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NAVODILA ZA UPORABO Sl

POMEMBNA VARNOSTNA NAVODILA

Pri uporabi tega aparata vedno upostevajte varnostna opozorila,
vkljuéno z naslednjimi:

PREBERITE VSA NAVODILA!

1.
2.

© x®

10.

1.

12.

13.

Pred prvo uporabo aparata pozorno preberite ta navodila, nato pa jih

shranite, ¢e bi jih v prihodnje Se potrebovali.

Preden prikljuCite aparat na elektricno omrezje ali ga izklopite iz

elektricnega omrezja poskrbite, da bo pokrov aparat odklenjen. Ko

aKarata ne uporabljate ter pred CiSCenjem ga izklopite iz vticnice.
parat ni igraCa. Ko ga uporabljajo otroci ali ko %a uporabljate v

bliZini otrok, bodite Se posebej previdno. Aparat hranite na varnem

mestu izven dosega otrok.

Ne uporabljajte vre¢ ali nastavkov, ki jih ne priporoca ali ki jih ni

odobril proizvajalec aparata. Aparat uporabljajte samo in izklju¢no v

predviden namen.

Ce je prikljuéna vrvica poSkodovana, prenehajte z uporabo aparata.

Prikljuéno vrvico naj zamenja profesionalni serviser.

Aparat in prikljuna vrvica naj se ne nahajata v bliZini premikajocCih

se delov.

Ne dotikajte se vroCega varilnega elementa, ki se nahaja na robu

zgornjega pokrova aparata. Ta del je namreC vro€ in Ce se ga

dotikate, se lahko mocno opecete.

Ne posku$ajte sami odpreti aparata in dga popravljati.

Pazite, da aparat ne utrpi udarcev ter da vam ne pade na tla ali na

drugo podlago. Ne uporabljajte aparata, Ce vam je padel na tla ali Ce

je videti, da Je poSkodovan.

e vlecite za prikljuCno vrvico; ne nosite aparata tako, da ga drzite le
za prikljuéno vrvico; ne uporabljajte prikljucne vrvice za rocaj; ne
prisCipnite prikljucne vrvice z vrati; ne napeljite prikljucne vrvice Cez
ostre robove ali kote. Ne uporabljajte aparata, Ce sta prikljuna
vrvica ali vtikaC mokra.

Pazite, da aparat in prikljuCna vrvica ne bosta v blizini vrocega
Stedilnika, pecice, elektricnega grelnika ali druge vroCe povrsine ali
vira toplote. Ne uporabljajte tega aparata na mokri ali vroci podlagi
ali v blizini vira toplote. )
Uporaba elektriénih ﬁodaljékov s tem aparatom ni priporocljiva. Ce
uporabljate podaljSek, morajo biti specifikacije le-tega vsaj toliksne,
kot so specifikacije aparata.

Da bi se izognili poskodbam, drZite za vtikac in ne za priklju¢no
vrvico, ko aparat izklapljate iz elektricnega omrezja.
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14.
15. K
16.
17.
18.
19.

20.
21.

Preden priklopite ali uporabljate aparat, se prepriCajte, da so vase
roke suhe in da lahko varno uporabljate aparat.

Je aparat vklopljen ali med delovanjem naj bo vedno na stabilni

lagi, npr. na mizi ali na delovnem pultu.

Upora a mazil, na primer olja za mazanje ali vode, s tem aparatom
ni potrebna.
Nikoli ne potopite katerega koli dela aparata, prikljuéne vrvice/kabla
ali vtikaCa v vodo ali drugo tekocino.
Ne uporabljajte tega aparata na prostem ali na mokri podlagi.
Namenijen je le uporabi v zaprtih prostorih.
Aparat ni namenjen uporabi s strani oseb (vkljucno z otroki) z
zmanj$animi fiziCnimi, gibalnimi ali mentalnimi zmogljivostmi ali oseb
s pomanjkanjem izkusenj ali znanja, razen Ce aparat uporabljajo pod
ustreznim nadzorom ali po navodilih oseb, ki so zadolZzene za
'\jlhOVO varnost.

adzorujte otroke, ko so v bliZini aparata in jim preprecite, da bi se
igrali z nJ|m

oSkodovano prikljucno vrvico sme zamenjati le proizvajalec ali
pooblasceni serviser 0z. druga strokovno usposobljena oseba, saj je
sicer tak$no opravilo lahko nevarno.

POZOR:

SHRANITE TA NAVODILA.

SAMO ZA UPORABO V GOSPODINJSTVU!
AB: 1 MINUTA NA CIKEL

Raven hrupa: Lc < 65 dB(A)

APARAT IN NJEGOVE FUNKCIJE

®@ ® OG¢6 5
P ® ©




1.lzsesavanje in tesnjenje/Preklic:
Ta gumb ima dve funkciji, odvisno od stanja naprave:
e V stanju pripravljenosti zazene samodejno izsesavanje vrecke in nato
samodejno zatesni vre€ko, ko je izsesavanje kon&ano;
e V delovnem stanju (izsesavanje ali tesnjenje) ustavi napravo.
2.Tesnjenje:
Dve nastavitvi za izbiro optimalnega Casa za tesnjenje vreCk
1. Suho: za suhe vrecke in predmete, ki ne vsebujejo vlage, s krajS$im
¢asom toplotnega tesnjenja;
2. Vlazno: za mokre vrecke ali Zivila z nekaj vlage, z dalj§im ¢asom
toplotnega tesnjenja.
3.Ro€no izsesavanje na pritisk:
Pritisnite ta gumb in naprava bo zacela izsesavati zrak; ¢e gumb sprostite, se bo
naprava ustavila. Ta postopek je mogoce ponoviti. Ko doseZete Zeleni tlak,
pritisnite gumb "roéno tesnjenje". Zelen tlak je odvisen od vrste Zivil.
4.Roc¢no tesnjenje:
Ta gumb ima dve funkciji:
® Tesnjenje odprtega konca vrecke brez izsesavanja zraka, ki se uporablja
za izdelavo vrecke iz zvitka vreck.
® Ko deluje samodejna funkcija "lzsesavanje in tesnjenje", ta gumb ustavi
motorno ¢rpalko in takoj zacne tesniti vrecko, tako da lahko upravijavec
dela z manj vakuumskega tlaka v vrecki in se izogne drobljenju obcutljivih
predmetov.



5.Posoda:

Uporabite ta gumb za izsesavanje posod, pokrovov kozarcev, zamaskov za vino ali
drugih dodatkov skozi cev.

6.Prikljucek za cev:

Za vstavljanje cevi za posodo in zama$ke za vino, preden zacnete izvajati postopek
izsesavanja posode.

7.Ro¢aj:

Obrmite ro¢aj za upravljanje pokrova, ki ga lahko zaklenete ali odprete.
8. Napredek:

LuCka LED za prikaz poteka delovanja.

9. Tlak:

Dva gumba za izbiro razlicnih tlakov izsesavanja:
1. Gumb za normalno izsesavanje: za obi¢ajno shranjevanje predmetov pri
normalnem tlaku.
2.  Gumb za nezZno izsesavanje: za shranjevanje mehkih in drobljivih
predmetov, kjer je zaZelen manjsi tlak.

10. Tesnilni trak:

Postavite vrecko, ki jo Zelite zatesniti na ta trak. Trak ocistite in posuSite ali ga
zamenjajte, Ce je umazan ali poskodovan.

11. Tesnilo:

Preprecuje vstop zraka z ustvarjanjem vakuumske komore. OCistite in posusite tesnilo
ali ga zamenjajte, ¢e je umazano ali poSkodovano.

12. Dovod zraka:

Dovod zraka je povezan z vakuumsko komoro in Erpalko. Ne prekrivajte dovoda
Zraka, ko namescate vre¢ko za izsesavanje.

13.Vakuumska komora:

Odprti konec vrecke postavite v komoro. Zrak bo izsesan iz vreCke, morebitno
prelivanje tekoCine iz vre¢ke pa bo prestreZeno.

14. Tesnilni element:
Grelni element, previecen s teflonom, ki je vro¢ in zatesni vrecko.

15. Rezalnik vreck:
Pritisne in podrsa v dolo€eno smer, da razreze vreCke na zeleno velikost.
16. Nosilec rezalnika:

Podpira rezalnik pri drsenju.



NAVODILA ZA UPORABO

l. lzdelava vrecke iz zvitka vreck

1.  Odprite pokrov in se prepricajte, da se rezalnik vreck nahaja na enem
koncu nosilca rezalnika, nato pa nosilec rezalnika povlecite naza;.

2. lzvlecite vreCko do ustrezne dolZine, ki jo zelite, spustite nosilec
rezalnika in se prepriajte, da se nahaja na pravem mestu na vrecki, nato
pa potisnite rezalnik z enega konca proti drugemu, da vre¢ko odrezZete.

3. En konec vreCke postavite na vrh tesnilnega elementa, vendar ne sme
segati v vakuumsko komoro.

4. Zaprite pokrov in pritisnite ro¢aj, da zaklenete pokrov.

5. Pritisnite gumb "Rocno tesnjenje", da zacnete tesniti vreCke. Opozorilna
lu€ka, ki oznacuje postopek tesnjenja, zacne svetiti, luCka LED, ki prikazuje
napredek postopka, pa prikazuje napredek tesnjenja.

6. Ko se lucka izklopi, je tesnjenje kon¢ano. Dvignite ro€aj, da odprete
pokrov in vzemite vreCko iz naprave. VreCka je sedaj izdelana in
pripravljena za vakuumsko tesnjenje.

Il. Vakuumsko izsesavanje vrecke

1.Predmete polozite v vreCko. Uporabljajte samo posebej zasnovane

vakuumske vrecke, ki jih dobavljamo mi in so opremljene z vakuumskimi

kanali.

2. Ocistite in poravnajte odprt konec vrecke. Pazite, da se na vrecki ne

nabere prah in da se ne naguba.

3. Odprti konec vrecke postavite v obmocje vakuumske komore.

PrepriCajte se, da vreCka ne prekriva dovoda za zrak.

4. Spustite pokrov in pritisnite rocaj, da ga zaklenete.

5. Preverite stanje postopka "Tesnjenja" na zaslonu LED, da potrdite ¢as
tesnjenja glede na vlaznost pakiranih predmetov (suho/vlazno) in vrsto
hrane;

6. Nato pritisnite gumb "lzsesavanje in tesnjenje/Preklic". Enota zacne
samodejno izsesavati in tesniti vreCko. Opozorilna lu¢ka, ki oznacuje
vakuum in tesnjenje, sveti.

OPOMBA: Ta izdelek zagotavija zelo visok vakuumski tlak med
vakuumskim izsesavanjem vreck. Da bi se izognili drobljenju
obcutljivih predmetov zaradi visokega vakuumskega tlaka, opazujte
stanje vakuumskega tlaka znotraj vreCke in takoj pritisnite gumb "
Roéno tesnjenje”, ko je dosezen Zeleni vakuumski tlak. Crpalka se
bo ustavila in toplotno zapecatila vrecko.
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7. Ko se lu¢ka izklopi, je vakuumsko pakiranje kon¢ano. Dvignite ro¢aj, da
odprete pokrov in odstranite pakirane vrecke.

OPOMBA:

® Za najboljsi uCinek tesnjenja je priporocljivo, da napravo pustite
eno minuto pri miru, da se ohladi, preden jo ponovno uporabite.
Po kon¢anem postopku za vsako vrecko obriSite odvecno
tekocino ali ostanke hrane v vakuumski komoti .

® VaS$a naprava lahko deluje samo z namenskimi vreCkami, ki jih
sami zagotaviljamo. Ne poskuSajte uporabljati drugih vreck, ki
niso namenjene za vakuumsko pakiranje.

® Zaprto vreCko odprete tako, da odreZete njen zgornji del s
Skarjami.

lll. Funkcija roénega izsesavanja na pritisk

1. Ta funkcija je najprimernej$a za vakuumsko pakiranje predmetov,
kot so npr. paradizniki, Cips ali podobno, ko Zelite nekoliko Sibkejsi
vakuum. Primerna je tudi za vlaZzne surovine ali omako, kjer Zelite
samo izprazniti zrak iz vreCke in nato ustaviti napravo, preden se
tekocina stisne.

2. Pritisnite gumb "Tesnjenje", da izberete vrsto tesnjenja za izdelek, ki
ga zelite vakuumsko zapakirati: izberite moznost "Suho" za suhe
surovine in "Vlazno" za vlazno vsebino.

3. Veckrat pritisnite gumb za "Roc€no izsesavanje na pritisk", dokler ne
dobite Zelenega rezultata, nato pa pritisnite gumb "Ro€no
tesnjenje" , da zapecatite vrecko.

IV. Vakuumsko pakiranje s posodo in vakuumsko
posodo

1.0briSite pokrov in dno posode in se prepriCajte, da sta Cista in suha.

2.Predmete postavite v posodo, vendar je ne napolnite prevec, da bo

pokrov lahko ohranil dober stik z robom posode. Ocistite rob posode in
spodnje tesnilo pokrova posode.

3.En konec cevi vstavite v "Prikljucek za cev" na enoti, drugi konec cevi

pa v sredinsko luknjo pokrova posode.

4. Pritisnite gumb "Posoda", da za¢nete z izsesavanjem. Da zagotovite,
da med pokrovom in posodo ne uhaja zrak, z roko potisnite pokrov
navzdol na zaCetku izsesavanja. Naprava se bo samodejno ustavila, ko
bo doseZen zadosten tlak vakuuma.

5. Takoj po zakljuCku dela vzemite cev iz posode.
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Odpiranje posode po vakuumskem pakiranju

Ce zelite odpreti posodo, morate pritisniti gumb "Sprosti " na pokrovu

posode.

Opomba
Na zacetku vakuumskega pakiranja v posodo ali vakuumsko posodo
rahlo pritisnite na pokrov ali na adapter cevi, da zagotovite, da cev ni
Zrahljana in da zrak ne uhaja skozi reZo med pokrovom in zgornjim
robom posode.

2. Ce Zelite preizkusiti vakuum, preprosto poviecite pokrov. Ne sme se
premikati.

3. Na trgu so na voljo razlicne posode. Postopek delovanja je pri vsaki
nekoliko drugacen. Za posamezno posodo glejte njen namenski
prirocnik.

4. Za najboljsi u€inek je priporocljivo, da napravo pustite eno minuto pri
miru, da se ohladi, preden jo ponovno uporabite.

Prostor za shranjevanje kabla
Ko ne uporabljate naprave, napajalni kabel pospravite v prostor za
shranjevanje, ki je v dnu naprave. Kabla ne ovijajte okoli naprave.

CISCENJE IN VZDRZEVANJE

Naprava za vakuumsko pakiranje

1. Pred ¢iS€enjem vedno izkljucite enoto.

2. Naprave ne potapljajte v vodo ali drugo tekocino.

3. lzogibajte se uporabi abrazivnih izdelkov ali materiala za CiS¢enje
enote, ker lahko opraskajo povrsino.

4. Z blagim milom za pomivanje posode in toplo, vlazno krpo obriSite
ostanke hrane s sestavnih delov.

5. Pred ponovno uporabo napravo temeljito posusite.

Opomba: Penasta tesnila okoli vakuumske komore je treba
temeljito posusiti, preden jih ponovno sestavite. Pri
ponovnem sestavljanju pazite, da ne poskodujete tesnil, in jih
namestite v prvotni poloZaj, da preprecite puscanje.

VreCke za vakuumsko pakiranje

1. Vrecke operite v topli vodi z blagim milom za pomivanje posode.

2. Ko perete vreCke v pomivalnem stroju, jih obrnite navzven in jih
razporedite po zgornjem stojalu pomivalnega stroja, tako da je
njihova celotna povrSina izpostavljena pomivalni vodi.
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3. Pred ponovno uporabo jih temeljito posusite.

POMEMBNO: Da bi se izognili morebitnim boleznim, ne
uporabljajte ponovno vreck, v katerih ste shranjevali surovo
meso, surove ribe ali mastno hrano. Ne uporabljajte ponovno
vreck, ki so bile v mikrovalovni pecici ali so bile prekuhane.

Shranjevanje naprave za vakuumsko pakiranje:

1.Napravo hranite na ravni povrsini na varnem mestu, zunaj dosega

otrok.

2.Prepricajte se, da je pokrov naprave odklenjen in shranjen, ko

naprava ni v uporabi. Ce pokrov ostane zaklenjen, bo to pokodovalo

penasta tesnila in povzrocilo pusc¢anje.

Odpravljanje tezav

Tezava

Resitev

Vakuumiranje
poteka, vendar
funkcija tesnjenja ni

dobra

Preverite, ali so na vrecki tekocina, oljni madezi ali kakr$ni koli
ostanki.
Ce je odgovor pritrdilen, ogistite vre¢ko in poskusite znova.

Preverite, ali je grelni element poskodovan in ali je dobro nastavljen.
Ce je poskodovan, zamenjaijte grelni element in se prepri¢ajte, da je dobro
namescen.

Preverite, ali je tesnilni trak poSkodovan in ali je dobro namescen.
Ce je poskodovan, zamenjajte tesnilni trak in se prepri¢ajte, da je dobro
names&cen.

Preverite, ali je rob vrecke naguban.
Ce je odgovor pritrdilen, iz vretke vzemite nekaj hrane, da bo v njej dovolj
prostora za tesnjenje, zgladite odprti del vrecke in poskusite znova.

Funkcija tesnjenja je
dobra, vendar
naprava ne izsesava

zraka

Preverite, ali je vrecka nameséena v vakuumsko komoro.
Ce ni, postavite rob vre¢ke v vakuumsko komoro.

E’reverite, ali ima hrana ostre robove.
Ce je odgovor pritrdilen, pred izsesavanjem hrane ostre robove ovijte s
papirjem.

Preverite, ali rob vrecke prekriva sesalno luknjo.
Ce je odgovor pritrdilen, vre¢ko postavite v pravilen poloZaj.

Preverite, ali je tesnilo deformirano.
Ce je deformirano, ga zamenjajte in poskusite znova.




Preverite, ali zivilo v vrecki spada med zivila, ki zlahka korodirajo.
Zivila, ki zlahka korodirajo je treba po izsesavanju zamrzniti ali ohladiti,
da podaljSate njihov rok uporabnosti. Kljub temu vakuumiranje ne

zagotavlja, da se hrana ne bo nikoli pokvarila.
Vrecka se po

Preverite, ali ste v vrecko dali svezo zelenjavo in sadje ali hrano s
semeni.

Sveza zelenjava in sadje ter hrana s semeni po izsesavanju niso
primerni za shranjevanje pri sobni temperaturi, saj sta pri njih prisotna
fotosinteza in dihanje. Predlagamo, da jih shranite v hladilniku.

izsesavanju napihne

Opomba:
Ko zakljucite z vakuumskim pakiranjem, prosimo vedno pustite odprt
pokrov aparata ! Ce je pokrov aparata zaprt, se lahko penasti tesnili
deformirata, to pa lahko vpliva na delovanje aparata.

CISCENJE IN VZDRZEVANJE

Vakuumski varilnik folije

3. Pred CiS€enjem aparata le-tega vedno izklopite iz elektric(nega omrezZja.

4. Nikoli ne potopite aparata v vodo ali katero koli drugo tekoc€ino.

5. Za Ci8Cenje aparata ne uporabljajte grobih oz. abrazivnih proizvodov ali
materialov, saj lahko z njimi opraskate povrsino.

6. Zvlazno krpo in blagim detergentom za ro¢no pomivanje posode obriSite
morebitne ostanke hrane z aparata.

7. Pred ponovno uporabo aparat temeljito posusite.

Opomba: Penasta tesnila okoli vakuumske komore je treba po ¢iséenju oz. pred
ponovnim sestaviljanjem aparata temeljito posusiti. Ko ponovno
sestavljate aparat, poskrbite, da bo tesnilo v enakem poloZaju kot pred
¢i§¢enjem, saj bo le tako dobro tesnilo.

Pripomocki
Vse pripomoc¢ke pomijte v topli vodi z blagim detergentom za ro€no pomivanje
posode, vendar nikoli ne potopite pokrova posode za hrano v vodo.
1. Vakuumske posode (brez pokrovov) lahko pomijete v zgorniji koSari
pomivalnega stroja. Pokrove lahko le pobriSete z viazno krpo.
2. Pripomocke pred ponovno uporabo temeljito posusite.
3. Ne uporabljajte vakuumskih posod in pokrovov v mikrovalovni pecici ali
zamrzovalniku.
Shranjevanje vakuumskega varilnika folije:
1. Aparat hranite na ravni povrSini, na varnem mestu izven dosega otrok.
2. Poskrbite, da pokrov aparata ne bo zaprt oz. zaklenjen, ko aparata ne
uporabljate oz. ko ga pospravite. Ce pustite pokrov zaprt oz. zaklenjen, se
lahko penasti tesnili deformirata, to pa lahko povzro€i puS€anje zraka oz.
slabo tesnjenje.




NAPOTKI ZA SHRANJEVANJE HRANE

Pogoji Obicajno Vakuumsko
Vrsta hrane Temperatura
shranjevanja pakiranje pakiranje
SvezZe surovo
5+3°C 2 ~3dni 8 ~ 9 dni
meso
Sveze ribe /
5+3°C 1~3dni 4 ~5dni
morski sadezi
Hladilnik
Kuhano meso 5+3°C 4 ~6dni 10 ~ 14 dni
Zelenjava 5+3°C 3 ~5dni 7 ~10 dni
Sadje 5+3°C 5~ 7 dni 14 ~ 20 dni
Jajca 5+3°C 10 ~ 15 dni 30 ~ 50 dni
Meso -16 ~-20 °C 3 ~ 5 mesecev > 1 leto
Zamrzovalnik Ribe -16 ~-20 °C 3 ~ 5 mesecev > 1 leto
Morski sadezi -16 ~-20 °C 3 ~ 5 mesecev > 1 leto
Kruh 25+2°C 1~2dni 6 ~ 8 dni
Piskoti 25+2°C 4 ~ 6 mesecev > 1 leto
Normalni
Riz / moka 25+2°C 3 ~ 5 mesecev > 1 leto
pogoji (sobna
Arasidi / stro¢nice 25+2°C 3 ~ 6 mesecev > 1 leto
temperatura)
Zdravila 25+2°C 3 ~ 6 mesecev > 1 leto
Caj 25+2°C 5 ~ 6 mesecev > 1 leto

Ta oprema je oznacena v skladu z evropsko smernico 2012/19/EU o odpadni
elektricni in elektronski opremi (waste electrical and electronic equipment -
WEEE). Smernica opredeljuje zahteve za zbiranje in ravnanje z odpadno
elektriéno in elektronsko opremo, ki veljajo v celotni Evropski Uniji.

Aparata po preteku Zivljenjske dobe ne zavrzite skupaj z obiajnimi gospodinjskimi
odpadki, temve¢ ga odlozite na uradnem zbirnem mestu za recikliranje. Tako
pripomorete k ohranitvi okolja.

GARANCIJA IN SERVIS

Za informacije ali v primeru tezav se obrnite na Gorenjev center za pomo¢
uporabnikom v vasi drzavi (telefonsko Stevilko najdete v garancijskl izjavi ). Ce v vasi
drzavi takSnega centra ni, se obrnite na lokalnega Gorenjevega prodajalca ali
Gorenjev oddelek za male gospodinjske aparate.

Samo za osebno uporabo!
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KORISNICKI PRIRUCNIK HR

VAZNE PREDOSTROZNOSTI

Pri uporabi elektricnih uredaja uvijek je potrebno voditi racuna o
sigurnosnim predostroZznostima, a narocito se je potrebno pridrzavati
slijedecega:

PROCITAJTE SVE UPUTE !

1.
2.

©

10.

1.

12.

13.
14.

Prije poCetka uporabe uredaja detaljno se upoznajte s korisni¢kim prirucnikom i
saCuvajte ga za mozebitno kasnije koristenje.
Prije ukljuenja ili iskljuCenja prikljuénog kabela iz zidne utinice elektricne
instalacije, provjerite da li je pokrov uredaja u otvorenom poloZaju. Inace
prikljucni kabel uredaja uvijek iskljucite iz zidne utiCnice kada nije u uporabi, ili
prije nego ga namjeravate Cistiti.
Ovaj uredaj nije igracka, stoga je potrebna naroCita paznja kada su tijekom
njegova koristenja u blizini djeca. Uredaj Cuvajte na sigurnom mjestu, izvan
domasaja djece.
Nemojte koristiti vrecice ili neke druge nastavke odnosno pomagala koje nije
izriCito odobrio proizvodaC uredaja. Takoder, nemojte koristiti uredaj za bilo
kakve druge svrhe osim onih za koje je namijenjen.
Ako utvrdite da je prikljucni kabel oStecen smjesta prekinite s koriStenjem
uredaja. OStecen prikljucni kabel neka zamijeni struéno osposobljena osoba.
Uredaj i njegov prikljucni kabel drzite podalje od pomicnih dijelova
Ne dodirujte vruci element za zavarivanje koji se nalazi na rubu gornjeg pokrova
uredaja. Element je vrlo vru¢ i dodirom moZzete zadobiti ozbiljne opekline.
Ne pokusSavajte sami popravljati ureda.
Uredaj ne smijete bacati niti po njemu udarati. Nemojte koristiti uredaj ako vam
je ispao na pod ili ako vam se €ini da je oStecen.
Izbjegavaite raditi slijedece: vuci uredaj za prikljucni kabel ili ga prenositi drzeci
ga za kabel, nemojte koristiti prikljucni kabel kao drsku, i nemojte povlaciti
prikljucni kabel preko oStrih rubova ili kutova. Uredaj nemojte koristiti ukoliko je
utika€ prikljuénog kabela mokar.
Uredaj drZite podalje od vru¢ih Stednjaka, pecnica, elektricnih plamenika, ili
drugih vrucih povrsina odnosno izvora toplote. Uredaj nemojte koristiti na mokroj
ili vrucoj podlozi, ili u blizini izvora toplote.
Koristenje produznog kabela s ovim uredajem nije preporucljivo. Ako se ipak
odlucite da ga koristite, takav produzni kabel mora imati snagu koja je jednaka
ili premasSuje snagu uredaja.
Prilikom iskljuCenja uredaja iz utiCnice nemojte potezati kabel nego uvijek
uhvatite za utikac.
Prije uklju¢enja uredaja u elektricnu energiju ili prije poCetka rukovanja uredajem
uvjerite se da su vam ruke suhe i da je rukovanje uredajem sigurno.
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15.

16.
17.
18.
19.

20.
21.

Tijekom rada neka uredaj uvijek bude na stabilnoj podlozi, kao $to je primjerice
radni pult ili stol.

Za rad uredaja nema potrebe za koriStenjem sredstava za podmazivanje, kao
§to su ulja ili voda.

Uredaj, njegov prikljucni kabel i utikaC nemojte uranjati u vodi ili bilo koju drugu
tekucinu.

Uredaj nemojte koristiti na otvorenom, ili na mokroj podlozi. Ovaj uredaj
namijenjen je iskljucivo za koriStenje u zatvorenim prostorijama.

Uredaj nije namijenjen za to da ga koriste djeca ili osobe smanjenih fizi¢kih ili
umnih sposobnosti, kao ni osobe s nedostatkom znanja i iskustava, osim ukoliko
su prilikom koristenja uredaja pod odgovaraju¢im nadzorom, ili ako ih prilikom
toga savjetuje i usmjerava osoba odgovorna za njihovu sigurnost.

Djecu treba nadzirati i ne dozvoliti im da koriste uredaj kao igracku.

Ostecen prikljucni kabel smije zamijeniti iskljuCivo proizvodac, njegov ovlasteni
servis, ili neka druga odgovarajuce stru¢no osposobljena osoba.

POZOR:

SACUVAJTE OVAJ PRIRUCNIK.
SAMO ZA KUCNU UPORABU!
1 MINUTA ZA SVAKI KRUG VAKUMIRANJA/ZAVARIVANJA

Razina buke: Lc < 65 dB(A)

OPIS UREDAJA | FUNKCIJE TIPKI




1.Vac&Seal Cancel (Otkazi vakuumiranje i brtvljenje):
Ova tipka ima dvije funkcije ovisno o statusu uredaja:
e U stanju pripravnosti pokreée automatski rad vakuumiranja vrecice, a zatim
automatski zatvara vrecicu kada se vakuumiranje zavrsi;
e U radnom stanju (vakuumiranje ili brtvljenje) zaustavlja uredaj.
2.Brtvljenje:
Dvije postavke za odabir najboljeg vremena brtvijenja vrecice
1. Suho: za suhe vrecice i proizvode bez viage, s kracim vremenom toplinskog
brtvijenja;
2. Vlazno: za mokre vrecice ili hranu s malo viage, s duljim vremenom toplinskog
brtvljenja.
3.Impulsno vakuumiranje:
Pritisnite ovu tipku i uredaj ¢e poceti vakuumirati; ponistite i zaustavit ¢e se. Taj se
postupak moze ponoviti. Zatim pritisnite "manual seal" (ruc¢no brtvijenje) kada
postignete Zeljeni tlak, okrenite za brtvijenje. MoZe se odabrati razlicit tlak prema
razlicitim vrstama hrane.
4.Ruéno brtvljenje:
Ova tipka ima dvije funkcije:
® Za brtvijenje otvorenog kraja vrecice bez vakuumiranja zraka; upotrebljava se
za izradu vrecice od role vrecica.
® Kada je automatska funkcija "Vacuumé&Seal" (Vakuumiranje i brtvijenje)
aktivirana, ovom se tipkom zaustavija pumpa motora i odmah pocinje
brtvljenje vrecice tako da rukovatelj moze kontrolirati manji tlak vakuuma
unutar vrecice da bi se izbjeglo drobljenje osjetljivih proizvoda.
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5.Spremnik:

Za pocetak vakuumiranja spremnika, poklopaca staklenki, cepova za vino ili drugog
pribora kroz crijevo.

6.Prikljucak za crijevo:

Za umetanje crijeva za spremnik i ¢ep za vino prije radnji "marinates” (mariniranje)
ili "canister" (vakuumiranje spremnika).

7. Ruéka:

Okrenite rucku za rukovanje poklopcem kako biste zakljucali i otvorili ili pohranili.
8. Tijek:

LED lampica za prikaz tijeka operacije.

9. Tlak:

Dvije tipke za odabir razli¢itog vakuumskog tlaka:
1. Tipka Normal (Uobi¢ajeno): za uobi¢ajenu pohranu proizvoda u normalnom
vakuumskom tlaku.
2. Tipka Gentle (Blago): za pohranu nekih mekih i drobljivih proizvoda gdje je
potreban manji vakuumski tlak.
10. Brtvena traka:
Stavite vrecicu koja se zatvara preko ove trake, ocistite je i osusite ili je zamijenite kada je
izoblicena ili oStecena.
11. Brtva:

Sprjecava ulazak zraka formiranjem vakuumske komore. Odistite je i osuSite ili zamijenite
kada je izobli¢ena ili oStecena.

12. Ulaz zraka:

Ulaz zraka spaja se s vakuumskom komorom i pumpom. Ne prekrivajte ovaj ulaz prilikom
stavijanja vrecice za vakuumiranje.

13. Vakuumska komora:

Postavite otvoreni kraj vrecice unutar komore, izvucite zrak iz vrecice i uhvatite bilo kakvo
izlijevanje tekucine iz vrecice.

14. Brtveni element:
Grijaci element obloZen teflonom koji je vruc i zatvara vrecicu.

15. Reza€ vreéica:

Pritisnite i povucite u jednom ili drugom smjeru za rezanje vrecica na zeljenu
veli€inu.

16. Stalak za rezanje:

Podupri rezac kako bi klizio uzduz.

- 14 -



UPUTE ZA UPORABU

. lzrada vrecice iz role vrecice

1.0tvorite poklopac i provjerite je li reza¢ vrecica na jednom kraju stalka za
rezanje, a zatim stavite stalak za rezanje na straznju stranu.

2. lzvucite vrecicu na Zeljenu duljinu, zatim spustite stalak za rezanje i provjerite
je lina pravom mjestu te gurnite rezac s jednog kraja na drugi kako biste izrezali
vrecicu.

3. Stavite jedan kraj vreéice na vrh brtvenog elementa, ali ne ulazite u
vakuumsku komoru.

4. Zatvorite poklopac i pritisnite ru¢ku za zaklju¢avanje poklopca.

5. Pritisnite tipku "Manual Seal" (Ru€no brtvljenje) za pocetak brtvljenja vrecica.
Indikatorska lampica koja oznaCava da brtvljenje radi, LED lampica tijeka
pokazuje tijek brtvljenja.

6. Kada se indikatorska lampica iskljuci, brtvljenje je zavrSeno; podignite ru¢ku
kako biste otvorili poklopac i izvadite vrecicu iz stroja. Vrecica je tada gotova i
spremna je za vakuumsko brtvljenje.

Il. Vakuumsko pakiranje pomoc¢u vrecéice

1. Stavite proizvode u vrecicu. Upotrijebite samo posebno dizajnirane

vakuumske vrecice koje isporucujemo s vakuumskim kanalima.

2. Ocistite i poravnajte otvoreni kraj vrecice, pobrinite se da nema praSine,

nabora ili valova.

3. Postavite otvoreni kraj vrecice unutar podrucja vakuumske komore. Pazite
da vrecica ne pokrije dovod zraka.

4. Spustite poklopac i pritisnite ru¢ku za zaklju¢avanje poklopca.

5. Provjerite LED status za "Sealing" (Brtvljenje) kako biste potvrdili vrijeme
brtvljenja ovisno o stanju vlage zapakiranih proizvoda (suhih/vlaznih)
prema vrsti hrane;

6. Zatim pritisnite tipku "Vac&Seal Cancel" (Otkazi vakuumiranje i brtvljenje);
uredaj pocinje vakuumiranje i automatski ¢e zatvoriti vreCicu. Pali se
indikatorska lampica koja oznaCava vakuumiranje i brtvljenje.

NAPOMENA: ovaj proizvod osigurava vrlo visok vakuumski tlak tijekom
vakuumskog pakiranja s vrecicom; da bi se izbjeglo drobljenje osjetljivog
proizvoda visokim vakuumskim tlakom, promatrajte status vakuumskog
tlaka unutar vrecice i odmah pritisnite tipku "Manual Seal" (Ruc¢no
brtvljenje) kada se postigne Zeljeni vakuumski tlak. Pumpa ce se
zaustaviti i prelazi u postupak brtvijenja vrecice.
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7. Kada je indikator iskljucen, vakuumsko pakiranje je zavrSeno. Podignite
ru¢ku kako biste otvorili poklopac i izvadili zapakirane vredice.

NAPOMENA:

® Za najbolji uCinak brtvijenja bolje je ostaviti uredaj da se ohladi 1
minutu prije ponovne uporabe. Nakon svakog pakiranja vrecice
obrisite visak tekucine ili ostatke hrane u vakuumskoj komori .

® Uredaj moZe raditi samo na odredenim vrecicama koje
isporuéujemo. Ne pokuSavajte upotrebljavati druge vrecice koje nisu
namijenjene vakuumskom pakiranju.

® [zreZite vrecicu po sredini Skarama kako biste otvorili zatvorenu
vrecicu.

lll. Funkcija impulsnoq vakuumiranja

1. Ova funkcija pozeljna je za vakuumsko pakiranje, kada zelite blagi
vakuumski u€inak npr. za raj€ice, Cips ili slicno. lli, ako imate vlazne
sirovine ili umak, kada samo Zelite ispustiti zrak iz vrecCice, a zatim
zaustaviti uredaj prije nego Sto se tekuéina komprimira.

2. Pritisnite tipku "Sealing" (Brtvlienje) za odabir vrste brtvljenja na
proizvodu koji se vakuumski pakira: odaberite "Dry" (Suho) za sirove
materijale, "Moist" (Vlazno) za vlazne sadrzaje.

3. Pritisnite tipku "Pulse Vacuum" (Impulsno vakuumiranje) nekoliko puta
dok ne dobijete Zeljeni rezultat, a zatim pritisnite tipku "Manual Seal"
(Rué€no brtvljenje) za zatvaranje vrecice.

IV. Vakuumsko pakiranje u spremniku i vakuumskoj
posudi

1. Obrisite poklopac spremnika, bazu spremnika i osigurajte da su Cisti i suhi.

2. Stavite proizvode u spremnik i ne punite ih previSe kako bi poklopac imao
dobar kontakt s rubom posude spremnika. Ocistite rub poklopca spremnika i
donju brtvu poklopca spremnika.

3.Umetnite jedan kraj crijeva u "Hose Port" (Priklju¢ak za crijevo) na uredaju,

a drugi kraj crijeva u sredisnji otvor poklopca spremnika.

4. Pritisnite tipku "Canister" (Spremnik) za po&etak vakuumiranja. Kako biste
bili sigurni da nema propustanja zraka izmedu poklopca i spremnika, rukom
gurnite poklopac prema dolje na pocetku vakuumiranja. Stroj e se
automatski zaustaviti kada se postigne dovoljan vakuumski tlak.

5. Izvadite cijev crijeva iz spremnika ili posude odmah nakon zavrSetka posla.
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Otvaranje spremnika nakon vakuumskog pakiranja

Da biste otvorili spremnik, morate pritisnuti tipku "Release" (Otpusti) na
poklopcu spremnika.

Napomena:

1. Na pocetku vakuumskog pakiranja u spremniku ili posudi za vakuum
lagano pritisnite poklopac ili adapter crijeva kako biste osigurali da crijevo
ne pusta i kako biste izbjegli propustanje zraka kroz razmak izmedu
poklopca i gornjeg ruba spremnika.

2. Da biste testirali vakuum, jednostavno povucite poklopac. Ne smije se
pomicati;

3. Na trzistu su dostupni razli¢iti spremnici. Postupak rada bit ¢e malo
drugadiji. Proucite pojedinacni prirucnik za odredeni spremnik.

4. Za najbolji ucinak brtvijenja bolje je ostaviti uredaj da se ohladi 1 minutu
prije ponovne uporabe.

Kutija za pohranu kabela
Stavite kabel za napajanje u kutiju za pohranu kada ne upotrebljavate uredaj,
a nalazi se na dnu uredaja. Ne namatajte kabel oko uredaja.

CISCENJE | ODRZAVANJE

Aparat za vakuumiranje

1.
2.
3.
4.

5.

Prije CiS¢enja uvijek odspojite uredaj iz uticnice.

Ne uranjajte u vodu ili drugu tekuéinu.

Izbjegavajte uporabu abrazivnih proizvoda ili materijala za CiS¢enje
uredaja jer ¢e ogrebati povrsinu.

Upotrijebite blagi sapun za pranje posuda i toplu, vlaznu krpu kako
biste obrisali ostatke hrane ili oko komponenti.

Temeljito osusSite prije ponovne uporabe.

Napomena: pjenaste brtve oko vakuumske komore treba temeljito

osusiti prije ponovnog sastavljanja; potrebna je pazZnja prilikom
ponovnog sastavijanja kako bi se sprijecila bilo kakva oStecenja i
sve se treba vratiti u izvorni poloZaj kako bi se osiguralo da
vakuum ne curi.

Vrecice za vakuumiranje

Vrecice operite u toploj vodi blagim deterdZzentom za pranje posuda.
Kada perete vreCice u perilici posuda, okrenite vreéice naopako i
rasporedite ih na gornju reSetku perilice posuda kako bi cijela povrsina
bila izloZena vodi za pranje.

Temeljito osusite prije ponovne uporabe.
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VAZNO: da biste izbjegli moguée bolesti, nemojte ponovno upotrebljavati
vrecice nakon skladiStenja sirovog mesa, sirove ribe ili masne hrane.
Nemojte ponovno upotrebljavati vrecice koje su bile u mikrovalnoj pecnici
ili zagrijavane.

Dodatna oprema

Operite sav pribor za vakuumiranje u toploj vodi blagim deterdzentom za
pranje posuda, ali ne uranjajte poklopac u vodu.
1. Baze spremnika (ne poklopci) mogu se prati u perilici posuda.
Poklopac spremnika treba obrisati vlaznom krpom.
2. Pobrinite se da se pribor temeljito osusi prije ponovne uporabe.
3. Spremnik i poklopac ne smiju se upotrebljavati u mikrovalnoj pecnici ili
zamrzivacu.
Pohranjivanje aparata za vakuumiranje:
1. - Drzite uredaj na ravhom i sigurnom mjestu, izvan dohvata djece.
2. Ne zaboravite se pobrinuti da je poklopac uredaja otkljuéan kada
se ne upotrebljava i skladisti. Ako drzite poklopac zaklju¢anim,
iskrivit ¢e se pjenaste brtve i doc¢i ¢e do curenja.

Rjesavanje problema

Problem Rjesenje

Provjerite ima li na rubu vreéica tekuc¢ine, mrlja od ulja ili bilo kakvih
ostataka.
Ako ima, ocistite rub vrecica i pokuSajte ponovno.

Funkcija Uvjerite se da grijaci element nije oStecen i da je dobro postavljen.

vakuumiranja radi, Ako je ostecen, zamijenite grijaci element i provijerite je li dobro postavljen,

ali brtvljenje nije Uvjerite se da brtvena traka nije oStecena i da je dobro postavljena.
Ako je oSteCena, zamijenite brtvenu traku i provjerite je li dobro
dobro .
postavljena.

Provijerite je li rub vreéice naboran.
Ako jest, izvadite neke namirnice kako bi vre¢ice imale dovoljno prostora
za brtvljenje te zagladite otvor vrecice i pokusajte ponovno.

Provijerite jesu li vrecice stavljene u vakuumsku komoru.
Ako nisu, stavite rub vrecica u vakuumsku komoru.

Funkcija brtvljenja je | Provjerite ima li hrana o$tre rubove.

dobra, ali ne moze Ako ima, umotajte rub u papir prije vakuumiranja hrane.

vakuumirati FNPRTT PP - :
Provijerite je li rub vrecice prekrio vakuumski otvor.

Ako jest, stavite vrecicu u ispravan poloza;j.
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Provjerite je li brtva deformirana.
Ako je deformirana, zamijenite je i pokuSajte ponovno.

Provjerite pripada li roba lako kvarljivoj hrani.

Sva lako kvarljiva roba mora se zamrznuti ili ohladiti nakon
vakuumiranja kako bi se produljio njezin rok trajanja. Vakuumiranje ne
Napuhavanje jam¢i da se hrana nikada nec¢e pokvariti.

vreéice nakon — - PTE——— ST Y
Provjerite jeste li spakirali svjeze povrce ili voée i sjemenke.

vakuumiranja Nije svako svjeze povrce ili voce i sjemenke prikladno za skladiStenje na
sobnoj temperaturi nakon vakuumiranja; odvija se fotosinteza i disanje.
Preporucujemo da ih €uvate u hladnjaku.

Simbol na proizvodu ili na njegovoj ambalazi oznacuje, da se s tim

proizvodom ne smije postupiti kao s otpadom iz domacinstva. Umjesto toga
=mm treba biti uruéen prikladnim sabirnim tockama za recikliranje elektronickih i
elektrickih aparata. Ispravnim odvozenjem ovog proizvoda sprije€it ¢ete potencijalne
negativne posljedice na okoli§ i zdravlje ljudi, koje bi inate mogli ugroziti
neodgovaraju¢éim rukovanjem otpada ovog proizvoda. Za detaljnije informacije o
recikliranju ovog proizvoda molimo Vas da kontaktirate Vas lokalni gradski ured,
uslugu za odvozenje otpada iz domacinstva ili trgovinu .

Napomena:

Nakon Sto ste zavrsili s vakumskim pakiranjem, molimo vas da uvijek ostavite
gornji pokrov uredaja u otvorenom poloZaju. Pokrov nemojte zatvarati i
ucvrscivati, jer time mozete deformirati spuzvaste brtve, ¢ime bi mogli
utjecati na funkcioniranje uredaja.

CISCENJE | ODRZAVANJE UREDAJA

Uredaj za vakumsko zavarivanje vredica
1. Prije poCetka CiS¢enja uvijek isklju€ite prikljucni kabel uredaja iz uti¢nice
elektricne mreze.
2. Uredaj nemoijte uranjati u vodu ili bilo koju drugu tekucéinu.
3. Za Ci&c¢enje izbjegavajte koristenje grubih proizvoda ili materijala, jer njima
mozete napraviti ogrebotine na povrsini uredaja.
4. Ostatke hrane najlakSe cete odstraniti odnosno obrisati koriste¢i blagi
deterdzent za pranje posuda i toplu vlaznu krpu.
5. Prije ponovne uporabe temeljito osusite dijelove uredaja
Napomena: SpuZvaste brtve oko vakumske komore moraju biti temeljito osusene
prije ponovnog sastavljanja. Kada ponovno sastavijate dijelove uredaja
pazite da ne dode do kakvih oStecenja, i dijelove sastavite pravilno, jer time
osiguravate tijesno nalijeganje i brtvijenje.
Dodatci
Sve vakumske dodatke operite toplom vodom, koristeci i nesto blagog deterdzenta
za pranje posuda, ali pokrov uredaja nemoijte uranjati u vodu.
1. Postolje vakumske posude (ali ne i pokrov) mogu se prati u perilici posuda na
gornjoj kosari. Pokrovi vakumske posude smiju se, medutim, samo obrisati
vlaznom krpom.

-19 -



2.

3.

Uvjerite se da su svi dodatci nakon &iSéenja temeljito suhi prije nego &to ih
ponovno upotrijebite.

Vakumske posude i pokrove ne smijete Kkoristiti u mikrovalnoj peénici ili u
zamrzivacu.

Cuvanje uredaja za vakumsko zavarivanje vreéica:

1.

2.

Uredaj drzite na ravnoj povrsini, na nekom sigurnom mjestu izvan domasaja
djece.

Kada uredaj nije u uporabi i kad je odloZen, pobrinite se da pokrov uredaja
bude u otvorenom polozaju. Ako je pokrov u zatvorenom polozaju moze dod€i
do deformacije spuzvaste brtve, $to moze privesti do propustanja.

SMJERNICE ZA OCUVANJE HRANE

Obi¢no Vakumsko
Razvrstavanje | Vrsta hrane Temperatura
pakiranje pakiranje

Svjeze sirovo meso 5+3°C 2~3 dana 8~9 dana

Svjeza riba / plodovi mora 5+3°C 1~3 dana 4~5 dana

Kuhano meso 5+3°C 4~6 dana 10~14 dana
Hladnjak

Povrce 5+3°C 3~5dana 7~10 dana

Voce 5+3°C 5~7 dana 14~20 dana

Jaja 5+3°C 10~15 dana 30~50 dana

Meso -16~-20 °C 3~5 mjeseci >1 godina
Zamrzivac Riba -16~-20°C 3~5 mjeseci >1 godina

Plodovi mora -16~-20°C 3~5 mjeseci >1 godina

Kruh 25+2°C 1~2 dana 6~8dana

Keksi/kolaci 25+2°C 4~6 mjeseci >1 godina
Normalni

Riza/ Brasno 25+2°C 3~5 mjeseci >1 godina
uvjeti (sobna

Kikiriki/povrée 25+2°C 3~6 mjeseci >1 godina
temperatura)

Lijekovi 25+2°C 3~6 mjeseci >1 godina

Caj 25+2°C 5~6 mjeseci >1 godina

Garancija i servis

Za informacije ili u slu€aju problema obratite se Centru Gorenja za pomo¢ korisnicima u
vasoj drzavi (telefonski broj naci éete u medunarodnom garancijskom listu). Ako u vasoj
drzavi nema takvog centra, obratite se lokalnom trgovcu Gorenja, ili odjelu Gorenja za
male ku¢anske aparate.

Nije za profesionalnu uporabu ! Pridrzavamo pravo na izmjene!

GORENJE VAM ZELI MNOGU USPJEHA U KRISTENJ UREPAJA
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UPUTSTVA ZA UPOTREBU SRB-MNE

VAZNE BEZBEDNOSNE PREDOSTROZNOSTI

Prilikom upotrebe elektri¢nih aparata uvek je potrebno voditi ra¢una o
bezbednosnim upozorenjima, a narocito treba da se pridrzavate sledecih
predostroznosti:

PROCITAJTE SVA UPUTSTVA !

1. Pre pocCetka upotrebe aparata detaljno se upoznajte sa korisnickim priru¢nikom
| sacuvajte ga za eventualno kasnije koris¢enje.

2. Pre ukljucenja ili iskljuCenja prikljunog kabla iz zidne utiCnice elektriCne
instalacije, proverite da li je poklopac aparata u otvorenom poloZaju. Inace
prikljuCni kabl aparata uvek izvucite iz zidne uti¢nice kada nije u upotrebi, ili pre
nameravanog Cis¢enja.

3. Ovaj aparat nije igracka, zato treba biti narocito oprezan kada su tokom njegova
koris¢enja u blizini deca. Aparat Cuvajte na bezbednom mjestu, izvan domas$aja
dece.

4. Nemojte koristiti kesice ili neke druge nastavke odnosno pomagala koje nije
izriCito odobrio proizvodac aparata. Takode nemojte koristiti aparat u bilo koje
druge svrhe izuzev onih za koje je namenjen.

5. Ako utvrdite da je prikljucni kabl oSte¢en, smesta prekinite sa upotrebom aparata.

Ostecen prikljucni kabl neka zameni struéno osposobljeno lice.

Aparat i njegov prikljucni kabl drZite dalje od pomicnih delova.

Ne dodirujte vruci element za zavarivanje koji se nalazi na ivici gornjeg poklopca

aparata. Element je veoma vru¢ i dodirom moZete zadobiti ozbiljne opekotine.

Ne pokusSavajte sami popravljati aparat.

Aparat ne smete bacati niti po njemu tu¢i. Nemojte koristiti aparat ako vam je

pao na patos ili ako vam se €ini da je ostecen.

10. Izbegavajte sledece: nemojte vuci aparat za prikljucni kabl ili ga prenositi drzeci
ga za kabl, nemojte koristiti prikljucni kabl kao drsSku, i nemojte vuci prikljucni
kabl preko ostrih ivica ili uglova. Aparat nemojte koristiti ukoliko je utika¢
prikljuénog kabla mokar.

11. Aparat drzite dalje od vrucih Spareta, rerni, elektricnih gorionika, ili drugih vru¢ih
povrSina odnosno izvora toplote. Aparat nemojte koristiti na mokroj ili vrucoj
podlozi, ili u blizini izvora toplote.

12. Koris¢enje produznog kabla sa ovim aparatom nije preporucljivo. Ako se uprkos
tome odlucite koristiti, takav produzni kabl mora imati snagu koja je jednaka ili
prevazilazi snagu aparata.

13. Prilikom iskljuCenja aparata iz uticnice nemojte vuéi za kabl nego uvek uhvatite
za utikac.

14. Pre spajanja aparata na elektricnu energiju ili pre poCetka rukovanja aparatom

~No

©
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uverite se da su vam ruke suve i da je rukovanje aparatom bezbedno.

15. Tokom rada neka aparat uvek bude na stabilnoj podlozi, kao $to je na primer
radni pult ili sto.

16. Za rad aparata nema potrebe za koriS¢enjem sredstava za podmazivanje, kao
§to su ulja ili voda.

17. Aparat, njegov prikljucni kabl i utika¢ nemojte potapati u vodi ili bilo koju drugu
teCnost.

18. Aparat nemoijte koristiti na napolju, ili na mokroj podlozi. Ovaj aparat namenjen
je isklju€ivo za koris¢enje u zatvorenim prostorijama.

19. Aparat nije namenjen za to da ga koriste deca ili lica smanjenih psiho-fiziékih
sposobnosti, kao ni lica s nedostatkom znanja i iskustava, izuzev ukoliko su
prilikom koriS¢enja aparata pod odgovarajucim nadzorom, ili ako ih prilikom toga
savetuje i usmerava lice odgovorno za njihovu bezbednost.

20. Decu treba nadzirati i ne dozvoliti im da koriste aparat kao igracku.

21. OStecen prikljucni kabl sme zameniti iskljucivo proizvodac, njegov ovlaséeni
serviser, ili neki drugi odgovarajuce osposobljen strucnjak.

PAZNJA:

SACUVAJTE OVAJ PRIRUCNIK.
SAMO ZA KUCNU UPOTREBU!
1 MINUT SVAKI KRUG VAKUMIRANJA

Nivo buke: Lc < 65 dB(A)

OPIS APARATA | FUNKCIJE TASTERA

®

=
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1.Vac&Seal Cancel : (Ponisti vakumiranje i zavarivanje)
Ovo dugme ima dve funkcije u zavisnosti od stanja uredaja:
e U stanju pripravnosti, pokre¢e automatsko vakumiranje kese, a zatim automatski
zavaruje kesu kada je vakumiranje zavr$eno;
e U radnom stanju (vakumiranje ili zavarivanje) zaustavlja rad aparata.
2.Zavarivanje:
Dva nacina za odabir najboljeg vremena zavarivanja kese
1. Suvi nacin : namenjeno za suve kese i proizvode bez vlage, sa kracim
vremenom termi¢kog zavarivanja;
2. Vlazni nac¢in: namenjeno za vlazne kese ili hranu sa malo vlage, sa duzim
vremenom termi¢kog zavarivanja.
3.Pulsno vakumiranje:
Pritisnite ovo dugme i aparat ¢e poceti da vakumira; ponistite i zaustavice se. Ovaj
proces se moZe ponoviti. Zatim pritisnite "ruéno zavarivanje" kada dostignete Zeljeni
pritisak, okrenite da biste izvrsili zavarivanje. Moguce je izabrati razliCit pritisak prema
razli¢itim vrstama hrane.
4.Rucéno zavarivanje:
Ovo dugme ima dve funkcije:
® Rucno zavarivanje otvorenog dela kese, bez usisavanja vazduha, sluzi za
izradu kese od folije u rolni.
® Kada je automatska funkcija “Vacuum &seal” (Vakumiranje i zavarivanje)
aktivirana, ovim tasterom zaustavljate motor vakumske pumpe i odmah
prelazite na varenje kese. Na ovaj nacin korisnik moZze sam birati stepen
vakumskog pritiska u unutrasnjosti kese, kako bi se izbeglo drobljenje
osetljivih namirnica.
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5.Posuda za vakum:

Za vakumiranje posuda, poklopaca tegli, Cepova za vino ili drugog pribora kroz
crevo.

6.0tvor za crevo:

Za umetanje creva za posudu i Cepa za vino pre radnji "mariniranje" ili "vakumiranje
posude”.

7. Ruéka:
Okrenite rucku za rukovanje poklopcem da biste zakljucali i otvorili ili uskladistili.
8. Napredak:

LED signalno svetlo za prikaz napretka procesa.

9. Pritisak:

Dva dugmeta za izbor razliCitog vakumskog pritiska:
1. Dugme "Uobicajeno”: za uobicajeno skladistenje proizvoda pri normalnom
vakumskom pritisku.
2. Dugme "NezZno": za skladiStenje mekanih i osetljivih proizvoda gde je potreban
manji vakumski pritisak.
10. Traka za zavarivanje:
Postavite kesu koju treba zatvoriti preko ove trake, ocistite je i osusSite ili je zamenite kada
Je izoblicena ili ostecena.
11. Zaptivac:
Spreéava ulazak vazduha formiranjem vakumske komore. Zaptivac treba da bude ¢ist i
suv; ako je deformisan ili oStecen treba ga zameniti.
12. Ulaz vazduha:

Ulaz vazduha se povezuje sa vakumskom komorom i pumpom. Ne pokrivajte ulaz prilikom
postavijanja kese kada vakumirate.

13.Vakumska komora:

Otvoreni kraj kese postavite u otvor komore. Aparat usiSe vazduh iz kese, a eventualan
viSak tecnosti iz kese uhvacen je u komoru.

14. Zaptivni element:
Grejni element oblozZen teflonom koji je vru¢ i zavaruje kesu.

15. Sekac kesa:

Pritisnite i prevucite u jednom ili drugom smeru da biste isekli kese na zeljenu
veli¢inu.

16. Nosac sekaca:

Podupire seka¢ da bi mogao da klizi uzduz.
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UPUTSTVO ZA UPOTREBU

l. lzrada kesa koriSéenjem folije u rolni

1.  Otvorite poklopaci uverite se da je sekac za kese na jednom kraju nosaca

sekaca, a zatim vratite nazad nosac sekaca.

2. lzvucite kesu na Zeljenu duZinu, zatim spustite nosac sekaca i uverite se da
je kesa na pravom mestu, a zatim prevucite sekac sa jednog kraja
na drugi kraj da biste isekli kesu.

3. Stavite jedan kraj kese na vrh zaptivhog elementa, na nacin da ne ulazi u
vakumsku komoru.

4. Zatvorite poklopac i pritisnite ru¢ku da biste zakljucali poklopac.

5. Pritisnite dugme "Ru€no zavarivanje" da biste zapocCeli zavarivanje kesa.
Indikatorska lampica koja oznaCava zavarivanje je upaljena, a LED
indikator napretka ¢e pokazati napredak zavarivanja.

6. Kada se indikator iskljuci, zavarivanje je zavrSeno, podignite ru¢ku da biste
otvorili poklopac i izvadite kesu iz aparata. Kesa je sada oblikovana
i spremna za vakumsko zavarivanje.

Il. Vakum pakovanje u kesu

1. Stavite proizvode u kesu. Koristite samo vakumske  kese namenjene

vakumiranju koje isporucuje proizvodac a opremljene su vakumskim

kanalima.

2. Ocistite i izravnajte otvoreni kraj kese, uverite se da nema prasine, nabora

ili da nije izguzvan.

3. Umetnite otvoreni kraj kese u otvor vakumske komore. Uverite se da otvor

za vazduh nije pokriven kesom.

4. Spustite poklopac i pritisnite ru¢ku da biste zaklju€ali poklopac.

5. Proverite status LED signalnog svetla "Zavarivanje" da biste potvrdili vreme
zavarivanja u zavisnosti od vlage proizvoda koje pakujete (suvo/vlazno) u
skladu sa vrstom hrane;

6. Zatim pritisnite dugme "Vac&Seal Cancel" (Ponisti vakumiranje i zavarivanje);
aparat automatski pocCinje sa vakumiranjem i zavarivanjem kese. Indikatorska
lampica koja oznacava vakumiranje i zavarivanje svetli.

NAPOMENA: Ovaj proizvod proizvodi veoma visok vakumski pritisak tokom
postupka vakumiranja. Da biste izbegli gnjeCenje osetljivih namirnica u
slucaju visokog vakumskog pritiska, pratite stanje vakumskog pritiska u kesi i
odmah pritisnite taster " Ruéno zavarivanje" kada se postigne Zeljeni
vakumski pritisak. Vakumska pumpa se zaustavija i prelazi na postupak
zavarivanja kese.
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7. Kada je indikator isklju¢en , vakumsko pakovanje je zavrSeno. Podignite
ru¢ku da otvorite poklopac i izvadite zavarene kese.
NAPOMENA:
® Za postizanje Sto optimalnijih rezultata zavarivanja, najbolje je
ostaviti uredaj da se ohladi 1 minut pre ponovne upotrebe. ObriSite
sav viSak tec¢nosti ili ostataka hrane u vakumskoj komori nakon
svakog pakovanja kese.
® Aparat funkcionise samo ako koristite posebne kese koje
obezbedujemo. Nemojte pokuSavati koristiti bilo kakve druge kese
koje nisu namenjene vakumskom pakovanju.
® Zavarenu kesu otvarate tako da je odsecete makazama po Sirini.

lll. Funkcija pulsnog vakumiranja

1. Ova funkcija je poZeljna za vakumsko pakovanje, kada Zelite blagi
efekat vakuma npr. za paradajz, €ips ili slicno. Ili, ako imate vlazne
sirovine ili sos, kada samo zelite da ispraznite vazduh iz kese, a zatim
zaustavite uredaj pre nego $to se teCnost komprimuje.

2. Pritisnite dugme "Zavarivanje" da biste izabrali vrstu zavarivanja prema
proizvodu koji se vakumski pakuje: |zaberite "Suvo" za suve sirovine,
"Vlazno" za vlazan sadrzaj.

3. Pritisnite dugme "Pulse Vacuum" (Pulsno vakumiranje) nekoliko puta
dok ne dobijete Zeljeni rezultat, a zatim pritisnite dugme "Manual Seal"
(Ruc€no zavarivanje) da biste zavarili kesu.

IV . Vakumsko pakovanje u posude za vakumiranu

hranu

1.0brisite poklopac i podnozje posude za vakumiranu hranu i uverite se da su

Cisti i suvi.

2.Slozite namirnice u posudu i nemojte puniti previSe, tako da poklopac moze

biti u dobrom kontaktu sa ivicom posude. Ocistite rubove poklopca posude za
hranu i donju stranu zaptivaa poklopaca posude za hranu.

3.Jedan kraj creva spojite u "Otvor za crevo" aparata, a drugi kraj creva u

otvor na sredini poklopca posude za hranu.

4. Pritisnite dugme "Posuda" da biste zapoceli vakumiranje. Da bi se uverili da
nema propustanja vazduha izmedu poklopca i posude za hranu, rukom
¢vrsce pritisnite poklopac na pocetku vakumiranja. Aparat prestaje sa
radom ¢im je postignut zadovoljavajuéi nivo vakumskog pritiska.

5. lzvadite crevo iz vakumske posude odmah nakon zavrSetka rada.

-26-



Otvaranje posude nakon zavrSetka vakumskoqg pakovanja

Da biste otvorili posudu, potrebno je da pritisnete dugme "Release" (Otpusti)
na poklopcu posude.

Napomena:

1.Na pocetku postupka vakumiranja hrane u vakumskoj posudi, lagano
pritisnite poklopac posude ili adapter creva da biste osigurali da crevo ne
olabavi i da biste izbegli propustanje vazduha izmedu poklopca i oboda
gornjeg dela posude.

2.Da biste testirali vakum, jednostavno povucite poklopac. Ne sme se
pomerati;

3.Na trzistu su dostupne razli¢ite posude za vakum. Postupak rada ce biti
malo drugaciji. Pogledajte pojedinaéno uputstvo za odredenu posudu.
4.Za postizanje sto optimalnijih rezultata zavarivanja, najbolje je ostaviti
aparat da se ohladi 1 minut pre ponovne upotrebe.

Kutija za skladistenje kabla
Kada aparat nije u upotrebi, stavite kabl za napajanje u kutiju za skladiStenje
koja se nalazi na dnu aparata. Ne omotavajte kabl oko uredaja.

CISCENJE | ODRZAVANJE

Aparat za vakumiranje

1. Pre pocetka CiS¢enja uvek izvucite prikljuCni kabl aparata iz uti¢nice.

2. Aparat nemojte potapati u vodu ili bilo koju drugu te€nost.

3. Izbegavaijte koris¢enje abrazivnih proizvoda ili materijala za CiScenje
aparata, jer mozete oStetiti povrSinu.

4, Koristite blagi sapun za pranje sudova i toplu, vlaznu krpu da biste
obrisali ostatke hrane ili oko delova aparata.

5. Temeljno osusite pre ponovne upotrebe.

Napomena: Gumene zaptivace oko vakumske komore treba temeljno
osusiti pre ponovnog sastavljanja. Kada ponovo sastavijate delove aparata
pazite da ne dode do nekih oStecenja,; delove sastavite pravilno, jer time
obezbedujete da nema curenja vakuma.

Kese za vakumiranje

1. Operite kese u toploj vodi blagim deterdzentom za pranje sudova

2. Kada perete kese u masini za pranje sudova, okrenite kese naopako i
rasporedite ih po gornjoj korpi masSine za pranje sudova, tako da
cela povrsina bude izloZzena vodi za pranje.
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3. Temeljno osusite pre ponovne upotrebe.

VAZNO: Da biste izbegli moguce bolesti, nemojte ponovo koristiti
kese nakon skladistenja sirovog mesa, sirove ribe ili masne hrane.
Nemojte ponovo koristiti kese koje su bile u mikrotalasnoj rerni ili
zagrevane.

Dodatna oprema

Sve dodatke za vakumiranje operite toplom vodom sa blagim deterdzentom

za pranje sudova, ali poklopac aparata nemojte potapati u vodu.

1. Postolje vakumske posude (ali ne i poklopac) dozvoljeno je prati u
masini za sudove u gornjoj korpi. Poklopci vakumske posude
smeju se, medutim, samo obrisati vlaznom krpom.

2. Uverite se da su svi dodaci dobro osuSeni pre ponovne upotrebe.
3. Vakumske posude i poklopci se ne smeju koristiti u mikrotalasnoj rerni
ili zamrzivacu.

Skladistenje vaseg aparata za vakumsko zavarivanje:

1. - Aparat drzite na ravnoj povrsini, na bezbednom mestu, van domasaja
dece.
2. Kada aparat nije u upotrebi i kada se skladisti, postarajte se da
poklopac aparata bude u otvorenom polozaju.. Ako je poklopac
u zatvorenom polozaju moze doci do deformisanja gumenih
zaptivaca, Sto moze uzrokovati propustanja.

NAPOMENA:

® Za postizanje $to optimalnijin rezultata, izmedu dva postupka napravite pauzu i
dozvolite aparatu da se ohladi 1 minut pre ponovne upotrebe. Nakon svakog kruga
vakumiranja i zavarivanja preporu¢ujemo da obriSete eventualne ostatke te¢nosti ili
namirnica iz otvora vakumske komore.

® Aparat funkcioniSe samo ako koristite posebne kese koje mi isporu¢ujemo. Nemoijte
pokuSavati koristiti bilo kakve druge kese koje nisu namenjene vakumskom
pakovanju.

® Zavarenu kesicu otvarate jednostavno tako da je odseclete po Sirini makazama.

® Kod zavarivanja kesa sa veoma vlaznim sadrzajem, dobro je dvaput ponoviti
postupak zavarivanja kese, da bi vareni deo bio dobro zatvoren. Nakon zavrSetka
prvog zavarivanja, ponovno pritisnite taster ,zavari“ bez otvaranja poklopca aparata.
Ovaj postupak primeren je isklju€ivo za kese ¢€iji sadrzaj ima visok procenat viage.
Kod zavarivanja namirnica sa niskim procentom vlage dvostruko zavarivanje kese
nije potrebno. Te€nosti i hrana u te€nom stanju ne mozZe se vakumsko zavarivati.
Kada vakumirate kese sa veoma vlaznim sadrzajem, preporu€ujemo da detaljno
o istite otvor kese pre pocetka postupka vakumiranja i zavarivanja.
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Resavanje problema

Problem Resenje

Proverite da li na ivici kesa ima tecnosti, mrlja od ulja ili bilo kakvih
ostataka.
Ako ima, ocistite ivicu kese i poku$ajte ponovo.

Proverite da li je grejni element osStecen i da li je dobro podesen ili

Vakumira, ali ne.
Ako je ostecen, zamenite grejni element i uverite se da je dobro instaliran,|

funkcija zavarivanja
Proveriti da li je traka za zavarivanje oStec¢ena ili dobro instalirana.

nije dobra Ako je oStecena, zamenite traku za zavarivanje i uverite se da je dobro
instalirana.

Proverite da li je ivica kese zguzvana.
Ako jeste, izvadite neke namirnice da bi kese imale dovoljno prostora za
zavarivanje, izravnajte otvor kese i pokusajte ponovo.

Proveriti da li su kese postavljene u vakumsku komoru.
Ako nisu, stavite ivicu kese u vakumsku komoru.

Proverite da li ima namirnica sa ostrim delovima.

Funkcija zavarivanja Ako je odgovor da, pre vakumiranja hrane namirnice umotajte u papir.

je dobra, ali
vakumiranje ne Proverite da li je ivica kese prekrila usisni otvor.
L Ako je odgovor da, stavite kesu u ispravan poloZaj.

funkcionise

Proverite da li je zaptiva¢ deformisan.
Ako je deformisan, zamenite ga i poku$ajte ponovo.

Proverite da li namirnice pripadaju lako kvarljivoj hrani?
Sva lako kvarljiva hrana mora da se zamrzne ili ohladi nakon
vakumiranja da bi se mogao produziti njen rok trajanja. Vakumiranje ne

garantuje da se hrana nikada necée pokvariti.
Duvanje kese nakon

Proverite da li ste spakovali sveze voce i povrce ili semenke.
Sveze voce i povrce ili semenke nisu pogodni za skladistenje na sobnoj
temperaturi posle vakumiranja, jer se fotosinteza i respiracija vrse i
dalje. Predlazemo da ih ¢uvate u frizideru.

vakumiranja

Napomena:
Nakon $to ste zavrsili s vakumskim pakovanjem, molimo vas da uvek ostavite gornji
poklopac aparata u otvorenom poloZaju. Poklopac nemojte zatvarati i zabraviti, jer time
moZete deformisati gumene zaptivace, Sto bi moglo uticati na funkcioniranje aparata.
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CISCENJE | ODRZAVANJE APARATA
Aparat za vakumsko zavarivanje kesa

3.

4.
5.

6.

7

Pre pocetka CiS¢enja uvek izvucite prikljuéni kabl aparata iz utiCnice
elektricne mreze.

Aparat nemojte potapati u vodu ili bilo koju drugu te¢nost.

Za CiS¢enje izbegavajte koriS¢enje grubih proizvoda ili materijala, jer njima
mozete napraviti ogrebotine na povrsini aparata.

Ostatke hrane najlakSe ¢ete odstraniti odnosno obrisati koristeéi blagi
deterdZent za pranje sudova i toplu vlaznu krpu.

Pre ponovne upotrebe temeljito osusite sve delove aparata.

Napomena: Gumeni zaptiva¢i oko vakumske komore treba temeljito

obrisati da budu potpuno suvi pre ponovnog sastavljanja. Kada
ponovno sastavljate delove aparata pazite da ne dode do nekih
oStecenja, i delove sastavite pravilno, jer time obezbedujete
tesno naleganje i zaptivanje.

Dodaci
Sve vakumske dodatke operite toplom vodom, Koriste¢i i neSto blagog
deterdzenta za pranje sudova, ali poklopac aparata nemojte potapati u vodu.

1.

2.

3.

Postolje vakumske posude (ali ne i poklopac) dozvoljeno je prati u masini
za sudove na gornjoj koSari. Poklopci vakumske posude smeju se,
medutim, samo obrisati vlaznom krpom.

Uverite se da su svi dodaci nakon &iS¢enja temeljito suvi pre nego sto ih
ponovno upotrebite.

Vakumske posude i poklopce ne smete koristiti u mikrotalasnoj pedi ili u
zamrzivacu.

Cuvanje aparata za vakumsko zavarivanje kesa:

1.

2.

Aparat drzite na ravnoj povrsini, na nekom bezbednom mestu izvan
domasaja dece.

Kada aparat nije u upotrebi i kad je odloZen, postarajte se da poklopac
aparata bude u otvorenom polozaju. Ako je poklopac u zatvorenom
polozaju moze do¢i do deformisanja gumenih zaptivata, $to moze
uzrokovati propustanja.
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SMERNICE ZA OCUVANJE HRANE

Mesto Obicno Vakumsko
Vrsta hrane Temperatura
c¢uvanja pakovanje pakovanje
Sveze sirovo meso 5+3°C 2~3 dana 8~9 dana
Sveza riba / plodovimora | 5+3°C 1~3 dana 4~5 dana
Kuvano meso 5+3°C 4~6 dana 10~14 dana
Frizider
Povrce 5+3°C 3~5dana 7~10 dana
Vocée 5+3°C 5~7 dana 14~20 dana
Jaja 5+3°C 10~15 dana 30~50 dana
Meso -16~-20 °C 3~5 meseci >1 godina
Zamrzivaé Riba -16~-20 °C 3~5 meseci >1 godina
Plodovi mora -16~-20 °C 3~5 meseci >1 godina
Hleb 25+2°C 1~2 dana 6~8 dana
Keksi/kolaci 25+2°C 4~6 meseci >1 godina
Normalni
Pirinaé¢/ Brasno 25+2°C 3~5 meseci >1 godina
uslovi (sobna
Kikiriki/povrée 25+2°C 3~6 meseci >1 godina
temperatura)
Lekovi 25+2°C 3~6 meseci >1 godina
Caj 25+2°C 5~6 meseci >1 godina

Z.ascCita okoline g

Simbol na proizvodu ili na njegovoj ambalazi ozna¢ava, da se sa tim proizvodom ne sme
postupati kao sa otpadom iz domacinstva. Umesto toga, proizvod treba predati odgovarajuéim
sabirnim centrima za reciklazu elektronskih | elektri¢nih aparata. Ispravnim odvoZenjem ovog
proizvoda spre€icete potencijaline negativne posledice na Zivotnu sredine | zdravlje ljudi, koji bi
inace mogli biti ugroZzeni neodgovarajuéim rukovanjem otpadom ovog proizvoda. Za dobijanje
detaljnih informacija o tretmanu, odbacivanju | ponovnom kori§¢enju ovog proizvoda, stupite u
kontakt sa prikladnim lokalnim ustanovama, sluzbom za sakupljanje ku¢nog otpada ili sa
prodavnicom u kojoj ste kupili ovaj proizvod.

Garancija i servis

Za informacije ili u slu€aju problema obratite se Centru Gorenja za pomo¢ korisnicima u
vasoj drzavi (telefonski broj naci ¢ete u medunarodnom garantnom listu). Ako u vasoj
drzavi nema takvog centra, obratite se lokalnom prodavcu Gorenja, ili odelu Gorenja za
male ku¢anske aparate.

Nije za komercialnu upotrebu!

Pridrzavamo pravo na izmene!

-31-



YMNATCTBA 3A YINOTPEBA MK

BAXXHU YNATCTBA

Mpun ynotpeba Ha 0BOj eneKkTpMYeH anapar, ceKkorai 3eMeTe v
npeaBua 6e36egHOCHUTE ynaTcTBa U npeaynpeayBakba
BKITyYUTENHO U oBAe AaAeHUTe:

NMPOYUTAJTE ' CUTE YNATCTBA!

1.

© o

10.

1.

Mpeg ynotpeba Ha 0BOj anapat, Be MOMMME BHAMATENHO NPOYUTA]TE T
cuTe ynaTcTBa AaieHu BO OBa YNaTCTBO 3a ynoTpeba 1 3a4yBajTe v 3a
WOHW KOHCYNTauuK.

Mped Aa ro NpUKny4nUTe BTaKHYBAYOT BO MPUKNYYOKOT WK Aa o

WUCKIy4nTe Of Hero, yBepeTe Ce Janu KanakoT Ha anapaTtoT € BO

OTKIy4eHa nosuuuja. Cekorall UCKNyyeTe ro anapatoT Of

enekTpuyHaTa Mpexa kora He ro ynotpebysaTe unum npes Heroso

YUCTEHE.

OBoj anapar He e urpadka. lNotpebHo e nocebHO BHUMaHWe Kora
anapatoT ce KopuCTu o4 Aela wiv Bo 6m3mnHa Ha geua. Mo
ynotpebata cknagupajre ro anapaToT Ha 6e36e4HO MeCTo HaaBOp 0f,
[o¢atoT Ha geua.

He ynoTtpebyBajTe Kecw unu NprKny4oLy Kou He ce npenopadaqu unm

opobpeHun o NPOM3BOAMTENOT Ha anapaToT U He KOPUCTETE o

anapatoT 3a Apyrv Lienu OCBEH 3a HeroBaTa onpegesieHa HameHa.

BegHaw npekuHeTe CO KOPUCTEHE Ha anapaTtoT BO Cryyaj Ha

OLITETYBake Ha NPUKNy4HWOT kaben. Kabenot tTpeba fa ro 3ameHm

COOJBETHO CTPYYHO NuLe.

[pxeTe ro anapatoT 1 NPUKIYYHUOT kaben Ha coOoABETHA

OLAaneyeHoCT Of NOABWXHUTE AENOBM.

He ponupajte ro BXELTEHWOT ENEMEHT 3a 3aBapyBake Ha (onuja

nocTaBeH Ha paboT Ha kanakoT Ha anapaToT. ENeMeHTOT ce 3arpeasa u

CEKaKoB JONUp MOXE 4a AOBEAE [0 CEPUO3HU U3rOPEHNLIN.

He obuaysajTe ce camu 4a ro nonpasuTe anapator.

He BneyeTe ro u He ucnywTajte ro anapatot. He ynotpebysajTe ro

anapatoT aKo npeTpnen nag wiv Ha uarnes Aenysa OLUTETEH.

W3berHyBajTe Aa ro npasuTe CreQHOBO: HE BReYeTE ro anapaToT 3a

NPUKNYYHUOT Kaben 1 He HoceTe ro anapaToT APXejku ro camo 3a kabern,

He 3aTBOpajTe ja BpaTaTa Ha HaumH Koj bu ro 3achatin kabenot, unm He

BrieyeTe ro kabenot okony ocTpute pabosm unu arnu. He

ynoTtpebyBajTe ro anapatoT ako kabenoT unn BTakHyBaYOT Ce BAXHM.

[pxeTe ro anapatoT noganeky of 3arpeaHu ypeay 3a roteere, Neyky,

eNEeKTPUYHI rPejaun unu apyri 3arpeanu NoBpLUMHW UK U3BOPY Ha

TonnuHa. He ynotpebyBajTe ro 0BOj anapaT Ha BNaXHW UnW 3arpeaqu
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12.

13.

14.
15.

16.
17.

18.

19.

20.
21.

MOBPLLMHW U N3BOPM Ha TOMMNMHA.
YnotpebaTa Ha NpoAomKeH NpUKNyyeH kaben co 0Boj anapat He e
npenopaynumea. AKo 1 NOKpaj npenopakara, ce KOPUCTY NPOLOITKEH
NpUKIyyeH kaben Torall HEeroBMOT HaMoH MOpa Aa COAE|CTBYBA CO MK
[ia ro HaMUHyBa HaMoOHOT Ha anapartor.

Mpw ncknyyyBarbe Ha anapaToT a co Len aa ce u3berHe kaksa o6uno
noBpesa, Be MOMMMe NPUAPXKYBA|TE MO ENEKTPUYHNOT NPUKITYHOK
HaMeCTO NPUKIY4HNOT kaben.

Mpeg Bkny4vyBake unu ynotpeba Ha anapatoT, pauete Tpeba aa ce
cyBu 3a 6e3beHO KOpUCTEHE Ha anapaToT.

MMorpuxeTe ce cekorall kora anapaTtoT € BKITy4YeH O4HOCHO BO Noauuyja
"ON" unu 3a Bpeme Ha Heroa ynotpeba aa ctou Ha cTabunHa, upera
noAanora kako maca unu paboTteH nynT.

He e noTpebHo fa ce kopucTtaT Kakeu 6uno cpefctea 3a NoaMaykyBate,
kako Ha NpuMep Macrna 3a noaMadykyBar-e 1rnu BoAa Bp3 OBOj anapar.
He cmeeTe fa noTtonysarte koj Guno gen of 0Boj anapar, Kako v
HanojH1OT kaben unm BTakHyBa4voT BO BOAA WK Apyra TEYHOCT.

He kopucTeTe ro 0Boj anapaT Ha OTBOPEH NPOCTOP UMM Ha BRaxHa
noanora. OBOj anapart e UCKNY4MBO HAMEHET 3a ynoTpeba BO 3aTBOPEH
NPOCTOP BO JOMAKNHCTBOTO.

OBoj anapart He € HaMeHeT 3a ynoTpeba of CTaHa Ha nuua
(BKMYyYMTENHO M feLa) Co HaManeHn U3NYK, CEH30PHN UK MEHTANHM
CMoCoBHOCTM, M NULA CO HeJOCTaTOK Ha NpaKca U 3Haetbe, OCBEH BO
Cnyyaum kage anapaToT Ce KOPUCTM MOA HaA30p UM COrnacHo
WHCTPYKLMK 3a ynoTpeba Ha anapatoT JafeHn Of NuLe OATOBOPHO 3a
HMBHaTa 6e3beaHoOCT.

BuaeTte BHUMATENHM W HE [O3BOSYBajTE anapaToT Aa 4ojae Ao godart
Ha geua.

AKO enekTPUYHKOT NPUKNyYeH Kaben e owTeTeH, Mopa Aa buae
3aMeHET 0[] NPOM3BOAMTENOT, CEPBUCEP OBNACTEH 04 NPOU3BOAUTENOT
WNK APYro COOABETHO KBaNUAMKyBaHO NnLe co Len Aa ce u3berHe
OMacHoCT.

MEPKW HA NMPETMNA3NUBOCT:

YYBAJTE ' OBUE YNATCTBA. .
MCKNYYNBO 3A YNOTPEBA BO JOMAKMHCTBO!
AB:1 MWUH MO UUKIYC

HwBeo Ha ByyaBa: Lc < 65 dB(A)
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KOHCTPYKUWJA N dYHKLNN

®

=l

1. Bakyymupam-e 1 3anevyatyBame (OTKaKyBaHe€):
OBa kon4e nma ase beHKU,I/II/I BO 3aBMCHOCT O CTaTyCOT Ha MallunHaTta.

e Bo cocTojba Ha NoAroTBEHOCT , ja 3anoyHyBa aBToMartckara paboTa Ha
BaKyyMupame Ha kecaTa 1 NoToa aBTOMaTCKM ja 3anevyaTtysa KecaTa Kora ke
3aBpLUN BaKyyMUPaH-ETO;

| Bo paboTHa cocTojba (Bakyymunpane nnm 3anevaTyBame), ja 3anupa

MalumHaTa.
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2. 3anevatyBame:
[Be nocTaBku 3a n36op Ha Hajaobpo Bpeme 3a 3aneyaTyBare Ha KecuTe

1.

2.

CyBo: 3a cyBu kecu 1 xpaHa 6e3 Bnara, Co NokpaTko Bpeme Ha
TEPMUYKO 3anevaTyBakE;

BnaxHo: 3a Bna)HU Kecu unm XpaHa Cco Marsky Bnara, co nogonro
BpemMe Ha TepMUYKO 3anevaTtyBaHe.

3. lMynceH Bakyym:
MpuTucHeTe ro oBa KoM4e 1 ypeaoT 3anoyHyBa CO BaKyyMupawe; ako ro
oTnywTuTe, ke npectaHe. OBOj npouec Moxe Aa ce nostopu. Notoa
NPUTUCHETE ,paYyHO 3anevaTyBaHe” Kora ke ro NOCTUrHeTe CakaHNOT MPUTUCOK,
cBpTeTe 3a Aa 3anedatute. Moxe Aa ce usbepe pasnmyeH NpUTUCOK Cropes
pasnuyeH TmMn Ha XpaHa.

4. PayvHoO 3anevartyBam-€:
Osa konye 06e3benyBsa Ase pyHKUMU:

3a fga ce 3anevaTv OTBOPEHMOT Kpaj Ha kecaTa 6e3 Bakyymupamne, ce
KOPWCTY 3a NpaBeH-e Keca Of pPosiHa 3a Kecu.

Kora paboTtu aBTomatckarta yHkumja ,Bakyymupamne 1 3anevatyBame”,
OBa KOM4e ja 3anvpa MoTopHaTa nymna v BegHall NoYyHyBa Aa ja
3aneyatyBa Kecara, Taka LUTO onepaTopoT MOXe [a KOHTponupa noman
BaKyyMCKM NPUTUCOK BO KecaTa 3a fa usberHe apobere 3a AenmkaTHu
npegmeTtu.

5. KaHucTtep :
3a pa 3anoyHeTe Co BakyyMupahe KaHUCTpU, Kanaum of Ternu, 3atsopaym
3a BMHO MW Apyry AOAATOLM NPeKy LpeBo.
6. [Mpukny4ok 3a LpeBo:
3a fa ro BMeTHeTe LipeBOTO 3a KaHUCTPU 1 3aTBOpayn 3a BUHO npef
yHKUNUTE ,MapUHMpame” nnm ,kaHmcTpn®.

7. Payka :

CeprTeTe ja paykaTa 3a paKyBaHs€ CO KanakoT 3a 3aKkny4yBahe U OTBOpake unm
cknagumpasse.

8. Hanpepok :

LED 3a npukaxyBahe Ha HanpeaoKkoT Ha paborara.

9. NMpuTHcoK :
[Be konunksa 3a n3bop Ha pasnuyeH BakyyMCK/ NPUTUCOK:

1.

HopmanHo konye: 3a pefloBHO Cknaavpakse Ha npeaMeTy BO HopMmareH
BaKyyMCKM NPUTUCOK.

HexHo konye: 3a cknagupahe Ha HEKOM MEKWU U KPLUNMBY NPEaMETH
Kage LTO e NocaKkyBaH nomarn BakyyMCKU MPUTUCOK.

10. JleHTa 3a 3anevaTtyBaH-€:
CraBeTte ja Kecarta WwTo Tpe6a Ja ce 3ane4yaTtun Hag oBaa JieHTa, UCHUcCTeTe ja n
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ncyuwete ja nnm 3amMmeHeTe ja Kora e UCKpuBeHa Uinmn ckpLueHa.
11. AUXTYH3MU:

[peTe ro Bo3ayxoT HaaQBoOp Co dhopMuparse BakyyMcka koMmopa. Ucuncrtete ro n
ncyLieTe ro UMn 3aMeHeTe ro Kora e UCKPUBEH UMK CKPLLIEH.

12. loBoa Ha Bo3AayX:

[loBoOOT 3a BO3AYX Ce NOBP3yBa CO BakyymMckaTta komopa u nymnara. He ro
MoKpvBajTe OBOj AOBO/ KOra CTaBaTe Keca 3a BaKyyMCK/ onepaLuu.
13. BakyymMmcka komopa:

MocTaBeTe ro OTBOPEHUOT Kpaj Ha KecaTta BHaTpe BO koMopara, ro U3eneKkysa
BO34YXOT 0 kecaTa v ro paka CeKoe uaneBarse Ha TeYHOCTa of Kecata.

14. EnemMeHT 3a 3ane4yaTtyBam€:
Ipejay 06noxeH co TedproH KOj € XEXOK U ja 3anevaTyBa Kecara.

15. Cekau 3a kecu:
MputncHeTe 1 Nu3rajtTe BO egHa UK Apyra Hacoka 3a Aa rv uceyete kecute
[0 cakaHaTa ronemuHa.

16. JlajcHa 3a ceyemse :
[0 OpXXK cekayoT KOj nn3ra No gorKmMHaTa.

YMNATCTBO 3A KOPUCTEHE

|. MpaBeH-€ Keca co posiHa 3a Kecu

1. OrtBopeTe ro KanakoT 1 NpoBepeTe Aarnu Ceka4voT 3a KeCu € Ha eaHNOT
Kpaj og najcHata 3a ceyewse, a Notoa CTaBeTe ja fajcHata 3a ceyere Ha
3agHaTa cTpaHa .

2. N3BneueTe ja kecata OO coogBeTHaTa OOMXKMHa LITO ja cakaTe, notoa
CrywTeTe ja najcHata 3a ceyerwe U yBepeTe ce [eKa € Ha NpaBuIiHoTO
MEeCTO o[ KecuTe, a notoa nuarajte ro cekayoT of eAHWOT A0 APYrMoT Kpaj
3a [a ja uceyere kecara.

3. CtaBeTe ro egHVOT Kpaj OA kecaTa Bp3 eNeMeHTOT 3a 3anevyaTyBambe, HO
[a He Brierysa BO Komopara 3a BaKyyM.

4 . 3atBOpeTe ro KamnakoT M MPUTUCHETE ja padkata 3a fa o 3aknydute
Kanakor .

5. MpuTtucHete ro kon4yeto ,PadyHo 3amedvaTyBawe“ 3a Oa 3arnoyHeTe CO
3anedvatyBarke Ha kecute. [loka3HOTO CBeTMNO O3HayyBa feka paboTtu
3anevyartyBaweto, LED cBeTnioto ro npukaxyea HanpeookoT Ha
3anevatyBaHEeTO.

6. Kora cBeTnoTo Ke ce MCKIyyn, 3aneyatyBareTo € 3aBpLUeHO, NogurHete
ja padkaTa 3a ga ro oTBOpUTE KanakoT U n3BafeTe ja kecata o MalunHarta.
KecaTta notoa e rotosa v € NoAroTBeHa 3a BakyyMCKO 3aneyatyBamne.
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Il. BakyyMmcKo nakyBaH-€ CO Keca

1. CraBete ru npeameTtuTe BO Kecata. KopucteTe rm camo cneuujanHo
AM3ajHMpaHuTe BaKyyMCKM Kecu LITO M cHabayBame, CO BaKyyMCKU KaHanu.
2. NcuncTeTe ro u ncnpaseTe ro OTBOPEHUOT Kpaj Ha KecaTa, BHMMaBajTe aa
Hema npaluuHa, Habopu unu danTu.

3. MNocTaBeTe ro OTBOPEHNOT Kpaj Ha KecaTa BO AEeNOT Ha BakyyMmckaTa

komopa. [Norpwkete ce JOBOAOT 3a BO3AyX Aa HE € NOKPUEH CO KecaTa.

4. CnywTeTe ro KanakoT Haony 1 NPUTUCHETE ja padkata 3a fa ro 3aknyymre

Kanakor.

5. MNMpoeepeTte ro LED cTtatycoT Ha ,3anevyaryBame” 3a oa ro notBpauTe
BPEMETO Ha 3anevaTyBahe BO 3aBMCHOCT O CTaTyCcOT Ha Bnara Ha
nakyBaHute npeametu (Cysa/BnaxHa) cnopea BuaoT Ha xpaHara;

6. [llotoa nputucHere ro kon4yeto ,Bakyymupawe w 3anevyaryBawe
(oTkaxyBare)“ , ypegooT 3anoyHyBa da BaKyymupa W ke ja 3anedartu
kecaTa aBTomartckn. Ke ce BKnydyaT NOKasHOTO CBETNO 3a O3HaYyBake Ha
BaKkyyM W 3anevartyBare.

3ABEJIELLIKA: Oeoj npous3sod obe3bedysa MHO2Y 8UCOK 8aKyyMCKU
MPUMUCOK 3a 8peMe Ha 8aKyyMCKO naKysare cO Keca, co yesn 0a ce
u3beesHe Kpwere Ha deflukamHu rpedmemu 00 8UCOKUOM 8aKyyMCKU
npumucok, Habrbydyeajme 20 cmamycom Ha 8aKyyMCKUOM MpUMUCOK
gHampe 80 Kecama U 8Kilydeme 20 Kon4yemo ,Pa4yHo

3ane4yamysarbe“ geOHaw Koza ce rnocmuzHyea cakaHuom eakyyMcKu
npumucok. lNymnama Ke 3acmaHe u Ke ce CMeHU 3a moriuHcKu 0a ja
3arne4amu Kkecama.

7. Kora nHONKaTOpOT Ke ce UCKIy4u, BaKyyMCKOTO NaKyBahe € 3aBpLLEHO.
nogurHeTe ja paykaTta 3a Aa ro oTBOpUTE KanakoT U n3BageTe
crnakyBaHWUTE Kecw.

3ABEJIELIKA:

® 3a Hajoobap edhekT Ha 3anedaTyBawe, NOOOo6PO e aa ro octaBuTe
anapatoT ga ce onagu 1 MMHyTa npeg NOBTOPHO Aa ro KOpucTuTe.
M3BpuLieTe ro BULLIOKOT TEYHOCT UM OCTaTOLM O XpaHa BO
KOoMopaTa 3a BaKyyMm Mo CeKoja CriakyBaHa Keca.

® BawwoT ypeg moxe ga paboty camo Ha cneunguyHnTe Kecu LWTo
rm cHabgyBame. He obuaysajte ce Aa KopUcTUTe ApYrv KECU KOU
He Ce HaMEHETM 3a BaKyyMCKO NaKyBahe. .

® /lceyeTe ja KecaTa ANPEKTHO CO HOXMLM 3a Ja OTBOpUTE
3anevareHa Keca .
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lll. PyHKUMja Ha NYNICEH BaKyyMm

1. OBaa ¢hyHKLMja ce NpeTnovmMTa 3a BaKyyMCKO NaKkyBahe, kora cakarte
Bnar Bakyym eekT Kako Ha np. AomaTtu, Yunc unu cnmyHo. Unu, ako
“maTe BraxHa cypoBa MaTepujanu Unm coc, kaje LITo caMo cakaTte Aa
ro ucueauTe BO3OyXOT O KecaTa U NoToa 3arnpeTe ro anaparoT npes
Te4yHocTa aa buae komnpecupaHa.

2. MpuTtucHete ro kon4yeto ,3anevatyBarwe” 3a ga ro m3bepere TMNOT Ha
3anevyatyBawe Ha npou3BodoT wWwTo Tpeba Aa Ouae cnakyBaHO BO
npasocMmykanka: usbepete ,CyBo“ 3a cyBu Mmartepun, ,BnaxHo* 3a
BMaXXHWN COAPXKUHN.

3. MputncHeTe ro konyeto ,[lynceH Bakyym* HEKONKY natn Aoaeka He ro
pobueTe cakaHUOT pe3ynTaT , NoToa NPUTUCHETE ro KoNYeTo ,PayHo
3anevyatyBah-€“ 3a fa ja 3anedyaTtute kecarta.

IV _. Bakyymupawse KaHUCTPU U cagoBu

1. W3bpuweTte ro KkanakoT Ha KaHWCTEPOT, OCHOBATa Ha KaHWUCTEPOT W

npoBepeTe Janu Ce YUCTU U CYBMU.

2. CraBeTe r'v npeamMmeTuTe BO KAHUCTEPOT M He NOJIHETE o NPeMHory 3a
Aa Moxe kanakoT aa 6uae Bo gobap KOHTaKT co paboT Ha cagoT of
KaHncTepoT. McumcTeTte ro paboT Ha KanakoT Ha KaHMCTEPOT M AornHaTa
3anTMBKa Ha KanakoT Ha KaHUCTEepOT.

3. BMeTHeTe ro egHUOT Kpaj of, upeBoTo BO ,IprKIy4oKOT 3a LpeBo” Ha

eavHMuaTa u apyr Kpaj Ha LpeBOoTO BO LIEHTPANHMOT OTBOP Ha KanakoT
Ha KaHMUCTEepOoT.

4. MNputncHete ro kon4yeTo ,KaHucTep® 3a Aa 3anovyHeTe Co BakyymMupame.
3a pa ce ocurypate feka Hema NpoTeKyBakbe BO3QyX NOMeEry KanakoT v
KaHUCTepOoT, ynoTpebeTe ja pakarta 3a Aa ro NPUTUCHETE KanakoT Ha
MOYETOKOT Ha BakyymupareTo. MalwwnHaTta Ke 3anpe aBTomMartcku kora Ke
Ce NOCTUIHe JOBOMEH BaKyyMCKU MPUTUCOK.

5. N3Bapgerte ja ueBkaTta of LpeBOTO O KaHUCTEPOT UK CafoT BeAHaLL

OTKaKo Ke 3aBpLun paborara.

OTBODaI'be Ha KAHUCTEPOT NO BAaKYYMCKO NaKyBaHwe
3a [a ro oTBOpUTE KaHUCTEPOT, Tpeba Aa ro NnputucHeTe KonyeTo ,Release” Ha
KanakoT Ha KaHUCTEepoT.

3abenewka:

1. Ha no4yeToKkOT Ha BakyyMCKOTO NaKyBak€e BO KaHUCTEp UNnn caj, 3a
BakyymMunpamwe, Marnky nputucHeTe ro KanakoTt Hagony unn Ha agantepoTt 3a
LpeBo 3a a ce ocuryparte geka LpeBoTo HemMa aa ce oniabasu n aa nsberHete
npoTeKkyBak€ Ha BO3OYyXOT HU3 Npa3HUHATa nomefy KanakoT 1 ropHUOT pa6 Ha
KaHUCTEepPOT .
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2. 3a pa ro Tectupate BakyymoOT, eQHOCTaBHO HaBrneyeTe ro kanakot. Toj Hema ga
ce noaBuxu;

3. PasnnyHu kaHUCTpu ce gocTanHu Ha nasaport. [locTankaTta 3a onepauuja ke
Ouae manky novHakea. Be monume nornegHete ro MHOMBMAYaANHUOT NPUPaYHUK
32 KOHKPETHUOT KaHUCTep.

4. 3a Hajoobap edekT, nogobpo e aa ro octaBuTe anapaToT ga ce onaau 1
MUWHyTa npea NOBTOPHO Aa ro KOpUCTUTE.

KyTuja 3a cknagupate Ha Kaben

CraBeTe ro kabenoT 3a HanojyBawe BO KyThjaTa 3a Ckrnagunpame Kora He ja
KOPUCTUTE MallnHaTa WTO € Ha AHOTO Ha MallunHarta. He ro 3aBI/ITKyBajTe
kabenot OKOJ1y anapaTtoT.

YACTEHE U OOPXXYBAHE

Anapart 3a Bakyymupame

1. Cekorall ncknyyyBsajTe ro ypegoT npes YicTeme.

2. He notonysajTe Bo Boga unv gpyra TEYHOCT.

3. W3berHyBajTe ga kopuctute abpasmBHM NPOM3BOAM MNN MaTepujan 3a
YncTeH-e Ha ypenoT, buaejkmn Tme ke ja uarpebar nospLumHara.

4. KopucTeTe HeXHO CpefcTBO 3a MMUeHe CadoBu 1 TOMNMa, BraxHa kpna 3a
Aa rv nsbpuLueTe octatouUTe Of XpaHa UNmM OKoMy KOMMOHEHTUTE.

5. Wcywere TemenHo npea NOBTOPHO Aa ro KOpUCTUTE.

3ab6enewka: [JuxmyH3ume 00 reHa OKOJsly KoMopama 3a eakyym mpeba 0a ce
ucywam memesiHo nped nosmopHo 0a ce cocmasam, Koea Mo8mopHO ce
CKrionysaam, eHUMasajme 0a cripedyume Kakeo busio owmemygare U CKiiorneme cé
80 npeobumHama ronox6a 3a 0a ce ocuzypame 0eka Hema UCmeKy8aH-e Ha
eaKyymom.

Bakyymcku kecu
1. WswmwjTe rn kecuTe BO TOMnma Boga co bnar canyH 3a Muewe cagoBu

2. Kora ke v MmneTe KecuTe BO MallMHA 3a MUEH-€ CaflOBW, CBPTETE M Kecute
BHaTpe W pacrnopeaeTe M Npeky ropHata pelleTka Ha MalmHaTa 3a MUeHe
cafoBWu, Taka LITO Lienarta NoBpLUMHA € U3rno)eHa Ha BoaaTta.

3. TemenHo ucyLleTe npeq noBTopHa ynotpeba.

BAXHO: 3a da usbeaHeme moxHa 60recm, Hemojme MosmopHo 0a
ynompebysame Kecu 0mkako Ke ckradupame Xueo Meco, cuposa puba
unu MpcHa xpaHa. He ynompebysajme noemopHo Kecu Kou bure
cmaeseHU 80 MUKpObpaHosa neyka usniu Kou burne epueHu.

QOEaTOHVI

MwuijTte rv cute Bakyymcku 4OL4ATOLM BO TOMSa BOAA CO HEXHO CPEACTBO 3a MUEHE
cafoBu, HO He NOTONYBajTe ro kKanakoT BO BoAa.
1. OcHoBuWTE Ha KAHUCTEPOT (He KanauuTe) ce 6e36eaHM 3a MUEHE BO
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MalLuHa 3a cagoBu Ha ropHaTta peluetka. Ho, kanakoT Ha kaHUCTepoT
Tpeba aa ce nsbpwie co BraxHa kpna.

2. MMorpwxeTe ce pogatounTe Aa ce UcyllaTt TeMenHo npes noBTOPHO Aa
ynoTtpebure.

3. KaHucTepoT n kanakoT He ce 403BONeHn Aa ce kopucTaT BO MUKpoOpaHoBa
neyka unu 3amp3sHyBau.

Cknaguvpare Ha BallMoT ype 3a BaKyyMUpahe:

1. - YyBajTe ro ypenot Ha pamHo 1 6e3begHO MecTo, noganeky of godart Ha

feua.

2. He 3abopaBajTe fa ce ocurypare geka KanakoT Ha anapaToT € OTKiyYeH

Kora He e BO ynoTpeba kora e cknagupa. ,D,OKOJ'IKy KanakoT e

3aKrnyyeH, TOj Ke M UCKPUBW ANXTYH3UTE Of NeHa LWTo ke npeavsBuka
npoTeKkyBare.

OTKpuBaH:€ U peliaBarwe npoodnemmn

Mpobnem

PelwweHue

Bakyymupa, HO
dyHKumjaTa 3a
3anevyatyBakbe He e

[o6pa

MpoBepeTte Aanu Ha pa60T Ha KeCcute UMa Te4HOCT, AaMKa o4 mMacno
WUIIn HeKoun napqmba?

AKO opgroBopoT e fga, ucuucTteTe ro pa60T Ha kecuTe n obupete ce
NOBTOPHO.

MpoBepeTe Aanu rpejHUOT eNeMeHT e OLITEeTEH U € A06pOo NocTaBeH
unu He?

[loKOmKy e OLUTETEH, 3aMEHETe o rPejHMOT eNleMeHT 1 NpoBepeTe Aanu e
[06pO MOHTMPaH.

MpoBepeTe panu 3anTMBHaTa JieHTa e owTeTeHa wunuM pobpo
nocraBeHa?

[okornky e owwTeTeHa, 3aMeHeTe ja 3anTuBHaTa feHTa 1 NpoBepeTe Aanmu
e Jobpo MoHTMpaHa.

MpoBepeTe ganu pa6oT Ha KecaTa ce 36pukan?

AKO OAroBOpPOT € fa, Be MonvMe U3BageTe Marnky of XpaHara, 3a KecuTe
[a “Maart JOBOSHO NPOCTOp 32 3arnevaTtyBarbe U U3MasHeTe ro OTBOPOT U
obugeTe ce NOBTOPHO.

®dDyHKUKnjaTa Ha
3anevaTyBame e
[obpa, Ho He Moxe

Aa ce Bakyymupa

MpoBepeTe Aanu kecute ce cTaBeHM BO BaKyyMckaTa KoMopa?
AkO He, Be MonuMe cTaeeTe ro paboT Ha KecuTe BO BaKyymckara
KOMopa.

MpoBepeTe Aanu xpaHaTa co OCTPU arnu?
Ako ofroBopoT e Aa, cnakyBajTe ja XxpaHaTta CO xapTwja npef Aa ja
BaKyymMupaTte xpaHara.

MpoBepeTe ganu paboT Ha kecaTa ro NOKPMBa OTBOPOT 3a
BaKyymMupamwe?

Ako oproBopoT e fa, Be MONMMeE CTaBeTe ja kecaTta BO MpaBuIiHa
nonoxoa.

MpoBepeTe ganu 3anTuBkKarta e gecdopmupaHa?
Ako e gedopmumpaHa, 3ameHeTe ja 1 obugete ce NOBTOPHO.
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HapayByBame Ha

MpoBepeTe Aanu xpaHara e ckanaHa?

CwuTe npomsBoamM KoM NecHo ckanyeaat Tpeba aa ce 3amMps3HaT unu aa
ce yyBaaT BO hpuKkuaep no BakyyMnpareTo 3a Aa MOXe Ja ce
NPOZAOIKM POKOT Ha Tpaeke. Ho, BakyyMUpareTo He rapaHtupa geka
XpaHaTta HVKoraLl Hema Aa ce pacune.

KecuTe no MNMpoBepeTe fanu cTe cnakyBare CBeX 3efeHYYK Unu oBoluje n

BakyyMuparbe XpaHa co cemMuwba? )
Cute cBexn 3eneH4yun nnun oeoLlje n ceMmunh-a He ce NoroaHu 3a
cknagvparse Ha cobHa Temneparypa OTKako Ke ce Bakyymupaar, ucturte
BpLUaT poTocKHTE3a U Auere”. [Npegnarame ga rm yyBaTte BO
dpwxmaep.

3ABEJIEUIKA:

®  3a Hajoobap edbekT Ha nenewe, Be COBETYBaMe Aa ro octaBute anapatot

Aa ce na3nagu oo 1 MyHyTa npeg Aa novYHeTe co NOBTOPHO KOPUCTEHE.
M3bpuLueTe ro cekoj BULLIOK Ha TEHHOCT MMM OCTaTOLM O XpaHa BO
KoMoparta 3a BakyyMupahe Nno CeKoe BaKyymupare 1 NpoLec Ha Nnenekse.

Bawwmot anapat moxe ga paboTv caMo co creunjarntin Kecu Kou Moxe aa
rm HabaBuTe og Hac. He obuayBsajTe ce oa kopucTute Apyry Kecu Kou He ce
HaMeHeTV 3a BaKyyMCKO naKkyBaHe.

3a ga oTBOpUTE 3aneneHa keca npecedveTe ja kecmykaTa Co HOXUYKN
TOKMY MOKpaj 3aneneHnoT gen.

Mpu Bakyymupare Ha XpaHa Co BMCOKa BMAXHOCT, KecaTta MOXe a ce
3anenu geanaTtu 3a Ja ce ocurypute Aeka e 3aneneHa uspcro. Mo
3aBpLLYBaH-ETO Ha NPBOTO feneke, NPUTUCHETE Ha TacTEPOT 3a Nenewe
noBTOpHO 6e3 oa ro oTBopaTe kanakoT Ha anapaTtoTr. OBOj HAYUH e
COOABETEH €QUHCTBEHO 3a XpaHa CO BUCOKA COAPXMHA Ha BNaxHOCT. Mpu
nakyBaH€ Ha XpaHa CO H1CKa COAPXXMHA Ha BNaXHOCT, HeMa NoTpebHo aa ja
nenuTe kecarta ABanatu. Te4HOCTUTE UMM XpaHaTta BO Te4Ha cocTojba He
MOXaT BaKyyMCKu Aia ce nakysaart. [1pu Bakyymupame Ha Kecute co BUCOKa
coapXuHa Ha Bnara, Be MONIMME UCHUCTETE ro OTBOPOT Ha KecaTta npes
BaKyymMupahe 1 nenexe.

OBoj anapart e 03Ha4eH cnopepn eBponckuot nponuc 2012/19/EU 3a enekTpo u
enekTpoHcku anapatu (waste electrical and electronic equipment - WEEE).
MponucoT ja AaBa paMKaTa 3a Bpakake U UCKOPUCTYBake Ha cTapuTe
anapartu, Baxeuko wmnpym EBpona.

XXuBoTHa cpeauHa

He ro dpnajrte Ha anapaToT BO HOpMarneH goMalleH oTnaa,TyKy Bo
odmumjanHa Konekumja HameHeTa 3a peuuknupamwe. Co oBa, Bue nomarare
[a ce 3avyyBa XUBOTHaTa cpeauvHa.
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YNATCTBA 3A 3A4YYBYBAHE HA XPAHA

MpexpambeHun CraHpapaHo Bakyymcko
Knacudmkaumja Temnepatypa
npoussoau 3a4yyByBaHe 3a4yyByBaHe
CBeiK0 CHPOBO Meco 5+3°C 2~ 31eH0BH 8~9nenoBu
Cgeixa puda/ Mopcka
5+3°C 1~3 neHoBu 4~5n1eH0BH
Xpana
Dpuzkugep T'oTBeHO Meco 5+3°C 4~6 neHoBH 10~14nenoBu
3eneHuyk 5+3°C 3~5 nenoBu 7~10neHoBH
Osomje 5+x3°C 5~7 nenou 14~20neHoBu
Jajua 5+3°C 10~15 nenoBn | 30~50meHoBH
Meco -16~-20°C 3~5 meceuu >1 ropquna
3amMp3HyBay Puba -16~-20 °C 3~5 mecenn >1 roauna
Mopcka xpana -16~-20 °C 3~5 mecenn >1 roauna
Jled 25+2°C 1~2 nena 6~8neHoBu
BuckBuTn 25+2°C 4~6 Mecenn >1 roguna
Opus/Bpamno 25+2°C 3~5 meceun >1 roguna
CranjapaHu
yciioBH (co0Ha KHKHPUTKH/MeIyHK 25+£2°C 3~6 mecenu >1 ropuHa
TeMIeparypa) "
MeauuuHCcKH
25+2°C 3~6 mecenu >1 roguHa
3aIHXH
Yaj 25+2°C 5~6 mecenu >1 roguHa

MapaHuuja u cepBuc

Axo Bu TpebaaTt nHdopmaLuum, unu ako umate npobnem, Be monume KoHTakTupajTe
ro Gorenje LEHTaApPOT 3a rpmxa Ha KOPUCHMLM BO BallaTa 3eMja (BUau TenedoHckn
Opoj BO MefyHapoaHaTta rapaHumja). Ako BallaTa 3eMja HeMa TakoB LIEHTap,
KOHTaKTupajTe ro BawmoT nokaneH aunep unm Gorenje, Gorenje genot 3a manu
anapaTtu 3a JOMaKUHCTBO.

He e 3a komepuujanHa ynotpe6bal
GORENJE
BW NOCAKYBA FOfIEMO 3A[1IOBOJICTBO MPU YNOTPEEATA HA OBOJ
AMNAPAT
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INSTRUCTION MANUAL GB

IMPORTANT SAFEGUARDS
When using this electrical appliance, always observe the
safety precautions including the following:

READ ALL INSTRUCTIONS!

1.
2.

No

© x®

10.

1.

12.

13.
14.
15.

Before using this appliance, carefully read the entire instruction
manual and save it for future reference.

Before plugging the power cord into or disconnecting from a wall
outlet, make sure that the appliance cover is in unlocked position.
Always unplug the appliance from the power outlet when not in use
or before cleaning.

This a;t))pliance is not a toy. Close attention is necessary when
used by or near children. Store this appliance in a safe place out
of reach of children.

Do not use any bags or attachments not recommended or

approved by the appliance manufacturer, and do not use this

appliance for any other purpose except its intended use.

Stop using the appliance immediately if the cord is damaged. Have

the cord replaced by a professional.

Keep the appliance and the power cord away from moving parts.

Do not touch the hot sealing element located on edge of the top

gover of the appliance. It is hot and touching it may result in severe
urns.

Do not try to repair this appliance yourself.

Do not hit or drop the appliance. Do not use the appliance if it has

been dropped or if it appears to be damaged.

Avoid doing the following: pulling or carrying by the cord, using the

cord as a handle, closing a door on the cord, or pulling the cord

around sharp edges or corners. Do not operate the appliance if the

cord or the plug is wet.

Keep away from hot cookers, ovens, electric burners or any other

hot surfaces or sources of heat. Do not use this appliance on a wet

or hot surface or near a heat source.

Use of an extension cord with this unit is not recommended.

However, if one is used, it must have a rating equal to or

exceeding the rating of this appliance.

When disconnecting, to avoid any injury, please hold the plug

rather than the cord.

Before plugging in or operating the appliance, make sure your

hands are dry and safe to operate the appliance.

When the appliance is "ON" or during operation, always keep it on
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16.
17.
18.
19.

20.
21.

a stable surface such as a table or a counter.

There is no need to use any lubricants, such as lubricating oils or
water, on this appliance.

Do not immerse any part of this appliance, power cord or plug in
water or any other liquid.

Do not use this appliance outdoors or on a wet surface. It is
intended for indoor household use onli/).

This appliance is not intended for use by persons (including
children) with reduced physical, sensory or mental capabilities, or
lack of experience and knowledge, unless they have been given
supervision or instruction concerning use of the appliance by a
person responsible for their safety.

Children should be supervised to ensure that they do not play with
the appliance.

If the supply cord is damaged, it must be replaced by the
manufacturer, the manufacturer's service agent or a similarly
qualified person, in order to avoid hazard.

CAUTION:

SAVE THESE INSTRUCTIONS.
FOR HOUSEHOLD USE ONLY!
AB: 1 MIN PER CYCLE

Noise level: Lc <65 dB(A)

CONSTRUCTION AND FUNCTIONS

L]

[
uh ==
2= R ﬁﬁ
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1.Vac&Seal Cancel :

This button has two functions depending on the machine status:
@ At stand-by condition, it starts the automatic operation of vacuuming the
bag and then automatically seals the bag when vacuum is complete;
@ At working (vacuuming or sealing operations) condition, it stops the machine.
2.Sealing:
Two setting for choosing the best bag sealing time
1. Dry: fordry bags and items without moisture, with a shorter heat
sealing time;
2. Moist: for wet bags or foods with a little moisture, with a longer heat-
sealing time.
3.Pulse Vacuum:
Press this button, and the device starts vacuuming; undo, it will stop. This
process can be repeated. Then press “manual seal” when meet desired
pressure, turn to seal. Different pressure according to different type of foods
can be chosen.
4.Manual Seal:
This button provides two functions:
® 7o seal the open end of a bag without vacuuming air suction, used to
make a bag from a bag roll.
® When the automatic “Vacuum &seal” function is in operation, this button
stops the motor pump and immediately starts to seal the bag so that

less vacuum pressure inside the bag can be controlled by the operator
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to avoid crushing for delicate items.
5.Canister:

To start vacuuming for canisters, jar lids, wine stoppers or other accessories
through a hose.

6.Hose port:

To insert the hose for canister and wine stopper before “marinates” or
“canister” operations.

7.Handle:

Turn the handle for operating the cover to lock and open or store.
8.Progress:

LED to show the operation progress.

9.Pressure:
Two buttons for choice of different vacuum pressure:
1. Normal button: for regular items storage in normal vacuum pressure.
2. Gentle button: for some soft & crushable items storage where less
vacuum pressure is desired.
10. Sealing strip:

Place the bag to be sealed over this strip, Clean and dry or replace it when distorted
or broken.

11. Gasket:

Keep air away by forming vacuum chamber. Clean and dry or replace it when it is
distorted or broken.

12. Air intake:

Air intake connects with vacuum chamber and pump. Do not cover this intake when
placing bag for vacuum operations.

13.Vacuum chamber:

Position the open end of the bag inside the chamber, draws air out of bag and
catches any liquid overflow from the bag.

14. Sealing element:
Teflon-coated heating element which is hot and seals the bag.

15.Bag Cutter:
Press and slide in one direction or another to cut bags to a desired size.
16. Cutter rack:

Support the cutter to slide along.
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OPERATING INSTRUCTIONS

l. Making a bag with baq roll

1.  Open the cover and make sure the bag cutter is on one end of the
cutter rack, then put the cutter rack to the back.

2. Pull out the bag to the suitable length you want, then put down the
cutter rack and make sure it is on the right place of the bags, then slide
the cutter from one end to the other end to cut the bag.

3. Put one end of the bag on top of the sealing element, but not enter the
vacuum chamber.

4. Close the cover and press handle to lock the cover.

5. Press “Manual Seal” button to start sealing the bags. The indicator light
to indicate sealing operate, progress LED will show the sealing progress.
6. When the indicator turn off, the sealing is done, rise the handle to open
the cover and take the bag out of the machine. the bag is then done and
is ready for vacuum sealing.

II. Vacuum packaqging with a baqg

1. Putthe items inside the bag. Use only the special designed

vacuum bags supplied by us with vacuum channels.

2. Clean and straighten the open end of the bag, make sure no dust,

wrinkle or ripples.

3. Place the open end of the bag within the vacuum chamber area.

Make sure the air intake is not covered by the bag.

4. Put the cover down and press handle to lock the cover.

5. Check the LED status of the “Sealing” to confirm sealing time
depending on the moisture status of packed items (Dry/Moist)
according to the type of food;

6.Then press "Vac&Seal Cancel" button, the unit start to vacuum and will
seal the bag automatically. The indicator light to indicate vacuum and
sealing operate.

NOTE: This product provides very high vacuum pressure during
vacuum packaging with a bag, in order to avoid crushing of the
delicate item by the high vacuum pressure, observe the status of
the vacuum pressure inside the bag and switch the “ Manual Seal”
button immediately when the desired vacuum pressure is achieved.
The pump will stop and change to heat-seal the bag.

7. When the indicator turn off ,the vacuum packaging is done. rise the
handle to open the cover and take out the packed bags.
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NOTE:

® For best sealing effect, it is better to let the appliance cool
down for 1 minute before using it again. Wipe out any excess
liquid or food residue in the vacuum chamber after each bag
packaged.

® Your appliance can work only on the specific bags provided by
us. Do not attempt to use other bags not intended for vacuum
packaging. .

® Cut the bag straight across with scissors to open a sealed bag.

lll. Pulse Vacuum function

1. This function is preferred for vacuum packing, when you want a
slight vacuum effect such as e.g. tomatoes, chips or similar. Or, if
you have moist raw materials or a sauce, where you just want to
drain air from the bag and then stop the appliance before the
liquid is compressed.

2. Press the "Sealing" button to select sealing type on the product to
be vacuum packed: Choose “Dry” for dry raw materials, “Moist” for
moist contents.

3.Press the "Pulse Vacuum" button several times until you get the
wanted result, then press the "Manual Seal" button to seal the
bag.

IV. Vacuum package in a Canister & Vacuum Bowl

1. Wipe canister cover, canister base and ensure they are clean and

dry.

2. Put the items into the canister and do not fill up too full so that the
cover can be in good contact with the canister bowl rim. Clean the
cover rim of the canister and bottom seal gasket of the canister cover.

3. Insert one end of the hose into the "Hose Port" on the unit and

another end of the hose into the center hole of the canister cover.

4. Press the "Canister" button to start vacuuming. To ensure there is no
air leaking between the cover and the canister, use your hand to push
down the cover at the beginning of the vacuuming work. The machine
will stop automatically when enough vacuum pressure is achieved.

5. Take out the hose tube from the canister or bowl immediately first

after the job is completed.

Open Canister after vacuum packaging

In order to open the canister, you need to press the “Release “button on
the canister cover.
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Note:

1. At the beginning of the vacuum packaging in a canister or a vacuum
bowl, slightly press down the cover or on the hose adaptor to
ensure no loose of the hose and to avoid air leaking through the gap
between the cover and the canister top rim.

2. To test vacuum, simply tug on the cover. It shall not move;

3. Different canisters are available in the market . The operation
procedure will be a little different. Please refer to the individual
manual for the specific canister.

4. For best effect, it is better to let the appliance cool down for 1
minute before using it again.

Cord storage box

Put the power cord into the storage box when not use the machine
which is in the bottom of the machine. Do not wrap the cord around the
appliance.

CLEANING AND MAINTENANCE

Vacuum sealer

1.
2.
3.
4.

5.

Always unplug the unit before cleaning.

Do not immerse in water or any other liquid.

Avoid using abrasive products or material to clean the unit, for
they will scratch the surface.

Use a mild dishwashing soap and a warm, damp cloth to wipe
away food residue or around components.

Dry thoroughly before using again.

Note: The foam gaskets around the vacuum chamber should be

dried thoroughly before re-assembling, when re-
assembling, is careful to prevent any damage, and
assemble as original position to ensure no vacuum leaking.

Vacuum bags

Wash bags in warm water with a mild dishwashing soap

When wash bags in dishwasher, turn bags inside out and spread
them over top rack of dishwasher, so entire surface is exposed to
the washing water.

Dry thoroughly before reusing.
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IMPORTANT: To avoid possible illness, do not reuse bags after
storing raw meats, raw fish or greasy foods. Do not reuse bags
that have been microwaved or boiled.

Accessories

Washing all vacuum accessories in warm water with a mild dishwashing
soap, But do not immerse cover in water.
1. Canister bases (not lids) are top rack dishwasher safe. But
canister cover should be wiping down with a damp cloth.
2. Ensure the accessories to be dry thoroughly before reusing.
3. Canister and cover is not allowed to use in microwave or
freezer.

Storing Your Vacuum Sealer:
1. -Keep the unit in a flat and safe place, out of the reach of
children.
2. Do remember to make sure the lid of appliance is unlocked
when not in use and in storage. Keep the cover locked will
distort the foam gaskets causing leaking.

NOTE:

° For best sealing effect, it is better to let the appliance cool down for 1 minute
before using it again. Wipe out any excess liquid or food residue in the vacuum
chamber after each vacuuming and sealing operation.

° Do not seal several bags one immediately after another to avoid overheating the
sealing element.

° Your appliance can work only with the specific bags provided by us. Do not
attempt to use any other bags not intended for vacuum packaging.

L] To open a sealed bag, cut it straight across with scissors.

®  When vacuuming food with high moisture, the bag may be sealed twice to make
sure the seal is tight. After completing the first seal, press the seal button again
without opening the appliance cover. This method is only suitable for the foods
with high moisture content. When packing food with little moisture, there is no
need to seal the bags twice. Liquids or foods in liquid cannot be vacuum sealed.
When vacuuming the bags with very moist contents, please clean the bag mouth
before vacuuming and sealing.
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Troubleshooting

Problem

Solution

Vacuuming but seal

function is not good

Check if the edge of the bags has liquid, oil stain or any chippings?
If yes, please clean the edge of bags and try again.

Check if the heating element damage and good setting or not?
If damaged, please exchange the heating element and make sure it is well
installed.

Check if the sealing strip damage or well installed?
If damaged, please exchange the sealing strip and make sure it is well
installed.

Check if the edge of the bag has wrinkled?
If yes, please take out some foods so that the bags have enough space
for sealing and smooth the bag mouth and try again.

Seal function is
good but can not

vacuuming

Check if the bags is placed into the vacuum chamber?
If not, please put the edge of bags into the vacuum chamber.

Check if the food with sharp angel?
If yes, please packing the angel with safe paper before vacuuming the
food.

Check if the edge of bag covered the suction hole?
If yes, please put the bag into the correct position.

Check if the gasket is deformed?
If deformed, replace it and try again.

Bag inflation after

Check if the good is belong to easy corrosion foods?

All the easy corrosion goods are need to be frozen or
refrigerated after vacuuming so that it can prolong it’s shelf life.
But vacuuming doesn’t guarantee the foods will never spoil.

Check if you packed the fresh vegetables or fruit and seed food?

vacuuming g )
All fresh vegetables or fruit and seed are not suitable to storage under
room temperature after vacuumed, they have photosynthesis and
respiration. Suggest to storage them in refrigerated.
Note:

After finishing the vacuum packing, please always leave
the appliance cover open. Do not fasten the cover as
this will deform the foam gaskets and affect the
appliance function.
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This appliance is marked according to the European directive 2012/19/EU
on Waste Electrical and Electronic Equipment (WEEE). This guideline is
the frame of a European-wide validity of return and recycling on Waste

Electrical and Electronic Equipment.

FOOD PRESERVATION GUIDELINES

Normal Vacuum
Classification Food Items Temperature
Preservation Preservation
Fresh Raw Meat 5+3°C 2~3 days 8~9 days
Fresh fish/
Seafood 5+3°C 1~3 days 4~5 days
Refrigerator Cooked Meat 5+3°C 4~6 days 10~14 days
Vegetables 5+£3°C 3~5 days 7~10 days
Fruit 5+3°C 5~7 days 14~20 days
Eggs 5+3°C 10~15 days 30~50 days
Meat -16~-20°C 3~5 months >1 years
Freezer Fish -16~-20 °C 3~5 months >1 years
Sea Food -16~-20°C 3~5 months >1 years
Bread 25+2°C 1~2 days 6~8days
Normal Biscuits 25+2°C 4~6 months >1 years
conditions Rice/ Flour 25+2°C 3~5 months >1 years
(room Peanuts/Legumes 25+2°C 3~6 months >1 years
temperature) Medical supplies 25+2°C 3~6 months >1 years
Tea 25+2°C 5~6 months >1 years

Guarantee & service

If you need information or if you have a problem, please contact the Gorenje Customer Care
Centre in your country (you find its phone number in the worldwide guarantee leaflet). If there
is no Customer Care Centre in your country, go to your local Gorenje dealer or contact the
Service department of Gorenje domestic appliances.

For personal use only!

GORENJE
WISHES YOU A LOT OF PLEASURE WHEN USING YOUR
APPLIANCE

We reserve the right to any modifications !!
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INSTRUCTION MANUAL GB

IMPORTANT SAFEGUARDS
When using this electrical appliance, always observe the
safety precautions including the following:

READ ALL INSTRUCTIONS!

1.
2.

No

© x®

10.

1.

12.

13.
14.
15.

Before using this appliance, carefully read the entire instruction
manual and save it for future reference.

Before plugging the power cord into or disconnecting from a wall
outlet, make sure that the appliance cover is in unlocked position.
Always unplug the appliance from the power outlet when not in use
or before cleaning.

This a;t))pliance is not a toy. Close attention is necessary when
used by or near children. Store this appliance in a safe place out
of reach of children.

Do not use any bags or attachments not recommended or

approved by the appliance manufacturer, and do not use this

appliance for any other purpose except its intended use.

Stop using the appliance immediately if the cord is damaged. Have

the cord replaced by a professional.

Keep the appliance and the power cord away from moving parts.

Do not touch the hot sealing element located on edge of the top

gover of the appliance. It is hot and touching it may result in severe
urns.

Do not try to repair this appliance yourself.

Do not hit or drop the appliance. Do not use the appliance if it has

been dropped or if it appears to be damaged.

Avoid doing the following: pulling or carrying by the cord, using the

cord as a handle, closing a door on the cord, or pulling the cord

around sharp edges or corners. Do not operate the appliance if the

cord or the plug is wet.

Keep away from hot cookers, ovens, electric burners or any other

hot surfaces or sources of heat. Do not use this appliance on a wet

or hot surface or near a heat source.

Use of an extension cord with this unit is not recommended.

However, if one is used, it must have a rating equal to or

exceeding the rating of this appliance.

When disconnecting, to avoid any injury, please hold the plug

rather than the cord.

Before plugging in or operating the appliance, make sure your

hands are dry and safe to operate the appliance.

When the appliance is "ON" or during operation, always keep it on
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16.
17.
18.
19.

20.
21.

a stable surface such as a table or a counter.

There is no need to use any lubricants, such as lubricating oils or
water, on this appliance.

Do not immerse any part of this appliance, power cord or plug in
water or any other liquid.

Do not use this appliance outdoors or on a wet surface. It is
intended for indoor household use onli/).

This appliance is not intended for use by persons (including
children) with reduced physical, sensory or mental capabilities, or
lack of experience and knowledge, unless they have been given
supervision or instruction concerning use of the appliance by a
person responsible for their safety.

Children should be supervised to ensure that they do not play with
the appliance.

If the supply cord is damaged, it must be replaced by the
manufacturer, the manufacturer's service agent or a similarly
qualified person, in order to avoid hazard.

CAUTION:

SAVE THESE INSTRUCTIONS.
FOR HOUSEHOLD USE ONLY!
AB: 1 MIN PER CYCLE

Noise level: Lc <65 dB(A)

CONSTRUCTION AND FUNCTIONS

L]
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1.Vac&Seal Cancel :

This button has two functions depending on the machine status:
@ At stand-by condition, it starts the automatic operation of vacuuming the
bag and then automatically seals the bag when vacuum is complete;
@ At working (vacuuming or sealing operations) condition, it stops the machine.
2.Sealing:
Two setting for choosing the best bag sealing time
1. Dry: fordry bags and items without moisture, with a shorter heat
sealing time;
2. Moist: for wet bags or foods with a little moisture, with a longer heat-
sealing time.
3.Pulse Vacuum:
Press this button, and the device starts vacuuming; undo, it will stop. This
process can be repeated. Then press “manual seal” when meet desired
pressure, turn to seal. Different pressure according to different type of foods
can be chosen.
4.Manual Seal:
This button provides two functions:
® 7o seal the open end of a bag without vacuuming air suction, used to
make a bag from a bag roll.
® When the automatic “Vacuum &seal” function is in operation, this button
stops the motor pump and immediately starts to seal the bag so that

less vacuum pressure inside the bag can be controlled by the operator
_45 -



to avoid crushing for delicate items.
5.Canister:

To start vacuuming for canisters, jar lids, wine stoppers or other accessories
through a hose.

6.Hose port:

To insert the hose for canister and wine stopper before “marinates” or
“canister” operations.

7.Handle:

Turn the handle for operating the cover to lock and open or store.
8.Progress:

LED to show the operation progress.

9.Pressure:
Two buttons for choice of different vacuum pressure:
1. Normal button: for regular items storage in normal vacuum pressure.
2. Gentle button: for some soft & crushable items storage where less
vacuum pressure is desired.
10. Sealing strip:

Place the bag to be sealed over this strip, Clean and dry or replace it when distorted
or broken.

11. Gasket:

Keep air away by forming vacuum chamber. Clean and dry or replace it when it is
distorted or broken.

12. Air intake:

Air intake connects with vacuum chamber and pump. Do not cover this intake when
placing bag for vacuum operations.

13.Vacuum chamber:

Position the open end of the bag inside the chamber, draws air out of bag and
catches any liquid overflow from the bag.

14. Sealing element:
Teflon-coated heating element which is hot and seals the bag.

15.Bag Cutter:
Press and slide in one direction or another to cut bags to a desired size.
16. Cutter rack:

Support the cutter to slide along.
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OPERATING INSTRUCTIONS

l. Making a bag with baq roll

1.  Open the cover and make sure the bag cutter is on one end of the
cutter rack, then put the cutter rack to the back.

2. Pull out the bag to the suitable length you want, then put down the
cutter rack and make sure it is on the right place of the bags, then slide
the cutter from one end to the other end to cut the bag.

3. Put one end of the bag on top of the sealing element, but not enter the
vacuum chamber.

4. Close the cover and press handle to lock the cover.

5. Press “Manual Seal” button to start sealing the bags. The indicator light
to indicate sealing operate, progress LED will show the sealing progress.
6. When the indicator turn off, the sealing is done, rise the handle to open
the cover and take the bag out of the machine. the bag is then done and
is ready for vacuum sealing.

II. Vacuum packaqging with a baqg

1. Putthe items inside the bag. Use only the special designed

vacuum bags supplied by us with vacuum channels.

2. Clean and straighten the open end of the bag, make sure no dust,

wrinkle or ripples.

3. Place the open end of the bag within the vacuum chamber area.

Make sure the air intake is not covered by the bag.

4. Put the cover down and press handle to lock the cover.

5. Check the LED status of the “Sealing” to confirm sealing time
depending on the moisture status of packed items (Dry/Moist)
according to the type of food;

6.Then press "Vac&Seal Cancel" button, the unit start to vacuum and will
seal the bag automatically. The indicator light to indicate vacuum and
sealing operate.

NOTE: This product provides very high vacuum pressure during
vacuum packaging with a bag, in order to avoid crushing of the
delicate item by the high vacuum pressure, observe the status of
the vacuum pressure inside the bag and switch the “ Manual Seal”
button immediately when the desired vacuum pressure is achieved.
The pump will stop and change to heat-seal the bag.

7. When the indicator turn off ,the vacuum packaging is done. rise the
handle to open the cover and take out the packed bags.
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NOTE:

® For best sealing effect, it is better to let the appliance cool
down for 1 minute before using it again. Wipe out any excess
liquid or food residue in the vacuum chamber after each bag
packaged.

® Your appliance can work only on the specific bags provided by
us. Do not attempt to use other bags not intended for vacuum
packaging. .

® Cut the bag straight across with scissors to open a sealed bag.

lll. Pulse Vacuum function

1. This function is preferred for vacuum packing, when you want a
slight vacuum effect such as e.g. tomatoes, chips or similar. Or, if
you have moist raw materials or a sauce, where you just want to
drain air from the bag and then stop the appliance before the
liquid is compressed.

2. Press the "Sealing" button to select sealing type on the product to
be vacuum packed: Choose “Dry” for dry raw materials, “Moist” for
moist contents.

3.Press the "Pulse Vacuum" button several times until you get the
wanted result, then press the "Manual Seal" button to seal the
bag.

IV. Vacuum package in a Canister & Vacuum Bowl

1. Wipe canister cover, canister base and ensure they are clean and

dry.

2. Put the items into the canister and do not fill up too full so that the
cover can be in good contact with the canister bowl rim. Clean the
cover rim of the canister and bottom seal gasket of the canister cover.

3. Insert one end of the hose into the "Hose Port" on the unit and

another end of the hose into the center hole of the canister cover.

4. Press the "Canister" button to start vacuuming. To ensure there is no
air leaking between the cover and the canister, use your hand to push
down the cover at the beginning of the vacuuming work. The machine
will stop automatically when enough vacuum pressure is achieved.

5. Take out the hose tube from the canister or bowl immediately first

after the job is completed.

Open Canister after vacuum packaging

In order to open the canister, you need to press the “Release “button on
the canister cover.
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Note:

1. At the beginning of the vacuum packaging in a canister or a vacuum
bowl, slightly press down the cover or on the hose adaptor to
ensure no loose of the hose and to avoid air leaking through the gap
between the cover and the canister top rim.

2. To test vacuum, simply tug on the cover. It shall not move;

3. Different canisters are available in the market . The operation
procedure will be a little different. Please refer to the individual
manual for the specific canister.

4. For best effect, it is better to let the appliance cool down for 1
minute before using it again.

Cord storage box

Put the power cord into the storage box when not use the machine
which is in the bottom of the machine. Do not wrap the cord around the
appliance.

CLEANING AND MAINTENANCE

Vacuum sealer

1.
2.
3.
4.

5.

Always unplug the unit before cleaning.

Do not immerse in water or any other liquid.

Avoid using abrasive products or material to clean the unit, for
they will scratch the surface.

Use a mild dishwashing soap and a warm, damp cloth to wipe
away food residue or around components.

Dry thoroughly before using again.

Note: The foam gaskets around the vacuum chamber should be

dried thoroughly before re-assembling, when re-
assembling, is careful to prevent any damage, and
assemble as original position to ensure no vacuum leaking.

Vacuum bags

Wash bags in warm water with a mild dishwashing soap

When wash bags in dishwasher, turn bags inside out and spread
them over top rack of dishwasher, so entire surface is exposed to
the washing water.

Dry thoroughly before reusing.

-49 -



IMPORTANT: To avoid possible illness, do not reuse bags after
storing raw meats, raw fish or greasy foods. Do not reuse bags
that have been microwaved or boiled.

Accessories

Washing all vacuum accessories in warm water with a mild dishwashing
soap, But do not immerse cover in water.
1. Canister bases (not lids) are top rack dishwasher safe. But
canister cover should be wiping down with a damp cloth.
2. Ensure the accessories to be dry thoroughly before reusing.
3. Canister and cover is not allowed to use in microwave or
freezer.

Storing Your Vacuum Sealer:
1. -Keep the unit in a flat and safe place, out of the reach of
children.
2. Do remember to make sure the lid of appliance is unlocked
when not in use and in storage. Keep the cover locked will
distort the foam gaskets causing leaking.

NOTE:

° For best sealing effect, it is better to let the appliance cool down for 1 minute
before using it again. Wipe out any excess liquid or food residue in the vacuum
chamber after each vacuuming and sealing operation.

° Do not seal several bags one immediately after another to avoid overheating the
sealing element.

° Your appliance can work only with the specific bags provided by us. Do not
attempt to use any other bags not intended for vacuum packaging.

L] To open a sealed bag, cut it straight across with scissors.

®  When vacuuming food with high moisture, the bag may be sealed twice to make
sure the seal is tight. After completing the first seal, press the seal button again
without opening the appliance cover. This method is only suitable for the foods
with high moisture content. When packing food with little moisture, there is no
need to seal the bags twice. Liquids or foods in liquid cannot be vacuum sealed.
When vacuuming the bags with very moist contents, please clean the bag mouth
before vacuuming and sealing.
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Troubleshooting

Problem

Solution

Vacuuming but seal

function is not good

Check if the edge of the bags has liquid, oil stain or any chippings?
If yes, please clean the edge of bags and try again.

Check if the heating element damage and good setting or not?
If damaged, please exchange the heating element and make sure it is well
installed.

Check if the sealing strip damage or well installed?
If damaged, please exchange the sealing strip and make sure it is well
installed.

Check if the edge of the bag has wrinkled?
If yes, please take out some foods so that the bags have enough space
for sealing and smooth the bag mouth and try again.

Seal function is
good but can not

vacuuming

Check if the bags is placed into the vacuum chamber?
If not, please put the edge of bags into the vacuum chamber.

Check if the food with sharp angel?
If yes, please packing the angel with safe paper before vacuuming the
food.

Check if the edge of bag covered the suction hole?
If yes, please put the bag into the correct position.

Check if the gasket is deformed?
If deformed, replace it and try again.

Bag inflation after

Check if the good is belong to easy corrosion foods?

All the easy corrosion goods are need to be frozen or
refrigerated after vacuuming so that it can prolong it’s shelf life.
But vacuuming doesn’t guarantee the foods will never spoil.

Check if you packed the fresh vegetables or fruit and seed food?

vacuuming g )
All fresh vegetables or fruit and seed are not suitable to storage under
room temperature after vacuumed, they have photosynthesis and
respiration. Suggest to storage them in refrigerated.
Note:

After finishing the vacuum packing, please always leave
the appliance cover open. Do not fasten the cover as
this will deform the foam gaskets and affect the
appliance function.
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This appliance is marked according to the European directive 2012/19/EU
on Waste Electrical and Electronic Equipment (WEEE). This guideline is
the frame of a European-wide validity of return and recycling on Waste

Electrical and Electronic Equipment.

FOOD PRESERVATION GUIDELINES

Normal Vacuum
Classification Food Items Temperature
Preservation Preservation
Fresh Raw Meat 5+3°C 2~3 days 8~9 days
Fresh fish/
Seafood 5+3°C 1~3 days 4~5 days
Refrigerator Cooked Meat 5+3°C 4~6 days 10~14 days
Vegetables 5+£3°C 3~5 days 7~10 days
Fruit 5+3°C 5~7 days 14~20 days
Eggs 5+3°C 10~15 days 30~50 days
Meat -16~-20°C 3~5 months >1 years
Freezer Fish -16~-20 °C 3~5 months >1 years
Sea Food -16~-20°C 3~5 months >1 years
Bread 25+2°C 1~2 days 6~8days
Normal Biscuits 25+2°C 4~6 months >1 years
conditions Rice/ Flour 25+2°C 3~5 months >1 years
(room Peanuts/Legumes 25+2°C 3~6 months >1 years
temperature) Medical supplies 25+2°C 3~6 months >1 years
Tea 25+2°C 5~6 months >1 years

Guarantee & service

If you need information or if you have a problem, please contact the Gorenje Customer Care
Centre in your country (you find its phone number in the worldwide guarantee leaflet). If there
is no Customer Care Centre in your country, go to your local Gorenje dealer or contact the
Service department of Gorenje domestic appliances.

For personal use only!

GORENJE
WISHES YOU A LOT OF PLEASURE WHEN USING YOUR
APPLIANCE

We reserve the right to any modifications !!
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MANUAL DE UTILIZARE RO

INSTRUCTIUNI IMPORTANTE PRIVIND SIGURANTA
Atunci cand utilizati acest aparat electric, respectatl
intotdeauna lnstructlunlle privind S|guranta inclusiv
urmatoarele:

CITITI TOATE INSTRUCTIUNILE!

1.
2.

No

© o

10.

1.

12.

13.
14.

inainte de a utiliza acest aparat cititi cu atentie tot manualul de

instructiuni si pastrati-| pentru a-| consulta ulterior.

inainte’de a'introduce in priza cablul de alimentare sau de a-l deconecta

din priza de perete, capacul aparatului trebuie sa fie in pozitie deblocata.

Scoateti intotdeauna aparatul din priza, atunci cand nu il utilizati sau

inainte de a-| curata.

Acest aparat nu este o jucarie. Acordati o atentie deosebita atunci cand
este utilizat de catre sau in apropierea copiilor. Puneti acest aparat intr-
un loc sigur, pentru a nu fi la indemana copiilor.

Nu utilizati pungi sau anexe nerecomandate sau neaprobate de

producatorul aparatului si nu utilizati acest aparat in alte scopuri decét

cele intentionate.

incetati imediat s3 utilizati aparatul daca s-a defectat cablul. Acesta

trebuie Tnlocuit de un specialist.

Tineti aparatul si cablul de alimentare departe de componentele mobile.

Nu atingeti elementul fierbinte de etansare situat pe marginea capacului

aparatului. Acesta este fierbinte si atingandu-I, puteti suferi arsuri grave.

Nu incercati sa reparati singur acest aparat.

Nu loviti sau scapati aparatul pe jos. Nu utilizati aparatul daca a fost

scapat sau daca pare a fi deteriorat.

Evitati urmatoarele operatiuni: tragerea sau transportarea cu ajutorul

cablului, utilizarea cablului ca maneta, inchiderea usii pe cablu, sau

tragerea cablului in jurul marginilor ascutite sau a colturilor. Nu utilizati
aparatul daca priza sau cablul s-a udat.

Feriti aparatul de aragazuri fierbinti, cuptoare, arzatoare electrice sau

orice alte suprafete fierbinti sau surse de caldura. Nu utilizati acest

aparat pe o suprafata umeda sau fierbinte sau in apropierea unei surse
de caldura.

Nu este recomandata utilizarea unui prelungitor pentru aceasta unitate.

Totusi, daca se utilizeaza, trebuie sa aiba un randament egal sau mai

mare decat al acestui aparat.

Atunci cand il scoateti din priza, pentru a evita accidentarea, va rugam

sa tineti stecarul, nu cablul.

Inainte de a conecta sau utiliza aparatul, asigurati-va ca méinile dvs.

sunt uscate si va simtiti sigur pentru a-| utiliza.
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15.

16.
17.
18.
19.

20.
21.

Atunci cand aparatul este in pozitia ,ON” (pornit) sau in timpul
functionarii, mentineti-l intotdeauna pe o suprafata stabila, de genul
mesei sau a bufetului.

Nu este nevoie sa utilizati vaseline, precum uleiuri de lubrifiere sau apa,
pentru acest aparat.

Nu scufundati nici o componenta a acestui aparat sau cablul de
alimentare in apa sau in orice alt lichid.

Nu utilizati acest aparat afara sau pe o suprafata uda. Este destinat doar
pentru uz casnic.

Acest aparat nu este destinat utilizarii de catre persoane (inclusiv copii)
cu capacitati fizice, senzoriale sau mentale reduse, sau lipsa de
experienta si cunostinte, decat daca sunt supravegheate sau instruite cu
privire la utilizarea aparatului, de catre o persoana responsabila cu
siguranta lor.

Copiii trebuie supravegheati, pentru a va asigura ca nu se folosesc
aparatul pentru a se juca.

Daca s-a defectat cablul de alimentare, trebuie inlocuit de producator,
agentul de service al producatorului sau o persoana cu calificare
similara, pentru a evita accidentarea.

ATENTIE:

PASTRATI ACESTE INSTRUCTIUNI.
DOAR PENTRU UZ CASNIC!
AB: 1 MIN PER CICLU

Nivel zgomot: Lc < 65 dB(A)

CONSTRUCTIE SI FUNCTII




1.Vac&Seal Cancel (Anulare vidare si sigilare):
Acest buton are doua functii, in functie de starea aparatului:
e In starea de asteptare, aceasta porneste operatiunea automaté de vidare a
pungii si apoi sigileaza automat punga cand vidarea este completa;
e In stare de functionare (operatiuni de vidare sau de sigilare), opreste aparatul.
2.Sealing (Sigilarea):
Doua setari pentru alegerea celui mai bun timp de sigilare a pungilor
1.Dry (Uscat) :  pentru pungi uscate si articole farad umiditate, cu un timp de
sigilare termicé mai scurt;
2.Moist (Umed): pentru pungi umede sau alimente cu putind umiditate, cu un timp
de sigilare termica mai lung.
3.Pulse Vacuum (Vacuum impuls):
Apdsali acest buton, iar aparatul incepe s& aspire; daca il anulati, aparatul se
va opri. Acest proces se poate repeta. Apoi, apasati ,sigilare manual&”, iar
cénd atingeti presiunea dorita, rotiti butonul pentru a sigila. Puteti alege o
presiune diferita in functie de diferite tipuri de alimente.
4.Manual Seal (Sigilare manuala):

Acest buton este prevazut cu doud functii:

® Pentru a sigila capétul deschis al unei pungi fara a vida aerul, utilizat
pentru a crea o punga dintr-o rola de pungi.

® Atunci cand functia automata ,Vacuum & seal" (Vidare si sigilare) este
in functiune, acest buton opreste pompa cu motor si incepe imediat s&
sigileze punga, astfel incat operatorul sa poata controla o presiune de
vidare mai mica in interiorul pungii pentru a evita zdrobirea in cazul
articolelor delicate.
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5.Canister (Recipient):
Pentru a incepe vidarea cu ajutorul unui furtun pentru recipiente, capace de
borcane, dopuri de vin sau alte accesorii.
6.Hose port (Orificiu pentru furtun):
Pentru a introduce furtunul pentru dopul bidonului si sticlei de vin inainte de
operatiunile de ,marinatad" sau ,bidon".
7.Maner:
Rotiti ménerul pentru actionarea capacului pentru a bloca si deschide sau depozita.
8.Progress (Progres):
LED pentru indicarea progresul operatiunii.

9.Pressure (Presiune):
Doua butoane pentru alegerea diferitelor presiuni de vid:
1. Buton normal: pentru depozitarea obiectelor obignuite la o presiune de
vid normala.
2. Buton "Gentle" (bland): pentru depozitarea unor articole moi si care se
zdrobesc usor, pentru care se doreste o presiune de vidare mai mica.

10. Banda de sigilare:

Asezati punga care urmeaza sa fie sigilata peste aceasta bandd, curéfati-o si
uscati-o sau inlocuiti-o atunci cand este deformaté sau rupta.

11. Garnitura:
Evitati patrunderea aerului prin formarea camerei de vid. Curéatati-o si uscati-o sau
inlocuiti-o atunci cand este deformaté sau rupta.

12. Orificiul pentru admisia aerului:

Orificiul pentru admisia aerului se conecteaza la camera de vid si la pompa. Nu
acoperiti acest orificiu atunci cand pregétiti punga pentru operatiunea de vidare.

13. Camera de vidare:

Pozitionati capétul deschis al pungii in interiorul camerei, aceasta scoate aerul din
punga si pastreaza scurgerile de lichid din pungé.

14. Elementul de sigilare:

Element de Tncalzire acoperit cu teflon care este fierbinte si sigileaza
punga.

15. Dispozitivul pentru taierea pungilor:

Apasati si glisati intr-o directie sau alta pentru a taia pungile la
dimensiunea dorita.

16. Dispozitiv de taiere:

Ajuta la deplasarea dispozitivului de taiere.
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INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE

I. Cum sa faceti o punga din rola de pungi

1. Deschideti capacul si asigurati-va ca dispozitivul de taiere a
pungilor se afla la un capat al suportului de taiere, apoi puneti suportul
de taiere in spate.

2. 2. Scoateti punga la lungimea dorita, apoi puneti jos suportul de
taiere si asigurati-va ca se afla la lungimea dorita, apoi glisati dispozitivul
de taiere de la un capat la celalalt pentru a taia punga.

3. 3. Puneti un capat al pungii deasupra elementului de sigilare, dar nu
in introduceti in camera de vid.

4. 4. Inchideti capacul si apasati manerul pentru a bloca capacul.

II. Ambalarea in vid cu o punga

1. Puneti obiectele in interiorul pungii. Folositi numai pungile furnizate
de noi, special concepute pentru vidare cu canale de vidare.

2. Curatati si indreptati capatul deschis al pungii, asigurati-va ca nu
exista praf, riduri sau cute.

3. Asezati capatul deschis al pungii in zona camerei de vidare.
Asigurati-va ca punga nu acopera orificiul pentru admisia aerului.

4. Puneti capacul in jos si apasati manerul pentru a bloca capacul.

5. Verificati starea LED-ului "Sealing" (Sigilare) pentru a confirma timpul
de sigilare Tn functie de starea de umiditate a articolelor ambalate
(Dry/Moist) in functie de tipul de alimente;

6. Apoi apasati butonul "Vac&Seal Cancel" (Anulare Vidare si Sigilare),
aparatul incepe sa videze si va sigila automat punga. Lumina
indicatoare indica faptul ca vidarea si sigilarea functioneaza.
OBSERVATIE: Acest produs asigura o presiune de vidare foarte mare
in timpul vidarii cu o punga, pentru a evita strivirea articolului delicat
prin presiunea ridicaté a vidului, observati starea presiunii de vidare din
interiorul pungii si comutati imediat butonul ,Sigilare manualéd" atunci
cénd se atinge presiunea de vidare doritd. Pompa se va opri si se va
trece la sigilarea termicé a pungii.

7. Cand indicatorul se stinge, ambalarea in vid este gata. ridicati
manerul pentru a deschide capacul si scoateti pungile ambalate.
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OBSERVATIE:

® Pentru un efect de etansare mai bun, este mai bine sa lasati
aparatul sa se raceasca timp de 1 minut inainte de a-l utiliza
din nou. Stergeti excesul de lichid sau reziduurile de alimente
din camera de vid dupa fiecare punga ambalata.

® Aparatul dvs. poate functiona numai cu pungile specifice
furnizate de noi. Nu incercati sa folositi alte pungi care nu sunt
destinate ambalarii in vid.

® Taiati punga in linie dreapté cu o foarfecé pentru a deschide o
punga sigilata.

Ill. Functia de vidare prin impulsuri

1. Aceasta functie este preferatd pentru ambalarea in vid, atunci cand se doreste
un usor efect de vid, cum ar fi, de exemplu, rosiile, chipsurile sau alte alimente
similare. Sau, daca aveti materii prime umede sau sosuri, in cazul in care doriti
doar sa scoateti aerul din punga si apoi sa opriti aparatul inainte ca lichidul sa
fie comprimat.

2. Apasati butonul ,Sealing” (Sigilare) pentru a selecta tipul de sigilare pe produsul
care urmeaza sa fie ambalat Tn vid: Alegeti ,Dry” (Uscat) pentru materii prime
uscate, ,Moist” (Umed) pentru continut umed.

3. Apasati butonul ,Pulse Vacuum” de mai multe ori pana cand obtineti rezultatul
dorit, apoi apasati butonul ,Manual Seal” pentru a sigila punga.

IV. Pachet de vid intr-un recipient si bol de vid

1. Stergeti capacul recipientului, baza recipientului si asigurati-va ca acestea sunt
curate si uscate.

2. Puneti alimentele in recipient si nu il umpleti prea mult, astfel incat capacul sa fie
n contact cu marginea bolului.

3.Curatati marginea capacului recipientului si garnitura de etansare inferioara a
capacului recipientului.

3. Introduceti un capat al furtunului in ,Hose Port” (Orificiul pentru furtun) de pe
aparat si un alt capat al furtunului in orificiul central al capacului recipientului.

4. Apasati butonul ,Canister” (Recipient) pentru a incepe vidarea. Pentru a va
asigura ca nu exista scurgeri de aer intre capac si recipient, apasati capacul la
inceputul activitatii de vidare. Aparatul se va opri automat atunci cand se obtine o
presiune de vidare suficienta.

5. Scoateti tubul cu furtun din recipient sau bol imediat dupa ce ati terminat
operatiunea.

Deschideti recipientul dupa ambalarea in vid
Pentru a deschide recipientul, trebuie s& apéasati butonul ,Release”
(Eliberare) de pe capacul recipientului..
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Observatie:

1.

La inceputul ambalarii in vid intr-o cutie sau intr-un recipient de vid,
apdasati usor pe capac sau pe adaptorul pentru furtun pentru a va
asigura cé furtunul nu este slabit si pentru a evita evacuarea aerului
prin spatiul dintre capac si marginea superioaré a recipientului.
Pentru a testa vidul, trageti pur si simplu de capac. Acesta nu
trebuie sa se migte;

Pe piata sunt disponibile diferite recipiente. Procedura de
functionare va fi putin diferita. Va rugam sa consultati manualul
individual pentru recipientul specific.

Pentru un efect optim, este mai bine séa lasati aparatul sé& se
raceasca timp de 1 minut inainte de a-I utiliza din nou.

Cutie de depozitare a cablurilor

Puneti cablul de alimentare in cutia de depozitare atunci cand nu
utilizati aparatul, care se afla in partea de jos a acestuia. Nu infasurati
cablul in jurul aparatului.

CURATAREA S| INTRETINEREA

Aparatul de vidare

1. Scoateti intotdeauna aparatul din priza inainte de a-l curata.

2. Nu il scufundati in apa sau in orice alt lichid.

3. Evitati sa folositi produse sau materiale abrazive pentru a curata aparatul,
deoarece acestea vor zgéria suprafata.

4. Folositi un sapun de spalat vase delicat si o carpa calda si umeda pentru a
sterge reziduurile de alimente sau in jurul componentelor.

5. Uscati bine inainte de a il reutiliza.

Observatle Garniturile de spuma din jurul camerei de vid trebuie sé fie uscate
bine inainte de reasamblare, atunci cand le reasamblati, aveti grija sé nu le
deteriorati si asamblati-le in pozifia initiala pentru a preveni evacuarea aerului.

Pungile de vidare

1.
2.

Spalati pungile in apa calduta cu un detergent de vase .

Atunci cand spalati pungile in masina de spalat vase, intoarceti pungile pe dos
si intindeti-le pe raftul superior al masinii de spélat vase, astfel incat intreaga
suprafata sa fie expusa la apa.

Uscati-le bine Tnainte de a le reutiliza.
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IMPORTANT: Pentru a evita posibilele imbolnaviri, nu refolositi pungile
dupé ce ati depozitat carne cruda, peste crud sau alimente grase. Nu
refolositi pungile care au fost bagate la microunde sau fierte.

Accesorii

Spalati toate accesoriile de vidare in apa calda cu detergent de vase bland, dar nu
scufundati capacul in apa.
1. Bazele recipientelor (nu si capacele) pot fi spalate in masina de spalat
vase pe un raft superior. Capacul recipientului trebuie sters cu o carpa

umeda.

2. Asigurati-va ca accesoriile sunt bine uscate Tnainte de a le refolosi.
3. Este interzisa utilizarea recipientului si capacului in cuptorul cu microunde
sau in congelator.

Depozitarea dispozitivului de etansare in vid:

1. Pastrati aparatul intr-un loc plat si sigur, care sa nu fie la
indeméana copiilor.
2. Nu uitati sa va asigurati ca capacul aparatului este deblocat

atunci cand nu este utilizat si cand este depozitat.

Pastrarea capacului blocat va deforma garniturile de spuma,
provocand scurgeri.

Depanarea

Problema

Solutie

Aparatul videaza,
dar functia de
sigilare nu

functioneaza

Verificati daca marginea pungilor prezinta lichid, pete de ulei sau
fragmente.
Dacé da, va rugam sa curatati marginea pungilor si sa incercati din nou.

Verificati daca elementul de incalzire este deteriorat si daca este
corect instalat.

Daca este deteriorat, va rugam sa schimbati elementul de incalzire si sa
va asigurati ca este bine instalat.

Verificati daca banda de etansare este deteriorata sau este corect
instalata.

Daca este deteriorata, va rugam sa schimbati banda de etansare si sa va
asigurati ca este bine instalata.

Verificati daca marginea pungii este incretita.

Daca da, va rugam sa scoateti cateva alimente pentru ca pungile sa aiba
suficient spatiu pentru sigilare, sa neteziti gura pungii si sa incercati din
nou.

Functia de sigilare
functioneaza, dar

aparatul nu videaza

Verificati daca pungile sunt pozitionate in camera de vid.
Daca nu, va rugam sa puneti marginea pungilor in camera de vid.

Verificati daca alimentul contine margini ascutite.
Daca da, va rugam sa impachetati alimentul in hartie Tnainte de a vidare.
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Verificati daca marginea pungii a acoperit orificiul de vidare.
Daca da, va rugam sa puneti punga in pozitia corecta.

Verificati daca garnitura este deformata?
Daca este deformata, inlocuiti-o si Tncercati din nou.

Verificati daca alimentul face parte din categoria alimentelor care
se oxideaza repede.

Toate produsele care se oxideaza repede trebuie sa fie congelate sau
refrigerate dupa ce au fost vidate, astfel incat sa isi poata prelungi
durata de depozitare. insa vidarea nu garanteaza c alimentele nu se
Umflarea pungii vor strica niciodata.

dupé vidare Verificati daca ati impachetat legumele proaspete sau fructele si
alimentele cu seminte?

Nu toate legumele sau fructele si semintele proaspete sunt potrivite
pentru a fi depozitate la temperatura camerei dupa ce au fost vidate, ele
trec prin procesul de fotosinteza si respiratie. Va sugeram sa le
depozitati in frigider.

Acest aparat este marcat corespunzator directivei europene 2012/19/EU in
privinta aparatelor electrice si electronice vechi (waste electrical and electronic
equipment - WEEE).

Directiva prescrie cadrul pentru o preluare inapoi, valabila in intreaga UE, si
valorificarea aparatelor vechi.

NOTA:
® Pentru cel mai bun efect al etansarii, este mai bine sa |asati aparatul sa se
raceasca timp de 1 minut Tnainte de a-l utiliza din nou. Stergeti orice lichid
in exces sau resturi alimentare din camera de vidare, dupa fiecare
operatiune de vidare si sigilare.
® Aparatul dvs. poate functiona doar cu pungi specifice furnizate de noi. Nu
incercati sa utilizati alte pungi care nu sunt destinate ambalarii prin vidare.
® Pentru a deschide o punga sigilata, taiati drept, in lung, cu foarfeca.
® Atunci cand vidati alimente foarte umede, punga poate fi sigilata de doua
ori, pentru a va asigura ca sigilarea este perfecta. Dupa finalizarea primei
etansari, apasati din nou butonul de etansare fara a deschide capacul
aparatului. Aceasta metoda este adecvata doar pentru alimente cu un
continut mare de umezeala. Atunci cand ambalati alimente mai putin
umede, nu este nevoie sa etansati pungile de doua ori. Lichidele sau
alimentele in lichid nu pot fi etansate in vid. Atunci cand vidati pungi cu
continut foarte mare de umezeala, va rugam sa curatati gura pungii inainte
de vidare si sigilare.
Nota:
Dupa finalizarea ambalarii prin vidare, va rugam sa lasati
intotdeauna capacul aparatului deschis. Nu stréangeti capacul,
deoarece se vor deforma garniturile de etangare si
functionarea aparatului va fi afectata.
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iINDRUMARI PRIVIND CONSERVAREA ALIMENTELOR

Produse Conservare Conservare
Clasificare Temperatura
alimentare normala prin vidare
Carne Macra
5+3°C 2~3 zile 8~9 zile
Proaspata
Peste proaspat/
5+£3°C 1~3 zile 4~5 zile
Alimente oceanice
Congelator
Carne congelata 5+3°C 4~6 zile 10~14 zile
Legume 5+£3°C 3~5zile 7~10 zile
Fructe 5+3°C 5~7 zile 14~20 zile
Oua 5+£3°C 10~15 zile 30~50 zile
Carne -16~-20°C 3~5 luni >1an
Frigider Peste -16~-20°C 3~5 luni >1an
Produse oceanice | -16~-20°C 3~5 luni >1an
Paine 25+2°C 1~2 zile 6~8zile
Conditii Biscuiti 25+£2°C 4~6 luni >1an
normale Orez/faina 25+2°C 3~5 luni >1an
(temperatura Alune/Legume 25+2°C 3~6 luni >1an
camerei) Produse medicale 25+2°C 3~6 luni >1an
Ceai 25+2°C 5~6 luni >1an

Garantie & service

Daca aveti nevoie de informatii sau aveti o problema, contactati Centrul Relatji
Clienti Gorenje din tara dumneavoastra (veti gasi numarul de telefon in brosura de
garantie tradusa Th mai multe limbi). Daca nu exista niciun Centru de Relatii Clienti
in tara dumneavoastra, mergeti la dealer-ul local Gorenje sau contactati
Departamentul de Service al Aparatelor Domestice Gorenje.
Contact service autorizat Gorenje:
Telefon Call Center: 0344.40.30.30

PECEF TEHNICA:

Strada Pompelor, Nr 3, Ploiesti, Prahova

Numai pentru uz personal!
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NAVOD NA OBSLUHU SK

DOLEZITE BEZPECNOSTNE POKYNY
Pri pouzivani tohto elektrického spotrebi¢a sa vzdy riad’te
bezpeénostnymi pokynmi vratane nasledujucich:

PRECITAJTE SI VSETKY POKYNY!

1.
2.

No

© o

10.

1.

12.
13.
14.
15.

Pred pouZitim spotrebica si pozorne precitajte cely tento navod na

pouZzitie a uchovajte ho pre potrebu do budicnosti.

Pred zapojenim alebo odpojenim napéjacieho kabla do siete sa uistite,

Ze sa kryt spotrebi¢a nachadza v uzamknutej polohe. VZdy odpojte

spotrebi€ zo siete, ked ho nepouzivate alebo ho idete Cistit.

Tento spotrebi¢ nie je hracka. Davajte vacsi pozor, ked ho pouzivaju
deti alebo ho pouzivate blizko nich. Spotrebi¢ skladujte na bezpe¢nom
mieste a mimo dosahu deti.

Nepouzivajte Ziadne vrecka alebo nadstavce, ktoré neboli odporic¢ané

alebo schvélené vyrobcom spotrebica a nepouZivajte ho na ucely, na

ktoré nie je urceny.

Ked je napéjaci kabel poSkodeny, okamZite prestarite spotrebi¢

pouzivat. Napéjaci kabel nechajte vymenit odbornikom.

Spotrebi€ spolu s napajacim kablom udrziavajte mimo pohyblivych Casti.

Nedotykajte sa horuceho zatavovacieho prvku na okraji vrchného krytu

spotrebi¢a. Je horuci a dotyk s nim by mohol spésobit vazne popaleniny.

Nesnazte sa spotrebi€ opravit sami.

SpotrebiCom nebuchajte ani ho nehadzte na zem. Nepouzivajte

spotrebi¢ v pripade, Ze spadol na zem alebo ak je poskodeny.

Vlyhnite sa nasledovnému: tahaniu za napéjaci kabel, nosenim

spotrebi¢a za napajaci kabel, privieraniu kabla ¢i tahaniu kabla okolo

ostrych hran alebo okrajov. Nepouzivajte spotrebi¢ v pripade, Ze je
napajaci kabel alebo zastréka mokra.

Spotrebi udrZiavajte mimo hortceho sporaka, rary, elektrického horaka

alebo inych horucich povrchov, alebo zdrojov tepla. Spotrebi¢

nepouzivajte na mokrom ¢i horicom povrchu alebo blizko zdroja tepla.

Pouzitie predlZzovacej Snury sa neodporuca. Ak ju v8ak pouzijete, jej

napajaci prud by sa mal rovnat' napajaciemu prudu spotrebica.

Aby ste sa nezranili, pri odpajani spotrebi¢a zo siete radSej tahajte za

zastrcku a nie za kabel.

Pred zapojenim do siete alebo pouZitim spotrebi¢a sa uistite, Ze mate

ruky suché a z hladiska prevadzky spotrebi¢a bezpecné.

Ked je spotrebi¢ zapnuty (,ON“) a poCas jeho prevadzky ho majte

polozeny na stabilnom povrchu, ako napriklad na stole alebo pracovnej

doske.
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16.
17.
18.
19.

20.
21.

Na tento spotrebi€ nie je potrebné pouZitie lubrikantov, ako napriklad
lubrikaCnych olejov Ci vody.

Neponérajte Ziadnu z Casti spotrebi¢a, napajaci kabel alebo zastrcku do
vody ani inej tekutiny.

Spotrebi¢ nepouZivajte vonku alebo na mokrom povrchu. Je uréeny len
na domace pouzitie vo vnutri.

SpotrebiC nie je urCeny na pouZzitie pre osoby (vratane deti) so slabSimi
fyzickymi, zmyslovymi alebo mentalnymi schopnostami alebo
nedostatkom skusenosti a vedomosti, s vynimkou pripadov, ked su pod
dozorom alebo boli oboznamené s pouZitim spotrebi¢a osobou
zodpovednou za ich bezpec¢nost.

Nenechavajte deti bez dozoru, aby sa so spotrebicom nehrali.

Ak je napajaci kabel poSkodeny, musi ho vymenit vyrobca, jeho servisny
pracovnik alebo podobne kvalifikované osoba, aby sa tak zabranilo
nebezpecenstvu.

POZOR:

TENTO NAVOD NA OBSLUHU SI UCHOVAJTE.
URCENE LEN NA DOMACE POUZITIE!
AB: 1 MIN/CYKLUS

Hlu€nost: Lc < 75 dB(A)

KONSTRUKCIA A FUNKCIA

[T ]
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1.Vac&Seal Zrusit’
Toto tlacidlo mé dve funkcie v zavislosti od stavu stroja:
e V pohotovostnom stave spusti automaticki prevadzku vakuovania vrecka
a po dokonceni vakuovania vrecko automaticky uzavrie;
e V/ pracovnom stave (vysavanie alebo utesnenie) zastavi stroj.
2.Utesnenie:
Dve nastavenia pre vyber najlepSieho ¢asu uzavretia vrecka
1. Suché: pre suché vrecka a predmety bez vihkosti, s kratsim ¢asom
tepelného zvaru;
2. VIhké: pre mokré vrecka alebo potraviny s nizkou vihkostou, s dlhsim
¢asom tepelného zatavenia.
3.Pulzové vakuum:
Stlacte toto tlacidlo a zariadenie za¢ne vysavat; zrusit, zastavi sa. Tento proces je
mozné opakovat. Potom stlacte ,manual seal”, ked’ dosiahnete poZadovany tlak,
otocte na utesnenie. Je mozné zvolit rézny tlak podla réznych druhov potravin.
4.Rucéné tesnenie:
Toto tlacidlo poskytuje dve funkcie:
® Na utesnenie otvoreného konca vrecka bez odsavania vzduchu,
pouZiva sa na vrecka z kotuca vreciek.
® Ked je v prevadzke automaticka funkcia ,Vacuum & Seal”, toto tlacidlo
zastavi motorové Cerpadlo a okamzite zaCne uzatvarat’ vrecko, takze
obsluha mézZe oviadat mensi podtlak vnutri vrecka, aby sa zabranilo
rozdrveniu chulostivych predmetov.
5.Kanister:
Ak chcete zacat’ vysavat kanistre, vieCka zavaracich poharov, zatky na vino
alebo iné prislusenstvo pomocou hadice.
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6.Pripojka na hadicu:

Na vloZenie hadice pre kanister a zatku na vino pred operaciami
,marinovanie” alebo ,kanister".

7. Rukovat'’

Otocte rukovétou na oviadanie krytu, aby ste ho uzamkli a otvorili alebo uloZili.
8. Priebeh:

LED, ktora ukazuje priebeh operacie.

9.Tlak:
Dve tlacidla na volbu rézneho podtlaku:
1. Normailne tlacidlo: na skladovanie beznych predmetov pri normalnom
vakuovom tlaku.
2. Setrné tlagidlo: na uloZenie niektorych mékkych a krehkych predmetov,
kde je poZadovany nizsi podtlak.
10. Tesniaca paska:

Umiestnite vrecko, ktoré sa ma uzavriet, cez tento pruzok, vycistite a osuste alebo
ho vymerite, ak sa zdeformuje alebo rozbije.

11. Tesnenie:

Zabrarite pristupu vzduchu vytvorenim vakuovej komory. Vycistite a osuSte alebo
vymerite, ked’ je zdeformovana alebo rozbita.

12. Privod vzduchu:

Privod vzduchu je spojeny s vakuovou komorou a ¢erpadlom. Nezakryvajte tento
vstup pri umiestneni vaku pre vakuové operacie.

13. Vakuova komora:

Umiestnite otvoreny koniec vrecka do komory, vytiahne vzduch z vrecka a zachyti
pretecenie kvapaliny z vrecka.

14. Tesniaci prvok:
Ohrevné teleso potiahnuté teflonom, ktoré je hortice a utesriuje vrecko.

15. Rezacka vreciek:

Stlacte a posunte v jednom alebo druhom smere na rezanie vreciek na
pozadovanu velkost.

16. Stojan na rezacku:

Podporuje rezacku, aby kizala pozdizne.

Prevadzkové pokyny

I. Pracas vreckom z kotuca

1. Otvorte kryt a uistite sa, Ze je rezaCka vreciek na jednom konci stojana
rezacky, potom dajte stojan rezacky dozadu.
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2. Vytiahnite vrecko na vhodnu dizku, ktort chcete, potom poloZte stojan na
rezaCky a uistite sa, Ze je na spravnom mieste vrecka, potom posurite
rezaCku z jedného konca na druhy, aby ste vrecko odrezali.

3. PolozZte jeden koniec vrecka na tesniaci prvok, ale nevkladajte ho do
vakuovej komory.

4. Zatvorte kryt a stlaéenim rukovati kryt uzamknite.

5. Stlacenim tlacidla ,Manual Seal“ spustite uzatvaranie vreciek. Kontrolka
indikujuca operaciu zvarania, LED priebehu bude ukazovat priebeh zvarania.
6. Ked indikator zhasne, je tesnenie hotové. Zdvihnutim rukovati otvorte kryt
a vyberte vrecko zo stroja. Vrecko je potom hotové a pripravené na vakuové
uzavretie.

Il. Vakuové balenie do vrecka

1. Vlozte predmety do vrecka. Pouzivajte iba Specialne navrhnuté vakuové

vreckd dodavané s vakuovymi kanalmi.

2. Vycistite a narovnajte otvoreny koniec vrecka, dbajte na to, aby na iom nebol

prach, zahyby alebo zvinenie.

3. Umiestnite otvoreny koniec vrecka do oblasti vakuovej komory. Uistite sa, ze
vrecko neprekryva privod vzduchu.

4. Polozte kryt nadol a stlacenim rukovati kryt zaistite.

5. Skontrolujte stav LED ,Utesnenie*, aby ste potvrdili ¢as vakuovania v zavislosti
od stavu vihkosti balenych poloziek (Suché/Vihké) podla typu potraviny;

6. Potom stlacte tladidlo ,Vac&Seal Cancel”, jednotka zacne vysavat a vrecko
automaticky uzavrie. Kontrolka indikujuca prevadzku vakua a tesnenia.

POZNAMKA: Tento produkt poskytuje velmi vysoky vakuovy tlak pocas
vakuového balenia s vreckom, aby nedo$lo k rozdrveniu chulostivého
predmetu vysokym tlakom vakua. Sledujte stav vakuového tlaku vnuitri vrecka
a okamzite prepnite tlacidlo ,Manual Seal”, hned’ ako je dosiahnuty
poZadovany vakuovy tlak. Cerpadio sa zastavi a prepne, aby sa vrecko
tepelne uzavrelo.

7. Ked indikator zhasne, vakuové balenie je hotové. Zdvihnutim rukovati otvorte kryt
a vyberte zabalené vrecka.

POZNAMKA:

®  Pre najlep$i tesniaci ucinok je lepsie nechat’ spotrebi¢ 1 minatu
vychladnut, kym ho znovu pouZijete. Po kazdom zabaleni vrecka utrite
prebytoénu tekutinu alebo zvysky jedla vo vakuovej komore.

®  Tento spotrebi¢ mbze fungovat’ iba so Specifickymi vreckami, ktoré
dodavame. NepokuSajte sa pouZivat iné vrecka, ktoré nie su uréené na
vakuové balenie.

®  Uzavreté vrecko odstrihnite noZnicami rovno.
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lll. Funkcia Pulse Vacuum

1. Této funkcia je uprednostiiovana pre vakuové balenie, ked chcete miemy efekt
vakua, ako napr. na paradajky, hranolCeky a podobne. Alebo, ak mate vihké
suroviny alebo omacku, kde chcete len vypustit vzduch z vrecka a potom
spotrebi€ zastavit, kym sa tekutina stlaci.

2. Stlacte tlacidlo ,Utesnenie” na vyber typu tesnenia na produkte, ktory sa ma
vakuovo zabalit: Zvolte ,Suché” pre suché suroviny, ,VIhké“ pre vihky obsah.

3. Stlacte tlacidlo ,Pulse Vacuum® niekolkokrat, pokym nedosiahnete pozadovany
vysledok, potom stlacte tladidlo ,Manual Seal” na uzavretie vrecka.

IV . Vakuové balenie v kanistri a vakuovacej nadobe

1. Utrite kryt nadoby, zakladriu nadoby a uistite sa, Ze su Gisté a suché.

2. Viozte polozky do kanistra a nenapifiajte ich prili§, aby mohol byt kryt
v dobrom kontakte s okrajom misky kanistra. Vycistite okraj krytu kanistra
a spodné tesnenie krytu kanistra.

3. Vlozte jeden koniec hadice do ,Pripojka na hadicu“ na jednotke a druhy koniec

hadice do stredového otvoru krytu kanistra.

4. Stlacenim tlacidla ,Kanister” spustite vysavanie. Aby nedoSlo k Uniku vzduchu
medzi krytom a nadobou, zatlacte rukou na kryt na zaciatku vysavania. Po
dosiahnuti dostatoéného podtlaku sa stroj automaticky zastavi.

5. lhned po dokonceni prace vyberte hadicu z kanistra alebo misky.

Po vakuovom baleni otvorte kanister
Ak chcete otvorit kanister, musite stladit tlacdidlo ,Uvolnit
kanistra.

Poznamka:

1. Na zadCiatku vakuového balenia do kanistra alebo vakuovej misy
zlahka zatlacte na kryt alebo na adaptér hadice, aby nedoslo
k uvolneniu hadice a aby vzduch neunikal medzerou medzi krytom
a hornym okrajom nadoby.

2. Na otestovanie vakua jednoducho zatiahnite za kryt. Nemal by sa
pohybovat;

3. Na trhu su k dispozicii rézne kanistre. Pracovny postup bude pri
kazdom trochu iny. V pripade konkrétneho kanistra si precitajte
individualny navod.

4. Pre najlepsi ucinok je lepSie nechat spotrebi¢ 1 minutu vychladnut,
kym ho znovu pouZijete.

06

na kryte

Box na ulozenie kabla
Ak stroj nepouzivate, vloZte napajaci kabel do ulozného boxu, ktory je
v spodnej €asti stroja. Neomotavajte kabel okolo spotrebica.
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CISTENIE A UDRZBA

Vakuovaé

1. Pred Cistenim jednotku vzdy odpojte.

2. Neponarajte do vody alebo inej kvapaliny.

3. Na gistenej jednotky nepouzivajte abrazivne prostriedky alebo
materialy, pretoze by poSkrabali povrch.

4. Na zotretie zvySkov jedla alebo okolia sucasti pouzite jemny
mydlovy prostriedok a teplu, vihkd handriCku.

5. Pred dalSim pouzitim dékladne osuste.

Poznamka: Penové tesnenia okolo vakuovej komory by mali byt

pred opéatovnou montazou dbkladne vysusené. Pri
opétovnej montazi davajte pozor, aby nedoslo

k poSkodeniu, a namontujte do pévodnej polohy, aby
nedochadzalo k tuniku vakua.

Vakuové vrecka

1.
2.

3.

Umyte vrecka v teplej vode s jemnym mydlom na riad

Pri umyvani vreciek v umyvacke otocte vrecka naruby a rozlozZte
ich na horny k&8 umyvacky, aby bol cely povrch vystaveny
umyvacej vode.

Pred opatovnym pouzitim dokladne osuste.

DOLEZITE: Aby ste predisli moznému ochoreniu, nepouZivajte
vrecka znovu po uskladneni surového mésa, surovych ryb alebo
mastnych potravin. NepouZivajte opakovane vrecka, ktoré boli
ohriate v mikrovinnej rure alebo vyvarené.

Prislusenstvo

Umyte vSetko prisluSenstvo vakuovaca v teplej vode s jemnym
prostriedkom na riad, ale neponarajte kryt do vody.

1.

2.

3.

Dno kanistrov (nie veka) je mozné umyvat’ v umyvacke riadu.
Kryt kanistra v3ak treba utriet vihkou handri¢kou.

Pred opatovnym pouzitim sa uistite, Ze je prisluSenstvo
dokladne suché.

Kanister a kryt nie je dovolené pouZzivat v mikrovinnej rare ani
v mraznicke.
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Uskladnenie vakuovaca:
1. Uchovavaijte jednotku na rovnom a bezpe¢nom mieste, mimo
dosahu deti.
2. Nezabudnite sa uistit, Ze je veko spotrebi¢a odomknuté, ked ho

nepouzivate a skladujete. Ak nechate kryt zamknuty, déjde
k deformacii penovych tesneni, ¢o spbsobi netesnost.

POZNAMKA:

Pre lepSie vysledky je dobré nechat spotrebi¢ pred dalSim pouzitim 1
minutu vychladnut. Po kazdom vakuovom baleni a zataveni utrite
nadbytoénu tekutinu alebo zvySky potravin v odsavacej komore.

Tento spotrebi€ dokaze pracovat len s nami dodavanymi Specialnymi
vreckami. Nesnazte sa pouzit iné vrecka, ktoré nie su uréené na vakuové
balenie.

Aby ste zatavené vrecko otvorili, prestrihnite ho noZnicami.

Pri vakuovom baleni vlhkych potravin sa moze vrecko zatavit dvakrat, aby
sme sa uistili, Ze je zatavenie tesné. Po prvom zataveni opat stlaéte
tlacidlo ,SEAL" bez toho, aby ste otvorili kryt. Tato metéda je vhodna len
pre potraviny s vysokym obsahom vody/tekutin. Pri baleni suchs$ich
potravin nie je potrebné dvojité zatavenie. Tekutiny alebo potraviny v
tekutom stave sa zatavovat nemdzu. Pri vakuovom baleni vreciek s
potravinami s vysokym obsahom vody/tekutiny odistite otvor vrecka
predtym, ako ho vakuovo zabalite alebo zatavite.

Toto zariadenie je oznacené podla Eurépskej smernice 2012/19/EC
o Dosluzilych elektrickych a elektronickych zariadeni (WEEE). Tato
smernica urcuje v ramci Europskej unie pokyny pre vratenie
a recyklaciu starych elektrickych a elektronickych zariadeni.
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Riesenie problémov

Problém

Riesenie

Ak nechate kryt
zamknuty, déjde
k deformacii
penovych tesneni,
¢o sposobi

netesnost’

Skontrolujte, ¢i na okraji vreciek nie si Skvrny od kvapaliny, oleja
alebo nejaké odstiepky?
Ak ano, ocistite okraj vreciek a skuste to znovu.

Skontrolujte, €i nie je ohrevné teleso poskodené a cCi je spravne
nastavené?

Ak je poskodené, vymente ohrevné teleso a uistite sa, Zze je dobre
nainStalované.

Skontrolujte, ¢€i
nainstalovana?
Ak je poSkodenda, vymerite tesniacu pasku a uistite sa, ze je dobre
nainstalovana.

je tesniaca paska poskodena alebo dobre

Skontrolujte, €i nie je okraj vrecka pokréeny?
Ak ano, vyberte nejaké potraviny, aby mali vrecka dostatok miesta na
uzavretie, vyhladte ustie vrecka a skuste to znovu.

Funkcia tesnenia je
dobra, ale pristroj

nevakuuje

Skontrolujte, €i st vrecka umiestnené do vakuovej komory?
AK nie, vlozte okraj vreciek do vakuovej komory.

Skontrolujte, €i jedlo nema ostré hrany?
Ak ano, obalte tieto hrany pred vakuovanim bezpetne do makkého
papiera.

Skontrolujte, ¢i okraj vrecka nezakryva nasavaci otvor?
Ak ano, vlozte vrecko do spravnej polohy.

Skontrolujte, €i nie je zdeformované tesnenie?
Ak je deformované, vymerite ho a skuste to znovu.

Nafuknutie vrecka

po vysavani

Skontrolujte, ¢i jedlo nepatri medzi ahko hnijuce potraviny?
VSetko jedlo, ktoré méze lahko hnit, treba po vakuovani zmrazit, aby
sa prediZila jeho trvanlivost. Vakuovanie v§ak nezaruduje, Ze sa
potraviny nikdy nepokazia.

Skontrolujte, ¢i ste nezabalili Cerstvi zeleninu alebo ovocie a jedlo
obsahujice semena?

VSetku Cerstvu zeleninu alebo ovocie a semena po vakuovani nie je
vhodné skladovat pri izbovej teplote, prebieha v nich fotosyntéza

a dychanie. Odporu¢ame ich skladovat v chladnic¢ke.
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ZASADY PRE SKLADOVANIE POTRAVIN

Bezna Vakuova
Klasifikacia Jedlo Teplota
konzervacia konzervacia
Cerstvé surové
) 5+3°C 2~3 dni 8~9 dni
maso
Cerstva
5+3°C 1~3 dni 4~5 dni
ryba/morské plody
Chladni¢ka
Uvarené maso 5+3°C 4~6 dni 10~14 dni
Zelenina 5+3°C 3~5dni 7~10 dni
Ovocie 5+3°C 5~7 dni 14~20 dni
Vajcia 5+3°C 10~15 dni 30~50 dni
Maso -16~-20 °C 3~5 mesiacov >1 rok
Mraznicka Ryby -16~-20 °C 3~5 mesiacov >1 rok
Morské plody -16~-20 °C 3~5 mesiacov >1rok
Chlieb 25%2°C 1~2 dni 6~8 dni
Susienky 25%2°C 4~6 mesiacov >1 rok
Bezné T
Ryza/Muka 25%+2°C 3~5 mesiacov >1 rok
podmienky
Arasidy/strukoviny 25%12°C 3~6 mesiacov >1 rok
(izbova
Zdravotnicky
teplota) 25+2°C 3~6 mesiacov >1 rok
material
Caj 25%2°C 5~6 mesiacov >1 rok

Zaruka & servis

Ak potrebujete informacie, alebo ak mate problém, sa spojte so strediskom pre
starostlivost o zdkaznikov Gorenje vo vasej krajine (Cislo telefénu najdete na

zaru¢nom liste). Ak sa vo va$ej krajine nenachadza stredisko pre starostlivost
0 zakaznikov, navstivte miestneho predajcu Gorenje, alebo sa spojte servisné

oddelenie spolo¢nosti Gorenje domace spotrebice.

Len pre pouzitie vdomacnosti!

GORENJE

VAM ZELA VELA POTESENIA PRI POUZIVANiI VASHO

ZARIADENIA

Pravo na zmeny vyhradené!
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HASZNALATI UTASITAS HU

FONTOS BIZTONSAGI FIGYELMEZTETESEK
A késziilék hasznalata soran mindig tartsa be a biztonsagi
eléirasokat, beleértve a kovetkezoket:

OLVASSA EL VALAMENNYI UTASITAST!

1.
2.

No

© o

10.

1.

12.

13.
14.

A késziilék hasznalata elétt olvassa el a teljes hasznalati utasitast és
6rizze meg, mert késobb is sziksége lehet ra.
Mielétt a csatlakozo kabelt bedugné a konnektorba vagy kihuzna onnan,
gy6z6djon meg rola, hogy a készulék fedele ne legyen lezarva. Ha a
készlléket nem hasznalja, vagy a tisztitds megkezdése elétt mindig
huzza ki a készilék villasdugojat a konnektorbdl.
Ez a készllék nem jaték. Fokozott figyelem sziikséges, ha azt gyerekek
vagy gyerekek kozelében hasznaljak. A késziléket téarolja biztonsagos
helyen, ahol nem férhetnek hozza a gyerekek.
Ne hasznaljon olyan zacskokat vagy tartozékokat, amelyeket a gyarto
nem javasolt vagy nem hagyott jova és kizarolag rendeltetésszeriien
hasznélja a készuléket.
Azonnal hagyja abba a készulék hasznélatat, ha a csatlakozo kabel
sérllt. A kabelt szakemberrel cseréltesse ki.
Akészuléket és a kabelt tartsa tavol a mozgd részektdl.
Ne érintse meg a a készUlék fedelének szélén elhelyezett forrd
hegesztéelemet, mert az forr6 és érintése komoly égési sérulést
okozhat.
Ne probalja a készlléket sajat keziileg megjavitani.
Ne isse meg és ne ejtse le a késziléket. Na hasznalja a késziiléket, ha
az leesett vagy ha ugy tlinik megseériilt.
Kerllje a kovetkezOket: ne hiizza és ne tartsa a kabelnél fogva a
készUléket, ne hasznalja a kabelt fogantyuként, ne zarja be a kébelt az
ajtoba, és ne huzza éles szélek vagy sarkok koré. Ne hasznélja a
készUlléket, ha a kabel vagy a dugasz nedves.
Tartsa tavol a készUléket a forrd tizhelytdl, sutétél, elektromos fézélaptol
és barmely mas forré fellltettdl vagy héforrastél. Ne hasznalja a
késziléket nedves vagy forrd fellleten vagy héforras kozelében.
A készulékhez nem javasolt hosszabbitd hasznalata. Amennyiben erre
mégis sor kertl, annak teljesitménye azonos vagy nagyobb kell hogy
legyen a készulék teljesitményénél.
Aramtalanitaskor a sérllések elkeriilése érdekében a villasdugdt fogja
és ne a kabelt.
Miel6tt a villasdugot bedugna és hasznélni kezdené a készuléket,
gy6zédjon meg rola, hogy a kezei szarazak-e, igy biztonsagosan tudja-e
mukodtetni a készuléket.

73 -



15.
16.
17.
18.
19.

20.
21.

Ha a készilek "ON" allapotban vagy miikddésben van, mindig olyan
stabil fellleten legyen, mint példaul egy asztal vagy a munkalap.
Kendanyagok — ugymint kendolaj vagy viz — hasznalata a készllék
esetében nem szikséges.

Ne meritse vizbe vagy mas folyadékba a készilék barmely részét, a
csatlakozo kabelt vagy a villasdugot.

Ne hasznalja a készuléket kultéren vagy nedves feluleten. A készulék
kizarélag beltéren, haztartasban valé hasznalatra készllt.

A késziiléket nem hasznalhatjék olyan személyek (beleértve a
gyerekeket is), akik csokkent fizikalis, érzékszervi vagy mentalis
képesseégekkel rendelkeznek, kivéve, ha felugyeletuk biztositott, vagy ha
megfelel6 utasitdsokat kaptak a készllék hasznélatat illetbéen a
biztonsagukert felelés személy részérél.

A gyerekeket feligyelni szikséges, hogy ne jatszhassanak a
kész(ilékkel.

Ha a csatlakozo kéabel sérilt, azt csak a gyartd, annak markaszervizet
vagy mas megfelelben képzett személy cserélheti ki, a veszélyek
elkertlése érdekében.

FIGYELEM:

ORIZZE MEG A HASZNALATI UTASITAST.

KIZAROLAG HAZTARTASBAN TORTENO HASZNALATRA!
AB: 1 PERC CIKLUSONKENT

Zajszint: Lc < 65 dB(A)

FELEPITES ES FUNKCIOK
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1.Vac&Seal Cancel :

Ennek a gombnak a gép allapotatdl fliggben két funkcidja van:
e Készenléti allapotban, megkezdi a zacskd automatikus vakuumozasat, majd
automatikusan leragasztja a zacskoét, ha a vakuumozas befejez6dott;
o Miik6dés kézben (vakuumozas vagy ragasztas) leallitia a késziiléket..
2.Sealing:
A legoptiméalisabb zacskéragasztasi idé kivalasztasahoz két beéllitas all
rendelkezésre:
1. Szdraz: szaraz zacskokhoz és nedvességmentes élelmiszerekhez,
révidebb hézarasi idével;
2. Nedvest: nedves zacskokhoz vagy kevés nedvességet tartalmazo
élelmiszerekhez, hosszabb h6zarasi idével.
3.Pulse Vacuum:
A gomb megnyoméasara a késziilék megkezdi a vakuumozast — ha elengedi a
gombot, a vakuumozas leall. Ez a folyamat megismételheté. Ha a kivant
nyomas elérésre kerlilt, nyomja meg a “Manual Seal” gombot, és forgassa el a
ragasztashoz. Kiilbnb6z6 tipusu ételekhez kiilbnb6z6 nyomas valaszthato ki.
4.Manual Seal:
Ez a gomb két funkciot tesz lehetévé:
® A zacsko nyitott végének lezarasara vakuumozas nélkdil,
zacskotekercsbdl torténé zacskokészitéshez.
® Amikor az automatikus “Vacuum &seal” funkcié nem miikédik, ez a
gomb ledllitia a motoros vakuumozét és azonnal megkezdi a zacsko
lezarasat, igy a felhasznald kisebb vakuumnyomast tud adagolni a
zacskoba, elkertilendd a kényes élelmiszerek 6sszenyomédasat.

-75 -



5.Canister:
Palackok, lvegfedelek, bordugok vagy egyéb tartozékok vakuumozasanak
megkezdése t6mlén keresztiil.
6.Tomlényilas:
A témlé behelyezésére szolgal a palackhoz vagy bordugéhoz “marinalas”
vagy “canister” miiveletek el6tt.
7. Fogantyu:
Forgassa el a fogantytt a fedél miikodtetéséhez a lezarashoz, kinyitashoz
vagy tarolashoz.
8.Folyamat:

A LED mutatja a folyamat el6rehaladasat.

9.Nyomas:
Két gomb all rendelkezésre a kiilbnbdzé vakuumnyomas kivalasztasara::
1. Normal gomb: szokasos élelmiszerek normal vakuumnyomas melletti
tarolasara.
2. Kimélé gomb: egyes puha és térékeny dolgok tarolasara, amikor

kisebb vakuumnyomas szlikséges.
10. Ragasztocsik:
lllessze a lezarandé zacskot erre a csikre. Tisztitsa meg és szaritsa meg, vagy
cserélje ki, ha eltorzult vagy ténkrement.
11. Tomités:
Vakuumkamra kialakitasaval tavoltartja a levegét. Tisztitsa meg és szaritsa meg,
vagy cserélje ki, ha eltorzult vagy ténkrement.
12. Levegd bemenet:
A levegb bemeneti nyilas kéti 6sszeg a vakuumkamrat a szivattyuval. Ne takarja le
ezt a nyilast, ha zacskot helyez el a késziiléken vakuumozashoz.
13.Vakuumkamra:
A zacsko nyitott végét helyezze a vakuumkamraba, ami kiszivja a levegét a
zacskobdl és felfogja a belble kifolyd folyadékot.
14. Ragasztéelem:
Teflon bevonatu fiitéelem, amely forré és lezarja a zsakot.

15.Zacskévago:

Nyomja meg és csusztassa a kivant iranyba a zacskok kivant méretre vagaséhoz.
16. Vagéallvany:

Megtamasztja a vagot, hogy végigcsusszon.
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HASZNALATI UTMUTATO

l. Zacsko készitése tekercsbol

1. Nyissa ki a fedelet és gy6z6djon meg arrdl, hogy a zacskévago a
vagoallvany egyik végén van, majd tegye a vagoéallvanyt hatulra.

2. Huzza ki a zacskét a kivant hosszusagura, majd tegye le a
vagoéallvanyra, Ugyelve ra, hogy a megfelel6 helyen legyen, majd
csUsztassa a vagot az egyik oldalrél a masikra és vagja el a zacskot.

3. lllessze a zacsko egyik végét a ragasztoelem tetejére ugy, hogy ne
legyen a vakuumkamraban.

4. Zarja le a fedelet és nyomja meg a fogantyut a fedél roégzitéséhez.

5. Nyomja meg a “Manual Seal” gombot a zacskok ragasztasanak
megkezdéséhez. A jelfény a ragasztas mikodését jelzi, a LED pedig a
ragasztas folyamatat mutatja.

6. Amikor a jelfény kialszik, a ragasztas elkésziilt. Emelje fel a fogantyut
a fedél kinyitasahoz és vegye ki a zacskoét a késziilékbél. A zacsko ezzel
elkészilt és vakuumozasra készen all.

Il. Vakuumcsomagolas zacskoval

1. Helyezze az élelmiszereket a zacskdba. Csak az altalunk
ertékesitett, specialis kialakitasu, vakuumcsatornakkal ellatott
vakuumzacskokat hasznalja.

2. Tisztitsa meg és egyenesitse ki a zacskd nyitott végét, ugyelve ra,

hogy ne legyen poros, gyirott vagy hulldmos.

3. Helyezze a tasak nyitott végét a vakuumkamra teriiletére. Ugyeljen

ra, hogy a zacsko ne takarja el a levegd bemeneti nyilast.

4. Hajtsa le a fedelet és nyomja meg a fogantyut a fedél régzitéséhez.

5. Ellenérizze a “Sealing” folyamat LED jelfényét a ragasztasi id
meghatarozasahoz a becsomagolando élelmiszerek
nedvességtartalmanak (Dry/Moist) fliggvényében;

6. Ezutan nyomja meg a "Vac&Seal Cancel" gombot, a készulék ekkor
megkezdi a vakuumozast és automatikusan leragasztja a zacskot. A
vakuumot és a ragasztast jelz6 jelfény ekdzben vilagit.

MEGJEGYZES: Ez a késziilék nagyon magas vakuumnyomast
alkalmaz a zacskoés vakuumcsomagolas soran. Elkeriilendd, hogy a
kényesebb élelmiszerek vakuumozéas kbzben 6sszenyomaodjanak,
figyelje a zacskéban a vakuumnyomas allapotat és a kivant nyomas
elkérésekor azonnal nyomja meg a “ Manual Seal” gombot. A szivattyu
ekkor leall és a zacské ragasztasa megtorténik.
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7. Amikor a jelfény kialszik, a vakuumcsomagolas elkésziilt. Emelje fel a
fogantyut a fedél kinyitasahoz és vegye ki a lezart zacskot.

MEGJEGYZES:

® A megfelelb ragasztohatas érdekében jobb, ha hagyja a
késziiléket 1 percig hiilni, mielbtt Ujra hasznalna. Minden
egyes zacsko leragasztasa utan térolje ki a felesleges
folyadékot vagy ételmaradékot a vakuumkamrabal.

® A készlilek csak az altalunk értékesitett specialis zacskokkal
mukddik. Ne probaljon mas, nem vakuumcsomagolasra valo
zacskot hasznalni.

® A lezart zacsko kinyitasahoz vagja at egyenesen olloval a
zacskot.

lll. Pulse Vacuum fukcio

1. Ez a funkcié akkor hasznos a vakuumcsomagolasnal, ha kisebb
vakuumhatast szeretnénk elérni, pl. paradicsom, chips vagy mas
hasonlé élelmiszer esetében. Vagy, ha nedves alapanyagokat
vagy szoszokat szeretne becsomagolni és csak a leveg6t
szeretné kiszivni a zacskébdl, majd ledllitani a készlléket, mielétt
a folyadék 6sszenyomaddna.

2. Nyomja meg a "Sealing" a ragasztas tipusanak kivalasztasahoz az
adott, vakuumozni kivant terméknél: valassza a “Dry”’ opciét a
szaraz anyagokhoz és a “Moist” opciét a nedves élelmiszerekhez.

3.Nyomja meg tdbbszér egymas utan a "Pulse Vacuum" gombot,
amig el nem éri a kivant eredményt, majd nyomja meg a
"Manual Seal" gombot a zacské lezarasahoz.

IV . Vakuumcsomagolas palackba és vakuum
edénybe

1. Tordlje meg az edény fedelét, az edényt és gy6z6djon meg arrdl,

hogy minden tiszta és szaraz.

2. Toltse az élelmiszert az edénybe és ne toltse tul tele, hogy a fedél
jol érintkezzen az edény peremével. Tisztitsa meg az edény fedelét és
az edény fedelének alsé tomitését.

3. lllessze a toml6 egyik végét a készuléken 1&év6 "Tomlbnyilas"-ba, a

masik végét pedig az edény fedelének kdzépsd nyilasaba.

4. A vakuumozas megkezdéséhez nyomja meg a "Canister" gombot.

Annak érdekében, hogy ne szivaroghasson ki levegé az edénybdl a
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fedél és az edény kdzott, a vakuumozas elején nyomja a fedelet
lefelé a kezével. Ha elegendd vakuumnyomas kertilt elérésre, a
készulék automatikusan leall.
5. A mlvelet végén azonnal tavolitsa el a tomlét az edénybdl vagy a
palackbol.

A palack kinyitasa vakuumozas utan

Az edény kinyitdsahoz nyomja meg a “Kioldas” gombot a tartaly
fedelén.

Meg jegyzés:

A palackba vagy vakuum edénybe térténé vakuumcsomagolas
megkezdésekor kissé nyomja le a fedelet vagy a téml6adaptert,
hogy a témlé ne lazuljon ki és ne szivarogjon a levegé a fedél és a
tartaly felsé pereme kbzétti résen.

2. Avakuum teszteléséhez egyszeriien huzza meg a fedelet — nem
szabad mozognia.

3. A piacon kilénféle edények kaphatok. Miikbdési modjuk Kissé
eltéré lehet. Kérjlik, tanulmanyozza at az adott edény hasznalati
utmutatdjat.

4. Ajobb eredmény érdekében javasolt a késziiléket 1 percig hiilni
hagyni az djabb hasznalat el6tt.

Tapkabel-tarolé doboz
Ha nem hasznalja a készlléket, helyezze be a tapkabelt a gép aljaban
talalhato tarolodobozba. Ne tekerje a tapkabelt a készlék koré.

TISZTITAS ES KARBANTARTAS

Vakuumozé

1. Tisztitas el6tt mindig huzza ki a tapkabelt az aljzatbadl.

2. Ne meritse a késziléket vizbe vagy mas folyadékba.

3. Kerllje a surolo hatasu termékek vagy anyagok hasznalatat az
egyseég tisztitasahoz, mert megkarcolhatjak a fellletet.

4. Hasznaljon kimélé mosogatdszert és meleg, nedves ruhat az
ételmaradékok eltavolitasara és az alkatrészek kérnyékének
letorlésére.

5. Szaritsa meg alaposan, miel6tt Ujra hasznalna.
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Megjegyzés: A vakuumkamra korili habtémitéseket alaposan meg
kell széritani ujra 6sszeszerelés elétt. Ujra 6sszeszereléskor
tigyeljen arra, hogy ne sériiljbn meg, és az eredeti helyzetben
szerelje 6ssze, hogy a vakuum ne szivarogjon.

Vakuumzacskok

1. Azacskokat meleg vizben, kimélé mosogatdszerrel mossa ki.

2. Ha a zacskdkat mosogatogépben mosogatja, forditsa ki 6ket, és
teritse szét a mosogatogép felsd racsara, hogy a mosogatoviz az
egeész fellletet érje.

3. Ujbdli hasznalat elétt szaritsa meg alaposan.

FONTOS: Az esetleges betegségek elkertilése érdekében ne
hasznalja fel ujra a zacskokat nyers husok, nyers halak
vagy zsiros ételek tarolasa utan. Ne hasznaljon fel tjra
olyan zacskokat, amelyeket mikrohullamu siitében
hasznaltak, vagy amelyekben féztek.

Tartozékok

A vakuumoz6 minden tartozéka tisztithaté meleg, enyhén
mosogatdszeres vizzel, de a fedelet nem szabad viz meriteni.

1. Az edények alja (nem a fedele) a mosogatogép felsd polcan
helyezhetd el. De az edények fedelét nedves ruhaval kell
tisztitani.

2. Ujbdli hasznalat elétt ellendrizze a tartozékokat, hogy teljesen
megszaradtak-e.

3. Az edényt és a fedelet nem szabad mikrohullamu sitében vagy
fagyasztdban hasznaini.

A vakuumozo tarolasa:
1. Tarolja a készuléket vizszintes és biztonsagos helyen, a
gyerekektdl elzarva.
2. Ne feledje el ellendrizni, hogy a késziilék fedele nyitva
legyen, amikor nem hasznalja és tarolja. A fedél lezarva
tartasatol a tdmités deformalodik, ami szivargast okoz.
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Hibaelharitas

Probléma Megoldas
Ellendrizze, hogy a zacskoék szélén nincs-e folyadék, olajfolt vagy
barmilyen téormelék? Ha igen, kérjuk, tisztitsa meg a zacskok szélét és
probalja ujra.
. Ellenérizze, hogy nem sériilt-e meg a fiitbelem és jo-e a beallitas?
A késziilék

vakuumoz, de a
ragasztas  funkcié

nem jo

Ha sérult, cserélje ki a f(itéelemet, és ellendrizze, hogy megfeleléen van-¢
felszerelve.

Ellenérizze, hogy nem sériilt-e meg a ragasztocsik és jol van-e
felszerelve?

Ha sérllt, cserélje ki a ragasztdcsikot és gy6z6djon meg réla, hogy jol
van felszerelve.

Ellenérizze, hogy nem gylir6dott-e 6ssze a zacsko széle?
Ha igen, kérjuk, vegyen ki néhany élelmiszert, hogy a zacskéban legyen
elegendd hely a lezarashoz, simitsa ki a zacsko szajat, és probalja ujra.

A ragasztas funkcio
jo, de a vakuumozas

nem miikodik

Ellenérizze, hogy a zacské be van-e helyezve a vakuumkamraba?
Ha nem, kérjuk, illessze a zacskd szélét a vakuumkamraba.

Ellenérizze, hogy nincs-e a zacskoban éles széli élelmiszer?
Ha igen, kérjlik, csomagolja be az éles szélt a vakuumozas megkezdése
elétt.

Ellenérizze, hogy a zacské széle nem fedi-e le a szivonyilast?
Ha igen, helyezze a zacskot a megfelel6 helyre.

Ellenérizze, hogy nem deformalédott-e a tomités?
Ha deformaloddott, cserélje ki és prébalja Ujra a miveletet.

Vakuumozas utan a

zacsko felfajodik

Ellendrizze, hogy az élelmiszerek nem gyorsan romlandok-e?

A gyorsan romlé élelmiszereket vakuumozas utan le kell fagyasztani
vagy le kell hiteni, eltarthatésagok igy meghosszabbithaté. A
vakuumozas nem garantalja, hogy az élelmiszer soha nem romlik meg.

Ellendrizze, hogy nem friss z6ldséget, gyiimolcs6t vagy magvakat
csomagolt-e be?

Nem minden zdldség, gyimdlcs és mag alkalmas szobah&mérsékleten
valé tarolasra a vakuumozast kdvetéen, mert fotoszintetizalnak és
lélegeznek. Javasolt az ilyen termékeket hiitva tarolni.

A késziilék a hulladék elektromos és elektronikus felszerelésekrol
sz0616 2012/19/EC (WEEE) direktivanak megfeleléen jelolve van. A
direktiva meghatarozza a hulladék elektromos és elektronikus
felszerelések gyiijtésével és kezelésével kapcsolatos, az Eurdpai
Unidban érvényes kovetelményeket.
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UTMUTATO AZ ETELEK ELTARTHATOSAGAHOZ

i Normal Eltarthatésag
Osztalyozas Etelek Hémérséklet
eltarthatésag vakuumozva
friss nyers his 5+3°C 2~3 nap 8~9 nap
friss hal / tenger
ayimalcsei 5+3°C 1~3 nap 4~5 nap
Hutészekrény fott hus 5+3°C 4~6 nap 10~14 nap
zoldségek 5+3°C 3~5 nap 7~10 nap
gyimolcs 5+3°C 5~7 nap 14~20 nap
tojas 5+3°C 10~15 nap 30~50 nap
hus -16~-20 °C 3~5 honap >1 év
Fagyaszto hal -16~-20 °C 3~5 hénap >1 év
tenger gyiimolcsei | -16~-20 °C 3~5 hénap >1 év
kenyér 25+2°C 1~2 nap 6~8 nap
Normal siitemények 25+2°C 4~6 hénap >1év
feltételek rizs / liszt 25+2°C 3~5 hénap >1 év
(szobahémérs | diofélék/hiivelyesek 25+2°C 3~6 honap >1 év
éklet) gyogyszerek 25+2°C 3~6 honap >1 év
tea 25+2°C 5~6 hénap >1év

Jotallas és szerviz

Ha informacidra van szuksége, vagy forduljon az adott orszag Gorenje
vevdszolgalatahoz (a telefonszamot megtalélja a vilagszerte érvényes
garancialevélen). Ha orszagadban nem miikddik vev8szolgalat, forduljon a
Gorenje helyi szaklzletéhez vagy a Gorenje haztartasi kisgépek és
szépseégapolasi termékek Uzletdganak vevdszolgalatahoz.

Csak személyes hasznalatra!

Fenntartjuk a valtoztatasok jogat!

A GORENJE
SOK OROMET KIVAN ONNEK A KESZULEK HASZNALATA SORAN
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NMOCIBHUK 3 EKCNNYATALII UA

BAXIINBI 3BACTEPEXEHHA
Mia 4yac KOPUCTYBaHHA UMM €NEKTPUYHUM NPpUNaaom
3aBXAau AOTPUMYMNTECA NpaBun TeXHIKU 6e3neku.

NMPOYUTAUTE IHCTPYKLIO NOBHICTIO!

1.

10.

11.

12.

Mepen novatkom ekcnnyartauii npunagy yBaKHO NnpoynTanTe BCi
NYHKTW Li€i iIHCTPYKLUIT Ta 36epexiTb ii 4Nnsi BUKOPUCTAHHSA B
ManobyTHLOMY.

Mepen TMM 5K NIQKNIOYUTY LUTENCENb LWHYPa XXUBMEHHSA A0
enekTpomMepexi Y1 BUTAITU MOro 3 pO3ETKU, NepekoHanTecs, Lo
KpuLKa npunagy pos3bnokosaHa. 3aBxau Big'eqHynTe npunag Big
enekTpoMepeXi, KoM He KOPUCTYETECSH HUM abo nepea YNLLEHHSAM.
Llen npunag — He irpawka. byasre ocobnmeo yBakHi nig vac
BMKOPWUCTaHHSA Npunagy AitbMu abo B 6e3nocepeHint 6rim3bKocTi
Big aiten. 36epiranTte npunag y 6e3ne4Homy HegOCTyNHOMY Anis
aiTen micui.

He BUKOpUCTOBYIMTE NakeTn YM Nnpunagns, LWo He peKOMeH40BaHi
abo He cxBaneHi BUpoOHMKOM Npunagy. Kopuctyitecs npunagom
BUKIMIOYHO 3a MPAMUM NPU3HAYEHHSM.

FAKLLO LLHYP >XMBEHHS MOLUKOAXXEHO, HEranHo NpUnuHITh
KOPUCTYBaHHs npunagom. [Ing 3aMmiHu LUHypa XMBMNEHHS 3BEPHITLCA
[0 aBTOPU3OBaAHOIO CEPBICHOIO LEHTPY YM KBanigikoBaHOro
cneuianicTa.

TpumanTte npunag i WHyp XMBAEHHSA nogani Big pyxoMux
KOMMOHEHTIB.

He TopkanTecs rapsidoro HarpiBanbHOMO €fieMeHTY Ha Kpato
BEPXHbOI KpULLIKM anapara. BiH gyxe rapsayumi i TOpkaHHSA 0O HbOro
MOXe NPU3BECTU A0 CEPNO3HNX OriKiB.

He HamaranTecss camMoCTiiHO peMOHTYBaTK npunag.

He HarpiBanTe Ta He gonyckanTe nagiHHA npunagy. He
BUKOPUCTOBYITE Mpurag, SKWo BiH ynaB abo mae BUanMiI
MOLUKOXKEHHS.

He BUKOPUCTOBYITE LUHYP XMUBIEHHS ANS NepPeTsaryBaHHs umn
nepeHeceHHs npunaay 3 Micusa Ha Micue, He gonyckanTe, Wob WHyp
XMBIEHHs Nonagae nig 3a4vHeHi ABepusaTa abo TopkaBCs rocTpux
KpaiB 4K KyTiB. He kopnucTynTecs npunagom, siKLO LLHYP XUBIEHHS
abo wTencenb BONOTi.

TpumanTte npunag nogani Big rapsiunx KOHAOPOK, Neyen,
€NEKTPUYHMX NIINT YM Byab-AKUX iHLINX rapsaynx NoBepxoHb abo
oxepen Tenna. He kopuctyntecs npunagom Ha MOKpin abo rapsivin
noBepxHi abo nobnuay mxkepena tenna.

He pekomeHayeTbCS BUKOPUCTOBYBATKM 3 MPUagoM NogoBXKyBau.
YTiM, SKLLIO NOAOBXYBaY BUKOPUCTOBYETHLCS, MOFO HOMiHarNbHa
NOTYXHICTb Ma€e AOPIBHIOBATU HOMIHAmBHINA NOTYXXHOCTI Npunagy
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13.
14.

15.

16.
17.

18.
19.

20.
21.

abo nepesuLLyBaTH Ti.

o6 yHWMKHYTK TpaBMyBaHHS Mig Yac BigKMOYEHHS npunagy Big
enekTpomepexi, TPMManTecs 3a LUTENCcerb, a He 3a LUHYP.
Mepen yBIMKHEHHAM Npunagy Ao enekTpomMepexi abo nov4aTkom
po60TK 3 HUM NepeKkoHaNTECH, LLO Balli pyKU CyXi, @ OTxe
KOPUCTYBaHHS anapaTom He CTaHOBUTbL Hebesneku.

Konwu npunap ysiMkHeHO abo nig vyac poboTu, 3aBxam Tpumante
MNOro Ha piBHIN CTiMKi NOBEPXHi, HANPWKNAa Ha CTOSMi YN KyXOHHIN
CTiNbHUL.

Llen npunag He noTpebye 3mallyBaHHs, 30Kpema 3MalllyBarbHUM
MacTUIIOM Y1 BOAOHO.

He 3aHyptoriTe Byab-sKi YaCTUHM Npynaay, LWHyp XMBneHHs abo
WTencenb y BOAY Yn ByAb-AKY iHLWY pianHY.

He kopuctyntecst npunagom Ha Bynuui abo Ha MOKpIi MOBEPXHI.
Llei npunag He npuaHavyeHUn ans BUKOPMUCTaHHsSI ocobamm
(30kpema aiTbMu) 3 0OMEXEHNMN I3UYHUMU, TAKTUITbHUMN abo
PO3YMOBUMM MOXITMBOCTAMM Yn B€3 HanexHMX 3HaHb i AocBiay,
OKpiM BMMNaAKiB, KONW BOHW NepebysatoThb nig Harnsgom abo
oTpuManu iHCTPYKLUIT Big oci6, BianosigansHMX 3a iXHI0 6e3neky.
CrexTe, W06 AOiTK He rpanucs 3 npunagom.

LLo6 yHukHYyTV Hebe3nekn B pasi MOLLKOMKEHHS LUHYPa XUBIEHHS,
BiH mignsrae 3amiHi BUPOOHMKOM, areHToM 3 06CcnyroByBaHHS abo
iHLWMM KBanicikoBaHMM chnewianicToMm.

YBATA!

3BEPEXITb LIO IHCTPYKUIIO.
TINbKU ANA NOBYTOBOIO BUKOPUCTAHHAL.
PiBens mymy: Le < 65 nb (A)

KOHCTPYKUIA TA ®YHKLIT
®




1.BakyymMyBaHHSA Ta yuwinbHeHHA CkacyBaTu
L{a kHonka mae 08i GhyHKUIT 3anexxHO 8id cmaHy npucmporo:
® Y pexumi o4yiKyeaHHs1 BOHa J0O3BONSE 3anyCTUTU aBTOMaTUYHUIA PEXUM
BaKyyMyBaHHA NakeTa, a nicnsa 3aBepLUeHHA BaKyyMyBaHHA aBTOMaTU4YHO
3anaKkyBaTu NakeT,
e Y poboyomy cmami (nid Yac eakyymyeaHHs1 abo ywinibHeHHs) 003680/15E
3ynuHUMuU npucmpid.
2.YWinbHeHHsa
[ea HanawmyseaHHs1 O subopy HalKpauwj020 Yyacy yWifibHeHHs nakema
1. Cyxe: O0nd cyxux nakemis i npedmemis, W0 He Micmsimb 805102U, 3
MeHWUM 4acoM mepMO38aPHBaHHS;
2. Bonoee: 0551 sonozux nakemig abo npodykmie 3 He8esIUuKUM 8MiCImom
80/102U, 3 MpuUBasiwWuUM 4acoM MepmMo38aptoBaHHS.
3.NMHeBMOBIACMOKTYBaY
LLJo6 noyamu nipouec 8akyymMy8aHHsI, HamUCHIMb Uto KHOMKY. LLjo6 3ynuHumu
pouec 8akyyMyeaHHs1, HamUCHIMb KHOMKY wie pas. Llel npouec MoxHa
noemoptogamu. Nomim HamMUCHIMb «pPyyYHe yWinbHeHHs». [licrs 0ocsseHeHHS
baxxaHo20 mUCKY, No8epHIMb, Wb ywinsHUMU. 3anexHo 8id mury rnpodykmie
MOXHa subpamu pi3Hul mMuck.
4.Py4He yLWinbHEHHSs
L{s kHorika 3abe3rnedye d8i hyHKUi:
[ YwinbHeHHs1 8i0KpumMoeao KiHysi nakema 6e3 8akyymMHoO20
8i0CMOKMYy8aHHS MO8IimMps, WO 8UKOPUCMO8YEMbCS Ol 8U20MOBIIEHHS
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rakemig 3 pysioHy.

[ 1i@ yac pobomu asmomamu4Hoi ¢hyHKUii « BakyymyeaHHs ma
YWinbHeHHs1», Usi KHorka 00360/15€ 3ynuHUMuU HacocHuli azpeaam i gidpasy
royamu yWwjinbHeHHs1 nakema, w06 orepamop Mia KOHMPoIeamu MeHwul
8aKyyMHUl muck ecepeduHi nakema, abu yHUKHYMU MOUWKOOXEHHS
OernikamHux supobis.

5.KoHTenHepu
[Jlo3eornisie noyamu eakyymyeaHHsI KOHmeUlHepig, 6aHOK 3 KpuwKamu, 8UHHUX
nnawok abo iHwux emHocmel yepes wiaHe.
6.0TBip AnA wnaHra
[ns nidknodeHHs winaHaa 015 KoHmeulHepa U 8UHHUX MISAWOoK neped
MapuHy8aHHSIM abo rnaKyeaHHsIM.
7. Py4yka
lMosepHimb pyy4Ky Onsi KepyeaHHSs1 kpuwikoro, ujob 3abnokysamu abo 8idkpumu
KpuwKy U ecrmaHogumu nipucmpiti 051si 36epieaHHs.
8. lHgukaTop npouecy
Csimmnodio0Huti iHOukamop 0ns1 8idobpaxkeHHs1 Xx00y 8UKOHaHHS Mpouyecy.

9. Tuck
[ei kHornku 0151 eubopy pPi3HO20 8aKyyMHO20 MUCKY:

1. Knonka «CmaHOapmHuli»: Onsi 36epieaHHs cmaHOapmHOi MpooyKuyii

npu cmaHGapmHOMy 8aKyyMHOMY MUCKY.
2. Knonika «Hu3sbkuli»: Ons 36epiecaHHSI MEBHUX M'SKUX | KPUXKUX 8upobis,
Oe nompibeH MeHwWuUl 8aKyyMHUU MUCK.

10. YwinbHOBanbHa cmyra
lMoknadime nakem, sikuti nompibHo 3aned4amamu, Ha cmyay. Oyucmime i eucywime
abo 3amiHimb nakem, IKWO 8iH 0eghopmosaHuli abo MOWKOKeHUU.
11. YwinbHoBay4
3arnobizae mompannsaHHIo nogimpsi 8cepeduHy, ymeopIOKYU Kamepy 8aKyyMy8aHHS.
Oyucmims i sucywimpb abo 3aMiHimb yWinbHO8aY, SKWO 8iH 0eghopmosaHuli abo
MOWKoOXeHuU.
12. MNoBiTpo3aGipHuK
lNogimpo3abipHuk 3'€dHyembCs1 3 8aKyyMHOIO KaMeporo ma Hacocom. He
3akpusatime yel omeip 0 yac ecmaHoBreHHs1 nakema 0715 8aKyyMy8aHHS.
13. BakyymHa kamepa
[Jlo3seornisie posmauwysamu 8idkpumul KiHeUub nakema ecepeduHi kamepu, gidkadamu
rnogimpsi 3 nakema U enosumu by0b-sikuli nepesiug piOuHU 3 nakema.
14. YWinbHIOOYUA enemMeHT
HaepieanbHuli enemeHm 3 meghrioHO8UM MOKPUMMSIM, SIKUU HagpieaembCsi i
eepmemusye nakem.
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15. Hix ansa BigpisaHHA nakeTtiB

HaTucHiTb | nocyHbTE B TOMY YK iHLLOMY HanpsiMKy, Wo6 BigpisaT naketTu oo
noTpiGHOro poamipy.

16. Penka Hoxa

MigTpumye HixX, 4O3BONSIOYN NOMY KOB3aTy.

IHCTPYKLIA 3 EKCMITYATALI

|. BurotoBneHHsa nakerta 3 pyJqioHY

1. BigkpunTe KpuKYy W NepekoHanTecs, WO HiXX 3HaxoauTbCs 3
oOHoro GOKy periku, a NoTiM NoCTaBTe penky Hasag.

2. BuTarHiTe nakeT Ha nNoTpibHy [OBXMHY, MOTIM OMNYCTiTb Penky I
nepekoHamTecs, WO BOHA 3HAX0OUTLCS B NpaBUibHOMY MiCLi BiHOCHO
naketa. NepemicTiTb HiX 3 OAHOrO KiHLUSA B iHWWA, W06 Bigpi3aTy naker.

3. lNMoknagiTb 0AMH KiHeLb NakeTa Ha BEPXHK0 YaCTUHY YLUiINbHIOYOro
eremMeHTa, arne He 3aBO/bTe NOro y BakyyMHY Kamepy.

4. 3aKkpuinTe KpULLKY N HATUCHITb Py4Ky, oG 3adpikCyBaTh KPULLKY.

5. HatucHitb kHOMKy «Py4He yLUiNbHEHHS», Wob noyaty YLLinbHEeHHSs
naketie. CBIiTNOBMN iHAMKATOP BKa3ye Ha BMKOHaHHA mnpoueaypu
repmeTusadii, Togi K CBITNOAIOOHUI iHOMKATOP Npouecy Biaobpaxae Xia
BWKOHaHHS YLLiNbHEHHS.

6. Konu iHgukaTop 3racHe, yLinbHEHHS nakeTa 3aseplueHo. [igHIMiTb
PY4KY, LLOO BiAKPUTW KPULLKY, i BUMMITb NakeT 3 npuctpoto. Micnsa uboro
nakeT roTOBUN 00 BaKyyMHOIO 3anatoBaHHS.

Il. BakyymMmHe nakyBaHHSA 3 NakeTom

1. TlloknagiTe NpoayKTV BcepeauHy naketa. BukopuctoBynTe Tifibku
crneuianbHO po3po0breHi BakyyMHi NakeTu, siki M1 MOCTa4aEMO 3
BaKyyMHUMU KaHanamu.

2. OuncTiTb | BUpPIBHANTE BIigKPUTWI KiHELb NakeTa. [NepekoHanTecs y

BiOCYTHOCTI Nuny, 3MOPLUOK abo NpOBUCAHHS.

3. MomicTiTb BiAKPUTUIA KiHeLb NakeTa B 30HY BaKyyMHOT KaMmepu.
MepekoHanTecs, Lo NOBITPO3abipHUK HE 3aKPUTUIA NAKETOM.

4. OnycTiTb KPULLIKY ¥ HAaTUCHITb PYYKY, W6 3adpikcyBaTn KPULLIKY.

5. MNepeBipTe cTaH cBiTNogiona «YLWiNbHEHHAY, Wob nigTBepanTn Yac
YLiNbHEHHS 3anexHOo Bif CTaHy BOMOroCTi yNakoByBaHUX NPOAYKTIB
(cyxi/sonori) BignoBigHO A0 TMUNY Xap4YOBUX NPOAYKTIB;

6. MoTiM HaTUCHITL KHONKY «BakyymyBaHHsATa YyLinbHEHHS CkacyBaTuy.
MpucTpi NOYHEe BaKyyMyBaHHS i aBTOMATUYHO YLUINbHUTL MaKeT.

-87 -



CeiTnoBun iHOUKaToOp [03BOMUTL MPOCTEXUTM 3a Npoueayporo
BaKyyMyBaHHSA 1 YLLiNbHEHHS.

TNPUMITKA. I1i0 4ac eakyyMHO20 naKyeaHHs nakema 8 UboMy rpucmpor
nidmpumyemsbcsi OyxKe 8UCOKUU 8aKyyMHUU muck. LLjo6 yHUKHymu
MOWKOOXKEHHST KPUXKUX MPOOYKMIi8 8UCOKUM 8aKyyMHUM MUCKOM, CI1i0
criocmepieamu 3a cmamycoM 8aKyyMHO20 MUCKY 8cepeduHi nakema U
HezallHO rnepeMKHymu KHOrKy «PyyHe yuwinbHeHHs1», konu 6yde
docsieHymo baxaHo20 8aKyyMHO20 mucky. Hacoc 3yrnuHuUmscs i
npucmpiti NnepeMKHembCs1 Ha MepMO38apPIOBaHHsT nakema.

7. lNMicna 3aBepLUeHHA BaKyyMHOIO NakyBaHHSA CBITIIOBUN iHAMKATOP
sracHe. lNigHiMiTb py4Ky, WO6 BiAKPUTN KPULLIKY, | BUMMITb 3anakoBaHi
nakeTu.

NPUMITKA.

® [Insa HalKpaujo20 pe3ynbmamy yWjinbHeHHs 0oyinbHo damu
npunady oxonoHymu rpomsicomM 1 xgusnauHu neped rnoemopHUM
guxkopucmarHsmM. llicria nakysaHHS KOXXHO20 nakema
nompibHo sumepmu 3anuwku piduHu abo rnpodykmis y
8aKyyMHIl Kamepi.

® [leli npunad moxe npaurosamu mirnbKu 3i crneuianbHUMU
nakemamu, wo Hadarombscs Hamu. He Hamazalimecsi
guUKopucmosysamu iHWi nakemu, He fnpusHaqeHi 0rsi
8aKyyMHO20 1aKy8aHHS.

® [I|o6 siOKpumu 3arne4yamaHuli nakem, pospixxme tozo
HOXUUSIMU 1OMEPEK.

ll. dyHKUIA NHEBMOBIACMOKTYBaHHSA

1. Lis doyHKLiA € nepeBaXkHO A5 BAKyYMHOrO nakyBaHHS, KO Bam
NoTpiBeH eekT HN3bKOro Bakyymy, Hanpvknag, Ans nomigopis,
yincie Towo. AGOo, AKLLO BU MaETe BOSOry CUpPoBUHY abo coyc i
HeobxigHO MPOCTO BUMYCTUTM NOBITPS 3 NakeTa, a NoTiM 3ynMHUTU
npunag Ao Toro, sk pignHy 6yae CTUCHyTO.

2. HaTUCHITb KHOMKY «YLWiNbHEHHSAY, WOo6 BMOpaTK TUN YLUiNTbHEHHSA
ANS NPoAyKTY, KU HeobxigHO 3anakyBaTw nig Bakyymom. [ani
BubepiTb «Cyxe» Ana cyxoi cupoBuHKM, abo «Bonore» ans
BOSIOrMX NPOAYKTIB.

3. Kinbka pasiB HaTUCHIiTb KHOMKY «THEBMOBIACMOKTYBaHHS», NOKN
He oTpumaeTe NoTpidbHMIM pesynbTart. [10TiM HaTUCHITbL KHOMKY
«Py4He yulinbHeHHs», Wwo6 3aneyaTatn naker.
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IV. BakyymyBaHHSA KOHTeUHepiB

1. TlpoTpiTb KPULIKY M OCHOBY KOHTEMHEpa Ta nepekoHauTecsd, Lo

BOHW YUCTi Ta CyXi.

2. ToknagiTb NPOOYKTU B KOHTEMHEP, are He HarnoBHIWUTE NOro HaaTo
BMCOKO, LG KpuLLKa Morna fobpe npunaraty 4o Kpas nepexigHoi
MydTU KOHTEeHepa. O4YUCTLTE KpaKr KPULLKM KOHTENHepa 1N Npoknaaky
HWKHBLOIO YLLINbHEHHS KPULLIKN KOHTENHepa.

3. BctaBTe oauH kiHeub wnaHra B «OTBip ANs LwnaHra» Ha NpucTpoi, a

IHLIWW KiHeUpb LunaHra - B LeHTparibHUA OTBIp KPULLIKU KOHTENHepa.

4. HatucHiTb kHonky KoHTenHep, Wwob novaty npouec BakyyMyBaHHS.

LLlo6 nepekoHaTUCS Y BiACYTHOCTI BUTOKY MOBITPSt MiXK KPULLIKOKO Ta
KOHTEMHEPOM, Ha novaTKy npoLecy BakyyMyBaHHSA HATUCHITb Ha
KpULLKY pykoto. MpurCTpii aBTOMaTUYHO 3yNUHUTLCS, KOnu byae
OOCArHYTUN JOCTaTHIA BaKyyMHUIA TUCK.
5. BUIAMITb LLNaHr 3 KOHTEHepa Bigpasy nicns 3aBepLUeHHS
BaKyyMyBaHHS!.

BigkpuuTte KOHTEeMHep nicng BaKkyyMHOro nakyBaHHs

LLlo6 BiakpuTV KOHTENHEP, NOTPIOHO HATUCHYTK KHOMKY «Po36rokyBaTm»
Ha KpWLLLi KOHTENHepa.

MpumiTka.

1. Ha noyamky eaKyymMHO20 rnaKkysaHHs1 8 KOHmMeUHepi 3rieaka
HamucHimb Ha KpuwkKy abo Ha alanmep winaHaa, wob nepesipumu
HarnexHe ecmaHoO8/IeHHS wWinaHaa U yHUKHYmMuU 8UmoKy nosimps
4yepes 3a30p MK KPUWKOK ma 8EpPXHiM KpaeM KOHmMeUHepa.

2. LUJob6 nepesipumu HaditiHicmpb 8aKyyMy8aHHS, pPocmo rnomsigHime
3a KpuwkKy. BoHa He nosuHHa pyxamucsi;

3. Y npodaxy docmynHi pisHi murnu KoHmelHepig, momy ripouedypa
8aKyymMyeaHHs Moxxe dewo 8idpisHsamucs. binbw doknadHy
iHgbopmauito dus. 8 KepisHuUymsi 00 8idNMo8idHO20 KOHMeliHepa.

4. [ns ompumaHHs Halkpauw,020 pesyrnbmamy 0ouinbHo damu
npunady oxonoHymu ripomsicom 1 xeunuHu rneped toz2o nosmopHUM
BUKOPUCMAaHHSIM.

Biacik ansa 36epiraHHA WHYpa XXUBMEHHSA

£AKLWO BM HE BUKOPUCTOBYETE MPUCTPIN, MOKNAAiTh LWHYP XUBIEHHS Y
BiACik A4ns 36epiraHHs LWHYypa, KU 3HAXOAUTLCA B HUXKHIN YaCTUHI
npUCTpoo. He HamoTynTe LWHYP HaBKOMNO Npunagy.
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OYULLEHHSA N TEXHIYHE OBCITYIOBYBAHHSA

BakyyMHa nakyBasibHa MaluuHa

1.

2.
3.

5.

Mepepn ounWEHHAM 3aBXaW Big'€QHYMTE NPUCTPIN Bif
enekTpomepexi.

He 3aHyptoriTe NpucTpin y Boay um Byab-AKi iHLWWI piavHK.
YHUKanTe BMKOPUCTaAHHA abpa3mBHUX 3acobie abo maTepianis
ONS YULLEHHS, OCKINbKY BOHW MOXYTb NOAPANaTU NOBEPXHIO
NPUCTPOIO.

LLo6 BuTepTu 3anumLikm iXi abo NpoTePTU NOBEPXHIO HABKOMNO
KOMMOHEHTIB, BUKOPUCTOBYNTE M'AKE MUITO ANA MUTTS Nocyay n
TKaHWHY, 3BOMNOXEHY Tensor BOAOK.

PeTenbHO BUCYLLITL NPUCTPIN Nepes NOBTOPHUM
BUKOPUCTAHHSAM.

MpumMmiTKa. Meped nosmopHuUM 36UpaHHSIM MPUCMPOLO CI1id

pemersbHO sucCywumu rpoknadku 3 niHomamepiary,
po3mauiosaHi Hagkoro 8aKyyMHoi kamepu. [1i0 yac
roemopHo20 3bupaHHs 6yObme 0bepexHi, W06 YHUKHymu
6yO0b-sIKUX MOWKOOXKeEHb, i 3ibpamu KOMMIoOHeHmMu y
roYyamkose rosioxeHHs, abu 3abesnedumu gidcymHicmeb
8UMOKY Mid Yyac eaKyyMy8aHHSI.

MakeTn Ans BakyyMyBaHHS

1. TllakeTn MOXHa MUTUK Y Tennin Bodi 3 AodaBaHHAM M'AKOro mMmna

2.

ans MuTTa nocyay

Y pasi MUTTA nNakeTiB y NOCYAOMUNHIN MaLUWHI cnif, BUBEPHYTU X
HaBMBOPIT i PO3KITACTW Ha BEPXHIN Nonuui NOCyqOMUAHOT MaLLHW,
o6 Bcs noBepxHA 06pobnsinaca NPOMMBHOK BOOOHO.

3. PetenbHo BI/IcyLLIin nakeTun nepeg NnoOBTOPHNUM BUKOPUCTAHHAM.

BAXIIUBO. [1Jo6 yHUKHymU 3axeoptoeaHb, He
gsuKkopucmosytlme ro8mopHO nakemu riicrisi 36epieaHHs
cupoz2o M'sca, cupoi pubu abo xupHux npodykmis. He
guKopucmosytime no8mopHoO rnakemu, wo niddasanucs
06pobui 8 Mikpoxeusbosil nedi abo Kumn'smiHH:o.
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Mpunapnns

Bce npunagasa ans BakyymyBaHHA MOXHA MUTKM Y TeNsin Bogi 3
JoJaBaHHAM M'AKOro Muna ans MutTa nocyay. He MoxHa 3aHyproBatn y
BOAY KPULLIKY.

1. OCHOBUM KOHTENHEPIB (HE KPULLIKM) MOXHA MUTU B MOCYAOMUIHIN
MaLUMHi Ha BepXHiv nonuui. KpuLiky KOHTeHepa cnig npotupaTn
BOSOrOK TKAHUHOIO.

2. [llepen NOBTOPHUM BUKOPUCTAHHSIM MepekoHanTecs, Lo
npunagasi NoBHICTIO BUCOXIO.

3. KoHTenHep i KpULLKY He MOXXHa BUKOPUCTOBYBAaTU B
MiKPOXBMWMbLOBIV NeYi abo MOPO3WMbHIN Kamepi.

306epiraHHA BaKyyMHOI NakyBasfibHOI MaLlUHU

1. -36epirante NpUCTpIn Ha PiBHIN NOBEPXHI, y 6e3nedHoMYy,
HeOOCTYNHOMY Ans AiTen Micu.

2. NepekoHanTecs, WO KPULLIKA NPUCTPOK Po306/10KOBaHa, AKLLO
npwnag He BUKOPUCTOBYETLCA Ta 3HAXOAUTLCH Ha
306epiraHHi. 36epiraHHa NPUCTPOIO i3 3aBrIOKOBAHOK KPULLIKOKO
npuseeae 4o gedopmallii Npoknagok 3 niHomarepiany, LWo
MOXe 3rooM CMPUYUHUTU BUTOKY.
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YcyHeHHA HecnpaBHOCTEWN

HecnpagHictb

Cnoci6 ycyHeHHs

Mpouec
BaKyyMyBaHHA
BiabyBaeTbLCA, ane
YWiNbHEHHA €

HepoCTaTHIM

MepeBipTe, Y1 HEMae Ha Kpasix MakKeTiB PiAMHW, MaCNAHUX NAAM YK
BigwapyBaHb?
AKLWO €, Crif O4UCTUTU Kpasi NakeTiB Ta MOBTOPUTYM Crpoby.

MepeBipTe, 4N He MOLIKOAXKEHO HarpiBanbHWUW €NEMEHT, a TaKoX
MOro HaneXxHe HanawTyBaHHA.

Y pasi NOLWKOMKEHHS 3aMiHiTb HarpiBanbHUn enemeHT. [epekoHanTecs,
L0 BiH BCTAHOBNEHUI HANEXHNM YMHOM.

MepeBipTe, Yn He NOLLIKOAXEHA YLiNbHIOBaNbHa CMyra, a TakoX 4Yun
npaBUNbLHO BOHA BCTaHOBreHa?

Y pasi NnoWwKo4KEeHHS 3aMiHiTb yLUinbHIOBanbHy cmyry. [NepekoHavTecs,
LLIO BOHA BCTAHOBMIEHA HANEXHVM YMHOM.

MepeBipTe, UM He 3iM'ATI Kpasa nakeTiB?

Akwo Tak, Aewo BigbepiTb NpogykTH, WO6 y naketax Byno AocTaTHLO
Micusi ons ywinbHeHHsA. Posrmagbte roprnoBuHy naketa Ta MOBTOPITb
cnpoby.

DyHKLUIA
yLwinnbHEeHHs
[ocTaTHsA, ane
BaKyyMyBaHHS He

BiaOyBaeTbcA

MepeBipTe, 44 3HaXOAATLCA NakeTU y BaKyyMHin kamepi?
AKLLO Hi, PO3MICTITb Kpaw NakeTiB y BaKyyMHill kamepi.

MepeBipTe, 41 HEMAE rOCTPUX KyTiB Y NPOAYKTIB, L0 BaKyyMyHOTb.
Akwo €, 3anakyrTe NpoaykTM 3 rOCTPUMMK KyTamu Y 3axMCHUIM nanip,
nepLU HixX X BaKyymyBaTy.

MepeBipTe, 44 He NepeKpPMB Kpai NakeTa BCMOKTYBasnbHUiA OTBIp.
SKLLIO TaK, 3CYHLTE MaKeT B NPaBUIbHE MOMNOXKEHHS.

MepeBipTe, UM He ePOPMOBAHO YLUiNbHEHHS.
Ao ywinbHeHHS AedopMoBaHo, 3aMiHiTb 1oro Ta cnpobynTe e pas.

HapyBaHHA nakeTta

nicns BakyyMyBaHHSA

MepeBipTe, 4n HaNeXuUTb NPOAYKT A0 KaTeropii NpoAaykKTiB, WO
nerko niaparTbLeA Koposii?

Yci Bupobu, Lo nerko nigaarTbes Kopoaii, nicns BakyyMyBaHHS cnig
3amopo3nTtu abo oxonoanTy, W6 NOAOBXUTU TEPMIH iX 36epiraHHsA. Ane
cnig naMm'aTaTi, LWo BaKyyMyBaHHSI He rapaHTye, Lo NPOAYKTU He
3incyoTbes.

MepeBipTe, 41 ynakoBaHi oBo4i a60 (PpyKTU 1 HACiHHSA € CBiXXKUMN?
Yci cBixi oBoYi abo OpyKTU 4 HACIHHA HenpuAaaTHi Ans 36epiraHHs Npu
KiMHaTHIN Temnepartypi nicnsa BakyyMyBaHHS, OCKINbKu Lie
NPOAOBXYETLCA X (POTOCMHTES Ta AuXaHHSA. PekomeHayemo 36epiratu
Taki NPOAYKTW Y XONOANIbHUKY.
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PEKOMEHOAUIT LLLOAO 3BEPIFAHHA XAPYOBUX NPOAYKTIB

YmoBu Temnepatyp 3BuyaiiHe BakyymHe
MpoaykTn
36epiraHHs a 36epiraHHA 36epiraHHA
Csixe cupe M'sico 5+£3°C 2-3 pobum 8-9 ni6
Csixa puba /
5+£3°C 1-3 po6u 4-5 pi6
Mopenpogyktu
Yy [oTOBI M'SICHI
5+£3°C 4-6 pi6 10—14 pi6
XOMOANIBHUKY cTpasu
OBovui 5+3°C 3-5 pi6 7-10 pi6
dpykTH 5+3°C 5-7 pni6 14-20 ni6
Anus 5+3°C 10—15 pi6 30-50 ni6
M’'sico -16~-20°C 3-5 micsauis =1 poky
Y MOpO3UnbHin
_ Puba -16~-20°C 3-5 micsauis >1 poky
Kamepi
Mopenpogyktn | —-16~-20°C 3-5 micsauiB >1 poky
Xni6 25+2°C 1-2 po6u 6-8 ni6
Meunso 25+2°C 4-6 micsauis =1 poky
3BuUYaiiHi ymoBu . .
Puc / BopoluHo 25+2°C 3-5 micsauis =1 poky
(3a kKimHaTHOT - - N N
Apaxic / Bo6osi 25+2°C 3-6 micsauis =1 poKy
Temneparypu)
MeavkameHTH 25+2°C 3-6 micsauis =1 poky
Yan 25+2°C 5-6 micsuis =1 poky

MapaHTin Ta 06CcnyroByBaHHs

Axkwo Bam HeobxigHa iHpopmauis abo y Bac BuHukna npobnema,
3BepHiTbCs 0o LleHTpy obcnyroByBaHHS KrieHTIB kKomnaHii Gorenje y Bawwin
KpaiHi (TenedoH MOXHa 3HaTW Ha rapaHTiInHOMY TarnoHi). Akwo y Bawwin
KpaiHi Hemae LleHTpy o6cryroByBaHHsI KITiEHTIB, 3BEPHITLCA 40 MiCLEEBOrO
aunepa abo y Bigain TexHidHoro o6cnyroByBaHHsA koMnaHii Gorenje
Domestic Appliances.

[ns BUKOPUCTaHHSA TiNbKX B AOMAalIHLOMY rocnogapctsi!

KOMMAHIA GORENJE
BAXA€E BAM OTPUMATU MAKCUMANBHE 3A0OBOINEHHSA BIO
KOPUCTYBAHHA LM NMPUCTPOEM

Mwu 3anuwaemo 3a co6010 NpaBo BHOCUTK Byab-siKi 3MiHuM!
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NAVOD K POUZITI Ccz

DULEZITE BEZPECNOSTNi POKYNY
Béhem pouzivani tohoto elektrického zarizeni vzdy dbejte
nasledujicich bezpeénostnich opatreni:

PRECTETE SI VESKERE POKYNY!

1.
2.

No

© o

10.

1.

12.

13.

Pfedtim, neZ pouZzijete toto zafizeni, pfeCtéte si pozorné veskeré pokyny

k obsluze a uschovejte si je pro budouci pouziti.

Predtim, nez zapojite elektricky kabel do zasuvky nebo jej odpojite z ni,

ujistéte se, Ze kryt zafizeni neni v uzaméené poloze. VZdy pfed

procesem Cisténi nebo pokud zafizeni nepouzivate odpojte ho z

elektrické zasuvky.

Toto zafizeni neni hracka. ZvySena pozornost je nutna v pfipadé
pouZivani détmi nebo v jejich blizkosti. Uskladnéte toto zafizeni na
bezpeéném misté mimo dosah déti.

Nepouzivejte sacky nebo pfislusenstvi, které nedoporucil nebo

neschvalil vyrobce a nepouzivejte toto zafizeni pro jakykoliv jiny ucel,

nez pro jaky je urcené.

Okamzité pfestante pouZivat zafizeni, jestli je jeho kabel poSkozen.

Nechte kabel vyménit odbornikem.

UdrZuijte zafizeni a elektricky kabel mimo pohyblivé ¢asti.

Nedotykejte se horkého svarfovaciho prvku, umisténého na okraji

vrchniho krytu zafizeni. Je horky a jakykoliv dotyk s nim m{Ze zpusobit

tézké popaleniny.

NepokousSejte se opravovat toto zafizeni sami.

Zabrarite jakymkoliv zasahim nebo padu zafizeni. Nepouzivejte

zafizeni, pokud spadlo nebo v pfipadé, Ze vypada byt posSkozeno.

Pfedchézejte nasledujicimu: tahéni nebo prendseni kabelu, pouZivani

kabelu jako drzadlo, nezavirejte kabel do dvefi nebo netahejte kabel

kolem ostrych okraju a rohd. Nepouzivejte zafizeni v pfipadé, ze jsou
kabel nebo zastrcka mokré.

Udrzuijte zafizeni mimo dosah horkych vafict, mikrovinnych trub,

elektrickych hofakl nebo jakychkoliv jinych horkych povrchd nebo zdroju

horka. Nepouzivejte toto zafizeni na mokrém nebo horkém povrchu
nebo v blizkosti zdroje horka.

Pouzivani prodluzovaciho kabelu pro toto zafizeni se nedoporucuje.

AvSak kdyZ uZ jej pouzivate, musi mit to stejné nebo nepfesahuijici

napéti jako toto zafizeni.

V z&jmu pfedchazeni jakémukoliv Grazu u odpojovani, prosim, drzte

radeji zastréku nez kabel.
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14.
15.
16.
17.
18.
19.

20.
21.

Pfed zapojenim nebo provozem zafizeni se ujistéte, Ze jsou VaSe ruce
suché a bezpecné pro provoz zafizeni.

Kdyz je zafizeni v rezimu "ON" nebo v provozu, vzdy jej udrzujte na
stabilnim povrchu, jako je stul nebo deska.

Neni tfeba pouZivat jakakoliv mazadla pro toto zafizeni, jako jsou
mazaci oleje nebo voda.

Neponofujte jakoukoli ¢ast tohoto zafizeni, elektricky kabel nebo
zastrCku do vody nebo jakékoliv jiné kapaliny.

NepouZivejte toto zafizeni venku nebo na mokrém povrchu. Je navrZzeno
pouze pro pouZiti v doméacnosti.

Toto zafizeni neni navrzeno pro pouziti lidmi (vCetné déti) se snizenymi
psychickymi, senzorickymi nebo mentalnimi schopnostmi nebo takovym,
co postradaji potfebné zkuSenosti a znalosti, dokud nejsou pod dozorem
nebo jim nebyly poskytnuty pokyny tykajici se zafizeni osobou
odpovédnou za jejich bezpecnost.

Déti musi mit dozor pro zajisténi, ze si nehraji se zafizenim.

Jestli je pfivodni kabel poskozeny, je potfeba ho v zajmu predchazeni
rizik vyménit vyrobcem, servisem vyrobce, jeho zastupcem nebo
podobné kvalifikovanou osobou.

POZOR:

USCHOVEJTE SI TYTO POKYNY.
POUZE PRO POUZITi V DOMACNOSTI!
AB: 1 MIN/CYKLUS

Uroveii hluku: Lc < 65 dB(A)

KONSTRUKCE A FUNKCE
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1.Vac&Seal Storno:
Toto tlacitko méa dvé funkce v zavislosti na stavu stroje:
e V pohotovostnim stavu, spusti automaticky provoz vakuovani sacku a po
dokonc&eni vakuovani saek automaticky uzavie;
e V pracovnim stavu (vysavani nebo utésnéni) zastavi stroj.
2.Utésnéni:
Dvé nastaveni pro vybér nejlepSi doby uzavreni sacku
1. Suché: pro suché sacky a predméty bez vihkosti, s krat$i dobou
tepelného svaru;
2. VIhké: pro mokré sacky nebo potraviny s malou vihkosti, s del$i
dobou tepelného zataveni.
3.Pulzni vakuum:
Stisknéte toto tlaCitko a zafizeni zaCne vysavat; zrusit, zastavi se. Tento
proces Ize opakovat. Poté stisknéte ,manual seal”, kdyZ dosahnete
pozadovaného tlaku, otocte pro utésnéni. Lze zvolit rizny tlak podle riiznych
druht potravin.
4.Rucni tésnéni:
Toto tlaCitko poskytuje dvé funkce:
® K utésnéni otevieného konce saCku bez odsavani vzduchu, pouZiva se
pro sacky z role sacku.
® KdyzZ je v provozu automaticka funkce ,Vacuum & Seal”, toto tlacitko
zastavi motorové cCerpadlo a okamzité za¢ne uzavirat sacek, takze
obsluha mize ovladat mensi podtlak uvnitf sacku, aby se zabranilo
rozdrceni choulostivych pfedmétu.
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5.Kanystr:
Chcete-li zacit vysavat kanystry, vicka zavarovacich sklenic, zatky na vino
nebo jiné pfislusenstvi pomoci hadice.
6.Pripojka na hadici:
Pro vioZeni hadice pro kanystr a zatku na vino pfed operacemi
»,marinovani“ nebo ,kanystr®.
7.Rukojet’:
Otocte rukojeti pro ovladani krytu, abyste jej uzamkli a otevreli nebo ulozili.
8.Prubéh:

LED, ktera ukazuje pribéh operace.

9.Tlak:
Dvé tlacitka pro volbu rizného podtlaku:
1. Normaéini tlagitko: pro skladovani béZnych pfedméti pfi normainim
vakuovém tlaku.
2. Setrné tlacitko: pro ulozeni nékterych mékkych a drtivych pfedmétd,
kde je pozadovan nizsi podtlak.
10. Tésnici pasek:
Umistéte sacek, ktery ma byt uzavren, pfes tento prouzek, vycistéte a osuste nebo
jej vymérite, pokud se zdeformuje nebo rozbije.
11. Tésnéni:
Zabrarite pristupu vzduchu vytvofenim vakuové komory. Vycistéte a osuste nebo
vymérite, kdyZ je zdeformovana nebo rozbita.
12. Pfrivod vzduchu:
Privod vzduchu je spojen s vakuovou komorou a cerpadlem. Nezakryvejte tento
vstup pfi umisténi vaku pro vakuové operace.
13. Vakuova komora:
Umistéte otevieny konec sacku do komory, vytahne vzduch ze sacku a zachyti
preteceni kapaliny ze sacku.
14. Tésnici prvek:
Topné teleso potazené teflonem, které je horké a utésriuje sacek.
15. Rezacka sacki:
Stisknéte a posurite v jednom nebo druhém sméru pro fezani sackd na
poZadovanou velikost.
16. Stojan na fezacku:

Podporuje fezacku, aby klouzala podélné.
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Provozni pokyny

l. Prace se sackem z role

1. Otevfete kryt a ujistéte se, ze fezacka sackll je na jednom konci
stojanu fezacky, poté dejte stojan fezacky dozadu.

2. Vytahnéte sacek na vhodnou délku, kterou chcete, potom polozte
stojan na fezaCky a ujistéte se, ze je na spravném misté sacku, poté
posurite fezatku z jednoho konce na druhy, abyste sacek odfizli..

3. Polozte jeden konec sacku na tésnici prvek, ale nevkladejte jej do
vakuové komory.

4. Zaviete kryt a stisknutim rukojeti kryt uzamknéte.

5. Stisknutim tlagitka ,Manual Seal* zahajite uzavirani sa¢kd. Kontrolka
indikujici operaci svafovani, LED prabéhu bude ukazovat pribéh
svarovani.

6. Kdyz indikator zhasne, je t&ésnéni hotové, zvednutim rukojeti oteviete
kryt a vyjméte saCek ze stroje. Sacek je poté hotovy a pfipraven k
vakuovému uzavfeni.

Il. Vakuové baleni do sacku

1. Vlozte pfedméty do sacku. Pouzivejte pouze specialné navrzené

vakuové sacky dodavané s vakuovymi kanaly.

2. Vycistéte a narovnejte otevieny konec sacku, dbejte na to, aby na

ném nebyl prach, zahyby nebo zvinéni.

3. Umistéte otevieny konec sacku do oblasti vakuové komory. Ujistéte

se, ze sacCek neprekryva pfivod vzduchu.

4. Polozte kryt dolt a stisknutim rukojeti kryt zajistéte.

5. Zkontrolujte stav LED ,Utésnéni“, abyste potvrdili dobu vakuovani v
zavislosti na stavu vihkosti balenych polozek (Suché/Vihké) podle
typu potraviny;

6.Poté stisknéte tlaCitko ,Vac&Seal Cancel®, jednotka za¢ne vysavat a
sacek automaticky uzavie. Kontrolka indikujici provoz vakua a té€snéni.

POZNAMKA: Tento produkt poskytuje velmi vysoky vakuovy tlak
béhem vakuového baleni se sackem, aby nedo$lo k rozdrceni
choulostivého pfedmétu vysokym tlakem vakua, sledujte stav
vakuového tlaku uvniti saCku a okamZité pfepnéte tlacitko ,Manual
Seal”, jakmile je dosazeno poZzadovaného vakuového tlaku.
Cerpadlo se zastavi a pfepne, aby se saéek tepelné uzavrel.

7. KdyZ indikator zhasne, vakuové baleni je hotovo. Zvednutim rukojeti

otevrete kryt a vyjméte zabalené tasky.
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POZNAMKA:

® Pro nejlepsi tésnici ucinek je lepSi nechat spotfebi¢ 1 minutu
vychladnout, neZ jej znovu pouZijete. Po kazdém zabaleni
sacku otfete pfebyteénou tekutinu nebo zbytky jidla ve
vakuové komore.

® Va$ spotrebi¢ muze fungovat pouze se specifickymi sacky,
které dodavame. Nepokousejte se pouZivat jiné sacky, které
nejsou uréeny pro vakuové baleni.

® Uzavreny sacek odstrihnéte nlzkami rovné.

Ill. Funkce Pulse Vacuum

1. Tato funkce je upfednostnovana pro vakuové baleni, kdy chcete
mirny efekt vakua, jako napf. na raj¢ata, hranolky a podobné.
Nebo, pokud mate vihké suroviny nebo omacku, kde chcete jen
vypustit vzduch ze sacku a poté spotrebi€ zastavit, nez se
tekutina stlagi.

2. Stisknéte tlacitko "Utésnéni" pro vybér typu tésnéni na produktu,
ktery ma byt vakuové zabalen: Zvolte "Suché" pro suché suroviny,
"VIhké" pro vihky obsah.

3. Stisknéte tlacitko "Pulse Vacuum" nékolikrat, dokud nedosahnete
pozadovaného vysledku, poté stisknéte tlacitko "Manual Seal"
pro uzavieni sacku.

IV. Vakuové baleni v kanystru a vakuovaci nadobé

1. Otfete kryt nadoby, zakladnu nadoby a ujistéte se, ze jsou Cisté a suché.

2. Vlozte polozky do kanystru a nenapliiujte je pfili§, aby kryt mohl byt v
dobrém kontaktu s okrajem misky kanystru. Vycistéte okraj krytu kanystru
a spodni tésnéni krytu kanystru.

3. Vlozte jeden konec hadice do "PFipojka na hadici" na jednotce a druhy

konec hadice do stfedového otvoru krytu kanystru.

4. Stisknutim tlagitka "Kanystr" zahgjite vysavani. Aby nedoslo k uniku
vzduchu mezi krytem a nadobou, zatlacte rukou na kryt na zaCatku
vysavani. Po dosazeni dostate¢ného podtlaku se stroj automaticky
zastavi.

5. lhned po dokongeni prace vyjméte hadici z kanystru nebo misky.

Po vakuovém baleni oteviete kanystr

Chcete-li otevfit kanystr, musite stisknout tlacitko ,Uvolnit® na krytu
kanystru.
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Poznamka:

1.

Na zacdatku vakuového baleni do kanystru nebo vakuové misy lehce
zatlacCte na kryt nebo na adaptér hadice, aby nedoSlo k uvolnéni
hadice a aby vzduch neunikal mezerou mezi krytem a hornim
okrajem nadoby.

Pro otestovani vakua jednodu$e zatahnéte za kryt. Nemél by se
pohybovat;

Na trhu jsou k dispozici riizné kanystry. Operacni postup bude u
kazdého trochu jiny. Pro konkrétni kanystr si prosim pfectéte
individualni navod.

Pro nejlepsi ucinek je lepSi nechat spotfebi¢ 1 minutu vychladnout,
neZ jej znovu pouZijete.

Krabice pro ulozeni kabelu
Pokud stroj nepouzivate, vloZte napajeci kabel do ulozného boxu, ktery
je ve spodni &asti stroje. Neomotavejte kabel kolem spotiebice.

CISTENI A UDRZBA

Vakuovacé

Va

1. Pred cCisténim jednotku vZdy odpojte.

2. Neponofujte do vody nebo jiné kapaliny.

3. K isténi jednotky nepouzivejte abrazivni prostiedky nebo
materialy, protoze by poskrabaly povrch.

4. K setfeni zbytku jidla nebo okoli soucasti pouzijte jemny
mydlovy prostfedek a teply, vihky hadFik.

5. Pred dalSim pouzitim dikladné osuste.

Poznamka: Pénova tésnéni kolem vakuové komory by méla byt
pred opétovnou montazi dukladné vysusSena, pfi opetovné
montazi davejte pozor, aby nedoS$lo k poskozeni, a
namontujte do ptvodni polohy, aby nedochazelo k tniku
vakua.

kuové sacky

1.
2.

3.

Umyjte sacky v teplé vodé s jemnym mydlem na nadobi

PFi myti sa¢kld v mycéce otoéte sacky naruby a rozlozte je na horni
ko$ mycky, aby byl cely povrch vystaven myci vodeé.

Pred opétovnym pouzitim ddkladné osuste.

DULEZITE: Abyste pfedesli moznému onemocnéni,
nepouZzivejte sacky znovu po uskladnéni syrového masa,
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syrovych ryb nebo mastnych potravin. Nepouzivejte
opakované sacky, které byly ohraté v mikrovinné troubé
nebo vyvareneé.

Prislusenstvi

Umyijte veSkeré prislusenstvi vakuovace v teplé vodé s jemnym mydlem
na nadobi, ale neponotujte kryt do vody.
1. Dno kanystrt (nikoli vika) Ize myt v my&ce nadobi. Kryt kanystru
je v8ak tfeba otfit vihkym hadfikem.
2. Prfed opétovnym pouzitim se ujistéte, Ze je pfislusenstvi
ddkladné suché.
3. Kanystr a kryt neni dovoleno pouzivat v mikrovinné troubé ani v
mrazaku.

Uskladnéni vaseho vakuovace:
1. Uchovaveijte jednotku na rovném a bezpecném misté, mimo
dosah déti.
2. Nezapomenite se ujistit, Ze viko spotfebice je odemknuté, kdyz
jej nepouzivate a skladujete. Pokud nechate kryt zamceny,
dojde k deformaci pénovych tésnéni, coz zpusobi netésnost.

POZNAMKA:

® Pro dosaZeni nejlepSiho svafeni je vhodné nechat zafizeni
vychladnout po dobu 1 minuty, neZ ho znovu pouZijete. Odstrafite
jakékoliv zbytkové tekutiny nebo zbytky jidla ve vakuovaci komofe
po kazdém procesu vakuovani a svarfovani.

® VaSe zafizeni mlze pracovat pouze se specialnimi sacky od nas.
Nepouzivejte jakékoliv jiné sacky pro vakuovaci baleni.

® Pro otevieni svafeného sacku jej rovné rozstfihnéte nlizkami.

® U vakuovani potravin s vysokou vlhkosti miize byt sacek svafen
dvakrat pro zajisténi, Ze je svafeni pevné. Po ukonCeni prvniho
svareni zmacknéte tlaCitko pro svarovani znovu bez otevieni
krytu zafizeni. Tato metoda je vhodna pouze pro potraviny
s vysokym obsahem vlhkosti. U baleni potravin s nizkou vihkosti
neni potieba svafit saCky dvakrat. Tekutiny nebo tekuté potraviny
nemohou byt vakuové svafeny. U vakuovani sackl se znacné
vihkym obsahem prosim ocistéte otvor sacku pfed vakuovanim a
svarovanim.
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Reseni problém

Problém

Reseni

Pokud nechate kryt
zamceny, dojde k
deformaci pénovych
tésnéni, coz zpusobi

netésnost

Zkontrolujte, zda na okraji sackti nejsou skvrny od kapaliny, oleje
nebo néjaké odstépky?
Pokud ano, o€istéte okraj sackl a zkuste to znovu.

Zkontrolujte, zda neni topné téleso poskozeno a zda je spravné
nastaveno?

Pokud je poskozen, vymérte topné téleso a ujistéte se, Ze je dobre|
nainstalovano.

Zkontrolujte, zda je tésnici paska poskozena nebo dobre
nainstalovana?
Pokud je poskozena, vyménte tésnici pasku a ujistéte se, ze je dobre

nainstalovana.

Zkontrolujte, zda neni okraj sacku pomackany?
Pokud ano, vyjméte prosim né&jaké potraviny, aby mély sacky dostatek
mista pro uzavfeni, vyhladte usti sa¢ku a zkuste to znovu.

Funkce tésnéni je
dobra, ale pristroj

nevakuuje

Zkontrolujte, zda jsou sacky umistény do vakuové komory?
Pokud ne, vloZte okraj sa¢kt do vakuové komory.

Zkontrolujte, zda jidlo nema ostré hrany?
Pokud ano, obalte tyto hrany pred vakuovanim bezpecné do mékkého
papiru.

Zkontrolujte, zda okraj sacku nezakryva saci otvor?
Pokud ano, vlozte saek do spravné polohy.

Zkontrolujte, zda neni zdeformované tésnéni?
Pokud je deformovany, vymérite jej a zkuste to znovu.

Nafouknuti sac¢ku po

vysavani

Zkontrolujte, zda jidlo nepatfi mezi snadno hnijici potraviny?
Veskeré jidlo, které muaze lehce hnit, je tfeba po vakuovani zmrazit nebo
zmrazit, aby se prodlouzila jeho trvanlivost. Vakuovani vSak nezarucuje,
Ze se potraviny nikdy nezkazi.

Zkontrolujte, zda jste nezabalili Cerstvou zeleninu nebo ovoce a
jidlo obsahujici semena?

Veskerou €erstvou zeleninu nebo ovoce a semena po vakuovani neni
vhodné skladovat pfi pokojové teploté, probiha v nich fotosyntéza a
dychani. Doporucujeme je skladovat v chladnicce.

Tento spotiebic je oznacen v souladu s evropskou smérnici
2012/19/EU o odpadnich elektrickych a elektronickych
zarizenich (OEEZ). Tato smérnice je zakladem pro
celoevropské zhodnocovani a recyklaci odpadnich
elektrickych a elektronickych zafrizeni.
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FOOD PRESERVATION GUIDELINES

Potravinové Bézné Vakuové
Klasifikace Teplota
polozky uskladnéni uskladnéni
Cerstvé syrové
5+3°C 2~3 dny 8~9 let
maso
Cerstvé ryby/
5+3°C 1~3 dny 4~5dni
Moiské plody
Lednice
Varené maso 5+3°C 4~6 dna 10~14 dna
Zelenina 5+£3°C 3~5dnu 7~10 dnu
Ovoce 5+£3°C 5~7 dnu 14~20 dna
Vajicka 5+3°C 10~15 dni 30~50 dnu
Maso -16~-20°C 3~5 mésica >1 rok
Mraznicka Ryby -16~-20°C 3~5 mésicu >1 rok
Moiské potraviny -16~-20°C 3~5 mésicu >1 rok
Chléb 25+2°C 1~2 dny 6~8 dnu
Susenky 25+2°C 4~6 mésict >1 rok
Bézné
Ryze/ Mouka 25+2°C 3~5 mésici >1 rok
podminky
Arasidy/Lusténiny 25+2°C 3~6 mésicu >1 rok
(pokojova
Zdravotnicky
teplota) 25+2°C 3~6 mésict >1 rok
material
Caj 25+2°C 5~6 mésict >1 rok

Zaruka a servis

S pfipadnymi Zadostmi o informace nebo s problémem se prosim obracejte na centrum péce o
zékazniky spole¢nosti Gorenje ve vasi zemi (telefonni Eislo na centrum péce o zakazniky
najdete v celosvétovém zaruénim listé). Jestlize ve vasi zemi neni zadné centrum péce o
zékazniky, obratte se na svého mistniho obchodniho zastupce spole¢nosti Gorenje nebo na
servisni oddéleni spole¢nosti Gorenje pro domaci spotfebice.

Pouze pro osobni pouziti!

SPOLECNOST GORENJE
VAM PREJE MNOHO PRIJEMNYCH ZAZITKU PRI POUZIVANI TOHOTO SPOTREBICE

Vyhrazujeme si pravo na jakékoli upravy!
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INSTRUKCJA OBSLUGI PL

WAZNE ZABEZPIECZENIA
W czasie korzystania z niniejszego urzadzenia elektrycznego
zawsze przestrzega¢ nastepujacych srodkéw ostroznosci:

PRZECZYTAC WSZYSTKIE INSTRUKCJE!

1.

© o

10.

1.

12.

13.

Przed przystapieniem do korzystania z niniejszego urzadzenia doktadnie
zapoznac sie z calg instrukcjg i zachowac jg do pézniejszego
wykorzystania.
Przed podtaczeniem kabla elektrycznego lub wyciggnieciem go z
gniazdka w Scianie upewnic si¢, ze pokrywa urzadzenia znajduje sie w
pozycji odblokowanej. Gdy urzadzenie nie jest uzywane lub zanim
przystapi sie do jego czyszczenia, zawsze wytgczac je z gniazdka
elektrycznego.

Urzadzenie to nie jest zabawka. Nalezy zwroci¢ szczeg6lng uwage, gdy

jest ono uzywane przez lub w poblizu dzieci. Przechowywaé

urzadzenie w bezpiecznym miejscu z dala od dzieci.
Nie uzywac¢ woreczkow lub akcesoridw, ktdrych nie poleca producent
urzadzenia lub nie zostaty przez niego zatwierdzone. Nie korzysta¢ z
urzadzenia niezgodnie z jego przeznaczeniem.
W razie stwierdzenia uszkodzenia kabla natychmiast zaprzesta¢
uzywania urzadzenia. Wymiane kabla powierzy¢ fachowcowi.
Chroni¢ urzadzenie i kabel zasilajacy przed poruszajacymi sie
czesciami.
Nie dotykaC goracego elementu zgrzewajacego znajdujgcego sie na
brzegu gornej pokrywy urzadzenia. Poniewaz nagrzewa sig, moze
spowodowac powazne poparzenia.
Nie probowa¢ naprawia¢ urzadzenia samemu.
Uwazaé, by nie upusci¢ lub nie uderzy¢ urzadzenia. Nie uzywac
urzadzenia, ktore upadto lub ktdre wykazuje $lady uszkodzenia.
Unika¢ ciggniecia za lub noszenia na kablu, uzywania kabla jako
uchwytu, zamykania drzwi kablem lub owijania kablem ostrych krawedzi
lub rogéw. Nie uzywa¢ urzadzenia, gdy kabel lub wtyczka sg mokre.
Nie zbliza¢ sie z urzadzeniem do rozgrzanych kuchenek, piekarnikow,
palnikow elektrycznych lub tez innych goracych powierzchni lub zrédet
ciepta. Nie uzywac urzadzenia na mokrych lub rozgrzanych
powierzchniach lub w poblizu zrédet ciepta.
Nie zaleca sie uzywania z niniejszym urzadzeniem przedtuzaczy. W
przypadku jednak jego uzycia musi on posiada¢ parametry znamionowe
takie same lub przewyzszajgce parametry znamionowe urzadzenia.
Aby unikna¢ obrazen ciata, przy wytgczaniu z pradu raczej trzymac za
wtyczke niz za kabel.
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14.

15.
16.
17.

18.

19.

20.
21.

Przed wiozeniem wtyczki lub rozpoczeciem korzystania z urzadzenia
prosze upewnic sie, ze urzadzenie jest obstugiwane suchymi i
zabezpieczonymi rekami.

Gdy urzadzenie jest wigczone (ON) lub pracuje, zawsze powinno sta¢
na stabilnej powierzchni takiej jak stét czy lada.

Urzadzenie to nie wymaga stosowania srodkow smarujgcych takich jak
oleje czy woda.

Nie zanurza¢ zadnych czesci urzadzenia, kabla zasilajacego lub wtyczki
w wodzie lub w jakimkolwiek innym ptynie.

Nie uzywac urzadzenia na zewnatrz budynkéw lub na mokrej
powierzchni. Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do domowego
uzytku wewnatrz budynkdw.

Niniejsze urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku przez osoby (w
tym dzieci) o ograniczonej sprawnosci fizycznej, czuciowej lub
umystowej lub nie posiadajgce doswiadczenia i wiedzy, chyba ze
zostang one wczesniej przeszkolone i nadzorowane w zakresie obstugi
urzadzenia przez osobe odpowiedzialng za ich bezpieczenstwo.
Nalezy dopilnowac, by dzieci nie bawity si¢ urzadzeniem.

Aby unikna¢ zagrozenia, w przypadku uszkodzenia kabla musi on
zosta¢ wymieniony przez producenta, serwisanta producenta lub osobe
0 podobnych kwalifikacjach.

OSTROZNIE:

ZACHOWAC NINIEJSZA INSTRUKCJE.
WYLACZNIE DO UZYTKU DOMOWEGO!
AB: 1 MIN NA CYKL

Poziom hatasu: Lc < 65 dB(A)

KONSTRUKCJA | FUNKCJE
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1. Wyciag prézniowy i zgrzewanie Anulowanie:
Ten przycisk ma dwie funkcje w zalezno$ci od stanu urzgdzenia:
e W stanie gotowosci uruchamia automatyczng operacje préozniowego wyciggu z
worka, a nastepnie automatycznie zgrzewa worek po zakonczeniu wysysania;
e \W stanie pracy (wyciag prozniowy lub zgrzewanie) zatrzymuje urzadzenie.
2. Zgrzewanie:
Dwa ustawienia umozliwiajgce wybor najlepszego czasu zgrzewania worka
® Suche: dla suchych workow i przedmiotow bez wilgoci, z krotszym
czasem zgrzewania;
®  Wilgotne: dla mokrych workéw lub zywno$ci z niewielkg iloscig wilgoci,
z diuzszym czasem zgrzewania.
3. Impulsowy wyciag prozniowy:
Weisnij ten przycisk, a urzgdzenie rozpocznie wycigg prozniowy; cofnij, a zatrzyma
sie. Proces ten mozna powtarzac. Nastepnie nacisnij "reczne zgrzewanie" po
osiggnieciu zgdanego cisnienia, obroc, aby zgrzac¢. Mozna wybrac rézne ci$nienie
w zaleznosci od rodzaju ZywnoSci.
4. Zgrzewanie reczne:
Ten przycisk ma dwie funkcje:
® Do zgrzewania otwartego korica worka bez odsysania powietrza, uzywany do
tworzenia worka z rolki worka.
® Gdy dziata automatyczna funkcja "Wycigg prézniowy i zgrzewanie", przycisk ten
zatrzymuje pompe silnika i natychmiast rozpoczyna zgrzewanie worka, dzigki
czemu operator moze kontrolowac¢ mniejsze cisnienie prézni wewnagtrz worka,
aby unikng¢ zgniecenia delikatnych przedmiotéw.
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5. Puszka:

Aby rozpoczgc¢ wycigg prozniowy puszek, pokrywek stoikow, korkéw do wina lub
innych akcesoriow przez waz.

6. Port weza:

Do wktadania weza do puszki i korka do wina przed operacjami "marynata” lub
"puszka".

7. Uchwyt:

Obréc¢ uchwyt do obstugi pokrywy w celu zablokowania i otwarcia lub
przechowywania.

8. Postep:

Dioda LED pokazujgca postep operacji.

9.Pressure:

Dwa przyciski do wyboru réznych cisnien préozni:

®  Przycisk "Normalny": do przechowywania zwyktych przedmiotow w normalnym
ci$nieniu prozni.

®  Przycisk "Delikatny": do przechowywania migkkich i podatnych na zgniatanie
przedmiotéw, w przypadku ktorych pozgdane jest nizsze cisnienie prozni.

10. Pasek zgrzewajacy:

Umies$c¢ worek, ktory ma by¢ zgrzany nad tym paskiem, wyczy$c¢ i wysusz lub
wymien, gdy jest znieksztatcony lub uszkodzony.

11. Uszczelka:

Utrzymuje powietrze z dala od komory prézniowej. Wyczysc i wysusz lub wymien,
gdy jest znieksztatcona lub uszkodzona.

12. Wiot powietrza:

Wiot powietrza tgczy sie z komorg prozniowg i pompa. Nie zakrywaj tego wiotu
podczas umieszczania worka do operacji prozniowych.

13. Komora prézniowa:

Umiesc¢ otwarty koniec worka w komorze, wyciggnij powietrze z worka i wychwy¢
nadmiar ptynu z worka.

14. Element zgrzewajacy:

Pokryty teflonem element grzewczy, ktory jest gorgcy i uszczelnia worek.

15. N6z do workow:
Nacisnij i przesun w jednym lub drugim kierunku, aby przycig¢ worki do Zgdanego
rozmiaru.

16. Stojak noza:
Podtrzymuje néz, aby mégt sie po nim przesuwac.
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INSTRUKCJA OBSLUGI

l. Tworzenie rolki z workami

1.0tworz pokrywe i upewnij sie, ze n6z do workéw znajduje sie na jednym
koncu stojaka, a nastepnie cofnij stojak do tytu.

2. Wyciggnij worek na odpowiednig dtugos¢, a nastepnie opusc¢ stojak do
ciecia i upewnij sie, ze znajduje sie on we wiasciwym miejscu workow, a
nastepnie przesun néz z jednego konca na drugi, aby odcig¢ worek.

3. Umie$¢ jeden koniec worka na elemencie zgrzewajgcym, ale nie w
komorze prozniowe;.

4. Zamknij pokrywe i nacisnij uchwyt, aby jg zablokowac.

5. Naciénij przycisk "Reczne zgrzewanie", aby rozpoczaé zgrzewanie workow.
Dioda LED postepu bedzie wskazywaé postep zgrzewania.

6. Gdy wskaznik zgasnie, zgrzewanie jest zakonczone, podnies uchwyt, aby
otworzy¢ pokrywe i wyjgé worek z urzadzenia. worek jest gotowy do
zgrzewania prozniowego.

Il. Pakowanie prozniowe za pomoca worka

1. W6z produkty do worka. Uzywaj tylko specjalnie zaprojektowanych

workéw prézniowych z kanatami prozniowymi dostarczanych przez nas.

2. Wyczys¢ i wyprostuj otwarty koniec worka, upewnij sig, ze nie ma kurzu,

zmarszczek ani fatd.

3. Umiesc¢ otwarty koniec worka w obszarze komory prézniowej. Upewnij

sie, ze wlot powietrza nie jest zakryty przez worek.

4. Opus¢ pokrywe i nacisnij uchwyt, aby jg zablokowac.

5. Sprawdz stan diody LED "Zgrzewania", aby potwierdzi¢ czas zgrzewania
w zaleznosci od stanu wilgotnosci zapakowanych produktow
(Suche/Wilgotne) w zaleznosci od rodzaju zywnosci;

6. Nastepnie nacisnij przycisk "Wyciag prozniowy i zgrzewanie Anulowanie",
urzadzenie rozpocznie wyciag i automatycznie zgrzeje worek. Lampka
kontrolna wskazuje dziatanie wyciggu prézniowego i zgrzewania.

UWAGA: Ten produkt zapewnia bardzo wysokie podci$nienie
podczas pakowania proZzniowego z pomocg worka. Aby unikng¢
zZmiazdzenia delikatnego przedmiotu przez wysokie podcisnienie,
nalezy obserwowac stan podcisnienia wewngtrz worka i przetgczy¢
przycisk "Reczne zgrzewanie" natychmiast po osiggnieciu
Zgdanego podcis$nienia. Pompa zatrzyma sie i przejdzie do
zgrzewania worka.
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7. Gdy wskaznik zgasnie, pakowanie prozniowe jest zakoriczone.
Podnies uchwyt, aby otworzy¢ pokrywe i wyjgé zapakowane worki.

UWAGA:

® Aby uzyskac najlepszy efekt zgrzewania, przed ponownym
uzyciem nalezy odczekac 1 minute, az urzadzenie ostygnie.
Po kazdym zapakowaniu worka nalezy wytrze¢ nadmiar ptynu
lub resztki zywnosci z komory prozniowey.

® Urzgdzenie moze pracowac wytgcznie z okreslonymi,
dostarczonymi przez nas workami. Nie nalezy uzywac innych
workow nieprzeznaczonych do pakowania prézniowego..

@ Aby otworzy¢ szczelnie zamkniety worek, nalezy przecigé go
nozyczkami w poprzek.

lll. Funkcja impulsowego wyciagu proznioweqo

1. Ta funkcja jest preferowana do pakowania prézniowego, gdy
wymagany jest lekki efekt podcisnienia, np. pomidoréw, chipsow
itp., lub, jesli masz wilgotne artykuty lub sos, gdy chcesz po
prostu spusci¢ powietrze z worka, a nastepnie zatrzymaé
urzgdzenie, zanim ciecz zostanie skompresowana.

2. Naciénij przycisk "Zgrzewanie", aby wybra¢ typ zgrzewania
pakowanego prézniowo produktu: Wybierz "Suchy" dla suchych
artykutéw, "Wilgodny" dla wilgotnych artykutéw.

3. Kilkakrotnie nacisngc¢ przycisk "Impulsowy wycigg prézniowy", az
do uzyskania pozadanego rezultatu, a nastepnie nacisng¢
przycisk "Reczne zgrzewanie", aby zgrza¢ worek.

IV. Pakowanie prézniowe w puszce i pojemniku

prozniowym

1.Wytrzyj pokrywe puszki, podstawe puszki i upewnij sie, ze sg czyste i

suche.

2.Wt6z przedmioty do puszki i nie napetniaj jej zbyt mocno, aby pokrywa

mogta dobrze stykac sie z krawedzig puszki. Wyczys¢ krawedz
pokrywy puszki i dolng uszczelke pokrywy puszki.

3. Wtéz jeden koniec weza do "Portu weza" na urzadzeniu, a drugi

koniec weza do $rodkowego otworu pokrywy puszki.

4. Nacisnij przycisk "Puszka", aby rozpocza¢ wyciag. Aby upewnic sie,
ze powietrze nie przedostaje sie miedzy pokrywg a puszkg, na
poczatku odkurzania nalezy nacisng¢ pokrywe rekg. Urzgdzenie
zatrzyma sie automatycznie po osiggnieciu wystarczajgcego
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podcisnienia.
5. Wyjmij waz z puszki lub pojemnika natychmiast po zakonczeniu
pracy.

Otwieranie puszki po pakowaniu prézniowym

Aby otworzy¢ puszke, nalezy nacisngc¢ przycisk "Zwolnij" na pokrywie
puszki.

Uwaga:

1. Na poczagtku pakowania prézniowego w puszce lub pojemniku
prozniowym nalezy lekko nacisngc pokrywe lub adapter weza, aby
unikngc poluzowania weza i wycieku powietrza przez szczeling
miedzy pokrywg a gorng krawedzig puszki.

2. Aby sprawdzi¢ podcisnienie, wystarczy pociagngc pokrywe. Nie
powinna sie ona poruszac;

3. Na rynku dostepne sg rézne puszki. Procedura obstugi bedzie nieco
inna. Nalezy zapoznac sie z instrukcjg obstugi konkretnej puszki.

4. Aby uzyskac najlepszy efekt, przed ponownym uzyciem nalezy
odczekac 1 minute, az urzgdzenie ostygnie.

Schowek na przewoéd

Gdy urzadzenie nie jest uzywane, przewdd zasilajgcy nalezy umiescic
w schowku znajdujgcym sie w dolnej czesci urzadzenia. Nie owijaj
przewodu wokét urzagdzenia.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Zgrzewarka prézniowa

1. Przed czyszczeniem nalezy zawsze odtgczy¢ urzadzenie od
zasilania.

2. Nie zanurza¢ w wodzie ani innych ptynach.

3. Do czyszczenia urzgdzenia nie nalezy uzywac srodkow ani
materiatdw Sciernych, poniewaz mogg one porysowac jego
powierzchnie.

4. Uzyjtagodnego mydta do mycia naczyn i cieptej, wilgotnej
szmatki, aby zetrzec resztki jedzenia lub wokét elementow.

5. Przed ponownym uzyciem doktadnie wysuszy¢.

Uwaga: Piankowe uszczelki wokot komory prézniowej nalezy
doktadnie wysuszyc przed ponownym montazem. Podczas
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ponownego montazu nalezy zachowac ostrozno$c, aby
zapobiec uszkodzeniom i zamontowac je w pierwotnej
pozycji, aby zapewnic¢ brak wycieku podcisnienia.

Worki prézniowe

1. Worki nalezy my¢ w cieptej wodzie z dodatkiem tagodnego mydta
do mycia naczyn.

2. Podczas mycia workéw w zmywarce, odwrd¢ worki na lewg strone
i roztéz je na gornej pétce zmywarki, tak aby cata powierzchnia byta
wystawiona na dziatanie wody myjgce;.

3. Doktadnie wysusz przed ponownym uzyciem.

WAZNE: Aby unikng¢ mozliwych chorob, nie uzywaj
ponownie torebek po przechowywaniu surowego
miesa, surowych ryb lub ttustych potraw. Nie uzywaj
ponownie workow, ktore byty podgrzewane w
kuchence mikrofalowej lub gotowane.

Akcesoria

Wszystkie akcesoria do zgrzewarki prézniowej nalezy my¢ w cieptej
wodzie z dodatkiem tagodnego mydta do mycia naczyn, ale nie
zanurzac¢ pokrywy w wodzie.

1. Podstawy puszek (nie pokrywy) mozna my¢ w zmywarce w
gornej potce. Pokrywe puszki nalezy jednak przeciera¢ wilgotng
Sciereczka.

2. Przed ponownym uzyciem akcesoria nalezy doktadnie
wysuszyc.

3. Puszka i pokrywa nie moga by¢ uzywane w kuchence
mikrofalowej lub zamrazarce.

Przechowywanie zgrzewarki prézniowej:

1. - Urzadzenie nalezy przechowywac w ptaskim i bezpiecznym
miejscu, poza zasiegiem dzieci.

2. Pamietaj, aby upewni€ sie, ze pokrywa urzadzenia jest
odblokowana, gdy nie jest uzywana i przechowywana.
Zablokowanie pokrywy spowoduje znieksztatcenie piankowych
uszczelek i wycieki.
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UWAGA:

o Dla uzyskania najlepszych rezultatéw zgrzewania najlepiej jest pozostawic
urzadzenie na jedng minute, aby ostygto przed kolejnym uzyciem. Po kazdym
generowaniu prozni i zgrzewaniu wytrze¢ nadmiar ptynéw lub pozostatosci po
zywnos$ci w komorze prozniowej.

L] Urzgdzenie moze pracowac tylko z dostarczonymi przez nas specjalnymi
woreczkami. Nie probowac uzywania innych woreczkow, ktére nie sg przeznaczone do
pakowania prézniowego.

L] Aby otworzy¢ zgrzany woreczek, przecigé go nozyczkami.

L] W przypadku prézniowego zgrzewania zywnosci o duzej zawartosci wilgoci
woreczek mozna zgrza¢ dwa razy, aby uzyska¢ pewnos¢, ze zamkniecie jest szczelne.
Po pierwszym zgrzaniu nacisngc jeszcze raz przycisk zgrzania bez otwierania pokrywy
urzadzenia. Metoda ta jest odpowiednia wytgcznie w przypadku zywnosci o duzej
zawartosci wilgoci. W przypadku pakowania zywno$ci o0 matej zawartosci wilgoci nie
ma potrzeby podwdjnego zgrzewania woreczkéw. Przy pomocy zgrzewania
prézniowego nie mozna pakowaé ptynéw lub ptynnej zywnosci. W przypadku
prozniowego pakowania woreczkéw o duzej zawartosci wilgoci prosze przed
przystapieniem do wytwarzania prézni i prézniowego pakowania oczysci¢ otwartg
czes¢ woreczka.

UTYLIZACIJA

Opakowanie jest wykonane z materiatéw przyjaznych srodowisku, ktére
E moga by¢ odzyskiwane, utylizowane lub niszczone bez zagrozenia dla
Srodowiska naturalnego. W tym celu materiaty opakowaniowe zostaty
mmm  odpowiednio oznaczone.
Umieszczony na produkcie lub jego opakowaniu symbol wskazuje, ze produktu nie
powinno sie traktowaé jak normalnego odpadu. Odda¢ produkt w autoryzowanym
punkcie zbidrki zuzytego sprzetu elekirycznego i elektronicznego celem
przetworzenia.
Dzigki prawidtowej utylizacji produktu mozna zapobiec niekorzystnemu wptywowi na
Srodowisko i bezpieczenstwo ludzi, jaki moégtby mieé miejsce w przypadku
nieprawidlowego pozbycia sie produktu. Aby uzyska¢ szczegoétowe informacje na
temat utylizacji i przetwarzania produktu, prosze skontaktowaé sie z odpowiednig
gminng jednostkg odpowiadajgcg za zarzgdzanie odpadami, zaktadem utylizacji
odpaddw lub sklepem, gdzie produkt zostat zakupiony.
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Rozwigzywanie problemoéw

Problem

Rozwiazanie

Wyciag prézniowy
dziala, ale funkcja
zgrzewania nie jest

dobra

Sprawdz, czy na krawedziach workéw nie ma cieczy, plam oleju lub
odpryskow?
Jesdli tak, wyczys¢ krawedz workéw i sprébuj ponownie.

Sprawdz, czy element grzejny jest uszkodzony i czy jest dobrze
ustawiony?

Jesli jest uszkodzony, wymien element grzejny i upewnij sie, ze jest dobrze|
zainstalowany.

Sprawdz, czy pasek zgrzewajacy jest uszkodzony lub dobrze
zainstalowany?

Jesli jest uszkodzony, wymien pasek zgrzewajacy i upewnij sig, ze jest
dobrze zainstalowany.

Sprawdz, czy krawedz worka jest pomarszczony?

Jesli tak, nalezy wyjac troche zywnosci, aby torebki miaty wystarczajgco
duzo miejsca na uszczelnienie i wygtadzi¢ otwdr torebki, a nastgpnie
sprobowac ponownie.

Funkcja zgrzewania
dziala, ale wyciag
podcisnieniowy nie

dziata

Sprawdz, czy worki s umieszczone w komorze prézniowej?
Jesli nie, wtéz krawedz worka do komory prézniowe;j.

Sprawdz, czy jedzenie ma ostre krawedzie?
Jesli tak, opakuj je bezpiecznym papierem przed wyciggiem.

Sprawdz, czy krawedz worka zakrywa otwor ssacy?
Jesli tak, umies¢ worek w prawidtowej pozycji.

Sprawdz, czy uszczelka jest zdeformowana?
Jesli jest zdeformowana, wymien jg i sprébuj ponownie.

Napompowanie
worka po wyciagu

prézniowym

Sprawdz, czy produkt nalezy do produktow tatwo sie
psujacych?

Wszystkie produkty fatwo sie psujgce musza zosta¢ zamrozone lub
schtodzone po wyciggu prozniowym, aby przedtuzy¢ ich okres
przydatnosci do spozycia. Zgrzewanie prézniowe nie gwarantuje jednak,
7e zywno$¢ nigdy sie nie zepsuje.

Sprawdz, czy zapakowales swieze warzywa lub owoce i
nasiona?

Wszystkie $wieze warzywa, owoce i nasiona nie nadaja sie do
przechowywania w temperaturze pokojowej po zgrzewaniu prozniowym,
poniewaz zachodzi w nich fotosynteza i oddychanie. Zaleca sie
przechowywanie ich w lodéwce.
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Gwarancja i serwis naprawczy

W celu uzyskania informacji lub w razie probleméw z urzgdzeniem, zwrdci¢ sige do centrum

pomocy uzytkownikom Gorenja w danym panstwie (numer telefonu znajduje sie na

miedzynarodowej karcie gwarancyjnej). Jezeli w danym kraju nie ma takiego centrum, nalezy
zwrocic¢ sie do lokalnego sprzedawcy Gorenja lub Dziatu matych urzgdzen AGD.

Sktadniki Normalne Przechowywa
Klasyfikacja Temperatura
zywnosciowe przechowywanie nie prézniowe
Swieze surowe
5+£3°C 2~3 dni 8~9 dni
migso
Swieze ryby/
5+£3°C 1~3 dni 4~5 dni
owoce morza
Lodowka
Gotowane migso 5+3°C 4~6 dni 10~14 dni
Warzywa 5+3°C 3~5dni 7~10 dni
Owoce 5+3°C 5~7 dni 14~20 dni
Jajka 5+3°C 10~15 dni 30~50 dni
Migso -16~-20 °C 3~5 miesiecy >1 rok
Zamrazarka Ryby -16~-20 °C 3~5 miesiecy >1 rok
Owoce morza -16~-20 °C 3~5 miesiecy >1 rok
Pieczywo 25+2°C 1~2 dni 6~8 dni
Herbatniki 25+2°C 4~6 miesiecy >1 rok
Normalne
Ryz/maka 25+2°C 3~5 miesiecy >1 rok
warunki .
Orzeszki ziemne/
(temperatura 25+2°C 3~6 miesiecy >1 rok
rosliny straczkowe
pokojowa)
Artykuty medyczne 25+2°C 3~6 miesiecy >1 rok
Herbata 25+2°C 5~6 miesiecy >1 rok
Zastrzegamy sobie prawo do zmian!
GORENJE

ZYCZY PANSTWU WIELE SATYSFAKCJI PODCZAS UZYTKOWANIA

URZADZENIA

WYTYCZNE DOTYCZACE PRZECHOWYWANIA

ZYWNOSCI
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MHCTPYKUWUU 3A YINIOTPEBA BG

BAXHW MEPKWU 3A BE3OINACHOCT

Korato nanonssarte 1031 erieKtpoypen, BUHarun cnasBauTe
MepKuTe 3a 6e30nacHOCT, BKNHOYUTESTHO:

NMPOYETETE BCUYKUN UHCTPYKLUN!

1. Tpeaw 3a u3nonasate 1031 Ypea, NPOYETETE BHUMATENHO
WHCTPYKUMKTE 3a ynoTpeba v rm cbxpaHeTe 3a GbaeLyn crpasky.

2. [peau oa BKMOUMTE UNKM Aa UKNKOYNTE 3axpaHBaLus kaben ot
KOHTaKTa, yBEpeTe Ce, Ye kanakbT Ha ypeaa e B NO3NLMS OTKITOYEHO.
BuHaru nskntouBaiTe ypeaa OT KOHTaKTa, KoraTo He ro u3nornasarte unm
npeay No4YnUCTBaHe.

3. Tosmypen He e urpayka. /13uckea ce NOBMLLEHO BHUMaHME, KOraTo ce
n3nonsea ot unu B 6nm30cT Ao Aeua. CbxpaHsBanTe ypeaa Ha
Be3onacHo MsCTO, Janeu oT Aeua.

4. He nanonsBaiite TopoUUKN UK APy NPUCTABKM, KOUTO He ca
npenopbYaHn Unu ogobpeHn OT NPOU3BOANTENS, W HE U3MON3BaTe
ypeaa 3a Apyrvt LLenu, OCBEH Mo NpefHa3Ha4eHve.

5. BepHara npekpateTe M3non3BaHeTo Ha ypeaa, ako kabensT e

nospeneH. KabenbT TpsibBa aa 6bae CMEHEH 0T NPOGECUOHANMCT.

[lpbxTe ypena u 3axpaHBallms kaben faney ot NoABWMKHM YacTy.

He nokocBainTe ropeLms 3anevaTBall, eneMeHT no pbba Ha ropHus

kanak Ha ypega. Toil e ropeL 1 4OKOCBAHETO My MOXe [a A0BEE ro

TEXKM N3rapsiHu.

He ce onuTBaiiTe fa peMOHTUpaTe ypeaa camu.

He yapsiTe v He u3nyckante ypega. He usnonssainte ypeaa, ako cTe ro

W3nycHanu unum cte 3abenssanu HaKakem NOBPeaAY NO HEro.

10. W3bsarsanTe cnegHoTo: Aa abpnate kabena unu ga Hocute ypeda 3a
kabena, aa nanonseate kabena kaTo ApbXkka, Aa NpuTMCKaTe kabena ¢
BpaTaTa Wnm fa ro npekapeare nokpait 0CcTpu brav unu proose. He
13non3BainTe ypeaa, ako KabesrmbT UK KOHTAKTbT Ca MOKPU.

11. [pbXTe ganey ot ropeLLym neykn, ypHu, enekTpudecki KOTNIOHN nn
APYrvi TOpeLLM NOBBbPXHOCTY UM M3TOYHWLM Ha TonnuHa. He
W3MoN3BaiiTe TO3M ypes BbpXy MOKpa Ui ropeLa NOBbPXHOCT Uk B
©nm130CT O M3TOYHUK Ha TONMMHA.

12. He ce npenopbya M3non3BaHETO Ha pasknoHUTEN C TO3M yped. AKo Bce
naK 13non3earte TakbB, € He0OX0AMMO TOM [a € Opa3MepeH 3a
MOLL{HOCT, KOSITO € paBHa Wnu HagXBbpAs Tasn Ha ypeaa.

13. Korato uskntouBate ypega OT KOHTaKTa, 3a Aia n3berHete eBeHTyanHo
HapaHsiBaHe, U3AbpranTe Lencena, a He kabena.

14. Mpeau ga BKIOYNTE ypeaa B KOHTaKTa Unu 4a ro U3nonaeare, ce
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15.

16.
17.
18.
19.

20.

21.

YBEPETE, Ye pbLETE BU Ca Cyxu M e BesonacHo aa paboTute ¢ Hero.
Korato 6yToHBT 3a 3axpaHBaHeTo e B nomnoxeHue ON (BkroyeHo) nnu
ypeabT paboTu, Toit BUHary TpsibBa ga 6bae pasnonoxeH Bbpxy
cTabunHa NOBLPXHOCT, KAaTO HaNpUMep Maca unu paboTeH nnor.

C 1031 ypen He e HeobxoanMOo Aa 13non3saTe KakbBTO M ga 6uno
nybpuKaHT, KaTo HanpuMep CMa3oyHO Macno MUnu BoAa.

He noTansiTe KOATO M fja € 4YacT OT T03M ypes, 3axpaHBalums kaben
WNK LLencena BbB BoAa UM Apyra TEYHOCT.

He n3nonasante T031 ypea Ha OTKPUTO UK BbPXY MOKPa NOBBPXHOCT.
Tol e npeagHa3HayveH camo 3a BbTpeLlHa fJoMaluHa ynoTpeba.

To3u ypep He e npeaHa3HayeH 3a ynotpeba oT xopa (BKMOYUTENHO
[eLa) C HamarneHy U3nYecku, CEH30PHW UM YMCTBEHW CNOCOBHOCTM
UK ot xopa 6e3 ONUT 1 NO3HaHMS, OCBEH aKO He Ca HabnaaBaHM Ui
WHCTPYKTMPaHN OTHOCHO ynoTpebaTta Ha ypeaa OT nuue, OTTOBOPHO 3a
TAXHaTa 6e30nacHOCT.

[leuata TpsibBa fa 6baaT Harnexaaxu, 3a Aa ce yBepuTe, Ye He Cu
urpasT c ypega.

Axo 3axpaHBalmMAT kaben e noBpeaeH, Ton Tpsibea Aa 6bae CMEHeH OT
NPOW3BOANTENSI, HErOB OTOPU3MPAH CEPBW3 UMK OT NLe C NOAXoAsLLa
KBanudukauus, 3a aa u3berHete BCskakBa ONacHoOCT.

BHUMAHMUE:

3ANA3ETE TE3U UHCTPYKLIUW.
CAMO 3A AJOMALLHA YNOTPEBA!
AB: 1 MUHYTA HA LUUKBI

HuBo Ha wyma: Lc < 65 dB(A)

YCTPOUCTBO U ®YHKLIUU

| — ] ] | @ —
(=] === e =]
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1.Vac&Seal Cancel:

Tosu 6ymoH uma 08e thyHKUUU 8 3a8UCUMOC Om cmamyca Ha ypeoa:

® B pexxum Ha 20mosHoCm ToW 3ano4Ba aBTOMaTU4YHO Ja Bakyymupa Topbuykara u

A1 3aneyaTBa, Korato BakyyMUPaHETO MPUKIToYK;

e B pexxum Ha paboma (8akyymupaHe unu 3arne4yameaHe) mol crupa ypeoa.

2.Sealing:

[ee Hacmpoliku 3a usbop Ha Hal-nodxodsuo 8peme 3a 3arneyameaHe Ha

mopbuyku

1.Dry:  3a cyxu mopbudku u xpaHu 6e3 enaea, ¢ no-Kpamko epeme 3a 20pelo

3aneyameae;

2.Moist: 3a MOKpU mMopbuYKU UIU XpaHU ¢ U3BECMHO KOIu4ecmso enaaa, C rno-
0bJ120 8peMe 3a 2opewjo 3arne4yameaHe.

3.Pulse Vacuum:
HamucHeme mo3u 6ymoH u ypedbm 3anoysa 0a sakyymupa; omrycHeme 20 U
ypedbm cnupa. To3u npoyec moxe da 6b0e nosmopeH. Koezamo nocmuaHeme
JXKernaHomo HarnsieaHe, HamucHeme ,manual seal”, 3a 0a 3aneyamame. Moxe Oa ce
usbepe pasnuyHO HarnsizaHe 3a pasnu4yHume eudose xpaHu.
4.Manual Seal:
Tosu 6ymoH uma dee ¢hyHKyUU:
® 3areyameaHe Ha 0meopeHUs Kpall Ha mopbu4kama, 6e3 uscMykeaHe Ha
e8b3dyxa, 3a 0a ce Harpasu mopbuyka om porika 3a mopbuyKu.
® Kozamo pabomu aemomamuyHama yHkyus ,Vacuum & seal”, mo3u 6ymoH
criupa MomopHama riomna u HesabagHo 3arioyea 0a 3arned4amea mopbudykama,
maka 4ye nompebumernsm da moxe da 3adade Mo-MarKko 8aKyyMHO Harsi2aHe
8bmpe 8 Hesl, 3a 0a He ce cMadykam OernukamHu npodykmu.
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5.Canister:

3a saKyymupaHe Ha Kymuu 3a XpaHa, Kanadku Ha 6ypkaHu, 3anywarsnku 3a 8UHO Uusu
Opyau akcecoapu 4pe3 MapKyH.

6.0TBOp 32 MapKyu:

3a 0a ce nbxHe mapkyy, npedu da 3aroyHam ornepayuume ro 8akyymupaHe Ha
Kymuu 3a XpaHa U 3arnywarnku 3a 8UHO.

7. OpbXKa:

3asbpmeme Opbxxkama, 3a Oa ynpasnseame Karnaka C Uer 3aKroyeaHe, omeapsiHe
unu npubupaHe.

8. lNporpec:

Ceemoduodu rnoka3eam kKak Hanpedsa onepayusma.

9. Pressure:

[lea 6ymoHa 3a u3bop Ha pa3nuyHo HarsieaHe rpu eakyymupaHe:

1.6ymonH Normal: 3a 06UkHO8eHU nPodyKmMu, CbXxpaHsigaHU rnpu HOPMasHoO
HarisieaHe Ha 8aKyymupaHe.

2.bymon Gentle: 3a cbxpaHeHuUe Ha MeKu npodyKmu unu makusa, Koumo moeam
Oa 6b0am cmaykaHu, KbOemo e )xernamesiHoO ro-Masiko 8aKyyMHO HarisgeaHe.

10. 3aneyaTBalla neHTa:

lMocmaseme mopbuykama, Kossmo uckame 0a 3arnedamame, 8bpxy ma3su jieHma.
lMoyucmeme u nodcyweme unu s CMEHeme, KO2amo € U3KpueeHa Uru cyyrneHa.
11. YnnbTHeHue:

[Abpxu 8630yxa Ha8bH, Kamo cb30asa 8aKyyMeH KaHan. [Toyucmeme u
rnodcyweme unu 20 CMEHeme, Ko2amo € U3KPUBEHO UJIU CHYNeHO.

12. OTBOpP 3a N3CMYKBaHe Ha Bb3A4yX:

Omeop 3a uscMmykeaHe Ha 8b30yX, C8bP38all, 8aKyyMHUSI KaHas u nomnama. He
rokpueatlime mo3u omeop, Ko2amo rnocmassime mopbuyka 3a 8aKyymupaHe.

13. BakyymeH KkaHan:

lNocmaseme omeopeHus Kpal Ha mopbuykama 6 KaHarna, 6b30yXbm ce U3CMyKea
om mopbuykama u ecsikakeu rpesenu me4Hocmu om mopbudkama ce yrnaesim e
KaHana.

14. 3aneyaTBall €JIEMEHT:

Haepsisaw; enemeHm ¢ meghrioHo80 rokpumue, Komo ce Hazopewsisa u
3ane4amea mopbu4ykama.

15. Hox 3a Topbumyka:

HamucHeme u nb3Heme 8 eOHa urnu dpyeaa rnocoka, 3a 0a ompexeme
mopbuykama 00 xenaHusi pasmep.

16. CrTolika Ha HOXKa:

I'Io,q,m;p)l(a HOXa nNpu Nb3raHeTo.
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MHCTPYKLWUUN 3A PABOTA

|. Kak na HanpaBuTe TOpOMYKA C NOMoOLUTa Ha

pornkarta 3a TOPpOUYKU

1. OtBoOpeTe Kanaka 1 ce yBepeTe, Ye HOXbT 3a TOPOUYKKN € B eaAnHus
Kpai Ha cTolikaTa, crief, KOeTo NocTaBeTe CToMKkaTa Hasap.

2. ViagbpnanTe Topbuykata A0 enaHaTta OT Bac ObfKMHa, creq ToBa
cBarneTe CToMkaTa Ha HoXa U ce yBepeTe, Ye e Ha NPaBUITHOTO MSICTO 3a
TopbuykaTa. MNnb3HeTe HoXa OT eauHNS A0 OPYrUs Kpal, 3a fa oTpexeTe
TopOunykara.

3. MNocTaBeTe eanHUs Kpai Ha TopbunykaTta BbpXy 3anedyaTsallaTa NeHTa,
HO He ro MbXanTe BbB BaKyyMHUs KaHar.

4. 3aTBOpeTe Kanaka 1 HaTUCHEeTe ApbXKaTa, 3a Aa ro 3aKn4mTe.

5. HatucHete 6ytoHa ,Manual Seal®, 3a ga 3ano4yHeTe 3anedarBaHe Ha
Topbuykata. CBETMUHHMAT WHAOMKATOP YyKasBa, 4Ye ce UW3BbpLUBa
3aneyartBaHe, CBeToAMoaMTe NokaseaT Hanpeaobka Ha onepauusTa.

6. Korato wuHOMKaTOpbT M3racHe, 3aneyarBaHETO € MPUKYKIO.
MoeaurHeTe ApbKKaTa, 3a Aa OTBOPUTE Kanaka 1 n3eagete TopbuykaTa
oT ypena. TopbuukaTta e HanpaBeHa M € [OTOBa 3a BakKyyMHO
3anedyaTBaHe.

Il. BakyymupaHe ¢ Topoudka

1. TMocTtaBete npogykTute B Topbuykara. Manonssante camo
cneumanHo npegHasHa4YeHn TopobuykKM ¢ kaHanu 3a BakyymupaHe,
OCUrypeHu OT Npou3BOaNTENS.

2. MNouuncTeTe 1 NnpurnageTe OTBOPEHUS Kpal Ha TopbuykaTa. YBepere

ce, Ye HAMa Mpax, BbAHUYKN WU MbHKW.

3. MNocTaBeTe 0TBOpPeHWs Kpai Ha TopbuykaTa BbB BaKyyMHUS KaHan.
YBeperte ce, Ye OTBOPBLT 3a U3CMYKBaHE Ha Bb34yX HE € MOKPUT OT
TopOunykara.

4. CeanerTe Kanaka u HaTUCHeTe gpbxKaTa, 3a Aa ro 3akniouuTe.

5. Mpoeepete LED cratyca Ha ,Sealing“, 3a ga noTBbpanTe BPEMETO 3a
3anevaTtBaHe B 3aBUCUMOCT OT BMaXKHOCTTa Ha 3anevaTBaHuTe
npogyktu (Dry/Moist) cnopeg Tvna Ha xpaHara;

6. Cnepn ToBa HatucHeTte GyToHa ,Vac&Seal Cancel®. YpeabT 3ano4ysa ga
Bakyymupa u Lie 3aneyarta Topbuykata aBTomMatuyHO. CBETNUHHUAT
WHAMKaTOP yKasBa BakyyMUpaHe 1 3aneyaTsaHe.
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BEJIEXKKA: Tosu npodykm ocuzypsiea MHO20 8UCOKO HarlsieaHe 8
mopbuy4kama ro speme Ha eaKyymupaHe. 3a 0a usbesHeme
cMadykeaHemo Ha derlukamHu rnpodyKmu om 8UCOKOMO HaslsieaHe,
Habnodasalime cmamyca Ha HarisieaHemo 8 mopbudykama u
HamucHeme 6ymoHa ,Manual Seal” se0Haza cned docmueaHe Ha
JXxenaHomo HarnsieaHe. [lomnama wie cripe u ypedbm wie npemuHe
KbM 20peuo 3are4yameaHe Ha mopbuykama.

7. Korato nHaukaTopbT yracHe, BakyyMnpaHOTO ornakoBaHe e

MNPUKITO4YUNO. BawvrHete OPbXKaTa, 3a Aa OTBOPUTE Kanaka 1 aa
n3BaguTe onakoBaHuTe TOp6I/I\-IKVI.

BEJIEXKKA:

® 3a Hal-006bp 3anevameaw; echekm ocmaseme ypeda Oa ce
oxnadu 3a 1 muHyma, rpedu da 20 u3ron3seame OMmMHOBO.
UN3b6bpweme ecsikakea meyHoCm uiu ocmambUu om xpaHa
8b8 8aKyyMHUSI KaHarsl Cried 8CSIKO OrakosaHe.

® Ypedbm su moxe Oa pabomu caMo CbC crieyuasnHume
mopbu4ku, Koumo cme 8u npedocmasusu. He onumeatme Oa
u3srnosizeame Opyau mopbuYKU, KOUMO He ca npedHa3Ha4eHu
3a 8aKyyMUpPaHO OraKoeaHe.

® 3a 0a omeopume 3aredyamaHa mopbu4yka, cpexeme s
Harpe4yHo ¢ HoxXuua.

. dyHkuma Pulse Vacuum

1.

Tasn pyHKUMS e NpeanovnTaHa npy BakyyMUpaHo onakoBaHe,
KOraTo xenaeTe ek BakyyMmupall, epekT, KaTo Hanp. 3a JoMaTw,
yunc unu apyrn nogoGHu. Uinu, ako nmate BnaxHu cypoBm
NPOAYKTU MUK COC, UCKaTe NPOCTO Aa u3kaparte Bb3gyxa oT
TopbuukaTta u cneq ToBa Aa crnpete ypeaa, Npeam Te4HocTTa Aa
ce Komnpecupa.

. HatncHete 6yTtoHa ,Sealing®, 3a aa n3beperte Tuna 3anevyatsaHe 3a

NpoayKkTuTe, KOMTO Lie ce Bakyymupart: MN3bepete ,Dry“ 3a cyxu
npoayktn unu ,Moist® 3a cbabpxaHme Ha Bnara.

. HatucHete 6yTtoHa ,Pulse Vacuum® HekonkokpaTHO 40 XenaHus

pesynTtar, nocne HaTtucHete ByToHa ,Manual Seal®, 3a ga
3anevararte TopbuykaTa.
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IV. BakyyMmupaHo onakoBaHe B KYTUSA 3a XpaHa unu
Kyna ¢ Bakyym

1. W306bpuieTe kanaka n AbHOTO Ha KyTUsiTa U Ce YBEPETE, Ye Ca YNCTU

N CyXu.

2. TlocTaBeTe NpogyKTUTE B KYTUATA, KATo He s MbJIHETE TBbPpAE
MHOrO, 3a ja MOX€ KanakbT [a € B 40Obp KOHTaKT ¢ pbba 1.
MouncTeTe pbba Ha kanaka Ha KyTusaTa u yNiTbTHEHWETO OT AonHaTa

CTpaHa Ha Kanaka.

3. [bxHeTe eQMHUA Kpar Ha MapkKyya B ,0TBOpa 3a MapKy4“ Ha ypeaa, a

OPYIVAT Kpal — B LEHTPanHUsA OTBOP Ha Kanaka Ha KytusaTa.

4. HatucHete 6yTtoHa ,Canister, 3a ga 3ano4He BakyymumpaHeTo. 3a ga
ce yBepuTe, 4Ye He n3Tn4a Bb3gyx MexXay Kanaka v KyTusta 3a xpaHa,
HaTMCHETE C pbKa Kanaka B Ha4anoTo Ha npoLeca Ha BakyyMUpaHe.
YpeabT LWwe crnpe aBToOMaTUYHO, KOraTo ce AOCTUrHe A0CTaTb4YyHO
HansraHe.

5. lsBageTe mapky4a OT KyTusiTa Unu KynaTa BegHara cneq

NpuKItovBaHe Ha paboTarta.

OTBapsiHe Ha KyTusA cneg BaKyyMUPaHO NakeTupaHe

3a pa oTBOpUTE KYTUATA, TPpsibBa Aa HaTucHeTe OyToHa 3a

ocBoboXaaBaHe BbpXy Kamnaka Ha KyTusaTa.

Benexka:

1. B Hayamomo Ha ripoyeca Ha 8aKyyMupaHe 8 Kymusi unu Kyna 3a
XpaHa c 8aKyyM /IeKO HamucHeme Karaka Ha Kymusima usmu
adanmepa Ha MapkKy4da, 3a 0a ce ygepume, 4e MapKy4bm e
rpuKpeneH nabmHo U 3a da usdbezHeme usmuyaHemo Ha 8b30yX
npes npocmpaHcmeomo mexdy Kanaka u pbba Ha Kymusima 3a
XpaHa.

2. 3a da nposepume saKkyymupaHemo, npocmo nodpbrHeme Karaka.
Tol He mpsibea Oa mbpda.

3. Ha nasapa uma pa3snuyHuU Kymuu 3a xpaHa ¢ eakyym. PabomHama
npouedypa we 6u0e neko pasnu4Ha. Mons, suxme
pbKOB0OCMEBOMoO 3a yriompeba Ha 8csika omoesiHa Kymusl.

4. 3a Hal-006bp egpekm ocmaseme ypeda Oa ce oxnadu 3a
1 muHyma, ipedu Oa 20 u3non3same OMmMHOEO.

KyTI/Iﬂ 3a CbXpaHeHue Ha 3axXpaHBalliuA Kaben

KoraTo He uanonaeate ypeaa, NnocTaBeTe 3axpaHBalmns kaben B

KyTusTa 3a CbXxpaHeHue B JoNnHaTa YacT Ha ypega. He ysuBanTe

kaberna okorno ypega.

-122 -



NMOYNCTBAHE U NOAAOPBXKA

Ypen 3a BakyymupaHe

1. BwmHaru uskniousanTte ypeaa, npean aa ro novmMcTure.

2. He notanante ypeaa BbLB Boga uUnuv apyra Te4HOCT.

3. Wsbareante ynotpebarta Ha abpa3nBHU NpOayKTU NNn
mMaTepuanu, korato noyncTeaTte ypeaa, Thbi KaTto moraT aa
HagpackaT NOBbPXHOCTTa My.

4. WsnonssanTe MeK npenapar 3a MMEHe Ha Cb0oBe U MeKa
BMaxHa Kbpna, 3a Aa n3dbbpceBate ocTaTbuuTe OT XpaHa unu
YacTuTe Ha ypeaa.

5. [lMoacywere cTtaparenHo ypeaa, npeau aa ro uanonasare
OTHOBO.

Benexka: YnnsmHumenume om AyHarpeH OKOsIOo 8aKyyMHUS KaHas
mpsibea cmapamernHo 0a ce nodcywam, rnpedu Oa ce nocmassim
omHoeo. Kozamo canobsisame ypeda, nozpuxeme ce 0a
npedomepamume 8csikakeu rogpedu u cariobeme 8 opuauHanHusi My
8ud, 3a 0a ocuaypume MIbMHO 3arnedyameaHe.

TopObu4kun 3a BakyymupaHe

1. Muite TopbuuknTe B TOMMa Boda C MeK npenapart 3a MUeHe Ha
cbaose.

2. Korato mueTe TopbuuM B CbOOMMUSNMHA MalluHa, OObpHETE '
OTBbTPE HaBbH W M PasnofoXeTe BbpXy ropHata pelletka Ha
CbOMUANHATA, Taka Ye LAnaTta NnoBbpXHOCT Aa € M3NOoXeHa Ha
BOAdaTa 3a U3MUBAHE.

3. Wacywerte nobpe, npeau Aa nsnonssate 0THOBO.

BAXHO: 3a da usbezHeme 8b3MOXHO pasborisieaHe, HE
u3rnosdsatime nos8mMopHO Mopbuyku cried cbxpaHsisaHe Ha
Cypo80 Meco, cyposa puba unu masHu xpaHu. He
usrion3eatime noemopHoO mopbuyku, Koumo ca busnu 8
MUKPOBb/IHO8a ¢hypHa Usu 8b8 epsiuia eoda.

AKcecoapu

MwuinTe BCMYKM akcecoapu 3a BakyymupaHe B Tonna Boga ¢ MeK
npenapar 3a MYeHe Ha CbOoBe, HO He NnoTansanTe Kanaka BbB BoAa.
1. KyTtuuTte 3a xpaHa ¢ Bakyym (6e3 kanauute) morat ga ce Must
Ha Hal-BMCOKaTa pelleTka Ha CbaoMusanHaTa MawmHa.
Kanauute TpsibBa ga ce 3abbpceart C BraxkHa kbpna.
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2. YBepeTe ce, 4Ye akcecoapuTe ca HanbJfHO Cyxu, Npeaun aa rv
n3nonasarte OTHOBO.

3. KyTtuute 3a xpaHa c Bakyym v kanauuTe UM He TpsibBa fa ce
n3nonaeat B MUKPOBBIIHOBA hypHa unu cpusep.

CbxpaHeHMe Ha ypeaa 3a BaKyyMupaHe:

1. lpbXTe ypena Ha paBHO 1 GesonacHo MACTO Jaried oT aeua.

2. YBeperTe ce, Ye KanakbT Ha ypeaa e OTKIKYEH, Korato
ypeabLT He ce U3non3Ba U e NpuépaH. Ako AbpXuTe Kanaka
3aKIYeEH, YNITbTHATENWUTE OT AyHanNpeH Lwe ce AedopmMumpar,
KOETO LUe AoBeae A0 U3TnyaHe.

3ABEJIEXKA:

® 3a Hal-gobbp 3anevaTsall, eddeKT ocTaBeTe ypeaa Aa ce oxnaam
3a 1 MMHyTa npeau Aa ro uanonasate oTHOBO. N3bbpLieTe
BCAKaKBa TEYHOCT UMM OCTaTbLIM OT XpaHa BbB BaKyyMHUSA KaHarn
cnep BCAKO BakyyMupaHe 1 3arnedvaTBaHe.

® YpenbT BM MOXe Aa paboTu camo CbC crielmnanHuTe Topoudku,
KOMTO cMe BU NpeaocTaBunu. He onuteaiTe Aa uanonseare
ApYr TOPGUYKM, KOUTO He ca NpeaHasHavyeHu 3a BakyyMupaHe.

® 3a Ja oTBOpUTe 3anedyaTaHa TopOUYKa, S OTpeXeTe HamnpeyHo ¢
HOXMLLM.

® KoraTo BakyymupaTe xpaHa C BUCOK NPOLIEHT BNaXXHOCT,
TopGuyKaTa Moxe Ja ce 3anedyarta Asa MbTW, 3a 4a CTe CUMYPHMU,
Ye e NMbTHO 3anevyaTtaHa. Crnep KaTo 3aBbPLUNTE MBPBOTO
3anevyartBaHe, HaTUCHeTe GyToHa 3a 3ane4yaTBaHe OTHOBO 6e3 Aa
oTBapsATe Kanaka Ha ypeaa. To3u MeTof e NoAxodsil, caMo 3a
XpaHWUTe C BUCOK NPOLIEHT BMaXHOCT. KoraTto onakoBaTte xpaHa ¢
HMUCBK NPOLIEHT BNAXXHOCT, HAMa HyX[a [Aa 3arnedyarsare
Top6uykaTta ABa NbTU. TEYHOCTU UMK XpaHW B TEYHO CbCTOSHNE
He moraTt fAa ce Bakyymupat. Korato BakyymupaTe TOpGUYKM C
MHOTO BMNaXHO CbAbPXaHWe, NoYNcTeTe OTBOpa Ha TopbuykaTta
npeav Aa Bakyymupare U 3anedartsare.

YpenbT e o603Ha4eH cbrnacHo EBponeiicka aupekTuea 2012/19/EU, kacaelya U3nssno
OT ynoTtpeba enekTpu4ecko u enekTpoHHo o6opyaBaHe (MYEEO). AupekTuBata
ouyepTaBa OCHOBHUTE NPUHLMNMY, BanugHu B EBpona, 3a BpbLllaHe U peuuknupaHe Ha
M3NA3M0 OT ynoTpeba enekpuYecko 1 eNneKkTPoHHO obopyaBaHe.
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OTcTpaHsiBaHe Ha npobGrnemu

MpoGnem

PewweHue

Bakyymupa, HO
3aneyaTBaHeToO He e

nobpo

MpoBepete panu no pbba Ha TOPOUUKUTE UMA TEYHOCT, MacfeHo
NeTHO UMK HAKaKBU OCTaTbLU.
AKko nma, noumcteTe pbba Ha TOpOUYKMTE 1 onuTarTe OTHOBO.

MpoBepeTe Aanu HarpeBaTeNHUAT efieMeHT He e NOBpeaeH U ganu
HacTpoMKarta e npaBunHa?

AKO e noBpefieH, CMEHETEe HarpeBaTernHUs efieMeHT U ce yBepeTe, Ye e
[obpe MOHTUpaH.

MpoBepeTe Aanu ynnbTHUTENHATAa JIeHTa He € NoBpeAeHa Unu ganv
e no6pe MOHTMpaHa.
AKo € noBpefeHa, CMeHeTe § 1 Ce yBepeTe, Ye e JoBpe MOHTMpaHa.

MpoBepeTe ganu pL6BLT Ha Top6UYKaTa He € HaBpbUKaH.

AKo e HabpbyKkaH, 13BafeTe YacT OT xpaHaTa, Taka Ye TopbudkuTe aa
MMaT [OCTaTbYHO MSCTO 3a 3arnedvarTBaHe, W3rmageTe oTBopa UM U
onvTanTe OTHOBO.

3aneuaTtBa gobpe,
HO He MOXe Aa

BaKyymupa

MNpoBepeTe Aganu TopoUY4KMTE ca NocTaBeHV BbB BaKyyMHUA KaHan?
Ako He ca, noctaBeTe pbba Ha TOpOUYKMTE BbB BaKyyMHUS KaHar.

MposepeTe Aanu xpaHaTta UMa ocTpu pbL6oEe.
Ako 1Ma, Mofsl, onakoBaiTe pbboBeTe ¢ 0be3onacsiBalla xapTus, npeau
[a BaKyyMupare xpaHara.

MpoBepeTe ganu pL6LT Ha Top6MUKaTa NOKPUBA CMyKaTeNHUs
oTBOp.
AKo Aa, noctaseTe TopbMyKaTa NpaBuIHo.

MpoBepeTe Aanu ynnbTHeHUeTO He e AecopmupaHo.
Ako e gecpopMmpaHo, CMeHeTe ro 1 onuTanTe OTHOBO.

HapyBaHe Ha
Top6uukaTa cnea

BaKyyMupaHe

MpoBepeTe Aanu xpaHaTta e TakaBa, KOSITO NECHO Ce pa3Bansi.
Bcuuky necHo passansim ce npodykTu Tpsabsa aa 6baat 3ampaseHu
UnW OXnafieHu creq BakyyMupaHe, Taka Ye Aa MoraT [a yabrkaT cpoka
CU Ha rogHocT. Ho BakyyMUpaHETo He rapaHTupa, Ye XpaHuTe HuKora

HsIMa [ia ce pasBansT.

MpoBepeTe Aanu He cTe onNakoBanu NPeCcHU 3eneHYyLmu Unm
nnogoBe n XpaHu CbC CeMeHa.

MpecHUTe 3eneHyyLM Unu NoaoBe U CEMeHaTa He ca NOAXOASLLM 3a
CbXpaHeHue Npu cTaiHa TemMnepaTypa crnej BakyyMmupae, Te
U3BbPLUBAT POTOCUHTE3A M AnwaHe. MNpenopbYnTENHO e aa rm
CbXpaHsiBaTe B XJIaaumHuK.

FapaHuuAa u cepBU3HO oGCnyXBaHe

Ako ce HyxOaeTe OT VHGOpPMaLUa UK umaTe npobrem, ce oGbpHeTe KbM LleHTbpa 3a
obcnyxBaHe Ha knneHTu Ha Gorenje BbB Balata cTpaHa (TenedoHHUs My HOMep MoXeTe Aa
HamepuTe B MexayHapoaHaTa rapaHLUMoHHa kapTa). AKO BbB BallaTta cTpaHa Hama LieHTbp
3a ob6cnykBaHe Ha KnneHTH, 06 bpHeTe ce KbM MECTHUSA TbproBel, Ha ypeaun Ha Gorenje unu
ce cebpxeTe ¢ OTaena 3a cepBusHo obcnyxBaHe Ha butoBu ypeam Ha Gorenje [Service
Department of Gorenje Domestic Appliances.
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YKA3AHUA 3A KOHCEPBUPAHE HA XPAHA

HopmanHo
Knacudvkaumsa XpaHu Temneparypa BakyymupaHe
KOHCepBUpaHe
IIpsicHo cypoBo
5+3°C 2~3 nHu 8~9 nuu
Meco
Tpsicua puba /
5+3°C 1~3 nun 4~5 nun
Mopcku tapose
XJ1aIMITHUK
CroTBeHo Meco 5+3°C 4~6 nuu 10~14 nuu
3eneHaynn 5+3°C 3~5 gun 7~10 pau
Tlnonose 5+3°C 5~7 nuu 14~20 nuu
Sitna 5+3°C 10~15 nan 30~50 nuu
Meco -16~-20°C 3~5 mecena >1 roauua
Dpusep Puba -16~-20°C 3~5 mecena >1 roauHa
Mopcku apoBe -16~-20°C 3~5 mecena >1 roauua
X116 25+2°C 1~2 nuu 6~8 quu
Bucksurn 25+2°C 4~6 mecena >1 roguna
Hopmanuu
Opus3 / Bpamso 25+2°C 3~5 mecera >1 roauna
YCIOBHS
Onerpiy / Bobosu 25+2°C 3~6 mecena >1 roauua
(craiina
MenuruHCKH
Temreparypa) 25+2°C 3~6 mecerna >1 roauna
KOHCYMAaTHBH
Yaii 25+2°C 5~6 mecena >1 roguna

Camo 3a nnyHa ynortpeb6a!

GORENJE BU NOXEJNABA NPUATHU YACOBE C
M3MNON3BAHETO HA

YPEOWUTE.
3anasBame cu npaBarta 3a u3BbpLlIBaHe Ha moaudurkaunm!
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GEBRAUCHSANLEITUNG D

WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

Beachten Sie beim Gebrauch des Gerits die in der Folge angefiihrten
Sicherheitshinweise:

BITTE LESEN SIE DIE GEBRAUCHSANLEITUNG!

1. Lesen Sie die Gebrauchsanleitung vor dem ersten Gebrauch grindlich
durch und bewahren Sie sie zum spateren Nachlesen auf.

2. Bevor Sie das Gerat an das Stromnetz anschlieRen oder vom Stromnetz
trennen, sorgen Sie daflr, dass die Deckelklappe des Gerats entriegelt
ist. Wenn Sie das Gerat nicht verwenden oder es reinigen mochten,
trennen Sie es zuerst vom Stromnetz.

3. Kinder dirfen mit diesem Gerat nicht spielen. Seien Sie besonders
vorsichtig, wenn Sie das Gerat in der Nahe von Kindern gebrauchen
oder wenn Kinder mit dem Gerat hantieren. Bewahren Sie das Geréat an
einem sicheren Platz auf, auBerhalb der Reichweite von Kindern.

4. Verwenden Sie mit dem Geréat keine Folien oder Zubehdr, die vom
Hersteller des Gerats nicht empfohlen bzw. zugelassen sind. Verwenden
Sie das Gerat nur zu solchen Zwecken, flr die es hergestellt wurde.

5. Falls das Anschlusskabel oder der Netzstecker beschadigt ist, nehmen
Sie das Gerat sofort auRer Betrieb. Ein beschadigtes Anschlusskabel
darf nur vom Hersteller oder von seinem autorisierten Kundendienst
ausgetauscht werden.

6. Das Gerat bzw. sein Anschlusskabel nicht in der Nahe von sich
bewegenden Gegenstanden aufstellen.

7. Das heille Schweilelement, das sich am Rand der Deckelklappe des

Gerats befindet darf auf keinen Fall beriihrt werden. Dieser Teil ist heil}

und kann Verbrennungen der Haut verursachen.

Versuchen Sie nicht, das Gerat zu zerlegen und selbst zu reparieren.

Sorgen Sie daflr, dass das Gerat nicht Schlage erleidet und dass es

nicht auf den Boden fallt. Verwenden Sie das Gerat nicht, wenn es auf

den Boden gefallen ist oder Beschadigungen aufweist.

10. Ziehen Sie das Gerat nicht am Anschlusskabel und transportieren Sie es
nicht, indem Sie es am Kabel halten. Achten Sie darauf, dass das Kabel
nicht eingequetscht wird. Vermeiden Sie den Kontakt des Kabels mit
spitzen Randern oder Gegenstanden. Verwenden Sie das Gerét nicht,
wenn dieses auf dem Kabel liegt oder wenn sein Anschlusskabel oder
Stecker feucht ist.

11. Achten Sie darauf, dass sich das Gerat oder sein Anschlusskabel nicht
in der Nahe von heiRen Kochzonen, Backofen, elektrischen
Heizelementen oder anderen heilen Oberflachen oder Warmequellen
befindet. Verwenden Sie das Gerat nicht auf nassen oder heillen

© o
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12.

13.
14.

15.
16.
17.

18.

19.

20.
21.

Unterlagen oder neben einer Warmequelle.

Die Verwendung von Verlangerungskabeln mit diesem Gerat ist nicht
empfehlenswert. Falls Sie ein Verlangerungskabel verwenden, muss
dieses den Spezifikationen des Gerats entsprechen.

Um Beschadigungen zu vermeiden, trennen Sie das Gerat vom
Stromnetz immer durch Ziehen am Stecker und nicht am Stromkabel.
Vergewissern Sie sich vor dem Einschalten bzw. vor dem Gebrauch des
Gerats, dass Ihre Hande trocken sind und dass Sie das Gerat sicher
bedienen konnen.

Sorgen Sie daflr, dass das eingeschaltete Gerat auf einer stabilen
Oberflache z.B. auf einem Tisch oder einer Arbeitsplatte aufgestellt ist.
Die Verwendung von Schmierstoffen oder Kuhlflussigkeiten (Wasser) ist
bei diesem Produkt nicht notwendig.

Das Gerat, sein Anschlusskabel oder Stecker durfen nicht in Wasser
oder andere FllUssigkeiten getaucht werden.

Verwenden Sie das Gerat nicht im Freien oder auf feuchter Unterlage.
Das Gerét ist nur fur den Einsatz in geschlossenen Raumen
vorgesehen.

Personen (einschlieRlich Kindern), die aufgrund ihrer physischen,
sensorischen, geistigen Fahigkeiten oder ihrer Unerfahrenheit oder
Unkenntnis nicht in der Lage sind, das Gerat sicher zu benutzen, dirfen
das Gerét nicht ohne Aufsicht oder Anweisung durch eine fur ihre
Sicherheit verantwortlichen Person benutzen.

In der Nahe des Geréts spielende Kinder sollten beaufsichtigt werden.
Erlauben Sie Kindern nicht, mit dem Gerat spielen.

Ein beschadigtes Anschlusskabel darf nur vom Hersteller, von seinem
autorisierten Kundendienst oder von einer anderen qualifizierten Person
ausgetauscht werden, da ein solcher Eingriff fur Laien sehr gefahrlich
sein kann.

ACHTUNG:

BEWAHREN SIE DIESE GEBRAUCHSSANLEITUNG AUF.

DAS GERAT IST AUSSCHLIESSLICH FUR DEN GEBRAUCH IM
HAUSHALT BESTIMMT!

AB: 1 MINUTE PRO ZYKLUS

Schallpegel: Lc < 65 dB (A)
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DAS GERAT UND SEINE FUNKTIONEN

1.Vac&Seal Cancel:
Diese Schaltflache hat zwei Funktionen, die vom Status der Maschine abhéngen:
e /m Standby-Zustand beginnt er mit dem automatischen Absaugen des Beutels
und verschweilt diesen nach Abschluss des Absaugvorgangs automatisch;
e Im Arbeitszustand (Saug- oder Versiegelungsvorgang) stoppt er die Maschine.

2.Versiegelung:
Zwei Einstellungen fiir die Wahl der besten Versiegelungszeit des Beutels
1. Trocken: fiir trockene Beutel und Gegenstdnde ohne Feuchtigkeit, mit
einer kiirzeren Verschweil3zeit;
2. Feuchtigkeit: Flir feuchte Beutel oder leicht feuchte Lebensmittel, mit

einer lédngeren Verschweil3zeit.
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3.Pulsvakuum:

Wenn Sie diese Taste driicken, beginnt das Gerét mit dem Saugvorgang; beim
Loslassen wird er angehalten. Dieser Vorgang kann wiederholt werden. Driicken
Sie dann auf ,Manuelle Versiegelung®, wenn der gewiinschte Druck erreicht ist
fahren Sie fort mit dem Versiegeln. Je nach Art der Lebensmittel kann ein anderer
Druck gewéhlit werden.

4.Manuelles Versiegeln:

Diese Schaltfldche hat zwei Funktionen:

o Das offene Ende eines Beutels wird verschlossen, ohne Luft
abzusaugen, um einen Beutel aus einer Beutelrolle herzustellen.
o Wenn die automatische Funktion ,Absaugen & Versiegeln“ in Betrieb

ist, stoppt diese Taste die Motorpumpe und beginnt sofort mit dem Versiegeln
des Beutels, so dass der Bediener geringeren Vakuumdruck im Inneren des
Beutels erzeugen kann, um das Zerdriicken empfindlicher Gegensténde zu
vermeiden.

5.Behilter:

Zum Starten des Vakuumierens von Behéltern, Glasdeckeln,
Weinflaschenverschliisse oder anderem Zubehér durch einen Schlauch.
6.Schlauchanschluss:

Zum Einfiihren des Schlauchs flir Behélter und Weinflaschenverschliisse vor dem
~Einlegen* oder Nutzung von Behéltern.

7.Handgriff:

Drehgriff zur Bedienung der Abdeckung, um ihn zu verriegeln und zu éffnen
oder zu verstauen.

8.Fortschritt:
LED zur Anzeige des Arbeitsfortschritts.

9.Druck:

Zwei Schaltfldchen fiir die Wahl eines anderen Vakuumdrucks:

1.Normale Schalltfldche: zur Lagerung normaler Objekte bei normalem
Vakuumdruck.

2.Soft-Taste: Fiir die Lagerung weicher und zerbrechlicher Objekte, bei denen ein
geringerer Vakuumdruck erwiinscht ist.

10. Dichtungsleiste:

Legen Sie den zu versiegelnden Beutel (iber diese Leiste, reinigen und trocknen Sie
sie oder ersetzen Sie sie, wenn sie verformt oder beschédigt ist.

11. Dichtung:

Halten Sie die Luft fern, indem Sie eine Vakuumkammer bilden. Reinigen und
trocknen oder ersetzen Sie sie, wenn sie verformt oder beschédigt ist.

12. Lufteinlass:

Der Lufteinlass ist mit der Vakuumkammer und der Pumpe verbunden. Decken Sie
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diesen Einlass nicht ab, wenn Sie den Beutel fiir den Vakuumvorgang einlegen.

13. Vakuumkammer:
Positionieren Sie das offene Ende des Beutels in der Kammer, saugen Sie die Luft
aus dem Beutel und fangen Sie (berlaufende Fliissigkeit aus dem Beutel auf.

14. Dichtelement:
Teflonbeschichtetes Heizelement, das heild wird und den Beutel
versiegelt.

15.Beutelschneider:
Dricken und schieben Sie in die eine oder andere Richtung, um die
Beutel auf die gewlinschte GréRRe zu schneiden.

16. Schneidwerk:
Stltzen Sie das Messer, um entlang der Kante zu schneiden.

BEDIENUNGSANLEITUNG

|l. Herstellung eines Beutels von einer Beutelrolle

1.0ffnen Sie die Abdeckung und vergewissern Sie sich, dass sich der
Beutelschneider an einem Ende des Schneidwerks befindet, dann stellen
Sie das Schneidwerk nach hinten.

2. Ziehen Sie den Beutel auf die gewlinschte Lange heraus, senken Sie
dann das Schneidwerk ab und vergewissern Sie sich, dass es sich an
der richtigen Stelle des Beutels befindet, dann schieben Sie das
Schneidwerk von einem Ende zum anderen, um den Beutel zu
schneiden.

3. Legen Sie ein Ende des Beutels auf die Versiegelungsleiste, aber nicht
in die Vakuumkammer.

4. SchlielRen Sie die Abdeckung und driicken Sie den Griff, um den
Deckel zu verriegeln.

5. Dricken Sie die Schaltflache ,Manuelle Versiegelung“, um mit dem
Versiegeln der Beutel zu beginnen. Die Kontrollleuchte, die den
Versiegelungsvorgang anzeigt, und die Fortschritts-LED zeigen den
Versiegelungsfortschritt an.

6. Wenn die Anzeige erlischt, ist die Versiegelung abgeschlossen, heben
Sie den Griff an, um die Abdeckung zu 6ffnen und nehmen Sie den Beutel
aus dem Geréat. Der Beutel ist dann fertig und kann vakuumversiegelt
werden.
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Il. Vakuumverpackung mit Beutel

1.Legen Sie die Artikel in den Beutel. Verwenden Sie nur die speziell

entwickelten Vakuumbeutel, die von uns mit Vakuumkanalen geliefert

werden.

2. Saubern und glatten Sie das offene Ende des Beutels und achten Sie

darauf, dass er frei von Staub, Falten und Krauseln ist.

3. Legen Sie das offene Ende des Beutels in den
Vakuumkammerbereich. Stellen Sie sicher, dass der Lufteinlass nicht
vom Beutel bedeckt ist.

4. SchlieRen Sie die Abdeckung und driicken Sie den Griff, um die

Abdeckung zu verriegeln.

5. Uberprifen Sie den LED-Status der ,Versiegelung®, um die
Versiegelungszeit abhangig vom Feuchtigkeitsstatus der verpackten
Artikel (trocken/feucht) entsprechend der Art der Lebensmittel zu
bestatigen;

6. Dricken Sie dann auf die ,Vac&Seal Cancel" -Schaltflache, dann
beginnt die Einheit Luft abzusaugen und versiegelt den Beutel
automatisch. Die Kontrollleuchte zeigt an, dass das Vakuum und die
Versiegelung funktionieren.

HINWEIS: Dieses Produkt sorgt fiir einen sehr hohen
Vakuumdruck beim Vakuumverpacken mit einem Beutel, um zu
vermeiden, dass empfindliche Artikel durch den hohen
Vakuumdruck zerdriickt werden, beobachten Sie den Status des
Vakuumdrucks im Inneren des Beutels und betétigen Sie die Taste
~Manuelles Versiegeln® sofort, wenn der gewlinschte Vakuumdruck
erreicht ist. Die Pumpe stoppt und das Verschweil3en des Beutels
beginnt.

7. Wenn die Anzeige ausgeschaltet ist, ist das Vakuumverpacken fertig.
Heben Sie den Griff an, um die Abdeckung zu 6ffnen und die
verschlossenen Beutel herauszunehmen.

HINWEIS:

-Um die beste Versiegelung zu erzielen, ist es besser, das Gerét 1
Minute abkiihlen zu lassen, bevor Sie es erneut verwenden. Wischen
Sie liberschiissige Fliissigkeit oder Speisereste in der Vakuumkammer
nach jedem verpackten Beutel ab.

-lhr Gerét kann nur mit den von uns bereitgestellten Beuteln verwendet
werden. Versuchen Sie nicht, andere Beutel zu verwenden, die nicht fiir
Vakuumverpackungen bestimmt sind.

-Schneiden Sie den Beutel mit einer Schere gerade ab, um einen
versiegelten Beutel herzustellen.
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Ill. Pulsvakuumfunktion

1. Diese Funktion wird fr Vakuumverpackungen bevorzugt, wenn
nur ein leichter Vakuumeffekt gewlnscht wird, wie z.B. bei
Tomaten, Chips oder ahnlichem. Oder wenn Sie feuchte
Materialien oder eine Sol3e haben, bei der Sie nur Luft aus dem
Beutel ablassen und dann das Gerat stoppen mochten, bevor die
Flussigkeit komprimiert wird.

2. Dricken Sie die Schaltflache ,Versiegelung®, um die
Versiegelungsart auf dem zu vakuumierenden Produkt
auszuwahlen: Wahlen Sie ,Trocken® fur trockene Materialien,
.Feucht® fir feuchten Inhalt.

3. Dricken Sie mehrmals die Schaltflache ,Pulse Vacuum®, bis Sie
das gewlinschte Ergebnis erhalten, und dricken Sie dann die
Taste ,Manuelles Versiegeln®, um den Beutel zu versiegeln.

IV . Vakuumverpackung in einem Behalter und
Vakuumschiussel

1. Wischen Sie Deckel und Boden des Behalters ab und stellen Sie

sicher, dass sie sauber und trocken sind.

2. Legen Sie die Artikel in den Behalter, fiillen Sie ihn nicht zu voll,
damit der Deckel in gutem Kontakt mit dem Rand des Behalters ist.
Reinigen Sie den Deckelrand des Behalters und die untere Dichtung
des Behalterdeckels.

3. Fihren Sie ein Ende des Schlauchs in den ,Schlauchanschluss® an
der Einheit und ein anderes Ende des Schlauchs in das mittlere

Loch des Behalterdeckels ein.

4. Driicken Sie die Schaltflache ,Canister®, um mit dem Saugen zu
beginnen. Um sicherzustellen, dass keine Luft zwischen Deckel und
Behalter austritt, driicken Sie den Deckel zu Beginn der Saugarbeiten
mit der Hand nach unten. Die Maschine stoppt automatisch, wenn ein
ausreichender Vakuumdruck erreicht ist.

5. Nehmen Sie das Schlauchrohr sofort nach Abschluss der Arbeit aus
dem Behalter oder der Schissel.

Offnen Sie den Behilter nach der Vakuumverpackung

Um den Behalter zu 6ffnen, missen Sie die Schaltflache ,Entriegeln®
auf dem Behalterdeckel driicken.
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Hinweis:

1.

Driicken Sie zu Beginn der Vakuumverpackung in einem Behdlter

oder einer Vakuumierschale den Deckel oder den Schlauchadapter

leicht nach unten, um sicherzustellen, dass sich der Schlauch nicht

lockert und keine Luft durch den Spalt zwischen dem Deckel und

dem oberen Rand des Behélters entweicht.

Um das Vakuum zu testen, ziehen Sie einfach am Deckel. Er darf

sich nicht bewegen;

Auf dem Markt sind verschiedene Behélter erhéltlich. Die Verfahren

wird etwas anders sein. Bitte beachten Sie das individuelle

Handbuch fiir den jeweiligen Behélter.

Die beste Wirkung erzielen Sie, wenn Sie das Gerét vor der
erneuten Verwendung 1 Minute lang abkiihlen lassen.

Kabelaufbewahrungsbox

Legen Sie das Netzkabel in die Aufbewahrungsbox, wenn Sie die
Maschine nicht verwenden, die sich im Boden der Maschine befindet.
Wickeln Sie das Kabel nicht um das Gerat.

REINIGUNG UND PFLEGE

Vakuum-Versiegelung

1. Ziehen Sie vor der Reinigung immer den Netzstecker.

2. Tauchen Sie das Gerat niemals in Wasser oder in eine andere
FlUssigkeit.

3. Vermeiden Sie die Verwendung von Schleifmitteln oder -
material, um die Einheit zu reinigen, da diese die Oberflache
zerkratzen.

4. Verwenden Sie eine milde Spulmittelseife und ein warmes,
feuchtes Tuch, um Essensreste oder die Umgebung der
Komponenten abzuwischen.

5. Vor erneutem Gebrauch griindlich trocknen.

Hinweis: Die Schaumstoffdichtungen um die Vakuumkammer herum
sollten vor dem Wiederzusammenbau griindlich getrocknet werden,
wobei darauf zu achten ist, dass sie nicht beschédigt werden und in
der urspriinglichen Position zusammengebaut werden, um
sicherzustellen, dass kein Vakuum entweicht.
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Vakuumbeutel

1. Waschen Sie die Beutel in warmem Wasser mit einem milden
Geschirrspulmittel

2. Wenn Sie die Beutel in der Splilmaschine waschen, drehen Sie die
Beutel auf links und legen Sie sie auf die oberste Ablage der
Spulmaschine, so dass die gesamte Oberflache dem Spullwasser
ausgesetzt ist.

3. Vor der Wiederverwendung gruindlich trocknen.

WICHTIG: Beutel, in denen rohes Fleisch, roher Fisch oder
fettige Lebensmitteln aufbewahrt wurden, diirfen wegen
maoglicher bakterieller Kontamination nicht wiederverwendet
werden. Verwenden Sie keine Beutel, die in der Mikrowelle
erhitzt oder die gekocht wurden.

Zubehor

Waschen Sie das gesamte Vakuumzubehor in warmem Wasser mit
einer milden Spullmittellésung, aber tauchen Sie die Abdeckung nicht
ins Wasser.

1. Die Behalter (nicht die Deckel) sind spulmaschinenfest. Der
Behalterdeckel sollte mit einem feuchten Tuch abgewischt
werden.

2. Stellen Sie sicher, dass das Zubehér vor der
Wiederverwendung grundlich getrocknet ist.

3. Behalter und Deckel dirfen nicht in der Mikrowelle oder im
Gefrierschrank verwendet werden.

Aufbewahrung lhres Vakuumierers:
1. - Bewahren Sie die Einheit an einem ebenen und sicheren Ort
auflerhalb der Reichweite von Kindern auf.

2. Denken Sie daran, sicherzustellen, dass die Abdeckung des
Gerits bei Nichtgebrauch und Aufbewahrung entriegelt
ist. Bei verschlossener Abdeckung kdnnen sonst die
Schaumstoffdichtungen undicht werden.
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Fehlerbehebung

Problem

Abhilfe

Vakuumieren
funktioniert, aber die
Versiegelung ist

nicht befriedigend

Priifen Sie, ob der Rand der Beutel Fliissigkeit, Olflecken oder
Absplitterungen aufweist.

Falls ja, reinigen Sie bitte den Rand der Beutel und versuchen Sie es
erneut.

Uberpriifen Sie, ob das Heizelement beschadigt und gut eingestellt
ist

Falls beschadigt, tauschen Sie bitte das Heizelement aus und stellen Sie|
sicher, dass es korrekt installiert ist.

Uberpriifen Sie, ob die Versiegelungsleiste beschidigt oder gut
installiert ist

Falls beschadigt, tauschen Sie bitte die Versiegelungsleiste aus und
stellen Sie sicher, dass sie gut installiert ist.

Uberpriifen Sie, ob der Rand des Beutels Falten wirft

Falls ja, nehmen Sie bitte einige Lebensmittel heraus, damit die Beutel
genugend Platz zum VerschlieBen haben, glatten Sie die Beutel6ffnung
und versuchen Sie es erneut.

Die Versiegelung ist
gut, aber das
Vakuumieren

funktioniert nicht

Uberpriifen Sie, ob die Beutel sich in der Vakuumkammer befinden
Falls nicht, legen Sie bitte den Rand der Beutel in die Vakuumkammer.

Uberpriifen Sie, ob die Lebensmittel scharfe Kanten haben
Falls ja, wickeln Sie die Kanten zur Sicherheit mit geeignetem Papier ein,
bevor Sie die Lebensmittel vakuumieren.

Uberpriifen Sie, ob der Rand des Beutels das Absaugloch bedeckt
Falls ja, legen Sie den Beutel bitte in die richtige Position.

Uberpriifen Sie, ob die Dichtung verformt ist
Falls verformt, ersetzen Sie sie und versuchen Sie es erneut.

Der Beutels fiillt
sich nach dem
Vakuumieren wieder

mit Luft

Uberpriifen Sie, ob die Ware zu leicht dtzenden Lebensmitteln
gehort

Alle leicht atzenden Waren mussen nach dem Vakuumieren
eingefroren oder gekuhlt werden, damit sie langer haltbar sind. Das
Vakuumieren ist jedoch keine Garantie dafir, dass die Lebensmittel
nicht verderben.

Haben Sie frisches Gemiise, Obst oder Saatgut verpackt?
Samtliches frisches Gemise, Obst oder Saatgut ist nach dem
Vakuumieren nicht zur Aufbewahrung bei Raumtemperatur geeignet, da
Photosynthese und Zellatmung weiter funktionieren. Wir empfehlen, sie
gekihlt aufzubewahren.
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HINWEIS:

Damit das Schweilden der Beutel so effizient wie mdglich wird, ist
es empfehlenswert, vor dem Vakuumieren und Schweillen des
nachfolgenden Beutels das Gerat immer eine Minute lang
abkiihlen zu lassen. Wischen Sie nach jedem Vakuumieren und
Schweillen eventuelle Flissigkeit und Speisereste vom Gerat
weg.

Das Gerat funktioniert nur mit Folien, die der Hersteller des
Gerdéts liefert. Versuchen Sie nicht, andere Folien zu verwenden,
die nicht zum Vakuumieren und Schweif3en geeignet sind.

Wenn Sie einen verschweildten Beutel 6ffnen méchten, schneiden
Sie den verschweilten Rand mit einer Schere ab.

Wenn Sie Speisen mit hohem Feuchtigkeitsgehalt vakuumieren,
koénnen Sie den Beutel zweimal verschweilen, damit der
verschweilte Rand besser dichtet. Driicken Sie nach dem ersten
Schweilen erneut die Taste ,Schweillen” (,Seal“), ohne die
Deckelklappe hochzuheben. Diese Methode ist nur zum
Verpacken von Speisen mit hohem Feuchtigkeitsgehalt geeignet.
Wenn Sie Speisen mit niedrigem Feuchtigkeitsgehalt verpacken,
ist zweimaliges Verschweilten der Folie nicht notwendig. Mit
diesem Gerat lassen sich Flussigkeiten bzw. fliissige Speisen
nicht verpacken! Wenn Sie Speisen mit hohem
Feuchtigkeitsgehalt vakuumieren, sollten Sie vor dem
Vakuumieren und Schwei3en den Rand des Beutels saubern.
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TIPPS ZUM AUFBEWAHREN VON SPEISEN

Ubliche
Bedingungen Speiseart Temperatur Vakuumverpackung
Verpackung
Frisches Fleisch 5°C +3°C 2~3 Tage 8~9 Tage
Frische Fische,
5°C £ 3°C 1~3 Tage 4~5 Tage
Meeresfriichte
Kuihlgerat Gegartes Fleisch 5°C +3°C 4~6 Tage 10~14 Tage
Gemise 5°C +3°C 3~5 Tage 7~10 Tage
Obst 5°C £ 3°C 5~7 Tage 14~20 Tage
Eier 5°C +3°C 10~15 Tage 30~50 Tage
Fleisch -16°C ~ -20°C 3~5 Monate >1 Jahr
Gefriergerat Fisch -16°C ~ -20°C 3~5 Monate >1 Jahr
Meeresfriichte -16°C ~ -20°C 3~5 Monate >1 Jahr
Brot 25°C *2°C 1~2 Tage 6~8 Tage
Kekse 25°C *¥2°C 4~6 Monate >1 Jahr
Normale
Reis / Mehl 25°C *2°C 3~5 Monate >1 Jahr
Bedingungen
Erdnisse /
(Zimmertemp 25°C *¥2°C 3~6 Monate >1 Jahr
Hulsenfriichte
eratur)
Medikament 25°C *¥2°C 3~6 Monate >1 Jahr
Tee 25°C *¥2°C 5~6 Monate >1 Jahr

GARANTIE UND KUNDENDIENST
Wenden Sie sich fiir weitere Informationen oder bei Problemen bitte an das
Kundendienstcenter von Gorenje in lhrem Land (die Telefonnummer finden Sie in
der internationalen Garantiekarte). Falls es in Ihrem Land kein solches Center gibt,
wenden Sie sich an den lokalen Handler von Gorenje oder an die Abteilung fir

kleine Haushaltsgerate Gorenje.

Das Gerdt ist nur fiir den Gebrauch im Haushalt bestimmt!
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MHCTPYKLUA MO SKCIJTYATALIUU RU

MEPbI NPEQOCTOPOXHOCTHU

Mpu nonb3oBaHuM anekTponpmndéopamm cobnopganTe
cneayrowmne Mepbl NpegoCTOPOXKHOCTH.
NMONTHOCTbIO MPOYUTANTE UHCTPYKLUIO!

No

8.
9.

Mepen wcnonb3oBaHveM nNpubopa BHUMATENbHO MPOYUTANTE WHCTPYKLMIO MO
aKCnnyaTauun 1 CoXpaHuTe ee Ans AanbHEeMLero MCronb30BaHWA B KayecTse
CnpaBOYHOroO Matepuana.

Mepen NOOKMOYEHMEM U OTKMKOYEHUEM CETEBOrO LUHypa 13 po3eTku ybeaumtecs,
4YTO KpbllKka npubopa oTkpbiTa. Beerga oTkntoyante npubop OT po3eTKW, eCnK Bbl
M He Nonb3yeTech U nepes O4UCTKOMN.

OtoT npubop He wrpywka. Ecnm getm Haxogatcs psgom ¢ npubopom  miu
NOMb3YTCH UM, NOCTOSHHO CrieauTe 3a AeTbMU. XpaHute npubop B HEAOCTYMHOM
ANa OeTen Mecre.

Wcnonb3yiTe TONbKO OpurMHanbHble unn 0gobpeHHbIe NPOU3BOAMTENEM NAKETbI 1
npuHagnexHocty. Mcnonbayinte npubop TONMbKO ANst LEnel, Ans KOTOPbIX OH
npeaHasHayeH.

HemeaneHHo npekpatute nonb3oBaTbCs MpUOOPOM, €CMIM  CETEBOW  LUHYp
NOBPeXaeH, 1 06paTUTECh B CEPBIMCHBIN LEHTP 47151 €ro 3aMeHb.

LepxuTe npnbop 1 ceTEBOIA LUHYP BAAMM OT NOABWKHBIX YacTEeM.

He npukacaiTeck K ropsyei nnaHke, pacnonioXeHHON Ha nepeaHeM Kpae KpbILLKu
npubopa. Mnaxka ropsyas, 1 NPUKOCHOBEHME K HE MOXET NPUBECTU K CEPbE3HbBIM
oXoram.

He nbiTaiTech OTPEMOHTMPOBATL NPUBOP CaMOCTOSTENBHO.

He poHsiiTe n He 6pocaite npubop. He nonbayiitech NpubopoM, e OH ynan uim
NOBPEXAEH.

10.Crnegytowme [eNCTBUS 3anpeLleHbl: TAHYTb M JepraTb 3a CETeBOW  LUHYP,

MCMONb30BaTh LUHYP AN NEPEHOCKM, 3aXMMaTh LUHYP ABEPbIO U HATSMBATbL Yepes
oCTpble kpast uni yrrbl. He ncnonb3yiite npubop, ecri LWHyp Unu BANKA MOKPbIE.

11. Qepxute npubop BLamM OT rOpPSYMX NAMT, AYXOBbIX LIKAOB, 3MEKTPUYECKNX

KOHCDOPOK W JpYyrux ropsumx NOBEPXHOCTEN M UCTOYHUKOB Tenna. He ucnons3yinte
Npnbop Ha MOKPOM UK ropsiyeit NOBEPXHOCTM 1 BONU3M UCTOYHMKA Tenna.

12.He pekomeHgyeTcs ucnonb3oBaTh YANWMHUTENL. ECnu Bbl BCE Xe WUCMonbayeTe

YANMHUTENb, €70 HOMUHAMbHAS MOLHOCTb AOMKHA BbiTb PaBHOW MMM MpeBbILATL
HOMWHaIbHY0 MOLLHOCTb 3TOro npubopa.

13.Bo u3bexaHue TpaBM Npu OTKMIOYEHUM NMpUBOpa OT 3MEKTPOCETU [AEPXUTECH 3a

BUJKY, a HE 3a LUHYP.
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14.[na Bawei 6Ge3onacHOCTW nepen NOACOeAMHEHMEM npubopa K PO3eTKe WUIn
paboTom ¢ HUM yBeanTeck, YTO pyKu Cyxue.

15.Ecnn npubop BkmtodeH (ON (BKI1.)) unu Haxogutcs B paboyeM COCTOSHUM, OH
[OIKEH BbITb YCTAHOBMEH HA YCTOMYMBON NOBEPXHOCTMW, HAaNpUMep, Ha CTone unu
CToneLLHuLe.

16.0ns pabotbl ¢ atum npubopom He TpebyeTcs MCMonb3oBaHWE CMa304HbIX
MaTepuanos, HanpUMep, CMa3ouHOro Macna unm Bogbl.

17.He norpyxaiiTe yactv npubopa, CEeTeBOW LUHYP W BUMKY B BOAY ¥ APYrve XWAKOCTY.

18.He wncnonb3yiTte npubop BHE MOMELLEHWA M Ha MOKPOWM MoBepxHoCTW. MMpubop
npejHasHa4eH Ans JOMaLLHEro MCNonbL30BaHNS BHYTPU NOMELLEHUA.

19.lonyckaetca ucnonb3oBaHue npubopa nogbMi (B TOM uucne A€TbMW) C
OrpaHM4eHHbIMI (PU3NYECKUMM, ABUTATENBHBIMM 1 MCUXUYECKUMU CMOCOBHOCTAMM,
a Takke NogbMW, He MMEIOWMMM LOCTAaTOMHOMO OMblTa MMM 3HaHWA ANs ero
NCMONb30BaHUS, TOMbKO MOA NPUCMOTPOM MMM ecniu OHW  Obinn  06yyeHbl
nonb30BaHuMto NPMGOPOM NMNLOM, OTBETCTBEHHBIM 3a X 6€30MaCHOCTb.

20. He nosBonsiATe feTam urpatb ¢ npubopoM.

21.Bo m3bexaHne 0nacHOCTM 3aMeHy MOBPEXAEHHOTO CETEBOr0 LUHypa MOXET
MPOM3BOAMTb TOMBKO CMELManMCT aBTOPU30BAHHOTO CEPBICHOTO LIEHTpA.

NPEAOYNPEXOEHUE!

COXPAHUTE 3TY UHCTPYKLMUIO.

NPUBOP NPEAHA3HAYEH TOJIbKO ANA BbITOBOIO UCMOJIb30BAHUA.
AB: 1 MUHYTA/UMKN

YpoBeHb Wwyma: Lc < 65 ab(A)

OMUCAHUE NMPUBOPA U ®YHKLUIA

®

[ /
Bl

m-a%ﬁ




Vac&Seal/Cancel (BakyymnpoBaHue 1 3ananka/OTmeHa)

KHonka umeem 0ea pexuma 8 3asucumocmu om paboyezo cocmosiHus npubopa.

e Ecnu npubop Haxo0umcs 8 pexxume oxudaHusi, Mpu Haxxamuu Ha KHOIMKY
8K/II0Yaemcsi asmomamu4yecKoe 8aKyyMuposaHue nakema u nocredyrowasi
3analka.

e Ecnu npubop pabomaem (udem gakyymupogaHue usu 3anatka), Haxamue Ha
KHOIKY 8bIK/Tro4Yaem rnpubop.

Sealing (3ananka)

KHonka umeem dsa pexxuma Ot 8bibopa onmumasibHO20 8peMeHU 3anaulku.

e Dry (cyxoli): Onsi cyxux nakemos u rnpodyKmos, C MEHbLUUM 8pEMEHEM
3anauku.

e Moist (gnaxHbil): 05151 MOKPbIX Makemos U 8r1axHbIX npodyKmos, ¢
yeernu4yeHHbIM speMeHeM 3arnatiku.

Pulse Vacuum (UMnynbCcHbIN pexum)

Haxxmume kHoriky, u HauHemcs eakyymuposaHue. Ommycmume KHOMKY, U
s8aKyymuposaHue ripekpamumcs. [Npu Heobxodumocmu delicmaue MOXHO
noemopsims. Kozda 6ydem docmuaHyma Heobxo0umasi cmerneHb
8aKyyMupogaHusi, Haxxmume KHorky Manual Seal, ymobbi Hayame 3anatKy.
CmeneHb 8aKyyMupog8aHusi 3agucum om mura rnpodykma.

Manual Seal (Py4yHas 3ananka)

Kronka umeem dsa pexuma.

*  PyyHoe 3anausaHue omkpbImoeao Kpas nakema 6e3 8akyymupogaHus 01si
u320mosrieHUs nakema u3 pyJrioHa.

e Ecnu eo epems pabomsi pexuma Vac&Seal Haxamb kHorky Manual Seal,
8aKyyMupogaHue rpekpamumcs U HayHemcs 3analka nakema. 9mo
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10.

11.

12.

13.

14.

10360/715emM KOHMPOIUpo8amb CMerneHbs 8aKyyMuposaHus u
npedomepamume nospexdeHue denukamHbIX MPOOYKMOos.

Canister (BakyymmpoBaHne KOHTEMHEpPOB)
[ns eakyymupogaHusi KoHmeliHepo8, 6aHOK C 8aKyyMHbIMU KPbILUKaMU, 8UHHbIX
6ymbiriok ¢ npobkamu yepes mpyoKy.

OTBepcTUE ANA TPYyOKM
lNpu sakyymuposaHuu KoHmMeliHepos u 6ymbifiok nodcoeduHUMe K 0meepcmuio
mpy6Ky neped ekntodyeHuem pexxuma Canister.

Pyudka
quKa crniyxxum ons 6ﬂOKUp06KLI U OMKpbI8aHUS KPbIWKU.

UHpnkaTop BbINONHEHUSA
CeemoOduodHbIli uHOUKamop rokasbieaem xo00 8bIMNONIHEHUS rpouecca.

Pressure (JaBneHue)

KHonka umeem dsa pexuma.

e Normal (HopmaribHbIl): HopMarbHbIl ypoeeHb 8aKyyma Or1si 06bIYHbIX
npodyKkmos.

e Gentle (denukamHbili): 6onee cnabbill 8aKyym 051 OeniuKkamHbIX U XPynKux
npodykmos.

MpuXxuMHaa nnaHka

lMonoxume nakem, KOMOPbIU HYXXHO 3anasimb, Ha NPUXUMHY!O riaHKy. Crnedume,
4Ymobsbi rnaHka bbina Yucmou u cyxod, 8 crlyqdae deghopmayuu unu rnoepexxoeHust
3ameHume.

YnnotHuTenbHas npoknaaka
Cnyxum 0nsa eepmemu3ayuu 8akyymMHoU kamepbl. Criedume, 4ymobbi npoknaoka
6bi1a yucmou u cyxod, 8 criiydyae deghopMayuu Uu rnoepexxoeHusi 3aMmeHume.

OTBepcTUe 3abopa Bo3gyxa
CoeluHsiem saKkyyMHyto Kamepy ¢ Hacocom. Criedume, 4mobbl rpu
8aKyyMUpOBaHUU rakem He 3akpblgas omeepcmue.

BakyymHas kamepa
lMomecmume omKpbImMbIl Kpal nakema 6 eakyyMHyto kamepy. Boimsizugaembil u3
nakema 68030yx u ntobas xudkocms U3 nakema ronadarm 8 Kamepy.

CBapo4Has naHka
HaepeeameanblU ariemMeHm ¢ med)}'IOHOGbIM NOKpbIMueM Hazspegaemcs u
3arnaueaem riakem.
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15.

16.

Pe3ak ansa naketoB
Haxmume u nomsiHume gdorb Hanpasnswel pesaka, Ymobbl ompe3amp nakem
Heobxodumozo pasmepa.

HanpaBnsiowasn pe3aka
Hanpaensiem pesak npu ompesaHuu nakemoes.

NCIMOJIb3OBAHUE NMPNBOPA

M3rotoBrieHMe nakeTa U3 pyJioHa

OTkpoWnTe KpbILLKY, CABMHBTE pe3ak BNpaso M1 BNeBo A0 yrnopa 1
NoOAHMMUTE HanpaBnsoLLYO pe3aka.

BbITSHUTE OTPE30K NMNEHKN HY)XXHOW AMMHbI, ONYCTUTE HaMPaBnSAoLLYIO
pes3aka u ybeguTtechb, YTO OHa NpaBUIbHO yCTaHoBMeHa. [loTaHuTe pesak
OT OHOrO KOHLA K Apyromy, 4tobbl oTpe3aTb naker.

MomecTuTe 0aMH KOHeL, NakeTa Ha CBapOYHYIO NNaHKy, HO He NnomeLlanTe
B BaKyyMHYI0 Kamepy.

3aKkpomnTe KPbILIKY M HAXKMUTE Ha PYYKY, YTOObI 3a0M0KMPOBaTb KPbILLKY.
Haxmute kHonky Manual Seal onsa 3anycka npouecca 3ananku.
CeeToanoaHbIN nHankaTop OyaeT nokasblBaTh XOA4 3ananku.

Korga nHgukatop noracHeT, 3ananka Oyaet 3aBeplueHa. lNogHumute
PY4Ky, 4TOObI OTKPbITb KPBILLKY, 1 U3BNEKUTE nakeT. [1akeT rotoB Ang
BaKyyMHOW yNaKoBKW.

BakyyMmupoBaHuMe U 3ananBaHue nakerta

MNomecTnte NpoaykThl B NakeT. cnonb3ynTe TONbKo cneunanbHble
nakeTbl 4N BaKyyMHOW YNaKOBKM, MOCTaBMsiEMblE MPON3BOANTENEM
npubopa.

Ouunctute 1 pacnpsiMmte OTKPbITbIN Kpal nakeTa. lNpoeepbTe, YTOOLI B
obracTtu 3anavBaHWsa Ha NakeTe He ObINo 3arpsA3HEHU U CKNaJoK.
MomecTuTe OTKPLITLIN Kpar NakeTa B BaKyyMHYI0 kamepy. [akeT He
OOIMKEH 3akpbiBaTb OTBEpCTME 3abopa Bo3ayxa.

OnycTuTe KpbILKY U HAXMUTE Ha PYYKY, YTOObI 3a65T0KMPOBATH KPbILLKY.
lMpoBepbTe cocTosiHMe nHaunkatopa kHonku Sealing (Dry (cyxon) unu Moist
(BnaxHbin)), 4TOObI NpaBubHO BbIOpaTe BPEMS BaKyyMUPOBaHNS B
3aBMCMMOCTM OT BITAXXHOCTW NPOAYKTOB.

Haxmute kHonky Vac&Seal/Cancel. MNpubop HayHeT aBTOMaTM4eckoe
BakyyMupoBaHue 1 3ananmBaHne. CBeToanOAHbIV MHAnKaTop Byaet
nokasblBaTb XO4 BaKyyMUPOBAHMWSA 1 3ananku.
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TNMPUMEYAHUE. Smom npubop moxxem co3dasamb CUSbHbIU 8aKyyM 8
nakeme. Ymobel He nogpedums desiukamHbie npodykmai, criedume 3a
OasrneHueMm 8 nakeme u rpu docmuxkeHUU HeobxoOumMo20 yposHs cpasy
Haxxmume kHoriky Manual Seal. lpubop ocmaHogum Hacoc u nepetdem K
3arnausaHuro nakema.

Korga uHaukaTop noracHeT, BakyyMUpOBaHve 1 3anansaHue byaet
3aBepLUeHo. MogHMMKTE PYUKY, YTOObI OTKPbITh KPBILLKY, U M3BIEKUTE
naker.

NMPUMEYAHMUE.

1.

e [Ins ka4ecmeeHHO20 3anausaHusi Mexoy 08ymsi
rnocnedosamernbHbIMU Yuknamu dalime npubopy ocmbimb 8 mevyeHue
1 muHymb!. MNMpomupalime )XudKocmb U ocmamku nuuiu 8 eakyymHou
Kamepe riocrie Kax0020 YuKiia 8aKyyMUupo8aHUsi U 3anaueaHusi.

e [Ipubop paccyumaH Ha pabomy mMoJsibKO CO crieyuarnbHbIMU
nakemamu, nocmasnseMbiMu rpousgodumeniem 0aHHo20 rpubopa.
He ucnonb3yiime dpyeue nakemsi, He npedHa3HaYyeHHble 05isi
8aKyyMHoU yrakoeKu.

e Ymobbl omkpbimb 3anedamanHbili nakem, paspexbme e2o
HOXHUUamU.

MMNynbCHbIN PeXUM BaKyyMUPOBaHUSA

MIMNynbCHBIV PEXMM MCNOMb3YEeTCs ANs1 BaKyyMUPOBaHUS OEeNUKATHbIX U
XPYMNKMX MPOAYKTOB, TAKUX Kak MOMUAOPbI UMW YUMChl, YTOOBI
NpeaoTBpaTUTb UX M3OLITOYHOE cAaBnNUBaHME. Takke MMMYMbCHBIN PEXNM
MO>XXHO UCNONb30BaTh, YTOOLI OTKa4YaTb BO34YX U3 MNAKETOB C XXUAKUMM
NpOAYKTaMmn Unmn coycamm n OCTaHOBUTb HACOC, KOrga BO34yX OTKayaH.
KHonkoi Sealing BbibepuTe cTeneHb 3ananBaHnsi NakeTa B 3aBUCUMOCTHU
OT Tuna npogykrta: Dry — ans cyxux npogyktoB, Moist — gnis BnaxHbIX
NPOAYKTOB.

HaxmuTe kHomnky Pulse Vacuum Heckomnbko pas, noka He 6yaeT
OOCTUIHyTa Heobxoaumasi cTeneHb BaKyyMUPOBaAHMWS, 3aTEM HAXMUTE
kHomnky Manual Seal, 4tobbl 3anaaTb naker.

.BakyymupoBaHue KOHTEeMHepoB

Mepen ucnonb3oBaHMeM y6eauTech, YTO KpbiLKa M OCHOBaHWE MULLLEBOIO
KOHTelHepa YnCTbIe U Cyxue.
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MomecTuTe NPOAYKTbI B KOHTEVHEP M OCTaBbTE NPOCTPAHCTBO MEXAY
NPOAYKTaMM W KPbILLIKOW, YTOObI KpbILLIKA XOPOLLO npurerana K
KOHTenHepy. Ounctute oboa KOHTENHepa M NPOKNAAKY KPbILLIKU.
MopcoeouHnTe oaMH KoHew, TPyOKM K OTBEPCTUIO ANs TPYOKM Ha npubope,
OpYron KoHew TpyOku BCTaBbTe B OTBEPCTME Ha KPbILLKE KOHTEMHEpPA.
HaxxmuTe kHomky Canister ons 3anycka oTkaykm Bo3gyxa. Ytobbl
npegoTBpaTUTb NoNagaHue Bo3dyxa MeXay KpbILLKOW U KOHTEWHEePOM, B
Havane npolecca 0TKayku HagaBUTE Ha KpbILWKY pykoi. [Npnbop
aBTOMAaTUYECKM OCTAHOBUTCS NPV JOCTUXKEHMM JOCTATOYHOIO YPOBHS
BaKyyma.

Mocne 3aBepLUeHMa OTKayKy Bo3gyxa cpasy oTcoeanHute Tpybky ot
KOHTerHepa.

OTKpbiBaHUE KOHTEMHEepa Nocrie BaKyyMMpoBaHUs

YT106bl OTKPBITH KOHTEMHEP, HAXKMWUTE HA KranaH Ha KpbIwke, YTobbl BNyCTUTb
BO3AyX.

NPUMEYAHMUE.

® B Havane npoyecca omkayku 8030yxa Ha HECKOJIbKO CEKyHO crieaka
Hadasume Ha KpblWKy KOHmMeUHepa uu Ha nepexodHuK mpy6ku,
4mobbi ybedumbcsi, Ymo mpybka rniaomHo rnpusne2aem K KpbllWKe U
4mo Mex0y KpbIWKOU U 8EpXHUM KpaeM KoHmelHepa He rnonadaem
8030yX.

e Umobbi nposepumb omkadaH iU 8030yX U 2epMemuYHO /U 3aKpblm
KOHmMeUHep, nomsiHuUme KpbiwKy KoHmetHepa. OHa He Q0/xHa
CHUMambCS.

e Ha pbiHKe npedcmasneHo MHOXEeCm80 KOHmMelHepos. Mx
ucrnonb3o08aHue Moxxem pasnudamscs. Crnedytime UHCMPYKYUU o
aKcrmyamauyuu 0118 KOHKpemHo20 KoHmeulHepa.

e [lna docmuxeHus1 Haumydwux pesynbmamos datime npubopy
ocmbimb 8 meyeHue 1 MUHymbI neped rno8MOoOpPHbLIM UCIOMb308aHUEM.

OTcek onsi XpaHeHUs WHypa NUTaHus

Ecnu npubop He ncnonb3yetcs, ydepuTe WHYp NUTaHUa B OTCEK Ans
XPaHeHUs1, KOTOPbIN PACNONIOXEH C HVXXHEN CTOPOHbI Nnpubopa. He
obmaTbiBayTe WHYP BOKpYr npubopa.
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OYNCTKA N OBCITY XNBAHNE

BaKyyMHbIN yNaKOBLUMK

1.
2.
3.

MNepen ouncTkom OTKIOYaNTE NPMOOP OT AMNEKTPOCETH.

He norpyxante npnbop B BoAy vnn Apyryko >XUOKOCTb.

He ncnonb3yite abpasuBHble cpeacTsa 1 MaTtepuyanbl A4S OYUCTKN
npmnbopa, Tak kak OHM MOryT noLapanatb NOBEPXHOCTb.

Ouuwwarite npubop OT OCTaTKOB MPOAYKTOB TKaHbIO 1 TENSION BOAOW C
nobaBrneHneM MArkoro MOKLLIErO CpeacTBa Ans nocyabl.

[ante npubopy NONHOCTBLIO BLICOXHYTb NEPEA crieayowmm
NCNoNb30BaHNEM.

TIPUMEYAHMUE. [Neped ycmaHoeKkoUl npocywume yrniomH{umeribHble
rpoknadKu, pacrosioXeHHbIe B0KpYa 8aKyyMHoU kamepsi. [Tpu ycmaHoeke
He rnospedume rpoknadKu u ycmaHosume Ux 8 rpasusibHoe oJIoXKeHUe,
4mobsi npedomepamume nornadaHue 8030yxa 8 8aKyyMHYH Kamepy.

BakyyMHble NaKeTbl

1.

2.

MowTe nakeTbl Tennow Bogon ¢ fo6aBneHnem MSArkoro MooLLEero
cpeAacTea Ans nocyaebl.

Mpu MbITbE NakeToB B MNOCYAOMOEYHOW MaLLVHe BblBOpa4MBanTe ux
Hau3HaHKy 1 pa3MeluanTe B BepXHel KOp3nHe, YToObl BCSi MOBEPXHOCTb
nakeToB Oblna noaBepxeHa BO3AENCTBUIO MOIOLLEr0 pacTBopa.
TwaTensHo BbICyLIMTE Nepes NOBTOPHBLIM UCTONb30BaHNEM.

BAXXHO! Bo usbexaHue 803MOXHbIX 3abonegaHuli He ucronb3ylime
rakembl MOBMOPHO, €CIIU 8 HUX XPaHU/UCh Cbipoe MSICO, Cbipas pbiba unu
XXupHas nuwa. He ucrnonb3yldme nakemsl MO8MOPHO, eCriu OHU
UCrnosb308asilucb 8 MUKPOBOJIHOBOU rneYu usu Os1s1 8apKu.

AKceccyapbl

MonTe BaKyyMHble akcecCyapbl TENON BOAOW ¢ AobaBneHmem MSArkoro
MotoLero cpeacrtea. He norpyxante KpbILKY B BOAY.

1.

BakyyMHble nuLieBble KOHTEWHEPbI (33 UCKITIOYEHNEM KPbILLEK) MOXHO
MbITb B BEPXHEN KOp3nHe NocyaoMOEeYHOW MaLlVHbI. KpbILLKM MOXHO
TONbKO NPOTMPaTh BNAXHOWN TKaHbIO.

Mepen BakyyMypoBaHMEM NPoBepbTe, YTOBbI akceccyapbl Obinu
MOSTHOCTLIO CyXue.

BakyyMHble nuLLeBble KOHTEMHEPDI U KPbILLKKA HEMNb3si UICMONb30BaTh B
MWKPOBOJTHOBOW MEYN U MOPO3UNLHOM Kamepe.
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XpaHeHMe BaKyyYMHOro ynakoBLUiMKa

1.

2.

XpaHuTe npnbop Ha POBHOW NOBEPXHOCTW, B HEOOCTYMHOM ANg AeTen
MecTe.

MpoBepbTe, YTO KPbIliKa Npubopa pa3dbnokMpoBaHa, ecnvu Bbl UM He
nosnib3yeTechb uUnuv yopanun Ha xpaHeHue. 3akpbiTas KpblLLKa
aeopmMmnpyeT ynnoTHUTENbHbIE NPOKNaaKW, YTO NPUBOAUT K
MOCTYMNJIEHNIO BO3yXa B BaKyyMHY0 KaMepy BO Bpemsl paboTbl npubopa.

TIPUMEYAHNE

® [1ns Ka4eCTBEHHOro 3anavBaHus Mexay AByMA nocnenosatesibHbIMU LUKNnamMn

JaiiTe npubopy OCTbITb B TedeHMe 1 MUHyTbI. [poTupaiiTe XUOKOCTb U OCTaTKu
MUKW B BaKyyMHOW Kkamepe TMocle KaXZoro LMKIa BaKyyMUpOBaHUSI U
3anauBaHusi.

® [lpubop paccuntaH Ha paboTy TOMbKO CO chneuManbHbIMU  MakeTamu,

nocTaBnseMbiMi  npou3BoguTeneMm AaHHoro npubopa. He nbiTantechb
ncrnonb3oBaTh Apyrue nakeTbl, He NpeaHa3HavYeHHbIe A4S BaKyyMHOW YNaKoBKW.

® YToO6bI OTKPbITb 3anevaTaHHbI NaKeT, pa3pexbTe ero HOXHULAMU.

Mpu BaKyyMnpoBaHWM NPOAYKTOB C BbICOKMM COAEPKaHWEM Brarn nakeT MOXHO
3anaaTb ABaxAbl, YTOOblI MONy4YMTb repMeTudHbIA LWoB. [locne 3aBeplueHusi
NnepBOro 3anamBaHWsi, He OTKPbIBAsl KPbILKY npubopa, CHOBa HaXMUTE KHOMKY
SEAL (3AMAWKA). 3ToT cnocob noaxoauT TOMBKO ANS NPOAYKTOB C BbICOKUM
cogepxaHnem Bnaru. Npy ynakoBke MPOAYKTOB C HEOGOMbLIMM KONMMYECTBOM
Bnarm HeT HeobOXooumMOCTW [BaxAdbl 3anamBaTb nakeT. [daHHbIi npubop He
No3BONSET BaKyyMUpoOBaTb NaKeTbl C XWUOKOCTbIO W Xuakoh nuwen. MNepeg
BaKyyMUpPOBaHWEM W 3anavBaHMEM MaKeTOB C MNPOAYKTAaMU C BbICOKUM
COAEepXXaHMeM Brnarv OMUCTUTE OTKPbLITLIN Kpai nakeTa.
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MOWCK N YCTPAHEHWVE HEMCMPABHOCTEW

MNMpo6nema

PeweHue

Mpubop
oTkauuBaeT
BO3AyX U3 NakeTa,
HO He 3anamBaeT
AOJDKHbIM
obpa3om.

MpoBepbTe, UMEETCH MU XKUAKOCTb, XUP UITU KYCOYKM NPOAYKTOB
Ha nakeTe B o6nacTu 3ananBaHus.
Ecnu ga, ounctute kpaw naketa u nonpobyiTe elle pas.

MNpoBepbTe HarpeBaTenbHbIW 3IeMEHT Ha NpeaMeT NOBPeXAeHMUs
M NPaBUIbHOCTU YCTaHOBKM.

Ecnu HarpeBaTenbHbI 311EMEHT NOBPEXAEH, 3aMEHUTE ero.
MpoBepbTe, NPaBUMBLHO N YCTAHOBIEH HArpeBaTenbHbINA 31IEMEHT.

MpoBepbTe NPYKMMHYIO NIIAHKY HA NpeaMeT NOBPeXAeHUs u
NpaBUNbLHOCTU YCTAHOBKMU.

Ecnu npuxumMHas nnaHka nospexaeHa, 3ameHute ee. MNpoBepbTe,
NpaBUMbHO 1M YCTaHOBIEHA MPWPKUMHAsS MiaHKa.

MpoBepbTe, UMEIOTCS NN CKINaAKM Ha NakeTe B obnacTtu
3anamBaHus.

Ecnu ga, n3Bnekute HEMHOrO NPOAYKTOB, YTOOLI B NakeTe 0CTanoch
[OCTaTOMHO MecTa Ans 3anavBaHus. PasrnagbTe nakeT B o6nactu
3anauBaHusa 1 nonpobyiite eLle pas.

Mpubop
3anauvBaeT naker,
HO He OTKauuBaeT
BO34YX AOKHbLIM
o6pa3om.

MpoBepbTe, ycTaHOBNEH N NakeT B BaKyyMHYI0 KaMepy.
Ecnun HeT, nomMecTuTe OTKPbITLIV Kpav NakeTa B BaKyyMHYH0 Kamepy.

MpoBepbTe, UMEIOT N NPOAYKTLI OCTPbIe Kpasi.
Ecnu pa, o6epHuTe ocTpble kpast 6esonacHoii Gymaroii nepes
BaKyyMVUpPOBaHUEM NPOAyKTa.

MpoBepbTe, He 3aKpbIBaeT NU NaKkeT oTBepcTUe 3a6opa Bo3ayxa.
Ecnu fa, npaBuIibHO pasMecTuTe Naker.

MpoBepbTe, He AechopMUpoBaHa NK YNNOTHUTENLHAsA NPOKnagka.
B cnyyae gedopmauumn sameHuTe Npoknaaky v nonpobyiite elle pas.

BakyymupoBaHHas
ynakoBKa
HaayBaeTcs.

ABnsieTcs M NPOAYKT CKOPONOPTALMMCA?

Bce ckoponopTaLmecs npodykTel HEO6X0AMMO 3aMopaxuBaTb Uin
oxnaxgaTb nocre BakyyMUpOBaHus, YTOObl NPOANUTE MX CPOK
rogHocTu. BakyymvpoBaHve He rapaHTUpyeT, YTO NPOAYKTbl He
UCMOPTHATCS.

YnakoBaHbl CBeXue 0BOLUN U PPYKTbI?

Caexvie 0BOLLM U PYKTbl HE NOAXOAAT AN XPaHEeHUst NPU KOMHATHOW
TemnepaTtype nocre BakyyMVpOBaHWs, TaKk Kak B HUX MPOXOAsT
npouecchl OToCUHTE3a U hepMeHTauun. XpaHuTe Takve NpoayKTbl B
XONOANTbHUKE.
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PEKOMEHOALWU NO XPAHEHUIO NPOAYKTOB

XpaHeHve B
Ycnosusa O6bI4HOE o
MpoaykTel Tem-pa BaKyyMHOM
XpaHeHust XpaHeHune
ynakoBKe
XonogunbHUK Cblpoe mMsico 5+3°C 2~3 OHA 8~9 oHen
Cbipas peiGa/ 5£3°C 1~3 oHA 4~5 nHeii
MOPEeNpPOaYKTbI
MpurotosnenHoe 5+3°C 4~6 pHeit | 10~14 anein
MSICO
OBowm 5+3°C 3~5 gHen 7~10 gHen
PpyKThI 5+3°C 5~7 goHen 14~20 gHewn
Anuga 5+3°C 10~15 gHen 30~50 gHen
MopoaunbHuk Msco -16~-20 °C | 3~5 mecsues >1 rog
Pbiba -16~-20 °C | 3~5 mecsueB >1 rog
MopenpogykTbl -16~-20 °C | 3~5 mecsues >1rof
XpaHeHue npu Xneb 25+2°C 1~2 gHsA 6~8 oHemn
KOMHaTHOW MNeyeHbe 25+2°C 4~6 mecsaues >1 roa
Temneparype Puc/myka 25+2°C 3~5 mecsaues >1 rog
Apaxunc/6o6oBble 25+2°C 3~6 mecsiLeB >1 rog
JlekapcTBa 25+2°C 3~6 mecsLeB >1 rog
Yan 25+2°C 5~6 mecsaLUeB >1 rog

FAPAHTUA U CEPBUC

Mpn BO3HWKHOBEHUWM HewncnpaBHOCTEN obpallanTecb B aBTOPM3OBAHHbLIN CEPBUCHbLIN
ueHTp. Cnncok aBTOPU3OBaHHbLIX CEPBUCHBLIX LIEHTPOB Bbl MOXeETe HanTu B OGpolutope
«apaHTuiMHbIE 06A3aTeNbLCTBa» U Ha canTe www.gorenje.com.

EAL

WmnopTep: OO0 «lopeHbe BT», Poceus,

119180 Mockea,

AkumaHckas HabepexHas, 4. 4, ¢Tp. 1, aTax 3, nomeleHue |, komHaTa 55.
http://www.gorenje.ru

Tonbko 95151 NU4YHO20 ucnosb30eaHust!
GORENJE
XENAET, YTOBbI NOJIb3OBAHUE NPUBOPOM JOCTABUIIO BAM

YOOBOJIbCTBUE!
MpounssoguTenb ocTaBnseT 3a co60i NpaBo Ha BHeceHUe N3MeHeHun!

2402001
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