tehnot=ka hitps:/itehnoteka.rs

Uputstvo za upotrebu
CANDY ugradna rerna FMBC T828S WF

Canoby

Tehnoteka je online destinacija za uporedivanje cena i karakteristika bele tehnike,
potrosacke elektronike i IT uredaja kod trgovinskih lanaca i internet prodavnica u Srbiji.

NasSa stranica vam omogucava da istrazite najnovije informacije, detaljne karakteristike
I konkurentne cene proizvoda.

Posetite nas i uzivajte u ekskluzivnhom iskustvu pametne kupovine klikom na link:

https://tehnoteka.rs/p/candy-ugradna-rerna-fmbc-t828s-wf-akcija-cena/



https://tehnoteka.rs/?utm_source=tehnoteka&utm_medium=pdf&utm_campaign=click_pdf
https://tehnoteka.rs/p/candy-ugradna-rerna-fmbc-t828s-wf-akcija-cena/?utm_source=tehnoteka&utm_medium=pdf&utm_campaign=click_pdf

S

User Instructions

OVENS

TROUBY

PIEKARNIKI

RURY NA PECENIE

PECICE

EN
Pokyny pro uzivatele CZ
Instrukcje uzytkownika PL
Navod na pouzitie SK
Navodila za uporabnika SL
Uputstvo za upotrebu SR

RERNE

CANDY HOOVER GROUP Via Comolli 16 Brugherio —Italy



Summary

Safety Indications

General Instructions
Product description

Display

Heat Feel Sensor enroliment
Connectivity

General notes on cleaning
Maintenance
Troubleshooting

Installation

EN2



Safety Indications

During cooking, moisture may condense inside the oven cavity or
ontheglassofthedoor. Thisisanormal condition; the condensation
disappears when the ovenreaches the cooking temperature.
Cook the vegetables in a container with a lid instead of an open
tray.

WARNING: the appliance and accessible parts become hot dur-
ing use. Be careful not to touch any hot parts.

WARNING: the accessible parts can become hot when the oven
is in use. Young children should be kept at a safe distance.
WARNING: the accessible parts can become hot when the grill
is in use. Children should be kept at a safe distance.

WARNING: ensure that the appliance is switched off before re-
placing the bulb, to avoid the possibility of electric shocks.
Disconnect the appliance from the mains electricity supply be-
fore carrying out any work or maintenance.

WARNING: in order to avoid any danger caused by the accidental
resetting of the thermalinterruption device, the appliance should
not be powered by an external switching device, such as a timer,
or be connected to a circuit that is regularly switched on and off.
Childrenunder 8 should be kept at a safe distance from the appli-
ance if not continuously supervised.

Children should not play with the appliance.

The appliance can be used by those aged 8 or over and by those
with limited physical, sensorial or mental capacities, without ex-
perience or knowledge of the product, only if supervised or pro-
vided with instruction as to the operation of the appliance, in a
safe way with awareness of the possible risks.

Cleaning and maintenance should not be carried out by
unsupervised children.

Do not use rough or abrasive materials or sharp metal scrapers
to clean the oven door glasses, as they can scratch the surface
and cause the glass to shatter.

The oven must be switched off before removing the removable
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parts. After cleaning, reassemble them according the instruc-
tions.

Only use the meat probe recommended for this oven.

Do not use a steam cleaner or high pressure spray for cleaning
operations.

IF THEOVENISPROVIDEDBY THEMANUFACTURERWITHOUT
PLUG:

THE APPLIANCE MUST NOT BE CONNECTED TO THE POWER
SOURCE USING PLUG OR SOCKETS, BUT MUST BE DIRECTLY
CONNECTED TO THE SUPPLY MAINS. The connection to
the power source must be carried out by a suitably qualified
professional. In order to have an installation compliant to the
current safety legislation the oven must be connected only
placing an omnipolar breaker, with contact separation compliant
to the requirements for overvoltage category Ill, between the
appliance and the power source. The omnipolar breaker must
bear the maximum connected load and must be in line with
current legislation. The yellow-green earth cable should not be
interrupted by the breaker. The omnipolar breaker used for the
connection must be easily accessible when the appliance is
installed.

The connection to the power source must be carried out by a
suitably qualified professional considering the polarity of the
oven and of the power source.

The disconnection must be achieved incorporating a switch in
the fixed wiring in accordance with the wiring rules

IF THE OVEN IS PROVIDED BY THE MANUFACTURER WITH
PLUG:

The socket must be suitable for the load indicated on the tag
and must have ground contact connected and in operation.
The earth conductor is yellow-green in colour. This operation
should be carried out by a suitably qualified professional. In case
of incompatibility between the socket and the appliance plug,
ask a qualified electrician to substitute the socket with another
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suitable type. The plug and the socket must be conformed to
the current norms of the installation country. Connection to the
power source can also be made by placing an omnipolar breaker,
with contact separation compliant to the requirements for
overvoltage category lll, between the appliance and the power
source that can bear the maximum connected load and thatisin
line with current legislation. The yellow-green earth cable should
not be interrupted by the breaker. The socket or omnipolar
breaker used for the connection should be easily accessible when
the appliance is installed.

The disconnection may be achieved by having the plug accessi-
ble or by incorporating a switch in the fixed wiring in accordance
with the wiring rules.

If the power cable is damaged, it should be substituted with a
cable or special bundle available from the manufacturer or by
contacting the customer service department. The type of pow-
er cable must be HO5V2V2-F. This operation should be carried
out by a suitably qualified professional. The earth conductor (yel-
low-green) must be approximately 10 mm longer than the other
conductors. For any repairs, refer only to the Customer Care De-
partment and request the use of original spare parts.

Failure to comply with the above can compromise the safety of
the appliance and invalidate the guarantee.

Any excess of spilled material should be removed before clean-
ing.

A long power supply failure during an occurring cooking phase
may cause a malfunction of the monitor. In this case contact
customer service.

The appliance must not be installed behind a decorative door in
order to avoid overheating.

When you place the shelf inside, make sure that the stop is
directed upwards and in the back of the cavity. The shelf must be
inserted completely into the cavity.

Wheninserting the grid tray pay attention that the anti-slide edge
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is positioned rearwards and upwards.

WARNING: Do notline the oven walls with aluminium foil or single-
use protection available from stores. Aluminium foil or any other
protection, in direct contact with the hot enamel, risk meltingand
deteriorating the enamel of the insides.

WARNING: Never remove the oven door seal.

CAUTION: Do not refill the cavity bottom with water during
cooking or when the ovenis hot.

No additional operation/setting is required in order to operate
the appliance at the rated frequencies.

The oven can be located high in a column or under a worktop.
Before fixing, you must ensure good ventilationin the oven space
to allow proper circulation of the fresh air required for cooling and
protecting the internal parts. Make the openings specified onlast
page according to the type of fitting.

Oventrays and grids are not suitable for direct contact with food.
Please use suitable cookware or baking paper.

WARNING: before initiating the automatic cleaning cycle:

- Clean the oven door;

- Remove large or coarse food residues from the inside of the oven
using a damp sponge. Do not use detergents;

- Remove all accessories and the sliding rack kit (where present);
-Do not place tea towels.

In ovens with meat probe it is necessary, before making the
cleaning cycle, close the hole with the nut provided. Always close
the hole with the nut when the meat probe is not used.

During the pyrolytic cleaning process, surfaces can heat up more
than usual, children must therefore be kept at a safe distance.
If a hob has been fitted above the oven, never use the hob while
the Pyrolizeris working, this will prevent the hob from overheating.
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Heat Feel (Wireless temperature probe) WARNINGS

WARNINGS:
«This product is exclusive for oven appliances.

It should only beused as described in this User Manual.

« DO NOT TOUCH Heat Feel Sensor WITH BARE HANDS
JUSTAFTER COOKING. Always wear oven gloves to remove Heat
Feel Sensor from the food after cooking.

« It is required to FULLY INSERT Heat Feel Sensormetal bar
properlyinto the food until the BLACK ceramic EDGE of it during
cooking.

insert Heat Feel Sensor
inthe food up to here

\\i’

« Do not expose the metal part of Heat Feel Sensor to the heat
generated by oven directly. Do not expose the metal part of Heat
Feel Sensor to the heat generated by the appliance.

« Do not use Heat Feel Sensor in another appliance except for the
built-in oven.

« Do not use Heat Feel Sensor in a microwave oven.

«Heat Feel Sensor canbe cleanedand washedbutdonotimmerse
itlong in water.

« This product is not intended for use by persons with ages 12and
under.

+ The supplier will not be liable for any damage of Heat Feel Sensor
due to misuse of the device.

« Clean the Heat Feel Sensor before the use

« Probe can work in this range of temperature: 10 °C to an internal
maximum temperature of 100°C of the metal part. Ceramic part
can reach 350°C.

« If the Heat Feel Sensor temperature exceeds 100°C, cooking will
stopand the Heat Feel Sensor must be removed from the oven as
soon aspossible, wearing gloves, to avoid damage to the probe.
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General Instructions

We thank you for choosing one of our products. For the best results with your oven, you should
read this manual carefully and retain it for future reference. Before installing the oven, take note
of the serial number so that you can give it to customer service staff if any repairs are required.
Having removed the oven fromits packaging, check that it has not been damaged during trans-
portation. If you have doubts, do not use the oven and refer to a qualified technician for advice.
Keep all of the packaging material (plastic bags, polystyrene, nails) out of the reach of children.
When the oven is switched on for the first time, strong smelling smoke can develop, which is
caused by the glue on the insulation panels surrounding the oven heating for the first time. This
is absolutely normal and, if it occurs, you should wait for the smoke to dissipate before putting
food in the oven. The manufacturer accepts no responsibility in cases where the instructions
contained in this document are not observed.

NOTE: the oven functions, properties and accessories cited in this manual will vary, depending
on the model you have purchased.

Safety Indications

Only use the ovenforitsintended purpose, thatis only for the cooking of foods; any other use, for
example as a heat source, is considered improper and therefore dangerous. The manufacturer
cannot be held responsible for any damage resulting from improper, incorrect or unreasonable
usage.

The use of any electrical appliance implies the observance of some fundamental rules:

- do not pull on the power cable to disconnect the product from the socket;

- do not touch the appliance with wet or damp hands or feet;

-in general the use of adaptors, multiple sockets and extension cables is not recommended;

-in case of malfunction and/or poor operation, switch off the appliance and do not tamper withiit.

Electrical Safety

ENSURE THAT AN ELECTRICIAN OR QUALIFIED TECHNICIAN MAKES THE ELECTRICAL
CONNECTIONS. The power supply to which the oven is connected must conform with the
laws in force in the country of installation. The manufacturer accepts no responsibility for any
damage caused by the failure to observe these instructions. The oven must be connected to
an electrical supply with an earthed wall outlet or a disconnector with multiple poles, depending
on the laws in force in the country of installation. The electrical supply should be protected with
suitable fuses and the cables used must have a transverse section that can ensure correct sup-
ply to the oven.

CONNECTION

The oven is supplied with a power cable that should only be connected to an electrical supply
with 220-240 Vac power between the phases or between the phase and neutral. Before the oven
is connected to the electrical supply, itisimportant to check:

- power voltage indicated on the gauge;

- the setting of the disconnector.
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The grounding wire connected to the oven's earth terminal must be connected to the earth ter-
minal of the power supply.

WARNING

Before connecting the oven to the power supply, ask a qualified electrician to check the conti-
nuity of the power supply's earth terminal. The manufacturer accepts no responsibility for any
accidents or other problems caused by failure to connect the oven to the earth terminal or by an
earth connection that has defective continuity.

NOTE: as the oven could require maintenance work, it is advisable to keep another wall socket
available so that the oven can be connected to this if it is removed from the space in which it is
installed. The power cable must only be substituted by technical service staff or by technicians
with equivalent qualifications.

Recommendations

After each use of the oven, a minimum of cleaning will help keep the oven perfectly clean.

Do not line the oven walls with aluminium foil or single-use protection available from stores. Al-
uminium foil or any other protection, in direct contact with the hot enamel, risks melting and de-
teriorating the enamel of the insides. In order to prevent excessive dirtying of your oven and the
resulting strong smokey smells, we recommend not using the oven at very high temperature. It
is better to extend the cooking time and lower the temperature a little. In addition to the acces-
sories supplied with the oven, we advise you only use dishes and baking moulds resistant to very
high temperatures.

Installation

The manufacturers have no obligation to carry this out. If the assistance of the manufacturer is
required to rectify faults arising from incorrect installation, this assistance is not covered by the
guarantee. The installation instructions for professionally qualified personnel must be followed.
Incorrect installation may cause harm or injury to people, animals or belongings. The manufac-
turer cannot be held responsible for such harm orinjury.

The ovencanbe located highina column or under aworktop. Before fixing, you must ensure good
ventilation in the oven space to allow proper circulation of the fresh air required for cooling and
protecting the internal parts. Make the openings specified on last page according to the type of
fitting.

First Use

PRELIMINARY CLEANING; Clean the oven before using for the first time. Wipe over external surfaces
with a damp soft cloth. Wash all accessories and wipe inside the oven with a solution of hot water and
washing up liquid. Set the empty oven to the maximum temperature and leave on for about 1 hour, this
will remove any lingering smells of newness.
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Product description

. Control panel

. Shelf positions (lateral wire
gridifincluded)

. Grids

. Trays

. Fan (if present)

. Ovendoor

. Lateral wire grids (if present:
only for flat cavity)

. Serialnumber

ACCESSORIES

Drip tray Metal grid

Collects residues that drip when cooking food Holds baking trays and plates.
on the grills.
Lateral wire grids (onlyif present) Chefpanel (onlyif present)

Located onboth sides of the oven cavity,holds ~ An air conveyor that increases air circulation
metal grills and drip pans. inside the oven. This enablesimproved cooking

NOTE: Oven trays and grids are not suitable for direct contact with food. Please use suitable cookware
or baking paper.
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performance, more even cooking of food at
all temperatures, shorter cooking times and,
lastly, an even temperature distribution inside
the oven.

Telescopic guides (only if present)

Two guide rails which facilitate the cooking
status checkas they allow easily the extraction
and repositioning of trays and grids inside the
oven cavity.

Softclose (only if present)

L] ] .

Hinges which ensure an automatic soft and
smooth movement during the closing phase of
the oven door.

Heat Feel Sensor (only if present)

Measures the internal temperature of food
during cooking. Insert into the hole on the top
of the cavity. Should be inserted while oven is
cool.

HEAT FEEL SENSOR

« Before the use verify the charge of the Heat
Feel Sensor:

1.Put Heat Feel Sensor into the charger and
close the cover.

2.Connect the charger to a USB power source,
such as USB adapter or USB socket of PC/
notebook with the USB cable. The charger
may not be working properly with power bank
because of its auto switch-off function.

3.LED of the charger will turn on and is flashing
during charging. It will turn off when Heat Feel
Sensoris fully charged.

« Verify that Bluetooth of the ovenis turned on.
» Make sure the Heat Feel Sensor is within
the range of monitoring distance. With long
distances the Heat Feel Sensor cannot be
detected by the oven.

« If the Heat Feel Sensor is covered by an
insulated material doses not communicate
with the oven. If the probe is disconnected
while standard cooking using the probe is
underway (flat battery, Bluetooth turned off,
etc...), the cooking process will be interrupted
afterabriefinterval. During cooking with recipe
and probe, the cooking process continues for
the remaining scheduled time if disconnected.
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Turnspit (onlyif present)

No pre-heatingis required for rotisserie cooking.
Cookingwiththe door closed.

The energy consumption is 90-95% less than tradi-
tional system.

« Unscrew the hooks

«Insert the spitinto the meat to be cooked

« Secure the meat with the hooks

« Tightenthe screws

« Insert the spindle into the hole where the motor is
located.

« Remove the handle and use it at the end of cooking
to avoid burn when taking the food out of the oven

Air Fry (only if present)

Smart Tray Steam / Smart Tray BBQ
(only if present)
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Control panel

Functions Time Temperature Navigation buttons

|

| 0 | o [ & | )

On/off ———— —— Start
Pause

Please refer to next pages for detailed information on the display areas

‘Symbol Function ‘Descﬁpﬁon

E

On/off must set the time, using the navigations buttons (5) to select hours

Turning the oven on and off. The first time you turn on the oven, you
: and minutes and the Time button (3) to confirm.

Accessing manual functions (a) and food cooking categories (b),
D Tailor bake (a2) and Gentle cooking function (a3), WiFi menu (e)

Functions and cleaning options (which differ depending on model). To save a
favourite function and display it first when your oven is turned on,
hold down the (2) key for 5 seconds

Accessing settings for cooking time (e), kitchen timer (f) and start

delay (g). Start delay and end of cooking can only be set after
® Time entering cooking time. With the oven on standby, press Time (3)
normally to turn on the Minute Minder timer ; hold it down for 3
seconds to set the time of day (i).

Accessing temperature setting (r), preheating (j) and fast
preheating (k) options. To activate/deactivate the screen lock (m)
n Temperature hold the (4) key down for 5 seconds. During pyrolysis, the oven

g door will automatically be locked and feedback will be displayed
(d4). Automatic rapid heating is available for a number of manual
functions (p2).

Navigation I~ ) )
\/ Buttons Navigation buttons for setting functions and parameters.
Start Start/Pause of the cooking or confirm the functions.
|| Pause
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Display

Thedisplayis divided into three areas, accessed by pressing the (2), (3) and (4) keys. The same keys
may be used to select the submenu (signalled by the indicator), using the navigation buttonsto set
functions and parameters

FUNCTIONS AREA b1. Meat
a. Manual functions d2. Pyrolysis Eco
i d3. Pyrolysis +

b. Food cook yroly
catggorfgso e d1. Hydroeasyclean
b3. Bakery

d. Cleaning functions

al. Function symbols b4. Vegetables

a2. Master bake a3. Gentle cooking
TIME AREA
e. Duration i. Set time of day
f. Kitchen timer

Time value
g. Delay start Time indicator

h1. Heat feel sensor feedback
(battery and signal status)

h. Heat feel sensor

d4. Door Lock

m. Key Lock c1. Wi-Fifeedback

j- Preheating

l. Preheat and cool down
feedback

Temperature value

k. Fast preheating

Temperature indicator
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The menus in overview
MAIN MENU-FUNCTIONS AREA

=

. Manual This function allows to choose cooking functions, temperature
a 1—— | functions and duration.
b Food In this menu you can access a 4 food cooking categories already
E categories integrated on your oven.
— - In this mode you can connect your oven to a network and enroll it
C — WiFi .
- with the hOn App.
d s I{ | Cleaning This function allows to choose a cleaning system available on your
ﬂ functions oven.

MAIN MENU -TIME AREA

‘ Symbol | Function ‘ Description
Press @ to set the cooking duration, use the N keys to regulate
e ( ’<) Duration ) 9 ' v Y 9
the time.
f Kitchen Press twice ® to set the kitchen timer, use the A keys to regulate
timer the time. v
Press three times @ to set the delay start, use the A keys to
g X Delay start : ' Vi
regulate the time.
h Heat feel Press four times ® to active the cooking with probe, see page 20
Y~ | sensor to see how it works.
= % Set time of With the oven on standby, press and hold @down for 3 seconds
1 @ day to@.
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MAIN MENU - TEMPERATURE AREA ﬂ

Symbol | Function Description

[ S

A
Preheating Press g to set the preheating temperature, use the v keys to
regulate the value.

x

Fast . Press twice g to set the fast temperature.
= preheating

Manual functions (al)

COOKING MODES *

Description

Conventional ***
150-200°C **

E| 2nd /3rd|evel

Suggestions

IDEAL FOR: cakes, breads, biscuits, quiches on one level using
both upper and lower heating.

Canbe used with Heat Feel sensor.

Fast Preheat option available.

11 T

Convection + Fan
180-200°C **

(L] 2nd /374 jevel

IDEAL FOR: roasts, casseroles, vegetables and pies with moist
fillings on one level. Ideal for cooking foods with high water
content.

Canbe used with Heat Feel sensor.

Fast Preheat option available.

Multi-level
150-230°C **

(=] 3w for single level
1st+3rd for double
level

IDEAL FOR: cakes, biscuits and pizzas on one or more levels.
Ideal to cook different foods.

Canbe used with Heat Feel sensor.

Fast Preheat option available.

L] el

Grill
L3 (power) **

[= 5th level for thin
food

3rd/ 4thlevel for thick
food

IDEAL FOR: gratin, grilled meat, fish, vegetables.

This function uses only the top heating element, and the grill level
can be adjusted. Use with the door closed. Place white meats at
a distance from the grill. Red meats and fish fillets can be placed
on the shelf with the drip tray underneath. Preheat for 5 minutes.
Turn food two thirds of the way through cooking (If necessary).

3
B
3

Grill + Fan
200°C **

(=] 2nd/ 314 /410 level

IDEAL FOR: whole pieces of meat (roasts).

Uses the top heating element with the fan to circulate the air
inside the oven. Use with the door closed. Slide the drip tray
under the shelf to collect juices. Turn food over halfway through
cooking. Preheating is required for red meats but not for white
meats.

* Depending onthe ovenmodel.

** |deal temperature for suggested foods.
***Tested in accordance with the EN 60350-1 for the purpose of energy consumption declaration and energy class
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Description

Bottom heating
160-180°C **

(= 15t/2mevel

Suggestions

IDEAL FOR: creme caramel, puddings and bain marie on one level.
This function can be also used for finishing a preparation.

Canbe used with Heat Feel sensor.

Fast Preheat option available.

10 TH

Bottom heating + Fan
170-210°C **

(L] 1stand 2™ level

IDEAL FOR: pizzas, salty cakes, tarts and foods with liquid toppings
ononelevel.

Canbe used with Heat Feel sensor.

Fast Preheat option available.

3
{
3

Supergrill
L3 (power) **

=l 4 and 5t level

IDEAL FOR: big quantities of sausages, steaks and toast bread. The
entire area below the grill element becomes hot. Use with the door
closed. Turnfood two thirds of the way through cooking (If necessary).

+

dii

E

Soft +
150-200°C

L] 2r/3rd1evel

IDEAL FOR: cakes and breads on one level.

3
!
3

i

Grill+Turnspit

= L3 power

IDEAL FOR roasting foods such as chicken breasts, quails or fish fil-
lets both sides at the same time.

Place abaking tray underneath the food at Level 1 to collect drips and
juices.

3
!
3

Grill+Fan+Turnspit
200°C

IDEAL FOR roasting foods such as large chicken or turkey on both
sides at the same time.

Place abaking tray underneath the food at Level 1 to collect drips and
juices.

Conventional+

i

Turnspit IDEAL FOR: Roasting beef or pork roasts. Place a baking tray underneath
200-240°C the food at level 1 to collect drips and juices.

Thisfunctionisideal for air fry bakingand combined with the accessory,
AirFry, ensures the hot air to reach the food evenly and tridimensionally,

Grill+Fan, 240°C

allowing a crispier final result.
Please the shallow tray under the shelf to collectjuices/breading/...
Please remove the accessory during pyrolitic cycle.

The accessory allows the correct circulation of humidity generated in
cooking, keeping the food humidity rate high and the holes facilitate the

Smart Tray | STEAM - circulation of heat and steam. Idealfor steam cooking vegetables, fish, ...
Steam conventional, 160°C Insert the accessory inside the 35mm tray in the concave side and put
waterinthetray.
Please remove the accessory during pyrolitic cycle.
Ideal for grill at high temperature (220°), the accessory allows a perfect
i BBQresult with little smoke thanks to the drainage action of the fats on
Smart Tray | BBQ - conventional + | the bottom of the tray.
BBQ fan, 230°C Insert the accessory inside the 35mm tray in the convex side and put
waterinthe tray.
Please remove the accessory during pyrolitic cycle.
Ideal for baking pizza with superior quality; thanks to its ability to keep the
heat and deliver it gently it is possible to bake several pizzas in succession.
Pizza with Static + Fan Season the pizza when already on the pale and preheat the pizza stone for
o ! (TBD) minutes before baking.
the stone 240°C, L4 See use and care paragraph for instructions on cleaning and maintenance.

Please remove the stone during pyrolitic cycle and the shovel, during all
the cooking cycle.

* Depending onthe ovenmodel.
** |deal temperature for suggested foods.
***Tested in accordance with the EN 60350-1 for the purpose of energy consumption declaration and energy class
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SPECIALFUNCTIONS *

Symbol

a2 &=

Description

Master bake ***
180-200°C **

E 2°level

Suggestions

Ideal to keep food softinside and crunchy outside.

For healthy cooking, this function reduces the amount of
fat or oil required. The combination of heating elements
with a pulsating cycle of air ensures even baking results.

a3 |[°C

Gentle cooking

This function ensures the food remains tender and
succulent; thanks to the lower temperature, the surface
browning is minimized. This function is ideal for meat
roasts and whole fish. For optimal results, use the Heat

Feel sensor (if provided).

FOOD COOKING CATEGORIES

. Heat Feel
. Cooking .
Description . tempera- Description
position o
tures (°C)
. Forroastsand
b1 @ Meat Y 2-3 58-62-65°C cuts of beef,
for beef
vealand pork.
. 65°C Forwhole fish
bz %9 Fish i a3 andfillets.
95¢°for bread For breads,
b3 ﬁ Bakery Y 1-2 and pasta lasagne and
baked pastries.
Forroasted
b4 ﬁ Vegetables Y 3-4 70°C vegetables and
potatoes.

Perfect cooking results guaranteed thanks to the pre-set parameters by category. The default
values of time and temperature refer to quantities for 4 servings. Use the table below to set the
cooking time correctly; use the Heat Feel sensor for best results

* Depending onthe ovenmodel.
** |deal temperature for suggested foods.
***Tested in accordance with the EN 60350-1 for the purpose of energy consumption declaration and energy class
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Food Serving size/grams (in bold, Cooking time (min)* *

Category default setting) after preheat
Meat 4/800; 6/1200; 8/1600 50;52;55
Fish 4/600;6/900; 8/1200 36; 38; 40
Bakery 4/600; 6/900; 8/1000 42;50;56
Vegetables 4/800; 6/1200; 8/1600 57;60; 65
ADDITIONAL FUNCTIONS

Sym-
bol

Description Suggestions

This function enables to lock the screen in order to
m (jp Key lock prevent any unwanted use by minors. Press and hold down

Temperature (4) for 5 seconds to activate the screen lock. Do
the same to deactivate it.

D E:::;g;e To save a favourite function and display it first when your
ovenis turned on, hold down the (2) key for 5 seconds.

Demo mode

ON/OFF

STAND-BY
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Heat Feel Sensor enroliment

Step1

« Tap icontoselectthe
functionand Tap
to select Heat feel sensor.

Step 2

. After awhile, the oven
will recognize the probe
code. Tapliconto setthe
target temperature.

Step 3

« Tap 'V, setthedesired
temperature target, and
tap




Cooking tips - Heat Feel Sensor

The Heat Feel sensor can be used with manual functions (Static, static+fan, grill, supergrill, grill +
fan, bottom and bottom + fan) and with FOOD COOKING CATEGORIES.

The Heat Feelsensorhas one measuring point, insertit fullyinto the food with the metal tip located
at the centre of the food.

That point should be placed as close as possible to the thickest (coldest) part of the food in order
to correctly monitor the cooking process.

Thanks toits wireless design, the Heat Feel sensor can be used also to monitor foods that change
volume during cooking (i.e. breads).

MEAT/ROASTS/STEAKS: insert the probe diagonally in the thickest part. For cylindrical shape
foods (i.e. beefroasts) place the tip as close as possible to the geometric center.
Suggested core temperatures:

- 45°C for roast beef (then wrap in foil and let it
rest for 15-20' before serving)
- 55-60-65°C for other roasted meats

POULTRY: Insert the Heat Feel sensor into the thickest part of the breast. Suggested core
temperature for poultry is 83-85°C

FISH (WHOLE/STEAKS): insert the probe diagonally in the thickest part
Suggested core temperature: 65°C

BREAD/CASSEROLES: insert the Heat Feel sensor close to the geometric center of the food.
Suggested core temperature: 90°C
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Connectivity

WIRELESS PARAMETERS

Technology ‘ Wi-Fi ‘ Bluetooth
Standard IEEE802.11b/g/n Bluetoothv4.2, BR/EDR, BLE
Frequency Band(s) [MHz] 2401+2483 2402+2480
Maximum Power [mW] 100 10

Heat Feel Temperature Probe Model Et180:

Technology Bluetooth
Standard Bluetooth v4.0 BLE
Frequency Band(s) [MHz] 2400+2480
Maximum Power [mW] 2.5—(4dBm)

PRODUCT INFORMATION FOR NETWORKED EQUIPMENT

« Power consumption of the product in networked standby if all wired network ports
are connected and all wireless network ports are activated: 2,0 W

How to activate wireless network port:
- Ifthe ovenis not enrolled, please follow the instruction for enroliment to enable WiFi.
« Ifthe ovenis enrolled, in WiFimenu select WiFiand set to On or hOn.

How to deactivate wireless network port:

« Ifthe ovenis notenrolled, WiFimoduleis onfor the first 30 minutes after oven activation, to turn
it off wait 30 minutes or before 30 minutes in WiFi menu set wifi to off.

« Ifthe ovenis enrolled, in WiFimenu select WiFiand set to Off.

Quick Pair

The first time you turn on the product, the WiFinetwork is already active for 30 minutes, and you
can proceed with enrollment on page 23.

If the oven is not enrolled within 30 minutes, the WiFi turns off. This happens every time you turn
onthe ovenuntilyou enrollit.

To avoid WiFito turn on, switch the WiFi off from the WiFi menu within 30 minutes from the oven
turnon.

To enrollthe oven after 30 minutes, follow the instructions on page 24.
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Oven enroliment on app

ON THE SMARTPHONE

Step 1 :

Available on the

« DownloadhOn app s App Store

Do

GET IT ON

Google Play

Step 2
« Loginorsignup.

Email

Password

FoRcoTYoLR sion

PAsswoRD? s
Step 3 Select your appliance
« Addnew appliance category

oven

Step 4

. Scanthe QR code orinsert the serialnumber ~ Tellusyour appliance
serial number

You willfind your serial number attached on the
appliance. Check your specific model to know
where tofind it.

Write here your serial number for future reference

G
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ON THE APPLIANCE

Step 5
« Tap [Jicontoselectthe
wifimode and tap

Step 6

« Tap v/ andselect Onor
hOn (see differences on
page 23)andtap start

Step 7

« Afterawhile, the text
Connect begins to scroll.
Continue the pairing
process via app.

Step 8

«  When pairingis finished,
the oven status will
automatically switch
the Wifi"ON" or hOn,
according to your choice.

Router connectionlost
While cooking - WiFiicon blinking Inside WiFimenu - Digits blinking

NOTE:

«  Make sure to have minimum a 2.4GHz Home Wi-Finetwork.

« Make sure to have your Home Wi-Fipassword and name ready. You will need them later.
« Make sure your applianceis in a place where there is an excellent Home Wi-Fi signal.

« Andyes, stay close to your appliance.
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WiFiON WiFihOn
Itis only possible to monitor the oven status The oven can be used exclusively by App.
by App.

WiFi OFF WiFiReset
The ovenis not connected but still enrolled The connectionis reset and a new enrollment
with network credentials saved. is possible.

Remote control mode

Step1

. Tapllicontoselectthe
wifimode andtap ! "On"
will start blinking.

Step 2

« TapVicontoselectthe
"hOn"mode and tap Il to
activate remote control.

« Press"function button” [
to exit "hnONn"mode

Hereby, Candy Hoover Group Srldeclares that the radio equipment isin compliance with Directive
2014/53/EU and with the relevant Statutory Requirements (for the UKCA market). The full text of
the declaration of conformity is available at the following internet address: www.candy-group.com
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General notes on cleaning

The lifecycle of the appliance can be extended
through regular cleaning. Wait for the oven to
cool before carrying out manual cleaning op-
erations. Never use abrasive detergents, steel
wool or sharp objects for cleaning, so as to not
irreparably damage the enamelled parts. Use
only water, soap or bleach-based detergents
(@ammonia).

GLASS PARTS

It is advisable to clean the glass window with
absorbent kitchen towel after every use of
the oven. To remove more obstinate stains,
you can use a detergent-soaked sponge, well
wrung out, and then rinse with water.

OVEN WINDOW SEAL

If dirty, the seal can be cleaned with a slightly
damp sponge.

Maintenance

ACCESSORIES

Clean accessories with a wet, soapy sponge
before rinsing and drying them: avoid using
abrasive detergents.

DRIP PAN

After using the grill, remove the pan from the
oven. Pour the hot fat into a container and
wash the pan in hot water, using a sponge and
washing-up liquid.

If greasy residues remain, immerse the panin
water and detergent. Alternatively, you can
wash the pan in the dishwasher or use a com-
mercial oven detergent. Never put a dirty pan
backinto the oven.

REMOVAL AND CLEANING OF THE SIDE RACKS
1. Remove the wire racks by pulling themin the direction of the arrows (see below)
2. Tocleanthe wireracks either put theminthe dishwasher or use awet sponge, ensuring that they

are dried afterwards.

3. After the cleaning process install the wire racks in reverse order.”

y e

——
5-

4

3

2

1(’ >

CHANGING THE BULB

1. Disconnect the oven from the mains supply.
2. Undo the glass cover, unscrew the bulb and
replace it with a new bulb of the same type.

3. Once the defective bulb is replaced, replace
the glass cover.

This product contains one or more light
sources of energy efficiency class G (Lamp) /F
(10 Led).
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REMOVAL AND CLEANING OF THE GLASS DOOR (onlyif present)

1. Open the door 90° and pull the hinge fixing tabs toward the outside of the oven.

2. Put the door at a 45° angle, then pull the door forwards and upwards at the same time to release it.
Remove the oven door and place it on a cushioned surface (e.g. on top of a piece of fabric) with the handle
facing down.

3. V1.Press the two buttons on the left and right at the same time and pull the upper door cover towards
you to remove it. V2. Unscrew the two screws on the left and right and pull the upper door cover towards
you toremoveit.

4. Carefully remove the glass inside the oven, holding it firmly with two hands and placing it on a soft, flat
surface.

5.If there are glass panels in between, remove them and place them on a soft surface.

ATTENTION: the outer panel of glass is not removable

6. Cleanthe glass with a soft cloth using an appropriate cleaning product.

7. After cleaning, reassemble the parts in the opposite order to removal. On all glass panels, the "Low-E"
indication must be correctly legible and positioned on the left side of the door, near the left side hinge. This
ensures that the printedlabel on the first glass panel remains inside the door.

8. V1. Refit the oven door cover by pushing inwards until you hear the two side buttons click into place. V2.
To attach, push the top cover forward and tighten the two screws on the left and right.

9. Holding the door at 45° simultaneously insert the right and left male parts of the hinge into the holes of
the hinges released, until you hear them click in place. Bring the door to an angle of 90° and lock the fixing
tabsin place by pushing them towards the inside of the oven.




CLEANING FUNCTIONS *

dl

Symbol

[eJote2
[eJodeg
[Jeleg

Function

Hydroeasyclean

Description

For simple, efficient cleaning of the oven.

d2

oooQ
oodo
ooO

Pyrolysis Eco

For perfect, regular cleaning of the oven cavity.
This function enables to lock the door during the process
(d4).

d3

EDJ [

E

ooo
oon

Pyrolysis+

For extremely thorough cleaning and removing large
amounts of dirt from the oven cavity.

This function enables to lock the door during the
process (d4).

Hydro Easy Clean

The Hydro Easy Clean procedure uses steam to help remove remaining fat and food particles from the

oven.

1. Pour 300 ml of water into the Hydro Easy Clean container at the bottom of the oven.
2. Select the dedicated function (d1).
4. Allow the program to operate.

5. After the cycle, allow the oven to cool down.

6. When the appliance is cool, clean the inner surfaces of the oven with a cloth.

Warning: Make sure that the appliance is cool before you touch it.
Care must be taken with all hot surfaces as there is a risk of burns. Use distilled or drinkable water.
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Pyrolysis

The oven is equipped with a pyrolyser clea-
ning system, which destroys food residues at
high temperature. The operation is carried out
automatically by means of the programmer.
The resulting fumes are rendered "clean” by
passing over a Pyrolyser wich starts as soon
as cooking begins. As very high temperatures
are required by the Pyrolyser, the oven door is
fitted with a safety lock. The pyrolyser can be
stopped at any time. The door cannot be ope-
ned until the safety lock is displayed.

NOTE : If a hob has been fitted above the
oven, never use the gas burners or the electric
hot-plates while the Pyrolyser is working, this
will prevent the hob from overheating.

TWO PYROLYTIC CYCLE are pre-set:
PYROLYSIS ECO: Cleans a moderately stained
oven. Operates for a period of 90 minutes.
PYROLYSIS + : Cleans a heavily stained oven.
Operates for a period of 120 minutes.

Never use commercially available cleaning pro-
ducts on a Pyrolytic oven!

Tip : Carrying out Pyrolytic cleaning immedia-
tely after cooking allows you to take advantage
of residual heat, thus saving energy.

Before executing a pyrolytic cycle:

*Remove all the accessories from the oven
because they are not able to tolerate the
high temperatures used during the pyrolytic
cleaning cycle ; in particular removing grids,
side racks and the telescopic guides (refer
to the chapter REMOVING GRIDS AND SIDE
RACKS).

«Remove any large spillages or stains as it
would take too long to destroy them. Also
excessively large amounts of grease could
ignite when subject to the very high tempe-
ratures of the Pyrolytic cycle.

«Close the oven door.

*Excess spillage must be removed before
cleaning.

« Clean the oven door;

« Remove large or coarse food residues from
the inside of the oven using a damp sponge.
Do not use detergents;

» Remove all accessories and the sliding rack
kit (where present);
« Do not place tea towels.

Using the pyrolitic cycle:

1- Tap [ icon to select the cleaning functions
(d) and, using the navigation buttons, choose
the preferred pyrolitic cycle.

2- It is possible to defer the start time of the
pyroclean cycle by changing the END time via
the programmer.

3- After few minutes, when the oven reaches a
high temperature, the door locks automatical-
ly. The pyroclean cycle can be stopped at any
time by pushing On/Off button.

4- Once the pyroclean cycle is finished, the
pyrolysis will switch off automatically.
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Waste management and environmental protection

This appliance is labelled in
accordance with European Di-
rective 2012/19/EU regarding
electric and electronic appli-
ances (WEEE). The WEEE con-
tain both polluting substances
(that can have a negative ef-
fect on the environment) and base elements
(that can be reused). It is important that the
WEEE undergo specific treatments to cor-
rectly remove and dispose of the pollutants
and recover all the materials. Individuals can
play an important role in ensuring that the
WEEE do not become an environmental prob-
lem; itis essential to follow a few basic rules:

- the WEEE should not be treated as domestic
waste;

- the WEEE should be taken to dedicated col-
lection areas managed by the town councilora
registered company.

In many countries, domestic collections may
be available for large WEEEs. When you buy a
new appliance, the old one can be returned to
the vendor who must accept it free of charge
as a one-off, as long as the appliance is of an
equivalent type and has the same functions as
the purchased appliance.

Troubleshooting

SAVING AND RESPECTING THE ENVIRON-
MENT

Where possible, avoid pre-heating the oven
and always try to fill it. Open the oven door as
infrequently as possible, because heat from
the cavity disperses every time it is opened.
For a significant energy saving, switch off the
oven between 5 and 10 minutes before the
planned end of the cooking time, and use the
residual heat that the oven continues to gen-
erate. Keep the seals clean and in order, to
avoid any heat dispersal outside of the cavity.
If you have an electric contract with an hour-
ly tariff, the "delayed cooking” programme
makes energy saving more simple, moving the
cooking process to start at the reduced tariff
time slot.

the oven does not heat

up The clockis not set

Set the clock

The oven does not

heat up not beenset

A cooking function and temperature has

Ensure that the necessary settings
are correct

No reaction of the

touch userinterface terface panel

Steam and condensation on the user in-

Clean with a microfiber cloth the
user interface panel to remove the
condensation layer
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Shrnuti

Bezpeénostni pokyny
Obecné pokyny

Popis vyrobku

Displej

Heat Feel Sensor parovani
Konektivita

Cisténi a udrzba trouby

C-

drzba
Reseni potizi

Installation
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Bezpeénostni pokyny

Béhemvarenimuzevdutinétrouby nebona skle dvifrek dochazet
ke kondenzaci vihkosti.

Jedna se o normalni stav. Chcete-li tento efekt omezit, pocke-
jte po zapnuti napajeni 10-15 minut, nez vlozite jidlo do trouby.
Kondenzace v kazdem pripade zmizi, jakmile trouba dosahne
teploty vareni.

Varte zeleninu v nadobé s vikem namisto otevieneho zasobni-
ku.

Nenechavejte jidlo uvnitr trouby po uvareni po dobu delsi nez
15-20 minut.

VAROVANI: pristupné sou¢asti mohou byt b&hem pouzivani
trouby horkeé. Zabrante pristupu malych détina mensinez bez-
pecnou vzdalenost.

Davejte pozor, abyste se nedotkli horkych casti.

UPOZORNENI: pfistupné &asti se mohou pfi pouzivani grilu
zahrat. Deti musi byt udrzovany v bezpecne vzdalenosti.
UPOZORNENI: Pted provadénim jakékoli prace na spotiebidi
nebo udrzby odpojte spotrebic od sitoveho napajeni.
UPOZORNENI: abyste se vyhnuli nebezpedi zplisobenému
nahodnymresetovanimtepelnéhoprerusovace,nesmibyttento
spotrebic napajen externim spinacim zarizenim, jako je Casovac,
ani nesmi byt pripojen do okruhu, ktery se pravidelne zapina a
vypina.

Deti mladsi 8 let musi byt udrzovany v bezpecne vzdalenosti od
spotrebice, pokud nejsou pod neustalym dohledem.

Déti si se spotfebicem nesméji hrat. Spotrebic mohou pouzivat
osoby ve veku 8 a vice let a osoby s omezenymi fyzickymi, sen-
zorickymi nebo dusevnimi schopnostmi, bez zkusenosti nebo
znalosti o produktu pouze tehdy, kdyz jsou pod dohledem nebo
jim byly udeleny pokyny tykajici se provozu spotrebice bez-
pec¢nym zplsobem a jsou si védomy moznych rizik.

Cisténi a udrzbu nesméji provadét déti, které jsou bez dohledu.
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K cisteni skla dvirek trouby nepouzivejte hrube nebo abrazivni
prostredky ani ostre kovove skrabky, protoze mohou poskrabat
povrch a zpUsobit rozbiti skla.

Pred odstranenim odnimatelnych casti musi byt trouba vyp-
nuta.

Po provedeni ¢isténi je znovu sestavte podle pokynd.
Pouzivejte pouze sondu na maso doporucenou pro tuto troubu.
K Cisteni nepouzivejte parni Cistic ani vysokotlaky postrik.
Pokud vyrobce dodal troubu bez zastrcky:
SPOTREBIC SE NESMI PRIPOJOVAT KE ZDROJI ENERGIE
POMOCI ZASTRCKY NEBO ZASUVKY, ALE MUSI SE PRIPO-
JIT PRIMO K SITOVEMU NAPAJENI. Pripojeni ke zdroji energie
musi provest odbornik s vhodnou kvalifikaci. Trouba musi byt
zapojena za vicepolovym jisticem se vzdalenosti kontaktd vy-
hovujici pozadavkim na kategorii prepéti lll, ktery se nachazi
mezi spotrebicem a zdrojem energie, aby byla instalace v sou-
ladu s platnymi bezpecnostnimi predpisy. Vicepolovy jistic musi
byt dimenzovan na maximalni pfipojene zatizeni a musi byt v
souladu s platnymi pravnimi predpisy. Zlutozeleny zemnici ka-
bel by nemel byt prerusen jisticem. Vicepdlovy jistic pouzivany
Kk pripojeni by mel byt snadno pristupny priinstalaci spotrebice.
Pripojeni ke zdroji energie musi provest odbornik s vhodnou
kvalifikaci. Je nutné dodrzet polaritu trouby a sitoveho napajeni.
K odpojovani se musi pouzivat vypinac zaclenény do pevnée ka-
belaze v souladu s elektroinstalacnimi predpisy.

Pokud vyrobce dodal troubu se zastrckou:

Zasuvka musi byt vhodna pro zatizeni uvedené na stitku a musi
mit pripojeny a funkéni zemnicikontakt. Zemnicivodic¢ ma zluto-
zelenou barvu. Tento ukon by mel provest odbornik s vhodnou
kvalifikaci. V pripade nekompatibility mezi zasuvkou a zastrckou
spotfebice pozadejte kvalifikovaného elektrikare o nahrazeni
zasuvky jinym vhodnym typem. Zastrcka a zasuvka musi splno-
vat aktualni normy platne v zemi instalace. Pripojeni ke zdroji
energie lze provest take pomoci vicepoloveho jistice se vzdale
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nosti kontaktd vyhovujici pozadavkim na kategorii prepéti lll,
ktery je umistén mezi spotrebicem a sitovym napajenim, je di-
menzovan na maximalni pripojené zatizeni a je v souladu s plat-
nymi pravnimi predpisy. Zlutozeleny zemnici kabel by nemél byt
prerusen jisticem. Zasuvka a vicepolovy jistic pouzivane pro
pripojeni by meély byt snadno pristupne priinstalaci spotrebice.
Odpojeni Ize provést prostiednictvim pristupné zastrcky nebo
zacClenénim vypinace do pevne kabelaze v souladu s elektroin-
stala¢nimi predpisy.

Pokud je napajeci kabel poskozen, mel by byt nahrazen kabelem
nebo specialnim svazkem, ktery je k dispozici u vyrobce. Pripad-
neé se obratte na zakaznicky servis.

Typ napajeciho kabelu musi byt HO5V2V2-F.

Tuto operaci by mél provadét odbornik s odpovidajici kvalifik-
aci. Uzemnovaci vodic¢ (Zlutozeleny) musi byt pfiblizné o 10 mm
delSinez ostatnivodice. V pripade jakychkoli oprav se obracejte
pouze na oddeleni pecCe o zakazniky a vyzadujte pouziti orig-
inalnich nahradnich dild.

Nedodrzeni vyse uvedenych pokynt mize ohrozit bezpecnost
spotrebice a zneplatnit zaruku.

Pred cistenim by mel byt odstranen veskery prebytek rozliteho
materialu.

Dlouhodoby vypadek napéjeni béhem probihajici faze vareni
muaze zpUsobit poruchu monitoru. V takovém pripadé se
obratte na zakaznicky servis.

Spotrebi¢ nesmi byt instalovan za ozdobnymi dvirky, aby ne-
dochazelo k prehrati.

Kdyz dovnitr umistite polici, ujistéte se, ze zarazka smeruje na-
horu a dozadu do dutiny. Police musi byt zcela zasunuta do du-
tiny.

Pri zasunovani rostl davejte pozor, aby byla hrana s ochranou
proti posunu umisténa vzadu a nahore.

VAROVANI: Nevykladejte stény trouby hlinikovou folii ani jakou-
koliochranou najedno pouziti zakoupenou v obchode. Hlinikova
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folie nebo jakakoli jina ochrana v pfimem kontaktu se zahratym
smaltem predstavuje riziko roztaveni a poskozeni smaltu ve
vnitfnim prostoru.

VAROVANI: Neodstrariujte tésnéni dvitrek trouby.

POZOR: Nedoplnujte na dno dutiny vodu behem vareni nebo
kdyz je trouba horka.

Pro provoz spotrebice pfi jmenovitych frekvencich neni nutna
zadna dalSi operace/ nastaveni.

Trouba muze byt umisténa ve vysce ve sloupci nebo pod pra-
covni deskou. Pred upevnenim je nutne zajistit dobre vetrani
v prostoru pro troubu, které umozni radnou cirkulaci cerstveho
vzduchu potrebneho pro chlazeni a ochranu vnitrnich ¢asti. Na
zaklade typu upevneni vytvorte otvory popsane na posledni
strane.

S ohledem na spravné pouzivani trouby se doporucuje zamezit
primému kontaktu pokrm0 s rosty a plechy a pouzivat pecici
papir a/nebo specialni nadoby.
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Heat Feel (bezdratova teplotni sonda) UPOZORNENI

VAROVANI:

« Tento vyrobek je urcen vyhradne pro trouby.

Mél by se pouzivat tak, jak je popsano vtomto navodu k obsluze.

- NEDOTYKEJTE se zafizeni Heat Feel Sensor HOLYMA RUKAMA
HNED PO VARENI. K vyjimani zafizeni Heat Feel Sensor z pokrmu
po uvarenivzdy pouzivejte kuchynske rukavice.

Béhempecenije nutné ZASUNOUT CELOU kovovou cast zarizeni
Heat Feel Sensor do pokrmu az po CERNY keramicky OKRAJ.

« Nevystavujte kovovou cast zarizeni Heat Feel Sensor teplu
vytvarenemu primo troubou. Nevystavujte kovovou cast zarizeni
Heat Feel Sensor teplu vytvarenemu spotrebicem.

Zasunte Heat Feel Sensor do
pokrmu az po toto misto

- Nepouzivejte zafizeni Heat Feel Sensor vjineém spotfebicinez ve
vestavne troube.

« Heat Feel Sensor nepouzivejte v mikrovinné troubé.

- Heat Feel Sensor Ize Cistit a myt, ale neponofujte jej na delsi
dobu do vody.

« Tento vyrobek neni urcen k pouzivani osobamive veku do 12 let.
« Dodavatel neponese odpovédnost za zadné poskozeni zarizeni
Heat Feel Sensor v disledku nespravného pouziti.

« Pred pouzitim zarfizeni Heat Feel Sensor vycistéte

« Sonda muze pracovat v tomto rozsahu teplot: 10 °C az vnitfni
maximalni teplota kovove casti 100 °C. Teplota keramickeé casti
muze dosahovat 350 °C.

Pokud teplota zarizeni Heat Feel Sensor prekroci 100 °C, peceni
se zastavia zafizeni Heat Feel Sensor je nutne co nejdrive vyjmout
z trouby v rukavicich, aby se neposkodilo.

- Pfed pouzitim ovérte nabiti zafizeni Heat Feel Sensor:
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1. Vlozte zarizeni Heat Feel Sensor do nabijecky a zavrete kryt.

2. Pripojte nabijecku kabelem USB k napajecimu zdroji USB,
napfiklad k adaptéru USB nebo portu USB v pocitaci/notebooku.
Nabijecka nemUze spravné fungovat s powerbankou kvUli funkci
automatickeho vypinani.

3. Rozsviti se indikator na nabijecce a behem nabijeni bude blikat.
AZ bude zarfizeni Heat Feel Sensor uplné nabito, indikator zhasne.
« Ovérte, zda ma trouba zapnuty Bluetooth.

- Ujistéte se, Ze je zafizeniHeat Feel Sensor v dosahu monitorovaci
vzdalenosti. Trouba nemuze detekovat zarizeni Heat Feel Sensor
na delsivzdalenost.

- Pokudje zarizeniHeat Feel Sensor pokrytoizolacnimmaterialem,
nebude komunikovat s troubou. Pokud se sonda odpoji béhem
pouzivani pfi standardnim peceni (kvUli vybité baterii, vypnutému
Bluetooth atd.), za okamZik bude peceni preruseno. V pripadé
odpojeni behem peceni s receptem a sondou pokracuje peceni
po zbyvajici naplanovanou dobu.
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Obecné pokyny

Dékujeme Vam, ze jste si zvolili jeden z nasich vyrobkd. Pro dosazeni nejlepsich vysledkl s trou-
bou byste si meli peclive precist tento navod a uschovat jej pro budouci pouziti. Pred instalaci
trouby si poznamenejte vyrobni ¢islo, abyste jej mohli poskytnout pracovnikiim zakaznickych
sluzeb v pfipade nutnosti opravy. Po vyjmuti trouby z obalu zkontrolujte, zda nedoslo béhem
prepravy k jejimu poskozeni. Mate-li pochybnosti, troubu nepouZivejte a pozadejte kvalifik-
ovaného technika o radu. Uchovavejte vSechen obalovy materidl (plastové sacky, polystyrén,
hrebiky) mimo dosah déti. Pfi prvnim zapnuti trouby se mdze linout silny pachnouci kour, ktery
je zpUsoben prvnim ohfevem lepidla na izola¢nich deskach v troubé. To je naprosto normailni, a
pokud k tomu dojde, je tfeba pockat, nez se kour rozptyli, a teprve pote vlozit do trouby pokrmy.
Vyrobce neponese zadnou odpovédnost v pfipadech, kdy nebudou dodrzeny pokyny obsazene
v tomto dokumentu.

POZNAMKA: funkce, vlastnostia doplriky trouby uvadéné vtomto navodu se budou lidit v zavis-
lostina modelu, ktery jste zakoupili.

Bezpeénostni pokyny

Pouzivejte troubu pouze ke stanovenemu ucelu, kterym je peceni potravin; jakekoliv jine pouziti,
napfikladjako zdrojtepla, je povazovano zanevhodné a proto nebezpecné. Vyrobce nemize nést
odpovednost za pripadne skody vzniklé nespravnym ¢i nevhodnym pouzivanim.

Pouziti jakehokoliv elektrickeho spotrebice predpoklada dodrzovani nékterych zakladnich pravi-
del:

- Neodpojujte napajeci kabel ze zasuvky tahanim;

- Nedotykejte se spotrebice mokryma nebo vihkyma rukama ¢inohama;

- Pouziti adaptérd, rozdvojek a prodluzovacich kabell neni zasadné doporuceno;

-V pfipadé selhaninebo a/nebo Spatné funkce vypnéte spotfebi¢ a nemanipulujte s nim.

Sécurité électrique

ZAJISTETE, ABY ELEKTRICKA ZAPOJEN{ PROVADEL ELEKTRIKAR NEBO KVALIFIKOVANY
TECHNIK.

Napajeci zdroj, ke kterému je trouba pfipojena, musi byt v souladu s pravnimi predpisy platnymi
v zemiinstalace.

Vyrobce nenese zadnou zodpovédnost za pripadné Skody zplsobené nedodrzenim téchto
pokynU. Trouba musi byt pfipojena k elektricke siti prostfednictvim uzemnéné zasuvky nebo od-
pojovace s vice poly, v zavislostina pravnich

predpisech platnych v zemiinstalace. Elektrické napajeni je tfeba chranit vhodnymi pojistkami a
pouzité kabely musistit spravné napajeni trouby.

ZAPOJENI

Troubaje dodavana s napajecim kabelem, ktery by mél byt pfipojen pouze k elektrickému zdroji s
220-240V AC mezifazeminebo mezifazianulovym vodi¢em. Pre pripojenim trouby k elektrické
sitije dUlezité zkontrolovat:

- Napajeci napéti uvedené na voltmetru;

- Nastaveni odpojovace.

Uzemnovaci vodi¢ pfipojeny k zemnici svorce trouby musi byt pfipojen k zemnici svorce napa-
jeciho zdroje.
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VAROVANI

Pred pripojenim trouby k elektrické siti pozadejte kvalifikovaného elektrikare o kontrolu spoji-
tosti zemnici svorky elektrického napéjeni. Vyrobce nenese zadnou odpovédnost za nehody
nebo jiné problémy zplsobené nepfipojenim trouby k zemnici svorce nebo uzemnénim, které
ma vadnou spojitost.

POZNAMKA: protoze trouba miize vyzadovat udrzbu, je vhodné mit k dispozici dalsi elektrickou
zasuvku, ke ktere Ize troubu pripojit po vyjmuti z prostoru, ve kterém je nainstalovana. Napajeci
kabel smi byt nahrazen pouze servisnim technikem nebo technikem s rovnocennou kvalifikaci.
Kdyz je trouba vypnuta, mize byt kolem hlavniho sitového vypinace slabé svétlo. To je normal-
ni. Lze jej zrusit pouhym otocenim zastrcky spodni ¢asti nahoru nebo zaménénim napajecich
svorek.

Doporucéeni

Po kazdém pouZiti trouby napomUze minimalni vycisténiudrzet troubu v dokonalé ¢istoté.
Nevykladejte stény trouby hlinikovou foélif nebo jednorazovou ochranou dostupnou ve special-
izovanych prodejnach.

U hlinikove folie nebo jakekoliv jiné ochrany hrozi pfi pfimém kontaktu s horkym smaltem riziko
taveni a poskozeni vnitfniho smaltu. Aby se zabranilo nadmérnému znecisténi trouby a vysled-
nym silnym kourovym zapachm, doporuc¢ujeme nepouzivat troubu pfivelmivysokychteplotach.
Jelepsiprodlouzit dobu pecenia mirné snizit teplotu.

Vedle pfislusenstvi dodavaneho s troubou dop orucujeme pouzivat pouze nadobi a pecici formy
odolneé protivelmivysokym teplotam.

Instalace

Vyrobci nemaji zadnou povinnost provadét instalaci. Pokud je pozadovana pomoc vyrobce k
napravé skod zplsobenych nespravnou instalaci, na takovou pomoc se nevztahuje zaruka. Je
nutno dodrzet pokyny pro instalaci urcene pro odborné vyskolene pracovniky. Nespravna instal-
ace mUze zpUsobit Ujmu nebo zranéni na osobéach, zvifatech nebo vécech. Vyrobce nemize byt
za takoveé skody nebo zranéni zodpovédny.

Trouba mUze byt umisténa ve vysce ve sloupci nebo pod pracovni deskou. Pfed upevnénim je
nutné zajistit dobre vetraniv prostoru pro troubu, které umoznifadnou cirkulaci cerstvéeho vzdu-
chu potfebneho pro chlazenia ochranu vnitfnich casti. Na zaklade typu upevnénivytvorte otvory
popsane na poslednistrane.

Prvni pouziti

PREDBEZNE CISTENI; Pred prvnim pouzitim troubu vycistéte. Otrete vnéjsi povrchy vinkym mékkym ha-
drikem. Umyjte vSechna pfislusenstvi a vytfete vnitfek trouby roztokem horke vody a promyvaci kapaliny.
Nastavte prézdnou troubu na maximalni teplotu a ponechte ji zapnutou zhruba po dobu 1 hodiny. To od-
strani veskeré zapachy novosti.
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Popis vyrobku

PRISLUSENSTVI
Odkapavaci plech

Shromazduje zbytky, které odkapavaji pfi
peceni pokrmd narostech.
Boc¢nidraténérosty

Jsou umistény na obou stranach vnitrniho pros-
toru trouby, drzikovoveé rosty a odkapavaciplechy.

Teleskopické vodicilisty (pouze pokud se pouzivaji)

Dve vodici listy, ktere usnadnuji kontrolu stavu
peceni, protoze umoznuji snadne vytazeni a
premisténi plecht arostl uvnitf vnitfnino prostoru.

—_

. Ovladacipanel

. Polohy rostu (podélného draténého rostu,
je-lisouc¢asti dodavky)

. Rosty

. Plechy

. Ventilator (pokud je ve vybaveé)

. Dvirka trouby

. Bocni draténé rosty (pokud se pouzivaji;
pouze pro plochy vnitfni prostor)

. Sériové cislo

~NOoO o~ W N

o)

Kovovy rost

DrZipeciciplechy a talife.
Chef panel (pouze pokud je ve vybave)

Vzduchovy dopravnik, ktery zvysuje cirkulaci
vzduchu uvnitf trouby. To umoZznuje zvyseniucin-
nosti peceni, rovnomerngjsi propeceni pokrmu
privsech teplotach, kratsi dobu peceni a konec¢née
rovnomeérné rozlozeniteploty uvnitf trouby.

Tlumené zavirani (pouze pokudje ve vybave)

Zavesy, které zarucuji automaticky tlumeny a
vyrovnany pohyb dvifek béhem zavirani.
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Heat Feel Sensor (pouze pokudje ve vybaveé)

Rozen (pouze pokud je ve vybave)

Méri vnitfni teplotu pokrmu béhem peceni.
Zapojte ji do otvoru na horni strané vnitrniho
prostoru. Méla by se zasunovat, kdyz je trouba
chladna.

HEAT FEEL SENSOR

« Pfed pouzitim ovérte nabiti zafizeni Heat Feel
Sensor:

1.Vlozte zafizeniHeat Feel Sensor do nabijecky
a zaviete kryt.

2. Pripojte nabijec¢kukabelem USB knapajecimu
zdroji USB, napriklad k adaptéru USB nebo
portu USB v pocitaci/notebooku. Nabijecka
nemUze spravné fungovat s powerbankou kvdli
funkciautomatického vypinani.

3. Rozsviti se indikator na nabije¢ce a behem
nabijenibude blikat. AZ bude zafizeni Heat Feel
Sensor Uplné nabito, indikator zhasne.

« Ovérte, zda ma trouba zapnuty Bluetooth.

- Ujistéte se, Ze je zarizeni Heat Feel Sensor
v dosahu monitorovaci vzdalenosti. Trouba
nemUze detekovat zafizeni Heat Feel Sensor
na delsivzdalenost.

« Pokud je zarizeni Heat Feel Sensor pokryto
izolacnim materialem, nebude komunikovat
s troubou. Pokud se sonda odpoji behem
pouzivani pfi standardnim peceni (kvali vybité
baterii, vypnutému Bluetooth atd.), za okamzik
bude peceni preruseno. V prfipade odpojeni
béhem pecenis receptem a sondou pokracuje
pecenipo zbyvajici naplanovanou dobu.

Per arrostire non ¢ richiesto il pre riscaldamento del
forno. Effettuare la cottura conla porta forno chiusa.
llconsumo dienergia e inferiore del 90-95% rispettoal
metodo tradizionale;

« Dévisserles crochets

« Svitareiganci

«Infilarelo spiedoall'interno della carne

«Bloccare lacarne coniganci

« Stringerele vitidei ganci

«Inserire lo spiedo all'interno

della cavita delforno

« Smontare I'impugnatura prima diiniziare la cottura

Air Fry (pouze pokudje ve vybaveé)

Smart Tray Steam / Smart Tray BBQ
(pouze pokud je ve vybavé)

BBQ

Cz41



Kontrolni panel

4]

Funkce Cas Teplota  Navigacnitlacitka

|

| 0 [ © [ 3 | B

Vypinaé N __ | Zacatek
Pozastavit

Podrobneé informace o zobrazovacich plochach naleznete na dalsich strankach

‘ Symbol | Funkce ‘ Popis
Zapinani a vypinani trouby. Po prvnim zapnuti trouby musite
@ Vypinac¢ nastavit cas pomoci navigacnich tlacitek (5), kterymi vyberete
hodiny a minuty, a tlacitka Cas (3), kterym potvrdite volbu.
Pristup k manualnim funkcim (a) a kategoriim pripravy pokrmu (b),
2 funkci Tailor bake (a2) a funkci Gentle cooking (a3), nabidce WiFi (e)
Funkce amoznostem cisténi (které selisiv zavislostinamodelu). Chcete-li

ulozit oblibenou funkcia zobrazovat jijako prvni po zapnutitrouby,
na 5 sekund podrzte tlac¢itko (2).

Pristup k nastaveni doby peceni (e), kuchynského casovace (f)
a odlozeného spusténi (g). Odlozené spusténi a konec peceni
® Cas Ize nastavit teprve po zadani doby peceni. Kdyz je trouba v
pohotovostnim rezimu, normalnim stisknutim tlacitka Cas (3)
zapnete minutku a podrzenim na 3 sekundy nastavite denni ¢as (i).

Pristup k mozZnostem nastaveni teploty (r), predehrevu (j) a
rychlého predehrevu (k). Chcete-li aktivovat/deaktivovat zamek
obrazovky (m), na 5 sekund podrzte stisknuté tlacitko (4). BEhem

Teplota pyrolyzy se dvifka trouby automaticky zamknou a bude se
zobrazovat zpétnd vazba (d4). Pro fadu manualnich funkci je k
dispozici automaticky rychly ohrev (p2).
/\ Navigacni s - . o
\/ tlacitka Navigacnitlacitka pro nastavovanifunkcia parametrd.
Zacatek cix L . .
B DH Pozastavit Spusténi/pozastaveni peceninebo potvrzenifunkci.
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Displej

Displejje rozdélen na tricasti, k nimz se pristupuje stisknutim tlacitek (2), (3) a (4). Stejna tlacitka lze
pouzivat k vybéru podnabidky (signalizované ukazatelem) a naviga¢ni tlacitka k nastaveni funkci a
parametr.

OBLAST FUNKCI b1. Maso

a. Manualnim funkcim d2. Pyrolysis Eco
iami D d3. Pyrolysis +

b. Kat

pOk?r:c?orleml pripravy d1. Hydroeasyclean

c. WiFi b2. Ryby
Gk b3. Pecivo

d. Funkce cisténi

al. Symboly funkci b4. Zelenina

a2. Master bake a3. Gentle cooking

CASOVA OBLAST

e. Trvani i. Nastavit denni ¢as

f. Casovac

Hodnota ¢asu

g. Dodlozeného Indikator éasu

spusténi L
h. Heat feel sensor hl. Zpétna vazba Heat feel
sensor

(stav baterie a cigné_l_u)

OBLAST TEPLOTY

. . d4. Zamek dvirek

m Citak
m. Zamek tlacitek c1. Zpétna vazba Wi-Fi
j- Pfredehrev

. 1.Zpétnavazba
predehfivani a chlazeni

Hodnota teploty

k. Rychly predehfev

TUkazatel teploty
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Prehled nabidek
HLAVNi MENU - OBLAST FUNKCI

‘ Symbol | Funkce ‘ Popis
! Manualnim
a [ . Tato funkce umoznuje volit funkce, teplotu a délku peceni.
1 —— | funkcim
b Food V této nabidce mate pristup ke 4 kategoriim pfipravy jidel, které
E categories jsoujiz v troubé integrovany..
o~ - V tomto rezimu muzete pfipojit troubu k siti a zaregistrovat ji v
c — WiFi . .
- aplikacihOn.
d o I{ | Funkce Tato funkce umoznuje zvolit systém cisténi, ktery je v troubé k
E cisténi dispozici.

HLAVNi NABIiDKA - CASOVA OBLAST

‘ Symbol | Funkce ‘ Popis

Stisknutim tlacitka () nastavte délku pecent [ tlacitek
e )<) Délku peéeni isknutim tlacitka (&) nastavte delku peceni, pomoci tlacitek , ,

regulujte dobu peceni
f Casova Dv?ykrat st\sknefue@pro nastaveni kuchyrské minutky, pomoci

tlacitek” ‘regulujte cas.

vV
Odlozeného | Trikrat stisknéte tlacitko (€) pro nastaveni zpozdéného startu,
g @ spusténi pomoci tlacitek " regulujte Cas.
Vv
h Heat feel CtyFnasobnym stisknutim ®aktivujete peceni se sondou, viz
Y~ | sensor strana 78, kde se dozvite, jak to funguje.

= < Nastavit Kdyz je trouba v pohotovostnim rezimu, stisknéte a podrzte
I @ denni ¢as tlacitko @po dobu 3 sekund, dokud se neobjevi @
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HLAVNi NABIDKA - CASOVA OBLAST ﬂ

[ S

Symbol | Funkce

ﬂ Predehrev

Popis

Stisknutim tlacitka g nastavte teplotu predehrevu, pomoci
tlacitek * regulujte hodnotu.
Vv

x

Rychly
= predehrev

Dvakrat stisknéte tlacitko B pro nastavenirychlé teploty

Manualnimi funkcemi (al)

REZIMY PRiPRAVY *

Popis

Staticky***
150-200°C **

|;| 2nd /3rd groven

Doporuceni

IDEALNI PRO: kolace, chléb, susenky, quiche v jednom patie
s pouzitim horniho i spodniho ohrevu, Ize pouzit s moznosti
rychlého predehfevu pomociHeat Feel Sensor

11 T

Staticky +
Ventilator
180-200°C **

(L] 2nd /374 tirovers

IDEALNI PRO: pecené, dusené maso, zeleninu a kolace s
vihkymi naplnémi v jednom patre. Idealni pro pfipravu pokrma
s vysokym obsahem vody. Lze pouzit s Heat Feel Sensor.
Moznost rychlého predehrevu.

Vicelrovriové
150-230°C **

(=] 3w for single level
1st+3rd for double
uroven

IDEALNI PRO: dorty, sudenky a pizzu v jednom nebo vice pa-
trech. Idealni pro pripravu rdznych pokrmd.
Lze pouzit s Heat Feel Sensor. Moznost rychlého predehrevu.

L el

Gril
L3 (power) **

E 5t patro pro
tenké pokrmy
3rd/ 4thpatro pro
pokrmy o velké
tloustce

IDEALNIPRO: gratinovani, grilovani masa, ryby, zeleninu.

Tato funkce pouzivé pouze hornitopné téleso alze nastavovat
uroveni grilovani. Pouzivejte se zavifenymi dvifky. Bilé maso
umistéte do ur¢ité vzdalenostiod grilu. Tmavé maso a rybifilety
|ze umistit na rost, pod nimz je odkapavaci plech. Predehfivejte
po dobu 5 minut. Ve dvou tfetinach vareni pokrm obratte (je-li
to nutné).

3
&
3

Gril + Ventilator
200°C **

E 2nd/3rd /4th Groven

IDEALNIPRO: celé kusy masa (peceng).

Pouziva horni topné téleso spole¢né s ventilatorem zajistujicim
cirkulaci vzduchu uvnitf trouby. Pouzivejte se zavienymi dvirky.
Zasunte pod ro$t odkapavaci plech na zachytavani stav. V poloviné
peceni pokrm obratte. Pfedehfev je nezbytny u tmavého masa, ale
nikoliubilého masa.

* Zavisinamodelu trouby.
**|dedlniteplota pro doporu¢ené pokrmy.
*** Testovano podle normy EN 60350-1 pro Ucely prohlaseni o spotiebé energie a stanoveni energetické tridy
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Popis

Spodniohrfev
160-180°C **

= 1st/27 arover

Doporuceni

IDEALNI PRO: karamelovy krém, pudinky a bain marie v jednom
patfe. Tuto funkcilze pouzit i pro dokoncenipripravy.

Lze pouzit s Heat Feel Sensor.

Moznost rychlého predehrevu.

1 TE

Spodniohrev +
Ventilator
170-210°C **

L] 1+tand 2™ arover:

IDEALNI PRO: pizzy, slané kolace, dorty a jidla s tekutymi pole-
vamivjednom patre.

Lze pouzit s Heat Feel Sensor.

Moznost rychlého pfedehrevu.

3
{
3

Supergril
L3 (vykon) **

=l 4+ and 5* aroven

IDEALNI PRO: velké mnozstvi klobas, steak(l a toastového
chleba. Celd plocha pod grilovacim prvkem se zahtiva. Pouzivejte
se zavienymi dvirky. Ve dvou tfetindch vareni pokrm obratte (je-li
to nutné).

+

L

K

Soft +
150-200°C

L] 27/3 aroveri

IDEALNIPRO: kola¢e a chléb vjednom patfe.

3
!
3

i

Gril + rozen

Evs vykon

IDEALNI PRO peceni potravin, jako jsou kufeci prsa, kiepelky
nebo rybifilé, zobou stran najednou.

Pod pokrm v 1. patfe umistéte plech na peceni, aby se zachytily
kapky a stavy.

3
!
3

[ PN
Pl

Gril + ventilator
+rozen
200°C

IDEALNI PRO peceni potravin, jako je velké kufe nebo kriita, z
obou stran soucasné.

Pod pokrm v 1. patfe umistéte plech na peceni, aby se zachytily
kapky a stavy.

Ll

Staticky + rozen

IDEALNIPRO: Peceni hovézi nebo vepiové pec¢ené. Pod pokrm v

200-240°C 1. patfe umistéte plech na peceni, aby se zachytily kapky a Stavy.
Tato funkce je idedlni pro smazZeni na vzduchu a v kombinaci s
Vzduchova fritéza, |PrisluSenstvim zajiStuje rovnomémy a trojrozmérny pristup horkeho
Air Fr ril + ventilator vzgughu k potravinam, coz umoznuje krupavejvsw vysledek.v »
y g N Mélky podnos umistéte pod polici, aby se v ném shromazdovaly Stavy/
240°C strouhankal...
Béhem pyrolitického cyklu pfislusenstvi vyjméte.
: Prislusenstvi umoznuje spravnou cirkulaci vihkosti vznikajici pri vareni, udrzuje
Smart Tray PARA vysokou vihkost potravin a otvory usnadnuii cirkulaci tepla a pary. Ideaini pro
konven¢ni vafeni zeleniny, ryb, ...
Steam 160°C VloZte prislusenstvi do 35mm zasobniku konkavni stranou a naliite do n&j vodu.
Béhem pyrolitického cyklu prisluSenstvi vyjméte.
BBQ Toto prislusenstvi je idedlni pro grilovani pfi vysokych teplotéch (220 °C) a diky
5 T odvodu tukd ze dna tacu umoznuje dokonalé grilovani s malym mnozstvim
mart Tray | konvekce + koure.
BBQ ventilator Vlozte prislusenstvi do 35mm zasobniku vypouklou stranou a nalijte do néj
° vodu.
230°C Béhem pyrolitického cyklu prisluSenstvi vyjméte.
IdedIni pro peceni pizzy ve vynikajici kvalité; diky schopnosti udrzet teplo a
Pizza with Konvekce + Setrné ho dodavat je mozné pect nékolik pizz za sebou. Pizzu ochutte jesté
ventilator za syrova a pred pecenim predehrejte kdmen na pizzu na (TBD) minut.
the stone 240°C L4, Pokyny k ¢isténia udrzbé naleznete v odstavci o pouzivani a Udrzbé.

Béhem pyrolitického cyklu kdmen odeberte a béhem celého cyklu
vareni odeberte lopatku.

* Zavisinamodelu trouby.
**|dedlniteplota pro doporu¢ené pokrmy.
*** Testovano podle normy EN 60350-1 pro Ucely prohlaseni o spotiebé energie a stanoveni energetické tridy
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SPECIALNi FUNKCE*

Symbol Popis Doporuceni

Master bake *** Idedlni k pfipravé pokrmd, které jsou uvnitf mékke a na

_ o %% povrchu kfupave.
az @ 180-200°C Pro zdravé peceni; tato funkce snizuje potfebné mnozst-
|;| 2° Groven vi tuku nebo oleje. Kombinace topnych téles s cyklem
pulzujiciho vzduchu zarucuje dokonale vysledky peceni.

Tato funkce zajistuje, ze jidlo zUstane kiehké a stavnaté;
diky nizsiteploté se minimalizuje pfipecenipovrchu. Tato
a3 loc Gentle cooking funkce je idealni pro pec¢eni masa a celych ryb. Pro dos-

azeni optimalnich vysledkd pouzijte Heat Feel Sensor
(pokud je soucasti dodavky)

KATEGORIE PRIPRAVY POKRMU

Teploty
Pozice
Heat Feel
pro
vareni tempera-
tures (°C)
58-62-65°C U peceniakusl
b1 @ Maso v 23 uhovéziho | hovéziho, teleciho
masa aveprového masa.
65°C Forwhole fish and
b2 4}9 Ryby v 23 fillets.
95°u peceni .
b3 y Pecivo Y 1-2 chlebaa v ch\ebav,.\asagm a
. : peciva.
téstovin
b4 ﬁ Zelenina Y 3-4 70°C Upecene zeleniny a
brambor.

Dokonalé vysledky peceni jsou zaruc¢eny diky pfednastavenym parametrdm podle kategorii.
Vychozi hodnoty ¢asu a teploty se vztahuji na mnozstvi pro 4 porce. Pro spravneé nastaveni doby
peceni pouzijte nasledujici tabulku; pro dosazeni nejlepsich vysledkd pouZijte Heat Feel Sensor

* Zavisinamodelu trouby.
**|dedlniteplota pro doporu¢ené pokrmy.
*** Testovano podle normy EN 60350-1 pro Ucely prohlaseni o spotiebé energie a stanoveni energetické tridy
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Kategorie Velikost porce/gramy (tu¢né, Doba peceni (min)*

pokrmu vychozi nastaveni) po predehrati
Maso 4/800;6/1200; 8/1600 50;52;55
Ryby 4/600; 6/900; 8/1200 36;38; 40
Pecivo 4/600; 6/900; 8/1000 42;50; 56
Zelenina 4/800;6/1200; 8/1600 57;60; 65
DALSIi FUNKCE
‘ Symbol ‘ Popis ‘ Doporuceni

Tato funkce umoznuje zamknout obrazovku, aby se
zamezilo jakémukoli nezddoucimu ovladani deétmi.
m Zamek tlacitek | Stisknutim a podrzenim tlacitka Teplota (4) na 5 sekund

ij aktivujete zamek obrazovky. Stejnym zpUsobem ji
deaktivujete

Oblibena Chcete-li ulozit oblibenou funkcia zobrazovat ji jako prvni
D funkce po zapnutitrouby, na 5 sekund podrzte tlacitko (2).

Rezim Demo

ON/OFF

STAND-BY
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Heat Feel Sensor parovani

Step1

+  Klepnutim naikonu [J
vyberte funkcia klepnutim
naikonu () vyberte Heat
Feel Sensor.

Step 2

« Pochvilitroubarozpozna
kod sondy. Klepnutim na
ikonu I nastavte cilovou
teplotu.

Step 3

+ Klepnéte na\/, nastavte
pozadovanou cilovou
teplotu a klepnéte na
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Tipy pro peceni—Heat Feel Sensor

Heat Feel Sensor Ize pouzit s manualnimi funkcemi (staticky, staticky +ventilator, gril, supergril, gril
+ventilator, dno a dno + ventilator) a s KATEGORIEMI PRIPRAVY POKRMU.

Heat Feel Sensor majeden méficibod, zasunte jej zcela do potraviny kovovym hrotem umisténym
ve stfedu potraviny.

Tento bod by mél byt umistén co nejblize nejsiingjsi (nejchladnéjsi) ¢asti potraviny, aby bylo mozné
spravné sledovat proces peceni.

Diky bezdratovéemu provedenilze Heat Feel Sensor pouzit také ke sledovanipotravin, které béhem
peceniméniobjem (napf. chleba).

MASO/PECENE/STEAKY: sondu zasurite $ikmo do nejsilngjsi ¢asti. U potravin valcovitého tvaru
(napr. hovézi pecené) umistéte Spicku co nejblize geometrickému stredu.
Doporucené vnitfniteploty:

45°C uhovézipecené (pred podavanimji zabalte do
folie anechte 15-20 minut odpocivat)
55-60-65 °C pro ostatni pe¢ena masa

DRUBEZ: Vlozte Heat Feel Sensor do nejsilngjsi ¢asti prsou. Doporucena vnitini teplota driibeze
je83-85°C.

RYBA (CELA/STEAKY): viozte sondu $ikmo do nejsilnéjsi ¢asti. Navrhovana vniténi teplota: 65 °C

CHLEB / DUSENE MASO: viozte Heat Feel Sensor blizko geometrického stfedu potraviny.
Doporucena vnitiniteplota: 90 °C
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Konektivita

PARAMETRY BEZDRATOVE SIiTE

Technologie ‘ Wi-Fi ‘ Bluetooth

Norma IEEE802.11b/g/n Bluetoothv4.2, BR/EDR, BLE
Frekvencni pasmo (-a) [MHz] 2401+2483 2402+2480

Maximalni vykon [mW] 100 10

Teplotni sonda Heat Feel Model Et180:

Technologie Bluetooth
Standard Bluetooth v4.0 BLE
Frekvenéni pasmo [MHZ] 2400+2480
Maximalni vykon [mW] 2.5—(4dBm)

INFORMACE O PRODUKTU PRO ZARIiZENI V SiTI

« Spotfeba energie produktu v sitovém pohotovostnim rezimu, pokud jsou pfipojeny vsechny
porty kabelové sité a vsechny porty bezdratove site jsou aktivovany: 2,0 W

Jak aktivovat port bezdratové sité:
« Pokud trouba neni zaregistrovana, postupujte podle pokynl pro registraci, abyste aktivovali WiFi.
« Pokudje trouba zapnutd, ve WiFinabidce vyberte WiFia nastavte jina On (zapnuta) nebo hOn.

Jak deaktivovat port bezdratové sité:

« Pokud trouba nenizaregistrovana, WiFimodul je zapnuty na prvnich 30 minut po zapnuti trouby,
projeho vypnutipockejte 30 minut nebo prejdéte do nabidky WiFia vypnéte wifi.

« Pokudje trouba zaregistrovana, ve WiFinabidce vyberte WiFia nastavte jina Off (vypnuta).

Rychlé parovani

Pfiprvnim zapnutivyrobkuje sit WiFi aktivnijiz 30 minut a mizZete pokracovat vregistracina strané
81.

Pokud neni trouba zaregistrovana do 30 minut, WiFi se vypne. To se déje pfi kazdem zapnuti
trouby, dokud ji nezaregistrujete.

Chcete-li zabranit zapnuti Wi-Fi, vypnéte jej v nastaveni Wi-Fido 30 minut od zapnuti trouby.

Chcete-litroubu zaregistrovat po 30 minutach, postupujte podle pokynl na strané 83.
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Registrace trouby v aplikaci

V SMARTPHONU
# Available on the
Krok 1 v
«  Stahnéte siaplikacihOn ’ App Store
GETITON
» Google Play
Krok 2

« Prihlaste se nebo se zaregistrujte

Email

Password

Foggor vou st

BasswoRo? dee
Krok 3 Select your appliance
« Pridejte novy spotrebic category

o

Krok 4 . .

« Naskenujte QR kdd nebo zadejte vyrobni islo  Tell us your appliance Tell us your appliance
serial number serial number

You willfind your serial number attached on the
appliance. Check your specific model to know
where tofind it.

O[] ESEETS—

Zde napiste své vyrobni islo pro budouci pouziti

matically def
nin the guidel

G

ORINSERT MANUALLY
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NA SPOTREBICI

Krok 5

« Klepnutimnaikonu
[ vyberterezimwifia
klepnéte na

Krok 6

« Klepnétena\/avyberte
moznost On (Zapnuto)
nebo hOn (viz rozdily na
strané 83) aklepnéte na
tlacitko start

Krok 7

« Pochvilise text Connect
zaCne posouvat.
Pokracujte v procesu
parovani prostrednictvim
aplikace.

Krok 8

« Podokonceniparovanise
stav trouby automaticky
prepne na Wifi ,ON"
(ZAPNUTO) nebo hOn,
podle vasivolby.

Ztracené pripojeni smérovace
Béhem vareni—blika ikona WiFi V nabidce WiFi—blika &islice

POZNAMKA:

«  Zkontrolujte, zda mate domaci WiFi sit minimalné 2,4GHz.

. Zkontrolujte, zda mate pripravené heslo ajméno pro domaci sit WiFi. Pozdéji je budete potre-
bovat.

. Zkontrolujte, zda je vas spotrebice na misté, kde je vynikajici signal domaci Wi-Fi.

- AzUstante vblizkosti spotiebice.
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WiFi ON (ZAPNUTA)
Stav trouby Ize monitorovat pouze pomoci
aplikace.

WiFi OFF
Trouba nenipfipojena, ale stale je zaregistro-
vana s ulozenymi pfihlaSovacimi udaji sité.

” I

Rezim dalkového ovladani

WiFihOn
Trouba mlze byt pouZivana vyhradné aplikaci.

WiFiReset
Pripojeni se resetuje a je mozna nova regis-
trace.

Krok 1

«  Klepnutim naikonu [
vyberte rezim wifi a klep-
nutimna »,0n" (Zapnuto)
zacne blikat.

Krok 2

« Klepnutimnaikonu v/
vyberterezim ,hOn"a
klepnutim na il aktivujte
dalkove ovladani.

«  Stisknutim ,funkéniho
tlacitka" Jukoncite rezim
.hOn".

Spole¢nost Candy Hoover Group Srltimto prohlasuje, Ze radiova zafizenijsou v souladu se smér-

nici 2014/53/EU. UpIné znéni EU prohlaseni o
www.candygroup.com

shodé je k dispozicina tétointernetové adrese:
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Cisténi a udrzba trouby

Zivotnost  spotfebice miizete prodlouzit
prostfednictvim pravidelného cisteni. Pred
provadenim ruc¢niho cisteni pockejte, az trou-
ba vychladne. Nikdy nepouzivejte pri cisteni
brusné myci prostredky, dratéenku nebo ostre
pfedmety. Predejdete tak neopravitelnému
poskozeni smaltovanych dill. Pouzivejte pou-
ze myci prostfedky na bazi vody, mydla nebo
bélidla (¢pavek).

SKLENENE DILY

Doporucuje se Ccistit sklenené okno savou
kuchynskou utérkou po kazdéem pouZiti trouby.
Chcete-li odstranit odolngjsi skvrny, mUzete
pouzit dobfe vyzdimanou houbu napusténou
mycim prostfedkem a potom oplachnout
vodou.

Udrzba

TESNENi OKNA TROUBY
Je-li tésnéni znecisténé, muizete jej vycistit
mirné navlih¢enou houbickou.

PRISLUSENSTVI

Prislusenstvi vycistéte pfed oplachovanim a
susenim mokrou mydlovou houbickou: vyvaru-
jte se pouziti abrazivnich mycich prostredkd.

ODKAPAVACI PLECH

Po pouziti grilu vyjmete plech z trouby. Nalijte
na plech horky tuk a umyjte jej v horke vodé po-
moci houbicky a prostfedku na myti nadobi.
Pokud stale ulpivaji mastné skvrny, ponorte
plech do vody a myciho prostredku. Alterna-
tivné muazete plech umyt v myc¢ce na nadobi
nebo pouzit komercnisaponat natrouby. Nikdy
nedavejte znecistény plech zpét do trouby.

DEMONTAZ A CISTENiBOCNiCH DRZAKU

1- Vyjmeéte draténé drzaky tak, ze za né zatadhnete ve sméru sipek (viznize).
2- Abyste draténé drzaky ocistili, bud je vlozte do myc¢ky na nadobi, nebo pouZijte vihkou houbu a

zajisteéte, aby byly nasledné osuseny.

3- Po procesu ¢isténi nainstalujte draténé drzaky v opacném poradi.

VYMENA ZAROVKY
1. Odpojte troubu od sitového privodu.

2.Sejméte sklenény kryt, vysroubujte Zarovku a vymeénte ji za novou zarovku stejného typu.
3. Jakmile je vadna Zarovka vyménéna, vratte zpét skleneny kryt.

Tento vyrobek obsahuje jeden nebo vice svételnych zdrojd tfidy energetické ucinnosti G (zarovka)

/F(10LED).
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DEMONTAZ A CISTENI SKLA DVIREK (pouze pokudje ve vybave)

1. Otevrete dvitka 0 90° a vytahnéte upeviiovacijazycky zavésu smérem ven z trouby.

2. Umistéte dvirka pod uhlem 45° a pak je soucasné tahnéte dopredu a nahoru, abyste je uvolnili. Vyjméte
dvitka trouby a poloZte je na polstrovanou podlozku (napf. na kus latky) rukojeti dold.

3. V1.Stisknéte soucasné dvé tlacitka vlevo a vpravo a zatédhnéte za horni kryt dvifek smérem k sobé¢, aby-
ste jej sejmuli. V2. Odsroubujte dva Srouby vlevo a vpravo a zatahnéte za horni kryt dvifek smérem k sobé,
abyste jej odstranili.

4. Opatrné vyjmeéte sklo uvnitr trouby, pevné ho drzte obéma rukama a polozte ho na mékky rovny povrch.
5. Pokud jsou mezi nimi sklenéné panely, odstrante je a polozte na mékky povrch. POZOR: vnéjsi sklenény
panel neniodnimatelny.

6. Ocistéte sklo mékkym hadrikem s pouzitim vhodného ¢isticiho prostredku.

7. Po vycisténi znovu sestavte dily v opacnem poradi nez pfi demontazi. Na vsech sklenénych panelech
musi byt oznaceni "Low-E" spravné cCitelné a umisténé na levé strané dvifek v blizkosti levého boéniho
zavésu. Timje zajisténo, ze vytistény stitek na prvnim sklenéném panelu zistane uvnitf dvefi.
8.V1.Nasadte zpetkryt dvifek trouby zatlacenim dovnitf, dokud neuslysite, jak obé bocnitlacitka zapadnou
na sveé misto. V2. Pro pfipevnéni zatlacte horni kryt dopfedu a utahnéte dva srouby vlievo a vpravo.

9. Drzte dvere pod Uhlem 45° a souc¢asné zasunte pravou a levou vnéjsi ¢ast zavésu do otvord uvolnénych
zavésu, dokud neuslysite jejich zaklapnuti. Nastavte dvirka do Uhlu 90° a zajistéte upevnovaci jazycky zat-
lacenim smérem dovnitf trouby.




FUNKCE CISTENI *
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Hydroeasyclean | Projednoduché, uc¢inné ¢isténitrouby.
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Pro dokonalé, pravidelné cisténi vnitfniho prostoru trou-
Pyrolysis Eco by. Tato funkce umoznuje uzamknout dvere béhem pro-
cesu (d4).

d2

ooO
oodo

8

oon

Pro velmi dlkladné cisténi a odstranovani velkého
mnozstvinecistot z vnitfniho prostoru trouby.

ooo
d3 E E E Pyrolysis+ Tato funkce umozniuje uzamknout dvere béhem procesu
(d4).

Hydro Easy Clean

Hydro Easy Clean pouziva paru k odstranéni zbyvajiciho tuku a ¢astic potravin z trouby.
1. Do nadoby Hydro Easy Clean na dné trouby nalijte 300 ml vody.

2. Zvolte vyhrazenou funkci (d1).

4. Nechte program pracovat.

5.Po skonceni cyklu nechte troubu vychladnout.

6. Jakmile je spotrebic studeny, vycistéte vnitfni povrchy trouby hadrikem.

Varovani: Nez se spotrebice dotknete, presvedcte se, ze je studeny.
U vSech Zhavych povrchi je nutné postupovat opatrné, protoze hrozi riziko popaleni. PouzZijte
destilovanou nebo pitnou vodu.
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Pyrolyza

Trouba je vybavena pyrolytickym systemem
cisténi, jenz vysokou teplotou nic¢i zbytky potravin.
Tato funkce se provadi automaticky pomoci pro-
gramatoru. Vysledné vypary jsou ,vycistény” tim,
Ze projdou pyrolyzérem, jenz se spustiihned pote,
co zacne peceni. Vzhledem k tomu, ze pyrolyza
vyuziva velmi vysokou teplotu, jsou dvirka trouby
opatreny bezpecnostnim zamkem. Pyrolyzér Ize
kdykoliv zastavit. Dvirka nelze otevrit, dokud je zo-
brazen bezpecnostni zamek.

POZNAMKA: Pokud byl nad troubu osazen
sporak, béhem pyrolyzy nikdy nepouzivejte plyno-
ve hofaky nebo elektricke varne plotynky. Nedojde
tak k prehrati sporaku.,

Jsou prednastaveny DVA PYROLYTICKE CYKLY:
PYROLYSIS ECO: Cisti mirné znecisténou
troubu. Trva po dobu 90 minut.

PYROLYSIS +: Cisti zna¢né znecisténou troubu.
Trvéd po dobu 120 minut. U trouby vybavené
pyrolyzérem nikdy nepouzivejte bézné dostupné
Cistici pripravky!

Tip: Pokud pyrolyzu provedete ihned po pripravé
jidla v troubé, budete moci vyuzit zbytkoveho te-
pla v ni, a tim usetfit energii.

Pred spusténim pyrolytického cyklu:

Z trouby vyjméte veskeré prislusenstvi. To
totiz nevydrzi vysokou teplotu pouzitou pfri
pyrolitickém ¢&isticim cyklu. Pfedevsim z trouby
vyjméte mfizky, postranni drzaky a telesko-
picka voditka (viz kapitola VYJMUTIi MRIZEK A
POSTRANNICH DRZAKU). U trub s jehlovym
teplomérem je nutné pred spusténim cisticiho
cyklu uzavrit otvor, a to matici, ktera je soucasti
dodavky.

« Odstrante veskeré velké zbytky jidla ¢i skvrny
- odstranit je by trvalo prili$ dlouho. Nadmérné
mnozstvi tuku by se mohlo vznitit, pokud by
bylo vystaveno vysokym teplotam, pfi nichz
dochazi béhem cyklu pyrolyzy.

» Zavrete dvirka trouby.

« Pfed ciSténim je nutno odstranit nadbytecné
zbytky potravin.

« Vycistéte dvirka trouby;

e Velké ¢i hrubé zbytky jidla zevnitF trouby
odstraiite pomoci navlhéené houbicky. Ne-
pouzivejte Cistici prostredky;

» Vyjméte veskeré prisluSenstvi a sadu vysuv-
nych dr2aku (je-li ji trouba osazena);

» Nevkladejte utérky na nadobi.

Pouziti pyrolytického cyklu:

1- Klepnutim na ikonu [l vyberte funkce ¢isténi (d)
a pomoci navigacnich tlacitek zvolte preferovany
pyroliticky cyklus.

2- Start pyrolytického cisticiho cyklu je mozne
odlozit tak, Ze zménite cas konce (END)
prostfednictvim programatoru.

3- Po nékolika minutach, kdyz trouba dosahne
vysoke teploty, se automaticky zamknou dvirka.
Cyklus pyrolitického c¢isténi Ize kdykoli zastavit
stisknutim tlacitka Zapnuto/Vypnuto.

4- Po skonceni pyrolytického cyklu se pyrolyza
sama automaticky vypne.
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Odpadové hospodarstvi a ochrana zivotniho prostredi

Tento spotfebi¢ je oznacen
v souladu s evropskou smer-
nici 2012/19/EU o odpadnich
elektrickych a elektronickych
zafizenich (OEEZ). OEEZ ob-
sahuji  jak znecistujici latky
(které mohou mit negativni
vliv na Zivotni prostredi), tak i zakladni prvky
(které mohou byt znovu pouzity). Je dilezite,
aby OEEZ podstoupily zvlastni zachézeni pro
spravné odstranéni a likvidaci znecistujicich
latek a obnoveni vsech materidld. Jednot-
livci mohou hrat vyznamnou roli pfi ochran-
né zivotniho prostredi pred OEEZ; je nutné
dodrzovat néktera zakladni pravidla:

- S odpadnimi elektrickymi a elektronickymi
zafizenimi se nesmizachazet jako s domovnim
odpadem;

- OEEZ by meély byt odvezeny do special-
nich sbérnych dvorl spravovanych mistnim
Uradem nebo registrovanou spolecnosti.

V mnoha zemich mdze byt k dispozici vyzved-
nuti velkych OEEZ u zdkaznika. KdyZ koupite
novy spotfebi¢, muzete stary odevzdat
obchodnikovi, ktery musi bezplatné prijmout
jeden stary spotrebi¢ za jeden novy prodany
spotrebi¢, pokud se jedna o ekvivalentni typ
se stejnymifunkcemi, jaké ma novy zakoupeny
spotrebic.

Reseni potizi

Setrnost a ohleduplnost k Zivotnimu prostiedi
Kdykoli je to mozne, vyhnéte se predehrati
trouby a vzdy se ji snazte naplnit. Otevirejte
dvifka trouby co mozna nejmeéné casto, pro-
toze pfi kazdém otevreni unika teplo z dutiny.
Pro vyznamnou Usporu energie vypnéte trou-
bu 5 az 10 minut pred planovanym koncem
doby peceni a vyuzijte zbytkove teplo, ktere
trouba nadale generuje. Udrzujte tésnéni v
Cistote a v poradku, aby nedochazelo k unikani
tepla z trouby. Mate-li hodinovy tarif, program
.zpozdéne peceni” usnadnuje Uspory energie
pfesunutim doby vareni na dobu s nizsi saz-
bou.

Trouba se nezahfiva Hodiny nejsou nastaveny

Nastavte hodiny

Trouba se nezahfiva Détsky zamek je aktivni

Deaktivujte détsky zamek

Tr nezahriva
ouba se neza a taveny

Funkce peceni a teplota nebyly nas-

Presvédcte se, Ze potrebna
nastavenijsou spravna
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Spis tresci

Wskazowki dotyczace bezpieczenstwa
Ogodlne instrukcje

Opis produktu

Wyswietlacz

Rejestracja czujnika Heat Feel
tacznosé

Ogolne uwagi dotyczace czyszczenia
Konserwacja

Usuwanie usterek

Instalacja
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Wskazowki dotyczgce bezpieczenstwa

Podczas pieczenia wewnatrz piekarnika lub na szybie drzwiczek
moze skraplac sie wilgoc. Jest to normalny stan; kondensacja
zniknie, gdy piekarnik osiggnie temperature pieczenia.

Warzywa nalezy piec w naczyniu z pokrywkg zamiast na
nieostonietej tacce.

OSTRZEZENIE: Podczas uzytkowania urzadzenie oraz jego
dostepne czesci silnie sie nagrzewajg. Nalezy pilnowac, by nie
dotkngc zadnej gorgcej czesci.

OSTRZEZENIE: W trakcie uzytkowania piekarnika dostepne
czesci moga sie silnie nagrzac. Mate dzieci powinny znajdowac
sie w bezpiecznej odlegtosci.

OSTRZEZENIE: Dostepne elementy mogg sie silnie nagrzewac
podczas uzytkowania grilla. Dzieci nalezy trzymac w bezpiecznej
odlegtosci.

OSTRZEZENIE: Aby unikngé¢ ryzyka porazenia pradem
elektrycznym, przed przystgpieniem do wymiany zarOwki
upewnic sie, ze urzgdzenie jest wytgczone.

Przed przystgpieniem do jakichkolwiek prac lub konserwadji
nalezy odtgczyc¢ urzadzenie od sieci elektryczne;.
OSTRZEZENIE: Aby uniknac niebezpieczenstwa
spowodowanego przypadkowym zresetowaniem termicznego
urzadzenia zaktocajgcego, urzgdzenie nie powinno  byc¢
zasilane przez zewnetrzne urzgdzenie przetgczajgce, takie
jak czasomierz, ani podtgczane do obwodu, ktory jest czesto
wigczany i wytgczany.

Dzieciw wieku ponizej 8 lat powinny byc trzymane w bezpiecznej
odlegtosci od urzgdzenia, o ile nie sg pod statym nadzorem.
Dziecinie mogg bawic sie urzgdzeniem.

Osoby w wieku 8 lat lub starsze oraz osoby o ograniczonych
zdolnosciach fizycznych, czuciowych lub umystowych, bez
doswiadczenia w zakresie uzytkowania lub wiedzy o produkcie
mogg korzystaC z urzgdzenia wytgcznie pod nadzorem Ilub
z instrukcjg obstugi urzadzenia, w bezpieczny sposob i ze
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Swiadomoscig mozliwych zagrozen.

« Czyszczenie i konserwacja nie powinny by¢ wykonywane przez
dziecibez nadzoru.

« Do czyszczenia szklanych drzwiczek piekarnika nie wolno uzywac
szorstkich lub zrgcych materiatow czy ostrych metalowych
skrobakow, poniewaz mogg one zarysowal powierzchnie,
powodujgc rozbicie szkta.

« Piekarnik nalezy wytgczyc¢ przed wyciggnieciem zdejmowalnych
czesci. Po wyczyszczeniu nalezy je ponownie ztozyC zgodnie z
instrukcja.

« Uzywac wytgcznie sondy do miesa zalecanej dla tego piekarnika.

« Nie stosowac¢ do czyszczenia urzadzen parowych ani sprayu
wysokocisnieniowego.

JESLIPIEKARNIK JEST DOSTARCZANY PRZEZ PRODUCENTA
BEZWTYCZKI:

URZADZENIE NIE MOZE BYC PODEACZONE DO ZRODEA
ZASILANIA ZA POMOCA WTYCZKI LUB GNIAZDEK, LECZ
MUSI BYC PODLACZONE BEZPOSREDNIO DO  SIEC
ELEKTRYCZNEJ.

Podtgczenie do zrodta zasilania musi by¢ wykonane przez
specjaliste z odpowiednimi kwalifikacjami. W celu uzyskania
instalacji zgodnej z aktualnymi przepisami bezpieczenstwa
piekarnik musi by¢ podtgczony wytgcznie z  wytgcznikiem
wielobiegunowym, z separacjg stykow zgodng z wymaganiami
dla kategorii nadnapieciowej Ill, pomiedzy urzadzeniem a
zrodtem zasilania. Wytgcznik wielobiegunowy musi wytrzymac
maksymalng moc przytgczeniowg i musi byc zgodny z
obowigzujgcymi  przepisami. Zotto-zielony kabel uziemiajacy
nie powinien byC przerwany przez ten wytgcznik. Wytgcznik
wielobiegunowy zastosowany do podtgczenia powinien by¢ po
zainstalowaniu urzgdzeniatatwo dostepny. Podtgczenie do zrodta
zasilania musi by¢ wykonane przez specjaliste z odpowiednimi
kwalifikacjami z uwzglednieniem biegunowosci piekarnikai zrodta
zasilania.

« Odtgczenie powinno nastepowac poprzez przetgcznik w statym
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okablowaniu zgodnie z obowigzujgcymi przepisami w zakresie
okablowania

. JESLIPIEKARNIK JEST DOSTARCZANY PRZEZ PRODUCENTA
ZWTYCZKA:
Gniazdko musi by¢ odpowiednie do obcigzenia wskazanego
na tabliczce i musi posiada¢ podtgczony oraz dziatajgcy styk
uziemiajgcy. Uziemienie oznaczone jest kolorem zottozielonym.
Taczynnosc musibycwykonanaprzez specjaliste zodpowiednimi
kwalifikacjami. W razie niezgodnosci pomiedzy gniazdem
i wtyczkg urzadzenia, nalezy poprosi¢ wykwalifikowanego
elektryka o zastgpienie gniazda innym odpowiednim typem.
Wtyczkaigniazdo muszg byc zgodne z obowigzujgcyminormami
kraju instalacji. Podtgczenie do zrodta zasilania mozna rowniez
wykonac, umieszczajgc wytgcznik wielobiegunowy, z separacjg
stykow zgodng z wymogami dla kategorii przepieciowej I,
w miejscu pomiedzy urzadzeniem i zrodtem zasilania, ktore
moze wytrzymac maksymalne obcigzenie i jest to zgodne z
obowigzujgcymi  przepisami. Zotto-zielony kabel uziemiajacy
nie powinien by¢ przerwany przez ten wytgcznik. Gniazdo
oraz wytgcznik wielobiegunowy zastosowany do podtgczenia
powinien by¢ po zainstalowaniu urzadzenia tatwo dostepny.
Odfaczenie mozna osiggnac¢, majac dostep do wtyczki lub
przez wtgczenie przetgcznika do statego okablowania zgodnie z
zasadami dotyczgcymi okablowania.

 Jeslikabel zasilajgcy jest uszkodzony, nalezy zastgpic go kablem
lub specjalng wigzka dostepng u producenta badz skontaktowac
sie z dziatem obstugi klienta. Kabel zasilajgcy musi byc¢ typu
HO5V2V2-F. Ta czynnos¢ musi by¢ wykonana przez specjaliste z
odpowiednimi kwalifikacjami. Przewdd uziemienia (z6tto-zielony)
musi by¢ ok. 10 mm dtuzszy niz inne przewody. W sprawie
napraw nalezy zwrocic sie do Dziatu obstugi klienta i poprosic o
zastosowanie oryginalnych czesci zamiennych.

+ Niedopetnienie tej procedury moze zagrozi¢ bezpieczenstwu
urzgdzenia i spowodowac utrate gwarancji.

+ Przed czyszczeniem zetrzeC nadmiar rozlanej substanciji.
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W przypadku dtugiej awarii zasilania podczas fazy pieczenia moze
dojsc do nieprawidtowego dziatania wskaznika kontrolnego.

W takim przypadku nalezy skontaktowac sie z dziatem obstugi
Klienta.

Urzgdzenia nie mozna montowac za dekoracyjnymi drzwiami,
aby sie nie przegrzato.

Po wtozeniu potki do piekarnika, upewnic sie, ze ogranicznik jest
skierowany do gory i do tytu komory. Potka musi by¢ wiozona do
komory catkowicie.

Podczas wkfadania tacy siatkowej nalezy zwrocic uwage, aby
krawedz antyposlizgowa byta ustawiona do tytuido gory.
OSTRZEZENIE: Nie wyktada¢ $cian piekarnika folig aluminiowg
ani jednorazowym zabezpieczeniem dostepnym w sklepach.
Folia aluminiowa lub jakiekolwiek inne zabezpieczenie w
bezposrednim kontakcie z gorgcg emalig stwarzajg ryzyko
stopienia i pogorszenia stanu emalii wewngtrz piekarnika.
OSTRZEZENIE: Nie wolno zdejmowac¢ uszczelki drzwiczek
piekarnika.

OSTROZNIE: Nie napetnia¢ dna komory wodg podczas pieczenia
lub gdy piekarnik jest goragcy.

Do obstugi urzgdzenia na czestotliwosciach znamionowych
nie jest wymagane wykonanie zadnej dodatkowej operacji/
ustawienia.

Piekarnik mozna umiesci¢c wysoko w stupku lub pod blatem
roboczym. Przed montazem zapewni¢ dobrg wentylacje w
przestrzeni piekarnika, aby umozliwic wifasciwg cyrkulacje
Swiezego powietrza potrzebnego do chtodzenia i ochrony czesci
wewnetrznych. Otwory podane na ostatniej stronie wykonac
zgodnie z typem okucia.

W celu prawidtowego uzytkowania piekarnika nie zaleca sie
umieszczania zywnosci w bezposrednim kontakcie z rusztami
i tacami, ale uzywania papieru do pieczenia i/lub specjalnych
pojemnikow.

OSTRZEZENIE: Przed rozpoczeciem automatycznego cyklu
czyszczenia nalezy:
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- Otworzyc drzwiczki piekarnika;

- Wilgotng gabkg usung¢ z wnetrza piekarnika duze lub
gruboziarniste resztki jedzenia. Nie uzywac detergentow,;

- Wyciggnac¢ wszystkie akcesoria i zestaw wysuwanych potek (o
ile dostepne);

- Nie wkfadac scierek do naczyn.

W piekarnikach z sondg do miesa przed rozpoczeciem cyklu
czyszczenia nalezy koniecznie zamkngc otwor za pomocg
dostarczonej nakretki. Otwor zamykac nakretkg zawsze wtedy,
gdy sonda do miesa nie jest uzywana.

Podczas procesu czyszczenia pirolitycznego powierzchnie mogg
nagrzewac sie bardziej niz zwykle, dlatego nalezy dopilnowac, by
dzieci znajdowaty sie w bezpiecznej odlegtosci.

Jesli nad piekarnikiern zamontowano ptyte kuchenng, podczas
pracy Pirolizera nie wolno uzywac ptyty kuchennej. Zapobiegnie
tojej przegrzaniu.
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OSTRZEZENIA dot. Heat Feel (bezprzewodowa sonda
temperatury)

OSTRZEZENIA:

«Ten produkt jest przeznaczony wytgcznie do urzadzen z piekarnikiem.
Nalezy go uzywac wytgcznie w sposob opisany w niniejszej instrukcji
obstugi.

« NIE DOTYKAC czujnika Heat Feel DLONIA TUZ PO GOTOWANIU.
Zawsze nos rekawice kuchenne, aby wyjac czujnik Heat Feel z zywnosci po
gotowaniu.

- Podczas gotowania nalezy W PELNI WL OZ YC metalowy czujnik Heat Feel
do potrawy, az do jego CZARNEJ ceramicznej KRAWEDZI.

Wtoz czujnik Heat Feel
az do tego miejsca w potrawie

« Nie wystawiaj metalowej czesci czujnika Heat Feel bezposrednio na ciepto
wytwarzane przez piekarnik. Nie wystawiaj metalowej czesci czujnika Heat
Feel na dziatanie ciepta wytwarzanego przez urzgdzenie.

» Nie uzywaj czujnika Heat Feel w innym urzadzeniu niz piekarnik do
zabudowy.

« Nie uzywaj czujnika Heat Feel w kuchence mikrofalowe;j.

+ Czujnik Heat Feel mozna czyscic i my¢, ale nie nalezy zanurza¢ go na
dtugo wwodzie.

« Ten produkt nie jest przeznaczony do uzytku przez osoby w wieku 12 lat i
mtodsze.

» Dostawca nie ponosi odpowiedzialnosci za jakiekolwiek uszkodzenia
czujnika Heat Feel spowodowane niewtasciwym uzytkowaniem urzadzenia.
» Wyczysc czujnik Heat Feel przed uzyciem

« Sonda moze pracowac w tym zakresie temperatur:

10°C do maksymalnej temperatury wewnetrznej 100°C czesci metalowe;.
Czesc¢ ceramiczna moze osiggnac 350°C.

« Jesli temperatura czujnika Heat Feel przekroczy 100°C, gotowanie
zostanie zatrzymane, a czujnik Heat Feel nalezy jak najszybciej wyjgc z
piekarnika w rekawiczkach, aby uniknag¢ uszkodzenia sondy.
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Ogodlne instrukcje

Dziekujemy za wybranie jednego z naszych produktéw. Aby efektywnie korzystac z piekarnika,
nalezy doktadnie przeczytac niniejszg instrukcjeizachowac jg na wypadek, gdyby byta potrzebna
w przysztosci. Przed zainstalowaniem piekarnika nalezy spisa¢ numer seryjny, aby w razie
koniecznosci naprawy mozna go byto przekazac personelowi dziatu obstugi klienta. Po wyjeciu
piekarnika z opakowania nalezy sprawdzi¢, czy nie ulegt uszkodzeniu w transporcie. W razie
watpliwosci nie korzystac z piekarnika i zwrocic sie o porade do wykwalifikowanego technika.
Wszystkie materiaty opakowaniowe (plastikowe torby, styropian, gwozdzie) przechowywac¢ w
miejscu niedostepnym dla dzieci. Piekarnik wigczony po raz pierwszy moze wydzielac sie silny
zapach dymu, ktory jest spowodowany klejem na ptytach izolacyjnych otaczajgcych grzatke
piekarnika. Jest to catkowicie normalne i, jesli tak sie stanie, przed wtozeniem jedzenia do
piekarnika nalezy poczekac, az dym sie rozproszy. Producent nie ponosi odpowiedzialnosci w
przypadku nieprzestrzegania instrukcji zawartych w niniejszym dokumencie.

UWAGA: Funkcje piekarnika, wtasciwosciiakcesoria wymienione w niniejszejinstrukcji roznig sie
w zaleznosci od zakupionego modelu.

Wskazéwki dotyczace bezpieczenstwa

Piekarnik uzywac wytacznie zgodnie z jego przeznaczeniem, tzn. tylko do pieczenia zywnosci;
wszelkie inne zastosowania, na przyktad jako zrodto ciepta, uwazane sg za niewtasciwe, a zatem
niebezpieczne. Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za jakiekolwiek szkody wynikajace z
niewtasciwego, nieprawidtowego lub nieuzasadnionego uzytkowania.

Uzytkowanie kazdego urzadzenia elektrycznego wigze sie z koniecznoscig przestrzegania
pewnych zasadniczych regut:

- Nie ciggnac za kabel zasilajgcy przy wycigganiu produktu z gniazda;

- Nie dotykac urzgdzenia mokrymilub wilgotnymi dtornmibadz stopami;

- Generalnie nie zaleca sie uzywania adapteréw, wielu gniazd i przedtuzaczy;

- Wrazie awariii/lub nieprawidtowego dziatania wytaczy¢ urzadzenie i nie manipulowac przy nim.

Bezpieczenstwo elektryczne

NALEZY ZADBAC, BY POLACZENIA ELEKTRYCZNE WYKONYWAL ELEKTRYK LUB TECH-
NIK Z ODPOWIEDNIMI KWALIFIKACJAMI. Zasilanie, do ktorego podtaczony jest piekarnik,
musi by¢ zgodne z przepisami obowigzujgcymi w kraju instalacji. Producent nie ponosi odpow-
iedzialnosci za wszelkie szkody spowodowane nieprzestrzeganiem niniejszej instrukcji. Pieka-
rnik musi by¢ podtaczony do zasilania elektrycznego z uziemionym gniazdem sciennym lub
roztgcznikiem z wieloma biegunami, w zaleznosci od przepiséw obowigzujgcych w kraju insta-
lacji. Zasilanie elektryczne powinno byc¢ zabezpieczone odpowiednimi bezpiecznikami, a zasto-
sowane kable muszg miec przekroj poprzeczny, ktdry zapewni prawidtowe zasilanie piekarnika.

PODLACZENIE

Piekarnik jest dostarczany wraz z kablem zasilajgcym, ktory nalezy podtgczyc¢ do zasilania elek-
trycznego 220-240 VAC pomiedzy fazamilub pomiedzy fazg a biegunem neutralnym.

Przed podtaczeniem piekarnika do zasilania nalezy sprawdzic:

- Napiecie zasilania wskazane na przyrzadzie pomiarowym;

- Ustawienie roztgcznika.
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Przewod uziemiajgcy podtgczony do zacisku uziemienia piekarnika musi by¢ podtagczony do za-
cisku uziemienia zasilania.

OSTRZEZENIE

Przed podtaczeniem piekarnika do zrodta zasilania nalezy poprosi¢ wykwalifilkowanego elektry-
ka, aby sprawdzit ciggtosc zacisku uziemienia zasilania. Producent nie ponosi odpowiedzialnosci
zajakiekolwiek wypadkilubinne problemy spowodowane niepodtgczeniem piekarnika do zacisku
uziemienia bgdz uszkodzonym uziemieniem.

UWAGA: Piekarnik moze wymagac prac konserwacyjnych, dlatego zaleca si¢ udostepnienie in-
nego gniazda sciennego, tak aby mozna byto go podtaczyc, jesli zostanie wyjety z miejsca, w
ktorym go zainstalowano. Kabel zasilajgcy moze wymienia¢ wytacznie serwisant lub technik z
réownowaznymi kwalifikacjami.

Zalecenia

Po kazdorazowym uzyciu piekarnika minimalne czyszczenie pomoze utrzymac piekarnik w ideal-
nej czystosci.

Nie wyktadac scian piekarnika folig aluminiowa ani jednorazowym zabezpieczeniem dostepnym
w sklepach. Folia aluminiowa lub jakiekolwiek inne zabezpieczenie w bezposrednim kontakcie z
gorgca emalig stwarzaja ryzyko stopienia i pogorszenia stanu emalii wewnatrz piekarnika.

Aby zapobiec nadmiernemu zabrudzeniu piekarnika i w efekcie powstaniu silnego zapachu dymu,
zalecamy nie uzywac piekarnika w bardzo wysokiej temperaturze. Lepiejjest wydtuzyc czas piec-
zenia i nieco obnizyc¢ temperature. Oprocz akcesoriow dostarczanych wraz z piekarnikiem zale-
camy stosowanie wytgcznie naczyn i form do pieczenia odpornych na bardzo wysokie temper-
atury.

Instalacja

Producencinie sg zobowigzani do wykonania tego zadania. Jesliusuniecie usterek wynikajgcych z
nieprawidtowego montazu wymaga skorzystania z pomocy producenta, pomoc ta nie jest objeta
gwarancja. Nalezy przestrzegac instrukcji dotyczacych instalacji przeznaczonych dla wykwali-
fikowanych specjalistow. Nieprawidtowa instalacja moze spowodowac obrazenia lub urazy u ludzi,
zwierzat bgdz uszkodzenie mienia. Producent nie moze byc¢ pociggniety do odpowiedzialnosci za
takie szkody lub obrazenia.

Piekarnik mozna umiescic wysoko w stupkulub pod blatemroboczym. Przed montazem zapewnic
dobrgwentylacje w przestrzenipiekarnika, aby umozliwi¢ wtasciwg cyrkulacje swiezego powietrza
potrzebnego do chtodzeniai ochrony czesci wewnetrznych. Otwory podane na ostatniej stronie
wykonac zgodnie z typem okucia.

Uzycie po raz pierwszy

CZYSZCZENIE WSTEPNE; Wyczys¢ piekarnik przed pierwszym uzyciem. Przetrze¢ zewnetrzne powier-
zchnie piekarnika wilgotna, miekka szmatka. Umyc¢ wszystkie akcesoria i wytrze¢ wnetrze piekarnika ptyn-
em do mycia naczyn wymieszanym z gorgcg woda. Nastawic pusty piekarnik na maksymalng temperature
i pozostawic wigczony na okoto 1 godzine, co pozwoli na usuniecie wszelkich utrzymujgcych sie zapachow
NOWOSCi.
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Opis produktu

—_

. Panel sterowania

Pozycje potek (boczna kratka, jesli jest
dotgczona)

. Kratki

Tace

. Wentylator (jesliwystepuje)

. Drzwiczkipiekarnika

Boczne siatki (jesliwystepuja: tylko dla
ptaskich komor)

. Numer seryjny

N

NOoO AW

®

AKCESORIA

Taca ociekowa Kratka metalowa

Zbieraresztki, ktore ociekajg podczas pieczenia Podtrzymuje blachy i tacki do pieczenia.
potraw na grillu

Boczne siatki (tylkojesliwystepuja) Panel szefa kuchni (tylkojesliwystepuje)

Umieszczone po obu stronach komory piekarni- Przenosnik  powietrza, ktéry  zwieksza
ka, podtrzymujg metalowe grillei ociekacze. cyrkulacje powietrza wewnatrz piekarnika.
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Pozwala to na zwiekszenie wydajnosci
gotowania, bardziej rownomierne pieczenie
potraw w kazdej temperaturze, skrocenie
czasu pieczenia i wreszcie rownomierne
roztozenie temperatury wewnatrz piekarnika.

Prowadnice teleskopowe (jesliwystepuja)

Dwie prowadnice, ktore utatwiajg kontrole sta-
Nnu pieczenia, poniewaz umozliwiajg tatwe wy-
cigganie i przesuwanie tac i siatek wewnatrz
komory piekarnika.

Softclose (tylkojesliwystepuje)

Zawiasy, ktore zapewniajg automatyczny,
miekki i ptynny ruch podczas zamykania
drzwiczek piekarnika.

Czujnik Heat Feel (tylkojeslijest dostepny)

Mierzy temperature wewnetrzng potrawy
podczas pieczenia. W6z do otworu w gornej
czesci komory. Nalezy wtozy¢, gdy piekarnik
jestchtodny.

CZUJNIKHEAT FEEL

« Przed uzyciem sprawdz stan natadowania
czujnika Heat Feel:

1. Umiesc¢ czujnik Heat Feel wtadowarce i zam-
knij pokrywe.

2. Podfacz tadowarke do zZrddta zasilania USB,
takiego jak adapter USB lub gniazdo USB kom-
putera/notebooka za pomoca kabla USB.
tadowarka moze nie dziata¢ prawidtowo z
powerbankiem ze wzgledu na funkcje au-
tomatycznego wytgczania.

3. Dioda tadowarki wtgczy sie i bedzie migac
podczas tadowania. Wytgczy sie, gdy czujnik
Heat Feel zostanie w petni natadowany.

« Sprawdz, czy Bluetooth piekarnika jest
wigczony.

« Upewnij sie, ze czujnik Heat Feel znajduje sie
w zasiegu monitorowania. W przypadku duzej
odlegtosci czujnik Heat Feel nie moze zostac
wykryty przez piekarnik.

Jesli czujnik Heat Feel jest przykryty ma-
teriatem izolacyjnym nie komunikuje sie z
piekarnikiem. Jesli sonda zostanie odtgczona
podczas standardowego gotowania z uzyci-
em sondy (roztadowana bateria, wytgczony
Bluetooth itp.), proces gotowania zostanie
przerwany po krotkiej przerwie. Podczas got-
owania z uzyciem przepisu i sondy proces got-
owania bedzie kontynuowany przez pozostaty
zaplanowany czas, jesli urzadzenie zostanie
odtgczone.
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Rozen (tylkojeslijest dostepny)

Do pieczenia na roznie nie jest wymagane wstepne
nagrzewanie. Pieczenie przy zamknietych drzwiach.
Zuzycie energiijest 0 90-95% mniejsze niz w tradycy-
jnym systemie.

» Odkrec¢ haki

« Wtoz migso narozen

« Zabezpiecz mieso haczykami

« Dokrec¢ sruby

« Wtoz trzpien do otworu, w ktorym znajduje sie silnik.
Zdejmijuchwytiuzyjgo pod koniec pieczenia, aby un-
ikngc oparzer podczas wyjmowania potrawy z pieka-
rnika

Air Fry (tylkojeslijest dostepny)

Smart Tray Steam / Smart Tray BBQ
(tylkojeslijest dostepny)

BBQ
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Panel sterowania

Wt/ Wyt ———

Funkcje = Godzina Temperatura Przyciskinawigacyjne

| 0 | o [ & |

Uruchom
Wstrzy-
manie

Szczegodtowe informacje na temat obszarow wyswietlania znajdujg sie na nastepnych stronach

‘ Symbol

H O

Funkcja

WL/ Wyt

‘ Opis

Witaczanie i wytgczanie piekarnika. Przy pierwszym wtaczeniu
piekarnika nalezy ustawi¢ godzing, uzywajac przyciskow
nawigacyjnych (5) do wyboru godzin i minut oraz przycisku Czas
(3) do potwierdzenia.

B [

Funkcje

Dostep do funkcji recznych (a) i kategorii gotowania potraw
(b), funkgcji Tailor bake (a2) i Gentle cooking (a3), menu Wi-Fi (e) i
opcji czyszczenia (ktore roznig sie w zaleznosci od modelu). Aby
zapisac ulubiong funkcje iwyswietlic jg jako pierwsza po wtgczeniu
piekarnika, przytrzymaj przycisk (2) przez 5 sekund

Godzina

Dostep do ustawien czasu gotowania (e), minutnika kuchennego
(f)iopdznienia startu (g). Opdznienie uruchomienia i zakonczenie
gotowania mozna ustawi¢ dopiero po wprowadzeniu czasu
gotowania. Kiedy piekarnik jest w trybie czuwania, nacisnij
normalnie Czas (3), aby wtgczy¢ minutnik; przytrzymaj go przez 3
sekundy, aby ustawi¢ godzine (i).

Temperatura

Dostep do ustawien temperatury (r), wstepnego nagrzewania (j)
i szybkiego wstepnego nagrzewania (k). Aby wtgczyé/wytaczyc
blokade ekranu (m) przytrzymaj klawisz (4) przez 5 sekund.
Podczas pirolizy drzwi piekarnika zostang automatycznie
zablokowane i zostanie wyswietlony komunikat (d4). W przypadku
wielu funkcji recznych dostepne jest automatyczne szybkie
nagrzewanie (p2).

Przyciski
nawigacyjne

Przyciski nawigacyjne do ustawiania funkcjii parametréw.

>l

Start
Wstrzymanie

Rozpocznij/wstrzymaj gotowanie lub potwierdz funkcje.
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Wyswietlacz

Wyswietlacz jest podzielony na trzy obszary, do ktérych dostep uzyskuje sie przez nacisniecie
klawiszy (2), (3) oraz (4). Tymi samymi klawiszami mozna wybra¢ podmenu (sygnalizowane

wskaznikiem), przyciskami nawigacyjnymi ustawic¢ funkcje i parametry.

OBSZAR FUNKCJI

a. Funkcje reczne
b. Kategorie
gotowania zywnosci

c. WiFi
d. Funkcje czyszczenia

al. Symbole funkcyjne
a2. Master bake

b1. Mieso

d2. Eko Pyroliza

d3. Pyroliza +

d1. Hydroeasyclean
b2. Ryby

b3. Wypieki

b4. Warzywa
a3. Gentle cooking

OBSZARCZASU
e. Czas trwania

f. Minutnik

g. Opdznione
uruchomienie

h. Czujnik Heat Feel

i. Ustaw pore dnia

Wartos¢ czasu
Wskaznik czasu
h1.Informacja zwrotna
czujnika Heat Feel
(stan baterii i sygnatu)

OBSZAR TEMPERATURY

m. Blokada klucza
j- Rozgrzewanie
k. Szybkie rozgrzewanie
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d4. Blokada drzwi
c1. Informacja dot. Wi-Fi

l. Informacja na temat
rozgrzewania i studzenia

Wartos¢ temperatury

Wskaznik temperatury



Przeglad menu
MENU GLOWNE - OBSZAR FUNKCJI

B

. Funkcje Funkcja ta pozwala nawybor funkgji pieczenia, temperaturyiczasu

a [— reczne trwania.

b Kategorie W tym menu mozesz uzyskac dostep do 4 kategorii gotowania
E Zywnosci potraw juz zintegrowanych z piekarnikiem, aby gotowac na parze.
o~ WiFi W tym trybie mozna podtgczyc piekarnik do siecii zarejestrowac

c ’: go za pomoca aplikacjihOn.

Funkcje Tafunkcja pozwala wybrac system czyszczenia dostepny dla Two-

czyszczenia

jego piekarnika.

MENU GLOWNE - OBSZAR CZASU

‘ Symbol

Funkcja

Czas trwania

‘ Opis
A

Nacis$nij @ aby ustawi¢ czas gotowania, uzyj klawiszye V do
ustawienia czasu.

Minutnik

Nacisnij dwukrotnie ®aby ustawi¢ minutnik kuchenny, uzyj klawisz
A

V do ustawienia czasu.

Opobznione
uruchomienie

A
Nacisnij trzy razy @ aby ustawi¢ opdznienie startu, uzyj klawiszy v
do ustawienia czasu.

R Q& @

h Czujnik Nacisnij cztery razy @ aby aktywowac gotowanie z sonda, patrz
Heat Feel strona 20, aby sprawdzi¢, jak to dziata.

. K Ustaw Gdy piekarnik jest w trybie gotowosci, nacisnij i przytrzymaj ®

| @ pore dnia

przez 3 sekundy @K
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MENU GLOWNE - OBSZAR TEMPERATURY ﬂ

Symbol

Funkcja

ﬂ Rozgrzewanie

(0]11

A
Press g to set the preheating temperature, use the Vv keys to
regulate the value.

k

Szybkie
rozgrzewanie

5]

Press twice g to set the fast temperature.

Funkcje reczne (al)

TRYBY PIECZENIA *

Opis

Propozycje

»
<

3

T
=3

Statyczny ***
150-200°C **

Ha.s3 poziom

IDEALNE DO: ciast, pieczywa, herbatnikow, quiche na jed-
nym poziomie przy uzyciu grzania gornego i dolnego.
Moze byc¢ uzywany z czujnikiem Heat Feel.

Dostepna opcja szybkiego podgrzewania.

Termoobieg
180-200°C **

2.73. poziom

IDEALNE DO: pieczeni, zapiekanek, warzyw i plackéw z
wilgotnym nadzieniem na jednym poziomie.

Idealny do gotowania potraw z duzg zawartoscig wody.
Moze by¢ uzywany z czujnikiem Heat Feel.

Dostepna opcja szybkiego podgrzewania.

@] | [-1]L ]

Wielopoziomowo
150-230°C **

= 3.dlajednego poziomu
1o0.+ 3 o0.dlapodwdjnego
poziomu

IDEALNE DO: ciast, herbatnikéw i pizzy na jednym lub kilku
poziomach. Idealny do gotowania roznych potraw.

Moze by¢ uzywany z czujnikiem Heat Feel.

Dostepna opcja szybkiego podgrzewania.

L]

Grill
L3 (moc) **

B 5. poziom dia cienkich
potraw
3./4. poziom dla gegstych
potraw

IDEALNE DO: zapiekanek, migsa z grilla, ryb, warzyw.
Funkcja ta umozliwia wykorzystanie tylko gérnej grzatki
oraz regulacje poziomu grilla. Uzywac przy zamknietych
drzwiczkach.

Biate mieso nalezy umiesci¢ w pewnej odlegtosci od grilla.
Czerwone mieso i filety rybne mozna potozy¢ na potce z
tacg ociekowg pod spodem. Rozgrzewac piekarnik przez 5
minut. W razie potrzeby obrd¢ potrawe po dwodch trzecich
czasu gotowania.

ANAAAA AN

PIEN

I

Grill + Termoobieg
200°C **

El2./3./a. poziom

IDEALNE DO: catych kawatkdw migsa (pieczeni).

Uzywana jest gorna grzatka z termoobiegiem do cyrkulacji
powietrza wewnatrz piekarnika. Uzywac przy zamknietych
drzwiczkach. Wsuna¢ tace ociekowg pod potke, aby
zgromadzic soki. Obréci¢ potrawe w potowie czasu pieczenia.
Rozgrzewanie jest konieczne w przypadku migsa czerwonego,
ale nie w przypadku miesa biatego.

* Zalezy od modelu piekarnika.
** |dealna temperatura zalecanej potrawy.
*#* Testowano zgodnie znorma EN 60350-1 pod katem deklaracji zuzycia energii iklasy energetycznej
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Opis
Grzanie dolne
160-180°C **

H 1.2 poziom

Propozycje

IDEALNE DO: kremu karmelowego, puddingdéw i bemaru na jednym
poziomie. Funkcji tej mozna réwniez uzy¢ do wykonczenia.

Moze by¢ uzywany z czujnikiem Heat Feel.

Dostepna opcja szybkiego podgrzewania.

Bottom heating + Fan
170-210°C **

D 1.i2. poziom

IDEALNE DO: pizzy, stonych ciast, tart oraz potraw z ptynnymi dodatkami
najednym poziomie.

Moze by¢ uzywany z czujnikiem Heat Feel.

Dostepna opcja szybkiego podgrzewania.

Supergrill
L3 (moc) **

E 4.i5.poziom

IDEALNE DO: duzychiloscikietbas, stekow i pieczywa tostowego.

Caty obszar pod grzatka grilla staje sie gorgcy. Uzywac przy

zamknietych drzwiczkach. W razie potrzeby obroc¢ potrawe po dwdch
trzecich czasu gotowania.

+

10 10-10 g

~

E

Soft +
150-200°C

[ 2./3.poziom

IDEALNE DO: ciasti pieczywa na jednym poziomie.

3
!
3

Grill+Turnspit

IDEALNE DO PIECZENIA takich potraw, jak piersi z kurczaka,
przepiorkilub filety rybne z obu stron jednoczesnie. Uzywad przy zamknie-

tych drzwiczkach. Umies¢ blache do pieczenia pod ptrawg na poziomie 1,
— Bl L3moc aby zbierac soki.
| | Grill + Termoobieg+ | IDEALNE DO PIECZENIA takich potraw jak duzy kurczak lub indyk z obu
ﬁ-\ Rozen stronjednoczesnie. Uzywac przy zamknietych drzwiczkach.
—_— 200°C Umies¢ blache do pieczenia pod potrawg na poziomie 1, aby zbiera¢ soki.
Statyczny+ ) : ) ) . o
Rozen IDEALNY DLA: Pieczeni wotowej lub wieprzowej. Umiesci¢ blache do
pieczenia pod potrawa na poziomie 1, aby zbierac soki.
—t 200-240°C
Tafunkcjajestidealnado pieczenia za pomoca powietrzaiw potgczeniu z
Air Fry, Grill + akcesc;riurr(]jzapevgnistréwnomiemel i tréjwzmiagovge_dptirde_gorqcfegk(i
Air Fry Termoobieg Egr\;vcwgvxa o produktu, co pozwala uzyskac¢ bardziej chrupiacy efel
240°C Wsun ptytka tacke pod potke, aby zbierac soki/panierke!/...
Usun akcesorium podczas cyklu pirolizy.
Akcesorium umozliwia prawidtowa cyrkulacje wilgoci powstajgcej podczas
Smart Tray PAROWY gotowania, utrzymujgc wysokg wilgotnosc¢ zywnosci, a otwory utatwiajg
statyczny cyrkulacje cieptaipary. Idealny do gotowania na parze warzyw, ryb....
Steam 160°C W16z akcesorium do tacy 35 mm po wklestej stronie i wiej wode do tacy.
Usun akcesorium podczas cyklu pirolizy.
X |dealne do grillowania w wysokiej temperaturze (220°), akcesorium
Smart Tray Grill umozliwia doskonaty rezultat grillowania z niewielkg iloscig dymu dzigki
Termoobieg + Fan odprowadzaniu ttuszczu z dna tacy.
BBQ 230°C W16z akcesorium do tacy 35 mm wypukta strong i wiej wode do tacy.
Usun akcesorium podczas cyklu pirolizy.
|dealny do pieczenia pizzy o najwyzszej jakosci; dzieki zdolnosci do
utrzymywania ciepta i delikatnego dostarczania ciepta mozliwe jest
) ) Termoobieg + pieczenie kilku pizz po kolei. Doprawi¢ pizze, gdy juz jest na blacie i
Pizza with Fan rozgrzej kamien do pizzy przez (do ustalenia) minut przed pieczeniem.
the stone 240’0(: La Patrz akapit dotyczacy uzytkowania i pielegnadji, aby uzyskac instrukcje

dotyczace czyszczeniaikonserwadii.
Prosze usuna¢ kamien podczas cyklu pirolizy i topatke podczas
catego cyklu gotowania.

* Zalezy od modelu piekarnika.

** |dealna temperatura zalecanej potrawy.

*#* Testowano zgodnie znorma EN 60350-1 pod katem deklaracji zuzycia energii iklasy energetycznej
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FUNKCJE SPECJALNE *

Symbol (0711 Propozycje

Idealnie nadaje sie do tego, aby potrawy byty miekkie w
Master bake *** | Srodkuichrupigce na zewnatrz.

2 @ 180-200°C ** Zapewnia zdrowy sposob pieczenia, funkcja ta zmniejsza
a ilos¢ wykorzystywanego ttuszczu lub oleju. Potgczenie
Hae poziom grzatek z pulsacyjnym cyklem powietrza zapewnia

réwnomierny efekt pieczenia.

Dzieki tej funkcji zywnosc pozostaje delikatnaisoczysta;
dziekinizszejtemperaturze brgzowienie powierzchnijest
a3 loc Gentle cooking zminimalizowane. Ta funkcja jest idealna do pieczeni
miesnych i catych ryb. Aby uzyskac¢ optymalne wyniki,
uzyj czujnika Heat Feel (jesli jest dostepny).

FOOD COOKING CATEGORIES

Pozycja Temperatury

gotowa- Heat Feel
nia (°C)
Do pieczenii
. B 58-62-65°C | kawatkow wotowiny,
b]- @ Migso v 23 dla wotowiny cieleciny i
wieprzowiny.
65°C Do catych
b2 «p Ryby Y 23 ryb i filetow.
95°do
.. ~ zapiekane- Do chleba,
b3 y Wypieki i 12 gochlebai lasagneiciastek.
makaronu
Do pieczonych
b4 Warzywa Y 3-4 70°C warzyw
i ziemniakow.

Doskonate rezultaty gotowania gwarantowane dzieki wstepnie ustawionym parametrom wedtug
kategorii. Domyslne wartosci czasuitemperatury odnoszg sie doiloscina 4 porcje.

Skorzystaj z ponizszej tabeli, aby prawidtowo ustawic¢ czas gotowania; uzyj czujnika Heat Feel, aby
uzyskac najlepsze rezultaty.

* Zalezy od modelu piekarnika.
** |dealna temperatura zalecanej potrawy.
*#* Testowano zgodnie znorma EN 60350-1 pod katem deklaracji zuzycia energii iklasy energetycznej
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Wielkos¢ porcji/gramy (po-

Kategoria ] ] . Czas gotowania (min)****
. .. grubiona czcionka, ustawienie .
Zywnosci , po podgrzaniu
domysine)
Migso 4/800; 6/1200; 8/1600 40;43; 45
Ryby 4/600;6/900; 8/1200 29; 30; 32
Wypieki 4/600; 6/900; 8/1000 42;50;56
Warzywa 4/800; 6/1200; 8/1600 42: 4448
FUNKCJE DODATKOWE
‘Symbol ‘ Opis ‘ Propozycje
Funkcja ta umozliwia zablokowanie ekranu w celu
uniemozliwienia niepozgdanego uzycia przez o0soby
m (Zj/'r‘ Blokada klucza nieletnie. Nacisnij i przytrzymaj przycisk Temperatura (4)
przez 5 sekund, aby wigczy¢ blokade ekranu. Zréb to samo,
aby go dezaktywowac.
. Aby zapisa¢ ulubiong funkcje i wyswietli¢ jg jako pierwszg
Ulubiona L : ) '
- po wigczeniu piekarnika, przytrzymaj przycisk (2) przez 5
funkcja
sekund.
Tryb demonstracyjny

WL./WYL.

STAND-BY
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Rejestracja czujnika Heat Feel

Krok 1

«  Dotknijikonep [ aby
wybrac funkcje, a nastepnie
dotknij@aby wybrac
czujnik Heat Feel.

Krok 2

« Pochwili piekarnik rozpozna
kod sondy. Dotknijikone
aby ustawi¢ temperature
docelowa.

Krok 3

+ Dotknij v, ustaw zgdang
temperature docelowgi
dotknij
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Wskazéwki dotyczace gotowania - Czujnik Heat Feel

Czujnika Heat Feel mozna uzywac z funkcjami recznymi (statyczny, termoobieg, grill, supergrill,
grill + termoobieg, grzanie dolneigrzanie dolne + termoobieg) oraz zKATEGORIAMIGOTOWANIA
ZYWNOSCI.

Czujnik Heat Feel ma jeden punkt pomiarowy, wtdz go catkowicie do potrawy, tak aby metalowa
korcowka znajdowata sie na srodku potrawy.

Punkt ten powinien znajdowac sie jak najblizej najgrubszej (najzimniejszej) czesci potrawy, aby
prawidtowo monitorowac proces gotowania.

Dzieki bezprzewodowej konstrukgcji czujnik Heat Feel moze stuzy¢ réwniez do monitorowania
Zzywnosci zmieniajgcej objetos¢ podczas gotowania (np. chleba).

MIESO/PIECZENIE/STEKI: wtozy¢ sonde ukosnie w najgrubszg czes¢. W przypadku potraw
o cylindrycznym ksztatcie (np. pieczen wotowa) umiesc¢ korncodwke jak najblizej srodka
geometrycznego.
Sugerowane temperatury:

- 45°C dla rostbefu (nastepnie zawing¢ w folie i odstawic
na 15-20 minut przed podaniem)
-55-60-65°Cdlainnych pieczonych mies

DROB: Wiz czujnik Heat Feel w najgrubszg czes¢ piersi. Sugerowana temperatura wewnetrzna
dladrobiuto 83-85°C

RYBY (CALE/STEKI): wiozy¢ sonde ukosnie w najgrubsza czes¢. Sugerowana temperatura: 65°C

CHLEB/ZAPIEKANKI: wtéz czujnik Heat Feel blisko geometrycznego srodka potrawy.
Sugerowana temperatura: 90°C
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tacznosé

PARAMETRY SIECIBEZPRZEWODOWEJ

Technologia ‘ Wi-Fi ‘ Bluetooth
Standard IEEE802.11b/g/n Bluetoothv4.2, BR/EDR, BLE
Pasmo(-a) czestotliwosci [MHZ] 2401+2483 2402+2480
Moc maksymalna [mW] 100 10

Model czujnika temperatury Heat Feel Et180:

Technology Bluetooth
Standard Bluetooth v4.0 BLE
Pasmo(-a) czestotliwosci [MHZ] 2400+2480
Moc maksymalna [mW] 2.5—(4dBm)

INFORMACJE O PRODUKCIE DOT. URZADZEN SIECIOWYCH

« Pobdr mocy piekarnika w trybie czuwania w sieci, jesli wszystkie przewodowe porty sieciowe sg
podtgczone i wtgczone sg wszystkie porty sieci bezprzewodowej: 2,0 W

Sposdéb aktywowania portu sieci bezprzewodowe;j:

« Jeslipiekarnik nie jest zarejestrowany, postepuj zgodnie z instrukcjami rejestracji, aby wtaczyc
WiFi.

« Jeslipiekarnik jest zarejestrowany, w menu WiFi wybierz WiFiiustaw na On lub hOn.

Sposéb dezaktywowania portu sieci bezprzewodowej:

« Jesli piekarnik nie jest zarejestrowany, modut WiFi jest witgczony przez pierwsze 30 minut po
aktywacji piekarnika, aby go wytgczy¢, odczekaj 30 minut lub przed 30 minutami w menu WiFi,
wytgcz wifl.

« Jeslipiekarnik jest zarejestrowany, w menu WiFiwybierz WiFiiustaw na Off.

Szybkie parowanie

Przy pierwszym wtgczeniu produktu sie¢ WiFi jest aktywna juz od 30 minut i mozna kontynuowac
rejestracje na stronie 23.

Jesli piekarnik nie zostanie zarejestrowany w ciggu 30 minut, WiFi wytaczy sie. Dzieje sie tak za
kazdym razem, gdy wtgczasz piekarnik, dopoki go nie zarejestrujesz.

Aby unikngc¢ wtgczenia WiFi, wytgcz WiFiw menu WiFiw ciggu 30 minut od wtgczenia piekarnika.

Aby zarejestrowac piekarnik po 30 minutach, postepuj zgodnie z instrukcjamina stronie 24.
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Rejestracja piekarnika w aplikacji

NA SMARTFONIE

Z Available on the
Krok 1 v
. Pobierz aplikacje hOn ’ App Store

GETITON
» Google Play

Krok 2
« Zalogujlub zarejestruj sie.

Email

Password

FoRgoT YouR st

PASSWORD? ue2
Krok 3 Select your appliance
« Dodajnowe urzadzenie category

o

Krok 4 . .

«  Zeskanujkod QR lub wprowadz numer seryjny Tell us your appliance Tell us your appliance
serial number serial number

You willfind your serial number attached on the
appliance. Check your specific model to know
where tofind it.

O[] ESEETS—

Wpisz tutaj swojnumer seryjny dowykorzystaniaw przysztosci

matically def
nin the guidel

G

ORINSERT MANUALLY
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NA URZADZENIU

Krok 5
«  Stuknij O ikone, aby
wybrac tryb WiFiistuknij

Krok 6

«  Stuknij\Viwybierz Onlub
hOn. (zobacz réznice na
stronie 23)i stuknij start

Krok 7

« Pochwilizacznie sie
przewijac tekst Potgcz.
Kontynuuj proces
parowania za pomoca
aplikacji.

Krok 8

« Po zakonczeniu
parowania stan piekarnika
automatycznie przetgczy
WiFina "ON"lubhOn,
zgodnie z Twoim
wyborem.

Utracono potaczenie routera
Podczas gotowania - miga ikona WiFi

UWAGA:

« Upewnijsie, ze posiadasz domowa sie¢ WiFi minimum 2,4 GHz.

e Przygotujhastoinazwe domowej sieci Wi-Fi. Bedziesz ich potrzebowac pozniej.

« Upewnij sie, ze urzadzenie znajduje sie w miejscu, w ktorym znajduje sie doskonaty sygnat do-
mowej sieci Wi-Fi.

« Starw poblizu urzgdzenia.
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WiFiON WiFihOn
Stan pieca mozna monitorowac tylko za po- Piekarnik moze by¢ uzywany wytgcznie przez
mocg aplikacji. aplikacje.

WiFi OFF
Piekarnik nie jest podtgczony, ale nadal jest WiFiReset
zarejestrowany z zapisanymidanymiuwierzy- Potgczenie zostanie zresetowane i mozliwa

telniajgcymi siec.. jest nowa rejestracja.

Tryb zdalnego sterowania

Krok 1

« Dotknijikone [ aby wybrac
tryb WiFiistuknijl "On"
zacznie migac.

Krok 2

« Dotknijikone \/ aby
wybrac tryb "hOn" i dotknij

aby aktywowac zdalne

sterowanie.

« Nacisnij I "przycisk
funkcyjny", aby wyjs¢ z
trybu "nOn"

Niniejszym Candy Hoover Group Srl oswiadcza, ze sprzet radiowy jest zgodny z Dyrektywa
2014/53/UE oraz z odpowiednimi wymogami ustawowymi (dla rynku UKCA). Petny tekst deklaracji
zgodnoscidostepny jest na stronie internetowej pod nastepujgcym adresem:
www.candy-group.com
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Ogodlne uwagi dotyczace czy

szczenia

Regularnie czyszczac urzadzenie, mozna wy-
dtuzyc¢ cykl jego zycia. Przed przystgpieniem
do recznego czyszczenia odczekac, az pieka-
rnik ostygnie. Do czyszczenia nie wolno uzy-
wac zracych detergentow, wetny stalowej ani
ostrych przedmiotdw, aby nie uszkodzic¢ nie-
odwracalnie emaliowanych czesci. Uzywac
wytgcznie wody, mydta lub detergentow na ba-
zie srodkow wybielajgcych (amoniak).

ELEMENTY SZKLANE

Po kazdym wuzyciu piekarnika zaleca sie
czyszczenie szyby, uzywajgc chtonnego
recznikakuchennego. W celuusunieciabardziej
uporczywych plam, mozna uzy¢ nasgczonej
detergentem gabki, dobrze wykreconej, a nas-
tepnie sptukac woda.

USZCZELKA SZYBY PIEKARNIKA
W przypadku zabrudzenia uszczelke mozna

Konserwacja

oczyscic lekko wilgotng gabka.

AKCESORIA

Akcesoria czysci¢ mokrg, namydlong gabka, po
czym wyptukac i wysuszyc¢. Unikac¢ stosowania
zragcych detergentow.

WANIENKA OCIEKOWA

Po uzyciu grilla wyjg¢ forme z piekarnika. Wlac¢
goracy ttuszcz do pojemnika i umy¢ forme do
pieczenia w goracej wodzie, uzywajac gabki i
ptynu do mycia naczyn.

Jedli pozostang resztki ttuszczu, zanurzyc
forme w wodzie z detergentem. Mozna tez
umyc¢ forme w zmywarce do naczyn lub uzy¢
dostepnego na rynku detergentu do pieka-
rnikéw. Nigdy nie wkfadac¢ brudnej formy do
pieczenia z powrotem do piekarnika.

DEMONTAZ ICZYSZCZENIE STELAZY BOC

ZNYCH

1. Wyjac ruszty, pociggajacje w kierunku strzatek (patrz ponize))

2. Aby wyczyscic ruszty, wtoz je do zmywarki |
pozniej wysuszone.

ub uzyj wilgotnej gabki, upewniajac sie, ze zostaty

3.Po procesie czyszczenia zamontuj ruszty w odwrotnej kolejnosci.”

s ——7———2
(D—>

5

4

3

2

=

WYMIANA ZAROWKI

1. Odtgczyc piekarnik od zasilania sieciowego.

2. Odkreci¢ szklang ostone, wykreci¢ zarowke i
wymienic jg na nowg zarowke tego samego typu.
3. Po wymianie uszkodzonej zarowki z powrotem
natozy¢ szklang ostone.

Ten produkt zawierajedno lub wiecej zrodet swiatta
o klasie efektywnosci energetycznej G (Lampa) /F
(10 Led).
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ZDEJMOWANIEICZYSZCZENIE SZKLANYCH DRZWICZEK

1. Otworz drzwi pod katem 90° i pociggnij zaczepy mocujgce zawiasy na zewnatrz piekarnika.

2. Ustaw drzwipod katem 45°, a nastepnie pociggnij drzwijednoczesnie do przodu i do gory, aby je zwolnic.
Zdejmij drzwiczki piekarnika i umiesc je na miekkiej powierzchni (np. na kawatku tkaniny) z uchwytem skier-
owanymw dot.

3.V1.Nacisnijjednoczesnie dwa przyciskipo lewejiprawej stronie i pociggnij gorng pokrywe drzwido siebie,
aby ja zdjac¢. V2. Odkrec dwie Sruby po lewej i prawej stronie i pociggnij gorng pokrywe drzwi do siebie, aby
jazdjac.

4. Ostroznie wyjmij szybe z piekarnika, trzymajac ja mocno dwiema rekami i ktadac na miekkiej, ptaskiej
powierzchni.

5. Jeslipomiedzy nimi znajduja sie szklane panele, usur je i potdz na miekkiej powierzchni.

UWAGA: zewnetrzna tafla szkta nie jest zdejmowana

6. Szybe nalezy czysci¢ miekka szmatka przy uzyciu odpowiedniego srodka czyszczgcego.

7. Po oczyszczeniu zmontuj czesci w kolejnosci odwrotnej do demontazu. Na wszystkich szybach
oznaczenie "Low-E" musi by¢ prawidtowo czytelne i umieszczone po lewej stronie drzwi, w poblizu lewe-
go zawiasu bocznego. Dzieki temu wydrukowana etykieta na pierwszym szklanym panelu pozostanie
wewnatrz drzwi.

8. V1. Zatoz ponownie pokrywe drzwi piekarnika, wciskajgc jg do srodka, az ustyszysz klikniecie dwoch
bocznych przyciskow. V2. Aby zamocowac, przesuri gorng pokrywe do przodu i dokre¢ dwie sruby po lewej
i prawej stronie.

9. Trzymajgc drzwi pod katem 45°, jednoczesnie wtoz prawa i lewg meska czes¢ zawiasu w otwory zwoln-
jonych zawiasow, az ustyszysz klikniecie. Ustaw drzwi pod katem 90°i zablokuj zaczepy mocujgce, wpycha-
jacje downetrza piekarnika.

)

ANN
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FUNKCJECZYSZCZENIA*

Symbol Funkcja (0]11

(edog
[edog

dl

Hydroeasyclean | Do prostego, wydajnego czyszczenia piekarnika.

[
(3
[eJodeg

|

Do perfekcyjnego, regularnego czyszczenia komory

eco . .
ooo . piekarnika.
dz g E g Eko Pyroliza Funkcja ta umozliwia zablokowanie drzwi podczas proce-
su (d4).
+ Do bardzo doktadnego czyszczenia i usuwania duzych il-
d3 ooo Pyroliza + osci zanieczyszczen zkomory piekarnika.
ooo y Funkcja ta umozliwia zablokowanie drzwi podczas proce-

E

su (d4).

Hydro Easy Clean

Procedura Hydro Easy Clean wykorzystuje pare, aby pomoc usunagc pozostaty ttuszcziresztkijedzenia
z piekarnika.

1. Wlej 300 mlwody do pojemnika Hydro Easy Clean znajdujgcego sie na dnie piekarnika.

2. Wybierz dedykowang funkcje (d1).

4. Wtgcz program.

5.Po zakoriczeniu cyklu pozostaw piekarnik do ostygniecia.

6. Gdy urzadzenie ostygnie, wyczys¢ wewnetrzne powierzchnie piekarnika szmatka.

Ostrzezenie: Przed dotknieciem upewnij sie, ze urzadzenie ostygto.

Nalezy zachowac ostroznosc¢ w przypadku wszystkich gorgcych powierzchni, poniewaz istnieje ryzyko
poparzenia. Uzywajwody destylowanejlub pitnej.
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Pyroliza

Piekarnik wyposazony jest w system czyszcze-
nia pirolitycznego, ktéry niszczy resztki zywn-
osciw wysokiej temperaturze.

System obstugiwany jest automatycznie za po-
mocg programatora. Powstajgce w ten sposob
opary sg ,OCzyszCzane" poprzez przejscie
przez Pirolizer, ktory uruchamia sie zaraz po
rozpoczeciu pieczenia. Poniewaz Pirolizer wy-
maga bardzo wysokich temperatur,

drzwiczki piekarnika sg wyposazone w zatrzask.
Pirolizer mozna zatrzymac¢ w dowolnym mo-
mencie. Dopoki wyswietla sie symbol zatr-
zasku, drzwiczek nie mozna otworzyc.
UWAGA: Jesli nad piekarnikiemn zamontowano
ptyte grzewczg, podczas pracy Pirolizera nie
wolno uzywac palnikéw gazowych ani ptyt gr-
zejnych. Zapobiegnie to przegrzaniu ptyty gr-
zewczej.

Wstepnie ustawione sg DWA CYKLE
PIROLITYCZNE: EKO PYROLIZA:
Czysciumiarkowanie zabrudzony piekarnik.
Dziata przez 90 minut.

PYROLIZA +: Czysci mocno zabrudzony
piekarnik. Dziata przez 120 minut.

W piekarnikach pirolitycznych nie wolno uzywac
produktow czyszczgcych dostepnych na rynku!
Wskazowka: Wykonanie czyszczenia pirolitycz-
nego natychmiast po zakonczeniu pieczenia
pozwala na wykorzystanie ciepta resztkowego,
a przez to oszczednosc energii.

Przed wykonaniem cyklu pirolitycznego:

* Wyjac¢ wszystkie akcesoria z piekarnika,
poniewaz nie sg one w stanie wytrzymac
wysokich temperatur stosowanych podczas
cyklu czyszczenia pirolitycznego, w szcze-
golnosci zdja¢ ruszty, boczne kosze i prowa-
dnice teleskopowe (zob. rozdziat WYMIANA
RUSZTOW i STELAZY BOCZNYCH).

* Zmy¢ wszelkie duze wycieki lub plamy, po-
niewaz zniszczenie ich trwatoby zbyt diugo.
W bardzo wysokich temperaturach cyklu
pirolitycznego zbyt duza ilos¢ ttuszczu mo-
gtaby sie réwniez zapali¢.

» Zamknac¢ drzwiczki piekarnika.

« Przed czyszczeniem zmyc¢ nadmiar wycieku.

» Otworzy¢ drzwiczki piekarnika;

» Wilgotng gabka usuna¢ z wnetrza piekar-
nika duze lub gruboziarniste resztkijedzenia.
Nie uzywac¢ detergentow;

» Wyciggnac¢ wszystkie akcesoria i zestaw
wysuwanych pétek (o ile dostepne);

« Nie wktadac scierek do naczyn.

Uzywanie cyklu czyszczenia pirolitycznego:
1- Dotknij ikone [ aby wybrac¢ funkcje
czyszczenia (d) i za pomocg przyciskow
nawigacyjnych wybra¢ preferowany cykl
pirolizy.

2- Mozna opozni¢ czas rozpoczecia cyklu
pirolitycznego czyszczenia, zmieniajagc czas
END za pomocg programatora.

3- Po kilku minutach, gdy piekarnik osiggnie
wysoka temperature, drzwi zamkng sie
automatycznie. Cykl Pyroclean mozna
zatrzymacwdowolnymmmomencie, naciskajgc
przycisk wtgczania/wytaczania.

4- Po zakonczeniu cyklu pirolitycznego
czyszczenia pyroliza wytgczy sie
automatycznie.

PL 88



Gospodarka odpadami i ochrona srodowiska

To urzadzenie ma oznaczenie
zgodne z Europejskg Dyrekt-
ywa 2012/19/UE dotyczaca

zuzytego sprzetu elektry-

cznego i elektronicznego
. (cer)

Zuzyty sprzet elektryczny

i elektroniczny zawiera substancje zaniec-
zyszczajace (ktére mogg wywiera¢ negatywny
wptyw na srodowisko) oraz elementy podst-
awowe (ktére nadajg sie do ponownego wyko-
rzystania).

Wazne jest wtasciwe przetwarzanie zuzyte-
go sprzetu elektrycznego i elektroniczne-
go w celu prawidtowego usuniecia i utylizagji
wszystkich substancji zanieczyszczajgcych
oraz odzyskania pozostatych materiatow.
Kazdy moze odegra¢ wazng role w zadbaniu
o to, by zuzyty sprzet elektryczny i elektron-
iczny nie zagrazat srodowisku. Zasadnicze
znaczenie ma przestrzeganie kilku podst-
awowych zasad:

- Zuzytego sprzetu elektrycznego i elektron-
icznego nie nalezy traktowac jak odpadow z
gospodarstwa domowego;

- Zuzyty sprzet elektryczny i elektroniczny
powinien by¢ odwozony do wyznaczonych
punktow zbiorki odpadow zarzgdzanych przez

Usuwanie usterek

rade miasta lub zarejestrowang firme.

W wielu krajach organizowane sglokalne zbior-
ki duzego zuzytego sprzetu elektrycznego i
elektronicznego. Po zakupie nowego urzadze-
nia, stare mozna oddac dostawcy, ktory musi
je bezptatnie przyja¢ w ramach wymiany, jesli
to urzadzenie jest podobnego typu i ma takie
same funkcje jak urzadzenie zakupione.

OCHRONA | POSZANOWANIE SRODOWIS-
KA NATURALNEGO

O ile mozliwe, unika¢ wstepnego nagrzewania
piekarnika i zawsze starac sie go wypetnic.
Drzwiczki piekarnika otwierac jak najrzadziej,
poniewaz przy kazdym otwarciu ucieka ciepto
z wnetrza. Aby uzyska¢ znaczng oszczed-
nosc energii, wytgczyc¢ piekarnik na 5-10 minut
przed planowanym zakoriczeniem pieczenia i
wykorzystac ciepto resztkowe, ktore piekarnik
nadal wytwarza. Uszczelki utrzymywac w
czystosci i porzadku, aby unikng¢ uciekania
ciepta poza wnetrze piekarnika. W przypadku
zawartej umowy o energie elektryczng z tary-
fa godzinowa, program ,opdznione pieczenie”
utatwia oszczedzanie energii, przesuwajgc
rozpoczecie procesu pieczenia na przedziat
godzinowy z nizsza taryfa.

Problem ‘

Piekarnik sie nie na-

grrewa Nie jest ustawiony zegar

Potencjalna przyczyna

‘ Rozwigzanie

Ustawic zegar

Piekarnik sie nie na-

grzewa temperatura

Nie jest ustawiona funkcja gotowania i

Sprawdzi¢, czy konieczne ustawie-
nia sg prawidtowe.

Brak reakcji dotykowe-
go interfejsu  uzyt-

Kownika terfejsu uzytkownika

Para wodna i kondensacja na panelu in-

Wyczysci¢ panel interfejsu uzyt-
kownika $ciereczkg z mikrofibry w
celu usuniecia warstwy kondensacgji
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Bezpeénostné pokyny

Pocas varenia sa mbze vo vnutornom priestore rury alebo na skle
dvierok kondenzovat vihkost. Toto je normalny stav, kondenzacia
zmizne, ked rura dosiahne teplotu pecenia.

Zeleninu pecte v nadobe s vekom namiesto v otvorenom plechu.
VAROVANIE: pocas pouZivania su spotrebic a jeho dostupné diely
horuce. Dajte pozor, aby ste sa nedotklihorucich Casti.
VAROVANIE: dostupné diely samdzu pocas pouzivaniarury zohriat.
Male deti musite udrziavat v bezpecnej vzdialenosti.

VAROVANIE: dostupné diely sam&zu pocas pouzivania grilu zohriat.
Deti musite udrziavat v bezpecnej vzdialenosti.

VAROVANIE: pred vymenou ziarovky sa uistite, ze je spotrebic
vypnuty, aby nedoslo k urazu elektrickym pradom.

Pred akoukolvek pracou alebo udrzbou odpojte spotrebic¢ od
elektrickej siete.

VAROVANIE: aby sa zabranilo nebezpecenstvu pri neumyselnom
resetovani tepelneho istica, tento spotrebic sa nesmie napajat cez
externe spinacie zariadenie, ako je napriklad casovac, a nesmie byt
ani pripojeny obvodu s pravidelnym zapinanim a vypinanim.
Detimladsie ako 8 rokov sa musia zdrziavat vbezpecnejvzdialenosti
od spotrebica, ak nie su pod neustalym dohladom.

Deti sa so spotrebicom nesmu hrat.

Spotrebi¢ mbzu pouzivat osoby od 8 rokov a osoby s obmedzenymi
fyzickymi, zmyslovymi alebo mentalnymi schopnostami, bez
skusenosti alebo poznatkov o vyrobku, iba ak st pod dohladom
alebo boli poucenée o bezpecnej obsluhe spotrebica a o moznych
rizikach.

Cistenie a Udrzbu by nesmui vykonavat deti bez dozoru.

Na Cistenie skla dvierok rury nepouzivajte drsne alebo abrazivne
materialy ani ostre kovove skrabky, pretoze by mohli poskriabat
povrch a spdsobit rozbitie skla.

Pred vybratim odnimatelnych casti musi byt rdra vypnuta.
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Po vycisteniich znovu namontujte podla pokynov.

Pouzivajte iba sondu na maso odporucanu pre tuto ruru.

Na Cistenie nepouzivajte parny Cistic ani vysokotlakovy sprej.

AK JE RURA DODANA OD VYROBCU BEZ ZASTRCKY:
SPOTREBIC NESMIETE PRIPOJIT KU ZDROJU NAPAJANIA
POMOCOU ZASTRCKY ALEBO ZASUVIEK, ALE MUSITE HO
ZAPOJIT PRIAMO DO ELEKTRICKEJ NAPAJACEJ SIETE.
Pripojenie k zdroju energie mobze vykonat iba odbornik s
prislusnou kvalifikaciou. Aby bola instalacia v sulade s platnymi
bezpecnostnymi predpismi, ruru mobzete pripojit len s
umiestnenimomnipolarnehoisticamedzispotrebicoma zdrojom
energie so separaciou kontaktov v sulade s poziadavkami na
prepatovu kategoriu lll. Omnipolarny istic musi zniest maximalne
pripojeneé zatazenie a musi byt v sulade s platnymi pravnymi
predpismi. Zlto-zeleny uzemnovaci kdbel nesmie byt prerugeny
isticom. Omnipolarny isti¢ pouzity na pripojenie musi byt po
instalacii spotrebica lahko pristupny.

Pripojeniek zdrojuenergie mdze vykonatibaodbornik s prislusnou
kvalifikaciou s ohladom na polaritu rury a zdroj napajania.
Odpojenie sa musi dosiahnut zaclenenim spinaca do pevného
zapojenia v sulade s pravidlami zapojenia

AK JE VASA RURA DODANA OD VYROBCU SO ZASTRCKOU:
Zasuvka musibytvhodna pre zataz uvedenu na sStitku a musimat
zapojeny a funkény uzemnovaci kontakt. Uzemnovaci vodi¢ ma
zIto-zelenu farbu. Tuto Cinnost mdze vykonavat iba odbornik s
vhodnou kvalifikaciou. V pripade nekompatibility medzi zasuvkou
a zastrckou spotrebica poziadajte kvalifikovaneho elektrikara,
aby zasuvku vymenil za iny vhodny typ. Zastrcka a zasuvka musia
zodpovedat platnym normam krajiny instalacie. Pripojenie k
zdroju energie sa da tiez vytvorit umiestnenim omnipolarneho
istiCa medzi spotrebic a zdroj energie, so separaciou kontaktov
v sulade s poziadavkami na prepatovu kategoriu lll, ktory znesie
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maximalne pripojeneé zatazenie a ktory je v sulade s platnymi
pravnymi predpismi.

Zlto-zeleny uzemnovaci kdbel nesmie byt preruseny isti¢om.
Z3asuvka alebo omnipolarny isti¢ pouzité na pripojenie musia byt
po instalacii spotrebica l[ahko pristupne.

Odpojenie sa mdze dosiahnut spristupnenim zastrcky alebo
zacClenenim spinaca do pevneho zapojenia v sulade s pravidlami
zapojenia.

Ak je napdjaci kabel poskodeny, musi byt nahradeny kablom
alebo Specialnym zvazkom, ktory je k dispozicii od vyrobcu alebo
kontaktujte oddelenie sluzieb zakaznikom. Typ napajacieho kabla
musi byt HO5V2V2-F. Tuto ¢innost m&ze vykonavat iba odbornik
s vhodnou kvalifikaciou. Uzemnovaci vodi¢ (Zlto-zeleny) musi
byt priblizne o 10 mm dlhsi ako ostatne vodice. Ak potrebujete
akekolvek opravy, kontaktujte len oddelenie starostlivosti o
zakaznika a poziadajte o pouzitie originalnych nahradnych dielov.
Nedodrzanie vyssie uvedeneho pokynu moze ohrozit
bezpecnost spotrebica a zrusit platnost zaruky.

Pred Cistenim je potrebne odstranit vsetok vyteceny material.
Dlha porucha napajania pocCas prebiehajuceho pecenia mbze
sposobit poruchu monitora. V takom pripade kontaktujte
zakaznicky servis.

Spotrebi¢ sa nesmie instalovat za dekorativne dvierka, aby
nedoslo k prehriatiu.

Ked' do rury vsuniete policovy rost, uistite sa, ze zarazka smeruje
nahor a k zadnej strane vnutorneho priestoru rury.

Policovy rost musi byt Uplne vsunuty do vnutra.

Pri vkladani rostu davajte pozor, aby bol protismykovy okraj
umiestneny v polohe vzadu a nahor.

VAROVANIE: Stenyruryneprikryvajtealobalomanijednorazovymi
chranicmi, ktore sa bezne predavaju v obchodoch.

Ak sa alobal alebo akykolvek iny chrani¢ dostane do priameho
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kontaktu s horucim smaltom, hrozi roztavenie a poskodenie
smaltu vnutra.

VAROVANIE: Nikdy neodstranujte tesnenie dvierok rury:.
UPOZORNENIE: Dno vnutorného priestoru rury neplfite vodou
pocas pecenia ani kedje rura horuca.

Na prevadzku spotrebi¢a pri menovitych frekvenciach nie su
potrebné ziadne dalsSie Cinnosti/nastavenia.

Rura modze byt umiestnena vysoko na podpere alebo pod
pracovnou doskou. Pred pripevnenim musite v priestore rury
zabezpecit dobreé vetranie, aby ste umoznili spravnu cirkulaciu
Cerstveho vzduchu potrebneho na chladenie a ochranu
vnutornych Casti. Otvory uvedené na poslednej strane pripravte
podla typu uchytiek.

Kvoli spravnemu pouzivaniu rury vam odporucame, aby ste jedlo
nekladli priamo na rosty, ale aby ste pouzivali papier na pecenie a/
alebo Specialne nadoby.

VAROVANIE: pred spustenim cyklu automatickeho Cistenia:

- VyCistite dvierka rury;

- Vlhkou Spongiu odstrante z vnutra rury velke alebo hrube
zvysky jedla. Nepouzivajte Cistiace prostriedky;

- Odstrante vsetko prislusenstvo a supravu posuvného regalu
(ak je k dispozicii);

- Nevkladajte utierky.

V rdrach so sondou namaso je potrebné pred zacatim Cistiaceho
cyklu uzavriet otvor pomocou dodanej matice.

Ak sonda na maso nie je pouzita, otvor vzdy uzavrite maticou.
Pocas pyrolytickeho Cistenia sa m&zu povrchy zohriat viac ako
obvykle, deti preto musite drzat v bezpelnej vzdialenosti.

Ak je nad rurou umiestnena varna doska, nikdy ju nepouzivajte
pocas vykonavania pyrolyzy vrure. Zabranite tak prehriatiu varnej
dosky.
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VAROVANIA pre sondu Heat Feel
(bezdrétova teplotna sonda)

VAROVANIA:

« Tento vyrobok je navrhnuty vyhradne na pouzitie v rdrach.

Mal by sa pouzivat len podla pokynov v navode na pouzitie.

- Bezprostredne PO VARENI sa NEDOTYKAJTE sondy Heat Feel
HOLYMI RUKAMI. Pri vyberani sondy Heat Feel z jedla vzdy noste
ochranné rukavice.

« Kovovu ty¢ so snimac¢om sondy Heat Feel treba VSUNUT UPLNE
do potravin tak, aby ostala vnutri potravin pocas celej pripravy jedla
az po jej CIERNY keramicky OKRAJ..

sondu Heat Feel vsunte
do potravin az potialto

Kovovu cCast sondy Heat Feel nevystavujte priamo teplu
generovanemu rurou. Kovovu cCast sondy Heat Feel nevystavujte
priamo teplu generovanemu spotrebicom.

« Nepouzivajte sondu Heat Feel v inom spotrebici okrem vstavanej
rary.

« Nepouzivajte sondu Heat Feel v mikrovinnej rure.

« Sonda Heat Feel sa mb&ze Cistit a umyvat, ale nesmie ostat dihsie
ponorena vo vode.

« Tento vyrobok nie je urceny, aby ho pouzivali osoby mladsie nez 12
rokowv.

» Dodavatel nezodpoveda za Ziadne poskodenie sondy Heat Feel v
dosledku nespravneho pouzivania pomaocky.

« Pred pouzitim sondu Heat Feel vycistite

« Sonda mdze pracovat v nasledujucom teplotnom rozsahu: 10 °C az
po Maximalnu vnutornu teplotu kovovej ¢asti 100 °C.

Keramicka cast mdze dosiahnut 350 °C.

« Ak teplota sondy Heat Feel presiahne 100 °C, priprava jedla sa
zastavi a sondu Heat Feel bude treba o najskdr vybrat z rury, aby sa
zabranilo jej poskodeniu. Privyberani sinasadte rukavice.
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VSeobecné pokyny

Dakujeme, Ze ste si vybrali nase produkty. Aby ste dosiahli s vadou rurou najlepsie vysledky,
pozorne si precitajte tuto prirucku a odlozte si ju pre buduce pouzitie. Pred inStalaciou rury si
poznamenajte vyrobne cislo, aby ste ho mohli v pripade potreby mohli odovzdat personalu v
zakaznickom servise na opravu. Po vybrati rdry z obalu skontrolujte, ¢i nebola pocas prepravy
poskodena. Ak mate pochybnosti, ruru nepouzivajte a obratte sa na kvalifikovaného technika.
Vsetok obalovy material (plastove vrecka, polystyrén, klince) uchovavajte mimo dosahu deti.

Pri prvom zapnuti rury sa moze objavit silny zapachajuci dym, ktory je spdsobeny lepidlom na
izola¢nych paneloch. Je to Uplne normalne a ak k tomu ddjde, pred vlozenim potravin do rury
by ste mali pockat, kym sa dym nezmizne. Vyrobca nenesie ziadnu zodpovednost v pripadoch
nedodrzania pokynov uvedenych vtomto dokumente.

POZNAMKA: Funkcie, vlastnosti a prisluéenstvo rury uvedeneé v tejto prirucke sa budu lisit v
zavislosti od zakUpeneho modelu.

Bezpeénostné pokyny

Ruru pouzivajte iba na urceny ucel, t. j. iba na pecenie jedal. Akékolvek iné pouzitie, napriklad ako
zdroj tepla, sa povazuje za nespravne a preto nebezpecné. Vyrobca nezodpoveda za skody vzni-
knuté nevhodnym, nespravnym alebo neprimeranym pouzitim.

Pouzivanie akehokolvek elektrického zariadenia si vyzaduje dodrziavanie niektorych zakladnych
pravidiel:

- priodpéjani vyrobku zo zasuvky netahajte za napéjaci kabel;

- spotrebica sa nedotykajte mokrymialebo vihkymirukamialebo nohami;

- pouzitie adaptérov, viacerych zasuviek a predlzovacich kablov sa vo vSeobecnosti neodporuca;
- v pripade poruchy a/alebo nespravnej obsluhy spotrebic vypnite a nemanipulujte s nim.

Elektricka bezpeénost

ZABEZPECTE, ABY ELEKTRICKE PRIPOJENIE VYKONAL ELEKTRIKAR ALEBO KVALIFIK-
OVANY TECHNIK. Zdroj napajania, ku ktorému je rura pripojena, musi byt v stlade so zakonmi
platnymiv krajine instalacie. Vyrobca neprebera ziadnu zodpovednost za skody spdsobené ne-
dodrzanim

tychto pokynov. Rura musi byt pripojena k elektrickemu napajaniu s uzemnenou sietovou zasu-
vkou alebo odpojovacom s viacerymi polmi, podla zakonov platnych v krajine inStalacie. Elek-
tricke napajanie musi byt chranene vhodnymi poistkami a pouzité kable musia mat priecnu cast
na zabezpecenie spravneho privodu do rury.

PRIPOJENIE

Rura sa dodava s napajacim kablom, ktory méze zapojit iba do elektrickej siete s 220 — 240 Vac
vykonom medzi fazami alebo medzi fazou a nulovym vodic¢om. Pred pripojenim rury k elek-
trickému napajaniu je dolezite skontrolovat:

- napajacie napatie uvedené na meraci,

- nastavenie odpojovaca.

Uzemnovacivodic¢ pripojeny k uzemnovacej svorke rury musibyt pripojeny k uzemrnovacej svorke
zdroja napéajania.
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VAROVANIE

Pred pripojenim rury k zdroju napajania poziadajte kvalifikovaného elektrikara, aby skontrolov-
al kontinuitu uzemnovacej svorky zdroja napajania. Vyrobca neprebera ziadnu zodpovednost
za akeékolvek nehody alebo ine problémy spdsobené zlyhanim pripojenia rury k uzemrnovacej
svorke alebo uzemnenim, ktore ma chybnu kontinuitu.

POZNAMKA: Ked%e rira moze vyzadovat udrzbarske prace, je vhodné mat k dispozicii dalsSiu

zasuvku, ku ktorejmozete ruru pripojit po vybrati z priestoru, v ktorom je nainstalovana.
Sietovy kabel mdZze vymienat iba technicky personal alebo technik s prislusnou kvalifikaciou.

Odporucania

Po kazdom pouziti rury vam minimalne Cistenie pomoze udrzat rdru dokonale Cistu.

Steny rury neprikryvajte alobalom ani jednorazovymi chrani¢mi, ktoré sa bezne predavaju v
obchodoch. Ak sa alobal alebo akykolvek iny chrani¢ dostane do priameho kontaktu s horucim
smaltom, riskujete ich roztavenie a poskodenie smaltu vnutrirury. Aby ste predislinadmernému
znecisteniu rdry a vyslednemu silnemu zapachu od dymu, odpordc¢ame vam, aby ste ruru nep-
ouzivali privelmivysoke] teplote. Je lepsie predizit ¢as pecenia a trochu znizit teplotu.

Okrem prislu§enstva dodavaného s rurou vam odporuc¢ame, aby ste pouzivaliiba riad a formy na
pecenie, ktore st odolné vocivelmivysokym teplotam.

Instalacia

Vyrobcovia nie su povinni ju vykonat. Ak sa na odstranenie poruch spdsobenych nespravnou in-
Stalaciou vyzaduje pomoc vyrobcu, zaruka sa na tuto pomoc nevztahuje. Musia sa dodrziavat
pokyny na instalaciu pre odborne spdsobily personal. Nespravna instalacia méze spdsobit po-
ranenie [udialebo zvierat alebo poskodenie veci. Za takéto poskodenie alebo poranenie vyrobca
nezodpoveda.

Rura moéze byt umiestnena vysoko na podpere alebo pod pracovnou doskou. Pred pripevnenim
musite v priestore rury zabezpecit dobré vetranie, aby ste umoznili spravnu cirkulaciu Cerstveho
vzduchu potrebného na chladenie a ochranu vnutornych ¢asti. Otvory uvedené na poslednej
strane pripravte podla typu uchytiek.

Prvé pouzitie

PREDBEZNE CISTENIE; Pred prvym pouzitim ruru vycistite. Vonkajsie povrchy utrite navinéenou makkou
handrickou. Umyte vsetko prislusenstvo a vnutrajsok rury utrite roztokom horucej vody a umyvacieho
prostriedku. Prazdnu rdru nastavte na maximalnu teplotu a nechajte zapnutu asi 1 hodinu, ¢im sa odstran-
ia vSetky pachy novosti.
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Opis produktu

1. Ovladacipanel

. Polohy rostov (bo¢na mriezka, ak je
sucastou balenia)

. Rosty

Plechy

. Ventilator (akje pritomny)

. Dvierkarury

Boc¢né mriezky (ak su pritomné: len

pre plochy vnutorny priestor rury)

. Sériové cislo

NoOUAW N

®

PRISLUSENSTVO

Plech na odkvapkavanie

Sluzi na  zachytavanie  zvyskov, ktore

odkvapkavaju pocas pecenia na rostoch.

Bocné drotené mriezky (iba ak su pritomné)

Drziplechy a formy na pecenie.

Hlavny panel (iba akje pritomny)

Nachadzaju sana obidvoch stranach vnutorneho
priestoru rury, drzia kovove rosty a plechy na od-
kvapkavanie.

Zariadenie na privod vzduchu, ktore zvysuje
cirkulaciu vzduchu vnutri rury. To umoznuje
zlepsenie vykonu pecenia, rovhomernejsie
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upeceniejedlaprivsetkychteplotach, skratenie
pecenia a rovnomernu distriblciu teploty
vnutrirdry.

Teleskopické vodiace listy (iba ak st pritomné)

Dve vodiace kolajnice, ktore ulahcuju kon-
trolustavu pecenia, pretoze umoznuju lahke
vytiahnutie a premiestnenie plechov a rostov
vnutrirdry.

Makké zatvorenie (len akje pritomné)

L] ] .

Zavesy, ktoré zabezpecuju automaticky makky
a plynuly pohyb pocas fazy zatvarania dvierok
rary.

SondaHeat Feel (ibaakje pritomna)

Meria vnutornu teplotu jedla pocas pecenia.
Vlozte do otvoru v hornej Casti vnutorného
priestoru rury. Vkladajte, ked je rura vychlad-
nuta.

SONDA HEAT FEEL

« Pred pouzitim overte nabitie sondy Heat Feel:
1. Vlozte sondu Heat Feel do nabijacky a zat-
vorte kryt.

2. USB kablom pripojte nabijacku k zdroju napa-
jania USB, ako je USB adaptér alebo USB zasu-
vka pocitaca/notebooku. Nabijacka nemusi
fungovat spravne s power bankou, pretoze ma
k dispozicii funkciu automatického vypnutia.

3. LED nabijacky sa pocas nabijania aktivuje
a blika. Vypne sa, ked bude sonda Heat Feel
Uplne nabita.

« Skontrolujte, ¢i je zapnuta funkcia Bluetooth
rury na pecenie.

« Uistite sa, ze sonda Heat Feel je v rozsahu
monitorovacej vzdialenosti. Vo  vacsich
vzdialenostiach nie je mozné sondu Heat Feel
vrure detegovat.

Ak je sonda Heat Feel zakryta izolacnym
materialom, nedokaze komunikovat s rurou.
Ak sa sonda pocasbezneho peceniaso sondou
odpoji (vybita batéria, vypnuté Bluetooth atd.),
pecCenie sa po kratkom case prerusi. Pocas
pripravy jedla s receptom a sondou bude
proces pripravy pokracovat pocas zostavajlcej
naplanovanej doby aj po jej odpojeni.
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Otocny razen (iba akje pritomny)

Pri peceni na razni nie je potrebné Ziadne predhriev-
anie.

Priprava jedla so zatvorenymidverami.

Spotreba energie je 0 90 — 95 % nizsia ako pri
tradi¢nom systéme.

« Odskrutkujte haciky

« Vsunte razen do masa, ktoré sa ma piect

« Maso zaistite hacikmi

« Utiahnite skrutky

«VloZterazen do otvoru, kde je umiestneny motor.
Odpojte rukovat a znovaju pouzite ju na koncipripravy
jedla, aby ste predislipopaleniu privyberanijedlaz rury

Air Fry (iba ak je pritomny)

Smart Tray Steam / Smart Tray BBQ
(ibaakje pritomny)
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Ovladaci panel

Zapnutie/
Vypnutie

Funkcie Cas Teplota Navigac¢né tlacidla

|

| 0 | o [ & |

Start/
Pauza

Podrobné informacie o zobrazovacich plochach najdete na dalsich strankach

‘ Symbol | Funkcia ‘ Opis
Zapnutie / Zapnutie a vypnutie rury. Pri prvom zapnuti rury musite nastavit
@ v ti presny ¢as. Pomocou navigac¢nych tlacidiel (5) nastavte hodiny a
ypnutie minuty, a svoj vyber potvrdte tlacidlom pre ¢as (3).
Pristup k manualnym funkciam (a) a kategoriam pripravy jedla (b),
ku Tailor bake (a2) a funkcii Gentle cooking (a3), k ponuke WiFi (e) a
D Funkcie moznostiam Cistenia (ktoré saliSia v zavislosti od modelu).
Ak chcete ulozit svoju oblUbenu funkciu a zobrazit ju po zapnuti
rury ako prvu, podrzte 5 sekund stlacené tlacidlo (2).
Pristup k nastaveniam pre dobu pripravy jedla (e), minutky (f)
a odlozeny Start (g). Oneskorené spustenie a koniec pecenia
® Eas mbzete nastavit az po zadani ¢asu pecenia. Ked je rura v
pohotovostnom rezime, bezné stlacenie tlacidla ¢asu (3) zapne
¢asovac odpocitavania casu. Ak ho podrzite 3 sekundy, sluzi na
nastavenie presného ¢asu (i).
Pristup k moznostiam nastavenia teploty (r), predhrievania (j) a
rychleho predhrievania (k). Ak chcete aktivovat/vypnut zamku
n g Teplota obrazovky (m), podrzte 5 sekund tlacidlo (4). Po¢as pyrolyzy budu
dvierka rury automaticky uzamknuté a zobrazi sa spatna vazba
(d4). Automaticky rychly ohrev je k dispozicii pre mnozstvo
manualnych funkcii (p2).
a Navigacné |\ cacne tlacidie tavenie funkeil t
\/ tlacidla gacné tlacidld na nastavenie funkcii a parametrov.
Start : o . ‘ y
n [>| | Pauza Spustenie/pozastavenie pripravy jedla alebo potvrdenie funkcii.
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Displej

Displej je rozdeleny na tri oblasti, do ktorych sa dostanete stlacenim tlacidiel (2), (3) a (4). Tie isté
tlacidld mozete pouzit na vyber rozsirenej ponuky (signalizovana indikdtorom), pouzitim navi-
gacnych tlacidiel nastavte funkcie a parametre.

OBLAST FUNKCIi

b1l.Maso
a. Manualne funkcie d2. Pyrolyza Eco
5ri d3. Pyrolyza+
b. Kategorie
pripravy jedla d1. Hydroeasyclean
c. WiFi b2. Ryby
I . b3. Pecivo
d. Funkcie Cistenia
al. Symboly funkcii b4. Zelenina
a2. Master bake a3. Gentle cooking
OBLAST CASU
e. Trvanie i. Nastavenie
presného Casu
f. Kuchynsky
¢asovac

g- Oneskoreny Start

h. Teplotna sonda
Heat feel

Hodnota pre cas
Ukazovatel'¢asu

h1. Spatna vazba teplotnej
sondy Heat Feel

(stav batérie a signalu)

OBLAST TEPLOTY

m. Zamka Key Lock
j- Predhrievanie

k. Rychle predhrievanie

SK 102

d4. Zamka dveri
cl. Spatna vazba Wi-Fi

l. Spatna vazba predhrievania

a ochladzovania
Hodnota teploty
Indikator teploty



Prehl'ad ponuk
HLAVNA PONUKA - OBLAST FUNKCIi

=

a | — ;:I;r'll;iaelne Tato funkciaumozniuje zvolit funkcie pecenia, ich teplotu a trvanie.
[

b Kategorie V tejto ponuke ziskate pristup ku 4 kategdriam potravin, ktoré su
E potravin uzvrureintegrované, a mozeteich pripravovat s parou.
o~ WiFi V tomto rezime mozete pripojit svoju ruru k sieti a zaregistrovat ju

c o pomocou aplikacie hOn.

d ) hu| Funkcie Tato funkcia umoznuje vybrat systém Cistenia, ktory je k dispozicii
Yl Cistenia navasejrure.

HLAVNA PONUKA - OBLAST CASU

‘ Symbol | Funkcia ‘ Opis
A
e ( ><> Trvanie Stlacenim ® nastavte dobu pripravy jedla a tlacidlamiV nastavte
cas.

Kuchynsky Stlacte dvakrat @taRy ste nastavilikuchynsky ¢asovac, naregulaciu

casovac 5 . e
¢asu pouzite tlacidla Vv .

start
¢asu pouzite tlacidla Vv .

@ Oneskoreny | Stlacte tm’krét@, abX ste nastavili oneskorenie Startu, na regulaciu
2

Teplotna ®

h sonda Stlacte styrikrat aby ste aktivovali varenie pouzitim sondy, pozri
Heat feel stranu 20, aby ste zistili, ako funguije.
Nastavenie o .. . y

i @ presného Ked' je rura v pohotovostnom rezime, stlacte a podrzte @ 3
¢asu sekundy@’< .
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HLAVNA PONUKA - OBLAST TEPLOTY ﬂ

[ S

Symbol

Funkcia

g Predhrievanie

(0]11

St\aéem’mAg nastavte teplotu predhrievania, hodnotu upravte

tlacidlami Vv .

k

Rychle
= predhrievanie

Stlacte dvakrat B na nastavenie rychlej teploty.

Manualne funkcie (al)

REZIMY PRiPRAVY JEDLA *

Symbol ‘ Opis

Staticky ***
150-200°C **

|;| 2.a3.uroven

‘ Odporucania

IDEALNE PRE: kolac¢e, chlieb, susienky, slané kolace na jed-
nej urovni pouzitim horného aj spodného ohrevu.

Mozno pouzit so sondou Heat Feel.

K dispoziciije moznost rychleho predhrievania.

Staticky + ventilator
180-200°C **

|;| 2.a3.uroven

IDEALNE PRE: pedené maso, dusené jedld, zeleninu
a kolace s vlhkymi pinkami na jednej urovni. Idedlne na
pripravujedal s vysokym obsahom vody.

Mozno pouzit so sondou Heat Feel.

K dispoziciije moznost rychleho predhrievania.

Viacurovrové
150-230°C **

E’ 3. prejednuuroven
1. +3. predve Grovne

IDEALNE PRE: kola¢e, susienky a pizze na jednej alebo viac
urovniach. Idedlne na varenie réznych potravin.

Mozno pouzit so sondou Heat Feel.

K dispoziciije moznost rychleho predhrievania.

IR

Grill
L3 (vykon) **

B 5. aroven prelahké
potraviny
3.a4.stupen pre husté
potraviny

IDEALNY PRE: gratinované jedlo, grilované maso, ryby,
zeleninu.

Tato funkcia pouziva iba horny ohrievaci ¢lanok a mozete
nastavit Uroven grilu. Pouzivajte so zatvorenymi dvierkami.
Biele maso umiestiujte dalej od grilu. Cervené méaso a
rybie filé mdzZete umiestnit na uroven, pod ktorou je plech
naodkvapkavanie. Predhrievajte 5 minut. Akje to potrebné,
jedlo pocas pripravy dvakrat alebo trikrat otocte.

§

+]

Gril + ventilator
200°C **

E 2./3./4.uroven

IDEALNY PRE: celé kusy masa (pe¢ené maso).

PouZiva horny ohrevny ¢lanok s ventildtorom na cirkulaciu
vzduchu vnutrirdry. Pouzivajte so zatvorenymi dvierkami.

Pod rost vsunte plech na odkvapkavanie, aby ste zachytili
Stavy. V polovici pecenia maso obratte. Pre ¢ervené maso je
potrebny predohreyv, pre biele maso nie je potrebny.

*\V zavislostiod modelu rury na pecenie.
**|dedlna teplota pre odporucané potraviny.
*** Tato funkcia bola testovana v sulade s normou EN 60350-1 na Ucely vyhldsenia o spotrebe energie a energetickej triede
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Opis

Spodny ohrev
160-180°C **
1.a2.daroven

Odporucania

IDEALNE PRE: karamelovy krém, pudingy a pe¢enie vo vodnom
kupelinajednej urovni. Tato funkcia sa da pouzit aj na dokoncenie
jedla. Mozno pouzit so sondou Heat Feel.

K dispozicii je moznost rychleho predhrievania.

Spodny ohrev +

ventilator

170-210°C **
1.a2.uaroven

IDEALNE PRE: pizze, slané kolace, plnené krehke kolaciky a potraviny
s tekutou polevou na jednej urovni.

Mozno pouzit so sondou Heat Feel.

K dispozicii je moznost rychleho predhrievania.

Supergrill
L3 (vykon) **
4.a5.uroven

IDEALNE PRE: velké mnozstvo klobas, steakov a toastového chleba.
Cela oblast pod prvkom grilu sa zahreje. Pouzivajte so zatvorenymi
dvierkami. Ak je to potrebné, jedlo pocas pripravy dvakrat alebo
trikrat otocte.

ICI-1T TH

+
~

Soft +
150-200°C
2.a3.uroven

IDEALNE PRE: kola¢e a chlieb na jednej urovni.

Gril + Oto¢ny razen
VykonL3

IDEALNE PRE pecenie potravin, ako su kuracie prsia, prepelice alebo
rybie filé na oboch strandch naraz. Pouzivajte so zatvorenymi dvier-
kami. Vlozte plech pod jedlo na urovni 1, aby ste zachytili kvapkajuci
tuk a stavy.

i

~

Gril + Ventilator +

IDEALNE PRE pecenie jedal, ako st velké kuréata alebo morky na ob-
och stranach naraz. PouZivajte so zatvorenymi dvierkami.

< Otocnyrazef Vlozte plech pod jedlo na urovni 1, aby ste zachytili kvapkajuci tuk a
— 200°C stavy.
Staticky+ ) . L )
Otoény razef IDEALNE PRE: Pecenie hovadzieho alebo bravéového masa. Vlozte
y plech podjedlo na urovni 1, aby ste zachytili kvapkajuci tuk a Stavy.
— 200-240°C

Smazenie vo vzduchu,

Tatofunkciajeidedlnanapecenie navzduchuavkombinaciis prislusenstvom
zaistuje, Zze vzduch dosiahne rovnomerne a v troch rozmeroch pristup

Air Fry gril+ventilator horticeho vzduchu k jedlu, ¢o umozriuje chrumkavejsi vysledok.
240°C Plytky podnos pod rovinou na zachytavanie stavy/omrviniek/...
Pocas pyrolytického cyklu vyberte prislusenstvo.
Prislusenstvo umoznuje spravnu cirkuldciu vihkosti generovanej pri
PARA vareni, udrzuje vysoku vihkost potravin a otvory ulahcuju cirkulaciu tepla
Smart Tray staticky apary. ldealny na varenie zeleniny, ryb a pod. v pare.
Steam Yy Vlozte prislusenstvo do 35 mm zasobnika na konkavnej strane a vlejte
160°C vodu do zasobnika.
Pocas pyrolytického cyklu vyberte prislusenstvo.
Idedlne na grilovanie pri vysokej teplote (220°), prislusenstvo umoziuje
BBQ dokonaly vysledok grilovania s malym mnozstvom dymu vdaka
Smart Tray taticky + ventilator odtekaniu tukov na dne zasobnika.
BBQ staticky + ventilato VloZte prislusenstvo do 35 mm zésobnika na konvexnej strane a viozte
230°C vodu do zasobnika.
Pocas pyrolytického cyklu vyberte prislusenstvo.
Idedlne na pecenie pizze s vynikajucou kvalitou; vdaka svojej schopnosti
s udrziavat teplo a dodavat ho Setrne sa mdze piect niekolko pizz za
Pizza with Staticky + sebou. Pizzu ochutte, ked uz je uz mierne upecend, a kamer na pecenie
ventilator pizze predhrejte (TBD) minut pred pec¢enim.
the stone 240°C, L4 Pokyny na Cistenie a udrzbu najdete v odseku o pouzivania starostlivosti.

Pocas pyrolitického cyklu vyberte kamen, a lopata musi ostat vonku
pocas celého cyklu pecenia.

*V zavislostiod modelu rury na pecenie.
**|dedlna teplota pre odporucané potraviny.
*** Tato funkcia bola testovana v sulade s normou EN 60350-1 na Ucely vyhldsenia o spotrebe energie a energetickej triede
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SPECIALNE FUNKCIE *

a2

Symbol

£

(0711

Master bake ***
180-200°C **

E‘ 2.uroven

Odporucania

Funkcia idedlna na zachovanie makkosti vnutri jedla s
chrumkavou korkou.

Kvoli zdravsiemu peceniu znizuje tato funkcia mnozstvo
potrebného tuku alebo oleja. Kombinacia ohrevnych
¢lankov s cyklom pulzujuceho cyklu zabezpecuje rovno-
merneé pecenie.

a3

l°c

Gentle cooking

Tato funkcia zabezpecluje, ze jedlo zostane makké a
Stavnate.

Vdaka nizsej teplote je zapecenie korky minimalizovane.
Tato funkciaje idedlna na pecenie masaa celychryb.

Na dosiahnutie optimalnych vysledkov pouZite sondu
Heat Feel (ak je k dispozicii).

FOOD COOKING CATEGORIES

. | Umiestnenie Teploty
Symbol 5;i?:"e pri priprave Heat Feel
jedla (°C)
5862 —65°C Masopecenﬂevlcelku
b]. w . arezne hovadzieho,
Maéso 2-3 pre hovadzie .
. telacieho
maso N "
abrav¢ového masa.
b2 ﬁ Ryby 2-3 65°C Celé rybyafilety.
95°Cpre
b3 Pecivo 1 pecenie Pre chlwebv,.
chlebaapre lasagne a pecivo.
cestoviny
b4 % Zelenina 3-4 70°C Pecena zglenmu
a zemiaky.

Dokonale vysledky varenia su zaru¢ene vdaka prednastavenym parametrom podla kategorii.

Predvolené hodnoty ¢asu a teploty sa vztahuju na mnozstva na 4 porcie. Na spravne nastavenie
Casu pripravy jedla pouzite nizsie uvedenu tabulku. Dosiahnutie najlepsich vysledkov dosiahnete
pouzitim sondy Heat Feel.

*V zavislostiod modelu rury na pecenie.
**|dedlnateplota pre odporucané potraviny.
*#* Tato funkcia bola testovana v sulade s normou EN 60350-1 na Ucely vyhlasenia o spotrebe energie a energetickej triede
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Kategoria Vel'kost porcie/gramy (tu¢nym Cas pripravy jedla (min)* *
potravin pismom, predvolené nastavenie) po predhriati
Maso 4/800; 6/1200; 8/1600 40;43; 45
Ryby 4/600; 6/900; 8/1200 29; 30; 32
Pecivo 4/600; 6/900; 8/1000 42;50; 56
Zelenina 4/800;6/1200; 8/1600 42;44; 48

DALSIE FUNKCIE

Odporucania

Klaves zamky

Tato funkcia umoznuje uzamknutie obrazovky, aby sa
zabranilo akémukolvek nahodnému pouzitiu zo strany deti.
Stla¢enim a podrzanim tlacidla Temperature (Teplota) (4)
na 5 sekund sa aktivuje zamok obrazovky. Ak ho chcete
deaktivovat, stlacte toisteé tlacidlo.

Obl'ubena
funkcia

Ak chcete ulozit svoju oblubenu funkciu a zobrazit ju ako prvu
po zapnutirury, 5 sekind podrzte stlacené tlacidlo (2).

Rezim ukazky

Zapnutie/vypnutie

STAND-BY
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Registracia sondy Heat Feel

Krok 1

+ Dotykom ikony [ vyberte
funkciu a dotykom (® and
vyberte sondu Heat Feel.

Krok 2

« Pochvilirurarozpoznakod
sondy. Dotykom ikony
nastavte cielovu teplotu..

Krok3

« Dotykom \/, nastavte
pozadovanu cielovu
teplotu, potom sa dotknit
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Tipy na varenie — Sonda Heat Feel

Sonda Heat Feel sa méze pouzivat s manualnymi funkciami (staticky, staticky + ventildtor, gril,
supergrill, gril + ventilator, spodny ohrev a spodny ohrev + ventilator) a s KATEGORIAMI PRIPRAVY
JEDLA.

SondaHeat Feel mé&jeden meracibod, viozte ho Uplne do potravin, kovovou $pickou umiestnenou
v stredejedla.

Tento bod by mal byt umiestneny ¢o najblizsie k najhrubsej (najchladnejsej) ¢asti potravin, aby sa
spravne monitoroval cely proces varenia.

Vdaka bezdrétovéemu dizajnu je mozné sondu Heat Feel vyuzit aj na monitorovanie potravin, ktore
pocas varenia menia objem (t.j. chleba).

MASO/PECENE MASO/STEAKY: sondu vsuite ikmo do najhrubdej ¢asti. V pripade potravin
valcového tvaru (napr. pe¢ené hovadzie maso) umiestnite hrot ¢o najblizsie ku geometrickému
stredu.

Odporucané teploty vjadre:

- 45°C pre pecené hovadzie maso (potom zabalte
do folie a pred podavanim nechajte 15 - 20" odlezat)
-55-60-65°C pre ostatné pe¢ené maso

HYDINA: Vsunte sondu Heat Feel do najhrubsej ¢asti prs. Odporucana teplota v jadre hydiny je
83-85°C

RYBY (CELE/FILETY): vsunte sondu diagonalne do najhrubsej ¢asti. Odportic¢ana teplota jadra: 65
°C

CHLIEB/DUSENE JEDLA: vsunte sondu Heat Feel do blizkosti geometrického stredu potraviny.
Odporucanateplotavjadre:90°C
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Konektivita

PARAMETRE BEZDROTOVEJ SIETE

Technolégia ‘ Wi-Fi ‘ Bluetooth
Norma IEEE802.11b/g/n Bluetoothv4.2, BR/EDR, BLE
Frekven¢né pasmo (pasma) [MHz] 2401+2483 2402+2480
Maximalny vykon [mW] 100 10

Teplotna sonda Heat Feel Model Et180:

Technoldgia Bluetooth
Norma Bluetooth v4.0 BLE
Frekvenéné pasmo (pasma) [MHz] 2400+2480
Maximalny vykon [mW] 2.5—(4dBm)

INFORMACIE O PRODUKTE PRE SIETOVE ZARIADENIA
« Spotreba energie vyrobku v pohotovostnom rezime v sieti, ak su pripojené vsetky kablove
sietove porty a aktivované vsetky porty bezdrétovej siete: 2,0 W

Ako aktivovat port bezdrotovej siete:

« Akruranieje zaregistrovana, postupujte podla pokynov na registraciu, aby ste povolili WiFi.

« Akjerurazaregistrovand, v ponuke WiFivyberte moznost WiFia nastavte ju na On (Zapnuté)
alebo hOn.

Ako deaktivovat port bezdrotovej siete:

« Akruranieje zaregistrovana, WiFi modul je zapnuty prvych 30 minut po aktivaciirury.
Ak ho chcete vypnut, pockajte 30 minut. Ak ho chcete vypnut skér, pred uplynutim 30 minut, v
ponuke WiFivypnite wifi.

« Akjerura zaregistrovana, v ponuke WiFivyberte moznost WiFia nastavte ju na Off (Vypnuté).

« Rychle parovanie

« Priprvom zapnuti produktu je siet WiFiaktivna uz 30 minut, mézete preto pokracovat

« sregistraciounastrane 23.

« Akrurudo 30 minut nezaregistrujete, WiFisavypne. Stava sa to vzdy, ked zapnete ruru,

« azkymjunezaregistrujete.

« Ak sachcete vyhnut zapnutiu WiFi, vypnite WiFiv ramci ponuky WiFi do 30 minut od zapnutia
rury.

« Akchceteruru zaregistrovat po 30 minutach, postupujte podla pokynov na strane 24.

Rychle parovanie

Priprvom zapnutiproduktuje siet WiFiaktivna uz 30 minut, mézete preto pokracovat s registraciou
nastrane 23.

Ak ruru do 30 minut nezaregistrujete, WiFisa vypne. Stava sa to vzdy, ked zapnete ruru, az kym ju
nezaregistrujete.

Ak sa chcete vyhnut zapnutiu WiFi, vypnite WiFiv ramci ponuky WiFido 30 minut od zapnutia rdry.

Ak chcete ruru zaregistrovat po 30 minutach, postupujte podla pokynov na strane 24.
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Registracia rury v ramci aplikacie

NA SMARTFONE
#_  Available on the
Krok 1 ¥
«  Stiahnite siaplikaciuhOn ’ App Store
GETITON
» Google Play
Krok 2

« Prihlaste sa alebo sa zaregistrujte.

Email

Password

S iy

S =
Krok 3 Select your appliance
- Pridajte novy spotrebic category

o

Krok 4 . .

« Naskenujte QR kdd alebo zadajte sériové &islo  Tell us your appliance Tell us your appliance
serial number serial number

You willfind your serial number attached on the
appliance. Check your specific model to know
where tofind it.

O[] ESEETS—

Semsizapiste svoje sériové &islo pre pouzitievbuddcnosti

matically def
nin the guidel

G

ORINSERT MANUALLY
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NA SPOTREBICI

Krok 5
« Dotykom [ ikony vyber
rezim WiFia dotknite sa

Krok 6

« Dotknite V' sapolozky
On (Zapnuté) alebo hOn
(pozrirozdiely na strane
23) adotknite sa tlacidla
Start.

Krok 7

« Pochvilisazacne posuvat
text Connect (Pripéjanie).
Pokracujte s parovanim
prostrednictvom aplikacie.

Krok 8

« Podokonceniparovania
stav rdry automaticky
prepne funkciu WiFina
"ON" (Zapnuté) alebo
hOn, v zavislosti od vasej
volby.

Prerusenie pripojenia smerovaca
Pocas pripravy jedla —ikona WiFiblika V ramci ponuky WiFi— ¢Cislice blikaju

POZNAMKA:

« Uistite sa, ze mate minimalne 2,4 GHz domacu siet Wi-Fi.

« Nezabudnite sipripravit svoje heslo a meno domacej Wi-Fi. Budete ich potrebovat neskor.
- Uistite sa, ze je vas spotrebi¢ na takom mieste, kde ma domaca Wi-Fivynikajuci signal.

« Aano, zostante blizko vasho spotrebica.
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WiFi ON WiFihOn
Stav rury je mozné monitorovatiba pomocou Rura sa dapouzivat vylu¢ne pomocou aplika-
cie.

aplikacie.

WiFi OFF WiFiReset
Rura nie je pripojena, ale je eSte stale zaregis- Pripojenie saresetuje a je mozna nova regis-
trovana s ulozenymi prihlasovacimi udajmipre tréacia.

siet.

Rezim dial'kového ovladania

Krok 1

« Dotykomikony[Cvyberte
rezim WiFia dotknite sa
Zacne blikat "On".

Krok 2

« Dotknite saikony \/ aby
ste vybralirezim "hOn",
dotykom > aktivujte
dialkoveé ovladanie.

« Stlacenimtlacidla
“funkcia” [J opustite rezim
"hOn"

Spolo¢nost Candy Hoover Group Srl vyhlasuje, Ze radiove zariadenie spiia poziadavky smernice
2014/53/EU a prislusné zakonné poziadavky (pre trh UKCA). Uplné znenie vyhlasenia o zhode je k
dispozicii na nasledovnejinternetovej adrese: www.candy-group.com
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VSeobecné poznamky k €isteniu

Zivotnost spotrebi¢a mozete predizit pravidel-
nym cistenim. Pred manualnym cistenim poc-
kajte, kym rura nevychladne. Na Cistenie nikdy
nepouzivajte abrazivne Cistiace prostriedky,
drotenku ani ostre predmety, aby nedoslo k
nenapravitelnému poskodeniu smaltovanych
Casti. Pouzivajte iba vodu, mydlo alebo Cistiace
prostriedky na baze bielidla (amoniak).

SKLENENE CASTI

Po kazdom pouziti rury vam odporuc¢ame, aby
ste sklenené okienko vycistili savou kuchynsk-
ou utierkou. Na odstranenie odolnejsich skvin
mobzete pouzit dobre vyzmykanu Spongiu s
Cistiacim pripravkom. Potom ich oplachnite
vodou.

TESNENIE OKIENKA RURY

Ak je tesnenie znecistene, mdzete ho vycistit
mierne navihéenou spongiou.

Udrzba

PRISLUSENSTVO

Pred oplachnutim a osusenim prislusenstvo
ocistite vihkou Spongiou so saponatom: nep-
ouzivajte abrazivne Cistiace prostriedky.

PLECH NA ODKVAPKAVANIE

Po pouziti grilu vyberte plech z rdry. Horuci tuk
nalejte donadoby a plechumyte vhorucejvode
Spongiou a pripravkom na umyvanie riadu.

Ak na nom zostanu mastné zvysky, ponorte
plech do vody s Cistiacim pripravkom.

Pripadne mézete plech umyt v umyvacke riadu
alebo pouzit komercény prostriedok na Cistenie
rur. Znecisteny plech nikdy nevkladajte spat do
rury.

DEMONTAZ A CISTENIE BOCNYCH DRZIAKOV

1. Odstrante drétené drziaky ich potiahnutim v smere Sipok (pozrite nizsie)
2.Drétenédrziaky vycistite vumyvacke riadu alebo pouzite mokru Spongiuanasledneich dokladne

osuste.

3.Po procese Cistenia nainstalujte drotené drziaky v opacnom poradi.

y e

——
5-

4

3

2

1(’ >

VYMENA ZIAROVKY

1. Odpojte ruru od elektrickej siete.

2.Uvolnite skleneny kryt, odskrutkujte Ziarovku
avymente ju za novu ziarovku rovnakého typu.
3. Po vymene nefungujucej Ziarovky vratte
skleneny kryt na miesto.

Tento spotrebi¢ obsahuje jeden alebo dva
svetelné zdroje triedy energetickej Ucinnosti G
(ziarovka)/F (10 Led).
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ODSTRANENIE A CISTENIE SKLENENYCH DVIEROK

1. Otvorte dvierka na 90° a vytiahnite upevrovacie zapadky zavesu smerom k vonkajsej strane rury.

2. Dvierka privrite na uhol 45° a zaroven ich potiahnite dopredu a nahor, aby sa uvolnili.

Vyberte dvierka rury a polozte ich na makky povrch (napr. na nejaku ¢istu handru alebo uterak) tak, aby ruk-
ovat smerovala nadol.

3. V1. Stlacte sucasne dve tlacidla na lavej a pravej strane a potiahnutim horného krytu dvierok smerom k
sebe ho odstrante. V2. Odskrutkujte dve skrutky nalavej a pravej strane a potiahnutim horného krytu dvi-
erok smerom k sebe ho odstrante.

4. Opatrne vyberte sklo z vnutra rury, pevne ho drzte oboma rukamia polozte ho na makky, rovny povrch.
5. Ak st medzi nimi sklenené panely, vyberte ich a poloZte na makky povrch.

POZOR: vonkajsi skleneny panel sa neda vybrat

6. Sklo vycistite makkou handri¢kou, pouzite vhodny Cistiaci prostriedok.

7. Po vycisteni znovu namontujte diely v opa¢nom poradi ukonov. Na vietkych sklenenych paneloch musi
byt oznacenie ,Low-E" spravne Citatelné a umiestnené na lavej strane dvierok, v blizkosti lavého bo¢ného
zavesu. Tym sa zabezpeci, ze vytlaceny stitok na prvom sklenenom paneli zostane vnutri dvierok.
8.V1.Nasadtekrytdvierokrury zatlacenim dovnutra, kym nezacujete zacvaknutie dvoch bo¢nych tlacidiel.
V2. Na pripevnenie zatlacte horny kryt dopredu a utiahnite dve skrutky vliavo a vpravo.

9. Drzte dvierka pod uhlom 45° a st¢asne vsunte pravu a lavu zastrékovu ¢ast zavesu do otvorov zavesoy,
kym nezacujete kliknutie, ktoré potvrdi, ze zapadli na miesto. Otvorte dvierka do uhla 90° a zaistite upe-
vhovacie zapadky zatlacenim smerom do vnutrarury.




FUNKCIE CISTENIA *

Symbol Funkcia Opis

Ocj
oC
[eJodeg

dl

Hydroeasyclean | Najednoduché aefektivne Cistenie rury.

(o2
(o2

ik

Na dokonalé, pravidelne cistenie vnutorného priestoru
Pyrolyza Eco rury. Tato funkcia umoznuje zamknut pocas postupu dvi-
erka (d4).

d2

ooO
oodo

8

oono

Na mimoriadne dokladné Cistenie a odstranenie velkého
mnozstva necistot z vnutorneho priestoru rury.

Tato funkcia umoziiuje zamknut poc¢as postupu dvierka
(d4).

d3

oo

E

Pyrolyza+

ooo
oon

Hydro Easy Clean

Postup Hydro Easy Clean pomaha odstranit zvysky mastnoty a ¢astice jedla z rury.

1. Do nédoby Hydro Easy Clean v spodnej ¢astirury nalejte 300 mlvody.
2. Vyberte prislusnu funkciu (d1).

4. Nechajte program pracovat.

5.Po skon¢eni cyklu nechajte rdru vychladnut.

6. Po vychladnuti spotrebica vycistite vnitorneé povrchy rdry handrickou.

Varovanie: Pred dotykom spotrebica sa uistite, ze je chladny.
Privsetkych horucich povrchoch sa musi postupovat opatrne, pretoze hroziriziko popalenia.
Pouzivajte destilovanu alebo pitnu vodu.
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Pyrolyza

Ruraje vybavena systémom Cistenia pyrolyzou,
ktory privysokej teplote nici zvysky potravin.
Ukon sa vykonava automaticky pomocou na-
stavenia programu. Vzniknuté vypary sa vycis-
tia" prechodom cez zariadenie na pyrolyzu,
ktore sa spusti ihned po zacati pripravy jedla.
KedZze zariadenie na pyrolyzu vyzaduje velmi
vysoke teploty, dvierka rury su vybavene
bezpecnostnym zamkom.

Zariadenie na pyrolyzu mozno kedykolvek za-
stavit. Dvere nie je mozne otvorit, kym sa zo-
brazuje bezpecnostny zamok.

POZNAMKA: Ak je nad rurou nainstalovana
varna doska, pocas vykonavania pyrolyzy nikdy
nepouzivajte plynove horaky ani elektricke pla-
tnicky, aby sa varna doska neprehriala.
Prednastavené su DVA CYKLY PYROLYZY:
PYROLYZA ECO: Cisti stredne znecistenu
ruru. Postup trva 90 minut.

PYROLYZA +: Cisti silne znecistenu ruru.
Postup trva 120 minut.

Pri pyrolyze nikdy nepouzivajte na ruru ko-
mercne dostupne Cistiace prostriedky!

Tip: Vykonanie pyrolytickeho Cistenia ihned po
vareni vam umozni vyuzit zvyskove teplo, ¢im
usetrite energiu.

Pred vykonanim pyrolytického cyklu:

o Odstrante vsetko prisluSenstvo z rury,
pretoze toto prislusenstvo nevydrzi vy-
sokeé teploty pouzité pocas cCistiaceho cyklu
pyrolyzy. Odstrante hlavne mriezky, bo¢né
drziaky a teleskopické listy (pozrite si ka-
pitolu DEMONTAZ MRIEZOK A BOCNYCH
DRZIAKOV).

o Odstrante vacsie mnozstva rozliatych
tekutin z jedla alebo Skvrny, pretoze ich
vycistenie by trvalo prili§ dlho. Nadmerné
mnozstvo mastnoty sa moéze pri vel'mi vy-
sokych teplotach cyklu pyrolyzy vznietit.

« Zatvorte dvierkarury.

» Vacsie mnozstva rozliatych tekutin z jedla
sa musia pred ¢istenim odstranit.

« Vycistite dvierka rary;

« Vlhkou Spongiu odstrante z vnuatra rury
vel'ké alebo hrubé zvysky jedla. Nepouzivajte

Cistiace prostriedky;

o Odstrante vsetko prislusenstvo a supravu
posuvného regalu (ak je k dispozicii);

» Nevkladajte utierky.

Pouzitie cyklu pyrolyzy:

1- Dotykom ikony [ vyberte funkcie Cistenia
(d) a pomocou naviga¢nych tlacidiel vyberte
preferovany cyklus pyrolyzy.

2- Cas spustenia cyklu pyrolytického cistenia
je mozné odlozit zmenou casu ukoncenia
prostrednictvom programatora.

3-Ked'rura po niekolkych minutach dosiahne

vysoku teplotu, dvere sa automaticky
uzamknu. Cyklus pyrolyzy je mozné
kedykolvek  zastavit stlacenim tlacidla
Zapnut/Vypnut.

4- Po ukonceni cyklu pyrolyzy sa pyrolyza
automaticky vypne.

SK 117



Odpadové hospodarstvo a ochrana

zivotného prostredia

Tento spotrebic je oznaceny v
sulade s eurdpskou smernicou
2012/19/EU o elektrickych a
elektronickych  zariadeniach
(OEEZ - odpad z elektrickych a
elektronickych zariadeni).
OEEZ obsahuje znecistu-
juce latky (ktoré mézu mat negativny vplyv na
zivotné prostredie) a zakladné prvky (ktoré
sa daju opatovne pouzit). Je doélezité, aby sa
OEEZ likvidoval spravne pouzitim Specifickych
postupov s cielom zaistit spravne odstranenie
a likvidaciu vetkych znecistujucich latok, ako
aj obnovenie ostatnych materialov.

Jednotlivci prispievaju vyraznou mierou k min-
imalizacii vplyvov OEEZ na Zivotne prostredie.
Bezpodmienecne treba dodrziavat urcité
zakladné pravidla:

- OEEZ sa nesmie spracuvat ako bezny
domaciodpad,;

- OEEZ treba odovzdavat na prislusnych
zbernych  miestach, ktoré su riadene
prislusnou samospravnou obcou alebo regis-
trovanymi spolo¢nostami.

V mnohych krajinachje k dispoziciidomaci zber
velkych zariadeni spadajucich do kategodrie
OEEZ.V pripade zakupenia nového spotrebica
mobzete vratit stary spotrebi¢ maloobchod-

RiesSenie problémov

nému predajcovi, ktory musi zabezpecit
jeho bezplatny odvoz, pokial ide o spotrebic
rovnakého typu a disponujuceho rovnakymi
funkciami ako zakUpené zariadenie.

SETRENIEAOCHRANA ZIVOTNEHO PROS-
TREDIA

Ak je to mozné, ruru vopred nepredhrievajte a
snazte sa ju vzdy naplnit. Dvierka rury otvéra-
jte ¢o najmenej, pretoze pri kazdom otvoreni
unika z vnutra teplo. S cielom vyrazne usetrit
energiu, vypnite ruru 5 az 10 minut pred plano-
vanym ukoncenim doby pecenia a pouzite
zvyskové teplo, ktoré rura nadalej generuje.
Tesnenia udrzujte Cisté av poriadku,

aby sa zabranilo rozptylu tepla mimo
vnutorného priestoru. Ak mate zmluvu o ele-
ktrickej energii s hodinovou tarifou, program
"oneskorené pecenie” zjednodusuje uUsporu
energie a proces pecenia sa zacne tak, aby bol
v skratenom ¢asovom limite tarify.

Problém Mozna pricina Riesenie

Rura sanezahrieva Nie su nastavené hodiny

Nastavte hodiny

Rura sanezahrieva -
pecenia

Nebola nastavend funkcia a teplota

Skontrolujte, ¢i su potrebné nasta-
venia spravne

Ziadna reakcia dotyk-
ového rozhrania pre

pouzivatela pre pouzivatela

Para a kondenzacia na paneli rozhrania

Ocistite  panel pouzivatelského
rozhrania utierkou z mikrovlaken,a-
by ste odstranilivrstvukondenzacie
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Povzetek

Varnostne navedbe
Splosna navodila

Opis izdelka

Prikazovalnik

Vpis senzorja Heat Feel
Povezljivost

Splosne opombe o ¢iSéenju
Vzdrzevanje

Odpravljanje tezav

Vgradnja
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Varnostne navedbe

Med kuhanjem lahko vlaga kondenzira v notranjosti pecice ali na
steklu vrat. To je normalno stanje; kondenzacija izgine, ko pecica
doseze temperaturo kuhanja.

Zelenjavo kuhajte v posodi s pokrovom in ne na odprtem pladnju.
OPOZORILO: Aparat in dostopni deli se med delovanjem mocno
segrejejo. Pazite, da se ne dotaknete vrocih delov.

OPOZORILO: dostopni deli se lahko med uporabo pecice
segrejejo. Otroci najbodo na varni razdalji.

OPOZORILO: dostopni deli se lahko segrejejo, ko je zar v uporabi.
Otroci morajo biti na varni razdalji od aparata.

OPOZORILO: pred zamenjavo zarnice se prepricajte, daje aparat
izkloplien, da se izognete morebitnim elektricnim sunkom.
Predizvajanjemkakrsnega kolidela alivzdrzevanja aparatizklopite
iz elektricnega omrezja.

OPOZORILO: Da preprecite morebitno nevarnost, ki jo povzroci
nenamerna ponastavitev naprave za toplotno prekinitev, aparata
ne smete napajati prek zunanje stikalne naprave, kot je Casovnik,
alijo prikljuciti na vezje, ki se redno vklaplja inizklaplja.

Otroci, mlajsi od 8 let, morajo biti na varni razdalji od aparata, ce
niso pod stalnim nadzorom.

Otrocinaj se z aparatom ne igrajo.

Aparat lahko uporabljajo osebe, stare 8 let ali vec, in osebe z
omejenimi fizicnimi, senzori¢nimi ali dusevnimi sposobnostmi,
brez izkusenj ali znanja o izdelku, samo Ce so pod nadzorom ali so
prejele navodila o delovanju aparata.

Aparat je treba uporabljati na varen nacin, pri Cemer se je treba
zavedatimoznih tvegan;.

Cid&enja in vzdrzevanja ne smejo izvajati otroci brez nadzora.

Ne uporabljajte grobih oz. abrazivnih materialov ali ostrih
kovinskih strgalnikov za CisCenje stekel na vratih pecice, ker jin
lahko opraskate in razbijete steklo.
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Pred odstranitvijo odstranljivin delov je treba pecico izklopiti.

Po CiScenju dele ponovno sestavite v skladu z navodili.
Uporabljajte samo sondo za meso, priporoceno za to pecico.

Za CisCenje ne uporabljajte parnega Cistilnika ali visokotlacnega
prsila.

CE PROIZVAJALEC DOBAVI PECICO BREZ VTICA:

APARAT NE SME BITI PRIKLJUCEN NA VIR NAPAJANJA Z
VTICEM ALI VTICNICAMI, TEMVEC GA JE TREBA PRIKLJUCITI
NEPOSREDNO NA ELEKTRICNO OMREZJE. Prikljucitev na vir
energije mora izvesti ustrezno usposobljen strokovnjak.

Za namestitey, ki je v skladu z veljavno varnostno zakonodajo,
mora biti pecica prikljucena le tako, da se med aparatom in virom
energije namesti omnipolarni odklopnik s kontaktno locitvijo, kije
v skladu z zahtevami za prenapetostno kategorijo lll. Omnipolarni
odklopnik mora prenesti najvecjo prikljuceno obremenitev in
mora biti v skladu z veljavno zakonodajo.

Odklopnik ne sme prekiniti rumeno-zelenega ozemljitvenega
kabla. Omnipolarni odklopnik, ki se uporablja za prikljucitev,

mora biti po vgradnji aparata lahko dostopen.

PrikljuCitev na vir napajanja mora izvesti ustrezno usposoblien
strokovnjak glede na polarnost pecice in vir napajanja.

Odklop mora biti dosezen z vgradnjo stikala v fiksno oZi¢enj v
skladu s pravili o ozicenju.

CE PROIZVAJALEC DOBAVIPECICO Z VTICEM:

Vticnica mora biti primerna za obremenitev, navedeno na oznaki,
in Mmora biti povezana z ozemljitvenim kontaktom in delovati.
Zemeljski prevodnik je rumeno-zelene barve.

Ta postopek mora izvesti ustrezno usposobljen strokovnjak.

Ce vti¢nicain vti¢ aparata nista zdruzljiva, prosite usposobljenega
elektricarja, da vticnico zamenja z drugim ustreznim tipom.
Viti¢ in vticnica morata biti skladna s trenutnimi normami v
drzavi vgradnje. PrikljuCitev na vir napajanja se lahko izvede tudi
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z namestitvijo omnipolarnega odklopnika z locitvijo stika, ki je v
skladu z zahtevami za prenapetostno kategorijo lll, med aparatin
vir napajanja, ki lahko prenese najvecjo prikljuceno obremenitev
in je v skladu z veljavno zakonodajo. Odklopnik ne sme prekiniti
rumenozelenega ozemljitvenega kabla. Vticnica ali omnipolarni
odklopnik, ki se uporablja za prikljucitev, mora biti po vgradniji
aparata zlahka dostopen.

Odklop se lahko doseze z dostopom do vtica ali z vgradnjo stikala
v fiksno ozicenje v skladu s pravili o ozicenju.

Ce je napajalni kabel poskodovan, ga je treba zamenjati s kablom
ali posebnim sveznjem, ki je na voljo pri proizvajalcu.

Lahko pa se obrnete tudina sluzbo za pomoc strankam.

Tip napajalnega kabla mora biti HO5V2V2-F. Ta postopek mora
izvesti ustrezno usposobljen strokovnjak. Ozemljitveni vodnik
(rumeno-zelen) mora biti priblizno 10 mm daljsi od drugih
prikljucitvenin vodnikov. Za vsa popravila se obrnite samo na
sluzbo za pomoc strankam in zahtevajte uporabo originalnih
nadomestnih delov.

Neupostevanje zgoraj navedenega lahko ogrozi varnost aparata
in razveljavi garancijo.

Pred CisCenjem odstranite morebitne odvecne kolicine razlitega
materiala.

Dolg izpad napajanja med fazo kuhanja lahko povzroci okvaro
monitorja. V tem primeru se obrnite na sluzbo za pomoc
strankam.

Aparata ne smete vgraditi za dekorativna vrata, da se izognete
pregrevanju.

Ko postavite pladenjv notranjost, se prepricajte, da je zaustavitev
usmerjena navzgor in v zadnjo stran prostora za peko.

Polica mora biti do konca vstavljena v odprtino.

Pri vstavljanju reSetkastega pladnja pazite, da je protizdrsni rob
namescen nazaj in navzgor.
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OPOZORILO: Sten pecice ne oblagajte z aluminijasto folijo ali
zascito za enkratno uporabo, kije na voljo v trgovinah.
Aluminijasta folija ali kakrsna koli druga zascita v neposrednem
stiku z vro¢im emajlom se lahko stali in poslabsa lastnosti emaijla
v notranjosti.

OPOZORILO: Nikoli ne odstranjujte tesnila vrat pecice.

POZOR: Med kuhanjem ali ko je pecica vroca, dna prostora za
peko ne polnite z vodo.

Za delovanje aparata na nazivnifrekvenci niso potrebne dodatne
operacije oz. nastavitve.

Pecica je lahko vgrajena ergonomsko v omarico ali pod delovno
plosco. V prostoru, kjer je vgrajena pecica, je treba zagotoviti
dobro prezraCevanje, da omogocite pravilno krozenje svezega
zraka, potrebnega za hlajenje in zascito notranjin delov.

Na zadnji strani so navedene odprtine, ki jih naredite glede na
vrsto pritrditve.

Za pravilno uporabo pecice je priporocljivo, da zivila ne dajete v
neposreden stik s pekaci in pladnji, ampak uporabite papir za
pecenje in/ali posebne posode.

OPOZORILO: pred zacetkom cikla samodejnega Ciscenja:

- Ocistite vrata pecice;

- Z vlazno gobico odstranite velike ali grobe ostanke hrane iz
notranjosti pecice. Ne uporabljajte detergentoy;

- Odstranite vse dodatke in komplet vodil (e je prisoten);

-V pecico ne postavljajte kuhinjskih krp.

V pecicah s sondo za meso je treba pred zacetkom cikla
CisCenja zapreti luknjo s prilozeno matico. Ko sonde za meso ne
uporabljate, luknjo vedno zaprite z matico.

Med pirolizo se lahko povrsine segrejejo bolj kot obicajno, zato
pazite, da otroci niso v blizini aparata.

Ce je nad petico namescena kuhalna plo$ca, med pirolizo nikoli
ne uporabljajte kuhalne plosce, zato da se ne pregreje.
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OPOZORILA za Heat Feel (brezzi¢no temperaturno sondo)

OPOZORILA:

«Taizdelek je namenjen izkljucno za uporabo v pecicah.
Uporabljati ga je treba izkljucno po teh navodilih za uporabo.

« Senzorja Heat Feel se TAKOJ PO KUHANJU NE DOTIKAJTE
Z GOLIMI ROKAMI. Med odstranjevanjem senzorja Heat Feel iz
hrane po kuhanju vedno nosite rokavice za pecico.

+ Kovinsko palico senzorja Heat Feel je treba med kuhanjem
POVSEM VSTAVITIv hrano do CRNEGA kerami¢nega ROBA.

vstavite senzor Heat
Feel v hrano do tukaj

\\ ‘

« Kovinskega dela senzorja Heat Feel ne izpostavljajte neposredno
toploti, ki jo proizvaja pecica. Kovinskega dela senzorja Heat Feel
ne izpostavljajte toploti, kijo proizvaja aparat.

« Senzor Heat Feel lahko uporabljate izklju¢no v vgradni pecici.

« Senzorja Heat Feel ne uporabljajte v mikrovalovni pecici.

« Senzor Heat Feellahko oCistite in operete, vendar ga ne potopite
v vodo za dalj Casa.

« Ta izdelek ni namenjen za uporabo s strani oseb, starih 12 letin
mlajsih.

« Dobavitelj ne odgovarja za poskodbe senzorja Heat Feel, ki
nastanejo zaradi napacne uporabe naprave.

« Senzor Heat Feel pred uporabo ocistite.

« Sonda lahko deluje v tem temperaturnem obmocju: od 10 °C do
notranje najvisje temperature 100 °C kovinskega dela. Keramic¢ni
dellahko doseze 350 °C.

- Ce temperatura senzorja Heat Feel preseze 100 °C, se kuhanje
ustaviin senzor Heat Feelje treba Cim prej odstraniti iz pecice, pri
Cemer nosite rokavice, da se izognete poskodbam sonde.
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Splosna navodila

Zahvaljujemo se vam za izbiro enega od nasih izdelkov. Za najboljSe rezultate s pecico natanc¢no
preberite ta priro¢nik in ga shranite za nadaljnjo uporabo. Pred namestitvijo pecice si zabelezite
serijsko stevilko, da jo lahko predate osebju za pomoc¢ strankam, ¢e so potrebna kakrsna koli
popravila. Ko pecico odstranite izembalaze, se prepricCajte, da se med prevozom ni poskodovala.
Ce imate pomisleke, ne uporabljajte pecice in se za nasvet obrnite na usposobljienega tehnika.
Ves embalazni material (plasti¢ne vrecke, polistiren, Zeblji) shranjujte izven dosega otrok.

Ob prvem vklopu pecice se lahko razvije moc¢an vonj po dimu, ki ga povzroc¢a prvo segrevanje
lepila na izolacijskih ploscah okoli pecice. To je popolnoma normalno in ¢e se pojavi, morate
pocakati, da se dim razprsi, preden vstavite hrano v pecico. Proizvajalec ne prevzema nobene
odgovornosti, ¢e ne upostevate navodil iz tega dokumenta.

OPOMBA: funkcije, lastnosti in dodatki pecice, navedeni v teh navodilih, se razlikujejo glede na
model, ki ste ga kupili.

Varnostne navedbe

Pecico uporabljajte samo za predvideni namen, to je samo za pripravo Zivil; vsaka drugacna
uporaba, na primer kot vir toplote, se Steje za nepravilnoin zato nevarno. Proizvajalec ne more biti
odgovoren za nobeno skodo, ki bi nastala zaradi neustrezne, nepravilne alinerazumne uporabe.
Priuporabielektri¢nih aparatov je treba upostevati nekaj temeljnih pravil:

- ne vlecite napajalnega kabla, da odklopite izdelek iz vti¢nice;

- aparata se ne dotikajte z mokrimi ali viaznimirokami alinogami;

- na splosno uporaba pretvornikov, razdelilnikov in podaljSkov ni priporocljiva;

- v primeru okvare in/ali slabega delovanja aparat izklopite in ne posegajte van;.

Elektri¢na varnost

ELEKTRICNE PRIKLJUCKE NAJ IZVEDE ELEKTRICAR ALI USPOSOBLJENI TEHNIK. Napa-
janje, na kateregaje priklju¢ena pecica, mora biti v skladu z veljavnimi zakoni v drzavi vgradnje.
Proizvajalec ne prevzema nobene odgovornosti za skodo, ki jo povzro¢i neupostevanje teh na-
vodil. Pecica mora biti priklju¢ena na elektri¢no napajanje z ozemljeno stensko vti¢nico ali odklo-
pnikom z ve¢ poli, odvisno od veljavnih zakonov v drzavi namestitve. Elektri¢no napajanje mora
biti zasciteno z ustreznimi varovalkami, uporabljeni kabli pa morajo imeti pre¢ni prerez, ki lahko
zagotovi pravilno oskrbo pecice.

PRIKLJUCITEV

TPecicaje opremljena s kablom za prikljucitev na elektri¢cno omrezje z napetostjo 220-240 V AC
med fazami ali med fazo in nulo. Pred prikljucitvijo pecice na elektri¢no napajanje je pomembno
preveriti:

- napajalno napetost, navedeno na merilniky;

- nastavitev odklopnika.

Ozemljitvena Zica, priklju¢ena na ozemljitveni terminal na pecici, mora biti priklju¢ena na ozeml-
jitveniterminal v omrezju.minal of the power supply.
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OPOZORILO

Preden prikljucite pecico na napajanje, prosite usposobljenega elektricarja, da preveri brezhib-
nost kontinuitete ozemljitve. Proizvajalec ne prevzema odgovornosti za Skodo ali poskodbe
zaradi uporabe neozemljene pecice ali v primeru ozemljitve z nepravilno kontinuiteto..

OPOMBA: ¢e bi bilo pecico morda treba popraviti, je priporocljivo, daimate na voljo drugo sten-

sko vti¢nico, v katero lahko prikljucite pecico, potem ko jo odstranite iz niSe, v katero je vgrajena.
Napajalni kabel lahko zamenja samo tehni¢no osebje ali tehniki z enakovrednimi kvalifikacijami.

Priporocila

Ce petico ogistite po vsaki uporabi, bo ze z minimalnim ¢ig¢enjem ostajala popolnoma cista.
Sten pecice ne oblagajte z aluminijasto folijo ali zas¢ito za enkratno uporabo, ki je na voljo v trgo-
vinah. Aluminijasta folija ali katera koli druga zascita, ki je v neposrednem stiku z vroco emajlom,
se utegne stalitiin poskodovati emajl v notranjosti. Da se pecica ne bipreve¢ umazalain da zaradi
zazganih ostankov hrane ne bi oddajala dima, priporo¢amo, da pecice ne uporabljate pri zelo vi-
soki temperaturi. Cas priprave hrane je bolje podaljsatiin temperaturo nekoliko znizati.

Poleg dodatne opreme, ki je priloZzena pecici, vam svetujemo, da uporabljate samo posodo in
pekace, odporne na zelo visoke temperature.

Namestitev

Proizvajalci niso dolzni izvajati vgradnje. Ce je za odpravo napak zaradi nepravilne vgradnje po-
trebna pomoc proizvajalca, ta pomoc ni zajeta v garanciji. Upostevati je treba navodila za vgrad-
njo, namenjena za strokovno usposoblieno osebje. Nepravilna vgradnja lahko povzroci skodo ali
poskodbe ljudi, Zivali ali stvari. Proizvajalec ne more biti odgovoren za taksno skodo ali poskodbe.
Pecicaje lahkovgrajena ergonomsko v omarico alipod delovno plosco. V prostoru, kjer je vgrajena
pecica, je treba zagotoviti dobro prezracevanje, da omogocite pravilno krozenje svezega zraka,
potrebnega za hlajenje in zascito notranjih delov. Na zadnji strani so navedene odprtine, ki jih nar-
edite glede na vrsto pritrditve.

Prva uporaba

PREDHODNO CISCENJE: pecico pred prvo uporabo ocistite. Zunanje povréine obrisite z viazno mehko
krpo. Operite vso dodatno opremo in obrisite notranjost pecice z mesanico vro¢e vode in tekocine za
pranje. Prazno pecico nastavite na najvisjo temperaturo in pustite delovati priblizno 1 uro, da odstranite
morebitne dolgotrajne vonjave po novem.
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Opis izdelka

. Upravljalna plosca

. Polozaji polic (stranska res-
etka, ¢eje prilozena)

. Resetke

. Pladnji

. Ventilator (Ce je prisoten)

. Vrata pecice

. Stranske resetke (¢e so pris-
otne: samo za raven prostor
za peko)

. Serijska stevilka

DODATKI

Pladenj za kapljanje

Kovinska mreza

Zbira ostanke, ki kapljajo pri kuhanju hrane na
reSetkah.

Stranske resetke (samo, ¢e so prisotne)

Za pekace in kroznike.

Kuharska plos¢a (samo, ¢eje prisotna)

Nahaja se na obeh straneh prostora za peko, drZi
kovinske zare in pladnje za kapljanje.

Zracni transporter, ki poveca kroZenje zraka v
pecici. Omogoca vecjo ucinkovitost kuhanja,
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bolj enakomerno kuhanje hrane pri vseh
temperaturah, krajsi ¢as kuhanja in nenazadnje
enakomerno porazdelitev temperature v
pecici.

Teleskopska vodila (samo, ¢e so prisotna)

Dve tirnici, ki olajSata preverjanje stanja peke ali
kuhanja, saj omogocata enostavno izvlecenje
ter premikanje pladnjev in resetk v prostoru za
peko.

Mehko zapiranje (samo, ¢e je prisotno)

L] ] .

Tecaji, ki zagotavljajo avtomatsko mehko in
gladko zapiranje vrat pecice.

Senzor Heat Feel (samo, ¢e je prisoten)

Meri notranjo temperaturo hrane med kuhan-
jem.

Vstavite jo v luknjo na vrhu prostora za peko.
Vstavite jo, dokler je pecica hladna.

SENZORHEAT FEEL

«Preduporabo preverite napolnjenost senzorja
Heat Feel:

1. Senzor Heat Feel vstavite v polnilnik in
zaprite pokrov.

2. Polnilnik s kablom prikljuc¢ite na napajalni
vir USB, kot je adapter USB ali vti¢nica USB
racunalnika/prenosnega racunalnika. Polnilnik
zaradi funkcije samodejnega izklopa s

prenosnim polnilcem morda ne deluje pravilno.
3. Lucka LED polnilnika se bo vklopila in med
polnjenjem utripa. Ko je senzor Heat Feel
povsem napolnjen, lucka ugasne.

- Preverite, ali je vklopljen Bluetooth pecice.
«Prepricajte se, daje senzor Heat Feelvdosegu
razdalje zaznavanja. Ce je senzor Heat Feel
predalec, ga pecica ne more zaznati.

Ce je senzor Heat Feel pokrit z izoliranim
materialom, ne komunicira s pecico.

Ce se povezava s sondo prekine med
standardnim kuhanjem s pomocjo sonde
(zaradi izpraznjene baterije, izklopa Bluetooth
itd.), se postopek kuhanja po kratkem zamiku
prekine. Med kuhanjem z receptom in sondo
se postopek kuhanja v primeru prekinitve
povezave nadaljuje do izteka preostalega
nacrtovanega ¢asa.

SL 128



Razenj (samo, ¢eje prisoten)

Zapecenje naraznju predgretje ni potrebno.
Kuhanje z zaprtimivrati.

Poraba energije je za 90-95 % manjsa od

tradicionalnega sistema.

« Odvijte kavije.

«Razenjvstavite v meso, kiga boste pekli.
« Meso pritrdite s kavlji.

« Privijte vijake.

« Vreteno vstavite vIuknjo, kjer je motor.

Odstranite roc¢aj in ga uporabite na koncu kuhanja, da

se ne opecete objemanju hraneiz pecice.

Air Fry (samo, ¢eje prisoten)

Smart Tray Steam / Smart Tray BBQ
(samo, e je prisoten)
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Upravljalna plosca

Vklop/ —
izklop

Funkcije Cas Temperatura Navigacijski gumbi

| 0 | o [ & |

Zacetek
Premor

Za podrobnejse informacije o obmogjih prikazovalnika glejte naslednje strani.

‘ Simbol ‘ Funkcija

H O

Vklop/izklop

‘ Opis

Vklop in izklop pecice. Ko prvi¢ vklopite pecico, morate nastaviti
uro s pomocjo gumbov zakrmarjenje (5), s katerimaizberete ure in
minute, ter gumba Time (3), s katerim potrdite nastavitev.

B L]

Funkcije

Dostop do ro¢nih funkcij (a) in kategorij kuhanja hrane (b),
Tailor bake (a2) in funkcije Gentle cooking (a3), menija WiFi (e)
in moznosti ¢id¢enja (ki se razlikujejo glede na model). Ce zelite
shraniti priljubljeno funkcijo, tako da bo prva prikazana, ko vklopite

pecico, 5 sekund drzite pritisnjeno tipko (2).

[&2]
®

Dostop do nastavitev ¢asa kuhanja (e), kuhinjskega ¢asovnika (f) in
zakasnitve zacetka (g). Zakasnitev zacetka in konca kuhanja lahko
nastavite sele povnosu ¢asakuhanja. Koje pecicav pripravljenosti,
obi¢ajno pritisnite Time (3), da vklopite ¢asovnik Minute Minder;
drzite ga 3 sekunde, da nastavite uro (i).

Temperatura

Dostop do nastavitev temperature (r), predgretja (j) in moznosti
hitrega predgretja (k). Ce Zelite aktivirati/deaktivirati zaklep
prikazovalnika(m), 5 sekunddrzite pritisnjeno tipko (4). Med pirolizo
se vrata pecice samodejno zaklenejo in prikazejo se povratne
informacije (d4). Samodejno hitro ogrevanje je na voljo za vec
ro¢nih funkcij (p2).

g B

Navigacijski
gumbi

Navigacijski gumbi za nastavljanje funkcij in parametrov.

>l

Zacetek
Premor

Zacetek/premor kuhanja ali potrditev funkcij.

SL 130




Prikazovalnik

Prikazovalnik je razdeljen na tri podrocja, do katerih dostopate s tipkami (2), (3) in (4). Iste tipke se
lahko uporabijo za izbiro podmenija (ki ga oznacuje indikator) in nastavljanje funkcij ter parametrov

z navigacijskimi gumbi.

OBMOCJE FUNKCIJ

a. Roc¢ne funkcije

b. Kategorije kuhanja
hrane

c. Wi-Fi

d. Funkcije ¢is¢€enja
al. Simboli funkcij

bl. Meso

d2. Eko piroliza

d3. Piroliza +

d1. Hydroeasyclean
b2. Ribe

b3. Pekarna

b4. Zelenjava

a2. Master bake a3. Gentle cooking
CASOVNO OBMOCJE
e. Trajanje i. Nastavitev ¢asa dneva

f. Kuhinjski ¢asovnik

g. Zakasnitev zagona

h. Senzor Heat Feel

Vrednost ¢asa
Indikator casa

h1. Povratne informacije
senzorja Heat Feel
(stanje baterije in signala)

OBMOCJE TEMPERATURE

m. Zaklepanje tipk
j- Predgretje
k. Hitro predgretje

SL131

d4. Zaklepanje vrat
cl. Povratne
informacije o Wi-Fi

I. Povratne informacije
o predgretju in ohlajanju

Visina temperature

Indikator temperature



Pregled menijev
GLAVNIMENI-0OBMOCJE FUNKCIJ

I

. Roc¢ne Ta funkcija omogoca izbiro funkcij kuhanja, temperature in trajan-
a | —— | funkcije ja.
b Kategorije V tem meniju lahko dostopate do 4 kategorij kuhanja hrane, ki so
E zivil ze vkljuc¢ene vvaso pecico, za peko s paro.
/\ v v ~ v . . v _
P — WiFi \/terﬁ nacinulahko pecico povezete zomrezjeminjo vpisete vap
- likacijo hOn.
d ) hu| Funkcije Ta funkcija omogoca izbiro Cistilnega sistema, ki je na voljo v vasi
T | ciseenja pedici.

GLAVNI MENI-OBMOCJE CASA

‘ Simbol ‘ Funkcija ‘ Opis
A
e ( ><> Trajanje Pritisnite @ da nastavite trajanje kuhanja, s tipkama V nastavite
cas.
A
f @ I§Uhlnjs.kl Dvakrat pritisnite @ , da nastavite kuhinjski ¢asovnik, s tipkama Vv
¢asovnik T
nastavite Cas.
Zakasnit N
g @ zaa ::2' ev Trikrat pritisnite @ za nastavitev zakasnitve zagona, s tipkama Vv
9 nastavite ¢as.
h ﬁ Senzor Stirikrat pritisnite ® da aktivirate kuhanje s sondo: za informacije o
= Heat Feel delovanju glejte stran 20.
H K Nastavitev Ko je pecica v pripravljenosti, pritisnite in 3 sekunde pridrzite @
I €3 &asadneva @
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GLAVNI MENI-OBMOCJE TEMPERATURE ﬂ

Simbol

Funkcija

ﬂ Predgretje

(0] 11

A
Pritisnite g da nastavite temperaturo predgretja, s tipkama V
nastavite vrednost.

Hitro
= predgretje

Dvakrat pritisnite g da nastavite hitro temperaturo.

Rocne funkcije (al1)

NACINIKUHANJA*

)
3
o
o

Konvencionalno ***
150-200°C **

I;’ 2./3.nivo

IDEALNO ZA: torte, kruh, piskote, quiche na enem nivoju z
uporabo tako zgornjega kot spodnjega grelca.

MozZna uporaba senzorja Heat Feel.

Na voljo je moZnost hitrega predgretja.

Convection + Fan
180-200°C **

|;| 2./3.nivo

IDEALNO ZA: pecenke, kaserole, zelenjavo in pite z
vlaznimi nadevi na enem nivoju. Idealno za kuhanje zivil z
visoko vsebnostjo vode.

MoZna uporaba senzorja Heat Feel.

Na voljo je mozZnost hitrega predgretja.

Multi-level
150-230°C **

= 3.2a enojni nivo
1.+3. zadvojninivo

IDEALNO ZA: torte, piskote in pice na enem alivec nivojin.
Idealno za kuhanje razli¢nih Zivil.

Mozna uporaba senzorja Heat Feel.

Na voljo je mozZnost hitrega predgretja.

L el -0 ]

Grill
L3 (power) **

3./ 4. nivo zadebelo
hrano

IE’ 5. nivo za tanko hrano

IDEALNO ZA: gratiniranje, meso na zaru, ribe, zelenjavo.
Tafunkcija uporablja samo zgornjigrelnielement, moc¢ Zara
paje mogoce nastaviti. Uporabljajte prizaprtih vratih.

Belo meso postavite na ustrezno razdaljo od Zara. Rdece
meso in ribje filete lahko postavite na resetko in pecete s
pladnjem za kapljanje. Segrevajte 5 minut. Obrnite hrano
na dve tretjini kuhanja (Ce je potrebno).

3
&
3

Grill + Fan
200°C **

E 2./3./4.nivo

IDEALNO ZA: cele kose mesa (pecenke).

Uporablja zgornji grelni element z ventilatorjem za krozenje
zraka v pecici. Uporabljajte pri zaprtih vratih. Potisnite pladenj
za kapljanje pod resetko, da zberete sokove. Na polovici
predvidenega ¢asa pecenja meso obrnite. Za rdec¢e meso
pecico predhodno segrejte, za belo meso to nipotrebno.

*Odvisno od modela pecice.

** |dealna temperatura za predlagana Zivila.
**#* Preskuseno v skladu z EN 60350-1 za namene deklaracije o porabi energije in energijskem razredu.
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‘ Opis

Spodnji grelnik
160-180°C **
1./2.nivo

‘ Predlogi

IDEALNO ZA: karamelno kremo, pudinge in vodne kopeli bain marie na
enem nivoju. To funkcijo lahko uporabite tudi za dokoncanje priprave.
MozZna uporaba senzorja Heat Feel.

Na voljo je moznost hitrega predgretja.

Spodnji grelnik +

IDEALNO ZA: pice, slane torte, pite in Zivila s tekoc¢imi prelivina enem

1L - Jg

ventilator nivoju.

170-210°C ** Mozna uporaba senzorja Heat Feel.
1.in 2. nivo Na voljo je moznost hitrega predgretja.

Superdgrill IDEALNO ZA: vecje kolicine klobas, zrezkov in ope¢enega kruha.

L3 (mog) ** Vro¢e postane celotno obmocje pod elementom Zara.
m.oc ) Uporabljajte pri zaprtih vratih. Obrnite hrano na dve tretjini kuhanja (¢e
4.in 5. nivo je potrebno).

+ Soft +
4 150-200°C IDEALNO ZA: torte inkruh naenem nivoju.

2./3.nivo

K

Zar +razenj

B MoeL3

IDEALNO ZA peko zivil, kot so pis¢ancje prsi, prepelice ali ribji fileti na
obeh straneh hkrati. Uporabljajte prizaprtih vratih. Pod hrano na 1. nivo
postavite pekac, da se zberejo kapljice in sokovi.

3
{
3

| PN
P

Zar + Ventilator +
Razenj
200°C

IDEALNO ZA peko Zivil, kot so veliki pis¢anci ali purani na obeh straneh
hkrati. Uporabljajte pri zaprtih vratih.
Podhranona 1. nivo postavite pekac, da se zberejo kapljice in sokovi.

Ll

Konvencionalno +

IDEALNO ZA: peko govejega ali svinjskega mesa. Pod hrano na 1. nivo

Razenj postavite pekac, da se zberejo kapljice in sokovi.
200-240°C
Zraé . Ta funkcija je idealna zra¢no cvrtje in v kombinaciji z dodatkom zagotavija,
racno cvrtje, davro¢ zrak hrano doseze enakomerno ter tridimenzionalno, kar zagotovi
Air Fry zar+ventilator vecjo hrustljavost.
240°C Pod hrano vstavite plitev pladenj, na ulovite sokove/drobtine ...
Med pirolitskim ciklom dodatek odstranite.
Dodatek omogoca pravilno krozenje viage, ki nastaja pri kuhanju, kar ohranja
PARA visoko stopnjo vlaznosti hrane, luknje pa olajSajo krozenje toplote in pare.
Smart Tray konvencionalno Idealno za soparjenje zelenjave, rib ...
Dodatek vstavite v konkavno stran 35-milimetrskega pladnja in pladenj
Steam o -
160°C napolnite z vodo.
Med pirolitskim ciklom dodatek odstranite.
Zar Ta dodatek, idealen za Zar pri visoki temperaturi (220°), omogoca popoln
Smart Tra konvencionalno rezultat Zara z malo dima, saj se masc¢obe odvajajo skozi dno pladnja.
y . Dodatek vstavite v konveksno stran 35-milimetrskega pladnja in pladenj
BBQ ventilator napolnite z vodo.
230°C Med pirolitskim ciklom dodatek odstranite.
Idealno za peko pic vrhunske kakovosti; zahvaljujo¢ sposobnosti
K . I ohranjanja in neznega razporejanja toplote lahko specete vec¢ pic
Pizza with onvencionaino zapored. Pico zacinite, ko je ze na pladnju, in kamen za peko pic pred peko
ventilator, predhodno segrevajte (TBD) minut.
the stone 240°C,L4 Zanavodila o Cis¢enju in vzdrzevanju glejte odstavek o uporabiin negi.

Med pirolitskim ciklom odstranite kamen, lopatico pa med vsemi cikli
kuhanja.

*Odvisno od modela pecice.

** |dealna temperatura za predlagana Zivila.

**#* Preskuseno v skladu z EN 60350-1 za namene deklaracije o porabi energije in energijskem razredu.
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POSEBNE FUNKCIJE*
Simbol Opis Predlogi

Idealno, ¢e Zelite, daje Zivilo v notranjosti mehko in zunaj
Master bake *** | hrustljavo.

2 @ 180-200°C ** Priprava hrane je bolj zdrava, saj ta funkcija zmanjsa
a koli¢ino potrebne mascobe ali olja. Kombinacija grelnih
= 2. nivo elementov z nihajo¢im ciklom zraka je zagotovilo za

enakomerenrezultat pecenja.

Ta funkcija zagotavlja, da hrana ostane mehka in so¢na;
zaradinizje temperature povrsina kar najmanj porjavi.
a3 loc Gentle cooking Ta funkcija je idealna za mesne pecenkein cele ribe.

Za optimalne rezultate uporabite senzor Heat Feel (e je
navoljo).

FOOD COOKING CATEGORIES

. . Segrevanje
Pred- Polozaj 9 .
retje kuhanja Temperature
S obéutka (°C)
Zapecenke
b1 Meso v 2.3 58-62-65 C | inkose govedi-
za govedino ne, teletine ali
svinjine.
bz Ribe v 53 65°C Zaceleribe
infilete.
95° zakruhin Zakruh,
b3 y Pekarna Y 1-2 pecene lazanjein
testenine pecivo.
Zapeceno
b4 % Zelenjava Y 3-4 70°C zelenjavoin
krompir.

Popolni rezultati kuhanja so zagotovljeni zahvaljujo¢ vnaprej nastavljenim parametrom v
posameznih kategorijah. Privzete vrednosti ¢asa in temperature veljajo za koli¢ino 4 porcij. Za
pravilno nastavitev ¢asa kuhanja uporabite spodnjo tabelo; za najbolj$e rezultate uporabite senzor
Heat Feel.

*Odvisno od modela pecice.
** |dealna temperatura za predlagana Zivila.
**#* Preskuseno v skladu z EN 60350-1 za namene deklaracije o porabi energije in energijskem razredu.
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Kategorija Velikost porcije/grami (v krepkem Cas kuhanja (min)* *
Zivil tisku, privzeta nastavitev) po predgretju
Meso 4/800;6/1200; 8/1600 40; 43; 45
Ribe 4/600; 6/900; 8/1200 29; 30; 32
Pekarna 4/600; 6/900; 8/1000 42;50; 56
Zelenjava 4/800;6/1200; 8/1600 42;44; 48
DODATNE FUNKCIJE

Predlogi

Zaklepanje tipk

S to funkcijo zaklenete prikazovalnik in tako otrokom
preprecite nezeleno uporabo. Pritisnite in pridrzite gumb
za temperaturo (4) 5 sekund, da vklopite zaklepanje
prikazovalnika. Za izklop storite enako.

Priljubljena
funkcija

Ce zelite shraniti priljubljeno funkcijo, tako da bo prva prika-
zana, ko vklopite pecico, 5 sekund drzite pritisnjeno tipko (2).

Predstavitveni nacin

VKLOP/IZKLOP

STAND-BY
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Vpis senzorja Heat Feel

1. korak
« Dotaknite seiko [ da
izberete funkcijo, nato pa

se dotaknite (x)daizberete
senzor Heat Feel.

2. kora
Pecica bo ¢ez nekaj

Casa prepoznala kodo
sonde. Dotaknite se

ikone "l da nastavite ciljno
temperaturo.

3. korak

Dotaknite se \/ , nastavite

Zeleno ciljno temperaturoin
tapnite
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Nasveti za kuhanje — senzor Heat Feel

Senzor Heat Feel lahko uporabljate z roc¢nimi funkcijami (konvencionalno, konvekcija + ventilator,
zar, supergrill, zar + ventilator, spodniji grelnik in spodnji grelnik + ventilator) in s KATEGORIJAMI
KUHANJA HRANE.

Senzor Heat Feel ima eno merilno mesto; povsem ga vstavite v Zivilo, da kovinska konica doseze
sredisce hrane.

To tocko je treba postaviti ¢im bliZje najdebelejsemu (najhladnej$emu) delu hrane, da se postopek
kuhanja pravilno nadzoruje.

Zahvaljujoc svoji brezzicni zasnovi se lahko senzor Heat Feel uporablja tudi za nadzor zivil, katerih
prostornina se med kuhanjem spreminja (npr. kruh).

MESO/PECENKE/ZREZKI: sondo posevno vstavite v najdebelejsidel. V primeru Zivil valjaste oblike
(tj. goveja pecenka) postavite konico ¢im blizje geometricnemu srediscu.

Predlagane temperature jedra:

- 45 °C za peceno goveje meso (nato ga zavijte v folijoin
pred postrezbo pustite pocivati 15-20 minut)
-55-60-65°C zadrugo peceno meso

PERUTNINA: vstavite senzor Heat Feel v najdebelejsi del prsi. Predlagana temperatura jedra za
perutninoje 83-85°C

RIBE (CELE/FILEJI): vstavite sondo posevno v najdebelejsi del. Predlagana temperatura jedra: 65
°C

KRUH/KASEROLE: vstavite senzor Heat Feel v blizino geometrijskega sredisca Zivila.

Predlagana temperatura jedra: 90 °C
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Povezljivost

PARAMETRIBREZZICNE POVEZAVE

Tehnologija ‘ Wi-Fi ‘ Bluetooth
Standard IEEE802.11b/g/n Bluetoothv4.2, BR/EDR, BLE
Uporabljen(-i) frekvencni pas(-ovi) [MHZz] 2401+2483 24022480
Najvecja moc [mW] 100 10

Temperaturna sonda Heat Feel, model Et180:

Tehnologija Bluetooth
Standard Bluetooth v4.0 BLE
Uporabljien(-i) frekvenéni pas(-ovi) [MHZ] 2400+2480
Najvecja moc [mW] 2.5—-(4dBm)

INFORMACIJE O IZDELKU ZA OMREZNO OPREMO

« Poraba modi izdelka v omreznem stanju pripravljenosti, ¢e so priklju¢ena vsa Zi¢na omrezna
vratain so aktivirana vsa brezzi¢na omrezna vrata: 2,0 W

Kako omogoditi vrata brezZi¢nega omreZja:
+ Cepecicanivpisana, upostevajte navodila za vpis, da omogocite Wi-Fi.
« Cejepecicavpisana, vmeniju Wi-Fiizberite Wi-Fiinizberite OnalihOn.

Kako onemogoditi vrata brezzicnega omrezja:

. Ce pecica ni vpisana, je modul Wi-Fi vkloplien prvih 30 minut po aktiviranju pecice, do izklopa
pocakate 30 minut ali pa ga pred potekom 30 minut izklopite z nastavitvijo moznosti Wi-Fi v
meniju Wi-Fina Off.

« Ceje pecicavpisana, v meniju Wi-Fiizberite Wi-Fiin ga nastavite na Off..

Hitro seznanjanje

Ko izdelek prvi¢ vklopite, omrezje Wi-Fl Ze deluje 30 minut, zato lahko izvedete postopek vpisa na
strani 23.

Ce pecice ne vpiete v 30 minutah, se Wi-Fiizklopi. To se zgodi ob vsakem vklopu pecice, dokler je
ne vpisete.

(:Ze se zelite izogniti vklopu Wi-Fi, ga izklopite prek menija Wi-Fiv 30 minutah po vklopu pecice.
Ce zelite pecico vpisati po 30 minutah, upostevajte navodila na strani 24.
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Vpis pecice preko aplikacije

NA PAMETNEM TELEFONU
1. korak L 7 Available on the
«  Prenesite aplikacijo hOn. ’ App Store
GETITON
» Google Play
2. korak

« Vpisite se oz. se registrirajte.

Email

Password

EORGOT YOUR SIGN
PASSWORD? up?

3. korak

) Select your appliance
« Dodajte nov aparat. S EELL

category

Oven
4. korak
«  Opti¢no preberite kodo QR ali vstavite Tell us your appliance Tell us your appliance
serijsko stevilko. serial number serial number

You wil find your serial number attached on the
appliance. Check your specific model to know
where tofind it.

'ELE!EI' . e,
r@ﬁ
OG5S

[TYPEs T Ton: RO

SCAN MANUAL

Semnapisite svojo serijsko Stevilko za poznejso uporabo

G

ORINSERT MANUALLY
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NA APARATU

5. korak

« Dotaknite se [ ikone, da
izberete nacin Wi-Fi, nato
pa se dotaknite

6. korak

« Dotaknite se \Vinizberite
OnalihOn (glejte razlike na
strani 23) ter se dotaknite
moznostistart.

7. korak

. Ceznekajasa se prek
zaslona za¢ne pomikati
besedilo Connect.
Nadaljujte postopek
seznanjanja prek aplikacije.

8. kora

Ko je seznanjanje konc¢ano,
se stanje pecice glede na
vaso izbiro samodejno
preklopina Wi-Fi"ON" ali
hOn..

lzgubljena povezava usmerjevalnika

Med kuhanjem - ikona Wi-Fiutripa V meniju Wi-Fi - Stevke utripajo

OPOMBA:

« Domace omrezje Wi-Fimoraimetivsaj 2,4 GHz.

« Imejte pripravljeno geslo za domace omrezje Wi-Fiinime. Potrebovaliju boste pozneje.
« Aparat mora bitina mestu, kjer je signal domacega omrezja Wi-Fiodlicen.

« Inda, bodite blizu aparata.
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WiFi ON WiFihOn
Z aplikacijo lahko spremljate status pecice. Pecico lahko uporabljate izklju¢no prek aplik-
acije.

WiFi OFF WiFiReset
Pecicanipovezana, vendar je Se vedno vpisana  Povezava je ponastavljenainmozenje nov vpis.
s shranjenimi omreznimi poverilnicami..

Nacin daljinskega upravljanja

1. korak

«  Dotaknite seikonelda
izberete nacin Wi-Fi, nato
pa se dotaknite I Utripati
za¢ne "On".

2. korak

« Dotaknite seikone \/ da
izberete nacin "hON", nato
pa se dotaknite I da akti-
virate daljinsko upravljanje.

«  Pritisnite »funkcijskigumb
" [0 zaizhodiz nacina
"hOn".

Druzba Candy Hoover Group Srlizjavlja, da je radijska oprema v skladu z direktivo 2014/53/EU in
ustreznimi zakonskimi zahtevami (za trg UKCA). Celotno besedilo izjave o skladnostije na voljo na
naslednjem spletnem naslovu: www.candy-group.com
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Splosne opombe o ¢is€enju

Zivljenjski cikel aparata lahko podalj$ate z red-
nim cis¢enjem. Pred ro¢nim cisc¢enjem poca-
kajte, da se pecica ohladi. Za cis¢enje nikoli ne
uporabljajte abrazivnih detergentov, jeklene
volne ali ostrih predmetov, saj lahko nepoprav-
livo poskodujejo emajlirane dele. Uporabljajte
samo vodo, milo ali detergente na osnovi belila
(@amoniak).

STEKLENIDELI

Priporocljivo je, da stekleno okno po vsaki upo-
rabi pecice ocistite z vpojno kuhinjsko brisaco.
Za odstranitev trdovratnejSih madezev lahko
uporabite gobico, namoceno v cistilno sred-
stvo in dobro ozeto, nato pa povrsino sperite
zvodo.

TESNILO OKNA PECICE

Ce je umazano, lahko tesnilo ocistite z rahlo
vlazno gobico.

Vzdrzevanje

DODATKI

Pred spiranjem in susenjem ocistite pripo-
mocke z mokro krpico, namoceno v milnico:
izogibajte se uporabi abrazivnih cistilnih sred-
stev.

POSODA ZA KAPLJANJE

Po uporabi zara posodo vzemite iz pecice.
Vroc¢o mascobo vlijte v posodo in ponev oper-
ite vvrocivodiz gobico in tekocino za pranje.
Ce ostanejo mastni madezi, ponev potopite
v vodo s Cistilnim sredstvom. Lahko pa poso-
do operete v pomivalnem stroju ali uporabite
komercialni detergent za pecico.

Nikoli ne postavljajte umazane ponve nazaj v
pecico.

ODSTRANITEV IN CISCENJE STRANSKIH VODIL
1. Odstranite resetke tako, dajin potegnete v smeripuscic (glejte spodaj).
2. Resetke pomijte v pomivalnem stroju ali pa z mokro gobico, pri ¢emer poskrbite, da jih po pom-

ivanju posusite.

3. ReSetke po ¢is¢enju namestite obratnem vrstnem redu.”

— 7
(D>

5

4

3

2

1(’ >

ZAMENJAVA ZARNICE

1. Izklopite pecico iz elektricnega napajanja.

2. Odstranite steklenipokrov ter odvijte staro
zarnico in jo zamenjajte z novo zarnico istega
tipa.

3. Ko zamenjate okvarjeno Zarnico, postavite
stekleni pokrovcek spet na svoje mesto.

Taizdelek vsebuje enegaalivec svetlobnihvirov
razreda energijske ucinkovitosti G (zarnica) / F
(10 LED).
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ODSTRANITEV IN CISCENJE STEKLENIH VRAT

1. Odprite vrata za 90° in povlecite pritrdilne jezi¢ke tecajev proti zunanjosti pecice.

2. Vrata postavite pod kotom 45°, nato jih hkrati povlecite naprejin navzgor, dajih sprostite.
Odstranite vrata pecice injih postavite na oblazinjeno povrsino (npr. na kos blaga) z ro¢ajem navzdol.
3. V1. Hkrati pritisnite dva gumba na leviin desni straniin povlecite zgornji pokrov vrat proti sebi, da ga
odstranite. V2. Odvijte dva vijaka naleviin desnistraniin povlecite zgornji pokrov vrat proti sebi, da ga
odstranite.

4. Previdno odstranite steklo v pecici, ga trdno drzite z dvema rokama in postavite na mehko, ravno
povrsino.

5. Ce sovmes steklene plosée, jih odstranite in polozite na mehko povrsino.

POZOR: zunanja steklena plo$¢a ni odstranljiva

6. Steklo ocistite z mehko krpo z ustreznim cistilom.

7. Po cis€enju znova sestavite dele v nasprotnem vrstnem redu kot pri odstranjevanju. Na vseh
steklenih plo$¢ah mora biti oznaka "Low-E" pravilno berljiva in namesc¢ena na levi strani vrat, blizu
levega stranskega tecaja. To zagotavlja, da natisnjena nalepka na prvi stekleni plos¢i ostane znotraj
vrat.

8. V1. Ponovno namestite pokrov vrat pecice tako, da potisnete navznoter, dokler ne zasliSite stran-
skih gumbov, ki se zaskocita. V2. Za pritrditev potisnite zgornji pokrov naprej in privijte dva vijaka na
leviin desni.

9. Drzite vrata pod kotom 45°, istoc¢asno vstavite desni in levi moski del te¢aja v odprtine spros¢enih
tecajev, dokler ne zaslisite, da zaskocijo na mestu. Vrata postavite pod kot 90° in pritrdite pritrdilne
jezicke tako, dajih potisnete protinotranjosti pecice.




FUNKCIJE CISCENJA *

Simbol Funkcija (0]11

Ocj
oC
[eJodeg

dl

Hydroeasyclean | Zaenostavno inucinkovito ¢iscenje pecice.

(o2
(o2

ik

Zapopolno, redno ¢is¢enje prostora za peko.
Eko piroliza Ta funkcija omogoca zaklepanje vrat med postopkom
(d4).

d2

ooO
oodo
oono

8

Zaizredno temeljito ¢is¢enje in odstranjevanje velikih ko-
Piroliza+ licinumazanije iz prostora za peko.
Tafunkcijaomogoca zaklepanje vrat med postopkom d4).

d3

oono
ooO
oon

Hydro Easy Clean

Postopek Hydro Easy Clean uporablja paro za pomo¢ pri odstranjevanju preostalih mascob in delcev
hrane iz pecice.

1.V posodo Hydro Easy Clean na dnu pecice vlijte 300 mlvode.

2. Izberite namensko funkcijo (d1).

4. Zazenite program.

5. Po dokoncaniju cikla pustite, da se pecica ohladi.

6. Ko se aparat ohladi, ocistite notranje povrsine pecice s krpo.

Opozorilo: pred dotikanjem aparata se prepricajte, daje hladen.
Privseh vrocih povrsinah je potrebna previdnost, saj obstaja nevarnost opeklin. Uporabite destilirano
ali pitno vodo.

SL 145



Piroliza

Pecica je opremljena s sistemom za Cis¢enje s
pirolizo, ki uni¢i ostanke hrane pri visoki tem-
peraturi. Postopek se izvede samodejno s po-
mocjo programerja. Nastali hlapi se “ocistijo” s
prehodom prek pirolizatorja, ki zacne delovati
takoj po zacetku kuhanja. Pirolizator zahteva
zelo visoke temperature, zato so vrata pecice
opremljena z varnostno kljucavnico. Pirolizator
lahko kadar koli izklopite. Dokler je prikazana
varnostna kljucavnica, vrat nimogoce odpreti.
OPOMBA: Ce je nad pecico nameééena kuhal-
na plosca, med delovanjem pirolizatorja nikoli
ne uporabljajte plinskih gorilnikov ali elektri¢nih
grelnih plos¢, da se kuhalna plosca ne pregreje.
Prednastavljena sta DVA CIKLA PIROLIZE:
EKO PIROLIZA: za ¢is¢enje zmerno umazane
pecice. Deluje 90 minut.

PIROLIZA +: za ¢is¢enje zelo umazane pecice.
Deluje 120 minut.

V pirolitski pecici nikoli ne uporabljajte komer-
cialno dostopnih ¢istilnih sredstev!

Nasvet: [zvedba piroliticnega cCiscenja takoj po
kuhanju vam omogoca, da izkoristite preostalo
toploto in s tem prihranite energijo.

Pred izvedbo piroliti¢nega cikla:

» Odstranite vse dodatke iz pecice, ker ne
prenesejo visokih temperatur, ki nastanejo
med ciklom piroliticnega ¢iS€enja; odstranite
zlasti reSetke, stranske nosilce in teleskop-
ska vodila (glejte poglavie ODSTRANJE-
VANJE RESETK IN STRANSKIH NOSILCEV).
» Odstranite vsa velika razlitja ali madeze, saj
bi njihovo odstranjevanje predolgo trajalo.
Poleg tega bi se pretirano velike koli¢ine ma-
sti ob izpostavljenosti zelo visokim tempe-
raturam piroliti¢nega cikla lahko vzgale.

» Zaprite vrata pecice.

o Pred cis¢enjem je treba odstraniti vecja
razlitja.

» Ocistite vrata pecice;

» Z vlazno gobico odstranite velike ali grobe
ostanke hrane iz notranjosti pecice.

Ne uporabljajte detergentov;

« Odstranite vse dodatke in komplet vodil (¢e
je prisoten);

« V pecico ne postavljajte kuhinjskih krp.

Z uporabo piroliticnega cikla:

1- Dotaknite se ikone [ za izbiro funkcij
¢is¢enja (d) in s pomocjo navigacijskin gumbov
izberite Zeleni piroliticni cikel.

2- S spremembo KONCNEGA ¢asa prek
programerja je mogoce odloziti zacetni Cas
cikla ¢is¢enja s pirolizo.

3- Po nekaj minutah, ko pecica doseze visoko
temperaturo, se vrata samodejno zaklenejo.
Cikel ¢iscenja s pirolizo lahko kadar kol
ustavite s pritiskom na gumb za vklop/izklop.
4- Po dokoncanju cikla ¢iscenja s pirolizo se
piroliza samodejno izklopi.
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Ravnanje z odpadki in varstvo okolja

Ta aparat je oznacen v skladu
z evropsko direktivo 2012/19/
EU o odpadni elektri¢ni in ele-
ktronski opremi (OEEQO).
OEEO vsebuje onesnazevalne
snovi (ki lahko negativno vpliv-
ajo na okolje) in osnovne ele-
mente (kijih je mogoc¢e ponovno uporabiti).
Pomembno je, da je OEEO obdelana s pose-
bnimi postopki za pravilno odstranjevanje in
odlaganje onesnazeval ter predelavo vseh ma-
terialov.

Kot posamezniki lahko pomembno vplivamo
na to, da OEEO ne postane okoljska tezava;
upostevatimoramo zgoljnekajosnovnih pravil:
-z OEEO ne smete ravnati kot z gospodinjski-
mi odpadki;

- OEEO je treba odpeljati v posebne zbirne
centre, kijihupravlja mestnisvetaliregistrirano
podjetje.

V stevilnih drZavah je lahko za veliko OEEO na
voljo odvoz kosovnih odpadkov iz gospodin-
jstev.

Ob nakupu novega aparata lahko starega
oddate prodajalcu, ki ga je dolzan brezplacno
prevzeti po nacelu "staro za novo", Ce je nova
oprema enake vrste in ima enake funkcije kot
stara.

Odpravljanje tezav

VAROVANJE IN SPOSTOVANJE OKOLJA
Cejele mogoce, se izognite predgretju pecice
in pecico kar se da napolnite z Zivili. Vrata
pecice odpirajte kar se da poredko, saj ob
vsakem odpiranju toplota uhaja iz pecice.
Obcutno boste prihranili na energiji, ¢e boste
pecicoizklopili5 do 10 minut pred predvidenim
koncem pecenjainizrabilipreostanek toplote,
ki je Se v pecici. Tesnila naj bodo cista, da se
prepreci kakrsno koli razprsevanje toplote zu-
naj prostora pecice. Ce imate pogodbo z do-
baviteljem elektrike z dvema tarifama, boste
s programom »Zakasnela priprava« lazje pri-
varcevali, saj lahko postopek kuhanja zamak-
nete v ¢asovno obdobje nizje tarife.

Tezava Mozen vzrok Resitev

Pecica se ne segreva Uraninastavljena

Nastaviuro

Pecica se ne segreva oo
nastavljeni

Funkcija kuhanja in temperatura nista

Prepricajte se, da so potrebne nas-
tavitve pravilne

Uporabniskivmesnik

na dotik se ne odziva niskega vmesnika

Para in kondenzacija na plosci uporab-

Ocistite  plos¢o  uporabniskega
vmesnika s krpo iz mikrovlaken, da
odstranite plast kondenzacije
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Bezbednosne napomene

Izbegavajte da ostavijate hranu u rerninakon kuvanja duze od 15/20
minuta.

Tokom kuvanja moze doci do kondenzacije vlage u supljini rerne li
na staklu vrata. Ovo je normalna pojava. Kondenzacija nestaje kada
rerna dostigne temperaturu kuvanja.

Povrce kuvajte u posudi sa poklopcem umesto u otvorenom plehu.
UPOZORENJE: uredajinjegovi dostupni delovi postaju vruci tokom
upotrebe. Pazite da ne dodirujete vruce delove.

UPOZORENJE: dostupni delovi mogu da postanu vruci kada se
rerna koristi. Malu decu treba drzati na bezbednoj udaljenosti.
UPOZORENJE: dostupni delovi mogu da postanu vruci kada se
rostilj koristi. Decu treba drzati na bezbednoj udaljenosti.
UPOZORENJE: Uverite se da je uredaj iskljucen pre nego Ssto
zamenite sijalicu da biste sprecilimogucnost strujnog udara.
IskljuCite uredaj iz elektricne mreze pre obavljanja bilo kakvih radova
iliodrzavanja.

UPOZORENJE: Da bi se izbegla svaka opasnost izazvana slucajnim
resetovanjem termalnog prekidaca, uredaj ne treba da se napaja
spoljinim prekidackim uredajem, kao sto je tajmer, ili da se povezuje
na kolo koje se redovno ukljucuje iiskljucuje.

Decu mladu od 8 godina treba drzati dalje od uredaja ako nisu pod
stalnim nadzorom.

Deca ne smeju da se igraju uredajem.
Uredajmogukoristitiosobe od8iliviSe godinaiosobe saogranicenim
fizickim, senzornim ili mentalnim sposobnostima, bez iskustva ili
znanja o proizvodu, samo ako su pod nadzorom ili ako im se daju
uputstva za upotrebu uredaja na bezbedan nacin, uz poznavanje
mogucih rizika.

Cic¢enje i odrzavanje ne smeju da obavijaju deca bez nadzora.
Nemojte koristiti grube ili abrazivne materijale ili oStre metalne
strugace za Ciscenje stakala na vratima rerne jer mogu
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ogrebati povrsinu i uzrokovati razbijanje stakla.

Rerna mora da se iskljuci pre uklanjanja uklonjivih delova.

Nakon cisc¢enja, ponovo ih sastavite u skladu sa uputstvima.
Koristite samo sondu za meso koja se preporucuje za ovu rernu.
Nemojte koristiti parni Cistac ili sprej visokog pritiska za ciscenje.
AKO PROIZVOBAC DOSTAVLJA RERNU BEZ UTIKACA:
UREPAJ NE SME DA SE PRIKLJUCUJE NA [ZVOR NAPAJANJA
POMOCU UTIKACA ILI UTICNICA, VEC MORA DIREKTNO DA
SE PRIKLJUCINA MREZNO NAPAJANJE.

PrikljuCivanje na izvor napajanja mora da izvrsi odgovarajuce
kvalifikovan strucnjak. Da bi ugradnja bila u skladu sa vazecim
bezbednosnim zakonima, rerna sme da se poveze samo
postavljanjem omnipolarnog prekidaca, sa odvajanjem kontakata
u skladu sa zahtevima za kategoriju prenapona lll izmmedu uredaja
i izvora napajanja. Omnipolarni prekida¢ mora da bude u stanju
da podnese maksimalno povezano opterecenje imora dabude u
skladu sa vazecim zakonima.

PrekidaC ne bi trebalo da prekida vod zuto-zelenog kabla
uzemljenja. Omnipolarni prekidac koji se koriste za povezivanje
mora da bude lako dostupan kada je uredaj ugraden.
PrikljuCivanje na izvor napajanja mora da izvrSi kvalifikovani
strucnjak uzimajuci u obzir polaritet rerne i izvora napajanja.
Prekid veze mora da se ostvari ugradnjom prekidaca u fiksno
ozicenje u skladu sa pravilima o ozicenju

AKO PROIZVODAC ISPORUCUJE RERNU SA UTIKACEM:
Uti¢nica mora da bude odgovarajuca za opterecenje naznaceno
na oznacii mora da ima povezano i funkcionalno uzemljenje.
Provodnik uzemljenja je zuto-zelene boje. Ovu operaciu
treba da sprovede odgovarajuce kvalifikovani strucnjak. U
slucaju nekompatibilnosti izmedu uti¢nice i utikaca uredaja,
zamolite kvalifikovanog elektricara da zameni utic¢nicu drugim
odgovarajucim tipom. Utikac i uti¢nica moraju da budu u skladu
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sa vazecim propisima zemlje u kojima se uredaj ugraduije.
Prikljucivanje na izvor napajanja moze da se izvrSi i postavljanjem
omnipolarnog prekidaca, sa odvajanjem kontakata u skladu
sa zahtevima za prenapon kategorije lll, izmedu uredaja i
izvora napajanja koji moze da podnese maksimalno povezano
opterecenje i koji je u skladu sa vazecim zakonima. Prekidac ne bi
trebalo da prekida vod zuto-zelenog kabla uzemljenja.

Utic¢nica ili omnipolarni prekidac koji se koriste za povezivanje
treba da budu lako dostupni kada je uredaj ugraden.

IskljuCenje se moze postici pomocu utikaca ili tako sto ce se
prekidac postaviti u fiksno ozicenje u skladu sa pravilima ozicenja.
Ako je kabl za napajanje oStecen, treba ga zameniti kablom ili
posebnim paketom dostupnim kod proizvodaca ili kontaktirati
korisnicku sluzbu. Tip kabla za napajanje mora da bude
HO5V2V2-F. Ovu operaciju treba da sprovede odgovarajuce
kvalifikovani struc¢njak. Provodnik uzemljenja (zuto-zeleni) mora
da bude priblizno 10 mm duzi od ostalih provodnika.

Za sve popravke, obratite se iskljucivo Odelienju brige o
Korisnicima i zatrazite upotrebu originalnih rezervnih delova.
Nepostovanje gore navedenog moze da narusi bezbednost
uredaja i ponisti garanciju.

Svakivisak prosutog materijala treba ukloniti pre ciscenja.
Dugotrajan nestanak napajanja tokom faze kuvanja moze da
dovede do kvara monitora. U tom slucaju kontaktirajte korisnicku
sluzbu.

Uredaj ne sme da se ugraduje iza dekorativnih vrata kako bi se
izbeglo pregrevanje.

Kada postavite policu unutra, uverite se da je granicnik usmeren
nagore i ka zadnjem delu supljine. Polica mora da bude potpuno
umetnuta u supljinu.

Prilikom postavljanja reSetke vodite racuna da neklizajuca ivica
bude postavljena unazadinagore.
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UPOZORENJE: Nemojte oblagati zidove rerne aluminijumskom
foljom ili zastitom za jednokratnu upotrebu dostupnom u
prodavnicama. Aluminijumska folija ili bilo koja druga zastita
u direktnom kontaktu sa vruc¢im emajlom dovodi do rizika od
toplienjaiostecivanja emajla u unutrasnjosti.

UPOZORENJE: Nikada ne skidajte zaptivac sa vratarerne.
OPREZ: Nemojte dopunjavati dno Supljine vodom tokom kuvanja
ilidok je rernavruca.

Nisu potrebne dodatne operacije/podesavanija da bi uredaj radio
na nominalnoj frekvenciji.

Rerna moze da se nalazi visoko u koloniiliispod radne ploce.

Pre pricvrscivanja, morate da obezbedite dobru ventilaciju u
prostoru rerne kako biste omogucili pravilan protok svezeg
vazduha potrebnog za hladenje i zastitu unutrasnjin delova.
Napravite otvore prema uputstvima na poslednjoj stranici i u
skladu sa tipom ugradnje.

Za pravilnu upotrebu rerne, preporucuje se da hrana ne dodiruje
reSetkeitepsije, vec treba da koristite papir za rernui/ ilispecijalne
posude.

UPOZORENUJE: pre pokretanja automatskog ciklusa Cisc¢enja:

- Ocistite vratarerneg;

- Uklonite velike ili grube ostatke hrane iz unutrasnjostirerne
vlaznim sunderom. Nemojte koristiti deterdzente;

- Uklonite sve dodatke ikomplet kliznih polica (tamo gde postoje);
- Ne stavljajte kuhinjske krpe.

Urernamasasondom zameso potrebnoje, pre pokretanjaciklusa
Ciscenja, zatvoriti rupu prilozenim zatvaracem. Uvek zatvorite
otvor zatvaraCem kada se sonda za meso ne koristi.

Tokom procesa pirolitickog Ciscenja, povrSine se mogu zagrejati
vise nego obi¢no. Zato deca moraju bitina bezbednojudaljenosti.
Ako je ploCa postavljenaiznadrerne, nikada ne koristite plocu dok
je ukljucena funkcija pirolize, to ¢e spreciti pregrevanje ploce.
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UPOZORENJA u vezi sa sondom Heat Feel
(bezicnom sondom za temperaturu)

UPOZORENJA:

« Ovaj proizvod se koristiiskljucivo za rerne.

Mora da se koristi prema uputstvima u ovom Uputstvu za upotrebu.

« NE DODIRUJTE senzor Heat Feel GOLIM RUKAMA NEPOSREDNO
NAKON KUVANJA. Uvek nosite rukavice za rernu

kako biste uklonilisenzor Heat Feel iz hrane nakon kuvanja.

« Morate U POTPUNOSTI DA UMETNETE metalnu Sipku senzora

Heat Feel u hranu do CRNE keramicke IVICE tokom kuvanja.

ubacite senzor Heat
Feelu hranu do ovde

» Ne izlazite metalni deo sonde Heat Feel direktno toploti koju proizvodi
rerna. Ne izlazite metalni deo senzora Heat Feel toploti koju proizvodi
ureda.

« Nemojte koristiti senzor Heat Feel u drugim uredajima, ve¢ samo

u ugradenojrerni.

« Nemojte koristiti senzor Heat Feel u mikrotalasnoj rerni.

« Senzor Heat Feel moze da se ocistii opere, aline sme dugo da se potapa
u vodu.

« Ovaj proizvod nije namenjen za upotrebu od strane osoba uzrasta 12 i
manje godina.

« Dobavljac nije odgovoran za bilo kakvo ostecenje senzora Heat Feel
nastalo usled nepravilne upotrebe uredaja.

« Ocistite senzor Heat Feel pre upotrebe

+ Sonda moze da radi u sledecem opsegu temperature: 10 °C do
maksimalne unutrasnje temperature metalnog dela od 100 °C.

Keramicki deo moze da dostigne 350 °C.

+ Ako temperatura senzora Heat Feel prede 100 °C, kuvanje ce se
zaustaviti, a senzor Heat Feel mora da se izvadiiz rerne sto je pre moguce,
uz upotrebu rukavica kako bi se izbeglo ostecenje sonde.
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Opsta uputstva

Hvala Sto steizabralinas proizvod. Da biste postiglinajbolje rezultate sarernom, pazljivo procita-
jte ovaj priru¢nik i sacuvajte ga za buducu upotrebu. Pre instalacije rerne, zabelezite serijski broj
kako biste moglida ga navedete osoblju korisnicke sluzbe u slucaju da su potrebne popravke. Na-
kon sto izvadite rernu iz ambalaze, proverite da nije ostecena tokom transporta. Ako imate ne-
doumice, nemojte koristiti rernu i obratite se kvalifilkovanom tehnic¢aru za savet. Sav ambalazni
materijal (plasti¢ne kese, polistiren, ekseri) drzite van domasaja dece. Kada se rerna prvi put uk-
ljuci, moze doci do stvaranja dima jakog mirisa, koji nastaje zbog lepka na izolacionim plo¢ama
koje okruzuju rernu koja se prvi put zagreva. To je potpuno normalno i, ako se dogodi, saceka-
jte da se dim rasprsi pre nego sto stavite hranu u rernu. Proizvodac ne prihvata odgovornost u
slucaju da se ne postuju uputstva sadrzana u ovom dokumentu.

NAPOMENA: Funkcije, svojstva i dodaci rerne navedeni u ovom uputstvu ¢e se razlikovati u za-
visnosti od modela koji ste kupili.

Bezbednosne napomene

Koristite rernu samo u predvidene namene, odnosno samo za kuvanje hrane. Svaka druga upo-
treba, na primer kao izvor toplote, smatra se nepraviinom i stoga opasnom. Proizvodac se nece
smatrati odgovornim za bilo kakvu Stetu nastalu usled nepravilne, netacne ili nerazumne upo-
trebe.

Upotreba bilo kog elektricnog uredaja podrazumeva postovanje nekih osnovnih pravila:

- nemojte povlaciti kabl za napajanje da biste iskljucili proizvod iz uti¢nice;

- ne dodirujte uredaj mokrimiili viaznim rukama ilinogama;

- uopsteno se ne preporucuje upotreba adaptera, visestrukih uti¢nica i produznih kablova;

- uslucajukvarai/ililosegrada, iskljucite uredajine dirajte ga.

Elektricna bezbednost

OSIGURAJTE DA ELEKTRICNO POVEZIVANJE OBAVLJA ELEKTRICAR ILI KVALIFIKOVANI
TEHNICAR. Napajanje na koje je priklju¢ena rerna mora da bude u skladu sa vaze¢im zakonima
u zemlji ugradnje. Proizvodac ne prihvata odgovornost za bilo kakvu Stetu nastalu usled nep-
oStovanja ovih uputstava. Rerna mora da bude priklju¢ena na elektri¢cno napajanje sa uzemi-
jenom zidnom uti¢nicom ili rastavljacem sa vise polova, u zavisnosti od zakona koji su na snazi
u zemlji ugradnje. Elektri¢no napajanje treba da bude zasticeno odgovarajucim osiguracima, a
kablovi koji se koriste moraju da imaju presek koji moze da obezbediispravno napajanje rerne.

PRIKLJUCIVANJE

Rernaje opremljena kablom za napajanje koji sme da se priklju¢i samo na elektri¢no napajanje
snage 220-240V ACizmedu fazailiizmedu faze i nultog napajanja. Pre nego $to se rerna prikljuci
na elektricno napajanje, vazno je da proverite:

- napon snage naznacen na meracu;

- podeSavanje rastavljaca.

Zica za uzemljenje priklju¢ena na priklju¢ak uzemljenja na rerni mora da bude priklju¢ena na prikl-
jucak uzemljenja napajanja.
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UPOZORENJE

BPre prikljucivanja rerne na napajanje, zatrazite od kvalifikovanog elektricara da proveri kontinu-
itet prikljucka za uzemljenje napajanja. Proizvodac ne prihvata odgovornost za bilo kakve nez-
gode ilidruge probleme nastale usled neuspesnog povezivanja rerne na prikljucak uzemljenja ili
zbog uzemljenja koje ima neispravan kontinuitet.

NAPOMENA: s obzirom da rerna moZe zahtevatiodrZavanje, preporucuje se daimate na raspo-
laganju drugu zidnu uti¢nicu kako bi rerna mogla da se priklju¢i na nju ako se ukloniiz prostora u
kom je ugradena. Kabl za napajanje sme da zameni samo tehnicko osoblje ilitehnicari sa ekviva-
lentnim kvalifikacijama.

Preporuke

Nakon svake upotrebe rerne, minimalno ¢iscenje ¢e pomocidarernabude savrseno Cista. Nemo-
jte oblagatizidove rerne aluminijumskom folijomili zastitom za jednokratnu upotrebu dostupnom
uprodavnicama. U slucaju da aluminijumska folijaili bilo koja druga zastita dode u direktan kontakt
sa vrucim emajlom, postoji rizik od toplienja i propadanja emajla u unutrasnjosti.

Kako biste spredili preterano prljanje rerne sto moze dovesti do stvaranja dima jakog mirisa, pre-
poruc¢ujemo da rernu ne koristite na veoma visokim temperaturama. Bolje je da produzite vreme
pecenjaimalo smanijite temperaturu. Pored dodatne opreme koja se isporucuje sarernom,
savetujemo vam da koristite samo posude i kalupe za pe¢enje otporne na veoma visoke temper-
ature.

Ugradnja

Proizvodaci nemaju obavezu da sprovedu ugradnju. Ako je potrebna pomoc proizvodaca za ot-
klanjanje kvarova nastalih usled nepravilne instalacije, ta pomoc nije pokrivena garancijom.
Moraju se postovati uputstva zainstalaciju za stru¢no kvalifikovano osoblje. Nepravilna instalacija
moze naneti povrede ljudima i Zivotinjama ili izazvati materijalnu Stetu. Proizvodac se ne smatra
odgovornim za takvu Stetuiili povredu.

Rerna moze da se nalazi visoko u koloni ili ispod radne ploce. Pre pric¢vrscivanja, morate da
obezbedite dobru ventilaciju u prostoru rerne kako biste omogucili pravilan protok svezeg vazdu-
ha potrebnog za hladenje i zastitu unutrasnjin delova. Napravite otvore prema uputstvima na
poslednjoj straniciiu skladu sa tipom ugradnje.

Prva upotreba

PRELIMINARNO CISCENJE; ocistite rernu pre prve upotrebe. Prebrisite spoline povréine viaznom
mekom krpom. Operite svu dodatnu opremu i obrisite unutrasnjost rerne rastvorom tople vode i te¢nosti
za pranje. Podesite praznu rernu na maksimalnu temperaturu i ostavite uklju¢enu oko 1 sat, to ¢e ukloniti
sve preostale mirise novog uredaja.
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Opis proizvoda

DODATNA OPREMA

Posuda za kapanje Metalnareset

. Kontrolnipanel
. Polozaji polica (bo¢na Zi¢ana

resetka, ako je deo opreme)

. Resetke
. Plehovi
. Ventilator (ako je deo

opreme)

. Vratarerne
. Bo¢ne Zicane resetke (ako

su deo opreme: samo za
ravnu supljinu)

. Serijski broj

Prikuplja ostatke koji kaplju prilikom kuvanja Drzi plehove za pecenje i tanjire.

hrane na rostilju.

Bocnezicaneresetke (samoakosudeoopreme)  Kuvarskipanel (samo akoje deo uredaja)

Nalaze se sa obe strane Supljine rerne, drze  Sistem za distribuciju vazduha koji povecava
metalneresetke i posude za kapanje. cirkulaciju vazduha unutar rerne. To
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omogucava bolji u€inak kuvanja, ravnomernije
kuvanje hrane na svim temperaturama,
krace vreme kuvanja i, na kraju, ravnomernu
distribuciju temperature unutar rerne.

Teleskopske vodice (samo ako su deo uredaja)

Dve sine koje olaksavaju proveru statu-
sa kuvanja jer omogucavaju lako izvlacenje i
premestanje plehova i reSetki unutar supljine
rerne.

Lagano zatvaranje (samo ako je predvideno)

Sarke koje obezbeduju automatsko lagano i
glatko kretanje tokom zatvaranja vratarerne.

Senzor Heat Feel (samo ako je deo uredaja)

Meri unutrasnju temperaturu hrane tokom ku-
vanja. Umetnite u rupu u vrhu Supljine.
Treba ga umetnutidokje rerna hladna.

SENZORHEAT FEEL

« Pre upotrebe proverite napunjenost senzora
Heat Feel:

1. Stavite senzor Heat Feel u punjac i zatvorite
poklopac.

2. Povezite punja¢ sa USB izvorom napajanja,
kao sto su USB adapter ili USB uti¢nica
racunara/notebook uredaja sa USB kablom.
Punja¢ mozda nece raditi ispravno sa
eksternom baterijom zbog funkcije
automatskog iskljucivanja.

3. LED lampica punjaca se ukljucuje i treperi
tokom punjenja. Iskljucice se kada se senzor
Heat Feel potpuno napuni..

« Proverite dalije Bluetooth rerne ukljucen.

» Proverite da li je senzor Heat Feel u dometu
pracenja. Na velikim udaljenostima rerna ne
moze da detektuje senzor Heat Feel.

Ako je senzor Heat Feel prekriven izolovanim
materijalom, komunikacija sa rernom ne moze
da se ostvari. Ako je veza sa sondom prekinuta
tokom standardnog kuvanja sa sondom
(baterija je prazna, Bluetooth je iskljuc¢en itd.),
proces kuvanja ¢e se prekinuti nakon kratkog
intervala. Tokom kuvanja sa receptom i
sondom, proces kuvanja se nastavlja tokom
preostalog planiranog vremena ako se veza
prekine.
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Razanj (samo akoje deo uredaja)

Nije potrebno prethodno zagrevanje za kuvanje sa
raznjem. Kuva se sa zatvorenim vratima.

Potro$nja energije je 90-95% niza u odnosu na uo-
bicajeni sistem.

« Odvrnite kuke

« Umetnite razanju meso koje ¢e se pripremati
« Pricvrstite meso kukama

« Zategnite zavrtnje

« Umetnite razanj u otvor gde se nalazi motor.

Uklonite rucku i koristite je na kraju kuvanja kako biste
izbegliopekotine prilikom vadenja hraneizrerne

Air Fry (samo ako je deo uredaja)

Smart Tray Steam / Smart Tray BBQ
(samo ako je deo uredaja)
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Kontrolni panel

Funkcije Vreme Temperatura Tasteriza navigaciju

|

| 0 | o [ & |

Pokreni/
Pauza

Uklju¢i/ ————
Iskljuci

Pogledajte sledece stranice za detaljine informacije o oblastima displeja

‘ Simbol ‘ Funkcija ‘ Opis
Uklju¢ivanje i iskljuc¢ivanje rerne. Kada prvi put ukljucite rernu,
1 Ukljuci/ morate da podesite vreme pomoc¢u dugmadi za navigaciju (5) koja
Iskljuci sluZe za izbor sata i minuta, kao i dugmeta za vreme (3) koje sluzi
za potvrdu.

Pristupanje ru¢nim funkcijama (a) i kategorijama kuvanja hrane (b),

funkciji Tailor bake (a2) i funkciji Gentle Cooking (a3), WiFimeniju (e)
D Funkcije i opcijama ¢is¢enja (koje se razlikuju u zavisnosti od modela). Da
biste sacuvali omiljenu funkciju i prikazali je odmah kada se rerna
ukljuci, drzite taster (2) na 5 sekundi

[s¢]

Pristupanje podesavanjima za vreme kuvanja (e), kuhinjski tajmer
(f) i odloZeni pocetak (g). Odlozeni pocetak i kraj kuvanja mogu
® se podesiti tek nakon unosenja vremena pecenja. Kada je rerna
Vreme A ) ; S
u stanju pripravnosti, normalno pritisnite dugme za vreme (3) da
biste ukljucili tajmmer Minute Minder; drZite ga 3 sekunde da biste
podesilidoba dana (i).

[=]

Pristupanje opcijama podes$avanja temperature (r), predgrevanja
() i brzog predgrevanja (k). Da biste aktivirali/deaktivirali
zakljucavanje ekrana (m), drzite taster (4) pritisnutim 5 sekundi.
Tokom pirolize, vrata rerne ce se automatski zakljucatii prikazace
se povratne informacije (d4). Automatsko brzo predgrevanje je
dostupno za odredeni broj ruc¢nih funkcija (p2).

=]

g Temperatura

Tasteri

L Tasteri za navigaciju sluze za podesavanje funkcija i parametara.
za navigaciju

[=]
<

Dl | Pokreni Pokrenite/pauzirajte kuvanje ili potvrdite funkcije.
Pauza
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Displej

Displej je podeljen u tri oblasti, kojima se pristupa pritiskom na dugmad (2), (3) i (4). Ista dugmad
moze da se koristi za izbor podmenija (signalizira indikator), pomocu navigacionin dugmadi za

podesavanje funkcijaiparametara.

OBLAST FUNKCIJA

a. Ruc¢ne funkcije

b. Kategorije
kuvanja hrane

c. WiFi
d. Funkcije ¢iScenja
al. Simboli funkcija

bl. Meso

d2. Pyrolysis Eco
d3. Pyrolysis +

d1. Hydroeasyclean
b2. Riba

b3. Pekara

b4. Povrce

a2. Master bake a3. Gentle cooking
OBLAST VREMENA
e. Trajanje i. Podesavanje doba dana

f. Kuhinjski tajmer
g. Pocetak odlaganja

h. Senzor Heat Feel

Vreme
Indikator vremena

h1. Povratne informacije
o senzoru Heat Feel
(status baterije i signala)

OBLAST
TEMPERATURE
m. Zakljuavanje tastera

j- Predgrevanje
k. Brzo predgrevanje
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d4. Zaklju¢avanje vrata
c1. Povratne informacije

o Wi-Fimrezi

l. Povratne informacije
o predgrevanju i hladenju
Vrednost

Indikator temperature



Pregled menija
GLAVNIMENI-OBLAST FUNKCIJA

e e

. Rucne Ova funkcija omogucava odabir funkcija kuvanja, temperature i
a | —— | funkcije trajanja.
b Kategorije U ovom meniju mozete pristupiti 4 kategorije kuvanja hrane koje
E hrane suvecintegrisane urernuda biste ih kuvalina pari.
— Wi-Fi U ovom rezimu mozete da povezete rernu sa mrezom i registru-
c ’: jete je pomocu aplikacije hOn.
d ) hu| Funkcije Ova funkcija vam omogucava da izaberete sistem za ¢is¢enje koji
Yl cisc¢enja je dostupannarerni.

GLAVNIMENI-VREME

‘ Simbol ‘ Funkcija ‘ Opis
AN
e ( ><> Trajanje Pritisnite @da biste podesili trajanje kuvanja, koristite dugmad Vv da
biste podesili vreme.
f Kuhinjski Pritisnite dva puta @ da biste podesili kuhinjski tajmer, koristite
tajmer A
dugmad V da biste podesilivreme.
% Poéetak Pritisnite tri puta @da biste podesili pokretanje odlaganja, koristite
g odlaganja A
dugmad V da biste podesilivreme.
h ﬁ Senzor Pritisnite cetiri puta ® da biste aktivirali kuvanje sa sondom,
= Heat Feel pogledajte stranicu 20 da biste saznali kako to funkcionise.
i @ Podesavanje | Dok je rerna u stanju pripravnosti, pritisnite i zadrzite @ na 3
doba dana
sekunde @(
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GLAVNIMENI-OBLAST TEMPERATURE

Simbol

Funkcija

ﬂ Predgrevanje

Opis

PritismteAg da biste podesili temperaturu predgrevanja, koristite

dugmad V da biste podesili vrednost.

Brzo
= predgrevan

Pritisnite dva puta Bda biste podesili brzu temperaturu.

Ruéne funkcije (al1)

REZIMIKUVANJA *

Opis

Predlozi

()
3
o
(=3

Konvekcija ***
150-200°C **

(=] 2.ili 3. nivo

IDEALNO ZA: kolace, hleb, kekse, kiseve na jednom nivou
koristeciigornjeidonje grejanje.

Moze se koristiti sa senzorom Heat Feel.

Dostupna je opcija brzog predgrevanja.

Konvekcija + ventilator
180-200°C **

(] 2.1i 3. nivo

IDEALNO ZA: pecenja, kaserole, povrce i pite sa vlaznim
filovima na jednom nivou. Idealno za kuvanje namirnica sa
visokim sadrzajem vode.

Moze se koristiti sa senzorom Heat Feel.

Dostupna je opcija brzog predgrevanja.

Vise nivoa
150-230°C **

E’ 3.zajedannivo
1.i3. zadvostruki nivo

IDEALNO ZA: kolace, kekse i pice najednomiili vise nivoa.
Idealno za kuvanje razli¢itih namirnica.

Moze se koristiti sa senzorom Heat Feel.

Dostupna je opcija brzog predgrevanja.

CINE NN

Rostilj
L3 (snaga) **

% 5. nivo za namirnice
male debljine

3.ili 4. nivo za namirnice
velike debljine

IDEALNO ZA: gratinirano, pe¢eno meso, ribu, povrce.

Ova funkcija koristi samo gornji grejni element, a nivo
reSetke moZe da se podesi. Koristite sa zatvorenim
vratima. Postavite belo meso dalje od rostilja. Crveno
meso i riblji fileti mogu da se postave na nivo ispod kog se
nalazi posuda za kapanje.

Zagrejte rernu na 5 minuta. Skuvajte hranu tako da bude
dve trec¢ine spremna (ako je neophodno).

3
B
3

Rostilj + ventilator
200°C **

[l 2, 3.ili 4. nivo

IDEALNO ZA: cele komade mesa (pecenja).

Koristi gornji grejni element sa ventilatorom za cirkulaciju
vazduha u rerni. Koristite sa zatvorenim vratima. Gurnite
posudu za kapanje ispod police da biste sakupili sokove.
Okrenite hranu na drugu stranu na pola kuvanja. Predgrevanje
je potrebno za crveno meso, aline i za belo meso.

*U zavisnostiod modelarerne.
** |dealna temperatura za predlozenu hranu.

*** Testirano u skladu sa EN 60350-1 koji se koristi za deklaraciju o potros$njienergije i definisanje energetske klase
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Opis

Donje grejanje
160-180°C **
1.ili 2. nivo

Predlozi

IDEALNO ZA: karamel krem, pudinge, bavarski krem (bain marie) na
jednom nivou. Ova funkcija se moze koristiti i za zavréetak pripreme.
Moze se koristiti sa senzorom Heat Feel.

Dostupnaje opcija brzog predgrevanja.

IR

Donje grejanje +

IDEALNO ZA: pice, slane torte, tartove i hranu sa te¢nim prelivom na

ventilator jednomnivou.
170-210°C ** Moze se koristiti sa senzorom Heat Feel.
1.i2. nivo Dostupnaje opcija brzog predgrevanja.
et Supergrill IDEALNO ZA: velike kolicine kobasica, odrezakaitost hleba.
L3 (snaga) ** Celo podrugje ispod rostilja postaje vruce. Koristite sa zatvorenim
i 9 g vratima. Skuvajte hranu tako da bude dve trec¢ine spremna (ako je
4.i5.nivo neophodno).
+ Soft +
A 150-200°C IDEALNO ZA:kolace ihleb najednom nivou.
‘:, 2.ili 3. nivo

3
!
3

i

Grill+Turnspit
L3 snaga

IDEALNO ZA pecenje namirnica kao $to su pileca prsa, prepeliceiliriblji
fileti sa obe strane uisto vreme. Koristite sa zatvorenim vratima.
Postavite pleh za pecenjeispod hrane na nivou 1 da bi se sakupljali sok-
ovikoji kaplju.

3
{
3

[ PN
Pl

Rostilj + ventilator +
razanj
200°C

IDEALNO ZA pecenje namirnica kao $to su veliko pile ili ¢urka sa obe
strane uisto vreme. Koristite sa zatvorenim vratima.

Postavite pleh za pecenjeispod hrane na nivou 1 da bi se sakupljali sok-
ovikoji kaplju.

i

Konvekcija+ razanj

IDEALNO ZA: Govede ili svinjsko pecenje. Postavite pleh za pecenje

200-240°C ispod hrane na nivou 1 da bi se sakupljali sokovi koji kaplju.
Ova funkcija je idealna za przenje bez ulja i, u kombinaciji sa dodatkom,
Przenje bez ulja, |obezbeduje da vru¢ vazduh ravnomerno i trodimenzionalno dospe do
; cains . hrane, omogucavajuci hrskaviji krajnji rezultat.
Alr Fry rostilj + ventilator Gurnite plitku posudu ispod police da biste sakupili sokove/hlebne
240°C mrvice/...
Uklonite dodatak tokom pirolitickog ciklusa.
Dodatak omogucava da vlaga nastala tokom kuvanja pravilno cirkulise,
PARA odrzavajuci visoku vliaznost hrane i otvore koji olaksavaju cirkulaciju toplote
Smart Tray konvekciia i pare. Idealno za parno kuvanje povréa, ribe, ...
Steam ] Umetnite dodatak u posudu od 35 mm na konkavnoj strani i sipajte vodu
160°C u posudu.
Uklonite dodatak tokom pirolitickog ciklusa.
Idealno za pecenje na rostilju pri visokoj temperaturi (220°), dodatak vam
Rostilj omogucava savréeni rezultat rostilja uz malo dima zahvaljujuci efektu
Smart Tray konvekciia + ventila- | drenaze mastina dnu posude.
BBQ J Umetnite dodatak u posudu od 35 mm na konveksnoj stranii sipajte vodu
tor230°C u posudu.
Uklonite dodatak tokom pirolitickog ciklusa.
Idealno za pecenje najkvalitetnije pice; zahvaljuju¢i svojoj sposobnosti
zadrZavanja i neznog oslobadanja toplote, moguce je ispeci nekoliko pica
pi ) Konvekcija + venti- | U nizu. Zacinite picu kada je jo$ svetla i zagrevajte kamen za picu (TBD)
izza with lator minuta pre pecenja.
the stone ’ Pogledajte odeljak o upotrebi i odrzavanju za uputstva o cis¢enju i

240°C, L4

odrzavanju.
Uklonite kamen tokom pirolitickog ciklusa i lopaticu tokom celog
ciklusa kuvanja.

*U zavisnostiod modelarerne.

**|dealnatemperatura za predloZenu hranu.
*** Testirano u skladu sa EN 60350-1 koji se koristi za deklaraciju o potros$njienergije i definisanje energetske klase
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SPECIJALNE FUNKCIJE *
Simbol (0711 Predlozi

Master bake *** Idealno da hrana ostane mekana unutraihrskava spolja.
Za zdravo kuvanje, ova funkcija smanjuje koli¢inu
- o **
az @ 180-200°C potrebne mastiili ulja. Kombinacija grejnih elemenata sa
= 2¢ nivo pulsirajucim ciklusom vazduha obezbeduje ravnomerne
rezultate pecenja.

Ova funkcija obezbeduje da hrana ostane meka i so¢na.
Povrsina dobija minimalnu smedu boju zahvaljujuci nizoj
a3 loc Gentle cooking temperaturi. Ova funkcija je idealna za pecenje mesa i
cele ribe. Za optimalne rezultate, koristite senzor Heat
Feel (akoje deo opreme).

FOOD COOKING CATEGORIES

. Pred- Temperatura
Simbol revanie senzora
grevan Heat Feel (°C)
Zapecenje
o ikomade
b1 @ Meso Y 2-3 58762765- ¢ govedine,
za govedinu .
teletine
ili svinjetine.
bz Riba % 2.3 65°C Zalce\u ribu
ifilete.
b3 95°zahleb | 7.1 ieh, lazanje
Pekara Y 1-2 ipecenu . v
. ikolace.
testeninu
b4 % Povrce Y 3-4 70°C Za peceno
povrce ikrompir.

Savrsenirezultati kuvanja garantovani su zahvaljujuci prethodno podesenim parametrima prema
kategorijama.Podrazumevane vrednostizavremeitemperaturuodnose se nakolic¢ine za 4 porcije.
Pomocu tabele u nastavku mozete pravilno da podesite vreme kuvanja. Koristite senzor Heat Feel
zanajbolje rezultate.

*U zavisnostiod modelarerne.
** |dealna temperatura za predlozenu hranu.
*#* Testirano u skladu sa EN 60350-1 koji se koristi za deklaraciju o potro$njienergije i definisanje energetske klase
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Velicina porcije u gramima

Kategori- .., N Vreme kuvanja (min.)* *
. (podebljani brojevi, podrazume- .
jahrane . ) nakon predgrevanja
vano podesavanje)
Meso 4/800; 6/1200; 8/1600 40; 43; 45
Riba 4/600;6/900;8/1200 29; 30; 32
Pekara 4/600; 6/900; 8/1000 42;50;56
Povrce 4/800;6/1200; 8/1600 42;44; 48
DODATNE FUNKCIJE
Predlozi
Ova funkcija omogucava zaklju¢avanje ekrana kako bi se
Zakliugavanie sprecila bilo kakva nezeljena upotreba od strane dece.
m (;j’p J ) Pritisnite taster Temperatura (4) i drzite 5 sekundi da biste
tastera R o . v . .
aktivirali zakljucavanje ekrana. Ucinite isto da biste ga
deaktivirali.
|:| Omiljena Da biste sacuvali omiljenu funkciju i prikazali je kada je rerna
funkcija uklju¢ena, drzite taster (2) 5 sekundi.

Demo rezim

UKLJUCI/ISKLJUCI

STAND-BY
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Registracija senzora Heat Feel

. korak
Dodirnite ikonicu [ da
biste izabralifunkciju, a
zatim dodirnite (%) da biste
izabrali senzor Heat Feel.

[y

2. korak
» Nakon nekogvremena,
rerna ¢e prepoznati sifru
sonde. Dodirnite ikonicu
da biste podesili ciljnu
temperaturu.

3. korak

Dodirnite \/ , podesite
Zeljenu ciljnu temperaturui
dodirnite
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Saveti za kuvanje — senzor Heat Feel

Senzor Heat Feel se moze koristiti sa ru¢nim funkcijama (konvekcija, konvekcija + ventilator, rostilj,
supergrill, rostilj + ventilator, donje grejanje i donje grejanje + ventilator) i sa KATEGORIJAMA
KUVANJA HRANE.

Senzor Heat Feelimajedno merno mesto, umetnite je u potpunostiu hranu tako da se metalnivrh
nalaziu sredinihrane.

Tamerna tacka treba da bude postavljena $to blize najdebljem (najhladnijem) delu hrane kako bise
pravilno pratio proces kuvanja.

Zahvaljujuci svom bezicnom dizajnu, senzor Heat Feel se moze koristiti i za pracenje namirnica
koje menjaju zapreminu tokom kuvanja (kao sto je hleb).

MESO/PECENJE/ODREZAK:umetnite sondudijagonalno unajdebljideo. Zanamirnice cilindri¢nog
oblika (kao sto je govede pecenje), postavite vrh sto blize geometrijskom centru. PredloZzene
temperature sredista namirnice:

- 45 °C za pecenu govedinu (zatim umotati u foliju
i ostaviti da odstoji 15-20 min pre serviranja)
-55-60-65°C zadrugo pec¢eno meso

ZIVINSKO MESO: Ubacite senzor Heat Feel u najdeblji deo grudi. Predlozena temperatura sredista
zivinskog mesa je 83-85°C

RIBA (CELA/ODRESCI): umetnite sondu dijagonalno u najdeblji deo. PredloZzena temperatura
sredista: 65°C

HLEB/SLOZENAC: umetnite senzor Heat Feel blizu geometrijskog centra hrane.
PredloZena temperatura sredista namirnice: 90 °C
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Povezivanje

PARAMETRIBEZICNOG POVEZIVANJA

Tehnologija ‘ Wi-Fi ‘ Bluetooth

Standardna IEEE802.11b/g/n Bluetoothv4.2, BR/EDR, BLE
Frekventni opsezi [MHZ] 2401+2483 2402+2480
Maksimalna snaga [mW] 100 10

Model temperaturne sonde Heat Feel Et180:

Tehnologija Bluetooth

Standardna Bluetooth v4.0 BLE
Frekventni opsezi [MHZ] 2400+2480
Maksimalna snaga [mW] 2.5—(4dBm)

INFORMACIJE O PROIZVODU ZA UMREZENU OPREMU

« Potrosnja energije proizvoda u umrezenom stanju pripravnosti kada su svi kablovski mrezni
portovi povezaniisviportovibezi¢ne mreze aktivirani: 2,0 W

Kako aktivirati bezi¢ni mrezni port:
« Akorernanije registrovana, pratite uputstva za registraciju da biste omogucili Wi-Fi.
« Akojerernaregistrovana, u Wi-Fimenijuizaberite Wi-Fiipodesite na OnilihOn.

Kako deaktivirati bezi¢ni mrezniport:

« Akorerna nije registrovana, Wi-Fi modul je ukljuc¢en prvih 30 minuta nakon aktiviranja pec¢nice.
Da biste je iskljucili, sacekajte 30 minuta ili pre 30 minuta u Wi-Fi meniju podesite Wi-Fina
iskljuceno.

« Akojerernaregistrovana, u Wi-Fimenijuizaberite Wi-Fiipodesite na Off.

Brzo uparivanje

Kada prvi put ukljucite proizvod, WiFi mreza je vec¢ aktivna 30 minuta i mozete da nastavite sa
registracijom navedenom na stranici 23.

Ako serernane ukljuciurokuod 30 minuta, Wi-Fiseiskljucuje. To se desava svaki put kada ukljucite
rernu dok je ne registrujete.

Da biste izbegli ukljucivanje Wi-Fi veze, isklju¢ite Wi-Fi u meniju za Wi-Fi u roku od 30 minuta od
ukljucivanjarerne.

Dabiste registrovali rernu nakon 30 minuta, pratite uputstva na strani 24.
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Registrovanje rerne u aplikaciji

NAPAMETNOM TELEFONU

# Available on the

¢ App Store

GETITON
Google Play

1. korak
«  Preuzmite aplikacijuhOn

2. korak
« Prijavite seiliseregistrujte.

Email

Password

S iy

S =
3. korak Select your appliance
« Dodajte noviuredaj category

o

4. korak . .

«  Skenirajte QR kod ili unesite serijski broj Tell us your appliance Tell us your appliance
serial number serial number

You willfind your serial number attached on the
appliance. Check your specific model to know
where tofind it.

O[] ESEETS—

Napisite ovde svojserijskibrojzabuducureferencu

matically def
nin the guidel

G

ORINSERT MANUALLY
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NA UREDAJU

5. korak

« Dodirnite [ ikonu da biste
izabralirezim Wi-Fivezei
dodirnite

Step 6

« Dodirnite \/ iizaberite
OnilihOn (pogledajte
razlike na strani23)i
dodirnite Start

7. korak

« Nakon nekogvremena,
tekst Connect pocinje
da se pomera. Nastavite
proces uparivanja preko
aplikacije.

8. korak

- Kadase uparivanje
zavrsi, status rerne ce
automatski prebaciti Wi-Fi
na "ON"ilihOn, u skladu sa
vasimizborom..

Prekinuta veza saruterom

Dok kuvate — Wi-Fiikona treperi. Unutar Wi-Fi menija — Cifre trepere

NAPOMENA:

«  Obavezno imajte minimalnu ku¢nu Wi-Fimrezu od 2,4 GHz.

«  Obavezno pripremite ku¢nu Wi-Filozinku i ime. Trebace vam kasnije.

« Uverite se daje vas uredaj na mestu gde postoji odlican kuc¢ni Wi-Fi signal.
- |da, ostanite blizu svog uredaja.
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WiFi ON
Moguce je pratiti stanje rerne samo pomocu
aplikacije.

WiFi OFF
Rerna nije povezana, alije i dalje registrovana
sa sacuvanim mreznim akreditivima.

Rezim daljinskog upravljanja

WiFihOn
Rerna moze da se koristi samo preko aplikacije.

WiFiReset
Rerna nije povezana, ali je i dalje registrovana
sa sacuvanim mreznim akreditivima.

1. korak

« Dodirnite ikonicullda
bisteizabrali Wi-Firezim
idodirnite "l Pocece da
treperi"On".

2. korak

« Dodirnite ikonicu \/ da
biste izabralirezim "hOn"
idodirnite > dabiste ak-
tivirali daljinsko upravljanje.

«  Pritisnite dugme funkcije
[1 da biste napustilirezim
"hOn"

Ovim putem, Candy Hoover Group Srlizjavljuje daje radio-oprema u skladu sa Direktivom 2014/53/
EU i relevantnim zakonskim zahtevima (za trziste UKCA). Celokupan tekst izjave o usaglasenosti
dostupan je na sledecojinternet adresi: www.candy-group.com
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Opste napomene o ciséenju

Zivotni ciklus uredaja moze se produziti re-
dovnim ¢is¢enjem. Sacekajte da se rerna ohla-
di pre obavljanja ru¢nog cis¢enja. Nikada ne
koristite abrazivne deterdzente, Celicnu vunu
niti oStre predmete za CiScenje jer mogu nep-
opravljivo ostetiti emajlirane delove. Koristite
samo vodu, sapun ili deterdzente na baziizbel-
jivaca (@amonijak).

STAKLENIDELOVI

Preporucuje se da staklo cistite kuhinjskim
ubrusom nakon svake upotrebe rerne. Da
biste uklonili tvrdokornije mrlje, mozete koris-
titi sunder natopljien deterdzentom, dobro is-
ceden, a zatim isperite vodom.

ZAPTIVKA PROZORA RERNE

Ako je prljav, zaptivac¢ se moze ocistiti viaznim
sunderom.

Odrzavanje

DODATNA OPREMA

Ocistite dodatnu opremu mokrim sunderom
sa sapunom, a zatimisperite i osusite.
Izbegavajte upotrebu abrazivnih deterdzenata.

POSUDA ZA KAPANJE

Nakon upotrebe rostilja, izvadite posudu iz
rerne.

Sipajte vrelu mast u posudu i operite posudu u
vrucojvodi, koristecisunderitec¢nost za pranje.
Ako ostanu masni ostaci, potopite posudu u
vodu i deterdzent. Pored toga, posudu mozete
oprati u masini za pranje sudova ili koristiti uo-
bi¢ajeni deterdzent zarernu.

Nikada ne vracajte prljavu posudu u rernu.

SKIDANJE | CISCENJE BOENIH NOSACA

1. Uklonite Zicane resetke tako sto ¢ete in povuciu smeru strelica (pogledajte dole)
2. Dabiste ocistili zicane police, stavite ih u masinu za pranje sudova ili koristite viazni sunder

iobavezno ih posle osusite.

3.Nakon procesa ¢isc¢enja, postavite Zicane police obrnutim redosledom.”

— 7
(D>
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2
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ZAMENA SIJALICE

1. Iskljucite rernu iz mreznog napajanja.

2. Skinite stakleni poklopac, odvrnite sijalicu i
zamenite je novom sijalicom istog tipa.

3. Kada zamenite neispravnu sijalicu, zamenite
i stakleni poklopac.

Ovaj proizvod sadrzi jedan ili vise izvora
svetlosti ¢iji je nivo energetske efikasnosti G
(Lampa) / F (10 Led).
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SKIDANJE | CISCENJE STAKLENIH VRATA

1. Otvorite vrata za 90°i povucite jezicke za fiksiranje Sarki prema spoljasnjostirerne.

2. Stavite vrata pod uglom od 45°, a zatim ih povucite napred i nagore u isto vreme da biste ih
otkacili. Uklonite vrata rerne i postavite ih na meku povrsinu (npr. na vrh komada tkanine) tako da
drska bude okrenuta nadole.

3. V1. Istovremeno pritisnite dva dugmeta lijevo i desno i povucite gornji poklopac vrata prema
sebidabiste ga uklonili. V2. Odvrnite dva vijka s lijeve idesne strane i povucite gornji poklopac vrata
prema sebi da biste ga uklonili.

4. Pazljivo uklonite staklo iz rerne tako sto ¢cete ga drzati cvrsto sa obe ruke i postaviti ga na meku,
ravnu povrsinu.

5. Ako se izmedu nalaze staklene ploce, uklonite ih i stavite na meku povrsinu.

PAZNJA: spoljasnja ploc¢a stakla se ne moze ukloniti

6. Ocistite staklo mekom krpom pomocu odgovarajuceg sredstva za ¢iscenje.

7. Nakon ¢isc¢enja, ponovo sastavite delove suprotnim redosledom da biste ih uklonili. Na svim
staklenim plo¢ama oznaka ,Low-E"morabitijasno Citljivai postavljena saleve strane vrata, u blizini
leve boc¢ne Sarke. Time se obezbeduje da Stampana nalepnica na prvoj staklenojplocibude unutar
vrata.

8. V1. Vratite poklopac vrata pec¢nice gurajuci prema unutra dok ne Cujete da dva bo¢na dugmeta
Skljocnu na svoje mjesto. V2. Za pri¢vrscivanje, gurnite gornji poklopac naprijed i zategnite dva
zavrtnja slijeve idesne strane.

9. Drzeci vrata pod uglom od 45°, istovremeno umetnite desni i levi muski deo sSarke u otvore
otpustenih sarki, dok ne ¢ujete da su nalegli. Podesite vrata na ugao od 90°i zakljucajte jezicke za
pri¢vrscivanje tako sto ¢ete ih gurnutika unutrasnjostirerne.




FUNKCIJE CISCENJA *

Simbol Funkcija (0]11

Ocj
oC
[eJodeg

Hydroeasyclean | Zajednostavnoiefikasno ¢iscenjererne.
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Zasavrseno, redovno ¢is¢enje unutrasnjostirerne.
Pyrolysis Eco Ova funkcija omogucava zaklju¢avanje vrata tokom pro-
cesa (d4).

d2

ooO
oodo
oono

Za izuzetno temeljno cisc¢enje i uklanjanje velikih kolicina
prljavstine iz unutrasnjostirerne.

Ova funkcija omogucava zaklju¢avanje vrata tokom pro-
cesa (d4).

8
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Pyrolysis+
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Hydro Easy Clean

Postupak Hydro Easy Clean koristi paru za uklanjanje preostale masnoce i ostataka hrane iz rerne.
1. Sipajte 300 mlvode u posudu Hydro Easy Clean nadnurerne.

2. |zaberite namensku funkciju (d1).

4. Ostavite da program radi.

5. Nakon ciklusa, ostavite rernu da se ohladi.

6. Kada se uredaj ohladi, ocistite unutrasnje povrsine rerne krpom.

Upozorenje: Proverite dalije uredajohladen pre nego sto ga dodirnete.
Vodite racuna o svim vrucim povrsinama jer postoji rizik od opekotina. Koristite destilovanu ili pijacu
vodu.
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Piroliza

Rerna je opremljena sistemom pirolizatora za
Ciscenje, koji unistava ostatke hrane na visokoj
temperaturi. Operacija se sprovodi automatski
pomocu programatora. Nastala isparenja se
.Ciste" kada predu preko pirolizatora koji pocinje
daradiodmah po pocetku kuvanja. Posto piroli-
zator zahteva veoma visoke temperature, vrata
rerne su opremljena sigurnosnom bravom. Pi-
rolizator se moze zaustaviti u svakom trenutku.
Vrata se ne mogu otvoriti dok se ne prikaze si-
gurnosna brava.

NAPOMENA: Ako je iznad rerne postavljena
ploca, nikada nemojte koristiti gasne gorionike
ili elektricne grejne ploce dok pirolizator radi.
Tako se sprecava pregrevanje ploce.

DVA PIROLITICKA CIKLUSA su unapred po-
desena: PYROLYSIS ECO: Cisti umereno zapr-
llanu rernu. Radi 90 minuta.

PYROLYSIS +: Cistijako zaprljanu rernu.

Radi 120 minuta.

Nikada ne koristite komercijalno dostupna
sredstva za CiS¢enje na pirolitickoj rernil

Savet: Obavljanje pirolitickog ¢is¢enja odmahn
akon kuvanja omogucava da iskoristite preo-
stalu toplotu i tako ustedite energiju.

Pre obavljanja pirolitickog ciklusa:

« lzvadite sav pribor iz rerne jer ne moze da
podnese visoke temperature koje se ko-
riste tokom ciklusa pirolitickog ¢iS¢enja, a
posebno uklonite resetke, bo¢ne nosace i
teleskopske vodice (pogledajte poglavlje
UKLANJANJE RESETKI | BOCNIH NOSACA).
« Uklonite sve ostatke velikih izlivanja ili mrlje
jer bi njihovo otklanjanje predugo trajalo.
Takode, preterano velike koli¢ine masti
mogu da se zapale kada su izlozene veoma
visokim temperaturama pirolitickog ciklusa.
» Zatvorite vratarerne.

« Pre ¢iS¢enja moraju da se uklone ostaci izli-
vanja.

« Ocistite vratarerne;

« Uklonite velike ili grube ostatke hrane iz
unutrasnjosti rerne vlaznim sunderom.
Nemojte koristiti deterdzente;

« Uklonite sve dodatke i komplet kliznih

polica (tamo gde postoje);
« Ne stavljajte kuhinjske krpe.

Koriséenje pirolitickog ciklusa:

1- Dodirnite ikonicu [J da biste izabrali funkcije
¢is¢enja (d) i pomocu dugmadi za navigaciju
odaberite zeljeni piroliticki ciklus.

2- Vreme pokretanja pirolitickog ciscenja
moze da se odlozi promenom vremena
ZAVRSETKA preko programatora.
3-Nakonnekolikominuta, kadarernadostigne
visoku temperaturu, vrata se automatski
zakljucavaju. Ciklus pirolitickog cis¢enja se
moze zaustaviti u bilo kom trenutku pritiskom
na dugme za ukljucivanje/iskljucivanje.
4-Kada se piroliticki ciklus zavrsi, piroliza ¢e se
automatskiiskljuciti.
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Upravljanje otpadom i zastita zivotne sredine

Ovajuredajje ozna¢en u skladu
sa Evropskom  direktivom
2012/19/EU koja se odnosi na
elektricne i elektronske ureda-
je (WEEE).

EE otpad sadrzi i zagadujuce
supstance (koje mogu neg-
ativno da uti¢u na zivotnu sredinu) i osnovne
elemente (koji mogu ponovo da se koriste).
Vazno je da se EE otpad podvrgne odredenoj
obradi kako bi se pravilno uklonili i odlozili
zagadivaciiponovo iskoristili svimaterijali. Po-
jedinci mogu igrati vaznu ulogu u osiguravanju
da OEEO ne postane ekoloski problem; neo-
phodno je pratiti nekoliko osnovnih pravila:

- OEEO ne treba tretirati kao ku¢niotpad,;

- EE otpad treba odneti u za to namenjena
podrucja prikupljianja kojima upravlja gradska
opstinailiregistrovano preduzece.

U mnogim zemljama, prikupljanje u domacin-
stvima moze biti dostupno za veliki EE otpad.
Kada kupite novi uredaj, stari mozete vratiti
prodavcu koji ga mora besplatno prihvatiti jed-
nokratno, sve dokje uredaj ekvivalentnogtipai
ima iste funkcije kao kupljeni ureda;.

Resavanje problema

USTEDA I ZASTITA ZIVOTNE SREDINE
Kada je to moguce, izbegavajte predgrevanje
rerne i uvek pokusajte daje napunite. Otvorite
vratarerne stoje rede moguce jer se toplotaiz
Supljine rasprsuje svaki put kada se otvore.

Da biste znacajno ustedeli energiju, iskljucite
rernu izmedu 5 i 10 minuta pre planiranog
kraja kuvanja i koristite preostalu toplotu koju
rerna nastavlja da stvara. OdrZavajte zaptivke
Cistim i ispravnim kako biste izbegli bilo kakvo
rasprsivanje toplote van supljine. Ako imate
ugovor o elektricnoj energiji sa satnom tar-
ifom, program "odloZzenog kuvanja" olaksa-
va ustedu energije tako Sto pomera procesa
kuvanja na pocetak vremenskog perioda sa
nizom tarifom.

Rernase ne zagreva Sat nije podesen

Podesite sat

Rernase ne zagreva .
podedene

Funkcija kuvanja i temperatura nisu

Uverite se da suneophodna
podeSavanjatacna

Nema reakcije
korisni¢kog interfejsa
na dodir

Para i
risni¢ckog interfejsa

kondenzacija na panelu ko-

Ocistite panel korisni¢kog interfej-
sa krpom od mikrovlakana da biste
uklonili slojkondenzacije
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Installation
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*

EN If the furniture is coverage with a bottom at
the back part, provide an opening for the power
supply cable.

CZ Pokud je nabytek ve spodni ¢asti zadni
strany zakryty, zajistéte otvor pro napajeci
kabel.

PL Jeslimeble sg zabezpieczone dnem w tylnej
czesci, nalezy zapewni¢ otwdr na kabel
zasilajgcy.

A

EN If the mounting of the plinth does not allow
air circulation, it is necessary to create an
opening of 500x10 mm or the same surface in
5000 mm?.

CZ Pokud montadz podstavce neumozniuje
cirkulaci vzduchu, k dosazeni maximalniho
vykonu sporaku je tfeba vytvofit otvor 500 x 10
mm nebo stejnou plochu velikosti 5 000 mm?

PL Jesli sposdb zamontowania cokotu nie
pozwala na cyrkulacje powietrza, nalezy
wykonac otwér o wymiarach 500 x 10 mm lub
tej samej powierzchniw obszarze 5000 mm?.

o

EN If the oven does not have a cooling fan,
create anopening 460 mmx 15 mm

CZ Pokud nemé trouba chladici ventilator,
vytvorte otvor. 460 mmx 15 mm.

PL Jesli piekarnik nie posiada wentylatora
chtodzacego, nalezy wykona¢ otwor o
wymiarach 460 mmx 15 mm.

SK Ak je zadna stena nabytku na spodku
zakryta, zabezpecte otvor pre napajaci kabel.

SL Ce ima pohistvo dno na zadnjem delu,
naredite odprtino za napajalni kabel.

SR Akoje namestajprekrivendnom na zadnjem
delu, obezbedite otvor za sprovodenje kabla za
napajanje.

SK Ak montéz sokla neumoznuje cirkulaciu
vzduchu, na dosiahnutie maximalneho vykonu
rury musite vytvorit otvor s rozmermi 500 x 10
mm alebo s rovnakou plochou 5000 mm?.

SL Ce pritrditev podstavka ne omogoca
krozenja zraka, je treba ustvariti odprtino
500x10 mm ali zisto povrsino v 5000 mm?.

SR Ako montaZza postolja ne omogucava
cirkulaciju vazduha, mora da se napravi otvor
velicine 500x10 mm ili istu povrdinu u meri
5000 mm?.

SK Ak rura nema chladiaci ventilator, vytvorte
otvor srozmermi 460 mmx 15 mm.

SL Ce pecica nima hladiinega ventilatorja,
naredite odprtino 460 mm x 15 mm.

SR Ako rerna nema ventilator za hladenje,
napravite otvor veli¢cine 460 mm x 15 mm.
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EN The manufacturer will not be responsible for any inaccuracy resulting from printing or transcript errors
containedinthisbrochure. Wereservetherighttocarryoutmodificationstoproductsasrequired,including
theinterests of consumption, without prejudice to the characteristics relating tosafety or function.

CZ \/yrobce neponese odpovédnost za zadné nepresnosti vzniklé v disledku chyb pfi tisku nebo prepisu
tétobrozury. Vyhrazujeme siprévo provadét Upravy vyrobkd podle potieby, véetné Upravv zajmu spotreby,
aniz by byly dotéeny charakteristiky tykajici se bezpecnostinebo funkénosti.

PL Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za jakiekolwiek niescistosci wynikajace z btedow w druku lub
transkrypcji zawartych w niniejszej broszurze. Zastrzegamy sobie prawo do dokonywania modyfikacji
produktu zgodnie z potrzebami, w tym w interesie konsumenta, bez uszczerbku dla charakterystyki
dotyczacej bezpieczenstwa lub funkcjonalnosci.

SK Vyrobca nezodpoveda za nepresnosti vyplyvajuce z tla¢ovych chyb alebo chyb pri prepise uvedenych
v tejto prirucke. Vyhradzujeme si pravo vykonat poZzadované Upravy produktov, vratane zaujmu spotreby
bez toho, Zze by boli dotknuté charakteristiky tykajuce sa bezpecnostialebo fungovania.

SL Proizvajalec ne prevzema odgovornosti za morebitne pomanjkljivosti zaradi napak pri tiskanju ali
prepisovanju v tej brosuri. Pridrzujemo si pravico, da po potrebi spremenimo izdelke, vklju¢no z interesi
potrosnje, brez poseganja v znacilnostiglede varnosti ali funkcionalnosti.

SR Proizvodac nije odgovoran za bilo kakve netac¢nosti nastale usled greSaka stampanja ili transkripta
sadrzanih u ovoj brosuri. Zadrzavamo pravo da izvr§imo izmene proizvoda po potrebi, uklju¢ujuciinterese
potrosnje, ne dovodecdi u pitanje karakteristike koje se odnose na sigurnost ili funkciju.
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tEh n O tE l(a https://tehnoteka.rs

Ovaj dokument je originalno proizveden i objavljen od strane proizvodaca,
brenda Candy, i preuzet je sa njihove zvanicne stranice. S obzirom na ovu
cinjenicu, Tehnoteka istice da ne preuzima odgovornost za tacnost,
celovitost ili pouzdanost informacija, podataka, misljenja, saveta ili izjava
sadrzanih u ovom dokumentu.

Napominjemo da Tehnoteka nema ovlaséenje da izvrsi bilo kakve izmene ili
dopune na ovom dokumentu, stoga nismo odgovorni za eventualne greske,
propuste ili netacnosti koje se mogu nadi unutar njega. Tehnoteka ne
odgovara za Stetu nanesenu korisnicima pri upotrebi netacnih podataka.
Ukoliko imate dodatna pitanja o proizvodu, ljubazno vas molimo da
kontaktirate direktno proizvodaca kako biste dobili sve detaljne
informacije.

Za najnovije informacije o ceni, dostupnim akcijama i tehnickim
karakteristikama proizvoda koji se pominje u ovom dokumentu, molimo
posetite nasu stranicu klikom na slededi link:



https://tehnoteka.rs/?utm_source=tehnoteka&utm_medium=pdf&utm_campaign=click_pdf
https://tehnoteka.rs/p/candy-ugradna-rerna-fmbc-t828s-wf-akcija-cena/?utm_source=tehnoteka&utm_medium=pdf&utm_campaign=click_pdf
http://www.tcpdf.org

