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Miré se vini!

| dashur klient,

Faleminderit gé keni zgjedhur produktin Beko. Ne déshirojmé qé produkti juaj, i prodhuar
me njé teknologji dhe cilési té lart&, t'ju ofrojé efikasitetin mé té miré té mundshém. Pér
kété arsye, lexoni me kujdes kété manual dhe ¢do dokument tjetér té dhéné para
pérdorimit té produktit.

Kini parasysh té gjitha informacionet dhe paralajmérimet e pérmendura né manualin e
pérdorimit. Né kété ményré, ju do t& mbroni veten dhe produktin tuaj nga rreziget gé mund
té ndodhin.

Mbajeni manualin e pérdorimit. Nése ia jepni dikujt tjetér kété produkt, jepini edhe
manualin bashké me té. Né kété manual jepen kushtet e garancisé, metodat e pérdorimit
dhe té zgjidhjes sé problemeve.

Simbolet dhe pérshkrimet e tyre né manualin e pérdorimit:

Rrezik gé mund té shkaktojé vdekje ose lIéndime.

@ Informacione té réndésishme ose késhilla t& dobishme pér pérdorimin.

Lexoni manualin e pérdorimit.

u

f Paralajmérim pér sipérfagen e nxehté.

NJOFTIM Rrezik g€ mund té shkaktojé dém material pér produktin ose mjedisin e tij.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Udhézimet e sigurisé

* Kjo pjesé pérfshin udhézimet e Pérdorimi i

sigurisé g€ jané té nevojshme
pér parandalimin e rrezigeve
pér [éendime personale ose
déme materiale.

+ Nése produkti i jepet dikujt
tjetér pér pérdorim personal
ose pér pérdorim si produkt i
pérdorur, duhet té jepen po
ashtu manuali i pérdorimit,
etiketat e produktit dhe
dokumentet dhe pjesét e tjera
pérkatése.

+ Kompania joné nuk do té
mbajé pérgjegjési pér démet
gé mund té ndodhin nése nuk
respektohen kété udhézime.

* Mosrespektimi i kétyre
udhézimeve do ta bgjé teé
pavlefshme garanciné.

+ Sigurohuni gé punimet pér
instalimin dhe riparimin té
kryhen gjithmoné nga
prodhuesi, servisi i autorizuar
ose personi gé ka caktuar
kompania e importimit.

+ Pérdorni vetém pjesé ndérrimi
dhe aksesoré origjinalé.

* Mos riparoni apo ndérroni
asnjé pérbérés té produktit
nése nuk éshté specifikuar
garté né manualin e
pérdorimit.

* Mos kryeni modifikime teknike
né produkt.
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N
planifikuar

* Ky produkt éshté projektuar
pér t'u pérdorur né shtépi. Ai
nuk éshté i pérshtatshém pér
pérdorim komercial.

* Mos e pérdorni produktin né

kopshte, ballkone ose né
ambiente té tjera té jashtme.
Ky produkt éshté planifikuar té
pérdoret né shtépi dhe né
kuzhinat e personelit té
dyganeve, zyrave dhe
ambienteve té€ tjera té punés.

- PARALAJMERIM:Ky produkt

duhet té pérdoret vetém pér
géllime gatimi. Ai nuk duhet té
pérdoret pér géllime t€ tjera, si
p.sh. ngrohja e dhomés.

* Furra mund té pérdoret pér té

shkriré, pjekur, pjekur né skaré
dhe skuqur ushgime.

* Ky produkt nuk duhet té

pérdoret pér ngrohjen e
pllakave, tharjen duke varur
peshqiré ose rroba né dorezeé.

1.2 Siguria e fémijéve,

f personave te

pambrojtur dhe
kafshéve shtépiake

* Ky produkt mund té pérdoret

nga fémijét e moshés 8 vjeg
dhe mé shumé, si dhe nga
personat me aftési fizike,



sensore ose mendore jo
plotésisht té zhvilluara ose
personat qé kané mungesé
eksperience dhe njohurish, pér
sa kohé gé jané nén
mbikéqyrje ose jané trajnuar
pér pérdorimin e sigurt dhe
rreziqet e produktit.

+ Fémijét nuk duhet té luajné me
produktin. Pastrimi dhe
mirémbajtja nga pérdoruesi
nuk duhet té kryhen nga
fémijét nése nuk ka diké gé i
mbikéqyr.

* Ky produkt nuk duhet té
pérdoret nga personat me
aftési té kufizuara fizike,
ndjesore ose mendore (duke
pérfshiré fémijét), pérvegse
nése mbahen nén mbikéqyrje
ose marrin udhézimet e
nevojshme.

+ Fémijét duhet té mbikéqgyren
pér t'u siguruar g€ té mos
luajné me produktin.

* Produktet elektrike jané té
rrezikshme pér fémijét dhe
kafshét shtépiake. Fémijét dhe
kafshét shtépiake nuk duhet té
luajné, té ngjiten ose té futen
né produkt.

* Mos vendosni objekte gé
fémijét mund t'i arrijné mbi
produkt.

- PARALAJMERIM:Gjaté
pérdorimit, sipérfaget e
aksesueshme té produktit jané
té nxehta. Mbajini fémijét larg
produktit.

« Mbani materialet e paketimit
larg fémijéve. Ekziston rreziku i
|éndimit dhe mbytjes.

+ Kur dera éshté e hapur, mos
vendosni objekte té rénda mbi
té dhe mos lejoni fémijét té
ulen mbi té. Kjo mund té bgje
gé furra té pérmbyset ose té
démtohen menteshat e derés.

« Pérpara se té hidhni produktet
e konsumuara dhe té
padobishme:

1. Higeni spinén nga priza dhe

higeni nga priza.

2. Prisni kabllon e rrymés dhe
shképuteni me spinén nga
produkti.

3. Merrni masa paraprake pér té
parandaluar hyrjen e fémijéve
né produkt.

4. Mos ilejoni fémijét té luajné
me produktin kur ai éshté né
gjendje boshe.

A1 .3 Siguria elektrike

* Vendoseni produktin né njé
prizé té tokézuar té mbrojtur
nga njé siguresé qé pérputhet
me vlerat nominale aktuale té
treguara né etiketén e modelit.
Sigurohuni g€ instalimi i
tokézimit té kryhet nga njé
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elektricist i kualifikuar. Mos e
pérdorni produktin pa tokézim
né pérputhje me rregulloret
lokale/kombétare.

+ Spina ose lidhja elektrike e
pajisjes duhet té jeté né njé
vend lehtésisht té
aksesueshém. Nése kjo nuk
éshté e mundur, duhet té keté
njé mekanizém (siguresé,
celés, automat etj.) né
instalimin elektrik me té cilin
éshté lidhur produkti, né
pérputhje me rregulloret
elektrike dhe duke i ndaré té
gjitha polet nga rrjeti.

* Higeni produktin nga priza ose
fikni siguresén pérpara
riparimit, mirémbajtjes dhe
pastrimit.

* Vendoseni produktin né njé
prizé qé pérmbush vlerat e
tensionit dhe frekuencés té
specifikuara né etiketén e
modelit.

Nése produkti juaj nuk ka njé
kabllo, pérdorni vetém kabllon
e lidhjes té pérshkruar né
pjesén "Specifikimet teknike".
Mos e bllokoni kabllon
elektrike nén dhe prapa
produktit. Mos vendosni njé
objekt té réndé mbi kabllon
elektrike. Kablloja elektrike nuk
duhet té pérkulet, shtypet dhe
té bjeré né kontakt me asnjé
burim nxehtésie.
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+ Sigurohuni gé kablloja e

rrymeés té mos bllokohet gjaté
vendosjes sé produktit né
vendin e tij pas montimit ose
pastrimit.

- Sipérfagja e pasme e furrés

nxehet kur éshté né pérdorim.
Kabllot e rrymés nuk duhet té
prekin sipérfagen e pasme té
produktit. Pérndryshe mund té
démtohet.

* Mos i bllokoni kabllot elektrike

né derén e furrés dhe mos i
kaloni mbi sipérfaget e nxehta.
N€ rast té kundért, izolimi i
kabllove mund té shkrihet dhe
té shkaktoje zjarr si rezultat i
garkut té shkurtér.

« Pérdorni vetém kabllo

origjinale. Mos pérdorni kabllo
té prera ose té démtuara.

+ Mos pérdorni kordon zgjatues

ose shume prizé pér té
pérdorur produktin tuaj.

+ Kontaktoni gendrén e

autorizuar té shérbimit ose
importuesin pér té pérdorur
pérshtatésin e miratuar né
rastet kur pérdorimi i njé
pérshtatési konverteri (pér
llojin e prizés) éshté i
nevojshém.

Kontaktoni importuesin ose
gendrén e autorizuar té
shérbimit nése gjatésia e linjés
elektrike éshté e
pamjaftueshme.



+ Burimet portative té energjisé
ose prizat e shumta mund té
mbinxehen dhe té marrin zjarr.
Mbani priza té€ shumta dhe
burime portative té energjisé
larg produktit.

* Nése kablloja elektrike éshté e
démtuar, ajo duhet té
zévendésohet nga prodhuesi,
njé servis i autorizuar ose njé
person g€ duhet té
specifikohet nga kompania
importuese pér té parandaluar
rreziget e mundshme.

« PARALAJMERIM:Pérpara se
té ndérroni llambén e furrés,
sigurohuni gé ta shképutni
produktin nga rrjeti elektrik pér
té shmangur rrezikun e
goditjes elektrike. Higeni
produktin nga priza ose fikni
siguresén nga automati i
siguresave.

ato prané njé tavoline pune ku
uji mund té dalé). Pérndryshe
ekziston rreziku i gqarkut té
shkurtér dhe goditjes elektrike.

+ Asnjéheré mos e prekni spinén

me duar té lagura!

* Nxirreni spinén nga priza duke

pérdorur trupin e spinés dhe jo
veté kordonin.

Siguria gjate

A-I 4
transportit

Shképuteni produktin nga rrjeti
elektrik para transportit té
produktit.

Produkti éshté i réndé, mbajeni
produktin me té paktén dy
persona.

Mos pérdorni derén dhe/ose
dorezén pér té transportuar
ose lévizur produktin.

Mos vendosni sende né
pajisje. Mbajeni pajisjen
vertikalisht.

Nése produkti juaj ka njé kabllo
dhe prizé elektrike:
+ Asnjéheré mos e vendosni

Kur duhet ta transportoni
produktin, mbéshtilleni até me

spinén e produktit né njé prizé
té thyer, té lirshme ose jashté
prizés. Sigurohuni gé spina té
jeté futur plotésisht né prizé.
Pérndryshe, lidhjet mund té
mbinxehen dhe té shkaktojné
zZjarr.

« Shmangni futjen e pajisjes né
priza gé jané té yndyrshme, té
papastérta ose potencialisht té
ekspozuara ndaj ujit (té tilla si
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materiale paketimi me flluska
ose karton té€ trashé dhe
ngjiteni miré. Siguroni fort
pjesét lévizése té produktit pér
té parandaluar démtimin.
Pérpara se produkti té
instalohet, kontrolloni
produktin pér ndonjé démtim
pas transportit. Kontaktoni



importuesin ose gendrén e
autorizuar té shérbimit nése
démtohet.

Al .5 Siguria e instalimit

« Para fillimit té instalimit,
caktivizoni linjén e energjisé
me té cilén do té lidhet
produkti duke fikur siguresén.
+ Mbani gjithmoné doreza
mbrojtése gjaté transportit dhe
instalimit. Pérndryshe ekziston
rreziku i Iéndimit nga skajet e
mprehtal

* Pérpara se produkti té
instalohet, kontrolloni
produktin pér ndonjé démtim.
Mos e instaloni nése produkti
éshté i démtuar.

+ Shmangni pérdorimin e
materialeve izoluese té
nxehtésisé pér té mbuluar
pjesén e brendshme té
mobiljeve gé do té instalohen.
Rrezet e drejtpérdrejta té diellit
dhe burimet e nxehtésisg, si
ngrohésit elektriké ose me gaz,
nuk duhet té jené té pranishme
né zonén ku éshté instaluar
produkti.

Mbani t€ lira hapésirat rreth té
gjitha kanaleve t€ ventilimit té
produktit.

Pér té shmangur mbinxehjen,
instalimi i produktit nuk duhet
té kryhet pas mbulesave
dekorative.

- Né rastet kur njé zorré/tub gazi m

ose tub plastik uji ndodhet
prapa zonés sé caktuar té
instalimit pér produktin, éshté
e domosdoshme té garantohet
se nuk ka asnjé kontakt midis
produktit dhe kétyre linjave té
shérbimeve. Pérndryshe,
zorra/tubi mund té shtypet.

* Nése ka njé prizé pas vendit ku
do té instalohet produkti, duhet
té sigurohet qé produkti té
mos bie né kontakt me prizén
dhe as me spinén e futur né
prizé.

Siguria gjate

A-I .6
pérdorimit

« Sigurohuni qé produkti t€ jeté i
fikur pas ¢do pérdorimi.

* Nése nuk do ta pérdorni
produktin pér njé kohé té gjaté,
higeni nga priza ose fikeni
energjiné nga kutia e
siguresave.

* Mos e pérdorni produktin nése
prishet ose démtohet gjaté
pérdorimit. Shképuteni
produktin nga energjia
elektrike. Kontaktoni
importuesin ose gendrén e
autorizuar té shérbimit.

* Mos e pérdorni produktin nése
xhami i derés sé pérparme
éshté hequr ose éshté
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plasaritur. Pérndryshe ekziston
rreziku i Iéndimit dhe démtimit
té mjedisit.

* Mos e shkelni pajisjen pér

asnjé arsye.

+ Asnjéheré mos e pérdorni

produktin kur gjykimi ose
koordinimi juaj éshté i démtuar
nga pérdorimi i alkoolit dhe/
ose drogave.

* Objektet e ndezshme nuk

duhet té mbahen brenda dhe
rreth zonés sé gatimit.
Pérndryshe, kéto mund té
GOjné né zjarr.

 Doreza e furrés nuk éshté

tharése peshqiri. Kur pérdorni
produktin, mos varni peshqiré,
doreza ose tekstile té
ngjashme né dorezé.

+ Menteshat e derés sé produktit

[évizin kur hapet dhe mbyllet
dera dhe mund té bllokohen.
Kur hapni/mbylini derén, mos e
kapni nga pjesa me mentesha.

Paralajmérimet pér

A"
temperaturen

PARALAJMERIM: Kur
produkti éshté né pérdorim,
produkti dhe pjesét e tij té
aksesueshme do té jené té
nxehté. Duhet pasur kujdes pér
té shmangur prekjen e
produktit dhe elementeve té
ngrohjes. Fémijét nén 8 vjeg

SQ/9

duhet té€ mbahen larg
produktit, pérvec rasteve kur
mbikéqyren vazhdimisht.

« Mos vendosni materiale té

ndezshme / shpérthyese prané
produktit, pasi sipérfaget do té
jené té nxehta gjaté punés.

+ Mbani distancén kur hapni

derén e furrés gjaté ose né
fund té gatimit. Avulli mund t'ju
djegé dorén, fytyrén dhe/ose
syté.

* Gjaté funksionimit produkti

éshté i nxehté. Duhet pasur
kujdes pér té shmangur
prekjen e pjeséve té nxehta
brenda furrés dhe elementeve
té ngrohjes.

 Mbani gjithmoné doreza furre

rezistente ndaj nxehtésisé kur
pérdorni produktin.

1.8 Pérdorimii
aksesoréve

- Eshté e réndésishme qé grila

me tela dhe tava té vendosen
si¢ duhet né raftet e telit. Pér
informacione té detajuara,
referojuni seksionit
"Pérdorimi i aksesoréve" .

* MbylIni derén e furrés pasi i

keni shtyré plotésisht
aksesorét né hapésirén e
gatimit, pérndryshe mund té
godasin xhamin e derés dhe ta
démtojné ateé.




Al .9 Siguria gjaté gatimit

+ Kini kujdes kur pérdorni pije
alkoolike né gatimet tuaja.
Alkooli avullon né temperatura
té larta dhe mund té shkaktojé
zjarr pasi mund té ndizet kur
bie né kontakt me sipérfage té
nxehta.

* Mbetjet e ushgimit né zonén e
gatimit, si vaji, mund té ndizen.
Pastroni kéto mbetje pérpara
gatimit.

* Rreziku i helmimit nga
ushgimi: Mos i lini ushgimet té
géndrojné né furré pér mé
shumé se 1 oré para ose pas
gatimit. Né rast té kundért,
mund té shkaktohet helmim
nga ushqgimi ose sémundje.

* Mos i ngrohni kavanozat e
gelqit dhe kanaget té mbylura
né furré. Presioni g€ do té
krijohej né kanage/kavanoz
mund té shkaktojé plasjen e tij.

+ Mos vendosni tava pjekjeje,
enét ose letér alumini direkt né
fund té furrés. Nxehtésia e .
grumbulluar mund té démtojé
pjesén e poshtme té furrés. .

Kini parasysh masat paraprake

té méposhtme kur pérdorni letér

pergamene me yndyré ose

materiale té ngjashme:

* Vendoseni letrén kundér
yndyrés né njé ené gatimi ose
mbi aksesorin e furrés (tave,
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grilé teli etj.) me ushgimet dhe m

vendoseni até né furrén e
nxehur paraprakisht.

« Pér té parandaluar rrezikun e

prekjes s€ elementeve
ngrohése té furrés dhe
pengimit té rrjedhés sé ajrit té
nxehté, higni ¢do pjesé té
tepért té letrés sé yndyrshme
gé varet nga aksesorét ose
kontejnerét. Mos pérdorni letér
yndyre né temperatura té
furrés meé té larta se
temperatura maksimale e
pérdorimit té pércaktuar nga
prodhuesi. Asnjéheré mos e
vendosni letrén kundér yndyrés
mbi bazén e furrés.

* Mos e vendosni sipér

aksesoréve gjaté nxehjes
paraprake.

+ Gjithmoné shtypni poshté me

njé pjate ose objekt té
ngjashém pér té parandaluar
gé materiali té fluturojé pérreth
pér shkak té garkullimit té ajrit
brenda furrés.

Mbuloni vetém sipérfagen e
nevojshme brenda tabakasé.
Pas ¢do pérdorimi, tabaka
duhet té pastrohet dhe ¢do
letér yndyre ose materiale té
ngjashme té pérdorura né
tabaka duhet t€ zévendésohet.
Pérndryshe, léngjet gé pikojné



né tabaka mund té shkaktojné
tymosje apo edhe té ndezin
flakét.

* Njé rrjedhje ajri gjenerohet kur
hapet kapaku i produktit. Letra
e yndyrshme mund té bie né
kontakt me elementét ngrohés
dhe té ndizet.

« Kur pérdorni njé raft pér
tiganisje, njé tabaka duhet té
vendoset né raftin e poshtém.
Pérndryshe, vaji ushgimor dhe
pérbérésit e tjeré gé pikojné né
fund té furrés mund té krijojné
tym té forté dhe t€ ¢ojné né
flaké.

« MbylIni derén e furrés gjaté
pjekjes né skaré. Sipérfaget e
nxehta mund té shkaktojné
djegie!

+ Ushgimet e papérshtatshme
pér pjekje né skaré pérbéjné
rrezik zjarri. Pigni né skaré
vetém ushqgime gé jané té
pérshtatshme pér zjarr té forté
né skaré. Mos e vendosni
ushgimin shumé larg né pjesén
e pasme té skarés. Kjo éshté
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zona meé e nxehté dhe
ushgimet me yndyré mund té
marrin zjarr.

1.10 Siguriae
mirémbajtjes dhe
pastrimit

* Prisni gé produkti té ftohet

pérpara se ta pastroni
produktin. Sipérfaget e nxehta
mund té shkaktojné djegie!

* Mos e lani asnjéheré produktin

duke spérkatur ose derdhur ujé
mbi té! Ekziston rreziku i
goditjes elektrike!

* Mos pérdorni pastrues me

avull pér té pastruar produktin
pasi kjo mund té shkaktojé
goditje elektrike.

* Mos pérdorni pastrues té

ashpér gérryes, kruajtése
metalike, lesh teli ose
materiale zbardhuese pér té
pastruar xhamin e derés sé
pérparme té furrés. Kéto
materiale mund té shkaktojné
gérvishtje dhe thyerje té
sipérfageve té xhamit.



2 Udhézimet pér ambientin

2.1 Direktiva pér mbetjet

2.1.1 Pérputhja me direktivén WEEE
dhe hedhja e produktit pas
pérdorimit

Ky produkt &shté né pérputhje me

direktivén WEEE té BE-sé (2012/19/EU). Ky

produkt ka njé simbol klasifikimi pér

pajisjet elektrike dhe elektronike si mbetje
(WEEE).

Ky produkt éshté prodhuar me

pjesé dhe materiale me cilési té

larté gé mund té ripérdoren dhe

jané té pérshtatshme pér

riciklim. Pér kété arsye, mos e
B produktin pas pérdorimit
bashké me mbetjet e zakonshme familjare
dhe té tjera né pérfundim té jetégjatésisé
sé tij té shérbimit. Dérgojeni até né njé piké
grumbullimi pér riciklimin e pajisjeve
elektrike dhe elektronike. Mund té pyesni
prané administratés vendore pér kéto pika
grumbullimi. Hedhja e pajisjes sé€ pérdorur
né ményrén e duhur ndihmon pér té
parandaluar pasoja negative pér mjedisin
dhe shéndetin e njeriut.

Pérputhja me direktivén RoHS:

Produkti qé keni bleré éshté né pérputhje
me direktivén RoHS té BE-sé (2011/65/EU).
Ai nuk pérmban materiale t&€ démshme dhe
té ndaluara té specifikuara né direktivé.

2.2 Informacionet pér paketimin

Materialet e paketimit té produktit jané
prodhuar nga materiale té€ riciklueshme né
pérputhje me Rregulloret kombétare pér

mjedisin. Mos i hidhni mbetjet e paketimit
bashké me mbetjet e shtépisé ose té tjera,
por dérgojini ato te pikat e grumbullimit té
materialeve té paketimit té pércaktuara nga
autoritetet lokale.

2.3 Rekomandime pér kursimin e
energjisé

Sipas BE 66/2014, informacionet pér
efikasitetin e energjisé mund té€ gjenden né
faturén e produktit té pérfshiré me
produktin.

Sugjerimet e méposhtme do t'ju ndihmojné

ta pérdorni produktin tuaj né njé ményré

ekologjike dhe me efikasitet pér sa i pérket
energjisé:

+ Shkrini ushgimet e ngrira para pjekjes.

+ Neé furré pérdorni ené té erréta ose té
emaluara gé e transmetojné mé miré
nxehtésiné.

+ Nése specifikohet né recetén ose
manualin e pérdorimit, ngroheni
gjithmoné paraprakisht furrén. Mos e

hapni shpesh derén e furrés gjaté pjekjes.

+ Fikeni produktin 5 deri né 10 minuta para
pérfundimit té kohés sé pjekjes né pjekje
té zgjatura. Mund té kurseni deri né 20%
energji elektrike duke pérdorur
nxehtésiné e mbetur.

+ Pérpiquni té gatuani mé shumé se njé
gatim né té njéjtén kohé né furré. Mund
té gatuani né té njéjtén kohé duke
vendosur dy ené né raftin e telit. Pérveg
késaj, nése i gatuani ushgimet tuaja njéra
pas tjetrés, do té kurseni energji sepse
furra nuk do t& humbasé nxehtésiné e
saj.
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3 Produkti juaj

3.1 Prezantimi i produktit
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1 Panelii kontrollit
Raftet e telit

5 Dera

7 Ngrohési i poshtém (nén pllakén e
celikut)

9 Ngrohési i sipérm

Ndryshon né varési té modelit. Produkti juaj
mund té mos jeté i pajisur me llambé ose lloji
dhe vendndodhja e llambés mund té ndryshojné
nga ilustrimi.

Ndryshon né varési té modelit. Produkti juaj
mund té mos jeté i pajisur me njé raft teli. Né
imazh, njé produkt me raft teli tregohet si
shembull.

10
3.2

Llamba

Motori i ventilatorit (prapa pllakés sé
celikut)

Doreza
Pozicionet e rafteve

Vrimat e ventilimit

Prezantimi dhe pérdorimi i panelit
té kontrollit té produktit

Né kété seksion, mund té gjeni
pérmbledhjen dhe pérdorimet bazé té
panelit té kontrollit té€ produktit. Mund té
keté dallime né imazhe dhe disa vegori né
varési té llojit té produktit.
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3.2.1 Paneli i kontrollit
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1 Celésiizgjedhjes sé funksionit
3 Gelésiizgjedhjes sé temperaturés

Nése ka butona gé kontrollojné produktin
tuaj, né disa modele kéta butona mund té
jené té tilla g€ té dalin jashté kur shtypen
(butona té futur). Q& té béhen cilésimet me
kéta butona, fillimisht shtypni butonin
pérkatés dhe térhigeni gelésin. Pasi té béni
rregullimin, shtypeni pérséri dhe ndérroni
gelésin.

3.2.2 Prezantimi i panelit té kontrollit
té furrés

Doreza e zgjedhjes sé funksionit

Mund té zgjidhni funksionet e funksionimit
té furrés me gelésin e zgjedhjes sé
funksionit. Ktheni majtas / djathtas nga
pozicioni i mbyllur (lart) pér té zgjedhur.
Doreza e temperaturés

Mund té zgjidhni temperaturén gé déshironi
té gatuani me gelésin e temperaturés.
Kthejeni né drejtim t€ akrepave té orés nga
pozicioni i mbyllur (lart) pér té zgjedhur.
Treguesi i temperaturés sé brendshme té
furrés

Ju mund ta kuptoni temperaturén e
brendshme té furrés nga llamba e
temperaturés. Llamba e termostatit

2 Kohématési
4 Llamba e termostatit

ndodhet né panelin e kontrollit. Llamba e
termostatit ndizet kur produkti fillon té
funksionojé dhe llamba e termostatit fiket
kur arrin temperaturén e caktuar. Kur
temperatura brenda furrés bie nén
temperaturén e caktuar, llamba e
termostatit ndizet pérséri.

Kohématési

Mund té gatuani duke vendosur njé kohé
specifike gatimi me gelésin e kohématésit.
Numrat né c¢elés tregojné kohén e
aplikueshme té gatimit né minuta. Simboli
QO tregon njé kohé té pacaktuar gatimi.
Nése e vendosni pullén né simbolin O\,
mund té gatuani manualisht (si¢ déshironi)
né njé kohé té pacaktuar.

3.3 Funksionet e pérdorimit té furrés

Né tabelén e funksioneve, shfagen
funksionet e pérdorimit qé mund té
pérdorni né furrén tuaj dhe temperaturat
meé té larta dhe mé té uléta g€ mund té
vendosen pér kéto funksione. Rendi i
modaliteteve té funksionimit té paragitura
kétu mund té ndryshojé nga organizimi né
produktin tuaj.
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Simbolii |_.. - Gama e

.. |Pérshkrimi i " " - " -
funksioni L temperaturés |Pérshkrimi dhe pérdorimi
t funksionit c)

Ushgimi ngrohet nga lart dhe poshté né té njéjtén kohé. |

Ngrohja e sipérme dhe * pérshtatshém pér émbélsira, pasta ose émbélsira dhe zierje né

e poshtme forma pjekjeje. Gatimi béhet me njé tavé té vetme.
Aktivizohet vetém ngrohja mé e ulét. Eshté i pérshtatshém pér
Ngrohja e poshtme * ushgimet qé kané nevojé pér skugje né fund. Ky funksion duhet

té pérdoret gjithashtu pér pastrim té lehté me avull.

Ngrohje e poshtme/lart Ajri i nxehté i ngrohur nga ngrohésit e sipérm dhe té poshtém

$ 181 Lz L |

me ndihmén e * shpérndahet né ményré té barabarté dhe té shpejté né té gjithé
ventilatorit furrén me ventilator. Gatimi béhet me njé tavé té vetme.
S " Grila e madhe né tavanin e furrés funksionon. Eshté i
Grill i ploté *

pérshtatshém pér pjekje né sasi té médha.

Ajri i nxehté i ngrohur nga grila e vogél shpérndahet shpejt né
* furré me ventilator. Eshté i pérshtatshém pér pjekje né sasi mé

% Grilé e ulét me ndihmén
té vogla.

e ventilatorit
\
\

* Produkti juaj funksionon né intervalin e
temperaturés té specifikuar né gelésin e
temperaturés.

Punojné té gjithé ngrohésit e furrés. Ky funksion funksionimi
pérdoret pér ta sjellé shpejt furrén né temperaturén e déshiruar
(ngrohje paraprake). Mos e pérdorni pér gatimin e ushgimit.

Ngrohje e shpejté -

3.4 Aksesorét e produktit
Ka aksesoré té ndryshém né produktin tuaj.

Né kété seksion, pérshkrimi i aksesoréve
dhe pérshkrimet e pérdorimit té duhur jané
té disponueshém. NE& varési té modelit té
produktit, aksesorét e pérfshiré jané té
ndryshém. Jo té gjithé aksesorét e

Grila e telit

Pérdoret pér skugjen ose vendosjen e
ushgimit gé do té piqet, skuget dhe zihet né
raftin e déshiruar.

Né modelet me rafte teli:

pérshkruar né manualin e pérdorimit mund
té jené té disponueshém pér produktin tuaj.

Tabaka brenda pajisjes suaj mund
@ té deformohet si pasojé e
nxehtésisé. Kjo nuk ka asnjé efekt

né funksionalitetin. Deformimi
zhduket kur tabaka ftohet.

Tavé standarde
Pérdoret pér pasta, ushgime té ngrira dhe
skugje té copave té médha.
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Né modelet pa rafte teli :

3.5 Pérdorimi i aksesoréve té
produktit

Raftet e gatimit

Ka 5 nivele té pozicionit té raftit né zonén e
gatimit. Renditjen e rafteve mund ta shihni
edhe né numrat né kornizén e pérparme té
furrés.

Né modelet me rafte teli:

=N who

Né modelet pa rafte teli:

— e

=N wpkrO

Vendosja e skarés me tela né raftet e
gatimit

Né modelet me rafte teli :

Eshté thelb&sore qé grila me tela té
vendoset si¢ duhet né raftet anésore té
telit. Kur vendosni skarén me tela né raftin
e déshiruar, pjesa e hapur duhet té jeté né
pjesén e pérparme. Pér gatim mé té miré,
grila me tela duhet té fiksohet né pikén e
ndalimit té raftit té telit. Nuk duhet té kalojé
mbi pikén e ndalimit pér té kontaktuar me
murin e pasmé té furrés.

Né modelet pa rafte teli:

Eshté thelbésore qé grila me tela té
vendoset si¢ duhet né raftet anésore. Grila
me tela ka njé drejtim kur e vendosni né
raft. Kur vendosni skarén me tela né raftin e
déshiruar, pjesa e hapur duhet té jeté né
pjesén e pérparme.

T >
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Vendosja e tavés né raftet e gatimit

Né modelet me rafte teli:

Eshté gjithashtu e réndésishme qé tavat té
vendosen si¢ duhet né raftet anésore té
telit. Gjaté vendosjes sé tavés né raftin e
déshiruar, ana e saj e projektuar pér mbajtje
duhet té jeté né pjesén e pérparme. Pér
gatim mé té miré, tava duhet té fiksohet né
kapésen e ndalimit né raftin e telit. Nuk
duhet té kalojé mbi kapé&sen e ndalimit pér
té kontaktuar me murin e pasmé té furrés.
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Né modelet pa rafte teli :

Eshté gjithashtu e réndésishme qé
tabakaté té vendosen si¢ duhet né raftet
anésore. Tava ka njé drejtim kur e vendosni
né raft. Gjaté vendosjes sé tavés né raftin e
déshiruar, ana e saj e projektuar pér mbajtje
duhet té jeté né pjesén e pérparme.

Funksioni i ndalimit té skarés me tela
Ekziston njé funksion ndalimi pér té
parandaluar qé grila me tela té€ dalé nga
rafti i telit. Me kété funksion, ju mund té
higni ushgimin tuaj lehtésisht dhe né
ményré té sigurt. Ndérsa higni skarén me
tela, mund ta térhigni pérpara derisa té
arrijé né pikén e ndalimit. Duhet ta kaloni
kété piké pér ta hequr plotésisht.

Né modelet me rafte teli:

Né modelet pa rafte teli:

=

=

Funksioni i ndalimit té tavés -Né modelet
me rafte teli

Ekziston gjithashtu njé funksion ndalimi pér
té parandaluar g€ tava té dalé nga rafti i
telit. Ndérsa higni tavén, Iéshojeni nga
kapésja e pasme e ndalimit dhe térhigeni
drejt vetes derisa té arrijé né anén e
pérparme. Duhet té kaloni mbi kété prizé
ndaluese pér ta hequr plotésisht.

G =i

Vendosja e duhur e skarés me tela dhe
tavés né shinat zgjatuese - Né modelet
me rafte teli dhe modele zgjatuese

Falé shinave teleskopike, tava ose grila me
tela mund té instalohen dhe higen
lehtésisht. Kur pérdorni tava dhe grila me
tela me shinén zgjatuese, duhet pasur
kujdes gé kunjat né pjesén e pérparme dhe
té pasme té shinave zgjatuese té géndrojné
né skajet e skarés dhe tavés (treguar né
figuré).
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3.6 Specifikimet teknike

Specifikime té pérgjithshme

Pérmasat e jashtme té produktit (lartésia/gjerésia/

thellésia) (mm) 595 /594 /567

Dimensionet e instalimit té furrés (lartésia / gjerésia /

thellésia) (mm) 590-600 /560 /min. 550

Voltazhi/frekuenca 220-240V ~; 50 Hz

Lloji dhe seksioni i kabllos sé pérdorur/e pérshtatshme

pér pérdorim né produkt min.HO5VV-FG 3 x 1,5 mm2

Konsumi total i energjisé (kW) 2,4

Tipi i furrés Furra me ndihmén e ventilatorit

Bazat: Informacioni né etiketén e energjisé té furrave elektrike té tipit shtépiak jepet né pérputhje me standardin EN
60350-1 / IEC 60350-1. Vlerat pércaktohen néNgrohja e sipérme dhe e poshtme ose (nése éshté i
pranishém)Ngrohje e poshtme/lart me ndihmén e ventilatorit funksionon me ngarkesén standarde.

Klasa e efikasitetit té energjisé pércaktohet né pérputhje me prioritizimin e méposhtém né varési té faktit nése
funksionet pérkatése ekzistojné né produkt apo jo. 1-Ngrohje me ventilator eko , 2-Ngrohje me ventilator, 3-Grilé e
ulét me ndihmén e ventilatorit, 4-Ngrohja e sipérme dhe e poshtme.

Specifikimet teknike mund té ndryshohen pa njoftim paraprak pér pérmirésimin e
@ cilésisé sé produktit.

Shifrat né kété manual jané skematike dhe mund t& mos pérputhen me saktési me
@ produktin tua;j.

jané marré né kushte laboratorike né pérputhje me standardet pérkatése. Né varési
té kushteve té mjedisit dhe té pérdorimit té€ produktit, kéto vlera mund té
ndryshojné.

@ Vlerat e pércaktuara né etiketat e produktit ose né dokumentacionin shogérues
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4 Pérdorimi i paré

Pérpara se té filloni té pérdorni produktin
tuaj, rekomandohet té béni sa mé poshté, té
pérmendura pérkatésisht né seksionet e
méposhtme.

4.1 Pastrimi fillestar

1. Higni té gjitha materialet e paketimit.

2. Higni té gjithé aksesorét nga furra e
pérfshiré me produktin.

3. Pérdoreni produktin pér 30 minuta dhe
meé pas fikeni. Né kété ményré, mbetjet
dhe shtresat gé mund té kené mbetur né
furré gjaté prodhimit digjen dhe
pastrohen.

4. Kur pérdorni produktin, zgjidhni
temperaturén mé té larté dhe funksionin
e pérdorimit g€ vé né puné té gjithé
ngrohésit né produktin tuaj. Shikoni “
Funksionet e pérdorimit té furrés [» 14]".
Mund té& mésoni se si ta pérdorni furrén
né seksionin vijues.

5 Pérdorimi i furrés

5. Prisni gé furra té ftohet.

6. Fshini sipérfaget e produktit me njé
peceté ose sfungjer té€ njomé dhe thajini
me njé peceté.

Pérpara pérdorimit té aksesoréve:

Pastroni aksesorét gé higni nga furra me

ujé, detergjent dhe njé sfungjer té€ buté

pastrimi.

NJOFTIM: Disa detergjente ose agjenté

pastrimi mund té shkaktojné démtim té

sipérfages. Mos pérdorni detergjenté
gérryes, substanca pastrimi pluhur, kremra
pastrimi ose objekte t& mprehta gjaté
pastrimit.

NJOFTIM: Gjaté pérdorimit té paré, pér

disa oré mund té shfagen tym dhe aroma.

Kjo éshté normale dhe ju duhet vetém

ventilim i miré pér t'i larguar. Shmangni

thithjen e drejtpérdrejté té tymit dhe
aromave gé krijohen.

5.1 Informacione té pérgjithshme pér
pérdorimin e furrés

Ventilatori ftohés ( Ndryshon né varési té
modelit té produktit. Mund té mos jeté i
disponueshém né produktin tuaj. )
Produkti juaj ka njé ventilator ftohés.
Ventilatori ftohés aktivizohet automatikisht
kur éshté e nevojshme dhe ftoh pjesén e
pérparme té produktit dhe té mobilies. Ai
caktivizohet automatikisht kur pérfundon
procesi i ftohjes. Ajri i nxehté del nga dera e
furrés. Mos i mbuloni me asgjé kéto vrima
ventilimi. Né rast té kundért, furra mund té
mbinxehet. Ventilatori i ftohjes vazhdon té
funksionojé gjaté pérdorimit té furrés ose
pasi furra éshté fikur (aférsisht 20-30
minuta). Nése gatuani duke programuar
kohématésin e furrés, né fund té kohés sé
pjekjes, ventilatori ftohés fiket me té gjitha
funksionet. Koha e funksionimit té

ventilatorit té ftohjes nuk mund té
pércaktohet nga pérdoruesi. Ndizet dhe
fiket automatikisht. Ky nuk éshté njé gabim.
Ndrigimi i furrés

Ndrigimi i furrés ndizet kur furra fillon té
piget. Né disa modele, ndricimi ndizet gjaté
pjekjes, ndérsa né disa modele fiket pas njé
kohe té caktuar.

5.2 Funksionimi i njésisé sé kontrollit
té furrés

Ndezja e furrés

Kur zgjidhni njé funksion pérdorimi gé
déshironi pér gatimin me gelésin e
zgjedhjes sé funksionit dhe vendosni njé
temperaturé té caktuar me gelésin e
temperaturés, furra fillon té punojé. Qé
furra juaj té funksionojg, rrotulloni gelésin e
kohématésit né njé kohé té caktuar pjekjeje
ose né simbolin "C)".
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Fikja e furrés

Mund ta fikni furrén duke i vendosur
celésat e zgjedhjes sé funksionit,
temperaturés dhe kohématésit né
pozicionin e fikjes (lart).

Pjekja manuale duke zgjedhur
temperaturén dhe funksionin e pérdorimit
té furrés

Mund té gatuani duke béré njé kontroll
manual (me kontrollin tuaj) pa caktuar
kohén e pjekjes duke zgjedhur
temperaturén dhe funksionin e pérdorimit
specifik pér ushgimet tuaja.

P , °C

o / [

1. Zgjidhni funksionin e pérdorimit me té
cilin déshironi té gatuani me gelésin e
zgjedhjes sé funksionit.

2. Vendosni temperaturén qé déshironi pér
gatimin me celésin e temperaturés.

3. Rrotulloni gelésin e kohématésit te

simboli "CO".

N/C? 10 N/C? 10
20 20
100 30 90 30
90 40 80 40
80 75 60 70 o 50

= Furra juaj do té fillojé té funksionojé
menjéheré né funksionin dhe
temperaturén e zgjedhur dhe llamba e
termostatit do t€ ndizet. Kur
temperatura brenda furrés té arrijé
temperaturén e déshiruar, llamba e
termostatit do té fiket. Furra nuk fiket
vetvetiu pas procesit té pjekjes. Ju
duhet ta kontrolloni pjekjen dhe ta fikni
veté. Kur té pérfundojé procesi i
pjekjes, mund ta fikni furrén duke i
vendosur celésat e zgjedhjes sé

funksionit, temperaturés dhe
kohématésit né pozicionin e fikjes
(lart).
Pjekja duke caktuar kohén e pjekjes;
Mund ta fikni furrén automatikisht né fund
té kohés duke zgjedhur temperaturén dhe
funksionin e pérdorimit specifik pér gatimin
tuaj dhe duke caktuar kohén e pjekjes né
kohématés.
P / C

o / [

1. Zgjidhni funksionin e pérdorimit me té
cilin déshironi té gatuani me gelésin e
zgjedhjes sé funksionit.

2. Vendosni temperaturén qé déshironi pér
gatimin me gelésin e temperaturés.

3. Vendosni gelésin e kohématésit né
kohén e déshiruar té pjekjes.

O 0
o2 10 / cor 2 10
20 / 20
100 ) E ) 30
90 40 II 80 40
80 5 60 70 " 50

= Furra juaj do té fillojé té
funksionojé menjéheré né
funksionin dhe temperaturén e
zgjedhur dhe llamba e termostatit
do té ndizet. Kur temperatura
brenda furrés té arrijé
temperaturén e déshiruar, llamba e
termostatit do té fiket.

4. Kur té skadojé koha e pjekjes, celési i
kohématésit do té rrotullohet plotésisht
né drejtim antiorar. Njé paralajmérim
zanor tregon se koha ka skaduar dhe
furra ndalon pjekjen.

5. Nése pjekja ka pérfunduar, fikeni furrén
duke rrotulluar gelésin e zgjedhjes sé
funksionit dhe celésin e temperaturés
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né pozicionin e fikjes (lart). Nése
déshironi té vazhdoni, rrotullojeni edhe
njé heré gelésin e kohématésit né njé
kohé specifike pjekjeje. Furra do té
vazhdojé té punojé me funksionin dhe
temperaturén e caktuar.

Pér té perfunduar pjekjen pérpara kohés sé
caktuar:

1.

Rrotulloni gelésin e kohématésit né
drejtim antiorar derisa té arrijé né
pozicionin e fikjes (lart).

Fikeni furrén duke rrotulluar gelésin e
zgjedhjes sé funksionit dhe gelésin e
temperaturés né pozicionin e fikjes
(lart).

6 Informacione té pérgjithshme rreth pjekjes

Ju mund té gjeni késhilla pér pérgatitjen
dhe gatimin e ushgimit tuaj né kété
seksion.

Plus, ky seksion pérshkruan disa nga
ushgimet e testuara nga prodhuesit dhe
cilésimet mé té pérshtatshme pér kéto
ushgime. Tregohen gjithashtu cilésimet e
pérshtatshme té furrés dhe aksesorét pér
kéto ushgime.

6.1 Paralajmérime té pérgjithshme
rreth pjekjes né furré

+ Gjaté hapjes sé derés sé furrés gjaté ose
pas pjekjes, mund té dalé avull i nxehté.
Avulli mund tju djegé dorén, fytyrén dhe/
ose syté. Kur hapni derén e furrés,
géndroni larg.

« Avulli intensiv i krijuar gjaté pjekjes mund
té formojé pika uji t& kondensuar né
pjesén e brendshme dhe té jashtme té
furrés dhe né pjesét e sipérme té
mobileve pér shkak té ndryshimit té
temperaturés. Kjo éshté njé dukuri
normale dhe fizike.

« Temperatura e gatimit dhe vlerat e kohés
sé dhéné pér ushgimet mund té
ndryshojné né varési té recetés dhe
sasisé. Pér kété arsye, kéto vlera jané
dhéné si intervale.

+ Higni gjithmoné aksesorét e papérdorur
nga furra pérpara se té filloni gatimin.
Aksesorét gé mbeten né furré mund té
pengojné gé ushgimi juaj té gatuhet né
vlerat e duhura.
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+ Pér ushgimet qé do té gatuani sipas

recetés tuaj, mund t'i referoheni
ushgimeve té ngjashme té dhéna né
tabelat e gatimit.

+ Pérdorimi i aksesoréve té dhéné ju

siguron qé té keni performancén mé té
miré té gatimit. Vézhgoni gjithmoné
paralajmérimet dhe informacionin e
dhéné nga prodhuesi pér enét e jashtme
té gatimit gé do té pérdorni.

+ Priteni letrén e yndyrshme gé do té

pérdorni né gatimin tuaj né pérmasa té
pérshtatshme pér enén ku do té gatuani.
Letrat e yndyrshme gé dalin nga ena
mund té krijojné rrezik djegieje dhe té
ndikojné né cilésiné e pjekjes. Pérdorni
letrén e yndyrshme gé do té pérdorni né
intervalin e specifikuar té temperaturés.

+ Pér performancé té miré pjekjeje,

vendoseni ushgimin tuaj né raftin e duhur
té rekomanduar. Mos e ndryshoni
pozicionin e raftit gjaté pjekjes.

6.1.1 Embélsira dhe ushgime né furré

Informacione té pérgjithshme
+ Ne rekomandojmé pérdorimin e

aksesoréve té produktit pér njé
performancé té miré gatimi. Nése do té
pérdorni njé ené gatimi té jashtme,
preferoni ené té erréta, gé nuk ngjiten dhe
rezistente ndaj nxehtésisé.

+ Nése rekomandohet ngrohja paraprake

né tabelén e gatimit, sigurohuni gé ta
vendosni ushqgimin né furré pas ngrohjes.



+ Nése do té gatuani duke pérdorur ené .
gatimi né skaré me tela, vendoseni né
mes té skarés me tela, jo prané murit té
pasmé. .

+ T& gjitha materialet e pérdorura né
pérgatitjen e brumérave duhet té jené té
freskéta dhe né temperaturé dhome.

+ Statusi i gatimit té€ ushgimeve mund té .
ndryshojé né varési té sasisé sé ushqgimit
dhe madhésisé sé enéve té gatimit.

+ Format metalike, geramike dhe prej gelqi
zgjasin kohén e gatimit dhe sipérfaget e
poshtme té ushgimeve té brumit nuk
skugen né ményré té barabarté.

+ Nése pérdorni letér pjekjeje, mund té
vérehet njé skugje e vogél né sipérfagen
e poshtme té ushqimit. Né kété situaté,
mund t'ju duhet té zgjasni periudhén e
gatimit me rreth 10 minuta.

+ Vlerat e pércaktuara né tabelat e gatimit
pércaktohen si rezultat i testeve té kryera
né laboratorét tané. Vlerat e
pérshtatshme pér ju mund té ndryshojné
nga kéto vlera.

+ Vendoseni ushgimin né raftin e duhur té
rekomanduar né tryezén e gatimit.
Referojuni raftit té poshtém té furrés si
rafti 1.

+ Gatuani gatimet e rekomanduara né
tabelén e gatimit me njé tavé té vetme.

Késhilla pér pjekjen e @mbélsirave

+ Nése keku éshté shumé i thaté, rrisni
temperaturén me 10°C dhe shkurtoni
kohén e pjekjes.

Tabela e gatimit pér bruméra dhe ushqime furre

Nése keku éshté i lagésht, pérdorni njé
sasi té vogél léngu ose ulni temperaturén
me 10°C.

Nése pjesa e sipérme e kekut éshté
djegur, vendoseni né raftin e poshtém,
ulni temperaturén dhe rrisni kohén e
pjekjes.

Nése pjesa e brendshme e kekut éshté
gatuar miré, por jashté éshté ngjitése,
pérdorni mé pak |éngje, ulni temperaturén
dhe rrisni kohén e gatimit.

Késhilla pér brumérat

Nése brumi éshté shumé i thaté, rrisni
temperaturén me 10°C dhe shkurtoni
kohén e gatimit. Lagni fletét e brumit me
njé salcé me pérzierje quméshti, vaji,
vezésh dhe kosi.

Nése brumi po gatuhet ngadalé,
sigurohuni qé trashésia e brumit qé keni
pérgatitur té mos e tejmbushé tavén.
Nése brumi éshté skuqur né sipérfage,
por fundi nuk éshté gatuar, sigurohuni gé
sasia e salcés qé do té pérdorni pér
brumin té mos jeté shumé né fund té
brumit. Pér njé skugje té njétrajtshme,
pérpiquni ta shpérndani salcén né
ményré té barabarté midis fletéve té
brumit.

Pigeni brumin né pozicionin dhe
temperaturén e pérshtatshme sipas
tabelés sé gatimit. Nése pjesa e poshtme
ende nuk éshté skuqur mjaftueshém,
vendoseni né njé raft t& poshtém pér
gatimin e ardhshém.

Ushgimi Aksesori pér t'u |Funksioni i Pozicioni i raftit |Temperatura (°C)|Koha e pjekjes
pérdorur pérdorimit (min.)
(péraférsisht)
Kek né tavé Tavé standarde * Ngrohja e sipérme 180 30..40
dhe e poshtme
" . Formé keku né Ngrohja e sipérme
Kek né formé skard teli ** dhe e poshtme 2 180 30..40
Torta té vogla Tavé standarde * Ngrohja e sipérme 3 160 25..35
dhe e poshtme
Ngrohje e
Torta té vogla Tavé standarde * po§htr?e/lart me 13 150 20..30
ndihmén e
ventilatorit
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Ushgimi Aksesori pér t'u |Funksioni i Pozicioni i raftit |Temperatura (°C)|Koha e pjekjes
pérdorur pérdorimit (min.)
(péraférsisht)
Formé e

Pandispanjé

rrumbullakét keku,
me diametér 26
cm me kapése né
grilé teli **

Ngrohja e sipérme
dhe e poshtme

N

160

30..40

Pandispanjé

Formé e
rrumbullakét keku,
me diametér 26
cm me kapése né
grilé teli **

Ngrohje e
poshtme/lart me
ndihmén e
ventilatorit

N

160

20..30

Biskota

Tavé pér bruméra
*

Ngrohja e sipérme
dhe e poshtme

170

25..

Bruméra

Tavé standarde *

Ngrohje e
poshtme/lart me
ndihmén e
ventilatorit

N

200

35..

Simite

Tavé standarde *

Ngrohja e sipérme
dhe e poshtme

N

200

20..30

Buké e ploté

Tavé standarde *

Ngrohja e sipérme
dhe e poshtme

200

30..40

Lazanja

Ené drejtkéndore
metalike/qelqi né
skaré teli **

Ngrohja e sipérme
dhe e poshtme

20se3

200

30..40

Kek me mollé

Formée
rrumbullakét
metalike e zezg,
me diametér 20
cm né grilé teli **

Ngrohja e sipérme
dhe e poshtme

N

180

50..70

Pica

Tavé standarde *

Ngrohja e sipérme
dhe e poshtme

N

200 ... 220

10..20

Ngrohja paraprake rekomandohet pér té gjitha ushgimet.

*Kéta aksesoré mund té mos pérfshihen me produktin tuaj.

**Kéta aksesoré nuk pérfshihen me produktin tuaj.. Ata jané aksesoré té disponueshém né treg.

6.1.2 Mishi, peshku dhe shpendét

Pikat kryesore té pjekjes né skaré

+ Pérdorimi i erézave me léng limoni dhe
piper pérpara se té gatuani pulén e ploté,
gjelin e detit dhe copa té médha mishi do
té rrisé performancén e gatimit.

+ Duhen 15 deri né 30 minuta mé shumé
pér té gatuar mishin me kocka sesa
filetot duke skuqur.

+ Duhet té llogarisni rreth 4 deri né 5
minuta kohé gatimi pér ¢cdo centimetér té
trashésisé sé mishit.

+ Pasi té keté mbaruar koha e gatimit,
mbajeni mishin né furré pér rreth 10
minuta. Léngu i mishit shpérndahet mé
miré te mishi i skuqur dhe nuk del kur
pritet mishi.

+ Peshku duhet té vendoset né raftin e
nivelit t&€ mesém ose té ulét né njé pjaté

rezistente ndaj nxehtésisé.

+ Gatuani gatimet e rekomanduara né
tabelén e gatimit me njé tavé té vetme.
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Tabela e gatimit pér mish, peshk dhe shpendé

Ushqimi Aksesori pér t'u |Funksioni i Pozicioni i raftit |Temperatura (°C)| Koha e pjekjes
pérdorur pérdorimit (min.)
(péraférsisht)
Ngrohje e .
. . . 15 min. 250/
Biftek (i ploté) / Tavé standarde * po;htnje/lart me 3 maks, pas 180 ... |60 .. 80
rosto (1 kg) ndihmén e
. ) 190
ventilatorit
Ngrohje e
Kémbé gengji " + |poshtme/lart me 15 min. 250/
(1,52 kg) Tavé standarde ndihmén e 3 maks, pas 170 110..120
ventilatorit
Grila e telit * Ngrohje e
Pulé e skuqur Vendosni njé tavé poshtme/lart me 2 15 min. 250/ 60 .. 80
(1,8-2kg) nénjéraftmétg |ndihméne maks, pas 190
ulét. ventilatorit
Ngrohje e .
. : : 25 min. 250/
Mish gjeldeti (5,5 Taveé standarde * po§htrT?e/Iart me 1 maks, pas 180 ... [150..210
kg) ndihmén e
- : 190
ventilatorit
Grila e telit * Ngrohje e
Peshk Vendosni njé tavé [Poshtme/lartme | 200 20..30
né njé raft mé te |ndinmene
ulét. ventilatorit

Ngrohja paraprake rekomandohet pér té gjitha ushgimet.

*Kéta aksesoré mund té mos pérfshihen me produktin tuaj.

**Kéta aksesoré nuk pérfshihen me produktin tuaj.. Ata jané aksesoré té disponueshém né treg.

6.1.3 Skaré

Mishi i kug, peshku dhe mishi i shpendéve
merr shpejt ngjyré kafe kur piget né skarég,
mban njé kore té bukur dhe nuk thahet.
Mishrat pér fileto, mishi me hell, salsiget si
dhe perimet me léng (domate, gepé etj.)
jané vecanérisht té pérshtatshme pér t'u
pjekur né skaré.

Paralajmérime té pérgjithshme

+ Ushgimet e papérshtatshme pér pjekje né
skaré pérbéjné rrezik zjarri. Pigni né
skaré vetém ushgime qgé jané té
pérshtatshme pér zjarr té forté né skaré.
Gjithashtu, mos i vendosni ushgimet
shumé thellé né pjesén e pasme té
skarés. Kjo éshté zona mé e nxehté dhe
ushgimet me yndyré mund té marrin
Zjarr.

* Mbylini derén e furrés gjaté pjekjes né
skaré. Asnjéheré mos piqni né skaré
me derén e furrés té hapur. Sipérfaget
e nxehta mund té shkaktojné djegie!
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Pikat kryesore té skarés

Pérgatitni ushgime me trashési dhe
peshé té ngjashme sa mé shumé gé té
jeté e mundur pér skaré.

Vendosini pjesét gé do té pigen né skaré
me tela ose tela pér skaré duke i
shpérndaré pa i tejkaluar dimensionet e
ngrohésit.

Né varési té trashésisé sé pjeséve gé do
té pigen né skaré, kohézgjatja e gatimit e
dhéné né tabelé mund té ndryshojé.
Rréshqitni skarén me tela ose tavén e
skarés me tela né nivelin e déshiruar né
furré. Nése po gatuani né skaré me tela,
rréshgqitni tavén e furrés né raftin e
poshtém pér té mbledhur vajrat. Tava e
furrés qé do té rréshqitni duhet té keté
njé madhési g€ té mbulojé té gjithé zonén
e skarés. Kjo tavé mund t€ mos jepet me
produktin. Hidhni pak ujé né tavé pér
pastrim me lehtési.



Tabela e skarés

Ushqimi Aksesori pér t'u Pozicioni i raftit Temperatura (°C) Koha e pjekjes
pérdorur (min.) (péraférsisht)

Peshk Grila e telit 250 20..25

Copa pule Grila e telit - 250 25..35

Qofte (mish vigi) - 12 | 51 o telit 4 250 20...30

sasia

Bérxollé gengji Grila e telit 4-5 250 20..25

Biftek - (mish né Grila e telit 4-5 250 25..30

kuba)

Bérxollé vigi Grila e telit 250 25..30

Gratin me perime Grila e telit 4- 220 20..30

Buké e thekur Grila e telit 4 250 1..4

Kthejini copat e ushgimeve pas 1/2 sé kohés totale té pjekjes.

Rekomandohet ngrohja paraprake pér 5 minuta pér té gjitha ushgimet e pjekura né skaré.

Grilé e ulét me ndihmén e ventilatorit

Ushgimi Aksesori pér t'u |Funksioni i Pozicioni i raftit |Temperatura (°C)|Koha e pjekjes
pérdorur pérdorimit (min.)
(péraférsisht)
Grilé e ulét me
Peshk Grila e telit ndihmén e 4 200 30..35
ventilatorit
Grilé e ulét me
Copa pule Grila e telit ndihmén e 4 250 25..35
ventilatorit
L Grilé e ulét me
Qofte (mish viei) - | i ¢ telit ndihmén e 4 250 30..40
12 sasia . )
ventilatorit
Grila e telit - Grilé e ulét me
Biftek (i ploté) /  |Vendosni njé tavé S 15 min. 250, pas
- .. ... |ndihméne 3 90..110
rosto (1kg) né njé raft me té ; ) 180 ... 190
ulét. ventilatorit

Mos i ngrohni paraprakisht enét e rekomanduara né kété tabelé pér skaré.

6.1.4 Ushgime té testuara

+ Ushgimet né kété tabelé gatimi

+ Gatuani gatimet e rekomanduara né
tabelén e gatimit me njé tavé té vetme.

pérgatiten sipas standardit EN 60350-1
pér té lehtésuar testimin e produktit pér
institutet e kontrollit.
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Tabela e gatimit pér ushqimet prové

Ushqimi Aksesori pér t'u |Funksioni i Pozicioni i raftit |Temperatura (°C)| Koha e pjekjes
pérdorur pérdorimit (min.)
(péraférsisht)
Buké pa maja . « |Ngrohja e sipérme
(biskoté e émbél) Tavé standarde dhe e poshtme 140 2030
Torta té vogla Tavé standarde * Ngrohja e sipérme 160 25..35
dhe e poshtme
Ngrohje e
Torta té vogla Tavé standarde * po§htn“1e/lart me 13 150 20..30
ndihmén e
ventilatorit
Formée
rrumbullakét keku, Narohia e siérme
Pandispanjé me diametér26 |\ J'O2 € SIPETME ) 160 30..40
. .. |dhe e poshtme
cm me kapése né
grilé teli **
Formé e Narohie e
rrumbullakét keku, gshtgn lart me
Pandispanjé me diametér 26 [POSNtM 2 160 20..30
. .. |[ndihmén e
cm me kapése né - )
s 1 ventilatorit
grilé teli **
Formé e
rrumbullakét Narohia e sipérme
Kekmemolle  |metalike e zezg, |, 9'011a € SIP 2 180 50..70
) " dhe e poshtme
me diametér 20
cm né grilé teli **

Ngrohja paraprake rekomandohet pér té gjitha ushgimet.

*Kéta aksesoré mund té mos pérfshihen me produktin tuaj.

**Kéta aksesoré nuk pérfshihen me produktin tuaj.. Ata jané aksesoré té disponueshém né treg.

Skaré

Ushgimi Aksesori pér t'u Pozicioni i raftit Temperatura (°C) Koha e pjekjes
pérdorur (min.) (péraférsisht)

Qofte (mish vigi) -12 | 51 ¢ telit 4 250 20..30

sasia

Buké e thekur Grila e telit 4 250 1..4

Kthejini copat e ushgimeve pas 1/2 sé kohés totale té pjekjes.

Rekomandohet ngrohja paraprake pér 5 minuta pér té gjitha ushgimet e pjekura né skaré.

7 Mirémbajtja dhe pastrimi

7.1 Informacione té pérgjithshme pér
pastrimin

Paralajmérime té pérgjithshme

* Prisni gé produkti té ftohet pérpara se ta
pastroni produktin. Sipérfaget e nxehta
mund té shkaktojné djegie!

+ Mos i aplikoni detergjentét drejtpérdrejt
né sipérfaget e nxehta. Kjo mund té
shkaktojé njolla té pérhershme.

+ Produkti duhet pastruar dhe tharé
plotésisht pas ¢do operacioni. Késhtu,
mbetjet e ushqgimit do té pastrohen me
lehtési dhe do té parandalohet djegia e
tyre kur produkti té€ pérdoret pérséri mé
voné. Né kété ményré, jetégjatésia e
shérbimit té pajisjes zgjatet dhe
problemet e hasura shpesh zvogélohen.

+ Mos pérdorni produkte pastrimi me avull
pér pastrimin.
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+ Disa detergjenté ose agjenté pastrimi
shkaktojné déme né sipérfage. Agjentét
pastrues té papérshtatshém jané:
zbardhues, produkte pastrimi gé
pérmbajné amoniak, acid ose klorur,
produkte pastrimi me avull, agjenté
pastrues, hegés njollash dhe ndryshku,
produkte gérryese pastrimi (pastrues
kremoz, pluhur pastrimi, krem pér
pastrim, pastrues gérryes dhe gérvishtés,
tela, sfungjeré, peceta pastrimi gé kané
papastérti dhe mbetje detergjentésh).

+ Nuk nevojitet asnjé material i veganté
pastrimi pér pastrimin e béré pas ¢do
pérdorimi. Pastrojeni pajisjen duke
pérdorur detergjent pér larjen e enéve, ujé
té ngrohté dhe njé peceté té buté ose
sfungjer dhe thajeni me njé peceté té
thaté.

+ Sigurohuni gé té fshini plotésisht ¢do
Iéng té mbetur pas pastrimit dhe pastroni
menjéheré ¢do ushgim té spérkatur gjaté
gatimit.

+ Mos lani asnjé pjesé té pajisjes tuaj né
njé makiné larése enésh, pérvec rasteve
kur pércaktohet ndryshe né manualin e
pérdorimit.

Sipérfaqet e inoksit - gelikut té
pandryshkshem

Mos pérdorni agjenté pastrimi qé
pérmbajné acid ose klor pér té pastruar
sipérfaget dhe dorezat e inoksit.

+ Sipérfagja e inoksit dhe cgelikut té
pandryshkshém mund té ndryshojé
ngjyrén me kalimin e kohés. Kjo éshté
normale. Pas ¢do operacioni, pastroni
me njé detergjent té pérshtatshém pér
sipérfaget e inoksit ose gelikut té
pandryshkshém.

+ Pastroni me njé peceté té buté me sapun
dhe detergjent té Iéngshém (jo
gérvishtés) té pérshtatshém pér
sipérfaget e inoksit, duke u kujdesur g€ ta
fshini né njé drejtim.

+ Higni menjéheré njollat e skorjeve, vajit,
niseshtesé, qumeéshtit dhe proteinave né
sipérfaget e xhamit dhe inoksit. Njollat
mund té shkaktojné ndryshkje né
periudha té gjata kohore.

+ Pastruesit e spérkatur/zbatuar né
sipérfaqe duhet té pastrohen menjéheré.

Pastruesit gérryes té mbetur né sipérfage

béjné gé sipérfagja té€ béhet e bardhé.

Sipérfaget e emaluara

+ Pas ¢do pérdorimi, pastroni sipérfaget e
emaluara duke pérdorur detergjent pér
larjen e enéve, ujé té ngrohté dhe njé
peceté té buté ose sfungjer dhe thajini
ato me njé peceté té thaté.

+ Nése produkti juaj ka njé funksion té
lehté pastrimi me avull, mund té béni
pastrim té lehté me avull pér papastértité
e lehta jo té pérhershme. (Shikoni
"Pastrim i lehté me avull [» 30]".)

+ Pér njollat e véshtira, mund té pérdoret
njé pastrues furre dhe skare i
rekomanduar né fagen e internetit té
markés sé produktit tuaj dhe njé tel
pastrimi pa gérvishtje. Mos pérdorni
pastrues té jashtém té furrés.

+ Furra duhet té ftohet pérpara se té
pastroni zonén e gatimit. Pastrimi né
sipérfage té nxehta do té krijojé rrezik
zjarri dhe démton sipérfagen e emaluar.

Slperfaqet katalitike
Muret anésore né zonén e gatimit mund
té mbulohen vetém me smalt ose mure
katalitike. Ndryshon sipas modelit.

+ Muret katalitike kané njé sipérfage té
lehté mat dhe poroze. Muret katalitike té
furrés nuk duhet té pastrohen.

+ Sipérfaqet katalitike thithin vajin falé
strukturés poroze dhe fillojné té
shkélqejné kur sipérfagja éshté e ngopur
me vaj, né kété rast rekomandohet
zévendésimi i pjeséve.

Slperfaqet e xhamit
Kur pastroni sipérfaget e xhamit, mos
pérdorni kruajtése té forta metalike dhe
materiale gérryese pastrimi. Ato mund ta
démtojné sipérfagen e xhamit.

+ Pastroni pajisjen duke pérdorur
detergjent pér larjen e enéve, ujé té
ngrohté dhe njé peceté me mikrofibra,

specifike pér sipérfage xhami, dhe thajeni

me njé peceté té thaté me mikrofibra.

SQ/ 28



+ Nése pas pastrimit ka mbetur detergjent,
fshijeni até me ujé té ftohté dhe thajeni
me njé peceté té pastér dhe té thaté me
mikrofibra. Detergjenti i mbetur mund té
démtojé sipérfagen e xhamit mé pas.

+ Né asnjé rrethané nuk duhet té pastroni
mbetjet e thara né sipérfagen e xhamit
me thika té dhémbézuara, lesh teli ose
mjete té ngjashme gérvishtése.

+ Mund t'i higni njollat e kalciumit (njollat e
verdha) né sipérfagen e xhamit me njé
substancé kundér kalcifikimit té
disponueshém né treg, me njé substancé
pastruese si uthulla ose Iéngu i limonit.

+ Nése sipérfagja éshté shumé e papastér,
aplikoni agjentin pastrues mbi njollé me
njé sfungjer dhe prisni pér njé kohé té
gjaté qé ajo té funksionojé si¢ duhet. Mé
pas pastroni sipérfagen e xhamit me njé
peceté té lagur.

+ Ndryshimet dhe njollat né sipérfagen e
xhamit jané normale dhe jo defekte.

Pjesét plastike dhe sipérfaqge té lyera

+ Pastroni pjesét plastike dhe sipérfaget e
lyera duke pérdorur detergjent pér larjen
e enéve, ujé té ngrohté dhe njé peceté té
buté ose sfungjer dhe thajini ato me njé
peceté té thaté.

+ Mos pérdorni kruajtése metalike té forta
dhe pastrues gérryes. Ata mund té
démtojné sipérfaget.

+ Sigurohuni gé pjesét bashkuese té
komponentéve té produktit t&€ mos
mbeten té lagura dhe me detergjent.

Pérndryshe, mund té shfagen gérryerje né

kéto pjesé bashkuese.

7.2 Aksesorét e pastrimit

Mos i vendosni aksesorét e produktit né njé

lavastovilje, pérveg rasteve kur pércaktohet
ndryshe né manualin e pérdorimit.

7.3 Pastrimi i panelit té kontrollit

« Kur pastroni panelet me ¢elésa kontrolli,
fshijeni panelin dhe gelésat me njé
peceté té buté té lagur dhe thajini me njé
peceté té thaté. Mos i higni gelésat dhe

gominat nén ta pér té pastruar panelin. m
Paneli i kontrollit dhe gelésat mund té

démtohen.

+ Gjaté pastrimit té paneleve té inoksit me
celésat kontrolli, mos pérdorni agjenté
pastrimi pér inoks rreth gelésave.
Treguesit rreth ¢celésave mund té fshihen.

+ Pastrojini panelet e kontrollit me prekje
me njé peceté té buté té lagur dhe thajini
me njé peceté té thaté. Nése produkti juaj
ka njé vecori té kygit té butonave,
vendosni kycin e butonave pérpara se té
kryeni pastrimin e panelit té kontrollit.
Pérndryshe, mund té ndodhin gabime pér
sa i pérket zbulimit né lidhje me gelésat.

7.4 Pastrimi i pjesés sé brendshme té
furrés (zona e gatimit)

Ndigni hapat e pastrimit té€ pérshkruar né
seksionin "Informacione té pérgjithshme
pér pastrimin” sipas llojeve té sipérfageve
né furrén tuaj.

Pastrimi i mureve anésore té furrés

Muret anésore né zonén e gatimit mund té
mbulohen vetém me smalt ose mure
katalitike. Ndryshon sipas modelit. Nése ka
njé mur katalitik, referojuni seksionit
"Sipérfaqet katalitike" pér informacione.
Nése produkti juaj éshté njé model me raft
teli, higni raftet e telit pérpara se té pastroni
muret anésore. Mé pas pérfundoni
pastrimin si¢ pérshkruhet né seksionin
‘Informacione té pérgjithshme pér
pastrimin” sipas llojit t€ sipérfages sé murit
anésor.

Pér té hequr raftet anésore té telit:

1. Higni pjesén e pérparme té raftit té telit

duke e térhequr né murin anésor né
drejtimin e kundért.

2. Térhigeni raftin e telit drejt jush pér ta
hequr plotésisht.
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3. Pér té rivendosur raftet, procedurat e
aplikuara gjaté hegjes sé tyre duhet té
pérsériten pérkatésisht né rend té
kundeért.

7.5 Pastrim i lehté me avull

Kjo lejon pastrimin e papastértisé (qé nuk
mbetet pér njé kohé té gjaté) qé zbutet nga
avulli brenda furrés dhe nga pikat e ujit té
kondensuar né sipérfaget e brendshme té
furrés lehtésisht.

1. Hiqgni té gjithé aksesorét brenda furrés.

2. Shtoni 500 ml ujé né tavé dhe vendoseni
né raftin e dyté té furrés.

3. Vendoseni furrén né modalitetin e
funksionimit té pastrimit té lehté me
avull dhe vendoseni né 100°C pér 15
minuta.

Hapni menjéheré derén dhe fshini pjesén e

brendshme té furrés me njé sfungjer ose

peceté té lagur. Avulli do té Iéshohet kur
hapni derén. Kjo mund té pérbéjé rrezik
djegieje. Kini kujdes kur hapni derén.

Pér papastértité e forta, pastrojeni
produktin duke pérdorur detergjent pér
larjen e enéve, ujé té ngrohté dhe njé peceté
té buté ose sfungjer dhe thajeni me njé
peceté té thaté.

Né funksionin e pastrimit t€ lehté
@ me avull, pritet qé uji i shtuar té
avullojé dhe té kondensohet né
pjesén e brendshme té furrés dhe
derés sé furrés né ményré qé té
zbusé papastértité e lehta té
formuara né furrén tuaj.
Kondensimi i krijuar né€ derén e
furrés mund té pikojé kur hapet
dera e furrés. Sapo té hapni derén e
furrés, fshijeni kondensimin.

(Ndryshon né varési té modelit té produktit.
Mund t€ mos jeté i disponueshém né
produktin tuaj. ) Pas kondensimit brenda
furrés, mund té keté lagéshti ose ujé té
mbledhur né kanalin nén furré. Fshijeni kété
kanal uji me njé peceté té lagur pas
pérdorimit dhe thajeni.

o B

7.6 Pastrimi i derés sé furrés

Mund t'i higni derén e furrés dhe xhamat e
derés pér t'i pastruar. Si té higni dyert dhe
xhamat shpjegohet né seksionet "Hegja e
derés sé furrés" dhe "Heqja e xhamave
té brendshém té derés" . Pasi t€ keni
hequr xhamat e brendshém té derés,
pastroni me njé detergjent pér larjen e
enéve, ujé té ngrohté dhe njé peceté té buté
ose sfungjer dhe thajini me njé peceté té
thaté. Pér mbetjet e kalcifikimit g& mund té
krijohen né xhamin e furrés, fshijeni xhamin
me uthull dhe shpélajeni.
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Mos pérdorni pastrues té ashpér
@ gérryes, kruajtése metalike, lesh teli

ose materiale zbardhuese pér té

pastruar derén dhe xhamin e furrés.

Heqja e derés sé furrés
1. Hapni derén e furrés.

2. Hapni kapéset né folené e menteshés
sé derés sé pérparme djathtas dhe
majtas duke i shtyré poshté sig tregohet
né figuré.

3. Llojet e menteshave ndryshojné si lloje
(A), (B), (C) sipas modelit té produktit.
Figurat e méposhtme tregojné se si té
hapni ¢do lloj menteshe.

4. Mentesha e tipit (A) éshté e
disponueshme né llojet normale té
dyerve.

8K

5. Mentesha e llojit (B) éshté e
disponueshme né llojet e dyerve me
mbyllje té buté.

6. Mentesha e tipit (C) éshté e
disponueshme né llojet e dyerve me
hapje/mbyllje té buté.

7. Vendoseni derén e furrés né pozicion
gjysmé té hapur.

8. Térhigeni derén e hequr lart pér ta liruar
nga mentesha e djathté dhe e majté dhe
higeni até.

Pér té rivendosur derén, procedurat
e aplikuara gjaté hegjes s€ saj
duhet té pérsériten pérkatésisht né

rend té kundért. Kur instaloni derén,
sigurohuni gé té mbylini kapéset né

folené e menteshés.

7.7 Hegja e xhamit té brendshém té
derés sé furrés

Xhami i brendshém i derés sé pérparme té
produktit mund té higet pér ta pastruar.

1. Hapni derén e furrés.

2. Térhigeni komponentin plastik, té ngjitur
né pjesén e sipérme té derés sé
pérparme, drejt vetes duke shtypur
njékohésisht pikat e presionit né té dy
anét e komponentit dhe higeni até.
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. Sig tregohet né figuré, ngrini me kujdes
xhamin mé té brendshém (1) drejt "A"

dhe mé pas higeni até duke e térhequr

drejt "B" .

Xhamimé i 2*  Xhami i brendshém

brendshém (mund té mos jeté i
disponueshém pér
produktin tuaj)

. Nése produkti juaj ka njé xham té
brendshém (2), pérséritni té njéjtin
proces pér ta hequr até (2).

. Hapi i paré i rigrupimit té derés éshté
rimontimi i xhamit té brendshém (2).
Vendoseni skajin e preré té xhamit qé té
pérputhet me skajin e preré té folesé
plastike. (Nése produkti juaj ka njé xham
té brendshém). Xhami i brendshém (2)
duhet té vendoset né folené plastike mé
té afért me xhamin mé té brendshém
M.

. Kur rimontoni xhamin mé té brendshém
(1), kushtojini vémendje vendosjes sé
anés sé printuar té xhamit né xhamin e
brendshém. Eshté thelbésore qé t'i
vendosni cepat e poshtém té xhamit mé
té brendshém (1) né ményré gé té
pérputhen me foleté e poshtme plastike.

7. Shtyjeni komponentin plastik drejt
kornizés derisa té dégjohet njé tingull
"kércités".

7.8 Pastrimi i llambés sé furrés

NEé rast se dera e xhamit e llambés sé
furrés né zonén e gatimit ndotet; pastrojeni
duke pérdorur detergjent pér larjen e enéve,
ujé té ngrohté dhe njé peceté té buté ose
sfungjer dhe thajeni me njé peceté té thaté.
Né rast defekti té llambés sé furrés, mund
ta zévendésoni llambén e furrés duke

Zévendésimi i llambés sé furrés

Paralajmérime té pérgjithshme

+ Pér té shmangur rrezikun e goditjes
elektrike pérpara se té ndérroni llambén e
furrés, shképuteni produktin nga rrjeti
elektrik dhe prisni qé furra té ftohet.
Sipérfaget e nxehta mund té shkaktojné
djegie!

+ Kjo furré ka njé llambé inkandeshente me
meé pak se 40 W, mé pak se 60 mm né
lartési, mé pak se 30 mm né diametér
ose njé llambé halogjene me fole G9 me
fugi mé té vogél se 60 W. Llambat jané té
pérshtatshme pér funksionim né
temperatura mbi 300°C. Llambat e furrés
ofrohen nga shérbimet e autorizuara ose
nga tekniké té licencuar. Ky produkt
pérmban njé llambé té klasés sé
energjisé G.

+ Pozicioni i lambés mund té ndryshojé
nga ai gé tregohet né figuré.

+ Llamba e pérdorur né kété produkt nuk
éshté e pérshtatshme pér t'u pérdorur pér
ndrigimin e dhomave té shtépisé. Qéllimi
i késaj llambé éshté té ndihmojé
pérdoruesin té shikojé produktet
ushgimore.

+ Llambat e pérdorura né kété produkt
duhet t'i rezistojné kushteve fizike
ekstreme si temperaturat mbi 50°C.

Nése furra juaj ka njé llambé té

rrumbullakét,

1. Shképuteni produktin nga energjia
elektrike.
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2. Higeni kapakun e xhamit duke e
rrotulluar né drejtim té kundért té
akrepave té orés.

3. Nése llamba juaj e furrés éshté e tipit
(A) e treguar né figurén mé poshte,
rrotullojeni llambén e furrés si¢ tregohet
né figuré dhe zévendésojeni me njé té
re. Nése éshté model i tipit (B), térhigeni
si¢ tregohet né figuré dhe zévendésojeni
me njé té re.

4. Rivendosni kapakun e xhamit.
Nése furra juaj ka njé llambé katrore,

1. Shképuteni produktin nga energjia
elektrike.

2. Higni raftet e telit sipas pérshkrimit.
8 Zgjidhja e problemeve

3. Ngrini kapakun mbrojtés té xhamit té
llambés me njé kagavidé. Higni fillimisht
vidén, nése ka njé vidé né llambén
katrore né produktin tuaj.

4. Nése llamba juaj e furrés éshté e tipit
(A) e treguar né figurén mé poshtg,
rrotullojeni llambén e furrés sic tregohet
né figuré dhe zévendésojeni me njé té
re. Nése éshté model i tipit (B), térhigeni
si¢ tregohet né figuré dhe zévendésojeni
me njé té re.

5. Rivendosni kapakun e xhamit dhe raftet
me tela.

Nése problemi vazhdon pas ndjekjes sé
udhézimeve né kété pjesé, kontaktoni me
shitésin ose njé servis té€ autorizuar. Mos u
pérpigni asnjéheré ta riparoni veté
produktin.

Avulli del gjaté kohés qé furra éshté duke
punuar.

« Eshté normale té shikoni avull gjaté

funksionimit. >>> Ky nuk &shté njé gabim.

Gjaté gatimit shfagen pika uji

« Avullii krijuar gjaté gatimit kondensohet
kur bie né kontakt me sipérfaget e ftohta
jashté produktit dhe mund té formojé
pika uji. >>> Ky nuk éshté njé gabim.

Dégjohen tinguj metaliké kur produkti

ngrohet dhe ftohet.

+ Pjesét metalike mund té zgjerohen dhe té
Iéshojné tinguj kur nxehen. >>> Ky nuk
éshté njé gabim.
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Produkti nuk funksionon.

+ Siguresa mund té jeté djegur ose mund
té keté defekt. >>> Kontrolloni siguresat
né automatin e siguresave. Ndérrojini ato
nése éshté e nevojshme dhe ngrijini.

+ Pajisja mund té mos jeté futur né prizé
(té tokézuar). >>> Kontrolloni nése pajisja
éshté e futur né prize.

+ (Nése ka kohématés né pajisjen tuaj)
Butonat né panelin e kontrollit nuk
funksionojné. >>> Nése produkti juaj ka
njé ky¢ butonash, kygi i butonave mund
té jeté i aktivizuar; gaktivizoni kygin e
butonave.

Drita e furrés nuk ndizet.

+ Llamba e furrés mund té keté defekt. >>>
Ndérroni llambén e furrés.

+ Nuk ka energji elektrike. >>> Sigurohuni
qgé rrjeti elektrik éshté né puné dhe
kontrolloni siguresat né automatin e
siguresave. Ndérroni siguresat nése
éshté e nevojshme ose ngrijini ato
pérséri.

Furra nuk ngrohet.

+ Furra mund té mos vendoset né njé
funksion gatimi dhe/ose temperaturé
specifike. >>> Caktoni furrén né njé
funksion gatimi dhe/ose temperaturé
specifike.

+ Pér modelet me kohématés, koha nuk
éshté vendosur. >>> Vendosni kohén.

+ Nuk ka energji elektrike. >>> Sigurohuni
gé rrjeti elektrik éshté né puné dhe
kontrolloni siguresat né automatin e
siguresave. Ndérroni siguresat nése
éshté e nevojshme ose ngrijini ato
pérséri.
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Ho6pe pojaoBTe!

Mo4nTyBaH KOPUCHWKY,

Bu 6narogapume wTo ro n3bpaeTe nponssonoT Beko . Cakame npon3BOAOT, Npon3BeaeH
CO BMCOK KBanuTeT 1 TexHonoruja, Aa Bu noHyamn Hajnobpa ecdukacHocT. 3atoa
BHMMATEINHO NpoYMTajTe ro oBa ynaTCTBO M ApyraTta AafeHa JoKyMeHTauwja npea aa ro
KOpUCTUTE NPOU3BOAOT.

I/ImajTe M Ha yM cute MHopMaLmm 1 npenynpenysaka HaBeeH BO ynaTtCTBOTO 3a
yn0Tp66a. Ha OBOj Ha4YuH ke ce 3aWTUTUTE cebecu n npon3BoaoT o4 ONacHOCTUTE LUTO
MOXe Oa ce I'IOjaBaT.

YyBajTe ro ynatcTBoTO 3a ynotpeba. Ako ro gagerte npovM3BoAoT Ha APYro nvue, Aajte My
ro n ynaTcTBoTO. YCNOBMWTE 3a rapaHuuja, ynotpebarta n metogute 3a peluaBame
npobnemu 3a Npon3BoAOT Ce AafeHM BO OBa ynaTCTBO.

CumGonuTte U HUBHUOT ONUC BO ynaTtcTtBOTO 3a yn0Tpe6a:

OnacHOCT LUTO MOXe [a pesynTvpa co CMPT UMK noBpeaa.

@ BaxxH1 MHOPMAaLIK UMM KOPUCHM COBETM 3a ynoTpeba.

MpouwnTajTe ro ynatcTBoTo 3a ynotpeba.

u

f MpenynpenyBame 3a Keluka NoBpLIMHA.

3ABEJIELL OnacHocT WTo MOXe Aa pe3ynTvpa co MaTepujanHa wreta Ha NPOM3BOAOT UMW HeroBaTa OKOMuHa.
KA

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 YnartcTBa 3a 6e36egHocTa
« He npaBeTe TEXHUYKN U3MEHU m

» OBOj Aen rv Bkny4vysa

6e3begHocHWTE ynaTcTBa
HEONXO4HW 3a fa ce crpeyn
PU3NKOT 04 N4Ha noBpeaa
UM maTepujanHa wreTa.
[lokonkKy npov3BoaoT e JaaeH
Ha HeKoj Apyr 3a nNu4yHa
ynotpeba nnu 3a nonoBHa
ynotpeba, Tpeba oa ce gagar
M ynaTcTBOTO 3a ynotpeba,
€TUKEeTUTE Ha Npon3BoaNTE U
APpYrnuTe BaXXHW AOKYMEHTUN 1
Aenosu.

HalwaTta komnaHuja He e
OAroBOpHA 3a LUTETUTE LUTO
MOXe Oa HacTaHaT JOKOJSIKY
OBWe ynaTcTBa He ce
nountysaar.

AKO He v crieguTte oBue
ynaTcTBa, rapaHuujata Hema
Aa BaXMu.

MHcTanaunjata 1 nonpaBkuTe
ceKkorall Heka bupart
HanpaBeHN of
NpPOM3BOAMTENOT, OBACTEH
CepBUC UNn nuue Koe Ke ro
Ha3Ha4yn KomnaHujaTa
YBO3HUIK.

Kopuctete camo opurMHanHm

pes3epBHM AEeNOBU 1 AoAaTOLM.

He nonpasajte nnu
3aMeHyBajTe Koj 6uno
COCTaBeH Aen Ha Npou3BogoT
OCBEH aKoO TOa He € jaCHOo
HaBe[eHO BO ynaTCTBOTO 3a
ynotpeba.

Ha NPon3BoaOT.
HameHeTa

A1.1
ynotpeba

» OBOj NpOM3BOA € HanpaBeH 3a

Aa ce KopucTtn Bo gomoT. He e
NnorogeH 3a komepuujanHa
ynotpeba.

He kopucTeTe ro npomssogoT
BO rpagvHu, 6ankoHu mnm
apyrm o6nactn Ha OTBOPEHO.
OBoj npon3Bo € HameHeT 3a
ynotpeba Bo JOMaKMHCTBaTa 1
BO KYjHUTE 3a nepcoHarnoT BO
npoAaBHULUM, KaHLUenapum u
Apyrn paboTHW cpeauHu.
NMPEOYMNPEOQYBAHKE: OBoj
npoussog Tpeba ga ce
KOpUCTU caMo 3a roteewe. He
Tpeba ga ce KOpUCTK 3a Apyru
HaMeHMU, Kako LWTO e
3arpeBan-€e Ha rnpocropujara.
PepHata moxe ga ce KopucTtu
3a 04Mp3HYyBaHeE, Nevemse,
NpXeke 1 neyerwe xpaHa Ha
ckapa.

OBoj npounssop He Tpeba noa
Ce KOPUCTM 3a 3arpeBam-e
YNHUW, CyLLEHE CO
3aKkadvyBan-e Kpnu nnm obneka
Ha paukaTa.

MK/ 38



1.2 bBe3begHoCT Ha MWNEHULUM He cMmeaT Aa cu

A aeua, paHnueu nuua urpaart, Aa ce KadyBaaT unu

M goMallHM [Ja BlieryBaat BO NMpomn3BodoT.

He craBajTe npegmeT WTO

Aeuata moxat ga rm gonpart

Ha NPou3BOAOT.

NMPEAYNPEAYBAME: Mpun

ynotpeba, goctanHute

NOBPLLMHN Ha NPON3BOAOT Ce

Xewku. [pxeTte rn geuarta

noganeky og npoussoAoT.

» YygajTe rm matepujanute og
nakyBakeTO nogareky o
podhat Ha geua. NMocTtoun
OMNacHOCT oA noBpeaa u
3agyllyBamse.

» Kora BpaTaTa € OoTBOpEHa, He
CTaBajTe Tellkn npegMeTn Bp3
Hea 1 He [0O3BOsyBajTe geuaTa
Ja cepar Ha Hea. Moxe aa
npeaus3BMKaTe pepHarta ga ce
npeBpTU Unu aa ce owrtertar
LLapKNTE Ha BpaTtaTa.

* Mpep ga m ppnute

NCTpoLeHNTE N GECKOPUCHM

npoun3Boau:

McknyyeTe ro npukny4oKkoT
3a HarnojyBak€ 1 n3Bagete
ro og WTeKepoT.

WNceyeTe ro kabenot 3a
HanojyBak€e N n3BageTe ro
NPUKIY4YOKOT 04 NPON3BOAOT.
lMpesemeTe Mepkn Ha
NpeTnasnuMBOCT 3a Aa
cnpeunTe geuara ga Bnesat
BO NpoOn3BOAOT.

MUJTEHULUN

» OBOj Npon3BOA MOXe Aa ro
KopucTaT geua Ha Bo3pacT o
8 roavHn n noctapu, n nyre
KOW ce HeAO0BOJSTHO pa3BMEHM
BO (pU3NYKM, CETUMHN UMK
MEHTarnHu BELTUHN UIN KON
HemaaT UCKYCTBO U 3HaeHE,
Cé [jojeka ce noa Haasop unu
ce oby4yeHun 3a 6e3beaHa
ynotpeba n onacHocTuTE Ha
npoun3BoaoT.

» [leua He Tpeba na cu urpaat
CO Npon3BOAOT. YMCTEHETO U
OApPXXYBaH-€TO O CTpaHa Ha
KOPUCHUKOT He Tpeba aa ro
BpLUAT Aeua OCBEH ako nma
HEKOj LUTO MM Hagrneaysa.

» OBOj Npon3BoAa He Tpeba aa ro
KopucTaT nnua co orpaHnYeH
PU3NYKN, cETUINEH NN
MEHTarneH KanaumteT
(BKNy4yBajKkun geua), OCBEH ako
He ce Noa Hag30p UK He U
aobujat noTpebHuTe ynarcTaa.

» leuata Tpeba ga Gugat nog
Hag30p 3a Aa ce ocuryparte
AeKa He cu urpaar co
npoun3BoaoT.

» EnektpuyHuTe nponssoaun ce
onacHu 3a geuara u
AOMALUHUTE MUMNEHULN.
[euata n gomaluHmTe

—
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4. He posBonyBajTe geuata aa
CW urpaat co nNpou3BoaoT
Kora e BO pexum Ha
MUpYyBaH-€.

A1 .3 EnektpuyHa
6e3benHoCT

* [1puknyyeTe ro npomMssoao0T BO
3a3eMjeH LTeKkep 3alTUTEH CO
ocurypysad LITO oAroBapa Ha
NpoueHKUTE 3a CTpyja
HaBedeHW Ha eTukeTaTta 3a
Tnn. IHcTtanauujata 3a
3a3eMjyBar-€e Heka ja Hanpasu
KBanugukyBaH enektTpuyap.
He kopucTeTe ro npomssoaoT
6e3 3a3emjyBame BO
COrnacHoCT COo fnokanHute/
ApXXaBHUTE perynatmeu.

* [MprKny4yoKoT nnu
€NeKTPUYHOTO NOBP3yBaH-e Ha
anaparort Tpeba ga 6ugat Ha
NecHO AocTarnHo MecTo.
[loKOnKy Toa He € MOXHO,
Tpeba ga nma mexaHusam
(ocurypyBau, NpeknHyBay,
NPEKMHYBa4 CO KNy4eBu 1 Ch.)
Ha erlekTpuyHaTa uHcTanaumja
Ha Koja e NpuKny4yeH
Npon3BOLOT, BO COrMACHOCT CO
enekTpPU4HUTE perynaTtmem u
Aa rm oaBojyBa cute ctonbosu
o4 Mpexara.

* VicknyyeTe ro npomMsBogoT o4
LUTEKEP UM UCKITyYEeTE 1o
ocuUrypyBavoT npea nonpaska,
OLPXXYBaH-€ M YNCTEHE.

* [MpuknyyeTe ro NnpomMsBoaoT BO
LUTEKep LUTO r'M UcrnonHysa
BPEeAHOCTUTE Ha HaroH U
dpekBeHLMja HaBegeHN Ha
eTukeTara 3a Tun.

* (Jokonky npon3BoaoT Hema
kaben 3a HanojyBane)
KopucTteTe ro camo kabenot 3a
noBp3yBaH-e OnuLLaH BO
AenoT , TeXHUYKN
cneumdukaummn®,

* He 3arnaByBajte ro kabenot
3a HanojyBah-€e noa 1 3ag
npoun3sogoT. He ctaBajte
TEXOK npeamMeT Bp3 kabenoT
3a HanojyBamne. Kabernort 3a
HanojyBaw€e He Tpeba ga ce
BUTKA, TMEeYN 1 aa goara BO
KOHTaKT CcO KOj 61no n3eop Ha
TONMMHa.

* [MpoBepeTe ganu kabenot 3a
HanojyBak-€ € 3arnaBeH
Aofeka ro craearte
Npon3BO4OT Ha HErOBOTO
MECTO MO MOHTUPaHETO UK
YNCTEHETO.

» 3agHaTa noBpLUMHA Ha
pepHaTa ce 3arpeBa npwu
ynotpeba. Kabnure 3a
HanojyBake He cMmear fa ce
ponvpaart oo 3agHata
noBpLUMHA Ha Npon3BoaoT. Bo
CMPOTUBHO MOXe [a ce
OLUTETMW.

* He 3arnaByBajte m
enekTpu4HMTE Kabnm Bo
BpaTaTta Ha pepHaTa 1 Heka He
NMOMWHYBaaT NPEKY XKeLLKN
nospLunHn. Bo cnpoTtmeHo,
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nsonaumjata Ha kabenot 6m
MOXena fa ce pactonu n ga
npeansBurKa noxap Kako
pesynrart Ha KpaToK Cro;j.
KopucteTte ro camo
opurmHanHuoT kaben. He
KOpUCTETE NCEYEHU UK
owiTeTeHn kabnu.

He KopucTeTe npogormkeH
kaben unun noBekekpaTeH
NPUKMY4YOK 3a Ja pakyBaTte Co
BawwoTt npoussoga.
KoHTakTupajte co
OBJ1ACTEHMOT CEpPBUCEH
LeHTap 1nun yBo3HWK 3a fa ro
KopucTute ogodpeHunoT
afjanTep BO criyyaum Kora e
HeonxoaHa ynotpeba Ha
afjanTep 3a KOHBepTop (3a TUn
CO MPUKITYYOK).
KoHTakTupajte co yBO3HUKOT
NN OBNACTEHNOT CEPBUCEH
LeHTap AOKOMKY AoShKMHaTa
Ha kabernoT 3a cTpyja e
HecoofBeTHa.
MpeHocnuemTe N3BOPU Ha
eHepruja unn noBekekpaTHNTe
NPUKNy4oLM MOXe fa ce
nperpeart 1 a ce 3ananar.
[MoBekekpaTHUTE MPUKIyYOLUU
N NPEHOCNUBUTE N3BOPU Ha
eHepruja gpxete ru noganeky
o[ Npou3BoaoT.

[okonky kabenoT 3a
HanojyBaH€e € OLTETEH, TOj
MOpa [a ce 3aMeHu oA
Npon3BOAMTENOT, OBlAcTeH
cepBuC nnu nuue Koe Tpeba
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Aa ro Hasefe KoMnaHujaTa
YBO3HWK 3a fa ce cnpeyaT
MOXXHUTE OMacHOCTW.
NMPEOYNPEAOYBAWE: lNpea
a ja 3aMeHuTe cBeTUIKaTa Ha
pepHaTta, norpmxeTe ce aa ro
NCKNy4nTe Npon3sBoaoT oA
enekTpuyHaTa Mpexa 3a ga
n3berHeTte pu3snK oa
enekTpuyeH yaap. Ncknyyete
ro NPon3BoAO0T UK UCKIy4eTe
ro OCUrypyBayoT oA KyTunjata
CO ocurypyBaun.

Hokonky BawwuoT nponssoa nma

kaben 3a HanojyBake 1 WwTekep:

Hwukoraw He cTasajTe ro
NPUKNY4YOKOT Ha NPOM3BOAO0T
BO CKpLUEH, nabaB wiTekep unm
LUTeKep HagBop o4 Ao3HaTa.
lMpoBepeTe fanu WTEKepoT e
LLeNToCHO BMETHAT BO Jo3HarTa.
Bo cnpoTtnBHO, noBp3yBawaTa
MOXe fa ce nperpeaTt v ga
npeanssukaaT noxap.
N36erHyeajte ga ro
BMETHyBaTe ypeaoT BO
LUTEKEPU LLUTO CE MPCHMU,
HEeYMCTU NN NoTEeHUMjanHo
N3NOXEeHN Ha BoAa (Kako LTO
ce OHue BO 6rimM3nHa Ha
paboTHa nno4va Kage WTo
MOXe Aa manese Boga). Bo
CMPOTUBHO, MOCTOU PU3KK Of,
KpaTOK CMnoj 1 CTpyeH yaap.
He gonupajte ro npukny4yokoT
CO BIiaXHu paue!



* 3Bne4veTe ro NpuKNy4YoKoT o4
LUTEKEePOT KOPUCTEjKM ro
rMaBHUOT Aen Ha MPUKITYYOKOT
HamecTo cammnoT kaben.

A1.4 Be3beaHocT npu

TpaHcnopT

* icknyyeTte ro nponssodoT of
enekTpuyHaTa mpexa npeg ga
ro TpaHcnopTupare.

* [pon3BoaoT € Texok, Tpeba
[a ro Hocat HajManky asajua
nyre.

* He kopucteTe ja Bpatarta w/
N paykaTa 3a TpaHcnopT
NN NpemMecTyBake Ha
Npon3BOAOT.

* He ctaBajTe npegmeTn Bp3
anapatoT. HoceTte ro
anapaToT BEpPTUKasHo.

» Kora Tpeba garo
TpaHcnopTMpaTe NPoOn3BOAOT,
3aBWUTKajTe ro co maTepwmjan 3a
naKkyBahe CO Meypymtsa unm
Aeden KapToH 1 LUBPCTO
3anenerte ro. LiBpcto
NPULBPCTETE I'M NOABWXKHUTE
AEeNoBM Ha NPOU3BOAOT 3a Aa
crnpeynTe oTeTyBaHE.

* Mpen pa ro nHctanupare,
npoBepeTe ganv Npon3BoaoT
€ OLUTETEH MO TPaHCMopTOT.
KoHTakTMpajTe co yBO3HMKOT
WNN OBIACTEHNOT CEPBUCEH
LeHTap AOKOJSIKY € OLUTETEH.

A1 .5 bes3begHocT npu
MHCTanaumja

* [pen pa 3ano4HeTe co
WHCTanauuja, uckny4yete ja
enekTpuyHaTa fnMHuja Ha Koja
Ke ce nNpuknyYn npomssogoT
CO MCKIy4vyBaH-€ Ha
OCUrypyBayoT.

» Cekorawl HoceTe 3aLlTUTHU
pakasuLmM Npu NpeBo3 u
nHcTanauuvja. Bo cnpoTtunsHoO,
nocTon pU3nK oA nospeaa og,
ocTpu pabosu!

* lNpen poa ro nHctanupare,
npoeepeTe ganv npon3soaoT
e owTeTeH. He npogonxysajte
CO MHCTanauuja gOKOIKy
NpOn3BOLOT € OLUTETEH.

* N3BerHyBajTe KopucTewe Ha
CeKakBMW TOMNJIMHCKO-
n3onauuckn matepujanm 3a
NMOKpMBake Ha BHaATpeLIHOCTa
Ha mebenoT WTo Ke ce
MOHTUpa.

» [InpekTHa coHYeBa CBETNMNHA U
N3BOPM Ha TOMNJSIMHA, KaKO LITO
ce eneKTPUYHM NN racHn
rpejayum, He cmeart ga buaar
npucyTHU Bo obnacta kage
LUTO € MHCTanupaH
npon3BoaOT.

* OnKpyXyBawe€TO Ha cUTE
BEHTMMNALMCKN KaHanu Ha
npon3BoaoT Heka buge Ha
OTBOPEHO.
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» 3a na ce n3berHe
nperpeBare, MHCTanauujaTa
Ha Npoun3BoaoT He Tpeba aoa
Ce BpLUM 337 YKpacCHW Kanauu.

» Bo cnyyawu kora racHo upeBo/
LeBKa Unu nnacTnyHa LeBKa
3a BoAa ce Haora 3af,
oapegeHaTa obnact 3a
WMHCTanauuja 3a npomnsBogorT,
Heonxo4Ho e Ja ce rapaHTupa
AeKa Hema KOHTaKT nomery
npou3BOA0T 1 OBUE
KOMYHanHu nuHuu. Bo
CNPOTMBHO UpeBOTO/LEeBKaTa
MOXe [a Ce 3rMeun.

* AKO nMma ITekep 3ad MECTOTO
Kafe LWTO Ke ce nHctanupa
npou3BOA0T, MOpa Aa ce
ocurypa geka nponsBogoT He
Aoara BO KOHTaKT CO LWTeKepoT
NUIN CO NPUKITYYOKOT
NPUKYY€eH BO LUTEKEPOT.

ALG Be3beaHocT npu

ynotpeba

* [poBepeTe ganu anapaToT €
MCKIy4YeH Mo cekoja ynoTpeoba.

* AKo HemMa ga ro kopuctute
Npon3BOAOT NOAONIO BpeEMeE,
NCKNyYeTe ro o WTekep unm
NCKIy4eTe ro HamnojyBaHeTo
Of KyTujaTta Co ocurypyBayu.

* He kopucTeTe ro nponssogot
ako ce pacune unu ce owTeTn
Aogeka ce KOpuUcTu.
McknyyeTe ro npomMsBogoT o
cTpyja. KoHTakTupajte co

YBO3HUKOT UM OBJ1AaCTEHNOT
cepBUCEH LUeHTap.

* He kopucTeTe ro npoussogoT
aKko CTaKMoTo Ha npegHata
BpaTta € M3BageHo unu
HanykHaTo. Bo cnpoTuMBHO
NnocTon pU3nK o4 noepena u
owTeTyBak-€ Ha XMBOTHaTa
cpeaviHa.

* He raseTte ro anapaToT oA Koja
6mno npuynHa.

* He kopucTeTe ro npomssoaoT

Kora BalueTo pacygyBarbe unm

KoopauHaumja € HapyLleHo co

ynotpeba Ha ankoxon n/mnu

apora.

3ananveu npegMeTu He cmeaT

Aa ce yyBaaT BO U OKOny

MECTOTO 3a roteewe. Bo

CMPOTUBHO TNE MOXe Aa

poseaart Ao noxap.

» PaukaTta Ha pepHaTa He e
cylwanHuua 3a kpnu. Kora ro
KOpUCTUTE NPOUN3BOAOT, HE
3aKadvyBajTe Kpnu, pakasuum
UNN CRNYEH TEKCTUN Ha
padkaTa.

 Wapknte Ha BpaTaTa Ha
npon3BOAOT Ce NOMecTyBaaT
npu oTBOpakwe U 3aTBOpaHE
Ha BpaTaTa U MOXe aa ce
3arnaear. [lpu oTBOpame/
3aTBOpawe Ha Bpartara, He
Ap>XeTe ro AerioT Co WapKu.

ﬁ 1.7 TpepynpeayBama
3a TemMnepartypa
* MPEOQYNPEQYBAHWE: Kora
NpoM3BOAOT € BO ynoTpeba,

npon3BoaO0T M HErOBUTE
jocTtanHu genosu ke bupart
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Xewkn. Tpeba ga ce BHMMaBa
Aaa ce nsberHe gonvpame Ha
NPoOu3BOA0T U rpejHUTE
enemeHTn. [leuata nog 8-
roguHa BospacTt Tpeba ga ce
ApXxat noganeky og
NpoOn3BOAOT OCBEH aKo He ce
noA NoCTojaH Haa3op.

He ctaBajte 3ananusu/

€KCNII03nBHN MaTepujanm Bo

6nm3nHa Ha Npon3BoaoT,
buaejkn nospnHUTE Ke buaat

XeLKn goaeka Toj paboTu.

Opp>xyBajTe pactojaHue kora

ja oTBOpaTe BpaTaTta Ha

pepHaTa 3a Bpeme unv Ha

KpajoT of roTBEH-ETO.

Mapeata moxe fa Bu ja

N3ropu pakaTa, nMueTo u/unm

ouuTe.

» 3a BpeMe Ha paboTeHeTO
NPOM3BOAOT € XeXoK. Tpeba
Ja ce BHMMaBa Aa ce n3berHe
AoNMpake Ha XeLKUTe
AENoBKW, BHATpe BO pepHaTta u
rpejHuTe enemeHTu.

» Cekorallu HoceTe pakaBunum 3a
pepHa OTMOPHU Ha TOMMNHA
Kora pakysaTe CO Npoun3BoAoT.

A1 .8 Ynortpeba Ha
aoparoum

* BaxHo e XunyeHata ckapa un
nocny>aBHUKOT ga bugat
NpaBUITHO NOCTaBEHN Ha
XnyeHute nonuun. 3a
nogeTanHn nHdopmauuu,
nornegHeTe BO AENOT
»ynorpeba Ha gogaroumn“.

» 3arBopeTe ja BpaTaTa Ha

pepHaTa OTKako LieNOCHO ke v
TypHeTe gogartouuTte BO
NPOCTOPOT 3a rOTBEHE, BO
CNPOTUBHO TMEe MOXe Aa yapat
BO CTaKMOTO Ha BpaTaTa u Aa
ro owTerar.

Be3begHoCT npwm

A1 9
rorBexle

* bupgete BHMMaTenHu kora

KOPUCTUTE ankOXOSMHM
nujanoun Bo BawwnTte jagemra.
AnkoxonoT ucrnapysa Ha
BUCOKM TeMnepaTypu N MOXe
Aa npeamseuka noxap buaejku
MOXe fa ce 3anarnu Kora ke
00jOe BO KOHTaKT CO >XELLKN
NOBPLLVHN.

OcTtaToumTe og xpaHa BO
obnacTa 3a roTBewe, Kako
LUTO € MacrnoTo, MoXxe Aa ce
3ananart. VicuncreTte rm oBue
ocTaToum npepg aa roteute.
OnacHocT of Tpyewe co
XxpaHa: He fossonysajte
XpaHaTa fa CTou BO pepHaTa
noseke og 1 yac npeg unu no
rotBerweT0. Bo cnpoTuBHO
MOXe Oa npeansBuka Tpyehe
CO XpaHa unu bonecTu.

He 3arpeBajTe 3atBOpeHu
KOH3EpPBWU N CTaKIEeHN TErnun Bo
pepHaTa. [1pUTMUCOKOT LWTO 61K
ce Hacobpan Bo koH3epBaTa/
Ternata MoXxe fa npeanssuka
Aa nykKHe.
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* He ctaBajTe TaBM 3a Nevekme,
cagoBU Unn anymMuHUyMcKa
doonuja ANPEKTHO Ha OHOTO Ha
pepHaTa. HacobpaHaTa
TONMMHA MOXe Aa ro owTeTn
AHOTO Ha pepHarTa.

BHuMmaBajTe Ha cnegHUTE MepKu

Ha NpeTnasnuBOCT Kora

KOpUCTUTE MPCHa NeprameHTHa

xapTuja unu crnnyHn

mMarepujanu:

« CTaBeTe ja MpcHaTa xapTtuvja
BO caf 3a roTBeH€ NN Ha
A0OAaTOKOT Ha pepHaTta
(mocnyxaBHUK, XXMYeHa ckapa
M Cn.) CO XpaHa un cTaBeTe ro
BO 3arpeaHaTa pepHa.

» 3a ga ce cnpeyn pusnkoT og
Aonupawe Ha rpejHuTe
ereMeHTV Ha pepHaTa u
nonpevyBare Ha NPOTOKOT Ha
TOMNos BO3A4yX, OTCTPaHeTe ro
BULLIOKOT AEeN0OBU 04 MpPCHa
XapTuja WTo BUCaT o4
aogartoumTe nnu
KOHTejHepuTe. He kopucTete
MpCHa xapTuja Ha
TemnepaTypu BO pepHaTta
NOBUCOKWN Of MakcumarHaTta
TemnepaTtypa 3a ynotpeba
cneumduumpanHa oq
npoussoauTenoT. He cTtaBajte
MpPCHa XapTuja Ha OcHoBaTta
Ha pepHara.

* He cTaBajTe ro Bp3
gogatounTe 3a Bpeme Ha
NPeTXOAHO 3arpeBatrbe.

+ Cekorall npuTuUcKkajTe Hagony
CO YMHMja UNK CNINYEH
npeameT 3a ga cnpednte
netawe Ha matepujanoT
nopaau umpkynaumjata Ha
BO34yXOT BO pepHara.

* MokpujTe ja camo noTpebHaTa
noBpLUNHA BHATpe BO
domokara.

* [1o cekoja ynoTpeba, comokata
Tpeba ga ce uicTn u ga ce
3aMeHU cekoja MpCHa xapTuja
UKW CANYHU MaTtepujani WTo
ce KopucTaT Bo huokaTa. Bo
CMPOTUBHO, TEYHOCTUTE LUTO
Kane Ha puokaTa MOXe fa
npeanssukaaT Yag unu gypuv u
Aa 3ananar niameH.

» Ce co3gaBa NpOTOK Ha BO3AyX
Kora ke ce OTBOpW KanakoT Ha
npousBogoT. MacHaTta xapTuja
MOXe fa [ojae BO KOHTaKT Co
rpejHuTEe enemeHT n ga ce
3ananu.

» Kora kopuctute pelueTka 3a
ckapa 3a npxewe, Tpeba ga
ce CTaBu NOCMY>XaBHWK Ha
AonHaTa peleTtka. Bo
CNPOTUBHO, NpexpaHBeHOTo
Macno n apyrute KOMNOHEHTU
LUTO KanHyBaaT Ha AHOTO Ha
pepHaTa MoXe fa co3gagaTt
ryct yag v fa gosegart Ao
nnameH.

» 3aTBopeTe ja BpaTaTa Ha
pepHaTa 3a BpeMe Ha
neyexweTO Ha ckapa. Tonnute
MOBPLUNHN MOXe [a
npeanssukaaT nsropeHuum!
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+ XpaHaTa LWTOo He e rnorogHa 3a
neyewe co3gaBa ONnacHOCT o4
noxap. lNeyeTe Ha ckapa camo
XpaHa LWTo e norogHa 3a
CUIEeH oraH Ha ckapa. He
CTaBajTe ja xpaHaTa npemHory
Aarneky Bo 3agHWOT Aen Ha
ckapaTta. OBa e HajKeLKoTo
MEeCTO M MpcHaTa XxpaHa MoXxe
Aa ce 3ananm.

1.10 Be36egHoCT Npu
oaapXxyBawe n
YyucTtekwe

* [No4yekajTe NnpomsBOAOT Aa ce
onaav npeg aa ro Yicture.
TonnuTte NOBPLUMHM MOXeE Aa
npeanssukaaT nsropeHnum!

* Hukoraw He yucteTe ro
Npon3BO4O0T CO LWNpuLake
UM UcTypare BoAa Ha Hero!
[MocToun pusuk og cTpyeH yaap!
He kopucteTe cpeacTsa 3a
YncTere Ha napea 3a
YncTewe Ha NPon3BoaoT
Ouaejkn Toa Moxe aa
npeansBrKa enekTpuyeH yaap.
* He kopucteTte rpyou
abpas3nBHM cpeacTBa 3a
YMCTEHE, MeTasiHU CTpYyrasnku,
Xn4yaHa BOSHa unu
mMaTtepujanu 3a nsbenysare
32 YNCTEeHE Ha CTaKMNoTO Ha
npegHaTta BpaTta Ha pepHaTa.
OBuve maTepujanu moxart ga
npegussukaat rpeberse n
KpLLEeHe Ha CTaKneHute
MOBPLUNHWN.

2 YnartcTBa 3a 3allTUTa Ha XXMBOTHaTa cpeauHa

2.1 OupektuBa 3a oTnagoT

2.1.1 Bo cornacHocT co
OupekTBaTa 3a oTnagHa
eneKTp1UYHa U ereKkTPoHCcKa
onpema (OEEO) n dhopname Ha
[OTpaeHuoT NpousBoa

OBoj npon3Bog ce NpuApXKyBa KOH
OVpeKkTuBaTa 3a oTrnagHa efnekTpuyHa u
eneKTpoHCKa onpema Ha EBponckata YHuja
(2012/19/EU). OBoj nponssoa uma
cummbon 3a knacudukaumja 3a oTnagHa
erekTpuYHa 1 enekTpoHcka onpema
(OEEO).

OBoj Npon3Boa e Npou3BeaeH
CO BMCOKOKBaNUTETHU OEeM0BU
1 MaTepwujanu Ko Mmoxat
MOBTOPHO [a ce Kopucrar 1 ce
NMOroOAHM 3a peuynkpare.

H 35702 He dpnajTe ro

OTNafgHMOT NPOMN3BOA 3ae[HO CO
HOPMarnHWoT JOMalleH v Apyr oTnag Ha
KpajoT Ha HErOBUOT XXMBOTEH BeK.
OpHeceTe ro 4o cOBUPHO MeCTO 3a
peLmnKnMpane Ha eneKkTpuyHa un
enekTpoHcka onpema. MoxeTe aa
npaiuaTe BO fiokanHata agMuHucTpaumja
3a OBMe MecTa 3a cobrpame.
Coo0aBeTHOTO OTCTpaHyBake Ha anapaToT
romara BO CripeyyBame Ha HeraTuBHUTE
nocrneauum no XMBoTHaTa cpeanHa u
34paBjeTo Ha nyreTo.

Bo cornacHocT co [lupektuBaTta 3a
orpaHuyyBam€e Ha onacHute
cynctaHuuu (RoHS):

OBOj Npon3BoA ce NpuapXKyBa KOH
[vpekTuBaTa 3a orpaHuyyBare Ha
onacHuTte cynctaHuum (RoHS) Ha
Esponckata YHuja (2011/65/EU). He
COAPXM LITETHU 1 3abpaHeTn MaTtepujanu
HaBeaeHu Bo [lmpekTmBara.
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2.2 UHdopmauumm 3a nakyBawe€TO

Matepujanute o4 nakyBaweTO Ha
Npon3BOAOT Ce NPOou3BeaeHN o
maTtepwvjanu 3a peumknmpane Bo
COrNacHOCT CO HalWTe ApXaBHU
perynaTvieu 3a XvBOTHaTa cpeavHa. He
dprajTe ro oTNagoT OA NaKyBakeTo COo
0TnagoT o4 AOMAKMHCTBOTO MNv Apyr
oTnad, ogHeceTe ro Ha mecTaTa 3a
cobuparbe MaTepujanu o nakyBara
onpefeneHn of fnokanHuTe BnacTu.

2.3 Tlpenopaku 3a 3awiTeaa Ha
eHepruja

Cnopeg EY 66/2014, nHcdopmauyunTe 3a

eHepreTckaTa ehMKacHOCT MOXe Aa ce

HajoaT Ha noTBpAaTta 3a NPou3BOAOT

ncrnopayaHa co nNpou3BoaoT.

CnegHuee npennosu ke Bu nomorHat ga ro

KopuctuTe BawmoT Npor3BOA Ha EKOSOLLIKK

N eHepreTckn eprKaceH HaumH:

» Opmp3HeTe ja 3amp3HaTaTa xpaHa npeg
Aa ja nevete.

Bo pepHaTta kopucteTe TEMHU Unn
emMajnupaHu cagoBu Kov nogobpo ja
npeHecyBaar TonnuHaTa.

AKO e HaBeZleHO BO peLenToT Unu
ynaTCTBOTO 32 KOPUCHUKOT, CeKorall
3arpeBajTe ja npeTxogHo. He oTBopajte
ja BpaTaTa Ha pepHaTa 4ecTo 3a Bpeme
Ha NeYyeHeTo.

WcknyyeTe ro npomssogot 5 go 10
MWHYTU Mpej KpajoT Ha BpEMETO Ha
neyexe Npv JONroTpajHU nevekrsa.
MoxeTe na 3awTteante Ao 20%
€erneKkTpuyHa eHepruja co KOPUCTEHE Ha
npeocTtaHaTaTa TonnuHa.

O6ungeTe ce ga rotBuTe NoBeke o4 egHO
jagene NCTOBpPEMEHO BO pepHaTa.
MoxeTe ncToBpemMeHoO Aa rotBuTe Co
CTaBar€ [Be TEeHLIepUba Ha pelleTkara.
OcBeH T0a, aKko v roteute obpounte
e[ieH no Apyr, Ke 3awTteguTe eHepruja
6uaejkn pepHaTa Hema Aa ja naryom
TonnuHaTa.
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3 BawwuoTt npousBog

3.1 BoBepg BO nponsBogoT

1 0 4 W ) C ) C ) C ) C ) |
i
9 «¢ p 2*
> 3**
4
8 «¢ >
7 < J)
=\\
» 5
Yo \
l |
| |
. » 6
1 KoHnTponHa Tabna 2 Cwjannyka
3 Kuuenun nonvum 4 MoTop Ha BeHTMNaToporT (3aa
Yyernv4yHarta nno4a)
5 Bparta 6 Pauka
7 [oneH rpeay (nog YyenuyHaTta nnoya) 8 Tlonox6wu Ha nonuuute
9 TlopeH rpejay 10 dynuyurba 3a BeHTUNauuja
* Ce pasnvkyBa BO 3aBWCHOCT Of, MOAESOT. 3.2 BOBe,CI n yrIOTpe6a Ha

Moxe6bu BawumoT npons3eso He e onpemMmeH co
cujanuyka, unv TMNoT 1 mectononoxbarta Ha KOHTponHaTa Tasna Ha

cujanuykaTa ce pasfnukyBaaT Of OHa LITO e npou3BogoT

npvikaxxaHo Ha unycTpauujaTa.

**  Ce pasfuKyBa BO 3aBMCHOCT Of MOAESIOT. Bo oBoj aen, moxete Aa ro Hajaete

BaLumoT npomseos Moxebu He e onpemeH co npernenoT U OCHOBHUTE ynoTpebu Ha

XuyaHa pelueTtka. Ha cnukarta e npukaxaH KOHTpOInHaTa Tabna Ha npon3BoaoT. Moxe

NPOU3BO/ CO XMYaHa peLLeTka Kako npuMep. [1a Ma Pasnuk1 BO CAIMKUTE W HEKOM
KapaKTepUCTUKN BO 3aBUCHOCT O TUMOT Ha
npons3Boa.
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3.2.1 KoHTponHa Tabna
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8 e N

30
[ ]

] (| o 40

E]] | = 80 70|60 220" 300" 0"
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1 2 3 4

1 Tpkanue 3a n3bupare Ha dyHKumMja

3 Tpkanue 3a n3bupare Ha
Temneparypa

AKO Uma KonuMHa 3a ynpaByBare CO
NPON3BOAOT, BO HEKOW MOAENW MOXeE Aa
GuaaT TaksBM LUTO OTCKOKHYyBaaT Kora ke ce
npuTUCHaT (BHATPELUHM Konunka). 3a Aa
ce HanpaBaT NOCTaBKU CO OBUE KOMYMNHLA,
MpPBO NPUTUCHETE rO0 COOABETHOTO KOMye
HaBHaTpe a noTtoa uasnevete ro. OTkako
Ke ro HanpaBuTe NpunarogyBarEeTO,
NMOBTOPHO MPUTUCHETE O HABHATPE U
3aMeHeTe ro KonyeTo.

3.2.2 BoBepq 3a KOHTposiHaTa Tabna
Ha WwnopeToT

Konuye 3a nsbop Ha chyHKUMja

MoxeTe fa rn nsdepete yHKUMMTE 3a
paboTa Ha pepHaTa co KOn4eTo 3a n3bop
Ha dyHKummM. CBpTETE NEBO / 4ECHO 07
3aTBOpeHarTa (ropHaTta) nosuuuja 3a ga
nsbeperte.

Konue 3a Temnepartypa

MoxeTe aa ja nsbepete TemnepartypaTa
LUTO cakaTe Aja ce roTBM CO KOM4eTo 3a
Temnepartypa. CBpTeTe BO Hacoka Ha
CTpesikuTe Ha YaCoBHMKOT 0Of 3aTBOpeHaTa
(ropHaTta) nosuuuja 3a ga nsbepete.
MHaukaTop 3a BHaTpellHa TeMnepartypa
Ha pepHaTta

BHaTpeluHaTa TemnepaTypa Ha pepHaTta
MOXeTe fa ja pa3bepeTe o
TemnepartypHaTa ceeTurnka. CBeTunkaTa Ha

2 Tajmep
4 Cwjanunuka Ha TepMocTaToT

TEPMOCTATOT Ce Haora Ha KOHTporHaTa
Tabna. CeeTunkaTta Ha TEPMOCTaTOT Ce
BKITy4yBa Kora npou3BOAOT ke NoYHe ga
paboTu, a cBeTurkaTa Ha TepMoCcTaToT ce
racu Kora ke ja OCTUrHe nocraBeHara
Temnepatypa. Kora Temnepatypara Bo
pepHata ke nagHe nog noctaBeHaTa
Temneparypa, CBeTUrKaTa Ha TepMocTaToT
NMOBTOPHO Ce BKIy4yBa.

Tajmep

MoxxeTe oa roTBuTe Co NocTaByBake Ha
oapeneHo BpeMe 3a rOTBEHE CO KOMYETO
3a Tajmep. BpoeBuTe Ha KOMYeTOo ro
nokaxyBsaaT NMPUMEHNUBOTO Bpeme 3a
roteexe Bo MUHyT. CumGonot C\O
03HayyBa HeogpedeHO BpeMe 3a roTBEH-E.
AKO ro noctaBuTe KOn4yeTo Ha cMmoonoT
OO, moxeTe fa rotBUTE payHo (Kako LWTO
cakaTe) Ha HeoapeaeHo Bpeme.

3.3 ®PyHKuumM 3a paboTa Ha pepHaTa

Ha Tabenarta co pyHKLUUN Ce MpUKaxxaHu
dyHKUMMTE 3a paboTa LWTO MoXeTe Aa
KopucTuTe Bo Balwata pepHa u
HajBUCOKUTE U HAJHUCKUTE TeMnepaTypu
LUTO MOXe [a ce nocTaBar 3a OBuE
dyHKuMK. PepocnenoT Ha pexnMuTe Ha
paboTa npukaxaH oBAe Moxe Aa ce
pasnukyBa oA pacnopefoT Ha Bawwmor
Npou3Boa.
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Cumbon
2a Oncer Ha
dyHKLM Onuc Ha dyHKunja Temnepatypa |Onuc u ynotpeb6a
y ) c)
a
XpaHaTa ce 3arpeBa UCTOBPEMEHO o[ rope v oA A0N
3arpeBate Ha OHOTO U . p P p A rop A Romy.
Ha NnadoHOT MoroaeH 3a konauu, neuvBa Unu konayv n Yopobu Bo kananm
— 3a neyete. Ce roTeBM Co efeH nnex.
| S—
— BkryyeHo e camo NMOHWUCKOTO rpeetse. MorofeH e 3a xpaHa Ha
— 3arpeBare ogosgona * koja Tpeba aa ce 3apymeHu Ha agHoTo. OBaa yHkumMja Tpeba
+ \\'l/ [la ce KOPUCTM 1 3a NECHO YMCTeHe Co napea.
|
—
3arpeBare Ha AHOTO/ TonnuoT BO3ayX LUTO Ce 3arpeBa Co FOPHUTE U JONHUTE
% nnagoHOT CO NOMOLL * rpejauun ce auctpubyupa nogenHakso 1 6p3o HU3 pepHaTa co
— Ha BeHTUnaTop BeHTUnaTopoT. Ce roTBu CO €AeH Nnex.
wwW
Lena ckapa " PaboTtu ronemara pelueTka 3a ckapa Ha TaBaHOT Ha pepHaTta.
P CoopBeTHa e 3a Neyere rorieMmn KONMMYMHN Ha ckapa.
W T 6
[lonHa ckapa co nomow OMnon BO3AyX LUTO Ce 3arpesa Co ManaTa ckapa 6p3o ce
% Ha BEHTUNATO * ancTpmbympa Bo pepHaTta co BeHTunaTopoT. [NorofeH e 3a
P neyerse nomanu KonMMYMHM Ha ckapa.
A CuTe rpejaun Ha pepHaTa pabotaT. OBaa paboTHa yHKUMja
N Bpao aarpesaise ) ce kopucTu 3a 6p3o AoBedyBake Ha pepHaTa o cakaHaTa
TemnepaTypa (npensarpesatse). He kopucTeTe ro 3a roteere
XpaHa.

* BawwmoT npon3Boa paboTu BO
TEMNepaTypHUOT ONcer HaBeeH Ha
KonyeTo 3a TemnepaTypa.

3.4 OopaTtoum Ha Npou3BOAOT

CraHaapaeH cag

Ce KOPUCTK 3a ne4vunBa, 3aMp3HaTa XpaHa u
3a npXXekwe roreMun napymma.

MocTojaT pasnuyHn gogaTtoum Bo Bawwmot
npounssoA. Bo oBoj gen goctanHu ce onuc

Ha gogatouuTe 1 onncun 3a npaBuiiHa
yn0Tpe6a. Bo 3aBucHOCT og MogenoT Ha
npon3BoaoT, UCnopavYaHMOT Oo0OaTOK
Bapupa. Cwute gogaToum onuLiaHn Bo
ynaTcTBOTO 3a yr|0Tpe6a MOXebu He ce
JocrtanHu 3a Bawwot npoussoa.

XunuyeHa ckapa

Ce KOpUCTHM 3a NpXeHe Unu ctaBake Ha
XpaHarta wTo Tpeba Aa ce neve, Npxu un
OMHCTa Ha nocakyBaHaTta nonuvua.

CapoBuTe BO BHATpELLHOCTA Ha
anapaTtoT MoXe da ce
nedopMmpaaT kako pe3yntaT Ha
TonnuHata. OBa He Bnvjae Ha
dyHKLUMOHanNHocTa.
JedopmauyujaTta ncuesHysa kora
cafoT ke ce uanagu.

®

Ha mopenu co xxuyeHu nonuum :
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Ha mogenu 6e3 XXu4yeHu nonuum :

3.5 Ynotpeba Ha gogaTtouuTe Ha
npou3BoAo0T

Monuuun 3a roTBewe

Vima 5 HMBoa Ha no3nuumn Ha nonuuaTa BO
Oenort 3a rotBewe. Pegocnenor Ha
nonuMuMTe MoXeTe Aa ro BuauTe 1 Bo
OpojknuTe Ha NnpefHaTa pamMka Ha pepHarTa.

Ha moaenu co xxuyeHu nonuum :

N
5
4
3
2
1
>/
Ha mogenu 6e3 XXu4yeHu nonuum :
/ 5
= | 4
\ 3
~
e ~ ]
/

I'IocraByBaH:e Ha MeTalieH paxeH Ha
nonuuuTe 3a roteewe

Ha mogenu co xxuyeHu nonuum :

BaxHo e npaBunHo aa ja nocraBuTe
XuyeHaTa peLleTka Ha Xu4eHuTe
cTpaHuyHm nonvuu. flogeka ja
nocTaByBaTe XXuyeHaTa pelueTka Ha
nocakyBaHaTa nonuvua, OTBOPEHWOT Aen
Mopa Aa buae Hanpen. 3a nogobpo
roTBewe, XuyeHarta pelLeTka Mopa ga
O6uae npuuBpCcTEHA Ha TodkaTa 3a
3anvpame Ha xudeHata nonuua. He cmee

[ia NoMuHe npeky ToukaTa 3a 3anupame 3a

[a Jojoe oo gonuvp co 3aHMOT sua Ha
pepHaTa.

Ha mogenu 6e3 XXn4yeHu nonuum :
Ba)kHo e npaBuWnHo Aa ro nocrasuTe
METanHNOT PaXKeH Ha CTPaHUYHUTE
nonvun. MeTanHuoT paxeH nva egHa
Hacoka Kora ce noctaByBa Ha nonuuara.
[opeka ro noctaByBate MeTanHUOT paXeH
Ha cakaHaTa nonuua, OTBOPEHWOT Aen
Mopa aa buae Hanpeq.

a —_ ”~

nOCTaBYBaH:e Ha nnexoT Ha nonunuyute
3a roreemwe

Ha mogenu co XXu4yeHu nonuum :
McTo Taka, BaXKHO e MpaBuiHO aa
NnocTaBuUTE NIIEXOBUTE Ha XXUYEHUTe
cTpaHu4yHu nonuuu. [logeka ro
noctaByBaTe NyiexoT Ha NnocakyBaHaTta
rnonuvua, HeropaTa cTpaHa HaMeHeTa 3a
apxerwe mopa aa buge Hanpe. 3a
nogobpo rotTeBere, NNexoT Mopa Aa ce
npuuBpCTU Ha BanabHaTMHaTa 3a
3anupake Ha xuyeHaTa nonvua. He cmee
[a nomuHe npeky BnagbHatuHaTta 3a
3anupame 3a aa ojae oo 4onup co
3a[HVOT suA Ha pepHaTa.
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Ha mogenu 6e3 XXu4eHu nonuum :

McTo Taka, BaXKHO e NpaBUiHO Aa
nocTaBUTE MNSIEXOBUTE HA CTpaHUYHUTE
nonuuu. MNMnexoT nMa eHa Hacoka Kora ce
nocTtaByBa Ha nonuuara. foaeka ro
nocTaByBaTe MiexoT Ha NocakyBaHaTa
nonuua, HeropaTa cTpaHa HameHeTa 3a
Opxere Mopa Aa 6uae Hanpea.

dyHKUMja 3a 3anupawe Ha MeTariHMoT
paxeH

Mma dyHKumja 3a 3anvparbe 3a a ce
crnpeyn MeTanHnoT paXkeH Aa uanese of
XunyeHata nonvua. Co oBaa yHkuUuja
MoxeTe necHo u 6e3beaHo Aa ja nsBagute
XpaHaTa. [logeka ja oTcTpaHyBaTe
XuyeHaTta ckapa, MoXeTe [a ja noBrneyeTte
Hanpepn Jodeka He CTUrHe 40 TovkaTa Ha
3anvpamne. Mopa ga ja noMmHeTe oBaa
TOYKa 3a LIeNIOCHO a ja OTCTpaHuTe.

Ha mopenu co Xu4eHu nonuum :

®dyHKUMja 3a 3anuparse Ha nne - Ha
MozAesin Co XXU4YeHU nonuum

Mma n dyHKumja 3a 3anupan-e 3a ga ce
crpeyu nNnexoT Aa uanese of xudeHata
nonuua. flogeka ro otcTpaHyBaTte nnexor,
ocrnobopeTe ro og 3agHaTa
BanabHaTuHaTa 3a 3anupake 1 noBreyeTe
ro KOH cebe gogeka He cTurHe Ao
npeaHaTa ctpaHa. Mopa ga ja nomvHeTte
oBaa BAflabHaTMHa 3a 3anvpare 3a
LLeJTIOCHO a ro oTCTpaHuTe.

T =

UcnpaBHO nocTaByBake Ha MeTariHUOT
paxkeH U TaBYeTO Ha TerleKCONnCcKuTe
WKHU-Ha Moaenu co Xu4yeHu nonuum u
TerlecKorncka WwuHa

BrnarogapeHue Ha TeneckonckuTe LWWHW,
NIeXoBUTE UMY METANHUOT paxeH Moxe
necHo da ce nocrtaeart v ussaaart. Kora
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KOPUCTUTE NIEXOBU N METANHU PaXHN CO
TeneckonckaTa LwuHa, Tpeba aa ce
BHVMMaBa UIMWYKUTE Ha nNpegHaTta u
3agHaTa CTpaHa Ha TenecKonckUTe WuHM
Aa ce noTnupaart Ha paboBuTe Ha paXeHoT
N NNexoT (MpuKaxaHu Ha cnvkaTta).
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3.6 TexHuukm cneuymncpukauumn

OnwTK cneyudmrkaumm

HapBopeLluHy AMMeH3nn Ha Npou3BoaoT (BUCUHA/ 595 /594 /567
LWwnpuHa/gnaboyrHa) (Mm)

[IMMeH3nmn 3a nHcTanupawe Ha pepHaTta (BUcuHa/

590-600 /560 /min. 550
LwnpuHa/anaboynHa) (Mm)

Hanon/®pekBeHuuja 220-240V ~; 50 Hz

Bwva v npecek Ha kaben LWITO ce KOPUCTW/MOTOAEH 3a

yNoTpe6a BO NPOM3BOROT MuH. HO5VV-FG 3 x 1,5 mm2

BkynHa noTpoluyBayka Ha eHepruja (kW) 24

Twn Ha pepHa PepHa co nomow Ha BeHTUNaTop

OcHoBU MHpopmaLumnTe 3a eHepreTckaTa 03Haka Ha AoMaLLHWUTE eNEKTPUYHN PepHU ce AafeHn BO COrMacHoCT Co
crangapgot EN 60350-1 / IEC 60350-1. BpegHocTuTe ce ogpeayBaat Bo (hyHKUMUTE 3arpeBare Ha OHOTO U Ha
nnadoHOT 1nu (ako e NpucyTHo) 3arpeBare Ha AHOTO/NNadOHOT CO MOMOLL HAa BEHTUNATOP CO CTaHAapAHO
NONMHEeH-E.

KnacaTta Ha eHepreTcka edukacHOCT ce oapesyBa BO COFMAacHOCT CO CrieAHaTa NpropuTr3aLmja BO 3aBUCHOCT 0f,
Toa fjanu peneBaHTHUTE (PyHKLMM NOCTOjaT BO NPOM3BOAOT UnW He nocTojat. 1-Eko 3arpeBate Co BaHTUNATOp , 2-
3arpeBatse co BeHTMnaTop , 3-[JofiHa ckapa co NoMOLL Ha BEHTUNaTop , 4-3arpeBare Ha JHOTO U Ha NNadoHOT.

TexHuyknTe cneundurkaLmm Moxe ga ce uameHat be3 npeTxogHo n3BecTtyBake€ 3a
Aa ce I'IOJJ,O6pVI KBarnMTeToT Ha NpoOn3BOAOT.

CnuknTe BO oBa ynaTcTBO Ce LWeMaTCKn 1 Moxebu He ce coBnaraat LefIocHO CO
BawwoT npounssog.

LUTO ro NpuapyxyBa ce JobveHn Bo nabopaTtoprckn yCroBm BO COrNMAacHOCT CO
peneBaHTHWUTE cTaHAapaun. Bo 3aBUcHOCT of ycnoBuTe Ha paboTa 1 Ha okonuHaTa
Ha NPOV3BOAOT, OBME BPEAHOCTM MOXe [a ce pa3fnvKyBaar.

@ Bpe,qHOCTI/ITe HaBeOeHU Ha eTUKeTUTe Ha npons3soanTe Unn Bo noxymeHTaquaTa
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4 lNpBa ynotpeba

Mpen oa 3ano4HeTe CO KOPUCTEHE Ha
BawwvoT npounssoa, ce npenopayysa aa ro
HanpaBuTE HaBEOEHOTO BO CredHNUTe
[1eN0BU COOOBETHO.

4.1 MpBo unuctewe

1. OTcTpaHeTe M cute maTtepujanu og
nakyBaH-eTo.

2. W3BapeTte rm cute gogaTtoum o
pepHaTa 06e36eaeHn Co NPOM3BOAOT.

3. MNpomnsBogoT Heka pabotn 30 MUHYTU 1
noToa uckny4veTe ro. Ha oBoj HauYuH,
OCTaToOLUTE U CII0EBUTE KOM MOXEOM
ocTaHare Bo pepHaTa 3a BpeMe Ha
NPON3BOACTBOTO Ce coropysaaT 1
yucrart.

4. Kora pakyBaTte CO Npo13BOAOT,
nsbepeTe ja HajBucokata TemnepaTypa
n dyHKumjaTa 3a paboTa co koja
paboTaT cute rpejayv Bo Bawmot
npoussoa. Bugete Bo ,®yHkumm 3a
paboTa Ha pepHaTa [» 49]“. MoxeTe ga
HayuuTe Kako [a pakyBaTe CO pepHaTta
BO crieqHuoT aen.

5 Kopuctewe Ha pepHaTa

5. TNouekajTe pepHaTa Aa ce onaaw.

6. M3bpuweTe rm NoBpLUNHUTE Ha
NPOU3BOAOT CO BNaxHa kpna unm
CYHIep 1 ncyLleTe rv co Kpna.

Mpen na rm kopucTuTe foaarouuTe:

McuncteTe rm gpogaToumTe LWTO

OTCTpaHMBTE Of pepHaTta co Boda Co

AETEPreHT N MeK CyHIep 3a YncTere.

3ABEJIELLUKA: Hekon getepreHTn unm

cpefcTBa 3a YMCTEHE MOXe Aa
npeaunsBukaar owTeTyBake Ha
nosplmHaTa. He kopucTtete abpasvBHu

AETEPreHTU, NpaLloLy 3a YNCTEHE, Kpemu

3a YNCTeH€e Unu ocTpu NpeameTn 3a

BpEME Ha YNCTEHETO.

3ABEJELUKA: 3a Bpeme Ha npBaTa

ynoTtpeba mMoxe Aa ce nojaBaTt Yag un

Mupm3ba Hekonky Yaca. OBa € HopMmarHo u

camo Tpeba nobpa BeHTMNauumja 3a ga v

oTcTpaHuTe. N3berHyBajTe oUPeKTHO

BAMLLYBaHE Ha YadoT 1 MUpPU3buTe WTO ce

dhopmupaar.

5.1 OnwTn uHcopmaumm 3a
KOpUCTeH€e Ha pepHaTa

BeHTtunartop 3a napgewe ( Ce pasnukyBa
BO 3aBUCHOCT O[, MOAErNoT Ha
npoussofoT. Moxe Aa He e gocTaneH Bo
BawmMoT Mogern. )

BawwmoT npor3Boa nma BeHTunaTop 3a
napewe. BeHTunatopot 3a nagewe
aBTOMAaTCKU Ce aKTUBMPA Kora e noTpebHo
W M Naav v NpeaHuoT Aen Ha Npov3BoaoT
1 me6enot. ABTOMaTCKM ce eakTuBmpa
Kora NpoLLecoT Ha Nnafekse ke 3aspluu. Ke
nsnerysa TOMNOM BO34yX Haf BpaTaTta Ha
pepHaTa. He nokpuBajTe rv oBre oTBOpU 3a
BEHTMNauuja co HuWTo. Bo cnpoTuBHO,
pepHaTa Moxe Ja ce nperpee.
BeHTunaTopoT 3a nagewe ke NpoJomku aa
paboTu 3a BpeMe Ha paboTaTa Ha pepHaTa
UK MO UCKIy4YyBakETO Ha pepHaTa
(npnbnmkHo 20-30 MUHYTK). [lokonKy
roTBMTE CO Nporpamupare Ha TajMepoT Ha

pepHaTa, Ha KpajoT of BpeMeTo 3a
neyere, BEHTUNATOPOT 3a Najere ce
UckIydyBa co cuTe yHKUMN. KopucHUKOT
He MOXe [ia ro oapeau BpemeTo Ha paboTa
Ha BeHTUnaTopoT 3a nagewe. Ce BkyyyBa
1 nckny4vyea astomartcku. OBa He e
rpeLuka.

OcBeTnyBaHe Ha pepHaTa
OcBeTnyBaHheTO Ha pepHaTa ce BKryyyBa
kora pepHata Ke noyHe Aa neve. Kaj Hekom
MOAENUN OCBETIYBaH-ETO € BKITy4YEHO 33
BpeMe Ha nevereTo, foAeKa Kaj HeKou
MOAENW Ce UCKIyYyBa No oApeaeHO
BpeMe.

5.2 PaboTeH-€ Ha KOHTpOJIHaTa
eAuHuUa Ha pepHaTa

BknyuyyBame Ha pepHaTa

PepHaTta ke 3anoyHe ga pabotu kora ke

n3bepete yHKumja 3a paboTta co Koja
cakaTe [a roTBuTe Co TpKanueTo 3a usbop
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Ha dyHKUWja 1 ke nocTaBuTe oapedeHa
Temnepartypa Cco TpkanueTo 3a
Temnepatypa. 3aBpTeTe ro TpkanueTo 3a
TajMep Ha ofpefeHO BpeMe 3a Neyere
nnu Ha cumbonoT ,C\D“ 3a pepHaTa aa
paboTu.

UcknyyyBawe Ha pepHaTta

Moxe fa ja ucknydmTte pepHaTa Co BPTEHE
Ha Tpkanuara 3a n3bop Ha dyHKuuja,
Temnepartypa 1 Tajvep Ha nonoxba 3a
UCKITyYeHOo (Harope).

Pa4yHo ne4yerse co n3bop Ha
Temnepartypa u pyHKumja 3a pabortemse.
MoxeTe foa rotBuTE CO TOa LWITO Ke
HanpaBuTe pavHa KOHTpona (Ha Balla
concTteeHa KoHTpona) 6e3 aa ro nocrtasute
BPEMETO 3a neyere co n3bupare Ha
Temneparyparta n dyHkuujaTa Ha
paboTere coofBeTHA 3a XpaHaTa.

P , °C

o / [

1. W3bBepeTe ja dyHKkumjaTa 3a paboTa Ha
KojallTo cakaTe Aa rotBuTe Co
TpkanueTo 3a nsbumpane Ha dyHKuuja.

2. lMocTaBeTe ja TemnepartypaTta co
KOjallTo cakaTe Aa rotBuTe CO
TpKanueTo 3a TemnepaTypa.

3. 3aBpTeTe ro TpKanueTo 3a TajMep KOH
cumbonort D"

N/C? 10 N/C? 10
20 20
100 30 90 30
90 40 80 40
80 75 60 70 o 50

= PepHara ke noyHe BegHaw fga pabotu
co nsbpaHaTa yHkuMja
Temneparypa, a cujanmukaTa Ha
TEpMOCTaTOT Ke Ce BKIy4M.
CujanuukaTta Ha TepmocTaToT ke ce
MCKIy4n Kora TemnepartypaTa BO
pepHaTa ke ja NocTUrHe nocakyBaHaTa

Temnepatypa. PepHaTta Hema ga ce
MCKNy4n camata no neverweto. Mopa
camu Aa ro KOHTponmpaTe nevyeHeTo 1
Aa ja nckny4yute pepHara. Kora ke
3aBpLUM NeYeHeTo, MOXe Aa ja
UCKINy4nTE pepHaTa co BpTehe Ha
Tpkanuarta 3a usbop Ha yHkumja,
Temnepartypa v Tajmep Ha nonoxba 3a
WCKIy4eHOo (Harope).

Meyere co noctaByBawe Ha BpeMeTo
3a neyeme:

Moxxe poa HanpaBuTe pepHaTa aBTOMaTCKu
Aa Cce UCKNy4vyBa Ha KpajoT 0f BPeMeTo CO
nsbnpame Ha TemnepaTyparta u
dyHKuMjaTa 3a paboTere coofBeTHa 3a
XpaHaTta 1 co NnocTaByBare Ha BPeMeTO 3a
neyewe Ha TajMepoT.

P / C

o / [

1. UN3bepeTe ja byHKumjaTa 3a paboTa Ha
KojallTo cakaTe fa roteuTe Co
TpKanueTo 3a n3bupare Ha dyHKUMja.

2. lNocTtaBeTe ja TemnepatypaTa co
KojallTo cakaTe Aa roteuTe Co
TpKanueTo 3a TemnepaTtypa.

3. 3aBpTeTe ro TpkanueTo 3a TajMep Ha
nocaKkyBaHOTO BpEME 3a NeYetbe.

O 0
o2 10 / cor 2 10
20 / 20
100 E 30
90 40 II 80 40
80 5 60 70 " 50

= PepHaTa ke noyHe BeAHalW Aa
paboTu co nsbpaHata yHKUMja n
Temneparypa, a cujanuykaTa Ha
TEpPMOCTaTOT Ke Ce BKIy4u.
Cwujanuykata Ha TepMOCTaToT Ke
Ce UCKIy4n Kora TemnepartypaTta
BO pepHarta Ke ja nocturHe
nocakyBaHaTa TemnepaTypa.
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4. Kora ke ucreye BpeMETO Ha Nevekrse,
TpKanueTo 3a Tajvep ke ce CBPTU
LieNoCHO BO HacoKa CrpoTMBHA Ha
CTPENKNTE Ha YaCOBHUKOT. 3BYyYHO
npegynpenyBake ke HaBecTu Aeka
BPEMETO € UCTEYEHO, a pepHaTa ke
npecTaHe Co nevyeme.

5. [oKomkKy cTe 3aBpLuure co neyemwe,
UCKNy4YeTe ja pepHaTa Ha TOj HAUYMH LITO
Ke rv cBpTuTe TpKanuaTa 3a n3bop Ha
dyHKuMja 1 TemnepaTypa Ha nonoxoba
3a UCKNy4eHo (Harope). [loKonKy cakaTe

Aa npoaosnkmnTe, 3aBpTeTe ro TpkanueTo

3a TajMep Ha ofpedeHo Bpeme 3a

neyemne ywrte egHawl. PepHaTta ke
npoJoskn Aa paboTun Ha nocTaBeHaTa
dyHKUMja 1 Temnepartypa.

3a 3aBpluyBaH-e Ha NeYyeweTo npen
nocTaBeHOTO Bpeme:

1. 3aBpTeTe ro TpkanueTo 3a TajMep BO
Hacoka CnpoTMBHa 0 CTPenkuTe Ha
YaCOBHWKOT AOAEKA Aa CTUTHE [0
nonox6a 3a Uckny4eHo (Harope).

2. Vckny4eTe ja pepHaTa Ha TOj HauYuH
LUTO Ke I cBpTUTe TpKanuaTta 3a nsbop
Ha dyHKUMja 1 TemnepaTtypa Ha
nonox6a 3a nckny4eHo (Harope).

6 OnwTMm nHopmaLmm 3a nevYeHeTo

Bo oBoj oen moxeTe Aa HajoeTe coBeTw 3a
MOArOTOBKA M rOTBEH-E Ha XpaHaTa.

Mnyc, oBoj Aen ja onuwyBa xpaHaTa
TecTupaHa Kako Npou3BoauTen u
HajcooaBETHMTE NOCTaBKU 3a OBaa XxpaHa.
[loco4yeHun ce 1 cooaBeTHUTE NOCTaBKK Ha
pepHaTa 1 gogaTouuTe 3a oBaa xpaHa.

6.1 OnwTuK NnpeaynpeayBama 3a
neyekw€e BO pepHaTa

» [logeka ja oTBOpaTe BpaTaTta Ha pepHaTa
3a BpeMe Ha Ui no neyeweTo, MoXe Aa
ce nojaeu Bpena napea. lNMapearta moxe
Aa Bu ja naropu pakata, nuueTo n/unm
ounTe. [IpxxeTe ce HacTpaHa fgoAeka ja
oTBOpaTe BpaTaTta Ha pepHarta.

* MHTeH3nBHaTa napea WTO Cce co3gaBa 3a
BPEMe Ha nevyereTo Moxe Aa popmupa
KOHAEH3MpaHW Kanku Boga Ha
BHATPELUHOCTa N HaABOPELLHOCTa Ha
pepHaTa v Ha ropHUTe AenoBu Ha
mebenoT nopaam TemnepaTypHaTa
pasnuka. OBa e HopmanHa n dusmyka
rnojaea.

» Temnepartyparta u BpeMeHcKuUTe
BPEAHOCTU 3a roTBeke AafeHu 3a
XpaHaTa MoXe Aa ce pasnukysaaT BO
3aBVCHOCT Of peLenToT 1 KonmynHaTa.
[Mopagwn oBaa nNpuyvHa, oBrMe BPeaHOCTU
ce AafeHn Kako oncesu.

» Cekorall oTCTpaHyBajTe rm
HenCKopUCTeHUTe JoaaToum of pepHaTa
npeg Aa 3anovyHeTe CO roTBeHE.

[opaToumnTe WTO Ke ocTaHaT BO pepHaTa
MOXe [a cripeyar xpaHaTa fa ce roteu
CO MpaBUITHUTE BPEOHOCTMU.

+ 3a xpaHa WwTo Ke ja rotBuTe cnoped Baw
COMNCTBEH peLenT, MOXeTe Aia ce
noBuKaTe Ha CrMYHa XpaHa JajeHa Bo
TabenuTe 3a roTBeH-E.

» Kopucteneto Ha gobueHuTe gogaroum
rapaHTupa feka ke nobvete Hajoobpu
nepdopmaHcy Ha roteewe. Cekoralu
BHVMMaBajTe Ha npeaynpenyBakwaTa u
VMHpopMauunTe gageHn oa
Npon3BOANTENOT 33 HaZIBOPELLHNTE
CafloBM1 3a roTBEHE LUTO Ke 1
KopUcTuTe.

* MpcHata xapTuja WwTo Ke ja kopuctute
Nnpv rOTBEHETO UCEYETE ja BO COOABETHA
ronemMuHa 3a cagoT BO KOj ke roTBuTe.
MpcHaTa xapTuja WwTo nanerysa og,
CafoT MOXe Aa co3faae puU3nk o
M3ropeHuLy 1 Aa Bnvjae Ha KBanuteToT
Ha neyeneTo. Kopuctete ja MpcHata
XapTuja WTo Ke ja KopucTuTe BO
HaBeAEHNOT TEMMNepPaTypPEH ONCer.

» 3a nobpu nepdopmMaHcK Ha NevereTo,
CcTaBeTe ja XxpaHaTa Ha npenopavaHaTa
npasunHa nonuua. He nameHysajte ja
nonoxbarta Ha nonuuara 3a Bpeme Ha
neyexeTo.

6.1.1 lNMeunBa u xpaHa 3a BO pepHa

OnwTu nHcpopmauum

« lpenopavyBame KOpUCTEHE Ha
JofatoumTe Ha Npou3BoAoT 3a Jo6pu
nepdopmaHCcu Ha rotBeneTo. AKO
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KOPUCTUTE HaBOpPELLEH caf 3a roTBEHE,
npeTnoynTajTe CagoBU LUTO CE TEMHU,
HEenennMBM 1 OTMNOPHU Ha TOMMHA.

Ako ce npenopavyBa NpeTxoaHo
3arpeBatbe Bo Tabenarta 3a rotBewe, He
3abopaBajTe fa ja cTaBuTe XpaHaTa BO
pepHaTa Mo 3arpeBaHeTo.

AKO roTBUTE CO caj 3a roTBEH:E Ha
nyeHaTa pelueTka, CTaBeTe ro BO
CcpeavHaTta Ha Xu4yeHara pelleTka, a He
BO OnM3unHa Ha 3agHMOT suf.

CwvTe maTtepujanu WTo ce KopucTarT 3a
npaeewe neynsBa Tpeba ga 6GugaT cBeXu
1 Ha cobHa Temneparypa.

CTaTycoT Ha roTBEHE Ha XpaHaTa MoXe
[a Bapupa BO 3aBWCHOCT Of, KOnnu4nHaTa
Ha XpaHa U roneMvHaTta Ha cafoBuTe 3a
roTBeH-€e.

MeTanHuTe, kKepaMUyKUTE U CTaKNeHnTe
Karanuv ro npofosKyBaaTt BpeMeTo Ha
roTBer-€e, a AONHNUTE MOBPLUMHM Ha
neyvBaTta He 3aTeMHyBaaT paMHOMEPHO.
AKO KOpUCTUTE XapTuja 3a nevere, Moxe
Aa ce 3abenexu mano 3aTeMHyBahe Ha
OoInHaTa NoBpLUMHa Ha XpaHaTa. Bo
oBaa cuTyaumja, Mmoxebu ke Tpeba ga ro
NPOAOIKMTE rOTBEHETO NpnbnMkHO 10
MUHYTHW.

BpegHocTuTe HaBeaeHn Bo Tabenute 3a
roTBEHE Ce oApeayBaar Kako pesynrat
Ha TECTOBUTE M3BPLLEHM BO HALLKUTE
na6opaTopuu. BpegHoctuTe WwTO Cce
norogHu 3a Bac moxe ga ce
pasnukyBaaT Of OBME BPEAHOCTMU.
CTtaBeTe ja xpaHaTa Ha cooBeTHaTa
nonvua npenopavyaHa Bo TabenaTa 3a
rotBewse. [Nonvua 1 ce ogHecyBa Ha
AornHaTa nonvua Ha pepHara.

[oTBeTe M npenopayaHuTe obpoun Bo
TabenaTta 3a roTBewe Co ejeH nnex.

CoBeTu 3a neyew-e Konauu
+ AKO KONayoT e NPeMHory cyB, 3rofiemMeTe

ja TemnepartypaTta 3a 10°C u ckparteTe ro
BPEMETO Ha MNeyeH-e.

AKO KONayoT € BnaxeH, kopuctete mana
KOMUYMHA TEYHOCT Uy HamareTe ja
TemnepatypaTta 3a 10°C.

AKO rOpHWOT Aen Of KonayoT € U3ropeH,
cTaBeTe o Ha JonHaTa nonuua,
HamarnerTe ja TemneparypaTa u
3rofieMeTe ro BpEMETO Ha Neyekse.

AKO BHaTpeLUHOCTa Ha KonadoT e fobpo
3roTBeHa, HO OjHaJBOp € Nennuea,
KOpUCTETE NoMarky TEe4YHOCT, HamarneTe
ja TemnepaTypaTta 1 3ronemeTe ro
BPEMETO Ha roTBEH-E.

CoBeTu 3a neumBa
* AKO NeyMBOTO € NPeMHOry CyBo,

3ronemerte ja TemneparypaTta 3a 10°C u
ckpaTeTe ro BpeMeTO Ha roTBEH-E.
HamaukajTe rm kopute co coc Koj ce
COCTOW Of, MeLlaBnHa O, MIeKo, Macro,
jajua u jorypr.

AKO NeYnBOTO MNoneka ce roTeu,
BHMMaBajTe AebenvHarta Ha Ne4YmBoTO
LUTO CTe ro NOAroTBUIE Aa He 1U3nese of
nnexor.

AKO NeYnBOTO Ce 3aTEMHU Ha
NnoBpLUMHaTa, HO HOTO He € 3rOTBEHO,
BHMMaBajTe KoNnM4yMHaTa Ha coc Lo ja
KOpUCTWTE 3a NeYMBOTO Aa He buae
NPeMHOry Ha IHOTO Ha neYynBoTo. 3a
paMHOMEpPHO 3aTeMHyBak€e, obuaeTe ce
paMHOMEpPHO [ia ro pacrnopeauTe cocoT
Mery KopuTe 1 NeYnBoTo.

MeyeTe ro neunBoTo BO nonoxba n
Temnepartypa coogBeTHa Ha Tabenara 3a
rotBene. AKO JHOTO Ce yLITe He €
[OOBOIMHO 3aTEMHETO, CTaBeTe ro Ha
[JonHaTta nonuua 3a CrnegHoTo roTBeHe.
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Tabena 3a roTBel€ Ha NeYMBa U XpaHa BO pepHa

XpaHa Hdopatoumn wto |PyHKuMja 3a Mo3unumja Ha Temnepatypa Bpeme Ha
Tpeba pa ce paboTta nonuuara (°C) neyewe
KopucTart (MUHYTH)
(npu6n.)
CrannapaeH can 3arpeBatbe Ha
TopTta BO cagoT |, P [HOTO U Ha 3 180 30...40
nnacgoHoT
Kanan 3a konay |3arpeBatbe Ha
TopTa BO kanan [Ha Xu4eHa ckapa |4HOTO M Ha 2 180 30...40
* nnagoHoT
CranmapneH ca 3arpeBatbe Ha
CuWTHM Konaun . Aaphy A [HOTO U Ha 3 160 25...35
nnacgoHoT
3arpeBatbe Ha
CuTHM konaym S)TaH,u,ap,qu can |AHoTo/nnagoHoT 3 150 20...30
CO NMoMOLL Ha
BeHTMNaTop
Kpy>eH kanan 3a
Konay co
[mjameTap oa 26 3arpeBatbe Ha
Manguwinan [HOTO U Ha 2 160 30...40
cm co 3aTBopay
nnadgoHoT
3a Xu4eHa ckapa
KpyxeH kanan 3a
Konay co 3arpeBatse Ha
Manauwnax avjameTtap og 26 |gHoTo/nnadgoHoT 2 160 20 . 30
cm co 3aTBOpay  |Co NOMOLL Ha
3a XuU4eHa ckapa |BeHTunaTop
3arpeBare Ha
Bucksutn Cap 3a neuvBa *  |OHOTO M Ha 3 170 25...35
nnagoHoT
3arpeBatse Ha
Neunsa S:TaHnap,qu cag |gHoTto/nnadoHOT 2 200 35 45
CO NOMOLL Ha
BEHTUNaTop
CraHnapaeH ca 3arpeBatbe Ha
3emuyka . AapA A OHOTO U Ha 2 200 20...30
nnagoHoT
CranmapneH ca 3arpeBatbe Ha
WHerpaneH ne6 |, AapA A [HOTO U Ha 3 200 30...40
nnagoHoT
CrakneH /
MeTaneH BarpeBatbe Ha
INasarbun npaBoaroneH cag |AHOTO M Ha 2vnmn 3 200 30 ...40
Ha XunyeHa ckapa |nnadoHoT
Kpy>xeH LpH
MeTaneH kanan  |3arpeBatbe Ha
Muta o jabonko |[3a co Avjametap |AHOTO M Ha 2 180 50...70
oA 20 cm Ha nnagoHoT
Xn4eHa ckapa **
CraHnapaeH ca 3arpeBatbe Ha
Muua JTAHAAPACH CAA | 1670 1 Ha 2 200 ... 220 10 ... 20
nnagoHoT

MK/ 59




Ce npenopayyBa NPETXOAHO 3arpeBake Ha cekoja HaMMpHMLa.
*OBue godatoumn Moxebu He ce BKIyYeHM BO BALLUMOT MOAEN.

**OBuWe gogaTtoum He ce BKIny4YyeHU BO BaLLMOT MoLern. OBve gogaTtoum MmoxaT fa ce KynaT BO NpogaBHULIUTE.

» Tpeba na npecmeTtate okony 4 oo 5
MUHYTU Bpeme 3a roTBeHe no

6.1.2 Meco, puba 1 XXMBMHa
Kny"IHVI TOYKMU 3a nevYewe Ha CKapa

* 3a4MHyBaHETO CO COK O FIUMOH U
©Onbep npen ga ce roTBu LIENOTO
NnuneLLKo, MUCUpKa 1 rofemMuTe nap4ynma
Meco Ke 1 3ronemu nepgopmaHcuTe Ha

rOTBEHETO.

» 3a meco co kocku ce notpebHn 15 go 30
MUWHYTUN NOBeKe 3a fja Ce 3roTBY OTKOSKY
MNeTo Co NpXekHe.

caHTuMeTap of AebenvHarta Ha MecoTo.
OTKako ke ucteve BPEMETO Ha rOTBEHE,
4yyBajTe ro MecoTo BO pepHaTta okony 10
MUHYTK. COKOT 0f, MecoTo nogobpo ce
pacrnopezyBa Ha NPXXEHOTO MEeCO U He

n3neryea Kora ce ce4e MecoTo.

» Pubute Tpeba ga ce ctaeat Ha nonuua
Ha CPEAHO WM HUCKO HMBO BO YMHUja

OTNOpHa Ha TonfnHa.

+ [oTBETE I'M NpernopayaHnTe o06poLn BO
Tabenara 3a roTBerse CO efeH mnrex.

TaGena 3a roTBeH-€ Meco, puba 1 NUeLKo

XpaHa Hdopatoun wto |PyHKuMja 3a Mo3unumnja Ha Temnepatypa Bpeme Ha
Tpeba pa ce paboTta nonuuara (°C) neyewe
Kopucrar (MUHYTH)
(npu6n.)
3arpeBatbe Ha
Kpemenagna 15 munyTHn 250/
(uena) / Budprek *CTaHp,ap,qu can |AxoTo/nnacpoHoT 3 makc, nocrie 180 |60 ... 80
(1 kg) CO NMOMOLL Ha 190
9 BEHTUNaTop "
3arpeBatbe Ha
Jarnewkn 6yt CraHpapaeH cag  |gHoTo/nnadoHoT 15 muHyTM 250/
h 3 110 ... 120
(1,5-2 kg) CO NMOMOLL Ha makc, nocrne 170
BEHTURaTop
Hundera ckapa®  |3arpesatse Ha
lMpxeHo NUNeLKo |Cragete eneH [fHoTo/nnadoHoT 2 15 MuHyTU 250/ 60 .. 80
(1,8-2 kg) cap Ha noHucka | CO MomoL Ha makc, nocre 190
nonuua. BEHTURaTop
Sarpesatse Ha 25 muHyTH 250/
Mwucupka (5.5 kg) *CTaHuapneH can | AHoTo/MNAagoHOT 1 Makc, nocne 180 |150 ... 210
CO NOMOLL Ha 190
BEHTUNaTop o
Hundera ckapa ®  |3arpesatse Ha
PuGa CraBeTe eaeH nAHoTo/nnacoHoT 3 200 20 ... 30
caj Ha noHncka | CO NOMOLW Ha
nonuua. BEHTUNaTop

Ce npenopavyBa NpeTxo4HO 3arpeBatbe Ha cekoja HaMUpHULA.

*OBve gogaTtoumn MoXxebu He ce BKITy4YeHW BO BaLLMOT MOAEN.

**OBWe [ofaToLM He ce BKIydeHu Bo BalMOT moaen. OBue Jodatoumn MoxaT [ja ce KynaT BO NPpo4aBHULUTE.

6.1.3 Ckapa

LipBeHoTO Meco, pubaTta u MecoTo of

konbacuTe, Kako U COMHUOT 3EMEHYYK
(momatu, Kpomua, UTH.) ce ocobeHo
NorofHu 3a neyewe Ha ckapa.

XMBuHa Bp30 3aTeMHyBa Kora ce nedye Ha
ckapa, Apxu ybasa kopa 1 He ce CyLUW.
MecoTo of ouneTn, MecoTo o4 paxeH,
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OnwTHn NnpeaynpeayBama

» XpaHata LTO He e NorofHa 3a nevyerwe
co3fgaBa onacHoCT of noxap. MeveTe Ha
ckapa camo XpaHa LUTO e MorofHa 3a
CUIeH oraH Ha ckapa. Vcto Taka, He
NnocTaByBajTe ja XxpaHaTa NpemHory
[aneky Bo 3a4HVOT Aen Ha ckapaTta. OBa
€ HajKeLLKOTO MeCTo 1 MpcHaTa xpaHa
MOXe [a ce 3ananu.

- 3aTBopeTe ja BpaTtaTa Ha pepHara 3a
BpemMe Ha nevyeweTo Ha ckapa. He
neyeTe Ha cKapa co OTBOpeHa Bpara.
TonnuTe NOBPLUIMHU MOXe Aa
npeausBuKaaT usropeHuum!

Kﬂy‘-IHVI TOYKMU 3a CKapaTa

» [NogroTBeTe ja xpaHaTta co criM4Ha
nebenuHa n TexmHa Korky LITO € MOXHO
noeeke 3a ckapaTa.

TaGena 3a roTBewe Ha CKapa

CrtaBeTe 1 napumkarta wto Tpeba ga ce
rneyar Ha ckapa Ha XunyeHaTta peLueTka
UINN XKMYEHMOT MIex 3a ckapa Taka LWTo
Ke rn pacnpegenvTe 6e3 ga ru
HaAMVHyBaTe AMMEH3UNTE Ha rpejaqoT.
Bo 3aBucHocT og aebenvHata Ha
napyunkaTta WwTo Tpeba Aa ce nevar Ha
ckapa, BpEMETO 3a roTBeH€e 4aeHo BO
TabenaTta Moxe fa Bapvpa.

JIn3HeTe ja xuveHata pelleTka unu
XKMYEHUOT Nnex 3a ckapa [o
nocakyBaHOTO HMBO BO pepHaTa. AKo
roTBUTE Ha XMYeHaTa peLleTka, nuarajte
ro NNexoT Ha pepHaTa 4o JonHaTa
nonvua 3a ga ce cobepart macnara.
FonemuHaTa Ha NNEexoT o4 pepHaTa LWTo
Ke ro nuarate Tpeba na Guge Takea WTO
Ke ro Nokpue LenmMoT NpocTop Ha
ckapata. OBoj nnex mMoxebu He e
ncrnopayaH co npoussonot. CtaseTe
MarkKy BoZa BO MNexoT o4 pepHaTa 3a
TNIECHO YUCTEHE.

XpaHa OopaToum wto Mo3uumnja Ha Temnepatypa (°C) Bpeme Ha neuewe
Tpeba pa ce nonuuara (MuHyTH) (NPMGN.)
KopucTar

Pnba XKnuena ckapa 4-5 250 20...25

Mapunra nunewko | XKuyena ckapa 4-5 250 25...35

Kodpre (tenewko) - 121y 0110 ckapa 4 250 20...30

KOMUYMHa

Jarnewka Yuuena ckapa 4-5 250 20...25

KpemeHazna

Kpemenanna - Yuuena ckapa 4-5 250 25...30

(napuntba meco)

Tenewia Yuuena ckapa 4-5 250 25...30

KpemeHazana

3eneHyyk rpatmH XKnuena ckapa 4-5 220 20...30

Toct YKunyeHa ckapa 4 250 1...4

Ce npenopavyBa NpPeTX04HO 3arpeBake 5 MUHYTU 3a Cekoja XpaHa LUTO Ce roTBU Ha ckapa.

MpeBpTeTe rv napunkarta xpaHa no 1/2 of BKYNMHOTO BpEMe Ha roTBeHe Ha ckapa.
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[onHa ckapa co noMolLl Ha BeHTMnaTop

nonuua.

XpaHa Hdopatoumn wto |PyHKuMja 3a Mo3unumja Ha Temnepatypa Bpeme Ha
Tpeba pa ce paboTta nonuuara (°C) neyewe
KopucTart (MUHYTH)
(npu6n.)
[onHa ckapa co
Puba KunueHa ckapa nomMoLu Ha 4 200 30...35
BEHTUNaTop
Napuniea [onHa ckapa co
P YXunuyeHa ckapa nomMow Ha 4 250 25...35
nUneLko
BEHTUNaTop
p [onHa ckapa co
K?CZbTe (renetuko) KunueHa ckapa nomMoLu Ha 4 250 30 ... 40
- 12 konnunHa
BEHTUNaTop
KunueHa ckapa -
Kpemenanna CraBeTe efeH Aonna ckapa co 15 MunyTHn 250
(uena) / Budrek caf Ha NOHNCKA nomMoLu Ha 3 nocne 180 1’90 90 ... 110
(1kg) BeHTMUNaTop

He ru 3arpeBajTe npeTxo4HO cagoBuTe nNpenopayaHn Bo oBaa Tabena 3a ckapa.

6.1.4 TecTnpame Ha xpaHa

» XpaHaTa BO oBaa Tabena 3a rotBewe ce
noaroteyea cropef ctaHaapaoT EN
60350-1 3a ga ce onecHu TecTpakeTo
Ha Npon3BOAOT 32 UHCTUTYTUTE 3a

KOHTpOna.

Ta6Gena 3a roTBewe 3a TeCTUpate o6poum

» [oTBETE 'V NMpenopayaHnTe 06poLM BO
Tabenara 3a rotBeHe CO efieH nnex.

XpaHa Oopatoum wto |PyHKuMja 3a Mo3uumnja Ha Temnepatypa Bpeme Ha
Tpeba pa ce pabota nonuuara (°C) neyewe
KopucTaTt (MUHYTH)
(npubn.)
CraHnapaeH ca 3arpeBatbe Ha
Konauun . AapA A [HOTO U Ha 3 140 20 ... 30
nnagoHoT
CranmapneH ca 3arpeBatbe Ha
CuWTHM Konaun . HapAy A [HOTO U Ha 3 160 25...35
nnacgoHoT
3arpeBatbe Ha
CuUTHM Konaumn *CTaH,u,ap,qu can | AHoTO/MNacoHOT 3 150 20...30
CO MOMOLL Ha
BEHTUNaTop
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XpaHa [Oopatoum wto | PyHKuMja 3a Mo3uumnja Ha Temnepatypa Bpeme Ha
Tpeba pa ce paboTa nonuuara (°C) neyewe
KopucTart (MUHYTH)

(npubn.)

KpyxeH kanan 3a
K?/IJ.-':;;Z on 26 3arpeBatbe Ha

Manguwnan A poA [HOTO U Ha 2 160 30...40
cm co 3aTBopay

nnagoHoT

3a Xu4eHa ckapa
-
KpyxeH kanan 3a
Konay co 3arpeBatse Ha

MaHanwnan avjametap oa 26 |gHoTo/nnadgoHoT 2 160 20 . 30
cm Cco 3aTBOpay  |CO NOMOLL Ha
3a XWYeHa ckapa |BeHTUnaTop
.
Kpy>eH upH
MeTaneH kanan  |3arpeBate Ha

MuTa on jabonko |3a co gujameTap |AHOTO U Ha 2 180 50...70
oA 20 cm Ha nnacgoHoT
XnyeHa ckapa **

Ce npenopavyBa NpeTxo4HO 3arpeBae Ha CeKoja HaMUPHULA.

*OBwue gogatoumn Moxebn He ce BKIyYeHM BO BALLUMOT MOAEN.

**OBwWe [odaToum He ce BKITydeHu Bo BalwmoT Mogen. OBue 4oAaTOLM MOXaT 4a ce KynaT BO NMPOAaBHULMTE.

Ckapa

XpaHa OopaToum wto MNo3unuunja Ha Temnepatypa (°C) BpeMe Ha neyewse
Tpeba pa ce nonuuara (MUHYTH) (NpnGn.)
KopucTaTt

Kodpre (tenewko) - 121y 0110 ckapa 4 250 20...30

KOnM4YuHa

Toct XKnuena ckapa 4 250 1...4

Ce npenopavyBa NpeTxoAHo 3arpeBake 5 MUHYTU 3a CeKoja XpaHa LUTO ce roTBW Ha ckapa.

MpeBpTeTe rn napynkarta xpaHa no 1/2 oa BKynHOTO BpeMe Ha roTBeH€e Ha ckapa.

7 OppXyBawe U YNCTEHE

7.1 OnwTu nucpopmaumm 3a
yucTtewe

OnwTK npepynpenyBaka
+ [NoyekajTe Npon3BOAOT Aa Ce oNnaau
npeg Aa ro ynctute. TonnuTe NoOBPLUNHK .
MOXe Aa npeavssmkaaT uaropeHmum!
* He rv npumeHyBajTe getepreHTuTe
OMPEKTHO Ha XeLUKu nospnHn. Toa
MOXe [Aa Npeau3BrKa TpajHu AamKu.
* NpowussogoT Tpeba TemenHo Aa ce
MCUYNCTU 1 NCYLLN MO Cekoe paboTekse.
Taka, ocTaTouMTe Of XpaHa NecHo Ke ce
ncuncTar U Ke ce Cnpeyvn HUBHOTO
ropere Kora npovs3sofoT NoAoLHa
NMOBTOPHO ke ce kopucTu. Taka,
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paboTHMOT BEK Ha anapaToT ce
npoaosKyBa 1 NpobnemnTe LWTo YecTo
ce CpeTHyBaaT Ke ce Hamanar.

He kopucTeTe cpeacTBa 3a YNCTEHE CO
napea.

Hekoun oeTepreHTn nnu cpeacTea 3a
4YNCTeH€ MOXe Oa npeansBukaaTt
owiTeTyBak€ Ha noepLlunHaTta.
HecooaBeTHu cpefcTBa 3a YMCTEHE Ce:
6envnno, Npon3BOAMN 3a YNCTEHE KO
coApXaT amOoHujaK, KucenuHa nunu
Xrnopuz, Npon3Boau 3a YNCTEHE CO
napea, cpefcTBa 3a OTCTpaHyBaHbe
6urop, oTCTpaHyBayu Ha JaMKku 1 'pra,
abpasvBHM NPoON3BOAMN 3@ YNCTEHE
(kpema 3a uncTemne, NpaLlok 3a
yncTere, abpasnBHa YeTKa 1 YeTKa LTo



rpebe, xuua, CyHrepu, Kpnu 3a YncTere
LUTO COApXaT HEYNCTOTHja U ocTaToum
o[ OeTepreHT).

* He e notpebeH nocebeH matepujan 3a
YNCTEHE 33 YNCTEHETO MO CEKoja
ynoTpeba. Vicuuctete ro anapaToT co
AeTepreHT 3a MMewe cafoBu, Tonna
BOJa M MeKa Kpna unu cyHrep u ucyliete
ro co cyBa Kpna.

» BHumaBajTe uenocHo aa ja nsbpuiuete
npeocraHataTa TeYHOCT MO YNCTEHETO U
Be[HaLl MCYMCTETE ja XpaHaTa LUTO
npcka HaoKosy 3a BpEME Ha rOTBEHETO.

* He mujTe HUTY eQHa KOMMNOHEHTa Ha
BaLLMOT anapar BO MallnHa 3a MUeHe
CajfjoBM1, OCBEH aKO He € MouHaky
HaBeZeHO BO ynaTCTBOTO 3a ynoTpeba.

MHoKc - He'pfocyBayky NOBPLUMHU

* He kopucTeTe cpeacTBa 3a YNCTEHE KoU
coppXaT KucenvHa unm xmnop 3a
YNCTEHE Ha HE'ProcyBayky - MHOKC
MOBPLUMHU U payKu.

* He’procyBaykaTa - MHOKC NOBPLUMHA
MOXe [a ja npoMeHn 6ojaTa co Tek Ha
Bpeme. OBa e HopmarHo. o cekoe
paboTere, ncuncTeTe co geTepreHt
norofeH 3a He'procyBayka Unm MHOKC
noBpLUMHa.

* YncTteTe co Meka kpra co canyHuua u
TeuYeH JeTepreHT (Koj He rpebe), norogeH
3a VHOKC MOBPLUVHK, BHUMaBajTe Aa
OpuLleTe BO eHa Hacoka.

» OTcTpaHeTe rM gamkuTe of JIMMOH,
Macno, ckpob, MeKo 1 NPOTENHU Ha
CTaKMNeHNUTEe Y MHOKC MOBPLUMHUTE
BeaHall 6e3 aa yekate. [lamkute moxe
Aa 'procaar no Jonr BpeMEeHCKU neprog.

» CpepncrBara 3a YnMcTene ucnpckaHm/
HaHeceHn Ha noBpLuMHaTa Tpeba
BefHal aa ce ncynctat. AbpasuBHUTe
CcpefcTBa 3a YUCTEHE LUTO CE OCTaBEHU
Ha noBpLIMHaTa npean3BuKyBaaT
noepLuMHaTta ga nobene.

EmajnupaHu noBpLUnHU

o cekoja ynotpeba, ncumcreTte ru
eMajnMpaHnTe NoBpPLUMHN CO OETEPreHT
3a MvieHe cagoBu, Tonna Boga u Meka
Kpna unu cyHrep u ucyLueTe rv co cysa
Kpna.

» Ako BawwoTt npoussog uma yHKLmMja 3a
TNIECHO YNCTEHE CO Mapea, MoxeTe Aa
HanpaBuTe NECHO YNCTEHE CO Napea 3a
necHa HemnocTojaHa HeuncToTuja.
(Buoete BO “IlecHo 4ncTere co napea
[> 66]".)

+ 3a TelKn AaMKu MOXe Aa ro Kopuctute
CPEACTBOTO 3@ YMNCTEHE PEPHU U CKapy
LUTO ro npenopa4vyBa Beb-CTpaHuLaTa Ha
BalumoT npounssoa n cyHrepye 3a
yncTere WTOo He rpebe. HemojTe pa
KOpPUCTUTE CPeacTBO 3a YUCTEHE Ha
HagBOpeLLUHUTE NOBPLUMHU Ha pepHarTa.

» PepHaTa mopa ga ce uanagm npepg ga ja
ncuncTuTe obnacra 3a rotBere.
UnCTeHeTo Ha XKEeLLKV NOBPLUNHK ke
co3gaje 1 onacHoOCT Of noxap 1
owTeTyBare Ha eMajnmpaHaTta
noBpLUMHa.

KatanuTtuiku noBpLUNHU

» CTpaHun4yHWTE SMaoBKM BO obracTa 3a
roTBeH€ MoXart fa buaat nokpueHu
CaMO CO eMajNMpPaHN UMK KaTanmMTUYKK
suposun. Bapupa Bo 3aBucHOCT of
Moenor.

* Katanutnykurte SUOO0BU MaarT JfiecHa
MaT 1 MOopO3Ha NoBpLUMHA.
KaTtanutnyknte smaoBu Ha pepHaTta He
Tpeba fa ce yucTar.

» Karanutuukmte noBpLunHM ancopbupaat
mMacno 6rnarogapeHune Ha HeroeaTa
rnoposHa CTPYKTypa 1 noyHysaaT ga
cBeTaT Kora noBpLUMHaTa e 3acuTeHa co
Macrio, BO OBOj CIny4aj ce npenopadvysa
[a ce 3aMeHaT AernoBuTe.

CTakneHu noBpLUNHU

» Kora unctute ctakneHu noBpLUMHU, He
KOpPUCTETE TBPAWU METanHU CTpyranki u
abpasuBHM MaTepujany 3a YNCTEHE.
MoxaT ga ja owTeTar cTakneHaTa
noBpLUMHA.

* WcuncTeTe ro anapaTtoT CO AETEPreHT 3a
MUeH-e cafoBK, Tonna Boga u
Mukpodnbep kpna cneuuduryHa 3a
CTaKIeHV NOBPLUMHM U UCYLLETE IO CO
cyBa MuKpodunbep kpna.

* AKO MMa oCcTaTOK oA AeTEePreHToT Mno
YncTereTo, M3bpULLIETE TO CO NagHa
BOZa M UCYLLETE o CO YnucTa U cyBa
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Mukpodgubep kpna. NMpeoctaHaTnot
AETEPreHT MOXe Aa ja oLTeTu
CTakreHaTa NoBpLUMHA CreaHMoT nar.

* Bo Hukoj cny4aj He Tpeba aa ce yncTn
UCYLLEHMOT OCTaTOK Ha CTakneHara
NoBpLUMHA CO Ha3abeHN HOXEBMU, XXU4eHa
BOJTHA UNW CNWYHW anaTku 3a rpebetse.

* MoxeTe fa rm oTCTpaHuTe AaMKuTe o
Kanuuym (>konTu JaMKu) Ha CTakneHaTa
MoBpLUMHA CO KOMepLuujarnHo AOCTanHoTo
CpeacTBo 3a OTCTpaHyBake 6urop, co
CpeacTBO 3a OTCTpaHyBake BUrop kako
OLET UMM COK Of, NIMMOH.

* Ako noBpLUMHATa € MHOTY u3BarskaHa,
HaHeceTe ro CPefCTBOTO 3a YNCTEHE Ha
AamMKaTa Co CyHrep 1 noyekajte nogonro
Bpeme npasunHo aa npopabotu. MoToa
ucyucTeTe ja CTakneHaTta NoBpLUMHA CO
BMaxkHa Kpna.

 lMpomeHaTa Ha 6ojaTa n Jamk1Te Ha
CTakneHaTa NoBpLUMHA Ce HOPMarHU 1
He ce gedekTu.

MnacTn4HM penoBu u 060eHn

NOBPLUNHU

* YncreTe rm nnacTMyHUTE OENOBU U
06oeHnTe NOBPLUMHK CO AeTEepreHT 3a
MUew€e caoBu, Tonna Boga U Meka Kpna
WIN CYHI'ep 1 UcyLleTe r co cyBa kpna.

* He kopucTeTe TBpAM MeTanHu CTpyrasnku
1 abpasmBHU CpeacTBa 3a YNCTEHE.
Moxe pa rv owteTaT NOBPLUMHUTE.

* [MorpwxeTe ce CrnojkuTe Ha COCTaBHUTE
[EenoBu Ha NPou3BOAOT Aa He buaat
OCTaB€eHM BNaXXHN U CO AeTepreHT. Bo
CMPOTMBHO, MOXe [ia HacTaHe Kopo3uja
Ha cnojkuTe.

7.2 OopaTtoumn 3a YnMcteme

He crtaBajte ru gogatouuTe Ha NPOM3BOAOT
BO MalLMHA 3a MUEHE Caf0BU, OCBEH aKo
He e NMouHaky HaBeJeHO BO ynaTCTBOTO 3a
ynotpeba.

7.3 Yncrtewe Ha KOHTposHaTa
Tabna

» Kora rv ynctute KOHTponHuTe Tabnm co
TpKanua, u3bpuiete rn Tabnute un
TpKanuarta co Bna)kHa Meka kpna u
ucylweTe 1 co cysa kpna. He rm
OTCTpaHyBajTe TpKanuaTa v AUXTYH3uTe

noA HMB 3a Aa ja ucymuctute Tabnara.
KoHTponHaTta Tabna v TpkanuaTta moxe
Ja ce owrTeTar.

 [opeka rm YNCTUTE UHOKC KOHTPOMHUTE
Tabnu co Tpkanua, He kopucTeTe
cpeacTBa 3a YMCTEHE HA MHOKC OKOMy
TpkanueTo. lNokasaTenute okony
TpKanueTo Moxe Aa ce n3bpuiat.

* YucreTte rm KOHTPONMHUTE Tabnm Ha
OONUp CO BriaXkHa MeKa Kpna u ucyliete
r co cyBa kpna. Ako BawmoT nponssog,
MMa yHKLMja 3a 3aknydyBare Ha
KOM4YuMkba, MOCTaBETE 0 3aKiy4yBaHeTO
npen 4a ja YictTute KoOHTponHaTa Tabna.
Bo cnpoTuBHoO, Ha TacTepute Moxe ga ce
CNy4Yn HEMPaBUITHO OTKPMBaH-E.

7.4 Yuncrtewe Ha BHaTpeLIHOCTa Ha
pepHaTta (o6nact 3a rotBeme)

Cnepete rm YekopuTe 3a YACTEHE
onuwwann Bo aenot ,,OnwTn nHdopmaumm
3a YnCcTewe” cnopes TUNoBUTE Ha
NnoBpLUMHK BO BaluaTa pepHa.

Yucrewe Ha CTpaHUYHUTE SUOOBU Ha
pepHaTta

CTpaHu4HMTEe suaoBm Bo obnacTa 3a
roTBEHE€ MOXaT Aa 6uaaTt NoKprUeHy camo
CO eMajnMpaHn nnu KaTanuTU4kn SUOoBMU.
Bapwupa BO 3aBMCHOCT 0 MOAENOT.
[okonky nma kaTanuTuyki sua, BUaeTe BO
aenot ,Katanutuuku noBpnHn® 3a
MHopmaLmn.

Ako BawmoTt nponsBog e Moaen co xuyeHa
nonvua, oTCTpaHeTe ' XU4YEeHUTE Nonuum
npea Aa rm YMcTuTe CTpaHUYHUTE SUO0BMU.
[MoToa 3aBpLUeTe o YNCTEHETO KAKO LUTO €
onuwaHo Bo genot ,OnwTn nHopmMaLmm
3a yncTere" cropen TUMNOT Ha NoBpLUMHA
Ha CTPaHUYHUOT SKA.

3a pga ce oTcTpaHaT CTPaHUYHUTE
XUYeHU nonuum:

1. OTcTpaHeTe ja NpedHaTa cTpaHa Ha
XM4yeHaTa nonuua co NnoBriekyBakbe Ha
CTPaHUYHUOT SWUA BO CNPOTMBHA HaCOKa.

2. ToBrnieyeTe ja XunyeHata nonvua KoH
cebe 3a Aa ja oTCTpaHMTE LENOCHO.
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OBa MOXe Aa npeTcraByBa pPU3nK 0Of
nsropernumn. bugete npetnasnuem kora ja
oTBOpare BpartaTa.

3a TBpAornaBa He4yMcToTuja, NCYNCTETE o
NpPOn3BOAOT CO AETEPreHT 3a MUEHE
cafoBu, TOMMa BoAa U Meka Kpna unm
CYHIep 1 ncyLueTe ro co cyBa Kpra.

Bo dyHKkuMjaTa 3a necHo Yncteme
@ CO napea, ce odeKyBa fodafeHaTa
BOAa [a 1Ucrnapu 1 KoHaeH3upa Ha
BHaTpeLLHaTa CTpaHa Ha pepHaTta
W BpaTtaTa Ha pepHaTa 3a fa ja
OMEKHaT necHaTa HeuucToTuja
opMupaHa Bo pepHarTa.
KongeHsauujaTa co3gageHa Ha
BpaTaTa Ha pepHaTa Moxe Ja karne
HaoKory Kora ke ce 0TBOpU
7.5 JlecHO yncTewe co napea BpaTaTa Ha pepHaTta. N3bpuweTe
ja KoHOeH3aumjaTa BegHall no
OTBOPaHETO Ha BpaTaTta Ha
pepHarta.

3. 3a noBTOpHO Aa ce npuuBpcTat
nonmuuTe, NnoctankuTe WTo ce
npumeHysaaT npu HUBHOTO
OTCTpaHyBake Mopa Aa Cce NoBTopaT of
KpajoT [0 NOYETOKOT, COOABETHO.

OBa 0BO3MOXyBa NECHO YNCTEHE Ha
HeyncToTMjaTa (LUTO HEMa Aa ocTaHe
[OMro) Koja e oMekHaTa of napeaTta BO
pepHaTa 1 o[l Kankute BoAa KOHAEH3MpaHu (Ce pasnuvkyBa BO 3aBUCHOCT 0 MOZENOT
BO BHaTpeLLUHUTE NOBPLUMHM Ha pepHarTa. Ha npoussopoT. Moxe fa He e pocTaneH
BO BalMoT mogen.) o KoHaeH3aumjaTa Bo
pepHaTa, MOXe Aa ce NnojaBu BUpYe Unm

1. N3BapeTe ri cute gopaToum o

pepHarta.
Bnara BO kaHanoT Ha 6a3eHoT nog
2. [lopajte 500 mn BoAa BO NNexoT 1 pepHarta. M3bpuieTe ro 0BOj kaHan Ha
CTaBeTe ro Ha BTopaTa nonvua of 0a3eHOoT Co BNakHa Kpna v noToa ucyllete
pepHarta. ro.

I —

7.6 Yucrtewse Ha BpaTaTa Ha
pepHaTta

MoxeTe oa rm ussagute BpataTa Ha
pepHaTa u HejanHUTe cTakna 3a ga rm

3. lMocTaeeTe ja pepHaTa Ha PEXMMOT Ha ncumcTuTe. Kako ga ce nssagat Bpatute 1
paboTa 3a NeCHO YNCTEHE CO napea u npo3opuuTte e objacHeTo BO AenoBuTe
HeKa pa60TV| 15 MWHYTWU Ha 100°C. ”BaneH:e Ha BpaTaTa Ha pepHaTa“ n

BenHaw otBopeTe ja Bpatata u »Baaewe Ha BHaTpeLlHUTe cTakna Ha

n3bpuLleTe ja BHaTpeLLHOCTa Ha pepHaTa Bparara“. OTkako Ke rv nssagute

CO BnaxeH cyHrep unu kpna. Kora ke ja BHaTpELLUHWTE CTakia Ha BparaTta,

OTBOpPUTE BpaTtaTta Ke ce UCnyLTn napea. UCHNCTETE M CO AETEPreHT 3a Muetbe
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cafoBy, TOMMa BoAA U MeKa Kpra unm
CYHI'ep M UCyLLeTe v co cyBa kpna. 3a
ocTaToLM of Bap LUTO MOXe Aa ce
hopMUpaaT Ha CTakIoTo of pepHara,
n3bpuLLIETE TO CTaKMNOTO CO OLET U
UcnnakHeTe.

He kopucTeTe rpybu abpasveHum
CPeACTBa 3a YNCTEHE, MeTanHu
CTpyrarnkw, XudeHa BorHa unm

BapMKMHa 3a YNCTEH:E€ Ha BpaTaTa
Ha pepHaTa 1 CTaKroTo.

Bapgere Ha BpaTaTa Ha pepHaTta
1. OTBOpETE ja BpaTaTta Ha pepHarta.

2. OTBOpeTe ' CrojkUTe BO NPUKITY4YOKOT
3a LWapk1 Ha NpeaHaTa BpaTa AecHo U
NEeBO CO TypKake Hafomny Kako LUTO e
npuKa)kaHo Ha crnvkara.

3. BupgoBuTe Ha Lapku ce pasnukyBaaTt
kako (A), (B), (C) Tnnoswu crnopeg
MoAenoT Ha npouseofoT. CnegHute
CIMUKW NOKaxxyBaaT Kako [ja ce OTBOPU
CEeKOj TUM Ha Luapku.

4. WapkaTta og tmn (A) e gocTanHa BO
HOpMarHu TUNOBW Ha BpaTU.

A
/

5. Wapkarta og tun (B) e gocTtanHa Bo
TUMOBW Ha BpaTu CO MEKO 3aTBOPaH-E.

6. Lapkata og tun (C) e gocranHa Bo
TUMOBW Ha BpaTh CO MEKO OTBOPaH-e/
3aTBOpake.

7. [OoBepfeTe ja BpaTaTa Ha pepHaTa [0
nonyoTBoOpeHa nonoxoba.

8. lNoBneyeTte ja n3BageHarta BpaTa
Harope 3a fa ja ocnoboauTe of,
JecHaTa 1 neBaTa Luapka u n3sagerte
ja.

3a NoBTOPHO Aa ce NpuLBpPCTYH
@ BpaTara, noctankute WTo ce
npuMeHyBaaT Npu Hej3NHOTO
OTCTpaHyBah€e Mopa Aa ce
NoBTOPAT O KPajoT A0 NOYETOKOT,
coonBeTHo. Kora ja MoHTupare
BpaTaTa, BHMMaBajTe Aa rv
3aTBOPUTE CMOjKUTE Ha
MPUKNYYOKOT Ha LlapkaTa.

7.7 Bapgewe Ha BHATPELUHOTO
CTaKno Ha BpaTaTa Ha pepHaTa

BHaTpeluHOTO CTakno oa npegHata BpaTta
Ha Npon3BoaoT MOXe Ja ce n3sagu 3a
UYNCTEHE.

1. OTBOpeTe ja BpaTaTa Ha pepHaTa.

2. ToBrneYyeTe ro NIacTUYHUOT COCTaBEH
[en, NpuKayeH Ha ropHUOT Aern of
npegHaTa Bparta, koH cebe co
NCTOBPEMEHO NPUTUCKaHE Ha TOYKNTE
Ha NPUTUCOK o4 ABeTe CTpaHu Ha
COCTaBHVOT Jen u n3BageTte ja.
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MpUKaYeHo Ha MNacTUYHNOT OTBOP
Haj6rMCcKy [0 HajBHATPELIHOTO CTaKo

e

6. [ooeka NOBTOPHO ro ckronysaTe
HajBHaTpeLHOTO cTakmo (1), obpHeTe
BHUMaHWe fa ja noctaBuTe
McrneyateHaTa cTpaHa Ha CTakroTo Ha
BHaATpeLIHOTO cTakno. O Krny4Ho
3HayeHe e a MM nocTaBuTe AONHUTE
arnu Ha HajBHaTpeLLHOTO cTakno (1) 3a
[a i vcnorHyBaaT AOMHUTE NacTUYHU
OTBOpW.

7. lMputncHeTe ja NNacTUYHMOT COCTaBeH
[Aern KOH pamkaTa A0AeKa He ce CrnyLUHe
LKIMK® 3BYK.

7.8 YucTtewe Ha cujanuuarta Ha
pepHaTa

Bo cnyqaj Aa ce n3Barlika CtakrneHarta

3. Kako WwT0 e npukaxkaHo Ha crvkaTa, BpaTa Ha CBeTuIkaTa Ha pepHaTta BO
HEXHO NOoAWrHeTE ro HajBHATPELLHOTO obnacra 3a rotBeHe; NCYMCTETE CO
ctakno (1) koH ,A“ n noToa n3BageTe ro AETepreHT 3a Mnere caosu, Tonna soaa
CO MNoBreKkyBake KOH ,B". M MeKa Kpra Wi CyHrep n ucylueTe co

cyBa kpra. Bo cny4yaj Ha gedexT Ha
cBeTWUnKaTa Ha pepHaTa, MoXxeTe Aa ja
3aMeHuUTe CBeTWUsKkaTa Ha pepHaTa
cnepgejku rm genosuTe WTO crneaar.
3ameHyBaH€e Ha cBeTUIikaTa Ha pepHarta
OnwTu NnpeaynpenyBakba
» 3a ga nsberHete pusnk o enekTpuyeH
yAap npeg Aa ja 3aMeHuTe cBeTurnkaTa
Ha pepHaTa, UCKNy4eTe ro NnponsBoaoT 1
noyekajte pepHaTta Aa ce onaau.

1 HajsHaTtpeLuHo 2*  BHaTpeLLHO CTaKmMo Tonnute NOBPLUMHM MOXe fa
crakno (Moxe aa He e npeam3BuKaat naropeHuy!
ﬁ‘;g;an")“ 3a Bawwor « OBaa pepHa ce HarojyBa Co efnekTpuyHa
CBETUIIKA CO BXapeHO BMakHO CO
4. Axo BawwoT Npon3Boa MMa BHaTPELLHO nomarnky og 40 W, nomanky og 60 Mm Bo
cTakno (2), NoBTOpeTe ro UCTMOT BMCHHA, Momarnky oA 30 MM BO
npouec 3a aa ro otkavuTte (2). AnjameTap nnu xanoreHa ceeTunka co

G9 npuknyyoum CO MOKHOCT nomana oz
60 W. CBeTunkute ce norogHu 3a
paboTta Ha Temnepatypu Hag 300 °C.
CBeTunk1Te 3a pepHaTa ce JOoCTarnHu Kaj
OBacTEHW CEPBUCK UINN MULEHLMPAHN
TexHn4apu. OBOj MPOM3BOL, COOPXKM
cBeTUIKa o eHepreTcka knaca G.

 MNonox6aTa Ha cBeTUNkaTa MOXe Aa ce
pasnuKyBa of, OHaa npukaxaHa Ha
CrnukarTa.
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5. TNpBMOT Yekop Ha nperpynupake Ha
BpaTaTta e MOBTOPHO Aa ro ckronute
BHaTpPeLUHOTO cTakno (2). MNoctaseTe ro
3aKoceHVoT pab Ha cTaknoTo Aa ce
CpeTHe CO 3aKoceHnoT pab Ha
nnacTu4HMoT oTBop. (Jokonky BawwmoT
NPON3BOA MMa BHATPELLHO CTaKro).
BHaTtpeluHoTO cTakno (2) mopa ga buge



» CeeTunkaTa LITO Ce KOPUCTU BO OBOj
Npou3BOA He e norogHa 3a ynotpeba npu
OCBETIyBak-€ Ha JOMALIHW MPOCTOPUN.
Llenta Ha oBaa cBeTumka e ga My
NMOMOrHE Ha KOPUCHMKOT Aa v Buam
npexpaHbeHTe NPoOU3BOaN.

« CBeTunkuTe LLITO Ce KopucTat BO OBOj
npov3Bo4 Mopa Aa U3gpxaTt eKCTPEMHU
hU3MYKM YCNOBY Kako LUTO ce
Temnepatypu Hag 50 °C.

Dokonky Bawarta pepHa uma okpyrna

cBeTunKa,

1. WUcknyyeTe ro nponssBogoT oA CTpyja.

2. OTcTpaHeTe ro CTakneHnoT Kanak
BPTEjKMN rO CMPOTUBHO Of CTPENKUTE Ha
YaCOBHUKOT.

&

3

3. Ako cBeTuskaTa Bo pepHaTa e o4 TUnoT
(A) npukaxkaHa Ha cnukarta nogony,
3aBpTeTE ja CBeTUrKaTa Ha pepHaTa
KaKo LUTO € MpUKaxaHo Ha crvkaTta u
3aMeHeTe ja co HoBa. AKO e mogen of
Tvnot (B), u3BageTe ja kako WTO e
npuKaxaHo Ha crvkaTa 1 3aMeHeTe ja
CO HoBa.

(A] (B)

4. TloBTOPHO HamecTeTe ro CTaKMEeHNOT
Kanak.

[okonky BawaTa pepHa uma KkBagpaTHa

cBeTurKa,

1. Wckny4yeTe ro nponsBoaoT of CTpyja.

2. OTCTpaHeTe ' XnU4yeHuTe nonuum
crnopep onucoT.

3. lMoawurHeTe ro 3awWTUTHUOT CTakmneH
Kanak Ha cBeTunkaTa co wpaduurep.

MNpBO OTCTpaHeTe ja 3aBpTKaTa, ako Mma

3aBpTKa Ha KBagpaTHaTa cBeTUIika BO
BaLUMOT npousBoa.

4. Axo cBeTunkarta BO pepHaTta e oA TUMnoT
(A) npukaxaHa Ha cnvkaTta nogony,
3aBpTETE ja CBeTUNIKATa Ha pepHaTta
KaKo LUTO e NpuKaxkaHo Ha crvkaTa u
3aMeHeTe ja co HoBa. AKO e Moaen o
Tunot (B), u3BageTe ja Kako WTo e
NpUKaXkaHo Ha criMkaTa 1 3aMeHeTe ja
CO HoBa.

5. MMOBTOPHO HAMECTETE ro CTaKIEeHNOT
Kanak v >XuieHuTe nonuuu.
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8 PewaBare npo6nemu

Ako npobnemMoT NPoAoIKM NO crefewe Ha
ynaTtcTeaTta BO OBOj Aef, KOHTaKkTupajTe ro
BalwumoT npogaBsay nnv oBNacTeH cepBuC.
He obuaysajTe ce camu aa ro nonpasuTe
NpoOun3BOAOT.

Mapea ke n3neryBa gogeka pabortu

pepHara.

+ HopmanHo e fa ce By napea 3a Bpeme
Ha paboTereTo. >>> OBa He e rpeLuka.

Ce nojaByBaart Kanku Boja 3a Bpeme Ha

roTBEH-ETO

 [MapeaTa WTO Ce co3naBa 3a BpemMe Ha
roTBEHETO CE KOHAEH3Mpa Kora Ke fojae
BO KOHTaKT CO NafHu1 NOBPLUMHU HaABOP
0f, NPOM3BOAOT U MOXe Aa popmupa
Karnku Boga. >>> OBa He e rpeLuka.

Ce cnywaaT meTasniHu 3Byuu aogeka

Npou3BOAOT Ce 3arpeBa v nagu.

* MeTanHute genoBu Moxe fa ce
npoLumpart u Aa ucnylwitaar 3ByLM Kora
ce 3arpeBaart. >>> OBa He e rpeLuka.

MpounzBoaoT He paboTw.

* OcurypyBayoT MOXe [a € HeucnpaBeH
Unu n3ropex. >>> NpoBepeTe
ocurypyBa4nTe BO KyTujata co
ocurypyeayu. lNpomeHeTe rm JOKOMKy e
noTpebHO 1nu BKy4YeTe rv NOBTOPHO.

* AnapaToT MOXe [a He € NPUKITyYeH BO
(3a3emjeH) wrekep. >>> [NpoBepeTe
Aanu anapaTtoT € NPUKIYYeH BO LUTEKEP.

* (Ako uma Tajmep Ha BawmoT anapar)
KonunhaTa Ha koHTponHaTta Tabna He
paboTaTt. >>> Ako BawmoT npounssog
“ma 3akrnydyBare Ha Konynka, MoXe Aa
€ OBO3MOXEHO 3aKIy4yBaHETO,
OHEBO3MOXETE o 3aKIy4yBaH-EeTO.

CBeTNnoOTO Ha pepHaTa He € BKITy4YeHO.

» CBeTunkaTa Ha pepHaTta MoXxe Aa e
HeucnpasHa. >>> 3ameHeTe ja
cBeTunkaTa Ha pepHarta.

* Hema ctpyja. >>> lNpoBepeTe ganu
enekTpyyHaTa Mpexa paboTu 1
NnpoBepeTe ' OCUrypyBadmTe BO
KyTujaTa co ocurypysauu. NMpomeHeTe rm
ocurypyBa4ute JOKOJKY e NoTpebHo unm
BKITy4eTe MM MOBTOPHO.

PepHara He 3arpeBa.

* PepHaTta moxe ga He e noctaBeHa Ha
oapeaeHa yHKUMja 3a rotTBerse n/unm
Temnepartypa. >>> [NocTaBeTe ja
pepHaTa Ha ogpefeHa (pyHkumja 3a
rotTeere 1/vnu Temneparypa.

+ 3a mopgenu co Tajmep, He e NoCTaBeHo
Bpeme. >>> [locTaBeTe ro BpemeTo.

* Hewma cTtpyja. >>> NpoBepeTe fanu
enekTpuyHaTa Mmpexa paboTtu un
npoBepeTe ' OCUrypyBadnTe BOo
KyTujaTa co ocurypysauu. [MpomeHeTte mm
OCurypyBauuTe JOKOJIKY € MOTpebHo unm
BKJy4eTe r'M NOBTOPHO.
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Dobrodosli!

Postovani korisnici,

Hvala na odabiru proizvoda Beko. Zelimo da vam proizvod, proizveden uz visoki kvalitet i
tehnologiju, pruzi najbolju u€inkovitost. Stoga, pazljivo procitajte ovaj prirucnik i svu drugu
dokumentaciju koja je data prije uporabe proizvoda.

Obratite paznju na sve informacije i upozorenja navedena u korisnickom priru¢niku. Na taj
nacin éete zastititi sebe i svoj proizvod od opasnosti koje mogu nastati.

Sacuvajte uputstvo za upotrebu. Ako ovaj uredaj predate tre¢em licu, priloZite i ovo
uputstvo za upotrebu. Uslovi garancije, naCini upotrebe i rjeSavanja problema za vas
proizvod navedeni su u ovom uputsvtu.

Simboli i njihovi opisi u uputstvu za upotrebu:

Opasnost koja moze za rezultat imati smrt ili ozljedu.

@ Vazne informacije ili korisni savjeti za upotrebu.

Procitajte uputstvo za upotrebu.

f Upozorenje na vruéu povrsinu.

NAPOMEN Opasnost koja moze za rezultat imati materijalnu Stetu na proizvodu ili okolini.
A

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Sigurnosna uputstva

Ovo poglavlje sadrzi
sigurnosne upute potrebne da
bi sprijecili rizik od fizicke
ozljede i materijalne stete.
Ako se proizvod preda nekom
drugom licu za licnu upotrebu
ili u svrheupotrebe rabljenog
uredaja, potrebno je dati i
uputstvo za upotrebu, etikete
proizvoda i druge relevantne
dokumente i dijelove.

Nasa kompanija ne snosi
odgovornost za Stetu koja
moze nastati ako se ove upute
ne postuju.

Nepostovanje ovih uputa
ponistava odobrenu garanciju.
Ugradnju i popravke uvjek
treba da obavlja proizvodac,
ovlasteni servis ili lice koje je
imenovao uvoznik.

Koristite samo originalne
rezervne djelove i pribor.

Ne popravljajte i ne mijenjajte
nijednu komponentu proizvoda
ako to nije jasno naznaceno u
uputstvu za upotrebu.

Ne vrsite nikakve tehnicke
modifikacije na proizvodu.

Al .1 Namjena

Proizvodi je namijenjen za
primjenu u kucanstvima. Nije
namijenjen za komercijalnu
upotrebu.
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* Ne koristite proizvod u vrtu, na

balkonima ili na otvorenom.
Uredaj je namijenjen upotrebi u
kucanstvima i kuhinjama za
osoblje u prodavaonicama,
kancelarijama i drugim radnim
okruzenjima.

+ UPOZORENUJE: Ovaj proizvod

treba se koristiti samo za
kuhanje. Ne smije se koristiti
za druge namijene, na primjer
za grijanje prostorija.

+ Peénica se moze koristiti za

odmrzavanje, pecenje, przenje
hrane i peCenje hrane na
rostilju.

* Ovaj proizvod ne smije se

koristiti za grijanje kuhinjskog
suda, vjeSanjem peskira ili
odjece na rucke da bi se
osusili.
1.2 Sigurnost djece,
ranjivih osoba i kucnih
ljubimaca

* Djeca starija od 8 godina i

starija te ljudi sa smanjenim
fizickim, ¢ulnim i mentalnim
sposobnostima, kao i
neupucene ili neiskusne osobe,
mogu koristiti ovaj uredaj ako
su pod nadzorom i ako su
upuceni u sigurnu upotrebu
uredaja, kao i povezane
opasnosti.



* Djeca se ne smiju igrati s
uredajem. Djeca bez nadzora
ne smiju Cistiti ni vrsiti
korisni¢ko odrzavanje uredaja,
osim ako ih netko ne nadzire.
+ Ovaj uredaj ne smiju koristiti
osobe sa smanjenim fizickim,
psihi¢kim, senzornimiili
mentalnim sposobnostima
(ukljuéujuci djecu), osim ako
nisu pod nadzorom ili ako su
upuceni u rad proizvoda.

+ Djeca moraju biti pod
nadzorom i treba voditi racuna
da se ne igraju s proizvodom.
* Elektricni proizvodi su opasni
za djecu i ku¢ne ljubimce.
Djeca i kuéni ljubimci ne smiju
se igrati s, penjati se naiili
ulaziti u proizvod.

* Na proizvod ne stavljajte
predmete koje djeca mogu
dohvatiti.

UPOZORENJE: Za vrijeme
upotrebe pristupne povrsine
proizvoda su vruce. Drzite
djecu dalje od proizvoda.

Sav ambalazni materijal drzite
izvan dohvata djece. Postoji
opasnost od ozljede i gusenja.
Kada su vrata otvorena tada ne
postavljajte nikakav tezak
predmet na vrata i ne dozvolite
djeci da sjede na njima.
Mozete izazvati prevrtanje ili
oStecenje Sarki vrata.

BS/75

1.

2.

Prije odlaganja u otpad
iskoristenog i beskorisnog
proizvoda:

iz uticnice.

Presjecite strujni kabl i
odspojite ga zajedno s
utikacem od proizvoda.
Poduzmite mjere opreza
kako biste sprijecili da djeca
udu u proizvod.

Ne dozvolite djeci igranje s
proizvodom kada je u nacinu
mirovanja.

A1 .3 Elektricna sigurnost

+ Ukopcaijte proizvod u

uzemljenu uti¢nicu zasti¢enu
osiguracem koji odgovara
nazivnim vrijednostima na
tipskoj plocici. Uzemljenje
treba napraviti ovlasteni
elektricar Ne koristite proizvod
koji nije uzemljen u skladu s
lokalnim/nacionalnim
propisima.

Utikac ili elektricni prikljucak
uredaja treba biti na lako
dostupnom mijestu. Ako to nije
moguce, mora postojati
mehanizam (osigurag,
prekidag, itd.) na elektriénoj
instalaciji s kojom je proizvod
spojen, u skladu s propisima o
elektricnoj energiji koji odvaja
sve polove od mreze.

Iskljugite utikaé i izvadite ga [



* Iskopcajte proizvod ili iskljucite
osigurac prije popravke,
odrzavanja ili Cisc¢enja.

* Proizvod ukopcajte u
uzemljenu uticnicu koja
naponom i frekvencijom
odgovara vrijednostima na
tipskoj plocici.

* (Ako vas proizvod nema strujni
kabl) koristite samo prikljucni
kabl opisan u dijelu ,Tehnicke
specifikacije”.

* Ne gnjecite strujni kabl ispod ili
iza proizvoda. Na strujni kabl
ne stavljajte tesSke predmete.
Strujni kabl ne smije se savijati,
gnjeciti ni dolaziti u dodir s
izvorom toplote.

* Pripazite da strujni kabl nije
prignjecen prilikom
postavljanja proizvoda na
njegovo mjesto nakon
sastavljanja ili Cis¢enja.
Tokom upotrebe straznja
povrsSina pecnice postaje
vruc¢a. Kablovi za napajanje ne
smiju dodirivati straznju
povrsinu proizvoda. Inace bi se
mogao ostetiti.

Ne gnjecite elektricne kablove
s vratima pecnice i ne
provlacite ih preko vruéih
povrsina. U protivhom izolacija
kablova moze se otopiti i
izazvati pozar kao rezultat
kratkog spoja.

+ Koristite samo originalni kabl.
Ne koristite oStecCene ili
presjecene kablove.

* Ne koristite produzni kabl ili
razdjelne uti¢nice za rukovanje
proizvodom.

+ Kontaktirajte ovlasteni servisni
centar ili uvoznika u vezi s
koristenjem odobrenog
adaptera u sluc¢ajevima kada
ne neophodno koristiti adapter
pretvaraca (za vrstu utikaca).

+ Kontaktirajte uvoznika ili
ovlasteni servisni centar ako
duzina strujnog kabla nije
dovoljna.

* Prijenosni izvori napajanja ili
visestruki utikaci mogu se
pregrijati i izazvati pozar.
Visestruki utikaci i prijenosni
izvori napajanja drzite podalje
od proizvoda.

+ Ako je strujni kabl ostecen,
smije ga zamijeniti proizvodac,
ovlasteni servis ili osoba koju
je odredio uvoznik kako bi se
sprijecile moguce opasnosti.

+ UPOZORENUJE: Prije zamjene
svjetla peénice svakako
odspojite proizvod iz strujnog
napajanja i izbjegnite opasnost
od strujnog udara. Iskopcajte
proizvod ili iskljuCite osigurac
u razvodnoj kutiji.

Ako vas proizvod ima strujni

kabl i utikac:
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* Nikad ne stavljate utikac
proizvoda u slomljenu,
olabavljenu uti¢nicu ili ako
utika¢ ispada iz uticnice.
Pripazite je utikac potpuno
umetnut u uti¢nicu. U
protivhom, prikljucci se mogu
pregrijati ili izazvati pozar.

* Izbjegavajte umetanje uredaja
u utikace koji su masni, necisti
ili sumozda izlozeni vodi
(poput onih pored radnih
povrsina na koja voda moze
dospjeti). U suprotnom, postoji
opasnost od kratkog spoja ili
do smrti zbog strujnog udara.
+ Utika¢ nikad ne dirajte mokrim
rukama!

* lzvucite utikac iz strujne
uticnice koristedi tijelo utikaca
a ne sam kabl.

Al .4 Siguran transport

* Prije transporta proizvoda
iskopcCajte ga iz strujnog
napajanja.

* Proizvod je tezak, proizvod
trebaju nositi barem dvije
osobe.

* Ne koristite vrata i/ili rucke za
transport ili premjestanje
proizvoda.

* Na uredaj ne stavljajte
predmete. Uredaj nosite u
uspravnom polozaju.
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+ Kada trebate transportirati

proizvod omotajte ga sa
zastitnom folijom sa zracnim
jastuci¢ima ili debelim
kartonom i dobro zalijepite.
Dobro pri¢vrstite pomicne
dijelove proizvoda i tako
sprijeCite ostecenja.

* Prije instalacije proizvoda

provjerite je li proizvod ostecen
nakon transporta. Kontaktirajte
uvoznika ili ovlasteni servisni
centar ako je ostecen.

A1 .5 Sigurna instalacija

* Prije pocCetka instalacije,

iskljucite elektricni vod koji ce
se proizvod prikljuciti tako Sto
Cete iskljuciti osigurac.

« Tokom transporta i odrzavanja

uvijek nosite zastitne rukavice.
U protivhom, postoji opasnost
od ozljeda zbog ostrih ruboval!

* Prije instalacije proizvoda

provjerite je li proizvod
ostecen. Nemojte ga instalirati
ako je uredaj ostecen.
Izbjegavajte koristiti bilo kakve
materijale za toplotnu izolaciju
za prekrivanje unutrasnjosti
namjestaja koji ¢e se
instalirati.

Izravna sunceva svjetlost i
izvori toplote, poput elektricnih
ili plinskih grijalica, ne smiju
biti smjestenu u podrucju u
kojem se instalira proizvod.




+ Podrucja oko ventilacionih
otvora proizvoda ne smiju biti
blokirana.

+ Kako biste izbjegli
pregrijavanje, instalacija
proizvoda ne smije se provoditi
iza ukrasnih poklopaca.

+ U slucajevima kada se crijevo/
cijev za plin ili plasti¢na cijev
za vodu nalazi iza odredenog
podrucja za ugradnju
proizvoda, treba garantovati da
nema kontakta izmedu
proizvoda i ovih vodova. U
suprotnom bi se crijevo/cijev
moglo zgnjeciti.

+ Ako postoji uti¢nica iza mjesta
na kojem ce se proizvod
instalirati, tada mora biti
osigurano da proizvod ne dode
u kontakt s uti¢nicom ni s
utikacem ukopcanim u
utinicu.

Al .6 Sigurna upotreba

* Provjerite je li proizvod
iskljucen nakon svake
upotrebe.

+ Ako proizvod ne koristite duze
vrijeme iskopcCajte ga iz strujne
uticnice ili iskljucite napajanje
u razvodnoj kutiji.

* Ne koristite proizvod ako se
pokvari ili oSteti tokom
upotrebe. tada iskljucite
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proizvod iz strujne uticnice.
Kontaktirajte uvoznikaili
ovlasteni servisni centar.

* Ne koristite proizvod ako mu je ﬂ

staklo na prednjim vratima
napuklo ili uklonjeno. U
protivnhom postoji opasnost od
ozljeda i Stete za okolis.

* Nikada nemojte stati na

ureda,.

* Nikada ne koristite proizvod

kad vam je smanjena
sposobnost prosudivanja ili
koordinacija zbog konzumacije
alkohola i/ili lijekova.

« Zapaljivi predmeti ne smiju se

drzati unutar i oko prostora za
kuhanje. U suprotnom, to moze
dovesti do pozara.

* Rucka pecnice nije

namijenjena za susenje
kuhinjskih krpa. Kada koristite
proizvod ne vjeSajte rucnika,
rukavica ili slicne tkanine na
rucku.

Sarke na vratima proizvoda
pomicu se prilikom otvaranja i
zatvaranja vrata i mogu se
zaglaviti. Prilikom otvaranja/
zatvaranja vrata ne drzite dio
sa Sarkama.

Temperaturna

A1 ¢
upozorenja

« UPOZORENJE: Kada se

proizvod koristi, proizvod i
njegovi dostupni dijelovi bit ¢e



vruci. Trebate izbjegavati
dodirivanje proizovda i grijacih
elemenata. Djecu mladu od 8
godina treba drzati podalje od
proizvoda osim ako nisu pod
stalnim nadzorom.

* Pored proizvoda ne stavljajte
zapaljive/eksplozivne
materijale jer Ce povrsine biti
vruce prilikom rada.

+ Odrzavaijte rastojanje kada
otvarate vrata pec¢nice tokom
ili na kraju kuhanja. Para vam
moze opeci ruke, lice i/ili o€i.

+ Tokom rada proizvod je vruc.
Trebate izbjegavati dodirivanje
vrucih dijelova, unutrasnjosti
pecnice i grijacih elemenata.

* Prilikom rukovanja proizvodom
uvijek nosite rukavice za
pecnicu otporne na toplotu.

Al .8 Upotreba pribora

* Vazno je da zi¢ana reSetka
rostilja i protvan budu ispravno
postavljeni na ziCanu resetku.
Detaljne informacije pogledajte
u dijelu ,Upotreba pribora“.
Zatvorite vrata peénice nakon
Sto ste pribor potpuno gurnuli
u prostor za kuhanje, inace bi
mogli udariti u staklo vrata i
ostetiti ga.

A1 .9 Sigurnost kuhanja

* Budite oprezni kada koristite
alkohol u hrani. Alkohol
isparava na visokim
temperaturama i moze izazvati
pozar jer se moze zapaliti kada
dode u kontakt sa vru¢im
povrSinama.

+ Ostaci hrane u prostoru za
kuhanje, poput ulja, mogu se
zapaliti. OCistite te ostatke
prije kuhanja.

+ Opasnost od trovanja hranom.
Ne Cuvajte hranu u peénici
duze od sat vremena prije i
posle pripreme. U suprotnom
mozZete izazvati trovanje
hranom ili bolesti.

* Ne zagrijevajte zatvorene
konzerve i staklene tegle u
pecnici. Pritisak koji bi se
stvorio u konzervi/tegli moze
izazvati njeno pucanje.

* Pleh za pecenje, tanjure ili
aluminijumsku foliju ne
postavljajte direktno na dno
peénice. Akumulirana toplota
moze ostetiti osnovu pecnice.

Vodite racuna o sljedec¢im

mjerama opreza kada koristite

masni pergament papir ili sliche
materijale:
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+ Stavite papir za pecenje u

posude ili pribor za peénicu
(pleh, zicana resetka, itd.) s
hranom i stavite ga u
prethodno zagrijanu pecnicu.

+ Kako biste sprijecili rizik od

dodirivanja grijaca pecnice i
ometanja protoka vruceg
zraka, uklonite sve suvisne
dijelove masnog papira koji
vise s pribora ili posuda.
Nemoijte koristiti masni papir
na temperaturama peénice
vi§im od maksimalne
temperature uporabe koju
navodi proizvodac. Nikada ne
stavljajte papir za pecenje na
dno pecnice.

* Nemojte ga stavljati na pribor

tokom predgrijavanja.

+ Uvijek pritisnite tanjurom ili

slicnim predmetom kako biste
sprijecili da materijal leti okolo
zbog cirkulacije zraka unutar
pecnice.

Pokrijte samo potrebnu
povrsinu unutar pladnja.
Nakon svake uporabe, pladan;
treba ocistiti i zamijeniti sav
masni papir ili slicne materijale
koristene u pladnju. Inace,
tecnosti koje kapaju na pladan;j
mogu izazvati dimljenje ili ¢ak
zapaliti plamen.
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* Protok zraka stvara se kada se

poklopac proizvoda otvori.
Masni papir moze docéi u dodir
s grijaCima i zapaliti se.

+ Kada za przenje koristite

reSetku za pecenje, na donju
reSetku treba postaviti pladan;.
Inace, ulje od hrane i druge
komponente koje kapaju na
dno pecénice mogu stvoriti jak
dim i izazvati plamen.

+ Za vrijeme grilovanja zatvorite

vrata pecénice. Vruce povrsine
mogu izazvati opekotine!

* Hrana koja nije adekvatna za

grilovanje predstavlja
opasnost od nastanka pozara.
Grilujte samo hranu koja se
smije obradivati na
temperaturi za intenzivno
grilovanje. Ne stavljajte hranu
predaleko u straznji dio
reSetke. Ovo je najtoplije
podrucje i masna hrana se
moze zapaliti.

1.10 Sigurno odrzavanje i
ciScenje

* Pricekajte da se proizvod

ohladi prije Ciséenja. Vruce
povrSine mogu izazvati
opekotine!

* Proizvod nikad ne perite

prskanjem ili ulijevanjem vode
u njega! Postoji opasnost od
strujnog udaral!




+ Nemojte koristiti parne Cistace
za Cis¢enje proizvoda jer to
moze izazvati strujni udar.

* Nemojte koristiti ostra
abrazivna sredstva za CiScenje,
metalne strugace, zi¢anu vunu

2 Uputstva za zastitu okolisa

ili materijale za izbjeljivanje za
CiScenje stakla prednjih vrata
pecénice. Ti materijali mogu
ogrepsti ili slomiti staklene
povrsine.

2.1 Direktiva o otpadu

2.1.1 Usaglasenost sa direktivom
WEEE i Odlaganje otpadnog
proizvoda

Ovaj proizvod je uskladen s Direktivom EU
WEEE (2012/19/EU). Ovaj proizvod nosi
simbol klasifikacije za odlaganje elektricne
i elektronske opreme (WEEE).

Ovaj proizvod je proizveden od

visokokvalitetnih dijelova i

materijala koji se mogu

ponovno koristiti i pogodni su

za recikliranje. Stoga, na kraju
L njegovog vijeka trajanja ne
zbrinjavajte ovaj otpadni proizvod s ostalim
redovnim otpadom iz domacinstva.
Odnesite ga u sabirni centar za recikliranje
elektricne i elektronicke opreme.
Informacije o navedenim sabirnim centrima
mozete dobiti od lokalne uprave. Pravilno
odlaganje otpadnih uredaja pomaze u
sprjecavanju negativnih uticaja na okolis i
zdravlje ljudi.

Uskladenost sa RoHS direktivom:
Proizvod koji ste kupili je uskladen s
Direktivom EU RoHS (2011/65/EU). On ne
sadrzi Stetne i zabranjene materijale
navedene u Direktivi.

2.2 Informacija o ambalazi

Materijali za pakiranje proizvoda su
proizvedeni od sekundarnih sirovina u
skladu s nasSim nacionalnim propisima za
zastitu okolisa. Ambalazni otpad nemojte
odlagati sa ku¢nim ili drugim otpadom,
odnesite ga na mjesta za prikupljanje
ambalaznog materijala odredena od strane
lokalnih organa.

2.3 Preporuke za stednju energije

Prema EU 66/2014, informacije o
energetskoj efikasnosti mogu se naéi na
racunu proizvoda koji se isporucuje uz
proizvod.

Sljedeci prijedlozi ¢e vam pomodi da svoj

proizvod upotrebljavate na ekoloski i

energetski uc¢inkovit nacin:

+ Zamrznutu hranu odmrznite prije
pecenja.

+ U pecnici koristite tamne ili emajlirane
posude koje bolje prenose toplotu.

+ Ako je navedeno u receptu ili uputstvu za
upotrebu, uvjek izvrsite prethodno
zagrijevanje. Ne otvarajte vrata pecnice
Cesto tijekom pecenja.

+ Iskljucite proizvod 5 do 10 minuta prije
isteka vremena za produzeno pecenje.
Mzete ustedjeti do 20% elektricne
energije upotrebom preostale topline.

+ Pokusajte da istovemeno pecete vise jela
u pecnici. MozZete istovremeno spremati
hranu postavljanjem dvije posude na
reSetku. Osim toga, ako spremate jela
jedno za drugim, to ¢e ustedjeti energiju
jer pecnica nece izgubiti na svojoj toplini.
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3 Vas proizvod

3.1 Predstavljanje proizvoda

*%

N o=

9

43 1
10 ¢ 5]
ol
9« » 2%
> 3**
4
8 < >
& N\ =
/7- =
= > 5
5 \
l |
| |
’ h 1 » 6
Kontrolna tabla 2 Sijalica
Zicane police 4 Motor ventilatora (iza ¢elicne ploce)
Vrata 6 Rucka
Doniji grija¢ (ispod Celi¢ne ploce) 8 Pozicije polica
Gornji grijac 10 Ventilacioni otvori
Razlikuje se ovisno o modelu proizvoda. Va$ 3.2 Predstavljanje i upotreba

proizvod mozda nema sijalicu ili se vrsta i
lokacija sijalice mogu razlikovati od slike.

Razlikuje se ovisno o modelu proizvoda. Va$
proizvod mozda nije opremljen Zicom. Na slici je
kao primjer prikazan proizvod sa zicom.

kontrolne table proizvoda

U ovom odjeljku mozZete pronaci pregled i
osnovne namjene kontrolne table
proizvoda. Moguce su razlike u slikama i
nekim karakteristikama u zavisnosti od
vrste proizvoda.
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3.2.1 Kontrolna tabla
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1 Dugme za izbor funkcije
3 Dugme za izbor temperature

Ako postoji dugme(dugmad) koje
kontrolise(u) vas proizvod, u nekim
modelima to(ta) dugme(dugmad) izlazi(e)
kada se pritisne(u) (umetnuta dugmad). Da
biste izvrsili postavke pomocu ovih
dugmadi, prvo pritisnite odgovarajuce
dugme i ono ¢e se pojaviti van. Nakon
postavke, pritisnite ga ponovo i vratite
dugme u prvobitni polozaj.

3.2.2 Uvod u kontrolnu tablu pecnice

Dugme za izbor funkcije

Funkcije rada peénice mozete odabrati
pomodéu gumba za odabir funkcije. Okrenite
lijevo/desno iz zatvorenog (gornjeg)
polozaja za odabir.

Dugme za temperaturu

Mozete odabrati temperaturu koju Zelite
kuhati pomoéu gumba za temperaturu.
Okrenite u smjeru kazaljke na satu iz
zatvorenog (gornjeg) poloZaja za odabir.

Indikator unutrasnje temperature pecnice

Unutrasnju temperaturu pecnice mozete
razumijeti iz lampice temperature. Lampica
termostata nalazi se na kontrolnoj tabli.

2 Tajmer
4 Sijalica termostata

Lampica termostata se ukljucuje kada
proizvod pocne da radi, a lampica
termostata se gasi kada dostigne
podesenu temperaturu. Kada temperatura
u pecnici padne ispod postavljene
temperature, lampica termostata se
ponovo ukljucuje.

Tajmer

Mozete kuhati podeSavanjem odredenog
vremena kuhanja pomoc¢u gumba tajmera.
Brojevi na dugmetu oznacavaju primjenjivo
vrijeme kuvanja u minutama. Simbol C\O
oznacava neograni¢eno vrijeme kuvanja.
Ako dugme postavite na simbol C\O,
mozete kuhati ru¢no (po Zelji)
neograni¢eno vrijeme.

3.3 Radne funkcije pecnice

Na tabeli funkcija; prikazane su radne
funkcije koje moZete koristiti u vasoj
pecnici i najviSe i najnize temperature koje
se mogu podesiti za ove funkcije.
Redoslijed prikazanih rezima rada moze se
razlikovati od rasporeda na vasem
proizvodu.
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Simbol Temperaturni

Opis funkcije opseg (°C) Opis i upotreba

Hranu zagrijevaju gornji i doniji grija¢ istovremeno. Pogodno za
Gornji i doniji grija¢ * torte, kolace ili peciva i variva u kalupima za pecenje. Pecenje u
— samo jednom plehu.

(o4

| —
— Uklju¢en je samo donji grija¢. Pogodan je za hranu za koju
= Donji grija¢ * Zelite da na dnu malo potamni. Ovu funkciju treba koristiti i za
+ \‘"/ jednostavno parociscéenje.
| S
Gomniji i donji grijac + Vruéi vazdgh zagrijan gornjim i qonjlm grijacima rasporedme
ventilator * se ravnomjerno i brzo kroz peénicu pomocu ventilatora.
— Pecenje u samo jednom plehu.
Puni gril . Veliki gril na gornjem dijelu peénice radi. Pogodan je za

grilovanje velikih koli¢ina.

ho 4 Vrué vazduh zagrijan tokom funkcije malog grila brzo se
% Niski gril + ventilator * rasporeduje u peénici ventilatorom. Pogodan je za grilovanje
malih koli¢ina.

Pojacivac - za brzo dovodenje peci na Zeljenu temperaturu (prethodno
zagrijevanje). Ne koristite ga za pecenje hrane.

/\ Svi grijaci u peénici su u funkciji. Ova radna funkcija se koristi
N\

* Vas proizvod radi u temperaturnom
rasponu navedenom na regulatoru
temperature.

3.4 Dodaci uredaja
Uz va$ uredaj su isporuceni razni dodaci. U

ovom odjeljku dostupni su opisi dodatakai  Zi€¢ani gril

opisi pravilnog kori§¢enja. Dodaci koji se Koristi se za pecenije ili stavljanje hrane
dostavljaju uz uredaj se mogu razlikovati u koja ¢e se peci, prziti ili kuhati u
zavisnosti od modela uredaja. Svi dodaci kaserolama na Zeljenu policu.

opisani u uputstvu za upotrebu mozda nec¢e
biti dostupni na vasem proizvodu.

Plehovi unutar vaseg uredaja se
mogu deformisati zbog uticaja
temperature. Navedeno nece uticati

na funkcionalnosti. Deformacija
nestaje kada se pleh ohladi.

Na modelima sa zi¢anim policama :

Standardni pleh

Koristi se za tijesta, smrznutu hranu i velike
komade pecenja.
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Na modelima bez zi¢anih polica :

3.5 Koriscenje dodataka uredaja

Police za pripremu hrane

Postoji 5 nivoa polozaja polica u prostoru
za pripremu hrane. Redosljed polica je
oznacen brojevima na prednjem okviru
pecnice.

Na modelima sa zi¢anim policama :

N
5
4
3
2
1
>/
Na modelima bez Zi¢anih polica :
/ 5
————| 4
\ 3
=~
- ~ ]
/

Postavljanje Zice za gril na policama za
pecenje

Na modelima sa zi¢anim policama :

0d presudnog je znacaja pravilno postaviti
Zicu za gril na bo¢ne zi¢ane police. Dok
postavljate zicu za gril na policu, otvoreni
dio mora biti na prednjoj strani. Za bolje
rezultate spremanja hrane, Zica za gril mora
biti pricvr§¢ena grani¢nikom na zi¢anoj
polici. Ne smije mimoic¢i taj grani¢nik i
dodirivati strazniji zid peénice.

Na modelima bez zi¢anih polica :
Klju¢no je da zicu za gril propisno postavite
na boéne police. Zica za gril se u samo
jednom smjeru moze postaviti na policu.
Dok postavljate zicu za gril na policu,
otvoreni dio mora biti na prednjoj strani.

P >

~ 44
=L
%

=

=

~

~,

-,

=
S 794
=

Postavljanje pleha na police za pecenje
Na modelima sa zi¢anim policama :
Takode je od presudnog znacaja pravilno
postaviti plehove na zicane bocne police.
Dok postavljate pleh na Zeljenu policu,
njegova strana dizajnirana za drZzanje mora
biti okrenuta sa prednje strane. Za bolje
rezultate pecenja, pleh mora biti pri¢vrsc¢en
grani¢nikom za zi¢anu policu. Ne smije
mimoici taj grani¢nik i dodirivati strazniji zid
pecnice.
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Na modelima bez zi¢anih polica :

Takode je od presudnog znacaja propisno
postaviti plehove na bo¢ne police. Pleh se u
samo jednom smjeru moze postaviti na
policu. Dok postavljate pleh na Zeljenu
policu, njegova strana dizajnirana za
drzanje mora biti okrenuta sa prednje
strane.

% 7

Funkcija zaustavljanja Zice za gril

Uredaj ima funkciju graniénika koji
sprjeCava prevrtanje zice za gril sa ziCane
police. Ovom funkcijom lako i bezbjedno
mozete izvaditi hranu. Dok uklanjate zicu
za gril, mozZete je povuci prema naprijed
dok ne dosegne granicnik. Morate preci
preko granic¢nika da biste ga potpuno
izvukli.

Na modelima sa zi¢anim policama :

Na modelima bez zi¢anih polica:

Funkcija grani¢nika pleha - Na modelima
sa zi¢anim policama

Postoji i funkcija granicnika koji sprjecava
ispadanje pleha sa zi¢ane police. Prilikom
uklanjanja pleha, otpustite ga sa zapreke sa
zadnje strane i povucite prema sebi dok se
ne dosegne prednja strana. Morate preéi
preko grani¢nika da biste ga potpuno

izvukli.
/\ I

Pravilno postavljanje Zicane police i pleha
na teleskopske sine-Na modelima sa
zi¢anim policama i teleskopskim
modelima

Teleskopske Sine vam omogucavaju da
lako postavite i izvadite zi¢anu policu ili
pleh. Kada postavljate pleh ili ziCanu policu
u teleskopske Sine, provjerite da li su
ispupcenja na prednjem i zadnjem dijelu
Sine pravilno postavljena na ivice zZicane
police ili pleha (prikazano na slici).

4

I

N
)
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3.6 Tehnicke specifikacije

Opste specifikacije

Vanjske dimenzije proizvoda (visina/sirina/dubina) (mm)

595 /594 /567

Dimenzije za ugradnju pecnice (visina / Sirina / dubina)
(mm)

590-600 /560 /min. 550

Napon/Frekvencija

220-240V ~; 50 Hz

Tip i presjek kabla koji se koristi / adekvatan za upotrebu
u proizvodu

min. HO5VV-FG 3 x 1,5 mm2

Ukupna potrosnja elektricne energije (kW)

24

Vrsta peénice

Pecnica s dodatkom ventilatora

+ ventilator sa standardnim optere¢enjem.

Gornji i doniji grijac.

Osnove: Informacije o energetskoj naljepnici kuénih elektriénih peénica date su u skladu sa standardom EN
60350-1 / IEC 60350-1. Vrijednosti su odredene u funkcijama Gornji i donji grijac ili (ako postoji) Gornji i donji grija¢

Klasa energetske efikasnosti se odreduje u skladu sa sljede¢im prioritetima u zavisnosti od toga da li relevantne
funkcije postoje na uredaju ili ne. 1-Eko grijanje s ventilatorom , 2-Grijanje s ventilatorom , 3-Niski gril + ventilator , 4-

poboljSanja kvaliteta uredaja.

@

Tehnicke specifikacije se mogu mijenjati bez prethodnog upozorenja u cilju

vasim uredajem.

®

Slike u ovom uputstvu su Sematske i moZda se nece u potpunosti poklapati sa

®

vrijednosti se mogu razlikovati.

Vrijednosti navedene na naljepnici uredaja ili u dokumentaciji koju ste dobili uz
uredaj su dobijene u laboratorijskim uslovima u skladu sa relevantnim
standardima. U zavisnosti od radnih uslova u kojima se nalazi uredaj, stvarne
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4 Prva upotreba

Prije nego Sto pocnete da koristite svoj
proizvod, preporucuje se da uradite kako je
navedeno u odjeljcima u nastavku.

4.1 Pocetno CiScenje
1. Skinite svu ambalazu.

2. lzvadite sve dodatke iz peénice
isporucene uz proizvod.

3. Ukljucite proizvod 30 minuta, a zatim ga
iskljuCite. Na ovaj nacin ¢e sagoreti i
ocistiti se ostaci i slojevi koji su ostaliu
pecnici tokom proizvodnje.

4. Kada ukljucite proizvod, odaberite
najvisu temperaturu i radnu funkciju na
kojoj rade svi grijaci u vasem proizvodu.
Pogledajte “Radne funkcije pecnice
[» 83]". U sljede¢em odjeljku mozete
saznati kako koristiti peénicu.

5 Koristenje pecnice

5. Sacekajte da se pecnica ohladi.

6. ObriSite povrsine proizvoda vlaznom
krpom ili sunderom i osusite krpom.
Prije upotrebe dodataka;
Ocistite dodatke koje izvadite iz pe¢nice
vodom sa deterdZzentom i mekanim
sunderom za CiScenje.
BILJESKA: Neki deterdZenti ili sredstva za
CiS¢enje mogu izazvati ostecenja na
povrsini. Ne koristite abrazivne
deterdzente, praske za Cis¢enje, kreme za
CiScenje ili oStre predmete tokom Ciscenja.
BILJESKA: Prilikom prve upotrebe, dim i
miris se mogu pojaviti i trajati nekoliko sati.
Ovo je normalno i potrebna vam je samo
dobra ventilacija da biste to uklonili.
Izbjegavajte direktno udisanje dima i mirisa
koji se stvaraju.

5.1 Opce informacije o koristenju
pecnice
Ventilator ( Razlikuje se u zavisnosti od
modela proizvoda. *Mozda nije
dostupno kod vaseg modela. )
Vas proizvod ima ventilator za hladenje.
Ventilator za hladenje se automatski
aktivira kad je potrebno i hladi i prednju
stranu proizvoda i namjestaja. Automatski
se deaktivira kada se proces hladenja
zavrsi. Vruéi vazduh izlazi preko vrata
pecnice. Nemojte ni¢im pokrivati ove
otvore za ventilaciju. U suprotnom, peénica
se moze pregrijati. Ventilator za hladenje
kontinuirano radi tokom rada peénice ili
nakon isklju¢ivanja pecnice (otprilike 20-30
minuta). Ako spremate hranu koristedi
programiranje tajmera pecnice, na kraju
vremena pripreme ventilator za hladenje
iskljucuje se sa svim funkcijama. Korisnik
ne moze odrediti vrijeme rada ventilatora
za hladenje. Ukljucuje se i iskljucuje
automatski. Ovo nije greska.

Svijetlo u pecnici

Svijetlo pe¢nice se ukljucuje kada pec¢nica
pocne da pece. U nekim je modelima
svijetlo upaljeno tijekom pecenja, dok se u
nekim modelima iskljuuje nakon
odredenog vremena.

5.2 Rad kontrolne jedinice pecnice
Ukljucivanje pecnice

Kada izaberete radnu funkciju na kojoj
zelite da spremate hranu pomocu okruglog
dugmeta za izbor funkcija i postavite
odredenu temperaturu pomocu okruglog
dugmeta za temperaturu, rerna pocinje da
radi. Da bi vasa pecnica radila, okrenite
dugme tajmera na odredeno vrijeme
pecenja ili na simbol “C\O".

Iskljucivanje pecnice

Peénicu mozete iskljuciti tako da dugmad
za odabir funkcija, temperaturu i tajmer
postavite u iskljucen (gornji) polozaj.
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Manualno pecenje odabirom temperature i
radne funkcije peénice

Mozete spremati hranu tako Sto ¢ete
izvrsiti manuelnu kontrolu (pod vasom
kontrolom) bez postavljanja vremena
pecenja odabirom temperature i radne
funkcije specifi¢ne za vasu hranu.

7
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1. lzaberite radnu funkciju na kojoj Zelite
da spremate hranu pomocu okruglog
dugmeta za izbor funkcija.

2. Podesite temperaturu na kojoj zelite da
spremate hranu pomoc¢u okruglog
dugmeta za temperaturu.

3. Okrenite dugme tajmera prema simbolu

O Oy

70 60 60 50

= Vas$a rerna ¢e odmah poceti da radi na
izabranoj funkciji i temperaturi, a
lampica za termostat ¢e se upaliti.
Kada temperatura unutar pec¢nice
dosegne Zeljenu temperaturu, lampica
termostata Ce se ugasiti. Peénica se
nece sama iskljuciti nakon procesa
pecenja. Morate sami kontrolisati
spremanje hrane i iskljuciti pe¢nicu.
Kada je proces pecenja gotov, pec¢nicu
mozete iskljuciti tako da dugmad za
odabir funkcija, temperaturu i tajmer
postavite u polozaj iskljuceno (gore).

Pecenje postavljanjem vremena pecenja;
Pec¢nicu mozete automatski iskljuciti po
isteku vremena odabirom temperature i
radne funkcije specificne za vasu hranu i
postavke vremena pecenja na tajmeru.
P / C
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1. Izaberite radnu funkciju na kojoj Zelite
da spremate hranu pomoc¢u okruglog
dugmeta za izbor funkcija.

2. Podesite temperaturu na kojoj zelite da
spremate hranu pomocéu okruglog
dugmeta za temperaturu.

3. Postavite dugme tajmera na Zeljeno
vrijeme pecenja.
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= Vasa rerna ¢e odmah poceti da
radi na izabranoj funkciji i
temperaturi, a lampica za
termostat Ce se upaliti. Kada
temperatura unutar pecnice
dosegne Zeljenu temperatury,
lampica termostata Ce se ugasiti.

4. Kada vrijeme pecenja istekne, dugme
tajmera ¢e se okrenuti do kraja u smjeru
suprotnom od kazaljke na satu. Zvu¢no
upozorenje pokazuje da je vrijeme
isteklo i peénica prestaje peci.

5. Kad je spremanje hrane zavrseno,
iskljucite rernu okretanjem okruglog
dugmeta za odabir funkcije i okruglog
dugmeta za temperaturu u poloZaj
Jiskljuceno” (gore). Ako Zelite nastaviti,
jos jednom okrenite dugme tajmera na
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odredeno vrijeme pecenja. Peénica ¢e
nastaviti raditi na postavljenoj funkciji i
temperaturi.
Za zavrsetak pecenja prije postavljenog
vremena:

1. Okrenite okruglo dugme tajmera
suprotno od kazaljke na satu dok se ne
dosegne poloZaj ,iskljuceno” (gore).

6 Opce informacije o pecenju

2. Iskljucite pe¢nicu okretanjem dugmeta
za odabir funkcija i dugmeta za
temperaturu u iskljuc¢eni (gornji) poloZaj.

U ovom odjeljku mozZete pronadi savjete za
pripremu i kuhanje hrane.

Pored toga, u ovom odjeljku su opisana
neka od jela koje su testirali proizvodaci i
najprikladnija podesavanja za ta jela.
Takode su navedena odgovarajuce
postavke pee ¢nici dodataka za ta jela.

6.1 Opca upozorenja o pecenju hrane
u pecnici
+ Dok otvarate vrata pecnice za vrijeme ili
nakon pecenja, moze se pojaviti vru¢a
para. Para mozZe izazvati opekotine na
rukama, licu i/ili o¢ima. Kada otvarate
vrata pecnice, stanite na propisnu
udaljenost
Intenzivna para koja se stvara tokom
pecenja moze stvoriti kondenzovane
kapljice vode na unutrasnjosti i
spoljasnjosti pe¢nice i na gornjim
djelovima namjesStaja zbog temperaturne
razlike. To je normalna i fizicka pojava.
+ Temperatura i vrijeme spremanja hrane
predvideni za izvjesno jelo mogu varirati
u zavisnosti od recepta i koli¢ine. Iz tog
razloga, ove vrijednosti su date okvirno.
Uvjek izvadite neupotrijebljene dodatke iz
pecnice prije nego $to zapocCnete sa
spremanjem hrane. Dodaci koji ostanu u
pecnici mogu osuijetiti pripremu vaseg
jela koris¢enjem predvidenih vrijednosti.
+ Za jela koja pripremate prema
sopstvenom receptu, mozete kao
referencu koristiti sli¢na jela data u
tabelama za pripremu.

+ Upotreba isporucenih dodataka
osigurava najbolje ucinke u pripremi.
Uvjek se pridrzavajte upozorenja i
informacija koje je proizvodac¢ dao za
ostalo posude koje koristite.
IzreZite papir za pe€enje koji ¢ete koristiti
u pripremi na veli¢inu koja je
odgovaraju¢a za posudu u kojoj planirate
da spremate jelo. Papir za pecenje koji
prelazi preko posude moze stvoriti
opasnost od pozara i uticati na kvalitet
vase pecene hrane. Koristite papir za
pecenje koji ¢ete koristiti u navedenom
temperaturnom opsegu.
+ Za dobar ucinak pecCenja stavite hranu na
preporucenu ispravnu policu. Ne
mijenjajte polozaj police tokom pecenja.

6.1.1 Peciva i hrana iz pec¢nice

Op¢e informacije

+ Da biste postigli dobre performanse
pecenja preporucujemo uporabu
dodataka proizvoda. Ako koristite spoljni
pribor za spremanije jela, preferirajte
tamno posude koje se ne lijepi i koje je
otporno na toplinu.

+ Ako je u tabeli za peCenje preporuceno
prethodno zagrijavanje, obavezno stavite
hranu u peénicu nakon prethodnog
zagrijavanja

+ Ako cete kuhati koriste¢i posude na
Zicanom rostilju, postavite ga na sredinu
Zicane reSetke, a ne blizu straznjeg zida.

+ Svi materijali koji se koriste u pravljenju
peciva treba da budu svjezi i na sobnoj
temperaturi.

+ Status kuhanja hrane moze varirati
ovisno o koli¢ini hrane i veli¢ini posuda.
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Metalni, keramicki i stakleni kalupi
produzavaju vrijeme kuhanja, a donje
povrsine peciva ne porumene
ravhomjerno.

Ako koristite papir za pecenje, na donjoj
povrsini namirnice moze se primijetiti
malo porumenijelosti. U ovoj situaciji,
mozda ¢ete morati produziti period
kuhanja za otprilike 10 minuta.
Vrijednosti navedene u tabelama za
sremanje odredene su nakon rezultata
testiranja izvr§enih u nasim
laboratorijama. Vrijednosti koje budu
vama odgovarale mogu se razlikovati od
tih vrijednosti.

Stavite hranu na odgovarajucu policu
koja se preporucuje u tabeli za spremanje
hrane. Polica br. 1. je donja polica
pecnice.

Kuhajte preporucena jela prema tablici za
spremanje hrane sa jednim plehom.

Savjeti za pecenje kolaca

Tablica za spremanje peciva i hrane za pecenje

Ako je kolac previse suv, poveéajte
temperaturu za 10 °C i skratite vrijeme
pecenja.

Ako je kola¢ nepecen, koristite malu
koli¢inu te¢nosti ili smanjite temperaturu
za 10 °C.

+ Ako je vrh kolaca izgoreo, stavite ga na
donju policu, smanjite temperaturu i
produzite vrijeme pecenja.

+ Ako je unutarnjost torte dobro pecena, a
spolja je ljepljiva, koristite manje teCnosti,
smanjite temperaturu i produzite vrijeme
kuhanja.

Savjeti za pecivo

+ Ako je pecivo previSe suvo, povecajte
temperaturu za 10 °C i skratite vrijeme
pecenja. Navlazite slojeve testa prelivom
od mlijeka, ulja, jaja i jogurta.

+ Ako se pecivo predugo pece, vodite
racuna da debljina tijesta ne bude vecéa
od dubine pleha.

+ Ako povrsina peciva potamni, ali donji dio
nije pecen, vodite raCuna da ne koristite
veliku koli¢inu preliva na dnu peciva.
Probajte da ravhomjerno rasporedite
prelivizmedu slojeva tijesta i preko
povrsSine peciva da biste postigli
ravnomjerno tamnu boju peciva.

+ Pecite tijesto u polozaju i na temperaturi
prema vrijednostima datim u tabeli. Ako
dno i dalje nije dovoljno tamno, stavite ga
na donju policu prilikom narednog
pecenja.

Hrana Dodaci koje Radna funkcija |Pozicija polica |Temperatura (°C)|Vrijeme pecenja
mozete koristiti (minimalno)
(okvirno)
Tortana Standardni pleh + |COMiFi don 180 30..40
posluzavniku grijac
Kalup za kolace Gornii i donii
Kola¢ u kalupu na zi¢anom grilu oy ) 180 30..40
*x grijac
Sitni kolagi Standardni pleh * |Gl i donji 3 160 25..35
grijac
Sitni kolagi Standardni pleh * |Gl T donji 3 150 20..30
grijac + ventilator
Okrugli kalup za
kolace, pre¢nika Gornii i donii
Biskvit torta 26 cm sa ol (J: ! 2 160 30...40
stezaljkom na an
Zi¢anom grilu **
Okrugli kalup za
kolace, pre¢nika Gornii i donii
Biskvit torta 26 cm sa o e 160 20 ...30
stezaljkom na grijac + ventilator
zi¢anom grilu **
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Hrana Dodaci koje Radna funkcija |Pozicija polica |Temperatura (°C)|Vrijeme pec¢enja
mozete koristiti (minimalno)
(okvirno)
Keksici Pleh za tijesta * G(.).m!l i donji 3 170 25..35
grija¢
Peciva Standardni pleh * |Gl T donji 2 200 35..45
grijac + ventilator
Lepinja Standardni pleh = |COTMiii donji 2 200 20..30
grijac
Cijeli hleb Standardni pleh = |COTMiii donji 3 200 30.. 40
grijac
Staklena/metalna
Lazanje pravougaona Gornji i donji 2ili 3 200 30..40
posuda na grijac
zi¢anom grilu **
Okrugli crni
Pitaod jabuka  |metalni kalup,  1Gomniii donji 2 180 50..70
pre¢nika 20 cm na |grijac¢
zi¢anom grilu **
Pizza Standardni pleh * grou?é' i donji 2 200 ... 220 10..20

Prethodno zagrijavanje se preporucuje za svu hranu.

*Qvi dodaci mozda nisu uklju€eni u vas proizvod.

**0vi dodaci nisu uklju¢eni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.

6.1.2 Meso, riba i meso od peradi

Kljucne tacke o grilovanju

+ Pecenje cijelog pileta, ¢urke i velikih
komada mesa sa dresingom poput
limunovog soka i crnog bibera koji se
stavlja prije pecenja, poboljSace
performanse pecenja

+ Potrebno je 15 do 30 minuta duZe za
pecenje mesa sa kostima u odnosu na
pecenje iste koli¢ine mesa bez kostiju.

+ Za svaki centimetar debljine mesa je
potrebno priblizno 4 do 5 minuta pecenja.
+ Nakon isteka vremena pecenja, ostavite
meso u peénici oko 10 minuta. Sokovi se
bolje rasporeduju kroz meso i ne cure
kada se meso sijece.
+ Ribu postavite u sredinu zZi¢ane police na
dnu u vatrostalnoj posudi.
+ Kuhajte preporucena jela prema tablici za
spremanje hrane sa jednim plehom.
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Stol za spremanje mesa, ribe i peradi

Hrana Dodaci koje Radna funkcija |Pozicija polica |Temperatura (°C)|Vrijeme pecenja
mozete koristiti (minimalno)
(okvirno)
_— " 15 min. 250/
St%k (pue“)/ Standardni pleh * Gq_rny ! donj'. 3 maks, nakon 180 |60 ... 80
Przeni (1 kg) grijac + ventilator 190
Janjeca ple¢ka . + |Gornji i donji 15 min. 250/
(1,52 kg) Standardni pleh grijac + ventilator 3 maks, nakon 170 110..120
Zigani gril *
PeCena piletina | stavite jednu Gornji i doniji 2 15 min. 250/ 60 . 80
(1,8-2kg) posudu na donju |grijac + ventilator maks, nakon 190
policu.
) Gormnii i donii 25 min. 250/
Curka (5,5 kg) Standardni pleh * |~ ) " 1 maks, nakon 180 |150 ... 210
grijac + ventilator 190
Zigani gril *
Riba Stavite jednu Gornji T donji 200 20...30
posudu na donju  |9rijac + ventilator
policu.

Prethodno zagrijavanje se preporucuje za svu hranu.

*Qvi dodaci mozda nisu ukljuéeni u vas proizvod.

**Qvi dodaci nisu uklju€eni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.

6.1.3 Gril

Kada grilujete crveno meso, ribu ili perad,
ona brzo potamni, ima lijepu koricu i ne
isusuje se. Fileti mesa, komadi¢i mesa i
kobasice su narocito pogodni za grilovanje,
kao i povrce sa visokim sadrzajem vode
poput paradajza i crnog luka.
Opsta upozorenja
+ Hrana koja nije adekvatna za grilovanje
predstavlja opasnost od nastanka
pozara. Grilujte samo hranu koja se smije
obradivati na temperaturi za intenzivno
grilovanje. Takode, hranu ne stavljajte
predaleko u zadnji dio grila. Ovo je
najtoplije podru¢je i masna hrana se
moze zapaliti.
+ Za vrijeme grilovanja zatvorite vrata
peénice. Nikada ne grilujte sa
otvorenim vratima peénice. Vruce
povrsine mogu izazvati opekotine!
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Kljucne tacke grila

Pripremite hranu slicne debljine i tezine
Sto je viSe moguce za grilovanje.
Rasporedite komade koji ¢e se grilovati
na zi¢anu policu ili u pleh za pecenje sa
Zicanom policom tako da povrsina hrane
nije vec¢a od povrsine grijaca.

U zavisnosti od debljine komada za gril,
vremena pripreme data u tabeli mogu
varirati.

Ubacite zi¢anu policu ili pleh za grilovanje
na zeljeni nivo u pecnici. Ako grilujete na
zicanoj polici, ubacite pleh na nizu visinu
kako bi prikupljao masnocéu. Pleh koji
Cete ubaciti trebalo bi da bude veliCine
tako da pokriva cjelokupnu povrsinu grila.
Takav pleh moZzda nije prilozen uz
proizvod. Dodajte malo vode u pleh zbog
lakSeg cCiscenja.



Tabela za gril

Hrana Dodaci koje mozete |Pozicija polica Temperatura (°C) Vrijeme pecenja
koristiti (minimalno)
(okvirno)
Riba Ziani gril 250 20..25
Piletina u komadima |Zigani gril - 250 25..35
Cufte (teletina) - 12 |y i o 4 250 20..30
koli¢ina
Janjeci kotleti Zigani gril 4-5 250 20..25
Odrezak - (meso 1y i o 4-5 250 25 .30
sjeckano na kockice)
Teledi kotleti Zigani gril 4-5 250 25..30
Gratinirano povrée Zigani gril 4-5 220 20..30
Tostirani hleb Zi¢ani gril 4 250 1.4

Preporucuje se prethodno zagrijavanje 5 minuta za svu hranu koja se griluje.

Komade hrane okrenite nakon 1/2 ukupnog vremena spremanja hrane.

Niski gril + ventilator

Hrana Dodaci koje Radna funkcija |Pozicija polica |Temperatura (°C)|Vrijeme pecenja
mozete koristiti (minimalno)
(okvirno)

Riba Zigani gril Niski gril + 4 200 30..35
ventilator

Piletina u Zicani gril Niski gril + 4 250 25..35

komadima ventilator

Cufte (teletina) - [5.. . Niski gril +

12 koli¢ina Zicani gril ventilator 4 250 80 .40

Stek (cijel) /| 215N 971~ SOVIte iy g . 15 min. 250, 5 110

Przeni (1kg) Jdonju Eolicu ventilator nakon 180 ... 190

Nemojte prethodno zagrijavati posude preporu¢eno u ovoj tabeli za rostilj.

+ Kuhajte preporucena jela prema tablici za
spremanje hrane sa jednim plehom.

6.1.4 Testna jela

+ Jela u ovoj tabeli pripremljena su u
skladu sa standardom EN 60350-1 kako
bi se olak$alo testiranje proizvoda za
kontrolne ustanove.

Tabela nacina kuhanja testnih obroka

Hrana Dodaci koje Radna funkcija |Pozicija polica |Temperatura (°C)|Vrijeme pecenja
mozete koristiti (minimalno)
(okvirno)
Pecivo (slatki |11 dardni plen + |0 T donii 3 140 20..30
kolacic) grijac
Sitni kolagi Standardni pleh* |GOrmiii donii 3 160 25..35
grijac
Sitni kolagi Standardni plen * |GOmii i donit 150 20..30
grijac + ventilator
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Hrana

Dodaci koje
mozete koristiti

Radna funkcija

Pozicija polica

Temperatura (°C) | Vrijeme pecenja
(minimalno)

(okvirno)

Biskvit torta

Okrugli kalup za
kolace, pre¢nika
26 cm sa
stezaljkom na
Zi¢anom grilu **

Gornji i donji
grijac¢

160 30..40

Biskvit torta

Okrugli kalup za
kolace, pre¢nika
26 cm sa
stezaljkom na
Zi¢anom grilu **

Gornji i donji
grijac + ventilator

160 20..30

Pita od jabuka

Okrugli crni
metalni kalup,
pre¢nika 20 cm na
Zi¢anom grilu **

Gornji i donji
grijac¢

180 50..70

Prethodno zagrijavanje se preporucuje za svu hranu.

*Qvi dodaci mozda nisu ukljuéeni u vas proizvod.

**Qvi dodaci nisu ukljuéeni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.

Gril
Hrana Dodaci koje mozete |Pozicija polica Temperatura (°C) Vrijeme pecenja
koristiti (minimalno)
(okvirno)
Cufte (teletina) - 12 1y i o 4 250 20..30
koli¢ina
Tostirani hleb Zi¢ani gril 4 250 1..4

Preporucuje se prethodno zagrijavanje 5 minuta za svu hranu koja se griluje.

Komade hrane okrenite nakon 1/2 ukupnog vremena spremanja hrane.

7 Odrzavanje i ciScenje

7.1 Opcee informacije o ciS¢enju

Opsta upozorenja
+ Sacekajte da se uredaj ohladi prije
CiSéenja. Vruée povrsine mogu izazvati

opekotine!

+ Nemojte nanositi deterdzente direktno na
vruc¢e povrsine. Ovo moze izazvati trajne

mrlje.

+ Detaljno ocistite i osuSite uredaj nakon
svake upotrebe. Na taj nacin éete lakse
ukloniti ostatke hrane, ¢ime izbjegavate
da ti ostaci izgore tokom sljedece

upotrebe uredaja. Time se produzava

vijek trajanja uredaja i smanjuju problemi
sa kojima se ¢esto suocavaju korisnici.

+ Ne koristite sredstva za parociséenje za
CiSéenje uredaja.
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Neki deterdzenti ili sredstva za Cis¢enje
mogu izazvati oStec¢enja povrsine.
Neprikladna sredstva za CiSc¢enje su:
izbjeljivac, proizvodi za ¢iséenje koji
sadrze amonijak, kiselinu ili hlorid,
proizvodi za CiS¢enje parom, sredstva za
uklanjanje kamenca, sredstva za
uklanjanje mrlja i rde, abrazivna sredstva
za Cisc¢enje (kreme za Ciscenje, prasak za
ribanje, krema za ribanje, abrazivno
srestvo i pribor za struganje, Zica, spuzve,
krpe za ¢iséenje koje upijaju prljavstinu i
ostatke deterdzenta).

Za CiSc¢enje nakon svake upotrebe nije
potreban poseban materijal za ¢iS¢enje.
Uredaj oCistite deterdzentom za pranje
posuda, toplom vodom i mekom krpom ili
sunderom i osusite suvom krpom.




+ Obavezno nakon ¢iséenja potpuno
obriSite preostalu tecnost i odmah
oCistite hranu isprskanu okolo tijekom
pecenja.

* Ne perite nijednu komponentu vaseg
uredaja u masini za pranje sudova osim
ako nije drugacije navedeno u
korisni¢kom priruc¢niku.

Povrsine od inoksa i nehrdajuce povrsine

+ Ne koristite sredstva za CiS¢enje koja
sadrze kisjelinu ili hlor za ¢iS¢enje
povrsina od nehrdajuceg Celika ili inoksa
i rucica.

+ Povrsina od nehrdajuéeg inoksa moze
vremenom promijeniti boju. Ovo je
normalno. Nakon svakog rada, oCistite
deterdzentom pogodnim za nehrdajucu
povrsinu ili povrSinu od inoksa.

+ Koristite meku krpu sa te¢nim
deterdzentom (neabrazivnim) pogodnim
za CiScenje povrsina od inoksa, pri ¢emu
treba da obratite paznju da brisSete samo
u jednom pravcu.

+ Odstranite mrlje od kamenca, ulja, Skroba
i proteina na staklenim povrSinama i
povrsinama od inoksa bez odlaganja.
Mrlje mogu zardati nakon duze vremena.

+ Sredstva za CiS¢enje poprskana/
nanesena na povrsinu treba odmah
oCistiti. Abrazivna sredstva za ¢iSéenje
ostavljena na povrsini uzrokuju pojavu
bijelih mrlja na povrsini.

Emajlirane povrsine

+ Nakon upotrebe, povrsine od emajla
ocistite deterdzentom za pranje posuda,
toplom vodom i mekom krpom ili
sunderom i osusSite suvom krpom.

« Ako vas proizvod ima funkciju lakog
CiS¢enja parom, mozete izvrsiti lako
CiSc¢enje parom za netvrdokornu trenutnu
necisto¢u. (Pogledajte “Jednostavno
parociscenje [» 98]".)

+ Zatvrdokorne mrlje moze se koristiti
sredstvo za CiSéenje pecnice i grila koje
se preporucuje na internet stranici vaseg
proizvoda i sunder za ¢iS¢enje koje ne
ostavlja ogrebotine. Ne koristite neko
drugo sredstvo za CiSéenje rerne u tom
slucaju.

+ Da biste ocistili prostor predviden za
spremanje hrane, pec¢nica se mora
ohladiti. Ci§éenje vruéih povrsina
izazvaée i opasnost od pozarai
oStec¢enja emajlirane povrsine.

Kataliticke povrsine

+ BocCne strane u prostoru za spremanje
hrane mogu biti prekrivene samo
emajliranim ili katalitickim zidovima.
Navedeno zavisi od modela.

+ Kataliticki zidovi imaju laganu mat i
poroznu povrsinu. Kataliti¢ki zidovi rerne
se ne smiju Cistiti.

+ Kataliticke povrsine apsorbuju ulje
zahvaljujuéi svojoj poroznoj strukturi i
pocinju sjajiti kada je povrsina zasi¢ena
uljem, u tom slucaju preporucuje se
zamjena djelova.

Staklene povrsine

+ Pri ¢iS¢enju staklenih povrsina ne
koristite strugace od tvrdog metala i
abrazivne materijale za CiS¢enje. Isti
mogu ostetiti staklenu povrsSinu.

+ Proizvod ocistite deterdzentom za pranje
posuda, toplom vodom i mekom krpom
od sitnih vlakana koja je predvidena za
CiSc¢enje staklenih povrsina i osusite
suvom krpom od sitnih vlakana.

+ Ako posle Cis¢enja ima ostatka
deterdzenta, obrisite hladnom vodom i
osusite ¢istom i suvom krpom od sitnih
vlakana. Sljedeéi put preostali deterdzent
moze oStetiti staklenu povrsinu.

+ Ni pod kojim uslovima ostatke osuSene
na staklenoj povrsini ne treba ljustiti
nazubljenim noZevima, Zi€anom vunom
ili slicnim alatima za grebanje.

+ Mrlje od kalcijuma (Zute mrlje) mozete
ukloniti sa staklene povrSine
komercijalno dostupnim sredstvom za
uklanjanje kamenca, sredstvom za
uklanjanje kamenca poput sirceta ili
limunovog soka.

+ Ako je povrSina jako zaprljana, nanesite
sredstvo za ciS¢enje na mrlju sunderom i
sacekajte duze vremena da isto
adekvatno odreaguje. Zatim odistite
staklenu povrsSinu vlaznom krpom.
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Promjene boje i mrlje na staklenoj
povrsini normalna su pojava i ne
predstavljaju gresku.

Plasticni djelovi i obojene povrsine

Ocistite plasti¢ne djelove i obojene
povrsine deterdZentom za pranje posuda,
toplom vodom i mekom krpom ili
sunderom i osusite suvom krpom.

Ne koristite strugacCe od tvrdog metala i
abrazivna sredstva za CiS¢enje. Oni mogu
ostetiti povrsine.

Uvjerite se da spojevi komponenti
proizvoda ne budu ostavljeni vlaznii sa
deterdzentom. U suprotnom moze doci
do korozije na ovim spojevima.

7.2 Pribor za ¢is¢enje

Ne stavljajte dodatke proizvoda u masinu
za pranje sudova osim ako nije drugacije
navedeno u korisnickom priru¢niku.

7.3 Ciséenje kontrolne table

Prilikom ¢iS¢enja ploca s kontrolnim
okruglim dugmadima, obriSite tablu i
dugmad vlaznom mekom krpom i osusite
suvom krpom. Ne uklanjajte tipke i
zaptivke ispod da biste ocistili kontrolnu
tablu. Na taj nacin mozete ostetiti
kontrolnu tablu i dugmad.

Prilikom ¢iS¢enja inoks panela s
kontrolnim dugmadima, nemojte koristiti
sredstva za CiS¢enje povrSina od inoksa
oko dugmadi. Indikatori oko dugmeta se
mogu izbrisati.

Ocistite kontrolnu tablu osjetljivu na dodir
vlaznom mekom krpom i osusite suvom
krpom. Ako vas proizvod ima funkciju
zakljucavanja tipki, postavite
zakljucavanje tipki prije ¢iS¢enja
kontrolne table. Ako postupite drugacije,
tipke moZzete nepropisno odabrati.

7.4 Ciséenje unutrasnjosti rerne

(povrsina za spremanje hrane)

Slijedite korake ¢is¢enja opisane u odjeljku
,Opste informacije o CiS¢enju” prema
tipovima povrsine u vasoj pecnici.

Ciséenje stranica rerne
Boc¢ne strane u prostoru za spremanje
hrane mogu biti prekrivene samo
emajliranim ili katalitickim zidovima.
Navedeno zavisi od modela. Ako model
ima kataliticku stranicu, pogledajte
informacije u odjeljku ,Kataliticki zidovi".
Ako je vas proizvod model sa zi¢anim
policama, uklonite zZi¢ane police prije
CiS¢enja bocnih zidova. Zatim zavrsite
CiSc¢enje kako je opisano u odjeljku ,Opste
informacije o ¢iséenju” prema vrsti bo¢nog
zida.
Da biste uklonili bo¢ne Zi¢ane police:
1. Uklonite prednji dio Zi¢ane police
povla¢enjem na bo¢ni zid u suprotnom
smjeru.

2. Povucite zi¢anu policu prema sebi da
biste je potpuno skinuli.

3. Da biste ponovo postavili police, obavite
iste korake kao tokom skidanja, ali
obrnutim redosljedom.

7.5 Jednostavno parociséenje

Ovo omogucava ciséenje prljavstine (koja
nije tvrdokorna) koja je omeks$ana parom u
pecnici i kapljicama vode koje se lako
kondenzuju na unutarnjim povrs§inama
pecnice.

1. lzvadite sve dodatke iz pecnice.

2. Sipajte 500 ml vode u pleh i stavite pleh
na 2. nivo police u pecnici.
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3. Podesite pecnicu na radni rezim
jednostavnog parociséenja i ukljucite je
na 100°C tokom 15 minuta.

Odmah otvorite vrata i obriSite unutarnjost

pec¢nice mokrim sunderom ili krpom. Para

Ce se osloboditi prilikom otvaranja vrata.

Ovo moze stvoriti rizik od opekotina. Budite

oprezni prilikom otvaranja vrata.

U sluéaju tvrokornih mrlja, proizvod ocistite

deterdzentom za pranje posuda, toplom

vodom i mekom krpom ili sunderom i

osusite suvom krpom.

I B

7.6 Ciséenje vrata peénice

Mozete da skinete vrata i staklo rerne da
biste ih ocistili. Kako ukloniti vrata i staklo
objasnjeno je u odjeljcima ,Skidanje vrata
pecnice” i ,Skidanje unutarnjeg stakla
na vratima pecnice*. Nakon Sto skinete
unutrasnje staklo na vratima, oCistite ga
sredstvom za pranje posuda, toplom
vodom i mekom krpom ili sunderom i
osusite suvom krpom. Da biste uklonili
ostatke kamenca koji se mogu formirati na
staklu peénice, obriSite staklo sircetom i
isperite.

U funkciji lakog parociséenja,
@ ocekuje se da dodana voda ispari i
kondenzira se na unutarnjoj strani
pecnice i na vratima pecnice kako
bi se omeksala lagana prljavstina
nastala u vasoj pecnici. Kondenzat
koji se stvori na vratima penice
moze prsnuti okolo kada se vrata
peénice otvore. Cim otvorite vrata
pecnice, obrisite kondenzaciju.

Da biste odistili vrata i stakla rerne
@ nemojte koristiti gruba abrazivna

sredstva za CiS¢enje, metalne

strugace, zi¢anu vunu ili sredstva

za bijeljenje.

(Razlikuje se u zavisnosti od modela
proizvoda. *Mozda nije dostupno kod
vaseg modela.) Nakon kondenzacije unutar
pecnice, moze se pojaviti lokvica ili vlaga u
Zlebu spremnika na dnu pec¢nice. Nakon
upotrebe, ocistite ovaj Zleb vlaznom krpom
a zatim posusite.

Skidanje vrata rerne
1. Otvorite vrata pecnice.

2. Otvorite klipse na Sarkama sa desne i
lijeve strane na vratima tako Sto éete ih
gurnuti nadolje kao sto je prikazano na
slici.

3. Tipovi Sarki su (A), (B), (C) u zavisnosti
od modela proizvoda. Sljedece slike
pokazuju kako otvoriti svaku vrstu
Sarke.

4. (A) tip Sarke je dostupan u normalnim
tipovima vrata.

=1£)
/
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5. B) tip Sarke je dostupan u tipovima vrata
sa mekim zatvaranjem.

6. Sarke tipa (C) su dostupne u tipovima
vrata sa mekim otvaranjem/
zatvaranjem.

7. Postavite vrata rerne u poluzatvoren
polozaj.

8. Skinite vrata tako Sto ¢ete ih izvudéi
navise da biste ih oslobodili iz lijeve i
desne Sarke.

Kada vracate vrata, obavite iste
korake kao tokom skidanja, ali
obrnutim redosljedom. Ne

zaboravite da zatvorite klipse na
Sarkama kada vratite vrata.

7.7 Skidanje unutarnjeg stakla sa
vrata pecnice

Unutarnje staklo na vratima uredaja moze
se skinuti za potrebe ¢iSc¢enja.

1. Otvorite vrata pecnice.
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. Povucite plasticni dio pricvrs¢en na
gornjem dijelu ulaznih vrata prema sebi
istovremeno pritiskom na tacke pritiska
sa obje strane dijela i izvadite ga.

. Kao sto je prikazano na slici, malo

podignite staklenu plo¢u s unutarnje
strane (1) prema ,,A“ a zatim je izvadite
povlacenjem prema ,,B“.

Staklena ploca sa
unutarnje strane

2* Unutarnje staklo
(mozda nije dostupno
kod vaseg proizvoda)

. Ako vas proizvod ima unutarnje staklo

(2), ponovite isti postupak da biste ga
skinuli (2).

. Prvi korak za vracanje vrata u probitno

stanje je ponovno postavljanje
unutarnjeg stakla (2). Postavite
zakoSeni ugao staklene ploce tako da
nalegne u zakos$eni ugao na plasti¢cnom



prorezu. (Ako vas proizvod ima
unutrasnje staklo). Unutrasnje staklo (2)
mora biti priévr§éeno na plasticni prorez
najblizi staklenoj plo¢i s unutarnje
strane (1).

6. Prilikom ponovnog postavljanja staklene
ploce s unutarnje strane (1) provjerite da
li Stampana strana stakla lezi licem
prema unutarnjem staklu. Od kljuénog je
znacaja da donji uglovi staklene ploce s
unutarnje strane (1) nalegnu u donje
plasti¢ne proreze.

7. Gurnite plasticni dio prema okviru dok

ne Cujete zvuk ,klik".

7.8 Ciséenje sijalice u peénici

U slucéaju da se staklena povrsina sijalice u

rerni postane zaprlja; ocistite je

deterdzentom za pranje posuda, toplom

vodom i mekom krpom ili sunderom i

osusite suvom krpom. U slucaju kvara

sijalice u rerni, mozete zamijeniti sijalicu
prema postupku opisanom u sljede¢em
odjeljku.

Zamjena sijalice u rerni

Opsta upozorenja

+ Prije mijenjanja sijalice provjerite da li je
uredaj iskljucen sa napajanja elektrinom
energijom i da li se ohladio, kako biste
izbjegli rizik od strujnog udara. Vruce
povrSine mogu izazvati opekotine!

+ Ovu pecnicu napaja sijalica sa zarnom
niti snage manje od 40 W, manje od 60
mm visine, manje od 30 mm u precniku ili
halogena lampa sa uti¢nicom G9 snage
manje od 60 W. Sijalice su pogodne za
rad na temperaturama iznad 300 °C.
Sijalice za peénice su dostupne kod
ovlaséenih servisa ili licenciranih
tehnicara. Ovaj proizvod sadrzi sijalicu
energetske klase G.

+ Polozaj sijalice moze se razlikovati od
poloZaja prikazanog na slici.

« Sijalica koja se koristi u ovom proizvodu
nije adekvatna za upotrebu u
domacdinstvu za osvjetljavanje prostorija.
Svrha ove sijalice je da pomogne
korisniku da vidi prehrambene proizvode.

+ Sijalice koje se koriste u ovom proizvodu
podnose ekstremne fizicke uslove kao
Sto su temperature iznad 50 °C.

Ako vasa rerna ima okruglu sijalicu:

1. iskljucite uredaj iz struje.

2. Uklonite zastitno staklo okre¢uéi ga u
smijeru suprotnom od kazaljke na satu.
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3. Ako je sijalica vase rerne tipa (A)
prikazana na donjoj slici, okrenite
sijalicu rerne kao $to je prikazano na
slici i zamijenite je novom. Ako je model
tipa (B), izvucite je kao $to je prikazano
na slici i zamijenite je novom.

4. Vratite zastitno staklo.
Ako vasa rerna ima kockastu sijalicu,

1. iskljucite ureda;j iz struje.

2. Uklonite Zi¢ane police kao $to je
opisano.
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3. Srafcigerom podignite zastitno staklo
sijalice. Prvo uklonite vijak, ako postoji
vijak na kvadratnoj lampi u vaSem
proizvodu.

8 Rjesavanje problema

4. Ako je sijalica vase rerne tipa (A)

prikazana na donjoj slici, okrenite
sijalicu rerne kao sto je prikazano na
slici i zamijenite je novom. Ako je model
tipa (B), izvucite je kao $to je prikazano
na slici i zamijenite je novom.

Vratite zastitno staklo, a zatim vratite
zicane police.

Ako problem postoji i nakon $to postupite u
skladu s uputstvima u ovom odjeljkuy,
obratite se svom dobavljacu ili ovlaS¢enom
servisu. Nikada ne pokusavajte sami da
popravite svoj ureda;.

Para se emituje dok pecnica radi.

+ Normalno je da se stvara para tokom
rada. >>> Ovo nije greska.

Tokom kuhanja pojavljuju se kapljice vode

+ Para nastala tokom kuhanja kondenzuje
se kada dode u kontakt sa hladnim
povrSinama izvan proizvoda i moze
formirati kapljice vode. >>> Ovo nije
greska.

Zvuci metala se ¢uju dok se proizvod

zagrijeva i hladi.

+ Metalni delovi se mogu Siriti i proizvoditi
zvukove kada se zagriju. >>> Ovo nije
greska.

Proizvod ne radi.

+ Osigurac je mozda neispravan ili
pregorio. >>> Provjerite osigurace u
razvodnoj kutiji. Promijenite ih ako je
potrebno ili ih ponovo ukljucite.

+ Uredaj ne smije biti utaknut u uti¢nicu (s
uzemljenjem). >>> Provijerite je li uredaj
uklju¢en u uti¢nicu.

(Ako na vasem uredaju postoji tajmer)
Tipke na kontrolnoj tabli ne rade. >>> Ako
vas proizvod ima zaklju¢avanje tipki,
zaklju¢avanije tipki je mozda omoguceno,
onemogucite zaklju¢avanije tipki.

Svjetlo na pechnici nije ukljuceno.

Sijalica u pe¢nici je mozda neispravna.
>>> Zamijenite sijalicu u pec¢nici.

Nema struje. >>> Provjerite da li ima
napajanja elektricnom energijom sa
mreze i provjerite osigurace u razvodnoj
kutiji. Zamijenite osigurace po potrebi ili
ih ponovo ukljucite.

Pecnica ne grije.

Pecénica mozda nije podeSena na
odredenu funkciju za spremanje hrane i/
ili temperaturu. >>> Podesite pecnicu na
odredenu funkciju za spremanje hrane i/
ili temperaturu.

Za modele sa tajmerom, vrijeme nije
podeseno. >>> Podesite vrijeme.

Nema struje. >>> Provjerite da li ima
napajanja elektricnom energijom sa
mreze i provjerite osigurace u razvodnoj
kutiji. Zamijenite osigurace po potrebi ili
ih ponovo ukljucite.
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Dobrodosli!

PosStovani kupci,

Hvala $to ste odabrali Beko proizvod. Zelimo da vam proizvod, proizveden uz visoki kvalitet
i tehnologiju, pruzi najbolju efikasnost. Stoga, pazljivo procitajte ovaj prirucnik i svu drugu
dokumentaciju koja je data pre upotrebe proizvoda.

Obratite paznju na sve informacije i upozorenja navedena u uputstvu za upotrebu. Na taj
nacin éete zastititi sebe i svoj proizvod od opasnosti koje mogu nastati.

Sacuvajte uputstvo za upotrebu. Ako ovaj uredaj predate tre¢em licu, priloZite i ovo
uputstvo za upotrebu. Uslovi garancije, nacini koriS¢enja i reSavanja problema za vas
proizvod navedeni su u ovom prirucniku.

Simboli i njihovi opisi u uputstvu za upotrebu:

Opasnost koja moze za rezultat imati smrt ili ozledu.

@ Vazne informacije ili korisni saveti za upotrebu.

Procitajte uputstvo za upotrebu.

f Upozorenje na vrele povrsine.

NAPOMEN Opasnost koja moze za rezultat imati materijalnu Stetu na proizvodu ili okolini.
A

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Bezbednosna uputstva

* Ovaj odeljak sadrzi
bezbednosna uputstva koja ¢e
vam pomoci da se zastitite od
rizika od telesnih ozleda ili
oStecenja imovine.

+ Ako se proizvod preda nekom
drugom licu za licnu upotrebu
ili za upotrebu polovnog
uredaja, takode treba dati
uputstvo za upotrebu, etikete
proizvoda i druge relevantne
dokumente i delove.

+ Nasa kompanija nije
odgovorna za ostecéenja koja
mogu nastati ako se ne
postuju ova upustva.

* Nepostovanje ovih uputstava
ponistava odobrenu garanciju.

+ Ugradnju i popravke uvek treba
da obavlja proizvodac,
ovlasceni servis ili lica koja je
imenovao uvoznik.

+ Koristite iskljucivo originalne
rezervne delove i dodatke.

* Ne popravljajte i ne menjajte
nijednu komponentu proizvoda
ako to nije jasno naznaceno u
uputstvu za upotrebu.

* Ne izvodite tehicke
modifikacije na proizvodu.

A1 .1 Predvidena namena

* Ovaj je proizvod dizajniran za
upotrebu u domacinstvima. On
nije namenjen za komercijalnu
upotrebu.

* Ne koristite proizvod u
bastama, na balkonima ili
drugim okruzenjima na
otvorenom. Ovaj proizvod je
namenjen za upotrebu u
domacinstvima i kuhinjama za
zaposlene u prodavnicama,
kancelarijama i drugim radnim
okruzenjima.

+ UPOZORENJE: Ovaj proizvod
treba koristiti samo za
spremanje hrane. Ne treba ga
koristiti u razlicite svrhe, poput
zagrevanja prostorije.

* Rerna se moze koristiti za

odmrzavanije, pecenje, przenje

i grilovanje hrane.

Ovaj proizvod ne treba koristiti

za zagrevanije tanjira, susenje

zakacenih peskira ili odecée na
rucici.

1.2 Bezbednost dece,
ugrozenih osoba i
kucnih ljubimaca

* Ovaj proizvod mogu Koristiti
deca sa 8 i vise godina starosti
i osobe sa fizickim, ¢ulnim ili
mentalnim nedostacima i
osobama bez znanja ili
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iskustva, isklju€ivo ukoliko su
pod nadzorom i kada im se
objasnjava nacin bezbedne
upotrebe aparata i moguce
opasnosti.

* Deca se ne smeju igrati sa
uredajem. Deca nikada ne
smeju da Ciste i odrzavaju
uredaj, sem ako se nalaze pod
nadzorom odrasle osobe.

+ Ovaj proizvod ne smeju
koristiti osobe sa fizickim,
culnim ili mentalnim
nedostacima (ukljucujuéi
decu), osim ako se drze pod
nadzorom ili dobiju potrebna
uputstva.

+ Decu treba nadzirati kako bi se
obezbedilo da se ne igraju sa
ovim uredajem.

* Elektricni proizvodi su opasni
za decu i kuéne ljubimce. Deca
i kuéni ljubimci ne smeju se
igrati, penjati se ili ulaziti u
proizvod.

Ne stavljajte predmete na
proizvod koje deca mogu da
dohvate.

UPOZORENJE: Tokom
upotrebe, dostupne povrsine
proizvoda su vruce. Decu
drzite dalje od proizvoda.

« Ambalazni materijal Cuvajte
izvan dohvata djece. Postoji
rizik od ozlede i gusenjal!
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+ Kada su vrata otvorena, ne

stavljajte teske predmete na
njih i ne dozvolite deci da sede
na njima. Mozete izazvati
prevrtanje ili oStecenje Sarki na
vratima rerne.

* Pre nego Sto odbacite

istroSene i beskorisne
proizvode:

. IskljucCite utikac i izvadite ga

iz uticnice.

. Odrezite kabl za napajanje i

iskopcCajte ga sa utikacem iz
proizvoda.

. Preduzmite mere

predostroznosti da sprecite
decu da udu u proizvod.

. Ne dozvolite deci da se igraju

sa proizvodom kada je u
rezimu mirovanja.

1.3 Elektricha
bezbednost

* Proizvod povezite na

uzemljenu uticnicu zasti¢enu
osiguracem sa voltazom
navedenom na tipskoj
nalepnici. Uzemljenje mora
uvesti kvalifikovani elektricar.
Ne koristite proizvod bez
uzemljenja u skladu sa
lokalnim/nacionalnim
propisima.

Utikac ili elektri¢ni prikljucak
uredaja moraju biti na lako
dostupnom mestu. Ako to nije
moguce, na elektricnoj




instalaciji na koju je uredaj
priklju¢en mora postojati
mehanizam (osigurac,
prekida¢, sklopka tastera, itd.),
u skladu s propisima koji
ureduju napajanje elektrinom
energijom i odvajanje svih
polova od mreze.

IskljucCite proizvod ili iskljucCite
osigurac pre popravke,
odrzavanja i CiS¢enja.
Ukljucite proizvod u uzemljenu
uti¢nicu koja odgovara
vrednostima napona struje i
frekvencije navedene na
tipskoj nalepnici.

Ako vas proizvod nema mrezni
kabl, koristite samo kabl za
prikljucivanje opisan u odeljku
»Tehnicke specifikacije”.

Ne gurajte kabl za napajanje
ispod ili iza proizvoda. Ne
stavljajte teske predmete na
kabl za napajanje. Kabl za
napajanje ne treba da se
savija, prelama i ne sme da
dode u kontakt sa bilo kojim
izvorom toplote.

Pazite da kabal za napajanje
ne zaglavite dok postavljate
proizvod na njegovo mesto
nakon montaze ili ¢is¢enja.
Donje povrsine rerne se takode
zagrevaju tokom upotrebe.
Kablovi za napajanje ne smeju
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da dodiruju zadnju povrsinu
proizvoda. U suprotnom moze
doci do ostecéenja.

Pazite da ne zaglavite
elektricni kabl izmedu vrata
rerne i okvira i ne postavljajte
ga na vruce povrsine. U
suprotnom, izolacija kabla
moze se rastopiti i izazvati
pozar kao rezultat kratkog
spoja.

Koristite samo originalni kabl.
Ne koristite odsecene ili
ostecene kablove.

Za upravljanje proizvodom ne
koristite produzni kabal ili
visestruku priklju¢nicu.
Obratite se ovlas¢éenom
servisnom centru ili uvozniku
da biste koristili odobreni
adapter u slucajevima kada je
neophodna upotreba adaptera
za pretvarac (za tip utikaca).
Obratite se uvozniku ili
ovlaséenom servisu ako je
duzina voda napajanja
neadekvatna.

Prenosivi izvori napajanja ili
visestruki utikaci mogu se
pregrejati i zapaliti. Drzite
visestruke utikace i prenosive
izvore napajanja dalje od
proizvoda.

Ako je kabl za napajanje
ostecen, mora ga zameniti
proizvodac, ovlaséeni servis ili



osoba koju je odredila
kompanija uvoznik, kako bi se
sprecile moguce opasnosti.

+ UPOZORENUJE: Pre zamene
sijalice u rerni, iskljucite
proizvod sa napajanja da biste
izbegli opasnost od strujnih
udara. Iskljucite proizvod ili
iskljucite osigurac u kutiji s
osiguracima.

Ako vas proizvod ima kabal za

napajanje i utikac:

+ Nikada ne stavljajte utikac
proizvoda u polomljen, labav
utikac ili utikac izvan uticnice.
Vodite racuna da je utikac
potpuno umetnut u uticnicu. U
suprotnom, prikljucci se mogu
pregrejati i izazvati pozar.

* Izbegavajte umetanje uredaja
u utikace koji su masni, necisti
ili potencijalno izlozeni vodi
(kao $to su oni blizu radne
ploCe sa koje voda moze da se
slije). U suprotnom postoji
opasnost od kratkog spoja ili
strujnog udara!

* Nikada ne dodirujte utikac
vlaznim rukama!

* lzvucite utikac iz uticnice
koristedi telo utikaCa, a ne sam
kabl.

SR/7

1.4 Bezbednostu
transportu

* Pre transporta proizvoda

iskljucite proizvod sa
napajanja.

Proizvod je tezak, potrebno je
da ga nose najmanje dve
osobe.

Ne koristite vrata i/ili ru¢ku za
transport ili premestanje
proizvoda.

Nemojte na uredaj stavljati
predmete. Nosite uredaj
vertikalno.

Kada treba da transportujete
proizvod, zamotajte ga u
ambalazni materijal ili debeli
karton i ¢vrsto ga zalepite.
Cvrsto priévrstite pokretne
delove proizvoda kako biste
sprecili ostecenje.

* Pre ugradnje proizvoda,

proverite da li ima oStecenja
nakon transporta. Obratite se
uvozniku ili ovlaséenom
servisu ako je ostecéen.

Bezbednost pri

A.I .5
ugradnji

* Pre poCetka ugradnje, iskljucite

strujni vod na koji ¢e proizvod
biti prikljucen tako Sto cCete
iskljuciti osigurac.

« Tokom transporta i ugradnje

uvek nosite zastitne rukavice.
U suprotnom postoji opasnost
od povreda ostrim ivicama!



* Pre ugradnje proizvoda,
proverite da li ima oStecenja.
Ne ugradujte proizvod ako je
ostecen.

* Izbegavajte upotrebu
toplotnoizolacionih materijala
za pokrivanje unutrasnjosti
namestaja u koji ¢e biti
ugraden.

+ Direktna sunceva svetlost i
izvori toplote, kao $to su
elektricne ili plinske grejalice,
ne smeju biti prisutne u oblasti
gde je proizvod ugraden.

+ Odrzavaijte okolni prostor svih
ventilacionih kanala proizvoda
slobodnim.

+ Da bi se izbeglo pregrevanije,
ugradnja proizvoda ne bi
trebalo da se vrsi iza ukrasnih
prekrivaca.

+ U slucajevima kada se crevo/
cev za plin ili plasticna cev za
vodu nalazi iza predvidenog
mesta za ugradnju proizvoda,
neophodno je obezbediti da
nema kontakta izmedu
proizvoda i ovih komunalnih
vodova. U suprotnom, crevo/
cev moze biti zgnjeceno.

Ako se iza mesta gde ¢e
proizvod biti ugraden nalazi
utiCnica, mora se obezbediti da
proizvod ne dode u kontakt sa
utiCnicom niti sa utikacem
uklju¢enim u uti¢nicu.

1.6 Bezbednost
upotrebe

* Vodite racuna da je proizvod
isklju¢en nakon svake
upotrebe.

+ Ako proizvod necete koristiti
duze vreme, iskljucite utikac sa
napajanja ili izvadite osigurac
koji ga napaja u kutiji sa
osiguracima.

* Ne koristite proizvod ako se
pokvari ili osteti tokom
upotrebe. iskljucite uredaj iz
struje. Obratite se uvozniku ili
ovlaséenom servisu.

* Ne koristite proizvod ako su
uklonjena ili polomljena stakla
prednjih vrata. U suprotnom
postoji opasnost od povreda i
ugrozavanja zivotne sredine.

* Ne gazite na uredaj iz bilo
kojeg razloga.

* Nikada ne koristite proizvod
kada vam je rasudivanje ili
koordinacija narusena
upotrebom alkohola i/ili droga.

« Zapaljivi predmeti se ne smeju
drzati u i oko prostora za
kuvanje. U suprotnom, ovo
moze dovesti do pozara.

* Rucka rerne nije susilica za
peskire. Kada koristite
proizvod, ne kacite peskire,
rukavice ili slican tekstil na
rucici.
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« Sarke vrata proizvoda se
pomeraju prilikom otvaranja i
zatvaranja vrata i mogu se
zaglaviti. Kada otvarate/
zatvarate vrata, ne drzite deo
sa Sarkama.

Al .7 Upozorenjao

temperaturi

+ UPOZORENUJE: Kada je
proizvod u upotrebi, proizvod i
njegovi dostupni delovi ¢e biti
vruci. Vodite racuna da ne
dodirnete proizvod i grejne
elemente. Decu mladu od 8
godina treba drzati podalje od
proizvoda osim ako su pod
stalnim nadzorom.

* Ne stavljajte zapaljive/
eksplozivne materijale u blizini
proizvoda, jer ¢e povrsSine biti
vruce tokom rada.

* Drzite rastojanje kada otvarate
vrata rerne tokom ili na kraju
kuvanja. Para moze izazvati
opekotine na rukama, licu i/ili
oCima.

+ Tokom rada proizvod je vruc.
Treba voditi racuna da ne
dodirnete vruée delove,
unutrasnjost rerne i grejne
elemente.

+ Uvek nosite rukavice otporne
na toplotu kada rukujete
proizvodom.

ALS Upotreba dodataka ﬂ

* Vazno je da metalna resetka i
pleh budu propisno postavljeni
na predvidena mesta za iste.
Za detaljne informacije
pogledajte odeljak ,Upotreba
dodataka“.

« Zatvorite vrata rerne nakon sto
pribor potpuno gurnete u
prostor za kuvanje, u
suprotnom mogu da udare u
staklo vrata i da ga oStete.

A1 .9 Bezbednost kuvanja

* Budite oprezni kada koristite
alkoholna pi¢a u hrani. Alkohol
isparava na visokim
temperaturama i moze izazvati
pozar jer se moze zapaliti kada
dode u kontakt sa vru¢im
povrSinama.

+ Ostaci hrane u zoni kuvanja,

kao Sto je ulje, mogu se

zapaliti. OCistite ove ostatke
pre spremanja hrane.

Opasnost od trovanja hranom:

Ne Cuvajte hranu u rerni duze

od sat vremena pre i posle

pripreme. U suprotnom
mozete izazvati trovanje
hranom ili bolesti.

* Ne zagrevajte zatvorene
konzerve i staklene tegle u
rerni. Pritisak koji bi se stvorio
u konzervi/tegli moze izazvati
njeno pucanje.
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+ Pleh za pecenije, tanjire ili
aluminijumsku foliju ne
postavljajte direktno na dno
rerne. Akumulirana toplota
moze ostetiti dno rerne.

Imajte na umu sledece mere

predostroznosti kada koristite

masni pergament papir ili slicne
materijale:

+ Stavite papir za pecCenje u
posude ili pribor za rernu (pleh,
Zicani gril, itd.) s hranom i
stavite ga u prethodno
zagrejanu rernu.

+ Da biste sprecili rizik od
dodirivanja grejnih elemenata
rerne i ometanja protoka
toplog vazduha, uklonite sve
suvisne delove masnog papira
koji vise sa pribora ili posuda.
Ne koristite masni papir na
temperaturama rerne vec¢im od
maksimalne temperature
upotrebe koju je odredio
proizvodac. Nikada ne
stavljajte papir za pecenje na
dno rerne.

* Ne stavljajte ga na pribor
tokom prethodnog zagrevanja.

+ Uvek pritisnite tanjirom ili
slicnim predmetom kako biste
sprecili da materijal leprsa
okolo zbog cirkulacije vazduha
unutar rerne.

+ Pokrijte samo onoliko povrSine
hrane koliko je neophodno
unutar pleha.

SR/ 10

* Nakon svake upotrebe, pleh

treba oprati, a sav masni papir
ili sliche materijale koji se
koriste u plehu treba zameniti.
U suprotnom, te¢nosti koje
kapaju na pleh mogu izazvati
stvaranje dimaili ¢ak aktivni
plamen.

* Protok vazduha se stvara kada

se poklopac proizvoda otvori.
Masni papir moze doci u
kontakt sa grejnim elementima
i zapaliti se.

« Kada koristite resetku za

pecenje na rostilju, na donju
reSetku treba staviti pleh. U
suprotnom, masnoce iz hrane i
druge komponente koje kapaju
na dno rerne mogu stvoriti jak
dim i dovesti do plamena.

« Za vreme grilovanja zatvorite

vrata rerne. Vruc€e povrsine
mogu izazvati opekotine!

+ Hrana koja nije adekvatna za

grilovanje predstavlja
opasnost od nastanka pozara.
Grilujte samo hranu koja se
sme obradivati na temperaturi
za intenzivno grilovanje. Hranu
ne stavljajte predaleko na
zadnji deo grila. Ovo je
najtoplije podrucje i masna
hrana se moze zapaliti.



A1 10 Bezbednost pri

odrzavanju i ¢iscenju

+ SacCekajte da se uredaj ohladi
pre CiS¢enja. Vrucée povrsine
mogu izazvati opekotine!

* Ne perite proizvod prskanjem
ili sipanjem vode na njega!
Postoji opasnost od
elektricnog udara!

+ Nemojte koristiti parne Cistace
za Ciséenje proizvoda jer to
moze izazvati strujni udar.

* Da biste stakla prednijih vrata
rerne nemojte koristiti gruba
abrazivna sredstva za CiS¢enje,
metalne strugace, ziCanu vunu
ili sredstva za izbeljivanje. Ovi
materijali mogu prouzrokovati
ogrebotine i pucanje staklenih
povrsina.

2 Uputstva za zastitu Zivotne sredine

2.1 Direktiva o otpadu

2.1.1 Usaglasenost sa WEEE
direktivom i odlaganjem
proizvoda u otpad

Ovaj proizvod je usaglasen sa WEEE
direktivom Evropske unije (2012/19/EU).
Ovaj proizvod nosi simbol klasifikacije za
odlaganje elektri¢ne i elektronske opreme
(WEEE).

Ovaj proizvod je napravljen od

visokokvalitetnih delova i

materijala koji se mogu ponovo

koristiti i pogodni su za

recikliranje. Prema tome, ne
i otpadni proizvod
zajedno sa uobicajenim otpadom iz
domacinstva i drugim otpadom na kraju
njihovog korisnog veka. Odnesite ga na
sabirno mesto za reciklazu elektricne i
elektronske opreme. O ovim sabirnim
centrima se mozZete raspitati kod lokalne
uprave. Pravilno odlaganje uredaja pomaze
u sprecavanju negativnih posledica na
Zivotnu sredinu i zdravlje ljudi.

Usaglasenost sa RoHS Direktivom
Proizvod koji ste kupili u saglasnosti je sa
RoHS Direktivom Evropske unije (2011/65/
EU). On ne sadrzi Stetne i zabranjene
materijale navedene u Direktivi.

2.2 Informacije o ambalazi

Ambalazni materijali ovog proizvoda su
napravljeni od materijala koji mogu da se
recikliraju u skladu sa nacionalnim
propisima o zastiti Zivotne sredine.
Ambalazu ne odlozite sa kuénim otpadom
ili drugim vrstama otpada ve¢ je odlozite u
sabirne centre za ambalaZzu koje su navele
lokalne vlasti.

2.3 Preporuke za ustedu energije

Prema EU 66/2014, informacije o
energetskoj efikasnosti mogu se naci na
racunu proizvoda koji se isporucuje sa
proizvodom.

Slededi predlozi ¢e vam pomo¢i da svoj

proizvod upotrebljavate na ekoloski i

energetsk| efikasan nacin:

« Zamrznutu hranu odmrznite pre pecenja.

+ U rerni koristite tamne ili emajlirane
posude koje bolje prenose toplotu.

+ Ako je navedeno u receptu ili uputstvu za
upotrebu, uvek izvrsite prethodno
zagrevanje. Ne otvarajte vrata rerne
Cesto tokom pecenja.
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+ Iskljucite proizvod 5 do 10 minuta pre
isteka vremena pecenja za produzeno
pecenje. Sada moZete ustedeti do 20%
elektricne energije upotrebom preostale
toplote.

3 Vas proizvod

PokusSajte da istovemeno pecete vise jela
u rerni. Mozete istovremeno spremati
hranu postavljanjem dve posude na
reSetku. Osim toga, ako spremate jela
jedno za drugim, to ¢e ustedjeti energiju
jer rerna nece izgubiti na svojoj toploti.

3.1 Predstavljanje proizvoda

43 1
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5 \
l |
| |
” h 1 » 6
1 Kontrolna tabla 2 Sijalica
3 Zi¢ane police 4 Motor ventilatora (iza ¢elicne ploce)
5 Vrata 6 Rucka
7 Doniji grejac (ispod Celi¢ne ploce) 8 Pozicije polica
9 Gornji grejac 10 Ventilacioni otvori
* Razlikuje se u zavisnosti od modela. Vas 3.2 Predstavljanje i upotreba

proizvod mozda nije opremljen sijalicom ili se
vrsta i lokacija sijalice mogu razlikovati od slike.

** Razlikuje se u zavisnosti od modela. Vas
proizvod mozda nije opremljen Zicom. Na slici je
kao primer prikazan proizvod sa zicom.

kontrolne table proizvoda

U ovom odeljku mozete pronaci pregled i
osnovne namene kontrolne table
proizvoda. Moguce su razlike u slikama i
nekim karakteristikama u zavisnosti od
vrste proizvoda.
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3.2.1 Kontrolna tabla

P [©) C
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1 2 3 4

1 Dugme za izbor funkcije
3 Dugme za izbor temperature

Ako postoji dugme(dugmad) koje
kontrolise(u) vas proizvod, u nekim
modelima to(ta) dugme(dugmad) izlazi(e)
kada se pritisne(u) (umetnuta dugmad). Da
biste izvrsili podesavanja pomoéu ovih
dugmadi, prvo pritisnite odgovarajuce
dugme i ono ¢e se pojaviti van. Nakon
podesavanja, pritisnite ga ponovo i vratite
dugme u prvobitni polozaj.

3.2.2 Uvodenje kontrolne table rerne

Dugme za izbor funkcije

Funkcije rada pe¢nice mozZete izabrati
pomocdu dugmeta za izbor funkcija.
Okrenite levo/desno iz zatvorenog
(gornjeg) poloZaja da biste izabrali.
Dugme za temperaturu

Mozete da izaberete temperaturu koju
Zelite da kuvate pomoc¢u dugmeta za
temperaturu. Okrenite u smeru kazaljke na
satu iz zatvorenog (gornjeg) poloZaja da
biste izabrali.

Indikator unutrasnje temperature pecnice

Unutrasnju temperaturu pecnice mozete
razumeti iz lampice temperature. Lampa
termostata se nalazi na kontrolnoj tabli.

2 Tajmer
4 Sijalica termostata

Lampica termostata se ukljucuje kada
proizvod pocne da radi, a lampica
termostata se gasi kada dostigne
podesenu temperaturu. Kada temperatura
u pecnici padne ispod podesene
temperature, lampica termostata se
ponovo ukljucuje.

Tajmer

Mozete da kuvate podeSavanjem
odredenog vremena kuvanja pomocu
dugmeta tajmera. Brojevi na dugmetu
oznacavaju primenljivo vreme kuvanja u
minutima. Simbol C\0) oznacava
neograni¢eno vreme kuvanja. Ako dugme
postavite na simbol C\O, mozete da kuvate
ruéno (po Zelji) neogranic¢eno vreme.

3.3 Radne funkcije rerne

Na tabeli funkcija; prikazane su radne
funkcije koje moZzete koristiti u vasoj rerni i
najvise i najnize temperature koje se mogu
podesiti za ove funkcije. Redoslijed
prikazanih rezima rada moze se razlikovati
od rasporeda na vasem proizvodu.
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Simbol . .. Temperaturni ..
funkcije Opis funkcije opseg (°C) Opis i upotreba
Hrana se zagreva odozgo i odozdo u isto vreme. Pogodno za
Gornji i donji grejac¢ * torte, kolace ili kolace i variva u kalupima za pecenje. Kuvanje
— se vr$i na jednoj posudi.
| —
— Ukljuéen je samo donji grejac. Pogodan je za hranu za koju
= Donji grejac¢ * Zelite da na dnu malo potamni. Ovu funkciju treba koristiti i za
+ \‘"/ jednostavno parociscéenje.
| S
Gomiji i donji grejac + . Vruéi vazduh za}ggejankgornjlm i donj|m,grejac_||ma rasgotedgje
ventilator se ravnomerno i brzo kroz rernu pomocu ventilatora. Pecenje u
— samo jednom plehu.
- Veliki gril na gornjem delu rerne radi. Pogodan je za grilovanje
Puni gril * L o
velikih koli¢ina.
ho 4 Vrué vazduh zagrejan tokom funkcije malog grila brzo se
% Niski gril + ventilator * rasporeduje u rerni ventilatorom. Pogodan je za grilovanje
malih koli¢ina.
/\ Svi grejaci u rerni su u funkciji. Ova radna funkcija se koristi za
/\ Pojacivac - brzo dovodenje peci na Zeljenu temperaturu (prethodno
zagrevanje). Ne koristite ga za pecenje hrane.

* Vas proizvod radi u temperaturnom
opsegu navedenom na dugmetu za
temperaturu.

3.4 Dodaci uredaja

Uz va$ uredaj su isporuceni razni dodaci.

U

ovom odeljku dostupni su opisi dodataka i Zigani gril

opisi pravilnog kori§¢enja. Dodaci koji se

Koristi se za pecenje ili stavljanje hrane

dostavljaju uz uredaj se mogu razlikovati u hrane koja ¢e se pedi, prziti ili kuvati u

zavisnosti od modela uredaja. Mozda uz

va$ uredaj ne postoji svaki dodatak opisan

u uputstvu za upotrebu.

kaserolama na zeljenu policu.
Na modelima sa zi¢anim policama :

Plehovi unutar vaseg uredaja se
@ mogu deformisati zbog uticaja

na funkcionalnosti. Deformacija

nestaje kada se pleh ohladi.

temperature. Navedeno nece uticati

Standardni pleh

Koristi se za testa, smrznutu hranu i velike

komade pecenja.
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Na modelima bez zi¢anih polica :

3.5 Koriscenje dodataka uredaja

Police za pripremu hrane

Postoji 5 nivoa polozaja polica u prostoru
za pripremu hrane. Redosled polica je
oznacen brojevima na prednjem okviru
rerne.

Na modelima sa zi¢anim policama :

N
5
4
3
2
1
>/
Na modelima bez Zi¢anih polica :
/ 5
————| 4
\ 3
=~
- ~ ]
/

Postavljanje Zice za gril na policama za
pecenje

Na modelima sa zi¢anim policama :

0d presudnog je znacaja pravilno postaviti
Zicu za gril na bo¢ne zi¢ane police. Dok
postavljate zicu za gril na policu, otvoreni
deo mora biti na prednjoj strani. Za bolje
rezultate spremanja hrane, Zica za gril mora
biti pricvr§¢ena grani¢nikom na zi¢anoj
polici. Ne sme mimoic¢i taj grani¢nik i
dodirivati strazniji zid rerne.

Na modelima bez zi¢anih polica :
Klju¢no je da zicu za gril propisno postavite
na boéne police. Zica za gril se u samo
jednom smeru moze postaviti na policu.
Dok postavljate zicu za gril na policu,
otvoreni deo mora biti na prednjoj strani.

P >

~ 44
=L
%

=

=

~

~,

-,

=
S 794
=

Postavljanje pleha na police za pecenje
Na modelima sa zi¢anim policama :
Takode je od presudnog znacaja pravilno
postaviti plehove na zicane bocne police.
Dok postavljate pleh na Zeljenu policu,
njegova strana dizajnirana za drZzanje mora
biti okrenuta sa prednje strane. Za bolje
rezultate pecenja, pleh mora biti pri¢vrsc¢en
grani¢nikom za zi¢anu policu. Ne sme
mimoici taj grani¢nik i dodirivati strazniji zid
rerne.
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Na modelima bez zi¢anih polica :

Takode je od presudnog znacaja propisno
postaviti plehove na bo¢ne police. Pleh se u
samo jednom smeru moze postaviti na
policu. Dok postavljate pleh na Zeljenu
policu, njegova strana dizajnirana za
drzanje mora biti okrenuta sa prednje
strane.

% 7

Na modelima bez zi¢anih polica:

Funkcija grani¢nika pleha - Na modelima
sa zi¢anim policama

Postoji i funkcija granicnika koji sprecava
ispadanje pleha sa zi¢ane police. Prilikom
uklanjanja pleha, otpustite ga sa zapreke sa
zadnje strane i povucite prema sebi dok ne

Funkcija zaustavljanja Zice za gril dosegne prednja strana. Morate preci preko

Uredaj ima funkciju granicnika koji grani¢nika da biste ga potpuno izvukli.
spreCava prevrtanje Zice za gril sa ziCane

police. Ovom funkcijom lako i bezbedno

mozete izvaditi hranu. Dok uklanjate zicu / —
za gril, mozete je povuci prema napred dok T~

ne dosegne granicnik. Morate preci preko
granic¢nika da biste ga potpuno izvukli.

Na modelima sa zi¢anim policama :

Pravilno postavljanje Zicane police i pleha
na teleskopske sine-Na modelima sa
zi¢anim policama i teleskopskim
modelima

Teleskopske Sine vam omogucavaju da
lako postavite i izvadite zicanu policu ili
pleh. Kada postavljate pleh ili ziCanu policu
u teleskopske Sine, proverite da li su
ispupcenja na prednjem i zadnjem delu Sine
pravilno postavljena na ivice zicane police
ili pleha (prikazano na slici).

4

\%‘
i
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3.6 Tehnicke specifikacije

Opste specifikacije

Spoljne dimenzije proizvoda (visina/sirina/dubina) (mm)

595 /594 /567

Dimenzije za ugradnju rerne (visina / $irina / dubina)
(mm)

590-600 /560 /min. 550

Napon / Frekvencija

220-240V ~; 50 Hz

Tip i presek kabla koji se koristi / adekvatan za upotrebu
u proizvodu

min. HO5VV-FG 3 x 1,5 mm2

Ukupna potrosnja elektri¢ne energij (kW)

24

Vrsta rerne

Rerna s dodatkom ventilatora

ventilator sa standardnim optere¢enjem.

4-Gorniji i donji grejac.

Osnove: Informacije o energetskoj nalepnici ku¢nih elektri¢nih rerni date su u skladu sa standardom EN 60350-1 /
IEC 60350-1. Vrednosti su odredene u funkcijama Gornji i donji grejac ili (ako postoji) Gornji i donji grejac +

Klasa energetske efikasnosti se odreduje u skladu sa sledeéim prioritetima u zavisnosti od toga da li relevantne
funkcije postoje na uredaju ili ne. 1-Eko grejanje s ventilatorom , 2-Grejanje s ventilatorom , 3-Niski gril + ventilator,

poboljSanja kvaliteta uredaja.

@ Tehnicke specifikacije se mogu menjati bez prethodnog upozorenja u cilju

Slike u ovom uputstvu su Sematske i moZda se nece u potpunosti poklapati sa
Vasim uredajem.

®

vrednosti se mogu razlikovati.

Vrednosti navedene na nalepnici uredaja ili u dokumentaciji koju ste dobili uz
uredaj su dobijene u laboratorijskim uslovima u skladu sa relevantnim
standardima. U zavisnosti od radnih uslova u kojima se nalazi uredaj, stvarne
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4 Prva upotreba

Pre nego Sto pocénete da koristite svoj
proizvod, preporucuje se da uradite kako je
navedeno u odgovarajuéim odeljcima u
nastavku.

4.1 Pocetno CiScenje
1. Skinite svu ambalazu.

2. lzvadite sve dodatke iz rerne isporuéene
uz proizvod.

3. Ukljucite proizvod 30 minuta, a zatim ga
iskljuCite. Na ovaj nacin ¢e sagoreti i
ocistiti se ostaci i slojevi koji su ostaliu
rerni tokom proizvodnje.

4. Kada ukljucite proizvod, odaberite
najvisu temperaturu i radnu funkciju na
kojoj rade svi grejaci u vasem proizvodu.
See “Radne funkcije rerne [» 13]". U
slede¢em odeljku mozZete saznati kako
koristiti rernu.

5 KoriS¢enje rerne

5. Sacekajte da se rerna ohladi.

6. ObriSite povrsSine proizvoda vlaznom
krpom ili sunderom i osusite krpom.
Pre upotrebe dodataka;
Ocistite dodatke koje izvadite iz rerne
vodom sa deterdZzentom i mekanim
sunderom za CiScenje.
NAPOMENA: Neki deterdZenti ili sredstva
za CiSc¢enje mogu izazvati oStecenja
povrsine. Ne koristite abrazivne
deterdzente, praske za Cis¢enje, kreme za
CiScenje ili oStre predmete tokom Ciscenja.
NAPOMENA: Prilikom prve upotrebe, dim i
miris se mogu pojaviti i trajati nekoliko sati.
Ovo je normalno i potrebna vam je samo
dobra ventilacija da biste to uklonili.
Izbegavajte direktno udisanje dima i mirisa
koji nastanu.

5.1 Opste informacije o koriSéenju
rerne

Ventilator ( Razlikuje se u zavisnosti od
modela proizvoda. *Mozda nije
dostupno kod vaseg modela. )

Vas proizvod ima ventilator za hladenje.
Ventilator za hladenje se automatski
aktivira kad je potrebno i hladi i prednju
stranu proizvoda i namestaja. Automatski
se deaktivira kada se proces hladenja
zavrsi. Vruéi vazduh izlazi preko vrata
rerne. Nemojte ni¢im pokrivati ove otvore
za ventilaciju. U suprotnom, rerna se moze
pregrejati. Ventilator za hladenje
kontinuirano radi tokom rada rerne ili nakon
iskljucivanja rerne (otprilike 20-30 minuta).
Ako spremate hranu koristeci
programiranje tajmera rerne, na kraju
vremena pecenja ventilator za hladenje
iskljucuje se sa svim funkcijama. Korisnik
ne moze odrediti vreme rada ventilatora za
hladenje. Ukljuéuje se i iskljucuje
automatski. Ovo nije greska.

Svetlo u rerni

Osvetljenje rerne se ukljucuje kada rerna
pocne da pece. U nekim je modelima
osvetljenje upaljeno tokom pecenja, dok se
u nekim modelima isklju¢uje nakon
odredenog vremena.

5.2 Rad kontrolne jedinice rerne

Ukljucivanje rerne

Kada izaberete radnu funkciju na kojoj
zelite da spremate hranu s okruglim
dugmetom za izbor funkcija i postavite
odredenu temperaturu s okruglim
dugmetom za temperaturu, rerna pocinje
da radi. Da bi vasa rerna radila, okrenite
dugme tajmera na odredeno vreme pecenja
ili na simbol ,C\O".

Iskljucivanje rerne

Rernu mozete iskljuciti okretanjem
okruglog dugmeta za odabir funkcija,
temperature i dugmeta za tajmer u polozaj
Liskljuceno” (gore).
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Manuelno pecenje izborom temperature i
radne funkcije rerne

Mozete spremati hranu tako Sto ¢ete
izvrsiti manuelnu kontrolu (pod vasom
kontrolom) bez podesavanja vremena
pecenja odabirom temperature i radne
funkcije specifi¢ne za vasu hranu.

P / C

o / [

1. lzaberite radnu funkciju na kojoj Zelite
da spremate hranu pomocu okruglog
dugmeta za izbor funkcija.

2. Podesite temperaturu na kojoj zelite da
spremate hranu s okruglim dugmetom
za temperaturu.

3. Okrenite okruglo dugme tajmera prema
simbolu ,O\D".

N/C? 10 N/C? 10
20 20
100 30 90 30
90 40 80 40
80 75 60 70 o 50

= Vas$a rerna ¢e odmah poceti da radi na
izabranoj funkciji i temperaturi, a
lampica termostata Ce se upaliti. Kada
temperatura u rerni dostigne zeljenu
temperaturu, lampica termostata e se
iskljuciti. Rerna se nece iskljuciti sama
nakon procesa pecenja. Morate sami
kontrolisati pecenje i iskljuciti rernu.
Kada se proces pecenja zavrsi, rernu
mozete iskljuciti okretanjem okruglog
dugmeta za odabir funkcija,
temperature i dugmeta za tajmer u
polozaj ,isklju¢eno” (na vrhu).

Pecenje podesavanjem vremena pecenja;
Rernu mozete automatski iskljuciti po
isteku vremena odabirom temperature i
radne funkcije specificne za vasu hranu i
podesavanjem vremena pecenja na
tajmeru.

P / C

o / [

1. lzaberite radnu funkciju na kojoj Zelite
da spremate hranu pomoc¢u okruglog
dugmeta za izbor funkcija.

2. Podesite temperaturu na kojoj zelite da
spremate hranu s okruglim dugmetom
za temperaturu.

3. Postavite okruglo dugme za tajmer na
zeljeno vreme pecenja.

O 0
o2 10 / cor 2 10
20 / 20
100 E 30
90 40 II 80 40
80 5 60 70 " 50

= Vasa rerna ¢e odmah poceti da
radi na izabranoj funkciji i
temperaturi, a lampica termostata
Ce se upaliti. Kada temperatura u
rerni dostigne Zeljenu temperatury,
lampica termostata ce se iskljuciti.

4. Kada vreme pecenja istekne, okruglo
dugme za tajmer ée se okrenuti potpuno
suprotno od kazaljke na satu. Zvu¢no
upozorenje oznacava da je vreme
isteklo i da rerna prestaje da pece.

5. Ako je pecenje zavrSeno, iskljucite rernu
okretanjem okruglog dugmeta za odabir
funkcije i okruglog dugmeta za
temperaturu u polozaj ,isklju¢eno” (na
vrhu). Ako Zelite da nastavite, jos
jednom okrenite okruglo dugme za
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tajmer na odredeno vreme pecenja.
Rerna ¢e i dalje raditi na podesenoj
funkciji i temperaturi.

Za zavrSetak pecenja pre podesenog
vremena:

1. Okrenite okruglo dugme tajmera
suprotno od kazaljke na satu dok se ne
dosegne poloZaj ,iskljuceno” (gore).

6 Opste informacije o pecenju

2. Iskljucite rernu okretanjem okruglog
dugmeta za odabir funkcije i okruglog
dugmeta za temperaturu u poloZaj
sisklju¢eno” (na vrhu).

U ovom odeljku mozete pronadi savete za
pripremu i spremanje hrane.

Pored toga, u ovom sektoru su opisana
neka od jela koje su testirali proizvodaci i
najprikladnija podesavanja za ta jela.
Takode su navedena odgovarajuca
podesavanja rerne i dodataka za ta jela.

6.1 Opsta upozorenja o pecenju hrane
u rerni

+ Dok otvarate vrata rerne za vreme ili
nakon pecenja, moze se pojaviti vru¢a
para. Para mozZe izazvati opekotine na
rukama, licu i/ili o¢ima. Kada otvarate
vrata rerne, stanite na propisnu
udaljenost

Intenzivna para koja se stvara tokom

pecenja moze stvoriti kondenzovane

kapljice vode na unutrasnjosti i

spoljasnjosti rerne i na gornjim delovima

namestaja zbog temperaturne razlike. To
je normalna i fizicka pojava.

+ Temperatura i vreme spremanja hrane
predvideni za izvesno jelo mogu varirati u
zavisnosti od recepta i koli¢ine. Iz tog
razloga, ove vrednosti su date okvirno.

+ Uvek izvadite neupotrebljene dodatke iz
rerne pre nego $to zapocCnete sa
spremanjem hrane. Dodaci koji ostanu u
rerni mogu osujetiti pripremu vaseg jela
koris¢enjem predvidenih vrednosti.

+ Za jela koja pripremate prema
sopstvenom receptu, mozete kao
referencu koristiti sli¢na jela data u
tabelama za pripremu.

+ Upotreba isporucenih dodataka
osigurava najbolje performanse u
pripremi. Uvek se pridrzavajte upozorenja
i informacija koje je proizvodac dao za
ostalo posude koje koristite.

IzreZite papir za pe€enje koji ¢ete koristiti

u pripremi na veli¢inu koja je

odgovarajuca za posudu u kojoj planirate

da spremate jelo. Papir za pecenje koji
prelazi preko posude moze stvoriti
opasnost od pozara i uticati na kvalitet
vase pecene hrane. Koristite papir za
pecenje koji ¢ete koristiti u navedenom
temperaturnom opsegu.

+ da biste postigli dobre performanse
pecenja, postavite hranu na preporuc¢enu
ispravnu policu. Ne menjajte polozaj
police tokom pecenja.

6.1.1 Peciva i hrana iz rerne

Opste informacije

+ Da biste postigli dobre performanse
pecenja preporucujemo upotrebu
dodataka proizvoda. Ako koristite spoljni
pribor za spremanije jela, preferirajte
tamno posude koje se ne lepi i koje je
otporno na toplotu.

+ Ako je u tabeli za peCenje preporuceno
prethodno zagrevanje, obavezno stavite
hranu u rernu nakon prethodnog
zagrevanja

+ Ako cete hranu spremati uz upotrebu
posuda na zi¢anoj polici, posudu stavite
na sredinu zi¢ane police, a ne blizu
straznjeg zida.

+ Svi materijali koji se koriste u pravljenju
peciva treba da budu svezZi i na sobnoj
temperaturi.
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Status spremanja hrane moze varirati u
zavisnosti od koli¢ine hrane i veli¢ine
posuda.

Metalni, keramicki i stakleni kalupi
produzavaju vreme kuvanja, a donje
povrsine peciva ne porumene
ravnomerno.

Ako koristite papir za pecenje, na donjoj
povrsini namirnice mozZe se primetiti
malo porumenelosti. U ovoj situaciji,
mozda ¢ete morati da produzite period
kuvanja za otprilike 10 minuta.
Vrednosti navedene u tabelama za
sremanje odredene su nakon rezultata
testiranja izvr§enih u nasim
laboratorijama. Vrednosti koje budu
vama odgovarale mogu se razlikovati od
tih vrednosti.

Stavite hranu na odgovarajucu policu
koja se preporucuje u tabeli za spremanje
hrane. Polica br. 1. je donja polica rerne.
Kuvajte preporucena jela prema tabeli za
spremanje hrane sa jednim plehom.

Saveti za pecenje kolaca

Tabela za spremanje peciva i hrane za pecenje

Ako je kolac previse suv, poveéajte
temperaturu za 10°C i skratite vreme
pecenja.

Ako je kola¢ nepecen, koristite malu
koli¢inu te¢nosti ili smanjite temperaturu
za 10°C.

+ Ako je vrh kolaca izgoreo, stavite ga na
donju policu, smanjite temperaturu i
produzite vreme pecenja.

+ Ako je unutrasnjost torte dobro pecena, a
spolja lepljiva, koristite manje te¢nosti,
smanjite temperaturu i produzite vreme
kuvanja.

Saveti za pecivo

+ Ako je pecivo previSe suvo, povecajte
temperaturu za 10°C i skratite vreme
pecenja. Navlazite slojeve testa prelivom
od mleka, ulja, jaja i jogurta.

+ Ako se pecivo predugo pece, vodite
racuna da debljina testa ne bude veéa od
dubine pleha.

+ Ako povrsina peciva potamni, ali donji
deo nije pecen, vodite racuna da ne
koristite veliku koli¢inu preliva na dnu
peciva. Probajte da ravhomerno
rasporedite prelivizmedu slojeva testa i
preko povrsine peciva da biste postigli
ravnomerno tamnu boju peciva.

+ Pecite testo u polozaju i na temperaturi
prema vrednostima datim u tabeli. Ako
dno i dalje nije dovoljno tamno, stavite ga
na donju policu prilikom narednog
pecenja.

Hrana Dodaci koje Radna funkcija |Pozicija polica |Temperatura (°C)|Vreme pecenja
mozete koristiti (minimalno)
(okvirno)
Tortana Standardni pleh * |Gl i donji 180 30.. 40
posluzavniku grejac
Okrugli kalup za . "
Torta u kalupu torte na zicanom Gor.njvl i donji 180 30..40
gr”u** *% greJaC
Sitni kolagi Standardni pleh * |Gl i donji 160 25 .35
grejac
Sitni kolagi Standardni pleh * | GO T donii. 150 20..30
grejac + ventilator
Okrugli kalup za
torte, pre€nika 26 Gornii i donii
Biskvit torta cm sa stezaljkom re'ajé ) 160 30..40
na zi¢anom grilu greJ
*%
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Hrana Dodaci koje Radna funkcija |Pozicija polica |Temperatura (°C)|Vreme pecenja
mozete koristiti (minimalno)
(okvirno)
Okrugli kalup za
torte, pre€nika 26 Gornii i donii
Biskvit torta cm sa stezaljkom ! " 160 20..30
oix ) grejac + ventilator
na zi¢anom grilu
*%
Keksici Plehzatesta*  |COMITdonii 3 170 25..35
grejac
Peciva Standardhni pleh * GOl i donji 200 35..45
grejac + ventilator
Lepinja Standardni pleh = |COTMi i donji 2 200 20..30
grejac
Celi hleb Standardni pleh * GO i donji 3 200 30 .40
grejac
Staklena/
Lazanje metalniapravouga GOIjn]VI i donji 213 200 30 .40
ona posuda na grejac
zi¢anom grilu **
Okrugli crni
Pitaod jabuka  |metalni kalup, 1Gomniii donji 2 180 50..70
pre¢nika 20 cm na|grejac¢
zicanom grilu **
Pizza Standardni pleh * |Gl i donji 2 200 ... 220 10..20
grejac

Prethodno zarijavanje se preporucuje za svu hranu.

*Qvi dodaci mozda nisu uklju€eni u vas proizvod.

**0vi dodaci nisu uklju¢eni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.

6.1.2 Meso, riba i Zivinsko meso

Kljucne tacke o grilovanju

+ Pecenje celog pileta, ¢urke i velikih
komada mesa sa dresingom poput
limunovog soka i crnog bibera koji se
stavlja pre pecenja, poboljcaée
performanse pecenja

+ Potrebno je 15 do 30 minuta duZe za
pecenje mesa sa kostima u odnosu na
pecenje iste koli¢ine mesa bez kostiju.

+ Za svaki centimetar debljine mesa je
potrebno priblizno 4 do 5 minuta pecenja.
+ Nakon isteka vremena pecenja, ostavite
meso u rerni oko 10minuta. Sokovi se
bolje rasporeduju kroz meso i ne cure
kada se meso sece.
+ Ribu postavite u sredinu zZi¢ane police na
dnu u vatrostalnoj posudi.
+ Kuvajte preporucena jela prema tabeli za
spremanje hrane sa jednim plehom.
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Tabela za spremanje mesa, ribe i Zivinskog mesa

Hrana Dodaci koje Radna funkcija |Pozicija polica |Temperatura (°C)|Vreme pecenja
mozete koristiti (minimalno)
(okvirno)
. - " 15 min. 250/
Stek (celi) / Przeni Standardni pleh * Gor.njv| ! donj'. 3 maks, nakon 180 |60 ... 80
(1 kg) grejac + ventilator 190
Jagnjeca plecka . + |Gornji i donji 15 min. 250/
(1,5-2 kg) Standardni pleh grejac + ventilator 3 maks, nakon 170 110..120
Zigani gril *
PeCena piletina | stavite jednu Gornji i doniji 2 15 min. 250/max, 60 . 80
(1,8-2kg) posudu na donju |9rejac + ventilator nakon 190
policu.
) Gormnii i donii 25 min. 250/
Curka (5,5 kg) Standardni pleh * ! " 1 maks, nakon 180 |150 ... 210
grejac + ventilator 190
Zigani gril *
Riba Stavite jednu Gornji i donji 200 20..30
posudu na donju  |9rejac + ventilator
policu.

Prethodno zarijavanje se preporucuje za svu hranu.

*Qvi dodaci mozda nisu ukljuéeni u vas proizvod.

**Qvi dodaci nisu uklju€eni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.

6.1.3 Gril

Kada grilujete meso, ribu ili zivinu, ona brzo
potamni, ima lepu koricu i ne isusuje se.
Fileti mesa, komadiéi mesa i kobasice su
narocCito pogodni za grilovanje, kao i povrée
sa visokim sadrzajem vode poput
paradajza i crnog luka.

Opsta upozorenja

+ Hrana koja nije adekvatna za grilovanje
predstavlja opasnost od nastanka
pozara. Grilujte samo hranu koja se sme
obradivati na temperaturi za intenzivno
grilovanje. Takode, hranu ne stavljajte
predaleko u zadnji deo grila. Ovo je
najtoplije podru¢je i masna hrana se
moze zapaliti.

+ Za vreme grilovanja zatvorite vrata
rerne. Nikada ne grilujte sa otvorenim
vratima rerne. Vruce povrsine mogu
izazvati opekotine!

Kljucne tacke grila

+ Pripremite hranu slicne debljine i tezine
Sto je viSe moguce za grilovanje.

+ Rasporedite komade koji ¢e se grilovati
na zi¢anu policu ili u pleh za pecenje sa
Zicanom policom tako da povrsina hrane
nije vec¢a od povrsine grejaca.

+ U zavisnosti od debljine komada za gril,
vremena pripreme data u tabeli mogu
varirati.

+ Ubacite zicanu policu ili pleh za grilovanje
na zeljeni nivo u rerni. Ako grilujete na
zicanoj polici, ubacite pleh na nizu visinu
kako bi prikupljao masnocéu. Pleh koji
Cete ubaciti trebalo bi da bude veliCine
tako da pokriva celokupnu povrsinu grila.
Takav pleh moZzda nije prilozen uz
proizvod. Dodajte malo vode u pleh zbog
lakSeg cCiscenja.

SR/ 24



Tabela za gril

Hrana Dodaci koje mozete |Pozicija polica Temperatura (°C) Vreme pecenja
koristiti (minimalno)
(okvirno)
Riba Ziani gril 250 20..25
Piletina u komadima |Zigani gril - 250 25..35
Cufte (teletina) - 12 |y i o 4 250 20..30
koli¢ina
Jagnjedi kotleti Zigani gril 4-5 250 20..25
Odrezak - (meso Zigani gril 4-5 250 25 .30
seckano na kockice)
Teledi kotleti Zigani gril 4-5 250 25..30
Gratinirano povrée Zigani gril 4-5 220 20..30
Tostirani hleb Zi¢ani gril 4 250 1.4

Preporucuje se prethodno zagrevanje 5 minuta za svu hranu koja se griluje.

Komade hrane okrenite nakon 1/2 ukupnog vremena spremanja hrane.

Niski gril + ventilator

Hrana Dodaci koje Radna funkcija |Pozicija polica |Temperatura (°C)|Vreme pecenja
mozete koristiti (minimalno)
(okvirno)
Riba Zigani gril Niski gril + 4 200 30..35
ventilator
Piletina u Zicani gril Niski gril + 4 250 25..35
komadima ventilator
Cufte (teletina) - [5.. . Niski gril +
12 koli¢ina Zicani gril ventilator 4 250 30..40
. - _.|ZiGani gril - Stavite|, . . . .
Stek (celi) / Przeni iednu bosudu na Niski gril + 3 15 min. 250, 90 _ 110
(1kg) jednu pos ventilator nakon 180 ... 190
donju policu.

Nemojte prethodno zagrevati posude preporuceno u ovoj tabeli za rostil].

+ Kuvajte preporucena jela prema tabeli za
spremanje hrane sa jednim plehom.

6.1.4 Testna jela

+ Jela u ovoj tabeli pripremljena su u
skladu sa standardom EN 60350-1 kako
bi se olak$alo testiranje proizvoda za
kontrolne ustanove.

Tabela nacina spremanja testnih obroka

Hrana Dodaci koje Radna funkcija |Pozicija polica |Temperatura (°C)|Vreme pecenja
mozete koristiti (minimalno)
(okvirno)

Pecivo (slatki |1 dardni plen + |0 T donii 3 140 20..30
kolacic) grejac
Sitni kolagi Standardni plen + |COmMiidonii |3 160 25..35

grejac
Sitni kolagi Standardni plen * |GOrmiii donii 150 20..30

grejac + ventilator
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Hrana Dodaci koje

mozete koristiti

Radna funkcija

Pozicija polica

Temperatura (°C) |Vreme pecenja
(minimalno)
(okvirno)

Okrugli kalup za
torte, pre€nika 26
cm sa stezaljkom
na zi¢anom grilu
*%

Gornji i donji

Biskvit torta L
grejac

160 30..40

Okrugli kalup za
torte, pre€nika 26
cm sa stezaljkom
na zi¢anom grilu
*%

Gornji i donji

Biskvit torta grejac + ventilator

160 20..30

Okrugli crni
metalni kalup, Gornji i donji
prec¢nika 20 cm na|grejaé¢

Zi¢anom grilu **

Pita od jabuka

180 50..70

Prethodno zarijavanje se preporucuje za svu hranu.

*Qvi dodaci mozda nisu ukljuéeni u vas proizvod.

**Qvi dodaci nisu ukljuéeni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.

Gril
Hrana Dodaci koje mozete |Pozicija polica Temperatura (°C) Vreme pecenja
koristiti (minimalno)
(okvirno)
Cufte (teletina) - 12 1y i o 4 250 20..30
koli¢ina
Tostirani hleb Zigani gril 4 250 1.4

Preporucuje se prethodno zagrevanje 5 minuta za svu hranu koja se griluje.

Komade hrane okrenite nakon 1/2 ukupnog vremena spremanja hrane.

7 Odrzavanje i ciScenje

7.1 Opste informacije o cis¢enju

Opsta upozorenja

+ Sacekajte da se uredaj ohladi pre
CiSéenja. Vruée povrsine mogu izazvati
opekotine!

+ Nemojte nanositi deterdzente direktno na
vruc¢e povrsine. Ovo moze izazvati trajne
mrlje.

+ Detaljno ocistite i osuSite uredaj nakon
svake upotrebe. Na taj nacin éete lakse
ukloniti ostatke hrane, ¢ime izbegavate
da ti ostaci izgore tokom sledeée
upotrebe uredaja. Time se produzava vek
trajanja uredaja i smanjuju problemi sa
kojima se Cesto suocavaju korisnici.

+ Ne koristite sredstva za parociséenje za
CiSéenje uredaja.

+ Neki deterdzenti ili sredstva za ¢iSéenje
mogu izazvati oStec¢enja povrsine.
Neodgovarajuca sredstva za ¢iséenje su:
izbeljiva¢, proizvodi za Cis¢enje koji
sadrze amonijak, kiselinu ili hlorid,
proizvodi za CiS¢enje parom, sredstva za
uklanjanje kamenca, sredstva za
uklanjanje mrlja i rde, abrazivna sredstva
za Cisc¢enje (kreme za Ciscenje, prasak za
ribanje, krema za ribanje, abrazivno
sredstvo i pribor za struganje, zica,
sunderi, krpe za ¢iS¢enje koje upija
prljavstinu i ostatke deterdzenta).

+ Za CiS¢enje nakon svake upotrebe nije
potreban poseban materijal za ¢iS¢enje.
Uredaj oCistite deterdzentom za pranje
posuda, toplom vodom i mekom krpom ili
sunderom i osusite suvom krpom.
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Obavezno nakon ¢iS¢enja potpuno
obriSite preostalu tecnost i odmah
ocistite hranu isprskanu okolo tokom
pecenja.

He nepuTe HWjegHY KOMMOHEHTY BaLler
ypefaja y MalumHmu 3a npakse cyaoBa
OCVM aKo HMje Apyrayuvje HaBefeHo y
KOPUCHUYKOM MPUPYYHUKY.

Povrsine od inoksa i nerdajuce povrsine

Ne koristite sredstva za CiS¢enje koja
sadrze kiselinu ili hlor za ¢iS¢enje
povrsina od nerdajuceg celika ili inoksa i
rucica.

Povrsina od nerdajuceg inoksa moze
vremenom promeniti boju. To je
normalno. Nakon svakeog rada, ocistite
deterdzentom pogodnim za nerdajuc¢u
povrsinu ili povrSinu od inoksa.

Koristite meku krpu sa te¢nim
deterdzentom (neabrazivnim) pogodnim
za CiScenje povrsina od inoksa, pri ¢emu
treba da obratite paznju da brisSete samo
u jednom pravcu.

Odstranite mrlje od kamenca, ulja, Skroba
i proteina na staklenim povrSinama i
povrsinama od inoksa bez odlaganja.
Mrlje mogu zardati nakon duze vremena.
Sredstva za CiSc¢enje poprskana/
nanesena na povrsinu treba odmah
oCistiti. Abrazivna sredstva za ¢iSéenje
ostavljena na povrsini uzrokuju pojavu
belih mrlja na povrsini.

Emajlirane povrsine

Nakon svake upotrebe, emajlirane
povrsine ocistite deterdzentom za pranje
posuda, toplom vodom i mekom krpom ili
sunderom i osusSite suvom krpom.

Ako vas proizvod ima funkciju lakog
CiS¢enja parom, mozete izvrsiti lako
CiSc¢enje parom za netvrdokornu trenutnu
necisto¢u. (Pogledajte “Jednostavno
parociscenje [» 28]".)

Za tvrdokorne mrlje moze se koristiti
sredstvo za CiSéenje rerne i grila koje se
preporucuje na internet stranici vasSeg
proizvoda i sunder za ¢iS¢enje koje ne
ostavlja ogrebotine. Ne koristite neko
drugo sredstvo za CiSéenje rerne u tom
slucaju.
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Da biste ocistili prostor predviden za
spremanje hrane, rerna se mora ohladiti.
Ciséenje vruéih povrsina izazvade i
opasnost od poZara i oStec¢enja
emajlirane povrsine.

Kataliticke povrsine

Bocne strane u prostoru za spremanje
hrane mogu biti prekrivene samo
emajliranim ili katalitickim zidovima.
Navedeno zavisi od modela.

Kataliticki zidovi imaju laganu mat i
poroznu povrsinu. Kataliti¢ki zidovi rerne
se ne smeju Cistiti.

Kataliticke povrsine apsorbuju ulje
zahvaljujuéi svojoj poroznoj strukturi i
pocinju sjajiti kada je povrsina zasi¢ena
uljem, u tom slucaju preporucuje se
zamena delova.

Staklene povrsine

Pri ¢iSc¢enju staklenih povrsina ne
koristite strugace od tvrdog metala i
abrazivne materijale za CiS¢enje. Isti
mogu ostetiti staklenu povrsSinu.
Proizvod ocistite deterdzentom za pranje
posuda, toplom vodom i mekom krpom
od sitnih vlakana koja je predvidena za
CiSc¢enje staklenih povrsina i osusite
suvom krpom od sitnih vlakana.

Ako posle ¢is¢enja ima ostatka
deterdzenta, obrisSite ga hladnom vodom i
osusite ¢istom i suvom krpom od sitnih
vlakana. Sledeci put preostali deterdzent
moze oStetiti staklenu povrsinu.

Ni pod kojim uslovima ostatke osusene
na staklenoj povrsini ne treba Cistiti
nazubljenim noZevima, Zi€anom vunom
ili slicnim alatima za grebanje.

Mrlje od kalcijuma (Zute mrlje) moZete
ukloniti sa staklene povrSine
komercijalno dostupnim sredstvom za
uklanjanje kamenca, sredstvom za
uklanjanje kamenca poput sirceta ili
limunovog soka.

Ako je povrSina jako zaprljana, nanesite
sredstvo za ciS¢enje na mrlju sunderom i
sacekajte duze vremena da isto
adekvatno odreaguje. Zatim odistite
staklenu povrsSinu vlaznom krpom.



Promene boje i mrlje na staklenoj
povrsini normalna su pojava i ne
predstavljaju gresku.

Plasticni delovi i obojene povrsSine

Ocistite plasti¢ne delove i obojene
povrsine deterdZentom za pranje posuda,
toplom vodom i mekom krpom ili
sunderom i osusite suvom krpom.

Ne koristite strugacCe od tvrdog metala i
abrazivna sredstva za CiS¢enje. Oni mogu
ostetiti povrsine.

Uverite se da spojevi komponenti
proizvoda ne budu ostavljeni vlaznii sa
deterdzentom. U suprotnom moze doci
do korozije na ovim spojevima.

7.2 Pribor za ¢is¢enje

Ne stavljajte pribor proizvoda u masinu za
pranje sudova osim ako nije drugacije
navedeno u korisnickom priru¢niku.

7.3 Ciséenje kontrolne table

Prilikom ¢iS¢enja ploca s kontrolnim
okruglim dugmadima, obriSite tablu i
dugmad vlaznom mekom krpom i osusite
suvom krpom. Ne uklanjajte dugmad i
zaptivke ispod da biste ocistili tablu. Na
taj nacin mozete ostetiti kontrolnu tablu i
dugmad.

Prilikom ¢iS¢enja inoks panela s
kontrolnim dugmadima, nemojte koristiti
sredstva za CiS¢enje povrSina od inoksa
oko dugmadi. Indikatori oko dugmeta se
mogu izbrisati.

Ocistite kontrolnu tablu osetljivu na dodir
vlaznom mekom krpom i osusite suvom
krpom. Ako vas proizvod ima funkciju
zaklju¢avanja tastera, postavite
zaklju¢avanje tastera pre CiS¢enja
kontrolne table. Ako postupite drugacije,
tastere mozete neaadekvatno odabrati.

7.4 Ciséenje unutrasnjosti rerne

(povrsina za spremanje hrane)

Sledite korake ¢is¢enja opisane u odeljku
,Opste informacije o CiS¢enju” prema
tipovima povrsSine u vasoj rerni.

Ciséenje stranica rerne

Boc¢ne strane u prostoru za spremanje
hrane mogu biti prekrivene samo
emajliranim ili katalitickim zidovima.
Navedeno zavisi od modela. Ako model
ima kataliticku stranicu, pogledajte
informacije u odeljku ,Kataliti¢ki zidovi“.
Ako je vas proizvod model sa zi¢anim
policama, uklonite zi¢ane police pre
CiS¢enja bocnih zidova. Zatim zavrsite
CiSc¢enje kako je opisano u odeljku ,Opste
informacije o ¢iséenju” se prema vrsti
bo¢nog zida.

Da biste uklonili bo¢ne Zi¢ane police:
1. Uklonite prednji deo Zi¢ane police

povla¢enjem na bo¢ni zid u suprotnom
smeru.

2. Povucite zi¢anu policu prema sebi da
biste je potpuno skinuli.

3. Da biste ponovo postavili police, obavite
iste korake kao tokom skidanja, ali
obrnutim redosledom.

7.5 Jednostavno parociséenje

Ovo omogucava ciséenje prljavstine (koja
nije tvrdokorna) koja je omeks$ana parom u
rerni i kapljicama vode koje se lako
kondenzuju na unutrasnjim povrsinama
rerne.

1. lIzvadite sve dodatke iz rerne.

2. Sipajte 500 ml vode u pleh i stavite pleh
na 2. nivo police u rerni.
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3. Podesite rernu na radni rezim
jednostavnog parociséenja i ukljucite je
na 100°C tokom 15 minuta.

Odmah otvorite vrata i obriSite unutrasnjost

rerne mokrim sunderom ili krpom. Para ¢e

se osloboditi prilikom otvaranja vrata. Ovo
moze stvoriti rizik od opekotina. Budite
oprezni prilikom otvaranja vrata.

U sluéaju tvrokornih mrlja, proizvod ocistite

deterdzentom za pranje posuda, toplom

vodom i mekom krpom ili sunderom i

osusite suvom krpom.

U funkciji lakog parociséenja,

@ ocekuje se da dodata voda ispari i
kondenzuje se na unutrasnjoj strani
rerne i na vratima rerne kako bi se
omeksala lagana prljavstina
nastala u vasoj rerni. Kondenzat
koji se stvori na vratima rerne moze
prsnuti okolo kada se vrata rerne
otvore. Cim otvorite vrata rerne,
obriSite kondenzat.

(Razlikuje se u zavisnosti od modela
proizvoda. *Mozda nije dostupno kod
vaseg modela.) Nakon kondenzacije unutar
rerne, moze se pojaviti lokvica ili vlaga u
Zlebu rezervoara na dnu rerne. Nakon
upotrebe, ocistite ovaj Zleb vlaznom krpom
a zatim posusite.

I B

7.6 CiSéenje vrata rerne

Mozete da skinete vrata i staklo rerne da
biste ih ocistili. Kako ukloniti vrata i staklo
objasnjeno je u odeljcima ,Skidanje vrata
rerne” i ,Skidanje unutrasnjeg stakla na
vratima rerne”. Nakon $to skinete
unutrasnje staklo na vratima, oCistite ga
sredstvom za pranje posuda, toplom
vodom i mekom krpom ili sunderom i
osusite suvom krpom. Da biste uklonili
ostatke kamenca koji se mogu formirati na
staklu rerne, obrisite staklo siréetom i
isperite.

Da biste odistili vrata i stakla rerne
nemojte koristiti gruba abrazivna
sredstva za CiS¢enje, metalne

strugace, zi¢anu vunu ili sredstva
za izbeljivanje.

Skidanje vrata rerne
1. Otvorite vrata rerne.

2. Otvorite klipse na Sarkama sa desne i
leve strane na vratima tako Sto éete ih
gurnuti nadole kao $to je prikazano na
slici.

3. Tipovi Sarki su (A), (B), (C) u zavisnosti
od modela proizvoda. Sledece slike
pokazuju kako se otvara svaki tip Sarki.

4. (A) tip Sarke je dostupan u normalnim
tipovima vrata.

=1£)
/

5. (B) tip Sarke je dostupan u tipovima
vrata sa usporivaCem za zatvaranje.
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6. (C) tip Sarke je dostupan u tipovima
vrata sa usporivaCem za otvaranje/
zatvaranje.

7. Postavite vrata rerne u poluzatvoren
polozaj.

8. Skinite vrata tako Sto ¢ete ih izvudéi
navise da biste ih oslobodili iz leve i
desne Sarke.

Kada vracate vrata, obavite iste
korake kao tokom skidanja, ali
obrnutim redosledom. Ne

zaboravite da zatvorite klipse na
Sarkama kada vratite vrata.

7.7 Skidanje unutrasnjeg stakla sa
vrata rerne

Unutrasnje staklo na prednjim vratima

uredaja moze se skinuti za potrebe

Ciscenja.

1. Otvorite vrata rerne.

2. Povucite plasti¢ni deo pricvrséen na

gornjem delu prednjih vrata prema sebi
istovremeno pritiskajuéi na tacke

pritiska sa obe strane dela i izvadite ga.
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3. Kao sto je prikazano na slici, malo

podignite staklenu ploCu s unutrasnje
strane (1) prema ,,A* a zatim je izvadite
povlacenjem prema ,,B“.

Staklena ploca sa
unutrasnje strane

2* Unutrasnje staklo
(mozda nije dostupno
kod vaseg proizvoda)

. Ako vas proizvod ima unutrasnjue

staklo (2), ponovite isti postupak da
biste ga skinuli (2).

. Prvi korak za vrac¢anje vrata u probitno

stanje je ponovno postavljanje
unutrasnjeg stakla (2). Postavite
zakoS$eni ugao staklene ploce tako da
nalegne u zako$eni ugao na plasticnom
prorezu. (Ako vas proizvod ima
unutrasnje staklo). Unutrasnje staklo (2)



mora biti pri¢vr§éeno na plasticni prorez
najblizi staklenoj plo¢i s unutrasnje
strane (1).

6. Prilikom ponovnog poslavljanja staklene
ploce s unutrasnje strane (1) proverite
da li Stampana strana stakla lezi licem
prema unutrasnjem staklu. Od klju¢nog
je znacaja da donji uglovi staklene ploce
s unutrasnje strane (1) nalegnu u donje
plasti¢ne proreze.

7. Gurnite plasticni deo prema okviru dok
ne Cujete zvuk ,klik".

7.8 Ciséenje sijalice u rerni

U slucéaju da se staklena povrsina sijalice u

rerni postane zaprlja; ocistite je

deterdzentom za pranje posuda, toplom

vodom i mekom krpom ili sunderom i

osusite suvom krpom. U slucaju kvara

sijalice u rerni, mozete zameniti sijalicu
prema postupku opisanom u slede¢em
odeljku.

Zamena sijalice u rerni

Opsta upozorenja

+ Pre menjanja sijalice proverite da li je
uredaj iskljucen sa napajanja elektrinom
energijom i da li se ohladio, kako biste
izbegli rizik od strujnog udara. Vruce
povrSine mogu izazvati opekotine!

« Ovu rernu napaja sijalica sa zarnom niti
snage manje od 40 W, manje od 60 mm
visine, manje od 30 mm u precniku ili
halogena lampa sa uti¢nicom G9 snage
manje od 60 W. Sijalice su pogodne za
rad na temperaturama iznad 300 °C.
Sijalice za rerne su dostupne kod
ovlaséenih servisa ili licenciranih
tehnicara. Ovaj proizvod sadrzi sijalicu
energetske klase G.

+ Polozaj sijalice moze se razlikovati od
poloZaja prikazanog na slici.

« Sijalica koja se koristi u ovom proizvodu
nije adekvatna za upotrebu u
domacdinstvu za osvetljavanje prostorija.
Svrha ove sijalice je da pomogne
korisniku da vidi prehrambene proizvode.

+ Sijalice koje se koriste u ovom proizvodu
podnose ekstremne fizicke uslove kao
Sto su temperature iznad 50 °C.

Ako vasa rerna ima okruglu sijalicu:

1. iskljucite uredaj iz struje.

2. Uklonite zastitno staklo okre¢uéi ga u
smeru suprotnom od kazaljke na satu.
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3. Ako je sijalica vase rerne tipa (A)
prikazana na donjoj slici, okrenite
sijalicu rerne kao $to je prikazano na
slici i zamenite je novom. Ako je model
tipa (B), izvucite je kao $to je prikazano
na slici i zamenite je novom.

4. Vratite zastitno staklo.
Ako vasa rerna ima kockastu sijalicu,

1. iskljucite ureda;j iz struje.

2. Uklonite Zi¢ane police kao $to je
opisano.
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3. Srafcigerom podignite zastitno staklo
sijalice. Prvo uklonite zavrtanj, ako
postoji zavrtanj na kvadratnoj lampi u
vasem proizvodu.

8 Resavanje problema

4. Ako je sijalica vase rerne tipa (A)
prikazana na donjoj slici, okrenite
sijalicu rerne kao sto je prikazano na
slici i zamenite je novom. Ako je model
tipa (B), izvucite je kao $to je prikazano
na slici i zamenite je novom.

5. Vratite zastitno staklo, a zatim vratite
zicane police.

Ako problem i dalje postoji nakon Sto ste
slijedeli upute u ovom poglavlju, obratite se
prodavcu ili ovlastenom servisu. Nikada
nemojte sami da poku$avate da popravite
proizvod.

Para se emituje dok rerna radi.

+ Normalno je da se stvara para tokom
rada. >>> Ovo nije greska.

Tokom spremanjahrane pojavljuju se

kapljice vode

+ Para nastala tokom spremanja hrane
kondenzuje se kada dode u kontakt sa
hladnim povr§inama izvan proizvoda i
moze da formira kapljice vode. >>> Ovo
nije greska.

Zvuci metala se ¢uju dok se proizvod

zagreva i hladi.

+ Metalni delovi se mogu Siriti i proizvoditi
zvukove kada se zagreju. >>> Ovo nije
greska.

Proizvod ne radi.

+ Osigurac je mozda neispravan ili
pregoreo. >>> Proverite osigurace u
razvodnoj kutiji. Promenite ih ako je
potrebno ili ih ponovo aktivirajte.

+ Uredaj ne sme da bude utaknut u uti¢nicu
(s uzemljenjem). >>> Proverite dali je
uredaj ukljucen u uticnicu.

+ (Ako na vasem uredaju postoji tajmer)
Tasteri na kontrolnoj tabli ne rade. >>>
Ako vas proizvod ima zaklju¢avanje
tastera, zakljuCavanje tastera je mozda
omoguceno, onemogudite zaklju¢avanje
tastera.

Sijalica na rerni nije ukljucena.

+ Sijalica na rerni je mozda neispravna. >>>
Zamenite sijalicu u rerni.

+ Nema struje. >>> Proverite da liima
napajanja sa mreze i proverite osigurace
u razvodnoj kutiji. Zamenite osigurace
ako je potrebno ili ih ponovo aktivirajte.

Rerna ne greje.

+ Rerna mozda nije podesena na odredenu
funkciju za spremanje hrane i/ili
temperaturu. >>> Podesite rernu na
odredenu funkciju za spremanje hrane i/
ili temperaturu.

+ Za modele sa tajmerom, vreme nije
podeseno. >>> Podesite vreme.

+ Nema struje. >>> Proverite da li ima
napajanja sa mreze i proverite osigurace
u razvodnoj kutiji. Zamenite osigurace
ako je potrebno ili ih ponovo aktivirajte.
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Dobrodosli!

Spostovani kupec,

Hvala, ker ste izbrali izdelek Beko. Upamo, da vam bo ta aparat, izdelan z visoko kakovostjo
in moderno tehnologijo, nudil najbolj$o ucinkovitost. Zato pred uporabo izdelka pozorno
preberite ta prirocnik in vso drugo prilozeno dokumentacijo.

Upostevajte vse informacije in opozorila, ki jih vsebuje uporabniski priro¢nik. Na ta nacin
boste zascitili sebe in izdelek pred morebitnimi nevarnostmi.

Shranite uporabniski priroénik. Ce izdelek izrogite nekomu drugemu, priloZite tudi navodila.
Ta priro¢nik vsebuje garancijske pogoje, informacije o uporabi in nacine odpravljanja tezav
zavas izdelek.

Simboli in njihovi opisi v uporabniskem prirocniku:

Nevarnost, ki lahko privede do poskodb ali celo smrti.

@ Pomembne informacije in koristni nasveti za uporabo.

Preberite uporabniski prirocnik.

f Opozorilo za vro€o povrsino.

OPOMBA Nevarnost, ki lahko privede do stvarne Skode na izdelku ali okoljske Skode.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Varnostna navodila

+ V tem razdelku so navedena
varnostna navodila, ki jih je
treba upostevati, da se
prepreci nevarnost telesnih
poskodb ali materialne Skode.

« Ce izdelek izrogite drugi osebi
za osebno uporabo ali kot
rabljen izdelek, morate priloziti
tudi uporabniski prirocnik,
nalepke izdelka ter druge
ustrezne dokumente in dele.

+ Nase podjetje ne odgovarja za
Skodo, ki lahko nastane zaradi
neupostevanja teh navodil.

* Neupostevanije teh navodil
razveljavi morebitno garancijo.

* Namestitev in popravila mora
vedno izvesti proizvajalec,
pooblasceni serviser ali oseba,
ki jo doloCi uvoznik.

+ Uporabljajte samo originalne
rezervne dele in dodatke.

* Ne izvajajte popravil ali
zamenjave nobenega dela
aparata, razen Ce je to izrecno
navedeno v uporabniskem
priro¢niku.

* Ne izvajajte tehnicnih
sprememb izdelka.

Al .1 Predvidena uporaba

+ Ta izdelek je namenjen za
uporabo v gospodinjstvu. Ni
primeren za komercialno
uporabo.

* lIzdelka ne uporabljajte v
vrtovih, na balkonih ali drugih
okoljih na prostem. Ta izdelek
je namenjen uporabi v
gospodinjstvu in v kuhinjah za
osebje, pisarnah in drugih
delovnih okoljih.

+ OPOZORILO: Ta naprava se
sme uporabljati le za kuhanije.
Uporaba v druge namene, npr.
Za ogrevanje prostorov, ni
dovoljena.

* Pecica se lahko uporablja za
odmrzovanije, peko, cvrtje in
pecenje na Zaru.

+ Tega izdelka ne smete
uporabljati za segrevanje
plosc, susenje z obesanjem
brisac ali oblacil na roca;.

1.2 Varnost otrok,
ranljivih oseb in
domacih zivali

« Otroci, stari 8 let ali ve¢, in
osebe z zmanjsanimi fiziCnimi,
senzoricnimi ali dusevnimi
zmoznostmi ali s premalo
izkusnjami in znanja lahko
uporabljajo ta izdelek, ¢e jih
kdo nadzira ali seznani z varno
uporabo in nevarnostmi, ki so
povezane z uporabo izdelka.

+ Otroci se z napravo ne smejo

igrati. Otroci naprave ne smejo
Cistiti in vzdrzevati, razen Ce so
pod nadzorom odrasle osebe.
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+ Te naprave naj ne uporabljajo
osebe (tudi otroci) z
zmanjsanimi telesnimi,
cutilnimi ali dusevnimi
sposobnostmi, razen Ce so
pod nadzorom ali pa so jim bili
dani napotki glede varne
uporabe.
+ Otroci naj bodo pod nadzorom,
da se z napravo ne bi igrali.
+ ElektriCni aparati so nevarni za
otroke in domace Zivali. Otroci
in domace zivali se z napravo
ne smejo igrati, plezati nanjo
ali vstopati vanjo.
* Na aparat ne postavljajte
predmetov, ki jih lahko
dosezejo otroci.
OPOZORILO: Med uporabo so
povrsine, dosegljive na dotik,
lahko vroce. Otroci naj se ne
zadrzujejo v blizini naprave.
Embalazo hranite izven dosega
otrok. Obstaja nevarnost
poskodb in zadusitve.
Ko so vratca odprta, ne
postavljajte tezkih predmetov
nanje in ne dovolite otrokom,
da sedijo na njih. PeCica se
lahko prevrne ali pa se
poskodujejo tecaiji.
Preden zavrzete obrabljene in
neuporabne izdelke:
. Odklopite vti¢ in ga izvlecite
iz vti¢nice.
. Odrezite napajalni kabel in ga
z vticem odklopite od izdelka.
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. Previdnostni ukrepi za

preprecevanje vstopa otrok v SL
izdelek.

. Otrokom ne dovolite, da bi se

igrali z izdelkom, ko je ta v
stanju mirovanja.

A1 .3 Elektriéna varnost

* Napravo prikljucite v

ozemljeno vti¢nico, zasciteno z
varovalko z vrednostjo, ki je
navedena na tipski nalepki.
Ozemljitev naj izvede
kvalificirani elektriCar. Naprave
ne uporabljajte brez ozemljitve
v skladu z lokalnimi/
nacionalnimi predpisi.

« Vtic ali elektri¢ni prikljucek

naprave mora biti na lahko
dostopnem mestu. Ce to ni
mogoce, mora biti v elektricno
inStalacijo vgrajen odklopnik
(varovalka, stikalo, stikalo na
klju¢ ipd.) za izklop naprave v
skladu s predpisi za elektricno
napeljavo. Odklopnik mora
prekiniti vse pole od omrezja.
Pred popravilom,
vzdrzevanjem in CiSCenjem
izkljuCite izdelek iz
elektricnega omrezja ali
izklopite varovalko.

Vtic priklopite v vti¢nico, ki ima
enako napetost in frekvenco,
kot je navedeno na tipski
ploscici.



« (Ce vas$ izdelek nima kabla),
uporabite samo povezovalni
kabel, opisan v razdelku
»Tehnicni podatki«.

+ Elektricni kabel ne sme biti
stisnjen pod aparatom ali med
aparatom in steno. Na kabel ne
postavljajte tezkih predmetov.
Kabla ne prepogibajte,
stiskajte in naj ne bo v stiku z
vroc¢imi povrsinami.

+ Poskrbite, da napajalni kabel
ne stisnete, ko postavljate
aparat na mesto postavitve po
* Hrbtna povrsina naprave se
med uporabo segreje.
Napajalni kabli se ne smejo
dotikati zadnje povrsine
izdelka. V nasprotnem primeru
se lahko poskoduije.

+ Kabel se ne sme zagozditi med
vratci pecice in ne sme biti
napeljan prek vrocih povrsin.
Ce tega ne upostevate, se
lahko izolacija kablov stopi, kar
lahko povzroci pozar zaradi
kratkega stika.

Uporabljajte samo originalen
kabel. Ne uporabljajte
prerezanih ali poskodovanih
kablov.

Za delovanje izdelka ne
uporabljajte podaljSevalnega
kabla ali vticnice.

+ Za uporabo odobrenega
adapterja se obrnite na
pooblasceni servisni center ali
uvoznika v primerih, ko je
potrebna uporaba pretvornega
adapterja (za tip vtica).

- Ce dolzina napajalnega voda ni
zadostna, se obrnite na
uvoznika ali pooblasceni
servisni center.

* Prenosni viri energije ali vec
vtiCev se lahko pregrejejo in
vzgejo. VecC vti¢ev in prenosnih
virov napajanja hranite stran
od izdelka.

- Ce je kabel poskodovan, ga

mora zamenijati proizvajalec,

pooblasceni servis ali oseba, ki
jo doloCi uvoznik, da se
preprecijo morebitne
nevarnosti.

OPOZORILO: Pred zamenjavo

Zarnice v pecic odklopite

napravo od elektricnhega

napajanja, da preprecite
nevarnost elektricnega udara.

Odklopite napravo ali izkljucite

varovalko.

Ce ima izdelek napajalni kabel in

vtic:

* Nikoli ne vstavljajte vtica
izdelka v zlomljen, zrahljan ali
iz vticnice izkljuCen vtic.
Prepricajte se, da je vti¢
popolnoma vstavljen v
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vtiCnico. V nasprotnem
primeru se lahko prikljucki
pregrejejo in povzrocijo pozar.

* Naprave ne vstavljajte v vtice,
ki so mastni, necCisti ali
potencialno izpostavljeni vodi
(na primer v bliZini delovnega
pulta, iz katerega lahko izteka
voda). V nasprotnem primeru
obstaja nevarnost kratkega
stika in elektricnega udara.

* Ne dotikajte se vti¢a z mokrimi
rokami!

* Vitic izvlecite iz vtiCnice s
telesom vtica in ne s kablom.

Al .4 Varnost pri

transportu

* Pred transportiranjem aparata
ga odklopite od elektrichega
omrezja.

* lzdelek je tezak, zato naj ga
prenasata najmanj dve osebi.

+ Za prenasanije ali premikanje
aparata ne uporabljajte vrat in/
ali rocaja.

* Na napravo ne odlagajte
predmetov. Napravo
prenasajte navpicno.

* Pred prenasanjem aparata ga
ovijte s penasto folijo ali
debelejso lepenko ter ga ovijte
z lepilnim trakom. Gibljive dele
izdelka trdno pritrdite, da se ne
poskodujejo.

* Pred namestitvijo izdelka

preverite, ali je izdelek po
prevozu poskodovan. Ce je
poskodovan, se obrnite na
uvoznika ali pooblasceni
servisni center.

Varnost pri

A-I .5
namestitvi

* Pred zacetkom namestitve
izklopite napajanje v
elektricnem omrezju, na
katerega bo izdelek prikljucen,
tako da izklopite varovalko.

+ Med prenasanjem in
namescanjem vedno nosite
zascCitne rokavice. V
nasprotnem primeru obstaja
nevarnost poskodb zaradi
ostrih robov!

* Pred namestitvijo aparata

preverite, ali je neposkodovan.

Ce je izdelek poskodovan, ga

ni dovoljeno namestiti.

Za prekrivanje notranjosti

namescenega pohistva ne

uporabljajte
toplotnoizolacijskih
materialov.

+ Na obmocdju, kjer je izdelek
namescen, ne sme biti
neposredne soncne svetlobe in
virov toplote, kot so elektricni
ali plinski grelniki.

* Okolica vseh rez za
prezracevanje naj bo vedno
prosta.
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+ Da bi se izognili pregrevaniju,
izdelka ne smete namestiti za
okrasnimi pokrovi.

+ Ce se za obmogjem
namestitve izdelka nahaja
plinska cev ali plasti¢na
vodovodna cey, je treba
zagotoviti, da ne pride do stika
med izdelkom in temi
komunalnimi vodi. V
nasprotnem primeru lahko
pride do zmeckanja cevi.

- Ce je za mestom, kjer bo
izdelek namescen, vticnica, je
treba zagotoviti, da izdelek ne
pride v stik z vtiCnico in vticem,
ki je vtaknjen v vticnico.

Al .6 Varnost pri uporabi

+ Poskrbite, da izdelek po vsaki
uporabi izkljucite.

« Ce izdelka dalj asa ne boste
uporabljali, ga izkljucCite iz
elektricnega omrezja ali
izklopite napajanje iz omarice
z varovalkami.

Ce se izdelek pokvari ali
poskoduje med uporabo, ga ne
uporabljajte. Odklopite aparat
iz elektricnega napajanja.
Obrnite se na uvoznika ali
pooblasceni servisni center.
Ce so steklena vratca
odstranjena ali zlomljena,
naprave ne uporabljajte. V
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nasprotnem primeru obstaja
nevarnost poskodb in okoljske
Skode.

* Ne stopajte na napravo iz

kakrsnegakoli razloga.

* Nikoli ne uporabljajte izdelka,

Ce zaradi alkohola ali mamil
niste prisebni ali imate
oslabljeno koordinacijo
gibanja.

* V prostoru za kuhanje in

njegovi okolici ne smete imeti
vnetljivih predmetov. V
nasprotnem primeru lahko
pride do pozara.

* Rocaj pecice ni susilnik za

brisaCe. Pri uporabi naprave na
rocaj ne obesaijte brisac,
rokavic in podobnih tekstilnih
na rocaj izdelkov.

+ Tecaji naprave se med

odpiranjem in zapiranjem vratc
premikajo in se lahko
zataknejo. Pri odpiranju in
zapiranju vratc ne segajte v
podrocje teCajev.

Opozorila glede

A1 g
temperature

OPOZORILO: Ko izdelek
uporabljate, so izdelek in
njegovi dostopni deli vroci.
Pazite, da se ne dotikate
aparata in grelnikov. Otroci,
mlajsi od 8 let, naj se ne
priblizujejo izdelku, razen Ce so
pod stalnim nadzorom.



+ V blizini izdelka ne postavljajte  + Ostanki hrane na kuhalnem

vnetljivih/eksplozivnih mestu, na primer olje, se lahko
materialov, saj bodo povrsine vnamejo. Pred peko o istite te -
med delovanjem vroce. ostanke.

+ Ko med peko ali ob koncu + Nevarnost zastrupitve s hrano
pecenja odpirate vrata pecice, Ne hranite jedi v pecCici vec kot
ohranite razdaljo. Para lahko 1 uro pred in po peki. V
povzrocCi opekline dlani, obraza nasprotnem lahko pride do
in oCi. zastrupitve s hrano ali bolezni.

* Med delovanjem je izdelek * V pecici ne grejte zaprtih
vroC. Pazite, da se ne dotikate konzerv ali steklenih kozarcev.
vrocCih delov, notranjosti pecice Tlak, ki se ustvari v zaprti
in grelnikov. posodi, lahko povzroCi

* Pri ravnanju z izdelkom vedno eksplozijo.
nosite rokavice, odporne na * Ne polagajte pekacey,
vrocino. kroznikov ali aluminijaste folije

neposredno na dno pecice.

A‘ -8 Uporaba dodatkov Nakopicena toplota lahko

* Pomembno je, da zi¢no poskoduje dno pecice.
resetko in pekace pravilno Pri uporabi mastnega papirja za
postavite na police. Za peko ali podobnih materialov
podrobne informacije glejte upostevajte naslednje
razdelek Uporaba dodatkov. previdnostne ukrepe:

* Vrata pecice zaprite Sele, ko * Polozite papir za peko v
pribor popolnoma potisnete v posodo ali v dodatek k pecici
prostor za peko, sicer lahko (pekac, Zitna resSetka itd.) z
udarijo ob steklo vrat in ga nalozenimi jedmi v pecico.
poskodujejo. + Da preprecite nevarnost dotika

i . grelnih elementov pecice in

A‘ -9 Varnost pri peki oviranja pretoka vro¢ega zraka,

» Bodite previdni pri uporabi odstranite vse odvecne dele
alkoholnih pijac v jedeh. papirja za peko, ki visijo z
Alkohol pri visoki temperaturi dodatkov ali posod. Ne
izhlapeva in lahko v stiku z uporabljajte papirja za peko pri
vro¢imi povrsinami zagori. temperaturah pecice, ki so

visje od najvisje temperature
uporabe, ki jo je dolocil
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proizvajalec. Papirja za peko
nikoli ne polagajte na dno
pecice.

* Ne polagajte ga na dodatke
med predgretjem.

+ Vedno pritisnite navzdol s
kroznikom ali podobnim
predmetom, da preprecite
letenje materiala zaradi
kroZenja zraka v pecici.

* V pekacu pokrijte samo
potrebno povrsino.

* Po vsaki uporabi je treba
pekacC ocistiti in zamenjati
morebitni papir za peko ali
podobne materiale,
uporabljene v pekacu. V
nasprotnem primeru lahko
tekoCina, ki kaplja na pekac,
povzroCi kajenje ali celo
plamen.

+ Ko odprete pokrov izdelka, se
ustvari zracni tok. Papir za
peko lahko pride v stik z
grelnimi elementi in se vname.
Ko za cvrtje uporabljate
resetko za zar, je treba na
spodnjo resetko postaviti
pekac. V nasprotnem primeru
lahko jedilno olje in druge
sestavine, ki kapljajo na dno
pecice, ustvarijo moc¢an dim in
povzrocijo plamen.
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+ Med peko na zaru morajo biti

vratca pecCice zaprta. Vroce
povrsine lahko povzrocijo
opekline!

+ Jedi, ki niso primerne za peko

na zaru, predstavljajo
nevarnost pozara. Na zaru
pecite le jedi, ki so za visoko
temperaturo Zara primerne.
Hrane ne postavljajte predalec
v zadnji del zara. To je najbolj
vroCe podrocje v pecici in
mascobe se lahko vnamejo.
1.10 Varnost pri

vzdrzevanju in
ciScenju

* Pred CiS¢enjem pocakajte, da

se naprava ohladi. Vroce
povrsine lahko povzrocijo
opekline!

* Naprave ne Cistite z

razprSevanjem ali polivanjem
vode nanj. Obstaja nevarnost
elektricnega udara!

« Za CiScenje ne uporabljajte

parnih Cistilnikov, saj lahko to
privede do elektricnega udara.

+ Za CisCenje stekla sprednjih

vrat pecice ne uporabljajte
grobih abrazivnih Gistil,
kovinskih strgal, zicne volne ali
belilnih sredstev. Ti materiali
lahko na steklu pustijo praske
in razpoke.



2 Navodila v zvezi z varovanjem okolja

2.1 Direktiva o odpadkih

2.1.1 Skladnost z direktivo OEEO in
odlaganje odpadnega izdelka

Ta izdelek je skladen z direktivo EU OEEO

(2012/19/EV). Ta izdelek ima klasifikacijski

simbol za odpadno elektri¢no in
elektronsko opremo (OEEO).

Ta izdelek je izdelan iz

visokokakovostnih delov in

materialov, ki jih je mogoce

ponovno uporabiti in so

primerni za recikliranje. Izdelka
N o) koncu njegove
Zivljenjske dobe ne odloZite med obicajne
gospodinjske in druge odpadke. Oddajte ga
na zbirno mesto za recikliranje elektricne in
elektronske opreme. Za informacije o teh
zbirnih mestih se lahko obrnete na lokalno
upravo. S pravilnim odlaganjem aparata
pomagate prepreciti negativne posledice za
okolje in zdravje ljudi.

Skladnost z direktivo RoHS:

Izdelek, ki ste ga kupili, je skladen z
direktivo EU RoHS (2011/65/EU). Ne
vsebuje Skodljivih in prepovedanih snovi, ki
so navedene v direktivi.

2.2 Informacije o embalazi

Embalazni materiali izdelka so izdelani iz
snovi, ki jih je mogoce reciklirati v skladu z
nasimi nacionalnimi okoljskimi predpisi.
Odpadne embalaze ne odlozite med
gospodinjske ali druge odpadke, ampak jo
oddajte na zbirna mesta za embalazne
materiale, ki jih dolocCijo lokalne oblasti.

2.3 Priporocila za varcevanje z
energijo

V skladu z uredbo EU 66/2014 lahko
najdete informacije o energijski
ucinkovitosti na prilozenem racunu za
izdelek.

Nasledniji predlogi vam bodo v pomo¢ pri

uporabi izdelka na ekoloski in energijsko

ucinkovit nacin.

+ Zamrznjeno hrano pred peko odmrznite.

+ V pecici uporabljajte temno ali emajlirano
posodo, ki bolje prevaja toploto.

+ Ce recept ali uporabnigki priroénik
svetujeta predgrevanje, to vedno
upostevajte. Med peko ne odpirajte vrat
pecice prepogosto.

+ 5do 10 minut pred koncem peke
izkljucite aparat. Lahko prihranite do 20
% elektricne energije, e uporabite
preostalo toploto.

+ Poskus$ajte pripravljati ve¢ jedi hkrati v
pecici. Lahko pecete tako, da na reSetko
postavite dva pekaca. Lahko tudi pecete
dve jedi drugo za drugo, s tem boste
prihranili energijo, ker bo pecica Se vroca.
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3 Vas izdelek

3.1 Predstavitev izdelka

43 1
10 ¢ ]
ol
9« » 2%
> 3**
4
8 < >
7 < \ )
/’- =\\
» 5
5 \
l |
| |
1 » 6
1 Upravljalna plosca 2 Lucka
3 Zi¢ne police 4 Motor ventilatorja (za jekleno plo$co)
5 Vratca 6 RocCaj
7 Spodnji grelnik (pod jekleno plo$co) 8 Polozaiji polic
9 Zgornji grelnik 10 Luknjice ventilatorja
* Qdvisno od modela naprave. Va$ aparat morda 3.2 Predstavitev upravljalne plo§ée in

nima lucke, ali pa se tip in mesto lu¢ke
razlikujeta od slike.

** Odvisno od modela naprave. Va$ izdelek morda Ta razdelek vsebuje opis upravljalne plosce
ni opremljen z zi€nimi policami. Na sliki je za in osnovne nacine njene uporabe Vv
primer prikazan model z zi¢nimi policami. . . . )
odvisnosti od tipa naprave se nekatere
slike lahko razlikujejo od dejanskega
izdelka.

njena uporaba
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3.2.1 Upravljalna plosca
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1 Gumb za izbiro funkcije
3 Gumb za izbiro temperature

Za upravljanje izdelka se uporabljajo gumbi,
ki so lahko tudi skriti in je nanje treba
pritisniti, da izskocijo. Pri teh modelih
najprej pritisnite na ustrezni gumb, da
boste lahko upravljali pecico. Ko izvedete
nastavitve, znova pritisnite na gumb, da se
umakne.

3.2.2 Predstavitev upravljalne plosce
pecice

Gumb za izbiro funkcije

Funkcije delovanja pecCice lahko izbirate z

gumbom za izbiro funkcij. Za izbiro zavrtite

levo/desno iz zaprtega (zgornjega)

polozaja.

Gumb za temperaturo

Z gumbom za temperaturo lahko izberete

temperaturo, ki jo zelite kuhati. Obrnite v

desno od zaprtega (zgornjega) poloZaja, da

izberete.

Indikator notranje temperature pecice

Notranjo temperaturo pecice lahko

razberete iz temperaturne lucke. Lucka

termostata se nahaja na nadzorni plosci.

2 Casovnik
4 Lucka termostata

Lucka termostata se vklopi, ko izdelek
zacne delovati, luCka termostata pa se
izklopi, ko doseze nastavljeno temperaturo.
Ko temperatura v notranjosti pecice pade
pod nastavljeno temperaturo, se lucka
termostata ponovno prizge.

Casovnik

Kuhate lahko tako, da s ¢asovnim gumbom
nastavite dolo¢en &as kuhanja. Stevilke na
gumbu oznacujejo veljavni ¢as kuhanja v
minutah. Simbol C\O oznacuje nedoloc¢en
¢as kuhanja. Ce gumb nastavite na simbol
CO, lahko kuhate ro¢no (po Zelji) v
nedoloCenem ¢asu.

3.3 Funkecije delovanja pecice

V tabeli funkcij pecice najdete nacine
uporabe, ki jih lahko uporabite pri vasi
pecici, ter najvisje in najnizje temperature,
ki jih lahko proizvede vasa pecica. Vsi tukaj
prikazani nacini delovanja morda ne veljajo
za vas aparat.
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Simbol . .. Temperaturno ..
funkcije Opis funkcije obmoéie (°C) Opis in uporaba
. " Hrana se hkrati segreva od spodaj in od zgoraj. Primerno za
Zgorniji in spodnji . iva ali peciva in ob kagih. Pek A
relec torte, peciva ali peciva in obare v pekacih. Peka se izvaja v
— 9 samo enem pekacu.
| —
— Vklju€en je samo spodnji grelec. Primerno za hrano, ki se jo
= Spodniji grelec * zapece spodaj. To funkcijo uporabljajte tudi za enostavno
+ \‘"/ CisCenje s paro.
| S
Zgornji in spodnji Vro¢ zrak, ki ga segrevata zgornji in spodnji grelec, se s
% grelec s podporo * pomocjo ventilatorja enakomerno porazdeli po vsej pecici.
— ventilatorja Peka se izvaja v samo enem pekacu.
, Deluje vecji zar grelec na zgornji povrsini pecice. Primerno za
Poln zar * . 2 e
peko na Zaru vegjih koli¢in hrane.
ho 4 . Vro¢ zrak, ki ga segreva manjsi zar grelec, se s pomocjo
Delni Zar s podporo . ! ) S,
. . * ventilatorja enakomerno porazdeli po vsej pecici. Primerno za
ventilatorja s - oy
peko na zaru manjsih koli¢in hrane.
/\ . Delujejo vsi grelci pecice. Ta funkcija se uporablja za hitro
Booster (hitro e . b
/\ ) - segrevanje pecice na Zeleno temperaturo (predgrevanje). Te
predgrevanije) - L . A
funkcije ne uporabljajte za pripravo jedi.

* Vas izdelek deluje v temperaturnem
obmodju, doloCenem na temperaturnem
gumbu.

3.4 Dodatki za izdelek
Vas$a naprava ima lahko razlicne dodatke. V

tem razdelku bodo opisani dodatki in Zi¢na reSetka

njihova pravilna uporaba. Obseg dodatkov Uporablja se za peko ali postavljanje
je odvisen od modela naprave. Vsi dodatki, posode za peko ali kuhanje na Zeleno
opisani v uporabniskem priro¢niku, morda visino resetke.

za vas izdelek niso na voljo.

Zaradi toplote se pekaci znotraj
@ aparata lahko deformirajo. Vendar
pa to ne vpliva na njihovo uporabo.

Ko se pekac ohladi, se znova vrne v
osnovno obliko.

Na modelih z Ziénimi policami :

Standardni pekac¢

Uporablja se za pecivo, zmrznjeno hrano in
cvrtje vecjih kosov.
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Na modelih brez Zi¢nih polic :

3.5 Uporaba dodatkov k napravi

Police za pekace

V pecici lahko postavite police na 5
razlicnih visin. Oznake polic lahko vidite
tudi po Stevilkah na sprednjem okviru
pecice.

Na modelih z ziénimi policami :

N
5
4
3
2
1
>/
Na modelih brez Zi¢nih polic :
/ 5
————| 4
\ 3
=~
- ~ ]
/

Postavitev Zicne reSetke na police

Na modelih z ziénimi policami :
Pomembno je, da reSetko pravilno
namestite v pe€ico. Ko postavljate reSetko
na zeleno polico, mora biti odprti del
spredaj. ReSetka mora biti pritrjena na
zaustavljalno tocko na zicni polici. Ne sme
se premakaniti ¢ez zaustavljalo in priti v stik
s hrbtno steno pecice.

Na modelih brez zi¢nih polic :
Pomembno je, da resetko pravilno
namestite v pecico. Pri vstavljanju reSetke
pazite na njeno orientacijo. Ko postavljate
reSetko na Zeleno polico, mora biti odprti
del spredaj.

Postavitev pekaca na police

Na modelih z Ziénimi policami :
Pomembno je, da pekac pravilno polozite v
pecico. Ko postavljate pekac na zeleno
polico, mora biti del z rocajem spredaj.
PekacC mora biti pritrjen z zaustavljalom na
zicno polico. Ne sme se premakniti Cez
zaustavljalo in priti v stik s hrbtno steno
pecice.

Na modelih brez Zi¢nih polic :
Pomembno je, da pekac¢ pravilno polozite
na stransko polico. Pri vstavljanju pekaca
pazite na njegovo orientacijo. Ko
postavljate pekac¢ na Zeleno polico, mora
biti del z ro¢ajem spreda;.
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Delovanje zaustavljala zicne resetke
Predvidena je funkcija zaustavljala, ki
preprecuje, da bi zi¢na reSetka zdrsnila z
Zi¢ne police. S to funkcijo je odvzemanje
jedi iz pecice lazje in varnejSe. Ko
odstranjujete zi¢no reSetko, jo potegnite
naprej, dokler ne doseze zaustavljala. Da ga
v celoti odstranite, jo povlecite Cez
zaustavljalo.

Na modelih z zi€nimi policami :

Funkcija zaustavitve pekaca - Na modelih
z ziénimi policami

Predvidena je funkcija zaustavljala, ki
preprecuje, da bi pekac zdrsnil z zi¢ne
police. Ko odstranjujete pekac, ga sprostite
z zadnjega zaustavljala in povlecite proti

sebi, dokler ne doseze zaustavljala. Dagav
celoti odstranite, ga povlecite ¢ez
zaustavljalo.

G =i

Pravilna postavitev Zicne resetke in
pekaca na teleskopska vodila -Na modelih
z zi€nimi policami in teleskopskimi vodili
S teleskopskimi vodili lahko preprosto
namestite in odstranite pekace ali zicne
reSetke. Ko uporabljate pekace ali zicne
reSetke s teleskopskimi vodili, pazite, da
zati¢i na sprednjem in zadnjem delu
teleskopskih vodil lezijo ob robovih resetke
ali pekaca (glejte sliko).

et I

SL/48



3.6 Tehnicni podatki

Splosni podatki

Zunanje mere izdelka (visina/sirina/globina) (mm)

595 /594 /567

Vgradne mere pecice (visina x $irina x globina) (mm)

590-600 /560 /min. 550

Napetost/frekvenca

220-240V ~; 50 Hz

Vrste in preseki uporabljenih kablov, primernih za
uporabo z aparatom

min. HO5VV-FG 3 x 1,5 mm2

Skupna poraba energije (kW)

24

Vrsta pecice

Pecica s pomoznim ventilatorjem

Osnove: Podatki o energijski nalepki za elektricne pecice za uporabo v gospodinjstvu so v skladu s standardom EN
60350- 1/ IEC 60350- 1. Vrednosti so dolocene v funkcijah Zgornji in spodnji grelec ali (Ce obstaja) Zgornji in
spodniji grelec s podporo ventilatorja pri obi¢ajni obremenitvi.

Energijski razred ucinkovitosti je dolo¢en glede na to, ali je dolocena funkcija vgrajena v izdelek ali. 1-Grelec
ventilatorja Eko , 2-Grelec ventilatorja , 3-Delni Zar s podporo ventilatorja , 4-Zgornji in spodnji grelec.

Tehnicni podatki izdelka se lahko spremenijo brez poprej$njega obvestila zaradi
@ izbolj$anja kakovosti izdelka.

Slike v tem priro¢niku so shematske in se morda ne ujemajo popolnoma z
@ izdelkom.

pridobljene v laboratorijskih pogojih v skladu z zadevnimi standardi. Glede na

@ Vrednosti, navedene na nalepkah na izdelku ali v prilozeni dokumentaciji, so
pogoje delovanja in okoljske pogoje lahko te vrednosti odstopajo.
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4 Prva uporaba

Pred prvo uporabo tega izdelka
priporo¢amo, da izvedete postopke,
opisane v naslednjih razdelkih.

4.1 Prvo ciScenje
1. Odstranite vso embalazo.

2. lz pecCice odstranite vse priloZzene
dodatke.

3. Aparat naj deluje 30 minut, nato ga
izkljucite. Pri tem vsi ostanki in sloji, ki
so v pecici ostali po proizvodnji zgorijo
in se pecica ocisti.

4. Ko vkljuCite aparat, nastavite najvisjo
mozno temperaturo in nacin delovanja,
pri katerem so vkljuCeni vsi grelci
vaSega aparata. Glejte razdelek Funkcije
delovanja pecice [» 45]. V naslednjem
razdelku boste izvedeli, kako lahko
upravljate pecico.

5 Uporaba pecice

5. Pocakaijte, da se pecica ohladi.

6. ObriSite povrsine aparata z vlazno krpo
ali gobico in jih nato obrisite s suho
krpo.

Pred uporabo dodatkov:

Ocistite dodatke, ki ste jih vzeli iz pecice, z

raztopino vode in Cistila ter mehko gobico.

OPOMBA: Nekateri detergenti ali Cistilna

sredstva lahko poskodujejo povrsino. Med

¢iS€enjem ne uporabljajte abrazivnih
detergentov, Cistilnih praskov, Cistilnih past
ali ostrih predmetov.

OPOMBA: Med prvo uporabo lahko nekaj

ur iz pecice uhaja dim in neprijeten vonj. To

je normalno in za odstranjevanja
potrebujete le dobro prezracevanje. Ne
vdihavajte dima in vonja iz pecice.

5.1 Splosne informacije glede
uporabe pecice

Ventilator za hlajenje ( Odvisno od
modela naprave. Morda ni na voljo pri
vasem aparatu. )

Vas$ aparat je opremljen z ventilatorjem za
hlajenje. Ventilator za hlajenje se vkljuci
samodejno in po potrebi ter hladi sprednji
del aparata in pohistvo. Po izvedenem
hlajenju se ventilator samodejno izkljuéi.
Vro¢€ zrak izstopa nad vratci pecice. Teh
odprtin za prezraCevanje ne prekrivajte. V
nasprotnem se pecica lahko pregreje.
Ventilator za hlajenje deluje med uporabo
pecice in po tem, ko pecico izkljucite
(priblizno 20-30 minut po izklopu). Ce
uporabljate programsko uro pecice, se
ventilator za hlajenje izklju¢i ob koncu peke
z ostalimi funkcijami. Uporabnik ne more
nastavljati casa delovanja ventilatorja za
hlajenje. Ta se izklju¢i samodejno. To ni
napaka.

Lucka v pecici

Lucka v pecici se vkljuci, ko vkljucite grelce.
Pri nekaterih modelih lu¢ka med peko ves
Cas sveti, pri drugih pa po dolo¢enem ¢asu
ugasne.

5.2 Uporaba upravljalne enote pecice

Vklop pecice

Ko z gumbom za izbiro funkcije izberete
Zeleno funkcijo peke in z gumbom za
temperaturo nastavite doloceno
temperaturo, zac¢ne pecica delovati. Za
delovanje pecice obrnite gumb ¢asovnika
na dolocen Cas peke ali na simbol »C\«.
I1zklop pecice

Pecico lahko izklopite tako, da gumbe za

izbiro funkcije, temperaturo in ¢asovnik
obrnete v polozaj za izklop (navzgor).

Rocna nastavitev temperature in funkcije
delovanja pecice

Pecico lahko upravljate rocno, tako da
izberete temperaturo in nacin delovanja
(funkcijo), ki bosta primerna za vaso peko
in pri tem ne uporabite programske ure.
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1. Z gumbom za izbiro funkcije izberite

zeleni nacin delovanja.
Z gumbom za temperaturo nastavite
zeleno temperaturo peke.

Nastavite gumb Casovnika na zeleni Cas
peke.

1. Z gumbom za izbiro funkcije izberite o [ )
Zeleni nacin delovanja. =210 / o210
2. Z gumbom za temperaturo nastavite 20 / 20
Zeleno temperaturo peke. 100 0 1g 30
. - . . /
3. Zavrtite gumb ¢asovnika proti simbolu 90 40 80 40
»m« 80 50 / 70
: 70 60 ' s0 S0
= Pecica takoj zacne delovati pri
—° 10 ~—* 10 . . L .
izbrani funkciji in temperaturi.
Vklopi se termostatska lucka. Ko
temperatura v notranjosti pecice
doseze Zeleno vrednost, se
2 0 > o 50 termostatska lucka izklopi.
4. Ko se Cas peke izteCe, se gumb

= Pecica takoj za¢ne delovati pri izbrani

funkciji in temperaturi. Vklopi se
termostatska lucka. Ko temperatura v
notranjosti pecice doseze Zeleno
vrednost, se termostatska lucka
izklopi. Pecica se po konéani peki ne
izklopi sama. Sami morate nadzorovati
peko in izklopiti pecico. Po konc&ani
peki lahko pecico izklopite tako, da
gumbe za izbiro funkcije, temperaturo
in Casovnik obrnete v polozaj za izklop
(navzgor).

Uporaba pecice z nastavitvijo ¢asa peke

Izberite temperaturo, nacin delovanja in na

programski uri nastavite ¢as peke, pecica

se bo po izteCenem Casu peke samodejno

izkljucila.

P /

S /

C
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Casovnika obrne do konca v nasprotni
smeri urinega kazalca. Zvo¢no opozorilo
vas opozori, da je ¢as potekel, in peka
se ustavi.

Ce je peka kong&ana, izklopite peéico
tako, da obrnete gumb za izbiro funkcije
in gumb za temperaturo v polozaj za
izklop (navzgor). Ce Zelite nadaljevati,
Se enkrat obrnite gumb ¢asovnika na
dolocCen Cas peke. Pecica nadaljuje z
delovanjem pri nastavljeni funkciji in
temperaturi.

Ce Zelite konéati peko pred nastavljenim
casom:

1. Obrnite gumb ¢asovnika v nasprotni

smeri urinega kazalca v polozaj za
izklop (navzgor).

Izklopite pecico tako, da obrnete gumb
za izbiro funkcije in gumb za
temperaturo v polozaj za izklop
(navzgor).



6 Splosne informacije o peki

V tem razdelku najdete nasvete za pripravo
in peko jedi.

Obenem ta razdelek opisuje jedi, ki jih je
preizkusil proizvajalec, in najprimernejse
nastavitve zanje. Predstavljene so tudi
primerne nastavitve pecice za te jedi.

6.1 Splosna opozorila glede peke v

pecici

+ Ko odprete vratca pecice med ali po peki,
iz nje uhaja vroca para. Para lahko
povzroci opekline dlani, obraza in o¢i. Ko
odpirate vratca pecice, se drZite stran.

+ Intenzivna para, ki se ustvarja med peko,
lahko v notranjosti in izven pecice ter na
delih pohistva nad pecico kondenzira
zaradi temperaturne razlike. To je
obicajen fizikalni pojav.

« Temperatura in ¢as peke sta odvisna od
vrste jedi, recepta in koli¢ine hrane. Zato
so te vrednosti navedene zgolj kot
priporo¢ena obmocgja.

* Pred pricetkom peke iz pecice vedno
odstranite dodatke, ki jih ne potrebujete.
Ce v peéici pustite dodatke, jed morda ne
bo pripravljena pravilno.

« Zajedi, ki jih boste pripravili po lastnih
receptih, lahko upostevate vrednosti v
tabeli za podobne jedi.

+ Z uporabo prilozenih dodatkov si boste
znatno olaj$ali pripravo jedi. Vedno
upostevajte opozorila in informacije, ki jih
podaja proizvajalec posode.

+ Papir za peko odreZite na primerno
velikost glede na velikost posode, v kateri
ga boste uporabili. Papir za peko, ki visi
¢ez rob posode, se lahko vname in
poslabsa kakovost pripravljenih jedi.
Papir za peko uporabljajte samo v zanj
dolo¢enem temperaturnem obmocju.

+ Za pravilno pripravo jedi polozite posodo
na priporo¢eno visino police. Med peko
ne spreminjajte visine police.

6.1.1 Pekovski izdelki in pecene jedi

Splosne informacije

+ ZanajboljSe rezultate peke priporocamo
uporabo aparatu prilozenih dodatkov. Ce
boste uporabljali drugo posodo, izberite
temno posodo, odporno na sprijemanje in
na visoko temperaturo.

+ Ceje za pripravo jedi v tabeli predvideno
predgrevanje, vstavite jed v pecico, ko je
ta segreta.

« Ce boste uporabili posodo na Zi¢ni
reSetki, poloZite posodo na sredino
reSetke in ne preblizu zadnje stene.

+ Za pripravo pekovskih izdelkov naj bodo
vse sestavine sveze in pri sobni
temperaturi.

+ Postopek peke je odvisen od koli¢ine
hrane in velikosti posode.

+ Kovinski, keramicni in stekleni pekaci
podaljsajo ¢as peke in spodnja povrsSina
peciva se ne zapeCe enakomerno.

- Ce uporabljate papir za peko, bo spodnja
stran peciva morda obarvana rjavo. V
tem primeru boste morda morali
podaljsati ¢as peke za priblizno 10 minut.

+ Vrednosti, navedene v tabeli peke, so
dolocene na podlagi preizkusov,
izvedenih v nasem laboratoriju.
Vrednosti, primerne za vas, lahko
odstopajo od teh vrednosti.

+ Postavite vaso jed na polico, ki jo
priporoca tabela za peko. Spodnja polica
v pecici je oznacena kot polica 1.

+ Peka priporocenih jedi v tabeli peke z
enim samim pekacem.

Nasveti za peko tort

+ Ce je torta presuha, povisajte
temperaturo za 10 °C in skraj$ajte ¢as
peke.

+ Ce je torta premokra, uporabite manj$o
koli¢ino tekocCine ali zniZajte temperaturo
za 10 °C.

- Ce je zgornja povrsina torte zazgana,
znizajte temperaturo in podaljSajte Cas
peke.
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- Ce je notranjost torte dobro pe&ena,
zunanjost pa Se lepljiva, uporabite manj
tekocCine za testo, zniZajte temperaturo in
podaljSajte Cas peke.

Nasveti za pecivo

- Ce je pecivo presuho, povisajte
temperaturo za 10 °C in skrajSajte ¢as
peke. Testo navlazite s prelivom iz mleka,
olja, jajc in jogurta.

- Ce se pekovski izdelki peéejo pocasi,
pazite, da pripravljeno testo ne prekipi iz

pekaca.

- Ce je zgornja povrsina jedi zapecena,
spodnja pa Se ni pecena, ste morda na
dno posode nanesli preve¢ namaza. Za
enakomerno porjavelost pekovskih
izdelkov nanesite namaz na testo
enakomerno.

+ Pekovske izdelke pecite v polozaju in pri
temperaturi, navedeni v tabeli za peko.
Ce spodnja povrsina peciva $e ni dovolj
zapecena, naslednji¢ pred koncem peke
postavite pekac za nekaj ¢asa na
spodnjo polico.

Tabela za pripravo peciva in drugih jedi v pecici

Hrana Uporabljen Nacin delovanja |Polozaj police Temperatura (°C) | Cas peke (minut,
pribor pribl.)
Pecivo na pekacu ftandardm pekac é?;g;“ in spodnji 180 30..40
. Model za torto za |Zgornji in spodnji
Pecivo v modelu na #iéno polico ** |grelec 180 30..40
drobno pecivo ftandardm pekac gseolgrgp in spodnji 160 25 35
Standardni peka¢ Zgornji in spodnji
drobno pecivo . P grelec s podporo 150 20..30
ventilatorja
Okrogli model za
s torto, premera 26 |Zgornji in spodniji
Biskvit cm, s sponko za |grelec 160 80 .40
Ziéno polico **
Okrogli model za Zgornji in spodnji
Biskvit torto, premera 26 grelec s podporo 160 20..30
cm, s sponko za X .
oix . ventilatorja
Ziéno polico **
Piskoti Pekac za pecivo * grge(:;r;” in spodnji 170 25..35
. . |Zgornji in spodnji
Keksi ftandardm pekac grelec s podporo 200 35..45
ventilatorja
Kruhek ftandardnl pekac g?e(;ggl in spodnji 200 20 .30
Cel kruh ftandardnl pekacé grgeokreryl in spodnji 200 30 .40
Steklena/kovinska
Lazania pravokotna Zgorniji in spodnji 2ali3 200 30 .40
) posoda na zi¢ni  |grelec
polici **
Crni okrogli
kovinski model Zgornii in spodnii
Jaboléna pita premera 20 cm, rgelecj podn) 180 50..70
za na zi¢no polico 9
*%
Pica Standardni peka¢ |Zgornji in spodnji 200 .. 220 10 .20
* grelec
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Za vse vrste hrane je priporocljivo predgrevanje.
*Ti dodatki vasi napravi morda niso priloZeni.

**Ti dodatki vasi napravi niso priloZeni. Na voljo so v trgovinah.

6.1.2 Meso, ribe in perutnina

Pomembno glede peke na Zaru

Ce pidéanca, purana ali ve&je kose mesa
pred peko zacinite z limoninim sokom in
poprom, bo rezultat peke boljsi.

Kosi mesa s kostmi se pecejo 15 do 30
minut dlje kot kosi mesa v obliki filejev.
Racunajte s priblizno 4 do 5 minutami
peke na centimeter debeline mesa.

Tabela za pripravo mesa, rib in perutnine

Ko ¢as peke potece, hranite meso v
pecici za priblizno 10 minut. Meso je
enakomerneje so€no in pri rezanju sok ne
izteka iz mesa.

Ribe polozite na sredinsko ali spodnjo
polico na pladenj, odporen na toploto.
Peka priporoc¢enih jedi v tabeli peke z
enim samim pekacem.

Hrana Uporabljen Nacin delovanja |Polozaj police Temperatura (°C)|Cas peke (minut,
pribor pribl.)
. . |Zgornji in spodnji 15 minut 250/
Pecenka (1 kg) ftandardnl pekac grelec s podporo |3 maks., po 180.. |60 ..80
ventilatorja 190
o < . . |Zgorniji in spodnji .
jagnjecCja kraca Standardni pekac grelec s podporo |3 15 minut 250/ 110 .. 120
(1,5-2 kg) * - ; maks, po 170
ventilatorja
Zi¢na resetka * Wi i
Ocvrt pisCanec ) ; ngecl';réjlsm ssoggl 2 15 minut 250/ 60 . 80
(1,82 kg) Postavite pekag ~|9relec s podp maks, po 190
na spodnjo polico. | ventilatorja
. . |Zgornji in spodnji 25 minut 250/
Puran (5,5 kg) ftandardm pekac grelec s podporo |1 maks., po 180 .. |[150..210
ventilatorja 190
Zicnaresetka* | zgomji in spodniji
Ribe Postavite peka& |drelec s podporo |3 200 20..30
na spodnjo polico. | ventilatorja

Za vse vrste hrane je priporocljivo predgrevanje.
*Ti dodatki vasi napravi morda niso prilozeni.

**Ti dodatki vasi napravi niso priloZeni. Na voljo so v trgovinah.

6.1.3 Zar

Pri peki na Zaru se rdeCe meso, ribe in
perutnina hitro specejo, imajo hrustljavo
skorjo in se ne izsusijo. Posebej primerne
za peko so jedi, ki vsebujejo meso v obliki
filejev, nabodala, klobase in socna
zelenjava (paradiznik, ¢ebula itd.).
Splosna opozorila
« Jedi, ki niso primerne za peko na zaru,
predstavljajo nevarnost pozara. Na zaru
pecite le jedi, ki so za visoko temperaturo
Zara primerne. Hrane prav tako ne
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postavljajte preblizu grelca za zar. To je
najbolj vroce podrocje v pecici in
mascobe se lahko vnamejo.

Med peko na Zzaru morajo biti vratca
pecice zaprta. Nikoli ne pecite na zaru
z odprtimi vratci pecice Vroce
povrsine lahko povzrogéijo opekline!

Pomembno glede peke na zaru

Pripravite kose jedi s podobno debelino
in tezo.



+ Kose jedi, ki jih zelite peci na Zaru, + Polozite reSetko ali pladenj z reSetko na

poloZite na zic¢no resetko ali pladenj z 7eleno visino police. Ce peéete na resetki,
zicno reSetko ter jih porazdelite tako, da na najnizjo polico polozite peka¢ za SL
bodo v obmocju velikosti grelca za zar. zbiranje mascob. Pekac naj pokriva

- Cas peke na Zaru je odvisen od debeline celotno obmocje grelca za zar. Ta pekac
kosov hrane. vasi napravi morda ni prilozen. Za lazje

CiSc¢enje v pekac nalijte nekaj vode.
Tabela peke na Zaru

Hrana Uporabljen pribor Polozaj police Temperatura (°C) Cas peke (minut,
pribl.)

Ribe Zi¢na resetka 4-5 250 20..25

piséandji kosi Zi¢na resetka 4-5 250 25..35

mesne kroglice

(teletina) - 12 kolicina Zitna regetka 4 250 20..30
jagnjedje zarebrnice  |Zi¢na resetka 4-5 250 20..25
igiii'; - (mesne Ziéna resetka 4-5 250 25..30
Telecje zarebrnice Ziéna redetka 4-5 250 25..30
Gratinirana zelenjava |Zi¢na resetka 4-5 220 20..30
Toast Ziéna resetka 4 250 1.4

Za pripravo hrane na Zaru priporo¢amo 5 minut predgrevanja.

Po 1/2 skupnega ¢asa peke na zaru obrnite kose hrane.

Delni zar s podporo ventilatorja

Hrana Uporabljen Nacin delovanja |Polozaj police Temperatura (°C) | Cas peke (minut,
pribor pribl.)
. Delni zar s
Ribe Zicna resetka podporo 4 200 30..35
ventilatorja
. Delni zar s
pis¢ancji kosi Zitna resetka podporo 4 250 25..35
ventilatorja
mesne kroglice ; Delni zar s
(teletina) - 12 Zicna resetka podporo 4 250 30..40
koli¢ina ventilatorja
Zitnaresetka-  |Delni zar s 15 minut 250. po
Pecenka (1kg) |Postavite peka¢ |podporo 3 PO 190 110
. ) X . 180 ... 190
na spodnjo polico. |ventilatorja
Ne predgrevajte posode, priporocene v tej tabeli peke.
6.1.4 Jedi za preizkus + Peka priporocenih jedi v tabeli peke z

+ Jedi iz te tabele za peko so bile enim samim pekacem.

pripravljene v skladu s standardom EN
60350-1, ki doloc¢a pogoje preizkusanja
aparatov v testnih laboratorijih.
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Tabela za pripravo preizkusnih jedi

Hrana Uporabljen Nacin delovanja |Polozaj police Temperatura (°C) | Cas peke (minut,
pribor pribl.)
Piskoti shortbread | Stendardni pekac | Zgornjiin spodnji. |5 140 20..30
grelec
drobno pecivo Standardni peka¢ |Zgornji in spodnji 3 160 25 35
* grelec
. . |Zgornji in spodnji
drobno pecivo ftandardnl pekat grelec s podporo |3 150 20..30
ventilatorja
Okrogli model za
Biskvit torto, premera 26 |Zgornji in spodnji 2 160 30 . 40
cm, s sponko za |grelec
ziéno polico **
Okrogli model za . .
torto, premera 26 Zgornji in spodnji
Biskvit ! grelec s podporo |2 160 20..30
cm, s sponko za - ;
5ix o ak ventilatorja
ziéno polico
Crni okrogli
kovinski model Zgornii in spodnii
Jaboléna pita premera 20 cm, rgelecj podnit 15 180 50..70
za na zi¢no polico 9
*%

Za vse vrste hrane je priporocljivo predgrevanje.
*Ti dodatki vasi napravi morda niso prilozeni.

**Ti dodatki vasi napravi niso priloZeni. Na voljo so v trgovinah.

Zar

Hrana Uporabljen pribor Polozaj police Temperatura (°C) Cas peke (minut,
pribl.)

mesne kroglice . «

(teletina) - 12 koli&ina Zicna reSetka 4 250 20..30

Toast Ziéna redetka 4 250 1..4

Za pripravo hrane na Zaru priporo¢amo 5 minut predgrevanja.

Po 1/2 skupnega ¢asa peke na zaru obrnite kose hrane.

7 Vzdrzevanje in CiSCenje

7.1 Splosne informacije o ¢iSéenju
Splosna opozorila
+ Pred CiSCenjem pocakaijte, da se naprava .
ohladi. Vroce povrsine lahko povzrocijo
opekline! .
+ Ne nana$ajte Cistil neposredno na vroce
povrsine. To lahko povzrodi trajne
madeze.
+ Napravo je treba po vsaki uporabi
temeljito ogistiti in posusiti. Cis&enje
sveze umazanije je lazje in s tem se
prepreci, da bi se ostanki hrane zazgali
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pri naslednji uporabi. S tem se zivljenjska
doba aparata podaljSa in zmanjsa se
pogostost obicajnih tezav.

Za Ciscenje aparata ne uporabljajte
parnih Cistilnikov.

Nekateri detergenti ali Cistilna sredstva
poskodujejo povrsino. neprimerna Cistila
so: belilo, Cistila z vsebnostjo amoniaka,
kislin ali kloridov, Cistila za ¢iS¢enje s
paro, sredstva za odstranjevanje vodnega
kamna, Cistila za odstranjevanje
madezev in rje, abrazivna Cistila
(abrazivne kreme, praski, ostre in hrapave



gobice, zicne gobice, krpe za Ciscenje, ki
vsebujejo umazanijo in ostanke
detergenta).

Ce aparat ogistite po vsaki uporabi, ne
potrebujete posebnih ¢istil. Aparat
ocistite z obicajnim Cistilom za
pomivanje posode, toplo vodo in mehko
krpo ali gobico, nato pa ga obrisite s
suho krpo.

Po CiS¢enju temeljito obriSite preostalo
tekocino z aparata in tudi takoj ocistite
madeZe od hrane, ki nastajajo med
kuhanjem.

Nobenega sestavnega dela vase naprave
ne pomivajte v pomivalnem stroju, razen
¢e ni drugace navedeno v uporabniskem
prirocniku.

Povrsine iz nerjavecega jekla

Za Ciscenje povrsin in roCajev iz
nerjavecega jekla ne uporabljajte kislin ali
Cistil, ki vsebujejo klor.

PovrSine iz nerjavecega jekla lahko
s¢asoma spremenijo barvo. To je
obi¢ajno. Po vsaki uporabi ocistite z
uporabo Cistila, primernega za povrSine iz
nerjavecega jekla.

Ocistite z mehko krpo, namoceno v
milnico z blagim neabrazivnim Cistilom,
primernim za povrsine iz nerjaveCega
jekla, in brisite samo v eni smeri.

Cim prej odstranite vodni kamen, olje,
Skrob, mleko in madeze od beljakovin s
steklenih povrsin in povrSin iz
nerjavecega jekla. Madezi lahko ¢ez dalj
Casa povzrocijo rjavenje.

Cistila, ki jih poprsite ali nanesete na
povrsino, je treba ¢im prej pobrisati.
Ostanki abrazivnih Cistil na povrsini lahko
pobelijo povrsino.

Emajlirane povrsine

Po vsaki uporabi oCistite emajlirane
povrsine aparata z obi¢ajnim Cistilom za
pomivanje posode, toplo vodo in mehko
krpo ali gobico, nato pa jih obriSite s suho
krpo.

- Ce ima vas$ aparat vgrajeno funkcijo

enostavnega CiS€enja s paro, lahko to

funkcijo uporabite za enostavno CisCenje EJR

svezih madezev. (Glejte Enostavno
giscenje s paro [» 58].)

+ Zatrdovratne madeZe lahko uporabite
Cistilo za pecico in zar, ki ga priporo¢a
spletna stran vase blagovne znamke, in
Cistilno gobico, ki ne povzroca prask. Ne
uporabljajte zunanjih Cistilnikov.

+ Pred CiSCenjem se mora pecica celoti
ohladiti. Cis&enje vro&ih povrsin
predstavlja nevarnost pozara in nastanek
poskodb na emajliranih povrsinah.

Elektroforeticno lakirane povrsine

+ Stranske stene pecice so lahko zascitene
z emajlom ali elektroforeticnim lakom. To
je odvisno od modela.

+ Povrsine, zascitene z elektroforeti¢nim
lakom, imajo rahlo motno in porozno
povrsino. Teh povrsin ni treba Cistiti.

+ Zahvaljujo¢ svoji porozni strukturi lahko
povrsine, zascitene z elektroforeticnim
lakom, vpijajo olja in se pri¢nejo svetiti,
ko so nasicene. V tem primeru je treba te
dele zamenjati.

Steklene povrsine

+ Pri ¢iS¢enju steklenih povrsin ne
uporabljajte trdih kovinskih strgal in
abrazivnih Cistil. Ta lahko poskodujejo
steklene povrsine.

+ Aparat ocistite z obiCajnim Cistilom za
pomivanje posode, toplo vodo in krpo iz
mikrovlaken, primerno za steklene
povrsine, nato pa ga obriSite s suho krpo
iz mikrovlaken.

+ Ostanke Cistila obriSite s krpo, namoceno
v Cisto, hladno vodo, nato pa jih obrisSite s
suho krpo iz mikrovlaken. Ostanki Cistila
lahko poskodujejo steklene povrsine.

+ Za CiSCenje sprijete umazanije nikoli ne
uporabljajte nozev, jeklene volne ali
podobnih strgal.

+ MadezZe kalcija (vodnega kamna) na
steklenih povrsinah lahko odstranite z
obicajnimi sredstvi za odstranjevanje
vodnega kamna, kot sta na primer kis in
limonin sok.
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+ Ce je povrsina moéno umazana, nanesite
Cistilo na gobico in jo za nekaj ¢asa
poloZite na madez. Nato ocistite stekleno
povrsino z mokro krpo.

+ Razbarvanje in madezi na steklenih
povrsinah so obi¢ajni in ne pomenijo
okvare.

Plasticni deli in barvane povrsSine

+ Po uporabi ocistite plastiCne dele in
barvane povrsine aparata z obi¢ajnim
Cistilom za pomivanje posode, toplo vodo
in mehko krpo ali gobico, nato pa jih
obrisite s suho krpo.

+ Ne uporabljajte trdih kovinskih strgal in
abrazivnih ¢istil. S tem lahko poskodujete
povrsine.

* Preverite, da spoji komponent aparata
niso vlazni in da v njih ni Cistila. V
nasprotnem lahko v teh spojih pride do
korozije.

7.2 Ciscéenje dodatkov

Dodatkov k aparatu ne Cistite v stroju za
pomivanje posode, razen Ce je v
uporabniskem priro¢niku navedeno
drugace.

7.3 Ciséenje upravljalne plosce

upravljalne plosce ne odstranjujte
gumbov in tesnil. S tem lahko
poskodujete upravljalno plosco in
gumbe.
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gumbi ne uporabljajte Cistila za nerjavece
jeklo v podroc¢ju ob gumbih. Oznake
okrog gumbov se lahko izbrisejo.
Upravljalno plos¢o ocistite z mehko,
vlazno krpo, nato pa jo posusite s suho
krpo. Ce ima va$ aparat funkcijo varovala
tipk, jo aktivirajte pred ¢iS¢enjem
upravljalne plosce. V nasprotnem
primeru lahko pride do sprozenja katere
od tipk.

7.4 Ciscenje notranjosti pecice
(obmocja za peko)

Upostevajte korake CiSCenja, opisane v

razdelku »Splosne informacije o Cis¢enju«

glede na vrste povrsin, ki so v vasi pecici.

Ciséenje stranskih sten pecice

Stranske stene pecice so lahko zascCitene z

emajlom ali elektroforeti¢énim lakom. To je

odvisno od modela. Pri modelih z

elektroforeti¢no lakiranimi povrsinami si

oglejte razdelek Elektroforeti¢no zasc¢itene

stene.

Ce ima va$ model Zi¢ne police, jih pred

CiS€enjem sten odstranite. Nato dokoncajte

Ciscenje, kot je opisano v razdelku »Splosne

informacije o ¢is¢enju« glede na vrste

povrsin, ki so v vasi pecici.

Odstranjevanje stranskih zi¢nih polic

1. Odstranite sprednji nosilec polic, tako
da ga potegnete stran od stene pecice.

2. Odstranite nosilce zi¢nih polic, tako da
jih povlecete k sebi.

3. Da znova namestite nosilce polic,
izvedite postopek v obratnem vrstnem
redu.

7.5 Enostavno ¢iScenje s paro

S tem nacinom cis¢enja lahko odstranjujete
svezo umazanijo, ki jo zmehca para v pecici
in kondenzorane vodne kapljice na stenah
pecice.

1. Iz pecice odstranite ves pribor.

2. Dodajte 500 ml vode v pekac in ga
polozite na drugo polico v pecici.
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3. Nastavite pecico na enostavno CiSCenje
s paro in naj 15 minut deluje pri 100 °C.
Nemudoma odprite vratca in obriSite
notranje povrsine pecice z mokro krpo ali
gobico. Pri odpiranju vratc bo iz pecice
uhajala para. Ta lahko povzroci opekline.
Pri odpiranju vratc bodite zelo previdni.
Za trdovratno umazanijo ocistite aparat z
obic¢ajnim Cistilom za pomivanje posode,
toplo vodo in mehko krpo ali gobico, nato
pa ga obrisite s suho krpo.

7.6 Ciscenje vratc pecice

Za CiScenje lahko vrata pecCice in stekla
vratc tudi demontirate. Demontaza vratc
pecice je opisana v razdelkih »\Demontaza
vratc pecice« in »\Demontaza notranjega
stekla vratc«. Ko odstranite notranja stekla
vratc, jih ocistite s Cistilom za pomivanje
posode, toplo vodo in mehko krpo ali
gobico, nato pa jih obrisite s suho krpo. Da
odstranite vodni kamen s stekla vratc,
uporabite kis in splaknite z vodo.

Za CisCenje vratc in stekla pecice
@ ne uporabljajte grobih abrazivnih

Cistil, kovinskih strgal, jeklene volne

ali belil.

Pri funkciji enostavnega ¢is¢enja s

@ paro dodana voda izpareva in se
kondenzira na notranjih stenah in
vratcih pecice ter tako zmehca
umazanijo. Ko se vrata pecice
odprejo, lahko kondenz, ki nastane
na vratih pecice, kaplja. Takoj ko
odprete vrata pecice, obrisite
kondenz.

(Odvisno od modela naprave. Morda ni na
voljo pri vasem aparatu.) Po kondenzaciji v
pecici se lahko v kanalu korita pod pecico
pojavi luzica ali vlaga. Po uporabi ocistite
kanal korita z vlaZzno krpo in ga nato
posusite.

e B

Demontaza vratc pecice
1. Odprite vrata pecice.

2. Odprite sponke na sprednjem podnozju
teCaja vratc na levi in desni strani, tako
da jih jih potisnete navzdol, kot je
prikazano na sliki.

3. Uporabljajo se razli¢ni tipi teCajev (A),
(B) ali (C), odvisno od modela.
Naslednje slike prikazujejo nacine
odpiranja razlicnih tipov tecajev.

4. Tecajtipa (A) se uporablja pri obi¢ajnih
vratih.

s

5. Tecaj tipa (B) se uporablja pri vratih z
mehkim zapiranjem.

6. Tecaj tipa (C) se uporablja pri vratih z
mehkim odpiranjem in zapiranjem.
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8. Vratca povlecite navzgor, da jih
sprostite od levega in desnega tecaja,
ter jih odstranite.

Da znova namestite vratca, izvedite
@ postopek v obratnem vrstnem redu.

Pri montazi vratc ne pozabite

zapreti sponk na podnozjih teCajev.

-

7.7 Demontaza notranjega stekla
vratc pecice

Za Ciscenje lahko demontirate notranje 5
steklo vratc aparata.

1. Odprite vrata pecice.

2. Povlecite plasticni del, pritrjen na zgornji
del vratc, proti sebi, tako da pritisnete na
pritisne tocke na obeh straneh dela, in
ga nato odstranite.
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3.

Kot je prikazano na sliki, nezno
privzdignite prvo notranje steklo (1)
proti A in ga nato izvlecite v smeri B.

Prva notranja 2* Notranje steklo
steklena ploséa (morda ni za voljo pri
vasem aparatu)

Ce ima vas$ aparat notranje steklo (2),
ponovite isti postopek in ga
demontirajte (2).

. Prvi korak demontaze vrat je menjava

notranjega stekla (2). Postavite posevni
rob stekla na poSevni rob plasti¢nega
utora. (Ce ima vas$ aparat notranje
steklo.) Notranje steklo (2) mora biti
vstavljeno v plasticni utor, najblizji
prvemu notranjemu steklu (1).

Ko pritrjujete prvo notranje steklo (1),
pazite na smer tiskane strani na
notranjem steklu. Pomembno je, da so
vsi spodnji vogali prvega notranjega
stekla (1) v spodnijih plasti¢nih utorih.

Potisnite plasti¢ni del proti okvirju, da se
zaslisi »klik.



7.8 Ciscenje luci v pecici

Ce se stekelce lugi v pegici umaze, ga

ocistite s Cistilom za posodo, toplo vodo in

mehko krpo ali gobico, nato ga obriSite s

suho krpo. Ce je treba zamenjati Zarnico,

sledite korakom v naslednjem razdelku.

Zamenjava Zarnice v pecici

Splosna opozorila

+ Da preprecite elektricni udar pri menjavi
zarnice, odklopite pecico od elektricnega
omrezja in pocakajte, da se ohladi. Vroce
povrsine lahko povzrocijo opekline!

+ V to pecico je vgrajena obicajna Zarnica z
mocjo manj kot 40 W, vis§ino man;j kot 60
mm in premerom manj kot 30 mm, ali
halogenska Zarnica s podnozjem G9 z
mogjo manj kot 60 W. Zarnice so
primerne za delovno temperaturo nad
300 °C. Zarnice za pegice lahko dobite pri
pooblasc¢enih servisnih delavnicah
kvalificiranih elektric¢arjih. Ta izdelek
vsebuje Zarnico energijskega razreda G.

+ Polozaj zarnice se pri vaSem aparatu
lahko razlikuje od slike.

- Zarnica za pegico ni primerna za uporabo
v stanovanjskih prostorih. Namen te
zarnice je osvetljevati prostor v pecici.

- Zarnica za peéico mora zdrzati
ekstremne pogoje, kot je na primer
temperatura nad 50 °C.

Ce ima vasa pedéica okroglo luéko

1. Odklopite aparat iz elektricnega

napajanja.

2. Odstranite zas¢itno steklo, tako da ga
zavrtite v nasprotni smeri urnega
kazalca.

3. Cevas$a 7arnica ustreza tipu A na
spodniji sliki, jo zavrtite, kot je prikazano,
in jo zamenjajte z novo. Ce je vasa SL
Zarnica tipa B, jo izvlecite, kot je
prikazano na sliki, in jo zamenjajte z
novo.

4. Znova namestite stekleni pokrov.
Ce ima vasa peéica kvadratno luéko

1. Odklopite aparat iz elektricnega
napajanja.

2. Odstranite Zi¢ne reSetke v skladu z
opisom.

3. Zizvijatem privzdignite zas¢itno
stekelce. Najprej odstranite vijak, Ce je
na kvadratni svetilki v vasem izdelku
vijak.

4. Cevas$a 7arnica ustreza tipu A na
spodniji sliki, jo zavrtite, kot je prikazano,
in jo zamenjajte z novo. Ce je vasa
zarnica tipa B, jo izvlecite, kot je
prikazano na sliki, in jo zamenjajte z
novo.
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(B

8 Odpravljanje tezav

5. Znova namestite zascitno stekelce in
Ziéne resetke.

Ce tezava kljub upostevanju navodil v tem

razdelku ni odpravljena, se obrnite na

prodajalca ali pooblasceni servis. Izdelka

nikoli ne poskusajte popravljati sami.

Med delovanjem iz pecice uhaja para.

+ Pojav pare med delovanjem je normalen
pojav. >>> To ni napaka.

Med peko se pojavljajo kapljice vode

+ Para, ki se ustvarja med peko, ob stiku s
hladnimi povr§inami na zunaniji strani

aparata kondenzira in nastajajo kapljice
vode. >>> To ni napaka.

Ko se aparat segreva ali ohlaja, se slisijo

kovinski zvoki.

+ Kovinski deli se zaradi temperature
raztezajo in krcijo ter povzrocajo zvoke.
>>> To ni napaka.

Aparat ne deluje.

+ Varovalka je morda okvarjena ali
pregorela. >>> Preverite varovalke v
omarici z varovalkami. Po potrebi jih
zamenjajte ali ponastavite.

« Aparat ni priklju¢en na (ozemljeno)
elektri¢no vticnico. >>> Preverite, ali je
aparat prikljucen na elektricno vticnico.

+ (Ce je aparat opremljen s ¢asovnikom)
Tipke na upravljalni plos¢i ne delujejo.
>>> Ce je va$ aparat opremljen z
zaklepanjem, je morda to omogoceno.
Onemogocite zaklepanje.

Lucka pecice ne sveti.

+ Lucka pecice je morda okvarjena. >>>
Zamenjajte zarnico v pecici.

+ Ni elektrike. >>> Preverite, ali elektriéno
omrezje deluje, in preverite varovalke v
omarici z varovalkami. Po potrebi
zamenjajte ali ponastavite varovalke.

Pecica ne greje.
+ Morda nacin delovanja pecice in/ali

temperatura ni nastavljena. >>> Nastavite
ustrezen nacin delovanja in/ali
temperaturo.

* Pri modelih s ¢asovnikom, ¢as ni

nastavljen. >>> Nastavite Cas.

* Ni elektrike. >>> Preverite, ali elektricno

omrezje deluje, in preverite varovalke v
omarici z varovalkami. Po potrebi
zamenjajte ali ponastavite varovalke.
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Dobrodosli!

Postovani korisnice,

Zahvaljujemo na odabiru proizvoda Beko. Zelimo da vam ovaj proizvod, proizveden
primjenom visokokvalitetne i najsuvremenije tehnologije, u¢inkovito radi. Stoga pazljivo
procitajte ovaj prirucnik i ostalu prilozenu dokumentaciju prije upotrebe proizvoda.
Vodite racuna o svim informacijama i upozorenjima navedenim u korisni¢kom priru¢niku.
Na taj nacin zastitit cete sebe i proizvod od ostec¢enja koja mogu nastati.

Cuvajte korisni¢ki priruénik. Ako proizvod odlugite proslijediti nekom drugom tada mu
proslijedite i ovaj prirucnik. Uvjeti jamstva, nacini koriStenja i rjeSavanja problema za vas
proizvod navedeni su u ovom prirucniku.

Simboli i njihovi opisi u korisnickom prirucniku:

Opasnost koja moze rezultirati smrcu ili ozljedom.

@ Vazne informacije ili korisni savjeti za koristenje.

Procitajte korisnicki prirucnik.

f Upozorenje o vrucoj povrsini.

NAPOMEN Opasnost koja moze rezultirati materijalnim oSte¢enjem proizvoda ili njegovog okruzenja.
A

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Sigurnosne upute

+ Ovaj odjeljak sadrzi sigurnosne
upute potrebne za
sprijeCavanje opasnosti
nastanka tjelesnih ozljeda i
oStecCenja materijala.

+ Ako se proizvod predaje
nekome u svrhu osobne
upotrebe ili kao rabljeni uredaj,
trebaju se takoder predati
korisnicki prirucnik, oznake
proizvoda i drugi odgovarajuci
dokumenti i dijelovi.

Nasa tvrtka nece biti
odgovorna za Stete koje mogu
nastati ako se ove upute ne
postuju.

Nepostivanjem ovih uputa
poniStavaju se sva jamstva.
Radove na instalaciji i
popravak uvijek treba obaviti
proizvodac, ovlasteni servis ili
osoba koju je odredio uvoznik.
Koristite samo originalne
rezervne dijelove i pribor.

Ne vrsite popravak i ne
zamijenjujte komponente
proizvoda sami osim ako to
nije izri¢ito navedeno u
korisnickom priru¢niku.

Na izvodite tehnicke promjene
na proizvodu.
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A1 .1 Namjena

* Proizvodi je namijenjen za

primjenu u ku¢anstvima. Nije
namijenjen za komercijalnu
uporabu.

* Ne koristite proizvod u vrtu, na

balkonima ili na otvorenom.
Uredaj je namijenjen uporabi u
kucanstvima i kuhinjama za
osoblje u trgovinama, uredima
i drugim radnim okruzenjima.
UPOZORENJE: Ovaj proizvod
treba se koristiti samo za
kuhanje. Ne smije se koristiti
za druge namijene, na primjer
za grijanje prostorija.
Pecénica se moze koristiti za
odmrzavanije, pecenje, przenje
hrane i peCenje hrane na
rostilju.
Ovaj proizvod ne smije se
koristiti za grijanje kuhinjskog
posuda, vjeSanjem rucnika ili
odjece na rucke kako bi se
osusili.
1.2 Sigurnost djece,
ranjivih osoba i kucnih
ljubimaca

Djeca starija od 8 godina i
starija te ljudi sa smanjenim
tjelesnim, ¢ulnim i mentalnim
sposobnostima, kao i
neupucene ili neiskusne osobe,
mogu koristiti ovaj uredaj ako



su pod nadzorom i ako su
upuceni u sigurnu uporabu
uredaja, kao i povezane
opasnosti.

* Djeca se ne smiju igrati s
uredajem. Djeca bez nadzora
ne smiju Cistiti ni vrsiti
korisni¢ko odrzavanje uredaja,
osim ako ih netko ne nadzire.
+ Ovaj uredaj ne smiju koristiti
osobe sa smanjenim tjelesnim,
psihi¢kim, senzornimiili
mentalnim sposobnostima
(ukljuéujuci djecu), osim ako
nisu pod nadzorom ili ako su
upuceni u rad proizvoda.

+ Djeca moraju biti pod
nadzorom te treba voditi
racuna da se neigraju s
proizvodom.

* Elektricni proizvodi su opasni
za djecu i ku¢ne ljubimce.
Djeca i kuéni ljubimci ne smiju
se igrati s, penjati se naiili
ulaziti u proizvod.

Na proizvod ne stavljajte
predmete koje djeca mogu
dohvatiti.

UPOZORENJE: Za vrijeme
upotrebe pristupne povrsine
proizvoda su vruce. Drzite
djecu dalje od proizvoda.

Sav ambalazni materijal drzite
izvan dohvata djece. Postoji
opasnost od ozljede i gusenja.
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« Kada su vrata otvorena tada ne

postavljajte nikakav tezak
predmet na vrata i ne dozvolite
djeci da sjede na njima.
MozZete izazvati prevrtanje ili
oStecenje Sarki vrata.

* Prije odlaganja u otpad

1.

iskoristenog i beskorisnog
proizvoda:
IskljucCite utikac i izvadite ga
iz uticnice.
Presjecite strujni kabel i
odspojite ga zajedno s
utikacem od proizvoda.
Poduzmite mjere opreza
kako biste sprijecili da djeca
udu u proizvod.
Ne dozvolite djeci igranje s
proizvodom kada je u nacinu
mirovanja.

A1 .3 Elektricna sigurnost

+ Ukopcaijte proizvod u

uzemljenu uti¢nicu zasti¢enu
osiguracem koji odgovara
nazivnim vrijednostima na
nazivnoj plocici. Uzemljenje
treba napraviti ovlasteni
elektricar Ne koristite proizvod
koji nije uzemljen u skladu s
lokalnim/nacionalnim
propisima.

Utikac ili elektricni prikljucak
uredaja treba biti na lako
dostupnom mijestu. Ako to nije
moguce, mora postojati
mehanizam (osigurag¢, sklopka,




itd.) na elektri¢noj instalaciji s
kojom je proizvod spojen, u
skladu s propisima o
elektricnoj energiji koji odvaja
sve polove od mreze.

* Iskopcajte proizvod ili iskljucite
osigurac prije popravka,
odrzavanja ili Cisc¢enja.

* Proizvod ukopcajte u
uzemljenu uticnicu koja
naponom i frekvencijom
odgovara vrijednostima na
nazivnoj plocici.

* (Ako vas proizvod nema strujni
kabel) koristite samo prikljuéni
kabel opisan u dijelu ,Tehnicke
specifikacije”.

* Ne gnjecite strujni kabel ispod
ili iza proizvoda. Na strujni
kabel ne stavljajte teske
predmete. Strujni kabel ne
smije se savijati, gnjeciti ni
dolaziti u dodir s izvorom
topline.

Pripazite da strujni kabel nije
prignjecen prilikom
postavljanja proizvoda na
njegovo mjesto nakon
sastavljanja ili Cis¢enja.
Tijekom upotrebe straznja
povrsSina pecnice postaje
vruca. Kabeli za napajanje ne
smiju dodirivati straznju
povrsinu proizvoda. Inace bi se
mogao ostetiti.
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* Ne gnjecite elektricne kable s

vratima pecnice i ne provlacite
ih preko vrucih povrsina. U
protivnom izolacija kabela
moze se otopiti i izazvati pozar
kao rezultat kratkog spoja.

« Koristite samo originalni kabel.

Ne koristite ostecene ili
presjecene kabele.

* Ne koristite produzni kabel ili

razdjelne uti¢nice za rukovanje
proizvodom.

+ Kontaktirajte ovlasteni servisni

centar ili uvoznika u vezi s
koristenjem odobrenog
adaptera u sluc¢ajevima kada
ne neophodno koristiti adapter
pretvaraca (za vrstu utikaca).

+ Kontaktirajte uvoznika ili

ovlasteni servisni centar ako
duzina strujnog kabela nije
dovoljna.

* Prijenosni izvori napajanja ili

visestruki utikaci mogu se
pregrijati i izazvati pozar.
Visestruki utikaci i prijenosni
izvori napajanja drzite podalje
od proizvoda.

Ako je strujni kabel ostecen,
smije ga zamijeniti proizvodac,
ovlasteni servis ili osoba koju
je odredio uvoznik kako bi se
sprijecile moguce opasnosti.
UPOZORENJE: Prije zamjene
svjetla peénice svakako
odspojite proizvod iz strujnog
napajanja i izbjegnite opasnost




od strujnog udara.. Iskopcajte
proizvod ili iskljucite osigurac
u razvodnoj kutiji.

Ako vas proizvod ima strujni

kabel i utikac:

* Nikad ne stavljate utikac
proizvoda u slomljenu,
olabavljenu uti¢nicu ili ako
utikac ispada iz utiCnice.
Pripazite je utikac potpuno
umetnut u uti¢nicu. U
protivhom, prikljucci se mogu
pregrijati ili izazvati pozar.

* Izbjegavajte umetanje uredaja
u utikace koji su masni, necisti
ili sumozda izlozeni vodi
(poput onih pored radnih
povrsina na koja voda moze
dospjeti). U suprotnom, postoji
opasnost od kratkog spoja ili
do smrti zbog strujnog udara.

« Utikac¢ nikad ne dirajte mokrim
rukamal

* lzvucite utikac iz strujne
uticnice koristeci tijelo utikaca
a ne sam kabel.

A'I .4 Siguran transport

* Prije transporta proizvoda
iskopcCajte ga iz strujnog
napajanja.

* Proizvod je tezak, proizvod
trebaju nositi barem dvije
osobe.

* Ne koristite vrata i/ili rucke za
transport ili premjestanje
proizvoda.

* Na uredaj ne stavljajte
predmete. Uredaj nosite u
uspravnom polozaju.

+ Kada trebate transportirati
proizvod omotajte ga sa
zastitnom folijom sa zra¢nim
jastuci¢ima ili debelim
kartonom i dobro zalijepite.
Dobro pri¢vrstite pomicne
dijelove proizvoda i tako
sprijeCite ostecenja.

* Prije instalacije proizvoda
provjerite je li proizvod oste¢en
nakon transporta. Kontaktirajte
uvoznika ili ovlasteni servisni
centar ako je ostecen.

A1 .5 Sigurna instalacija

* Prije pocCetka instalacije,
iskljucite elektricni vod koji ce
se proizvod prikljuciti tako Sto
Cete iskljuciti osigurac.

* Tijekom transporta i
odrzavanja uvijek nosite
zastitne rukavice. U protivhom,
postoji opasnost od ozljeda
zbog ostrih ruboval

* Prije instalacije proizvoda
provjerite je li proizvod
ostecen. Nemojte ga instalirati
ako je uredaj ostecen.

* |Izbjegavaijte koristiti bilo kakve
materijale za toplinsku
izolaciju za prekrivanje
unutrasnjosti namjestaja koji
Ce se instalirati.
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* Izravna sunceva svjetlost i
izvori topline, poput elektricnih
ili plinskih grijalica, ne smiju
biti smjestenu u podrucju u
kojem se instalira proizvod.

+ Podrucja oko ventilacijskih
otvora proizvoda ne smiju biti
blokirana.

+ Kako biste izbjegli
pregrijavanje, instalacija
proizvoda ne smije se provoditi
iza ukrasnih poklopaca.

+ U slucajevima kada se crijevo/
cijev za plin ili plasti¢na cijev
za vodu nalazi iza odredenog
podrucja za ugradnju
proizvoda, nuzno je zajamciti
da nema kontakta izmedu
proizvoda i ovih vodova. U
suprotnom bi se crijevo/cijev
moglo zgnjeciti.

+ Ako postoji uti¢nica iza mjesta
na kojem ce se proizvod
instalirati, tada mora biti
osigurano da proizvod ne dode
u kontakt s uti¢nicom niti s
utikacem ukopcanim u
utinicu.

Al .6  Sigurna upotreba

* Provjerite je li proizvod
isklju¢en nakon svake
upotrebe.

+ Ako proizvod ne koristite duze
vrijeme iskopCajte ga iz strujne
uticnice ili iskljucite napajanje
u razvodnoj kutiji.
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* Ne koristite proizvod ako se

pokvari ili oSteti tijekom
upotrebe. tada iskljucite
proizvod iz strujne uticnice.
Kontaktirajte uvoznikaili
ovlasteni servisni centar.

* Ne koristite proizvod ako mu je

staklo na prednjim vratima
napuklo ili uklonjeno. U
protivhom postoji opasnost od
ozljeda i Stete za okolis.

* Nikada nemojte stati na

ureda,.

* Nikada ne koristite proizvod

kad vam je smanjena
sposobnost prosudivanja ili
koordinacija zbog konzumacije
alkohola i/ili lijekova.

« Zapaljivi predmeti ne smiju se

drzati unutar i oko prostora za
kuhanje. U suprotnom, to moze
dovesti do pozara.

* Rucka pecnice nije

namijenjena za susenje
kuhinjskih krpa. Kada koristite
proizvod ne vjesajte rucnika,
rukavica ili slicne tkanine na
rucku.

Sarke na vratima proizvoda
pomicu se prilikom otvaranja i
zatvaranja vrata i mogu se
zaglaviti. Prilikom otvaranja/
zatvaranja vrata ne drzite dio
sa Sarkama.



f 1.7 Temperaturna
upozorenja
+ UPOZORENUJE: Kada se

proizvod koristi, proizvod i
njegovi dostupni dijelovi bit ¢e

« Zatvorite vrata pecnice nakon

sto ste pribor potpuno gurnuli
u prostor za kuhanije, inace bi
mogli udariti u staklo vrata i
ostetiti ga.

vruci. Trebate izbjegavati A-I .9 Sigurnost prilikom

dodirivanje proizvoda i grijacih
elemenata. Djecu mladu od 8
godina treba drzati podalje od
proizvoda osim ako nisu pod
stalnim nadzorom.

* Pored proizvoda ne stavljajte
zapaljive/eksplozivne
materijale jer ¢e povrsine biti
vruce prilikom rada.

+ Odrzavajte razmak kada
otvarate vrata pecnice tijekom
ili na kraju kuhanja. Para vam
moze opedi ruke, lice i/ili oCi.

* Tijekom rada proizvod je vrué.
Trebate izbjegavati dodirivanje
vrucih dijelova, unutrasnjosti
pecénice i grijacih elemenata.

* Prilikom rukovanja proizvodom
uvijek nosite rukavice za
pecénicu otporne na toplinu.

Al .8 Upotreba pribora )

* Vazno je da ziCana reSetka
rostilja i protvan budu ispravno
postavljeni na ziCanu resetku.
Detaljne informacije pogledajte
u odjeljku ,Upotreba
pribora*“.

kuhanja.

Pazite kad koristite alkoholna
pi¢a u jelima. Alkohol isparava
pri visokim temperaturama i
moze uzrokovati pozar pri
kontaktu s vru¢im povrSinama.
Ostaci hrane u prostoru za
kuhanje, poput ulja, mogu se
zapaliti. OCistite te ostatke
prije kuhanja.

Opasnost od trovanja hranom:
Ne drzite hranu u pec¢nici vise
od sat prije i nakon pripreme. U
protivnom moze doc¢i do
trovanja hranom ili bolesti.

Ne zagrijavajte zatvorene
limenke ili staklenke u peénici.
Tlak koji se nakuplja u limenci/
staklenci moze izazvati nihovo
pucanje.

Pladnjeve za pecenje, posude
ili aluminijsku foliju nikad ne
stavljajte izravno na dno
pecnice. Nakupljena toplina
moze ostetiti dno pecnice.

Vodite racuna o sljedec¢im
mjerama opreza kada koristite
masni pergament papir ili sliche

materijale:
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+ Masni papir postavite u
posudu za kuhanje ili na pribor
pecnice (pladanj, zianu
reSetku, itd.) s hranom i stavite
ih u zagrijanu pecnicu.

+ Kako biste sprijecili rizik od
dodirivanja grijaca pecnice i
ometanja protoka vruceg
zraka, uklonite sve suviSne
dijelove masnog papira koji
vise s pribora ili posuda.
Nemoijte koristiti masni papir
na temperaturama peénice
vi§im od maksimalne
temperature uporabe koju
navodi proizvodac. Masni
papir nikad ne postavljajte na
dno pecnice.

* Nemojte ga stavljati na pribor
tijekom predgrijavanja.

+ Uvijek pritisnite tanjurom ili
slicnim predmetom kako biste
sprijecili da materijal leti okolo
zbog cirkulacije zraka unutar
pecnice.

Pokrijte samo potrebnu
povrsinu unutar pladnja.
Nakon svake uporabe, pladan;
treba ocistiti i zamijeniti sav
masni papir ili slicne materijale
koristene na pladnju. Inace,
tekucine koje kapaju na
pladanj mogu izazvati
dimljenje ili cak zapaliti
plamen.

* Protok zraka stvara se kada se
poklopac proizvoda otvori.
Masni papir moze docéi u dodir
s grijacim elementima i zapaliti
se.

+ Kada za przenje koristite
reSetku za pecenje, na donju
reSetku treba postaviti pladan;.
Inace, ulje od hrane i druge
komponente koje kapaju na
dno pecénice mogu stvoriti jak
dim i izazvati plamen.

« Zatvorite vrata kada koristite
rostilj. Vruce povrsine mogu
izazvati opekline!

* Hrana koja nije prikladna za
pripremu na rostilju predstavlja
opasnost od pozara. Na raznju
pripremajte samo hranu
prikladnu za jaku vatru rostilja.
Ne stavljajte hranu predaleko u
straznji dio rostilja. Ovo je
najvruce podrucje i masna
hrana se moze zapaliti.

Sigurno odrzavanje i

A1 .10
ciScenje

* Pricekajte da se proizvod
ohladi prije Ciséenja. Vruce
povrsine mogu izazvati
opekline!

* Proizvod nikad ne perite
prskanjem ili ulijevanjem vode
u njega! Postoji opasnost od
strujnog udara!
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+ Nemojte koristiti parne Cistace
za Cis¢enje proizvoda jer to
moze izazvati strujni udar.

* Nemojte koristiti ostra
abrazivna sredstva za CiScenje,
metalne strugace, zi¢anu vunu

2 Upute za zastitu okolisa

ili materijale za izbjeljivanje za
CiScenje stakla prednjih vrata
pecénice. Ti materijali mogu
ogrepsti ili slomiti staklene
povrsine.

2.1 Direktiva o otpadu

2.1.1 Uskladenost s Direktivom o
elektricnom i elektronickom
opremom (WEEE) i zbrinjavanju
otpada:

Ovaj proizvod sukladan je s Direktivom WEE
Europske Unije (2012/19/EU). Na ovom
proizvodu nalazi se klasifikacijski simbol
otpadne elektri¢ne i elektronicke opreme
(WEEE).

Ovaj je proizvod proizveden s

visokokvali-tetnim dijelovima i

materijalima koji se mo-gu

ponovno upotrijebiti i prikladni

su za reciklazu. Stoga, ne
i otpadne uredaje s
normalnim otpadom iz ku¢anstva i drugim
otpadom na kraju servisnog vijeka.
Odnesite ga na sabirno mjesto za
recikliranje elektricne i elektronicke
opreme. O sabirnim centrima raspitajte se
kod lokalnih vlasti. Zbrinjavanje iskoristenih
proizvoda pomaze u sprjecavanju
negativnih posljedica na okolis$ i ljudsko
zdravlje.

Uskladenost s direktivom RoHS:
Proizvod je sukladan s Direktivom RoHS
Europske Unije (2011/65/EU). Ne sadrzi
Stetne i zabranjene tvari naznaéene u
Direktivi.

2.2 Informacije o ambalaznom
materijalu

Ambalazni materijal proizvoda proizveden
je od materijala koji se moze reciklirati u
skladu s nasim nacionalnim propisima o
zastiti okolisa. Ambalazni materijal ne
zbrinjavajte zajedno s otpadom iz
domacinstva i drugim otpadom, odnesite
ga na sabirna mjesta za ambalazni
materijal odredena od strane lokalnih vlasti.

2.3 Preporuke za ustedu energije

U skladu s uredbom Komisije EU 66/2014,
informacije o energetskoj u¢inkovitosti
mogu se pronaci na potvrdi o kupnji
isporucenoj s proizvodom.

Sljedece preporuke pomoci ¢e vam koristiti

proizvod na ekoloski i energetski ucinkovit

nacin.

+ Prije pecenja odmrznite zamrznutu
hranu.

+ U pecnici koristite tamne ili emajlirane
posude koji bolje prenose toplinu.

+ Ako je u receptu ili korisnickom
priru¢niku tako navedeno, uvijek zagrijte
pecnicu. Tijekom pecenja ne otvarajte
Cesto vrata pecnice.

+ Iskljucite proizvod 5 do 10 minuta prije
kraja vremena pecenja hrane kako bi se
hrana pekla duze vremena. KoriStenjem
topline mozZete ustedjeti 20% potroSene
energije.

+ Nastojite pripremati viSe od jednog jela u
pecnici. Mozete spremati dva jela
istovremeno stavljanjem dvije posude na
Zi¢ani drzac¢. Uz to, ako pripremate jela
jedno iza drugog to ¢e usStedjeti energiju,
jer pecnica nece izgubiti toplinu.
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3 Vas proizvod

3.1 Predstavljanje proizvoda
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1 Upravljacka ploca Lampica
3 Police od zice Motor ventilatora (iza celi¢ne ploce)

5 Vrata
7 Doniji grijac (ispod Celi¢ne ploce)
9 Gornji grijac

Razlikuje se ovisno o modelu. Va$s proizvod
mozda nema svjetlo ili se vrsta i mjesto svjetla
mogu razlikovati od ilustracije.(Razlikuje se
ovisno o modelu. Va$ proizvod mozda nije
opremljen zitanom resetkom. Na slici, proizvod
sa ziGanom resetkom prikazan je kao primjer.)

Razlikuje se ovisno o modelu. Va$ proizvod
mozda nije opremljen sa zicanom reSetkom. Na
slici je prikazan proizvod sa zi¢anom reSetkom
kao primjer.(Razlikuje se ovisno o modelu. Vas
proizvod mozda nije opremljen ZiCanom
reSetkom. Na slici, proizvod sa zicanom
resetkom prikazan je kao primjer.)

2

4

6 Rucka

8 Polozaji polica
0

2

10 Ventilacijske rupe

3.2 Upute i upotreba upravljacke

ploce proizvoda

U ovom odjeljku mozZete pronaci pregled i
osnovne nacine koriStenja upravljacke
ploce proizvoda. Moze biti razlika u slikama
i nekim funkcijama ovisno o vrsti
proizvoda.
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3.2.1 Upravljacka ploca

P © T
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1 2 3 4

1 Gumb za odabir funkcije
3 Okretni gumb odabira temperature

Ako se vasim uproizvodom upravlja
pomocu okruglih gumba, na nekim
modelima ovi okrugli gumbi mogu biti takvi
da izadu kada ih se pritisne (ugurani
gumbi). Za postavke podesene pomodéu
ovih okretnih gumba, prvo pritisnite
odgovarajuci okretni gumb i izvucite ga.
Nakon podesavanja, ponovno ga pritisnite i
zamijenite okretni gumb.

3.2.2 Uvod u upravljacku plocu
pecnice

Gumb za odabir funkcije

Pomoc¢u gumba za odabir funkcija mozete

odabrati funkcije rada pecénice. Okrenite

lijevo/desno iz zatvorenog (gornjeg)

polozaja za odabir.

Gumb za temperaturu

Pomocu gumba za temperaturu mozete

odabrati temperaturu na kojoj Zelite kuhati.

Okrenite u smjeru kazaljke na satu iz

zatvorenog (gornjeg) poloZaja za odabir.

Indikator unutarnje temperature peénice

Temperaturu unutarnje pecnice mozete
saznati pomocu lampice temperature.
Lampica termostata nalazi se na

2 MjeraC vremena
4 Lampice termostata

upravljackoj ploci. Lampica termostata
ukljuCuje se kada proizvod poc¢ne raditi, a
zaruljica termostata se gasi kada dosegne
zadanu temperaturu. Kada temperatura
unutar pecnice padne ispod postavljene
temperature, Zaruljica termostata ponovno
se ukljucuje.

Mjera¢ vremena

Mozete kuhati postavljanjem odredenog
vremena kuhanja pomoc¢u gumba timera.
Brojevi na gumbu oznacavaju primjenjivo
vrijeme kuhanja u minutama. Simbol C\O
oznacava neograniceno vrijeme kuhanja.
Ako gumb postavite na simbol OO,
mozete kuhati ruéno (kako zelite) u
neograni¢enom vremenu.

3.3 Radne funkcije pecnice

U tablici funkcija mozete vidjeti radne
funkcije peénice te najvisu i najnizu
temperaturu koja se moze podesiti za ove
funkcije. Raspored nacina rada prikazan
ovdje moze se razlikovati od rasporeda na
vasem proizvodu.
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Raspon
Opis funkcije temperature |Opis i upotreba
(°C)

Hrana se istovremeno grije od gore i dolje. Pogodno je za
Gornji i doniji grija¢ * kolace, slastice i torte u kalupima za pecenje. PeCe se samo u
— jednoj posudi.

Ukljuéen je samo donji grija¢. Prikladno za hranu koja treba
Donji grija¢ * potamnjeti s donje strane. Ova funkcija treba se koristiti i za
jednostavno ¢isc¢enje parom.

Vruéi zrak kojeg zagrijavaju gornji i donji grijaci ravnomjerno je
* rasporeden i brzo prolazi pe¢nicom pomodéu ventilatora. Pece
se samo u jednoj posudi.

Donji/gornji grija¢ s
ventilatorom

Radi veliki rostilj na stropu pecnice. Prikladno za peéenje na

T .
Cijeli rostil rostilju velikih koli¢ina hrane.

ho 4 Donii rostili s Vruéi zrak kojeg zagrijava mali rostilj ravnomjerno je

% ! ! * rasporeden i brzo prolazi pe¢nicom pomodéu ventilatora.
ventilatorom ) R il ) e

Prikladno za pecenje na rostilju malih koli¢ina hrane.

/\ Rade svi grijaci pe¢nice. Ova radna funkcija koristi se za brzo
Pojacivac - zagrijavanje pecnice na Zeljenu temperaturu (zagrijavanje). Ne
koristite za pe€enje hrane.

>

* Vas proizvod radi u temperaturnom
rasponu navedenom na regulatoru
temperature.

3.4 Pribor proizvoda
Za proizvod postoji razni pribor. U ovom

dijelu dostupan je opis pribora i opis Zi¢ana reSetka za rostilj

ispravne upotrebe. Ovisno o modelu Koristite je za przenje ili za postavljanje
proizvoda, dostavljeni pribor moze se hrane koja ¢e se pedi, prziti i dinstati na
razlikovati. Sav pribor opisan u ovim Zeljenoj polici pe¢nice.

uputama za upotrebu mozda nije dostupan
u vasem proizvodu.

Posude u vasem proizvodu mogu
se izobliciti zbog utjecaja topline.
To, medutim, ne utjece na rad

uredaja. Izobli¢enje nestaje kada se
posuda ohladi.

Na modelima sa zi¢anim policama :

Standardni pladanj
Koristi se za slastice, zamrznutu hranu ili
przenje velikih komada.
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Na modelima bez zi¢anih polica :

3.5 Upotreba pribora proizvoda

Police za pecenje

Postoji 5 razina polozaja polica u prostoru
za pecenje. Raspored polica mozete vidjeti
prema brojevima na prednjem okviru
pecnice.

Na modelima sa zi¢anim policama :

N
5
4
3
2
1
>/
Na modelima bez Zi¢anih polica :
/ 5
————| 4
\ 3
=~
- ~ ]
/

Stavite zicanu reSetku rostilja na police za
pecenje

Na modelima sa zi¢anim policama :
Jako je vazno da zi¢anu reSetku rostilja
ispravno postavite na police sa zicom.
Prilikom stavljanja zicene resetke rostilja
na zeljenu policu otvoreni dio mora biti
okrenut prema naprijed. Za bolje pecenje,
Zicana reSetka rostilja mora se ucvrstiti
zatvara¢em za Zi¢anu policu. Ne smije
preci dalje od zatvaraca i doc¢i u kontakt sa
straznjom stijenkom pecnice.

Na modelima bez zi¢anih polica :

Jako je vazno da zi¢anu reSetku rostilja
ispravno postavite na boéne police. Ziéana
reSetka rostilja ima jedan smjer prilikom
stavljanja na policu. Prilikom stavljanja
zicene reSetke rostilja na zeljenu policu
otvoreni dio mora biti okrenut prema
naprijed.

—
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Stavljanje posude na police za pecenje

Na modelima sa zi¢anim policama :
Jako je vazno da posude ispravno stavite
na police sa zicom. Prilikom stavljanja
posude na Zeljenu policu dio za kojeg se
posuda drzi mora biti okrenut prema
naprijed. Za bolje pe€enje, posuda se mora
uévrstiti zatvaraGem za Zi¢anu policu. Ne
smije preci dalje od utora zatvaraca i doéi u
kontakt sa straznjom stijenkom pecnice.
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Na modelima bez Zi¢anih polica : Funkcija zaustavljanja posude - Na

Jako je vazno da posude ispravno stavite modelima sa Zi¢anim policama

na boc¢ne police. Posuda ima jedan smjer Postoji i funkcija zatvaraca koja sprjeCava
prilikom stavljanja na policu. Prilikom posudu da padne sa zicane resetke.
stavljanja posude na Zeljenu policu dio za Prilikom uklanjanja posude, otpustite je sa
kojeg se posuda drzi mora biti okrenut straznjeg utora zaustavljaca i povucite je

prema naprijed. prema sebi dok ne dode do prednje strane.
= = Morate preci preko zatvaraca ako je Zelite
potpuno ukloniti.

G =i

Ispravno postavljanje Zicane resetke
rostilja i teleskopske vodilice-Modeli s
zi¢anim policama i teleskopski modeli
Zahvaljujuci teleskopskoj vodilici posude ili
zicana reSetka rostilja lako se instaliraju i
uklanjaju. Kada koristite posude i Zi¢anu
reSetku rostilja s teleskopskom vodilicom
pazite da se zatici na prednjoj i straznjoj

) o ] teleskopskoj vodilici naslone na rubove

Na modelima sa Zi¢anim policama : roétilja i posude (prikazano na slici).

Funkcija zatvaraca Zicane resetke rostilja

Funkcija zatvaraca je sprijeciti ziCanu
reSetku rostilja da padne sa zicane police.
Pomocdu ove funkcije moZete jednostavno i
sigurno izvadit hranu. Kada izvlacite zicanu
reSetku rostilja mozete je izvuéi dok ne
dode do zatvaraca. Morate preci preko
zatvaraca ako je zelite potpuno ukloniti.




3.6 Tehnicke specifikacije

Opce specifikacije

Vanjske dimenzije proizvoda (visina/$irina/dubina) (mm) [595 /594 /567

Instalacijske dimenzije peénice (visina/Sirina/dubina) 590-600 /560 /min. 550

(mm)

Napon/Frekvencija 220-240V ~; 50 Hz
:J/Fr)itte:ek;ubilaa[i)rlzc;;ivéézg presjek/presjek prikladan za min. HOSVV-FG 3 x 1,5 mm2

Ukupna potro$nja energije (kW) 2,4

Tip pecnice Pecnica koja radi uz pomoc¢ ventilatorom

Osnovno: Informacije na energetskoj oznaci elektri¢nih pe¢nica za upotrebu u ku¢anstvu su navedene u skladu sa
standardom EN 60350-1/IEC 60350-1. Vrijednosti su utvrdene u Gornji i donji grija¢ ili ako postoji u funkcijama
Donji/gornji grijac s ventilatorom sa standardnim optere¢enjem.

Razred energetske ucinkovitosti odreden je u skladu sa sljede¢om prioritizacijom ovisno o tome postoje li navedene
funkcije na proizvodu ili. 1-Eco zagrijavanje ventilatorom , 2-Zagrijavanje ventilatorom , 3-Donji rostilj s ventilatorom ,
4-Gornji i donji grijac.

Tehnicke specifikacije mogu biti promijenjene bez prethodne obavijesti zbog
@ pobolj$anja kvalitete proizvoda.

@ Slike u ovom prirucniku su shematske i ne moraju to¢no odgovarati proizvodu.

dokumentaciji su dobivene u laboratorijskim uvjetima u skladu s odgovarajué¢im
standardima. Ovisno o uvjetima rada i okoline proizvoda, te vrijednosti mogu biti
razliCite.

@ Vrijednosti navedene na oznakama proizvoda ili u njegovoj popratnoj
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4 Prva uporaba

Prije poCetka upotrebe proizvoda
preporucuje se obaviti navedeno u
odjeljcima u nastavku.

4.1 Pocetno CiScenje
1. Uklonite sve materijale pakiranja.

2. Uklonite sav pribor iz pe¢nice koji je
dostavljen s proizvodom.

3. Ukljucite proizvod na 30 minuta i zatim
ga iskljucite. Na ovaj nacin, ostaci hrane
i slojevi koji su zaostali u pecnici tijekom
proizvodnje ¢e se zapaliti i ocistiti.

4. Kada rukujete proizvodom, odaberite
najvecu temperaturu i radnu funkciju u
kojoj rade svi grijaci proizvoda.
Pogledajte ,Radne funkcije pecénice
[» 75]“. U sljedecem odjeljku mozete
nauciti kako rukovati pe¢nicom.

5 Rukovanje pechicom

5. Pri¢ekajte neka se peénica ohladi.

6. ObriSite povrsSine proizvoda mokrom
krpom ili spuzvom i osusite krpom.
Prije upotrebe pribora:
Ocistite pribor kojeg ste izvadili iz pe¢nice s
vodom i deterdzentom i mekanom
spuzvom za pranje.
NAPOMENA: Neki deterdzenti ili sredstva
za CiSc¢enje mogu oStetiti povrSinu. Ne
koristite abrazivna sredstva, prasak za
¢iScenije ili bilo kakve ostre predmete za
Ciscenje.
NAPOMENA: Tijekom prve upotrebe,
nekoliko sati moze izlaziti dim i osjecati se
neugodan miris. To je normalno, a dobra
ventilacija ¢e to ukloniti. Izbjegavajte
izravno udisati dim i neugodan miris iz
pecnice.

5.1 Opce informacije o rukovanju
pecnicom

Ventilator ( Razlikuje se ovisno o modelu
proizvoda. Mozda nije dostupan na
vasem proizvodu. )

Proizvod je opremljen ventilatorom za
hladenje. Ventilator za hladenje aktivira se
automatski kada je to potrebno i hladi
predniji dio proizvoda i kuhinjski element.
Automatski se deaktivira kada se dovrsi
postupak hladenja. Vruéi zrak izlazi kroz
vrata pecnice. Ne prekrivajte ventilacijske
otvore. U protivnom peénica se moze
pregrijati. Ventilator za hladenje nastavlja
raditi za vrijeme rada pec¢nice ili nakon sto
se pecnica iskljuci (priblizno 20-30 minuta).
Ako pripremate hranu programiranjem
tajmera pecnice na kraju vremena pripreme
hrane, ventilator za hladenje iskljucuje se
sa svim funkcijama. Korisnik ne moze
odrediti vrijeme rada ventilatora za
hladenje. On se ukljuéuje i iskljucuje
automatski. Ovo nije pogreska.

Svjetlo pecnice

Svjetlo peénice ukljucuje se kada peénica
pocne s radom. Kod nekih modela, svjetlo
gori tijekom rada, dok se kod nekih modela
isklju¢i nakon nekog vremena.

5.2 Rad upravljacke jedinice pecnice
Ukljucivanje pecnice

Kada odaberete radnu funkciju za pecenje
pomocu okretnog gumba odabira funkcije i
podesite odgovarajuéu temperaturu
pomocu okretnog gumba temperature tada
pecnica pocinje s radom. Da bi vasa
pecnica radila, okrenite gumb tajmera na
odredeno vrijeme pecenja ili na simbol
00"

Iskljucivanje pecnice

Peénicu mozete iskljuciti tako da gumbe za
odabir funkcija, temperaturu i tajmer
postavite u iskljucen (gornji) polozaj.
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Rucno podesavanje pec¢enja za odabir
temperature i radne funkcije pecnice

Peci mozete tako da ruéno upravljajte (pod
vasom je kontrolom) bez podesavanja
vremena pecenja i odaberete temperaturu i
radnu funkciju karakteristi¢nu za hranu.

Pecenje podesavanjem vremena pecenja;
Mozete podesiti pe¢nicu na automatsko
iskljuc¢ivanje na kraju vremena odabirom
temperature i radne funkcije pe¢nice
karakteristi¢ne za hranu te podesiti vrijeme
pecenja na mjeracu vremena.

7
°

P
o / [
/
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/
/
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o / [

1. Odaberite radnu funkciju koju Zelite
koristiti za kuhanje pomoc¢u okretnog
gumba odabira funkcije.

2. Podesite temperaturu na kojoj zelite
pec¢i pomocu okretnog gumba
temperature.

3. Okrenite gumb tajmera prema simbolu

1. Odaberite radnu funkciju koju Zelite
koristiti za kuhanje pomocu okretnog
gumba odabira funkcije.

2. Podesite temperaturu na kojoj zelite
peci pomocu okretnog gumba
temperature.

3. Postavite gumb tajmer na Zeljeno
vrijeme pecenja.
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= Pecnica ¢e zapocCeti s radom odmah
na odabranoj temperaturi i s
odabranom funkcijom, a svjetlo
termostata Ce zasvijetliti. Kada
temperatura unutar pec¢nice dosegne
Zeljenu temperaturuy, lampica
termostata Ce se ugasiti. Peénica se
nece sama iskljuciti nakon procesa
pecenja. Sami morate kontrolirati
pecenje i iskljuciti pe¢nicu. Kada je
proces pecenja gotov, pe¢nicu mozete
iskljuciti tako da gumbe za odabir
funkcija, temperaturu i tajmer postavite
u polozaj isklju¢eno (gore).

= Peénica ¢e zapoceti s radom
odmah na odabranoj temperaturi i
s odabranom funkcijom, a svjetlo
termostata Ce zasvijetliti. Kada
temperatura unutar peénice
dosegne Zeljenu temperatury,
lampica termostata Ce se ugasiti.

4. Kada vrijeme pecenja istekne, gumb
tajmer ée se okrenuti do kraja u smjeru
suprotnom od kazaljke na satu. Zvu¢no
upozorenje pokazuje da je vrijeme
isteklo i peénica prestaje peci.

5. Kada pecenje zavrsi, pe¢nicu mozete
iskljuciti okretanjem okretnog gumba
odabira funkcije i okretnog gumba
temperature u poloZzaj isklju¢eno (gore).
Ako Zelite nastaviti, jos jednom okrenite
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gumb tajmer na odredeno vrijeme
pecenja. Peénica ée nastaviti raditi na
postavljenoj funkciji i temperaturi.
Za zavrsetak pecenja prije postavljenog
vremena:

1. Okrenite okretni gumb tajmera u smjeru
obrnutom od smijera kazaljke na satu
dok ne dode u polozaj isklju¢eno

(gornji).
6 Opce informacije o pecenju

2. Iskljucite pe¢nicu okretanjem gumba za
odabir funkcija i gumba za temperaturu
u isklju¢eni (gornji) polozaj.

Savjete o pripremi i kuhanju hane mozete
pronaci u ovom odjeljku.

Uz to, u ovom odjeljku opisana je i neka
hrana koju su proizvodaci ispitali i postavke
koje najbolje odgovaraju toj hrani.
Naznaceni su i odgovarajuée postavke
pecnice i pribor za tu hranu.

6.1 Opca upozorenja u vezi pripreme
hrane u peéhnici.

+ Kada otvarate vrata pecnice za vrijeme ili
nakon pecenja hrane, moze do¢i do
ispustanja vruce pare. Para vam moze
opeci ruke, lice i/ili o¢i. Kada otvarate
vrata pecnice, drzite se podalje.

+ Jaka para nastala tijekom pripremanja
hrane od kondenziranih kapljica vode u
unutarnjem i na vanjskom dijelu pe¢nice
te na gornjim dijelovima kuhinjskih
elemenata zbog razlike u temperaturi. To
je normalna i fizkalna pojava.

+ Temperatura pripreme hranje i vrijednosti

potrebnog vremena mogu se razlikovati

ovisno o receptu i koli¢ini. Iz ovog

razloga ove vrijednosti su navedene u

rasponima.

Prije poCetka pripreme hrane izvadite

nekoristenih pribor iz pe¢nice. Pribor koji

ostane u pecnici moze sprijeciti pripremu
hrane u skladu s to¢nim vrijednostima.

+ Za hranu koju ¢ete spremati prema
vlastitom receptu mozete pogledati
referencu sli¢ne hrane navedenu u
tablicima vremena za pripremu hrane.

+ Upotreba dostavljenog pribora osigurava
najbolju ucinkovitost prilikom pripreme
hrane. Uvijek pazite na upozorenja i
informacije proizvodaca ako koristite
kuhinjsko posude drugog proizvodaca.

+ Masni papir izreZite tako da odgovara
veli¢ini posuda za kuhanje u kojem cete
pripremati hranu. Masni papiri koji prelazi
posudu moze prestavljati opasnost od
opeklina i utjecati na kvalitetu pripreme
hrane. Masni papir koji ¢ete koristiti
koristite unutar navedenog raspona
temperatura.

+ Za dobru ucinkovitost pripreme hrane
hranu postavite na preporu¢enu to¢nu
razinu. Tijekom pripreme hrane ne
mijenjajte razinu.

6.1.1 Slastice i jela iz pecnice

Opce informacije

+ Preporucujemo koriStenje pribora
dostavljenog s proizvodom za dobru
ucinkovitost peCenja. Ako cete koristiti
drugo kuhinjsko posude, tada odaberite
tamno, neljepljivo posude otporno na
toplinu.

+ Ako je u tablici vremena pripreme hrane
preporuceno zagrijavanje, tada svakako
stavite hranu u pe¢nicu nakon
zagrijavanja.

+ Ako cete pripremati hranu koristeci se
kuhinjskim posudem na zi¢anoj resetki
rostilja, tada ga postavite na sredinu
Zicane reSetke rostilja, ne blizu straznje
stijenke.

+ Svi materijali koji se koriste za pripremu
slastica trebaju biti svjeze i na sobnoj
temperaturi.
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+ Status pripreme hrane moze se
razlikovati ovisno o koli¢ini hrane i
veli¢ini posuda za kuhanje.

+ Metalni, keramicki i stakleni kalupi
produzuju vrijeme pecéenja i donji dijelovi
slastica ne¢e ravnomjerno potamnjeti.

+ Ako koristite papir za pecCenje, na donjoj
povrsini hrane mozete primijetiti malo
tamnjenje. U tom slucaju, mozda ¢ete
morati produziti vrijeme pripreme hrane
za priblizno 10 minuta.

+ Vrijednosti naveden u tablici vremena
pripreme hrane odredene su kao rezultat
ispitivanja obavljenim u nasim
laboratorijima. Vrijednosti koje
odgovaraju vama mogu se razlikovati od
ovih vrijednosti.

+ Postavite hranu na odgovarajuéu policu u

skladu s preporukom u tablici vremena
pripreme hrane. Prva polica pecnice je
polica 1.

+ Pripremite jela preporucena u tablici
vremena pripreme hrane u jednoj posudi.

Savjeti za pecenje kolaca

+ Ako je kolac presuh, povecajte
temperaturu za 10 ° i skratite vrijeme
pecenja.

+ Ako je kolac vlazan, koristite malu
koli¢inu tekucine ili smanjite temperaturu
zal10°C.

Tablica za pripremu peciva i hrane u pecnici

+ Ako je gornji dio kolaca zagorio, stavite
ga na nizu policu, smanjite temperaturu i
produzite vrijeme pecenja.

+ Ako je unutrasnjost kolaca dobro pecena,
ali je vanjski dio ljepljiv, koristite manje
tekucine, smanjite temperaturu i
povecajte vrijeme pecenja.

Savjeti za slastice

+ Ako su slastice presuhe, povecajte
temperaturu za 10 °C i skratite vrijeme
pecenja. Listove tijesta namocite s
mjesavinom kondenziranog mlijeka, ulja,
jajaijogurta.

+ Ako se slastica sporo pece pripazite da
debljina slastice koju ste pripremili ne
izlazi iz protvana.

+ Ako je slastica potamnila na povrsni, ali
unutra jo$ nije pecena, tada pripazite da
nadjev kojeg ste koristili nema previSe na
dnu slastice. Kako bi ravnomjerno
potamnilo, pokus$ajte jednako rasporediti
nadjev izmedu listova tijesta.

+ Slasticu pecite u polozaju i na
temperaturi koja odgovara tablici
vremena pripreme hrane. Ako dno jo$ nije
dovoljno potamnilo, stavite slasticu na
donju policu za nastavak pecenja.

Hrana Dodaci koji se Operativna Polozaj police Temperatura (°C) | Vrijeme pecenja
koriste funkcija (min) (priblizno)
Torta na pladnju | Standardni Gornji i donji 3 180 30.. 40
pladanj * grijac¢
Kolag ukalupy | K@lup za torte na 1Gornji i donji 2 180 30..40
zicanoj reSetki: [grijac
Kolacici Standardni Gornji i donji 3 160 25..35
pladanj * grijac¢
Kola&ici Standa}rdm Donjl/gornjl grijac |4 150 20 .30
pladanj * s ventilatorom
Okrugli kalup za
torte, promjera 26 Gornii i donii
Biskvit torta cm sa stezaljkom ri'aé ) 2 160 30..40
na Zeljeznoj an
reSetki :
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Hrana Dodaci koji se Operativna Polozaj police Temperatura (°C) | Vrijeme pecenja
koriste funkcija (min) (priblizno)
Okrugli kalup za
torte, promjera 26 Donji/gornji grijac

Biskvit torta cm sa stezaljkom Ji7gornji grijac |, 160 20..30

. - s ventilatorom

na Zeljeznoj
reSetki :

Keksi fladanj za peciva Gq.rnll i donji 3 170 25 35

grijac

Kolagi Standa}rdnl Donjl/gornjl grijac |, 200 35 45
pladanj * s ventilatorom

Peciva Standardni Gornji i donji 2 200 20..30
pladanj * grijac¢

Cielov kruh Standardni Gornji i donji 3 200 30.. 40
pladanj * grijac
Stakleni / metalni

Lazanje pravokutni kalup | Gornji i donji 2ili 3 200 30..40
na zi¢anoj grijac¢
reSetki :
Okrugli crni
metalni kalup, Gornii i donii

Pita od jabuka promjera 20 cm ri'aé . 2 180 50..70
na zi¢anoj anl
reSetki :

Pizza Standardni Gornji i donji 2 200 ... 220 10..20
pladanj * grijac¢

Prethodno zagrijavanje se preporucuje za svu hranu.
*Qva dodatna oprema mozda nije uklju¢ena u vas proizvod.

**Qvi dodaci nisu ukljuc¢eni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.

6.1.2 Meso , riba i perad + Kada istekne vrijeme pripreme hrane,
ostavite meso u pecnici jos priblizno 10
minuta. Sok iz mesa bolje se rasporeduje
na peceno meso i nece izaci kada se
meso izreze.

Ribu trebate staviti na srednju ili donju
policu u posudu koja je otporna na
toplinu.

Pripremite jela preporucena u tablici
vremena pripreme hrane u jednoj posudi.

Kljucne tocke prilikom pecenja na rostilju

+ Limunovim sokom i paprom zacinite
piletinu, puretinu i velike komade mesa, a
to ¢e pojacati uCinkovitost pripreme .
hrane.

« Za pripremu mesa s kosti treba 15 do 30
minuta duze nego za przenje fileta.

+ Za svaki centimetar debljine mesa
trebate izracunati 4 do 5 minuta za
pripremu.
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Stol za spremanje mesa, ribe i peradi

Hrana Dodaci koji se Operativna Polozaj police Temperatura (°C)|Vrijeme pecenja
koriste funkcija (min) (priblizno)

Odrezak . " L .

(cjelovit) / pegen Sltagda'rfm Donjl/gl]ornjl grijac | 15r:‘1_|n.128500/n;g>(<), 60 . 80

(1 kg) pladanj s ventilatorom poslije

Janjeca koljenica |Standardni Doniji/gornji grija¢ 3 15 min. 250/max, 110 .. 120

(1,5-2 kg) pladanj * s ventilatorom poslije 170
Zitana redetka za
rostilj *

Przena piletina o Donji/gornji grijac 9 15 min. 250/max, 60 . 80

(1,82 kg) Stavitejedan |5 ventilatorom poslije 190
protvan na donju
policu.

. Standardni Donji/gornji grijac 25 min. 250/max,

Purica (5,5 kg) pladanj * s ventilatorom L poslije 180 ... 190 150...210
Ziéana re$etka za
rostilj * Donii/gomnii riiag

. o onji/gornji grijac

Riba Stavite jedan s ventilatorom 200 20..30
protvan na donju
policu.

Prethodno zagrijavanje se preporucuje za svu hranu.
*Qva dodatna oprema mozda nije ukljuéena u vas proizvod.

**0vi dodaci nisu ukljuéeni u vas proizvod. Oni su komercijalno

6.1.3 Rostilj

Crveno meso, riba i perad brzo ¢e
potamnjeti ako ih pecete na rostilju, imat ¢e
hrskavu kozicu i nece se osusiti. Fileti
mesa, mesni raznji¢i, kobacise te so¢no
povrce (rajcice, crveni luk, itd.) posebno su
prikladni za pripremu na rostilju.

Opca upozorenja

+ Hrana koja nije prikladna za pripremu na
rostilju predstavlja opasnost od pozara.
Na raznju pripremajte samo hranu .
prikladnu za jaku vatru rostilja. Takoder,
hranu ne stavljajte previse daleko na
zadnji kraj rostilja. Ovo je najvruce
podrucje i masna hrana se moze zapaliti.

« Zatvorite vrata kada koristite rostilj.
Nikad ne koristite rostilj kada su vrata
pecnice otvorena. Vruée povrsine
mogu izazvati opekline!
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dostupni dodaci.

Kljucne tocke rostilja

Na rostilju pripremajte hranu Sto je
moguce viSe slicne debljine i tezine.
Komade koje ¢ete pripremati na rostilju
postavite na zi¢anu reSetku rostilja tako
da ih rasporedite pazeéi da ne premasite
dimenzije grijaca.

Ovisno o debljini komada koji ¢e se
pripremati na rostilju vr.emena pripreme
hrane navedena u tablicu mogu se
razlikovati.

Kliznite Zicanom reSetkom rostilja ili
protvanom ziCane reSetke na zeljenu
razinu peénice Ako hranu pripremate na
Zicanoj resetki rostilja, kliznite protvanom
ZiCane reSetke na nizu razinu kako bi se u
njemu prikupljalo ulje/masnoca. Protvan
pecnice koji éete postaviti ispod mora biti
veli¢ine koja prekiva podrucje rostilja.
Ova posuda (protvan) mozda se ne
dostavlja s proizvodom. U protvan ulijte
malo vode zbog lakseg Cisc¢enja.



Tablica pripreme hrane na rostilju

Hrana Dodaci koji se Polozaj police Temperatura (°C) Vrijeme pecenja
koriste (min) (priblizno)
Riba Zicanaresetkaza |1, g 250 20..25
rostilj
Pileci komadi Zicanaresetkaza |, g 250 25..35
rostilj
Cuftf\ (teletina) - 12 Zlga_r!a resetka za 2 250 20 .30
koli¢ina rostilj
Janjedi kotlet ZicanareSetkaza |, g 250 20..25
rostilj
Odrezak - (meso Zi¢ana resetka za
narezano na il 4-5 250 25..30
L rostilj
komadice)
Tele¢i kotlet Zicanaresetkaza 1, g 250 25...30
rostilj
Gratinirano povrée thza.n.a resetka za 4-5 220 20..30
rostilj
Prepecen kruh Zlcga.n.a reSetka za 4 250 1..4
rostilj

Preporuca se prethodno zagrijavanje 5 minuta za svu hranu s rostilja.

Okrenite komade hrane nakon 1/2 ukupnog vremena grilovanja.

Doniji rostilj s ventilatorom

Hrana Dodaci koji se Operativna Polozaj police Temperatura (°C) | Vrijeme pecenja
koriste funkcija (min) (priblizno)

Riba Z|§§qa reSetka za Donj'l rostilj s 2 200 30 .35
rostilj ventilatorom

Pile¢ikomadi  |4icanaresetka za |Donji rostil; s 4 250 25..35
rostilj ventilatorom

Cufta (teletina) - |Zi¢ana reSetka za |Donji rostilj s 4 250 30 . 40

12 koli¢ina rostilj ventilatorom

Odrezak Zitana redetka za

e “ rostilj - Stavite Doniji rostilj s 15 min. 250,
(cjelovit) / pecen | . 3 o 90..110
(1kg) jedan protvan na |ventilatorom poslije 180 ... 190
9 donju policu.

Ne zagrijavajte jela preporuc¢ena u ovoj tablici pecenja na rostilju.

+ Pripremite jela preporucena u tablici
vremena pripreme hrane u jednoj posudi.

6.1.4 Ispitivanje hrane

+ Hrana u ovoj tablici vremena pripremanja
pripremljena je u skladu sa standardom
EN 60350-1 kako bi se olaksalo testiranje
proizvoda za zavode za ispitivanje
kvalitete.
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Stol za kuhanje testnih jela

Hrana Dodaci koji se Operativna Polozaj police Temperatura (°C)|Vrijeme pecenja
koriste funkcija (min) (priblizno)
Prhko tijesto Standardni Gornji i donji
(slatki kolacic) pladanj * grijac 3 140 20..30
Kolagici Standardni Gornji i donji 3 160 25..35
pladanj * grijac
Kola&iéi StandaArdnl Donjl/gornjl grijaC 150 20 .30
pladanj * s ventilatorom
Okrugli kalup za
torte, promjera 26 Gornii i donii
Biskvit torta cm sa stezaljkom ri'aé / 2 160 30..40
na Zeljeznoj an
resetki :
Okrugli kalup za
torte, promjera 26 Donii/gornii grijaé
Biskvit torta cm sa stezaljkom Ji7gornji grijac |, 160 20..30
. - s ventilatorom
na zeljeznoj
reSetki :
Okrugli crni
metalni kalup, Gornii i donii
Pita od jabuka promjera 20 cm ri'aé ) 2 180 50..70
na zi¢anoj ant
reSetki :

Prethodno zagrijavanje se preporucuje za svu hranu.
*Qva dodatna oprema mozda nije uklju¢ena u vas proizvod.

**Qvi dodaci nisu uklju¢eni u vas proizvod. Oni su komercijalno

Rostilj

dostupni dodaci.

rostilj

Hrana Dodaci koji se Polozaj police Temperatura (°C) Vrijeme pecenja
koriste (min) (priblizno)

C”ﬁf‘ (teletina) - 12 Zlga.n.a reSetka za 2 250 20 . 30

koli¢ina rostilj

Prepecen kruh Zicana resetka za 4 250 1..4

Okrenite komade hrane nakon 1/2 ukupnog vremena grilovanja

Preporuca se prethodno zagrijavanje 5 minuta za svu hranu s rostilja.

7 Ciséenje i odrzavanje

7.1 Opce informacije o ¢iSéenju

Opca upozorenja

+ Pricekajte da se proizvod ohladi prije
CiSc¢enja. Vruée povrsine mogu izazvati
opekline!

+ Sredstvo za CiS¢enje ne nanosite izravno
na vruce povrsine. To moze izazvati
trajne mrlje.

* Proizvod se treba dobro o istiti i osusiti
nakon svake upotrebe. Stoga se ostaci
hrane mogu lako o istiti te nece zagoriti
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kada se proizvod ponovno bude koristio.
Tako ¢ée se produziti vijek trajanja
proizvoda i smanijiti pojava Cestih
problema.

+ Za CiSc¢enje nemojte koristiti proizvode za

CiS¢enje parom.

Neki deterdZenti ili sredstva za CiS¢enje
mogu oStetiti povrSinu. Neprikladna
sredstva za CiSc¢enje su: izbjeljivac,
proizvodi za ¢iséenje koji sadrze
amonijak, kiselinu ili klorid, proizvodi za
parno cisc¢enje, sredstva za uklanjanje



kamenca, sredstva za uklanjanje mrlja i
hrde, abrazivna sredstva za ¢iSéenje
(krema za CiScéenje, prasak za ribanje,
krema za ribanje, abrazivna Cetka za
ribanje, zZica, spuzve, krpe za ¢iSéenje
koje sadrze prljavstinu i ostatke
deterdzenta).

+ Nije potreban poseban materijal za
CiSc¢enje nakon svake upotrebe. Uredaj
ocistite pomocu deterdZenta za pranje
suda, mlakom vodom i mekanom krpom
ili spuzvom te ih osusite suhom krpom.

* Pripazite i obriSite svu preostalu vodu
nakon ¢iséenja, a tijekom kuhanja odmah
ocistite svu hranu koja je poprskala
povrsinu.

+ Ne perite nijedan dio vaseg uredaja u
perilici posuda osim ako nije drugacije
navedeno u korisni¢kom priru¢niku.

Povrsine od inoksa- nehrdajuceg celika

+ Nemojte koristiti kiselinu ili sredstva za
CiSc¢enje koja sadrze klor za ¢is¢enje
nehrdajucih ili inoks povrsina i rucki.

+ Povrsine od nehrdajuéeg celika- inoksa
mogu promijeniti boju tijekom vremena.
To je normalno. Nakon svake upotrebe
ocistite povrSinu od nehrdajuceg celika ili
ioksa s odgovarajuéim deterdZzentom.

+ Ocistite s mekanom krpom i sapunom te
tekuc¢im deterdzentom (koji ne grebe) koji
je namijenjen ¢is¢enju povrsina od
inoksa, pri tome pazite i brisite u jednom
smjeru.

+ Mrlje od vodenog kamenca, ulja, skroba,
mlijeka i masnoc¢a na staklenim i inoks
povrSinama odmah uklonite bez ¢ekanja.
Mrlje mogu zahrdati tijekom duzeg
vremena.

+ Sredstva za CiS¢enje koja ste poprskali/
nanijeli na povrsinu treba odmah odistiti.
Ako abrazivna sredstva za CiSéenje
ostanu na povrsini to e izbijeliti
povrsinu.

Emajlirane povrsine

+ Nakon svake upotrebe ocistite emajlirane
povrsine pomocu deterdZenta za pranje
suda, mlakom vodom i mekanom krpom
ili spuzvom te ih osusite suhom krpom.

+ Ako vas prozvod ima funkciju
jednostavnog parnog ¢iséenja tada
laganu netvrdokornu ¢isto¢u mozete
jednostavno ocistiti parnim ¢is¢enjem.
(Pogledajte “Jednostavno ¢iscenje parom
[» 90]".)

+ Zatvrdokorne mrlje, mozete koristiti
sredstvo za CiSéenje pecnice i rostilja
koje je preporuceno na internetskim
stranicama proizvoda i Zicu za ribanje
koja ne oSteéuje materijal. Ne koristite
vanjske Cistace pecnice.

+ Pecnica se mora ohladiti prije ¢iS¢enja
dijela za pegenje. Ciséenje vruéih
povrsina moze izazvati opasnost od
pozara i ostetiti povrSinu od emajla.

Kataliticke povrsine

+ Bocne stijenke podrucja za kuhanje
mogu biti emaijlirane ili kataliticke
povrsine. To se razlikuje ovisno o
modelu.

+ Kataliticke stijenke imaju lagano
matiranu i poroznu povrsinu. KatalitiCke
stijenke pec¢nice ne smiju se Cistiti.

+ Kataliticke povrsine upijaju ulje zbog
svoje porozne povrsine i poCinju sjajiti
kada je povrsina zasi¢ena uljem, u tom
sluéaju preporucuje se zamijeniti ih.

Staklene povrsine

+ Prilikom ¢iséenja staklenih povrsina ne
koristite tvrde metalne grebalice i
abrazivna sredstva za CiSéenje. Oni mogu
ostetiti staklenu povrsinu.

+ Uredaj ocistite pomocu deterdzenta za
pranje suda, tople vode i mekane krpe ili
krpe od mikrovlakana namijenjene bas za
CiScenje staklenih povrsina i osusite ih sa
suhom krpom od mikrovlakana.

+ Ako je nakon CiSc¢enja ostalo deterdzenta
obrisite ga hladnom vodom i osusite
¢istom i suhom krpom od mikrovlakana.
Ostaci preostalog deterdzenta mogu
oStetiti staklenu povrsinu.

+ Ni u kojem sluc¢aju osuSene ostatke
deterdzenta na staklenoj povrsini ne
Cistite s nazubljenim nozevima, zicanom
vunom ili slicnim sredstvima koje mogu
ogrebati povrsinu.

HR/ 88




+ Mrlje od klacija (zute mrlje) na staklenoj
povrsini uklonite s komercijalno
dostupnim sredstvima za uklanjanje
vodenog kamenca, sa sredstvima za
uklanjanje vodenog kamenca poput octa
ili soka od limuna.

+ Ako je povrSina jako prljava, sredstvo za
CiS¢enje nanesite spuzvom na mrlju i
pricekajte malo duze da sredstvo djeluje.
Zatim ocistite staklenu povrsinu s
vlaznom krpom.

+ Blijeda boja i mrlje na staklenoj povrsini
su uobicajeni i ne predstavljaju gresku.

Plasticni dijelovi i obojene povrsine

+ Plasticne dijelove i obojene povrsine
oCistite pomocu deterdzenta za pranje
suda, mlakom vodom i mekanom krpom
ili spuzvom te ih osusite suhom krpom.

+ Ne koristite tvrde metalne grebalice ili
abrazivna sredstva za CiS¢enje. One
mogu ostetiti povrSine.

+ Pripazite da spojevi dijelova proizvoda ne
ostanu vlazni i da na njima nema
deterdzena. U protivhom, na spojevima
mozZe nastati korozija.

7.2 Pribor za c¢iScenje
Pribor proizvoda ne stavljajte u perilicu

posuda osim ako nije drukéije navedeno u

korisnickom priru¢niku.

7.3 Ciscenje upravljacke ploce

« Prilikom ¢iséenja ploc¢a koje i maju -
upravljacki kotaci¢ obriSite plocu i
kotaci¢e s mokrom, mekanom krpom i
osusite ih sa suhom krpom. Ne uklanjajte
kotacice i brtve ispod njih prilikom
CiSc¢enja upravljacke ploce. Upravljacka
ploca i kotaci¢i mogu se ostetiti.

+ Prilikom CiSc¢enja upravljackih ploc¢a s
kotaci¢ima od inoksa ne koristite

sredstva za CiSc¢enje inoksa oko kotaci¢a.

To mozZe obrisati pokazatelje oko
kotacica.

+ Upravljacku plocu ocistite vlaznom,
mekom krpom, a zatim je osusSite suhom
krpom. Ako vas proizvod ima funkciju
zaklju¢avanja gumba podesite
zaklju¢avanje gumba prije CiSéenja

upravljacke ploc¢e. U protivnom, moze
doéi do neispravnog prepoznavanja na
gumbima.

7.4 Ciséenje unutrasnjosti peénice m
(podrucje pecenja)

Pridrzavajte se koraka Cis¢enja navedenih u
dijelu ,Opce informacije o Cis¢enju” u
skladu s vrstom povrsine peénice.
Ciséenje boénih stijenki peénice

Bocne stijenke podrucja za kuhanje mogu
biti emajlirane ili kataliticke povrSine. To se
razlikuje ovisno o modelu. Ako postoje
kataliticke stijenke informacije potrazite u
dijelu“KatalitiCke povrsine”“.

Ako je proizvod model sa Zicanom
reSetkom uklonite je prije ¢iS¢enja bocnih
stijenki. Zatim dovrSite CiS¢enje na nacin
opisan u dijelu ,Opc¢e informacije o
CiSc¢enju” u skladu s vrstom bocnih stijenki
pecnice.

Za uklanjanje boénih zi¢anih resSetki:

1. Uklonite prednju dio zi¢ane reSetke tako

da ga povucete na bo¢nu stijenku u
obrnutom smjeru.

2. Povucite Zi¢anu reSetku prema sebi i
potpuno je uklonite.

3. Za ponovno pri¢vrs¢ivanje zicane
reSetke postupak primijenjen prilikom
uklanjanja treba se ponoviti obrnutim
redoslijedom.

HR/ 89



7.5 Jednostavno ¢iScenje parom

Ovo omogucuje lako omeksavanje
prljavstine (koja se nije zadrzala duze
vrijeme) parom unutar pecnice i kapljicama
vode kondenziranim na unutarnjoj povrsini
pecnice.

1. lzvadite sav pribor iz pecnice.

2. Ulijte 500 ml vode u protvan za pecenje i
postavite ga na poloZaj 2. police u
pecnici.

AN

3. Podesite pecnicu na nacin jednostavnog
CiSc¢enja parom i pustite neka radi 15
minuta na 100°C.

Odmah otvorite vrata i obriSite unutrasnjost

pecnice vlaznom spuzvom ili krpom. Kada

se otvore vrata ispustit ¢e se para. Postoji
opasnost od opeklina! Budite pazljivi kada
otvarate vrata pecnice.

Za tvrdokornu prljavstinu, proizvod o istite

pomocu deterdZenta za pranje posuda,

mlakom vodom i mekanom krpom ili

spuzvom te ga osusite suhom krpom.

(Razlikuje se ovisno o modelu proizvoda.
Mozda nije dostupan na vasem proizvodu.)
Nakon kondenzacije u peénici moze biti
vode ili vlage u posudi ispod pecnice.
Obrisite ovu posudu vlaznom krpom i
osusite je.

e B

7.6 Ciséenje vrata peénice

Mozete ukloniti vrata i staklo vrata pecnice
i oCistiti ih. Kako ukloniti vrata i staklo
objasnjeno je u dijelu ,Uklanjanje vrata
pecnice” i ,Uklanjanje unutarnjeg stakla
pecnice“. Nakon uklanjanja unutarnjeg
stakla s vrata pec¢nice ocCistite ga pomocu
deterdzenta za pranje posuda, mlake vode i
mekane krpe ili spuzve te ga osusite suhom
krpom. Za uklanjanje naslage vodenog
kamenca na staklu peénice, obrisite staklo
s octom i isperite ga.

Ne koristite gruba abrazivna
@ sredstva za CiSéenje, metalne

strugalice, ziCanu vunu ili

izbjeljivaCe za CiSc¢enje vrata i

stakla peénice.

Kod funkije jednostavnog ¢i$éenja

@ parom, o¢ekuje se da dodana voda
ispari i kondenzira se u
unutrasnjosti peénice i na vratima
pecnice kako bi se omaksala
lagana prljavstina nastala u peénici.
Kondenzacija nastala na vratima
pec¢nice moze kapati kada se
otvore vrata peénice. Cim otvorite
vrata pecnice obrisite kondeziranu
paru.

Uklanjanje vrata pecnice
1. Otvorite vrata pecnice.

2. Otvorite kvacice na Sarkama vrata s
desne i lijeve strane pritiskom prema
dolje kako je pokazano na slici.

3. Vrste Sarki se razlikuju npr. (A), (B), (C)
ovisno o modelu proizvoda. Na slikama
u nastavku prikazano je kako otvoriti
svaku vrstu Sarki.

4. Vrsta Sarki (A) dostupna je na vrstama s
normalnim vratima.
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A 7.7 Uklanjanje unutarnjeg stakla na
vratima pecnice
= ’ Unutarnje staklo prednjih vrata proizvoda
> ) moze se ukloniti zbog &iséenja. m
/ 1. Otvorite vrata pecnice.

5. Vrsta arki (B) dostupna je na vrstama 2. Povucite plasticni diq, pricvrscen na
koja se mekano zatvaraju. gornjem dijelu prednjih vrata, prema
sebi istovremeno gurajuéi tocke pritiska

s obje strane dijela i uklonite ga.

6. Vrsta Sarki (C) dostupna je na vrstama
koja se mekano zatvaraju/otvaraju.

7. Postavite vrata pecnice u poluotvoreni
polozaj.

3. Kao sto je prikazano na slici, lagano
podignite zadnje unutarnje staklo (1)
prema 'A' i zatim ga uklonite
povla¢enjem prema 'B'.

8. Povucite uklonjena vrata prema gore i
oslobodite ih s desne i lijeve Sarke te ih
uklonite.

Za ponovno pri¢vrScivanje vrata
@ postupak primijenjen prilikom

uklanjanja treba se ponoviti

obrnutim redoslijedom. Prilikom

) o . 1 Zadnje unutarnje 2* Unutarnje staklo
instaliranja vrata svakako zatvorite staklo (mozda nije dostupno
kvacice na $arkama. za va$ proizvod)
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4. Ako vas proizvod ima unutarnje staklo
(2) tada ponovite isti postupak i odvojite
ga (2).

5. Prvi korak regrupiranja vrata je ponovno
sastavljanje unutarnjeg stakla (2).
Postavite kosi rub stakla tako da
dodirne kosi rub plasti¢nog utora. (Ako
vas proizvod ima unutarnje staklo).
Unutarnje staklo (2) mora se pricvrstiti u
plasticni utor najblizi zadnjem
unutarnjem staklu (1).

6. Kada ponovno sastavljate zadnje
unutarnje staklo (1) pripazite i stavite
tiskanu stranu stakla na unutarnje
staklo. Vazno je postaviti donje kutove
unutarnjeg stakla (1) tako da dodiruju
donje plasti¢ne utore.

7. Gurnite plasticni dio prema okviru dok

ne Cujete zvuk klik".

7.8 Ciscenje lampice pecnice

U slucaju da stakleni poklopac svjetla

pecnice na podrucju kuhanja postane prljav

oCistite ga s deterdZzentom za pranje
posuda, mlakom vodom i mekanom krpom

ili spuzvom te ga osusite suhom krpom. U

slu€aju kvara svjetla pe¢nice mozete ga

zamijeniti pridrzavajuéi se navedenog u

idu¢im odjeljcima.

Zamjena svjetla peénice

Opca upozorenja

+ Izbjegnite opasnost od strujnog udara
prilikom zamjene svjetla peénice i
odspojite proizvod te pricekajte da se
pecnica ohladi. Vru¢e povrsine mogu
izazvati opekline!

+ Ova pecnica opremljena je sa zaruljom sa
zarnom sa snagom od 40 W, koja je niza
od 60 mm i promjera manjeg od 30 mm
ili halogenom zaruljom s grlom G9 koja
ima shagu maniju od 60 W. Zarulje su
prikladne za upotrebu na temperaturama
iznad 300 °C. Zarulje peénice mogu se
nabaviti u ovlastenim servisima ili kod
licenciranih tehnic¢ara. Ovaj proizvod
sadrzi zarulju energetskog razreda G.

+ Polozaj svjetla moze se razlikovati ovisno
0 onog prikazanog na slici.

+ Svjetlo koje se koristi u ovom proizvodu
nije prikladno za rasvjetu soba u
domacinstvu. Namjena ovog svjetla je
pomodi korisniku da vidi namirnice.

+ Svjetla koja se koriste u ovom proizvodu
moraju izdrzati iznimne fizikalne uvjete
poput temperature od preko 50 °C.

Ako vasa pecénica ima okruglo svjetlo,

1. tada iskljucite proizvod iz strujne

utiCnice.

2. Uklonite zastitno staklo tako Sto ¢ete ga

okrenuti u smjeru suprotnom od smjera
kazaljke na satu.

’—\

AR

s

N

>

3. Ako je svjetlo vase peénice vrste (A)
prikazano na donjoj slici tada okrenite
svjetlo pe¢nice kako je prikazano na
slici i zamijenite ga novim. Ako je model
vrste (B) izvucite ga na nacin prikazan
na slici i zamijenite ga novim.

4. Ponovno priévrstite zastitno staklo.
Ako vasa pecnica ima kvadratno svjetlo,

1. tada iskljucite proizvod iz strujne
utiCnice.

2. Uklonite Zi¢anu reSetku u skladu s
opisom.
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3. Podignite zastitno staklo svjetla
pomocu odvijaca. Prvo uklonite vijak
ako postoji vijak na Cetvrtastoj svjetiljci
u vasem proizvodu.

8 Rjesavanje problema

4. Ako je svjetlo vase pec¢nice vrste (A)
prikazano na donjoj slici tada okrenite
svjetlo peénice kako je prikazano na
slici i zamijenite ga novim. Ako je model
vrste (B) izvucite ga na nacin prikazan
na slici i zamijenite ga novim.

5. Ponovno pricvrstite zastitno staklo.

Ako se problem nastavi nakon Sto slijedite

upute u ovom odjeljku, obratite se svom

dobavljacu ili ovlastenom servisu. Nikada

ne pokuSavajte sami popraviti proizvod.

Para se ispusta dok pecnica radi.

+ Normalno je da para izlazi tijekom rada.
>>> 0vo nije pogreska.

Tijekom kuhanja stvaraju se kapljice vode.

+ Para koja nastaje tijekom kuhanja se
kondenzira kada dode u dodir s hladnim
povrSinama izvan proizvoda te mogu
nastati kapi vode. >>> Ovo nije pogreska.

Kada se proizvod zagrijava i hladi ¢uje se

metalni zvuk.

+ Metalni dijelovi mogu se Siriti i starati
zvukove kada se zagriju. >>> Ovo nije
pogreska.

Proizvod ne radi.

+ Osigurac¢ moze biti neispravan ili
pregorio. Provjerite osigurace na
razvodnoj ploc¢i. Promijenite ih ako je
potrebno ili ih ponovno ukljucite.

+ Uredaj mozda nije ukopcan u (uzemljenu)
strujnu uticnicu. >>> Provjerite je li uredaj
ukopcan u zidnu utiCnicu.

+ (Ako na uredaju postoji mjerac vremena)
Ne rade gumbi na upravljackoj ploci. >>>
Ako proizvod ima zakljuCavanje gumba,
tada je mozda aktivirano zaklju¢avanje
gumba, deaktivirajte ga.

Svjetlo pecnice ne svijetli.

+ Svjetlo peénice mozda je neispravno. >>>
Zamijenite svjetlo pecnice.

+ Nema struje. >>> Uvjerite se da mrezna
struja osigurava napajanje i provjerite
osigurace u razvodnoj kutiji. Po potrebi
promijenite osigurace ili ih ponovno
ukljucite.

Pecnica se ne zagrijava.

+ Ne moze se podesiti odredena funkcija
pecenja i/ili temperatura na pecnici. >>>
Podesite peénicu na odredenu funkcija
pecenja i/ili temperaturu.

« Za modele s mjeratem vremena, vrijeme
nije podeseno. >>> Podesite vrijeme.

+ Nema struje. >>> Uvjerite se da mrezna
struja osigurava napajanje i provjerite
osigurace u razvodnoj kutiji. Po potrebi
promijenite osigurace ili ih ponovno
ukljucite.
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Welcome!

Dear Customer,

Thank you for choosing the Beko product. We want your product, manufactured with high
quality and technology, to offer you the best efficiency. Therefore, carefully read this
manual and any other documentation provided before using the product.

Keep in mind all the information and warnings stated in the user’s manual. This way, you
will protect yourself and your product against the dangers that may occur.

Keep the user's manual. If you give the product to someone else, give the manual with it.
The warranty conditions, usage and troubleshooting methods for your product are
provided in this manual.

The symbols and their descriptions in the user's manual:

Hazard that may result in death or injury.

@ Important information or useful usage tips.

Read the user’s manual.

u

f Hot surface warning.

NOTICE Hazard that may result in material damage to the product or its environment.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Safety Instructions

* This section includes the
safety instructions necessary
to prevent the risk of personal
injury or material damage.

* If the product is handed over
to someone else for personal
use or second-hand use pur-
poses, the user’'s manual,
product labels and other relev-
ant documents and parts
should also be given.

+ Our company shall not be held
responsible for damages that
may occur if these instructions
are not observed.

+ Failure to follow these instruc-
tions shall void any warranty.

+ Always have the installation
and repair works made by the
manufacturer, the authorised

service or a person that the im-

porter company shall desig-
nate.

+ Use original spare parts and
accessories only.

* Do not repair or replace any
component of the product un-

less it is clearly specified in the

user’'s manual.

+ Do not make technical modific-

ations on the product.
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A1 .1 Intended Use
+ This product is designed to be

used at home. It is not suitable
for commercial use.

*+ Do not use the product in gar-

dens, balconies or other out-
doors. This product is intended
to be used in households and
in the staff kitchens of shops,
offices and other working en-
vironments.

« CAUTION: This product

should be used for cooking
purposes only. It should not be
used for different purposes,
such as heating the room.

The oven can be used to de-
frost, bake, fry and grill food.
This product should not be
used for plate heating, drying
by hanging towels or clothes
on the handle.

1.2 Child, Vulnerable
Person and Pet Safety

* This product can be used by

children 8 years of age and
older, and people who are un-
derdeveloped in physical, sens-
ory or mental skills, or who
have lack of experience and
knowledge, as long as they are
supervised or trained about the
safe use and hazards of the
product.



* Children should not play with
the product. Cleaning and user
maintenance should not be
performed by children unless
there is someone overseeing
them.

+ This product should not be
used by people with limited
physical, sensory or mental ca-
pacity (including children), un-
less they are kept under super-
vision or receive the necessary
instructions.

+ Children should be supervised
to ensure that they do not play
with the product.

* Electrical products are danger-
ous for children and pets. Chil-
dren and pets must not play
with, climb on, or enter the
product.

+ Do not put objects that chil-
dren may reach on the
product.

CAUTION: During use, the ac-
cessible surfaces of the
product are hot. Keep children
away from the product.

Keep the packaging materials
out of the reach of children.
There is a hazard of injury and
suffocation.

When the door is open, do not
put any heavy objects on it or
allow children to sit on it. You
may cause the oven to tip over
or damage the door hinges.

« Before discarding worn out

and useless products:

1. Unplug the power plug and
remove it from the socket.

2. Cut off the power cable and
disconnect it with the plug
from the product.

3. Take precautions to prevent
children from entering the
product.

4. Do not allow children to play
with product when it is in idle
mode.

A1 .3 Electrical Safety

* Plug the product into a groun-
ded outlet protected by a fuse
that matches the current rat-
ings indicated on the type la-
bel. Have the grounding install-
ation made by a qualified elec-
trician. Do not use the product
without grounding in accord-
ance with local / national regu-
lations.

* The plug or the electrical con-
nection of the appliance shall
be in an easily accessible
place. If this is not possible,
there should be a mechanism
(fuse, switch, key switch, etc.)
on the electrical installation to
which the product is connec-
ted, in compliance with the
electrical regulations and sep-
arating all poles from the net-
work.
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* Unplug the product or switch

off the fuse before repair,
maintenance and cleaning.

* Plug the product into an outlet

that meets the voltage and fre-
quency values specified on the
type label.

« (If your product does not have

a mains cable) only use the
connecting cable described in
the "Technical specifications”
section.

+ Do not jam the power cable un-

der and behind the product. Do
not put a heavy object on the
power cable. The power cable
should not be bent, crushed,
and come into contact with
any heat source.

+ Make sure that the power

cable is not jammed while put-
ting the product to its place
after assembly or cleaning.
The rear surface of the oven
gets hot when itis in use. The
power cables must not touch
the rear surface of the product.
Otherwise it might get dam-
aged.

Do not jam the electric cables
into the oven door and do not
pass them over hot surfaces.
Otherwise, cable insulation
may melt and cause fire as a
result of short circuit.

Use original cable only. Do not
use cut or damaged cables.
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Do not use an extension cord

or multi-plug to operate your
product.

« Contact the authorized service

centre or importer to use the
approved adapter in cases
where the use of a converter
adapter (for plug type) is ne-
cessary.

+ Contact the importer or the au-

thorized service centre if the
length of the power line is in-
adequate.

+ Portable power sources or

multiple plugs may overheat
and catch fire. Keep multiple
plugs and portable power
sources away from the
product.

- If the power cable is damaged,

it must be replaced by the
manufacturer, an authorized
service or a person to be spe-
cified by the importer company
in order to prevent possible
dangers.

CAUTION: Before replacing
the oven lamp, be sure to dis-
connect the product from the
mains supply to avoid the risk
of electric shock. Unplug the
product or turn off the fuse
from the fuse box.

If your product has a power
cable and plug:




* Never put the product plug into
a broken, loose, or out-of-
socket plug. Make sure the
plug is fully inserted into the
socket. Otherwise the connec-
tions may overheat and cause
afire.

+ Avoid inserting the device into
plugs that are greasy, unclean,
or potentially exposed to water
(such as those near a worktop
where water may escape). Oth-
erwise there is a risk of short
circuit and electrocution.

* Never touch the plug with wet
hands!

« Pull the plug out of the socket
using the plug's body rather
than the cord itself.

Transportation

1.4
A Safety

+ Disconnect the product from
the mains before transporting
the product.

+ The product is heavy, carry the
product with at least two
people.

+ Do not use the door and / or
handle to transport or move
the product.

Do not place items on the ap-
pliance. Carry the appliance
vertically.

* When you need to transport
the product, wrap it with
bubble wrap packaging mater-
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ial or thick cardboard and tape
it tightly. Secure the moving
parts of the product firmly to
prevent damage.

- Before the product is installed,

check the product for any dam-
age after transport. Contact
the importer or the authorized
service centre if damaged.

A1 .5 Installation Safety

+ Before beginning the installa-

tion, de-energize the power line
to which the product will be
connected by turning off the
fuse.

+ Always wear protective gloves

during transport and installa-
tion. Otherwise there is a risk
of injury from sharp edges!

- Before the product is installed,

check the product for any dam-
age. Do not have it installed if
the product is damaged.

+ Avoid using any heat-insulating

materials to cover the interior
of the furniture that will be in-
stalled.

Direct sunlight and heat
sources, such as electric or
gas heaters, must not be
present in the area where the
product is installed.

Keep the surroundings of all
ventilation ducts of the
product open.




+ To avoid overheating, product
installation should not be car-
ried out behind decorative cov-
ers.

* In cases where a gas hose/
pipe or plastic water pipe is
situated behind the designated
installation area for the
product, it is imperative to
guarantee that there is no con-
tact between the product and
these utility lines. Otherwise
the hose/pipe may be crushed.

« If there is a socket behind the
place where the product will be
installed, it must be ensured
that the product does not
come into contact with the
socket nor with the plug
plugged into the socket.

Al .6 Safety of Use

* Ensure that the appliance is
switched off after every use.

« If you will not use the product
for a long time, unplug it or
turn off the power from the
fuse box.

* Don't use the product if it
breaks down or gets damaged
while being used. Disconnect
the product from the electri-
city. Contact the importer or
the authorized service centre.
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1.7
A ings

* Do not use the product if the

front door glass is removed or
cracked. Otherwise there is a
risk of injury and environ-
mental damage.

* Do not step on the appliance

for any reason.

* Never use the product when

your judgement or coordina-
tion is impaired by the use of
alcohol and/or drugs.

« Flammable objects must not

be kept in and around the
cooking area. Otherwise, these
may lead to fire.

« The oven handle is not a towel

dryer. When using the product,
do not hang towels, gloves or
similar textiles on the handle.

* The hinges of the product door

move when opening and clos-
ing the door and might jam.
When opening / closing the
door, do not hold the part with
the hinges.

Temperature Warn-

CAUTION: When the product
is in use, the product and its
accessible parts will be hot.
Care should be taken to avoid
touching the product and heat-
ing elements. Children under 8
years of age should be kept
away from the product unless
constantly supervised.




* Do not place flammable / ex-
plosive materials near the

product, as the surfaces will be

hot while it is operating.

+ Keep your distance when
opening the oven door during
or at the end of cooking. The
steam may burn your hand,
face and/or eyes.

+ During operation the product is

hot. Care should be taken to
avoid touching hot parts, in-
side of the oven and heating
elements.

+ Always wear heat-resistant
oven gloves when handling the
product.

Al .8 Accessory Use

* It is important that the wire
grill and tray are placed prop-
erly on the wire shelves. For
detailed information, refer to
the section "Usage of ac-
cessories".

+ Close the oven door after
pushing the accessories com-
pletely into the cooking space,
otherwise they may hit the
door glass and damage it.

Al 9 Cooking Safety

+ Be careful when using alco-

holic drinks in your dishes. Al-
cohol evaporates at high tem-
peratures and may cause fire

since it can ignite when it
comes into contact with hot
surfaces.

* Food residues in the cooking
area., such as oil, can ignite.
Clean these residues before
cooking.

* Food Poisoning Hazard: Do not
let food sit in oven for more
than 1 hour before or after
cooking. Otherwise it may
cause food poisoning or dis-
eases.

* Do not heat closed tins and
glass jars in the oven. The
pressure that would build-up in
the tin/jar may cause it to
burst.

* Do not place baking trays,
dishes or aluminium foil dir-
ectly onto the bottom of the
oven. The accumulated heat
might damage the bottom of
the oven.

Be mindful of the following pre-

cautions when using greasy

parchment paper or similar ma-
terials:

* Place the greaseproof paper in
a cookware or on the oven ac-
cessory (tray, wire grill, etc.)
with food and place it in the
preheated oven.

* To prevent the risk of touching
the oven heating elements and
obstructing the flow of hot air,
remove any excess parts of
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greaseproof paper that hang
from accessories or contain-
ers. Do not use greaseproof
paper at oven temperatures
higher than the maximum us-
age temperature specified by
the manufacturer. Never place
greaseproof paper on the oven
base.

* Do not place it on top of ac-
cessories during preheating.

+ Always press down with a
plate or similar object to pre-
vent the material from flying
around due to the air circula-
tion inside the oven.

* Only cover the necessary sur-
face inside the tray.

« After each use, the tray should
be cleaned, and any
greaseproof paper or similar
materials used in the tray
should be replaced. Otherwise,
liquids dripping onto the tray
can cause smoking or even ig-
nite flames.

An air flow is generated when
the product lid is opened.
Greaseproof paper can come
into contact with heating ele-
ments and ignite.

When using a grilling rack for
frying, a tray should be placed
on the lower rack. Otherwise,
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the food oil and other compon- m
ents that drip onto the oven

bottom can create heavy

smoke and lead to flames.

+ Close the oven door during

grilling. Hot surfaces may
cause burns!

+ Food not suitable for grilling

carries a fire hazard. Grill only
food that is suitable for heavy
grill fire. Do not place the food
too far in the back of the grill.
This is the hottest area and
fatty foods may catch fire.

1.10 Maintenance and
Cleaning Safety

Wait for the product to cool be-
fore cleaning the product. Hot
surfaces may cause burns!
Never wash the product by
spraying or pouring water on it!
There is the risk of electric
shock!

Do not use steam cleaners to
clean the product as this may
cause an electric shock.

Do not use harsh abrasive
cleaners, metal scrapers, wire
wool or bleach materials to
clean the oven front door
glass. These materials can
cause glass surfaces to be
scratched and broken.



2 Environmental Instructions

2.1 Waste Directive

2.1.1 Compliance with the WEEE Dir-
ective and Disposing of the
Waste Product

This product complies with EU WEEE Dir-
ective (2012/19/EV). This product bears a
classification symbol for waste electrical
and electronic equipment (WEEE).

This product has been manu-

factured with high quality parts

and materials which can be re-

used and are suitable for recyc-

ling. Therefore, do not dispose
B b vaste product with nor-
mal domestic and other wastes at the end
of its service life. Take it to a collection
point for the recycling of electrical and elec-
tronic equipment. You can ask your local
administration about these collection
points. Disposing of the appliance properly
helps prevent negative consequences for
the environment and human health.

Compliance with RoHS Directive:

The product you have purchased complies
with EU RoHS Directive (2011/65/EU). It
does not contain harmful and prohibited
materials specified in the Directive.

2.2 Package Information

Packaging materials of the product are
manufactured from recyclable materials in
accordance with our National Environment
Regulations. Do not dispose of the pack-
aging waste with the household or other
wastes, take it to the packaging material
collection points designated by the local
authorities.

2.3 Recommendations for Energy
Saving

According to EU 66/2014, information on
energy efficiency can be found on the
product receipt supplied with the product.
The following suggestions will help you use
your product in an ecological and energy-ef-
ficient way:

+ Defrost frozen food before baking.

+ Inthe oven, use dark or enamelled con-
tainers that transmit heat better.

« If specified in the recipe or user’s manual,
always preheat. Do not open the oven
door frequently during baking.

+ Turn off the product 5 to 10 minutes be-
fore the end time of baking in prolonged
bakings. You can save up to 20% electri-
city by using residual heat.

+ Try to cook more than one dish at a time
in the oven. You may cook at the same
time by placing two cookers on the wire
rack. In addition, if you cook your meals
one after the other, it will save energy be-
cause the oven will not lose its heat.

EN/11



3 Your product

3.1 Product Introduction
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1 Control panel 2 Lamp
3 Wire shelves 4 Fan motor (behind the steel plate)
5 Door 6 Handle
7 Lower heater (under the steel plate) 8 Shelf positions
9 Upper heater 10 Ventilation holes
Varies depending on the model. Your product 3.2 Product Control Panel Introduc-

may not be equipped with a lamp, or the type and
location of the lamp may differ from the illustra-
tion.

Varies depending on the model. Your product
may not be equipped with a wire rack. In the im-
age, a product with wire rack is shown as an ex-
ample.

tion and Usage

In this section, you can find the overview
and basic uses of the product's control
panel. There may be differences in images
and some features depending on the type
of product.
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3.2.1 Control Panel

P [©) C
A o - —* 10 . fo.
20 75"
30 max— :5100' .
™ (| o 40 S
e 150"
| = 80 7o|so 220° 50 180"
1 2 3 4

1 Function selection knob
3 Temperature knob

If there are knob(s) controlling your
product, in some models this/these knob(s)
may be so that they come out when pushed
(buried knobs). For settings to be made
with these knobs, first push the relevant
knob in and pull out the knob. After making
your adjustment, push it in again and re-
place the knob.

3.2.2 Introduction of the oven control
panel

Function selection knob

You can select the oven operating func-
tions with the function selection knob. Turn
left / right from closed (top) position to se-
lect.

Temperature knob

You can select the temperature you want to
cook with the temperature knob. Turn
clockwise from the closed (top) position to
select.

Oven inner temperature indicator

You can understand the oven interior tem-
perature from the temperature lamp. The
thermostat lamp is located on the control

2 Timer
4 Thermostat lamp

panel. The thermostat lamp turns on when
the product starts to operate, and the ther-
mostat lamp turns off when it reaches the
set temperature. When the temperature in-
side the oven drops below the set temper-
ature, the thermostat lamp turns on again.

Timer

You may cook by setting a specific cooking
time with the timer knob. Numbers on the
knob indicate the applicable cooking time
in minutes. C\O symbol indicates indefinite
cooking time. If you set the knob to the
CXD symbol, you can cook manually (as
you wish) in an indefinite time.

3.3 Oven operating functions

On the function table, the operating func-
tions you can use in your oven and the
highest and lowest temperatures that can
be set for these functions are shown. The
order of the operating modes shown here
may differ from the arrangement on your
product.
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Function Function description Tempel;ature Description and use
symbol range (°C)
Top and bottom heat- Food is heated from above and below at the same time. Suit-
P in * able for cakes, pastries or cakes and stews in baking moulds.
— 9 Cooking is done with a single tray.
| —
— Only lower heating is on. It is suitable for foods that need
e Bottom heating * browning on the bottom. This function should also be used for
+ \‘"/ easy steam cleaning.
| S
Fan assisted bottom/ The hot air heated by the upper and lower heaters is distributed
% top heatin * equally and rapidly throughout the oven with the fan. Cooking
— P 9 is done with a single tray.
Full grill . The large grill on the oven ceiling works. It is suitable for
9 grilling in large amounts.
% Fan assisted low arill . The hot air heated by the small grill is quickly distributed into
9 the oven with the fan. It is suitable for grilling smaller amounts.
/\ All the heaters of the oven work. This operating function is
/\ Booster - used to quickly bring the oven to the desired temperature (pre-
heating). Do not use it for cooking food.

* Your product operates in the temperature
range specified on the temperature knob.

3.4 Product Accessories

There are various accessories in your
product. In this section, the description of
the accessories and the descriptions of the ~ Wire grill

correct usage are available. Depending on It is used for frying or placing the food to be
the product model, the supplied accessory baked, fried and stewed on the desired
varies. All accessories described in the shelf.

user’s manual may not be available in your
product.

The trays inside your appliance
@ may be deformed with the effect of
the heat. This has no effect on the

functionality. Deformation disap-
pears when the tray is cooled.

On models with wire shelves :

Standard tray

It is used for pastries, frozen foods and fry-
ing large pieces.
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On models without wire shelves :

3.5 Use of Product Accessories

Cooking shelves

There are 5 levels of shelf position in the
cooking area. You can also see the order of
the shelves in the numbers on the front
frame of the oven.

On models with wire shelves :

N
5
4
3
2
1
>/
On models without wire shelves :
/ 5
= | 4
\ 3
~
e ~ ]
/

Placing the wire grill on the cooking
shelves

On models with wire shelves :

It is crucial to place the wire grill on the
wire side shelves properly. While placing
the wire grill on the desired shelf, the open
section must be on the front. For better
cooking, the wire grill must be secured on
the wire shelf’s stopping point. It must not
pass over the stopping point to contact
with the rear wall of the oven.

On models without wire shelves :

It is crucial to place the wire grill on the
side shelves properly. The wire grill has one
direction when placing it on the shelf. While
placing the wire grill on the desired shelf,
the open section must be on the front.

Placing the tray on the cooking shelves

On models with wire shelves :

It is also crucial to place the trays on the
wire side shelves properly. While placing
the tray on the desired shelf, its side de-
signed for holding must be on the front. For
better cooking, the tray must be secured on
the stopping socket on the wire shelf. It
must not pass over the stopping socket to
contact with the rear wall of the oven.
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On models without wire shelves :

It is also crucial to place the trays on the
side shelves properly. The tray has one dir-
ection when placing it on the shelf. While
placing the tray on the desired shelf, its
side designed for holding must be on the
front.

Stopping function of the wire grill

There is a stopping function to prevent the
wire grill from tipping out of the wire shelf.
With this function, you can easily and safely
take out your food. While removing the wire
grill, you can pull it forward until it reaches
the stopping point. You must pass over this
point to remove it completely.

On models with wire shelves :

Tray stopping function - On models with
wire shelves

There is also a stopping function to prevent
the tray from tipping out of the wire shelf.
While removing the tray, release it from the
rear stopping socket and pull it towards
yourself until it reaches the front side. You
must pass over this stopping socket to re-
move it completely.

G =i

Proper placement of the wire grill and tray
on the telescopic rails-On models with
wire shelves and telescopic models
Thanks to telescopic rails, trays or the wire
grill can be easily installed and removed.
When using trays and wire grills with the
telescopic rail, care should be taken that
the pins on the front and back of the tele-
scopic rails, rest against the edges of the
grill and the tray (shown in the figure).
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3.6 Technical Specifications

General specifications

Product external dimensions (height/width/depth) (mm) (595 /594 /567

Oven installation dimensions (height / width / depth) 590-600 /560 /min. 550
(mm)

Voltage/Frequency 220-240V ~; 50 Hz

Cable type and section used/suitable for use in the min. HOSVV-FG 3 x 1,5 mm2
product

Total power consumption (kW) 2,4

Oven type Fan assisted oven

Basics: Information on the energy label of home type electrical ovens is given in accordance with the EN 60350-1 /
IEC 60350-1 standard. The values are determined in Top and bottom heating or (if present) Fan assisted bottom/top
heating functions with the standard load.

Energy efficiency class is determined in accordance with the following prioritization depending on whether the relev-
ant functions exist on the product or not. 1-Eco fan heating , 2-Fan Heating , 3-Fan assisted low grill, 4-Top and bot-
tom heating.

Technical specifications may be changed without prior notice to improve the qual-
@ ity of the product.

@ Figures in this manual are schematic and may not exactly match your product.

obtained in laboratory conditions in accordance with relevant standards. Depend-
ing on operational and environmental conditions of the product, these values may
vary.

@ Values stated on the product labels or in the documentation accompanying it are
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4 First Use

Before you start using your product, it is re-
commended to do the following stated in
the following sections respectively.

4.1 Initial Cleaning

1. Remove all packaging materials.

2. Remove all accessories from the oven
provided with the product.

3. Operate the product for 30 minutes and
then, turn it off. This way, residues and
layers that may have remained in the
oven during production are burned and
cleaned.

4. When operating the product, select the
highest temperature and the operating
function that all the heaters in your
product operate. See “Oven operating
functions [» 13]". You can learn how to
operate the oven in the following sec-
tion.

5 Using the Oven

5. Wait for the oven to cool.

6. Wipe the surfaces of the product with a
wet cloth or sponge and dry with a cloth.

Before using the accessories:

Clean the accessories you remove from the
oven with detergent water and a soft clean-
ing sponge.

NOTICE: Some detergents or cleaning
agents may cause damage to the surface.
Do not use abrasive detergents, cleaning
powders, cleaning creams or sharp objects
during cleaning.

NOTICE: During the first use, smoke and
odour may come up for several hours. This
is normal and you just need good ventila-
tion to remove it. Avoid directly inhaling the
smoke and odours that form.

5.1 General Information on Using the
Oven

Cooling fan ( It varies depending on the
product model. It may not be available
on your product. )

Your product has a cooling fan. The cooling
fan is activated automatically when neces-
sary and cools both the front of the product
and the furniture. It is automatically deac-
tivated when the cooling process is fin-
ished. Hot air comes out over the oven
door. Do not cover these ventilation open-
ings with anything. Otherwise, the oven
may overheat. The cooling fan continues to
operate during oven operation or after the
oven is turned off (approximately 20-30
minutes). If you cook by programming the
oven timer, at the end of the baking time,
the cooling fan turns off with all functions.
The cooling fan running time cannot be de-
termined by the user. It turns on and off
automatically. This is not an error.

Oven lighting

The oven lighting is turned on when the
oven starts baking. In some models, the
lighting is on during baking, while in some
models it turns off after a certain time.

5.2 Operation of the Oven Control
Unit

Turning on the oven

When you select a operating function you

want to cook with the function selection

knob and set a certain temperature with the

temperature knob, the oven starts operat-

ing. For your oven to operate, turn the timer

knob to a certain baking time or to the “C\O

" symbol.

Turning off the oven

You can turn off the oven by bringing the
knobs of function selection, temperature
and timer to the off (top) position.
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Manual baking by selecting temperature
and oven operating function

You can cook by making a manual control
(at your own control) without setting the
baking time by selecting the temperature
and operating function specific to your
food.

P / C

[e]
~

1. Select the operating function you want
to cook with the function selection
knob.

2. Set the temperature you want to cook
with the temperature knob.

3. Turn the timer knob towards the “C\O”
symbol.

N/C? 10 N/C? 10
20 20
100 30 90 30
90 40 80 40
80 75 60 70 o 50

= Your oven will start operating immedi-
ately at the selected function and tem-
perature, and the thermostat lamp will
turn on. When the temperature inside
the oven reaches the desired temperat-
ure, the thermostat lamp will turn off.
The oven will not turn off by itself after
the baking process. You have to con-
trol baking yourself and turn it off.
When the baking process is finished,
you can turn off the oven by bringing
the knobs of function selection, tem-
perature and timer to the off position

(top).

Baking by setting the baking time;

You can have the oven turn off automatic-
ally at the end of the time by selecting the
temperature and operating function spe-
cific to your food and setting the baking
time on the timer.

P / C

o / [

1. Select the operating function you want
to cook with the function selection
knob.

2. Set the temperature you want to cook
with the temperature knob.

3. Bring the timer knob to your desired
baking time.

O 0
o2 10 / cor 2 10
20 / 20
100 E 30
90 40 II 80 40
80 5 60 70 " 50

= Your oven will start operating im-
mediately at the selected function
and temperature, and the thermo-
stat lamp will turn on. When the
temperature inside the oven
reaches the desired temperature,
the thermostat lamp will turn off.

4. When the baking time is expired, the
timer knob will turn fully anticlockwise.
An audible warning indicates that the
time has expired and the oven stops
baking.

5. If your baking is completed, turn off the
oven by turning the function selection
knob and the temperature knob to the
off (top) position. If you wish to con-
tinue, turn the timer knob to a specific
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baking time once more. The oven will 2.
keep operating at the set function and
temperature.

For finishing baking before the time set:
1. Turn the timer knob counter clockwise
until it reaches the off (up) position.

6 General Information About Baking

Turn off the oven by turning the function
selection knob and the temperature
knob to the off (top) position.

You can find tips on preparing and cooking .
your food in this section.

Plus, this section describes some of the

foods tested as producers and the most
appropriate settings for these foods. Ap-
propriate oven settings and accessories for
these foods are also indicated.

6.1 General Warnings About Bakingin .,
the Oven

+ While opening the oven door during or
after baking, hot-burning steam may

Cut the greaseproof paper you will use in
your cooking in suitable sizes to the con-
tainer you will cook. Greaseproof papers
that are overflowing from the container
can create a risk of burns and affect the
quality of your baking. Use the
greaseproof paper you will use in the
temperature range specified.

For good baking performance, place your
food on the recommended correct shelf.
Do not change the shelf position during
baking.

emerge. The steam may burn_your hand, 6.1.1 Pastries and oven food
face and/or eyes. When opening the oven
door, stay away. General Information
+ Intense steam generated during baking + We recommend using the accessories of

may form condensed water drops on the
interior and exterior of the oven and on
the upper parts of the furniture due to the
temperature difference. This is a normal
and physical occurrence. .
+ The cooking temperature and time values
given for foods may vary depending on
the recipe and amount. For this reason, .
these values are given as ranges.
+ Always remove unused accessories from
the oven before you start cooking. Ac- .
cessories that will remain in the oven
may prevent your food from being
cooked at the correct values. .
+ For foods that you will cook according to
your own recipe, you can reference sim-
ilar foods given in the cooking tables. .
+ Using the supplied accessories ensures
you get the best cooking performance.
Always observe the warnings and inform-
ation provided by the manufacturer for .
the external cookware you will use.
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the product for a good cooking perform-
ance. If you will use an external cook-
ware, prefer dark, non-sticking and heat
resistant ware.

If preheating is recommended in the
cooking table, be sure to put your food in
the oven after preheating.

If you will cook by using cookware on the
wire grill, place it in the middle of the wire
grill, not near the back wall.

All materials used in making pastry
should be fresh and at room temperat-
ure.

The cooking status of the foods may vary
depending on the amount of food and the
size of the cookware.

Metal, ceramic and glass moulds extend
the cooking time and the bottom sur-
faces of pastry foods do not brown
evenly.

If you are using baking paper, a small
browning can be observed on the bottom
surface of the food. In this situation, you
may have to extend your cooking period
by approximately 10 minutes.



+ The values specified in the cooking
tables are determined as a result of the
tests carried out in our laboratories. Val-
ues suitable for you may differ from
these values.

Place your food on the appropriate shelf
recommended in the cooking table. Refer

to the bottom shelf of the oven as shelf

1

. C'ook the recommended dishes in the
cooking table with a single tray.
Tips for baking cakes

« If the cake is too dry, increase the tem-
perature by 10°C and shorten the baking

time.

« If the cake is moist, use a small amount
of liquid or reduce the temperature by

10°C.

« If the top of the cake is burnt, put it on
the lower shelf, lower the temperature
and increase the baking time.

+ If the inside of the cake is cooked well,
but outside is sticky, use less liquid, de-
crease the temperature and increase the
cooking time.

Cooking table for pastries and oven foods

Hints for pastry

+ If the pastry is too dry, increase the tem-
perature by 10 °C and shorten the cook-
ing time. Wet the dough sheets with a
sauce consisting of milk, oil, egg and
yoghurt mixture.

+ If the pastry is getting cooked slowly,
make sure that the thickness of the
pastry you have prepared does not over-
flow the tray.

« If the pastry is browned on the surface
but the bottom is not cooked, make sure
that the amount of sauce you will use for
the pastry is not too much at the bottom
of the pastry. For an even browning, try to
spread the sauce evenly between the
dough sheets and the pastry.

+ Bake your pastry in the position and tem-
perature appropriate to the cooking table.
If the bottom is still not browned enough,
place it on a bottom shelf for the next
cooking.

Food Accessory to be |Operating func- |Shelf position Temperature (°C)|Baking time
used tion (min) (approx.)
Cake on the tray [Standard tray * :]—OP gnd bottom 3 180 30..40
eating
Cake in the mould | ©3ke mould on | Top and bottom |, 180 30...40
wire grill** ** heating
Small cakes Standard tray * ;Op :and bottom 3 160 25..35
eating
Small cakes Standard tray * Fan assisted .bOt_ 3 150 20..30
tom/top heating
Round springform
Sponge cake pan, 26 cm in dia- |Top :’:md bottom 9 160 30 . 40
meter on wire heating
grill*x *x
Round springform
Sponge cake pan, 26 cm _|n dia- |Fan assisted pot— 2 160 20 .30
meter on wire tom/top heating
grill*x *x
Cookie Pastry tray * :]—OP _and bottom 3 170 25..35
eating
Fan assisted bot-
*
Pastry Standard tray tom/top heating 200 35..45
Bun Standard tray* |1 °P and bottom |, 200 20..30
heating
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heating

Food Accessory to be |Operating func- |Shelf position Temperature (°C)|Baking time
used tion (min) (approx.)

Whole bread Standard tray * E°p and bottom |, 200 30..40

eating

Glass / metal

Lasagne reptangular_ con- Top :and bottom 20r3 200 30 . 40
tainer on wire grill [heating
*%
Round black

. metal mould, 20 |Top and bottom

Apple pie cm in diameter on |heating 2 180 50..70
wire grill **

Pizza Standardtray* |1 OP @nd bottom ), 200... 220 10..20

Preheating is recommended for all food.

*These accessories may not be included with your product.

**These accessories are not included with your product. They are commercially available accessories.

6.1.2 Meat, Fish and Poultry

The key points on grilling

+ Seasoning it with lemon juice and pepper
before cooking whole chicken, turkey and
large pieces of meat will increase cook-
ing performance.

* It takes 15 to 30 minutes more to cook
boned meat than fillet by frying.

* You should calculate about 4 to 5
minutes of cooking time per centimetre
of the meat thickness.

Cooking table for meat, fish and poultry

+ After the cooking time is expired, keep
the meat in the oven for approximately
10 minutes. The juice of the meat is bet-

ter distributed to the fried meat and does

not come out when the meat is cut.

Fish should be placed on the medium or

low level shelf in a heat resistant plate.
+ Cook the recommended dishes in the
cooking table with a single tray.

Place one tray on
a lower shelf

tom/top heating

Food Accessory to be |Operating func- |Shelf position Temperature (°C)|Baking time
used tion (min) (approx.)
. 15 mins. 250/
Steak (whole) / Standard tray * Fan assisted .bOt_ 3 mayx, after 180 ... |60 ... 80
Roast (1 kg) tom/top heating 190
Lamb's shank . Fan assisted bot- 15 mins. 250/
(1,5-2 kg) Standard tray tom/top heating 3 max, after 170 110..120
Wire grill *
Fried chicken Fan assisted bot- 9 15 mins. 250/ 60 . 80
(1,8-2 kg) Place one tray on  |tom/top heating max, after 190
a lower shelf
: 25 mins. 250/
Turkey (5.5kg)  [Standard tray * Fan assisted pot— 1 max, after 180 ... |150...210
tom/top heating 190
Wire grill * )
Fish Fan assisted bot- 200 20 .30

Preheating is recommended for all food.

*These accessories may not be included with your product.

**These accessories are not included with your product. They are commercially available accessories.
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6.1.3 Grill The key points of the grill m
+ Prepare foods of similar thickness and
weight as much as possible for the grill.
+ Place the pieces to be grilled on the wire
grill or wire grill tray by distributing them
without exceeding the dimensions of the
heater.
+ Depending on the thickness of the pieces
to be grilled, the cooking times given in

Red meat, fish and poultry meat quickly
turns brown when grilled, holds a beautiful
crust and does not dry out. Fillet meats,
skewer meats, sausages as well as juicy
vegetables (tomatoes, onions, etc.) are par-
ticularly suitable for grilling.

General warnings

* Food not suitable for grilling carries a fire the table may vary.
hazard. Grill only food that is suitable for « Slide the wire grill or the wire grill tray to
heavy grill fire. Also, do not place the the desired level in the oven. If you are
food too far in the back of the grill. This cooking on the wire grill, slide the oven
is the hottest area and fatty foods may tray to the lower shelf to collect the oils.
catch fire. The oven tray you will slide should be

+ Close the oven door during grilling. sized to cover the entire grill area. This
Never grill with the oven door open. tray may not be supplied with the
Hot surfaces may cause burns! product. Put some water into the oven

tray for easy cleaning.
Grill table
Food Accessory to be Shelf position Temperature (°C) Baking time (min)
used (approx.)

Fish Wire grill 4-5 250 20..25

Chicken pieces Wire grill 4-5 250 25..35

Meatball (veal) =12 1, e 4 250 20...30

amount

Lamb chop Wire grill 4-5 250 20..25

Steak - (meat cubes) |Wire grill 4-5 250 25..30

Veal chop Wire grill 4-5 250 25..30

Vegetable gratin Wire grill 4-5 220 20..30

Toast bread Wire grill 4 250 1..4

It is recommended to preheat for 5 minutes for all grilled food.

Turn pieces of food after 1/2 of the total grilling time.

Fan assisted low grill

Food Accessory to be |Operating func- |Shelf position Temperature (°C)|Baking time
used tion (min) (approx.)
Fish Wire grill g‘:‘lﬂ assisted low |, 200 30..35
Chicken pieces | Wire grill g‘:‘lﬂ assisted low |, 250 25..35
Meatball (veal) - Wire gril Fqn assisted low 4 250 30 . 40
12 amount grill
Steak (whole) / Wire grill - Place Fan assisted low 15 mins. 250,
one tray on a . 3 90..110
Roast (1 kg) grill after 180 ... 190
lower shelf

Do not preheat the dishes recommended in this grill chart.
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6.1.4 Test foods

+ Foods in this cooking table are prepared
according to the EN 60350-1 standard to
facilitate testing of the product for con-

trol institutes

Cooking table for test meals

+ Cook the recommended dishes in the
cooking table with a single tray.

Food Accessory to be |Operating func- |Shelf position Temperature (°C)|Baking time
used tion (min) (approx.)
Shortbread (sweet| . jarq tray « | 1OP and bottom |, 140 20..30
cookie) heating
Small cakes Standard tray * :"op :and bottom 3 160 25..35
eating
Small cakes Standard tray * Fan assisted .bm_ 3 150 20..30
tom/top heating
Round springform
Sponge cake pan, 26 cm in dia- |Top :and bottom 2 160 30 . 40
meter on wire heating
grill*x *x
Round springform
Sponge cake pan, 26 cm _|n dia- |Fan assisted pot— 2 160 20 .30
meter on wire tom/top heating
grillxx *x
Round black
. metal mould, 20 |[Top and bottom
Apple pie cm in diameter on |heating 2 180 50..70
wire grill **

Preheating is recommended for all food.

*These accessories may not be included with your product.

**These accessories are not included with your product. They are commercially available accessories.

Grill

Food Accessory to be Shelf position Temperature (°C) Baking time (min)
used (approx.)

Meatball (veal) =12 |,. o ori 4 250 20...30

amount

Toast bread Wire grill 4 250 1..4

It is recommended to preheat for 5 minutes for all grilled food.

Turn pieces of food after 1/2 of the total grilling time.

7 Maintenance and Cleaning

7.1 General Cleaning Information

General warnings

+ Wait for the product to cool before clean-
ing the product. Hot surfaces may cause

burns!

+ Do not apply the detergents directly on
the hot surfaces. This may cause per-

manent stains.

+ The product should be thoroughly

cleaned and dried after each operation.

Thus, food residues shall be easily

cleaned and these residues shall be pre-
vented from burning when the product is
used again later. Thus, the service life of

the appliance extends and frequently
faced problems are decreased.
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+ Do not use steam cleaning products for
cleaning.

+ Some detergents or cleaning agents
cause damage to the surface. Unsuitable
cleaning agents are: bleach, cleaning
products containing ammonia, acid or
chloride, steam cleaning products, de-
scaling agents, stain and rust removers,
abrasive cleaning products (cream clean-
ers, scouring powder, scouring cream,
abrasive and scratching scrubber, wire,
sponges, cleaning cloths containing dirt
and detergent residues).

+ No special cleaning material is needed in
the cleaning made after each use. Clean
the appliance using dishwashing deter-
gent, warm water and a soft cloth or
sponge and dry it with a dry cloth.

+ Be sure to completely wipe off any re-
maining liquid after cleaning and immedi-
ately clean any food splashing around
during cooking.

+ Do not wash any component of your ap-
pliance in a dishwasher unless otherwise
stated in the user’'s manual.

Inox - stainless surfaces

+ Do not use acid or chlorine-containing
cleaning agents to clean stainless-inox
surfaces and handles.

+ Stainless-inox surface may change col-
our in time. This is normal. After each op-
eration, clean with a detergent suitable
for the stainless or inox surface.

+ Clean with a soft soapy cloth and liquid
(non-scratching) detergent suitable for
inox surfaces, taking care to wipe in one
direction.

+ Remove lime, oil, starch, milk and protein
stains on the glass and inox surfaces im-
mediately without waiting. Stains may
rust under long periods of time.

+ Cleaners sprayed/applied to the surface
should be cleaned immediately. Abrasive
cleaners left on the surface cause the
surface to turn white.
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Enamelled surfaces

After each use, clean the enamel sur-
faces using dishwashing detergent,
warm water and a soft cloth or sponge
and dry them with a dry cloth.

If your product has an easy steam clean-
ing function, you can make easy steam
cleaning for light non-permanent dirt.
(See “Easy Steam Cleaning [» 26]".)

For difficult stains, an oven and grill
cleaner recommended on the website of
your product brand and a non-scratching
scouring pad can be used. Do not use an
external oven cleaner.

The oven must cool down before clean-
ing the cooking area. Cleaning on hot sur-
faces shall create both fire hazard and
damage the enamel surface.

Catalytic surfaces

The side walls in the cooking area can
only be covered with enamel or catalytic
walls. It varies by model.

The catalytic walls have a light matte and
porous surface. The catalytic walls of the
oven should not be cleaned.

Catalytic surfaces absorb oil thanks to its
porous structure and start to shine when
the surface is saturated with oil, in this
case it is recommended to replace the
parts.

Glass surfaces

When cleaning glass surfaces, do not use
hard metal scrapers and abrasive clean-
ing materials. They can damage the
glass surface.

Clean the appliance using dishwashing
detergent, warm water and a microfiber
cloth specific for glass surfaces and dry
it with a dry microfiber cloth.

If there is residual detergent after clean-
ing, wipe it with cold water and dry with a
clean and dry microfiber cloth. Residual
detergent may damage the glass surface
next time.

Under no circumstances should the
dried-up residue on the glass surface be
cleaned off with serrated knives, wire
wool or similar scratching tools.



* You can remove the calcium stains (yel-
low stains) on the glass surface with the
commercially available descaling agent,
with a descaling agent such as vinegar or
lemon juice.

« If the surface is heavily soiled, apply the
cleaning agent on the stain with a sponge
and wait a long time for it to work prop-
erly. Then clean the glass surface with a
wet cloth.

+ Discolorations and stains on the glass
surface are normal and not defects.

Plastic parts and painted surfaces

+ Clean plastic parts and painted surfaces
using dishwashing detergent, warm wa-
ter and a soft cloth or sponge and dry
them with a dry cloth.

+ Do not use hard metal scrapers and ab-
rasive cleaners. They may damage the
surfaces.

+ Ensure that the joints of the components
of the product are not left damp and with
detergent. Otherwise, corrosion may oc-
cur on these joints.

7.2 Cleaning Accessories

Do not put the product accessories in a
dishwasher unless otherwise stated in the
user's manual.

7.3 Cleaning the Control Panel

+ When cleaning the panels with knob-con-
trol, wipe the panel and knobs with a
damp soft cloth and dry with a dry cloth.
Do not remove the knobs and gaskets un-
derneath to clean the panel. The control
panel and knobs may be damaged.

« While cleaning the inox panels with knob
control, do not use inox cleaning agents
around the knob. The indicators around
the knob can be erased.

+ Clean the touch control panels with a
damp soft cloth and dry with a dry cloth.
If your product has a key lock feature, set
the key lock before performing control
panel cleaning. Otherwise, incorrect de-
tection may occur on the keys.

7.4 Cleaning the inside of the oven
(cooking area)

Follow the cleaning steps described in the
"General Cleaning Information" section ac-
cording to the surface types in your oven.

Cleaning the side walls of the oven

The side walls in the cooking area can only
be covered with enamel or catalytic walls. It
varies by model. If there is a catalytic wall,
refer to the “Catalytic surfaces” section for
information.

If your product is a wire shelf model, re-
move the wire shelves before cleaning the
side walls. Then complete the cleaning as
described in the "General Cleaning Informa-
tion" section according to the side wall sur-
face type.

To remove the side wire shelves:

1. Remove the front of the wire shelf by

pulling it on the side wall in the opposite
direction.

2. Pull the wire shelf towards you to re-
move it completely.

3. To reattach the shelves, the procedures
applied when removing them must be
repeated from the end to the beginning,
respectively.

7.5 Easy Steam Cleaning

This allows cleaning of the dirt (not remain-
ing for a long time) that is softened by the
steam inside the oven and by the water
droplets condensed in the internal surfaces
of the oven easily.

1. Remove all accessories inside the oven.
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2. Add 500 ml water into the tray and place
it on the 2nd shelf of the oven.

3. Set the oven to the easy steam cleaning
operating mode and operate it at 100°C
for 15 minutes.

Immediately open the door and wipe the

oven interiors with a wet sponge or cloth.

Steam will be released when opening the

door. This may pose a risk of burns. Be

careful when opening the door.

For stubborn dirt, clean the product using

dishwashing detergent, warm water and a

soft cloth or sponge and dry it with a dry

cloth.

In the easy steam cleaning func-

@ tion, it is expected that the added
water evaporates and condenses
on the inside of the oven and the
oven door in order to soften the
light dirt formed in your oven. Con-
densation formed on the oven door
may drip around when the oven
door is opened. As soon as you
open the oven door, wipe off the
condensation.

(1t varies depending on the product model.
It may not be available on your product.)
After the condensation inside the oven,
puddle or moisture may occur in the pool
channel under the oven. Wipe this pool
channel with a damp cloth after use and dry
it.

I B

7.6 Cleaning the Oven Door

You can remove your oven door and door
glasses to clean them. How to remove the
doors and windows is explained in the sec-
tions "Removing the oven door” and "Re-
moving the inner glasses of the door".
After removing the door inner glasses,
clean them using a dishwashing detergent,
warm water and a soft cloth or sponge and
dry them with a dry cloth. For lime residue
that may form on the oven glass, wipe the
glass with vinegar and rinse.

Do not use harsh abrasive cleaners,

@ metal scrapers, wire wool or bleach
materials to clean the oven door
and glass.

Removing the oven door
1. Open the oven door.

2. Open the clips in the front door hinge
socket on the right and left by pushing
them downwards as shown in the fig-
ure.

3. Hinge types vary as (A), (B), (C) types
according to the product model. The fol-
lowing figures show how to open each
type of hinge.

4. (A) type hinge is available in normal
door types.

=1£)
/

5. (B) type hinge is available in soft closing
door types.
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6. (C) type hinge is available in soft open-
ing/closing door types.

7. Get the oven door to a half-open posi-
tion.

8. Pull the removed door upwards to re-
lease it from the right and left hinges
and remove it.

To reattach the door, the proced-

@ ures applied when removing it must
be repeated from the end to the be-
ginning, respectively. When in-
stalling the door, be sure to close
the clips on the hinge socket.

7.7 Removing the Inner Glass of The
Oven Door

Inner glass of the product's front door may
be removed for cleaning.

1. Open the oven door.

2. Pull the plastic component, attached on
the upper section of the front door, to-
wards yourself by simultaneously push-
ing on the pressure points on both sides
of the component and remove it.

3. As shown in the figure, gently lift the in-
nermost glass (1) towards “A” and then,
remove it by pulling towards “B”.

1 Innermost glass 2* Inner glass (it may
not be available for

your product)

4. If your product has an inner glass (2), re-

peat the same process to detach it (2).

5. The first step of regrouping the door is
to reassemble the inner glass (2). Place
the bevelled edge of the glass to meet
the bevelled edge of the plastic slot. (If
your product has an inner glass). Inner
glass (2) must be attached to the plastic
slot closest to the innermost glass (1).

6. While reassembling the innermost glass
(1), pay attention to place the printed
side of the glass on the inner glass. It is
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crucial to place the lower corners of the
innermost glass (1) to meet the lower
plastic slots.

7. Push the plastic component towards the
frame until a "click” sound is heard.

7.8 Cleaning the Oven Lamp

In the event that the glass door of the oven
lamp in the cooking area becomes dirty;
clean using dishwashing detergent, warm
water and a soft cloth or sponge and dry
with a dry cloth. In case of oven lamp fail-
ure, you can replace the oven lamp by fol-
lowing the sections that follow.

Replacing the oven lamp

General Warnings

+ To avoid the risk of electric shock before
replacing the oven lamp, disconnect the
product and wait for the oven to cool. Hot
surfaces may cause burns!

+ This oven is powered by an incandescent
lamp with less than 40 W, less than 60
mm in height, less than 30 mm in dia-
meter, or a halogen lamp with G9 sockets
with less than 60 W power. Lamps are
suitable for operation at temperatures
above 300 °C. Oven lamps are available
from Authorised Services or licensed
technicians. This product contains a G
energy class lamp.

+ The position of the lamp may differ from
that is shown in the figure.

« The lamp used in this product is not suit-
able for use in the lighting of home
rooms. The purpose of this lamp is to
help the user see food products.

« The lamps used in this product must
withstand extreme physical conditions
such as temperatures above 50 °C.

If your oven has a round lamp,

1. Disconnect the product from the electri-
city.

2. Remove the glass cover by turning it
counter clockwise.

3. If your oven lamp is type (A) shown in
the figure below, rotate the oven lamp
as shown in the figure and replace it
with a new one. If it is type (B) model,
pull it out as shown in the figure and re-
place it with a new one.

4. Refit the glass cover.
If your oven has a square lamp,

1. Disconnect the product from the electri-
city.

2. Remove the wire shelves according to
the description.

3. Lift the lamp's protective glass cover
with a screwdriver. Remove the screw
first, if there is a screw on the square
lamp in your product.
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4. If your oven lamp is type (A) shown in
the figure below, rotate the oven lamp
as shown in the figure and replace it
with a new one. If it is type (B) model,
pull it out as shown in the figure and re-
place it with a new one.

5. Refit the glass cover and wire shelves.

8 Troubleshooting

If the problem persists after following the + No electricity. >>> Ensure the mains is

instructions in this section, contact your operational and check the fuses in the

vendor or an Authorized Service. Never try fuse box. Change the fuses if necessary

to repair your product yourself. or reactivate them.

Steam is emanated while the oven is work-  Oven is not heating.

ing. + The oven may not be set to a specific

+ Itis normal to see vapour during opera- cooking function and/or temperature.
tion. >>> This is not an error. >>> Set the oven to a specific cooking

Water droplets appear while cooking function and/or temperature.

+ For the models with timer, the time is not
set. >>> Set the time.

+ No electricity. >>> Ensure the mains is
operational and check the fuses in the
fuse box. Change the fuses if necessary
or reactivate them.

+ The steam generated during cooking
condenses when it comes into contact
with cold surfaces outside the product
and may form water droplets. >>> This is
not an error.

Metal sounds are heard while the product

is warming and cooling.

+ Metal parts may expand and make
sounds when heated. >>> This is not an
error.

The product does not work.

+ Fuse may be faulty or blown. >>> Check
the fuses in the fuse box. Change them if
necessary or reactivate them.

+ The appliance may not be plugged to the
(grounded) outlet. >>> Check if the appli-
ance is plugged in to the outlet.

« (If there is timer on your appliance) Keys
on the control panel do not work. >>> If
your product has a key lock, the key lock
may be enabled, disable the key lock.

Oven light is not on.
+ Oven lamp may be faulty. >>> Replace
oven's lamp.
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Ho6pe pownwu!

YBakaeMu KnueHTu,

Bnarogapum Bu, ye nsbpaxrte 103n Beko npoaykT. Vickame BalwMSIT MpoayKT, Npov3BeneH
C BMCOKO Ka4ecTBO W TEXHOMOrK, Aa B1 NpegocTaBu Ha-gobpaTta edpekTnBHOCT. 3a
uenTa BHUMAaTENHO NpoYeTeTe TOBa PbKOBOACTBO M BCsiKa Apyra NnpefocTaBeHa
OOKyMeHTauusa npeam aa uanonssarte Npoaykra.

O6bpHeTE BHUMaHWE Ha LanaTta nHopmaums u npeaynpexneHunsi, NocoveHu

B PbKOBOACTBOTO 3a Notpedutens. Mo To3n HauvH e 3awmTuTte cebe cn 1 Bawwus
NPOAYKT OT ONAacHOCTUTE, KOMTO Buxa MOrnu Aa Bb3HUKHAT.

3anaseTte ToBa pbKOBOACTBOTO 3a NOTpebutens. AKo fageTe NpoayKTa Ha HAKOW Apyr,
[aviTe N pbkoBOACTBOTO C Hero. ToBa pbKoBOACTBO BKIOYBA MHCpOpMaLUs OTHOCHO

rapaHLUMOoHHUTE YCIOBUSl, METOAWTE 3a U3MON3BaHe U OTCTpaHsiBaHe Ha HEM3MNPaBHOCTY 3a
BaLLUSA NPOAYKT.

CuMBONUTE N TeXHUTE 3HA4YEeHUs B PbKOBOACTBOTO 3a HOTpeGMTe.ﬂH ca cnegHuTte:

OnacHOCT, KOSITO MOXe Aa oBede A0 CMbPT UM HapaHsiBaHe.

@ BaxxHa MHopMaLIMs UNu NomnesHn CbBeTyH 3a ynoTpeba.

MpoyeTeTe pbKOBOACTBOTO 3a NOTpebuTens.

f MpepynpexaeHve 3a ropeLyy NoBbPXHOCTY.

BENEXKA OnacHocT, kosaTo MOXe Aa AoBeAe A0 MaTepuarniu LWeTn BbpXy NPoAyKTa Unu okonHata cpeaa.
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A 1 WUHcTpyKuuu 3a 6e3onacHocCT

* To3n pasgen cbabpxa
MHCTPYKLMK 3a 6e3onacHoCT,
Heobxoanmu 3a n3darsaHe Ha
pucka OT HapaHsaBaHe Unu
MaTepuanHu WeTun.

» Ako npogykTta 6bae
npeaocTaBeH 3a NIMYHO
non3BaHe Ha 4pyro nuue unu
3a BTOpa ynotpeba, To
PBHKOBOACTBOTO 3a
notpebutens, eTukeTuTe Ha
npoAaykTa n gpyrute cBbp3aHu
AOKYMEHTU N akcecoapu CbLLO
Tpsbea ga 6boaT
npeaocTaBeHM.

* Hawarta komMnaHusi He Hocun
OTFOBOPHOCT 3a LETH, KOUTO
Ouxa mornun ga Bb3HUKHAT B
pesynTaT Ha HecrnasBaHe Ha
HaCTOSILLMTE MHCTPYKLMN.

* Hecna3BaHeTo Ha HacToALUTE
WHCTPYKUMKM 61 goserno ao
aHynupaHe rapaHuyusTa.

* MOHTaXXHUTE U PEMOHTHU
AeNHoCTM BuHarun Tpsbea oa
6boaTt n3BbLPLUBAHN OT
npou3BoauTENs, OTOpPU3MpaH
CEpBU3 NN ONpeaeneHo ot
dompmarta BHocuTen nuue.

* lanon3BanTe eguMHCTBEHO
OpUIMHanHW pe3epBHM YacTu n
akcecoapu.

* He nonpaBsiiTte n He
NOAMEHSINTE HATO eaHa YacT
Ha NPoAYyKTa, OCBEH akKo He e

SICHO NMNOCOYEHO B
PBKOBOACTBOTO 3a
notpeburens.

* He
npaBeTe HUKAKBU TEXHUYECKN
MoamdmKauumn Ha npoaykTa.

/N\1.1

» To3n NpoayKT € npeaHasHadeH
3a 1M3nons3BaHe B JOMAaLUHU
ycnoBsus. He e noaxoasuy 3a
TbproBcka ynotpeba.

* He nsnonseanTte npoaykra B
rpaguHn, 6ankoHn unn gpyrm
OTKPWUTK NnoLwn. To3m NpoaykT
e npeaHasHa4veH 3a ynotpeba
B JOMaKMHCTBaTa U B KyXHUTE
Ha nepcoHana Ha MarasuHu,
odoumcu n gpyrn paboTHu
cpeamw.

* BHUMAHUE: To3n npogykr
TpsbBa Aa ce M3nona3sa camo
3a rotBeHe. He TpsibBa goa ce
N3nonssa 3a pasfvyHu uenu,
KaTo HanpumMmep OTOMNfeHne Ha
NOMELLIEHMETO.

» dypHaTa Moxe ga ce
n3nonsea 3a pasmMpassiBaHe,
neyeHe, NbpXXeHe N NneYeHe Ha
ckapa.

» To3n NpoaykT He TpsibBa aa ce
N3nonssa 3a HarpsiBaHe Ha
YMHUK, CyLLEHe Ype3 OKayBaHe
Ha Kbpnn U1 gpexm Ha
apbXxkaTta.

NpenHasHa4vyeHue
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1.2 bBe3onacHoOCT Ha
Aeua, ysa3aBMMU nuua
M AOMaLLHN NoUMLUU

» To3u NpoayKT MOXe Ada ce
n3nonaea OT Aela Ha Bb3pacT
Hag 8 roanHu n xopa ¢
HeZopa3BUTU (PU3NYECKN,
CETMBHWN UIN YMCTBEHMN
YMEHMWS UK C NUNCa Ha ONnUT n
Nno3HaHus, cTura ga ca nop
HabniogeHue unu ga 6vaar
00y4eHn OTHOCHO
B6esonacHaTta ynotpeba n
ONacHOCTUTE Ha NpoaykKTa.

 [leuata He TpsabBa ga cn
UrpasiT c NPoAyKTa.
NoyncrBaHeTo U
notpebuTtenckaTa noaapbxka
He TpsibBa Oa ce u3sbpLuBaT
OT AeLla, OCBEH aKo HaAMma
HAKOW, KOUTO Aa v
Habnogaea.

» To3n npoaykT He TpsibBa aa ce
N3nonaea OT xopa C
orpaHuyeHun unsnyecku,
CEH30PHU UIN YMCTBEHMN
CNOCOBOHOCTU (BKMIOYNTESNHO
Aeua), OCBEH ako He ca noj
HabniogeHne nnu He ca
nony4mnnun Heobxogmmmnte
NHCTPYKLNWN.

» leuata TpsibBa ga 6baar
HabniopgaBaHu, 3a Aa ce
rapaHTupa, 4e He Cu UrpasaT c
npoaykra.

» Enektpnyeckute NnpoaykTu ca
onacHu 3a geua n AoMallHu
ndbumun. deuarta u
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JOMaLLHUTE NModbMUn He
TpsbBa ga cu urpasT, ga ce
KaTepaT unu ga Bnu3art B
npogykra.
He nocrtaBante Bbpxy
npoaykTta npegMeTn, 4O KOUTO
JeuaTta moraT ga goCTUrHar.
BHUMAHMUE: lNo Bpeme Ha
ynotpeba 4OCTbNHUTE
NOBBbPXHOCTM Ha NpoAyKTa ca
ropewn. [lpbxTe geuarta
Aarned oT npoaykra.
CbxpaHsiBanTe ONakoBbYHUTE
Matepuanu ganed ot geua.
CobluecTByBa OnacHocT OT
HapaHsiBaHe W 3agyLlaBaHe.
KoraTo BpaTaTa € OTBOpEHa,
He NOoCTaBSANTE HUKAKBU TEXKN
npeaMeTn BbpXy HEA N He
nos3sonsiBanTe Ha Aeua ga
capat Bbpxy Hes. Moxe ga
npuynHUTE NpeobpbLlaHe Ha
doypHaTa unv nospega Ha
naHTUTE Ha BpaTtaTa.
Mpean pa n3xebpnure
NM3HOCEeHUTE 1 Be3nonesHun
NPOaYKTW:
M3kntoyeTe Lwencena un ro
n3BageTe OT KOHTaKTa.
lMpekbcHeTe 3axpaHBalLns
kaben un ro nskno4yeTe ¢
Lencena oT npoaykra.
BaemeTe npegnasHu mepku,
3a ga npegoTtepatuTe
BNM3aHETO Ha aeua B
npoaykTa.



4. He nos3BongaBanTe Ha geua .
Aa Cu UrpadaT ¢ NpoaykTa,
Korato € B HeakTUBEH
PEXUM.

f 1.3 Enektpuyecka
©e3onacHocCT

» BknioyeTe npoaykra B
3a3eMeH KOHTaKT, 3alUMUTeH C
npeanasuTen, KOUTo
CbOTBETCTBA Ha CTOMHOCTUTE
Ha TOKa, MOCOYEHN Ha eTUKETa  «
Ha Tuna. MIHcTanauusaTa 3a
3asemsaBaHe TpsbBa ga ce
N3BBPLUM OT KBanuduumpaH
enekTpoTexHuk. He
n3nonasanTe npoaykrta 6e3
3a3emMsiBaHe B CbOTBETCTBME C
MECTHUTE/HaUNOHaNHUTe
pasnopenow. .
* ULencenbt unu
€neKTPUYEeCKoTO CBbp3BaHe
Ha ypeaa TpsibBa ga e Ha
NEeCcHO OOCTBLMHO MSACTO. AKO
TOBa HE € Bb3MOXHO, Ha .
enekTpuyeckaTa nHcTanaums,
KbM KOSITO € CBbp3aH
NpOAyKTHT, TpsbBa Aa nma
MexaHu3bM (Npegnasuren,
NPEeBKNOYBATEN, KIMHOY U T.H.),
KOWTO Aa oTroBaps Ha
N3NCKBaHUATA Ha
enekTpuyecknte pasnopenodu .
N 0a pasgenst BCUYKU NosocK
OT MpexarTa.
* M3kntoyeTe npoaykta ot
KOHTaKTa Unu UsknyeTe
npegnasuTensa Nnpean PEMOHT,
noaapbXKKka M NOYMCTBAHE.
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BkntoyeTe npoayKkTa B KOHTaKT,
KOWTO OTroBaps Ha
CTOMHOCTUTE Ha
HanpeXXeHneTo 1 YecToTaTa,
NOCOYEHN Ha TUNOBUS €TUKET.
(Ako BaLLMAT NPOOYKT HAMA
3axpaHBalL, kaben)
n3nonssanTe camo
cBbp3Bawusa kaben, onncaH B
pasgena "TexHn4ecku
cneumcukaymn”.

He 6nokupanTte 3axpaHBalius
kaben noa u 3ag npoaykra. He
nocTaBsiiTe TEXbK NpeameT
BbpXY 3axpaHBawus kaben.
3axpaHBawuaT kaben He
TpsibBa Aa ce orobBa, CMaykBa
N 0a BNu3a B KOHTAKT C
N3TOYHUK Ha TOMMMHA.
YBepeTe ce, 4Ye 3axpaHBaLmsaT
kaben He e 3aTucHaT, gokaTo
nocTaBsiTe NPoAYyKTa Ha
MSACTOTO My cref crnobsisaHe
UNN NOYMCTBaHe.

3apgHaTa NOBbPXHOCT Ha
dypHaTa ce HaropeLusiBa,
KoraTto ce u3nonassa.
3axpaHBawmTe kabenun He
TpsibBa ga gokoceart 3agHaTa
NMOBBLPXHOCT Ha npoaykTta. B
NPOTMBEH Crnyyan MoXe fa ce
noespeau.

He nputnckante
enekTpuyeckmTe kabenm BbB
BpaTaTta Ha oypHaTa n He n
npekapBanTe BbpXy ropeLim
NoBbPXHOCTU. B npoTnBeH
crnyvan nsonaumarta Ha



kabena moxe ga ce cTonu u
Aa NpUYUHX NoXap B pesynrtar
Ha KbCO CbeaMNHEHME.
M3non3BanTte camo
opurnHaneH kaben. He
n3nonseanTe cpsasaHn unm
noBpeneHn kabenu.

He n3nonssante
yObIDKUTENEH Kaben unu
MHOroOyHKLMOHareH Lencern,
3a ga paboTtuTe ¢ Balms
NPOAYKT.

CBbpxeTe ce ¢ oTopu3npaHus
CEPBU3EH LEHTBLP Unun
BHOCUTENSA, 3a Aa nanonasarte
oaobpeHus agantep B
cnyyaure, KoraTto e
HeoOXoANMO M3MonN3BaHETO Ha
npeobpasyBaTeneH agantep
(3a Tvn wencen).

CBbpxeTe ce ¢ BHOCUTENS
UM OTOPU3NPAHUSA CEPBUS,
aKko AbJnkuHaTa Ha
enekTponpoBoaa He e
noaxoasiia.

MpeHoCMMKN N3TOYHULM Ha
3axpaHBaHe UM MHOXECTBO
Lencenu morat ga nperpesTt u
Aa ce 3ananat. pbxre
MHO>ECTBO LLEeNncenn u
NPEHOCMMWN U3TOYHULM Ha
3axpaHBaHe ganed ot
npoaykra.

AKoO 3axpaHBaWuaAT Kaben e
noBpeneH, Ton TpsibBa aa
Obae 3aMeHeH oT
npounssoauTens, oTopuanpax
CepBU3 UNu nNuue, NOCoOYEHO

oT bupmaTta BHOCUTEN, 3a Aa
ce NpenoTBpaTAT Bb3MOXHMU
OMacHOCTM.

* BHUMAHMUE: lNpegun pa
CMEeHUTE namnaTa Ha
dypHaTa, He 3abpaBanTe ga
N3KIIOYUTE NpoayKTa oT
enekTpuyeckata mpexa, 3a aa
n3berHeTte pmcka oT TOKOB
yaap. MskntoyeTe npoaykTa
U1 N3Kn4eTe NpegnasnTens
OT KyTusATa c npeanasunTenu.

AKO BalLMAT NPOAYKT umMa
3axpaHBall kaben v wencen:

* Hukora He noctaBsanTe
Lencena Ha npoaykra B
cyyneH, pasxnabeH unm
M3BageH OT KOHTaKTa Lemncern.
YBepeTe ce, Ye WwencensT e
BKapaH JoKpaun B KOHTakTa. B
NPOTMBEH Cry4an BPb3KUTE
MOXe Oa nperpesT un aa
NPUYNHAT noxap.

* N3barBanTe ga nocrtaBate
YCTPOWCTBOTO B LLENcenwu,
KOMTO ca Ma3HW, HEYUCTU UNn
NOTEHLNANHO U3MNOXEHN Ha
BoAa (kato Te3n 6nm3o oo
paboTeH nnoT, OTKbAETO MOXe
Aa na3tede Boga). B npotmeeH
Crny4van CbLLEeCTBYBa PUCK OT
KbCO CbeANHEHNE N TOKOB
yaap.

* Hukora He gokocBanTe
Lencerna ¢ Mokpu pbue!
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* ilsgbpnanTte wencena ot
KOHTaKTa, KaTo uanonssaTe
TANOTO Ha wWerncena, a He
camus kaben.

ﬁ 1.4 bBe3onacHocT npu
TpaHcnopTupaHe

* M3kntoveTe npogykra ot
ernekTpuyeckata mpexa,

npeav aa ro TpaHcnopTupare.

* [MpoayKTHLT € TeXbK, TpsibBa
[ia ce HOCU OT NnoHe ABama
AyLun.

* He nsnonaeante Bpatata u/
Unn gpbxkaTta 3a
TpaHCnopTMpaHe unu
npemMecTBaHe Ha nNpoaykra.

* He nocTtaBante npeameTu
BbpXy ypena. Hocete ypena
BEpPTMKAIHO.

» Korato TpsibBa aa
TpaHcnopTupaTe npoaykTa,
YBUIATE MO C ONakoBbYeH
mMaTepuarn ¢ MmexypyeTa unm
aeben kKapToH 1 ro 3aneneTe
34paBo. 3akpeneTte 34paBo
NOABWXXHUTE YacTu Ha
npoaykra, 3a aa
npegoTepaTuTe nospeaa.

* Mpean na nHcrtanupate
npoaykrta, nposepeTte
npoayKTa 3a noBpean crnen
TpaHcnopTupaHe. CebpxeTe
Ce C BHOCUTENS Unn
OTOpPU3MpPaHNA cepBU3EH
LEHTBbP, ako € NOBPEeaEH.

A1 .5 be3onacHocCT npu
MOHTaxa

* Mpeou pa 3ano4yHeTe
WMHCTanauusita, u3krno4eTte
3axpaHBaLLus Kaben, kbM
KOWTO Lwe 6bae cBbp3aH
NPOAYKTbT, KATO U3KMOYNTE
npegnasvrtens.

* BuHaru HoceTe npeanasHu
pbKaBMLUM NO BPEME Ha
TpaHcnopTUpaHe 1 MoHTax. B
NPOTMBEH Crnyyan nma
OMNacHOCT OT HapaHsiBaHe OT
ocTpu pbbose!

* Mpeau pa moHTMpaTe
npoaykra, npoBepeTe
npoaykTa 3a nospegun. AKo
NPOAYKTLT € NOBPEAEH HE 1o
MOHTUpanTe.

* N3bareanTe n3non3BaHeTo Ha
KakBUTO 1 ga ouno
TOMNSION30MaLUOHHN
Martepuanu 3a NoKpuBaHe Ha
BbTPELLUHOCTTa Ha MebenuTe,
KOWUTO e 6baat MOHTUPaHM.

* B 30HaTa, KbaeTo € MoHTUpaH
nNpoayKkTbT, He TpsibBa Aa nma
npsika crbHYeBa CBETNMHA U
N3TOYHMLW Ha TOMNSIMHA, KaTo
€NEeKTPUYECKN NN ra3oBu
HarpeBaTenu.

* [1pbXXTEe OKONHOCTUTE OKOJI0
BCUYKM BEHTUNALMOHHN
KaHanu Ha npoaykTa
OTBOPEHM.
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» 3a pa nsberHeTe nperpsisaHe,
MOHTa)XbT Ha NPOAYyKTa He
TpsibBa Aa ce n3BbpLIBa 3a4
AeKopaTUBHK Kanauu.

* B cnyyauTe, korato rasos
Mapky4/Tpbba nnu
nnacTtmacoBa BOAOMNPOBOAHA
Tpbba ca pasnonoxeHu 3aj
onpegeneHara 30Ha 3a
MOHTa) Ha NpoaykTa, e
HanoXWTernHo ga ce
rapaHTupa, Ye HsIMa KOHTaKT
MeXay npoaykTa u Tesmu
KOMYyHarHu nuHun. B
NPOTUBEH Cry4Yan MapKy4bT/
TpbbaTa MoXe oa ce cMmauka.

* AKO MMa KOHTaKT 3a MACTOTO,
KbAeTo e 6bae MOHTUpPaH
NpoAayKTbT, TpsibBa aa ce
rapaHTvpa, Ye NpoayKTbT He
BIi3a B KOHTAKT C KOHTaKTa
U C Lencena, BKIOYEH B
KOHTaKTa.

A1 .6 Bbe3onacHocT npu
ynotpeba

* YBepeTe ce, Ye NpoayKTbT €
N3KIMOYEH creq BCsAKa
ynotpeba.

* AKO HAMa ga u3nonaeaTe
NpoAayKTa Abro Bpeme,
N3KMYeTe ro OT KOHTaKTa Unu
N3KMNYeTe 3axpaHBaHETO OT
KyTusaTa ¢ npeanasuTenu.

* He nsnonassante npogykra,
ako ce pasBanu unu ce
noBpeam no Bpeme Ha
ynotpeba. Nakntouete
npoaykTa ot
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enekTpn4ecTBoTo. CBbpXxKEeTE
ce C BHOCUTENS Unu
OTOPU3NPaHNSA CEPBUS.

He nanonssante npoaykra,
aKo CTBbKIMOTO Ha npegHaTa
BpaTa e CBasfieHO U CnyKaHo.
B npotmnBeH cnyvam
CbLLEeCTBYyBa PUCK OT
HapaHsiBaHe 1 yBpeXaaHe Ha
oKoriHaTta cpega.

He ctbnBante BbpXy ypeaa no
KakBaTo 1 Aa e npuynHa.
Hwukora He nsnonssante
npoaykTta, korato BawuaTta
npeLeHka nnv koopamHaums
ca HapyLleHu oT ynoTtpebata
Ha ankoxos u/unm HapKoTULW.
3ananumun npegMmeTn He
TpsibBa aa ce abpxaT B U
OKOJ10 30HaTa 3a roteeHe. B
NPOTMBEH Crnyyan ToBa MOXe
Aa gosefe oo noxap.
[pbxkaTta Ha bypHaTa He e
CyLUMMHSA 3a Kbpnu. Korato
n3nonsesare NPoayKTa, He
okayBanTe Kbpnu, pbKaBuum
NN NOJOGHN TEKCTUITHU
n3genunsa Ha gpbXxkaTa.
[MaHTUTe Ha BpaTaTa Ha
npoaykta ce ABwxkat npwu
oTBapsiHe 1 3aTBapsiHe Ha
BpaTaTa U MoXe [a 3acegHar.
KoraTo oTBapsaTe/3aTBapsaTe
BpaTaTa, He ApbXTe 3a 4YacTTa
C naHTuTe.



A1 .7 TMpepynpexaeHus
3a Temnepartypara

* BHUMAHMUE: KoraTo
NpoOAYKTBLT Ce U3Non3Ba, TON U
AOCTbMHUTE MY YacTu Lie
6baar ropewn. TpsibBa aa ce
BHMMaBa aa ce nsberHe
AOKOCBaHe Ha npoaykTa u
HarpeBaTeNHUTE eNneMeHTH.
Heua nog 8-roguwiHa Bb3pacT
TpsibBa Aa ce AbpxaT ganed
OT NpOoAyKTa, OCBEH aKo He ca
noJ NOCTOSAHHO HabnoaeHne.

* He nocrassante sananumu/
€KCMMNO3NBHN MaTepuanm
61130 oo npoaykTa, Tbil KaTo
NOBbPXHOCTUTE Llle ObaaT
ropeLun, gokato pabotu.

» CnassanTte gucTaHuus, Korato
OoTBapsATe BpaTaTa Ha
dypHaTa no Bpeme nnu B kpas
Ha rotBeHeTo. [lapaTa moxe
Aa n3ropu pbkaTa, nmueTo u/
NN o4YnTe BU.

* Mo Bpeme Ha paboTa
NPOAYKTHLT € ropeuy. Tpsadea
Aa ce BHMMaBa [a He ce
AOKOCBaT ropeLym 4yacTtu,
BbTPELIHOCTTa Ha oypHaTa u
HarpeBaTeNIHUTE ENEMEHTN.

* BuHarn HoceTe
TOMMOYCTONYMBY pbKaBMuM 3a
roTBeHe, korato paboTturte c
npoaykra.

N3non3BaHe Ha

A1 .8
akcecoapm

* BaxHo e pelweTbyHaTa ckapa
1 TaBaTa [a ca NOCTaBEHM
npaBuHO BbPXY
pelweTbyHUTE padToBe. 3a
noapobHa nHdopmaunsa BMXTe
pasgena "Manon3BaHe Ha
akcecoapu".

» 3aTBopeTe Bpartara Ha
dypHaTa, cnepg kato cTe
n3bytanu HanbITHO
akcecoapuTe B
NPOCTPAHCTBOTO 3a rOTBEHE, B
NPOTMBEH Crly4an Te morar ga
yOapAaT CTbKIIOTO Ha BpaTaTta
1 oa ro noBpeasT.

Be3sonacHocT npu

A1 9
rotBeHe

* bbaeTe BHUMATENHK, KOraTo
n3nons3sare ankoxonHu
HanNUTKN B ACTUATa CWU.
AnKOXONbT ce u3napsisa npu
BMCOKM TEMMNepaTypu N MOXe
Aa npeavsBuKka noxap, Tbi
KaTo MOXe Aa ce 3ananu,
KoraTo Brnese B KOHTaKT C
ropeLy NoBbLPXHOCTH.

* OcTtatbunTe OT XpaHa B
30HaTa 3a roTBeHe, KaTo Onno,
MoraT ga ce 3anansT.
No4yncTteTe TE3M OCTATBHLUMU
npeau roteeHe.

» OnNacHoOCT OT XpaHUTEeSHO
oTpaBsiHe: He ocTaBsiTe
XpaHaTa [a NpecTon BbB
dypHaTa noseye oT 1 yac
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npeawn unu cneg roteeHe. B
NPOTMUBEH Crnyyan MoxXxe aa
NPUYNHN XPaHUTENHO
oTpaBsHe unn donecTu.

He 3arpsianTe BbB pypHaTa

3aTBOPEHM KOHCEPBU U

CTbKNEeHN BypkaHu.

HangaraneTo, koeTo 6u ce

HaTpynano B KoHcepBaTa/

OypkaHa, MOXe Aa NPUYUHK

CMyKBAHETO WM.

He nocTtaBsinte TaBu 3a

neyeHe, Cba0OBE MUn

anymMuHneBo ponno ANPEKTHO

BbpXY ObHOTO Ha (pypHaTa.

HaTtpynaHaTa TonnuHa moxe

Aa noBpeau AbHOTO Ha

dypHara.

Wwmawnte npeasua cnegHute

npeanasHu Mepku, KoraTo

n3nonssaTte mMasHa
neprameHToBa xapTusi Unn
nogobHu matepuanu:

* [NocTaBeTe HamasHeHaTa
XapTus B Cb 3a rOTBEHE UNn
BbpXy akcecoapa Ha ypHaTa
(TaBa, peweTka u gp.) ¢
XpaHaTa 1 51 NoCTaBeTe B
npeABapuTenHo 3arpatarta
ypHa.

« 3a na npegoTBpaTUTE pucka
OT AOKOCBaHe Ha
HarpeBaTeNHUTE efleMeHTU Ha
dypHaTa 1 Bb3npensaTcTBaHe
Ha NOTOKa ropeLy Bb3ayx,
OTCTPaHEeTE BCUYKMN USSTULLHU
4YacTu OT HamacreHa xapTus,
KOUTO BUCAT OT aKkcecoapu unm
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KOHTeWHepu. He nsnonssanTte
XapTus, yctondmea Ha
Ma3HWHa, Npy TemnepaTypu Ha
dypHaTa, No-BMCOKM OT
MakcuMMmanHarta Temneparypa
Ha ynoTtpeba, ykasaHa oT
npoussoguTens. Hukora He
nocTtaBaAnTe HamacreHa
XapTusi BbpXy OCHOBaTa Ha
dypHaTa.

He ro nocraesante Bbpxy
akcecoapwu no BpemMe Ha
npeaBapuTEnHO 3arpsiBaHe.
BuHarn HaTuckanTe Hagony ¢
YNHUS Ny nogobeH npeamer,
3a ga npefortepaTtuTte
pasnuTaHeTo Ha matepuana
nopagu umpkynaumsata Ha
Bb34yX BbB (bypHaTa.
Mokpunte camo
HeobGxoaumaTa NnoBbPXHOCT
BbTpe B TaBara.

Cnep Bcsika ynotpeba taBarta
TpsibBa ga ce noynctea u
BCUYKM Matepuanu, yCTONYnBM
Ha MasHWHWN UM NOA06HN
mMaTepuanu, n3non3saHu B
TaBaTa, TpsibBa Aa ce CMeHsT.
B npotmnBeH cnyvan
TEYHOCTUTE, KaneLim Bbpxy
TaBaTa, MoraT fa npeaussukaT
AWM 1nu gopw ga 3anangar
nnambupm.

[Mpn oTBapsHe Ha Kanaka Ha
npoaykTa ce reHepupa
Bb3ayLeH notok. Oma3sHeHaTa
XapTusi MOXe Ja Bnese B
KOHTaKT C HarpeBaTesHu
ernemMeHTu 1 Ja ce 3ananw.




» Korato usnonseate peLlleTka
3a NbpXeHe, Ha gonHarta
pelweTka Tpsibea oa
noctaBuTe TaBa. B npotuBeH
cryvam XpaHUTEeNnHOTO Macrno
N OpyrnTe KOMMOHEHTU, KOUTO
KanaT BbpXy ObHOTO Ha
dypHaTa, morat ga cb3gagaTt
obuneH aum n ga gosegaTt oo
nnaMmbLn.

» 3aTBOpeTe BpaTtaTta Ha
doypHaTa no Bpeme Ha rneyeHe.
"opeLmTe NOBbPXHOCTN MoraT
Aa NpUYnHAT narapsiHms!

» XpaHaTa, KOATO He e
nogxoasia 3a nevyeHe, kpue
ornacHocT oT noxap. lNedvete
camo XpaHa, KoATo e
noaxofsLia 3a CUIeH OrbH Ha
ckapa. He noctaBsuTte
XpaHaTta TBbpAe farned B
3agHaTta 4acT Ha ckapara.
ToBa e Han-ropeLlaTa 30Ha U
MasHuUTe XpaHu MoraT ga ce
3anansr.

2 WHcTpyKuMn 3a okonHata cpefa

1.10 Bbe3onacHocT npu
noaapbXKKa n
noyncTBaHe

* Mi3yakanTe npoayKkTbT a ce
oxnagu, npeau ga ro
nounctute. Mopewmte
NOBBbPXHOCTM MoraT aa
NPUYNHAT n3rapsaHus!

* Hukora He mnnTe npoaykra
ypes npbCcKaHe U n3nMBaHe
Ha BoAa BbpXy Hero!
ColuecTByBa onacHocT OT
TOKOB yaap!

* He nsnonaeante
NapoYnCTaykn 3a NOYNCTBaHE
Ha nNpoayKTa, Tbi KaTo ToBa
MOXe Oa NpUYMHK TOKOB yaap.

* He nsnonaeavite rpybum
abpasnBHM NOYMCTBALLN
npenapaTtun, MeTanHu
CTbprasnku, TenieHa BaTta unm
n3beneawm maTepumanm 3a
NoYMCTBaHE Ha CTHKMOTO Ha
npegHaTta BpaTta Ha (pypHaTa.
Tes3n matepuanun moraTt aa
NPUYNHAT HagpackBaHe u
CYynBaHe Ha CTbKNeHuTe
NOBBbPXHOCTW.

2.1 OupekTuBa 3a oTNnagbLUTE

2.1.1 CbotBeTcTBME C [IUpeKkTuBaTa
WEEE v naxbpnsHe Ha
oTnagbyHUA NPOAYKT

To3u NPoAyKT OTroBaps Ha M3NCKBaHUATA
Ha Oupextmneata WEEE (2012/19/EU) Ha
EC. To3u npoayKT HoCcK KnacudukaumoHeH
CMMBOI 3a OTNaAbYHO €NEeKTPUYECKO U
enekTpoHHo obopyasaHe (WEEE).

Tosun NpoadyKT e Npon3BedeH oT

4yacTu U MaTepuanu ¢ BUCOKO
Ka4yecTBO, KOMTO MoraT fa ce
“3nonaeat NOBTOPHO, U ca
NoAXoAsALM 32 peELMKIIMPaHE.
B He v3xsbpnaiite oTNAABLYHMS
NpoAyKT ¢ HopMarnHu GUTOBU U Apyru
0TnaabLUM B Kpasi Ha eKCrnoaTaLMoHHNS
My XMBOT. 3aHeceTe ro B cbbupaTteneH
MYHKT 32 peLunKnMpaHe Ha enekTpU4ecko u
enekTpoHHO obopyasaHe. MoxeTe aa ce
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06bpHETE KbM MECTHaTa afiMUHUCTpaLIMS
3a noseyve UHGOPMaLMsi OTHOCHO Te3n
cbbupaTenHu nyHkToBe. MNpaBUIHOTO
M3XBBPISIHE HAa ypega cnomMara 3a
npefoTBpaTsBaHe Ha eBEeHTyarHu
HeraTVMBHM NocreauLm 3a okonHaTa cpeaa
1 YOBELLKOTO 3apaBe.

CwotBeTcTBME ¢ [lupekTBaTa ROHS:
MpoaykTa, KONTO CTe 3aKynunu,
cboTBeTCTBa Ha [npekTuBata RoHS
(2011/65/EU) Ha EC. To3un npoaykT He
cbAbpka BpeaHu U 3abpaHeHu
mMaTepuanu, nocoyeHu B upektneaTa.

2.2 UHopmauma 3a nakeTupaHe

OnakoBbYHMTE MaTepuanu Ha nNpoaykTa ca
n3paboTeHn oT NpepaboTBaemmn
martepwuarnu, KOUTo CbOTBETCTBAT C
HaLMOHANHWUTE eKONMOrMYHN HOPMU Ha
HallaTa cTpaHa. He naxsbpnsmnTe
OMakoBBbYHUTE OTNagbLM C HOPMaIHM
6uTOBM 1 ApYrK OTNAgbLM, 3aHeceTe v B
cbOupaTenHuTe NyHKTOBE 32 ONAaKOBbYHU
martepwanu, onpefeneHn oT MeCTHUTE
BMacTu.

2.3 MNpenopbku 3a necTeHe Ha
eHeprus

CovrnacHo EU 66/2014, nHcdopmaums 3a
eHepruiHata ePeKTBHOCT MoXe aa bbae
HamepeHa Ha eTukeTa, AOCTaBeH C
npoaykTa.

CnepHute npeanoxenus we Bu nomorHat
Aa usnonsearte Bawumsa npoaykT no
€KOIOrMY€EH N eHepPruiiHoO edeKTUBEH
HauWH:

» Pa3smpaseTte 3ampaseHata xpaHa npeam
neyeHe.

* BbB dhypHaTa usnonseante TbMHU UK
emMainnupaHu cbaoBe, KOUTO nNpeaasat
TonnuHata no-gobpe.

* AKO e MoCco4eHo B peuenTarta unu
PBKOBOACTBOTO 3a NOTPebuTens, BuHaru
3arpsBanTe npeasapuTenHo. He
OoTBapsINTe 4YecTo BpaTaTta Ha hypHaTa
no BpemMe Ha neyveHe.

* N3knrovete npogykta 5 4o 10 MUHYTK
npeau KpaHus Yyac Ha nevyeHe npu
NpoABLIDKMTENHO neveHe. MoxeTte ga
cnectute Ao 20% enekTpoeHeprus, kaTo
n3nonseare octaTb4YHa TOMMMHA.

» OnuTanTe ce fa NpUroTBUTe NOBeYE OT
€[HO ICTVe HaBeHbX BbB hypHaTa.
MoxxeTe foa rotBuTe eAHOBPEMEHHO,
KaTo NocTaBuUTE [ABE TaBU BbPXY
peweTkata. OcBeH TOBa, ako NPUroTBATE
ACTUATa CM e4HO cned Apyro, Tosa Le
CMecTn eHeprus, Tbii kaTo oypHaTa
HAMa ga rybuw TonnuHarta cu.
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3 BawwuAT npoaykr

3.1 lMpeacTtaBsAHe Ha NnpoayKTa

1 0 4 W ) C ) C ) C ) C ) |
i
9 «¢ p 2*
> 3**
4
8 «¢ >
7 < ))
» 5
5 1
1 » 6
1 KoHTporneH naHen 2 Jlamna
3 Tenenwn padToBe 4 MoTop Ha BeHTMnaTopa (3ag
CTOMaHeHara nsoya)
5 Bparta 6 [Opbxka
7 [oneH HarpesaTen (noa 8 PadptoBu nosmuun
CTOMaHeHara nnoya)
9 lopeH HarpeBaTten 10 BeHTunayuoHHn oTBOPYU
* Bapupa B 3aBUCUMOCT OT Mogera. Bawmsar 3.2 MNpepacTaBsiHe U U3non3BaHe Ha

NpOAYKT MOXe Aa He € 06opyABaH ¢ namna unm
TUMBT U MECTOMONMOXEHUETO Ha NamnaTta Moxe
[a ce pasnuyasaT OT UIKCTpaLmMsTa.

KOHTPOJTHUA NaHern Ha NnpoAaykKTa

B T03n pasgen moxeTe Aa HamepuTe o6l
Bapvipa B 3aBMCMMOCT OT Mozena. Bawmst npernes U OCHOBHU NMPUMOXEHUS Ha
NPOAYKT MOXe Aa He € 06opyABaH C pelueTka.

Ha |/|306pa>KeHv|eTo KaTo npumep e nokasaH KOHTponHMﬂ naHen Ha rlpO,El,yKTa.
NPOIYKT C peLueTKa. Bb3MOXHO € Ja uMa pasnuku B
n306paxeHnsiTa n HAKOM PyHKLMM B

3aBUCMMOCT OT BMOa Ha NpoaykKTa.

*k
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3.2.1 KoHTponeH naHen
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1 Konue 3a ns3bop Ha yHKUMA
3 Konue 3a nsbop Ha Temnepartypa

Ako uma konue(ta), KoHTponupatLo(m)
Bawwmsa npoaykT, npu HAkon mogenv Tosa/
Te3u Kon4ye(Ta) Moxe Aa ca Taka, ye Aa
N3nn3at nNpu HaTUCKaHe (3apoBEHN
konyeTa). 3a Aa HanpaBWTe HAaCTPOWKUTE C
Te3n OyTOHW, MbPBO HaTUCHETE
CbOTBETHMSA BYTOH M n3gbpnarite 6yToHa.
Cnep kaTo HanpaBuTe HacTpourkaTa,
HaTUCHETE ro OTHOBO M CMEHETE KON4eTo.

3.2.2 MNpepcraBsAHe Ha KOHTPOJTHUA
naHen Ha dpypHara

Konue 3a n3bop Ha dyHKuus

MoxeTe oa n3bepete paboTHUTE PyHKLMM
Ha dpypHaTa ¢ kon4yeTo 3a u3bop Ha
yHKUMN. 3aBbpTeTe HaNsiBO/HaAsICHO OT
3aTBOpeHa (ropHa) nosuuus, 3a aa
nsbeperte.

Konue 3a Temnepartypa

MoxeTe na n3bepete TemnepaTypaTa,
KOSITO UckaTe fa roTBUTeE, C KOMYETO 3a
Temneparypa. 3aBbpTeTe no
YacoBHMKOBaTa CTpernka oT 3aTBopeHa
(ropHa) nosuuus, 3a ga n3beperte.
UHpoukaTop 3a BbTpelHa Temneparypa
Ha dpypHaTa

MoxeTe oa pa3bepeTe BbTpeLlHaTa
Temnepartypa Ha cpypHaTa oT
TemnepaTtypHaTta namna. Jllamnarta Ha

2 Tavnmep
4 TepmocTaTHa namna

TepmocTaTa ce Hamupa Ha KOHTPONHWSA
naHen. Jlamnarta Ha TepmocTarta ce
BKITIOYBA, KOraTo NPOAYKTHT 3anoyHe Aa
paboTu, 1 Nnamnarta Ha TepmocTaTa ce
N3KMoYBa, KoraTto AOCTUrHe 3adajeHara
Temnepatypa. Korato TemnepartypaTa BbB
dypHaTa nagHe noA 3ajageHara
TemnepaTtypa, namnarta Ha TepmocTaTa ce
BKI1O4Ba OTHOBO.

Tanmep

MoxeTe ga roteuTe, KaTo 3agageTe
KOHKpPETHO BpeMe 3a roTBEHe C KOM4YeTo Ha
Tanvepa. Lucpute Ha konyeto nokassaT
NPUNOXMMOTO BPEME 3a FOTBEHE B MUHYTU.
CumsonsT C\D nokassa HeonpeaeneHo
BpeMe 3a rotBeHe. AKO HacTpouTe Kon4yeTo
Ha cumeona C\D, MoxeTe Aa roteute
pbYHO (MO Balle XenaHue) 3a
HeornpeaeneHo Bpeme.

3.3 ®PyHKuum 3a paborta Ha pypHaTa

B tabnuuata ¢ dyHKUMMTE Ca nokasaHu
paboTHMTE OyHKLMM, KOUTO MOXeTe Aa
nsnonasarte BbB Ballata PypHa, KakTo u
Han-BNCOKUTE U HaN-HUCKNTE
TemnepaTtypwu, Kouto moraT ga 6baat
3apjajeHu 3a Te3n dpyHKkuun. PegbT Ha
pexumMmuTe Ha paboTa, mokasaH TyK, MOXe
Aa ce pasnuyasa oT nogpeabdarta Ha
BaLLMSA NPOAYKT.
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OnucaHue Ha Temneparype

HaneH H AnanasoH OnucaHue un ynotpeba
cyHKkumaTa on ynotp

cumBon (°C)

—

XpaHaTa ce Harpsia OTrope 1 0TA0SYy e4HOBPEMEHHO.
[opeH n goneH .
Harpesaren Mopxoasiy 3a TOPTH, CNAAKULLIN UM KEKCOBE U AXHWN BbB
— P dopmu 3a neveHe. [OTBEHETO CTaBa C egHa TaBa.

(o

|

pr— BKriloueHo e caMo Mo-Hucko oTonneHe. Moaxoasiua e 3a
— [lone Harpesaten . XPaHu, KOUTO MMAT Hyx4a OT 3anu4yaHe Ha AbHOTO. Tasn

—_— chyHKUMA TpsiBBA 1@ Ce N3MOM3Ba M 3a NECHO NOYNCTBAHE C
A napa.

| S

[oneH n ropeH
lopelnsT Bb3AYX, 3arpsiT OT FOPHUSI M AOMNHUSA HarpesaTen, ce

—
—
HarpeBaTten N
pasnpegens paBHOMepHO 1 6bp30 BLB hypHaTa C
nognomMaraHu ot
— BeHTMnartop. F0TBEHeTO cTaBa C eHa TaBa.
wwW

BEHTUNATOP
Mbne rpun N lonsimaTa ckapa Ha TaBaHa Ha pypHaTta paboTu. Moaxoasiua
€ 3a rneYyeHe Ha cKapa B rornemm Konmyectsa.
w Hucbk rpun FopelymsT Bb3ayX, 3arpsT OT Mankata ckapa, 6bp3o ce
% rnognomaraH ot * pasnpegens BbB pypHaTa ¢ BeHTunarop. MNoaxoasiia e 3a
BeHTunaTop neyeHe Ha No-marnku KonmyecTsa.
A Bcuukun HarpeBaTenu Ha dpypHaTa paboTtsT. Tasu paboTHa
hyHKUMS ce n3nonaea 3a 6bp30 HarpsiBaHe Ha hypHaTa oo
/\ Cromarau -
)enaHarta Temneparypa (npegBapuTenHo 3arpsisaHe). He ro
13nos3BanTe 3a rotTBEHe Ha XpaHa.
* BawwmaT npodykT pabotu B CraHpapTHa TaBa
TemrnepartypHua ananas3oH, NocovYeH Ha M3non3ea ce 3a cnagkuim, 3ampaseHu
kon4eTo 3a Temnepartypa. XpaHu 1 MbpPXeHe Ha ronemu napyeTa.

3.4 lMpoaykToBU akcecoapu

BbB Bawwus NPOAYKT nMa pasfimyHun
akcecoapw. B To3n pasgen ca 4ocTbnHu
ONMnMCaHNEeTo Ha akcecoapute U onnucaHudaTa
3a NPaBUITHOTO NU3NON3BaHe. B 3aBucumocTt
OT MoJenNna Ha NpoAyKTa, npeanaraHnAaTt

akcecoap ce pasnuyasa. Beuuku Tenena ckapa

akcecoapy, OMMUCaHN B PbKOBOACTBOTO 3a M3non3ea ce 3a Mbp)XeHe Unm nocTassiHe
noTpebuTens, MoXe [ja He ca HanuuyHu Bbe  Ha XpaHaTa, KOATO Le ce neve, Mbpxu n
BaLUMS MPOAYKT. 3afyliaBa Ha xenaHusa padr.

Mpu mopenu ¢ TeneHu padToBe :

TaBuTe BBLB BalMd ypes Moxe Aa

@ ce gedopmumpat nog
Bb3OENCTBMETO Ha TOMnMHara.
ToBa HsaMa ebekT BbpXxy
dyHKLMOHAMNHOCTTA.
[edopmaumaTta nsyessa, korato
TaBaTa ce oxnagu.
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Mpu mopenu 6e3 TeneHu pacToBe :

3.5 U3nonsBaHe Ha akcecoapwu 3a
npoaykra

PadToBe 3a rorBeHe

Mma 5 HuBa Ha no3unums Ha padTa B

30HaTa 3a rotBeHe. MoxeTe CblLo Taka Aa

BUOUTE peaa Ha padpToBeTe B HOMepara
Ha npefHaTa paMka Ha ypHara.

Mpn mopenu c TeneHu padTose :

~N

=N who

>

Mpu mopenu 6e3 TeneHu pacToBe :

=N wpkrO

— e

lMocTaBsiHe Ha TeneHaTa ckapa BbpXy
padToBeTe 3a roTBeHe

Mpn mogenu c TeneHu padTose :

OT peluaBaLlo 3HadyeHne e aa nocraBuTe
NpaBUIHO TeneHaTta ckapa BbpXy
TeneHnTe cTpaHnyHu padgtoBe. KoraTto
NoCTaBATE CKapaTa Ha ernaHusa padgr,
oTBOpeHaTa vacT TpAbBa fa e oTtnpes. 3a
no-pobpo roTBeHe, ckapaTa TpsibBa aa
6bAe 3akpeneHa kbM To4YKaTa Ha cnvupaHe
Ha ckapaTta. He TpsibBa na npemuHaBa
npes ToukaTta Ha crnvpaHe, 3a aa
KOHTaKTyBa CbC 3aHaTa CTeHa Ha
dypHaTa.

Mpu mopenu 6e3 TeneHu padgToBe :
OT peluaBallo 3Ha4yeHve e Aa nocrasute
NpaBUITHO TeNeHaTa ckapa Ha CTpaHUYHUTe
padToBe. TeneHaTa ckapa nma egHa
nocoka npuv nocrtaesiHe Ha padTa. Korato
nocTaBsATe ckapaTa Ha XenaHus padr,
OoTBOpeHaTa yacT TpsibBa fa e oTnpes.

MocTaBsiHe Ha TaBaTa BbpXy padToBeTe
3a rotBeHe

Mpu mopenu c TeneHu padToBe :
CbLUo Taka e BaXKHO NpaBuUITHO Aa
nocTaBuTe TaBUTE BbPXY TENEHUTE
cTpaHn4HK padgToBe. Korato nocraeste
TabnaTa Ha xenaHusi padT, HeHaTa
CTpaHa, npegHa3HaveHa 3a 3agbpxaHe,
TpabBa ga e otnped. 3a no-gobpo roTBeHe
TaBaTta TpsAbBa Aa ce 3aKpenu Bbpxy
rHe3[oTo 3a crnupaHe Ha ckapaTta. He
TpsbBa fa NnpeMyHaBa nNpes rHe3goTo 3a
cnupaHe, 3a fja KOHTaKTyBa CbC 3agHaTa
CTeHa Ha dypHarTa.
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Mpu mopenu 6e3 TeneHu pacToBe :
CbLo Taka e BaXHO NpaBuUIHO Aa
noctaBuTe TaBUTE Ha CTpaHN4YHUTE
padgToBe. TaBaTa ma eHa nocoka npu
nocrtaesiHe Ha padTa. KoraTo nocrasate
TabnaTa Ha xenaHusi padT, HeHaTa
CcTpaHa, NpefHasHavyeHa 3a 3agbpkaHe,
TpsiOBa Aa e oTnpea.

®DyHKLMA 32 cNMpaHe Ha TeneHaTa ckapa
Mma dyHKums 3a cnvpaHe, 3a a ce
npegoTBpaTh NpeobpbliaHe Ha TeneHaTa
ckapa ot ckapaTta. C Tasu pyHKUmMsA
MOXeTe NnecHo 1 6e3onacHo aa ussagute
XpaHaTa cu. [lokaTto cBansate TeneHara
ckapa, MoXeTe [a 9 u3gbpraTe Hanpea,
[OKaTO AOCTUrHe ToYKaTa Ha CrvpaHe.
TpsibBa oa npemMuHeTe Npe3 Tasu Touka, 3a
[a 51 npeMaxHeTe HanbIHO.

Mpu mopenu ¢ TeneHn padToBe :

Mpu mopenu Ge3 TeneHu pacgToBe :

[ 5

®PyHKUMA 3a cnupaHe Ha TaBaTa -l[pu
MoAenu c TenieHu padgroBe

Mma n dyHKumMs 3a cnvpaHe, 3a a ce
npegoTepaTtu npeobpblyaHe Ha TaBaTa OT
ckaparta. [Jokato ussaxgarte tabnara,
ocBoboaeTe A OT 3a4HWS OrpaHUYMTEN U 5
OpbnHeTe KkbM cebe cu, 4oKaTo JOCTUTHE
npeaHaTa ctpaHa. Tpsbea ga npemMuHeTte
npes3 ToBa CNupaTtenHo rHesno, 3a Aa ro
npemMaxHeTe HanbsHO.

T~ — | |

MNpaBunHo nocTaBsiHe Ha TerieHaTa
cKapa v TaBaTa BbpXy TeNleCKONnu4YHuTe
pencu-lMpu Mogenu c TeneHun pagTose
M TenecKonu4Hu Mogenu

BnarogapeHvie Ha TeneckonuyHUTe percy,
TaBWTe UMK TeneHaTa ckapa mMoraT fiecHO
[a ce MOHTVpAT 1 AeMoHTupaT. Korato
n3nonssarte TaBu U TEMEHWN PeLLEeTKN C

BG /48



TeneckonuyHaTta pernca, Tpsibsa aa ce
BHMMaBa LW ToBETE OTNPEA M 0T334 Ha
TeneckonMyHUTE pency Aa onvpaT B
pbboBeTe Ha ckapaTa M TaBaTa (NnokasaHo
Ha douryparta).
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3.6 TexHun4yecku cneuucpumkaumum

06wy cneundmkaumm

BbHLWHM pa3aMepu Ha npoaykTa (BUcounHa/wmpuHal 595 /594 /567
abnboynHa) (Mm)

MoHTaxHN pa3mepu Ha dypHaTa (BMcounHa / wmpuHa /

590-600 /560 /min. 550
Obn6oynHa) (Mm)

Hanpexenue/Mectota 220-240V ~; 50 Hz

M3nonasaH TN 1 cedeHne Ha kabena/noaxoasim 3a

MUH. HO5VV-FG 3 x 1,5 mm2
M3ron3BaHe B NpoadykTa

O6wa koHcymaums Ha eHeprust (KW) 24

Tun dpypHa ®ypHa ¢ BeHTMRaTop

OCHOBHM NonoxeHus: MHopmaumsTa BbpXy EHEpruiiHns eTUKeT Ha enekTpuyeckuTe ypHy 3a JoMa e AafeHa B
cboTBeTcTBME CbC cTaHaapTa EN 60350-1 / IEC 60350-1. CtoriHocTUTE ca onpefeneHu B FopeH n foneH
HarpeBaten or (if present) [Jonex v ropeH Harpesaren noAnoMaraHn oT BEHTUIaTop YHKUMOHMPaA CbC CTaHAAPTHO
HaToBapBaHe.

KnacbT Ha eHepruiiHa eekTMBHOCT ce onpeaerns B CbOTBETCTBME CbC CNEAHOTO NPUOPUTU3NPAHE B 3aBUCUMOCT
OT TOBa fJanv CbOTBETHUTE (DYHKLMM CbLLECTBYBAT B NPOAYKTa Unu He. 1-HarpesaTen ¢ eko BeHTUNaTop , 2-
Harpesaten ¢ BeHTunaTop , 3-HucbK rpun nognomaraH oT BeHTUnaTtop , 4-FopeH v goneH HarpesaTten.

TexHunyeckuTe cneundmkaumm morat ga oboat NPOMEHAHN be3 npeaun3secTtune C
uen nono6p9|BaHe Ha Ka4eCTBOTO Ha NpoAyKTa.

dJMrprTe B TOBa PBbKOBOACTBO Ca CXeMaTU4YHN N MOXe a He OTroBapAT TOYHO Ha
BalnAa NpoaykKT.

AOKyMeHTauua, ca nony4yeHu B na60paTopHm ycnoBeua B CbOTBETCTBME CbC
CbOTBETHUTE CTaHOAPTW. B 3aBucumocT ot ycnoBsuaTa Ha pa60Ta N OKOJTHaTa
cpena Ha npoAaykTa, Te3n CTOMHOCTW MOXe fa Bapupar.

@ CTOMHOCTUTE, MOCOYEHN BbPXY ETUKETUTE Ha NMPOAYKTa UNW B NpuapyxasaliaTa ro
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4 MNbpBa ynoTtpeba

Mpeaw fa 3anoyHeTe fa nsnonssaTe
Bawwmsa npogykT, ce npenopbysa Aa
HanpasuTe CegHOTO, NOCOYEHO
CbOTBETHO B CriefBallnTe pasgenu.

4.1 MNbpBOHaYanHoO No4YncTBaHe

1. OTCTpaHeTe BCUYKM ONaKOBBYHU
maTtepuanu.

2. OTcTpaHeTe BCUYKU NPUHAANEXHOCTU
oT (pypHaTa, NpedocTaBeHa C NpoaykKTa.

3. lNycHeTe npoayKTa B NpoAbIKEHME Ha
30 MUHYTW 1 crnef ToBa ro U3KMNYeTe.
o To3M HauYMH ocTaTbLUTE U CroeBeTe,
KOUTO MOXe [a ca ocTaHan BbB
dypHaTa no Bpeme Ha NpoOu3BOACTBOTO,
ce 13rapsaT M NoYucTBar.

4. KoraTto pabotute ¢ npoaykta, nsbepete
Hal-BMCOKaTa Temneparypa u
paboTHaTa yHKUMS, KOSTO paboTar
BCWYKM HarpeBaTenv BbB BalWs
npoaykt. Buxre “PaboTHn dyHKumm Ha

5 WanonsBaHe Ha dpypHaTa

dypHaTa [» 45]”. MoxeTe fa HayunTe
Kak na pabotute ¢ oypHaTa B
crepgsaliysa pasgen.

5. WM3yakanTe cdypHaTa ga M3CTUHE.

6. MN3bbpLueTe NOBbPXHOCTUTE Ha
NpoayKTa ¢ MOKpa Kbpna unmv r.b6a u
noacyLleTe ¢ Kbpna.

Mpeav pa nsnonseBarte akcecoapuTe:

[MouncTeTe akcecoapute, KOUTO U3BaxgaTe

oT doypHaTa, C BoAa C npenapaT 1 Meka

re6a 3a novmcTBaHe.

3ABENEXKA: Hakon npenapatu unm

noyncTBaLLy npenapaTy Morart Aa

noBpeasAT NoBbpXHOCTTa. He nsnonsearire
abpasunBHM NpenapaTtu, NoYMCTBALLN
npaxoBe, MOYMCTBALLM KPEMOBE UIN OCTPYU
npegmMeTn No BpEME Ha NoYUCTBaHe.
3ABEJIEXKA: Mo Bpeme Ha nbpBaTa

ynoTtpeba Moxe Aa ce NosiBU UM U

MUpM3Ma 3a HAKOKO Yaca. ToBa e

HOpMaIHO U NPOCTO Ce HyxxaaeTe oT Jobpa

BeHTUNauus, 3a aa ro npemMaxHeTe.

M3bareanTe AMPEKTHOTO BAMLLIBAHE Ha

obpasyBaHusa AMM 1 MUPU3MU.

5.1 O6wa uHdopmauums 3a
u3nonsBaHe Ha chbypHaTa

BenTtunartop ( Bapupa B 3aBucumocT ot
Moperna Ha npoaykta. BbamoxHo e ga
He e HanuyeH 3a Bawwusa npoaykr. )
BawmaT npogykT nma oxnaxaaly,
BeHTMnaTop. OxnaxaalusaT BeHTunaTop
ce aKTVBMpa aBTOMaTUYHO Npu
HeobX0AMMOCT 1 oxnaxaa KakTo npegHaTa
yacT Ha npoaykTa, Taka n mebenute. Ton
ce [eaKkTuBMpa aBTOMaTU4HO, KoraTo
npoLecHhT Ha oxraxaaHe npuknoun. Hag
BpaTaTa Ha pypHaTa 1n3nmsa ropeLy,
Bb3ayX. He nokpuBante Tesun
BEHTUMaLMOHHM OTBOPU C HULLO. B
NPOTUBEH CcriyyYan pypHaTa Moxe fa
nperpee. OxnaxaalusT BeHTUNnaTop
npoabmkasa Aa paboTu no Bpeme Ha
paboTa Ha dpypHaTa unu creg UsknoyBaHe
Ha dypHaTa (npmnbnusmTtenHo 20-30
MUHYTK). AKO rOTBUTE Ype3 NporpamMmpaHe

Ha Tanmepa Ha dypHaTa, B Kpasi Ha
BPEMETO 3a NeyeHe oxnaxaalmsT
BEHTUMATOP CE U3KIHYBA C BCUYKU
dyHKunn. BpemeTo 3a pabota Ha
oxnaxaallms BEHTUNaTop He MoXe Aa ce
onpegenu ot notpebutens. Bknousa ce un
Ce U3KINoYBa aBTOMaTNYHO. ToBa He e
rpeLuxa.

OcBeTrneHue Ha (pypHaTa

OcBeTrneHMeTo Ha (oypHaTa ce BKIoYBa,
KoraTo pypHaTa 3anoyHe fda neye. Mpu
HAKOM MOZEeSIM OCBETEHNETO CBETU Mo
Bpeme Ha neyeHe, a Npu HAKOM mMogenu
usracea crieq onpefeneHo Bpeme.

5.2 PaboTa Ha KOHTPONHUSA Moayn
Ha dhypHaTa

BknrouBaHe Ha dpypHaTa

KoraTo n3bepete paboTtHa yHKLMSA, HA
KOSITO McKkaTe fja roTBuTe C NoMoLlTa Ha
kon4eTo 3a n3bop Ha yHKUMA 1 3ajageTe
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onpeperneHa Temnepartypa ¢ nomowiTa Ha
KonyeTo 3a TemnepaTypa, hypHaTa
3anoysa ga pabotu. 3a ga paboTtu Bawarta
dypHa, 3aBbpTETE KONYETO Ha Tarmepa 40
onpeneneHo BpemMe 3a neyeHe Unm o
cumsona ‘0.

UsknouBaHe Ha pypHaTa

MoxxeTe oa usknouuTe ypHaTa, kato
nocTaBuTe KonyeTtaTa 3a u3bop Ha
dyHKUMS, TeMnepaTypa 1 Tanvep B
N3KIHOYEHO (TOPHO) MONOXKEHNE.

PbyHO neyeHe ype3 n3bop Ha

TemnepaTtypa u pyHKLMA Ha paboTa Ha

dypHaTa

MoxeTe ga roteute, kato n3bepeTe pbYHO

ynpasneHue (No BaLwl cO6CTBEH KOHTPON),

6e3 fa 3ajaBaTe BpeMeTo 3a neyeHe, kato

n3bepeTe Temneparypara n paboTHaTta

dyHKUMS, cneumndmnyHM 3a BallaTa xpaHa.
7

P / C

o / [

1. V36epeTe onepauymoHHaTa yHKUUS, C
KOATO UckaTe Aa rotBute, Ypes Kon4yeto
3a n360p Ha PYHKLUS.

2. 3apaniTe Temnepartypara, KOATO UckaTe
[a roTBuTe, KaTo U3nona3sare Kon4yeTo
3a Temneparypa.

3. 3aBbpTeTe KONYeTo Ha Tanmepa KbM
cumsona “‘Q\0".

N/C? 10 N/C? 10
20 20
100 30 90 30
90 40 80 40
80 75 60 70 o 50

= Bawara dypHa Lie 3anoyHe ga
paboTu BegHara npu nsbpaHata
yHKUMS U TEeMNepaTypa 1 namnara
Ha TepmocTaTa e ceeTHe. Korato
TemnepartypaTa BbB pypHaTa
JOCTUrHe XXenaHaTta Temneparypa,
namnaTa Ha TepMocTaTa Le ce

n3knoun. PypHaTa HAMa ga ce
U3KIIOYM cama crep npoleca Ha
neyeHe. Tpabea camu poa
KOHTponupaTe neyeHeTo u aa ro
nskntounte. Korato npouecsT Ha
neyeHe NPUKIOYN, MOXETe Aa
nskniounTe pypHata, Kato noctaBute
konyeTtaTa 3a M3bop Ha dyHKUKMS,
Temneparypa v TaiMep B U3KIMOYEHO
nosoXeHue (Harope).

Me4yeHe 4ype3 HacTpoWka Ha BpeMeTo 3a
neyeHe;

MoxeTe na HakapaTte cypHaTta ga ce
U3KIIOYM aBTOMATMYHO B Kpasi Ha BPEMETO,
kaTo n3bepeTte TemnepaTypaTa u
paboTHaTa yHKUMS, cneunduydHn 3a
BalllaTa XxpaHa 1 3agafeTe BpeMeTo 3a
neyeHe Ha TariMmepa.

P / C

1. V3bepeTe onepaumoHHaTa pyHKUMS, C
KOSITO MCKaTe Aa roTBuUTe, Ypes Kon4eTo
3a 136op Ha yHKUUS.

2. 3apgaiiTe TemnepaTypata, KoATO UckaTte
[a rotBuTe, KaTto N3nomnssarte KonyeTto
3a Temneparypa.

3. lMocTaBeTe KONYeTO Ha Tarimepa 4o
)KenaHoTo Bpeme 3a NneyeHe.

O 0
o2 10 / cor 2 10
20 / 20
100 E 30
90 40 II 80 40
80 5 60 70 " 50

= Bawarta gypHa we 3anoyHe ga
paboTu BeaHara npu nsbpaHarta
dyHKUMS 1 TemnepaTypa 1
namMnara Ha TepmocTaTa Lie
cBeTHe. Korato Temneparypara
BbB PypHaTa JOCTUrHE XenaHaTa
Temneparypa, namnara Ha
TepmocTaTa Lie ce MU3KMHYM.
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4. KoraTo BpemeTo 3a neyeHe uareve,
KOM4eTo Ha Tanmepa Lie ce 3aBbpTU
HanbJIHO 06paTHO Ha YacoBHMKOBaTA
cTpenka. 3ByKOBO npeaynpexaeHue
rnokassa, 4Ye BPEMETO € U3TEKI0 1
dypHaTa cnvpa ga nede.

5. AKO nevyeHeTOo BU € NPUKIYMNO,
uskntoyeTe ypHaTa, kKaTto 3aBbpTUTE
Kon4yeTo 3a n3bop Ha PYHKLMA 1
KOM4eTo 3a Temnepatypa B U3KIMHYEHO
(ropHo) nonoxeHue. Ako uckarte ga
NPOABLIKUTE, 3aBbPTETE KOMYETO HA
TanmMepa oue BeJHbX Ha onpenerneHo

6 O6wa nHdopmauus 3a nevyeHeTo

BpeMe 3a neyeHe. PypHara Lie
npoabikn Aa paboTu nNpu 3agageHata
yHKLMS U TEeMNepaTypa.

3a AOBbpLIBaHe Ha Ne4YeHeTO npeau
3agageHoTo BpemMe:

1. 3aBbpTeTe KON4YeTo Ha Tarmepa
obpaTHO Ha YacoBHMKOBaTA CTPErKa,
[0KaTO JOCTUrHE U3KMHYEHO (FOPHO)
NonoxeHue.

2. W3knioveTe (pypHaTa, KaTo 3aBbpTUTE
Kon4yeTo 3a 13bop Ha pyHKUMSA 1
KOM4YeTo 3a Temnepatypa B U3KIMHYEHO
(ropHO) nonoxeHue.

MoxxeTe oa HamepuTe CbBETH 3a
NMPUroTBSIHE M FOTBEHE Ha BallaTa XpaHa B
TO3u pasgen.

OcBeH TOBa TO3U pa3fern onncBa HAKOU OT
XpaHWTe, TECTBaHM KaTo NPOU3BOAUTENN 1
Hal-NoaXOASALLMTE HACTPOWMKK 3a Tean
XpaHu. MocoyeHn ca 1 noaxogawmTe
HacTpoWik1 Ha cpypHaTa 1 akcecoapu 3a
TE3UN XpaHu.

6.1 O6wmM npegynpexgeHusi
OTHOCHO MNeYeHeTo BbLB
cdypHaTa

» [lokaTo oTBapsiTe BpataTa Ha (ypHaTa
no Bpeme Wnu crnep neyeHe, Moxe aa
nsnese ropelua napa. Mapata moxe ga
n3ropv pbkara, nmueTo U/unm ounTte Bu.
Korato oTBapsiTe BpaTaTa Ha cypHaTa,
CTOWTe HacTpaHa.

* MHTeH3nBHaTa napa, reHepupaHa no
BpeMe Ha neveHe, Moxe aa obpasyBa
KOHOEH3MpaHW BOOAHW Kankyu OTBbTPE U
OTBBH Ha dypHaTa 1 Mo ropHUTE YacTu
Ha MebenuTe nopaau TemnepaTtypHaTa
pasnuka. ToBa e HopMarHo 1 PU3N4YecKo
aBneHue.

+ CToMHOCTMTE 3a TemnepaTypa 1 Bpeme
Ha roTBeHe, AafeHn 3a XpaHuTe, MOXe
[a BapupaT B 3aBUCMMOCT OT peLientaTta
1 KonuyecTBoTo. [opaan Tasu NnpuynHa
Te3n CTOMHOCTU ca AafeHu KaTo
JnanasoHu.

* BuHaru otcTpaHsiBanTe Hensnon3gaHuTe
NpUHaZNeXHOCTN OT ypHaTa, npeam aa
3anoyHeTe Aa roteute. Akcecoapure,

KOWTO LLie OCTaHaT BbB (hypHaTa, Moxe
Oa nonpeyar Ha xpaHaTta Bu ga 6bae
NpUroTBEHa Npu NPaBUNHNTE CTONHOCTMW.

+ 3a XxpaHu, KOUTO LLie roTBUTE MO
cobcTBeHa peuenTta, MoxeTe Aa
nocoumTe NogobHW XpaHu, AadeH B
TabnuunuTe 3a roTBeHe.

* 3non3BaHeTo Ha AOCTaBeHUTe
akcecoapw rapaHTupa, Ye nonyyaBsaTe
Han-gobpa Npon3BoaUTENHOCT Npu
roTBeHe. BuHaru cnassante
npepynpexaeHusaTa n nHopmauusTa,
npegocraBeHa oT NpoussoauTens 3a
BbHLUHUTE CbAOBE 3a FOTBEHE, KOUTO Le
n3nonaeare.

* HapexeTe Hama3HeHaTa xapTusi, KOATO
LLle n3nons3Beare npu roTBeHe, B
noaxoasim pasmepu KbM Cbza, KOUTO
we roteute. OMasHeHUTe XapTun, KOUTO
npenueaT OT KOHTelHepa, MmoraT Aa
cb3gagaT pUCK OT U3rapsiHus 1 aa
NOBNUSASAT Ha KAYECTBOTO Ha BaLLETO
neveHe. Manonsearite xapTusTa,
YCTOMYMBA HA MA3HUHW, KOATO Liie
M3rnon3Barte B MOCOYEHUS TeMNepaTypeH
ananasoH.

» 3a nobpo neveHe NocTaBeTe XpaHaTa cu
Ha npenopbYaHus npasurneH padT. He
NpoMeHsNTe No3numsTa Ha ckapara rno
BpeMe Ha neveHe.
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6.1.1 Cnagkuwun u xpaHu Ha pypHa

O6Lwa nHdopmaumsn

» [NpenopbyBame ga usnonasare
akcecoapuvTe Ha npogykTa 3a Jobpo
npeacTaBsiHe B rOTBEHETO. AKO Lie
N3Mon3BaTe BbHLUEH Cb/ 3a FOTBEHE,
n3bupaniTe TbMeH, He3anensaty 1
TOMNMOYCTONYNB ChA.

* Ako NpeaBapuTENHOTO 3arpsiBaHe ce
npenopbyBa B TabnuuaTa 3a roTBeHe, He
3abpaBanTe oa nocTaBUTE XpaHaTa cu
BbB (pypHaTa cnea npeasapuTenHoTo
3arpsiBaHe.

* AKO e roTBuTe, KaTo U3non3sarte cba
3a roTBeHe BbpXy TeneHaTta ckapa,
rnocTaBeTe ro B cpefarta Ha ckapara, a
He 6n130 0o 3agHaTa cTeHa.

* Bcuykm matepuanu, n3nonasaHu 3a
NpUroTBsiHe Ha cnagkuwu, TpsibBa aa ca
NpecHU 1 Ha CTanHa Temneparypa.

» CTteneHTa Ha rOTBEHE Ha XpaHUTE MOXe
Aa Bapvpa B 3aBUCUMOCT OT
KONMM4ecTBOTO XpaHa v pasMepa Ha
roTBapcKkns Cba.

* MeTanHute, KepaMUYHUTE U CTHKNEHNUTE
dhopMu yabmkaBaT BpeMeTOo 3a roTBEHE
M OBbHOTO Ha CNafKkuwnTe He ce 3anv4a
paBHOMEPHO.

* AKo v3nonsBaTte xapTus 3a neyeHe,
MOXe Aa ce Habrnogasa neko
nokadpeHsiBaHe Ha JorHaTa NOBbPXHOCT
Ha xpaHaTa. B Ta3u cutyaumsa moxe aa
Ce HamnoXw a yobimkuTe nepuoaa Ha
rotBeHe ¢ npuonumanTenHo 10 MUHyTK.

» CTOMHOCTMTE, NOCOYEHN B TabnuumTe 3a
roTBEHE, Ca ONpefeneHn B pesynTaT Ha
TecToBe, NPOBEAEHN B HaLINTE
nabopaTopuu. MNMoaxoaswuTte 3a Bac
CTOMHOCTM MOXe Aa ce pasnuyasaT oT
Te3n CTOMHOCTM.

* lMocTaBeTe xpaHaTa cu Ha NOAXOAALLMSA
padT, npenopbyaH B Tabnuuarta 3a
rotTBeHe. HapeueTte gonHusa padT Ha
dypHaTa kaTo padrt 1.

» [oTBETE NpenopbyaHnTe SACTUS B
TabnuuaTa 3a roTBeHe ¢ efHa TaBa.

CbBeTM 3a NeYeHe Ha TOPTH

* AKO cnagkvWbT € NpeKaneHo cyx,
yBenu4yeTe Temnepartyparta ¢ 10°C u
CbKpaTeTe BPEMETO 3a NeYeHe.

+ AKO CNagKuLWbT € BraxeH, usnonssante
MarKo KONMYecTBO TEYHOCT Unm
HamaneTte Temnepatypata ¢ 10°C.

* Ako ropHaTa 4acT Ha cnagkulia e
n3ropsina, nocTaBeTe st Ha JONHMS padT,
HamarneTe TemnepaTypaTa v yBenuyete
BPEMETO 3a NeyeHe.

+ AKO BbTPELUHOCTTa Ha cragkuiia e
n3neyeHa nobpe, HO OTBLH € Nenkaea,
n3nonaeaiTe Nno-mManko TeYHOCT,
HamarneTe TemnepaTypaTta v yBenuyeTe
BPEMETO 3a roTBEHE.

CbBeTu 3a cnagkuluun

* AKO TECTOTO € npekaneHo cyxo,
yBenu4yete Temnepatyparta ¢ 10 °C u
CbKpaTeTe BPEMETO 3a FOTBEHE.
TecTeHnTe OnaToBe Ce HaBnaxHaABaT
CbC COC OT MIISKO, ONNO, AKLA U KNCENOo
MISIKO.

» Ako cnagkuwa ce roteu 6aBHO, yBepeTe
ce, 4ye pebenuHaTa Ha cnagkuvLla, KONTo
CTe NpuroTeuIin, He npennea OT TaBaTa.

* AKoO TecToTo e nokadpeHeno Ha
NMOBBPXHOCTTA, HO AILHOTO HE €
n3neyeHo, yBepeTe ce, Ye KONMYecTBOTO
COC, KOEeTO LLie u3nonseare 3a criagkuiua,
He e TBbpAe MHOMo Ha AbLHOTO Ha
cnapkvwa. 3a paBHOMEpPHO 3anu4yaHe ce
onuTanTe Aa pasnpegenute coca
paBHOMEPHO Mexay KopuTe TeCTO 1
cnagkuwia.

* [leyeTe BawnTe cnagkvin Ha no3vumng n
Temneparypa, cbobpaseHn ¢ Tabnvuarta
3a rotBeHe. AKO AbHOTO BCe OLUE He €
nokadgeHsano 4ocTaTbyHO, NOCTaBETE o
Ha foneH padT 3a cneaBaLloTo roTBEHE.
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FoTBapcka Tabnuua 3a cnagkulum n AcTus

Ha pypHa

XpaHa Akcecoap 3a Pa6oTHa PadToBa Temnepatypa Bpeme 3a
nonssaHe cyHKuMA nosuuuns (°Cc) neyeHe (MUH)
(npubn.)
TopTa Ha nogHoc *CTaHﬂapTHa TaBa |lopeH u fone 3 180 30...40
HarpeBaTen
TopTa BbB ®dopma 3a Topta |['OpeH n goneH
cdopmata BBbPXY pelueTka ** [HarpeBaten 2 180 30...40
[pebHm cnakm *CTaHuapTHa TaBa |['opeH n goneH 3 160 25 35
HarpeBaTen
[oneH v ropeH
CranpgapTHa TaBa |HarpeBaTen
OpebHun cnagkn |, noanoMaraHu ot 3 150 20 ... 30
BeHTMnaTop
Kpbrna copma 3a
Kekc ¢ anameTbp |[opeH v goneH
Mananunan 26 cm cbe ckoba |HarpeBaTen 2 160 30...40
Ha pelueTka **
Kpbrna coopma 3a |[doneH n ropeH
KeKC ¢ anameTbp |HarpeBaTen
MaHavwnax 26 cm cbC ckoba [nognomaraHu ot 2 160 20...30
Ha pelueTka ** BeHTMNaTop
P . TaBuuka 3a [opeH v goneH 3 170 25 35
cnagkvwm * HarpeBaTten
[oneH n ropeH
CranpgapTHa TaBa |HarpeBaTen
TecTeHun nsgenus |, noAnoMaraHu ot 2 200 35...45
BeHTMUnaTop
Kudprinua ?TaHnapTHa TaBa |['opeH n goneH 2 200 20 . 30
HarpeBaTen
Lisin xnsi6 ?TaHnapTHa TaBa |['opeH n goneH 3 200 30 . 40
HarpeBaTen
CTbkneH/meTaneH
npaBobrbneH cbA |fopeH 1 goneH
INazans BLPXY TeneHa Warpesaten 2vnn 3 200 30...40
ckapa **
Kpbrna yepHa
meTanHa opma FoneH 1 HoneH
A0bNKOB nan ¢ anameTbp 20 P A 2 180 50...70
HarpesaTten
CM BbpXy TeneHa
ckapa **
Mnua *CTaH,u,ap'rHa TaBa |[opeH v goneH 2 200 ... 220 10 ... 20

HarpesaTen

npe.ElBapVITeJ'IHOTO 3arpsiBaHe ce npenopbyBa 3a BCUYKM XpaHW.

*Teswn akcecoapu MoXe Aia He ca BKITIoYeHW kKbM Balums npogykT.

**Tean akcecoapu He ca BKNoYeHW BbB Balwumsa npoaykT. Te ca 4OCTBNHM B ThproBckata Mpexa.

6.1.2 Meco, puba u nTuumn

OCHOBHUTE MOMEHTU npu roTtBeHe Ha

ckapa

° nO,D,HpaBﬂHeTO C INMOHOB COK 1 4YepeH
nunep npean roteeHe Ha udano nune,
I'Iyl7IKa n ronemMmm napyeTta Meco Lie
I'IO,CI,06pVI e(*)eKTVIBHOCTTa Ha roTBeHe.

* OtHema 15 go 30 MuHyTK NoBeue, 3a Aa

NPUroTBMUTE MECO C KOCT, OTKOSKOTO
NbpXXeHo cune.

» Tpsbea ga naumcnmte okorno 4 oo 5
MUWHYTW BpEME 3a FOTBEHE Ha

caHTUMeTbp oT AebenvHaTa Ha MecoTo.
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» Cnep nstnyaHe Ha BPeMeTO 3a roTBEHe
ocTaBeTe MecoTO BbB (hypHaTa 3a OKOMo
10 muHyTU. COKBT OT MECOTO Ce
pa3npeaens no-gobpe BbpXY MbPXKEHOTO
MeCO ¥ He u3nu3a npv pas3psi3aBaHe Ha

MeCOTO.

» Pubarta TpsibBa aa ce noctaBu Ha
cpeaHnst Unn HACHK padT B
TOMnoycTonyMBa TaBsa.

« [oTBeTe npenopbyaHUTe ACTUSA B
TabnuuaTta 3a rotBeHe ¢ egHa TaBsa.

FoTBapcka Tabnuua 3a meco, puba u NTMLn

XpaHa Akcecoap 3a Pa6oTHa PacdTtoBa Temnepatypa Bpeme 3a
nonssaHe dyHKLMA nosuuus (°C) neyeHe (MUH)
(npu6n.)
[oneH n ropeH
Mbpxona (usna) / |CtaHpapTHa TaBa |HarpeBaTen 15 muH. 250/makc,
h 3 60 ... 80
MeyveHa (1 kr) noanomaraHu ot cnen 180 ... 190
BEHTURaTop
[oneH vn ropeH
ArHewku 6yT CrtaHpapTtHa TaBa |HarpeBaTten 15 muH. 250/makc,
. 3 110 ... 120
(1,5-2 «kr) noanomaraHu ot cnea 170
BEHTUNaTop
TeneHa ckapa * | oneH u rope
[TbpxeHo nUne  |MocraseTe eqna  |Harpesaten 2 15 MuH. 250/makc, 60 .. 80
(1,8-2 kr) TaBa Ha fonHus  |NOANOMaraHu ot cnepn 190
pacpt BEHTURaTop
[loneH v ropeH
Myiika (5,5 kr) *CTaHp,apTHa TaBa |HarpesaTten 1 25 muH. 250/makc, 150 .. 210
nognomaraHu ot cnen 180 ... 190
BEHTURaTop
TeneHa ckapa™  |Monen u ropeH
Pu6a MocTasete eara  (Harpesaren 3 200 20...30
TaBa Ha gonHus  |OANoOMaraHu ot
pacpt BEHTUNaTop

MpenBapuTenHoOTO 3arpsiBaHe ce npenopbYBa 3a BCUYKW XpaHu.

*Te3n akcecoapu MOXe [a He ca BKIIoYeHN KbM Balwumsa npogykT.

**Teaun akcecoapu He ca BKIIOUEHN BbB Balumsi npoaykT. Te ca 4OCTBIHM B ThproBckata Mpexa.

6.1.3 'pun

YepeeHoTO Meco, pubaTta 1 NTM4eTo Meco
Gbp30 nokadbeHsIBaT Npu NeveHe, obpxkat
KpacuBa KOpuYKa 1 He N3CbXBarT.
duneTtupaHo meco, WwnYeTa, konbacw,
KaKTO 1 COYHM 3eneHuyum (gomatu, nyKk un
Op.) ca ocobeHo noaxoasaLLmM 3a ckapa.
O6wWwwu npegynpexaeHus
» XpaHarta, KosiTO He e noaxoasia 3a
rneyeHe Ha ckapa, npeacTaBnsiea
onacHocT oT noxap. MNeyete camo
XpaHa, KosiTo e NoAxoasiiiia 3a TEXbK
OrbH Ha ckapa. OcBeH ToBa, He
nocTaBsiiTe XxpaHaTta TBbpae Aanedy B
3agHaTa 4acT Ha ckapaTa. Tosa e Hali-
ropeLiaTa 30Ha ¥ Ma3HUTE XpaHu MoraT
na ce 3anansr.

+ 3aTrBopeTe BpaTaTa Ha pypHaTa no
BpeMe Ha neyeHe. Hukora He neyeTe
Ha rpun ¢ oTBOpeHa BpaTa Ha
¢ypHaTa. lNopewmte NOBLPXHOCTU
MoraT Aa NpUYMHAT usrapsHus!

OCHOBHUTE MOMEHTHU npu roTBeHe Ha

rpuvn

 [MpuroTBeTe xpaHu ¢ nogobHa aeGenvHa
1 TErNo KOMKOTO € Bb3MOXKHO 3a rpuna.

 lMocTaBeTe napyeTtaTa, KOMTO Llie
NPUroTBSITE Ha rpuS BbpXy TaBaTa ¢
peLleTkaTa 3a rpun kato rv
pasnpegenute, 6e3 oa HagBuLaBaTe
pasmMepuTe Ha HarpeBaTens.

* B 3aBucumocT oT gebenuHaTta Ha
napyeTara 3a neyeHe, BpeMeTO 3a
roTBeHe, AafieHo B Tabnuuarta, MoXxe aa
Bapupa.

BG/ 56




 Mnb3HeTe pelueTkarta 3a rpun unm e nnb3HeTe, TpsAbBa Aa e ¢ pa3mepw,

TaBaTa C pelueTkaTta 3a rpun o KOWTO MOKpMBAT UanaTta nowy Ha
)XKENaHOTO HMBO BbLB (hypHaTa. Ako ckapaTa. Tasu TaBa MoXe Ja He ce
roTBMTE Ha peLueTkaTa Ha rpur, JocTaesi ¢ npoaykta. CrioxeTe Masko
NNb3HETEe TaBaTa Ha pypHaTa KbM BOJa B TaBaTa Ha oypHaTa 3a NlecHO
OonHusa padrT, 3a aa cbbepete nouyncTeaHe.

Ma3HuHaTa. TaBaTa BbB pypHaTa, KOATO
Fpun Tabnuua

XpaHa Axkcecoap 3a PacTtoBa nosuuua |Temnepatypa (°C) Bpeme 3a neueHe
nonssaHe (MUH) (npubn.)

Puba TeneHa ckapa 4-5 250 20...25

Munewwku KkbcyeTa TeneHa ckapa 4-5 250 25...35

Kiodore (Tenewo) - |.po o, o ckapa 4 250 20...30

12 konnyectBo

ArHeLuku koTneT TeneHa ckapa 4-5 250 20...25

Mopxona - (Ky64eta | o 0,a ckapa 4-5 250 25...30

Meco)

Tenewwku koTneT TeneHa ckapa 4-5 250 25...30

3eneHyykoB orpeTeH |TeneHa ckapa 4-5 220 20...30

MpeneyeH xns6 TeneHa ckapa 4 250 1...4

MpenopbyBa ce npeaBapuUTENHO 3arpsBaHe 3a 5 MUHYTU 3a BCUYKWU ACTUSI Ha ckapa.

O6bpHeTe NapyeTaTa xpaHa cnef 1/2 ot 06LWoTo Bpeme 3a neyeHe.

HuctbK rpyn nognomaraH ot BeHTUnaTop

XpaHa Akcecoap 3a Pa6oTHa PacdToBa Temnepatypa Bpeme 3a
nonssaHe yHKUMA nosuuus (°C) neyeHe (MuH)
(npubn.)
Hucbk rpun
Puba TeneHa ckapa nognomaraH ot 4 200 30...35
BEHTUNaTop
Hucbk rpun
Munewkn kbcyeTa | TeneHa ckapa nognomaraH ot 4 250 25...35
BEHTUNaTop
Hucek rpun
Kiogpre (Teneluko) TeneHa ckapa nognomaraH ot 4 250 30...40
- 12 konuyecTBo
BEHTUNaTop
TeneHa ckapa - HUCBK roun
Mupxona (uana) / |MoctaBeTe egHa o, nomzraH or |3 15 MuH. 250, 90 ... 110
Mevena (1 kr) TaBa Ha JoNHUsA A creg 180 ... 190 o
BEHTUNaTop
padt
He 3arpsiBaiiTe npeABapuUTesiHO ACTUsiTa, MpenopbYaHn B Tasu rpun Tabnuua.
6.1.4 TecToBM XpaHun - [oTBeTe NpenopbyaHnNTe ACTUS B

TabnuuaTta 3a roTBeHe ¢ eHa TaBa.
» XpaHuTe B Ta3u Tabnuvua 3a rotBeHe ce

NpUroTBAT CbrnacHo ctaHgapta EN
60350-1, 3a aa ce ynecHun TeCTBaHETO Ha
npoayKTa 3a KOHTPOITHU UHCTUTYTHU.
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FoTBapcka Tabnuua 3a TeCTOBU SACTUA

XpaHa Akcecoap 3a Pa6oTHa PadToBa Temnepatypa Bpeme 3a
nonssaHe cyHKuMA nosuuuns (°Cc) neyeHe (MUH)
(npubn.)
MACEAEH X146 CrangapTHa TaBa |[opeH 1 goneH
(cnapka . Aap P A 3 140 20 ... 30
BucksuTKa) Harpesaten
CraHpapTHa TaBa |[opeH 1 fJoneH
OpebHun cnagkn |, Warpesaten 3 160 25...35
[oneH n ropeH
Lpe6Hu cnagku *CTaHﬂapTHa Taga \Harpesaren 3 150 20...30
nognomaraxu ot
BeHTMnaTop
Kpbrna cdopma 3a
Mananwna Kekc ¢ gnameTbp |opeH u goneH 5 160 30 . 40
26 cm cbe ckoba |HarpesaTen
Ha pelueTka **
Kpbrna cpopma 3a |[JoneH v ropeH
MaHauwnan KEeKC C AguameTbp |HarpeBaTen 2 160 20 . 30
A 26 cM cbC ckoba |mognomaraHu ot
Ha pelueTka ** BeHTMNaTop
Kpbrna yepHa
MeTanHa gopma [oneH 1 Honen
A6BNKOB Nan c anameTsbp 20 P A 2 180 50...70
HarpeBaTen
CM BbpXy TeneHa
ckapa **

MpenBapuTenHoOTO 3arpsiBaHe ce npenopbyBa 3a BCUYKW XPaHu.

*Te3n akcecoapu MOXe [a He ca BKIIoYeHN KbM Balwumsa npogykT.

**Teaun akcecoapu He ca BKIIOUEHN BbB Balumsi npoaykT. Te ca 4OCTBIHM B ThproBckata Mpexa.

Ckapa

XpaHa

Axkcecoap 3a
nonsBaHe

Temnepatypa (°C) Bpeme 3a neuyeHe

(MUH) (npubn.)

PachbToBa nosuuusa

12 konuyecTBO

KiodpTe (Tenewko) -

TeneHa ckapa

4 250 20...30

MpeneyeH xns6

TeneHa ckapa

4 250 1.4

MpenopbyBa ce npeaBapuUTENHO 3arpsBaHe 3a 5 MUHYTU 3a BCUYKWU ACTUSI Ha ckapa.

O6bpHeTe NapyeTaTa xpaHa crnef 1/2 ot 06LWOTo Bpeme 3a neyeHe.

7 TMopAapbXKKa U NnoYucTBaHe

7.1 O6wa uHdopmauus 3a

noyuncrtBaHe

O6wu npeaynpexaeHus

* M3vyakante npooyKkTbT Aa ce oxnaaw,
npeav ga ro novnctute. Mopewwmre
NMOBBPXHOCTM MOraT Aa NpUYnHAT
narapsiHus!

* He HaHnacsanTe nouncreawuTe
npenapaTtu QUPEKTHO BbPXy ropeLuym
NOBBPXHOCTWN. TOBa MOXe Aa NpUYnHn .

TpanHu neTHa.

* [poaykTbT TPsGBaA oa ce nouncTea
cTapaTesniHo 1 NoAcylaBa crnep Besika
onepauus. Mo To3M Ha4MH ocTaTbunTe
OT XpaHa e ce NoYnCTBaT JIeECHO U Te3un
ocTaTbuM We 6baaT NnpegoTBpaTeHN OT
n3rapsiHe, KoraTto NpoayKTbT ce
M3Mnon3ea OTHOBO MO-KbCHO. Mo TO3Kn
HaYMH ce yabrkaBa ekcrnroaTauMoHHUST
XWBOT Ha ypeda u ce HamansiBaT 4ecto
cpelaHnTe npobnemu.

He n3nonseavite NpoaykTu 3a
noyncTeaHe c napa.
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* Hsakou npenapaTu unu noYncTeaLLm
npenapartu yBpexaaT NnoBbpXHOCTTA.
Henoaxogsawm nouncTealLm npenapatm
ca: 6envHa, NoYMCTBaLLM NPOAYKTH,
CbabpKallM aMOHSIK, KUCeNUHA Unun
Xnopuz, noYncTeaLLy NpoaykTu ¢ napa,
npenapartu 3a OTCTpaHsiBaHe Ha KOTMNeH
KaMbK, MpenapaTu 3a NpeMaxBaHe Ha
neTHa u pwXxaa, abpasnBHM NOYNCTBALLN
NPOAYKTN (KpEMOOOPa3HM NOYMCTBALLM
npenaparu, NoYncTBaLL, npax,
noyncTeBaLl Kpem, abpasvBHU 1
noyncTBaliy npenapaTu 3a
HagpackBaHe, Ten, rbou, NoYnCTBaLLM
Kbpnu, CbabpXaLy MpbCOTUS 1
OCTaTbLM OT MOYNCTBALLM NpenapaTu).
He e HeobOxoaum cneumaneH NnoYncTeall
MaTepuvarn npu NoYMcTBaHe cref Bcska
ynoTtpeba. NouncTteTe ypeaa ¢ npenapart
3a MVEeHe Ha Cb0Be, ToMnna Boda 1 meka
Kbpra nnu reba 1 ro noacyLleTe cbe
cyxa Kbpna.

YBepeTe ce, Ye CTe U3TPUNN HaMbIHO
ocTaHanara TeYHOCT crief No4YnucTBaHe u
He3abaBHO NouncTeTe BCSKa XpaHa,
npbCkaHa HAOKOJIo MO BpeMe Ha
roTBEHE.

He MuinTe HMKakBM KOMMOHEHTU Ha
BalLMA ypen B CbAOMUSANHA MallvHa,
OCBEH aKo He e NMOCOYEHO ApYro B
pPBKOBOACTBOTO 32 NoTpebutens.

WHOKC - HepbXXAaeMu NOBLPXHOCTHU

* He nanonseainte noyncreaiu
npenapartu, CbObpPXaLlW KUCEeNUHA Unn
XJ10p, 3@ NOYUCTBAHE Ha NMOBBPXHOCTU U
OPBXKN OT HEPBXKOAEM NHOKC.
[MOBBPXHOCTTa OT HEPBXKAAEM MHOKC
MOXe [ja MPOMEHM LiBETA CU C BPEMETO.
ToBa e HopmanHo. Crieq Bcsika
onepauus noyncTeanTe ¢ npenapar,
NoaxoasiLy 3a HepbXaaema unm
MHOKCOBA NOBBbPXHOCT.

[MoyncTBanTe ¢ meka canyHeHa Kbpna u
TeyeH (HeHagpackeall) npenapar,
noaxoasiy, 3a MHOKCOBM NMOBBbPXHOCTMH,
KaTo BHMMaBaTe fa O6bplueTte B eaHa
nocoka.

OTcTpaHeTe neTHa OT BapoOBUK, Macro,
HULLECTE, MISIKO U MPOTENH BbPXY
CTBKIEHM N MHOKCOBU MOBBPXHOCTYU
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BefHara, 6e3 na vakate. [NeTHaTta morat
[a pbXasceaT crneq Abry Nepuoam ot
Bpeme.

MouncTBalmTE NpenapaTtu, HanpbekaHu/
HaHeCceHW BbpXy NOBbPXHOCTTA, TpsibBa
[a ce nouucTaT HezabaBHo. OcTaHanunTe
BbPXY NOBBPXHOCTTa abpasvBHU
noyMcTBaLLy npenapaTtu npuymMHaBaT
nobensaBaHe Ha NOBbPXHOCTTA.

EmannupaHn noBbpXHOCTH

Cnep Bcsika ynotpeba noumcrearite
eMainnmpaHnTe NoBbPXHOCTU C nNpenapar
3a MMeHe Ha CboBe, ToMma BoAa 1 Meka
Kbpra unu reba v rm noacyluaBanTe cbe
cyxa Kbpna.

Ako Balwumat npogykT nma yHKUmMs 3a
NeCHO MoYMCTBaHE C napa, MoXxeTe Aa
HanpaBWTe NeCHO NOYNCTBaHe € napa 3a
TNEKN HEMOCTOSAHHN 3aMbpPCABaHUSA.
(BwmxTe “JlecHo nouncTBaHe ¢ napa

[» 611")

3a TpyaHu neTHa Moxe Aa ce 13nonassa
noyncTBaLy npenapaT 3a ypHa 1 ckapa,
npenopbyaH Ha yebcanTta Ha Bawlarta
NpoayKToBa Mapka, U Hegpackalla
nognoxka 3a novncreaHe. He
M3Mon3BanTe BbHLUEH NOYMCTBaLL,
npenapar 3a gypHa.

dypHaTa TpAbBa fa ce oxnagu, npeau
[a noyncTuTe 3oHaTa 3a roTBeHe.
[Mo4ncTBaHETO Ha ropeLLy NOBbPXHOCTMU
Cb3JaBa KakTo OMacHOCT OT noxap, Taka
1 LLe yBpeam NOBbPXHOCTTA Ha emarina.

Katanutnuum NOBBLPXHOCTHU

CTpaHU4HUTE CTEHU B 30HATa 3a rOTBEHE
mMoraT ga 6baaTt nokpuT! camo ¢
emaﬂnmpaHm WUNN KaTanuTU4HU cTeHn. Ts
Bapupa crnopeg Mogena.

KaTtanutuyHute cTeHu ca ¢ neka matoBa
1 nopecTa NoBbPXHOCT. KatanutnyHute
CTeHu Ha pypHaTa He TpsibBa fa ce
noyncrTear.

KatanutnyHute NOBBPXHOCTU
abcopbupart macno bnarogapeHue Ha
rnopecraTa cv CTpyKTypa 1 3arno4ysar ga
6necTaT, KoraTo NOBbPXHOCTTA €
HacuTeHa c Macro, B TO3u1 Criy4an ce
npenopbyBa Aa CMEeHUTE YacTuTe.




CTBbKIeHU NOBBbPXHOCTHU

» Korato noyncTteaTte CTbKEHU
NMOBBPXHOCTU, HE N3MON3BaNTe TBbPAU
MeTasnHu CTbprasnku n abpasmsBHu
nouyncTeawm matepuanu. Te morat ga
noBpeasaT CTbKIeHaTa NOBbPXHOCT.

* lMouuncTeTe ypena c npenapat 3a MUEHE
Ha cbaoBe, Tonna Boga u
MUkpodubbpHa Kbpna, cneumanHo 3a
CTBbKIEHN NOBBPXHOCTU, 1 IO NoacyLleTe
CbC cyxa MUKpoMOBbPHA Kbpna.

* AKO MMa ocTaTblM OT Npenapar cnes
noyncTBaHe, n3bbpLUeTE M CbC CTyAeHa
BOZa M NOACYLLETE C YMCTa U cyxa
MUKpodUnOBbpHa kbpna. OcTtaTbuMTe OT
npenapart MOXxe fa noBpeasT
CTbKreHaTa MOBbPXHOCT crieasaliuns
MbT.

* [Npu HUKakBM obcToATENCTBA
3acbxHanuUTe ocTaTblUn BbpPXY
CTbKreHaTa NOBbLPXHOCT He TpsibBa Aa
ce noyuncTeaT ¢ HasbbeHn HoXoBe,
TeneHa BaTa uUnu NogoGHN MHCTPYMEHTM
3a HagpackBaHe.

* MoxeTe oa npemaxHeTe neTHa oT
Kanuui (KbnTy NeTHa) no CTbKreHaTa
MOBBPXHOCT C HANUYHUSA B TbpProBckaTa
MpeXxa npenapat 3a npemaxsaHe Ha
KOTNEH KaMbK, C npenaparT 3a
npemMaxBaHe Ha KOTeH KaMbK kaTo oueT
WY FIMMOHOB COK.

* AKO NOBBPXHOCTTA € CUIMHO 3aMbpCeHa,
HaHeceTe NoYUCTBaLLMS Npenapart BbpXy
NeTHOTO ¢ rb0a 1 n34akamTe ObAro
BpeMe, 3a Aa nogencrtea nobpe. Creq
TOBa MOYNCTETE CTbKIIEHATa NOBbPXHOCT
C MOKpa Kbpna.

» Obe3LBeTsIBAHETO M NeTHaTa Mo
CTbKreHaTa NOBbPXHOCT ca HopMariHu, a
He aedeKTu.

MnacTmacoBu YacTu n 6oaancaHu

NOBBbPXHOCTHU

* [MoyncTteTe nnacTMacoBuTE YacTu 1
6osaucaHnTe NOBBPXHOCTM C Npenapar
3a MVeHe Ha CboBe, ToMnna Boda n meka
Kbpna unv rb6a u rv noacylleTe cbe
cyxa Kbpna.

* He nanonaeavite TBbpAN METANHN
CTbprasnku u abpasvBHU NOYNCTBALLM
npenapatu. Te moraTt Aa nospeasaTt
NOBBPXHOCTUTE.

* YBepeTe ce, Ye CbeaUHEeHUsATa Ha
KOMIMOHEHTUTE Ha NPOAYKTa He ca
OCTaBeHM BMaxHu 1 ¢ npenapaT. B
NPOTMBEH Crnyyai Moxe fa ce MnosiBu
KOpO3usl Ha Te3n CbeANHEHUS.

7.2 Akcecoapwu 3a no4YMcTBaHe

He nocrtaBsiiTe akcecoapuTe Ha NpoaykTa
B CbAOMUAITHA MaLllnHa, OCBEH aKko He e
MOCOYEHO APYro B PbKOBOACTBOTO 3a
notpebutens.

7.3 MouucTBaHe Ha KOHTPOJIHUA
naHen

» Korato nouncrteate naHenute ¢ 6yToHM
3a ynpaBreHue, n3bbpLueTe naHena un
OyTOHUTE C BnaXkHa Meka Kbpna u
noAcyLleTe cbC cyxa kbpna. He
OTCTpaHsiBanTe KonyeTtata u
YNTbTHEHUATA OTAONY, 3a Aa NOYNCTUTE
naHena. KoHTPOMHUAT naHen u
KonyeTaTta MoOXe Aa ca NoBpeaeHMU.

+ [lokaTo noyncTBaTe MHOKCOBUTE NaHenm
c OyTOH 3a ynpaBneHue, He 13Mnon3BanTe
MHOKCOBW MOYMCTBALLM NpenapaT OKOmo
KOMYeTo. ViHaMKaTopuTe OKOMNO KON4YeTo
mMoraT [a ce U3TpusaT.

* lNouyncrteTe CEH30PHNUTE KOHTPOIHU
naHenu ¢ BnaxHa Meka Kbprna v r
NnoAcyLleTe CbC Cyxa Kbpra. AKO BaWnNAT
NpoayKT MMa (OYHKLUS 3a 3aKoYBaHe
Ha KnaBuULLNTE, 3aJaiTe 3aKM4YBaHETO
Ha KnaBuwuTe, Npean Aa U3BbpLunTe
NoYnCTBaHE Ha KOHTPONHUA naHen. B
NPOTMBEH Cry4Yal MOXe Aa Bb3HUKHE
HenpaBWmHO pa3no3HaBaHe Ha
KrnoyoBeTe.

7.4 MouyucTBaHe Ha BbTPELIHOCTTA
Ha ¢pypHaTa (30Ha 3a roTBeHe)

CnepBaiiTe CTbMKATE 32 NOYUCTBAHE,
onucaxu B pasgena "O6La nHpopmauus
3a noyncTBaHe" B CbOTBETCTBUE C
TMNOBETE MOBBLPXHOCTU BbLB BallaTa
dypHa.

MouncTBaHe Ha CTPAHUYHUTE CTEHU Ha
¢dypHarta

CTpaHu4HMTE CTEHM B 30HATa 3a rOTBEHE
mMoraT Aa 6bAaaT NoKpUTK camo ¢
emMavnMpaHun unu KaTanMTuyHu cTeHun. Tq
Bapupa cnopez mogena. Ako nva
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KaTanuTuyHa CTeHa, BUXKTe pasgerna
LKaTtanutuyHu noBbpxHocTN® 3a
WHopmauus.

AKO BaLLUSIT MPOAYKT € MOAEN C TENEHU
padToBE, OTCTpaHeTe TeneHnTe padToBe,
npeau Aa noYmMcTUTe CTPaHNYHUTE CTEHW.
Cnep TOBa 3aBbpLUETE NOYNCTBAHETO,
KakTo e onucaHo B pasgena "Obua
NHopMaLms 3a NoYncTBaHe" B
CbOTBETCTBME C TUMA NOBLPXHOCT Ha
CTpaHU4yHaTa CTeHa.

3a pa npemaxHeTe CTPaHUYHUTE TerneHu
pacdhToBe:

1. OTcTpaHeTe npefHaTa YacT Ha ckapaTa,
KaTo A M3gbpnaTte Ha cTpaHu4yHaTa
cTeHa B obpaTHa nocoka.

2. Wspbpnante ckapaTta kbM Bac, 3a ga 4
npemMaxHeTe HanmbrHO.

3. 3a fa 3akpenuTe OTHOBO padToBeTE,
npoueaypuTte, NPUMNOXEHU Mpu
OTCTpaHsiBaHeTo UM, TpsiGBa aa ce
NOBTOPSAT CbOTBETHO OT Kpasi 40
HayarnoTo.

7.5 JlecHo noyncTBaHe ¢ napa

ToBa No3BosisiBa IECHO NOYMCTBaHe Ha
MpbcoTUATa (KOATO He OCTaBa 3a AbJIro
BPeMe), KOSITO € OMeKOTeHa OT napara BbB
bypHaTa 1 OT BOAHWUTE Karku,
KOHOEH3MPaHu BbB BbTPELUHUTE
NOBbPXHOCTM Ha hypHaTa.

1. OTCTpaHeTe BCUYKM NPUHAANEXHOCTU
BbB (pypHaTa.

2. No6aseTte 500 mn BoAa B TaBaTa u s
rnocrtaBeTe Ha BTOpusi padpT Ha

dypHaTta.

AN

3. Hacrtponte cdypHaTa Ha pexum Ha
1IeCHO NMOYUCTBAHE C Mapa 1 s BKIo4veTe
Ha 100°C 3a 15 MuHyTK.
He3abaBHo oTBOpEeTE BpaTaTta u
n3bbpLueTe BbTPELUHOCTTA Ha doypHaTa ¢
Mokpa rb6a unu kepna. Npu oTBapsiHe Ha
BpaTaTa Le ce usnycHe napa. ToBa Moxe
Aa Cb3fane puUckK OT U3rapsHus.
BHyuMaBanTe npu oTBapsHe Ha BpaTtaTa.
3a ynoputu 3ambpcsiBaHWs NoymcTeTe
npoaykTa c npenapart 3a MueHe Ha CboBe,
TOoNna BoAa v Meka Kbpna unu r-6a u ro
NoAcCyLleTe CbC Cyxa Kbpna.

Mpu dyHKUMATa 3a NecHo

@ NMoYMCTBaHe C napa ce o4yakea
nobaBeHaTta BoAa fa ce nsnapv u
KOHOEH3Mpa OT BbTpeLuHaTa
cTpaHa Ha cpypHaTa v BpaTaTta Ha
dypHaTa, 3a Ja OMEKOTU NeknTe
3amMbpcsiBaHus, 06pa3yBaHu BbB
BawaTa cypHa. KoHaeH3®bT,
obpasyBaH BbpXy BpaTaTa Ha
dypHaTa, MOXe Aa Karne HaoKoso,
KoraTo BpaTaTta Ha dypHaTta ce
oTBOpuW. BeagHara wom oTBopuTe
BpaTaTa Ha dypHaTa, n3bbpLuete

KOHOEeH3a.

(Bapvipa B 3aBMCMMOCT OT MOZena Ha
npoaykta. BbamoxHo e Aa He e Hanu4eH
3a Bawwus npogykr.) Cnepn koHAeH3a BbB
bypHaTa Moxe [a ce NosiBu NOKBa Unm
BMnara B kaHarna Ha cba nog cypHara.
M3bbpLueTe TO3M kaHan Ha cbAa C BNaxHa
Kkbpra cnep ynotpeba u ro noacylieTte.
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5. (B) Tvin naHTa ce npegnara npu

TUNoBeTe BpaTu C NTlaBHO 3aTBapAHe.
7.6 MNMouucTBaHe Ha BpaTaTa Ha

¢dypHaTa

MoxeTe oa cBanvTe BpaTtaTta Ha dypHaTta
W CTbKNaTa Ha BpaTaTa, 3a Aa v
nounctute. Kak oa ceanute Bpatute n
npo3opunTe e 06SICHEHO B pasgenute
,CBansiHe Ha BpaTaTta Ha cypHaTta” 1

»CBansiHe Ha BLTPeLWHNUTe CTbKNa Ha 6. (C) Tn naHTa ce nNpepanara npv Tunose

”
Bpararta”. Cnief kaTo csanure BpaTu C NnaBHO OTBapsiHe/3aTBapsiHe.
BbTPELLHNTE CTbKMa Ha BpaTaTa,

noyncTeTe M c npenapar 3a M1eHe Ha
CcbOoBe, TOMMa Boda M Meka Kbpra unm
rbba 1 rv noAcyLueTe cbe cyxa kbpna. 3a
ocTaTbLUM OT BapoBMK, KOUTO MoraT Aa ce
o6pasyBart No CTLKIOTO Ha ypHaTa,
n3bbpLUEeTEe CTHKIOTO C OLeT n
nannakHeTe.

7. TloctaBeTe BpaTaTta Ha oypHaTa B
@ He u3nonsgaiite rpy6u abpasnsHm MONTyOTBOPEHO MOJIOKEHNE.

noYMcTBalLM NpenapaTtu, MeTasnHu
cTbprarnku, TeneHa Barta unu
n3benealum matepmanu 3a
noyncTBaHe Ha Bpartata u
CTBKMOTO Ha oypHarTa.

CBansiHe Ha BpaTaTa Ha ¢dypHaTa
1. OTBOpeTe BpaTaTa Ha pypHaTa.

2. OTBOpETE LWMNKNTE B rTHE3L0TO Ha
naHTaTa Ha NpefHaTa BpaTa OTASCHO U 5
OTMSIBO, KAaTO 1 HAaTUCHETe HaZony, 8. MspgbpnanTe oTcTpaHeHaTa Bparta

KaKTO e nokasaHo Ha cxemara. Harope, 3a fa s ocsoboaute ot

AsicCHaTa 1 naBaTa naHTa u 9 u3Bagerte.
3. TunoseTe naHTV Bapupart kaTo TUNoBe

(A), (B), (C) B 3aBuCHMOCT OT MOAENa 3a Aa 3aKpenuTe OTHOBO BpaTaTa,

Ha npoaykTa. CrieaHuTe cxemu @ MpOLIEypHTe, MPUIOKEHN Npi

nokassaT Kak ja OTBOPUTE BCEKM TuM HEVHOTO OTCTPaHABaHe, Tps6Ba A2

nawra. Cce MOBTOPSIT CbOTBETHO OT Kpast [0

4. (A) TN naHTa ce npeanara npu HayanoTto. Korato MoHTupare

HOPMarHN TUMOBe BPaTU. BpaTaTa, He 3abpaBsiiTe Aa
3aTBOpWUTE CkOBWTE Ha THEe30TO Ha
naHTaTa.
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7.7 MNMpemaxBaHe Ha BbTPELHOTO 4. Ako BalIMAT NPOAYKT MMa BbTPELLHO

CTBLKIO Ha BpaTaTta Ha (pypHaTa CTBKIO (2), NOBTOpPETE ChLWs NpoLiec,
3a ga ro otgenuTe (2).

BbTpelHOTO CTHKNO Ha NpegHaTta BpaTa

Ha NpoAyKTa MoXe Aa ce cBanu 3a 5. MbpBata cTbhka OT NperpynMpaHeTo Ha
MoYMCTBaHe. BpaTaTa e NOBTOPHOTO criobsiaHe Ha

BbTPELUHOTO CTHKMO (2). MocTaBeTe

1. OTeopete BpaTaTa Ha dypHaTa. CKOCeHUst pb6 Ha CTBKMOTO Taka, Ye Aa

2. V3gbpnainTe nnactMacoBusi KOMMOHEHT, CpeLLHe CKoCeHUs! pb0b Ha
NPUKpeneH KbM ropHaTta 4acT Ha nnactmacoBus croT. (AKO BawnAT
BXO4HaTa BpaTa, kbM cebe cu, kaTo NPOAYKT MMaA BbTPELUHO CTHKIO).
€[HOBPEMEHHO HaTUCHEeTe TOYKUTE Ha BbTpewHoTo cThkno (2) Tpsabea aa
HaTUCK OT ABETe CTPaHN Ha KOMMOHEHTa Obae NpUKpeneHo KbM MracTMacoBust
W ro oTCTpaHeTe. CIoT, KOWTO € Han-6n13o oo Han-

BbTPELUHOTO CTHLKIO (1).

6. [okaTto crnobsiBaTe Hal-BbTPELUHOTO
cTbKIO (1), BHMMaBanTe fa noctaBute
oTrnevaTaHaTa cTpaHa Ha CTbKIOTO
BbPXY BbTPELUHOTO CTbKMO. OT
pellaBallo 3Ha4YeHne e aa nocrtaBuTe
OOMNHUTE BbIMX HAa HAaN-BBbTPELLUHOTO
CcTbkno (1) Taka, 4Ye ga oTroBapsaT Ha
OOINHWTE NacTMacoBU OTBOPU.

7. HaTncHeTe nnactMacoBusi KOMMNOHEHT
KbM pamMkaTa, 4oKaTo yyeTe
"lupakBaHe".

7.8 MouucTBaHe Ha Nnamnara Ha
¢dypHaTa

B cnyyan, ye cTbkneHaTta BpaTa Ha

namMnara Ha cpypHaTta B 30HaTa 3a roTBeHe

ce 3aMbpcy; novmcTeTe ¢ npenapart 3a

MMEHE Ha CbaoBe, ToMNMna BoAa 1 Meka

Kbpna unu re6a 1 noacyLleTe cbC cyxa

kbpra. B cnyyai Ha noBpefa Ha namnaTta

Ha dypHaTa, MOXeTe Aa CMeHWUTe namnara

Ha dypHaTa, KaTo creaBaTte pasgenvte

no-gony.

CmMsiHa Ha namnara Ha cpypHaTa

O6wu npeaynpexaeHns

» 3a ga usberHeTe pucka oT TOKOB yaap,
npeav Aa cMeHuTe namnaTa Ha
ypHaTa, UsknyeTe npoaykra u
n3vakanTe pypHaTa aa U3CcTuHe.
[opelnTe NOBBLPXHOCTM MoraT Aa
NPUYUHSAT nsrapsHms!

» Taswn bypHa ce 3axpaHBa OT fnamna ¢
Ha)kekaema »Kun4ka ¢ mouHocTt nog 40 W,

3. Kakto e nokasaHo Ha cxemara, Neko
NnoBOUIrHETE Ha-BbTPELUIHOTO CTHKIIO
(1) kbM ,,A“ 1 cnep ToBa ro u3BagerTe,
KaTo usgbpnare KkbMm ,,B“.

1 Han-BbTpelHoTo 2* BbTpelHo cTbkno
CTBKIO (MOXe fa He BUcounHa nog 60 mm, gnametsp nog 30
HaMWYHO 33 BaLMs mm unu xanoreHHa namna ¢ uoknu G9 c
npOAYKT) mMoLuHocT nog 60 W. Jlamnute ca
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noaxomaww 3a pa6orta npu Temnepatypu 4. [ocTaBeTe OTHOBO CTBKIEHWS Kanak.

Hag 300 °C. JlamnuTe 3a dypHa ce Ako Bawara ¢pypHa uma kBagpaTHa
npeanaraT OT OTOPU3VPaHN CEPBU3N MM nlamna, ﬂ
NLEH3NPaHM TeXHUUW. TO3M NpoaYyKT

H P H poay 1. U3knoyeTe npoaykra ot

CbAbpxXa namMmna C eHeprneH Knac G.

eneKTpnYeCcTBOTO.
+ [NonoxeHneTo Ha NnamnaTa Moxe fa ce P
pasnuyaBa OT NoKasaHOTO Ha durypaTa. 2. OtcTpaHeTe TeneHuTe padtoBe Cnopes
 Jlamnara, nsnonssaHa B TO31 MPOAYKT, onuncaHmeTo.

He e moaxoasLia 3a U3non3saHe npu
OCBeTNeHMe Ha goMallHu ctan. LlenTa
Ha Tasu namMna e ga NomorHe Ha
notpebutens aa BUAN XpPaHUTENHUTE
npoayKTu.

* JlamnuTe, N3Non3BaHy B TO3M NPOAYKT,
TpabBa fa usabpkaT Ha eKCTPEMHU
U3nYeckn ycnoBms kaTo Temnepartypu
Hapg 50 °C.

Ako dpypHaTa BM MMa Kpbrna namna,

1. U3knoyeTe npoaykta ot

€NeKTpUYECTBOTO.
2. OTcTpaHeTe CTbKIEHMS Kanak, KaTo ro 3. TMoBaWrHeTe 3aLMTHUS CTHKIEH Kanak
3aBbpPTUTE 0O6paATHO Ha YacoBHUKOBATA Ha namnata c oteepTka. Mbpeo
CTpenka. OTCTpaHeTe BMHTA, ako MMa BUHT Ha
KBagpaTHaTa flamna BbB BalLus
3 NpoayKT.
\ 4. Axo namnata Ha Bawara dpypHa e Tvn
i (A), nokasaH Ha cxemara no-gony,

3aBbpTETE Namnara Ha ypHaTa, KakTto
€ NoKa3aHO Ha cxemara, 1 9 CMeHeTe C
HoBa. Ako e mogen Tun (B), usgbpnarite
<’ 4 ro, KakTo e Nnoka3aHo Ha cxemara, 1 ro
CMEHETE C HOB.
(B)

3. Ako namnaTta Ha BawaTa cypHa e Tvn
(A), nokasaH Ha cxemara no-gony,
3aBbpTETE NamnaTa Ha ypHaTa, KakTto
€ NoKasaHo Ha cxemara, U s CMEHeTe C
HoBa. Ako e mogen Tun (B), nsgbpnante
ro, KakTo € MoKasaHo Ha cxemara, 1 ro
CMEHETE C HOB.

(A] (B)

5. lNocTaBeTe OTHOBO CTBKIEHUS Kanak u
TeneHute pagtoBe.
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8 OrcTpaHABaHe Ha HEU3MNPABHOCTHU

Ako npobnembT Npoabkasa, crnef kaTto
crneaBaTe MHCTPYKUMUTE B TO3M pasgern,
CcBbpXeTe ce ¢ Bawua gocrtaBumk nnm
oTopu3sMpaH cepsus. Hukora He ce
onuTBanTe camu Aa peMoHTMpaTe
npoayKkra cu.

HokaTo dypHaTa paboTu, ce oTaens

napa.

* HopmanHo e ga BwxagaTte napu no speme
Ha paboTa. >>> ToBa He e rpeLuka.

Mo BpeMe Ha roTBeHe ce nosiBABaT

Kanku Boga

« Maparta, reHepupaHa no Bpeme Ha
roTBeHe, KOHAEH3Mpa, KoraTo Brese B
KOHTaKT CbC CTyAeHN NOBBPXHOCTU
M3BBH NpoAyKTa 1 Moxe Aa obpasysa
BOAHM Kanumuun. >>> ToBa He e rpeLuka.

YyBaTt ce meTaniHu 3ByUu, AOKaTO

NpPoAyKTHLT Ce 3aTOMNJisA U oxnaxaa.

* MeTanHuTe YacT morat ga ce pasLmpsaT
W Aa n3gasar 3ByLUM NMpu HarpsisaHe. >>>
ToBa He e rpeLuka.

MpoayKkTHLT He paboTu.

* lNpepnasuTensT Moxe Aa e NoBpeaeH
unu naropsin. >>> NpoBepeTe
npegnasuTenuTe B KyTusita ¢
npeanasutenu. NpomeHeTe ru, ako e
HeobxoanMo, Unu M akTUBMpanTe
OTHOBO.

* YpeabT He MOXe fa 6bae BKIYEH B
(3a3eMeH) koHTakT. >>> [poBepeTe ganu
ypenbT € BKMYEH B KOHTaKTa.

* (Ako uma Tavimep Ha Bawwus ypepn)
ByTOHWTE Ha KOHTPOSHUS NaHen He
paboTsT. >>> AKO BalIMAT NPOAYKT Mma
3akIoYBaHe Ha KnaBuwunTe,
3aKIMIOYBAHETO Ha KNaBuLIMTE MOXe Aa e
aKTMBMpaHoO, AeaKkTuBupaniTe
3aKIMHYBaAHETO Ha KNaBuLLUTE.

JlamnaTta Ha cpypHaTa He cBeTMU.

» Jlamnata Ha oypHaTa MOXe ga e
aedekTHa. >>> CMeHeTe namnaTa Ha
dypHaTa.

* Hsama Tok. >>> YBepeTe ce, 4e
enekTpuyeckaTa Mpexa paboTu u
nposepeTe npeanasuTennTe B KyTusita ¢

npepnasutenun. Cmexete
npepnasuTenute, ako € Heobxoanmo,
WITN TV aKTUBUPAWTE OTHOBO.

dypHaTa He ce HarpsiBa.

+ ®dypHaTa MOXe Aa He e HacTpoeHa Ha
onpegeneHa pyHKUUSA 32 roTBEHE M/unu
Temnepatypa. >>> HactponTte dpypHaTa
Ha onpepeneHa yHKUUS 3a rotBeHe u/
Unn Temneparypa.

* MNpu mogenuTe C TaMep BPEMETO He €
3apageHo. >>> 3aganTte vaca.

* Hsama ToK. >>> YBepeTe ce, ye
enekTpuyeckaTta mpexa pabotu n
npoBepeTe NpeanasnTenuTe B KyTusita ¢
npepnasutenu. CmeHeTe
npegnasutenute, ako € Heobxoanmo,
UINN TV aKTUBMpPaWNTe OTHOBO.
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Molimo prvo procitajte ovaj prirucnik za korisnika!

Postovani Korisnice,

Hvala vam $to ste izabrali Beko proizvod. Nadamo se da éete uZivati u najboljim rezultatima
vaseg proizvoda koji je proizveden pomocu najmodernije tehnologije visoke kvalitete. Stoga,
molimo vas pazljivo procitajte ovaj cijeli prirucnik za korisnika i sve druge prate¢e dokumente
prije upotrebe proizvoda i uvajte ih kao referencu za buduéu upoterbu. Ako urudite ovaj
proizvod nekom drugom, takoder mu/joj predajte i ovaj prirucnik za korisnika. Slijedite sva
upozorenja i informacije u ovom priru¢niku za korisnika.

Zapamtite da se ovaj prirucnik za korisnika moze primijeniti i za nekoliko drugih modela.
Razlike izmedu modela ée biti identifikovane u ovim uputstvima.

Pojasnjenje simbola

Sljededi simboli su koristeni u ovom priruéniku za korisnika:

Vazne informacije ili korisni savjeti za upotrebu.
Upozorenje za opasne situacije po pitanju Zivota i imovine.
Upozorenje u vezi elektro Soka.

Upozorenje u vezi rizika od poZara.

el

Upozorenje na vruce povrsine.

Arcelik A.S.
Karaagog caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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ﬂ Vazna uputstva i upozorenja za sigurnost i okolis

Ovaj odjeljak sadrzi sigurnos-
na uputstva koja ¢e vam
pomoci da se zastitite od rizi-
ka od licne povrede ili
oStecenja imovine. Ne

pridrzavanje ovih uputstava ce

ponistiti svaku garanciju.
Opcée mjere sigurnosti
- Ovaj uredaj mogu koristiti

djeca dobi od 8 godina i sta-

rija kao | osobe sa reducira-
nim fizickim, culnim ili men-
talnim sposobnostimalili sa
nedostatkom iskustva i
znanja ukoliko im je
obezbijeden nadzor ili
uputstvo u vezi upotrebe

uredaja na bezbijedan nacin i
razumijevanja opasnosti koje

mogu biti ukljucene.
Djeca se ne smiju igrati sa

uredajem. Djeca bez nadzora
ne smiju obavljati radnje oko

Ciscenja i odrzavanja.
- Uredaj nije namijenjen za
upotrebu od strane osoba

(ukljucujuci djecu) sa sman-

jenim fizickim, osjetilnim ili

mentalnim sposobnostima ili

s nedostatkom iskustva i
znanja, osim ako su pod
nadzorom ili ako su instrui-
rani po pitanju upotrebe
uredaja.

Djeca koju nadgledate ne
smiju se igrati s uredajem.
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- Ako je proizvod urucen ne-

kom drugom za licnu upo-
trebu ili da se koristi kao
rabljeni proizvod, takode tre-
ba uruciti prirucnik za koris-
nika, oznake proizvoda i
druge relevantne dokumente
kao i dijelove proizvoda .

- Postupke ugradnje i opravke

uvijek moraju izvoditi
ovlasteni serviseri.
Proizvodac se nece drzati
odgovornim za oStecenja
nastala usljed procedura
koje su izvodile neovlastene
osobe sto takode moze
prouzrokovati da garancija
bude nevazeca. Prije
ugradnje, pazljivo procitajte
uputstva.

- Nemojte koristiti ureda;

ukoliko je u kvaru ili ako na
njemu ima vidljivih ostecenja.

- Uvjerite se da su funkcijske

tipke proizvoda iskljucene
nakon svake upotrebe.

Elektricna sigurnost
- Ukoliko proizvod ima gresku,

ne bi trebalo njim rukovati
dok se greska ne popravi od
strane zastupnika iz
ovlastenog servisa. Postoji
rizik od elektro Sokal!

- Proizvod spojite samo na

uzemljeniizlaz/vod s
naponom i zastito kao sto je
specificirano u odjeljku



"Tehnicke specifikacije”.
Neka uzemljenje izvrSi
kvalifikovani elektricar dok se
proizvod koristi sa ili bez
transformatora. Nasa
kompanija nece biti
odgovorna za bilo kakve
probleme nastale zbog toga
Sto proizvod nije bio
uzemljen u skladu sa
lokalnim regulativama.

- Nikada ne perite proizvod
poljevanjem ili posipanjem
vode po njemul! Postoji rizik
od elektro Sokal!

- Proizvod mora biti iskopcan
za vrijeme ugradnje,
odrzavanja, Cis¢enja i
popravke.

- Ako je napojni kabal za
prikljucivanje proizvoda
ostecen, isti se mora
zamijeniti od strane
proizvodaca, njegovog
zastupnika ili slicnih
kvalifikovanih osoba da bi se
izbjegli nezeljeni rizici.

- Koristite samo kabal za
prikljucivanje koji je
specificiran u odjeljku
"Tehnicke specifikacije”.

- Uredaj mora biti ugraden
tako da se moze u
potpunosti iskopcati sa
mreze. Separacija mora biti
obezbijedena bilo pomocu
glavnog utikaca, bilo pomocu
sklopke ugradene u fiksnu

elektricnu instalaciju, u
skladu sa konstrukcionim
propisima.

- Sve radove na elektricnoj

opremi i sistemima trebaju
izvoditi samo ovlastene |
kvalificirane osobe.

- U slucaju bilo kakvog

oStecenja, iskljucite ureda;j i
iskopCajte ga sa napajanja.
Da biste ovo uradili, iskljucite
osigurac u kuci.

- Provjerite da je jaCina

osiguraca kompatibilna sa
vasim proizvodom.

Sigurnost proizvoda

- UPOZORENJE: Uredaj i
njegovi dostupni dijelovi
postaju vreli za vrijeme
upotrebe. Potrebno je voditi
racuna da bi se izbjeglo
dodirivanje grijnih elemenata.
Djecu mladu od 8 godina
treba drzati dalje od uredaja
ukoliko nisu pod stalnim
nadzorom.

- Osobe ¢ije su prosudbe ili

koordinacija smanjene pod
uticajem alkohola i/ili droga
ne smiju koristiti ureda.

- Budite oprezni kada koristite

alkoholna pica u vasem
posudu. Alkohol isparava na
visokim temperaturama i
Moze izazvati pozar jer se
zapali kada stupi u kontakt
sa vruéim povrsinama.
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- Nemojte stavljati nikakve
zapaljive materijale u blizini
proizvoda jer i bo¢ne strane
mogu postati vruce tokom
upotrebe.

- Drzite sve otvore za
ventilaciju o¢is¢enim od
prepreka.

- Nemojte koristiti Cistace na
paru da Cistite uredaj jer bi to
moglo prouzrokovati strujni
udar.

- UPOZORENUJE: Kuhanje bez
nadzora na ploci za kuhanje
sa masnocom ili uljem moze
biti opasno i moze izazvati
pozar. NIKADA ne
pokuSavajte gasiti vatru
vodom, nego iskljucite ureda;
I potom pokrijte plamen sa,
npr. poklopcem ili dekom.

- OPREZ: Proces kuhanja se
mora nadgledati. Kratkotrajni
proces kuhanja se mora ne-
prestano nadgledati.

- UPOZORENJE: Opasnost od
pozara: Nemojte ostavljati
stvari na povrSinama za ku-
hanje.

- UPOZORENJE: Ako je
povrSina napuknuta,
iskljucite uredaj kako biste
izbjegli mogucénost strujnog
udara.

- U slucaju napuknuca stakla
na ploc¢i za kuhanje: Odmah
zatvorite sve gorionike i sve
elektricne grijace elemente |
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iskljucite napajanje na
uredaju. Nemoje dodirivati
povrSine na uredaju.
Nemojte koristiti ureda.

- Uredaj nije namijenjen za

rukovanje sredstvima nekog
eksternog programatoraili
posebnog sistema
daljinskog upravljaca.

- Pritisak isparavanja koji

nastaje usljed vlaznosti na
povrsini ploce za kuhanje ili
na dnu posude moze
prouzrokovati pomjeranje
posude. Stoga pazite da
povrSina ploCe i dno lonaca
budu suhi.

- UPOZORENUJE: Koristite sa-

mo Stitnike ploce za kuhanje
dizajnirane od strane
proizvodaca uredaja za ku-
hanje ili one koji su
naznaceni od strane
proizvodaca uredaja u
uputstvima za upotrebu kao
pogodne za stitnike ploce za
kuhanje, ugradene u uredaj.
Koristenje neadekvatnih
Stitnika moze prouzrokovati
nezgode.

Za sigurnost od pozara na
pr0|zvodu

- Provjerite da li utikac
odgovara uticnici kao i to da
ne uzrokuje iskrenje.



- Ne upotrebljavajte oStecen ili
sjecen ili produzni kabal
osim originalnog kabla.

- Budite sigurni da tecnost ili
vlaga na uticnici ne dospiju u
proizvod preko utikaca.

Predvidena upotreba

- Ovaj proizvod je dizajniran za
upotrebu u domacinstvu.
Komercijalna upotreba nije
dopustena.

- OPREZ: Ovaj uredaj je samo
za kuhanje. On se ne smije
koristiti u druge svrhe, na
primjer grijanje prostorije.

- Proizvodac nije odgovoran
za bilo kakve Stete
uzrokovane nepropisnim
koristenjem ili greSkama pri
rukovanju.

Sigurnost za djecu

- UPOZORENJE: Pristupacni
dijelovi mogu postati vruci
tokom upotrebe. Malu djecu
treba drzati dalje od uredaja.

- Ambalazni materijali mogu
predstavljati opasnost za
djecu. Drzite ambalazne ma-
terijale dalje od dohvata
djece. Molimo odlozite sve
dijelove pakovanja i skladu
sa ekoloskim propisima.

- Elektricni proizvodi preds-
tavljaju opasnost za djecu.

Drzite djecu dalje od proiz-
voda kada je on u funkciji i
nemojte dozvoliti djeci da se
igraju s tim proizvodom.

- Ne ostavljajte iznad uredaja
bilo kakve predmete koje

djeca mogu dosegnuti.

Odlaganje starog proizvoda
Uskladenost sa WEEE Direktivom i

odlaganje otpadnog proizvoda:

Ovaj proizvod je u skladu sa EU WEEE
Direktivom (2012/19/EU). Ovaj proizvod
posjeduje klasifikacijski simbol za otpadnu
elektricnu i elektronicku opremu (WEEE).
Ovaj proizvod je proizveden od visoko
kvalitetnih dijelova koji se mogu ponovo
upotrijebiti i koji su pogodni za recikliranje.
Nemojte odlagati otpadni proizvod s
obicnim kucnim i drugim otpadima Ciji je
vijeka trajanja prosao. Odnesite taj otpad na
odlagaliste za reciklazu elektricne i
elektroni¢ke opreme. Molimo vas
posavjetujte se sa lokalnim institucijama da
saznate gdje se nalaze ova odlagalista.
Uskladenost sa RoHS Direktivom:
Proizvod koji ste kupili je u skladu sa EU
RoHS Direktivom (2011/65/EU). On ne
sadrZi nikakve Stetne i zabranjene materijale
specificirane u ovoj Direktivi.

Odlaganje materijala za pakovanje
+ Materijal za pakovanje predstavlja
opasnost po djecu. Cuvajte materijal za
pakovanje na sigurnom mjestu van
dohvata djece. Materijali za pakovanje
ovog proizvoda napravljeni su od
recikliraju¢eg materijala. Pravilno ih
odloZite i sortirajte ih u skladu sa
uputstvima za reciklazu otpada. Nemojte
ih odlagati zajedno sa obi¢nim kuénim
otpadom.
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P Opce informacije
Pregled

1 Ploc¢a za kuhanje sa jednim kolom
2 Spojnica za sklapanje
3 Plo¢a gorionika

Tehnicke specifikacije

3 2

4 Poklopac dna
5 Plo¢a za kuhanje sa dva kola

Napon/frekvencija

220-240 V 1N~/ 380-415V 2N~ 50 Hz

Ukupna potrosnja elektricne energije

6700 W

Vrsta kabla/poprecni presjek

Min.HOBV2V2-F3 x 2,6 mm~ (IN) / 5 x 1,6 mm” (2N)

Vanjske dimenzije (visina/sirina/dubina)

55 mm/580 mm/510 mm(Za modele koji dolaze s
priévrsnim oprugama i brtvenom brtvom
priévrs¢enom na proizvod, uzmite u obzir da su
mijerenja Sirine i dubine za 10 mm veca od ovih
mjerenja.)

Dimenzije za ugradnju (Sirina/dubina)

560 (+2) mm/490 (+2) mm

Gorionici

Prednji lijevi Ploca za kuhanje sa dva kola
Dimenzije 210/120 mm

Snaga 2200/750 W

Straznji lijevi Ploca za kuhanje sa jednim kolom
Dimenzije 140 mm

Snaga 1200 W

Straznji desni Ploca za kuhanje sa jednim kolom
Dimenzije 180 mm

Snaga 1800 W

Prednji desni Ploca za kuhanje sa jednim kolom
Dimenzije 160 mm

Snaga 1500 W

Tehnicke specifikacije su podloZne
izmjenama bez prethodne obavijesti
kako bi se poboljsao kvalitet uredaja.

Slike u ovom priru¢niku su
shematske i moguce je da se ne

podudaraju taéno s vasim uredajem.
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vrijednosti prikazane na

ﬂ naljepnicama uredaja ili u priloZzenoj
dokumentaciji postignute su u
laboratorijskim uvjetima u skladu sa
relevantnim standardima. Ovisno o
uvjetima okoline i rada uredaja, ove
vrijednosti mogu varirati.




El Instalacija

Proizvod mora biti ugraden od strane
ovlastene osobe u skladu sa propisima koji
su na snazi. U suprotnom, garancija ¢e
postati nevazecéa. Proizvodac se nece drzati
odgovornim za ostecenja nastala usljed
procedura koje su izvodile neovlastene
osobe i garancija moze biti nevazeca.

Priprema lokacije i elektro instalacije
za ovaj proizvod je u nadleZnosti
korisnika.

Prilikom instalacije, uredaj mora biti
spojen u skladu sa svim lokalnim
propisima o plinskim i/ili elektri¢nim
instalacijama.

Prije instalacije, izvrsiti vizuelno
provjeru dali na proizvodu ima bilo
kakvih nedostataka. Ako da, nemojte
vrsiti instalaciju.

Osteceni proizvodi predstavljaju rizik
za va$u sigurnost.

Prije instalacije
Plo¢a za kuhanje namijenjena je instaliranju
u komercijalno dostupne radne povrsine.

Omm min
S5mm min

490mm
{+2mm} .

g

Izmedu uredaja i kuhinjskih zidova i
namjestaja mora se ostaviti dovoljno
prostora radi sigurnosti. Pogledati sliku
(mjere u mm).

+ Omogucite minimalnu razdaljinu od 750
mm iznad povrsine plo¢e za kuhanje.

+ (*) Kada je potrebno ugraditi kuhinjsku
napu iznad Stednjaka, pogledajte
priloZena uputstva od proizvodaca
kuhinjske nape za pravilno odredivanje
visine ugradnje. Ako nije definirana bilo
koja veli¢ina u priru¢niku za nape, ta
visina treba biti najmanje 650 mm.

+ Skinite materijale koristene za pakovanje i
transportne granicnike.

+ Povrsine, sinteticki laminati i ljepila mora-
ju biti otporna na toplotu (minimalno
100 °C).

+ Radna povrsina mora biti poravnata i

ucévrséena u horizontalnom poloZaju.

Isijecite prorez za plo¢u za kuhanje na

radnoj povrsini, prema dimenzijama za

instaliranje.

Ovaj proizvod je uredaj klase 3 prema EN

30-1-1 standardu.

2
560mm (+2mm) omm i
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*  Minimalna visina do izvlakaca kao &to je
preporuceno u priruéniku za izvlakace. Ako
se ne preporu¢uje U uputama za uporabu
nape, ova visina treba biti najmanje min.650
mm.

* Minimalna udaljenost izmedu ormarica
mora biti jednaka $irini plo¢e za kuhanje

Instalacija i povezivanje

+ Proizvod se iskljucivo mozZe instalirati i
prikljuciti u skladu sa statutarnim
pravilima instalacije.

Nemoijte postavljati plocu za kuhanje
na mjestima sa ostrim ivicama ili
uglovima.

Postoji rizik od lomljenja za staklo
keramicku povrsinu!

Elektricno spajanje
Prikljucite proizvod na uzemljenu
utiCnicu/vod koji su zasti¢eni minijaturnom
automatskom sklopkom odgovarajuceg
kapaciteta kao $to je navedeno u tabeli
"Tehnicke specifikacije”. Neka uzemljenje
uradi kvalifikovani elektri¢ar dok se proizvod
koristi sa ili bez transformatora. Nasa
kompanija nece biti odgovorna za bilo kakva
ostecenja koja mogu nastati zbog koristenja
proizvoda bez uzemljenja u skladu s
lokalnim propisima.
Uredaj mora biti spojen na napojnu
mreZu samo od strane ovlastene i
kvalifikovane osobe. Period garancije
za proizvod pocinje samo nakon
ispravno izvrsene instalacije.
Proizvodac se nece drzati
odgovornim za osteéenja nastala
usljed procedura koje su izvodile
neovlastene osobe.

Kabal za napajanje se ne smiije
pritiskati, savijati ili gnjeciti, niti do¢i u
kontakt sa vruéim dijelovima na
proizvodu.
Osteceni kabal za napajanje se mora
zamijeniti od strane kvalifikovanog
elektricara. U suprotnom, postoji rizik
od elektro $oka, kratkog spoja ili
pozaral

+ Pri spajanju mora se pridrzavati drzavnih

propisa.
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+ Podaci nhapojnog voda moraju odgovarati
podacima navedenim na etiketi o tipu
proizvoda. Etiketa o tipu nalazi se na
straznjem dijelu kuc¢ista proizvoda.

+ Napojni kabal vaseg proizvoda se mora
slagati sa vrijednostima iz tabele
"Tehnicke specifikacije”.

Prije zapocinjanja bilo kakvog rada
na elektri¢nim instalacijama,
iskop&ajte uredaj iz napajanja.
Postoji rizik od elektro Sokal

Spajanje napojnog kabla

Dok obavljate spajanje Zica, morate
se pridrzavati nacionalnih/lokalnih
propisa o elektri¢noj energiji i morate
koristiti odgovarajucu uti¢nicu/vod i
utika¢ za pecénicu. U slucaju da su
energetska ogranicenja proizvoda
izvan trenutnog kapaciteta nosivosti
utikaca i uti¢nice/voda, proizvod se
mora spojiti direktno preko fiksne
elektri¢ne instalacije, bez koristenja
utikaca i uti¢nice/voda.

1. Ako napojni kabal nije isporuc¢en uz vas
proizvod, napojni kabal koji odaberete iz
tabele (Tehnicke specifikacije, Stranica 8)
u skladu sa elektro instalacijama u vasem
domu mora biti spojen na vas proizvod
slijededi uputstva u dijagramu kablova.

Nije moguce prekinuti sve polove uizvoru

napajanja, jedinica prekida s minimalno 3

mm kontaktnog zazora (osiguraci, prekidaci

linijske sigurnosti, kontaktori) mora biti

spojena i svi polovi ove jedinice prekida

moraju biti u blizini (ne iznad) proizvoda u

skladu sa IEE direktivama. Ne pokoravanje

ovim uputstvima moZe prouzrokovati
probleme u radu i uginiti nevaze¢om
garanciju za proizvod.

Preporucuje se dodatna zastita
putem prekidaca strujnog kola
zaostale elektricne energije.

2. Otvorite odvijatem poklopac prikljuénog
bloka.

3. Umetnite napojni kabal kroz obujmicu za
kabal ispod prikljucka i pricvrstite ga na
glavno tijelo s integrisanim vijkom na
komponenti obujmice za kabal.



4. Povezite kablove prema prilozenom
dijagramu.

Bakarni most
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5. Nakon $to ste zavrsili spajanje Zica,
zatvorite poklopac priklju¢nog bloka.
6. Vodite napojni kabal tako da ne dode u
kontakt s proizvodom i da ne bude
prignjecen izmedu proizvoda i zida.

Napojni kabl ne smije biti duZi od 2 m

iz sigurnosnih razloga.

Instalacija proizvoda

1. Okre€udi plo€u za kuhanje na drugu
stranu, postavite je na ravnu povrsinu.

2. Prilikom ugradnje ploce za kuhanje, oko
ploce za kuhanje postavite brtvu za
zaptivanje koja je isporu¢ena u pakiranju
kao $to je prikazano na sljede¢oj slici i
uvjerite se da ona ostaje 1 do2 mmu
unutrasnjosti od vanjskog ruba stakla.

3. Pricvrstite montazne opruge tako sto Gete
ih umetnuti navrmuti pomocu rupa na dnu
kudista kao &to je prikazano na slici.

Za neke modele, vas proizvod moze
biti isporu¢en s oprugama za
montazu koje su ve¢ postavljene na
proizvod.

Broj opruga za montazu na
proizvodu varira u ovisnosti od
modela proizvoda.

4. Postavite plocu za kuhanje na pulti po-
ravnajte je.

5.Kada je plo¢a za kuhanje postavljena na
pult, jednostavno ée se priévrstiti pomodu
stezaljki. Ako dimenzije pulta ne odgova-
raju, 2 stezaljke za montazu se mogu
pri¢vrstiti na prednjoj strani proizvoda kao
Sto je prikazano na donjoj slici.

1 23 4

Plo¢a za kuhanje
Vijak

Instalaciona spojnica
Pult

B N

Kada instalirate plocu za kuhanje na
kabinet, mora se ugraditi polica da
biste razdvoijili kabinet od ploce za
kuhanje kao $to je prikazano na slici
gore. Ovo se ne zahtijeva kada se
instalira na ugradbenu peénicu.

Na primjer, ako je moguée dotaketi dno
proizvoda jer je instaliran na ladici, ova
sekcija mora biti pokrivena drvenom plocom.

11/BS
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*  min. 15mm

Pogled odstraga (rupe za povezivanje)
PoloZaj rupa za spajanje prikazan na
donjoj slici je Sematski, moZe se
razlikovati u zavisnosti od modela
proizvoda. Fiksirajte ih u skladu sa
rupama za spajanje na vasem
proizvodu.

5 3

Spajanje na drugacije rupe nije dobro
U pogledu sigurnosti jer moze doci do
ostecenja na plinskom ili elektricnom
sistemu.

Plo¢a za kuhanje sadrzi komponente
koje rade na plin i struju. 1z tog
razloga ploc¢a za kuhanje bi trebala
biti pricvrséena na pult samo kroz
rupice za pri¢vrscéivanje, koristeci
samo osiguravajuce elemente i vijke
koji su isporuceni i kao sto je
naznaceno u ovom priru¢niku. U
suprotnom, to ¢e predstavljati opas-
nost za bezbjednost po Zivot i imovi-
nu.

12/BS

Broj opruga za montazu na
proizvodu varira u ovisnosti od
modela proizvoda.

Jednostavna instalacija: Neki modeli
isporucuju se s pri¢vrsnim oprugama i
brtvenom brtvom pri¢vrséenom na proizvod.
Za ove modele zanemarite upute za
pricvré¢ivanje opruga i nosaca opisane u
priruéniku. Postavite svoj proizvod direktno
u prostor u kojem ¢e se proizvod nalaziti,
kao $to je prikazano na donjoj slici. Za ove
modele, uzmite u obzir mjerenja Sirine i
dubine napisane u korisni¢kom priruniku
kao 10 mm vise.

Zavrsna provjera
1. Rukovanje proizvodom.
2. Provjerite funkcije.

Odlaganje starog proizvoda.

+ Sacuvajte originalnu kutiju u koju je
proizvod bio upakovan i transportujte
proizvod u istoj. Slijedite uputstva na kutiji.
Ukoliko nemate originalnu kutiju, upakujte
proizvod u zastitnu foliju sa zracnim
mjehuriéima ili debelu kartonsku
ambalaZu i ¢vrsto omotajte ljepljivom
trakom.

Provjerite generalno izgled vaseg
proizvoda radi bilo kakvih oste¢enja
koja su se mogla desiti tokom
transporta.



Bl Priprema

Savjeti za ustedu energije
Sljedece informacije ¢e vam pomodi da
koristite vas uredaj na ekoloski nacin i da
Stedite energiju:
+ Odmrznite zamrznuta jela prije kuhanja.
+ Koristite Serpe/tave sa poklopcima za
kuhanje. Ukoliko nema poklopca,

potro$nja energije se mozZe uvedati 4 puta.

+ Odaberite gorionik koji je prikladan za
veli¢inu dna posude koju éete koristiti za
kuhanje. Uvijek odaberite ispravno
veli¢inu posude za spremanje vasih jela.
Vece posude zahtijevaju viSe energije.

+ Vodite racuna o tome da koristite posude
sa ravnim dnom kada kuhate na
elektri¢noj ploci za kuhanje.

Posude sa debelim dnom ¢e omoguéiti
bolju provodljivost toplote. MoZete postici
ustedu energije i do 1/3.

+ Posude za kuhanje moraju biti
kompatibilne sa zonama kuhanja. Dno
posude ne smije biti manje nego $to je
kolo na kojem ¢e se kuhati.

+ OdrZavajte zone kuhanja i dna posuda
Cistim. Prljavstina ¢e umanjiti

provodljivost toplote izmedu zona kuhanja
i dna posude.

+ ZaduZzakuhanja, iskljucite zonu kuhanja 5
ili T0 minuta prije isteka vremena kuhanja.
MozZete posti¢i ustedu energije i do 20%
koristedi preostalu toplotu.

+ Informacije o energetskoj efikasnosti
prema EU 66/2014 mogu se pronaci na
karti proizvoda date uz proizvod.

Prva upotreba
Prvo ¢iSéenje uredaja
Neki deterdZenti i materijali za
¢iséenje mogu izazvati oSteéenja na
povrsini.
Nemoijte koristiti agresivne
deterdzente, praskove/kreme za
¢iséenje ili bilo kakve ostre predmete
dok Cistite.
1. Uklonite sve materijale koristene za
pakovanje
2. ObriSite povrsine uredaja vlaznom krpom
ili spuzvom i posusite krpom.

13/BS



E Kako koristiti plocu za kuhanje

Savjeti za staklokeramicke ploce za
kuhanje

Opste informacije o kuhanju
Nikada nemojte puniti tavu uljem
viSe od jedne tredine. Ne ostavljajte
plo¢u za kuhanje bez nadzora kada
se zagrijava ulje. Pregrijano ulje
predstavlja rizik od pozara. Nikada
nemojte pokusavati gasiti moguci
pozar vodom!Kada je ulje
zahvacéeno vatrom, pokrijte ga
protivpozarnim ¢ebetom ili vlaznom
krpom. Iskljucite plo¢u za kuhanje
ako je bezbjedno da se to uradi i
pozovite vatrogasnu sluzbu.
Prije prZenja hrane, uvijek ju dobro
posusite i njeZno stavite u vrelo ulje.
Osigurajte da se smrznuta hrana u
potpunosti otopi prije przenja.
Nemojte pokrivati posude koje koristite
kada zagrijavate ulje.
Postavite tave i duboke tave na nacin da
njihove rucke ne budu iznad ringle kako
biste sprijecili grijanje rucki. Nemojte
stavljati na ringle posude koje nisu
balansirane i koje se lako naginju.
Ne stavljajte prazne posude i duboke tave
na zone kuhanja koje su uklju¢ene. Mogle
bi se ostetiti.
Ako ukljucite zone kuhanja da rade bez
posude ili duboke tave na njima to moze
prouzrokovati o$te¢enja na proizvodu.
Iskljucite zone kuhanja nakon zavrsetka
kuhanja.
Obzirom da povrsine na proizvodu mogu
biti vruée, ne stavljajte plasti¢ne i
aluminijske posude na njih.
Odmah ogistite svaku otopinu od tih
materijala sa povrsine.
Takve posude se ne bi trebale koristiti niti
za ¢uvanje hrane.
Koristite tave ili drugo posude samo sa
ravnim dnom.
Stavite odgovarajucu koli¢inu hrane u
duboke tave ili drugo posude. Stoga
necete trebati ¢initi bilo kakva nepotrebna
Ciséenja jer ¢ete time sprjeciti da jela kipe
van.
Ne stavljajte poklopce tava ili drugog
posuda na zone kuhanja.
Stavite tave tako da su one centrirane na
zoni kuhanja. Kada Zelite premjestiti po-
sudu na drugu zonu kuhanja, podignite je i
postavite na zonu kuhanja koju odaberete,
nemojte je vuéi po povrsini.
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Staklokeramicka povrsina je otporna na
toplotu i velike temperaturne razlike ne
uticu na nju.
Nemojte koristiti staklokeramicku
povrsinu kao mjesto za skladistenje ili kao
plocu za rezanje.
Koristite samo tave i drugo posude sa
masinski obradenim dnom. Ostre ivice
izazivaju ogrebotine na povrsini.
Nemoijte koristiti aluminijske posude i tave.
Aluminij oste¢uje staklokeramicku
povrsinu.
} Prosipanje moze
ostetiti
staklokeramicku
povrsinu i
prouzrokovati pozar.
Nemojte koristiti
posude sa
izboCenim ili
udubljenim dnom.
Koristite samo tave |
drugo posude sa
ravnim dnom. One
osiguravaju laksi
prenos toplote.
Ako je precnik
duboke tave premal,
energija ¢e se
rasipati.

Upotreba plbée za kuhanje

2 3

A~ w0

Plo¢a za kuhanje sa dva kola 21-23/12-14
cm

Plo¢a za kuhanje sa jednim kolom 14-16
cm

Plo¢a za kuhanje sa jednim kolom 18-20
cm

Plo¢a za kuhanje sa jednim kolom 16-18
cm je popis predlozenih prec¢nika posuda
koje treba koristiti na odgovarajuc¢im
gorionicima.



Ne dozvolite da bilo kakvi predmeti
padnu na plocu za kuhanje. Cak i
mali predmeti kao §to je solnica
mogu ostetiti ploCu za kuhanije.
Nemojte koristiti napuknutu plocu za
kuhanje. Voda moze prolaziti kroz te
pukotine i prouzrokovati kratak spoj.
U slucéaju bilo kakve vrste ostec¢enja
na povrsini (npr. vidljive pukotine),
odmah iskljucite uredaj da biste
minimizirali rizik od elektro Soka.

Upravljacka ploca

Brzogriju¢e staklokeramicke ploce za
kuhanje emitiraju jako svjetlo kada su
ukljucene. Nemojte zuriti u jarko
svjetlo.

Specifikacije

Glavna tipka - ON/OFF tipka
*Zakljucavanje tipki

PodeSavanje
temperature/programator za
povecavanje

PodeSavanje
temperature/programator za
smanjenje

** Tipka za odabir Dual/trostruka
zone kuhanja

= Aktivacija/deaktivacija
programatora

»* Aktivacija/deaktivacija zone
kuhanja

Kontrola odabira zone kuhanja

Prikaz zone kuhanja (podeSavanje
temperature 0 ... 9)

LED lampica rada dual/trostruke
zone kuhanja (prikaz zone kuhanja)
* Prikaz programatora (tu su 4 LED
lampice za 4 razliCite zone kuhan-
ja)

Ovom jedinicom se upravlja putem
upravljacke jedinice osjetljive na
dodir. Svaka operacija koju nacinite
na vas$oj upravljackoj jedinici
osjetljivoj na dodir ée biti potvrdena
jednim zvuénim signalom ako je vasa
upravljacka jedinica osjetljiva na
dodir opremljena sa programatorom.

Uvijek odrZavajte upravljacku ploc¢u
Cistom i suhom. Vlaga i prljavstina
mogu prouzrokovati probleme u
funkcionisanju.

(*) Ako je vasa ploc¢a za kuhanje
opremljena sa programatorom.

Ako je vaSa ploCa za kuhanje
opremljena sa ovim funkcijama

Kod modela sa satom

Grafika i slike su samo za informativne

svrhe. Stvarni izgled ili funkcije se mogu
razlikovati.

UkIjuéivan"e ploce za kuhanje
Dodirnite " tipku na upravljatkoj plogi 1
sekundu. Prikaz zona kuhanja svijetli. Ploca
za kuhanje je sada spremna za upotrebu.
MozZete odabrati razli¢ite zone kuhanja u
roku slijedecih 10 sekundi. Ostale kontrole
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ne mogu funkcionisati kada je glavna tipka
'@ trenutno u upotrebi.

"l i sve odgovarajucée decimalne tacke ¢e
treptati u svim prikazima zona kuhanja.

Ako se nikakva operacija ne pokrene u roku
10 sekundi, plo¢a za kuhanje ¢e se

Odabir zona kuhanja

automatski vratiti u "Standby” (Cekanje)

mod.

Ako pritisnite glavnu tipku @’ duze od 2

sekunde, plo¢a za kuhanje ¢e se iskljuciti i
vratiti se u "Standby” mod.

1. Ukljucite plocu za kuhanje.

2. Dodirnite jednu od kontrola za odabir zone
kuhanja da ukljucite Zeljenu zonu kuhanja.
Nakon odabira zone kuhanja na ploci za

kuhanje, decimalne tacke ¢e treptati
na odgovaraju¢em prikazu zone kuhanja.
Ako se nikakva operacija ne pokrene u roku
10 sekundi, plo¢a za kuhanje ¢e se
automatski vratiti u "Standby” (Cekanje)
mod.
3. Dodirnite "\ ili "\¢" tipke da podesite
nivo temperature na vrijednost izmedu "1"
i "9"ili izmedu "9" i "1".
"A"1"\s" tipke su opremljene sa funkcijom
ponavljanja. Ako dodirnete bilo koju od ovih
tipki na duZe vrijeme, nivo temperature ¢e
kontinuirano rasti ili opadati svakih 0,4
sekundi.
Ako pocnete sa "/ tipkom, "1" se pojavljuje
na ekranu. Ako pocnete sa "w¢" tipkom,
podesena vrijednost se pojavljuje na ekranu

(npr. pola sekunde "A" i pola sekunde "9")
Ovo oznacava da je "Booster” aktiviran

Ova funkcija olak$ava kuhanje. Kada je
"Booster” aktiviran kuhanje ¢e raditi maksi-
malnom snagom tokom odredenog vre-
menskog perioda (vidjeti tabelu-1). Vrijeme
"Booster-a" zavisi od odabranog nivoa tem-
perature. Ovo je naznaceno s jednim "A" i
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podesenom vrijednosti temperature koji

trepere naizmjeni¢no na prikazu zone ku-

hanja (npr. pola sekunde "A", pola sekunde

"9"). Kada je vrijeme "Booster-a” isteklo,

jacina zone kuhanja ée se smanijiti i vrijed-

nost temperature ¢e biti prikazana nepre-
kidno.

Sve zone kuhanja su opremljene sa

"Booster” funkcijom.

Aktivacija "Booster" funkcije:

1. Ukljugite plo¢u za kuhanje.

2. Odaberite Zeljenu zonu kuhanja dodirom
na tipke za odabir zone kuhanja.

3. Koristite "\¢" tipku da podesite vrijednost
temperature zone kuhanja na "9". Jednom
kada je temperatura podesena, "9" i "A" ée
se pojaviti na ekranu naizmjeni¢no. Ovo
oznacava da je vrijednost temperature
podeSena na "9" i da je "Booster” funkcija
aktivirana.

4. Zatim, koristite "~¢" tipku u roku od 10
sekundi da odaberete podeSavanje
temperature za koju Zelite da bude
aktivirana tokom ostatka procesa kuhanja
nakon $to vrijeme "Booster-a” istekne.
Koristite " ili"s¢" tipke da podesite zonu
kuhanja na vrijednost izmedu "1" ili "9"
(pretpostavlja se da je nivo 6 odabran
samo kao primjer).

5."A" i "6" pojavljuju se naizmjeni¢no na
ekranu za vrijeme "Booster” funkcije (na
kraju "Booster” perioda, "6" ¢e hiti
prikazana neprekidno).

Iskljucwanje "Booster" funkcije:
Dodirnite "\ tipku dok nivo temperature
opada "0" da ranije deaktivirate "Booster”
funkciju.

+ Ako ¢e "9" biti odabrana kao nivo
temperature koja ¢e biti aktivirana nakon



"Booster” perioda i nijedan drugi nizi nivo
nije odabran, onda ¢e treperenje ekrana
prestati za 10 sekundi. "Booster” je sada
deaktiviran.

Iskljucite plocu za kuhanje.

Ako pritisnite glavnu tipku "J" duze od 2

sekunde, plo¢a za kuhanje ¢e se iskljuciti i

vratiti se u "Standby” mod.

Ako imamo preostalu temperaturu koja se

moze upotrijebiti nakon $to se plo¢a za

kuhanje iskljuci, ovo ée biti naznaceno sa

" simbolom koji se pojavljuje na

odgovarajuéem prikazu zone kuhanja ne-

prekidno.

Pojedinacno iskljucivanje zona kuhan-

ja:

Zona kuhanja se moze iskljuciti na 3

razlicita nacina:

1. Dodirom " A" i "\#" tipki istovremeno.

2. Smanjivanjem nivoa temperature do "0"
sa"w" tipkom.

3. Koristeci funkciju programatora (ako je
ima) za odgovarajucéu zonu kuhanja

1. Dodirom "A" i "\/" tipki istovremeno.

Odaberite Zeljenu zonu kuhanja sa tipkom
za odabir zone kuhanja'(3". Decimalna tacka
se pojavljuje na [Uj prikazu zone kuhanja.
Dodirnite "A" i "\¢" tipke istovremeno da
iskljucite zonu kuhanja.

2. Smanjivanje nivoa temperature
Zeljene zone kuhanja do "0" sa "\/"
tipkom

Dalje, zona kuhanja se takoder moze
iskljuciti tako Sto ¢e se smanjiti nivo tem-
perature do "0".

3. Koristenje funkcije iskljucivanja
programatora (ako je ima) za
odgovarajucu zonu kuhanja

Kada je vrijeme isteklo, programator ¢e
iskljuciti dodijeljenu mu zonu kuhanja. "0" i
"00" ce se pojaviti na svim prikazima,

Dual/trostruka zona kuhanja i LED lampice
spojene na programator ¢e biti deaktivirane.
Dalje, kada vrijeme istekne, oglasiti ¢e se
zvuéni signal. Dodirnite bilo koju tipku na
upravljackoj plo¢i osjetljivoj na dodir da
utiSate zvucni signal.

Ukljuéivanje dual/trostrukih zona ku-
hanja**

Ukljuéivanje dual zone kuhanja:

Odaberite Zeljenu zonu kuhanja opremljenu
sa dual zonom. Decimalna tacka
odgovarajuée zone kuhanja mora poceti
treptati.

Podesite nivo temperature na vrijednost
izmedu 119 i dodirnite’Q” tipku da aktivi-
rate dual zonu na datoj zoni kuhanja.

"12" LED lampice odgovarajuce dual zone
¢e takoder treptati neprekidno. Q) Status
dual zone kuhanja ¢e se promijeniti kada
dodirnete tipku po drugi put: dual zona ku-
hanja ¢e promijeniti status izmedu
ukljuéenoiiskljuceno.

Zona Sirenja ¢e biti aktivirana samo ako je
glavna zona na datoj zoni kuhanja podeSena
na nivo temperature izmedu "1"i "9".
Ukljuéivanje trostruke zone kuhanja:
Odaberite Zeljenu zonu kuhanja opremljenu
sa trostrukom zonom. Decimalna tacka
odgovarajuée zone kuhanja mora poceti
treptati. Podesite nivo temperature na vri-
jednostizmedu 1i9i dodirniteQ" tipku da

Ce takoder svijetliti neprekidno. Ako dodir-

nete "Q” tipku ponovo, QeI LED lampica
trostruke zone e treptati i trostruka zona
kuhanja ¢e se aktivirati.

Kada dodirnete "Q" tipku jos jedanput
trostruka zona kuhanja ée se opet iskljuéiti.
Gore navedene operacije ¢e uvijek mijenjati
status dual/trostruka zone kuhanja.

Aktiviranje dual | trostruke zone dodirom na
" tipku odabrane zone kuhanja.
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Zakljucavanje tipki * (kod modela sa
satom)

Dodirnite "© tipku duZe od 2 sekunde da
zakljucate kontrolu osjetljivu na dodir.
Operacija Ce biti potvydena zvucnim

signalom. Zatim ¢e € LED lampice treptati
i sve zone kuhanja ¢e biti zakljucane.

Zone kuhanja mogu biti zakljuGane samo u
reZimu rada. Ako su zone kuhanja

zakljucane: samo glavna tipka "UD" moze

funkcionisati. "©" LED lampice ¢e treperiti i
naznaditi modul zaklju¢anih tipki. Ako
iskljucite plo¢u za kuhanje kada su tipke
zaklju€ane, funkcija zakljucanih tipki ¢e biti
aktivirana kada slijedeci put ponovo
ukljucite plo¢u za kuhanje. Funkcija
zaklju€anih tipki se mora deaktivirari da bi
se moglo rukovati plocom za kuhanje.

O tipka ée vam omoguciti da zakljucate
ili otkljucate kontrolu osjetljivu na dodir u
rezimu rada.

Dodirnite " tipku 2 sekunde da otkljucate

zone kuhanja. Operacija ¢e biti potvrdena

zvuénim signalom.

Zatim se "@l' LED lampice gase. Sada je

kontrola osjetljiva na dodir otklju¢ana i moze

se normalno rukovati.

Brava za djecu (Ova funkcija je opcio-

nalna. Ona se mozda nece nalaziti na

vasem proizvodu.)

Plo¢u za kuhanje mozete zastiti od

mogucénosti da se njom rukuje nenamjerno

kako biste sprijecili djecu da ukljuce zone

kuhanja. Funkcija brave za djecu sadrZi

nekoliko kompleksnih koraka da se zakljuca

upravljacka jedinica osjetljiva na dodir. Bra-

va za djecu se moZe aktivirati i deaktivirati

samo u "Standby” modu.

Zakljucavanje modula:

1. Dodirnite glavnu tipku @' da ukljucite
plocu za kuhanje.

2. Dodirnite "A" i "s\/" tipke istovremeno
najmanje 2 sekunde.

3. Zatim dodirnite "A" tipku jo$ jednom.

» Funkcija brava za djecu je aktiviranai” L
pojavljuje se na svim prikazima zona kuhan-
Ja.
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funkcija je opcionalna. Ona se mozda

nece nalaziti na vasem proizvodu.)

MozZete deaktivirati bravu za djecu kao sto

ste jei aktivirali.

1. Dodirnite glavnu tipku D' da ukljucite
plocu za kuhanje.

2. Dodirnite "A\" i "\" tipke istovremeno
najmanje 2 sekunde.

3. Zatim dodirnite "\/" tipku jo$ jednom.

» k" se pojavljuje na svim prikazima zona

kuhanja cijelo vrijeme dok je brava za djecu

aktivirana. ¢e nestati kada je brava

uspjedno deaktivirana.

Funkcija programatora * (kod modela

sa satom)

Ovo svojstvo vam olak$ava kuhanje. Neéete

morati neprestano da nadzirete plo¢u za

kuhanje tokom procesa kuhanjai zona

kuhanja ¢e se iskljuciti automatski po isteku

vremena koje ste odabrali.

Programator obezbjeduje slijedeéa svojstva:

Kontrola osjetljiva na dodir moZe podesiti

programator za maksimalno 4 zone kuhanja

I samo jedan alarm za kuhanje se moZe

podesiti u isto vrijeme. Svi programatori se

mogu koristiti samo u reZimu rada.

Programator kao alarm

Alarm programator radi neovisno od drugih

zona kuhanja. Stoga, nije vazno da li je

zona kuhanja odabranaiili nije.

1. Dodirnite " tipku da omogucite alarm
programator. "00" i "@iigi*" ¢e se pojaviti na
ekranu programatora i pojaviti ¢e se tacka



u donjoj desnoj strani. Time je alarm
programator aktiviran.

2. Zatim podesite Zeljenu vrijednost
vremena dodirom na "A" i "s¢" tipke.

3. Programator ée poceti odbrojavati nakon
Sto ste podesili vrijeme

» Kada vrijeme istekne, oglasiti ¢e se zvueni
signal. Dodirnite bilo koju tipku na
upravljackoj plo¢i osjetljivoj na dodir da
utiSate zvucni signal.

Programator zone kuhanja:

Programatori zona kuhanja mogu biti

podeseni samo za zone kuhanja koje su

aktivirane.

1. Prvo ukljucite plocu za kuhanje, a zatim
aktivirajte Zeljenu zonu kuhanja. (zona
kuhanja mora biti pode$ena na vrijednost
izmedu 1i9)

2.Kao i kod alarm programatora, aktivirajte
programator zone kuhanja dodirom na '
" tipku. "00" i waiE de se pojaviti na
ekranu programatora i pojaviti ¢e se tacka
u donjoj desnoj strani. Time je
programator zone kuhanja aktiviran.

3. Morate dodirnuti "©" tipku po drugi put da
biste aktivirali programator zone kuhanja.
Sada moZete dodijeliti programator.

4. Podesite Zeljenu vrijednost vremena
dodirom na"A" i "s¢" tipke.

Da podesite programatore ploce za

kuhanje:

1. Nakon aktiviranja programatora prve zone
kuhanja, dodirnite "&" tipku ponovo.

Upravljac ce se okrenuti u smjeru kazaljke

dodijeljenoj programatoru. Prijedlog
dodjele ¢e biti prikazan sa treperu¢om "&"
LED lampicom.

2. Podesite Zeljenu vrijednost vremena
dodirom na"A" i "s¢" tipke.

3. Programator koji je aktiviran za zonu
kuhanja koja je prva odabrana naznacen
je sa neprestanim treperenjem "@I" LED
lampice.

+ ViSe programatora se moze dodijeliti za
druge aktivne zone kuhanja dodirom na
"©" tipku jo$ jednom.

+ Nakon 10 sekundi, prikaz na
programatoru se vra¢a na programator
koji Ce prvi zavrsiti.

« "0 LED lampice svijetle neprestano na
ekranu programatora oznacavajuci pro-
gramator koji trenutno odbrojava.

+ MoZete prikazati vrijednosti koje su
podesene za programator zone kuhanja i
jaje programator tako $to ¢ete promijeniti
poloZaj "O" tipke. Trepereca prednja des-
na "EBI'LED lampica uvijek prikazuje neku
od postavki.

Ukoliko nijedna LED lampica ne treperi,
vrijednost jaje programatora ¢e biti prika-
zana na ekranu programatora.

Deaktiviranje programatora:

Prvo morate prikazati programator tako $to

¢ete mijenjati polozZaj "O" tipke dok se ne

pojavi programator. Ova vrijednost se

kasnue moze otkazati na 2 razli¢ita nacina:
+ Smanjivanjem vrijednosti korak po korak
do "00" dodirom na "s¢" tipku.

+ Dodirom na "A" i "\¢" tipke istovremeno
tokom pola sekunde sve dok se "00" ne
prikaze na ekranu programatora.

Kada vrijeme istekne, oglasiti ¢e se zvueni

signal. Dodirnite bilo koju tipku na

upravljackoj plo¢i osjetljivoj na dodir da
utiSate zvucni signal.

Prikazuje preostalo vrijeme programatora 3
zone kuhanja (LED indikator treperi) na
prikazu programatora (LED indikatori

aktivnih programatora zona kuhanja 114 u
stvari nece biti vidljive na prikazu
programatora).
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Funkcija zadrzavanja toplote (ako je
ima)

Funkcija zadrZzavanja toplote na zoni
kuhanja pomaZze da se hrana odrzi toplom
odabirom dodatnog nivoa temperature
izmedu 0 1. Dodirnite" )" tipku da aktivirate
funkciju zadrzavanja toplote.

Zatim, (¥ LED lampica treperi. Dodirnite 0
tipku ponovo da deaktivirate zonu kuhanja.
Ograniceno vrijeme rada

Plo¢a za kuhanje je opremljena sa
ograni¢enim vremenom rada. Kada jedna ili
vise zona kuhanja ostanu uklju¢ene nenam-
jerno, zona kuhanja ¢e automatski biti deak-

tivirana nakon odredenog vremenskog peri-
oda. vidjeti Tabela-1). Ograni¢eno vrijeme
rada zavisi od odabranog podesavanja
temperature. Ako je programator dodijeljen
za zonu kuhanja, "00" se pojavljuje na prika-
zu programatora tokom 10 sekundi (10
sekundi kasnije, indikator preostale toplote
se ukljucuje).

Zatim, prikaz programatora je iskljucen.
Nakon deaktiviranja zone kuhanja
automatski kao $to je opisano gore, to opet
postaje operativno i maksimalno vrijeme
rada se primjenjuje za ovako podesenu
temepraturu.

Tabela-1: Parametri podeSavanja temperature; vrijeme ciklusa 47,0 sekundi

0 0 0 0 -

1 456 1.4 6 60
2 43,6 34 6 180
3 41,3 57 5 288
4 38,4 8,6 5 390
5 359 11,1 4 510
6 33,1 13,9 15 150
7 26,2 20,8 15 210
8 19,2 27,8 15 270
9 0 47,0 15

Funkcije preostale toplote

Za deaktiviranu zonu kuhanja ¢ija je tempe-
ratura na povrsini o¢itana da bude preko
60°C ili Ciji prikaz oznacava vrijednost preko
60°C, E’j (preostala toplota) simbol se
pojavljuje na prikazu. Kada preostala toplota
padne ispod 60°C, "0" se pojavljuje na pri-
kazu.

Kada se jacina vrati nakon pada jacine i ako
je preostala toplota odgovarajucée zone
kuhanja bila iznad 60°C prije pada, prikaz
preostale toplote treperi. Prikaz nastavlja da
treperi dok vrijeme maksimalne preostale
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toplote ne istekne ili je zona kuhanja oda-
brana i aktivirana.

Kada je priklju¢en napon, kontrolni
sistem ploce za kuhanje izvrSava
kalibraciju u ovisnosti od senzora,
stakla i uvjeta okoline. Nemojte
prekrivati stakleni dio senzora s bilo
¢im za vrijeme kalibracije.

Ako se na ekranu proizvoda pojave
greske kao §to su AF10, AF20, AF30,
obratite se servisu.



[ odrzavanje i njega

Nemoijte koristiti CistaCe na paru da

Opste informacije

Zivotni vijek proizvoda ¢e biti produzen, a
ucestali problemi ¢e se smanjiti ukoliko se
proizvod Cisti u redovnim intervalima.

Iskljucite uredaj s glavnog napajanja
prije zapocinjanja aktivnosti oko
odrzavanja i ¢is¢enja.

Postoji rizik od elektro Sokal
Sacekajte da se uredaj ohladi prije
¢iséenja.

Vruée povrsine mogu izazvati
opekotine!

+ Ocistite temeljito proizvod nakon svake
upotrebe. Na taj nacin ¢ée biti moguce
lakse uklanjanje ostataka kuhanja, te oni
nece gorjeti prilikom narednog koristenja
uredaja.

+ Za Ciséenje uredaja nisu potrebna poseb-
na sredstva za ¢isc¢enje. Koristite toplu
vodu s teGnoscéu za pranje, mekanu krpu
ili spuzvu da odistite proizvod i zatim ga
prebrisite suhom krpom.

+ Uvijek osigurajte da bilo kakav visak
te¢nosti bude temeljito obrisan nakon
CiSéenja i sve $to je proljeveno da se od-
mah posusi brisanjem.

+ Nemojte koristiti sredstva za Ciséenje koja
sadrze kiseline ili hlorid da biste Cistili
povrsine od nehrdaju¢eg materijala ili od
inoksa niti za ¢iséenje rucke. Koristite me-
kanu krpu sa teénim deterdZentom (ne
abrazivnim) da prebrisete te dijelove, ob-
ratite paznju da briSete u jednom smjeru.

Neki deterdZenti i materijali za
¢iséenje mogu izazvati oSteéenja na
povrsini.

Nemoijte koristiti agresivne
deterdzente, praskove/kreme za
¢iséenje ili bilo kakve ostre predmete
dok Cistite.

Cistite uredaj jer bi to moglo

prouzrokovati strujni udar.
Ciséenje ploce za kuhanje.
Staklo-keramicka povrsina
ObriSite staklo-keramicku povrsinu
(vitrokeramika) hladnom vodom, obracajuci
paznju da ne ostavljate ostatke sredstva za
Ciséenje, a potom osusite mekanom krpom.
Ostaci mogu prouzrokovati ostecenja na
staklo keramickoj povrsini kada se plo¢a
koristi prilikom slijedeéeg kuhanja.
Osusene ostatke na staklo-keramickoj
povrsini (vitrokeramika) ni pod kakvim
okolnostima ne hi trebalo strugati ostrim
predmetima, ¢elicnom vunomili sli¢nim
alatima.
Odstranite mrlje od kalcija (Zute mrlje)
pomocu komercijalno dostupnih
odstranjivaca vapna ili manjom koli¢inom
odstranjivaca vapna poput octa ili soka od
limuna.
Ako je povrsina jako zaprljana, nanesite
sredstvo za CiSéenje na spuzvu i sacekajte
da se dobro upije. Zatim ogistite povrsinu
ploce za kuhanje vlaznom krpom.

Hrana na bazi Seéera kao $to su jake
kreme i sirupi mora se odmah ogistiti,
bez ¢ekanja da se povrsina ohladi. U
protivnom, staklo-keramicka
povrsina se moze trajno ostetiti.
Blago blijedenje boje se mozZe pojaviti na
premazima ili drugim povrsinama tokom
vremena. Ovo ne utiGe na rad proizvoda.
Blijedenje boje i mrlje na staklo keramickoj
povrsini je normalna pojava, nije greska.
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Rjesavanje problema

dijelovi zagrijavaju, mogu se siriti | praviti zvukove. >>> Nije rije¢ o kvaru.

sigurac napajanja je pokvaren ili je pregorio. >>> Provjerite osigurace u kutiji s

osiguracima. Ako je potrebno, zamijenite ih ili vratite u pocetni poloZaj.

+ Proizvod nije ukljucen u (uzemljen) uti¢nicu. >>> Provjerite utikac na kablu.

+ Ako ekran ne svijetli kada ponovo ukljucite plocu za kuhanje. >>> Iskljucite uredaj na
automatskom prekidacu. Sacekajte 20 sekundi i zatim ponovo ukljucite.

Ukoliko ne moZete ukloniti problem ¢ak iako ste implementirali uputstva iz ovog
odjeljka, posavjetujte se sa ovlastenim serviserom ili trgovcem kod kojeg ste kupili
vas proizvod. Nikada ne pokuSavajte sami popravljati neispravan proizvod.

22/BS



beko

.

Ugradbeni plamenik
Korisnicki prirucnik

00
OO

HR @ RECIKLIRANI |
\6 RECIKLAZNI PAPIR



Molimo prvo procitajte ovaj korisnicki prirucnik!

Postovani kupci,

hvala Vam $to ste odabrali proizvod tvrtke Beko. Nadamo se da éete postici najbolje rezultate s
proizvodom koji je proizveden visokokvalitetnom i najmodernijom tehnologijom. Zato vas
molimo da pazljivo proCitate cijeli korisnicki priru¢nik i druge prateée dokumente prije uporabe
proizvoda te da ih saCuvate za buduéu uporabu. Ako proizvod dajete nekom drugom, priloZite i
korisnicki priruénik. PoStujte sva upozorenja i informacije u korisni¢kom prirucniku.

Imajte na umu da ovaj korisnicki priru¢nik vrijedi i za nekoliko drugih modela. Razlike izmedu
modela navedene su u priruéniku.

Objasnjenje simbola

U ovom korisnic¢kom priru¢niku koriste se sljedeci simboli:

vazne informacije ili korisni savjeti o uporabi.
upozorenje na opasne situacije vezane za Zivot i imovinu.
upozorenje na strujni udar.

upozorenje na rizik od poZara.

PP

upozorenje na vruée povrsine.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY
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H Vazne upute i upozorenja za sigurnost i okolis

Ovaj odjeljak sadrzi sigur-
nosne upute koje ¢e vam
pomoci da se zastitite od rizi-
ka od osobnih ozljeda ili
oStecenja imovine.
Nepostivanjem ovih uputa
ponistavaju se sva jamstva.

Opc¢a sigurnost

- Ovaj uredaj mogu koristiti
djeca starija od 8 godina i
osobe sa smanjenim
tielesnim, osjetilnim ili
mentalnim mogucénostima ili
nedostatkom iskustva i
znanja ako imaju neciji
nadzor ili su upucene u
sigurnu uporabu ovog
proizvoda i razumiju
opasnosti koje on nosi.
Djeca se ne smiju igrati
uredajem. Djeca ne smiju
bez nadzora Cistiti | odrzavati
uredaj.

- Uredaj ne smiju upotreblja-
vati osobe (ukljucujuci djecu)
sa smanjenim tjelesnim, os-
jetilnim ili mentalnim spo-
sobnostima ili s nedos-
tatkom iskustva i znanja,
osim ako se ne nadziru ili im
se daju upute.

Djeca koja se nadziru ne
smiju se igrati uredajem.
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- Ako se proizvod predaje ne-

kome u svrhu osobne upo-
trebe ili kao rabljeni ureda;,
trebaju se takoder predati
korisnicki prirucnik, oznake
proizvoda i drugi
odgovarajuci dokumenti i di-
jelowvi.

- Instalacije i popravke moraju

uvijek obavljati ovlasteni ser-
viseri. Proizvodac nije odgo-
voran za oStecenja nastala
zbog postupaka koje vrse
neovlastene osobe, a to
moze dovesti i do
ponisStavanja jamstva. Prije
instalacije pazljivo procCitajte
upute.

- Ne radite s proizvodom ako

je pokvaren ili ima bilo kakva
vidljiva ostecenja.

- Provjerite jesu li funkcijske

tipke uredaja iskljucene
nakon svake uporabe.

Elektricna sigurnost

- Uredaj se ne smije koristiti
ako na njemu postoji kvar,
osim ako ga nije popravio
ovlasteni serviser. Postoji
opasnost od strujnog udara!

- Proizvod spojite samo na
uzemljenu utic¢nicu/vod sa
naponom i zastitom kako je
navedeno u tablici "Tehnicke
specifikacije". Neka



uzemljenje izvede
kvalificirani elektricar dok
koristite proizvod sa ili bez
transformatora. Nasa tvrtka
nece biti odgovorna za bilo
kakve poteskoce nastale
zbog uporabe proizvoda bez
uzemljenja u skladu s
lokalnim zakonima.

- Proizvod nikad ne perite tako
da ga prscete ili zalijevate
vodom! Postoji opasnost od
strujnog udara!

- Proizvod mora biti iskljucen
iz struje tijekom instalacije,
odrzavanja, Cis¢enja i
servisiranja.

- Ako je kabel napajanja
uredaja ostec¢en, mora ga
zamijeniti proizvodac, njegov
serviser ili slicno kvalificirana
osoba da bi se izbjegla
opasnost.

- Koristite samo kabel
napajanja koji je naveden u
"Tehnickim specifikacijama”.
- Uredaj se mora instalirati
tako da se u potpunosti
moze odvojiti od mreze
napajanja. Razdvajanje mora
biti omoguéeno mreznim
utikacem ili prekidacem
ugradenim u fiksnu
elektricnu instalaciju u
skladu s gradevinskim
propisima.

- Sve radove na elektricnoj

opremi i sustavima smiju
obavljati samo ovlastene i
kvalificirane osobe.

- U slucaju bilo kakvog

oStecenja, iskljucite ureda;j i
otpojite ga s napajanja. Da
biste to uradili, iskljucite
osigurac u kuci.

- Provjerite je li nazivna struja

osiguraca kompatibilna s
proizvodom.

Sigurnost proizvoda
- UPOZORENJE: Uredaj i

njegovi dostupni dijelovi
postanu vruci tijekom
uporabe. Trebate izbjegavati
dodirivanje grijacih
elemenata. Djeca mlada od 8
godina se trebaju drzati
podalje, osim ako imaju
stalni nadzor.

- Nikada ne koristite proizvod

kad su vam smanjeni
prosudba ili koordinacija
zbog uporabe alkohola i/ili
droga/lijekova.

. Pazite kad koristite alkoholna

pica u jelima. Alkohol
isparava pri visokim
temperaturama i moze
uzrokovati pozar pri kontaktu
s vruéim povrSinama.

- Pazite da blizu proizvoda ne

budu zapaljivi materijali jer
njegove stranice mogu
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postati vruce tijekom
uporabe.

- Drzite otvore za ventilaciju
bez zapreka.

- Nemojte koristiti parne
CistaCe za Cisc¢enje uredaja
jer to moze uzrokovati strujni
udar.

- UPOZORENJE: Kuhanje s
mascu ili uljem bez nadzora
plamenika moze biti opasno i
prouzrociti pozar. NIKAD ne
gasite pozar vodom, ali
iskljucite uredaj i pokrijte
plamen, primjerice,
poklopcem ili vatrootpornom
dekom.

- OPREZ: Postupak kuhanja
mora se nadzirati. Kratki
postupak kuhanja mora se
neprestano nadzirati.

- UPOZORENJE: Opasnost od
pozara: ne odlazite predmete
na povrsine za kuhanje.

- UPOZORENJE: Ako je
povrSina napuknuta,
iskljucite uredaj da biste
izbjegli opasnost od
elektricnog udara.

- U slucaju loma stakla grijace
ploCe ucinite sljedece:
Odmah iskljucite sve
plamenike i elemente
elektricnog grijanja te
iskljucite uredaj iz napajanja.
Nemojte dirati povrsinu
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uredaja. Nemojte
upotrebljavati ureda.

- Uredaj nije predviden za to
da se njime upravlja
vanjskim programatorom ili
posebnim sustavom za
daljinsko upravljanje.

- Tlak pare koji se stvara zbog
vlage na povrsini plamenika
ili na dnu lonca moze
uzrokovati pomicanje lonca.
Stoga pazite da povrsina za
kuhanje i dno posuda budu
uvijek suhi.

- UPOZORENJE: Koristite
samo Stitnike za plocu koje
je izradio proizvodac kuhala
ili koje je proizvodac kuhala u
korisnickim uputama naveo
kao prikladne ili Stitnike za
plocu ugradene u kuhalo.
Uporaba neprimjerenih
Stitnika moze uzrokovati
nezgode.

Za pouzdanost proizvoda

protiv pozara;

- provjerite pristaje li utikac u
uticnicu kako ne biizazivao
iskrenje.

- Ne koristite osteceni ili
izrezani ili produzni kabel,
osim originalnog kabela.

- Pazite da na uticnici u koju
se ukljuCuje uredaj nema
tekucina ili vlage.



Predvidena uporaba

- Ovaj proizvod je napravljen
za uporabu u kucanstvu.
Komercijalna uporaba nije
dopustena.

- OPREZ: Ovaj uredaj je samo
u svrhu kuhanja. Ne smije se
koristiti u druge svrhe, npr.
Grijanje sobe.

- Proizvodac nece biti
odgovoran za bilo kakvu
Stetu do koje je doslo zbog
nepravilne uporabe ili
rukovanja.

Sigurnost za djecu

- UPOZORENJE: Dostupni
dijelovi mogu postati vruci
tijekom uporabe. Malu djecu
treba drzati podalje.

- Materijali pakiranja ce biti
opasni za djecu. Drzite
materijale pakiranja podalje
od djece. Molimo odlozite
sve dijelove pakiranja prema

standardima o zastiti okoliSa.

- Elektricni aparati su opasni
za djecu. Drzite djecu podalje
od uredaja dok radi i ne
dopustajte im da se igraju s
uredajem.

- Nemojte drzati bilo kakve
predmete do kojih djeca
mogu doci iznad uredaja.

Stara oprema

Uskladenost s Direktivom o
elektricnom i elektronickom opremom
(WEEE) i zbrinjavanju otpada:

Ovaj proizvod uskladen je s EU Direktivom
WEEE (2012/19/EU). Ovaj proizvod nosi
klasifikacijsku oznaku za elektricni i
elektronski otpad (WEEE).

Ovaj je proizvod proizveden s
visokokvalitetnim dijelovima i materijalima
koji se mogu ponovno upotrijebiti i prikladni
su za reciklaZzu. Ne odlaZite otpadne uredaje
s normalnim otpadom iz kuéanstva i drugim
otpadom na kraju servisnog vijeka. Odnesite
ga u sabirni centar za recikliranje elektri¢ne i
elektronicke opreme. Obratite se lokalnim
vlastima da biste saznali vise informacija o
sabirnim centrima.

Uskladenost s Direktivom o zabrani
uporabe odredenih opasnih tvari u
elektricnoj i elektronickoj opremi
(RoHS):

Proizvod koji ste kupili uskladen je s EU
Direktivom RoHs (2011/65/EU). Ne sadrZi
Stetne i zabranjene materijale navedene u
Direktivi.

Odlaganje materijala pakiranja
Elektricni aparati su opasni za djecu.
Drzite materijale pakiranja na sigurnom
mjestu izvan domasaja djece. Materijali
pakiranja proizvoda su proizvedeni od
recikliranih materijala. OdloZite ih pravilno
i sortirajte u skladu s uputama o
odlaganju recikliranog otpada. Ne odlazite
ih s uobic¢ajenim otpadom iz ku¢anstva.
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Pl Opée informacije
Pregled

1 Plo¢a za kuhanje s jednim krugom
2 Spojnica za montazu
3 Ploca plamenika

Tehnicke specifikacije

4 Poklopac osnove
5 Plo¢a za kuhanje s dva kruga

Napon/frekvencija

220-240 V TN~/ 380-415V 2N~ 50 Hz

Ukupna potrosnja energije

6700 W

Vrsta / presjek kabela

Min.HOBV2V2-F3 x 2,6 mmZ (IN) / 5 x 1,6 mm? (2N)

Vanjske dimenzije (visina/sirina/dubina)

55 mm/580 mm/510 mm(Za modele koji dolaze s
priévrsnim oprugama i brtvenom brtvom
pricvr§¢enom na proizvod, uzmite u obzir da su mjere
Sirine i dubine za 10 mm vece od ovih mjerenja.)

Dimenzije za instalaciju (Sirina/dubina)

560 (+2) mm/490 (+2) mm

Plamenici

Prednji lijevi Ploca za kuhanje s dva kruga
Dimenzija 210/120 mm

Snaga 2200/750 W

Straznji lijevi Ploca za kuhanje s jednim krugom
Dimenzija 140 mm

Snaga 1200 W

Straznji desni Ploca za kuhanje s jednim krugom
Dimenzija 180 mm

Snaga 1800 W

Prednji desni Ploca za kuhanje s jednim krugom
Dimenzija 160 mm

Snaga 1500 W

Tehnicke specifikacije mogu biti promijenjene bez prethodne obavijesti da bi se

poboljSala kvaliteta proizvoda.

Slike u ovom priru¢niku su shematske i mozda ne odgovaraju u potpunosti vasem

proizvodu.

Vrijednosti navedene na oznakama proizvoda ili u njegovoj popratnoj dokumentaciji su
dobivene u laboratorijskim uvjetima u skladu s odgovarajuc¢im standardima. Ovisno o
uvjetima rada i okoline proizvoda, te vrijednosti mogu biti razlicite.
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El Instalacija

Proizvod mora ugraditi kvalificirana osoba u
skladu s vaze¢im zakonima. Inace ée
jamstvo biti ponisteno. Proizvodac nece biti
odgovoran za ostec¢enja nastala zbog
postupaka koje vrse neovlastene osobe i to
moze ponistiti jamstvo.

Priprema lokacije i instalacija struje

za proizvod su odgovornost kupca.

Za instalaciju, uredaj mora biti spojen
u skladu sa svim lokalnim zakonima
o plinu i/ili elektri¢noj energiji.

Prije instalacije, vizualno provjerite
ima li proizvod nekih osteéenja.

Ako ima, nemoijte ga instalirati.
Osteceni proizvodi su rizik za vasu
sigurnost.

Prije instalacije
Grijac¢a ploca je napravljena za instalaciju u
komercijalnu gornju radnu ploéu. Izmedu

jedinice i zidova kuhinje se mora ostaviti

* %
400w min
55mm min

xi(ggmm

*  Minimalna visina prema napi jednaka je
preporuc¢enoj visini u korisni¢kom priru¢niku
nape. Ako se ne preporucuje U uputama za
uporabu nape, ta visina treba biti najmanje
min.650 mm.

* Minimalna udaljenost izmedu ormarica
mora biti jednaka $irini grijace ploce

sigurnosna razdaljina. Pogledajte sliku

(vrijednosti u mm).

+ Ostavite minimalnu udaljenost od 750
mm iznad povrsine grijace ploce.

+ (*) Ako se napa za Stednjak treba
montirati iznad Stednjaka, pogledajte
upute proizvodaca nape vezano za visinu
montaze. Ako nije navedena bilo koja
veli¢ina u priru¢niku za nape, ta visina
trebala bi biti najmanje 650 mm.

+ Uklonite materijale pakiranja i blokade za
transport.

+ Povrsine, sinteticki laminati i ljepila koja se
koriste moraju biti otporni na toplinu
(100 °C minimum).

+ Radna povrsina mora biti poravnata i
ucvrsc¢ena horizontalno.

+ lIzreZite otvor za grijaéu plo¢u na radnom
dijelu po dimenzijama za montazu.

+ Ovaj proizvod je uredaj klase 3 prema
standardu EN 30-1-1.

e —

2
seamm2nm) almm min

Montaza i spajanje

+ Proizvod se smije montirati i spajati samo
u skladu sa zakonom propisanim
pravilima instalacije.
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Ne instalirajte grijaéu plo¢u na
mjesto s ostrim rubovimaili
kutovima.

Postoji opasnost od loma
staklokeramicke povrsine!

Elektroinstalacije

Spojite proizvod na uzemljenu uti¢nicu/vod
zastiéene minijaturnim osiguratem
odgovarajuéeg kapaciteta kako je navedeno
u tablici , Tehnicke specifikacije”. Neka
uzemljenje izvede kvalificirani elektri¢ar dok
upotrebljavate proizvod s transformatorom
ili bez njega. Nasa tvrtka nece biti odgovor-
na ni za kakvu Stetu nastalu zbog uporabe
proizvoda bez uzemljenja u skladu s lokal-
nim zakonima.

Proizvod smije spojiti na napajanje
samo ovlastena osoba. Razdoblje
jamstva proizvoda pocinje tek nakon
pravilne instalacije.

Proizvodac nece biti odgovoran za
ostecenja nastala zbog postupaka
koje vrée neovlastene osobe.

Kabel napajanja ne smije biti stegnut,
presavijen ili stisnut ili u dodiru s
vru¢im dijelovima uredaja.

Osteceni kabel napajanja mora
zamijeniti kvalificirani elektri¢ar. U
suprotnom, postoji opasnost od
elektricnog udara, kratkog spoja ili
pozaral

+ Spoj mora biti u skladu s nacionalnim

zakonima.

Podaci napajanja moraju odgovarati

podacima navedenim na tipskoj plocici

jedinice. Tipska plocica se nalazi sa
straznje strane kucista proizvoda.

+ Kabel napajanja na vasem proizvodu
mora biti u skladu s tablicom "Tehnicke
specifikacije”.

Prije poCetka bilo kakvog rada na
elektri¢nim instalacijama, molimo ne
otpajajte proizvod s napajanja.
Postoji opasnost od strujnog udara!
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Spajanje kabela napajanja
Prilikom izvr§avanja oZi¢enja morate
se pridrzavati nacionalnih/lokalnih
zakona o elektriénoj energiji i
upotrebljavati odgovarajucu
utiCnicu/vod za pecnicu. U slucaju da
su granice snage proizvoda vece od
elektri¢ne vodljivosti utikaca i
uti¢nice/voda, proizvod se mora
izravno spojiti putem fiksne
elektri¢ne instalacije bez upotrebe
utikaca i uti¢nice/voda.

1. Ako kabel napajanja nije dostavljen s
proizvodom, kabel napajanja koji biste
odabrali iz tablice (Tehnicke specifikacije,
stranica 8) u skladu s elektroinstacijama u
vasem domu mora biti spojen na vas
proizvod u skladu s uputama u dijagramu
kabela.

Ako nije mogudce iskljuiti sve polove s

napajanja, jedinica za otpajanje s najmanje

3 mm razmaka za kontakt (osiguradi,

sigurnosne sklopke, kontakti) moraju biti

spojeni a svi polovi ove jedinice za
iskljucivanje moraju biti uz proizvod (ne
iznad proizvoda) u skladu s IEE direktivama.

Nepridrzavanje ovih uputa uzrokuje

probleme i ukida jamstvo za proizvod.

Preporucuje se dodatna zastita
sklopkom za preostalu struju.

2. Otvorite poklopac priklju¢nog bloka
pomocu odvijaca.

3. Umetnite kabel napajanja kroz klemu
kabela ispod prikljucka i pricvrstite ga na
glavno tijelo integriranim vijkom na
komponenti kleme kabela.

4. Spojite sve kabele prema dostavljenom
dijagramu.



Premoslenje od
bakra

L1

FId =

Bx1.5 mm®
220240V~ 220-2407 ~

5. Nakon dovrSetka spajanja Zica, zatvorite
poklopac bloka prikljucka.

6. Usmjerite kabel napajanja tako da nije u
kontaktu s proizvodom i da nije pritisnut
izmedu uredaja i zida.

Kabel napajanja ne smije biti dulji od
2m zbog sigurnosnih razloga.

Instaliranje proizvoda

1. Preokretanjem grijace ploce, stavite ju na
ravnu povrsinu.

2. Prilikom montaze grijace ploce, nanesite
brtvilo dostavljeno u paketu oko grijace
ploce kao §to je prikazano na slici u
nastavku tako da se pobrinete da ostane
od 1 do 2 mm od vanjskog ruba stakla

3. Fiksirajte opruge za montazu tako da ih
umetnete i pri¢vrstite kroz rupe na dnu
kucista, kao sto je prikazano na slici.

Neki modeli ovog proizvoda
isporucuju se zajedno s veé
montiranim opruznim nosacima.

Broj na montaznih opruga proizvodu
razlikuje s ovisno 0 modelu
proizvoda.

4. Stavite plamenik na radnu povrsinu i po-
ravnajte ga.

5.Kada je plamenik postavljen na gornju
ploc¢u moze se jednostavno fiksirati
pomocu stezaljki. Ako dimenzije gornje
ploce nisu prikladne, 2 stezaljke za
montazu mogu se fiksirati na prednju
stranu proizvoda, kao $to je prikazano na
slici u nastavku.

1 23 4

Grijaca ploca

Vijak

Instalacijske hvataljke
Pult

B N

Kod montaze grijace ploce na
kuhinju, mora se instalirati polica da
bi odvojila kuhinju od grijace ploce
kako je ilustrirano na gornjoj slici. To
nije potrebno kad se instalira na
ugradenu peénicu.

Ako je moguce dodirnuti donju stranu
proizvoda jer je instaliran na ladicu, ovaj dio
mora biti pokriven drvenom ploc¢om.

e

207
1* /

2]

*  min. 15 mm
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Pogled odostraga (rupe za povezivanje)
PoloZaj rupa za spajanje prikazan na
donjoj slici je shematski, mozZe se
razlikovati u zavisnosti od modela
proizvoda. Fiksirajte ih sukladno s
rupama za spajanje na vasem
proizvodu.

B ey

Spajanje na razliGite rupe nije dobra
praksa u smislu sigurnosti jer to
moze ostetiti plinski i elektriéni
sustav.

Plamenik sadrzi komponente koje
rade s pomocu plinai struje. Zbog
toga bi se plamenik trebao pri¢vrstiti
na pult samo kroz rupe za
pricvré¢ivanje i samo s pomocu
isporucenih elemenata za
pricvré¢ivanje i vijaka te kao $to je
naznaceno u priru¢niku. U
suprotnome ¢e predstavljati
opasnhost za sigurnost Zivota i
imovine.

Broj na montaznih opruga proizvodu
razlikuje s ovisno 0 modelu
proizvoda.
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Jednostavna instalacija: Neki modeli
isporucuju se s pri¢vrsnim oprugama i
brtvenom brtvom pri¢vrséenom na proizvod.
Za ove modele zanemarite upute za
pricvré¢ivanje opruga i nosaca opisane u
priruéniku. Postavite svoj proizvod izravno u
prostor u kojem ¢e se proizvod nalaziti, kao
§to je prikazano na donjoj slici. Za ove
modele uzmite u obzir mjerenja Sirine i
dubine napisane u korisni¢kom priruniku
kao 10 mm vise.

Zadnja provjera
1. Koristenje proizvoda
2. Provjerite funkcije.
Budugi prijevoz
+ Sacuvajte originalni karton proizvoda i
prevozite proizvod u njemu. Slijedite upute
na kartonu. Ako nemate originalni karton,
spakirajte proizvod u najlon sa zracnim
mjehuriéima i évrsto ga zalijepite trakom.
Provjerite op¢iizgled vaseg
proizvoda i pogledajte ima li
ostecenja do kojih je doslo tijekom
transporta.



Bl Pripreme

Savjeti za ustedu energije
Sljededi savjeti ¢e vam pomodi u uporabi
Vaseg uredaja na ekoloski nacin i u ustedi

e

nergije:

Otopite smrznutu hranu prije kuhanja.

+ Koristite lonce/posude s poklopcima za

kuhanje. Ako nema poklopca, potrosnja
energije moZe porasti 4 puta.

+ Odaberite plamenik koji je podesan za

uporabu s veli¢inom dna lonca. Uvijek bi-
rajte to€nu veli¢inu lonca za vase jelo. Za
vece lonce je potrebno vise energije.

+ Pazite da koristite lonce s ravnim dnom

kad kuhate s elektriénim plamenicima.
Lonci s debelim dnom ¢e bolje provoditi
toplinu. MoZete ustedjeti energiju i za 1/3.

+ Posude i lonci moraju biti kompatibilni sa

+ DrzZite zone za kuhanje i dno lonaca Gistim.

zonama za kuhanje. Dno posudaiili lonaca
ne smije biti manje od grijace ploce.

Prljavstina ¢e smanijiti provodenje energije
izmedu zone za kuhanje i dna lonca.

+ Zadulje kuhanje, iskljucite zonu za

kuhanje 5 ili 10 minuta prije kraja vremena
kuhanja. MoZete posti¢i ustedu energije i
do 20% ako koristite preostalu toplinu.

+ Podaci o energetskoj ucinkovitosti prema

EU 66/2014 mogu se pronaci na karti
proizvoda koja se nalazi uz proizvod.

Prva uporaba
Prvo ¢iSéenje proizvoda

Neki deterdZenti ili sredstva za
¢iséenje mogu ostetiti povrsinu.

Ne koristite agresivna sredstva za
Cisc¢enje, prasak/kreme za Ciséenje ili
bilo kakve ostre predmete.

1. Uklonite sve materijale pakiranja.
2. Obrisite povrsine proizvoda mokrom

krpom ili spuzvom i osusite krpom.
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B Kako koristiti grijacu ploéu

Opce informacije o kuhanju
Nikada nemojte u tavu stavljati vise

& od jedne trec¢ine ulja. Ne ostavljajte
plamenik bez nadzora kad grijete
ulje. Pregrijano ulje predstavlja
opasnost od pozara. Nikada
nemojte pokusavati ugasiti vatru
vodom! Kada se ulje zapali, pokrijte
pozar dekom ili mokrom krpom.
Iskljucite plamenik ako je to sigurno
i pozovite vatrogasce.

+ Prije przenja hrane, uvijek je dobro osusite
i njeZno stavite na ulje. Pazite da se prije
przenja hrana otopila do kraja.

+ Ne pokrivajte posudu kad zagrijavate ulje.

+ Stavljajte tave i lonce na takav nacin da
njihove drske ne prelaze preko grijace
ploce tako da biste sprijecili grijanje rucki.
Ne stavljajte na grijacu ploci posude koje
ne stoje u ravnoteZi i koje se lako nagnu.

+ Ne stavljajte prazne posude i tave na zone
za kuhanje koje su uklju¢ene. Oni se mogu
ostetiti.

+ Uklju¢ivanje zone za kuhanje bez posude
ili tave na njoj moze uzrokovati osteéenje
uredaja. Iskljucite zone za kuhanje nakon
dovrsetka kuhanja.

+ Kako povrsina uredaja moZe biti topla, ne
stavljajte plasti¢ne ili aluminijske
proizvode na njega.

Odmah odistite s povrSine bilo kakve
istopljene takve materijale.

Takve posude se ne smiju koristiti ni za
drzanje hrane.

+ Koristite samo tave i posude s ravnim
dnom.

+ Stavite odgovarajucéu koli¢inu hrane u
taveilonce. Na taj nacin nec¢ete morati
bespotrebno ¢istiti ako hrana pokipi.

Ne stavljajte poklopce lonaca i tava na
zone za kuhanje.

Stavljajte tave tako da budu na sredini
zone za kuhanje. Kad Zelite pomaknuti
tavu na drugu zonu kuhanja, podignite je i
stavite na Zeljenu zonu kuhanja umjesto
da je povlacite.
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Savjeti za staklokeramicke ploce
+ Staklokeramicka povrsina je otporna na

toplinu i na nju ne utjecu velike razlike u
temperaturi.
Ne koristite staklokeramicku povrsinu kao
mjesto za pohranu ili kao dasku za re-
zanje.
Koristite samo tave i lonce sa strojno
obradenim dnom. Ostri rubovi uzrokuju
ogrebotine na povrsini.
Ne koristite aluminijske lonce i tave.
Aluminij oste¢uje staklokeramicku
povrsinu.
: Prolivena hrana
moze ostetiti
staklokeramicku
povrsinu i uzrokovati
pozar.
Ne koristite posude s
udubljenim ili
ispup&enim dnom.

Koristite samo tave |
lonce sa ravnim
dnom. Oni osigura-
vaju laksi prijenos
topline.

Ako je promjer tave
premali, energija ¢e
se izgubiti.

inoraba plééa za kuhanje

2 3

1

4

Plo¢a za kuhanje s dva kruga 21-23/12-
T4cm

Plo¢a za kuhanje s jednim krugom 14-16
cm

Plo¢a za kuhanje s jednim krugom 18-20
cm

Plo¢a za kuhanje s jednim krugom 16-18
cm je popis preporucenih promjera
posuda koje se trebaju koristiti na
odgovarajuc¢im plamenicima.
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Pazite da nijedan predmet ne padne
na plamenik. Cak i mali predmeti, kao
§to je posuda za sol, mogu ostetiti
plamenik.

Ne koristite napukle plamenike. Kroz
te pukotine moze curiti voda i
uzrokovati kratki spoj.

U slucaju bilo kakvog oste¢enja na
povrsini (npr. vidljive pukotine),
odmah iskljucite uredaj da smanjite
opasnost od elektri¢nog udara.

Kontrolna ploca

Staklokeramicke grijace ploce za
brzo grijanje emitiraju jarko svjetlo
kad se ukljuce. Ne gledajte u jarko
svjetlo.

ecitikacije

Glavna tipka - tipka za
ukljuCivanje/iskljucivanje
*Zakljucavanje tipki

Postavka temperature/povecéanje
vremenskog programatora
Postavka temperature/smanjenje
vremenskog programatora

*+ Tipka za odabir
dvostruke/trostruke zone za
kuhanje

* Ukljuci/iskljuci vremenski
programator

** Ukljuci/iskljuci zonu za kuhanje

Kontrolni sklopovi za odabir zone
za kuhanje

Prikaz zone za kuhanje (postavka
temperature 0 ... 9)

Dioda rada dvostruke/trostruke
zone za kuhanje (prikaz zone za
kuhanje)

Jgjjgle * Prikaz vremena (postoje 4 diode

za 4 razli¢ite zone kuhanja)

Ovom jedinicom se upravlja preko
dodirne kontrolne jedinice. Svaka
operacija koju napravite na vasem
dodirnom kontrolnom sklopu ée biti
potvrdena zvuénim signalom ako je
dodirna kontrolna jedinica
opremljena vremenskim
programatorom.

ﬂ Upravljacke ploce uvijek drZite Ciste i
suhe. Vlaga i prljavstina mogu uzro-
kovati problema s funkcijama.

(*) Ako je vas plamenik opremljen
vremenskim programatorom.

Ako je vas plamenik opremljen
ovim funkcijama.

Kod modela sa satom

Graficki prikazi i brojke su samou
informativne svrhe. Stvarni izgled ili funkcije
se mogu razlikovati.

Ukljucivanje grijace ploce

Dodirnite tipku "@" na upravljatkoj plogi 1
sekundu. Zasvijetli prikaz zone za kuhanje.
Grijac¢a ploca je sada spremna za uporabu.
MozZete odabrati razli¢ite zone za kuhanje u
roku od idugih 10 sekundi. Drugi upravljacki
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sklopovi ne smiju raditi kad radi glavna
tipka.

! U] i sve povezane decimalne tocke ée
bljeskati u svim prikazima zona kuhanja.

Odabir zona za kuhanje

2. Dodirnite jednu od kontrolnih sklopki za
odabir zone za kuhanje za ukljucivanje na

za kuhanje na grijacoj ploci, it
decimalna tocka ¢e bljeskati na
odgovarajuéem prikazu zone za kuhanje.

Ako se ne obavi nijedna operacija u roku od

10 sekundi, grijaca ploca ¢e se automatski

vratiti u rezim na pasivni rezim.

3. Dodirnite tipke "A" ili "~" da biste
postavili razinu temperature izmedu "1" i
"9" il izmedu "9" i "1".

Tipke "A" i "\¢" su opremljene funkcijom

ponavljanja. Ako bilo koju od ovih tipki

dodirujete dulje vrijeme, razina temperature
¢e se stalno povecavati ili smanjivati svake

0,4 sekunde.

Ako pocénete s tipkom "A", na zaslonu se

pojavljuje "1". Ako pocnete s tipkom "',

postavljena vrijednost se pojavljuje na
zaslonu (npr. pola sekunde "A" i pola

sekunde "9") . To oznacava da je ukljucen
pojacivac

]
Ova funkcija olak$ava kuhanje. Ka je
ukljucen pojacivac, kuhanje ¢e raditi na
maksimalnoj snazi odredeni vremenski
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Ako se ne obavi nijedna operacija u roku od
10 sekundi, grijaca ploca ¢e se automatski

vratiti u rezim na pasivni rezim.

Ako pritisnete glavnu tipku '@ na dulje od 2
sekunde, grijaca ploca ée se iskljuciti i vratiti
na pasivni rezim.

pojacivaCa ovisi 0 odabranoj razini

temperature. To je oznateno s "A" i

postavljena vrijednost temperature ée

bljeskati naizmjeni¢no na prikazu zone
kuhanja (npr. pola sekunde "A", pola
sekunde "9"). Kad vrijeme pojacivaca

istekne, snaga zone kuhanja ¢e se smanjiti a

vrijednost temperature ¢e biti stalno

prikazana.

Sve zone kuhanja su opremljene funkcijom

pojacivaca.

Ukljucivanje zone pojacivaca:

1. Ukljugite grijacu plocu.

2. Odaberite prvo Zeljenu zonu za kuhanje
dodirivanjem tipku za odabir zone za
kuhanje.

3. Pomocu tipke "w" postavite vrijednost
temperature zone za kuhanje na "9". Kad
odaberete postavku temperature, na
prikazu ée se naizmjeni¢no pojavljivati "9"
i "A". To oznaGava da je vrijednost
temperature postavljenana"9"ida je
ukljucena funkcija pojacivaca.

4. Zatim pomocu tipke "\¢" u roku od 10
sekundi odaberite Zeljenu postavku
temperature za koju Zelite da bude
ukljucena kao podsjetnik postupka
kuhanja nakon kraja vremena pojacivaca.
Pomocu tipki "#\" ili"s¢" postavite zonu
kuhanja na vrijednost izmedu "1" ili "9"
(pretpostavlja se da je na primjer
odabrana razina 6).

5."A" i "6" se pojavljuje na zaslonu
naizmjenicno tijekom funkcije pojacivaca
(na kraju razdoblja pojacivaca, "6" ¢e hiti
stalno prikazano).



Iskljucwanje funkcije pojaéivaca:

+ Dodirujte tipku "s¢" dok se vrijednost
temperature ne smanji na "0" da biste ra-
nije iskljucili funkciju pojacivaca.

+ Ako ¢e "9" biti odabrano kao razina tem-
perature koja ée biti ukljucena nakon kraja
pojacivaca i nece hiti odabrana druga niza
razina, bljeskanje zaslona ¢e prestati za
10 sekundi. Pojacivac je sada iskljucen.

Iskljucite plamenik.

Ako pritisnete glavnu tlpku '@ na dulje od 2

sekunde, grijaca ploca ée se iskljuciti i vratiti

na pasivni rezim.

Ukoliko postoji preostala temperatura koja

se moze koristiti nakon iskljuéivanﬁ"g plame-

nika, to ¢e biti oznaceno znakom * H} koji se

pojavljuje stalno na prikazu odgovarajuce

zone kuhanja.

Iskljucivanje zona za kuhanje

pojedinacno:

Zona za kuhanje se moze iskljuciti na 3

razlicita nacina:

1. stalnim dodirom na tipke "A" i "s".

2. Smanjenjem razine temperature na "0"
pomocdu tipke "s".

3. Uporabom funkcije programatora vreme-
na (ako postoji) za odgovarajuc¢u zonu za
kuhanje

1. Istodobnim dodirom na tipke "A

"\/".

Odaberite Zeljenu zonu kuhanja pomocu

tocka se pojavljuje na” Ui prlkazu zone za
kuhanje. Dodirnite istodobno tipke "A" i "\/"
da biste iskljucili zonu za kuhanije.

2. Smanijite razinu temperature zeljene
zone za kuhanje na "0" pomoc¢u tipke
ll\/ll

Nadalje, zona za kuhanije se takoder moze
iskljuciti smanjenjem razine temperature na
"0".

3. Uporaba funkcije programatora
vremena (ako postoji) za odgovarajucu
zonu za kuhanje

Kad vrijeme istekne, programator vremena
¢e iskljuciti zonu za kuhanje kojoj je

dodijeljen. Na svim zaslonima ¢e se pojaviti
"0" i "00". Dvostruka/trostruka zona kuhanja
i druge diode spojene na programator
vremena ¢e biti iskljucene.
Nadalje, kad istekne vrijeme, zacut ¢e se
zvuéni alarm. Za iskljuéivanje zvu¢nog
alarma, pritisnite bilo koju tipku na dodirnoj
upravljackoj ploci.
Ukljuéivanje dvostruke/trostruke zone
kuhanja**
Ukljuéivanje dvostruke zone za kuhanje:
Odaberite Zeljenu zonu za kuhanje
opremljenu dvostrukom zonom. Decimalna
tocka odgovarajuce zone za kuhanje mora
poceti bljeskati.
Postavite razinu temperature na vrijednost
izmedu 119 i dodirnite tipku Q" da biste
l<| ucili dvostruku zonu zone za kuhanije.

=" Dioda odgovarajuce dvostruke zone ¢e
takoder stalno bljeskati. Q) Status
dvostruke zone za kuhanje ée se promijeniti
kad dodirnete tipku drugi put: dvostruka
zona za kuhanje ¢e se prebacivati izmedu
statusa uklju¢eno i isklju¢eno.
Zona prosirenja ¢e biti uklju¢ena samo ako
je glavna zona zone za kuhanje postavljena
na razinu temperature izmedu "1" i "9".
Ukljuéivanje trostruke zone za kuhanje:
Odaberite Zeljenu zonu za kuhanje
opremljenu trostrukom zonom. Decimalna
tocka odgovarajuce zone za kuhanje mora
poceti bljeskati. Postavite razinu
temperature na vrijednost izmedu1i9i
dodirnite tipku "Q" da biste ukljucili
dvostruku zonu zone za kuhanje.

"12%" Dioda odgovarajuce trostruke zone ¢e
takoder stalno bljeskati. Ako ponovno

dodirnete tipku Q) ?] " dioda trostruke
zone bljeska i ukIJUCUJe se trostruka zona
kuhanja.

Kad dodirnete tipku "Q" jos jednom,
trostruka zona zone kuhanja se opet
iskljuéuje. Gore navedena operacija ¢e
uvijek promijeniti status
dvostruke/trostruke zone kuhanja.
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Ukljucivanje dvostruke I trostruke zone
dodirom na tipku " odabrane zone za
kuhanje.

Zakljucavanje tipki * (kod modela sa
satom)

Dodirnite tipku O dulje od 2 sekunde da
biste zaklju¢ali dodirni kontrolni sklop. Rad
éée biti potvrden zvuénim signalom. Zatim ¢e

O dioda poceti bljeskati a sve zone
kuhanja ¢e hiti zakljucane.

Zone kuhanja mogu biti zakljucane samo
tijekom rada. Ako su zone kuhanja
zakljuf{:ﬂane: moci ée raditi samo glavna tipka

@O Dioda e bljeskati i oznacavati
modul zaklju¢avanja tipki. Ako iskljucite
grijaéu plocu dok su tipke iskljucene,
tipkovnica ¢e biti uklju¢ena iduéi put kad
ponovno ukljucite grijaéu plocu. Da bi
grijaca ploc¢a radila, mora se iskljuciti
zaklju€avanje tipki.

ée vam omogucditi zaklju¢avanje ili
otklju¢avanje dodirnog kontrolnog sklopa u
radnom reiimu.m

Dodirnite tipku O na 2 sekunde da biste

otkljucali zone za kuhanje. Rad ¢e bhiti

potvrden zvucnim signalom.

Zatim ¢e se "Bl diode iskljuciti. Sada je

dodirna kontrolna tipka otklju¢ana i moze

normalno raditi.

Zakljucavanje zbog djece (Ova je

znacajka neobavezna. Mozda ne post-

oji na vasem proizvodu.)

MozZete zastititi grijacu plocu od nehoti¢nog

ukljucivanja da biste sprijecili da djeca

uklju€uju zonu za kuhanje. Funkcija

zaklju€avanja zbog djece sadrzi nekoliko

kompleksnih koraka za zaklju¢avanje do-

dirne upravljacke jedinice. Zakljucavanje

zbog djece se moze ukljuciti i iskljuciti samo

U pasivnom rezimu.

Zakljucavanje modula:

1. Dodirnite glavnu tipku @ da biste
ukljucili grijaéu ploéu.
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2. Dodirnite tipke "A"1"\¢" istodobno na
najmanje 2 sekunde.
3. Zatim jos$ jednom dodirnite tipku "'
» funkcija zauéavanja zbog djece je
L

ukljucenai "i«" se pojavljuje na svim prika-

zima zone za kuhanije.

Iskljucivanje zaklju€avanja zbog djece:

(Ova je znacajka neobavezna. MozZda

ne postoji na vasem proizvodu.)

MozZete iskljuciti zaklju¢avanje zbog djece

kako ste ga ukljugili.

1. Dodirnite glavnu tipku '@ da biste
ukljucili grijaéu plodu.

2. Dodirnite tipke "~ i "s¢" istodobno na
najmanje 2 sekunde.

3. Zatim jos$ jednom dodirnite tipku "~e".

» "L se pojavljuje na svim prikazima zona

za kuhanje dok god je ukljuéeno

zaklju€avanje zbog djece. fﬁ': ¢e nestati

kad se zaklju€avanje uspjesno iskljuci.



Funkcija programatora vremena * (kod
modela sa satom)

Ova znacajka vam olakSava kuhanje. Neéete
morati stalno gledati na grijacu plocu tije-
kom postupka kuhanja i zona za kuhanje ée
se iskljuciti automatski na kraju vremena
koje ste odabrali.

Programator vremena daje sljedece
znacajke: Dodirni kontrolni sklop moZe
upravljati s najvise 4 programatora vremena
zone za kuhanje i jednim dodijeljenim alar-
mom za kuhanje istodobno. Svi programa-
tori vremena se mogu koristiti samo u rad-
nom rezimu.

Programator vremena kao alarm
Programator vremena alarma radi neovis-
no o drugim zonama za kuhanje. Zato nije
vazno je li zona za kuhanje odabranaili ne.
1. Dodirnite tipku "®" da biste ukljudili

programator vremena alarma. "00" i "0
" Ge se pojaviti na zaslonu, a tockica ée se
pojaviti u donjem desnom dijelu. Na taj se
nacin aktivira programator vremena
alarma.

2. Zatim postavite Zeljenu vrijednost
vremena dodirom na tipke "A" i "\¢".

3. Programator vremena ée poceti s
odbrojavanjem nakon postavljanja

» Kad istekne vrijeme, zacut ce se zvucni
alarm. Za isklju¢ivanje zvuénog alarma,
pritisnite bilo koju tipku na dodirnoj
upravljackoj ploci.

Programator zone kuhanja:

Programatori zone kuhanja se mogu

postaviti samo za zone kuhanja koje su

ukljuéene.

1. Prvo ukljucite tipku i zatim ukljucite
Zeljenu zonu kuhanja. (zona kuhanja mora
biti postavljena na vrijednost izmedu 11 9)

2.Kao na programatoru alarma, ukljucite
zonu kuhanja dodirom na tipku é "00"i

Wk e se pojaviti na zaslonu, a tockica
¢e se pojaviti u donjem desnom dijelu.

Tako se uklju¢uje programator vremena
za zonu kuhanja.

3. Morate dodirnuti tipku "©" drugi put da
biste ukljucili programator zone za
kuhanje. Sada mozete dodijeliti progra-
mator.

4. Postavite Zeljenu vrijednost vremena
dodirom na tipke "A" i "\e".

Da biste postavili programatore plamenika:

1. Nakon uklju¢ivanja programatora prve
zone kuhanja, ponovno dodirnite tipku "©
" Kontrolni sklop ¢e se okrenuti u smjeru
kazaljke na satu prema sljede¢em aktivnoj
zoni za kuhanje dodijeljenoj programatoru.
Prijedlog dodjele ¢e biti prikazan
bljeskaju¢om diodom "E&I".

2. Postavite Zeljenu vrijednost vremena
dodirom na tipke "A" i "\¢".

3. Programator uklju¢en za zonu kuhanja
koja je prva postavljena je oznacena s
diodom "@" koja stalno svijetli.

+ ViSe programatora moze biti dodijeljeno
za druge aktivne zone kuhanja dodirom
na tipku "©" jos jednom.

+ Nakon 10 sekundi, prikaz vremena se
vrac¢a na programator koji prvi zavrsava.

" Diode koje svijetle stalno na prikazu
vremena oznacavaju da programator
trenutno odbrojava.

+ MoZete prikazati vrijednosti postavljene
za programatore zone za kuhanje i
programatora vremena za jaje
promjenom poloZaja tipke é
Bljeskajuca prednja desna dioda """
uvijek prikazuje dodjelu.

Ako ne bljeska nijedna dioda, vrijednost
programatora za jaje ¢e biti prikazana na
zaslonu programatora.

Iskljucivanje programatora:

Prvo morate prikazati programator

promjenom polozaja tipke "©" dok

programator ne nestane. Ova vrijednost se
kasnije moZe opozvati na 2 razli¢ita nacina:

+ Smanjenjem vrijednosti korak po korak do
"00" dodirivanjem "s¢" tipke.

+ Dodirivanjem tipki "A" i "s¢" istodobno na
pola sekunde dok se "00" ne pojavi na
zaslonu.

Kad istekne vrijeme, zacut ¢e se zvuéni

alarm. Za iskljucivanje zvuénog alarma,

pritisnite bilo koju tipku na dodirnoj
upravljackoj ploci.
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Prikazite vrijednost preostalog vremena
programatora zone za kuhanje 3 (dioda
oznake bljeska) na prikazu programatora
(oznaka diode aktivnog programatora zona
za kuhanje 1 i 4 ustvari nece biti vidljivi na
prikazu programatora).

Funkcija za odrzavanje toplim (ako
postoji)

Funkcija za odrzavanje toplim zone za
kuhanje pomaze ko odrzavanje hrane
toplom tako da se odabere dodatna razina
temperature izmedu 0 1. Dodirnite tipku"D"
da ukljucite fumnkciju za odrzavanje toplirr;.

Zatim dioda "' bljeska. Dodirnite tipku "0’
ponovno da biste iskljugili zonu kuhanja.

Ogranicenje vremena rada

Kontrolni sklop grijace ploce je opremljen
ograni¢enjem vremena rada. Kad jedna ili vise
zona kuhanja sluc¢ajno ostanu ukljucene, zona
za kuhanje ¢e se automatski iskljuciti nakon
odredenog vremena. (pogledajte Tablicu 1)
Ograni¢enje vremena rada ovisi 0 odabranoj
razini temperature. Ako je programator
dodijeljen zoni za kuhanje, "00" se pojavljuje na
zaslonu programatora na 10 sekundi (10
sekundi kasnije, ukljuCuje se oznaka preostale
topline).

Zatim se prikaz iskljucuje.

Nakon iskljucivanja zone kuhanja automatski,
kako je gore opisano, ponovno pocne raditi i
maksimalno vrijeme rada se primjenjuje za
ovaj prikaz temperature,

Tablica-1: Parametri postavke temperature; vrijeme ciklusa 47.0 sekundi

1 45,6 1.4 60
2 43,6 34 180
3 41,3 57 288
4 38,4 8,6 390
5 35,9 11,1 510
6 33,1 13,9 150
7 26,2 20,8 210
8 19,2 27,8 270
9 0 47,0 -

Funkcije preostale topline
Za isklju¢enu zonu kuhanja za ¢iju se tem-
peraturu povrsine primijeti da je iznad 60°C

znak |H-! (preostala toplina) se pojavljuje na
zaslonu. Kad preostala toplina padne ispod
60°C, "0" se pojavljuje na zaslonu.

Kad se napajanje vrati nakon nestanka
elektri¢ne energije odgovarajuce zone za
kuhanje koja je bila iznad 60°C prije nestan-
ka, prikaz preostale topline bljeska. Prikaz
nastavlja bljeskati dok ne istekne vrijeme
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maksimalne preostale topline ili dok se zona
za kuhanje ne odabere i ne ukljuci.

Kad se pusti napajanje, kontrolni
sustav grijace ploce obavlja
kalibraciju ovisno o senzoru, uvjetima
stakla i okoline. Ne pokrivajte stakleni
dio senzora bilo ¢im tijekom
kalibracije.

Ako se na zaslonu proizvoda pojave
pogreske poput AF10, AF20, AF30,
obratite se servisu.



[ odrzavanje

Opce informacije

Vijek trajanja proizvoda ¢e se produljiti, a
Cesti problemi ¢e se smanijiti, ako se proiz-
vod redovito Gisti.

Iskljucite uredaj iz struje prije pocetka
odrzavanja i ¢is¢enja.

Postoji opasnost od strujnog udara!
Pustite da se uredaj ohladi prije
¢iséenja.

Vruée povrsine mogu uzrokovati
opekline!

+ Temeljito oCistite proizvod nakon svake
uporabe. Na taj éete nacin uvijek moci
lakse ukloniti ostatke od kuhanja, pa nece
zagorjeti kad sljedeci put budete koristili
uredaj.

+ Za uredaja jedinice nisu potrebna poseb-
na sredstva za ¢isc¢enje. Koristite toplu
vodu s tekuéinom za pranje, meku krpu ili
spuzvu i obrisite je suhom krpom.

+ Uvijek pazite da dobro obrisete viSak
tekucine nakon &is¢enja prolivene hrane.

+ Ne koristite sredstva za ¢iséenje koja
sadrze kiselinu ili klorid za ¢iséenje
povrsine od nehrdajuceg Celika i inoksa i
rucku. Za ¢iséenje tih dijelova koristite
meku krpu s tekuéim deterdZzentom (nea-
brazivnom), pazeéi da brisete u jednom
smjeru.

Neki deterdZenti ili sredstva za
¢iséenje mogu ostetiti povrsinu.

Ne koristite agresivna sredstva za
Cisc¢enje, prasak/kreme za Ciséenje ili
bilo kakve ostre predmete.

Nemojte koristiti parne Cistace za
Ciséenje uredaja jer to moze
uzrokovati strujni udar.
Ciséenje ploce za kuhanje
Staklokeramicke povrsine
Operite staklokeramicku povrsinu
(vitrokeramika) hladnom vodom pazeci da
ne bude ostataka sredstva za ¢iséenje i
osusite je mekom krpom. Ostaci mogu
uzrokovati osteéenja staklokeramicke
povrsine kad idudi put budete koristili plocu
za kuhanje.
Osuseni ostaci na staklokeramickoj povrsini
(vitrokeramika) se ni u kojem slu¢aju ne
smiju strugati ostricama kuka, staklenom
vunom ili sliénim alatima.
Uklonite mrlje od kamenca (Zute mrlje)
malom koli¢inom komercijalnog sredstva za
uklanjanje kamenca ili malom koli¢inom
octa ili soka od limuna.
Ako je povrsina jako prljava, nanesite
sredstvo za ¢iséenje na spuzvu i pricekajte
da se dobro upije. Zatim ogistite povrsinu
ploce za kuhanje mokrom krpom.

Hrana zasnovana na Seceru, kao sto
su gusta krema i sirup moraju se
odmah ocistiti, a ne cekati da se
povrsina ohladi. U suprotnom se
staklokeramicka povrdina moze
trajno ostetiti.

S vremenom na premazima ili drugim

povrsinama boja moZe malo izblijedjeti. To

nece utjecati na rad proizvoda.

Blijeda boja i mrlje na staklokeramickoj

povrsini su uobicajeni i ne predstavljaju

gresku.
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Otklanjanje kvarova

I dijelovi zagriju, mogu se siriti | uzrokovati buku. >>> To nije kvar.

Uredaj ne radi.
ozda Je glavni osigura¢ pokvaren ili je izbacio. >>> Provjerite osigurace na plogi s
osiguracima. Po potrebi ih zamijenite ili ponovno ukljucite.
+ Uredaj nije uklju¢en u (uzemljenu) uti¢nicu. >>> Provjerite spoj utikaca.
+ Ako prikaz ne zasvijetli kad ponovno ukljucite grijaéu plo¢u. >>> Iskljucite uredaj na
prekidacu. Sacekajte 20 sekundi i onda ga ponovno spajite.
Konzultirajte se s ovlastenim serviserom ili dobavljatem gdje ste kupili uredaj ako ne
mozete rijesiti problem iako ste primijenili sve upute u ovom dijelu. Nikada ne
pokuSavajte samo popraviti pokvareni proizvod.
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MpouuTajTe ro oBa ynatcTBO NpBO!

MounTyBaH NOTPOLLYBaYy,

Bu 6narogapume Wwto nabpasTe nponssof Ha Beko. Ce HapeBame feka Npon3BogoT Ke BU
CIlyXu Haj,qo6po 3a HaMeHaTa 3a KOja € npon3eeeH Co BUCOK KBaIMTET 1 CO BPBHa
TeXHOJ'IOI'l/Ija. 3aT0a, BHUMATENHO I'IpO‘-Il/ITajTe M LUenoTo ynaTtCTBO 3a KOPUCHWKOT U CUTe
Apyrn npuapyXHn OOKYMEHTW npea ga ro KoOpnucTnTe npom3sodoT U 3aquajTe O 3a NaHn
oCBpPTH. AKo ro haBaTe npon3BodoT Ha HeKOj apyr, ,uajTe MY o N yrnaTCTBOTO 3a yr|0Tpe6a.
CnegeTe ' cuTe npenynpenysarba v l/IHCbOpMaLlVIVI BO OBa ynaTCTBO 3a KOPUCHWMKOT.
3anomHeTe [eKa OBa yrnaTCTBO MOXe fa € NCTO 1 3a HEKONIKY Apyrn Moaenn. Pasnunkute
Me|‘y MogennTe Ke 6I/IJ:laT MOCOYEHN BO yNaTCTBOTO.

O6jacHyBar-e Ha cumbonuTe

CJ'Ie,ElHl/ITe cumbonu ce yI'IOTpe6eHl/I BO OBa yrnaTCTBO 3a yHOTpe6a:

BakHW MHCDOPMALIMM UM KOPUCHM COBETY 3a ynoTpeda.
MpenynpeayBarba 3a onacHW CUTyaLm BO OHOC Ha XXMBOTOT U UMOTOT.
MpenynpeayBarbe 3a enekTpudeH yaap.

I'Ipe,qynpe,quar—be 3a PU3NK 04 OraH.

il

MpenynpeayBarbe 3a BPen NOBPLLNHM.

Argelik A.$.
Karaagoe caddesi No:2-6
34445 Suf|uce/ Istanbul /TURKEY

c € Made in TURKEY
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il Baxcuu ynarcrea n npegynpepysara 3a 6eabegHocta

M 334 XXMBOTHAartTa cpefuHa

OBa nornaeje CoapXu

6e30eQHOCHN YyNaTCTBa LUTO

Ke BM MOMOrHaT a ce

3alTUTUTE O PU3KMK 3a

NIMYHa NoBpeaa Uin

OLUTETYBak-€ Ha MMOTOT.

Heno4nTtyBar-eTO Ha OBME

yrnaTCTBa ja MOHULITYBA

rapaHuujaTa.

OnwTa 6e3begHoCT

- 0BOj ypea MOXe fa ro
KopuCTaT Aeua WTo MmaaT
Bapem 8 roguHu 1 mua co
HamaneHa puanyka,
YyBCTBUTESHA WK
MEHTasIHa CNOCOBHOCT Nu
CO HeOCTaTOK Ha UCKYCTBO
WM MO3HaBaHa CaMo ako
He ce Noj Haa30p N ako
MM ce fafaT ynaTcTBa 3a
ynoTpeba Ha anapaToT 3a
[la MOXe a ro KOpUcTaT Ha
6e36eeH Ha4YMH U CaMOo ako
rn pasbpane cute
OMacHOCTMW.
[leyaTa He cmee fa cu
urpaaT Co anapaTor.
HUCTEHETO N OAPXKYBAHETO
He cMeaT fa ro npaeaT Aela
6e3 Haa3op.

- Ype[oT He € HaMEeHEeT fla ro
KopucTaT mua
(BKNy4MTENHO M AeLa) co

4/MK

HamaneHa puanyka,
CEH30pHa UM MeHTarnHa
CNOCOBHOCT NN CO
HegoCTaTOK Ha UCKYCTBO
NN NO3HaBaHba, OCBEH aKo
He ce NMof Ha430p UK ako
UM ce fafat ynaTcTBa.
[euaTa nof Hag3op He cmee
[a cu urpaat Cco ypeaor.

- Jlokonky npon3BofgoT ce

[aBa Ha HeKOj Apyr 3a IYHa
yrnotpeba unmn 3a NOBTOPHa
ynoTpeba (Ha cTapo), Toj ce
[laBa 3aefjHO CO
MPUPaYHMKOT 3a KOPUCTEHSE,
03HaKMTe Ha MPOM3BOAOT U
LpYyruTe peneBaHTHA
LIOKYMEHTW 1 AeN0BM.

- [locTaByBaH-E€TO U

nonpaBkaTa Mopa a
n3Beae OBNacTeH CepBuUCep.
[MNponsBoanTeNnoT HemMa fa
ce CMeTa 3a OJrOBOPEH 3a
OLUTeTyBaHba LLUTO Ce
nojaBue 3apaam NocTankm
LLITO ' U3BEJIE HEOBTACTEHM
MUa M UCTOTO MOXe Aa ja
MNOHULLTW rapaHumjaTa.
BHMMAaTENHO NpoynTajTe ro
ynaTCTBOTO Npef
NoCTaByBaHse.,

- He Bkny4vyBajTe ro

NPOM3BOAOT aKo e pacunaH



WM Ma BUAJIMBO
OLUITETYBaHbE.

- [poBepeTe ganm
perynaTopuTe 3a
doyHKUMMTE Ha NPON3BOAOT
Ce UCKJTYY€eHN MO Cekoja
ynoTtpeoba.

EnekTpuyHa 6e36epHocT

- AKO NMpon3BoaoT NMa
nedekT, He Tpeba fa ce
BKJly4yBa OCBEH aKO He U/
nonpaseH BO OBnacTeH
cepsuc. [locToun pusnk of
CTpyeH ynap!

- [loBp3eTe ro npomsBoaoT
CcaMo 3a LUTeKep/nnHMja co
3a3eMjyBarbe CO HaMoH U
3aliTuTa Kako LITO e
HaBe[eHO BO , TeXHUYKN
cneundomkaumm”,
NHCcTanauwnjata 3a
3a3eMjyBarbeTo Tpeba aa ja
HanpaBKn KBaMMOUKyBaH
eneKkTpuyap ako ro
KOPUCTUTE MPON3BOAOT CO
nnu 6e3 TpaHcdopmaTop.
HaliaTa KoMnaHuWja Hema fa
ouae 04roBopHa 3a KakBu
1o Npobaemu LITO Ke ce
cnyyaT 3apaam Toa WTo
NpOV3BOAO0T He Bun
3a3eMj€eH BO COIMaCHOCT CO
NTOKaNHUTE perynaTuem.

- Hukoraw He MujTe ro
MPON3BOAOT CO UCTYypaHe
NN Npckarse BoAa no Hero!

[locToM pU3NK Of CTPYEH
yaap!

- [ponsBoOoT Mopa fa ce

MCKJTy4M 0f CTPpyja 3a BpemMe
Ha NoCTaByBatbeE,
0p>XXyBaHsE, YNCTEHE NN
nonpaeka.

- AKO KabenoT 3a HanojyBaHse

Ha NPON3BO/OT € OLUTETEH,
MOpa fa buae 3aMeHeT o[
CTpaHa Ha NPoM3BOANTENOT,
OBJfIACTEHNOT CEPBUCEP NN
CIIMYHO KBaNMMUKyBaHO
nvLe 3a fa ce nsberHe
OMacHOCT O/} CeKakoB BU.

- KopucTteTe camo kaben 3a

NnoBp3yBaH-e NOCOYEH BO
. TEXHNYKM cneuundomkaumm®,

- [ponsBoOoT Mopa fa ce

NOCTaBW HA HAYMH KOJLLTO
Ke OBO3MOXXYBa KOMIMIETHO
NCKTy4yBaHs-€ CO CTpYja.
Pas3fenHukoT Mopa ga
NOCTaBW Kaj FMaBHNOT
MPUKJITYHOK WS Kako
NPEeKNHyBaY BrpafeH BO
domKcHaTa enekTpryHa
MHCTanaumja BO COrfacHoCT
CO perynaTmBuTe 3a rpagoa.

- Cekoja paboTa Ha

eneKkTpMYyHaTa onpemMa u Ha
CUCTEMUTE CMee fa ja
n3BeayBa CaMo OBaCTEHO
M KBanMdnKyBaHO L.

- Bo cnyyaj Ha owTeTyBaHse,

UCKIy4YeTe ja pepHaTa u
NCKJy4YeTe ja o 4OBOA Ha
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en. HamnojyBarbe. 3a fa ro
HanpaBUTe OBa, UCKIy4eTe
M1 OCUrypyBaunTEe goMa.

- [poBepeTe ganm
HOMWHaHaTa BPeAHOCT Ha
OCUIypyBa4yoT €
KoMnaTubuaHa co
NPOM3BO/OT.

be36epHOCT Ha NPOU3BOAOT

- MPEAYTNPELYBAHSE:
Ypenot n oocTanHuTe
[IeNI0BW CTaHyBaaT Bpev BO
TeKOoT Ha ynoTpebaTa. Tpeba
[la BHMMaBaTe fielaTa fa He
rn gonupaat BpenuTe
enemMmeHTU. [leyata nomanu
oA 8 roanHn Tpeba ga ce
JIpXXaT HacTpaHa OCBEH aKo
He CTe nof Haasop.

- He kopucteTe ro
NPOM3BOAOT KOra
PE30HNPAHLETO WK
KoopAMHauujaTa ce
nonpeyveHn o ynotpebda Ha
anKoxof U/vnu nekapcTea.

- BHMMaBajTe kora kopucTuTe
anKoXOHN NWjanaum Bo
jageraTa. ANKOXOMoT
McnapyBa Ha BUCOKM
TemMnepaTypu 1 MOXe aa
npean3BuKa oraH dbuaejKu
Ke ce 3amanu Kora ke fojae
BO KOHTAKT CO Bpenu
MOBPLLMHW.

- [lpoBepeTe gann nma
3anannBem mMaTepujanu
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613y [0 NPOU3BOA0T
OnaejKn cTpaHmTe
CTaHyBaaT Bpenu npu
ynoTtpeoba.

- OcTaBeTe v cuTe OTBOPU 3a

BEHTUMALUMja CNoBOaHN U
6e3 npenpeku.

- He KopucTteTe 4nctadm Ha

napea 3a fja ro MIcYMcTuTE
anapaToT BuaejKn Tme Moxe
Nla npeanaBukaat
eneKkTpuYeH yaap.

- MPEAYTNPEOYBAMSE:

['0OTBEH>E Ha MI0THa CO MacT
MM Macno n 6e3 Hag3op
MOXe fa buae onacHo 1 aa
npean3BuKa noxap.

HWKOT ALLI He o6uayBajTe ce
[la ro U3racHeTe OrHOT CO
BOa, TYKY UCKITy4eTe ro
anapaToT M NoToa NoKpujTe
rO MJIaMEeHOT, Ha MNp. CO
Kanak 1M npoTUBMOXapHO
Kebe.

- BHUMAHME: ['lpouecoT Ha

roTBere Tpeba fga ce
Haarneay.a.
KpaTKOpOYHMOT npouec Ha
roTBere Tpeba fga ce
HagrnegyBa NnocTojaHo.

- MPEAYTNPEOYBAMSE:

OnacHocCT of noxap: He
cTaBajTe NpegMeTu Ha
MOBPLUMHUTE 3a TOTBEHSE.

- MPEAYNPEAYBAHSE: Ako

NoBpLUMHATAa e HanykHaTa,
MCKSyYeTe ro anapaToT 3a



[a ja n3berHetTe MOXHOCTa
0[] eNneKTpUYEH yaap.

- AKO ce cKpLUK cTakseHaTa
nnoYa: BegHatl ncknydete
M CUTE FOPUHULIN U CUTE
[ENOBWU LUTO Ce HanojyBaaT
CO en. CTpyja U nsonupajte
rO NpOM3BOAOT Of CTPYja.
He gonupajte ja
NOBPLUMHATA Ha
NpPoOu3BOLOT. He kopucTeTe
ro Npon3BoA0T..

- Ype[oT He e HaMEHET fia ce
KOHTPOIMpa CO HaBOpPELLEH
TajMep UM co 3acebeH
CMCTEM 3a JaieynHcKa
KOHTpOSa.

- [1pnUTUCOKOT Ha NnapeaTa
LLTO Ce NojaByBa 3apaau
BflaraTa Ha NnoBpLUMHaTa Ha
NIOTHaTa WM Ha HOTO Ha
TEHLIEPETO MOXE Aa
npean3BuKaaT OBMXKEHE Ha
TeHLlepeTo. 3aToa,
ocurypajte ce geka
NOBPLUMHATA Ha pUHrnaTa u
JIHOTO Ha CajoBUTE ce
cekoratl cyBM.

- MPEAYTNPELYBAHSE:
KopucTeTe camo 3alUTUTH
3a nyioYarta WTo
au3ajHupan uam rn
npenopa4vyBa
NPON3BOAMTENOT Ha
LUMOPETOT BO yNaTCTBOTO 34
yrnotpeba Kako cooABeTHa

3alTuTa. YnotpebaTta Ha
HecooABeTHa 3allTmTa
MOXe fa AoBefe 10
HecpeKu.

3a na 06e3begmTe anapaToT

[la He NMpean3BuKa noxap:

- [poBepeTe ganm
MNPUKITYHOKOT
COOQBETCTBYBA CO
LUTEKEPOT N He
Npean3BuKYBa NCKPEHE,

- He KopucTeTe OWTETEH,
NpeceYeH Unm NPOaOIKEH
kaben. KopucTteTe ro camo
opuUrMHaNHMOT Kaben,

- [lpoBepeTe gann nma
TEYHOCT MM Bnara Bo
LUTEKEPOT Kafe WTo e
NPUKJTyYeH NPOM3BOAOT,

HameHeTta ynoTtpeba

- OBOj NpOn3BO[ € HaMeHeT
3a AoMallHa ynoTpeba. He e
[03BONIeHa KOMepLmjanHa
ynoTtpeoba.

- BHUMAHMUE: OBOj anapaT e
HaMEeHeT CaMO 3a rOTBEHsE.
He cmee fa ce KopucTn 3a
Opyrv HamMmeHu, Ha [Npumep
3a 3arpeBaHse Ha
npocTopwuja.

- [ponsBoanTeNnoT Hema faa
onae 04roBopeH 3a kakBa
OWNo WTETa WTO Ke buae
npean3BuKaHa of
HenpaBWIHa ynoTpebda unn
paKyBaHse.
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be3beaHocT 3a gewarta

- MPEAYTNPELYBAHSE:
JocTanHuTe genosu
CTaHyBaaT BPEN BO TEKOT
Ha ynoTpebaTa. [euaTta
Tpeba ga ce gpxaTt
HacTpaHa.

- MaTepujannte 3a NakyBarbe
Ce oMnacHu 3a gelaTa.
[pxeTe rm maTepujannte 3a
NaKyBaH€ HacTpaHa o
neuata. dprete rm cute
[IeNI0BM Ha NaKyBaH-ETO BO
COrNacHOCT CO CTaHaapanTe
3a XMBOTHa cpeanHa.

- EnekTpmyHnTe npomssoanTe
Ce oMnacHu 3a gelaTa.
LpxeTe rv geuata
nojaneky of Npov3Boa0T
Kora Toj paboTu 1 He
[03BONYBajTE UM [a CK
urpaaT CO Hero.

- He cTaBajTe HMKaKBM
npeaMeTV Bp3 anapaToT
LUTO MOXe da rn godartar
Jeuara.
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dpnarbe Ha CTapuoOT NPOU3BOS

YcornacyBambe co [lupektuBara 3a
¢pname Ha efleKTPOHCKa U
eneKTpU4YHa onpemMa u 3a ogfiarame
Ha oTNagorT:

OBOj 0TNaf e ycornaceH co [npexktueata
Ha EY 3a hpnarbe Ha enekTpoHcKa K1
enekTpuyHa onpema (2012/19/EU). OBOj
NPOW3BOJ ro HOCK CUMOOOT 3a
Knacudukaumja Ha oTNagoT of
eneKTPUYHa 1 enekTpoHcka onpema (WEEE).
OBOj NPOM3BOL € NPOoM3BeAEH CO MHOTY
KBaNMTETHX AENOBM U MaTepujani KOUWTO
MOXe Aia Ce KopucTaT OAHOBO U ce
COO[IBETHU 3a peunkvparbe. He copnajte
rO NPOM3BOAOT CO HOPMAHMOT AOMaLLEeH
OTnag W co Apyr OTnaj Kora Beke Hema [a
ro kopuctuTe. OfHeceTe ro BO cOOMpeH
LieHTap 3a peuvKnnparse Ha enekTpryHa 1
eneKTPOoHCKa onpema. KoHcynTupajTe ce co
OBfaCTeHWTE Tena BO OnwT1HaTa 3a aa
[03HaeTe Kafe vMa COBMPHM LIEHTPM.

YcornacyBambe co [lupektuBara 3a
orpaHuyyBar€e Ha onacHUTe MaTepuu:
Mpon3BOLOT LWITO O KYNMBTE € YCOornaceH
CO OTnap e ycornaceH co [lnpexkTveaTa 3a
orpaHvdyBarbe Ha onacHUTe MaTepun
(2011/65/EU). He conpxu LUTETHM 1
3abpaHeTn MaTepujanm KoOULWTO ce
HaBefdeHW BO [lnpekTvBaTa.

®dpnarbe Ha MaTepujanoT 3a

nakyeamwe

+ MaTepujanoT o nNaKyBarbeTO € ONaceH
3a felaTa. YyBajTe ro Ha 6e36enHO
MECTO 1 nofdaneky of aodhaTt Ha feua.
MakyBareTO Ha NPOV3BOLOT €
NpoU3BeAeH O PELMKINPaUKM
MaTepujan. dpreTe ro NpaBUIHO 1
COpTVpajTe ro BO COMMAcHOCT CO
ynaTcTBaTa 3a peumkimparbe otnag. He
dbpnajTe ro co foMalHWOT oTnag.



a OnwiTtn umbopmaqm
Mpernep,

T TInoTHa 3a roTBemse CO efleH Kpyr
2 Creray 3a cocTaByBame
3 [1noTHa Co ropuHmK

TexXHU4Ku cneundukauum

4 Kanak 3a ocHoBaTa
5 PwHrna sa roteerse CO ABa Kpyra

HanoH / dopekBeHUmja

220-240 V 1IN~/ 380-415V 2N~ 50 Hz

BKynHa noTpollyBadka Ha en. eHepruja

6700 W

Bua kaben / cekuuja

MUH.HO5V2V2-F3 x 2,56 MM. (IN) / 5 x 1,5 MM.” 2N)

HanBopeLHu AuMeH3un (BUCOYMHa /
LUIMpOYMHa / AnaboynHa)

55 Mm./580 MM./510 MMm.(3a MofenuTe LWTO
[oaraaT Co MOHTaXHW NPYXXWHU U 3anTUBHATa
3anTKBKa NpukayeHa Ha Npou3BOAOT, CMETajTe '
MeperbaTa Ha WnpuHaTa 1 agnabodmHata 3a 10
mm NoBeKe 0[] OBUE MepeH-a.)

[vMeH3un 3a nHcTanaumja (lWmpodrHa /

560 (+2) MM./490 (+2) MM.

| 1n1a6o4nHa)

FopunHuum

Hanpepn neBo PuHrna 3a rotsexe co ABa Kpyra
JumeH3nja 210/120 MM.

HanojyBarbe 2200/750 W

Mosaan neBo [noTHa 3a roTBeH€e CO eAeH Kpyr
IVEREE! 140 MM,

HanojyBare 1200 W

[o3aan AecHo [noTHa 3a roTBeH€e CO eAeH Kpyr
IVEREE! 180 MM,

HanojyBare 1800 W

Hanpefn gecHo [noTHa 3a roTBeH€e CO eAeH Kpyr
JnmeH3nja 160 MM,

HanojyBare 1500 W

BaLLUMOT Npon3BoL.

TexHnuKuTE CI'IeLlVICbVIKaLlVIVI MOXe fa ce MeHyBaaT 6e3 NPeTxXoaHO N3BECTYBaHE
co uen nace I'IOLlO6pl/I KBa/IMTETOT Ha NPon3BoaOT.

CnuknTe BO oBa ynaTCTBO Ce LWeMATCKN 1 MoXxebun Hema ha cooaBeTcTByBaaT Co

BpeoHocTUTE WTO Ce fJafeHn Ha TabnmukmTe Ha nponssoanTe UM BO NpUApy>XHaTta
OOKyMeHTalWnja ce AO6VI€HVI BO J'IaGOpaTOpVICKVI yCnoBW BO COrTacHOCT CO

cooABeTHUTE cTaHdapan. OBre BpeOHOCTM MOXE [ja BapnpaaT BO 3aBMCHOCT Of
pa6OTHVITe N cpeanHnTE yCnoBy 3a Npon3BoAdoT.
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E] MncTanayuja

I_IpOVISBO,ElOT MOpa fa ro nHctannpa
KBaﬂVICbVIKyBaHO nnue BO COrnacHoOCT BO
pel’ynaTVIBVITe 3a en. |_|pOV|3BO£lVITeJ'|OT
HeMa fa Ce CMeTa 3a OAroBOpeH 3a
OLLITeTyBaH:a LUTO Cce ﬂOjaBl/U'le 3apagn
MOCTAanKWM WTO N’ n3Besie HeoBNaCcTeEHU
nua.

Mpon3BoLOT MOPa [a ro NocTaBsu
KBanMurKyBaHo nuLe so
COrfIaCHOCT CO BaXKEUKNTE
perynaTvsu. Bo CnpoTUBHO,
rapaHuujaTa ke ce NoHULLITK.
MoAroToBkaTa Ha floKauujaTa u
enekTpuyHaTa uHcTanayuja sa
NPON3BOOT € OArOBOPHOCT Ha
NOTPOLLYBAYOT.

Mpon3BOAOT MOpa Aa ce NOCTaBM BO
COMMAaCcHOCT CO NIOKANHWUTE 3aKOHM
3a NWH W HanojyBarbe co en.
eHepruja.

Mpea nocTaByBarbe, NPOBEPETE IO
NpPON3BOLOT BU3YESHO 3a fa BuamnTe
Janv MMa olTeTyBarba. AKO MMa, He
nocTaByBajTe ro.

OwTeTEHNTE NPOU3BOAM
npeansBrKyBaaT 6e3beaHoCeH
PUSUK.

440mm min
55w min

S0mm Mig

*  MuHMMasHa BUCUHA 3a BEHTUaLMja Kako
LLTO € NpenopayaHo BO yNaTCTBOTO 3a
ynoTpeba Ha MexaH14YK1oT acnupaTop. AKO
He e npernopaYMBo BO yNaTCTBOTO 3a
ynoTpeba Ha acnMpaTopoT, OBaa BUCUHA
Tpeba fa 6uae HajManky MUH.650 mm.
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npeA nocrtaByeame

MnovaTta e AM3ajHMpaHa 3a NOCTaByBakse Ha

KomepLujanHa paboTHa NoBpLUMHA.

BesbeHOCHO pacTojaHue Mopa Aa ce OCTaBn

Mery anapaToT M SUOBUTE U ENEMEHTUTE BO

KyjHaTa. MNMorneaHeTe ja cnvkaTta (BpegHOCTM

BO MM.).

+ OcTaBeTe MUMHUMASHO pacTojaHue o 750
MM Ha[ MOBpLUMHATAa Ha naovaTa.

+ (*) AKo ce mocTaByBa acnMpaTop Haf
LUMOPETOT, NorneHeTe rv ynaTcTeaTta Ha
NMPOM3BOAUTENOT 3a aCMMPaTOpPOT BO OAHOC
Ha BUCMHATa 3a MocTaByBame. AKO He e
nedurHnpaHa koja 61no ronemMmnHa Bo
ynaTCTBOTO 3a acnupaTopu, OBaa BUCUHA
Tpeba fa 6uae Hajmanky 650 mm.

+ TprHeTe rv MaTepujanoT 3a NaKyBaHe 1
TpaHcnopTHUTE GpaBu.

+ [MOBPLUMHUTE, CUHTETUYKUTE NaMUHATU U
naoYkuTe Mopa Aa bmaaT OTNOPHM Ha
TonmnHa (MuHUMyM 100 °C).

+ PabBoTHaTa noepLnHa Mopa fa tuae
ropamHeTa 1 ouKCupaHa XopuU30oHTasHO.

+ OTBOpETE OTBOP 3a NyIoYaTa BO paboTHaTa
MOBPLUMHA CMOPeA AUMEH3NUTE 3a
nocTaByBakse.

+ OBOj Npon3BoOf € ypea of knaca 3 cnopef
cTaHgapgot EN 30-1-1.

2
S G min

**  MWHUMASHOTO pacTojaHue Merfy
KabuHeTUTe Mopa Aa Buae eqHakBo Ha
LUMpWHaTa Ha nnovaTa



nOCTaBYBaI'be U noep3yeare

+ [Mpon3BOOOT CMee fa ce NoCTaBu U
noBp3e caMO BO COrNacHoOCT CO
CTaTyTapHuUTE NnpaeBuia 3a NocTtaByBaH-e€.

He nHcTanupajTe ja nnoda Ha MecTa
CO OCTpY paBoBM AW arnw.

MocToW PU3MK 0 KPLUEHE Ha
cTakfeHaTa kepaMmuika nospmHal

EnekTpu4HO noBp3yBare

MoBp3eTe ro NPOM3BOLOT 3a 3a3eMjeH
LITeKep / 4OBOM Ha CTPYyja KojLITO €
06e36eeH CO MUHWjaTypeH aBTOMAaTCKM
OCUrypyBay CO COOABETEH KanaumTeT Kako
LITO € NOCOYeHO BO TaBenaTta , TeXHUUKM
cneumdprkaymmn”. MHcTanaumjaTa 3a
3a3eMjyBarbeTo Tpeba Aa ja Hanpasm
KBanMhuKyBaH enekTpuyap ako ro
KOPUCTUTE MPOM3BOLOT CO MK Be3
TpaHcchopmaTop. HawaTa KoMnaHuja Hema
Ia buae oaroBopHa 3a Kakeu 61no
olwTeTyBaHba WITO Ke ce cryyaT 3apaan
ynotpeba Ha Npon3BOAOT 6e3 MHCTanauwja
CO 3a3eMjyBatbe BO COMMIacHOCT CO
noKanHWTe perynaTmnsm.

Mpon3BOLOT MOpa Aa ce NoBP3e CO
cuUcTeM 3a OUCTpubyLmja Ha cTpyja
caMmo ofi CTpaHa Ha OBNacTeHo
KBanuhnkyBaHo nuue. FapaHTHUOT
NPOW3BO[ Ha MPOU3BOAOT
3anoYHyBa o NpaBuIHO
BKJTyYyBarbe.

Mpon3BOAUTENOT HEMA [la ce CMeTa
3a OfirOBOPEH 3a OLUTETYBAKLE LWTO
ce MojaBno 3apaaw NocTankm WTo
M U3Bene HeOBMACTEHM Nuua.

KabenoT 3a HanojyBarse He cMee fa
ce MpUKNewWwTyBa, NPeBUTKYBa UK
NPUTUCHYBA WK a ce Jonmpa co
BPEenWTE [eNoBW Ha anapaToT.
OwTeTeHNOT Kaben 3a HanojyBarse
MOpa [la ce 3aMeHM Of} CTpaHa Ha
KBanMuKyBaH enekTpuyap. VHaky,
NOCTOW PU3UK Of eNeKTPUYeH yaap,
KpaToK Croj v noxap co
HenpodecnoHanHm nonpaekm!

+ ToBp3yBarbeTO MOpa fa bume

YCOrlaceHo CO ApXKaBHUTE perynaTven.

+ [MopmaTouuTe 3a AOBOL Ha e. eHepruja
MOpa fia COOABETCTBYBaaT CO
nogaToUMTe WTO ce JafeHN Ha nnodKaTa
CO HOMUWHANHW BPeAHOCTY Ha anapaToT.
rnoykaTa co HOMUHANHN BPEAHOCTU e
no3aav, Ha KYKWLITETO Ha MPOW3BOAOT.

+ KabBenoT 3a HarnojyBarbe 3a Mpon3BoaoT
MOpa fa € YCOrnaceH co BpeHOCTUTE BO
TabenaTa , TexHWYKK cneumdpmnkammn”.

Mpe[ 3anoYHyBaHse Ha KakBa 6110
paboTa co enekTpuyHaTa
MHCTanayuja, uckiydere ro
anapaToT oA AOBOJ Ha en. eHeprvja.
[MocTon pusmnk of cTpyeH yaap!

MoBp3yBame Ha Kabenor 3a
HanojyBaHe

[oneka ce noBp3yBaaT XULNTE,
Mopa cé Ja Guae Bo CornacHoCT Co
HaLWOoHaNHUTEe/NoKanH1Te
perynaTuBK 3a enekTprka U Mopa aa
ce ynoTpebyBaaT COOBETHUTE
LUTEKEePU/INHAM W MPUKIYYOoLM 3a
pepHa. Bo cny4yaj kora MOKHOCTa Ha
NPOU3BOJOT € orpaHnyeHa Ha
nomMana BpegHOCT O KanauuTeToT
Ha MPUKITYYOKOT U
LUTeKepoT/NnHMjaTa fa npeHecysaat
CTPYja, MOpa NPOU3BOAOT Aa ce
NoBp3e NpeKy (OUKCHA eNeKkTprYHa
MHCTanaymja AMpekTHO 6e3 aa ce
ynoTpebyBa NpUKITy4YoK v
wTekep/nnHuja.

1. Ako kabGenoT 3a HanojyBare He ce
JOCTaByBa 3aejHO CO NPOU3BOAOT,
KabenoT LWTO Ke ro n3bepeTe of
Tabenarta BO COMlacHOCT CO
eneKkTpunYHaTa MHCTanaumja Bo BalMoT
[OMa, Mopa Aa ce NnoBp3e co Npon3Boa0T
cnefejku rn ynaTcTeaTa BO AvjarpamoT
3a KabnuTe. TexHUYKM creLucbmkaLmm,
cTpaHuya 9

AKO He e MOXHO [ja ce UcknyyaT cuTe

nono0BK BO kabenoT, Mopa fa ce NoBp3e

ype[ 3a UCKNy4yBarbe CO HajManky of 3

MM. 3a30p Mery KOHTaKTuTe (ocurypyBayu,

6e36eHOCHM NPEKMHYBAYM, KOHTaKTK) 1

CUTe NOMOBM BO OBOj ype[ 3a UCKNyYyBarbe

MOpa [ia BO OMNCEeroT Ha (He NoBeKe) OBOj

ype[ BO COrflacHOCT CO perynaTuemnTe Ha
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EBpornckaTa yHuja. HenmounTyBareTo Ha
0Ba yNaTCTBO MOXe Aa Npean3BuKa
npobnemu Bo paboTaTa v fa ja NnoHULWTK
rapaHumjaTa 3a npon3BoaoT.

Ce npenopadyBa OONONHNTENHA
3alTnTa o4 npeoccTaHaTa Cprja BO
NPeKnHyBavoT Ha KOOTO.

2.0TBOpPETE IO KanakoT Ha 6/10KOT COo
TepMUHanu co wpadpuurep.

3.BMeTHeTe ro kabenoT BO WTWnkaTa 3a
KabenoT noa TepMuHanoT 1 obesbeneTe
ja 3a TeNoTo COo WpadpoT WTO BeKe ce
Haora Ha KOMMNOHeHTaTa 3a Npudakarse
Ha KabenoT.

4.MoBp3eTe r1 KabnmTe BO COrNacHOCT CO
LafeHVoT aujarpam.

L2

L

FP

5.CTaBeTe ro KanakoT Ha TEPMUHANHNOT
610K MO 3aBPLLYBarbe Ha
KOMMNeTUPareTo Ha XMyuTe.

6. HacoueTe ro kabenoT 3a HanojyBarbe
Taka WTO TOj HeMa fia Ma KOHTaKT Co
NPOU3BOAOT 1 HeMa Aa Guae cTcHaT
Mery MpoM3BOLOT M SUAOT.

KabenoT 3a HanojyBarse He cMee fa
6une nogonr o 2 M. o4
6e36eHOCHN NPUYNHA.

MHcTanauuwja Ha Nnpou3BofoT

1.CTaBeTe ja nno4aTa Ha paMHa NoBpLUKHa
npeBpTYBajKM ja.

2.Kora ja MOHTMpaTe NNoTHaTa, cTaBeTe ja
3anTuBKaTa OKOJy MoTHaTa WTo goara
BO MaKyBarbeTO KaKo LITO € MpUKaxaHo
Ha cnegHaTa cMKa 1 MorpuxeTe ce aa
6uae 1 4o 2 mm HaBHaTpe BO OOHOC Ha
HaABOPELUHMOT pab Ha CTaKIOTO.

12/MK
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3. duKkcupajTe 1 NpyXmHWTe 3a
BrpajyBarbe CO TOa LWTO Ke v BMeTHeTe
¥ 3alWpadonTe BO OyNKMUTE Ha AHOTO Ha
KYKULITETO, KaKo LLITO € MPUKaXKaHO Ha

_cnvkara.

Bo 3aBWCHOCT 04 MOAENOT, BALWMOT
npon3Bod MOXe BeKe Ja nma
MOHTUPAYKN MPYXKNHN.

BpojoT Ha NpyXXUHW 38 MOHTUPaHbE
Ha BaLLKOT NPOU3BOA 3aBUCU Of
MOAEnoT.

4.TMocTaseTe ja nnoyaTta Bp3 paGoTHaTa

NOBPLUVHA 1 NOpaMHeTE ja.

5. Kora noeplmHaTa 3a roteemse ce
nocTaByBa Ha paboTHa NOBpPLUVHA, Taa
NIECHO ce chrKempa CO MOMOLL Ha CTeradu.
AKO AUMEH3UUTE Ha paboTHaTa
MOBPLLUMHA He ce COOABETHW, 2 cTerava
3a MOHTUMpaHe MOXe fAa ce donkeupaaT
Ha NpegHaTa cTpaHa Ha Npon3BO4OT,
KaKo LUTO e Mp1KaxaHo Ha cimkaTa
nogony.



—_

[Tnova

LLpad

Creranka 3a nocTaByBarse
PaboTHa nnova

A~ oo NN =

Kora noctaeyBarte rniova Bp3
eneMeHT, Mopa [ja Ce NocTaBm
pamka co uena ga ce ogaenm
eneMeHTOT 0f] noYaTa Kako LITO e
NOCOYeHO Ha chvkaTa norope. OBa
He e NoTpeGHO Kora ce NocTaByBa
BP3 BrpageHa pepHa.
Ha npumep, ako e MOXHO Aa ce fonpe
[lofHaTa cTpaHa Ha NPOU3BOA0T OTKAKO Ke
Ce UHCTanMpa BP3 eIeMEHTOT, OBOj e
MOpa [1a Ce MOKPKE CO PBEHa Moua.

*  MUH. 15 Mm.
3apeH usrneq, (0TBOpy 3a NoBp3yBats€)

JlokayunTte Ha OYyNKUTE 3a
noBp3yBakbe NprKaXKaHn Ha cnimkaTta
noaony ce WwemMaTCkKu, MOXaT da
BapupaaT BO 3aBMCHOCT 04 MOAENOT
Ha npon3BoaoT. Cpefete rv cnopes
OYNKNTE 3a NOBpP3yBare Ha BalLMOT
npons3eoa.

& &

MoBp3yBarbe 3a Pas3nyHn 0TBOPK
He e nobpa paboTa BO YCNOBW Ha
6e36eHOCT, BKaejKM CO Toa MOXe
[la ce oLTeTaT MAMHCKMOT U
ENEKTPUYHMOT CUCTEM.

rnoyaTa MMa KOMMOHEHTU LITO
paboTaT Ha NAnH UK cTpyja. 3aToa,
nno4yaTta Tpeda fa ce hukcmnpa camo
Ha paboTHa NOBpPLUMHA NpeKy
LYyNKnTe 3a coUKCUparbe, KOPUCTE]KN
M1 CamMo [OCTABEHNTE ENEMEHTY U
lWpachoBK 3a 0be3beflyBarbe U Kako
LUTO € MOCOYeHO BO yNaTCTBOTO. Bo
CMPOTUBHO, Ke NpeTcTaByBa
OMacHOCT MO XNBOTOT U UMOTOT.

BpojoT Ha NpyXXUHW 38 MOHTUPaHbE
Ha BaLLKOT NPOU3BOA 3aBUCU Of
MOAEnoT.

JlecHa uHcTanaumja: Hekon mMofenm
[oaraat Co MOHTaXHW MPYXXUHN 1
3anTWBHAaTa 3anT1BKa Np1KadeHa Ha
NPOW3BOJOT. 3a OBWE MOLENM, UrHOpUpajTe
M1 NPY>XXVHUTE 38 MOHTVPaHLE U
ynaTtcTBaTa 3a MOHTMParbe Ha OpXKayvoT
onuwaHK Bo ynaTcTBOTO. CTaBeTe ro
BaLLUMOT MPOM3BO[ AMPEKTHO BO MPOCTOPOT
Kafe LITO Ke ce NOCTaBM NPOM3BOA0T, KaKo
LWITO e MpMKaxxaHo Ha civkaTa nogony. 3a
OBWe MofenNu, 3emMeTe rv NpeaBuna
MeperbaTa Ha LuMpuHaTa 1 anaboynHaTa
HanuwaHK1 BO ynaTCTBOTO 3a ynoTpeba 3a
10 mm noBeke.
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KoHeuHa npoBepka
1.PaboTeTe cO NPON3BOAOT.

2. MpoepeTe M oyHKUMHTE.

14/MK

®dpnare Ha CTapuoT NPOU3BOA

+ YyBajTe ro OpUrMHanHOTO NakyBakbe U
TpaHCNopTMPajTe ro NPON3BOA0T BO HETO.
CnefeTe rv ynatcTeaTta Ha NakyBarseTo.
AKO HemaTe OpurMHanHo Naxkysarbe,
CcrnakyBajTe ro Npov3BOAOT BO MeypecTa
nnacTUiHa onaKoBKa UM TBPL KapToH 1
3aneneTe ro co CenoTejn LBPCTO.

MpoBepeTe ro onwTHOT U3rned Ha
NpoV3BOOT 3a [a BUAMTE Janu 1ma
oLITeTyBarba LITO HAacTaHane npu
TPaHCMopPTOT.



B noarotoeka

CoBeTu 3a wregemwe el-lepruja
CnenHWTe COBETU Ke BM MOMOrHaT fa ro
KOPUCTWTE NPOM3BOLOT Ha eKOMOLLKM
HaYMH 1 la WTeanTe eHepruja:

+ OOMp3HeTE M1 3aMp3HaTUTE jafierba
npeq foarvi roteuTe.

+ KopucTeTe TeH|epuba / TaBM CO Kanaum
3a roTeerse. AKO HeMa Kanak,
noTpoLLlyBaYKaTa Ha eHepruja ce
3ronemyBa 3a 4 naTw.

+ N36epeTe ro ropuUnHMKOT LWTO e
COO[1BETEH 3a JjoNHaTa cTpaHa Ha
TEHLIePeTO WTO ro KopucTmTe. Cekoraly
n36u1pajTe ja TOYHATa rofeMmHa Ha
TeHllepunrbaTa 3a jagerata. [oronemute
TeHllepuntba BapaaT noBeke eHepruja.

+ M36upajTe TeHLepWHa Co paMH1 AHa
Kora roTBMTe Ha eneKkTpUYHa NnoTHa.
TeHllepuHba co aebeno oHo
06e36eyBaaT noaobpa NCKOPUCTEHOCT
Ha TonnMHaTa. Moxe fa nocTurHeTe
eHepreTcka 3aliTena no 1/3.

+ CafoBwWTE ¥ TEHEPUHbATa MOpa fa ce
KOMMNATUBUNHM CO 30HUTE 3a roTBeH-E.

[HOTO Ha cafioBUTE UK TeHLleprHbaTa He

cMee fa 61ae noMano of nnoTHaTa.
+ OLpyBajTe I’ 30HUTE 38 FOTBEHSE W

[HOTO Ha TeH|JepuHbaTa YnCTu.

HeuncToTujaTa ja 3ronemysa

NOTpoLUyBaykaTa Ha TOnavHa Mery
30HaTa 3a roTBerEe U JHOTO Ha
TeHLiepeTo.

+ 3a [oNnro roTeerse, UCKyyeTe ja 30HaTa
3aroreerse 5 nnn 10 MuHyTU Npes
NCTeKyBarbe Ha BPEMETO 3a FOTBEHE.
Moxe fa NnoCTUrHeTe eHepreTcka
3awTena go 20% co KopucTerse Ha
npeocTaHaTaTa TONIMHa.

+ MHdbopmalmn 3a eHepreTcka
edomkacHocT crniopef EY 66/2014 moxe
[la ce HajOaT Ha IMCTOT Ha MPOM3BOLOT
JafeH co Npov3eBoaoT.

MpeuyHa ynoTpe6a
anO YUctere Ha Nnpon3BoaoT

MoBpLUMHaTa MOXe fja Ce OLUTETU CO

ﬂ OeTepreHTn N CpeacTBa 3a YACTEHE.
He kopucTeTe arpec1BHu cpeacTaa
3a YMCTEHE, MPaLIoK 3a YncTerse /
TEYHOCTU NN OCTPW NpeEOMETU MpKn
HYNCTEHETO.

1.M3BafeTe ro LuenmoT maTepujan 3a
nakyBaHoe.

2. N36puLeTe r1 NoBPLUMHUTE Ha
NPOM3BOAOT CO BAaXHa Kpna uim cyHrep
n ucyLweTe rv co kpna.
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B Kako Ce KopucTu Mnovara

onwTH uHpopmaLum 3a
roTBeHeTo

A\

HuKorall He NosHeTe ro cafoT 3a
roTBEHE CO Macso NoBeKe of efHa
TpeTuHa. He ocTaBajTe ja nnovata
6e3 Hafa30p Kora 3arpesare

mMacno. lperpeaHoTo Macno
npeTcTaByBa PU3MK Of OraH.
Hukorauw He o6uayBajTe ce ga
M3racHeTe MOXHMOT OraH co

Bopal AKO MacnoTo ce 3ananu,
MOKPWjTE ro CO MPOTMBMOXaPHO

Kebe nnm BRaxHa kpna. Mcknyyete
ja nnoyaTa ako e 6e36eAHO U
NoBMKajTe MPOTUBMNOXapHa

cnyxba.

Mpen fa NpxuTe xpaHa, cexorall ucyllerte
ja 0oBpo M BHUMATENHO CTaBeTE ja BO
BpenoTo macsio. O6e3befeTe KOMMNAETHO
pacTonyBakbe Ha 3aMp3HaTaTta xpaHa npeg
MPXEHETO.

He nokpwuBajTe ro cafoT LUTO FO KOPUCTUTE
3a 3arpeBaHbe Macno.

MocTaBeTe rv TaBUTe U TeHLlepuHbaTa Taka
LUITO paykuTe Hema Aa ja npekpueaat

njo4vaTta 3a fa Ce Cnpeyn HUBHO 3arpeBarbse.

He cTaBajTe HepaMHM 1 CafloBM LUTO ce
KnaTaT Bp3 rniovara.

He cTaBajTe Npa3Hu TaBu 1 TeHLIEpHHba Ha
BKJTyYEHW 30HM 3a roTBerbe. Moxe fla ce
owTeTar.

BkyudyBatbe 30Ha 3a roteemse 6e3 caf uim
TaBa BP3 Hea Ke Npefn3BuKa OLITETYBaHE
Ha Npon3BofoT. McknyyeTe rv 3oHUTE 3a
roTBEHE OTKAKO Ke 3aBpLUNTE CO rOTBEHE,
He cTaBajTe NnacTU4HM U anyMUHUYMCKK
Caf0oBW BP3 MOBpLUMHATa OUAejKMN nctaTa
MOXe [la CTaHe Bpena.

BefHall ©cyMcTeTE M1 CUTE CTOMEHU
MaTepwjanu Bp3 NOBpLUMHATA.

TakBWTe cafioBM He CMee [la ce KopucTaT
HUTY 3a YyBaHb€e XpaHa.

KopucTeTe camo cafiloBM 1 TaBM CO paMHa
MOBPLUMHA.

CTaBeTe COO[]BETHA KOJIMYMHA XpaHa BO
TaBWTe U TeHlepurbaTa. Taka, HeMa aa uma
notpeba o] HeNOTPEBHO YNCTEHE aKO
CrpeyunTe U3neBatse Ha CafoBUTE.

He cTaBajTe kanauu Ha TaBuTe Unm
TEHLIepUHbaTa Ha 30HUTE 3a FOTBEHSE.
CTaBeTe v TaBuTe BO LIEHTapOT Ha 30HaTa
3a roTeerbe. AKO cakaTe [1a MoMecTuTe
TaBa Ha Apyra 30Ha 3a roTBEHE, NMOJUrHETE
ja v cTaBeTe ja BP3 CakaHaTa 30Ha 3a
roTBEeHE HAMECTO [1a ja BNeyeTe.
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CoBeTu 3a CTaKNO-KepaMU4Ku njio4yu

+ CTakno-kepamMuykaTa MoBpLUMHA € OTMOpHa
Ha TOM/IMHA U He e NOBJMjaeHa o roieMm
TemnepaTypHU pasnmku.

+ He kopwucTeTe ja CTakno-kepamuykara
MOBPLUMHA Kako MeCTO 3a ckaauparbe
HUTY Kako Moya 3a ceyverse.

+ KopucTeTe camo TaBu U TeHLIepUHba Co
MallmHcKK obpaboTeHn aHa. OcTpuTe
paboBu MOXe fia Npean3BukaaT rpebaHnum
Ha noBpLUMHaTA.

+ He kopwucTeTe anyMUHUYMCKX caoBu U
TaBu. AllYMUHUYMOT ja OLITeTyBa CTakKo-
KepamMuyka nnova.

j NcTekyBamaTta
MOXe Aia ja owTeTat
cTakno-
Kepamuykata naova
1 Aa npefuasukaaT
noxap.

He kopuctete

cafjoBM CO

ncnakHaTu um

BAnabHaTK gHa.

KopucteTte camo

TaBW U TEHLIEpUHbA

CO paMHu AiHa. Tue

0be3benyBaat

MonecHo

pacnpefesnyBate Ha

TonnuHaTa.

3anyaHo Ke ce

TPOLLUW eHepruja ako

OvjamMeTapoT Ha

TaBaTta e MHory

Man

Ynotpe6a Ha nnoyaTta
2 3

1

4

1 PvHrna sa roteere co fga kpyra 21-23/12-
T4 ym.

2 [NoTHa 3a roTBerse co eaeH Kpyr 14-16 um.

3 [MnoTHa 3a roTBerse co eaeH Kpyr 18-20 um.

4 TnoTHa 3a rotTeerse co efeH Kpyr 16-18 um.
€ CMNCOK CO MnperiopavyaH aMjamMeTpu Ha
cafioBW 3a roTBerse LWTo Tpeba aa ce
KOpPWUCTaT CO COOABETHU FOPUSTHULIN.



He nossonyBajTe fa naraaT npegMeT Bps nnodata. Jypu v Manu npeaMeTH, Kako
LITO € CONapHUKOT, MOXE [ia ja olTeTaT nnovaTa.

He ynoTpebyBajTe HanykHaTK nao4n. Bogata Moxe fa HaBnese BO NyKHaTUHUTE U
[a npeansByrKa KpaToK Croj.

Bo cnyyaj Ha KakBo 6110 OLITETyBarbe Ha NoBpLUMHaTa (Ha np. BUANBK
NYKHaTUHK), UCKITy4eTe ro NpoM3BO40T BeAHALL 3a [ja Ce HaMasn pU3nNKOT Of
eneKTpuYeH yaap.

CTakneHo-kepaMmnyKmTe Niodm WTOo ce 3arpesaat 6pry, eMnTyBaaT ChHa
CBET/IMHA Kora Ke ce BKy4daT. He rnegajTe BO CBET/IMHATA.

KoHTponeH naHen

Creuycpukaum OBOj anapaT ce KOHTPONVpa Mpeky
"naBHO konye - konye ON/OFF envHMLa Ha gonup. Cexoja
(BrnyuyBarbe / uckiyuysarbe) onepauuja LTO Ke ja HanpasyTe Ha
*3aKJydyBatbe Ha KonunH-aTa KOHTPONATA Ha JONVD Ke ce

MocTaByBatbe Ha TeMnepaTypaTa MOTBPAM CO 3BYHEH CUIHATT aKo
/ 3rofeMyBatbe Ha BpEMETO KOHTpONaTa nMa TajMep.

®

N\

v '/_'OCTaByBa*be Ha TemMneparyparta CeKorall oapXyBajTe M1 naHenuTe
**H'Ie"g/lngeyngbss%aoBpHeaMseoTr?a as Ha KOHTPOAATA YMCTI U CYBM.

Q rOTBerbepro'Ho/gpo'Ho BnaxHocTa 1 HeurcToTujaTa Moxe

Q - OBO3MO>KyBJaH:e/ ) [a npeausBuKaaT npobnemm Bo
OHEBO3MOXYBatbe TajMep pyHKUumTE.

| I ** OBO3MOXYBaH-€ /
OHEBO3MOXYBatbe 30Ha 3a
roTBeH:e

) KoHTponu 3a n36op Ha 30Ha 3a
roTBeH:e

g

(*) Ako nnoyaTa e onpemMeHa co
Tajmep.

AKO nnoYaTa e ornpemMeHa co OBue
dyHKLMM

MpuKkas 3a 30HaTa 3a roTBere
(nocTaBka 3a Temnepatypa o 0 ...
9)

0. JIEAQ-ceTwnku 3a paoTa Ha
[BOjHaTa/TpojHaTa 30Ha 3a
roTeerse (MpuKas Ha 30Ha 3a

Kaj MofIenIn Co YaCoBHMK

Cnukute 1 umdpuTe ce camo 3a
MHPOPMATUBHM LENU. BUCTUHCKMOT
narnen Ha pyHKUMMTE MOXe Aa ce

roTBeILe) pasnuKysa.
5ials  * [pUKa3 3a TajMepoT (MMa 4 Bknyuysatbe Ha "",?Ta
"= NEN-creTWnKM 38 4 pasnndHm Honpete ro konueTo "@” Ha KOHTPONHUOT
30HM 38 FOTBEHbE) naHen 1 cekyHaa. EkpaHoT 3a 30HaTa Ha

roTBerbe 3acBeTyBa. [1noyata e cera
noaroTeeHa 3a ynotpeba. Moxe na
n3bepeTe PasMYHM 30HK 338 FTOTBEHE BO
cnegHuTe 10 cekyHauW. [pyrmute KOHTPOIM
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He ce A03BONEHN fa cloyHKuMOHaaT Kora
Ke ce BKJyYM rMaBHOTO Konye
"y cure COOABETHU AeLMMaNHN TOUKM

Ke TpenkaaTt Kaj CnTe eKpaHn 3a 30HNTE 3a
roTeeH€.

n36

AKO He ce cnipoBefe AejcTBO BO pok og, 10
CEeKyHAM, njioyaTa aBTOMaTCKU Ke ce
BpaTu BO PEXUMOT 3a MUpyBak-€.

AKO rO NPUTUCHETE raBHOTO Konye
NOAO0Ar0O Of 2 CEKyHAM, NnoyaTa Ke ce
NCKIY4Yn 1 Ke Ce BPaTK BO PEXMMOT Ha
MUpyBarse.

1.BknyyeTte ja nnovara.

2. [lonpeTe efiHa o KOHTpONWTe 3a 360p
Ha 30HaTa 3a roTBerbe 3a ja BKyunTe
cakaHaTa 30Ha 3a roTeerse. [0 n36opoT
Ha 30HaTa 3g roTBeH:e Ha NnoyaTta,

cumbonoT "l ke Tpenka Ha Np1KasoT
3a COOABeTHaTa 30Ha 3a roTBeHse.

AKO He ce cnipoBefe ejcTBO BO pok og, 10

CEeKyHAM, njioyaTa aBTOMaTCKU Ke ce

BpaTu BO PEXUMOT 3a MUpyBak-€.

3. JonpeTe rv Kondnmata "A" unn "' 3a
[a ro NocTaBmUTE HMBOTO Ha
TemMnepaTypaTa Ha BpeaHocT Mery , 1“1
29" vnn mery ,9" 1, 1"

Konunmsata "#\" 1 "N¢" ce onpemMeHn co

dbyHKLMja 3a NOBTOPYBaHe. AKO fonpeTe u

OPXUTe eQHo 0 OBME KONYMHa OO

BpeMe, HMBOTO Ha TemMnepaTypaTa

KOHTMHYMPAHO Ke ce 3rofieMyBa uin

Hamanyea Ha cekon 0,4 cekyHau.

AKO 3ano4YHETE CO KOMYETO "A", Ha

npuKasoT ce nojaesyea ,1". AKO 3anouHeTe

CO KOM4eTo "W", nocTaBeHaTa BPeAHOCT Ce

nojaByBa Ha NPKMKasoT (Ha Np. NOMoBMHA

u 9“
cekyHaa ,A" 1 NonoBMHa cekyHaa ,3J ).
OBa nocouyBa fieka e BKy4eHa

@yHKHVI.aTa 3a MNOTTUKHYBarbe ~ Booster.
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Booster
OBaa dhyHKLMja ro oNecHyBa roTBEHETO.
Kora Ke ce akTuBMpa doyHKLMjaTa 3a
NOTTUKHYBarbe - Booster, roTBerbeTO Ke ce
OfBVBa Ha MakcUManHaTa MOKHOCT
oapeneH nepvop (BuaeTe ja Tabena 1).
BpemeTo 3a chyHKUMjaTa Booster 3aBucK
oA n36paHOTO HMBO Ha TemnepaTyparTa.
OBa e nocoyeHo co A" 1 BpeOHOCTa 3a
nocTaBeHaTa TemnepaTtypa WTo Ke
TpenkaaT Hau3MEeHMYHO Ha NPMKasoT 3a
30HaTa 3a roTeemse (Ha np., NoNoBMHa
cekyHaa ,A", NonoBvHa cekyHaa ,9").
LLITom Ke 3aBpLV FOTBEHETO CO
dyHKuUMjaTa Booster, MOKHOCTa Ha 30HaTa
3a roTBer:e Ke ce HaMann 1 BpegHoCTa Ha
TemMnepaTypaTa Ke ce npukaxysa
NoCTojaHo.
CwvTe 30HM 3a roTBEHE Ce ONPEMEHN CO
dyHKuUMjaTa Booster.
OBO3MOXXYyBak-€e Ha PyHKLUjaTa
Booster:
1. BknyyeTe ja nnovarta.
2.136epeTe ja cakaHaTa 30Ha 3a roTBerbe
CO Jonuparbe Ha Kon4vmkeaTa 3a n3bop Ha
30Ha 3a roTeeHse.
3.¥YnoTpebeTe ro kon4eTo "W" 3a ja
noCTaBUTe TemnepaTypaTa Ha 30HaTa 3a
roTBerbe Ha ,9". LLITOM Ke ce nocTaeK
TemnepaTypaTa, ,9" 1 ,A" Ke ce
nojaByBaaT Ha NMPUKA30T HaW3MEHNYHO.
OBa nocoyyBa gexka BpeHocTa Ha
TemnepaTypara e nocTaBeHa Ha ,9" 1
[leKa e akTuBMpaHa doyHKLMjaTa Booster.
4.T1oToa, NPUTUCHETE Mo KONYeTOo "\¢" BO
pok of 10 cekyHav 3a fa ja n3bepeTe
noCTaBKaTa Ha TemnepaTypaTta WTo
cakaTe [ja Ce aKTMBMpa 3a



NpeocTaHaTOTO BPEME Ha roTBerHe
OTKaKO Ke 3aBpLUM BpemMeTo 3a Booster.
YnoTtpebeTe rv Konummata "A" unm "\/"
3a [1a ja NOCTaBMTE 30HATa 3a rOTBeHE
Ha BpeaHocT mery , 1" 1 ,9" (na
npeTnocTaBvMe feKa Ke ro n3bepete
HWBOTO 6).

5.,A" n,6" ce nojaByBaaT HaM3MeEHWUYHO Ha
Np1KasoT 3a BpeMe Ha dpyHKumMjaTa
Booster (Mo UCTeKOT Ha NeproaoT 3a
Booster, ,6" Ke ce npvikaxyBa nocTojaHo).

Mcxnyqual-be Ha d)yHKu,MjaTa Booster:
+ JlonpeTe 1 gpxeTe ro Kon4eTo "s"
[O4eKa HMBOTO Ha TemMnepaTypaTa He ce
Hamanu Ha ,0" 3a fa ce OHEBO3MOXN
dyHKUMjaTa Booster nopaHo.

+ Ako ce nsbepe ,9" Kako HMBO Ha
TemMnepaTypa WTO Ke Ce akTMBMpa No
nepuoaoT Ha cbyHKLWjaTa Booster 1 He e
n36paHo 4pyro NOHWUCKO HMBO, Torall
TpenkarbeTo Ha eKpaHoT Ke NpecTaHe no
10 cekyHaun. dyHkUmjaTa Booster cera e
fie3aKTVBMpaHa.

Ucknyuete ja nnovara.

AKO rO NPUTUCHETE raBHOTO Konye LOX

NOAO0Aro Of 2 CeKyHAM, NnoyaTa Ke ce

NCKIYYn 1 Ke Ce BPaTK BO PEXMMOT Ha

MUpyBarse.

AKO MMa nNpeocTaHaTa TemnepaTtypa WTo

MOXe [ia Ce KOPUCTM OTKAaKO Ke Ce UCKITyYM

nao4YaTa, UCTOTO Ke Ce MOCOYM CO

NOCTOjaHO NMpUKaxyBarse Ha cMMBonoT " 1

LUTO Ke Ce MojaBu Ha NpWKa3oT 3a 30HaTa

3a roTBeHse.

3ace6HO UCKITyYyBaHe Ha 30HUTE 3a

roTeeme:

30HaTa 3a roTBeHe MOXe Aia Ce UCKITyYM

Ha 3 PasNYHN HAYMHW:

1.Co MCTOBpPEMEHO foNMparse Ha
KON4YmHbaTa "A" 1 "N,

2.Co HamManyBare Ha HUBOTO Ha
TemnepaTypaTa Ha ,0" npexky Kon4eTo
"\

3. Mpeky doyHKUMjaTa 3a TajMep (aKko nma)
3a COOABeTHaTa 30Ha 3a roTBeHse.

1. UcToBpemeHo ponupare Ha

Konuuwarta "A" n """

N3bepeTe ja cakaHaTa 30Ha 3a roTBeHE

npeKy KonyeTo 3a M36op Ha 30Ha 3a

roteerse "(3". Ce nojasyBa feLumMarnHa

TOYKa Ha NMPUKAa30T 3a 30HaTa 3a roTBeHbEe

"Gl" [NonpeTe rn konuurbaTa " A’ 11 '\’

MCTOBPEMEHO 3a [1a ja UCKy4nTe 30HaTa
3a roTBeHbE.
2. HamanyBare Ha HUBOTO Ha
TeMnepaTypaTa 3a cakaHaTa 30Ha 3a
roTeeme Ha 0" NpeKy KonyeTo "/
MoHaTaMy, 30HaTa 3a roTBeHE MOXe Aa ce
UCKIY4M CO HaMmarnyBarbe Ha HUBOTO Ha
TemnepaTypaTta Ha ,0".
3. YnoTtpeba Ha pyHKuMjaTa 3a
UCK/lyJyBaH-€e TajMep (aKo uma) 3a
cooZiBeTHaTa 30Ha 3a roTBeHe
Kora Ke nctede BpEMETO, TajMepoT Ke ja
UCKYy4M 30HATa 3a FOTBEHE Ha KOjallTo e
nonenex. ,0" 1 ,00" Ke ce nojaBaT Ha
npvkasuTe. Ke ce [esakTueMpaaT ABOjHaTA
/ TPOjHaTa 30Ha 3a roTeerse 1 JIE[-
CBETUNIKMTE LITO CE MOBP3aHu 3a TajMepOT.
MoHaTaMmy, Kora Ke UcTede BpeMEeTO, Ke ce
CyLLUHe 3ByYeH curHan. [lonpeTe koe Guno
KOMYe Ha KOHTPOJHWOT MaHen 3a fa ro
UCKNYUMTE 3BYUYHNOT CUTHA.
BknyuyBare fBOjHM / TPOjHU 30HU 3a
roTBeHe**
BknyuyBa-e Ha BOjHa 30Ha 32 FOTBEHE:
N36epeTe ja cakaHaTa 30Ha 3a FOTBEHE CO
[BOjHa 30Ha. [elmnmManHaTa Touka 3a
cooaBeTHaTa 30Ha 3a roTBeHe Mopa fa
3anoyHe aa Tpenka.
MocTaBeTe ro HABOTO Ha TeMnepaTypa Ha
BpeaHocT Mery 1 M 9 1 fonpeTe ro Kon4eTo
" 3a a ja aKTMBMPaTE [BOjHaTa 30Ha 3a
30HaTa 3a roTBeHsE,

J'IE,EI, cBeTunkarta ".m 3a coo,deTHaTa
[1BOjHa 30Ha Ke Tprka nocTojaHo. "
CTaTycoT Ha [iBojHaTa 30Ha 3a roTBeHbe Ke
Ce CMeHW Kora Ke ro fonpeTe Kon4eTo no
BTOpMaT: [|BOjHaTa 30Ha 3a rOTBEH:E Ke ce
npedopyBa Mefy cTaTycuTe 3a BKIyYeHOCT
N UCKIyYEeHOCT.

3oHaTa 3a NpoLmnpyBarse Ke ce akTvBmpa
caMo aKo rnaBHaTa 30Ha Ha 30HaTa 3a
rOTBeHsE € MOCTaBeHa Ha HMBO Ha
TemnepaTypa mery 11 ,9"

Bkny4yyBatbe Ha TpojHaTa 30Ha 3a
roTBeme;

N3bepeTe ja cakaHaTa 30Ha 3a roTBEHE CO
TpojHa 30Ha. [elmnmManHaTa Touka 3a
COOfBeTHaTa 30Ha 3a roTBeHe MOpa [a
3ano4He ga Tpenka. locTaBeTe ro HUBOTO
Ha TemnepaTypa Ha BpeaHocT Mery 1 u 9 u
nonpete ro konyeto ()" 3a na ja
aKTMBMpaTe ABOjHATa 30Ha 3a 30HaTa 3a
roTBeHsE.
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NE[-cBeTunkata "m" 3a cooaBeTHaTa
[BOJHa 30Ha Ke CBETM NOCTOjaHo. AKO ro
AonpeTe konyeTo "Y' noBTOpPHO, JIE[-

cBeTWnKaTa "is" 3a TpojHaTa 30Ha Ke

Tpenka, WTo 3Ha4n AeKa € akTneMpaHa
TPpOJHATa 30Ha 3a roTBeHEe

Kora Ke ro gonpeTte Kon4yeto "Qr ywTe
eflHall, TPojHaTa 30Ha 3a roTBeHe Ke ce
ncknyuymn. FlopeHaBepeHaTa nocTanka
ceKkorall Ke ro MeHyBa CTaTycoT Ha
[ABOjHUTE / TPOjHUTE 30HU 3a FOTBEHE.

BO3MOXYBarse Ha ABOJHNTE N TROJHNTE
30HM CO Aonuparse Ha konyeTto "(LY" 3a
n3bpaHaTa 30Ha 3a roTBeH-E.
3aknyJyyBat-e Ha Konuumara * (kaj
MOJeNUTe CO YaCOBHMK)

LonpeTe ro konyeTo @ noagonro og 2
CeKyHAM 3a [a ja 3aky4nTe KOHTponaTa Ha
nonup. OnepauujaTta Ke ce NoTBPAM CO

3ByYeH curHan. Motoa, JIE[-cBeTunkata @
" Ke Tpenka 1 cuTe 30HM 3a rOTBEHE Ke
6vaaT 3aKkyyeHu.

30HNTE 3a FOTBEHE MOXE Aa Ce 3akyyaT

rOTBEHbE Ce 3aK/ydeHW: MOXe fa
OyHKLMOHMPa camO rnaBHOTO Komnye

Nep-ceTunkarta @ Ke Tpenka 3a garo
NOCO4YM MOZYNOT 3a 3aK/yyyBarbe Ha
KonmumHbaTa. AKO ja CKTy4YWTe nnovata
KOra ce 3aKjly4deHn KonynmbaTa,
3ak/y4yBaHEeTO Ha KoM4YuHaTa Ke ce
aKTMBMPA 1 CNENHVOT NaT Kora Ke ja
BKJTy4MTE NaoyaTta. 3akyyyBarbeTo Ha
KOM4YMHbaTa Mopa fa ce Ae3aKkTVBMpa 3a Aa
ce 0BO3MOXM paboTa Ha nnoyarta.

CaMO BO DEXNM Ha Qa6OTa AKO 30HUTE 32

O Konueto "O" Bu OBO3MOXYBa
3aKsyJyBaHe WM OTKy4YyBakbe Ha
KOHTpoOJ1aTa Ha A,0MMP BO PEXMUM 3a
pab6oTa.

®
LonpeTe ro konyeTo @ 2 cekyHav 3a ga
M1 OTKJyYMTE 30HUTE 3a FOTBEHE.
OnepaljaTa Ke ce NOTBPAM CO 3BYYEH
curHan.
MoToa, JIEA-cBeTwnka "Bl ke ce ncknyun.
Cera, KOHTpONaTa Ha OMWP e OTKIyYeHa U
MOXe Aa ce paboTh CO Hea HOPMasHO.
3awTuTa 3a geua (Oeaa ¢pyHKUMja e
onuuoHanHa. Moxxe fila He e BKy4YeHa
CO BalLUMOT NPOU3BOA,.)
Moxe fa ja 3aWTUTHUTe NnoYaTta of
HEeHaMepHO BKJyYyBarbe 3a [a crpeunte
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dyHKUMjaTa 3a 3allTUTa 3a AeLia CoapXM

HEKOJIKY KOMMIEKCHW NOCTanku 3a aa ce

3akJly4u KOHTpONHaTa eanH1La Ha Oonup.

3awTnTaTta 3a gelja MOxXe fa ce akTMBMpa

1 Ae3aKTMBMPa CaMO BO PEXMMOT Ha

MUpyBarse.

Mopayn 3a 3aknyvyBame€:

1. donpeTe ro rnaBHOTO KOMN4Ye D" 3a naja
BKJTy4nTE NAovaTa.

2. JonpeTe rv Kondnmata "M 1 "se"
NCTOBPEMEHO BapeM 2 CeKkyHM.

3.TToToa, fonpeTe ro Kon4eTo "A" ywre
enHaLl.

» dyHKUWjaTa 3a 3aWTnTa HzﬁleuaTa e

aKTMBMpaHa v ce nojasyBa "L ya cute
npukasun 3a 30HUTE 3a roTBeH-E.



UcknyuyBare Ha 3aluTUuTaTa 3a geua:

(OBaa ¢pyHKuUMja e onuuoHanHa. Moxke

Aa He e BK/lyyeHa co BalluoT

npouseoga.)

Moxe fa ja ucknyumTe 3aliTuTaTa 3a gela

LUTOM Ke ja aKTvBMpaTe.

1. donpeTe ro rnaBHOTO KOMN4Ye D" 3a naja
BKJTy4nTE NAovaTa.

2. JonpeTe rv Kondnmata "»" 1 "\"
NCTOBPEMEHO BapeM 2 CeKkyHM.

3.TToToa, fonpeTe ro KoN4eTo "\¢" ywre

QgﬁHaLU.
»" {.1.-..~ " ce NnojaByBa Ha cUTe Npukasun 3a
30HW Te 3a roTeerse eKa € aKTMBHa

3alTnTaTa 3a geua. Ke ncyesHe kora
3alTVTaTa Ke ce Ae3akTMBMpa yeneLwHo.
dyHKuuja 3a Tajmep * (kaj mopenuTe
CO YACOBHMK)
OBaa ofnn1Ka ro onecHyBa roTBeHeTO.
Hema na nma notpeba nocTojaHo Aa ja
HafOrnenyeaTe njovaTta 3a Bpeme Ha
rOTBEH-ETO W 30HaTa 3a roTBeHE Ke ce
NCKIy4n aBTOMATCKM Ha KpajoT Ha
BPEMETO LUTO cTe ro nsbpane.
TajMepoT rn 06e3befyBa cnefHUBE OOMKM:
KoHTponaTta Ha gonup Moxe fa KoMaHayBa
MaKCUMyM of1 4 TajMepu 3a 30HM 3a
roTBeH-E 1 eAeH TajMep COo anapM 3a
roTBeH-E LITO Ke ce foaenaT UICTOBPEMEHO.
CuTe TajMepv MOXe [la ce KopucTaT camo
BO pexuM 3a padoTa.
Tajmep Kako anapm
TajmepoT 3a anapMoT paboTu 3acebHO op,
APYyruTe 30HU 3a rotBerse. 3aT0a, He e
BaXHO fanu e nsbpaHa 30Ha 3a roTeere
WM He.
1. donpeTe ro kon4yeTo Q' 3a naro
OBO3MOX|TE TajMEPOT 3a MOTBEHE.
,00" n™didl" Ke ce nojaBaT Ha NPUKa3oT
3a TajMepoT U1 Ke ce MNojaBui Touka [0y
LlecHo. Taka, anapMoT e akT1BMPaH.
2.MoToa, NocTaBeTe ja cakaHaTa BpeaHOCT
CO JoNMparse Ha KonynmaTta "\ n'se".
3. TajMepoT Ke 3anoyHe fa oadpojyea

» Kora Ke nctede BpemeTo, Ke ce chnyLuHe

3BYyYeH curHan. JonpeTte koe 61no konye

Ha KOHTPOMHUOT NaHen 3a Aa ro UCKyynTe

3BYYHWOT CUrHanN.

Tajmep 3a 30Ha 3a roTBeHe:

TajMepuTe 3a 30HMTe 3a rOTBEHE MOXe

Jla ce nocTaBaT CaMO 3a aKTUBUPaAHN 30HMU.

1.MpBO BKAyYeTE ja naoYaTa 1 noToa
0OBO3MOXETe ja cakaHaTa 30Ha 3a
roTeerbe. (30HaTa 3a roTBerbe Mopa a
ce NocTaBu Ha BpegHocT Mery 11 9)

2. Kako v kaj TajMepoT 3a anapmorT,
BKJy4YeTe ro TajMepoT 3a 30HaTa 3a
roTBeHsE CO [ONMParbe Ha KOMYeTo Q.

»00" 1" Ke ce nojaeat Ha NpvKkasoT
3a TajMepoT U1 Ke ce MNojaByi Touka [0y
[ecHo. Taka, TajMepoT 3a 30HaTa 3a
rOTBEHbE € aKTUBMPAH.

3.Mopa fa ro gonpete kon4eTto "&" no
BTOPMNAaT 3a fja ro BKy4vTe TajMepOT 3a
30HaTa 3a roteere. Cera MoOxe Aa ro
LonennTe TajMepoT.

4.MocTaBeTe ja cakaHaTa BPeOHOCT CO
nonvparbe Ha Kondnrbata "M n's.".

MocTaByBahe Ha TajMepuTe 3a novaTa:

1. 0TKaKo Ke ro akTuBMpaTe NpBUOT TajmMep
33 30Ha 3a roTBEeHE, AONPEeTE ro KONYeTo
" noBTOPHO. KoHTponaTa Ke ce
npedopnv BO NpaBeL| Ha CTpeskuTe Ha
YaCOBHWKOT KOH CefiHaTa akTVBHA 30Ha
3a roTBeHse LWTO e fofeneHa Ha TajMepoT.
MpennoroT 3a foAenyBarbe Ke ce
npvkaxe npexy JIEA-cBeTunka &' wro
Tpenka.

2.MocTaBeTe ja cakaHaTa BpeAHOCT CO
nonvparbe Ha Kondnrbata "M n's.".

3. AKTVBVPaHWOT TajMep 3a 30Ha 3a
roTBeH-E 3a Koja O NPBO NMOCTaBeH, ce
MOCOYyBa CO MOCTOjaHO Tpenkare Ha
JIEQ-ceeTunkara 'l

+ Moxe fa ce gofenaT noBeKke TajMepn 3a
OpYruTe aKTUBHWN 30HM 3@ FOTBEHE CO
nonvparse Ha konyeTto """ ogHoBO.

+ o 10 cekyHaw, NpUKa30T 3a TajMepoT Ke
ce BpaTW Ha TajMepOoT LUTO NpB Ke
on6pon AoKpaj.

+ Jleg-ceeTunkute "@lE" wro ceeTart
NOCTOjaHO Ha NPMKa30T 3a TajMepoT
nocovyBaaT Aeka Toj TajMep TeKOBHO
on6pojy.a.

+ Moxe fa rv npukaxyBaTte NoCTaBeHnTe
BPeAHOCTY 3a TajMepuTe 3a 30HUTe 3a
rOTBeH-E 1 TajMEPOT 3a jajue co
MeHyBarbe Ha nosumymjata Ha KonyeTo '
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" Nep-ceetunkaTa '@ Hanpen oecHo

LUTO TPerka cekorall ja mokaxyBa

3afjavara.

AKO He Tpenka HueaHa JTE[J-cBeTunka,

BpeAHOCTa Ha TajMepoT 3a jajle Ke ce

NpUKaxe Ha eKxpaHoT.
OHeBO3MOXXyBaHe Ha TajMepuTe:
MNpBO, MOpa Aa ro NpUKaxeTe TajMepaT Co
MeHyBarbe Ha nosuyumjata Ha Kon4yeTo "
[ofeka He ce nojaBu TajMepoT. OBaa
BPEeAHOCT MOXe NOAOLHA Aa ce OTKaxe Ha

Ce npukaxyBa BpefHOCTa CO
npeocTaHaToOTO Bpeme Ha TajMepoT 3a
30HaTa 3a roteerse 3 (JIE[-cBeTunkata Ha
MHOMKATOPOT TpernkKa) Ha NpUKasoT 3a
TajmepoT (JIE[-cBeTUNKWTE Ha
MHOMKATOPUTE 3@ aKTUBHWUTE TajMepu Ha
30HUTE 3a roTBerbe 1 1 4 BCYLUHOCT Hema
na bvaaT BUANMBM Ha NpVKasoT 3a
TajMeporT).

dyHKUMja 3a oapIKyBaHe TOMMHA
(ako uma)

dyHKUMjaTa 3a 04pXKyBarbe TONMHa Ha
30Ha 3a roTBerbe BM NoMara Aa ja
ofp>KyBarbe XxpaHaTa Tonna co M3bop Ha
LOMOHUTENHO HUBO Ha TemnepaTypa Mery
Own 1. donpeTe ro kon4yeTo D 3a
aKTVBMparbe Ha chyHKUMjaTa 3a
op>XyBarbe TONMHa.

MoToa, NE[-cBeTun kaTa 0 Tpenka.

NonpeTe ro konueto "' noBTOpPHO 32
NCKIyYyBarbe Ha 30HaTa 3a FOTBEHE.
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+ Co HamanyBarse Ha BpefHOCTa
nocTteneHo fo ,00" co gonvparse Ha
KOMN4YeTo "W .

+ Co gonuparbe Ha Kon4dukbaTa "/ 1 "s\2"
MCTOBPEMEHO MOIOBMHA CeKyHAa fgoaeka
He ce nojasu ,00" Ha NpMKa30T 3a
TajMepoT.

Kora Ke ncteue BpemMeTo, Ke ce CyLuHe

3BYyYeH curHan. lonpeTe Koe 6110 Konye

Ha KOHTPOMHWOT NaHen 3a Aa ro UCKy4uTe

3BYYHMOT CUrHan.

BpemeHcku orpaHuyyBamaTa 3a
pa6oTa

KoHTponaTa 3a nnoyaTa e onpemeHa co
BPEMEHCKO OrpaHmnyyBar-e Ha paboTaTa.
AKO efiHa MW NOBEKe 30HK 3a rOTBEHE Ce
OCTaBeHW BKJyYeHN HEHaMepPHO, 30HaTa 3a
roTBeHbe aBTOMATCKM Ke ce Ae3aKkTuBupa
no oapeaeHo Bpeme. (BuaeTe Tabena-1).
OrpaHv4yBarbeTO 3a BpeMeTo 3a paboTa
3aBWCK 0 M3OPaHOTO HNBO Ha
TeMnepaTypaTa. AKO UMa fofeneH Tajmep
3a 30HaTa 3a roteerse, Ce nNpukaxysa
,00" Ha NpukasoT 3a TajMepoT 10 cekyHan
(no 10 cekyHawm ce BKITyYyBa MHAMKATOPOT
3a npeocTaHaTa TonMHa).

MNoToa, NPUKa30T 3a TajMepoT ce
MCKy4yyBa.

OTKako 30HaTa 3a roTBerbe Ke Ce UCKIyYH
aBTOMATCKM KaKo LUTO € OMnu1LIaHo Morope,
NOBTOPHO MOXe Aa Ce BKAYYM 1 a ce
NpYMeHN MakCcUManHoOTO BpeMe 3a paboTa
3a OBaa NocTaBka Ha TemnepaTypaTa.



Tabena-1: [NapamMeTpu 3a NOCTaBYBaHE TEMMNEPATYPA, UMKInYeH nepuom 47.0 cekyHam

0 0 0 0 -

1 456 1.4 6 60
2 43,6 34 6 180
3 41,3 57 5 288
4 38,4 8,6 5 390
5 35,9 11,1 4 510
6 33,1 13,9 15 150
7 26,2 20,8 15 210
8 19,2 27,8 15 270
9 0 47,0 15 -

OdyHKLUM 3a NpeocTaHaTa TON/IMHa
Kaj oesakTvBMpaHa 30Ha 3a roTBeHe
YujalwTo NoBpLUMHA UMa Hag 60°C nau

TOM/MHA) ce NojaByBa Ha ekpaHoT. Kora
npeocTaHaTa TOM/IMHA Ke Ce CNyLTK Nog
60°C, ce npukaxyea ,0" Ha NpuKasoT.

Kora noBTOPHO Ke MMa HarojyBarbe No
CHeMyBaHbe CTPyja 1 ako npeocTaHaTa
TOMMMHa 3a cooBeTHaTa 30Ha 3a FOTBEHE
6vna Hag 60°C npen CHeEMYBaH-ETO,

NPVKa30T 3a NnpeocTaHaTa TornJnHa Tpernka.

MpuKasoT NPoaoXKyBa Aa Tpenka ce
[0AeKa MakCMMasnHoTO BpemMe 3a
npeocTaHaTa TOMAMHa He 3aBpLUV UK Kora
Ke ce nabepe 1 BKIly4s 30Ha 3a roTBerse.

Kora Ke ce BKNy4u HanojyBarse 3a
1. eHepPruja, CUCTEMOT 3a KOHTPOSIa
Ha njoyYaTa cnpoBefyBa
KanubpaLuwmja BO 3aBUCHOCT 0f
CEH30pOT, CTaK/I0TO U
aMBreHTanH1Te ycrnoew. He
NOKPMBAjTE r0 CTAK/IEHWOT Aef Ha
CEH30pOT CO HULLITO 38 Bpeme Ha
KanubpauwujaTa.

AKO Ha eKpaHOT Ha MPON3BOAO0T Cce
nojaeaT rpeLukn kako AF10, AF20,
AF30, KoHCynTupajTe ce co
CepBM1COT.
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[ onpxyearbe u rpmxa

OnwTtu uidopmauum

BekoT Ha Tpaerbe Ke e Npoaosxkiy, a
yecTWTE NPOGNEeMM Ke ce HamanaT ako
NPOW3BOOT Ce YUCTU PEOBHO.

McknyyeTe ro NponM3Bo4oT 04 A0BOL
Ha en. eHepruja nNpen oapXyBare U
yucTerse.

[MocTon pusmnk of cTpyeH yaap!

OcTaBeTe anapaToT fa ce u3nagm
npeq YncTerse.

BpennTte NoBpLUMHY
npeansBuKyBaaT U3ropeHnUm!

+ YucTeTe ro NPoOM3BOAOT TEMESHO MO
ceKkoja ynoTpeda. Ha Toj HaumH
0CTaToUMTE O FOTBEHE Ke ce OTCTpaHaT
NONECHO U Ke ce n3berHe HUBHO roperse
NpW CNefHWOT NaT Ha BKITyYyBarse Ha
anapaToT.

+ He ce noTpebHW cneumnjanHn cpeacTea 3a
yncTerbe 3a NpousBodoT. KopucTeTe
TOMNa Bofa Co CPefCTBO 3a MUeHse,
MeKa Kpra Uin CyHrep 3a YncTerse Ha
NPOW3BOLOT K M3BpULLIETE CO CyBa Kpna.

+ Cexoralu nsbpuieTe ja npekymepHaTa
TEYHOCT TEMESTHO MO YNCTEHETO, a CeKoe
npeTekyBarbe MOpPa BefHaLl fa ce
ns3bpuLLe.

+ He kopucTeTe cpeiCTBA 3@ UNCTEHE WTO
coapXaT K1CenunHa unm xiopug 3a
YynCTerse Ha MOBPLUMHUTE 0f
He procyBayKm YenmK Uimn Of MHOKC, Kako
1 pauknTe. KopucteTe Meka Kpra co
TeueH AeTepreHT (HO He abpasviB) 3a Aa
M UCUYNCTUTE OBME MOBPLUMHK
06pHYBajKW BHUMaHWe fa OpuileTe BO
efeH npa.el.

MoBpLMHaTa MOXE [ja Ce OLTETH CO
JeTepreHTU 1 CpefcTBa 3a YUCTEHE.
He KopucTeTe arpecuBHM CpeacTBa
3a UNCTeHbe, MPAaLLOK 3a YncTerse /
TEYHOCTU UK OCTPY NPeaMETU NpK
YMCTerETO.
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He KopucTeTe YncTaun Ha napea 3a
[la ro UcYnCTUTE anapaToT Buaejku
TUe MOXe [a NpeausBukaaT
enNeKkTpuYeH yaap.

Yuctere Ha niovyaTa

CTakneHo-KepaMuyka nnoya
M36puLleTe ja cTakneHo-KepammykaTa
NOBpLUMHA (BUTPOKEPAMMKA) CO CTyeHa
BOJa BHMMaBajKu [a He ocTaBuTe
CPEACTBO 3a YNCTEHE W CYLLIETE CO MeKa
Kpna. OcTaToumMTe 0 CPEACTBOTO MOXeE Aa
jaowTeTaT cTakeHo-KepammykaTa nnova
Kora Ke ja KopuUcTuTe CNeaHnoT nar.
VlcylueHnTe cpeicTBa Ha CTak/IeHo-
KepamuydkaTa nnoya (BUTpoKepamuka) BO
HMeZeH cnyyaj He cMee fa ce rpefart co
HOX, YeNMUHa XU UK CIYHK anaTku,
OTcTpaHeTe r1 chneknTe O Kanuuym
(>KonTK famMKm) co KomMepLmjanHo CpeacTBo
3a OTCTpaHyBarbe BUrop 1N co Mana
KOMMUMHA Ha OTCTpaHyBay Ha BUrop Kako
LUTO C€ OLET WU COK Of JIMMOH.

AKO NoBpLIMHATa € MHOTY HEeYNCTa,
CTaBeTe CPefCTBO 3a YMCTeHse Ha CyHIep 1
noyekajTe fa ancopdupa ydaso. [oToa,
McuMcTeTE ja NOBPLUMHATA Ha NoYaTa co
BIaXKHa Kpna.

XpaHaTa WTO COAPXKN LEKEP KaKo
LUTO Ce rYyCTUOT KPeM 1 CUPYM Mopa
[la ce UCUMCTM BefHall 6e3 aa ce
yeka fa ce M3naav nospLuMHaTa. Bo
CMPOTMBHO, CTaKNEHO-KepammndKaTa
nao4a Ke ce olTeTV TpajHo.
Moxke aa fojae oo aenymHo 6neaHeerse Ha
6ojaTa Ha NoBpLUMHATA WX Ha OpyruTe
ZIENOBM CO TEKOT Ha BpemeTo. OBa He
BAvjae BP3 paGoTaTa Ha Npou3BOo4OT.
BrnenHeerbeTo Ha 6ojaTa 1 faMKuTe Ha
CTak/eHo-KepamudkaTa nova ce
HOpMasiHa cocTojba v He MpeTcTaByBaaT
nedpekT.



Pewasatse npoGnemu

+ Kora ke ce 3arpejaT MeTaHnTE OeN0BW, TUE MOXKE fa Ce NpowmnpaT 1 fa npegn3BnKaaT
LLIKa.

+ OcurypyBadoT 3a eJ1. HanojyBarbe € pacvunaH wiu nagHan. >>> [posepete rm
oCUrypyBaymTe BO KyTujaTa. AKO € HEOMNXOAHO, 3aMEHETE v Uin aKkTUBUpPajTe
0/IHOBO.

+ TpOU3BOAOT He e MPUKIyYeH BO (3a3eMjeH) LUTexep. >>> [1poBepeTe ro noBp3yBarbeTo
Ha MpUKITyHOKOT.

+ AKO NMprKasoT He ce OCBET/IM KOora Ke o ja BKy4YuTe nnodaTa OfHOBO, >>> MckydeTe
ro anapaToT Kaj npekuHysadoT. [TodexajTe 20 CekyHau 1 noToa noBp3eTe ro 0HOBO.

KOHch'ITVIpajTe Ce CO OBJ1aCTeH areHT 3a cepBuC/paH-e NS CO 3aCTarnHMKOT O

ﬂ Kafe WTOo CTe ro Kynune npon3BoAoT ako HE MOXXeTE CaMM [a o pewmnTe
I'IpO6J'IeMOT MaKo CTe ' NpMMeHMIe ynaTcteaTa BO OBa nornaBje. Hukoraw He
o6v1,quajTe Ce CaMy fja ro nonpasate pacunaHnoT ypen.
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Ugradni plamenik
Korisnicki prirucnik
Vgrajena kuhalna plosca
Navodila za uporabo
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Molimo da prvo procitajte ovo uputstvo!

Postovani korisnice,

zahvaljujemo na izboru Beko proizvoda. Nadamo se da ¢ete na najbolji moguci nacin iskoristiti
Vas proizvod, koji je napravljen sa visokim kvalitetom i vrhunskom tehnologijom. Stoga,
molimo da procitate ovo celo korisnic¢ko uputstvo i sva prate¢a dokumenta pazljivo pre
koridéenja proizvoda i uvajte ih kao podsetnik za buducéu upotrebu. Ako ovaj proizvod predate
tre¢em licu, priloZite i ovo korisni¢ko uputstvo. Pratite sva upozorenja i informacije iz
korisnickog uputstva.

Imajte na umu da ovo korisni¢ko uputstvo moze da se primeni i na nekoliko drugih modela.
Razlike izmedu modela ée biti naznacene u priruéniku.

Objasnjenje simbola

U ovom korisniékom uputstvu su koriséeni sledecéi simboli:
Vazne informacije ili korisni saveti u vezi sa koris¢enjem.
Upozorenje za situacije koje su opasne po Zivot i imovinu.

Upozorenje za elektric¢ni udar.

Upozorenje za opasnost od poZara.

el

Upozorenje za vrele povrsine.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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H Vazna uputstva i upozorenja za bezbednost i okruzenje

Ovaj odeljak sadrzi sigurnosna
uputstva koja ¢e vam pomoci
da se zastitite od opasnosti
povreda i oStecenja imovine.
NeuspesSno pracenje ovih
uputstava Ce ponistiti
garanciju.
Opsta bezbednost
- Ovaj uredaj mogu koristiti
deca starija od 8 godina i

osobe sa smanjenim fizickim,

senzornim il mentalnim
sposobnostima ili kojima
nedostaju iskustvo i znanje,
ako su pod nadzorom ili su
dobili uputstva u vezi sa
bezbednom upotrebom
uredaja i razumeju ukljucene
opasnosti.

Deca se ne smeju igrati sa
uredajem. Deca ne smeju
Cistiti ili odrzavati uredaj bez
nadzora.

- Ovaj uredaj nije namenjen za
upotrebu od strane osoba
(ukljuCujuci decu) sa sman-
jenim fizickim, senzornim ili
mentalnim sposobnostima ili
nedostatkom iskustva i
znanja, osim ako su pod
nadzorom ili suim data
uputstva.

Deca koja su pod nadzorom
ne smeju se igrati uredajem.
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- Ako se proizvod ustupi dru-
goj osobi za licnu upotrebu ili
kao polovan proizvod, po-
trebno je takode proslediti
korisnicki prirucnik, etikete
proizvoda i druge relevantne
dokumente i delove.

- Instalaciju i popravke smeju
da vrSe samo ovlasceni ser-
viseri. Proizvodac nece sno-
siti odgovornost za Stete
koje nastanu zbog postupa-
ka koje su obavile
neovlascene osobe, $to
takode moze ponistiti garan-
ciju. Pre instalacije, pazljivo
procCitajte uputstva.

- Ne ukljucujte proizvod ako je
u kvaru ili ima vidljivo
oStecenje.

- PrekontroliSite da li su
funkcijski tasteri na
proizvodu iskljuceni nakon
svake upotrebe.

Bezbednost elektricnih
proizvoda
- Ako je proizvod neispravan,
ne treba da se koristi dok ga
ne popravi ovlasceni serviser.
Postoji opasnost od
elektricnog udaral!

- Proizvod povezujte samo na

uzemljenu utic¢nicu/vod sa
naponom i zastitom
navedenim u , Tehnickim



specifikacijama". Uzemljenje
instalacije mora da obavi
kvalifikovani elektricar u
slucaju da se proizvod koristi
sa ili bez transformatora.
Nasa kompanija nece biti
odgovorna ni za kakve
probleme koji nastanu zbog
koris¢enja proizvoda sa
neuzemljenom instalacijom
u skladu sa lokalnim
propisima.

- Nikada ne perite proizvod
prskanjem ili sipanjem vode
na njega! Postoji opasnost
od elektricnog udaral!

- Proizvod mora da bude
iskljucen za vreme instalacije,
odrzavanja, Cis¢enja i
popravke.

- Ako je prikljucni kabl za
napajanje proizvoda ostecen,
mora da ga zameni
proizvodac, njegov serviser ili
odgovarajuce kvalifikovano
lice kako bi se izbegle
opasnosti.

- Koristite samo priklju¢ni kabl
naveden u, Tehnickim
specifikacijama",

- Aparat mora da se instalira
tako da moze potpuno da se
iskljuci sa mreze.
Razdvajanje mora da bude
obezbedeno ili putem
mreznog utikaca ili putem
prekidaca ugradenog u

fiksnu elektricnu instalaciju u
skladu sa gradevinskim
propisima.

- Sve radove na elektricnoj

opremi i sistemima treba da
vrSe samo ovlaséena
kvalifikovana lica.

- U sluCaju ostecenja,

iskljucite proizvod i odvojite
od elektricne mreze. Da biste
to uradili, iskljucite osigurac
u domacinstvu.

- Uverite se da je jaCina

osiguraca kompatibilna sa
ovim proizvodom.

Bezbednost proizvoda
- UPOZORENJE: Uredaj i

njegovi pristupacni delovi se
zagrevaju tokom upotrebe.
Budite pazljivi da biste izbegli
dodirivanje vruc¢ih elemenata.
Decu mladu od 8 godina
treba udaljiti osim u slucaju
da ih neprekidno nadgledate.

- Nikad ne koristite proizvod u

slucaju oslabljenog
rasudivanja ili koordinacije
pod uticajem konzumiranja
alkohola i/ili lekova.

- Budite pazljivi kada koristite

alkoholna pica u vasem
posudu. Alkohol na visokim
temperaturama isparava i
moze da prouzrokuje pozar
jer se moze upaliti ako dode
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u kontakt sa vru¢im
povrSinama.

- Ne stavljajte nikakav zapaljivi

materijal blizu proizvoda, jer

njegove stranice mogu da se

zagrevaju u toku upotrebe.

- Odrzavajte Cistocu svih
ventilacionih otvora.

- Ne koristite parocCistace za
Cis¢enje uredaja da ne biste
izazvali elektricni udar.

- UPOZORENJE: Kuvanje na

ringli sa zagrejanom masti ili

uljem moze biti opasno |
dovesti do pozara. NIKADA
ne pokuSavajte da gasite
vatru vodom, vec¢ iskljucite
uredaj, a zatim pokrijte
plamen )., pokrijte ga

poklopcem ili protivpozarnim

Cebetom.
- PAZNJA: Proces kuvanja

mora da bude pod nadzorom.

Kratkotrajni proces kuvanja
mora neprekidno da bude
pod nadzorom.

- UPOZORENJE: Opasnost od
pozara: Nemojte drzati
predmete na povrSinama za
kuvanje.

- UPOZORENJE: Ako je
povrSina naprsla, iskljucite
uredaj da biste izbegli
mogucnost elektricnog
udara.

- U slucCaju da se staklo ploce
za kuvanje polomi: Odmah
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iskljucite sve gorionike i sve
elektricne grejne elemente |
izolujte uredaj od napajanja.
Nemojte da dodirujete
povrSinu uredaja. Nemojte
da koristite uredaj.

- Ovaj aparat nije predviden da

se upravlja putem eksternog
tajmera ili posebnog sistema
daljinskog upravljaca.

- Pritisak pare koji se moze

stvoriti zbog vlage na
povrSini ploce za kuvanje ili
na dnu Serpe moze da
izazove pomeranje Serpe.
Stoga, uverite se da su
povrSina ploCe za kuvanje i
dno posuda uvek suvi.

- UPOZORENUJE: Koristite

samo Stitnike ploce za
kuvanje koje je dizajnirao
proizvodac aparata za
kuvanje ili koje je porizvodac
aparata odredio kao
pogodne u uputstvu za
upotrebu, ili Stitnike ploce za
kuvanje koje sadrzi aparat.
Upotreba neodgovarajucih
Stitnika moze izazvati
nezgode.

Za pouzdanost proizvoda od
pozara:
- Uverite se da je utika¢ dobro

umetnut u uti¢nicu kako ne
bi izazvao varnice.



- Ne koristite oStecen, isecen
ili produzni kabl, osim
originalnog kabla.

- Pobrinite se da na uticnici na
koju je prikljucen proizvod
nema ni vlage ni tecnosti.

Namena

- Ovaj proizvod je namenjen
za ku¢nu upotrebu.
Komercijalna upotreba nije
dozvoljena.

- PAZNJA: Ovaj aparat sluzi
samo za kuvanje. On ne sme
da se koristi za druge svrhe,
na primer za grejanje
prostorije.”

- Proizvodac nece biti
odgovoran ni za kakve Stete
koje su nastale kao
posledica nenamenske
upotrebe ili pogreSnog
rukovanja.

Bezbednost dece

- UPOZORENJE: Pristupacni
delovi mogu da se zagreju za
vreme upotrebe. Decu treba
udaljiti.

- Materijali za pakovanje su
opasni za decu. Ambalazne
materijale drzite van
domasaja dece. Molimo da
sve delove ambalaze
odlozite u otpad u skladu sa
ekoloskim standardima.

- Elektricni proizvodi su opasni
za decu. Udaljite decu od
proizvoda kada je ukljucen i
nemojte im dozvoliti da se
igraju sa proizvodom.

- Iznad uredaja ne stavljajte
predmete koje bi deca mogla
da dohvate.

Odlaganje dotrajalog proizvoda u
otpad

Usaglasenost sa WEEE direktivom i
odlaganje otpada:

Ovaj proizvod je usaglasen sa WEEE
direktivom Evropske Unije (2012/19/EU).
Ovaj proizvod nosi znak klasifikacije za
elektri¢ni i elektronski otpad (WEEE).

Ovaj proizvod je proizveden od visoko
kvalitetnih delova i materijala koji se mogu
ponovo koristiti i pogodni su za reciklaZu.
Nemojte odlagati proizvod u otpad sa
obiénim kuénim otpadom i drugim
otpadima na kraju veka trajanja. OdloZite ga
u centar za sakupljanje i reciklazu
elektricnog i elektronskog otpada.
Konsultujte se sa svojim lokalnim vlastima
da biste saznali o ovim centrima za
sakupljanje otpada.

Usaglasenost sa RoHS direktivom:
Proizvod koji ste kupili u saglasnosti je sa
RoHS direktivom Evropske Unije
(2011/65/EU). On ne sadrzi Stetne i
zabranjene materijale navedene u direktivi.

Odlaganje ambalaznog materijala
Ambalazni materijali su opasni po decu.
Ambalazni materijal Cuvajte na
bezbednom mestu, van domasaja dece.
Ambalazni materijali za ovaj proizvod su
proizvedeni od materijala koji se mogu
reciklirati. OdloZite ih pravilno i sortirajte u
skladu sa uputstvima za recikliranje
otpada. Ne odlazite ih sa obi¢nim kuénim
otpadom.
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Pl Opste informacije
Pregled

1 Ploc¢a za kuvanje sa jednim krugom
2 Montazna stega
3 Ploca sa gorionikom

Tehnicke specifikacije

3 2

4 Poklopac osnove
5 Plo¢a za kuvanje sa dva kruga

Napon/frekvencija

220-240V 1N~/ 380-415V 2N~ 50 Hz

Ukupna potrosnja energije

6700 W

Tip kabla / popre¢ni presek

Min.HOBV2V2-F3 x 2,6 mm~ (IN) / 5 x 1,6 mm (2N)

Spoljne dimenzije (visina/sirina/dubina)

55 mm/580 mm/510 mm(Za modele koji dolaze sa
priévrsnim oprugama i zaptivnom zaptivkom
priévrs¢enom na proizvod, uzmite u obzir da su
mere Sirine i dubine vece za 10 mm od ovih meren-

Ugradne dimenzije (Sirina/dubina)

a)
560 (+2) mm/490 (+2) mm

Gorionici

Napred levo Ploca za kuvanje sa dva kruga
Dimenzije 210/120 mm

Snaga 2200/750 W

Pozadi levo Ploca za kuvanje sa jednim krugom
Dimenzije 140 mm

Snaga 1200 W

Pozadi desno Ploca za kuvanje sa jednim krugom
Dimenzije 180 mm

Snaga 1800 W

Napred desno Ploca za kuvanje sa jednim krugom
Dimenzije 160 mm

Snaga 1500 W

ﬂ Tehnicke specifikacije se mogu izmeniti bez prethodnog obavestenja da bi se

poboljSao kvalitet proizvoda.

Slike koje su date u ovom uputstvu za upotrebu su samo ilustrativne i mozda se nece
u potpunosti poklapati sa vasim proizvodom.

Vrednosti, koje su navedene na oznakama proizvoda ili u drugoj dokumentaciji koju

ﬂ ste dobili uz proizvod, dobijene su pod laboratorijskim uslovima u skladu sa
odgovarajuéim standardima. U zavisnosti od radnih uslova i uslova okruzenja
proizvoda, ove vrednosti se mogu razlikovati.

8/SB




El Instalacija

Proizvod mora da instalira kvalifikovano lice
u skladu sa vazedim propisima. U
suprotnom, garancija nece vaziti.
Proizvodac nece biti odgovoran za Stete
koje nastanu zbog postupaka koje su
obavile neovlas¢ene osobe i mozZe da
ponisti garanciju.

Priprema lokacije i elektrine

instalacije za proizvod su

odgovornost kupca.

Ovaj proizvod mora da se instalira u
skladu sa svim lokalnim propisima za
gasne i/ili elektricne instalacije.

Pre instalacije vizuelno proverite da i
na proizvodu postoje bilo kakva
ostecenja. Ako ustanovite oStecenja,
nemojte ga instalirati.

Osteceni proizvodi predstavljaju
opasnost po vasu bezbednost.

Pre instalacije
Plo¢a za kuvanje je projektovana za

S5mm min

490mm
{+2mm

*  Minimalna visina do aspiratora prema pre-
poruci navedenoj u uputstvu za upotrebu
aspiratora. Ako se to ne preporucuje u
uputstvu za upotrebu haube, ova visina
treba da bude najmanje min.650 mm.

Izmedu aparata i zidova kuéista i namestaja
mora da se ostavi bezbedan ramak.
Pogledaijte sliku (vrednosti su u mm).

+ Obezbedite minimalni razmak od 750mm
iznad povrsine ploce za kuvanje.

+ (*) Ako se kuhinjski aspirator montira
iznad Sporeta, pogledajte uputstvo
proizvodaca aspiratora u vezi sa visinom
instalacije. Ako u uputstvu za nape nije
definisana nijedna veli¢ina, ova visina
treba da bude najmanje 650 mm.

+ Uklonite ambalaZzne materijale i trans-
portne blokade.

+ Povrsine, sinteticki laminati i lepkovi mo-
raju da budu otporni na toplotu (minimal-
no 100 °C).

+ Radna plo¢a mora da bude nivelisana i
ucévrséena horizontalno.

+ Isecite otvor za plo¢u za kuvanje u
povrsini radne plo¢e prema ugradnim di-
menzijama.

+ Ovaj proizvod je uredaj klase 3 prema EN
30-1-1 standardu.

2
seamm2nm) Slmm min

* Minimalno rastojanje izmedu ormari¢a mora
da bude $irina ploce za kuvanje
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Instalacija i povezivanje

+ Uredaj se moZe instalirati i povezati samo
u skladu sa propisanim pravilima za
instalaciju.

Ne postavljajte plocu za kuvanje na
mesta sa ostrim ivicama ili uglovima.
Postoji opasnost od loma
staklokeramicke povrsine!

Elektricno povezivanje

PoveZite proizvod sa uzemljenom uti¢nicom
koja je zaSti¢ena minijaturnim prekidacem
odgovarajuéeg kapaciteta kao $to je nave-
deno u tabeli , Tehnicke specifikacije”.
AngaZujte kvalifikovanog elektri¢ara da
obavi povezivanje sa uzemljenom instalaci-
jom dok koristite proizvod sa ili bez trans-
formatora. Nasa kompanija nije odgovorna
ni za kakvu Stetu koja ¢e proisteéi zbog
koridéenja proizvoda bez uzemljene instala-
cije u skladu sa lokalnim propisima.

Na gasnu mrezu proizvod sme da
prikljuci samo ovlasc¢eno
kvalifikovano lice. Garantni rok za
proizvod pocinje samo nakon
pravilne instalacije.

Proizvodac nece biti odgovoran za
Stete koje nastanu zbog postupaka
koje su obavile neovlaséene osobe.

Elektricni kabl za napajanje ne sme
da se priklesti, savije ili prignjeci ili da
dode u dodir sa vruéim delovima
proizvoda.

Osteceni kabl za napajanje mora da
zameni kvalifikovani elektri¢ar. U
suprotnom, postoji opasnost od
elektricnog udara, kratkog spoja ili
pozaral

+ Povezivanje mora da se izvede u skladu
sa nacionalnim propisima.

+ Podaci 0 mreZznom napajanju moraju da
odgovaraju podacima koji su navedeni na
tipskoj plocici proizvoda. Tipska plocica
se nalazi na zadnjem delu kucista
proizvoda.

+ Kabl za napajanje vaseg proizvoda mora
da bude u skladu sa vrednostima u tabeli
,Tehnicke specifikacije".
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Pre radova na elektriénoj instalaciji
iskljucite proizvod iz struje.

Postoji opasnost od elektriénog
udara!

Povezivanje kabla za napajanje

Tokom povezivanja Zica morate da
postujete nacionalne/lokalne propise
o struji i morate da koristite
odgovarajuéu utinicu i utika¢ za
rernu. U slu¢aju da ogranicenja
napajanja uredaja premasuju
nominalne vrednosti struje za utikac i
uti¢nicu, proizvod mora da se poveze
preko fiksne elektri¢ne instalacije
direktno bez koris¢enja utikaca i
utiCnice.

1. Ako kabl za napajanje nije isporuéen sa
proizvodom, kabl za napajanje koji ¢ete vi
izabrati iz tabele (Tehnicke specifikacije,
strana 8) u skladu sa elektri¢nim
instalacijama u vasem domu, mora biti
povezan na proizvod na osnovu §eme.

Ukoliko nije moguce iskljuciti napajanje

preko svih izvoda (polova), rastavni uredaj

sa najmanje 3 mm zazora kontakta

(osiguraci, fazni sigurnosni prekidaci,

kontaktori) moraju da se povezu, a svi polovi

ovog rastavnog uredaja moraju da budu u

blizini proizvoda (ne iznad) u skladu sa IEE

smernicama. NepridrZavanje ovog uputstva

mozZe da dovede do problema u radu i

ponistavanja garancije za proizvod.

Preporucuje se dodatna zastita
putem FID sklopke za zastitu od
struje greske.

2. Otvorite poklopac priklju¢ne kutije
pomocu odvijaca.

3. Provucite napojni kabl kroz kablovsku
stezaljku ispod terminala i uévrstite ga na
glavno telo zavrtnjem pomodu zatezaca
kabla.

4. Povezite kablove u skladu sa datom
Semom veze.
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5.Nakon povezivanja Zica, zatvorite
poklopac prikljucne kutije.

6. Postavite kabl za napajanje tako da nema
kontakt sa proizvodom i ne bude
prikljeSten izmedu proizvoda i zida.

Kabl za napajanje ne sme biti duzi od
2 m iz sigurnosnih razloga.

Instalacija proizvoda

1. Okrenite plocu za kuvanje naopacke i
postavite na ravnu povrsinu.

2. Prilikom instalacije ploce, postavite
zaptivku koja je priloZena u pakovanju oko
ploce kao §to je prikazano na sledecoj
slici tako da ostane T mm do 2 mm ka
unutra od spoljasnje ivice stakla.

3. Fiksirajte opruge za montiranje
ubacivanjem i zavijanjem kroz otvore na
dnu kucista kao sto je prikazano na slici.

Kod nekih modela, vas proizvod se
moze isporuciti sa veé postavljenim
oprugama za montiranje.

Broj opruga za montiranje na vasem
proizvodu zavisi od modela
proizvoda.

4. Postavite plocu za kuvanje na radnu plocu
i poravnajte je.

5.Kada se plo¢a Stednjaka postavi na gornju
kuhinjsku plo¢u, jednostavno se fiksira
pomocu stega. Ako dimenzije gornje
ploce nisu odgovarajuce, 2 stege za
fiksiranje se mogu postaviti na prednju
stranu proizvoda kao $to je prikazano na
slici ispod.

1 23 4

Plo¢a za kuvanje
Zavrtan]

Instalaciona stezaljka
Radna ploca

B N

Prilikom instaliranja ploce za kuvanje
na ormari¢ mora da se instalira
polica kako bi se ormari¢ odvojio od
ploce za kuvanje, kao sto je
ilustrovano na gornjoj slici. To se ne
zahteva kada je instalirate iznad
ugradne rerne.

Proizvod se moze dodirnuti odozdo zasto

§to je instaliran na fioci, ovaj deo mora da se
pokrije drvenom plocom.

vy
1* ’f

4]

)

*  min. 15 mm
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Zadnja strana (rupe za povezivanje)
Lokacije prikljuénih rupa koje su
prikazane na slici u nastavku su
Sematske i mogu se razlikovati u
zavisnosti od modela proizvoda.
Pricvrstite ih u skladu s priklju¢nim
rupama na vasem proizvodu.

B ey

Povezivanje u drugacije otvore nije
dobra praksa s obzirom na sigurnost,
jer moZe da dode do ostedivanja
gasnog i elektri¢nog sistema.

Plo¢a za kuvanje sadrzi delove koji
rade na gas i struju. Iz tog razloga,
plo¢u za kuvanje treba fiksirati za
radnu plocu iskljucivo preko otvora
za fiksiranje, koristeci isklju¢ivo
elemente za priévrséivanje i zavrtnje
koji su priloZeni i na nacin koji je
naveden u priru¢niku. U suprotnom,
predstavljace opasnost po Zivot i
svojinu.

Broj opruga za montiranje na vasem
proizvodu zavisi od modela
proizvoda.
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Jednostavna instalacija: Neki modeli imaju
montirane opruge i zaptivnu zaptivku
pricvrdéenu na proizvod. Za ove modele
zanemarite uputstva za montiranje opruga i
drzaca opisanih u uputstvu. Postavite svoj
proizvod direktno u prostor gde ¢e se
proizvod nalaziti, kao $to je prikazano na
donjoj slici. Za ove modele, uzmite u obzir
merenja Sirine i dubine napisane u
korisnic¢kom priru¢niku za 10 mm vise.

Finalna provera
1. Rukujte proizvodom.
2. Proverite sve elektri¢ne funkcije.

Odlaganje dotrajalog proizvoda u

otpad

+ Sacuvajte originalnu ambalaznu kutiju
ovog proizvoda i transportujte proizvod u
njoj. Pratite uputstva na kutiji. Ako nemate
originalnu ambalaznu kutiju, proizvod
upakujte u foliju za pakovanje sa
vazdusnim mehuri¢ima ili deblji karton i
dobro zalepite.

Proverite opsti izgled svog proizvoda
da biste pronasli eventualna
ostecenja koja su mogla nastati za
vreme transporta.



Bl Pripreme

toplote izmedu zone za kuvanje i dna

Saveti za ustedu energije

Sledec¢e informacije ¢e vam pomodi da vas

uredaj koristite na ekoloski nacin i Stedite

energiju:

+ Odmrznite smrznuta jela pre pecenja.

+ Zakuvanije koristite Serpei tiganje sa
poklopcem. Ako se ne stavi poklopac,
potro$nja energije moZe biti 4 puta veca.

+ |zaberite gorionik koji odgovara veli¢ini
dna Serpe koja ¢e biti koris¢ena. Uvek

birajte pravilnu veli¢inu Serpe za svoje jelo.

Vece Serpe zahtevaju vise energije.

+ Koristite Serpe sa ravnim dnom kada
kuvate na elektri¢nim ringlama.

Serpe sa debelim dnom obezbeduju bolju
toplotnu provodonost. MoZete da ustedite
do 1/3 energije.

+ Posude i Serpe moraju da odgovaraju
zonama za kuvanje. Dno posuda ili Serpe
ne sme biti manje od ringle.

+ OdrZavajte Cistoéu zona za kuvanje i dna
Serpi. Necistoce ¢e smanjiti provodenje

Serpe.

+ U slucaju duzeg kuvanja, iskljucite zonu
za kuvanje 5 ili 10 minuta pre zavrsetka
vremena kuvanja. MoZete da ustedite do
20% energije koriséenjem preostale
toplote.

+ Informacije o energetskoj efikasnosti
prema EU 66/2014 mogu se pronaci na
karti proizvoda koji je priloZen uz proizvod.

Prva upotreba
Prvo ¢iSéenje proizvoda

Prilikom upotrebe nekih deterdZenata
ili sredstava za ¢is¢enje mogla bi da
se osteti povrsina.
Ne koristite agresivne deterdZente,
praskove/te¢nosti za Ciscenje ili
ostre predmete tokom &iséenja.

1. Uklonite sve ambalaZne materijale.

2. Obrisite povrsine proizvoda vlaznom

krpom ili sunderom i osusite ga krpom.
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E Kako koristiti plocu za kuvanje

Opste informacije o kuvanju
Nikad punite posudu uljem vise od

& jedne tredine. Ne ostavljajte plocu

za kuvanje bez nadzora kada
zagrevate ulje. Pregrejano ulje
predstavlja opasnost od pozara.
Nikada ne pokusavajte da
eventualnu vatru gasite vodom!
Ako se ulje zapali, pokrijte ga
protivpozarnim ¢ebetom ili vlaznom
krpom. Iskljucite ploc¢u za kuvanje,
ako se to moze bezbedno uraditii
pozovite vatrogasce.

+ Pre przenja hrane, uvek je dobro osusite i
pazljivo spustite u vrelo ulje. Postarajte se
da namirnice budu potpuno odmrznute
pre przenja.

+ Ne poklapajte posudu koju koristite kada
zagrevate ulje.

+ Postavite lonce i Serpe na nacin da
njihove rucice ne budu iznad ploce za
kuvanje kako biste sprecili njihovo
zagrevanje. Ne stavljajte na plocu za
kuvanje nestabilne posude ili one koje se
mogu lako prevrnuti.

+ Ne stavljajte prazne posude i Serpe na
zone za kuvanije koje su ukljuéene. Mogu
da se ostete.

+ Rad zone za kuvanje bez posude ili Serpe
na njoj izazvace ostecenje uredaja.
Iskljucite zone za kuvanje nakon $to je
kuvanje zavrseno.

+ Kako povrsina uredaja moze biti vruéa, ne
stavljajte na nju plasti¢ne ili
aluminijumske posude.

Odmah odistite sve takve otopljene
materijale sa povrsine.

Takve posude ne bi trebalo koristiti ni za
drzanje hrane.

+ Koristite samo Serpe ili posude sa ravnim
dnom.

+ U Serpe i lonce stavljajte odgovarajucu
koli¢inu hrane. Tako ¢ete spreciti nepo-
trebno &is¢enje zbog prelivanja.

Ne stavljajte poklopce za Serpe i lonce na
zone za kuvanije.

Postavite Serpe na nacin da budu u centru
zone za kuvanje. Kada Zelite da
premestite Serpu na drugu zonu za
kuvanje, podignite je i stavite na zonu za
kuvanje koju Zelite umesto da je povlacite
PO povrsini.
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Saveti za staklokeramicke ploce za

kuvanje

+ Staklokeramicka povrsina je otporna na
toplotu i na nju ne utiéu velike tempera-
turne razlike.

+ Ne koristite staklokeramicku povrsinu kao
mesto za Cuvanje ili kao dasku za se¢enje
hrane.

+ Koristite samo Serpe i lonce sa obradenim
dnom. Ostre ivice mogu izgrebati povrsinu.

+ Ne koristite aluminijumske posude i Serpe.
Aluminijum ostecuje staklokeramicku

povrsinu.
f iyt _ Prolivanja hrane

mogu ostetiti
staklokeramicku
povrsinu i izazvati
pozar.

Nemojte koristiti

posude sa

konkavnim ili

konveksnim dnom.

Koristite samo Serpe

i lonce sa ravnim

dnom. Oni

obezbeduju laksi
prenos toplote.

Ako je precnik Serpe

suvise mali,

nepotrebno ¢e se
izgubiti energija.

KoriSéenje ploca za kuvanje

2 3

1
4

1 Plo¢a za kuvanje sa dva kruga 21-23/12-14
cm

2 Plo¢a za kuvanje sa jednim krugom 14-16
cm

3 Plo¢a za kuvanje sa jednim krugom 18-20
cm

4 Plo¢a za kuvanje sa jednim krugom 16-18
cm je lista preporucéenih pre¢nika Serpi koje
mogu da se koriste na odgovarajué¢im
ringlama.



i)

Pazite da na plocu za kuvanje ne
padne neki predmet. Cak i mali

predmeti, npr. slanik, mogu da ostete

plo¢u za kuvanje.

Ne koristite naprslu plo¢u za kuvanje.

Voda moze uéi u naprsline i
prouzrokovati kratak spoj.

U slucaju bilo kakvog ostecéenja
povrsine (npr. vidljive naprsline),
odmah iskljucite proizvod da biste
smanjili opasnost od elektricnog
udara.

Brzozagrevajuce ringle
staklokeramicke ploce za kuvanje se
osvetljavaju kada se ukljuce. Ne
gledajte u jaku svetlost.

Specifikacije

Glavni taster - taster za
UKLJUCIVANJE/ISKLJUCIVANJE
*Blokada tastera

PodeSavanje
temperature/Vremenski
programator za poveéavanje
PodeSavanje
temperature/Vremenski
programator za smanjivanje

»+ Taster za biranje
dvostruke/trostruke zone za
kuvanje

* Ukljucivanje/iskljucivanje
vremenskog programatora

»* Ukljucivanje/iskljucivanje zone
za kuvanje

Kontrole biranja zone za kuvanje

Displej zone za kuvanje
(podeSavanje temperature 0 ... 9)
LED dioda za dvostruku/trostruku
zonu kuvanja (Displej zone za
kuvanje)

* Displej vremenskog
programatora (postoje 4 LED diode
za 4 razliGite zone za kuvanje)

Ovaj uredaj se kontrolise putem
senzorske upravljacke jedinice. Svaki
postupak koji nacinite na
senzorskom upravljacu bice
potvrdena zvuénim signalom ako
vasa senzorska upravljacka jedinica
ima vremenski programator.

Komandne table uvek odrZzavajte
Cistim i suvim. Vlaznost i prljavstina
mogu izazvati probleme u radu funk-
cija.

(*) Ako vasa plo¢a za kuvanje ima
vremenski programator.

(*) Ako vasa plo¢a za kuvanje ima
ove funkcije.

Kod modela sa satom

Graficki prikaz podataka i brojke imaju

samo informativnu svrhu. Stvarniizgled i
funkcije se mogu razlikovati.

Ukljucivanje ploce za kuvanje
Dodimnite taster "@" na komandnoj tabli 1
sekundu. Displeji zone za kuvanje svetle.
Sada je plo¢a za kuvanje spremna za
upotrebu. MozZete izabrati razliGite zone za
kuvanje u slede¢ih 10 sekundi. Druge
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kontrole nemaju funkciju kada se glavni
taster aktivira "@.

"0l i sve odgovarajucée decimalne tacke ¢e
treptati na svim displejima zone za kuvanje.

Biranje zona za kuvanje

Ako se ne izvrsi nijedna operacija u roku od
10 sekundi, plo¢a za kuvanje ¢e se
automatski vratiti u rezim pripravnosti.
Ako glavni taster drzite pritisnutim '@ duze
od 2 sekunde, plo¢a za kuvanje ¢e se
iskljuciti i vratiti u rezim pripravnosti.

1. Ukljucite plocu za kuvanje.

2. Dodirnite jednu od kontrola za biranje
zone za kuvanje da biste ukljucili Zeljenu
zonu. Nakon §to ste izabrali zonu za

kuvanje na ploci za kuvanje, U]
decimalna tacka ce treptati na
odgovarajuéem displeju zone za kuvanje.

Ako se ne izvrsi nijedna operacija u roku od

10 sekundi, plo¢a za kuvanje ¢e se

automatski vratiti u rezim pripravnosti.

3. Dodirnite taster "A" ili "\/" da biste
podesili temperaturu na vrednost izmedu
"1"i"9" ili izmedu "9" i "1".

""" tasteri imaju funkciju za

ponavljanje. Ako ove tastere drzite

dodirnutim duze vreme, temperatura ée se
neprestano povecavati ili smanjivati svakih

0,4 sekundi.

Ako pocnete sa tasterom ", na displeju se

pojavljuje "1". Ako poCnete sa tasterom "',

podesena vrednost se prikazuje na displeju

(npr. pola sekunde "A" i pola sekunde "9") .

Pojacavac

Ova funkcija olak$ava kuvanje. Kada je
aktiviran pojacavac, kuvanje ¢e se odredeno
vreme odvijati pri maksimalnoj jacini (videti,
Tabela-1). Vreme pojacavaca zavisi od
izabrane temperature. Ovo je oznaceno
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slovom I podesenom temperaturom koji

naizmenicno trepere na displeju zone za

kuvanje (npr., pola sekunde "A", pola
sekunde "9") Kada vreme pojacavaca
istekne, jaCina zone za kuvanje ée se
smanjiti i temperatura ¢e neprestano biti
prikazana.

Sve zone za kuvanje imaju funkciju

pojacavaca.

Ukljuéivanje funkcije pojacavaca:

1. Ukljugite plocu za kuvanje.

2. |zaberite Zeljenu zonu za kuvanje
dodirivanjem tastera za biranje zone za
kuvanje.

3. Koristite taster "\¢" da biste podesili
temperaturu na "9". Kada je temperatura
podedena, "9" i "A" ¢e biti naizmeniéno
prikazivani na displeju. Ovo znaci da je
temperatura podesena na "9" i da je
aktivirana funkcija pojacavaca.

4. Zatim dodirnite taster "s" u roku od 10
sekundi da biste izabrali podesavanje
temperature koje Zelite da bude aktivirano
za preostalo vreme kuvanja nakon isteka
vremena pojacavaca. Koristite tastere "/
"ili "\" da biste podesili zonu za kuvanje
na vrednost izmedu "1"i"9" (vrednost 6 je
izabrana kao primer).

5."A" i "6" se naizmeni¢no prikazuju na
displeju za vreme funkcije pojacavaca (po
isteku vremena pojacavaca, "6" ée biti
neprestano prikazana).

Isklju¢ivanje funkcije pojaéavaca:

+ Dodirnite taster "\/" i ne sklanjajte prst sa
njega sve dok se vrednost temperature ne
smanji na "0" da biste ranije iskljucili
funkciju pojacavaca.



+ Ako se nivo "9" izabere za temperaturu,
on ¢e biti aktiviran nakon isteka vremena
pojacavaca i ukoliko nije izabran drugi niZi
nivo, a treptanje ekrana ée prestati za 10
sekundi. Pojacavac je sada deaktiviran.

Iskljucite plocu za kuvanje.

Ako glavni taster drzite pritisnutim @ duze

od 2 sekunde, plo¢a za kuvanje ¢e se

iskljuciti i vratiti u rezim pripravnosti.

Ako postoji preostala temperatura koja se

moZze iskoristiti nakon §to se ploca za ku-

vanje iskljuci, to ¢e biti naznaceno " Hir sim-
bolom koji je neprekidno prikazan na disple-
ju odgovarajuée zone za kuvanje.

Pojedinacno iskljucivanje zona za

kuvanje:

Zona za kuvanje moze biti iskljucena na 3

razlicita nacina:

1. Istovremenim dodirivanjem tastera "A" i
"\

2. Smanjenjem temperature na "0" putem
tastera "\v".

3. Koriséenjem funkcije vremenskog pro-
gramatora (ako postoji) za odgovarajuéu
zonu za kuvanje

1.Istovremenim dodirivanjem tastera

"A" i "V"

Izaberite Zeljenu zonu za kuvanje pritiskom

na taster za biranje zone za kuvan{e"@".

Decimalna tacka je prikazanana " 0 dis-
pleju zone za kuvanje. Istvoremeno dodirnite
tastere "A" i "\¢" da biste iskljucili zonu za
kuvanje.

2. Smanjivanje temperature Zeljene
zone za kuvanje na "0" dodirivanjem
tastera"\/"

Osim toga, zona za kuvanje se moze i
iskljuciti smanjivanjem temperature na "0".
3. Koriséenje funkcije vremenskog
programatora (ako postoji) za
odgovarajucu zonu za kuvanje

Ka(;la vreme istekne, vremensk[ programator

odredena. "0" i "00" ¢e se pojaviti na svim
displejima. Dvostruka/trostruka zona za
kuvanje i LED diode povezane na vremenski
programator bi¢e deaktivirane.

Osim toga, kada vreme istekne, zacuce se
alarm. Dodirnite bilo koji taster na
komandnoj tabli da biste utisali alarm.
Ukljuéivanje dvostrukih/trostrukih
zona za kuvanje**

Ukljuéivanje dvostruke zone za kuvanje:
Izaberite Zeljenu zonu za kuvanje koja je
dvostruka. Decimalna tacka odgovarajucée
zone za kuvanje mora poceti da treperi.
Podesite temperaturu na vrednosti od 1 do
9 dodirnite taster "Q” da biste aktivirali
dvostruku zonu za kuvanje.

! 3} LED dioda odgovarajuce dvostruke
zone ¢e takode neprekidno treperiti. Qr
Status dvostruke zone za kuvanje ¢e se
promeniti kada drugi put dodirnete taster:
dvostruka zona za kuvanje ée se prebacivati
izmedu ukljucenog iisklju¢enog statusa.
Prosirena zona ¢ée biti aktivirana samo ako
je temperatura glavne zone zone za kuvanje
podedenaizmedu "1"i"9".

Ukljuéivanje trostruke zone za kuvanje:
Izaberite Zeljenu zonu za kuvanje koja je
trostruka. Decimalna tacka odgovarajucée
zone za kuvanje mora poceti da treperi.
Podesite temperaturu na vrednosti od 1 do
9 i dodirnite taster ".)" da biste aktivirali
dvostruku zonu za kuvanje.

"m" LED dioda odgovarajuce dvostruke
zone ¢e takode neprekidno treperti. Ako

ponovo dodirnete taster @ "3 LED
dioda trostruke zone treperi i aktivira se
trostruka zona za kuvanje.

Ako jos jednom dodirnete taster "Qr,
trostruka zona za kuvanje se opet
iskljuéuje. Gore pomenuti postupak ¢e
uvek promeniti status dvostruke/trostruke
zone za kuvanje.
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Ukljucivanje dvostrukih i trostrukih zona
dodirivanjem tastera Q" izabrane zone za
kuvanje.

Blokada tastera * (kod modela sa sa-
tom)

Dodirnite taster "©" duze od 2 sekunde da
biste blokirali komandnu tablu. Postupak ¢e

biti potvrden zvuénim signalom. Zatim, @
LED dioda ¢e treperiti i sve zone ée biti

Zone za kuvanje mogu biti zaklju¢ane samo
u rezimu rada. Ako su zone za kuvanje
zakljuGane: samo glavni taster '@’ moze da

radi. "© LED dioda ¢e treperiti i oznaditi
reZzim blokade tastera. Ako iskljucite plo¢u
za kuvanje kada su tasteri blokirani, blokada
tastera ¢e biti aktivirana sledeci put kada
ponovo ukljucite plocu za kuvanje. Blokada
tastera mora biti deaktivirana da biste mogli
ukljuciti plo€u za kuvanje.

zakljucane

"€ taster ée vam omoguciti da blokirate ili
odblokirate komamndnu tablu u rezimu rada.

Dodirnite taster 'O 2 sekunde da biste

odblokirali zone za kuvanje. Postupak ¢e biti

potvrden zvuénim signalom.

Zatim se "@" LED dioda iskljucuje. Sada je

komandna tabla odblokirana i moze

normalno da radi.

Zastita od dece (Ova funkcija je

opciona. Mozda neée postojati kod

vaseg proizvoda.)

MozZete zastititi plocu za kuvanje od

nenamernog ukljucivanja da biste sprecili da

je deca ukljuce. Funkcija zastite od dece ima

nekoliko sloZenih koraka za zaklju¢avanje

jedinice komandne table. Zastita od dece

moZe biti aktivirana i deaktivirana u rezimu

pripravnosti.

Blokiranje modula:

1. Dodirnite glavni taster '@ da biste
ukljucili plocu za kuvanje.

2. Istovremeno dodirnite tastere "A" i "\¢"
najmanje 2 sekunde.

3.Zatim jo$ jednom dodirnite taster "A".

» Funkcija zastite od dece je aktivirana i [L

se prikazuje na svim displejima zona za

kuvanje.

Zakljuéavanje funkcije za zastitu od

dece: (Ova funkcija je opciona. Mozda

nece postojati kod vaseg proizvoda.)

MozZete iskljuciti funkciju za zastitu od dece

kada ste je aktivirali.
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1. Dodirnite glavni taster @ da biste
ukljucili plocu za kuvanje.

2. Istovremeno dodirnite tastere "A" i "\/"
najmanje 2 sekunde.

3. Zatim jo$ jednom dodirnite taster "\¢".

» "Ik prikazana je na displejima svih zona

dece aktivirana. "iki" nestace kada je

funkcija uspesno deaktivirana.

Funkcija vremenskog programatora *

(kod modela sa satom)

Ova funkcija vam olaksava kuvanje. Necete

morati neprestano da budete uz plocu za

kuvanje tokom procesa kuvanja i zona za
kuvanje ¢e se automatski iskljuciti na kraju
vremenskog perioda koji ste izabrali.

Vremenski programator ima sledece

funkcije: Komandna tabla moZe upravljati

vremenskim programatorima 4 zone za
kuvanje i jednim satom sa alarmom
istovremeno. Svi vremenski programatori se
mogu koristiti u reZimu rada.

Vremenski programator kao alarm

Vremenski programator za alarm radi

nezavisno od drugih zona za kuvanje.

Prema tome, nije vazno da li je zona za

kuvanje izabrana ili ne.

1. Dodirnite taster "©" da biste ukljugili
vremenski programator za alarm. "00" i
"' ¢e biti prikazani na displeju
vremenskog programatora i pojaviée se
tacka na donjoj desnoj strani. To znaci da
je vremenski programator aktiviran.



2. Zatim, podesite Zeljeni vremenski period
dodirivanjem tastera "A" i "\".

3.Vremenski programator ¢e poceti da
odbrojava nakon §to ste izvrsili

» Kada vreme istekne, zacuce se alarm.
Dodirnite bilo koji taster na komandnoj tabli
da biste utisali alarm.

Vremenski programator zone za

kuvanje:

Vremenski programatori zona za kuvanje

mogu biti ukljuéeni samo za one zone koje

su aktivirane.

1. Prvo ukljucite plocu za kuvanje a zatim
ukljucite Zeljenu zonu za kuvanje. (zoba za
kuvanje mora biti pode$ena na vrednost
izmedu 1i9)

2.Kao i kod vremenskog programatora za
alarm, ukljucite vremenski programator
zone dodirivanjem tastera " "00" i
"gligl" ¢e biti prikazani na displeju
vremenskog programatora i pojaviée se
tacka na donjoj desnoj strani. To znaci da
je vremenski programator zone aktiviran.

3. Morate da dodirnete taster "@" po drugi
put da biste ukljucili vremenski
programator zone. Sada moZete dodeliti
vremenski programator.

4. Podesite Zeljeni vremenski period
dodirivanjem tastera "A" i "\".

Da biste podesili vremenske programatore

ploce za kuvanje:

1. Nakon aktiviranja vremenskog
programatora prve zone za kuvanje,
ponovo dodirnite taster "©”. Kontrola se
okrece u smeru kazaljke na satu na
vremenski programator sledece aktivne

zone za kuvanje. Predlog za dodeljivanje
bice pokazan uz treptanje "&l' LED diode.

2. Podesite Zeljeni vremenski period
dodirivanjem tastera "/A" i "s/".

3. Aktivirani vremenski programator zone za
kuvanje koja je prva podesena signalizira
se neprekidnim treptanjem "€l' LED diode.

+ MoZe biti dodeljeno vise vremenskih
programatora za druge aktivne zone za
kuvanje jo$ jednim dodirivanjem tastera

+ Nakon 10 sekundi, displej vremenskog
programatora prikazuje vremenski
programator koji ¢e prvi zavrsiti.

" LED diode koje neprekidno svetle
na displeju vremenskog programatora
oznacavaju vremenski programator koji
trenutno odbrojava.

+ MoZete prikazati vrednosti podeSene za
vremenske programatore za zone i
kuvanje jaja promenom tastera "®".
Trepéuca prednja desna "@" LED dioda
uvek pokazuje zadatak.

Ako nijedna LED dioda ne treperi, vrednost
vremenskog programatora za kuvanje jaja
bi¢e prikazana na ekranu vremenskog
programatora.

Iskljucivanje vremenskih

programatora:

Prvo morate prikazati vremenski

programator promenom poloZaja tastera

"©"dok se ne pojavi vremenski

programator. Ova vrednost moze kasnije biti

ponistena na 2 razli¢ita nacina:

+ Smanjivanjem vrednosti korak po korak
na "00" dodirivanjem tastera "s¢" .

+ Istovremenim dodirivanjem tastera "' i
"s¢" U trajanju od pola sekunde dok se
"00" ne pojavi na displeju vremenskog
programatora.

Kada vreme istekne, zacucée se alarm.

Dodirnite bilo koji taster na komandnoj tabli

da biste utisali alarm.
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Prikaz preostalog vremena vremenskog
programatora zone za kuvanje 3
(indikatorska LED dioda treperi) na displeju
vremenskog programatora (indikatorske
LED diode aktivnih vremenskih
programatora zona za kuvanje 14 u stvari
nece biti vidljive na displeju vremenskog
programatora).

Funkcija odrzavanja toplote (ako post-
0ji)

Funkcija odrzavanja toplote zone za kuvanje
pomaze da se hrana odrZi toplom biranjem
dodatnog nivoa temperature izmedu Oili 1.
Dodirnite taster )’ da aktivirate funkeiju
odrzavanja toplote.

Zatim, "0’ LEI]ED dioda treperi. Ponovo dodir-
nite taster "' da iskljucite zonu za kuvanje.

Ogranicenja vremena rada

Dugme za podeSavanje toplote ploce za
kuvanje ima ograni¢enje vremena rada.
Kada su jednaiili vise zona ostavljene ne-
namerno ukljucene, zona za kuvanje ¢e
automatski biti deaktivirana nakon
odredenog vremenskog perioda. (videti,
Tabela-1). Ograni¢enje vremena rada zavisi
od izabrane temperature. Ako postoji vre-
menski programator dodeljen za tu zonu za
kuvanje, "00" se prikazuje na displeju vre-
menskog programatora 10 sekundi (10
sekundi kasnije, ukljucuje se indikator
preostale toplote).

Zatim se displej vremenskog programatora
iskljucuje.

Nakon §to se zona za kuvanje automatski
isklju¢i kako je gore opisano, ona je opet
spremna za rad i na podeSavanje tempera-
ture se primenjuje maksimalno vreme rada.

Tabela-1: Parametri podedavanja temperature; vreme ciklusa 47.0 sekundi

0 0 0 0 -

1 456 1.4 6 60
2 43,6 34 6 180
3 41,3 57 5 288
4 38,4 8,6 5 390
5 359 11,1 4 510
6 33,1 13,9 15 150
7 26,2 20,8 15 210
8 19,2 27,8 15 270
9 0 47,0 15 -

Funkcije preostale toplote

Za deaktiviranu zonu za kuvanje &ija je tem-
peratura veca od 60°C ili ¢iji displej pokazuje
vrednost iznad 60°C,"4" (preostala toplota)
pojavljuje se simbol na displeju. Kada
preostala toplota padne ispod 60°C, vred-
nost "0" je prikazana na displeju.

Kada dode do ponovnog napajanja nakon
nestanka struje i ako je preostala toplota
odgovarajuée zone za kuvanje vila iznad
60°C pre nestanka, treperi displej preostale
toplote. Displej nastavlja da treperi dok ne
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istekne maksimalno vreme preostale toplote
ili se ne izabere i uklju¢i zona za kuvanje.

Kada se napajanje ukljuci, komandni
sistem ploce za kuvanje vrsi
kalibraciju u zavisnosti od senzora,
stakla i ambijentalnih uslova.
Nemoijte ni¢im pokrivati stakleni deo
senzora tokom kalibracije.

6 AKO ce Ha ekpaHy Npon3Boa rnojaee
rpewke kao wro cy A®10, Ad20,
A®30, obpaTnTe Ce cepaucy.



[ odrzavanje 1 nega

Opste informacije

Servisni vek trajanja ovog proizvoda ¢e se
produZiti i u¢estali problemi ¢e se smanijiti
ako se uredaj redovno gisti.

Iskljucite proizvod iz struje pre nego
§to zapoCnete radove odrZzavanja i
Ciséenje.

Postoji opasnost od elektriénog
udara!

Pre ¢isc¢enja saCekajte da se proizvod
ohladi.

Vruée povrsine mogu da prouzrokuju
opekotine!

+ Temeljno odistite uredaj posle svake
upotrebe. Na taj nacin ¢ée biti moguce
lakse ukloniti ostatke od kuvanja i izbeci
njihovo obgorevanje pri slede¢oj upotrebi
uredaja.

+ Za CiSéenje nisu potrebna specijalna

sredstva za Ciséenje. Koristite toplu vodu i

te¢nost za pranje, meku tkaninu ili sunder
za Ciscéenje uredaja i obrisite ga suvom
tkaninom.

+ Uvek se pobrinite da viSak te¢nosti nakon
¢iséenja bude temeljno obrisan i prosipa-
na te¢nost odmah uklonjena brisanjem.

+ Nemojte koristiti sredstva za Ciséenje koja

sadrze kiselinu ili hlorid za ¢iséenje
nerdajucih ili inox povrsina i rucice. Koris-
tite mekanu tkaninu sa tecnim
deterdZentom (ne abrazivnim) za brisanje
tih delova, vodedi raCuna da brisete u jed-
nom smeru.

Prilikom upotrebe nekih deterdZenata
ili sredstava za Cis¢enje mogla bi da
se osteti povrsina.

Ne koristite agresivne deterdZente,
praskove/te¢nosti za Ciscenje ili
ostre predmete tokom &iséenja.

Ne koristite parocistace za ¢is¢enje
uredaja da ne biste izazvali elektri¢ni
udar.

Ciséenje ploce za kuvanje
Staklokeramicka povrsina
ObriSite staklokeramicku povrsinu
(vitrokeramicku povrsinu) hladnom vodom,
obracaju¢i paznju da ne ostavljate zaostala
sredstva za Ciséenje, i osusite mekom
krpom. Ostaci mogu ostetiti
staklokeramicku povrsinu prilikom sledeceg
koris¢ena ploce za kuvanje.
Osusene ostatke na staklokeramickoj
povrsini (vitrokeramickoj povrsini) ne bi
nikako trebalo strugati noZevima, ¢eli€nom
vunom ili sliénim alatima.
Uklonite tragove kamenca (Zute mrlje)
komercijalno dostupnim sredstvom za
skidanje kamenca ili malom koli¢inom
sredstva za skidanje kamenca kao $to je
sirée ili sok od limuna.
Ako je povrsina jako zaprljana, nanesite
sredstvo za CiS¢enje na sunder i sacekajte
da dobro upije. Zatim vlaznom tkaninom
ocistite povrsinu ploce za kuvanje.
Slatka hrana, kao $to su kremovi i
sirupi, mora se odmah ocistiti i ne
sme se Gekati da se povrsina ohladi.
U suprotnom, moze dodi do trajnog
ostecenja staklokeramicke povrsine.

Vremenom moZze doéi do blagog bledenja
boje na zastitnom sloju i drugim
povrsinama. Ovo ne utiGe na rad uredaja.
Bledenje boje i mrlje na staklokeramickoj
povrsini su normalna pojava, a ne oste¢enje.
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Otklanjanje kvarova

+ Kada se zagrevaju metalni delovi, moze doci do njihovog sirenja i izveSnog Suma. >>> To
nije kvar.

+ Osligurac napajanja je pregoreo ili je reagovao. >>> Proverite osigurace u kutiji sa
osiguracima. Ako je potrebno, zamenite ih ili ih resetujte.

+ Proizvod nije prikljuéen na (uzemljenu) uti¢nicu. >>> Proverite utikac.

+ Ukoliko se displej ne upali kada ponovo ukljucite plo¢u za kuvanje. >>> Iskljucite aparat

na prekidacu. Sacekajte 20 sekundi, a zatim ga ponovo poveZite.

Posavetujte se sa ovlaséenim serviserom ili distributerom na mestu kupovine proiz-
voda ukoliko ne mozete da reSite problem i pored primene navedenih uputstava.
Nikad ne poku$avajte sami da popravite neispravan proizvod.
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Najprej preberite ta prirocnik za uporabo.

Spostovani kupec,

Hvala, da ste se odlocili za izdelek znamke Beko. Upamo, da boste z izdelkom, ki je bil
proizveden z najsodobnej$o tehnologijo visoke kakovosti, dosegli najboljSe rezultate. Zato pred
uporabo izdelka pozorno preberite celoten prironik za uporabo in vse ostale prilozene
dokumente ter jih shranite za uporabo v prihodnje. V primeru, da napravo posredujete naprej,
priloZite tudi priro¢nik za uporabo. Upostevajte vsa opozorila in informacije v priro¢niku za
uporabo.

Priro€nik za uporabo se lahko nanasa tudi na druge modele. Razlike med modeli so navedene v
prirocniku.

Pomen simbolov

V priroéniku za uporabo se pojavijo naslednji simboli:

Pomembne informacije in napotki o uporabi.

Opozorila na nevarne situacije, ki lahko ogrozijo vase Zivljenje in lastnino.

Opozorilo na elektri¢ni udar.

Opozorilo na nevarnost pozara.

e

Opozorilo na vroGe povrsine.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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H Pomembna navodila in opozorila za varnost in okolje

To poglavje vsebuje varnostna
navodila, s katerimi boste
preprecili nevarnosti telesnih
poskodb in poskodb lastnine.
Neupostevanje teh navodil bo
razveljavilo vse garancije.

Splosna varnost

- Otroci, stari 8 let ali veC in
osebe z zmanjSanimi
fizitnimi, senzornimi ali
dusevnimi sposobnostmi,
brez izkusenj ali znanja lahko
napravo uporabljajo, samo
Ce jih nadzoruje ali jih je o
varni uporabi naprave in z
njo povezanimi nevarnostmi
poucila oseba, ki je
odgovorna za njihovo
varnost.

Otroci naj se ne igrajo z
napravo. Otroci naj naprave
ne Cistijo in vzdrzujejo brez
nadzora.

- Te naprave naj ne
uporabljajo osebe (VkUUCﬂO z
otroki) z zmanjsanimi
telesnimi, cutnimi ali
dusevnimi sposobnostmi,
brez izkuSenj ali znanja,
razen Ce so pod nadzorom
ali pa so prejele navodila za
uporabo.
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Da preprecite igranje otrok z
napravo, naj bodo ti pod
nadzorom.

. Ce izdelek predate drugi

osebi za namene osebne
uporabe ali uporabe iz druge
roke, ji predajte tudi prirocnik
za uporabo, oznake izdelka
in drugo ustrezno
dokumentacijo ter dele.

- Namestitev in popravila sme

opravljati samo pooblascen
serviser. Proizvajalec ni od-
govoren za poskodbe, ki nas-
tanejo zaradi poseganja
nepooblascenih oseb in lah-
ko razveljavijo garancijo.
Pred namestitvijo pozorno
preberite navodila.

- Naprave ne upravljajte, Ce je

okvarjena ali ima kakrsnekoli
vidne poskodbe.

- Po vsaki uporabi se

prepricajte, da so gumbi za
funkcije izdelka izklopljeni.

Elektricna varnost
- Ce je naizdelku napaka, ga

ne smete uporabljati, razen
Ce ga popravi pooblascena
servisna sluzba. Nevarnost
elektricnega udara!

- |zdelek prikljucite samo na

ozemljeno vticnico/napeljavo
z napetostjo in zascito, kot je
doloceno v poglavju



"Tehnicne specifikacije”.
Ozemljitev naj namesti
usposobljen elektri¢ar, ko
uporabljate napravo z ali
brez transformatorja. Nase
podjetje ni odgovorno za
kakrsne koli tezave, nastale
zaradi izdelka, ki ni ozemljen
v skladu z lokalnimi predpisi.
- Izdelka nikoli ne perite tako,
da bi po njem prsili ali polivali
vodo! Nevarnost elektricnega
udara!

- lzdelek je treba med
namescanjem, vzdrzevanjem,
cisCenjem in popravilom
odklopiti.

- Ce je napajalni kabel izdelka
poskodovan, ga mora
proizvajalec, serviser ali
podobno usposobljena
oseba zamenjati, da ne pride
do nevarnosti.

- Uporabljajte samo prikljucni
kabel, dolocen v poglavju
"Tehnicne specifikacije”.

- Naprava mora biti
namescena tako, da jo je
mogoce popolnoma odklopiti
z elektricnega omrezja.
Odklop je treba izvesti tako,
da izvleCete vtic, ali s
pomocjo stikala, vgrajenega
v fiksno elektricno napeljavo,
v skladu z gradbenimi
predpisi.

- Vsa dela na elektricni opremi

in sistemih sme opravljati
samo pooblasceno
strokovno osebje.

-V primeru okvar izklopite

napravo in jo izkljuCite iz
napajanja. Zato izklopite
varovalko doma.

- Prepricajte se, ali zmogljivost

varovalke ustreza napravi.

Varnost izdelka
- OPOZORILO: Naprava in

dostopni deli se med upora-
bo segrejejo. Previdno, ne
dotikajte se segretih elemen-
tov. Preprecite dostop otro-
kom, mlajsSim od 8 let, ozi-
roma otroke v blizini naprave
stalno nadzorujte.

- Naprave ne uporabljajte, Ce

je vaSa presoja ali koordina-
cija zmanjSana zaradi vpliva
alkohola in/ali drog.

- Ko v jedeh uporabljate alko-

holne pijace, bodite zelo po-
zorni. Alkohol pri visokih
temperaturah izhlapi in lahko
povzroCi pozar, saj se lahko
ob stiku z vroCimi povrsin-
ami vname.

- V blizino naprave ne postavl-

jajte vnetljivih materialov, saj
se stranice med uporabo
lahko segrejejo.

- Ne blokirajte zracnih odprtin.
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- Za CiSCenje naprave ne
uporabljajte parnih Cistilnikov,
saj lahko povzrocijo
elektricni udar.,

- OPOZORILO:
Nenadzorovano kuhanje na
plosc¢i z mascobo ali oljem, je
nevarno in lahko povzroci
ogenj. Ognja NIKOLI ne
poskusSajte pogasiti z vodo,
temvec izklopite napravo in
plamene pokrijte npr. s
pokrovom ali pozarno odejo.
- POZOR: Postopek peke je
treba nadzorovati.
Kratkoro¢ni postopek peke je
treba nenehno nadzorovati.

- OPOZORILO: Nevarnost
pozara: Na kuhalni povrsini
ne shranjujte predmetov.

- OPOZORILO: Ce je povrsina
pocCena, izklopite napravo, da
preprecite nevarnost
elektricnega udara.

- Ce se steklo grelne plosce
zlomi: Nemudoma izklopite
vse grelnike in vse elektricne
grelne elemente ter napravo
izklopite iz napajanja. Ne
dotikajte se povrsine naprave.
Naprave ne uporabljajte.

- Naprave ne morete upravljati
Z zunanjim casovnikom ali
locenim sistemom za
daljinsko upravljanje.
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- Parni tlak, ki nastane zaradi
vlage na povrsini plosce ali
na dnu lonca, lahko povzrodi,
da se lonec premakne. Zato
se prepricajte, da sta
povrSina kuhalne plosce in
dno loncev vedno suha.

- OPOZORILO: Uporabljajte
samo zascite za plosco, ki jih
je zasnoval proizvajalec
naprave za kuhanje ali, ki jo
je proizvajalec naprave v
navodilih oznacil kot
primerno ali zascite za
plosce, ki so vkljucene v
napravo. Uporaba
neprimernih zascit lahko
povzroCi nesrece.

Za pozarno zanesljivost

naprave,

- Prepricajte se, da je vti¢
prikljucen v vti¢nico, da ne
pride do nastanka isker.

- Ne uporabljajte
poskodovanega ali
prerezanega kabla ali
podaljSevalnih kablov,
temvec uporabljajte samo
originalni kabel.

- Prepricajte se, da na vticnici,
na katero je prikljucena
naprava, ni tekocine ali vlage.

Namen uporabe

- Naprava je namenjena
uporabi v gospodinjstvu.



Uporaba v komercialne
namene ni dovoljena.

- POZOR: Naprava je
namenjena le kuhanju. Ne
uporabljajte je v druge

namene kot na primer gretje.

- Proizvajalec ne odgovarja za
skodo nastalo zaradi
neustreznega namena
uporabe ali nepravilne
uporabe.

Varnost otrok

- OPOZORILO: Dostopni deli
se lahko med uporabo se-
grejejo. Otroci naj se ji zato
ne priblizujejo.

- Embalazni material je lahko
nevaren za otroke. Otroci naj
se embalaznemu materialu
ne priblizujejo. Vse dele
embalaznega materiala
odstranite v skladu z
okoljskimi standardi.

- ElektriCne naprave so
nevarne za otroke. Otroci naj
se ne priblizujejo napravi
med njenim delovanjem in
ne dovolite, da bi se igrali z
njo.

- Nad napravo ni dovoljeno
hraniti predmetov, po katerih
lahko sezejo otroci.

Ostranjevanje stare naprave

Skladnost z direktivo OEEO in
odstranjevanjem odpadnih izdelkov:

Izdelek je v skladu z direktivo EU OEEOQ
(2012/19/EU). Izdelek vsebuje simbol za
razvrstitev odpadne elektri¢ne in elektronske
opreme (OEEO).

Izdelek je bil izdelan z visokokakovostnimi
sestavnimi deli in materiali, ki jih je mogoce
ponovno uporabiti in so primerni za
recikliranje. OdsluZzenega odpadnega izdelka
ne odlagajte z obi¢ajnimi gospodinjskimi in
drugimi odpadki. Odnesite ga na center za
zbiranje in recikliranje elektri¢ne in
elektronske opreme. Za informacije o teh
centrih za zbiranje se obrnite na lokalne
oblasti.

Skladnost z direktivo RoHS:

Izdelek, ki ste ga kupili, je v skladu z direktivo
EU RoHS (2011/65/EU). Ne vsebuje
Skodljivih in prepovedanih materialov, ki so
navedeni v direktivi.

Odstranjevanje embalaze
EmbalaZa je nevarna za otroke. Embalazo
hranite na varnem, stran od otrok.
Embalazni material izdelka sestoji iz
reciklaznih materialov. Odstranite jih v
skladu s pravili za odstranjevanje
reciklaznih odpadkov. Ne odstranjujte jih z
obi¢ajnimi gospodinjskimi odpadki.
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P Splosne informacije
Pregled

1 Enojna kuhalna ploséa
2 Montazna sponka
3 Gorilna plosca

Tehnicne specifikacije

4 Pokrov osnove
5 Dvojna kuhalna plos¢a

Napetost/frekvenca 220-240 V TN~/ 380-415V 2N~ 50 Hz
Skupna elektri¢na poraba 6700 W
Tip kabla / prerez min.HOBV2V2-F 3 x 2,5 mm*® (IN) / 5x 1,5 mm*® (2N)

Zunanje mere (visina/sirina/globina)

55 mm/580 mm/510 mm(Pri modelih, ki imajo na
izdelek pritrijene vzmeti in tesnilno tesnilo,
upostevajte, da so mere Sirine in globine za 10 mm
vecje od teh meritev.)

Mere namestitve (Sirina/globina)

560 (+2) mm/490 (+2) mm

Gorilniki

Spredaj levo

Dvojna kuhalna plo$ca

Mera 210/120 mm

MocC 2200/750 W

Zadaj levo Enojna kuhalna plosca
Mera 140 mm

Moc¢ 1200 W

Zadaj desno Enojna kuhalna plosca
Mera 180 mm

MocC 1800 W

Spredaj desno Enojna kuhalna plosca
Mera 160 mm

MocC 1500 W

Tehni¢ne specifikacije se lahko spremenijo brez predhodnega obvestila v namene

izboljsave kakovosti izdelka.

Podatki navedeni v tem priro¢niku so demonstrativni in morda popolnoma ne

ustrezajo vasemu izdelku.

Vrednosti navedene na oznakah izdelka ali v drugih priloZenih dokumentih so
pridobljeni v laboratorijskih pogojih pod ustreznimi standardi. Glede na pogoje
delovanja in okoljske pogoje naprave, se te vrednosti lahko razlikujejo.
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E] Instalacija

Napravo lahko namesti le usposobljen
strokovnjak v skladu z veljavnimi predpisi. V
nasprotnem primeru garancija ni veljavna.
Proizvajalec ni odgovoren za poskodbe, ki
nastanejo zaradi poseganja nepooblasenih
oseb in lahko razveljavi garancijo.

Za pripravo namestitve in elektriénih
instalacij naprave je odgovoren
kupec.

Naprava naj bo priklju¢ena v skladu z
vsemi lokalnimi plinskimi in/ali
elektriénimi predpisi.

Pred namestitvijo preglejte, e so na
napravi vidne kaksne poskodbe. V
tem primeru je ne namescaijte.
Poskodovana naprava lahko ogroZa
vaso varnost.

Pred namestitvijo

Plos¢a je oblikovana za namestitev v
obi¢ajno delovno plos¢o. Med napravo in
kuhinjskimi stenami ali pohistvom mora biti

* %
400w min
55mm min

xi(ggmm

*  Najmanj$a vi§ina do ekstraktorja kot je
priporoceno v navodilih za uporabo
ekstraktorja. Ce v navodilih za uporabo nape
ni priporo¢ljivo, mora biti ta visina najmanj
min.650 mm.

50mm Mig

zadostna varnostna razdalja. Glejte sliko

(vrednosti v mm).

+ Nad povrsino plos¢e zagotovite najman]
750 mm razdalje.

+ (*) Pri namesc¢anju kuhinjske nape nad
pecico upostevajte navodila proizvajalca
kuhinjske nape glede viSine namestitve.
Ce v priro¢niku nape ni dolo¢ena nobena
velikost, mora biti ta visSina najmanj 650
mm.

+ Odstranite embalazni material in
transportne zapore.

+ Povrsine, sinteti¢ni laminati in lepila mo-
rajo biti odporni na toploto (najmanj
100 °C).

+ Delovna plos¢a mora biti poravnana in
namesc¢ena vodoravno.

+ Odprtino za plos¢o izreZite v delovno
povrsino glede na mere navedene v navo-
dilih.

+ Taizdelek je naprava razreda 3 v skladu s
standardom EN 30-1-1.

e —

S60mm{s2mm)

s0mm min

e,

- Najmanjsa raélja med omaricami mora
biti enaka Sirini plosce.

Namestitev in prikljucitev

+ Napravo je dovoljeno namestiti in

prikljuciti samo v skladu z zakonskimi
dologili o namestitvi.
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Plod¢e ne namestite na povrSine z
ostrimi robovi ali vogali,

saj lahko zlomite steklokeramicne
povrsine!

Elektricna povezava

Napravo prikljucite na ozemljen izhod/linijo,
ki je zaCitena z ustreznim miniaturnim
prekinjevalcem elektri¢nega tokokroga, kot

je dologeno v tabeli »Tehni¢ne specifikacije«.

Ozemljitev naj namesti usposobljen
elektri¢ar, ko uporabljate napravo z ali brez
transformatorja. Nase podjetje ne odgovarja
za kakrsnokoli $kodo, nastalo zaradi
uporabe naprave brez ustrezne ozemljitve v
skladu z lokalnimi predpisi.

Prikljucitev naprave na elektri¢no
omreZje lahko opravi samo
pooblascena in usposobljena oseba.
Garancijska doba naprave se pricne
po pravilni nastavitvi.

Proizvajalec ni odgovoren za
poskodbe, ki nastanejo zaradi
poseganja nepooblaséenih oseb.

Napajalni kabel ne sme hiti spet,
upognjen ali stisnjen 0z. ne sme priti
v stik z vro¢imi deli naprave.

Ce je napajalni kabel poskodovan, ga
lahko zamenja le usposobljen
elektriGar. V nasprotnem primeru
obstaja nevarnost elektri¢nega udara,
kratkega stika ali poZaral!

+ Priklju¢itev mora ustrezati nacionalnim
predpisom.

+ Vrednosti napajanja morajo ustrezati
podatkom navedenih na tipski etiketi na-
prave. Tipska etiketa se nahaja na zadnji
strani ohija naprave.

+ Napajalni kabel naprave mora ustrezati
vrednostim, navedenim v tabeli "Tehnicne
specifikacije”.

Pred deli na elektri¢ni napeljavi
izklopite napravo iz napajanja.
Nevarnost elektricnega udaral!
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Prikljucitev napajalnega kabla
Pri izvajanju oZi¢enja morate
upostevati drzavne/lokalne elektricne
predpise in uporabiti ustrezno
vticnico/linijo ter vti¢ za pecico. Ce so
mocnostne omejitve izdelka izven
trenutne nosilne zmogljivosti vtica in
vtiénice/linije, morate izdelek
prikljuciti neposredno prek fiksne
elektricne napeljave brez uporabe
vtiGa in vticnice/linije.

1. Ce naprava nima priloZenega
napajalnega kabla, jo poveZite z
napajalnim kablo, ki ga izberete iz tabele
(Tehnicne specifikacije, stran 8) v skladu z
elektricno napeljavo vasega doma ter pri
tem upoStevajte navodila v diagramu
kablov.

Ce ni mozno izklopiti vseh polov v

elektricnem napajanju, je treba prikljuciti

odklopno enoto z najmanjsim kontaktnim
razmikom 3 mm (varovalke, varnostna
stikala, stikala) in vsa stikala te odklopne
enote naj bodo v skladu z direktivami IEE ob
napravi, vendar ne nad njo. Neupostevanje
teh navodil lahko povzroéi motnje delovanja
in neveljavnost garancije naprave.
Priporocljiva je dodatna zascCita s
pomocjo izklopnika preostalega toka.

2.7 izvijaGem odprite pokrov stikalne
omarice.

3. Napajalni kabel speljite skozi drzalo kabla
pod stikalno omarico in ga namestite na
napravo s pomocjo priloZzenega vijaka na
komponenti drzala kabla.

4. Kable priklju¢ite kot je prikazano na
priloZzeni shemi.

Bakreni most

LE T

FI =

Sx16 ma'

5x15 mm
SH0-415V 2N~

%




5.Ko je oZi¢enje kon¢ano, zaprite pokrov
stikalne omarice.

6. Napajalni kabel speljitite tako, da se ne bo
dotikal naprave in ne bo stisnjen med
napravo in steno.

Iz varnostnih razlogov napajalni
kabel ne sme biti daljsi od 2 metrov.

Namestitev naprave

1. Plo¢o obrnite in jo namestite na ravno
povrsino.

2. Pri names&c¢anju grelne plosce okrog
plosce nanesite tesnilo, ki je bilo priloZzeno
v paketu, kot je prikazano na nasledniji sliki,
pri Gemer zagotovite, da ostane 1 do 2
mm prostora v notranjosti od zunanjega

ba stekl

3 Upevnite montazne pruzinové vlozky a
priskrutkujte ich cez otvory na dne puzdra
tak, ako je zobrazené na obrazku.

Pri nekaterih modelih so vzmeti ze
pritrjene.

Stevilo montaZnih vzmeti na vagem
izdelku je odvisno od modela izdelka.

4. Postavite plos€o na delovni pultin ju
poravnajte.

5.Ked'sa platiia spordka umiestni na pra-
covnu dosku, jednoducho sa bude dat
upevnit pomocou svoriek. Ak rozmery
pracovnej dosky nie st vhodné, k predne;j

strane produktu sa daju upevnit 2
montazne svorky tak, ako je zobrazené na
obrazku nizsie.

| = S
; 1B RN
1 23

4

Plosca

Vijak

Spojka za namestitev
Delovni pult

A~ oo NN =

Ce plo&to namestite na omarico, je
treba med omarico in plos¢o
namestiti polico, kot prikazuje
zgornja slika. To pa ni potrebno, ¢e jo
namestite na vgradno pecico.
Ce je naprava na primer namescena na
predal in se lahko dotaknete njene spodnje
strani, morate ta predel pokriti z leseno
plosco.

1%

*  min. 15 mm

Pogled od zadaj (odprtine za prikljucitev)
Lokacija prikljuénih lukenj, prikazanih
na spodnji sliki, je shematska in se
lahko razlikuje glede na model
izdelka. Popravite jih glede na
priklju¢ene luknje na vasem izdelku.
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Povezovanje z razli¢nimi odprtinami
ni priporocljivo, saj je lahko nevarno,
ker lahko pride do poskodb plinskega
in elektricnega sistema.

Kuhalna plos¢a vkljucuje elemente, ki
delujejo na plin in elektriko. Iz tega
razloga je treba kuhalno plos¢o
pritrditi na pult le preko pritrdilnih
lukenj, le z uporabo priloZzenih
pritrdilnih elementov in vijakov ter kot
je prikazano v tem priro¢niku. V
nasprotnem primeru to lahko
predstavlja nevarnost za Zivljenje in
lastnino.

ﬂ Stevilo montaZnih vzmeti na vagem
izdelku je odvisno od modela izdelka.

Enostavna namestitev: nekateri modeli
imajo namescéene vzmeti in tesnilno tesnilo,
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pritrjeno na izdelek. Pri teh modelih prezrite
namestitvene vzmeti in navodila za
pritrditev nosilca, opisana v priro¢niku.
Izdelek postavite neposredno v prostor,
kamor bo izdelek postavljen, kot je
prikazano na spodniji sliki. Pri teh modelih
upostevajte meritve Sirine in globine,
zapisane v uporabniskem prirocniku, za 10
mm vec.

Zadniji preizkus
1. Uporaba izdelka.
2. Preverite funkcije.

Odstranjevanje stare naprave
+ ObdrzZite originalen karton naprave in jo
vedno transportirajte v njem. Sledite
navodilom na kartonu. Ce nimate
originalnega kartona, zapakirajte napravo
v zragno folijo ali debel karton in jo
polepite.
Preverite splosni izgled naprave, da bi
opazili morebitne poskodbe, ki so
nastale med transportom.



B Priprave

Nasveti za varéevanje z elektricno

energijo

Naslednje informacije vam bodo pomagali

uporabljati napravo na varéen in okolju

prijazen nacin;

+ Zamrznjena Zivila odtajajte pred
pecenjem.

+ Zakuhanje uporabite lonce/ponve s po-
krovi. Ce ne uporabljate pokrova lahko po-
rabite tudi do 4 krat ve¢ energije.

+ Izberite grelnik, ki najbolj ustreza velikosti
dna posode, ki jo boste uporabljali. Vedno
izberite pravilno velikost posode za jedi.
Vecje posode potrebujejo vet energije.

+ Ko kuhate na elektri¢ni plos¢i, uporabljajte
lonce s ploskim dnom.

Posode z debelejsim dnom bolje prevajajo
toploto. Prihranite lahko do 1/3 energije.

+ Posode in lonci morajo ustrezati kuhalnim
povrsinam. Dno posode ali lonca ne sme
biti manjse od grelne plosce.

+ Kuhalne povrsine in dna loncev naj bodo
vedno Cista. Umazanija bo zmanjsala pre-
vajanje toplote med kuhalno povrsino in
dnom lonca.

+ Med daljsim kuhanjem izklopite kuhalno
povrsino 5 do 10 minut pred koncem ku-
hanja. Ob uporabi preostale toplote lahko
prihranite do 20% energije.

+ Podatke o energetski u¢inkovitosti v
skladu z EU 66/2014 najdete na
podatkovni listi izdelka, priloZeni izdelku.

Prva uporaba
Prvo ¢iScenje izdelka
Doloc¢ena Cistila ali Cistilna sredstva
lahko poskodujejo povrsino.
Za CisCenje ne uporabljajte
agresivnih gistil, &istilnih
praskov/krem ali ostrih predmetov.
1. Odstranite ves embalaZzni material.

2.Z vlazno krpo ali gobo ter s suho krpo
obriSite vse povrsine izdelka.
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J Uporaba plosce

Splosne informacije o kuhanju
Nikoli ne napolnite vec kot eno
tretjino ponve z oljem. Ko segre-
vajte olje, nikoli ne puscajte plosce
nenadzorovane. Pregreto olje lahko
povzroci pozar. Ce obstaja nevar-
nost pozara, ga nikoline
poskusajte pogasiti z vodo! Ce se
olje vname, ga pokrijte z pozarno
odejo ali vlazno krpo. Izkljucite
plosco, Ce je varno, in pokliCite
gasilce.

+ Pred cvrenjem Zivila vedno dobro osusite in
jih nezno polozite v vroce olje. Pred
cvrenjem Zivila popolnoma odtajajte.

+ Posode, ki jo uporabljate pri segrevanju olja,
ne pokrijte.

+ Lonce in ponve namestite, tako da rocaji ne
segajo preko plosce, da se ne segrejejo.
Nestabilnih posod, ki se lahko prekucnejo ne
postavljajte na plosco.

+ Praznih posod in loncev ne postavljajte na
vklopljena kuhalna mesta. Lahko se
poskodujejo.

+ Ce kuhalna mesta delujejo, brez da bi na njih
bile posode ali ponve, se naprava lahko
poskoduje. Po kon¢anem kuhanju izklopite
kuhalna mesta.

+ Povrsina naprave je lahko vro¢a, zato na njo
ne postavljajte plasti¢nih ali aluminijastih
posod.

Ce se taksni materiali pricnejo taliti, jih ne-
mudoma ocistite s povrsine.
V tak$nih posodah prav tako ne hranite Zivil.

+ Uporabljajte samo lonce ali posode s

ploskim dnom.

+ Vlonce in ponve dajte primerno koli¢ino Zivil.

Tako Zivila ne bodo prekipela in preprecili
boste nepotrebno ¢iscenje.

Pokrovov loncev in ponev ne postavljajte na
kuhalna mesta.

Lonce namestite na sredino kuhalnih mest.
Ce Zelite lonec prestaviti na drugo kuhalno
mesto, ga dvignite in poloZite na kuhalno
mesto, namesto da ga potegnete.

Nasvetl za steklokeramicne plosce
Steklokerami¢na povrsina je odporna na
vroCino in velike temperaturne razlike.

+ Steklokeramicne povrSine ne uporabljajte
kot mesto za shranjevanje ali desko za re-
zanje.

+ Uporabljajte le lonce in ponve z ravnim

dnom. Ostri robovi lahko opraskajo povrsino.

+ Ne uporabljajte posod in loncev iz aluminija.
Aluminij lahko poskoduje steklokeramicno
povrsino.
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Razliti ostanki lahko
poskodujejo
steklokerami¢no
povrsino in
povzrocijo pozar.
Ne uporabljajte
posod z vbocenim
ali izboCenim dnom.

Uporabljajte le lonce
in ponve z ravnim
dnom. Ti namre¢
zagotovijo boljsi
prenos toplote.

Ce je premer posode
premajhen, boste
porabili ve¢ energije
: 4 kot potrebno.
Uporaba plosc¢

2 3

1

4

Dvojna kuhalna plos¢a 21-23/12-14cm
Enojna kuhalna ploscéa 14-16 cm

Enojna kuhalna ploséa 18-20 cm
Enojna kuhalna ploséa 16-18 cm je
seznam priporo¢enega premera loncev, ki
se lahko uporabljajo pri podobnih
gorilnikih.

Preprecite, da bi predmeti padli na
plosco. Tudi majhni predmeti kot
solnica lahko poskodujejo plosco.
Ce je plos¢a pocena, je ne
uporabljajte. Razpoke lahko puscajo
vodo, kar povzrocCi kratki stik.

Ce na povrsini opazite kakrgno koli
poskodbo (npr. vidne razpoke),
nemudoma izklopite napravo, da
zmanjSate nevarnost kratkega stika.

AN —

Steklokerami¢ne plosee s hitrim
segrevanjem oddajajo mo¢no
svetlobo, ko jih vklopite. Ne strmite v
mocno svetlobo.
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Glavna tipka - tipka VKLOP/IZKLOP
*Zaklep

)
s

Nastavitev temperature/¢asovnik
za povecCanje

Nastavitev temperature/¢asovnik
za zmanjSanje

** Gumb za izbiro
dvojnega/trojnega kuhalnega
mesta

* OmogocCi/onemogoci ¢asovnik
**» OmogocCi/onemogoci kuhalno
mesto

Gumbi za izbiro kuhalnega mesta

Prikaz kuhalnega mesta
(nastavitev temperature 0 ... 9)

SOECE C <O

i0),  Kazalec LED za delovanje
dvojnega/trojnega kuhalnega
mesta (prikaz kuhalnega mesta)

«gige * Prikaz casovnika (obstajajo 4

kazalci LED za 4 razli¢na kuhalna
mesta)

Enoto nadzirate z enoto na dotik.
Vsaka opravljena funkcija na enoti za
upravljanje na dotik bo potrjena z
zvoénim signalom, e enota vsebuje
¢asovnik.

Izbira kuhalnih mest

Nadzorne plos¢e naj bodo vedno
Ciste in suhe. Vlaga in umazanija
lahko povzrocijo teZzave pri funkcijah.

(*) Ce ima plos¢a casovnik.

Ce ima plo¢a te funkcije

V modelih z uro

Grafike in slike so le informativnega

znacaja. Dejanski izgled in funkcije se lahko
razlikujejo.

Vklop plosce

Pritisnite tipko '@ na nadzorni plosciza 1
sekundo. Zasloni kuhalnih mest zasvetijo.
Plosca je sedaj pripravljena za uporabo. V
naslednjih 10 sekundah lahko izberete
razlicna kuhalna mesta. Med upravljanjem
vne tipke '@ ostale funkcije ne delujejo.

"i" in vse ustrezne decimalne Stevilke bodo
ytripale na vseh zaslonih kuhalnih mest.

Ce v 10 sekundah ne izberete nobene funk-
cije, se bo plos¢éa samodejno vrnila v nacin
stanja pripravljenosti.

Ce pritisnete glavno tipko dlje kot 2
sekundi, se bo plosca izklopila in se vrnila v
nacin stanja pripravljenosti.

1. Vklopite plosco.
2. Dotaknite se enega izmed gumbov za
izbiro kuhalnih mest, da vklopite Zeleno

kuhalno mesto. Ko ste izbrali kuhalno
mesto na plos¢i, bo na zaslonu
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ustreznega kuhalnega mesta pricel

_ utripati simbol "% decimalna Stevilka.
Ce v 10 sekundah ne izberete nobene
funkcije, se bo plos¢a samodejno vrnila v
nacin stanja pripravljenosti.

3. Dotaknite se tipk "A" ali "s¢", da nastavite
stopnjo temperature med "1" in "9" ali
med "9" in "1".

Tipki ""in "s¢" imata funkcijo ponovitve.

Ce drzite katero od teh tipk dlje Casa, se bo

stopnja temperature povecala ali zmanjsala

na vsake 0,4 sekunde.

Ce zaCnete s tipko "A", se bo na zaslonu

prikazalo "1". Ce zaCnete s tipko "\", se na

zaslonu prikaZe nastavljena vrednost (npr.,

pol sekunde "A" in pol sekunde "9") .To
oznacuje, da je ojacevalnik vkloplien.

Ojacevalnik
Ta funkcija pospesi kuhanje. Ko vklopite
ojacevalnik, bo kuhanje dolo¢en ¢as
potekalo ob najvecji moci (glejte Tabelo 1).
Cas delovanja ojacevalnika je odvisen od
izbrane stopnje temperature. To je
oznaceno z "A" in nastavljeno temperaturo,
ki izmeniéno utripa na zaslonu kuhalnega
mesta (npr., pol sekunde "A", pol sekunde
"9"). Ko ¢as ojacevalnika potece, se bo moc
kuhalnega mesta zmanj3ala in na zaslonu
bo neprekinjeno prikazana temperatura.
Vsa kuhalna mesta imajo funkcijo
ojacevalnika.

Vklop funkcije ojacevalnika:

1. Vklopite plosco.

2.Z dotikom gumbov za izbiro kuhalnega
mesta izberite Zeleno kuhalno mesto.

3. S tipko "\" nastavite temperaturo kuhal-
nega mesta na "9". Ko ste nastavili tem-
peraturo, se bo na zaslonu izmeniéno pri-
kazalo "9"in "A". To oznacuje, da je tem-
peratura nastavljena na "9" in da je vklopl-
jen ojacevalnik.

4. Nato v 10 sekundah s tipko "=¢" nastavite
temperaturo, ki bo delovala preostali ¢as
kuhanja, po izklopu ojacevalnika. S tipka-
ma " A" ali"\" nastavite kuhalno mesto
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na vrednost med "1" ali "9" (v primeru iz-
berete stopnjo 6).

5."A" in "6" se izmeniéno prikazujeta na
zaslonu med funkcijo ojacevalnika (na
koncu delovanja ojacevalnika bo ves ¢as
prikazano "6").

Izklop funkcije ojaéevalnika

+ Tipko "\¢" drzite dokler se stopnja tem-
perature ne zmanjsa "0", da pred¢asno
onemogocite funkcijo ojacevalnika.

+ Ce ne izberete nobene niZje stopnje in bo
"9" izbrana stopnja temperature po delo-
vanju ojacevalnika, bo utripanje zaslona
prenehalo v 10 sekundah. Ojacevalnik je
sedaj izklopljen.

Izklopite plosco.

Ce pritisnete glavno tipko dlje kot 2

sekundi, se bo plosca izklopila in se vrnila v

nacin stanja pripravljenosti.

Ce je po izklopu ploscée na voljo Se preostala

temperatura, ki jo lahko g_iaorabite, bo to

prikazano s simbolom [H " ki neprekinjeno
sveti na ustreznem kuhalnem mestu.

Izklop posameznih kuhalnih mest

Kuhalno mesto lahko izklopite na 3 nacina.

1. Hkrati pritisnete tipki "A" in "s7".

2. Stopnjo temperature zmanjSate na "0" s
tipko "\,

3.Z uporabo funkcije ¢asovnika (Ce je na
voljo) za ustrezno kuhalno mesto.

1. Hkrati pritisnite tipki "A" in "\/"

Izberite Zeleno kuhalno mesto s tipko za

izbiro kuhalnega mesta "C8". Decimalne

Stevilke se prikaZejo na "i" zaslonu kuhal-
nega mesta. Hkrati pritisnite tipki "\" in "s¢”,
da izklopite kuhalno mesto.

2. Zmanjsajte stopnjo temperature
Zelenega kuhalnega mestana "0"s
tipko "\/".

Poleg tega lahko kuhalno mesto izklopite
tudi, e stopnjo temperature zmanjSate na
"0".

3. Z uporabo funkcije izklopa
casovnika (Ce je na voljo) za ustrezno
kuhalno mesto.

Ko Cas potece, bo ¢asovnik izklopil ustrezno
kuhalno mesto. Na vseh zaslonih se prikaze
"0" in "00". Dvojno/trojno kuhalno mesto in
kazalci LED, ki so povezani s ¢asovnikom,
bodo izklopljeni.

Poleg tega boste po preteku ¢asa zaslisali
zvocni signal. Zvoéni alarm utiSate s katero
koli tipko na plos¢i za upravljanje na dotik.



Vklop dvojnih/trojnih kuhalnih mest**
Vklop dvojnega kuhalnega mesta

Izberite Zeleno kuhalno mesto z dvojnim
poljem. Decimalna Stevilka ustreznega
kuhalnega mesta zacne utripati.

Izberite stopnjo temperature med
vrednostmi 1 in 9 in se dotaknite tipke @

"8le" kazalec LED ustreznega dvojnega polja
bo prav tako neprekinjeno utripal. "(L)"
Stanje dvojnega kuhalnega mesta se bo
spremenil, ko se ponovno dotaknete tipke.
Dvojno kuhalno mesto bo preklapljalo med
vklopom in izklopom.

Razsiritveno mesto bo vklopljeno le, ¢e je
stopnja temperature glavnega polja kuhal-
nega mesta nastavljena med "1"in "9".

Vklop trojnega kuhalnega mesta

Dvojno in trojno polje vklopite s tipko Q)
izbranega kuhalnega mesta.

Zaklep * (v modelih z uro)

Drzite tipko @ veC kot 2 sekundi, da zakle-
nete enoto za upravljanje na dotik. Funkcija
Je potrjena z zvognim signalom. Nato zasve-

ti kazalec LED "© in vsa kuhalna mesta
bodo zaklenjena.

O gumb omogoca zaklepanje ali
odklepanje enote za upravljanje na dotik v
nacinu delovanja.

Drzite gumb @ 2 sekundi, da odklenete
kuhalna mesta. Funkcija je potrjena z
zvoénim signalom.

Nato se kazalec LED "&I" izklopi. Enota za
upravljanje na dotik je sedaj odklenjen in
lahko jo normalno upravljate.

Izberite Zeleno kuhalno mesto s trojnim
poljem. Decimalna Stevilka ustreznega ku-
halnega mesta zacne utripati. Izberite
stopnjo temperature med vrednostmi 1in 9
in se dotaknite tipke " da vklopite dvojno
polje kuhalnega mesta.

"i2%=" kazalec LED ustreznega dvojnega polja
bo prav tako neprekinjeno svetill.u Ce se po-

novno dotaknete tipke @ ! m" bo svetil
kazalec LED trojnega polja in vklopilo se bo
trojno kuhalno mesto.

Ko se ponovno dotaknete tipke "()", se
trojno polje kuhalnega mesta ponovno
izklopi. Z zgornjim postopkom lahko vedno
spremenite stanje dvojnega/trojnega ku-
halnega mesta.

Kuhinjska mesta se lahko zaklenejo le v
nacinu delovanja. Ce so kuhalna mesta
zaklenjena: upravljate lahko samo glavno

tipko "@". "€ kazalec LED bo svetil in
oznacil modul zaklepa. Ce izklopite plosco,
ko so tipke zaklenjene, bo tipkovnica ob
naslednjem vklopu plos¢e ponovno aktivira-
na. Za upravljanje plos¢e morate zaklep

Varnostni zaklep (Ta funkcija je
izbirna. Morda je vas izdelek ne
vkljucuje.)

Preprecite lahko nenamerno upravljanje
plosce, tako da otrokom onemogocite vklop
kuhalnih mest. Funkcija varnostnega
zaklepa vsebuje nekaj zapletenih korakov, s
katerimi zaklenete enoto za upravljanje na
dotik. Varnostni zaklep lahko vklopite in
izklopite le v nacinu stanja pripravljenosti.
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Zaklepanje modula

1. Dotaknite se glavne tipke '@ da vklopite
ploscéo.

2. Istocasno se dotaknite tipk "/ in "\/" za
vsaj 2 sekundi.

3. Nato se ponovno dotaknite tipke "A".

» Funkcija varnostnega zaklepa je vklopljena

in se prikaze na vseh zaslonih kuhalnih

mest.

Izklop varnostnega zaklepa (Ta funkci-

ja je izbirna. Morda je vas izdelek ne

vkljuéuje.)

Varnostni zaklep izklopite na enak nacin, kot

ste ga vklopili.

1. Dotaknite se glavne tipke @’ da vklopite
ploscéo.

2. Istocasno se dotaknite tipk "/ in "\/" za
vsaj 2 sekundi.

3. Nato se ponovno dotaknite tipke "s¢".

» se prikaze na vseh zaslonih kuhalnih
mest, dokler je varnostni zaklep vklopljen.

miLr ugasne, ko zaklep uspesno izklopite.
Funkcija ¢asovnika * (v modelih z uro)
Ta funkcija pospesi kuhanje. Med kuhanjem
vam ne bo treba biti ves ¢as ob kuhalni plosci
in kuhalno mesto se bo ob izteku izbranega
Casa samodejno izklopilo.

Casovnik zagotavlja naslednje funkcije Enota
za upravljanje na dotik lahko isto¢asno upravl-
ja najvec 4 ¢asovnike kuhalnih plos¢ in en
Casovnik kuhanja z alarmom. Vsi Casovniki se
lahko uporabljajo le v nacinu delovanja.
Casovnik kot alarm

Casovnik alarma deluje neodvisno od dru-
gih kuhalnih mest. Zato ni pomembno ali
ste izbrali kuhalno mesto ali ne.

1. Dotaknite se tipke m@ da vklopite ¢asovnik

alarma. "00" in =" se bo prikazalo na

zaslonu ¢asovnika in na spodnji desni strani
se bo pojavila pika. Casovnik alarma je tako
vklopljen.

2. Nato nastavite zelen ¢as z dotikom na tipki
"A NN

3. Ko ste nastavili ¢as, bo ¢asovnik zacel z
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» Po poteku ¢asa boste zaslisali zvocni signal.
Zvocni alarm utiSate s katero koli tipko na
plosci za upravljanje na dotik.

Casovnik za kuhalno mesto

Casovnike za kuhalno mesto lahko

nastavite le za kuhalna mesta, ki so

vklopljena.

1. Najprej vklopite plos¢o in nato omogocite
Zeleno kuhalno mesto. (Kuhalno mesto mo-
ra biti nastavljeno na vrednost med 1in 9.)

2. Kot €asovnik alarma tudi ¢asovnik za kuhal-
no mesto vklopite z dotikom na tipko Q.

"00" in "i8:@" se bo prikazalo na zaslonu
Casovnika in na spodnji desni strani se bo
pojavila pika. Casovnik za kuhalno mesto je
tako vklopljen.

3. Za vklop €asovnika za kuhalno mesto se
ponovno dotaknite tipke ", Sedaj lahko
doloCite Casovnik.

4. Nastavite Zelen ¢as z dotikom na tipki "#\" in
"N

Nastavitev ¢asovnikov za plosce

1. Po vklopu prvega ¢asovnika za kuhalno

mesto ponovno pritisnite gumb Q. Upravl-
janje se bo obrnilo v smeri urinega kazalca
proti naslednjemu vklopljenemu kuhalnemu
mestu, ki ga doloca Casovnik. Predlog za
dﬁloéitev bo prikazal utripajo¢ kazalec LED
uul

. Nastavite Zelen ¢as z dotikom na tipki "#\" in

"N

Casovnik za kuhalno mesto, ki je bilo nas-

tavljeno najprej, je oznacen s svetlikajo¢im

kazalcem LED i

+ Vec¢ Casovnikov za ostala vklopljena kuhalna
mesta doloCite s ponovnim dotikom na tipko

"

[SEEEN

+ Po 10 sekundah se zaslon ¢asovnika vrne na
Casovnik, ki se bo najprej izklopil.

i kazalci LED, ki neprekinjeno utripajo
na zaslonu ¢asovnika, oznacujejo ¢asovnik,
ki odsteva.

+ Nastavljene vrednosti Casovnikov za kuhal-
na mesta in ¢asovnika za jajca se prikazejo,
Ce spremenite polozaj tipke "&". Utripajoca
kazalec LED "] spredaj desno vedno
prikazuje prenos.

Ce noben kazalec LED ne utripa, se na
zaslonu ¢asovnika prikaze vrednost
Casovnika za jajca.

Izklop ¢asovnikov

Najprej prikazite casovnik, tako da spremenite

polozaj tipke Q" dokler se ne prikaze

Casovnik. To vrednost lahko kasneje preklicete

na 2 nacina:

+ tako da postopoma zmanjSate vrednost na
"00" z dotikom na tipko "~",




+ tako da se isto¢asno dotaknete tipk "#\" in

"\/" za pol sekunde, dokler se na zaslonu ne
N > " n

Prikazite preostali ¢as casovnika za kuhalno
mesto 3 (kazalec LED utripa) na zaslon
¢asovnika (kazalca LED delujocih ¢asovnikov
za kuhalni mesti 1 in 4 ne bosta vidna na
zaslonu ¢asovnika).

Funkcija za ohranjanje toplote (Ce je
na voljo)

Funkcija za ohranjanje toplote kuhalnih mest
omogoca, da jedi ostanejo tople, tako da
izberete dodatno temperaturno stopnjo med 0

in 1. Dotaknite se tipke "), da vklopite funkci-
jo za ohranjanje toplote. .

Nato utripa kagalec LED "J". Ponovno se do-
taknite tipke "), da izklopite kuhalno mesto.

Po poteku ¢asa boste zaslisali zvocni signal.
Zvocni alarm utisate s katero koli tipko na

Omejitev casa delovanja
Enota za upravljanje plosce razpolaga s funk-
cijo omejitve ¢asa delovanja. Ce nenamerno
pustite vklopljeni dve ali ve€ kuhalnih mest, se
bo kuhalno mesto po dolo¢enem ¢asu samo-
dejno izklopilo (glejte tabelo-1). Omejitev ¢asa
delovanja je odvisna od izbrane nastavitve
temperature. Ce je za kuhalno mesto nastavl-
jen ¢asovnik, se na zaslonu ¢asovnika prikaze
"00" za 10 sekund (po 10 sekundah se izklopi
kazalec preostale toplote).

Nato se zaslon ¢asovnika izklopi.

Po samodejnem izklopu, kot je opisano zgoraj,
je kuhalno mesto ponovno pripravljeno za
delovanje in za to temperaturno nastavitev je
na voljo najdaljsi ¢as delovanja.

Tabela-1: parametri za nastavitev temperature; ¢as postopka 47.0 sekund

0 0 0 0

1 456 1.4 6 60
2 43,6 34 6 180
3 41,3 57 5 288
4 38,4 8,6 5 390
5 35,9 11,1 4 510
6 33,1 13,9 15 150
7 26,2 20,8 15 210
8 19,2 27,8 15 270
9 0 47,0 15 -

Funkcije za preostalo toploto
Ce se pri izklopljenem kuhalnem mestu zazna,
da je temperatura njegove povrsine nad 60 °C

se na zaslonu prikaze simbol Hi (preostala
toplota). Ko se preostala temperatura zniza
pod 60 °C, se na zaslonu prikaze "0".

Ce je v primeru elektri¢nega izpada bila preos-
tala toplota ustreznega kuhalnega mesta pred
izpadom nad 60 °C, bo ob ponovnem vklopu
naprave utripal kazalec preostale toplote.
Zaslon utripa tako dolgo, dokler ne potece

najdaljSi Cas preostale toplote ali dokler ne
izberete kuhalnega mesta in ga vklopite.

Po elektricnem napajanju sistem za
upravljanje plosce izvede kalibracijo
glede na senzor, steklo in razmere v
prostoru. Med kalibracijo z niCimer ne
pokrijte steklenega dela senzorja.

Ce se na zaslonu izdelka prikazejo
napake, kot so AF10, AF20, AF30, se
obrnite na servis.
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[ Vzdrzevanje in éiscenje
Splosne informacije
Ob rednem ¢&is€enju naprave se bo servisna

Zivljenjska doba podalj$ala in teZave bodo
manj pogoste.

Napravo izkljugite iz elektricnega
omreZja preden pricnete z
vzdrZevanjem in ¢is¢enjem.
Nevarnost elektricnega udaral!
Pred ¢is¢enjem pocakajte, da se
naprava ohladi.

VroCe povrsine lahko povzrocijo
opekline!

+ Po vsaki uporabi napravo temeljito
ocistite. Tako boste ostanke kuhanja lazje
odstranili ter preprecili, da bi se le-ti ob
naslednji uporabi zaZgali.

+ Za CisCenje naprave ne potrebujete po-
sebnih ¢istil. Napravo o€istite s toplo vodo
s Gistilom, mehko krpo in gobo ter jo
obrisite s suho krpo.

+ Po ¢iscenju vedno obrisite vsakréne
presezke tekoCine in vsa razlitja nemu-
doma osusite.

+ Povrsin iz nerjavecega jekla in ro¢aja ne
Cistite s Gistili, ki vsebujejo kisline ali klor.
Te dele ocistite z mehko krpo s tekogim
Cistilom (ne abrazivnim), bodite pozorni,
da brisete v eno smer.

Doloc¢ena Cistila ali Cistilna sredstva
lahko poskodujejo povrsino.

Za CisCenje ne uporabljajte
agresivnih gistil, &istilnih
praskov/krem ali ostrih predmetov.
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Za CisCenje naprave ne uporabljajte
parnih Cistilnikov, saj lahko
povzrocijo elektri¢ni udar.
Ciscéenje plosce
Steklokeramicne povrsine
Steklokeramié¢no povrsino obrisite z mrzlo
vodo in pri tem pazite, da na njej ne ostanejo
sledi Gistil. Nato jo obriSite do suhega z
mehko krpo. Ob naslednji uporabi lahko
ostanki poskodujejo steklokerami¢no
povrsino.
Posusenih ostankov na steklokeramicni
plos¢i v nobenem primeru ne strgajte z
ostrimi rezili, Zi€no gobico ali podobnimi
predmeti.
Ostanke kalcija (rumene madeZe) odstranite
z majhno koli¢ino odstranjevalca vodnega
kamna, ki ga lahko kupite v trgovini, ali pa
uporabite domacega, npr. kis ali limonin sok.
Ce je povrsina mo&no umazana, z gobo
nanesite Cistilo in pocakajte, da se
popolnoma vpije. Nato ogistite povrsino
plosée z vlazno krpo.
Hrano z visoko vsebnostjo sladkorja
kot sta smetana in sirup odstranite
takoj, Se preden se povrsina ohladi. V
nasprotnem primeru se lahko
steklokerami¢na povrsina trajno
poskoduje.
Barva na prevleki ali drugih povrsinah lahko
¢ez ¢as rahlo zbledi. To ne vpliva na
delovanje naprave.
Bledenje barv in madeZi na steklokeramicni
povrsini so obi¢ajni in niso napaka.



Odpravljanje tezav

+ Ko se kovinski deli segrejejo, se lahko razsirijo in slisen je zvok raztezanja. >>> To ni

arovalka Je okvarjena ali izklopljena. >>> Preverite varovalke. Po potrebi jih zamenjajte
ali znova nastavite.

+ Naprava ni priklju¢ena na (ozemljeno) vticnico. >>> Preverite Vtic.

+ Ce zaslon ob ponovnem vklopu plosce ne zasveti. >>> [zklopite napravo iz elektricnega
tokokroga. Pocakajte 20 sekund in jo nato ponovno prikljucite.

V kolikor teZzave ne morete odpraviti, kljub temu da ste upostevali navodila v tem
poglavju, se obrnite na pooblasenega serviserja ali prodajalca, pri katerem ste kupili
napravo. Okvarjene naprave nikoli ne posku$ajte popraviti sami.
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