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MUCIIUM 3A BAC

Bnarogapvm By, 4e 3akynuxte ypepn Ha Electrolux. /36paxTe npoaykT, kKoWTo Hocu B cebe cu
aeceTuneTus npogecnoHaneH onuT 1 nHoBaummn. OpurMHaneH u CTUIEH, To € Cb3dafeH ¢
mMucbn 3a Bac. 3aToBa, koraTo ro n3nonssarte, MOXeTe Aa CTe CUrypHU, Ye BCEKU MbT e
nocTuraTe CTPaxoTHU pe3ynTaTu.

[o6pe pownu B Electrolux.

MoceTeTe Hawms yebcanT 3a:

BwxTe nonesHu cbBeTu 3a ynotpeba, GpoLuypu, OTCTpaHsiBaHe Ha HEU3MPaBHOCTH,

MHOPMaLUs 3a CEPBU3 N PEMOHT:
www.electrolux.com/support
Peructpuparite Bawmsa npogykT 3a no-gobpo obcnyxsaHe:

Z
a/ www.registerelectrolux.com
KyneTe akcecoapwu, KOHCyMaTUBW 1 OPUrMHANHW pPe3epBHN YacTu 3a Bawwums ypepa:
% www.electrolux.com/shop
B sectroux 3a noseye peLenTn, CbBETU, OTCTPAHSABAHE Ha HEU3MNPAaBHOCTU UsTerneTe
’( npunoxeHne My Electrolux Kitchen.

B> EooeiePly
OBCIY)XXBAHE HA KITUEHTU

BuHarun nsnonssante opurMHanHu pes3epBHn YacTu.

Korato ce cBbp3BaTe ¢ Hawwusi otopuanpan otgen ,06cnyxBaHe”, TpabBa Aa nmaTe nog pbka
cnepHaTta uHdopmaumsa: Mogen, PNC, cepueH Homep.

MHdopmauusita moxe ga 6bae otkputa Ha Tabenkata ¢ OCHOBHW AaHHU

Mpeaynpexaexue / BHumanne-MHdopmauus 3a 6esonacHocT
O6wa nHopmauns n CbBeTU
VHdopmauus 3a okonHaTa cpega

3anasBame cu npaBoOTO HA USMEHEHUA.
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1. A UHOOPMALIUA 3A BE3OINACHOCT

Mpean MoOHTMpaHeTO 1 ynotpebaTa Ha ypeaa BHUMATENHO
npoyeTeTe NpefocTaBeHUTEe MHCTPYKUMW. MNponssoanTenaT
He € OTTOBOPEH 3a HapaHsBaHWUS UK NOBpean B pe3ynTar Ha
HenpaBuiHa MHcTanauusa unu ynotpeba. BuHaru gpbxre
WHCTPYKUMNTE Ha 6e3onacHo 1 NecHO AOCTbIHO MSCTO 3a
cnpaeka B ObaeLye.
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MHO®OPMALIUA 3A BE3OINACHOCT

1.1 Be3onacHoCT 3a geua u xopa B HepaBHOCTOUHO
NnorioXxeHue

Toau ypen moxe ga 6bae v3nonseaH oT geua Hag 8-
rogvilHa Bb3pacT, KakTo M OT n1ua ¢ HamaneHn usnyeckn,
CETUBHUN U YMCTBEHU BH3MOXXHOCTU UK OT nuua 6e3 onut n
No3HaHWA, camMo ako Te ca nof HabnageHne unu 6bvaaT
MHCTPYKTUPaHM OTHOCHO Be3onacHaTa ynotpeba Ha ypena u
pa3bupaTt Bb3MOXHUTE puckose. [leua noa 8-roguiHa
Bb3pacCT M XOpa C TEXKM NN KOMMNEKCHN yBpeXaaHus
TpsibBa ga ce gbpxaT ganed ot ypeaa, OCBEH ako He ca
nopa NOCTOAHHO HabnaeHue.

.- [euata Tpabea ga 6baart nog HabnoaeHwe, 3a ga ce
rapaHTupa, 4e He Cu UrpasT C ypeaa.

- [pbXXTe BCMYKM OMaKOBKM Aarneye oT geua n n3xebpreTte
OMaKoBKUTE MO MECTHUTE npasuna.
NMPEOYMNPEXOEHWE: YpeabT n HeroBute 4OCTHMHN YacTu
ce HaropeLlusaBart no Bpeme Ha ynotpeba. Nasete geuata u
AomMaluHuTe nobumMun ganed ot ypega, korato ce n3nonssa
N KOraTo ce oxnaxaga.

- AKo ypeabT Mma YCTPOMUCTBO 3a AeTcka 6e3onacHocCT, TO
TpsibBa foa ce akTuBupa.

- [eua He TpsibBa Aa M3BbpLIBAT NOYMCTBAHE UMK
noaapbXKa Ha ypeaa, korato ca 6e3 Haasop.

1.2 O6wa 6e3onacHoOCT

Tosun ypea e npegHasHadeH caMmo 3a roTBEHE.
Toan ypea e npegHasHadeH 3a gomaluHa ynotpeba B
3aTBOPEHN NOMELLIEHUS.

- Tosu ypen Moxe ga ce nsnonssa B ooucu, ctam B XoTen,
cTan B MOTEN, KbLM 3a rocTu u gpyrn nogqobHn mecTa 3a
HacTaHaBaHe, KbEeTO TOBa M3MNoSi3BaHe He HaaBMLLaBa
(cpeaHo) HMBOTO Ha gomaluHa ynoTtpeba.

Camo kBanudguuympaHo nuue Tpssbsa ga nHcTanupa ypega u
Ja cMmeHu kabena.

4/716



MHOOPMALUA 3A BE3OINACHOCT

He nsnonseaiite ypeaa, npeam Aa ro MHcTanmparte BbB
BrpageHaTa KOHCTPYKLMSI.

[Mpeaun n3BbPLUBAHETO Ha KakBaToO U Aa € NoaapbXkKKa,
N3KNIYeTe ypeaa OT enekTpo3axpaHBaHeTo.

AKo 3axpaHBalmaT kaben e noBpeaeH, Ton Tpsibea ga ce
CMEHM OT NPOU3BOANTENS, HEFOB OTOPM3NPaH CEPBU3EH
LEeHTBbP UM KBanuduumpaHo nuue, 3a ga ce nsberHe
OMacHoCT.

NMPEOYTPEXOEHWE: YBepeTe ce, Ye ypeabT € U3KINIYEH,
npeav ga CMeHUTe namnaTa, 3a Aa n3berHete eBeHTyaneH
TOKOB yaap.

NMPEOAYTNPEXOEHWE: YpeaobT n HeroBute 4OCTBMNHM YacTu
ce HaropeludaBat no Bpeme Ha ynotpeba. TpsibBa ga ce
BHMMaBa 1 aa ce n3bsarea 4OKOCBAHe Ha HarpsBalluTe ce
enemMeHTn.

BuHaru nanonssante pbkasuum 3a pypHa npu n3saxgaHe
NI NOCTaBsSIHE Ha akcecoapu U Cb4oBe 3a NeYeHe.
3nonaBanTe caMmo ceH30pa 3a XpaHa (TepMmocoHaa),
npenopbyaH 3a To3n ypea.

3a ga ceanuTe HocavnTe Ha padta, MbpBO U3gbpnanTe
npegHaTa 4YacT Ha HocaunTe, a cref ToBa M 3a4HUS Kpan Ha
HOCauuUTe OT CTPaAHUYHUTE CTeHU. [TocTaBeTe HocaunTe Ha
padTa B obpaTHa nocnegoBaTenHoCT.

He nouncrteanTte ypeaa ¢ napoyncradka.

He nanonaeaite rpybun, abpasmsHu, noymcTaaLim
npenapaTtu Unu ocTpu, MeTarnHu CTbprasnkm 3a NnoYncTBaHe
Ha CTBLKIIOTO Ha BpaTaTa, 3al0To Te MoraT Aa Hagpackar
NOBBbPXHOCTTA M TOBA Aa A0BeAe A0 CYynBaHe Ha CTbKIOTO.
Mpean NMPONUTUYHO NOYNCTBAHE N3BALETE BCUYKN
akcecoapu U NPEKOMEPHU HaTpynBaHus/pasnuBaHms oT
BbTPELIHOCTTa Ha doypHaTa.
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MHCTPYKLUWU 3A BE3OINACHOCT

2. NUHCTPYKLUWUN 3A BE3OINACHOCT

2.1 UHcTanauusa

& BHUMAHMUE!
Camo kBanuduumpaH YoBek MOXe [a U3BbPLUM MOHTaXa Ha ypesa.

* MaxHeTe BCUYKM ONaKoBKM.

* He mMoOHTUpanTe 1 He n3nona3sanTe NoBpeaeH ypea.

+ CnepgBaliTe MHCTPYKUUMTE 3a MHCTanMpaHe, NpUnoXeHn KbM ypeaa.

* BwuHaru BHMMaBaliTe, korato MeCTUTe ypeaa, Tbi KaTo e Texbk. BuHarn nanonasante
npeanasHu pbkaBuLM 1 3aTBOPEHN OBYBKN.

* He gbpnaiTe ypena 3a gpbxkara.

* MoHTupainTe ypega Ha 6e3onacHo 1 NOAXOASALLO MSICTO, KOETO OTroBaps HA MOHTaXHUTE
N3NCKBaHUS.

+ Tpsibea oa cnasBaTe MUHUMANHOTO Pa3CTOsIHUE A0 APYrv YPEaM 1 YCTPOMCTBa.

+ [pean ga MmoHTUpaTe ypeda, NpoBepeTe Aanu BpaTtaTta Ha dypHaTta ce oTBaps
6e3npobnemHo.

i Ype,q'bT e O60pyﬂ,BaH C efiekTpuyecka cuctemMa 3a oxnaxzjaHe. TpH6Ba Oa ce n3nonsea c
€J1eKTpO3axpaHBaHETO.

MwvHumanHa BUCOYMHa Ha OTBOPa 3a BrpaxaaHe 590 (600) Mmm
(MuHMManHa BMCOYMHA Ha OTBOPaA 3a BrpaxaaHe

noa paboTHWs NNoT)

LLinpuHa Ha oTBOpa 3a BrpaxkgaHe 560 Mm
[bnbounHa Ha oTBOpa 3a BrpaxaaHe 550 (550) mm
BucouunHa B npegHaTta vacT Ha ypeaa 594 mm
BucouunHa B 3agHaTa yacT Ha ypeaa 576 Mm
LLivpuHa B npegHaTta vacT Ha ypeaa 595 Mm
LLinpuHa B 3agHaTa YacT Ha ypeaa 559 mm
OvnbounHa Ha ypena 569 Mm
ObnbounHa Ha BrpaxaaHe Ha ypeaa 548 mm
Jbn6ouynHa npu oTBOpeHa BpaTa 1022 mm
MuHMmaneH pasvep Ha oTBopa 3a BeHTUnauus. 560x20 mm
OTBOp pasrnofioxeH B fJonHaTa 3afHa cTpaHa
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UHCTPYKLUUU 3A BE3OINACHOCT

[bmknHa Ha OCHOBHUS 3axpaHBall kaben. Kabe- 1500 mm
TbT € pPasnonoXeH B IECHNS bIbl Ha 3agHaTa

cTpaHa

MOHTaXHn BUHTOBE 4x25 mm

2.2 EneKkTpu4ecko cBbp3BaHe

/\  BHUMAHME!
Puvick oT noxap unu TokoB yaap.

* Bcunykm en. Bpb3ku TpsibBa Aa ce HanpaeAT OT kBanuduumpaH enekTpoTEXHNUK.

* YpeabT TpsibBa Aa € 3a3eMeH.

* YBeperTe ce, Ye napameTpuTe Ha Tabenkarta c TEXHUYECKN AaHHN Ca CbBMECTUMU C
€neKTPUYECKUTE AaHHM Ha 3axpaHBaLlaTa Mpexa.

* BwuHaru nanonasante NpaBUHO MOHTMPAH KOHTAKT CbC 3alluMTa OT TOKOB yaap.

* He n3nonsearite pasknoHMTENN NN agantepu ¢ MHOrO BXOL4OBE.

* BHumaBanTe fa He NoBpeanTe 3axpaHBaLLms Lencen v 3axpaHBawus kaben. Ako
3axpaHBalLuaT kaben TpsibBa Aa 6bae NoagMeHeH, ToBa TpsibBa Aa Obae U3BBbPLUEHO OT
HaLUNsi OTOPU3NPaH CEPBU3EH LIEHTHP.

* He ponyckainTte 3axpaHBalwyute kabenu fa ce gobnwkaeat 4o BpaTuykaTa Ha ypeaa unm
NPOCTPaHCTBOTO MOA HEro, ocobeHo KoraTo € BKIKYEH UK KoraTo BpaTMykaTa e ropeLia.

+ 3awuTtaTa OT TOKOB yap Ha ropewuTte 1 usonupaHu vYactu Tpsbea fa 6bae 3aterHara no
TakbB HauMH, Ye Ja He MOXe [a ce OTCTpaHu 6e3 NHCTPYMEHTMW.

+ CpbpxeTe kabena 3a 3axpaHBaHETO KbM KOHTaKTa eAVHCTBEHO B Kpasi Ha MHCTanaumsTa.
YBepeTe ce, Ye WencensT 3a 3axpaHBaHe e JOCTbMEH e UHCTanmpaHeTo.

* AKO KOHTaKTbT € pa3xnabeH, He CBbp3BaliTe 3axpaHBaLLms Lencern.

* He n3gbpnBaiiTe 3axpaHBalLms kaben, 3a ga usknouute ypega. Bunarn nsgbpnsante
Lencena Ha 3axpaHBaHeTo.

* M3non3saiTe camo NpaBuIiHW YCTPOMCTBA 3a U3onayus: npeanasHy NpeKkbcBaYvn Ha
mMpexara, npeanasutenu (npeanasutenute oT BUHTOB TUN TpsAOBa Aa ce u3Bagsar oT
hacyHrara), U3KnoYBaTeNM 1 KOHTAKTOPM 3a yTeyka Ha 3a3eMsBaHETO.

» Enektpuyeckarta uHctanaumsi Tpsiba fa uma n3onmpallo yCTponcTeo, koeto Bu nossonsea
0a U3KNYnTe ypeaa ot en. Mpexara npy BCUYKM NOSCK. V130nnpalloTo yCTporcTBO
TpsibBa Aa e C WMpUHa Ha OTBapsiHE Ha KOHTaKTa MUHUMYM 3 MM.

+ 3aTBopeTe M3uUsno BpaTuykaTa Ha ypeaa, Npean Aa CBbpXKeTe 3axpaHBalyusi kaben Kbm
KOHTakKTa.

» Tosu ypen ce 4OCTaBsA C enekTpo3axpaHBally wencen n kaben.

Tunose ka6enu, noaxoAsLM 3a MHCTanaums UM nogmsiHa 3a Eespona:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, H05 V2V2-F (T90), H05 BB-F

3a ceueHueTo Ha kabena BKTe obLyaTta MoLHOCT B TabenkaTta ¢ 0OCHOBHM AaHHU. MoxeTe Aa
HanpaBWTe cnpaBka 1 B Tabnuuara:
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MHCTPYKLUWU 3A BE3OINACHOCT

O6wa mowHocT (BT) CeyeHue Ha kabena (MMm?)
makcumym 1380 3x0.75

makcumym 2300 3x1

makcumym 3680 3x1.5

KabenbT 3a 3a3emsaBaHe (3eneHo-xbnT kaben) Tpsbsa Aa 6bae 2 CM No-AbMbLI OT kabenuTe 3a
¢asata n HynaTa (CuH 1 kadsaB kaben).

2.3 anon3BaHe

/I BHUMAHME!
Puvck oT HapaHsaBaHe, nsrapsiHus, TOKOB yap Uim eKcnmiosusi.

* He npomeHsaniTe npegHasHavyeHNeETo Ha ypeaa.

* YBepeTe ce, Ye BEHTUNALMOHHNTE OTBOPU He ca GrokMpaHm.

* He ocrassainTte ypena 6e3 Hagsop no Bpeme Ha paboTa.

* WasknouBariTe ypeaa crnep BCSIKO M3MOM3BaHe.

+ bBbaeTte BHMMaTenNHKW, KoraTo oTBapsATe BpaTaTta Ha ypeaa, AokaTo ypeabT pabotun. Moxe
Aa n3nese ropeLy Bb3ayX.

* He paboteTe c ypega ¢ MOKpW pbLie UK KOraTto MMa KOHTaKT C BoAa.

* He okasBanTe HaTUCK BbpXy OTBOpeHaTa Bparta.

* He na3nonssavite ypeaa kato paboTHa NOBBbPXHOCT UM MOBBPXHOCT 328 CbXpaHeHMe.

» OtBapsiiTe BHMMATENHO BpaTaTa Ha ypeaa. /13non3BaHeTo Ha CbCTaBKW C arikoXOJ MOXe
[a npeansBrKa CMecBaHe Ha ankoxon v Bb3ayX.

* He nossonsBsaviTe UCKPW UMW OTKPUT NNambk Aa BNU3aT B KOHTAKT C ypeda, koraTo oTBapste
BpaTarta.

* He nocrassanTte 3anannuMu NpoaykTy Uv NnpeameTi, KOMTO ca HAMOKPEHW CbC 3ananumm
npoAykTu, B 6M3ocT Ao ypeaa unm BbpXy Hero.

& BHUMAHMUE!
OnacHocT oT noBpea B ypeaa.

» 3a pa ce n3berHaT noBpeamn 1 obe3uBeTsBaHe Ha eMaina:

— He nocTaBsiiTe Cb0BeE 3a hypHa Unv Apyru NPeAMETU B ypea AUPEKTHO BbPXY
ObHOTO.

— He NnocTaBsiiTe anyMMH1EBO HONMO AMPEKTHO BbPXY ABHOTO Ha ypeaa.
— He nocTaesAnTe BOAA OUPEKTHO B ropeLuus ypea.
— He NocTaBsifiTe BNaXHy CbAOBE ¥ XpaHa B ypeaa, Cref KaTo NPUKIYNTE C TOTBEHETO.
- 6‘b,U,eTe BHMUMaATENHN, KOrato MmaxaTte Uinn noctaBATe akcecoapuTe.

+ O6e3LBeTABAHETO Ha emMaiina Unu HepbXxaaemaTa CTOMaHa He Oka3Ba BUsiHUE BbpXy
paboTtaTa Ha ypeaa.

+ W3nonsgaiite Abnboka TaBa 3a BNaxHu TopTu. MNNoLoBKUTE COKOBE NPUYMHABAT NeTHa,
KOUTO mMorat ga 6'bﬂaT TpaVIHVI.

* BwHaruv rotBeTe npv 3aTBOpeHa BpaTuyka Ha ypeda.

*  Axo ypeaobT € MHCTanupaH 3aj nperpaga ot mebeneH 7N, Hanp. 3ag Bpatuyka B UJKa(b,
Ta3u BpaTuyka TpsibBa BUHarv Ja e 0TBOpeHa, oKkaTo ypeabT paboTu. AKo e 3aTBopeHa,
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UHCTPYKLUUU 3A BE3OINACHOCT

mMoraTt fa ce akymynupar TonnvHa 1 Bnara, Kouto BnocrneacTeve Aa noBpesaT ypeaa,
Wwkada unu noga. He 3aTBapsiiTe nperpagaTa, 4oKaTo ypeabT HE U3CTUHE HaMbIIHO Creq,
ynotpeba.

2.4 'pnxa n noyncTBaHe

/\  BHUMAHME!
OnacHocT OT HapaHsiBaHe, NoXap Ui nospeaa Ha ypeaa.

» [lpeav nopapbXka nsknoyeTe ypeaa v n3BageTe Lencena Ha 3axpaHBaHeTo OT KOHTaKTa
Ha en. mpexara.

* YBeperTe ce, Ye ypeabT e cTyaeH. Vima onacHOCT CTbKNeHnTe naHenu aa ce cyynsr.

*  CwmeHsaNnTe He3abaBHO CTHKIIEHUTE NaHENN Ha BpaTuykaTa, korato ca NnoBpeaeHu.
CBbpKeTe ce C 0TOpM3NpaH CepBU3EH LIEHTBP.

* BnwumaBalite, korato ceanaTe BpaTudkaTa ot ypeaa. Bpatuukarta e texkal

» [louncTtBanTe pegoBHO ypeaa, 3a Aa npeaoTBpaTtuTe pa3BansHe Ha NOBbPXHOCTHUS
maTepuarnn.

» [louncTeTe ypena c Mokpa 1 Meka Kbpna. Mianonsearite camo HeyTpanHu npenapatu. He
nsnonasawTte abpa3nBHM NPOAYKTW, rpanasu, NOYMUCTBALLM KbpMX, pa3TBOPUTENN UMK
MeTanHu npegmeTy.

» Ako n3nonseare cnpei 3a pypHa, crnegsante MHCTPyKUMUTE 3a 6e30MacHOCT BbpXY
onakoBkaTta my.

2.5 NMMpoNUTMYHO NoYUcTBaHe

/N\  BHUMAHME!
OnacHocT oT HapaHsaBaHe / noxap / XUMUYECKN eMucum (NyLek) B NMPONUMTUYEH
pexnm.

 [penw n3BbpLUBaHE Ha PyHKLMSATA 32 NUPOSIMTUYHO CAMOMNOYNCTBAHE N (PYHKLUMSITA 3a

nbpBa ynotpeba, Monsi OTCTpaHeTe OT BbTPELLHOCTTa Ha pypHaTa:

—  BCWYKM U3MNWLLHM XPaHUTESTHX OCTaTbLW, Macro unu pasneTy MasHUHW / oTnaraHus.

— BCUYKM NMOABWMXHU nNpegmMmeTn (BKJ'IIOHI/ITeJ'IHO cKkapu, CTPaHU4YHU WLUNHU U T.H., 4OCTaBEHU
C MpoAyKTa) 1 Nno-cneuuanyy BCUYKM Hesanensally TEHIXEPW, TUraHu, TaBu, Nocyaa u
ap.

 [poyeTeTe BHUMATENHO BCUYKU UHCTPYKLUM 38 MUPONUTUYHOTO NOYMCTBAHE.

» [eua He 6viBa Aa £o ypeaa, AoKaTo TeYe NUPOTIUTUYHOTO NMOYNCTBaHE.

YpeabT cTaBa MHOTO ropeLy U oT NpeaHUTe OTBOPM 3a OXMNax4aHe Ce U3nycka ropeLy
Bb3YX.

*  [pONUTUYHOTO NOYMCTBAHE € onepaLusi C BUCOKa TeMMepaTypa, KOsiTo MoXe Aa
npeav3BMka 0CBOG0XAABaAHETO Ha U3MNAPEHNSI OT OCTaTbLM OT FOTBEHE U CTPOUTENHM
mMaTepuanu, npenopbYnMTENHO e NoTpedbuTennTe aa:

— ocurypaTt gobpa BeHTUNaUuWs No BpeMe ¥ Cres BCSKO NMPONIMTUYHOTO MOYUCTBaHE.
— ocurypsit fobpa BeHTMNauusi o BpeMe v cref nbpeata ynotpeba npu pabota Ha
MakcumMarnHa TemnepaTypa.

« 3a pas3nuka OT XopaTta, HAKOU NTUUK nnn Brievyrmn ca U3KNn4YnUTesIHO YyBCTBUTENTHU KbM
noTeHUnanHm n3napeHunsa, KOUTo ce oTaendT Nno Bpeme Ha npoueca Ha no4yncrteaHe Ha
BCUYKM DYpHM C MUponu3a.

— TNpemaxHaT BCUYKM JOMALLHYM XUBOTHM (0COBEHO NTMLM), KOMTO ca B BnM30CT A0 ypeaa
Mo BpeMe Ha 1 crieq NMPOSIMTUYHOTO MOYMUCTBaHE U MbPBO U3MON3BaHe Npu
MakcumarnHa TemnepaTtypa Ha 4o6pe NpoBETPEHO MSCTO.
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UHCTAJNTMPAHE

+  MarnknTe gomatuHm nobuMuM CbLio MoraT Aa GbAaaT MHOTO YyBCTBUTESHW KbM JTOKaNHUTE
NPOMEHM B TeMnepaTypaTta OKomno BCUYKM (ypHM C MMPONU3a, Korato nporpaMaTa 3a
NMUPONUTUYHO camomnoymcTBaHe paboTu.

+ Hesanensawmrte NoKpUTUS BbPXY TEHIKEPW, TUraHW, TaBu, Npubopu v T.H., MoraT Aa 6baat
NOBPEAEHN MO Bpeme Ha MUPONUTUYHO NOYMCTBAHE NP BCOKa TEMMNepaTypa Ha BCUYKM
(bypHM C NMPONM3a 1 CbLLO Taka mMoraT Aa 6baaT U3TOUHUK Ha HUCKM HVBA Ha BPEAHM
nanapeHus.

+ W3napeHus, ©3nbyeHn oT ypHU C NMPONnM3a / ocTaTbLy OT XpaHa, KakTo e OnMcaHo, He ca
BPEAHU 3a Xopa, B TOBA YMCIIO Aella U Xopa CbC 34paBOCMOBHU Npobnemu.

2.6 BbTpelwHo ocBeTneHue

/\  BHUMAHMUE!
OnacHocT OT TOKOB yaap.

+ OTHoOCHO Namnata(ute) BbTPe B TO3M NPOAYKT U Pe3epBHUTE Namnu, NpoaaBaHy OTAENHO:
Tes3u namnu ca NnpefHasHavYeHn Aa n3gbpxaTt Ha eKCTPeMHM PU3NYECKN YCnoBus B
OOMaKMHCKN ypeau, KaTo Temnepartypa, Bubpauun, BNaHOCT MW ca NpegHasHayveHn ga
curHanusupar nHdopmauums 3a paboTHOTO CbCTOsIHWE Ha ypeaa. Te He ca npeaHa3HayYeHn
3a U3non3BaHe B ApYru NPUMoXeHNs 1 He ca NOAXOASALLM 32 OCBETABAHE Ha NOMeELLEeHNS B
[OMaKUHCTBOTO.

* To3u NPOAYKT BKMOYBA CBETNMHEH U3TOYHUK C Krac Ha eHepruiiHa edpektuBHocT G.

* M3nonseariTe camo namnu CbeC ChblymTe cneyndukalmn.

2.7 O6cnyxBaHe

+ 3anonpaBka Ha ypefa ce CBbpXEeTe C OTOPU3MPAHUSI CEPBU3EH LIEHTBP.
« W3nonsgaiTe camo opuUrMHanHu pesepBHM YacTu.

2.8 U3xBBbpnsHe

/I BHUMAHME!
Puvck ot HapaHsaBaHe unu 3agyluasaHe.

« CBbpxkeTe ce ¢ 0OLMHCKUTE BMaCcTU 3a MHOPMaLUS KaK Aa U3XBbPNUTe ypeaa.

*  Wa3knoyeTe ypeaa oT enekTpo3axpaHBaHeTo.

» W3BapeTe 3axpaHBalums en. kaben B 6GnM30CT 40 ypeaa U ro 3xebpreTe.

« [lpemaxHeTe ApbXKaTa Ha BpaTuykaTa, 3a a NpeaoTBpaTuTe 3aKrneLlBaHeTo Ha dela, unu
JomallHy nobrmum B ypeaa.

3. UHCTAJINPAHE

& BHUMAHUE!
Bx. rmaea "besonacHocT".

3.1 BrpaxpgaHe
°Y 'I' b www.youtube.com/electrolux
ou u e www.youtube.com/aeg
How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

10/716




WHCTAJIMPAHE
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ONMUCAHUE HA YPEOA

4. ONMNCAHUE HA YPEOA

4.1 O6w nperneg

e an

'l 5 ls

B
o] oo} :H)L

KoHTponeH naHen

Konuye 3a dyHkunnTe 3a HarpsiBaHe
EkpaH

Konye 3a ynpaBneHue

HarpsBaly enemeHT

"He3no 3a BKkM4YBaHe Ha TepMocoHaaTa
Jlamna

BeHnTtunartop

BbTpeluHa YacT Ha dypHaTa
Bogauu 3a ckapa, oTcTpaHsemu
[Mo3numsa Ha ckapa

HEQQREQCOENR

4.2 Akcecoapu

* CkapalpadpT
3a cbaoBe 3a roTBEHe, TaBUW 3a TOPTU U NEYEHE.
* TaBa 3a neyeHe
3a TopTK N BUCKBUTHU.
* Cwbpa 3arpun/ neyeHe
3a neyeHe unu kaTo cbp 3a cbOUpaHe Ha MasHUHa.
+ TepmocoHaa
3a n3mepBaHe KorKko € NpuroTBeHa xpaHara.
+ TeneckonuyHu BoAa4u
C Teneckonu4yHUTE BoAauu MoXeTe [a NocTaBsTe 1 ceansaTe padoToBeETE MO-NECHO.
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KAK OA BKITIOYBATE U U3KITIOYBATE ®YPHATA

5. KAK OA BKITIOYBATE U U3KITFOYBATE ®YPHATA

5.1 NMpubupawm ce Kknr4YoBE

3a pa nsnonsearte ypena, HaTUCHeTe Krk4ya. KnioubT nanuaa.

5.2 KoHTporneH naHen

CeH30pHM nosfneTta Ha naHena 3a ynpaBrieHue

HatucHete

3aBbpTeTe
Kntova

O | ¥ | x| » oK
3 Bbp3o Oc- TepMocoH- I'IOTBbp,qe:
Tanimep | HarpsiBa- | BeTne- a Te HacTpoWi-
He Hue A KaTa

N

¥,

Nl

M3bepeTe dyHKUUS 3a HarpsiBaHe, 3a Aa BKounTe dypHata.

3aBpreTe KIo4va 3a beHKLl,VIVITe 3a HarpsABaHe B U3KIN4YeHa nosmuna, 3a ga Uskno4mte cbypHa-

Ta.
- Korato kntoybT 3a hyHKUMMTE 3a HarpsiBaHe e
h:'Z jl—' B U3KIOYEHa NO3ULMS, eKpaHbT cTaea B pe-
= XXMM Ha rOTOBHOCT.
_ . KoraTo roTBuTe, ekpaHbT Noka3ea 3agafeHuTe
=8L‘U =8|_: TemnepaTypa, Yac OT AeHS 1 APYrv HanuyHu
onumu.
HOO-OCEAnOne EkpaH cbe 3apaneHn dpyHKymn Ha ByToHuTe.
~°B8:88:888H
~ s""h imin:s
AYAYOFo Y o
WHgukaTopu Ha ekpaHa
LY
& ¥ wl o »
3akntoyBa- MomoLy npwu ro- MouncTBaHe HacTtporikn Bbp3o HarpsiBaHe
He TBEHE
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NMPEAOUN NBPBA YNOTPEBA

WUHaukaTto-
pv Ha Tau-
Mepa:

Q

STOP

NenTa Aa HanpeAbKa - 3a Temnepartypa unm yac.
JleHTara e uanara yepBeHa, korato pypHaTta go-
CTWrHe 3agafeHara Temnepartypa.

WHpukaTop 3a rotBeHe ¢ napa

TepmocoHaa UHaukaTop

6. MPEOV NMBbPBA YNOTPEBA

A BHUMAHUE!
Bx. rnaea "besonacHocT".

6.1 NbpBOHa4YanHoO NoYncTBaHe

MNpeau nbpBOHavanHata ynotpe6a noyncTeTe npasHara dypHa v 3aganTe yac:

%

o

X

N

00:00
HacTponTe Taimepa. HatucHere:

OK

6.2 HayanHo npegBapuTenHoO 3aTonsifiHe

3aTonneTe npeaBapuTeniHoO npa3Harta ypHa npeav nbpeara ynotpe6a.

Ctbnka | W3BageTe oT cbypHaTa BCUYKM MPUHAATIEKHOCTY 1 MOABWKHWTE OMOPM Ha ckapaTta.
1
g"’""a 3apaiite MakcumanHaTa Temrnepatypa 3a yHKuusTa: a
OcTtaBeTe ¢hypHaTa Aa paboTtu 3a 1 vac.
g"’""a 3apaiiTe MakcMmanHaTta Temnepatypa 3a yHKumsTa: .
OcraBeTe ypHaTa ga pabotu 3a 15 MuH.
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BCEKUOHEBHA YNOTPEBA

3aTonneTe npeaBapuTeniHo npa3HaTta ypHa npeav Nnbpeara ynortpe6a.

® or (bypHaTa MoXe Aa n3nusa MUpM3Ma 1 AUM Mo BpeMe Ha NpeaBapuTEerHOTO 3aTOMSIsHeE.
YBeperte ce, ye cTasTa e npoBeTpeHa.

7. BCEKWOHEBHA YINOTPEBA

A BHUMAHUE!
Bx. rmaea "besonacHocT".

7.1 Kak pa HacTpouTe: ®yHKUUM HarpsiBaHe

3anoyHeTe Aa rotBuUTe

Crtbnka 1

CTtbnka 2

N

i

N

C

3apanTte TemnepaTtypaTa.

MN3bepeTe dyHKUMA 3a 3aTONIsHE. HatucHeTe:
OK
FoTBeHe Ha napa
YBeperte ce, ye dhypHaTa e cTyaeHa.
Ctbnka 1 Ctbnka 2 Ctbnka 3 Ctbnka 4
( \ ( \ OcTaBeTe npasHa-
Ta cpypHa ga 3a-
rpee npegsapv-
0o,
) C TEMHO B NPOABLII-
XeHune Ha 10 MuHy-
Tu, 3a ga ce obpa-
M36epeTe 3aparite Tem- 3yBa Bnara.
HanbnHeTe peneda BbB BbTpeLL- hyHKUMSATa 3a neparypata. MocraseTe 51 BbLB
HOCTTa C YellmsiHa Boaa. 3aTonnsHe Ha HatucHete: ypHara.
napa. OK
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BCEKUOHEBHA YINOTPEBA

FoTBeHe Ha napa

@ MakcmmanHaTa BMECTMMOCT Ha peneda BbB BbTpellHocTTa e 250 mn. He nbnHeTe 0THOBO
peneda BbB BLTPELIHOCTTa MO BPeMe Ha roTBeHe unu koraTo dypHaTta e ropetua.

KoraTo rotBeHeTO Ha napa NpUKIOYu:

Ctbnka 1 Ctbnka 2 Crtbnka 3
3aBbpTeTe Koya 3a PyHK- OTBOpeTe BpaTaTa BHMMaTen- YBeperTe ce, Ye cpypHaTa e
LuuTe 3a HarpsiBaHe B U3KIto- Ho. OcBobopeHaTta BNaxHOCT cTyaeHa. OTcTpaHeTe ocTa-
YeHa no3uuus, 3a Aa U3KIo- MOXe Aa npeausBrKa nsraps- TbyHaTa Boga OT peneda
ynTe dpypHaTa. HWSA. BBbB BbTPELUHOCTTA.

7.2 ®yHKUMM 3a 3aTOnsNAHe

CtaHaapTHU (pyHKUMM 32 HarpsiBaHe

®DyHKUMA 3a 3aTO- MpunoxeHue
nnsiHe
3a neyeHe Ha Tpy HUBA €4HOBPEMEHHO U 3a CyLleHe Ha xpaHa. 3agante
@ Temnepatypa ¢ 20 - 40°C no-Hucka OTKONMKOTO 3a TpaauLIMOHHO neveHe.

lNopew Bb3Oyx/
BEHTUNUP

-_— 3a neyeHe Ha TECTEHUN U MECHM XpaHun Ha egHO HUBO.

TpaAuLMOHHO ne-

YeHe
(n) 3a fobaBsiHe Ha BNaXXHOCT MO BpeMe Ha roTeBeHe. 3a nonyyaBaHe Ha npa-
1] BUITHUS LBSIT 1 XpYyrKaBa Kopuyka no Bpeme Ha neveHe. 3a noBeve cou-
HOCT Mpw NpeTonssiHe. 3a KoHcepBUpaHe Ha MIoA40BE M 3eMeHYYLN.
SteamBake pu np pBUp A yu
@ 3a neveHe Ha nuua. 3a xpynkas 1 3ane4eH 6nar.

DyHKUMA Nuua

3a neveHe Ha crnagkuwm ¢ XpynKaBa O0J1Ha 4acT U 3a 3ana3BaHe Ha Xpa-
HaTa.

DoneH HarpeBaTten
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BCEKUOHEBHA YINOTPEBA

®DyHKUMA 3a 3aTO- MpunoxeHune
nnsHe
vvv 3a ga cTaHaT xpynkasu NonyroToBUTE XpaHu (Hanp. kKapTodku, kapTogu
* C KOpWYKa 1Unv NponeTHU pynua).
Obn6oko 3ampase-
HU XpaHu
| DyHKUMATa e pa3paboTeHa 3a NecTeHe Ha eHeprus No BpeMe Ha roTBeHe.
s 6 Korato n3nonssate Ta3u yHKUMS, TeMNepaTypaTa BbB BbTPELLHOCTTA

MOXe Aa Ce pa3nnyaBa OT 3ajajeHaTta. M3nonsea ce octaTbyHaTa

Me4yeHe c Bnax-
TonnuHa. CTeneHTa Ha HarpsiBaHe Moxe Aa 6bae HamaneHa. 3a noseve

HoCT »
nHpopmaums BuxTe rnaea ,BecekngHesHa ynotpeba”, 3abenexete: Meve-
He C BMaXHOCT.
vov 3a 3ann4aHe Ha TbHKM XpaHW UnNn nNpenuyaHe Ha xnso.
Mpun
vov 3a neveHe Ha ronemu napyeta Meco Uy NTULM C KOCTUTE Ha €HO HUBO.
i)" 3a orpeTeHu 1 3a kadsiBa Kopuika.
Typ6o0 rpun
= 3a pa Bnesete B MeHtoTo: [Momouy npu roteeHe, MNouncTBare, HacTporiku.
MeHto

7.3 Benexkun otHocHo: lNeyeHe ¢ BNaXxHoCT

Tasn yHKumsA Gelle M3non3BaHa 3a cnasBaHe Ha U3MCKBaHUSITA 3a KNac Ha eHeprunHa
edekTnBHOCT 1 ekogmnaariH cnopeg EC 65/2014 n EC 66/2014. TectoBe cbrnacHo EN 60350-1.
Bpatata Ha dypHaTa TpsibBa fa ce 3aTBOPY MO BPEME Ha rOTBEHE, Taka Ye pyHKuusiTa fa He
ce NpekbCBa 1 Aa ce rapaHTmpa, Ye dpypHaTa paboTu C Bb3MOXHO Hali-BUCOKA eHepruinHa
eEeKTUBHOCT.

Korato nsnonssarte Tasu yHKUMs, NamnmykaTa aBToMaTn4HO ce naknoysa cned 30 cekyHau.
3a UHCTpyKUMK 3a roTBeHe BxTe rnasa ,CbeeTn, MNeveHe ¢ BnaxHOCT. 3a oL npenopbku
OTHOCHO NecCTeHe Ha eHeprusi BUXTe rnaea ,EHepruinHa edpexktusHocT, NecTeHe Ha eHeprus.

7.4 Kak na HactpouTe: lomoLy npu roTBeHe

Bcsiko sicTue B ToBa NoAMeEHI0 Ma npenopbynTenHa yHKumMa u Temnepatypa. MoxeTe ga
HacTpouTe Yaca 1 TemnepaTypaTta no BpeMe Ha rotBeHe.
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BCEKUOHEBHA YINOTPEBA

CrnegHoToO!:

3a HAKOM ACTUA MOXe Aia TOTBUTE U CbC

CTeneHTa, NMpU KOATO ACTUETO e NpUuroTee-

HO:

¢ TepmocoHaa

e AnaHrne

* CpengHo n3neveHo

* [lo6pe n3neveHo

KM no noppasbupaHe:

MomoLy Npu roTBeHe - M3Non3BanTe ro, 3a Aa NPUroTesiTe 6bP30 AaAEHO SAICTUE C HACTPOM-

Ctbnka 1 CTtbnka 2 Crtbnka 3 CTtbnka 4
x x x i
E \/f P1-P45 oK

BneaTe B MeHIOTO.

M36epeTe MNomoLy
npu roteeHe. Hatuc-

HeTe OK

M3b6epeTe sictueto.
Haruchere: OK

MocTaBeTe scTMETO
BbB pypHara. [o-
TBbpAETE HacTporika-
Ta.

7.5 MNMomouy, npu roTBeHe

IlereHpa

TepmocoHaa Hanu4eH. NocTtaBeTe TepMocoHaa B Hali-gebenarta yacT Ha

ACTUETO.

Korato 3agageHata TepmocoHaa TemnepaTtypa e OOCTUrHaTa, cbypHaTa

Ce UBKI4Ba.

Bl >

KonuyecTBoTo BoAa 3a (pyHKUMATa 3a napa.

=

3arpelitTe npeaBapuTeNHO oypHa Npeaun Aa 3anovyHeTe Aa roteuTe.

=

HuBo Ha ckapaTa.

KoraTto dyHKUMsATa NprKnioYBa, NpoBepeTe Aanu xpaHarta e rotosa.
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BCEKUOHEBHA YINOTPEBA

fActne Terno HuBo Ha ckapaTta/Akcecoapu Bpewme-
TpaeHe
loBexpgo =)
P1 FoBexpo ne-
YyeHo, anaH- ~ 40 MUH
rne
P2 loBexao ne- r1|a-p l’eS'r;rE; g’? = 2; TaBa 3a nevyeHe
YeHo, cpeaHo sobommia 4 BargbpmeTe MecIE)ITo 3a HSKOMKO MMHyTI/l ~ 50 MUH
U3NeYeHo pely, TuraH. MNocTaseTe ro BbLB yp
-5cm HaTa.
P3 FoBexpo ne-
YyeHo, nob6pe ~ 60 MUH
n3neyveHo
P4 Mupxona, 180-220rp | #)[u][-] 3; neyeHe Ha SICTMETO Ha ~ 15 mnH
CPEeAHO u3ne- | napye; nap- | ¢ a0,
eHa Heta c Ae- 3anbpxeTe MecoTO 3a HAKOIKO MUHYTU
Genura 3 B ropeLy TuraH. [octaBseTe ro BbB yp-
oM™ HaTa.
PS5 | Neueno/3apy- 15-2x | D[ 2; nevena na sctvero Ha ckapa | ~ 120 muH
Luedo 3anbpxeTe MecoTo 3a HSIKONKO MUHYTU
rosexpo (oc- B ropeLy, TuraH. [lo6aeseTte Te4HocT. No-
HOBHO pebpo, cTaBeTe ro BbB pypHaTa.
rOPEH Kp®br,
nebena cnaHu-
Ha)
P6 MeyeHo ro-
BeXAo, ~ 75 MUH
anaHrne (6aB-
HO rOTBEHE)
P7 | MNeuyeHo ro- /?H 2; raga 3a neuene
Bexno, cpea- 1-1,5kr M3nonsBaiite nobumute cv noanpaBku
HO U3neyeHo | napyeTac WNW CaMo COM 1 MPSICHO CMITSIH NUMep. ~ 85 MuH
(6aBHo rotee- AeGenvHa 4 | 3ambpeTe MECOTO 3a HSKOSKO MUHYTU
He) -5¢cm B ropety, TuraH. NoctaeeTe ro BbB yp-
HaTa.
P8 MeyeHo ro-
BeXa0, nobpe
nsne4vyeHo ~ 130 MUH
(6aBHO roTee-
He)
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BCEKMOHEBHA YINOTPEBA

fActne Terno HuBo Ha ckapaTta/Akcecoapu Bpewme-
TpaeHe
P9 ®dwune,
anaHrne (6aB- ~ 75 MUH
HO roTBeHe)
P10 | ®une, cpeaHo 0515 /P E 2;:raBa 3a nevyeHe
n3neuyeHo 90 - 1,0 KM M3nonsgariTe ntobrmuTe cv noanpaBku
(6aBHO roTBe- napyeta ¢ WM CaMOo COJ U NPSICHO CMISIH Nunep. ~ 90 muH
He) AeGenvHa 5 | 3anbpxeTe MECOTO 3a HSKOMKO MUHYTY
-6cm B ropeLy, TuraH. MNocTaseTe ro BbB yp-
HaTa.
P11 ®dune,
M3neyeHo
~ 120 MUH
(6aBHO roTBe-
He)
Tenewko &
P12 | MeueHo 08-15k | M[] 2; neyeHa Ha SCTUETO Ha ckapa ~ 80 MuH
Tenewko (Ha- nagqua c 4 V3nonsBaiite nobvmute cv noanpaBku.
np., nneLuka) ﬂn\i enm+a [o6aBeTe Te4HoCT. [MoKpUTO NeyveHo.
CBUHCKO @ @
P13 | MeusH caun- 15-2xr | M) [E2; nevena na sctuero Ha ckapa | ~ 120 MuH
CKu Bpar unm Cnep nonoBmHaTa OT BpeMeTO 3a roTee-
nneuika He 06bpHEeTE MecoTO.
P14 | ObpnaHo 1,5-2«r /?E|2 TaBa 3a neyeHe ~ 215 MUH
cBuHCKO (6aB- M3nonasaiTte nobumuTe cv NoanpaBky.
HO roTeene) Crief NOMoBMHATA OT BPEMETO 3a roTBe-
He 06bpHeTe MecoTo, 3a Aa Nony4n pas-
HOMEepeH 3MaTUcCT LBsAT.
P15 | Botdune, 1-1.5k5 | P2 neuewe Ha sictveto Ha ckapa ~ 55 mwH
npscHo napera c M3nonasainTte nobumuTe cv NoanpaBky.
pebenvHa 5
-6cm
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BCEKUOHEBHA YINOTPEBA

fActne Terno HuBo Ha ckapaTta/Akcecoapu Bpewme-
TpaeHe
P16 | CBuHCkKM pe- 2 - 3 kr; us- E| 3: ALNGOK THraH 90 MuH
6pa rnonssante [obaBeTe TeUHOCT, 3a Aa NOKpUeTe Ob-
cyposm, HOTO Ha sicTveTo. Crnea nonosmHaTta ot
CBUHCKM PE- | ghemeto 3a roTBeHe 06bpHETE MECOTO.
6pa c pebe-
nHa 2 -3
c™m
ArHewko @
P17 | Arxewkn Byv 1.5-2kr, VA= 2; neyeTe SCTMETO B TaBa 3a ne- | 130 mun
C KocT napyeta c yeHe
”eGZHV'Ha 7 [obaseTe TeuHocT. Criea nosoBuHaTa
sYCm OT BPEMETO 3a roTBeHe 06bpHETE Meco-
TO.
Ntuue meco &
P18 | Lisano nune 1-1.5kn Bl 2: e 200 wn: kacepon B TaBa ~ 60 muH
npsCHO 3a neyeHe
V3nonsgainTte nobvmute cv noanpaBku.
Cnep nonosmHaTa oT BpeMeTo 3a rotee-
He 0ObpHeTe NUNeTOo, 3a Aa MNosyym pas-
HOMEepeH 3MaTUcCT LBsT.
P19 | MNonoBwH nu- 0,5-0,8 kr /? E 3: TaBa 33 neyeHe ~ 40 MyH
ne M3nonasaiTte nobumuTe cv NoanpaBky.
P20 | Munewkn cpe- | 180-200r /? E |E| 2: kacepon Ha ckapa ~ 25 MuH
Hep napse M3nonaeainTte nobumuTe cv noanpaBku.
3anbpxeTe MecoTo 3a HAKOSKO MUHYTU
B ropeLy, TuraH.
P21 | MNMunewkwn OyT- - /0? |E| 3: TaBa 3a neveHe ~ 30 MuH

4yeTa, NpecHU

Ako MbpBO MapuHoBaTe nuneLkute oyT-
YyeTa, 3afanTe No-HUcka Temnepartypa u
rotBeTe NO-AbAro.

21/716



BCEKUOHEBHA YINOTPEBA

fActne Terno HuBo Ha ckapaTta/Akcecoapu Bpewme-
TpaeHe
P22 | Natuua, uana 2-3Kr /‘? E| 2; neyeHa Ha SICTUETO Ha cKapa ~ 100 mun
M3nonseaiiTe nobumnTe c1 noanpasKu.
MocTaBeTe MecoTo B Cb/ 3a NeYeHe.
Cnep nonosuHaTta OT BPeMeTO 3a roTee-
He 06bpHeTe naTuyaTa.
P23 | MNbeka, uana 4 -5kr /? E| 2: ALNGOK THraH ~110 MUH
M3nonseaiite nobumnTe c1 noanpaBKu.
MocTaBeTe MecoTo B AbNGOKa TaBa 3a
neyeHe. Crnep nosioBMHaTa OT BPEMETO
3a roTBeHe 06bpHeTE rbekara.
Rpyro
P24 | Pyno ,Crteda- 1kr /? E 2: ckapa ~ 60 MyH
H1 M3nonaeanTte ntobumute cu nognpasku.
Pu6a &
P25 | Usana pub6a, 0,5-1«r /? |E| 2: TaBa 3a neveHe ~ 30 MUH
Ha rpun puba HanbnHeTe pubarta ¢ macno u n3nons-
BalTe nbumnTe cu NoanpaBku U BUIKN.
P26 | ®wune ot puba - E |E| 3; kacepon Ha ckapa 20 MuH
M3nonseaviTe nobumuTe C1M NoANpaBKy.
Cnapkv neumnBa / peceptu @ @
P27 | Hniskeitx ) = 2; & 28cm copma 3a TopTa Ha 90 mnk
ckapa
P28 | AGnnkos - (= 2. it 100 - 150 mn; Tasa 3a nevewe 60 muH
KEeWK
P29 | A6unkos - (=] 2: dhopma 3a naii Ha ckapa 40 mun
TapT
P30 | ABwnkos nau - H2; s 100 - 150 wn; & 22 om cpop- | B0 MK
Ma 3a nar Ha ckapa
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BCEKUOHEBHA YINOTPEBA

fActne Terno HuBo Ha ckapaTta/Akcecoapu Bpewme-
TpaeHe
P31 | BpayHu 2 kr E| 3: ALNGOK THraH 30 MuH
P32 | Lokonanosu ) = 2; lxa) 100 - 150 mn; hopma 3a Mb- 30 mwH
MBuHM dVHM Ha ckapa
P33 | Keiik c xne6- - E 2: hopma 3a X156 Ha ckapa 50 MuH
Ha dopma
3enenuyuun/lapHutTypn &) ?:@ *.
P34 | MNeyeHu kap- 1kr |E| 2: TaBa 3a neyeHe 50 MuH
Tochu MocTaBeTe uenu kaptodu ¢ obenkarta B
TaBa 3a NneyeHe.
P35 | Kaprodm c Twr E 3; TaBa 3a neyeHe C NocTaBeHa xap- 35 MuH
koputika TV 3a NneveHe
M3nonseaiite nobumuTe c1 noanpaBKu.
HapexeTe kapTodute Ha napyeta.
P36 | lpunosanu 1-15kr E| 3; TaBa 3a ne4eHe C NnocTaBeHa xap- 30 mMuH
cMmeceHn se- VS 3@ neyeHe
nexdyun M3nonaeanTte niobummute cu nognpaBku.
HapexeTe 3eneH4vyuute Ha napyera.
P37 | Kpoketu, 3a- 0,5 kr E] 3: TaBa 3a neyeHe 25 MUH
MpaseHu ’
P38 | MbpxeHu kap- 0,75 kr E 3: TaBa 3a neueHe 25 MyH
Tochu, 3ampa- ’
3eHu
OrpeTeHu, xnsi6 u nuua & & &
P39 | MecHa/ 3e- 1-15«r E 2; kacepon Ha ckapa 45 MuH
rneH4YyKoBa ’
nasaHsi cbC
CyXu NUCTU
P40 | KaptodeHn 1-15«kr |E| 1: kacepon Ha ckapa 50 MuH
orpeTeH (cy- 3aBbpTeTE ACTMETO Cref nosoBuHaTa
poBm kapTochu) OT BPEMETO 3a roTBeHe.
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®YHKUUNN HA YACOBHUKA

fActne Terno HuBo Ha ckapaTta/Akcecoapu Bpewme-
TpaeHe
P41 Mpscua nuua, _ E E| 2; &J 100 mn; TaBa 3a ne4YeHe C 15 MUH
TBHKa rnocTaBeHa xapTus 3a neyeHe
P42 I'ngcua nuua, . E E] 2; TaBa 3a nNeYeHe C NocTaBeHa 25 MuH
Aebena XapTusi 3a neyYeHe
P43 | Kuw B E 2; TaBa 3a neyeHe Ha ckapa 45 muH
P44 BalrEeTalt-IaGS- 0.8 kr &][= 3; L) 150 mn; TaBa 3a neveHe c 30 muH
Ta/ban xns rnocTaBeHa xapTus 3a neyeHe
3a 65an xnab6 e HeobxoouMo noeeve Bpe-
Me.
P45 | Bewnuku men- Txr E E 2; l_J** 150 mn; TaBa 3a ne4yeHe 45 MuH
HO3LPHECTH nocTaBeHa xapTus 3a neyeHe / ckapa
3bpPHEHU/
pbxeHu/
TbMHU XNA60-
Be BbB dop-
Ma 3a xns6

8. ®YHKUNUN HA YHACOBHUKA

8.1 ®yHKLUMM Ha YaCOBHUKa

DyHKUMA ,,YacoBHUK"

MpunoxeHune

[3 Talimep. Korato TaliMepbT NPUKOYM Ce YyBa CUrHan.

Bpewme 3a roteeHe. Korato TanMepbT NPUKIOYM ce vyBa curHan u

KW.

paboTaTa Ha cpypHaTa.
3a ga BknounTe nnu nsknounte bposiy , nsbepete: MeHto, Hactpoii-

stop dyHKUMSATa 3a HarpsiBaHe crnvpa.
@ OTnoxeH ctapT. 3a oTnaraHe Ha ctapTa W/vnu Kkpast Ha roTBEHeTO.
@ Bposy. MakcumymbT € 23 4 1 59 MyH Tasn dyHKUMS He BNvsie BbpXY
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®YHKUUUN HA HACOBHUKA

8.2 Kak na HacTpouTte: DYHKLMM Ha YaCOBHUKA

Kak na HacTpouTe: Yac oT AeHOHoLWMeTOo

Ctbnka 1

CTtbnka 2

Crtbnka 3

9

Nl

3a fa NnpomMeHnTe Yaca OT AeHOHOLMETO,
Bre3Te B MEHIOTO 1 n3bepete HacTpoiiku,

Yac oT geHoHowumeTo.

HacTpoliTe YacoBHu-

Harucnere: OK,

Kak na Hactpoute: Tanmep

Ctbnka 1

N

U

Ha ekpaHa ce
nokasaa:
0:00

Q

AN
HatucHerte: O

Ctbnka 2

Nl

Hactporite Tanmep

Hatucnere: OK

TarimepbT @ 3anoyBa aa oTbposiBa BegHara.

Kak na HacTtpouTte: Bpeme 3a rorBeHe

Ctbnka 1

Ctbnka 2

N

N

¥,

M3bepeTe hyHkK-
L1 3a 3aTonnsHe
1 HacTpomnTe Tem-

neparypara.

HatucHeTe Hs-

AN
KOJIKO MbTU: O

Ha ekpaHa ce
nokasaa:
0:00

STOP

Crtbnka 3

CTtbnka 4

Nl

N

¥,

3apaiite Bpeme-
TO 3@ rOTBEHE.

Hatucrerte: OK,

TarimepbT @ 3anoyBa ga oTbposiBa BegHara.
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KAK A CE U3MNOJI3BA NMPUHAONEXHOCTU

Kak aa HactpouTe: OTRoOXeH cTapT

Ctbnka | Ctbnka 2

1

( N A/
©‘ X @'
W3be-
pere HaTucHe-
yHK- Te HsKor-
yuata KO MbTH:
3a 3a- X
Tonns- O,

He.

Ha ek-
paHa ce
nokas-
Ba: Ya-
CbT OT
neHo-
HoLyme-
TO
&

CTAPT

Ctbnka Ctbnka 4
3

N/
( Q~ ?
Hactpoii-
Te Bpeme HatucHe-
3a Hava- Te: OK.

no.

Ha ekpa-
Ha ce
nokasBa:

@

cTon

CTbnka CTbnka
5 6
1

( %

Ha: Hatuc-
cTpoviTe HeTe:

Bpeme

3a Kpaw. OK.

TarimepsT @ 3ano4sa fa OT6pOF|Ba CblaCHO HaCTPOEHOTO BpemMe 3a Ha4ano.

9. KAK OA CE U3MNOJISBA NPUHAONEXHOCTHU

9.1 NocTaBsAHe Ha akcecoapum

Mankata B,CI,JTI:6HaTI/IHa OoTrope ysenun4yaBsa GesonacHocTTa. B,U,ﬂ'bﬁHaTVIHVITe CbLLO Ca

yCTpOnCTBa NpoTUB NpeobpbluaHe. BucokusT pvb okono padgta npegorepartssa
M3NTb3BaAHETO Ha roTBapCKu CbAoBe.

Ckapal/padr:
Bkaparite padta mexay BogeLmTe pencu
Ha onopuTte My U1 Ce yBepeTe, Ye e C kpa-

yeTaTta Hagony.
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KAK A CE U3MNON3BA NPUHAONEXHOCTU

TaBa 3a ne4yeHe / IbN6oOKa TaBa:
BkapaiiTe TaBaTa Mexay BogaumTe Ha
OMOPHUTE pency.

Ckapal/padT, TaBa 3a neyeHe / I bn6oka
TaBa:
Mnb3HeTe TaBaTa Mexay BogaymTe Ha

OMOpPHUTE percu, a peLleTbyHaTa ckapa _&
Ha BogauuTe oTrope. §

W

9.2 TepmocoHaa

TepmMocoHaa- UsMepBea TemrepaTtyparta B XpaHara.

Tps6Ba Aa ce HAaCTPOAT ABe TeMMnepaTypu:

C ”?

TemnepatypaTa Ha (ypHaTa. TemnepaTypaTta B CbpLeBMHaTa.

3a MakcuManHo go6pu pe3ynTtaTu Npu rotBeHe:

CobcTaBkuTe Tpabea fa ca He n3nonseaiite 3a Te4Hn Mo Bpeme Ha roteeHe TpsibBa Aa
CbC CTaliHa Temneparypa. ACTUS. OCTaHe B YMHuATA.

HaumH Ha usanonsBaHe: TepmocoHAa

Ctbnka | Bknouete dypHaTta.
1

Ctbnka | 3apaiiTe pyHKUMATA Ha 3aTOMMSIHE M ako e Heobxoaumo, TemnepaTtypara Ha dypHa-
2 Ta.
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KAK A CE U3MNOJI3BA NMPUHAONEXHOCTU

Ctbnka
3

BbBegete: TepmocoHaa.

Meco, gomMaluHu NTULK 1 pMGa

Kacepona

[MocTtaBeTe Bbpxa Ha TepmocoHaa B cpeaa-
Ta Ha MecoTo unu pubara, No Bb3MOXHOCT B
HaW-NbTHaTa YacT. YBepeTe ce, Ye NoHe
3/4 ot TepmocoHaa e BbTpe B ICTUETO.

[MocTtaBeTe Bbpxa Ha TepMocoHAa TOYHO B Cpe-
fAaTa Ha kacepona. TepmocoHAa Tpsbea Aa e
cTabunHa no Bpeme Ha neveHe. Vsnonssante

TBBbpAAa CbCTaBKa, 3a Aa nocturHete edpekra. M3-
nonssante pbba Ha cbaa 3a neyeHe, 3a ga noa-
npeTe cunuKoHoBaTa ApbXka Ha TepmocoHAa.

BbpxbT Ha TepmocoHaa He Tpsabea ga goctura

[OBHOTO Ha Cb/a 3a neveHe.

S

S

Ctbnka | Bxniouvete TepmocoHaa B rHeE30TO OT NpedHaTa cTpaHa Ha dypHaTa.

4 OncnnesaT noka3ea TekylLlaTa Temnepartypa Ha: TepMocoHaa.

g"’""a /? — HaTUCHeTe, 3a Ja 3agafieTe TemnepaTypaTta Ha CeH3opa B CbpLeBMHaTa.

gn:nxa OK - hatucrere, 3a Oa noTebpauTe.
KoraTto actueto AOCTUrHe HacTpoeHaTa TemMnepartypa, npo3sy4vyaBa CUrHan. NmaTe
1360op Mexay ToBa [la CripeTe Unu Aa NpoAbikuTe Aa roTBuUTe, 3a Aa ce yBepute, Ye
XpaHaTa e fobpe nsneyeHa.

Ctbnka | WM3Bapete xaka Ha TepmocoHaa OT rHE340TO U M3BafeTe siCTUeTOo OT dpypHaTa.

7

& BHUMAHUE!

XpaHaTta.

ChbluecTByBa pyCK OT U3rapsiHis, ako TepMocoHAa ce HaropeLum.
BHumaBaliTe, KoraTo ro usBaxgare OT KOHTaKTa 1 ro npemaxsare oT
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AOMBbJIIHUTEJTHU ®YHKLUUA

10. AOMBJIHUTENTHUA ®YHKLUUU

10.1 3aknrouyBaHe

Ta3u dyHKUUA NpeaoTBpaTsBa criyyaHa NpoMsiHa Ha paboTarta Ha dpypHaTa.

BkntoyeTe 5, korato cbypHaTa paGOTM - 3alajeHOTO roTeeHe nNpoabiiKaBa, KOHTPONMHUAT NaHen e
3aKIH4eH.

BkntoueTe 5, korato dypHaTa e usknoyeHa - pypHata He Moxe Aa 6bae BKYeHa, KOHTPONMHUAT
naHen e 3akmnoYeH.

A

= OOK . yatucrere n 3anpbxk- OOK - yarucrere u 3a0pbxk-
Te, 3a Ja BKMouNTe PYHKUMATa. | Te, 3a Aa A UsKnounTe.
MposByyasa curHan.

oK

@ 3x 5 - NpemMurea, KoraTo 3akno4BaHeTO € BKITHO4YeHO.

10.2 ABTOMaTU4YHO U3KNIOYBaHe

OT cbobpaxeHus 3a 6e3onacHoOCT ypHaTa ce U3KMYBa aBTOMaTUYHO Cref U3BECTHO BpeMe,
aKo e BKINoYeHa PyHKLMA 3a 3aTONNsHe, a HACTPONKNTE He ca MPOMEHEHN.

(°C) @ (4)

30-115 12.5

120 - 195 8.5

200 - 245 5.5
250 - makcumym 3

ABTOMaTMYHOTO M3KMKOYBAHE He AecTBa Npu cnegHuTe dyHkumn: OceeTneHne, TepmocoHaa,
OTnoxeH cTaprt.

10.3 Oxnaxpall BeHTUnaTop

KoraTo oypHaTa paboTu, OXNaxaalmaT BEHTUIATop ce BKMoYBa aBTOMaTUYHO, 3a Aa
noAabpKa NOBbPXHOCTUTE Ha pypHaTa xnagHu. AKo U3KMKYMTe hypHaTa, BEHTUNATOPLT 3a
oxnaxjaHe Moxe [a Npoabiku Aa paboTu, JokaTo dypHaTa ce oxnagu.

11. MPENMOPBHKU U CBbBETU

11.1 MNeyeHe ¢ BNaxHocCT

3a Hain-gobpu pe3ynTtaTu creaBanTe NpeanoXeHnsaTa B gonHarta tabnuua.
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NMPEMNOPBKU U CBbBETU

Opost

3a OTTn4aHe

¥ |= ® = O
\ uuru
(°C) (MuH)

Cnapgku pyna, 16 TaBa 3a NeYeHe Unu cba 180 2 20 - 30

Opost 3a OTTUYaHe

Pyna, 9 6pos TaBa 3a NeYyeHe Unm cba 180 2 30-40
3a oTTMYaHe

Muua, 3ampase- ckapa 220 2 10-15

Ha, 0,35 kr

Pyno TaBa 3a NneyeHe unm cba 170 2 25-35
3a OTTUYaHe

BpayHu TaBa 3a NeyeHe unm cbg 175 3 25-30
3a OTTUYaHe

Cydne, 6 6pos KepamunyHu pamekuHu Ha | 200 3 25-30
ckapata

OcHoBa 3a naH- MeTarnHa OCHoBa 3a 180 2 15-25

auvwnadeH cdnan dnaH Ha ckapaTta

Toprta ,Bukto- cbQ 3a neyeHe Ha ckapa- | 170 2 40 - 50

pua“ Ta

BapeHa puba, 0,3 | TaBa 3a neyeHe unu cba 180 3 20-25

K 3a OoTTU4aHe

Lisna puba, 0,2 kr | TaBa 3a neyveHe unu cba 180 3 25-35
3a OTTUYaHe

dune ot puba, TWUraH 3a nuua Ha ckapa- 180 3 25-30

0,3 kr Ta

BapeHo meco, TaBa 3a NeYeHe Unu cba 200 3 35-45

0,25 kr 3a oTTM4YaHe

Wawnmk (www- TaBa 3a NeYeHe Unm cba 200 3 25-30

ye), 0,5 kr 3a OTTUYaHe

BuckeuTku, 16 TaBa 3a NneyeHe unm cba 180 2 20-30

30/716




NMPENOPBKU U CBBETU

¥ = 8 | O
\ uuru

(°C) (MuH)
MakapyHc TaBa 3a NeYeHe Unm cba 180 2 25-35
(cnag.), 24 6pos 3a OTTUYaHe
Mbdunn, 12 TaBa 3a Ne4yeHe uUnm cba 170 2 30-40
Opost 3a oTTMYaHe
ConeHwn 6uckeu- TaBa 3a neyveHe unu cba 180 2 25-30
i, 20 6pos 3a oTTU4aHe
BucKBUTM OT Neko | TaBa 3a neyeHe unu cbA 150 2 25-35
TecTo, 20 6pos 3a oTTU4aHe
Taptanetu, 8 TaBa 3a NeYeHe unu cba 170 2 20 - 30
6pos 3a OTTMYaHe
3eneHuyuu, Ba- TaBa 3a neveHe unu cba 180 3 35-45
peHu, 0,4 kr 3a oTTU4aHe
BeretapuaHcku TUraH 3a nuua Ha ckapa- 200 3 25-30
omnet Ta
CpeaunsemMHoMOp- | TaBa 3a NeyeHe unv cba 180 4 25-30
CKV 3eneH4yLm, 3a OTTU4aHe
0,7 kr

11.2 Ne4yeHe ¢ BNAXHOCT - NpenopbUYUTENTHN aKkcecoapwu

M3nonsBaiiTe TbMHM, HeoTpassaBalwm donua n cbaose. Te abcopbupaT TonnuHa no-gobpe ot
CBETNWTE M OTpaxaTellHu CbZ0BeE.

7

Kynuukmu 3a

TaBa 3a nMua Cba 3a neveHe neyeHe MeTanHa ocHoBa 3a
conan
KepamunyeH
maTepuan TBbMHMW, HeoTpa3ssBa-
TBMHW, HeoTpa3siBaLLy TBHMHMW, HeoTpassBaLLm 8 cm "
28 cm grnameTsbp 26 cm gnameTbp -
anameTbp, 5 28 cm gnameTsp

Cm BUCO4YMHa
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NMPEMNOPBKU U CBbBETU

11.3 Tabnuum 3a roTBeHe 3a U3NUTBALLM UHCTUTYLIUMN.

MHdopmauma 3a usanuteawm naboparopumn

ManuTtBaHus cbrinacHo 60350-1.

¥ = B O |®
L | B =
(°C) (MUH.)
Manku Tpagwn- TaBa 3a 3 170 20-30 -
KeMkoBe | LMOHHO ne- | neyeHe
20 6posi/ | yeHe
Tabna
Manku [opeLy TaBa 3a 3 150 - 20-35 -
KenkoBe Bb3ayx/ neyeHe 160
20 6posi/ | BeHTMNMP
Tabna
Manku [opeLy TaBa 3a 2n4 150 - 20-35 -
KenkoBe Bb3ayx/ neyeHe 160
20 6posi/ | BeHTMNUP
Tabna
Abbn- Tpagw- Ckapa/ 2 180 70-90 -
KOB Man, | UMOHHO nme- | padT
2 TaBn yeHe
@20 cm
A6bn- [opeLy Ckapa/ 2 160 70-90 -
KOB naw, Bb3ayx/ padpT
2 TaBu BEHTUNUP
320 cm
Man- Tpagu- Ckapa/ 2 170 40 - 50 3arpeiite dypHa-
avna- LMOHHO ne- | padT Ta npegBapuTen-
HoBa yeHe HO 3a 10 MUHYTK.
TopTa,
dopma
3a KeWk
@26 cm
Man- [opeLy Ckapa/ 2 160 40 - 50 3arpelite dypHa-
avwna- Bb3AYX/ padt Ta npegsapuren-
HoBa BEHTUNUP HO 3a 10 MUHYTHW.
TopTa,
topma
3a keWk
@26 cm
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NMPENOPBHKU U CBbBETU

¥ = B O @
| B =
(°C) (MuH.)
Man- [opely Ckapa/ 2un4 160 40 - 60 3arpeiite dypHa-
avwna- BBb3ayX/ pact Ta npegBapuTen-
HOBa BEHTUNMP HO 3a 10 MUHYTK.
TopTa,
dopma
3a Kenk
@26 cm
Macnen- | opely TaBa 3a 3 140 - 20-40 -
Kn Bb3AYX/ neyeHe 150
BEHTUNMP
Macnen- | [opeuy TaBa 3a 2un4 140 - 25-45 -
Knt Bb3ayX/ neyeHe 150
BEHTUNMP
Macnen- | Tpagu- TaBa 3a 3 140 - 25-45 -
Kn LIMOHHO Ne- | neyeHe 150
yeHe
Tocr, 4 pun Ckapa/ 4 Makc. 2 -3 Mu- 3arpeiite dypHa-
— 6 6pos padpt HYyTW OT Ta npegsapuTen-
efHara HO 3a 3 MUHYTW.
CcTpaHa; 2
- 3 MUHY-
™ oT
apyrata
cTpaHa
Byprep pun Ckapa n 4 Makc. 20-30 MocTaBeTe ckapa-
oT ro- TaBa 3a Ta Ha YeTBBLPTOTO
BexXo, oTuexaa- HMBO U TaBaTa 3a
6 6pos, He oTuexaaHe Ha
0,6 kr TPETOTO HMBO Ha
dypHaTa. O6bp-
HeTe SICTMETO Ha
nonosuHaTa Bpe-
Me 3a roTBeHe.
3arpevite dypHa-
Ta npeaapuTen-
HO 3a 3 MUHYTW.

33/716



MPUXUN U NMOYNCTBAHE

12. TPUXUN N MOYUNCTBAHE

A BHUMAHUE!
B. rmaea "besonacHocT".

12.1 BeneXKu oTHOCHO NMOYUCTBAHETO

< MouncreTe nuuesarta vacT Ha cbypHaTa C MeKa Kbpna C Tonna soga v nek npe-
napart 3a no4ncTBaHe.

M3nonssanTe NnouncTBaLy, pasTBop, 3a Aa NoYNCcTUTe MeTanHUTe NOBbPXHOCTHU.

Mpenapatun
3a noyucrtBa-
He

MouuncTteTe NeTHaTa ¢ nek NoYMCTBAaLY Npenapar.

MouuncTBaliTe BbTPELIHOCTTa cref Besika ynoTpeba. HatpynBaHust Ha MasHUHM
WM Apyrv octaTblUmM MoraT Aa Aosedart 4o noxap.

v

BbB dpypHaTa unm no creknata Ha BpaTuykata Moxe Aa KOHAeH3upa Bnara. 3a
[a HamanuTe KoHAeH3auusaTa, octaBeTe pypHaTa Aa pabotu 10 MUHyTU Npeamn
roteeHe. He cbxpaHsiBaiiTe xpaHaTta BbB pypHaTa 3a noseye ot 20 MUHYTU.
MofcylwaBanTe BbTPELLIHOCTTA Ha bypHaTa ¢ Meka Kbpna crnef Bcska ynotpe-
6a.

[

BcekungHeBHa
ynoTtpe6a

[MouncTBariTe npyHaanNeXxHoCcTUTe Ha oypHaTa crnef BCSIKO NON3BaHe U rm ocTa-
BAWTE la U3CbXHaT. V3non3BanTe Meka kbpna C Tonna BoAa 1 fek nouncTealy
npenapat. He nouncrearite NnpuHaanNeXxHoCTUTe B CbAOMUSINHA.

i

He nouncrearite He3anensalwmuTe akcecoapu ¢ aGpa3MBHO no4yncTeaLlo cpea-

Axcecoapu CTBO UMY NPEeAMETH C OCcTpU pbEoBe.

12.2 Kak ce nouyncrtBa: BbTpeluHa yacTt Ha ¢pypHaTa

MouncteTe peneda Ha BbTPELLUHOCTTA, 3a [a OTCTPaHUTE OCTaTbLM OT BAPOBUK Crief roTBEHe
¢ napa.

Crtbnka 1 CTtbnka 2 Crtbnka 3

Hanente: 250 mn 65n oueT B
peneda Ha BbTpeLUHOCTTa Ha
dypHaTa. VisnonssanTe Mak-
cumyM 6% oueT 6e3 fobaBku.

OcraBeTe oueTa Aa pa3TBopu
OCTaTbYHMS BApOBWK Ha CTali-
Ha Temnepartypa 3a 30 MuHy-
™.

M3uncrete BBbTPELIHOCTTa C
TONNa BoA4a M MeKa Kbpna.

3a dyHkumsATa: SteamBake nouncteainTe dypHaTta Ha Bcekn 5-10 Lukbna Ha rotBeHe.
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rPUXUN U NMOYNCTBAHE

12.3 HauuH Ha oTcTpaHABaHe: Onopu Ha ckapaTa

OTcTpaHeTe onopuTe Ha ckapaTa, 3a Aa NoYncTuTe dypHara.

Ctbnka | Wskniodete dpypHaTa 1 nsva-
1 KanTe ga U3CTUHe. [

Ctbnka M3gbpnarite npegHaTa YacT Ha
2 ornopuTe Ha ckapaTa oT cTpa-
HUYHaTa CTeHa.

CTbnka M3gbpnariTe 3agHaTta yacT Ha L

NT

T

3 Hoca4va Ha padpta Ha ckapaTa 1/—\ ———
OT cTeHaTa u a1 u3BagerTe. 0 ‘ g
( -

Ctbnka | lMocTaseTe HocauuTe Ha padTa = \\é
4 B ob6paTHa nocresoBaTenHocT. %H’; %

T

3agbpxawmTe WwndToBe Ha Te-
NecKonM4HNTE BoAaun Tpsibea
fa covart Hanpeq.

12.4 HauuH Ha usnonssaHe: NMMpPoNUTUYHO NoyncTBaHe

MouncrteTe dypHaTa ¢ MMpoNNTMYHO NOYUCTBAHE.

& BHUMAHUE!
Vima puck oT nsrapsaHus.

& NPEOQYNPEXOEHUE!
AKO B CbLUMS LKA UMa MOHTUPaHW APy Ypeau, He I u3nonssanTte
edHOBpPEeMeHHO ¢ Ta3un yHKuusi. ToBa MoXe Aa Npu4YMHM noBpeda Ha dypHaTa.

Mpeau NMuponuTMYHO NOYMUCTBaHE:

M3kntoueTe dypHaTa 1 ns- OTCcTpaHeTe BCUYKM akcecoa- MouncTeTe noga Ha dypHaTta u
YakaiiTe Ja U3CTuHe. pw. BbTPELIHOTO CTHLKIIO Ha BpaTaTa
C Tonna Boaa, Meka Kbpra u
yMepeH noyncTBaLy npenapar.

MuponuTUyHoO NoYncTBaHe

Cronka 1 BnesTe B MmeHioTO: MounctBaHe rrrr/ .
Onuusa BpemeTpaeHe
C1 - Ileko noyncrteaHe 14
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MuponuTUyHoO NoYncTBaHe

C2 - HopmanHo nouncteaHe 14 30 MuH
C3 - LanoctHo nouncrteaHe 24 30 MyH
Crunka 2 OK - HaTuCHeTe, 3a Aa n3bepeTte nporpamara 3a No4YncTBaHe.
Crenka 3 OK _ watuchere, 3a [a 3anoyHeTe NoYNCTBaHETO.
Ctbnka 4 Cnep nouncTBaHe 3aBbpTeTE KIoYa 3a PYHKUUUTE 3a 3aTOMnsHE Ha
N3KIYeHa No3nums.

@ Mo Bpeme Ha NOYMCTBAHETO NaMnuykaTa Ha oypHaTa e U3KIoYeHa.

Korato cbypHaTa OOCTUTHe 3ajafeHaTta Temnepartypa, Bpatuykata ce GHOKMpa. [okaTto BpaTaTa
Ce OTKI4KU, gucnneaT nokasea: B

Korato uncreHeTto NPUKNYn:

M3kntoueTe pypHaTa u 13- M3uncTeTe BbTPELLHOCTTa C lNpemaxHeTe ocTaTbka OT AbHO-
YakanTte 1a U3CTUHe. MeKa Kbpna. TO Ha BbTPELLIHOCTTA.

12.5 HanomMHsiHe 3a noYyncTBaHe

CDypHaTa Bu HanomH#A Kora Aa s NoYUCTUTE C NMUPOJSIMTUYHO NOYUCTBAHe.

3a Aa UsKm4YnTe HaNnoMHAHETO, BresTe B
MeHto 1 n3bepete Hactpoiiku, HanomHsiHe 3a
noyncTBaHe.

rrrr/ MUra Ha ekpaHa 3a 5 CeKyHOu cnepn BCAKO
roTBeHe.

12.6 Kak ga npemaxHeTe u nictanupare: Bpata

BpartaTa Ha dpypHaTa nma Tpu cTbkneHn naHena. MoxeTte ga oTCcTpaHuTe BpaTtata Ha ypHaTta
1 BbTPELLUHUTE CTBKIEHN NaHenu, 3a Aa rm nounctute. MNpoyeteTe N3LAN0 UHCTPYKUMUTE
,M3BaxagaHe n MOHTMpPaHe Ha BpaTaTa”, Npeaun Aa U3BaguTe CTbKINEHUTE NaHenu.

NPEQYNPEXOEHUE!
He n3nonaeante ypHaTa 6€3 CTbKNeHUTE NaHenu.
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Ctbnka | OTBOpeTe M3UAMOo BpaTaTa U OTKPUi-

1 Te nNaHTaTta oOT AgsfcHaTa 1 cTpaHa.

Ctbnka | ManonaeaiiTe oTBepTKa, 3a Aa no-

2 BAMIHETe 1 o6bpHETe JoKpaii nocT-
4YeTO Ha NaHTaTa OT AsicHaTa cTpaHa.

CTbnka OTKpUITE NaHTaTa OT fisiBaTa yacT Ha

3 BpaTara.

Ctbnka | lNMoBaurHeTe n 3aBbpTETE U3LSAMO NO-

4 CTa Ha nsaBaTa naHTa.

Ctbnka | 3aTBopeTe BpaTaTta Ha pypHaTta Ha-

5 NonoBMHa A0 MbPBOTO Bb3MOXHO MO-
noxeHue 3a oTBapsiHe. Crieq ToBa
noeaurHeTe, opbrnHeTe Hanpesa u us-
BaZeTe BpaTarta OT rHe3goTo.

Ctbnka | NocTaBeTe BpaTaTa BbpXy Meka Kbp-

6 na Ha ctabunHa NoBbPXHOCT.

Ctbnka | XBaHeTe pamkaTa B ropHaTa yacT Ha

7 BpaTara (B) oT ABeTe n cTpaHu u Ha-
TUCHETe HaBbTpe, 3a Aa oceoboauTe
es3nyeTo.

Ctbnka | MagbpnaiiTe pamkata Ha BpaTata

8 Kbm cebe cu, 3a oa A nsBaguTe.

Ctbnka | XBaHeTe CTbKNEHWUTE NaHenu Ha Bpa-

9 TUYKaTa 3a ropHaTa 4yacT 1 BHUMa-

TeNHO ' n3gbpnanTe eanH No eauH.
3anoyHeTe OT Hal-ropHUs NaHen.
YBepeTe ce, Ye CTLKIOTO ce Nnbara
HambJIHO MO NOAMNopUTE.
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Ctbnka | lMouncteTe CTbKIIEHUTE NaHenu ¢ Bo-
10 ha u canyH. BHumartenHo noacywerte
CTbKNeHuTe naHenu. He nouncreanTte
CTbKNEHUTE NaHenu B CbAOMUSINIHA
MalumHa.

CTbnka Cnepn nouncTeaHe MOHTUPANTE CTb-
11 KNeHnTe naHenu u Bpartata Ha dyp-
HaTa.

YBeperTe ce, 4ye CTe NOCTaBUMKN CTbKIEHNTE
naHenu (A n B) B npaBunHata
nocnegosatenHocT. MpoBepeTe 3a cumBon /
MapKMpOoBKa Ha cTpaHaTa Ha CTbKIEeHWs na-
Hen, BCEKW OT CTbKIeHUTe NaHenu nsrnexaa
pasnMyHO 3a yrieCHEHWE Ha pasrnobsBaHeTo
n crnobssaHeTo.

Mpn npaBUnNeH MOHTax rapHuTypaTa Ha Bpa-
TaTa Wwpakea.

YBepeTe ce, Ye CTe MOHTMpanu CpeaHusi Bb-
TPELUEH CTBLKIEH NaHenN NpaBUMHO B rHe3aa-
Ta.

12.7 Kak ga nogmeHwuTe: Jlamna

/\  BHUMAHME!
OnacHoCT OT TOKOB yAap.
JlamnaTa moxe ga e ropetya.

BuHarun OPBXTEe XanoreHHarta flamna Cc Kbpna, 3a fa npeaorspatute U3rapaHeTo Ha
OCTaTb4HaTa Ma3HuUHa BbpXy Namnarta.

I'Ipep.u Aa CMeHuUTe namnarta:

Ctbnka 1 Ctbnka 2 Ctbnka 3
M3kntoueTe dypHaTa. M3ua- MakntoyeTe cypHaTa oT enek- | [MocTaBeTe napye nnat Bbpxy
KanTe, gokaTo hypHaTa us- TpuyeckaTa mpexa. OBbHOTO Ha dypHaTa.

CTUHE.
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3apgHa namna

Ctbnka 3aB‘preTe CTbKNeHna Kanak, 3a a ro n3sagurte.
1

Ctbnka [MouncTeTe CTbKNEHUS Kanak.

Ctbnka | CmeHeTe kpyLuKkaTa c moaxoasiia KpyLluka, ycTondmBa Ha Temnepartypa ot 300 °C.

Ctbnka [MocTaBeTe CTbKNEHUs Kanak.

13. OTCTPAHABAHE HA HEU3INPABHOCTMU

& BHUMAHUE!
Bx. rmaea "besonacHocT".

13.1 Kak ga noctbnure, ako...

3a cnyyaute, KOUTO NuMNceat B Tabnuuarta, Monsi, CBbPXXeTe Ce C 0TOPU3MPaH CEPBU3.

tDypHaTa He ce BKIilo4Ba UJin He 3arpsiBea

Mpo6nem MpoBepeTe Aanu...

He moxeTe ga aktuBumpare nnu pabotute ¢ dypHaTa e NpaBUHO CBbp3aHa KbM €NeKTpo-
dypHaTa. 3axpaHBaHeTo.

dypHaTa He ce 3aTonss. ABTOMaTUYHOTO M3KMOYBAHE € AeaKTUBMPaHO.
PypHaTa He ce 3aTonns. BpaTtaTa Ha dpypHaTa e 3aTBOpeHa.

dypHaTa He ce 3aTonns. MpepnasntenaTt He e n3ropsn.

dypHaTa He ce 3aTonns. 3akoyYBaHETO € U3KITI0YEHO.

KomnoHeHTH

Mpo6nem MpoBepeTe Aanu...

Jlamnuykarta e u3knoveHa. [MeyeHe ¢ BNaXHOCT - € BKIIOYEHa.
Jlamnuykata He paboTu. Jlamnuykata e n3ropsina.
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KomnoHeHTn

TepmocoHaa He paboTu. LLlencensbT Ha TepMmocoHAa e 3LANo BKapaH B
rHe3aoTo.

KopoBe 3a rpeluka

Ha pucnnes ce nokassa... MpoBepeTte ganu...

Err C2 M3BaguxTe wencena Ha TepMocoHaa OT rHe-
300TO.

Err C3 BpataTta Ha chypHaTa e 3aTBOpeHa WUnmn 3aknio-

YarnkaTta He e nospeneHa.

Err F102 BpataTta Ha dbypHaTa e 3aTBOpeHa.
Err F102 3aknoyankara Ha BpaTtaTa He e noBpeaeHa.
00:00 Mmalue npekbcBaHe Ha 3axpaHBaHeTo. 3agan-

Te Yac OT AeHOHOoLWMNeTO.

Ako aucnnesiT nokasea Kop ¢ rpeLuka, KOMTO He e ynoMeHaT B HacTodwarta Ta6n|/|ua, N3KNK4eTe
npegnasntena n cneg 1oba ro BKAKYeTe HAHOBO, 3a Aa pecTtapTuparte cbypHaTa. Ako KogbBT C
rpeLlka ce nosasu OTHOBO, o6‘preTe Ce KbM OTOpU3npaH cepBuU3eH LUEHTHLP.

MouncreaHe

Mpobnem MpoBepeTte ganu...

BopaaTa n3Ttnya oT BbTPELLHOTO OTAENEHME. VIma npekaneHo MHOro BoAa BbB BbTPELLHOTO
oTAeneHve.

13.2 [laHHM 3a cepBU3HO 0GCnyXXBaHe

AKO He MOXeTe ja HaMepuTe peLLeHne Ha Npobnema camu, 0O6bpHETE ce KbM TbproBeLa cu
WU KbM YMbJTHOMOLLEH CEPBU3EH LIEHTBP.

[JaHHuTe, Heo6X0AMMM 33 CEPBU3HUS LIEHTBLP, Ca NOCOYEHN Ha TabernkaTa ¢ AaHHW. TabenkaTta
C JaHHM ce HamMpa Ha npegHaTa paMka Ha BbTPELLHOCTTa Ha dypHaTa. He oTcTpaHsiBaiite
TaGenkarta c JaHHU OT BbTPELLHOCTTa Ha dypHaTa.

I'Ipenop'bllBame Bu pa 3anuwete paHHUTe TYK:

Mogen (MOD.) | e
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MpenopbyBamMe Bu aa 3anuwere fgaHHUTe TYK:

Homep Ha npogykt (PNC)

CepuieH Homep (S.N.)

14. EHEPTMUMHA EQEKTUBHOCT

14.1 UHcpopmaumsa 3a npoaykta u UHdopmaumoHeH nucT 3a

npoaykra*
Vime Ha goctaBumk Electrolux
EOD6P77X 949499846
MpeHTndvkaumns Ha mogena EODG6P77Z 949499847
KODDP77X 949499845
MHpaekc Ha eHepruiiHa edpekTBHOCT 81.2
Knac Ha eHeprumnHa eeKTMBHOCT A+

KoHcymauusi Ha eHeprisi npu cTaH4apTHO HaToBapBaHe,
KOHBEHLIMOHANEH pexum

0.93 kWh/uukbn

KoHcymaumsa Ha eHeprusi npu cTaHA4apTHO HaToBapBaHe,
opcupaH pexum Ha BeHTunaTopa

0.69 kWh/uymnkbn

Bpon KyxuHu

TONNNHEH U3TOYHUK

EnekTtpuyectso

Cuna Ha 3Byka

72 n

Tun dypHa BrpageHa dypHa
EOD6P77X 33.0 kr

Maca EOD6P77Z 33.0 kr
KODDP77X 32.8 kr
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*3a EBponelickuns cbioc cbrnacHo PernamenTtn (EC) 65/2014 n 66/2014.

3a Penybnuka benapyc cernacHo STB 2478 — 2017, MNpunoxexune G; STB 2477 — 2017, AHekcun
AunB.

3a YkpaiiHa cbrnacHo 568/32020.

KnacbT Ha eHepruiiHa epekTMBHOCT He e Npunoxum 3a Pycus.

EN 60350-1 - Jomalunu en. ypeawm 3a roteeHe - Yact 1: [lnanasoHun, dypHu, ypHU Ha napa un
rpunose - HaunHu 3a nsmepsaHe Ha edheKTMBHOCTTA.

14.2 EHeprocnecTtaBawa

dypHaTa cbabpxka yHKLMM, KOUTO BY NO3BOMSABAT [a CrecTsBaTe eHeprys npu
€Xe[JHeBHOTO roTBeHe.

YBepeTe ce, 4e BpaTaTta Ha pypHaTa e 3aTBOpeHa, koraTto dypHaTa pabotu. He otBapsinte
BpaTaTa Ha pypHaTa TBbpAe YeCcTo No BpeMe Ha roteeHe. [ogabpxarite ynimbTHEHNETO Ha
BpaTaTa YMCTO U Ce yYBepeTe, Ye e Aobpe hMKCMpaHo B CBOSITA NO3ULIMS.

V3nonsBarite MeTanHu roTBapckv CbaoBe, 3a Aa NnogobpuTe eHeprocnecTsaBaHeTo.

Korato e Bb3MOXHO, He 3arpsBaniTe npeasapuTenHo dypHarta, npeau rotBeHe.

KoraTo npuroTBATE HAKOMKO SICTUA HaBeOHBbX, CBEXAANTe UHTEPBANUTE MEXAy roOTBEHETO UM
00 MVHUMYM.

FoTBeHe ¢ BeHTUNaTop

Mpn Bb3MOXHOCT n3nonssarte PyHKLMMTE 3a FOTBEHE C BEHTUMATOP, 3a Aa NecTute
€neKTPoeHeprus.

OcTaTb4Ha TonsuHa

BeHTunatopbT 1 namnuykaTa npoabikasat Aa pabotat. Korato usknioumTe dypHara,
ONCNnesnT nokassa ocTaTbyHaTta TonnuHa. MoxeTe Aa uanonasaTe Tas3u TONMMHa, 3a Aa
ObpXUTE XpaHaTa Tonna.

KoraTo npoabmkMTENHOCTTa Ha roTBeHe e no-ronsima ot 30 MUHYTK, HamaneTe
Temnepatyparta Ha dypHaTa 4o MUHUMYM 3 — 10 MUHYTU Npean kpasi Ha rOTBEHETO.
OcTaTbyHaTa TonnvMHa BbTpe BbB hypHaTa e Npoabimku Aa roTBu.

M3nonaBaiiTe octaTby4HaTa TONMUHA, 3a Aa 3aTonnaATe ApYrn XpaHu.

MoarpsBaHe Ha xpaHa

M3bepeTe Haii-HUCKaTa Bb3MOXHa TeMMepaTypHa HacTpoiika, 3a fa u3nonssarte octaTbyHaTa
TONNMHa 1 Aa nogabpxarte AcTusiTa Tonnu. MIHAMKaTopbT 3a ocTaTbyHa TONMHA Unn
TemnepaTypa ce nosiBsiBa Ha Aucnnes.

[oTBeHe ¢ uskn4YeHa namMmnuyka

M3knoyeTe namnmykaTa no Bpeme Ha rotBeHe. BkniouBarite 4 camo, Korato umaTte Hyxaa oT
Hesl.

MeyeHe c BNaxHocT

DyHKUMS, pa3paboTeHa 3a NECTEHE HA EHEprusl No BpeMe Ha roTBEHE.

Korato nsnonseate Tasu yHKLUs, NamnaTa aBTOMaTU4HO ce u3kntoysa cnes 30 cekyHau.
Moxe ga BKMUNTE NamnmykaTa OTHOBO, HO TOBa AEWCTBME e Hamanu 04akBaHOTO
eHeprocnecTsiBaHe.
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15. CTPYKTYPA HA MEHIOTO
15.1 MeHt0

— M36epeTe, 3a fa Bne3ete B MeHto.

MeHt0 cTpyKkTypa

L) .
Momouy, npu rotTBeHe /\9 MouncteaHe rrrr/ Hactporiku @

Ctbnka 1 Ctbnka 2 Ctbnka 3 Ctbnka 4 Ctbnka 5
1, N\
( \ AL \ AL
<) ({ Q) OON
<)
=& OK 01-012 OK
Hactporite
M36epete Me- MoTBbpaeTe Ha- M3bepeTe Ha- MoTBbpaeTe Ha- CTOWHOCTTA 1
Ht0, HacTponku. cTporikaTta. cTporikaTta. cTporikaTta. oK
HaTucHeTe .
Hactpowku
o1 Yac oT feHoHoLwmeTo MpomsiHa 02 ApkocT Ha ekpaHa 1-5
03 3Byk Ha ByToHUTE 1 - buiin 04 Cwuna Ha 3ByK. cur- 1-4
2 - Wpak Han
3 - U3knio-
YeH 3BYK
05 TepmocoHaa Oeit- 1 - Anapma 06 Bposy Bkn. / N3kn.
cTBUE n cTon
2 - Anapma
o7 OcBeTnexve Bkn. / N3kn. 08 Bbp3o HarpsBaHe Bkn. / N3kn.
09 HanomHsiHe 3a noyu- Bkn. / N3kn. 010 | Oemo pexum AkTrBUpaLy
cTBaHe Kop: 2468
011 | CodryepHa Bepcus MpoBepka 012 | 3aHynsiBaHe Ha Ha- Oa/He
CTpoOnkuTe
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16. ONNA3BAHE HA OKOJIHATA CPEQA

A
Peuvknupaiite matepuanute cbc cumsona L. [MocTaBsiiTe ONakoBKUTE B CbOTBETHUTE
KOHTeWHepu 3a peuuknmpaHeTo uM. NMoMorHeTe 3a onasBaHeTO Ha OKornHaTa cpeaa u
YOBELLIKOTO 3[1paBe, KaKTo U 33 PELMKIUPAHETO Ha OTNaAbLM OT ENEeKTPUYECKU U ENEKTPOHHM

ypean. He nsxebpnsiite ypeaute, o3HayeHu cbe cumeonal :E 3aefHo ¢ GutoBaTa CMeT.
BbpHeTe ypeaa B MECTHUS MYHKT 3a peuuknMpaHe nnmn ce obbpHeTe kbM BallaTa obLiMHCKa
cnyxo6a.
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MYSLIME NA VAS

Dékujeme vam, Ze jste si zakoupili spotfebi¢ znacky Electrolux. Produkt, ktery jste si zvolili,
Cerpa z desetileti profesionalnich zkusenosti a inovaci. Pfi navrhovani tohoto dimysiného a
stylového spotrebice jsme mysleli na vase potfeby. MiZete se proto spolehnout, ze pfi kazdém
pouziti dosahnete skvélych vysledka.

Vita vas Electrolux.

Navstivte nase webové stranky:

Rady k pouzivani, brozury, poradce pfi potizich a informace o servisu a opravach
ziskate na:

www.electrolux.com/support

Zaregistrujte svlij spotiebi¢ a ziskejte lepsi servis:

U www.registerelectrolux.com

Nakup pfislusenstvi, spotfebniho materialu a originalnich nahradnich dilt pro vas
spotrebic:

www.electrolux.com/shop

@ gectroux Stahnéte si aplikaci My Electrolux Kitchen, kde naleznete dalsi recepty, rady a
pokyny pro odstranovani potizi.

£ Available on the }\. GETITON
« App Store P* Google Play

PECE O ZAKAZNIKY A SERVIS

Doporucujeme pouzivat originalni nahradni dily.

V pfipadé kontaktovani naseho autorizovaného servisniho stfediska méjte u sebe nasledujici
Udaje: Model, vyrobni Cislo, sériové Cislo.

Tyto informace naleznete na typovém Stitku.

/N Varovani / Dilezité bezpecénostni informace
® VSeobecné informace a rady
Informace o ochrané zivotniho prostredi

@@ @

R

Zmeény vyhrazeny.
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14. ENERGETICKA UCINNOST.......cccoveureunee. 82
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1. A\ BEZPECNOSTNI INFORMACE

Tento navod si peclivé prectéte jesté pred instalaci spotfebice
a jeho prvnim pouzitim. Vyrobce nenese odpovédnost za
zadny uraz ani Skodu v disledku nespravné instalace nebo
pouziti. Navod k pouziti vzdy uchovavejte na bezpecném a
pristupném misté pro jeho budouci pouziti.

1.1 Bezpec€nost déti a zranitelnych osob

- Tento spotrebi¢ smi pouzivat déti starSi osmi let nebo osoby
se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi
schopnostmi nebo osoby bez patficnych zkuSenosti a
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znalosti, pouze pokud tak €ini pod dozorem nebo obdrzeli
instrukce tykajici se bezpecného provozu spotrebice, a
pokud rozumi rizikim spojenym s provozem spotiebice. Déti
mladsi osmi let a osoby s rozsahlym a komplexnim
postizenim bez stalého dozoru udrzujte z dosahu
spotrebice.

- Nenechte déti hrat si se spotrebicem.

- V8echny obaly uschovejte mimo dosah déti a radné je
zlikvidujte.

. VAROVANI: Spotiebi¢ a jeho pristupné &asti se pfi pouziti
zahrivaji na vysokou teplotu. BEhem pouzivani a chladnuti
udrzujte spotfebi¢ mimo dosah déti a domacich zvirat.

- Je-li spotfebi¢ vybaven détskou bezpecnostni pojistkou,
doporucuje se ji aktivovat.

- Cisténi a uzivatelskou udrzbu spotfebice by nemély
provadét déti bez dozoru.

1.2 VSeobecné bezpecnostni informace

- Spotrebic je ur€en vyhradné pro pfipravu jidel.

- Tento spotrebi€ je urCen k pouziti v bézné nespolecné
domacnosti ve vnitfnich prostorach.

- Tento spotrebi€ Ize pouzivat v kancelafich, hotelovych
pokojich, motelech, agropenzionech a v podobnych
ubytovacich zafizenich, kde vyuZziti nepresahuje
(pramérnou) uroven vyuziti v domacnosti.

- Tento spotrebi¢ smi instalovat a vyménu kabelu provadét
jen kvalifikovana osoba.

- Nepouzivejte spotrebi¢, dokud neni nainstalovan do
vestavné konstrukce.

- Pfed provadénim jakékoli udrzby vzdy spotfebi¢ odpojte od
napajeni.

- Je-li napdjeci kabel posSkozeny, smi ho vyménit pouze
vyrobce, autorizované servisni stfedisko nebo osoby
s podobnou prislusnou kvalifikaci. Jinak by mohlo dojit
k urazu elektrickym proudem.
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VAROVANI: Pfed vyménou Zarovky se ujistéte, Ze je
spotrebi€ vypnuty, abyste zabranili moznému urazu
elektrickym proudem.

VAROVANI: Spotiebié a jeho pFistupné &asti se pii pouziti
zahfivaji na vysokou teplotu. Nedotykejte se topnych ¢lankau.
Pfi vkladani nebo vyjimani pfislusenstvi ¢i nadobi vzdy
pouzivejte kuchynské chnapky.

Pouzivejte pouze pecici sondu doporucenou k tomuto
spotrebidi.

Chcete-li odstranit drazky na rosty, vytahnéte z bocCnich stén
nejdriv jejich predni ¢ast a poté zadni ¢ast. Drazky na rosty
nainstalujte stejnym postupem v opacném poradi.

K Cisténi spotfebiCe nepouzivejte Cistici zafizeni na paru.

K Cisténi sklenénych dvifek nepouzivejte drsné Cistici
prostfedky nebo ostré kovove Skrabky. Mohly by poSkrabat
povrch, coz by mohlo nasledné vést k rozbiti skla.

Pred pyrolytickym Cisténim vyjméte z vnitiku trouby vesSkeré
prislusenstvi a nadmeérné usazeniny/uniky.

2. BEZPECNOSTNIi POKYNY

2.1 Instalace

/N VAROVANI!

Tento spotfebi¢ smi instalovat jen kvalifikovana osoba.

Odstrante veskery obalovy material.

Poskozeny spotiebi€ neinstalujte ani nepouzivejte.

Ridte se pokyny k instalaci dodanymi spolu s timto spotfebi¢em.

PFi premistovani spotfebice budte vzdy opatrni, protoze je tézky. Vzdy pouzZivejte ochranné
rukavice a uzavienou obuv.

Netahejte spotfebic za drzadlo.

Spotfebi¢ nainstalujte na bezpec¢ném a vhodném misté, které spliuje pozadavky na
instalaci.

Dodrzujte minimalni vzdalenosti od ostatnich spotfebi¢t a nabytku.
Pred instalaci spotiebiCe ovérte, zda se dvirka trouby oteviraji bez omezeni.
Spotfebic je vybaven elektrickym chladicim systémem. Musi byt zapojen do elektrické sité.

Minimalni vyska skrinky (minimalni vySka skfinky 590 (600) mm
pod pracovni deskou)
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Sitka skiifiky 560 mm
Hloubka skfifiky 550 (550) mm
Vys$ka predni ¢asti spotfebice 594 mm
Vyska zadni ¢asti spotrebice 576 mm
Sitka predni asti spotiebice 595 mm
Sitka zadni &asti spotrebice 559 mm
Hloubka spotfebice 569 mm
Vestavna hloubka spotfebice 548 mm
Hloubka s otevienymi dvirky 1022 mm
Minimalni velikost ventilacniho otvoru. Otvor umi- 560x20 mm
stény na spodni zadni strané

Délka napajeciho sitového kabelu. Kabel se na- 1500 mm
chazi v pravém rohu zadni strany

Montazni Srouby 4x25 mm

2.2 Pripojeni k elektrické siti

/N VAROVANI!

Hrozi nebezpedi pozaru nebo Urazu elektrickym proudem.

» Veskera elektricka pfipojeni by méla byt provedena kvalifikovanym elektrikarem.

» Spotfebi¢ musi byt uzemnén.

» Zkontrolujte, zda Gdaje na typovém §titku souhlasi s parametry elektrické sité.
» Vzdy pouzivejte spravné instalovanou sitovou zasuvku s ochranou proti Urazu elektrickym

proudem.

» Nepouzivejte rozboCovaci zastrcky ani prodluzovaci kabely.

» Dbejte na to, abyste nepoSkodili napajeci kabel a sitovou zastréku. Jestlize potfebujete
privodni kabel vyménit, musi vyménu provést nami autorizované servisni stredisko.

+ Sitové kabely se nesmi dotykat nebo se nachazet v blizkosti dvifek spotfebi¢e nebo
vyklenku pod spotfebi¢em, obzvlasté je-li spotfebi€ v provozu nebo jsou-li dvifka horka.

* Ochrana pfed Urazem elektrickym proudem u zZivych &i izolovanych ¢asti musi byt
pfipevnéna tak, aby nesla odstranit bez pouziti nastroja.

» Sitovou zastr¢ku zapojte do sitové zasuvky az na konci instalace spotfebice. Po instalaci

musi zUstat sitova zastréka nadale dostupna.

» Pokud je sitova zasuvka uvolnénd, nezapojujte do ni sitovou zastréku.
* Neodpojujte spotiebi¢ ze zasuvky tahem za kabel. Vzdy tahejte za zastrcku.
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Pouzivejte pouze spravna izolacni zafizeni: ochranné vypinace vedeni, pojistky (pojistky
Sroubového typu se musi odstranit z drzaku), ochranné zemnici jistiCe a stykace.

Je nutné instalovat vhodny vypina¢ nebo izola¢ni zafizeni k fadnému odpojeni vSech
napajecich vodicl spotrebice. Toto izolaéni zafizeni musi mit mezeru mezi kontakty alespon
3 mm Sirokou.

Pred zapojenim sitové zastréky do sitové zasuvky zcela zavrete dvirka spotiebice.
Spotiebi¢ se dodava se sitovou zastrékou a napajecim kabelem.

Typy kabelti vhodné pro instalaci nebo vyménu v Evropé:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, H05 V2V2-F (T90), H05 BB-F

Prifez kabelu viz celkovy pfikon uvedeny na typovém Stitku. Také se mGzete Fidit tabulkou:

Celkovy vykon (W) Prarez kabelu (mm?)
maximalné 1 380 3x0.75

maximalné 2 300 3x1

maximalné 3 680 3x1.5

Zemnici vodi¢ (zlutozeleny) musi byt pfiblizné o 2 cm delSi nez fazovy a nulovy vodi¢ (modry a
hnédy).

2.3 Pouziti

/N VAROVANI!

Hrozi nebezpecdi zranéni, popaleni, Urazu elektrickym proudem ¢i vybuchu.

Neménte technické parametry spotrebice.

Ujistéte se, Ze vétraci otvory nejsou zablokované.

Béhem provozu nenechavejte spotiebi¢ bez dozoru.

Po kazdém pouziti spotfebi¢ vypnéte.

Pokud je spotiebic¢ v provozu, budte pfi otevirani jeho dvifek opatrni. MUze uniknout horky
vzduch.

Nepouzivejte spotrebi¢, mate-li vihké ruce, nebo kdyz je v kontaktu s vodou.

Na oteviena dvirka netlacte.

Nepouzivejte spotrebic jako pracovni nebo odkladaci plochu.

Dvirka spotfebice otvirejte opatrné. Pouzivate-li pfisady obsahujici alkohol, mGze vzniknout
smés alkoholu a vzduchu.

PFi otvirani dvifek nesmi byt v blizkosti spotfebice jiskry ani otevieny ohen.

Do spotfebice, do jeho blizkosti nebo na spotrebi¢ neumistujte hoflavé predméty nebo
predméty nasaklé hoflavinami.

VAROVANI!
Hrozi nebezpeci poskozeni spotrebice.

Aby nedoslo k poskozeni nebo zménam barvy smaltu:
— Nepokladejte nadoby ani jiné predméty pfimo na dno spotfebice.
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— Nepokladejte hlinikovou folii pfimo na dno vnitfku spotfebice.

— Nenalévejte vodu pfimo do horkého spotrebice.

— Po dokonceni pripravy jidla nenechavejte ve spotiebici vihké talife ani jidlo.

— P¥i vkladani nebo vyjimani pfislusenstvi budte opatrni.

Barevné zmény na smaltovaném povrchu nebo nerezové oceli nemaji vliv na vykon
spotrebice.

PFi peceni vliaénych moucnikd pouzijte hluboky plech. Ovocné stavy mohou zanechat trvalé
skvrny.

VZzdy varte se zavienymi dvirky spotfebice.

Je-li spotrebi€ instalovan za nabytkovym panelem (napf. dvirky), dvifka nabytku nesmi byt
nikdy zaviend, kdyz je spotfebic v provozu. Za zavienym nabytkovym panelem mize
dochazet k narustu horka a vihka, coz mize nasledné poskodit spotfebi¢, pouzdro nebo
podlahu. Nezavirejte nabytkovy panel, dokud spotfebi¢ po pouziti zcela nevychladne.

2.4 Cisténi a udrzba

A VAROVAN:I!

Hrozi nebezpeci poranéni, pozaru nebo poskozeni spotiebice.

Pred cCisténim nebo udrzbou spotrebi€ vzdy vypnéte a vytahnéte sitovou zastréku ze
zasuvky.

Presvédcte se, Ze spotiebi¢ uz vychladl. Mohlo by dojit k prasknuti sklenénych paneld.
Poskozené sklenéné panely okamzité vymeérite. Kontaktujte autorizované servisni stfedisko.
PFi snimani dvifek spotrebi¢e budte opatrni. Dvirka jsou tézka!

Spotrebic Cistéte pravidelné, abyste zabranili poSkozeni materialu jeho povrchu.

Vycistéte spotrebi¢ vihkym mékkym hadrem. Pouzivejte pouze neutralni myci prostiedky.
Nepouzivejte prostfedky s drsnymi ¢asticemi, draténky, rozpoustédla nebo kovové
predméty.

Pouzijete-li sprej do trouby, fidte se bezpe€nostnimi pokyny uvedenymi na jeho baleni.

2.5 Pyrolytické ¢isténi

A VAROVANiI!

V pyrolytickém rezimu hrozi riziko poranéni / pozaru / chemickych emisi (vypar().

Pfred pouzitim samocistici pyrolytické funkce nebo funkce prvniho pouziti z vnitfku trouby

odstrafite nasledujici:

— jakékoliv zbytky ¢i nanosy jidla, oleju ¢&i tuku.

— jakékoliv vyjimatelné pfedméty (v€etné rostd, bocnich kolejni¢ek, apod. dodanych spolu
se spotrebicem), obzvlasté pak hrnce, panve a jiné nacini s nepfilnavym povrchem.

Peclivé si proctéte vSechny pokyny ohledné pyrolytického &isténi.

Drzte déti z dosahu spotrebice béhem chodu pyrolytického cisténi.

V priibéhu této funkce bude spotrebi¢ velmi horky a z pfednich vétracich otvort bude

vychazet horky vzduch.

Pyrolytické Cisténi je proces, pfi kterém se diky vysokym teplotam mohou uvolfiovat vypary

ze zbytkU potravin ¢i konstrukénich materialli, a zakaznikim se proto dirazné doporucuje

nasledujici:

— béhem kazdého pyrolytického Cisténi a po jeho dokongeni zajistit dobré vétrani.

— béhem prvniho pouziti pfi maximalni teploté a po jeho dokonceni zajistit dobré vétrani.

Na rozdil od lidi mohou byt néktefi plazi ¢i ptaci velmi citlivi na vypary, k jejichz tvorbé maze

dochazet béhem Cisticiho procesu u vSech pyrolytickych trub.
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— Béhem chodu pyrolytického ¢isténi odstrante z blizkosti trouby vSechna domaci zvifata
(obzvlasté ptactvo) a maximalni teplotu Cisténi poprvé pouzijte v dobfe vétraném
prostoru.

» Mala domaci zvifata mohou byt také velmi citliva na mistni zmeény teploty, ke kterym
dochazi béhem samocisticiho pyrolytického programu v blizkosti vSech pyrolytickych trub.

» P¥i vysokoteplotnim pyrolytickém ¢isténi muze u vSech pyrolytickych trub dojit k poSkozeni
nepfilnavého povrchu hrncl, panvi, plechl, nacini apod. a mize také vést ke tvorbé méné
Skodlivych vyparu.

» Vypary uvoliované z pyrolytickych trub / zbytky jidel nejsou dle jejich popisu Skodlivé pro
Cloveéka, déti nebo osoby se zdravotnimi problémy.

2.6 Vnitini osvétleni

/N VAROVANI!
Nebezpeci urazu elektrickym proudem!

» Pokud jde o zarovku (zarovky) v tomto spotfebici a samostatné prodavané nahradni
zarovky: Tyto zarovky jsou navrzeny tak, aby odolaly extrémnim fyzickym podminkam v
domacich spotfebicich, at' uz jde o teplotu, vibrace ¢&i vihkost, nebo jsou ur€eny k signalizaci
informaci o provoznim stavu spotfebice. Nejsou urceny k pouziti v jinych spotfebicich a
nejsou vhodné k osvétleni mistnosti v domacnosti.

» Tento vyrobek obsahuje svételny zdroj s tfidou energetické Ucinnosti G.

» Pouzivejte pouze zarovky se stejnymi vlastnostmi .

2.7 Servis

» Je-li nutna oprava spotfebice, obrat'te se na autorizované servisni stredisko.
» Pouzivejte pouze originalni nahradni dily.

2.8 Likvidace

& VAROVANI!
Hrozi nebezpedi Urazu ¢i uduseni.

» Pro informace ohledné spravné likvidace spotfebice se obratte na mistni urady.

» Odpojte spotrebi€ od elektricke sité.

» QOdfiznéte sitovy kabel v blizkosti spotfebice a zlikviduijte jej.

» Odstrante dveini zapadku, abyste zabranili uvéznéni déti a domacich zvifat ve spotrebici.

3. INSTALACE

VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpec€nosti.

3.1 Vestavba
A tube. /electrol
@D YouTuhe Lmyoueecomerectotx

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

N
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4. POPIS SPOTREBICE

4.1 Celkovy pohled

gl

'l 5 ls

B
o] oo} :H)L

El Oviadaci panel

H Voli¢ pecicich funkci

HE Displej

B Ovladaci voli¢

E Topné téleso

A Zasuvka pro pecici sondu
Osvétleni

B Ventilator

B Vyryta ¢ast vnitiku trouby
] Zasouvaci miizka, vyjimatelné
il Polohy mfizky

4.2 PrisluSenstvi

+ Tvarovany rost
Pro nadoby na peceni, kolacové formy, pecené.
* Plech na peceni
Pro kolace a suSenky.
* Hluboky pekac/plech
K peceni a opékani jidel nebo jako plech na zachytavani tuku.
» Pecici sonda
Slouzi k méfeni stupné pfipravy jidla.
» Teleskopické vysuvy
Teleskopické vysuvy usnadnuji vkladani nebo vytahovani rostu.
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5. JAK ZAPNOUT A VYPNOUT TROUBU

5.1 Zasunovaci ovladace
Chcete-li spotfebi€ pouzit, stisknéte ovladac. Ovladac se vysune.

5.2 Ovladaci panel

Senzorova tlacitka ovladaciho panelu

Otocte ovlada-

Stisknéte N
cem

® u» ;Q— /? OK N ( ‘
- <]
Caso- Rychlé Osvé- Pedici Potvrzeni

vaé zahfati tleni sonda nastaveni

K zapnuti trouby zvolte pecici funkci.

Troubu vypnete otocenim ovladace pecicich funkci do polohy vypnuto.

i34

Kdyz je ovladac¢ pecicich funkci v poloze vy-
pnuto, displej se pfepne do pohotovostniho re-
zimu.

240

ic

°
(W]

PFi pe€eni se na displeji zobrazuje nastavena
teplota, denni ¢as a dalSi dostupné funkce.

BB AEEEEE. ™

h:min:s
QDRGmr s /&

Displej s hlavnimi funkcemi.

Ukazatele na displeji

Zamek

%

Podporované

Vareni

wl

Cisténi

>>

Rychlé zahfrati

S

Nastaveni
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Ukazatele D Q @ @

c¢asovace: SToP

Stavova lista — pro teplotu nebo ¢as. Kdyz trouba
dosahne nastavené teploty, cely panel sviti Cerve-

né.
Ukazatel peceni v pare Cﬁ)
Peéici sonda kontrolka Vi

6. PRED PRVNIM POUZITIM

VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

6.1 Prvni ¢isténi

Pred prvnim pouzitim vy¢istéte prazdnou troubu a nastavte ¢as:

. &)

= + =1
;;_/V 00:00

Nastavte &as. Stisknéte tlagitko OK.

6.2 Prvni predehrati

Pred prvnim pouzitim prazdnou troubu predehrejte.

Krok 1 Z trouby odstrante veskeré pfisluSenstvi a vyjimatelné drazky na rosty.

Krok 2 Nastavte maximalni teplotu pro funkci |Z|
Nechte troubu pracovat jednu hodinu.

Krok 3 Nastavte maximalni teplotu pro funkci .
Nechte troubu pracovat 15 minut.

@. Béhem predehfivani mlze z trouby vychazet zapach a kouf. Mistnost musi byt vétrana.
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7. DENNi POUZIVANI

VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

7.1 Jak nastavit: Pecici funkce

Zahajeni vareni

Krok 1

Krok 2

N

O

N

C

Zvolte pecici funkci.

Nastavte teplotu.
Stisknéte tlacitko

OK
Duseni
Presvédcte se, Ze je trouba chladna.
Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4
) \\ ) \\
( (
Predehfejte prazd-
(,-\) o,
u C nou troubu po do-

Naplite vlis vnitfku trouby vodou z ko- | Vyberte funkci
houtku. duseni.

Nastavte te-
plotu.
Stisknéte tla-
¢itko
OK

bu 10 minut k vy-
tvoreni vihkosti.
Vlozte jidlo do trou-
by.

@ Maximalni objem vlisu vnitfku trouby je 250 ml. Neplite vlis vnitfku trouby vodou b&éhem pece-

ni, nebo kdyz je trouba horka.
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Po dokonéeni duseni:

Krok 1 Krok 2 Krok 3
Troubu vypnete otocenim Opatrné otevrete dvirka. Uvol- Presvédcte se, Ze je trouba
ovladace pecicich funkci do néna vihkost miize zplsobit po- | chladna. Odstrarite zbyvajici
polohy vypnuto. paleniny. vodu z vlisu vnitfku trouby.

7.2 Pecici funkce

Standardni pecici funkce

Pecici funkce Pouziti
K peceni jidel na tfech urovnich soucasné a k suSeni potravin. Nastavte
@ teplotu 0 20-40 °C nizSi nez pro Horni/spodni ohfev.

Pravy horky
vzduch

—_— K peceni a opékani jidel na jedné Urovni trouby.

Horni/spodni

ohiev
(f\) K dodani vihkosti béhem peceni. K ziskani spravné barvy a kfupavé klrky
/] béhem peceni. K zajisténi vétsi Stavnatosti pfi opétovném ohrevu. K za-
SteamBake varovani ovoce i zeleniny.
K peceni pizzy. K intenzivnéjSimu opeceni dozlatova a dosazeni kfupavé-
@ ho korpusu.
Pizza

K peceni kolacu s kfupavym korpusem a zavarfovani potravin.

Spodni ohiev

>vv K pfipravé polotovar(i do kfupava (napf. hranolek, americkych brambor
* nebo jarnich zavitka).

Mrazené potraviny
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Pecici funkce Pouziti
Tato funkce slouzi k Usporfe energie pfi peCeni. Pfi pouziti této funkce se
‘Y teplota ve vnitfku trouby maze liSit od nastavené teploty. Je vyuZito zbyt-
VIhkY horko- kové teplo. MGze dojit ke snizeni tepelného vykonu. Dal$i informace nale-
y znete v kapitole ,Denni pouzivani®, Poznamky: VIhky horkovzduch.
vzduch
v Ke grilovani tenkych kusu potravin a opékani chleba.
Gril
vov K peceni velkych kusd masa nebo drubeze s kostmi na jedné urovni. K
Y zapékani a peceni dozlatova.
Turbo gril
— Otevieni nabidky: Podporované Vareni, Cisténi, Nastaveni.
Nabidka

7.3 Poznamky: Vihky horkovzduch

Tato funkce byla pouzita ke spInéni energetické tfidy a pozadavk( na ekodesign podle
smérnice EU 65/2014 a EU 66/2014. Testy podle normy EN 60350-1.

Dvitka trouby by méla byt béhem peceni zaviena, aby nedoslo k preruseni funkce a aby trouba
fungovala co nejuspornéji.

Pokud pouzivate tuto funkci, osvétleni se automaticky vypne po 30 sekundach.

Pokyny k peceni najdete v kapitole ,Tipy a rady”, VIhky horkovzduch. Pro obecna doporuéeni
ohledné Uspory energie viz kapitolu ,Energeticka uginnost*, Uspora energie.

7.4 Jak nastavit: Podporované Vareni

Kazdy pokrm v této podnabidce ma doporuéenou funkci a teplotu. Cas a teplotu Ize b&hem
peceni upravovat.

U nékterych pokrmd muzete také péct po- Uroveni, na kterou je pokrm pfipraven:
moci:
» Pecici sonda * Nepropecené

» Stfedné velké
» Dobre propecené

Podporované Vareni — tuto funkci pouzijte k rychlé pripravé pokrmu s vychozimi nastaveni-
mi:

Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4

59/716



DENNi POUZIVANI

Podporované Vareni — tuto funkci pouzijte k rychlé pripravé pokrmu s vychozimi nastaveni-

mi:

9

9

%

N

P1-P45

N

5

OK

Otevrete nabidku.

Zvolte Podporované

Vareni. Stisknéte OK.

Zvolte pokrm. Stis-
knéte tlaitko OK.

Vlozte jidlo do trouby.
Potvrdte nastaveni.

7.5 Podporované Vareni

Legenda

Pecici sonda k dispozici. Umistéte Pecici sonda do nejsiln&jSi ¢asti po-

krmu.

Trouba se vypne, kdyz se dosahne nastavené teploty Pecici sonda.

El >

Mnozstvi vody pro parni funkci.

=]

Pred zapocetim peceni troubu predehrejte.

=

Poloha rostu.

Kdyz funkce skonci, zkontrolujte, zda je jidlo hotove.

Jidlo Hmotnost Poloha rostu / prislusenstvi Doba
trvani
Hovézi €
P1 Hovézi pece-
né, neprope- ~ 40 min.
c¢ena
P2 | Hovézipete- | 1-15kg; 4- | 22 2; plech na peceni _
né, stredné S5cmsiné | Maso pod dobu nékolika minut osmahng- | ~ 50 min.
propecena kousky te na horké panvi. Vlozte do trouby.
P3 Hovézi pece-
né, dobfe pro- ~ 60 min.
pecena
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Jidlo Hmotnost Poloha rostu / prislusenstvi Doba
trvani
P4 SEeak, Stf,ed', 189_220 g /‘? E E 3; pedici misa na tvarova- ~ 15 min.
né propeceny | najeden ném rostu
k,LIJS;, 3 IC'H( Maso pod dobu nékolika minut osmahné-
siine platky te na horké panvi. Vlozte do trouby.
PS5 H?vézivpeé’e- 1.5-2kg /’? E 2; pecici misa na tvarovaném ~ 120 min.
né / dusena rostu
(kkvalltmdzgtzl'rl- Maso pod dobu nékolika minut osmahné-
?’ ,S%O km sal, te na horké panvi. Pfidejte tekutinu. Vloz-
silny bok) te do trouby.
P6 Hovézi pece-
né, neprope- _ .
¢ena (nizkote- 75 min.
plotni peceni)
P7 Hovézi pece-
ovez! pee /'? E| 2; plech na peceni
né, stredné 11 5 kg: 4— - ) ! peLelll .
propeéena 0 KG; | PO‘l:IZIjtﬂe sve oblibené kofeni nepo jedno- ~ 85 min.
(nizkoteplotni 5 cm silné duse sul a Gerstvou mletou papriku. Ma-
pedeni) kousky so pod dobu nékolika minut osmahnéte
na horké panvi. Vlozte do trouby.
P8 Hovézi pece-
né, dobfe pro-
pecena (nizko- ~ 130 min.
teplotni pece-
ni)
P9 Filet, nepro-
peceny (nizko- ~ 75 min
teplotni pece- '
ni)
] . Vld= 2; plech na peceni
P10 | Filet, sttedné | 0,5-1,5kg; | Pouzijte své oblibené koFeni nebo jedno-
propeceny 5-6 cmsilné | duse sil a Gerstvou mletou papriku. Ma- ~ 90 min.
(nizkoteplotni kousky so pod dobu nékolika minut osmahnéte
peceni) na horké panvi. Vlozte do trouby.
P11 Filet, prope-
¢eny (nizkote- ~ 120 min.
plotni peceni)
Teleci @
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Jidlo Hmotnost Poloha rostu / prislusenstvi Doba
trvani
P12 TeIeE:i pecené | 0,81 5 k%]? /‘? E| 2; pedici misa na tvarovaném ~ 80 min.
(napr. plecko) 4 cm silné rostu
kousky Pouzijte své oblibené kofeni. Pridejte te-
kutinu. Pecte zakryté.
Veprové @ @
P13 | Pecené z ve- 1.5-2kg /7 H 2; pecici misa na tvarovaném ~ 120 min.
prové krkovi- rostu
E: nebo plec- V poloviné doby peceni maso obratte.
P14 Tfhar'lé vepio- 1,5-2 kg /) |E| 2: plech na pe&eni ~ 215 min.
vle t(n'|zkovte- ; PouZzijte své oblibené kofeni. V poloviné
plotni peceni) doby peceni maso obratte, aby bylo rov-
nomeérné opecene.
P15 | Kyta, Cerstva 11,5 kS? 5,_ /? E 2; pecici misa na tvarovaném ~ 55 min.
6 cm silné rostu
kousky | pousijte své oblibené kofeni.
P16 V’epl"ové ze- %3 kg; pou- |E| 3; hluboky pekaé 90 min.
birka E'Jt;' SY1ova, | Pidejte tekutinu k zakryti spodn Esti
—oCMIeN- | yokrmu. V poloving doby peéeni maso
ka veprova obratte
Zebirka '
Jehnggi @
P17 | Jehnééisteh- | 1,5-2kg; 7- 28 2: peici misa na plechu na pe- | ~ 130 min.
no s kostmi 9 cm silné Zeni
kousky | pridejte tekutinu. VV poloving doby peceni
maso obratte.
Dribez &
P18 | Celé kufe 1-1 t5 kg VLl= 2: |4 200 ml; zapékaci misa na ~ 60 min.
cerstve plechu na peéeni
Pouzijte své oblibené kofeni. V poloviné
doby peceni kufe obrat'te, aby bylo rov-
nomérné opecené.
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Jidlo

Hmotnost

Poloha rostu / prislusenstvi

Doba
trvani

P19

Pllka kurete

0,5-0,8 kg

/‘? E| 3; plech na peceni
Pouzijte své oblibené kofeni.

~ 40 min.

P20

Kureci prsa

180-200 g
na jeden
kus

/'? E E] 2; zapékaci misa na tvarova-
ném rostu

Pouzijte své oblibené korfeni. Maso pod
dobu nékolika minut osmahnéte na horké
panvi.

~ 25 min.

P21

Kureci steh-
na, Cerstva

/'? E] 3; plech na peceni

Pokud jste kufeci stehna nejprve marino-
vali, nastavte nizsi teplotu a pecte je dé-
le.

~ 30 min.

P22

Kachna, cela

2-3 kg

/? E 2; pedici misa na tvarovaném
rostu

Pouzijte své oblibené kofeni. Vlozte ma-
so do pecici nadoby. V poloviné doby pe-
¢eni kachnu obratte.

~ 100 min.

P23

Husa, cela

4-5kg

/2 EH 2; niuboky pekae

Pouzijte své oblibené koreni. Vlozte ma-
so do hlubokého plechu na peceni. V po-
loviné doby pecéeni husu obratte.

~ 110 min.

Jiné €3

P24

Sekana

1 kg

/‘? E| 2; tvarovany rost
Pouzijte své oblibené kofeni.

~ 60 min.

Ryba

(et

P25

Cela ryba, gri-
lovana

0,5-1 kg na
rybu

/‘? E| 2; plech na peceni
Rybu naplite maslem a pouzijte své obli-
bené koreni a bylinky.

~ 30 min.

P26

Rybi filé

[E E 3; zapékaci misa na tvarovaném
rostu
Pouzijte své oblibené kofeni.

20 min
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Jidlo Hmotnost Poloha rostu / prislusenstvi Doba
trvani
Sladké peéivo / dezerty 07 £3
p27 'll(';llaérghovy ) E| 2; @ 28cm rozkladaci forma na pe- 90 min.
¢eni natvarovaném rostu
P28 i’éaéb'eény ko- - (=] 2; s 100-150 m; plech na pegeni | 60 Min-
P29 | Jablecny ko- . [=] 2; forma na kolaé na tvarovaném ro- | 40 min.
lac¢ Stu
P30 iJéaéblecny ko- - & 2; s 100-150 mi; & 22¢m forma 60 min.
na kolac¢ na tvarovaném rostu
P31 | Brownies - 2 kg E| 3. hluboky pekaé 30 min.
cokoladoveé ’
susenky
P32 Col;:lédové B E 2; &J 100-150 ml; plech na muffiny 30 min.
muttiny na tvarovaném rostu
P33 Bl:slk;lgsll(()" B E| 2; forma na biskupsky chlebicek na 50 min.
chlebice tvarovaném rostu
Zeleninové pokrmy / pfilohy @ ?53 %
P34 | Pecené bram- 1kg E| 2: plech na pe&eni 50 min.
bory Vlozte celé brambory ve slupce na plech
na peceni.
P35 | Americké kg E 3; plech na peceni vylozeny pecicim 35 min.
brambory papirem
PouZzijte své oblibené kofeni. Brambory
nakrajejte na kousky.
P36 | Grilovana ze- 1-1.5kg (=] 3. plech na pe&eni vylozeny pegicim 30 min.

lenina

papirem
Pouzijte své oblibené kofeni. Zeleninu
nakrajejte na kousky.
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Jidlo Hmotnost Poloha rostu / prislusenstvi Doba
trvani
P37 Krokgty, ] 0,5 kg E| 3: plech na peceni 25 min.
zmrazené
P38 | Brambory, 0,75 kg E| 3: plech na peéeni 25 min.
zmrazené ’
Zapékani jidla, chléb a pizza © & &
P39 Mas9 [ zeleni- 1-1.5kg E 2; zapékaci misa na tvarovaném ro- 45 min
nové lasagne, Stu
které neni tre-
ba predvaro-
vat
P40 | Zapecene 1-1.5kg =EE zapékaci misa na tvarovaném ro- 50 min.
brambory (su- Stu
rové brambory) Po poloviné doby pfipravy jidlo otocte.
P41 tCer:Evé pizza, _ E E| 2; &J 100 ml; plech na peceni 15 min
enka vylozeny pecicim papirem
P42 Cf:rs;tvé pizza, _ E E] 2; plech na peceni vylozeny peci- 25 min.
stina cim papirem
P43 | Slany kola¢ B E 2; forma na peceni na tvarovaném 45 min
rostu
P44 5at§t;etlab/'lt:’ia- 0.8kg ][] 3; L 150 ml; plech na peéeni 30 min.
zl ’ab 1y vyloZeny pecicim papirem
chie Pro bily chiéb je tieba vice ¢asu.
P45 S:_ttelczzrnnylr Tkg = 2; L) 150 ml; plech na peceni 45 min
zltnylitmavy vylozeny pecicim papirem / tvarovany
chléb ve for- rost
mé na biskup-
sky chlebi¢ek
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8. FUNKCE HODIN

8.1 Funkce hodin

Funkce hodiny

Pouziti

Q

Minutka. Po uplynuti ¢asu na ¢asovaci zazni zvukovy signal.

STOP

Cas pedeni. Po uplynuti asu na dasovadi zazni zvukovy signal a pegi-
ci funkce se vypne.

@

Casovy odklad. K odlozeni spuéténi nebo ukond&eni pedeni.

©)

Casovag. Maximum je 23 h 59 min. Tato funkce neméa Zadny vliv na
provoz trouby. ;
Pro zapnuti a vypnuti Casovac zvolte: Nabidka, Nastaveni.

8.2 Jak nastavit: Funkce hodin

Jak nastavit: Denni ¢as

Krok 1 Krok 2 Krok 3
1,
( O“ @
Pro zménu denniho ¢asu oteviete nabidku . .
a zvolte Nastaveni, Denni &as. Nastavte hodiny. stisknate: OK.

Jak nastavit: Minutka

Stisknéte: @

Krok 2 Krok 3

Na displeji se N NV
zobrazi: ( \ Ik
0:00

Q

Nastavte Minutka stisknéte: OK.

@ Casovaé zaéne okamzité odpogitavat.
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Jak nastavit: Cas peéeni

Krok 1

Nl

Zvolte pecici funk-
ci a nastavte te-

Opakované tis-

knéte: QD

Na displeji se
zobrazi:
0:00

STOP

Nastavte dobu

stisknéte: OK.

plotu. pripravy.
® Casovaé zaéne okamzité odpogitavat.
Jak nastavit: Casovy odklad
Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4 Krok 5 Krok 6
Na dis- .
N3 | - |
( \ N pleji se ( \ e Nlafns ( \ T
zobrazi: pieji se
denni zobrazi:
gas -
N
7y @ vy-
Opakova_ C/ ZA- X . Nastavte . .
i;g:z‘? né tiskns. | PNOUT ’g‘::t:gff Stisknéte: | PNOUT gas Stiskné-
funkei. | te: D). stani. OK, ukonce- | te: oK.

@ Casovad zaéne odpoditavat v nastaveny ¢as spusténi.

9. POUZITi: PRISLUSENSTVI

9.1 Vkladani prislusenstvi

Maly zafez nahore zajistuje vysSi bezpecnost. Tyto zarezy také funguji jako ochrana proti
preklopeni. Vysoky okraj kolem rostu slouzi jako ochrana proti sklouznuti varnych nadob z

rostu.

67/716




POUZITIi: PRISLUSENSTVI

Tvarovany rost:
Rost zasurite mezi vodici listy drazek rostu
a ujistéte se, Zze nozicky sméfuji dolu.

Plech na peceni / Hluboky pekac:
Zasunte plech mezi drazky zvolené urovné
rostu.

Tvarovany rost, Plech na peceni / Hlu-
boky pekac:

Plech zasunite mezi drazky zvolené Urovné
ro$tu a tvarovany rost v drazkach nad nimi.

%

=il

\

\Wagy

9.2 Pecici sonda

Pecici sonda— méfi teplotu uvnitf pokrmu.

Lze nastavit dvé teploty:

C A

Teplota trouby. Teplota ve stfedu pokrmu.
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Pro dosazeni nejlepsich vysledku:

PFisady by mély mit pokojo- Nepouzivejte pro tekuté V pribéhu pfipravy musi zGstat
vou teplotu. pokrmy. v pokrmu.

Pokyny k pouziti: Pecici sonda

Krok 1 Zapnéte troubu.

Krok 2 Nastavte pedici funkci a v pfipadé potreby teplotu trouby.

Krok 3 Vlozte: Pecici sonda.

Maso, driibez a ryby Dusena/zapékana jidla

Zasunte $picku Pecici sonda do stfedu masa Zasunte Spicku Pecici sonda presné do stfedu

nebo ryby, pokud mozno do nejsilngjSi ¢asti. misy. Béhem peceni musi Pecici sonda drzet

Ujistéte se, ze alespon 3/4 Pecici sonda jsou stabilné na jednom misté. Abyste toho dosahli,
vsunuty do pokrmu. pouzijte pevnou pfisadu.Okraj zapékaci misy

pouiijtg k podepreni silikonové rukojeti Pecici
sonda. Spi¢ka Pecici sonda by se méla dotykat
dna zapékaci misy.

C
ES
%M\—\‘\\\\\\\\\\ .

Krok 4 Zapojte Pecici sonda do zasuvky na predni strané trouby.
Displej zobrazi aktualni teplotu: Pecici sonda.

Krok 5 /? — stisknutim nastavite teplotu pecici sondy ve stfedu pokrmu.

Krok 6 OK _ stisknutim potvrdte.

Jakmile pokrm dosahne nastavené teploty, zazni zvukovy signal. M{izete se rozhod-
nout skoncit nebo pokracovat v pfipravé jidla, abyste zajistili, ze je pokrm dobfe pro-
peceny.
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Krok 7 Zastréku Pecici sonda vytahnéte ze zasuvky a pokrm vyjméte z trouby.

A

VAROVANI!
Pedici sonda mlze byt velmi horky a hrozi nebezpeci popalenin. Pfi
vytahovani zastréky a vyjmuti sondy z pokrmu budte opatrni.

10. DOPLNKOVE FUNKCE

10.1 Zamek

Tato funkce brani nahodné zméné funkce trouby.

vany.

Pokud ji zapnete, kdyZz trouba pracuje, nastavena priprava jidla bude pokracovat a ovladaci panel
bude zablokovany.

Pokud ji zapnete, kdyz je trouba vypnuta, troubu neptjde zapnout a ovladaci panel bude zabloko-

N

¥

oK

QDOK — stisknutim a podrze-
nim funkci zapnete.
Zazni zvukovy signal.

@OK — stisknutim a podrzenim
funkci vypnete.

@ 3x El — blika pfi zapnuti zamku.

10.2 Automatické vypnuti

Pokud je spusténa néjaka pecici funkce a vy nezménite Zadné nastaveni, trouba se po urcité
dobé z bezpecnostnich davodu vypne.

(°C)

@ (h)

30-115

12.5

120 - 195 8.5

200 - 245 5.5
250 — maximalni 3

Automatické vypnuti nefunguje s funkcemi: Osvétleni, Pegici sonda, Casovy odklad.
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10.3 Chladici ventilator

Kdyz je trouba v provozu, chladici ventilator se automaticky zapne, aby udrzoval povrch trouby
chladny. Jestlize troubu vypnete, bude chladici ventilator pokracovat v chlazeni az do Uplného

ochlazeni trouby.

11. TIPY A RADY

11.1 Vlhky horkovzduch

NejlepsSich vysledkd dosahnete, budete-li se fidit doporu¢enou dobou peceni v tabulce nize.

¥ = B |k O
\ uru
(°C) (min)

Sladké pecivo, 16 | plech na peceni nebo pe- | 180 20-30

kust kac¢ na zachyceni tuku

Pecivo, 9 kusU plech na peceni nebo pe- | 180 30-40
kac na zachyceni tuku

Mrazena pizza, tvarovany rost 220 10-15

0,35 kg

Piskotova rolada plech na peceni nebo pe- | 170 25-35
kac na zachyceni tuku

Susenka brownie plech na peceni nebo pe- | 175 25-30
kac na zachyceni tuku

Suflé, 6 kusu keramické pecici Salky 200 25-30
na tvarovany rost

Dort. korp., pisk. dortovy korpus na tvaro- 180 15-25

tésto vany rost

Piskotovy dort zapékaci misa na tvaro- 170 40-50
vany rost

PoSirovana ryba, plech na peceni nebo pe- | 180 20-25

0,3 kg kac¢ na zachyceni tuku

Celaryba, 0,2 kg plech na peceni nebo pe- | 180 25-35
kac¢ na zachyceni tuku

Rybi filé, 0,3 kg plech na pizzu na tvaro- 180 25-30
vany rost
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¥ = B = O
\ uuru
(°C) (min)
Posirované ma- plech na peceni nebo pe- | 200 3 35-45
so, 0,25 kg kac na zachyceni tuku
Saslik, 0,5 kg plech na peceni nebo pe- | 200 3 25-30
kac na zachyceni tuku
Susenky, 16 kust | plech na pec¢eni nebo pe- | 180 2 20-30
kac na zachyceni tuku
Makronky, 24 ku- plech na peceni nebo pe- | 180 2 25-35
st kac¢ na zachyceni tuku
Muffin, 12 kusu plech na peceni nebo pe- | 170 2 30-40
kac na zachyceni tuku
Slané pecivo, 20 plech na peceni nebo pe- | 180 2 25-30
kusu kac¢ na zachyceni tuku
Susenky z kieh- plech na peceni nebo pe- | 150 2 25-35
kého tésta, 20 ku- | kac¢ na zachyceni tuku
sl
Ovocné dortiky, 8 | plech na peceni nebo pe- | 170 2 20-30
kusU kac¢ na zachyceni tuku
Zelenina, posiro- plech na peceni nebo pe- | 180 3 35-45
vana, 0,4 kg kac¢ na zachyceni tuku
Vegetarianska plech na pizzu na tvaro- 200 3 25-30
omeleta vany rost
Stfedomorska ze- | plech na peceni nebo pe- | 180 4 25-30

lenina, 0,7 kg

kac na zachyceni tuku

11.2 Vlhky horkovzduch — doporuéena prislusenstvi

Pouzivejte formy a nadoby z tmavého kovu a s povrchovou vrstvou. Pohlcuji teplo 1épe nez

nadoby ze svétlého kovu a s reflexni Upravou.
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.~

Plech na pizzu

Zapékaci forma

Dortovy korpus

Tmavy, nereflexni
Primér 28 cm

Tmavy, nereflexni
Priimér 26 cm

Keramika , .
o Tmavy, nereflexni
Prdmér 8 cm, .07
Sy Prdmér 28 cm
vyska 5 cm

11.3 Tabulky vareni pro zkusebny

Informace pro zkusebny
Testy podle normy IEC 60350-1.

s = B O |®
L | B =
(°C) (min.)
Malé ko- | Horni/ Plech na 3 170 20-30 -
lace, 20 spodni peceni
kousku ohfev
na plech
Malé ko- | Pravy hor- Plech na 3 150 - 20-35 -
lace, 20 ky vzduch peceni 160
kousku
na plech
Malé ko- | Pravy hor- Plech na 2a4 150 - 20-35 -
lace, 20 ky vzduch peceni 160
kousku
na plech
Jable¢- Horni/ Tvarova- 2 180 70-90 -
ny ko- spodni ny rost
1ac, 2 ohfev
formy na
peceni,
@20 cm
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¥ = K O @
~ B =y
(°C) (min.)
Jablec- Pravy hor- Tvarova- 2 160 70-90 -
ny ko- ky vzduch ny rost
lac, 2
formy na
peceni,
@20 cm
Piskoto- Horni/ Tvarova- 2 170 40 - 50 Nechte troubu 10
vy kola¢, | spodni ny rost minut predehfat.
v dorto- ohrev
vé formé
@ 26 cm
Piskoto- | Pravy hor- Tvarova- 2 160 40-50 Nechte troubu 10
vy kolag, | ky vzduch ny rost minut predehrat.
v dorto-
vé formé
@26 cm
Piskoto- Pravy hor- Tvarova- 2a4 160 40 - 60 Nechte troubu 10
vy kola¢, | ky vzduch ny rost minut predehfat.
v dorto-
vé formé
@26 cm
Maslové | Pravy hor- Plech na 3 140 - 20-40 -
susenky | ky vzduch peceni 150
Maslové | Pravy hor- Plech na 2a4 140 - 25-45 -
susenky | ky vzduch peceni 150
Maslové | Horni/ Plech na 3 140 - 25-45 -
susenky | spodni peceni 150
ohrev

Topinky, | Gril Tvarova- 4 max. 2-3 minu- | Nechte troubu
4-6 ku- ny rost ty z jedné | 3 minuty prede-
sl strany; 2—- | hrat.

3 minuty

z druhé

strany
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¥ 8 = |k SO,
\ i uru
(°C) (min.)
Hovézi Gril Tvarova- 4 max. 20-30 Tvarovany rost
hambur- ny rost a vlozte na Ctvrtou
ger, odkapa- uroven a odkapa-
6 kusu, vaci plech vaci plech na treti
0,6 kg uroven trouby.
V poloviné pfipra-
vy jidlo otocte.
Nechte troubu
3 minuty prede-
hrat.
VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.
12.1 Poznamky k cisténi
< Pfedni stranu trouby otfete mékkym hadfikem namocenym v roztoku teplé vody

a Setrného myciho prostredku.

Kovoveé plochy ocistéte pomoci Eisticiho roztoku.

Cistici pro-
stfedky Skvrny vycistéte pomoci Setrného Cisticiho prostfedku.
A Vnitfek trouby ocistéte po kazdém pouziti. Hromadéni mastnoty ¢&i zbytk( jidel
= Y[ mUzZe zpUsobit poZar.
| I V troubé nebo na sklenénych panelech dvifek se mlze srazet vihkost. Ke sni-
= | zeni kondenzace troubu pred pfipravou jidla vzdy na 10 minut pfedehrejte. Ne-
KaZd°€'_‘:f‘“' uchovaveijte potraviny v troubé déle nez 20 minut. Osuste vnittek mékkym had-
pouziti

rem po kazdém pouziti.

Vycistéte vSechno prislusenstvi po kazdém pouziti a nechte jej vysusit. Pouzijte
e, mékky hadr a vlaznou vodu s Setrnym mycim prostfedkem. Necistéte prislusen-

W stvi v my¢ce nadobi

Nepfilnavé prislusenstvi necistéte pomoci abrazivnich &isticich prostfedk( nebo
ostrych predmét.

Prislusenstvi
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12.2 Jak provadét cisténi: Vyryta ¢ast vnitiku trouby

Po peceni v pare vycistéte vlis vnitiku trouby a odstrante usazeniny vodniho kamene.

Krok 1

Krok 2

Krok 3

Nalijte do vlisu vnittku trouby
250 ml bilého octa. Pouzijte
maximalné 6% ocet bez ja-
kychkoliv pfisad.

Nechte ocet rozpustit usazeni- | Vn
ny vodniho kamene pfi poko-
jové teploté po dobu 30 minut.

itfek trouby umyjte vlaznou

vodou a mékkym hadrem.

V pripadé funkce: SteamBake Cistéte troubu kazdych 5-10 cykl peceni.

12.3 Jak vyjmout: Rostové drazky

K vycisténi trouby vyjméte drazky na rosty.

Krok 1

Vypnéte troubu a vyckejte, do-
kud nevychladne.

Krok 2

Odtahnéte predni ¢ast kon-
strukce rostovych drazek od po-
stranni stény.

Krok 3

Odtahnéte zadni konec kon-
strukce rostovych drazek od po-
stranni stény a vyjméte ji.

Krok 4

Drazky na rosty nainstalujte
stejnym postupem v opaéném
poradi.

Patky vysuvnych kolejni¢ek mu-
si sméfovat dopredu.

1
/;
9

At

\

I

12.4 Pokyny k pouziti: Pyrolyticka Cistici

Vycistéte troubu pomoci Pyrolyticka Cistici.

/\  VAROVANI!
Hrozi nebezpeci popaleni.

/\  POZOR!
Jsou-li ve stejné skfini instalovany dalSi spotfebice, nepouzivejte je soucasné s
touto funkci. Trouba by se mohla poskodit.
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Pred Pyrolyticka cCistici:

Vypnéte troubu a vyckejte,
dokud nevychladne.

Vyjméte vSechno prisluSenstvi.

Dno trouby a vnitini sklo dvifek
otfete mékkym hadfikem namo-
¢enym v roztoku teplé vody a Se-

trného myciho prostfedku.

Pyrolyticka Cistici
Krok 1 Vstupte do nabidky: Cigténi ml .
Funkce Délka
C1 - Lehké cisténi 1h

C2 - Normalni ¢isténi 1 h 30 min

C3 - Dukladné ¢isténi 2 h 30 min
Krok 2 OK _ stisknutim vyberete Cistici program.
Krok 3 OK _ stisknutim spustite ¢isténi.
Krok 4 Po ¢isténi otoCte ovladacem pecicich funkci do polohy vypnuto.

@ Béhem ¢isténi je osvétleni vnitfku trouby vypnuté.

Jakmile trouba dosahne nastavené teploty, dvifka se zablokuji. Az do odemceni dvitek je na dis-

pleji zobrazeno: E

Po ukongéeni ¢isténi:

Vypnéte troubu a vyckejte,
dokud nevychladne.

Vnitfek trouby vytrete mékkym
hadfikem.

Ze dna trouby odstrante veskeré
zbytky.
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12.5 Pfipominka cisténi

Trouba vas upozorni, kdy je nutné ji vycistit pomoci pyrolytického ¢isténi.

K vypnuti pfipominky zadejte Nabidka a zvolte

blika na displeji po kazdém peceni po dobu Nastaveni, Pipominka &i&t8ni.

5 sekund.

12.6 Jak odstranit a nainstalovat: Dvirka

Dvirka trouby jsou osazena tfemi sklenénymi panely. Dvifka trouby a vnitini sklenéné panely
Ize za ucelem cisténi demontovat. Pfed demontazi sklenénych panell si prectéte celou kapitolu
,Odstranéni a instalace dvirek".

POZOR!
Troubu bez sklenénych panell nepouzivejte.

Krok 1 Dvitka zcela otevrete a zamérfte se na
dverni zavés na pravé strané dvirek.

Krok 2 Pomoci Sroubovaku nadzdvihnéte a
otoCte packu pravého zavésu dvifek.

Krok 3 Zamérte se na dverni zavés na levé
strané dvirek.

Krok 4 Zvednéte a zcela otoCte packu na le-
vém zaveésu.

Krok 5 PFiviete dvifka trouby do prvni polohy
otevreni (do poloviny). Pak dvitka
nadzdvihnéte a vytahnéte smérem
dopfedu z jejich umisténi.

Krok 6 Dvitka poloZzte na pevnou plochu na
meékkou latku.
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Krok 7 Uchopte okrajovou listu (B) na horni
strané dvifek na obou stranach a za-
tlacenim smérem dovnitf uvolnéte
svorku tésnéni.

Krok 8 Vytahnéte okrajovou listu dopfedu a
odstrante ji.

Krok 9 Uchopte sklenéné panely dvifek za
horni okraj a opatrné je postupné vy-
tahnéte ven. Za¢néte od vrchniho
panelu. Ujistéte se, ze sklo zcela
sklouzne z drzaka.

Krok 10 | Sklenéné panely omyjte vodou se sa-
ponatem. Sklenéné panely peclivé
osuste. Sklenéné panely nemyjte v
my¢ce nadobi.

Krok 11 | Po vycisténi sklenéné panely a dvirka
trouby opét nasadte.
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Davejte pozor, abyste sklenéné panely (A a
B) nasadili zpét ve spravném poradi. Zkontro-
lujte symbol / potisk na strané sklenéného
panelu. Kazdy panel vypada odli§né, aby se
usnadnila jejich demontaz a montaz.

PFi spravné instalaci dvefni lista zacvakne.
Ujistéte se, Ze jste prostfedni sklenény panel
usadili do spravné polohy.

12.7 Jak vymeénit: Osvétleni

/N VAROVANi!
Nebezpeci urazu elektrickym proudem.
Zarovka mize byt horka.

Halogenovou zarovku vzdy drzte v kusu latky, aby na jejim povrchu nedoSlo k pfipaleni
mastnoty.

Pred vyménou osvétleni:

Krok 1 Krok 2 Krok 3
Vypnéte troubu. Pockejte, do- Odpoijte troubu od elektrické Na dno vnittku trouby polozte
kud trouba nevychladne. sité. utérku.

Zadni zarovka

Krok 1 Sklenénym krytem otocte a sejméte jej.

Krok 2 Sklenény kryt vycCistéte.

Krok 3 K vyméné pouzijte vhodnou zarovku odolnou proti teploté 300 °C.

Krok 4 Nasadte sklenény kryt.
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13. ODSTRANOVANIi ZAVAD

VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

13.1 Co délat, kdyz...

Ve vSech pripadech, které nejsou v této tabulce zahrnuty, se obrat'te na autorizované servisni

stredisko.

Trouba se nezapne nebo se neohfiva

Problém

Zkontrolujte, zda...

Troubu nelze zapnout ani pouzivat.

Trouba je spravné zapojena do elektrické sité.

Trouba nehfeje.

Funkce automatického vypnuti je vypnuta.

Trouba nehfeje.

Dvirka trouby jsou zavrena.

Trouba nehreje.

Neni spalena pojistka.

Trouba nehfeje.

Zamek je vypnuty.

Soucasti

Problém

Zkontrolujte, zda...

Osvétleni je vypnuté.

Vlhky horkovzduch — je zapnuté.

Osvétleni nefunguje.

Spalena zarovka.

Funkce Pecici sonda nefunguje.

Zastréka Pecici sonda je zcela zasunuta do za-
suvky.

Chybové kédy

Na displeji se zobrazuje...

Zkontrolujte, zda...

Chyba C2 Vytahli jste zastréku Pecici sonda ze zasuvky.

Chyba C3 Dvifka trouby jsou zaviena nebo neni rozbity
zamek dvefi.

Chyba F102 Dvifka trouby jsou zavrena.
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Chybové kody

Chyba F102

Zamek dvefi neni rozbity.

00:00

Doslo k vypadku proudu. Nastavte denni ¢as.

Pokud se na displeji zobrazuje chybovy kéd, ktery neni obsazen v této tabulce, restartujte troubu
vypnutim a opétovnym zapnutim domovni pojistky. Pokud se chybovy kod zobrazi znovu, kontak-

tujte autorizované servisni stfedisko.

Cisténi

Problém

Zkontrolujte, zda...

Z vlisu vnitfku trouby vytéka voda.

Ve vlisu vnitrku trouby je pfilis§ mnoho vody.

13.2 Servisni udaje

Pokud problém nemUzete vyfesit sami, obratte se na svého prodejce nebo autorizované

servisni stredisko.

Potfebné Gdaje pro servisni stfedisko najdete na typovém stitku. Typovy Stitek se nachazi na
prednim ramu vnitfku trouby. Nesundaveite typovy Stitek z vnitini ¢asti trouby.

Doporucujeme vam zapsat si udaje sem:

Model (Mod.)

Vyrobni &islo (PNC)

Sériové cCislo (S.N.)

14. ENERGETICKA UCINNOST

14.1 Informace o vyrobku a list s udaji o vyrobku*

Jméno dodavatele Electrolux
EOD6P77X 949499846
Oznaceni modelu EODG6P77Z 949499847
KODDP77X 949499845
Index energetické ucinnosti 81.2
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TFida energetické Ucinnosti A+

Spotfeba energie pfi standardnim zatizeni, konvencni 0.93 kWh/cyklus
ohrev

Spotreba energie pfi standardnim zatizeni, rezim nuce- 0.69 kWh/cyklus

ného vétraku

Pocet dutin 1

Zdroj tepla Elektricka energie

Hlasitost 721

Typ trouby Vestavna trouba
EOD6P77X 33.0 kg

Hmotnost EOD6P77Z 33.0 kg
KODDP77X 32.8 kg

* Pro Evropskou unii v souladu se smérnicemi EU 65/2014 a 66/2014.
Pro Béloruskou republiku v souladu s STB 2478-2017, pfiloha G; STB 2477-2017, dodatky A a B.
Pro Ukrajinu v souladu s 568/32020.

Trida energetické ucinnosti neplati pro Rusko.

EN 60350-1 - Elektrické spotfebie na vareni pro domacnost — €ast 1: Rozsahy, trouby, parni trou-
by a grily - Metody méfeni vykonu.

14.2 Uspora energie

Trouba je vybavena funkcemi, které vdam pomohou u$etfit energii pfi kazdodennim
peceni.

PFi provozu spotrebice se presvédcte, Ze jsou dvifka trouby zaviena. Béhem peceni neotvirejte
dvitka trouby prili§ ¢asto. Tésnéni dvifek udrzujte Cisté a kontrolujte, zda je na svém misté
fadné uchyceno.

Pro Gc¢innéjsi usporu energie pouzivejte kovové nadobi.

Je-li to mozné, troubu pred pe€enim nepredehrivejte.

Pripravujete-li nékolik jidel najednou, snazte se, aby prodlevy pfi peceni byly co nejkratsi.
Horkovzdusné peceni

Je-li to mozné, pro Usporu energie pouzivejte funkce peceni s ventilatorem.

Zbytkové teplo

Ventilator a osvétleni nadale pracuji. Po vypnuti trouby se na displeji zobrazuje zbytkové teplo.
Toto teplo mGzete vyuzit k udrzeni teploty jidla.
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Je-li doba peceni delSi nez 30 minut, snizte teplotu trouby na minimum 3-10 minut pred
koncem peceni. PeCeni bude pokracovat i diky zbytkovému teplu uvnitf trouby.

Zbytkové teplo mlzete vyuzit k ohfevu jiného jidla.

Uchovani teploty jidla

Chcete-li vyuzit zbytkové teplo k uchovani teploty pokrmu, zvolte nejnizs§i mozné nastaveni
teploty. Na displeji se zobrazi ukazatel zbytkového tepla nebo teplota.

Peceni s vypnutym osvétlenim

PFi peCeni vypnéte osvétleni. Zapnéte ho pouze tehdy, kdyz ho skute¢né potfebujete.
Vihky horkovzduch

Tato funkce slouzi k Uspore energie pfi peceni.

Pokud pouzivate tuto funkci, osvétleni se automaticky vypne po 30 sekundach. Osvétleni
muzete znovu zapnout, ale omezite tim pfedpokladanou Usporu energie.

15. STRUKTURA NABIDKY

15.1 Nabidka

O —
— — zvolte pro zadani Nabidka.

Nabidka struktura

Podporované Vareni ¥ Cisteni ml Nastaveni &
Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4 Krok 5
(’ e e
Q QN o)
<)
=& oK 01-012 oK
Zvolte Nabidka, | Potvrdte nasta- | Zvolte nastave- | Potvrdte nasta- | Upravte hodnotu
Nastaveni. veni. ni. veni. a stisknate OK.
Nastaveni
o1 Denni ¢as Zmenit 02 Displej jas 1-5
03 Toény tlacitek 1 — Pipnuti 04 Hlasitost zv. signali- 1-4
2 — Cvaknuti zace
3 - Zvuk vy-
pnuty
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Nastaveni
05 | Pegici sonda Krok 1-Alarm a 06 | Casovaé Zap/Vyp
vypnuti
2 — Alarm
o7 Osvétleni Zap/Vyp 08 Rychlé zahfati Zap/Vyp
09 Pfipominka cisténi Zap/Vyp 010 | Rezim demo Aktivacni kod:
2468
O11 | Verze software Kontrola 012 | Zrusit vSechna na- Ano/Ne
staveni

16. POZNAMKY K OCHRANE ZIVOTNIHO PROSTREDI

2%
Recyklujte materialy oznacené symbolem TO. Obaly vyhodte do pFisludnych odpadnich
kontejneru k recyklaci. Pomahejte chranit Zivotni prostredi a lidské zdravi a recyklovat
elektrické a elektronické spotfebice urcené k likvidaci. Spotfebice oznacené prislusnym

symbolem E nelikvidujte spolu s domovnim odpadem. Spotfebi¢ odevzdejte v mistnim

sbérném dvore nebo kontaktujte mistni Gfad.
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PENSAMOS EN USTED

Gracias por adquirir un electrodoméstico Electrolux. Ha elegido un producto que lleva décadas
de experiencia e innovacion profesionales. Ingenioso y elegante, ha sido disenado pensando
en usted. Asi pues, cada vez que lo utilice, puede tener la seguridad de que obtendra siempre
excelentes resultados.
Le damos la bienvenida a Electrolux.
Visite nuestro sitio web para:

reparacion:

www.electrolux.com/support
Registrar su producto para recibir un mejor servicio:
www.registerelectrolux.com

Obtener consejos, folletos, soluciones a problemas e informacién de servicio y

Comprar accesorios, articulos de consumo y piezas de recambio originales para su

aparato:

www.electrolux.com/shop

H]lectroux Para mas recetas, consejos y resolucién de problemas, descargue la aplicacion My
’( Electrolux Kitchen.

£ Available on the }\. GETITON
« App Store P* Google Play

ATENCION AL CLIENTE Y SERVICIO

Le recomendamos que utilice recambios originales.

Cuando se ponga en contacto con nuestro Centro de servicio técnico, asegurese de tener los
siguientes datos disponibles: Modelo, codigo numérico del producto (PNC), nimero de serie.
La informacion se encuentra en la placa de caracteristicas.

/\ Advertencia / Precaucion - Informacion sobre seguridad
® Informacién general y consejos
Informacion relativa al medioambiente

Salvo modificaciones.
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1. A INFORMACION SOBRE SEGURIDAD

Antes de instalar y utilizar el aparato, lea atentamente las
instrucciones facilitadas. El fabricante no se hace responsable
de lesiones o danos producidos como resultado de una
instalacion o un uso incorrectos. Conserve siempre estas
instrucciones en lugar seguro y accesible para futuras

consultas.

1.1 Seguridad de nifios y personas vulnerables

- Este aparato puede ser utilizado por niflos de 8 afnos en
adelante y personas cuyas capacidades fisicas, sensoriales
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o mentales estén disminuidas o que carezcan de la
experiencia y conocimientos suficientes para manejarlo,
siempre que cuenten con las instrucciones o la supervision
sobre el uso del electrodoméstico de forma segura y
comprendan los riesgos. Es necesario mantener alejados
del aparato a los nifios de menos de 8 afos, asi como a las
personas con minusvalias importantes y complejas, salvo
que estén bajo supervision continua.

Es necesario vigilar a los nifos para que no jueguen con el
aparato.

Mantenga todo el material de embalaje fuera del alcance de
los nifios y deséchelo de forma adecuada.

- ADVERTENCIA: El horno y las piezas accesibles se
calientan mucho durante el funcionamiento. Mantenga a los
nifos y las mascotas alejados del aparato cuando esté en
uso y cuando se enfrie.

Si este aparato tiene un bloqueo de seguridad para ninos,
debe activarlo.

La limpieza y mantenimiento de usuario del producto no
podran ser realizados por niios sin supervision.

1.2 Instrucciones generales de seguridad

Este aparato esta disefiado exclusivamente para cocinar.
Este aparato esta disefiado para uso doméstico en
interiores.

Este aparato se puede utilizar en oficinas, habitaciones de
hotel, habitaciones de Bed&Breakfast, casas de campo y
otros alojamientos similares donde dicho uso no exceda (en
promedio) los niveles de uso doméstico.

Solo un electricista cualificado puede instalar este aparato y
sustituir el cable.

No utilice el aparato antes de instalarlo en la estructura
empotrada.

Desenchufe el aparato de la red eléctrica antes de realizar
tareas de mantenimiento.
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Si el cable de alimentacion sufre algun dano, el fabricante,
su servicio técnico autorizado o un profesional tendran que
cambiarlo para evitar riesgos.

- ADVERTENCIA: Asegurese de que el aparato esta
apagado antes de cambiar la bombilla para evitar el riesgo
de descarga eléctrica.

- ADVERTENCIA: El horno y las piezas accesibles se
calientan mucho durante el funcionamiento. Preste mucha
atencién para no tocar las resistencias.

Utilizar siempre guantes o manoplas para horno para retirar
o introducir accesorios o recipientes.

Utilice unicamente la sonda térmica (la sonda de
temperatura interna) recomendada para este aparato.

Para retirar los carriles de apoyo, tire primero del frontal del
carril y, a continuacién, separe el extremo trasero de las
paredes laterales. Instale los carriles de apoyo en el orden
inverso.

No utilice un limpiador a vapor para limpiar el aparato.

No utilice productos de limpieza abrasivos asperos ni
rascadores de metal afilado para limpiar el cristal de las
tapas abisagradas de la placa si no quiere aranar su
superficie, lo que podria hacer que el cristal se hiciese
aficos.

- Antes de la limpieza pirolitica, retirar todos los accesorios y
cualquier depoésito/derrames que haya en el interior del
horno.

2. INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

2.1 Instalacion

ADVERTENCIA!
Salo un técnico cualificado puede instalar el aparato.

Retire todo el embalaje.
No instale ni utilice un aparato dafado.
Siga las instrucciones de instalacién suministradas con el aparato.

» Tenga cuidado al mover el aparato, porque es pesado. Utilice siempre guantes de
proteccion y calzado cerrado.
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INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

* No tire nunca del aparato sujetando el asa.
* Instale el aparato en un lugar seguro y adecuado que cumpla los requisitos de instalacion.

* Respete siempre la distancia minima entre el aparato y los demas electrodomésticos y
mobiliario.

* Antes de montar el aparato, compruebe si la puerta del horno se abre sin limitaciones.

» El aparato esta equipado con un sistema de refrigeracion eléctrica. Debe utilizarse con la
fuente de alimentacion eléctrica.

Altura minima del armario (Altura minima del ar- 590 (600) mm
mario debajo de la encimera)

Ancho del armario 560 mm
Profundidad del armario 550 (550) mm
Altura de la parte frontal del aparato 594 mm
Altura de la parte trasera del aparato 576 mm
Anchura de la parte frontal del aparato 595 mm
Anchura de la parte trasera del aparato 559 mm
Fondo del aparato 569 mm
Fondo empotrado del aparato 548 mm
Fondo con la puerta abierta 1022 mm
Tamafio minimo de la abertura de ventilacion. 560x20 mm
Abertura situada en la parte trasera inferior

Longitud del cable de alimentacién. El cable esta 1500 mm
en la esquina derecha de la parte trasera

Tornillos de montaje 4x25 mm

2.2 Conexion eléctrica

ADVERTENCIA!
Riesgo de incendios y descargas eléctricas.

» Todas las conexiones eléctricas deben realizarlas electricistas cualificados.
» El aparato debe conectarse a tierra.

» Asegurese de que los parametros de la placa de caracteristicas son compatibles con los
valores eléctricos del suministro eléctrico.

» Utilice siempre una toma con aislamiento de conexion a tierra correctamente instalada.
* No utilice adaptadores de enchufes multiples ni cables prolongadores.

90/716



INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

» Asegurese de no provocar dafos en el enchufe ni en el cable de red. Si es necesario
cambiar el cable de alimentacion del aparato, debe hacerlo el centro de servicio técnico
autorizado.

» Evite que el cable de red toque o entre en contacto con la puerta del aparato o con el hueco
por debajo del aparato, especialmente mientras funciona o si la puerta esta caliente.

» Los mecanismos de proteccién contra descargas eléctricas de componentes con corriente y
aislados deben fijarse de forma que no puedan aflojarse sin utilizar herramientas.

» Conecte el enchufe a la toma de corriente Unicamente cuando haya terminado la
instalacion. Asegurese de tener acceso al enchufe del suministro de red una vez finalizada
la instalacion.

» Sila toma de corriente esta floja, no conecte el enchufe.

* No desconecte el aparato tirando del cable de conexién a la red. Tire siempre del enchufe.

» Use Unicamente dispositivos de aislamiento apropiados: linea con proteccion contra los
cortocircuitos, fusibles (tipo tornillo que puedan retirarse del soporte), dispositivos de fuga a
tierra y contactores.

» Lainstalacion eléctrica debe tener un dispositivo de aislamiento que permita desconectar el
aparato de todos los polos de la red. El dispositivo de aislamiento debe tener una apertura
de contacto con una anchura minima de 3 mm.

« Cierre completamente la puerta del aparato antes de enchufar el cable de alimentacion a la
toma de corriente.

» El aparato se suministra con enchufe y cable de red.

Tipos de cables aplicables para su instalacion o cambio para Europa:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, H05 RRF, H05 VV-F, H05 V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Para la seccion del cable, consulte la potencia total de la placa de caracteristicas. También
puede consultar la tabla:

Potencia total (W) Seccion del cable (mm?)
maximo 1380 3x0.75

maximo 2300 3x1

maximo 3680 3x15

El cable de tierra (cable verde/amarillo) debe ser 2 cm mas largo que los cables de fase y
neutro (cables azul y marron).

2.3 Uso

ADVERTENCIA!
Riesgo de lesiones, quemaduras y descargas eléctricas o explosiones.

* No cambie las especificaciones de este aparato.

» Asegurese de que las aberturas de ventilacion no estan bloqueadas.
* No deje el aparato desatendido durante el funcionamiento.

* Apague el aparato después de cada uso.
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Tenga cuidado al abrir la puerta del aparato mientras funciona. Puede liberarse aire
caliente.

No utilice el aparato con las manos mojadas ni con agua en contacto.

No ejerza presion sobre la puerta abierta.

No utilice el aparato como superficie de trabajo ni para depositar objetos.

Abra la puerta del aparato con cuidado. El uso de ingredientes con alcohol puede provocar
una mezcla de alcohol y aire.

No deje que los chispas ni las llamas abiertas entren en contacto con el aparato cuando
abra la puerta.

No coloque productos inflamables o articulos mojados con productos inflamables dentro,
cerca o sobre el aparato.

& ADVERTENCIA!

Podria danar el aparato.

Para evitar dafos o decoloraciones en el esmalte:

— no coloque recipientes ni otros objetos directamente en la base.

— no coloque papel de aluminio directamente en la parte inferior del interior del aparato.
— no ponga agua directamente en el aparato caliente.

— no deje platos humedos ni alimentos en el aparato una vez finalizada la coccién.

— tenga cuidado al retirar o instalar los accesorios.

La pérdida de color del esmalte o el acero inoxidable no afecta al rendimiento del aparato.
Utilice una bandeja honda para pasteles himedos. Los jugos de las frutas provocan
manchas permanentes.

Cocina siempre con la puerta del aparato cerrada.

Si el aparato se instala detras de un panel de un mueble (por ejemplo una puerta)
asegurese de que la puerta nunca esté cerrada mientras funciona el aparato. El calor y la
humedad pueden acumularse detras de un panel del armario cerrado y provocar dafios al
aparato, el alojamiento o el suelo. No cierre del panel del armario hasta que el aparato se
haya enfriado completamente después de su uso.

2.4 Mantenimiento y limpieza

ADVERTENCIA!
Existe riesgo de lesiones, incendios o dafios al aparato.

Antes de proceder con el mantenimiento, apague el aparato y desconecte el enchufe de la
red.

Asegurese de que el aparato esté frio. Los paneles de cristal pueden romperse.

Cambie inmediatamente los paneles de cristal de la puerta que estén danados. Pdngase en
contacto con el servicio técnico autorizado.

Tenga cuidado al desmontar la puerta del aparato. jLa puerta es muy pesada!
Limpie periédicamente el aparato para evitar el deterioro del material de la superficie.

Limpie el aparato con un pafio suave humedecido. Utilice solo detergentes neutros. No
utilice productos abrasivos, estropajos duros, disolventes ni objetos metalicos.

Si utiliza aerosoles de limpieza para hornos, siga las instrucciones de seguridad del envase.

2.5 Limpieza Pirolitica

ADVERTENCIA!
Riesgo de lesiones / Incendios / Emisiones quimicas (humos) en el modo pirolitico.
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Antes de realizar una autolimpieza pirolitica o la funcién de Primer uso, elimine de la
cavidad del horno:

— cualquier resto de comida, aceite o grasa.

— todos los objetos desmontables (incluidos estantes, carriles laterales, etc. suministrados
con el producto), en especial todos los recipientes, sartenes, bandejas, utensilios, etc.
antiadherentes.

Lea atentamente todas las instrucciones de la limpieza pirolitica.

Mantenga a los nifios alejados del aparato cuando se realiza la limpieza pirolitica.

El aparato alcanza altas temperaturas y se libera aire caliente de las salidas de ventilacion

delanteras.

La limpieza pirolitica es una operacion a alta temperatura que puede liberar humos de los

residuos de coccion y de los materiales de fabricacion, por lo que recomendamos

encarecidamente a los consumidores:

— asegurar una correcta ventilacion durante y después de cada limpieza pirolitica.

— asegurar una correcta ventilacion durante y después del primer uso a maxima
temperatura.

A diferencia de los seres humanos, algunas aves y algunos reptiles pueden ser muy

sensibles a los posibles humos emitidos durante la limpieza de todos los hornos piroliticos.

— Retire cualquier mascota (especialmente pajaros) de las proximidades del aparato
durante y después de la limpieza pirolitica y use primero la temperatura maxima para
una zona bien ventilada.

Las mascotas de pequeno tamafno también pueden ser muy sensibles a los cambios de

temperatura localizados cerca de los hornos mientras se realiza el programa de

autolimpieza pirolitica.

Las superficies antiadherentes de recipientes, sartenes, bandejas, utensilios, etc., pueden

dafarse por las altas temperaturas de la limpieza pirolitica y también pueden ser fuente de

humos dafinos de baja intensidad.

Los humos emitidos por todos los hornos piroliticos y residuos de coccién descritos no son

daninos para las personas, incluidos los nifios, o personas con problemas medicos.

2.6 lluminacioén interna

ADVERTENCIA!
Riesgo de descarga eléctrica.

En cuanto a la(s) bombilla(s) de este producto y las de repuesto vendidas por separado:
Estas bombillas estan destinadas a soportar condiciones fisicas extremas en los aparatos
domésticos, como la temperatura, la vibracion, la humedad, o estan destinadas a senalar
informacion sobre el estado de funcionamiento del aparato. No estan destinadas a utilizarse
en otras aplicaciones y no son adecuadas para la iluminacion de estancias domésticas.
Este producto contiene una fuente luminosa de la clase de eficiencia energética G.

Utilice solo bombillas de las mismas caracteristicas .

2.7 Asistencia tecnica

Para reparar el aparato, pdngase en contacto con el centro de servicio autorizado.
Utilice solamente piezas de recambio originales.

2.8 Eliminacion

& ADVERTENCIA!

Existe riesgo de lesiones o asfixia.
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INSTALACION

» Contacte con las autoridades locales para saber como desechar correctamente el aparato.

» Desconecte el aparato de la red.

» Corte el cable eléctrico cerca del aparato y deséchelo.

» Retire el pestillo de la puerta para evitar que los nifos o las mascotas queden atrapados en
el aparato.

3. INSTALACION

ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre seguridad.

3.1 Empotrado
WWW.! tube.com/electrolux
@D YouTube wommecomiaes

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

(*mm)
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(*mm)

[™~548_, 21
[~
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DESCRIPCION DEL PRODUCTO

4. DESCRIPCION DEL PRODUCTO

4.1 Resumen general

gl

'l 5 ls

B
o] oo} :H)L

El Panel de mandos

H Mando de las funciones de coccion
H Pantalla

B Mando de control

H Resistencia

@ Toma de la sonda térmica
Bombilla

B Ventilador

Bl Relieve de la cavidad

] Soporte de parrilla extraible
tEl Posiciones de las parrillas

4.2 Accesorios

* Parrilla
Para utensilios de cocina, moldes de pasteleria, asados.
+ Bandeja
Para bizcochos y galletas.
» Parrilla/sartén para asar
Para hornear y asar o como bandeja para grasa.
» Sonda térmica
Para medir la cantidad de alimentos que se han cocinado.
» Carriles telescépicos
Con los carriles telescopicos es mas facil colocar y quitar los estantes.
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COMO ENCENDER Y APAGAR EL HORNO

5. COMO ENCENDER Y APAGAR EL HORNO

5.1 Mandos escamoteables

Para usar el aparato, presione el mando. El mando sale del alojamiento.

5.2 Panel de mandos

Sensores del panel de control

Pulse

Gire el mando

) e & M oK
Tempo- Ca_lenta- Sonda tér- Confirmar
. miento Luz . .
rizador g mica ajuste
rapido

N

¥

Nl

Seleccione una funcion de coccion para encender el horno.

Gire el mando de las funciones de coccion hasta la posicion de apagado para apagar el horno.

i34

Cuando el mando de las funciones de coccién
se encuentra en la posicion de apagado, la
pantalla cambia al modo de espera.

T

°
(W]

Al cocinar, la pantalla muestra la temperatura,
la hora y otras opciones disponibles.

-CBB:EE:E8RE.

h:min:s
QDRGmr s /&

Pantalla con funciones principales.

Indicadores de pantalla

&

Bloqueo

%

Coccion asistida

wl

Limpieza

e

Ajustes

>>

Calentamiento rapido
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ANTES DEL PRIMER USO

Indicado-
res de tem- Q -~ @ @
porizador:

Barra de progreso - para la temperatura o el
tiempo. La barra esta completamente roja cuando
el horno alcanza la temperatura ajustada.

Indicador de coccién al vapor a»

Sonda térmica indicador. Vi

6. ANTES DEL PRIMER USO

ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre seguridad.

6.1 Limpieza inicial

Antes del primer uso, limpie el horno vacio y ajuste el tiempo:

= \Fe, ;%T (
g j 00:00

Ajuste la hora. Pulse OK.

6.2 Precalentamiento inicial

Precaliente el horno vacio antes de utilizarlo por primera vez.

Paso 1 Retire todos los accesorios y carriles de apoyo extraibles del horno.

Fase2 Seleccione la temperatura maxima para la funcion: \:]

Deje funcionar el horno 1 hora.

Paso 3 Seleccione la temperatura maxima para la funcion: .

Deje funcionar el horno 15 minutos.

@ El horno puede emitir olores y humos durante el precalentamiento. Asegurese de que la sala
esté ventilada.
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7. USO DIARIO

A

ADVERTENCIA!

Consulte los capitulos sobre seguridad.

7.1 Cémo ajustar: Funciones de coccion

Empezar a cocinar

Ajuste la temperatura.

) y y Pulse
Seleccione una funcién de coccion.
OK
Coccion al vapor
Asegurese de que el horno esté frio.
Paso 1 Paso 2 Paso 3 Paso 4
) \\ ) \\
( (
Precaliente el hor-
® °C no vacio durante
10 minutos para
crear humedad.
Ajuste latem- | Coloque la comida
i eratura. en el horno.
Rellene el gofrado de la cavidad con Selc_alcmone la P Pulse
agua del grifo f“f‘°'°” de coc-
: cién al vapor. OK

@ La capacidad maxima del gofrado de la cavidad es de 250 ml. No rellene el gofrado de la cavi-
dad durante la coccion ni con el horno caliente.
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Cuando termina la coccién al vapor:

Paso 1

Paso 2 Paso 3

Gire el mando de las funcio-
nes de coccion hasta la posi-
cién de apagado para apagar

el horno.

Abra la puerta con cuidado. La Asegurese de que el horno
humedad liberada puede causar | esté frio. Retire el agua res-
quemaduras. tante del relieve del interior.

7.2 Funciones de coccion

Funciones de coccion estandar

Funcion de coc-
cion

Aplicacion

)

Aire caliente

Para hornear en hasta tres posiciones de parrilla a la vez y para secar ali-
mentos. Ajuste la temperatura entre 20 y 40°C menos que para Coccién
convencional.

Coccioén conven-

Para hornear y asar alimentos en una posicion de parrilla.

cional
(\) Para afadir humedad durante la coccion. Para conseguir el color adecua-
\I/ do y la corteza crujiente durante el horneado. Para aumentar la jugosidad
al recalentar. Para conservar fruta o verduras.
SteamBake

Funcién Pizza

Para hornear pizza. Para obtener un dorado mas intenso y una base mas
crujiente.

Calor inferior

Para hornear pasteles con base crujiente y conservar alimentos.

vvw

*

Congelados

Para productos precocinados (por ejemplo, patatas fritas, porciones de
patata o rollitos de primavera) crujientes.
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Funcion de coc- Aplicacion
cion
Funcién disefiada para ahorrar energia durante la coccion. Cuando se uti-
s 6 liza esta funcion, la temperatura del horno puede diferir de la temperatura
. programada. Se utiliza el calor residual. La potencia calorifica puede re-
Horneado humedo - L - - “ o
. ducirse. Para mas informacion, consulte el capitulo “Uso diario”, Notas
+ ventilador . :
sobre: Horneado humedo + ventilador.
vvv Para asar al grill alimentos de poco espesor y tostar pan.
Grill
v Asado con aire caliente para piezas de carne mas grandes o aves con
?? hueso en un nivel. Para gratinar y dorar.
Grill turbo
— Para acceder al menu: Coccién asistida, Limpieza, Ajustes.
Menu

7.3 Notas sobre: Horneado humedo + ventilador

Esta funcion se utilizaba para cumplir con los requisitos de eficiencia energética y disefio
ecologico segun EU 65/2014 y EU 66/2014. Pruebas conforme a EN 60350-1.

La puerta del horno debe estar cerrada durante la coccion para que no se interrumpa la funcion
y el horno funcione con la maxima eficiencia energética posible.

Cuando se utiliza esta funcion, la lampara se apaga automaticamente después de 30 s.
Consulte las instrucciones de coccién en el capitulo “Consejos”, Horneado humedo +
ventilador. Para recomendaciones generales sobre ahorro energético, consulte el capitulo
“Eficiencia energética”, ahorro energético.

7.4 Como ajustar: Coccion asistida

Para cada plato de este submenu se recomienda una funcién y temperatura. Puede ajustar la
hora y la temperatura durante la coccion.

Para algunos de los platos, también puede El grado de cocinado de un plato:
cocinar con:

* Sonda térmica * Poco hecho
« Al punto
*  Muy hecho
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Coccion asistida - utilicelo para preparar rapidamente un plato con los ajustes predetermi-
nados:

Paso 1 Paso 2 Paso 3 Paso 4
1
« Q~ « Q~ « Q~ ﬁ
E ¢ P1 - P45 oK
Acceda al menu. Seleccionar Coccion Seleccione el plato. Introduzca el plato en
asistida. Pulse OK. Pulse OK, el horno. Confirmar
ajuste.

7.5 Coccion asistida

Leyenda

Sonda térmica disponible. Coloque la Sonda térmica en la parte mas
gruesa del plato.
El horno se apaga cuando el indicador Sonda térmica temperatura.

La cantidad de agua para la funcién de vapor.

El >

Precaliente el horno antes de empezar a cocinar.

B

B Nivel del estante.

Cuando termine la funcién, compruebe si la comida esta lista.

Plato Peso Nivel/accesorio de la parrilla Duracion

Vacuno &

P1 E:s:(l)f, poco ~ 40 min
1-15kg; /‘? E| 2 bandeja de hornear

P2 | Rosbif, al iome de 4 | Friala carne durante unos minutos en i
piezas de 4 ~ 50 min

punto _5¢cm una sartén caliente. Introduzcalo en el
horno.
P3 Rosbif, muy ~ 60 min

hecho
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Plato Peso Nivel/accesorio de la parrilla Duracion

P4 Bistec, en su 180 '.220 9 /‘? E E] 3 fuente de asado encendida ~ 15 min
punto por pieza; parrilla

rodzzjas de 3 Fria la carne durante unos minutos en
c¢m de gro- una sartén caliente. Introduzcalo en el
sor horno.

PS Asado de ter- 1.5-2kg /‘? E 2 fuente de asado encendida pa- | 120 min
neral/estofado rrilla
(cc;)stlcljlas dz Fria la carne durante unos minutos en
ge ado, redon- una sartén caliente. Afiada liquido. Intro-

0 superior, duzcalo en el horno.
flanco grueso)

P6 Rosbif, poco
hecho (coc- ~ 75 min
cién lenta)

/? E 2; bandeja
P7 Rosbif, al 1-1,5kg; Use sus cond_im_entos favoritqs o simple-
punto (coccién | piezas de 4 mente sal y pimienta con molienda fres- ~ 85 min
- ca. Fria la carne durante unos minutos
lenta) 5cm -
en una sartén caliente. Introduzcalo en el

P8 Rosbif, muy horno.
hecho (coc- ~ 130 min
cién lenta)

P9 Filete poco
hecho (coc- ~ 75 min
cion lenta) /'? E] 2 bandeja de hornear

_ . Use sus condimentos favoritos o simple-
- 0,5-1,5kg; - :

P10 | Filete, en su trozos de 5 - | mente sal y pimienta con molienda fres- )
punto (coccion | o ca. Fria la carne durante unos minutos ~ 90 min
lenta) en una sartén caliente. Introdtizcalo en el

horno.

P11 Filete hecho ~ 120 min
(coccion lenta)

Ternera®®

P12 | Asado de ter- 0_’8 - 1.5kg; /? E 2 fuente de asado encendida pa- ~ 80 min
nera (por piezas de 4 rrilla
Ejemg)lo, el cm de gro- Use sus especias favoritas. Afada liqui-

ombro) sor do. Asado cubierto.
Cerdo @ @
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Plato Peso Nivel/accesorio de la parrilla Duracion
P13 | Cerdo asado 1.5-2kg /2 2 fuente de asado encendida pa- | ~ 120 min
en el cuello o rrilla
en el hombro Después de la mitad del tiempo de coc-
cion, voltee la carne.
P14 Ce:ldo desmi- 1,5-2kg /? E 2 bandeja de hornear ~ 215 min
Igato (coccion Use sus especias favoritas. Dé la vuelta
enta) a la carne a la mitad del tiempo de coc-
cion para dorar uniformemente.
P15 | Lomo, fresco 1- 1’% kg5; /'? E] 2; fuente de asado en laparrilla ~ 55 min
trozos de 5 - Use sus especias favoritas.
6 cm
P16 | Costillas 2 - 3 kg; uti- E| 3 bandeja honda 90 min
llcefr_epueds- Afada liquido para cubrir la base de un
2053|nos e plato. Después de la mitad del tiempo de
-scm coccion, voltee la carne.
Cordero @
P17 | Plerna de cor- 1,’5 - 2kg; /‘? E| 2; fuente de asado en la bande- ~ 130 min
dero con hue- piezas de 7 ja
so -9cm Afada liquido. Después de la mitad del
tiempo de coccion, voltee la carne.
Aves &
P18 | Pollo entero f1 - 1.5kg; /7 Bl 244 200 mi cazuela sobre ban- |~ 60 min
resco deja de hornear
Use sus especias favoritas. Dele la vuel-
ta al pollo a la mitad del tiempo de coc-
cion para obtener un dorado uniforme.
P19 | Medio pollo 0,5-0,8 kg /? E| 3 bandeja de hornear ~ 40 min
Use sus especias favoritas.
P20 PeﬁhUQa de 180-2009 | A)[s][H 2 cazuela sobre parrilla ~ 25 min
poflo por pieza Use sus especias favoritas. Fria la carne
durante unos minutos en una sartén ca-
liente.
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Plato Peso Nivel/accesorio de la parrilla Duracion
P21 :\Illus;los de po- ) VLA=E bandeja de hornear ~ 30 min
0, frescos Si se marchan las patas de pollo marina-
das, ajuste la temperatura mas baja y
cocinelas mas tiempo.
P22 | Pato entero 2-3kg /‘? E 2 fuente de asado encendida pa- | ~ 100 min
rrilla
Use sus especias favoritas. Coloque la
carne en la fuente. Dé la vuelta al pato a
la mitad del tiempo de coccion.
P23 | Ganso entero 4-5kg /? E 2: bandeja honda ~ 110 min
Use sus especias favoritas. Coloque la
carne en la bandeja honda. Dele la vuel-
ta a la mitad del tiempo de coccion.
Otros
P24 | Pastel de car- 1 kg /? E| 2: parrilla ~ 60 min
ne Use sus especias favoritas.
Pescado &~
P25 Pescadc_: ente- 0,5-1kg /? E| 2 bandeja de hornear ~ 30 min
ro, al grill por pescado Llene el pescado con mantequilla y utili-
ce sus especias y hierbas favoritas.
P26 FiI:te de pes- B (][] 3 cazuela sobre parrilla 20 min
cado Use sus especias favoritas.
Horneado/postres dulces @ 2
P27 l’zrta de que- ) = 2; (& molde desmontable de 28 cm 90 min
en la parrilla
P28 | Tartade man- - (=12 l.4J 100 - 150 mI bandeja de hor- 60 min
zana near
P29 I::‘t: de man- - = 2; forma de pastel en la parrilla 40 min
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Plato Peso Nivel/accesorio de la parrilla Duracion
P30 | Pastel de - EH 2l 100- 150 mD pastel de 22 60 min
manzana cm en parrilla
P31 | Brownies 2 kg E| 3 bandeja honda 30 min
P32 z"agﬁa'e"laf - (=2 14 100 - 150 mi bandeja para 30 min
e chocolate magdalenas encendida parrilla
P33 | Pastel de ho- - = 2; molde de pan en la parrilla 50 min
gaza
Verduras / Guarniciones & ?§ .*
P34 | Patatas al 1kg E| 2; bandeja 50 min
horno Ponga las patatas enteras con piel en la
bandeja.
P35 | Aros 1kg E 3 bandeja de hornear forrado con 35 min
papel de hornear
Use sus especias favoritas. Corte las pa-
tatas en trozos.
P36 Ve.:lduras al 1-15kg E| 3 bandeja de hornear forrado con 30 min
gr papel de hornear
Use sus especias favoritas. Corte las
verduras en trozos.
P37 | Croquetas 0,5 kg E] 3: bandeja 25 min
congeladas ’
P38 | Pomos con- 0,75 kg |E| 3; bandeja 25 min
gelados ’
Gratinados, pan y pizza & & &
P39 | Lasafade 1-15kg E| 2 cazuela sobre parrilla 45 min
carne/verdura

con platos de
fideos secos
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Plato Peso Nivel/accesorio de la parrilla Duracion
P40 Pa:’atas grati- 1-1,5kg |E| 1 cazuela sobre parrilla 50 min
na das (patatas Gire el plato transcurrida la mitad del
crudas) tiempo de coccion.
P41 :—_‘izza frescay _ E E 2 l*:] 100 ml bandeja de hor- 15 min
ina near forrado con papel de hornear
P42 | Pizza fresca, _ E E 2; bandeja forrada con papel de 25 min
gruesa hornear
P43 | Quiche ° E| 2; molde de hornear en la parrilla 45 min
P44 B:guettte;l 0.8kg E E 3 s 150 ml bandeja de hor- 30 min
gl apata/pan near forrado con papel de hornear
anco Se necesita mas tiempo para el pan
blanco.
P45 T°°;° el gra- Tkg (][] 2 l+4) 150 ml bandeja de hor- 45 min
no /centeno near forrado con papel de hornear / pa-
pan oscuro rrilla
de grano en

molde de pan

8. FUNCIONES DEL RELOJ

8.1 Funciones de reloj

Funcioén de reloj

Aplicacion

Avisador. Al finalizar el tiempo, sonara la sefial acustica.

Tiempo de coccién. Cuando el temporizador finaliza, suena la sefal y

la funcién de coccién se detiene.

Tiempo de retardo. Para posponer el inicio y/o fin de la coccion.

Tiempo de funcionamiento. EI maximo es 23 h 59 min. Esta funcién no

influye en el funcionamiento del horno.

Para encender y apagar Tiempo de funcionamiento seleccione: Menu,

Ajustes.
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8.2 Cémo ajustar: Funciones de reloj

Como ajustar: Hora

Paso 1 Paso 2 Paso 3
1,
Para cambiar la hora, acceda al menu y . .
seleccione Ajustes, Hora. Ajuste el reloj Pulse: OK.
Como ajustar: Avisador
Paso 1 Paso 2 Paso 3
NP La pantalla NV
1k muestra: ( \ R~
0:00
Pulse: O, Ajustar la Avisador Pulse: OK
@ El temporizador comienza la cuenta atras inmediatamente.
Como ajustar: Tiempo de coccion
Paso 1 Paso 2 Paso 3 Paso 4
N/ L
(’ \ -N- La pantalla ( A\ -N-
@ muestra: Q
0:00
EI f ., STOP
IJa una funcion Pulse repetida- i i
de coccion y la p Ajuste el tiempo puise: OK.

temperatura.

mente: @

de coccion.

@ El temporizador comienza la cuenta atras inmediatamente.
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Como ajustar: Tiempo de retardo

Paso 1 Paso 2
\ Mo La pan-
( talla
mues-
tra: la
hora
Selec- Pulsere- | (I
- INI-
C|on(_3’la petida- clo
funcion mente:
de coc- N
cion. O

Paso 3 Paso 4
1\,
(l _‘ﬂ_
Ajuste la Pulse:
h_ora_ de oK
inicio.

La pan-
talla

muestra:

@ pa-

RAR

Paso 5 Paso 6
1\,
( ] _F_
'?;J'UStZ'a Pulse:
ora de
fin. OK.

@ El temporizador empieza a contar hacia atras a una hora programada.

9. INSTRUCCIONES DE USO: ACCESORIOS

9.1 Insercion de accesorios

Una pequeha muesca en la parte superior aumenta la seguridad. Las hendiduras también son
dispositivos antivuelco. El borde elevado que rodea la bandeja evita que los utensilios de
cocina resbalen de la parrilla.

Parrilla:

Inserte la parrilla entre las guias del carril y
asegurese de que las hendiduras apuntan

hacia abajo.
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Bandeja / Bandeja honda:

carril de apoyo.

Introduzca la bandeja entre las guias del

encima.

Parrilla, Bandeja / Bandeja honda:
Posicione la bandeja entre las guias del
carril de apoyo y la parrilla en las guias de

%

W

a8

\

9.2 Sonda térmica

Sonda térmica- mide la temperatura dentro de los alimentos.

Debe ajustar dos temperaturas:

C

La temperatura del horno.

s

La temperatura interna.

Para obtener un resultado de coccién 6ptimo:

Los ingredientes deben estar
a temperatura ambiente.

No debe utilizarse para
platos liquidos.

Durante la cocciéon debe permane-
cer en el plato.

Instrucciones de uso: Sonda térmica

Paso 1 Encienda el horno.

Paso 2 Programe una funcién de coccién y, si es necesario, la temperatura del horno.

Paso 3 Introduzca: Sonda térmica.
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Carne, aves y pescado Estofado
Inserte la punta Sonda térmica en el centro Inserte la punta de Sonda térmica exactamente
de la carne o el pescado, en la parte mas en el centro del estofado. Sonda térmica La son-
gruesa si es posible. Asegurese de que al da térmica debe mantenerse estable en un lugar
menos 3/4 partes de Sonda térmica estan durante el horneado. Para ello, Usela con un ali-
dentro del alimento. mento sélido. Utilice el borde de la bandeja de

horneado para sostener el asa de silicona de
Sonda térmica. La punta de Sonda térmica no to-
que la base de una bandeja de hornear.

>
7

/1

.

' v
-
g ’.\-\-\—P\‘\\\\\\\\,

i

Paso 4 Enchufe Sonda térmica en la toma de la parte frontal del horno.
La pantalla muestra la temperatura actual de: Sonda térmica.

Paso 5 /? - pulse para ajustar la temperatura interna de la sonda.

Paso 6 oK. pulse para confirmar.
Cuando los alimentos alcancen la temperatura programada, sonara una sefial acusti-
ca. Puede finalizar o continuar la coccion para asegurarse de que los alimentos estén
correctamente cocinados.

Paso 7 Desconecte Sonda térmica el enchufe de la toma y saque el plato del horno.

/\  ADVERTENCIA!
Existe riesgo de quemaduras Sonda térmica se calienta. Tenga mu-
cho cuidado al desconectarla y retirarla del alimento.

111/716



FUNCIONES ADICIONALES

10. FUNCI

ONES ADICIONALES

10.1 Bloqueo

Esta funciéon impide que se produzca accidentalmente un cambio de la funcién de horno.

Enciéndala cuando el horno funcione: la coccién ajustada continda, el panel de control esta blo-

queado.

Enciéndala cuando el horno esta apagado; el horno no se puede encender, el panel de control

esta blogueado.

5

oK

AN

OOK - mantenga pulsado pa-
ra activar la funcion.

Suena una sefal.

@OK - mantenga pulsado para
apagarla.

@ 3x EI - parpadea cuando se enciende el bloqueo.

10.2 Desconexion automatica

Por motivos de seguridad, el horno se desactiva transcurrido un tiempo si una funcion de

coccion esta en funcionamiento y no se modifica ningun ajuste.

(°C)

@ (h)

30-115 12.5

120 - 195 8.5

200 - 245 5.5
250 - maximo 3

La funcién de desconexiéon automatica no funciona con las siguientes funciones: Luz, Sonda
térmica, Tiempo de retardo.

10.3 Ventilador de enfriamiento

Cuando el horno funciona, el ventilador de enfriamiento se pone en marcha automaticamente
para mantener frias las superficies del horno. Una vez apagado el horno, el ventilador sigue
funcionando hasta enfriarlo totalmente.

11. CONSEJOS

11.1 Horneado himedo + ventilador
Para obtener el mejor resultado, siga las recomendaciones de la tabla siguiente.
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CONSEJOS

¥ = B |k |©
\ uuru
(°C) (min)
Rollitos dulces, bandeja o bandeja honda | 180 2 20-30
16 piezas
Rollitos, 9 piezas bandeja o bandeja honda | 180 2 30 -40
Pizza congelada, parrilla 220 2 10-15
0,35 kg
Brazo de gitano bandeja o bandeja honda | 170 2 25-35
Brownie bandeja o bandeja honda | 175 3 25-30
Soufflé, 6 piezas ramekin ceramico sobre 200 3 25-30
parrilla
Base de masa molde de base sobre pa- | 180 2 15-25
brisé rrilla
Tarta Victoria bandeja de hornear so- 170 2 40 - 50
bre parrilla
Pescado pocha- bandeja o bandeja honda | 180 3 20-25
do, 0,3 kg
Pescado entero, bandeja o bandeja honda | 180 3 25-35
0,2 kg
Filete de pesca- molde para pizza sobre 180 3 25-30
do, 0,3 kg parrilla
Carne pochada, bandeja o bandeja honda | 200 3 35-45
0,25 kg
Shashlik, 0,5 kg bandeja o bandeja honda | 200 3 25-30
Galletas, 16 pie- bandeja o bandeja honda | 180 2 20-30
zas
Mostachones de bandeja o bandeja honda | 180 2 25-35
almendra, 24 pie-
zas
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¥ = & 1 O
\ uuru

(°C) (min)
Muffins, 12 pie- bandeja o bandeja honda | 170 2 30-40
zas
Tarta salada, 20 bandeja o bandeja honda | 180 2 25-30
piezas
Galletas crujien- bandeja o bandeja honda | 150 2 25-35
tes de masa que-
brada, 20 piezas
Tartaletas, 8 pie- bandeja o bandeja honda | 170 2 20-30
zas
Verduras pocha- bandeja o bandeja honda | 180 3 35-45
das, 0,4 kg
Tortilla vegetaria- | molde para pizza sobre 200 3 25-30
na parrilla
Verduras medite- bandeja o bandeja honda | 180 4 25-30
rraneas, 0,7 kg

11.2 Horneado humedo + ventilador - accesorios recomendados

Utilice molde y recipientes oscuros y mates. Tiene mejor absorcion del calor que los platos de

color claro y brillantes.

 ~

Bandeja para pizza

Bandeja para hornear

Ramequines

Molde para base

Oscuro, mate
28 cm de diametro

Oscuro, mate
26 cm de diametro

Ceramica
8 cm de dia-
metro, 5 cm de
altura

Oscuro, mate
28 cm de diametro

11.3 Tablas de coccién para organismos de control

Informacion para institutos de pruebas

Pruebas realizadas de conformidad con IEC 60350-1.
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s = | O @
O o
(°C) (min)
Pasteli- Coccién Bandeja 3 170 20-30 -
llos, 20 convencio-
unida- nal
des por
bandeja
Pasteli- Aire calien- | Bandeja 3 150 - 20-35 -
llos, 20 te 160
unida-
des por
bandeja
Pasteli- Aire calien- | Bandeja 2y4 150 - 20-35 -
llos, 20 te 160
unida-
des por
bandeja
Tartade | Coccién Parrilla 2 180 70 -90 -
manza- convencio-
na, 2 nal
moldes,
@20 cm
Tartade | Aire calien- | Parrilla 2 160 70-90 -
manza- te
na, 2
moldes,
@20 cm
Bizco- Coccién Parrilla 2 170 40 - 50 Precaliente el hor-
cho, convencio- no 10 minutos.
molde nal
de re-
posteria
@26 cm
Bizco- Aire calien- | Parrilla 2 160 40 - 50 Precaliente el hor-
cho, te no 10 minutos.
molde
de re-
posteria
@26 cm
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¥ = B O @
| B =
(°C) (min)
Bizco- Aire calien- | Parrilla 2y4 160 40 - 60 Precaliente el hor-
cho, te no 10 minutos.
molde
de re-
posteria
@26 cm
Mante- Aire calien- | Bandeja 3 140 - 20-40 -
cados te 150
Mante- Aire calien- | Bandeja 2y4 140 - 25-45 -
cados te 150
Mante- Coccién Bandeja 3 140 - 25-45 -
cados convencio- 150
nal
Tosta- Grill Parrilla 4 max. 2 -3 mi- Precaliente el hor-
das, 4 - nutos el no 3 minutos.
6 trozos primer la-
do;2-3
minutos
el segun-
do
Hambur- | Grill Parrilla y 4 max. 20-30 Coloque la parrilla
guesa grasera en el cuarto nivel
de vacu- y la grasera en el
no, 6 tercer nivel del
trozos, horno. De la vuel-
0,6 kg ta ala comida a la
mitad del tiempo
de coccion.
Precaliente el hor-
no 3 minutos.

12. MANTENIMIENTO Y LIMPIEZA

/I ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre seguridad.
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MANTENIMIENTO Y LIMPIEZA

12.1 Notas sobre la limpieza

<

Agentes lim-
piadores

Limpie la parte delantera del horno con un pafio suave humedecido en agua
templada y jabén suave.

Utilice un producto de limpieza para limpiar las superficies metalicas.

Limpie las manchas con un detergente suave.

Limpie el interior después de cada uso. La acumulacion de grasa u otros resi-
duos puede provocar un incendio.

[

La humedad puede llegar a condensarse en el horno o en los paneles de cris-
tal. Para reducir la condensacion, ponga en funcionamiento el horno 10 minutos

Uso diario antes de cocinar. No guarde la comida en el horno mas de 20 minutos. Seque
el interior con un pafio suave después de cada uso.
Limpie todos los accesorios después de cada uso y déjelos secar. Use un pafio
e, suave humedecido en agua caliente y detergente suave. No lave los accesorios
W en el lavavajillas
. No limpie los accesorios no adherentes utilizando un limpiador abrasivo ni obje-
Accesorios

tos afilados.

12.2 Cémo limpiar: Relieve de la cavidad
Limpie el relieve del interior

Paso 1 Paso 2 Paso 3
Vertir: 250 ml de vinagre blan- | Deje que el vinagre disuelva Limpie la cavidad con agua
co en el relieve del interior. los restos de cal a temperatu- templada y un pafio suave.
Use como maximo un 6% de ra ambiente durante 30 minu-
vinagre sin aditivos. tos.

Para la funcion: SteamBakelimpie el horno cada 5 a 10 ciclos de coccion.

12.3 Cémo quitar: Carriles de apoyo

Para limpiar el horno, retire los carriles de apoyo.
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Paso 1 Apague el horno y espere a
que esté frio.

Paso 2 Tire de la parte delantera del
carril de apoyo para separarlo
de la pared lateral.

Paso 3 Tire del extremo trasero del ca- |

rril de apoyo para separarlo de 1 ——
3/; ‘

TIL0T

la pared y extraigalo.

Paso 4 Instale los carriles de apoyo en

el orden inverso.

Los pasadores de retencion de @, ‘
los carriles telescopicos deben

apuntar hacia delante.

12.4 Instrucciones de uso: Limpieza pirolitica

Limpie el horno con Limpieza pirolitica.

A ADVERTENCIA!
Existe riesgo de quemaduras.

/\  PRECAUCION!
Si hay otros aparatos instalados en el mismo armario, no los utilice al mismo
tiempo que esta funcién. El horno podria dafarse.

Antes de Limpieza pirolitica:

Apague el horno y espere | Retire todos los accesorios del Limpie el suelo del horno y la
a que esté frio. horno. puerta interior de cristal con agua
templada, un pafo suave y de-
tergente suave.

Limpieza pirolitica

Paso 1 Acceda al menu: Limpieza rrrr/
Opciodn Duracién
C1 - Limpieza ligera 1h
C2 - Limpieza normal 1 h 30 min
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Limpieza pirolitica

C3 - Limpieza a fondo 2 h 30 min
Paso 2 OK: pulse para seleccionar el programa de limpieza.
Paso 3 oK. pulse para comenzar la limpieza.
Paso 4 Tras la limpieza, gire el mando de las funciones de coccién hasta la
posicién de apagado.

@ Durante la limpieza, la bombilla del horno esta apagada.

Cuando el horno alcanza la temperatura programada, la puerta se bloquea. Hasta que la puerta

se abra, la pantalla mostrara: El

Cuando termina la limpieza:

Apague el horno y espere Seque el interior con un pafio Retire los residuos de la parte in-
a que esté frio. suave. ferior del interior.

12.5 Aviso de limpieza

El horno le recuerda que debe limpiarlo con la limpieza pirolitica.

Para desactivar el aviso, pulse la tecla Menu y

mf parpadea en la pantalla durante 5 -
parpaciea en 'a pania’a curante » ssgun seleccione Ajustes, Aviso de limpieza.

dos después de cada sesion de coccion.

12.6 Como quitar e instalar: Puerta

La puerta del horno tiene tres paneles de cristal. Retire la puerta del horno y los paneles
internos de cristal para limpiarlos. Lea las instrucciones completas de "Extraccién e instalacion
de la puerta" antes de retirar los paneles de cristal.

& PRECAUCION!
No utilice el aparato sin los paneles de cristal.
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Paso 1 Abra completamente la puerta y loca-
lice la bisagra del lado derecho de la
puerta.

Paso 2 Utilice un destornillador para levantar
y girar completamente la palanca de
la bisagra derecha.

Paso 3 Localice la bisagra del lado izquierdo
de la puerta.

Paso 4 Levante y gire completamente la pa-
lanca de la bisagra izquierda.

Paso 5 Cierre la puerta del horno a medio ca-
mino hasta la primera posicién de
apertura. A continuacion levante la
puerta y tire hacia adelante para de-
sencajarla.

Paso 6 Coloque la puerta sobre una superfi-
cie estable y protegida por un pafo

suave.

Paso 7 Sujete por ambos lados el acabado
de la puerta (B), situado en el borde
superior de ésta, y empuje hacia den-
tro para soltar el sello de resorte.

Paso 8 Tire del borde de la puerta hacia de-
lante para desengancharla.

Paso 9 Sujete los paneles de la puerta de
cristal por el borde superior y extrai-
galos uno a uno con cuidado. Empie-
ce por el panel superior. Asegurese
de que el cristal se desliza completa-
mente fuera de los soportes.
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Paso 10 | Limpie los paneles de cristal con
agua y jabon. Seque los paneles de
cristal con cuidado. No limpie los pa-
neles de cristal en el lavavajillas.

Paso 11 | Después de la limpieza, instale el pa-
nel de vidrio y la puerta del horno.

Asegurese de que vuelve a colocar los pane-
les de cristal (A y B) en el orden correcto.
Compruebe el simbolo/la ilustracion del lado
del panel de cristal, cada uno de los paneles
de cristal es distinto para facilitar el montaje y
desmontaje.

Al instalarlo correctamente, el acabado de la
puerta hace clic.

Asegurese de que coloca el panel de cristal
central en los soportes correctamente.

12.7 Como cambiar: Bombilla

ADVERTENCIA!
Riesgo de descarga eléctrica.
La lampara puede estar caliente.

Coja siempre la bombilla halégena con un pafio para evitar quemar los residuos de grasa.

Antes de reemplazar la bombilla:

Paso 1 Paso 2 Paso 3
Apague el horno. Espere has- Desconecte el horno de la Coloque un pafio en el fondo
ta que el horno esté frio. red. de la cavidad.
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Bombilla trasera

Paso 1 Gire la tapa de cristal para extraerla.

Paso 2 Limpie la tapa de cristal.

Paso 3 Cambie la bombilla por otra apropiada termorresistente hasta 300 °C.
Paso 4 Instale la tapa de cristal.

13. SOLUCION DE PROBLEMAS

/\  ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre seguridad.

13.1 Qué hacer si...

En cualquier caso no incluido en esta tabla, por favor contacte con un Centro de Servicio

Autorizado.

El horno no se enciende o no se calienta

Problema Compruebe que...

La placa no se enciende o no funciona. La batidora esta bien conectada a la red eléc-
trica.

El horno no se calienta. El apagado automatico esta desactivado.

El horno no se calienta. La puerta del horno estéa cerrada.

El horno no se calienta. No ha saltado el fusible.

El horno no se calienta. El icono del candado esta apagado.

Componentes

Problema Compruebe que...

La bombilla esta apagada. Horneado humedo + ventilador - esta encendi-
do.

La bombilla no funciona. La bombilla se ha fundido.

La Sonda térmica no funciona. El enchufe de la Sonda térmica esta completa-
mente insertado en el enchufe.
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Codigo de error

La pantalla muestra... Compruebe que...

Err C2 Ha eliminado el Sonda térmica enchufe de la
toma.

Err C3 La puerta del horno estéa cerrada o el cierre de

la puerta no esta roto.

F102 La puerta del horno estéa cerrada.

F102 El cierre de la puerta no esta roto.

00:00 Se ha producido un corte de corriente. Ajuste
la hora.

Si la pantalla muestra un codigo de error que no esta en esta tabla, apague y encienda el fusible
de la vivienda para reiniciar el horno. Si el cédigo de error se repite, contacte con un Centro de
servicio autorizado.

Limpieza

Problema Compruebe que...

El agua se sale del gofrado de la cavidad. Hay demasiada agua en el gofrado de la cavi-
dad.

13.2 Datos de servicio

Si no logra subsanar el problema, pongase en contacto con su distribuidor o un centro de
servicio técnico autorizado.

Los datos que necesita para el Centro de servicio técnico se encuentran en la placa de
caracteristicas. La placa de caracteristicas se encuentra en el marco delantero del interior del
horno. No retire la placa de caracteristicas de la cavidad del horno.

Se recomienda escribir los datos aqui:

Modelo (MOD): | e

Numero de producto (PNC) | e

Numero de serie (S.N.)
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14. EFICACIA ENERGETICA

14.1 Informacion del producto y hoja de informacién del producto*

Nombre del proveedor Electrolux
EODG6P77X 949499846
Identificacion del modelo EODG6P77Z 949499847
KODDP77X 949499845
indice de eficiencia energética 81.2
Clase de eficiencia energética A+

Consumo de energia con una carga estandar, modo con- | 0.93 kWh/ciclo
vencional

Consumo de energia con una carga estandar, modo de 0.69 kWh/ciclo
ventilador forzado

Numero de cavidades 1

Fuente de energia Electricidad

Volumen 72L

Tipo de horno Horno empotrable
EOD6P77X 33.0kg

Masa EOD6P77Z 33.0 kg
KODDP77X 32.8 kg

* Para la Union Europea segun los Reglamentos de la UE 65/2014 y 66/2014.

Para la Republica de Bielorrusia segun STB 2478-2017, apéndice G; STB 2477-2017, anexos Ay
B.

Para Ucrania segun 568/32020.

La clase de eficiencia energética no es aplicable a Rusia.

EN 60350-1 - Aparatos electrodomésticos de coccion - Parte 1: Gamas, hornos, hornos de vapor
y grills - Métodos de medida del rendimiento.
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14.2 Ahorro energético

El horno tiene caracteristicas que le ayudan a ahorrar energia durante la cocina de
cada dia.

Asegurese de que la puerta del horno esta cerrada cuando el horno funciona. No abra la
puerta del horno muchas veces durante la coccion. Mantenga limpia la junta de la puerta y
asegurese de que esta bien fijada en su posicion.

Utilice utensilios de cocina de metal para mejorar el ahorro energético.

En la medida de lo posible, no precaliente el horno antes de cocinar.

Reduzca al maximo el tiempo entre horneados cuando prepare varios platos de una vez.
Coccion con ventilador

En la medida de lo posible, utilice las funciones de coccidn con ventilador para ahorrar energia.
Calor residual

La bombilla y el ventilador siguen funcionando. Al apagar el horno la pantalla mostrara el calor
residual. El calor puede emplearse para mantener caliente los alimentos.

Para una duracion de la coccion superior a 30 minutos, reduzca la temperatura del horno un
minimo de 3 - 10 minutos antes de que transcurra el tiempo de coccion. El calor residual dentro
del horno seguira cocinando.

Utilice el calor residual para calentar otros platos.

Mantener calientes los alimentos

Si desea utilizar el calor residual para mantener calientes los alimentos, seleccione el ajuste de
temperatura mas bajo posible. El indicador de calor residual o la temperatura aparecen en la
pantalla.

Coccion con la bombilla apagada

Apague la luz mientras cocina. Enciéndala unicamente cuando la necesite.

Horneado humedo + ventilador

Funciéon disefiada para ahorrar energia durante la coccion.

Cuando utilice esta funcion, la lampara se apagara automaticamente después de 30 segundos.
Puede volver a encender la luz, pero de este modo reducira el ahorro energético esperado.

15. ESTRUCTURA DEL MENU
15.1 Menu

ON —_
— - seleccione para acceder al Menu.

Menu estructura

Coccion asistida ‘/3 Limpieza mr/ Ajustes '{«6,}‘

Paso 1 Paso 2 Paso 3 Paso 4 Paso 5
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MR

N

N

¥

Nl

— OK 01-012 OK
Seleccione la Confirmar ajus- Seleccione el Confirmar ajus- | Aluste el valory
Menu, Ajustes. te. ajuste. te. pulse OK
Ajustes
o1 Hora Cambiar 02 Brillo de la pantalla 1-5
03 Tono de teclas 1 - Pitido 04 | Volumen del timbre 1-4
2 - Haga clic
3 - Sonido
apagado
05 Sonda térmica Accion 1-Alarmay 06 Tiempo de funciona- | Encendido/
parada miento Apagado
2 - Alarma
o7 Luz Encendido/ 08 Calentamiento rapi- Encendido/
Apagado do Apagado
09 Aviso de limpieza Encendido/ 010 | Modo demostracion Codigo de ac-
Apagado tivacion. 2468
011 | Versién del software Comprobar 012 | Restaurar todos los Si/No
ajustes

16. ASPECTOS MEDIOAMBIENTALES

. . ’ A . .
Recicle los materiales con el simbolo TP. Coloque el material de embalaje en los contenedores
adecuados para su reciclaje. Ayude a proteger el medio ambiente y la salud publica, asi como
a reciclar residuos de aparatos eléctricos y electronicos. No deseche los aparatos marcados

con el simbolo i junto con los residuos domésticos. Lleve el producto a su centro de reciclaje
local o pdngase en contacto con su oficina municipal.
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MOTLEME TEILE

Taname, et ostsite Electroluxi seadme. Olete valinud toote, mille loomisel on rakendatud
pikaaegset professionaalset kogemust ja innovatsiooni. Geniaalne ja stiilne, loodud teile
moeldes. Selle kasutamisel voite olla alati kindel, et tulemused on suureparased.

Tere tulemast Electroluxi kasutajate hulka.

Kulastage meie veebisaiti, kust leiate

nduandeid, brosuure, térkeotsingu, remondi- ja hooldusteavet:
www.electrolux.com/support

Paremaks teeninduseks registreerige oma toode aadressil
www.registerelectrolux.com

Ostke oma seadmele lisaseadmeid, tarvikuid ja originaalvaruosi aadressil
www.electrolux.com/shop

Téaiendavate retseptide, ndpundidete ja térkeotsingu juhendi saamiseks laadige alla
rakendus My Electrolux Kitchen.

Z Available on the }\. GETITON
« App Store P> Google Play

KLIENDITEENINDUS JA HOOLDUS

Alati tuleb kasutada originaalvaruosi.

Volitatud teeninduskeskusesse pdérdumisel peaksid teil olema varuks alljargnevad andmed:
mudel, PNC, seerianumber.

Teave on toodud andmeplaadil.

& Hoiatused / Ettevaatusabinoud — ohutusteave
® Uldine teave ja vihjed
Keskkonnateave

<) ()
HoO®

Jaetakse digus teha muutusi.

SISUKORD
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2. OHUTUSJUHISED.........ccoocmrrrreeeerreecans 3.2 Seadme kinnitamine

2.1 Paigaldamine kOOgIMOODIISSE. ..o
2.2 Elektrilhendus..........ccccoeienene 131 4. TOOTE KIRJELDUS..........

2.3 Kasutamine
2.4 Puhastus ja hooldus
2.5 PurolGudspuhastamine.................. 133
2.6 Sisevalgustus.........cccccevcvveerennnnn. 134

4.1 Uldine (levaade
4.2 Lisatarvikud...............ccooeeeiiinnnnns

127/716



OHUTUSINFO

5. AHJU SISSE- JA VALJALULITAMINE...137

5.1 Sissellkatavad nupud.................. 137
5.2 Juhtpaneel...........ccccceiiiieiinnnn. 137
6. ENNE ESIMEST KASUTAMIST.............. 138
6.1 Esmane puhastamine.................. 138
6.2 Algne eelkuumutamine................ 139
7. IGAPAEVANE KASUTAMINE................. 139
71

Kuidas seadistada: Kiipsetusreziimid 139

7.2 Kupsetusreziimid............c.cccceeee.. 140
7.3 Markused: Niiske kupsetus
oY o] 1o [o] 110 [ F- F 141
7.4 Kuidas seadistada:
Juhendatud kiipsetamine................... 142
7.5 Juhendatud kipsetamine............. 142
8. KELLA FUNKTSIOONID...........cccceemmmrenn 148
8.1 Kella funktsioonid......................... 148
8.2 Kuidas seadistada:
Kella funktsioonid............ccccouvvvveenee.... 148
9. KUIDAS KASUTADA: TARVIKUD.......... 149
9.1 Tarvikute sisestamine.................. 149
9.2 TOIdUSENSOT ... 150
10. LISAFUNKTSIOONID...........ccoeeccnnmnenees 152
10.1 LUKK. ..o 152
10.2 Automaatne valjalllitus.............. 152
10.3 Jahutusventilaator...................... 153
1. A OHUTUSINFO

11. VIHJEID JA NAPUNAITEID.................. 153
11.1 Niiske kipsetus poorddhuga..... 153
11.2 Niiske kipsetus p66rddhuga —
soovitatavad lisatarvikud.................... 154
11.3 Klpsetustabelid
testimisasutustele.............cccoccceeennne 155

12. PUHASTUS JA HOOLDUS................... 156
12.1 Juhised puhastamiseks............. 157

12.2 Kuidas puhastada: Veeslvend.. 157
12.3 Kuidas eemaldada: restitoed .... 157
12.4 Kuidas kasutada:
Pdrolldspuhastamine............cccccoee 158
12.5 Puhastamise meeldetuletus....... 159
12.6 Kuidas eemaldada ja

paigaldada: UKs..........ccccovveiniiinennnns 159
12.7 Kuidas asendada: lamp............. 161
13. VEAOTSING.......cccirrrrrrer e 162
13.1 Mida teha, Kui.......ccccceeiieniene 162
13.2 Hooldusandmed..............ccoee.... 163
14. ENERGIATOHUSUS........ccoceveeereencnne 164
14.1 Tooteinfo ja toote infoleht™......... 164
14.2 Energia kokkuhoid..................... 165
15. MENUU STRUKTUUR.......ccocereecencnne 165
151 MenUU.....ccovvveiieeieeeee e 165
16. JAATMEKAITLUS...........coooovvevee. 166

Enne seadme paigaldamist ja kasutamist lugege kaasasolev
juhend tahelepanelikult labi. Tootja ei vota endale vastutust
vigastuste voi varalise kahju eest, mis on tingitud
paigaldusnduete eiramisest voi vaarast kasutusest. Hoidke
kasutusjuhend kindlas kohas alles, et saaksite seda vajadusel

vaadata.

1.1 Laste ja haavatavate inimeste turvalisus

- Vahemalt 8-aastased ja vanemad lapsed ning piiratud
fuusiliste, sensoorsete voi vaimsete voimete voi vaheste
kogemuste ja teadmistega isikud tohivad seda seadet
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kasutada jarelevalve all voi kui neid on dpetatud seadet
ohutul viisil kasutama ja moistma kaasnevaid ohte. Lapsed
vanuses kuni 8 aastat ning raske voi vaga keerulise
puudega isikud tuleks hoida seadmest eemal, kui neil ei saa
pidevalt silma peal hoida.

- Tuleb jalgida, et lapsed ei mangiks seadmega ega.

- Hoidke pakendimaterjal lastele kattesaamatus kohas ja
korvaldage see nouetekohaselt.

- HOIATUS: Seade ja selle juurde kuuluvad osad lahevad
kasutamise ajal kuumaks. Hoidke lapsed ning
lemmikloomad td6tavast ja jahtuvast seadmest eemal.

- Kui seadmel on olemas laste ohutusseade, tuleks see sisse
lUGlitada.

- Lapsed ei tohi ilma jarelvalveta seadet puhastada ega
hooldustoiminguid labi viia.

1.2 Uldine ohutus

- See seade on ette nahtud ainult toidu valmistamiseks.

. See seade on ettenahtud kasutamiseks kodumajapidamise
siseruumides.

- Seda seadet voib kasutada kontorites, hotellide
kulalistetubades, hommikusoogiga kulalistetubades,
talumajapidamistes ja muudes sarnastes majutusruumides,
kui selline kasutamine ei Uleta (keskmist) kodumajapidamise
kasutuskoormusi.

. Seadme paigaldamine ja toitekaablit vahetamine on lubatud
ainult kvalifitseeritud elektrikule!

. Arge kasutage seadet enne, kui see on kddgimooblisse
sisse ehitatud.

- Enne mis tahes hooldustdid ihendage seade vooluvorgust
lahti.

- Kui toitejuhe on vigastatud, laske see elektriohutuse
tagamiseks valja vahetada tootja, selle volitatud
hoolduskeskuse voi vastavat kvalifikatsiooni omava isiku
poolt.

129/716



OHUTUSJUHISED

HOIATUS: Elektrildogi tekkimise valtimiseks veenduge, et
seade on enne lambi vahetamist valja lulitatud.
HOIATUS: Seade ja selle juurde kuuluvad osad l&ahevad
kasutamise ajal kuumaks. Olge ettevaatlik, et te
kUtteelemente ei puutuks.

- Tarvikute voi ahjundude eemaldamiseks vOi sisestamiseks
kasutage alati ahjukindaid.

Kasutage ainult selle seadme jaoks soovitatud
toidutermomeetrit (sisetemperatuuri andurit).

- Ahjuriiuli tugede eemaldamiseks tommake esmalt riiulitoe
esiots ja seejarel tagumine ots kulgseina kuljest lahti.
Asetage ahjuresti toed tagasi vastupidises jarjekorras.

. Arge kasutage seadme puhastamiseks aurupuhastit.

. Arge kasutage klaasukse puhastamiseks
abrasiivpuhastusvahendid voi teravad metallkaabitsad, sest
need voivad klaasi pinda kriimustada, mille tagajarjel voib
see puruneda.

Enne puroludtilist puhastamist eemaldage ahjust kdik
tarvikud ja uleliigsed setted/valjavalgunud vedelik.

2. OHUTUSJUHISED

2.1 Paigaldamine

/I HOIATUS!
Seadet tohib paigaldada ainult kvalifitseeritud tehnik.

Eemaldage kdik pakkematerjalid.
Kahjustatud seadet ei tohi paigaldada ega kasutada.
» Jargige seadmega kaasasolevaid paigaldusjuhiseid.
Kuna seade on raske, olge selle liigutamisel ettevaatlik. Kasutage téokindaid ja kinnisi
jalandusid.
+ Arge tdmmake seadet kaepidemest.
Paigaldage seade ohutusse ja sobivasse kohta, mis vastab paigaldusnéuetele.
» Tagage minimaalne kaugus muudest seadmetest ja moobliesemetest.
Enne seadme paigaldamist kontrollige, kas ahjuuks avaneb takistusteta.
Seade on varustatud elektrilise jahutusstisteemiga. See tuleb Ghendada
elektritoitestisteemiga.
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Kapi minimaalne kdrgus (t66pinna all asuva kapi 590 (600) mm
minimaalne korgus)

Kapi laius 560 mm
Kapi stigavus 550 (550) mm
Seadme esiosa korgus 594 mm
Seadme tagaosa korgus 576 mm
Seadme esiosa laius 595 mm
Seadme tagaosa laius 559 mm
Seadme sligavus 569 mm
Sisseehitatud seadme sligavus 548 mm
Sligavus avatud uksega 1022 mm
Ventilatsiooniava minimaalne suurus. Ava asub 560x20 mm
pdhja tagumises osas

Toitejuhtme pikkus. Juhe asub tagumisel kiljel pa- 1500 mm
rempoolses nurgas

Kinnituskruvid 4x25 mm

2.2 Elektrilihendus

& HOIATUS!
Tulekahju- ja elektrildogioht!

» Kaoik elektriihendused peab teostama kvalifitseeritud elektrik.

» Seade peab olema maandatud.

» Kontrollige, kas andmeplaadil olevad elektriandmed vastavad teie kohaliku vooluvdrgu
naitajatele.

+ Kasutage alati nduetekohaselt paigaldatud elektriohutut pistikupesa.

+ Arge kasutage mitmikpistikuid ega pikenduskaableid.

* Veenduge, et te ei vigastaks toitepistikut ega -juhet. Kui seadme toitekaabel tuleb valja
vahetada, siis pé6rduge meie hoolduskeskusse.

» Jalgige, et toitejuhe ei puutuks vastu seadme ust ega oleks uksele I&hedal voi seadme all
olevas nisis, eriti siis, kui seade t66tab voi uks on kuum.

» Isoleeritud ja isoleerimata osad peavad olema kinnitatud nii, et neid ei saaks ilma
todriistadeta eemaldada.
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+ Uhendage toitepistik seinakontakti alles parast paigalduse I6puleviimist. Veenduge, et parast
paigaldamist sailib juurdepaas toitepistikule.

» Kui seinakontakt logiseb, arge pange sinna toitepistikut.

» Seadet vooluvorgust eemaldades arge tdmmake toitekaablist. Votke alati kinni pistikust.

+ Kasutage ainult 6igeid isolatsiooniseadiseid: kaitsellliteid, kaitsmeid (keermega kaitsmed
tuleb pesast eemaldada), maalekkevoolu kaitsmeid ja kontaktoreid.

+ Seadme Uhendus vooluvdrguga tuleb varustada mitmepooluselise isolatsiooniseadisega.
Isolatsiooniseadise lahutatud kontaktide vahemik peab olema vahemalt 3 mm.

* Enne toitejuhtme pistikusse sisestamist sulgege korralikult seadme uks.

» Seadmega kaasnevad toitekaabel ja toitepistik.

Kaabilitiitibid, mis sobivad paigaldamiseks v6i asendamiseks Euroopas:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, H05 V2V2-F (T90), H05 BB-F

Kaabli ristldike pindala peab vastama andmesildil naidatud koguvoimsusele. Vt ka tabelit:

Koguvéimsus (W) Kaabli ristloige (mm?)
max 1380 3x0.75

max 2300 3x1

max 3680 3x1.5

Maandusjuhe (roheline/kollane kaabel) peab olema 2 cm pikem kui faasi- ja nullkaablid (sinine
ja pruun kaabel).

2.3 Kasutamine

HOIATUS!
Vigastuse, poletuse, elektrildogi voi plahvatuse oht!

+ Arge muutke seadme tehnilisi omadusi.

* Veenduge, et ventilatsiooniavad pole kinni.

+ Arge jatke todtavat seadet jarelvalveta.

» Deaktiveerige seade iga kord parast kasutamist.

+ Olge seadme tdotamise ajal ukse avamisega ettevaatlik. Kuum &hk vdib vabaneda.

+ Arge kasutage seadet margade katega ega veega kokku puutudes.

+ Arge avaldage avatud uksele survet.

+ Arge kasutage seadet t66- ega hoiupinnana.

» Avage seadme uks ettevaatlikult. Koostisosade kasutamine koos alkoholiga vaib tekitada
alkoholi ja 6hu segu.

+ Arge laske ukse avamisel sddemetel ega lahtisel leegil seadmega kokku puutuda.

+ Arge pange tuleohtlikke v&i tuleohtliku ainega margunud esemeid seadmesse, selle
lahedusse ega peale.
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/I HOIATUS!
Seadme vigastamise voi kahjustamise oht!

» Emailkihi kahjustamise v6i varvimuutuse arahoidmiseks:
— arge pange ahjundusid ega muid esemeid otse seadme pohjale.
— arge asetage alumiiniumfooliumit vahetult seadme sisemuse pd&hjale.
— arge pange vett vahetult kuuma seadmesse.
— arge hoidke parast kiipsetamise [6petamist seadmes niiskeid nousid ja toitu.
— olge lisavarustuse eemaldamisel voi paigaldamisel ettevaatlik.

» Emaili voi roostevaba terase varvi muutumine ei mojuta seadme t66d kuidagi.

» Mahlasemate kookide puhul kasutage stigavat vormi. Puuviljamahlad tekitavad plekke, mis
voivad olla pusivad.

» Valmistage toitu alati suletud ahjuuksega.

» Kui seade paigaldatakse k66gimoobli paneeli (nt ukse) taha, siis jalgige, et seadme
téotamise ajal oleks uks alati lahti. Vastasel korral voib kinnise moéblipaneeli taha kogunev
niiskus kahjustada nii seadet, mooblit kui ka pérandat. Arge sulgege paneeli voi ust, enne
kui seade pole parast kasutamist téielikult maha jahtunud.

2.4 Puhastus ja hooldus

HOIATUS!
Vigastuse, tulekahju voi seadme kahjustamise oht!

» Enne hooldust lulitage seade vélja ja Uhendage toitepistik pistikupesast lahti.
* Veenduge, et seade on maha jahtunud. Klaaspaneelid vdivad puruneda.

» Kui ukse klaaspaneeli tekib mdra, tuleb see kohe vélja vahetada. P66rduge volitatud
hoolduskeskusse.

» Olge ukse seadme kiljest eemaldamisel ettevaatlik. Uks on raske!
» Puhastage seadet regulaarselt, et valtida pinnamaterjali kahjustumist.

+ Puhastage seadet pehme niiske lapiga. Kasutage ainult neutraalseid pesuaineid. Arge
kasutage abrasiivseid tooteid, kiitrimisSvamme, lahusteid ega metallist esemeid.

* Ahjupihusti kasutamisel jargige pakendil olevaid ohutusjuhiseid.

2.5 Piiroliitispuhastamine

A HOIATUS!
Purolutilise reziimiga kaasneb vigastusoht / tuleoht / keemiliste heitmete (aurud)
eraldumine.

» Enne pulroluitilise isepuhastus- voi esimese kasutamise Iabiviimist eemaldage
ahjuddnsusest:
— koik toidujdatmed, 0li ja rasvapritsmed voi -jaagid.
— koik lahtivbetavad osad (sealhulgas ahjurestid, kiilgsiinid jm ahju juurde kuuluvad

esemed), eriti aga teflonpannid, potid, plaadid, s6dgiriistad jne.

* Lugege hoolikalt plrolttspuhastamise kohta kaivaid juhiseid.

» Hoidke vaikesed puroliutilise puhastamise ajal seadmest eemal
Seade laheb vaga kuumaks ja kuum dhk valjub eesmistest jahutusavadest.

» Pduroludtiline puhastus on kdrge temperatuuri juures labiviidav toiming, mille puhul vdivad
klipsetusjadkidest ja ahju materjalidest eralduda aurud. Seet6ttu on soovitatav teha jargmist:
— purolldtilise puhastamise ajal ja parast seda tuulutage ruumi hoolikalt.
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— esmakordsel maksimaalse temperatuuri kasutamisel ja parast seda tuleb ruumi
korralikult tuulutada.

* Erinevalt inimestest voivad méned linnud ja roomajad puroltitilise puhastuse ajal ahjust
eralduvate aurude suhtes vaga tundlikud olla.

— Viige kdik lemmikloomad (eriti linnud) purolliispuhastamise ajaks ning esmakordse
maksimumtemperatuuriga kasutamise ajal ja parast seda seadme lahedusest eemale
hasti tuulutatud kohta.

» Ka vaikesed lemmikloomad voéivad purolidtilise puhastuse ajal ahjude 1aheduses tekkivate
temperatuurikdikumiste suhtes Gsna tundlikud olla.

» Teflonkattega potid, pannid, kiipsetusplaadid voi muud kddgiriistad voivad piroliditilise
puhastuse ajal kasutatava korge temperatuuri tottu kahjustuda; samuti voib neist selle
kaigus eralduda kahjulikke aure.

+ Ulal kirjeldatud aurud, mis piroludtilistest ahjudest véi kiipsetusjaékidest eralduvad, ei ole
inimestele, sealhulgas vaikestele ega haigusi pddevatele inimestele ohtlikud.

2.6 Sisevalgustus

HOIATUS!
& Elektrilodgi oht!

» Teave selles seadmes olevate lampide ja eraldi mutdavate varulampide kohta: Need lambid
taluvad ka koduste majapidamisseadmete adrmuslikumaid tingimusi, naiteks temperatuuri,
vibratsiooni, niiskust voi on moeldud edastama infot seadme tédoleku kohta. Need pole
mdeldud kasutamiseks muudes rakendustes ega sobi ruumide valgustamiseks.

* Toode sisaldab energiatdhususe klassi G valgusallikat.

» Kasutage ainult samasuguste naitajatega lampe .

2.7 Hooldus

» Seadme parandamiseks votke tGihendust volitatud teeninduskeskusega.
» Kasutage ainult originaalvaruosi.

2.8 Korvaldamine

A HOIATUS!
Lambumis- vdi vigastusoht!

» Seadme nduetekohase korvaldamise kohta saate tdpsemaid juhiseid kohalikust
omavalitsusest.

» Eemaldage seade vooluvorgust.
» Loigake elektrijuhe seadme lahedalt 1abi ja visake é&ra.
+ Eemaldage uksesulgur, et valtida laste voi lemmikloomade seadmesse I0ksu jaamist.

3. PAIGALDAMINE

& HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.
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3.1 Sisseehitamine
- be.com/el \
@ YouTube i

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

(*mm)

523

(*mm)

548, 21
[~

523
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TOOTE KIRJELDUS

3.2 Seadme kinnitamine ko6gimooblisse

4. TOOTE KIRJELDUS

4.1 Uldine iilevaade

e

o 5l

| —
( '\ a
@
o= n& -
V@_\s

0

El Juhtpaneel

H Kupsetusreziimide nupp
H Ekraan

A Juhtnupp

H Kuumutuselement

[ Toidutermomeetri pesa
Lamp

B Ventilaator

B} Veestivend

] Riiulitugi, eemaldatav
@ Riiuli asendid
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AHJU SISSE- JA VALJALULITAMINE

4.2 Lisatarvikud

Traatrest

Klpsetusndudele, koogivormidele, praadidele.
Kiipsetusplaat

Kookide ja kipsiste jaoks.

Grill-/kiipsetuspann

Klpsetamiseks ja rostimiseks voi pannina rasva kogumiseks.

Toidusensor
Toidu kipsemisastme mddtmiseks.

Teleskoopsiinid

Teleskoopsiinid voimaldavad reste hdlpsamalt sisestada ja eemaldada.

5. AHJU SISSE- JA VALJALULITAMINE

5.1 Sisseliikatavad nupud
Seadme kasutamiseks vajutage nuppu. Nupp tuleb vélja.

5.2 Juhtpaneel

Juhtpaneeli sensorvaljad Vajutage

Poorake nup-

pu

O 'S & ”? OK

N

. Kirkuu- | S | Toiduter- | Kinnitage @
Taimer val-

mutus momeeter seaded
gustus

Q)

Valige kiipsetusreziim, et ahi sisse lilitada.

Keerake kipsetusreziimide nupp valjas-asendisse, et ahi vélja lulitada.

- Kui kiipsetusreziimide nupp on véljas-asendis,
:E’I jl-l laheb ekraan ootereziimi.
_ . Toiduvalmistamise ajal naitab ekraan seatud
=E|Z'—H_= =8U tempe_ratuuri, kellaaega ja teisi saadaolevaid
funktsioone.
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ENNE ESIMEST KASUTAMIST

®
&
YA\

3
@
EE)
EH
X

BE

h:min:s

o &

AEEERE, ™

Ekraan koos peamiste funktsioonidega.

Ekraani indikaatorid

& ¥ ol G >»
Lukk Juhendatud kip- Puhastamine Seaded Kiirkuumutus
setamine
Taimeri in- N
dikaatorid: D STOP C/ @

Edenemisriba — temperatuuri voi aja jaoks. Kui ahi
saavutab seatud temperatuuri, on riba taielikult pu-

nane.

Aurukiipsetuse indikaator (ﬁ)
Toidusensor indikaator /‘?

6. ENNE ESIMEST KASUTAMIST

A

HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

6.1 Esmane puhastamine

Enne esimest kasutuskorda puhastage tiihi ahi ja seadke aeg:

=

9

0:00

Seadke kellaaeg. Vajutage nuppu

oK.

138/716




IGAPAEVANE KASUTAMINE

6.2 Algne eelkuumutamine

Eelkuumutage ahju enne esimest kasutamist.

1. Eemaldage ahjust koik tarvikud ja eemaldatavad restitoed.
samm
Valige maksimumtemperatuur funktsioonile: |=.
samm Laske ahjul 1 h téétada.
3. Valige maksimumtemperatuur funktsioonile: .
samm

Laske ahjul 15 min td6tada.

@ Eelkuumutuse ajal voib ahjust tulla I6hna ja suitsu. Tuulutage ruumi parast seda toimingut.

7. IGAPAEVANE KASUTAMINE

HOIATUS!

A

Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

7.1 Kuidas seadistada: Kiipsetusreziimid

Alustage kiipsetamist

1. samm

2. samm

N

O

9

C

Valige kiipsetusreziim.

Seadke temperatuur.
Vajutage nuppu
OK

Aurukiipsetus

Veenduge, et ahi on jahtunud.

1. samm

2. samm

3. samm 4. samm

139/716



IGAPAEVANE KASUTAMINE

Aurukiipsetus
q QY « QY
® C Niiskuse tekitami-

Kallake ahjuédnsuse slivendisse kraa-
nivett.

Seadke auru-
kuumutuse
funktsioon.

Seadke tem-
peratuur.
Vajutage nup-
pu
OK

seks eelkuumutage
tihja ahju 10 minu-
tit.
Pange toit ahju.

@ Ahjuddnsuse slivendi maksimaalne maht on 250 ml. Kipsetamise ajal voi siis, kui ahi on veel
kuum, ei tohi ahjuédnsuse slivendisse vett valada.

Kui aurukiipsetus I6peb:

1. samm

2. samm

3. samm

Keerake kiipsetusreziimide
nupp valjas-asendisse, et ahi
valja lulitada.

Avage ettevaatlikult uks. Eral-
duv aur véib pdhjustada naha-

poletust.

Veenduge, et ahi on jahtu-
nud. Eemaldage ahjuddnsu-
se suvendist sinna jaanud

vesi.

7.2 Kiipsetusreziimid

Tavalised kiipsetusreziimid

Kiipsetusreziim Kasutamine

)

P66rdohk

Kupsetamiseks korraga kuni kolmel tasandil ja toidu kuivatamiseks. Sead-
ke temperatuur 20 — 40 °C madalamaks kui funktsiooniga Ulemine + alu-
mine kuumutus.

Ulemine + alumine
kuumutus

Uhel ahjutasandil kiipsetamiseks ja rostimiseks.
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IGAPAEVANE KASUTAMINE

Kiipsetusreziim

Kasutamine

Niiskuse lisamiseks kiipsetamise ajal. Oige vérvi ja krébeda kooriku saa-
vutamiseks. Toidu soojendamisel mahlasuse lisamiseks. Puu- ja kddgivil-
jade sailitamiseks.

Pitsa funktsioon

Pitsa klipsetamiseks. Intensiivseks pruunistamiseks ja krobeda pdhja saa-
vutamiseks.

Alumine kuumutus

Krébeda pdhjaga kookide kupsetamiseks ja toidu hoidistamiseks.

v

*

Killmutatud toi-
duained

Kiirtoidu (nt friikartulite, kartuliviilude, kevadrullide) krobestamiseks.

Al

Niiske kiipsetus

Funktsioon kiupsetamise ajal energia saastmiseks. Selle funktsiooni kasu-
tamisel voib ahju sisemine temperatuur erineda valitud temperatuurist.
Kasutatakse jadkkuumust. Kuumutusvéimsus voib vaheneda. Lisateavet
leiate jaotisest "Igapaevane kasutamine”, Markused: Niiske kupsetus

poordohuga pdorddéhuga.
vvv Ohemate toidupalade grillimiseks ja leiva réstimiseks.
Grill

¥

Turbogrill

Suurte kondiga liha- véi linnulihatlkkide réstimiseks Uhel ahjutasandil.
Gratineerimiseks ja pruunistamiseks.

Meniii

Menlusse sisenemiseks: Juhendatud kiipsetamine, Puhastamine, Sea-
ded.

7.3 Markused: Niiske kiipsetus poérdohuga

Seda funktsiooni kasutati energiaklassi ja 6kodisaini nduete jargimiseks vastavalt maarustele
EL 65/2014 ja EL 66/2014. Testid vastavalt standardile EN 60350-1.

Ahjuuks peab kiipsetamise ajal olema suletud, et valtida kasutatava funktsiooni katkestamist ja
tagada ahju té6tamine voimalikult suure energiatdhususega.

Kasutades seda funktsiooni, lulitub lamp 30 sekundi parast automaatselt valja.
Toiduvalmistamisjuhised leiate jaotisest ,Nouanded ja népunaited®, Niiske klipsetus
pdorddhuga. Uldiseid energiasaastunduandeid leiate jaotise ,Energiatdhusus” alajaotisest

Energiasaast.
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IGAPAEVANE KASUTAMINE

7.4 Kuidas seadistada: Juhendatud kiipsetamine

Iga selles alammenius oleva toidu juurde kuulub soovituslik funktsioon ja temperatuur. Saate
reguleerida aega ja temperatuuri kiipsetamise ajal.

Moningate roogade puhul voite valmistami-
seks kasutada ka jargmisi funktsioone.

Toidu kiipsetamiskraad:

e Toidusensor

e Vaheklps
¢ Keskmine
e Taiskups

Juhendatud kiipsetamine — kasutage seda toidu kiireks valmistamiseks vaikesatetega:

1. samm 2. samm 3. samm 4. samm
Y| i
- \/\9 P1 - P45 OK

Sisenege menlisse.

Valige Juhendatud
kipsetamine. Vajuta-

ge OK'

Valige toit. Vajutage
nuppu OK.

Sisestage toit ahju.
Kinnitage sétted.

7.5 Juhendatud kiipsetamine

Selgitus

Toidusensor saadaval. Pange Toidusensor toidu kdige paksemasse koh-

ta.

Kui toit saavutab seatud Toidusensor temperatuuri, [Ulitub ahi valja.

El >

Vee kogus aurufunktsiooni jaoks.

=

Enne klpsetamist eelkuumutage ahju.

=

Riiuli tasand.

Kui funktsioon I8peb, kontrollige, kas toit on valmis.
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IGAPAEVANE KASUTAMINE

Toit Kaal Riiuli tasand/tarvik Kestus
Veiseliha ©
P1 sos_t_buf, va- ~ 40 min
eklips
P2 | Rostoiif, pool- | 17 15kai4 | A E| 2; kiipsetusplaat _ ,
Kiips -5cmpak- | Praadige liha paar minutit kuumal pannil. ~ 50 min
sused tikkid | Sisestage see ahju.
P3 R_(_)stbuf, tais- ~ 60 min
kiips
P4 i_t_eik, pool- :.gk(_)d__ 320 9 | 2?2 H 3; toidu réstimine traatrestil ~ 15 min
ups u IL ’ %m Praadige liha paar minutit kuumal pannil.
paksuse Sisestage see ahju.
viilud
PS Vei:‘l‘i:lah 1.5-2kg /‘? E| 2; toidu rostimine traatrestil ~ 120 min
::tsudl\lleiseal?- Praadige liha paar minutit kuumal pannil.
ha (ribiliha, si- Lisage vedelikku. Sisestage see ahju.
setiikk, labi-
kasvanud)
P6 Rostbiif, va-
hekiips (aeg- - 75 min
lane kupseta-
mine)
/? E 2; kiipsetusplaat
P7 Rostbiif, pool- 1 ; 1,5 kgl;<4 Kasut:_;\ge"oma I(.A_,mmikvijrtse_vc”)i lihtsalt
kiips (aeglane ;uszg]tupiid- s_oola_Ja varsket _Jah\_/atatud pipart. Prag- ~ 85 min
kiipsetamine) dige liha paar mlnutlt kuumal pannil. Si-
sestage see ahju.
P8 Rostbiif, tais-
kiips (aeglane ~ 130 min
kiipsetamine)
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Toit Kaal Riiuli tasand/tarvik Kestus
P9 Filee, vahe-
kiips LTC* _ .
(aeglane kup- 75 min
setamine)
0,5- 1,5 kg; /‘? E| 2; kiipsetusplaat
P10 | Filee, pool- 5-6cm Kasutz.age"oma Ie.mmikvijrtse.véi lihtsalt
kiips (aeglane | paksused soola ja varsket jahvatatud pipart. Praa- ~ 90 min
kiipsetamine) tiikid dige liha paar minutit kuumal pannil. Si-
sestage see ahju.
P11 Filee, tais-
kiips (aeglane ~ 120 min
klipsetamine)
Vasikaliha @
P12 Ef’l_s;it“dtv?i' 2’8 - 1,5kkg; 2[5 2: toidu réstimine traatrestil ~ 80 min
t"akll< a (nt aba- czjrr;.pkgdsu- Kasutage oma lemmikvirtse. Lisage ve-
tikk) sed tuki delikku. Réstpraad, kaetud.
Sealiha @ @
P13 Easltitl"j'd sbea- 1,5-2kg /'? E| 2; toidu réstimine traatrestil ~ 120 min
ael vol aba- Pdodrake liha poole kiipsetusaja moéodu-
tiikk des
P14 | Rebitud seali- 1,5-2kg /0? |E| 2; kilpsetusplaat ~ 215 min
trngd(aegjllapet Kasutage oma lemmikvirtse. Péorake li-
olduvaimista- ha poole kiipsetusaja méédudes, et saa-
mine) vutada Uhtlane pruunistumine.
P15 S_t_eljaktijkk, 1 ;31'5 kg;k5 7?5 2; toidu réstimine traatrestil ~ 55 min
varske ~ © cm pak- Kasutage oma lemmikvdrtse.
sused viilud
P16 | Searibid 2 - 3 kg; ka- |E| 3; ahjupann 90 min
S“,tdagze t°3°' Lisage vedelikku, et katta ndu p&hi. P6-
reid, - rake liha poole kipsetusaja médédudes.
cm paksu-
seid searibi-
sid
Lammas @
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Toit

Kaal

Riiuli tasand/tarvik

Kestus

P17

Tallekoot, luu-
dega

1,5-2kg; 7
— 9 cm pak-
sused tukid

/‘? E 2; toidu rostimine kiipsetusplaa-
dil

Lisage vedelikku. Pédrake liha poole
kipsetusaja méodudes.

~ 130 min

Linnuliha &

P18

Kana, terve

1-1,5kg;
varske

/‘? E 2; lﬁj 200 ml; vormiroog kiipse-
tusplaadil

Kasutage oma lemmikvirtse. Pddrake
kana poole kiipsetusaja moéddudes, et
saavutada uhtlane pruunistumine.

~ 60 min

P19

Pool kana

0,5-0,8 kg

/? E 3; kiipsetusplaat
Kasutage oma lemmikvdrtse.

~ 40 min

P20

Kanarind

180-200 g
tiikid

/? E E 2; vormiroog traatrestil

Kasutage oma lemmikvdirtse. Praadige li-
ha paar minutit kuumal pannil.

~ 25 min

P21

Kanakoivad,
varsked

/? E 3; kiipsetusplaat

Kui marineerisite kdigepealt kanakoivad,
seadke temperatuur madalamaks ja kup-
setage neid kauem.

~ 30 min

P22

Part, terve

2-3kg

22 2; toidu rostimine traatrestil
Kasutage oma lemmikvirtse. Pange liha
réstimispannile. Poodrake parti poole kiip-
setusaja moddudes.

~ 100 min

P23

Hani, terve

4-5kg

/? E 2; siigav pann

Kasutage oma lemmikvirtse. Pange liha
sugavale kupsetusplaadile. P6drake ha-
ne poole kiipsetusaja méoddudes.

~ 110 min

Pikkpoiss

1 kg

/? E 2; traatrest

Kasutage oma lemmikviirtse.

~ 60 min

Fish &7
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Toit Kaal Riiuli tasand/tarvik Kestus
P25 Te_r\{e kala, 0,5-1kg /0? |E| 2; kilpsetusplaat ~ 30 min
grillitud kala kohta Taitke kala vdiga ning kasuta oma lem-
mikvirtse ja -Urte.
P26 | Kalafilee B ][] 3; vormiroog traatrestil 20 min
Kasutage oma lemmikvdrtse.
Magusad kiipsetised/magustoidud e
P27 | Juustukook . = 2; & 28 cm lahtikaiv metallvorm 90 min
traatrestil
P28 | Ounakook - (= 2; s 100 - 150 mi; kiipsetusplaat 60 min
P29 | Ounakook B E 2; koogivorm traatrestil 40 min
P30 | Ounapirukas . = 2; L) 100 - 150 ml; @ 22 cm koo- 60 min
givorm traatrestil
P31 | Sokolaadi- 2kg ot 30 min
koogikesed E 3; ahjupann
P32 Sol;gla_zdi- B E 2; &J 100 — 150 ml; muffinialus traa- 30 min
muftini trestil
P33 | Patsikook - = 2; leivapann traatrestil 50 min
Kébgiviljatoidud/lisandid @ 25
P34 Kﬁpsgtatud 1kg E 2; kiipsetusplaat 50 min
kartulid Pange terved koorimata kartulid kiipse-
tusplaadile.
P35 | Viilud Tkg E 3; kiipsetuspaberiga vooderdatud 35 min

kupsetusplaat
Kasutage oma lemmikvirtse. Loigake
kartulid tikkideks.
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Toit Kaal Riiuli tasand/tarvik Kestus
P36 G_ri!:!tud ko6- 1-1,5kg =] 3; kiipsetuspaberiga vooderdatud 30 min
giviijasegu kipsetusplaat
Kasutage oma lemmikvdrtse. Ldigake
kodgiviljad tiikkideks.
P37 | Kroketid, kiil- 0,5 kg E| 3; kiipsetusplaat 25 min
mutatud ’
P38 | Kartulipallike- 0,75 kg E| 3; kiipsetusplaat 25 min
sed, kiilmuta- ’
tud
Gratiinid, leib ja pitsa © & &
P39 !_ihalkéé.igivil.- 1-1,5kg E 2; vormiroog traatrestil 45 min
ja lasanje kui-
vade nuudli-
plaatidega
P40 Ifartu:jigkrarttéén 1-15kg E| 1; vormiroog traatrestil 50 min
(. oored kartu- Pddrake toitu poole kupsetusaja méddu-
lid) des.
P41 \!I'a:rskke pitsa, _ E E 2; &J 100 ml; kiipsetuspaberiga 15 min
ohuke vooderdatud kipsetusplaat
P42 Véilr(ske pitsa, ) =2 kiipsetusplaat vooderdatud 25 min
paks kupsetuspaberiga
P43 | Quiche B E 2; kUipsetusvorm traatrestil 45 min
P44 B,a%"ftttfl . 0.8kg (3] 3; ) 150 mi; kiipsetuspaberiga 30 min
Clabattalsal vooderdatud kipsetusplaat
Saia kiipsetamiseks on vaja rohkem ae-
ga.
P45 Téli(it_frf:)lﬁi_hl kg E E 2; I&J 150 ml; kiipsetuspaberiga 45 min
rukkileibitais- vooderdatud likiipsetusplaat/ traatrest
teraline must
leib leivapan-
nil
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8. KELLA FUNKTSIOONID

8.1 Kella funktsioonid

Kella funktsioon Kasutamine

Q Minutilugeja. Kui taimer jéuab I6pule, kdlab signaal.

Kupsetusaeg. Kui taimer jduab I6pule, kélab signaal ja klipsetusreziim

STOP |6petab t606.

@ Viivitusaeg. Algusaja ja/voi klipsetusaja 16pu edasilikkamiseks.

@ Uptimer. Maksimumaeg on 23 h 59 min. See funktsioon ei mdjuta ahju
t6od.

Uptimer sisse ja valja lilitamiseks valige: Men(l, Seaded.

8.2 Kuidas seadistada: Kella funktsioonid

Kuidas seadistada: Kellaaeg

1. samm 2. samm 3. samm
1,
( O“ @
Kellaaja muutmiseks sisenege menlisse .
ja valige Satted, Kellaaeg. Seadke kell. Vajutage: OK

Kuidas seadistada: Minutilugeja

1. samm 2. samm 3. samm

s Naidikul ku- , y
1K vatakse: ( \ 1K
0:00

Q

Vajutage: @ SeadkeMinutilugeja Vajutage: OK.

@ Taimer alustab kohe podrdloendust.
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KUIDAS KASUTADA: TARVIKUD

Kuidas seadistada: Kiipsetusaeg

1. samm 2. samm 3. samm 4. samm

(« @ @ Nl kuvar ( @
0:00

STOP

Valige kiipsetus- | - vajytage kordu- Seadke kiipse-
reziim ja seadke it QD tusaeg Vajutage: oK.
temperatuur. valt: \/. )

@ Taimer alustab kohe pddrdloendust.

Kuidas seadistada: Viivitusaeg

1. sam 2. samm 3. samm 4. samm 5.samm | 6. samm
m
Ekraanil -
Naidikul
e kuva- ‘ N2 | N
( takse: ( kuvse;tgk ( \
kella- .
aeg -
Seadke | /g STOPP
kipse- | joMiage | START | Seadke | vajutage: Seadke | Vajuta-
tusre- or(\-%va ' a;g]eus- OK, I6ppaeg. | ge: OK
Ziim. : 9

@ Taimer alustab kindlal algusajal po6rdloendust.

9. KUIDAS KASUTADA: TARVIKUD

9.1 Tarvikute sisestamine

Vaike Ulaosas asuv salk suurendab turvalisust. Sélgud kujutavad endast ka libisemisvastast
abindud. Korged servad aitavad ara hoida ahjundude restilt mahalibisemist.
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Traatrest:
Likake rest ahjuriiuli toe juhtsoontele ja
jalgige, et restikumerused oleksid allpool.

Kiipsetusplaat / Siigav pann:
Likake ahjurest riiuliraami juhtsoonte va-
hele.

Likake plaat restitugede juhikutesse ja
traatrest selle kohal olevatesse juhikutes-
se.

Traatrest, Kiipsetusplaat / Stigav pann:

%

=il

\

\Wagy

9.2 Toidusensor

Toidusensor— moddab toidu sisetemperatuuri.

Saadaval on kaks temperatuurisatet:

C

Ahju temperatuur.

”?

Toidu sisetemperatuur.
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Parimateks kiipsetustulemusteks:

Toiduained peaksid olema

— mitte kasutada vedelate

— kiipsetamise ajal peab see olema

toatemperatuuril. toitude puhul. toidu sees.

Kuidas kasutada: Toidusensor

1. sam Lulitage ahi sisse.

m

2. sam Seadke kiipsetusreziim ja ahju temperatuur, kui see on vajalik.

m

3.sam Sisestamine: Toidusensor.

m

Liha, linnuliha ja kala Vormiroog

Sees.

Suruge Toidusensor ots liha voi kala keskos-
sa, kdige paksemasse kohta. Jalgige, et Toi-
dusensor oleks vahemalt 3/4 ulatuses toidu

Sisestage.Toidusensor ots tapselt vormiroa kes-
kossa. Toidusensor peaks lipsemise ajal plisima
Uhes kohas paigal. Kasutage selleks ménda tah-
kemat koostisainet. Kasutage klipsetusndu aarist
Toidusensorsilikoonist kdepideme kinnitamiseks.
Toidusensor ots ei tohiks puudutada kipsetus-

ndu pdhja.

e g

N\

=S

4. sam Likake Toidusensor ahju esiosas olevasse pessa.
m Naidiku kuvatakse praegune temperatuur: Toidusensor.
5. sam /? — vajutage, et seada sensori sisetemperatuur.
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6. sam OK - vajutage kinnitamiseks.

m Kui toit saavutab seatud temperatuuri, kostab helisignaal. Voite toiduvalmistamise 16-
petada voi seda jatkata, et veenduda toidu valmimises.

7. sam Eemaldage Toidusensor pistik pesast ja tostke toit ahjust valja.

m

A

HOIATUS!

Pdletusoht: Toidusensor voib olla vaga tuline. Olge ettevaatlik, kui
selle valja votate ja toidu seest eemaldate.

10. LISAFUNKTSIOONID

10.1 Lukk

See funktsioon hoiab ara kiipsetusreziimi tahtmatu muutmise.

Lulitage see sisse, kui ahi to6tab — seatud kiipsetamine jatkub, juhtpaneel on lukustatud.
Lilitage see sisse, kui ahi on valjas — ahju ei saa sisse lUlitada, juhtpaneel on lukustatud.

N

¥,

MOK

@OK — funktsiooni sisse lulita-
miseks vajutage ja hoidke.
Kostab signaal.

O OK _ funkisiooni vilja lilita-
miseks vajutage ja hoidke.

@ 3x El — vilgub, kui lukustus on sisse lUlitatud.

10.2 Automaatne viljaliilitus

Turvakaalutlustel IUlitub ahi m&ne aja parast vélja, kui kiipsetusreziim td6tab ja te Uhtegi satet

ei muuda.

(°C)

@ (h)

30-115 125

120 - 195 8.5

200 - 245 5.5
250 — maksimum 3

Automaatne valjalllitus ei todta funktsioonidega: Sisevalgustus, Toidusensor, Viivitusaeg.
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10.3 Jahutusventilaator

Ahju t60 ajal lulitub jahutusventilaator automaatselt sisse, et hoida seadme pinnad jahedana.
Ahju vélja lulitades voib jahutusventilaator jatkata t66d seni, kuni ahi on maha jahtunud.

11. VIHJEID JA NAPUNAITEID

11.1 Niiske klipsetus pdéordohuga

Parimate tulemuste saamiseks jargige alltoodud tabelis olevaid soovitusi.

0,25 kg

pann

¥ = (B =
\ uru
(°C) (min)

Magusad rullid, kiipsetusplaat voi rasva- 180 2 20-30

16 tUkki pann

Rullid, 9 tukki kiipsetusplaat voi rasva- 180 2 30-40
pann

Pitsa, kilmutatud, | ahjurest 220 2 10-15

0,35 kg

Rullbiskviit kipsetusplaat voi rasva- 170 2 25-35
pann

Sokolaadikook kipsetusplaat voi rasva- 175 3 25-30
pann

Suflee, 6 tukki keraamilised ahjuvormid 200 3 25-30
traatrestil

Biskviittaignast pirukavorm traatrestil 180 2 15-25

pohi

Victoria voileib ahjuvorm ahjurestil 170 2 40-50

PosSeeritud kala, kipsetusplaat voi rasva- 180 3 20-25

0,3 kg pann

Terve kala, 0,2 kg | klpsetusplaat voi rasva- 180 3 25-35
pann

Kalafilee, 0,3 kg pitsaplaat traatrestil 180 3 25-30

PosSeeritud liha, kiipsetusplaat voi rasva- 200 3 35-45
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¥ |= B = O
\ uuru
(°C) (min)
Saslokk, 0,5 kg kipsetusplaat voi rasva- 200 3 25-30
pann
Klpsised, 16 tuk- kipsetusplaat voi rasva- 180 2 20-30
ki pann
Makroonid, 24 kiipsetusplaat voi rasva- 180 2 25-35
tukki pann
Muffinid, 12 tikki klipsetusplaat voi rasva- 170 2 30-40
pann
Soolased kondii- kiipsetusplaat voi rasva- 180 2 25-30
tritooted, 20 tukki pann
Muretaignakupsi- kiipsetusplaat voi rasva- 150 2 25-35
sed, 20 tukki pann
Koogikesed, 8 kiipsetusplaat voi rasva- 170 2 20-30
tukki pann
Kodgiviljad, po- klipsetusplaat voi rasva- 180 3 35-45
Seeritud, 0,4 kg pann
Vegan-omlett pitsaplaat traatrestil 200 3 25-30
Vahemerepara- kiipsetusplaat voi rasva- 180 4 25-30
sed kdogiviljad, pann
0,7 kg

11.2 Niiske klipsetus poordohuga — soovitatavad lisatarvikud

Kasutage tumedaid ja mittepeegeldava pinnaga ndusid. Need tdmbavad kuumust paremini
sisse kui heledad ja peegelduvad pinnad.

 ~

Pitsapann

Kupsetusnou

Portsjonindu

Pirukavorm
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Tume, mittepeegelduv
28 cm labimboduga

Tume, mittepeegelduv
26 cm labimdoduga

Keraamiline
8 cm labi-
mdoduga, 5
cm korged

Tume, mittepeegelduv
28 cm Iabimboduga

11.3 Kiipsetustabelid testimisasutustele

Teave katseasutustele
Testid vastavalt standardile IEC 60350-1.

s = |E O @®
L | B =
(°C) (min)
Vaike- Ulemine + Klpsetus- | 3 170 20-30 -
sed koo- | alumine plaat
gid, 20 kuumutus
tk plaa-
dil
Vaike- P&6rdéhk Kupsetus- | 3 150 - 20-35 -
sed koo- plaat 160
gid, 20
tk plaa-
dil
Vaike- P66rddhk Kipsetus- | 2ja4 150 - 20-35 -
sed koo- plaat 160
gid, 20
tk plaa-
dil
Ouna- Ulemine + | Traatrest | 2 180 70 -90 -
kook, 2 alumine
vormis kuumutus
@20 cm
Ouna- P&6rdohk Traatrest 2 160 70 -90 -
kook, 2
vormis
@20 cm
Tordips- | Ulemine + Traatrest 2 170 40 - 50 Eelsoojendage
hi, 26 alumine ahju 10 minutit.
cm koo- kuumutus
givormis
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¥ 8 = |k SO,
\ i uru
(°C) (min)

Tordipd- | P&6rdohk Traatrest 2 160 40 - 50 Eelsoojendage
hi, 26 ahju 10 minutit.
cm koo-
givormis
Tordipd- | P&6rdohk Traatrest 2ja4 160 40 - 60 Eelsoojendage
hi, 26 ahju 10 minutit.
cm koo-
givormis
Liiva- P&6rdohk Klpsetus- | 3 140 - 20-40 -
kiipsi- plaat 150
sed
Liiva- P66rdohk Klpsetus- | 2ja4 140 - 25-45 -
kipsi- plaat 150
sed
Liiva- Ulemine + Klpsetus- | 3 140 - 25-45 -
klpsi- alumine plaat 150
sed kuumutus
Rost- Grill Traatrest 4 max 2-3 minu- | Eelsoojendage
leib/-sai, tit Ghelt ahju 3 minutit.
4-6 tk poolt; 2-3

minutit

teiselt

poolt
Veiseli- Grill Ahjurest 4 max 20-30 Pange ahjurest
habur- ja rasva- neljandale ahjuta-
ger, 6 tk, pann sandile ja rasva-
0,6 kg pann kolmandale

tasandile. Keera-
ke toitu poole kip-
setusaja moéddu-
misel.
Eelsoojendage
ahju 3 minutit.

12. PUHASTUS JA HOOLDUS

/I HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.
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12.1 Juhised puhastamiseks

< Puhastage ahju esikllge pehme lapi, sooja vee ning pehmetoimelise pesuva-
hendiga.

Metallpindadel kasutage puhastusvahendi lahust.

Puhastusva-
hendid Plekkide eemaldamiseks kasutage pehmetoimelist puhastusvahendit.
A Puhastage ahi parast igakordset kasutamist. Toidujaékide kogunemine voib
= Y[ kaasa tuua sittimise.
| I Niiskus v6ib kondenseeruda ahju voi selle klaaspaneelidele. Kondenseerumise

= vaéhendamiseks laske ahjul enne kiipsetamist 10 minutit tdétada. Arge jatke toi-
lgapdevane |, ohi, kauemaks seisma kui 20 minutit. Kuivatage parast kasutamist ahju sise-

kasutamine | st pehme lapiga.
Pérast iga kasutuskorda puhastage koik ahjutarvikud ja laske neil kuivada. Ka-
e , sutage pehmet lappi sooja vee ja 6rna puhastusvahendiga. Arge peske tarvi-

W kuid ndudepesumasinas.

Arge puhastage mittenakkuva pinnaga tarvikuid abrasiivse puhastusvahendi vdi

Tarvikud teravate esemetega.

12.2 Kuidas puhastada: Veesiivend

Puhastage ahjuddnsuse slivendit, et eemaldada lubjasettejaagid parast aurukiipsetust.

1. samm 2. samm 3. samm
Kallake 250 ml vett ahju poh- Laske 30 minuti jooksul dadi- Puhastage ahjuddnsus sooja
jas olevasse suivendisse. Ka- kal lubjasettejaagid toatempe- | vee ja lahja pesuvahendiga.

sutage max 6%-list ilma lisan- ratuuril lahustada.
diteta dadikat.

Funktsiooni seadmine: SteamBake puhastage ahju iga 5 — 10 kipsetustsiikli jarel.

12.3 Kuidas eemaldada: restitoed

Ahju puhastamiseks eemaldage restitoed .
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Teleskoopsiinidel olevad kinni-
tustihtvtid peavad olema suuna-
tud ettepoole.

1. sam Lilitage ahi vélja ja oodake, ku-
m ni see on jahtunud.
2. sam Tdédmmake ahjuriiuli tugede esio- £
m sa kulgseina kdiljest lahti.
3. sam Tdémmake ahjuresti toe tagaosa ] T
m kilgseina kuljest lahti ja eemal- 1/—%:
dage. 0 L | _
9 ‘2 i
4. sam Asetage ahjuresti toed tagasi %ﬁ -
m vastupidises jarjekorras. % N~

@%Hﬁ |

12.4 Kuidas kasutada: Piiroliiiispuhastamine

Puhastage ahi, kasutades Purolilspuhastamine.

A HOIATUS!
Eksisteerib pdletusoht.

/\  ETTEVAATUST!
Kui samasse kapiossa on paigaldatud ka teisi seadmeid, arge kasutage neid selle
funktsiooniga samal ajal. See v&ib ahju kahjustada.

Enne Piiroliilispuhastamine:

Lilitage ahi vélja ja ooda-
ke, kuni see on jahtunud.

Eemaldage koik tarvikud.

Puhastage ahjupdhja ja sisemist
ukseklaasi sooja vee, pehmetoi-
melise ndbudepesuvahendi ja
pehme lapiga.

Piiroliiispuhastamine

1. samm

Sisenege menuisse: Puhastamine rrrr/

Funktsioon Kestus
C1 - Kerge puhastamine 1h
C2 - Tavaline puhastamine 1 h 30 min
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Piiroliilispuhastamine

C3 - Pohjalik puhastamine 2 h 30 min
2. samm OK - vajutage, et valida puhastusprogramm.
3. samm OK _ vajutage, et alustada puhastamist.
4. samm Parast puhastamist keerake kiipsetusreziimide nupp valjas-asendis-
se.

@ Puhastamise ajal ahju tuli ei pdle.

Kui ahi on joudnud seatud temperatuurini, uks lukustub. Kuni ukse avanemiseni kuvatakse ekraa-

nil: EI

Kui puhastamine I6peb:

Lilitage ahi valja ja ooda- Puhastage ahju sisemust peh- Eemaldage jaagid ahju pohjast.
ke, kuni see on jahtunud. me lapiga.

12.5 Puhastamise meeldetuletus

Ahi tuletab teile meelde, millal seda tuleb piiroliiitilise funktsiooniga puhastada:

Meeldetuletuse vélja lulitamiseks sisenege Me-
nud ja valige Seaded, Puhastamise meeldetu-
letus.

rrrr/ vilgub ekraanil 5 sekundit parast iga toidu-
valmistamisseanssi.

12.6 Kuidas eemaldada ja paigaldada: Uks

Ahjuuksel on kolm klaaspaneeli. Puhastamiseks saate ahjuukse ja seesmised klaaspaneelid
eemaldada. Enne klaaspaneelide eemaldamist lugege tahelepanelikult 1abi kogu peatiikk "Ukse
eemaldamine ja paigaldamine".

/\  ETTEVAATUST!
Arge kasutage ahju ilma klaaspaneelideta.
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1. Avage uks taielikult ja leidke Ules uk-

samm se paremal poolel asuv hing.

2. Kasutage kruvikeerajat, et parem-

samm poolse hinge hoob Ules tosta ja I6puni
keerata.

3. Leidke Ules ukse vasakul poolel asuv

samm hing.

4. Tostke vasaku hinge hoob taiesti Ules

samm ja keerake seda.

5. Sulgege ahjuuks poole peale esimes-

samm se avamisasendisse. Seejarel tom-
make ust ettepoole ja tdstke oma ko-
halt ara.

6. Asetage uks tasasele pehme riidega

samm kaetud pinnale.

7. Votke molemalt poolt ukseliistu (B)

samm Ulemistest servadest kinni ja suruge
sissepoole, et vabastada kinnitusna-
ga.

8. Eemaldamiseks tommake ukseliistu

samm ettepoole.

9. V&tke kinni ukse klaaspaneelide Ule-

samm misest servast ja tbmmake need Uks-

haaval ettevaatlikult valja. Alustage
pealmisest paneelist. Jalgige, et klaas
libiseks hoidikutest taielikult valja.
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10. Puhastage klaaspaneele seebiveega.

samm Kuivatage klaaspaneele hoolikalt. Ar-
ge peske terakomplekti ndudepesu-
masinas.

1. Parast puhastamist paigutage klaas-

samm paneel ja ahjuuks tagasi kohale.

Veenduge, et asetate klaaspaneelid tagasi 6i-
ges jarjekorras (A ja B). Otsige klaaspaneeli
pinnalt Ules simbol vai kiri; iga klaaspaneel
on erinev, et teha lahtivotmine ja tagasipanek
kergemaks.

Ukseliistu digel paigaldamisel kostab klops.
Veenduge, et paigaldate keskmise klaaspa-
neeli oma kohale digesti.

12.7 Kuidas asendada: lamp

HOIATUS!
Elektril66gi oht!
Lamp voib olla kuum.

Hoidke halogeenlampi alati riidelapiga, et lambile ei sattuks rasvajaake.

Enne lambi vahetamist:

1. samm 2. samm 3. samm

Lulitage ahi valja. Oodake, ku- Eemaldage ahi vooluvorgust. Pange ahju pohjale riie.
ni ahi on jahtunud.
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Tagumine lamp

1. sam Klaaskatte eemaldamiseks keerake seda.
m

2. sam Puhastage klaaskate.

m

3. sam Asendage lambipirn sobiva 300 °C taluva kuumakindla pirniga.

4. sam Paigaldage klaaskate.

13. VEAOTSING

/I HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

13.1 Mida teha, kui...

Tabelis loetlemata variantide puhul péérduge volitatud teeninduskeskuse poole.

Ahi ei lilitu sisse voi ei kuumene

Probleem Kontrollige, kas:

Ahju ei saa kaivitada voi kasutada. Ahi ei ole digesti elektrivorku hendatud.
Ahi ei kuumene. Valjalllitusautomaatika on deaktiveeritud.
Ahi ei kuumene. Ahjuuks on lukustatud.

Ahi ei kuumene. Kaitse ei ole vallandunud.

Ahi ei kuumene. Lukk on valjas.

Komponendid

Probleem Kontrollige, kas:

Lamp on vélja lilitatud. Niiske klpsetus p66rddhuga — on sisse llita-
tud.

Lamp ei to6ta. Lamp on I&bi pdlenud.
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Komponendid

Toidusensor ei toota.

Toidusensorpistik on taielikult pesasse likatud.

Veakoodid

Ekraanil kuvatakse...

Kontrollige, kas:

Err C2 Olete Toidusensor pistiku pesast eemaldanud.
Err C3 Ahjuuks on suletud voi ukselukk ei ole katki.
Err F102 Ahjuuks on lukustatud.

Err F102 Ukselukk ei ole katki.

0:00 Toimus elektrikatkestus. Seadke kellaaeg.

Kui ekraanil kuvatakse veakood, mida tabelis ei leidu, lUlitage kaitse vélja ja sisse, et ahi taaskaivi-
tada. Kui veakood ilmub uuesti, pé6érduge volitatud teeninduskeskuse poole.

Puhastamine

Probleem

Kontrollige, kas:

Vesi valgub ahjuddnsuse suvendist valja.

Ahjuddnsuse slvendis on liiga palju vett.

13.2 Hooldusandmed

Kui te ei suuda probleemile ise lahendust leida, siis votke thendust edasimiitja voi

teeninduskeskusega.

Vajalikud teeninduskeskuse andmed leiate andmesildilt. Andmesildi leiate ahju sisepinna
esiraamilt. Arge andmesilti ahju sisemusest eemaldage.

Soovitame kirjutada andmed siia:

Mudel (MOD.)

Tootenumber (PNC)

Seerianumber (S.N.)
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14. ENERGIATOHUSUS

14.1 Tooteinfo ja toote infoleht*

Tarnija nimi Electrolux
EODG6P77X 949499846

Mudeli tunnus EOD6P77Z 949499847
KODDP77X 949499845

Energiatdhususe indeks 81.2

Energiatdhususe klass A+

Energiatarve standardse koormusega, tavareziim 0.93 kWh/tsukkel

Epergiatarve standardse koormusega, ventilaatoriga re- 0.69 kWh/tslkkel

Ziim

Kambrite arv 1

Soojusallikas Elekter

Helitugevus 721

Ahju taip Integreeritud ahi
EOD6P77X 33.0kg

Mass EOD6P77Z 33.0kg
KODDP77X 32.8 kg

* Euroopa Liidu puhul vastavalt EL-i maarustele 65/2014 ja 66/2014.

Valgevene Vabariigi puhul vastavalt standardile STB 2478-2017, lisa G; STB 2477-2017, lisad A
jaB.

Ukraina puhul vastavalt dokumendile 568/32020.

Energiatdhususe klass ei kehti Venemaa puhul.

EN 60350-1 — Kodumajapidamises kasutatavad elektrilised toiduvalmistusseadmed — 1. osa: Plii-
did, ahjud, auruahjud ja grillid — Efektiivsuse md6tmise meetodid.
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14.2 Energia kokkuhoid

Seadmel on funktsioonid, mis aitavad saasta energiat igapaevasel
toiduvalmistamisel.

Veenduge, et ahjuuks on ahju tddtamise ajal suletud. Arge kiipsetamise ajal ahjuust liiga tihti
avage. Jalgige, et uksetihend oleks puhas ja korralikult omal kohal.

Energia kokkuhoiu tagamiseks kasutage metallndusid.

Kui véimalik, arge eelkuumutage ahju enne kipsetamist.

Kui valmistate jarjest mitu kipsetist, pltdke need ahju panna voéimalikult Iihikeste vahedega.
Kiipsetamine p66rdéhuga

Voéimalusel kasutage energia kokkuhoiuks p66rdohuga kipsetusreziime.

Jaakkuumus

Ventilaator ja valgusti jaavad sisselilitatuks. Ahju valjalilitamisel kuvatakse ekraanil
jaakkuumuse nait. Seda soojust saab kasutada toidu soojashoidmiseks.

Kui kiipsetusaeg on pikem kui 30 minutit, vahendage vahemalt 3 —10 minutit enne kiipsetusaja
I0ppu ahju temperatuuri. Ahju sees oleva jaakkuumuse abil kiipsemine jatkub.

Muude toitude soojendamiseks kasutage jadkkuumust.

Toidu soojashoidmine

Jaakkuumuse kasutamiseks ja toidu soojashoidmiseks valige madalaim vdimalik temperatuur.
Ekraanile ilmub jadkkuumuse indikaator voi temperatuurinait.

Kiipsetamine viljaliilitatud valgustiga

Lulitage kipsetamise ajaks valgusti vélja. Pange see pdlema ainult siis, kui vaja.

Niiske kiipsetus p66rdohuga

Funktsioon, mis saastab kipsetamise ajal energiat.

Selle funktsiooni kasutamisel llitub lamp automaatselt 30 sekundi parast valja. Lambi voib
soovi korral sisse lllitada, kuid see vahendab eeldatavat energiakokkuhoidu.

15. MENUU STRUKTUUR
15.1 Menii

O - N
— —valige, et sisestada Menuu.

Meniiii struktuur

Juhendatud kiipsetamine % Puhastamine rrrr/ Seaded @
1. samm 2. samm 3. samm 4. samm 5. samm
1, N
( \ AL \ AL
<] f Q I Q\
= OK 01-012 OK
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Valioe Meniil Reguleerige
ag;]:ad:dnuu, Kinnitage satted. Valige sate. Kinnitage satted. | Vaartustja vaju-
' tage nuppu OK,
Seaded
o1 Kellaaeg Muuda 02 Ekraani heledus 1-5
03 Nuputoonid 1 - Piiks 04 Helitugevus 1-4
2 - Kldps
3 - Heli val-
jas
05 Toidusensor Toiming 1-Alarm ja 06 Uptimer Sees/Valjas
stopp
2 - Alarm
o7 Sisevalgustus Sees/Valjas 08 Kiirkuumutus Sees/Viljas
09 Puhastamise meelde- Sees/Valjas 010 | Demoreziim Aktiveerimis-
tuletus kood: 2468
O11 | Tarkvaraversioon Kontrollida 012 | Taasta tehasesea- Jah/ei
ded

16. JAATMEKAITLUS

A%
Sumboliga TP tahistatud materjalid v&ib ringlusse suunata. Selleks viige pakendid vastavatesse
konteineritesse. Aidake hoida keskkonda ja inimeste tervist ja suunake elektri- ja elektroonilised

jaétmed ringlusse. Arge visake siimboliga E tahistatud seadmeid muude majapidamisjaatmete
hulka. Viige seade kohalikku ringluspunkti voi pd66érduge abi saamiseks kohalikku
omavalitsusse.
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MISLIMO NA VAS

Hvala vam na kupniji Electrolux uredaja. Odabrali ste proizvod koji u sebi ukljucuje desetlje¢a
profesionalnog iskustva i inovacija. Genijalan i moderan, osmisljen prema vasim potrebama.
Dakle, kad god ga koristite, moZete biti sigurni znajuci kako éete svaki put posti¢i izvrsne
rezultate.
Dobro dosli u Electrolux.
Posjetite nase internetske stranice:

popravcima:

www.electrolux.com/support
Registrirajte svoj proizvod za bolju uslugu:
www.registerelectrolux.com
) Electrol
P

Dobit ¢ete savjete o koriStenju, rjieSavanju problema, broSure i informacije o servisu i

Kupite dodatnu opremu, potro$ni materijal i originalne rezervne dijelove za svoj uredaj:
www.electrolux.com/shop

Za viSe recepata, savjeta i rieSavanje problema preuzmite aplikaciju My Electrolux
Kitchen.

B> EooePly
KORISNICKA SLUZBA | SERVIS

Uvijek koristite originalne zamjenske dijelove.
Kada kontaktirate na$ ovlasteni servis trebate imati sliede¢e podatke: Model, PNC (part number
code - broj¢ana Sifra dijela), serijski broj.
Podaci se mogu nacéi na nazivnoj plocici.
Upozorenje / oprez - sigurnosne informacije
® Opée informacije i savjeti
Ekoloske informacije

Zadrzava se pravo na izmjene.

SADRZAJ

1. INFORMACIJE O SIGURNOSTI.............. 168 2.7 SEIVIS...oeiuiecieiieeieeee e 174
1.1 Sigurnost djece i ranjivih osoba... 168 2.8 Zbrinjavanje........cccocceveeeiiiineeens 174
1.2 Opca sigurnost............cccccceeeeennnee 169 3. POSTAVLJANJE........cccviiirrrnnaeae 174
2. SIGURNOSNE UPUTE........ccceeeeierrennen 170 3.1 Ugradivanje u ugradbene
2.1 Instalacija......cccccevveieeiiiiicee 170 gr;ng”,(fe“;',‘,‘ """ e Je k hk174
2.2 Elektriéni priklju€ak...........o.covve.... 171 - Fricvrscivanje pecnice za kuninjs 1'75
2.3 Primjena 172 OFMAMC....eeieiieiee e
2.4 Odrzavanije i CiSéenje................... 173 4. OPIS PROIZVODA........omreererrrmreeneanes 176
2.5 Potrebno je Ciscenje...........coee..... 173 4.1 OPGi Pregled. ... 176

2.6 Unutarnje osvjetljenje.................. 174
167/716



INFORMACIJE O SIGURNOSTI

4.2 Dodatna oprema.........c.cccceeuveennen. 176 11. SAVJIETIuuciiiirrrnienesnenans 193
5. KAKO UKLJUCITI | ISKLJUCITI 11.1 Vlazno pecenje.........cccceveenunnne 193
PECNICU......coiiirer e 177 11.2 Vlazno pecenje -
5.1 UVIAGIVe tipKe...oovovvvvveeeooooo 177 preporuégni dociaci_ ......... e 195
5.2 Upravljacka ploca............cccueeeen. 177 11.3 Tablice pecenja za ispitne
USTANOVE.....viiiiiciec e 195
. PRIJE PRVE UPORABE.............cccceuen. 17 2oz <
6 J UPO 8 12. CISCENJE | ODRZAVANUE.................. 197
6.1 Pocetno Ciscenje........ccceevueeennenn. 178 12.1 Napomene o &iséenju 197
6.2 Pocet dgrij [ 178 O T Y e
ocelno predgrijavanje 12.2 Kako ogistiti: Udubljenje u
7. SVAKODNEVNA UPORABA.................. 179 UNULrASNJOS. ..o 198
7.1 Kako postaviti: Funkcije pec¢nice..179 12.3 Ka|§9 ukloniti: Nosaci police ...... 198
7.2 Funkcije pecnice..........cccccueuneeee. 180 1.2-4.I\IIVF:IC|nwuvp'otr9be:
7.3 Napomene o: Vlazno pegenje......181 PirolitiCko Ciscenje............cccovcinn. 198
7.4 Kako postaviti: Pomo¢ 12.5 Podsjetnik Za Ciscenje.............. 200
PIi KUNANU. oo 182 12.6 Kako ukloniti i postaviti: Vrata....200
7.5 Pomo¢ pri kuhanju....................... 182 12.7 Kako zamijeniti: Zarulju.............. 202
8. FUNKCIJE SATA.......omrruerrrrneraeerasesssens 188 13. RIESAVANJE PROBLEMA.................. 203
8.1 Funkcije sata.........oooovvvvvvvveeeeeee. 188 13.1 Sto uginiti @Ko ......o.oovrierieinee. 203
8.2 Kako postaviti: Funkcije sata....... 188 13.2 Podaci 0 servisu...............co.coo. 204
9. NACIN KORISTENJA: PRIBOR.............. 190 14. ENERGETSKA UCINKOVITOST.......... 204
9.1 Umetanje dodatne opreme.......... 190 14.1 Informacije o proizvodu i obrazac s
9.2 Senzor za hranu.............cccueeei.. 190 informacijama o proizvodu®............... 204
14.2 USteda energije.......cccevceencnenns 205
10. DODATNE FUNKCIJE............cccoremennen. 192
o 15. STRUKTURA IZBORNIKA..........cceceene 206
10.1 Blokiranje............ccccocooeeiien. 192 )
10.2 Automatsko iskljucivanje............ 192 15.1 1zbornik.......cooovciiieiiiieieee 206
10.3 Ventilator za hladenje................ 193 16. BRIGA ZA OKOLIS............c.cooovviirinnnn. 207

1. A INFORMACIJE O SIGURNOSTI

Prije postavljanja i koristenja uredaja, pazljivo procitajte
isporucene upute. Proizvodac nije odgovoran za bilo kakvu
ozljedu ili oStecenje koji su rezultat neispravnog postavljanja ili
koriStenja. Upute uvijek drzite na sigurnom i pristupacnom
mjestu za buducu upotrebu.

1.1 Sigurnost djece i ranjivih osoba

- Ovaj uredaj mogu koristiti djeca u dobi od 8 godina i starija
te osobe smanjenih tjelesnih, osjetilnih ili mentalnih
mogucnosti ili osobe koje ne raspolazu iskustvom ili
znanjem ako su pod nadzorom osobe odgovorne za njihovu
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sigurnost i rade po uputama koje se odnose na sigurno
koriStenje uredaja te razumiju ukljuCene opasnosti. Djeca
mlada od 8 godina i osobe s vrlo teSkim i slozenim
invaliditetom moraju se drzati podalje od uredaja, osim ako
su pod stalnim nadzorom.

- Djeca bi trebala biti pod nadzorom kako bi se osiguralo da
se ne igraju s uredajem.

- Ambalazu drzite podalje od djece i zbrinite je na
odgovarajuéi nacin.

- UPOZORENUJE: Uredaj i njegovi dostupni dijelovi zagrijavaju
se tijekom uporabe. Djecu i kué¢ne ljubimce drzite podalje od
uredaja tijekom uporabe i tijekom hladenja.

- Ako uredaj ima funkciju roditeljske zastite, mora se aktivirati.

- Bez nadzora djeca ne smiju obavljati Cis¢enje uredaja i
korisni¢ko odrzavanje.

1.2 Opc¢a sigurnost

- Ovaj uredaj namijenjen je isklju€ivo za kuhanje.

- Ovaj je uredaj namijenjen za pojedina¢nu uporabu u
domacinstvu u zatvorenom prostoru.

- Ovaj uredaj moze se koristiti u uredima, hotelskim sobama,
sobama za goste s doruc¢kom, seoskim ku¢ama za goste i
drugim sli¢nim smjestajem u kojima takva uporaba ne
prelazi (prosjecnu) razinu uporabe u domacinstvu.

- Samo kvalificirana osoba moze postaviti ovaj ureda; i
zamijeniti kabel.

- Ne upotrebljavajte uredaj prije postavljanja u ugradbeni
ormaric.

- IskljuCite uredaj iz izvora napajanja prije obavljanja bilo
kakvog odrzavanja.

- Ako je mrezni kabel za napajanje oSte¢en, mora ga
zamijeniti proizvodac, ovlasteni servisni centar ili
kvalificirane osobe kako bi se izbjegao strujni udar.
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UPOZORENJE: Prije zamjene zarulje pobrinite se da je
uredaj iskljucen kako biste izbjegli elektri¢ni udar.
UPOZORENJE: Uredaj i njegovi dostupni dijelovi zagrijavaju
se tijekom uporabe. Pripazite i nemoijte dirati grijace.

Uvijek koristite rukavice za pecénicu kako biste uklonili ili
umetnuli pribor ili posude.

Koristite samo senzor za hranu (senzor temperature jezgre)
preporucen za ovaj uredaj.

Da biste uklonili nosace polica, najprije povucite prednji dio
nosaca police, a zatim strazniji kraj dalje od boc¢nih stijenki.
Nosace polica vratite na mjesto obrnutim redoslijedom.

Za Cis¢enje uredaja ne koristite uredaj za parno CiScenje.
Ne koristite agresivna abrazivna sredstva za CiScenje ili
ostre metalne strugace za ciSéenje staklenih vrata jer mogu
ostetiti povrsinu, a to moze dovesti do loma stakla.

Prije pirolitickog CiS¢enja izvadite sav pribor iz pecnice i sve
naslage/prolivene naslage iz unutrasnjosti peénice.

2. SIGURNOSNE UPUTE

2.1 Instalacija

UPOZORENJE!
Samo kvalificirana osoba smije postaviti ovaj uredaj.

Odstranite svu ambalazu.

Ne postavljajte i ne koristite oSteceni uredaj.

Slijedite upute za postavljanje isporucene s uredajem.

Prilikom pomicanja uredaja uvijek budite pazljivi jer je uredaj tezak. Uvijek nosite zastitne
rukavice i zatvorenu obucu.

Uredaj ne povlacite za rucku.

Ugradite uredaj na sigurno i prikladno mjesto koje udovoljava zahtjevima instalacije.
Odrzavajte minimalnu udaljenost od drugih uredaja i kuhinjskih elemenata.

Prije montaze uredaja provjerite otvaraju li se vrata pecnice bez ogranicenja.

Uredaj je opremljen elektriCnim sustavom za hladenje. Mora se prikljuciti na napajanje.

Minimalna visina ormari¢a (minimalna visina orma- 590 (600) mm
rica ispod radne ploce)

Sirina ormariéa 560 mm
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Dubina ormari¢a 550 (550) mm
Visina prednje strane uredaja 594 mm
Visina straznje strane uredaja 576 mm
Sirina prednje strane uredaja 595 mm
Sirina straznje strane uredaja 559 mm
Dubina uredaja 569 mm
Ugradna dubina uredaja 548 mm
Dubina s otvorenim vratima 1022 mm
Minimalna veli¢ina ventilacijskog otvora. Otvor 560x20 mm
smjesten na donjoj straznjoj strani

Duzina prikljuénog kabela. Kabel je smjeSten u 1500 mm
desnom kutu straznje strane

Vijci za montazu 4x25 mm

2.2 Elektriéni priklju¢ak

A UPOZORENJE!
Opasnost od pozara i strujnog udara.

» Svako povezivanje s elektricnom mrezom treba izvrsiti kvalificirani elektriCar.

» Uredaj mora biti uzemljen.

* Provjerite jesu li parametri na natpisnoj plocici kompatibilni s elektri¢nim vrijednostima
mreznog napajanja.

» Uvijek koristite pravilno montiranu uti¢nicu sa zastitom od strujnog udara.

» Ne koristite adaptere s viSe utinica i produzne kabele.

» Pazite da ne ostetite utikac i kabel napajanja. Ako je potrebno zamijeniti elektricni kabel, to
mora izvrSiti ovlasteni servisni centar.

* Ne dopustite da kabel napajanja dodiruje ili dode blizu vrata uredaja ili nisi ispod uredaja,
posebice kada radi ili su vrata vruca.

» Zastita od strujnog udara dijelova pod naponom i izoliranih dijelova mora biti pri¢vr§¢ena na
takav nacin da se ne moze ukloniti bez alata.

» Utika¢ kabela napajanja ukljucite u uti¢nicu tek po zavrsetku postavljanja. Provjerite postoji li
nakon montaze pristup utikacu.

» Ako je utiCnica labava, nemoijte prikljucivati utikac.
» Ne povlacite kabel napajanja kako biste izvukli utika¢ iz uti¢nice. Uvijek uhvatite i povucite
utikac.
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Koristite samo odgovarajuce izolacijske uredaje: automatske sklopke, osigurace (osigurace
na uvrtanje izvaditi iz lezista), sklopke i releje zemnog spoja.

Elektricna instalacija mora imati izolacijski uredaj koji vam omogucéuje isklju€ivanje uredaja iz
elektricne mreze na svim polovima. Izolacijski uredaj mora imati kontakte s otvorom
minimalne Sirine 3 mm.

Vrata uredaja do kraja zatvorite prije priklju€ivanja utikaca u utiCnicu napajanja.

Ovaj uredaj se isporucuje s glavnim utikaCem i glavnim kabelom.

Vrste kabela primjenjivih za ugradnju ili zamjenu u Europi:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, H05 V2V2-F (T90), H05 BB-F

Za presjek kabela pogledajte ukupnu snagu na nazivnoj ploc¢i. MoZete pogledati i tablicu:

Ukupna snaga (W) Presjek kabela (mm?)
maksimum 1380 3x0.75

maksimum 2300 3x1

maksimum 3680 3x1.5

Kabel za uzemljenje (zeleni/zuti kabel) mora biti 2 cm dulji od faznih i neutralnih kabela (plavi i
smedi kabeli).

2.3 Primjena

/\  UPOZORENJE!

Opasnost od ozljede, opeklina, strujnog udara ili eksplozije.

Ne mijenjajte specifikacije ovog uredaja.

Pazite da se ventilacijski otvori nisu blokirani.

Ne ostavljajte uredaj bez nadzora tijekom rada.

Iskljucite uredaj nakon svake uporabe.

Budite oprezni prilikom otvaranja vrata dok uredaj radi. MozZe se osloboditi vruéi zrak.

Ne rukujte uredajem mokrim rukama ili ako ima kontakt s vodom.

Ne pritiskajte otvorena vrata.

Ne koristite uredaj kao radnu povrsinu ili kao povrsinu za odlaganje.

Pazljivo otvorite vrata uredaja. Koristenje sastojaka s alkoholom moze uzrokovati mjeSavinu
alkohola i zraka.

Kad otvarate vrata, ne dopustite da iskre ili otvoreni plamen dodu u kontakt s uredajem.

Ne stavljajte zapaljive proizvode ili mokre predmete sa zapaljivim proizvodima u uredaj, blizu
uredaja ili na uredaj.

UPOZORENJE!
Postoji opasnost od ostecenja uredaja.

Da biste sprijecili oStecenje ili promjenu boje emaijla:
— ne stavljajte posude ili druge predmete izravno na dno uredaja.
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— ne stavljajte aluminijsku foliju izravno na dno unutrasnjosti uredaja.

— ne stavljajte vodu izravno u vrucéi uredaj.

— ne drzite vlazno posude i hranu u uredaju nakon zavr$etka kuhanja.

— budite oprezni prilikom uklanjanja ili instaliranja dodatne opreme.

Gubitak boje emaijla ili nehrdajuceg ¢elika nema utjecaj na performanse uredaja.

Koristite duboku pliticu za vlazne kolace. Voc¢ni sokovi uzrokuju mrlje koje mogu biti trajne.
Uvijek kuhajte sa zatvorenim vratima uredaja.

Ako je uredaj postavljen iza neke ploCe (npr. vrata) osigurajte da vrata nikad nisu zatvorena
dok uredaj radi. Toplina i vlaga mogu se nakupiti iza takve ploce i uzrokovati naknadna
ostecenja uredaja, kucista ili poda. Ne zatvarajte plo¢u dok se uredaj potpuno ne ohladi
nakon uporabe.

2.4 Odrzavanje i ¢iSéenje

UPOZORENUJE!
Postoji opasnost od ozljede, vatre ili oStec¢enja uredaja.

Prije odrzavanja uredaj iskljucite a utika¢ izvucite iz utiCnice mreznog napajanja.
Provijerite je li uredaj hladan. Postoji opasnost od puknuca staklenih ploca.

Staklene ploce vrata odmah zamijenite kada su o$tec¢ene. Obratite se ovlaStenom servisnom
centru.

Pazite pri uklanjanju vrata s uredaja. Vrata su teska!
Uredaj redovito ocistite kako biste sprijecili propadanje materijala povrsine.

Uredaj ocistite vlaznom mekom krpom. Koristite samo neutralne deterdzente. Nikada ne
koristite abrazivna sredstva, abrazivne spuzvice za ribanje, otapala ili metalne predmete.

Ako Koristite rasprsivac za CiS¢enje pecnice, slijedite sigurnosne upute na ambalazi.

2.5 Potrebno je ¢is¢enje

/I UPOZORENJE!

Opasnost od ozljeda/ pozara/ kemijskog isparavanja (dim) u piroliti¢kom nacinu
rada.

Prije uklju€enja funkcije Piroliticko samociséenje ili Prva Uporaba, iz unutrasnjosti pe¢nice
izvadite:

— sve prekomjerne ostatke hrane, ostatke/naslage ulja ili masti.

— sve uklonjive predmete (ukljucujuéi police, bo¢ne vodilice itd. isporucene s uredajem) te

posebno sve neprijanjajuc¢e posude, plitice, pladnjeve, pribor itd.

Pazljivo procitajte sve upute za piroliticko CiS¢enje.

Zadrzite djecu daleko od uredaja dok piroliticko CiScenje djeluje.

Uredaj postane vru¢, a kroz prednje ventilacijske otvore izlazi vruéi zrak.

Piroliticko CiScenje je operacija s visokom temperaturom koja moze uzrokovati otpustanje
dima od ostataka jela i konstrukcijskih materijala, te se strogo preporucuje:

— omoguciti dobru ventilaciju tijekom i nakon svakog pirolitickog Cis¢enja.

— omogugéiti dobru ventilaciju tijekom i nakon prve upotrebe na maksimalnoj temperaturi.
Za razliku od ljudi, neke ptice i gmazovi mogu biti iznimno osjetljivi na moguce dimove koji
se javljaju tijekom postupka ¢iSéenja svih pirolitickih pe¢nica.

— Kuéni ljubimci (osobito ptice) ne smiju biti u blizini pe¢nice tijekom i nakon pirolitickog

CiScenje i prvog koriStenja na maksimalnoj temperaturi u dobro prozracenom podrudju.

Mali kuéni ljubimci takoder mogu biti vrlo osjetljivi na lokalne promjene u temperaturi u blizini

pirolitickih pecnica kada je program pirolitickog samociS¢enja u radu.
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* Neprianjaju¢e povrsine na posudama, tavama. pliticama, priboru, itd., mozZe ostetiti visoka
temperatura pirolitiCkog CiS¢enja u pirolitickim pe¢nicama, a moze biti i izvor Stetnih plinova
niske razine.

+ Opisani dimovi koji se ispustaju iz pirolitickih pe¢nica / od ostataka kuhanja nisu Stetni za
ljude djecu, ili osobe s kroni¢nim oboljenjima.

2.6 Unutarnje osvjetljenje

A UPOZORENJE!
Opasnost od elektricnog udara.

«  Sto se tice zarulje(a) unutar ovog proizvoda i rezervnih Zarulja koje se prodaju zasebno: Ove
zarulje namijenjene su da izdrze ekstremne fizicke uvjete u ku¢anskim uredajima, poput
temperature, vibracija, vlage ili namijenjene su signalizaciji informacija o radnom stanju
uredaja. Nisu namijenjene za druge primjene i nisu pogodne za osvjetljenje u kuéanstvu.

» Ovaj proizvod sadrzava izvor svjetlosti klase energetske ucinkovitosti G.
+ Koristite samo Zarulje s istim specifikacijama.

2.7 Servis

» Za popravak uredaja obratite se ovlaStenom servisnom centru.
» Koristite samo originalne rezervne dijelove.

2.8 Zbrinjavanje

A UPOZORENJE!
Opasnost od ozljede ili gusenja.

» Obratite se opcinskim vlastima za informacije o nacinu zbrinjavanja uredaja.

» IskopcCajte uredaj iz napajanja.

» Odrezite kabel napajanja blizu uredaja i odlozite ga.

» Uklonite bravu na vratima kako biste sprijecili zatvaranje maloljetne ili kuénih ljubimaca u
uredaju.

3. POSTAVLJANJE

& UPOZORENJE!
Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim uputama.

3.1 Ugradivanje u ugradbene ormarice
@B YouTube obecomaes

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

A Y

174716



POSTAVLJANJE

(*mm)

@ i (*mm)
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4. OPIS PROIZVODA

4.1 Op¢i pregled

gl

'l 5 ls

B
o] oo} :H)L

El Upravijacka ploca

H Regulator funkcija peénice
H Zaslon

B Regulator

Toplinski element

Uti¢nica za senzor za hranu
Zarulja

Ventilator

Udubljenje u unutrasnjosti
Nosac polica, uklonjiv
Polozaji polica

HEQLQ S C

4.2 Dodatna oprema
* Mreza za pecenje
Za posude, kalupe za torte, pecenje.
* Pekac za pecivo
Za torte i biskvite.
» Duboka plitica za rostilj/przenje
Za pecenje ili kao plitica za skupljanje masnoce.
+ Senzor za hranu
Za mjerenje koliko je hrana kuhana.
» Teleskopske vodilice
Pomocu teleskopskih vodilica mozete lak$e staviti i ukloniti police.
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5. KAKO UKLJUCITI | ISKLJUCITI PECNICU

5.1 Uvlacive tipke

Za pocetak koriStenja uredaja pritisnite tipku. Tipka se izvlaci.

5.2 Upravljacka ploc¢a

Polja senzora na upravljackoj ploci Pritisnite

Okrenite regu-
lator

O ' & ? OK

Osvi- e

Brzoza- | 1ete-

. - nje Senzor za Potvrdite
Tajmer grijava-
: unu- hranu postavku
nje <
tras-
njosti

Nl

Odaberite funkciju pecnice i ukljucite pecnicu.

Okrenite regulator funkcija pecnice u iskljuceni polozaj i iskljucite pe¢nicu.

- Kad je regulator za funkcije peénice u polozaju
h:': 3'—: isklju¢eno, zaslon prelazi u stanje pripravnosti.

Kad kuhate, na zaslonu se prikazuje podeSena
o
=el-l8 =E'B temperatura, sat i ostale dostupne opcije.

-CBB-BREERE

h:min:s
DR S o/ &

Zaslon s kljuénim funkcijama.

Indikatori zaslona
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& 3% ol & »
Blokiranje Pomoc¢ pri kuha- Ciséenje Postavke Brzo zagrijavanje
nju
Pokazatelji o
tajmera: Q SToP CJ @

Traka napretka - za temperaturu ili vrijeme. Crtica
je potpuno crvena kada pecnica dosegne postav-

lienu temperaturu.

Pokazatelj kuhanja na pari (ﬁ)
Senzor za hranu indikator 2

6. PRIJE PRVE UPORABE

/N UPOZORENJE!
Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim uputama.

6.1 Pocetno CiSéenje

Prije prve uporabe obavite ¢iS¢enje prazne pecnice i podesite vrijeme:

= \F, = (
= | &

00:00
Postavite vrijeme. Pritisnite OK.

6.2 Pocetno predgrijavanje

Prije prve uporabe unaprijed zagrijte praznu pec¢nicu.

1. korak

Izvadite sav pribor i sve uklonjive nosace polica iz peénice.

2. korak

Postavite maksimalnu temperaturu za funkciju: E]
Pustite pe¢nicu da radi 1 h.
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Prije prve uporabe unaprijed zagrijte praznu pec¢nicu.

3. korak

Postavite maksimalnu temperaturu za funkciju: .
Pustite peénicu da radi 15 minuta.

@ Tijekom predgrijavanja pe¢nica moze stvarati neugodan miris i dim. Obavezno provjerite da se

prostorija prozracuje.

7. SVAKODNEVNA UPORABA

/\  UPOZORENJE!

Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim uputama.

7.1 Kako postaviti: Funkcije pecnice

Pocetak kuhanja

1. korak

2. korak

N

O

N

C

Postavite temperaturu.

) B . Pritisnite
Odaberite funkciju pecnice. OK
Kuhanje na pari
Provijerite je li pe¢nica hladna.
1. korak 2. korak 3. korak 4. korak
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Kuhanje na pari

(' ('

B °C

Udubinu u unutrasnjosti pec¢nice napu-
nite vodom iz slavine.

Postavite tem-

Odaberite par- peraturu.
nu funkciju Pritisnite
pecnice. OK

Prethodno zagrijte
praznu pecnicu 10
min kako bi se
stvorila vlaga.
Stavite hranu u
peénicu.

jo$ vru¢a ne nadopunjavajte udubinu u unutrasnjosti.

@ Maksimalni kapacitet udubine u unutrasnjosti iznosi 250 ml. Tijekom kuhanja ili dok je pecnica

Kad kuhanje na pari zavrsi:

1. korak

2. korak

3. korak

nice.

Okrenite okretni gumb za
funkcije pec¢nice u polozajis- | Pazljivo otvorite vrata. Ispustena
klju€eno za iskljucivanje pe¢- vlaga moze izazvati opekline.

Provjerite je li pe¢nica hlad-
na. Iz udubine u unutrasnjo-
sti uklonite preostalu vodu.

7.2 Funkcije pec¢nice

Standardne funkcije pecnice

Funkcija pe¢nice

Aplikacija

)

Vruéi zrak

Za pecenje na do tri razine polica istovremeno i za su$enje hrane. Podesi-
te temperaturu 20 - 40 °C nize nego za Tradicionalno pecenije.

Tradicionalno pe-
cenje

Za pecenje i przenje hrane na jednoj razini police.
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Funkcija pe¢nice

Aplikacija

Za dodavanje vlaznosti tijekom kuhanja. Da biste dobili pravu boju i hrska-
vu koricu tijekom pecenja. Za vise so¢nosti tijekom podgrijavanja. Za kon-
zerviranje voca i povrca.

Funkcija za pizzu

Za pecenje pizze. Za intenzivno tamnjenje i hrskavo dno.

Doniji grija¢

Za pecenje kolaca s hrskavim dnom i konzerviranje hrane.

v

*

Zamrznuta hrana

Za pripremu hrskavih gotovih jela (npr. pomfrita, kroketa od krumpira ili
proljetnih rolada).

7|
Vlazno pecenje

Ova funkcija napravljena je za ustedu energije tijekom kuhanja. Kad kori-
stite ovu funkciju, temperatura u unutrasnjosti moze se razlikovati od po-
stavljene temperature. Koristi se preostala toplina. Snaga zagrijavanja
moze se smanijiti. Za viSe informacija pogledajte poglavlje "Svakodnevna
uporaba", napomene o: Vlazno pecenje.

Rostilj

Za roéstiljanje tankih komada hrane i pripremu tostiranog kruha.

¥

Turbo rostilj

Za pecenje velikih komada mesa ili peradi s kostima na jednom polozaju
police. Za pripremu zapecenih jela i tamnjenje.

Izbornik

Za ulazak u izbornik: Pomo¢ pri kuhanju, Ciéenje, Postavke.

7.3 Napomene o: Vlazno pecenje

Ova funkcija koriStena je za uskladivanje s razredom energetske ucinkovitosti i zahtjevima
ekoloskog dizajna u skladu s EU 65/2014 i EU 66/2014. Ispitivanja u skladu s EN 60350-1.
Vrata pecnice moraju biti zatvorena tijekom pecenja tako da se funkcija ne ometa i da pecnica
radi s najviSom moguc¢om energetskom ucinkovito§éu.

Kad koristite ovu funkciju, svjetlo se automatski iskljucuje nakon 30 sek.

Upute za kuhanje potrazite u poglavlju "Savijeti i preporuke”, Vlazno pecenje. Opce preporuke
za ustedu energije potrazite u poglavlju "Energetska ucinkovitost", Usteda energije.
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7.4 Kako postaviti: Pomo¢ pri kuhanju

Svako jelo u ovom podizborniku ima preporuc¢enu funkciju i temperaturu. Mozete podesiti
vrijeme i temperaturu tijekom kuhanja.

Za neka jela mozete takoder kuhati s: Stupanj na kojem se jelo kuha:

* Senzor za hranu « Slabo peceno
* Srednje peceno
* Dobro pe¢eno

Pomo¢ pri kuhanju - upotrijebite za brzu pripremu jela sa zadanim postavkama:

1. korak 2. korak 3. korak 4. korak
1
« Q~ « Q~ « Q~ ﬁ
E ¢ P1 - P45 oK
Udite u izbornik. Odaberite Pomoc pri Odaberite jelo. Pritis- | Stavite jelo u pecnicu.
kuhanju. Pritisnite nite OK Potvrdite postavku.
oK. '

7.5 Pomo¢ pri kuhanju

Legenda

Senzor za hranu dostupno. Stavite Senzor za hranu u najdeblji dio posu-
de.

/? Kad se postigne podesena Senzor za hranu temperatura, pecénica se is-
kljuéuje.

&J Koli¢ina vode za parnu funkciju.

E Prethodno zagrijte pecnicu prije poCetka kuhanja.

B Razina police.

Kad funkcija zavrsi, provijerite je li hrana spremna.
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Jelo Tezina Razina police / dodatna oprema Vrijeme
trajanja
Govedina &
P1 Govede pece-
nje, slabo pe- ~ 40 min
c¢eno
P2 | Govedepete- | 1-15kg;4 | A7 [=]2; pekaé za pecivo _
nje, srednje -5cm, de- | Meso przite nekoliko minuta na vruéoj ta- |~ 50 min
peceno beli komadi | vi. Stavite u pecnicu.
P3 Govede pece-
nje, dobro pe- ~ 60 min
¢eno
P4 | Odrezak, 180-2209 | A#2[u][H 3 jelo peceno na mrei za ~ 15 min
srednje pe¢en | po komadu; pegenje
:m;ke debe- Meso przite nekoliko minuta na vruéoj ta-
€scm vi. Stavite u pecnicu.
PS5 G_oved_e_ pece- 1.5-2kg /? E 2;jelo pe€eno na mrezi za pece- ~ 120 min
nje / pirjano nje
(gla\{pol(rebl'lp, Meso przite nekoliko minuta na vruéoj ta-
gornji okruglt vi. Dodajte tekucinu. Stavite u pecnicu.
odrezak, debeli
but)
P6 Govede pece-
nje, slabo pe- ~ 75 min
¢eno (sporo
pecenje)
P7 Govede pede- | , . .o\ ., /PEl 2; pekac za pecivo
nje, srednje - 1,5kg; Koristite svoje omiljene zacine ili jedno- )
peceno (sporo | - Scm, de- | stavno samo sol i svjeZe mljeveni papar. ~ 85 min
pedenje) beli komadi | Meso przite nekoliko minuta na vruéoj ta-
vi. Stavite u pecnicu.
P8 Govede pece-
nje, dobro pe- ~ 130 min

¢eno (sporo
pecenje)
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Jelo Tezina Razina police / dodatna oprema Vrijeme
trajanja
P9 Filet, slabo
pecen (sporo ~ 75 min
pecenje)
: ] /? E 2; pekac za pecivo
P10 | Filet, srednje | 0,5-15kg; | Koristite svoje omiliene zagine ili jedno- _
pecen (sporo 5-6cmde- | stavno samo sol i svjeze mijeveni papar. ~ 90 min
pecenje) beli komadi | Meso przite nekoliko minuta na vruéoj ta-
vi. Stavite u pecnicu.
P11 Filet, pe¢en
(sporo pece- ~ 120 min
nje)
Teletina @
P12 | Telece pece- 08-15kg; | A 2;jelo peceno na mrezi za pege- | ~ 80 Min
nje (npr. plec- 4 cm debeli nje
ka) komadi Koristite svoje omiljene zacine. Dodajte
tekucinu. Pecenje pokriveno.
Svinjetina @ @»
P13 | Pecenasvi- 1.5-2kg VA= 2;jelo pedeno na mrezi za peée- | 120 min
njetina, vrat ili nje
plecka Meso okrenite nakon polovice vremena
kuhanja.
P14 | Trgana svinje- 1,5-2kg /? E 2: pekaé za pecivo ~ 215 min
t,ma. (sporo pe- Koristite svoje omiljene zacine. Meso
Cenje) okrenite nakon polovice vremena kuha-
nja da se ujednaceno zapece.
P15 Pe.(:einica, 1-15kg; 5 /'? E 2; jelo peceno na mrezi za pe- ~ 55 min
svjeza - 6 cm debe- Eenje
li komadi Koristite svoje omiljene zacine.
P16 | Svinjska re- 2 - 3kg; E| 3: duboka tava 90 min
brica up otrljetletes Dodaijte tekuéinu tako da pokrije dno po-
swo;/e,k B sude. Meso okrenite nakon polovice vre-
cm tanke mena kuhanja.
svinjske re-
brice
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Jelo

Tezina

Razina police / dodatna oprema

Vrijeme
trajanja

Janjetina @

P17

Janjeci but s
kosti

1,5-2kg; 7
-9 cm debe-
li komadi

/? E 2; jelo peceno na pekacu za pe-
civo

Dodaijte tekuc¢inu. Meso okrenite nakon
polovice vremena kuhanja.

~ 130 min

Perad &

P18

Cijelo pile

1-1,5kg;
svjeze

/‘? E 2; l&J 200 ml; slozenac na pe-

kacu za pecivo

Koristite svoje omiljene zacine. Piletinu
okrenite nakon polovice vremena kuha-
nja da se ujednaceno zapece.

~ 60 min

P19

Polovica pile-
ta

0,5-0,8 kg

/‘? E 3; pekac za pecivo
Koristite svoje omiljene zacine.

~ 40 min

P20

Pile¢a prsa

180-200¢g
po komadu

/‘? E E 2; slozenac na mrezi za pe-
cenje

Koristite svoje omiljene zacine. Meso pr-
zite nekoliko minuta na vrucoj tavi.

~ 25 min

P21

Pileci batak,
svjezi

/? E 3; pekac za pecivo

Ako ste pilece batake prvo marinirali,
podesite nizu temperaturu i kuhajte ih
duze.

~ 30 min

P22

Patka, cijela

2-3kg

/‘? E‘ 2;jelo pe€eno na mrezi za pece-
nje

Koristite svoje omiljene zacine. Stavite
meso na posudu za pecenje. Patku okre-
nite nakon polovice vremena kuhanja.

~ 100 min

P23

Guska, cijela

4-5kg

/'? E‘ 2; duboka plitica

Koristite svoje omiljene zacine. Stavite
meso na duboki peka¢ za pecivo. Gusku
okrenite nakon polovice vremena kuha-
nja.

~ 110 min

Ostalo
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E| 2; kalup za Strucu na mrezi za pece-
nje

Jelo Tezina Razina police / dodatna oprema Vrijeme
trajanja
P24 | Mesna s$truca 1 kg /? E| 2. mreza za peéenje ~ 60 min
Koristite svoje omiljene zacine.
Riba &~
P25 | Cijelariba,na | 0,5-1kgpo /? E| 2: pekaé za pecivo ~ 30 min
rostilju ribi Ribu napunite maslacem i upotrijebite
svoje omiljene zacine i zacinsko bilje.
P26 | Riblji filet B [E E 3; slozenac na mrezi za pecenje 20 min
Koristite svoje omiljene zacine.
slatko pecivo / deserti @ ==]
P27 | Torta od sira ) E| 2; @ 28 cm kalup za kore na mrezi 90 min
za pecenje
P28 | Torta od jabu- B = 2; L) 100 - 150 ml; pekaé za peci- 60 min
ka vo
P29 "I(':rt od jabu- - (=] 2: kalup za pitu na mrezi za pegenje 40 min
P30 | Pita od jabuka - H2: s 100 - 150 mi: & 22 cmkaip | 80 ™in
za pitu na mrezi za pecenje
P31 | Cokoladni ko- 2 kg E| 3: duboka tava 30 min
lagiéi (tzv. ’
brownies)
P32 CoI;?quni B E 2; &J 100 - 150 ml; peka¢ za muffine 30 min
murtint na mrezi za pecenje
P33 | Kola¢ struca - 50 min

Povrée / prilozi ) ?:@ %
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Jelo Tezina Razina police / dodatna oprema Vrijeme
trajanja
P34 P.et..‘:eni krum- 1 kg E| 2. pekaé za pecivo 50 min
piri Stavite cijele krumpire s korom na peka¢
Za pecivo.
P35 | Kroketi 1kg E| 3; pekac za pecivo oblozen papirom 35 min
za pecenje
Koristite svoje omiljene zacine. Krumpir
rezani na komadice.
P36 _Grvilovano mi- 1-1.5kg E] 3; pekac za pecivo oblozen papirom 30 min
jesano povrée za pecenje
Koristite svoje omiljene zacine. Narezite
povrce na komadice.
P37 | Kroketi, smrz- 0,5kg E| 3: pekaé za pecivo 25 min
nuti ’
P38 Pommes_, 0,75 kg |E| 3: pekaé za pecivo 25 min
smrznuti
Gratini, kruh i pizza © & &
P39 | Lasagna OC,’ 1-15kg = 2; slozenac na mrezi za pecenje 45 min
mesal/povréa
sa suhim re-
zanacima
P40 :apeégni L 1-1.5kg E] 1; slozenac na mrezi za pecenje 50 min
rumpir (sirovi Okrenite jelo nakon polovice vremena
krumpir) kuhanja.
pa1 :‘—‘iz;a svjeza, . (1= 2; ) 100 mi; pekaé za pecivo 15 min
anka oblozen papirom za pecéenje
P42 Zizbzal svieza, _ E E 2; pekac za pecivo obloZen papi- 25 min
ebela rom za pegenje
P43 | Quiche - 45 min

E| 2; kalup za pecenje na mrezi za pe-
cenje
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ciabatta / bije-
li kruh

Jelo Tezina Razina police / dodatna oprema Vrijeme
trajanja
P44 | Baguette / 0.8 kg E E| 3; &J 150 ml; pekaé¢ za pecivo 30 min

oblozen papirom za pecenje
Potrebno je viSe vremena za bijeli kruh.

P45 | Sve zitarice /
raz / crni kruh
sve zitarice u
kalupu za
kruh

kg [E E 2; &J 150 ml; pekac za pecivo 45 min
oblozen papirom za pe€enje / mrezom
za pecenje

8. FUNKCIJE SATA

8.1 Funkcije sata

Funkcija sata

Aplikacija

Q

Zvucni alarm. Po isteku tajmera oglaSava se zvuéni signal.

STOP

Vrijeme kuhanja. Po isteku tajmera oglaSava se zvuéni signal i funkcija
pecnice se zaustavlja.

Vrijeme odgode. Za odgodu pocetka i/ ili na kraju kuhanja.

Tajmer prema gore. Maksimalno je 23 h 59 min. Ova funkcija ne utjeCe
na rad pecnice.

Za ukljucivanje i isklju¢ivanje Tajmer prema gore odaberite: Izbornik,
Postavke.

8.2 Kako postaviti:

Funkcije sata

Kako podesiti: Sat

1. korak 2. korak 3. korak
1,
Za promjenu sata, udite u izbornik i odabe- . o
rite postavke, sat. Postavite sat. Pritisnite: OK.
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Kako podesiti: Zvuéni alarm

1. korak 2. korak 3. korak
NP Na zaslonu NP
R~ se prikazuje: ( \ R~
0:00
Pritisnite: . Postavite Zvucni alarm Pritisnite: OK.
@ Tajmer odmah pocinje s odbrojavanjem.
Kako podesiti: Vrijeme kuhanja
1. korak 2. korak 3. korak 4. korak
N/ A\
(’ \ -N- Na zaslonu se ( A\ -N-
@ prikazuje: (QJQ
0:00
. . STOP
Odaberite funkeilu | - pritisnite nekoli- Postavite vrije- ok
pecnice 1 postavi- (N ; Pritisnite: .
te temperaturu. ko puta: O. me kuhanja.
@ Tajmer odmah pocinje s odbrojavanjem.
Kako podesiti: Vrijeme odgode
1. ko- 2. korak 3. korak 4. korak 5. korak 6. korak
rak
Na za- Na za-
1 1 1
( \ I slonu ( \ “E slonu se ( \ als
se pri- prikazu-
kazuje: je:
sat ——rem
Odabe- Pritisni @ PO- S zau- Postavi-
rite riisnlte | CETAK | Postavite | prifgnite: | STAVI | o ume | Pritisni-
funkciju nekoliko vrijeme OK me zavr- . OK
pecni- | puta: O, pocetka. : Sotka ter R
ce. ’

® Tajmer pocinje odbrojavanje u pode$eno vrijeme pocetka.
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9. NACIN KORISTENJA: PRIBOR

9.1 Umetanje dodatne opreme

Mala udubljenja na vrhu povecavaju sigurnost. Te udubine ujedno su i dodatna mjera protiv
prevrtanja. Visoki obod oko police sprje€ava klizanje posuda s police.

Mreza za pecenje:

Gurnite mrezu izmedu vodilica nosac¢a po-
lice i provjerite jesu li nozice okrenute pre-
ma dolje.

Pekac¢ za pecivo / Duboka plitica:
Gurnite pladanj za pecenje izmedu vodilica
police.

Mreza za pecenje, Pekac za pecivo / Du-
boka plitica:

Gurnite pekac za pecivo izmedu vodilica
na nosacu police i mreze za pecenje na _&

vodilicama iznad.

9.2 Senzor za hranu

Senzor za hranu- mjeri temperaturu unutar hrane.
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Potrebno je podesiti dvije temperature:

C A

Temperatura pecnice. Temperaturu jezgre.

Za najbolje rezultate kuhanja:

Sastojci trebaju biti na sobnoj | Ne koristite za tekuca jela.

Tijekom kuhanja mora ostati u jelu.
temperaturi.

Nacin upotrebe: Senzor za hranu

1. korak | Ukljucite peénicu.

2. korak | Postavite funkciju pecnice i, ako je potrebno, temperaturu pecnice.

3. korak | Umetnite: Senzor za hranu.

Meso, perad i ribu Slozenac

Umetnite vrh Senzor za hranu u srediSte me-

sa ili ribe, u najdeblji dio, ako je moguce. Po-

brinite se da su najmanje 3/4 Senzor za hra-
nu unutar jela.

Umetnite vrh Senzor za hranu to€no u srediste
slozenca. Senzor za hranu trebao bi tijekom ku-
hanja biti stabiliziran na jednom mjestu. Kako bi-
ste to postigli, upotrijebite ¢vrsti sastojak. Rubom

posude za pec€enje poduprite silikonsku rucku
Senzor za hranu. Vrh Senzor za hranu ne smije

dodirivati dno posude za pecenje.

s
- S —
%%M\-\‘\‘\\\\\\\\

4. korak | Ukopcajte Senzor za hranu u utinicu na prednjoj strani pecnice.

Na zaslonu se prikazuje aktualna temperatura: Senzor za hranu.
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5.korak | #)_ . itisnite za postaviianje temperature jezgre senzora.

6. korak | OK _ pritisnite za potvrdu.
Kad hrana dosegne postavljenu temperaturu, oglaSava se signal. Mozete odluciti zau-
staviti ili nastaviti kuhati kako biste bili sigurni da je dobro pecena.

7. korak | Uklonite utikaé Senzor za hranu iz uti€nice i izvadite jelo iz peénice.

A

UPOZORENJE!
Postoji opasnost od opeklina jer Senzor za hranu postaje vru¢. Budi-
te pazljivi kad iskop&avate senzor za hranu iz uti¢nice i kad ga vadite
iz hrane.

10. DODATNE FUNKCIJE

10.1 Blokiranje

Ova funkcija sprje¢ava nehoti¢nu promjenu funkcije pecnice.

Ukljucite je kad pecnica radi - podeSeno kuhanje se nastavlja, upravljacka ploca je blokirana.
Ukljucite je kad je pecnica isklju¢ena - pe¢nica se ne moze ukljuciti, upravljacka plo¢a je blokirana.

N

¥

oK

OOK . pritisnite i drzite za uk-
ljuCivanje funkcije.
Cuje se zvucni signal.

@OK - pritisnite i drzite za is-
kljucivanje.

@ 3x EI - bljeska kad je blokiranje uklju¢eno.

10.2 Automatsko iskljucivanje

1z sigurnosnih razloga pecnica se isklju€uje nakon nekog vremena, ako funkcija pecnice radi a
vi ne promijenite niti jednu postavku.

(°C)

@ (h)

30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 245 5.5
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(°C)

@ (h)

250 - maksimum

3

Automatsko isklju€ivanje ne radi s funkcijama: Osvijetljenje unutrasnjosti, Senzor za hranu,

Vrijeme odgode.

10.3 Ventilator za hladenje

Kad pecnica radi, ventilator za hladenje automatski se ukljucuje da ohladi povrSine peénice.
Ako iskljucite pecnicu, ventilator za hladenje moze nastaviti s radom dok se pecnica ne ohladi.

11. SAVJETI

11.1 Vlazno peéenje

Za najbolje rezultate slijedite preporuke navedene u tablici ispod.

¥ = Bk
\ ru
(°C) (min)
Slatke rolade, 16 pekac za pecivo ili plitica 180 20-30
komada s cjedilom
Rolade, 9 koma- pekac za pecivo ili plitica 180 30-40
da s cjedilom
Pizza, smrznuta, reSetka za pecenje 220 10-15
0,35 kg
Svicarska rolada pekac za pecivo ili plitica 170 25-35
s cjedilom
Brownie pekac za pecivo ili plitica 175 25-30
s cjedilom
Sufle, 6 komada keramicki kalupi na re- 200 25-30
Setki za peCenje
Biskvitna podloga | podloga za flan na reSet- | 180 15-25
za flan ki za peCenje
Biskvitna torta posuda za pecenje nare- | 170 40 - 50
Victoria Setki za pecCenje
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¥ = B = O
\ uuru
(°C) (min)
Posiranariba, 0,3 | pekac za pecivo ili plitica 180 3 20-25
kg s cjedilom
Cijela riba, 0,2 kg pekac za pecivo ili plitica 180 3 25-35
s cjedilom
Riblji filet, 0,3 kg pizza na reSetki za pe¢e- | 180 3 25-30
nje
Posirano meso, pekac za pecivo ili plitica 200 3 35-45
0,25 kg s cjedilom
Raznji¢, 0,5 kg pekac za pecivo ili plitica | 200 3 25-30
s cjedilom
Kolaci¢i, 16 ko- pekac za pecivo ili plitica 180 2 20-30
mada s cjedilom
Makroni, 24 ko- pekac za pecivo ili plitica 180 2 25-35
mada s cjedilom
Muffini, 12 koma- | peka¢ za pecivo ili plitica 170 2 30-40
da s cjedilom
Slani kolac, 20 pekac za pecivo ili plitica 180 2 25-30
komada s cjedilom
Sitni prhki biskviti, | pekac za pecivo ili plitica 150 2 25-35
20 komada s cjedilom
Tartlete, 8 koma- pekac za pecivo ili plitica 170 2 20-30
da s cjedilom
Povrce, posirano, | pekac za pecivo ili plitica 180 3 35-45
0,4 kg s cjedilom
Vegetarijanski pizza na reSetki za pe¢e- | 200 3 25-30
omlet nje
Mediteransko po- | pekac za pecivo ili plitica 180 4 25-30

vrée, 0,7 kg

s cjedilom

194/716




SAVJETI

11.2 Vlazno pecenje - preporuceni dodaci

Koristite tamne i nereflektiraju¢e posude i spremnike. Imaju bolju apsorpciju topline od svjetle
boje i reflektiraju¢eg posuda.

.~

Ramekin po-

Tava za pizzu Posuda za peéenje sude Kalup za flan
Tamni, nereflektirajudi Tamni, nereflektirajuci Ker_amlka Tamni, nereflektirajudi
: : Promjer 8 cm, -
Promjer 28 cm Promijer 26 cm visina 5 cm Promjer 28 cm

11.3 Tablice pecenja za ispitne ustanove

Informacije za ispitne ustanove
Ispitivanja u skladu s IEC 60350-1.

¥ B = E O @®
\ E uuru

(°C) (min)
Mali ko- Tradicio- Pekac za 3 170 20-30 -
lagi, 20 nalno pe- pecivo
po plitici Cenje
Mali ko- Vruéi zrak Pekac za 3 150 - 20-35 -
laci, 20 pecivo 160
po plitici
Mali ko- Vruéi zrak Pekac za 2i4 150 - 20-35 -
laci, 20 pecivo 160
po plitici
Pita od Tradicio- Mreza za 2 180 70-90 -
jabuka, nalno pe- pecenje
2 kalupa | cenje
@20 cm
Pita od Vruéi zrak Mreza za 2 160 70 -90 -
jabuka, pecenje
2 kalupa
@20 cm
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X8 =806
| B e
(°C) (min)
Biskuvit, Tradicio- Mreza za 2 170 40 - 50 Pecénicu prethod-
kalup za | nalno pe- pecenje no zagrijte 10 mi-
torte Cenje nuta.
@26 cm
Biskuvit, Vruéi zrak Mreza za 2 160 40 - 50 Pecénicu prethod-
kalup za pecenje no zagrijte 10 mi-
torte nuta.
@26 cm
Biskvit, Vruéi zrak Mreza za 2i4 160 40-60 Pec¢nicu prethod-
kalup za pecenje no zagrijte 10 mi-
torte nuta.
@26 cm
Prhko ti- | Vruéi zrak Pekac za 3 140 - 20-40 -
jesto pecivo 150
Prhko ti- | Vruéi zrak Pekac za 2i4 140 - 25-45 -
jesto pecivo 150
Prhko ti- | Tradicio- Pekac za 3 140 - 25-45 -
jesto nalno pe- pecivo 150
cenje

Tost, 4 - Rostilj Mreza za 4 maks. 2 - 3 mi- Pecénicu prethod-
6 koma- pecenje nute prva | no zagrijte 3 mi-
da strana; 2 nute.

- 3 minute

druga

strana
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¥ B = k|6 O ©

(°C) (min)
Govedi Rostilj Mreza za 4 maks. 20-30 Stavite mrezu za
burger, pecenje i pecenje na Cetvrtu
6 koma- posuda razinu a posudu
da, 0,6 za sakup- za sakupljanje
kg ljanje masnoce na trecu
masnocée razinu u pecnici.

Okrenite hranu na
drugu stranu na-
kon proteka polo-
vice vremena ku-
hanja.

Pecénicu prethod-
no zagrijte 3 mi-

nute.
A UPOZORENJE!
Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim uputama.
12.1 Napomene o ¢iséenju
< Prednju stranu pecnice ocistite mekom krpom namo¢enom u mlaku vodu i bla-
gim deterdZzentom.
Za CiS¢enje metalnih povrsina koristite otopinu za iS¢enje.
Sredstva za
CiSéenje Mrlje ocistite blagim deterdZentom.
A Unutrasnjost pecnice ocistite nakon svake uporabe. Nakupljanje masti ili drugih
= Y[ ostataka moze uzrokovati pozar.
| I Vlaga se moze kondenzirati u pecnici ili na staklima vrata. Za smanjenje kon-
denzacije, ukljucite pec¢nicu da radi barem 10 minuta prije kuhanja. Ne ¢uvajte
Svakodnevna | pon  pecnici dulje od 20 minuta. Nakon svake uporabe osusite unutradnjost
uporaba mekanom krpom.

197/716



v 7

CISCENJE | ODRZAVANJE

Nakon svake upotrebe odistite svu dodatnu opremu i pustite da se osusi. Kori-
stite meku krpu namocenu u toplu vodu i blagi deterdzent. Pribor ne perite u pe-

\ e,
W rilici posuda.

Ne Cistite pribor s neprijanjaju¢im povrS§inama pomocu abrazivnih sredstava za
¢iSéenje ili predmeta s ostrim rubovima.

Dodatna
oprema

12.2 Kako odistiti: Udubljenje u unutrasnjosti
Ocistite udubljenje u unutrasnjosti kako biste uklonili ostatke kamenca nakon kuhanja s parom.

1. korak 2. korak 3. korak
Ulijte: 250 ml alkoholnog octa Ostavite ocat 30 minuta na Unutra$njost ocistite toplom
u udubljenje u unutrasnjosti. sobnoj temperaturi da otopi vodom i mekanom krpom.
Koristite najviSe 6%-ni ocat naslage kamenca.
bez ikakvih dodataka.

Za funkciju: SteamBake o istite pecnicu svakih 5 - 10 ciklusa kuhanja.

12.3 Kako ukloniti: Nosaci police

Kako biste ocistili pecnicu, skinite nosace police.

1. korak | Iskljucite pecnicu i pricekajte da

se ohladi. ’-[

2. korak | Predniji kraj police povucite da-
lie od boc¢ne stijenke.

3. korak | Straznji kraj nosaca police po- 1 |
vucite dalje od bocne stijenke i —
uklonite ga. /0 ‘ | I

@

4. korak | Nosace polica vratite na mjesto %Z -
obrnutim redoslijedom. %Hﬁ % b
(Cal

¥

T

Zatike za drzanje na sklopivim
vodilicama morate usmijeriti pre-
ma naprijed.

12.4 Nacin upotrebe: Piroliticko €iSéenje
Ocistite pecnicu opcije Piroliticko Ciscenje.
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/N UPOZORENJE!

Postoiji rizik od opeklina.

/\  OPREZ!

Ako su u isti ormari¢ postavljeni drugi uredaji, ne upotrebljavajte ih istodobno s
ovom funkcijom. To mozZe uzrokovati oStecenje pecnice.

Prije Piroliticko ciS¢enje:

Iskljucite pecnicu i price-
kajte da se ohladi.

Izvadite sav pribor iz peénice.

Ocistite dno pecnice i unutrasnje
staklo vrata toplom vodom, me-
kom krpom i blagim deterdzen-

tom.
Piroliticko ciS¢enje
1. korak Udite u izbornik: Cigéenje mf’ .
Opcija Trajanje
C1 - Lagano cisc¢enje 1h

C2 - Normalno c&iséenje 1h 30 min

C3 - Temeljito ¢iSéenje 2 h 30 min
2. korak OK _ pritisnite za odabir programa za €iScenje.
3. korak OK _ pritisnite za pocetak CiSc¢enja.
4. korak Nakon ¢iscenja regulator funkcija peénice okrenite u polozaj iskljuce-

no.

@ Tijekom ¢iS¢enja svjetlo pecnice je iskljuceno.

Kada je pec¢nica na postavljenoj temperaturi, vrata se zaklju¢avaju. Dok se vrata ne otklju¢aju, na

zaslonu se prikazuje: B

Kada cis¢enje zavrsi:

Iskljucite pecnicu i price-
kajte da se ohladi.

Unutrasnjost ocistite mekanom
krpom.

S dna unutrasnjosti uklonite
ostatke.
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12.5 Podsjetnik Za Ciséenje

Pecénica vas podsjeca kad je trebate ocistiti pirolitickim ¢iS¢enjem.

rm/ bljeska na zaslonu 5 sek. nakon svakog ku-

hanja.

Za iskljucivanje podsjetnika unesite [zbornik i
odaberite Postavke, Podsjetnik Za Ciscenje.

12.6 Kako ukloniti i postaviti: Vrata

Vrata pecnice imaju tri staklene ploce. Vrata pecnice i unutarnje staklene plo¢e mozete skinuti
kako biste ih ogistili. Prije nego $to uklonite staklene ploce, procitajte cijele upute "Skidanje i
postavljanje vrata".

Sticenu mekom krpom.

A OPREZ!
Peénicu ne upotrebljavajte bez staklenih ploca.

1. korak | Otvorite vrata do kraja i pronadite Sar-
ku s desne strane vrata.

2. korak | Pomocu odvijaca podignite i potpuno
okrenite polugu desne bo¢ne Sarke.

3. korak | Pronadite Sarku na lijevoj strani vrata.

4. korak | Podignite i potpuno okrenite polugu
na lijevoj Sarki.

5. korak | Zatvorite vrata peénice napola, do pr-
vog polozaja. Zatim podignite i povu-
cite vrata prema naprijed i izvadite ih
iz lezista.

6. korak | Stavite vrata na stabilnu povrsinu za-
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7. korak

Uhvatite okvir (B) na gornjem rubu
vrata s dvije strane i pritisnite prema
unutra kako biste oslobodili kopCu.

8. korak

Povucite okvir vrata prema naprijed
kako biste ga skinuli.

9. korak

Drzite staklene ploc¢e vrata za gornji
rub i pazljivo ih izvucite, jednu po jed-
nu. Krenite od gornje ploce. Provjerite
je li staklo potpuno iskliznulo iz lezi-
Sta.

10. ko-
rak

Staklene ploce ocistite sapunom i vo-
dom. Pazljivo osusite staklene ploce.
Staklene ploce ne perite u perilici po-
suda.

11. ko-
rak

Nakon €iSc¢enja, postavite staklene
ploCe i vrata peénice.
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Pazite da staklene ploce (A i B) vratite isprav-
nim redoslijedom. Provjerite simbol/ispis na
boc¢noj strani staklene ploCe, svaka staklena
ploc¢a izgleda drugacije kako bi se demontaza
i montaza olak3ale.

Kada se pravilno postavi, okvir vrata klikne.
Osigurajte da unutarnje staklene ploce posta-
vite ispravno na mjesto.

12.7 Kako zamijeniti: Zarulju

/\  UPOZORENJE!
Opasnost od elektricnog udara.
Zarulja moze biti vruca.

Uvijek drzite halogenu zarulju krpom kako biste sprijecili izgaranje naslaga masti na zarulji.

Prije zamjene zarulje:

1. korak 2. korak 3. korak
Iskljucite peénicu. Pricekajte Iskljucite peénicu iz elektric- Na dno unutrasnjosti pec¢nice
dok se pecnica ne ohladi. nog napajanja. stavite krpu.

Straznja zarulja

1. korak | Okrenite stakleni poklopac zarulje i skinite ga.

2. korak | Ocistite stakleni poklopac.

3. korak | Zamijenite zarulju svjetilike odgovarajuéom zaruljom koja je otporna na toplinu od
300 °C.

4. korak | Postavite stakleni poklopac.

202/716



RJESAVANJE PROBLEMA

13. RIESAVANJE PROBLEMA

/N UPOZORENJE!

Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim uputama.

13.1 Sto uéiniti ako ...

Za svaki slucaj koji nije uklju¢en u ovu tablicu obratite se ovlastenom servisnom centru.

Pecnica se ne ukljucuje ili se ne zagrijava

Problem

Provjerite ako ...

Ne mozete ukljuciti ili koristiti pecnicu.

Pecénica je ispravno spojena na elektri¢no na-
pajanje.

Pecnica se ne zagrijava.

Automatsko iskljucivanje je isklju¢eno.

Pecnica se ne zagrijava.

Vrata pecnice su zatvorena.

Pecnica se ne zagrijava.

Osigurac je pregorio.

Pecnica se ne zagrijava.

Blokiranje je isklju¢eno.

Komponente

Problem

Provjerite ako ...

Svijetlo je isklju¢eno.

Vlazno pecenje - je ukljucen.

Svijetilika ne radi.

Zarulja je pregorjela.

Senzor za hranu ne radi.

Utika¢ Senzor za hranu je potpuno umetnut u
uti¢nicu.

Sifre pogreski

Na zaslonu se prikazuje...

Provjerite ako ...

Err C2 Izvukli ste utika¢ Senzor za hranu iz uti¢nice.

Err C3 Vrata pecnice su zatvorena ili blokada vrata ni-
je slomljena.

Err F102 Vrata peénice su zatvorena.
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Sifre pogreski

Err F102 Blokada vrata nije slomljena.

00:00 Nestalo je struje. Podesite sat.

Ako se na zaslonu prikaze Sifra pogreske koja nije u ovoj tablici, iskljucite ku¢ni osigura¢ i ponov-
no ukljucite peénicu. Ako se Sifra pogreske i dalje pojavljuje, obratite se servisnom centru.

Ciséenje

Problem Provjerite ako ...

Voda curi iz udubljenja u unutrasnjosti. PreviSe je vode u udubini unutrasnjosti pecni-
ce.

13.2 Podaci o servisu

Ako sami ne uspijete pronaci rieSenje za problem, obratite se prodavacu ili ovlastenom
servisnom centru.

Podaci potrebni za servisni centar nalaze se na natpisnoj ploCici. Natpisna plocica nalazi se na
prednjoj strani okvira unutra$njosti peénice. Ne uklanjajte natpisnu plocicu iz unutradnjosti
pecnice.

Preporucujemo da podatke upiSete ovdje:

Model (MOD.) | e

Broj proizvoda (PNC) e

Serijski broj (S.N.) s

14. ENERGETSKA UCINKOVITOST

14.1 Informacije o proizvodu i obrazac s informacijama o proizvodu*

Naziv dobavljac¢a Electrolux
EOD6P77X 949499846
Identifikacija modela EODG6P77Z 949499847
KODDP77X 949499845
Indeks energetske ucinkovitosti 81.2
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Klasa energetske ucinkovitosti A+

Potrosnja energije uz standardno opterecenje, konven- 0.93 kWh/ciklusu
cionalni naéin rada

Potrosnja energije uz standardno opterecenje, nacin rada | 0.69 kWh/ciklusu
s ventilatorom

Broj Supljina 1

Izvor topline Struja

Glasnoca zvuka 721

Vrsta pecnice Ugradbena pecnica
EOD6P77X 33.0 kg

Mass EOD6P77Z 33.0 kg
KODDP77X 32.8 kg

* Za Europsku uniju u skladu s uredbama EU-a 65/2014 i 66/2014.
Za Republiku Bjelorusiju prema STB 2478-2017, Dodatak G; STB 2477-2017, Dodaci A i B.
Za Ukrajinu prema 568/32020.

Razred energetske ucinkovitosti nije primjenjiv za Rusiju.

EN 60350-1 - Kuéanski elektriéni uredaiji za kuhanje - 1. dio: Stednjaci, peénice, parne pecnice i
rostilji - Metode za mjerenje izvedbi.

14.2 Usteda energije

Pecnica sadrzi znacajke koje vam pomazu ustedjeti energiju tijekom
svakodnevnog kuhanja.

Uvijerite se da su vrata peénice zatvorena dok peénica radi. Tijekom kuhanja ne otvarajte vrata
pecnice precesto. Brtvu vrata odrzavajte Cistom i uvjerite se da je dobro priévr§éena u svom
polozaju.

Da biste povecali ustedu energije, koristite metalno posude.

Kad je to moguce, nemojte prethodno zagrijte pecnicu prije pecenja.

Tijekom istovremene pripreme nekoliko jela, neka vremenske pauze izmedu pecenja budu $to
krace.

Kuhanje s ventilatorom

Ako je moguce, koristite funkcije kuhanja s ventilatorom kako biste ustedjeli energiju.
Preostala toplina

Ventilator i svjetlo nastavljaju raditi. Kada iskljucite pec¢nicu, na zaslonu se prikazuje preostala
toplina. Tu toplinu mozete koristiti da hranu odrzite toplom.
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Kad je vrijeme kuhanja duze od 30 min, 3 - 10 min prije zavrSetka kuhanja smanjite
temperaturu pecnice na minimum. Preostala toplina unutar pec¢nice nastavit ¢e kuhanje.
Koristite preostalu toplinu za zagrijavanje ostalih jela.

Odrzavaijte jela toplim

Za koriStenje preostale topline i odrzavanje hrane toplom, odaberite najnizu moguéu postavku
temperature. Na zaslonu se pojavljuje indikator preostale topline ili temperature.

Kuhanje s isklju¢enim svjetlom

Tijekom kuhanja iskljuCite svjetlo. Ukljucite ga samo kad ga trebate.

Vlazno pecenje

Funkcija je namijenjena je za usStedu energije tijekom kuhanja.

Kad koristite tu funkciju, svjetlo se automatski iskljucuje nakon 30 sek. Svjetlo mozete ponovno
ukljuciti, ali to ¢e smanjiti oCekivanu ustedu energije.

15. STRUKTURA IZBORNIKA

15.1 I1zbornik

O —
— - odaberite za ulazak u Izbornik.

Izbornik struktura

Pomoé pri kuhanju ¥ Ciséenje wl Postavke £
1. korak 2. korak 3. korak 4. korak 5. korak
(’ e e
Q QN o)
<)
=& oK 01-012 oK

Podesite vrijed-
nost i pritisnite.

OK.

Odaberite Izbor- | Potvrdite postav- Odaberite po- Potvrdite postav-
nik, Postavke. ku. stavke. ku.

Postavke

o1 Sat Promijeni 02 Svijetlina zaslona 1-5
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Postavke
03 Tonovi tipki 1-Zvueni 04 Glasnoca zujalice 1-4
signal
2 - Klik
3 - Zvuk is-
klju¢en
05 Senzor za hranu Rad- 1-Alarmi O6 | Tajmer prema gore Ukljuceno / Is-
nja zaustavlja- klju¢eno
nje
2 - Alarm
o7 Osvijetljenje unutras- Ukljuéeno / 08 Brzo zagrijavanje Ukljucéeno / Is-
njosti Iskljuceno klju¢eno
09 Podsjetnik Za Ciéenje | Ukljugeno / 010 | Demo nacin rada Aktivacijska Si-
Iskljuceno fra: 2468
011 | Verzija softvera Provjera 012 | Resetiraj sve po- Da/Ne
stavke

16. BRIGA ZA OKOLIS

2%
Reciklirajte materijale sa simbolom To. Ambalazu za recikliranje odlozite u prikladne spremnike.
Pomozite u zastiti okoliSa i ljudskog zdravlja, kao i u recikliranju otpada od elektri¢nih i

elektronickih uredaja. Uredaje oznacene simbolom i ne bacajte zajedno s ku¢nim otpadom.

Proizvod odnesite na lokalno reciklazno mjesto ili kontaktirajte nadleznu sluzbu.
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TARTALOM

GONDOLUNK ONRE

Kdszonjlk, hogy Electrolux késziléket valasztott. Egy olyan terméket valasztott, amely
magaban hordozza évtizedek szakmai tapasztalatat és innovaciojat. Zsenialitasat és stilusos
megjelenését az On igényei ihlették. Valahanyszor csak hasznélja, biztos lehet abban, hogy a
benne foglalt tudas a siker garanciaja.

Udvozoljuk az Electrolux honlapjan

Latogasson el weboldalunkra az alabbiakért:

Hasznalattal kapcsolatos tanacsok, prospektusok, hibaelharitasi, szerviz- és javitasi
informaciok kérése:

www.electrolux.com/support

Regisztralja termékét a még kivalobb szolgaltatasokeért:
www.registerelectrolux.com

Tartozékok, segédanyagok és eredeti alkatrészek vasarlasa a készulékhez:
www.electrolux.com/shop

@@ @&

] mectroux Tovabbi receptekért, tippekert, hibaelharitasi segitségért toltse le a My Electrolux
Kitchen applikaciot.

#2  Available on the A\, GETITON
@& AppStore »‘ Google Play

UGYFELSZOLGALAT ES SZERVIZ

Mindig eredeti cserealkatrészeket hasznaljon.

Amikor felveszi a kapcsolatot a hivatalos szervizkézponttal, gondoskodjon arrél, hogy a
kovetkezd adatok kéznél legyenek: Tipus, PNC (termékszam), sorozatszam.

Az informacidk az adattablan talalhatok.

A\ Figyelem / Vigyazat — Biztonsagi informaciok
@ Altalanos informacick és tanacsok
Koérnyezetvédelmi informaciok

R

A valtoztatasok jogat fenntartjuk.

TARTALOM

1. BIZTONSAGI INFORMACIOK................. 209 2.6 Belsé vilagitas
2.7 Szolgaltatasok....
2.8 Artalmatlanitas

1.1 Gyermekek és fogyatékkal él6
személyek biztonsaga.......................

1.2 Altalanos biztonsag...................... 3. UZEMBE HELYEZES........cccooeveveerrreennns
2. BIZTONSAGI UTASITASOK.........ccoo.... 3.1 Beépités....cccvvveiiiiieeeeeee
- . 3.2 A sitd rogzitése a
2.1 Uzembe Nelyezes.......c.o..o... konyhaszekrényhez.............c..c.......... 217

2.2 Elektromos csatlakozas.

2.3 Haszndlat......................

2.4 Apolas és tisztitas.........

2.5 Pirolitikus tisztitas........................
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BIZTONSAGI INFORMACIOK

4.2 Tartoz€KOK........ceevveeeeeeeeeeeiiiennns 218
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beallitasa........ccceveieiiieiieeee e 224
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9.1 Tartozékok behelyezése.............. 231
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10. TOVABBI FUNKCIOK........ccceeeerenernene 234
10.1 Funkciozar........c.ccoceevveeiinennn. 234
10.2 Automatikus kikapcsolas........... 234
10.3 Hitéventilator..........ccccoieeieenns 235
11. HASZNOS TANACSOK ES
JAVASLATOK. ... 235

11.1 Konvekcios levegé (nedves)......235

11.2 Konvekcios leveg6 (nedves) -
ajénlqtt tartoz€ékokK............ccoeeeeeinnnnn. 236
11.3 Etelkészitési tablazatok a
bevizsgalo intézetek szamara............ 237
12. APOLAS ES TISZTITAS........cccceeuuu... 239
12.1 Tisztitassal kapcsolatos
MegjegyZESekK......covurreriuiireeaiiiraeeins 239
12.2 Hogyan tisztitsa: Sttétér
MElyedése........ccevvvieveeeiiieee e 240
12.3 Hogyan tavolitsa el: Polctartok . 240
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12.5 Tisztitas emlékeztet6................. 242
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1. A BIZTONSAGI INFORMACIOK

Az Gzembe helyezés és hasznalat el6tt gondosan olvassa el a
mellékelt utmutatot. A gyartd nem vallal felelésséget a
helytelen beszerelés vagy hasznalat miatt keletkezett
sérulésekert és karokért. Tartsa biztonsagos és elérhetd
helyen az utmutatét, hogy szlikség esetén mindig a

rendelkezésére alljon.
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1.1 Gyermekek és fogyatékkal él6 személyek
biztonsaga

- Ezt a késziuléket 8 év feletti gyermekek, csokkent fizikai,
erzékelési vagy szellemi képességekkel rendelkezé
felndttek, illetve megfeleld tudassal vagy gyakorlattal nem
rendelkez6 személyek csak feligyelet mellett, vagy abban
az esetben hasznalhatjak, ha megfelel oktatast kaptak a
készUllék biztonsagos hasznalatara, és megértik az
esetleges veszélyeket. A 8 évesnél fiatalabb gyermekek,
illetve a sulyos, komplex fogyatékossaggal él6 személyek
allandé fellgyelet nélkil nem tartézkodhatnak a készilék
kozelében.

- Gondoskodni kell a gyermekek felugyeletérél, hogy ne
jatsszanak a készulékkel.

- Minden csomagoldanyagot tartson tavol a gyermekektdl, és
megfelel6en artalmatlanitsa.

- FIGYELEM: Hasznalat kbzben a készllék és hozzaférhetd
részei nagyon felforrésodhatnak. A gyermekeket és kedvenc
haziallatokat tartsa tavol a készuléktdl mukodeés kdzben, és
muikodés utan, lehlléskor.

- Ha rendelkezik gyermekbiztonsagi zarral a készllék, akkor
azt be kell kapcsolni.

- Gyermekek felugyelet nélkil nem végezhetnek tisztitasi
vagy karbantartasi tevékenységet a készlléken.

1.2 Altalanos biztonsag

- A készllék kizardlag ételkészitési célra szolgal.

. Ezt a készlléket haztartasi célu, beltérben torténd
hasznalatra tervezték.

. Ez a készulék hasznalhato irodakban, szallodai
vendégszobakban, panzidkban, vendéghazakban és mas
hasonl6 szallashelyeken, ahol a hasznalat nem haladja meg
a haztartasi hasznalat (atlagos) szintjét.
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- A készllék Uzembe helyezését és a halozati kabel cseréjét
csak képesitett személy végezheti el.

- A butorba valo beépités el6tt ne hasznalja a készlléket.

- Barmilyen karbantartas megkezdése elétt valassza le a
készuléket az elektromos halézatral.

- Ha a halozati kdbel megsérll, azt a gyarténak vagy a
markaszerviznek vagy mas hasonléan képzett személynek
kell kicserélnie, nehogy elektromos veszélyhelyzet alljon eld.

- FIGYELEM: Az izz6 cseréje elbtt gy6zddjon meg arrol, hogy
a készulék ki van kapcsolva, hogy megel6zze dramutést.

- FIGYELEM: Hasznalat kdzben a készllék és hozzaférhetd
részei nagyon felforrosodhatnak. Legyen évatos, hogy ne
érjen a fitéelemekhez.

- Amikor a sit6ébdl kiveszi vagy behelyezi a tartozékokat vagy
edényeket, mindig hasznaljon konyhai edényfogd keszty(t.

- Kizarolag a készilékhez ajanlott hushémérd szenzort
(maghémérséklet-érzékeldt) hasznalja.

- A polctartdk eltavolitasahoz el6szo6r a polctartd elejét, majd
a hatuljat huzza el az oldalfaltél. A polctartokat a
kiszereléssel ellentétes sorrendben helyezze vissza.

- A készulék tisztitasahoz ne hasznaljon nagy nyomasu gozt.

- Ne hasznaljon surolészert vagy éles fém kapardeszkdozt a
sutdajtd Gvegének tisztitasara, mivel ezek megkarcolhatjak
a fellletet, ami az Gveg megrepedését eredményezheti.

- A pirolitikus tisztitas megkezdése el6tt vegyen ki minden
tartozékot a sttétérbol, és tavolitsa el a lerakodasokat/
kiomlbtt anyagot a készulekbél.

2. BIZTONSAGI UTASITASOK

2.1 Uzembe helyezés

A FIGYELMEZTETES!
A késziiléket csak képesitett személy helyezheti Gizembe.

» Tavolitsa el az 6sszes csomagoldanyagot.
* Ne helyezzen Gizembe, és ne is hasznaljon sérilt készlléket.
» Tartsa be a készllékhez mellékelt Gzembe helyezési utmutatoban foglaltakat.
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* Akészllék nehéz, ezért legyen korlltekintd a mozgatasakor. Mindig hasznaljon
munkavédelmi keszty(t és zart labbelit.
+ Soha ne huzza a késziiléket a fogantyujanal fogva.

» A készuléket az Uzembe helyezési kovetelményeknek megfeleld, biztonsagos helyre
telepitse.

» Tartsa meg a minimalis tavolsagot a tobbi készulektdl és egységtdl.
+ Akészilék felszerelése el6tt ellendrizze, hogy a sutd ajtaja akadalytalanul nyithato-e.

» A készulék elektromos hitérendszerrel van felszerelve. Ezt az elektromos tapegységgel kell

mikaodtetni.
Konyhaszekrény minimalis magassaga (konyha- 590 (600) mm
szekrény minimalis magassaga a munkalap alatt)
Konyhaszekrény szélessége 560 mm
Konyhaszekrény mélysége 550 (550) mm
Készllék elulsé részének magassaga 594 mm
Készllék hatulso részének magassaga 576 mm
Késziilék ellls6 részének szélessége 595 mm
Készulék hatulso részének szélessége 559 mm
Készulék mélysége 569 mm
Késziilék beépitett mélysége 548 mm
Mélység nyitott ajtonal 1022 mm
Szell6zényilas minimalis mérete. A hatso oldal al- 560x20 mm
jan elhelyezett nyilas
Halbzati tapkabel hosszusaga. A kabel a hatso ol- 1500 mm
dal jobb sarkanal helyezkedik el
Roégzitécsavarok 4x25 mm

2.2 Elektromos csatlakozas

/N FIGYELMEZTETES!
Tliz- és aramiitésveszély.

* Minden elektromos csatlakoztatast szakképzett villanyszerelének kell elvégeznie.
+ A késziléket kotelezb foldelni.

» Ellen6rizze, hogy az adattablan szereplé adatok megfelelnek-e a helyi elektromos halézat
paramétereinek.
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Mindig megfeleléen felszerelt, aramiités ellen védett aljzatot hasznaljon.

Ne hasznaljon haldzati elosztokat és hosszabbitd kabeleket.

Ugyelien a halézati csatlakozodugé és a halézati kabel épségére. Amennyiben a késziilék
halozati vezetékét ki kell cserélni, a cserét markaszerviziinknél végeztesse el.

Ugyelien arra, hogy a halézati kabelek ne kerillienek kdzel, illetve ne érjenek hozza a
készilék ajtajahoz vagy a késziilék alatti rekeszhez, kiilondsen akkor, ha a késziilék
mikaodik, vagy ajtaja forrd.

A feszlltség alatt allo és szigetelt alkatrészek érintésvédelmi részeit ugy kell rogziteni, hogy
szerszam nélkil ne lehessen eltavolitani azokat.

Csak az lzembe helyezés befejezése utan csatlakoztassa a halozati csatlakozodugot a
halézati csatlakozdaljzatba. Ugyeljen arra, hogy a halézati dugasz lizembe helyezés utan is
kdénnyen elérhet6 legyen.

Amennyiben a halézati konnektor rogzitése laza, ne csatlakoztassa a csatlakozodugot
hozza.

A késziilék csatlakozasanak bontasara, soha ne a haldzati kabelnél fogva huzza ki a
csatlakozédugot. A kabelt mindig a csatlakozodugonal fogva huzza ki.

Kizarélag megfelel6 szigetel6berendezést alkalmazzon: halozati tdlterhelésvedd
megszakitot, biztositékot (a tokbdl eltavolitott csavaros tipusu biztositékot), féldzarlatkioldot
és védodrelet.

Az elektromos készliléket szigetel6berendezéssel kell ellatni, amely lehetévé teszi, hogy
minden fazison levalassza a készlléket az elektromos halézatrél. A szigeteléberendezésnek
legalabb 3 mm-es érintkezétavolsaggal kell rendelkeznie.

Teljesen csukja be a készllék ajtajat, miel6tt csatlakoztatja a dugaszt a halozati aljzatba.
Ez a készlilék halézati csatlakozokabellel és dugasszal keril szallitasra.

Az iizembe helyezéshez vagy cseréhez hasznalhaté vezetéktipusok Eurépa szamara:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, H05 V2V2-F (T90), H05 BB-F

A kabel keresztmetszetéhez nézze meg az adattablan szerepl6 dsszteljesitmeényt. Hivatkozhat

a tablara is:
Osszteljesitmény (W) Vezeték keresztmetszet (mm?)
maximum 1380 3x0.75
maximum 2300 3x1
maximum 3680 3x1.5

A foldel6 (z6ld/sarga) vezeték 2 cm-rel hosszabb legyen, mint a fazis és a nulla (kék és barna
vezeték).

2.3 Hasznalat

A FIGYELMEZTETES!

Sérilés-, égés-, aramités- és robbanasveszély.

Ne valtoztassa meg a készulék miszaki jellemzait.

213/716



BIZTONSAGI UTASITASOK

+ Ugyeljen arra, hogy a szell6zényilasokat ne zarja el semmi.

» Mdukddés kdzben ne hagyja felugyelet nélkil a késziléket.

* Minden hasznalat utan kapcsolja ki a késziléket.

» Korultekintéen jarjon el, ha mikodés kdzben kinyitja a készilék ajtajat. Forro levegd
tavozhat a készulékbdl.

* Ne mikddtesse a késziléket nedves kézzel, vagy amikor az vizzel érintkezik.

* Ne gyakoroljon nyomast a nyitott ajtéra.

* Ne hasznalja a készlléket munka- vagy tarolofeliletként.

« Ovatosan nyissa ki a késziilék ajtajat. Az alkoholtartalmu alkotéelemek alkoholos
levegbelegyet hozhatnak létre.

« Ugyelien arra, hogy szikra vagy nyilt lang ne legyen a késziilék kézelében, amikor kinyitja az
ajtot.

» Ne tegyen gyulékony anyagot vagy gyulékony anyaggal szennyezett targyat a késziilékbe,
annak kozelébe, illetve annak tetejére.

/\ FIGYELMEZTETES!
A késziilék karosodasanak veszélye all fenn.

* A zomanc karosodasanak vagy elszinez6désének megel6zéséhez:

ne tegyen edényt vagy egyéb targyat kdzvetlenil a készulék sitéterének aljara.

ne tegyen alufoliat kozvetlendl a készulék sitéterének aljara.

ne engedjen vizet a forr6 készulékbe.

a f6zés befejezése utan ne tarolja a nedves edényeket vagy az ételt a készilékben.

— atartozékok kivételekor vagy berakasakor évatosan jarjon el.

* A zomanc vagy rozsdamentes acél elszinezddése nincs hatassal a késziilék
teljesitményére.

* A nagy nedvességtartalmu siitemények esetében mély tepsit hasznaljon a sttéshez. A
gyumolcsok leve maradando foltokat ejthet.

» F&zés kdzben a késziilék ajtajat mindig tartsa csukva.

* Ha a készUléket butorlap (pl. ajtd) mdgott helyezi el, Gigyeljen arra, hogy az ajté soha ne
legyen becsukva, amikor a készllék mikodik. A hd és a nedvesség felhalmozédhat a zart
butorlap mogott, és ennek kdvetkeztében karosodhat a készilék, a készlilék boritasa vagy a
padlo. Hasznalat utédn ne csukja be addig a butorlapot, mig a késziilék teljesen le nem hdilt.

2.4 Apolas és tisztitas

FIGYELMEZTETES!
Személyi sérllés, tliz vagy a készilék karosodasanak veszélye all fenn.

+ Karbantartas el6tt kapcsolja ki a készUléket, és hizza ki a halozati csatlakozodugot a
csatlakozoéaljzatbol.

» Ellenérizze, hogy lehllt-e a készllék. Maskilonben fennall a veszély, hogy az Gveglapok
eltérnek.

» A siUtdajtod sérilt Uveglapjat haladéktalanul cserélje ki. Forduljon a markaszervizhez.

* Legyen 6vatos, amikor az ajtét leszereli a késziilékrél. Az ajtd nehéz!

* Rendszeresen tisztitsa meg a készlléket, hogy elkertlje a felllet karosodasat.

* A készlléket puha, nedves ruhaval tisztitsa. Csak semleges tisztitdszert hasznaljon. Ne
hasznaljon suroloszert, suroldszivacsot, olddszert vagy fém targyat.

* Amennyiben slt6tisztitdé aeroszolt hasznal, tartsa be a tisztitdszer csomagolasan feltiintetett
biztonsagi utasitasokat.
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2.5 Pirolitikus tisztitas

FIGYELMEZTETES!
Pirolitikus tisztitds lzemmaoddban sérilés/tliz/vegyianyag-kibocsatas (gazok)
veszélye all fenn.

A Pirolitikus ontisztité funkcio vagy az els®é hasznalat elétt tavolitsa el a siitétérbél az
alabbiakat:

— minden ételmaradvanyt, olaj- vagy zsirkiomlést/lerakddast.

— minden eltavolithaté targyat (beleértve a termékhez mellékelt polcokat, vezetésineket
stb.), kiiléndsen a tapadasmentes felllet( labasokat, fazekakat, edényeket, tepsiket,
talcakat, konyhai eszkdzoket stb.

Olvassa el a pirolitikus tisztitassal kapcsolatos dsszes utasitast.

A pirolitikus tisztitas alkalmazasa kdzben tartsa tavol a kiskoru a késziléktdl.

A készilék nagyon felmelegszik, és forré levegdt bocsat ki az ellilsé szell6zényilasain
keresztul.

A pirolitikus tisztitds magas hémérsékletl funkcid, és mikodése soran gazok
szabadulhatnak fel az ételmaradvanyokbol és a készlilék szerkezeti anyagaibdl, igy a
vasarlok szamara nyomatékosan ajanlottak az alabbiak:

— az egyes pirolitikus tisztitasok soran és utan biztositson megfeleld szell6zést.

— az elsd, maximalis héfoku Uzemeltetés kdzben és utan biztositson megfeleld szell6zést.
Az emberekkel ellentétben egyes madarak és hilldk kivételesen érzékenyek lehetnek a
pirolitikus tlzhelyek tisztitasi folyamata soran kibocsatott gazokra.

— Tartsa tavol a haziallatokat (kiildndsen a madarakat) a készulék kozelébdl a pirolitikus
tisztitas soran és utan, és a legmagasabb hémérséklet funkciot elészor csak
megfeleléen szell6zd helyen hasznalja.

A kistestl haziallatok szintén igen érzékenyek lehetnek a pirolitikus tlzhely kdzelében
fellépd hémérséklet-ingadozasokra, amikor a tlizhely pirolitikus Ontisztitast végez.

A labasok, fazekak, tepsik, konyhai eszk6zok stb. tapadasgatlé bevonata karosodhat a
tlzhelyek pirolitikus Ontisztitasanak magas hémérséklete miatt, és kibocsathat kismértékben
karos gazokat.

A pirolitikus tlizhelyekbdl és ételmaradvanyokbdl felszabaduld gazok nem artalmasak az
emberi egészségre (ideértve a kiskoru és a gyogyaszati kezelés alatt allo személyeket is).

2.6 Bels6 vilagitas

FIGYELMEZTETES!
Vigyazat! Aramutés-veszély!

A termékben talalhat6 izz6(k)ra és a kiilon kaphatd pétizzékra vonatkozé tudnivalok: Ezek
az izzok arra készlltek, hogy megfeleljenek a haztartasi késziilékekben fennallé
szélsOséges fizikai feltételeknek, mint példaul hémérséklet, rezgés, magas paratartalom,
illetve arra hasznalatosak, hogy jelezzék a készllék mlkddési allapotat. Nem alkalmasak
egyéb felhasznalasra, valamint helyiségek megvilagitasara.

Ez a termék egy G energiahatékonysagi osztalyu fényforrast tartalmaz.

Kizarélag az eredetivel megegyez6 miszaki jellemzdkkel rendelkez6 lampat hasznaljon.

2.7 Szolgaltatasok

A készUlék javitasat bizza a markaszervizre.
Mindig eredeti cserealkatrészt hasznaljon.
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2.8 Artalmatlanitas

FIGYELMEZTETES!
Sérilés- vagy fulladasveszély.

» A készilék artalmatlanitasara vonatkozo tajékoztatasért Iépjen kapcsolatba a helyi
hatésagokkal.

+ Valassza le a késziiléket ez elektromos halozatrdl.
* A készllék kdzelében vagja at a halozati kabelt, és tegye a hulladékba.

« Szerelje le az ajtokilincset, hogy megakadalyozza gyermekek vagy haziallatok készilékben
rekedéseét.

3. UZEMBE HELYEZES

FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.

3.1 Beépités
www.youtube.com/electrolux
°YOUTUbe www.youtube.com/aeg

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

(*mm)

RS

523
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(*mm)
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TERMEKLEIRAS

4. TERMEKLEIRAS

4.1 Altalanos attekintés

gl

'l 5 ls

B
o] oo} :H)L

El Kezel6panel

H Sutéfunkciok szabalyozogombja
H Kijelzo

B Vezérldgomb

B Fitobetét

A Hushémérd szenzor csatlakozdja
Lampa

B Ventilator

Bl Sutétér mélyedése

] Polctarto, eltavolithato

tE Polcpoziciok

4.2 Tartozékok

+ Siitéracs
F6z6edényekhez, tortaformakhoz, valamint hussiitéshez.
+ Siit6 talca
Tortakhoz és stiteményekhez.
*  Mély tepsi
Sltemények és husok siitéséhez, illetve zsirfelfogd edényként.
* Hushémérd szenzor
Az ételek elkészitési folyamatanak ellenérzéséhez.
» Teleszkopos sinek
A teleszkopos siitésinek segitségével kdnnyebben lehet behelyezni és eltavolitani a
polcokat.
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5. A SUTO BE- ES KIKAPCSOLASA

5.1 Visszahuizhaté gombok

A készllék hasznalatahoz nyomja meg a gombot. A gomb kiugrik.

5.2 Kezel6panel

Forgassa el a

Kezel6panel érzékelomezoi Nyomja meg gombot

O 'S & Vs OK
N (
= ON

Sutd pn A beallitas J
o cin Gyors L Hushéme- P
1d6zitdé vilag- megerosité-

felf(ités e ré szenzor
itas se

Valasszon ki egy sutéfunkciét a siité bekapcsolasahoz.

A sité kikapcsolasahoz forditsa a sitéfunkciok gombjat kikapcsolt helyzetbe.

199 Amikor a sutéfunkciok gombjat kikapcsolt hely-
[t . _,'—l Eée;be forgatja, a kijelz6 készenléti allapotba

Fézéskor a kijelzé megjeleniti a beallitott hé-

o

'E:'—ln 'En mérsékletet, a pontos id6t és az egyéb rendel-
! U oy . e i -

kezésre allo kiegészitd funkcidkat.

— o N Kijelz6 a nyomdégombfunkciokkal.
.°B8:05'8088;

DOGm Se /&

stop

Kijelz6 visszajelzo6i

& ¥ wl S >

Funkciézar El6re programo- Tisztitas Beallitasok Gyors felflités
zott sités
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1d6zitdé
visszajel-
206i:

Q a S @

Folyamatjelz6 sav - a hdmérséklet és az id6 sza-
mara. Amikor a suté eléri a beallitott hdmérsékle-
tet, a sav szine pirosra valtozik.

Gézben f6zés visszajelzd I<h)

Hashémérd szenzor visszajelzé /'?

6. AZE

LSO HASZNALAT ELOTT

/\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimii fejezetet.

6.1 Kezdeti tisztitas

Az els6 hasznalat elétt tisztitsa meg az uires siit6t, majd allitsa be a pontos ido6t:

, | @

%

o5 =
= =
=
g ~ 00:00 érték lathato
Allitsa be az idét. Nyomja meg ezt:
oK.

6.2 Kezdeti eldmelegités

Az els6 hasznalat el6tt hevitse fel az lires siit6t.

1. 1épés | Vegyen ki a siitébél minden tartozékot és kivehet6 polctartét.

2. lépés Allitsa be a maximalis hdmérséklet ennél a funkciénal: E
Hagyja egy 6raig mikodni a sitét.

3.16pés | Ajiitsa be a maximalis hémérséklet ennél a funkcional: (@)
Hagyja 15 percig miikddni a sutét.
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Az els6 hasznalat el6tt hevitse fel az lires siit6t.

@ El6flités kdzben szagot és fiistdt bocsathat ki a siité. Ugyeljen arra, hogy a helyiség szelléztet-

ve legyen.

7. NAPI HASZNALAT

A FIGYELMEZTETES!

Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.

7.1 Siitéfunkciok beallitasa

F6zés elinditasa

1. lépés

2. lépés

N

i

N

C

Valasszon egy sitéfunkciot.

Allitsa be a hémérsékletet.
Nyomja meg ezt:

OK

Go6zoléses fozés

Ellendrizze, hogy lehiilt-e a suté.

1. lépés

2. lépés

3. lépés 4. lépés
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Go6zoléses fozés

Q0

i

°C Melegitse el6 az
Urres sUtét 10 per-
cig, hogy parat

Csapvizzel toltse fel a siitétér mélye-
dését.

Vaélassza ki a
g6zdlés suté-
funkciot.

Allitsa be a hozzon létre.
hémérsékle- Tegye az ételt sU-

tet. tébe.
Nyomja meg

ezt:

OK

@ A sitétér mélyedésének maximalis Grtartalma 250 ml. Ne t6ltson vizet a sttétér mélyedésébe
sutés kdzben, vagy amikor a st forré.

Amikor a g6zoléses f6zés véget ér:

1. lépés

2. lépés

3. lépés

A sité kikapcsolasahoz for- Ovatosan nyissa ki az ajtét. A
ditsa a sit6funkciok gombjat kiszabadulé para égési sérilést

Ellenérizze, hogy lehllt-e a
sité. Tavolitsa el a sttétér
bemélyedésébdl a maradék

kikapcsolt helyzetbe. eredményezhet. vizet.
7.2 Sutéfunkciok
Hagyomanyos siitéfunkcidk
Sitéfunkcio Alkalmazas
Sités egyszerre maximum harom siitészinten, illetve aszalas. 20 - 40 °C-
@ kal alacsonyabbra allitsa be a hémérsékletet, mint Alsé + felsé siités ese-
Hélégbefuvas, | ©M
nagy héfok
— Egy sltészinten torténd sitéshez, valamint pérkoléshez.

Also + felso siités
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Sitéfunkcio

Alkalmazas

Nedvesség hozzaadasa a siités soran. Megfelel szin és ropogos kéreg
elérése sltés kdzben. Ujramelegitéskor szaftosabb allag elérése. Gyu-
molcsok vagy zoldségek tartositasahoz.

Pizza funkcié

Pizza sitéséhez. Intenziv piritashoz és ropogds alju ételek készitésehez.

Ropogos alju siitemények készitéséhez és étel tartdsitasahoz.

Also siités

vvv Készételek (pl. sult burgonya, steak burgonya vagy tavaszi tekercs) ropo-

i gossa tételéhez.
Fagyasztott ételek

I A funkciot arra tervezték, hogy energiat takaritson meg a f6zés soran. A

‘Y funkcié hasznalatakor a sutétér hdmérséklete eltérhet a beallitott hémeér-
KonvekcE levedé séklettdl. A készulék a maradékhét hasznalja fel. A fitési teljesitmény le-

9 csOkkenhet. Tovabbi tudnivaldkért olvassa el a ,Napi hasznalat” c. fejezet-
(nedves) o ) L. i p .
ben ezt a részt; Megjegyzések: Konvekcios levegd (nedves) funkciot.
v Vékony szelet élelmiszerek grillezéséhez és piritds készitéséhez.
Grill

¥

Infrasiités

Nagy silt husdarabok vagy nem kicsontozott szarnyas sitéséhez egy
polcszinten. Csében sutéshez és piritashoz.

Menii

Belépés a Menibe: Elére programozott siités, Tisztitas, Beallitasok.

7.3 Megjegyzések a Konvekcids levegd (nedves) funkciéhoz

A funkcié megfelel az EU 65/2014 és EU 66/2014 sz. szabvanyok szerinti energiahatékonysagi
besorolasnak és 6koldgiai kialakitasra vonatkozo kovetelményeknek. Vizsgalati médszerek az
EN 60350-1 szabvanynak megfeleléen.

A slit6ajtot siités kdzben be kell csukni, hogy a funkcié ne legyen megszakitva, és hogy a sitd
a lehet6 legnagyobb energiahatékonysaggal miikodjon.

A funkcidé hasznalatakor a sutévilagitas 30 masodperc elteltével automatikusan kikapcsol.
Fozesi utmutatasokért olvassa el a ,Hasznos tanacsok és javaslatok” cimii fejezetet,
Konvekcios levegd (nedves). Altalanos energiatakarékossagi javaslatokért olvassa el az
.Energiahatékonysag” fejezet Energiatakarékossag c. részét.
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7.4 El6re programozott siités beallitasa
Az almenulben szerepl6 6sszes ételhez van javasolt funkcio és hémérséklet. F6zés kozben

modosithatja az id6t és a hdmérsékletet.

Egyes ételek f6zéséhez az alabbiak is hasz-
nalhatok:

Az étel megf6ézottségének szintje:

*  Huashéméré szenzor

* Véres
*  Kodzepes
» Jol atsltve

Elére programozott siités - hasznalja az étel gyors elkészitéséhez az alapértelmezett bealli-

tasokkal:
1. lépés 2. lépés 3. lépés 4. lépés
VR o
E i P1 - P45 oK

Valassza a Elére
programozott sutés
funkciot, majd nyomja

Lépjen be a menibe.

meg a OK gombot.

Valassza ki az ételt.
Nyomja meg ezt: OK.

Helyezze az ételt a
sutébe. Erésitse meg
a beallitast.

7.5 El6re programozott siités

Magyarazat

kapcsol.

Hushémérd szenzor rendelkezésre all. Szurja a Hishémérd szenzor
hegyét az étel legvastagabb részébe.
Amikor a Hishéméré szenzor a beallitott hémérsékletet elérte, a sitd ki-

Bl

A G6zolés funkciohoz sziikséges vizmennyiség.

=

Sités el6tt melegitse el a sutét.

Polcszint.

=

Amikor a funkcio véget ért, ellenérizze, hogy elkésziilt-e az étel.
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Etel Tomeg Polcszint / tartozék Id6tartam
Marha &
P1 M’arhasult, ~ 40 perc
véresen
P2 | Marhasiilt, ko- | 1215kg4 | A ,E| 2; suts talca
zepes -5cmvas- | A hust néhany percig siisse eld serpe- ~ 50 perc
tag darabok | ny@ben. Helyezze a siitébe.
P3 lylal_'hasult, jol ~ 60 perc
atsiitve
P4 | Steak, kdzep- | 180-220g- | #)[u][H]3; stitdedény a huzalpolcon ~ 15 perc
es gs darab?k, A hust néhany percig siisse el6 serpe-
cm vastag ny6ben. Helyezze a sitébe.
szeletek
PS M__aI:I;ah’t]slt 15-2kg | MH2 stitéedény a huzalpolcon ~ 120 perc
suit’? p’ar_ok A hust neéhany percig susse €l0 serpe-
(r'?'r]l°|se,9|'( a- nyében. Ontsén hozza folyadékot. He-
raj, 1€iso ke- lyezze a siit6be.
rekpecsenye,
vastag daga-
do)
P6 Marhasiilt,
véres (hélég- N
befuvas, kis 75 perc
héfok)
P7 | Marhasiilt, ké- L7 E‘ 2; siit talca
s, | 1-1.5kg;4 | Haszndlja kedvenc fiiszereit, vagy csak
zepes (hdlég 5 ) g . ! ’ ~ 85
befavas, kis - o cmyvas- egyszerlien s6zza, és szorja meg frissen perc
héfok) tag darabok | grolt borssal. A hust néhany percig stisse
el6 serpenyében. Helyezze a siitébe.
P8 Marhasiilt, jol
atsttve (ho- ~ 130 perc

légbefuvas, kis
hoéfok)
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Etel Tomeg Polcszint / tartozék Id6tartam
P9 Filé, véres
(holégbefavas, ~ 75 perc
kis h6fok)
. . 0,5-15 kg; /? E _2; siité télca ]
P10 | File, kozepes | ' o Hasznalja kedvenc fiiszereit, vagy csak
(hdlegbefuvas, vastag dara- | egyszerlien sozza, és szérja meg frissen |~ 90 perc
kis hofok) bok &rolt borssal. A hist néhany percig siisse
el6 serpenydben. Helyezze a siitébe.
P11 | Filé, jol atsiit-
ve (hélégbefu- ~ 120 perc
vas, kis héfok)
Borja &
P12 | Borju siilt (pl. 08-15kg; /? E 2; sttéedény a huzalpolcon ~ 80 perc
lapocka) 3 Cmbv?(Stag Hasznalja kedvenc fliszereit. Ontsén
arabo hozza folyadékot. Lefedve slsse.
Sertés @ @
P13 | Sertés siilt 15-2kg | [ 2; siitéedény a huzalpolcon ~ 120 perc
tarja vagy la- A slités félidejében forditsa meg a hust.
pocka
P14 | Ropogoésra pi- 1,5-2kg 2= 2 siitd talca ~ 215 perc
r;]tglt’t sberft’es' Hasznalja kedvenc flszereit. A sités féli-
(k,°§9f iuvas, dejében forditsa meg a hust, hogy
is héfok) egyenletesen piruljon.
P15 | Karaj, friss 1-15ka: 5 | M [H 2; siitéedény a huzalpolcon ~ 55 perc
- 6 cm vas- Hasznalja kedvenc fliszereit.
tag darabok
P16 | Karaj 2-3kg; |E| 3; mély tepsi 90 perc
nyers, % =3 | Adjon hozza annyi folyadékot, hogy be-
Em vastag fedje az edény aljat. A sités félidejében
araj forditsa meg a hust.
Barany @
P17 | Csontos ba- 1.5-2kg; 7 | M 2; siitéedény a siité talcan ~ 130 perc
ranycomb -9 Smvas- | Ontson hozza folyadékot. A siités félide-
tag darabo jében forditsa meg a hust.
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Etel Tomeg Polcszint / tartozék Id6tartam
Szarnyasok &
P18 | Egészcsirke | 1-15kg | #D[ 2. | 200 mi; tiizall edény a ~ 60 perc
friss siitd talcan
Hasznalja kedvenc flszereit. A sités féli-
dejében forditsa meg a csirkét, hogy
egyenletesen piruljon.
P19 | Fél csirke 0,5-0,8 kg /? E| 3: siité talca ~ 40 perc
Hasznalja kedvenc fliszereit.
P20 | Jércemell 180 - 200 g- /‘? E E] 2; t(izallo edény a huzalpol- ~ 25 perc
os darabok con ’
Hasznalja kedvenc fliszereit. A hust né-
hany percig sisse el6 serpeny&ben.
P21 | Csirkecomb, - /? E 3 siité talca ~ 30 perc
friss Ha a csirkecombokat marinalta elészor,
csOkkentse a hdmérsékletet, és hosz-
szabb ideig fézze 6ket.
P22 Eacsa egész- 2-3kg /‘? E] 2; sttéedény a huzalpolcon ~ 100 perc
en Hasznalja kedvenc flszereit. Helyezze a
hust a siitéedénybe. A sités félidejében
forditsa meg a kacsat.
P23 | Liba egész- 4-5kg Vi E 2: mély tepsi ~ 110 perc
ben Hasznalja kedvenc fliszereit. Helyezze a
hust a mély hussité tepsibe. A siités feli-
dejében forditsa meg a libat.
Egyéb
P24 | Fasirt 1 kg /} E| 2: huzalpolc ~ 60 perc
Hasznalja kedvenc fliszereit.
Hal &
P25 | Hal egészben, 0,5-1kg /? E 2 siité talca ~ 30 perc
grillezve halanként Toltse meg a halat vajjal, és hasznalja
kedvenc flszereit.
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gyes zoldség

Hasznalja kedvenc fliszereit. Darabolja
fel a zoldségeket.

Etel Tomeg Polcszint / tartozék Id6tartam
P26 | Halfilé B E E 3; tGzall6 edény a huzalpolcon 20 perc
Hasznalja kedvenc fliszereit.
Edes felfujtak / desszertek |mwd=
P27 | Sajttorta . E 2; @ 28 cm-es, rugos sutéforma a 90 perc
huzalpolcon
P28 | Almatorta - (= 2 ) 100 - 150 m; siits talca 60 perc
P29 | Almas pite - (=] 2. piteforma a huzalpolcon 40 perc
P30 | Almaspite - B2l 100- 150 mi; D 22 cm-espi- | 80 Pere
teforma a huzalpolcon
P31 | Csokoladés 2 kg E| 3: mély tepsi 30 perc
sitik ’
P32 cs‘#‘?‘édés - (= 2: ) 100 - 150 mi; muffinsiité tepsi 30 perc
muriin a huzalpolcon
P33 | Veknis siite- - (=] 2. kenyérsiits forma a huzalpolcon 50 perc
mény
Zsldséges ételek | koretek @ 28
P34 | Tepsis burgo- 1 kg |E| 2 siitd talca 50 perc
nya Helyezze az egész, héjas burgonyakat a
sutd talcara.
P35 | Hasabburgo- kg E 3; siit6 talca sitépapirral bélelve 35 perc
nya Hasznalja kedvenc fiiszereit. Darabolja
fel a burgonyakat.
P36 | Grillezett ve- 1-1.5kg E 3; siit6 talca sitépapirral bélelve 30 perc
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Etel Tomeg Polcszint / tartozék Id6tartam
P37 | Krokett, 0,5 kg E| 3: siité talca 25 perc
gyorsfagyasz- ’
tott
P38 | Hasabburgo- 0,75 kg E| 3: siité talca 25 perc
nya, gyorsfa- ’
gyasztott
Felftjtak, kenyér és pizza & =
P39 | Husos/zold- 1-15kg | [ 2. tzall6 edény a huzalpolcon 45 perc
séges lasag-
ne szaraz
tésztalapok-
kal
P40 ?q:gonyafgl- 1-1.5k3 | [=]1; tazalls edény a huzalpolcon 50 perc
ujt (nyers bur- A f6zés félidejében forditsa meg az ételt.
gonya)
P41 Pi’iza friss, _ E E 2; E"J 100 ml; siit6 talca siutépa- 15 perc
vekony pirral bélelve
P42 | Pizza friss, 25 perc
vastag - [ 2; siits talca siitopapirral bélelve P
P43 | Quiche B E 2; sUtéforma a huzalpolcon 45 perc
P44 Eatst’etltllfclia'- 0.8kg (4] 3; e 150 mi; siits talca sitspa- 30 perc
ka alrener pirral bélelve
enyer A fehér kenyérhez tbb idd sziikséges.
P45 | Teljes kidrie- tka | ][] 2; laa) 150 mi; siits talca sitopa- | 4% Per©

sti/ rizs / bar-
na kenyér ke-
nyérsiité for-
maban

pirral bélelve / huzalpolc
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8. ORAFUNKCIOK

8.1 Orafunkciok

Orafunkcié

Alkalmazas

Q

Percszamlalé. Amikor az idézités véget ér, hangjelzés hallhato.

STOP

F6zési id6. Amikor az id6zités véget ér, hangjelzés hallhato, és a siité-

funkcio leéll.

Késleltetési id6. A sités elinditasanak és / vagy befejezésének késlel-

tetése.

Mikodésiddzitd. Legfeljebb 23 6 59 perc. Ez a funkcio nincs hatassal
a sité mikodesére.
A MUkddésidézitd funkcio be- és kikapcsolasahoz valassza az alabbia-
kat: Menu, Beallitasok.

8.2 Orafunkciok beallitasa

Hogyan allitsa be: Pontos id6

1. lépés

2. lépés

9

Nl

Az id6 modositasahoz lépjen a menube,
majd valassza ki a Beallitasokban a Pon-
tos id6 lehetéséget.

Allitsa be az orat.

Nyomja meg: OK funkci-
ot.

Hogyan allitsa be: Percszamlalo

Nyomja meg: QD funk-
ciot.

2. lépés

A kijelz6n a
kovetkez6 lat-
haté:
0:00 érték lat-
hato.

Q

Nl

Allitsa be Percszamlald
értékét.

Nyomja meg: OK funkci-
ot.
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Hogyan allitsa be: Percszamlalo

A @ id6zit6 azonnal megkezdi a visszaszamlalast.

Hogyan dllitsa be: F6zési id6

1. lépés 2. lépés 3. lépés 4. lépés
N A kijelz6n a \ Mo
( Q \ kovetkezd lat- ( Q \
haté:
0:00 érték lat-
haté.
Valassza ki a si- Nyomja meg
t6funkciot, majd tobbszor a ko- stop A siitési id6 be- | Nyomja meg: OK
allitsa be a hé- vetkezat: O allitasa. funkaiot.
mérsékletet. funkciét.

A @ id6zitd azonnal megkezdi a visszaszamlalast.

Hogyan allitsa be: Késleltetési id6

1. 1é- 2. lépés 3. lépés 4. lépés 5. lépés 6. lépés
pés
0, _ <, A kijel- <,
QN | Joo A9 QN | e | wna | QN | T
ontosJ kovetke-
Npined 26 latha-
Nyomja tatja. -t-?-:-

Valasz- - @ - N Allitsa -
sakia | MeOlObb | ey | Allsabe | nyoma | DLEA- | 0| Nyomia
o $z0r a Ko- az elindi- OK LLITAS o meg:

Suo | vetkezo: tasids- | mMeg: .Le,!ezef oK
unkci- 9 i idépont-
ot. O funkei- pontjat. funkciot. jgt. funkciot.
ot.

A @ id6zité a kezdés beallitott id6pontjaban megkezdi a visszaszamlalast.

9. HOGYAN HASZNALJA: TARTOZEKOK
9.1 Tartozékok behelyezése

A felll talalhatd mélyedés a biztonsagot néveli. Ezek a mélyedések megakadalyozzak a
megbillenést. A polc korlli magas perem megakadalyozza a f6z6edény lecsuszasat a polcrol.
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Siitéracs:

Csusztassa be a polcot a polctarté vezet6-
sinjei koze, és Ugyeljen arra, hogy labai le-
felé mutassanak.

Siito talca / Mély tepsi:
CsUsztassa be a talcat a polctarté vezet6-
sinjei kozé.

Siitéracs, Suté talca / Mély tepsi:
Csusztassa be a talcat a polctarté vezet6-
sinjei k6zé, és a huzalpolcot a felettik levé
vezetbsinekre.

%

=il

\

\Wagy

9.2 Hiushémeéroé szenzor

Hushémérd szenzor- méri a hémérsékletet az étel belsejében.

Két hdmérsékletet kell beallitani:

C

A siité hémérséklete.

”?

A maghémérsékletet.

232/716




HOGYAN HASZNALJA: TARTOZEKOK

A legjobb siitési eredmény eléréséhez:

A hozzavaldk legyenek szo- Ne hasznalja folyékony al- Sités kézben az érzékelbének vé-
bahémérsékletliek. lagu ételekhez. gig az ételben kell maradnia.

Hogyan hasznalja: Hishéméré szenzor

1.lépés | Kapcsolja be a siit6t.

2. lépés | Valasszon egy sitéfunkciot és, ha sziikséges, a siitd hémérsékletét.

3. lépés | Helyezze be: Hushémérd szenzor funkciot.

Hus, szarnyas és hal Zoldség/hus felfajtak

Szurja a Hushémérd szenzor hegyét a hus Nyomja a Hishéméré szenzor hegyét pontosan a
vagy a hal kbzepébe, lehetbleg a legvasta- z06ldség/hus felfujt kozepébe. A Hishémérd
gabb résznél. Ugyeljen arra, hogy a Hus- szenzor maradjon a sutés alatt stabilan, ugya-
héméré szenzor legalabb 3/4 része az étel nabban a poziciéban. Ennek eléréséhez hasznal-
belsejében legyen. jon egy szilard hozzavalot. A siitéedény peremé-
vel tmassza ala a Hishémérd szenzor szilikon
fogantyujat. A Hishémeérd szenzor hegye nem
érintkezhet a sttéedény aljaval.

4. lépés | lllessze a Hushémérd szenzor dugaszat a siitd elején Iévé aljzatba.
A kijelzdn a pillanatnyi hdmérséklet jelenik meg ennél: Hishémérd szenzor funkciot.

5. lépeés /’? - a gomb megnyomasaval allitsa be a szenzor maghémérsékletét.

6.1épés | OK_ nyomja meg a megerdésitéshez.
Amikor az étel eléri a beallitott hémérsékletet, hangjelzés hallhat. Dénthet a leallitas
vagy a fézés folytatasa mellett, hogy az étel jol at legyen siitve.
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7.1épés | Huzza ki a Hishé6mérd szenzor dugaszat a csatlakozéaljzatbol, majd vegye ki az ételt
a sutébdl.

A EIGYELMEZTETES!
Egésveszély all fenn, mivel a Hishémérd szenzor forré lehet. Le-
gyen ovatos, amikor kihuzza és eltavolitja azt az ételbdl.

10. TOVABBI FUNKCIOK

10.1 Funkciézar

Ez a funkcié megakadalyozza a siit6funkcio véletlen modositasat.

Ha a siité mikodése kdzben kapcsolja be, a beadllitott sttés tovabb folytatodik, azonban a kezels-
panel lezar.

Ha kikapcsolt siiténél kapcsolja be, a siité bekapcsolasa nem lesz lehetséges, mivel a kezelépa-
nel lezar.

NG Nyomja meg és tartsa nyomva (\DOK - nyomja meg és tartsa
a @OK gombot a funkcio be- nyomva a kikapcsolashoz.
kapcsolasahoz.

QDOK Hangjelzés hallhato.

® 3 x @ felvillanas jelzi a lezaras bekapcsolasat.

10.2 Automatikus kikapcsolas

Biztonsagi okokbdl a siitd bizonyos id6 elteltével kikapcsol, ha egy sttéfunkcio mikodik, és a
kezel6 nem valtoztat semmilyen beallitason.

(°C) @ (6)

30-115 125

120 - 195 8.5

200 - 245 5.5
250 - maximum 3

Az Automatikus kikapcsolas nem mikddik az alabbi funkciokkal: Suté vilagitas, Hishémérd
szenzor, Késleltetési idé.
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10.3 Hltoventilator

Amikor a suté Gzemel, a hiitéventilator automatikusan bekapcsol, hogy hidegen tartsa a siitd
fellletét. Amikor kikapcsolja a siitét, a hiitéventilator tovabbra is mikddni fog, amig a sité le
nem hl.

11. HASZNOS TANACSOK ES JAVASLATOK

11.1 Konvekcios leveg6 (nedves)

A legjobb eredmény érdekében hasznalja az alabbi tablazatban szerepl6 ajanlasokat.

¥ = B = O
\ uru
(°C) (perc)
Edes roladok, 16 sUtétalca vagy csepptal- 180 2 20-30
db ca
Péksitemény, 9 sUtétalca vagy csepptal- 180 2 30-40
db ca
Pizza, gyorsfa- huzalpolc 220 2 10-15
gyasztott, 0,35 kg
Keksztekercs sitétalca vagy csepptal- 170 2 25-35
ca
Csokoladés sute- | sitétalca vagy csepptal- 175 3 25-30
mény ca
Szufflé, 6 db keramiapoharak huzal- 200 3 25-30
polcon
Piskota tortaalap tortaforma huzalpolcon 180 2 15-25
Piskétatorta sttéforma huzalpolcon 170 2 40 - 50
Parolt hal, 0,3 kg sUtétalca vagy csepptal- 180 3 20-25
ca
Hal egészben, sUtétalca vagy csepptal- 180 3 25-35
0,2 kg ca
Halfilé, 0,3 kg pizzaserpenyd huzalpol- 180 3 25-30
con
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¥ |= B = O
\ uuru
(°C) (perc)

Parolt hus, 0,25 sUtétalca vagy csepptal- 200 3 35-45

kg ca

Saslik, 0,5 kg sUtétalca vagy csepptal- 200 3 25-30
ca

Cookie (amerikai sUtétalca vagy csepptal- 180 2 20-30

csokis keksz), 16 ca

db

Puszedli, 24 db sutétalca vagy csepptal- 180 2 25-35
ca

Muffin, 12 db sutétalca vagy csepptal- 170 2 30-40
ca

Sos aprosite- sUtétalca vagy csepptal- 180 2 25-30

mény, 20 db ca

Teaslitemény sUtétalca vagy csepptal- 150 2 25-35

omlds tésztabol, ca

20 db

Kosarka, 8 db sUtétalca vagy csepptal- 170 2 20-30
ca

Parolt z6ldségek, sutétalca vagy csepptal- 180 3 35-45

0,4 kg ca

Vegetéarianus om- | pizzaserpeny6 huzalpol- 200 3 25-30

lett con

Mediterran zold- sutétalca vagy csepptal- 180 4 25-30

ségek, 0,7 kg ca

11.2 Konvekcios leveg6 (nedves) - ajanlott tartozékok

Hasznaljon sotét, nem visszatlkroz6 fellletl tepsiket és edényeket. Ezek jobb héelnyerd
képességlek, mint a vilagos szin(i és visszatlikrdzd felliletl edények.
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.~

Bogrés siite-

Pizzaserpeny6 Siitéedény mény Tortasiitd forma
Sotét, nem visszatitk- | S6tét, nem visszatikrozé Kerdmia | gyt nem visszatiik-
M . 8 cm-es atmeé- e pe
roz6 felllettel felllettel 6.5 om ma- roz6 felllettel
28 cm-es atmérd 26 cm-es atmérd ‘gasség 28 cm-es atmérd

11.3 Etelkészitési tablazatok a bevizsgalé intézetek szamara

Informacié a bevizsgalo intézetek szamara

Tesztek az IEC 60350-1 szabvanynak megfeleléen.

¥ B = |k &
\ [:] oru
(°C) (perc)
Aproésu- Also + fel- Sit6 talca | 3 170 20-30 -
temény, s6 sutés
20 db/
tepsi
Aprosi- Hélégbefu- | Sité talca | 3 150 - 20-35 -
temény, vas, nagy 160
20 db/ héfok
tepsi
Aprosi- Holégbefu- | Sité talca | 2és 4 150 - 20-35 -
temeény, vas, nagy 160
20 db/ héfok
tepsi
Almaspi- | Also + fel- Sutéracs 2 180 70-90 -
te, 2 for- | s sutés
ma,
atmero:
20 cm
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¥ B = |E O @
\ ﬁ uru
(°C) (perc)

Almaspi- | Hoélégbefu- | Sutéracs 2 160 70-90 -
te, 2 for- | vas, nagy
ma, héfok
atmero:
20 cm
Piskota Also + fel- Sitéracs 2 170 40 - 50 Melegitse el6 a
@26 cm s sutés sut6ét 10 percig.
kerek
sutéfor-
maban
Piskota Hélégbefu- | Sutéracs 2 160 40 - 50 Melegitse el6 a
@26 cm vas, nagy sutét 10 percig.
kerek héfok
sUtéfor-
maban
Piskota Hélégbefu- | Sitéracs 2és4 160 40 - 60 Melegitse el6 a
@26 cm vas, nagy sutét 10 percig.
kerek héfok
sutéfor-
maban
Linzer Holégbefu- | Sité talca | 3 140 - 20-40 -

vas, nagy 150

héfok
Linzer Hoélégbefu- | Sité télca | 2 és 4 140 - 25-45 -

vas, nagy 150

héfok
Linzer Also + fel- Sutd talca | 3 140 - 25-45 -

s6 sltés 150
Toast Grill Sitéracs 4 max. 2 -3 perc | Melegitse el a
kenyér, egyik ol- sutét 3 percig.
4-6db dal;2-3

perc ma-
sik oldal
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¥ B = k|6 O ©

(°C) (perc)

Marha- Grill Huzalpolc | 4 max. 20-30 Helyezze a huzal-
has és csepp- polcot a negyedik
hambur- talca szintre, mig a
ger, 6 csepptalcat a har-
db, 0,6 madik szintre. A
kg sutési id6 félidejé-

ben forditsa meg

az ételt.

Melegitse el6 a
sutét 3 percig.

12. APOLAS ES TISZTITAS

A\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.

12.1 Tisztitassal kapcsolatos megjegyzések

< A sutd elejét meleg vizes és enyhe mosogatdszeres puha ruhaval tisztitsa meg.

A fémfellileteket haztartasi tisztitdszerekkel tisztitsa meg.

Tisztitésze- A szennyezddéseket enyhe mosogatoszerrel tavolitsa el.
rek

A sutéteret minden hasznalat utan tisztitsa meg. A lerakédott zsir vagy egyéb
maradvany tiizet okozhat.

-

A
— Y|

| I A nedvesség lecsapddhat a késziiléken vagy az ajto Uveglapjain. A paralecsa-
pbédas csokkentése érdekében a sltés megkezdése el6tt 10 percig zemeltes-
se a sut6t. Ne tarolja az ételeket tébb, mint 20 percig a sttében. Minden hasz-
nalat utan puha torléruhaval térdlje szarazra a siité belsejét.

Napi haszna-
lat

Minden hasznalat utan tisztitsa és szaritsa meg az 6sszes tartozékot. Puha ru-
e, haval, langyos vizzel és enyhe mosogatdszerrel végezze a tisztitast. A tartozé-
W kokat tilos mosogatogépben tisztitani.

A teflon bevonatos tartozékokat ne tisztitsa surold hatasu tisztitészerekkel vagy

Tartozékok éles targyakkal.
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12.2 Hogyan tisztitsa: Siit6tér mélyedése

Gbzben sutés utan tisztitsa ki a stitétér bemélyedésébdl a lerakodott vizkémaradvanyokat.

1. lépés

2. lépés

3. lépés

Ontsén 250 ml fehér ecetet a
sutétér meélyedésébe. Legfel-
jebb 6%-o0s, adalékoktdél men-
tes ecetet hasznaljon.

30 percig hagyja kérnyezeti

Egy puha kend&vel és meleg

hémérsékleten, hogy az ecet vizzel tisztitsa meg a sutbte-

feloldja a vizkémaradvanyo-

kat.

ret.

Az alabbi funkciénal: SteamBake 5 - 10 siitési ciklusonként takaritsa ki a stit6t.

12.3 Hogyan tavolitsa el: Polctartok

A sitd tisztitasahoz vegye ki a polctartdkat.

meg, hogy lehdiljon.

1. lépés | Kapcsolja ki a siitét, és varja

szét az oldalfaltol.

2. lépés | Huzza el a polctarto ellilsé ré-

tartot.

3.1épés | Huzza el a polctarté hatuljat az
oldalfaltol, majd vegye ki a polc-

vissza.

nézzenek.

4. 1épés | A polctartokat a kiszereléssel
ellentétes sorrendben helyezze

A teleszkopos sitdésineken ta-
lalhato végallas Utkozok elére

1
/;
9

At

\

I

12.4 Hogyan hasznalja: Pirolitikus tisztitas
A slitét a Pirolitikus tisztitas funkciéval tisztitsa.

/N EIGYELMEZTETES!
Egés veszélye all fenn.

A VIGYAZAT!

Amennyiben a készlilék konyhaszekrényébe egyéb berendezés is be van épitve,
ne hasznalja azt, amikor ez a funkcido mikodik. Ez kart tehet a sitében.
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A Pirolitikus tisztitas elo6tt:

Kapcsolja ki a sutét, és Vegyen ki minden tartozékot a Puha ruhaval, langyos vizzel és
varja meg, hogy lehljon. sutétérbdl is tavolitsa el. enyhe mosogatdszerrel tisztitsa
meg a sutétér aljat és a sutdajtd

livegének bels6 oldalat.

Pirolitikus tisztitas

1. 1épés Lépjen az alabbi meniibe: Tisztitas m .
Kiegészité funkcio Idétartam
C1 - Enyhe tisztitas 16
C2 - Normal tisztitas 16 30 perc
C3 - Alapos tisztitas 2 6 30 perc
2. lépés oK. nyomja meg a tisztitoprogram kivalasztasahoz.
3. lépés OK . nyomja meg a tisztitas elinditasahoz.
4. lépés Tisztitas utan forgassa a sutéfunkciok szabalyozdégombijat kikapcsolt
helyzetbe.

@ A tisztitas soran a sitélampa kikapcsol.

Amikor a siité eléri a bedllitott hémérsékletet, az ajté reteszelddik. Az ajtdzar kioldasaig a kijelzén
az alabbiak lathatok: (.

Amikor a tisztitas véget ér:

Kapcsolja ki a sutét, és Egy puha kenddvel tisztitsa A stétér aljardl tavolitsa el az
varja meg, hogy lehdljon. meg a sutbteret. ételmaradvanyokat.
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12.5 Tisztitas emlékezteto

A siit6 emlékezteti, ha a pirolitikus tisztitas esedékessé valik.

Az emlékeztetd kikapcsolasahoz lépjen ide:
Meni, majd valassza ezt: Beallitasok, Tisztitas
emlékeztetd.

rm/ villog a kijelzén 5 masodpercig minden f6-
zési ciklus végen.

12.6 Eltavolitas és visszaszerelés: Ajté

A sutbajtoban harom Gveglap talalhato. A sitd ajtaja és a belsd Uveglapok a tisztitashoz
kivehetdk. Az liveglapok kiszerelése el6tt olvassa el ,Az ajté eltavolitasa és visszaszerelése” c.
rész dsszes utasitasat.

A\ VIGYAZAT!
Ne hasznalja a sitét az tiveglapok nélkiil.

1.1épés | Nyissa ki teliesen az ajtét, és keresse
meg az ajté jobb oldalan 1évé zsanért.

2. lépés | Egy csavarhuzoval emelje fel és telje-
sen forditsa el a jobb oldali zsanér-
kart.

3. lépés | Keresse meg az ajtd bal oldalan lévd
zsanért.

4. lépés | Emelje meg és forditsa el teljesen a
bal oldali zsanéron 1évé kart.

5. 1épés | Csukja vissza félig a sutbajtot az elsd
nyitasi pozicioig. Ezutan emelje fel és
huzza elére, majd vegye ki az ajtot a
helyérél.

6. lépés | Helyezze az ajtét egy stabil fellletre
leteritett puha ruhara.
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7. lépés

Tartsa meg két oldalon az ajto felsé
szélénél Iévé B diszlécet, majd nyom-
ja befelé a tdmitésrégzitd kapocs kiol-
dasahoz.

8. lépés

Huzza elére a diszlécet az eltavolitas-
hoz.

9. lépés

Egyenként fogja meg az ajto tGveglap-
jait a fels® széluknél fogva, és ovato-

san huzza ki 6ket. A felsé Uveglappal
kezdje. Ugyeljen arra, hogy az iiveg-

lap teljesen kicsusszon a sinbdl.

10. lé-
pés

Tisztitsa meg az Uveglapokat moso-
gatészeres vizzel. Ovatosan szaritsa
meg az ajt6 tveglapjait. Az tveglapo-
kat tilos mosogatégépben tisztitani.

11. 1é-
pés

A tisztitas utan tegye vissza az tveg-
lapokat és a siitdajtot a helyére.
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Ugyeljen arra, hogy az liveglapokat (A és B)
megfeleld sorrendben tegye vissza. Ellenériz-
ze az Uveglapok szélénél 1évd szimbdlumot /
nyomatot. Mindegyiken kuildnb6z&képpen
néz, igy a szét- és dsszeszerelés kdnnyebb.
Helyes felszereléskor az ajté diszléce kattand
hangot ad.

Ellenérizze, hogy a k6zépsd liveglapot meg-
feleléen helyezte-e az agyazatba.

12.7 Hogyan cserélje: Lampa

& FIGYELMEZTETES!
Vigyazat! Aramités-veszély!
Az izz6 forro lehet.

A zsirmaradék raégéseének elkerulésére mindig kendével fogja meg a halogénizzot.

A siitévilagitas izzéjanak cseréje el6tt:

1. lépés 2. lépés

3. lépés

meg, mig a sutd lehdl.

Kapcsolja ki a sitét. Varja Huzza ki a sUtét a halozati alj-

zatbol.

Tegyen egy kendét a suitétér
aljara.

Hatso lampa

1.1épés | Az uvegbura eltavolitasahoz forditsa azt az 6ramutaté jarasaval ellentétes iranyba.

2. lépés | Tisztitsa meg az lvegburat.

3.1épés | Cserélje ki az izzét egy megfeleld, 300 °C-ig héallo izzéra.

4. lépés | Szerelje fel az Givegburat.
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13. HIBAELHARITAS

/A FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.

13.1 Mi a teendo, ha...

A tablazatban nem szereplé barmilyen mas esetben forduljon a markaszervizhez.

A siit6 nem kapcsol be vagy nem melegszik fel

Probléma

Ellenérizze, ha...

Nem lehet elinditani vagy Gzemeltetni a sttét.

A sutét megfelel6en csatlakoztatta az elektro-
mos hal6zathoz.

A siité nem melegszik fel.

Az automatikus kikapcsolas ki van kapcsolva.

A sité nem melegszik fel.

A sutéajté be van csukva.

A sité nem melegszik fel.

Nem olvadt le a biztositék.

A slité nem melegszik fel.

A funkciézar ki van kapcsolva.

Alkotoelemek

Probléma

Ellenérizze, ha...

A sutdvilagitas ki van kapcsolva.

Konvekcids levegd (nedves) bekapcsolva.

A lampa nem mikodik.

Kiegett az izzo.

Nem mikdédik a Hishéméré szenzor funkcid.

A Hushéméré szenzor dugasza teljesen be van
nyomva az aljzatba.

Hibakédok

A kijelzén a kovetkezo lathato:

Ellendrizze, ha...

Err C2 Kihuzta a Hishémérd szenzor dugaszat az alj-
zatbol.
Err C3 A sitéajté be van zarva, vagy az ajtézar nincs

feloldva.
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Hibakédok
Err F102 A sutdajté be van csukva.
Err F102 Az ajtézar nincs feloldva.

00:00 érték lathato

Aramkimaradas tortént. Allitsa be a pontos
idét.

Ha a kijelzdn olyan hibakéd lathatd, amely nem szerepel ebben a tablazatban, kapcsolja le és
vissza a lakasban lévé kismegszakitét a sutd Ujrainditasahoz. Ha a hibakod ismét megjelenik, for-

duljon a markaszervizhez.

Tisztitas

Probléma

Ellenérizze, ha...

A viz kifolyik a sutétér bemélyedésebdl.

Tul sok viz van a sutétér mélyedésében.

13.2 A szerviz szamara sziikséges adatok

Ha nem talal megoldast egyedul a problémara, forduljon a markakeresked6héz vagy a

hivatalos markaszervizhez.

A markaszerviz szamara sziikséges adatok az adattablan talalhatéak. Az adattabla a sitétér
ellils6 keretén talalhato. Ne tavolitsa el az adattablat a készllék sutdéterének keretérdl.

Javasoljuk, hogy irja ide az adatokat:

Modell (Mod.)

Termékszam (PNC)

Sorozatszam (S.N.)

14. ENERGIAHATEKONYSAG

14.1 Termékismerteté és Termékismerteté adatlap*

Gyartd neve Electrolux
EODG6P77X 949499846
Modellazonosité EOD6P77Z 949499847
KODDP77X 949499845
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Energiahatékonysagi szam 81.2

Energiahatékonysagi osztaly A+

Villamosenergia-fogyasztas normal terhelés, also + felsé 0.93 kWh/ciklus
sités mellett

Energiafogyasztas normal terhelésnél, légkeveréses 0.69 kWh/ciklus
Uzemmod mellett

Sutéterek szama 1

Héforras Elektromossag

Hangerd 721

A sit6 fajtaja Beépithet siité
EOD6P77X 33.0 kg

Toémeg EOD6P77Z 33.0 kg
KODDP77X 32.8 kg

* Az Eurdpai uni6 szamara az EU 65/2014 és 66/2014 sz. rendeletek szerint.

Fehéroroszorszag szamara az STB 2478-2017, G fuggelék; STB 2477-2017, A és B fliggelék sze-
rint.

Ukrajna szamara az 568/32020 sz. rendelet szerint.

Az energiahatékonysagi osztaly nem alkalmazhaté Oroszorszag esetében.

EN 60350-1 - Haztartasi elektromos fé6z6készllékek — 1. rész: Tlizhelyek, siiték, gézsutdk és gril-
lezdk - A teljesitmény mérésére szolgalé modszerek.

14.2 Energiatakarékossag

A siité tobb funkcidval is segit energiat megtakaritani a mindennapos f6zés soran.

Ugyeljen ra, hogy hasznalat kézben a siité ajtaja be legyen csukva. Siités kézben ne nyissa ki
tul gyakran a sitd ajtajat. Tartsa tisztan az ajtétomitést, és tgyeljen ra, hogy megfeleléen
legyen a helyére rogzitve.

Fém f6z6edényeket hasznaljon az energiatakarékossag javitasa érdekében.

Amikor lehetséges, kerllje a siitd elémelegitését.

Ha egyszerre tobb ételt készit, a siitések kozotti szlinet legyen a lehetd legrévidebb.
Légkeveréses siités

Amikor csak lehetséges, a sutéfunkciokat Iégkeveréssel hasznalja az energiatakarékossag
érdekében.
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Maradékho

A sutdvilagitas és a léegkeverés tovabbra is mikddik. Amikor kikapcsolja a sitét, a kijelzd jelzi a
maradékhét. A maradékhét hasznalhatja az étel melegen tartasahoz.

A 30 percnél hosszabb ideig tartod siités soran a befejezés el6tt 3 - 10 perccel csdkkentse a
sité hémeérsékletét a minimum értékre. A siitében levé maradékhd tovabb folytatja a sutést.
A maradékhét mas ételek felmelegitéséhez is hasznalhatja.

Etelek melegen tartasa

A maradékhét hasznalhatja az étel melegen tartasahoz. Ehhez valassza a lehet6
legalacsonyabb hémérséklet-beallitast. A maradékhd visszajelzd vagy a hdmérséklet
megjelenik a kijelzén.

Siités kikapcsolt siitévilagitassal

Suités kdzben kapcsolja ki a sitdvilagitast. Csak akkor kapcsolja be, amikor szikség van ra.
Konvekcids levego (nedves)

A funkciét arra tervezték, hogy energiat takaritson meg a sités soran.

E funkcid hasznalatakor a sutévilagitas 30 masodperc elteltével automatikusan kikapcsol. A
sutdvilagitast ismét bekapcsolhatja, azonban ez a Iépés cstkkenti a varhatd
energiamegtakaritas mértékét.

15. A MENU FELEPITESE

15.1 Menu

o) — .
— - valassza ezt a MenU-re l1épéshez.

A Menii felépitése

Elére programozott sutés % Tisztitas rrrr/ Beallitasok @
1. lépés 2. lépés 3. lépés 4. lépés 5. lépés
1, L/
O 1| 1| .
J QN O\
<]
=& oK 01-012 oK
val " Allitsa be az ér-
n?] agzgﬁi?ésoi Erésitse meg a Vélassza ki a Erésitse meg a teket, majd
PR beallitast. beallitast. beallitast. nyomja meg a
lehetéségeket.
OK gombot.
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Beallitasok

lése

(o) Pontos id6 Modositas 02 Kijelzd fényerd 1-5
03 Nyomdégomb Hang 1 - Hangjel- 04 Figyelmezteté hang- | 1-4
zés erd
2 - Kattanas
3 - Hang ki-
kapcsolva
05 Hushémérd szenzor - 1 - Riasztas 06 Mikodeésidozité Be/Ki
miveletek és ledllas
2 - Riasztas
o7 Suté vilagitas Be/Ki 08 Gyors felflités Be/Ki
09 Tisztitas emlékeztetd Be/Ki 010 | Demo tzemmod Aktivalo kod:
2468
011 | Szoftver verzio Ellenérzés 012 | Osszes bedllitas tér- | Igen/ Nem

16. KORNYEZETVEDELMI TUDNIVALOK

2% .
A Lo kévetkezd jelzéssel ellatott anyagokat hasznositsa Ujra. Ujrahasznositashoz tegye a
megfelelé konténerekbe a csomagolast. Jaruljon hozza kdrnyezetlink és egészségiink

védelméhez, és hasznositsa Ujra az elektromos és elektronikus hulladékot. A :E tiltd
szimbdélummal ellatott késziiléket ne dobja a haztartasi hulladék kdzé. Juttassa el a készuléket
a helyi Ujrahasznosité telepre, vagy lépjen kapcsolatba a hulladékkezelésért felelds hivatallal.
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TURINYS

MES GALVOJAME APIE JUS

Dékojame, kad jsigijote ,Electrolux” prietaisa. ISsirinkote gaminj, kuriame atsispindi Sios srities
profesionaly per deSimtmecius sukaupta patirtis ir naujoves. Pazangus ir stilingas prietaisas
sukurtas specialiai jums. Kad ir kg gamintumete, kiekvieng kartg busite tikri dél nepriekaistingo

rezultato.
Sveiki atvyke | ,Electrolux® pasaul.
Apsilankykite musy interneto svetainéje.

ir remonta;
www.electrolux.com/support

www.registerelectrolux.com

www.electrolux.com/shop

Electrolux Kitchen programéléje.

#2  Available on the A\, GETITON
@& AppStore »‘ Google Play

<] ®)
Ho©@

Cia rasite naudojimo patarimuy, brosidry, informacijos apie trik&iy $alinima, aptarnavima

UzZregistruokite savo gaminj ir naudokités papildomomis paslaugomis:

Jusy prietaisui skirty priedy, nusidevinciy ir originaliy atsarginiy daliy ieSkokite Cia:

Daugiau recepty, patarimy, nurodymy del trik&iy ir kitos informacijos rasite My

KLIENTY APTARNAVIMAS IR TECHNINE

PRIEZIURA

Visada naudokite originalias atsargines dalis.

Kreipdamiesi j jgaliotajj aptarnavimo centrg jsitikinkite, kad galite nurodyti Sig informacija:

prietaiso modelis, PNC, serijos numeris.

Sig informacijg galima rasti techniniy duomeny plokstéje.

[spéjimo / perspéjimo ir saugos informacija
Bendroji informacija ir patarimai
Aplinkosaugos informacija

Galimi pakeitimai.

TURINYS

1. SAUGOS INFORMACIJA.........c.cccrrneenne 251
1.1 Vaiky ir pazeidziamy zmoniy
S22 180 = P 251
1.2 Bendrieji saugos reikalavimai...... 252

2. SAUGOS INSTRUKCIJOS..........cccevruennne 253
2.1 [rengimas........ccceevveeeeeeveeeeeennnn 253
2.2 Elektros prijungimas ... 254
2.3 Naudojimas.......ccceeeeevveeeeccireeenne 255
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SAUGOS INFORMACIJA

4. GAMINIO APRASYMAS.........coeoererernne. 259
4.1 Bendroji apzvalga.......ccccccceveenne 259
4.2 Priedai......cccccooeiiieiiieeiee e 260
5. KAIP [JUNGTI IR ISJUNGTI ORKAITE.. 260
5.1 |stumiamos rankenélés................ 260
5.2 Valdymo skydelis......................... 260
6. PRIES NAUDODAMI PIRMA KARTA...... 261
6.1 Pirminis valymas............cccccecueens 261
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7.1 Kaip nustatyti Kaitinimo funkcijos 262
7.2 Kaitinimo funkcijos............cccee..... 263
7.3 Pastabos: Dregnas
konvek. Kepimas..........ccccceveeiiivieennnnns 264
7.4 Kaip nustatyti Kepimo vadovas....265
7.5 Kepimo vadovas...........cccceeennee.. 265
8. LAIKRODZIO FUNKCIJOS..........c.cuc...... 272
8.1 Laikrodzio funkcijos.............c...... 272
8.2 Kaip nustatyti
LaikrodZio funkcijos..........ccccceeninnns 272
9. KAIP NAUDOTI: PRIEDAL.........ccoeriurenee 273
9.1 Priedy naudojimas...........cccccu...... 273
9.2 Maisto termometras..................... 274
10. PAPILDOMOS FUNKCIJOS...........ceeu. 276
10.1 UZraktas........cooevvviiiiieiiiciiees 276
10.2 Automatinis iSsijungimas........... 276

10.3 Ausinimo ventiliatorius............... 277
11. PATARIMAL.........eerreereeeeceeeeee e 277

11.1 Dregnas konvek. kepimas......... 277
11.2 Drégnas konvek. kepimas —

rekomenduojami priedai.................... 279
11.3 Maisto gaminimo lentelés patikros
[staigoms......covivciiieii 279
12. VALYMAS IR PRIEZIURA..................... 281
12.1 Pastabos dél valymo.................. 282

12.2 Kaip valyti |duba vandeniui........ 282

12.3 Kaip iSimti: Lentyny atramos .....282
12.4 Kaip naudoti:
Pirolizinis valymas.............ccccccoeeeeae 283
12.5 Priminimas apie valyma............. 284
12.6 Kaip iSimti ir jdéti: Durelés......... 284
12.7 Kaip pakeisti: Lempute.............. 286
13. TRIKCIY SALINIMAS.........cceverrrerrrrennne 287
13.1 Kg daryti, jeigu.......ccccoccueeinnns 287
13.2 Naudojimo informacija............... 288
14. ENERGIJOS EFEKTYVUMAS.............. 289
14.1 Informacija apie gaminj ir
informacinis gaminio lapas*............... 289
14.2 Energijos taupymas................... 290
15. MENIU STRUKTURA........ccoceereerrrrrene. 290
15.1 MeniU.....ccooevviiiiiiiiiciieccee 290
16. APLINKOS APSAUGA...............oceeee 292

1. A\ SAUGOS INFORMACIJA

Pries jrengdami ir naudodami §j prietaisg, atidZiai perskaitykite
pateiktg instrukcijg. Gamintojas neatsako uz suzalojimus ar
Zalg, patirtg dél netinkamo prietaiso jrengimo ar naudojimo.
Instrukcijg visada laikykite saugioje ir pasiekiamoje vietoje,
kad prireikus galétuméte pasiziuréti.

1.1 Vaiky ir pazeidziamy Zzmoniy sauga

- Vyresni nei 8 mety vaikai ir asmenys, turintys fiziniy,
jutiminiy arba protiniy sutrikimy, arba asmenys, kuriems

R
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kity arba gave nurodymus, kaip saugiai naudotis prietaisu,
jei jie supranta su prietaiso naudojimu susijusius pavojus.
Mazesniy nei 8 mety vaiky ir asmenuy, turin€iy labai sunkig ir
sudétingg negalig, negalima be prieziuros leisti buti Salia
prietaiso.

- Bdutina visg laikg priziuréti vaikus ir uztikrinti, kad jie nezaisty
su Siuo buitiniu prietaisu.

- Visas pakuotés medziagas saugokite nuo vaiky ir tinkamai
pasalinkite.

. DEMESIO! Prietaisas ir jo pasiekiamos dalys naudojimo
metu jkaista. Neleiskite vaikams ir naminiams gyvinams
bati Salia prietaiso jam veikiant arba véstant.

- Jeigu prietaise yra apsaugos nuo vaiky jtaisas, jj reikia
suaktyvinti.

- Vaikai be priezitros negali atlikti prietaiso valymo ir
naudotojo priezitros darby.

1.2 Bendrieji saugos reikalavimai

. Sis prietaisas yra skirtas tik maistui gaminti.

- Tai buitinis prietaisas, skirtas naudoti patalpose, vienam
Seimos ukiui.

. Sj prietaisg galima naudoti biuruose, vie$bugiy
kambariuose, nakvynés ar svec€iy hamuose ir kitoje
panasioje aplinkoje, kur prietaiso haudojimo intensyvumas
nevirsija jprasto buitinio naudojimo.

. Sj prietaisa jrengti ir pakeisti jo laidg privalo tik kvalifikuotas
specialistas.

- Nenaudokite prietaiso, pries jo jrengimg balduose.

- PrieS vykdydami techninés priezitros darbus, atjunkite
prietaisg nuo maitinimo.

- Jei buty pazeistas maitinimo laidas, jj gali pakeisti tik
gamintojas, jo jgaliotasis techninés priezitros centras arba
panasios kvalifikacijos asmenys— antraip gali kilti elektros
pavojus.
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DEMESIO: Pasirupinkite, kad prie$ keigiant lempute
prietaisas buty iSjungtas, kitaip galimas elektros smugis.
DEMESIO: Prietaisas ir jo pasiekiamos dalys naudojimo
metu jkaista. Bukite atsargus, kad neprisiliestuméte prie
kaitinimo elementy.

Pagalbinius reikmenis arba indus i$ orkaités traukite ir j jg
dekite muvéedami karscCiui atsparias pirstines.

Naudokite tik Siam prietaisui rekomenduojamg maisto
(kepimo) termometra.

Jei norite iSimti padékly laikiklius, pirmiausia i$ Soniniy
sieneliy istraukite laikiklio priekj, o po to galg. Padékly
laikiklius atgal sudékite prieSinga tvarka.

Nenaudokite garintuvo prietaisui valyti.

Dureliy stiklo nevalykite SiurkSciu Svei¢iamuoju valikliu ar
astriomis metalinémis grandyklémis, nes galite subraizyti
pavirsiy ir dél to stiklas gali suduzti.

Prie$ atlikdami pirolizinj valymg iSimkite i$ prietaiso visus
priedus ir iSvalykite didesnius iSsipylusio maisto likucCius.

2. SAUGOS INSTRUKCIJOS

2.1 Jrengimas

A\ ISPEJIMAS!
Sj prietaisg jrengti privalo tik kvalifikuotas asmuo.

Nuimkite visas pakavimo medziagas.
Nejrenkite ir nenaudokite sugadinto prietaiso.
» Vadovaukités su prietaisu pateiktomis jrengimo instrukcijomis.
Visada bukite atsargus, kai perkeliate prietaisg, nes jis yra sunkus. Visada muvekite
apsaugines pirstines ir avekite uzdarg avalyne.
Netraukite Sio prietaiso uz rankenos.
[renkite prietaisg saugioje ir tinkamoje vietoje, atitinkancioje jrengimo reikalavimus.
Batina paisyti minimaliy atstumy iki kity prietaisy ir spinteliy.
Prie§ montuodami prietaisg patikrinkite, ar orkaités dureles galite laisvai atidaryti.

Prietaise jrengta elektriné ausinimo sistema. Ji turi buti prijungta prie elektros maitinimo
Saltinio.

Minimalus spintelés aukstis (po darbastaliu) 590 (600) mm
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Spintelés plotis 560 mm
Spintelés gylis 550 (550) mm
Prietaiso priekinés dalies aukstis 594 mm
Prietaiso galinés dalies aukstis 576 mm
Prietaiso priekinés dalies plotis 595 mm
Prietaiso galinés dalies plotis 559 mm
Prietaiso gylis 569 mm
Prietaiso jmontavimo gylis 548 mm
Gylis su atidarytomis durelémis 1022 mm
Minimalus ventiliacijos angos dydis. Anga prietaiso 560x20 mm
nugareélés apacioje

Pagrindinio maitinimo kabelio ilgis. Kabelis yra 1500 mm
prietaiso nugarélés desSiniajame kampe

Montavimo varztai 4x25 mm

2.2 Elektros prijungimas

A\ ISPEJIMAS!
Gaisro ir elektros smugio pavojus.

» Visus elektros prijungimus privalo atlikti kvalifikuotas elektrikas.

» Prietaisg privaloma jzeminti.

+ |sitikinkite, kad parametrai techniniy duomeny ploksteléje atitinka maitinimo tinklo elektros
vardinius duomenis.

» Visada naudokite tinkamai jrengtg jzemintg saugujj elektros lizda.

» Nenaudokite daugiakanaliy adapteriy ir ilginamujy laidy.

» Bikite atsargus, kad nesugadintumeéte elektros kiStuko ir maitinimo laido. Jei reikéty pakeisti
maitinimo laidg, tai turi padaryti misy jgaliotasis techninés priezitros centras.

+ Saugokite, kad maitinimo laidai neliesty ir neblty arti prietaiso dureliy arba niSos po
prietaisu, ypac kai jis veikia arba durelés yra karstos.

» Daliy su jtampa ir izoliuoty daliy apsauga nuo smugiy turi bati pritvirtinta taip, kad nebuty
galima nuimti be jrankiy.

+ Elektros kistuka j tinklo lizdg junkite tik tuomet, kai visiSkai pabaigsite jrengima. |sitikinkite,
kad jrengus prietaisa, elektros laido kiStukag bty lengva pasiekti.

+ Jeigu tinklo lizdas atsilaisvines, nejunkite kistuko.
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» Noredami iSjungti prietaisa, netraukite uz maitinimo laido. Visada traukite paéme uz elektros
kiStuko.

+ Naudokite tik tinkamus izoliavimo jtaisus: linijg apsaugancius automatinius jungiklius,
saugiklius (jsukami saugikliai turi bati iSimami i$ jy laikiklio), Zeminimo nuotékio
atjungiamuosius jtaisus ir kontaktorius.

» Elektros instaliacija privalo turéti izoliavimo jtaisg, kuris leidzia atjungti prietaisa nuo
maitinimo tinklo ties visais poliais. Tarp izoliavimo jtaiso kontakty turi bati mazZiausiai 3 mm
plocio tarpelis.

 |ki galo uzdarykite prietaiso dureles, prie$ jkiSdami maitinimo laido kiStuka | elektros tinklo
lizda.

» Prietaisas tiekiamas su pagrindiniu maitinimo laidu ir kistuku.

Tinkami montuoti ar keisti kabeliai Europoje:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, H05 V2V2-F (T90), H05 BB-F

Kabelio skerspjuvis turi atitikti bendrajj prietaiso vardinéje lenteléje nurodytg galia. Taip pat
atitinkama informacijg rasite lenteléje:

Bendroji galia (W) Laido skerspjuvis (mm?)
iki 1380 3x0.75

iki 2300 3x1

iki 3680 3x1.5

|Zeminimo laidas (zalias / geltonas) turi bati 2 cm ilgesnis nei fazes ir neutralusis laidai (mélynas
ir rudas).

2.3 Naudojimas

A\ ISPEJIMAS!
Suzalojimo, nudegimy ir elektros smigio arba sprogimo pavojus.

* Nebandykite pakeisti Sio prietaiso techniniy savybiy.

+ Pasirtpinkite, kad ventiliacinés angos nebuty uzblokuotos.

» Nepalikite jjungto prietaiso be priezilros.

+ Po kiekvieno naudojimo prietaisg iSvalykite.

» Atidarydami veikiancio prietaiso dureles bukite atsargus. IS vidaus gali iSsiverzti jkaitintas
oras.

» Nelieskite prietaiso drégnomis rankomis arba jei prietaisas lieCiasi su vandeniu.

» Nespauskite atidaryty dureliy.

* Nenaudokite prietaiso, kaip darbinio pavirSiaus ar daiktams laikyti.

» Atsargiai atidarykite prietaiso dureles. Naudojant maisto produktus su alkoholiu, gali
susidaryti alkoholio ir oro misinys.

» Atidarydami dureles pasirupinkite, kad Salimais nebdaty kibirk§¢iy ar atviros ugnies Saltiniy.

« Salia prietaiso, j prietaisa arba ant jo nedékite degiy medziagy arba degiomis medziagomis
sudrékinty daikty.

255/716



SAUGOS INSTRUKCIJOS

A |SPEJIMAS!

Pavojus sugadinti prietaisa.

Emalés apsauga nuo pazeidimy ir iSblukimo:

— Nedekite orkaitéms skirty indy ar kity objekty tiesiai ant prietaiso dugno.

— Nedekite aliuminio folijos tiesiai ant prietaiso ertmés dugno;

Nepilkite vandens tiesiai  jkaitusj prietaisa.

Nelaikykite prietaise paruosty drégny patiekaly ir maisto produkty.

Bukite atsargtis montuodami arba iSimdami prietaiso priedus.

Emalio ar nertdijanciojo plieno iSblukimas neturi poveikio prietaiso veikimui.

Drégniems pyragams kepti naudokite gily kepimo inda. Vaisiy sultys palieka démes, kurias
sudétinga pasalinti.

Maistg visuomet gaminkite uzdare prietaiso dureles.

Jeigu prietaisas jrengtas uz baldo plokstés (pvz., dureliy), pasirtpinkite, kad prietaisui
veikiant durelés visada buty atidarytos. Uz dureliy gali kauptis karstis ir dregmeé, kurie gali
pakenkti prietaisui, baldams ar grindims. Neuzdarykite dureliy, kol po naudojimo prietaisas
visiSkai neataus.

2.4 Prieziura ir valymas

ISPEJIMAS!
Suzalojimo, gaisro arba prietaiso sugadinimo pavojus.

Prie$ atlikdami prieziuros darbus, iSjunkite prietaisg ir iStraukite maitinimo laido kiStukg i$
elektros tinklo lizdo.

Patikrinkite, ar prietaisas atvéses. Gali sutrukti stiklo plokstés.

Nedelsdami pakeiskite dureliy stiklo plokstes, jeigu jos pazeistos. Kreipkités | jgaliotajj
technineés prieziuros centra.

Bukite atsargus, kai iSimate prietaiso dureles. Durelés yra sunkios!

Reguliariai valykite prietaisa, kad apsaugotuméte pavirSiy nuo nusidévéjimo.

Valykite prietaisg drégna, minksta Sluoste. Naudokite tik neutralius ploviklius. Nenaudokite
SveiCiamyjy produkty, Sveitimo kempiniy, tirpikliy arba metaliniy grandykliy.

Jeigu naudojate orkaités purskiklj, laikykités ant pakuotés pateikty saugumo nurodymuy.

2.5 Pirolizinis valymas

A |SPEJIMAS!

Suzalojimo / gaisro / cheminiy emisijy (dumuy) rizika naudojant pirolizés rezima.

Prie§ vykdydami pirolizinio iSsivalymo funkcijg arba prie$ pirmg naudojimg, pasalinkite i$
orkaités:

— bet kokius maisto likucius, aliejaus ar riebaly iSsiliejimus / likuCius;

— iSimamus daiktus (jskaitant lentynas, Soninius bégelius ir pan., pateiktus su gaminiu),

ypac nesvylancius puodus, keptuves, skardas, indus ir pan.;

Atidziai perskaitykite visus pirolizinio valymo nurodymus.

Neprileiskite vaiky prie prietaiso, kol veikia pirolizinis valymas.

Prietaisas labai jkaista ir karStas oras iSeina i$ priekiniy ausinimo angy.

Pirolizinis valymas yra auks$tos temperatiros procesas, kurio metu i§ maisto ruosimo likuciy
ir konstrukciniy medziagy gali iSsiskirti dimai, todél vartotojams primygtinai
rekomenduojama:

— pirolizinio valymo metu ir po jo pasirtpinti geru védinimu;
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— pirma kartg naudojant prietaisg maksimalia temperatira ir po to uztikrinti gerg vedinima.

» Kitaip nei zmones, kai kurie pauksciai ir ropliai yra nepaprastai jautris garams, kylantiems
visy piroliziniy orkaiciy valymo proceso metu.

— Patraukite visus naminius gyvunus (ypac paukscius) toliau nuo prietaiso pirolizinio
valymo metu ir po jo bei pirma kartg paleide prietaisg veikti didziausia temperatira j
gerai védinamg plota.

* Mazi naminiai gyvinai gali bati labai jautris lokalizuotiems temperatiros pokyciams Salia
visy piroliziniy orkaiciu, kai veikia piroliziné savaiminio iSsivalymo programa.

» Visy piroziliniy orkai€iy pirolizinio valymo metu auksta temperatira gali sugadinti
nesvylancig puody, keptuviy, skardy, virtuvés indy ir pan. danga, o taip pat gali bati
nedidelio lygio kenksmingy dumy Saltiniu.

« Duamai, kylantys i$ visy piroziliniy orkaiciy / nudeginant maisto gaminimo metu likusius
neSvarumus, zmonéms, jskaitant vaikus ar sveikatos sutrikimy turintiems asmenims, néra
kenksmingi.

2.6 Vidinis apsSvietimas

/A ISPEJIMAS!
Pavojus gauti elektros smugj.

. Sio gaminio viduje esanti (-Cios) lemputé (-és) ir atskirai parduodamos atsarginés lemputés:
Sios lemputés turi atlaikyti ekstremalias fizines sglygas buitiniuose prietaisuose, pavyzdziui,
temperatura, vibracijg, drégme, arba yra skirtos informuoti apie prietaiso veikimo busena.
Jos néra skirtos naudoti kitoms paskirtims ir netinka patalpoms apSviesti.

+ Siame gaminyje yra $viesos $altinis, kurio energijos vartojimo efektyvumo klasé G.

+ Naudokite tik ty paciy techniniy duomeny lemputes.

2.7 Paslauga

» Dél prietaiso remonto kreipkités j jgaliotajj techninés prieziuros centra.
» Naudokite tik originalias dalis.

2.8 ISmetimas

/\  ISPEJIMAS!
Pavojus susizeisti arba uzdusti.

» Noredami suzinoti, kaip tinkamai utilizuoti prietaisa, susisiekite su atitinkama savivaldybés
|staiga.

* |Straukite maitinimo laido kiStukg i$ maitinimo tinklo lizdo.

» Nupjaukite maitinimo laidg arti prietaiso ir pasalinkite jj.

» Nuimkite dureliy sklgstj, kad vaikai, ar naminiai gyvunai nejstrigty prietaiso viduje.

3. IRENGIMAS

A\ ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.
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3.1 Jrengimas balduose

Y 'I' h www.youtube.com/electrolux
ou u e www.youtube.com/aeg

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

(*mm)

523

548 , 21
[~

(*mm)

523
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3.2 Prietaiso pritvirtinimas prie baldo

4. GAMINIO APRASYMAS

4.1 Bendroji apzvalga
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El Valdymo skydelis

H Kaitinimo funkcijy nustatymo rankenélé
HE Valdymo skydelis (ekranas)
B Valdymo rankenélé

B Sildymo elementas

@ Maisto termometro lizdas
Lemputé

B Ventiliatorius

EJ |duba vandeniui

] Lentynos atrama, iSimama
tE Vietos lentynoje
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KAIP JJUNGTI IR ISJUNGTI ORKAITE.

4.2 Priedai

Grotelés

Virtuvés reikmenims, pyragy formoms, prikaistuviams.
Kepimo skarda

Pyragams ir sausainiams kepti.

Grilio / kepinimo prikaistuvis

Kepti ir skrudinti arba riebalams surinkiti.

Maisto termometras

Skirtas maisto iSkepimo lygio tikrinimui.

Teleskopiniai bégeliai

Del teleskopiniy bégeliy lengvai jdésite ir iStrauksite lentynéles.

5. KAIP JJUNGTI IR ISJUNGTI ORKAITE.

5.1 Jstumiamos rankenélés
Noredami naudoti prietaisa, paspauskite rankenéle. Rankenéle iSSoka.

5.2 Valdymo skydelis

Valdymo skydelio jutikliai Al PRI B =
nuspaude kenéle
O 'ss & Vs OK
N
Greitas | Ora- ( ‘
Laik- oo tés ap- | Maisto ter- Patvirtinti
. ikaitini- o
matis Svieti- mometras nuostatg
mas
mas

Norédami jjungti orkaite, pasirinkite kaitinimo funkcija.

Pasukite kaitinimo funkcijy rankenéle | iSjungimo padétj, kad iSjungtumete orkaite.

jungia.

Kai pasuksite orkaités kaitinimo funkcijy ranke-
IE‘Z 3'—{ nélé j iSjungimo padetj, valdymo skydelis iSsi-

mas parinktis.

- Kepdami maista valdymo skydelyje matysite
'e:LlU h—'D pasirinktg temperatirg, paros laikg ir kitas gali-
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®
&
YA\

3
@
EE)
EH
X

Valdymo skydelis su pagrindinémis funkcijo-

BEEBEE» mis.

h:min:s

o &

BE

Valdymo skydelio indikatoriai

& ¥ wl < >»
Uzraktas Kepimo vadovas Valymas Nustatymai Greitas jkaitinimas
Laikmacio
indikato- JA) A @ )
riai:
Progreso juosta — temperaturai arba laikui. Orkai-
tei pasiekus nustatytg temperatira, visa juosta
tampa raudona.
Kepimo garuose indikatorius (ﬁ)
Maisto termometras indikatorius /‘?

6. PRIES NAUDODAMI PIRMA KARTA

/A ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

6.1 Pirminis valymas

Pri

e$ naudodami pirma karta, iSvalykite tuscia orkaite ir nustatykite laika:

g

s = N
_ 00:00

Nustatykite laikg. Paspauskite OK,
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6.2 Pirminis pasildymas

Pries pirmajj naudojima jkaitinkite tuscia orkaite.

1-as ISimkite i$ orkaités visus priedus ir iSimamas lentyny atramas.
veiks-

mas

2'?: Nustatykite maksimalig temperatiirg funkcijai: E

velks- Palikite orkaite veikti 1 val.

mas

34_15 Nustatykite maksimalig temperatirg funkcijai: .

‘r’:;ss' Palikite orkaite veikti 15 min.

@ IS orkaités gali sklisti kvapas ir dimai iSankstinio jkaitinimo metu. Pasirtpinkite, kad patalpa
bty védinama.

7. KASDIENIS NAUDOJIMAS

A\ ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

7.1 Kaip nustatyti Kaitinimo funkcijos

Gaminimo pradzia

1-as veiksmas 2-as veiksmas

(' ('

O C

Nustatykite temperatira.

L _ . Paspauskite
Pasirinkite kaitinimo funkcija. OK

Maisto gaminimas garuose

Patikrinkite, ar orkaité atvésusi.
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Maisto gaminimas garuose

1-as veiksmas 2-as veiksmas 3-|arsn\;zlks- 4-as veiksmas.

IS anksto pakaitin-

® C kite tuscig orkaite

10 min, kad padi-

déty drégmeé.
Nustatykite |dékite maistq j or-
- . e . Pasirinkite kai- temperatira. kaite.
Pr|p||dyk|te(;)elfllf]?lj|t<ia§sg;duau()s jdubg van- tinimo garais Paspauskite
po- funkcija. OK

@ Maksimali jdubos talpa — 250 ml. Nepildykite orkaités vidaus jdubos, kai gaminate maistg arba

kai orkaité yra jkaitusi.

Pasibaigus maisto gaminimo garuose programai:

1-as veiksmas

2-as veiksmas 3-as veiksmas

pasukite kaitinimo funkcijy Atsargiai atidarykite dureles. 15- susi. Pa3alinkite likusi van-
rankenéle | iSjungimo padétj, siverzusi drégmé gali sukelti nu- . niite JIKUS) v
o . . . denj i$ orkaités vidaus jdu-
kad iSjungtuméte orkaite. degimus. bos

Patikrinkite, ar orkaité atve-

7.2 Kaitinimo funkcijos

Standartinés kaitinimo funkcijos

Kaitinimo funkcija

Paskirtis

@

Karsto oro srautas

Skirta vienu metu kepti ir maistui dZiovinti trijuose lygiuose. Nustatykite
20-40 °C mazesne temperatiirg nei Apatinis + virSutinis kaitinimas atveju.
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Kaitinimo funkcija

Paskirtis

Apatinis + virsuti-
nis kaitinimas

Kepti ir skrudinti maistg vienoje lentynos padétyije.

SteamBake

Dréegmei padidinti ruoSiant maistg. ISgauti tinkama spalva ir traskig plutele.
Skirta pasSildomiems patiekalams suteikti sultingumo. Vaisiams ar darzo-
véms konservuoti.

Picos programa

Kepti pica. Intensyviai skrudinti ir traSkiam pagrindui paruosti.

Apatinis kaitinimas

Kepti pyragus traskiu pagrindu ir konservuoti maista.

v

*

Saldytas maistas

Traskiems pusfabrikaciams ruosti (pvz., gruzdintoms bulvytems, keptoms
bulvytéms ar rytietiSkiems suktinukams).

N

Si funkcija ruo$iant maistg padeda taupyti energija. Naudojantis $ia funk-
cija temperatira orkaitéje gali skirtis nuo nustatytos. ISnaudojamas perte-

Terminis kepintu-
vas

[ Y Klinis karstis. Kaitini ia gali sintl. Daudiau inf - "
Drégnas konvek. inis karstis. Kaitinimo galia ganlma sumazinti. _ augiau informacijos rasite

kepimas skyriuje ,Kasdienis naudojimas”, Pastabos apie: Dregnas konvek. kepi-

P mas.

vvv Ploniems maisto gabaléliams ir duonos skrebuciams kepti grilyje.

Grilis

vov Skirta didesniems mésos arba paukstienos su kaulais gabalams kepinti

Y viename lygyje. Tinka apkepams ir skrudinti.

Meniu

Skirta atverti meniu: Kepimo vadovas, Valymas, Nustatymai.

7.3 Pastabos: Drégnas konvek. kepimas

Si funkcija naudojama vertinant energijos sanaudy efektyvumo klase ir atitikimg ekologiniams
reikalavimams, kaip numato ES 65/2014 ir ES 66/2014 direktyvos. Patikros pagal EN 60350-1

standarta.
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Gaminant maistg orkaités durelés turi buti uzdarytos, kad funkcija nebaty nutraukta ir veikty

efektyviausiai.

Naudojant $ig funkcijg, lemputé automatiskai iSsijungs po 30 sekundziy.

Nurodymus dél maisto gaminimo rasite skyriuje ,Patarimai“, Drégnas konvek. kepimas. Dél
energijos taupymo rekomendacijy zr. skyriy ,Energijos efektyvumas®, ,Energijos taupymas“.

7.4 Kaip nustatyti Kepimo vadovas

Kiekvienam patiekalui Siame papildomame meniu rekomenduojama funkcija ir temperatira.
Gamindami maistg galite keisti laikg ir temperatirg.

Kai kuriuos patiekalus taip pat galite gamin- | Laipsnis iki kurio patiekalas gaminamas:

ti naudodami:

* Maisto termometras » Lengvai iskeptas
* Vidutiniskai iSkeptas
» Gerai iSkeptas

Kepimo vadovas — naudokite greitai patiekalams ruosti taikant numatytuosius nustatymus:

1-as veiksmas

2-as veiksmas

3-ias veiksmas

4-as veiksmas.

9

Q

%

Q

P1 - P45

5

OK

Atverkite meniu.

Pasirinkite Kepimo
vadovas. Paspauskite

oK.

Pasirinkite patiekala.
Paspauskite OK,

| orkaite jdekite patie-
kalg. Patvirtinkite
nustatymag.

7.5 Kepimo vadovas

Paaiskinimas

”?

Maisto termometras galima. |kiSkite Maisto termometras storiausioje pa-

tiekalo vietoje.

Pasiekus nustatytg Maisto termometras temperatirg orkaité iSsijungs.

)

Vandens kiekis gary funkcijai.

[

Prie$ pradédami gaminti maistg orkaite jkaitinkite.

=

Lentynélés lygis.

Funkcijai pasibaigus patikrinkite, ar maistas tinkamai paruostas.
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kepsnys /
troskinys (ant-
rekotas, $lau-
nies kepsnys,
storas pasléps-
nis)

nés lentynélés

Mésg kelias minutes pakepkite jkaitintoje
keptuvéje. Pridéti skyscio. |dékite | orkai-
te.

Patiekalas Svoris Lentynélés padétis / priedai Trukmé
Jautiena &
P1 Jautienos
kepsnys, ~ 40 min
lengvai iSkep-
tas
P2 | Jautienos | 1-15kg;4- | [l 2; kepimo padékias
kepsnys, vi- Scmstorio | Mesg kelias minutes pakepkite jkaitintoje ~ 50 min
dutiniskai is- gabalai keptuvéje. |dékite j orkaite.
keptas
P3 Jautienos
kepsnys, ge- ~ 60 min
rai iSkeptas
P4 Ke;?s_rlys,_\{i'- 1_80_220 9 /? E E‘ 3; patiekalo kepimas ant vie- ~ 15 min
dutiniskai is- vienas ga- linés lentynélés
keptas btalqs; 3,Crf1, Mésg kelias minutes pakepkite jkaitintoje
iigim griezi- | eptuveje. |dekite j orkaite.
PS Jautienos 1.5-2kg /‘? EI 2; patiekalo kepimas ant vieli- ~ 120 min
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Patiekalas Svoris Lentynélés padétis / priedai Trukmé
P6 Jautienos
kepsnys,
lengvai iSkep- ~ 75 min
tas (kepimas
zemoje tempe-
raturoje)
P7 Jautienos ] VL= 2; kepimo padéklas
kep.sr_nys,_v.lv- 1-1,5 kg; 4— Naudokite savo mégstamiausius priesko-
dutiniskai is- 5 om storio nius arba papraséiausiai pastdykite ir ~ 85 min
keptajs (ke_Pl' gabalai pabarstykite Svieziai maltais pipirais. Mé-
mas zemoje sg kelias minutes pakepkite jkaitintoje
temperaturoje) keptuvéje. |dékite j orkaite.
P8 Jautienos
kepsnys, ge-
rai iSkeptas ~ 130 min
(kepimas ze-
moje tempera-
taroje)
P9 Filé, lengvai
iSkepta (kepi- ~ 75 min
mas zemoje
temperaturoje)
P10 | Filé, vidutinis- /'?EI_Z; kepimo.padék_las _ _
kai iskepta 0,5-1,5 kg; N_audoklte savo nj_egst_ar_maugus prle_sko-
(kepimas Ze- 5-6 cmsto- | Nius arba paprasciausiai pasudykite ir ~ 90 min
moje tempera- | rio gabalai pabargtykltg Svieziai maltgls_plp_n_'als._ Mé-
taroje) sg kelias minutes pakepkite jkaitintoje
keptuvéje. |dékite | orkaite.
P11 Filé, gerai is-
kepta (kepi- ~ 120 min
mas zemoje
temperatiroje)
Versiena @
P12 | VerSienos 08-15 kg; = 2; patiekalo kepimas ant vieli- ~ 80 min
kepsr_iy_s (pvz., | 4cm st_orlo nés lentynélés
nugariné) gabalai Naudokite savo mégstamiausius priesko-
nius. Pridéti skyscio. Uzdengtas keps-
nys.
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Patiekalas Svoris Lentynélés padétis / priedai Trukmé
Kiauliena @ @
P13 Kiauliz[w_s 15-2kg | #?[E2; patiekalo kepimas ant vieli- ~ 120 min
SPt';a" ines nés lentynélés
ar aanQa"' Praéjus pusei maisto gaminimo trukmes,
nes kepsnys mésg apverskite.
P14 | Plésytai kiau- 1,5-2 kg /) |E| 2; kepimo padéklas ~ 215 min
I|ena! (ruo§|- Naudokite savo megstamiausius priesko-
{nas zent19je_ nius. Praéjus pusei maisto gaminimo
emperatiroje) trukmeés, mésg apverskite, kad vienodai
paskrusty.
P15 | Nugarine, 1-1.5kg; 5= | #D[=] 2. patiekalo kepimas ant vieli- ~ 55 min
Sviezia 6 cm storio nés lentynélés
gabalai Naudokite savo mégstamiausius priesko-
nius.
P16 | Sonkauliukai 2-3 kg; nau- E| 3; gili keptuve 90 min
Ej_o k't_e ;we- |pilkite skyscio, kad padengty patiekalo
glus r t_' apacig. Praéjus pusei maisto gaminimo
© cm storio trukmés, mésg apverskite.
Sonkaulius
Eriena @
P17 | Erienos koja 1.5-2kg; 7= | #D[], patiekalo kepimas ant kepimo | ~ 130 min
su kaulu 9 cm storio padéklo
gabalai Pridéti skyscCio. Pragjus pusei maisto ga-
minimo trukmés, mésg apverskite.
Paukstiena &
P18 | Visas vis¢iu- | 1-15kg; A2 E 2; e 200 mi; kepkite patiekalg |~ 60 min
kas Sviezias kepimo padékle
Naudokite savo mégstamiausius priesko-
nius. Praéjus pusei maisto gaminimo
trukmés, paukstieng apverskite, kad vie-
nodai paskrusty.
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Patiekalas Svoris Lentynélés padétis / priedai Trukmé
P19 Viééiukas, pu- 0,5-0,8 kg /0? |E| 3; kepimo padéklas ~ 40 min
se Naudokite savo megstamiausius priesko-
nius.
P20 \{ié.éi'uko kra- 180-200 A2 BIE 2; kepkite patiekalg ant vieli- ~ 25 min
tinélé vienas ga- nés lentynélés
balas Naudokite savo mégstamiausius priesko-
nius. Mésa kelias minutes pakepkite jkai-
tintoje keptuvéje.
P21 ViéléiUklt* Slau- - VLA=ES kepimo padéklas ~ 30 min
neles, atves. Jei visCiuko Slaunelés uzmarinavote, pa-
sirinkite Zemesne temperatirg ir kepkite
ilgiau.
P22 | Visa antis 2-3kg Vld= 2; patiekalo kepimas ant vieli- ~ 100 min
nés lentynélés
Naudokite savo megstamiausius priesko-
nius. |dékite mésg j kepimo indg. Praéjus
pusei maisto gaminimo trukmes, antj ap-
verskite.
P23 | Visa zasis 4-5 kg /0? E] 2: gili keptuvé ~ 110 min
Naudokite savo megstamiausius priesko-
nius. |dékite mésa | gily kepimo padékla.
Pragjus pusei maisto gaminimo trukmeés,
Z3gsj apverskite.
Kita
P24 :‘f'é_s°s vynio- Tkg 7?5 2; vieliné lentyneéle ~ 60 min
inis Naudokite savo mégstamiausius priesko-
nius.
Zuvis &
P25 | Zuvis, kepta .0’5_1 kg yol= 2: kepimo padéklas ~ 30 min
ant grot. viena zuvis | Zuvj jdékite sviesto ir pagardinkite savo
mégstamiausiais prieskoniais ir Zzolele-
mis.
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riumi
Naudokite savo mégstamiausius priesko-
nius. Supjaustykite bulves skiltelémis.

Patiekalas Svoris Lentynélés padétis / priedai Trukmé
P26 | Zuvies file B ][] 3; kepkite patiekalg ant vielinés 20 min
lentynélés
Naudokite savo mégstamiausius priesko-
nius.
Saldus kepiniai / desertai @ =]
P27 | Sario pyragas ) E| 2; @ 28 cm uzverziama kepimo for- 90 min
ma ant vielinés lentynélés
P28 | Obuoliy pyra- - (= 2; ) 100-150 mi; kepimo padék- 60 min
gas las
P29 | Obuoliy tor- . =l 2; pyrago forma ant vielinés lentyné- 40 min
tas les
P30 °::°"” pyra- - H 2; s 100-150 mi; & 22 cm pyra- 60 min
9 go forma ant vielinés lentynélés
P31 | Sokoladinis 2 kg E 3; gili keptuve 30 min
pyragas ’
P32 ‘E’°I'(‘°_'a|f"!'iai - (=1 2; 1) 100-150 mi; keksiuky padék- 30 min
ekslukal las ant vielinés lentynélés
P33 Py_rangs su B E 2; kepimo skarda ant vielinés lenty- 50 min
priedais nélés
Darzovés / Garnyrai o ?§ %%
P34 Kfaptos bul- 1kg E| 2; kepimo padéklas 50 min
ves Sudékite neluptas ir nepjaustytas bulves
ant kepimo padéklo.
P35 E‘;I"iq skilte- Tkg E 3; kepimo padékle su kepimo popie- 35 min
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Patiekalas Svoris Lentynélés padétis / priedai Trukmé
P36 | Ant grilio ke- 1-1,5 kg |E| - kebi Skl Kkebi - 30 min
pintos darzo- riun?f epimo padékle su kepimo popie
ves Naudokite savo mégstamiausius priesko-
nius. Supjaustykite darzoves.
P37 | Saldyti kroke- 0,5 kg =] kepimo padéklas 25 min
tai ’
P38 | Saldytos bul- 0,75 kg =Y kepimo padéklas 25 min
vytés ’
Gratinas, duona ir pica & & &
P39 !Ilés_os / dar_—_ 1-1.5kg = 2; kepkite patiekalg ant vielinés len- 45 min
2oviy lazanija tynélés
i$ nevirty ma-
karony laksty
P40 B".'I‘.'iq !)Io_ké- 1-1.5kg E 1; kepkite patiekalg ant vielinés len- 50 min
tainis (Zalios tynélés
bulves) Praéjus pusei maisto gaminimo trukmeés,
patiekalg apverskite.
PA1 | SvieZia pica, ) (4] 2; e 100 mi; kepimo padekle 15 min
plona su kepimo popieriumi
P42 étvieiia pica, 3 (][] 2; kepimo padékle su kepimo po- 25 min
stora pieriumi
P43 Plilr;a‘gas »Qui- . = 2; kepimo skarda ant vielinés lenty- 45 min
che nélés
Pa4 P_rart:c;]ziékal- 0.8kg ][ 3; L) 150 ml; kepimo padékle 30 min
§!Sb i: o/n::slt su kepimo popieriumi
Clabata / balta Baltai duonai kepti reikia daugiau laiko.
duona
P45 Xis;)_grfé- kg = 2; L) 150 ml; kepimo padékle 45 min
0 /juoda su kepimo popieriumi / ant vielinés len-
duona su tynélés
priedais
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8. LAIKRODZIO FUNKCIJOS

8.1 Laikrodzio funkcijos

Laikrodzio funkcija

Paskirtis

Q

Laikmatis. Laikui pasibaigus iSgirsite signala.

STOP

Kepimo laikas. Laikmacio atskaitai pasibaigus isgirsite signalg ir kaitini-
mo funkcija iSsijungs.

@

Atidétas paleidimas. Nustatyti jjungimo ir (arba) maisto gaminimo pa-
baigos laika.

©)

Laikmatis. Daugiausiai 23 val. 59 min Si funkcija orkaités veikimui jta-
kos neturi.
Jei norite jjungti ir iSjungti Laikmatis, pasirinkite: Meniu, Nustatymai.

8.2 Kaip nustatyti Laikrodzio funkcijos

Kaip nustatyti: Paros laikas

1-as veiksmas 2-as veiksmas 3-as veiksmas

N

Q) T

laikas®.

Jei norite pakeisti paros laikg, atsidarykite
meniu ir pasirinkite: ,Nustatymai“, ,Paros Nustatykite laikrod;. Paspauskite OK.

Kaip nustatyti: Laikmatis

1-as veiksmas

5

Paspauskite: @

2-as veiksmas 3-as veiksmas

Valdymo sky-

delyje matysi- (( N N
te: <)
0:00

Q

Nustatykite Laikmatis Paspauskite OK.

@ Laikmatis iSkart paleistas atskaitai.
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Kaip nustatyti: Kepimo laikas

1-as veiksmas

2-as veiksmas

3-as veiksmas 4-as veiksmas.

N Valdymo sky- N N2
( \ delyje matysi- ( \
te:
0:00
Pasirinkit“e Kaitini- Spauskite pakar- sTop Nustatykitg
mo funkcijg ir tem- i O maisto gaminimo | paspauskite oK,
peratiira. totinai: /. laika.
@ Laikmatis iSkart paleistas atskaitai.
Kaip nustatyti: Atidétas paleidimas
1-as 2-as 3-as 4-as 5-as 6-as
veiks- veiksmas Valdy- | veiks- veiks- veiks- veiks-
mas mo sky- | mas mas. mas. mas
delyje Valdymo
. matysi- . skydely- .
( \ “E te nau- ( \ S je maty- ( \ S
jai nus- site:
tatytg -
paros @ su-
i laikg
Pasirin- STAB-
kite kai- | Spauskite @ Nustaty- pyr | Nustaty- Pa-
e Kartoti- kite palei- | Paspaus- kite pa- Ki-
tinimo pakartoti PRA- dime [ai - OK bai spauski
funkci- nai: QD DET' 1mo far- kite ) a-IgOS te OK
ia i ka. laikg. :

® Laikmatis paleidziamas atskaitai nustatytu paleidimo laiku.

9. KAIP NAUDOTI: PRIEDAI

9.1 Priedy naudojimas

Mazas jdubimas virSuje padidina sauguma. |linkiai taip pat apsaugo nuo apvirtimo. Aukstas
lentynos krastelis neleis prikaistuviui nuo jos nuslysti.
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Vieliné lentynélé:

[stumkite groteles tarp lentynos laikikliy ir
isitikinkite, kad kojelés yra nukreiptos ze-
myn.

Kepimo padéklas / Gilus prikaistuvis:
|stumkite skardg tarp lentynos laikikliy.

Vieliné lentynélé, Kepimo padéklas / Gi-
lus prikaistuvis:
[stumkite padékla tarp lentynos laikikliy ir

ant jy uzdétos vielinés lentynélés. %

\Wagy

9.2 Maisto termometras

Maisto termometras — maisto temperaturai matuoti.

Reikia nustatyti dvi temperatiiry reikSmes.

C A

Orkaités temperatura. Temperatira patiekalo viduje.
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Geriausiems kepimo rezultatams uztikrinti:

Maisto produktai turi bati

- nenaudokite skystiems

- gaminant jis turi bati patiekalo vi-

kambario temperaturos. patiekalams. duje.

Kaip naudoti: Maisto termometras

1-as lijunkite orkaite.

veiks-

mas

2-as Nustatykite kaitinimo funkcija ir, jeigu reikia, orkaités temperatura.

veiks-

mas

3-ias |dékite: Maisto termometras.

veiks-

mas

mésa, paukstieng ar zuvj Uzkepélés

Jeigu jmanoma, jkiSkite Maisto termometras
galg storiausioje mésos gabalo ar Zuvies da-
lyje. Pasirtpinkite, kad bent 3/4 Maisto ter-
mometras buty patiekalo viduje.

|kiSkite Maisto termometras galg tiksliai j tro$kinio
vidurj. Kepimo metu Maisto termometras turi iSlik-
ti vienoje vietoje. Todél tam naudokite tvirtg patie-
kalo dalj. Silikonine Maisto termometras rankene-
le atremkite | kepimo indo krastelj. Maisto termo-
metras galas neturi liesti kepimo indo dugno.

7 <
&  —

SIS

4-as |kiSkite Maisto termometras j lizda, esantj orkaités priekyje.
veiks- Valdymo pultelyje matysite dabarting temperatirg: Maisto termometras.
mas.
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\5/-eai:s ? _ paspauskite, kad nustatytuméte pageidaujama kepimo temperatiira,
mas.
6'?; OK _ paspauskite, kad patvirtintuméte.
velks- Pasiekus nustatytg temperatirg pasigirs signalas. Galite sustabdyti arba testi maisto
mas ruosima priklausomai nuo aplinkybiy.
7-as IStraukite Maisto termometras kiStuka i$ lizdo ir iSimkite patiekalg i$ orkaités.
velks | T A ISPEJIMAS!
Galima nusideginti, nes Maisto termometras bus jkaites. Termomet-
ro kiStuka traukdami i$ lizdo ir jutiklj traukdami i$ patiekalo bukite at-
sargus.

10. PAPILDOMOS FUNKCIJOS

10.1 Uzraktas

Si funkcija apsaugo nuo atsitiktinio orkaités funkcijos pakeitimo.

liunkite orkaitei veikiant — nustatyta gaminimo funkcija toliau veiks, valdymo skydelis uZsirakins.
liunkite, kai orkaite iSjungta — orkaité nejsijungs, valdymo skydelis uzsirakins.

N

¥,

OOoK

Paspauskite @OK, kad jjung-
tumete funkcija.
Suveiks garsinis signalas.

@OK — paspauskite ir palaiky-
kite, kad iSjungtuméte.

@ 3x EI — mirkseés, kai uzraktas bus jjungtas.

10.2 Automatinis iSsijungimas

Siekiant uztikrinti sauguma po tam tikro laiko orkaité iSsijungs savaime, jei kaitinimo funkcija
veiks, o nustatymy nepakeisite.

(°C)

@ (val.)

30-115

12.5

120 - 195

8.5
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(°C)

@ (val.)

200 - 245

5.5

iki 250

3

Automatinis iSsijungimas neveiks, jei naudosite Sias funkcijas: Orkaités apSvietimas, Maisto

termometras, Atidétas paleidimas.

10.3 Ausinimo ventiliatorius

Kai orkaité veikia, auSinimo ventiliatorius jsijungia automatiskai, kad orkaités pavirsiai islikty
vésus. Orkaite iSjungus, ausinimo ventiliatorius gali veikti toliau, kol orkaité atvesta.

11. PATARIMAI

11.1 Drégnas konvek. kepimas

Laikykités toliau lenteléje nurodyty rekomendacijy, kad gautuméte geriausius rezultatus.

¥ = e D
\ uru
(°C) (min.)
Kavos bandelés, kepamoiji skarda ar su- 180 2 20-30
16 vnt. renkamoji skarda
Bandelés, 9 vnt. kepamoiji skarda ar su- 180 2 30-40
renkamoji skarda
Pica, Saldyta, grotelés 220 2 10-15
0,35 kg
Biskvitinis vynioti- | kepamaoiji skarda ar su- 170 2 25-35
nis renkamoji skarda
Sokoladiniai sau- kepamoiji skarda ar su- 175 3 25-30
sainéliai renkamoji skarda
Sufle, 6 vnt. keraminiai indeliai ant 200 3 25-30
groteliy
Biskvitinis pagrin- | apkepo skarda ant grote- | 180 2 15-25
das liy
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¥ = & 1 O
\ uuru
(°C) (min.)

Viktorijos sumus- kepimo indas ant groteliy | 170 2 40-50

tinis

Zuvis, virta ant kepamoiji skarda ar su- 180 3 20-25

nedidelés ugnies, | renkamoji skarda

0,3 kg

Visa zuvis, 0,2 kg | kepamoiji skarda ar su- 180 3 25-35
renkamoji skarda

Zuvies file, 0,3 kg | picos kepimo indas ant 180 3 25-30
groteliy

Mésa virta ant kepamoiji skarda ar su- 200 3 35-45

nedidelés ugnies, | renkamoji skarda

0,25 kg

Saslykas, 0,5 kg kepamoiji skarda ar su- 200 3 25-30
renkamoji skarda

Sausainiai, 16 kepamoiji skarda ar su- 180 2 20-30

vnt. renkamoji skarda

Migdoly sausai- kepamoiji skarda ar su- 180 2 25-35

niai, 24 vnt. renkamoji skarda

Keksiukai, 12 vnt. | kepamoji skarda ar su- 170 2 3040
renkamoji skarda

Pikantiski teslai- kepamoiji skarda ar su- 180 2 25-30

niai, 20 vnt. renkamoji skarda

Sméliniai sausai- kepamoiji skarda ar su- 150 2 25-35

niai, 20 vnt. renkamoji skarda

Tarteletés, 8 vnt. kepamoiji skarda ar su- 170 2 20-30
renkamoji skarda

Darzovés, virtos kepamoiji skarda ar su- 180 3 35-45

ant nedidelés ug-
nies, 0,4 kg

renkamoji skarda
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%

= 1=

O

(°C) (min.)
Vegetariskas om- | picos kepimo indas ant 200 3 25-30
letas groteliy
VidurZzemio jaros kepamoiji skarda ar su- 180 4 25-30

darzoves, 0,7 kg

renkamoji skarda

11.2 Drégnas konvek. kepimas — rekomenduojami priedai

Naudokite tamsias ir neatspindinCias skardas ir indus. Jie geriau sugeria karstj, nei Sviesiy
spalvy ir atspindintys indai.

Indeliai atski-
\/ roms valgio
Picos kepimo skarda Kepimo indas porcijoms pa- Apkepo skarda
ruosti
Keraminé
Tamsi, neatspindinti Tamsi, neatspindinti 8 cm skers- Tamsi, neatspindinti
28 cm skersmens 26 cm skersmens mens, 5 cm 28 cm skersmens
aukscio

11.3 Maisto gaminimo lentelés patikros jstaigoms

Informacija bandymy laboratorijoms

Bandymai atlikti vadovaujantis IEC 60350-1 standarto reikalavimais.

X B

uru

5 O

(°C) (min.)

padékle

Pyragai- | Apatinis + Kepimo 3
ciai, 20 virsutinis skarda
vienety kaitinimas

170 20-30
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\/3/

—
—
uru

()

(min.)

Pyragai-
ciai, 20
vienety
padékle

Karsto oro
srautas

Kepimo
skarda

150 -
160

20-35

Pyragai-
ciai, 20
vienety
padékle

Karsto oro
srautas

Kepimo
skarda

2ir4

150 -
160

20-35

Obuoliy
pyragas,
2 kepi-
mo for-
mos
@20 cm

Apatinis +
vir§utinis
kaitinimas

Grotelés

180

70-90

Obuoliy
pyragas,
2 kepi-
mo for-
mos
@20 cm

Karsto oro
srautas

Grotelés

160

70-90

Biskviti-
nis pyra-
gas,
@26 cm
pyrago
forma

Apatinis +
virSutinis
kaitinimas

Grotelés

170

40-50

|kaitinkite orkaite,
10 minuciy

Biskviti-
nis pyra-
gas,
@26 cm
pyrago
forma

Karsto oro
srautas

Grotelés

160

40-50

|kaitinkite orkaite,
10 minuciy

Biskviti-
nis pyra-
gas,
@26 cm
pyrago
forma

Karsto oro
srautas

Grotelés

2ir4

160

40-60

|kaitinkite orkaite,
10 minuciy
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¥ = K O @
~ B =
(°C) (min.)

Trapios Karsto oro Kepimo 3 140 - 20 - 40 -
teSlos srautas skarda 150
kepiniai
Trapios Karsto oro Kepimo 2ir4 140 - 25-45 -
teslos srautas skarda 150
kepiniai
Trapios Apatinis + Kepimo 3 140 - 25-45 -
teSlos virSutinis skarda 150
kepiniai kaitinimas
Skrebu- Grilis Groteles 4 maks. 2-3 minu- | Pakaitinkite orkai-
tis, 4-6 tés pirma te 3 minutes.
vienetai pusé; 2-3

minutés

antra pu-

sé
Mesai- Grilis Vieliné 4 maks. 20-30 Vieling lentynéle
nis su lentynéle jdékite ketvirtame
jautiena, ir varvan- lygyje, o skyscius
6 viene- Cius skys- surenkantj indg —
tai, 0,6 ¢ius su- tre¢iame. Pragjus
kg renkantis pusei gaminimo

indas laiko apverskite.

Pakaitinkite orkai-
te 3 minutes.

12. VALYMAS IR PRIEZIURA

/\  ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.
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12.1 Pastabos dél valymo

< Orkaités priekj valykite minksta Sluoste ir Siltu vandeniu su Svelniu plovikliu.
Metalinius pavirSius valykite valymo tirpalu.
Valymo prie- | Démes valykite Svelniu plovikliu.
monés
A Ertme valykite po kiekvieno naudojimo. Riebaly kaupimasis ar kiti likuciai gali
= Y] sukelti gaisra.
| I Dregme gali kondensuotis orkaités viduje arba ant dureliy stiklo ploksciy. Kon-
— densavimuisi sumazinti prie§ gaminimg mazdaug 10 minuciy pakaitinkite orkai-
Kasdienis te. Nelaikykite patiekaly orkaitéje ilgiau nei 20 minugiy. Po kiekvieno naudojimo
naudojimas | jzxj,ostykite ertme minkéta Sluoste.
Visus priedus valykite po kiekvieno naudojimo ir palikite juos iSdzidti. Valykite
e, minksta Sluoste ir Siltu vandeniu bei Svelniu plovikliu. Priedy indaplovéje plauti
W negalima .
Priedal Priedams su nesvylancia danga valyti nenaudokite Svei¢iamojo valiklio ar astriy
riedai

daikty.

12.2 Kaip valyti Jduba vandeniui

Po maisto ruoSimo garais iSvalykite orkaités vidaus jduba, kad pasalintuméte kalkiy likucius.

1-as veiksmas 2-as veiksmas 3-as veiksmas

| iduba jpilkite 250 ml baltojo Palaukite 30 min., kol actas i$- | ISvalykite jdubg Siltu vandeniu

acto. Naudokite ne stipresnj tirpdys likusias kalkiy nuosé- sudrékinta minksta Sluoste.
nei 6 % acta be priedy. das jprastos temperaturos
aplinkoje.

Naudojant funkcijg SteamBake, valykite orkaite kas 5-10 maisto gaminimo cikly.

12.3 Kaip iSimti: Lentyny atramos

ISimkite lentyny atramas ir iSvalykite orkaite.
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1-as ISjunkite orkaite ir palaukite, kol
veiks- ji atves.
mas
2-as Atitraukite lentynos atramos ¢
veiks- priekj nuo Soninés sienelés.
mas
3-as Lentynos atramos galine dalj ] T
veiks- patraukite nuo Soninés sienelés 1/—%:
mas ir iStraukite ja. 0 L ] _

9 ‘2 i
4-as Padekly laikiklius atgal sudekite %Z I
veiks- priesinga tvarka. I
mas IStraukiamy bégeliy atraminiai Cad ‘

kaisciai turi buti atsukti j prieki.

12.4 Kaip naudoti: Pirolizinis valymas
ISvalykite orkaite naudodamiesi Pirolizinis valymas funkcija.

A

|SPEJIMAS!
Atsargiai, galite nusideginti.

A

DEMESIO
Jeigu toje pacioje spinteléje jrengti kiti prietaisai, nenaudokite jy kol nesibaigs Sios
funkcijos programa. Atsargiai, galite sugadinti orkaite.

Pries$ Pirolizinis valymas:

ISjunkite orkaite ir palauki-
te, kol atves.

ISimkite visus priedus . ISvalykite orkaités dugna ir vidinj

dureliy stikla minksta Sluoste ir
Siltu Svelniu plovikliu skiestu van-
deniu.

Pirolizinis valymas

1-as veiksmas

Atidarykite meniu: Valymas ml/

Parinktis Trukmé
C1 - Lengvas valymas 1h
C2 - |prastas valymas 1h 30 min
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Pirolizinis valymas

C3 - Intensyvus valymas 2 h 30 min

2-as veiksmas OK - paspauskite valymo programai pasirinkti.

3-as veiksmas OK _ paspauskite valymui pradéti.

4-as veiksmas. Pasibaigus valymo programai, nustatykite kaitinimo funkcijy valdymo
rankenéle | iSjungimo padetj.

@ Valymo rezimo metu orkaités lemputé neveiks.

Orkaités temperaturai pakilus iki nustatytos reikSmeés, durelés uzsirakins. Iki durelés atsirakins,
ekrane matysite: E

Valymo programai pasibaigus:

ISjunkite orkaite ir palauki- ISvalykite vidines sieneles Pasalinkite nuo orkaités dugno
te, kol atvés. Svelnia Sluoste. visus neSvarumy likucius.

12.5 Priminimas apie valyma

Orkaité primena, kada reikia valyti orkaite, naudojant pirolizinj valyma.

Jei norite iSjungti priminimg, atverkite Meniu ir
pasirinkite Nustatymai, Priminimas apie valy-
ma.

rrrr/ mirksi valdymo skydelyje 5 sek. po kiekvie-
no kepimo.

12.6 Kaip iSimti ir jdéti: Durelés
Orkaités durelése yra trys stiklo plokstés. Galite nuimti orkaités dureles ir vidines stiklo plokstes,
kad nuvalytumeéte jas. Prie$ nuimdami stiklo plokstes, perskaitykite visg instrukcija ,,Dureliy
iSémimas ir j[déjimas"“.

DEMESIO

Nenaudokite orkaités be stiklo ploksciy.
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1 veiks- | Iki galo atidarykite dureles ir raskite

mas lankstg desinéje dureliy puseéje.

2 veiks- | Atsuktuvu iSkelkite ir iki galo pasukite

mas desSinés puseés lanksto svirtele.

3 veiks- | Raskite dureliy kairéje puséje esantj

mas lanksta.

4 veiks- | Pakelkite ir iki galo pasukite svirtele,

mas esancig ant kairiojo lanksto.

5 veiks- | Pusiau uzdarykite orkaités dureles iki

mas pirmos atidarymo padéties. Tada pa-
kelkite, patraukite | priekj ir iSimkite
dureles i$ jy lizdo.

6 veiks- | Padékite dureles ant minkStu audiniu

mas uztiesto stabilaus pavirSiaus.

7 veiks- | Laikydami dureliy apdailg (B) uz abie-

mas ju pusiy dureliy virsutiniy kampy, pa-
spauskite j vidy ir atleiskite fiksavimo
tarpiklj.

8 veiks- | Patraukite dureliy apdailg pirmyn ir

mas nuimkite ja.

9 veiks- | Laikykite dureliy stiklo plokstes uz jy

mas virSutinio krasto ir atsargiai jas vieng

paskui kit iStraukite. Pradékite nuo
virSutinés plokstés. |sitikinkite, kad
stiklas buty visiSkai iStrauktas i$ atra-
my.
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10 Nuvalykite stiklo plokstes vandeniu ir

veiks- muilu. Atsargiai nusausinkite stiklo

mas plokstes. Neplaukite stiklo ploksciy in-
daplovéje.

1 Baige valyti, jdékite stiklo plokstes ir

veiks- orkaités dureles.

mas

Atkreipkite démesj, kad stiklo plokstes (A ir B)
sudétuméte tinkama eilés tvarka. Patikrinkite,
ar simbolis / spaudinys ant kiekvienos stiklo
plokstés Sono yra kitoks, kad baty lengviau
ardyti ir vel surinkti.

Tinkamai jdéjus dureliy apdaila uzsifiksuoja.
Patikrinkite, ar tinkamai jdéjote vidurine stiklo
plokste j savo vieta.

12.7 Kaip pakeisti: Lemputé

A\ ISPEJIMAS!
Pavojus gauti elektros smugj.
Lemputé gali bati karsta.

Halogenine lempute visada suimkite skuduréliu, kad ant lemputés neprisvilty riebaly likuciai.

Pries keisdami lempute:

1-as veiksmas 2-as veiksmas 3-ias veiksmas
ISjunkite orkaite. Palaukite, kol Atjunkite orkaite nuo maitini- Ertmés apacioje patieskite
orkaité atvés. mo tinklo. skudurelj.
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Galiné lemputé

veiks-
mas

1-as Pasukite stiklinj gaubtelj ir nuimkite jj.

2-as ISvalykite stiklinj gaubtel].
veiks-
mas

veiks-
mas

3-as Orkaités lempute pakeiskite atitinkama 300 °C temperatirai atsparia lempute.

veiks-
mas

4-as Atgal prisukite stiklinj gaubtel;.

13. TRIKCIY SALINIMAS

A\ ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

13.1 Ka daryti, jeigu...

Sioje lenteléje nenumatytais atvejais kreipkités j jgaliotajj aptarnavimo centra.

Orkaité nejsijungia arba nekaista

Triktis

Patikrinkite, ar...

Orkaités nepavyksta jjungti arba valdyti.

Orkaité tinkamai prijungta prie elektros maitini-
mo.

Orkaité nejkaista.

ISjungta automatinio iSsijungimo funkcija.

Orkaité nejkaista.

Orkaités durelés uzdarytos.

Orkaité nejkaista.

Perdege saugiklis.

Orkaité nejkaista.

Uzraktas iSjungtas.

Komponentai

Triktis

Patikrinkite, ar...
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Komponentai

Lemputé iSjungta.

Drégnas konvek. kepimas — jjungta.

Lemputé neveikia.

Perdegé lemputé.

Maisto termometras neveikia.

Maisto termometras kiStukas yra iki galo jkistas
i lizda.

Klaidy kodai

Ekrane rodomas...

Patikrinkite, ar...

Err C2 Jus istraukéte Maisto termometras kistukg i$
lizdo.

Err C3 Orkaités durelés uzdarytos ir nesulauzytas du-
reliy uzraktas.

Err F102 Orkaités durelés uzdarytos.

Err F102 Dureliy uzraktas nesugadintas.

00:00 Buvo dinges elektros maitinimas. Nustatykite

paros laika.

tarnavimo centra.

Jeigu valdymo skydelyje rodomas klaidos kodas, kurio néra $ioje lenteléje, iSjunkite ir vél jjunkite
namy saugikl, kad vél jjungtuméte orkaite. Jeigu klaidos kodas kartojasi, kreipkités | jgaliotajj ap-

Valymas

Triktis

Patikrinkite, ar...

IS vidinés jdubos iSteka vanduo.

Vidinéje jduboje per daug vandens.

13.2 Naudojimo informacija

Jeigu patiems problemos pasSalinti nepavyksta, kreipkités | prekybos atstovg arba jgaliotajj

techninés prieZitros centra.

Duomenys, kuriuos bitina pateikti techninés priezitros centrui, nurodyti techniniy duomeny
lenteléje. Techniniy duomeny lentele rasite ant priekinio orkaités angos rémo. Nenuimkite

orkaitéje pritvirtintos duomeny lenteles.
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Rekomenduojame duomenis uzsirasyti cia:

Modelis (MOD.)

Prekés numeris (PNC)

Serijos numeris (S.N.)

14. ENERGIJOS EFEKTYVUMAS

14.1 Informacija apie gaminj ir informacinis gaminio lapas*

Tiekéjo pavadinimas Electrolux
EODG6P77X 949499846
Modelio identifikatorius EODG6P77Z 949499847
KODDP77X 949499845
Energijos efektyvumo rodyklé 81.2
Energijos vartojimo efektyvumo klasé A+

Suvartojamos energijos kiekis taikant standarting apkrovg
ir rezimag

0.93 kWh/ciklas

Suvartojamos energijos kiekis taikant standarting apkrovg
ir ventiliatoriaus rezimg

0.69 kWh/ciklas

Angy skaicius 1
Silumos $altinis Elektra
Signalo garsumas 721

Orkaités tipas Integruotoji orkaité
EOD6P77X 33.0kg

Masé EOD6P77Z 33.0kg
KODDP77X 32.8 kg

289/716



MENIU STRUKTURA

* Europos Sajungai pagal ES reglamentus 65/2014 ir 66/2014.
Baltarusijos Respublikai pagal STB 2478-2017, G priedg; STB 2477-2017, A ir B priedus.
Ukrainai pagal 568/32020.

Energijos vartojimo efektyvumo klasés netaikytina Rusijai.

EN 60350-1 Buitiniai elektriniai virimo ir maisto gaminimo prietaisai. 1 dalis: |prastos ir garinés or-
kaités ir griliai. - Eksploataciniy charakteristiky matavimo metodai.

14.2 Energijos taupymas

Orkaitéje yra funkcijy, kurios kiekvieng dieng ruosSiant maistg padeés taupyti
energija.

Patikrinkite, ar orkaitei veikiant durelés yra tinkamai uzdarytos. Gamindami maistg orkaités
dureliy be reikalo neatidarinékite. Dureliy sandariklis privalo buti Svarus ir tinkamai uzfiksuotas.
Naudokite metalinius prikaistuvius, taip taupiau naudosite energija.

Jei jmanoma, prie§ gamindami orkaités i$ anksto nekaitinkite.

Jei vienu metu ruoSiate kelis patiekalus, tarp kepimy darykite kuo trumpesnes pertraukas.
Maisto gaminimas naudojant ventiliatoriy

Jei jmanoma, gamindama maistg naudokite ventiliatoriy, taip taupysite energijg.

Liekamasis karstis

Ventiliatorius ir apSvietimas veiks toliau. Jei iSjungsite orkaite, valdymo skydelyje matysite
likusiojo karscio reikSme. Likusj karstj galite naudoti, kad maistas neatvésty.

Jei maisto gaminimo trukmé ilgesné nei 30 min, likus 3—-10 min iki gaminimo pabaigos
sumazinkite orkaités temperatirg iki minimumo. Dél likusiojo orkaités karsc¢io maisto gaminimo
procesas toliau tesis.

Naudokite likusijj karstj kitiems patiekalams paSildyti.

Patiekaly laikymas Silumoje

Pasirinkite Zemiausios temperatiros nustatyma ir panaudokite likusjjj karstj patiekaly Silumai
palaikyti. Valdymo skydelyje matysite likusiojo karscio indikatoriy arba temperattira.

Maisto gaminimas iSjungus apsvietimag

Gamindami maistg apSvietima iSjunkite. |junkite jj tik tuomet, kai to reikes.

Drégnas konvek. kepimas

Funkcija skirta taupyti energijg gaminant maistg.

Jei naudosite Sig funkcija, lemputé automatiskai iSsijungs po 30 sek. Galite vél jjungti lempute,
taciau taip sunaudosite daugiau energijos.

15. MENIU STRUKTURA

15.1 Meniu

O - o
— — pasirinkite, kad atvertuméte Meniu.
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Meniu struktira

Kepimo vadovas %

Valymas rrrr/

Nustatymai @

1-as veiksmas

2-as veiksmas

3-ias veiksmas

4-as veiksmas

5-as veiksmas.

5

oK

9

=&

N

01-012

5

oK

Nl

Pasirinkite Me-

Patvirtinkite nus-

Pasirinkite nus-

Patvirtinkite nus-

Pasirinkite reiks-
me ir paspauski-

niu, Nustatymai. tatyma. tatyma. tatyma.
te OK,
Nustatymai
o1 Paros laikas Pakeisti 02 Ekrano rySkumas 1-5
03 Mygtuky tonai 1 - Pypséji- 04 |sp&jamo signalo 1-4
mas garsas
2 — spragte-
léjimas
3 - garsas
iSjungtas
05 Maisto termometras 1 - signalas 06 Laikmatis liungta / is-
veiksmas ir sustabdy- jungta
mas
2 —signalas
o7 Orkaités apSvietimas lilungta / is- 08 Greitas jkaitinimas lijungta / is-
jungta jungta
09 Priminimas apie valy- lijungta / is- 010 | Demonstracinis rezi- | Aktyvavimo
ma jungta mas kodas: 2468
011 | Programines jrangos Tikrinti 012 | Atkurti visus nusta- Taip / ne
versija tymus

291/716




MENIU STRUKTURA

16. APLINKOS APSAUGA

A%
Atiduokite perdirbti medziagas, pazymétas Siuo zenklu TO. ISmeskite pakuote | atitinkamg
atlieky surinkimo konteinerj, kad ji baty perdirbta. Padékite saugoti aplinkg bei Zmoniy sveikatg
ir surinkti bei perdirbti elektros ir elektronikos prietaisy atliekas. NeiSmeskite Siuo Zenklu E
pazyméty prietaisy kartu su kitomis buitinémis atliekomis. Atiduokite 8] gaminj j vietos atlieky
surinkimo punktg arba susisiekite su vietos savivaldybe dél papildomos informacijos.
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SATURS

MES DOMAJAM PAR JUMS

Paldies, ka iegadajaties Electrolux ierici. Esat izvéléjuSies produktu, kas jau vairakus gadu
desmitus apvieno profesionalas pieredzes un inovaciju. Atjautigs un stiligs, radits, nemot véra
jusu vélmes. Tapéc katru reizi lietojot, varat bat droSi, ka sasniegsiet izcilus rezultatus.

Laipni lidzam Electrolux pasaulé!

Apmekléjiet musu timekla vietni, lai:

sanemtu lietoSanas ieteikumus un brosiras, ka ari traucéjummekléSanas, servisa un

remonta informaciju:
www.electrolux.com/support

registrétu savu ierici labaka servisa sanemsanai:
U www.registerelectrolux.com

. iegadatos savai iericei papildpiederumus, vienreizéjas lietoSanas materialus un

originalas rezerves dalas:
www.electrolux.com/shop
[ gectrox Lai sanemtu vairak receptes, ieteikumus un traucéjummeklé$anas padomus,
’( lejupieladéjiet lietotni My Electrolux Kitchen.

2 Available on the A\, GETITON
« App Store '/’ Google Play

KLIENTU APKALPOSANA UN SERVISS

Izmantojiet tikai originalas rezerves dalas.

Sazinoties ar musu pilnvaroto servisa centru, nodrosiniet, lai jums butu pieejami $adi dati:
modelis, PNC, sérijas numurs.

St informacija ir noradita uz datu plaksnites.

/N Uzmanibu / drosSibas informacija
@® Vispariga informacija un ieteikumi
Ar vidi saisfita informacija

Izmainu tiesibas rezervétas.

SATURS
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5. CEPESKRASNS IESLEGSANA UN
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11. PADOMI UN IETEIKUML.........ccccvrerrnnn. 319
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11.2 Ventilatora kars. ar mitrumu -

ieteicamie piederumi........ccccceeveeennen. 321
11.3 GatavoSanas tabulas parbaudes
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12. KOPSANA UN TIRISANA.........ccovuunene. 323
12.1 Piezimes par firsanu................. 323
12.2 Ka tint? Tilpnes reljefs............... 324
12.3 Iznem8$ana. Plauktu balsti ......... 324
12.4 Funkcijas Pirolitiska firisana
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12.5 TiriSanas atgadinajums.............. 326
12.6 IznemS$ana un uzstadisana:
DUVIS....ceiiieeiee e 326
12.7 Ka nomainit: Lampa................... 328
13. PROBLEMRISINASANA..............ccu..... 329
13.1 Ka rikoties, ja......ccccoevveveeviinennn. 329
13.2 Servisadati........cceeveverieeienns 330
14. ENERGOEFEKTIVITATE......ccccoverenene. 330
14.1 Produkta informacija un Produkta
informacijas lapa®.........ccccceeeiviennene 330
14.2 Elektroenergijas taupi$ana........ 331
15. IZVELNES STRUKTURA........cccecerenenene. 332
15.1 1zveIne....ooiiiiieee 332
16. APSVERUMI PAR VIDES AIZSARDZIBU
...................................................................... 333

1. A DROSIBAS INFORMACIJA

Pirms ierices uzstadiSanas un lietoSanas rupigi izlasiet
pievienotos noradijumus. Razotajs neatbild par savainojumiem
un bojajumiem, kas radusies ierices nepareizas uzstadiSanas
vai izmanto$anas rezultata. Glabajiet Sis instrukcijas drosa,
pieejama vieta, lai tas varétu izmantot nakotné.

1.1 Bérnu un neaizsargatu personu drosiba

. So ierici drikst izmantot bérni no 8 gadu vecuma un cilvéki
ar ierobezotam fiziskam, sensoram vai garigam spé&jam vai
pieredzes un zinasanu trukumu atbildigas personas
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uzraudziba vai, ja tie ir informéti par ierices drosSu lietoSanu
un izprot potencialos riskus. Bérniem no [lidz 8 gadu
vecumam un personam ar loti plasu un sarezgitu invaliditati
jaliedz piekluve iericei, ja vien tos nepartraukti neuzrauga.

- Mazi bérni jauzrauga, lai vini nerotalatos ar ierici.

- Nelaujiet bérniem tuvoties iepakojumam un atbrivojieties no
ta pienaciga veida.

. UZMANIBU: lerice un tas pieejamas detalas lietoSanas laika
sakarst. Nelaujiet bérniem un majdzivniekiem atrasties
ierices tuvuma, kad ta tiek lietota vai atdziest.

- Jaiericei ir bérnu droSibas ierice, ta jaaktivize.

- Béerni nedrikst tirit ierici un veikt tas apkopi bez uzraudzibas.

.2 Vispariga drosiba

. Slierice paredzéta tikai édiena gatavo$anai.

. STierice ir izstradata tikai izmanto$anai majas apstaklos un
telpas.

. So ierici var izmantot birojos, viesnicu viesu numurinos,
pansiju viesu numurinos, lauku viesu majas un citas lidzigas
uzturéSanas vietas, kuras izmantoSana neparsniedz (vid€jo)
majsaimniecibas lietoSanas intensitati.

- lerices uzstadiSanu un vada nomainu drikst veikt tikai
kvalificéts specialists.

- Nelietojiet ierici pirms tas iebuvésanas.

- Pirms visu veidu apkopes veikSanas atvienojiet ierici no
elektrotikla.

- Ja elektribas padeves vads ir bojats, lai izvairitos no
elektribas trieciena riska, tas janomaina razotajam,
autorizétajam servisa centram vai citam kvalificétam
specialistam.

. UZMANIBU: Pirms spuldzes nomainas parliecinieties, ka
ierice ir izslégta, lai izvairitos no stravas trieciena
iespé&jamibas.
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UZMANIBU: lerice un tas pieejamas detalas lieto$anas laika
sakarst. Nepieskarieties sildelementiem.

Vienmér izmantojiet cimdus, lai iznemtu vai ievietotu
papildpiederumus vai gatavoSanas traukus.

Lietojiet tikai Sai iericei paredzéto édiena sensoru
(temperaturas sensoru).

Lai iznemtu plauktu balstus, vispirms pavelciet nost no sanu
sienam plauktu balsta priekSpusi, un tad aizmuguréjo dalu.
Uzstadiet plauktu atbalstus, veicot iepriekSminétas darbibas
pretéja seciba.

lerices tiriSanai neizmantojiet tvaika firitaju.

Plits virsmas stikla durvju firiSanai neizmantojiet raupjus,
abrazivus tindanas lidzeklus vai asus metala skrapjus, jo tie
var saskrapét virsmas, un tadéjadi stikls var saplist.

Pirms pirolitiskas firiSanas iznemiet piederumus no
izstradajuma un noslaukiet izlijusas vielas.

2. DROSIBAS NORADIJUMI

2.1 Uzstadisana

BRIDINAJUMS!
lerici drikst uzstadit tikai kvalificéta persona.

Nonemiet visu iesainojumu.

Neuzstadiet un nelietojiet bojatu ierici.

levérojiet kopa ar ierici piegadatas uzstadiSsanas norades.

Vienmér uzmanigi parvietojiet ierici, jo ta ir smaga. Vienmér izmantojiet droSibas cimdus un
slégtus apavus.

Nevelciet ierici aiz roktura.

Uzstadiet ierici drosa un atbilstosa vieta, kas atbilst uzstadiSanas prasibam.

Nodrosiniet starp blakus uzstaditam iericém piemérotu attalumu.

Pirms ierices uzstadiSanas parliecinieties, ka bls iesp&jams brivi atvért cepeskrasns durvis.
lerice ir aprikota ar elektrisku dzeséSanas sistému. Ta ir jadarbina ar elektribas padevi.

Skapi$a minimalais augstums (skapi$a zem darba 590 (600) mm
virsmas minimalais augstums)

Skapisa platums 560 mm

Skapisa dzilums 550 (550) mm
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lerices priekSpuses augstums 594 mm
lerices aizmugures augstums 576 mm
lerices priekSpuses platums 595 mm
lerices aizmugures platums 559 mm
lerices dzilums 569 mm
lerices ieblvésanas dzilums 548 mm
lerices dzilums ar atvértam durvim 1022 mm
Ventilacijas atveres minimalais izmérs. Atvere 560x20 mm
apaks$éja aizmuguréja dala

Stravas kabela garums. Kabelis tiek novietots aiz- 1500 mm
muguréja labaja stari

Montazas skruves 4x25 mm

2.2 Elektrotikla savienojums

/N BRIDINAJUMS!
Var izraisit ugunsgréku un elektroSoku.

» Elektribas padeves pieslégSana javeic sertificétam elektrikim.

* lericei jabit iezemétai.

» Parliecinieties, ka tehnisko datu plaksnité noraditie parametri atbilst elektrotikla parametriem.

* Vienmér izmantojiet pareizi uzstaditu un droSu kontaktligzdu.

* Nelietojiet daudzkontaktu adapterus vai pagarinatajus.

* Rikojieties uzmanigi, lai nesabojatu kontaktspraudni un kabeli. Ja iekartas elektropadeves
kabeli nepiecieSams nomaintt, to javeic tuvakaja autorizétaja servisa centra.

* Nelaujiet stravas kabeliem saskarties ar ierices durvim vai niSu zem ierices vai atrasties to
tuvuma, it 1pasi, ja ta darbojas vai durvis ir karstas.

» Dalas, kas nodroSina aizsardzibu pret elektroSoku no stravu vadosiem un izolétajiem
elementiem, janostiprina t3, lai tos nevarétu nonemt bez instrumentiem.

» Pieslédziet kontaktspraudni kontaktligzdai tikai uzstadiSanas beigas. Parbaudiet, vai péc
uzstadiSanas kontaktspraudnim var brivi pieklut.

» Ja kontaktligzda ir valiga, neievietojiet taja kontaktspraudni.

* Nekad neatsledziet ierici no tikla, velkot aiz stravas kabela. Vienmeér velciet aiz
kontaktspraudna.

» Irjaizmanto atbilstoSas izolacijas ierices: automatslédzi, drosinataji (no turétajiem
izskravejami drosinataji), zemé&juma nopludes automatslédzi un savienotaiji.

» Elektroinstalacija jabut izolacijas iericei, kas lauj atvienot ierici no visiem elektrotikla poliem.
Izolacijas iericé atstarpei starp kontaktiem jabut vismaz 3 mm.
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» Pilniba aizveriet ierices durvis pirms kontaktspraudna ievietoSanas elektrotikla kontaktligzda.
+ Siierice ir aprikota ar baro$anas vadu un kontaktdaksu.

UzstadiSanai un nomainai Eiropa piemérotie kabelu veidi:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, H05 V2V2-F (T90), H05 BB-F

Kabela dati ir noraditi Tehnisko datu plaksnites kopjaudas sadala. Tapat jus varat aplukot
tabulu:

Kopeéja jauda (W) Vada Skérsgriezums (mm?)
maksimali 1380 3x0.75

maksimali 2300 3x1

maksimali 3680 3x1.5

Zeméjuma vadam (zalas / dzeltenas krasas kabelis) jabut par 2 cm garakam neka fazes un
neitralajiem kabeliem (zilas un brunas krasas kabeli).

2.3 LietosSana

A BRIDINAJUMS!
Pastav traumu, apdegumu, elektroSoka vai spradziena risks.

* Nemainiet $1 produkta specifikaciju.

« Parliecinieties, ka ierices ventilacijas atveres nav nosprostotas.

» LietoSanas laika neatstajiet ierici bez uzraudzibas.

+ lzslédziet ierici péc katras lietoSanas reizes.

» levérojiet piesardzibu, atverot ierices durvis, kameér ta darbojas. Var notikt karsta gaisa
izpliSana.

* Nelietojiet ierici ar mitram rokam, vai ja ierice nonakusi saskaré ar tdeni.

» Nepielietojiet spiedienu uz cepeskrasns durvim.

* Nelietojiet ierici ka darba virsmu vai uzglabasanai paredzétu virsmu.

» Atveriet ierices durvis piesardzigi. Izmantojot sastavdalas, kas satur spirtu, var rasties spirta
tvaiku un gaisa maisijums.

* Nelaujiet dzirkstelém vai atvértai liesmai nonakt saskaré ar ierici, kad atverat durvis.

* Neievietojiet iericé un neglabajiet tas tuvuma vai uz tas viegli uzliesmojoSas vielas vai ar
viegli uzliesmojosam vielam piesicinatus priekSmetus.

/N BRIDINAJUMS!
Pastav ierices bojajumu risks.

» Lai novérstu emaljas bojajumus vai krasas mainu:
— neievietojiet cepeskrasns traukus vai citus priekSmetus nepastarpinati uz ierices gridas.
— nenovietojiet aluminija foliju nepastarpinati uz ierices gridas;
— nelejiet Gdeni karsta iericé.
— neatstajiet iericé mitrus traukus un produktus péc gatavoSanas beigam.
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— ievérojiet piesardzibu, iznemot vai ievietojot papildaprikojumu.

» Emaljas vai neriséjosa teérauda krasas maina neietekmeé ierices darbibu.

* Mitram kikam izmantojot dzilo pannu. Auglu sulas var radit paliekoSus traipus.

» Vienmeér gatavojiet partiku ar aizvertam ierices durvim.

« Jaierice ir uzstadita aiz mébelu panela (pieméram, aiz durvim), parliecinieties, ka ierices
darbibas laika Sis durvis nekad nav aizvertas. Aiz aizvérta mébelu panela var uzkraties
siltums un mitrums un attiecigi izraisit ierices, iebuvétas mebeles vai gridas bojajumus.
Neaizveriet mébelu paneli l1dz ierice péc lietoSanas nav pilnigi atdzisusi.

2.4 Apripe un tirisana

/N BRIDINAJUMS!
Pastav savainojumu un ierices aizdeg$anas un bojajumu risks.

» Pirms apkopes izslédziet ierici un atvienojiet to no elektrotikla.

» Parliecinieties, vai ierice ir auksta. Pastav risks, ka stikla paneli var ieplist.

« Ja durvju stikla paneli tiek bojati, nomainiet tos nekavéjoties. Sazinieties ar pilnvaroto
servisa centru.

* Nonemot durvis no ierices, rikojieties uzmanigi. Durvis ir smagas!

* Regulari tiriet ierici, lai novérstu virsmas materiala nolietoSanos.

» Tiriet ierici ar mitru, mikstu dranu. Izmantojiet tikai neitralus mazgasanas lidzek|us.

priekSmetus.

» Ja lietojat cepeSkrasns tiriSanai paredzéetus aerosolus, ieverojiet razotaja drosibas
noradijumus, kas atrodami uz iepakojuma.

2.5 Pirolitiska tiriSana

/N BRIDINAJUMS!
Savainojumu/aizdegSanas/kimisko izmesu (dumu) risks pirolitiskaja rezima.

» Pirms pirolitiskas pasattiriSanas funkcijas vai pirmas lietoSanas reizes no cepeskrasns
iekSpuses jaiznem:
— partikas atliekas, ellas vai taukvielu nopludes / nogulas.
— visi iznemamie priekSmeti (tostarp, plaukti, sanu vadotnes u. tml.dalas, kas ietilpst
ierices komplektacija), jo pasi nepiedegosie katli, pannas, paplates, piederumi, utt.
+ Rupigi izlasiet visas norades par pirolitisko firiSanu.
* Nelaujiet bérniem tuvoties iericei, kamér darbojas pirolitiska firisana.
lerice klust |oti karsta, un no priek$€jam dzeséSanas atverém nak karsts gaiss.
» Ta ka pirolitiska tiriSana notiek pie augstas temperatiras un var izraisit dumu veidoSanos no
édiena atliekam un konstrukciju materialiem, to izmantojot tiek stingri ieteikts:
— pirms un péc pirolitiskas tirisanas nodrosinat labu ventilaciju.
— nodroSinat labu ventilaciju ierices pirmas lietoSanas laika un péc tas, darbojoties ar
maksimalo temperatiru.
+ Atskiriba no cilvékiem, dazi putni un rapuli var bat loti jufigi pret potencialajiem izgarojumiem,
kuri veidojas ar pirolitisko funkciju aprikoto cepeskrasnu firiSanas procesa laika.
— Nodrosinat, lai neviens majdzivnieks (ipasi putni) neatrastos ierices tuvuma pirolizes
firiSanas laika un péc tas, un vispirms ieslégt maksimalo temperatiru labi ventiléta telpa.
» Mazie majdzivnieki art var bat |oti jutigi pret lokalam temperattras izmainam ar pirolitisko
funkciju aprikoto cepeskrasnu tuvuma, kad ieslégta pirolitiska pasatfiriSanas programma.
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» Ar pirolitisko funkciju aprikoto cepeskrasnu pirolitiskas tiriSanas laika, tai sasniedzot augstu
temperaturu, katlu, pannu, paplasu, piederumu utt., nepiedegosas virsmas var tikt bojatas
un var izdalit nedaudz kaifigus izgarojumus.

» Ar pirolitisko funkciju aprikoto cepeskrasnu / gatavoto édienu palieku izdalitie izgarojumi,
saskana ar aprakstu, nav kaitigi cilvékiem, tai skaita bérniem un personam ar slimibam.

2.6 leksejais apgaismojums

BRIDINAJUMS!
Pastav risks sanemt elektroSoku.

* Informacija par $aja produkta esoSo lampu (lampam) un atseviSki nopérkamajam rezerves
lampam: Sis lampas ir paredzétas ekstremaliem fiziskajiem apstakliem, pieméram,
temperaturai, vibracijai, mitrumam, majsaimniecibas iericés vai paredzétas informésSanai par
ierices darbibas statusu. Tas nav paredzeétas citiem lietoSanas veidiem un nav piemérotas
majsaimniecibas telpu apgaismojumam.

«  Sis razojums satur gaismas avotu, kura energoefektivitates klase ir G.

* lzmantojiet tikai tadu pasu specifikaciju spuldzes.

2.7 Serviss

» Lai salabotu ierici, sazinieties ar pilnvarotu servisa centru.
« Izmantojiet tikai originalas rezerves dalas.

2.8 Utilizacija

BRIDINAJUMS!
Pastav savaino$anas vai nosmaks$anas risks.

« Sazinieties ar vietéjas pasvaldibas iestadém, lai noskaidrotu, ka utilizét ierici.

» Atvienojiet ierici no elektropadeves.

* Nogrieziet stravas kabeli netalu no ierices un utiliz€jiet to.

» Nonemiet durvju fiksatoru, lai bérni vai majdzivnieki nevarétu sevi iesprostot ierice.

3. UZSTADISANA

/\ BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "DroSiba".

3.1 lebuive
www.youtube.com/electrolux
°Y0|.ITUhe www.youtube.com/aeg

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

A Y
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4. 1ZSTRADAJUMA APRAKSTS

4.1 Visparejs parskats

gl
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B
o] oo} :H)L

El Vadibas panelis

H Karsésanas funkciju parslégs
H Displejs

B Vadibas regulators

H Sildelements

@ Termozondes kontaktligzda

Lampa

B Ventilators

EX Tilpnes reljefs

m Plaukta atbalsts, iznemams
@ Plauktu imeni

4.2 Papildpiederumi

* Restots plaukts
Gatavosanas traukiem, kaku formam, cepeSiem.
* Cepama Paplate
Kdkam un biskvitiem.
» Grila/lcepama panna
Paredzéts(-a) apbrininasanai un cep$anai vai ka paliktnis tauku savak$anai.
* Termozonde
Ediena gatavibas pakapes noteikSanai.
» Teleskopiskas vadotnes
Izmantojot teleskopiskas vadotnes, jus varat értak ievietot cepeskrasni un iznemt no tas
paplates.
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CEPESKRASNS IESLEGSANA UN IZSLEGSANA

5. CEPESKRASNS IESLEGSANA UN IZSLEGSANA

5.1 legremdéjamie regulatori

Lai lietotu ierici, piespiediet regulatoru. Regulators izvirzas uz aru.

5.2 Vadibas panelis

Pagrieziet re-

Vadibas panela sensora taustini Piespiediet
’ i gulatoru
O ' & Vs OK
1
Apgai- T ( Q \
. P smo- A

Tai- Atra uz- ‘ums Termozon- Apstiprinat
mers silSana ) de iestatijumu

(lam-

pa)

Atlasiet karséSanas funkciju, lai ieslégtu cepeskrasni.

Pagrieziet karséSanas funkciju regulatoru pozicija izslégts, lai izslégtu cepeskrasni.

Kad karséSanas funkcijas parslégtas pozicija
Izslegts, displejs darbojas gaidstaves rezima.

Spéjas.

GatavoS$anas laika displejs attélo iestatito tem-
peraturu, diennakts laiku un citas pieejamas ie-

Displejs ar galvenajam funkcijam.

Displeja indikatori

303/716



PIRMS PIRMAS LIETOSANAS REIZES
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Blokésana GatavoS$anas pa- Tinsana lestatijumi Atra uzsil$ana
ligs
Taimera in- o
dikatori: al P 9, ©)
Progresa josla — temperaturai vai laikam. Kad

cepeskrasns sasniedz iestatito temperatiru, josla

visa deg sarkana krasa.

Gatavosanas ar tvaiku indikators

Termozonde indikators

6. PIRMS PIRMAS LIETOSANAS REIZES

A Skati

BRIDINAJUMS!

et sadalu "Drosiba".

6.1 Sakot

néja tiriSana

Pirms pirmas lietoSanas reizes iztiriet cepeskrasni un iestatiet laiku:

=

Z24
00:00
lestatiet laiku. Nospiediet OK.

7

6.2 Sakot

néja uzkarsésana

leprieks uzkarseéjiet tukSu cepeskrasni pirms pirmas lietoSanas.

1. solis

Iznemiet visus papildpiederumus un nonemamas plauktu balstus no cepeskrasns.

2. solis

lestatiet maksimalo temperatiru funkcijai: E]
Laujiet cepeSkrasnij darboties 1 stundu.
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IZMANTOSANA IKDIENA

leprieks uzkarseéjiet tukSu cepeskrasni pirms pirmas lietoSanas.

3. solis

lestatiet maksimalo temperatiru funkcijai: .
Laujiet cepeSkrasnij darboties 15 minutes.

@ lepriek$€jas uzkarseésanas laika no cepeskrasns var izdalities aromats un dimi. NodrosSiniet

telpa ventilaciju.

7. 1IZMANTOSANA IKDIENA

A BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

7.1 Karsésanas funkcijas iestatiSana

Saciet gatavot edienu

lestatiet temperatiru.

Atlasiet karsa funkcii Nospiediet
asiet karséSanas funkciju. OK
Gatavosana ar tvaiku
Parliecinieties, ka cepeskrasns ir atdzisusi.
1. solis. 2. solis 3. solis 4. solis
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IZMANTOSANA IKDIENA

Gatavosana ar tvaiku

SRRy
lepriek$éji uzkarsé-

> ° jiet tukSu cepes-
L C krasni 10 mindtes,

lai taja rastos mi-

Uzpildiet cepeskrasns tilpnes reljefu ar
krana tdeni.

. trums.
Iestahet_ tem- levietojiet édienu
Atlasiet tvaika Pel’a.tUI'L}. cepeskrasm,
karsé3anas Nospiediet
funkciju. OK

@ Tilpnes cepeskrasns tilpnes reljefa maksimala ietilpiba ir 250 ml. Neuzpildiet cepeskrasns tilp-
nes reljefu gatavosanas laika vai kamér cepesSkrasns ir karsta.

Kad gatavosanas ar tvaiku beidzas:

1. solis 2. solis 3. solis.
pagrieziet karséSanas funkci- | Uzmanigi atveriet durvis. No ce- If’arhgmmehgs, I.<a cepes
! o - R krasns ir atdzisusi. Izlejiet at-
ju regulatoru pozicija izslégts, peskrasns izplustoSais mitrums P . o
J SR R likuSo Udeni no cepesSkrasns
lai izslégtu cepeskrasni. var izraisit apdegumus. : .
tilpnes reljefa.

7.2 Karsésanas funkcijas

Standarta karsésanas funkcijas

Karsésanas funk-
cija

LietoSana

)

Karsésana ar ven-
tilatoru

Ediena vienlaicigai cep$anai un kaltésanai lidz pat tris plauktu limeni. les-
tatiet temperatiru par 2040 °C zemak neka funkcijai Augs./Apakskarsée-
Sana.

Augs./Apakskarsée-
Sana

Ediena gatavo$ana un cep$ana viena plaukta limeni.

306/716




IZMANTOSANA IKDIENA

Karsésanas funk-
cija

LietoSana

Mitruma pievienoSanai gatavos$anas laika. Pareizas krasas un kraukski-
gas virskartas ieglisanai cepsanas laika. Suliguma pieskirSanai édienam
atkartotas uzsildiSanas laika. Auglu vai darzenu konservésanai.

Picas funkcija

Picas cep$anai. Kartigai apbruninasanai, lai padaritu krauk$kigu apaksu.

[1d]
g
Q
=]
Q

Apakskars

Kuku ar kraukskigu pamatni cepSanai un partikas konservéSanai.

v
*
Saldéta partika

Pusfabrikatu kraukskiguma (piem., kartupeli fri, kartupelu daivinas vai pil-
ditas pankucinas) panaksanai.

7

¥

Si funkcija ir paredzéta energijas taupi$anai gatavo$anas laika. Izmantojot
So funkciju, temperatira cepeskrasns iekSpusé var atSkirties no iestatitas

| A S o i A
Ventilatora kars. ar tempe[aturasv._TleI.( |zma?t9ts gtllkpsals S|Itum_s‘.‘ Sllldlsana.s Jaydu \ﬁar sa-
mitrumu mazinat. PlaSaka informacija pieejama nodala “lkdienas lietoSana” snieg-
tajas piezimés par: Ventilatora kars. ar mitrumu.

vvv Planu produktu grilé§anai un maizes grauzdésanai.

Grils

v Lielakus cepesa gabalu un majputnu galas ar kauliem cepSanai viena
Y plaukta imeni. Sacepumu pagatavo$ana un apbrininasana.

Infratermiska grile-
Sana

lzvélne

Izvélnes atverSana: Gatavosanas paligs, TiriSana, lestafijumi.

7.3 leslegtas piezimes. Ventilatora kars. ar mitrumu

ST funkcija tika izmantota, lai atbilstu energoefektivitates klases un ekodizaina prasibam
saskana ar standartu ES 65/2014 un ES 66/2014. Parbaudes saskana ar standartu EN

60350-1.

Cepeskrasns durvim jabit aizvértam cepsanas laika, lai funkcija netiktu partraukta un
cepeskrasns darbotos ar vislielako iespéjamo energoefektivitati.
Izmantojot $o funkciju, lampa automatiski izslédzas péc 30 sekundém.
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IZMANTOSANA IKDIENA

GatavoSanas noradijumus skatiet sadala “leteikumi un padomi”, Ventilatora kars. ar mitrumu.
Visparigus elektroenergijas taupi$anas ieteikumus skatiet nodalas “Energoefektivitate” sadala
“Elektroenergijas taupi$ana”.

7.4 Gatavosanas paligs iestatiSana

Katram €dienam $aja apakSizvelné ir ieteikta funkcija un temperatira. Gatavo$anas laika jus
varat regulét laiku un temperataru.

Dazus édienus var gatavot ari ar:

Ediena sagatavotibas pakape:

¢ Termozonde

« Pusjéls
« Videjs
« Labiizcepts

Gatavosanas paligs — izmantojiet to, lai atri pagatavotu eédienu, izmantojot nokluséjuma

iestatijumus:
1. solis. 2. solis 3. solis 4. solis
SIS I @
E o P1 - P45 oK

Atveriet izvélni.

Atlasiet GatavoSanas
paligs. Nospiediet
OK.

Atlasiet édiena veidu.

Nospiediet OK.

levietojiet eédienu ce-
peskrasni. Apstipri-
niet iestatijumu.

7.5 Gatavosanas paligs

Apziméjumi

”?

pieejams Termozonde. levietojiet Termozonde édiena biezakaja dala.
Cepeskrasns automatiski izslédzas, kad ir sasniegta iestatita Termozonde

temperatira.

)

Udens daudzums tvaika funkcijas darbinasanai.

()

Pirms édiena gatavoSanas uzkars€jiet tukSu cepeskrasni.

=

Plaukta imenis.

Kad funkcija beidz darbibu, parbaudiet, vai €diens ir gatavs.
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IZMANTOSANA IKDIENA

Ediena veids

Svars Plaukta Iimenis / papildpiederumi ligums
Liellopu gala =2
P1 Liellopu galas
cepetis, pus- ~ 40 min
jéls
P2 | Liellopugalas | 1-1,5kg; 4~ /?E 2; cepama paplate _
cepetis, videji Scmbiezi | paris mindtes apcepiet galu karsta pan- ~ 50 min
izcepts gabali na. levietojiet to cepeskrasni.
P3 Liellopu galas
cepetis, pilni- ~ 60 min
ba izcepts
P4 _Steiks, videji 189_220 9 /? E E‘ 3; cepamais trauks uz resto- ~ 15 min
izcepts f)ll,(eles; 3cm ta plaukta
lezas Paris minutes apcepiet galu karsta pan-
na. levietojiet to cepeskrasni.
PS5 | Cepta/sauté- 15-2kg | A [H2; cepamais trauks uz restota ~ 120 min
‘3_9"_‘!3 (aug- plaukta
S.t;ka Iab_url'?a Paris mindtes apcepiet galu karsta pan-
n |r,1_ads, ciska, na. Pievienojiet Skidrumu. levietojiet to
pavédere) cepeskrasni.
P6 Liellopu galas
cepetis, pus- _ .
jéls (lena gata- 75 min
vosana)
P7 Liellopu galas Vld= 2; cepama paplate
cepetis, vidaji | 1-1.5 kg: 4 Izmantojiet savas iecienitakas garsvielas - 85 min
izcepts (I6na 5 c¢m biezi vai V|enk_ar5| p|eV|fer_10]|e_t s_all un svaigi
gatavosana) gabali maltus piparus. P_arls mlng_tes apcepl?t
galu karsta panna. levietojiet to cepes-
P8 Liellopu galas krasnl.
cepetis, pilni-
ba izcepts (le- ~ 130 min

na gatavosa-
na)
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IZMANTOSANA IKDIENA

Ediena veids Svars Plaukta l'menis / papildpiederumi ligums
P9 Fileja, pusjéla
Ieéna gatavo- ~ 75 min
(lena g
Sana)
/‘? E] 2; cepama paplate
P10 | Fileja, vidaji 0,5-1,5 kg; Izma_ntopf}tvs_a\_/as_ |eC|_9n|taI_(§s garsv_le_las
izcepta (I8na 5-6 cm biezi | VA wenkgrm pIeVI?I'.]OJIe.t s_all un svaigi ~ 90 min
gatavogana) gabali maltus piparus. Paris mindtes apcepiet
galu karsta panna. levietojiet to cepes-
P11 | Fileja, pilniba krasn.
izcepta (Iena ~ 120 min
gatavoSana)
Tela gala @
P12 Te!? ga!as ce- 0,8-1 5 kQ? /? E 2; cepamais trauks uz restota ~ 80 min
petis (pieme- 4 cm biezi plaukta
ram, plecs) gabali Izmantojiet savas iecienitakas garsvielas.
Pievienojiet Skidrumu. Cepiet apklatu.
Cukgala oy
P13 Cﬁ_kas kakla 1,5-2 kg /? E 2; cepamais trauks uz restota ~ 120 min
vai pleca ce- plaukta
petis GatavoSanas laika vidu apgrieziet galu
otradi.
P14 Cl'ikga!as ) 1,5-2 kg /0? E| 2. cepama paplate ~ 215 min
plelstaslftr_e - Izmantojiet savas iecienitakas garSvielas.
mi es ﬁ ena Gatavo$anas laika vidi apgrieziet galu
gatavosana) otradi, lai ta iegutu vienlidzigu branumu.
P15 | Mugura, svai- 115 k9? 5__ /? E 2; cepamais trauks uz restota ~ 55 min
ga 6 cm biezi plaukta
gabali Izmantojiet savas iecienitakas garsvielas.
P16 | Cuakgalas ribi- | 2-3 kg; iz- E| 3; cepama panna 90 min
nas Ima”;qget I8 | Pievienojiet skidrumu, lai apklatu pannas
aﬁ’ R c_:rkn apaksu. Gatavo$anas laika vidu apgrie-
planas cuk- ziet galu otradi.
galas ribinas
Jéra gala @
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Ediena veids

Svars

Plaukta Iimenis / papildpiederumi

ligums

P17

Jéra kaja ar
kaulu

1,5-2 kg; 7-
9 cm biezi
gabali

/‘? E 2; cepamais trauks uz cepamas
paplates

Pievienojiet $kidrumu. Gatavo$anas laika
vid apgrieziet galu otradi.

~ 130 min

Putnu ga!ag

P18

Vesela vista

1-1,5 kg;
svaiga

/P E 2; lﬁj 200 ml; sautéjamais

trauks uz cepamas paplates

Izmantojiet savas iecienitakas garsvielas.
GatavoSanas laika vidu apgrieziet galu
otradi, lai ta iegutu vienlidzigu branumu.

~ 60 min

P19

Vista, puse

0,5-0,8 kg

/? E 3; cepama paplate
Izmantojiet savas iecienitakas garSvielas.

~ 40 min

P20

Vistas kratina

katram ga-
balam 180-
2009

/? E E 2; sautéjuma trauks uz resto-
ta plaukta

Izmantojiet savas iecienitakas garSvielas.
Paris minutes apcepiet galu karsta pan-
na.

~ 25 min

P21

Vistas stilbini,
svaigi

/? E 3; cepama paplate

Ja vistas kajinas ir iepriek§ marinétas,
iestatiet zemaku temperaturu un gatavo-
jiet tas ilgak.

~ 30 min

P22

Pile, vesela

2-3 kg

/‘? E] 2; cepamais trauks uz restota
plaukta

Izmantojiet savas iecienitakas garsvielas.
levietojiet galu cepamaja trauka. Gatavo-
§anas laika vidu apgrieziet pili otradi.

~ 100 min

P23

Zoss, vesela

4-5kg

/‘? E] 2; cepama panna

Izmantojiet savas iecienitakas garSvielas.
levietojiet galu cepamaja paplaté. Gata-
vosanas laika vidu apgrieziet zosi otradi.

~ 110 min

Cits

P24

Galas rulete

1 kg

/P E 2; restotais plaukts
Izmantojiet savas iecienitakas garSvielas.

~ 60 min
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Ediena veids

Svars Plaukta Iimenis / papildpiederumi ligums
Zivis &
P25 | Vesela zivs, 0,5-1 kg ka- /? E| 2. cepama paplate ~ 30 min
griléta tra zivs Pildiet zivi ar sviestu un izmantojiet sa-
vas iecienitakas garsvielas un garSau-
gus.
P26 | Zivs fileja B E E 3; sautéjuma trauks uz restota 20 min
plaukta
Izmantojiet savas iecienitakas garsvielas.
Saldumi / deserti =07 £3
P27 | Slera kika . = 2; %) 28 cm kikas veidne uz resto- 90 min
ta plaukta
P28 | Abolu kika B E 2; &J 100-150 ml; cepama paplate 60 min
P29 | Abolu tarte B E 2; piragu veidne uz restota plaukta 40 min
P30 | Abolu pirags ) = 2; s 100-150 ml; B 2 cm piragu 60 min
veidne uz restota plaukta
P31 | Braunijs 2 kg = 3 cepama panna 30 min
P32 S°';P'?des - (=1 2; s 100-150 mi; mafinu veidne uz | 30 Min
matini restota plaukta
P33 | Kekss B E 2; kéksa veidne uz restota plaukta 50 min
Darzeni / piedevas e K
P34 E;ftsul::e‘;rpti Tke E| 2; cepama paplate 50 min

Novietojiet veselus nemizotus kartupelus
uz cepamas paplates.
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Ediena veids

Svars Plaukta Iimenis / papildpiederumi ligums
P35 | Daivinas ke E 3; cepama paplate parklata ar cepa- 35 min
mo papiru
Izmantojiet savas iecienitakas garsvielas.
Sagrieziet kartupelus gabalinos.
P36 Sf“éti j'auktie 1-1.5kg E| 3; cepama paplate parklata ar cepa- 30 min
arzeni mo papiru
Izmantojiet savas iecienitakas garSvielas.
Sagrieziet darzenus gabalinos.
P37 | Kroketes, sal- 0,5 kg E] . = I 25 min
datas 3; cepama paplate
P38 | Kartupeli, sal- 0,75 kg E| . = 15 25 min
dati 3; cepama paplate
Sacepumi, maize un pica & & &
P39 Ga!asldé_rze- 1-1.5kg E| 2; sautéjuma trauks uz restota 45 min
nu lazanja ar plaukta
sausas pa-
stas plaks-
ném
P40 | Kartupelu sa- 1-1.5kg E 1; sautéjuma trauks uz restota 50 min
cepums (svai- plaukta
gi kartupeli) Gatavo$anas laika vidl apgrieziet €diena
otradi.
P41 SI"_a‘!i’a pica, _ E E 2; &J 100 ml; cepama paplate 15 min
plana parklata ar cepamo papiru
P42 s_\/aiga pica, _ E E| 2; cepama paplate izklata ar ce- 25 min
leza pamo papiru
P43 | Kiss B E 2; cepama veidne uz restota plaukta 45 min
P44 | Bagete / ¢aba- 0,8 kg m E| 3. &J 150 ml; cepama paplate 30 min

ta / baltmaize

parklata ar cepamo papiru
Baltmaizei nepiecieSams ilgaks laiks.
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Ediena veids Svars Plaukta Iimenis / papildpiederumi ligums
P45 ViquEi/du ke E E 2; &J 150 ml; cepama paplate 45 min
graucu /ru- parklata ar cepamo papiru / restotais
dzu / tumsa plaukts
maize visu

veidu graudu
maizes veid-
né

8. PULKSTENA FUNKCIJAS

8.1 Pulkstena funkcijas

Pulkstena funkcija IzmantoSana

Q Laika atgadinajums. Beidzoties iestatitajam laikam, atskan signals.

GatavoSanas laiks. Beidzoties iestatitajam laikam, atskan signals un

kombinacija.

tekmé cepeskrasns darbibu.
Lai ieslégtu un izslégtu Laika skaitiSana, atlasiet: Izvélne, lestatijumi

STOP partrauc darboties karséSanas funkcija.
@ Atliktais starts. Ediena gatavo$anas sakuma un/vai beigu atlik$ana.
@ Laika skaitisana. Maksimalais ilgums ir 23 h 59 min. ST funkcija neie-

8.2 Pulkstena funkcijas iestatiSana

lestatiSana. Diennakts laiks

un atlasiet opciju lestafit diennakts laiku.

1. solis. 2. solis 3. solis
1,
Lai mainitu diennakts laiku, atveriet izvelni lestatiet pulksteni. Nospiediet oK.
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PULKSTENA FUNKCIJAS

lestatiSana. Laika atgadinajums

1. solis

2. solis. 3. solis.

N

e Displeja re- <
@ Gzams ( @
0:00

Q

lestatiet Laika atgadina-
Nospiediet: @ jums g Nospiediet OK,

@ Taimeris nekavéjoties uzsak laika atskaiti.

lestatiSana. Gatavosanas laiks

1. solis. 2. solis. 3. solis. 4. solis
NV . - N
( \ -N- Displeja re- ( )\ -N-
@ dzams Q
0:00
. — STOP
artlaassztnl(ki';jieﬁﬂ- Nospiediet atkar- lestatiet gatavo- L OK
temperatdru toti O, sanas laiku. Nospiediet =2
@ Taimeris nekavéjoties uzsak laika atskaiti.
lestatiSana. Atliktais starts
1. so- 2. solis. 3. solis. 4. solis 5. solis. 6. solis
lis. Displeja
ir redza-
NP ma jau- . .
( \ Nz na ies- ( \ e Displeja ( \ “nE
tatita redzams
dien- ——ie-
nakts & PAR-
Atlasiet o laika TRAUKT
karsg- | Nospiediet verh\tl)a. lestatiet Nospie- lestatiet | Nospie-
$anas atkartoti @ sakuma - OK beigulai- |~
funkci- O, SAKT laiku. diet 2R ku. diet 2R
ju.
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lestatiSana. Atliktais starts

@ Taimeris uzsak laika atskaiti iestatitaja sakuma laika.

9. IZMANTOSANA: PAPILDPIEDERUMI

9.1 Papildpiederumu ievietosana

Neliela iedobe aug$pusé palielina drosibu. Sis iedobes arf palidz novérst sasvérsanos. Augsta
mala ap plauktu nelauj édiena gatavoSanas traukiem noslidét no plaukta.

Restots plaukts:

lebidiet plauktu starp cepeskrasns limena
vadotnes stieniem ta, lai kajinas butu ver-
stas uz leju.

Cepama Paplate / Cepama panna:
lebidiet cepamo paplati starp plauktu atbal-
sta rezga vadotném.

Restots plaukts, Cepama Paplate / Ce-
pama panna:
lebidiet paplati starp plaukta atbalsta va-

dotnes stieniem un restota plaukta uz aug- _@
stak eso$ajiem vadotnes stieniem. §

W
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IZMANTOSANA: PAPILDPIEDERUMI

9.2 Termozonde

Termozonde — méra temperatiru édiena iekSiené.

lespéjams iestatit divu veidu temperatiras:

C

Cepeskrasns temperatira.

”?

ediena iek$€jo temperatiru.

Labakam gatavosanas rezultatam:

édiena sastavdalam jabut is- Neizmantojiet to Skidru GatavoSanas laika tam ir japaliek
tabas temperatura. edienu pagatavo$anai. édiena.

Funkcijas Termozonde izmantoSana

1. solis leslédziet cepeskrasni.

2. solis lestatiet karséSanas funkciju un, ja nepiecieSams, cepeskrasns temperaturu.

3. solis levietoSana. Termozonde.

Gala, putnu gala un zivis

Sautéjums terine

levietojiet Termozonde galu galas, zivs cen-
tra, vélams pasa biezakaja tas vieta. Gada-
jiet, lai vismaz 3/4 Termozonde atrastos
ediena.

levietojiet Termozonde galu pasa sautéjuma cen-

tra. CepSanas laika Termozonde jabut stabili no-

vietotam viena vieta. Lai to panaktu, ievietojiet to

cieta eédiena sastavdala. Lai nostiprinatu Termo-

zonde silikona rokturi, atbalstiet uz cepama trau-

ka malas. Termozonde gals nedrikst pieskarties
cepama trauka apaksai.

&
Tihdees
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4. solis lespraudiet Termozonde cepeskrasns priekSpusé esosaja ligzda.
Displeja redzama pasreizé€ja temperatira: Termozonde.

5. solis. /? - nospiediet, lai iestafitu sensora iek$€jo temperaturu.

6. solis Nospiediet OK, lai apstiprinatu izvéli.
Edienam sasniedzot iestatito temperatiru, atskanés skanas signals. JUs varat izvélé-
ties partraukt vai turpinat gatavosanu, lai parliecinatos, ka ediens ir labi izcepts.

7. solis Iznemiet Termozonde kontaktspraudni no ligzdas un iznemiet €édienu no cepeskrasns.

A BRIDINAJUMS!
Termozonde sakarstot, pastav apdegumu risks. Rikojieties uzmani-
gi, atvienojot to un iznemot to no édiena.

10. PAPILDFUNKCIJAS

10.1 Blokésana

ST iespéja novérs nejausas izmainas cepeskrasns funkcija.

leslédziet to cepeskrasns darbibas laika — iestatita gatavoSanas programma turpina darboties,
vadibas panelis ir blokéts.
leslédziet to laika, kad cepeskrasns ir izslégta — cepesSkrasni nevar ieslégt, vadibas panelis ir blo-

kéts.

N Nospiediet un turiet nospiestu Nospiediet un turiet nospiestu

@ ®OK, lai ieslégtu funkciju. @OK, lai izslégtu funkciju.

Atskan signals.

Mirgo @ 3x EI kad ir ieslegta blokéSana.

10.2 Automatiska izslegsSanas

DroSibas noluka cepesSkrasns izslédzas péc kada laika, ja karséSanas funkcija darbojas un jus
nemainat nekadus iestatijumus.

(°C) @ (st.)

30-115 12.5
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(°C)

@ (st.)

120 - 195 8.5
200 - 245 5.5
250 — maksimali 3

Automatiska izslegSanas nedarbojas ar $adam funkcijam: Apgaismojums (lampa),

Termozonde, Atliktais starts.

10.3 Dzesésanas ventilators

Kad cepeskrasns darbojas, dzeséSanas ventilators automatiski uztur cepeskrasns virsmas
vésas. lzsledzot cepeskrasni, dzeséSanas ventilators var turpinat darboties, lidz cepeSkrasns

atdziest.

11. PADOMI UN IETEIKUMI

11.1 Ventilatora kars. ar mitrumu

Labaka rezultata gusanai ieverojiet laikus, kas uzskaititi tabula.

¥ = B Ik
\ oru
(°C) (min.)
Smalkmaizites, cepama paplate vai dzila 180 2 20-30
16 gabali panna
Maizites, 9 gabali | cepama paplate vai dzila 180 2 30-40
panna
Pica, saldéta, restots plaukts 220 2 10-15
0,35 kg
Rulete cepama paplate vai dzila 170 2 25-35
panna
Sok. kékss ar cepama paplate vai dzila | 175 3 25-30
riekstiem panna
Suflé, 6 gabali keramikas ramekini uz 200 3 25-30
restota plaukta
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¥ |= ® = O
\ uuru
(°C) (min.)

Biskvitkikas pira- | forma ar lidzenu pamatni 180 2 15-25

ga pamatne uz restota plaukta

Biskvitkika ar pil- | sacepuma forma uz res- 170 2 40 - 50

dijumu tota plaukta

Varita zivs, 0,3 kg | cepama paplate vai dzila 180 3 20-25
panna

Vesela zivs, 0,2 cepama paplate vai dzila 180 3 25-35

kg panna

Zivs fileja, 0,3 kg picas paplate uz restota 180 3 25-30
plaukta

Varita gala, 0,25 cepama paplate vai dzila | 200 3 35-45

kg panna

Sasliks, 0,5 kg cepama paplate vai dzila | 200 3 25-30
panna

Cepumi, 16 gaba- | cepama paplate vai dzila 180 2 20-30

li panna

Makaruni, 24 ga- cepama paplate vai dzila 180 2 25-35

bali panna

Mufini, 12 gabali cepama paplate vai dzila 170 2 30-40
panna

Sala mikla, 20 cepama paplate vai dzila 180 2 25-30

gabali panna

SmilSu miklas ce- | cepama paplate vai dzila 150 2 25-35

pumi, 20 gabali panna

Tartletes, 8 gabali | cepama paplate vai dzila 170 2 20-30
panna

Darzeni, variti, cepama paplate vai dzila 180 3 35-45

0,4 kg

panna
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¥ = B |k |©
\ uuru
(°C) (min.)
Vegetara omlete picas paplate uz restota 200 3 25-30
plaukta
Vidusjuras darze- | cepama paplate vai dzila 180 4 25-30

ni, 0,7 kg

panna

11.2 Ventilatora kars. ar mitrumu - ieteicamie piederumi

Lietojiet tumSas krasas un neatstarojoSas formas un traukus. Tiem ir labaka siltuma
absorbésanas spé€ja neka gaiSas krasas un atstarojoSiem traukiem.

 ~

. Podini
Picas panna Cepsanas trauks ’ Auglu piraga forma
Keramika
Tumsa, neatstarojosa Tumsa, neatstarojoSa 8 cm diametrs, Tumsa, neatstarojosa
28 cm diametrs 26 cm diametrs 5 cm aug- 28 cm diametrs
stums

11.3 Gatavosanas tabulas parbaudes iestadem

Informacija parbaudes iestadém
Parbaudes saskana ar standartu IEC 60350-1.

¥ 8 = |k SHIO)
\ E uru
(°C) (min.)
Kdcinas, | Augs./ Cepama 3 170 20-30 -
20 pa- Apakskar- Paplate
plate séSana
Kicinas, | KarséSana | Cepama 3 150 - 20-35 -
20 pa- ar ventila- Paplate 160
platé toru
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¥ B = |k O | ®
| B e
(°C) (min.)

Kicinas, | KarséSana | Cepama 2un4 150 - 20-35 -
20 pa- ar ventila- Paplate 160
plate toru
Abolu Augs./ Restots 2 180 70-90 -
pirags, 2 | Apakskar- plaukts
veidnes sésana
@20 cm
Abolu KarséSana | Restots 2 160 70-90 -
pirags, 2 | ar ventila- plaukts
veidnes toru
@20 cm
Biskvit- Augs./ Restots 2 170 40-50 leprieks sakarsé-
kuka, Apakskar- plaukts jiet cepeSkrasni
kikas sésana 10 minates.
veidne
@26 cm
Biskvit- KarséSana | Restots 2 160 40 - 50 leprieks sakarse-
kika, ar ventila- plaukts jiet cepeskrasni
kukas toru 10 minates.
veidne
@26 cm
Biskvit- Karsésana Restots 2un4 160 40 - 60 leprieks$ sakarsé-
kuka, ar ventila- plaukts jiet cepeskrasni
kukas toru 10 minutes.
veidne
@26 cm
Smilsu KarséSana | Cepama 3 140 - 20-40 -
mikla ar ventila- Paplate 150

toru
Smilsu KarséSana | Cepama 2un4 140 - 25-45 -
mikla ar ventila- Paplate 150

toru
SmilSu Augs./ Cepama 3 140 - 25-45 -
mikla Apakskar- Paplate 150

sésana
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X B

= |k |6 O @

(°C) (min.)
Karst- Grils Restots 4 maks. 2-3 mind- | lepriek$ sakarsée-
maize, plaukts tes no jiet cepeskrasni
4-6 ga- vienas 3 minutes.
bali puses, 2—
3 minutes
no otras
puses
Liellopa Grils Restotais | 4 maks. 20-30 Novietojiet restoto
burgers, plaukts plauktu cepe$-
6 gabali, un dzila krasns ceturtaja [i-
0,6 kg cepes- meni, bet dzilo ce-
panna pespannu — tre-

Saja iment. Kad
pagajusi puse no
gatavoSanai atve-
|eta laika, apgrie-
zZiet to uz otru
pusi.

leprieks$ sakarse-
jiet cepeskrasni

3 minutes.

12. KOPSANA UN TIRISANA

A BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

12.1 Piezimes par tirisanu

<

Tiriet cepeskrasns priekSpusi ar mikstu draninu, kas iemérkta silta tdenr ar sau-
dzigu mazgasanas lidzekli.

Metala virsmu firiSanai izmantojiet firisanas skidumu.

Tirisanas
lidzekli

Traipu tiriSanai izmantojiet saudzigu mazgasanas lidzekli.
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A

Tiriet cepes$krasns ieksieni péc katras lietoSanas reizes. Tauku vai citu partikas
palieku uzkrasanas var izraisit ugunsgréeku.

b\

Lietosana ik-

Cepeskrasns iek$pusé vai uz stikla durvju paneliem var uzkraties mitrums. Lai
samazinatu kondensaciju, pirms gatavosanas iepriek$ uzkarseéjiet tukSu cepes-
krasni 10 minates. Neuzglabajiet édienu cepeskrasnt ilgak par 20 minatém. No-

diena susiniet cepeskrasns ieksieni ar mikstu dranu péc katras lietoSanas reizes.

N Notiriet visus papildpiederumus péc katras lietoSanas un laujiet tiem nozut. Lie-
/_"/ tojiet mikstu dranu, kas iemérkta silta Gdent ar saudzigu mazgasanas lidzekli.
W Nemazgajiet papildpiederumus trauku mazgajamaja masina.

Papildpiede- Netiriet piedegumdro$os papildpiederumus ar abraziviem tiriSanas lidzekliem
rumi vai asiem priekSmetiem.

12.2 Ka tirt? Tilpnes reljefs

Iztiriet cepeskrasns tilpni, lai likvidétu kalkakmens nogulsnes péc gatavoSanas ar tvaiku.

6 %.

bezpiedevu etiki, kura koncen- | tes istabas temperatira.
tracijas limenis neparsniedz

1. solis. 2. solis 3. solis.
lelejiet cepeSkrasns tilpnes Laujiet etikim izSkidinat kal- Tiriet cepeskrasns tilpni ar sil-
reljefa 250 ml etika. Lietojiet kakmens nogulsnes 30 minG- tu Gdeni un mikstu dranu.

Funkcijai: SteamBake tiriet cepeskrasni ik péc 5-10 gatavo$anas cikliem.

12.3 IznemsSana. Plauktu balsti

Iznemiet plauktu balstus, lai iztiritu cepesSkrasni.

1. solis Izslédziet cepeSkrasni un uzgai-

2. solis Pavelciet plauktu atbalstu
priek$€jo dalu nost no sanu sie-

diet, idz ta atdziest. [[
{
nas.
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3. solis Pavelciet plauktu balstu aizmu- 1 |
guréjo dalu nost no sanu sienas
un iznemiet to. / ‘

4. solis Uzstadiet plauktu atbalstus, vei-
cot iepriekSminétas darbibas
pretéja seciba.

Teleskopiskas vadotnes atliku-
§ajam tapam jabut vérstiem uz
prieksu.

T
i

y
/

12.4 Funkcijas Pirolitiska tiriSana izmantosSana
Tiriet cepeskrasni ar Pirolitiska tiriSana.

& BRIDINAJUMS!
Pastav apdedzinasanas risks.

A UZMANIBU!
Ja taja pasa virtuves skapi ir uzstaditas citas ierices, nelietojiet tas, kad darbojas §t
funkcija. Tas var radit cepeSkrasns bojajumus.

Pirms Pirolitiska tiriSana:

Izslédziet cepeskrasni un Iznemiet no cepeskrasns visus Nofiriet cepeskrasns iek$éjo
uzgaidiet, lidz ta atdziest. piederumus. apaks$éjo virsmu un durvju stikla
iek$pusi ar siltu Gdeni, mikstu

dranu un maigu firiSanas lidzekli.

Pirolitiska tiriSana

1. solis leejiet izvelné: TiriSana rrrr/
lespéja Darb. laiks
C1 - Viegla tirisana 1h
C2 - Vidéji intensiva tirisana 1 h 30 min
C3 - Padzilinata tirisana 2 h 30 min
2. solis. OK _ nospiediet, lai atlasitu firiSanas programmu.
3. solis. Nospiediet OK, lai uzsaktu tirisanu.
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Pirolitiska tiriSana

4. solis. Péc tiriSanas pagrieziet karséSanas funkciju parslégu izslégta pozici-
ja.

@ Tinsanas laika cepeskrasns lampa ir izslégta.

Kad cepeskrasns ir iestafita noteikta temperatira, durvis blokéjas. Lidz durvju blokésanai displeja
tiek radits: B

Kad tiriSana beidzas:

Izslédziet cepeskrasni un Iztiriet cepes$krasns ieksieni ar Notiriet atlikumus no cepes-
uzgaidiet, lidz ta atdziest. mikstu dranu. krasns apakséjas virsmas.

12.5 Tirisanas atgadinajums

Cepeskrasns atgadina jums, kad javeic pirolitiska tiriSana.

rrrr/ mirgo displeja 5 sekundes péc katras gata- La;llzs_létgltu f‘g?d".‘é#'ﬂ“' |evac:|e_tc:_zv_é_lne un
vosanas reizes. atlasiet lestatijumi, TiriSanas atgadinajums.

12.6 Iznems$ana un uzstadiSana: Durvis

Cepeskrasns durvim ir tris stikla paneli. CepesSkrasns durvis un iek§€jo stikla paneli var nonemt,
lai tos nofiritu. Izlasiet visus “Durvju nonemsanas un uzstadiSanas” noradijumus pirms stikla
panelu iznem$anas.

UZMANIBU!

Nelietojiet cepeskrasni, ja taja nav ielikti stikla paneli.

1. solis Atveriet durvis lidz galam un atrodiet
labas puses durvju engi.

2. solis Izmantojiet skravgriezi, lai paceltu
un atliektu lidz galam labas puses en-
ges sviru.
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3. solis

Atrodiet engdi pa kreisi no durvim.

4. solis

Paceliet un pagrieziet pilniba kreiso
engu sviru.

5. solis

Daléji aizveriet cepeskrasns durvis,
lidz tas atrodas pirmaja atvérSanas
pozicija. Tad paceliet un pavelciet uz
priekSu un izceliet durvis ara.

6. solis

Novietojiet durvis uz mikstas dranas,
kas uzklata uz stabilas virsmas.

7. solis

Satveriet durvju apmali (B) durvju
aug$éjas malas abas pusés un spie-
diet uz iekSu, lai atbrivotu spraudna
blvi.

8. solis

Pavelciet durvju apmali uz priekSu, lai
to izceltu.

9. solis

Turiet durvju stikla panelus aiz to aug-
§éjam malam un uzmanigi izvelciet
tos ara pa vienam. Saciet ar aug$€jo
paneli. Parliecinieties, lai stikls izslide-
tu ara no balsta pilniba.

10. so-
lis

Notfiriet stikla panelus ar tiriSanas lidz-
ekliem. Uzmanigi noslaukiet stikla pa-
nelus. Nemazgajiet stikla panelus
trauku mazgasanas masina.

11. so-
lis

Péc tiriSanas uzstadiet stikla panelus
un cepeskrasns durvis.
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Parbaudiet, vai stikla paneli (A un B) ir ievie-
toti pareiza seciba. Skatiet simbolu/iespiedu-
mu stikla panela mala; katrs no stikla pane-
liem atSkiras, lai to uzstadiSana un iznems$ana
butu vieglaka.

Ja uzstadita pareizi, durvju apmales stiprina-
jumi nokliksk.

Parliecinieties, ka vidé€jais stikla panelis ligzda
ir uzstadits pareizi.

12.7 Ka nomainit: Lampa

& BRIDINAJUMS!
ElektroSoka risks.
Lampa var but karsta.

Vienmeér turiet halogéna lampu ar dranu, lai tauku atliekas nesadegtu uz lampas.

Pirms nomainat lampu:

1. solis 2. solis 3. solis
I1zslédziet cepeskrasni. Uzgai- Atslédziet cepeskrasni no leklajiet uz tilpnes gridas dra-
diet, lldz cepeSkrasns ir atdzi- elektrotikla. nu.
Susi.

Aizmugures lampa

1. solis Pagrieziet stikla parsegu, lai to iznemtu.

2. solis Notiriet stikla parsegu.

3. solis Nomainiet cepesSkrasns lampu ar piemérotu 300 °C siltumizturigu cepeskrasns lampu.

4. solis levietojiet stikla parsegu.
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13. PROBLEMRISINASANA

/N BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

13.1 Ka rikoties, ja...

Tabula neieklautu problému gadijuma sazinieties ar pilnvarotu servisa centru.

Cepeskrasns neieslédzas un/vai nesakarst

Probléma Parbaudiet, vai:

Nevar iesléegt vai lietot cepeskrasni. Ce_peékrésns ir pareizi pieslégta stravas pade-
vei.

Cepeskrasns neuzsilst. !Deaktivizéta automatiskas izslegsanas funkci-
ja.

Cepeskrasns neuzsilst. Cepeskrasns durvis ir aizvértas.

Cepeskrasns neuzsilst. Izdedzis drosSinatajs.

Cepeskrasns neuzsilst. Blokésana ir atsléegta.

Detalas

Problema Parbaudiet, vai:

Apgaismojums ir izslégts. leslégta funkcija Ventilatora kars. ar mitrumu.

Nestrada lampina. Spuldze ir izdegusi.

Nedarbojas funkcija Termozonde. Termozonde spraudnis ir pilniba ievietots ligz-
da.

Kladu kodi

Displeja redzams... Parbaudiet, vai:

Err C2 Jus iznémat Termozonde kontaktspraudni no
kontaktligzdas.

Err C3 Cepeskrasns durvis ir aizvértas vai durvju blo-
kétajs nav bojats.
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Kladu kodi

Err F102 Cepeskrasns durvis ir aizvértas.

Err F102 Durvju blokétajs nav bojats.

00:00 Noticis stravas padeves parravums. lestatiet
diennakts laiku.

Ja displeja redzams $aja tabula neieklauts kltidas kods, izsleédziet majokla elektrosistémas drosi-
nataju un atkartoti ieslédziet cepeskrasni. Ja kludas kods atkartoti paradas displeja, sazinieties ar
autorizéto servisa centru.

Tinsana

Probléma Parbaudiet, vai:

No cepeskrasns tilpnes reljefa tek Udens. Cepeskrasns tilpnes reljefa ir parak daudz
adens.

13.2 Servisa dati

Ja nevarat rast risinajumu, sazinieties ar ierices izplatitaju vai pilnvarotu servisa centru.
Servisa centram nepiecieSamie dati noraditi uz tehnisko datu plaksnites. Tehnisko datu
plaksnite atrodas uz cepeskrasns iekSpuses priek§€ja ramja. Nenonemiet cepeskrasns
iekSpusé esoso tehnisko datu plaksniti.

leteicams datus pierakstit Seit:

Modelis (MOD) | e

Izstradajuma Nr. (PNC) | e

Sérijas numurs (S.IN.) s

14. ENERGOEFEKTIVITATE

14.1 Produkta informacija un Produkta informacijas lapa*

Piegadataja nosaukums Electrolux
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EODG6P77X 949499846
Modela identifikacija EODG6P77Z 949499847

KODDP77X 949499845
Energoefektivitates indekss 81.2
Energoefektivitates klase A+

Energopatérins pie standarta jaudas slodzes tradicionala- | 0.93 kWh/cikla
jarezima

Energopatérin$ pie standarta jaudas slodzes piespiedu 0.69 kWh/cikla
ventilatora reZima

Kameru skaits 1

Siltuma avots Elektriba

Skalums 721

Cepeskrasns veids lebivéjama cepeskrasns
EOD6P77X 33.0 kg

Svars EOD6P77Z 33.0 kg
KODDP77X 32.8 kg

* Eiropas Savienibai saskana ar ES Regulam 65/2014 un 66/2014.

Baltkrievijas Republikai saskana ar STB 2478-2017, G pielikums; STB 2477-2017, A un B pieli-
kums.

Ukrainai saskana ar 568/32020.

Energoefektivitates klase neattiecas uz Krieviju.

EN 60350-1 — Elektroierices gatavo$anai majsaimnieciba — 1. dala: Plitis, cepeskrasnis, tvaika
cepeskrasnis un grili — veiktspéjas mérisanas metodes.

14.2 Elektroenergijas taupisana

Cepeskrasns ir aprikota ar funkcijam, kas |auj taupit elektroenergiju, gatavojot
malfites ikdiena.

Cepeskrasns darbibas laika tas durvim jabut aizvértam. GatavoSanas laika neviriniet
cepeskrasns durvis parak biezi. Raugieties, lai durvju blive batu fira, un gadajiet, lai ta batu labi
nofikséta sava pozicija.

Izmantojiet metala traukus, lai uzlabotu elektroenergijas taupiSanu.
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Kad iesp€jams, neuzsildiet cepesSkrasni pirms gatavo$anas.

Uzturiet péc iespéjas Isakus partraukumus starp cepSanas reizém, ja gatavojat vairakus
édienus viena piegajiena.

Gatavosana ar ventilatoru

Ja iespéjams, elektroenergijas taupi$anas noliika izmantojiet gatavosanas funkcijas.
Atlikusais siltums

Ventilators un lampa turpina darboties. I1zsledzot cepeSkrasni, displeja tiek attélots atlikuSais
siltums. JUs varat izmantot atliku$o siltumu, lai uzturétu €dienu siltu.

Ja gatavoSanas ilgums parsniedz 30 mindtes, samaziniet cepeskrasns temperatiru lidz
minimumam 3-10 mindtes pirms gatavosanas laika beigam. CepeSkrasni atlikusais siltums
turpinas gatavot taja ievietoto €dienu.

Izmantojiet atlikuSo cepeskrasns siltumu, lai uzsilditu €dienu.

Ediena siltuma uzturésana

Izvélieties zemako iesp€jamo temperaturas iestatijumu, lai izmantotu atlikuso siltumu un
saglabatu édienu siltu. Atlikusa siltuma indikators vai temperatira tiek paradita displeja.
Gatavosana ar izslégtu cepeskrasns apgaismojumu

Gatavos$anas laika izslédziet cepeSkrasns apgaismojumu. leslédziet to tikai tad, kad
nepiecieSams.

Ventilatora kars. ar mitrumu

St funkcija paredzéta energijas taupiSanai gatavosanas laika.

Izmantojot So funkciju, apgaismojums automatiski izslédzas péc 30 sekundém. Jus varat to
ieslégt atkartoti, tacu 1 darbiba samazinas paredzamo elektroenergijas ietaupijumu.

15. IZVELNES STRUKTURA

15.1 Izvélne

o) - _
— — atlasiet, lai ievaditu lzvélne.

lzvélne struktira

GatavoSanas paligs ‘/3 TinSana rm/ lestatijumi @
1. solis. 2. solis 3. solis 4. solis 5. solis.
1, A
o) 1| \ 1| .
<] { Q (t Qw
=& oK 01-012 oK
. _ o o ~ o Pielagojiet verti-
Atlasiet Izvélne, Apstipriniet ies- Atlasiet iestatiju- Apstipriniet ies- bu un nospiediet
lestatijumi. tatijumu. mu. tatijumu. oK
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IZVELNES STRUKTURA

lestatijumi
o1 Diennakts laiks Mainit 02 Displeja spilgtums 1-5
03 Taustinu skana 1 — pik- 04 Skanas signala ska- 1-4
stiens lums
2 — Kklikskis
3 — skana
izslegta
05 Termozonde darbiba 1 — skanas 06 Laika skaitiSana leslegt/Izslégt
signals un
stop
2 — skanas
signals
o7 Apgaismojums (lampa) | leslégt/ 08 | Atra uzsilsana lesléegt/Izslégt
Izslégt
09 TirSanas atgadina- leslegt/ 010 | Demonstracijas re- Aktivizacijas
jums Izslegt Zims kods: 2468
011 | Programmatiras versi- | Parbaude 012 | Nodzest visus iesta- | Ja/Ne
ja fijumus

16. APSVERUMI PAR VIDES AIZSARDZIBU

A%
Nododiet otrreizéjai parstradei materialus ar simbolu To. levietojiet iepakojuma materialus
atbilstoSajos konteineros to otrreizéjai parstradei. Palidziet aizsargat apkartéjo vidi un cilvéku
veselibu, atkartoti parstradajot elektrisko un elektronisko iekartu atkritumus. Neizmetiet ierices,

kas apzimétas ar $o simbolu E kopa ar majsaimniecibas atkritumiem. Nododiet izstradajumu
vietéja otrreizéjas parstrades punkta vai sazinieties ar vietéjo pasvaldibu.
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COOPXUHA

HWUE MUCJITMME HA BAC

Bu 6narogapume wto kynueTe anapat Electrolux. M136paBTe npounssop koj co cebe Hocu
AeleHnn npodecnoHanHo UCKyCTBO U MHOBaLMja. YHUKATEH 1N CTUMCKKW, AN3ajHUPaH € NMajkn
Ha ym BawwmTte noTpebu. Kora n ga ro kopuctute, MoxeTe fa buaete curypHu geka cekojnar ke
NOCTUrHETE OANUYHK pesynTaTu.

Ho6pe pojoosTe Bo Electrolux.

lMoceTteTe ja Hawara cTpaHuvua 3a ga:

>y 06I/16Te COBETU 3a KopUucteme, 6 owlypu, BOAMY 3a pellaBate n OGJ‘IeMVI,
&

MHOPMaLMK 3a cepBUCKpat-e 1 nonpaska:
www.electrolux.com/support

PeruncTtpupajte ro BawmMoT Npor3Bog 3a nofobpo cepsucupamnse:
www.registerelectrolux.com
KynyBajTe gononHuteneH npubop, NOTPOLUHW MaTepujany unv opurmHanHn pe3epBHU
[enoBu 3a BalWIMOT anapar:
www.electrolux.com/shop
) ctroox 3a noseke peLienTy, COBETH, pellaBare npobnemu, npesemerte ja annukauvjata My
’( Electrolux Kitchen.

£ Available on the }\. GETITON
« App Store P* Google Play

PUXA 3A KOPUCHULIKL U CEPBUCUPAKE

Bv npenopavyBame ga KopucTuTe OpUrMHaniHn pe3epBHu AefoBU.

Kora ke kOHTaKTMpaTe CO HaLUMOT OBIAaCTEH CEPBUCEH LIEHTap, NOrpwkeTe ce Aa rv umate Ha
pacnonarawe cnegHvse nogatoun: Mogen, bpoj Ha npoussogoT, Cepucku 6po;j.
MHdopmauumTe moxart ga ce HajaaT Ha eTukeTaTa co MHhopmaumm.

Mpenynpenysare / BHnmaHvne-besbenHocHu nHgpopmaumnm
OnwTn nHdopmauumn 1 coBeTu
WNHdopmaumm 3a xnBoTHaTa cpeanHa

MoxHocTa 3a npomeHu e 3agpXKaHa.

COAOPXUHA

1. BEBBEAHOCHU MH®OPMALMUM.......... 335 2.6 BHaTpeluHa cBeTunka

2.7 CepBUC..............
1.1 CurypHocT 3a feua v paHnvea
KaTeropuja Ha nuua........ 2.8 OtcTpaHysatse
1.2 Onwta 6e3begHocT 3. MOHTAXA.......ceeecrccrrr e re e e e e e e e e e s e
2. BEBBEOQHOCHMU YMATCTBA............uce. 337 3.1 BrpagyBake......cccecueeerieieieeaienn
2.1 MOHT@KA.eeeeeeiieeeiie e 337 3.2 MNpuuBpCTyBatbe Ha nedkata 3a
2.2 NoBp3yBak-e Ha cTpyjaTa.. . 338 MUTAKAP. .o

2.3 Ynotpeba.............c........ ....340 4. 0NunUcC HA NPOU3BOOOT..
2.4 Hera n yncteme................ ... 340

2.5 Yuctewe co nuponuaa................ 341
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BE3BEAHOCHU NH®POPMALIUA

4.2 [100@TOUM. ..o 344
5. KAKO A CE BKJTYYM U UCKNYYU
MEYKATAL.....ccoretrer s 345

5.1 Tpkanua kouwTo ce

MOBIEKYBAAT ...eeeeeuereeeeeiieeeeanneeeeanns 345

5.2 KoHTponHa Tabna.........ccccceeenneen. 345
6. NPEAO NPBATA YNOTPEBA................... 346

6.1 NPBUYHO YNCTEHE. ....eeveeereeenne
6.2 NpBo npen3arpeBare

7. CEKOJOHEBHA YMNMOTPEBA

7.1 Kako ga nocrasute: ®yHKLUN Ha

TPEEHE...cciiiiiiiieiiii e 347
7.2 OYHKUNN 32 TPEEHE. ...eeveeeeeeennne 348
7.3 3abenelwkm 3a: NeveTe co BNaxeH
L= To KT Y R 350
7.4 Kako ga noctasute: oTBEHE CO
TIOMOLLL. et
7.5 F0TBEHE CO MOMOLL.......vveennneee

8. ®YHKLUUU HA YACOBHUKOT............... 357
8.1 OYHKUMM Ha YACOBHUK................. 357
8.2 Kako ga noctasute: ®yHKLMM Ha
YACOBHMK. ...ceveeeieiiaeeeiiieeeeeneeeeeaanneeens 357

9. HAYMH HA KOPUCTEHE: AOOATOLM.....
359

9.1 BmeTHyBawe Ha gogatoum.......... 359
9.2 CeH30p 32 XPaHA....ceerveeerieaennens 359
10. AONOJNIHUTENHU ®YHKLUUM.............. 361
10.1 3aKNYyYYBaHE. ....cevrveeeeeeiiieeennes 361
10.2 ABTOMATCKO UCKINYy4YyBaHeE......... 361
10.3 BeHTunartop 3a nagetwe............ 362

11. NIOMOLL U COBETM.........ccccrrrrnnnne 362
11.1 lMeyeTe co BnaxeH BO3QyX........ 362
11.2 lMeyeTe co BRnaxxeH BO3AyX -
npenopayaHn 40AaTOUN.........ccc.n...... 364
11.3 Tabenu 3a rotBere 3a UHCTUTYTH
32 TECTUPAHDE. ..eeeeeueiieeeeiieeeeeeeeeeeanns 364

12. HEFTA W YUCTEMSE..........ccciirieees 367
12.1 3abeneLuky 3a YNCTEHETO........ 367
12.2 HaunH Ha yncTene: BTucHyBame
BO LUYMIAMHATA. ...cvveeiiiiiee e 368
12.3 Kako ga otctpaHeTe: [ipxaym Ha
PELLETKM ..eveeiiiieeeeeeeeiiieeee e 368
12.4 HaunH Ha kopucTemne: Yucterwe co
MAPOTIMBA.....cc e 368
12.5 [10TCETHUK 3a YNCTEHE.............. 370

12.6 Kako ga u3Bagute n ga MoHTupare:

13.1 WUTo pga ce Hanpasu ako............ 373
13.2 CepBUCHM NOAATOUM. ................. 374
14. EHEPFETCKA E®UKACHOCT............. 374

14.1 Vincbopmauum 3a nponssBogoT 1
NNCT CO UHpopMaumm 3a

(p o] Ec1=ToTa (o} sl 374
14.2 3awTena Ha eHepruja................ 375
15. CTPYKTYPA HA MEHM............ccccuvenuet 376
15.1 MEHW....ooviiiiiiiieeeeee e 376
16. FTPUXA 3A OKOJTUHATA............cce. 377

1. A BESBBEOQHOCHU NHO®OPMALIUA

[Mpen MOHTUpPaKE N KOPUCTEHE Ha anapaToT, Be MONnume
BHUMATESNHO Aa rv npoyvtate npunoXxXeHUTe ynaTcraa.
[Mpon3BoaANTENOT HE CHOCW OArOBOPHOCT 3a HarnpaBeHa
nospena Unu LTeTa Kou ce pe3ynTtaTt Ha HenpasuiHa
MOHTaxa unu ynotpeba. Cekoralu 4yBajTe ru ynatcreara Ha
cuUrypHo n 6es3begHo MecTo 3a nogouHexHa ynotpeba.
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BE3BEAHOCHUA NH®OPMALIUA

1.1 CurypHOCT 3a fielya 1 paHnuBa KaTeropuja Ha
niua

OBoj anapat MOXe Aa ro Kopucrar geua Hag 8 roanHu m
nmua co HamaneHn PUanYkni, CETUIHN UNU MEHTANHN
cnocobHoCcTM nnu nuua 6e3 NCKYCTBO M 3HaeHe OOKOSKY
TOa ro npaeat nog HaA30p UNu SOKOMKY UM bune aageHu
ynatcTBa kako 6e36egHo na ro ynotpebysaaT anapaTorT, 1
AOKOIKY M pasbupaaTt onacHOCTUTE NOBpP3aHM CO Hero. He
cmee fa 6uge Ha godaT Ha geua nomanu o4 8 roauHu u
nmua co MHOry o6eMHM 1 CROXEHN NPeYKM BO pa3BojoT,
OCBEH aKo He ce nof NocTojaH Haa3o0p.

.- [euata Tpeba ga 6ugat noa Haa3op ga He urpaart co
anapaTor.

- OpxeTe ja ambanaxaTa noganeky og geua u dpneTe ja
COOABETHO.
NMPEOYMNPEOYBAHE: Ypenot n HeroBute gocTanHm
AEenoBu cTaHyBaar XeLwku npu ynotpeba. [Opxete ru
aeuara n MuneHuumMTe noganeky og anapartoT Kora pabotu
UNKn Kora ce nagu.

- Ako anapaTtoT uma ypeq 3a 3alTuTa Ha geua, Tpeba ga ce
BKIy4M.

- [euata He Tpeba aa ro yicTaT unu ga ro ogapXxyesaat
anapatoT 6e3 Haa3op.

1.2 OnwTa 6e36egHoOCT

OBoj anapaTt e HamMeHeT caMo 3a rOTBEHE.
Ypenot e HameHeT aa ro KopucTn eqHO AOMaKMHCTBO BO
AOMaLLHKN YCNOBW BO 3aTBOPEH MPOCTOP.

- YpeOoTt MoxXe [a ce KOPUCTU BO KaHLenapum, XoTerncku
cobu, rocTunHUUM, bapmm Co roCTUMHULN U APYTN CANYHA
CMecTyBaha Kafle HeroBOTO KOPUCTEHE HE HaAMUHYBA
(MPOCEYHO) HMBO Ha KOPUCTEHE BO JOMAKMHCTBO.

Camo kBanudukyBaHoO NuLe MoXe ga ro MoOHTUpa ypenoT v
Aa ro saameHu kabenor.
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BE3BEAOHOCHMU YIMNATCTBA

He kopucTteTe ro anapatoT npes ga ro MoHTupaTe BO
BrpageHarta CTpyKkTypa.

[Mpen oapxyBake, UCKINyYeTe ro anapaTtoT o4,
HanojyBaHeTo.

- [Jokonky ce owTeTn kKabenoT 3a HanojyBawe, Toj Tpeba aa
BGuae 3aMeHeT o4 cTpaHa Ha NPOM3BOAUTENOT, HErOB
OBJIACTEH CEPBUCEH LiEHTap WUin CIIMYHO KBaNUQuUKyBaHu
nvua 3a aa ce nsberHe enekTpMyHa onacHoCT.
MPEOYIMPEOYBAHSE: Ocurypajte ce geka anapartoT e
MCKIy4YeH npea fa ja 3aMeHuTe ceBeTurkaTa 3a ga
n3berHeTe CTPyEH LLIOK.

MPEOYTPEOYBAHE: YpeooT n HeroBute gocTanHu
AenoBu CTaHyBaarT XeLku npu ynotpeba. Tpeba ga ce
BHMUMaBa [a He ce Jonupaart rpejaumre.

Cekorall cTaBajTe 3alITUTHN pakaBuumM 3a BageHe Nnu
CTaBake JoaaToum Unu cagosum 3a BO pepHa.

KopucTteTe ro camo CeH30poT 3a XpaHa (CeH30poT 3a
TemnepaTtypa Ha cpeamnHaTa) npenopayvaH 3a oBoj anapar.
- [la rv oTCcTpaHuTe nonuuuTe, NPBO NoBeYyeTe ro NpegHuoT

Aen og nonvuaTta, a notoa 3agHMOT 0 CTPaHUYHUTE
sngosn. CtaBeTe rm nonuuute no obpaTteH pegocnes.

He kopucteTe Ynctay Ha napea 3a YucTene Ha ypeaor.

He kopucteTe cunHo abpasnBHU cpeacTBa Unm ocTpu
MEeTasriHW CTpyrasnku 3a ia ro YUCTUTEe CTakNoTo Ha
KanayuTe CO WapKu Ha noBpLUMHaTa 3a roteerwe buaejku
TOa MOXe [a Npeau3BuKa Npckakwe Ha CTakmoTo.

N3BageTe ro cuoT gononHuteneH npnbop of pepHaTa u
HenoTpebHuTe paboTU/MCTypeHnTe TEYHOCTUN Npes YNCTEHE
CO nuponusa.

2. BESBE[JHOCHW YINATCTBA

2.1 MoHTaxa

A MPEOYNPEOYBAHKE!
AnapaTtoT Mopa [a ro MOHTUpa CaMo KBanuuKyBaHo nmue.

M3BageTe ja uenata ambanaxa.

3371716



BE3BEAHOCHU YINATCTBA

* HemojTe ga MOHTMpaTe HUTY Ja KOPUCTUTE OLUTETEH anapar.

+ CnepgeTe rm HCTPYKUMUTE 32 MOHTUPaKe AadeHN CO anapaToT.

+ Cekoraw BHMMaBjTe Kora ro npeHecysaTe anapaToT 3aToa LWTo e Texok. Cekorawl HoceTe
3aLUTUTHU paKkasuLy U MPUNOXKEHUTE OBYBKN.

* He Bneuyete ro anapartoT 3a paykara.

*  MoHTupajTe ro anapaTtoT BO CUTYPHO M NMOrOAHO MECTO KOe ' UCMOoSIHYBa noTpebuTe 3a
MOHTaxa.

+ OppxyBajTe MMHVMManHa ogAaneyeHocT o4 ApyruTe anapaTtun U AenoBu.

» [lpena oa ro MoHTMpaTe anaparoT, NpoBepeTe Aanu Bparara Ha pepHaTta ce oTBapa co
necHoTuja.

* AnapaToT e onpeMeH Co CUCTEM 3a eNneKkTpPUYHO Nagewe. Mopa fa ce pakysa co
Hanojysame.

MuHumanHa BucuHa Ha nnakap (MuHumanHa 590 (600) mm
BMCMHA Ha Nnakap noj noBpLUMHaTa 3a roTBeH:e)

HomkuHa Ha nnakap 560 mm
[naboynHa Ha nnakap 550 (550) mm
BucuHa Ha npegHuoT gen og anapaTtoT 594 mm
BucuHa Ha 3agHuWOT gen o anapartoTt 576 mm
LLinpounHa Ha npegHUOT Aen of anapaTtot 595 mm
LLnpoynHa Ha 3agHMOT gen og anapaTtoT 559 mm
[nabouynHa Ha anapaTtoT 569 mm
BrpageHa gnabounHa Ha anapatot 548 mm
[naboymHa co oTBOpeHa BpaTa 1022 mm
MwvHumanHa ronemmnHa Ha OTBOPOT 3a 560x20 mm
BeHTUNaumja. OTBOp CTaBeH Ha AHOTO Ha 3agHaTa

cTpaHa

HomkuHa Ha kabenoT 3a cTpyja. Kabenot e 1500 mm
CTaBeH BO IECHUOT aros of 3agHarta cTpaHa

3aBpTKM 32 MOHTUpake 4x25 mm

2.2 NoBp3yBawe Ha cTpyjaTa

A NMPEAYNPEOYBAHKSE!
Pu3suk og noxap v cTpyeH yaap.
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BE3BEAOHOCHMU YINATCTBA

» Cekoe noBp3yBake CO CTpyja Tpeba aa buae HanpaBeHo of KBanuduKyBaH enektTpuyap.

+ AnapaToT mMopa Aa buae 3asemjeH.

« [poBepeTe ganu napaMmeTpuTe Ha nroykaTa co cneumdukaLum ce KoMnaTMeunHM co
efleKTpuYHaTa MOKHOCT Ha MpexaTa Ha enekTpuyHa eHepruja.

« Cekorall kopucTeTe NPaBUITHO MOHTUPAH LUTEKEP OTMOPEH Ha CTPYjHU yaapu.

* He kopucteTe agantepu co noBeKe NPUKIYYOLM 1 MPOAOIMKHN Kabnu.

* [lorpwxeTe ce fa He M1 oWTEeTUTE NPUKITYYOKOT 3a CTpyja 1 kabenoT. [lokornky kabenot 3a
cTpyja Ha anapaToT Tpeba fa ce 3amMeHu, Toa Mopa Aa ro Hanpasu HawunoT OBnacTeH
CEepBUCEH LieHTap.

* He posBonysajte kabenoT Aa Aojae Bo gonup co unu aa buge 6nv3y 0o BpataTta Ha
anapaToT, ocobeHo kora paboTu UNK Kora BpaTaTa € XeLlka.

+ 3awTnTaTa Of EeNeKTpUYEH yaap Ha akTUBHUTE U U30NMpaHUTE AENOBU Mopa Aa ce NoBp3e
Ha TakoB HAYMH LUTO HEMA Aa MOXe Aa ce ussaaun 6e3 anatku.

+ [loBp3eTe ro NpMKY4YOKOT 3a CTPyja CO LUTEKEPOT Ha KpajoT of MoHTaxaTa. MNpoBepeTe
[anu NpyKIy4yoKoT 3a CTpyja € NpucTaneH No MOHTUPaHETO.

+ [okonky wTekepoT e nabas, He NPUKIyYyBajTe ro NPUKIYYOKOT 3a CTpyja.

* He Bneyete ro kabenoT 3a fa ro Uckny4mTe anapaToT oA cTpyja. Cekorall noBnekyBajTe ro
MPUKIYYOKOT 3a CTpyja.

» KopucteTe camo COOABETHM ypeau 3a usonauuja: 3aTUTHU NPEKUHYBaYM Ha NnHKja,
ocurypyBsaum (ocurypyBayuum Ha BpTeHe M3BafeHM Of APXKayOoT), 3a3eMjyBarbe U KOHTaKTOpW.

» EnektpunynaTta nHcTanauuja mopa a uMa M3onaumcky ypes Koj LUTO BU OBO3MOXYyBa Aa o
UCKINy4uMTe anapaToT O NPUKITYYOKOT 3a CTpyja Of CUMTE NOnoBu. Mi3onaumnckuoT ypes mopa
[a VIMa KOHTaKTeH OTBOP CO LUMPUHA Of HajMarnky 3 M.

* LlenocHo 3aTBOpeTe ja BpaTaTa Ha anapartoT npea Aa ro noBp3uTe rmaBHUOT LUTEKEP CO
MPUKIYYOKOT 3a CTpyja.

* AnapaToT e cHabaeH co NpukIy4ok u kaben 3a cTpyja.

TunoBu Ha Kabnu Kon MoXe Aa ce MOHTUpaaT uiun ga ce 3ameHyBaat 3a EBpona:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, H05 V2V2-F (T90), H05 BB-F

3a nenoT Ha kabenoT, BUaeTe ja BKynHaTa MOKHOCT Ha nro4vkarta co cneuundukaummn. Moxerte
na nornegHeTe v Bo Tabenarta:

BkynHa jauuHa (W) Mpecek Ha kabenoT (mm?)
makcumym 1380 3x0.75

makcumym 2300 3x1

mMakcumym 3680 3x15

Kabenot 3a 3a3emjyBamne (3eneH / xonT kaben) Mmopa Aa 6uge 2 cm nogonr o4 gasHnoT kaben
1 HeyTpanHunoT kaben (cuH 1 kadeas kaben).
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BE3BEAHOCHU YIMNATCTBA

2.3 YnoTpeba

A MPEOYNPEOYBAHKE!
MocToun onacHoCT o4 noBpesa, U3ropeHuLy Unmn CTPYEeH yaap uim ekcnnosuja.

* He meHyBajTe ja cneundukaumjata Ha OBOj anapart.

» OcurypajTe ce geka OTBOpUTE 3a BeHTUNauuja He ce 6nokupanu.

* He ro ocraBajte anapatot ga paboTtn 6e3 Hag3op.

* WcknyyeTe ro anapaTtoT No cekoja ynotpeba.

« bBupgete BHMMaTEnNHM Kora ja oTBOpaTte BpaTaTa Ha anapaTtoT gogeka pabotn. Moxe ga
n3nese Bpen BO3aOyXx.

* He pakyBajTe co anapaToT CO MOKpM paLe Unm Kora uma KOHTakT co BoAa.

* He ja nputuckajte oTBOpeHaTa Bpara.

* He ynotpebyBajTe ro anapatoT Kako paboTHa NOBPLUMHA UNK NOBPLUMHA 3a CKNagupae.

» BHumaTenHo oTBopeTe ja BpaTaTa Ha anapatoT. KopucTerheTo COCTOjKM CO ankoXomn Moxe
[a npeansBrKa MeLlake Ha ankoxon v Bo3ayX.

* He pgosBonyBajTe nckpute Unv OTBOPEH OraH Aa [ojaaT BO KOHTAKT CO anapaTtoT Kora ke ja
oTBOpUTE BpaTaTa.

* He craBajTe 3ananvsu npov3BoAMN UNW NPeAMETH KON Ce MOKPY 3ae[HO CO 3anasvsu
npoun3BoAM BO anapaToT, Unun Bo Herosa 6mmavHa.

/N NPEAYNPEAYBAHE!
OnacHocT of owwTeTyBake Ha anapaTor.

+ 3a pga cnpeunTte owTeTyBake Unv n3bnenyBame Ha emajnoT:

— He CTaBajTe cafoBy 3a BO pepHa Unv Apyru npeaMeTy BO anapaToT AUPEKTHO Ha AHOTO.
— He cTaBajTe anymunHuymMmcka onumja AMPEKTHO Ha AHOTO HA BHATPELLUHOCTA Ha anaparoT.
— He CTaBajTe BoAa AMPEKTHO Ha XKELLKMOT anapar.

— He 4YyBajTe BNaXHW jaera 1 XpaHa BO anapatoT OTKaKO Ke 3aBPLUNTE CO FOTBEH-E.

— BHUMAaBajTe Kora rm oTcTpaHyBaTe Unu MoHTMpaTe JoaaTouuTe.

+ O6e360jyBar-eTO HA EMA|NOT UMK Ha He'PFOCYBaYKNOT Yenvk Hema edpekT Bp3 paboTtaTa Ha
anaparor.

» Kopuctete gnabok cag 3a BnaxHu konayn. OBOLLHUTE COKOBW NPean3BrKyBaaT AaMKU KOU
MOXe Aa buaat TpajHu.

» Cekorall roTBeTe Kora Bpararta Ha anapaTtoT € 3aTBOpeHa.

* AKo anapaToT € MOHTMpaH 3a nno4va og meben (Ha nNp. BpaTa), BpaTata He cMee Ja ce
3aTBOpa kora anapatoT e Bo dyHKuuja. Moxe aa ce Hacobepe TonnuHa 1 Bnara 3ag
3aTBOpeHa nrnoya Ha MebenoT LWTO MoXe Aa Npeau3Brka NocneaoBaTenHo OWTEeTyBake Ha
anapaToT, Ha MebenoT unu Ha NogoT. He 3aTBopajTe ja nnoyaTta Ha mebenoT goaeka
anapaToT LenocHO He ce u3naau no ynotpebara.

2.4 Hera u uncremwe

/\  MPEAYNPEQYBAHE!
OnacHocT o noBpeaw, Noxap Unu oLITeTyBake Ha anaparoT.

« Tpep oapxyBatse, UCKIyYeTe ro anapaTtoT v U3BafeTe ro NPUKIYYOoKOT 3a CTpyja of
LUTEKEPOT.

° I'lpOBepeTe nanu anapartoT € nafeH. [MocToun onacHocT op KpLeH€e Ha CTakneHnTe nno4u.

+ BepHal 3aMeHeTe v CTakneHuTe NoYn Ha BpaTtaTa ako ce owwTeTeHn. CTtaneTe BO KOHTaKT
co OBnacTeH cepB1CEH LieHTap.
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* bBwupgete BHUMaTenHu kora ja BaguTe BpataTa o anapatoT. Bpatarta e Tewwka!

» PeposHO uncTeTe ro anapaToT 3a Aa CnpeyvuTe oWTeTyBake Ha NOBPLUMHCKMOT MaTepujan.
* YucreTe ro anapaTtoT co Meka, BnaxHa kpna. Kopuctete camo HeyTpanHu getepreHTu. He
KopucTeTe abpasuBHY NPON3BOAN, abpas3nBHU CyHrepu 3a YUCTeHE, PacTBOPYBaYN UNn

MeTanHu npegmeTy.
» [lokonky kopucTuTe cnpej 3a neyka, cnegete ru 6e36e4HOCHUTE MHCTPYKLMK Ha
nakyBaHeTO.

2.5 Yucrtewe co nuponusa

/N NPEAYNPEOYBAHE!
OnacHocT og nospeau / Moxapu / Xemncku ncnapysama (racoBm) BO PEXUM Ha
nMponusa.

» [lpen pa ja cnpoBefeTe hyHKUMjaTa CaMOCTOJHO YACTEHE CO NUPONN3a UK npeg npsarta
ynoTtpeba, o BHaTpeLHOCTa Ha neykaTa u3sageTte rv cnegHute paboTu:

— CWTe ocTaTouMm Of XpaHa, Macrio UM UCTYPEeHU MacHOTUK / Hacnaru.

— CMUTe NpeaMeTy LITO MOXaT Aa ce M3BaAaT (BKNYYUTENHO pelleTkuTe, CTPpaHNYHUTE
LUMHM UTH., 06e36eaeHn Co NPOM3BOAOT), OCOBEHO HENENMUBUTE TEHLIEPUHA, TABUTE,
TayHUTE, NPMOOPOT UTH.

* BHumartenHo npouuTajTe rm ynatcteara 3a YACTEeHE CO NMponnsa.

* [pxeTe ru geuarta noganeky og anapartoT gofaeka pabotu MMpoTUYKOTO YncTere.
AnapaTtoT CTaHyBa MHOTY >KEXOK U MCNYLLTA XEXOK BO34YX 0f NPefHUTE BEHTUNaTopu 3a
nageme.

*  YucterweTo CO NMponm3a e onepaumja Ha BUCOKa TeMnepaTypa LWTo Moxe Aa ocnoboam
ucnapyeama Off ocTaTounTe of roTBEHETO U MaTepujannTe Ha cagoBuTe, 1 3aToa Ha
KynyBayuTe MM ce npenopayysa CregHOBO:

— o0be3benete fobpa BeHTUNaLUWja 3a BpeMe U MOCe CEKOE YMCTEHE CO NMUPONn3a.

— o0be3benete 4O6Gpo NpoBeTpyBake 3a BpeMe 1 Mo npearta ynotpeba npu makcumanHa
Temnepartypa 3a paborTa.

« 3a pasnuka of nyfeTo, HEKOU NTULM 1 BNekaun Moxe ga buaat KpajHo YyBCTBMTENHU Ha
noTeHUWjanHUTe ncnapyBara LUTO Ce UCMyLUTaaT 3a BPEME Ha YNCTEHETO Ha CUTE
NUPOSNTUTUYKN PEPHU.

— OrTcTpaHeTe rn cute MuneHnynksa (nocedHo nTuum) og 6nmManHaTa Ha MeCTOTO Ha
anaparoT 3a Bpeme 1 nocne MMponuTuYKkoTo YNCTEHE 1 Ha NOYETOK MyLuTeTe ro aa
paboTn Ha MakcumanHa TemnepaTypa Bo 4oOpo NpoBeTpeHa NpocTopuja.

+  ManuTte gomallHM XMBOTHM MOXaT UCTO Taka Aa bmuaart MHOry YyBCTBUTENHU Ha NMOKaNHUTE
NpoMeHn Bo TemnepaTypaTta BO 6nn3vHa Ha cuTe NUPONUTUYKN pepHu Kora paboTu
NMponNuTMYKaTa NporpamMa 3a CaMoYnNCTEHE.

* Henennueute NOBPLUMHN HA TEHLIEpUbATA, TaBUTE, TaUHUTE, NMPUOOPOT M Cn. MOoXe Aa ce
oLiTeTaTt o4 NUPOSIMTUYKOTO YNCTEHE HA BUCOKA TEMMepaTypa Kaj CUTE NUPONUTUYKA PEPHU
1 MoxaTt ga buagaT v M3BOp Ha McnapyBaka Co Mana LUTEeTHOCT.

* WcnapyBawata WTo r1 ucnywraaTt cute MNMuponutudku pepHn / OctaToum of roTBexe ce
OMULLIAHM KaKO HeLUTETHM 3a NyfeTo, BKINy4YMTENHO U 3a Manu geua, Unm nuua co XPOHUYHU
bonectu.

2.6 BHaTpeluHa cBeTUsKa

/\  MPEAYNPEQYBAHSE!
OnacHocT o CTpyeH yaap.
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« B0 0aHOC Ha CBETUNUTE BO BHATPELLUHOCTA Ha OBOj MPOU3BOA U PE3EPBHUTE CBETUIIKA LUTO
ce npoaasaat nocebHo: OBME CBETUIIKM Ce NPEABUAEHU Aa U3APXKAT eKCTPEMHU PU3NYKM
YCMoBwW BO anapaTuTe 3a JOMakMHCTBO, Kako LUTO ce TeMnepaTypa, Bubpauum, BnaxxHOCT
Unu ce NpeBUOEHM 3a JaBake curHanu 3a pabotHaTta cocTojba Ha anapaToT. Tue He ce
npeaBuaeHy Aa ce KopucTaT 3a ApYr HAMEHU U He Ce MOTOA4HM 3a OCBETIyBaHe NpoCcTopum
BO JOMOT.

«  OBOj NPOV3BOA COAPXKU M3BOP HA CBETNMHA Of Kraca Ha eHepreTcka edmkacHocT G.

+ KopucTeTe caMo CBETUMKW CO UCTUTE CreLmdmKaLmm.

2.7 CepBuc

- 3a fa ro nonpaeuTte anapaToT, KOHTAKTUPajTE CO OBACTEHNOT CEPBUCEH LieHTap.
+ KopucTeTe caMo OpUrHanHu pe3epsHU AeNOBK.

2.8 OtcTpaHyBamwe

/N NPEAYNPEAYBAHE!
Pwv3uk of nospena wunu 3agyLuysatse.

» KoHTakTMpajTe co BalLuMTe OMLUTUHCKM OpraHu 3a Aa gobvete nHgopmauum 3a Toa kako aa
ce ocrnoboauTe oa anaparoT.

* VicknyyeTe ro anapaToT of NPUKITy4OKOT 3a CTpyja.

* W3BageTe ro enekTpuyHMOT kaben 6Gnncky 4o anapaToT u hpnete ro.

+ V3BageTe ja kBakaTa Ha BpaTaTta 3a [ja CnpeyuTe 3aTBapare Ha Aela Unm MUNeHnLm Bo
anaparor.

3. MOHTAXA

/N NPEOYNPEAQYBAHE!
Bupete Bo nornasjarta 3a 3allTuTa U CUrypHoCT.

3.1 BrpapyBake
www.youtube.com/electrolux
°YOUTUbe www.zoutube.comlaeg

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation
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onuc HA NPOMN3BOOOT

4. ONnC HA NPOU3BOAOT

4.1 OnwT npernen

gl

'l 5 ls

B
o] oo} :H)L

KoHTponHa tabna

Konye 3a dpyHKUMWTE Ha rpeemre
EkpaH

KoHTponHo konye

EnemeHT 3a rpeeme

LLiTekep 3a ceH30poT 3a xpaHa
CseTusnka

BeHnTtunartop

BTucHyBare BO LWynnuHaTa
[MoTnopa 3a nonuuu, MobunHa
Mo3numm Ha nonuum

HEQQREQCOENR

4.2 NopaTtouun

* PeweTka
3a cagoBu 3a roTBEHE, NNIEXOBU 3a KoNayu, Neyera.
* [nex 3a neyewe
3a konaun n GUCKBUTMK.
» TaBa 3a ckapa/ne4yewe Meco
3a neyerbe gecepTi U MeCco UNn Kako niex 3a cobnparwe Ha MacHOTUMTE.
» CeH30p 3a xpaHa
3a Meperse KoMKy € 3roTBeHa xpaHara.
*  TenecKONCKM! LUUMKU
Co Teneckonck1Te LWNHM MOXETE MOMEeCHO Aa r'M cTaBaTe U BaguTe pelueTKuTe.
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KAKO OA CE BKITYYU U UCKITYYUN NMEYKATA

5. KAKO OA CE BKITYYU N UCKITYYU NEYKATA

5.1 Tpkanua KOULITO ce noBrieKkyBaaT

3aparo KOPUCTUTE anapaTtoT, NPUTUCHETE o TpKanueTo. KOHTpOJ‘IHOTO Kon4ye uaneryesa

HaaBop.

5.2 KoHTponHa Tabna

MputucHete 3aBpTeTe ro
CeH30pCku NoNMUiba Ha KOHTPOIHaTa nroYya
Ha KonyeTo
O 'S & M OK
e CC%‘

) Bp3so Csetn | CeHsop 3a HOTB.p'D'eTe @

Tajmep 3arpeBa ja
o XpaHa
e rnocraekaTta

M3bepeTe ja byHKUMjaTa Ha rpeerse 3a [a ja BKIy4nTe pepHaTta.

CBpTeTe ro KonyeTo 3a PYHKLUN Ha rpeere Ha No3uLmja UCKIyYeHO 3a Aa ja UCKyYnTe neykara.

2: M

Kora konyeTo 3a pyHKLUM Ha rpeetbe e Ha
nosuyujata UCKIy4yeHo, eKpaHoT Oau Ha
cteHaba;.

Kora roTuTe, ekpaHoT ja nokaxysa
noctaBeHaTa Temnepartypa, BpeMe BO AEHOT
pyHKUMM 1 APYTv [OCTAMHM OMNLMK.

-CHE-HR'EEER,

AYaYS £ RYSE

EkpaH co kny4Hu cyHKLUN.

Moka3aTenu 3a ekpaHOT

&

3akny4yBa
e

%

[oTBeHE CO

nomowu

wl

Yucrerwe

ey >»>

Harogysama Bp3o 3arpesare
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NMPEA NMPBATA YINOTPEBA

Mokasarten
M 3a
Tajmep:

Q

STOP

IleHTa 3a nporpec - 3a TemnepaTypa unu Bpeme.
JleHTaTa e LenocHo upBeHa kora pepHaTa Ke ja
AOCTUrHe nocTaBeHaTa Temneparypa.

Moka3aTen 3a roTBew€ Ha napea (‘\]7)

CeH30p 3a XxpaHa nokasaren Vdi

6. MPEM MNMPBATA YINOTPEBA

A NPEAYMNPEOYBAHKE!
Bupgete Bo nornasjata 3a 3alituTa U CUrypHoCT.

6.1 NMpBUYHO YnucTEeH-E

Mpep npBaTta ynotpe6a, McuncTeTe ja Npa3HaTa pepHa U NOCTaBeTe ro BPeMeTo:

%

N
N —=3r
4 00:00

X
lMocTaBeTe ro BpemeTo.

MpuTtncHete OK,
6.2 lNpBo npen3arpeBak-e

3arpejTe ja npasHaTa ne4vka npen npsBata ynortpeba.
1 4ekop | W3BapgeTe rv cuTe godatoum n ApxayvTe Ha peLueTkUTe LWTO ce BaaaT o4 nedykarta.
2 4exop [MocTaBeTe ja MakcumanHaTa Temneparypa 3a yHkuymjaTa: E]

OcTtaBeTe ja neykata Aa paboTtun okony efeH vac.
3 uexop [NocTaBeTe ja MakcMmanHaTa Temneparypa 3a yHkumjaTa: .

OcTtaBeTe ja neykata Aa pabotu 15 MuHyTw.
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CEKOJOHEBHA YMNOTPEBA

3arpejTe ja npa3HaTa nevka npea npeara ynotpeba.

® neuxara moxe Ja vicnywTta Mupnsba 1 yag 3a Bpeme Ha npeasarpesarse. [orpuxere ce aa
“Ma [10BOSIeH NPOTOK Ha BO3AYX.

7. CEKOJOHEBHA YINOTPEBA

A NMPEAYMNPEOYBAHKSE!
Bugete Bo nornasjaTa 3a 3awwiTuTa U CUrypHOCT.

7.1 Kako ga nocTtaBuTe: DYHKLMN Ha rpeetse

Mo4yeToOK Ha roTBEH-ETO

Yekop 1 Yekop 2

{ @ (’

O C

[MocTaBeTe ja TemnepaTtypaTta.

) MpuTncHeTte
OpbepeTe dyHKUMja 3a rpeekse. OK
FoTBewe Ha napea
MpoBepeTe Aanv pepHaTta e nagHa.
Yekop 1 Yekop 2 Yekop 3 Yekop 4
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CEKOJOHEBHA YNOTPEBA

FoTBew€e Ha napea

Q0

&) °C
[MocTaseTe ja
W3bepeTe ja Temneparypa
HanonHeTe ja nsrpaBupaHarta dyHKUMjaTa Ha Ta.
BHaTPELUHOCT CO BOAA Of YeLuma. rpeewe Ha MputncHete
napea. OK

Mpensarpejte ja

npasHara pepHa

okony 10 MuH. 3a

[a Hanpasute
BMaXHOCT.
CraBeTe ja
XpaHaTta BO
pepHaTa.

@ MakcumanHnoT KkanauuTeT Ha usrpasmpaHaTta BHaTpellHocT 3a Boga e 250 ml. He nonHeTe ja
rpaBupaHaTa BHaTPELLHOCT CO BOAA 3a BPEME Ha rOTBEH-ETO UMW KOTra pepHaTa € >eLuka.

Kora ke 3aBpLIM roTBeH€TO Ha napea:

Yekop 1

Yekop 2

Yekop 3

CapTeTe ro kon4yeTo 3a

nosuuuja UCKNy4eHo 3a aa ja

BHyumMaTenHo oTBopeTe ja
hYHKUMW Ha rpeetse Ha BpaTaTa. OcnoboaeHarta napea

MOXe Oa npegnssuka

MpoBepeTe fanu pepHata e
nagHa. NsBagete ja
npeocTtaHaTa Bofa of

UCKNYy4UTe pepHaTta naropeHunun nsrpasnparara
Y pep ' P H. BHaTPELUHOCT.
7.2 ®yHKUMM 3a Fpeere
CTaH.qap.qHVI (*)yHKLIMVI Ha rpeemwe
®DyHKUMja 3a MpumeHa
rpeewe
3a neverse Ha TpU peLLETKN NCTOBPEMEHO U 3a CyLLeHE XpaHa.
@ MocTaBeTe ja TemnepaTtypaTta 3a 20 - 40 °C noHncka OTKONKy 3a
r KoHBEHUMOHAanHo rotBemse.
oTBEH:E CO
BeHTUnaTop
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CEKOJOHEBHA YNOTPEBA

®dyHKUMja 3a MpumeHa
rpeete
—_— 3a neyerse XxpaHa 1 MECO Ha €4HO HMBO Ha nonvuaTa.
KoHBeHUMoHanHo
roTBexe
(\) 3a gopaBane BMaXHOCT 3a BpeMe Ha rotBereTo. 3a MOCTUrHyBake Ha
\I/ BUCTUHCKaTa 60oja 1 kpLkaBa kopa npv nevere. 3a Aa buae nocoyHo 3a
BpeMe Ha MOBTOPHOTO 3arpeBane. 3a npaBere 3VMHMLA 0 3eMNeHYYK U
SteamBake P P P p Ha on Y

oBouje.

®dDyHKuKja 3a nMua

3a neverse nuua. 3a nojako nevere 1 KpLKas AOMEH Aer.

[oneH rpejay

3a neyetse konaum co KpLKas AONEH Aen 1 3a KOH3epBrpake XpaHa.

v

*

3ampa3HaTa xpaHa

3a fa ja Hanpasu NecHO NpuUroTnNneBaTa xpaHa (Ha np. NPXXeHu
KOMMMPYUHbA, MEYEHV KOMMVPU MU KPLIKaBM POSTHWUYKM) KpLiKaBa.

N

dDyHKUMjaTa e HanpaBeHa 3a LWTeAeHe Ha eNlekTpUYHa eHepruja 3a Bpeme
Ha roTBeweT0. Kora ja kopuctute oBaa pyHKUMja, TemnepaTypaTa BO

[ Y
BHAaTpPeLLUHOCTa MoXe Aa bvuae pasnunyHa of noctaBeHaTa Temnepartypa.
MeyeTe co BnaxeH P A Ae p A paryp
BO3AYX MpeocTaHaTa ToNMUHa e uckopucTeHa. JaurHaTa Ha TonnuHaTa Moxe fa
6uge HamaneHa. 3a noseke MHOpMaLMK BuAeTe BO NornasjeTo
,CekojoHeBHa ynotpeba“, 3abeneluku 3a: [NeyeTe co BnaxeH BO3ayXx.
vov 3a neverse Ha ckapa Ha TeHKV Napynkba XpaHa u 3a neyere TOCTOBM
neb.
Ckapa

¥

Typ6o-neyere

3a neverse ronemv napynHa Meco WIn XuBMHa CO KOCKU Ha eHa
nosuuuja Ha pelueTka. 3a 3anekyBame 1 NoTneKyBame.

MeHu

3a fa Bnesete Bo MeHUTO: [[0TBeHe co nomoLl, Ynctenwe, Harogysama.
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CEKOJOHEBHA YMNOTPEBA

7.3 3abenewku 3a: NeyeTe co BNaxeH BO3gyX

Oaa dyHKUMja belle NcKkopucTeHa 3a ycornacyBane Co KnacaTa 3a eHepreTcka edukacHOCT
1 6aparaTa 3a ekoamsajH Bo cornacHoct co EY 65/2014 n EY 66/2014. Tectosu cnopeg EN
60350-1.

Bpatata Ha pepHaTta Tpeba aa 6uae 3aTBopeHa 3a BpeMe Ha roTBEHETO CO LITO hyHKUujaTa
He OM ce NpeknHana n 3a Aa ce ocurypaTe Aeka pepHarta paboTu CO HajB1COKa MOXHa
eHepreTcka enKacHoOCT.

Kora ke ja kopuctuTe oBaa dyHKLMja, CBETIIOTO aBTOMATCKM ce UCKIyyyBa rnocne 30 cekyHau.
3a ynaTcTBa 3a rotBewe BuaeTe Bo nornasjeto ,CoBeTu 1 nomoll®,levete co BNaxeH BO3AYX.
3a onwTi Nnpenopaku 3a 3aluTeaa Ha eHepruja BuaeTe Bo nornasjeTo ,EHepreTcka
edmkacHocT”, 3alwTena Ha eHepruja.

7.4 Kako ga noctaBute: loTBeHe co nomolLl

Cekoe jagene BO 0Ba NogmeHu uma npenopavaHa dyHkuuja n Temnepatypa. MoxeTe ga rm
npunaroguTe BpeMeTO 1 TeMnepaTtypaTta 3a BpEME Ha roTBEHETO.

Kaj Hekowu japersa, UCTO Taka, Moxe Aa CTeneHOT A0 KOj japereTo ke bupe
roTBuTe Co: 3roTBeHO:
» CeH3op 3a xpaHa * [lenymHO neyeHo

* CpegHo

*  Jobpo neyeHo

FoTBeHw€ co nomow - KopucTeTe ro 3a aa nogrorsute ja.qerbe 6p30 CO CTaHpgapgHuUTe
nocCTaBKu:

Yekop 1 Yekop 2 Yekop 3 Yekop 4
v
E ¢ P1 - P45 oK
BneseTte Bo meHuTO. M3bepeTe oTBEHE M3bepeTe ro CraBeTe ro jagereto
CO MOMOLLI. japemeTo. BO pepHa. [oTBpaeTe
Mputucrere OK. Mputucrere OK. Ja nocraskara.

7.5 N'oTBewe co nomoll

JlereHpa

CeHsop 3a xpaHa goctanHo. CtaBeTe ro CeH3op 3a xpaHa BO
N HajoebenvoT fen oa capoT.

Kora xpaHaTta ja nocturHyea noctaBseHata CeH3op 3a xpaHa
TemnepaTypa, pepHaTa ce Uckny4yBa.
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JlereHpa

L)

M3Hoc Ha Boaa 3a dyHKUujaTa co napea.

0

3arpejTe ja pepHaTa npep rotBem-e.

=

HwvBo Ha pelueTka.

Kora 3aBpLuyBa (byHKUMjaTa, MpoBepeTe Aanv XxpaHarta e rotosa.

Japewe TexuHa HuBo Ha pelueTka / gogaTtok BpewmeTtpa
eHe
Foseacko meco &
P1 MeyeHo
roBeacko, ~ 40 MUH
nonyxuBo
P2 Me4yeHo 1-1,5kr.;
roBeAcKo, napumHa co = 2; nnex 3a never-e ~ 50 MUH
cpenHo nebenuHa 4 Mp>keTe ro MeCOTO HEKOJIKY MUHYTU BO
-5¢cm Xellka TaBa. BmeTHeTe BO pepHarta.
P3 MeyeHo
roBefcko,
~ 60 MUH
n[o6po
neyeHo
P4 Crek, cpegHo 180-220g /0? E E| 3; neveHm janersa Ha ~ 15 MUH
neyeH no napue; peeTka
nagqmba cg Mp>xeTe ro MecoTo HEKOJIKY MUHYTU BO
gri enHa XellKa TaBa. BMmeTHeTe BO pepHarta.
P5 | Meueno 1.5-2xk | [ 2 nevenn janetba Ha pelueTka ~ 120 mun
I'OBeJ:I/CKO Mp>xeTe ro MecoTo HEKOJIKY MUHYTU BO
meco Xelka TaBa. [logageTte Te4UHOCT
AnHCTaHO BmeTHeTe BO pepHarta.
(pebpo,
TpKanesHo,
nebeno napye)
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Japewe

TexuHa

HuBo Ha pelueTka | nopaTok

BpemeTtpa
ewe

P6

MeyeHo
roBencko,
nonyxuBo
(6aBHO
roTBeH-e)

P7

MeyeHo
roBefckKo,
cpeaHo
(6aBHO
rotTeere)

P8

ne4vyeHo
roBefcKo,
no6po
neyeHo
(6aBHO
roTBeHe)

1-1,5kr.;
napymta co
nebenuHa 4
-5¢cm

/P E 2; nnex 3a nevyewe
KopucTeTe rv BalmMTe oMUINEHN 3a4HM
WM CaMo COJ1 U CBEXO MENEH LipH
6ubep. MpxeTe ro MecoTo HEKONKY
MWHYTU BO eLlka TaBa. BmeTHeTe BO
pepHaTa.

~ 75 MWH

~ 85 MuH

~ 130 MuH

P9

dunetm,
NonyxuBeu
(6aBHO
roTBeH-e)

P10

dunetu,
cpeaHo
neyeHun
(6aBHO
rotTeere)

P11

duneTn,
A[o6po
neveHu
(6aBHO
roTBeH-€E)

0,5-1,5«r.;
napuymta co
nebenunHa 5
-6cm

/P E 2; nnex 3a nevyewe
KopucTeTe rv BalimMTe oMUNEHN 3a4HM
WM CaMo COJ1 U CBEXKO MENEH LipH
6ubep. MpxxeTe ro MeCOTo HEKONKY
MWHYTU BO eLlka TaBa. BmeTHeTe BO
pepHaTa.

~ 75 MUH

~ 90 MWH

~ 120 MuH

Tenewko &

P12

MeyeHo
Tenewko (Ha
np. rp6)

0,8-1,5kr.;
napuutsa co
nebenuHa 4
cm

/? E 2; NeYyeHu jagera Ha pelueTka
KopucTeTe rv BawMTe OMUNeHN 3a4mHu.
[opapete TeyHocT lNeyeTe ro NoKpreHo.

~ 80 MUH

CBUHCKO @ @
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Japewe TexuHa HuBo Ha pelueTka / gogaTtok BpemeTtpa
ewe
P13 | Meuen 15-2x | A2 nevenm janersa Ha peleTka ~ 120 mu
CB""C':;' Bpat Mo nonoBWHa o BPEMETO 3a FOTBEHE
nnm rp MpeBpTETE 0 MECOTO.
P14 | BneueHo 1,5-2«r. /? E 2: nnex 3a neyerse ~ 215 MUH
céavmcxo KopucTeTe rv Bawnte OMUNEHN 3a4nHu.
(6asto Mo nonoBuHa of BPEMETO 3a rOTBEHE
roTeetse) npeBpTeTE ro MECOTO 3a NoAEeAHAKBO
NnoTneKyBame.
P15 | Nnewxa, 1-1.5k0; | P2 nevewe janera Ha pelueTka ~ 55 mwH
ceexa napunrsa co KopucTeTe rv Bawmnte OMUNeHn 3a4mHu.
nebenvHa 5
-6cm
P16 | PeGpo 2-3kr.; E 3: pna6oka Tasa 90 MuH
Kopuctere [opapeTe TEYHOCT ga ro nokpme gHOTO
C1poBO, 6 Ha jagereTo. [1o nonoBMHa of BpeMeTo
;2”'(” PebPa | 33 roTBetbe npeBpTeTE r0 MECOTO.
nebenuHa 2
-3cm
Jarnewxko @
P17 | JarHewku 6yT 1,5-2«r; /0? |E| 2; Nevetse janerba Ha nnex 3a ~ 130 MuH
CO KOCKM napummba co | ooian o
”eG‘;“”Ha 7 OopapeTte TeuHocT Mo nonoBmHa oA
-vcm BPEMETO 3a roTBEHE NPEeBpPTETE IO
MEeCcOoTO.
Xusnna &
P18 | Ueno nune 1-1,5kr,; /) |E| 2: &J 200 ml: noTNeYeHo ~ 60 MyH
cBEXO jagere Ha nnex 3a nevyexwe
KopucTeTe rv BawmMTe OMUINEHN 3a4UHW.
Mo nonoBuHa o BPEMETO 3a rOTBEHE
nNpeBpTETE rO NUELLKOTO MECO 3a
rnoaeAHaKBO MOTNeEKyBah-E.
P19 | MNonoBuHa 0,5-0,8 kr. ~ 40 MWH

nune

/‘? E 3; nnex 3a neyewe

KOpI/ICTeTe ' BallnTe OMUNEHn 3a4nHu.
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Japewe TexuHa HuBo Ha pelueTka / gogaTtok BpemeTtpa
ewe
P20 | Munewku 180-200¢ /‘? E E 2; NOTNEeLLeHo jagere Ha ~ 25 mwH
rpagu no napye pelueTka
KopucTeTe rv BawmMTe oMUneHn 3aumHu.
Mp>xeTe ro MecoTo HEKOJIKY MUHYTU BO
XKellka TaBa.
P21 | Munewku - /?H 3; nnex 3a nevere ~ 30 MuH
konanw, AKO NpBO 'V MapuHUpaBTe NUMELLKUTE
ceexu KomnaHu, NocTaBeTe NoHUcKa
TemnepaTtypa 1 roTBeHE MM NoAosro.
P22 | Llena natka 2-3xr. /P IE‘ 2; neyeHu jagera Ha pelueTka ~ 100 muH
KopucTeTe rv Bawmte OMUNEHN 3a4nHN.
CraBeTe ro MecoTo BO caf 3a neyerse.
Mo NnonoBMHa o BPEMETO 32 FOTBEHE
npeBpTeTE rO MECOTO Of naTka.
P23 | Uenarycka 4 -5xr. /) E| 2: pna6oka Tasa ~ 110 MuH
KopucTeTe rv BawmMTe OMUNEHN 3a4nHN.
CraBeTe ro mecoTo Bo Anabok nnex 3a
neyemne. [1o nonoBuHa of BpemeTo 3a
roTBeH:-E NPEBPTETE IO r'YCKMHOTO MECO.
G
Apyro
P24 | Kode 1 kr. M E 2 peweTka ~ 60 MUH
KopucTeTe rv BalmMTe oMUINEHN 3a4MHW.
Pu6a &
P25 | Uena puba, 0,5-1«r. no /) |E| 2: nex 3a neyerse ~ 30 MuH
Ha ckapa pn6a HanonHeTte ja pubata co nyTtep u
KOpUCTETE ' BalMTE OMUINEHUN 3a4MHU U
Ounku.
P26 m"é'em oA ° E E 3; NOTNeLLeHo jafere Ha 20 My
puba pelueTka
KopucTeTe rv BalmTe oMUINEHN 3a4MHW.

Meyense Ha cnaTku / pecepTn % ﬁ
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Japewe TexuHa HuBo Ha pelueTka / gogaTtok BpemeTtpa
ewe
p27 Tngfbop. ) = 2; @ 28 cm nnex co deaep Ha 90 mwH
cnpetse pelueTka
P28 | Konau co - (= 2; ) 100 - 150 mi; nnex 2a 60 mnH
jaGonka neyewe
P29 | Mura co ° E| 2; Moana 3a nuTa Ha pelueTka 40 mun
oBoLUje
P30 | Mlura co - E2;led 100- 150 ml D moana sa 60 mmH
J K nuTa o4 22 cm Ha pelueTka
P31 YokonagHu 2 Kr. E] 3: ana6oka TaBa 30 MuH
Konauuka ’
P32 | Hokonapuu . = 2; e 100 - 150 ml; nnex 3a maduHm 30 mnk
MachuHu Ha pelueTka
P33 | Kyrnod B E 2; caj 3a norava Ha pelueTka 50 muH
3eneHyvyk / rapHup @ ‘353 %
P34 | MNe4eHun 1 kr. E| 2: nnex 3a nevetbe 50 MuH
komnupu CraBeTe Lenu KoMnupu co nyLina Ha
nnex 3a neyeme.
P35 | Napumwa 1. E| 3; nnex 3a neyewe noctaBeHa co 35 MuH
XapTuja 3a nevere
KopucTeTe rv BalmTe oMUINEHN 3a4WHW.
VceyeTe rv koMnupuTe Ha napynksa.
P36 | Meuen mewan 1-1.5kr E| 3; nnex 3a nevexse NocTaBeHa co 30 muH
3eneH4yk XapTuja 3a neyere
KopucTeTe rv BawmMTe OMUINEHN 3a4UHW.
WceueTe ru 3eneHuyumTe Ha napynta.
P37 | KpokeTtn, 0,5 kr. |E| 3: nnex 3a neyerbe 25 MUH
3amp3HaTn ’
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3pHa BO TaBa
3a ne6

nocTaBeH CO XxapTuja 3a nevemne /
pelueTka

Japewe TexuHa HuBo Ha pelueTka / gogaTtok BpemeTtpa
ewe
P38 | Pommes, 0,75 kr. E| 3: nex 3a neverse 25 MuH
3amp3HaTu1 ’
MoTtneuenu, ne6 u nuua = & =&
P39 | Nasawaon T-15kr. E 2; NOTNEYEHO jafere Ha pelueTka 45 MuH
meco/
3eN1eHYyK co
CYBU YNHUMN
3a TEeCTEHUHMU
P40 | Norneuenn 1-1.5kr E 1; NOTNEYeHo jagere Ha pelueTka 50 muH
komnupu Mo nonoBuHa of BPEMETO 3a rOTBEHE
(cuposu 3aBpTeTE o jafeHeTo.
KoMnmpw)
P41 Csexa nuua, _ E E] 2; &J 100 ml; nnex 3a nevyewe 15 MUH
TeHka rnocTaBeHa Co xapTuja 3a neyere
P42 CBgma nua, _ E E 2; nnex 3a neyvexe NocTaBeH CO 25 muH
Aedena XapTuja 3a neyere
P43 | Kuw co jajua B = 2; nnex 3a neyer-e Ha peLueTka 45 Mun
P44 Ba_regu / / 0.8 kr E E 3; lﬁj 150 ml; nnex 3a nevyewe 30 muH
;vua a? NOCTaBEH CO XapTuja 3a nevere
en ne MoBeke Bpeme e notpebHo 3a 6en neb.
P45 | 3pua/’pxk/ 1. E E 2; &J 150 ml; nnex 3a nevyewe 45 MuH
LpH ne6 of
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8. ®YHKUNUN HA YHACOBHUKOT

8.1 ®YyHKUMM Ha YaCOBHUK

®dyHKUMja Ha MpumeHa
YacOBHUK
Q MoTceTHUK BO MMHYTU. Kora ke ncTeye TajMepoT, ce ornacysa 3ByYeH
curHan.

Bpeme Ha rotBetse. Kora TajMepoT 3aBplLUyBa Cce ornacyBa CurHan u

STOP 3anvpa dyHKuujaTa Ha rpeeme.

@ OpnoxeH No4eTok. 3a 0ANoXyBake Ha MOYETOKOT U/UNn KpajoT Ha
roTBEHETO.

@ Bpewme Ha paboTtere. MakcumymoT e 23 4 59 muH. OBaa dyHKuuja

Hema BnuvjaHue Bp3 paboTaTa Ha pepHarTa.
3a ga ro BknyunTe u ucknyuute Bpeme Ha paboTene nsbepere:
Menu, Harogysamna.

8.2 Kako pa noctaBute: ®yHKLUUN HA YaCOBHUK

Kako aa noctaBute: Bpeme Bo feHOT

Yekop 1 Yekop 2 Yekop 3

Q[ e | #

3a ga ro npomeHuTe BpeMeTo BO AEHOT
Brne3eTe BO MeEHUTO 1 n3bepete NocTaskuy,
Bpewme BO geHoT

[NocTaseTe ro

YACOBHVIKOT. MpuTtucHeTe: OK.

Kako pa noctaBute: MoTceTHUK BO MUHYTH

Yekop 1 Yekop 2 Yekop 3

, Ha ekpaHoT
e ce ( \ -
npukaxysa:
0:00

MoctaBeTe ja NoTceTHMK
g .OK
MputucHeTe: O BO MUHYTH. MputucHeTe: .
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O®YHKUMUUN HA HACOBHUKOT

Kako na noctaBute: loTceTHUK BO MUHYTHU

®Tajmep0T 3anoyHyBa Aa oabpojyBa Hasaj BeAHall.

Kako na noctaBure: Bpeme Ha roTBew€e

Yekop 1 Yekop 2 Yekop 3 Yekop 4
e \ e
( \ Ha ekpaHoT ( \
ce
npuKaxysa:
0:00
Opbepete
dyHKLMja 3a MputucHete stop MocraBeTe ro MpuTncHeTe:
rpeetse n HeKonKy natu: BpeMeTo Ha oK
nocraseTe ja (\D roTBeHe. :
TemneparyparTa.
®Tajmepor 3anoyHyBa Aa oabpojyBa Hasaj BegHaLl.
Kako pa noctaBute: OanoxeH no4eTok
Yekop Yekop 2 Yekop 3 Yekop 4 Yekop 5 | Yekop 6
1
Ha
N EKkpaHoT N Ha N
ON | ¢ e | ON | I N | 3
J roKaxy N er:eHOT N
8a npuKax
HOBOTO pBa' y
OHGGpe Bpewme. n -
Teja MpuTtncHe @ ocrase @ MoctaBe
yHKLM Te MOYET | | T:M':To MpuTncHe KPAJ Tero MpUTMCH
jaTa Ha HeKonky OK P Ha te: OK. BpemeTo | gre: OK.
(N ]
rpeere | natu: O NOYETOK. Ha Kpa.

@ TajmepOT 3anoYHyBa ga o,qﬁpojyaa Ha NoCTaBeHOTO BpeMe Ha NOoYeTOoK.
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9. HAYNH HA KOPUCTEHE: JOOATOLUU

9.1 BmeTHYBam-€ Ha gogaTtouu

Maro BoBnekyBare Ha ropHUOT Jen ja aronemysa curypHocTta. Cute BanabHysara ce 1

ypeau 3a crnipevyBare npeBpTyBatbe. [0nemMnoT pab okosly nonuuara ro cnpedysa cafgoT 3a

roteBewe ga ce nanuara.

PeweTka:

TypHeTe ja pelueTkata mefy BOAUNKUTE Ha
OpXayoT 3a pelueTkaTa u npoBepeTe Aanu
HorarnkuTe ce CBPTEHW Hagony.

Mnex 3a neyewse / inaboka TaBa:
TypHeTe ja pelietkaTa mefy BOAUNKMTE Ha
OpXXayoT 3a peLueTkaTa.

PeweTka, MNnex 3a nevyewe / inaboka
TaBa:

TypHeTe ro NnexoT 3a nevyerse NoMery
BOAMIIKATE Ha APXayoT U pelueTkata Ha
BOOWIKMTE rope.

9.2 CeH30p 3a xpaHa

CeH3sop 3a xpaHa- ja Mepu TemnepaTyparta BHaTpe BO XxpaHara.
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WUma aBe TeMnepaTypu 3a noctaByBame:

C ?

Temnepatypa Ha nedykara. Temnepatypata Ha cpeavHara.

3a Hajgo6pu pe3ynTaTy Npu roTBEH-EeTo:

CocrTojkute Tpeba aa ce Ha - He KopucTeTe ro co - 32 BpeMe Ha roTBeH-eTo, Mopa Aa
coGHa TemnepaTtypa. TEYHW jadetsa. ocTaHe BO jaereTo.

HauuH Ha KopucTewe: CeH30p 3a XpaHa

Yekop 1 | Bknydete ja neukaTta.

Yekop 2 | lMNocTaBeTe hyHKUWja 3a rpeerse u, No noTpeba, TemnepaTtypaTa Ha nevkaTa.

Yekop 3 | Crasete: CeH30p 3a xpaHa.

Meco, xMBuHa u puba Fyseu
CraBeTe ro BpBoT o CeH3op 3a xpaHa BO MocTaBeTe ro BpBOT Ha CeH3op 3a xpaHa BO
LleHTapoT Ha MecoTo unu pubaTa, no LeHTapoT Ha Tencujata. CeH3op 3a xpaHa Tpeba
MOXHOCT BO Hajaoebenuot fen. MposepeTe Aa ce ctabunuavpa BO 4HO MECTO 3a BpeMe Ha
nanv 6apem 3/4 og CeHsop 3a xpaHa e nevyeweTo. YnotpebeTe LBpCTa COCTOjKa 3a Aa
BHaTpe BO CafoT. ro HanpasuTe Toa. KopucreTte ro pabotu Ha

cafoT 3a neyetse 3a [a ja nogapxuTe
CUMUKOHCKaTa payvka Ha CeH30p 3a xpaHa. Bpsot
Ha CeHsop 3a xpaHa He TpebGa aa ro gonpe
[AHOTO Ha CafoT 3a Nneyekse.

.\-\-\ ==
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Yekop 4 | CraBeTe ro npukny4okoT Ha CeH30p 3a XpaHa BO LUTEKepOT LUTO Ce Haofa Ha
NPeHUOT AeN Ha nevkarTa.
Ha ekpaHoT e npukaxaHa MoMeHTanHaTa Temneparypa Ha: CeH3op 3a xpaHa.

quOp 5 /.? - NPUTUCHETE 3a fa ja NnocTaBUTe TeMnNnepaTtyparta Ha cpejnHaTta Ha CeH30pOoT.

Hekop 6 | OK . npuTMCHETE 3a fia NoTBpAUTE.

Kora neukata ja gocTurHyBa nocrtaBeHarta TemnepaTtypa, ce ornacysa curHan. Moxe
Aa opbepeTe Aa 3anpeTe Unu Aa NPOJOIKUTE CO roTBEHE 3a Aa Ce ocurypaTte geka
XpaHaTta e 4o6po neyeHa.

Yekop 7 | Wcknydete ro CeHs3op 3a xpaHa o4 NpuKIyyHuLaTa v n3sagere ro cafoT of nedkara.

A NMPEAYNPEOYBAHKE!
MocTojaT puanum og naropeHnum 3atoa Wto CeH30p 3a xpaHa ce
BXewwTyBa. BHMMaBajTe kora ro ncknyyysaTe v Kora ro sagute of,
XpaHara.

10. AONOJIHUTEJIHUA ®YHKLUUU

10.1 3aknyyyBame

OBaa dyHKUMja cnpeyyBa cny4ajHo MeHyBawe Ha (hyHKLMjaTa Ha pepHaTa.

BknyuyeTe ja kora pepHata paboTu - NOCTaBEHOTO rOTBEH-E NPOAOIIKYBA, KOHTPONHAaTa ninoya e
3aknyveHa.

Bknyuete ja Kora pepHaTa e UCKy4eHa - pepHaTta He MOXe [a ce BKIly4Mn, KOHTpOonHaTa nnova e
3akryyeHa.

1
“n~ @OK - MPUTUCHETE 1 JpXeTe @OK - MPUTUCHETE 1 ApXeTe
3a Aa ja Bknyunte yHKumjaTa. 3a fa vcknyuuTe.
Ce ornacyBa 3By4eH curHan.

MoK

®3x@- Tpenka kora 6paBaTa e BKiy4YeHa.

10.2 ABTOMAaTCKO UCKITyYyBaH-€e

3apaau 6e36egHOCHN NPUYMHW, NeYkaTa aBTOMaTCKM Ce UCKITyYyBa Mociie HeKoe BpeMe, ako
hbyHKUMjaTa Ha rpeetse Ha neykata paboTu U He ce NPOMEHETU NOCTaBKUTE.
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(°C) @ (4)

30-115 125

120 - 195 8.5

200 - 245 5.5
250 - makcumym 3

ABTOMAaTCKOTO UCKITydYyBake He paboTu co crnefHuTe dyHkumn: CeeTtno, CeH3op 3a XpaHa,
OpAnoeH NoYeTok.

10.3 BeHTunarop 3a nagewe

Kora paboTu neukaTa, BEHTUIATOPOT 3a NafeHe ce BKNy4yBa aBTOMaTCKM 3a Aa MM oapKyBa
NafHv NOBPLUMHMTE Ha neykaTa. AKO ja UCKNy4uTe neykaTta, BEHTUNATOPOT 3a NafeHe MoXe
[a npodomku aa paboTu ce fgoaeka neykarta He ce onagu.

11. TOMOLU U COBETWU

11.1 NeyeTe co BnaxeH BO3aQyX

3a Hajgobpw pe3ynTaTu criefeeTe rv npenopakuTe fafgeHu Bo Tabenata nogony.

¥ = B | O
\ uuru
(°C) (MuH)

Kudpnnukn, nnex 3a nevewe nnu 180 2 20-30
6naru, 16 Anaboka TaBa
napunka
Kndonmykn, 9 nnex 3a neyexe unm 180 2 30-40
napunka anaboka TaBa
Muua, pelueTka 220 2 10-15
3ampsHaTa, 0,35
kg
LLiBajuapcku nnex 3a neyexe unn 170 2 25-35
ponart Anaboka TaBa
Konayve nnex 3a nevewe nnu 175 3 25-30

nnaboka TaBa
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¥ = B | O
\ uuru
(°C) (MuH)

Cydne, 6 KepaMnyKko TaB4ye Ha 200 3 25-30
napynka peLleTka
®dnaH co OCHOBa 3a hnaH Ha 180 2 15-25
nanauvwnax peLleTka
BukTopujaHcka NoTMNeYeHo jaaere Ha 170 2 40-50
TOpTa CO Liem peLleTka
OwuHcTaHa puba, nnex 3a nevewe nnm 180 3 20-25
0,3 kg anaboka TaBa
Llena pn6a, 0,2 nnex 3a neyexe unm 180 3 25-35
kg anaboka TaBa
dunetun og puba, TaBye 3a nuua Ha 180 3 25-30
0,3 kg pelueTtka
OwnHcTtaHo meco, nnex 3a nevewe nnu 200 3 35-45
0,25 kg nnaboka TaBa
LWacnuk, 0,5 kg nnex 3a neyexe unm 200 3 25-30

nnaboka TaBa
Konaunma, 16 nnex 3a nevewe nnu 180 2 20-30
napunka anaboka TaBa
MakapoH-konau, nnex 3a nevewe nnu 180 2 25-35
24 napumntba nnaboka Taea
Madpunu, 12 nnex 3a neyexe unn 170 2 30-40
napunka Anaboka TaBa
ConeHo neuueo, nnex 3a neyexe unn 180 2 25-30
20 napuuma Anaboka TaBa
Konaunma og nnex 3a neyexe unm 150 2 25-35
cyBo TecTo, 20 nnaboka TaBa
napunka
Manu TopThyky, nnex 3a neyexe unm 170 2 20-30
8 napunra Anaboka TaBa
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¥ = ® = O
\ uuru

(°C) (MuH)
3eneHuyk, nnex 3a nevewe nnu 180 3 35-45
auHcTaH, 0,4 kg nnaboka TaBa
BeretapujaHckn TaB4ye 3a nuua Ha 200 3 25-30
omner pelieTka
3eneHyyk Ha nnex 3a neyexe unm 180 4 25-30
MeanTepaHcKu Anaboka Tasa
HauuH, 0,7 kg

11.2 lNe4yeTe co BnaxeH BO3AyX - NpenopavyaHu goaatoum

YnotpebeTe TeMHM NEXOBU 1 CafoBY KO ja ogbusaat ceeTnmHaTta. Tue nogobpo ja
abcopbupaaT TonnMHaTa v of cBeTnara Boja U cagoBuTe Ko ja oabuBaaT cBeTnuHara.

 ~

TaBu4e 3a nuua

Cap 3a neuyewe

Kepamuukun
can

PamHa TaBa 3a
neyeke Konauum

TemHa, koja He oabvBa
cBeTnunHa
28 cm gvjameTtap

TemHa, koja He ogbuBa
cBeTNMHa
26 cm gujameTtap

Kepamuka
8cm
avjameTtap, 5
cm BUCKHA

TemHa, Koja He
oabuBa cBeTnvHa
28 cm gvjameTtap

11.3 Tabenu 3a roTBeH€ 3a MUHCTUTYTU 3a TeCTUpaHe

UHdopmauum 3a Tectupamwe
Tectosu crnopeg IEC 60350-1.
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s = | O @
O o
(°C) (MuH.)
Manu KoHBeHumo | lMnex 3a 3 170 20-30 -
Konaim HanHo neyexe
Ha, 20 rotTBeH-e
napynt
ano
nnex
Manu [oTBEHE Mnex 3a 3 150 - 20-35 -
Konaum co neyewe 160
ta, 20 BEHTMNaTo
napyvt p
ano
nnex
Mann [oTBEHE Mnex 3a 2un4 150 - 20-35 -
Konaiun co nevyere 160
wa, 20 BEHTUNaTo
napynt p
ano
nnex
Mutaco | KoHBeHuuno | PeleTka 2 180 70-90 -
jabonka, | HanHo
2 nnexa rotTeexe
@20 cm
MuTa co [oTBEHE PelweTka 2 160 70-90 -
jabonka, | co
2 nnexa BEHTUMATO
@20 cm p
Mangmw KoHBeHuno | PelweTka 2 170 40 - 50 MpeTtxoaHo
na, HanHo 3arpejte ja
Kanan rotTBeH-e pepHaTta 10
3a MUHYTHU.
Konaum
@26 cm
Mangnw [oTBEHE PeweTka 2 160 40 - 50 [MpeTxoaHo
naH, co 3arpejte ja
Kanan BEHTWUMATO pepHata 10
3a p MUHYTH.
Konaim
@26 cm
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s = K O @®
O o
(°C) (MuH.)
Mangnw [oTBEHE PeweTka 2n4 160 40 - 60 MpeTtxoaHo
na, co 3arpejte ja
Kanan BEHTWUMATo pepHata 10
3a p MUHYTH.
Konaum
@26 cm
Ie6 [oTBEHE Mnex 3a 3 140 - 20-40 -
co neyewe 150
BEHTWUMATO
p
Jleb [oTBEHE Mnex 3a 2n4 140 - 25-45 -
co nevyexe 150
BEHTWUMATO
p
J1e6 KoHBeHuuno | lNnex 3a 3 140 - 25-45 -
HanHo nevyere 150
roTBeH-e
Toct, 4 - | Ckapa PeweTka 4 Makc. 2-3 MpeTtxoaHo
6 MUHYTU 3arpejte ja
napyvt npea pepHaTta 3
a CTpaHa; 2 | MUHYTW.
-3
MUWHYTH
BTOpa
cTpaHa
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\/3/

B = Lk &8 O @

(°C) (MuH.)
Byprep Ckapa Ha 4 Makc. 20-30 CraBeTe ja
co pelueTka pelueTkarta Ha
roBeacK 1 TaBa 3a YEeTBPTOTO HUBO 1
a cobupar TaBara 3a
nneckas e cobupare
vua, 6 MacHOTUK MacHOTUM Ha
napynk TPETOTO HUBO 0O
a, 0,6 kg neykarta. Cprtete

ro jafeHeTo Ha
cpeauvHa of
BpemeTo 3a
roTBEH-E.
MpeTtxoaHo
3arpejte ja
pepHaTta 3
MUHYTHU.

12. HETA U YUCTEHE

/\  MPEAYNPEOYBAHE!
BuoeTe Bo nornaejaTta 3a 3allTuTa 1 CUrypHOCT.

12.1 3abeneLlkn 3a YMcTeHETO

<

CpepnctBa 3a
yucTerwe YucTteTe rv gamkmTe co Gnar eTepreHT.

npe,qHI/IOT Aen Ha neykarta 4YncrteTe ro Co MeKka Kpna HatoneHa co Tonsia soga un
CpeacTBo 3a YnCTteme.

KOpVICTeTe pacTBOp 3a 4YnCTewe 3a aa rm UICHUCTUTE MeTanHuUTe NOBPLLUNHN.

YuncTeTe ja BHATpeLLHOCTa Mo cekoja ynotpe6a. HacobupakeTo MpCHOTUM Unn

= Y[ APYrv OCTaToLM O] XpaHa MOXe [a pesynTipa co rnoxap.
| I Ha neukaTta unu Ha CTakMeHuUTe NNoYmM Ha BpaTaTa MoXe [a KOHAEH3Npa Brara.
. 3a ga ja HamanuTe KoHAeH3auujaTa, nywTeTe ja neykaTta ga pabotu okony 10
CEKOj,qusBHa MWHYTV Npeq roTeereTo. He UyBajTe ja xpaHaTa Bo neukata nogonro of 20
ynorpeba MUHYTW. VcyLlieTe ja BHATpELLHOCTa CO Meka Kpra noche cekoja ynotpeba.
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UucTeTe ro LenuoT npubop nocre cekoja ynotpeba u ocTaBeTe ro Aa ce
4 ncywm. KopucteTe Meka Kpria HaToneHa co Tomnra Bofia U CPeacTBO 3a
W‘ uncTerse. He uMcTeTe ro NpuGOpOT BO MaLlMHA 33 MUEH-E CaZOBN.
He umcTeTe v qofaTouuTe WTO He Ce nenat co ynotpe6a Ha abpasveHi
Aopatoun CPEACTBA 3a YNCTEHE UMW CO NPEAMETU CO OCTPU PaBoBY.

12.2 HauuH Ha yucTewe: BTUCHyBame BO WynfnuHaTta

McuucteTte ja n3rpaBmpaHaTa BHaTpPEeLWHOCT 3a Aa ' OTCTpaHUTE oCTaTounTe o 6VII'Op no
roTBEHETO CO Nnapea.

Yekop 1

Yekop 2

Yekop 3

Uctypete: 250 ml 6en ouet
BO M3rpaBupaHaTa
BHaTpeLuHocT. KopucteTte 6%
BUHCKM oLeT 6e3 agnTueu.

30 MUHYTW.

OcTaBeTe BUHCKUOT oueT Aa
ro pacTBoOpv NpeocTaHaTuoT
6urop Ha cobHa Temnepartypa

VMcuuctete ja BHaTpelwHocTa
CO TOMnna BoAa v Meka Kpna.

3a dyHkumjaTa: SteamBake uncTeTe ja pepHata Ha cekoun 5 - 10 Luknycu Ha roTBeme.

12.3 Kako pna otcTpaHeTe: [ipXKaum Ha peLueTKu

Vi3BageTe rn gpxxadmTte 3a peLlleTkn 3a Aa ja UICHUCTUTE neykarta.

Yekop 1

VcknyyeTe ja neukata u
noyekajTe gogeka He ce onagu.

Yekop 2

[NoBneyeTe ro npegHNoOT aen
of ApXayuTe HacTpaHa of
CTPaHWUYHMOT Sug.

|

Yekop 3

[MoBneyeTe ro 3agHUOT Aen og
ApXaynTe Ha peLueTkuTe
HacTpaHa of CTPaHUYHWOT SKa
1 n3BagerTe ja.

Yekop 4

CraBeTe 1 nonvuuTe no
obpateH pegocneg.

WrnuTe 3a notnmpatse Ha
TENEeCKONnCKUTe WnHM Mopa aa
6uaaT HacoYeHu KOH npeaHata
cTpaHa.

At

1
-
9

1

S d

12.4 HauuH Ha Kopuctewe: Yncrterwe co nuponusa

YucTeTe ja pepHaTa co YucTterwe co nuponuaa.
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NPEAYMNMPEOYBAHE!

MoCTOM PU3NK Of N3TOPEHNLM.

/\  BHUMAHME!

AKO UMa Apyrv anapaTv MOHTUPaHM BO UCTUOT Makap, HEMOjTe Aa M KOpucTuTe
NCTOBPEMEHO CO OBaa hyHkumja. Toa Moxe Aa ja owTeTn nevkara.

MNMpea Yucrewe co nuponusa:

Vckny4yeTe ja neykata n
rovekajte Aa ce onagum.

M3BageTe rv cute gogatouu.

WcuucTeTe ro nogot Ha pepHaTta
1 CTaKroTo Ha BHaTpellHaTa
BpaTa co Tonna Boaa, Meka kpna
v 6nar feTeprexT.

Yucrerwe co nuponusa

Hekop 1 Bnesete BO MeHUTO: Yuctemwe rrrr/
Onuuja BpemeTpaere
C1 - NlecHo unctere 1h

C2 - HopmarnHo uncrere 1h 30 min

C3 - TemenHo uncrewe 2 h 30 min
Hekop 2 oK. npuTUCHeTe 3a Aa ja n3bepeTe NporpaMara 3a YNCTEHE.
Hexop 3 oK. NPUTUCHETE ro 3a Aa 3anoyHe YNCTEHETO.
Yekop 4 [Mocne uncTenweTo, 3aBpTETE O TPKANLETO 3a PYHKLMNTE Ha rpeere

Ha neykaTta Ha nonoxbarta UCkKIy4eHo.

@ 3a BpemMe Ha YMCTeHEeTO, CBETUINKATa BO NevkaTa e UCKny4eHa.

Kora neukaTa e Ha noctaBeHaTta Temnepartypa, BpaTtaTta Ce 3aKny4yBa. [opeka He ce OTKIy4u

BpaTaTta, eKpaHOT NpukakyBa: B

Kora ke 3aBpLuuM 4Yncremwero:

McknyyeTe ja neykata n
noyekajTe Aofeka He ce
onaawm.

McuncreTe ja BHaTpelLlHocTa
€O MeKa Kpna.

OTCTpaHeTe ' ocTtatouyunTe o
OHOTO Ha BHATpeLUHOoCTa.
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12.5 NoTceTHUK 3a YNCTEeH-€e

PepHaTa Be noTceTyBa Kkora Aia ja UCUMCTUTE CO YNCTEH€E CO MMPOSM3a.

mr/ Tpenka Ha ekpaHoT 5 CEeKyHau no cekoe

roTBeH€e.

3a [Ja ro ucknyunTe NoTCETHUKOT BHeceTe
MeHnu n n3bepet Harogysatba, [MoTceTHUK 3a
yncTene.

12.6 Kako na nasagurte u ga moHtupare: Bpata

BpaTtaTta Ha pepHaTta uma Tpu Nno4u of cTakno. 3a Aa rv UcYMCTUTe, MoXeTe [a ' n3BaguTte
BpaTaTa Ha pepHaTa 1 BHaTPELUHUTE CTakneHu nnoyn. MNpoynTajTe ro LenocHoOTo ynaTcTBO
.Bagere 1 MoHTMpame BpaTa“ npes Aa rv u3BaauTe CTakNeHUTe Mnoyn.

BHUMAHME!
He kopucTeTe ja pepHaTa 6e3 cTakneHmTe nnoyu.

1 yekop

LlenocHo oTBopeTe ja BpaTtata u
HajoeTe ja WapkaTta Ha gecHara
CTpaHa Ha BpaTaTta.

2 yekop

YnotpebeTte wrpacuyurep 3a ga ja
KpeHeTe 1 LeNnocHo Aa ja 3aBpTute
Ha[ecHO LuapkaTa Ha paJkara.

3 yekop

HajoeTe ja wapkaTa Ha neBaTa
cTpaHa Ha Bparara.

4 yekop

erHeTe W1 3aBpTeETE IO NIOCTOT Ha
neBaTta wapka.

5 yekop

3arBopeTe ja BpataTa Ha pepHaTa Ao
npsarta nosuuuja Ha OTBOpak-e.
[MoToa kpeHeTe 1 noeneveTe Hanpeq
1 n3BagerTe ja Bpatata Ha
NeXWLUTETO.

6 yekop

CraBeTe ja BpaTaTa Bp3 MeKa kpna
Ha cTabunHa noBpLUMHa.
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7 yekop

[pxeTe ja gekopayunjata Ha BpaTata
(B) Ha ropHuoT pab Ha BpaTaTa oA
[ABETE CTPaHW U NPUTUCHETE ja
HaBHaTpe 3a Aa ja ocnoboauTe
crnojkarta 3a 3anevartyBatse.

8 yekop

MoBneyeTe ja gekopauujata Ha
BpaTaTta Hanpeg v u3Bagerte ja.

9 yekop

[pxeTe rv cTakneHuTe NioYn Ha
BpaTaTta Ha HUBHWOT ropeH pat u
BHUMaTENHO MoBneYveTe rm egHa no
efHa. 3anoyHeTe CO ropHaTa nnova.
OcurypeTe ce feka CTaknoTo

LeNToOCHO Cce nU3nuarano o4 gpxadute.

10
yekop

VcuucTeTe rv cTakneHuTe nnoyu co
BO4a 1 canyH. BHumaTenHo neyuete
rM cTakneHute nnoyn. He yncrerte rm
CTaKneHuTe njo4Yu Bo MallnHa 3a
MUere CaaoBu.

1
yekop

Mo yncTerweTo, MOHTUPAjTE TN
CTakneHaTu nro4m u Bpartata Ha
pepHarta.
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MorpwxeTe ce ga rvu BpaTuTe CTakleHuTe
nnoyn (A n B) Hasag no ToueH pegocnea.
MposepeTe ro cmbonoT / neyaToT Ha
CTpaHaTa Ha CTakneHaTa nnoya, cekoja
CTakfieHa nnova marnega pasnuyHo 3a aa
MOXe NMEeCcHO Aa ce MOHTMpa U AeMOHTMPA.
Kora ke ce MoHTUpa npaBuiHoO nopaboT Ha
BpaTaTa KIuKHyBa.

BHumaBajTe fa ja MoHTMpaTe cpegHaTta
CTakrieHa nnova TOYHO BO ceauiTaTa.

12.7 Kako ga sameHuTe: CBeTno

& NPEAYNPEOYBAHSE!
OnacHocT o CTpyeH yaap.
JlTambaTta moxxe ga buae xewuka.

Cekoraw npxete ja XanoreHata CBeTUIIKa CO TKaeHMHa 3a Aa CnpeyvYnTe Ha CBeTunkata aa

naropat ocTaTtouu o4 MacHoTuja.

Mpepn pa ja 3ameHWTe cBeTUNKaTa:

1 yekop

2 yeKkop

3 yekop

ce onaaw.

BknyyeTe ja neukarta. OTkayeTe ja neukata og
MouvekajTe goaeka neykata He €NeKTPUYHOTO HanojyBak-e.

CTtaBeTe kpna Ha HOTO Ha
BHaTpeLLHoCTa.

3agHo cBeTno

Yekop 1 | CepTeTe ro CTakneHoTo kanaye 3a a ro u3sagure.

Yekop 2 | VicuncTeTe ro CTakneHoTo Kanaye.

Yekop 3 | 3ameHeTe ja cBeTWnKaTa co coogBeTHa CBETUIKa OTNopHa Ha TonnuHa go 300°C.

Yekop 4 | CTaBeTe ro CTakneHoTo kanaye.
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13. PELUABAHE HA MNMPOBJIEMU

A NPEAYMNPEOYBAHE!

Bupete BO nornaBjaTa 3a 3alTnTa n CUrypHoCT.

13.1 WiTo pa ce HanpaBM ako...

AKO Hekoj cryyaj He e BKIy4eH Bo oBaa Tabena, KoHTaktupajte co OBnacTeH cepBuceH

LeHTap.

MeukaTa He ce BKIy4yBa Uinu He ce 3arpeBa

Mpobnem

MpoBepeTte panu...

He moxeTe Aa ja BknyuuTe unu fa pakysaTe
CO pepHaTa.

PepHaTa e HenpaBunHo noep3aHa co 4OBOAOT
3a cTpyja.

PepHaTa He ce 3arpesa.

McknyyeHo e aBTOMaTCKOTO MCKITyYyBakse.

PepHarta He ce 3arpesa.

Bpartara Ha pepHaTa e 3akiydeHa.

PepHaTta He ce 3arpesa.

He e n3bueH ocurypysau.

PepHaTa He ce 3arpesa.

3aKryyyBareTO € UCKIYYEHO.

KoMnoHeHTun

Mpobnem

MpoBepeTe panu...

CaeTnoto e MCKITy4eHO.

MeyveTe co BnaxeH BO34YyX - € BKITy4€eH.

CBeTnoTo He paboTu.

CeeTwunkara e nperopeHa.

CeH3op 3a xpaHa He paboTu.

MpuknyyHuuata Ha CeHs3op 3a xpaHa e
LIeNTIOCHO BKITyYEHa BO LLITEKEPOT.

KopoBwm 3a rpeLuKn

Ha ekpaHoT ce npuKaxysa...

MpoBepeTe Aanu...

Err C2 Cre ja ussagune CeH3sop 3a xpaHa
NpVKNy4HMLaTa o4 LUTEKepoT.
Err C3 BpataTta Ha pepHaTta e 3aTBOpeHa unu

GpaBaTa Ha BpaTaTa e ucrpasHa.
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KopnoBwm 3a rpeLuku

Err F102 Bpatarta Ha pepHaTa e 3aknyyeHa.

Err F102 BpaBata Ha BpaTaTa He e pacunaHa.

00:00 [MpekuHata e cTpyjaTa. [NocTaBeTe ro TOYHOTO
Bpeme.

AKO Ha eKpaHOT Ce NoKaXyBa KOf 3a rpeLuka LUTo He e BO oBaa Tabena, uckny4yeTe ro
OCUrypyBayoT BO KyKaTa U1 BKIyYeTe ro MOBTOPHO 3a pectapTupane Ha pepHaTta. AKO MOBTOPHO
ce nojaeu Npo6emoT, ctaneTe Bo KOHTakT co OBNacTEHWNOT CEepBUCEH LieHTap.

Yucreme

Mpo6nem MpoBepeTe Aanu...

Bopara nctekyBa of n3rpasupaHarta Vima npemHory Boga Bo u3rpaevpaHara
BHaATPELLHOCT. BHaATPELLHOCT.

13.2 CepBUCHM nogaToum

AKO He MOXeTe camuTe Aa ro pewumTe npobnemot, obpaTteTe ce kaj BawwoTt gunep unm Bo
OBACTEHNOT CEPBUCEH LiEHTaPp.

MoTpebHuTEe NnogaToum 3a CEPBUCHUOT LEHTap Ce Ha nro4vkaTa co cneumdukaumm. MNnoykaTa
co crneunduKaLMn e Ha NpeaHaTa pamka Ha BHaTpeLlHocTa Ha pepHaTta. He oTcTpaHyBajTe ja
nro4ykarta co cneyudukaLmn on BHaTPELLHOCTa Ha pepHaTa.

I'Ipenopaqyaame oBAe Aa rv sanuvuieTe nogatouuTe:

Mogen (MOD.) e

Bpoj Ha nponsBoa (PNC) | e

Cepuckn 6p0oj (SN.) e

14. EHEPI'ETCKA E®UKACHOCT

14.1 UHcbopmaumm 3a nponsBoaoT U IUCT cO MHopmauum 3a
npousBogoT*

Mme Ha nobaByBayoT Electrolux
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EODG6P77X 949499846

MpeHTndvkaumja Ha mogen EODG6P77Z 949499847
KODDP77X 949499845

Knaca Ha eHepreTcka edpukacHoOCT 81.2

Knaca Ha eHepreTcka edpukacHOCT A+

MoTpoluyBayka Ha eHepruja kaj HopMarnHo MonHewe, 0.93 kWh/uyuknyc

KOHBEHLIMOHANEH pexum

MoTpoluyBayka Ha eHepruja kaj HopMarnHo MonHewe, 0.69 kWh/uyuknyc

PEXUM Ha BEHTUnaTop

Bpoj Ha BanabHaTuHu 1

M3Bop Ha TonnuHa EnektpuyHa eHepruja

JaunHa Ha rmac 721

Tun Ha neuka BrpageHa neuka
EODG6P77X 33.0kg

Maca EOD6P77Z 33.0 kg
KODDP77X 32.8 kg

* 3a EBponicka YHuja cornacHo PerynaTtueata Ha EY 65/2014 v 66/2014.

3a Peny6nuka Benopycuja cornacHo STB 2478-2017, JogaTok G; STB 2477-2017, JogaTtoun A n
B.

3a YkpavHa cornacHo 568/32020.

Knaca Ha eHepreTcka ecukacHocT npumeHnuea 3a Pycuja.

EN 60350-1 - EnekTpuyHu anapaTu 3a rotTBeke 3a foMakuHCTBa - [len 1: Oncesu, neyku, neyvku
Ha napea u ckapu - MeToam 3a Mepere Ha nepopmaHcuTe.

14.2 3awTena Ha eHepruja

Meukata Mma pyHKLMM KOU BM MOMaraat Aa 3aliTeauTe eHepruja npu
CEKOJOHEBHOTO rOTBEHE.

MpoBepeTe fanu BpaTaTa Ha neykaTta e NpaBUMHO 3aTBOpeHa kora paboTu neykara. He ja
OTBOpajTe BpaTata MHOMy YeCTO 3a Bpeme Ha rotBereto. OaapxyBajTe ro YNCT AUXTYHIOT Ha
BpaTaTa u npoBepeTe fanu e 4oO6po UKCMpaH Ha cBojaTa nosuuuja.

KopuvicTeTe meTanHu cafoBu 3a a ro 3roneMute LUTEeAeHEeTO Ha eHepruja.
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Kora e MOXHO, He ja NpeasarpesajTe neykara npen roteexe.

[MpaBeTe KoMKy LUTO € MOXHO MoManu naysn mMefy roTBeHeTo Kora npasuTe noseke jagera
NCTOBPEMEHO.

FoTBewe CO BeHTUNaTop

Kora e MoxHo, kopucteTe M yHKLM1TE 3a roTBEHE CO BEHTUNATOP 3a Aa 3awTteanTe
eHepruja.

MpeoctaHaTa TonnuHa

BeHTunaTopoT 1 cBeTunkarta npogoskyeaaT co pabota. Kora ke ja uckny4mte neykara,
eKpaHoT ja nokaxxyea npeoctaHaTaTa TonnvHa. MoxeTe ga ja ynotpebuTe TonnuHata 3a ga ja
oOpXuTe xpaHaTta Tonna.

Kora TpaereTo Ha rotBeneTo e nogonro og 30 MUHYTW, HamaneTe ja TemnepaTtypara Ha
neykara 3a MMHUMym 3 - 10 MUHYTW Npea KpajoT o4 roTBexeTo. [MpeocTaHaTaTa TonnnHa Bo
pepHaTa ke NpodomKuK Aa roTeu.

KopucTeTe ja npeoctaHataTa TonnvHa 3a 3arpeBame xpaHa.

OpapikyBake Ha TONJNMHA Kaj XxpaHaTta

OpbepeTe ja HajHMCKaTa NnocTaska 3a TemnepaTtypa 3a Aa ja MICKOpUCTUTe npeoctaHarta
TONNMHAa 1 Aa ro oapXuTe jagerweTo Tonmno. MNokasaTenoT 3a npeocTaHaTa ToNnMHa Unm
TemnepaTypa ce nojaByBa Ha eKpaHoT.

FoTBewe COo UCKNyYeHa cBeTUIKa

WcknyyeTe ja cBeTUnkarta 3a BpemMe Ha roteeweTo. BknyyeTe ja kora ke nmate notpeba.
MeyeTe co BnaxeH Bo3ayx

DyHKUWja 3a WTeaeHe Ha enekTpuyHa eHepruja 3a BpemMe Ha roTBeHeTO.

Kora ja kopuctute oBaa cyHKUMja, namnarta aBTomartcku ce ucknydysa no 30 cek. MoxeTte fa
ja BKIyuuTe cBeTunkata NnoOBTOPHO HO OBaa akuuja Ke rv Hamanu oveKkyBaHuTe WTefera Ha
eHepruja.

15. CTPYKTYPA HA MEHU

15.1 MeHu

Q~ _

— - n3bepete 3a ga BHeceTe MeHu.

MeHu cTpyKTypa

[oTBEHE CO NOMOLL % Yucrene rrrr/ Harogysara @
Yekop 1 Yekop 2 Yekop 3 Yekop 4 Yekop 5
1, N
( \ A~ “\ A~
— OK 01-012 OK
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. . . Mpunarogerte ja
M36epeTte MeHu, MoTtBpaeTe ja M3bepeTe ja MoTtBpaeTe ja BpenHocTa 1
Haropysatsa. nocTaBskara. nocTtaBskara. nocTaBekara.
npuTUCHeTe OK.
HaropgyBamna
o1 Bpeme BO aeHoT [Mpomern 02 OcBeTneHocT Ha 1-5
ekpaHoT
03 ToHOBYM Ha KoMYMHba 1 - Ceupeme 04 JaunHa Ha 3By4HMoT | 1-4
2 - Knuk curHan
3 - 3BykoT €
nckny4eH
05 CeH3op 3a xpaHa 1 - Anapm un 06 Bpewme Ha BknyyeHo /
AKTUBHOCT Kpaj paboTtere McknyyeHo
2 - Anapm
o7 CseTno BknyueHo / 08 Bp3o 3arpeBare BknyueHo /
McknyyeHo WcknyyeHo
09 [MoTceTHUK 3a BknyueHo / 010 | Oemo-pexum LLndhpa 3a
yncTere McknyyeHo aKTuBMpame:
2468
O11 | Bepauja Ha copTBEP MpoBsepka 012 | Pecetupaj ru cute [a/He
HarogyBatba

16. TPUXXA 3A OKOJIMHATA

. . e .
Peuvknupajte ru matepujanute co cumbonot LO. CtaeeTe ja ambanaxkarta BO COOABETHU
KOHTEjHepU 3a [a ja peuuknvpaTte. [oMorHeTe BO 3alUTMTaTa Ha XUBTHATA cpeauHa u
YOBEKOBOTO 3/paBje U PeLyKnMpajTe ro 0TNaaoT Of eNeKTPUYHM U eNEKTPOHCKM anapaTu. He

(hpnajTe rv anapaTuTe 03aHYeHM CO CUMBOSIOT & go 0TnagoT o4 AOMaKMHCTBOTO. BpateTe ro
NMPOM3BOAOT BO BALLKOT fIOKaneH KanauyuTeT 3a peuyknmnparse U KOHTaKkTMpajTe ja BawaTta
onwTUHCKa KaHuenapuja.
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SPIS TRESCI

MYSLIMY O TOBIE

Dziekujemy za zakup urzadzenia Electrolux. Jest

ono owocem dziesiecioleci doswiadczen

i innowaciji. To pomystowe i stylowe urzgdzenie zostato zaprojektowane z myslg o Tobie.
Uzytkujac je, zawsze ma sie pewnos$c¢ uzyskania wspaniatych efektéw.

Witamy w $wiecie marki Electrolux
Przejdz na naszg witryng internetowa:

=

www.electrolux.com/support

www.registerelectrolux.com

urzgdzenia:
www.electrolux.com/shop

)

Electrolux Kitchen.
#Z Available on the A\, GETITON
« App Store 3

Google Play

Wskazowki dotyczace uzytkowania, broszury, pomoc w rozwigzywaniu problemoéow
oraz informacje dotyczace serwisu i napraw:
Zarejestruj produkt, aby korzysta¢ z lepszej obstugi serwisowej:

Kup akcesoria, materiaty eksploatacyjne i oryginalne czes$ci zamienne do swojego

Wigcej przepisow, wskazdwek i rozwigzan probleméw znajdziesz w aplikacji My

OBSLUGA KLIENTA | SERWIS

Nalezy zawsze uzywac oryginalnych czgsci zamiennych.
Przed kontaktem z autoryzowanym centrum serwisowym nalezy przygotowac ponizsze dane:

Model, numer produktu, numer seryjny.

Informacje mozna znalez¢ na tabliczce znamionowe;.
AN Ostrzezenie/przestroga — informacje dotyczace bezpieczenstwa

@® Ogolne informacje i wskazowki
Informacje dotyczace srodowiska naturalnego

Producent zastrzega sobie mozliwo$¢ wprowadzenia zmian bez wczesniejszego

powiadomienia.

SPIS TRESCI

1. INFORMACJE DOTYCZACE
BEZPIECZENSTWA......cceeeeereeeeereeeeesreseenns

1.1 Bezpieczenstwo dzieci i os6b o

ograniczonych zdolnosciach ruchowych,
sensorycznych lub umystowych
1.2 Ogolne zasady bezpieczenstwa.. 380

2. WSKAZOWKI DOTYCZACE

BEZPIECZENSTWA.......c.ocoverererrerressresnenns 382
2.1 Instalacja......cccceeveieeeeeieeeee 382
2.2 Podtgczenie elektryczne.............. 383
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2.3 Sposob uzywania
2.4 Konserwacja i czyszczenie
2.5 Czyszczenie pyrolityczne
2.6 Oswietlenie wewnetrzne
2.7 Serwis
2.8 Utylizacja

3. INSTALACUJA.......ccirrrnrere s

3.1 Zabudowa
3.2 Mocowanie piekarnika do szafki.. 388




INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

4. OPIS URZADZENIA.........ccrirrrrereeennns 388
4.1 Ogdlne informacje..........c.cc.ccuu.... 388
4.2 AKCESOMA.....evveeiiiiiiieieiieee e 389
5. WLACZANIE | WYLACZANIE
PIEKARNIKA.......ccorrreree e 389
5.1 Chowane pokretta sterujace........ 389
5.2 Panel sterowania...........cccccceeene. 389
6. PRZED PIERWSZYM UZYCIEM............. 390
6.1 Czyszczenie wstepne.................. 391
6.2 Wstepne nagrzewanie................. 391
7. CODZIENNA EKSPLOATACJA.............. 391
7.1 Jak ustawic: Funkcje pieczenia... 391
7.2 Funkcje pieczenia.........c.cccccuueee.. 392
7.3 Uwagi dotyczace funkgiji:
Termoobieg wilgotny...........ccceeveennen. 394
7.4 Jak ustawi¢:
Gotowanie wspomagane................... 394
7.5 Gotowanie wspomagane............. 395
8. FUNKCJE ZEGARA..........coccererrneenes 400
8.1 Funkcje zegara........cccceceerunennnn. 400
8.2 Jak ustawic: Funkcje zegara........ 401
9. SPOSOB UZYCIA: AKCESORIA............. 402
9.1 Wkiadanie akcesoriow................. 402
9.2 Termosonda.........ccocceeevveeniieennnnn. 403
10. DODATKOWE FUNKCJE............ccccuenn. 405
10.1 Blokada.........ccooeeeiieeiieeeee 405
10.2 Automatyczne wytgczanie......... 405
10.3 Wentylator chtodzgcy................. 406

11. WSKAZOWKI | PORADY...........coovrernneee 406
11.1 Termoobieg wilgotny.................. 406
11.2 Termoobieg wilgotny —
zalecane akcesoria........ccccocueerviveennnn. 407

11.3 Tabele pieczenia na potrzeby
osrodkéw przeprowadzajgcych testy.408

12. KONSERWACJA | CZYSZCZENIE....... 410

12.1 Uwagi dotyczgce czyszczenia... 410
12.2 Sposoéb czyszczenia: Wneka

KOMOTY.. ..o 411
12.3 Sposdb wyjmowania: Prowadnice
blach ... 411
12.4 Obstuga urzadzenia:

Czyszczenie pirolityczne.................... 411
12.5 Przypomnienie o czyszcz.......... 413
12.6 Sposéb demontazu i montazu:
DIZWi...ooiiiiiiiieececee 413

12.7 Sposdb wymiany: Oswietlenie... 415
13. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW....... 416

13.1 Co zrobi¢, gdy.....ccceveviieeeeee. 416
13.2 Dane serwisowe........................ 417

14. EFEKTYWNOSC ENERGETYCZNA.....417

14.1 Informacje o produkcie i karta

Produktu®........coeeiiiiiee e 417
14.2 Oszczedzanie energii................ 418
15. STRUKTURA MENU...........cccovriirrrrnnnns 419
151 MenU....ooeeiiiiiiee 419
16. OCHRONA SRODOWISKA.................... 420

1. A\ INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Przed przystgpieniem do instalacji i rozpoczeciem eksploatacji
urzgdzenia nalezy uwaznie zapoznac sie z dotgczong
instrukcjg obstugi. Producent nie odpowiada za obrazenia
ciata ani szkody spowodowane nieprawidtowg instalacjg lub
eksploatacjg produktu. Nalezy zachowac instrukcje obstugi w
bezpiecznym i tatwo dostepnym miejscu w celu wykorzystania

W przysztosci.
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INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

1.1 Bezpieczenstwo dzieci i o0séb o ograniczonych
zdolnosciach ruchowych, sensorycznych lub
umystowych

- Urzadzenie mogg obstugiwac dzieci po ukonczeniu 6smego
roku zycia oraz osoby o ograniczonych zdolnosciach
fizycznych, sensorycznych lub umystowych, a takze
nieposiadajgce odpowiedniej wiedzy lub doswiadczenia,
jesli bedg one nadzorowane lub zostang poinstruowane w
zakresie bezpiecznego korzystania z urzgdzenia i bedg
Swiadome zwigzanych z tym zagrozen. Dzieci w wieku
ponizej 8 lat i osoby 0 znacznym stopniu
niepetnosprawnosci nie powinny zblizac sie urzgdzenia, jesli
nie znajdujg sie pod statym nadzorem.

- Dzieci nalezy pilnowac, aby nie bawity sie urzadzeniem.

- Przechowywac opakowanie w miejscu niedostepnym dla
dzieci lub zutylizowac je w odpowiedni sposob.

. OSTRZEZENIE: Podczas dziatania urzadzenia jego
nieostoniete elementy nagrzewajg sie do wysokiej
temperatury. Dzieci i zwierzeta domowe nie powinny sie
zbliza¢ do pracujgcego lub stygngcego urzgdzenia.

- Jesli urzgdzenie wyposazono w blokade uruchomienia,
zaleca sie jej wtgczenie.

- Dzieci nie powinny zajmowac sie czyszczeniem ani
konserwacjg urzadzenia bez odpowiedniego nadzoru.

1.2 Ogolne zasady bezpieczenstwa

- Urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do stosowania w
kuchni.

- Urzadzenie to przeznaczone jest do uzytku domowego w
pomieszczeniach zamknietych.

- Urzadzenie to mozna uzywac w biurach, pokojach
hotelowych, pokojach w pensjonatach, domach dla gosci w
gospodarstwach rolnych i innych podobnych miejscach,
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gdzie uzytkowanie nie przekracza Sredniego poziomu
uzytkowania w gospodarstwie domowym.

- Instalacji urzgdzenia i wymiany jego przewodu zasilajgcego
moze dokonac wytgcznie osoba o odpowiednich
kwalifikacjach.

- Nie uruchamiac¢ urzadzenia przed zainstalowaniem go w
zabudowie.

- Przed przystgpieniem do jakichkolwiek czynnosci
konserwacyjnych nalezy odtgczy¢ urzadzenie od zasilania.
- Jesli przewdd zasilajgey jest uszkodzony, musi go wymienié
producent, autoryzowane centrum serwisowe lub inna
wykwalifikowana osoba, aby zapobiec ryzyku porazenia
pradem.

. OSTRZEZENIE: Przed przystgpieniem do wymiany zaréwki
nalezy upewnic sie, ze urzgdzenie jest wytgczone, aby
unikng¢ porazenia prgdem elektrycznym.

. OSTRZEZENIE: Podczas dziatania urzgdzenia jego
nieostoniete elementy nagrzewajq sie do wysokiej
temperatury. Nalezy zachowac ostroznos¢, aby nie dotkngc
elementéw grzejnych.

- Do wyjmowania lub wktadania akcesoriéw i naczyn nalezy
zawsze uzywac rekawic kuchennych.

- Nalezy stosowac wytacznie termosonde zalecang do
danego modelu urzadzenia.

- Aby wymontowac prowadnice blach, nalezy najpierw
pociggngc¢ ich przednig czesc¢, a nastepnie odciggngc tylng
od scianek bocznych. Zamontowac prowadnice blach w
odwrotnej kolejnosci.

- Do czyszczenia urzgdzenia nie wolno uzywac sprzetow
czyszczacych para.

- Do czyszczenia szyb w drzwiach nie uzywac sciernych
Srodkow czyszczgcych ani ostrych, metalowych myjek,
poniewaz mogq one porysowacé powierzchnie, co moze
skutkowac peknieciem szkfa.
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- Przed czyszczeniem pirolitycznym nalezy wyjac¢ z komory
piekarnika wszystkie akcesoria i usung¢ osady/rozlane
ciecze.

2. WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

2.1 Instalacja

OSTRZEZENIE!
Urzadzenie moze zainstalowaé wytgcznie wykwalifikowana osoba.

* Usung¢ wszystkie elementy opakowania.

* Nie instalowac¢ ani nie uzywac¢ uszkodzonego urzadzenia.

» Nalezy postepowac zgodnie z instrukcjg instalacji dotgczong do urzgdzenia.

» Zachowac ostrozno$¢ podczas przenoszenia urzadzenia, poniewaz jest ono ciezkie. Nalezy
zawsze stosowac rekawice ochronne i mie¢ na stopach petne obuwie.

+ Nigdy nie ciggna¢ urzadzenia za uchwyt.

» Zainstalowa¢ urzadzenie w odpowiednim i bezpiecznym miejscu, ktére spetnia wymagania
instalacyjne.

* Zachowac minimalne odstepy od innych urzgdzen i mebli.

* Przed zamontowaniem urzadzenia nalezy sprawdzi¢, czy drzwi otwieraja sie bez oporu.

» Urzadzenie wyposazono w elektryczny uktad chtodzenia. Uktad zasilany jest napieciem
elektrycznym.

Minimalna wysokos$¢ szafki (minimalna wysoko$¢ 590 (600) mm
szafki pod blatem)

Szeroko$¢ szafki 560 mm
Gtebokos¢ szafki 550 (550) mm
Wysokos¢ przedniej czesci urzgdzenia 594 mm
Wysokos$¢ tylnej czesci urzgdzenia 576 mm
Szeroko$¢ przedniej czesci urzagdzenia 595 mm
Szeroko$¢ tylnej czesci urzgdzenia 559 mm
Gtebokos$¢ urzadzenia 569 mm
Gtebokos$é czesci urzadzenia do zabudowy 548 mm
Gtebokos¢ z otworzonymi drzwiami 1022 mm
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Minimalna wielko$¢ otworu wentylacyjnego. Otwor 560x20 mm
umieszczony na dole z tytu

Dtugos$¢ przewodu zasilajacego Przewdd jest 1500 mm
umiejscowiony w prawym tylnym rogu

Wkrety mocujace 4x25 mm

2.2 Podiaczenie elektryczne

/N OSTRZEZENIE!
Zagrozenie pozarem i porazeniem pradem elektrycznym.

» Wszystkie potgczenia elektryczne powinien wykonaé wykwalifikowany elektryk.

» Urzgdzenie musi by¢ uziemione.

» Upewnic sie, ze parametry na tabliczce znamionowej odpowiadajg parametrom
znamionowym zrodfa zasilania.

* Nalezy uzywac¢ wytacznie prawidtowo zamontowanego gniazda elektrycznego z
uziemieniem.

* Nie stosowac¢ rozgateznikéw ani przedtuzaczy.

» Nalezy zwrdci¢ uwage, aby nie uszkodzi¢ wtyczki ani przewodu zasilajacego. Wymiany
przewodu zasilajgcego mozna dokonaé wytgcznie w naszym autoryzowanym centrum
serwisowym.

* Przewody zasilajgce nie mogg dotykaé¢ ani przebiega¢ w poblizu drzwi urzgdzenia lub wneki
pod urzgdzeniem, zwlaszcza gdy urzgdzenie dziata i drzwi sg mocno rozgrzane.

« Zaréwno dla elementéw znajdujgcych sie pod napieciem, jak i zaizolowanych czesci,
zabezpieczenie przed porazeniem pradem nalezy zamocowac w taki sposéb, aby nie mozna
go byto odigczy¢ bez uzycia narzedzi.

» Podtagczy¢ wtyczke do gniazda elektrycznego dopiero po zakonczeniu instalacji. Nalezy
zadbac o to, aby po zakonczeniu instalacji urzgdzenia wtyczka przewodu zasilajgcego byta
fatwo dostepna.

» Jesli gniazdo elektryczne jest obluzowane, nie wolno podtaczaé do niego wtyczki.

» Odtgczajac urzadzenie, nie nalezy ciggna¢ za przewdd zasilajgcy. Nalezy zawsze ciggnaé
za wtyczke sieciowa.

+ Konieczne jest zastosowanie odpowiednich wytgcznikéw obwodu zasilania: wytgcznikow
automatycznych, bezpiecznikow topikowych (typu wykrecanego — wyjmowanych z oprawki),
wytgcznikéw réznicowoprgdowych oraz stycznikow.

» W instalacji elektrycznej nalezy zastosowac wytgcznik obwodu umozliwiajgcy odigczenie
urzgdzenia od zasilania na wszystkich biegunach. Wytgcznik obwodu musi mie¢ rozwarcie
stykdw wynoszgce minimum 3 mm.

» Przed podtaczeniem wtyczki przewodu zasilajacego do gniazda elektrycznego nalezy
catkowicie zamkna¢ drzwi urzadzenia.

» Urzgdzenie wyposazono w przewdd zasilajgcy oraz wtyczke.

Rodzaje przewodoéw przeznaczonych do montazu lub wymiany w krajach europejskich:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, H05 V2V2-F (T90), H05 BB-F
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Przekroj przewodu zalezy od tgcznej mocy podanej na tabliczce znamionowej. Mozna réwniez
zapoznac sie z tabela:

Moc catkowita (W) Przekroj przewodu (mm?)
maksymalnie 1380 3x0.75

maksymalnie 2300 3x1

maksymalnie 3680 3x1.5

Przewdd ochronny (zielony/zoétty) musi by¢ o 2 cm dtuzszy od przewodow fazowych i
neutralnych (niebieskie i bragzowe przewody).

2.3 Sposo6b uzywania

OSTRZEZENIE!
Zagrozenie odniesieniem obrazen, oparzeniem, porazeniem prgdem lub
wybuchem.

» Nie zmienia¢ parametrow technicznych urzadzenia.

+ Upewni¢ sie, ze otwory wentylacyjne sg drozne.

» Nie pozostawia¢ urzadzenia bez nadzoru podczas pracy.

*  Wylaczy¢ urzadzenie po kazdym uzyciu.

» Zachowac ostrozno$¢ podczas otwierania drzwi, gdy urzadzenie pracuje. Moze doj$¢ do
uwolnienia gorgcego powietrza.

» Nie wolno obstugiwac¢ urzgdzenia mokrymi rekami lub gdy ma ono kontakt z woda.

* Nie naciska¢ na otworzone drzwi.

» Nie uzywac urzgdzenia jako powierzchni roboczej ani miejsca do przechowywania.

+ Ostroznie otworzy¢ drzwi urzadzenia. Stosowanie sktadnikéw zawierajgcych alkohol moze
powodowaé zmieszanie alkoholu i powietrza.

» Podczas otwierania drzwi urzadzenia nie wolno dopuszcza¢ do kontaktu iskier lub otwartego
ptomienia z urzadzeniem.

» Nie umieszcza¢ produktow tatwopalnych ani przedmiotéw nasgczonych tatwopalnymi
produktami w poblizu lub na urzadzeniu.

OSTRZEZENIE!
Zagrozenie uszkodzeniem urzgdzenia.

» Aby zapobiec uszkodzeniu lub przebarwieniu sie emalii:
— Nie umieszczac naczyn ani innych przedmiotow bezposrednio na dnie urzgdzenia.
— Nie nalezy ktas¢ folii aluminiowej bezposrednio na dnie komory urzgdzenia.
— Nie wlewa¢ wody bezposrednio do gorgcego urzgdzenia.
— Nie nalezy pozostawia¢ wilgotnych naczyh ani potraw w urzadzeniu po zakonczeniu
pieczenia.
— Podczas wyjmowania lub wyjmowania akcesoriéw nalezy zachowac ostroznoseé.
» Odbarwienie emalii lub stali nierdzewnej nie ma wptywu na dziatanie urzadzenia.
» Do pieczenia wilgotnych ciast uzy¢ gtebokiej blachy. Soki owocowe powodujg trwate plamy.
* Nalezy zawsze gotowac z zamknietymi drzwiczkami urzgdzenia.
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Jesli urzagdzenie zainstalowano za $ciankg meblowa (np. za drzwiami szafki), nie wolno
zamykac drzwi podczas pracy urzgdzenia. Potgczenie wysokiej temperatury i wilgoci
wewnatrz zamknigtego mebla moze doprowadzi¢ do uszkodzenia urzgdzenia, mebla lub
podtogi. Nie zamykac¢ drzwi szafki do czasu catkowitego ostygniecia urzgdzenia.

2.4 Konserwacja i czyszczenie

/N OSTRZEZENIE!

Zagrozenie odniesieniem obrazen, pozarem lub uszkodzeniem urzgdzenia.

Przed przystgpieniem do konserwacji nalezy wytaczy¢ urzgdzenie i wyjaé wtyczke przewodu
zasilajgcego z gniazda elektrycznego.

Upewni¢ sig, ze urzadzenie ostygto. Wystepuje zagrozenie peknieciem szyb w drzwiach
urzadzenia.

Jesli szyba peknie, nalezy jg niezwtocznie wymieni¢. Nalezy skontaktowac sie z
autoryzowanym centrum serwisowym.

Przy zdejmowaniu drzwi urzadzenia nalezy zachowac ostroznos$é. Drzwi sg cigzkie!

Aby zapobiec uszkodzeniu powierzchni urzadzenia, nalezy regularnie jg czyscic.

Czysci¢ urzadzenie za pomoca wilgotnej szmatki. Stosowac wytgcznie obojetne detergenty.
Nie uzywac produktéw sciernych, myjek do szorowania, rozpuszczalnikédw ani metalowych
przedmiotéw.

Stosujac aerozol do piekarnikdw, nalezy przestrzega¢ wskazéwek dotyczacych
bezpieczenstwa umieszczonych na jego opakowaniu.

2.5 Czyszczenie pyrolityczne

A OSTRZEZENIE!

W trybie pirolizy wystepuje zagrozenie odniesieniem obrazen ciata/pozarem/
wydzielaniem substancji chemicznych (oparéw).

Przed wtgczeniem funkgji czyszczenia pirolitycznego lub przed pierwszym uzyciem
urzgdzenia nalezy usunaé¢ z komory piekarnika:
— wieksze resztki zywnosci, rozlany olej lub ttuszcz.
— wszystkie dajgce sie wyja¢ przedmioty (ruszty, prowadnice itp. dostarczone wraz
z urzgdzeniem), w szczegolnosci garnki, patelnie, tace i inne przybory kuchenne
z powtokg zapobiegajgcq przywieraniu.
Nalezy doktadnie zapoznac sie z instrukcjg czyszczenia pirolitycznego.
Gdy dziata funkcja czyszczenia pirolitycznego, dzieci nie powinny zbliza¢ sie do urzadzenia.
Urzadzenie mocno sie nagrzewa, a z otworow wentylacyjnych wydostaje sie gorgce
powietrze.
Czyszczenie pirolityczne jest procesem przebiegajgcym w wysokiej temperaturze, podczas
ktérego resztki zywnosci oraz materiaty, z ktérych wykonano urzadzenie, moga uwalniaé
opary. W zwigzku z tym:
— podczas czyszczenia pirolitycznego oraz po jego zakonczeniu nalezy doktadnie
przewietrzy¢é pomieszczenie.
— podczas pierwszego nagrzewania urzadzenia do maksymalnej temperatury oraz po
zakonczeniu nagrzewania nalezy zapewni¢ dobrg wentylacje pomieszczenia.
W odroéznieniu od ludzi niektore ptaki oraz gady sg bardzo wrazliwe na opary, ktére mogg
uwalnia¢ sie podczas czyszczenia pirolitycznego piekarnika.
— Podczas czyszczenia pirolitycznego oraz po jego zakonczeniu w poblizu urzgdzenia nie
powinny przebywac¢ zwierzeta domowe (szczegdlnie ptaki); na poczatku wybraé
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najwyzsza temperature, pamietajgc o koniecznosci zapewnienia dobrej wentylacji
pomieszczenia.
Ponadto niewielkie zwierzgta domowe moga by¢ wrazliwe na miejscowe zmiany
temperatury, ktére wystepuja w poblizu piekarnikow z funkcjg czyszczenia pirolitycznego
podczas dziatania tej funkcji.
Wysoka temperatura wystepujgca podczas czyszczenia pirolitycznego moze uszkodzic¢
powierzchnie garnkéw, patelni, tac i innych przyboréw kuchennych z powtoka zapobiegajaca
przywieraniu; ponadto powtoki te mogg byc¢ zrédtem opardw o niewielkim stopniu
toksycznosci.
Opary uwalniane podczas czyszczenia pirolitycznego lub wypalania resztek potraw
klasyfikuje sie jako nieszkodliwe dla ludzi, w tym dla dzieci lub os6b z problemami
zdrowotnymi.

2.6 Oswietlenie wewnetrzne

& OSTRZEZENIE!

Zagrozenie porazeniem prgdem.

Informacja dotyczaca oswietlenia w urzadzeniu i elementéw oswietleniowych
sprzedawanych osobno jako czesci zamienne: Zastosowane elementy oswietleniowe sg
przystosowane do pracy w wymagajacych warunkach fizycznych (temperatura, drgania,
wilgotnos$¢€) w urzadzeniach domowych lub sg przeznaczone do sygnalizacji stanu dziatania
urzagdzenia. Nie sg one przeznaczone do innych zastosowan i nie nadajg sie do oswietlania
pomieszczen domowych.

W ten produkt wbudowano zrédto swiatta o klasie efektywnosci energetycznej G.

Uzywac¢ wytgcznie zaréwek tego samego typu.

2.7 Serwis

Aby naprawi¢ urzgdzenie, nalezy skontaktowac sie z autoryzowanym centrum serwisowym.
Nalezy stosowac¢ wytacznie oryginalne czesci zamienne.

2.8 Utylizacja

/AN OSTRZEZENIE!

Zagrozenie odniesieniem obrazen lub uduszeniem.

Aby uzyskac¢ informacje dotyczgce prawidtowej utylizacji produktu, nalezy skontaktowac sie
z lokalnymi wtadzami.

Odtgczy¢ urzadzenie od zrodta zasilania.

Odcig¢ przewdd zasilajacy blisko urzadzenia i oddac¢ do utylizacji.

Wymontowacé zatrzask drzwi, aby uniemozliwi¢ zamkniecie sie dziecka lub zwierzecia

w urzgdzeniu.

3. INSTALACJA

OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczgcy bezpieczenstwa.
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3.1 Zabudowa
A tube. /electrol
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How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation
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OPIS URZADZENIA

3.2 Mocowanie piekarnika do szafki

4. OPIS URZADZENIA

4.1 Ogolne informacje

p i

'l 5l
,_——E
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©F O \¢

0

El Panel sterowania

H Pokretlo wyboru funkcji pieczenia
H Wyswietlacz

B Pokretlo sterowania

H Grzatka

@ Gniazdo termosondy

Lampa

B Wentylator

El Wneka komory

] Prowadnice blach, wyjmowane
il Poziomy umieszczania potraw

388/716



WLACZANIE | WYLACZANIE PIEKARNIKA

4.2 Akcesoria

5. WLACZANIE | WYLACZANIE PIEKARNIKA

Ruszt

Do naczyn, form do ciast, pieczeni.

Blacha do pieczenia ciasta

Do ciast i ciasteczek.

Gteboka blacha

Do pieczenia miesa i miesa lub do zbierania ttuszczu.
Termosonda

Do pomiaru stopnia upieczenia potrawy.

Prowadnice teleskopowe

Prowadnice teleskopowe utatwiajg wktadanie i wyjmowanie potek.

5.1 Chowane pokretta sterujace
Aby uzy¢ urzgdzenia, nalezy nacisnaé¢ pokretto. Pokretto wysunie sie.

5.2 Panel sterowania

Pola czujnikéw panelu sterowania Nacisnaé¢

Obroci¢ po-
kretto

O 'S & ”? OK

N

0s- i
) Szybkie | wietle- Termoson- | Potwierdz
Timer nagrze- nie o
. . da ustawienie
wanie piekar-
nika

Nl

Wybraé funkcje pieczenia, aby wtaczyé piekarnik.

Obroci¢ pokretto wyboru funkcji pieczenia w potozenie wytgczenia, aby wytgczy¢ urzadzenie.

- Gdy pokretto wyboru funkcji piekarnika znajdu-
h—' 3'—' je sie w potozeniu wytgczenia, wyswietlacz
- przechodzi do trybu czuwania.
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PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

_ Podczas pieczenia na wyswietlaczu pojawi sie
'81'—!' ! =E'U ustawiona terr_lperatura, aktualna godzina i inne
dostepne opcje.

R o 300 Wyswietlacz z kluczowymi funkcjami.
-°BE-HE'8BE8,"

QRTw ':/3""/ s

Wskazniki na wyswietlaczu

& ¥ wl < >»
Blokada Gotowanie Czyszczenie Ustawienia Szybkie nagrzewanie
wspomagane
Wskazniki N
timera: D Qp CJ @

Pasek postepu — dla temperatury lub czasu. Pa-
sek jest w petni czerwony, gdy piekarnik osiggnie

ustawiong temperature.
Wskaznik pieczenia parowego I<h)
Termosonda Wskaznik Yl

6. PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczgcy bezpieczenstwa.
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6.1 Czyszczenie wstepne

Przed pierwszym uzyciem nalezy wyczysci¢ pusty piekarnik i ustawi¢ czas:

g

O\

/2; 00:00

oK.

Ustawi¢ czas. Nacisngc¢ przycisk

6.2 Wstepne nagrzewanie

Przed pierwszym uzyciem nalezy wstepnie nagrza¢ pusty piekarnik.

Krok 1 Wyjac z piekarnika wszystkie akcesoria i prowadnice blach.

Krok 2 Ustawi¢ maksymalng temperature dla funkgiji: E]
Pozostawi¢ wtaczony piekarnik na 1 godz.

Krok 3 Ustawi¢ maksymalng temperature dla funkgji: @
Pozostawi¢ wtaczony piekarnik na 15 min.

@ Podczas nagrzewania z piekarnika moze wydobywac sig nieprzyjemny zapach i dym. Nalezy

zapewni¢ odpowiednig wentylacje w pomieszczeniu.

7. CODZIENNA EKSPLOATACJA

OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczgcy bezpieczenstwa.

7.1 Jak ustawic¢: Funkcje pieczenia

Rozpoczecie pieczenia

Krok 1 Krok 2
9 9
I C
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Rozpoczecie pieczenia

Wybraé dowolng funkcje pieczenia.

Ustawi¢ temperature
Nacisng¢ przycisk

oK
Gotowanie na parze
Upewni¢ sie, ze piekarnik ostygt.
Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4
( Q~ { Q~
° Nagrzewac pusty
i C piekarnik przez 10
minut w celu wy-
. tworzenia wilgoci.
UStz‘;‘gfutrem' Umiescié potrawe
Wybraé funk- I\Fl)acianeé w piekarniku.
Napetni¢ wneke komory wodg z kranu. cje pieczenia przycisk
parowego. oK

@ Maksymalna pojemno$¢ wneki komory wynosi 250 ml. Wneki komory nie nalezy napetnia¢
podczas trwania pieczenia lub gdy piekarnik jest goracy.

Po zakonczeniu pieczenia parowego:

Krok 1 Krok 2 Krok 3
Ob_r_oc_lc pOerﬂo wybc_)ru . Ostroznie otworzy¢ drzwi. Wy- Upewnic sig, ze piekarnik
funkcji pieczenia w potozenie . ; . A
dostajgca sie para moze wywo- ostygt. Usung¢ pozostatg

wytgczenia, aby wytaczy¢
urzgdzenie.

ta¢ poparzenia.

wode z wneki komory.

7.2 Funkcje pieczenia
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Standardowe funkcje pieczenia

Funkcja pieczenia

Zastosowanie

)

Termoobieg

Do jednoczesnego pieczenia na trzech poziomach i do suszenia zywnos-
ci. Ustawi¢ temperature o 20-40°C nizszg niz dla funkcji Gérna/dolna
grzatka.

Goérnal/dolna grzat-

Do pieczenia ciasta na jednym poziomie oraz do suszenia zywnosci.

ka
(n) Do zwiekszenia wilgotnosci podczas pieczenia. Do uzyskania odpowied-
\l/ niego koloru i chrupigcej skorki podczas pieczenia. Do zapewnienia so-
SteamBake czystosci podczas odgrzewania. Do pasteryzowania owocow i warzyw.

Funkcja Pizza

Do wypieku pizzy. Do intensywnego przyrumieniania i pieczenia potraw z
chrupigcym spodem.

Grzatka dolna

Do pieczenia ciast o chrupigcym spodzie oraz do pasteryzowania zywnos-
ci.

v

*

Potrawy mrozone

Do przyrzadzania produktéw gotowych (np. frytek, pieczonych ziemnia-
kow w éwiartkach, sajgonek itp.), tak aby nadac im chrupkos¢.

Nd

Funkcja zapewnia oszczednos$¢ energii podczas pieczenia. Podczas uzy-
wania tej funkcji temperatura w komorze moze sig rozni¢ od temperatury

‘_. . ustawionej. Wykorzystywane jest ciepto resztkowe. Moze nastgpi¢ zmniej-
Termoobieg wil- . . N " . . "
otny szenie mocy grzania. Wiecej informacji mozna znalez¢ w rozdziale ,Co-
9 dzienna eksploatacja”, Uwagi dotyczace funkcji: Termoobieg wilgotny.
v Do grillowania cienkich porcji potraw i opiekania chleba.
Grill
v Do pieczenia duzych kawatkéw miesa lub drobiu z kosémi na jednym po-
%? ziomie. Do przyrzgdzania zapiekanek i przyrumieniania.
Turbo grill
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Funkcja pieczenia Zastosowanie

Menu

— Aby przejs¢ do menu: Gotowanie wspomagane, Czyszczenie, Ustawienia.

7.3 Uwagi dotyczace funkcji: Termoobieg wilgotny

Funkgiji tej uzyto w celu potwierdzenia zgodnosci z wymogami rozporzadzen UE 65/2014 i
UE 66/2014, dotyczacych klasy efektywnosci energetycznej i ekoprojektu. Testy zgodne z

normg EN 60350-1.

Drzwi piekarnika powinny by¢ zamkniete podczas pieczenia, tak aby dziatanie funkcji nie byto
zaktocane, a piekarnik dziatat z najwyzszg mozliwg wydajnoscia energetyczna.

Podczas korzystania z tej funkcji oSwietlenie wytgcza sie automatycznie po 30 sekundach.
Wskazowki dotyczgce pieczenia znajdujg sie w rozdziale ,Wskazowki i porady”, Termoobieg
wilgotny. Ogolne zalecenia dotyczace oszczedzania energii znajduja sie w rozdziale
+Efektywnosc¢ energetyczna”, Oszczednos¢ energii.

7.4 Jak ustawi¢: Gotowanie wspomagane

Kazda potrawa w tym podmenu ma przypisang zalecang funkcje piekarnika i temperature.
Czas i temperature mozna regulowaé podczas pieczenia.

Do przygotowania niektérych potraw mozna
réwniez uzy¢ funkcji:

Stopien wypieczenia potrawy:

¢ Termosonda

» Lekko wypieczone

« Srednio wypieczone
« Dobrze wypieczone

Gotowanie wspomagane — umozliwia szybkie przygotowanie potrawy z domysinymi usta-

wieniami:
Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4
R | @
E o P1 - P45 oK

Otworzy¢ menu. Wybra¢ Gotowanie

wspomagane. Nacis-
naé OK,

Wybra¢ danie. Nacis-
naé przycisk OK.

Wiozy¢ naczynie do
piekarnika. Potwier-
dzi¢ ustawienie.
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7.5 Gotowanie wspomagane

Legenda

Termosonda dostepne. Ustawi¢ Termosonda w najgrubszej czesci potra-

wy.

Piekarnik wylacza sie po ustawieniu Termosonda temperatury.

El >

llos¢ wody na funkcje wytwarzania pary.

=]

Przed rozpoczeciem pieczenia nalezy wstepnie nagrzac¢ piekarnik.

=

Poziom umieszczania potraw.

Po zakonczeniu funkcji sprawdzic, czy potrawa jest gotowa.

Potrawa Waga Poziom pétki/akcesoria Czas
trwania
Wotowina &
P1 Pieczen woto- ~ 40 min
wa, krwista
P2 Pieczen wolo- 1-1,5kg;
wa, $rednio kawa’fki% = 2 blacha do pieczenia ciasta ~ 50 min
wypieczona grubosci 4 - Pc_)dsmazyc_: migso na patglnl przez kilka
5cm minut. Wtozy¢ do piekarnika.
P3 Pieczen wolo-
wa, dobrze ~ 60 min
wypieczona
P4 Stek_, srednio 180-220 g Vi @ E 3: brytfanna na ruszcie ~ 15 min
wypleczony nf sztuke; Podsmazy¢ migso na patelni przez kilka
P astr){ ° minut. Wtozy¢ do piekarnika.
grubosci 3
cm
P5 Pieczen wolo- ~ 120 min

wal/duszona
(zeberka, ok-
ragfa, gruba
powierzchnia)

1.5-2kg /‘? E 2; brytfanna na ruszcie

Podsmazy¢ mieso na patelni przez kilka
minut. Dodac¢ ptyn. Wiozy¢ do piekarnika.
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przowy lub to-
patka

Obréci¢ mieso po uptywie potowy czasu
pieczenia.

Potrawa Waga Poziom pétki/akcesoria Czas
trwania
P6 Pieczen wolo-
wa, lekko wy- ~ 75 min
pieczona (wol-
ne gotowanie)
P7 Pieczen wolo-
wa, $rednio 1-1,5kg; /? E 2; blacha do pieczenia ciasta
wypieczona kawatki o Uzy¢ ulubionych przypraw lub po prostu ~ 85 min
(wolne gotowa- | grubosci 4 - soli i Swiezo zmielonego pieprzu. Pod-
nie) 5cm smazy¢ mieso na patelni przez kilka mi-
nut. Wiozy¢ do piekarnika.
P8 Pieczen wolo-
wa, dobrze
wypieczona ~ 130 min
(wolne gotowa-
nie)
P9 Filet, lekko
wypieczony ~ 75 min
(wolne gotowa-
nie)
] i ] 0,5-1,5kg; /? E 2 blacha do pieczenia ciasta
P10 | Filet, srednio | .. Uzyé ulubionych przypraw lub po prostu
wypieczony grubosci 5 - soli i $wiezo zmielonego pieprzu. Pod- ~ 90 min
(wolne gotowa- | & smazy¢ mieso na patelni przez kilka mi-
nie) nut. Wiozyé do piekarnika.
P11 Filet, gotowy
(wolne gotowa- ~ 120 min
nie)
Cielecina @
P12 | Pieczen ciele- 0,8-1,5_ kg; /? E 2; brytfanna na ruszcie ~ 80 min
ck:a (np. fopat- kav‘éa"f' o 4 Wykorzystaj ulubione przyprawy. Doda¢
a) gr';l: oscl ptyn. Pieczen przykryta.
Wieprzowina @ @
P13 | Karczek wie- 1,5-2kg /0? |E| 2; brytfanna na ruszcie ~ 120 min
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Potrawa Waga Poziom pétki/akcesoria Czas
trwania
P14 Wieprzowinal 1.5-2kg /‘? E| 2 blacha do pieczenia ciasta ~ 215 min
rwan? (pow_o . Wykorzystaj ulubione przyprawy. Obrécic¢
ne gotowanie) mieso po uptywie polowy czasu piecze-
nia, aby uzyskac¢ rownomierne przyru-
mienienie.
P15 | Schab, swiezy 1-1,5kg; /? E| 2: brytfanna na ruszcie ~ 55 min
kawatki o e )
grubosci 5 - Wykorzystaj ulubione przyprawy.
6 cm
P16 | Zeberka 2-3kg; uzyé | (53 gleboka blacha 90 min
§uLowy|((:h Dodac ptyn, aby zakryé dno naczynia.
zeberek o Obréci¢ mieso po uptywie potowy czasu
grubosci 2-3 pieczenia.
cm
Jagniecina @
P17 | Udziec jagnie- 1.5-2kg; /P E 2; brytfanna na blasze do pie- ~ 130 min
cy z koscig kawatki o czenia ’
grugosm 7- | Dodaé ptyn. Obréci¢ mieso po uptywie
cm potowy czasu pieczenia.
Drob &
P18 | Caly kurczak ?'1_'5_ kg; /? E 2; lﬁj 200 ml; naczynie zarood- ~ 60 min
swiezy porne na blasze do pieczenia
Wykorzystaj ulubione przyprawy. Obrécié¢
kurczaka po uptywie potowy czasu pie-
czenia, aby uzyskac¢ réwnomierne przy-
rumienienie.
P19 | Potéwki kur- 0,5-0,8 kg /) |E| 3 blacha do pieczenia ~ 40 min
czaka Wykorzystaj ulubione przyprawy.
P20 | Piers kurcza- 180-200 g 2 [1E 2; naczynie zaroodporne na ~ 25 min
ka na sztuke ’

ruszcie

Wykorzystaj ulubione przyprawy. Pod-
smazy¢ mieso na patelni przez kilka mi-
nut.

3971716



CODZIENNA EKSPLOATACJA

Potrawa Waga Poziom pétki/akcesoria Czas
trwania
P21 tldk’a kurcza- - /?H 3 blacha do pieczenia ~ 30 min
a, swieze Jesli najpierw zamarynowano udka z kur-
czaka, ustawi¢ nizszg temperature i sma-
zy¢ je diuzej.
P22 | Kaczka, cata 2-3kg /0? |E| 2; brytfanna na ruszcie ~ 100 min
Wykorzystaj ulubione przyprawy. Umies-
ci¢ migso na brytfannie. Obroci¢ kaczke
po uptywie pofowy czasu pieczenia.
P23 | Ges, cata 4-5kg /? E 2. gleboka blacha ~ 110 min
Wykorzystaj ulubione przyprawy. Umies-
ci¢ mieso na gtebokiej blasze do piecze-
nia. Obréci¢ ges po uptywie potowy cza-
su pieczenia.
Inne
P24 | Pieczen mies- 1kg /0? |E| 2: ruszt ~ 60 min
na Wykorzystaj ulubione przyprawy.
Ryby [ed
P25 C?ﬁ' ryba, 0,5-1 tl)(g na /? E 2 blacha do pieczenia ciasta ~ 30 min
griflowana rybe Napenij rybe mastem i uzy¢ swoich ulu-
bionych przypraw i ziot.
P26 | Filet z ryby B E E 3; naczynie zaroodporne na rusz- 20 min
cie
Wykorzystaj ulubione przyprawy.
Stodkie wypieki / desery % =]
P27 | Sernik ) = 2; %) Tortownica o $rednicy 28 cm 90 min
na ruszcie
P28 | Szarlotka - (= 2 l.4J 100-150 mi blacha do piecze- 60 min
nia
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Potrawa Waga Poziom pétki/akcesoria Czas
trwania
P29 Ive;rta jabtko- - E| 2; forma do ciasta na ruszcie 40 min
P30 | Szarlotka - H2: s 100 - 150 mi; D forma do 60 min
ciasta 22 cm na ruszcie
P31 | Brownies 2 kg |E| 3 gteboka blacha 30 min
P32 Eal"";"z"i cze- - (=1 2; 1) 100 - 150 ml; taca na muffinki 30 min
oladowe na ruszcie
P33 | Ciasto bo- B E 2; blacha do chleba na ruszcie 50 min
chenkowe
Warzywal/dodatki @ ‘Eﬁ *
P34 P.ieczc?nlf. Tkg (=] 2; blacha do pieczenia 50 min
ziemniaki Cate ziemniaki potozy¢ na blasze do pie-
czenia.
P35 | Cwiartki Tke E| 3; blacha do pieczenia wytozona 35 min
papierem do pieczenia
Wykorzystaj ulubione przyprawy. Pokroi¢
ziemniaki na kawatki.
P36 Gl.'illowane 1-15kg E 3; blacha do pieczenia wytozona 30 min
mieszane wa- papierem do pieczenia
rzywa Wykorzystaj ulubione przyprawy. Pokroié¢
warzywa na kawatki.
P37 I_(rokiety, mro- 0,5 kg E| 3 blacha do pieczenia 25 min
Zone
P38 Pom_mes, 0.75kg E 3; blacha do pieczenia 25 min
mrozone

Zapiekanki, chleb i pizza & & &
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Potrawa Waga Poziom pétki/akcesoria Czas
trwania
P39 | Migso/wa- 1-15kg = 2; naczynie zaroodporne na ruszcie 45 min
rzywna lasag-
na z talerzami
suchego ma-
karonu
P40 Z_apiek_anka 1-15kg E 1; naczynie zaroodporne na ruszcie 50 min
zlemnlaczana Obréci¢ naczynie po uptywie potowy cza-
(surowe ziem- su pieczenia.
niaki)
P41 P_izz: Swieza, E E 2 &] 100 ml blacha do piecze- )
clenka - nia ciasta wytozony papierem do piecze- 15 min
nia
P42 Piz:,a Swieza, _ E E 2; blacha do pieczenia wytozona 25min
gruba papierem do pieczenia
P43 | Quiche B E| 2; forma do pieczenia na ruszcie 45 min
P44 g_ag;e::(allB_ 0.8 kg E E 3; lﬁj 150 ml; blacha do piecze- 30 min
1a h? ;’ 1a- nia wytozona papierem do pieczenia
ty chle Na biaty chleb potrzeba wiecej czasu.
P45 | Chleb pe’r/n_O- 1kg [4][=] 2; la) 150 mi; blacha do piecze- | 45 Min
z!arn.lsty zyt- nia wytozona papierem do pieczenia /
ni / ciemny ruszt
petnoziarnisty
w formie chle-
ba
8.1 Funkcje zegara
Funkcja zegara Zastosowanie
Q Minutnik. Gdy uptynie czas pieczenia, emitowany jest sygnat dzwieko-

wy.

Czas pieczenia. Gdy timer zakonczy odliczanie czasu, rozlegnie sie
STOP sygnat dzwigkowy i funkcja pieczenia wytaczy sie.
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Funkcja zegara

Zastosowanie

&

Opoznienie. Opdznienie rozpoczecia i/lub zakohczenia pieczenia

©)

Stoper. Maksymalna wartos$¢ 23 godz. i 59 min. Funkcja ta nie ma

wptywu na dziatanie piekarnika.

Aby witaczyc¢ i wytaczy¢ Stoper, wybra¢: Menu, Ustawienia.

8.2 Jak ustawié¢: Funkcje zegara

Jak ustawi¢: Aktualna godzina

Krok 1 Krok 2 Krok 3
1,
Aby zmienié¢ aktualng godzine, nalezy
przej$¢ do menu i wybra¢ Ustawienia, Ak- Ustawianie zegara Nacisnag: OK
tualna godzina.
Jak ustawi¢: Minutnik
Krok 1 Krok 2 Krok 3
Na wyswietla-
e czu widoczne N
jest wskaza- ( \
nie:
00:00
Q Ustawianie funkcji Minut-
Nacisngé¢: @ nik ! Nacisng¢: OK,

@ Timer natychmiast rozpocznie odliczanie czasu.
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Jak ustawi¢: Czas pieczenia

Krok 1 Krok 2
]i 1
( \ N/
Wybrac funkcie | Nacisnag kilka-
pieczenia i usta- ) QD
wi¢ temperature. krotnie: \U.

Na wyswietla-

-N- czu widoczne
jest wskaza-

nie:
00:00

STOP

Krok 3 Krok 4
1,
Q‘ _‘ﬂ_
Ustawi¢ czas o
pieczenia. Nacisngg¢: OK.

@ Timer natychmiast rozpocznie odliczanie czasu.

Jak ustawi¢: Opoznienie

Krok 1 Krok 2

V| &

Krok 5 Krok 6

Wybra¢ | Nacisngé
funkcie | ilkakrot-

piecze- W
nia. nie: O.

Na wy- Krok 3 Krok 4 Na wy-
Swietla- Swietla-
czu po- ‘ e czu wi-
jawi sie ( doczne
wskaza- jest
nie ak- wskaza-
tualnej nie:
odzin 2 ——tem
g é Y| Ustawic Nacisngé: @
czas roz- oK
START | poczecia. : STOP

V|6

Ustawié Nacis-
czas za- nac:
koncze-
. K
nia. OK.

@ Timer rozpocznie odliczanie ustawionego czasu rozpoczecia programu.

9. SPOSOB UZYCIA: AKCESORIA

9.1 Wkiadanie akcesoriow

Niewielki wystep na gérze ma na celu zapewnienie wigkszego bezpieczenstwa. Wgtebienia
zapobiegajg rowniez przewrdceniu. Wysoka krawedz wokét rusztu zapobiega zsuwaniu sie

naczyn z rusztu.
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Ruszt:

Wsuna¢ ruszt miedzy prowadnice jednego
z poziomdw umieszczania potraw i upew-
nic¢ sie, ze no6zki sg skierowane w dét.

blacha:

chy.

Blacha do pieczenia ciasta / Gteboka

Wsuna¢ blache miedzy prowadnice bla-

boka blacha:

Zszym poziomie.

Ruszt, Blacha do pieczenia ciasta / Gte-

Wsung¢ blache miedzy prowadnice bla-
chy, a ruszt miedzy prowadnice na wy-

\Wagy

-®§

=

9.2 Termosonda

Termosonda— mierzy temperature wewnatrz potrawy.

Dostepne sg dwa ustawienia temperatury:

C

Temperatura piekarnika.

”?

Temperatura wewnatrz produktu

403/716




SPOSOB UZYCIA: AKCESORIA

Aby uzyskac¢ najlepsze efekty pieczenia:

Skfadniki powinny mie¢ tem-
perature pokojowa.

Nie uzywac do potraw
ptynnych.

Podczas pieczenia musi pozostac
w potrawie.

Obstuga urzadzenia: Termosonda

Krok 1 Wiaczy¢ piekarnik.
Krok 2 Ustawi¢ funkcje pieczenia i w razie potrzeby temperature piekarnika.
Krok 3 Umiesci¢: Termosonda.

Mieso, dréb i ryby

Zapiekanki

Wiozy¢ koncdéwke Termosonda w Srodek
miesa lub ryby; jesli to mozliwe — w najgrub-
szg czes¢. Upewnic sig, ze co najmniej 3/4

Termosonda znajduje sie w potrawie.

Umiesci¢ koncéwke Termosonda doktadnie w
Srodkowej czesci casserole. Termosonda powin-
na by¢ stabilna podczas pieczenia. Mozna w tym

celu wykorzystac¢ sktadnik potrawy o statej kon-
systencji.Za pomocg krawedzi naczynia do pie-
czenia podpiera¢ silikonowy uchwyt Termosonda.
Koncéwka Termosonda nie powinna dotyka¢ dna
naczynia.

wytaczy¢ piekarnik lub kontynuowaé
pieczenia potrawy.

Krok 4 Podtgczy¢ Termosonda do gniazda znajdujgcego sie z przodu piekarnika.

Na wyswietlaczu pojawi si¢ wskazanie obecnej temperatury: Termosonda.
Krok 5 /’? — nacisngg¢, aby ustawic¢ temperature wewnatrz produktu dla termosondy.
Krok 6 OK nacisna¢, aby potwierdzic.

Gdy potrawa osiggnie ustawiong temperature, rozlegnie sie sygnat dzwigkowy. Mozna

pieczenie, aby uzyska¢ odpowiedni stopien wy-
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Krok 7 Wyciagnaé wtyczke Termosonda z gniazda i wyja¢ potrawe z piekarnika.

/\  OSTRZEZENIE!
Wystepuje zagrozenie poparzeniem, poniewaz Termosonda staje
sie gorgca. Nalezy zachowac¢ ostrozno$¢ podczas wyjmowania jej z
gniazda i z potrawy.

10. DODATKOWE FUNKCJE
10.1 Blokada

Funkcja ta zapobiega przypadkowej zmianie funkcji piekarnika.

Wiaczy¢ funkcje, gdy dziata piekarnik — kontynuowany jest ustawiony czas pieczenia, a panel ste-
rowania jest zablokowany.

Wiaczy¢ funkcje, gdy piekarnik jest wytaczony — nie mozna witaczy¢ piekarnika, panel sterowania
jest zablokowany.

A @OK - nacisng¢ i przytrzymac, @OK - nacisng¢ i przytrzymad,
aby witgczy¢ funkcje. aby jg wylaczyc.
Rozlegnie sie sygnat dzwigko-

@ oK wy.

@ 3x El - miga, gdy wigczona jest blokada.

10.2 Automatyczne wylgczanie

Ze wzgledu na bezpieczenstwo piekarnik wytgcza sie po uptywie pewnego czasu, jesli dziata
funkcja pieczenia i nie zostang zmienione zadne ustawienia.

(°C) @ (godz.)

30-115 125

120 - 195 8.5

200 - 245 5.5
250 — maksimum 3

Funkcja samoczynnego wytgczenia nie dziata z funkcjami: Oswietlenie piekarnika,
Termosonda, Opdznienie.
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10.3 Wentylator chtodzacy

Podczas pracy piekarnika wentylator chtodzacy wtgcza sie automatycznie, aby utrzymywac
powierzchnie piekarnika w niskiej temperaturze. Po wytgczeniu piekarnika wentylator chtodzacy

dziata do czasu ostygniecia piekarnika.

11. WSKAZOWKI | PORADY

11.1 Termoobieg wilgotny

Aby uzyskac¢ najlepsze efekty, nalezy przestrzegac zalecen z ponizszej tabeli.

¥ = B = O
\ uru
(°C) (min)

Stodkie butki, 16 blacha do pieczenia cias- | 180 2 20 - 30

szt. ta lub gteboka blacha

Buiki, 9 szt. blacha do pieczenia cias- | 180 2 30-40
ta lub gteboka blacha

Pizza, mrozona, ruszt 220 2 10-15

0,35 kg

Rolada biszkop- blacha do pieczenia cias- | 170 2 25-35

towa ta lub gteboka blacha

Brownie blacha do pieczenia cias- | 175 3 25-30
ta lub gteboka blacha

Suflet, 6 szt. ceramiczne kokilki na 200 3 25-30
ruszcie

Biszkoptowy forma do tarty na ruszcie | 180 2 15-25

spod tarty

Biszkopt krolowej | naczynie do pieczeniana | 170 2 40-50

Wiktorii ruszcie

Gotowana ryba, blacha do pieczenia cias- | 180 3 20-25

0,3 kg ta lub gteboka blacha

Cata ryba, 0,2 kg blacha do pieczenia cias- | 180 3 25-35
ta lub gteboka blacha

Filet z ryby, 0,3 blacha do pieczenia piz- 180 3 25-30

kg

zy na ruszcie
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¥ = 8 | O
\ uuru
(°C) (min)

Migso z wody, blacha do pieczenia cias- | 200 3 35-45

0,25 kg ta lub gteboka blacha

Szasztyk, 0,5 kg blacha do pieczenia cias- | 200 3 25-30
ta lub gteboka blacha

Ciastka, 16 szt. blacha do pieczenia cias- | 180 2 20-30
ta lub gteboka blacha

Makaroniki, 24 blacha do pieczenia cias- | 180 2 25-35

szt. ta lub gteboka blacha

Babeczki, 12 szt. blacha do pieczenia cias- | 170 2 30-40
ta lub gteboka blacha

Ciasto pikantne, blacha do pieczenia cias- | 180 2 25-30

20 szt. ta lub gteboka blacha

Kruche ciastecz- blacha do pieczenia cias- | 150 2 25-35

ka, 20 szt. ta lub gteboka blacha

Tartletki, 8 szt. blacha do pieczenia cias- | 170 2 20-30
ta lub gteboka blacha

Warzywa, z wo- blacha do pieczenia cias- | 180 3 35-45

dy, 0,4 kg ta lub gteboka blacha

Omlet wegeta- blacha do pieczenia piz- 200 3 25-30

rianski zy na ruszcie

Warzywa $ro- blacha do pieczenia cias- | 180 4 25-30

dziemnomorskie,
0,7 kg

ta lub gteboka blacha

11.2 Termoobieg wilgotny — zalecane akcesoria

Nalezy uzywac¢ uzywac naczyn i pojemnikéw w ciemnym kolorze o matowej powierzchni.

Pochfaniajg one lepiej ciepto niz naczynia w jasnym kolorze o btyszczgcej powierzchni.
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Kokilki

Blacha do pizzy Forma do pieczenia Forma do tarty
W ciemnym kolorze, W ciemnym kolorze, ma- Cé)(raergm(ljc;z.n: W ciemnym kolorze,
matowa towa cm. w sok.oéé' matowa
$rednica: 28 cm Srednica: 26 cm ’ 5ycm ’ $rednica: 28 cm

11.3 Tabele pieczenia na potrzeby osrodkéw przeprowadzajacych

testy

Informacja dla instytucji wykonujacych testy

Testy zgodne z norma IEC 60350-1.

O

®

(°C) (min)
Ciastka, Gorna/ Blachado | 3 170 20-30 -
20 sztuk | dolna pieczenia
na bla- grzatka ciasta
sze
Ciastka, | Termoo- Blachado | 3 150 - 20-35 -
20 sztuk | bieg pieczenia 160
na bla- ciasta
sze
Ciastka, | Termoo- Blachado | 2i4 150 - 20-35 -
20 sztuk | bieg pieczenia 160
na bla- ciasta
sze
Szarlot- Gorna/ Ruszt 2 180 70-90 -
ka, 2 fo- | dolna
remki grzatka
@20 cm
Szarlot- Termoo- Ruszt 2 160 70-90 -
ka, 2 fo- | bieg
remki
@20 cm
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¥ = | O ®
~ B =
(°C) (min)
Bisz- Gorna/ Ruszt 2 170 40-50 Nagrzewac
kopt, fo- | dolna wstepnie piekar-
remka grzatka nik przez 10 mi-
do cias- nut.
ta @26
cm
Bisz- Termoo- Ruszt 2 160 40 - 50 Nagrzewac
kopt, fo- bieg wstepnie piekar-
remka nik przez 10 mi-
do cias- nut.
ta @26
cm
Bisz- Termoo- Ruszt 2i4 160 40 - 60 Nagrzewac
kopt, fo- bieg wstepnie piekar-
remka nik przez 10 mi-
do cias- nut.
ta @26
cm
Butka Termoo- Blachado | 3 140 - 20-40 -
maslana | bieg pieczenia 150
ciasta
Butka Termoo- Blachado | 2i4 140 - 25-45 -
maslana | bieg pieczenia 150
ciasta
Butka Gorna/ Blachado | 3 140 - 25-45 -
maslana | dolna pieczenia 150
grzatka ciasta
Tosty, Grill Ruszt 4 maks. 2-3 minu- | Nagrzewaé
4-6 szt. ty pierw- wstepnie piekar-
sza stro- nik przez 3 minu-
na; 2-3 ty.
minuty
druga
strona
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¥ B = |k B O

®

(°C) (min)
Burger Grill Ruszt i 4 maks. 20-30 Umiesci¢ ruszt na
wotowy, ociekacz czwartym pozio-
6 szt., mie, a ociekacz
0,6 kg na trzecim pozio-

mie piekarnika.
Obroci¢ produkt w
potowie czasu go-
towania.
Nagrzewac
wstepnie piekar-
nik przez 3 minu-
ty.

12. KONSERWACJA | CZYSZCZENIE

OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczgcy bezpieczenstwa.

12.1 Uwagi dotyczace czyszczenia

godnego detergentu.

< Umy¢ przdd piekarnika migkkg Sciereczkg zwilzong cieptg wodg z dodatkiem ta-

Uzy¢ roztworu czyszczacego, aby wyczysci¢ metalowe powierzchnie.

Srodki czy-
szczace Usung¢ plamy za pomocg fagodnego detergentu.

. brudzen moze skutkowaé pozarem.

Czysci¢ komore po kazdym uzyciu. Nagromadzenie sie ttuszczu lub innych za-

[

Sciereczka.

Wewnatrz piekarnika lub na szybach drzwi moze skraplac¢ sie para wodna. Aby
ograniczy¢ zjawisko skraplania sie pary wodnej, nalezy uruchamia¢ piekarnik
Codzienne na 10 minut przed rozpoczgciem pieczenia. Nie pozostawia¢ gotowych potraw
uzytkowanie | W piekarniku na dtuzej niz 20 minut. Po kazdym uzyciu osuszy¢ komore migkkg

410/716




KONSERWACJA | CZYSZCZENIE

e
c24

Wyposazenie

Po kazdym uzyciu akcesoriéw nalezy wyczysci¢ je i pozostawi¢ do wyschniecia.
Do czyszczenia nalezy uzy¢ migkkiej Sciereczki zwilzonej ciepta wodg z dodat-
kiem tagodnego detergentu. Nie my¢ akcesoriow w zmywarce.

dziach.

Do czyszczenia akcesoridw z powtokg zapobiegajgca przywieraniu nie nalezy
uzywac $ciernych $rodkéw czyszczacych ani przedmiotéw o ostrych krawe-

12.2 Sposéb czyszczenia: Wneka komory
Oczy$¢ wneke komory, aby usunaé osad z kamienia po gotowaniu na parze.

Krok 1

Krok 3

Wilac¢: 250 ml octu spirytuso-

wego do wneki komory. Uzy¢
octu maks. 6%, bez zadnych
dodatkow.

nia.

Pozostawi¢ ocet w temperatu-
rze pokojowej na 30 minut,
aby rozpuscit osad z kamie-

Wyczysci¢ komore cieptg wo-
dag z miekkg szmatka.

W przypadku funkcji: SteamBake czyscic piekarnik co 5-10 cykli pieczenia.

12.3 Sposéb wyjmowania: Prowadnice blach

Wyjaé prowadnice blach, aby wyczyscié piekarnik.

w odwrotnej kolejnosci.

Kotki ustalajace na prowadni-
cach teleskopowych muszg byé
skierowane do przodu.

B

Krok 1 Wytaczy¢ piekarnik i zaczekac,
az ostygnie. ’-[
Krok 2 Odciggna¢ przedniag czes¢ pro- ¢
wadnic blach od bocznej $cian-
ki.
Krok 3 Odciagna¢ tylng czes¢ prowad- T
nic blach od bocznej cianki 1/ | —
i wyjac je w catosci. ) _L Al
9 2 i
Krok 4 Zamontowac¢ prowadnice blach

T

12.4 Obstuga urzadzenia: Czyszczenie pirolityczne
Wyczysci¢ piekarnik za pomocg Czyszczenie pirolityczne.
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/N OSTRZEZENIE!
Wystepuje zagrozenie poparzeniem.

& UWAGA!
Jesli w tej samej szafce zainstalowano inne urzadzenia, nie nalezy uzywac ich
podczas dziatania tej funkcji. Mogtoby to spowodowaé uszkodzenie piekarnika.

Przed Czyszczenie pirolityczne:

Wytaczy¢ piekarnik i za- Wyjaé z piekarnika wszystkie Umy¢ dno piekarnika i wewnetrz-

czekaé, az ostygnie. akcesoria . ng szybe drzwi miekka Scierecz-

ka zwilzong wodg z dodatkiem fa-
godnego detergentu.

Czyszczenie pirolityczne

Krok 1 Wejs¢ do menu: Czyszczenie mr/
Opcja Czas trwania
C1 - Lekkie czyszczenie 1h
C2 - Standardowe czyszczenie 1h 30 min
C3 - Doktadne czyszczenie 2 h 30 min
Krok 2 OK - nacisngé, aby wybra¢ program czyszczenia.
Krok 3 OK - nacisna¢, aby rozpocza¢ czyszczenie.
Krok 4 Po zakonczeniu czyszczenia obroci¢ pokretto wyboru funkcji piecze-
nia w potozenie wytgczenia.

@ Podczas czyszczenia oswietlenie piekarnika jest wytaczone.

Gdy piekarnik osiagnie ustawiong temperature, drzwi zablokujg sie. Do czasu odblokowania drzwi
bedzie pokazywat: E

Po zakonczeniu czyszczenia:

Wyltaczy¢ piekarnik i za- Wyczysci¢ komore miekkag Usuna¢ zanieczyszczenia z dna
czekac¢, az ostygnie. Sciereczka. komory.
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12.5 Przypomnienie o czyszcz.

Piekarnik przypomina o koniecznosci czyszczenia pirolitycznego.

rrrr/ — miga na wyswietlaczu przez 5 sekund po

kazdej sesji gotowania.

Aby wylaczy¢ przypomnienie, nalezy przejsé
do Menu i wybra¢ Ustawienia, Przypomnienie o
czyszcz..

12.6 Sposoéb demontazu i montazu: Drzwi

W drzwiach piekarnika znajdujg sie trzy szyby. Drzwi piekarnika i wewnetrzne szyby mozna
wymontowaé do wyczyszczenia. Przed przystagpieniem do demontazu szyb nalezy zapoznaé

sie z instrukcjg ,Zdejmowanie i zaktadanie drzwi”.

UWAGA!
Nie uzywac piekarnika bez szyb.

Krok 1

Otworzy¢ catkowicie drzwi i znalez¢
zawias po prawe;j stronie drzwi.

Krok 2

Za pomoca Srubokreta unies¢ i catko-
wicie obrocic¢ dzwignig przy prawym
zawiasie.

Krok 3

Znalez¢ zawias po lewej stronie
drzwi.

Krok 4

Podnies¢ i catkowicie obréci¢ dzwig-
nie przy lewym zawiasie.

Krok 5

Przymkna¢ drzwi piekarnika do poto-
wy, do pierwszej pozycji otwarcia. Na-
stepnie unoszac i pociagajac drzwi do
siebie, wyjac je z mocowania.

Krok 6

Umiesci¢ drzwi na stabilnej powierz-
chni przykrytej miekkg szmatka.
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Krok 7 Chwycié z obu stron goérng listwe
drzwi (B) i nacisng¢ do $rodka, aby
zwolni¢ zatrzaski.

Krok 8 Pociggnac¢ listwe drzwi do przodu,
aby jg zdjac.

Krok 9 Chwyci¢ szyby drzwi za gérne krawe-
dzie i ostroznie wyjmowac je po kolei.
Zaczac od gornej szyby. Upewni¢ sie,
ze szyba catkowicie wysunie si¢ z
prowadnic.

Krok 10 | Umy¢ szyby wodg z ptynem do mycia
naczyn. Dokfadnie wytrze¢ szyby do
sucha. Nie my¢ szyb w zmywarce.

Krok 11 | Po umyciu zamontowa¢ szyby i drzwi
piekarnika.
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Umiesci¢ szyby (A i B) we wiasciwych miejs-
cach w odpowiedniej kolejnosci. Sprawdzic¢
symbol/nadruk na boku szyby; kazda z szyb
wyglada inaczej, aby utatwi¢ procedure de-
montazu i montazu.

Zamontowac prawidtowo listwe drzwi (powin-
no byto styszalne kliknigcie).

Upewnic¢ sie, ze srodkowq szybe prawidiowo
umieszczono w mocowaniu.

12.7 Sposéb wymiany: Oswietlenie

OSTRZEZENIE!
Zagrozenie porazeniem prgdem.
Zaréwka moze by¢ gorgca.

Aby unikng¢ zabrudzenia zaréwki halogenowej ttuszczem, nalezy chwytac jg przez szmatke.

Przed wymiang zaréwki oswietlenia:

Krok 1 Krok 2 Krok 3
Wytgczy¢ piekarnik. Odcze- Odtaczy¢ piekarnik od zasila- Umiesci¢ Sciereczke na dnie
kac, az piekarnik ostygnie. nia. komory.

Tylne oswietlenie

Krok 1 Obroci¢ szklany klosz, aby go zdjgc.

Krok 2 Wyczysci¢ szklany klosz.

Krok 3 Wymieni¢ zaréwke na nowa, odporng na temperature 300°C.

Krok 4 Zatozy¢ szklany klosz.
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13. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczgcy bezpieczenstwa.

13.1 Co zrobi¢, gdy...

W przypadkach nieuwzglednionych w tabeli nalezy skontaktowac sie z autoryzowanym centrum

serwisowym.

Piekarnik nie wiacza sie¢ lub nie nagrzewa sie

Problem

Sprawdzi¢, czy...

Nie mozna uruchomic¢ piekarnika ani nim stero-
wac.

Piekarnik podtgczono prawidtowo do zrédta za-
silania.

Piekarnik nie nagrzewa sie.

Wyltaczono funkcje samoczynnego wytgczenia.

Piekarnik nie nagrzewa sie.

Drzwi piekarnika sg zamknigte.

Piekarnik nie nagrzewa sie.

Zadziatat bezpiecznik.

Piekarnik nie nagrzewa sie.

Blokada jest wytgczona.

Podzespoty

Problem

Sprawdzi¢, czy...

Nie dziata oswietlenie.

Termoobieg wilgotny — jest wi.

Oswietlenie nie dziata.

Zaréwka o$wietlenia jest przepalona.

Termosonda nie dziata.

Wtyczka Termosonda jest catkowicie wiozona
do gniazda.

Kody btedow

Na wyswietlaczu widoczne jest wskaza-
nie...

Sprawdzi¢, czy...

Err C2

Wyjeto wtyczke Termosonda z gniazda.

Err C3

Drzwi piekarnika sg zamkniete lub czy nie jest
uszkodzony zamek drzwi.
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Kody btedow

Err F102 Drzwi piekarnika sg zamknigte.

Err F102 Nie jest uszkodzona blokada drzwi.

00:00 Nastgpita przerwa w zasilaniu. Ustawianie ak-
tualnej godziny

Jesli wyswietlacz pokazuje kod btedu, ktérego nie uwzgledniono w tabeli, nalezy wytaczy¢ i po-
nownie wigczy¢ bezpiecznik domowy, aby ponownie uruchomi¢ piekarnik. Jesli kod btedu pojawi
sie ponownie, nalezy skontaktowaé sie z autoryzowanym centrum serwisowym.

Czyszczenie

Problem Sprawdzi¢, czy...

Woda wyptywa z wneki komory. Do wneki komory wlano za duzo wody.

13.2 Dane serwisowe

Jezeli rozwigzanie problemu we wiasnym zakresie nie jest mozliwe, nalezy skontaktowac sie ze
sprzedawca lub z autoryzowanym punktem serwisowym.

Dane niezbedne dla serwisu znajdujg sie na tabliczce znamionowej. Tabliczka znamionowa
znajduje sig na przednim obramowaniu komory piekarnika. Nie usuwac tabliczki znamionowej

z komory piekarnika.

Zalecamy zapisanie w tym miejscu danych:

Model (MOD.) | e

Numer produktu (PNC) [

Numer seryjny (S.N.) | e

14. EFEKTYWNOSC ENERGETYCZNA

14.1 Informacje o produkcie i karta produktu*

Nazwa dostawcy Electrolux
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EODG6P77X 949499846
Dane identyfikacyjne modelu EODG6P77Z 949499847
KODDP77X 949499845
Wskaznik efektywnosci energetycznej 81.2
Klasa sprawnosci energetycznej A+

Zuzycie energii przy standardowym obcigzeniu, tryb kon- 0.93 kWh/cykl
wencjonalny

Zuzycie energii przy standardowym obcigzeniu, tryb wy- 0.69 kWh/cykl
muszonej wentylacji

Liczba komoér 1

Zrodta ciepta Elektrycznosé

Pojemnosé¢ 721

Rodzaj piekarnika Piekarnik do zabudowy
EOD6P77X 33.0 kg

Masa EOD6P77Z 33.0kg
KODDP77X 32.8 kg

* Dla Unii Europejskiej zgodnie z rozporzadzeniami UE 65/2014 i 66/2014.
Dla Biatorusi zgodnie z normg STB 2478-2017, aneks G oraz STB 2477-2017, aneksy A i B.
Dla Ukrainy zgodnie z normg 568/32020.

Klasa efektywnosci energetycznej nie dotyczy Rosiji.

EN 60350-1 — Elektryczny sprzet do gotowania do uzytku domowego — czgs¢ 1: Gamy, piekarniki,
piekarniki parowe i grille — Metody pomiaru wydajnosci.

14.2 Oszczedzanie energii

Piekarnik wyposazono w funkcje umozliwiajace oszczedzanie energii podczas
codziennego pieczenia.

Podczas dziatania piekarnika sprawdzic, czy jego drzwi sg prawidtowo zamknigte. Nie otwiera¢
zbyt czesto drzwi piekarnika podczas pieczenia. Dbac, aby uszczelka drzwi byta czysta i
prawidtowo umieszczona.

Korzystanie z metalowych naczyn pozwala oszczedzac energie.
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Gdy nie jest to konieczne, nie nalezy wstepnie nagrzewac piekarnika przed rozpoczeciem
pieczenia.

Przygotowujac kilka potraw, nalezy w miare mozliwosci skraca¢ przerwy miedzy ich
pieczeniem.

Pieczenie z termoobiegiem

Jesli to mozliwe, w celu oszczedzania energii nalezy korzysta¢ z funkcji termoobiegu.

Ciepto resztkowe

Wentylator i oswietlenie bedg nadal dziata¢. Po wytgczeniu piekarnika na wys$wietlaczu pojawia
sie informacja o cieple resztkowym. Ciepto resztkowe mozna wykorzysta¢ do utrzymania
temperatury potrawy.

Gdy pieczenie przekracza 30 min, nalezy zmniejszy¢ temperature piekarnika do minimum na
3-10 min przed zakonczeniem pieczenia. Dzieki cieptu resztkowemu wewnatrz piekarnika
potrawy bedg sie nadal piec.

Uzywac ciepta resztkowego do podgrzewania innych potraw.

Podtrzymywanie temperatury potraw

Wybra¢ najnizsze mozliwe ustawienie temperatury, aby wykorzystac¢ ciepto resztkowe i
podtrzymac temperature potrawy. Na wyswietlaczu pojawi sie wskaznik ciepta resztkowego lub
temperatura.

Pieczenie z wylgczonym oswietleniem

Wytaczy¢ oswietlenie podczas pieczenia. Oswietlenie nalezy wigcza¢ tylko wtedy, gdy jest
potrzebne.

Termoobieg wilgotny

Funkcja zapewnia oszczednos$¢ energii podczas pieczenia.

Podczas korzystania z tej funkcji oSwietlenie wytgcza sie automatycznie po 30 sekundach.
Oswietlenie mozna ponownie wigczy¢, ale wptynie to niekorzystnie na oszczedno$¢ energii.

15. STRUKTURA MENU
15.1 Menu

QN =
— — wybraé, aby przej$¢ do Menu.

Struktura Menu

Gotowanie wspomagane ¥ Czyszczenie rrrr/ Ustawienia @
Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4 Krok 5
1, N
( \ A “\ A
| & @
— OK 01-012 OK
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. ) » i ) ) » Ustawi¢ warto$¢
Wybrac.Mgnu, PotW|elrdz.|c us- Wybrac.ustaW|e- PotW|elrdz.|c us- i nacisnaé przy-
Ustawienia. tawienie. nie. tawienie. .
cisk OK.
Ustawienia
o1 Aktualna godzina Zmien 02 Jasnosc wyswietla- 1-5
cza
03 Dzwieki przyciskow 1 - Sygnat 04 Gtosnosc¢ sygnatu 1-4
dzwiekowy
2 — Kliknie-
cie
3 - Dzwigk
wytgczony
05 Termosonda Dziatanie | 1-Alarmii 06 Stoper WHh. / Wyt
zatrzymanie
2 — Alarm
o7 Oswietlenie piekarnika | Wk / Wyt 08 Szybkie nagrzewa- Wt / Wyt
nie
09 Przypomnienie o Wt / Wyt 010 | Tryb demonstracyj- Kod aktywacji:
CzyszCz. ny 2468
011 | Wersja oprogramowa- Sprawdza- 012 | Zresetuj wszystkie Tak / Nie
nia nie ustawienia

16. OCHRONA SRODOWISKA

A%
Materiaty oznaczone symbolem T nalezy poddaé utylizacji. Opakowanie urzadzenia wiozy¢ do
odpowiedniego pojemnika w celu przeprowadzenia recyklingu. Nalezy zadba¢ o ponowne
przetwarzanie odpadow urzadzen elektrycznych i elektronicznych, aby chroni¢ srodowisko

naturalne oraz ludzkie zdrowie. Nie wolno wyrzuca¢ urzadzen oznaczonych symbolem E
razem z odpadami domowymi. Nalezy zwroci¢ produkt do miejscowego punktu ponownego
przetwarzania lub skontaktowac sie z odpowiednimi wtadzami miejskimi.
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ESTAMOS A PENSAR EM SI

Obrigado por ter adquirido um aparelho Electrolux. Escolheu um produto que traz com ele
décadas de experiéncia profissional e inovagao. Engenhoso e elegante, foi concebido a pensar
em si. Assim, quando o utilizar, tera a tranquilidade de saber que obtera sempre 6timos
resultados.

Bem-vindo(a) a Electrolux.

Visite o nosso site para:

Obter conselhos de utilizagéo, folhetos, resolugédo de problemas e informagdes sobre
assisténcia e reparagoes:

www.electrolux.com/support

Registe o seu produto para beneficiar de um servigo melhor:
www.registerelectrolux.com

Adquira acessorios, consumiveis e pegas de substituicao originais para o seu
aparelho:

www.electrolux.com/shop

Para mais receitas, sugestdes e resolugao de problemas, transfira a aplicagdo My
Electrolux Kitchen.

»
APOIO AO CLIENTE E ASSISTENCIA

Usar sempre pegas sobressalentes de origem.

Sempre que contactar o nosso Centro de Assisténcia Técnica Autorizado, assegure que tem
disponiveis os dados seguintes: Modelo, PNC, Nimero de série.

Esta informacgao encontra-se na placa de identificagao.

@@ @&

] sectrolux

B

GETITON

Google Play

AN Aviso/Cuidado — Informacgdes de segurancga
® Informacgoes gerais e sugestoes
Informacdes ambientais

Sujeito a alteragdes sem aviso prévio.

INDICE

1. INFORMAGOES DE SEGURANGA......... 422 2.6 lluminagdo interna............cccc.c..... 428
: 2.7 Assisténcia técnica....
1.1 Seguranga de criangas e pessoas R
vulneraveis. . ... 429 2.8 Eliminagao.......cccccevvvveeeeniinennnnne 429
1.2 Seguranga geral........cccccccuvereennne 423 3.INSTALAGAO........coeeerrerererersrerensseeenes 429
2. INSTRUGOES DE SEGURANCA............ 424 3.1 Encastre......coooeieeiiii i 429
2.1 INStIACEO..ovvvooooooooooooeeeoo 424 3.2 Fixacgao do forno no armario........ 430
2.2 Ligagdo elétrica ........cccceeverennne 425 4. DESCRIGAO DO PRODUTO.......cccceueuee. 431
2.3 Utlllzagao: """" e 4.1 Visao geral.......ccccvveeeicveeeeiiieeenne 431
2.4 Manutengéo e limpeza 4.2 Acessorios 431

2.5 Limpeza por pirdlise.....................
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5. COMO LIGAR E DESLIGAR O FORNO. 432

5.1 Botoes retrateis.............ccvvveeee... 432
5.2 Painel de commandos................. 432
6. ANTES DA PRIMEIRA UTILIZAGAO......433
6.1 Limpeza inicial.........cccccocvveennnnn. 433
6.2 Pré-aquecimento inicial............... 433
7. UTILIZAGAO DIARIA........ccooererererrrnennne 434
7.1 Como definir: Tipos
de aquecimento..........ccccveeeeeiiiieeeenns 434
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1. A INFORMAGOES DE SEGURANGA

Leia atentamente as instrucdes fornecidas antes de instalar e
utilizar o aparelho. O fabricante ndo é responsavel por
quaisquer ferimentos ou danos resultantes de instalacdo ou
utilizacao incorretas. Guarde sempre as instru¢coes em local
seguro e acessivel para consultar no futuro.

1.1 Segurancga de criangas e pessoas vulneraveis

- Este aparelho pode ser utilizado por criangas com 8 anos
de idade ou mais velhas e por pessoas com capacidades
fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas ou falta de
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experiéncia e conhecimento se forem supervisionadas ou
instruidas no que respeita a utilizagao do aparelho de uma
forma segura e compreenderem os perigos envolvidos. E
necessario manter as criangas com menos de 8 anos de
idade e pessoas com incapacidades muito extensas e
complexas afastadas do aparelho, a menos que sejam
constantemente vigiadas.

- As criangas devem ser vigiadas para garantir que nao
brincam com o aparelho.

Mantenha todos os materiais de embalagem fora do
alcance das criangas e elimine-os de forma apropriada.

- AVISO: O forno e as partes acessiveis ficam quentes
durante a utilizagdo. Mantenha as criangas e os animais
domésticos afastados do aparelho quando estiver a ser
utilizado e durante o arrefecimento.

Se o aparelho tiver um dispositivo de seguranca para
criangas, recomendamos que o ative.

A limpeza e a manutencao basica do aparelho ndo devem
ser efetuadas por criangas sem supervisao.

.2 Segurancga geral

Este aparelho destina-se apenas a ser utilizado para
cozinhar.

Este aparelho foi concebido unicamente para utilizagao
doméstica num ambiente interior.

Este aparelho pode ser utilizado em escritérios, quartos de
hospedes de hotéis, quartos de héspedes de pousadas,
casas de hdspedes de turismo rural e outros alojamentos
semelhantes onde tal utilizacdo ndo exceda os niveis de
utilizagdo doméstica (médios).

- Apenas uma pessoa qualificada pode instalar este aparelho
e substituir o cabo.

N&o use o aparelho antes de instala-lo na estrutura
embutida.
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Desligue o aparelho da fonte de alimentac&o antes de
realizar qualquer manutencgao.

Se o cabo de alimentacao elétrica estiver danificado, deve
ser substituido pelo fabricante, por um Centro de
Assisténcia Técnica Autorizado ou por uma pessoa
igualmente qualificada, para evitar perigos elétricos.

- AVISO: Certifique-se de que o aparelho esta desligado
antes de substituir a lampada, para evitar a possibilidade de
choque elétrico.

- AVISO: O forno e as partes acessiveis ficam quentes
durante a utilizagao. Deve ter cuidado para evitar tocar nas
resisténcias de aquecimento.

Utilize sempre luvas de forno para retirar ou inserir
acessorios ou recipientes de ir ao forno.

Utilize apenas a sonda térmica (sensor de temperatura de
nucleo) recomendada para este aparelho.

Para remover os apoios para prateleiras, puxe primeiro a
parte da frente do apoio para prateleiras e depois a
extremidade traseira das paredes laterais. Instale os apoios
para prateleiras na sequéncia inversa.

Nao utilize um aparelho de limpeza a vapor para limpar o
aparelho.

Nao utilize agentes de limpeza abrasivos ou raspadores
metalicos afiados para limpar a porta de vidro, porque
podem riscar a superficie e quebrar o vidro.

- Antes da limpeza pirolitica, retire todos os acessorios e
depdsitos/derrames excessivos da cavidade do forno.

2. INSTRUGCOES DE SEGURANGCA

2.1 Instalagao

AVISO!
A A instalagao deste aparelho tem de ser efetuada por uma pessoa qualificada.

Retire a embalagem toda.
Nao instale nem utilize o aparelho se estiver danificado.
Siga as instrugdes de instalagéo fornecidas com o aparelho.
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* Tenha sempre cuidado quando deslocar o aparelho porque ele é pesado. Utilize sempre

luvas de protecgao e calgado fechado.
* Na&o puxe o aparelho pela pega.

* Instale o aparelho num local seguro e adequado que cumpra com os requisitos da

instalagao.

* Respeite as distancias minimas relativamente a outros aparelhos e unidades.
» Antes de montar o aparelho, verifique se a porta do forno abre sem limitagdes.
» O aparelho esta equipado com um sistema de arrefecimento elétrico. E necessario utilizar a

alimentagéo elétrica.

Altura minima do armario (altura minima do arma-
rio debaixo do balcao)

590 (600) mm

Largura do armario

560 mm

Profundidade do armario

550 (550) mm

Altura da parte da frente do aparelho 594 mm
Altura da parte de tras do aparelho 576 mm
Largura da parte da frente do aparelho 595 mm
Largura da parte de tras do aparelho 559 mm
Profundidade do aparelho 569 mm
Profundidade de encastre do aparelho 548 mm
Profundidade com a porta aberta 1022 mm
Dimensao minima da abertura de ventilagao. 560x20 mm
Abertura localizada na parte inferior traseira

Comprimento do cabo de alimentagéo elétrica. O 1500 mm
cabo sai pelo canto traseiro direito

Parafusos de montagem 4x25 mm

2.2 Ligagao elétrica

AVISO!
Risco de incéndio e choque elétrico.

» Todas as ligagoes eléctricas devem ser efectuadas por um electricista qualificado.

» O aparelho tem de ficar ligado a terra.

» Certifique-se de que os parametros indicados na placa de caracteristicas sao compativeis

com as caracteristicas da alimentagao eléctrica.
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» Utilize sempre uma tomada devidamente instalada e a prova de choques elétricos.

» Nao utilize adaptadores de tomadas duplas ou triplas, nem cabos de extensao.

» Certifique-se de que ndo danifica a ficha e o cabo de alimentagao eléctrica. Se for
necessario substituir o cabo de alimentagao, esta operagao deve ser efectuada pelo nosso
Centro de Assisténcia Técnica.

» Nao permita que algum cabo eléctrico toque na porta do aparelho ou no nicho abaixo do
aparelho, especialmente quando a porta estiver quente.

» As protecgOes contra choques eléctricos das pegas isoladas e nao isoladas devem estar
fixas de modo a ndo poderem ser retiradas sem ferramentas.

» Ligue a ficha a tomada elétrica apenas no final da instalagdo. Certifique-se de que a ficha
fica acessivel apds a instalagao.

» Se atomada eléctrica estiver solta, nao ligue a ficha.

» Nao puxe o cabo de alimentagéo para desligar o aparelho. Puxe sempre a ficha.

+ disjuntores de protecgao, fusiveis (os fusiveis de rosca devem ser retirados do suporte),
diferenciais e contactores.

* Ainstalagao eléctrica deve possuir um dispositivo de isolamento que Ihe permita desligar o
aparelho da corrente eléctrica em todos os polos. O dispositivo de isolamento deve ter uma
abertura de contacto com uma largura minima de 3 mm.

» Feche totalmente a porta do aparelho antes de ligar a ficha na tomada elétrica.

» Este aparelho é fornecido com ficha e cabo de alimentagao.

Tipos de cabos aplicaveis para instalagdao ou substituicao para a Europa:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, H05 RRF, H05 VV-F, H05 V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Para informagdes sobre a secg¢édo do cabo, consulte a poténcia total na placa de
caracteristicas. Também pode consultar a tabela:

Poténcia total (W) Secgao do cabo (mm?)
maximo 1380 3x0.75

maximo 2300 3x1

maximo 3680 3x1.5

O cabo de terra (cabo verde/amarelo) tem de ser 2 cm mais comprido do que os cabos de fase
e neutro (cabos azul e castanho).

2.3 Utilizagao

AVISO!
Risco de ferimentos, queimaduras, choque elétrico ou exploséo.

» Nao altere as especificagdes deste aparelho.

» Certifique-se de que as aberturas de ventilagdo nao ficam obstruidas.
» Nao deixe o aparelho sem vigilancia durante o funcionamento.

» Desative o aparelho apos cada utilizagao.
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Tenha cuidado quando abrir a porta do aparelho com o aparelho em funcionamento. Pode
sair ar quente.

N&o utilize o aparelho com as maos molhadas ou quando ele estiver em contacto com
agua.

Nao aplique pressao sobre a porta aberta.

Nao utilize o aparelho como superficie de trabalho ou armazenamento.

Abra a porta do aparelho com cuidado. A utilizagao de ingredientes com alcool pode
provocar uma mistura de alcool e ar.

Evite que faiscas ou chamas entrem em contacto com o aparelho quando abrir a porta.

Nao coloque produtos inflamaveis, nem objetos molhados com produtos inflamaveis, no
interior, perto ou em cima do aparelho.

AVISO!
Risco de danos no aparelho.

Para evitar danos ou descoloragao no esmalte:

— nao coloque recipientes de ir ao forno ou outros objetos diretamente sobre o fundo do
aparelho.

— nao coloque folha de aluminio diretamente sobre o fundo da cavidade do aparelho.

— nao coloque agua diretamente no aparelho quente.

— nao mantenha pratos e alimentos humidos no aparelho apds acabar de cozinhar.

— tenha cuidado quando remover ou montar os acessorios.

A eventual descoloragéo do esmalte ou do ago inoxidavel ndo afeta o desempenho do

aparelho.

Utilize uma assadeira profunda para bolos humidos. Os sumos de fruta provocam manchas

que podem ser permanentes.

Cozinhe sempre com a porta do aparelho fechada.

Se o aparelho ficar instalado atras de uma porta de armario, nunca feche a porta com o

aparelho em funcionamento. Se a porta ficar fechada, podera ocorrer acumulagéo de calor

e humidade que podem danificar o aparelho, os moéveis ou o piso. Nao feche a porta do

armario enquanto o aparelho néo tiver arrefecido completamente apds utilizagao.

2.4 Manutencao e limpeza

AVISO!
Risco de ferimentos, incéndio e danos no aparelho.

Antes de qualquer agéo de manutencao, desative o aparelho e desligue a ficha da tomada
elétrica.

Certifique-se de que o aparelho esta frio. Existe o risco de quebra dos painéis de vidro.

Substitua imediatamente os painéis de vidro se estiverem danificados. Contacte um Centro
de Assisténcia Técnica Autorizado.

Tenha cuidado quando remover a porta do aparelho. A porta é pesada!
Limpe o aparelho com regularidade para evitar que o material da superficie se deteriore.

Limpe o aparelho com um pano macio e humido. Utilize apenas detergentes neutros. Nao
utilize produtos abrasivos, esfregdes, solventes ou objetos metalicos.

Se utilizar um spray para forno, siga as instrugdes de seguranca da embalagem.
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2.5 Limpeza por pirdlise

AVISO!
Risco de ferimentos / incéndio / emisséo de produtos quimicos (vapores) no Modo
Pirolitico.

* Antes de executar a fungao de autolimpeza Pirolitica e antes da primeira utilizagéo, remova
0 seguinte da cavidade do forno:

— todos os excessos de residuos de alimentos, 6leos e derrames ou depdsitos de
gordura;

— todos os objetos amoviveis (incluindo as prateleiras e as calhas laterais fornecidas com
o produto) e todos os tachos anti-aderentes, panelas, tabuleiros, utensilios, etc.

» Leia atentamente todas as instrugdes relativas a limpeza pirolitica.

» Mantenha as criangas afastadas do aparelho quando a limpeza pirolitica estiver a funcionar.
O aparelho fica bastante quente e liberta ar quente pelas ranhuras de ventilagéo frontais.

* Alimpeza pirolitica € uma operagao efetuada com temperatura elevada e pode libertar
fumos dos residuos alimentares e dos materiais do aparelho, pelo que recomendamos
vivamente o seguinte:

— providencie boa ventilagao durante e apos a limpeza pirolitica.

— providencie boa ventilagado durante e apds a primeira utilizagdo com a temperatura
maxima.

* Ao contrario das pessoas, algumas aves e alguns répteis podem ser extremamente
sensiveis aos eventuais fumos emitidos durante o processo de limpeza dos fornos
piroliticos.

— Leve todos os animais de estimagao (especialmente as aves) para uma area bem
ventilada, afastando-os do aparelho durante e apds a limpeza por pirélise e a primeira
utilizagdo com a temperatura maxima.

* Os animais de estimacao pequenos também podem ser muito sensiveis as mudancgas de
temperatura localizadas nas proximidades dos fornos piroliticos durante o funcionamento do
programa de auto-limpeza pirolitica.

» As superficies anti-aderentes de tachos, panelas, assadeiras, utensilios e outros objetos
podem ser danificadas pela temperatura elevada da limpeza pirolitica dos fornos piroliticos,
assim como podem ser fonte de fumos nocivos em baixo grau.

+ Os fumos libertados pelos fornos piroliticos/residuos de alimentos n&o s&o nocivos para
pessoas, incluindo criangas e pessoas enfermas.

2.6 lluminagao interna

AVISO!
Risco de choque elétrico.

» Relativamente a(s) lampada(s) no interior deste produto e as lampadas sobressalentes
vendidas separadamente: Estas lampadas destinam-se a suportar condigoes fisicas
extremas em eletrodomésticos, tais como temperatura, vibragéo, humidade, ou destinam-se
a sinalizar informagéo relativamente ao estado operacional do aparelho. Ndo se destinam a
ser utilizadas em outras aplicagdes e nao se adequam a iluminagéao de espagos
domésticos.

» Este produto contém uma fonte de luz da classe de eficiéncia energética G.
» Utilize apenas lampadas com as mesmas especificagdes.

2.7 Assisténcia técnica
» Para reparar o aparelho, contacte o Centro de Assisténcia Técnica Autorizado.
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» Utilize apenas pegas sobressalentes originais.
2.8 Eliminagao

AVISO!
Risco de ferimentos ou asfixia.

» Contacte a sua autoridade municipal para saber como descartar o aparelho corretamente.
» Desligue o aparelho da alimentagao eléctrica.
» Corte o cabo de alimentagao eléctrica do aparelho e elimine-o.

* Remova o trinco da porta para evitar que criangas ou animais de estimagao fiquem presos
no aparelho.

3. INSTALAGAO

AVISO!
Consulte os capitulos relativos a segurancga.

3.1 Encastre
A tube. /electrol
@D YouTube omyombecomewcois

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

(*mm)
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DESCRIGAO DO PRODUTO

4. DESCRICAO DO PRODUTO

4.1 Visao geral

gl

'l 5 ls

B
o] oo} :H)L

El Painel de commandos

H Botao para os tipos de aquecimento
H Visor

B Botao de controlo

HE Elemento de aquecimento

@ Tomada para a sonda térmica
Lampada

B Ventilador

B} Baixo relevo da cavidade

] Apoio para prateleira, amovivel
i Nivel das prateleiras

4.2 Acessorios

* Prateleira em grelha
Para tachos, formas de bolos, assados.
* Tabuleiro para assar
Para bolos e biscoitos.
» Tabuleiro para grelhar/assar
Para cozer e assar ou como tabuleiro para recolher gordura.
+ Sonda térmica
Para medir o grau de cozedura dos alimentos.
» Calhas telescopicas

Com as calhas telescépicas, pode colocar e remover as grelhas mais facilmente.
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5. COMO LIGAR E DESLIGAR O FORNO

5.1 Botoes retrateis

Para utilizar o aparelho, prima o botao. O botao fica saliente.

5.2 Painel de commandos

Campos do sensor do painel de controlo

Prima o bo-
tao

Rodar o botao

O 'S & Vi OK
Tempo- Aqueci- Sonda tér- | Confirmar a
. mento Luz ) L
rizador L mica defini¢céo
rapido

N

¥,

Nl

Selecione um tipo de aquecimento para ligar o forno.

Rode o botéo para as fun¢des de aquecimento para a posigao de desligado para desligar o forno.

2

Quando o botéo dos tipos de aquecimento esti-
ver na posicao de desligado, o visor passa pa-
ra o modo de espera.

disponiveis.

Quando cozinhar, o visor apresenta a tempera-
tura definida, a hora do dia e outras opgdes

°BBAFEEEE. "

DOGm Se /&

stop

Visor com fungdes chave.

Indicadores do visor

&

Bloquear

Cozedura assis-

%

tida

ol

Limpeza

Definigoes

©

>

Aquecimento rapido
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ANTES DA PRIMEIRA UTILIZAGCAO

Indicado-
res do N
temporiza- Q sToP C/ @
dor:

Barra de progresso - para temperatura ou tempo.
A barra fica totalmente vermelha quando o forno
atinge a temperatura definida.

Indicador de cozedura a vapor (ﬁ)
Sonda térmica indicador Vadi

6. ANTES DA PRIMEIRA UTILIZAGCAO

/N AVISO!
Consulte os capitulos relativos a segurancga.

6.1 Limpeza inicial

Antes da primeira utilizagao, limpe o forno vazio e defina o tempo:

= W, =Y (
g 00:00

Acertar as horas. Premir OK.

6.2 Pré-aquecimento inicial

Pré-aquecga o forno vazio antes da primeira utilizagao.

Passo 1 | Remova todos os acessorios e apoios para prateleiras amoviveis do forno.

Passo 2 Regule a temperatura maxima para a fungéo. E

Deixe o forno funcionar durante 1 hora.

Passo 3 | Regule a temperatura maxima para a fungao. [@).

Deixe o forno funcionar durante 15 min.
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Pré-aquecga o forno vazio antes da primeira utilizagao.

@ O forno pode emitir algum odor e fumo durante o pré-aquecimento. Certifique-se de que o es-
paco é ventilado.

7. UTILIZAGAO DIARIA

AVISO!
Consulte os capitulos relativos a seguranga.

7.1 Como definir: Tipos de aquecimento

Comegar a cozinhar

Passo 1 Passo 2

{ @ (’

O C

Defina a temperatura.

. . Premir
Selecione uma fungao de aquecimento. OK
Cozinhar a vapor
Certifique-se de que o forno esta frio.
Passo 1 Passo 2 Passo 3 Passo 4
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Cozinhar a vapor

(' ('

B °C

) Defina a tem-
Selecione a peratura.
Encha a area de baixo relevo da cavi- funcéo de Premir
dade com agua da torneira. aquecimento a oK
vapor.

Pré-aquega o forno
vazio durante 10
minutos para criar
humidade.
Coloque alimentos
no forno.

@ A capacidade maxima da area de baixo relevo da cavidade é 250 ml. Ndo encha a area de
baixo relevo da cavidade durante a cozedura, nem com o forno quente.

Quando cozinhar a vapor terminar:

Passo 1 Passo 2

Passo 3

Rode o botéo para as fun-
¢Oes de aquecimento para a
posicao off (desligado) para

desligar o forno.

Abra cuidadosamente a porta. A
humidade libertada pode causar
queimaduras.

Certifique-se de que o forno

esta frio. Retire a agua res-

tante da area de baixo rele-
vo da cavidade.

7.2 Fungoes de aquecimento

Tipos de aquecimento normal

Tipo de aqueci- Aplicagao
mento
Para cozer em até trés posicdes de prateleira ao mesmo tempo e para
@ secar alimentos. Defina a temperatura 20 - 40 °C abaixo da que utiliza

Ventilado + Resis- | ¢°M Calor superior/inferior.

téncia Circ

Calor superior/
inferior

—_— Para cozer e assar alimentos numa posicao de prateleira.

435/716




UTILIZACAO DIARIA

Tipo de aqueci-
mento

Aplicacao

Para adicionar humidade durante a cozedura. Para obter a cor certa e a
crosta estaladi¢a durante a cozedura. Para mais suculéncia durante o re-
aquecimento. Para conservar fruta ou legumes.

Para cozer pizza. Para um tostado intenso e uma base crocante.

Aquecimento infe-

Para cozer bolos com bases estaladigas e conservar alimentos.

Grelhador ventila-
do

rior
vvv Para deixar os alimentos de conveniéncia (por exemplo, batatas fritas,
i batatas em cunha ou crepes) estaladicos.
Congelados
I Esta fungao foi concebida para poupar energia durante o cozinhado.
‘Y Quando utilizar esta fungao, a temperatura na cavidade pode diferir a
—_ temperatura definida. E utilizado o calor residual. A poténcia do aqueci-
Ventilado com Re- - S . . o 1
PP mento pode ser reduzida. Para mais informagdes consulte o capitulo “Uti-
sisténcia T, . . NP
lizagao diaria”, notas sobre: Ventilado com Resisténcia.
vvv Para grelhar alimentos finos e tostar pao.
Grelhador
vvw Para assar pecas de carne grandes ou aves com 0SS0S numa posi¢ao da
ﬁ? prateleira. Para fazer gratinados e alourar.

Menu

Para entrar no menu: Cozedura assistida, Limpeza, Defini¢cdes.

7.3 Notas sobre: Ventilado com Resisténcia

Esta funcao foi utilizada para cumprir com os requisitos de classe de eficiéncia energética e
design ecologico de acordo com as normas EU 65/2014 e EU 66/2014. Testes de acordo com

a norma EN 60350-1.

A porta do forno deve estar fechada durante a cozedura para que a fungao nao seja
interrompida e o forno funcione com a mais alta eficiéncia energética possivel.
Quando utiliza esta fungéo, a ldAmpada é automaticamente desativada apds 30 seg.
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Para instrugdes de cozedura, consulte o capitulo “Sugestdes e dicas”, Ventilado com
Resisténcia. Para recomendagoes gerais sobre poupanga de energia, consulte o capitulo
"Eficiéncia Energética", Poupancga de Energia.

7.4 Como definir: Cozedura assistida

Cada prato deste submenu propde uma fungao e uma temperatura recomendadas. Pode
ajustar o tempo e a temperatura durante a cozedura.

nhar com:

Para alguns dos pratos, também pode cozi-

A temperatura a que um prato é cozinhado:

* Sonda térmica

¢ Mal passado
* Médio
* Bem passado

Cozedura assistida - utilize-o para preparar rapidamente um prato com as definigcoes pa-

drao:
Passo 1 Passo 2 Passo 3 Passo 4
( Q~ ( Q~ ( Q~ @
E il P1-P45 OK

Entre no menu.

Selecione Cozedura
assistida. Prima OK.

Selecione o prato.

Premir OK

Coloque o prato no
forno. Confirme a de-
finicao.

7.5 Cozedura assistida

Legenda

”?

Sonda térmica disponivel. Coloque o Sonda térmica na parte mais espes-

sa do prato.

O forno desliga-se quando a temperatura definida Sonda térmica é atingi-

da.

Quantidade de agua para a fungéo de vapor.

0

Pré-aqueca o forno antes de comegar a cozinhar.

=

Nivel da prateleira.

Quando a funcao terminar, verifique se os alimentos estao prontos.
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Prato Peso Nivel de prateleira/acessorio Tempo de
duragao
Carne de vaca &
P1 Carne assada, :
~ 40 min
mal passada
1-1,5kg;
P2 Carne assada, Pedafoss /? E 2; tabuleiro para assar 50 mi
média com & - Frite a carne durante alguns minutos nu- ~oUmin
cm de es- ma frigideira quente. Insira no forno.
pessura
P3 Carne assada, )
~ 60 min
bem passada
P4 Bife, médio 180-2209 /‘? E E] 3; assadeira numa prateleira ~ 15 min
por pega, fa- | om grelha
tlasc;:om 3 Frite a carne durante alguns minutos nu-
cm de es- ma frigideira quente. Insira no forno.
pessura
P5 | Carneassadal | 15-2kg | #[-]3. assadeira numa prateleira ~ 120 min
estufada (cos- em grelha
tele_ta deg)rl-d Frite a carne durante alguns minutos nu-
meira, recondo ma frigideira quente. Adicione liquido. In-
superior, flan- sira no forno.
CO espesso)
P6 Carne assada,
mal passada
(aquecimento ~ 75 min
a baixa tempe-
ratura)
P7 | Carne assada, 1(;d1€;50';9? /‘? (=] 2. tabuleiro para assar
média (aqueci- Eom 2 s Qtlllze as suas especiarias favor'ltas ou 85 min
mento a baixa oo oo smplgsmente sal e pimenta m0|da_ fres-
temperatura) ca. Frltg acarne durante alguns minutos
pessura numa frigideira quente. Insira no forno.
P8 Carne assada,
bem passada
(aquecimento ~ 130 min
a baixa tempe-
ratura)
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Prato Peso Nivel de prateleira/acessorio Tempo de
duragao
P9 Filete, mal
passado
(aquecimento ~ 75 min
a baixa tempe-
ratura)
P10 | Filete, médio 0;95d:a11c’>5s kg; /? (=] 2: tabuleiro para assar
(aquecimento gom g s U_tlllze as suas especiarias favorrltas ou 90 min
a baixa tempe- S|mple_smente sal e pimenta m0|da_ fres-
ratura) cm de es- ca. Frite a carne durante alguns minutos
pessura numa frigideira quente. Insira no forno.
P11 Filete, con-
cluido (aque-
cimento a bai- ~ 120 min
xa temperatu-
ra)
Vitela @
P12 | Vitelaassada | 08-15kg; | #[=]2. assadeira numa prateleira ~ 80 min
(p. ex., pa) pedagos em grelha
gom 4cm Utilize as suas especiarias favoritas. Adi-
r: €SpesSU- | cione liquido. Assado coberto.
Porco @ @
P13 C?chago ou 1.5-2kg /’? E 2; assadeira numa prateleira ~ 120 min
pa de porco em grelha
assada Apo6s metade do tempo de cozedura, vire
a carne.
P14 | Porco assado 1,5-2kg /? E 2: tabuleiro para assar ~ 215 min
(agu_ecnpento Utilize as suas especiarias favoritas. Vire
a talxa empe- a carne apos metade do tempo de coze-
ratura) dura para obter um tostado uniforme.
P15 | Lombo, fres- 1-1.5kg; /‘? E] 2; assadeira numa prateleira ~ 55 min
co pegas com em grelha
5-6cmde Utilize as suas especiarias favoritas.
espessura
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Prato Peso Nivel de prateleira/acessorio Tempo de
duragao
P16 | Entrecosto I2 -3 kgt; uti- E| 3. tabuleiro para grelhar 90 min
|za; en re-2 Adicione liquido para cobrir o fundo de
C%S 0 c(cj)m um prato. Apoés metade do tempo de co-
-scmade zedura, vire a carne.
espessura
Borrego @
P17 | Perna de bor- 1.5-2kg; /‘? E] 2; assadeira no tabuleiro para ~ 130 min
rego com os- pegas com assar
sos 7-9cmde Adicione liquido. Apés metade do tempo
espessura de cozedura, vire a carne.
Aves &
P18 | Frango inteiro f1 -1.5kg; /P E 2; lﬂ 200 ml; cagarola no tabu- ~ 60 min
resco leiro para assar
Utilize as suas especiarias favoritas. Vire
o frango ap6s metade do tempo de coze-
dura para obter um tostado uniforme.
P19 | Meio frango 0,5-0,8kg /) E| 3; tabuleiro para assar ~ 40 min
Utilize as suas especiarias favoritas.
P20 | Peito de fran- 180-200¢g /? E E 2: cacarola na prateleira em ~ 25 min
go por pega grelha
Utilize as suas especiarias favoritas. Fri-
te a carne durante alguns minutos numa
frigideira quente.
P21 :’ernas ?e ° /‘? E 3; tabuleiro para assar ~ 30 min
rango, fres- Se marinar as pernas de frango primeiro,
cas defina uma temperatura mais baixa e co-
zinhe-as durante mais tempo.
P22 | Pato Inteiro 2-3kg /'? E] 2; assadeira numa prateleira ~ 100 min
em grelha
Utilize as suas especiarias favoritas. Co-
loque a carne numa assadeira. Vire o
pato apdés metade do tempo de cozedu-
ra.
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Prato Peso Nivel de prateleira/acessorio Tempo de
duragao
P23 | Ganso, inteiro 4-5kg /? E| 2. tabuleiro para grelhar ~110 min
Utilize as suas especiarias favoritas. Co-
loque a carne num tabuleiro para assar
fundo. Vire o ganso apés metade do
tempo de cozedura.
Outro
P24 | Rolo de Carne 1kg /? |E| 2; prateleira em grelha ~ 60 min
Utilize as suas especiarias favoritas.
Peixe &
P25 | Peixe inteiro, 0,5-1kg /0? |E| 2; tabuleiro para assar ~ 30 min
grelhado por peixe Encha o peixe com manteiga e utilize as
suas especiarias e ervas favoritas.
P26 | Filete de pei- B E E 3; cacarola na prateleira em gre- 20 min
xe Iha
Utilize as suas especiarias favoritas.
Assados doces / sobremesas % £
P27 | Cheesecake . = 2; forma de mola %) de 28 cm na 90 min
prateleira em grelha
P28 | Bolo de maga ) = 2; lxa) 100 - 150 ml; tabuleiro para 60 min
assar
P29 | Tarte de maga - E 2; forma circular na prateleira em 40 min
coberta grelha
P30 | Tarte de maga . = 2; b 100 - 150 ml; forma de tarte 60 min
@ de 22 cm na prateleira em grelha
P31 | Brownles 2kg (2] 3; tabuleiro para grelhar 30 min.
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nadas (batatas
cruas)

Rode o prato apds metade do tempo de
cozedura.

Prato Peso Nivel de prateleira/acessorio Tempo de
duragao
P32 Qt:‘equlef de - (= 2. ) 100 - 150 mi; tabuleiro para 30 min.
chocolate queques na prateleira em grelha
P33 | Bolo em~for- B E 2; tabuleiro de pao na prateleira em 50 min
ma de pao grelha
Vegetais / acompanhamentos ) ?ﬁg %
P34 2atatas assa- 1kg E 2; tabuleiro para assar 50 min
as Coloque as batatas inteiras com a pele
no tabuleiro para assar.
P35 ?atataz em Tkg E| 3; tabuleiro para assar forrado com 35 min.
c;:ma e cu- papel vegetal
nha Utilize as suas especiarias favoritas.
Corte as batatas em pedacos.
P36 :_egt:’mes mis- 1-15kg | [H3. tabuleiro para assar forrado com 30 min.
urados papel vegetal
Utilize as suas especiarias favoritas.
Corte os legumes em pedacgos.
P37 | Crequetes 0.5kg E| 3; tabuleiro para assar 25 min
congelados
P38 | Batatas con- 0,75 kg E| 3: tabuleiro para assar 25 min
geladas
Gratinados, péo e pizza & & &
P39 | Lasanhade 1-15kg E 2; cacarola na prateleira em grelha 45 min
carnelvege-
tais com pra-
tos de massa
seca
P40 | Batatas grati- 1-15kg | [E]4; cacarola na prateleira em grelha 50 min
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Prato Peso Nivel de prateleira/acessorio Tempo de
duragao
P41 ?izza fresca, _ E E| 2; &J 100 ml; tabuleiro para as- 15 min
ina sar forrado com papel vegetal
P42 | Pizza fresca, _ E E 2; tabuleiro para assar forrado 25 min
grossa com papel vegetal
P43 | Quiche B E 2; forma de assar na prateleira em 45 min
grelha
Pa4 g_agbuete;PN 0.8kg [E E 3; l&J 150 ml; tabuleiro para as- 30 min.
bla atta/Pao sar forrado com papel vegetal
ranco Mais tempo necessario para o pao bran-
co.
P45 | Péo integral/ kg E E 2; &J 150 ml; tabuleiro para as- 45 min

centeiol/escu-
ro integral em
forma de pao

sar forrado com papel vegetal / pratelei-
ra em grelha

8. FUNCOES DE RELOGIO

8.1 Fungobes do relégio

Funcéao de relégio

Aplicacao

Q

Conta-minutos. E emitido um sinal sonoro quando o tempo terminar.

STOP

Tempo para cozinhar. Quando o temporizador termina é emitido um

sinal sonoro e a fungao de aquecimento para.

Atraso do temporizador. Para adiar o inicio e/ou final do cozinhado.

Temporizador crescente. O maximo é de 23 h 59 min. Esta fungao nao

afeta o funcionamento do forno.

Para ligar e desligar a Temporizador crescente selecione: Menu, Defi-

nigoes.
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8.2 Como definir: Fungoes do relégio

Como definir: Hora

Passo 1 Passo 2 Passo 3
1,
para alterar a hora do dia, entre no menu e . .
selecione Definigdes, Hora do dia. Aertar o relogio. Premir: OK.
Como definir: Conta-minutos
Passo 1 Passo 2 Passo 3
NP O visor mos- NV
1k tra: ( Q \ R~
0:00
Premir: QD Definir a Conta-minutos Premir: OK

@ O temporizador inicia a contagem decrescente imediatamente.

Como definir: Tempo para cozinhar

Passo 1

Passo 2

Q

Escolha uma fun-
¢ao de aqueci-
mento e defina a
temperatura.

Prima repetida-

mente: @

O visor mos-
tra:
0:00

STOP

Passo 3 Passo 4
, e
( N
Defina o tempo
P Premir: OK.

da cozedura.

@ O temporizador inicia a contagem decrescente imediatamente.
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Como definir: Atraso do temporizador

Passo Passo 2

Selecio-
ne a Prima re-
fungao petida-
de mente:
aqueci- @
mento.

O visor
apre-

senta:

hora do
dia.

@ INi-

CIAR

Passo 3 Passo 4
N/
( Q~ ?
Defina a Premir:
hora de
inicio. OK.

O visor
mostra:

@ pa-

RAR

Passo 5 Passo 6
ls
(' _\U_
Defina a Premir:
hora de
fim. OK.

@ O temporizador inicia a contagem decrescente a uma hora de inicio definida.

9. COMO UTILIZAR: ACESSORIOS

9.1 Inserir acessorios

Um pequeno entalhe na parte inferior aumenta a seguranga. Os entalhes sdo também

dispositivos anti-inclinagdo. A armagéo elevada a volta da prateleira impede que os recipientes
deslizem para fora da prateleira.

Prateleira em grelha:

Introduza a prateleira entre as barras-guia
dos apoios para prateleiras e certifique-se
de que os pés de apoio ficam para baixo.
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Tabuleiro para assar / Tabuleiro para
grelhar:

Introduza o tabuleiro entre as barras-guia
do apoio para prateleiras.

Prateleira em grelha, Tabuleiro para as-
sar / Tabuleiro para grelhar:

Introduza o tabuleiro entre as barras-guia
dos apoios para prateleiras e a prateleira
em grelha sobre as barras imediatamente
acima.

=——
=i

W

9.2 Sonda térmica

Sonda térmica- mede a temperatura no interior dos alimentos.

Devem ser definidas duas temperaturas:

C

A temperatura do forno.

”?

A temperatura de nucleo.

Para cozinhar com os melhores resultados:

Os ingredientes devem estar N&o a utilize para pratos Durante a cozedura, deve perma-
a temperatura ambiente. liquidos.

necer no prato.

Como utilizar: Sonda térmica

Passo 1 | Ligar o forno.

Passo 2 | Selecione um tipo de aquecimento e, se necessario, a temperatura do forno.

Passo 3 | Introduzir: Sonda térmica.
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Carne, aves e peixe Cacgarola
Introduza a extremidade da Sonda térmica Introduza a extremidade da Sonda térmica exata-
no centro da carne ou do peixe, na parte mente no centro da cagarola. Sonda térmica de-
mais grossa que for possivel. Certifique-se ve ficar estavel no mesmo sitio durante a coze-
de que introduz pelo menos 3/4 da Sonda dura. Utilize um ingrediente sélido para conseguir
térmica no interior do prato. isso. Utilize a borda da assadeira para apoiar a

pega de silicone do Sonda térmica. A ponta do
Sonda térmica nao deve tocar no fundo da assa-
deira.

>
7

/1

-
T

=SS

Passo 4 | Ligue o Sonda térmica na tomada da parte da frente do forno.
O visor apresenta a temperatura atual de: Sonda térmica.

Passo 5 /? - prima para regular a temperatura de nucleo da sonda.

Passo6 | OK. prima para confirmar.
Quando os alimentos atingem a temperatura selecionada, é emitido um sinal sonoro.
Pode escolher parar ou continuar o cozinhado para se certificar que os alimentos es-
tdo bem cozinhados.

Passo 7 | Retire a Sonda térmica ficha da tomada e retire o prato do forno.

/N AVISO!
Existe o perigo de queimaduras porque o Sonda térmica fica quen-
te. Tenha cuidado quando a desligar e retirar do alimento.

447/716




FUNGOES ADICIONAIS

10. FUNCOES ADICIONAIS

10.1 Bloquear

Esta fungao evita uma alteragao acidental da fungao do forno.

Liga-la com o forno a funcionar — a cozedura definida continua, o painel de controlo fica bloquea-
do.

Liga-la com o forno desligado — ndo é possivel ligar o forno, o painel de controlo esta bloqueado.

AN @OK - mantenha premido pa- @OK - mantenha premido pa-
ra ligar a fungéo. ra desligar.
E emitido um sinal sonoro.

MOK

@ 3x E’ - fica intermitente quando o bloqueio esta ativo.

10.2 Desligar automatico

Por questdes de seguranga, o forno desativa-se ao fim de algum tempo se estiver alguma
funcéo de aquecimento ativa e ndo houver alteragéo de quaisquer configuragoes.

(°C) @ (h)

30-115 12.5

120 - 195 8.5

200 - 245 5.5
250 - maximo 3

A Desativagao Automatica nao funciona com as seguintes fungdes: Luz, Sonda térmica, Atraso
do temporizador.

10.3 Ventoinha de arrefecimento

Quando o forno esta a funcionar, a ventoinha de arrefecimento é ativada automaticamente
para manter as superficies do forno frias. Se desligar o forno, a ventoinha de arrefecimento
pode continuar a funcionar aé o forno arrefecer.

11. SUGESTOES E DICAS

11.1 Ventilado com Resisténcia

Para obter os melhores resultados, siga as sugestoes indicadas na tabela abaixo.
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¥ = (B ¢ O
\ uuru
(°C) (min.)
Pastéis doces, 16 | tabuleiro para assar ou 180 2 20-30
unidades tabuleiro para recolha de
gorduras
Pastéis, 9 unida- tabuleiro para assar ou 180 2 30-40
des tabuleiro para recolha de
gorduras
Pizza, congelada, | prateleira em grelha 220 2 10-15
0,35 kg
Torta Suica tabuleiro para assar ou 170 2 25-35
tabuleiro para recolha de
gorduras
Brownie tabuleiro para assar ou 175 3 25-30
tabuleiro para recolha de
gorduras
Soufflé, 6 unida- formas pequenas de ce- 200 3 25-30
des ramica na prateleira em
grelha
Base flan massa forma de base de flanna | 180 2 15-25
lev. prateleira em grelha
Bolo Victoria assadeira na prateleira 170 2 40 - 50
em grelha
Peixe escalfado, tabuleiro para assar ou 180 3 20-25
0,3 kg tabuleiro para recolha de
gorduras
Peixe inteiro, 0,2 tabuleiro para assar ou 180 3 25-35
kg tabuleiro para recolha de
gorduras
Filete de peixe, forma de piza na prate- 180 3 25-30
0,3 kg leira em grelha
Carne escalfada, tabuleiro para assar ou 200 3 35-45
0,25 kg tabuleiro para recolha de
gorduras
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terranicos, 0,7 kg

tabuleiro para recolha de
gorduras

¥ = & 1 O
\ uuru
(°C) (min.)

Shashlik, 0,5 kg tabuleiro para assar ou 200 3 25-30

tabuleiro para recolha de

gorduras
Biscoitos, 16 uni- tabuleiro para assar ou 180 2 20-30
dades tabuleiro para recolha de

gorduras
Macarons, 24 tabuleiro para assar ou 180 2 25-35
unidades tabuleiro para recolha de

gorduras
Queques, 12 uni- | tabuleiro para assar ou 170 2 30-40
dades tabuleiro para recolha de

gorduras
Pastelaria salga- tabuleiro para assar ou 180 2 25-30
da, 20 unidades tabuleiro para recolha de

gorduras
Biscoitos de mas- | tabuleiro para assar ou 150 2 25-35
sa fina, 20 unida- tabuleiro para recolha de
des gorduras
Tarteletes, 8 uni- tabuleiro para assar ou 170 2 20-30
dades tabuleiro para recolha de

gorduras
Legumes, escal- tabuleiro para assar ou 180 3 35-45
fados, 0,4 kg tabuleiro para recolha de

gorduras
Omeleta de legu- | forma de piza na prate- 200 3 25-30
mes leira em grelha
Legumes medi- tabuleiro para assar ou 180 4 25-30

11.2 Ventilado com Resisténcia - acessorios recomendados

Utilize os tabuleiros e recipientes escuros e nao refletores. Tém melhor absorgao do calor do

que a loica de cor clara e refletora.
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\/ Formas indi-

Forma para pizza Assadeira viduais Forma com base pa-
ra flan
Vitroceramica
Escuro, nao refletor Escuro, nao refletor 8 cm de dia- Escuro, nao refletor
28 cm de didmetro 26 cm de diametro metro, 5 cm de 28 cm de didmetro
altura

11.3 Tabelas de cozedura para testes

Informacgao para institutos de teste

Testes de acordo com a norma IEC 60350-1.

W = |E O @
O =
(°C) (min)
Bolos Calor su- Tabuleiro 3 170 20-30 -
peque- perior/infe- para as-
nos, 20 rior sar
por ta-
buleiro
Bolos Ventilado + | Tabuleiro 3 150 - 20-35 -
peque- Resistén- para as- 160
nos, 20 cia Circ sar
por ta-
buleiro
Bolos Ventilado + | Tabuleiro 2e4 150 - 20-35 -
peque- Resistén- para as- 160
nos, 20 cia Circ sar
por ta-
buleiro
Tarte de | Calor su- Prateleira | 2 180 70-90 -
maga, 2 perior/infe- em grelha
formas, rior
@20 cm
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X8 =[x @0
| B =
(°C) (min)
Tarte de | Ventilado + | Prateleira | 2 160 70 -90 -
maca, 2 Resistén- em grelha
formas, cia Circ
@20 cm
Pao-de- Calor su- Prateleira | 2 170 40 - 50 Pré-aqueca o for-
-lo, for- perior/infe- | em grelha no durante 10 mi-
ma de rior nutos.
bolo de
@26 cm
P&o-de- | Ventilado + | Prateleira | 2 160 40-50 Pré-aqueca o for-
-6, for- Resistén- em grelha no durante 10 mi-
ma de cia Circ nutos.
bolo de
@26 cm
P&o-de- | Ventilado + | Prateleira | 2e 4 160 40-60 Pré-aqueca o for-
-l6, for- Resistén- em grelha no durante 10 mi-
ma de cia Circ nutos.
bolo de
@26 cm
Pao pe- Ventilado + | Tabuleiro 3 140 - 20 - 40 -
queno Resistén- para as- 150
cia Circ sar
Pao pe- Ventilado + | Tabuleiro 2e4 140 - 25-45 -
queno Resistén- para as- 150
cia Circ sar
Pao pe- Calor su- Tabuleiro 3 140 - 25-45 -
queno perior/infe- | para as- 150
rior sar
Tosta, 4 | Grelhador Prateleira | 4 max. 2 -3 mi- Pré-aquega o for-
- 6 uni- em grelha nutos pa- | no durante 3 mi-
dades ra o pri- nutos.
meiro la-
do;2-3
minutos
para o
segundo
lado
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X B

= |k |6 O @

(°C) (min)
Hambur- | Grelhador Prateleira | 4 max. 20-30 Coloque a prate-
guer de em grelha leira em grelha no
vaca, 6 e tabulei- quarto nivel e o
unida- ro de re- tabuleiro de reco-
des, 0,6 colha de Iha de gorduras
kg gorduras no terceiro nivel

do forno. Vire os
alimentos a meio
do tempo de co-
zedura.
Pré-aquega o for-
no durante 3 mi-
nutos.

12. MANUTENGAO E LIMPEZA

/N AVISO!

Consulte os capitulos relativos a segurancga.

12.1 Notas sobre a limpeza

< Limpe a parte da frente do forno com um pano macio com agua morna e um
detergente suave.
Utilize uma solugéo de limpeza para limpar as superficies metalicas.
Agentes de
limpeza Limpe manchas com um detergente suave.
A Limpe a cavidade apds cada utilizagdo. A acumulagéo de gordura ou outros re-
= Y[ siduos pode provocar incéndios.
| I Pode ocorrer condensagado de humidade no forno ou nos painéis de vidro da
Utilizacao di porta. Para diminuir a condensacgéo, deixe o forno funcionar durante 10 minutos
tilizagdo di- | 5ntes da cozedura. N&o guarde alimentos no forno durante mais de 20 minutos.
aria Seque a cavidade com um pano macio apos cada utilizac3o.
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<
\Fe,

Limpe todos os acessorios do forno apds cada utilizagéo e deixe-os secar. Utili-
ze um pano macio com agua morna e um detergente suave. Nao lave os aces-

W sérios ha maquina de lavar loica

Acessorios

Nao limpe acessorios anti-aderentes utilizando detergentes abrasivos ou obje-
tos afiados.

12.2 Como limpar: Baixo relevo da cavidade

Limpe a area de baixo relevo da cavidade para remover residuos de calcario depois de
cozinhar com vapor.

Passo 1 Passo 2 Passo 3
Verta: 250 ml de vinagre de Deixe o vinagre dissolver os Limpe a cavidade com agua
vinho branco na area de baixo | residuos de calcario a tempe- morna e um pano macio.
relevo da cavidade. Utilize vi- ratura ambiente durante 30
nagre a 6% no maximo sem minutos.

quaisquer aditivos.

Para a fungéo: SteamBake limpe o forno a cada 5 a 10 ciclos de cozedura.

12.3 Como remover: Apoios para prateleiras

Retire os apoios para prateleiras para limpar o forno.

Passo 1 | Desligar o forno e aguardar até
estar frio. [
Passo 2 | Puxe a parte da frente do apoio £
para prateleiras para fora da
parede lateral.
Passo 3 | Puxe a parte de tras do apoio 1 L T
para prateleiras para fora da /—\b/‘/é o[-
parede lateral e retire-o. 0l < I
() L
Passo 4 | Instale os apoios para pratelei-

ras na sequéncia inversa.

Os pinos de fixagdo das calhas ol
telescépicas devem ficar vira-

dos para a frente.

12.4 Como utilizar: Limpeza pirolitica

Limpeza do forno com Limpeza pirolitica.
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/N AVISO!

Ha o risco de queimaduras.

/i CUIDADO!

Se existirem outros aparelhos instalados no mesmo armario, ndo os utilize
enquanto estiver a utilizar esta fungao. Isso pode danificar o forno.

Antes da Limpeza pirolitica:

Desligue o forno e aguar-
de até estar frio.

Remova todos os acessorios.

Limpe a base do forno e a porta

interna de vidro com agua mor-

na, um pano macio e detergente
suave.

Limpeza pirolitica

Passo 1 Aceda ao menu: Limpeza rrrr/
Opcao Duragao
C1 - Limpeza ligeira 1h
C2 - Limpeza normal 1h 30 min
C3 - Limpeza completa 2 h 30 min
Passo 2 OK _ prima para selecionar o programa de limpeza.
Passo 3 OK _ prima para iniciar a limpeza.
Passo 4 Ap6s a limpeza, rode o botdo das fun¢des de aquecimento para a
posicao de desligado.

@ Durante a limpeza, a luz

do forno esta apagada.

Quando o forno atinge a temperatura definida, a porta é bloqueada. Até a porta desbloquear, o

visor apresenta: ®.

Quando a limpeza termina:

Desligue o forno e aguar-
de até estar frio.

Limpe a cavidade com um pa-
no macio.

Retire os residuos do fundo da
cavidade.
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12.5 Aviso de limpeza

O forno avisa quando for necessario limpa-lo com a limpeza pirolitica.

rm/ pisca no visor durante 5 segundos apos ca-
da sessao de cozedura.

Para desligar o aviso, introduza o Menu e se-
leccione Defini¢cdes, Aviso de limpeza.

12.6 Como remover e instalar: Porta

A porta do forno tem trés painéis de vidro. Pode remover a porta do forno e os painéis de vidro
internos para os limpar. Leia todas as instrugdes sobre "Remocgéo e instalagéo da porta" antes

de remover os painéis de vidro.

CUIDADO!

Nao utilize o forno sem os painéis de vidro.

Passo 1 | Abra totalmente a porta e localize a
dobradica no lado direito da porta.

Passo 2 | Utilize uma chave de fendas para le-
vantar e rodar totalmente a alavanca
da dobradica do lado direito.

Passo 3 | Localize a dobradica no lado esquer-
do da porta.

Passo 4 | Levante e rode totalmente a alavanca
na dobradi¢a esquerda.

Passo 5 | Feche a porta do forno até meio, pa-

rando na primeira posigéo de abertu-
ra. Em seguida, levante e puxe a por-
ta e remova-a dos encaixes.

Passo 6 | Coloque a porta numa superficie es-
tavel protegida por um pano macio.
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Passo 7

Segure no friso da porta (B) no rebor-
do superior da porta, nos dois lados,
e pressione para dentro para soltar o
fecho de encaixe.

Passo 8

Puxe o friso da porta para a frente
para o remover.

Passo 9

Segure nas extremidades superiores
dos painéis de vidro da porta e puxe-
-o0s para fora, um de cada vez, com

cuidado. Comece pelo painel superi-
or. Certifique-se de que o vidro desli-
za totalmente para fora dos suportes.

Passo
10

Limpe os painéis de vidro com agua e
sabao Seque cuidadosamente os pai-
néis de vidro. N&o lave os acessorios
na maquina de lavar loiga.

Passo
1

ApoOs a limpeza, instale os painéis de
vidro e a porta do forno.
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Certifique-se de que coloca os painéis de vi-
dro (A e B) pela ordem correcta. Verifique o
simbolo/impressao no lado do painel de vi-
dro, cada um dos painéis de vidro parece di-
ferente para facilitar a desmontagem e a
montagem.

Quando instalado corretamente, o friso para
porta emite um clique.

Certifique-se de que instala o painel de vidro
do meio corretamente nos respetivos encai-
Xes.

12.7 Como substituir: Lampada

AVISO!
Risco de choque elétrico.
A lampada pode estar quente.

Segure sempre a lampada de halogéneo com um pano para evitar a queima de residuos de
gordura na lampada.

Antes de substituir a lampada:

Passo 1 Passo 2 Passo 3

Desligue o forno. Aguarde até Desligue o forno da corrente Coloque um pano no fundo da
que o forno esteja frio. elétrica. cavidade.

Lampada posterior

Passo 1 | Rode a protegao de vidro para a retirar.

Passo 2 | Limpe a cobertura de vidro.

Passo 3 | Substitua a lampada por uma lampada adequada, resistente ao calor até 300 °C.

Passo 4 | Instale a cobertura de vidro.
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13. RESOLUGAO DE PROBLEMAS

/N AVISO!
Consulte os capitulos relativos a segurancga.

13.1 O que fazer se...

Em quaisquer casos nao incluidos nesta tabela, contacte um centro de assisténcia autorizado.

O forno nao liga ou ndo aquece

Problema Verificar se...

N&o consegue ativar ou utilizar o forno. O forno esta ligado corretamente a corrente
elétrica.

O forno nao aquece. O desligar automatico foi desativado.

O forno nao aquece. A porta do forno esta fechada.

O forno ndo aquece. O fusivel nao esta fundido.

O forno nédo aquece. O Bloqueio esta desativado.

Componentes

Problema Verificar se...

A lampada esta desligada. Ventilado com Resisténcia - esta ativada.

A lampada néao funciona. A lampada esta fundida.

A Sonda térmica nao funciona. A ficha Sonda térmica esta completamente in-
serida na tomada.

Codigos de erro

O visor mostra... Verificar se...
Err C2 Retirou a ficha da Sonda térmica da tomada.
Err C3 A porta do forno esta fechada ou o bloqueio da

porta ndo esta partido.

Err F102 A porta do forno esta fechada.
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Codigos de erro

Err F102 O bloqueio da porta nao esta partido.
00:00 Houve um corte de energia. Definir a hora do
dia.

Se o visor apresentar um codigo de erro que nao esteja presente nesta tabela, desligue e volte a
ligar o quadro elétrico de casa para reiniciar o forno. Se o codigo de erro recorrer, contacte um
Centro de Assisténcia Técnica Autorizado.

Limpeza

Problema Verificar se...

A agua sai da area de baixo relevo da cavida- Existe demasiada agua na area de baixo rele-
de. vo da cavidade.

13.2 Dados de assisténcia técnica

Se nao conseguir encontrar uma solugao para o problema, contacte o seu fornecedor ou um
Centro de Assisténcia Técnica Autorizado.

Os dados necessarios para o centro de assisténcia técnica encontram-se na placa de
identificacao do aparelho. A placa de caracteristicas esta na moldura frontal da cavidade do
forno. Ndo remova a placa de caracteristicas da cavidade do forno.

Recomendamos que escreva os dados aqui:

Modelo (MOD.) | e

Numero do produto (PNC) | e

Numero de série (S.N.) | e

14. EFICIENCIA ENERGETICA

14.1 Informagao do produto e ficha informativa do produto*

Nome do fornecedor Electrolux
EODG6P77X 949499846
Identificagdo do modelo EODG6P77Z 949499847
KODDP77X 949499845
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indice de Eficiéncia Energética 81.2

Classe de eficiéncia energética A+

Consumo de energia com uma carga normal, modo con- 0.93 kWh/ciclo
vencional

Consumo de energia com uma carga padréo, modo de 0.69 kWh/ciclo

ventilagao forgada

Numero de cavidades 1

Fonte de calor Eletricidade

Volume 721

Tipo de forno Forno encastrado
EOD6P77X 33.0 kg

Massa EOD6P77Z 33.0 kg
KODDP77X 32.8kg

* Para a Uni&o Europeia de acordo com os Regulamentos 65/2014 e 66/2014 da UE.
Para a Republica da Bielorrussia de acordo com a norma STB 2478-2017, Anexo G; STB
2477-2017, Anexos A e B.

Para a Ucrania de acordo com a norma 568/32020.

A classe de eficiéncia energética ndo se aplica na Russia.

EN 60350-1 - Aparelhos de cozinha elétricos domésticos - Parte 1: Fogdes, fornos, fornos a vapor
e grelhadores - Métodos para medir o desempenho.

14.2 Poupanga de energia

O forno possui fungdes que ajudam a poupar energia nos cozinhados de todos os
dias.

Certifique-se de que a porta do forno esta fechada quando o forno funcionar. N&o abra a porta
do forno muitas vezes durante o funcionamento. Mantenha a junta da porta limpa e certifique-
se de que esta bem fixa na posigao correta.

Utilize recipientes de metal para melhorar a poupanga de energia.

Sempre que possivel, ndo pré-aquecga o forno antes de cozinhar.

Quando preparar varios pratos de uma vez, reduza ao minimo possivel os intervalos entre
confegoes.
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Cozinhar com a ventoinha

Sempre que possivel, utilize as fungdes de cozedura que utilizam a ventoinha, para poupar
energia.

Aquecimento residual

O ventilador e a lampada continuam ligadas. Quando desligar o forno, o visor indica o calor
residual. Pode utilizar esse calor para manter os alimentos quentes.

Quando a duragéo da cozedura for superior a 30 min, reduza a temperatura do forno para 3 a
10 min no minimo antes do fim da cozedura. O calor residual no interior do forno continuara a
cozinhar.

Utilize o calor residual para aquecer outros pratos.

Manter os alimentos quentes

Para utilizar o calor residual para manter uma refeicdo quente, seleccione a regulagao de
temperatura mais baixa possivel. O visor apresenta o indicador de calor residual ou a
temperatura.

Cozinhar com a lampada desligada

Desligue a lampada durante a cozedura. Ligue-a apenas quando precisar.

Ventilado com Resisténcia

Fungao concebida para poupar energia durante a cozedura.

Quando utilizar esta funcao, a ldmpada é desligada automaticamente ap6s 30 seg. Pode ligar
a lampada novamente, mas isso reduz a poupanca de energia esperada.

15. ESTRUTURA DO MENU

15.1 Menu

ON _
Q — - selecione para entrar no Menu.

Menu estrutura.

Cozedura assistida % Limpeza mr/ Definicbes @
Passo 1 Passo 2 Passo 3 Passo 4 Passo 5
1, N\
( N A~ “\ A~
? Q
— OK 01-012 OK
Selecione o Me- | Confirme a defi- | Selecione a defi- | Confirme a defi- | Ajuste o valor e
nu, Definigdes. nigao. nigao. nigao. prima OK.
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DO MENU

Definigoes
(o) Hora Alterar 02 Brilho do visor 1-5
03 Sons “teclado” 1 - Sinal so- 04 Volume do alarme 1-4
noro
2 - Clique
3 - Som des-
ligado
05 Sonda térmica Agao 1-Alarme e 06 Temporizador cres- Ligado/Desli-
paragem cente gado
2 - Alarme
o7 Luz Ligado/ 08 | Aquecimento rapido | Ligado/Desli-
Desligado gado
09 Aviso de limpeza Ligado/ 010 | Modo Demo Cadigo de ati-
Desligado vagao: 2468
011 | Versao do software Verificar 012 | Restaurar configura- | Sim/Nao
coes

16. PREOCUPAGCOES AMBIENTAIS

A%
Recicle os materiais que apresentem o simbolo 9. Coloque a embalagem nos contentores
indicados para reciclagem. Ajude a proteger o ambiente e a saude publica através da
reciclagem dos aparelhos eléctricos e electronicos. Nao elimine os aparelhos que tenham o

simbolo E juntamente com os residuos domésticos. Coloque o produto num ponto de recolha
para reciclagem local ou contacte as suas autoridades municipais.
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CUPRINS

NE GANDIM LA DVS

Va multumim ca ati achizitionat un produs Electrolux. Ati ales un produs rezultat ih urma a zeci
de ani de experienta profesionala si inovatie. Ingenios si stilat, a fost conceput gandindu-va la
dumneavoastra. Pentru a va asigura ca aveti toate cunostintele necesare pentru obtinerea
unor rezultate extraordinare de fiecare data cand il folositi.

Bine ati venit la Electrolux.

Vizitati site-ul nostru pentru:

A gasi sfaturi privind utilizarea, brosuri, informatii pentru depanare, service si reparatii:
www.electrolux.com/support

A va inregistra produsul pentru a beneficia de servicii mai bune:
www.registerelectrolux.com

A cumpara accesorii, consumabile si piese de schimb originale pentru aparatul dvs.:
www.electrolux.com/shop

Pentru mai multe retete, recomandari, depanare, descarcati aplicatia My Electrolux
Kitchen.

#2  Available on the A\, GETITON
@& Appstore >/‘ Google Play

ASISTENTA PENTRU CLIENTI SI SERVICE

Utilizati intotdeauna piese de schimb originale.

Atunci cand contactati Centrul nostru de service autorizat, asigurati-va ca aveti la dispozitie
urmatoarele informatii: Model, PNC, Numar de serie.

Informatiile pot fi gasite pe placuta cu date tehnice.

Avertisment / Atentie - Informatii privind siguranta
@ Informatii si sfaturi generale
Informatii privind mediul inconjurator

Ne rezervam dreptul asupra efectuarii de modificari.

CUPRINS

1. INFORMATII PRIVIND SIGURANTA....... 465 2.5 Curatarea pirolitica..................... 471
2.6 lluminare interioara...................... 471

1.1 Siguranta copiilor si a

persoanelor vulnerabile..................... 466 g; Elgrv.iciul de asistenta tehnica...... gg
1.2 Informatii generale despre B Elminare.......coocooiiiii
SIQUrANTA.....eiiiiie e 466 3.INSTALAREA........corrrrnnrienaeees 472
2. INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA............ 468 3.1 Incorporarea...........ccovvreenineenns 472
21 Instalarea.... oo 468 3.2 Fixarea aparatului de mobilier..... 473
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5. CUM SE PORNESTE S| SE OPRESTE

CUPTORUL.....oiiereeeeceereee e scsee s s s 475
5.1 Butoane de selectare retractabile 475
5.2 Panou de comanda...................... 475

6. INAINTE DE PRIMA UTILIZARE............. 476
6.1 Curatarea initiala........................ 476
6.2 Preincalzirea initiala................... 476

7. UTILIZAREA ZILNICA...........ooveeererreerennne 477
7.1 Modul de setare: Functii de
TNCAIZIre ..o 477
7.2 Functii de gatire...............ccc...... 478

7.3 Note cu privire la: Aer cald umed.479
7.4 Modul de setare: Gatire asistata..479
7.5 Gatire asistata............cccccvvvveeeee..

8. FUNCTIILE CEASULUI

8.1 Functiile ceasului......................... 485
8.2 Modul de setare: Functiile
CeaSUlUIL....cceeiiiiiiiiieceeeeeeeceeeee 486
9. MODUL DE UTILIZARE: ACCESORII.... 487
9.1 Introducerea accesoriilor............. 487
9.2 Senzor de gatire.........ccceevvveennn. 488
10. FUNCTII SUPLIMENTARE..........ccceu... 490
10.1 Blocare.........oouvvveeveeieeaaeeeeeeaeee, 490
10.2 Oprirea automata....................... 490
10.3 Suflanta cu aer rece................... 491
11. INFORMATII SI SFATURI..........cccevunnnen. 491
11.1 Aercaldumed...........ccoovvveeeee.n. 491
11.2 Aer cald umed -
accesorii recomandate....................... 492

11.3 Tabelele de gatit pentru institutele

detestare.........ccccoooiiiiiiiii 493
12. INGRIJIREA SI CURATAREA............... 495
12.1 Note cu privire la curatare......... 495
12.2 Cum se curata:
Adancitura cavitate............cccoceeeenen. 496
12.3 Cum se scot: Suporturile pentru
raft o 496
12.4 Modul de utilizare: Curatare
PIrONtICA. ...eveeeiieee e 496
12.5 Semnal De Reamintire La
Curatare.........ccccceeveiieeicicee 498
12.6 Cum se scoate si se monteaza:
US@..oiiiiiiie e 498
12.7 Cum se inlocuieste: Bec............ 500
13. DEPANARE.........cccoormrirnenenenn s 501
13.1 Ce trebuie facut daca................. 501
13.2 Date pentru service.................... 502
14. EFICIENTA ENERGETICA..........ccccooneene. 502
14.1 Informatii produs si Fisa cu
informatii produsbritanice privind
proiectarea ecologica si
etichetarea energetica...................... 502
14.2 Economisirea energiei............... 503
15. STRUCTURA MENIULUL...........ccveunns 504
154 Meniu.....oooiii 504
16. INFORMATII PRIVIND MEDIUL............. 505

1. A INFORMATII PRIVIND SIGURANTA

inainte de instalarea si de utilizarea aparatului, cititi cu atentie
instructiunile furnizate. Producatorul nu este responsabil
pentru nicio vatamare sau dauna rezultata din instalarea sau
utilizarea incorecta. Pastrati permanent instructiunile intr-un
loc sigur si accesibil pentru o consultare ulterioara.
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1.1 Siguranta copiilor si a persoanelor vulnerabile

- Acest aparat poate fi utilizat de copiii cu varsta mai mare de
8 ani, de persoanele cu capacitati fizice, senzoriale sau
mentale reduse sau de persoanele ne-experimentate doar
sub supraveghere sau dupa o scurta instruire care sa le
ofere informatiile necesare despre utilizarea sigura a
aparatului si sa le permita sa inteleaga pericolele la care se
expun. Copiii cu varsta mai mica de 8 ani si persoanele cu
dizabilitati profunde si complexe nu trebuie lasate sa se
apropie de aparat daca nu sunt supravegheate permanent.

- Copiii trebuie supravegheati pentru a va asigura ca nu se
joaca cu aparatul.

Nu lasati ambalajele la indemana copiilor si aruncati-le
conform reglementarilor.

- AVERTISMENT: Aparatul si piesele accesibile ale acestuia
devin fierbinti pe durata utilizarii. Nu lasati copiii si animalele
de companie in apropierea aparatului atunci cand
functioneaza si se raceste.

Daca aparatul are un dispozitiv de siguranta pentru copii,
acesta trebuie activat.

- Copiii nu vor realiza operatiunile de curatare sau de
intretinere care revin utilizatorului aparatului fara a fi
supravegheati.

1.2 Informatii generale despre siguranta

- Acest aparat poate fi utilizat numai pentru gatire.

- Acest aparat este proiectat pentru uz casnic individual intr-
un mediu interior.

- Acest aparat electrocasnic poate fi utilizat in birouri, camere
de oaspeti, camere de oaspeti cu paturi si mic dejun, case
de oaspeti in cadrul fermelor si alte spatii de cazare
similare, in care aceasta utilizare nu depaseste (media)
nivelurile de utilizare domestica.

466/716



INFORMATII PRIVIND SIGURANTA

- Doar o persoana calificata trebuie sa instaleze acest aparat
Si sa inlocuiasca cablul.

- Nu folositi aparatul inainte de a-l instala in structura
incastrata.

- Deconectati aparatul de la sursa de alimentare inainte de a
efectua orice operatiune de intretinere.

. Tn cazul in care cablul de alimentare este deteriorat, acesta
trebuie inlocuit de producator, de centrul de service
autorizat al acestuia sau de persoane cu o calificare similara
pentru a se evita electrocutarea.

- AVERTISMENT: Asigurati-va ca aparatul este oprit inainte
de a Tnlocui becul pentru a evita o posibila electrocutare.

- AVERTISMENT: Aparatul si piesele accesibile ale acestuia
devin fierbinti pe durata utilizarii. Aveti grija sa nu atingeti
elementele de incalzire.

- Utilizati intotdeauna manusi de cuptor pentru a scoate sau a
pune in aparat vase sau accesorii.

- Utilizati doar senzorul alimentar (senzorul) recomandat
pentru acest aparat.

- Pentru a scoate suporturile pentru raft trebuie sa trageti mai
intai de partea din fata a suportului, dupa care sa
indepartati capatul din spate de peretii laterali. Instalati
suporturile pentru raft in ordine inversa.

- Nu folositi un aparat de curatat cu abur pentru a curata
aparatul.

- Nu folositi substante abrazive dure sau raclete ascutite de
metal pentru a curata sticla usii deoarece acestea pot zgaria
suprafata, ceea ce poate avea drept consecinta spargerea
sticlei.

. Inainte de curatarea pirolitica, scoateti toate accesoriile si
depunerile/deversarile excesive din cavitatea cuptorului.
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2. INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

2.1 Instalarea

/\  AVERTISMENT!
Doar o persoana calificata trebuie sa instaleze acest aparat.

. Tndepértat,i toate ambalajele.

» Daca aparatul este deteriorat, nu il instalati sau utilizati.

» Urmati instructiunile de instalare furnizate impreuna cu aparatul.

» Aveti intotdeauna grija cand mutati aparatul deoarece acesta este greu. Folositi intotdeauna
manusi de protectie si incaltaminte inchisa.

* Nu trageti aparatul de méner.

* Instalati aparatul intr-un loc sigur si adecvat care satisface cerintele privind instalarea.

* Respectati distantele minime fata de alte aparate si corpuri de mobilier.

+ Tnainte de a monta aparatul, verificati daca usa cuptorului se deschide fara oprelisti.

» Aparatul este prevazut cu un sistem de racire electrica. Acesta trebuie utilizat cu alimentarea
electrica.

inaltimea minim& a dulapului (inaltimea minima a 590 (600) mm
dulapului sub blatul de lucru)

Latimea dulapului 560 mm
Adancimea dulapului 550 (550) mm
Inaltimea fetei aparatului 594 mm
Tnélt,imea spatelui aparatului 576 mm
Latimea fetei aparatului 595 mm
Latimea spatelui aparatului 559 mm
Adancimea aparatului 569 mm
Adancimea de incorporare a aparatului 548 mm
Adéancimea cu usa deschisa 1022 mm
Dimensiunea minima a deschiderii de ventilatie. 560x20 mm
!Deschiderea este pozitionata pe partea din spate

jos

Lungimea cablului de alimentare electrica. Cablul 1500 mm
este pozitionat in coltul dreapta al partii din spate

Suruburile de montaj 4x25 mm
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2.2 Conexiunea la reteaua electrica

AVERTISMENT!
Pericol de incendiu si electrocutare.

+ Toate conexiunile electrice trebuie realizate de catre un electrician calificat.

» Aparatul trebuie legat la o priza cu impamantare.

+ Asigurati-va ca parametrii de pe placuta cu date tehnice sunt compatibili cu valorile
nominale ale sursei de alimentare.

» Utilizati intotdeauna o priza cu protectie (ifmpamantare) contra electrocutarii, montata
corect.

» Nu folositi prize multiple si cabluri prelungitoare.

» Procedati cu atentie pentru a nu deteriora stecherul si cablul de alimentare electrica. Daca
este necesara inlocuirea cablului de alimentare, acesta trebuie inlocuit numai de catre
Centrul de service autorizat.

* Nu lasati cablurile de alimentare electrica sa atinga sau sa se afle in apropierea usii
aparatului sau a nisei de sub aparat, in special atunci cand acesta functioneaza sau usa
este fierbinte.

+ Protectia la electrocutare a pieselor aflate sub tensiune si izolate trebuie fixata astfel incat
sa nu permita scoaterea ei fara folosirea unor unelte.

* Introduceti stecherul in priza numai dupa incheierea procedurii de instalare. Asigurati
accesul la priza dupa instalare.

+ Daca priza de curent prezinta jocuri, nu conectati stecherul.

» Nu trageti de cablul de alimentare pentru a scoate din prizé aparatul. Trageti intotdeauna de
stecher.

» Folositi doar dispozitive de izolare adecvate: intrerupatoare pentru protectia liniei, sigurante
(sigurante infiletabile scoase din suport), contactori si declansatori la protectia de
impamantare.

+ Instalatia electrica trebuie sa fie prevazuta cu un dispozitiv de izolare, care sa va permita sa
deconectati aparatul de la retea la toti polii. Dispozitivul izolator trebuie sa aiba o deschidere
ntre contacte de cel putin 3 mm.

- Tnchideti complet usa aparatului inainte de a conecta stecherul la priza.

» Acest aparat este livrat cu un stecar si un cablu de alimentare electrica.

Tipurile de cabluri adecvate pentru instalare sau inlocuire pentru Europa:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, H05 V2V2-F (T90), H05 BB-F

Pentru sectiunea cablului consultati puterea totala consumata de pe placuta cu date tehnice.
De asemenea, puteti consulta tabelul:

Putere totala (W) Sectiunea cablului (mm?)
maxim 1380 3x0.75

maxim 2300 3x1

maxim 3680 3x1.5
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Cablul de impamantare (cablul verde / galben) trebuie sa fie cu 2 cm mai lung decét cele de
faza si de nul (cablurile albastru si maro).

2.3 Utilizarea

AVERTISMENT!
Pericol de ranire, arsuri si electrocutare sau explozie.

* Nu modificati specificatiile acestui aparat.

+ Verificati daca orificiile de ventilatie nu sunt blocate.

* Nu lasati aparatul nesupravegheat in timpul functionarii.

+ Dezactivati aparatul dupa fiecare intrebuintare.

» Procedati cu atentie la deschiderea usii aparatului atunci cand aparatul este in functiune.
Se poate degaja aer fierbinte.

* Nu actionati aparatul avand mainile umede sau cand acesta este in contact cu apa.

* Nu aplicati presiune asupra usii deschise.

* Nu utilizati aparatul ca suprafata de lucru sau ca loc de depozitare.

+ Deschideti usa aparatului cu atentie. Utilizarea unor ingrediente cu continut de alcool poate
determina prezenta aburilor de alcool in aer.

» Nu lasati scanteile sau flacarile deschise sa intre in contact cu aparatul atunci cand
deschideti usa.

* Produsele inflamabile sau obiectele umezite cu produse inflamabile nu trebuie introduse in
aparat, nici puse alaturi sau deasupra acestuia.

AVERTISMENT!
Pericol de deteriorare a aparatului.

* Pentru a preveni deteriorarea sau decolorarea emailului:

— nu puneti vase sau alte obiecte n aparat direct pe baza acestuia.
— nu puneti folie din aluminiu direct pe baza cavitatii aparatului.

— nu puneti apa direct in aparatul fierbinte.

— nu tineti vase umede si alimente in interior dupa incheierea gatirii.
— procedati cu atentie la demontarea sau instalarea accesoriilor.

» Decolorarea emailului sau a otelului inoxidabil nu are niciun efect asupra functionarii
aparatului.

+ Folositi o cratita adanca pentru prajiturile insiropate. Sucurile de fructe lasa pete care pot fi
permanente.

+ Gatiti intotdeauna cu usa inchisa a aparatului.

» Daca aparatul este instalat in spatele unui panou de mobila (de ex. o usa), asigurati-va ca
usa nu se inchide niciodata atunci cand aparatul functioneaza. Caldura si umezeala se pot
acumula Tn spatele panoului ihchis de mobild ceea ce produce daune aparatului, unitatii
carcasei sau podelei. Nu inchideti panoul de mobila daca aparatul nu s-a racit complet dupa
utilizare.

2.4 Ingrijirea si curatarea

AVERTISMENT!
Pericol de ranire, incendiu sau de deteriorare a aparatului.

- Tnainte de a efectua operatiile de intretinere, dezactivati aparatul si scoateti stecherul din
priza.
 Verificati daca aparatul s-a racit. Exista riscul de spargere a panourilor de sticla.
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+ Tnlocuiti imediat panourile de sticla ale usii daca acestea sunt deteriorate. Contactati Centrul
de service autorizat.

 Auveti grija atunci cand indepartati usa aparatului. Usa este grea!

» Curatati regulat aparatul pentru a preveni deteriorarea materialului de la suprafata.

+ Curatati aparatul cu o laveta moale, umeda. Utilizati numai detergenti neutri. Nu folositi
produse abrazive, bureti abrazivi, solventi sau obiecte metalice.

+ Daca folositi un spray pentru cuptor, respectati instructiunile de siguranta de pe ambalajul
acestuia.

2.5 Curatarea pirolitica

AVERTISMENT!
Pericol de vatamare / Incendiere / Emisii de substante chimice (fumuri) in Modul
Pirolitic.

+ Tnainte de a efectua o functie de auto-curatare Pirolitici sau Prima utilizare va rugdm s&
scoateti din interiorul cuptorului:

— toate reziduurile de alimente, depunerile/resturile de ulei sau grasimi.

— toate obiectele detasabile (inclusiv rafturile, sinele laterale etc., furnizate impreuna cu
produsul) Tn special tigéile anti-aderente, cratitele, tavile, ustensilele etc.

+ Cititi cu atentie toate instructiunile pentru Curatarea pirolitica.

+ Tineti copiii la distanta de aparat in timpul functionarii curatarii Pirolitice.

Aparatul devine foarte fierbinte, iar aerul fierbinte este evacuat prin orificiile frontale de
racire.

» Curatarea pirolitica este o operatie efectuata la temperatura inalta care poate degaja fum de
la reziduurile alimentare si materialele componente. De aceea, consumatori sunt sfatuiti sa
respecte cu strictete urmatoarele:

— sa asigure o ventilare buna in timpul si dupa fiecare Curatare pirolitica.

— sa asigure o buna ventilatie pe durata si dupa prima utilizare la temperatura maxima.

» Spre deosebire de oameni, unele pasari si reptile pot fi foarte sensibile la fumul potential
emis pe durata procesului de curatare pentru toate cuptoarele pirolitice.

— Indepartati toate animalele de companie (in special pasarile) din vecinatatea aparatului
in timpul si dupa Curatarea pirolitica si utilizati prima data functionarea la temperatura
maxima intr-o zona bine ventilata.

* Animalele mici de companie pot fi, de asemenea, foarte sensibile la modificarile de
temperatura punctuale din vecinatatea cuptoarelor pirolitice atunci cand programul de
curatare automata este n functiune.

» Suprafetele anti-aderente de pe tigai, oale, tavi, ustensile etc. pot fi deteriorate de
temperatura inalta din timpul Curatarii pirolitice pentru toate cuptoarele pirolitice si, de
asemenea, pot fi o sursa pentru fumuri care deranjeaza putin.

» Fumurile eliberate de toate cuptoarele pirolitice / reziduurile de la gatit conform celor
prezentate anterior nu sunt periculoase pentru oameni, inclusiv pentru copii sau persoane cu
probleme medicale.

2.6 lluminare interioara

A AVERTISMENT!
Pericol de electrocutare.

» Referitor la becul (becurile) din acest produs si becurile de schimb vandute separat: Aceste
becuri sunt concepute pentru a suporta situatiile fizice extreme din aparatele electrocasnice,
cum ar fi cele de temperatura, vibratie, umiditate sau au rolul de a semnaliza informatii
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privitoare la starea operationala a aparatului. Acestea nu sunt destinate utilizarii in alte
aplicatii si nu sunt adecvate pentru iluminarea camerelor din locuinta.

» Acest produs contine o sursa de lumina cu clasa de eficienta energetica G.

» Folositi exclusiv becuri cu aceleasi specificatii.

2.7 Serviciul de asistenta tehnica

» Pentru a repara aparatul contactati Centrul de service autorizat.
 Utilizati doar piese de schimb originale.

2.8 Eliminare

AVERTISMENT!
Pericol de vatamare sau sufocare.

+ Contactati autoritatea locala pentru informatii privind eliminarea aparatului.

» Deconectati aparatul de la sursa de alimentare electrica.

+ Taiati cablul de alimentare electrica chiar de l1anga aparat si aruncati-I.

» Scoateti incuietoarea usii pentru a nu permite copiilor sau animalelor de companie sa
ramana blocati in aparat.

3. INSTALAREA

/N AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

3.1 Incorporarea
WWW.! tube.com/electrolux
@D YouTube myebecomions"

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation
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DESCRIEREA PRODUSULUI

4. DESCRIEREA PRODUSULUI

4.1 Prezentare generala

e

==y

S=ev | o
SirT=
> @ng &
.\

El Panou de comanda

HF Buton de selectare pentru functii de gatire
H Afisaj

B Buton de comanda

HE Element de incalzire

A Priza pentru senzorul de gatire

Bec

B Ventilator

B Adancitura cavitate

] Suport pentru raft, detasabil
@ Pozitii raft

4.2 Accesorii

+ Raft sarma
Pentru vesela, forme pentru prajituri, fripturi.
+ Tava de gatit
Pentru prajituri si biscuiti.
» Cratita
Pentru coacere si frigere sau ca tava pentru grasime.
* Senzor de gatire
Pentru a masura céat de bine este gatita mancarea.
* Ghidaje telescopice
Cu ajutorul ghidajelor telescopice puteti monta sau scoate rafturile cu usurinta.
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5. CUM SE PORNESTE S| SE OPRESTE CUPTORUL

5.1 Butoane de selectare retractabile

Pentru a utiliza aparatul, apasati butonul. Butonul iese in afara.

5.2 Panou de comanda

Apasati bu-

Campuri cu senzor panou de comanda tonul

Rotiti butonul

O ' & ? OK

N,
A llumi- (
Crono- Incalzire Senzor de Confirmare

= nare ™
metru rapida gatire setare
cuptor

Selectati o functie de gatire pentru a porni cuptorul.

Rotiti butonul de selectare pentru functiile de gatire la pozitia oprit pentru a opri cuptorul.

Atunci cand butonul pentru functiile de gatire

13, - L ; T
- 3'—{ este n pozitia oprit, afisajul intré in asteptare.
Cand gatiti, afisajul indica temperatura setata,
o 5 5
=E'-l8 =ED ora si alte optiuni disponibile.

— o N Afisaj cu functiile cheie.
_©BBHE:8868;

DOGm Se /&

stop

Indicatorii afisajului

& ¥ ol © >

Blocare Gatire asistata Curatare Setari Incalzire rapida
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Indicatoare
cronome- Q ~ @ @
tru

Bara de progres - pentru temperatura sau timp.
Bara este complet rosie atunci cand cuptorul atin-
ge temperatura setata.

Indicator pentru gatirea cu abur a»

Senzor de gatire Indicator Vi

6. INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

6.1 Curatarea initiala

nainte de prima utilizare curatati cuptorul gol si setati timpul:

= Ve, ;%T (
g j 00:00

Setarea timpului. Apasati OK.

6.2 Preincalzirea initiala

Preincalziti cuptorul gol inainte de a-l folosi prima data.

Etapa 1 Scoateti din cuptor toate accesoriile si suporturile pentru raftul mobil.

Etapa 2 Setati temperatura maxima a functiei: ]
Lasati cuptorul sa functioneze timp de 1 ora.
Etapa 3 Setati temperatura maxima a functiei: @

Lasati cuptorul sa functioneze timp de 15 min.

@ Cuptorul poate emite un miros si fum in timpul pre-incalzirii. Asigurati-va ca incaperea este
ventilata.
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7. UTILIZAREA ZILNICA

A AVERTISMENT!

Consultati capitolele privind siguranta.

7.1 Modul de setare: Functii de incalzire

incepeti gitirea

Pasul 1

Pasul 2

N

O

N

C

Setati temperatura.

Selectati o functie de gati Apasa]
electati o functie de gatire. OK
Gatire la abur
Verificati daca cuptorul s-a racit.
Pasul 1 Pasul 2 Pasul 3 Pasul 4
\ N
« ) { i
Preincalziti cupto-
) °C rul timp de 10 min
pentru a crea umi-
ditate.
Setati tempe- | Introduceti manca-
Umoleti adanit et < d Selectati ratura. rea fn cuptor.
mpleti adancitura cavitatii cu apa de | o oo giit- Apasati
la robinet. ’
re cu abur. OK

® Capacitatea maxima a adanciturii cavitatii este de 250 ml. Nu reumpleti adancitura cavitatii in
timpul gatirii sau atunci cand cuptorul este fierbinte.
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La terminarea gatirii cu abur:

Pasul 1

Pasul 2

Pasul 3

Rotiti butonul de selectare
pentru functiile de gatire la
pozitia oprit pentru a opri

Deschideti usa cu atentie. Umi-
ditatea eliberata poate produce

Verificati daca cuptorul s-a
racit. Indepartati apa ramasa

arsuri. din adancitura cavitatii.
cuptorul. !
7.2 Functii de gatire
Functii standard de gatire
Functia de incalzi- Utilizare
re
Pentru a coace simultan pe pana la trei pozitii ale raftului si pentru a des-
@ hidrata alimentele. Setati temperatura cu 20 - 40 °C mai jos decat pentru

Aer cald cu venti-
latie

Tncalzire sus si jos.

incalzire sus si jos

—_— Pentru a coace si frige alimentele pe o singura pozitie a raftului.

Functie Pizza

(\) Pentru a adauga umiditate in timpul gatitului. Pentru a obtine culoarea
\I/ adecvata si crusta crocanta in timpul coacerii. Pentru a oferi mai multa su-
culenta in timpul reincalzirii. Pentru conservarea fructelor sau legumelor.
SteamBake ' P g
@ Pentru a coace pizza. Pentru rumenire intensiva si crocant la baza.

Incalzire jos

Pentru a coace prajituri crocante la baza si pentru a conserva alimentele.

Preparate congela-
te

vvv Pentru a gati mancaruri semipreparate crocante cum ar fi cartofi prajiti,
* cartofi wedge sau rulouri crocante.
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Functia de incalzi- | Utilizare
re
Aceasta functie este conceputa sa economiseasca energia in timpul gati-
‘Y tului. Atunci cand folositi aceasta functie, temperatura din cavitate poate fi

diferita de temperatura setata. Este folosita caldura reziduala. Nivelul de
caldura poate fi redus. Pentru mai multe informatii, consultati capitolul

=

LUtilizarea zilnica”, Note cu privire la: Aer cald umed.

Aer cald umed

vvv Pentru frigerea la gratar a bucatilor subtiri de alimente si pentru paine pra-
jita.

Grill

v Pentru a frige bucati mari de carne sau pui cu os pe o pozitie a raftului.
b(f Pentru gratinare si rumenire.

Gatire intensiva

= Pentru a intra in meniu: Gétire asistata, Curatare, Setari.

Meniu

7.3 Note cu privire la: Aer cald umed

Aceasta functie a fost folosita pentru conformarea cu clasa de eficientd energetica si cerintele
de ecodesign in conformitate cu UE 65/2014 si UE 66/2014. Teste conform EN 60350-1.

Usa cuptorului trebuie Tnchisa pe durata gatirii pentru a nu intrerupe functia astfel incat cuptorul
sa functioneze cu cea mai ridicata eficienta energetica posibila.

Atunci cand folositi aceasta functie, becul se stinge automat dupa 30 de sec.

Pentru instructiuni de gatire consultati capitolul ,Informatii si sfaturi”, Aer cald umed. Pentru
recomandari generale privind economia de energie, consultati capitolul ,Eficienta energetica”,
Economisirea energiei.

7.4 Modul de setare: Gatire asistata

Fiecare preparat din acest submeniu are o functie si temperatura recomandate. Puteti regla
timpul si temperatura.

Pentru anumite preparate, puteti gati si cu: Gradul pana la care este gatit un preparat:
» Senzor de gatire + Insange
*  Mediu

* Bine facut

Gatire asistata - folositi-o pentru a pregati rapid un preparat cu setarile implicite:

Pasul 1 Pasul 2 Pasul 3 Pasul 4
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Gatire asistata - folositi-o pentru a pregati rapid un preparat cu setarile implicite:

9

Q

%

Q

P1- P45

5

oK

Intrati Tn Meniu.

Selectati Gatire asis-
tata. Apasati OK.

Selectati preparatul.
Apasati OK.

Introduceti preparatul
in cuptor. Confirmati
setarea.

7.5 Gatire asistata

Legenda

Senzor de gatire disponibil. Puneti Senzor de gatire in cea mai groasa
parte a preparatului.
Cuptorul se stinge cand setati Senzor de gatire temperatura este atinsa.

El >

Cantitatea de apa pentru functia abur.

=

Preincalziti cuptorul inainte de a incepe sa gatiti.

|E| Nivel raft.

Cand functia se termina, verificati dacd mancarea este gata.

Preparat Greutate Nivel raft / Accesorii Durata
timpului
vita S
P1 Friptura de vi- ~ 40 min
ta, in sange
1-1,5kg; . .
P2 | Fripturi de vi- | bucati groa- /? E| 2 tava de gatit o = 50 min
ta, mediu sede4d-5 Prajlp_ cvar_nea_tlmp de cateva_ minute ntr-
cm o cratita fierbinte. Introduceti la cuptor.
P3 Friptura de vi- - )
ta, bine facut 60 min
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Preparat Greutate Nivel raft / Accesorii Durata
timpului
P4 F.ripturé, me- 180 - 220,9 A H 3 tava pentru coacere raft de ~ 15 min
die per bucata; Sarmi
felii (_je 3em Prajiti carnea timp de cateva minute intr-
grosime o cratita fierbinte. Introduceti la cuptor.
PS Fripturé de vi- 1.5-2kg /’? E 2 tava pentru coacere raft de ~ 120 min
ta / fierbere sarmi
|nabl1t§|t Prajiti carnea timp de cateva minute intr-
(coasta Sll‘p?' o cratita fierbinte. Adaugati lichid. Intro-
rioara, pulpa duceti la cuptor.
superioara,
groasa)
P6 Friptura de vi-
ta, in sange B .
(gatire la temp. 75 min
scazuta)
P7 | Fripturidevi- | 1-15kg; #? E] 2 tava de gatit
ta, mediu (ga- bucati groa- FoI03|_§| mlrodenule Qrefefa_te sau dﬁa_r ~ 85 min
tire la temp. seded-5 sare si piper proaAspat mz.acmat; Prajiti
scazuta) cm camea tl_mp de cateva mlnute intr-o cra-
tita fierbinte. Introduceti la cuptor.
P8 Friptura de vi-
ta, bine facuta ~ 130 min
(gatire la temp.
scazuta)
P9 File, in sange
(gatire la temp. ~ 75 min
scazuta)
i . 05-1,5 kg; /? E 2 _tavé de gétlt
P10 | File, mediu bucéti groa- | Folositi mirodeniile preferate sau doar .
(gatire latemp. | 2 sare si piper proaspat macinat. Préjiti ~ 90 min
scazuta) cm carnea timp de cateva minute intr-o cra-
tita fierbinte. Introduceti la cuptor.
P11 | File, facut (ga-
tire la temp. ~ 120 min
scazuta)
Vitel @
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Preparat Greutate Nivel raft / Accesorii Durata
timpului
P12 | Fripturd devi- | 08-15kg; | #D[3 a5 pentru coacere raft de ~ 80 min
tel (de ex. spa- | bucati groa- Sarmi
&) sede4cm | jizati mirodeniile favorite. Adaugati li-
chid. Friptura acoperita.
Porc @ @
P13 | Friptura de 15-2ka | P 2 tava pentru coacere raft de ~ 120 min
ceafa de porc Sarma
sau pulpa La jumatatea duratei de gatire, intoarceti
carnea.
P14 | Carne de porc 1,5-2kg /0? |E| 2 tava de gatit ~ 215 min
(gat':e la tem- Utilizati mirodeniile favorite. Pentru a ob-
petr? ura sca- tine o rumenire uniforma, intoarceti car-
zutd) nea dupa jumatate din durata de gatit.
P15 | File, proaspat 1-15kg | M2 tava pentru coacere raft de ~ 55 min
bucatigroa- | ¢ams
sede5-6 Utilizati mirodeniile favorite.
cm
P16 | Coaste de 2 - 3 kg; uti- E| 3 cratita adanca 90 min
pore !‘zatl coaste Adaugati Iichid pentru a acoperi baza
de por:): cru- unui preparat. La jumatatea duratei de
e, subftiri gatire, intoarceti carnea.
de2-3cm ’
Miel @
P17 | Pulpddemiel | 15-2kg:7 | #)[],. friptura la tava de gatit ~ 130 min
cuos - bucff' o | Adaugati lichid. La jumétatea duratei de
groase de gatire, intoarceti carnea.
cm
Pasire &
P18 | Puiintreg 1-15 'f? A?E 2144 200 mi preparat caserole ~ 60 min
proaspa tava de gatit .
Utilizati mirodeniile favorite. Intoarceti
puiul dupa jumatate din durata de gatit
pentru a rumeni uniform.
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Preparat Greutate Nivel raft / Accesorii Durata
timpului
P19 | Jumatate de 0,5-0,8 kg /? E| 3 tavi de gatit ~ 40 min
put Utilizati mirodeniile favorite.
P20 | Piept de pui 180-200g /'? E E] 2; preparat caserole raft de ~ 25 min
per bucata Sarma ’
Utilizati mirodeniile favorite. Prajiti car-
nea timp de cateva minute intr-o cratita
fierbinte.
P21 | Pulpe de pui, - /) E] 3 tava de gitit ~ 30 min
proaspete Daca ati marinat mai intéi pulpele de pui,
setati o temperatura mai redusa si gatiti-
le mai mult timp.
P22 | Raaintreaga 2-3kg /? E 2 tava pentru coacere raft de ~ 100 min
sarma
Utilizati mirodeniile favorite. Puneti car-
nea pe friptura. Intoarceti rata la juméta-
tea duratei de gatire.
P23 | Gasci intrea- 4-5kg Vi E 2- cratits adanci ~ 110 min
94 Utilizati mirodeniile favorite. Puneti car-
nea in tava de gatit. Tntoarce'gi gasca du-
pa jumatate din durata de gatire.
Altele
P24 | Bucata de 1 kg /? E| 2 raft de sarma ~ 60 min
carne Utilizati mirodeniile favorite.
Peste &~
P25 | Peste intreg, 0,5-1kg /} E| 2 tavi de gatit ~ 30 min
la gratar per peste Umpleti pestele cu unt si folositi mirode-
nii si ierburi aromate favorite.
P26 | File de peste ° [E E 3; preparat caserole raft de sar- 20 min
ma
Utilizati mirodeniile favorite.
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Preparat Greutate Nivel raft / Accesorii Durata
timpului

Biscuiti / deserturi dulci =7 £

p27 E:gjr:tuéra cu ) = 2; & tava demontabils de 28 cm pe 90 min
z raft de sarma
P28 | Prajitura cu - (=1 2124 100 - 150 mi tava de gatit 60 min
mere
P29 | Tartd cumere - (= 2; forma pentru placint pe raft de 40 min
sarma
P30 | Plcints cu - B2l 100- 150 mi D Formade2z | 8O Min
cm pe raft de sarma
P31 | Negresa 2 kg E| 3 cratits adanca 30 min
P32 Brilot§fe cu cio- ) (=124 100 - 150 mi tava pentru briose 30 min
colata pe raft de sarma
P33 Buf_até ,de - E| 2; tava pentru paine pe raft de sar- 50 min
prajitura mi
Legume / Garnituri @ ‘E§ *
P34 | Cartofi copti 1 kg B 2 tava de gatit 50 min
Puneti cartofii intregi cu pielea in tava de
gatit.
P35 | Wegdes 1kg E| 3 tava de gatit tapetata cu hartie de 35 min
copt
Utilizati mirodeniile favorite. Taiati carto-
fii Tn bucati.
P36 Leguwme mixte 1-1.5kg = 3 tava de gatit tapetata cu hartie de 30 min
la gratar copt
Utilizati mirodeniile favorite. Taiati legu-
mele Tn bucati.
P37 | Crochete, 0,5 kg |E| 3; tava de gitit 25 min
congelate ’
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Preparat Greutate Nivel raft / Accesorii Durata
timpului
P38 | Cartofi, con- 0,75 kg E| 3: tavi de gatit 25 min
gelati ’
Gratinate, paine si pizza 7 &) &
P39 | Lasagnacu 1-1.5kg E 2; preparat caserole raft de sarma 45 min
carne / legu-
me cu taitei
uscati
P40 Catr_tofi gr?ﬁ- 1-15kg E 1; preparat caserole raft de sarma 50 min
na,l_(ca ot Rotiti preparatul la jumatatea duratei de
cruzi) gatire.
P41 Pivztfa prgta_s- . ][] 2; L) 100 ml; tava de gatit tape- 15 min
pata, subtire tata cu hartie de copt
P42 Pivz§a proas- } ][] 2; tava de gatit tapetata cu hartie 25 min
pata, groasa de copt
P43 | Quiche - (=] 2. forma pentru copt raft de sarma 45 min
P44 satgt’h‘?tg!_(:ia' 0.8 kg (4] & 3; s 150 mi; tava de gatit tape- 30 min
Iab“a aine tata cu hartie de copt
alba Mai mult timp necesar pentru painea al-
ba.
P45 | Paine integra- ke k= 2; lJ 150 ml; tava de gatit tape- 45 min

la/secara/
neagra in tava
de paine

tata cu hartie de copt/ raft de sarma

8. FUNCTIILE CEASULUI

8.1 Functiile ceasului

Functia ceas

Aplicatie

Q

Cronometru. La incheierea duratei este emis semnalul sonor.
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Functia ceas

Aplicatie

STOP

functia de gatire se opreste.

Durata gatire. Cand cronometrul ajunge la final, este emis un sunet si

Temporizare. Pentru a aména pornirea si/sau terminarea gatirii.

Setari.

Cronometru numaratoare directa. Maximul este 23 h 59 min. Aceasta
functie nu are niciun efect asupra operarii cuptorului.
Pornirea si oprirea Cronometru numaratoare directa selectati: Meniu,

8.2 Modul de setare: Functiile ceasului

Modul de setare Timpul

Pasul 1 Pasul 2 Pasul 3
\ N\ A\,
\ \ A
( ” N
Pentru a modifica ora curenta, intrati in Setati ceasul s enei. OK
meniu si selectati Setari, Timp. i ‘ Apasati: 1.
Modul de setare Cronometru
Pasul 1 Pasul 2 Pasul 3
NY Afisajul indi- N NV
R~ ca: ( Q ) K
0:00
Apasati: o Setati Cronometru Apasati: OK.

® Cronometrul porneste imediat numaratoarea inversa.
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Modul de setare Durata gatire

Pasul 1 Pasul 2 Pasul 3 Pasul 4
S \ e
( \ Tk Afisajul indica: ( ‘
0:00
&
Alegeti o functie Apisati in mod -
de gatire si setati pasal RS Setagét;?:gul de Apasati: OK.
temperatura. repetat: \. :

® Cronometrul porneste imediat numaratoarea inversa.

Modul de setare Temporizare

Pasul 1 | Pasul 2 Pasul 3 Pasul 4 Pasul 5 Pasul 6
\ Me \ e , e
( Afisajul ( Afisajul ( \
arata: indica:
timpul -l
Y Ty
Selec- ssati 1 S'ISA/RT S'IC'(;P
tagi. Apasati in Setati Apasati: Setati Ap3sati:
functia | mod repe- ora de oK ora de oK
de gati- tat: QD start. : sfarsit. :
re.

@ Cronometrul incepe numaratoarea inversa la ora de start setata.

9. MODUL DE UTILIZARE: ACCESORII

9.1 Introducerea accesoriilor

O mica proeminenta in partea de sus creste siguranta. Proeminentele sunt, de asemenea,
dispozitive anti-rasturnare. Muchia ridicata din jurul raftului impiedica alunecarea vaselor de pe

raft.
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Raft sarma:

impingeti raftul intre sinele de ghidaj ale
suportului raftului si asigurati-va ca picio-
rusele sunt indreptate in jos.

Tava de gatit / Cratita adanca:
Impingeti tava intre sinele de ghidaj ale ni-
velului raftului.

Raft sdrma, Tava de gatit / Cratita adan-
ca:

impingeti tava intre barele de ghidaj ale
suportului raftului si raftul de sarma pe ba-
rele de ghidaj de sus.

=
=

\Wagy

9.2 Senzor de gatire

Senzor de gatire- masoara temperatura din interiorul alimentului.

Exista doua temperaturi care trebuie setate:

C

Temperatura cuptorului.

”?

Temperatura zonei de mijloc.
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Pentru rezultate optime de gatire:

Ingredientele trebuie sa fie la
temperatura camerei.

Nu se va utiliza pentru
preparate lichide.

Tn timpul gatirii trebuie s& ramana
in preparat.

Modul de utilizare: Senzor de gatire

Pasul 1 Porniti cuptorul.

Pasul 2 | Setati o functie de incalzire si, daca este necesar, temperatura cuptorului.

Pasul 3 | Introduceti: Senzor de gatire.

Carne, pasare si peste

Caserola

Introduceti varful Senzor de gatire in mijlocul
bucatii de carne, peste, in cea mai groasa
parte, daca este posibil. Asigurati-va ca cel

putin 3/4 din Senzor de gatire se afla n inte-

riorul preparatului.

Introduceti varful Senzor de gatire exact in mijlo-
cul caserolei. Senzor de gatire trebuie sa ramana
ntr-un loc fix Tn timpul gatirii. Folositi un ingre-
dient solid pentru a realiza acest lucru. Utilizati
marginea vasului de copt pentru a sustine mane-
rul din silicon al Senzor de gatire. Varful Senzor
de gatire nu trebuie sa atinga fundul vasului de

copt.

Pasul 4 Introduceti Senzor de gatire in priza din partea frontala a cuptorului.
Afisajul indica temperatura curenta a: Senzor de gatire.

Pasul 5

/’? - apasati pentru a seta temperatura zonei de mijloc a senzorului.

Pasul 6

OK. apasati pentru a confirma.
Cand alimentul atinge temperatura setata, este emis semnalul sonor. Puteti alege sa
opriti sau sa continuati gatirea pentru a va asigura ca mancarea este bine facuta.

489/716



FUNCTII SUPLIMENTARE

Pasul 7 Scoateti conectorul Senzor de gatire din priza si preparatul din cuptor.

AVERTISMENT!
Pericol de arsuri deoarece Senzor de gatire devine fierbinte. Aveti
grija atunci cand il deconectati si il scoateti din mancare.

10. FUNCTII SUPLIMENTARE

10.1 Blocare

Aceasta functie previne schimbarea accidentala a functiei cuptorului.

Porniti-I atunci cand cuptorul functioneaza - gatirea setata continua, panoul de comanda este blo-
cat.

Porniti-I atunci cand cuptorul este oprit - cuptorul nu poate fi pornit, panoul de comanda este blo-
cat.

A OOK. apasati lung pentru a OOK. apasati lung pentru a
porni functia. opri.
Este emis un semnal sonor.

oK

@ 3x EI - clipeste cand blocarea este pornita.

10.2 Oprirea automata

Din motive de siguranta, cuptorul se opreste dupa o perioada daca o functie de gatire este
activa si nu modificati nicio setare.

(°C) @ (h)

30-115 12.5

120 - 195 8.5

200 - 245 5.5
250 - maxim 3

Oprirea automata nu functioneaza cu aceste functii: lluminare cuptor, Senzor de gatire,
Temporizare.
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10.3 Suflanta cu aer rece

Atunci cand cuptorul functioneaza, suflanta cu aer rece porneste automat pentru a mentine reci
suprafetele cuptorului. Daca opriti cuptorul, suflanta cu aer rece continua sa functioneze pana

cand cuptorul se raceste.

11. INFORMATII SI SFATURI

11.1 Aer cald umed

Pentru cele mai bune rezultate, respectati sugestiile din tabelul de mai jos.

¥ |= B = O
\ uru
(°C) (min)

Rulouri dulci, 16 tava de gatit sau tava de 180 2 20-30

bucati colectare

Rulouri, 9 bucati tava de gatit sau tava de | 180 2 30-40
colectare

Pizza congelata, raft sarma 220 2 10-15

0,35 kg

Rulada tava de gatit sau tava de 170 2 25-35
colectare

Negresa tava de gatit sau tava de 175 3 25-30
colectare

Soufflé, 6 bucati vas ceramic ramekin pe 200 3 25-30
raft de sdrma

Blat de pan- forma pentru aluat fraged | 180 2 15-25

dispan pe raft de sarma

Sandvis Victoria vas de copt pe raft de 170 2 40 - 50
sarma

Peste fiert, 0,3 kg | tava de gatit sau tava de 180 3 20-25
colectare

Peste intreg, 0,2 tava de gatit sau tava de 180 3 25-35

kg colectare

File de peste, 0,3 | tava de pizza pe raft de 180 3 25-30

kg

sarma
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¥ |= & = O
\ uuru
(°C) (min)
Carne fiarta, 0,25 | tava de gatit sau tava de 200 3 35-45
kg colectare
Sasléac, 0,5 kg tava de gatit sau tava de | 200 3 25-30
colectare
Prajituri, 16 bu- tava de gatit sau tava de 180 2 20-30
cati colectare
Pricomigdale, 24 tava de gatit sau tava de 180 2 25-35
bucati colectare
Briose, 12 bucati tava de gatit sau tava de 170 2 30-40
colectare
Pateuri sarate, 20 | tava de gatit sau tava de 180 2 25-30
bucati colectare
Fursecuri, 20 bu- tava de gatit sau tava de 150 2 25-35
cati colectare
Mini tarte, 8 bu- tava de gatit sau tava de 170 2 20-30
cati colectare
Legume, fierte, tava de gatit sau tava de 180 3 35-45
0,4 kg colectare
Omleta vegetaria- | tava de pizza pe raft de 200 3 25-30
na sarma
Legume medite- tava de gatit sau tava de 180 4 25-30
raneene, 0,7 kg colectare

11.2 Aer cald umed - accesorii recomandate

Folositi forme si recipiente in culori inchise, fara reflexie. Acestea absorb mai bine caldura
decat vasele deschise la culoare si cu reflexie.
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.~

Tigaie de pizza Tava de copt Ramekin-uri Tava rotunda pentru
tarte
Culoare inchisa, fara Culoare inchisa, fara refle- _Ceramlca Culoare inchisa, fara
) . Diametru de 8 .
reflexie xie cm. inaltime reflexie
Diametru de 28 cm Diametru de 26 cm d,e 5 c’m Diametru de 28 cm

11.3 Tabelele de gatit pentru institutele de testare

Informatii pentru institutele de testare
Teste conform cu IEC 60350-1.

¥ B

O

(°C) (min)
Prajituri | Tncalzire Tava de 3 170 20 - 30 -
mici, 20 Sus si jos gatit
bucati
pe tava
Prajituri Aercaldcu | Tavade 3 150 - 20-35 -
mici, 20 ventilatie gatit 160
bucati
pe tava
Prajituri Aercaldcu | Tavade 2si4 150 - 20-35 -
mici, 20 ventilatie gatit 160
bucati
pe tava
Placinta | Tncalzire Raft sar- 2 180 70 - 90 -
cu mere, | sus sijos ma
2 forme
@20 cm
Placinta | Aercald cu | Raftsar- 2 160 70-90 -
cu mere, | ventilatie ma

2 forme
@20 cm

493/716



INFORMATII S| SFATURI

¥ = K O @
| B =
(°C) (min)

Pan- Incalzire Raft séar- 2 170 40 - 50 Prefncalziti cupto-
dispan, Sus si jos ma rul timp de 10 mi-
forma nute.
pentru
prajituri
@26 cm
Pan- Aer cald cu | Raft séar- 2 160 40-50 Preincalziti cupto-
dispan, ventilatie ma rul timp de 10 mi-
forma nute.
pentru
prajituri
@26 cm
Pan- Aer cald cu | Raft sar- 2si4 160 40 - 60 Preincalziti cupto-
dispan, ventilatie ma rul timp de 10 mi-
forma nute.
pentru
prajituri
@26 cm
Biscuit Aercald cu | Tavade 3 140 - 20-40 -
sfarami- | ventilatie gatit 150
cios
Biscuit Aercaldcu | Tavade 2si4 140 - 25-45 -
sfarami- | ventilatie gatit 150
cios
Biscuit Incalzire Tava de 3 140 - 25-45 -
sfar@mi- | sus sijos gatit 150
cios
Paine Grill Raft sar- 4 maxim 2 - 3 mi- Preincalziti cupto-
prajita, 4 ma nute pe o | rul timp de 3 mi-
- 6 bu- parte; 2 - nute.
cati 3 minute

pe cealal-

ta parte

494/716




INGRIJIREA S| CURATAREA

X B

= |k |6 O @

(°C) (min)
Burger Grill Raft de 4 maxim 20-30 Puneti raftul de
de vita, sarma si sarma pe al patru-
6 bucati, tava de lea nivel si tava
0,6 kg colectare de colectare pe al

treilea nivel al
cuptorului. intoar-
ceti alimentele la
jumatatea duratei
de gatire.
Preincalziti cupto-
rul timp de 3 mi-
nute.

12. INGRIJ

IREA SI CURATAREA

AVERTISMENT!

Consultati

capitolele privind siguranta.

12.1 Note cu privire la curatare

< Curatati partea din fata a cuptorului cu o laveta moale, apa calda si un deter-
gent neutru.
Folositi o solutie de curatare pentru curatarea suprafetelor metalice.
Agenti de cu-
ratare Curatati petele cu un detergent neutru.
A Curatati cavitatea dupa fiecare utilizare. Acumularea de grasimi sau de orice al-
=Y te reziduuri poate produce un incendiu.
| I Umezeala poate produce condens in cuptor sau pe panourile de sticla ale usii.
- i Pentru a reduce condensul, lasati cuptorul sa functioneze timp de 10 minute
Utlllza.r%a zil- nainte de gatire. Nu tineti alimentele in cuptor pentru mai mult de 20 de minu-
nica te. Uscati cavitatea cu o lavetd moale dup3 fiecare utilizare.
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e,
Z24

spalat vase.

Curatati toate accesoriile dupa fiecare utilizare si uscati-le. Folositi o laveta
moale cu apa calda si un detergent neutru. Nu curatati accesoriile in masina de

Accesoriile

Nu curéatati accesoriile anti-aderente folosind un agent de curatare abraziv sau
obiecte cu muchii ascutite.

12.2 Cum se curata: Adancitura cavitate

Curatati adancitura cavitatii pentru a indeparta reziduurile de calcar dupa ce gatiti cu abur.

Pasul 1

Pasul 2

Pasul 3

Turnati: 250 ml de otet din vin
alb Tn adéncitura cavitatii. Fo-
lositi un otet de maxim 6%,
fara niciun aditiv.

Lasati otetul sa dizolve rezi-
duurile de calcar la temperatu-
ra mediului ambiant timp de
30 de minute.

Curatati cavitatea cu apa cal-
da si o laveta moale.

Pentru functia: SteamBake curatati cuptorul la fiecare 5 - 10 cicluri de gatire.

12.3 Cum se scot: Suporturile pentru raft

Scoateti suporturile raftului pentru a curata cuptorul.

Pasul 1
raceasca.

Opiriti cuptorul si asteptati sa se

Pasul 2

Trageti partea din fata a supor-
tului pentru rafturi si indepar-
tati-o de peretele lateral.

Pasul 3

partati.

Trageti partea din spate a su-
portului pentru raft si indepar-
tati-o de peretele lateral si inde-

Pasul 4
in ordine inversa.

Instalati suporturile pentru raft

Stifturile de fixare de pe ghida-
jele telescopice trebuie sa fie
indreptate spre fata.

At

1 —
/;‘}5
9

\

12.4 Modul de utilizare: Curatare pirolitica
Curatati cuptorul cu Curatare pirolitica.
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A AVERTISMENT!

Exista pericolul de arsuri.

/N ATENTIE!

Daca sunt instalate alte aparate in acelasi compartiment, nu le utilizati simultan cu

aceasta functie. Acest lucru poate deteriora cuptorul.

inainte de Curatare pirolitica:

Opiriti cuptorul si asteptati
sa se raceasca.

Scoateti toate accesoriile.

Curatati podeaua cuptorului si
geamul de la interior al usii folo-
sind apa calda, o laveta moale si

un detergent neutru.

Curatare pirolitica

Pasul 1 Intrati in meniul: Curatare rrrr/
Optiune Durata

C1 - Curatare usoara 1h

C2 - Curatare normala 1 h 30 min

C3 - Curatare profunda 2h 30 min
Pasul 2 OK - apasati pentru a selecta programul de curatare.
Pasul 3 OK . apasati pentru a porni curatarea.
Pasul 4 Dupa curatare, rotiti butonul de selectare pentru functiile de gatire la

pozitia oprit.

® Becul cuptorului raméne stins pe durata curatarii.

Atunci cand cuptorul ajunge la temperatura setata, usa se blocheaza. Pana la deblocarea usii,

afisajul prezinta: &.

La terminarea curatarii:

Opriti cuptorul si asteptati
s& se raceasca.

Curatati cavitatea cu o laveta
moale.

Indepartati reziduurile de la baza
cavitatii.

497/716



INGRIJIREA S| CURATAREA

12.5 Semnal De Reamintire La Curatare

Cuptorul va reaminteste cand sa-l curatati folosind curatarea pirolitica.

Pentru a opri semnalul de reamintire, introdu-
ceti butonul Meniu si selectati Setari, Semnal
De Reamintire La Curatare.

rrrr/ se aprinde intermitent pe afisaj timp de 5
sec dupa fiecare sesiune de gatire.

12.6 Cum se scoate si se monteaza: Usa

Usa cuptorului este prevazuta cu trei panouri de sticla. Puteti sa scoateti usa cuptorului si
panourile de sticla de la interior pentru a le curata. Cititi toate instructiunile de la ,Scoaterea si

instalarea usii” inainte de a scoate panourile de sticla.

A ATENTIE!
Nu utilizati cuptorul fara panourile de sticla.

Etapa1 | Deschideti complet usa si localizati
balamaua din partea dreapta a usii.

Etapa 2 | Folositi o surubelnita pentru a ridica
si rotiti complet manerul balamalei de
pe partea dreapta.

Etapa 3 | Localizati balamaua din partea stan-
ga a usii.

Etapa4 | Ridicati si rotiti complet parghia de pe
balamaua din stanga.

Etapa 5 Tnchide’;i pe jumatate usa cuptorului
pana la prima pozitie de deschidere.
Dupa aceea, ridicati si impingeti si
scoateti usa din locas.

Etapa 6 | Puneti usa pe o laveta moale, pe o
suprafata stabila.
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Etapa 7

Apucati garnitura profilata a usii (B)
de pe partea superioara a usii, de
ambele parti si apasati-o catre inte-
rior pentru a elibera carligul.

Etapa 8

Trageti in afara de garnitura profilata
a usii pentru a o scoate.

Etapa 9

Tineti panourile de sticla ale usii de
partea superioara si scoateti-le cu
atentie unul cate unul. Tncepe;i cu pa-
noul de sus. Asigurati-va ca sticla ie-
se complet din suporturi.

Etapa
10

Curatati panourile de sticla cu apa
calda si sapun. Uscati cu grija panou-
rile de sticla. Nu curatati panourile de
sticla in masina de spalat vase.

Etapa

Dupa curatare, instalati panourile de
sticla si usa cuptorului.
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Verificati daca ati pus la loc panourile de sti-
cla (A si B) in ordinea corecta. Verificati sim-
bolul / modelul de pe lateralul panoului de sti-
cla. Fiecare panou de sticla arata diferit pen-
tru a usura dezasamblarea si asamblarea.
Daca este instalata corect, garnitura usii face
clic.

Asigurati-va ca ati montat corect in locasul
sau panoul de sticla din mijloc.

12.7 Cum se inlocuieste: Bec

AVERTISMENT!
Pericol de electrocutare.
Becul poate fi fierbinte.

Intotdeauna tineti becul halogen cu ajutorul unei carpe pentru a preveni arderea reziduurilor de
grasime pe bec.

nainte de a schimba becul:

Etapa 1 Etapa 2 Etapa 3
Opriti cuptorul. Asteptati pana Deconectati cuptorul de la Puneti o laveta pe fundul cavi-
cand cuptorul este rece. sursa de alimentare electrica. tatii.

Becul din spate

Pasul 1 Rotiti capacul de sticla si scoateti-I.

Pasul 2 | Curatati capacul de sticla.

Pasul 3 | Tnlocuiti becul cu un bec adecvat rezistent la o temperaturé de 300 °C.

Pasul 4 | Montati capacul de sticla.
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13. DEPANARE

A AVERTISMENT!

Consultati capitolele privind siguranta.

13.1 Ce trebuie facut daca...

Tn orice situatie care nu este prevazuta in acest tabel, contactati un Centru de service autorizat.

Cuptorul nu porneste sau nu se incalzeste

Problema

Verificati daca...

Cuptorul nu poate fi pornit sau utilizat.

Cuptorul este conectat corect la o sursa de ali-
mentare electrica.

Cuptorul nu se incalzeste.

Oprirea automata este dezactivata.

Cuptorul nu se incalzeste.

Usa cuptorului este inchisa.

Cuptorul nu se incalzeste.

Siguranta nu este arsa.

Cuptorul nu se incalzeste.

Blocarea este dezactivata.

Componente

Problema

Verificati daca...

Becul este stins.

Aer cald umed - se aprinde.

Becul nu functioneaza.

Becul este ars.

Senzor de gatire nu functioneaza.

Fisa Senzor de gatire este introdusa complet in
priza.

Coduri de eroare

Afisajul indica...

Verificati daca...

Err C2 Ati scos fisa Senzor de gatire din priza.

Err C3 Usa cuptorului este inchisa sau incuietoarea
usii nu este stricata.

Err F102 Usa cuptorului este inchisa.
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Coduri de eroare

Err F102 Incuietoarea usii nu este stricata.

00:00 A fost o pana de curent. Setati timpul.

Daca afisajul prezinta un cod de eroare care nu se regaseste in acest tabel, opriti si porniti sigu-
ranta pentru a reporni cuptorul. In cazul in care codul de eroare apare din nou, contactati un Cen-
tru de service autorizat.

Curatare
Problema Verificati daca...
Apa se scurge din adancitura cavitatii. Este prea multd apa in adancitura cavitatii.

13.2 Date pentru service

Daca nu puteti gasi singur o solutie la problema, adresati-va comerciantului sau unui Centru de
service autorizat.

Datele necesare centrului de service se gasesc pe placuta cu date tehnice. Placuta cu datele
tehnice se afla pe cadrul frontal al cavitatii cuptorului. Nu scoateti placuta cu date tehnice din
interiorul cuptorului.

Va recomandam sa notati datele aici:

Model (MOD.) | e

Numarul produsului (PNC) [ e

Numarul de serie (S.N.) | e

14. EFICIENTA ENERGETICA

14.1 Informatii produs si Fisa cu informatii produsbritanice privind
proiectarea ecologica si etichetarea energetica

Denumirea furnizorului Electrolux
EODG6P77X 949499846
Identificarea modelului EODG6P77Z 949499847
KODDP77X 949499845
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Index de eficienta energetica 81.2

Clasa de eficienta energetica A+

Consum de energie cu o incarcatura standard, modul 0.93 kWh(/ciclu

conventional

Consum de energie cu o incarcare standard, in modul 0.69 kWh(/ciclu

ventilatie

Numér de cavitati 1

Sursa de caldura Energie electrica

Volumul 721

Tip cuptor Cuptor incorporabil
EOD6P77X 33.0 kg

Masa EOD6P77Z 33.0 kg
KODDP77X 32.8 kg

* Pentru Uniunea Europeana conform cu Reglementarile UE 65/2014 si 66/2014.
Pentru Republica Belarus conform cu STB 2478-2017, Anexa G; STB 2477-2017, Anexele A si B.
Pentru Ucraina conform cu 568/32020.

Clasa de eficienta energetica nu se aplica pentru Rusia.

EN 60350-1 - Aparate de gatit electrocasnice - Partea 1: Gama, cuptoare, cuptoare cu abur si
grill-uri - Metode pentru masurarea performantei.

14.2 Economisirea energiei

Cuptorul dispune de unele functii care va ajuta la economisirea energiei in timpul
procesului zilnic de gatire.

Asigurati-va ca usa cuptorului este inchisa in timpul functionarii cuptorului. Nu deschideti usa
cuptorului prea des in timpul gatirii. Mentineti curaté garnitura usii si asigurati-va ca este bine
fixata Tn pozitie.

Folositi vase din metal pentru a imbunatati economia de energie.

Cand este posibil, nu preincalziti cuptorul Thainte de a gati.

Faceti pauze cat mai mici intre doud coaceri atunci cand pregatiti cateva preparate simultan.
Gatitul cu ventilator

Atunci cand este posibil, folositi functiile de gatit cu ventilator pentru a economisi energie.
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Caldura reziduala

Ventilatorul si becul continua sa functioneze. Atunci cand opriti cuptorul, afisajul prezinta
caldura reziduala. Caldura poate fi utilizaté pentru mentinerea alimentelor calde.

Cand durata gatirii este mai mare de 30 de min, reduceti temperatura cuptorului cu cel putin 3 -
10 min Tnainte de a termina gatitul. Caldura reziduala din interiorul cuptorului va continua sa
gateasca.

Folositi caldura reziduala pentru a incalzi alte preparate.

Mentinerea calda a alimentelor

Alegeti setarea pentru cea mai mica temperatura posibila pentru a folosi caldura reziduala si
mentine o mancare calda. Indicatorul caldurii reziduale sau al temperaturii apare pe afisaj.
Gatirea cu becul stins

Opriti becul pe durata gatirii. Porniti-| doar atunci cand este necesar.

Aer cald umed

Functie conceputa sa economiseasca energia in timpul gatirii.

Atunci cand folositi aceasta functie, becul se stinge automat dupa 30 de sec. Puteti aprinde din
nou becul, insa aceasta actiune va reduce economiile de energie estimate.

15. STRUCTURA MENIULUI
15.1 Meniu

OV | = o s e
— - selectati pentru a intra Tn Meniu.

Meniu structura

Gatire asistata ¥ Curatare wl Setari {5
Pasul 1 Pasul 2 Pasul 3 Pasul 4 Pasul 5
\, N
( \ A \ A
J Q O\
<)
— OK 01-012 OK
Selectati Meniu, | Confirmati seta- Selectati seta- Confirmati seta- | Reglati valoarea
Setari. rea. rea. rea. si apasati OK.
Setari
01 Timpul Modificare 02 Luminozitate display | 1-5
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Setari
03 Tonul de la taste 1-Bip 04 | Volum la apasare 1-4
2 - Clic taste
3 - Sunet
oprit
05 Senzor de gatire 1 - Alarma si 06 Cronometru numa- Pornit/Oprit
Actiune oprire ratoare directa
2 - Alarma
o7 lluminare cuptor Pornit/Oprit 08 Tncalzire rapida Pornit/Oprit
09 Semnal De Reamintire | Pornit/Oprit 010 | Modul demo Codul de acti-
La Curatare vare: 2468
O11 | Versiunea software Verificare 012 | Resetati toate optiu- | Da/Nu
nile

16. INFORMATII PRIVIND MEDIUL

Reciclati materialele marcate cu simbolul TO. Pentru a recicla ambalajele, acestea trebuie puse
in containerele corespunzatoare. Ajutati la protejarea mediului si a sanatatii umane si la
reciclarea deseurilor din aparatele electrice si electrocasnice. Nu aruncati aparatele marcate cu

acest simbol E impreuna cu deseurile menajere. Returnati produsul la centrul local de
reciclare sau contactati administratia orasului dvs.
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NAVRHNUTE PRE VAS

Dakujeme, Ze ste si zakupili spotrebi¢ Electrolux. Vybrali ste si vyrobok, ktory vznikol na
zaklade desatroci odbornych skusenosti a inovacii. Ddmyselny a Stylovy — navrhnuty
s dérazom na vas komfort. Pri kazdom pouziti si mdzete byt isti, ze uvidite skvely vykon.

Vitajte vo svete Electrolux.
Navstivte nasu stranku, kde najdete:

servise a opravach:
www.electrolux.com/support

www.registerelectrolux.com
nahradné diely:
www.electrolux.com/shop

a navodov na rieSenie problémov.

2 Available on the A\, GETITON
« App Store '/’ Google Play

Rady tykajuce sa pouzivania, brozury, navody na rieSenie problémov a informacie o

Zaregistrujte si vyrobok a vyuzite tak este lepsi servis:

Pre vas spotrebi¢ si mdzete zakupit' prislusenstvo, spotrebny material a originalne

Stiahnite si aplikaciu My Electrolux Kitchen pre viac receptov, uzito¢nych tipov

STAROSTLIVOST O ZAKAZNIKA A ZAKAZNIiCKY

SERVIS

Vzdy pouzivajte originalne nahradné diely.

Ak potrebujete kontaktovat’ autorizované servisné stredisko, uistite sa, ze mate k dispozicii
nasledujuce udaje: Model, €islo vyrobku, sériové Cislo.

Tieto informacie najdete na typovom Stitku.

AN Upozornenie / Vystrazné a bezpe€nostné informacie

(D vaeobecné informacie a tipy
Informacie o zZivotnom prostredi

Vyhradzujeme si pravo na zmeny bez predchadzajuceho upozornenia.

OBSAH

1. BEZPECNOSTNE INFORMACIE............ 507
1.1 Bezpeénost deti a zraniteinych
0SOD...eeiiiiiee e 507
1.2 VSeobecna bezpecnost............... 508

2. BEZPECNOSTNE POKYNY.................... 509
21 MONAZ....ooooieeeeeeeeee 509
2.2 Zapojenie do elektrickej siete...... 510
2.3 Pouziti€......cccvvveeeeeieeceeeeee 511
2.4 Starostlivost’ a Gistenie................ 512

506/716

2.5 Pyrolytické Cistenie...................... 512
2.6 Vnutorné osvetlenie..................... 513
2.7 SErViS....uveeeeeeeeeeeenn, .513
2.8 Likvidacia. ....513
3.INSTALACIA. ...t 513
3.1 Zabudovanie............cccccovvveeenne... 514
3.2 Upevnenie rury k linke................. 515



BEZPECNOSTNE INFORMACIE

4. POPIS VYROBKU. ....ccorueeeteereeeeeereeseaeniens 515
4.1 Veobecny prehiad..................... 515
4.2 PrisluSenstvo.........cccceeveeeeeiinnnnn. 516
5. AKO ZAPNUT A VYPNUT RURU........... 516
5.1 Zasuvacie ovladace..................... 516
5.2 Ovladaci panel..........ccccoeeeieens 516
6. PRED PRVYM POUZITIM.........ccceevremnne. 517
6.1 Prvé Cistenie.......ccccoeeeeeeeeicinnnn, 517
6.2 Pociatocny predohrev.................. 518
7. KAZDODENNE POUZIVANIE................. 518
7.1 Ako nastavit: Funkcie ohrevu...... 518
7.2 Funkcie ohrevu..............cccccuuu. 519
7.3 Poznamky k: VIhky
horuci vzduch............coeeeiiiiiii 520
7.4 Ako nastavit
Sprievodca pecenim...........cccceeveennn. 521
7.5 Sprievodca pecenim.................... 521
8. CASOVE FUNKCIE........cccorurerrrrrceensnnns 527
8.1 Casové funkeie.............cccoevvveeeee. 527
8.2 Ako nastavit: Casové funkcie...... 527
9. POUZIVANIE: PRISLUSENSTVO........... 529
9.1 VlozZenie prislusenstva................. 529
9.2 Teplotna sonda...........cccvveeeennnee. 529
10. DOPLNKOVE FUNKCIE.........ccecevrurerernne 531
10.1 Blokovanie.............cccoovvvneenne... 531

10.2 Automatické vypinanie............... 531

10.3 Chladiaci ventilator.................... 532
11. TIPY ARADY.....ciirerrere e 532
11.1 VIhky horuci vzduch................... 532
11.2 VIhky hortci vzduch —
odportcané prislusenstvo.................. 534
11.3 Tabulky pecenia pre skusobné
INSHEULY . ..o 534
12. OSETROVANIE A CISTENIE................ 536
12.1 Poznamky k Cisteniu................. 537
12.2 Cistenie: Reliéf dutiny................ 537
12.3 Vybratie: Zasuvacie listy............ 537
12.4 Sposob pouzivania:
Cistenie pyrolyzou..........cc.ccceeeeveennee. 538
12.5 Pripomienka Cistenia.................. 539
12.6 Vybratie a inStalacia: Dvierka.... 539
12.7 Vymena: Osvetlenie................... 541
13. RIESENIE PROBLEMOWV..........ccoevunene. 542
13.1 Co robit, ak......ccoooeverrerririnnn. 542
13.2 Servisné Udaje.......ccccceeecuveveennns 543
14. ENERGETICKA UCINNOST........cccccone. 544
14.1 Informacie o vyrobku a informacény
list k VyrobKu™.........oooni 544
14.2 Uspora energie.............ccceeueee. 545
15. STRUKTURA PONUKY......corerrererrenns 545
15.1 Ponuka.......ccooviveveeiiieee e 545
16. OCHRANA ZIVOTNEHO PROSTREDIA......

546

1. \ BEZPECNOSTNE INFORMACIE

Pred inStalaciou a pouzivanim spotrebiCa si pozorne precitajte
priloZzeny navod na pouzivanie. Vyrobca nezodpoveda za
zranenia ani za Skody spésobené nespravnou montazou
alebo pouzivanim. Tieto pokyny uskladnite na bezpe¢nom a
pristupnom mieste, aby ste do nich mohli v buducnosti

nahliadnut’.

1.1 Bezpeénost deti a zraniteinych oséb

- Tento spotrebi€ smu pouzivat’ deti starSie ako 8 rokov
a osoby so znizenou fyzickou, zmyslovou alebo psychickou
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spoOsobilostou alebo nedostatkom skusenosti a znalosti, iba
ak su pod dozorom zodpovednej osoby alebo ak boli
zodpovednou osobou poucené o bezpecnom pouzivani
spotrebica a rozumeju pripadnym rizikam. Deti do 8 rokov
a osoby s vysokou mierou postihnutia nesmu mat’ pristup

k spotrebiéu, pokial nie st pod nepretrzitym dozorom.

- Deti by mali byt pod dozorom, aby sa zabezpecilo, ze sa so
spotrebicom nebudu hrat'.

- Obaly vzdy uschovajte mimo dosah deti a nalezite ich
zlikvidujte.

- UPOZORNENIE: SpotrebicC a jeho pristupné Casti sa poCas
pouzivania mézu znacne zahriat. Nedovolte detom ani
domacim zvieratam priblizit' sa k spotrebi¢u pocas
prevadzky alebo ked sa ochladzuje.

- Ak ma spotrebi€ detsku poistku, mala by byt zapnuta.

- Deti nesmu spotrebi¢ bez dozoru Cistit’ ani vykonavat’ Ziadnu
udrzbu na spotrebici.

1.2 VSeobecna bezpecnost’

- Tento spotrebi€ je urCeny iba na pripravu jedal.

- Tento spotrebi€ je urCeny na jedno pouzitie vdomacnosti
v interiéri.

- Tento spotrebiC sa mbéze pouzivat' v kancelariach,
hotelovych hostovskych izbach, izbach s postelou
a ranajkami, v domovoch poinohospodarskych hosti a |nych
podobnych ubytovacich zariadeniach, ak takéto pouzivanie
nepresiahne (priemerné) urovne pouzivania v domacnosti.

- Nainstalovat’ tento spotrebi€ a vymenit’ kabel smie iba na to
kvalifikovana osoba.

- Spotrebi¢ nepouzivajte pred jeho nainstalovanim do nabytku
uréeneého na zabudovanie.

. Pred akoukolvek udrzbou opojte spotrebi& od elektricke;]
siete.

- Ak je poSkodeny elektricky napajaci kabel, musite ho dat’
vymenit’ u vyrobcu, v autorizovanom servisnom stredisku
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alebo u kvalifikovanej osoby, aby sa predislo
nebezpecenstvu.
UPOZORNENIE: Uistite sa, ze je pred vymenou osvetlenia
spotrebi€ vypnuty, aby ste sa vyhli riziku elektrického Soku.
UPOZORNENIE: Spotrebi¢ a jeho pristupné Casti sa poCas
pouzivania mozu znacne zahriat. Nedotykajte sa ohrevnych
Clankov.

- Vzdy pouzivajte na vyberanie a vkladanie prisluSenstva
alebo riadu kuchynské rukavice.
Pouzivajte iba teplotnu sondu (sondu vnutornej teploty)
odporucanu pre tento spotrebic.
Pri vyberani zasuvacej liSty najskér potiahnite jej prednu
Cast’ a potom zadnu ¢ast’ smerom od bocnych stien
spotrebiCa. Zasuvacie listy nainstalujte v opacnom poradi.
Na Cistenie spotrebiCa nepouzivajte parné CistiCe.
Na Cistenie skla dvierok nepouzivajte abrazivne prostriedky
ani ostré kovové Skrabky, pretoze by mohli poSkrabat’
povrch, €o mdze spdsobit’ rozbitie skla.
Pred Cistenim pyrolyzou vyberte z vnutra rury vsetko
prislusenstvo a odstrante nadmerné usadeniny/rozliate
necistoty.

2. BEZPECNOSTNE POKYNY

2.1 Montaz

/I VAROVANIE!
Tento spotrebi¢ smie nainstalovat’ iba kvalifikovana osoba.

Odstrante vSetky obaly.
PosSkodeny spotrebi¢ neinstalujte ani nepouzivajte.
Dodrziavajte pokyny na instalaciu dodané so spotrebi¢om.
» Vzdy davajte pozor, ak presuvate spotrebi€, pretoze je t'azky. Vzdy pouzivajte ochranné
rukavice a uzavretu obuv.
Spotrebi¢ netahajte za rukovat.
+  Spotrebi¢ nainstalujte na bezpeéné a vhodné miesto, ktoré spifia poZiadavky na instalaciu.
Dodrziavajte pozadovanu minimalnu vzdialenost’ od inych spotrebic¢ov a nabytku.
Pred namontovanim spotrebica skontrolujte, ¢i sa dvierka rary otvaraju bez odporu.

Spotrebic je vybaveny elektrickym systémom chladenia. Ten musi byt napajany z elektrickej
siete.
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Minimalna vySka kuchynskej skrinky (minimalna 590 (600) mm
vyska skrinky pod pracovnou doskou)

Sirka kuchynskej skrinky 560 mm
Hibka kuchynskej skrinky 550 (550) mm
Vyska prednej Casti spotrebica 594 mm
Vyska zadnej Casti spotrebica 576 mm
Sirka prednej ¢asti spotrebica 595 mm
Sirka zadnej asti spotrebica 559 mm
Hibka spotrebica 569 mm
Hibka zabudovaného spotrebic¢a 548 mm
Hibka s otvorenymi dvierkami 1022 mm
Minimalna velkost vetracieho otvoru. Otvor 560x20 mm
umiestneny na spodnej zadnej strane

Dizka napajacieho kabla. Kabel sa nachadza v 1500 mm
pravom rohu na zadnej strane

Montazne skrutky 4x25 mm

2.2 Zapojenie do elektrickej siete

& VAROVANIE!
Nebezpecenstvo poziaru a zasahu elektrickym pradom.

» VSetky elektrické zapojenia by mal vykonat’ kvalifikovany elektroinStalatér.

+ Spotrebi¢ musi byt uzemneny.

» Uistite sa, Ze parametre na typovom Stitku s kompatibilné s elektrickym napatim zdroja
napajania.

* Vzdy pouzivajte spravne nainstalovanu zasuvku odolnu proti narazom.

* Nepouzivajte viaczasuvkoveé adaptéry ani predlzovacie kable.

» Uistite sa, Ze zastrcka a privodny elektricky kabel nie su posSkodené. Ak privodny elektricky

kabel spotrebiCa treba vymenit, tito operaciu smie urobit’ iba pracovnik autorizovaného
servisného strediska.

+ Nedovolte, aby sa napajacie elektrické kable dotkli alebo dostali do blizkosti dvierok
spotrebi¢a alebo vyklenku pod spotrebi¢om najma vtedy, ked su dvierka hortce.

» Zariadenie na ochranu pred dotykom elektrickych Casti pod napatim a izolovanych Casti
treba namontovat’ tak, aby sa nedalo odstranit’ bez nastrojov.
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» Siet'ovu zastrcku pripojte do siet'ovej zasuvky az po dokonc&eni instalacie. Po instalacii sa
uistite, ze mate pristup k sietovej zastrcke.

+ Ak je sietova zasuvka uvolnena, nezapajajte do nej sietovi zastréku.

» Spotrebi¢ neodpajajte tahanim za napajaci kabel. Vzdy tahajte za sietovu zastrcku.

» Pouzite iba spravne odpéjacie zariadenia: ochranné isti¢e alebo poistky (skrutkovacie
poistky treba vybrat' z drziaka), uzemnenia a stykace.

+ Elektricka siet' v domacnosti musi mat’ odpajacie zariadenie, ktoré umozni odpojenie
spotrebica od elektrickej siete na vSetkych pdéloch. Vzdialenost’ kontaktov odpajacieho
zariadenia musi byt’ minimalne 3 mm.

« Skor ako zapojite sietovu zastréku do sietovej zasuvky, Uplne zavrite dvierka spotrebica.

+ Tento spotrebi¢ sa dodava s napajacou zastrékou a napajacim kablom.

Typy kablov pouziteinych na instalaciu alebo vymenu pre Eurépu:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, H05 V2V2-F (T90), H05 BB-F

Pri urCovani spravneho prierezu kabla sa riadte celkovym vykonom uvedenym na Stitku
spotrebi¢a. Mbzete si tiez pozriet’ Udaje v tabulke:

Celkovy vykon (W) Cast kabla (mm?)
maximum 1 380 3x0.75
maximum 2 300 3x1

maximum 3 680 3x1.5

Uzemnovaci kabel (zeleny/zlty) musi byt o 2 cm dIh$i nez fazovy a neutralny kabel (modry a
hnedy).

2.3 Pouzitie

VAROVANIE!
Hrozi nebezpecenstvo poranenia, popalenin, zasahu elektrickym pridom alebo
vybuchu.

+ Nemente technické parametre tohto spotrebica.

» Uistite sa, ze nie su otvory vetrania zablokované.

» Spotrebi¢ pocas prevadzky nenechavajte bez dozoru.

» Spotrebi¢ po kazdom pouziti vypnite.

» Pri otvarani dvierok spotrebi¢a poc¢as jeho prevadzky budte opatrni. M6ze z neho uniknat’
horuci vzduch.

» Spotrebi¢ neobsluhujte s mokrymi rukami alebo ked' je v kontakte s vodou.

» Na otvorené dvierka nevyvijate tlak.

+ Spotrebi¢ nepouzivajte ako pracovny alebo skladovaci povrch.

» Dvierka spotrebica otvarajte opatrne. Pouzivanie prisad s alkoholom mo6ze spdsobit’
zmieSanie alkoholu a vzduchu.

» Pri otvarani dvierok zabrante kontaktu iskier alebo otvoreného plamera so spotrebiom.
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Horlavé latky ani predmety, ktoré st nasiaknuté horlavymi latkami, nekladte do spotrebica,
do jeho blizkosti ani nan.

VAROVANIE!
Hrozi nebezpecenstvo poSkodenia spotrebica.

Aby sa predislo Skode alebo zmene farby povrchovej upravy:

— Nedavajte priamo do spodnej Casti spotrebi¢a riad alebo iné objekty.

Nedavaijte priamo na dno dutiny spotrebica alobal.

Nedavajte priamo do hordceho spotrebica vodu.

— Po ukonceni pripravy pokrmu v rure nenechavajte vlhky riad ani potraviny.

— Pri odstranovani alebo inStalacii prisluSenstva budte opatrni.

Zmena farby smaltu alebo usfachtilej ocele nema Ziadny vplyv na vykon spotrebiga.

Na vihké kolace pouzite hiboky pekac. Ovocné stavy sposobuju Skvrny, ktoré mézu byt’
trvalé.

Pri vareni musia byt’ dvierka spotrebica vzdy zatvorené.

Pri inStalacii spotrebica za nabytkovy panel (napr. dvere) zabezpecte, aby dvere neboli
pocas prevadzky spotrebic¢a nikdy zatvorené. Za zatvorenym nabytkovym panelom sa méze
vytvorit' teplo a vihkost’ a m6zu sposobit’ nasledné poskodenie spotrebica, nabytku alebo
podlahy. Nabytkovy panel nezatvarajte, kym spotrebi¢ po pouziti Uplne nevychladne.

2.4 Starostlivost’ a Cistenie

A VAROVANIE!

Hrozi nebezpecéenstvo poranenia, poziaru alebo poSkodenia spotrebica.

Pred vykonavanim udrzby spotrebi€ vypnite a vytiahnite jeho zastréku zo sietovej zasuvky.
Skontrolujte, ¢i je spotrebic studeny. Existuje riziko, ze sklenené panely mézu prasknut.
Ak su sklenené panely dvierok poskodené, bezodkladne ich nechajte vymenit. Obratte sa
na autorizované servisné stredisko.

Pri vyberani dvierok zo spotrebica postupujte opatrne. Dvierka su tazke!

Spotrebi¢ pravidelne Cistite, aby ste predisli znehodnoteniu povrchového materialu.
Spotrebic Cistite vihkou makkou handriCkou. Pouzivajte iba neutralne saponaty.
Nepouzivajte abrazivne vyrobky, Spongie s abrazivnou vrstvou, rozpustadla ani kovové
predmety.

Ak pouzivate sprej na Cistenie rur, dodrziavajte bezpecnostné pokyny na jeho obale.

2.5 Pyrolytické Cistenie

VAROVANIE!
Hrozi nebezpeclenstvo poranenia / poziaru / chemickych emisii (vyparov) v
pyrolytickom rezime.

Pred vykonanim funkcie pyrolytického samocistenia alebo postupu na prvé pouzitie

odstrante z vnutra ruary:

— vSetky zvySky jedla, oleja alebo tuku a iné necistoty.

— vsetky vyberateiné predmety (vratane rostov, bo¢nych zasuvnych mrieZok a pod., ktoré
boli dodané s produktom), predovsetkym vSak neprilnavé hrnce, panvice, pekace,
nastroje a pod.

Pozorne si precitajte vSetky pokyny tykajice sa pyrolytického Cistenia.

Ked je spustené pyrolytické Cistenie, nepustajte deti k spotrebicu.

Spotrebi¢ sa velmi zohreje a z prednych chladiacich otvorov unika horuci vzduch.
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INSTALACIA

+  Pyrolytické Cistenie je proces vyuzivajlci velmi vysoku teplotu, pri ktorom moze dojst' k
tvorbe dymu zo zvyskov jedla a konstrukénych materialov, preto pouzivatelom dérazne
odporucame:

— v priebehu pyrolytického Cistenia a po nom zabezpecit’ dobré vetranie.

— pocas prvého pouzitia pri maximalnej teplote a po hom zabezpecit' dobré vetranie.

+ Na rozdiel od fudi mézu byt niektoré vtaky a plazy extrémne citlivé na pripadné vypary
vznikajuce pocas Cistiaceho procesu vsetkych pyrolytickych rar.

— 'V priebehu pyrolytického Cistenia sa domace zvierata (najma vtaky) nesmu dostat’ do
blizkeho okolia spotrebi¢a a pri prvom pouziti funkcie pyrolytického Cistenia alebo
maximalnej teploty zabezpecte dostatocné vetranie.

+  Malé zvierata mozu byt tiez velmi citlivé na lokalne zmeny teploty v blizkosti véetkych
pyrolytickych rur po€as programu pyrolytického samocistenia.

» Nelepivé povrchy hrncov, panvic, plechov, kuchynského riadu a pod. sa mézu poskodit’
vysokou teplotou pri pyrolytickom Cisteni vo vSetkych pyrolytickych rarach a mézu byt tiez
zdrojom nizkej urovne skodlivych vyparov.

+ Opisané vypary, ktoré sa uvoiﬁujg zo vSetkych pyrolytickych rur/zvySkov po vareni, nie su
Skodlivé pre ludi vratane deti ani ludi so zdravotnymi problémami.

2.6 Vnutorné osvetlenie

/N\  VAROVANIE!
Hrozi nebezpecenstvo zasahu elektrickym prudom.

» Informéacie o Ziarovke/ziarovkach vnutri tohto vyrobku a nahradnych dieloch osvetlenia, ktoré
sa predavaju samostatne: Tieto ziarovky su navrhnuté tak, aby odolali extrémnym
podmienkam v domacich spotrebi¢och, ako napr. teplota, vibracie, vihkost, alebo sluzia ako
ukazovatele prevadzkového stavu spotrebica. Nie st ur€ené na pouzivanie inym spésobom
a nie su vhodné na osvetlenie priestorov v domacnosti.

» Tento vyrobok obsahuje svetelny zdroj triedy energetickej icinnosti G.

» Pouzivajte iba ziarovky s rovnakymi technickymi parametrami .

2.7 Servis

» Ak treba dat spotrebi€ opravit, obratte sa na autorizované servisné stredisko.
» Pouzivajte iba originalne nahradné diely.

2.8 Likvidacia

A VAROVANIE!
Hrozi nebezpecenstvo poranenia alebo udusenia.

» O likvidacii spotrebica sa informujte na mestskom alebo obecnom urade.

» Spotrebi¢ odpojte od elektrickej siete.

» Privodny elektricky kabel odrezte blizko pri spotrebici a zlikvidujte ho.

» Odstrante zapadku dvierok, aby ste zabranili uviaznutiu alebo domacich zvierat v spotrebici.

3. INSTALACIA

VAROVANIE! ;
Pozrite si kapitoly ohladne bezpecénosti.
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INSTALACIA

3.1 Zabudovanie
A tube. /electrol
@D YouTube vorene comees "™

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

(*mm)

523

(*mm)

548 , 21
[~

523
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POPIS VYROBKU

3.2 Upevnenie rury k linke

4. POPIS VYROBKU
4.1 Vseobecny prehiad

p i

'l 5l
,_——E
(=) @
N l%
“'_%J ng 2

©F O \¢

0

El Oviadaci panel

H Ovladac¢ funkcii ohrevu

H Displej

B Otocny ovladad

HE Ohrevny prvok

@ Zasuvka pre teplotni sondu
Osvetlenie

B Ventilator

Bl Reliéf dutiny

m ZasUvacia lidta, odstraniteina
@ Urovne rostu v rare

515/716



AKO ZAPNUT A VYPNUT RURU

4.2 Prislusenstvo

Droteny rost

Pre kuchynsky riad, kolacové formy, nadoby na pecenie.
Plech na pecenie

Pre kolace a piskotoveé kolace.

Hlboky pekaé

Na pecenie alebo ako pekac na zber tuku.

Teplotna sonda

Na meranie toho, ako sa jedlo pripravuje.

Teleskopické listy .

S teleskopickymi listami moZzete lahSie vsunut’ a vybrat’ rosty.

5. AKO ZAPNUT A VYPNUT RURU

5.1 Zasuvacie ovladace

Ak chcete spotrebi¢ pouzit, stlacte ovlada¢. Ovladac sa vysunie.

5.2 Ovladaci panel

Senzorové polia ovladacieho panela

Stlacajte

Otocte otocny
ovladaé

O 'S & ”? OK

Rychle Osve-
zohrie- tlenie
vanie rary

Caso-
vaé

Teplotna Potvrdte
sonda nastavenia

N

¥

Q)

Ruru zapnete zvolenim funkcie ohrevu.

Ruru vypnete oto€enim ovladaca funkcii ohrevu do polohy Vyp.

— Ked je ovlada¢ funkcii ohrevu v polohe Vyp.,
'E’I jl-' displej sa prepne do pohotovostného rezimu.
| |
_ . Ked pediete, na displeji sa zobrazuje nastave-
=E|Z'—H_= =8U Pénlt(ecpéota, presny ¢as a ostatné dostupné
unkcie.
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PRED PRVYM POUZITIM

. s Displej s kiti¢ovymi funkciami.
‘BE‘BEBR."

.BA
JAYA\ VA o)

3
@
EE)
EH
X

Ukazovatele na displeji

& ¥ wl © >>

Blokovanie Sprievodca pe- Cistenie Nastavenia Rychle zohrievanie
cenim

Ukazovate-

le éasova- Q @ @

- sTOP
ca:

Lista priebehu - pre teplotu alebo Cas. Ciarovy
ukazovatel je Uplne Cerveny, ked rura dosiahne
nastavenu teplotu.

Ukazovatel peéenia s parou (ﬂ)

Teplotna sonda ukazovatel Vi

6. PRED PRVYM POUZITIM

VAROVANIE! ;
Pozrite si kapitoly ohladne bezpec&nosti.

6.1 Prvé cCistenie

Pred prvym pouzitim prazdnu raru vycistite a nastavte cas:

= e, — C%
<
< z 0:00
Nastavte &as. Stlagte tlagidlo: OK.
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KAZDODENNE POUZIVANIE

6.2 Pociatoény predohrev

Pred prvym pouzitim prazdnu raru predhrejte.

Krok €. Vyberte z rury vyberateiné zastvacie listy a prislusenstvo.
1
2Krok ¢. Nastavte maximalnu teplotu pre funkciu: E
Ruru nechajte spustenu jednu hodinu.
grok ¢ Nastavte maximalnu teplotu pre funkciu: .
Ruru nechajte spustend 15 minut.

@ Rura méze pocas predohrevu produkovat’ zapach a dym. Skontrolujte, ¢i je miestnost vetrana.

7. KAZDODENNE POUZIVANIE

VAROVANIE! ;
Pozrite si kapitoly ohladne bezpec¢nosti.

7.1 Ako nastavit: Funkcie ohrevu

Spustit’ varenie

Krok €. 1 Krok €. 2

{ @@ (

O C

Nastavte teplotu.

. Stlacte tlacidlo
Vyberte funkciu ohrevu. OK

Pecenie s parou

Skontrolujte, ¢i je rdra studena.

Krok €. 1 Krok €. 2 Krok €. 3 Krok €. 4
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KAZDODENNE POUZIVANIE

Pecenie s parou

(' ('

o oC Prazdnu ruru pred-

hrievajte 10 minut,

aby sa vytvorila

vihkost'.
Nastavte te- Vlozte jedlo do ru-
plotu. ry.
Priehlbinu dutiny rdry napliite vodouz | Zvolte funkciu | Stlacte tlacid-
vodovodu. ohrevu parou. lo
OK

@ Maximalna kapacita priehlbiny dutiny je 250 ml. Priehlbinu dutiny rdry nenapifiajte vodou po-

¢as pecenia, ani ked je rdra horuca.

Po skonéeni pecenia s parou:

Krok ¢. 1 Krok ¢. 2 Krok ¢. 3
rdru vypnete oto¢enim ovla- Dvierka opatrne otvorte. Uvoine- | Skontrolujte, &i je rura stude-
daca funkcii ohrevu do polo- na vlhkost’ mbéze sposobit’ popa- na. Odstrante zvyskovu vo-
hy Vyp. leniny. du z priehlbiny dutiny ruary.

7.2 Funkcie ohrevu

Standardné funkcie ohrevu

Funkcia ohrevu

Aplikacia

)

Teplovzdusné Pe-
cenie

Na pecenie na 3 urovniach sucasne a na susenie potravin. Nastavte o
20 - 40 °C nizSiu teplotu nez pre Tradi¢né pecenie.

Tradiéné pecenie

Na pecenie a opekanie na jednej Urovni rostu.
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KAZDODENNE POUZIVANIE

Funkcia ohrevu

Aplikacia

Na pridanie vihkosti po€as pripravy jedal. Na ziskanie spravnej farby a
chrumkavej korky poc¢as pecenia. Na zvySenie Stavnatosti poCas opatov-
ného zohrievania. Na zavaranie ovocia a zeleniny.

SteamBake
Na pripravu pizze. Na intenzivnejSie zhnednutie povrchu a chrumkavy
@ korpus.
Pizza

Dolny ohrev

Na pecenie kolacov s chrumkavym korpusom a na zavaranie potravin.

Mrazen

o

pokrmy

Na pripravu chrumkavych polotovarov (napr. zemiakovych hranolCekov,
americkych zemiakov alebo jarnych zavitkov).

<]

Tato funkcia je ur€ena na usporu energie pocas pripravy jedal. Ked pouzi-
jete tato funkciu, teplota v dutine sa moéze lisit’ od nastavene;j teploty. Pou-
Zije sa zvyskoveé teplo. Vykon ohrevu méze byt znizeny. Viac informacii

Vinky horuci najdete v kapitole ,Kazdodenné pouzivanie*, poznamky k: VIhky hortci
vzduch
vzduch.
v Na grilovanie tenkych kuskov jedla a na pripravu hrianok.
Gril

¥

Turbo gril

Na peéenie velkych kusov mésa alebo hydiny s kostami na jednej trovni.
Na gratinovanie a zapekanie.

Ponuka

Vstup do ponuky: Sprievodca peéenim, Cistenie, Nastavenia.

7.3 Poznamky k: Vihky horuci vzduch

Tato funkcia bola pouzité na zaradenie do triedy energetickej uCinnosti a spinenie poziadaviek
na ekologicky dizajn podla predpisov EU 65/2014 a EU 66/2014. Testy podla normy EN

60350-1.

Dvierka rury maju byt pocas pecenia zatvorené, aby nedoslo k preruseniu funkcie a aby bola
zabezpecCena Co najefektivnejsia prevadzka rury.

Ked pouZijete tuto funkciu, osvetlenie sa po 30 sekundach automaticky vypne.

Pokyny ohladom varenia najdete v kapitole ,Rady a tipy“, VIhky horlci vzduch. VSeobecné

odporucania na Usporu energie si pozrite v kapitole ,Energeticka ucinnost

energie.
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KAZDODENNE POUZIVANIE

7.4 Ako nastavit: Sprievodca pec¢enim

Kazdy pokrm v tejto podponuke ma odporucanu funkciu a teplotu. PoCas varenia mozete

upravit’ ¢as a teplotu.

pouzit’ aj:

Na pripravu niektorych pokrmov moézete

Urover uvarenia pokrmu:

* Teplotna sonda

* Neprepeceny
e Stredne
*  Prepeceny

Sprievodca pecenim — na rychlu pripravu pokrmu s predvolenymi nastaveniami:

Krok ¢. 1 Krok €. 2 Krok €. 3 Krok €. 4
Y| U
: ¢ P1 - P45 OK

Vstupte do ponuky.

Vyberte Sprievodca
pecenim. Stlacte OK,

Vyberte pokrm. Stla¢-
te tlacidlo OK.

Vlozte pokrm do rury.
Potvrdte nastavenia.

7.5 Sprievodca pe€enim

Legenda

Teplotna sonda dostupné. Teplotna sonda umiestnite do najhrubSej Casti

pokrmu.

Po dosiahnuti nastavenej teploty Teplotna sonda sa rdra sa vypne.

El >

Mnozstvo vody na parnu funkciu.

=]

Pred pecenim ruru predhrejte.

=

Urover rostu.

Ked funkcia skonci, skontrolujte, ¢i je pokrm hotovy.

Pokrm

Hmotnost’

Uroven rostu/prislusenstvo

Trvanie

Hovidzie &
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KAZDODENNE POUZIVANIE

Pokrm Hmotnost’ Uroven rostu/prislusenstvo Trvanie
P1 Pecené hova-
dzie, neprepe- ~ 40 min
cené
P2 Hovédzie pe- 1-15kg:4 | 222 plech na peéenie .
Cené, stredne | -5cmhru- | Maso niekolko mindt smazte na hortcej ~ 50 min
prepecené bé kusky panvici. Vlozte do rary.
P3 Hovadzie pe-
¢ené, prepe- ~ 60 min
cené
P4 Steak, stred- 180 - 220 g/ /? E E 3: nadoba na pecenie na ~ 15 min
ne prepeceny kus; 3 cm drotenom rc;éte
hrubé platky | \aso niekolko mintt smazte na hortcej
panvici. Vlozte do rary.
PS | Hovidzie pe- 1.5-2kg | #?[=]2; nadoba na pedenie na dréte- ~ 120 min
¢ené/dusené nom roite
Lprv_c_)(tjrlgdne Méso niekolko mindt smazte na hortcej
ovaadzie re- panvici. Dolejte tekutinu. VloZte do rdry.
bro, maso z
horného steh-
na, hruby bok)
P6 Hovédzie pe-
¢ené, nepre- ~ 75 min
pecené (po-
malé pecenie)
P7 Hovédzie pe-
Zana P /‘? E 2; plech na pecenie
cené, stredne 1-15kKq: 4 - ! o g .
prepecené -1,5kg; Pouzite svoje oblibené koreniny alebo ~ 85 min
- nede. | —2CMhru- | jednoducho sol a Gerstvo namleté kore-
(pomalé pece : kisk ’ » SOl e >tV .
nie) bé kusky nie. Maso niekolko minut smazte na ho-
rdcej panvici. Vlozte do rary.
P8 Hovadzie pe-
cené, dobre
prepecené ~ 130 min

(pomalé pece-
nie)
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KAZDODENNE POUZIVANIE

okrm motnos Uroven rostu/prislusenstvo rvanie
Pok Hmotnost’ U tu/prisl t T
P9 Filety, nepre-
pecené (po- ~ 75 min
malé pecenie)
P10 | Filety, stredne | /. . .\ »? E‘ 2; plech na pecenie
prepeené 5 -1,5kg; | Pouzite svoje oblibené koreniny alebo _
;L rede. | 02— BCM jednoducho sol a Gerstvo namleté kore- ~ 90 min
(pomalé pece - ’ » SOl e >tV .
nie) hrubé kisky | nje. Maso niekolko mintt smazte na ho-
rdcej panvici. Vlozte do rary.
P11 Filety, prepe-
¢ené (pomalé ~ 120 min
pecenie)
Telacie @
P12 | Telacie pece- | 0.8-15kg; | #)[=]2. hadoba na peéenie na dréte- ~ 80 min
né (napr. ple- 4 cm hrubé nom roite
ce) kasky Pouzite svoje obitibené koreniny. Dolejte
tekutinu. Pecte prikryté.
Bravcéové @ @
P13 | PecCena brav- 15-2kg | A [=]2; nadoba na pesenie na dréte- | ~ 120 min
¢ova krkovic- nom roite
:;: alebo ple- Po polovici doby pripravy maso obratte.
P14 Tahgné brav’- 1,5-2kg /0? E] 2: plech na pe&enie ~ 215 min
cove (pomale Pouzite svoje obitibené koreniny. Pre
pecenie) rovnomerné opecenie po polovici doby
pripravy maso obratte.
P15 | Cerstvé karé L ;1 ™ |;g; 51 78 2; nadoba na pecenie na dréte- ~ 55 min
_b'clp kru- nom roste 3
€ Kusky Pouzite svoje oblubené koreniny.
P16 | Rebierka 2- ?_kg; |E| 3; hiboka panvica 90 min
pou’Z|tebs_u- Dolejte tekutinu tak, aby pokryla dno
rove rebier- nadoby. Po polovici doby pripravy méso
ka hrubé 2 - obratte
3cm '
Jahiacie @
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KAZDODENNE POUZIVANIE

Pokrm

Hmotnost’

Uroven rostu/prislusenstvo

Trvanie

P17

Jahnacie
stehno s ko-
st'ami

1,56-2kg; 7
—-9cm hru-
bé kusky

/‘? E 2; nadoba na pecenie na plechu
na pecenie

Dolejte tekutinu. Po polovici doby pripra-
vy maso obratte.

~ 130 min

Hydina &

P18

Celé kurca

1-1,5kg;
Cerstvé

/P E 2; lﬁj 200 ml; nadoba na zape-
kanie na plechu na pecenie

Pouzite svoje obitibené koreniny. Pre
rovnomerné opecenie po polovici doby
pripravy kur€a obratte.

~ 60 min

P19

Polovicka
kurc¢at’a

0,5-0,8 kg

/? E 3; plech na pecenie
Pouzite svoje oblubené koreniny.

~ 40 min

P20

Kuracie prsia

180 -
200 g/kus

/? E E 2; zapekacia nadoba na dro6-
tenom roste

Pouzite svoje obitibené koreniny. Maso
niekolko minGt smazte na horticej panvi-
ci.

~ 25 min

P21

Kuracie steh-
na, cerstvé

/? E 3; plech na pecenie
Ak ste kuracie stehna najskoér marinovali,
nastavte nizSiu teplotu a pecte ich dlhSie.

~ 30 min

P22

Cela kacka

2-3kg

/? E 2; nadoba na pecenie na droéte-
nom roste

Pouzite svoje obitibené koreniny. Polozte
maso na nadobu na pecenie. Po polovici
doby pripravy kacku obratte.

~ 100 min

P23

Cela hus

4-5kg

/? E 2; hlboka panvica

Pouzite svoje obltibené koreniny. Polozte
maso na hlboky plech na pecenie. Po
polovici doby pripravy hus obratte.

~110 min

Iné

P24

Sekana

1 kg

/‘? E| 2; dréteny rost

Pouzite svoje obitibené koreniny.

~ 60 min
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KAZDODENNE POUZIVANIE

Pokrm Hmotnost’ Uroven rostu/prislusenstvo Trvanie
Ryby =
P25 | Cela ryba, gri- 0,5-1kg /? E| 2: plech na pe&enie ~ 30 min
lovana na rybu Napliite rybu maslom a pouZite svoje ob-
libené koreniny a bylinky.
P26 | Rybie file - E E| 3; zapekacia nadoba na drote- 20 min
nom roste 3
Pouzite svoje oblubené koreniny.
Sladké peéivoldezerty 7 3
P27 "l('zlagghovy ) E| 2; @ 28 cm rozkladacia forma na 90 min
tortu na drétenom roste
P28 | Jablkovy ko- . (=] 2; s 100 - 150 mi; plech na pege- 60 min
lac nie
P29 | Jablkova torta B E 2; okruhla forma na kolac¢ na drote- 40 min
nom roste
P30 | Jablkovy ko- - 2 ) 100 - 150 mi; & 22 cmokra- | 8O ™I
ac hla forma na kola¢ na drotenom roste
P31 ?rowni?_s - 2 kg E 3; hiboké panvica 30 min
¢ok. susienky
P32 C°';f_"a'd°"é - (=1 2; 1) 100 - 150 ml; plech na muffiny | 39 Min
muttiny na drétenom roste
P33 Bogrjnikovy B E 2; forma na bochnik na drétenom ro- 50 min
kolaé ite
Zeleninalprilohy &) ‘Eﬁg ’*
P34 Pgéené ze- 1kg E 2: plech na pe&enie 50 min
miaky

Na plech na pecenie polozte celé ze-
mianky so Supkou.
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KAZDODENNE POUZIVANIE

ciabatta/biely
chlieb

vystlany papierom na pecenie
Biely chlieb si vyzaduje viac ¢asu.

Pokrm Hmotnost’ Uroven rostu/prislusenstvo Trvanie
P35 A'_“iriCké ze- ke E 3; plech na pecenie vystlany papie- 35 min
miaky rom na pecenie _
Pouzite svoje oblubené koreniny. Nakra-
jajte zemiaky na kusky.
P36 G','il?var,‘é | 1-15kg E| 3; plech na pecenie vystlany papie- 30 min
miesana zele- rom na pecenie _
nina Pouzite svoje oblubené koreniny. Zeleni-
nu nakrajajte na kusky.
P37 | Krokety, mra- 0,5 kg E] 3: plech na pe&enie 25 min
zené ’
P38 | Hranolceky, 0,75 kg E| 3; plech na pe&enie 25 min
mrazené ’
Gratinovanie, chlieb a pizza 7 & &2
P39 M_ésoYé/zele- 1-15kg E| 2; zapekacia nadoba na drétenom 45 min
ninové lasag- roste
ne so suchy-
mi rezancami
P40 Zafpec':ené ze- 1-15kg E| 1; zapekacia nadoba na drétenom 50 min
miaky (surové roste
zemiaky) Po uplynuti polovice ¢asu pripravy pokrm
otocte.
P41 tCer:fvé pizza, _ E E] 2; &J 100 ml; plech na pecenie 15 min
enka vystlany papierom na pecenie
P42 ﬁerzt'vé pizza, _ E E 2; plech na pecenie vystlany pa- 25 min
ruba pierom na pecenie
P43 | Slany kola¢ B E| 2; plech na pecenie na drétenom ro- 45 min
Ste
P44 | Bageta/ 0.8kg (5] E 3; s 150 mi; plech na pecenie 30 min
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CASOVE FUNKCIE

Pokrm

Hmotnost’

Uroven rostu/prislusenstvo Trvanie

P45 | Celozrnny/
razny/tmavy
celozrnny
chlieb vo for-
me na boch-
nik

1 kg

E E 2; &J 150 ml; plech na pecenie
vystlany papierom na pecenie/dréteny

rost

45 min

8. CASOVE FUNKCIE

8.1 Casové funkcie

Funkcia ¢asovaca

Aplikacia

Q

Casomer. Po uplynuti ¢asu zaznie zvukovy signal.

STOP

Cas pripravy. Po uplynuti ¢asu zaznie zvukovy signal a funkcia ohrevu

sa vypne.

@

Odklad nastavenia ¢asu. Odklad zaciatku a/alebo konca varenia.

©)

Casovad. Maximalne 23 h 59 min. Tato funkcia nema vplyv na &innost

rary.

Casovac zapnete a vypnete tak, Ze zvolite: Ponuka, Nastavenia.

8.2 Ako nastavit: Casové funkcie

Nastavenie: Presny ¢as

Krok €. 1

Krok €. 2

Krok €. 3

Q)

Nl

N

U

Presny ¢as zmenite tak, ze vstupite do po-
nuky a vyberiete Nastavenia, Presny Cas.

Nastavte hodiny.

Stlagte tlagidio: OK.
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Nastavenie: Casomer

Krok €. 1

N

¥,

0:00

Q

Stlacte tlacidlo: @

Na displeji sa
zobrazi:

Krok €.

2

Krok €. 3

Nl

N

¥,

Nastavte funkciu Caso-

mer

Stlagte tlagidlo: OK.

@ Casovaé zaéne ihned odpogitavat.

Nastavenie: Cas pripravy

Krok €. 1 Krok €. 2 Krok €. 3 Krok €. 4
NV . " N
( \ -N- Na displeji sa ( ) \ -N-
@ zobrazi: Q
0:00
. STOP
o\r:glebvin: ;ZZ':;\'IL:G Opakovane Nastavte éas va- | Stlacte tlagidlo:
teplotu, stlacte: O. renia. OK,
® Casovaé zaéne ihned odpogitavat.
Nastavenie: Odklad nastavenia ¢asu
Krok €. Krok €. 2 Krok ¢.3 | Krok ¢. 4 Krok €. Krok ¢.
1 5 6
Na di- )
. Na di-
AV spleji sa e . e
@ e | Gy it | ()
L zobrazi:
presny e
Cas -
Vyberte | Opakova- | &TART | Nastavte | Stladte STOP | Nastavte | gyjacte
funkciu | ne stlacte: &as spu- tlagidlo: kca§ tla¢idlo:
ohrevu. o stenia. OK. s rc])ir;ce- oK.

@ Casovad za¢ne odpoéitavat v nastavenom ¢ase spustenia.
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POUZIVANIE: PRISLUSENSTVO

9. POUZIVANIE: PRISLUSENSTVO

9.1 Vlozenie prislusenstva

Malé zarazky na vrchu zvysuju bezpecnost'. Tieto odsadenia tiez zabranuju prevrateniu.
Vysoky okraj okolo rostu zabrariuje zoSmyknutiu kuchynského riadu z rostu.

Dréteny rost:

Rost zasunte medzi vodiace tyCe zasuva-
cich list a uistite sa, ze nozicky smeruju
nadol.

Plech na pecenie / Hiboky pekac:
Plech na pecenie zasurite medzi vodiace
listy zvolenej urovne rury.

Dréteny rost, Plech na pecenie / Hiboky
pekac:

Plech na pecenie zasunte medzi vodiace
listy zvolenej urovne rury a dréteny rost na
vodiacich listach.

9.2 Teplotna sonda
Teplotna sonda— meria teplotu vnutri potraviny.
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Nastavuju sa dve teploty:

C

Teplota v rure.

”?

Teplota vo vnutri.

Pre najlepsie vysledky varenia:

Prisady by mali mat’ izbovu Nepouzivajte s tekutymi Pocas varenia musi zostat’ v po-
teplotu. pokrmami. krme.

Spoésob pouzivania: Teplotna sonda

Krok €. Zapnite ruru.
1

Krok €. Nastavte funkciu ohrevu a v pripade potreby zmente teplotu rary.

Krok €. Vlozte: Teplotna sonda.

Maso, hydinu a rybu

Zapekaciu nadobu

Spicku Teplotna sonda vlozte do stredu ma-

sa alebo ryby, podia moznosti do najhrubsej

Casti. Uistite sa, Ze minimalne 3/4 Teplotna
sonda su vnutri pokrmu.

Spicku Teplotna sonda zapichnite presne do stre-
du zapekacej nadoby. Teplotna sonda ma byt
pocas pecenia stabilne na jednom mieste. Do-

siahnete to pouzitim pevnej prisady. Na podopre-
nie silikdnovej rukovate Teplotna sonda pouzite

okraj zapekacej formy. Spi¢ka Teplotna sonda by
sa nemala dotykat’ dna zapekacej nadoby.
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DOPLNKOVE FUNKCIE

Krok €. Teplotna sonda zasurite do zasuvky v prednej Casti rury.

4 Na displeji sa zobrazi aktualna teplota: Teplotna sonda.

?rok ¢ Stlacte /? , aby ste nastauvili teplotu vnutri pokrmu.

:s(rok ¢ OK _ stlagenim potvrdte.
Ked dosiahne potravina nastavenu teplotu, zaznie zvukovy signal. Mézete si vybrat,
¢i budete v vareni pokracovat alebo prestanete, aby bola potravina spravne prepece-
na.

Krok €. Vytiahnite zastréku Teplotna sonda z prisluSnej zasuvky a vyberte pokrm z rury.

7

A VAROVANIE!
Pretoze sa Teplotna sonda zohreje, hrozi nebezpecenstvo popale-
nia. Pri odpajani a vyberani teplotnej sondy z potraviny budte opatr-
ni.

10. DOPLNKOVE FUNKCIE

10.1 Blokovanie

Tato funkcia predchadza nahodnej zmene funkcie rury.

Zapnite ju, ked je rdra zapnuta — nastavena priprava pokrmu pokracduje, ovladaci panel je zablo-
kovany.
Zapnite ju, ked je rdra vypnuta — rdra sa neda zapnut, ovladaci panel je zablokovany.

M QDOK - stlacte a podrzte, ak @OK - stla¢te a podrzte, ak to
chcete zapnut funkciu. chcete vypnut.
Zaznie zvukovy signal.

MoK

@ 3x El — zablika, ked sa blokovanie zapne.

10.2 Automatické vypinanie

Ak je zapnuta funkcia ohrevu a nezmenite Ziadne z nastaveni, rira sa z bezpe¢nostnych
dbévodov po urcitom ¢ase vypne.

°C @ (h)

30-115 12.5
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TIPY A RADY

°C (D (h)

120 - 195 8.5
200 - 245 5.5
250 — maximum 3

Funkcia automatického vypnutia nebude fungovat' pri tychto funkciach: Osvetlenie rury,
Teplotna sonda, Odklad nastavenia ¢asu.

10.3 Chladiaci ventilator

Ak je rura zapnuta, automaticky sa aktivuje chladiaci ventilator, aby udrzal povrch rary chladny.
Ak vypnete ruru, chladiaci ventilator méze zostat’ v ¢innosti, kym rdra nevychladne.

11. TIPY A RADY

11.1 Vlhky horuci vzduch

V zaujme &o najlep$ich vysledkov sa riadte tipmi v tabuike nizsie.

¥ = B 1 O
\ uru
(°C) (min)

Sladkeé pecivo, 16 | plech na pecenie alebo 180 2 20-30
kusov pekac¢ na zachytavanie

tuku
Pecivo, 9 kusov plech na pecenie alebo 180 2 30-40

pekac na zachytavanie

tuku
Pizza, mrazena, Droéteny rost 220 2 10-15
0,35 kg
Piskotova rolada plech na pecenie alebo 170 2 25-35

pekac¢ na zachytavanie

tuku
Brownies — ¢ok. plech na pecenie alebo 175 3 25-30
suSienky pekac na zachytavanie

tuku
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¥ = B = O
\ uuru
(°C) (min)
Nakyp, 6 kusov keramické zapekacie for- | 200 25-30
my na drétenom roste
Piskotovy korpus forma na korpus na dr6- 180 15-25
tenom roste
Viktoriin kolac forma na pec¢enie na dro- | 170 40 - 50
tenom roste
PoSirovana ryba, plech na pecenie alebo 180 20-25
0,3 kg pekac na zachytavanie
tuku
Celaryba, 0,2 kg plech na pecenie alebo 180 25-35
pekac¢ na zachytavanie
tuku
Rybie filé, 0,3 kg forma na pizzu na dréte- 180 25-30
nom roste
Posirované ma- plech na pecenie alebo 200 35-45
so, 0,25 kg pekac na zachytavanie
tuku
Saslik, 0,5 kg plech na pecenie alebo 200 25-30
pekac¢ na zachytavanie
tuku
Susienky, 16 ku- plech na pecenie alebo 180 20-30
sov pekac na zachytavanie
tuku
Mandiové susien- | plech na peéenie alebo 180 25-35
ky, 24 kusov pekac¢ na zachytavanie
tuku
Muffiny, 12 kusov | plech na pecenie alebo 170 30-40
pekac na zachytavanie
tuku
Slané pecivo, 20 plech na pecenie alebo 180 25-30
kusov pekac¢ na zachytavanie
tuku
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¥ = = e D
\ uuru
(°C) (min)

Susienky z kreh- plech na pecenie alebo 150 2 25-35
kého cesta, 20 pekac¢ na zachytavanie
kusov tuku
Malé torticky, 8 plech na pecenie alebo 170 2 20-30
kusov peka¢ na zachytavanie

tuku
Zelenina, posiro- plech na pecenie alebo 180 3 35-45
vana, 0,4 kg pekac na zachytavanie

tuku
Vegetarianska forma na pizzu na dréte- 200 3 25-30
omeleta nom roste
Stredomorska ze- | plech na pecenie alebo 180 4 25-30
lenina, 0,7 kg peka¢ na zachytavanie

tuku

11.2 VIhky horuci vzduch — odporucéané prislusenstvo
Pouzite tmavé a matné formy a nadoby. Absorbuju teplo lepSie ako svetly a leskly riad.

 ~

Nadobky na
Forma na pizzu Forma na peéenie suflé Forma na korpus
Tmava, matna Tmava, matna siza?:;zr Tmava, matna
priemer 28 cm priemer 26 cm 5 cmpvyéka ’ priemer 28 cm

11.3 Tabulky peéenia pre skii$obné institaty

Informacie pre skisobné ustavy
Testy podia normy IEC 60350-1.
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s = B O @
| B =
(°C) (min)
Malé ko- | Tradicné Plech na 3 170 20-30 -
laciky, pecenie pecenie
20 ks/
plech
Malé ko- | Teplo- Plech na 3 150 - 20-35 -
laciky, vzdusné pecenie 160
20 ks/ Pecenie
plech
Malé ko- | Teplo- Plech na 2a4 150 - 20-35 -
laciky, vzdusné pecenie 160
20 ks/ Pecenie
plech
Jablkovy | Tradi¢né Dréteny 2 180 70-90 -
kolag, 2 pecenie rost
formy
@20 cm
Jablkovy | Teplo- Dréteny 2 160 70-90 -
kolag, 2 vzdusné rost
formy Pecenie
@20 cm
PiSkéto- | Tradicné Dréteny 2 170 40 - 50 Ruru predhrievaj-
vy kolag, | pecenie rost te 10 minat.
forma
na kola-
e @
26 cm
Piskéto- | Teplo- Dréteny 2 160 40 - 50 Ruru predhrievaj-
vy kolag, | vzdusné rost te 10 minat.
forma Pecenie
na kola-
ce @
26 cm
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¥ = K O @
~ B =
(°C) (min)
Piskoto- | Teplo- Dréteny 2a4 160 40 - 60 Ruru predhrievaj-
vy kolag, | vzdusné rost te 10 minat.
forma Pecenie
na kola-
e @
26 cm
Linecké Teplo- Plech na 3 140 - 20-40 -
kolaciky | vzdusné pecenie 150
Pecenie
Linecké Teplo- Plech na 2a4 140 - 25-45 -
kolaciky | vzdusne pecenie 150
Pecenie
Linecké Tradi¢ne Plech na 3 140 - 25-45 -
kolaciky pecenie pecenie 150
Hrianky, | Gril Dréteny 4 Max. 2 -3 mi- Ruru predhrievaj-
4 - 6 ku- rost naty prva te 3 minaty.
sov strana; 2
— 3 minu-
ty druha
strana
Hovadzi | Gril Dréteny 4 Max. 20-30 Dréteny rost vioz-
burger, rost a pe- te do Stvrtej a pe-
6 kusov, kac na kac na zachytava-
0,6 kg zachyta- nie tuku do tretej
vanie tu- urovne rary. V po-
ku lovici varenia
otocte pokrm na
druhu stranu.
Ruru predhrievaj-
te 3 minuty.

12. OSETROVANIE A CISTENIE

VAROVANIE! ;
Pozrite si kapitoly ohladne bezpecnosti.
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OSETROVANIE A CISTENIE

12.1 Poznamky k Cisteniu

< Prednu stranu rury ocistite makkou tkaninou namocenou v teplej vode s pridav-
kom ¢istiaceho prostriedku.
Na Cistenie kovovych povrchov pouzite Cistiaci roztok.
Cistiace pro- —
striedky Skvrny vycistite s miernym Cistiacim prostriedkom.
A Dutinu odistite po kazdom pouziti. Hromadenie tuku alebo inych zvySkov méze
=Y mat’ na nasledok vznik poziaru.
| I V rure alebo na sklenenych paneloch dvierok sa méze kondenzovat' vihkost'. V
= | zaujme znizenia kondenzacie nechajte rdru zapnutd 10 minut pred pecenim.
Kazdodenné | ;o5 v rire neskladuite dihsie ako 20 mintt. Dutinu po kazdom pouziti vysuste
pouzivanié | jemnoy handrickou.
Po kazdom pouziti vycistite vSetko prislusenstvo a nechajte ho uschnut. Pouzi-
e, te makku handricku namocenu v teplej vode s jemnym Cistiacim prostriedkom.
W PrisluSenstvo sa nesmie umyvat’ v umyvacke riadu.
L Nelepivé prisluSenstvo nedistite abrazivnymi istiacimi prostriedkami ani pred-
PrisluSenstvo | omj s ostrymi hranami.

12.2 Cistenie: Reliéf dutiny

Vycistite priehlbinu dutiny, aby ste odstranili zvySky vodného kamena po peceni s parou.

Krok €. 1

Krok €. 2 Krok €. 3

Do priehlbiny dutiny nalejte
250 ml bieleho octu. Pouzite
maximalne 6 %-ny ocot bez
pridavnych latok.

Pockajte 30 minut, kym ocot
nerozpusti zvySky vodného
kamena pri teplote okolia.

Dutinu vycistite teplou vodou
a makkou handri¢kou.

Pre funkciu: SteamBake vydcistite rdru po kazdych 5 — 10 cykloch pecenia.

12.3 Vybratie: Zasuvacie listy

Vyberte zasuvacie listy, aby ste mohli o€istit’ raru.

5371716



OSETROVANIE A CISTENIE

Krok €. Ruru vypnite a pockajte, kym

1 nevychladne.

Krok €. Odtiahnite prednu ¢ast' zasuva- {

2 cich list od bocnej steny.

Krok €. Zadnu cast’ list odtiahnite od ] T

3 bocnej steny a listy vyberte. 1/—‘\;(:

; 0 = ="

Krok €. Zasuvacie listy nainstalujte ‘2 I

4 v opa¢nom poradi. %Z H
Pridrziavacie koliky na telesko- I
pickych liStach musia smerovat’ ol (
dopredu. L

12.4 Spoésob pouzivania: Cistenie pyrolyzou

Cistenie rury pomocou Cistenie pyrolyzou.

/\  VAROVANIE!
Hrozi riziko popalenin.

A UPOZORNENIE!
Ak su v tej istej kuchynskej skrinke nainstalované dalSie spotrebice, nepouzivajte
ich suc€asne s touto funkciou. Mohlo by to spdsobit’ poSkodenie rury.

Pred Cistenie pyrolyzou:

Ruru vypnite a pockajte,
kym nevychladne.

Odstrante vsetko prislusen-
stvo.

Dno rury a vnutorny skleneny pa-
nel dvierok vycistite teplou vo-
dou, makkou handrickou a mier-
nym cistiacim prostriedkom.

Cistenie pyrolyzou

Krok €. 1

Vstupna ponuka: Cistenie mr/

Voliteina funkcia

Doba trvania

C1 - Lahké ¢istenie

1h

C2 - Normalne cistenie

1h 30 min
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Cistenie pyrolyzou

C3 - Dokladné Cistenie 2 h 30 min
Krok ¢.2 OK _ stlagenim vyberte program Cistenia.
Krok €. 3 OK _ stlagenim spustite Cistenie.
Krok ¢. 4 Po cisteni otocte ovladac¢ funkcii ohrevu do polohy Vypnuté.

@ Pocas Cistenia je osvetlenie v rure vypnuté.

Ked rara dosiahne nastavenu teplotu, dvierka sa zablokuju. Kym sa dvierka neodblokuju, na di-

spleji su zobrazené: E

Po skongeni Cistenia:

Ruru vypnite a pockaijte, Vnutro vycistite makkou hand- Z dna rury odstrante zvySky po
kym nevychladne. rickou. Cisteni.

12.5 Pripomienka cCistenia

Rura vam pripomenie, Ze ju treba vycistit’ pyrolyzou.

Na vypnutie pripomienky vstupte do Ponuka a

mr/bl'k' displeji 5 sekund po kazd Ce-
k@ na cisplej s sektind po kazdom pece vyberte Nastavenia, Pripomienka Cistenia.

ni.

12.6 Vybratie a inStalacia: Dvierka

Dvierka rury sa skladaju z troch sklenenych panelov. Dvierka rury a vnutorné sklenené panely
mdzete vybrat’ a vycistit. Pred odstranenim sklenenych panelov si precitajte cely pokyn
,Odstranenie a montaz dvierok".

/I UPOZORNENIE!
Ruru nepouzivajte bez sklenenych panelov.
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Krok €. Uplne otvorte dvierka a najdite zaves

1 na pravej strane dvierok.

Krok €. Pomocou skrutkovaca nadvihnite a

2 plne otocte prichytku na pravom za-
vese.

Krok €. Néjdite zaves na lavej strane dvierok.

3

Krok &. | Nadvihnite prichytku na lavom zavese

4 a uplne ju preklopte.

Krok €. Dvierka rury privrite do polovice, aby

5 zostali v prvej otvorenej polohe. Po-
tom ich nadvihnite a potiahnite vpred
a vyberte z |6zka.

Krok €. Dvierka polozte na makku tkaninu na

6 stabilny povrch.

Krok €. Uchopte ram dvierok (B) na hornom

7 okraji dvierok po oboch stranach a
zatlacte ho dovnutra, aby sa uvolnili
upevnovacie zapadky.

Krok €. Ram dvierok vyberte potiahnutim do-

8 predu.

Krok €. Sklenené panely dvierok uchopte za

9 horné okraje a opatrne ich vytiahnite

jeden za druhym. Zaénite vrchnym
panelom. Uistite sa, ze skleneny pa-
nel sa Uplne vysunie z podpier.
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Krok €. Panely umyte vodou s pridavkom sa-
10 ponatu. Sklenené panely opatrne
osuste. Sklenené panely neumyvajte
v umyvacke riadu.

Krok €. Po ¢&isteni nainstalujte sklenené pane-
11 ly a dvierka rury.

Dbaijte na to, aby ste sklenené panely (A a B)
namontovali spat’ v spravnom poradi. Skon-
trolujte symbol/potla¢ na bo¢nej strane skle-
neného panela, kazdy zo sklenenych panelov
vyzera odliSne, aby boli demontaz a montaz
jednoduchsie.

Pri spravnej montazi ram dvierok zacvakne.
Uistite sa, Ze stredny skleneny panel je na-
montovany spravne.

12.7 Vymena: Osvetlenie

VAROVANIE!
Hrozi nebezpecenstvo zasahu elektrickym pradom.
Ziarovka mdze byt horuca.

Halogénovu zZiarovku vzdy drzte cez tkaninu, aby ste predisli pripaleniu zvySkov mastnoty na
Ziarovke.

Pred vymenou ziarovky v osvetleni:

Krok ¢. 1 Krok ¢. 2 Krok €. 3
Vypnite ruru. PocCkajte, kym Ruru odpojte zo siete. Na dno dutiny polozte hand-
nebude rura studena. ricku.

541/716



RIESENIE PROBLEMOV

Zadné osvetlenie

1Krok [ Otocte skleneny kryt a vyberte ho.

2Krok [ Vycistite skleneny kryt.

grok [ Vymerite Ziarovku za vhodnu ziarovku s tepelnou odolnostou do 300 °C.
4Krok C. Nainstalujte skleneny kryt.

13. RIESENIE PROBLEMOV

VAROVANIE! ;
Pozrite si kapitoly ohladne bezpecénosti.

13.1 Co robit’, ak...

V pripadoch, ktoré nie st uvedené v tejto tabulke, sa obratte na autorizované servisné

stredisko.
Rura sa nezapne ani sa nezohrieva
Problém Skontrolujte, €i...
Rura sa neda zapnut’ ani pouzivat'. Rura je spravne pripojena ku zdroju elektrické-
ho napajania.
Rura sa nezohrieva. Deaktivovalo sa automatické vypinanie.
Rura sa nezohrieva. Dvierka rury su zatvorené.
Rura sa nezohrieva. Nie je vypalena poistka.
Rura sa nezohrieva. Blokovanie je vypnuté.
Komponenty
Problém Skontrolujte, €i...
Osvetlenie je vypnuté. VIhky horuci vzduch — je zapnuté.
Ziarovka nefunguije. Ziarovka je vypalena.
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Komponenty

Teplotna sonda nefunguje.

Konektor Teplotna sonda je plne zasunuty do
zasuvky.

Chybové kody

Displej zobrazuje...

Skontrolujte, €i...

Err C2 Vytiahli ste zastr€ku Teplotna sonda zo zasuv-
ky.

Err C3 Dvierka rury su zatvorené alebo je pokazené
blokovanie dvierok.

Err F102 Dvierka rury su zatvorené.

Err F102 Blokovanie dvierok nie je pokazené.

0:00

Doslo k vypadku napajania. Nastavte presny
Cas.

Ak sa na displeji zobrazi chybovy kod, ktory nie je v tabulke, vypnite domovu poistku a restartujte
rru. Ak sa chybovy kéd objavi znova, obratte sa na autorizované servisné stredisko.

Cistenie

Problém

Skontrolujte, €i...

Z priehlbiny dutiny rury vyteka voda.

V priehlbine dutiny rury je priveia vody.

13.2 Servisné udaje

Ak problém nedokazete odstranit’ sami, kontaktujte vasho predajcu alebo autorizované servisné

s}redisko.

Udaje potrebné pre autorizované servisné stredisko najdete na typovom stitku. Typovy Stitok sa
nachadza na prednom rame dutiny rdry. Neodstranujte typovy Stitok z dutiny rary.

Odporuc¢ame vam, aby ste vyplnili nasledujuce udaje:

Model (MOD.)

Cislo produktu (PNC)
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Odporuc¢ame vam, aby ste vyplnili nasledujuce udaje:

Sériové Cislo(S.N.) |

14. ENERGETICKA UCINNOST

14.1 Informacie o vyrobku a informacény list k vyrobku*

Nazov dodavatela Electrolux
EODG6P77X 949499846
Identifikacia modelu EOD6P77Z 949499847
KODDP77X 949499845
Index energetickej u¢innosti 81.2
Trieda energetickej uginnosti A+

Spotreba energie pri Standardnom naplneni, tradi¢ny re-
Zim

0.93 kWh/cyklus

Spotreba energie pri Standardnom naplneni, rezim venti-
latorovej nutenej konvekcie

0.69 kWh/cyklus

Pocet vykurovacich ¢asti

Zdroj tepla Elektrina

Hlasitost’ 721

Typ rary Zabudovana rura
EOD6P77X 33.0kg

Hmotnost' EOD6P772 33.0 kg
KODDP77X 32.8 kg

*Pre Eurdpsku uniu podia nariadeni EU 65/2014 a 66/2014.

Pre Bielorusku republiku podia STB 2478-2017, Dodatok G; STB 2477-2017, Prilohy A a B.

Pre Ukrajinu podia 568/32020.

Trieda energetickej ucinnosti sa nevztahuje na Rusko.
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EN 60350-1 — Elektrické varné spotrebite pre doméacnost — Cast’ 1: Sporaky, rdry, parné riry a
grily - metody merania vykonu.

14.2 Uspora energie

Rura ma funkcie, ktoré vam pomézu usporit’ energiu pri kazdodennom vareni.

Uistite sa, ze dvierka rury su pocas jej prevadzky zatvorené. PoCas pecenia dvierka rary
neotvarajte prili§ ¢asto. Tesnenie dvierok udrziavajte Cisté a uistite sa, Ze je upevnené na
svojom mieste.

V zaujme vySSej Uspory energie pouzite kovovy riad.

Ak je to mozné, raru pred pecenim nepredhrievajte.

Ked pripravujete niekolko pokrmov naraz, zachovajte ¢o najkratSie prestavky medzi pecenim.
Pecenie s ventilatorom

Ak je to mozné, pouzite funkcie pecenia s ventilatorom, aby ste dosiahli Usporu energie.
Zvyskové teplo

Ventilator a osvetlenie budu nadalej v ¢innosti. Ked ruru vypnete, na displeji sa zobrazi
zvyskove teplo. Teplo mézete pouzit' na udrzanie teploty jedla.

Ak trva pecenie dlhSie ako 30 minut, zniZte teplotu rdry na minimum 3 — 10 minat pred koncom
pecenia. Pomocou zvySkového tepla v rure bude pecenie pokracovat'.

Zvyskové teplo pouzite na ohrev ostatnych pokrmov.

Uchovanie teploty jedla ;

Ak chcete jedlo uchovat' teplé pomocou zvySkoveho tepla, zvolte najnizSie mozné nastavenie
teploty. Na displeji sa zobrazi ukazovatel zvySkového tepla alebo teplota.

Pecenie s vypnutym osvetlenim

Pocas pecenia vypnite osvetlenie. Zapnite ho iba v pripade potreby.

Vlhky horuci vzduch

Funkcia uréend na Usporu energie pocas pecenia.

Ked pouzivate tuto funkciu, osvetlenie sa po 30 sekundach automaticky vypne. Osvetlenie
modzete opat’ zapnut, ale tento ukon znizi o€akavanu Usporu energie.

15. STRUKTURA PONUKY
15.1 Ponuka

O —
— — vyberte pre vstup do Ponuka.

Ponuka struktura

Sprievodca pecenim % Cistenie rrrr/ Nastavenia @

Krok €. 1 Krok €. 2 Krok €. 3 Krok €. 4 Krok €. 5
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Vyberte Ponuka,

Potvrdte nasta-

Vyberte nasta-

Potvrdte nasta-

Upravte hodnoty

Nastavenia. venia. venie. venia. a stlacte OK,
Nastavenia
o1 Presny ¢as Zmenit’ 02 Jas displeja 1-5
03 Tony tlacidiel 1 - Pipnutie 04 Hlasitost’ zvuku 1-4
2 — Cvaknu-
tie
3 - Vypnuty
zvuk
05 Teplotna sonda Akcia 1-Signél a 06 Casovag Zap./Vyp.
stop
2 - Signal
o7 Osvetlenie rary Zap./Vyp. 08 Rychle zohrievanie Zap./Vyp.
09 Pripomienka Cistenia Zap./Vyp. 010 | Rezim Demo Aktivacny kod:
2468
011 | Verzia softvéru Kontrola 012 | Zrusit vSetky nasta- Ano/nie

venia

16. OCHRANA ZIVOTNEHO PROSTREDIA

A%
Materidly oznacené symbolom T odovzdaijte na recyklaciu. Obal hodte do prislusnych
kontajnerov na recyklaciu. Chrarite Zivotné prostredie a zdravie ludi a recyklujte odpad z

elektrickych a elektronickych spotrebicov. Nelikvidujte spotrebi¢e oznacené symbolom i spolu
s odpadom z domacnosti. Vyrobok odovzdajte v miestnom recyklaénom zariadeni alebo sa
obratte na obecny alebo mestsky urad.
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KAZALO

MISLIMO NA VAS

Zahvaljujemo se vam, da ste kupili napravo Electrolux. Izbrali ste izdelek, ki s sabo prinasa
vecCdesetletne strokovne izkuSnje in inovacije. Ta genialen in eleganten izdelek je bil zasnovan
z vami v mislih. Kadar koli ga uporabite, ste tako lahko prepri¢ani, da boste vsaki¢ dobili odlicne
rezultate.

Pozdravljeni pri podjetju Electrolux.

Obiscite naSe spletno mesto za

‘ Pridobitev nasvetov glede uporabe, broSure, odpravljanje tezav, servisne informacije in

informacije glede popravil:
Registrirajte izdelek za vecjo uporabnost:
www.registerelectrolux.com

www.electrolux.com/support

Kupite dodatno opremo, potro$no blago in originalne nadomestne dele za vaso
napravo:

www.electrolux.com/shop

R gectronx Za vec receptov, namigov in odpravljanje tezav prenesite aplikacijo My Electrolux
Kitchen.

B> Eovee Pl
SKRB ZA STRANKE IN SERVIS

Vedno uporabite samo originalne rezervne dele.
Ko klicete servis, imejte pri roki naslednje podatke: Model, Stevilka izdelka, serijska Stevilka.
Podatke najdete na ploscici za tehni¢ne navedbe.

AN Opozorilo / varnostne informacije
@® Splosni podatki in nasveti
Informacije o varovanju okolja

R

Pridrzujemo si pravico do sprememb.

KAZALO

1. VARNOSTNE INFORMACIJE................. 548 2.8 Odlaganje........ccceeveeeiieenieennnnn 554
1.1 Varnost otrok in ranljivih oseb......548 3. NAMESTITEV........ccccevrrinnimnnrnnnninnnnns 554
1.2 Splosna varnost.........cccccccveveennne 549 3.4 VGradnj@...eeeeeeeeeeeeeeeeeeoeen 554
2. VARNOSTNA NAVODILA........ccccvrrenrrnn 550 3.2 Pritrditev pecice v omaro............. 555
2.1 Montaza.......ccceeceeiiieeiee e 550 4. OPIS IZDELKA........cociiirirrrininerssneennne 556
2.2 Elektricne povezave....... 551 4.1 Splo3ni Pregled........... 556
2.3 Uporaba..............uuweeennss -+ 552 4.2 PrpOMOCKi.vvvvoooooeooeoooeeoeeeee 556
2.4 VVzdrzevanije in CiSCenje 553
2.5 Piroliticno €iSCenje.........cccccuveueene 553
2.6 Notranja osvetlitev... 554
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5. ZA VKLOP IN IZKLOP PECICE.............. 557
5.1 Gumbi, ki jih lahko potisnete
NAZA]. ... 557
5.2 Upravljalna plos¢a............cccueeee.. 557
6. PRED PRVO UPORABO..........ccccveerueen. 558
6.1 Zacetno CiS€enje........ccocvvvuvenene 558
6.2 ZacCetno predgrevanje.................. 558
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7.1 Nastavitev: Funkcije pecice......... 559
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VlIazno peCenje......cccceevieeeeeniiinennnns 561
7.4 Nastavitev: Kuharski pomoc¢nik....562
7.5 Kuharski pomoc¢nik...................... 562
8. CASOVNE FUNKCIJE........ccoeeeeeuerernne. 568
8.1 Casovne funkcije...............ccooo..... 568
8.2 Nastavitev: Casovne funkcije....... 568
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10.3 Ventilator za hlajenje................. 573
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11.2 Vlazno pecenje -
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11.3 Razpredelnice za pecCenje za
preizkuSevalne institute.................... 575
12. VZDRZEVANJE IN CISCENJE.............. 577
12.1 Opombe glede ¢isCenja............. 577
12.2 Postopek Cis¢enja: Izboklina
PECICE. .. eteeiieiiie et 578
12.3 Odstranjevanje: nosilcev
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12.5 Opomnik za CisCenje.................. 579
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13.2 Servisni podatki............ccvvreennns 583
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14.1 Podatki o izdelku in Podatkovni list
zaizdeleK™........cocooveiiiiiiiec 584
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1. \ VARNOSTNE INFORMACIJE

Pred namestitvijo in uporabo naprave natanéno preberite
prilozena navodila. Proizvajalec ni odgovoren za poskodbe ali
Skodo, nastalo zaradi nepravilne namestitve ali uporabe.
Navodila vedno shranite na varnem in dostopnem mestu za

poznejSo uporabo.

1.1 Varnost otrok in ranljivih oseb

- To napravo lahko otroci od osmega leta naprej ter osebe z
zmanjSanimi telesnimi, Cutnimi ali razumskimi sposobnostmi
ali s pomanjkanjem izku$enj ter znanja uporabljajo le pod
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nadzorom ali Ce so dobile ustrezna navodila glede varne
uporabe naprave in Ce se zavedajo nevarnosti, ki obstajajo.
Otroci, mlajSi od osem (8) let, ter osebe z visoko stopnjo
invalidnosti se ne smejo priblizevati napravi, ¢e niso pod
nenehnim nadzorom.

- Otroci morajo biti pod nadzorom, da se ne igrajo z napravo.

- Vso embalazo hranite zunaj dosega otrok in jo ustrezno
zavrzite.

- OPOZORILO: Naprava in dostopni deli med uporabo
postanejo vro€i. Med uporabo in hlajenjem naprave naj bo
naprava izven dosega otrok in hiSnih ljubljenckov.

. Ce je naprava opremljena z za$gito za otroke, mora biti
zascita vklopljena.

- Oftroci ne smejo izvajati CiSCenja in uporabniskega
vzdrzevanja naprave, Ce ni zagotovljen nadzor.

1.2 Splosna varnost

- Ta naprava je namenjena le kuhanju.

- Ta naprava je namenjena zgolj uporabi v gospodinjstvu v
notranjem okolju.

- Ta naprava se lahko uporablja v pisarnah, hotelskih sobah,
sobah motelov, kjer nudijo prenoc€is€a z zajtrkom, kmeckih
turizmih in drugih podobnih nastanitvenih objektih, kjer
takSna uporaba ne presega (povprecnih) ravni domace
uporabe.

- Namescanje naprave in zamenjavo kabla lahko opravi le
strokovno usposobljena oseba.

- Ne uporabljajte, preden jo namestite v vgrajeno strukturo.

- Pred vzdrzevalnimi deli napravo odklopite iz napajanja.

. Ce je napajalni kabel poskodovan, ga mora zamenjati
proizvajalec, pooblasc€eni servisni center ali druga strokovno
usposobljena oseba, da se izognete nevarnosti elektricnega
udara.
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OPOZORILO: Zagotovite, da je naprava izklju€ena, preden
zamenijate zarnico, da preprecite moznost elektricnega
udara.

OPOZORILO: Naprava in dostopni deli med uporabo
postanejo vroci. Pazite, da se ne dotaknete grelcev.

Vedno si nadenite zasc€itne rokavice, ko opremo in pekace
jemljete iz ali jih namesScate v pecico.

Uporabite samo tipalo za jedi (sondo za meso), priporocljivo
za to napravo.

Ce zelite odstraniti nosilce za reSetke, najprej potegnite
sprednji del nosilca reSetke, nato pa Se zadnji del, stran od
bocnih sten. Nosilce reSetk namestite v obrathnem zaporedju.
Za Cis€enje naprave ne uporabljajte parnega Cistilnika.

Za CisCenje steklenih vrat ne uporabljajte grobih Cistilnih
sredstev ali ostrega kovinskega strgala, da ne poSkodujete
stekla.

Pred piroliticnim ¢iS€enjem iz notranjosti pecCice odstranite
vso opremo in odvec¢no razlito olje ali mascobne obloge.

2. VARNOSTNA NAVODILA

2.1 Montaza

OPOZORILO!
To napravo lahko namesti le strokovno usposobljena oseba.

Odstranite vso embalazo.

Ne namescajte ali uporabljajte poSkodovane naprave.

Upostevajte navodila za namestitev, prilozena napravi.

Pri premikanju naprave bodite pazljivi, ker je tezka. Vedno uporabljajte za$¢itne rokavice in
priloZzeno obutev.

Naprave ne vlecite za rocaj.

Napravo namestite na varno in primerno mesto, ki ustreza zahtevam za namestitev.
Upostevajte predpisano najmanjso razdaljo do drugih naprav in enot.

Pred namestitvijo pecice preverite, ali se vrata neovirano odpirajo.

Naprava je opremljena z elektricnim hladilnim sistemom. Za krmiljenje slednjega je potrebno
elektri¢éno napajanje.

Najmanj$a viSina omarice (najmanjsa visina oma- 590 (600) mm
rice pod delovno povrsino)
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Sirina omarice 560 mm
Globina omarice 550 (550) mm
Visina sprednjega dela naprave 594 mm
Visina hrbtnega dela naprave 576 mm
Sirina sprednjega dela naprave 595 mm
Sirina hrbtnega dela naprave 559 mm
Globina naprave 569 mm
Vgradna globina naprave 548 mm
Globina ob odprtih vratih 1022 mm
NajmanjSa velikost prezracevalne odprtine. Odprti- 560x20 mm
na na dnu hrbtne strani

DolZina napajalnega kabla. Kabel je v desnem vo- 1500 mm
galu na hrbtni strani

Pritrdilni vijaki 4x25 mm

2.2 Elektri¢ne povezave

/I OPOZORILO!
Nevarnost pozara in elektri¢nega udara.

» Elektri¢no prikljucitev mora opraviti usposobljen elektri¢ar.

» Naprava mora biti ozemljena.

» Preverite, ali so parametri s ploS¢ice za tehni¢ne navedbe zdruzljivi z elektricno napetostjo
omrezja.

* Vedno uporabite pravilno names¢eno varnostno vti¢nico.

* Ne uporabljajte razdelilnikov in podaljSkov.

+ Pazite, da ne poskoduijete vti¢a in kabla. Ce je treba kabel zamenjati, mora to storiti osebje
pooblasCenega servisnega centra.

+ Prikljuéni kabli ne smejo priti v stik ali blizino vrat naprave ali odprtine pod napravo, Se
posebej, ko naprava deluje ali so vrata vroca.

« ZascCita pred udarom elektricnega toka izoliranih delov in delov pod elektri¢éno napetostjo
mora biti pritrjena tako, da je ni mogoc¢e odstraniti brez orodja.

+ Vti¢ vtaknite v vtiCnico Sele ob koncu name$¢€anja. Poskrbite, da bo vti¢ dosegljiv tudi po
namestitvi.

+ Ce je omrezna vti¢nica zrahljana, ne vtikajte vti¢a.
* Ne vlecite za elektricni prikljucni kabel, ce Zelite izklju€iti napravo. Vedno povlecite za vtic.
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» Uporabite le prave izolacijske naprave: odklopnike, varovalke (talilne varovalke odvijte iz
nosilca), zascitne naprave na diferencni tok in kontaktorje.

+ Elektricna napeljava mora imeti izolacijsko napravo, ki omogo¢a odklop naprave z omrezja
na vseh polih. Izolacijska naprava mora imeti med posameznimi kontakti minimalno razdaljo

3 mm.

* Preden vtaknete vtic€ v vtiCnico, povsem zaprite vrata naprave.
+ Ta naprava je dobavljena z vti€em in napajalnim kablom.

Vrste kablov, ki so primerni za prikljucitev ali zamenjavo za Evropo:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, H05 V2V2-F (T90), H05 BB-F

preglednico:

Za presek kabla si oglejte skupno mo¢ na plos¢ici za tehni¢ne navedbe. Ogledate si lahko tudi

Skupna mo¢ (W)

Presek kabla (mm?)

maksimalno 1380 3x0.75
maksimalno 2300 3x1
maksimalno 3680 3x15

Ozemljitveni vodnik (zeleno-rumeni kabel) mora biti 2 cm daljSi od faznega in nevtralnega

vodnika (moder in rjav kabel).

2.3 Uporaba

/I  OPOZORILO!

Nevarnost poskodbe, opeklin in elektricnega udara ali eksplozije.

» Ne spreminjajte specifikacij te naprave.

» Prepricajte se, da prezracevalne odprtine niso ovirane.
» Naprave med delovanjem ne puScajte brez nadzora.

» Po vsaki uporabi izklopite napravo.

» Pri odpiranju vrat naprave, medtem ko je naprava v uporabi, bodite previdni. Lahko pride do

izpusta vrocega zraka.

» Naprave se ne dotikajte z mokrimi rokami, ali kadar je v stiku z vodo.

* Ne pritiskajte odprtih vrat.

» Naprave ne uporabljajte kot delovno povrsino ali povrsino za odlaganje.
» Previdno odprite vrata naprave. Uporaba sestavin z alkoholom lahko povzro¢i meSanico

alkohola in zraka.

* Ne dovolite, da bi iskre ali odprti plameni prisli v stik z napravo, ko odprete vrata.
* Ne postavljajte vnetljivih izdelkov ali predmetov, ki so prepojeni z vnetljivimi izdelki, v

napravo, blizu nje ali nanjo.

OPOZORILO!

Obstaja nevarnost 8kode na napravi.

» Za prepreCevanje poskodb ali razbarvanja emajla:
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— Ne smete postaviti pekacev ali drugih predmetov neposredno na dno naprave.

— Ne smete postaviti aluminijaste folije neposredno na dno naprave.

— Ne smete postaviti vode neposredno v vro¢o napravo.

— Ne smete hraniti viaznih jedi in hrane v napravi, potem ko nehate kuhati.

— Pri odstranjevanju ali names¢anju opreme bodite previdni.

Sprememba barve emajla ali nerjavnega jekla ne vpliva na zmogljivost naprave.

Za vlazno pecivo uporabite globok pekac. Sadni sokovi povzrocijo madeze, ki so lahko trajni.
Vedno kuhajte z zaprtimi vrati naprave.

Ce napravo namestite za ploi¢o pohistvenega elementa (npr. vrata), poskrbite, da vrata
med delovanjem naprave ne bodo nikoli zaprta. Za zaprto ploS¢o pohiStvenega elementa se
lahko nakopicita toplota in vlaga ter povzrocCita nadaljnje poSkodbe naprave, ohisja ali tal.
Plos¢e omarice ne zapirajte, dokler se po uporabi naprava popolnoma ne ohladi.

2.4 Vzdrzevanje in ¢iS€enje

/\  OPOZORILO!

Nevarnost telesnih poSkodb, pozara ali poskodb naprave.

Pred vzdrzevanjem izklopite napravo in iztaknite vti¢ iz vtiCnice.
Prepricajte se, da je naprava hladna. Vroce steklene plosce lahko pocijo.

Ko se steklene plosce v vratih poSkodujejo, jih takoj zamenjajte. Obrnite se na pooblas¢eni
servisni center.

Ob odstranjevanju vrat z naprave bodite previdni. Vrata so tezka!

Napravo redno Cistite, da preprecite poSkodbe materiala na povrsini.

Napravo ocistite z vlazno mehko krpo. Uporabljajte samo nevtralna Cistilna sredstva. Za
CiS€enje ne uporabljajte abrazivnih Cistil, grobih gobic, topil ali kovinskih predmetov.

Ce uporabljate razprsilo za &i$éenje pedice, upostevaijte varnostna navodila z embalaze.

2.5 Piroliticno ¢is€enje

/I OPOZORILO!

Nevarnost poskodb/Pozara/Kemicnih emisij (hlapov) v nacinu Piroliza.

Pred izvajanjem funkcije samodejnega ¢iS¢enja s pirolizo ali pred prvo uporabo iz pecice

odstranite:

— Vse odvecne ostanke hrane, razlito olje ali mas¢obo/obloge.

— Vse odstranljive predmete (vkljuc¢no z reSetkami, stranskimi vodili itd., ki so prilozeni
izdelku), Se posebej lonce, ponve, pekace, posode s premazom proti prijemanju itd.

Pazljivo preberite vsa navodila za piroliti¢no ¢iscenje.

Med piroliti¢nim ¢iS€enjem naj se otroci ne zadrzujejo v blizini naprave.

Naprava se mocno segreje, iz sprednjih hladilnih odprtin pa se spro$¢a vro¢ zrak.

Pri piroliticnem ¢iS€enju so prisotne visoke temperature, zaradi katerih se lahko iz ostankov
hrane in konstrukcijskega materiala kadi, takrat uporabniku mo¢no priporoamo, da naredi
naslednje:

— Med in po vsakem piroliticnem ¢iS¢enju poskrbi za dobro prezracevanije.

Za razliko od ljudi so nekateri ptici in plazilci lahko izredno ob¢utljivi na morebitne hlape, ki

se spros¢ajo med Ciscenjem piroliticnih pecic.

— Med in po piroliticnem ¢iS¢enju umaknite zivali (Se posebej ptice) iz okolice naprave,
prostor pa naj bo po ¢i$¢enju ob prvi uporabi pecice pri najvisji temperaturi dobro
prezracevan.

553/716



NAMESTITEV

* Majhne domace Zivali so prav tako lahko obcutljive na krajevne temperaturne spremembe v
blizini vseh piroliticnih pecic med izvajanjem programa samodejnega piroliticnega CiS¢enja.

» Povrsine proti prijemanju na loncih, ponvah, pekacih, posodah itd. lahko poSkodujejo visoke
temperature pri piroliticnem ciS¢enju vseh piroliticnih pecic in so lahko tudi vir nizke stopnje
Skodljivih hlapov.

+ Hlapi, ki se sproscajo iz piroliti¢nih pecic/ostankov hrane, kot je opisano, niso Skodljivi za
ljudi, vklju€no z otroki ali osebami z zdravstvenimi tezavami.

2.6 Notranja osvetlitev

A OPOZORILO!
Nevarnost elektricnega udara.

» O zarnicah v izdelku in nadomestnih Zarnicah, ki se prodajajo lo€eno: Te zarnice so
zasnovane za ekstremne pogoje v gospodinjskih aparatih, kot so izjemne temperature,
vibracije in vlaznosti, ali za sporo¢anje informacij o delovanju aparata. Niso namenjene za
uporabo drugje in niso primerne za sobno razsvetljavo v gospodinjstvu

» Taizdelek vsebuje svetlobni vir razreda energijske ucinkovitosti G.
+ Uporabite le Zarnice z istimi specifikacijami.

2.7 Servis

» Za popravilo naprave se obrnite na pooblas¢eni servisni center.
» Uporabite samo originalne rezervne dele.

2.8 Odlaganje

A OPOZORILO!
Nevarnost poskodbe ali zadusitve.

» Zainformacije o pravilnem odlaganju naprave se obrnite na obCinsko upravo.

» Napravo izklju€ite iz napajanja.

» Odrezite elektricni prikljucni kabel tik ob napravi in napravo zavrzite.

» Odstranite zapah in na ta nacin preprecite, da bi se otroci, ali zivali ujeli v napravo.

3. NAMESTITEV

/I OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o varnosti.

3.1 Vgradnja
www.youtube.com/electrolux
@D YouTube ovbecomees ™

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

N
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OPIS IZDELKA

4. OPIS IZDELKA

4.1 Splos$ni pregled

gl

'l 5 ls

B
o] oo} :H)L

El Upravijaina plos¢a

H Gumb za funkcije pecice
H Prikazovalnik

B Upravljalni gumb

H Grelnik

@ Vticnica za tipalo za jedi
Lug

B Ventilator

B} 'zboklina pedice

] Nosilec police, snemljiv

i Polozaji polic

4.2 Pripomocki

* Mreza za pecenje
Za posode za kuhanje, pekace za pecivo, pecenke.
* Pekac za pecivo
Za pecivo in biskvit.
* Posoda za zar/pekac
Za peko in prazenje ali kot posoda za zbiranje mascobe.
+ Sonda za hrano
Za merjenje stopnje kuhanosti hrane.
» Teleskopska vodila
Teleskopski vodili omogocata lazje vstavljanje in odstranjevanje reSetk.
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5. ZA VKLOP IN IZKLOP PECICE

5.1 Gumbi, ki jih lahko potisnete nazaj

Za uporabo naprave pritisnite gumb. Gumb izskodci.

5.2 Upravljalna plosca

Senzorska polja nadzorne plosce Pritiskajte Obrnite gumb

(\D u)) -'Q: /? O K oo

R (’ y
Casov- | Hitrose- | Osve- | Tipalo za Potrditev

nik grevanje tlitev hrano nastavitve

Izberite funkcijo pecice, da izklopite pecico.

Gumb za funkcije pecice obrnite v polozaj za izklop, da izklopite pecico.

Ko je gumb za funkcije pecice v polozaju za iz-
|82 ql—i klop, prikazovalnik preklopi v stanje pripravlje-
- nosti.

Med pecenjem se na prikazovalniku prikazejo

o

=E|'-!B =EB qgstavljgna tgmperatura, ura in druge razpoloz-
liive moznosti.

Prikazovalnik s klju€nimi funkcijami.

©BE:BE'BEBE."

Indikatorji prikazovalnika

& ¥ wl ey >

Klju¢avnica | Kuharski pomo¢- Cistenje Nastavitve Hitro segrevanje pe-
nik Cice
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Indikatorji
program-
ske ure:

Q

STOP

Vrstica napredovanja — za temperaturo ali uro.
Ko pecica doseze nastavljeno temperaturo, je vr-

stica povsem rdeca.

Indikator pe¢enja s paro

Sonda za hrano indikator

6. PRED PRVO UPORABO

/\ OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o varnosti.

6.1 Zacetno ciscenje

Pred prvo uporabo ocistite prazno pecico in nastavite ¢as:

%

o

X

N

00:00
Nastavite programsko uro. Pritisnite

OK.

6.2 Zacetno predgrevanje

Pred prvo uporabo prazno peéico predhodno ogrevajte.

1. ko- Iz pecice odstranite vso opremo in odstranljive nosilce reSetk.
rak:

2. Ito- Nastavite najvisjo temperaturo za funkcijo: |:]

rak: Pecica naj deluje eno uro.

3. II((_°' Nastavite najvisjo temperaturo za funkcijo: .

rak: Pedica naj deluje 15 minut.
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Pred prvo uporabo prazno peéico predhodno ogrevajte.

@ Pecica lahko med predgrevanjem oddaja neprijetne vonjave in dim. Poskrbite za prezraceva-

nje prostora.

7. VSAKODNEVNA UPORABA

A OPOZORILO!

Oglejte si poglavja o varnosti.

7.1 Nastavitev: Funkcije pecice

Zacetek pecenja

1. korak

2. korak

N

i

N

C

Nastavite temperaturo.

) B .. Pritisnite
Izberite funkcijo pecice. oK
Priprava jedi s paro
PrepriCajte se, da je pecica hladna.
1. korak 2. korak 3. korak 4. korak
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Priprava jedi s paro

Q0

i

Vboklino pecice napolnite z vodo iz pi-
pe.

Izberite funkci-
jo gretja s pa-
ro.

Nastavite
temperaturo.
Pritisnite
OK

Predhodno segre-
vajte prazno pecico
10 minut, da ustva-
rite vlago.
Postavite hrano v
pecico.

ali ko je pecica vroca.

@ V vboklino pecice lahko natocite najve¢ 250 ml. Vbokline pecice ne polnite ponovno med peko

Ko se kuhanje v pari kon¢a:

1. korak

2. korak

3. korak

Gumb za funkcije pecice obr-
nite v polozaj za izklop za iz-
klop pecice.

ne.

Previdno odprite vrata. Spro$ce-
na vlaga lahko povzroc¢i opekli-

Prepricajte se, da je pecica
hladna. Iz vbokline pecice
odstranite preostalo vodo.

7.2 Funkcije pecice

Standardne funkcije pecice

Funkcija pecice

Aplikacija

)

Vroci zrak

Za soc¢asno pecenje na do treh visinah pecice in suSenje zivil. Temperatu-
ro nastavite za 20—40 °C nizje kot pri funkciji Gretje zgoraj/spodaj.

Gretje zgoraj/
spodaj

Za peko in pe¢enje mesa na enem polozaju resSetke.
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Funkcija pecice Aplikacija
({\) Za dodajanje vlage med pripravo hrane. Zagotovite pravo barvo in hrust-
\I/ ljavo skorjo med pe€enjem. Za vecjo socnost med pogrevanjem. Za ohra-
SteamBake njanje sadja ali zelenjave.
@ Za peko pizze. Za moc€no zapecenost in hrustljavo dno.

Pizza funkcija

Za peko tort s hrustljavim dnom in da se hrana ne pokvari.

Gretje spodaj
vvv Za hrustljave pripravljene jedi (npr. ocvrti krompir, pe€en krompir v oblicah
i ali spomladanski zvitki).
Zamrznjene jedi
I Ta funkcija je zasnovana za varCevanje z energijo med pecenjem. Ko
‘Y uporabljate to funkcijo, se lahko temperatura v pecici razlikuje od nastav-

liene. Uporabljena je akumulirana toplota. Mo¢ segrevanja se lahko
zmanj$a. Za dodatne informacije si oglejte poglavje »Dnevna uporabac,
Opombe: Vlazno pecenje.

Vlazno pecenje

i

Za pecenje tankih zivil na Zaru in popekanje kruha.

N¢
=

a

Za pecenje velikih kosov mesa ali perutnine s kostmi na eni visini. Za gra-
tiniranje in dodatno zapecenost.

<44

Infra pecenje

Za vstop v meni: Kuharski pomoénik, Ciéenje, Nastavitve.

Meni

7.3 Opombe v zvezi s: Vlazno pecenje

Ta funkcija je bila uporabljena za skladnost z razredom energijske ucinkovitosti in zahtevami
glede okoljske primernosti v skladu z EU 65/2014 in EU 66/2014. Preizkusi v skladu z EN
60350-1.

Med pecenjem morajo biti vrata pecice zaprta, da se funkcija ne prekine in pecica deluje z
najvecjo energijsko ucinkovitostjo.

Ko uporabljate to funkcijo, lu¢ po 30 sekundah samodejno ugasne.

Navodila za pripravo jedi lahko najdete v poglavju »Namigi in nasveti«, funkcija »Pecenje z
ventilatorjem in zadrzevanjem vlage« Vlazno pecenje. Splo$na priporocila za varéevanje z
energijo lahko najdete v poglavju »Energijska ucinkovitost«, Varevanje z energijo.
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7.4 Nastavitev: Kuharski pomoénik

Vsaka jed v tem podmeniju ima priporo&eno funkcijo in temperaturo. Cas in temperaturo lahko

nastavite med pecenjem.

Nekatere jedi lahko pripravite tudi s funkci-
jo:

Stopnja zapecenosti jedi:

* Sonda za hrano

* Manj peceno
* Srednja
* Bolj pe¢eno

Kuharski pomo¢nik — uporabite ga za hitro pripravo s privzetimi nastavitvami:

1. korak 2. korak 3. korak 4. korak
Y| i
E e P1 - P45 OK

Vstopite v meni. Izberite Kuharski po-

moénik. Pritisnite OK.

Izberite jed. Pritisnite Vstavite jed v pecico.
OK Potrdite nastavitev.

7.5 Kuharski pomo¢nik

Legenda

Sonda za hrano na voljo. Postavite Sonda za hrano v najdebelejsi del jedi.
Ko jed doseze nastavljeno temperaturo Sonda za hrano, se pecica izklopi.

Bl

Koli¢ina vode za funkcijo s paro.

=

Preden zac¢nete peci, predhodno ogrejte pecico.

E Visina reSetke.

Ko se funkcija konca, preverite, ali je hrana pripravljena.

Jed Teza

Visina reSetke / dodatna oprema

Cas traja-
nja

Govedina &
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Jed Teza Visina reSetke / dodatna oprema Cas traja-
nja
P1 Goveja pe-
¢enka, manj ~ 40 min
pecena
P2 | Goveja pe- 1-1,5 kg; 4- /?E 2; peka za pecivo _
cenka, sred- Scmdebeli | Nekaj minut prazite meso v vrogi posodi. ~ 50 min
nje pecena kosi Vstavite v pegico.
P3 Goveja pe-
¢enka, dobro ~ 60 min
pecena
P4 | Zrezek, sred- | 180-2209 | #[5][H 3; posoda za pecenje na ~ 15 min
nje peéen na kos; 3 mrezi za peéenje
cm debele Nekaj minut prazite meso v vro&i posodi.
rezine Vstavite v pecico.
PS Peéenald-uée- 1.5-2kg /‘? E| 2; posoda za pecenje na mrezi ~ 120 min
na vgovedma za peéenje
(vbrzlslna pte- Nekaj minut prazite meso v vrogi posodi.
cenka, notra- Dodajte tekogino. Vstavite v pegico.
nje stegno, de-
bela potrebusi-
na)
P6 Goveja pe-
¢enka, manj
peéena (pece- ~ 75 min
nje z nizko
temp.)
P7 (v.;oveja pe- VLl= 2; pekaé za pecivo
cenka, sred- 1-1,5kg; 4~ | Uporabite vase priljubliene zagimbe ali )
nje pecena Scmdebeli | preprosto sol in sveze mieti poper. Nekaj ~ 85 min
(peCenje z niz- | kosi minut prazite meso v vrod&i posodi. Vsta-
ko temp.) vite v pecico.
P8 Goveja pe-
¢enka, bolj
peéena (pece- ~ 130 min
nje z nizko
temp.)

563/716



VSAKODNEVNA UPORABA

tanka rebrca

del jedi. Po polovici ¢asa pe€enja meso
obrnite.

Jed Teza Visina reSetke / dodatna oprema Cas traja-
nja
P9 File, manj pe-
¢en (pecenje z ~ 75 min
nizko temp.)
P10 | File, srednje /?E 2; peka za pecivo
pecen (pece- | 0,5-1,5kg; | Uporabite vae priljubliene zagimbe ali ~ 90 min
nje z nizko 5—6 cm _de- preprosto sol in sveze mleti poper. Nekaj
temp.) beli kosi minut prazite meso v vrodi posodi. Vsta-
vite v pecico.
P11 | File, dobro
pecen (pece- ~ 120 min
nje z nizko
temp.)
Teletina @
P12 Telec':ja pe- 0.8-1,5 kg;_ /‘? E] 2; posoda za pecenje na mrezi ~ 80 min
¢enka (npr. 4 cm debeli za pegenje
plece) kosi Uporabite vase priljubljene zacimbe. Do-
dajte tekocino. Pecite pokrito.
Svinjina @ @>
P13 Pe_t':en SVir'j' 1.5-2 kg /P E 2; posoda za pecenje na mrezi ~ 120 min
ski vrat ali za pecenje
plece Po polovici ¢asa pecenja meso obrnite.
P14 §Vi|_1jina _(pe- 1,5-2 kg /0? E] 2: pekaé za pecivo ~ 215 min
::enje Z nizko Uporabite va$e priljubljene zacimbe. Po
emp.) polovici asa pe€enja meso obrnite, da
se enakomerno zapece.
P15 I:edvena pe- 1-1.5kg; 57 /?El 2; posoda za pecenje na mrezi ~ 55 min
¢enka, sveza 6 cm debeli za pecenje
kosi Uporabite vase priljubljene zacimbe.
P16 | Rebrca 2—3_ kg; upo- |E| 3; globok pekaé 90 min
rabite suro- Dodaijte tekoc€ino, da prekrijete spodnji
va, 2-3 cm
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Jed Teza Visina reSetke / dodatna oprema Cas traja-
nja
Jagnjetina @
P17 | Jagnjecje 1.5-2 kg; 77 /?E 2; posoda za pecenje na pekacu ~ 130 min
stegno s kost- | 9 cm debeli za pecivo
mi kosi Dodaijte tekoc€ino. Po polovici ¢asa pece-
nja meso obrnite.
Perutnina &
P18 | Cel piscanec 1-1,5kg; /2?2 H 2; e 200 mi; kozica na pekaéu ~ 60 min
svez za pecivo
Uporabite vase priljubljene zacimbe. Po
polovici ¢asa pecenja piS¢anca obrnite,
da se enakomerno zapece.
P19 Pié'c':anec, po- 0,5-0,8 kg /? E 3: pekaé za pecivo ~ 40 min
lovica Uporabite va$e priljubljene zacimbe.
P20 | Pis¢ancje prsi | 180-200g /? E |E| 2. kozica na mrezi za pece- ~ 25 min
na kos nje ’
Uporabite vase priljubljene zacimbe. Ne-
kaj minut prazite meso v vroci posodi.
P21 ziééané{a be- - {0? = 3: pekaé za pecivo ~ 30 min
ra, sveza Ce ste piS¢ancja bedra marinirali, nasta-
vite nizjo temperaturo in jih pecite dlje.
P22 | Raca, cela 2-3kg /P E 2; posoda za pecenje na mrezi ~ 100 min
za pecenje
Uporabite vase priljubljene zacimbe. Po-
stavite meso v posodo za pecenje. Po
polovici ¢asa pecenja raco obrnite.
P23 | Gos, cela 4-5 kg /) E| 2; globok pekaé ~ 110 min
Uporabite vase priljubljene za¢imbe. Po-
stavite meso na globok pekac. Po polovi-
ci Casa pecenja gos obrnite.
Ostalo
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pir

Postavite cele neolupljene krompirje na
pekac za pecivo.

Jed Teza Visina reSetke / dodatna oprema Cas traja-
nja
P24 | Mesna s$truca 1 (kg) /E 2; mreza za peéenje ~ 60 min
Uporabite vase priljubljene zacimbe.
Ribe®"
P25 | Celariba, pe- 0,5-1 kg na /? E| 2: pekaé za pecivo ~ 30 min
cena na zaru ribo Napolnite ribo z maslom in uporabite va-
Se priljubljene zaCimbe in zelis¢a.
P26 | Ribji file B [E E 3; kozica na mrezi za pecenje 20 min.
Uporabite va$e priljubljene zacimbe.
Kolaéi / sladice T7 £2
P27 | Skutnatorta . = 2; (& 28 cm model za pecenje s 90 min
snemljivim obodom na mrezi za pecenje
P28 ;JaaébOIéni ko- - (=] 2; s 100-150 mi; pekaé za pecivo 60 min
P29 | Jaboléna pita B E] 2; model za pito na mrezi za pecenje 40 min
P30 | JabolCna pita - H 2. la) 100-150 mi: & 22 cmmodel | 80 Min
za pito na mrezi za pecenje
P31 | Cokoladni ko- 2 kg =Y globok pekaé 30 min
laé z le$niki ’
P32 Col;?le?dni B E 2; &J 100-150 ml; peka¢ za muffine 30 min
murtint na mrezi za peéenje
P33 B.iskvitno pe- - E| 2; model za kruh na mrezi za pece- 50 min
civo nje
Zelenjavalpriloge @ ‘E§ A*A
P34 P_e(':en krom- 1 (kg) |E| 2: pekaé za pecivo 50 min
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Jed Teza Visina reSetke / dodatna oprema Cas traja-
nja
P35 P.eéeni k.rom- 1(kg) E| 3; pekac za pecivo, obdan s papi- 35 min
pir v oblicah riem za peko
Uporabite vase priljubljene zaimbe. Na-
rezite krompir na kose.
P36 | Mesana zele- 1-15kg | [5]3; pekaé za pecivo, obdan s papi- 30 min
njava na zaru riem za peko
Uporabite vase priljubljene zacimbe. Na-
rezite zelenjavo na kose.
P37 | Kroketi, za- 0,5 kg E| 3: pekaé za pecivo 25 min
mrznjeni ’
P38 | Ocvrt krom- 0,75 kg E| 3: pekaé za pecivo 25 min
pir, zamrznjen ’
Gratiniranje, kruh in pizza © & &
P39 | Mesna/zele- 1-15kg | [H]2: kozica na mresi za peenje 45 min.
njavna laza-
nja s suhimi
rezanci
P40 sratini_ran 1-1,5 kg = 1; kozica na mrezi za peéenje 50 min
rompir (surov Po polovici ¢asa priprave jedi le-to obrni-
krompir) te
P41 tSvekia pizza, _ E E] 2; &J 100 ml; pekaé za pecivo, 15 min.
anka obdan s papirjem za peko
P42 3"?? pizza, _ EE 2; pekac za pecivo, obdan s papi- 25 min
ebela riem za peko
P43 | Kis B E| 2; model za peCenje na mrezi za pe- 45 min.
cenje
P44 ',:tra"fk“;‘e, 0.8kg (8] E 3; ) 150 mi; pekaé za pecivo, 30 min
z rtl:c Ieb ﬁ'a' obdan s papirjem za peko
kfu: ell Ve Casa, potrebnega za beli kruh.
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Jed Teza Visina reSetke / dodatna oprema Cas traja-
nja
P45 onln.ovzrn.ati/ 1kg ][] 2: laa) 150 mi: pekaé za pecivo, 45 min.
rzeni/Crni obdan s papirjem za peko / mreza za
kruh v mode- o
pecenje
lu za kruh

8. CASOVNE FUNKCIJE

8.1 Casovne funkcije

Casovna funkcija

Aplikacija

Q

Odstevalna ura. Ko se programska ura izteCe, se oglasi zvocni signal.

STOP

Cas priprave. Ko se programska ura izteée, se oglasi zvoéni signal,
funkcija pecice pa se izklopi.

&

Zamik vklopa. Za zamik zaCetka in/ali konca pecenja.

0

Cas delovanja. Najvec je 23 ur in 59 minut. Ta funkcija ne vpliva na
delovanje pecice.
Za vklop in izklop Cas delovanja izberite: Meni, Nastavitve.

8.2 Nastavitev: Casovne funkcije

Nastavitev: Ura

1. korak 2. korak 3. korak
1,
Za spremembo ure vstopite v meni in izbe- . o
rite Nastavitve, Ura. Nastavite uro. Pritisnite: OK.
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Nastavitev: Odstevalna ura

1. korak 2. korak 3. korak
Na prikazo-
e valniku se pri- ( \ A
kaze: <)
0:00
Pritisnite: . Nastavite Odstevalna ura Pritisnite: OK.
@ Programska ura zac¢ne takoj odstevati ¢as.
Nastavitev: Cas priprave
1. korak 2. korak 3. korak 4. korak
N Na prikazoval- \ N
( \ niku se prika- ( \
ze:
0:00
izberite funkello | Ponavjajoce pri- Nastavite Gas ok
ecice in nastavi- ; itisnite:
pte temperaturo. tiskajte. O. kuhanja. Pritisnite: .
@ Programska ura zacne takoj odstevati Cas.
Nastavitev: Zamik vklopa
1. ko- 2. korak 3. korak 4. korak 5. korak | 6. korak
k
ra Na pri- Na pri-
( kazo- ( kazoval- (
NV f N f N
\ W\ -n= valniku \ -n= niku se \ -n=
(QQ se pri- @ prikaze:
kaze: -
ura 7y
| Ponavi @ za- . qu/TiC-l- .
Izberite | TONAVIA | Lo ok | Nastavite | pritisnite: | T pgy | Nastavi- | pritigni-
funkcijo | JjoCe priti- zadetni OK te konéni OK
petice. | skaite. o gas. : &as. te: R

® Programska ura zacne odstevati ¢as ob nastavljenem zacetnem ¢asu.
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9. UPORABA: PRIPOMOCKOV

9.1 Vstavljanje opreme

Mala zareza na vrhu poveca varnost. Zareze so tudi varovala proti prevracanju. Visoki rob
okrog mreze preprecuje zdrs posode s police.

Mreza za pecenje:

Mrezo potisnite med vodili nosilca reSetk in
poskrbite, da bodo nozice obrnjene na-
vzdol.

Peka¢ za pecivo / Globok pekac:
Pekac potisnite med vodili nosilca resetk.

Mreza za pecenje, Pekac za pecivo /
Globok pekac:

Pekac potisnite med vodili nosilca resetk in
mrezo za pecenje na zgornjih vodilih. _&

9.2 Sonda za hrano

Sonda za hrano — meri temperaturo znotraj hrane.
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Nastaviti je mogoce dve temperaturi:

C M

Temperaturo jedra.

Temperatura pecice.

Za najboljse rezultate kuhanja:

Sestavine morajo imeti sob- Ne uporabljajte za tekoce Med pec€enjem mora ostati v jedi.

no temperaturo. jedi.

Uporaba: Sonda za hrano

1. korak | Vklopite pecico.

2. korak | Nastavite funkcijo pecice in po potrebi temperaturo pecice.

3. korak | Vstavite: Sonda za hrano.

Meso, perutnina in ribe Zlozenka

Konico Sonda za hrano vstavite to¢no v sredino
zlozenke. Sonda za hrano med pecenjem mora
biti trdno na enem mestu. Za to uporabite trdno
sestavino. Z robom posode za pecenje podprite
silikonski ro€aj Sonda za hrano. Konica Sonda za
hrano se ne sme dotikati dna posode za pecenje.

Konico Sonda za hrano potisnite v sredino

mesa ali ribe, €e je mozno, v najdebelejsi

del. Poskrbite, da bo v jedi vsaj 3/4 konice
Sonda za hrano.

7 d
o
"'il-‘_\- \\\\\\\\\

==

4. korak | Vkljucite Sonda za hrano v vti¢nico na sprednji strani pecice.
Na prikazovalniku se prikaze trenutna temperatura: Sonda za hrano.

5. korak /'? — pritisnite, da nastavite temperaturo jedra sonde za meso.
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6. korak

OK - pritisnite za potrditev.
Ko hrana doseze nastavljeno temperaturo, se oglasi zvoéni signal. Izberete lahko pre-
kinitev delovanja ali nadaljevanje pecenja, da preverite, ali je jed dobro pecena.

7. korak | lIztaknite vti€ Sonda za hrano iz vti¢nice ter vzemite jed iz pecice.

A

OPOZORILO!

Ker se Sonda za hrano segreje, obstaja nevarnost opeklin. Ob izklju-
¢itvi in odstranjevanju iz jedi bodite previdni.

10. DODATNE FUNKCIJE

10.1 Klju€avnica

Ta funkcija prepre¢uje nenamerno spremembo funkcije pecice.

Vklopite jo, ko pecica deluje — nastavljeno pecenje se nadaljuje, nadzorna plo$¢a je zaklenjena.
Vklopite jo, ko je pecica izklopljena — pecice ni mogoce vklopiti, nadzorna ploS¢a je zaklenjena.

N

¥,

MOK

@OK - pritisnite in drzite za
vklop funkcije.
Oglasi se zvocni signal.

@OK - pritisnite in drzite, da jo
izklopite.

@ 3x E’ - utripne, ko je zapora vklopljena.

10.2 Samodejni izklop

Iz varnostnih razlogov se pecica po dolo¢enem ¢asu izklopi, ¢e deluje funkcija pecice in ne
spremenite nastavitev.

(°C)

@ (h)

30-115

125

120 - 195 8.5

200 - 245 5.5
250 - maksimalno 3

Samodejni izklop ne deluje pri naslednjih funkcijah: Osvetlitev, Sonda za hrano, Zamik vklopa.
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10.3 Ventilator za hlajenje

Ko pecica deluje, se samodejno vklopi ventilator za hlajenje, ki ohranja povrsine pecice hladne.
Ce pecico izklopite, lahko ventilator za hlajenje Se naprej deluje, dokler se pecica ne ohladi.

11. NAMIGI IN NASVETI

11.1 Vlazno pecenje

Za najboljSe rezultate upostevaijte priporocila, navedena v spodnji razpredelnici.

¥ = = E
\ uru
(°C) (min.)

Buhtlji, 16 kosov Pekac ali prestrezna po- 180 2 20-30
soda

Zemlje, 9 kosov Pekac ali prestrezna po- 180 2 30-40
soda

Pizza, zamrznje- mreza za pe€enje 220 2 10-15

na, 0,35 kg

Rulada Pekac ali prestrezna po- 170 2 25-35
soda

Cokoladni kolaé z | Pekad ali prestrezna po- 175 3 25-30

lesniki soda

Soufflé/Narastek, Keramiéni ramekini na 200 3 25-30

6 kosov mrezi za pecenje

Testo za kola¢ Model za testo za kola¢ 180 2 15-25
na mrezi za pe€enje

Viktorijin kolag Posoda za peko na mrezi | 170 2 40-50
za pecCenje

Posiranariba, 0,3 | Pekac ali prestrezna po- 180 3 20-25

kg soda

Celariba, 0,2 kg Pekac ali prestrezna po- 180 3 25-35
soda

Ribji file, 0,3 kg Posoda za pico na mrezi 180 3 25-30
za pecenje
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lenjava, 0,7 kg

soda

¥ = B |k O
\ uuru
(°C) (min.)
Posirano meso, Pekac ali prestrezna po- 200 3 35-45
0,25 kg soda
Saslik, 0,5 kg Pekac ali prestrezna po- 200 3 25-30
soda
Piskotki, 16 ko- Pekac ali prestrezna po- 180 2 20-30
sov soda
Makaroni, 24 ko- Pekac ali prestrezna po- 180 2 25-35
sov soda
Muffini, 12 kosov Pekac ali prestrezna po- 170 2 30-40
soda
Slano pecivo, 20 Pekac ali prestrezna po- 180 2 25-30
kosov soda
Piskoti iz krhkega | Pekac ali prestrezna po- 150 2 25-35
testa, 20 kosov soda
Kolacki, 8 kosov Pekac ali prestrezna po- 170 2 20-30
soda
Zelenjava, poSira- | Pekac ali prestrezna po- 180 3 35-45
na, 0,4 kg soda
Vegetarijanska Posoda za pico na mrezi 200 3 25-30
omleta za pecenje
Mediteranska ze- Pekac ali prestrezna po- 180 4 25-30

11.2 Vlazno pecenje - priporo¢eni pripomocki
Uporabite temne in neodbojne pekace in posode. Bolje vsrkavajo toploto od svetlih barvnih in

odbojnih posod.
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 ~

Posoda za pico

Peka¢ za peko

Majhne poso-
dice za pece-
nje in servira-

Model za testo za ko-

nje la¢
Temen, neodbojen Temen, neodbojen Keramika Temen, neodbojen
premer 8 cm,
premer 28 cm premer 26 cm vi&ina 5 cm premer 28 cm

11.3 Razpredelnice za pecenje za preizkusevalne institute

Informacije za testne institute
Preizkusi v skladu z IEC 60350-1.

\/f'

i O

(°C) (min.)

®

Drobno
pecivo
(20 ko-
sov na
pekac)

Gretje zgo-
raj/spodaj

Pekac za 3
pecivo

170 20-30

Drobno
pecivo
(20 ko-
sov na
pekac)

Vroci zrak

Pekac za 3
pecivo

150 - 20-35
160

Drobno
pecivo
(20 ko-
sov na
pekac)

Vroci zrak

Pekac za 2in4
pecivo

150 - 20-35
160

Jabol¢-
na pita,
2 mode-
la za pe-
Cenje @
20 cm

Gretje zgo-
raj/spodaj

Mreza za 2
pecenje

180 70-90
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¥ B = |k O | ®
| B e
(°C) (min.)

Jabol¢- Vroéi zrak Mreza za 2 160 70-90 -
na pita, pecenje
2 mode-
la za pe-
cenje @
20 cm
Biskuvit, Gretje zgo- | Mreza za 2 170 40 - 50 Pecico 10 minut
tortni raj/spodaj pecenje predhodno segre-
model & vajte.
26 cm
Biskuvit, Vrocéi zrak Mreza za 2 160 40 - 50 Pecico 10 minut
tortni pecenje predhodno segre-
model & vajte.
26 cm
Biskuvit, Vroci zrak Mreza za 2in4 160 40 - 60 Pecico 10 minut
tortni pecenje predhodno segre-
model @ vajte.
26 cm
Masleni VrocCi zrak Pekac za 3 140 - 20-40 -
piskoti pecivo 150
Masleni VrocCi zrak Pekac za 2in4 140 - 25-45 -
piskoti pecivo 150
Masleni Gretje zgo- | Pekac za 3 140 - 25-45 -
piskoti raj/spodaj pecivo 150
Toast, Zar Mreza za 4 Najvecje | 2-3 minu- | Pecico predhodno
4-6 ko- pecenje te prva segrevajte 3 mi-
sov stran; 2-3 | nute.

minute

druga

stran
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¥ = | O | ®
~ B =y
(°C) (min.)

Goveji Zar Mreza za 4 Najvecje | 20 - 30 Mrezo za pecenje
burger, pecenje postavite na Cetrti,
6 kosov, in pre- prestrezno ponev
0,6 kg strezna pa na tretji nivo

ponev pecice. Hrano ob-

rnite po polovici
Casa pecenja.
Pecico predhodno
segrevajte 3 mi-
nute.

12. VZDRZEVANJE IN CISCENJE

A

OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o varnosti.

12.1 Opombe glede ¢is€enja

< Spredniji del pecice ocistite z mehko krpo, toplo vodo in blagim &istilom.
Za cisCenje kovinskih povrsin uporabite Cistilno raztopino.
Cistilna sred- | Madeze odistite z blagim Gistilnim sredstvom.
stva
A Pecico odistite po vsaki uporabi. Nakopi¢ena mascoba ali drugi ostanki lahko
= Y[ povzrogijo pozar.
| I Vlaga lahko v pegici ali na steklenih vratih kondenzira. Ce Zelite zmanjsati kon-
denzacijo, naj pecica deluje 10 minut pred zacetkom pecenja. Hrane ne shra-
Vsakodnevna | ite  pegici dije kot 20 minut. Po vsaki uporabi notranjost posusite z mehko
uporaba Krpo.
Vso opremo ocistite po vsaki uporabi in pustite, da se posusi. Uporabite mehko
s , krpo s toplo vodo in blago Eistilno sredstvo. Pripomockov ne pomivajte v pomi-
W valnem stroju.
i _ Pripomockov s premazom proti prijemanju ne Cistite z abrazivnimi Cistilnimi
PripomoCki | g oqstyi ali ostrimi predmeti.
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12.2 Postopek ciS¢enja: I1zboklina pecice

Po peki s paro ocistite vboklino pecice, da odstranite ostanke apnenca.

1. korak

2. korak

3. korak

datkov.

Vlijte: 250 ml belega kisa v
vboklino pecice. Uporabite
najvec 6-odstotni kis brez do-

apnenca.

Kis naj 30 minut pri tempera-
turi okolja raztaplja ostanke

Notranjost pecice ocistite s to-
plo vodo in mehko krpo.

Za funkcijo: SteamBake o istite pecico vsakih 5 - 10 ciklov peke.

12.3 Odstranjevanje: nosilcev resetk
Pred zac¢etkom CiS¢enja pecice odstranite nosilce resetk.

ratnem zaporedju.

Zadrzevalni zati¢i na teleskop-
skih vodilih morajo biti obrnjeni
naprej.

1. korak | Izklopite pecico in poc¢akajte, da
se ohladi.

2. korak | Sprednji del nosilca reSetke po- {
vlecite stran od stranske stene.

3. korak | Zadnji del nosilca reSetke po- Il T
tegnite s stranskih sten in ga 1/—%:
odstranite. 0 _L =

()

4. korak | Nosilce reSetk namestite v ob-

At

I

12.4 Uporaba: Piroliticno ¢is€enje

Za CisCenje pecice uporabite Piroliticno Cis¢enje.

A

OPOZORILO!

Obstaja tveganje opeklin.

A

POZOR!
Ce v isti kuhinjski element namestite druge naprave, jih ne uporabljajte so€asno s

to funkcijo. To lahko poskoduje pecico.
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Pred Piroliticno ¢iScenje:

kajte, da se ohladi.

Izklopite pecico in poca- Odstranite pripomocke. Dno pecice in notranje steklo vrat

ocistite s toplo vodo, mehko krpo
in blagim cistilnim sredstvom.

Piroliticno ¢iS¢enje

1. korak Odprite meni: Cisgenje wl .
Moznost Trajanje
C1 - Rahlo ¢iscenje 1h
C2 - Obi¢ajno cCiscenje 1h 30 min
C3 - Temeljito ¢iScenje 2 h 30 min
2. korak OK _ pritisnite za izbiro programa ¢is¢enja.
3. korak OK _ pritisnite za zadetek gisGenja.
4. korak Po ¢is€enju obrnite gumb za funkcije pecice v polozaj za izklop.

@ Med ¢iS€enjem Iuc v pecici ne sveti.

kazovalnik prikazuje: B

Ko pecica doseze nastavljeno temperaturo, se vrata zaklenejo. Dokler se vrata ne odklenejo, pri-

Ko se ¢iS€enje konca:

Izklopite pecico in po¢akaj- Notranjost pecice ocistite z Z dna pecice odstranite ostanke.
te, da se ohladi. mehko krpo.

12.5 Opomnik za cisc¢enje

Pecica vas opomni, kdaj jo morate ocistiti s pomocjo piroliticnega ¢iScenja.

rrrr/ 5 sekund utripa na prikazovalniku po vsa-
kem postopku priprave jedi.

Za izklop opomnika vnesite Meni in izberite Na-
stavitve, Opomnik za CiS€enje.
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12.6 Odstranjevanje in namescanje: Vrat

Vrata pecice so sestavljena iz treh steklenih ploS¢. Za CiSCenje lahko snamete vrata pecice in
notranje steklene ploS¢e. Preden odstranite steklene ploS¢e, preberite celotna
navodila »Odstranjevanje in namescanje vrat«.

POZOR!
Pecice ne uporabljajte brez steklenih ploS¢.

1. ko- V celoti odprite vrata in poiScite tecaj
rak: na desni strani vrat.

2. ko- Z izvijacem dvignite in povsem obrni-
rak: te desni vzvod tecaja.

3. ko- Poiscite tecaj na levi strani vrat.

rak:

4. ko- Dvignite in povsem zavrtite vzvod na
rak: levem tecaju.

5. ko- Vrata pecice zaprite do polovice do
rak: prvega polozaja odpiranja. Potem jih

dvignite in povlecite naprej ter snemi-
te s teCajev.

6. ko- Vrata polozite na mehko krpo na trd-
rak: no povrsino.

7. ko- Primite okvir vrat (B) na zgornjem ro-
rak: bu vrat na obeh straneh in pritisnite

navznoter, da sprostite zaponko.

8. ko- Okvir vrat potegnite k sebi in ga od-
rak: stranite.
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9. ko- Drzite steklene plosce vrat za zgorniji
rak: rob in jih previdno izvlecite eno za
drugo. Zacnite z zgornjo plosco. Po-
skrbite, da steklene plos¢e povsem

zdrsnejo iz nosilcev.

10. ko- Steklene plosce odistite z vodo in mi-

rak: lom. Temeljito jih osusite. Steklenih
plo$¢ ne pomivajte v pomivalnem
stroju.

11. ko- Po ¢is€enju namestite steklene plo-

rak: SCe in vrata pecice.

Pazite, da stekleni ploS&i (A in B) namestite
nazaj v pravem zaporedju. Preverite simbol/
natis na strani steklene plo$ce; vsaka stekle-
na plosca je drugacna, da je razstavljanje in

sestavljanje preprostejSe.

Ko je okvir vrat pravilno namescen, se zaslisSi

Klik.

Poskrbite, da bo srednja steklena ploS¢a

vstavljena na pravo mesto.

12.7 Zamenjava: Luci

OPOZORILO!
Nevarnost elektricnega udara.
Zarnica je lahko vroca.

Halogensko zarnico vedno prijemajte s krpo, da se ostanki mascobe ne bi zapekli nanjo.
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Pred zamenjavo zarnice:

1. korak: 2. korak: 3. korak:

Izklopite pecico. Pocakajte, da Pecico izkljucite iz napajanja. Na dno pecice polozite krpo.
se pecica ohladi.

Zarnica na zadniji steni

1. korak | Obrnite steklen pokrov in ga odstranite.

2. korak | Ocistite stekleni pokrov.

3. korak | Zarnico zamenijajte z ustrezno Zarnico, odporno proti visoki temperaturi 300 °C.

4. korak | Namestite stekleni pokrov.

13. ODPRAVLJANJE TEZAV

A OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o varnosti.

13.1 Kaj storite v primeru ...
V vseh primerih, ki niso vklju€eni v to razpredelnico, se obrnite na pooblasceni servisni center.

Pecica se ne vklopi ali segreje

Problem Preverite naslednje:

Pecice ni mogocCe vklopiti ali je uporabljati. Pe_éic_a je pravilno priklju¢ena na elektricno na-
pajanje.

Pedica se ne segreje. Samodejni izklop je onemogocen.

Pedica se ne segreje. Vrata pecice so zaprta.

Pecica se ne segreje. Varovalka ni pregorela.

Pecica se ne segreje. Zaklepanije je izklopljeno.

Komponente

Problem Preverite naslednje:
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Komponente

Lu¢ ne sveti.

Vlazno pecenje — je vklopljeno.

Lu¢ ne deluje.

Luc¢ je pregorela.

Sonda za hrano ne deluje.

Vti¢ Sonda za hrano je povsem vtaknjen v vti¢-
nico.

Kode napak

Na prikazovalniku se prikaze ...

Preverite naslednje:

Err C2 Izvlekli ste vti¢ Sonda za hrano iz vti¢nice.

Err C3 Vrata pecice so zaprta ali pa zapora vrat ni po-
kvarjena.

Err F102 Vrata pecice so zaprta.

Err F102 Zapora vrat ni pokvarjena.

00:00 Pri$lo je do izpada napajanja. Nastavite uro.

Ce se na prikazovalniku prikaze koda napake, ki je ni v razpredelnici, izklopite in vklopite varoval-
ko, da ponovno zazenete pecico. Ce se koda napake pojavi ponovno, se obrnite na pooblasceni

servisni center.

Ciséenje

Problem

Preverite naslednje:

Voda izteka iz vbokline pecice.

V vboklini pecice je preveC vode.

13.2 Servisni podatki

Ce tezave ne morete razresiti sami, se obrnite na prodajalca ali pooblaséen servisni center.
Potrebni podatki za servisni center se nahajajo na ploS¢ici za tehni¢ne navedbe. PloS¢ica za
tehni¢ne navedbe se nahaja na sprednjem okvirju notranjosti pecice. PloS¢ice za tehni¢ne

navedbe ne odstranjujte iz notranjosti pecice.

Priporoéamo, da podatke vpisSete sem:

Model (MOD.)
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Priporoéamo, da podatke vpisete sem:

Stevilka izdelka (PNC)

Serijska Stevilka (S.N.)

14. ENERGIJSKA UCINKOVITOST

14.1 Podatki o izdelku in Podatkovni list za izdelek*

Ime dobavitelja Electrolux
EODG6P77X 949499846
Identifikacija modela EODG6P77Z 949499847
KODDP77X 949499845
Indeks energijske ucinkovitosti 81.2
Razred energijske ucinkovitosti A+

Poraba energije pri standardni obremenitvi, obi€ajni nacin

0.93 kWh/cikel

Poraba energije pri standardni obremenitvi, nacin z venti-
latorjem

0.69 kWh/cikel

Stevilo votlin pegice

Toplotni vir

Elektricna energija

Prostornina

721

Vrsta pecice

Pecica, v vgrajenem Stedilniku

Masa

EOD6P77X 33.0 kg
EOD6P77Z 33.0 kg
KODDP77X 32.8 kg

Za Ukrajino glede na 568/32020.

* Za Evropsko unijo glede na predpisa EU 65/2014 in 66/2014.
Za Belorusijo glede na STB 2478-2017, dodatek G; STB 2477-2017, prilogi A in B.
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Razred energijske ucinkovitosti ne velja za Rusijo.

EN 60350-1 — Gospodinjski elektricni aparati za pripravo jedi — 1. del: Stedilniki, pecice, parne pe-
¢ice in zari — Metode za merjenje obnasanja.

14.2 Varcevanje z energijo

Pecica ima funkcije, ki vam pomagajo varcevati z energijo med vsakodnevnim
pecenjem.

Poskrbite, da bodo vrata med delovanjem pecice zaprta. Vrat peCice med pe€enjem ne
odpirajte prepogosto. Poskrbite, da bo tesnilo vrat Cisto, in preverite, da je dobro namesc¢eno.
Uporabljajte kovinsko posodo za boljSe varéevanje z energijo.

Ko je mogoce, pecice ne segrevajte pred pecenjem.

Presledki med pecenjem vec jedi naj bodo ¢im krajsi.

Pecenje z ventilatorjem

Ko je mogoce, uporabljajte funkcije peCenja z ventilatorjem, da prihranite energijo.
Akumulirana toplota

Ventilator in lu¢ Se naprej delujeta. Ko izklopite pecico, se na prikazovalniku prikaze
akumulirana toplota. To toploto lahko uporabite za ohranjanje toplote hrane.

Pri pecenju, daljSem od 30 minut, tri do 10 minut pred potekom ¢asa pecenja znizajte
temperaturo pecice na najnizjo stopnjo. Akumulirana toplota v pecici peCe naprej.

Z akumulirano toploto pogrejte ostale jedi.

Ohranjanje jedi toplih

Ce zelite uporabiti akumulirano toploto in ohraniti topel obrok, izberite najnizjo mozno
nastavitev temperature. Na prikazovalniku se prikaze indikator akumulirane toplote ali
temperatura.

Pecenje ob izklopljeni luci

Med pecenjem izklopite lu¢. Vklopite jo samo, ko jo potrebujete.

Vlazno pecenje

Funkcija je zasnovana za varCevanje z energijo med pecenjem.

Ko uporabljate to funkcijo, lu¢ po 30 sekundah samodejno ugasne. Lu¢ lahko ponovno vklopite,
a to dejanje bo zmanjsalo pri¢akovani prihranek energije.

15. STRUKTURA MENIJA
15.1 Meni

O —
— —izberite, da vnesete Meni.

Meni struktura

Kuharski pomoénik ¥ Cisgenje mr/ Nastavitve @
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1. korak 2. korak 3. korak 4. korak 5. korak
(’ \ e e

VL H b
= oK 01-012 oK

Prilagodite vred-

Izberite Meni, Potrdite nastavi- Izberite nastavi- Potrdite nastavi- nost in pritisnite
Nastavitve. tev. tev. tev.
OK.
Nastavitve
01 Ura Spremeni 02 Osvetlitev 1-5
03 Zvok tipk 1 - Pisk 04 Glasnost 1-4
2 - Klik
3 - Zvok iz-
klopljen
05 Sonda za hrano Deja- 1-Alarm in 06 Cas delovanja Vklop/Izklop
nje zaustavitev
2 - Alarm
o7 Osvetlitev Vklop/Izklop 08 Hitro segrevanje pe- | Vklop/lzklop
cCice
09 Opomnik za ¢iS¢enje Vklop/lzklop 010 | Predstavitveni nacin | Aktivacijska
koda: 2468
011 | Razli¢ica programske Preverjanje 012 | Ponastavi vse na- Da/ne
opreme stavitve

16. SKRB ZA OKOLJE

A%
Reciklirajte materiale, ki jih oznaduje simbol 2. Embalazo odloZite v ustrezne zabojnike za
reciklazo. Pomagaijte zas¢ititi okolje in zdravje ljudi ter reciklirati odpadke elektri¢nih in

elektronskih naprav. Naprav, oznacenih s simbolom <, ne odstranjujte z gospodinjskimi
odpadki. Izdelek vrnite na krajevno zbiraliS¢e za recikliranje ali se obrnite na obcinski urad.
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PERMBAJTJA

NE MENDOJME PER JU

Faleminderit pér blerjen e njé pajisjeje Elextrolux. Keni zgjedhur njé produkt gé sjell me vete
dekada eksperience dhe novatorizmi profesional. Origjinal dhe me stil, €shté projektuar duke ju
pasur ju né mendje. Késhtu gé sa heré qé ta pérdorni, mund té bazoheni né faktin se do té
merrni rezultate optimale ¢do heré.

Miré se vini né Electrolux.

Vizitoni fagen toné té internetit pér:

Té marré késhilla mbi pérdorimin, broshura, informacion rreth zgjidhjes sé problemeve,
shérbimit dhe riparimit

www.electrolux.com/support

Regjistrojeni produktin pér shérbim mé té miré:

www.registerelectrolux.com

Blini aksesoré, pjesé konsumi dhe pjesé origjinale kémbimi pér pajisjen:
www.electrolux.com/shop

Pér mé shumé receta, késhilla, diagnostikim problemesh, shkarkoni aplikacionin My
Electrolux Kitchen.

#2  Available on the A\, GETITON
@& AppStore »‘ Google Play

KUJDESI DHE SHERBIMI NDAJ KLIENTIT

Pérdorni gjithmoné pjesé kémbimi origjinale.

Kur kontaktoni Qendrén toné té Autorizuar t&€ Shérbimit, sigurohuni qé té keni né dispozicion té
dhénat e méposhtme: Modeli, PNC, numri serial.

Ky Informacioni mund té gjendet né pllakén e klasifikimit.

Paralajmérim / Té dhéna rreth sigurisé dhe kujdesit
( T& dhéna té pérgjithshme dhe késhilla
Té dhéna rreth ambientit

<] ®)
Ho©@

Rezervohet mundésia e ndryshimeve.

PERMBAJTJA
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2.1 Instalimi....ccoooiiiii 590 3.2 Sigurimi i furrés né kabinet.......... 596
2.2 Lidhja elektrike..........cccoecvveiinenns 591 4. PERSHKRIM | PRODUKTIT.........c.cco.c... 597
2.3 Pérdorimi.......c.cceeneee. ... 592 ——

o o 4.1 Pasqyra e pérgjithshme............... 597

2.4 Kujdesi dhe pastrimi......... ... 593 4.2 AKSESOr&t. oo 597
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587/716



INFORMACIONI | SIGURISE

5. S| TE NDEZIM DHE TE FIKIM FURREN.....
598

5.1 Dorezat e palosshme................... 598

5.2 Paneli i kontrollit.......................... 598
6. PERPARA PERDORIMIT TE PARE........ 599

6.1 Pastrimi fillestar............cccccoeeene 599

6.2 Ngrohja paraprake fillestare......... 599
7. PERDORIMI | PERDITSHEM................... 600

7.1 Si ta programoni: Funksionet

€ NXENJES...ceiiiiiiee e 600

7.2 Funksionet e nxehjes.................. 601

7.3 Shénime mbi: Pjekje vent.

me lagéshtiré............coovveeviieeeeennnn. 602

7.4 Si ta programoni: Gatim

I @SIStUAN.....eeeiiiieiiee e 602

7.5 Gatim i asistuar............cccceevceenns 603
8. FUNKSIONET E ORES........cccoeveverererennne 609

8.1 Funksionet e orés.........ccccocueenee. 609

8.2 Si ta programoni: Funksionet

€ OFBS. ittt 610
9. MENYRA E PERDORIMIT:
AKSESORET

9.1 Futja e aksesoréve..................... 611

9.2 Sensori i ushgimit...............ccco..... 612
10. FUNKSIONET SHTESE

10.1 KYGJe.oiiiiiieeeeiiee e

10.2 Fikja automatike......................... 614

10.3 Ventilatori i ftohjes..................... 614

11. UDHEZIME DHE KESHILLA................. 614
11.1 Pjekje vent. me lagéshtiré.......... 614

11.2 Pjekje vent. me lagéshtiré -
aksesorét e rekomanduar.................. 616
11.3 Tabelat e gatimit pér institutet e
testimit.....ccooeeiee 616
12. KUJDESI DHE PASTRIML.........ccccenuees 618
12.1 Shénime mbi pastrimin.............. 618
12.2 Si ta pastroni: Zbalcim i
brendshém.........ccccoiiiiiiiii, 619
12.3 Ményra e hegjes: Mbajtéset e
rafteVve ....oooocciieee e 619
12.4 Si ta pérdorni: Pastrimi pirolitik.. 620
12.5 Kujtuesi i pastrimit...............c..... 621
12.6 Ményra e hegjes dhe e
instalimit: Dera..........ccccooiiiieneennnnnn. 621
12.7 Ményra e ndérrimit: Llamba....... 623
13. ZGJIDHJA E PROBLEMEVE................ 624
13.1 Cfaré duhet béré nése............... 624
13.2 Té dhénat e shérbimit............... 625
14. EFIKASITETI ENERGJETIK.................. 625
14.1 Informacion i produktit dhe Fleta e
Informacionit té& produktit™.................. 625
14.2 Kursimi i energjisé..................... 626
15. STRUKTURA E MENYSE.........ccccceeuce. 627
15.1 Menyja.....ccceeeiiiieeie e 627

16. GESHTJE QE LIDHEN ME AMBIENTIN.....
628

1. /A INFORMACIONI | SIGURISE

Pérpara instalimit dhe pérdorimit té pajisjes, lexoni me kujdes
udhézimet e ofruara. Prodhuesi nuk éshté pérgjegjés pér
Iéndimet apo démet si rezultat i instalimit apo pérdorimit té
papérshtatshém. Gjithmoné mbajini udhézimet né njé vend té
sigurt dhe ku mund té arrihen lehté pér t'iu referuar né té

ardhmen.
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INFORMACIONI | SIGURISE

1.1 Siguria e femijéve dhe personave me probleme

- Kjo pajisje mund té pérdoret nga fémijé t& moshés 8 vjeg e
sipér dhe persona me aftési té kufizuara fizike, ndijimesh
ose mendore ose qé nuk kané eksperiencé dhe njohuri,
nése kéta mbahen nén mbikéqyrje ose udhézohen pér
pérdorimin e sigurt té pajisjes dhe i kuptojné rreziget e
pérdorimit. Fémijét nga nén 8 vje¢ dhe personat me aftési té
kufizuara shumé té theksuara dhe komplekse duhet té
mbahen larg nga pajisja, pérvegse kur mbahen nén
monitorim t& vazhdueshém.

- Fémijét duhet t& monitorohen pér t'u siguruar se nuk luajné
me pajisjen.

- Mbajeni té gjithé paketimin larg nga fémijét dhe hidheni até
si¢ kérkohet.

- PARALAJMERIM: Pajisja dhe pjesét e saj té arritshme
nxehen gjaté pérdorimit. Mbajini fémijét dhe kafshét
shtépiake larg pajisjes gjaté kohés gé ajo éshté né pérdorim
dhe kur ftohet.

- Nése pajisja ka njé mekanizém pér siguriné e fémijéve, ai
duhet aktivizuar.

- Fémijét nuk duhet té kryejné pastrimin dhe mirémbajtjen e
pajisjes pa mbikéqyrje.

1.2 Siguria e pérgjithshme

- Kjo pajisje pérdoret vetém pér gatim.

- Kjo paisje éshté krijuar pér pérdorim shtépiak né ambient té
brendshém.

- Kjo paisje mund té pérdoret né: zyra, dhoma hoteli, dhoma
bujtine, dhoma hoteli rural, si dhe né vende té ngjashme ku
pérdorimi nuk tejkalon (mesatarisht) nivelet e pérdorimit
shtépiak.

- Vetém njé person i kualifikuar duhet ta instalojé kété pajisje
dhe té ndérrojé kabllon.
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UDHEZIMET PER SIGURINE

- Mos e pérdorni pajisjen pérpara se ta instaloni né strukturén
inkaso.

- Pérpara mirembaijtjes, shképuteni pajisjen nga rrjeti elektrik.

- Pér té shmangur rreziget elektrike, nése kablloja e energjisé
elektrike éshté e démtuar, ajo duhet ndérruar nga
prodhuesi, gendra e autorizuar e shérbimit ose persona me
kualifikim t& ngjashém.

- PARALAJMERIM: Pér té shmangur mundésiné e goditjes
elektrike, sigurohuni gé pajisja té fiket pérpara se té ndérroni
llambén.

. PARALAJMERIM: Pajisja dhe pjesét e saj té arritshme
nxehen gjaté pérdorimit. Duhet té keni kujdes qé té
shmangni prekjen e elementeve ngrohése.

- Pérdorni gjithmoné doreza furre pér té€ hequr ose pér té futur
aksesorét ose enét pér furré.

- Pérdorni vetém sensorin e ushgimit (sensorin e
temperaturés) gé rekomandohet pér kété pajisje.

- Pér té hequr mbajtéset e rafteve, né fillim higni pjesén e
pérparme té€ mbajtéses sé raftit dhe pastaj pjesén e pasme
nga muret anésore. Montojini mbajtéset e rafteve né rendin
e kundért.

- Mos pérdorni pastrues me avull pér té pastruar pajisjen.

- Mos pérdorni pastrues gérryes té forté ose kruajtése té
mprehta metalike pér té pastruar derén prej xhami, pasi
mund té gérvishtet sipérfaqgja, gjé e cila mund té shkaktojé
krisjen e xhamit.

- Hiq té gjithé aksesorét dhe derdhjet e tepérta nga pajisja
pérpara pastrimit pirolitik.

2. UDHEZIMET PER SIGURINE

2.1 Instalimi

PARALAJMERIM!
Vetém njé person i kualifikuar duhet ta instalojé kété pajisje.

* Higni té gjithé paketimin.
* Mos instaloni ose mos pérdorni njé pajisje t€ démtuar.
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UDHEZIMET PER SIGURINE

* Ndigni udhézimet e instalimit t&¢ dhéna me pajisjen.

* Gjithmoné béni kujdes kur e |évizni pajisjen sepse éshté e réndé. Pérdorni gjithnjé doreza
sigurie dhe képucé té mbyllura.

* Mos e térhigni pajisjen nga doreza.

* Instalojeni pajisjen né njé vend té sigurt dhe té pérshtatshém gé plotéson kérkesat e
instalimit.

» Ruani largésité minimale nga pajisjet dhe njésité e tjera.

» Pérpara montimit té pajisjes, kontrolloni nése dera e furrés hapet pa pengesé.

+ Pajisja vjen me njé sistem elektrik ftohjeje. Duhet véné né puné pérmes lidhjes nga priza.

Lartésia minimale e mobilies (Mobilia nén lartésiné 590 (600) mm
minimale té suprinés)

Gjerésia e mobilies 560 mm
Thellésia e mobilies 550 (550) mm
Lartésia e pjesés sé pérparme té pajisjes 594 mm
Lartésia e pjesés s€ pasme té pajisjes 576 mm
Gjerésia e pjesés sé pérparme té pajisjes 595 mm
Gjerésia e pjesés sé pasme té pajisjes 559 mm
Thellésia e pajisjes 569 mm
Thellésia inkaso e pajisjes 548 mm
Gjerésia me derén té hapur 1022 mm
Madhésia minimale e hapjes sé ventilimit. Hapja e 560x20 mm
vendosur né pjesén e pasme poshté

Gjatésia e kabllos kryesore té furnizimit. Kablloja 1500 mm
éshté vendosur né kéndin e djathté té pjesés sé

pasme

Vidat e montimit 4x25 mm

2.2 Lidhja elektrike

PARALAJMERIM!
Rrezik zjarri dhe goditjeje elektrike.

+ Té gjitha lidhjet elektrike duhen kryer nga njé elektricist i kualifikuar.
» Pajisja duhet tokézuar.
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» Sigurohuni qé parametrat né pllakén e specifikimeve té pérkojné me vlerat elektrike té rrjetit
elektrik.

» Pérdorni gjithmoné njé prizé té tokézuar té instaluar si duhet.

* Mos pérdorni pérshtatés me shumé spina dhe kabllo zgjatuese.

+ Sigurohuni gé t& mos démtoni prizén dhe kabllon elektrike. Nése kablloja elektrike duhet
zévendésuar, kjo duhet béré nga Qendra joné e autorizuar e shérbimit.

* Mos i lini kabllot elektrike qé té prekin derén e pajisjes ose t'i afrohen asaj apo hapésirés
poshté pajisjes, vecanérisht kur €shté né puné ose dera éshté e nxehté.

* Mbrojtja nga goditja e pjeséve me korrent dhe té izoluara duhet té shtréngohet né ményré té
tillé gé té mos higet pa vegla.

» Pajisjen futeni né prizé vetém né fund té instalimit. Sigurohuni g€ spina té jeté e arritshme
pas montimit té pajisjes.

* Nése priza éshté e liré, mos e futni spinén.

* Mos e shképutni pajisjen nga rrjeti duke e térhequr nga kablloja elektrike. Gjithmoné
térhigeni kabllon elektrike duke e kapur nga spina.

» Pérdorni mjetet e duhura izoluese: gelésat mbrojtés, siguresat (siguresat qé vidhosen duhet
té higen nga foleja), salvavitat dhe kontaktorét.

» Instalimi elektrik duhet té keté njé pajisje instaluese e cila ju lejon té shképusni pajisjen nga
rryma elektrike né té gjitha polet. Pajisja instaluese duhet té keté njé hapje kontakti me
gjerési minimale 3 mm.

* Mbylleni plotésisht derén e pajisjes, pérpara se té lidhni spinén e rrymés me prizén e
rrymés.

* Kjo pajisje ofrohet me spiné dhe kordon elektrik.

Llojet e kabllove té pérshtatshme pér instalim ose zévendésim pér Evropén:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, H05 V2V2-F (T90), H05 BB-F

Pér prerjen e kabllos, shikoni fuginé totale né pllakén e specifikimeve. Mund t'i referoheni edhe
tabelés:

Korrenti gjithsej (W) Seksioni i kordonit (mm?)
maksimumi 1380 3x0.75

maksimumi 2300 3x1

maksimumi 3680 3x1.5

Kordoni i tokézimit (kabllo e gjelbér/verdhé) duhet té jeté 2 cm mé i gjaté se kabllot e fazés dhe
nulit (kabllot blu dhe kafe).

2.3 Pérdorimi

PARALAJMERIM!
Rrezik plagosjeje, djegiesh dhe goditjeje elektrike ose shpérthimi.

* Mos i ndryshoni specifikimet e pajisjes.
+ Sigurohuni gé vendet e ventilimit t&€ mos jené bllokuar.
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* Mos harroni ta kontrolloni pajisjen gjaté punés.

» Caktivizojeni pajisjen pas ¢do pérdorimi.

» Tregoni kujdes né hapjen e derés sé pajisjes kur pajisja éshté né puné. Mund té ¢lirohet
avull i nxehté.

* Mos e vendosni né puné pajisjen me duar té lagura ose kur keni pasur kontakt me ujin.

* Mos ushtroni presion mbi derén e hapur.

* Mos e pérdorni pajisjen si sipérfage pune ose si sipérfage mbéshtetése.

» Hapeni derén e pajisjes me kujdes. Pérdorimi i pérbérésve me alkool mund té krijojé njé
pérzierje alkooli dhe ajri.

* Mos lejoni gé pajisja té€ bjeré né kontakt me shkéndija apo flaké té hapura kur hapni derén.

* Mos vendosni produkte gé marrin flaké ose sende té lagura me produkte t& ndezshme
brenda, prané pajisjes ose mbi té.

A PARALAJMERIM!
Rrezik démtimi i pajisjes.

» Pér té parandaluar démtimin ose ¢ngjyrosjen e emalit:
— mos fusni enét e furrés ose objekte té tjera né pajisje drejtpérsédrejti né€ fund.
— mos fusni letér alumini drejtpérdrejt né pjesén e poshtme té hapésirés sé pajisjes.
— mos hidhni ujé drejtpérdrejt né pajisjen e nxehté.
— mos lini ené té lagura dhe ushgim né pajisje pasi t€ keni mbaruar gatimin.
— béni kujdes kur higni ose vendosni aksesorét.

*  Cngjyrimi i emalimit ose i inoksit nuk ndikon né funksionimin e pajisjes.

+ Pérdorni tepsi té thellé pér keké té buté. Léngjet e frutave shkaktojné njolla gé mund té
mbesin pérgjithmoné.

* Gjithmoné gatuani me derén e pajisjes t& mbyllur.

* Nése pajisja éshté instaluar pas njé paneli mobilieje (p.sh. njé deré), sigurohuni g€ dera té
mos mbyllet asnjéheré kur pajisja €shté né puné. Pas njé paneli t& mbyllur mobilieje mund té
akumulohet nxehtési dhe lagéshti, té cilat mund té shkaktojné si rrjedhim déme né pajisje,
banesé apo dysheme. Mos e mbylini panelin e mobilies derisa pajisja té jeté ftohur plotésisht
pas pérdorimit.

2.4 Kujdesi dhe pastrimi

PARALAJMERIM!
Rrezik plagosjeje, zjarri ose démtimi té pajisjes.

« Pérpara se té kryeni mirémbaijtjen e pajisjes, caktivizojeni até dhe higeni nga priza.

» Sigurohuni gé pajisja té jeté e ftohté. Ka rrezik qé€ panelet prej xhami té thyhen.

» Ndérrojini menjéheré panelet prej xhami té derés kur jané t& démtuara. Kontaktoni gendrén
e autorizuar té shérbimit.

» Tregoni kujdes kur e higni derén nga pajisja. Dera éshté e réndé!

» Pastrojeni pajisjen rregullisht pér té parandaluar démtimin e materialit t€ sipérfaqes.

» Pastrojeni pajisjen me njé lecké té buté té lagésht. Pérdorni vetém detergjente neutrale. Mos
pérdorni produkte gérryese, materiale pastruese té ashpra, tretés ose objekte metalike.

* Nése pérdorni spérkatés pér furrén, ndigni udhézimet e siguris€ né paketim.
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2.5 Pastrimi pirolitik

PARALAJMERIM!
Rrezik plagosjeje/zjarri/emetimesh kimike (avuj) né regjimin pirolitik.

Pérpara se té kryeni funksionin Vetépastrim pirolitik ose pérpara pérdorimit t& paré ju lutemi

higni nga hapésira e furrés:

— ¢do ushgim té mbetur, mbetje/rriedhje vaji ose yndyre.

— ¢do objekt té Iévizshém (pérfshi raftet, shinat anésore etj., g€ kané ardhur me produktin)
veganérisht ¢do tenxhere, tigan, tavé, takéme etj., qé nuk ngjisin.

Lexoni me kujdes té gjitha udhézimet pér pastrim pirolitik.

Mbajini fémijét larg pajisjes, gjaté kohés qé pastrimi pirolitik €shté né funksionim.

Pajisja nxehet shumé dhe del ajér i nxehté nga fletét e pérparme té ajrimit.

Pastrimi pirolitik €shté njé operacion me temperaturé té larté dhe mund té I€shojé tymra nga

mbetjet e gatimit dhe materialet e ndértimit, prandaj konsumatorét késhillohen té veprojné si

mé poshté:

— té sigurojné ajrosje té miré gjaté dhe pas ¢do pastrimi pirolitik.

— té sigurojné ajrosje té miré gjaté pérdorimit té€ paré dhe pas tij, né njé temperaturé
maksimale pune.

Né ndryshim nga njerézit, disa zogj dhe zvarraniké mund té jené jashtézakonisht té

ndjeshém ndaj avujve té forté gé dalin gjaté procesit té pastrimit né té gjitha furrat pirolitike.

— Largoni ¢do kafshé shtépiake (veganérisht zogjté) nga zona prané pajisjes gjaté dhe pas
pastrimit pirolitik dhe né fillim pérdorni funksionimin né temperaturé maksimale né njé
zoné té ajrosur miré.

Edhe kafshét e vogla shtépiake mund té jené té€ ndjeshme ndaj ndryshimeve té lokalizuara

té temperaturave né aférsi té furrave pirolitike kur éshté né puné programi pirolitik i

vetépastrimit.

Sipérfaget jo ngjitése né tenxhere, tigang, tabaka, takéme etj., mund té& démtohen nga

pérdorimi i funksionit té& pastrimit pirolitik né temperaturé té larté né té gjitha furrat pirolitike

dhe mund té jené gjithashtu burim pér avuj t&é démshém té nivelit té ulét.

Avujt e léshuar nga furrat pirolitike/mbetjet e gatimit si¢c pérshkruhet nuk jané t& démshme

pér njerézit, duke pérfshiré fémijét ose personat me probleme mjekésore.

2.6 Ndrigimi i brendshém

PARALAJMERIM!
Rrezik goditjeje elektrike.

Né lidhje me llambat brenda produktit dhe llambat e pjeséve té kémbimit té shitura vegmas:
Kéto llamba jané prodhuar pér kushte ekstreme fizike né pajisjet elektroshtépiake, si p.sh.
temperaturé, dridhje, lagéshtiré, ose jané prodhuar pér té sinjalizuar informacion rreth
statusit t& pérdorimit té pajisjes. Ato nuk jané prodhuar pér t'u pérdorur né aplikacione té
tjera dhe nuk jané té pérshtatshme pér ndrigim né ambiente shtépiake.

Ky produkt pérmban njé burim drite té klasit G té efikasitetit t& energjisé.

Pérdorni vetém llamba me té njéjtat specifike.

2.7 Shérbimi

Pér té riparuar pajisjen kontaktoni me gendrén e autorizuar té shérbimit.
Pérdorni vetém pjesé rezerveé origjinale.

594/716




INSTALIMI

2.8 Hedhja

PARALAJMERIM!
Rrezik plagosjeje ose mbytjeje.

+ Kontaktoni me autoritetin tuaj komunal pér informacion se si ta hidhni pajisjen.
» Shképuteni pajisjen nga rrjeti i furnizimit me energji.
» Priteni kabllon e rrjetit elektrik prané pajisjes dhe hidheni até.

» Higni kapésen e derés pér té parandaluar qé fémijét kafshét shtépiake té& ngecin brenda
pajisjes.

3. INSTALIMI

PARALAJMERIM!
Referojuni kapitujve pér siguriné.

3.1 Montimi inkaso
A tube. /electrol
@D YouTube omyomnecomewcsis

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

(*mm)
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PERSHKRIM | PRODUKTIT

4. PERSHKRIM | PRODUKTIT
4.1 Pasqyra e pérgjithshme

e

==y

S=ev | o
SirT=
> @ng &
.\

El Panelii kontrollit

H Celési i funksioneve té ngrohjes
HE Ekrani

B Celésiikontrollit

E Elementi i ngrohjes

@ Priza e sensorit té ushgimit
Llamba

B Ventilimi

Bl Zbalcim i brendshém

] Mbéshtetje e raftit, i Iévizshém
Bl Poyicioni i raftit

4.2 Aksesorét

+ Rafti me rrjeté
Pér ené gatimi, forma keku, rosto.
+ Tava e pjekjes
Pér keké dhe kulegé.
» Tava e skarés/pjekjes
Pér pjekje dhe rosto ose si tavé pér mbledhjen e yndyrés.
» Sensori i ushqimit
Pér té matur se sa gatuhet ushqgimi.
» Korridori teleskopik
Me shinat teleskopike mund t'i vendosni dhe higni raftet mé lehté.
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5. S| TE NDEZIM DHE TE FIKIM FURREN

5.1 Dorezat e palosshme

Pér té pérdorur pajisjen shtypni gelésin. Celési del jashté.

5.2 Paneli i kontrollit

Fushat e sensorit té panelit té kontrollit

Shtypni

Kthejeni
celésin

N

O | ¥ | x| » oK
Kohém | Nxehje e Té Sensori i Konfirmon
atési shpejté lehta ushqgimit cilésimin

10

Nl

Zgjidhni njé funksion ngrohjeje pér t& ndezur furrén.

Kthejeni celésin e funksioneve té nxehjes né pozicionin e fikjes pér té fikur furrén.

i34

Kur gelési i funksioneve té ngrohjes éshté né
pozicion té fikur, ekrani shkon né gatishméri.

240

ic

°
(W]

Kur gatuani, ekrani tregon temperaturén e
caktuar, orén e dités dhe opsionet e tjera té
disponueshme.

BB AEEEEE. ™

h:min:s
QDRGmr s /&

Ekrani me funksionet kryesore.

Treguesit e ekranit

Kycie

%

Gatim i asistuar

wl

Pastrimi

S

Cilésimet

>>

Nxehje e shpejté
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PERPARA PERDORIMIT TE PARE

Treguesit e
kohématés Q o~ @ @
it:

Shiriti i progresit - pér temperaturén ose kohén.
Kur furra arrin temperaturén e caktuar, shiriti éshté
plotésisht i kuq.

Treguesi i gatimit me avull I<h)

Sensori i ushqimit treguesi Vi

6. PERPARA PERDORIMIT TE PARE

A PARALAJMERIM!
Referojuni kapitujve pér siguriné.

6.1 Pastrimi fillestar

Para pérdorimit té paré pastroni furrén bosh dhe vendosni orén:

= Ve, ;%T (
g j 00:00

Vendosni kohén. Shtypni OK.

6.2 Ngrohja paraprake fillestare

Ngroheni paraprakisht furrén bosh pérpara pérdorimit té paré.

Hapi 1 Higni té gjithé aksesorét dhe mbaijtéset e rafteve gé mund té higen nga furra.

Hapi 2 Vendosni temperaturén maksimale pér funksionin: E]

Léreni furrén té punojé pér 1 oré.

Hapi 3 Vendosni temperaturén maksimale pér funksionin: .

Léreni furrén té punojé pér 15 minuta.

@ Furra mund té nxjerré eré té keqe dhe tym gjaté ngrohjes paraprake. Sigurohuni gé¢ dhoma té
jeté e ajrosur miré.
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7. PERDORIMI | PERDITSHEM

PARALAJMERIM!

A

Referojuni kapitujve pér siguriné.

7.1 Si ta programoni: Funksionet e nxehjes

Nisja e gatimit

Hapi 1

Hapi 2

N

O

N

C

Vendosni temperaturén.

L . " Shtypni
Zgjidhni njé funksion nxehjeje. oK
Gatimi me avull
Sigurohuni gé furra té jeté e ftohté.
Hapi 1 Hapi 2 Hapi 3 Hapi 4
( (
Nxehni
° paraprakisht furrén
i C bosh pér 10 minuta
pér té krijuar
) lagéshtiré.
Zaiidhni Vendosnlll Futni ushqim né
S e gjanr temperaturén. furT
Mbusheni relievin e hapésirés sé funksionin e Shtypni urre.
brendshme me ujé rubineti. nxehjes me oK
avull.

@ Kapaciteti maksimal i relievit t& hapésirés sé brendshme éshté 250 ml. Mos e rimbushni
relievin e hapésirés sé€ brendshme gjaté gatimit ose kur furra éshté e nxehté.
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Kur gatimi me avull pérfundon:

Hapi 1

Hapi 2 Hapi 3

furrén.

Kthejeni gelésin e
funksioneve té nxehjes né
pozicionin e fikjes pér té fikur

Sigurohuni gé furra té jeté e
ftohté. Higni ujin e mbetur
nga relievi i hapésirés sé

brendshme.

Hapni derén plotésisht.
Lagéshtira e gliruar mund té
shkaktojé djegie.

7.2 Funksionet e nxehjes

Funksionet standarde té ngrohjes

Funksionet e
nxehjes

Aplikimi

)

Ventilator i ploté

Pér té pjekur né deri né tre pozicione té raftit njekohésisht dhe pér té tharé
ushgimin. Vendoseni temperaturén 20 - 40°C mé té ulét se pér Gatim
tradicional.

Gatim tradicional

Pér té pjekur ushgimin né njé nivel furre.

Pér té shtuar lagéshtiré gjaté gatimit. Pér té& marré ngjyrén e duhur dhe
kore kércitése gjaté pjekjes. Pér t& dhéné mé shumé Iéng gjaté ringrohjes.
Pér konservimin e frutave ose zarzavateve.

Funksioni i picés

Pér té pjekur pica. Pér karamelizim intensiv dhe njé fund kércités.

Nxehtésia e
poshtme

Pér pjekjen e kekéve me fund kércités dhe pér ruajtjen e ushqgimit.

vvw

*

Ushqime té ngrira

Pér té gatuar ushqime té shpejta (p.sh. patate té skuqura, patate me
prerje trekéndore ose kuleg) krokante.
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Funksionet e Aplikimi
nxehjes
Ky funksion éshté projektuar pér té kursyer energjiné gjaté gatimit. Kur
‘Y pérdorni kété funksion, temperatura né hapésirén e brendshme mund té

ndryshojé nga temperatura e vendosur. Pérdoret nxehtésia e mbetur.

Piekje vent. me Fugia e ngrohjes mund té jeté e ulét. Pér mé shumé informacion,

lagéshtire referojuni kapitullit "Pérdorimi i pérditshém", "Shénime mbi": Pjekje vent.
me lagéshtiré.
vvv Pér té pjekur né skaré ushqgime té sheshta dhe pér té thekur buké.
Skara
vov Pér té pjekur nyja t&€ médha mishi ose shpendésh me kocka né njé
?? pozicion rafti. Pér té béré gratina dhe pér té karamelizuar.

Skaré turbo

= Pér té hyré né menu: Gatim i asistuar, Pastrimi, Cilésimet.

Menyja

7.3 Shénime mbi: Pjekje vent. me lagéshtiré

Ky funksion éshté pérdorur pér té gené né pajtim me klasin e efikasitetit energjetik dhe kérkesat
e ekodizajnit sipas BE 65/2014 dhe BE 66/2014. Testet sipas EN 60350-1.

Dera e furrés duhet té&€ mbyllet gjaté gatimit né ményré qé funksioni t&€ mos ndérpritet dhe qé
furra té funksionojé me efikasitetin mé té larté t&€ mundshém té energjisé.

Kur pérdorni kété funksion llamba fiket automatikisht pas 30 sekondash.

Pér udhézimet e gatimit referojuni kapitullit "Udhézime dhe késhilla", Pjekje vent. me lagéshtiré.
Pér rekomandime té pérgjithshme té kursimit t& energjisé, referojuni kapitullit "Efikasiteti i
energjisé", Kursimi i energjisé.

7.4 Si ta programoni: Gatim i asistuar

Cdo gatim né kété nénmeny ka njé funksion dhe temperaturé té€ rekomanduar. Mund ta
rregulloni kohén dhe temperaturén gjaté gatimit.

Pér disa prej gatime ju mund té gatuani Niveli i gatimit té njé gjelle:
gjithashtu me:

* Sensori i ushgimit e | pjekur pak
» | gatuar mesatarisht
« | gatuar miré
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Gatim i asistuar - pérdoreni pér té pérgatitur njé pjaté shpejt me cilésimet e paracaktuara:
Hapi 1 Hapi 2 Hapi 3 Hapi 4
N\
( Q~ ( Q~ ( Q~ @
E i P1 - P45 oK
Hyni né meny. Zgjidhni Gatim i Zgjidhni gatimin. Vendoseni enén né
asistuar. Shtypni OK. Shtypni OK, furre._ I"(o_nfl_rmonl
cilésimin.

7.5 Gatim i asistuar

Legjenda

Sensori i ushgimit ofrohet. Vendoseni Sensori i ushgimit né pjesén mé té
trashé té pjatés.
Furra fiket kur arrihet temperatura e caktuar Sensori i ushgimit.

Sasia e ujit pér funksionin e avullit.

El >

Ngroheni furrén bosh pérpara gatimit.

=]

E| Niveli i raftit.

Kur funksioni mbaron kontrolloni nése ushqgimi éshté gati.

Gatimi Pesha Niveli i raftit / Aksesori Kohézgjat
ja

Mish lope (=2
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Gatimi Pesha Niveli i raftit / Aksesori Kohézgjat
ja

P1 Mish i pjekur
lope, i pjekur ~ 40 min
pak

s 1-1,5kg;

P2 | Mish i pjekur o w6 | /232 tepsi piekieje _
lope, trasha 4 -5 | Skuani mishin pér disa minuta né njé ~ 50 min
mesatare cm tigan té nxehté. Futeni né furré.

P3 Mish i pjekur
lope, e pjekur ~ 60 min
miré

P4 | Biftek, 180-2209 | #2[5][-] 3; ene pjekjeje né raftin e ~ 15 min
mesatare pér copé; telit

Ietahq'c_m Skugni mishin pér disa minuta né njé
rashesi tigan té nxehté. Futeni né furré.

PS5 ?__°St° Vi%i,/ 15-2kg | MH2 ene pjekijeje né raftin e telit ~ 120 min
kerguar( rinje Skugni mishin pér disa minuta né njé

ryesore, tigan t& nxehté. Shtoni léng. Futeni né
rrethore lart, furré
anésore e ’
trashé)

P6 Mish i pjekur
lope, i p!ek.ur ~ 75 min
pak (gatim i
ngadalté)

P7 | Mishipjekur | | o | #?E]2 tavé pér piekje
lope, pjesé t& Pérdorni erézat tuaja té preferuara ose )
mesatare trasha 4 -5 | thiesht kripé dhe piper té freskét té bluar. ~ 85 min
(gatim I cm Skugni mishin pér disa minuta né njé
ngadalté) tigan té nxehté. Futeni né furré.

P8 Mish i pjekur
lope, e pjekur ~ 130 min
miré (gatim i
ngadalté)
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Gatimi Pesha Niveli i raftit / Aksesori Kohézgjat
ja
P9 Fileté, e
pjekur pak ~ 75 min
(gatim i
ngadalté)
P10 | Filets, 0,5-15kg; #? 5 2: tepsi piekieje
mesatare pjesé té Pérdorni gr?zat tua}ja té"preferL_J_arg ose ~ 90 min
(gatim i trasha 5 - 6 thJesht_ krl_pe_dhe"plp_er té fresket"te _b"Iuar.
ngadalté) cm S_kuqn_l_mlshln"per dlsa_l r'r_1_|nuta"ne njé
tigan té nxehté. Futeni né furré.
P11 Fileto, e
pjekur miré - .
(gatim i 120 min
ngadalté)
Mish vigi @
P12 Rosr:o \;]igit I 0,'8 -"1t’"5 kg: /‘? E| 2; ené pjekjeje né raftin e telit ~ 80 min
(p-sh. shpatull tpjesr? i Pérdorni erézat tuaja té preferuara.
rasha & cm Shtoni Iéng. Pjekje e mbuluar.
Mish derri & @
P13 Q:fatos"e 1.5-2kg /‘? E 2; ené pjekjeje né raftin e telit ~ 120 min
st Fl’(a uflae Pasi t& keté kaluar gjysma e kohés sé
pjekur nga gatimit, kthejeni mishin nga ana tjetér.
derri
P14 | Mish derri né 1,5-2kg /0? |E| 2. tepsi pjekjeje ~ 215 min
cop: (I?_?t'm ! Pérdorni erézat tuaja té preferuara. Pasi
ngadalté) té keté kaluar gjysma e kohés sé gatimit,
kthejeni mishin nga ana tjetér pér pjekje
té barabarté.
P15 | ljé, e freskét 1 } 15 kg /? E 2; gatim rosto né raftin me ~ 55 min
piesé té rrieté
trasf:;f -6 Pérdorni erézat tuaja té preferuara.
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Gatimi Pesha Niveli i raftit / Aksesori Kohézgjat
ja
P16 | Brinjé 2 - 3kg; E| 3. tigan i thellé 90 min
Ee_rc_!f)rtql Shtoni Iéng pér té€ mbuluar pjesén e
r|njet € 2 poshtme té enés. Pasi té keté kaluar
pgga u?ra, gjysma e kohés sé gatimit, kthejeni
-ocmie mishin nga ana tjetér.
hollé
Mish gengji @
P17 Kofihékqengji 1’? § 2 It(g /‘? E| 2; gatim rosto né tavé pér pjekje | ~ 130 min
me kocka ¢ pjtra]se7e 9 Shtoni Iéng. Pasi té keté kaluar gjysma e
rasha 7 - kohés sé gatimit, kthejeni mishin nga ana
cm tjetér.
Shpezé &
P18 | Pulé e ploté 1-1,5kg; té /? E| 2 [ar) 200 ml; gatim tave né ~ 60 min
freskéta tepsi pjekjeje
Pérdorni erézat tuaja té preferuara. Pasi
té keté kaluar gjysma e kohés sé gatimit,
kthejeni pulén nga ana tjetér pér pjekje té
barabarté.
P19 | Gjysmé pule 05-08kg | 3. tepsi pjekjeje ~ 40 min
Pérdorni erézat tuaja té preferuara.
P20 | Gjoks pule 1§O N 200 9 /‘? E E 2; tavé né raftin e telit ~ 25 min
per cope Pérdorni erézat tuaja té preferuara.
Skugni mishin pér disa minuta né njé
tigan té nxehté.
P21 | Kofshé pule, - /0? E| 3; tepsi pjekjeje ~ 30 min
té freskéta Nése sé pari keni marinuar kémbét e
pulés, vendosni temperaturé mé té ulét
dhe gatuajini mé gjaté.
P22 | Rosé, e ploté 2-3kg MH 2; ens pjekijeje né raftin e telit ~ 100 min
Pérdorni erézat tuaja té preferuara.
Vendoseni mishin né tavén e rostos.
Pasi té keté kaluar gjysma e kohés sé
gatimit, kthejeni rosén nga ana tjetér.

606/716




PERDORIMI | PERDITSHEM

Gatimi Pesha Niveli i raftit / Aksesori Kohézgjat
ja
P23 | Paté, e ploté 4-5kg /? E| 2: tigan i thellé ~110 min
Pérdorni erézat tuaja té preferuara.
Vendoseni mishin né tepsiné e thellé té
pjekjes. Pasi té keté kaluar gjysma e
kohés sé gatimit, kthejeni patén nga ana
tjetér.
Tjetér
P24 | Copé mishi 1kg /) E] 2: rafti me rrjeté ~ 60 min
Pérdorni erézat tuaja té preferuara.
Peshk &
P25 P_e_;shk i__ploté, 0_,_5 -1kg /) E] 2: tepsi pjekjeje ~ 30 min
né skaré pér peshk Mbusheni peshkun me gjalpé dhe
pérdorni erézat dhe barishtet tuaja té
preferuara.
P26 | Fileta peshku B ][] 3; tavé né raftin e telit 20 min
Pérdorni erézat tuaja té preferuara.
Pjekje té émbla/émbélsira @ =]
P27 | Kek me ) = 2; (D tavé 28 cm me formé né raftin 90 min
qumeéshtor me rrjeté
P28 | Kek me mollé . = 2; L) 100 - 150 ml; tepsi pjekjeje 60 min
P29 Tarti_é_ me - E 2; formé byreku né raftin me rrjeté 40 min
mollé
P30 | Embelsiré me - B2 s 100 - 150 mi; D 22 omforme | 80 MIN
ofle byreku né skarén me tel
P31 | Embélsiré 2 kg Bl s tigan i thellé 30 min
"Brownie" ’
P32 | Keké né kupa - 30 min

me gokollaté

(= 2; b 100 - 150 mi; tepsi kekésh me
kupa né raftin e telit
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Gatimi Pesha Niveli i raftit / Aksesori Kohézgjat
ja
P33 | Kek klasik - E| 2; tepsi buke né raftin me rrjeté 50 min
Gatime me perime/shoqéruese @ ?ﬁ .*.
P34 | Patate té 1kg E 2: tavé pér pjekje 50 min
plekura Vendosini patatet e plota me |ékuré né
tepsiné e pjekjes.
P35 | Feta ke E 3; tepsi pjekjeje e veshur me letér 35 min
furre
Pérdorni erézat tuaja té preferuara.
Pritini patatet né copa.
P36 P?rir:ne té " 1-15kg E 3; tepsi pjekjeje e veshur me letér 30 min
pérziera né furre
skard Pérdorni erézat tuaja té preferuara.
Pritini perimet né copa.
P37 | Kroketa, té 0,5 kg E| 3. tepsi pjekjeje 25 min
ngrira ’
P38 | Patate té 0,75 kg E| 3: i pickiei 25 min
holla, té + tepsi piekjeje
ngrira
Gratina, buké dhe picé & & &
P39 | Lazanjame 1-15kg | [ 2: tavé né raftin e telit 45 min
mish / ’
zarzavate me
pjata petésh
té thata
P40 | Patate gratin 1-1,5kg E| 1: tavé né raftin e telit 50 min
(patatte t Pasi té keté kaluar gjysma e kohés sé
pagatuara) gatimit, rrotullojeni tavén.
P41 | Picé e fresket, _ E E 2; lﬁj 100 ml; tepsi pjekjeje e 15 min

e hollé

veshur me letér furre

608/716




FUNKSIONET E ORES

Gatimi Pesha Niveli i raftit / Aksesori Kohézgjat
ja
P42 PitCé ehf__reskét, _ E E| 2; tavé pér pjekje e veshur me 25 min
e trashe letér pjekjeje
P43 | Quiche B E 2; Tavé me formé né raftin me rrjeté 45 min
P44 Bagett? /I bk 0.8 kg (3] 3; laa) 150 mi; tepsi pjekieje e 30 min
gab a;h__ uke veshur me letér furre
e bardhe Duhet mé shumé kohé pér buké t&
bardhé.
P45 Ze g:lj_i_thatll kg E E 2; &J 150 ml; tepsi pjekjeje e 45 min
tl::k;r7 buka veshur me letér furre / taft teli
e errét té
gjitha
drithérat né
tepsiné e
bukés

8. FUNKSIONET E ORES

8.1 Funksionet e orés

Funksioni i orés

Pérdorimi

Q

Kujtuesi i minutave. Kur pérfundon koha, bie sinjali akustik.

STOP

Koha e gatimit. Kur pérfundon kohématési, bie sinjali dhe ndalon

funksioni i nxehjes.

@

Shtyrja e orarit. Pér té shtyré fillimin dhe/ose pérfundimin e gatimit.

Kohématési me rritje. Maksimumi éshté 23 oré 59 minuta. Ky funksion

nuk ndikon né funksionimin e furrés.

Pér té ndezur dhe fikur Kohématési me rritje, zgjidhni: Menyja,
Cilésimet.
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8.2 Si ta programoni: Funksionet e orés

Ményra e vendosjes: Ora Ditore

Hapi 1 Hapi 2 Hapi 3
1,
Pér té ndryshuar orén e dités, hyni te
menuja dhe zgjidhni Cilésimet, periudha e Caktoni orén. Shtypni: OK
dités.
Ményra e vendosjes: Kujtuesi i minutave
Hapi 1 Hapi 2 Hapi 3
M Ekrani \ e
tregon: ( \
0:00
Caktoni Kujtuesi i
Shtypni: @ minuta{/e Shtypni: OK
@ Kohématési fillon menjéheré numérimin mbrapsht.
Si ta programoni: Koha e gatimit
Hapi 1 Hapi 2 Hapi 3 Hapi 4
( e (’ , e
\ \
@ Ekrani tregon: Q
0:00
STOP
Zgjidhni njé o
funksion nxehjeje Shtypeni disa Vendosni kohén oK
dhe vendosni here: O, e gatimit. Shtypni: .
temperaturén.

@ Kohématési fillon menjéheré numérimin mbrapsht.
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Si ta programoni: Shtyrja e orarit

Hapi 1 Hapi 2
( N,

Q h ) @
Zgjidhni )
funksio | Shtypeni

nin e disa heré:
nxehjes (\D

Né
ekran

shfaget:

periudh
ae
dités
@

NISJA

Hapi 3 Hapi 4
N,
( Q~ ?
Vendosni Shtypni:
kohén e oK
fillimit. :

Ekrani
tregon:

@
NDALIM
|

Hapi 5 Hapi 6
1\,
( @
Vendosn )
ikohéne | Shtypni:
mbarimit OK.

@ Kohématési fillon t&€ numérojé mbrapsht né njé kohé té caktuar fillimi.

9. MENYRA E PERDORIMIT: AKSESORET

9.1 Futja e aksesoréve

Njé dhémbézim i vogél né pjesén e sipérme rrit siguriné. Dhémbézimet jané gjithashtu pajisje
kundér animit. Buzét e ngritura pérreth skarés parandalojné rréshqitjen nga rafti.

Rafti me rrjeté:

Shtyni raftin mes shufrave udhézuese té
mbaijtéses sé raftit dhe sigurohuni gé
kémbét té jené me drejtim poshté.

Tava e pjekjes / Tigan i thellé:

Shtyjeni tavén midis shufrave drejtuese té

mbajtéses sé raftit.
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Rafti me rrjeté, Tava e pjekjes / Tigan i
thellé:

Shtyni tavén ndérmjet shufrave udhézuese
té mbajtéses sé raftit dhe raftin me rrjieté
né shufrat udhézuese mé sipér.

9.2 Sensori i ushqimit

Sensori i ushgimit- mat temperaturén brenda ushqimit.

Duhet té vendosen dy temperatura té ndryshme:

C

Temperatura e furrés.

”?

Temperatura e brendshme.

Pér rezultate sa mé té mira né gatim:

Pérbérésit duhet té jené né
temperaturé dhome.

mos e pérdorni pér gatime
té Iéngshme. ené.

gjaté gatimit duhet t& mbetet né

Si ta pérdorni: Sensori i ushqgimit

Hapi 1 Ndizni furrén.
Hapi 2 Vendosni njé funksion nxehjeje dhe nése éshté e nevojshme, temperaturén e furrés.
Hapi 3 Futni: Sensori i ushqgimit.

Mish, pulé dhe peshk

tave

Vendosni majén e Sensori i ushgimit né
gendér té mishit ose peshkut, né pjesén mé
té trashé nése éshté e mundur. Sigurohuni
qé té paktén 3/4 e Sensori i ushgimit té jeté

brenda gatimit.

Futni majén e Sensori i ushgimit saktésisht né
gendér té tavés. Sensori i ushgimit duhet jeté i
palévizur né njé vend gjaté gatimit. Pérdorni njé
pérbérés té ngurté pér té arritur kété. Pérdorni
skajin e enés sé pjekjes pér t&é mbéshtetur
dorezén e silikonit t& Sensori i ushgimit. Maja e
Sensori i ushgimit nuk duhet té preké pjesén e
poshtme té enés sé pjekjes.
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Hapi 4 Futni Sensori i ushqgimit né folené né pjesén e pérparme té furrés.
Ekrani shfag temperaturén e aktuale té: Sensori i ushgimit.

Hapi5 | #D_shivoni pér t& vendosur temperaturén e brendshme t& sensorit.
Hapi 6 OK . shtypeni pér ta konfirmuar.
Kur ushqgimi arrin temperaturén e vendosur, dégjohet sinjali. Mund té zgjidhni té
ndaloni ose té vazhdoni gatimin pér t'u siguruar qé ushqimi €shté gatuar miré.
Hapi 7 Nxirreni fishén e Sensori i ushqimit nga priza dhe nxirreni gatesén nga furra.

A PARALAJMERIM!
Ekziston rreziku i djegieve duke gené se Sensori i ushgimit nxehet.
Kini kujdes kur e shképusni nga priza dhe kur e higni nga ushgimi.

10. FUNKSIONET SHTESE
10.1 Kygje

Ky funksion parandalon ndryshimin pa dashje té funksionit té furrés.

Ndizeni kur furra punon - gatimi i vendosur vazhdon, paneli i kontrollit éshté i kygur.
Ndizeni kur furra éshté e fikur - furra nuk mund té ndizet, paneli i kontrollit éshté i kygur.

A2 OOK. shtypeni e mbajeni pér OOK. shtypeni e mbajeni pér
té aktivizuar funksionin. té ta caktivizuar.
Tingéllon njé sinjal.

OK

@ 3 x E’ - pulson kur aktivizohet kygja.
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10.2 Fikja automatike

Pér arsye sigurie furra fiket pas njé faré kohe nése njé funksion i ngrohjes éshté né veprim dhe
ju nuk ndryshoni asnjé cilésim.

(°C) @ (0)

30-115 12.5

120 - 195 8.5

200 - 245 5.5
250 - maksimumi 3

Fikja automatike nuk punon me funksionet: Té lehta, Sensori i ushgimit, Shtyrja e orarit.

10.3 Ventilatori i ftohjes

Kur furra éshté né puné, ventilatori ftohés ndizet aktivizohet pér t'i mbajtur sipérfaget e furrés té
ftohta. Nése fikni furrén, ventilatori ftohés mund té vazhdojé té punojé derisa té ftohet furra.

11. UDHEZIME DHE KESHILLA

11.1 Pjekje vent. me lagéshtiré
Pér rezultate optimale ndigni sugjerimet e listuara né tabelén mé poshté.

¥ = B Ik
\ oru
(°C) (min)

Role té émbla, 16 | tavé pér pjekje ose tavé 180 2 20-30

copé e thellé

Simite, 9 copé tavé pér pjekje ose tavé 180 2 30-40
e thellé

Picé, e ngriré, rafti rrieté 220 2 10-15

0,35 kg

Role biskotash tavé pér pjekje ose tavé 170 2 25-35
e thellé

Keké Brownie tavé pér pjekje ose tavé 175 3 25-30
e thellé
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¥ = B |k |©
\ uuru
(°C) (min)

Sufle, 6 copé tasa geramike né raftine | 200 3 25-30
telit

Bazé pudingu tavé baze pandispanje 180 2 15-25

pandispanje né raft teli

Sandvig Viktoria tavé pjekjeje mbi raft me 170 2 40-50
rrieté

Peshk i zier, 0,3 tavé pér pjekje ose tavé 180 3 20-25

kg e thellé

Peshk i ploté, 0,2 | tavé pér pjekje ose tavé 180 3 25-35

kg e thellé

Fileta peshku, 0,3 | tavé pice mbi raft teli 180 3 25-30

kg

Mish i zier, 0,25 tavé pér pjekje ose tavé 200 3 35-45

kg e thellé

Shashlik, 0,5 kg tavé pér pjekje ose tavé 200 3 25-30
e thellé

Biskota, 16 copé tavé pér pjekje ose tavé 180 2 20-30
e thellé

Amareta, 24 copé | tavé pér pjekje ose tavé 180 2 25-35
e thellé

Kek me kupa, 12 tavé pér pjekje ose tavé 170 2 30-40

copé e thellé

Pasta me kripé, tavé pér pjekje ose tavé 180 2 25-30

20 copé e thellé

Biskota me kore tavé pér pjekje ose tavé 150 2 25-35

té shkrifét, 20 e thellé

copé

Tarta té vogla, 8 tavé pér pjekje ose tavé 170 2 20-30

copé

e thellé
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¥ |= & = O
\ uuru

(°C) (min)
Perime, té ziera, tavé pér pjekje ose tavé 180 3 35-45
0,4 kg e thellé
Oméleté tavé pice mbi raft teli 200 3 25-30
vegjetariane
Perime tavé pér pjekje ose tavé 180 4 25-30
mesdhetare, 0,7 e thellé
kg

11.2 Pjekje vent. me lagéshtiré - aksesorét e rekomanduar

Pérdorni tava dhe ené té erréta dhe joreflektuese. Ato e thithin mé miré nxehtésiné se enét me
ngjyré té gelur dhe reflektuese.

 ~

Tasa I I I
Tavé pice Tavé gatimi geramike Tavé pér bazé
pandispanje
E errét, joreflektuese E errét, joreflektuese Qerz.am|ke" E errét, joreflektuese
8 cm diametér,
28 cm diametér 26 cm diametér 5 cm lartési ’ 28 cm diametér

11.3 Tabelat e gatimit pér institutet e testimit

Informacion pér institutet e testimit
Testet sipas IEC 60350-1.

¥ = | O @
B =

(°C) (min)
Keké té Gatim Tava e 3 170 20-30 -
vegjél, tradicional pjekjes
20 pér
tepsi
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s = |E O | ®
| B =
(°C) (min)

Keké té Ventilator i Tavae 3 150 - 20-35 -
vegjél, ploté pjekjes 160
20 pér
tepsi
Keké té Ventilator i Tavae 2dhe 4 150 - 20-35 -
vegjél, ploté pjekjes 160
20 pér
tepsi
Embélsir | Gatim Rafti me 2 180 70 -90 -
& me tradicional rrieté
mollé, 2
tava
@20 cm
Embélsir | Ventilator i Rafti me 2 160 70-90 -
éme ploté rrieté
mollé, 2
tava
@20 cm
Pandisp | Gatim Rafti me 2 170 40-50 Ngroheni furrén
anjé, tradicional rrieté paraprakisht pér
formé 10 minuta.
keku
@26 cm
Pandisp | Ventilator i Rafti me 2 160 40-50 Ngroheni furrén
anjé, ploté rrieté paraprakisht pér
formé 10 minuta.
keku
@26 cm
Pandisp | Ventilator i Rafti me 2 dhe 4 160 40 - 60 Ngroheni furrén
anjé, ploté rrieté paraprakisht pér
formé 10 minuta.
keku
@26 cm
Amareta | Ventilatori | Tavae 3 140 - 20-40 -

ploté pjekjes 150
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X8 =[x @0
| B =
(°C) (min)
Amareta | Ventilatori Tavae 2dhe 4 140 - 25-45 -
ploté pjekjes 150
Amareta | Gatim Tava e 3 140 - 25-45 -
tradicional pjekjes 150
Buké e Skara Rafti me 4 maks. 2-3 Ngroheni furrén
thekur, 4 rrieté minuta paraprakisht pér 3
- 6 copé njéra angé; | minuta.
2-3
minuta
ana tjetér
Qofte Skara Rafti 4 maks. 20-30 Vendosni raftin
prej rrieté dhe me rrjeté né
mish tava e nivelin e katért
lope, 6 kullimit dhe tavén e
copé, kullimit né nivelin
0,6 kg e treté té furrés.
Rrotullojeni
ushqgimin pasi té
keté kaluar
gjysma e kohés
sé gatimit.
Ngroheni furrén
paraprakisht pér 3
minuta.

12. KUJDESI DHE PASTRIMI

/N PARALAJMERIM!

Referojuni kapitujve pér siguriné.

12.1 Shénime mbi pastrimin

<

Agjentét e
pastrimit

Pastroni pjesén e pérparme té furrés me njé copé té buté me ujé té ngrohté dhe

njé detergjent té buté.

Pérdorni njé solucion pastrues pér té pastruar sipérfaget metalike.

Pastroni njollat me njé detergjent té buté.

618/716




KUJDESI DHE PASTRIMI

A

Pastrojeni hapésirén e brendshme pas ¢do pérdorimi. Grumbullimi i yndyrés
ose mbetjeve té tjera mund té shkaktojé zjarr.

b\

Né furré ose né panelet e dyerve prej xhami mund té kondensohet lagéshti. Pér
té ulur kondensimin, I€reni furrén té punojé pér 10 minuta para gatimit. Mos e

Pérdorimi i ruani ushqimin né furré pér mé shumé se 20 minuta. Thajeni brendésiné me njé
pérditshém | |04 18 bute pas cdo pérdorimi.
Pastrojini té gjithé aksesorét pas ¢do pérdorimi dhe |€rini té& thahen. Pérdorni
5 , njé lecké té buté me ujé té ngrohté dhe detergjent té buté. Mos i pastroni

¥

Aksesorét

aksesorét né lavastovilje.

Mos i pastroni aksesorét gé nuk ngjisin duke pérdorur pastrues agresivé ose
objekte me majé t& mprehté.

12.2 Si ta pastroni: Zbalcim i brendshém

Pastroni relievin e hapésirés sé brendshme pér té€ hequr mbetjet e gmérsit pas gatimit me avull.

Hapi 1 Hapi 2 Hapi 3
Hidhni: 250 ml uthull né Léreni uthullén té tresé Fshijeni pjesén e brendshme
relievin e hapésirés sé mbetjet e gmérsit né me njé lecké té buté.
brendshme. Pérdorni temperaturé ambienti pér 30
maksimumi 6% uthull pa minuta.
aditivé.

Pér funksionin: SteamBake pastroni furrén pér ¢do 5 - 10 cikle gatimi.

12.3 Ményra e heqgjes: Mbajtéset e rafteve
Higni mbajtéset e rafteve pér té pastruar furrén.

Hapi 1 Fikni furrén dhe prisni derisa té
ftohet. [
Hapi 2 Térhigni pjesén ballore té £
mbajtéses nga pareti anésor.
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Hapi 3 Térhigni pjesén e pasme té | T
mbajtéses sé rafteve jashté 1/ __../j
murit anésor dhe higeni. 0 _L —

()

Hapi 4 Montojini mbajtéset e rafteve né

teleskopiké duhet té drejtohen
pérpara.

rendin e kundért.
Kunjat mbajtés né treguesit Cad ‘

I

12.4 Si ta pérdorni: Pastrimi pirolitik

Pastrojeni furrén me Pastrimi pirolitik.

A

PARALAJMERIM!
Ekziston mundésia e djegies.

A

KUJDES!

Nése ka pajisje té tjera té instaluara né té njéjtén ndarje, mos i pérdorni
njékohésisht me kété funksion. Kjo mund t'i shkaktojé démtim furrés.

Pérpara Pastrimi pirolitik:

Fikni furrén dhe prisni Higni té gjithé aksesorét.
derisa té ftohet.

Pastroni dyshemené e furrés dhe
xhamin e brendshém té derés
me ujé té ngrohté, lecké té buté
dhe detergjent té buté.

Pastrimi pirolitik

Hapi 1 Hyni né menu: Pastrimi mr/
Opsioni Kohézgjatja
C1 - Pastrimi i lehté 1h
C2 - Pastrim normal 1 h 30 min
C3 - Pastrim i ploté 2 h 30 min
Hapi 2 OK - shtypni pér té zgjedhur programin e pastrimit.
Hapi 3

oK. shtypeni pér té filluar pastrimin.
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Pastrimi pirolitik

Hapi 4 Pas pastrimit, rrotullojeni gelésin e funksioneve té nxehjes né
pozicionin e gaktivizimit.

@ Gjaté pastrimit, llamba e furrés géndron e fikur.

Kur furra arrin temperaturén e caktuar, dera kyget. Derisa té shkyget dera ekrani tregon: EI

Kur pérfundon pastrimi:

Fikni furrén dhe prisni Fshijeni pjesén e brendshme Higni mbetjet nga fundi i pjesés
derisa té ftohet. me njé lecké té buté. sé brendshme.

12.5 Kujtuesi i pastrimit

Furra ju kujton se kur duhet ta pastroni me pastrim pirolitik.

Pér té fikur kujteuesin, hyni te Menyja dhe

mf pulson né ekran pér 5 sekond d
pulson ne exran per » sekonda pas ¢do zgjidhni Cilésimet, Kujtuesi i pastrimit.

seance gatimi.

12.6 Ményra e heqgjes dhe e instalimit: Dera

Dera e furrés éshté e pérbéré nga tre panele xhami. Mund ta higni derén e furrés dhe panelet e
brendshme prej xhami pér t'i pastruar. Lexoni té gjithé udhézimin "Heqja dhe instalimi i derés"
pérpara se té higni panelet prej xhami.

A KUJDES!
Mos e pérdorni furrén pa panelet prej xhami.

Hapi 1 Hapeni derén deri né fund dhe gjeni
menteshén né anén e djathté té
derés.

Hapi 2 Pérdorni njé kagavidé pér té ngritur
dhe rrotulluar plotésisht levén e
menteshés sé djathté.
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Hapi 3

Gjeni menteshén né anén e majté té
derés.

Hapi 4

Ngrini dhe rrotulloni plotésisht levén
mbi menteshén e majté.

Hapi 5

Mbylleni derén e furrés deri né
gjysmé né pozicionin e paré té
hapjes. Mé pas ngrini dhe térhigeni
pérpara dhe higeni derén nga vendi.

Hapi 6

Vendoseni derén mbi njé lecké té
buté né njé sipérfage té
géndrueshme.

Hapi 7

Kapeni kornizén (B) né buzén e
sipérme té derés nga té dyja anét dhe
shtyjeni nga brenda pér té ¢liruar
mbértheckén.

Hapi 8

Térhigeni kornizén e derés pérpara
pér ta hequr.

Hapi 9

Mbajini panelet prej xhami té derés
nga pjesa e sipérme dhe nxirrini
jashté me kujdes njé nga njé. Filloni
nga paneli i sipérm. Sigurohuni qé
xhami té rréshqasé jashté
mbéshtetéseve krejtésisht.

Hapi 10

Pastrojini panelet prej xhami me ujé
dhe sapun. Thajini me kujdes panelet
prej xhami. Mos i pastroni panelet e
xhamit né lavastovilje.

Hapi 11

Pas pastrimit, instaloni panelet prej
xhami dhe derén e furrés.
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Sigurohuni gé t'i rivendosni panelet prej
xhami (A dhe B) né rendin e duhur.
Kontrolloni pér simbolin/printimin né secilén
ané té panelit té& xhamit, secili prej paneleve
té xhamit duket ndryshe pér ta béré
¢montimin dhe montimin mé té lehté.

Kur instalohet sakté korniza e derés kércet.
Sigurohuni gé té instaloni panelin e mesit té
xhamit si¢ duhet né vendet e tij.

12.7 Ményra e ndérrimit: Llamba

PARALAJMERIM!
Rrezik goditjeje elektrike.
Llamba mund té jeté e nxehté.

Llambén halogjene kapeni gjithmoné me njé peceté pér té evituar djegien e mbetjeve té

yndyrshme mbi llambé.

Pérpara se té zévendésoni llambén e furrés:

Hapi 1

Hapi 2

Hapi 3

Fikni furrén. Prisni derisa furra | Shképuteni furrén nga priza e
té jeté ftohur. korrentit. té zgavrés.

Vendosni njé pélhuré né fund

Llamba e pasme

Hapi 1 Rrotullojeni kapakun e llambés pér ta hequr.

Hapi 2 Pastroni kapakun prej xhami.

Hapi 3 Ndérroni llambén me njé llambé té pérshtatshme qé i reziston nxehtésisé 300 °C.
Hapi 4 Instaloni kapakun prej xhami.
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13. ZGJIDHJA E PROBLEMEVE

/N PARALAJMERIM!
Referojuni kapitujve pér siguriné.

13.1 Cfaré duhet béré nése...

Né ¢do rast qé nuk pérfshihet né kété tabel€, ju lutemi kontaktoni me njé gendér té autorizuar
shérbimi.

Furra nuk ndizet ose nuk nxehet

Problemi Kontrolloni nése...

Nuk arrini ta aktivizoni ose ta vini né puné Furra éshté e lidhur sakté me rrjetin elektrik.

furrén.

Furra nuk nxehet. Fikja automatike éshté e caktivizuar.

Furra nuk nxehet. Dera e furrés éshté e mbyllur.

Furra nuk nxehet. Eshté djegur siguresa.

Furra nuk nxehet. Bllokimi éshté jo aktiv.

Komponentét

Problemi Kontrolloni nése...

Llamba éshté e fikur. Pjekje vent. me lagéshtiré - éshté e ndezur.

Llamba nuk punon. Llamba éshté djegur.

Sensori i ushgimit nuk punon. Spina e Sensori i ushgimit éshté e futur
plotésisht né prizé.

Kodet e defekteve

Ekrani shfaq... Kontrolloni nése...

Err C2 Hoqét spinén e Sensori i ushqimit nga priza.

Err C3 Dera e furrés éshté e mbyllur ose kygi i derés
nuk éshté i prishur.
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Kodet e defekteve

Err F102 Dera e furrés éshté e mbyllur.

Err F102 Kygi i derés nuk éshté i prishur.

00:00 Pati njé ndérprerje té energjisé. Caktimi i
periudhés sé dités.

Nése ekrani shfaq njé kod defekti i cili nuk éshté né kété tabelé, fikni dhe ndizni siguresén e
shtépisé pér té rinisur furrén. Nése kodi i defektit shfaget, kontaktoni me gendrén e autorizuar té
shérbimit.

Pastrimi

Problemi Kontrolloni nése...

Rrjedh ujé nga relievi i hapésirés sé Ka shumé ujé né relievin e hapésirés sé
brendshme. brendshme.

13.2 Te dhénat e shérbimit

Nése nuk e gjeni dot veté njé zgjidhje, kontaktoni me shitésin tuaj ose me njé gendér shérbimi
té autorizuar.

Té dhénat e nevojshme pér gendrén e shérbimit ndodhen né pllakén e specifikimeve. Pllaka e
specifikimeve éshté né kornizén ballore té brendésisé sé furrés. Mos e higni pllakén e
specifikimeve nga pjesa e brendshme e furrés.

Ju rekomandojmé t'i shkruani té dhénat kétu:

Modeli (MOD.) | e

Numrii produktit (PNC) | e

Numriiseris€ (S.IN.) | e

14. EFIKASITETI ENERGJETIK

14.1 Informacion i produktit dhe Fleta e Informacionit té produktit*

Emri i furnizuesit Electrolux
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EODG6P77X 949499846

Identifikimi i modelit EODG6P77Z 949499847
KODDP77X 949499845

Indeksi i Eficiencés sé Energjisé 81.2

Klasi i efikasitetit energjetik A+

Konsumi i energjisé me ngarkesé standarde, regjimi 0.93 kWh/cikli

tradicional

Konsumi i energjisé me ngarkesé standarde, regjimi me 0.69 kWh/cikli

ventilim té detyruar

Numri i zgavrave 1

Burimi i nxehtésisé Elektriciteti

Volumi 721

Lloji i furrés Furré e integruar
EODG6P77X 33.0kg

Sasi EOD6P77Z 33.0 kg
KODDP77X 32.8 kg

* Pér Bashkimin Evropian sipas Rregulloreve té BE-sé 65/2014 dhe 66/2014.

Pér Republikén e Bjellorusisé sipas STB 2478-2017, Shtojca G; STB 2477-2017, Anekset A dhe
B.

Pér Ukrainén sipas 568/32020.

Kategoria e efikasitetit t€ energjisé nuk aplikohet pér Rusiné.

EN 60350-1 - Pajisje shtépiake gatimi me energji elektrike - Pjesa 1: Gama, furrat, furrat me avull
dhe skarat - Metodat pér matjen e performancés.

14.2 Kursimi i energjisé

Furra ka disa karakteristika gé ju ndihmojné té kurseni energji gjaté gatimit té
pérditshém.

Sigurohuni qé dera e furrés té jeté e mbyllur kur furra é€shté né puné. Mos e hapni derén e
furrés shumé shpesh gjaté gatimit. Mbajeni guarnicionin e derés té pastér dhe sigurohuni gé té
jeté i fiksuar miré né vend.

Pérdorni ené metalike pér t& pérmirésuar kursimin e energjisé.
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Kur éshté e mundur, mos e ngrohni furrén pérpara se té gatuani.

Mbajini periudhat e pushimit mes gatimeve sa mé té shkurtra gé té jeté e mundur kur pérgatisni
pak gatime njékohésisht.

Gatimi me ventilator

Kur éshté e mundur, pérdorni funksionet e gatimit me ventilator pér té& kursyer energji.
Nxehtésia e mbetur

Ventilatori dhe llamba vazhdojné té funksionojné. Kur fikni furrén, ekrani tregon nxehtésiné e
mbetur. Mund ta pérdorni kété nxehtési pér t& mbajtur ushgimin e ngrohté.

Kur gatimi zgjat mé shumé se 30 minuta, reduktoni temperaturén e furrés né minimum, 3 - 10
minuta pérpara pérfundimit t& gatimit. Nxehtésia e mbetur brenda furrés do té vazhdojé té
gatuajé.

Pérdoreni nxehtésiné e mbetur pér t& ngrohur gatimet e tjera.

Pér ta mbajtur ushqimin té ngrohté

Zgjidhni cilésimin mé té ulét t&€ mundshém té temperaturés pér té pérdorur nxehtésiné e mbetur
dhe pér ta mbajtur ushgimin té ngrohté. Né ekran shfaqget treguesi ose temperatura e
nxehtésisé sé mbetur.

Gatimi me llambé té fikur

Fikeni llambén gjaté gatimit. Ndizeni vetém kur t'ju nevojitet.

Pjekje vent. me lagéshtiré

Funksion i projektuar pér té kursyer energjiné gjaté gatimit.

Kur pérdorni kété funksion llamba fiket automatikisht pas 30 sekondash. Mund ta ndizni
llambén sérish, por ky veprim do té reduktojé kursimin e pritshém té energjisé.

15. STRUKTURA E MENYSE
15.1 Menyja

QN =
— - zgjidhni pér té hyré né Menyja.

Struktura Menyja

Gatim i asistuar% Pastrimi rrrr/ Cilésimet @
Hapi 1 Hapi 2 Hapi 3 Hapi 4 Hapi 5
(’ \ e e
S O O T I A <)
=& oK 01-012 oK
Zgjidhni Menyja, Konfirmoni Zgjidhni Konfirmoni Rregulloni vierén
Cilésimet. cilésimin. cilésimin. cilésimin. dhe shtypni OK.
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STRUKTURA E MENYSE

Cilésimet
(o) Ora Ditore Ndrysho 02 Drita e ekranit 1-5
03 Tingujt e butonave 1- Bip 04 | Volumii ziles 1-4
2 - Klik
3 - Tingulli
joaktiv
05 Sensori i ushgimit 1 - Alarm 06 Kohématési me rritie | Ndez / Fik
Veprimi dhe ndalo
2 - Alarm
07 | Télehta Ndez / Fik 08 Nxehje e shpejté Ndez / Fik
09 Kujtuesi i pastrimit Ndez / Fik 010 | Modaliteti demo Kodi i
aktivizimit:
2468
011 | Versioni i softuerit Kontrolli 012 | Rivendos té gjitha Po/Jo
cilésimet

16. CESHTJE QE LIDHEN ME AMBIENTIN

A%
Ricikloni materialet me simbolin TO. Vendoseni ambalazhin te kontejnerét e riciklimit nése ka.
Ndihmoni né mbrojtjen e mjedisit dhe shéndetit té€ njerézve dhe né riciklimin e mbetjeve té

pajisjeve elektrike dhe elektronike. Mos hidhni pajisjet e shénuara me simbolin E e
mbeturinave shtépiake. Ktheni produktin né pikén lokale té riciklimit ose kontaktoni me zyrén
komunale.
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CALPXAJ

MUCITUMO HA BAC

XBana wTo cte kynunu Electrolux ypehaj. 3abpanu cte nponssog koju ca cobom AoHOCK
[OeLeHnje CTpyYHor paga v nHoBauuja. eHnjanaH je, eneraHTaH 1 OCMULLIbEH UMajyhn y Bugy
Balue notpebe. byauTe yBepeHu aa hete npu cBakom kopuwwhery 406UTU 3BaHpeaHe

pesynTarte.
Oo6po pownu y Electrolux.
MoceTnte Haw cajT ga:

npobnema, cepBuC 1 NOMpaBkKy:
www.electrolux.com/support

www.registerelectrolux.com

ypehaj:
www.electrolux.com/shop
[ Erectrolux
P
GETITON

Google Play

2 Available on the \,
@& App Store B

MpubasuTe caBeTe 3a kopuwhetrse, GpoLLype 1 MHdOPMaLWje 3a pellaBaHe

Peructpyjte npoussoa pagu Gorbe ycnyre:

Kynute npnbop, NOTPOLLHN MaTepujan 1 opurMHanHe pesepBHe AenoBe 3a CBOj

3a jow BuLe pelienaTa, caBeTa U MeToAa pellaBara npobnema npeysmmure
annukaumjy My Electrolux Kitchen.

KOPUCHUYKA NOAPLWKA U CEPBUC

YBek KOPUCTUTE OpUrnHanHe pe3epBHe ernoBe.

Kapa koHTakTupaTte oBnawheHn CepBUCHM LieHTap, BOAMTE padyHa Aa kof cebe nvate
cnepehe nopatke: Mogen, 6poj nponasoaa, cepujckn 6po;j.
Mogauu mory Aa ce npoHahny Ha NoYMLUM ca TEXHUYKUM KapakTepucTikama.

Ynosopere/onpes — nHpopmaumje o 6e3benHocTm

® OnwTe nHdopmauuje n casetn
MHdopmauuje 0 XXMBOTHOj CpeanHu

3appaHo nNpaBo n3meHa.

CAOPXAJ

1. \(HOOPMALIMJE O BE3BEAHOCTM.....630

1.1 be3benHocCT geLe 1 oceTrbUBMX

[0 o710 TR ....631
1.2 OnwTe mepe 6e3begHoOCTH.......... 631
2. BEBBEOAHOCHA YNYTCTBA................. 632
2.1 MOHT@XKA......cuuuuieeeeeeaeeeeeeeeeeeaaees 632

2.2 Mpukrbyyere Ha eneKkTpuyHy

633
634
635

2.5 MuponnTtunyko ynwhekrse.............. 636
2.6 YHyTpallHhe OCBETIbEeHE. .. ..636
2.7 CEepBUCHPAHSE. ....ceeveeaerrnieeeeennneees 636
2.8 OOnarame. ......cccccuvveeeeeeeeeeeeeeennn, 637
3. MHCTANALMJA.........ooireeeeeees 637
3.1 YrpahuBame.......cccceevvveveeriienennnn 637
3.2 MNpuuspwhrBame pepHe 3a
KYXUHSCKN €MEMEHT ... 638
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MHO®OPMALWUJE O BESBEOHOCTHU

4. ONMNC MPOUBBOMA.........coeceeeeerenenas 639
4.1 ONWTY NPUKAS......veeeeeeeiieeeaanneenns 639
4.2 TIPUBOP. ..o 639
5. KAKO CE YKIbYYYJE U UCKIbYYYJE
PEPHA........o o 640
5.1 [lyrmag Koja ce yBnade................ 640
5.2 KomaHaHa Tabna.....cceeeeeeeeeeeeennnns 640
6. MPE MNMPBE YMNOTPEBE...........ccccccvvueine 641
6.1 MNpBO YNLNEHE.......eeeeeeereeeeeee. 641
6.2 NHnumjanHo npearpeBamse.......... 641
7. CBAKOOHEBHA YNOTPEBA................. 642
7.1 Kako ga nogecute: ®yHkunje
3AMPEBAMDA. ...eeeeereieieeeaaiieaeeenneeeeenaeees 642
7.2 OyHKUMje 3arpeBatba................... 643
7.3 HanomeHe y Be3un ca: BnaxHo
neyere y3 BEHTUMATOP.....ueeeevveeennn. 644
7.4 Kako ga nogecute: lNoTnomMorHyTa
MPUMPEMA.....eeveeeiiieeeeeiiieeeeenreaae e 644
7.5 NoTnomorHyTa npunpema............ 645
8. ®YHKUWUJIE CATA......ccerrrrrrrrenineeene 651
8.1 OyHKUMjE CaTA...eeveeeiiiee e, 651
8.2 Kako ga nogecute: ®yHkunje
(o7 - PSSP 652
9. KAKO OA KOPUCTUTE: NMPUBORP......... 653
9.1 Y6auuBame npubopa................... 653
9.2 TemnepaTypHU CEH30P................ 654
10. AOOATHE ®YHKLUWUJE...........ccorurrnnen 656
10.1 KoHTponHa 6paBa..........c.ccueeenee 656
10.2 AyTOMaTCKO UCKIbYUYMBAHSE. ...... 656
10.3 BeHtunatop 3a xnaheme........... 657

11. KOPUCHU CABETM.........cccvrirrrrnnen 657
11.1 BnaxHo neyewe y3
BEHTUMATOP...eiiiiiiiiieeee e e e e 657
11.2 BnaxHo neyewe y3 BeHTMnaTop -
NPEnoPYYEHUN MPUBOP......ccveeeeeeanne. 659
11.3 Tabene kyBaha 3a UHCTUTYTE 3a
TECTUPAHE. ..ceneiieiieeiiieeaieeaiee e

12. HEF'A W YULWLREHKE

12.1 HanomeHe y Be3u ca

UNLLNEHEM....vviviiieeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeaaes 662
12.2 Kako ga ounctute: Yaybrbewa y
YHYTPALIHOCT . .. 662
12.3 Kako ga ussagute: Hocaun
PELUETKE ..oviiiiieeeiiieiiiiiree e e e 662
12.4 Kako pga kopuctute: MNnuponmutunyko
UMLNEHE......cceiieeeeeeeeecee e 663
12.5 MNopaceTHUK 3a ynwhetse............ 664
12.6 Kako ga ckmHeTe n nHctanumpare:
BpaTta. ..o 664
12.7 Kako ga 3ameHuTe: Jlamnuua.... 666
13. PELLABAHE NMPOBJIEMA................... 667
13.1 LUTa YYMHUTN QKO- 667
13.2 Mogauu o cepBucHpatyy............ 668
14. EHEPTETCKA E®UKACHOCT............. 669

14.1 Vindbopmauumje o npomssoay v nucT
ca UHdopmalmjama o nponssoay™.... 669
14.2 YwTtena eHepruje

15. CTPYKTYPA MEHUJA............cocuennenns

1. A UHOOPMAUWJE O BESBE[JHOCTW

[Mpe nHcTanaumje n kopuwhewa ypehaja, naxrsneo
npoYunTajTe NPUNoXeHo ynytcTeo. [Nponssohad Huje
OAroBopaH 3a 6uro Kakee nospeae uUnu LWTETY Koje cy
pe3ynTaT HeucnpaBHe MHcTanauuje nnu ynotpebe. Yyeajte
ynyTCTBO 3a ynoTpeby Ha 6e36eaHOM M NPUCTYNAYHOM MECTY

3a byayhe kopuwhemse.
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MHO®OPMALWUJE O BESBEOHOCTHU

1.1 Be36beagHoOCT Aeue u oceTrbUMBUX ocoba

- OBaj ypehaj mory ga kopucte geua ctapuvja og 8 rognHa u
ocobe ca cMarteHUM PU3UYKUM, YYSTHUM MU MEHTaNHUM
crnocobHocTMMa, Kao ocobe KojuMa HeJoCTajy UCKYCTBO U
3HaHe, YKOINMKO UM ce 0be3bean Hag3op unum nv ce aajy
ynyTcTBa Yy Be3n ca ynotpebom ypehaja Ha 6e3begaH HaumnH
N yKONuKo cxsartajy moryhe onacHoctu. [leuy mnaha og 8
roguHa, kao n ocobe ca Beoma TELLUKUM U CITOXKEHUM
nHBanuguteToMm, Tpeba gpxatu garee og ypehaja, ocum
ako cy nofg cTtanHUM Hag30pOoM.

- Heuy Tpeba kOHTponNUcaTn Kako ce He 61 urpana ca
ypehajem.

- Odpxute cBy ambanaxy garbe o geue u oanioxuTe je Ha
oarosapajyhu HauuH.

- YINOS3OPEHSE: Ypehaj un herosu goCTyrnHM AeNOBU MOry
6uTn Bpenu Tokom kopuwhewa. Opxute geuy n kyhHe
pybumue farbe og ypehaja kaga ypehaj pagu v kaga ce
xnagu.

- Axo oBaj anapat nma ypehaj 3a 6e3begHocT ageue, Tpeba ra
akTuBmMpaTu.

- [eua He cmejy ga obasrbajy Ynwhere n KOPUCHUYKO
oapxaBane ypehaja 6e3 Hagsopa.

1.2 OnwTe Mepe 6e36eaHOCTHU

. OBaj ypehaj je HamelEeH camo 3a KyBaHe€.

- OBaj ypehaj je HamemeH 3a ynoTpeby y jeaHom
AOMahMHCTBY Y 3aTBOPEHUM NPOCTOpUMA.

- Ypehaj ce MOXe KOPUCTUTU Y KaHLenapujama, XoTenckum
cobama, MoTennuma, NaHCMOHNMA, CEOCKUM TYPUCTUYKNM
AoMahnHCTBMMA M CrMYHUM OBjekTMa 3a CMeLTaj rae
ynotpeba He 6y npeBasunnasuna (npoceyaH) HUBO
NOTPOLLHE NO AOMaNMHCTBY.

. Camo kBanudukoaHa ocoba Moxe ga MoHTupa oBaj ypehaj
N 3aMeHKn Kabn.
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BE3BEAOHOCHA YINYTCTBA

He kopuctute oBaj ypehaj npe Hero wro ra yrpaguTe.
NckrbyunTe ypehaj ns ctpyje npe dmno KakBor ogpkaBamsa.

- YKonuko je kabn 3a Hanajawe owTeheH, kera mopa ga
3ameHu npoussohad, ogrosapajyhu osnawwheHn cepBucHU
LeHTap nnu nuua cnuyHe kBanuduvkaumje, kako 6u ce
nsberna enekTpnyHa onacHocCT.

- YINO3OPEHE: YBepute ce aa je ypehaj nckibyyeH npe
Hero LWTO 3aMeHuTe cujanuuy Kako bucte nsbernum
mMoryhHoOCT fa aohe 00 enekTPUYHOT LOKa.

- YINO3OPEHSE: Ypehaj u heroBu gOoCTynHM AENOBM MOry
6uTn Bpenu Tokom kopuwherwa. Tpeba GuTn NnaxkrbmMB Kako
6u ce ns3berno gognpusarbe rpejHUx enemMeHara.

Kaga Bagute npmnbop nnun nocyhe ns pepHe nnm nx
CTaBrbaTe y pepHy, YBEK HOCUTE 3alUTUTHE pyKaBuue.
Kopuctute camo temnepatypHu ceH30p (CeH3op
Temnepartype y CpeauHu nevyeHor Meca) Koju je npenopyyeH
3a oBaj ypeha,.

- [a 6ucte yKNOHWNM LLINMHE Koje ApXKe peLueTke, NpBo
noByuuTe NpegHun 4eo WnHa, a 3aTuM 3aawn aeo ga bucte
nx oasojunun og 604HMX 3ngosa. MNoctaBmbare WKHa 3a
NOAPLUKY peLueTke BpLn ce 0OpHYTUM peaocneaom.
HemojTe KopucTutn napoymncrad 3a ymwhemne ypehaja.
Hewmojte kopuctntun rpyba abpasmeHa cpeacTtea 3a
yuwhere unun owTpe MmeTanHe cyHhepe 3a ymwhewe
CTaKneHux BpaTa jep oHM Mory uarpebaTtu nospLUMHY 300r
Yyera Mmoxe gohu Jo pacnpckaBara cTakna.

Mpe nuponuTnykor ynwhewa, yKnoHuTe cas npmudop m3
pepHe, Kao 1 octaTke xpaHe unm macHohe koje cy npocyTte/
HaTanoxeHe yHyTap nehHuue.

2. BESBE[JHOCHA YNYTCTBA

2.1 MoHTaxa

/N YNO3OPEHE!
Cawmo kBanudumkoBaHa ocoba Moxe Aa nHctanvpa oBaj ypeha.

*  YKIOHWTE KOMMNETHY amGanaxy.
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BE3BEOHOCHA YINYTCTBA

Hewmojte ga uHctanupare nnu kopuctute owteheH ypehaj.

MpuapxaBajTe ce ynyTcTaBa 3a MOHTUpame Koje cTe fobunu y3 ypehaj.

YBek BoauTe padyHa npunmkom nomepara ypehaja 3aTo WTo je Texak. YBeK kopuctute
3alTUTHE pykasuLie 1 3aTBOPeHy obyhy.

He ByuuTe ypehaj 3a pyuunuy.

MHcTanupajte ypehaj Ha curypHoO 1 NpuknagHo MecTo Koje UCnyHaBa 3axTeBe 3a
WHCTanauujy.

HeonxogHo je npuapxasaTy ce MUHUMaIHOT pacTojaka of Apyrux ypehaja n KyxXmkCkux
enemeHara.

Mpe moHTaxe ypehaja, npoBepute ga nu ce Bpata nehHuue otBapajy 6e3 3agpLuke.
OBaj ypehaj je onpemrbeH cucTemMoM 3a enekTpuyHo xnahewe. Mopa ce ynotpebrbaBaTu ca
N3BOPOM ENEeKTPUYHOr Hanajara.

MuHMManHa BUCUHA KyXWHCKOT enemMeHTa (MUHU- 590 (600) mm
MariHa BUCMHa enemMeHTa ucnog pagHe nioye)

LLinpuHa Kyxvh-CKOr enemeHTa 560 mm
[ybrHa KyxmHCKor enemeHTa 550 (550) mm
BucuHa npegre ctpaHe ypehaja 594 mm
BucuHa 3agme cTpaHe ypehaja 576 mm
LLinpuHa npeatse cTpaHe ypehaja 595 mm
LLinpuHa 3agHe ctpaHe ypehaja 559 mm
[y6uHa ypehaja 569 mm
Oy6uHa yrpaheHor ypehaja 548 mm
[ly6uHa ca oTBOpeHVM BpaTnma 1022 mm
MwvHumanHa BenuynHa BeHTMNaLmMoHor oTBopa. 560x20 mm
OTBOp NOCTaBIbEH Ha A0H0] 3aAH0j CTPaHW

OyxuHa kabna 3a Hanajatbe. Kabn je noctaBrbeH y 1500 mm
[leCHOM Yrry ca 3afHe cTpaHe

MOHTaXHWN 3aBpPTHM 4x25 mm

2.2 Mpukrby4yere Ha eNeKTPUYHY Mpexy

/N YNO3OPEHE!
Pu3sunk o noxapa v cTpyjHor yaapa.

CBa npukrbyunBama cTpyje Tpeba fa o6aBu kBanudukoBaH enekTpmyap.
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BE3BEAOHOCHA YINYTCTBA

* Ypehaj mopa aa 6yae y3emrbeH.

* YBepute ce Aa Cy NapameTpu Ha NOYULM Ca TEXHUYKUM KapaKTepucTrkama KomnatueunHm
ca ogrosapajyhvm napameTpuma enekTpruyHe Mpexe 3a Hanajare.

* YBeK KOpUCTUTE NPOMUCHO yrpafeHy YTUYHWLY ca 3awTUTOM Of CTPYjHOr yaapa.

* HewmojTe ga kopuctute agantepe ca BuLIe YTUYHULA U NPOAYXHE Kabnose.

» [lpoBepuTe Aa HUCTe OLITETUNM FMaBHO Hanajake 1 kabn 3a Hanajawe. YKONMKO CTPYjHU
kabn Tpeba aa ce 3ameHu, To Tpeba ga ob6aBu Haw oBnawwheHn CEPBUCHM LieHTap.

* He possonute aa kabn 3a Hanajawe goavpyje unu gohe 6nmdy Bpatnuma ypehaja nnm Hiwm
ucnog ypehaja, Hapounto kaga ypehaj pagu wnu kaga cy Bparta Bpena.

+ 3awTuTa oA yaapa Aefnosa noj HarnoHOM U M30M0BaHMX AenoBa Mopa Aa ce Npu4BpCTU
Tako Aa He MOXe [a ce YKnoHu 6e3 anaTta.

* [lpukrbyunTte rnaBHu kabn 3a Hanajakwe Ha 3MOHY YTUYHULY TeK Ha Kpajy UHCTanauumje.
BopauTe payyHa 4a nocToju NpUCTyn MPEXHOM YTUKayy HaKoH MHCTanauuje.

* AKo je 3ugHa yTuyHuua nabasa, HEMOjTE a NPUKIbYYyjeTe MPEXHN yTuKay.

* He Byuute kabn 3a Hanajake Kako bucte nckbyunnu ypehaj. Kabn nckrbyunTte Tako wto
heTe n3Byhn ytnkay us yTuyHuue.

+ Kopuctute camo uUcrnpaBHe pacTaBHe Npekuaaye: 3aWwTuUTHe NpekMaade, ocurypayde
(ocurypaye ca HaBojem Tpeba CKMHYTU ca Hocada), ayTomaTcke 3alTUTHE npekugade v
KOHTaKTope.

* Y enekTpuYHOj MHCTanawumju Mmopa nocTojatv pacTaBHM Npekuaad koju Bam omoryhasa oa
nckrbyumTe cBe hase Hanajawa ypehaja. Paamak n3amehy koHTakaTa Ha pactaBHOM
npekuaady mopa fa U3Hocu HajMmakwe 3 mm.

« [loTnyHo 3aTBOpUTE BpaTa Ha ypehajy npe Hero LUTO NoBeXeTe MPEeXHWN yTukad y 3ugHy
YyTUYHULLY.

* Ypehaj ce ucnopyuyje ca CTpyjHUM yTuKayem 1 CTpyjHUM Kabnom.

TunoBu kabnoBa 3a UHcTanauujy unu sameHy 3a Eepony:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, H05 V2V2-F (T90), H05 BB-F

3a npecek kabna norneaajte nogaTtke O YKyMHOj CHAa3W Ha NNOYMLM Ca TEXHUYKUM
KapakTepuctukama: Takohe moxeTe nornegatv u Tabeny:

YkynHa cHara (W) Mpecek kabna (mm?)
makcumanHo 1380 3x0.75

makcumanHo 2300 3x1

makcumarnHo 3680 3x1.5

MpoBOAHUK 3a y3eMIbere (3eNeHN/XKYTN NPOBOAHMK) MOpa OUTK 3a 2 UM OyXu 04 NPOBOAHMKA
3a hasy u Hyny (nnaeu 1 6paoH NPOBOAHMK).

2.3 YnoTpeba

YNO3OPEKE!
MocToju pusnk of nospehuBara, ONnekoTUHa 1 CTPYJHOT yaapa unm exkcnrosuje.
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BE3BEAOHOCHA YINYTCTBA

* HemojTe ga mewate cneyudmkarmjy osor ypehaja.

+ BopauTe pavyHa Aa oTBOpM 3a BeHTUnauujy He Gyay 3anyLueHu.

* He octaBmajte ypehaj 6e3 Hag3opa Tokom paga.

* Ypehaj Tpeba UCKIbYYNTN HAKOH CBakKe yrnoTpebe.

* byauTe onpesHun kag oTBapate BpaTa ypehaja ook oH pagu. Moxe ce gecutu ga usahe
BPEO Ba3ayXx.

* HemojTe pykoBaTu ypehajem kaga cy Bam MOKpPe pyKe Unuv Kaaa je OH y KOHTakTy ca BOOOM.

* HewmojTe nsnaratv otBopeHa Bpata Benukom ontepehemy.

* HemojTte kopuctuTn ypehaj kao pagHy NOBPLUMHY UMY NPOCTOP 3a oAnaraxe.

» [laxmmBo oTBOpUTE BpaTa ypehaja. Kopuwhere cacTtojaka Koju cagpxe ankoxorn Moxe
[OBECTU [0 1cnapaBakba ankoxosa v Mellara ca Ba3yxoMm.

* BapHuue nnv oTBopeHn NnamMmeH He cMejy Aa byay y 6nuanHm ypehaja kaga otBapare
Bpara.

+ 3anar-vBe matepuje unu npegMeTe HaTonrbeHe 3anarbnBnM MaTepvjama HemojTe
CTaBmbatn yHyTap u nopes ypehaja nnm Ha wera.

YNO3OPEHE!
[MocToju pusunk of owTehena ypehaja.

+ [Jla 6bucte cnpeunnu owTtehewe unm rybutak 6oje Ha emMajnmpaHMm NnoBpLUNHaMA:

— Hewmojte cTaBreatv nocyhe 13 pepHe unu gpyre npeamete y ypehajy AMpeKkTHO Ha gHO.
— He craBrbajte anymmHujymcky onuvjy AMPEKTHO Ha AHO YHYTpaLlkOoCTM ypehaja.

— Hewmojte cunatu Bogy aupekTHo y Bpyh ypeha.

— Hemojte gpxatu y ypehajy BnaxHo nocyhe n xpaHy HakoH 3aBpLUeTKa KyBaa.

— byaunte naxrbuBu Kaga ckngate unm noctasrbarte npubop.

» [ybutak 60je Ha emajnupaHM NoBpLUMHaMa U Hephajyhem Yyenuky He yTude Ha cam paj
ypehaja.

+  Kopuctute gyboku nnex 3a 3anveeHe konaye. BohHn cok Moxe ga ocTaBu TpajHe MpIbe.

« [lok cnpemare jeno, Bpata ypehaja Tpeba yBek oa 6yay 3atBopeHa.

* Ao je ypehaj MOHTVMpaH u3a naHena HameluTaja (Hnp. BpaTta), o6e3beanTte aa NpuUnmMKom
paja BpaTa Hukaga He 6yay 3aTBopeHa. /13a 3aTBopeHor naHena HamelTaja Mory Aa ce
HaKyne TOMnoTa u Brnara v nNpoy3poKyjy HakHagHo owwTehere ypehaja, kyhuwTta unu noaa.
He 3aTBapajte naHen HameluTaja cBe JOK ce ypehaj y NoTnyHOCTN He oxNnaan HaKkoH
Kopuwhemsa.

2.4 Hera v ymwheke

YNO3OPEHE!
[MocToju pusmk of o3nefueBara, noxapa nnu owTtehewa ypehaja.

* [lpe ynwhemna nckrbyunte ypehaj n nssyumTe yTmkad us augHe yTudHuue.

» T[lposepute aa nu je ypehaj xnapaH. MNocToju pu3nk ga ce NonoMe CTakneHe nnove.

» Opamax 3ameHuTe CTakneHe nnoye Ha BpaTtMma ako ce owTteTte. Obpatute ce OBnawheHom
CEPBUCHOM LIEHTPY.

* byauTe naxsbuBM Kaga ckuaaTe BpaTta ca ypehaja. Bpata cy Tewka!

* PeposHo unctute ypehaj aa 6ucte cnpeunnu nponazake NoBPLUMHCKOT MaTepujana.

* Ypehaj unctuTe BnaxxHOM MeKoM Kprnom. KoprcTuTe UCKIbyumMBO HeyTpanHe AeTepLieHTe.
Hewmojte kopucTnTn abpasneHe nponssoae, abpasmsHe jacTyuuhe 3a ynwheme,
pacTBapaye unu meTanHe npegmerte.

*  YKONMKO KOPUCTUTE CMpej 3a pepHy, NpuapxaeajTe ce ynytctasa o 6e36eaHOCTM Ha
ambanaxu.
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2.5 NMuponutnyiko ynwhewe

/\  YNO3OPEHKE!
Pusuk o nosBpeae/noxapa/xemujcke emucuje (racosa) y NUPONUTUYKOM PEXUMY.

+ [pe o6aBrbara hyHKLMje NMPONUTUYKOT caMmoumnluhera nunu npe npee ynotpebe, 13
YHYTPaLUHO0CTV PEPHE YKMOHUTE:

— bBwuno kakBe octaTke xpaHe, yrbe Unu macHohe koje cy npocyTe/HaTanoxeHe.

— Cae npegmere Koje je moryhe yknoHutu (ykreyuyjyhu nonvue, 604He WnHe uta.,
MCMOpYyYeHE C MPOM3BOAOM) HAPOUMTO Nocyae, NNeXoBe, TauHe, Npubop, UTa. koje
1UMajy Henenrmee NOBpPLUUHE.

+ [MaxrbmBo NpounTajTe cBa ynyTCTBa 3a NMMPOMUTUYKO YnLhere.

»  [pxute geuy nogarse of ypehaja 4ok pagn NMPONUTUYKO Ynhemnse.

Ypehaj nocTaje Bpeo n Bpeo Basayx ce ocnobaha 13 npearmx oTBoOpa 3a xnaheme.

+ Onepauuja nuponuTrnykor Ynwhera oABuMja ce Ha BUCOKOj TeMmnepartypu, 36or Yera Moxe
nohu go ocnobahara ncnapera HacTanux of octataka XxpaHe 1 MaTepujana o Kojux je
ypehaj HanpasrbeH, Te Bam cTora npenopy4yjemo cnepehe:

— 0O6e3beaunTe 0obpy BEHTUNALM]Y TOKOM U HAKOH CBAKOT MUPOMNIUTUYKOT YnLhera.

— O6e3beaute fobpy BEHTUMALM]Y Y TOKY 1 HAKOH MpBe ynoTpebe Ha MakcumarHoj
pagHoj TemnepaTypum.

+ 3a pasnuky of rbyau, HeKke NTuLe 1 rM13aBLn Mory BUTK N3y3eTHO OCETIbMBM Ha
noTeHuuMjanHa ucnapemwa Koja ce eMuTyjy y TOKy npoueca yuherwa CBUX MUPONUTUYKIX
pepHU.

— CknoHuTe cBe KyhHe rbybumue (nocebHo NTuue) Koju ce Hanase y 6nmanHn ypehaja
TOKOM M HAKOH MUPOMUTUYKOT YuLhera 1 NPBO NOAECUMTEe MakCUManHy TemnepaTypy Yy
[06po NPOBETPEHOM MPOCTOPY.

*  Manu kyhHu reybumum Takofje mory GuTh OCeTrbMBM Ha NOKaNHe NpoOMeHe TemnepaType y
ONN3UHM MUPONUTUYKNX PEPHM Kafa je nporpam camouumiihera NMponM3oM y TOKy.

* HenenmsyBe noBpLuMHe Nocyaa, Nnexosa, TauHu, npubopa, UT4. Mory OLTEeTUTU BUCOKE
TemnepaType NocTynka NMpPONMTUYKOr Yiwhera y CBUM pepHama ca NMponun3om u Takohe
Mory 6UTH M3Bop cnabujux LUTETHMX UCnapeHa.

* Vcnapema Koja reHepuLLy CBE MMPOMUTUYKE pepHe/OCTaum KyBaHa OnMcaHu cy Kao
6e3benHu 3a mbyae, ykibydyjyhu geuy unv nuua ca 3gpaBcTBeHUM npobnemmnma.

2.6 YHyTpawe ocBeTIbeHe

/N YNO3OPEHE!
Pusuk og ctpyjHor yaapa.

» Kapa ce pagu o cujanvuama yHyTap npoussoga v pe3epBHUX AeNoBa, cujanvue Koje ce
npogajy 3acebHo: OBe cujanuue cy HaMmereHe Aa U3apXKe ekcTpemMHe nsnyke ycrose y
KyhHUM anapaTtuma, Kao LWTo cy Temnepatypa, Bubpauuje, Bnara, Unm cy HamekeHe ga
curHanusupajy nHdopmavmje o pagHom ctawy ypehaja. Hucy npegsuheHe 3a ynotpedy y
apyrum ypehajuma 1 HUCy NorofHe 3a ocBeTibaBake NpocTopuja y AoMahUHCTBY.

+ OBaj Nnpon3Bog cafpXu N3BOP CBETNOCTYM Yuja je knaca eHepretcke eumkacHoctu G.

* Kopuctute camo cujanuue koje umajy ucTy cnevyudumkauujy.

2.7 CepBucupame

» Papgu onpaBke ypehaja obpatute ce oBnalheHoM CEPBUCHOM LIEHTPY.
» Kopuctute camo opurmHanHe pesepBHe gerloBe.
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2.8 Opgnaramwe

/N YNO3OPEHE!
Pwv3uk of nospeae unu ryuiewsa.

+ O6paTunTe ce ONWTUHCKAM OpraHuma Aa bucTe casHanum kako Aa ognoxute ypehaj y otnag.
*  WckrbyunTe yTukay kabna 3a Hanajawbe ypehaja 13 MpexHe yTuyHuue.

*  Wceunte MmpexHn enekTpuyHn kabn Ha MecTy Koje je 6nuay ypehaja n ognoxure ra.

* YKNoHWUTe KBaKy Aa bucte cnpeunnu ga ce geua unm kyhHu mybumum 3arnaee y ypehajy.

3. UHCTAJNIALIMJA

YNO3OPEHE!
Mornenajte nornaerba o 6e36e4HOCTU.

3.1 YrpahuBame
.youtube. /electrol
@B YouTube omecomoes

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

(*mm)

523
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onumc nNPOU3BOOA

4. onnc NPON3BOAOA

4.1 OnwTK NpuKas

gl

'l 5 ls

B
o] oo} :H)L

El KomangHa Tabna

H KomangHo ayrme 3a dyHkupje 3arpesatba
H Lucnne;

B KomanpgHo ayrme

H pejuv enevent

[ Ytvunnua TemnepatypHor ceHaopa
Namna

B Bextunatop

El Yaoy6roersa y yHyTpaLuiocTut

] Hocau pelueTke, nokpeTHH

tHl Monoxajn peletke

4.2 Mpubop

* PeweTtkacTa nonuua

3a nocyhe 3a KyBatbe, Nnexose 3a TOpTe, nevere.

* [lnex 3a neyewe
3a konaye u Kekce.

+ Tpun/ipy6oku Turaws

3a neyerbe TECTa M Meca UMM Kao NocyAa 3a cKyrnibake MacHohe.

+ TemnepaTypHu ceH30p
3a Mepere KOMMKO je XpaHa ncneveHa.
» Teneckoncke Bohjuue

Ca 0BMM Teneckonckum Bof]muama MOXeTe Nakwie aa noctaBrbate U yKnawaTte peLlleTke.

639/716



KAKO CE YKIbYYYJE U UCKIBYYYJE PEPHA

5. KAKO CE YKIbYYYJE N UCKIbYYYJE PEPHA

5.1 Qlyrmap Koja ce yBnade

3a kopuwhetse oBor ypehaja NpuTUCHUTE KoMaHAHO ayrme. KomaHgHo gyrme ce u3Bnadu.

5.2 KomaHgHa Tabna

OKpeHuTe Ko-
MaHAHoO Ayrme

MpuTtuckajre
CeH3opcka norba KoMaHaHe Tabne
ayrve
O 'S o3 M OK
N,
. Bpao 3a- Ceer- Temnepa- MoTtepauTte @
Tajmep rpeBae o TYPHU CeH- | nopeluaBa-
P 30p He

Nl

M3abepute dyHKUWjy 3arpeBara Aa bucte yreyunnu nehnumuy.

OKpeHuTe KOMaHAHO Ayrme 3a pyHKUWje 3arpeBaksa Yy Nnonoxaj ,Mckiby4yeHo” aa bucte nc-
Krbyumnu nehHuuy.

Kapa je komaHgHO Ayrme 3a dyHKUmje 3arpe-
Bakba byae y nonoxajy ,MCKIby4eHo”, aucnnej
npenasv y pexvm npunpaBHOCTHU.

Kaga kyBaTe, Ha aucnnejy ce npukasyje noa-
elleHa Temnepatypa, Aoba AaHa v gpyre fo-

CTynHe onuuje.

Owncnnej ca kiby4YHUM byHKUMjama.

-CHE-HR'EEER,

AYaYS £ RYSE

WHupukaTopm gucnneja

il ¢
KoHTpornHa MoTnomorHyTa
GpaBa npunpema

wl

Yuwhere

<

MopelwaBana

>»>

Bp3o 3arpeBatbe

640/716
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WUHaukaTto-

pu Bpeme- Q
Ha:

STOP

Tpaka HanpeTKka — 3a Temneparypy unu speme.
Tpaka je noTnyHO UpBeHa kaga nehHuua gocTurHe
NnoCTaBrbEHY TeMnepaTypy.

MHpaukaTop 3a KyBake Ha napm

TemnepaTypHU CEH30p MHAUKATOP

6. MPE NPBE YNOTPEBE

/\  YNO3OPEHE!
Mornepnajte nornaera o 6e36egHOCTH.

6.1 MNMpBo unwhewe

Mpe npBe ynoTtpe6e, ouncTuTe npasHy nehHuuy U nogecute Bpeme:

5| & &

N

00:00
Mopecute Tajmep. MNpuTtncHnuTe OK.

6.2 UHnumjanHo npearpeBawe

MpeTxogHo 3arpejTe pepHy npe npee ynotpe6e.

Kopak 1 | YknoHuTe caB npnbop u NnoApLUKe peLleTkn N3 pepHe.

OcrtaBuTe pepHy ga pagu 15 muHyTa.

Kopak2 | n,16cume makcumanty Temnepatypy 3a dyHKumiy: a8
OcTaBuTe pepHy fa paau 1 car.
Kopak 3 | monecure makoumanty temnepatypy sa dyniawy: (@]

npoBeTpeHa.

® PepHa Moxe fa vcnywta MUpUC 1 AUM TOKOM Mpearpesara. YBepuTe ce Aa je npoctopuja
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7. CBAKOOAHEBHA YINOTPEBA

YNO3OPEHE!

Mornepajte nornaerea o 6e3benHocTu.

7.1 Kako na nogecute: ®yHKUUje 3arpeBarba

MoyHuTe pa KyBaTe

Kopak 1

Kopak 2

N

O

N

C

MogecuTe Temneparypy.

) MpuTnchute
M3abepute dyHKUWjy 3arpeBamsa. oK
KyBar-e Ha napu
MposepwuTte Aa nu je nehHuua xnagHa.
Kopak 1 Kopak 2 Kopak 3 Kopak 4
« Q~ { Q~
3arpejTe npasHy
dip °C nehHuuy Tokom 10
MUH Oa bu ce cTBO-
pvina Bnara.
Mopecute CraBute xpaHy y
NsabGepute Temnepartypy. nehHumuy.
WcnyHute yaybreema y yHyTpaLlH0- dyHKUKjy 3a- MpuTUcHUTE
CTV BOJOM Ca YecMme. rpesara Ha oK
napw.

@ MakcumanHu kanaumTteT yaybrbera y yHyTpalwHocTn pepHe je 250 ml. Hemojte aa gonywa-
BaTe yaybrbema y yHyTpaLlh0CTM TOKOM KyBaka unu kaga je nehHuua spyha.
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Kapa ce KyBah-€ Ha napv 3aBpLin:

Kopak 1 Kopak 2 Kopak 3

OKpeHnTe KOMaHAHO Ayrme MpoBepuTe Aa nu je nehHu-

f Maxrbuso oTBOpUTE BpaTa. OT-
3a (pyHKUMje 3arpeBatba y no- ua xnagHa. YKnoHuTe npeo-
. o nyLuTeHa Bnara Moxe Aa 13aso-
noxaj ,McKkrby4eHo" aa bucre cTany BoAy U3 yaybrewa y
BE OMNeKOoTUHE.

UCKIbYYMIu nehHuLy. YHYTPaLLH0CTH.

7.2 dyHKUMje 3arpeBama

CraHpaapaHe dyHKumMje 3arpeBama

®dyHKumja 3arpeBa- | lMpumeHa
Ha

3a neyer-e Ha HajBuLLE TPW NOMOXaja peLleTke NCTOBPEMEHO 1 3a CyLue-
@ e xpaHe. [NogecuTe Temnepatypy Aa 6yae Huxa 3a 20—40°C Hero 3a
3arpeBake 0103ro/o03/ao0.

Meyere y3 paBHU
BEHTUII.

— 3a nevetbe Ha jeHOM MNoNoXajy peLueTke.

3arpeBame 0403-

ro/opo3po
(n) 3a gopaBamn-e Brare TOKOM KyBawa. 3a fobujarwe npase 6oje 1 xpckase
\I/ KopuLie TOKOM nevena. 3a Behy COYHOCT Npu NOHOBHOM 3arpeBatby. 3a
yyBak€e Boha munu nospha.
SteamBake oHyBare Bona ospha
@ 3a nevere nuue. 3a MHTEH3VBHO 3aneLame 1 Jobvjare XpcKaBor AHa.

DyHKUKja 3a nuLy

3a neuetbe Konaya ca XpckasyM QHOM U 38 KOH3EpBUCaE XpaHe.

3arpeBare 0403~

no
vvv 3a npunpemy nonycrnpemrbeHe xpaHe (Hnp. nompuTa, MCe4eHor KpoM-
* nvpa unu nponehHnx ponHuua), Tako Aa 6yae xpckasa.

CmMp3HyTa xpaHa
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®DyHKUMja 3arpeBa-

MpumeHa

Al

BnaxHo nevewe
y3 BeHTUnatop

OBa chyHKUWja je npeaBufeHa 3a ywTeay eHepruje TokoM KyBaka. Kaga
KOpUCTUTE OBY (PyHKLWjy, TeMnepaTypa yHyTap pepHe Moxe fa ce pasnu-
Kyje o 3apgate Temnepatype. Kopuctu ce 3aoctana Tonnota. CHara 3a-
rpeBarba Moxe 6T ymameHa. 3a Bulie nHdopmaluja norneqajte no-
rnaeree ,CBakogHeBHa ynoTpeba”, HanomeHe y Be3u ca: BnaxHo neyewe
y3 BeHTUnarop.

punoBawe

3a rpunoBare TaHKUX KOMaaa XpaHe 1 TocTupatre xneba.

¥

Typ60 rpunoBatwe

3a neyetse BENMUKMX kKOMaZa Meca Ui X1BKMHE ca KOCTUMa Ha jeHoj pe-
LWeTKN. 3a cnpematrbe rpaTuHUpaHnX jena v 3a 3aneuare.

MeHu

[a 6ucte ywnu y Menu: MNotnomorHyTa npunpema, Yuwhere, Mogewa-
Bakba.

7.3 HanomeHe y Be3u ca: BnaxHo ne4yewe y3 BeHTUNaTop

OBa yHKuMja je kopuwheHa 3a ycknahuBare ca Knacom eHepreTcke ehnKacHOCTU U
3axTeBMMa ekoamsajHa y cknagy ca ctangapavma EU 65/2014 n EU 66/2014. TecTtoBu npema
craHgapay EN 60350-1.

Bpata nehnuue Tpeba na 6yay 3aTBopeHa TOKOM KyBaka Kako yHKUMja He 6v 6una
npekugaHa n kako 6u nehHuua paguna Ha HajsuwemM Moryhem cteneHy eHepreTcke

ednKacHOCTMK.

Kapa kopucTtute oBy yHKUMjy, naMnula ce ayToMaTcku UCKIby4yje HakoH 30 cek.

3a ynyTcTBa 3a KyBake nornegajte ogerak ,HanomeHe n casetn”, BnaxxHo nevere y3
BeHTMNAaTop. 3a onwTe Npenopyke y Be3n ca yLTeaoM eHepruje norneaajte ogerbak
+EHepreTcka ecumkacHocT”, YwTena eHepruje.

7.4 Kako pa nogecuTte: NoTnomorHyTta npunpema

CBako jeno y oBoM NOAMEHMjy uma npenopydeHy yHkumjy n tTemnepatypy. MoxeTte ga
nogecuTe Bpeme 1 TeMrnepartypy TOKOM KyBaka.

KOpUcTuTe u:

anIﬂVIKOM KyBahkba HeKux jena, MoXeTe Oa

CTeneH Ao KOr ce jerno KyBa:

*  TemnepaTypHU CEH30p .

Cnabo ne4veHo
* Cpegma
* Jobpo neyeHo

644/716




CBAKOOHEBHA YINOTPEBA

nOTﬂOMOFHyTa npunpemMa — KOpucTuTte 3a 6p3y npunpemy jena ca nogpasymeBaHUM nopa-

ellaBawbuMa:
Kopak 1 Kopak 2 Kopak 3 Kopak 4
1
« Q~ « Q~ « Q~ ﬁ
E ¢ P1 - P45 oK
Yhute y meHu. M3abepuTe MoTtno- M3abepute jeno. CraBuTe nocyay y
MOrHyTa npunpema. MputucHuTe OK nehHuyy. MoTtepgute
MputncHute OK. noneLaBatLe.

7.5 NMoTnomorHyTa npunpema

JlereHpa

TemnepaTypHu ceH3op je gocTynHo. [NocTtaBuTte TemnepaTypHU CEH30P Y
Hajoebrbu geo jena.
MehHuua ce nckrbyyyje Kaga ce AOCTUrHe nofelleHa Temnepartypa Tem-
nepaTypHu CEH30p.

El o

KonnunHa Boge 3a dyHKUMjy Ha napwu.

=

3arpejTe nehHuy npe KyBaha.

=

HuBo pelueTke.

Kapga ce dyHKuuja 3aBpLUn, NpoBepuTe Aa nu je XxpaHa cnpemMHa.

Jeno

TexuHa HuBo pewetke/llpuéop Bpeme
Tpajamba

loBeauHa <2
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Jeno TexuHa HuBo peweTtke/llpu6op Bpeme
Tpajamwa
P1 loBeRhe
nevetse, cna- ~ 40 MuH
60 neyeHo
P2 | losehe 1-1,5 kg;
neqube, Komaqg /'? E| 2; nnex 3a nevyewe
cpente [e6rbuHe 4— | TIPKUTE MECO HEKONMKO MUHYTa Ha BPY- ~ 50 muH
neyeHo 5cm hem Turawy. CtaBute y nehHuuy.
P3 FoBeRhe
nevetse, Ao- ~ 60 MuH
6po neyeHo
P4 Kotner, cpea- | 180-220 g /? E |E| 3. nocy;a 3a nederbe Ha pe- ~15 MUH
He nedeH no KOMaay; | ierkacroj nonuum
KOI\éa,ElVI 3 MpXUTE MECO HEKOMMKO MUHYTA Ha BPY-
'g'; euHe hem Turawy. CTauTe y nehHuLy.
PS5 Foaef]el 1.5-2kg VLd=P? nocyaa 3a neverse Ha pelet- | 120 Mk
neuere KacToj nonuum
g"”c"'a”° (pe- MpXKNUTE MECO HEKONMKO MUHYTa Ha BpY-
pa npse Kkna- hem Turary. logajte TeuHocT. CTasute
ce, oKpyrniu y nehHmLy.
oppesak, fe-
6env nay-
dnek)
P6 Fosehe
neuemse, cna-
60 neyeHo ~ 75 MWH
(cnopo
neyene)
P7 loBehe 1-1,5kg; = 2; nnex 3a neyete
nevemwe, KOM,a,ElM ' KopucTute cBoje oMuUrbeHe 3aunHe unm
cpeatwe [66rbuHe 4— | JEAHOCTABHO CO 1 CBEXY MNeBeHy na- ~ 85 MUH
neyeHo (cno- 5cm npuKy. MpXnTe Meco HEKONMKO MUHyTa
po neyetse) Ha Bpyhem Turawy. CtaBuTe y nehHuuy.
P8 Fosehe
neuewe, Ao-
6po neveHo ~ 130 muH
(cnopo
neyere)
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Jeno TexuHa HuBo peweTtke/llpu6op Bpeme
Tpajara
P9 ®dune, cnabo
ne4eHo (cno- ~ 75 MVH
po nevetse)
P10 CDMne, cpen- 015_1 ’5 kg; /P E 2; nne).( 3a neyemwe
e nevyeH Komaam _KopMCTMTe CBOje OMUIbEHE 3a4MHe Unm e
(cnopo nebruHe 5— | JEAHOCTABHO CO 1 CBEXY MNeBEHY na-
nevetbe) 6 cm npuky. MNpXuTe Meco HEKONUKO MUHYTa
Ha Bpyhem Turawy. CtaBute y nehHuuy.
P11 ®dune, neveH
(cnopo ~ 120 MuH
neyere)
Tenetuna &
P12 | Mevena 0.8-1,5kg; /? E 2; nocypa 3a nevete Ha peLueT- ~ 80 muH
TeneTuHa komagam KacToj nonmMum
(Hnp. Nnehka) AebronHe 4 KopucTtute omurbeHe 3auunHe. logajte
cm TeuHocT. [Neyvere NoKp1BeHo.
CBuUbETUHA @ @
P13 | Ceumcko 1,5-2kg 2? B 2; nocyna sa nevetse va pewer- |~ 120 MuH
"e"e"’e’thaT KacToj nonuum
unu nnenka OKpeHunTe Meco HaKoH MOSIOBUHE BpeMe-
Ha KyBaHa.
P14 | ByueHa 1,5-2 kg /0? E] 2: nnex 3a nevetse ~ 215 MuH
CBUHeTUHa Kopuctute omurbeHe 3aunHe. OkpeHuTe
(cnopo kysa- MeCO HaKOH MOMOBKHE BPeMeHa KyBatba
toe) fAa 61CTe NOCTUINN PaBHOMEPHO 3aneLa-
He.
P15 | Kape, caex 1-1.5kg; /‘? E] 2; nocyna 3a neyewe Ha peweT- ~ 55 MuH
goma,u,m 5 KacToj nonuum
Ae 2’2:16 ~ | KopucTute oMmurbeHe 3auvHe.
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Jeno TexuHa HuBo peetke/llpudop Bpeme
Tpajamwba
P16 | PeGpa 2-3 kg; ko- E| 3. ay60KM TUrams 90 MuH
puctute ci- [opajte TeuHocT Aa 6Gucte NOKpUM AHO
g:gz;::ga nocyne. OKpeHUTe Meco HakoH NoNoBu-
He BpemeHa KyBatba.
TbUHE 2-3 P y
cm
JartweTtnna @
P17 | Jarwehu 6yT 1,5-2 kg; /? E| 2: Nocy/a 3a nederse Ha nnexy ~ 130 MuH
ca KocTuMa Komaam 223 nevere
“eﬁg’”He - [opajte TeyHocT. OKPEHUTE MECO HAKOH
cm MosioBUHE BpeMeHa KyBatba.
Xusnna &
P18 | Leno nune 1-1.5kg; /7 H 2; s 200 mi; nocyna 3a kace- ~ 60 Mu
ceexe pony Ha nnexy 3a nevyeke
Kopuctute omurbeHe 3aunHe. OkpeHute
rnusie HaKoH MosIoBUHE BpeMeHa KyBaha
na bycte NnocTUrnmn paBHOMEpPHO 3anela-
He.
P19 | MNona nuneta 0,5-0,8 kg A2 3 nnex 3a nevetse ~ 40 MuH
Kopuctute omurbeHe 3auuHe.
P20 | Munehe rpyam | 180-200g /? E |E| 2: nocyaa 3a Kacepony Ha ~ 25 MWH
no komany pelueTKacToj nonuum
Kopuctute omursexe 3auuHe. MNpxurte
MECO HEeKONMKO MUHyTa Ha Bpyhem Tura-
tby.
P21 | Munehu 6arta- - 2B 3: nnex 3a nevetbe ~ 30 MuH
Ly, cBexu AKO cTe NpBo MapuHupanu nunehe 6ata-
Ke, MoAecuTe HUXKy TeMrnepaTypy U Ky-
BajTe UX gyxe.
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Jeno TexuHa HuBo peweTtke/llpu6op Bpeme
Tpajamwa
P22 | Natka, uena 2-3kg M H 2 nocyaa 3a nevetbe Ha pewer- | 100 MUH
KacToj nonuum
KopucTtute ommrbeHe 3aunHe. CtaBute
Meco Ha nocyay 3a neyere. OkpeHute
naTKy HaKoH MOMOBUHE BpeMeHa KyBa-
Hba.
P23 | lycka, uena 4-5 kg /0? |E| 2; nyGoku Turar ~ 110 MUH
Kopuctute omurbeHe 3aunHe. CtaBute
Meco Ha ayboku nnex 3a nedvewse. Okpe-
HWTE TYCKY HaKOH MOMOBUHE BPEMEHa Ky-
Bakba.
Ocrano
P24 | Bekna op me- kg VLl= 2; pelweTkacTa nonvua ~ 60 muH
ca KopucTtunte omurbeHe 3aunHe.
Pu6a &
P25 | Uena puba, 0,5-1 kg no /) E] 2: nnex 3a nevetse ~ 30 MUH
rpunosaxa pnbu WcnyHute puby macnauem v Kopuctute
OMWUIbEHE 3a4MHE 1 3a4MHCKO Burbe.
P26 | Pu6ruu une- B E E| 3; nocyna 3a kaceporny Ha pelieT- 20 MuH
™ KacToj nonuum
Kopuctute omMmurbeHe 3aumHe.
Meyekse cnaTkuwalaesepTy a8
P27 K:"aq oA cn- ) = 2; %) Kanyn 3a nedyen-e o 28 UM Ha 90 muH
P pelueTKacToj nonuum
P28 | Konauon ja- B E] 2; &J 100-150 ml; nnex 3a nevyewe 60 MuH
byka
P29 | Tapt on jaby- B E 2; kanyn 3a NUTy Ha peLueTKacToj 40 muH
ka nonuuu
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Bphewm ca cy-
BUM KHeana-
Ma

CTOj nonuumn

Jeno TexuHa HuBo peweTtke/llpu6op Bpeme
Tpajamwa
P30 | MNura c jaby- ) = 2; lsJ 100-150 ml; %) Kanyn 3a nu- 60 mu
kama Ty OA4 22 CmM Ha pelueTKacToj nonuum
P31 | BpayHu Ko- 2 kg = 3; nyGokn Turar 30 MuH
naum ’
P32 | Yokonanun B E 2; &J 100-150 ml; nnex 3a maduHe 30 muH
MacpuHn Ha pelueTKacToj nonuum
P33 | Cysu konay ) E| 2; nocypna 3a Konay Ha peLueTKacToj 50 My
nonvuu
Mosphe/lpunosun @ 353 %
P34 | MNeyeHu kpom- 1kg |E| 2 nnex 3a nevete 50 muH
nup CTaBuTe L,eo KpoMnup ca KOpoM Ha nnex
3a neveme.
P35 | OomahuHcku 1kg E 3; nnex 3a neyexe 06MOXeH nanu- 35 MuH
kpomnup poMm 3a neverse
Kopuctute omurbeHe 3auunHe. Viceuute
KpoMnupe Ha komage.
P36 | Tpunosaro 1-1.5kg E| 3; nnex 3a neyexse 0610XeH nanu- 30 Mk
Me#a’w no- pOM 3a nevere
Bphe Kopuctute omurbeHe 3auumHe. Viceunte
nosphe Ha komage.
P37 | Kpoketu, 3a- 0,5 kg E| 3: nnex 3a neyere 25 MuH
MP3HYTU ’
P38 | MNMomdpur, 3a- 0,75 kg E 3: nnex 3a neyerbe 25 MuH
MP3HYT ’
lpaTMHUpaHa jena, ne6 u nuua = & =
P39 | Nasawe ca 1-1.5kg E| 2; nocypna 3a kacepony Ha pelueTka- 45 M
mecowm / no-
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Jeno TexuHa HuBo peweTtke/llpu6op Bpeme
Tpajamwa
P40 | TpaTunupany 1-1.5kg E| 1; nocyna 3a kaceposny Ha pelueTka- 50 muH
Kpommmp (cu- CTOj nonuum
poBY kpomnup) OkpeHWTe nocyay nocre nonoBvHe Bpe-
MeHa KyBaka.
P41 | Ceexa nuua, _ E E 2; &J 100 ml; nnex 3a neyewe 15 MUH
TaHka 06noxeH Nanvpom 3a nevyere
P42 Cng(a nvua, . E E 2; nnex 3a neveke 06NOXeEH Na- 25 muH
Aeoena NMPOM 3a Nevetbe
P43 | Kuw - E| 2; nnex 3a neyexe Ha peLueTKacToj 45 Mun
nonuumn
P44 Balr;Tl'F\aGa-s 0.8kg (][] 3; lJ 150 ml; nnex 3a nevyewe 30 MuH
Ta/benu xne 06M0oXeH nNanupoMm 3a neyere
3a 6enu xneb je noTpebHo BULLE BpEMe-
Ha.
P45 | Xne6 ca ue- kg E E 2; lﬁj 150 ml; nnex 3a nevyewe 45 MuH

MM 3pHOM/
paxeHu xne6/
LpHU xneod ca
LenvMm 3pHoOM
y nocyam 3a
xen6

06NOXEH NanupoMm 3a neyer-e/peLueTka-
cTa nonuua

8. ®YHKUUNJE CATA

8.1 dyHKuUMje caTa

®dDyHKUMja caTa

MpumeHa

Q

Tajmep. Kapa Tajmep 3aBpLun ca ogbpojaBarem, ornallasa ce 3By4YHU

curHan.

STOP

Bpewme kyBara. Kaga Tajmep 3aBpLum ca oabpojaBarsem, Yvyje ce

3BYYHU CUrHan n yHKLMja 3arpeBarba ce 3aycraBrba.

@

Bpeme ognaratsa. 3a oanarare crapta U/unu Kpaja Kyeasa.
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®dDyHKUMja caTa

MpumeHa

©)

Tajmep Tokom paga. MakcumanHo je 23 4 59 muH. OBa dyHKUMja He
yTude Ha pag nehuue.

3a yKrbyumBame 1 NCKibyurBare Tajmep Tokom paga nsabepute: Me-
Hu, MNopelwaBatrbsa.

8.2 Kako na nogecute: ®dyHKuUuUje caTa

Kako goa nogecute: [lo6a naHa

Kopak 2 Kopak 3

Nl T

[a 6ucrte npomeHunu foba gawva, yhute y

mMeHu 1 nsabepute onuuje Nogelwasamna, Mopecute cart. MpuUTUCHUTE: OK.

[o6a naHa.

Kako na nopecure: Tajmep

Kopak 1

N

U

AN
MpuTtucHuTe: O

Kopak 2 Kopak 3

Owucnnej npu- N NV
Kasyje: ( ) R~
0:00

Q

Mopecwute Tajmep Mputuchmnte: OK

@ Tajmep ogmax nounkse aa ogbpojasa.
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KAKO OA KOPUCTUTE: NPUBOP

Kako na nonecute: Bpeme KyBamwa
Kopak 1 Kopak 2 Kopak 3 Kopak 4
M \ A
( \ 1k [vcnnej npu- ( \
Kasyje:
0:00
M3abepute dyHk- sTop 3
UMjy 3arpeBatba u | Y3aCTOrMHO npu- a rojellasar-e MputnchuTe:
N BpeMeHa KyBa-
nogecuTe Temne- TuckajTe: . oo OK
paTypy. '
@ Tajmep ogmax nouunke Aa ogbpojasa.
Kako pa nogecute: Bpeme ognarawa
Kopak Kopak 2 Kopak 3 Kopak 4 Kopak 5 | Kopak 6
1
( y N Oucnnej (v ‘ N [ucnnej (v Y N
V& E(V =6
noba Je__
naHa ’
ahY
N3a6e- y @ no- %Tipéy'
pute sacton- | KPETA- _ MpuTu- - Mopecu- MpuTu-
dyHk- | HO npuTy- HoE Mopecu CEMTG_ TBARE | 1 gne. cEme-
h o Te Bpeme : :
Hnly 3a- ceae: noyeTka OK Me 3aBp- OK
rpesa- @ ’ : weTka. :
Hoa.
@ Tajmep nounre Aa oabpojasa y NoAeLIEHO BpeEME NoYeTKa.

9. KAKO A KOPUCTUTE: NMPUBOP

9.1 Y6aumBamwe npubopa
Mano yaybreere ca rophwe ctpaHe nosehasa 6e3begHocT. Yaybrberwa Takohe cnpedasajy

npeBpTame. Y3;:u/|rHyTa MBuUa OKO nonuue cnpevyaBa Klmnsawe nocyf]a Ha nonuun.
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PeweTkacTa nonuua:

Yrypajte nonuuy namehy Bofuua Ha Ho-
cauvy peLlleTKke U BOAWUTE padvyHa Aa HOXK-
Lie Byay okpeHyTe Hagone.

Mnex 3a neyewe / [lybokun Turam:
['ypHuTE nnex namehy Bohuua Ha Hocady
peLueTke.

PeweTkacTta nonuua, MNnex 3a neyewe /
[y6oku Turam:

['ypHuTe nnex nsmehy sofuua Ha Hocavy
pelueTke, a peLleTky Ha Bohuue n3Hag.

=
=

\Wagy

9.2 TemnepaTypHU CeH30p

TemnepaTypHU CEH30p- Mepy TemnepaTtypy yHyTap XpaHe.

Tpe6a aa ce nogece ABe Temnepartype:

C

Temnepatypa nehHuue.

”?

Temnepatypa y cpeguHu.
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KAKO A KOPUCTUTE: NPUBOP

3a Hajborbe pe3ynTaTte KyBaka:

Cacrtojum Tpeba ga 6yay Ha
co6Hoj TemnepaTypw.

He kopuctuTe 3a TeyHa
jena.

Tokom KyBar-a MOpa fa ocTaHe
YHyTap xpaHe.

Kako aa kopuctute: TemnepaTypHU CeH30p

Kopak 1 | Ykrbyuute pepHy.

Kopak 2 | lMogecuTe cbyHKUWjy 3arpeBarba 1 no noTpebu TemnepaTtypy pepHe.

Kopak 3 | lNoctaBute: TemnepaTypHU CEH30P.

Meco, xuBuHa u puba

Kacepona

Y6auuTte Bpx TemnepaTypHu CEH30p Y LieH-

Tap meca, pube, ako je moryhe y Hajoebrbun

neo. Boaute pavyHa na 6apem 3/4 Temne-
paTypHu ceHsop byae yHyTap jena.

Y6auute Bpx TemnepaTypHM CEH30P Ta4YHO Y
LeHTap kacepone. TemnepaTtypHu ceHsop Tpeba
[a CToju cTabunHo Ha jeHOM MECTY TOKOM
neyerba. [la 6ucte TO NOCTUMMM, KOPUCTUTE YUBP-
cTe cacTojke. Kopuctute obog nocyae 3a
neyerse Kao NOAPLLKY 3@ CUIMKOHCKY py4duLy
TemnepatypHu ceH3op. Bpx TemnepatypHu
ceHsop He Tpeba fa fgoavpyje AHO nocyae 3a

neyemwe.

&y
Tl S

Kopak 4 | MNpukbyunTte TemnepaTypHU CEH30P Y YTUYHULLY C Npeane cTpaHe nehHuue.
[wvcnnej npukasyje TpeHyTHY TemnepaTypy: TemnepaTypHU CEH30p.

Kopak 5

M. npuTUCHWUTE Aa GUCTe NOo4ECUNM TEMMEPaTypy CeH30pa yHyTap XpaHe.
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Kopak 6

OK - NpUTUCHWUTE fa Bucte NOTBPAMIIN.
Kaga xpaHa JocTUrHe nofeLLeHy Temrepatypy, Yyje ce 3By4Hu curHan. MoxeTe usa-
OpaTu fa npekvHeTe UnNy Aa HacTaBuTe ca KyBakeM kako 6ucTte 6unu curypHu aa je

XpaHa 4o6po ckyBaHa.

Kopak 7 | VsByuute ytukay TemnepaTypHU CEH30p 13 yTUYHULE U n3BaguTe jeno us nehHuue.

YNO3O0PEHE!
[MocTojn pusmnk of onekoTrHa jep TemnepaTypHu CeH30p nocraje
Bpeo. byanTte naxroMBKM kada ra UCKIbydyjeTe 1 Bagute u3 jena.

10. AOOATHE ®YHKUWUJE

10.1 KoHTponHa 6paBa

OBa c¢hyHKUMja cnpeYaBa criyvyajHy npoMeHy dyHkuuje nehHule.

Kiby4aHa.

3aKkrbyyaHa.

YkrbyuuTe je kaga nehHuua pagu — NofeLleHo KyBake ce HacTaBha, KomaHaHa Tabna je 3a-

YkrbyuuTe je kapa je nehHuua nckrbyyeHa — nehHuua He MOXe Aa ce ykIby4un, komaHgHa tabna je

5

®OOK

@OK — NPUTUCHWTE U ApXNTE
Aa brcTte ykbyunnu dyHKUujy.
3BYYHM CUrHarn.

OOK - MPUTUCHUTE 1 APXKUTE
Aa bucTe je nckbyunnu.

@ 3x E’ — Tpenepu kaga je KOHTponHa 6pasa ykrbyyeHa.

10.2 AyToMaTCKO UCKIby4MBaHe

/13 6e3begHOCHMX pasnora nehHuua ce UCKiby4yje HaKoH HEKOr BpeMeHa ako pyHKLmja
3arpeBakba pagu, a B HE NPOMEHUTE NOAELLaBaH-a.

(°C)

@ (4)

30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 245 5.5
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KOPUCHU CABETHU

(°C)

@ (4)

250 - makcumarnHo

3

AyTOMaTCKO MCKIbydMBare He paau ca dyHkuujama: CeeTtno, TemnepaTtypHu ceH3op, Bpeme

oanarakwa.

10.3 BeHTunatop 3a xnahewe

ok pepHa pagu, BeHTUNaTOp 3a xnahere ce ayToMaTCku yKIbydyje y uuriby xnahera
CMOSbHMX NOBPLUMHA pepHe. AKO UCKIbY4YUTE PEPHY, BEHTUNATOP 3a xnahewe MoXe HacTaBuTy
[a paau ceBe JOK Ce pepHa He oxnaau.

11. KOPUCHU CABETU

11.1 BnaxHo ne4yewe y3 BeHTUMaTop

3a noctusarse Hajborbmx pesynraTa, NpuapxaeajTe ce caBeTa HaBeAeHNX y Tabenn y

HacTaBky.
¥ = B |k
\ ru
(°C) (MuUH)
Cnatke 3eMunyke, nrnex 3a nevere unm no- 180 2 20-30
16 komaga cyAa 3a Ckynibake Ma-
cHohe
PonHuue, 9 koma- | nnex 3a nevewe unu no- 180 2 30-40
aa Cy[a 3a CcKynrbame ma-
CHohe
Muua, pelueTKkacTa nonuua 220 2 10-15
3amp3HyTa, 0,35
kg
LLIBajuapcku po- nnex 3a nevewe nnum no- 170 2 25-35
nat Cy[a 3a CcKynrbame ma-
CHohe
BpayHu konay nnex 3a neyexe unm no- 175 3 25-30
cyda 3a CKynrbame mMa-
cHohe
Cydne, 6 komaga | kepamudke nocyge Ha 200 3 25-30
peLueTkacToj nonuum
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20 komaga

cyfa 3a ckynbake Ma-
CcHohe

¥ = = c O
\ uuru
(°C) (MuH)

Kopuua 3a dnaH nnex 3a cnaH Ha pewet- | 180 2 15-25

KacToj nonuum
CeHpBuy-TopTa nocyaa 3a nevewe Ha 170 2 40 - 50
BukTopuja peLueTkacToj nonuum
MowwpaHa puba, nnex 3a neverwe unm no- 180 3 20-25
0,3 kg cyAa 3a Ckynibake Ma-

cHohe
Llena pwuba, 0,2 nrex 3a ne4Yyexe unm no- 180 3 25-35
kg cyAa 3a CcKynrbake ma-

CHohe
Pubron domnetn, nnex 3a nuuy Ha peLueT- 180 3 25-30
0,3 kg KacToj nonuum
MowmwnpaHo meco, | nnex 3a neyerwe unu no- | 200 3 35-45
0,25 kg cyda 3a Ckynrbake Ma-

cHohe
Wawnwuk, 0,5 kg nnex 3a nevere nnum no- 200 3 25-30

CyAa 3a CcKynrbame ma-

CHohe
Konauu, 16 koma- | nnex 3a neyewe unu no- 180 2 20-30
na cyda 3a CKynrbame mMa-

cHohe
Konaun-makapo- nnex 3a nevere nnum no- 180 2 25-35
HW, 24 komaga Cy[a 3a ckynrbame ma-

cHohe
MadpuHm, 12 ko- nnex 3a neyexe unm no- 170 2 30-40
Maza cyda 3a CKynrbame mMa-

cHohe
CnaHo neuuso, nnex 3a nevere nnum no- 180 2 25-30
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¥ = = e D
\ uuru
(°C) (MuH)

Kekc og cunkaBor | nnex 3a nevexwe unm no- 150 2 25-35
Tecta, 20 kOoMaga | cyda 3a ckynrbame ma-

cHohe
TopTuue, 8 kOmMa- | nnex 3a neyewe Unm no- 170 2 20-30
aa cyda 3a CKynrbame mMa-

cHohe
MNoephe, nnex 3a neyexe unn no- 180 3 35-45
OnaHwwupaHo, 0,4 | cypa 3a ckynrbakwe Ma-
kg cHohe
BereTtapujaHcku nnex 3a nuuy Ha pelueT- 200 3 25-30
omnet KacToj nonuum
MepawuTtepaHcko nnex 3a neyexe unm no- 180 4 25-30
nosphe, 0,7 kg cyAa 3a Ckynbake Ma-

cHohe

11.2 BnaxxHo neyvyewe y3 BEHTUNaTop - npenopyyeHu npudop

Kopuctute TamHe 1 HepednekTyjyhe numeHke n nocyae. OHe 6orby ancopbyjy TONNoOTy Hero
ceeTne 6oje n pednektyjyhe nocyzae.

 ~

Mana nocyaa

Mnex 3a nuuy Mocyaa 3a neverbe 3a neuewe Mnex 3a donaH
TamaH, Hef;]);cbneKTny- Taman, HepednekTyjyhu HL(:E'?I;AKM;iwm TamaH, Hef;]):q)nex-ry]y-
[peyHunk 28 cm Mpeskik 26 cm BUCKHA 5 cm [peyHunk 28 cm

11.3 TaGene KyBawa 3a UHCTUTYTE 3a TECTUPaHE

UHdopmaumje 3a UHCTUTYTE 3a TeCTUpaHE
TectoBu npema ctangapay IEC 60350-1.
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¥ = | O D
~ B =y
(°C) (MuH)
CuTtHM 3arpeBa- Mnex 3a 3 170 20-30 -
Konauu, e 0[03ro/ | neyewe
20 no 040300
nnexy
CuTHM Meyerwe y3 | lNnex 3a 3 150 - 20-35 -
Konauwu, paBHU BEH- | neyene 160
20 no TIn.
nnexy
CutHM Meyewe y3 | lNnex 3a 2un4 150 - 20-35 -
Konauwu, paBHU BEH- | neyere 160
20 no TIn.
nnexy
Mutac 3arpeBa- PeweTka- | 2 180 70 -90 -
jabyka- He 0403ro/ | cTa nonu-
ma, 2 040340 ua
nnexa
@20 cm
Mutac Meyewe y3 | PeweTka- | 2 160 70 -90 -
jabyka- paBHU BeH- | CTa nomu-
ma, 2 TN, ua
nnexa
@20 cm
Buckeut | 3arpeBa- PeweTka- | 2 170 40 - 50 [MpeTxoaHo 3arpe-
TopTa, e 0go3ro/ | cTa nonu- BajTe pepHy 10
Kanyn 3a | oposgo ua MUHyTa.
TOpTY
@26 cm
Buckeut | MNevewe y3 | PeweTka- | 2 160 40 - 50 [MpeTxoaHo 3arpe-
TopTa, paBHW BeH- | cTa nonu- BajTe pepHy 10
Kanyn3a | Tun. ua MUHYyTa.
TOpTY
@26 cm
Buckeut | MNevewe y3 | PeweTka- | 2n4 160 40 - 60 MpeTxogHo 3arpe-
TOpTa, paBHU BEH- | cTa nonu- BajTe pepHy 10
kanyn 3a | Tun. ua MUHYTa.
TOpTY
@26 cm
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¥ = | O D
~ B =y
(°C) (MuH)
LWkotckn | Mevewe y3 | lNnex 3a 3 140 - 20-40 -
konayvh | paBHU BeH- | neyewe 150
™n.
LkoTtckn | lMedvewe y3 | lNnex 3a 2né4 140 - 25-45 -
Konaunh | paBHM BEH- | Neyewe 150
™n.
LLkoTckn | 3arpeBa- Mnex 3a 3 140 - 25-45 -
konayvh | e oposro/ | neyewe 150
040370
Tocrt, 4- | punosa- Pewetka- | 4 MakKc. 2-3 Mu- MpeTtxopHo 3arpe-
6 koma- e cTa nonu- HyTa np- BajTe pepHy 3 Mu-
na ua BY CTpa- HyTa.
Hy; 2-3
MUHYTa
apyry
cTpaHy
[oBeha [punosa- PeweTka- | 4 Makc. 20-30 CraBute pelueT-
nroecka- | we cTa nonu- KacTy nonuuy Ha
BuLa, 6 ua v no- YeTBPTU HUBO U
komapa, cyna 3a nocyay 3a ckyn-
0,6 kg cKynrba- rbake MacHohe
e mMa- Ha Apyru HUBO
cHohe pepHe. OkpenuTe
XpaHy Ha nona
neyema.
MpeTxoaHo 3arpe-
BajTe pepHy 3 Mu-
HyTa.

12. HETA W YHULLUThEHE

/\  YNO3OPEHE!

Mornepnajte nornaerba o 6e36egHOCTU.

661/716



HEr'A " HALL'hEHWE

12.1 HanomeHe y Be3u ca ynwhewem

<

CpepncrtBa 3a

O6puwnte nperby CTpaHy pepHe MeKoM Kprom, TOMfom BogoMm 1 6narum
CpeAcTBOM 3a unlihetrse.

3a ynwhere MeTanHyx NOBPLUMHA KOPUCTUTE pacTBOp CpeacTBa 3a Yvlherse.

unwherse OumncTUTE Mprbe Brariv JeTepLEHTOM.
A OuuncTnTe YHYTPaLWHOCT pepHe HakoH cBake ynotpebe. HaromunaHa macHoha
=" WNK APy OcTaLM MOTY NpOy3pOKOBaTM NoXap.
| I Y pepHu Unn Ha CTakKMeHUM nroYama Ha BpaTima Moxe Aohu [0 KOHAEH30Ba-
c ta Bnare. [la 6u ce cmarbuna koHaeH3auuja, octaBute pepHy ga pagu 10 mu-
BaKOAHEBHA | 13 npe noueTka kyBarba. He ognaxuTe xpaHy y pepHu ayxe of 20 MUHyTa.
ynotpe6a HakoH cBake ynoTpe6e, OCyLLMTE YHYTPALLIHOCT MEKOM KPMOM.
HakoH cBake ynoTpebe, ouncTUTe caB MMGOp 1 OCTaBUTe ra Aa ce ocyLm. Ko-
" pUCTUTE MeKy Kpry ca TOMMoM BoAoM 1 6narum aeTepyeHToM. HemojTe npaty
W‘ npuBop y MaLLWHM 3a Npakbe CyaoBa.
oG He unctuTe Npnubop ca HenenrbMBIM NpemMasom nomMohy aBpasmBHUX cpeacTa-
puGop

Ba 3a unwhere unm npegmMmeTa ca owTpum nemlama.

12.2 Kako pa ouncrture: Yayorbewa y yHyTpPalHOCTH

OuuncTuTte yaybrbera y yHyTpallH0CTV Aa OUCTE YKMOHWUMN NpeocTane Hacnare kameHua
HaKOH KyBatba Ha napu.

Kopak 1 Kopak 2 Kopak 3

Cunajre: 250 ml 6enor cuphe- | OctaBuTe aa cuphe pactBopy | OuncTUTE YHYTpaLUHOCT TO-

Tay yaybroewe y yHyTpaL- Hacnare kameHLa Ha Teme- NMoM BOAOM Y MEKOM KPOM.
wocTu. Kopuctute pactsop npaTypu npoctopuje y Tpaja-

of 6% cupheTta 6e3 nkakBux ty oa 30 muHyTa.

foparaka.

3a dyHkumjy: SteamBake unctute nehnuuy Ha cBakmx 5-10 uyuknyca KyBamba.

12.3 Kako pa usBagurte: Hocaum peluetke

M3BaguTe noapLuke pelleTaka ga bucte o4MCTUNN PEpHy.
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Kopak 1 | WckrbyuuTe pepHy n cayekajte
Aa ce oxnagu.
Kopak 2 | W3Byuute npearun Aeo noa- £
pLUKe pelueTke 13 6o4Hor 3uaa.
Kopak 3 | MN3Byuute 3aghu geo nogpluke ] T
peLueTke U3 6oyHor 3uaa un 1/-%
YKITOHUTE Ta. I _L _
9
Kopak 4 | NocTaBrbame LWMHa 3a noa-

PLUKY peLueTke BpLUN ce OOpHY-
TUM pefocnenoMm.

KnvnHoBwu Ha Teneckonckum Bo-
Auuama Mopajy 6UTH OKpPeHYTK
Ka npefHO0j CTpaHu.

@%Hﬁ |

12.4 Kako pna kopucture: Nuponutnyko ynwhemwe

Ounctute nevHnly kopuctehu Muponntnyko Ymwheme.

/\  YNO3OPEHE!
[MocToju pusmk og onekoTuHa.

ONPE3
A Ako cy Apyrv ypehaju nHCTanupaHu y NCTU KyXUHCKM ENEMEHT, HE KOPUCTUTE UX
NCTOBPEMEHO Kag, 1 oBYy pyHKUMjy. To MOXe Aa usasose owwTehewe pepHe.

Mpe Muponutnuko unwheme:

NckrbyunTe pepHy un
cavekajTe ga ce oxnagu.

YkroHuTe cae npuéop. OunCTUTE OHO PepHe 1 yHyTpalLl-

H€ CTakKrno BpaTa pepHe Tonmiom
BOAOM U MEKOM Kprom.

MuponuTtnyko unwhewe

Kopax 1 Yhute y menn: Ynwhere rrrr/
Onuuja Tpajame

C1 - bnaro unwhete 1h
C2 - HopmanHo unuwhere 1 h 30 min
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Muponutnyko Ynwhewe

C3 - TemerbHo unwhere 2 h 30 min
Kopak 2 OK _ nputuchnte na nsabepere nporpam umihetsa.
Kopak 3 OK - NPUTUCHUTE Aa NOKpeHeTe Ynherse.
Kopak 4 HakoH unwhera, okpeHnTe ayrme dyHKUMje 3arpeBara Ha Nnonoxaj
LMCKIbYYEHO”.

@ 3a Bpeme unwhena, namnuua y pepHu je NCKIbyyeHa.

Kag pepHa [JocTurHe nopelueHy Temneparypy, Bparta ce 3akibyyasajy. [lok ce BpaTa He 3a-

Krbyyajy, gucnnej npukasyje cnegehe: B

Kapa ce umwhemre 3aBpLun:

VckrbyunTte pepHy 1 O6puLLNTE YHYTPaLLHKOCT Me- | YKIOHWUTE ocTaTke ca AHa pepHe.
cavekajTe Aa ce oxnagw. KOM KPrOM.

12.5 NMNoaceTHUK 3a Ynwheke

lNMehHuua Bac noaceha kaaa Aa je ounctute nomohy nuponuTUykor Ynwhewa.

[a 6ucTte Uckrbyuunu noaceTHuk, yhute y
MeHnu n nzabepute onuuje Mogelwasarsa, Moa-
CETHUK 3a unwhetse.

ol Tpenepu Ha aucnnejy 5 cek HakoH cBakor
VHTEpBara KyBama.

12.6 Kako pa cknHeTte n nHctanupare: Bpara

BpaTta pepHe nmajy Tpu ctakneHe nnoyve. MoxeTe Aa CKMHETE BpaTa pepHe 1 yHyTpallHe
cTakneHe nnoye pagu ymwhema. MNpounTajte Leno ynyTcTeo 3a ,Ckuaame 1 nHcTanupare
BpaTa“ npe Hero LITO CKUHETE CTakNeHe nnove.

ONPE3
HewmojTe oa pepHy 6e3 cTakneHux nnova.
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Kopak 1

OTBOpUTE BpaTa Ao Kpaja U npoHahu-
Te WapKy Ha JecHOoj CTpaHe BpaTa.

Kopak 2

KopucTtuTe ofsujay fa nogurHerte u
[10 Kpaja OKpeHeTe Monyry wapke ¢
[EeCHe cTpaHe.

Kopak 3

[MpoHahuTe Wwapky Ha NeBoj CTpaHu
BpaTa.

Kopak 4

MogurHnTe 1 0o Kpaja OKpeHuTe no-
nyry Ha NeBoj WapkKu.

Kopak 5

3aTBopuTe BpaTa pepHe Ao nona, 4o
NpBOT Nosoxaja 3a oTBaparbe. 3aTum
NOAWTHWTE Y NOBYLMTE BpaTa npema

cebu 1 U3BaguTe UX U3 NEXULLITA.

Kopak 6

CraBuTe BpaTa Ha Meky Kprny Ha cTa-
GUITHOj NOBPLUWHM.

Kopak 7

MputucHute okeup Bpata (B) ca obe
CTpaHe roptse MBMILIE Ka YHyTpa da
GUcTe OTMYCTUIN CTE3HY 3anTUBKY.

Kopak 8

[MoByuuTEe OKBMP BpaTa Hanpes Aa
6ucTe ra yknoHmnu.

Kopak 9

YxBaTuTe CTakneHe nnoye 3a ropky
MBULY W jedHy MO jegHy MX NaXrbuBO
n3ByLmMTe Harope. lNMoyHnTe o ropre
nnoye. YBepuTe ce Aa cy cTakneHe
nnoye NCKNU3Hyne A0 Kpaja us Ho-
cava.
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Kopak OumncTuTe CTakneHe nnoyve BOAOM U
10 canyHuuom. MaxrbnBo ocyluuTe cra-
KrneHe nnoye. He nepute ctakneHe
nnoye y MallMHW 3a Npake CyJoBa.

Kopak HakoH yuwhera, MOHTUPajTe cTakne-
11 He nnoye v BpaTa pepHe.

Bopute payvyHa ga ctakneHe nnoye (A u B)
Bpatute ogroeapajyhum pegocnepom. lNMpo-
BEpUTE KOju je cumbon/wtamna Ha 604HO]
CTpaHu CTakneHe nio4e jep cBaka crakneHa
nnoya u3rnega apyrayvje kako 6u ce onak-
Liana AeMoHTaxa U MOHTaxa.

Kapn ce npaBunHo nHctanmpa, oksup Bpata
KNuKHe.

BopuTte pavyHa ga npaBunHo nocraeute
cpeatby CTakneHy nnovy y nexuira.

12.7 Kako ga 3ameHuTe: Jlamnuua

A YNO30OPEHE!
Pusuk oa ctpyjHor yaapa.
Jlamnuua moxe 6utn Bpyha.

XanoreHy namny yBek ApXXWUTe yMOTaHy Yy Kpry Kako GUCTe Crpeynnu caropeBame octataka
MacHohe Ha namnu.

Mpe 3ameHe namnuue:

Kopak 1 Kopak 2 Kopak 3
Mckrbyunte pepHy. Cayekajte WckrbyunTe yTukad kabna 3a [HO yHYTpaLH0CTN pepHe
fa ce pepHa oxnaau. Hanajare pepHe 13 MpexHe npekpwujTe Kprnom.
yTUYHMLE.
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3apgwa cujanuua

Kopak 1 | OkpeHuTe cTakneHu noknonaw Aa Gucte ra yknoHunu.

Kopak 2 | Ouuctute cTtakneHu noknonaw,.

Kopak 3 | 3ameHute cujanuuy ogroapajyhom cujanvuom koja je oTnopHa Ha TemnepaType 40
300°C.

Kopak 4 | lNocTtaBuTe cTakneHu noknonaw,.

13. PELLABAHE NMPOBJIEMA

/\  YNO3OPEHE!
Mornepajte nornaera o 6e36egHOCTH.

13.1 WTa yumHuTHM ako...

Y cBuM crny4ajeBuma Koju Hucy obyxsaheHn oBoM Tabenom, KOHTakTupajTe ca oBnawheHnm
CEPBUCHMM LIEHTPOM.

PepHa ce He yKkIbyuyje unm ce He 3arpeBa

MpoGnem MpoBepure...

He moxeTe ga aktuBmpare nehHuuy HUTKU Aa MehHnua je NnpaBUHO NPUKIbyYeHa Ha enek-

HOMe ynpasrbare. TPWYHO Hanajame.

MehHuua ce He 3arpesa. DyHKLMja ayTOMaTCKOT UCKIby4MBaH-a je feak-
TMBUpaHa.

[NehHuua ce He 3arpesa. Bpata nehHuue cy 3aTBopeHa.

MehHnua ce He 3arpesa. Ocurypay Huje nperopeo.

MehHnua ce He 3arpesa. BpaBga je uckrbyyeHa.

KomnoHeHTe

Mpobnem MpoBepurTe...

Jlamnuua je uckrbyyeHa. BnaxHo neverse y3 BEHTUNATOP — je YKIbyYeH.

Jlamna He pagw. Jlamnuua je nperopena.
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KomnoHeHTe

TemnepaTypHU CEH30p He paau.

YTukay TemnepaTypHu CEH30p je NOTNyHO
ybayeH y yTuuHuLy.

LLndppe rpelike

[Owvcnnej npukasyje...

Mpoeepure...

Err C2 YKNoHUnm cte ytukad TemnepaTypHU CEH30p
13 yTUYHULE.

Err C3 Bpata nehHuue cy 3aTBopeHa unu 3akrbyyasa-
Hb€ BpaTa Huje NoKBapeHo.

Err F102 Bpata nehHuue cy 3aTBopeHa.

Err F102 3akrbyyaBare BpaTa Huje NoKBapeHo.

00:00 Jowno je oo HecTaHka cTpyje. MNogecute goba

JaHa.

oBnawwheHoM CEPBUCHOM LIEHTPY.

AKo ce Ha gucrnnejy npukaxe KoA rpeLuke Koju Huje y oBoj Tabenu, NCKIibyunte 1 ykibyumte KyhHm
ocurypay ga 6ucte noHoBo MokpeHynu nehHuly. AKo ce Kof rpeLlke noHoBo nojaeu, obpaTtuTe ce

Yuwhere

Mpobnem

MpoBepurTe...

Llypetbe Boae 13 yayGrbera y YHyTpaLlh0CTy.

Y yoybrbetby y YHYTpaLlib0CTV UMa NpesuLLe
BOge.

13.2 NMopauum o cepBUcUpamy

YKOMnMKo He MoXeTe camu fa npoHaheTe peluetse npobrnema, obpaTtuTe ce NpoaasLy Unu

oBnawheHoM CEpPBUCHOM LIEHTPY.

Mopauy NoTpeGHU CepBUCHOM LIEHTPY Hanase ce Ha NMoYuLmM ca TEXHUYKUM
KapakTepucTmkama. Nnouna ca TEXHUYKUM KapakTepucTMkama Hanasu ce Ha NpeaH0j CTpaHu
OKBUMpPA YHYTPALLHOCTU pepHe. HemojeT yknarati NioYmLy ca TEXHUYKUM KapakTepucTukama

13 YHYTPaLLHOCTU PEpHE.
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EHEPITETCKA E®UKACHOCT

I'IpenopytlyjeMO BaM fia oBAe 3anuwieTe nopaTke:

Mogen (MOD.)

Bpoj nponssoga (PNC)

Cepujcku 6poj (S.N.)

14. EHEPI'ETCKA E®OUKACHOCT

14.1 UHcdbopmaumje o npousBoay U NUCT ca MHhopmauujama o

npousBoay*

Hasue pobasrbava

Electrolux

EODGP77X 949499846

MpaeHTndmkaumja mogena EODG6P77Z 949499847
KODDP77X 949499845

MHpekc eHepreTcke epmkacHOCTH 81.2

Knaca eHepreTcke edpunkacHOCTU A+

MoTpolha eHepruje ca cTaHAapAHUM NyHeHEeM, YO-
GuyajeH pexum

0.93 kWh/uyuknyc

MoTpoluta eHepruje ca CTaHAaPAHUM NyHEHEM, PEXUM
ca hopcuparbem BeHTUnaTopa

0.69 kWh/uyuknyc

Bpoj wynrenHa y pepHu

M3Bop Tonnote

EnekTtpuyHa cTpyja

JauunHa 3Byka

721

Tun pepHe YrpagHa pepHa
EODG6P77X 33.0 kr

Maca EOD6P77Z 33.0 kr
KODDP77X 32.8 kr
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* B8a EBponcky yHujy npema Ypenbama Komucuje (EY) 6p. 65/2014 n 66/2014.

3a Penybnuky benopycujy npema ctrangapay STB 2478-2017, Oopatak I'; STB 2477-2017, AHek-
cnAnb.

3a YkpajuHy npema ctaHaapay 568/32020.

Knaca eHepreTcke edukacHOCTU He Baxu 3a Pycujy.

EN 60350-1 — EnektpuyHn ypehaju 3a kyBare y gomahuHcTBy — Aeo 1: LLinopeTtu, pepHe, pepHe
Ha napy 1 rpunoBmM — NOCTYMNLUY 32 MEPEHEe YUVHKa.

14.2 YwTtena eHepruje

OBa nehHuua nma yHkumje koje BaM NoMaxy Aa yTeauTe eHeprujy TOKoM
CBaKOAHEBHOI KyBah-a.

[MpoBepute ga nu cy Bpata nehHuue 3aTBopeHa kaga nehHuua pagu. He otBapajte BpaTa
nehHuue cyBuLLe YecTo TOKOM KyBara. OgpxaBajTe 3anTMBKY BpaTa YMCTOM U NocTapajte ce
na 6yne nobpo npuyBpluheHa Ha CBOM MECTY.

Kopuctute metanHo nocyhe 3a kyBare Aa dbucte nosehanu ywteay eHepruje.

Kapg je To moryhe, HemojTe ga 3arpeate nehHuly npe KyBaka.

[MpaBuTe WTO KPahe pas3make nameny nevera Kaga UCTOBPEMEHO MpUNpemMaTe HEKONMKO jena.
KyBame ca BeHTMnaTopom

Kapa je moryhe, kopucTuTe OyHKUMjE KyBara ca BEHTUNATOPOM Aa OUCTe yluTeaenu eHeprujy.
Mpeoctana TonnoTta

BeHTunatop n namnuua HacTaereajy Aa page. Kaga vckrbyunte nehHuuy, avcnnej npukasyje
npeoctany Tonnoty. MoxeTe Aa KopucTUTe Ty TONMOTY Kako BUCTe XpaHy oapKanu TONMoMm.
Kapa je Bpeme nevewsa ayxe og 30 MuH., cMakbuTe TemnepaTypy nehHuuye Ha MuHumym, 3—10
MUHYTa npe ucteka kpaja Kysamwa. Meco he HacTasuTu fa ce neye Kopuctehu npeocrany
TOMNMOTY Y PEPHN.

KopuctuTe npeoctany TonnoTy 3a 3arpeBame Apyre XpaHe.

OpapkaBake XpaHe Tonnom

WN3abepuTe HajHKe Moryhe nofeluaBakwe TemnepaTtype Aa 6ucte nomohy npeocrane TonnoTe
ogpxanu TonnoTty obpoka. Ha gucnnejy ce npukasyje nHamMkaTop npeocrtane TonnoTe unm
Temneparypa.

KyBame ca UCKIby4eHOM flaMnuL oM

Vickrbyunte namnumuy TOKOM KyBaka. YKIbY4nTE je camo kada Bam je noTpebHa.

BnaxHo neuyewe y3 BeHTUNaTop

®dyHKUMWja je NpeaBuheHa 3a ywteany eHepruje TOKOM KyBaka.

Kapga koprctute oBy hyHKUMjy, namnuua ce ayToMmaTcku uckrbydyje HakoH 30 cek. MoxeTe
NMOHOBO Aa ynanuTe namnuuy, anv he oBa akTMBHOCT CMarWUTU OYEKMBaHY yLUTEAY eHepruje.

15. CTPYKTYPA MEHUJA

15.1 MeHn

O —
— - n3abepute 3a ynas y Menu.
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MeHu cTpyKTypa

[MoTnomorHyTa npunpema % Ynwhene rrrr/ MNopgelwasana @
Kopak 1 Kopak 2 Kopak 3 Kopak 4 Kopak 5
1, N
( \ A \ A
J (@ ON
<]
=< OK 01-012 OK
Vsabepute Me- | V1326 n Mpunarogute
hy, Mopelwasa- oTBpAUTE NoA- 3abepuTe noa- OTBPANTE NOA- | ppeproCT U NpU-
ellaBame. ellaBame. ellaBame.
Hba. tuchnre OK.
MopewaBawa
o1 [oba naHa MpomeHun 02 OcBeTrbeHOCT AunC- 1-5
nneja
03 3ByKOBW TacTepa 1 — 3By4HU 04 JaunHa 3By4Hor cur- | 1-4
curHan Hana
2 — Knuk
3-3ByK je
UCKIbYYeH

05 TemnepatypHu ceHsop | 1 - Anapm u 06 Tajmep TokoM paga Yrrbyuun/

Paprwa 3acyTaBrba- Wckrbyun
e
2 — Anapm
o7 CseTno Ykrbyuun/ 08 Bp3o 3arpesare Ykrbyuun/
Wckrbyun Wckmbyun
09 MopceTHuk 3a ynwhe- Ykrbyuu/ 010 | Oemo pexum AKTMBaUMOHMN
He Wckrbyun koa: 2468
011 | Bep3awuja codTBEpa Mposepa 012 | MoHuwTK cBa noa- [a/He
ellaBama
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16. EKOJIOLUKA NMUTAHA

2%
Peuuknupajte matepujane ca cumbonom TO. MakoBake oanoxute y oarosapajyhe KoHTejHepe
paau peuuknupama. NMoMosuTte y 3alUTUTK XMBOTHE CpeavHe U IbyACKOr 3paBrba Kao 1y
peuvknupary OTnagHor matepujana of enekTPOHCKUX 1 enekTpuyHux ypehaja. Ypehaje

obenexeHe cumbonom : HeMmojTe 6auatu 3ajegHo ca cmehem. MponsBoa BpaTuTe y NokanHu
LileHTap 3a peyuknparke unu ce obpaTtuTte OnLTUHCKO] KaHLenapuju.
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ICINDEKILER

AKLIMIZ SizDE

Bir Electrolux cihazi satin aldiginiz igin tesekkiir ederiz. Beraberinde onlarca yillik mesleki
deneyim ve yenilik getiren bir Grlin sectiniz. Sizi dislinerek tasarlanan yaratici ve sik Grininiz
hizmetinizdedir. Bu nedenle, her seferinde ¢ok iyi sonuglar elde edeceginizi bilerek onu her
kullandiginizda guivende olabilirsiniz.

Electrolux’e hos geldiniz.

Asagidakiler icin web sitemizi ziyaret edin:

Kullanim &nerileri, brosurler, sorun giderme bilgileri, servis ve onarim bilgileri:
www.electrolux.com/support

Daha iyi servis almak igin triininizin kaydini yapin:
www.registerelectrolux.com

Cihaziniz icin Aksesuarlar, Sarf Malzemeleri ve Orijinal yedek parcalar satin alin:
www.electrolux.com/shop

Daha fazla tarifler, ipuglari, sorun giderme icin My Electrolux Kitchen uygulamasini
indirin.

#2  Available on the A\, GETITON
@& Appstore >/‘ Google Play

MUSTERI HiZMETLERI

Daima orijinal yedek parcalar kullanin.
Yetkili Servis Merkezimizle gérismeniz sirasinda asagidaki verileri elinizin altinda bulundurun:
Model, PNC, Seri Numarasi.
Bu bilgiler, bilgi etiketinde bulunabilir.
Uyari / Dikkat-Guvenlik bilgileri
® Genel bilgiler ve ipuglari

Cevre ile ilgili bilgiler

2 [CIE]E)

Onceden haber verilmeksizin degisiklik yapma hakki saklidir.

iCINDEKILER

1. GUVENLIK BILGILERL......coeeueueereeencns 674 2.6 Dahili i1sik
2.7 Servis
2.8 Elden Cikarma

1.1 Cocuklarin ve savunmasiz kisilerin

guvenligi.....ccoeeeeeciieeecee e
1.2 Genel GivenliK.........ccccoeriennnne 3. MONTAU...cciirrer s

2. GUVENLIK TALIMATLARI 3.1 Ankastre montaj...........cccceevrenene 680
2.1 MONtBjorooeoreeee 3.2 Cihazin mobilyaya sabitlenmesi.. 681
2.2 Elektrik baglantisi.......... 4, URUN TANIMI......c.coerererereeeeneeeseeesenens 682
2.3 Kullanin.......cccoeeeviveenes

- 4.1 Genel baKIS......cccoeceeeeeviieeec. 682

2.4 Bakim ve temizlik.......... 4.2 AKSESUAIAT...........oooooeeeeeerrrrree, 682

2.5 Pirolitik Temizleme.......................
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5. FIRININ ACILMASI VE KAPATILMASI...683

5.1 Hareketli digmeler...........c.......... 683
5.2 Kontrol paneli..........cccceeviiiiennnns 683
6. ILK KULLANIMDAN ONCE........cccccocuc.. 684
6.1 ilk temizleme.............ccovueuevernnne. 684
6.2 1k 6N 1ISItMA......cooveveeceecececcene. 684
7. GUNLUK KULLANIM.........cccoceererereenenens 685
7.1 Ayarlarin yapilmasi:
Isitma fonksiyonlart.............c.cccccue..... 685
7.2 Isitma fonksiyonlari...................... 686
7.3 Notlar: Sicak Hava Nemli............. 687
7.4 Ayarlarin yapilmasi:
Yardimh Pisirme.........cccoooooon. 687
7.5 Yardimli Pisirme...........ccccooveeennn. 688
8. SAAT FONKSIYONLARIL.........cccvvrineernnes 693
8.1 Saat fonksiyonlari........................ 693
8.2 Ayarlarin yapilmasi:
Saat fonksiyonlari..........ccccccvveeeennenn. 694
9. KULLANIM SEKLI: AKSESUARLAR..... 695
9.1 Aksesuarlarin yerlestiriimesi........ 695
9.2 Yemek Sensori........cccevveeniinenns 696
10. EK FONKSIYONLAR.......ccccoiiiiriiennnns 698
101 Kilitle...oveeeeeeee e 698
10.2 Otomatik kapanma..................... 698
10.3 Sogutma fani........ccccceeeeeiienene 698
11. IPUGLARI VE YARARLI BILGILER......699
11.1 Sicak Hava Nemli...................... 699

1. A GUVENLIK BILGILERI

11.2 Sicak Hava Nemli -

Onerilen aksesuarlar.............ccccoeeee. 700
11.3 Test enstituleri igin pisirme
tablolart........ocooeiiii 701
12. BAKIM VE TEMIZLIK........ccccerirrriunnnnns 703
12.1 Temizlik hakkinda agiklamalar...703
12.2 Temizleme sekli: Cukur hazne...703
12.3 Cikarma: Raf destekleri ............ 703
12.4 Kullanim sekli:
Pirolitik Temizleme..........ccccccevvieeene 704
12.5 Temizlik UyariSi.......cccccccevveenn. 705
12.6 Cikarma ve takma: Kapak......... 705
12.7 Degistirme sekli: Lamba............ 707
13. SORUN GIDERME............ccccvniirrinernnens 708
13.1 Bu durumlarda ne yapmaili......... 708
13.2 Servis bilgileri.........ccccveevviienenn. 709
14. ENERJI VERIMLILIGI.........ceeeeeeernnene 710
14.1 Uriin Bilgileri ve Uriin Bilgileri
Sayfasi® ..o 710
14.2 Enerji tasarruflu..........ccccoeeeene. 710
15. MENU YAPISI.....cccoerrrrerrceerrereereeenns 711
151 MenU.....coeoiiiiiiecec 71
16. TUKETICININ SEGIMLIK HAKLARI..... 712
17. GEVREYLE ILGILI BILGILER............... 713

Cihazin montaj ve kullanimindan once, verilen talimatlar
dikkatlice okuyun. Uretici, yanhs kurulum veya kullanimdan
kaynaklanan yaralanma ya da hasarlardan sorumlu degildir.
Talimatlari, ileride kullanabilmeniz igin her zaman guvenli ve

kolay ulasilabilir bir yerde tutun.

1.1 Cocuklarin ve savunmasiz kisilerin glivenligi

- Bu cihaz, gbzetim altinda bulunmalari veya cihazin guvenli
sekilde kullanimi ve olusabilecek tehlikeler hakkinda bilgi
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verilmesi kaydiyla 8 yas ve Uzeri ¢ocuklar ile fiziksel,
duyusal veya zihinsel kapasitesi dusuk ya da bilgi ve
deneyimi olmayan Kisiler tarafindan kullanilabilir. 8 yasindan
klguk cocuklar ve ileri dizey zihinsel ile fiziksel engellere
sahip kisiler gozetim altinda bulunmadiklari muddetce bu
aranu tek basina kullanmamaldir.

- Cihazlaoynamamalarini saglamak igin ¢ocuklarin gézetim
altinda bulundurulmasi gerekmektedir.

- Tum ambalajlari ¢cocuklardan uzak tutun ve uygun sekilde
bertaraf edin.

- UYARI: Cihaz ve erisilebilir pargalari kullanim sirasinda
Isinabilir. Cihaz kullanilirken ve sogurken, ¢cocuklari ve
hayvanlari cihazdan uzak tutun.

- Ocagin ¢ocuk emniyet sistemi varsa etkinlestiriimelidir.

- Temizlik ve kullanici tarafindan gergeklestirilen bakim
islemleri, gbzetim altinda olmadiklari sturece ¢ocuklar
tarafindan gerceklestiriimemelidir.

1.2 Genel Glivenlik

- Bu cihaz sadece pisirme amaclidir.

- Bu cihaz tek bir evde kapali bir ortamda ev i¢i kullanim igin
tasarlanmistir.

. Bu cihaz; ofislerde, otel misafir odalarinda, oda-kahvalti
misafir odalarinda, ciftlik konukevlerinde ve bu tlr kullanimin
(ortalama) ev ici kullanim seviyelerini asmadigi diger benzer
konaklama yerlerinde kullanilabilir.

- Cihazin montaji ve kablo degisimi yalnizca kalifiye bir kisi
tarafindan yapilmalidir.

- Cihazi, yerlesik yapiya kurmadan kullanmayin.

- Herhangi bir bakim isleminden dnce cihazin fisini prizden
cekin.

- Elektrik kablosunun zarar gormesi durumunda elektrik
nedeniyle bir tehlike olusmasina engel olmak icin bu kablo;
uretici, Yetkili Servis veya benzer nitelikteki kalifiye bir kisi
tarafindan degistirilmelidir.
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- UYARI: Elektrik carpmasi olasiligini ortadan kaldirmak igin,
lambay! degistirmeden énce cihazi mutlaka kapayin.

- UYARI: Cihaz ve erisilebilir parcalari kullanim sirasinda
Isinir. Isitma elemanlarina dokunmaktan kaginin.

- Aksesuarlari veya firin kaplarini gikarirken veya yerine
koyarken mutlaka firin eldiveni kullanin.

- Yalnizca bu cihaz i¢cin dnerilen yemek dlger sensorin
(merkez sicaklik sensoru) kullanin.

- Raf desteklerini ¢cikarmak icin dnce raf desteklerinin 6n
Kismini, sonra arka uglarini yan duvarlardan g¢ekin. Raf
desteklerini ters sirayla takin.

- Cihazi temizlemek i¢in buharli temizleyici kullanmayin.

- Cam kaplyi silmek igin sert, asindirici temizleyiciler veya
keskin metal kaziyicilar kullanmayin. Bu tip malzemeler
ylzeyi ¢izebilir ve bunun neticesinde cam kirilabilir.

- Pirolitik temizleme dncesinde tum aksesuarlari ¢ikarin ve
fazla kalintilari/dékilmeleri firin boslugundan temizleyin.

2. GUVENLIK TALIMATLARI

2.1 Montaj

UYARI!
Cihazin montaji yalnizca kalifiye bir kisi tarafindan yapilmalidir.

Tdm ambalajlari ¢ikarin.

Hasarli bir cihazi monte etmeyin ya da kullanmayin.

Cihazla birlikte verilen montaj talimatlarini takip edin.

Cihazi hareket ettirdiginizde dikkatli olun, cihaz agirdir. Her zaman koruyucu eldiven ve
koruyuculu ayakkabi kullanin.

Cihazi kulpundan tutarak gekmeyin.

Cihazi, kurulum gerekliliklerini karsilayan glvenli ve uygun bir yere yerlestirin.

Diger cihazlar ve Uniteler arasinda olmasi gereken minimum mesafeyi koruyun.

Cihazi monte etmeden once, firin kapaginin agilmasina bir engel olup olmadigini kontrol
edin.

» Cihaz bir elektrikli sogutma sistemi ile donatiimistir. Elektrik gli¢c kaynagi ile galistiriimalidir.

Kabin minimum yuksekligi (Tezgahin altindaki ka- 590 (600) mm
binin minimum yuksekligi)

Kabin genisligi 560 mm
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Kabin derinligi 550 (550) mm
Cihazin 6n yuksekligi 594 mm
Cihazin arkasinin yulksekligi 576 mm
Cihazin 6n genisligi 595 mm
Cihazin arka genisligi 559 mm
Cihazin derinligi 569 mm
Cihazin ankastre derinligi 548 mm
Kapak acgikken derinligi 1022 mm
Havalandirma agikligi minimum boyutu. Alt arka 560x20 mm
tarafta bulunan agiklk

Sebeke besleme kablosu uzunlugu. Kablo arka ta- 1500 mm
rafta sag késede bulunur

Montaj vidalari 4x25 mm

2.2 Elektrik baglantis:

UYARI!
Yangin ve elektrik carpmasi riski.

» Tum elektrik baglantilar kalifiye bir elektrik teknisyeni tarafindan yapilmalidir.
+ Cihaz topraklanmalidir.

* Anma degeri plakasindaki parametrelerinin ana gli¢ kaynaginin elektrik giiciine uygun
oldugundan emin olun.

» Daima duzgun takilmis, elektrik garpmasina karsi korumali bir priz kullaniniz.

* Priz cogalticilarini ve uzatma kablolarini kullanmayin.

» Elektrik fisine ve kablosuna zarar vermemeye 6zen gosterin. Cihazin ana kablosunun
degistiriimesi gerekirse, bu islem Yetkili Servis tarafindan yapilmahdir.

» Sebeke kablolarinin, 6zellikle galisirken veya kapi sicak oldugunda, cihazin kapagina veya
cihazin altindaki yuvanin yakinina temas etmesine veya yanmasina izin vermeyin.

« Akim tasiyan ve izole edilmis pargalarin darbe korumasi arag kullaniimaksizin
cikarilamayacak sekilde takilmalidir.

» Fisi prize sadece montaj tamamlandiktan sonra takin. Kurulumdan sonra elektrik fisine
erisilebildiginden emin olun.

* Priz gevsemisse fisi takmayin.
» Cihazin fisini prizden ¢ikarmak icin elektrik kablosunu gekmeyin. Her zaman fisten tutarak
cekin.
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» Sadece dogru yalitim malzemelerini kullanin: Hat koruyucu devre kesiciler, sigortalar
(yuvasindan c¢ikarilan vida tipi sigortalar), toprak kagagi kesicileri ve kontaktorler.

+ Elektrik tesisati, cihazin ana sebeke baglantisini tim kutuplardan kesebilmenize olanak
saglayan bir yalitim malzemesine sahip olmalidir. Yalitim malzemesinin kontak agikliginin
genisligi en az 3 mm olmalidir.

» Elektrik fisini prize takmadan 6nce cihazin kapagini sikica kapatin.

* Bu cihazin paket igeriginde bir elektrik fisi ve bir elektrik kablosu bulunmaktadir.

Avrupa i¢in montaj veya degisime uygun kablo tipleri:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, H05 V2V2-F (T90), H05 BB-F

Kablonun kesiti icin bilgi etiketindeki toplam gtice bakin. Tabloya da bakabilirsiniz:

Toplam giig (W) Kablo kesiti (mm?)
maksimum 1380 3x0.75

maksimum 2300 3x1

maksimum 3680 3x1.5

Topraklama kablosu (yesil / sar1 kablo) faz ve nétr kablolarindan (mavi ve kahverengi kablolar)
2 cm daha uzun olmaldir.

2.3 Kullanin

& UYARI!
Yaralanma, yanma ve elektrik carpmasi veya patlama riski vardir.

» Cihazin teknik 6zelliklerini kesinlikle degistirmeyin.

* Havalandirma deliklerinin kapali olmadigindan emin olun.

* Calisir durumdayken cihazi denetimsiz birakmayin.

* Her kullanimdan sonra cihazi kapayin.

» Cihaz galisiyorsa cihazin kapagini agarken dikkatli olun. Sicak hava gikisi olabilir.
» Cihazi islak ellerle veya cihaz suyla temas ettiginde galistirmayin.

* Aclik kapagin Gzerine baski uygulamayin.

+ Cihazinizi bir calisma ylizeyi veya saklama yiizeyi olarak kullanmayin.

« Cihazin kapagini dikkatlice agin. Alkollu igeriklerin kullaniimasi alkol ve havanin karismasina
neden olabilir.

» Kapag! agtiginizda kivilcim veya giplak alevlerin cihaza temas etmemesine dikkat edin.
* Yanici veya yanici Urtinlerle 1slanan nesneleri cihazin igine, yanina veya ustiine koymayin.

UYARI!
Cihazin zarar gérme riski vardir.

* Emaye kaplamanin zarar gérmesini veya renginin solmasini énlemek igin:
— firnn kabini veya diger esyalari dogrudan cihazin alt kismina koymayin.
— cihazin alt bosluguna dogrudan aliiminyum folyo koymayin.
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— cihaz sicakken igine dogrudan su koymayin.

— pisirme bitirdikten sonra nemli yemekleri ve yiyecekleri cihazin iginde tutmayin.

— aksesuarlari ¢ikarirken veya takarken dikkatli olun.

Emaye ya da paslanmaz ¢elik kismin renginin solmasi cihazin performansini etkilemez.
Nemli kekler i¢in derin bir kap kullanin. Meyve sulari kalici lekelere neden olabilir.

Pisirme sirasinda cihazin kapagi daima kapali olmalidir.

Cihaz bir mobilya panelinin (6r. bir kapagin) arkasina monte edilmisse, cihaz galisirken bu
kapagin kesinlikle kapali olmamasina dikkat edin. Kapali mobilya panelinin arkasinda
sicaklik ve nem olusabilir ve cihaza, muhafaza lnitesine veya zemine zarar verebilir. Cihazi
kullandiktan sonra cihaz tamamen soguyana kadar mobilya panelini kapatmayin.

2.4 Bakim ve temizlik

/N UYARI

Yaralanma, yangin veya cihazin zarar gérme riski s6z konusudur.

Bakim isleminden 6nce, cihazi devre disi birakin ve elektrik baglantisini kesin.
Cihazin soguk oldugundan emin olun. Cam panellerin kirilma riski vardir.

Hasar gordiiklerinde kapagin cam panellerini hemen degistirin. Yetkili Servis Merkezini
arayin.

Kapiyi cihazdan g¢ikarirken dikkatli olun. Kapi agirdir!

Yuzey malzemesinin bozulmasini dnlemek igin cihazi dizenli olarak temizleyin.

Cihazi yumusak nemli bir bezle temizleyin. Sadece nétr deterjanlar kullanin. Asindirici
arnler, asindirici ovma bezleri, ¢ozlcller veya metal cisimler kullanmayin.

Firin spreyi kullaniyorsaniz paketinde belirtilen glivenlik talimatlarini takip edin.

2.5 Pirolitik Temizleme

UYARI!
Pirolitik Modda Yaralanma / Yangin / Kimyasal Yayilma (Duman) Riski.

Pirolitik temizleme veya ilk Kullanim fonksiyonunu galistirmadan énce firin boslugundan

sunlari temizleyin:

— her tarlG yiyecek kalintilari, yag veya gres dokuntuleri / kalintilari.

— clkarilabilir pargalar (rtinle birlikte temin verilen raflar, yan raylar vb. dahil olmak lizere),
Ozellikle de yapismaz tencereler, tavalar, tepsiler, kaplar ve benzeri malzemeler.

Pirolitik temizleme konusundaki tim talimatlari dikkatle okuyun.

Pirolitik temizleme yapilirken kiguk cihaza yaklasmasina izin vermeyin.

Cihaz ¢ok fazla isinir ve sicak hava, 6n sogutma menfezlerinden salinir.

Pirolitik temizleme, yiyecek kalintilarindan ve cihazin ana malzemelerinden dumanlar

gikmasina sebep olabilen ve ylksek 1sida gergeklesen bir islemdir; bu sebeple tuketicilere

sunlari yapmalari siddetle tavsiye edilir:

— her bir Pirolitik temizleme sirasinda ve sonrasinda ortami iyice havalandirin.

— maksimum sicaklikta ilk defa galistirdiginizda, islem sirasinda ve sonrasinda ortami
iyice havalandirin.

insanlarin aksine, bazi kuslar ve siiriingenler tim Pirolitik Firinlarin temizlenmesi sirasinda

ortaya ¢ikan dumana karsi asiri derecede hassas olabilirler.

— Pirolitik temizleme sirasinda ve ardindan ve iyi havalandiriimis bir alanda maksimum
sicaklikta ilk kullanimda tim evcil hayvanlari (6zellikle kuslari) cihaz gevresinden
uzaklastirin.
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» Ayrica kiiclk ev hayvanlari da Pirolitik temizleme programi galisiyorken Pirolitik Firinlarin
etrafinda meydana gelen ani isi degisimlerine karsi son derece hassas olabilirler.

« Tencere, tava, tepsi, kap ve benzerlerinin teflon olmayan yuzeyleri, tim Pirolitik Firinlarin
yuksek i1sida Pirolitik temizleme fonksiyonu sirasinda zarar gorebilir. Bu islem ayni zamanda
disuk seviyede tehlikeli dumanlarin ortaya ¢ikmasina da neden olabilir.

» Pirolitik Firinlardan veya Yemek Kalintilarindan dolayi ortaya ¢ikan ve burada bahsedilen
duman, kicuk ve 6zel tibbi durumu olan kisiler de dahil olmak Uzere insan sagligina zarar
verir nitelikte degildir.

2.6 Dahili 1s1k

/N UYARI
Elektrik garpmasi riski.

+ Bu Urlinlin icindeki lamba(lar) ve ayri satilan yedek parga lambalar ile ilgili olarak: Bu
lambalarin sicaklik, titresim, nem gibi ev aletlerindeki asiri fiziksel kosullara dayanmasi ya
da cihazin ¢alisma durumu hakkinda bilgi vermesi amaglanmistir. Diger uygulamalarda
kullaniimak tzere tasarlanmamislardir ve ev odasi aydinlatmasi igin uygun degillerdir.

» Bu Urln, enerji verimliligi sinifi G olan bir isik kaynagdi igerir.

» Sadece ayni 6zelliklerdeki lambalari kullanin.

2.7 Servis

» Cihazi onarmak icin yetkili bir Servis Merkezine basvurun.
* Yalnizca orijinal yedek pargalari kullanin.

2.8 Elden Cikarma

/N UYARI!
Yaralanma ya da bogulma riski.

+ Cihazin nasil elden ¢ikarilacagdi hakkinda bilgi almak icin yerel kurumlarla iletisime gegin.
« Cihazin fisini prizden ¢ekin.

» Cihazi yakin ana elektrik kablosunun baglantisini kesin ve atin.

* Cocuklarin veya evcil hayvanlarin cihaza sikismasini 6nlemek icin kapi mandalini gikarin.

3. MONTAJ

& UYARI!
Guvenlik boélimlerine bakin.

3.1 Ankastre montaj
@B YouTube omecomoes

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation
hY
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URUN TANIMI

4. URUN TANIMI

4.1 Genel bakis

e

==y

S=ev | o
SirT=
> @u\g &
.\

El Kontrol paneli

H 'sitma fonksiyonlar digmesi
Gosterge ekrani

Kontrol digmesi

Isitma elemani

Yemek Sensori igin soket
Lamba

Fan

Cukur hazne

Raf destegi, ¢ikarilabilir
Raf konumlari

HEQQRQC QOB

4.2 Aksesuarlar

* Telraf
Pisirme kaplari, kek kaliplari, kizartmalar igin.
* Pigirme tepsisi
Kekler ve bisklviler igin.
» Tava/Pisirme kabi
Pisirmek ve firinlamak igin veya yag toplama kabi olarak.
* Yemek sensori
Yemegin ne kadar pistigini 6lgmek igin.
» Teleskobik ray sistemleri
Teleskobik raylar kullanarak tepsi ve 1zgaralari firina daha kolay yerlestirip ¢ikarabilirsiniz.
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5. FIRININ ACILMASI VE KAPATILMASI

5.1 Hareketli diigmeler

Cihazi kullanmak igin digmeye basin. Dugme disariya gikar.

5.2 Kontrol paneli

Kontrol paneli sensor alanlan Suna basin: Don_er dl_lgme-
’ yi cevirin
O 'S & Vs oK o G
Q
Zaman- | Hizli isit- Yemek Ayarlari
Lamba -
layici ma Sensori onaylayin

Firini agmak igin 1sitma islevini segin.

Firini kapatmak igin 1sitma fonksiyonlari déner digmesini kapali konuma gevirin.

i34

Isitma fonksiyonlari igin doner diigme kapali
pozisyondayken goésterge ekrani bekleme mo-
duna geger.

T

°
(W]

Pisirme sirasinda gosterge ekraninda ayarla-
nan sicaklik, giiniin saati ve diger kullanilabilir
secenekleri gosterilir.

h:min:s
QDRGmr s /&

BB AEEEEE. ™

Onemli fonksiyonlari igeren gosterge ekrani.

Gosterge ekrani gostergeleri

& ¥

Kilitle Yardimh Pisirme

wl

leme

Katalitik temiz- Ayarlar Hizl isitma

ey >>
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ILK KULLANIMDAN ONCE

Zamanlayi-
c1 goster-
geleri:

Q

STOP

ilerleme gubugu - sicaklik veya siire igindir. Firin
ayarlanan sicakliga ulastiginda gubuk tamamen

kirmizi olur.

Buharh pisirme gostergesi

Yemek sensorii gosterge

6. ILK KULLANIMDAN ONCE

UYA

RI!

Gluvenlik bélimlerine bakin.

6.1 ilk temizleme

ilk kullamimdan énce bos firin1 temizleyin ve saati ayarlayin:

=

N

00:00
Sdreyi ayarlayin. OK tusuna basin.

6.2 ilk 6n

1sitma

Bos finini ilk kullamimdan 6nce énceden isitin.

Adim 1 Tum aksesuarlar ve gikarilabilir raf desteklerini firrndan ¢ikarin.
Adim 2 Fonksiyon igin maksimum sicakliga ayarlayin: E]

Firini 1 saat galistirin.
Adim 3 Fonksiyon igin maksimum sicakliga ayarlayin: .

Firini 15 dakika galistirin.

@ On 1sitma sirasinda firindan koku ve duman gikabilir. Odanin havalandirildigindan emin olun.
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7. GUNLUK KULLANIM

A UYARI!

Glvenlik bélimlerine bakin.

7.1 Ayarlarin yapilmasi: Isitma fonksiyonlan

Pisirme islemini baslatin

Adim 1

Adim 2

N

O

N

C

Bir 1sitma fonksiyonu segin.

Sicakhgi ayarlayin.
OK

tusuna basin.

Buharh pisirme

Firinin soguk oldugundan emin olun.

Adim 1 Adim 2 Adim 3 Adim 4
\ \
« ‘ « i
Nem olusmasi igin
) °C bos firini énceden

10 dakika isitin.

Firin igerisindeki gukur hazneyi suyla

doldurun.

Buharli 1sitma
fonksiyonunu
segcin.

Yiyecegi firina yer-
Sicakligi ayar- lestirin.
layin.

OK

tusuna basin.

@ Cukur haznenin maksimum su kapasitesi 250 ml'dir. Cukur hazneyi pisirme esnasinda veya fi-
rin sicakken doldurmayin.
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Buharh pisirme sona erdiginde:

Adim 1

Adim 2 Adim 3

Firini kapatmak igin 1sitma
fonksiyonlari doner digmesi-
ni kapali konuma gevirin.

Firinin soguk oldugundan

Kapagi dikkatlice agin. Salinan emin olun. Pisirme sonrasi
buhar yaniklara neden olabilir. cukur haznesinde kalan su-
yu alin.

7.2 Isitma fonksiyonlar:

Standart 1sitma fonksiyonlan

Isitma fonksiyonu

Uygulama

)

Sicak Hava

Ayni anda (g rafa kadar konumunda pisirmek ve yiyecekleri kurutmak
icindir. Alt+ust 1sitma icin sicakligi, 20 - 40 °C daha dusuk bir seviyeye
ayarlayin.

Alt+iist 1sitma

Yiyecekleri bir rafta pisirmek ve kizartmak igindir.

Pisirme sirasinda nem katmak igindir. Pisirme sirasinda dogru bir renk ve
citir kabuk elde etmek icindir. Tekrar isitma sirasinda daha sulu hale getir-
mek icindir. Meyve-sebze konservesi yapmak igindir.

Pizza Fonksiyonu

Pisirmek igin notlar kismina bakin. Yogun bir kizarmishk ve gevrek taban
elde etmek igindir.

Gevrek tabanli kekler pisirmek ve yiyecekleri saklamak igindir.

Alt Isitma
vvv Hazir yemekleri (Orn. patates kizartmasi, dilim patates ya da Cin béregi)
i citir kalacak sekilde pisirmek icindir.
Dondurulmus Yi-
yecekler
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Isitma fonksiyonu Uygulama

Bu fonksiyon pisirme sirasinda enerji tasarrufu saglamak igin tasarlanmis-
‘Y tir. Bu fonksiyonu kullandiginizda firin ici sicaklik ayarlanan sicakliktan
farkli olabilir. Kalan 1s1 kullanilir. Isitma guicii disurulebilir. Daha fazla bilgi

Sicak HavaNemli | ;& i ik Kullanim” bolimdeki Pizza: Sicak Hava Nemli.

vvv ince yiyecek pargalarini veya tost ekmegini 1izgara yapmak icindir.

lzgara
vev Buiyik et parcgalarini veya kemikli kiimes hayvanlarini tek bir raf konumun-
? da firnlamak igindir. Graten yapmak ve Ust ylizeyi kizartmak igindir.

Turbo lzgara

— Menlye girmek i¢in: Yardimli Pisirme, Katalitik temizleme, Ayarlar.

Menii

7.3 Notlar: Sicak Hava Nemli

Bu fonksiyon AB 65/2014 ve AB 66/2014 direktiflerinde belirtilen enerji verimliligi sinifi ve
cevreci tasarim gereksinimlerine uymak icin kullanilir. EN 60350-1'e gore testler.

Fonksiyonun aksamadan ¢alismasi ve firinin mimkin oldugunca verimli calismasi igin pisirme
sirasinda firin kapisi kapah kalmalidir.

Bu fonksiyonu kullandiginizda, lamba 30 saniye sonra otomatik olarak devre disi kalir.

Pisirme talimatlari igin Béliim Sicak Hava Nemli, "ipuclari ve yararl bilgiler" kismina bakin.
Enerji tasarrufu ile ilgili genel 6neriler icin Enerji Tasarrufu baslikli "Enerji Verimliligi" bélimine
bakin.

7.4 Ayarlarin yapilmasi: Yardimh Pigirme

Bu alt mentdeki tim yemekler dnerilen bir fonksiyona ve sicakliga sahiptir. Pisirme sirasinda
sureyi ve sicakligi ayarlayabilirsiniz.

Bazi yemekler icin su 6zellikleri de kullana- Bir yemegin pisirilecegi derece:
bilirsiniz:
*  Yemek Sensori * Az Pismis

* Orta

- lyi pismis

Yardimh Pisirme - varsayilan ayarlarla hizh bir sekilde yemek hazirlamak icin kullanin:

Adim 1 Adim 2 Adim 3 Adim 4
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Yardimh Pigirme - varsayilan ayarlarla hizh bir sekilde yemek hazirlamak igin kullanin:

9

Q

%

Q

P1- P45

5

oK

Mentye girin:

Yardiml Pisirme 6ge-

sini segin. OK ogesi-
ne basin.

Yemegi secin. OK tu-
suna basin.

Yemegi firina koyun.
Ayarlari onaylayin.

7.5 Yardimh Pigirme

Aciklama Yazisi

”?

Yemek sensort bulunmaktadir. Yemek sensori‘i yemegin en kalin kismi-

na yerlestirin.

Ayarlanan Yemek sensoru sicakligina ulasildiginda firin kapanir.

)

Buhar fonksiyonlari igin su miktari.

[

Pisirmeye baslamadan énce firini isitin.

=

Raf seviyesi.

Fonksiyon sona erdiginde yemegin hazir olup olmadigini kontrol edin.

Yemek Agirhik Raf seviyesi / Aksesuar Siire
Sigir Eti S
P1 Dana rosto, ~ 40 dk
az pismis
1-1,5kg; 4
P2 | Danarosto, '“5, |<r:1rch]akag:- /2 E]_Z; pisirme tepsisi _ § - 50 dk
orta pismis 9 pe Sicak bir tavada etleri bir kag dakika yag-
Qala:jhalln- da kizartin. Firina koyun.
e
P3 Dana rosto,
iyi pismis 60 dk
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Yemek Agirhik Raf seviyesi / Aksesuar Siire
P4 | Biftek, orta Her biri 180 | #D[][=] 3. yemegi tel raf tizerinde fi- ~15dk
pismis -220 g agir- rinlamak
I'gmkdell; ? Sicak bir tavada etleri bir ka¢ dakika yag-
cem Katini- da kizartin. Firina koyun.
ginda dilim-
ler halinde
P5 Fn_nnd? sigir 1,5-2kg VLl 2; yemegi tel raf Gzerinde firinla- ~ 120 dk
eti / agir ates- mak
tke gl§m|§k(orta Sicak bir tavada etleri bir ka¢ dakika yag-
aourga, ke- da kizartin. Sivi ekleyin. Firina koyun.
miksiz but, ka-
lin bogir)
P6 Dana rosto,
az pismis (ya- ~ 75 dk
vas pisirme)
1-15kg 4 | 22 pisirme tepsisi
P7 | Danarosto, -5cmkalin- | En sevdiginiz baharatlari ya da yalnizca
orta pismis liginda par- | tuz ve taze 6giitilmiis kara biber kulla- ~85dk
(yavas pisirme) | calar halin- nin. Sicak bir tavada etleri bir kag dakika
de yagda kizartin. Firina koyun.
P8 Dana rosto,
iyi pismis (ya- ~ 130 dk
vas pisirme)
P9 Fileto, az pis-
mis (yavas pi- ~ 75 dk
sirme)
i 05-15kg | 22 pisirme tepsisi
P10 | Fileto, orta S-6cmka- | En sevdiginiz baharatlari ya da yalnizca
pigmis (yavas | linhginda tuz ve taze 63itilmis kara biber kulla- ~ 90 dk
pisirme) parcalar ha- | nin. Sicak bir tavada etleri bir kag dakika
linde yagda kizartin. Firina koyun.
P11 | Fileto, iyi pis-
mis (yavas pi- ~ 120 dk
sirme)
Dana eti @
P12 | Finnlanmig 08-15kg | #[-],. yemedi tel raf iizerinde firinla- ~ 80 dk
dana eti (6rn. 4 cm kalinl- mak
kiirek eti) ginda parga- Sevdiginiz baharatlari kullanin. Sivi ekle-
lar halinde

yin. Kaplayarak firinlama.
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Yemek Agirhik Raf seviyesi / Aksesuar Siire
Domuz eti @ @
P13 | Domuz boyun 15-2ka | AP 2; yemegi tel raf izerinde firnla- | ~ 120 dk
ve kiirek eti fi- mak
rintama Pisirme siiresinin yarisi doldugunda et
cevirin.
P14 Ft'?me domt_;z 1,5-2kg /PEZ; pisirme tepsisi ~ 215 dk
eti (yavas pi- Sevdiginiz baharatlari kullanin. Tim yu-
sirme) zeyin esit bir sekilde kizarmasi igin pisir-
me stresinin yarisi doldugunda eti gevi-
rin.
P15 | Fileto, taze 1-15kg:5 | MH 2; yemegi tel raf lzerinde firinla- ~ 85 dk
- 6 cm kalin- mak
hginda par- Sevdiginiz baharatlari kullanin.
calar halin-
de
P16 | Kaburga 2 - 3kg; ¢ig E 3: derin tava 90 dk
gu"anllni 2I- Tabagin tabanini kaplayacak sekilde sivi
> C?; ka 'S - ekleyin. Pisirme suresinin yarisi doldu-
ginda kabur- | & ,nda eti gevirin.
galar halin-
de
Kuzu eti @
P17 | Kemiklikoyun | 15-2kg;7 | #[—]3. finn tepsisi iizerinde yemegi ~ 130 dk
bacag -9 cm kalin- firnlamak
I'g'lndi PI?"' Sivi ekleyin. Pisirme siiresinin yarisi dol-
calar halin- 1 4ugunda eti gevirin.
de
Kiimes hayvani &
P18 | Btin tavuk t13-z;,5 kg: /7 2: 200 mi; pisirme tepsisi ~ 60 dk

Uzerinde gliveg yemegi

Sevdiginiz baharatlari kullanin. Tim yi-
zeyin esit bir sekilde kizarmasi igin pisir-
me suresinin yarisi doldugunda tavugu
cevirin.

690/716




GUNLUK KULLANIM

Yemek Agirhik Raf seviyesi / Aksesuar Siire
P19 | Yanm tavuk 05-08kg | A 3: pisirme tepsisi ~ 40 dk
Sevdiginiz baharatlar kullanin.
P20 | Tavuk gogsii her biri 180 - /0? E E 2 tel raf Gizerinde giiveg ye- ~ 25 dk
200 g parga- megi
lar halinde | ge\giginiz baharatlar kullanin. Sicak bir
tavada etleri bir kag dakika yagda kizar-
tin.
P21 ;I'avuk budu, - VLA=ES pisirme tepsisi ~ 30 dk
aze Eger ilk basta tavuk butlarini terbiyelediy-
seniz, dusuk sicakliga ayarlayip daha
uzun slre pisirin.
P22 | Biitiin drdek 2-3kg | M [ 2; yemei tel raf tzerinde firnia- |~ 100 dk
mak
Sevdiginiz baharatlari kullanin. Eti firinla-
ma tabaginin Gzerine koyun. Pisirme su-
resinin yarisina gelindiginde 6rdegi gevi-
rin.
P23 | Biitiin kaz 4-5kg Vi E 2: derin tava ~ 110 dk
Sevdiginiz baharatlari kullanin. Eti derin
bir pisirme tepsisine koyun. Pisirme sure-
sinin yarisina gelindiginde kazi gevirin.
Diger €3
P24 | Rulo kofte 1 kg /? E| 2 tel raf ~ 60 dk
Sevdiginiz baharatlari kullanin.
Balik &
P25 | Biitiin bahk, Her biri 0,5 - /} E| 2: pisirme tepsisi ~30dk
1zgara j kg ag'r:'[( Balig tereya§| ile doldurun ve favori ba-
gindabalik 1 harat ve bitkileri kullanin.
P26 | Balik fileto - 20 dk

[E E 3; tel raf Uzerinde gliveg yemegi
Sevdiginiz baharatlari kullanin.

Tath kurabiyeler / tathlar T57 £3
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Yemek Agirhik Raf seviyesi / Aksesuar Siire
P27 | Peynirli pasta ) E 2; @ tel raf lizerinde 28 cm ¢apin- 90 dk
da kelepgeli kek kalibi
P28 | Elmal pasta - (= 2; ) 100 - 150 mi; pisirme tepsisi 60 dk
P29 | Elmah tart B E 2; tel raf Uzerinde pasta seklinde 40 dk
P30 | Elmah turta - H2; ) 100- 150 mi; D tel raf iize- 60 dk
rinde 22 cm ¢apinda pasta seklinde
P31 | Brownie 2 kg E 3: derin tava 30 dk
P32 Qikf‘;!ata" - (= 2: b 100 - 150 m; tel raf iizerinde 30 dk
muttin muffin tepsisinde
P33 | Somun kek ) E| 2; tel raf Uzerinde somun kalibinda 50 dk
Sebzeler / Garnitiirler & ?53 %‘
P34 | Kumpir 1 kg = 2; pisirme tepsisi 50 dk
Butun bir patatesi kabuguyla birlikte pisir-
me tepsisine koyun.
P35 :’afates dilim- Tkg E| 3; firn kagidi ile kaplanmis pisirme 35 dk
er tepsisi
Sevdiginiz baharatlari kullanin. Patates-
leri dilimleyin.
P36 | Kansikizgara 1-15kg | [H3: finn kagidi ile kaplanmis pisirme 30 dk
sebzeler tepsisi ’
Sevdiginiz baharatlari kullanin. Sebzeleri
dilimleyin.
P37 | Patates kofte- 0,5 kg E| 3: pisirme tepsisi 25 dk
leri, donmus U
P38 | Patates ki- 0,75 kg E 3; pisirme tepsisi 25 dk
zartmasi T

Graten, ekmek ve pizza &7 & &
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Yemek Agirhik Raf seviyesi / Aksesuar Siire
P39 | Pigmig er_i§te 1-15kg E 2; tel raf Uizerinde gliveg yemegi 45 dk
plakalan ile
etli / sebzeli
lazanya
P40 :’atatgf grta- 1-15kg = 1; tel raf (izerinde guveg yemegi 50 dk
ten (¢ig pata- Pisirme siresinin yarisina gelindiginde
es) yemegi gevirin.
P41 Taze pizza, - E E] 2; &J 100 ml; firm kagidi ile kap- 15 dk
ince lanmis pisirme tepsisi
P42 Ialze pizza, . E E 2; finn kagidh ile kaplanmis pisir- 25dk
alin me tepsisi
P43 | Kis ) E| 2; tel raf tzerinde pisirme kalibi 45 dk
P44 Eatgt)et I Cia- 0.8kg ][] 3; l22J 150 mi; firin kagidi ile kap- 30 dk
: a io/mBun lanmis pisirme tepsisi
ekmegi / Be- Beyaz ekmek igin daha fazla siire gerek-
yaz Ekmek mektedir.
p4s §°';‘“’t‘ kah- kg B & 2; s 150 mi; firin kagidi ile kap- 45 dk
inda tam lanmis pisirme tepsisi / tel raf
bugday / ¢av- ’
dar / tam bug-
day siyah ek-
mek

8. SAAT FONKSIYONLARI

8.1 Saat fonksiyonlar:

Saat Fonksiyonu

Uygulama

Q

Zaman ayarl. Zamanlayici sona erdiginde, sinyal duyulur.

STOP

Pisirme siiresi. Zamanlayici sona erdiginde, sinyal duyulur ve i1sitma

fonksiyonu durur.

Zaman Gecikmeli. Pisirmenin baslangicini ve/veya bitisini ertelemek

icin.
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Saat Fonksiyonu

Uygulama

©)

Zamanlayici. Maksimum sire 23 sa. 59 dk’dir. Bu fonksiyonun firinin
galismasi uzerinde etkisi yoktur.
Zamanlayici agip kapamak igin su égeyi secin: Menu, Ayarlar.

8.2 Ayarlarin yapilmasi: Saat fonksiyonlar

Ayarlarin yapilmasi: Giiniin saati

Adim 1

Adim 2

9

9

cin.

Guniln saatini degistirmek icin mentye gi-
rin ve Ayarlar, Gunun saati segenegini se-

Saati ayarlayin.

Ayarlarin yapilmasi: Zaman ayan

Suna basin: @

Adim 2

Gosterge ek-
raninda su
gorandr:
0:00

Nl

Q

Zaman ayari égesini
ayarlayin

Suna basin: OK,

@ Zamanlayici hemen geri sayima baslar.
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Ayarlama: Pisirme siiresi

Adim 1 Adim 2 Adim 3 Adim 4
N Gosterge ek- N NG
( \ raninda su ( \
gorandr:
0:00
Isitma fonksiyonu- | peg pese basin: o Pisirme stresini
nu segin ve sicak- @ 'ayarlayln Suna basin: oK.
g1 ayarlayin. '

@ Zamanlayicl hemen geri sayima baslar.

Ayarlama: Zaman Gecikmeli

Adim 1 Adim 2 Adim 3 Adim 4 Adim 5 Adim 6
Ekran- Goster-
N\ e da gu- \ e ge ekra- , e
( nln sa- ( ninda su ( \
ati gos- gorinar:
terilir -—iem
Y Ty
Isitma C/ Baslan- C/ Bitis sa- Suna
fonksi- | Pes pese I?ﬁ?_' gi¢ saati- | Sunaba- %%';’ atini basin:
yonunu | pasin: . niayarla- | gin: OK ayarla- oK
segin. yin. yin. :

@ Zamanlayici, ayarlanan baslangic saatinde geri sayima baslar.

9. KULLANIM SEKLI: AKSESUARLAR

9.1 Aksesuarlann yerlestirilmesi

Ust kisimdaki kiiglk bir girinti giivenligi artinir. Bu girintiler ayni zamanda devrilmeyi 6nleyen
cihazlardir. Rafin etrafindaki ylksek kenar, pisirme kaplarinin raftan dismesini engeller.

695/716



KULLANIM SEKLI: AKSESUARLAR

Tel raf:

Rafl, raf desteginin kilavuz gubuklarinin
arasina itin ve ayaklarin asagi dogru bakti-
gindan emin olun.

Pigirme tepsisi / Derin pigirme kabi:
Tepsiyi, raf desteginin kilavuz gubuklarinin
arasina itin.

Tel raf, Pigirme tepsisi / Derin pigirme
kabu:

Tepsiyi, raf desteginin kilavuz gubuklari ve
kilavuz gubuklari tizerindeki tel raf arasina
itin.

%

=il

\

\Wagy

9.2 Yemek Sensorii

Yemek Sensori- yemegin i¢ sicakligini dlger.

Ayarlanacak iki sicakhk vardir:

C

Firin sicakhgr.

”?

i¢ sicakligr.
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En iyi pisirme sonuglan igin:

Malzemeler oda sicakhiginda Sulu yemekler igin kullan- Pisirme sirasinda yemegin iginde
olmalidir. mayin. kalmalidir.

Kullamim sekli: Yemek Sensorii

Adim 1 Firini ¢ahstirin.

Adim 2 Isitma fonksiyonunu ve gerekirse firin sicakligini ayarlayin.

Adim 3 Sunu igeri yerlestirin: Yemek Sensoru.

Et, tavuk ve bahk Giiveg
Yemek Sensorl ucunu etin veya baligin orta- Yemek Sensori’lin ucunu glivecin tam ortasina
sina, mimkiinse en kalin yerine batirin. Ye- yerlestirin. Pisirme islemi esnasinda Yemek Sen-
mek Sensori’lin en az 3/4’Gniin yemegin sorl bir yere sabitlenmelidir. Bu islem igin kati bir
icinde oldugundan emin olun. malzeme kullanin. Yemek Sensori’ln silikon tu-

tacagini desteklemek icin pisirme kabinin kenari-
ni kullanin. Yemek Sensor(’in ucu pisirme kabi-
nin tabanina dokunmamalidir.

-
ES

N

Adim 4 Yemek Sensor(’d firinin 6n kisminda bulunan prize takin.
Ekranda sunun gegerli sicakhigi gortintilenir: Yemek Sensord.

Adim 5 /?: ic sicakligi ayarlamak icin buna basin.

Adim 6 OK . onaylamak icin basin.

Yiyecek ayarlanan sicakliga ulastiginda sesli uyari sesi duyulur. Durmayi veya yeme-
gin iyi pistiginden emin olmak igin pisirmeye devam etmeyi secebilirsiniz.
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Adim 7 Yemek Sensor fisini prizden gikarin ve yemegi firindan ¢ikarin.

Yemek Sensoru sicak oldugu icin yaniklara neden olma riski vardir.
Fisini gikartirken ve yemegin iginden alirken dikkat edin.

10. EK FONKSIYONLAR

10.1 Kilitle

Bu fonksiyon, firin fonksiyonunun yanhshkla degistirilmesini engeller.

Firin calisirken agik tutun - pisirme devam ediyor ayari yapildiginda kontrol paneli kilitlenir.
Firin kapaliyken kapali tutun - kontrol paneli kilitliyken firin agilamaz.

N

¥,

OOoK

@OK - Fonksiyonu etkinlestir-
mek igin basih tutun.
Bir ikaz sesi duyulur

@OK - kapatmak igin basih tu-
tun.

@ 3 kez EI - kilit agildiginda yanip séner.

10.2 Otomatik kapanma

Guvenlik dnlemi olarak, bir 1sitma fonksiyonu calisirken belirli bir stire boyunca herhangi bir
ayar degistiriimediginde firin kapanir.

@ (sa.)

12.5

8.5

5.5

250 - maksimum

3

Otomatik Kapanma su fonksiyonlarla galismaz: Lamba, Yemek sensorli, Zaman Gecikmeli.

10.3 Sogutma fan

Firin calisirken, firin ylizeyinin soguk kalmasi igin sogutma fani otomatik olarak ¢alisir. Firini
kapatirsaniz, sogutma fani firin soguyana kadar ¢alismaya devam edebilir.
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11. iPUGLARI VE YARARLI BILGILER

11.1 Sicak Hava Nemli

En iyi sonucu almak icin asagidaki tabloda listelenen Onerileri takip edin.

¥ = = c O
\ uuru
(°C) (dak)
Tath top ekmek- pisirme tepsisi veya dam- | 180 2 20-30
ler, 16 parga lalik tepsisi
Top ekmek, 9 pisirme tepsisi veya dam- | 180 2 30-40
parca lalik tepsisi
Pizza, dondurul- tel raf 220 2 10-15
mus, 0,35 kg
isvigre Rulosu pisirme tepsisi veya dam- | 170 2 25-35
lalik tepsisi
Brownie pisirme tepsisi veya dam- | 175 3 25-30
lalik tepsisi
Sufle, 6 parga tel raf izerinde seramik 200 3 25-30
peynirli tart
Turta tab. pand. tel raf izerinde 180 2 15-25
kar. tab.pand.kar.
Victoria sandvigi tel rafta pisirme tabagi 170 2 40 - 50
Haslama balik, pisirme tepsisi veya dam- | 180 3 20-25
0,3 kg lalik tepsisi
Batun Balik, 0,2 pisirme tepsisi veya dam- | 180 3 25-35
kg lalik tepsisi
Balik fileto, 0,3 kg | tel raf Uzerinde pizza ka- 180 3 25-30
bi
Haslama et, 0,25 pisirme tepsisi veya dam- | 200 3 35-45
kg lalik tepsisi
Sis kebap, 0,5 kg pisirme tepsisi veya dam- | 200 3 25-30

lalik tepsisi
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¥ = B |k |©
\ uuru
(°C) (dak)

Biskuviler, 16 pisirme tepsisi veya dam- | 180 2 20-30
parca lalik tepsisi
Makaron, 24 par- pisirme tepsisi veya dam- | 180 2 25-35
ca lalik tepsisi
Muffin, 12 parca pisirme tepsisi veya dam- | 170 2 30-40

lalik tepsisi
Tuzlu hamur isi, pisirme tepsisi veya dam- | 180 2 25-30
20 parga lalik tepsisi
Kurabiye hamurlu | pisirme tepsisi veya dam- | 150 2 25-35
biskiviler, 20 par- | lalik tepsisi
ca
Minik tartlar, 8 pisirme tepsisi veya dam- | 170 2 20-30
parca lalik tepsisi
Sebzeler, hasla- pisirme tepsisi veya dam- | 180 3 35-45
ma, 0,4 kg lalik tepsisi
Vejetaryen omlet tel raf izerinde pizza ka- 200 3 25-30

bi
Akdeniz sebzele- pisirme tepsisi veya dam- | 180 4 25-30
ri, 0,7 kg lalik tepsisi

11.2 Sicak Hava Nemli - 6nerilen aksesuarlar

Koyu ve yansitma yapmayan kalip ve kaplar kullanin. A¢ik renk ve yansitma yapan kaplara
kiyasla isiy1 daha iyi emerler.

 ~

Peynirli tart-
Pizza tavas: Pisirme kabi lar Turta tabam kalib:
Seramik
Koyu, yansitmayan Koyu, yansitmayan 8 cm cap, 5 Koyu, yansitmayan
28 cm ¢ap 26 cm ¢ap cm yiikseklik 28 cm ¢ap
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11.3 Test enstitiileri icin pisirme tablolan

Test kuruluslarina yonelik bilgiler

IEC 60350-1’e gore yapilan testler.

\/\

f S—)
—
uru

1=

(°C)

(dk.)

Kuguk
kekler,
bir tepsi-
de 20
adet

Alt+Ust 1sit-
ma

Pisirme
tepsisi

170

20-30

Kigik
kekler,
bir tepsi-
de 20
adet

Sicak Ha-
va

Pisirme
tepsisi

150 -
160

20-35

Kiguk
kekler,
bir tepsi-
de 20
adet

Sicak Ha-
va

Pisirme
tepsisi

2ve4

150 -
160

20-35

Elmali
turta, 2
kalip 20
cm ca-
pinda

Alt+Ust 1sit-
ma

Tel raf

180

70-90

Elmali
turta, 2
kalip 20
cm ga-
pinda

Sicak Ha-
va

Tel raf

160

70-90

Siinger
kek, 26
cm ca-
pinda
kek kali-
bi

Alt+Ust 1sit-
ma

Tel raf

170

40 - 50

Firini 6nceden 10
dakika 1sitin.
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X8 = |8 0|0
\ i uru
(°C) (dk.)

Silinger Sicak Ha- Tel raf 2 160 40-50 Firini 6nceden 10
kek, 26 va dakika isitin.
cm ca-
pinda
kek kali-
bi
Singer Sicak Ha- Tel raf 2ve4d 160 40 - 60 Firini 6nceden 10
kek, 26 va dakika Isitin.
cm ¢a-
pinda
kek kali-
bi
Kisa ek- | Sicak Ha- Pisirme 3 140 - 20-40 -
mek va tepsisi 150
Kisa ek- | Sicak Ha- Pisirme 2ve4d 140 - 25-45 -
mek va tepsisi 150
Kisa ek- | Alt+Ustisit- | Pisirme 3 140 - 25-45 -
mek ma tepsisi 150
Tost, 4 - | lzgara Tel raf 4 maks. 2 - 3 daki- | Firini 6nceden 3
6 adet ka ilk ta- dakika isitin.

raf; 2-3

dakika

ikinci ta-

raf
Sigir Izgara Telrafve | 4 maks. 20-30 Tel rafi dérdiincu
burger, damlalik seviyeye, damlalik
6 adet, tepsisi tepsisini firmin
0,6 kg Uclincu seviyesine

koyun. Pisirme
suresinin yarisina
gelindiginde taba-
g1 cevirin.

Firini énceden 3
dakika isitin.
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12. BAKIM VE TEMIZLIK

A UYARI!
Glvenlik bélimlerine bakin.

12.1 Temizlik hakkinda acgiklamalar

<

Temizlik
Maddeleri

Firinin 6n kismini yumusak bir bez ve deterjanli ilik suyla temizleyin.

Metal ylizeleri temizlemek igin temizleme sollisyonu kullanin.

Lekeler orta derece etkili bir deterjanla temizlenmelidir.

A

Her kullanimdan sonra boslugu temizleyin. Birikmis yaglar ya da diger artiklar
yangina sebep olabilir.

b\

Firinin icinde veya cam kapak panellerinde nemden budulanma olusabilir. Yo-
gunlasmayi azaltmak igin pisirmeye baslamadan 6nce firini 10 dakika galistirin.

Giinlik Kulla- | yemes; firinda 20 dakikadan daha uzun bir siire birakmayin. Her kullanimdan
mm sonra i¢ kismi bir bezle kurutun.
Tum aksesuarlari her kullanimdan sonra temizleyin ve kurumalarini bekleyin.
e , Ihk su ve yumusak deterjanli yumusak bir bez kullanin. Aksesuarlari bulasik

¥

Aksesuarlar

makinesinde yikamayin.

Yapismaz aksesuarlari asindirici temizlik malzemesi ya da keskin uclu nesneler
kullanarak temizlemeyin.

12.2 Temizleme sekli: Gukur hazne

Buharli pisirme sonrasinda kire¢ kalintilarini gidermek i¢in gukur hazneyi temizleyin.

Adim 1

Adim 2

Adim 3

Cukur hazneye 250 ml beyaz
sirke dokin. En fazla %6 asit
oranina sahip katkisiz bir sirke
kullanin.

Sirkenin oda sicakliginda 30
dakika boyunca kireg kalintisi-
ni gézmesini bekleyin.

i kismi sicak su ve yumusak
bir bezle temizleyin.

Fonksiyon igin: SteamBake her 5 - 10 pisirme dénglsiinde bir kez firini temizleyin.

12.3 Cikarma: Raf destekleri

Firini temizlemek igin raf desteklerini ¢ikarin.
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Adim 1

Firini kapatin ve soguyana ka-
dar bekleyin.

Adim 2

Raf desteginin 6n kismini yan
duvardan uzaga gekin.

Adim 3

Teleskobik raf desteginin arka
kismini yan duvardan uzaga
cekip gikarin.

Adim 4

Raf desteklerini ters sirayla ta-
kin.

Teleskobik raflardaki sabitleme
igneleri 6n tarafi isaret etmeli-
dir.

1 —
/;‘Nb/k
9

@%Hﬁ |

\

12.4 Kullanim sekli: Pirolitik Temizleme

Firini Pirolitik Temizleme ile temizleyin.

A UYARI!
Yanma riskine karsi dikkatli olun.

/\  DIKKAT!
Firini kurdugunuz kabin iginde kurulmus baska cihazlar da varsa bu cihazlari bu
fonksiyonu galistirirken kullanmayin. Bu durum firinin zarar gérmesine neden
olabilir.

Pirolitik Temizleme 6ncesinde:

Firini kapatin ve soguya-
na kadar bekleyin.

TUm aksesuarlari.

Firin tabanini ve i¢ kapak camini
Ilik su, yumusak bir bez ve hafif
bir deterjan ile temizleyin.

Pirolitik Temizleme

Adim 1 Meniye gir: Katalitik temizleme al .
Segenek Siire
C1 - Kapsamli olmayan temizleme 1h
C2 - Normal temizleme 1 h 30 min
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Pirolitik Temizleme

C3 - Kapsamli temizleme 2 h 30 min
Adim 2 OK . temizleme modunu se¢mek igin basin.
Adim 3 OK . temizlemeyi baslatmak icin basin.
Adim 4 Temizleme islemi sonrasinda isitma fonksiyonlari diigmesini kapali
konuma gevirin.

@ Temizlik sirasinda firin lambasi kapanir.

Firin ayarlanan sicakhktayken, kapak kilitlenir. Kapak kilidi agilana kadar ekranda su goéralur: 5

Temizleme islemi sona erdiginde:

Firini kapatin ve soguyana i kismi yumusak bir bezle te- ic kismin tabanindaki kalintilari
kadar bekleyin. mizleyin. giderin.

12.5 Temizlik Uyansi

Firin size pirolitik temizleme ile firin1 temizlemeniz gereken zamani hatirlatir.

Her bir pisirme isleminden sonra gosterge ek- Hatirlaticiy1 kapatmak igin Menl menusine gi-

raninda 5 saniye boyunca m/ yanip séner rin ve Ayarlar, Temizlik Uyarisi 6gelerini segin.

12.6 Cikarma ve takma: Kapak

Firin kapagi ¢ cam panelden olusur. Firin kapisini ve i¢ cam panellerini, temizlemek igin
cikarabilirsiniz. Cam panelleri gikarmadan once "Kapiyl sokme ve takma" talimatinin tamamini
okuyun.

DIKKAT!
Firini cam panelleri olmadan kullanmayin.
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BAKIM VE TEMIZLIK

1. Adim | Kapagi tamamen agin ve kapagin sag
tarafindaki menteseyi belirleyin.

2. Adim Bir tornavida ile kaldirin ve tam olarak
saga mentese kolunu gevirin.

3. Adim | Kapagin sol tarafindaki menteseyi bu-
lun.

4. Adim | Sol mentesenin Ustiindeki kolu kaldi-
rin ve tam doéndurun.

5. Adim | Firin kapagini ilk agilma pozisyonuna,
yarlya kadar kapatin. Daha sonra kal-
dirin ve ileri dogru ¢ekip kapagi yuva-
sindan ¢ikarin.

6. Adim | Saglam bir zemin Uzerine bir bez yer-
lestirerek, kapagi bezin tUzerine ko-
yun.

7. Adim | Kapak kenarligini (B) kapaginin st
kenarinda her iki yandan kavrayin ve
klips contasini serbest birakmak igin
iceriye dogru bastirin.

8. Adim | Kapak kenarligini 6ne dogru ¢ekerek
ctkarin.

9. Adim | Ust kenarlarindan kapak cam panelle-
rini tutun ve dikkatlice teker teker ¢e-
kin. Ust panelden baslayin. Camin
desteklerden tam kurtuldugundan
emin olun.
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10. Cam panelleri sabunlu suyla temizle-
Adim yin. Cam panelleri dikkatlice kurula-
yin. Cam panelleri bulasik makinesin-
de yikamayin.

1. Temizledikten sonra, cam panelleri ve
Adim firin kapagini takin.

Cam panelleri (A ve B) dogru sirayla yerlerine
takmaya dikkat edin. Cam panelin yanindaki
sembolui / baskiy kontrol edin, her cam paneli
s6kme ve montaji kolaylastirmak igin farkli
gorinur.

Dogru takildiginda kapi trimi yerine oturur.
Orta cam paneli yerine dogru bir sekilde takti-
ginizdan emin olun.

12.7 Degistirme sekli: Lamba

UYARI!
Elektrik carpmasi riski.
Lamba sicak olabilir.

Yag kalintisinin lamba Uzerinde yanmasini 6nlemek icin halojen lambayi daima bir bezle tutun.

Lambay: degistirmeden 6nce:

1. Adim 2. Adm 3. Adim
Firini kapatin. Firin soguyana Firinin fisini prizden cekin. Firin boslugunun tabanina bir
kadar bekleyin. bez yerlestirin.
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SORUN GIDERME

Arka lamba
Adim 1 Cikarmak igin cam kapagi dondirin.
Adim 2 Cam kapagi temileyin.
Adim 3 Bozulan lambayi 300 °C isiya dayanikli yeni bir lamba ile degistirin.
Adim 4 Cam kapag: takin.

13. SORUN GIDERME

& UYARI!
Giuvenlik bélimlerine bakin.

13.1 Bu durumlarda ne yapmal...

Bu tabloda bulunmamasi halinde litfen Yetkili Servis Merkezi'yle iletisime gegin.

Firin calismiyor veya isinmiyor

Sorun Asagidakileri kontrol edin...

Firini agamadiniz veya calistiramadiniz. Firin dogru sekilde bir elektrik prizine baglan-
mis.

Firin 1sinmiyor. Otomatik kapanma devre disi birakilmistir.

Firin isinmiyor. Firin kapisi kapalidir.

Firin isinmiyor. Sigorta atmamustir.

Firin 1sinmiyor. Kilit kapali.

Bilesenler

Sorun Asagidakileri kontrol edin...

Lamba yanmiyor. Sicak Hava Nemli - acik.

Lamba galismiyor. Lamba yanmistir.

Yemek sensoru calismiyor. Yemek sensorl fisi prize tam olarak takilmis.
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SORUN GIDERME

Hata kodlan

Gosterge ekraninda su goriintiyor...

Asagidakileri kontrol edin...

Hata C2 Yemek sensort fisini prizden gekin.

Hata C3 Firin kapagi kapahdir ya da kapak kilidi bozul-
mustur.

Hata F102 Firin kapagi kapahdir.

Hata F102 Kapak kiliti bozuk degil.

00:00 Elektrik kesintisi oldu. Saatin ayarlanmasi.

Ekran, tabloda olmayan bir hata kodunu gésteriyorsa, firini yeniden baslatmak icin evin ana sigor-
tasini kapatip agin. Hata kodu yeniden olusursa Yetkili Servis Merkezi ile iletisime gegin.

Temizleme

Sorun

Asagidakileri kontrol edin...

Su gukur hazneden siziyor.

Cukur haznede ¢ok fazla su vardir.

13.2 Servis bilgileri

Soruna kendiniz bir ¢6ziim bulamadiginiz takdirde, saticiniza veya bir Yetkili Servis Merkezine

basvurun.

Servis merkezi igin gerekli bilgiler, bilgi etiketinde bulunmaktadir. Bilgi etiketi firinin boslugunun
on gergevesinin Uzerindedir. Firin boslugundaki bilgi etiketini gikarmayin.

Bilgileri buraya yazmanizi 6neririz:

Model (MOD.)

Uriin numarasi (PNC)

Seri numarasi (S.N.)
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ENERJI VERIMLILIGI

14. ENERJI VERIMLILIGI

14.1 Uriin Bilgileri ve Uriin Bilgileri Sayfasi*

Tedarikgi adi Electrolux
EODG6P77X 949499846
Model tanimlamasi EODGP77Z 949499847
KODDP77X 949499845
Enerji Verimliligi Endeksi 81.2
Enerji verimliligi sinifi A+

Standart yUkli, geleneksek mod enerji tiketimi

0.93 kWsa/gevrim

Standart yUkli, fanl modda ener;ji tiketimi

0.69 kWsa/cevrim

Firin boslugu sayisi

1

Isi kaynagi Elektrik
Hacim 721
Firin tipi Ankastre Firin
EODG6P77X 33.0 kg
Kitle EODG6P77Z 33.0 kg
KODDP77X 32.8 kg

568/32020'ye gbre Ukrayna igin.

* AB Yonetmelikleri 65/2014 ve 66/2014'e gore Avrupa Birligi icin.
STB 2478-2017, Ek G; STB 2477-2017, Ek A ve B'ye gore Belarus Cumhuriyeti igin.

Enerji verimliligi sinifi Rusya icin gegerli degildir.

ralar - Performans 6lgiimu icin yontemler.

EN 60350-1 - Ev tipi elektrikli pisirme cihazlari - Bélim 1: Ocaklar, firinlar, buharli firinlar ve 1zga-

14.2 Enerji tasarruflu

Firinin guinltik yemek pisirme islemleri sirasinda enerji tasarrufu yapmaniza
yardimci olacak 6zellikleri bulunmaktadir.
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MENU YAPISI

Firin galisirken firin kapaginin kapali oldugundan emin olun. Pisirme esnasinda firin kapagini
sik sik agmaktan kaginin. Kapak contasini temiz tutun ve yerine iyice sabitlendiginden emin
olun.

Enerji tasarrufu igin metal kaplar kullanin.

Mulmekinse, pisirme 6ncesinde firini isitmayin.

Tek seferde birkag yemek hazirladiginizda, pisirme islemleri arasindaki stireyi olabildigince kisa
tutun.

Fan ile pigirme

Mumkinse, enerji tasarrufu icin fanli pisirme fonksiyonlarini kullanin.

Atil 1s1

Fan ve lamba galismaya devam eder. Firini kapadiginizda, ekran atil (kalan) isiyi1 gosterir.
Yemegi sicak tutmak i¢in bu isiyi kullanabilirsiniz.

Pisirme suresi 30 dakikadan fazla oldugunda pisirme siresinin dolmasindan 3 -10 dakika 6nce
firin sicakhgini minimuma indirin. Firinda kalan 1si pisirmeye devam edecektir.

Diger yiyecekleri 1sitmak igin atil (kalan) 1siyr kullanin.

Yiyecegi sicak tutun

Atil (kalan) 1s1y1 kullanmak ve yemegi sicak tutmak igin miimkin olan en dislk sicakligi segin.
Ekranda atil (kalan) is1 gostergesi veya sicaklik gorindr.

Lamba kapahyken pisirme

Pisirme esnasinda lambayi kapatin. Yalnizca ihtiyaciniz oldugunda acin.

Sicak Hava Nemli

Bu fonksiyon pisirme sirasinda enerji tasarrufu saglamak igin tasarlanmistir.

Bu fonksiyonu kullandiginizda, lamba 30 saniyenin ardindan otomatik olarak kapanir. Lambay
tekrar etkinlestirebilirsiniz, ancak bu eylem beklenen enerji tasarrufunu dusurecektir.

15. MENU YAPISI

15.1 Menii
O o =
Menu 6gesine giris yapmak igin == dgesini segin.
Menii yapisi

Yardimh Pisirme % Katalitik temizleme rrrr/ Ayarlar @
Adim 1 Adim 2 Adim 3 Adim 4 Adim 5
(’ e e

D H |l
— OK 01-012 OK
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MENU YAPISI

Menil. Avarl Avarl | Avarl | Degerleri segin
enu, Ayarlar yarlari onayla- . yarlari onayla- o
égelerini segin. yin. Ayarlar segin. yin. ve OK ggesine
basin.
Ayarlar
o1 Gunln saati Degistir 02 Ekran Parlakligi 1-5
03 Tus sesleri 1 - Bip sesi 04 Sinyal sesi seviyesi 1-4
2 - Klik sesi
3 - Ses ka-
pali
05 Yemek Sensori Eylem | 1 - Alarm ve 06 | Zamanlayici Acik / Kapali
durdurma
2 - Alarm
o7 Lamba Acik / Kapali 08 Hizli 1sitma Acik / Kapali
09 Temizlik Uyarisi Acik / Kapali 010 | Demo modu Etkinlestirme
kodu: 2468
O11 | Yazihm strimdni Kontrol edin 012 | Tum ayarlari sifirla Evet / Hayir
goster

16. TUKETICININ SECIMLIK HAKLARI

1.

Malin ayiph oldugunun anlasiimasi durumunda tiketici;

a. Satilani geri vermeye hazir oldugunu bildirerek sézlesmeden dénme,

b. Satilani alikoyup ayip oraninda satis bedelinden indirim isteme,

c. Asiri bir masraf gerektirmedigi takdirde, butlin masraflari saticiya ait olmak tizere
satilanin Ucretsiz onarilmasini isteme,

d. imkan varsa, satilanin ayipsiz bir misli ile degistiriimesini isteme, secimlik haklarindan

_ birini kullanabilir. Satici, tiketicinin tercih ettigi bu talebi yerine getirmekle yakimludr.

Ucretsiz onarim veya malin ayipsiz misli ile degistirilmesi haklari tretici veya ithalat¢iya

karsi da kullanilabilir. Bu fikradaki haklarin yerine getirilmesi konusunda saticl, Uretici ve

ithalatgi muteselsilen sorumludur. Uretici veya ithalat¢i, malin kendisi tarafindan piyasaya

surtlmesinden sonra ayibin dogdugunu ispat ettigi takdirde sorumlu tutulmaz.

Ucretsiz onarim veya malin ayipsiz misli ile degistirilmesinin satici igin orantisiz giigliikleri

beraberinde getirecek olmasi halinde tlketici, s6zlesmeden dénme veya ayip oraninda

bedelden indirim haklarindan birini kullanabilir. Orantisizligin tayininde malin ayipsiz degeri,

ayibin énemi ve diger secimlik haklara basvurmanin tiketici agisindan sorun teskil edip

etmeyecegi gibi hususlar dikkate alinir.

Ucretsiz onarim veya malin ayipsiz misli ile degistirilmesi haklarindan birinin segilmesi

durumunda bu talebin saticiya, Ureticiye veya ithalatgiya yoneltiimesinden itibaren azami

otuz is glind, konut ve tatil amacli tasinmazlarda ise altmis is gunu iginde yerine getiriimesi

zorunludur. Ancak, bu Kanunun 58 inci maddesi uyarinca gikarilan yonetmelik eki listede
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yer alan mallara iliskin, tiketicinin Ucretsiz onarim talebi, yonetmelikte belirlenen azami
tamir suresi icinde yerine getirilir. Aksi halde tuketici diger segimlik haklarini kullanmakta
serbesttir.

5. Tiuketicinin s6zlesmeden dénme veya ayip oraninda bedelden indirim hakkini segtigi
durumlarda, 6demis oldugu bedelin timi veya bedelden yapilan indirim tutari derhal
tiketiciye iade edilir.

6. Secimlik haklarin kullaniimasi nedeniyle ortaya ¢ikan tim masraflar, tuketicinin sectigi hakki

yerine getiren tarafca karsilanir. Tiketici bu secimlik haklarindan biri ile birlikte 11/1/2011
tarihli ve 6098 sayil Tirk Borglar Kanunu hikimleri uyarinca tazminat da talep edebilir.
Tiiketici, garantiden dogan haklarinin kullamimasi ile ilgili olarak ¢ikabilecek
uyusmazhklarda yerlesim yerinin bulundugu veya tiiketici isleminin yapildig: yerdeki
Tiiketici Hakem Heyetine veya Tiiketici Mahkemesine bagvurabilir.
Uretici / ihracatg: :
ELECTROLUX APPLIANCES AB
BUSINESS SECTOR EMA-EMEA (SEE)
ST GORANSGATAN 143
SE-105 45 STOCKHOLM
SWEDEN
TEL: +46 (8) 738 60 00
FAX: +46 (8) 738 63 35
www.electrolux.com
ithalatc: Electrolux Dayanikli Tiketim Mamulleri San. ve Tic. AS.
TR-34435 Taksim-Beyoglu-istanbul
Musteri Hizmetleri: 0 850 250 35 89
musteri_hizmetleri@electrolux.com
WEB: www.electrolux.com.tr
Kullanim Omrii Bilgisi :
Kullanim 6mri kigUk ev aletlerinde 7 yil, diger beyaz esya Urtinlerinde ise 10 yildir. Kullanim
Omrdi, Uretici ve/veya ithalatgi firmanin cihazinizla ilgili yedek parga temini ve bakim siresini
ifade eder.
AEEE Yonetmeligine Uygundur.

17. GEVREYLE iLGILI BILGILER

A%
Su sembole sahip malzemeler geri donistirtlebilir TO. Ambalaji geri doniisim igin uygun
konteynerlere koyun. Elektrikli ve elektronik cihaz atiklarinin geri doniisimine ve gevre ve

insan sagliginin korunmasina yardimci olun. Ev atigi sembolu E bulunan cihazlari atmayin.
UrlinG yerel geri donisum tesislerinize gdnderin ya da belediye ile irtibata gegin.

AEEE Yonetmeligine Uygundur.
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tEh n O tE l(a https://tehnoteka.rs

Ovaj dokument je originalno proizveden i objavljen od strane proizvodaca,
brenda Electrolux, i preuzet je sa njihove zvanicne stranice. S obzirom na
ovu Cinjenicu, Tehnoteka istiCe da ne preuzima odgovornost za tacnost,
celovitost ili pouzdanost informacija, podataka, misljenja, saveta ili izjava
sadrzanih u ovom dokumentu.

Napominjemo da Tehnoteka nema ovlaséenje da izvrsi bilo kakve izmene ili
dopune na ovom dokumentu, stoga nismo odgovorni za eventualne greske,
propuste ili netacnosti koje se mogu nadi unutar njega. Tehnoteka ne
odgovara za Stetu nanesenu korisnicima pri upotrebi netacnih podataka.
Ukoliko imate dodatna pitanja o proizvodu, ljubazno vas molimo da
kontaktirate direktno proizvodaca kako biste dobili sve detaljne
informacije.

Za najnovije informacije o ceni, dostupnim akcijama i tehnickim
karakteristikama proizvoda koji se pominje u ovom dokumentu, molimo
posetite nasu stranicu klikom na slededi link:

https://tehnoteka.rs/p/electrolux-ugradna-rerna-eod6p77z-akcija-cena/
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