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MYSLIME NA VAS

Dékujeme vam za vybér tohoto vyrobku spole€nosti AEG. Tento vyrobek byl vytvoren tak,
aby vam dokonale slouzil po fadu let, vybaven inovativnimi technologiemi, které €ini Zivot
jednodussim diky funkcim, které u béznych spotiebic¢t pravdépodobné nenaleznete.

Vénujte prosim nékolik minut ¢teni tohoto navodu, abyste se o ném co nejvice dozveédéli.

Navstivte nasSe stranky ohledné:

(@ Rady ohledné pouzivani, brozury, poradce pfi potizich, servisnich informaci:
www.aeg.com

g Registrace vaseho spotfebice, kterou ziskate lepsi servis:
www.registeraeg.com

Nakupu pfisluSenstvi, spotfebniho materialu a originalnich nahradnich dild pro vas
spotrebit:
www.aeg.com/shop

PECE O ZAKAZNIKY A SERVIS

Doporucujeme pouzivat originalni nahradni dily.

P¥i kontaktu se servisnim stfediskem se ujistéte, ze mate k dispozici nasledujici udaje.
Tyto informace jsou uvedeny na typovém Stitku. Model, vyrobni Cislo (PNC), sériové Cislo.
& Upozornéni / Dulezité bezpecnostni informace

@ VSeobecné informace a rady

(&) Poznamky k ochrané Zivotniho prostredi

Zmény vyhrazeny.



CESTINA 3

1. A DULEZITE BEZPECNOSTNI POKYNY

Toto zafizeni mohou pouzivat déti od 8 let a osoby s
omezenou fyzickou, smyslovou ¢i mentalni schopnosti €i
osoby bez dostatecnych zkuSenosti a znalosti, jsou-li pod
dohledem, nebo pokud jim byly poskytnuty pokyny ohledné
bezpecného pouzivani zafizeni a pokud znaji souvisejici
rizika. Déti by mély byt pod dohledem, aby si nemohly s timto
spotfebigem hrat. Cisténi a uZivatelskou tudrzbu nesmi
provadét déti do 8 let a bez dozoru.

Toto zafizeni neni ureno k pouZiti v nadmorskych vyskach
nad 2000 m.

/N DULEZITE! DULEZITE BEZPECNOSTN| POKYNY:
POZORNE PRECTETE A PRIRUCKU
USCHOVEJTE K POZDEJSIMU POUZITI.

& VAROVAN:I!
Pokud jsou dvirka nebo tésnéeni dvifek poskozené,

nesmi se trouba pouzivat, dokud ji neopravi
kompetentni osoba.

A\ VAROVANI!
Pro nekompetentni osoby je nebezpecné provadét
jakékoli servisni sluzby nebo opravy, jejichz
soucasti je odstranéni krytu chraniciho proti
vystaveni mikrovinné energii.

& VAROVANI!
Tekutiny ani jiné potraviny nesméji byt ohfivany
v uzavienych obalech, protoze by mohlo dojit k jejich
explozi.

Toto zafizeni je ureno pro pouziti v domacnostech a pro
podobné ucely, mezi které patri: kuchynské prostory pro
zaméstnance v obchodech, kancelafich a jinych pracovnich
prostfedich; obytné budovy zemédelskych zarizeni; klienti
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hotell, motell a jinych residencnich prostredi; ubytovani typu
Bed and Breakfast (nocleh se snidani).

Pouzivejte pouze nadobi, které je vhodné pro vareni
v mikrovinné troubé.

Pri vareni v mikrovinné troubé neni dovoleno pouziti
kovovych nadob na potraviny a napoje.

Pokud varite pokrmy v jednorazo-vych plastovych,
papirovych ¢i jinych nadobach z hoflavych materialu,
nenechavejte troubu bez dozoru.

Mikrovinna trouba je uréena pro ohrev jidla a napoju. Suseni
jidla nebo oble€eni a ohfivani ohfivacich podusek, obuvi,
hub ¢i mokrého oble¢eni mize vést k riziku poranéni nebo
vzniceni.

Pokud zacne z ohfivaného pokrmu vychazet kour,
NEOTEVIREJTE DVIRKA. Vypnéte a odpojte troubu a
pockejte, dokud se z pokrmu neprestane kourit. Pokud se
z pokrmu koufi a otevrete dvirka, mize dojit k pozaru.

V dusledku mikrovinného ohfevu napoju muize dojit ke
zpozdénému intenzivnimu varu. Proto je tfeba s nadobou
zachazet opatrné.

Aby se predeslo popaleni, musi se obsah détskych
lahvicek nebo skleniCek s détskou vyzivou pred
konzumaci protfepat nebo zamichat a je nutné
zkontrolovat jeho teplotu.

V mikrovinné troubé nesmeéji byt ohfivana vejce ve skofapce
ani natvrdo uvarena vejce ve skorapce, protoze by mohla
explodovat, a to dokonce i po skonceni mikrovinného
ohrevu.

1.1 Udrzba a &isténi

Dvirka:

Pravidelné Cistéte obé strany dvirek, tésnéni i tésnici
povrchy jemnym vihkym hadfikem od vSech necistot.



CESTINA 5

Nepouzivejte agresivni brusné Cistici prostfedky ani ostré
kovoveé Skrabky pro Cisténi dvifek nebo skla trouby.
Mohly by povrch poSkrabat a zpUsobit popraskani skla.

Vnitfek trouby:

Postfikané, rozsypané a rozlité zbytky setrete po kazdém
pouziti trouby mékkym vlhkym hadfikem nebo
houbiCkou, dokud je trouba jesté tepla. Vétsi rozlité
zbytky odstrante jemnym mydlem a setfenim vihkym
hadfikem, dokud neodstranite vSechny zbytky. Nikdy
nesundavejte kryt vinovodu. Dbejte na to, aby se mydio
ani voda nedostaly do malych vétracich otvort ve
sténach trouby, coz by ji mohlo poskodit. Na vnitfni Cast
trouby nepouzivejte Cistici prostredky ve spreji. Po pouZiti
oCistéte kryt vinovodu, ohfivaci prostor, oto¢ny talif a unaseci
podnos. Tyto ¢asti musi byt suché a odmasténé. Navrsené
zbytky mastnoty mohou zpUsobit prehfivani a nasledné
poOZar.

Vnéjsi Casti trouby:

Vnéjsi Cast trouby muzete snadno vy istit jemnym
mydlem a vodou. Mydlo z trouby peclivé setrete vihkym
hadfikem a poté troubu osuste jemnou utérkou.

Ovladaci panel:

Deaktivujte ovladaci panel otevienim dvirek trouby. P¥i
Cisténi panelu byste méli dat pozor. Panel jemné otfete
pouze hadfikem navih¢enym vodou. Vyhnéte se pouziti
pFilis velkého mnozstvi vody. Nepouzivejte zadné
chemicke Cistici prostredky, ani Cistici prostredky

s piskem.

Otocny talif a unaseci podnos:

Vyndejte oto€ny talif a unaseci podnos z trouby. Omyjte
je v mydloveé vodeé. Otfete je mékkou utérkou. Otocny talif
i unaseci podnos muzete myt v mycce na nadobi.
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DULEZITE!

Troubu Cistéte v pravidelnych intervalech a
odstranujte veskeré zbytky jidla. Pokud trouba
nebude udrzovana v Cistoté, maze dojit k naruseni
povrchu. To by negativné ovlivnilo zivotnost
spotrebice a mohlo by vyustit i v nebezpecnou
situaci.

Pri vyjimani nadob ze spotfebice je tfeba dat pozor,
aby nedoslo k posunuti oto¢ného talire.

DULEZITE!
Nemeéli byste pouzivat parni CistiC.

Mikrovinna trouba je navrzena tak, aby se pouzivala jako
vestavéna.

Zarizeni a jeho dostupné ¢asti se béhem pouzivani zahreji.

N
N

VAROVANI!

Udrzujte déti v dostatecné vzdalenosti od trouby, aby
si nezpusobily popaleniny.

DULEZITE!

Na zadnou z ¢asti mikrovinné trouby nepouzivejte
komercni Cistici prostfedky pro trouby, parni Cistice,
drsné a hrubé CistiCe, jakékoli Cistici prostredky
obsahujici hydroxid sodny nebo draténky.
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2.1 Instalace spotfebice

1. Odstrarite veSkery obal a peclivé

zkontrolujte, zda nejsou na troubé
—4mm znamky poskozeni.
- 2. Namontujte upeviiovaci hacky ke
o — kuchyriské skfince dle instrukci v
- oo dodaném navodu a vzoru.
- 3. Pfipevnéte zafizeni ke kuchyriské
1 1 skfince pomalu bez pouZiti sily.
Zarizeni zdvihnéte na upevnovaci
4 mm 4 mm

hacky a poté jej nechte dosednout do
zabezpecené pozice. Pro pfipad
odlisné instalace jsou hacky

G oboustranné. Pfedni ram trouby musi
tésné priléhat k otvoru v predni strané
skrinky.

=) 4. Zajistéte, aby byl spotfebic stabilni a
nebyl naklonén. Mezi dvirky horni
skFinky a horni ¢asti ramu musi byt

@ mezera 4 mm (viz nakres).
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ESTINA 9

2.2 Pripojeni spotfebice ke
zdroji elektrické energie

» Elektricka zasuvka musi byt pfistupna
] A tak, aby bylo mozné spotfebic
v pfipadé nouze snadno odpojit. Nebo
by mélo byt mozné izolovat troubu od
napajeni zaclenénim vypinace
odpovidajiciho pravidlim pro kabelaz.
* Napajeci kabel mize vymeénit pouze
elektrikar.
Pokud je napajeci kabel poSkozeny,

o musi ho vymeénit vyrobce, jeho servisni
000 zastupce nebo obdobné kvalifikovana

- °° osoba, aby se predeslo souvisejicim

[G] rizikm.

» Zasuvka by méla byt umisténa za
skfifikou.

» Nejlepsi pozice je nad skfifikou, viz (A).

» Pripojte spotfebic ke zdroji
jednofazového napéti 220-240 V/50 Hz
stfidavého proudu prostfednictvim
spravné nainstalované zasuvky
s uzemnénim. Zasuvka musi byt jistén
10 A pojistku.

+ Pred zahajenim instalace pfivazte
k napajecimu kabelu kus provazku,
abyste pfi instalaci spotrebi¢e usnadnili
pfipojeni k bodu (A).

* Pii vkladani trouby do vysoké skfing,
NESMI dojit k poskozeni napajeciho
kabelu.

+ Sitovy kabel ani zastr¢ku nepokladejte
do vody nebo jiné tekutiny.

» Zajistéte, aby se sitovy kabel nedotykal
horkych nebo ostrych povrchd, jako jsou
napiiklad ventilaéni otvory na zadni
strané trouby.

[
&]
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2.3 Dalsi doporuceni

Mikrovinnou troubu nepouziveijte pro
ohfivani oleje na smazeni. Teplotu oleje
neni mozné kontrolovat a olej se miize
vznitit. Pro pfipravu popcornu v mikrovinné
troubé pouzijte specialni nadobi vyrobené
pro tento Ucel.

Osoby, které pouzivaiji
KARDIOSTIMULATOR, by se méli poradit
se svym |lékafem nebo vyrobcem
kardiostimulatoru o opatfenich v souvislosti
s pouzivanim mikrovinné trouby.

Do otvor( pro uzavirani dvifek ani do
vétracich otvor(i nevlévejte Zadnou tekutinu
ani nevkladejte predméty. V pripade, ze
dojde k rozliti, troubu okamzZité vypnéte a
odpojte a kontaktujte zastupce
autorizovaného servisu ELECTROLUX.
Troubu nikdy Zadnym zplsobem
neupravuijte.

Pouzivejte pouze otocny talif a unaseci
podnos urcené pro tento typ mikrovinné
trouby.

Aby nedoslo k poskozeni otocného talife:

* Pred omytim oto¢ného talife vodou jej
nechte zchladnout.

* Nepokladejte horké potraviny nebo horké

nadobi na studeny otocny talif.
* Nepokladeijte studené potraviny nebo
studené nadobi na horky oto¢ny talif.

Vyrobce ani prodejce nenesou odpovédnost
za poskozeni trouby nebo zranéni osob
zpusobené selhanim spravného
elektrického zapojeni. Na sténach trouby
nebo kolem tésnéni dvifek a tésnicich
povrchu se nékdy mliZze tvofit vodni para
nebo kapky. Jedna se o bézny jev, ktery
neni znamkou netésnosti nebo poruchy
trouby.



3. POPIS SPOTREBICE

3.1 Mikrovinna trouba

ﬁl
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TINA 1

(e]

E

Predni panel

Zarovka v troubg

Ovladaci panel

Tlacitko pro otevieni
dvefi

Kryt vinovodu

B Vnitini prostor trouby

Tésnéni

B Tésnéni dvifek a povrch
tésnicich ploch

Ujistéte se, Ze vam bylo dodano toto
prislusenstvi:

Otogny talif

Unéaseci podnos

UnasSeci podnos oto¢ného talife
umistéte na misto ve spodni Casti
prostoru.

Poté na unaseci podnos polozte otocny
talif.

Abyste zabranili poSkozeni otoéného
talite, zajistéte, Ze pii vybirani nadobi
nebo nadob z trouby nedoslo k jejich
zachyceni o okraj otocného talife.

Pri objednavce prislusenstvi sdélte
prodejci nebo zastupci
autorizovaného servisu
ELECTROLUX dveé véci: nazev ¢asti
a nazev modelu.
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3.3 Ovladaci Panel
Indikatory digitalniho displeje: Tladitka nastaveni
¥ ;j\*’i Ad vykonového stupné
Q & [ Y67 7%s| Oblibené Oblibend tlacitka
B0
oy [ o - Tlagitko Automaticke
90w 27ow:ow:sovnoow IEI Casovac rozmrazeni
5 v s A v
A =] Automatické B T1iacitko Casovag
, , , ) | rozmrazeni [ Oviadac nastaveni
Y e Yo Casu/Hmotnosti
| [=] | Mikroviny Start/Potvrdit/
— 0 e Tlagitko Rychly start
D Zastavit/Zrusit B Tiagitko Stop
o ] B Tlagitko pro otevieni
5 D’etsky bezpecnostni dvefi
zamek
@ | Nastavit hodiny
| HBEE| Prvky displeje
—©
g | Hmotnost

O 8

90W 270W 450W 630W 900W

4. PRED PRVNIM POUZITIM

4.1 Zapojeni

Stupen vykonu

tlatitko CASOVAC a postupuite die

Pfi prvnim zapojeni trouby mate moznost

provést nastaveni hodin. Trouba ma 24-hodi-

nové hodiny.

1. Trouba zapipa a vSechny ikony na displeji
se na pUl sekundy rozsviti.
Pouzijte otocny knoflik a vyberte zapnuti
nebo vypnuti hodin.

2a. Chcete-li hodiny vypnout, oto€nym
knoflikem otacejte dokud se na displeji
nezobrazi ,,oF F*, potom stisknéte tlacitko
START. Trouba je pripravena k pouZiti.

Pokud jste hodiny vypnuli a chcete je
znovu zapnout, dvakrat stisknéte

pokyn( v bodu 2b.

2b. Chcete-li hodiny zapnout, otocnym
knoflikem otacejte dokud se na displeji
nezobrazi ,,on", potom stisknéte tlacitko
START.

Priklad: Hodiny chcete nastavit na 18:45.

1. Koleckem otolte a nastavte hodiny.

2. Pro potvrzeni stisknéte tlaCitko START.

3. Otocte koleCkem a nastavte minuty.

4. Pro potvrzeni stisknéte tlaCitko START.

Kdyz jsou nastavené hodiny, na displeji
se zobrazi ¢as.



4.2 Pohotovostni rezim (Usporny
rezim)

Nebude-li trouba pouzivana béhem 5 minut,

automaticky prejde do pohotovostniho

rezimu.

Priklad: Pokud nastaveni hodin neprobéhlo:

Displej se vypne.

Pro ukonceni pohotovostniho rezimu

otevrete dvefe, stisknéte libovolné tlacitko

nebo otocte koleckem.

Priklad: Pokud nastaveni hodin probéhlo:

Po uplynuti 5 minut se ¢as zobrazi.

4.3 Nastaveni hodin, jsou-li
nastaveny

Hodiny mlizete nastavit i po nastaveni ¢asu.

Priklad: Zména z 18.45 na 19.50.

1. Dvakréat stisknéte tlagitko CASOVAC.

2. Stisknéte tlacitko START.

3. Koleckem otacejte dokud se nezobrazi
219"

4. Stisknéte tlacitko START.

5. Koleckem otacejte dokud se nezobrazi
50",

6. Stisknéte tlacitko START.

5. PROVOZ

5.1 Mikrovinné vareni

Priklad: Chcete ohfivat polévku po dobu

2,5 minuty na stupni vykonu 630 W.

1. Stisknéte tlagitko STUPEN VYKONU
po pravé strané trojuhelniku, dokud se
na displeji nezobrazi ,630 W”.

2. Otocte koleckem a zadejte Cas.

3. Stisknéte tlacitko START.

V rezimu mikrovinného vareni muzete
nastavit vykonového stupné trouby
stisknutim tlacitka pfimo pod
pozadovanym nastavenim.

Vykonovy stupen mliZzete nastavit ve
chvili, kdy je trouba spusténa
stisknutim a pfidrzenim .
pozadovaného tlacitka STUPEN
VYKONU, dokud se na displeji
nezobrazi nové nastaveni vykonu.
Prili$ vysoké vykonové stupné nebo
prilis dlouhé doby vareni mohou
zpUsobit prehfati potravin a nasledné
pozar.

CESTINA 13

4.4 ZruSeni hodin a nastaveni
pohotovostniho rezimu
(Usporného rezimu)

1. Dvakrét stisknéte tlacitko CASOVAC.

2. KoleCkem otacejte dokud se na displeji
nezobrazi ,oFF".

3. Pro potvrzeni stisknéte tlaCitko START.

4.5 Détsky bezpecnostni zamek

Trouba ma bezpecnostni funkci, ktera brani
nahodnému spusténi trouby ditétem. Jakmile
bude zamek nastaveny, zadna Cast
mikrovinné trouby se nespusti dokud nebude
funkce zamku vypnuta.

Vypnuti nebo zapnuti zamku je mozné pouze
v pripadé, Ze trouba neni spusténa.

Priklad: Zapnuti zamku.

Stisknéte a pridrzte tlacitko STOP dokud se
nerozsviti symbol ,détsky zamek".

Priklad: Vypnuti zamku.

Stisknéte a podrzte tlacitko STOP, dokud
symbol ,détsky zamek® nezhasne.

Je-li détsky zamek zapnuty, budou
deaktivovana vSechna tlacitka s
vyjimkou tlacitka STOP.

V pfipadé, ze jste vybrali 900 W,
potom Ize ¢as mikrovinného vareni
nastavit maximalné na 15 minut.

Je-li trouba v libovolném rezimu
spusténa 3 minuty nebo vice,
ventilator zUstane spustény 2 minuty
po skonceni vareni. Oteviete dvere a
trouba se zastavi, dvefe zavrete a
trouba se znovu spusti, dokud
neuplynou 2 minuty (v€etné otevreni
dvefi). Je-li trouba spusténa déle nez
3 minuty, ventilator se nespusti.

Po dokonceni vareni se bude otocny
talif i nadale otace, dokud se nadoba
na vareni nevrati do své pocatecni
pozice. Svétlo v prostoru trouby
zlistane svitit az do dokonceni
otaceni, nebo po dobu 5 sekund
(podle toho, co je delsi). Trouba po
dokonceni pipne. Pokud béhem
vareni dojde k otevieni dvefi, otaceni
se zastavi.
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5.2 Stuper Vykonovy

et Doporucené pouziti
vykonu P P
900 W/ Pouziva se pro rychlé vareni nebo ohfivani, (napr. polévek, hotovych jidel,
VYSOKY konzervovanych jidel, napojd, zeleniny, ryb atd).
630 W Pouziva se pro ¢asove delsi vareni hutnéjSich jidel, napr. pecené, sekané a

piskotovy kolac. Behem takto omezeného stupné vareni omacka neprekypi a
pokrm se provari rovnomeérné bez prevareni na okrajich.

450 W Pouziva se pro husté pokrmy vyzaduijici delSi dobu vareni (pfi bézné pripravé
v troubé), (napf. hovézi). Doporucujeme pouzit tento vykon, abyste zajistili, ze
bude maso dostatec¢né méekkeé.

270 W/ Vybérem tohoto stupné dosahnete rovnhomérného rozmrazeni. Tento stupen je
ROZM- téz idealni pro pozvolné vareni ryze, téstovin, knedlik(i a vaje¢ného krému.
RAZOVANI

90 W Pouziva se pro pomalé rozmrazovani, (napr. Slehackového dortu nebo peciva).
ow Pro odstani/€asovac.

W =WATT

5.3 Snizeny stuper vykonu

Rezim vareni Standardni doba Snizeny stupen vykonu

Mikrovinné vareni 900 W 15 minut Mikrovinné vareni 630 W
5.4 Nastaveni ¢asu vareni @ Cas Ize zvysit je-li casovad spustény
x P oto¢enim kolecka nebo stisknutim
béhem vareni tlagitka START.

Cas vareni mizete nastavit také v prib&hu Funkci Casovace Ize pouzitiv

vareni. pfipadg, Ze trouba neni spusténa.

Priklad: Pridani 2 minut (120 sekund) po-

moci tlaCitka START.

1. Ctyfikrat stisknéte tlagitko START.
Cas vareni se zvy$i 0 120 sekund.

5.7 Rychlé spusténi

S vafenim muzZete zacit pfimo na
900 W/VYSOKY po dobu 30 sekund, po

5.5 Pousiti tladitka StOp stisknuti tlaCitka START.

Jednim stisknutim tlaCitka STOP spustite
rezim Pauza.

Opakovanym stisknutim tlacitka STOP Cas
vareni zruSite.

5.6 Casovad

Nastaveni ¢asovace.

1. Stisknéte tlagitko CASOVAC.

2. Otocte koleCkem a zadejte Cas.

3. Stisknéte tladitko START. Casovaé se
spusti automaticky.

Pro pridani ¢asu stisknéte tlacitko
START.

5.8 Ztlumeni

Vypnuti zvuku.

1. Trikrat stisknéte tlagitko CASOVAC,
dokud se na displeji nezobrazi ,Soun”.

2. KoleCkem otacejte dokud se na displeji
nezobrazi ,oFF”.

3. Stisknéte tlacitko START.



Zapnuti zvuku.

1. Trikrat stisknéte tlagitko CASOVAC,
dokud se na displeji nezobrazi ,Soun”.

2. Koleckem otacejte dokud se na displeji
nezobrazi ,on”.

3. Stisknéte tlacitko START.

5.9 Pozastaveni

Pozastaveni spusténé mikrovinné trouby.

1. Stisknéte tlacitko STOP nebo otevrete
dvere.

2. Trouba se zastavi az na 5 minut.

3. Pro pokracovani ve vareni stisknéte
START.

5.10 Oblibené

Trouba ma 3 oblibené recepty.
Y% Zméklé maslo

Y% Rozpusténa dokolada
% Hrnkovy kolag

Priklad: ZmékEeni masla.

1. Jednou stisknéte tlacitko OBLIBENY 1.

2. Otacejte koleCkem a zadejte hmotnost.
3. Stisknéte tlacitko START.

Pokud se segmenty displeje otadi,
znamena to, ze jidlo je tfeba
promichat nebo otocit.

Ve vareni pokracujte stisknutim
tlacitka START. Po uplynuti Casu
automatického rozmrazovani se
program automaticky zastavi.
Vykonové stupné pro pfedem
nastavené oblibené recepty nelze
nastavit.

1-4 Hrnkové kolace se mohou uvarit.

& VAROVANI! Cokolada se mize velmi
zahrat! Pokud Cokolada potfebuje delsi
Cas vareni, pridejte 10 sekund.
Pfi manipulaci s ¢okoladou davejte
pozor, nebot' se mlze prehfat a
zpuUsobit popaleniny.

Prepsani oblibenych receptl na vase vlastni

recepty.

1. Stisknéte tladitko STUPEN VYKONU a
vyberte vykon.

2. Otacenim kolecka nastavte pozadovany
Cas vareni.

3. Stisknéte a piidrzte tladitko OBLIBENY,
které chcete nastavit, dokud neuslysite
jedno pipnuti a nezobrazi se

CESTINA

hvézdi¢ka.Vraceni oblibeného nastaveni
do vychoziho nastaveni.
. Stisknéte tlacitko STOP.
2. Stisknéte a na 3 sekundy pfidrzte tlacitka
STUPEN VYKONU 450 W.
Trouba restartuje oblibené recepty na
plvodni nastaveni.

-

5.11 Automatické rozmrazovani

Automatické rozmrazovani spusti spravny
rezim vareni a délku vareni automaticky,
podle hmotnosti jidla.

Muzete si vybrat ze 2 menu automatického

rozmrazovani.

1. Automatické rozmrazovani:
Maso/Ryby/Dribez

2. Automatické rozmrazovani: Chleba

Priklad: Rozmrazeni steaku o hmotnosti

0,2 kg.

1. Jednim stisknutim tlaCitka
AUTOMATICKE ROZMRAZOVANI
vyberte menu automatického
rozmrazovani.

2. Hmotnost zadejte otacenim kolecka.

3. Stisknéte tlacitko START.

Pokud se segmenty displeje otaci,
znamena to, ze jidlo je tfeba
promichat nebo otocit.

Ve vareni pokracujte stisknutim
tlacitka START. Po uplynuti Casu
automatického rozmrazovani se
program automaticky zastavi. Pfi
automatickém rozmrazovani neni
nastaveni Cas/Vykon k dispozici.
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6. GRAFY VARENI

6.1 Oblibené

Oblibené Hmotnost Tlacditko

Postup

Zméklé maslo 0,05-0,25 kg * .
1

Maslo dejte do nadoby z ohnivzdorného skla.
Po uvareni promichejte.

Cokoladu nalamejte na malé kousky.
Cokoladu dejte do nadoby z ohnivzdorného
skla. Kdyz se ozve pipnuti, promichejte. Po
uvareni promichejte.
VAROVANI: Cokolada se miize velmi
zahrat! Pokud ¢okolada potfebuje delsi ¢as
vareni, pfidejte 10 sekund. Pfi manipulaci s
Cokoladou davejte pozor, nebot’ se muze
prehrat a zplsobit popaleniny.

Rozpusténa 0,1-0,2 kg .
gokolada *2
Hrnkovy kolac 1-4 hrky *

3

Kolac pripravte podle receptu. Hnecek dejte na
okraj otocného talife. Po uvareni nechte
odpocivat 30 sekund.

6.2 Hrnkovy kolac

Hrnkovy ¢okoladovy kolaé Malinovy hrnkovy kolac
Prisady Na Prisady Na
1 hrnecek: 1 hrnecek:

2% |zice (25 g) hladké mouky

2% Izice (25 g) hladké mouky

2lzice (12g) kakaa

2% Izice (30 g) titinového cukru

2Y% Izice (30 g) titinového cukru

Yalzicky  prasku do peciva

Ya I1Zicky prasku do peciva

1% Izice (15 g) rostlinného oleje

1% Izice (15 g) rostlinného oleje

Y2 1zicky  vanilkového extraktu

Ya |Zicky vanilkového extraktu

1 stfedni vejce

1 stfedni vejce

1% 1zice  jahodového dZzemu bez seminek

Zplsob:

1. VSechny suché pfisady dejte do hrnecku,
dobfe promichejte vidlickou.

2. Pridejte rostlinny olej, vanilkovy extrakt a
vejce, dobre promichejte.

3. Hrnecek dejte mimo stfed otocného talife.

4. Vareni pomoci 3¢ . Kola& béhem vareni
nakyne.

Po vareni nechte odpocivat po dobu 30

sekund.

Ozdobte ¢okoladovym méslovym krémem.
Tip: P¥i pfipravé okoladovo-pomerancové
buchty z hrnecku pfidejte misto vanilkového
extraktu %2 IZicky pomerancového extraktu.

ZpUsob:

1. VSechny suché pfisady dejte do hrnecku,
dobre promichejte vidlickou.

2. Pridejte rostlinny olej, vanilkovy extrakt a
vejce, dobre promichejte.

3. Lzici pridejte do smési dzem tak, aby se
do ni ponofil.

4. Hrnecek dejte mimo stfed otocného talife.

5. Vareni pomoci 7,'1\73 . Kola¢ béhem vareni
nakyne.

Po vareni nechte odpocivat po dobu 30

sekund.

Ozdobte vanilkovym maslovym krémem.
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Hrnkovy jable¢ny kolac¢ s drobenkou

Hrnkovy kola¢ s arasidovym maslem

Prisady Na
1 hrnecek:

Prisady Na
1 hrnecek:

2% zice (25 g) hladké mouky

2% Izice (25 g) hladké mouky

2 |zice (30 g) titinového cukru

2 |zice (30 g) titinového cukru

Ya 1ZiCky prasku do peciva

Ya |1Zicky prasku do peciva

Ya |zicky mleté skorice

1% Izice (15 g) rostlinného oleje

1% Izice (15 g) rostlinného oleje

Ya |1Zicky vanilkového extraktu

1 stfedni vejce

2 |zice (30 g) araSidového masla

1% IZice (30 g) jablecného pyré

1 stfedni vejce

polovina (7 g)  susenky, rozdrcené

Zplsob:

1. VSechny suché pfisady (s vyjimkou
susenky) dejte do hrnecku, dobie
promichejte vidlickou.

2. Pridejte rostlinny olej a vejce, dobie
promichejte.

3. Jemné pridejte jableCné pyré tak, aby se
ponofilo do smési.

4. Ozdobte rozdrcenou suSenkou.

5. Hrnecek dejte mimo stfed otocného talife.

6. Vareni pomoci 5% . Kola& béhem vareni
nakyne.

Po vareni nechte odpocivat po dobu 30

sekund.

Ozdobte kopeCkem vanilkové zmrzliny.

VAROVANI! Jablegné pyré maze byt
horké.

Zpusob:

1. VSechny suché pfisady dejte do hrnecku,
dobfe promichejte vidlickou.

2. Pridejte rostlinny olej, vanilkovy extrakt,
arasidové maslo a vejce a dobrfe
promichejte.

3. Hrnecek dejte mimo stfed otocného talife.

4. Vafeni pomoci 7%s . Kola& béhem vareni
nakyne.

Po vareni nechte odpocivat po dobu 30

sekund.

Ozdobte ¢okoladovou polevou.
Tip: Mlzete pouzit arasidové maslo s
kousky, mate-li ho radsi.
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Hrnkovy kola¢ s citrénovou polevou

Prisady Na
1 hrnecek:

2Y% Izice (25 g) hladké mouky

2% Izice (30 g) titinového cukru

Ya |Zicky prasku do peciva
1% Izice (15 g) rostlinného oleje
1 1Zicka citrénoveé kiry

1 stfedni vejce

Poleva: 1 IZice citronové kary
smichana se 2 |zicemi
mouckového cukru

Zpusob:
1. VSechny suché pfisady dejte do hrnecku,

dobre promichejte vidlickou.

. Pridejte rostlinny olej, citrénovou klru a

vejce, dobre promichejte.

. Hrnecek dejte mimo stfed oto¢ného talife.
. Vafeni pomoci % . Kola¢ béhem vafeni

nakyne.

. Ozdobte polevou z citronové Stavy a

titinového cukru.

. Po uvareni vyjméte kolac, horni ¢ast

propichnéte jehlou a polijte polevou,
nechte odpocivat po dobu 30 sekund.

Mrkvovy hrnkovy kolaé
Prisady Na
1 hrnecek:
2 Izice (20 g) hladké mouky

2Y,zice (30 g) titinového cukru

Ya 1Zicky prasku do peciva

Y |zicky mleté skofice

Ya |Zzicky mleté skorice

1 IZzice drcenych mandli

1% Izice (15 g) slunecnicového oleje

kura z %4 pomerance

3049 strouhané mrkve

1 stfedni vejce

Krémova poleva:

15 g masla, zméklého

40 g mouckového cukru

40 g smetanového syra

Y2 |Zice pomerancove Stavy

Zpusob:

1.

2,

V8echny suché pfisady dejte do hrnecku,
dobre promicheite vidlickou.

Pfidejte slunecnicovy olej, pomerancovou
kdru, nastrouhanou mrkve a vejce, dobfe
promichejte.

. Hrnecek dejte mimo stfed otocného talife.

4. Vareni pomoci 3¢ . Kola& béhem vareni

nakyne.

5. Polevu pfipravte promichanim masla,

mouckového cukru, smetanového syru a
pomerancove stavy.

Po vafeni nechte odpocivat po dobu 30
sekund.

Kola¢ nechte vychladnout, potom pfidejte

p

olevu.
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Automatické

P Hmotnost Tlacitko Postup
rozmrazovani
Maso/ryby/dribez 0,2-1,0 kg B2 Polozte pokrm do ploché misy do
o] x1 stfedu otocného talite.

(cela ryba, rybi
platky, rybi filety,
kureci stehna,
kureci prsa, mleté

Po zaznéni signalu pokrm otocte,
prerovnejte a oddélte. Konce silnych
Casti a tepla mista chrante alobalem.
Po rozmrazeni zabalte pokrm do
alobalu na 15 az 45 minut, aby doSlo
k celkovému rozmrazeni.

maso, steak, Mleté maso: Po zaznéni signalu pokrm
kotlety, otocte. Je-li to mozné, rozmrazené
hamburgery, casti vyndejte.

parky) (4] Neni vhodné pro celou dribez.
Chléb 0,1-1,0 kg Rozmistéte pokrm do ploché misy do

|avro) x2

stfedu otocného talife. Pro 1,0 kg
polozte pfimo na otocny talif.

Po zaznéni signalu pokrm otocte,
prerovnejte a odstrarite rozmrazené
platky.

Po rozmrazeni zabalte pokrm do
alobalu nechte 5 az 15 minut odstat,
aby doslo k celkovému rozmrazeni.

Zadejte pouze hmotnost pokrmu. Nepfidavejte hmotnost nadoby.
V pfipadé potravin, které vazi vice nez hmotnosti/mnozstvi v uvedené tabulce, pouzijte manualni

ovladani.

Kone¢na teplota se bude ménit podle pocatecni teploty.
Steaky a kotlety by mély byt zmrazeny v jedné vrstve.

Mleté maso by mélo byt zmrazeno v tenké formé.
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6.4 Ohrivani pokrm0 a napojl

Mnozstvi Stupen Doba

Pokrm/Napoj giml-  Vykonu Min- Metoda
Miéko 1 Salek 150 900 W 1 nezakryvejte
Voda, 1 Salek 150 900 W 2 nezakryvejte
6 Salka 900 900 W 8-10 nezakryvejte
1 nadoba 1000 900 W 9-11 nezakryvejte
Jidlo na jeden talif 400 900 W 4-6 prilijte trochu vody do omacky,
prikryjte poklickou a v poloviné
ohfivani zamichejte
Polévka/duseny 200 900 W 1-2 prikryjte, po ohrati zamichejte
Zelenina 500 900 W 3-5 Vv pfipadé potreby prilijte trochu
vody, prikryjte a v poloviné ohfivani
zamichejte
Maso, 1 platek " 200 900 W 3 rozetrete tenkou vrstvu omacky na
horni &ast, prikryjte
Rybi filety 200 900 W 3-5 prikryjte
Kolag, 1 platek 150 450 W Vo1 vlozte do ploché misy
Détska vyziva, 190 450 W Vo1 nalijte do vhodné nadoby pro
1 sklenice mikrovinné trouby, po ohrati
poradné zamichejte a zkontrolujte
teplotu
Rozpustény margarin 50 900 W V3 prikryjte
nebo maslo "
Rozpusténa ¢okolada 100 450 W 3-4 obcas zamichejte
1z chlazeného
6.5 Rozmrazovani
S oer L Doba
Pokrm Niossty S'fu pen Do.ba Metoda odstani
-g- Vykonu  -Min- .
-Min-
Gulas 500 270 W 8-9 v poloviné rozmrazovani 10-30
zamichejte
Kolag, 1 platek 150 90 W 1-3  vlozte do ploché misy 5
Ovoce 250 270 W 3-5  rovnoméme rozlozte, 5

v poloviné rozmrazovani
obrat'te
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6.6 Vareni zmrazeného jidla
s . Doba
Pokrm Mnozstvi Sfupen Do.ba Metoda odstani
-g- Vykonu  -Min- .
-Min-
Rybi filet 300 900 W 9-11  prikryjte 2
Jidlo na jeden 400 900 W 8-10 prikryjte, po 6 minutach 2
talif zamichejte
6.7 Vareni
iy . Doba
Pokrm izl Stupen Do_b a Metoda odstani
-g- Vykonu -Min- .
-Min-
Brokolice/ 500 900 W 6-8 pridejte 4-5 Izic vody, prikryjte, -
Hrasek v poloviné vareni zamichejte
Mrkev 500 900 W 9-11  nakrajejte na kolecka, pridejte -
4-5 |zic vody, prikryjte,
v poloviné vareni zamichejte
Pecené maso 1000 630 W 34-38 dochutte, dejte do mélké 10
formy, v poloviné vareni
otocte
Rybi filet 200 900 W 4-6 ochutte podle potreby, viozte 2

do ploché nadoby, prikryjte

Je-li trouba v libovolném reZimu spusténa 3 minuty nebo vice, ventilator zistane spustény 2 minuty po
skonceni vareni. Oteviete dvere a trouba se zastavi, dvere zavrete a trouba se znovu spusti, dokud
neuplynou 2 minuty (v€etné doby, kdy byly oteviené dvere). Je-li trouba spusténa déle nez 3 minuty,
ventilator se nespusti.
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7. RADY ATIPY

7.1 Nadobi bezpeéné pro vareni v mikrovinné troubé

Bezpecné
Nadobi . pro . Poznamky
mikrovinné
trouby

Alobal/nadoby s folii I X Pro ochranu jidla pred prehratim Ize pouzit malé prouzky
alobalu. Mezi folii a sténami trouby by méla byt vzdalenost
alespor 2 cm, nebot’ mlze dojit ke vzniku elektrického
oblouku. Doporucujeme pouzivat pouze nadoby s folii,
které jsou k témto Ucelim oznaceny vyrobcem. jehoz
pokyny peclivé dodrzuijte.

Porcelan a keramika I X Porcelan, keramika, glazovana keramika a kostni porcelan
jsou obvykle vhodné, pokud nemaji kovové zdobeni.

Sklenéné nadobi, v Pokud pouzivate tenké sklenéné nadobi, méli byste byt

napi. Pyrex ® opatrni, protoze pfi nahlém ohrati mize dojit k jeho rozbiti
nebo prasknuti.

Kovové nadobi X P¥i mikrovinném ohfevu nedoporucujeme pouzivat kovove
nadobi, protoZze muze zpusobit vznik elektrického oblouku
a nasledné pozar.

Plastové/polystyreno v U nékterych nadob je tfeba davat pozor, nebot’ se mohou

vé nadoby (naprf. na pri vysokych teplotach zkroutit, roztavit nebo ztratit barvu.

potraviny rychlého

obcerstveni)

Sacky do v Je tfeba je propichnout, aby mohla unikat para.

mraznicky/pecici Zkontrolujte, zda jsou sacky vhodné pro pouziti

sacky v mikrovinné troubé. Nepouzivejte plastove ani kovove
sponky, nebot’ se mohou roztavit &i vznitit z divodu vzniku
elektrického oblouku.

Papir-talife, kelimky v Pouzivejte je pouze pro ohfivani nebo absorpci vihkosti.

a kuchyriské utérky Budte opatrni, nebot jejich prehrati mize zpusobit pozar.

Slaméné a drevéné v Pfi pouZiti téchto materiall méjte troubu vzdy pod

nadoby dohledem, nebot jejich prehrati mize zpUsobit pozar.

Recyklovany papir a X Mohou obsahovat vytazky z kovu, které zpUsobuiji

noviny

vytvoreni elektrického oblouku a potencialné i pozar.
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7.2 Rady pro mikrovinné vareni

Rady pro mikrovinné vareni

Slozeni Pokrmy s vysokym obsahem tuku nebo cukru (napf. vanocni puding, plnéna
pastika) vyzaduiji krat$i dobu ohfevu. Budte opatrni, nebot’ prehrati muze
zpusobit pozar.

Velikost Chcete-li dosahnout rovhomérmého vareni, varte kousky stejné velikosti.

Teplotajidla  Ocatecni teplota potravin ovliviiuje potfebnou délku doby vareni. Potraviny
s naplni, (napf. koblihy s dzemem) propichnéte, aby mohlo unikat teplo a para.

Rozmisténi NejsilngjSi Casti jidla, (napf. kufeci stehna), umistéte smérem k vnéjSimu okraji
nadoby.

Zakryti Pouzivejte potravinovou folii s otvory pro mikrovinné vareni nebo vhodné viko.

Propichnuti Pred varenim nebo ohfivanim potravin se slupkou nebo kuZi, (jako jsou

brambory, ryby, kurata a parky), propichnéte jejich slupku, protoze se v nich
kumuluje para a potraviny by mohly explodovat.
DULEZITE! Vejce ve skorapkach a cela vejce natvrdo by se neméla
ohrivat pomoci mikrovin, protoze mohou explodovat dokonce i po
ukoncéeni mikrovinného varu.

Michat, otacet
a prerovnavat

Pro dosazeni rovnomérného ohrevu je dilezité béhem vareni jidlo michat,
otacet a prerovnavat. Pokrm vzdy michejte a prerovnavejte od vnéjsiho okraje
smerem ke stfedu.

Odstani Po dokonéeni vareni je nutna doba odstaveni, aby se teplo rovhomérné
rozptylilo po celém pokrmu.
Prikryti Horkeé ¢asti, (napr. nohy a kridla na kureti), Ize prikryt malymi kousky folie, které

odrazi mikroviny.

Pri vytahovani jidla z trouby vzdy pouZzivejte specialni drzak nadobi nebo kuchyriské chnapky, abyste se
nespalili. Nadoby, sacky na popcorn atd. otvirejte vzdy co nejdale od obliceje a rukou, abyste se neopafili

parou.

P¥i otevirani dvifek trouby se vzdy postavte tak, abyste se neopafili unikajici parou a teplem. Nadivana
jidla po ohfati nakrajejte, aby z nich unikla para a neopaiili jste se.



24 www.aeg.com

8. CO DELAT KDYZ

Problém Kontrolované polozky . ..
Mikrovinna trouba » Nefunguiji pojistky v pojistkové skfini.
nefunguje spravné? » Doslo k prerusSeni napajeni.
» Pokud bude i nadale dochazet ke spaleni pojistek, kontaktujte
kvalifikovaného elektrikare.
Mikrovinny rezim » Dvirtka nejsou radné zavrena.
nefunguje? « Tésneéni dvifek a jejich povrch neni Cisty.

Bylo stisknuto tlacitko START.

OtocCny talif se neotaci? -

Unaseci podnos neni spravné pfipojen k pohonu.

Nadobi do trouby presahuje otocny talif.

Jidlo presahuije pres okraj oto¢ného talife a brani mu v otaceni.
V prostoru pod oto¢nym talifem se nachazi néjaky predmét.

Mikrovinnou troubu nelze

Izolujte spotfebi¢ od pojistkové skiiné.

vypnout? » Kontaktujte zastupce autorizovaného servisu ELECTROLUX.
Svétlo vnitrku trouby » Kontaktujte zastupce autorizovaného servisu ELECTROLUX.
nefunguje? Vnitfni zarovku smi vymeénit pouze vySkoleny zastupce servisu

ELECTROLUX.

Prohrati a vareni jidla trva
déle nez drive?

Nastavte delSi dobu vareni (dvojnasobné mnozstvi = témér
dvojnasobna doba) nebo

Je-li jidlo studenéjSi nez obvykle, as od ¢asu je otocte nebo
obrat'te, pfipadné

Nastavte vysSi nastaveni vykonu.

Dvere se neoteviou z .
davodu preruseni
napajeni?

Dverfe opatrné oteviete zatazenim za pravy roh sklenénych dveri
smérem k sobé.
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Stridavé napéti

220-240 V, 50 Hz, jednofazové

Distribuce line pojistkaljistic Minimalné 10 A

Pozadovany vykon: Mikroviny 1.4 kW

Vystupni vykon: Mikroviny 900 W (IEC 60705)

Frekvence mikrovin 2450 MHz Y (Skupina 2/tfida B)

Vnéjsi rozméry: MBE2658SE 596 mm (S) x 459 mm (V) x 404 mm (H)

Rozméry vnitfniho prostoru

342 mm (3) x 207 mm (V) x 368 mm (H) 2

Objem trouby 26 litr(1 2
Otocny talif 2 325 mm, sklenény
Hmotnost cca 19 kg

1 Tento vyrobek splfiuje pozadavky evropské normy EN55011.
V souladu s touto normou je tento vyrobek klasifikovan jako zafizeni skupina 2, tfida B.
Skupina 2 znamena, Ze zafizeni zamérné vytvari radiofrekvencni energii ve formé elektromagnetické

radiace pro tepelné zpracovani jidla.

Tfida B znamena, Ze zafizeni je vhodné pro pouzivani v domacnosti.
2 Vnitfni objem je vypocten na zakladé zméfeni maximalni Sirky, hloubky a vysky.Skute¢ny objem pro

uloZeni jidla je mensi.

Recyklujte materialy oznacené symbolem
Lf,\') . Obaly vyhodte do pfislusnych
odpadnich kontejnert k recyklaci.

Pomahejte chranit Zivotni prostfedi a lidské
zdravi a recyklovat elektrické a elektronické
spotrebice uréené k likvidaci.

10. INFORMACE O ZIVOTNIM PROSTREDI

Spotiebice oznacené prislusSnym
symbolem E nelikvidujte spolu s
domovnim odpadem. Spotfebi¢ odevzdeijte
v mistnim sbérném dvore nebo kontaktujte
mistni uUrad.
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MISLIMO NA VAS

Drago nam je da ste odabrali AEG-ov proizvod. Osmislili smo ga na nacin koji ¢e vam
pruziti besprijekornu ucinkovitost dugi niz godina uz najnoviju tehnologiju koja
pojednostavljuje vase svakodnevne zadatke. Znacajke koje nudi ovaj proizvod odlike su
vrhunskih uredaja. Procitajte upute u nastavku kako biste optimalno iskoristili mogucénosti
vas$e nove mikrovalne peénice.

Posjetite nasu internetsku stranicu za:

=

Dobivanje savjeta o koriStenju, prospekata, rieSavanju problema, servisnim
informacija:
www.aeg.com

Registriranje vaseg proizvoda za bolji servis:
www.registeraeg.com

Kupovinu dodatne opreme, potroSnog materijala i originalnih rezervnih dijelova za
vas uredaj:
www.aeg.com/shop

BRIGA O KUPCIMA | SERVIS

Preporu€ujemo uporabu originalnih rezervnih dijelova.
Kada se obracate servisu, provjerite da su Vam dostupni sljedeci podaci.
Informacije mozete pronaci na nazivnoj plocici. Model, PNC, serijski broj.

& Upozorenje / Oprez - sigurnosne informacije

(i) Opce informacije i savjeti

(&) Informacije za zastitu okoliga

Zadrzava se pravo na izmjene bez prethodne najave.
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1. A VAZNE SIGURNOSNE UPUTE

Ovu pecnicu smiju upotrebljavati djeca starija od 8 godina i
osobe s ograni¢enim fiziCkim, osjetilnim ili mentalnim
sposobnostima te nedostatnim iskustvom i znanjem u vezi
sa sigurnom uporabom pecnice. U tom im slucaju treba
omoguciti razumijevanije potencijalnih opasnosti. Nadzirite
djecu kako biste osigurali da se ne igraju s pe¢nicom.
Ciséenije i korisnitko odrzavanje ne smiju provoditi djeca,
osim ako imaju najmanje 8 godina te su pod strogim
nadzorom.

Ovaj uredaj nije namijenjen za koristenje na visinama
iznad 2000 m.

A\ VAZNO! VAZNE SIGURNOSNE UPUTE:
PAZLJIVO PROCITAJTE UPUTE | SACUVAJTE IH
ZA BUDUCU UPORAB.

& UPOZORENJE!

Ako su vrata ili brtva vrata oSteéeni, pecnica se ne
smije upotrebljavati sve dok ju ne popravi ovlastena
osoba.

& UPOZORENJE!

Skidanje pokrova koiji stiti od energije mikrovalova
je opasno. Takve zahvate, servisiranja i popravke
smije obavljati samo ovlastena i stru¢na osoba.

& UPOZORENJE!

TekucCine i ostalu vrstu hrane ne smijete zagrijavati u
zatvorenim posudama jer bi moglo doci do
eksplozije.
Ovaj je uredaj namijenjen za koristenje u domacinstvu i za
slicne namjene, kao $to je: u podrucjima kuhinjskog
osoblja u prodajnim centrima, uredima i drugim radnim
okruzenjima; u farmerskim ku¢ama; kod klijenata u
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hotelima, motelima i drugim stambenim okruzenjima;
prostorima za spavanije i dorucak.

Upotrijebite isklju€ivo posude i posude prikladno za
mikrovalnu pecnicu.

Metalni spremnici za hranu i pi¢e nisu pogodni za kuhanje
u mikrovalnoj pecnici.

Ne ostavljajte pec¢nicu bez nadzora kada upotrebljavate
potrosne plastiCne, papirnate ili druge zapaljive posude za
hranu.

Mikrovalna pecnica je namijenjena za grijanje hrane i pica.
Susenje hrane i tkanina te zagrijavanje grijaCih podloga,
papuca, spuzvi, vlazne odjece i sli¢nih stvari moze
prouzrociti ozliede, zapaljenje ili pozar.

NE OTVARAJTE VRATA PECNICE ako se zagrijavana
hrana pocne dimiti. Iskljucite pecnicu i iskopCajte kabel
napajanja dok se hrana ne prestane dimiti. Otvaranje vrata
dok se hrana dimi moze uzrokovati vatru.

Zagrijavanje napitaka u mikrovalnoj pecnici moze
uzrokovati naknadno kipljenje. Stoga posebno pripazite pri
vadenju posude sa zagrijanom tekucinom.

Sadrzaj bocica za bebe i dje€ju hrana u staklenkama
potrebno je promijesati ili protresti, a njihovu temperaturu
provijeriti prije konzumacije da ne bi doslo do opeklina.

Ne kuhajte jaja u ljusci. Cijela tvrdo kuhana jaja ne smijete
zagrijavati u mikrovalnoj pecnici jer bi se mogla rasprsnuti
cak i nakon zagrijavanja.

1.1 Odrzavanje i Cis¢enje
Vrata:
Da biste uklonili sve tragove necistoce, redovito Cistite

obje strane vrata, brtve na vratima i brtvene povrsine
mekanom namocenom krpom. Ne upotrebljavajte jaka
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sredstva za CiScenje ili oStre metalne strugacCe da biste
ocistili staklo na vratima pecnice jer mogu grebati po
povrsini, a to moze dovesti do razbijanja stakla.

Unutrasnjost pecnice:

Pri CiS¢enju obriSite manje mrlje mekanom namocenom
krpom ili spuzvicom nakon svake uporabe dok je pecénica
jos topla. Za teza onecisc¢enja, upotrijebite blagi sapun i
obriSite namocenom krpom nekoliko puta dok ne uklonite
sve ostatke. Ne uklanjajte poklopac valovoda. Pobrinite
se da blagi sapun ili voda ne prodire u male otvore
stienke kako biste sprijeCili oSteéenja pecnice. Ne
upotrebljavajte sredstva za prskanje u odjeljku za
kuhanje. Nakon uporabe o istite zastitni poklopac
valovoda, odjeljak za kuhanje, okretni pladanj i nosac
okretnog pladnja. Ovi dijelovi moraju biti suhi i bez tragova
mashoce. Moze doci do pregr-ijavanja nakupliene
masnoce te nastanka dima i vatre.

Kuciste pecnice:

Kuciste peénice mozete jednostavno Cistiti pomocéu
blagog sapuna i vode. ObriSite pjenu sapuna vlaznom
krpom i osusite kuciste pomo¢u mekanog ubrusa.
Upravljacka ploca:

Otvorite vrata prije CiS¢enja da biste prekinuli rad
upravljacke ploCe. Pazljivo Cistite upravljacku plocu.
Pomocu krpe koja je namocena isklju¢ivo vodom, lagano
obrisite plocu dok ne bude Cista. Izbjegavajte
upotrebljavati prekomjerne koli€ine vode. Ne
upotrebljavajte nikakvo kemijsko ili abrazivno sredstvo za
CiScenje.

Okretni pladanj i nosac okretnog pladnja:

Uklonite okretni pladanj i nosac€ okretnog pladnja iz
pecnice. Operite okretni pladanj i nosac okretnog pladnja
u sapunici. OsusSite mekanom krpom. Okretni pladanj i
nosac okretnog pladnja mozete prati u perilici za sude.
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VAZNO!

Cistite peénicu u pravilnim intervalima i uklonite sve
ostatke hrane. Zanemarivanje CistoCe pecnice
moze dovesti do propadanja povrsine, a to
izuzetno utjeCe na vijek trajanja. U najgorem
slu¢aju moze biti smanjena sigurnost pecnice.
Budite pazljivi s rotiraju¢im tanjurem kad iz
mikrovalne pecénice vadite spremnike.

VAZNO!

Ne biste smijeli upotrebljavati parni Cistac.

Mikrovalna pecnica nije namijenjena da se koristi kao
ugradbeni ureda.

Tijekom uporabe dolazi do pregrijavanja pecnice i njezinih
dostupnih dijelova.

AN

N

WARNING!

Drzite djecu podalje od vrata pecnice kako se ne bi
opekla.

VAZNO!

Ne upotrebljavajte komercijalna sredstva za
CiS¢enje pecnice, parne CistaCe, abrazivna ili
intenzivna sredstva, sredstva koja sadrze natrij-
hidroksid ili spuzvice za ribanje za bilo koji dio ove
mikrovalne pecnice.
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2. UGRADNJA

459
596
/
Min.
850
Mikrovalnu pec¢nicu mozete ugraditi u
polozaju A ili B:
Polozai Dimenzije otvora
) $§ D V
A 562 x 550 x 450
B 562 x 500 x 450

Mijere u (mm)

Konvencion-|
alna pecnical
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2.1 Ugradnja mikrovalne pecnice

1. Uklonite Citavo pakiranje i pazljivo

— provjerite postaji li bilo kakvo
—4mm ostecenje.
- 2. Pri€vrsne kuke postavite na kuhinjski
o - ormar koristeCi upute i predlozak.
- g 3. Uredaj polako postavite u kuhinjski
J ormar bez primjene sile. Uredaj je
potrebno podi¢i na pricvrsne kuke, a
Il I zatim spustiti na mjesto. U slu¢aju
4 mm 4 mm

smetnji tijekom postavljanja, ova kuka
se moze podesiti. Prednja strana
pecnice se brtvi po prednjem otvoru

G ormara.
4. Pobrinite se da je peénica stabilna te
da nije nagnuta. Pobrinite se da postoji
=S razmak od 4 mm izmedu vrata gornjeg
ormarica i vrha okvira pecnice
(pogledajte prikaz).




2.2 Spajanje pecnice na izvor
napajanja

(A)

—>
—
O
[s]e]e)
[ole)
[ele)]
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Elektri¢na uti¢nica uvijek mora imati
slobodan pristup kako biste u hithom
slu¢aju mogli jednostavno iskopcCati
utikac. lli trebate biti u mogucnosti
odvojiti pe¢nicu od izvora napajanja
ugradnjom sklopke u fiksnom ozi¢enju
u skladu s odgovarajuéim pravilima
ozicenja.

Kabel za napajanje zamjenjuje
iskljucivo elektricar.

Ako je kabel napajanja ostecen,
proizvodac, servisni tehnicar ili
kvalificirana osoba moraju ga zamijeniti
kako bi se sprijeCile opasne situacije.
UtiCnicu ne postavljajte iza ormarica za
ugradbenu pecnicu.

Najbolji je polozaj iznad ormaric¢a,
pogledajte (A).

Pecnicu spojite na jednofazni priklju¢ak
(220-240 V/50 Hz) izmjeni€ne struje
preko pravilno ugradene uti¢nice s
uzemljenjem. Uti¢nica mora biti
zasti¢ena osiguracem od 10 A.

Prije ugradnje stavite komad konopca
na kabel za napajanje kako biste pri
ugradniji pecnice olaksali spajanje s
tockom (A).

Pri uguravanju pecnice u visoki
kuhinjski ormari¢, NE gnjecite kabel za
napajanje.

Nikada ne uranjajte kabel za napajanje
ili utika€ u vodu ili bilo koju drugu
tekucinu.

Pobrinite se da kabel za napajanje nije
polozen na vru¢im ili oStrim
povrS§inama, kao $to su vruci otvori za
prozracivanje pri straznjem vrhu
pecnice.
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2.3 Dodatni savjeti

Ne upotrebljavajte mikrovalnu pe¢nicu da
biste zagrijavali ulje za duboko przenje.
Necete biti u stanju kontrolirati temperaturu
te bi ulje mogla zahvatiti vatra. Da biste
pripremili kokice, upotrijebite iskljuivo
kokice u posebnim vrecicama za
mikrovalnu peénicu.

Pojedinci koji imaju SRCANI
STIMULATOR trebaju se raspitati kod
svog lijecnika ili proizvodaca sr¢anih
stimulatora u vezi opasnosti povezanih s
mikrovalnim peénicama.

Ne dopustite da tekucina ili bilo koji
predmet ude u otvore za zasune vrata ili
otvora za prozracivanje. U slu¢aju
prolijevanja odmah iskljucite pecnicu i
izvadite utika€ iz uti¢nice te zovite
ovlastenog servisnog predstavnika tvrtke
ELECTROLUX.

Ne poduzimajte nikakve izmjene na

pecnici.

Upotrijebite iskljucivo okretni pladan;j i

nosac okretnog pladnja koji su izradeni za

ovu pecnicu. Ne upotrebljavajte pec¢nicu

bez okretnog pladnja.

Da biste sprijecili lom okretnog pladnja:

» Prije pranja vodom, ostavite ga da se
rashladi.

* Ne stavljajte vrucu hranu ili pribor na
hladan okretni pladan.

* Ne stavljajte hladnu hranu ili pribor na
vruci okretni pladanj.

Proizvodac i distributer ne preuzimaju
nikakvu odgovornost za oStecenja na
pecnici ili osobne ozljede koje su
posliedica pogresnog nacina prikljucivanja
pecnice na elektricnu mrezu. Vodene pare
ili kapljice mogu se povremeno pojaviti na
stjenkama pecnice te oko brtvi na vratima
ili brtvenim povrSinama. Ta uobi¢ajena
pojava ne ukazuje na propustanje ili bilo
kakav kvar na mikrovalnoj pecnici.
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3. PREGLED ZNACAJKI PECNICE

3.1 Mikrovalne pecnice

| Okvir prednjice
T Svjetlo u peénici
Upravijagka ploa
Gumb za otvaranje vrata
Poklopac valovoda
B odjeljak za kuhanje
Pogonska osovina

ﬂ Brtve vrata i brtvene
povrsine

Provijerite jesu li isporuceni sljiedeci dijelovi
dodatne opreme:

Okretni pladanj

Nosac okretnog pladnja

» Nosac okretnog pladnja stavite u
unutarnji prostor pecnice.

» Zatim postavite okretni pladanj na nosac
okretnog pladnja.

» Da biste izbjegli oStecenja okretnog
pladnja, osigurajte slobodno podizanje
posuda ili posuda s ruba okretnog
pladnja pri uklanjanju iz pecnice.

Kod narucivanja dodataka dobavljacu
ili ovlastenom servisnom predstavniku
tvrtke ELECTROLUX navedite naziv
dijela i naziv modela.
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3.3 Upravljacka plo¢a

Pokazivaci na digitalnom Gumbi za razinu
PACHID * A 4 zaslonu: snage
e
Q& (g - Gumbi za omiljene
8 -0 Yo% Y| Omiliene stavke stavke
QLI g
90W 270W 450W 630W 900W . Gumb za
IEI Kuhinjski sat auomatsko
Ll odmrzavanje

S .
T T 1 14 | Automatsko odmrzavanje Gumb za kuhinjski
PATIIRA IR A< sat

Mikrovalovi E

@ Okretni gumb
D Sat/Tezina
=

Zaustavi/Otkazi

Gumb za pokretanje/

potvrdu/brzi poCetak

7
BH Gumbza
El

Blokada za djecu

@ | Postavi vrijeme zaustavijanje

Gumb za otvaranje
BBEB| Segmenti na zaslonu vrata

|
—© <|+/3° 9 | Tezina

90W 270W 450W 630w 900W | R3zina snage

A A A

4. PRIJE PRVE UPORABE

4.1 Stavljanje utikaca u uti¢nicu Ako ste sat iskljucili i zelite ga ponovno
) o ukljuciti, dva puta pritisnite gumb

Sat se postavlja kod prvog ukljucivanja KUHINJSKI SAT i krenite na korak

pecnice. Pecnica je opremljena 24-satnim 2b.

satom.

1. Cut Ce se zvucni signal, a na zaslonu 2b. Kako bi se sat ukljucio, okretni gumb
Ce se upaliti sve ikone u trajanju od okredite sve dok se na zaslonu ne
pola sekunde. prikaze "ukljuci" te zatim pritisnite gumb
Uz pomoc¢ okretnog gumba odaberite START.
opciju sata "iskljuci"(on) ili "ukfjuci" Primjer: Da biste postauviti vrijeme na
(oFF). 18:45.

2a. Kako bi se sat iskljucio, okretni gumb 1. Okredite okretni gumb da podesite sate.

okreéite sve dok se nazaslonune 2 Pritisnite gumb START za potvrdu.
prikaze "iskljuci (o’FI_:) te zatim pritisnite 3 75 podegavanje minuta potrebno je
gumb START. Peénica je spremna za okretati okretni gumb.

4.

uporabu. Pritisnite gumb START za potvrdu.



Kada se sat podesi, na zaslonu ¢e biti
prikazano vrijeme.

4.2 Stanje pripravnosti (Stedljiv
nacin rada)

Pecnica ¢e se automatski prebaciti u stanje
pripravnosti kada se ne koristi duze od

5 minuta.

Primjer: Ako sat jo$ uvijek nije podeSen:
zaslon Ce se iskljuditi.

Kako biste izasli iz stanja pripravnosti, pritis-
nite bilo koju gumb ili okrenite okretni gumb.
Primjer: Ako je sat podeSen:

Nakon 5 minuta, vrijeme Ce biti prikazano.

4.3 Pode3avanje sata kad je ve¢
postavljen

Sat mozete podesiti i nakon njegovog
postavljanja.

Primjer: Da biste sat promijenili s 18:45 na
19:50.

1. Dva puta pritisnite gumb KUHINJSKI
SAT.

Pritisnite gumb START.

Okretni gumb okrecite tako dugo dook
se na zaslonu ne prikaze “19”.
Pritisnite gumb START.

Okretni gumb okrecite tako dugo dook
se na zaslonu ne prikaze “50”.
Pritisnite gumb START.

okl ©OD

o

5. RAD

5.1 Kuhanje mikrovalnom
pecicom

Primjer: da biste zagrijali juhu za 2 minute i

30 sekunda pri snazi pecnice od 630 W.

1. Pritisnite gumb RAZINA SNAGE na
desnoj strani trokuta sve dok se na
zaslonu ne prikaze “630 W,

2. Okrecite okretni gumb za unos
vremena.

3. Pritisnite gumb START.

U nacinu rada pecnice za kuhanje
moze se podesiti razina snage
pecnice pritiskom na gumb koji se
nalazi to¢no ispod trazene postavke.

Razinu snage mozete podesiti kad
pecnica vec radi tako da pritisnete i
drzite gumb RAZINA SNAGE sve dok
na zaslonu ne svijetli nova postavka

za snagu. Uporaba peénice na vrlo
visokim razinama snage ili pretjerano
dugo vrijeme kuhanja pregrijava
hranu te moze uzrokovati vatru.
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4.4 Za otkazivanje sata i
prebacivanje u stanje
pripravnosti (Stedljiv nacin
rada)

1. Dva puta pritisnite gumb KUHINJSKI
SAT.

2. Okrecite okretni gumb sve dok se na
zaslonu ne prikaze "oFF" (isklju¢eno).
3. Pritisnite gumb START za potvrdu.

4.5 Blokada za djecu

Pecnica je opremljena sigurnosnom
znacajkom koja sprje¢ava nehoti¢no
ukljucivanje pecnice od strane djeteta.
Nakon aktiviranja ove sigurnosne znacajke
nijedna funkcija pec¢nice nece djelovati sve
dok se znacajka ne iskljuci. Ukljucivanje
odnosno isklju€ivanje znacajke moguce je
samo kada pecnica ne radi.

Primjer: Uklju€ivanje blokade za djecu.
Pritisnite i drzite gumb STOP sve dok se ne
upali simbol blokade za djecu.

Primjer: Iskljucivanje blokade za djecu.
Pritisnite i drzite gumb STOP sve dok se
simbol blokade za djecu ne ugasi.

Kad je sigurnosna znacajka ukljucena,
onemogucena je uporaba svih gumba
osim gumba STOP.

Ako ste odabrali 900 W, onda
maksimalno vrijeme kuhanja za tu
postavku iznosi 15 minuta.

Ako pecnica u bilo kojem nacinu rada
radi 3 minute ili duze, ventilator ¢e
ostati upaljen jo$ 2 minute nakon
zavrsetka kuhanja. Otvorite vrata i
ventilator ¢e se iskljuciti, zatim
zatvorite vrata i ventilator ¢e se
ponovno ukljuciti sve dok ne prode
vrijeme od 2 minute (ukljucujuci
vrijeme kada su vrata otvorena). Ako
pecnica radi manje od 3 minute,
ventilator se nece ukljuciti.

Nakon kuhanja okretna plo¢a jos ce se
i dalje okretati sve dok se posuda za
kuhanje ne vrati u po€etni polozaj.
Unutarnje svjetlo ostat ¢e upaljeno sve
do dovrSetka okretanja, ili 5 sekundi
(ovisno o tome Sto traje dulje). Na
kraju ¢e se Guti zvucni signal. Ako se
vrata tijekom tog postupka otvore,
okretanje ¢e se zaustaviti.
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5.2 Razina snage

Postavka -
Preporucena uporaba
shage
900 W/ Za brzo kuhanje ili podgrijavanje juhe, sloZzenaca, hrane u limenci, toplih napitaka,
VISOKA povrca, ribe itd.

630 W Za duze kuhanje guste hrane kao $to su pecenke, mesne Struce i servirani obroci,
te osjetljivih jela kao Sto je umak od sira ili biskviti. Kod ove smanjene postavke
umak nece prekipjeti i hrana ¢e se ravnomjerno kuhati bez pregrijavanja na

rubnim dijelovima.

450 W Za gustu hranu koja zahtijeva viSe vremena kod uobi¢ajenog kuhanja (primjerice
jela s govedinom) preporucéena je uporaba ove postavke snage kako bi meso bilo
mekano.

270 W/ Za ravnomjerno odmrzavanije jela odaberite ovu postavku snage. Ova je postavka

ODMR- takoder idealna za “krCkanje” rize, tiesteninu, valjuske te kremu od jaja.

ZAVANJE

90 W Za lagano odmrzavanje, (primjerice kremastih i drugih slastica).

ow Za stajanje/kuhinjski sat.

W = VAT

5.3 Smanjena razina snage

Nacin kuhanja

Standardno vrijeme

Smanjena razina snage

Mikrovalovi 900 W 15 minuta

Mikrovalna 630 W

5.4 PodeSavanie trajanja kuhanja
tijlekom kuhanja

Trajanje kuhanja mozete podesiti tijekom

kuhanja.

Primjer: 2 minute (120 sekundi) mozete

dodati prethodno odredenom vremenu

kuhanja uz pomo¢ gumba START.

1. Cetiri puta pritisnite gumb START.
Trajanje kuhanja produzit ¢e se za 120
sekundi.

5.5 Uz pomo¢ gumba stop

Jednom pritisnite gumb STOP za
prebacivanje u nacin rada Pause
(pauziranje).

Ponovnim pritiskom gumba STOP ponistit ¢e
se vrijeme kuhanja.

5.6 Kuhinjski sat

Postavljanje kuhinjskog sata.

1. Pritisnite gumb KUHINJSKI SAT.

2. Okrecite okretni gumb za unos vremena.

3. Pritisnite gumb START. Sat ¢e se
automatski pokrenuti.

Vrijeme se moze produziti kad je
mjeraC vremena vec aktiviran tako da
okrecete okretni gumb ili pritiskom na
gumb START.

Funkcija kuhinjskog sata moze se
koristiti samo kada peénica jos ne
radi.

5.7 Brzo pokretanje

Kuhanje mozete pokrenuti odmah na
900 W/VISOKA s trajanjem od 30 sekundi
pritiskom na gumb START.

Za produzivanje vremena kuhanja
pritisnite gumb START.



5.8 Prigusen zvuk

Isklju¢ivanje zvuénih signala.

1. 3 puta pritisnite gumb KUHINJSKI SAT
sve dok se na zaslonu ne prikaze "Soun"
(Zvuk).

2. Okrecite okretni gumb sve dok se na
zaslonu ne prikaze "oFF" (iskljuceno).

3. Pritisnite gumb START.

Uklju€ivanje zvucnih signala.

1. 3 puta pritisnite gumb KUHINJSKI SAT
sve dok se na zaslonu ne prikaze "Soun"
(Zvuk).

2. Okrecite okretni gumb sve dok se na
zaslonu ne prikaze "on" (uklju¢eno).

3. Pritisnite gumb START.

5.9 Pauziranje

Pauziranje rada mikrovalne pecnice.

1. Pritisnite gumb STOP ili otvorite vrata.

2. Pecnica nece raditi do 5 minuta.

3. Pritisnite gumb START za nastavak
kuhanja.

5.10 Omiliene stavke

Pecnica ima 3 omiljene stavke za recepte.
75\31 OmeksSavanje maslaca
*2 Topljenje Cokolade

3 Kola¢ u Salici

Primjer: OmekSavanje maslaca.

1. Jednom pritisnite gumb OMILJENE 1.
2. Okrecite okretni gumb za unos tezine.
3. Pritisnite gumb START.

Ako je na zaslonu prikazan rotirajuci
uzorak, znaci da je hranu potrebno
promijesati ili okrenuti.

Za nastavak kuhanja pritisnite gumb
START. Na kraju automatskog
odmrzavanja, program ¢e se
automatski zaustaviti.

Razina snage za prethodno
postavljene omiliene stavke ne moze
se podesiti.

1-4 Koladi u Salici mogu se kuhati.

& UPOZORENUJE! Cokolada moze biti
vrlo vrucéa! Ako je ¢okoladu potrebno
kuhati duze, produzite vrijeme
kuhanja za 10 sekundi. Budite
oprezni sa ¢cokoladom jer se
moze pregrijati i izgorjeti.
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Presnimavanje omiljenih stavki vasim
vlastitim receptima.

1. Pritisnite gumb RAZINA SNAGE za
odabir snage.

2. Okrecite okretni gumb za unos trazenog
vremena kuhanja.

3. Pritisnite i drzite gumb OMILJENE koju
zelite postaviti sve dok ne Cujete
jednostruki zvuéni signal i dok se ne
prikaze zvjezdica omiljene stavke.

Resetiranje omiljenih stavki na tvornicke
postavke.

1. Pritisnite gumb STOP.

2. Pritisnite i 3 sekunde drzite gumbe
RAZINA SNAGE 450 W.
Omiliene stavke resetirat ¢e se na
tvorni¢ke postavke.

5.11 Automatsko odmrzavanije

Automatsko odmrzavanje automatski odredi
nacin i vrijeme kuhanja na temelju tezine
hrane.

MozZete odabrati izmedu 2 izbornika za
automatsko odmrzavanije.

1. Automatsko odmrzavanje:
Meso/riba/piletina

2. Automatsko odmrzavanje: Kruh

Primjer: Odmrzavanje odreska tezine

0,2 kg.

1. Odaberite izbornik za automatsko
odmrzavanje tako da jednom pritisnete
gumb AUTOMATSKO
ODMRZAVANJE.

2. Okrecite okretni gumb za odabir teZine.

3. Pritisnite gumb START.

Ako je na zaslonu prikazan rotirajuci
uzorak, znaci da je hranu potrebno
promijeSati ili okrenuti.

Za nastavak kuhanja pritisnite gumb
START. Na kraju automatskog
odmrzavanja, program ¢e se
automatski zaustaviti. PodeSavanje
vremena/snage nije dostupno kod
automatskog odmrzavanja.
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6. VODIC ZA KUHANJE

6.1 Omiljene stavke

Omiljene stavke Tezina Gumb Postupak
OmekSavanje 0,05-0,25 kg * » Stavite maslac u vatrostalnu posudu..
maslaca 1 Dobro promijesajte nakon kuhanja.

Topljenje ¢okolade 0,1-0,2 kg

* + Cokoladu natrgajte na komadice. Stavite
2

ju u vatrostalnu posudu. Promijesajte ju

kad zacujete zvucni signal. Dobro

promijesajte nakon kuhanja.
UPOZORENJE!: Cokolada moze
biti vrlo vru¢a! Ako je ¢okoladu
potrebno kuhati duze, produzite
vrijeme kuhanja za 10 sekundi.
Budite oprezni sa ¢okoladom jer
se moze pregrijati i izgorjeti.

Kola¢ u Salici 1-4 Salice

* +  Kolaé napravite prema receptu. Salicu
3

stavite blize rubu okretnog pladnja.
Ostavite da se ohladi 30 sekundi nakon
kuhanja.

6.2 Recepti za kolac u salici

Kolac u salici od maslaca od kikirikija

Kolac u salici s glazurom od limuna

Sastojci za 1 Salicu:

Sastojci za 1 Salicu:

2Y5 Zlice (25 g) obi¢nog brasna

2% Zlice (25 g) obi¢nog brasna

2 Zlice (30g) smedeg Secera

2% zlice (30 g) Secera u prahu

Y4 zliCica praska za pecivo

Y4 zlicice praska za pecivo

1% Zlica (15 g) biljnog ulja

Y4 zliCice ekstrakta od vanilije

2 Zlice (30g) glatkog maslaca od

kikirikija

1 srednje veliko jaje

Metoda:

1. Sve suhe sastojke stavite u Salicu i
dobro ih promijeSajte uz pomo¢ vilice.

2. Dodaijte biljno ulje, ekstrakt vanilije,
maslac od kikirikija i jaje te zatim sve

dobro promijesajte.

3. Salicu stavite malo dalje od sredine

okretnog pladnja.

4. Kuhajte tako da pritisnete ¢ . Kolag u
Salici ¢e se dizati tijekom kuhanja.
Nakon kuhanja ostavite kola€ da se ohladi

30 sekundi.

Posluzite uz namaz od ¢okolade.
Savjet: Upotrijebite hrskavi maslac od

kikirikija ako ga volite.

1% Zlice (15 g) biljnog ulja

1 Zlicica naribane kore od limuna

1 srednje veliko jaje

Glazura: 1 Zlica soka od limuna pomijeSanog
s 2 Zlice Secera u prahu

Metoda:

1. Sve suhe sastojke stavite u Salicu i
dobro ih promijeSajte uz pomoc vilice.

2. Dodaijte biljno ulje, naribanu koru od
limuna i jaje te zatim sve dobro
promijesajte.

3. Salicu stavite malo dalje od sredine
okretnog pladnja.

4. Kuhajte tako da pritisnete Y% . Kolad u
Salici ¢e se dizati tijekom kuhanja.

5. Glazuru napravite mijeSanjem soka od
limuna i Secera u prahu.

6. Nakon kuhanja kola¢ probusite odozgo
uz pomoc¢ ¢ackalice, a nakon toga po
kolacu sipajte glazuru i ostavite ga da
stoji 30 sekundi.
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Bogat ¢okoladni kola¢ u salici

Kola¢ u salici od malina

Sastojci za 1 Salicu:

Sastojci za 1 Salicu:

2Y Zlice (25g) obi¢nog brasna

2% Zlice (25 g) obicnog brasna

2 Zlice (12g) kakaa u prahu

2Y5 Zlice (30 g) Secera u prahu

2 zlice (30 g) Secera u prahu

Y4 Zlicice praska za pecivo

Ya ZliGice praska za pecivo 1% zlica (15 g) biljnog ulja
1% Zlica (15 g) biljnog ulja 5 ZliCice ekstrakta od vanilije
Ya ZliCice ekstrakta od vanilije 1 srednje veliko jaje
1 srednje veliko jaje 1% Zlice dZema od malina bez
sjemena
Metoda:
1. Sve suhe sastojke stavite u Salicu i Metoda:

dobro ih promijeSajte uz pomo¢ vilice.
2. Dodaijte biljno ulje, ekstrakt vanilije i
jaje te zatim sve dobro promijeSaijte.
3. Salicu stavite malo dalje od sredine
okretnog pladnja.
4. Kuhajte tako da pritisnete Yis. Kolag u
Salici ¢e se dizati tijekom kuhanja.
Nakon kuhanja ostavite kola¢ da se ohladi
30 sekundi.

Kola¢ ukrasite ¢okoladnom glazurom.
Savjet: Ako zelite napraviti kola¢ u Salici
od ¢okolade i narance, ekstrakt od vanilije
zamijenite s 1/2 ZliCice ekstrakta od
narance.

1. Sve suhe sastojke stavite u Salicu i
dobro ih promijeSajte uz pomo¢ vilice.

2. Dodaijte biljno ulje, ekstrakt vanilije i jaje
te zatim sve dobro promijesajte.

3. UmijeSajte dzem uz pomoc Zlice.

4. Salicu stavite malo dalje od sredine
okretnog pladnja.

5. Kuhajte tako da pritisnete ¢ . Kolag u
Salici ¢e se dizati tijekom kuhanja.

Nakon kuhanja ostavite kola¢ da se ohladi

30 sekundi.

Kola¢ ukrasite glazurom od vanilije.
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Kolac u salici od drobljenca od jabuka

Kola¢ u Salici od mrkve

Sastojci za 1 Salicu:

Sastojci za 1 Salicu:

2% Zlice (25 g) obic¢nog brasna

2 Zlice (20 g) obic¢nog brasna

2 Zlice (30g) smedeg Secera 2% Zlice (30 g) smedeg Secera
Ya Zlicice praska za pecivo Y4 Zlicice praska za pecivo
Y4 ZliCice mljevenog cimeta Ya ZliCice mljevenog cimeta
1% zlica (15 g) biljnog ulja Y4 Zlicice mljevenog muskatnog
1 srednje veliko jaje orascica
1% zlica (30 g) umaka od jabuka 1 Zlice mljevenih badema

pola (7 g) drobljenog keksa

1% Zlice (15 g) suncokretovog ulja

Metoda:

1. Sve suhe sastojke (osim keksa) stavite
u Salicu i dobro promijeSajte uz pomoé
vilice.

2. Dodaijte biljno ulje i jaje i dobro
promijeSajte.

3. UmijeSajte umak od jabuka uz pomo¢
Zlice.

4. Na kola¢ posipajte drobljeni keks.

5. Salicu stavite malo dalje od sredine
okretnog pladnja.

6. Kuhajte tako da pritisnete 71\73 . Kola¢ u
Salici ¢e se dizati tijekom kuhanja.

Nakon kuhanja ostavite kola¢ da se ohladi

30 sekundi.

Kola€ posluZite sa sladoledom od vanilije.

UPOZORENJE! Umak od jabuka bit
ée vrudi.

naribana korica od 1/2

narance
3049 naribane mrkve
1 srednje veliko jaje

Kremasta glazura: 15 g omek$anog maslaca
40 g Secera za glazuru, 40 g punomasnog
kremastog sira, ¥z zliice soka od narance

Metoda:

1. Sve suhe sastojke stavite u Salicu i
dobro ih promijeSajte uz pomo¢ vilice.

2. Dodajte suncokretovo ulje, naribanu
koru od narance, naribanu mrkvu i jaje
te zatim sve dobro promijesajte.

3. Salicu stavite malo dalje od sredine
okretnog pladnja.

4. Kuhajte tako da pritisnete % . Kolag u
Salici Ce se dizati tijekom kuhanja.

5. Glazuru napravite mijeSanjem maslaca,
Secera za glazuru, kremastog sira i
soka od narance.

Nakon kuhanja ostavite kola¢ da se ohladi

30 sekundi.

Ostavite kolac da se ohladi te nakon toga
po njemu posipajte glazuru.



6.3 Automatsko odmrzavanje
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Automatskf) Tezina Gumb Postupak
odmrzavanje
Meso/riba/perad  0,2-1,0 kg s » Stavite hranu u posudu za quiche na
el sredinu okretnog pladnja.
» Kad zacujete zvucni signal, okrenite
hranu, presloZite je i razdvojite.
(Cijela riba, riblji Aluminijskom folijom zastitite tanke
odresci, riblji filei, dijelove i topla mjesta.
pileci bataci, pile¢a » Nakon odmrzavanja hranu umotajte u
prsa, mlieveno aluminijsku foliju za 15-45 min do
meso, odrezak, potpunog odmrzavanja.
raznjici, « Mljeveno meso: kad zacujete zvucni
plieskavice, signal, okrenite hranu. Po mogucnosti
kobasice) uklonite odmrznute dijelove.
@ Nije prikladno za cijelu perad.
Kruh 0,1-1,0 kg s * Rasporedite u posudi za quiche na
|avro) x2

sredini okretnog pladnja. Za 1,0 kg
rasporedite izravno na okretnom
pladnju.

Kad zacujete zvucni signal, okrenite
hranu, preslozite je i uklonite
odmrznute ploske.

Nakon odmrzavanja hranu pokrijte
aluminijskom folijom i pustite da odstoji
5-15 min do potpunog odmrzavanja.

Unesite samo tezinu hrane. Nemojte uracunati tezinu posude.
Tezine/koliine vezane uz vaganje hrane navedene su u tablici. Potrebno napraviti ruéno.
Konacna se temperatura mijenja prema pocetnoj temperaturi.

Odreske i raznjiée zamrzavajte u jednom sloju.
Miljeveno meso zamrzavajte u tankom sloju.
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6.4 Zagrijavanje hrane i pica

Kolicina Snaga Vrijeme

Hranal/pice R i Nacin
-g/ml- razina  -min-
Mlijeko, 1 Salica 150 900 W 1 ne pokrivajte
Voda, 1 Salica 150 900 W 2 ne pokrivajte
6 Salica 900 900 W 8-10  ne pokrivajte
1posuda 1000 900 W 9-11  ne pokrivajte
Jedan servirani 400 900 W 4-6  pospite malo vode po umaku, pokrijte i
obrok promijesajte lagano dok je jelo napola
gotovo
Juha/varivo 200 900 W 1-2  pokrijte, promijeSajte nakon zagrijavanja
Povrée 500 900 W 3-5 prema potrebi dodajte malo vode, pokrijte i
promijesajte lagano dok je jelo napola
gotovo
Meso, 1 ploska " 200 900 W & prelijte tankim slojem umaka i pokrijte
Riblji file " 200 900 W 3-5  pokrijte
Kolag, 1 kriska 150 450 W Y%-1  stavite u okruglu rebrastu keramicku
posudu za quiche
Hrana za bebe, 190 450 W -1 prebacite u posudu prikladnu za mikrovalnu
1 teglica pecnicu, nakon zagrijavanja dobro

promijeSajte i provjerite temperaturu

Topljenje margarina 50 900 W V3 pokrijte
ili maslaca "

Toplienje ¢okolade 100 450 W 3-4  povremeno promijeSajte

Y ohladeno

6.5 Odmrzavanje

Koli¢ina Snaga Vrijeme - V"J.em.e
Hrana . i Nacin stajanja
-g- razina -min- .
-min-
Gulas 500 270 W 8-9  promijesajte lagano dok je 10-30
jelo napola odmrznuto
Kolag, 150 90 W 1-3  stavite u okruglu rebrastu 5
1 kriska keramic¢ku posudu za quiche
Voce, 250 270 W 3-5  ravnomijerno ih rasporedite, 5

lagano ih okrecite dok su
napola odmrznuti
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6.6 Kuhanje kada je hrana joS zamrznuta

Koli¢ina Snaga Vrijeme - Vrlj_em_e
Hrana . . Nacin stajanja
-g- razina -min- .
-min-
Riblji file 300 900 W 9-11  pokrijte 2
Jedan 400 900 W 8-10 pokrijte, promijeSajte nakon 6 2
servirani obrok min
6.7 Kuhanje
. " Vrijeme
Kolicina Snaga Vrijeme - .
Hrana . i Nacin stajanja
-g- razina -min- .
-min-
Brokule/ 500 900 W 6-8  dodajte 4-5 jz vode, pokrijte i -
Grasak promijesajte lagano dok je jelo
napola kuhano
Mrkve 500 900 W 9-11  narezite na koluti¢e, dodajte 4-5 -
jz vode, pokrijte i promijeSajte
lagano dok je jelo napola
kuhano
Pecenje 1000 630 W 34-38 zacinite po ukusu, stavite u 10

posudu za quinche, okrenite
hranu na polovici kuhanja

Riblji file 200 900 W 4-6  zacinite po ukusu, stavite u 2
posudu za quinche, pokrijte

Ako pecnica u bilo kojem nacinu rada radi 3 minute ili duze, ventilator e ostati upaljen jo$ 2 minute
nakon zavrsetka kuhanja. Otvorite vrata i ventilator ¢e se zaustaviti, zatim zatvorite vrata i ventilator ¢e
se ponovno upaliti sve dok ne produ 2 minute (ukljucujuéi vrijeme kada su vrata otvorena).

Ako pecnica radi manje od 3 minute, ventilator se nece ukljuiti.
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7. NATUKNICE | SAVJETI

7.1 Posude prikladno za kuhanje u mikrovalnoj peénici

Posude za kuhanje

Prikladno za
mikrovalove

Napomene

Aluminijska folija/ I X Mozete upotrijebiti manje komade aluminijske folije da

aluminijske posude biste zastitili hranu od pregrijavanja. Foliju udaljite barem 2
cm od stjenki pecénice. U protivnom moze do¢i do iskrenja.
Aluminijske posude nisu preporucljive. Izuzetak su posude
s posebnom oznakom proizvodaca, (pritom pazljivo
procitajte upute).

Porculan i keramika I X Porculan, keramika, glazirano glineno posude i bjelokosni
porculan obi¢no su prikladni, izuzev posuda s metalnom
dekoracijom.

Stakleno posude, v Budite oprezni pri uporabi finog staklenog posuda jer

primjerice Pyrex ® uslijed naglog zagrijavanja moze doci do lomljenja.

Metalno posude X Nije preporucljivo u mikrovalnoj pecnici upotrebljavati
metalno posude jer ¢e doci do iskrenja uslijed kojeg moze
nastati vatra.

Plastika/stiropor, Ve Budite oprezni jer se neke posude mogu iskriviti, rastopiti ili

primjerice posude za promijeniti boju pri visokim temperaturama.

brzu hranu

Vrecice za v Trebate ih probusiti da bi para mogla izaci. Osigurajte da

zamrzavanje/ su vrecice prikladne za mikrovalnu pe¢nicu. Ne

pecenje upotrebljavajte plastic¢ne ili metalne vezice jer se mogu
rastopiti ili zapaliti uslijed iskrenja metala.

Papirnati tanjuri, Case v Upotrijebite ih iskljucivo za zagrijavanije ili upijanje

i kuhinjski papir masnoce. Budite oprezni jer pregrijavanje moze uzrokovati
vatru.

Slamnato i drveno v Upotrijebite ih uz strogi nadzor jer pregrijavanje ovih

posude materijala moze uzrokovati vatru.

Reciklirani X Moze sadrzavati tragove metala koji mogu uzrokovati

i novinski papir

iskrenje i vatru.
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7.2 Savijeti za kuhanje mikrovalnom pec¢nicom

Savjeti za kuhanje mikrovalnom peénicom

Sastav Hrana koja obiluje masnoc¢om ili Se¢erom (primjerice Bozi¢ni puding ili male
vocne pite) zahtijeva krace zagrijavanje. Budite oprezni jer pregrijavanje moze
uzrokovati vatru.

Veli¢ina Radi ravhomjernog kuhanja, kuhajte sve komade u jednakoj veli€ini.

Temperatura  Pocetna temperatura hrane odreduje koli€¢inu vremena potrebnog za kuhanje.
Zarezite punjenu hranu da biste oslobodili toplinu ili paru (primjerice krafne
punjene marmeladom).

Slaganje Stavite najdeblje dijelove hrane prema rubu posude (primjerice pile¢i bataci).

Pokrivanje Upotrijebite prozracan plasti¢ni omot za mikrovalnu peénicu ili prikladan
poklopac.

Ubadanje Hranu s ljuskom, kozom ili ovitkom probodite na viSe mjesta prije kuhanja ili

podgrijavanja jer nakupljena para moze uzrokovati rasprsnuce (primjerice
krumpir, riba, piletina ili kobasice).
VAZNO! jaja ne zagrijavajte u mikrovalnoj peénici jer moze doci do
rasprsnuca, ¢ak i nakon kuhanja (primjerice jaje skuhano bez ljuske ili

tvrdo kuhano jaje).
MijeSanje, Za ravnomjerno zagrijavanje vazno je mijeSati, okretati i preslagivati hranu dok
okretanje i se kuha. Uvijek mijeSajte i preslagujte hranu od rubnog dijela prema sredini.
preslagivanje
Stajanje Vrijeme stajanja nakon kuhanja potrebno je jer omogucuje ravnomijerno Sirenje
topline ¢itavom hranom.
Zastita Tople dijelove hrane mozete zastititi tako da ih prekrijete manjim komadima

aluminijske folije koja odbija mikrovalove (primjerice pileci bataci ili krilca).

Pri uklanjanju hrane iz peénice upotrijebite kuhinjske rukavice ili sli¢an pribor kako biste sprijecili
opekline. Posude, vrecice s kokicama za mikrovalnu pec¢nicu te vrecice za kuhanje otvarajte podalje od
lica i ruku da biste izbjegli opekline uzrokovane parom.

Nemoijte stajati preblizu pri otvaranju vrata peénice da biste izbjegli opekline uslijed vruée pare. Nakon
zagrijavanja narezite punjenu pec¢enu hranu da biste oslobodili vruéu paru i izbjegli opekline.
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8. STO UCINITI AKO

Problem

Provjerite . . .

Mikrovalna pecnica ne
radi ispravno?

Osiguraci u kutiji s osiguracima rade.

Nije doslo do prekida napajanja.

Ako osiguraci nastavljaju iskakati, obratite se kvalificiranom
elektricaru.

Nacin rada
mikrovalovima ne
funkcionira?

Vrata nisu ispravno zatvorena.
Brtve vrata i njihove povrSine su Ciste.
Pritisnuli ste gumb START.

Okretni pladanj ne radi?

Nosac okretnog pladnja je ispravno spojen na pogon.
Posude za pecnicu nije vecih dimenzija od okretnog pladnja.
Hrana ne prelazi rubove okretnog pladnja ¢ime bi spriecavala
njegovo okretanje.

Nema ostataka hrane ispod okretnog pladnja.

Mikrovalna se pecnica ne
moze iskljuciti?

Iskljucite osigurac za peénicu u kutiji s osigura¢ima.
Zovite ovlastenog servisnog predstavnika tvrtke ELECTROLUX.

Ne radi unutarnje
osvjetlienje?

Zovite ovlastenog servisnog predstavnika tvrtke ELECTROLUX.
Unutarnju lampicu smije zamijeniti samo osposobljeni i ovlasteni
servisni predstavnik tvrtke ELECTROLUX.

Potrebno je duze vrijeme
za potpuno zagrijavanje i
kuhanje nego inace?

.

Postavite duze vrijeme kuhanja (dvostruka koli¢ina = priblizno
dvostruko vrijeme) ili,

Ako je hrana hladnija nego obi¢no, povremeno je okrenite ili,
Odaberite viSe postavke snage.

Vrata se ne mogu otvoriti
zbog nestanka struje?

.

PaZljivo otvorite vrata tako da ih povucete prema van u donjem
desnom kutu staklenih vrata.
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AC mrezni napon

220-240 V, 50 Hz, jedna faza

Distribucija linije osigurac/prekidaca Minimalno 10 A

Potrebna je snaga izmjenicne struje: Mikrovalovi 1.4 kW

Izlazna snaga: Mikrovalovi 900 W (IEC 60705)

Frekvencija mikrovalova 2450 MHz Y (Skupina 2/klase B)
Vanjske dimenzije: MBE2658SE 596 mm (S) x 459 mm (V) x 404 mm (D)

Dimenzije odjeljka za kuhanje

342 mm (S) x 207 mm (V) x 368 mm (D) 2

Zapremina pecnice

26 litara 2

Okeretni pladanj

2 325 mm, staklo

Tezina

otpr. 19 kg

" Ovaj proizvod udovoljava zahtjevima Europskog standarda EN55011.
U skladu s ovim standardom ovaj je proizvod klasificiran kao oprema skupina 2, klase B.
Skupina 2 znaci da uredaj kod zagrijavanja hrane namjerno stvara radiofrekvencijsku energiju u obliku

elektromagnetske radijacije.

Oprema klase B znadi da je oprema prikladna za uporabu u domacinstvima.
2 Unutarnja se zapremina izracunava mjerenjem maksimalne $irine, dubine i visine.

Stvarna zapremina za drzanje hrane je manja.

Reciklirajte materijale sa simbolom {:‘) .
Ambalazu za recikliranje odlozite u
prikladne spremnike.

Pomozite u zastiti okoliSa i ljudskog
zdravlja, kao i u recikliranju otpada od
elektricnih i elektronickih uredaja.

10. INFORMACIJE O ZBRINJAVANJU OTPADA

Uredaje oznagene simbolom i ne
bacajte zajedno s kuénim otpadom.
Proizvod odnesite na lokalno reciklazno
mjesto ili kontaktiraje nadleznu sluzbu.
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SUUNNITELTU TEITA VARTEN

Kiitdmme teita taman AEG-tuotteen valitsemisesta. Olemme kehittaneet tdman tuotteen
tarjotaksemme teille huipputason suorituskyvyn moneksi vuodeksi. Laitteen innovatiiviset

teknologiat tekevat eldmastanne yksinkertaisempaa — kyseisid ominaisuuksia ei

valttamattd 16ydy tavallisista laitteista. Kayttdkda muutama minuutti lukemiseen, jotta voitte

hyédyntaa laitteen ominaisuudet parhaalla mahdollisella tavalla.

Vieraile verkkosivullamme:
(@ Saadaksesi kayttoon liittyvid neuvoja, esitteitd, vianmaaritysohjeita ja huolto-
ohjeita:
www.aeg.com

a/ Tuotteen rekisterdimiseksi parempaa huoltoa varten:
www.registeraeg.com

'% Ostaaksesi laitteesi lisdvarusteita, kulutusosia ja alkuperaisia varaosia:
www.aeg.com/shop

ASIAKASPALVELU JA HUOLTO

Suosittelemme alkuperaisten varaosien kayttoa.
Pida seuraavat tiedot saatavilla ottaessasi yhteytta valtuutettuun huoltoliikkeeseen.
Kyseiset tiedot 16ytyvat laitteen arvokilvesta. Malli, tuotenumero, sarjanumero.

& Varoitukset/huomautukset ja turvallisuusohjeet
(i) Yleisohjeet ja vinkit

@ Ympaéristénsuojeluohjeita

Oikeus muutoksiin pidatetaan ilman erillista ilmoitusta.
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1. A TARKEITA TURVAOHJEITA

Kahdeksanvuotiaat ja sitd vanhemmat lapset, fyysisesti tai
henkisesti vammaiset, aistivammaiset seka henkilot, joilta
puuttuu riittava kokemus tai tietamys, voivat kayttaa tata
laitetta valvotusti tai jos heitd on opastettu laitteen
turvallisessa kaytossa ja jos he ymmartavat laitteen kayttoon
liittyvat vaarat. On valvottava, etta lapset eivat leiki laitteella.
Lapsi ei saa puhdistaa eika huoltaa laitetta, paitsi jos han on
vahintdan 8-vuotias ja aikuisen valvonnassa.

Laitetta ei ole tarkoitettu kayttoon yli 2 000 metrin
korkeudella.

A\ TARKEAA! TARKEITA TURVAOHJEITA: LUE
HUOLELLISESTI JA SAILYTA TULEVAA
TARVETTA VARTEN.

& VAARA!
Jos ovi tai tiivisteet vaurioituvat, uunia ei saa

kayttda ennen kuin pateva henkild on korjannut
sen.

& VAARA!
Kaikille muille kuin patevalle henkildlle on
vaarallista suorittaa mitaan huolto- tai korjaustoita,

joihin liittyy mikroaaltoenergialta suojaavan kannen
irrottaminen.

& VAARA!

Nesteita ja muita ruokia ei saa kypsentaa suljetuissa
astioissa, koska ne voivat rajahtaa.

Tama laite on tarkoitettu kaytettavaksi kotitalouksissa ja
vastaavissa tiloissa: myymaldiden, toimistojen ja muiden
tyoymparistojen tyopaikkakeittiot; maatilat; hotellien,
motellien ja muiden asuinymparistojen asiakastilat;
aamiaismajoituspaikat.
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Kayta ainoastaan mikrouuninkestavia astioita ja tarvikkeita.

Metalliset ruoka- tai juoma-astiat eivat ole sallittuja
mikroaaltouunissa kypsennettaessa.

Uunia ei saa jattaa ilman valvontaa, kun kaytetaan
kertakayttd-muovisia, -paperisia tai muita palavia astioita.

Mikroaaltouuni tarkoitettu elintarvikkeiden ja juomien
lammittamiseen. Elintarvikkeiden ja vaatteiden kuivaaminen
seka lamp0otyynyjen, tohvelien, pesusienien, kosteiden
linojen ja vastaavien lammittaminen voi aiheuttaa
loukkaantumis-, sytytys- tai tulipalovaaran.

Jos kuumennettava ruoka alkaa savuta, ALA AVAA
LUUKKUA. Katkaise virta, irrota uunin virtajohto
seinapistorasiasta ja odota, etta ruoka lakkaa savuamasta.
Luukun avaaminen ruoan savutessa saattaa aiheuttaa
tulipalon.

Juomien kuumennus mikroaaltouunissa voi johtaa
kiehumiseen purkausm-aisesti viiveella, joten astiaa on
kasiteltava varoen.

Palovammojen valttamiseksi on tuttipulloja ja vauvan-
ruokatolkkeja ravistettava tai sekoitettava, ja tuotteen
lampdtila on tarkistettava ennen kayttoa.

Kananmunia ei saa kypsentaa kuorineen eika
kovaksikeitettyja kananmunia saa kuumentaa
mikroaaltouunissa, silla ne voivat rajahtaa viela
mikroaaltokypsennyksen jalkeen.

1.1 Hoito & puhdistus

Luukku:

Puhdista luukun molemmat puolet, tiivisteet ja
tiivistepinnat sdannollisesti kostealla, pehmealla liinalla.
Uunin ovilasin puhdistukseen ei saa kayttaa voimakkaita
hankausaineita tai teravia metallisia raaputtimia. Ne
voivat naarmuttaa pintaa ja aiheuttaa lasin rikkoutumisen.
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Uunin sisapinta:

Pyyhi roiskeet ja laikkynyt neste kostealla, pehmealla
liinalla tai sienella jokaisen kayton jalkeen, kun uuni on
viela lammin. Irrota pinttynyt lika miedolla
saippualiuoksella ja pyyhi useita kertoja kostealla liinalla,
kunnes kaikki lika ja saippua léhtee pois. Al irrota
aaltoputken suojusta. Varmista, ettei saippualiuosta tai
vetta paase seinamien pieniin tuuletusaukkoihin. Muutoin
uuni voi vahingoittua. Alé puhdista uunin sisdpintaa
suihkutettavilla puhdistusaineilla. Puhdista aaltoputken
suojus, uunin sisapuoli, pyoriva alusta ja alustan kannatin
kayton jalkeen. Naiden osien on oltava kuivat eika niihin saa
jaada rasvaa. Rasvajaamat voivat ylikuumentua ja alkaa
savuta tai syttya tuleen.

Uunin ulkopinta:

Uunin ulkopinta voidaan puhdistaa helposti miedolla
saippualiuoksella. Pyyhi puhdistuksen jalkeen ensin
kostealla liinalla ja kuivaa lopuksi pehmealla pyyhkeella.

Uunin saatimet:

Avaa luukku ennen puhdistusta, jotta uunin saatimet
kytkeytyvat pois toiminnasta. Ohjauspaneeli on
puhdistettava varovasti. Pyyhi varovasti pelkalla vedella
kostutetulla liinalla, kunnes se on puhdas. Alé kayté liian
markaa linaa. Ala kayta mitdan kemiallista
puhdistusainetta tai hankausainetta.

Pydriva alusta & alustan kannatin:

Poista pyoriva alusta ja alustan kannatin uunista. Pese
pyoriva alusta ja alustan kannatin miedossa
saippualiuoksessa. Kuivaa pehmealla liinalla. Seka
pyoriva alusta etta alustan kannatin ovat konepesun
kestavia.
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N

TARKEAA!

Puhdista uuni saanndllisin valiajoin ja poista
mahdolliset ruoan jaamat. Jos uunia ei pideta
puhtaana, voi seurauksena olla pinnan
vaurioituminen, joka voi mahdollisesti vaikuttaa
laitteen kayttooikaan ja aiheuttaa vaarallisia
tilanteita.

On huolehdittava, ettei pyoriva alusta lahde
paikoiltaan kun astioita otetaan pois laitteesta.

TARKEAA!
Ala kayta hdyrypesuria.

Mikroaaltouuni on tarkoitettu kaytettavaksi rakenteisiin
upotettuna.

Laite seka sen osat, joihin paasee kasiksi, kuumenevat
kayton aikana.

AN

/N

VAARA!

Pida lapset poissa luukun luota palovammojen
valttamiseksi.

TARKEAA!

Ala kayta mikroaaltouunin minkaan osien
puhdistukseen kaupallisia uuninpuhdis-tusaineita,
hoyrypesuaineita, hankaavia tai karkeita
puhdistusaineita, natriumhy-droksidia sisaltavia
aineita tai hankaussienia.
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2. ASENNUS

388/
459
596
Min.
850
Mikroaaltouuni voidaan asentaa paikkaan
Atai B:
. Syvennyksen koko
Paikka L S K
=| A 562 x 550 x 450
— B 562 x 500 x 450

Mitat millimetreina (mm)

o
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.
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Tavallinen
uuni
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2.1 Laitteen asentaminen

— 4 mm

4 mm

. Poista kaikki pakkausmateriaalit ja

tarkista huolellisesti, etta laitteessa ei
ole vaurioita.

. Kiinnita kiinnityskoukut keittiokaappiin

mukana toimitetun ohjelehtisen ja
kaavaimen avulla.

. Asenna laite keittikaappiin varovasti ja

pakottamatta. Laite on nostettava
kiinnityskoukkuihin ja laskettava sitten
paikalleen. Koukut voidaan kaantaa,
jos asennuspaikka on ahdas. Uunin
etukehyksen on asetuttava tiivisti
kaapin aukon etureunaa vasten.

. Varmista, etta laite on vakaa ja ettei se

ole kallellaan. Varmista, etta hyllyn
yléreunan ja uunin etupaneelin
ylareunan valissa on 4 mm:n rako
(katso kuva).
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2.2 Laitteen kytkeminen
sahkdverkkoon

» Pistorasian on oltava helposti kasilla,
(A) jotta laite voidaan kytkea irti
vaaratilanteessa. Uuni voidaan kytkea

irti verkkovirrasta myds kiinteaan
johdotukseen ohjeiden mukaan
asennetun kytkimen avulla.

« Virtajohdon saa vaihtaa vain
sahkdasentaja.

« Jos virtajohto on vaurioitunut, sen

o vaihtaminen on vaaratilanteiden
000 valttdmiseksi annettava valmistajan,
°° sen huoltoedustan tai vastaavan

(o] patevan henkilon tehtavaksi.

« Pistorasia ei saa olla hyllyn takana.

» Paras paikka on hyllyn ylapuolella,
katso (A).

» Kytke laite maadoitettuun
seindpistorasiaan (220-240 V/50 Hz).
Pistorasialla on oltava vahintaan
10 A:n sulake.

« Kiinnita virtajohtoon ennen asentamista
narunpatka, jotta se on helpompi
kytkea kohtaan (A), kun laite
asennetaan.

* Kun asennat laitetta korkeareunaiseen
hyllyyn, ALA anna virtajohdon litistya.

» Virtajohtoa tai pistoketta ei saa upottaa
veteen tai muuhun nesteeseen.

« Virtajohto ei saa koskettaa kuumia tai
teravia pintoja, kuten kuumaa
tuuletusaukkoa ylhaalla uunin takana.
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2.3 Lisaohjeita

Mikroaaltouunilla ei saa kuumentaa
uppopaistoon kaytettavaa rasvaa.
Lampdtilaa ei voi saadella ja oljy voi syttya
tuleen. Popcornin valmistukseen on
kaytettava erityisia mikroaaltopopcorn-
pakkauksia.

Henkiloiden, joilla on
SYDAMENTAHDISTIN, on noudatettava
laakarilta tai sydamentahdistimen
valmistajalta saamiaan mikroaaltouunien
kayttoon liittyvia varotoimia.

Laitteen koteloa ei saa koskaan irrottaa.
Luukun lukitus- ja tuuletusaukkoihin ei saa
koskaan paastaa nestetta tai tyontaa
esineitd. Jos naihin joutuu nestetta,
katkaise valittdmasti virta, irrota uunin
virtajohto seinapistorasiasta ja ota yhteys
valtuutettuun huolto-likkeeseen. Jos
havaitset vuodon, sammuta uuni ja irrota
sen pistoke valittdomasti. Suota
valtuutettuun ELECTROLUX-huoltoon.

Uunia ei saa muuntaa millaan tavoin.

Uunissa saa kayttaa vain siihen
tarkoitettua pyo6rivaa alustaa ja alustan
kannatinta. Uunia ei saa kayttaa ilman
pyorivaa alustaa.

Pydrivan alustan vahingoittumisen

valttdminen:

» Pydrivan alustan on annettava jaghtya
ennen kuin se puhdistetaan vedella.

* Kylmaélle alustalle ei saa asettaa
kuumia ruokia tai astioita.

* Kuumalle alustalle ei saa asettaa
kylmia ruokia tai astioita.

Valmistaja ja jalleen-myyja eivat ota
vastuuta uunin vahingoittumisesta tai
henkildva-hingoista, jotka seuraavat
virheellisesta sahkokytkennasta. Uunin
seinamiin seka luukun tiivisteiden ja
tiivistepin-tojen ympaérille voi toisinaan
tiivistya kosteutta tai muodostua pisaroita.
Tama on normaalia eika tarkoita, etta
mikroaaltoja vuotaisi laitteesta tai etta se
olisi epakunnossa.
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3. TUOTEKUVAUS

3.1 Mikroaaltouuni

| Etupaneeli
I Uunin valo
e Ohjauspaneeli
Luukun avausnappain
Mikroaalto suoja
B Uunin sisépuoli
Alustan kiinnitysnapa

B Luukun tiivisteet ja
tiivistepinnat

Tarkista, ettéd uunin mukana on toimitettu

seuraavat lisdvarusteet:

Pyoriva alusta

Alustan kannatin

* Aseta pyoriva alusta mikroaaltouuniin
sille tarkoitettuun paikkaan.

* Aseta pyoriva alusta alustan
kannattimen paalle.

« Varmista, etta astiat eivat osu pyorivan
alustan reunaan, kun ne otetaan pois
uunista. Muuten alusta voi vahingoittua.

Kun tilaat tarvikkeita, mainitse
ELECTROLUX-jalleenmyyijalle kaksi
asiaa: osan nimi ja mallin nimi.
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3.3 Ohjauspaneeli
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4. ENNEN KAYTTOA

41 Kytkenta

Kun uuni kytketaan pistorasiaan ensim-
maisen kerran, voit asettaa kellonajan. Uu-
nissa on 24 tunnin kello.

1. Uuni antaa &animerkin, ja kaikki
nayttokuvakkeet ovat paalla puolen
sekunnin ajan.

Kayta nuppia valitaksesi onko kello
asetettu "on" (paalla) vai "oFF" (pois
paalta).

2a. Kytkeaksesi kellon pois paalta kdanna
nuppia, kunnes naytossa nakyy "oFF", ja
paina sitten START-ndppainta. Uuni on
valmis kaytettavaksi.

Jos olet kytkenyt kellon pois p&élta ja
haluat kytkea sen taas paalle, paina
AJASTIN-nappainta kahdesti ja
noudata kohtaa 2b.

2b. Kytkeaksesi kellon paalle kaanna nuppia,
kunnes naytdssa nakyy "on", ja paina
sitten START-nappainta.

Esimerkki: Aseta kellonajaksi 18.45.

1. K&anna valintanuppia saataaksesi tunnit.

2. Paina START-painiketta vahvistaaksesi.

3. Kaanna nuppia saataaksesi minuutit.

4. Paina START-painiketta vahvistaaksesi.

Kun kello on asetettu, kellonaika
naytetaan naytossa.



4.2 Valmiustila (saastotila)

Uuni siirtyy automaattisesti valmiustilaan, jos
sita ei kaytetd 5 minuutin aikana.
Esimerkki: Jos kelloa ei ole asetettu:
Nayttd6 sammuu.

Poistuaksesi valmiustilasta avaa ovi, paina
mita tahansa nappainta tai kdanna nuppia.
Esimerkki: Jos kello on asetettu:

Kun 5 minuuttia on kulunut, aika naytetaan.

4.3 Kellon saataminen
ensiasetuksen jalkeen

Voit saataa kellonaikaa ajan asettamisen
jalkeen.

Esimerkki: Vaihda aika 18.45:sta 19.50:een.
Paina AJASTIN-nappainta kahdesti.
Paina START-painiketta.

Kaanna nuppia, kunnes “19” nakyy
naytossa.

Paina START-painiketta.

K&anna nuppia, kunnes “50” nakyy
naytossa.

Paina START-painiketta.

o g ON=

5. TOIMINTA

5.1 Mikroaallot kypsennys

Esimerkki: Kun halutaan kuumentaa keittoa
2 minuutin ja 30 sekunnin ajan 630 W:n
mikroaaltoteholla.

1. Paina TEHOASETUS-painiketta
kolmion oikealla puolella, kunnes naet
“630 W”.

2. Kaanna valintanuppia asettaaksesi
ajan.

3. Paina START-painiketta.

Voit s&atéda uunin tehoa mikroaallon
kypsennystilassa painamalla
painiketta suoraan halutun asetuksen
alapuolella.

Voit sdataa tehoa uunin ollessa
kaynnissa painamalla ja pitamalla
painettuna haluttua TEHOASETUS-
painiketta, kunnes uusi tehoasetus
nakyy naytdssa. Liian suuri teho tai liian
pitka valmistusaika saattaa
ylikuumentaa ruoan niin, etta syttyy
tulipalo.
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4.4 Peruuta kellonaika, ja aseta
valmiustila (saastotila)

1. Paina AJASTIN-nappainta kahdesti.
2. Kaanna valintanuppia, kunnes "oFF”
S :
3. Paina START-painiketta vahvistaaksesi.

4.5 Lapsilukko

Uunissa on turvatoiminto, joka estaa lapsilta
tarkoituksettoman uunin kaytdn. Kun lukko on
asetettu paalle, mikdan osa mikrouunista ei
toimi, ennen kuin lukko on sammutettu.
Lukon kayttéonotto tai sammuttaminen on
mahdollista vain, kun uuni ei ole k&ynnissa.
Esimerkki: Ota lukko kayttoon.

Paina ja pida painettuna STOP-painiketta,
kunnes “lapsilukko” -merkki syttyy.
Esimerkki: Sammuta lukko.

Paina ja pida painettuna STOP-painiketta,
kunnes “lapsilukko” -merkki sammuu.

Kun lapsilukko on kaytdssa, mikaan
painike STOP-painiketta lukuun
ottamatta ei toimi.

Jos 900 W on valittu, pisin mahdollinen
kypsennysaika, jota voit kayttaa talla
asetuksella on 15 minuuttia.

Jos uunia kaytetdan missa tahansa
tilassa vahintédan 3 minuuttia, tuuletin
pysyy paalla 2 minuuttia kypsennyksen
loppumisen jalkeen. Avaa luukku, ja se

pysahtyy. Sulje luukku, ja se kdynnistyy
uudelleen,kunnes 2 minuuttia on tdynna
(sisaltéden luukun aukioloajan). Jos uuni
on paalla alle 3 minuuttia,tuuletin ei
kaynnisty.

Kypsennyksen jalkeen pyoriva alusta
jatkaa pyorimista, kunnes
kypsennysastia palaa alkuperéiseen
lahtéasentoonsa. Sisavalo palaa
pyodrimisen loppuun saakka tai

5 sekunnin ajan (kumpi on suurempi).
Uunista kuuluu piippaaus, kun
kypsennys on valmis. Jos luukku
avataan tana aikana, pyériminen
lakkaa.
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5.2 Tehot
Tehotason Ehdotettu kéyttd
asetus
900 W/ Kaytetaan pikakypsennykseen tai esim. keittojen, laatikoiden, purkkiruokien,

KORKEA kuumien juomien, vihannesten, kalan jne. lammitykseen.

630 W Kaytetaan tiiviiden ruokien, esim. paistien, lihamurekkeen ja valmisaterioiden
pitempaan kypsennykseen, seka herkkien ruokien, kuten juustokastikkeen ja
sokerikakkujen valmistukseen. Talla asetuksella kastike ei kiehu yli ja ruoka
kypsyy tasaisesti ulompien osien kypsymatta liikaa.

450 W Tiiviille ruoille, joiden kypsyminen kestaa pitkdan perinteisilla menetelmilla (esim.
naudanliha), kannattaa kayttaa tata tehoasetusta, jotta lihasta tulisi mureaa.

270 W/ Valitse sulatukseen tdma asetus, jotta ruoka sulaa tasaisesti. Tama asetus sopii

SULATUS  myds erinomaisesti riisin, pastan ja mykyjen hiljalleen keittdmiseen ja vanukkaan
kypsennykseen.

90 W Varovaiseen, esim. taytekakkujen tai leivonnaisten, sulatukseen.

ow Tasaantumisaika/keittidajastin.

W =WATT, Teho

5.3 Automaattinen tehon vahennys

Kypsennystapa Normaali aika Vahennetty teho
Mikroaalto 900 W 15 minuuttia Mikroaalto 630 W
5.4 Kypsennysajan saatdminen Aikaa voidaan jatkaa, kun ajastin on

kaynnissa kaantamalla saatonuppia tai

kypsennyksen aikana painamalla START-painiketta.

Voit séataa kypsennysaikaa kypsennyksen Ajastimen kayttéonotto tai

aikana. sammuttaminen on mahdollista vain,
Esimerkki: Liséa 2 minuuttia (120 sekuntia) kun uuni ei ole kaynnissa.
kayttamalla START-painiketta.

1. Paina START-painiketta nelja kertaa. 5.7 Pikakaynnistys

Kypsennysaikaa jatketaan 120 sekuntia. ) . L .
Voit aloittaa kypsentamisen nopeasti
. 2 e 900 W/KORKEA -tilassa 30 sekunnin ajan
5.5 Stop-painikkeen kaytto painamalla START-painiketta.

Paina STOP-painiketta kerran asettaaksesi

Tauko-tilan. @ Lisda aikaa START-painikkeella.
Paina STOP-painiketta uudelleen peruak-
sesi kypsennysajan. 5.8 Hilienna

P Hilienna aani.
3.6 Ajastin 1. Paina AJASTIN-painiketta kahdesti,
Ajastimen saato. jolloin “Soun” syttyy.
1. Paina AJASTIN-painiketta. 2. Kaanna valintanuppia, kunnes "oFF"
2. Kaanna valintanuppia asettaaksesi ajan. syttyy.
3. Paina START-painiketta. Ajastin 3. Paina START-painiketta.

kaynnistyy automaattisesti.



Ota aanet kayttoon.

1. Paina AJASTIN-painiketta kahdesti,
jolloin “Soun” syttyy.

2. Kaanna valintanuppia, kunnes "on"
syttyy.

3. Paina START-painiketta.

5.9 Tauko

Tauko mikrouunin ollessa kéynnissa.

1. Paina STOP-painiketta tai avaa luukku.

2. Uunin toiminto pyséhtyy enintaan 5
minuutiksi.

3. Paina START jatkaaksesi kypsennysta.

5.10 Suosikit

Uunissa on kolme suosikkiohjelmaa.
ﬂ(, Pehmenna voi

7,’1(2 Sulata suklaa
% Mukikakku

Esimerkki: Pehmenna voi.

1. Paina SUOSIKKI 1-painiketta kahdesti.

2. Kaanna valintanuppia asettaaksesi
painon.

3. Paina START-painiketta.

Jos naytdssa nakyy kiertava kuvio, se
tarkoittaa, etta ruokaa on sekoitettava
tai kaannettava. Jatka kypsennysta
painamalla START-painikkeella.
Ohjelma pysahtyy automaattisesti
automaattisen sulatusajan paatyttya.
Esiasetettujen suosikkiohjelmien
tehoja ei voida saataa.

1-4 Mukikakkua voidaan kypsentaa.

& VAARA! Suklaa voi olla erittain
kuumaal! Jos suklaa tarvitsee
pidemman kypsennysajan, liséa 10
sekuntia.
Huolehdi, ettei suklaa kuumene liikaa
eika pala.

Voit tallentaa suosikkien paélle myds omia
ohjelmia.

1. Paina TEHOASETUS-painiketta
valitaksesi tehon.

2. Kaanna valintanuppia saataaksesi
haluamasi kypsennysajan.

3. Paina ja pida painettuna SUOSIKKI -
painiketta, jonka haluat ohjelmoida,
kunnes kuulet yhden piippauksen ja
suosikki-tahti syttyy.
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Suosikeiden nollaaminen tehdasasetuksiin.

1. Paina STOP-painiketta.

2. Paina ja pida painettuna TEHOT 450 W
painikkeita 3 sekunnin ajan.
Uuni nollaa Suosikit tehdasasetuksiin.

5.11 Automaattisulatus

Automaattisulatus maarittelee
automaattisesti oikean kypsennystilan ja -
ajan ruoan painon perusteella.

Voit valita kahdesta automaattisulatusva-
likosta.

1. Automaattisulatus: Liha/kala/linnut

2. Automaattisulatus: Leipa

Esimerkki: Sulata 200 g pihvi.

1. Valitse automaattisulatusvalikko
painamalla AUTOMAATTISULATUS-
painiketta kerran.

2. Kaanna valintanuppia valitaksesi
painon.

3. Paina START-painiketta.

Jos naytdssa nakyy kiertava kuvio, se
tarkoittaa, ettd ruokaa on sekoitettava
tai kaannettava. Jatka kypsennysta
painamalla START-painikkeella.
Ohjelma pysahtyy automaattisesti
automaattisen sulatusajan paatyttya.
Ajan/tehon saato ei ole kaytettavissa
automaattisessa sulatustilassa.
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6.1 Suosikit

6. KYPSENNYSTAULUKOT

Suosikit

Paino Painike

Valmistuskypsennys

Pehmenna voi

0,05-0,25 kg

PA¢

Laita voi muoviastiaan.
Sekoita hyvin pehmentamisen paatyttya.

Sulata suklaa

0,1-0,2 kg

Yxel

Pilko suklaa pieniksi palasiksi. Laita voi
muoviastiaan. Sekoita, kun kuulet
merkkidanen. Sekoita hyvin
pehmentamisen paatyttya.
VAARA! Suklaa voi olla erittain
kuumaal! Jos suklaa tarvitsee
pidemman kypsennysajan, lisaa 10
sekuntia. Huolehdi, ettei suklaa
kuumene likaa eika pala.

Mukikakku

1-4 mukeja

PAC

Valmista kakku reseptin mukaisesti. Aseta
muki pyérivan alustan reunalle. Anna seista
30 sekuntia kypsennyksen jalkeen.

6.2 Mukikakkureseptit

Tayteldinen suklaamukikakku

Vadelma-aalto-mukikakku

Ainesosat
yhteen mukilliseen:

Ainesosat
yhteen mukilliseen:

2%kl (25g)  vehndjauhoja 2%kl (25g)  vehndjauhoja
2rkl (12 g) kaakaojauhoa 2%kl (30g)  kidesokeria
21 (30 g) kidesokeria Vatl leivinjauhetta
Yatl leivinjauhetta 1%kl (15g)  kasvidlyya
1%kl (15 @) kasvidljya Yl vaniljauutetta
Yatl vaniljauutetta 1 keskikokoinen
1 keskikokoinen kananmuna
kananmuna 1% rkl siemenetonta
vadelmahilloa
Ohjeet:
Ohjeet:

1. Laita kaikki kuiva-ainekset mukiin, ja
sekoita huolellisesti haarukalla.

2,

3.
4.

Lis&da kasvidljy, vaniljauute ja muna, ja
sekoita hyvin.

Aseta muki pyorivan lautasen reunalle.
Kypsenna-toiminnolla. 7,'\(3 . Kakku
nousee mukista kypsennyksen aikana.

Anna seisoa 30 sekuntia kypsennyksen
jalkeen.

Koristele suklaanmakuisella sok-
erikreemilla.

Vinkki: Tee suklaa-appelsiini-mukikakku
korvaamalla vaniljauute ' teelusikallisella
appelsiiniuutetta.

1. Laita kaikki kuiva-ainekset mukiin, ja

sekoita huolellisesti haarukalla.

2. Lisaa kasvidljy, vaniljauute ja muna, ja

sekoita hyvin.

3. Kaantele sekaan hillo lusikalla siten,

etta se juovittaa seoksen.

4. Aseta muki pyorivan lautasen reunalle.
5. Kypsenna-toiminnolla. Yigs . Kakku

nousee mukista kypsennyksen aikana.

Anna seisoa 30 sekuntia kypsennyksen
jalkeen.

Koristele vaniljanmakuisella sok-
erikreemilla.
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Omenamuru-mukikakku

Pahkinavoi-mukikakku

Ainesosat
yhteen mukilliseen:

Ainesosat
yhteen mukilliseen:

2%kl (25g)  vehnajauhoja

2%kl (259g)  vehnajauhoja

2kl (30 g) fariinisokeria

2kl (30 g) fariinisokeria

Yatl leivinjauhetta Yatl leivinjauhetta
Yatl jauhettua kanelia 1%kl (15g)  kasvidliya
1% rkl (15 ) kasvioljya Yatl vaniljauutetta
1 keskikokoinen 2kl (30 g) siledd maapahkinavoita
kananmuna 1 keskikokoinen
1%kl (30g)  omenahilloa kananmuna

puolikas (7 g)  Digestive-keksi murusina

Ohjeet:

1.

4.
5.
6.

Laita kaikki kuiva-ainekset (paitsi
keksit) mukiin, ja sekoita huolellisesti
haarukalla.

. Lisaa kasvioljy, vaniljauute ja muna, ja

sekoita hyvin.

. Kaantele varovasti sekaan omenahillo

lusikalla siten, etta se juovittaa
seoksen.

Koristele keksinmurusilla.

Aseta muki pyorivan lautasen reunalle.
Kypsenna-toiminnolla. 3 . Kakku
nousee mukista kypsennyksen aikana.

Anna seisoa 30 sekuntia kypsennyksen
jalkeen.

Koristele vaniljajaatelopallolla.

& VAARA! Omenakastike on kuumaa.

Ohjeet:

1. Laita kaikki kuiva-ainekset mukiin, ja
sekoita huolellisesti haarukalla.

2. Lisaa kasvidljy, vaniljauute,
maapahkinavoi ja muna, ja sekoita hyvin.

3. Aseta muki pyorivan lautasen reunalle.

4. Kypsenna-toiminnolla. 3% . Kakku
nousee mukista kypsennyksen aikana.

Anna seisoa 30 sekuntia kypsennyksen

jalkeen.

Koristele suklaalevitteella.
Vinkki: Kéyta halutessasi karkeaa
maapahkinavoita.



66 www.aeg.com

Sitruunapisara-mukikakku

Ainesosat
yhteen mukilliseen:

2%kl (25g) vehnajauhoja

2%kl (30 g)  kidesokeria

Vatl leivinjauhetta

1%kl (15g)  kasvidliya

11l sitruunankuorta

1 keskikokoinen
kananmuna

Kuorrute: 1 rkl sitruunamehua
sekoitettuna
2 ruokalusikalliseen
kidesokeria

Ohjeet:

1. Laita kaikki kuiva-ainekset mukiin, ja
sekoita huolellisesti haarukalla.

2. Lisaa kasvidljy, sitruunankuori ja muna,
ja sekoita hyvin.

3. Aseta muki pyorivan lautasen reunalle.

4. Kypsenna-toiminnolla. Y% . Kakku
nousee mukista kypsennyksen aikana.

5. Valmista ripoteltava kuorrute
sekoittamalla sitruunamehua ja sokeria.

6. Irrota kakku kypsennyksen jélkeen,
rei'ita yldosa ja ripottele kuorrute kakun
paalle. Anna seista 30 sekuntia.

Porkkana-mukikakku

Ainesosat
yhteen mukilliseen:

2kl (20 g) vehngjauhoja

2%kl (30 g) fariinisokeria

Vatl leivinjauhetta

Vatl jauhettua kanelia
Vatl jauhettua muskottia
1 rkl mantelirouhetta

1%t (159)  auringonkukkadljya

puolikkaan appelsiinin

kuori
309 raastettua porkkanaa
1 keskikokoinen
kananmuna

Kermakuorrutus: 15 g pehmeéa voita
40 g tomusokeria
40 g taysrasvaista
tuorejuustoa
Y4 tl appelsiinimehua

Ohjeet:

1. Laita kaikki kuiva-ainekset mukiin, ja
sekoita huolellisesti haarukalla.

2. Lisaa auringonkukkadljy,
appelsiininkuori, raastettu porkkana ja
muna, ja sekoita hyvin.

3. Aseta muki pyérivan lautasen reunalle.

4. Kypsenna-toiminnolla. % . Kakku
nousee mukista kypsennyksen aikana.

5. Valmista kuorrute sekoittamalla voi,
tomusokeri, tuorejuusto ja
appelsiinimehu yhteen.

Anna seisoa 30 sekuntia kypsennyksen

jalkeen.

Anna kakun jaahtya, ja levita sitten
kuorrute.



6.3 Automaattisulatus
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Automaattisulatus Paino Painike Valmistuskypsennys
Liha/kala/ 0,2-1,0 kg sk Aseta ruoka paistinvuokaan pydrivan
linnunliha lauro) x1 alustan keskelle.
Kun kuuluu danimerkki, kdanna ruoka,
jarjestele se uudelleen ja erottele osiin.
Suojaa ohuet osat ja Idampimat osat
(Kokonainen kala, alumiinifoliolla.
medaljongit, Kaari sulattamisen jalkeen
kalafileet, alumiinifolioon 15-45 minuutiksi, kunnes
kanankoivet, ruoka on sulanut kauttaaltaan.
rintafileet, jauheliha, Jauheliha: Kun kuuluu &animerkki,
pihvit, kyljykset, kaanna ruoka. Poista sulatetut osat, jos
jauhelihapihvit, mahdollista.
makkarat) Ei sovellu kokonaisten lintujen
kypsennykseen.
Leipa 0,1-1,0 kg ke Aseta kakkuvuokaan pyorivan alustan
|auro) x2

keskelle.1,0 kg jaotellaan suoraan
kaantolevylle.

Kun kuuluu danimerkki, kdanna, asettele
uudelleen ja poista sulaneet palaset.
Peita sulattamisen jalkeen
alumiinifoliolla ja anna seista 5-15
minuuttia, kunnes ruoka on sulanut
kauttaaltaan.

Anna pelkan ruoan paino. Al3 lisd4 astian painoa.

Jos ruoka painaa enemman tai véhemman kuin taulukossa mainitut painot/maarat, kdytd manuaalisia

toimintoja.

Valmiin ruoan lampétila riippuu ruoan alkuldampétilasta.
Pihvit ja kyljykset tulee pakastaa yhtena kerroksena.
Jauheliha tulee pakastaa ohuena levyna.
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6.4 Ruokien & juomien kuumennus

Ruoka/Juoma ) Tehot A'!(a Ohjeet
-g/ml- -Min-
Maito, 1 kuppi 150 900 W 1 ala peita
Vesi, 1 kuppi 150 900 W 2 ala peita
6 kuppia 900 900 W 8-10 ala peita
1 kannullinen 1000 900 W 9-11 ala peita
Tarjoilulautasia 400 900 W 4-6 lisaa vetta kastikkeeseen, peita,
sekoita kerran lammittamisen
aikana
Lihapata/keitto 200 900 W 1-2 peitd, sekoita kuumennuksen
jalkeen
Vihannekset 500 900 W 3-5 lisaa vetta, jos tarpeen, peita,
sekoita puolivalissa lammittamista
Liha, 1 viipale 200 900 W 8 levita ohut kerros kastiketta paalle ja
peita
Kalafilee " 200 900 W 3-5 peita
Kakku, 1 viipale 150 450 W V-1 aseta kakkuvuokaan
Vauvan ruoka, 1 190 450 W V-1 siirrd mikrouunissa kaytettavaksi
purkki sopivaan astiaan, sekoita hyvin
lAmmityksen jalkeen ja testaa
lampdtila
Margariinin tai voin 50 900 W VA peita
sulatus "
Suklaan sulatus 100 450 W 3-4 sekoita silloin tallin
Y jadkaappilampodinen
6.5 Sulatus
. . Tasaantu-
Ruoka Paino Tehot A'!(a Ohjeet misaika
g ~alfi= -Min-
Gulassi 500 270 W 89  sekoita puolivalissa 10-30
sulattamista
Kakku, 1 150 90 W 1-3  aseta kakkuvuokaan 5
palanen
Hedelmia 250 270 W 3-5 levittele tasaisesti, kdanna 5

puolivélissa sulattamista




6.6 Kypsennys pakastetusta
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Paino Aika Tasaantu-
Ruoka Tehot . Ohjeet misaika
-g- -Min- .
-Min-
Kalafilee 300 900 W 9-11  peita 2
Tarjoilulautasia 400 900 W 8-10 peitd, sekoita 6 minuutin 2
kuluttua
6.7 Kypsentaminen
. . Tasaantu-
Ruoka Paino Tehot A'I.(a Ohjeet misaika
-g- -Min- .
-Min-
Parsakaali/ 500 900 W 6-8 jaa kukintoihin, liséa 4-5 rkl -
Herneet vetta, peitd, sekoita silloin
talléin kypsennyksen aikana
Porkkanat 500 900 W 9-11  viipaloi renkaiksi, lisda 4-5 rkl -
vettd, peitd, sekoita silloin
talléin kypsennyksen aikana
Paahto 1000 630 W 34-38 mausta, aseta matalaan 10
piirakkavuokaan ja kdanna
puolta kypsentamisen aikana
Kalafilee 200 900 W 4-6 mausta maun mukaan, aseta 2

vuokaan, peitad

Jos uunia kaytetdan missa tahansa tilassa vahintaan 3 minuuttia, tuuletin pysyy paalla 2 minuuttia
kypsennyksen loppumisen jalkeen. Avaa luukku, ja se pysahtyy. Sulje luukku, ja se kaynnistyy
uudelleen, kunnes 2 minuuttia on kulunut (sisaltaen luukun avausajan). Jos uuni on paalla alle 3 minu-

uttia, tuuletin ei kaynnisty.
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7. VINKIT

7.1 Mikroaaltouunin kestavat keittoastiat

Sopivuus
Ruoanval . . .
mistusastiat m.l.krou.L.m.l.ssa Kommentteja
kaytettavaksi

Alumiinifolio/ I X Pienta alumiinifoliopalasta voidaan kayttaa ruoan

folioastiat suojelemiseksi ylikuumennusta vastaan. Aseta folio
vahintaan 2 cm etaisyydelle uunin seindmista, muuten voi
aiheutua kipindintia. Folioastioita saa kayttaa vain niiden
valmistajan erityisesta suosituksesta, noudata tarkkaan
annettuja ohjeita.

Porsliini ja I X Porsliiniset astiat, saviastiat, lasitetusta keramiikasta ja

keramiikka luuporsliinista valmistetut astiat ovat yleensa sopivia
kaytettaviksi, mikali niissa ei ole metallikoristelua.

Lasiastiat, esim. Ve On syyta noudattaa varovaisuutta hienosta lasista

Pyrex ® valmistettuja astioita kaytettéessa, silla ne voivat sarkya tai
haljeta ne &killisesti kuumennettaessa.

Metalli X Metallisten astioiden kaytt6a ei suositella mikroaaltotehoa
kaytettdessa, muuten voi aiheutua kipindintia ja
seurauksena voi olla syttyminen tuleen.

Muovi/polystyreeni v On syyta noudattaa varovaisuutta, silla jotkut astiat voivat

esim. pikaruoka- korkeissa lampodtiloissa kayristya, sulaa tai haalistua

astiat variltadan.

Pakaste/ paistopussit v Taytyy lavistaa hoyryn paastamiseksi ulos. Varmista, etta
pussit sopivat kéytettavaksi mikrouunissa. Ala kayta
muovisia tai metallisia siteita, silla ne voivat sulaa tai syttya
tuleen metallikipininnin aiheuttamana.

Paperi — lautaset, v Kayta vain lammittdmiseen tai kosteuden imemiseksi. On

kupit ja talouspaperi syyta noudattaa varovaisuutta, silld ylikuumennus voi
aiheuttaa syttymisen tuleen.

Olki- ja puuastiat v Valvo aina uunia néitéd materiaaleja kaytettaessa, silla
ylikuumennus voi aiheuttaa syttymisen tuleen.

Kierratetty paperi ja X Voivat sisaltda metalliuutteita, jotka voivat aiheuttaa

sanomalehti-paperi

’kipin6intid’ ja syttymisen tuleen.
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7.2 Neuvoja ja vinkkeja

Neuvoja ja vinkkeja

Koostumus Ruoat, joissa on paljon rasvaa tai sokeria (esim. maustekakut ja tortut) vaativat
lyhyemman kuumennusajan. On syyta noudattaa varovaisuutta, silla
ylikuumennus voi aiheuttaa syttymisen palamaan.

Koko Tasaisen kypsyttamisen saamiseksi on parasta, etta kaikki ruoan osat
paloitellaan samankokoisiksi.

Lampdtila Ruoan alustava lampétila vaikuttaa kyseisen ruoan vaatiman kypsyttdmisajan
pituuteen. Halkaise ruoat, joissa on taytetta, kuten hillomunkit, niiden [ammon
laskemiseksi tai héyryn vahentamiseksi.

Jérjestele Aseta ruoan paksuimmat osat astian ulko-osaa kohti. Esim. kanankoivet.

Peita Kayta ilmarei'illa varustettua mikroaaltokalvoa tai sopivaa kantta.

Lavista Sellaisten ruokien pinta, joissa on kuori tai kalvo, on lavistettava useissa kohdin
ennen kypsyttamista tai uudelleenlammittamista, silla muuten voi kehittya
hdyrya, joka aiheuttaa ruoan &killisen ulospurkautumisen. esim. perunat, kala,
kana, makkarat.

TARKEAA! Kananmunia, esim. paistettuja ja kovaksi keitettyja munia, ei
saa kuumentaa mikroaaltoja kayttamalla, silla ne voivat rajahtaa viela
senkin jalkeen kun kypsyttaminen on suoritettu.

Hammenna,  Tasaisen kypsyttdémisen aikaansaamiseksi on ehdottoman tarkeaa hammentaa,

kaantele ja kaannella ja siirrella ruokaa kypsyttamisen aikana. Muista aina hammentaa ja

siirtele siirtele ulkosivuilta keskikohtaa kohti.

Seisota Seisonta-aika on valttamaton kypsyttamisen jalkeen niin etta lampd jakautuu
tasaisesti kautta koko ruoan.

Suojele Nama osat, kuten kanankoivet ja -siivet, voidaan peittaa pienin

alumiinifoliopalasin, jotka heijastavat mikroaaltoja.

Otettaessa ruokaa uunista on kaytettdva pannulappuja tai patakintaita. Valmistusastiat, popcorn-
pakkaukset, paistopussit jne. on avattava kasvoista ja kasisté poispain hdyryn aiheuttamien
palovammojen valttdmiseksi.

Luukkua avattaessa on varottava kuumia hdyryja, jotka voivat aiheuttaa palovammoja. Taytetyt ruoat
on viipaloitava kuumennuksen jalkeen, jotta hdyry paédsee purkautumaan ja valtytaan palovammoilta.
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8. ONGELMATILANTEET

Oire

Tarkista/ohje . ..

Laite ei toimi kunnolla?

Sulakerasian sulakkeet toimivat.

Talossa ei ole ollut séhkokatkoa.

Jos sulakkeet palavat toistuvasti, ota yhteys patevaan
sahkdasentajaan.

Mikroaaltouunitoiminto ei
toimi?

Luukku on suljettu kunnolla.
Luukun tiivisteet ja niiden pinnat ovat puhtaat.
START-painiketta on painettu.

Pyoriva alusta ei pyori?

Alustan kannatin on asetettu alustan napaan oikein.

Astia ei ulotu pyorivan alustan ulkopuolelle.

Ruoka ei ulotu pyérivan alustan ulkopuolelle ja esta sita
pyorimasta.

Pyorivan alustan alla olevassa syvennyksessa ei ole mitaan.

Mikroaaltouunin virran
katkaisu ei onnistu?

Erista laite sulakerasiasta.
Soita valtuutettuun ELECTROLUX-huoltoon.

Uunin lamppu ei toimi?

Soita valtuutettuun ELECTROLUX-huoltoon lahella sinua.
Sisavalon vaihdon saa tehda ainoastaan valtuutettu
ELECTROLUX-huollon ammattilainen.

Ruoan kuumeneminen ja
kypsyminen kestaa
aikaisempaa kauemmin?

Aseta pitempi kypsennysaika (kaksinkertainen maara = melkein
kaksinkertainen aika) tai,

Jos ruoka on tavallista kylmempaa, kdanna se silloin talléin tai,
Aseta suurempi teho.

Luukku ei avaudu
sahkokatkon vuoksi?

Avaa luukku varovasti vetamalla ulospain luukun lasin oikeasta
alakulmasta.
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Verkkovirta (AC) 220-240 V, 50 Hz, yksivaiheinen
Sulake/suojakatkaisin Vahintaan 10 A

Vaadittu teho (AC): Mikroaalto 1.4 kW

Lahtoteho: Mikroaalto 900 W (IEC 60705)

Mikroaaltotaajuus 2450 MHz " (Ryhman 2/Luokan B)
Ulkomitat: MBE2658SE 596 mm (L) x 459 mm (K) x 404 mm (S)
Sisamitat 342 mm (L) x 207 mm (K) x 368 mm (S) 2

Uunin tilavuus

26 litraa 2

Pydriva alusta

2 325 mm, lasia

Paino

noin. 19 kg

1 Tama laite tayttda eurooppalaisen standardin EN55011 vaatimukset.
Taman standardin vaatimusten mukaisesti laite on luokiteltu ryhman 2, luokan B laitteeksi.
Ryhmén 2 tarkoittaa, etté laite tuottaa tarkoituksella radiotaajuusenergiaa sdhkdmagneettisen sateilyn

muodossa ruoan kuumentamiseen.

Luokan B laite on laite, joka soveltuu kaytettévaksi kotitalousymparistossa.
2 Sisatilavuus on laskettu mittaamalla enimmaisleveys, syvyys ja korkeus.
Todellinen uuniin mahtuvan ruoan tilavuus on pienempi.

Kierrata rp\ateriaalit, jotka on merkitty
merkilla € . Kierréta pakkaus laittamalla
se asianmukaiseen kierratysastiaan.

Suojele ymparistda ja ihmisten terveytta
kierrattamalla sahkdo-ja elektroniikkaromut.

10. YMPARISTOA KOSKEVIA TIETOJA

Ala havita merkilla ﬂ merkittyja
kodinkoneita kotitalousjatteen mukana.
Palauta tuote paikalliseen
kierratyskeskukseen tai ota yhteytta
paikalliseen viranomaiseen.



74 www.aeg.com

INNHOLD
1. VIKTIGE SIKKERHETSINSTRUKSJONER ......ccccoiiinreiiriniiirieineeicssie s 75
2. INSTALLERING ..ottt ettt 79
3. APPARATOVERSIKT ..ottt 83
4. FOR DEN BRUKES FORSTE GANG......cccoiiiieieitireeie ettt 84
B BRUK .ttt bbbttt 85
6. STEKETABELLER ...ttt 88
7. TIPS OG IDEER ...ttt 94
8. HVADU GIDBR HVIS....coeieree ettt 96
9. SPESIFIKASJONER ..ottt 97
10. MILJGINFORMASUJON ..ottt sttt 97

VI TENKER PA DEG

Takk for at du har valgt et AEG-produkt. Med dette produktet vil du oppleve perfekt
kombinasjon mellom funksjonell design og optimal teknologi. Du kan veere sikker pa at du
vil oppna perfekte resultater, og at du har full kontroll med det du gjer. Vi vil be deg a lese
denne bruksanvisningen ngye, for a fa mest mulig nytte av produktet.

Ga inn pa nettstedet vart for a:

(@ Fa rad om bruk, finne brosjyrer, feilsgking, serviceinformasjon:
www.aeg.com

Registrere produktet ditt for & fa bedre service:
www.registeraeg.com

Kjape tilbehgr, forbruksvarer og originale reservedeler til produktet ditt:
www.aeg.com/shop

KUNDESTYTTE OG SERVICE

Vi anbefaler at du bruker originale reservedeler.

Nar du kontakter serviceavdelingen, ma du serge for & ha falgende data for handen.
Informasjonen finner du pa typeskiltet. Modell, PNC (produktnummer), serienummer.
& Advarsel/Forsiktig - Sikkerhetsinformasjon

@ Generell informasjon og tips

(&) Miliginformasjon

Med forbehold om endringer.
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1. &N VIKTIGE SIKKERHETSINSTRUKSJONER

Dette apparatet kan brukes av barn fra atte ar og oppover
og personer med reduserte fysiske, sensoriske eller mentale
evner eller mangel pa erfaring og kunnskap dersom de har
blitt holdt under oppsyn eller fatt instruksjoner angaende
sikker bruk av apparatet og forstar de tilknyttede farene.
Barn bar veere under oppsyn for a sikre at de ikke leker med
apparatet. Rengjgring og brukervedlikehold skal ikke utfgres
av barn, med mindre de er atte ar eller eldre og holdes
under oppsyn.

Apparatet er ikke beregnet for bruk over 2000 meter over
havet.

& VIKTIG! VIKTIGE SIKKERHETSINSTRUKSJONER:
LES NOYE OG OPPBEVAR FOR FREMTIDIG
REFERANSE.

& ADVARSEL!

Hvis dgren eller dgrpakningen er skadet ma ikke
ovnen brukes fgr skaden er utbedret av en
kvalifisert person.

& ADVARSEL!

Det er risikofylt for enhver annen person enn en
kvalifisert tekniker a utfgre service- eller
reparasjonsarbeid som innebaerer fierning av
dekselet som beskytter mot eksponering mot
mikrobglgeenergi.

& ADVARSEL!

Vaesker og andre matvarer ma ikke varmes opp i
forseglede beholdere, da de kan eksplodere.
Dette apparatet er beregnet pa bruk i privathusholdninger og

tilsvarende bruksomrader som: kjgkkenomrader for ansatte i
butikker, pa kontorer og i andre arbeidsmiljger; gardshus; av
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gjester ved hoteller, moteller og liknende overnattingssteder;
private overnattingssteder (f.eks. bed and breakfast).

Bruk kun beholdere og utstyr som er beregnet pa bruk i
mikrobglgeovn.

Metalliske beholdere for mat og drikkevarer tillattes ikke i
mikrobglgeovn.

lkke la ovnen sta uten tilsyn ved bruk av engangsbeholdere i
plast, papir eller andre brennbare matbeholdere.

Mikrobglgeovnen er beregnet pa oppvarming av mat og
drikke. Tarking av mat eller klesplagg og oppvarming av
varmeputer, tafler, svamper, fuktige kluter o.l. kan medfare
fare for personskade, antenning eller brann.

Hvis det begynner & ryke av maten som varmes, MA MAN
IKKE APNE D@REN. SI& av ovnen, trekk ut kontakten og
vent til maten ikke ryker lenger. A &pne dgren mens det
ryker av maten, kan fare til brann.

Oppvarming av veesker i mikrobglgeovn kan fare til forsinket
eksplosjonsartet koking, derfor ma man utvise forsiktighet
ved handtering av beholderen.

Innholdet pa tateflasker og babymatglass ma reres og
ristes og temperaturen kontrolleres fgr innholdet serveres
barnet for a unnga skolding.

Kok ikke egg i skallene, og hele, hardkokte egg bar ikke
varmes opp i mikrobglgeovn fordi de kan eksplodere selv
etter at mikrobglgeovnstilberedningen er avsluttet.

1.1 Vedlikehold og rengjaring

Dar :

For a fierne alle spor av smuss, rengjer bade ut- og
innsiden av dgren, dgrforsegling og lukkeflater
regelmessig med en myk, fuktig klut. Ikke bruk sterke
rengjaringsmidler med slipende effekt eller skarpe
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metallskraper til & rengjgre glasset i ovnsdgren, da disse
kan lage riper overflaten og fare til at glasset knuses.

Innsiden av ovnen:

For rengjering: tark bort sprut eller sgl med en myk, fuktig
klut eller svamp etter hver bruk, mens ovnen fortsatt er
varm. Ved mye sgl: bruk mild sape og terk over flere
ganger med en fuktig klut inntil alle matrester er borte.
Avsetninger og sprut kan overoppvarmes og begynne a
ryke, ta fyr eller forarsake gnistoverslag. Ikke fiern
balgelederdekselet. Pass pa at det ikke kommer inn sape
eller vann gjennom de sma ventilapningene i veggen,
dette kan fare til skade pa ovnen. Ikke bruk
rengjaringsmidler i sprayform inne i ovnen. Rengjar
balgelederdekselet, ovnsrommet, dreieplaten og
dreieplatestativet etter bruk. Disse ma veere tgrre og frie for
fett. Fettavsetninger kan overoppvarmes og begynne a ryke
eller ta fyr.

Utsiden:

Du kan enkelt gjare ren utsiden av ovnen med mild sape
og vann. Terk av sapen med en fuktig klut, og terk av
utsiden med et mykt handkle.

Ovnens kontrollpanel:

Apne dgren far du gjer rent kontrollpanelet, slik at det
deaktiveres. Veer forsiktig ved rengjaring av
kontrollpanelet. Bruk en klut som bare er lett fuktet med
vann, tark forsiktig av panelet inntil det er rent. Ikke bruk
for mye vann. Ikke bruk noen form for kjemisk eller
slipende rengjeringsmiddel.

Dreieplate og dreieplatestgatte:

Ta dreieplaten og dennes statte ut av ovnen. Vask
dreieplaten og stgtten i mildt sapevann. Terk med en tarr
klut. Bade dreieplaten og statten kan vaskes i
oppvaskmaskin.
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AN

N

VIKTIG!

Rengjgr ovnen med jevne mellomrom og fjern
eventuelle matrester. Hvis ovnen ikke holdes ren
kan dette fare til at overflaten skades, noe som
igjen kan redusere apparatets levetid og muligvis
forarsake en farlig situasjon.

Forsiktighet bar utvises for ikke a fortrenge
dreieskiven nar du fierner beholderne fra apparatet.
VIKTIG!

Man bgr ikke bruke damprengjgrere.

Mikrobglgeovnen er utformet for innebygget bruk.
Apparatet og dets tilgjengelige deler blir varme under bruk.

N

N

ADVARSEL!

Hold barn borte fra deren for a forhindre demi a
brenne seg.

VIKTIG!

Ikke bruk kommersielle ovnrensere,
damprengjgring, slipende, grove vaskemidler,
midler som inneholder kaustisk soda eller
skureputer pa noen deler av mikroovnen.
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596
/
Min.
850
Eksempler pa tillatt installasjon A eller B:
L Storrelse pa apningen
Stilling B D H
A 562 x 550 x 450
B 562 x 500 x 450
ID Mal i (mm)

——

.
.
Stekeovn
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2.1 Installere ovnen

1. Fjern all emballasje og kontroller om

det er tegn pa skade.
—4mm 2. Fest krokene til kigkkenskapet ved a
- folge det vedlagte instruksjonsarket og
- o — malen.

9 3. Fest apparatet sakte inn i

- kiskkenskapet, uten & bruke kraft.
I 1 Apparatet ma lgftes opp pa

4 festekrokene og deretter senkes pa

mm 4 mm

plass. | tilfelle konflikt i Igpet av
installasjonen er denne kroken
vendbar. Den fremre rammen pa

O ovnen skal ligge tett i tett mot den
fremre apningen pa skapet.
4. Sikre at enheten er stabil og ikke sitter
=) skratt. Pass pa at det er en apning pa
4 mm mellom skapdgren og toppen av
rammen (se diagram).




2.2 Tilkoble ovnen til
stremforsyning

(A)
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Strgmuttaket ber veere lett tilgjengelig,
slik at enheten lett kan kobles fra
stremnettet i ngdstilfelle. Hvis det ikke
er tilfelle, skal det veere mulig a bryte
stremforsyningen til ovnen ved &
montere en bryter pa den faste
ledningen i overensstemmelse med
regelverk for elektriske tilkoblinger.
Strgmledningen kan bare skiftes ut av
en autorisert elektriker.

Hvis stremledningen blir skadet, ma
den erstattes av produsenten,
forhandleren eller tilsvarende kvalifisert
personell for & unnga farlige
situasjoner.

Stikkontakten bar ikke veere plassert
bak skapet.

Den beste plasseringen er over skapet,
se (A).

Koble ovnen til enfaset vekselstrgm pa
220-240 V/50 Hz via et korrekt installert
og jordet uttak. Uttaket ma veere utstyrt
med sikring pa 10 A.

Feor installering binder man en hyssing
til stramledningen for a gjere det lettere
a koble til punkt (A) nar ovnen er
installert.

Pass pa at stremledningen IKKE
kommer i klem nar ovnen settes inn i
skapet.

Ikke senk strgmledningen eller
kontakten i vann eller andre vaesker.
Ikke la stremledningen ligge over
varme eller skarpe overflater, sa som
varmluftsventilasjonsapningen bakerst
pa toppen av ovnen.



82

www.aeg.com

2.3 Flererad

Mikrobglgeovnen ma ikke brukes til &
varme opp olje for fritering. Temperaturen
kan ikke kontrolleres og oljen kan ta fyr.
Ved tilberedning av popkorn ma man kun
bruke popkornbeholdere beregnet pa bruk
i mikrobglgeovn.

Personer med PACEMAKER bgr sjekke
med lege eller produsenten av pacemaker
for forholdsregler vedrgrende
mikrobglgeovner.

Ikke sgl eller fgr inn gjenstander i
dgrlasapningene eller
ventilasjonsapningene. Ved eventuelt sgl,
skru av ovnen og ta ut kontakten
umiddelbart, og ring en autorisert
ELECTROLUX-servicetekniker.

Ovnen ma ikke modifiseres pa noen mate.

Bruk kun dreieplaten og dreieplatestativet
som er beregnet for denne ovnen. lkke
bruk ovnen uten dreieplaten.

For & unnga at dreieplaten knuses:

+ Ladreieplaten avkjgles for du rengjgr
den med vann.

» Ikke plasser varm mat eller varme
redskaper pa en kald dreieplate.

* Ikke plasser kald mat eller kalde
redskaper pa en varm dreieplate.

Verken produsent eller forhandler kan pata
seg ansvar for skade pa ovnen eller
personskader som oppstar fordi man ikke
har koblet ovnen til elektrisk strgmkilde pa
korrekt mate. Vanndamp eller -draper kan
fra tid til annen dannes pa ovnsveggene
eller rundt derforseglinger og
lukkeoverflater. Dette er normalt, og er ikke
tegn pa at mikrobglgelekkasje eller
feilfunksjon.
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3.1

Mikrobglgeovn
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Frontkant
Ovnslampe
Kontrollpanel

Tast for & apne der

Plate som beskytter
belgeleder

B Ovnsrom
Pakning for
dreietallerken

B Derpakning og
lukkeflater

Sjekk at falgende tilbehar medfelger:
Dreieplate
Dreieplatestativ

Plasser dreieskiven i hulrommet pa
bunnen av ovnen.

Plasser sa dreieplaten oppa
dreieplatestativet.

For & unnga skade pa dreieplaten bgr
du serge for at fat og beholdere laftes
over kanten pa dreieplaten nar du tar
dem ut av ovnen.

Ved bestilling av ekstrautstyr, oppgi
navn pa delen og modelinavn til
forhandler eller kontakt en autorisert
ELECTROLUX-servicetekniker.
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3.3 Kontrollpanel

Y YR Yo
Q & &

e

(o2

9OW 270W 450W 630W 900W

m o e =

A A 0

Digitalt display indikatorer: Effektnivaknapper
Favorittknapper
7% 7%| Favoriter Autotining-knapp
@ Tidsur Tidsur-knapp
E Tid/Vekt knappen
(3 | Autotining Start/bekreft
Hurtigstart-knapp
@ Mikrobglger 8] Stoppknapp
[ | stoppravbryt Bl Tastfor & apne dor
B | Barnesikring
@ | still kiokken

Skjermens deler

Vekt

90W 270W 450W 630W 900W

Effektnivainnstilling

4. FOR DEN BRUKES FORSTE GANG

4.1 Plugginn

Nar ovnen kobles til for fgrste gang, har du
muligheten til & stille klokken. Ovnen har en
24-timers klokke.

1. Ovnen piper og alle ikonene pa
skiermen blir slatt pa innen et halvt
sekund.

Bruk knotten til & velge klokke «on»
eller klokke «oFF».

2a. For a sla av klokken, drei knotten til
displayet viser «oFF», trykk deretter pa
START-tasten. Ovnen er klar til bruk.

Hvis du har slatt av klokken og vil sla
den pa igjen, trykker du pa TIDSUR-
tasten to ganger og falger 2b.

2b. For a sla pa klokken, drei knotten til
displayet viser «on», trykk deretter pa
START-tasten.

Eksempel: For a stille klokken til 18.45.

1. Drei knotten for a justere tidtakeren.

2. Trykk pa START for a bekrefte.

3. Drei knotten for & justere minutter.

4. Trykk pa START for a bekrefte.

Nar klokken er stilt, vil klokkeslettet
vises pa skjermen.



4.2 Ventemodus
(stremsparingsmodus)

Ovnen vil automatisk ga i ventemodus hvis
den ikke brukes i lgpet av en 5-minutters
periode.

Eksempel: Hvis klokken ikke er stilt:
Displayet slas av.

Apne daren, trykk en knapp eller drei knot-
ten for & ga ut av ventemodus.

Eksempel: Hvis klokken er stilt:

Etter 5-minutters perioden vises tiden.

4.3 Justering av klokken nar den
allerede er stilt

Klokken kan justeres etter at tiden er stilt
inn.

Eksempel: For a endre 18.45 til 19.50.

. Trykk to ganger pa TIDSUR-tasten.

. Trykk pa START.

. Drei knotten til «19» vises.

. Trykk pa START.

. Drei knotten til «50» vises.

. Trykk pa START.

O LWN=

5. BRUK

5.1 Mikrobglger tilberedning

Eksempel: Varme opp suppe i to minutter

og 30 sekunder pa 630 W

mikrobglgeeffektniva.

1. Trykk EFFEKTNIVA-knappen til hoyre
for trekanten inntil «<630 W» vises.

2. Drei knappen for a endre klokkeslett.

3. Trykk pa START.

I mikrobglgeovnens stekeprogram,
kan temperaturen endres ved a
trykke knappen rett under gnsket
innstilling.

Nar ovnen er i gang, kan
temperaturen stilles ved & holde
EFFEKTNIVA-knappen inne til
@nsket temperatur vises pa skjermen.
For haye effektnivaer eller for lange
tilberedningstider kan fare til
overoppheting av matvarer og
resultere i brann.
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4.4 To cancel the clock and set
standby (Economy mode)

1. Trykk to ganger pa TIDSUR-tasten.
2. Drei knotten til «oFF» vises.
3. Trykk pa START for & bekrefte.

4.5 Barnesikring

Ovnen har en sikkerhetsfunksjon som
hindrer at barn bruker den. Nar lasen er
aktivert, vil ikke mikrobglgeovnen fungere
inntil sikkerhetsfunksjonen er slatt av igjen.
Det er kun mulig a sla av og pa
sikkerhetslasen nar ovnen ikke er i bruk.
Eksempel: For a sla lasen pa.

Trykk og hold STOPP-knappen til «child
lock»-symbolet vises.

Eksempel: For a sla lasen av.

Trykk og hold STOPP-knappen inne, inntil
«child lock»-symbolet er slatt av.

Nar barnesikring er aktivert, virker
ingen knapper bortsett fra STOPP-
knappen.

Ved valg av 900 W, er innstillingen av
steketid maksimalt 15 min.

Dersom mikrobglgeovnen brukes,
uansett innstilling, i 3 minutter eller
lengre, vil viften ga i 2 minutter etter
at programmet har stoppet. Apne
dgren og viften vil stoppe, lukk dgren
og den vil starte inntil 2 minutter har
gatt (inkludert tiden deren var oppe).
Om ovnen brukes i mindre enn 3
minutter, kommer ikke viften pa.

Etter matlaging vil dreieskiven
fortsette & rotere til kokekaret er
tilbake i sin startposisjon. Lyset vil
vaere pa til rotasjonen er fullfgrt eller i
5 sekunder (avhengig av hva som tar
lengst tid). Ovnen vil pipe nar den er
ferdig. Hvis deren er apen under
denne prosessen, vil rotasjonen
stoppe.
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5.2 Effektnivainnstilling

Effekt-
innstilling

Forslag til bruk

900 W/H@Y  Brukes til hurtig matlaging eller oppvarming, (f.eks. supper, gryteretter,
hermetiske matvarer, varme drikker, grennsaker, fisk og lignende).

630 W Brukes til lengre matlaging av tettere matvarer som stek, kjattpudding, og
ferdigmaltider, ogsa for gmtalige retter som ostesaus og sukkerbrgd. Ved denne
lavere innstillingen vil ikke sausen koke over og mat vil tilberedes jevnt uten a

overkoke pa sidene.

450 W For tette matvarer som krever lang tilberedningstid nar det tilberedes pa
tradisjonell mate, (f.eks. retter med storfekjgtt), anbefales det a bruke denne
innstillingen for a sikre at kjgttet blir mart.

270 W/ For a tine, velg denne effektinnstillingen for a sikre at retten tines jevnt. Denne
TINING innstillingen er ogsa ideell for a tilberede ris, pasta, melboller og lage eggekrem.
0 W For forsiktig tining, (for eksempel kremkaker eller smgrdeig).

ow For nedtellingsinnstilling.

W =WATT

5.3 Redusert effektniva

Tilberedningsmodus

Standardtid

Redusert effektniva

Mikrobglge 900 W 15 minutter

Mikrobglge 630 W

5.4 Endre steketiden under bruk

Steketiden kan endres under bruk.
Eksempel: For a legge til 2 minutter
(120 sek.) bruk START-knappen.
1. Trykk START fire ganger.

Steketiden vil ske med 120 sekunder.

5.5 Bruk av stopp knappen

Trykk STOPP-knappen én gang for &
velge Pause-modus.

Trykk pa STOPP-knappen igjen for &
avbryte steketiden.

5.6 Tidsur

Innstilling av tidsuret.

1. Trykk pa TIDSUR-knappen.

2. Drei knappen for a endre klokkeslett.

3. Trykk pa START. Tiden vil automatisk
starte.

@ Tiden kan forlenges samtidig som

klokken gar, ved a vri knappen eller a

trykke pa START.
Tiden kan bare stilles dersom ovnen
ikke er i bruk.

5.7 Hurtigstart

Du kan starte steking direkte ved
900 W/H@Y i 30 sekunder ved a trykke
START.

For a legge til mer tid, trykk pa
START.

5.8 Stillemodus

For a sla av lyden.

1. Trykk TIDSUR-knappen 3 ganger inntil
«Souny vises pa skjermen.

2. Roter knappen inntil «<oFF» vises pa
skjermen.

3. Trykk pa START.

For & skru pa lyden.

1. Trykk TIDSUR-knappen 3 ganger inntil
«Souny vises pa skjermen.

2. Roter knappen inntil «ony» vises i
skjermen.

3. Trykk pa START.



5.9 Pause

For a trykke pause mens mikroovnen er i

gang.

1. Trykk STOPP-knappen eller apne
dgren.

2. Ovnen vil ga i pausemodus i opptil 5
minutter.

3. Press START for & fortsette.

5.10 Favoritter

Ovnen har tre favorittoppskrifter.
{‘31 Smelte smgr

‘A’z Smelte sjokolade
% Mug Cake (koppkake)

Eksempel: For &8 mykne smer.

1. Trykk pa FAVORITT 1-knappen to
ganger.

2. Roter knappen for & legge inn vekt.

3. Trykk pa START.

Hvis skjermen viser et roterende
menster indikerer dette at maten ma
regres i og snus. For a fortsette
matlagingen, trykker du pa START.
P4 slutten av den automatiske tine
tiden , vil programmet automatisk
stoppe.

Effektnivaet pa forhandsinnstilte
Favoritt-oppskrifter kan ikke justeres.
1-4 mug cakes (koppkaker) kan lages
samtidig.

ADVARSEL! Sjokoladen kan bli veldig
varm. Trenger sjokoladen lenger koketid,
legg til 10 sekunder.

Veer forsiktig med sjokoladen da den kan
bli overopphetet og brenne seg.

For a overskrive Favoritter for egne
oppskrifter.

1. Trykk p4 EFFEKTNIVA-knappen for a
velge effektniva.

2. Roter knappen for & stille inn gnsket
koketid.

3. Trykk og hold valgt FAVORITT-knapp inntil
du hgrer et pip og en favoritt-stjerne vises
pa skjermen.

NORSK 87

For a tilbakestille favoritter til
fabrikkinnstillinger.

1. Trykk pa STOPP.

2. Trykk og hold
EFFEKTNIVAINNSTILLING 450 W itre
sekunder.

Ovnen vil nullstille seg til
fabrikkinnstillinger.

5.11 Automatisk tining

Autotining-modus finner automatisk ut korrekt
tilberedning- og tidsinnstillingsmodus basert
pa matens vekt.

Velg mellom to autotining-menyer.
1. Automatisk tining: Kjett/fisk/fieerfe
2. Automatisk tining: Brad

Eksempel: For a tine 0,2 kg biff.

1. Velg automatisk tining ved a trykke én
gang pa knappen AUTOTINING.

2. Vri knappen for a velge vekt.

3. Trykk pa START.

Hvis skjermen viser et roterende
menster indikerer dette at maten ma
reres i og snus. For a fortsette
matlagingen, trykker du pa START.
Pa slutten av den automatiske tine
tiden, vil programmet automatisk
stoppe. Tid-/effektjusteringer er ikke
tilgjengelig i automatisk tining.
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6. STEKETABELLER

6.1 Favoritter

Favoritter Vekt Knapp Fremgangsate
Smelte smar 0,05-0,25 kg * * Plasser smearet pa en tallerken som
1 taler varme.
Rer godt etter steking.

Smelte sjokolade 0,1-0,2 kg

e

Brekk sjokoladen i sma biter. Plasser
sjokoladen i en varmebestandig
tallerken. Rer nar klokken ringer. Rer
godt etter steking.
ADVARSEL! Sjokoladen kan bli
veldig varm. Trenger sjokoladen
lenger koketid, | egg til 10 sekunder.
Veer forsiktig med sjokoladen da
den kan bli overopphetet og brenne
seg.

Mug Cake
(koppkake)

1-4 kopper

o

Lag kaken etter oppskriften. Plasser
koppen mot kanten av dreieplaten. La
sta i 30 sekunder etter ferdig steking.

6.2 Mug cake (koppkake)-oppskrifter

Fyldig sjokolade-mug cake (koppkake)

Bringebaer Ripple-mug cake (koppkake)

Ingredienser Ingredienser
Til 1 kopp: Til 1 kopp:
2% ss (25g) hvetemel 2% ss (25g) hvetemel
2ss(12g) kakao pulver 2% ss (30g) sukker
22ss (30g) sukker Yats bakepulver
Yats bakepulver 1%ss (15g) Vegetabilsk olje
1% ss (15g) Vegetabilsk olje Y2 ts vaniljeekstrakt
Yats vaniljeekstrakt 1 egg
1 egg 1% ss bringebeer syltetay uten frg
Metode: Metode:

1. Hell de tarre ingrediensene i koppenog 1
ror med en skje.

. Hell de tarre ingrediensene i koppen og
ror med en skje.

2. Tilsett vegetabilsk olje, vaniljeekstrakt 2. Tilsett vegetabilsk olje, vanilieekstrakt
0g egg, og rar godt. 0g egg, og rar godt.

3. Plasser koppen utenfor midten av 3. Bland inn syltetey med en skje for &
dreieplaten. jevne rgren.

4. Stek ved & bruke Y . Kaken vil heve ut 4.
av formen under stekingen.
La sta i 30 sekunder etter endt steketid. 5

Plasser koppen utenfor midten av
dreieplaten.

. Stek ved & bruke s . Kaken vil heve ut
av formen under stekingen.

Pynt kaken med sjokoladesmarkrem. La sta i 30 sekunder etter endt steketid.

Tips: For & lage appelsin-mug cake (kopp-
kake), erstatter du vaniljeekstrakt med en
halv teskje appelsinekstrakt.

Pynt med vaniljekrem.
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Eple-mug cake (koppkake)

Peangtt-mug cake (koppkake)

Ingredienser Ingredienser
Til 1 kopp: Til 1 kopp:
Y2ss(25g) hvetemel 2% ss (25g) hvetemel
2ss(30g) mykt brunt sukker 2ss(30g) mykt brunt sukker
Yats bakepulver Yats bakepulver
Yats malt kanel 1%ss (15g) Vegetabilsk olje
% ss (15g) Vegetabilsk olje Yats vaniljeekstrakt
1 egg 2ss(30g) fin type peangttsmer
Y2ss (30g) eplejus 1 egg
(7 9) biter av knust sat kjeks
Metode:
Metode: 1. Hell de tarre ingrediensene i koppen og
1. Hell alle de tarre ingrediensene rer med en skje.
(bortsett fra kjeksen) i koppen, rgr godt 2. Bland inn vegetabilsk olje, vaniljeekstrakt,
med en gaffel. peangttsmer og egg, og bland godt.
2. Bland inn vegetabilsk olje og egg og 3. Plasser koppen utenfor midten av
bland godt. dreieplaten.
3. Bland forsiktig inn eplemosen ved a 4. Stek ved & bruke Ys . Kaken vil heve

6.

bruke en skje.

. Dryss med kjekssmuler fra sot kjeks.
. Plasser koppen utenfor midten av

dreieplaten.
Stek ved & bruke Y% . Kaken vil heve
ut av formen under stekingen.

La sta i 30 sekunder etter endt steketid.

Topp med en skjevanilje is.

& ADVARSEL! Eplemosen vil bli varm.

ut av formen under stekingen.

La sta i 30 sekunder etter endt steketid.

Dryss med sjokoladedryss.
Tip: Bruk grovt peangttsmar om du gnsker.
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Sitron-mug cake (koppkake)

Gulrot-mug cake (koppkake)

Ingredienser Ingredienser
Til 1 kopp: Til 1 kopp:
2% ss (25g) hvetemel 2ss(20g) hvetemel
2% ss (30g) sukker 2%ss (30g) brunt sukker
Yats bakepulver Yats bakepulver
1%ss (15g) Vegetabilsk olje Yats malt kanel
1ts revet sitronskall Yats malt muskat
1 egg 1ss malte mandler
Kakedryss: 1 ss sitronjus blandet med 2 1%ss (159g) solsikkeolie
ss sukker revet skall fra %z appelsin
Metode: 3? g rea;get gulrot
1. Hell de tarre ingrediensene i koppen og Kremet glasur: 15 g myknet smor
rgr med en skje. 40 g melis
2. Bland inn vegetabilsk olje, revet 40 g krem ost, ikke mager
sitronskall og egg, og bland godt. Y2 ts appelsinjuice
3. Plasser koppen utenfor midten av
dreieplaten. Metode:
4. Stek ved & bruke <s . Kaken vil heve 1. Hell de tarre ingrediensene i koppen og

ut av formen under stekingen.
5. Lag dryss av sitronjust og sukker.
6. Nar kaken er ferdig, lgsne kaken, stikk

rar med en skje.
2. Bland inn solsikkeolje, revet
appelsinskall, raspet gulrot og egg, og

sma hull over hele kaken og dryss pa bland godit.
kakedrysset, og la sta i 30 sekunder. 3. Plasser koppen utenfor midten av
dreieplaten.

4. Stek ved & bruke Y . Kaken vil heve
ut av formen under stekingen.

5. Lag kakedryss ved a blande smer, melis,
smgreost og appelsinjus.

La sta i 30 sekunder etter endt steketid.

La kaken kjgle seg ned fer du har pa
kakedryss.
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Automatisk tining Vekt Knapp Fremgangsate
Kjett/fisk/fugl 0,2-1,0 kg 2 » Legg maten i en ildfast form, og sett
() = denne pa det roterende fatet i ovnen.
» Vend maten nar du herer lydsignalet,
og pass pa at alle stykkene ligger hver
(Hel fisk, for seg. Beskytt tynnere deler og
fiskeskiver, spesielt varme deler med
fiskefilet, kyllinglar, aluminiumsfolie.
kyllingbryst, +  Nar tineprogrammet er fullfart, pakker
kjottdeig, biff, du maten inn i aluminiumsfolie i 15-45
koteletter, burgere, minutter til den er ferdigtint.
palser) +  Kijgttdeig: Vend kjgttdeigen nar du herer
lydsignalet. Fjern ogsa eventuell
ferdigtint kjattdeig.
@ Passer ikke for hel fugl.
Brad 0,1-1,0 kg i » Legg brgdskivene i en ildfast form, og

sett denne pa det roterende fatet i
ovnen. Hvis det er snakk om mengder
pa over 1,0 kg, legges bradet direkte pa
det roterende fatet i ovnen. roterende
fatet i ovnen.

» Vend brgdskivene nar du hgrer
lydsignalet, og pass pa at alle stykkene
ligger hver for seg.

» Nar tineprogrammet er fullfert, pakker
du brgdet inn i aluminiumsfolie i 5-15
minutter til det er ferdigtint.

Legg kun inn matens vekt. Ikke inkluder beholderens vekt.
For mat som veier mer eller mindre enn vekten som er oppgitt i tabellen, bruk manuell vekt-

funksjonen.

Sluttemperaturen varierer avhengig av starttemperaturen.

Biffer og koteletter ber fryses ned flatpakket.
Kjottdeig bar presses flat for den fryses ned.
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6.4 Varme opp mat og drikke

Mengde Effektniva

Tid

Mat/drikke - R Metode
-g/ml- Innstilling  -Min-
Melk, 1 kopp 150 900 W 1 skal ikke dekkes il
Vann, 1 kopp 150 900 W 2 skal ikke dekkes il
6 kopper 900 900 W 8-10  skal ikke dekkes til
1 bolle 1000 900 W 9-11  skal ikke dekkes il

Tallerkenretter 400 900 W 4-6  skvett litt vann over sausen og dekk
til; ror etter halvgatt program

Stuing/suppe 200 900 W 1-2  til, rar etter oppvarming

Grgnnsaker 500 900 W 3-5  hailitt vann, om ngdvendig og dekk
til; rer etter halvgatt program

Kjott, 1 stykke " 200 900 W & dekk med et tynt lag saus, og dekk til

Fiskefilet " 200 900 W 3-5  dekk il

Kake, 1 stykke 150 450 W -1 leggi en ildfast form

Babymat, 1 glass 190 450 W -1 haien beholder beregnet pa
mikrobglgeovner, og rar godt etter
oppvarming; sjekk at maten ikke er
for varm

Smelte margarin eller 50 900 W Va dekk til

smar "

Smelte sjokolade 100 450 W 3-4  rgr med jevne mellom rom

"Kjeleskapstemperatur

6.5 Tining

Mat Mengde Effek?n_ivé Ti.d Metode Hvil.etid
-g- Innstilling  -Min- -Min-

Gulasj 500 270 W 8-9  ror etter halvgatt program 10-30

Kaker, pr. 150 90 W 1-3  leggi en ildfast form 5

stykke

Frukt 250 270 W 3-5  fordel frukten jevnt, og vend )

den etter halvgatt program




6.6 Matlaging fra frossen mat
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Mat Mengde Effek?n.ivé Ti.d Metode Hvil.etid
-g- Innstilling  -Min- -Min-
Fiskefilet 300 900 W 9-11  dekk il 2
Tallerkenretter 400 900 W 8-10 dekk til, rar etter 6 minutter 2
6.7 Matlaging
Mat Mengde Effek?n_ivé Ti_d Metode Hvilgtid
-g- Innstilling  -Min- -Min-
Brokkoli/ 500 900 W 6-8 del i sma buketter, tilsett 4-5 -
Erter ss vann, dekk til, rer av og til
under tilberedning
Gulrgtter 500 900 W 9-11  skjeeri skiver, tilsett 4-5 ss -
vann, dekk til, rgr av og il
under tilberedning
Ristede skiver 1000 630 W 34-38 tilsett krydder etter egen 10
smak, plasser i en grunn terte-
form og snu halvveis gjennom
tilberedningstiden
Fiskefilet 200 900 W 4-6 krydre etter smak, plasserien 2

grunn terteform vend den etter
halvgatt program

Om mikroovnen brukes uansett innstilling i 3 minutter eller lengre, vil viften veere pa i 2 minutter etter
at programmet har stoppet. Viften stopper nar deren apnes og starter nar deren lukkes, helt til 2 min-
utter har gatt, (inkludert tiden deren var apen). Om ovnen brukes i mindre enn 3 minutter, kommer

ikke viften pa.
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7. TIPS OG IDEER

7.1 Mikrobglgesikre kokekar

Kokekar Mlkr.obalg- Kommentarer
esikker

Aluminiumsfolie/ I X Sma stykker med aluminiumsfolie kan brukes til & beskytte

foliebeholdere matvarer mot overoppheting. Folien ma plasseres minst 2
cm fra veggene pa ovnen, siden overslag kan forekomme.
Foliebeholdere anbefales ikke hvis ikke det er spesielt
oppgitt fra produsenten. Fglg veiledningen ngye.

Porselen og I X Porselen, keramikk, glaserte leirvarer og benporselen kan

keramikk vanligvis brukes, bortsett fra de som har metalldekor.

Glasstay, f.eks. v Man bgr veere forsiktig med bruk av glasstay, siden det

Pyrex ® kan knuse eller sprekke dersom det varmes opp raskt.

Metall X Man anbefaler ikke bruk av metallkokekar i kombinasjon
med mikrobglgeenergi. Overslag kan oppsta, og det kan
forarsake brann.

Plast/styrenplast, v Man bgr veere forsiktig med bruk av disse, siden noen

f.eks. hurtigmat- beholdere deformeres, smelter eller misfarges ved haye

beholdere temperaturer.

Fryse-/stekeposer v De ma stikkes hull i for & slippe ut damp. Pass pa at
posene er egnet for bruk i mikrobglgeovn. Bruk ikke plast-
eller metallklips, disse kan smelte eller ta fyr pa grunn av
overslag.

Papir - tallerkener, v Brukes kun til forsiktig oppvarming eller for & absorbere

kopper og tarkerull fuktighet. Man ber vaere forsiktig, overoppheting kan
forarsake brann.

Halm- og v Pass alltid pa nar disse materialene brukes, overoppheting

trebeholdere kan forarsake brann.

Resirkulert papir og X Disse kan inneholde rester av metall, noe som kan

avispapir forarsake overslag og brann.
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7.2 Mikrobglger tining rad

Mikrobglger tining rad

Ingredienser  Matvarer med mye fett eller sukker (f.eks. fete sauser eller eplepai) trenger
kortere oppvarming. Man ber veere forsiktig da overoppheting kan forarsake
brann.

Starrelse For jevn oppvarming bar alle bitene veere like store.

Temperatur Starttemperaturen pa maten vil pavirke oppvarmingstiden. Skjeer i mat med fyll,
(for eksempel berlinerboller), for a slippe ut varme eller damp.

Anrette Plasser de tykkeste bitene av maten mot kantene pa skalen. (f.eks. larstykker
av kylling).

Dekke il Bruk plastfolie med luftehull for mikrobglgeovn eller et passende lokk.

Stikke hull Matvarer med skall, skinn eller hinne ma stikkes hull i flere steder for
oppvarming, siden dampen som danner seg kan fa maten til & eksplodere,
(f.eks. poteter, fisk, kylling, palser).

VIKTIG! Egg ber ikke kokes i mikrobglgeovn, siden de kan eksplodere
selv etter at oppvarmingen er ferdig, (for eksempel posjerte egg, speilegg
eller kokte egg).

Rear, vend og  For a fa jevn oppvarming er det viktig a rere, vende og flytte pa maten under

flytt pa oppvarmingen. Raring og flytting skal alltid skje fra kanten mot midten.

Hvile Hviletid er ngdvendig etter oppvarming, slik at varmen fordeles jevnt i maten.

Dekke Varme omrader (f.eks. pa larstykker og kyllingvinger) kan dekkes med foliebiter

som reflekterer mikrobglgene.

Bruk grytelapper eller -hansker nar du tar mat ut av ovnen, for & unnga brannsar. Apne alltid
beholdere, popkornposer, stekeposer osv. vendt fra ansikt og hender for & unnga brannsar fra damp.
Sta pa litt avstand fra ovnsdgren nar du apner den, for & unnga brannsar fra damp og varme som
kommer ut fra derapningen. Del opp fylte bakervarer etter oppvarming for a slippe ut damp og unnga

brannsar.
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8. HVA DU GJYR HVIS

Hvis

Kontroll/rad . . .

Mikrobglgeovnen ikke
virker som den skal?

Sjekk sikringene i sikringsskapet.
Ikke stremmen har gatt.
Hvis sikringene fortsetter a ga, kontakt en kvalifisert elektriker.

Mikrobglgemodus ikke
virker som den skal?

Daren er lukket godt igjen.
Dgrtetningen og frontrammen er rene.
START-knappen har blitt trykket pa.

Dreieplaten ikke dreier?

Dreieplatestativet er korrekt koblet til drevet.

Formene ikke gar utover kanten av dreieplaten.

Maten ikke gar utover kanten av dreieplaten slik at den ikke kan
rotere.

Det ikke er noe i fordypningen under dreieplaten.

Mikrobglgene ikke kan
slas av?

Koble ovnen fra sikringsboksen.
Ring en autorisert ELECTROLUX-servicetekniker.

Lyset inne i ovnen ikke
lyser som det skal?

Ring din autoriserte ELECTROLUX-servicetekniker. Det
innvendige lyset kan kun skiftes ut av en autorisert
ELECTROLUX-servicetekniker eller serviceverksted.

Det tar lengre tid a varme
opp og tilberede mat enn
for?

Still inn en lengre tilberedningstid (dobbel mengde mat = nesten
dobbel tilberedningstid) eller,

Hvis maten er kaldere enn normalt, roter eller snu fra tid til annen
eller,

Still inn et hayere effektniva.

Vil ikke dgren épne seg
pa grunn av strgmbrudd?

Apne daren forsiktig ved 4 trekke utover nederst i hayre hjgrne pa
derglasset.
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Nettspenning med vekselstrgm

220-240V, 50 Hz, enfaset

Sikring/kretsbryter for fordelingsledning Minimum 10 A

Ngdvendig vekselstremsspenning: Mikrobglge 1.4 kW

Utgangseffekt: Mikrobglge 900 W (IEC 60705)

Mikrobglgefrekvens 2450 MHz " (Gruppe 2/Klasse B)
Utvendige dimensjoner: MBE2658SE 596 mm (B) x 459 mm (H) x 404 mm (D)

Innvendige dimensjoner

342 mm (B) x 207 mm (H) x 368 mm (D) 2

Ovnskapasitet 26 litres
Dreieplate @ 325 mm, glass
Vekt ca. 19 kg

' Dette produktet oppfyller kravene i den europeiske standarden EN55011.
| trdd med standarden er produktet klassifisert som ustyr i gruppe 2, klasse B.
Gruppe 2 betyr at utstyret med overlegg genererer radiofrekvent energi i form av elektromagnetisk

straling for varmebehandling av mat.

Klasse B betyr at utstyret er egnet for bruk i private husholdninger.
2 lInnvendig kapasitet er beregnet ved & male maksimal bredde, dybde og hgyde.

Faktisk kapasitet for mat er mindre enn dette.

10. MILUIGINFORMASJON

Resirkuler materialer som er merket med
symbolett ). Legg emballasjen i riktige
beholdere for a resirkulere det.

Bidrar til & beskytte miljget, menneskers
helse og for a resirkulere avfall av
elektriske og elektroniske produkter.

Ikke kast produkter som er merket med
symbolet % sammen med
husholdningsavfallet. Produktet kan
leveres der hvor tilsvarende produkt selges
eller pa miljgstasjonen i kommunen.
Kontakt kommunen for naermere
opplysninger.
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DU STAR | FOCUS

Tack for att du valt denna produkt fran AEG. Vi har skapat den sa att du ska kunna fa
felfritt resultat i manga ar, med innovativa tekniker som gor livet enklare — funktioner som
du inte skulle hitta hos vanliga produkter. Vanligen agna nagra minuter at att 1asa detta for
att fa ut s& mycket som méjligt av produkten.

Besok var webbplats for att:

Fa tips om anvandning, broschyrer, felsdkare, serviceinformation:

www.aeg.com

a/ Registrera din produkt fér battre service:

www.registeraeg.com

Kop tillbehor, férbrukningsvaror och originalreservdelar till din produkt:

www.aeg.com/shop

KUNDTJANST OCH SERVICE

Vi rekommenderar att originalreservdelar anvands.
Ha foljande uppgifter till hands nér du kontaktar serviceavdelningen.
Informationen finns pa typskylten. Modell, PNC, serienummer.

& Varnings-/viktig sékerhetsinformation

(i) Allman information och tips
(&) Miljsinformation

Vi forbehaller oss rétten till andringar utan féregdende meddelande.
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1. A VIKTIGA SAKERHETSINSTRUKTIONER

Den har produkten kan anvandas av barn fran 8 ar och
uppat samt av personer med nedsatt fysisk, sensorisk
eller mental férmaga eller bristande erfarenhet och
kunskaper om de har dvervakats eller instruerats rérande
sakert bruk av produkten och férstar de risker som detta
bruk medfér. Hall barnen under uppsyn sa att de inte
leker med apparaten. Rengdéring och anvandarunderhall
far inte utféras av barn savida de inte ar minst 8 ar och
overvakas under aktiviteten.

Den har apparaten ar inte avsedd for bruk pa orter dver
2 000 m over havet.

VIKTIGA! VIKTIGA )
SAKERHETSINSTRUKTIONER: LAS DENNA
TEXT NOGA OCH SPARA DEN FOR FRAMTIDA
BRUK.

& VARNING!

Om luckan eller lucktatningarna ar skadade, far
ugnen inte anvandas férran den har reparerats av
en behorig person.

& VARNING!

Det ar farligt for andra an en behorig person att
utféra service eller reparation som innefattar
borttagande av ett holje som skyddar mot
exponering av mikrovagsenergi.

& VARNING!
Vatskor och annan mat far inte varmas upp i
forslutna behallare eftersom de kan explodera.

Den har apparaten ar avsedd for anvandning i hemmet
eller i liknande miljGer, till exempel: personalkdk i affarer,
kontor eller andra arbetsplatser; lantgardar; av kunder pa
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hotell, motell eller andra bostadsmiljéer; vandrarhem, bed
and breakfast eller liknande miljer.

Anvand endast mikrovagssakra behallare och karl.

Metallbehallare fér mat och dryck ar inte tillatet under
tillagning i mikrovagsugn.

Lamna inte ugnen utan uppsikt vid anvandning av
engangsplast, papper eller andra lattantandliga
matbehallare.

Mikrovagsugnen ar avsedd for uppvarmning av mat och
dryck. Torkning av mat eller klader samt uppvarmning av
varmekuddar, tofflor, tvattsvampar, fuktiga trasor eller
liknande kan innebara risk fér skada, antadndning av
material eller eldsvada.

OPPNA INTE DORREN om mat som varms upp bérjar
ryka. Stédng av ugnen, dra ur sladden och vanta tills
maten har slutat att ryka. Om du éppnar dérren medan
maten ryker kan detta orsaka eldsvada.

Uppvarmning av drycker i mikrovagsugn kan medféra
férsenad eruptiv kokning, och darfér maste forsiktighet
iakttas vid hantering av behallaren.

Innehallet i nappflaskor och barnmatsburkar skall réras
om eller skakas och temperaturen kontrolleras fore kon-
sumtion, for att undvika brannskador.

Koka inte &gg i sina skal. Hela hardkokta agg bor inte
varmas i mikrovagsugn da de kan explodera aven efter
det att mikrovag-suppvarmningen ar klar.

1.1 Skotsel och rengoring

Dorren :

Rengor regelbundet dorrens bada sidor, dorrtatningarna
och tatningsytorna med en mjuk, fuktig trasa, for att ta
bort alla spar av smuts. Anvand inte grova
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rengoringsmedel med slipeffekt eller vassa metallskrapor
for att reng6ra ugnens glasdorr eftersom de kan repa
ytan och goéra sa att glaset splittras.

Ugnens insida:

Anvand en mjuk, fuktig trasa eller svamp till att torka ur
ugnen efter varje anvandning, medan den fortfarande ar
varm. Anvand ett milt tvalmedel fér grévre nedsmutsning,
och torka flera ganger med en fuktig trasa tills alla rester
har tagits borts. Ta inte bort mikrovagsskyddet.
Kontrollera sa att det inte har kommit in handdiskmedel
eller vatten i de sma ventilationsGppningarna pa
vaggarna, eftersom detta kan medféra skador pa ugnen.
Anvand inte rengoringsmedel i sprejform till ugnens
insida. Rengdr mikrovagsskyddet, ugnsutrymmet, den
roterande tallriken och tallriksstddet efter anvandning.
Dessa maste vara torra och fettfria. Gammailt fett kan
Overhettas och borja ryka eller fatta eld.

Ugnens utsida:

Du kan latt reng6ra ugnens utsida med ett milt
handdiskmedel och vatten. Torka av diskmedlet med en
fuktig trasa, och torka utsidan torr med en mjuk handduk.

Ugnens kontrollpanel:

Oppna dorren fére rengdring for att inaktivera ugnens
kontrollpanel. Var forsiktig da du rengér ugnens
kontrollpanel. Anvand en trasa som endast har fuktats
med vatten, och torka forsiktigt av panelen tills den ar ren.
Undvik att anvanda alltfor rikliga mangder vatten. Anvand
inget rengoringsmedel, varken kemiskt eller med
slipeffekt.

Roterande tallrik och tallriksstod:

Ta ur den roterande tallriken och stddet ur ugnen. Rengor
den roterande tallriken och tallriksstodet med milt
handdiskmedel. Torka torrt med en mjuk trasa. Bade den
roterande tallriken och stddet tal att diskas i diskmaskin.
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& VIKTIGA!

AN

Rengor ugnen regelbundet och ta bort eventuella
matrester. Underlatenhet att halla ugnen ren kan
leda till forslitning av ytan som omvant paverkar
dess livslangd och aven kan resultera i en riskfylld
situation.

Forsiktighet bor iakttas for att inte flytta pa den
roterande tallriken nar du tar ut behallare fran
enheten.

VIKTIGA!
Angtvatt far inte anvandas.

Mikrovagsugnen ar avsedd att anvandas inbyggd.

Den har produkten och dess atkomstbara delar blir
varma under anvandningen.

N

N

VARNING!

Hall barn borta fran dorren for att forhindra att de
branner sig.

VIKTIGA!

Anvand inte ugnsrengoéringsmedel fran handeln,
angtvatt, strava rengoringsprodukter med
slipverkan, nagot som innehaller natriumhydroxid
eller skursvampar pa nagon del av
mikrovagsugnen.



2.

INSTALLATION
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596
/
Min.
850
Om mikrovagsugnen installeras i lage A
eller B:
Lige Nichmatt
9 B D H
A 562 x 550 x 450
B 562 x 500 x 450

Vanlig ugn °

Matt i (mm)
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2.1 |Installera mikrovagsugnen

— 4 mm

-
o
000 —
oo
oo

4 mm 4 mm

. Avlagsna allt férpackningsmaterial och

undersdk apparaten noggrant for
tecken pa skador.

. Montera fastkrokarna i koksskapet i

enlighet med det tillhandahallna
anvisningsbladet och mallen.

. Montera apparaten i kdksskapet

langsamt och forsiktigt. Apparaten ska
lyftas upp pa fastkrokarna och sedan
sankas pa plats. Krokarna laser inte, sa
det gar att gora flera forsok. Framsidan
av ugnen ska ligga dikt an mot
skapsodppningen.

. Forsékra att apparaten star stadigt och

inte lutar. Uppratthall ett avstand pa
4 mm mellan skapsdérren ovan och
ramens Overdel (se figuren).
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2.2 Ansluta apparaten fill
stromkallan

» Eluttaget ska vara lattillganligt sa att
enheten enkelt kan kopplas ur om en
(A) nddsituation skulle uppsta. | annat fall

ska det vara mdjligt att bryta strommen
till ugnen genom att en brytare
monteras pa det fasta kablaget i
enlighet med féreskrifterna for
elanslutningar.

» Strémsladden far endast bytas ut av en

o behorig elektriker.
000 *  Om natsladden ar skadad maste den
o° bytas ut av tillverkaren, dess

o] servicerepresentant, eller liknande
kvalificerad person for att undvika fara.

» Kontakten far inte sitta bakom skapet.

» Det basta laget ar ovanfor skapet, se
(A).

» Anslut apparaten till 220-240 V/50 Hz
vaxelstrom (en-fas) via ett korrekt
installerat jordat uttag. Uttaget maste
vara sakrat med en sakring pa 10 A.

* Knyt ett sndre runt stromsladden, fore
installationen, for att underlatta
anslutning till lage (A) nar apparaten
installeras.

+ Stromsladden FAR INTE vikas nar
apparaten installeras i ett skapt med
héga kanter.

» Doppa inte stromsladden eller
kontakten i vatten eller annan vatska.

+ Lat inte stromsladden I6pa 6ver heta
eller vassa ytor, som t.ex. omradet
kring varmluftsventilen pa den bakre
delen av ugnens ovansida.
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2.3 VYtterligare rad

Anvand inte mikrovagsugnen for att varma
upp olja till fritering. Temperaturen kan inte
kontrolleras och oljan kan fatta eld.
Anvand endast specialpopcorn for
mikrovagsugnar, om du vill poppa
popcorn.

Individer med PACEMAKER boér radfraga
sin lakare eller tillverkaren av pacemakern
om sakerhetsforeskrifter betraffande
mikrovagsugnar.

Undvik att spilla och stoppa inte in féremal
i dorrlasdppningarna eller ventilations-
Oppningarna. | handelse av spill: Stang av
och koppla ur ugnen omedelbart och
kontakta en behorig ELECTROLUX-
servicerepresentant.

Andra aldrig ugnen pa nagot satt.

Anvand endast den roterande tallrik och

det tallriksstod som ar utformat for denna

ugn. Anvand inte ugnen utan den

roterande tallriken.

For att forhindra den roterande tallriken

fran att ga sonder:

+ Lat den roterande tallriken svalna innan
den gors ren med vatten.

+ Stall inte het mat eller heta kérl pa en
kall roterande tallrik.

 Stall inte kall mat eller kalla karl pa en
het roterande tallrik.

Varken tillverkaren eller aterforsaljaren
patar sig nagot ansvar for skador pa
ugnen, eller personskador, som uppstar till
foljd av forsummelse att utféra en korrekt
elektrisk anslutning. Vattenanga eller
vattendroppar kan tillfalligtvis uppsta pa
ugnsvaggarna eller runt dorrtatningarna
och tatningsytorna. Detta &r normalt och
inget tecken pa mikrovagslackage eller fel.



3. PRODUKTOVERSIKT

3.1 Mikrovagsugn
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Framsida
Ugnslampa

Kontrolipanel

Luckdppningsknapp

Mikrovagsskydd

B ugnsutrymme

Tétning

B Dérrtétning och
tatningsytor

Kontrollera att féljande tillbehor finns
med:

Roterande tallrik
Tallriksstéd

* Placera tallriksstodet pa botten av
ugnsutrymmet.

» Placera sedan den roterande tallriken
pa tallriksstodet.

» For att undvika skador pa den
roterande tallriken maste du se till att
tallrikar eller behallare lyfts fritt fran
den roterande tallrikens kant nar du
tar ut dem ur ugnen.

Nar du bestaller tillbehdr av din
aterforsaljare eller en behorig
ELECTROLUX-servicerepresentant
behover du uppge tva saker:
Artikelns namn och modellnamnet.
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3.3 Kontrollpanel

Kontrollpanel: Effektnivaknappar
Yo =
= Feodal Favorter E Favoritknappar
8 l-lll_-il U Railal Knapp for
miwtwis o autoupptining
RI;"'W'T:W:-&:"!”-"'“?W EI Kokstimer Knapp for kékstimer
B— " a e ow 3 | Autoupptining B Vred for Timer/Vikt
. — Start/Bekrafta/
7% 7%2 *3 @ Mikrovagor Snabbstart-knapp
l H sto
pp-knapp
= [ | stopp/avoryt Bl Lucképpningsknapp
& | Bamnlas
6] @ | Klockinstallning
H888| Displaysegment
| g | Vikt
B—O© P
sow 270w 450w 630w 900w | Effektnivaer
o 1
4. INNAN FORSTA ANVANDNING
41 Inkoppling Om du har sténgt av klockan och vill
) o . sla pa den igen, tryck pa knappen
Nar ugnen kopplas in for férsta gangen har KOKSTIMER tva ganger och folj 2b.
du méjlllghet att stalla klockan. Ugnen har
en 24-immarsklocka. 2b. Fér att sla pa klockan, vrid vredet tills
1. Ugnen avger en pipsignal och alla displayen visar “on”, tryck sedan pa
displaysymbolerna tands i en halv knappen START.
sekund. Exempel: For att stélla in klockan pa 18:45.
Anvand vredet for att valja klocka “on” 1. Vrid pa vredet for att stalla in
eller klocka “oFF”. timvisningen_

2a. For att stdnga av klockan, vrid vredet . Tryck pa START-knappen for att

2

tills displayen visar 'oFF' och tryck ) bekrafta.

sedan pa knappen START. Ugnen &r 3. Vrid pa vredet for att stélla in minuterna.

klar att anvanda. 4. Tryck pa START-knappen for att
bekréfta.

Nar klockan ar installd kommer aktuell
tid att visas i displayen.



4.2 Standby (Economy-lage)

Ugnen gar automatiskt dver i standby-lage
om den inte anvands under en 5 min-
period.

Exempel: Om klockan inte har stallts in:
Displayen slacks.

For att avsluta standbylage 6ppna luckan
genom att trycka pa valfri knapp eller vrid
pa vredet.

Exempel: Om klockan har stéllts in:

Efter 5 minutersperioden, kommer tiden att
visas.

4.3 Stalla om klockan nar tiden
redan stallts in

Det gar att stalla om klockan nar tiden

redan har stallts in.

Exempel: For att &ndra fran 18:45 till 19:50.

1. Tryck pa knappen KOKSTIMER tva
ganger.

2. Tryck pa START-knappen.

. Vrid vredet tills “19” visas.

. Tryck pa START-knappen.

. Vrid vredet tills “50” visas.

. Tryck pa START-knappen.

oW

5. ANVANDNING

5.1 Mikrovagor, tillagning

Exempel: Anta att du vill varma upp soppa

i 2 minuter och 30 sekunder med en

mikrovagseffekt pa 630 W.

1. Tryck pa EFFEKTNIVA-knappen till
hdger om triangeln tills “630 W” visas.

2. Vrid pa vredet for att ange tiden.

3. Tryck pa START-knappen.

I mikrovagstillagningslaget kan du
stalla in ugnens effektniva genom att
trycka pa knappen direkt under
6nskad installning.

Du kan stalla in effektnivan nér ugnen
ar igang genom att halla 6nskad
EFFEKTNIVA-knapp intryckt tills den
nya effektinstélliningen visas pa
displayen. For hdga effektnivaer eller
for langa tillagningstider kan
Overhetta maten och orsaka
eldsvada.
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4.4 For att avbryta o
klockvisningen och stélla in
standby-lage (Economy-
lage)

1. Tryck pa knappen KOKSTIMER tva
ganger.

2. Vrid pa vredet tills "oFF” visas.

3. Tryck pa START-knappen for att
bekrafta.

4.5 Barnlas

Ugnen har en sakerhetsfunktion som
férhindrar att barn startar ugnen av misstag.
Nar laset har aktiverats kan ugnen inte
anvandas innan lasfunktionen har
avaktiverats.

Lasfunktionen kan bara aktiveras och
avaktiveras nar ugnen inte anvands.
Exempel: For att aktivera laset.

Tryck pa STOPP-knappen och hall den
intryckt tills "barnlas”™-symbolen tands.
Exempel: For att avaktivera laset.
Tryck pa STOPP-knappen och hall den
intryckt tills "barnlas”™-symbolen slacks.

Nar "barnlas”-symbolen lyser ar alla
knappar avaktiverade utom STOPP-
knappen.

Om 900 W har valts ar den maximala
tiden som kan matas in 15 minuter.

Om ugnen &r igang i nagot lage i 3
minuter eller langre fortsatter flakten
att ga 2 minuter efter avslutad
tillagning. Om luckan &ppnas sa
stannar den, och om luckan stangs
sa fortsatter den att ga igen tills 2
minuter har forflutit (inkl. tid da luckan
ar 6ppen). Om ugnen ar igang mindre
an 3 minuter aktiveras inte flakten.

Efter tillagning kommer den roterande
tallriken att fortsatta att rotera tills
kokkarlet atervander till sitt
ursprungliga startlage.
Ugnsutrymmets lampa forblir tand tills
fullbordan av rotationen, eller i

5 sekunder (beroende pa vilket som
ar storst). Ugnen piper nér det ar
klart. Om luckan 6ppnas under denna
process, stannar rotationen.
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5.2 Effektnivaer

Effektin- Foreslagen anvindnin
stéllning 9 9

900 W/ Anvands for snabb tillagning eller ateruppvarmning av t.ex. soppor, grytor,

HOGT burkmat, varma drycker, gronsaker, fisk etc.

630 W Anvands for langre tillagning av kompakt mat som t.ex. stekar, kéttfarslimpa och
portionsratter, men aven for kansliga matratter som t.ex. ostsas och sockerkaka.
Vid denna lagre installning kokar inte sdsen 6ver och maten kommer att tillagas
jamnt utan att bli dverkokt pa sidorna.

450 W For kompakt mat som behover lang tillagningstid nar den tillagas pa vanligt sétt,
t.ex. kottratter. Vi rekommenderar att du anvander denna effektinstéllning for att
sakerstalla att kottet inte blir segt.

270 W/ For upptining bor du valja denna effektinstallning for att sakerstalla att maten tinas

UPPTINING jamnt. Denna instéllning &r ocksa idealisk for att sjuda ris, pasta, dumplings och
till att koka &ggkram.

90 W For skonsam upptining, av t.ex. graddtartor eller bakverk.

ow Vilotid/aggklocka.

W =WATT

5.3 Minskad effektniva

Tillagningslage

Standardtid Sankt effektniva

Mikrovagseffekt 900 W

15 minuter Mikrovagseffekt 630 W

5.4 Justera tillagningstiden
under tillagning

Du kan justera tillagningstiden under

tillagning.

Exempel: For att lagga till 2 minuter

Tiden kan forlangas nar timern

ar igang genom att man vrider pa
vredet eller trycker pa START-
knappen.

Timerfunktionen kan bara anvandas
nar ugnen inte &r igang.

(120 sekunder) med START-knappen.

1. Tryck pa START-knappen fyra ganger.
Tillagningstiden 6kas med 120
sekunder.

5.5 Med stopp-knappen

Tryck pa STOPP-knappen en gang for att
aktivera Paus-laget.

5.7 Snabbstart

Du kan direkt starta tillagning pa
900 W/HOGT i 30 sekunder genom att
trycka pa START-knappen.

Tryck pa START-knappen for att 6ka
tiden.

Tryck pa STOPP-knappen gang till for att ta

bort tillagningstiden.

5.8 Stanga av ljudet

5.6 Kokstimer

For att stélla in kokstimern.

1. Tryck p& KOKSTIMER-knappen.

2. Vrid pa vredet for att ange tiden.

3. Tryck pa START-knappen. Timern
startar automatiskt.

For att stdnga av ljudet.

1. Tryck p4 KOKSTIMER-knappen 3
ganger tills “Soun” visas.

2. Vrid pa vredet tills “oFF” visas.

3. Tryck pa START-knappen.



For att satta pa ljudet.

1. Tryck p& KOKSTIMER-knappen 3
ganger tills “Soun” visas.

2. Vrid pa vredet tills “on” visas.

3. Tryck pa START-knappen.

5.9 Paus

For att gora paus medan mikrovagsugnen

arigang.

1. Tryck pa STOPP-knappen eller 6ppna
luckan.

2. Ugnen gor paus i upp till 5 minuter.

3. Tryck pa START for att fortsatta
tillagningen.

5.10 Favoriter

Ugnen har 3 Favoritrecept.
% Mjukgéra smor

Y% Smailta choklad

% Muggkaka

Exempel: For att mjukgéra smor.

1. Tryck pa FAVORIT 1-knappen en gang.
2. Vrid pa vredet for att ange vikten.

3. Tryck pa START-knappen.

Om displaysegmenten visar ett
roterande monster sa indikerar detta
att matvarorna behdver réras om eller
vandas. Tryck pa START-knappen for
att fortsatta tillagningen. Nar
autoupptiningstiden ar till anda stannar
programmet automatiskt.
Effektnivaerna for de forinstéllda
Favoritrecepten kan inte justeras.

1-4 muggkakor kan tillagas.

& VARNING! Choklad kan bli mycket

het! Om chokladen behdver tillagas
langre tid, 1agg till 10 sekunder. Var
forsiktig med choklad da den kan
Overhettas och brénnas vid.

For att skriva 6ver Favoriter med dina egna
recept.

1. Tryck pa EFFEKT-nivaknappen for att
vélja effekt.

2. Vrid pa vredet for att ange 6nskad
tillagningstid.

3. Tryck pa FAVORIT-knappen du vill
konfigurera och hall den intryckt tills du
hor en enstaka pipsignal och
favoritstjarnan visas.
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For att aterstalla Favoriter till
fabriksinstallningarna.

1. Tryck pa STOPP-knappen.

2. Tryck pa4 EFFEKTNIVAER 450 W och
hall dem intryckta i 3 sekunder.
Favoriterna aterstalls till
fabriksinstallningarna.

5.11 Autoupptining

Autoupptiningsfunktionen beraknar
automatiskt ratt tillagningslage och
tillagningstid baserat pa matvarornas vikt.

Det finns 2 autoupptiningmenyer att valja
mellan.

1. Autoupptining: Kétt/Fisk/Fagel

2. Autoupptining: Brod

Exempel: For att tina upp 0,2 kg stek.

1. Valj autoupptiningmenyn genom att
trycka pa knappen AUTOUPPTINING
en gang.

2. Vrid pa vredet for att valja vikten.

3. Tryck pa START-knappen.

Om displaysegmenten visar ett
roterande monster sa indikerar detta
att matvarorna behdver réras om eller
vandas. Tryck pa START-knappen for
att fortsatta tillagningen. Nar
autoupptiningstiden ar till &nda stannar
programmet automatiskt.
Tid/Effektjustering ar inte tillganglig i
autoupptining.
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6. TILLAGNINGSTABELLER

6.1 Favoriter

Favoriter Vikt Knapp

Tillvagagangssatt

Mjukgora smor 0,05-0,25 kg

* Lagg smoret i en pyrex-form.
*1

R&6r om ordentligt efter tillagning.

Smaélta choklad 0,1-0,2 kg

* » Bryt chokladen i sma bitar. Lagg
2

chokladen i en pyrex-form. R6r om nar

en ljudsignal hors. Rér om ordentligt

efter tillagning.
VARNING! Choklad kan bli
mycket het! Om chokladen
behdver tillagas langre tid, 1agg till
10 sekunder. Var forsiktig med
choklad da den kan dverhettas
och brénnas vid.

Muggkaka 1-4 muggar

* Gor kakan efter receptet. Placera
ﬁ 3

muggen mot kanten av den roterande
tallriken. Lat sta i 30 sekunder efter
tillagningen.

6.2 Recept pa muggkaka

Maktig choklad-muggkaka

Hallonripplad muggkaka

Ingredienser
for 1 mugg:

Ingredienser
for 1 mugg:

2% msk (25 g) vanligt mjol

2%, msk (25 g) vanligt mjol

2msk (12g) kakaopulver

2% msk (30 g) strosocker

2%, msk (30 g) strosocker

Ya tsk bakpulver

Ya tsk bakpulver

1% msk (15 g) vegetabilisk olja

1% msk (15 g) vegetabilisk olja Y5 tsk vaniljextrakt
Ya tsk vaniljextrakt 1 medelstort 4gg
1 medelstort 4gg 1% msk kamnfri hallonsylt

Tillvagagangssatt:

1. Lagg alla de torra ingredienserna i en
mugg, och blanda dem ordentligt med
en gaffel.

2. Tillsatt vegetabilisk olja, vaniljextrakt och
agg, och blanda ordentligt.

3. Stall muggen en bit fran mitten pa den
roterande tallriken.

4. Laga till med Y% . Kakan svéller ut fran
muggen under tillagningen.

Lat sta i 30 sekunder efter tillagningen.

Garnera med chokladsmdrkram.

Tips: FOr att géra choklad/apelsin-
muggkaka, ersatt vaniljextraktet med 2 tsk
apelsinextrakt.

Tillvagagangssatt:

1. L&gg alla de torra ingredienserna i en
mugg, och blanda dem ordentligt med
en gaffel.

2. Tillsatt vegetabilisk olja, vaniljextrakt
och &gg, och blanda ordentligt.

3. Lagg i sylten som en strimmai
blandningen med en sked.

4. Stall muggen en bit fran mitten pa den
roterande tallriken.

5. Laga till med 3% . Kakan svaller ut fran
muggen under tillagningen.

Lat sta i 30 sekunder efter tillagningen.

Garnera med vaniljsmorkram.
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Appel/smul-muggkaka

Jordnotssmor-muggkaka

Ingredienser
for 1 mugg:

Ingredienser
for 1 mugg:

2% msk (25 g) vanligt mjol

2% msk (25 g) vanligt mjol

2msk (30 g) farinsocker

2msk (30 g) farinsocker

Ya tsk bakpulver

Ya tsk bakpulver

Ya tsk malen kanel 1% msk (15 g) vegetabilisk olja
1% msk (15 g) vegetabilisk olja Ya tsk vaniljextrakt
1 medelstort 4gg 2msk (30g) slatt jordnétssmor

1% msk (30 g) appelmos

1 medelstort 8gg

ett halvt (7 g) digestivekex, smulat

Tillvagagangssatt:

1. Lagg alla de torra ingredienserna (utom
kexet) i en mugg, och blanda dem
ordentligt med en gaffel.

2. Tillsatt vegetabilisk olja och agg, och
blanda ordentligt.

3. Lagg forsiktigt i appelmoset som en
strimma i blandningen med en sked.

4. Toppa med det smulade
digestivekexet.

5. Stall muggen en bit fran mitten pa den
roterande tallriken.

6. Laga till med 3% . Kakan svéller ut fran
muggen under tillagningen.

Lat sta i 30 sekunder efter tillagningen.

Toppa med en skopa vaniljglass.

& VARNING! Appelmoset ar varmt.

Tillvdgagangssatt:

1.

3.

4.

Lagg alla de torra ingredienserna i en
mugg, och blanda dem ordentligt med
en gaffel.

. Tillsatt vegetabilisk olja, vaniljextrakt,

jordnétssmor och agg, och blanda
ordentligt.

Stall muggen en bit fran mitten pa den
roterande tallriken.

Laga till med 7:\(3. Kakan svéller ut fran
muggen under tillagningen.

Lat sta i 30 sekunder efter tillagningen.

Toppa med chokladkram.
Tips: Anvand om du vill knaprigt
jordnétssmor.
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Citronsas-muggkaka

Ingredienser
for 1 mugg:

2% msk (25 g) vanligt mjol

22 msk (30 g) strosocker

Ya tsk bakpulver

1% msk (15 g) vegetabilisk olja

1 tsk citronzest
1 medelstort 8gg
Sas: 1 msk citronjuice blandad

med 2 msk strésocker

Tillvdgagangssatt:

1. Lagg alla de torra ingredienserna i en
mugg, och blanda dem ordentligt med
en gaffel.

2. Tillsatt vegetabilisk olja, citronzest och
agg, och blanda ordentligt.

3. Stall muggen en bit fran mitten pa den
roterande tallriken.

4. Laga till med Y% . Kakan svaller ut fran
muggen under tillagningen.

5. GOr sasen genom att blanda
citronjuicen med strosockret.

6. Lossa efter tillagningen kakan,
perforera 6verdelen ordentligt med en
steknal och hall sedan sasen dver
kakan och lat sta i 30 sekunder.

Morots-muggkaka

Ingredienser
for 1 mugg:

2msk (20 g) vanligt mjol

2% msk (30 g) ljust farinsocker

Ya tsk bakpulver

Y4 tsk malen kanel
Ya tsk malen muskot
1 msk malen mandel

1% msk (15 g) solrosolja

zest fran % apelsin

3049 riven morot
1 medelstort agg
Sas: 15 g smor, mjukgjort
40 g florsocker

40 g farskost cream cheese
2 tsk apelsinjuice

Tillvagagangssatt:

1. Lagg alla de torra ingredienserna i en
mugg, och blanda dem ordentligt med
en gaffel.

2. Tillsatt solrosolja, apelsinzest, riven
morot och &gg, och blanda ordentligt.

3. Stall muggen en bit fran mitten pa den
roterande tallriken.

4. Laga till med 3% . Kakan svaller ut fran
muggen under tillagningen.

5. Gor sasen genom att blanda smér,
florsocker, cream cheese och
apelsinjuice.

Lat sta i 30 sekunder efter tillagningen.

Lat kakan svalna, och tillsatt sedan
glasyren.
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Autoupptining Vikt Knapp Tillvagagangssatt
Kott/isk/fagel 0,2-1,0 kg 2 Lagg maten i en pajform och stall
(] formen mitt pa den roterande tallriken.

Vand pa maten, placera om den och
(Hel fisk, dela pa den nar ljudsignalen hors. Tack
fiskkotletter, Over tunna delar och varma flackar med
fiskfiléer, aluminiumfolie.
kycklinglar, Vira in maten i aluminiumfolie och lat
kycklingfiléer, vila i 15-45 minuter, efter upptining, tills
kéttfars, fileer, den &r helt upptinad.
kotletter, Kottfars Vand pa maten nar ljudsignalen
hamburgare och hors. Ta bort de delar som tinat, om det
korvar) gar.

@ Inte tillampligt for hel fagel.
Brod 0,1-1,0 kg Lagg brodet i en pajform och stall

|AUTO| x2

formen mitt pa den roterande tallriken.
1,0 kg kan laggas direkt pa den
roterande tallriken.

Vand pa brodet nar ljudsignalen hors,
flytta om det och ta bort skivor som har
tinats upp.

Tack éver brodet med aluminiumfolie
efter upptining och lat sta i 5-15 minuter
tills det ar helt upptinat.

Ange endast matens vikt. Rékna inte med behallarens vikt.

Anvand ett manuellt program om du ska tillaga mat som vager mer eller mindre an de vikter som ges i
tillagningstabellerna.
Den slutliga temperaturen varierar beroende pa matens starttemperatur.

Biffar och kotletter bor frysas in i ett lager.
Kottfars bor frysas in sa platt som majligt.
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6.4 Varma mat och dryck

Mat/dryck N_';,:ﬂf' Y Metod
Mjolk, 1 kopp 150 900 W 1 tack inte dver
Vatten, 1 kopp 150 900 W 2 tack inte dver
6 koppar 900 900 W 8-10 tack inte 6ver
1 skal 1000 900 W 9-11 tack inte 6ver
Upplaggningsfat 400 900 W 4-6 stank lite vatten dver sasen éver ror
om efter halva tillagningstiden
Stuvning/soppa 200 900 W 1-2 tack over; rér om efter uppvarmning
Gronsaker 500 900 W 3-5 tillsatt vatten vid behov, tack éver
ror om efter halva
uppvarmningstiden
Katt, 1 skiva 200 900 W & stryk pa ett tunt lager sas Gverst och
tack éver
Fiskfilé 200 900 W 3-5 tack éver
Kaka, 1 bit 150 450 W Y5 -1 lagg i en pajform
Barnmat, 1 burk 190 450 W Ve -1 lagg maten i en lamplig behallare
som tal mikrovagsungn, tillaga och
ror sedan om ordentligt innan du
kontrollerar temperaturen
Smalt margarin eller 50 900 W VZ tack dver
smor "
Smaélta choklad 100 450 W 3-4 ror om da och da
fran kyld temperatur
6.5 Upptining
Méangd Effekt Tid Vilotid
Mat -g-g Niva  -Min- Metod -Min-
Gulash 500 270 W 89  rorom efter halva 10-30
upptiningstiden
Kaka, 1 bit 150 90 W 1-3 lagg i en pajform )
Frukt 250 270 W 3-5  sprid ut dem jamnt och vand 5

pa dem efter halva
upptiningstiden
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Mat Mangd EfI_‘eIft Ti.d Metod Vilc?tid
-g- Niva -Min- -Min-
Fiskfilé 300 900 W 9-11  tack dver 2
Portionsratt 400 900 W 8-10 tack dver och rér om efter 6 2
minuter
6.7 Tillagning
Mat Mangd Effelft Ti.d Metod Vilqtid
-g- Niva -Min- -Min-
Broccoli/ 500 900 W 6-8 dela upp i buketter, tillsatt 4-5 -
Artor msk vatten och tack éver. Ror
om da och da under
tillagningen
Moroétter 500 900 W 9-11  skari skivor, tillsatt 4-5 msk -
vatten och téck dver. Rér om
da och da under tillagningen
Stekar 1000 630 W 34-38 krydda efter smak, placera i 10
en grund skal, vand halvvags
under tillagningen
Fiskfilé 200 900 W 4-6  krydda efter smak, lagg pa en 2

tallrik och tack éver

Om ugnen ar igang 3 minuter eller langre i nagot lage fortsatter flakten att ga 2 minuter efter avslutad
tillagning. Om luckan 6ppnas sa stannar den, och om luckan stéangs sa fortsatter den att ga igen tills 2
minuter har forflutit (inkl. tid da luckan ar 6ppen). Om ugnen &r igdng mindre an 3 minuter aktiveras

inte flakten.
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7. RAD OCH TIPS

7.1 Redskap som tal mikrovagsugn

Tillagningskarl  MIkrovags- Sikerhetskommentarer
saker

Aluminiumfolie/ VI X Sma bitar aluminiumfolie kan anvandas for att skydda

foliebehallare maten mot dverhettning. Hall folien minst 2 cm fran
ugnsvaggarma eftersom ljusbagar kan uppsta.
Foliebehallare rekommenderas inte om de inte &r
specificerade av tillverkaren, folj anvisningarna noggrant.

Porslin och keramik I X Porslin, lergods, glaserat lergods och benporslin ar
vanligtvis lampligt, med undantag for de med metallisk
dekoration.

Glasgods, v Forsiktighet ska iakttagas vid anvandning av fint glasgods,

exempelvis Pyrex ® eftersom det kan brackas eller spricka om det varms upp
plotsligt.

Metall X Vi rekommenderar inte anvandning av tillagningsgods i
metall, eftersom det bildar ljusbagar som kan leda till
brand.

Plast/polystyren, v Farsiktighet maste iakttagas eftersom en del behallare

exempelvis forvrids, smalter eller missfargas vid hoga temperaturer.

matbehallare

Frys-/stekpasar v Maste genomborras for att lata anga komma ut. Kontrollera
att pasarna ar lampliga for mikrovagsugn. Anvand inte
plast- eller metallband eftersom de kan smaélta eller fatta
eld pa grund av ljusbagsbildning.

Papper tallrikar, v Anvand endast for uppvarmning eller for att absorbera fukt.

muggar och Forsiktighet maste iakttagas eftersom dverhettning kan

hushallspapper orsaka brand.

Halm- och v Var alltid uppmarksam pa ugnen nar du anvander dessa

trabehallare material, eftersom 6verhettning kan orsaka brand.

Returpapper och X Kan innehalla extrakt av farg vilket kan orsaka

tidningar ljusbagsbildning och leda till brand.
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7.2 Mikrovagor, tillagningsrad

Mikrovagor, tillagningsrad

Samman- Mat med mycket fett och socker (exempelvis finhackade pajer) kraver kortare

sattning uppvarmningstid. Forsiktighet maste iakttagas eftersom Overhettning kan leda
till brand.

Storlek Se till att alla bitarna har samma storlek for jamn tillagning.

Temperatur Matens initiala temperatur paverkar tillagningstiden. Skar i mat med fyliningar,
exempelvis syltmunkar, for att slappa ut varme eller anga.

Ordning Placera de tjockaste delarna av maten mot fatets yttre kant. Exempelvis
kycklinglar.

Skydd Anvand ventilerad mikrovagsfilm eller passande lock.

Stick hal pa

Stick nagra hal i mat med skal, skinn eller hinna innan tillagning eller
ateruppvarmning, eftersom anga byggs upp som kan leda till att maten
exploderar. exempelvis potatis, fisk, kyckling, korv.

& VIKTIGT! Agg ska inte virmas upp med mikrovagsenergi eftersom de

R6r om, vand
och ordna om

kan explodera, aven efter tillagningen ar dver, exempelvis pocherade,
hardkokta.

For jamn tillagning &r det viktigt att réra om, vanda och ordna om maten under

tillagning. Rér alltid om och ordna om utifran och in mot mitten.

Lat sta

Att lata maten vila ar nddvandigt efter tillagning for att gora det mojligt for
varmen att sprida sig jamnt genom maten.

Skydd

Varma omraden kan skyddas med sma bitar folie, som reflekterar mikrovagor,
exempelvis ben och vingar pa en kyckling.

Anvand grytlappar eller ugnsvantar nar du tar ut mat ur ugnen for att férhindra brannskador. Hall alltid
behallare som popcornpasar, ugnspasar etc. bortvanda fran ansikte och hander nar du éppnar dem,
for att undvika att angan orsakar brannskador.

Sta alltid en bit ifran ugnsdorren nar du 6ppnar den for att undvika att brannas av anga och varme.
Skiva fyllda bakade matrétter efter uppvarmning for att slappa ut anga och undvika brannskador.
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8. VAD GOR JAG OM

Symtom

Kontroll/rad . . .

Mikrovagsugnen inte
fungerar som den ska?

Sakringarna i proppskapet fungerar.

Att det inte har férekommit ett stromavbrott.

Om sakringarna fortsatter I6sa ut kontaktar du en behdrig
elektriker.

Mikrovagslaget fungera
inte?

Dérren har stangts ordentligt.
Dérrtatningarna och tatningsytorna ar rena.
START-knappen har tryckts in.

Den roterande tallriken
roterar inte?

Tallriksstodet har anslutits korrekt till drivningen.

Den eldfasta formen inte ar storre &an den roterande tallriken.

Mat inte forekommer utanfor den roterande tallrikens kant sa att
tallriken forhindras att rotera.

Inget blockerar rotationen i utrymmet under den roterande tallriken.

Mikrovagsugnen stangs
inte av?

Isolera apparaten fran proppskapet.
Kontakta en behoérig ELECTROLUX-servicerepresentant.

Belysningen inuti ugnen
fungerar inte?

Kontakta behérig ELECTROLUX-servicerepresentant.
Ugnslampan far endast bytas av en utbildad och behorig
ELECTROLUX-servicerepresentant.

Det tar langre tid att
varma upp och laga
maten jamfort med
tidigare?

Stéll in en langre tillagningstid (dubbel mangd = knappt dubbel
koktid) eller,

Om maten ar kallare &n normalt, rotera eller vrid karlet da och da
eller,

Stall in en hogre effektinstallning.

Luckan Oppnas inte pa
grund av stromavbrott?

Oppna luckan genom att férsiktigt dra utat i luckglasets nedre
hégra horn.
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9. SPECIFIKATIONER

Vaxelspanning 220-240V, 50 Hz, en-fas

Distributionssakring/-rela Minst 10 A

Vaxelstromseffekt som kravs: Mikrovagsugn 1.4 kW

Uteffekt: Mikrovagsugn 900 W (IEC 60705)

Mikrovagsfrekvens 2450 MHz " (Grupp 2/Klass B)

Utvandigt matt: MBE2658SE 596 mm (B) x 459 mm (H) x 404 mm (D)
Invandigt matt 342 mm (B) x 207 mm (H) x 368 mm (D) 2
Ugnskapacitet 26 liter ?

Roterande tallrik 2 325 mm, glas

Vikt ca. 19 kg

1 Den hér produkten uppfyller kraven i den europeiska standarden EN55011.
| enlighet med denna standard har produkten klassificerats som utrustning i grupp 2, klass B.
Grupp 2 innebar att utrustningen avsiktligen genererar radiofrekvensenergi i form av elektromagnetisk
stralning for varmebehandling av livsmedel.
Klass B innebar att utrustningen ar 1amplig fér bruk i hemmiljo.
2 Deninvandiga kapaciteten beraknas genom att maximal bredd, djup och héjd méats.
Den faktiska kapaciteten for att rymma mat &r mindre.

10. MILJOINFORMATION

étervinn material med symbolen L/,\‘) .
Atervinn férpackningen genom att placera
den i lampligt karl.

Bidra till att skydda var miljé och var halsa
genom att atervinna avfall fran elektriska
och elektroniska produkter. Slang inte

produkter markta med symbolenﬁ med
hushallsavfallet. L&mna in produkten pa
narmaste atervinningsstation eller kontakta
kommunkontoret.
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PERMBAJTJA
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2
3
4
5.
6. TABELAT E GATIMIT
7
8
9
1

NE MENDOJME PER JU

Ju falenderojmé gé zgjodhét kété produkt AEG. Ne e kemi prodhuar kété pajisje pér tju
dhéné njé performancé pa té€ meta pér shumé vite, me teknologji inovative qé& Ju ndihmon
té keni njé jeté mé té thjeshté — disa karakteristika ju mund t€ mos i gjeni né pajisjet e
zakonshme. Ju lutemi t& shpenzoni disa minuta pér ta lexuar né ményré qé té merrni mé

té mirén nga kjo pajisje.

Vizitoni fagen toné té internetit pér:

@ Udhézime pér pérdorim, riparimin e defekteve, informacione shérbimi:
www.aeg.com

a/ Regjistroni produktin tuaj pér shérbim mé té miré:
www.registeraeg.com

% Blini aksesoré, pjesé kémbimi konsumi dhe origjinale pér pajisjen tuaj:
www.aeg.com/shop

KUJDESI NDAJ KLIENTIT DHE SERVISIMI

Ne ju rekomandojmé pérdorimin e pjeséve origjinale.

Informacioni mund té gjendet né pllakén e informacionit. Modeli, PNC, Numri serial.

A Informacion sigurie —Paralajmérues/kaucion
@ Informacion i pérgjithshém dhe késhilla
(&) Informacion ekologjik

Subjekt pér tu ndryshuar pa njoftim.
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1. & INFORMACIONE SIGURIE

Kjo pajisje mund té€ pérdoret vetém nga fémijét mbi 8 vjeg
dhe nga personat me aftési té kufizuara fizike, motorike
apo mendore apo dhe me mungesé pérvoje dhe njohurie
vetém nése ata mbikéqyren apo u jané dhéné udhézime
pérsa i pérket pérdorimit t€ pajisjes né ményré té sigurté
dhe gé ata té kené kuptuar rreziget e mundshme. Fémijét
duhet té mbikéqgyren pér tu siguruar gé ata nuk luajné me
pajisjen. Pastrimi dhe mirémbajtja gjaté pérdorimit nuk
duhet té kryhet nga fémijét pérderisa ata jané nén 8 vjeg
dhe nuk jané té mbikéqyrur.

Kjo pajisje nuk mund té pérdoret né lartési mbi 2000m.

/N E RENDESISHME! UDHEZIME SIGURIE TE
RENDESISHME: LEXONI ME KUJDES DHE
RUAJENI PER REFERENCE NE TE ARDHMEN.

& KUJDES!

Nése dera ose dorezat e dyerve jané démtuar,
furra nuk duhet té vihet né funksionim derisa té jeté
riparuar nga njé person i kualifikuar.

& KUJDES!

Eshté e rrezikshme pér cilindo person tjetér pérveg
personit t& kualifikuar té kryejé ¢do shérbim apo
riparim qé pérfshin hegjen e njé kapaku qgé jep
mbrojtje nga ekspozimi i energjisé né mikrovalé.

& KUJDES!

Léngjet dhe ushqgime té tjera nuk duhet t& nxehen
né ené hermetike pasi ato jané mé té mundshme
pér shpérthim.
Kjo pajisje éshté prodhuar pér pérdorim shtépiak dhe ap-
likacione té ngjashme si : ambiente kuzhine pér stafin né
dygane, zyra dhe ambiente té tjera pune; shtépi fermere;
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tek klientét né hotele, motele dhe ambiente té tjera
rezidenciale; né hotelet e llojit gé ofrojné fietje dhe
meéngjes.

Pérdorni mikrovalén vetém me kuti dhe ené kuzhine té
sigurta.

Enét metalike pér ushgimin dhe pijet nuk lejohen gjaté
gatimit né mikrovalé.

Mos e lini sobén pa mbikeqyrje ndérkohé gé pérdorni ené
plastike, letre apo té tjera me ushqim té djegshém.

Soba me mikrovalé éshté projektuar pér té& ngrohur
ushgim dhe pije. Tharja e ushgimit apo e rrobave dhe
nxehja e jastékéve ngrohés, shapkave, sfungjeréve,
leckave té lagura dhe té ngjashme mund té rrezikojé
Iéndimin dhe ndezjen e zjarrit.

Nése ushgimi gé po ngrohet fillon té& nxjerré tym, MOS
HAPNI DEREN. Fikeni dhe higeni nga priza sobén dhe
prisni derisa ushgimi t& mos nxjerré me tym. Duke hapur
derén ndérkohé qé ushqimi nxjerr tym, ju mund té
shkaktoni zjarr.

Ngrohja né mikrovalé e pijeve mund té rezultojé me zierje
eruptive té€ vonuar, prandaj kujdesuni kur té veproni me
enén.

Pérmbaijtja e shisheve me ushgim dhe kavanozave me
ushqim pér foshnja duhet té€ nxirren ose té tunden dhe
temperatura duhet té€ kontrollohet para konsumimit, né
meényré gé té shmanget djegia.

Mos zieni vezé€ me Iévozhgé dhe vezét e ziera mé paré
nuk mund té ngrohen né mikrovalé pasi ato mund té sh-
pérthejné pasi té€ keté mbaruar gatimi né mikrovalé.
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1.1 Mirémbaijtja dhe pastrimi

Dera:

Pér té hequr gjithé papastértité, pastroni rregullisht té€ dyja
anét e derés, dorezat e derés dhe sipérfaget e guarni-
cioneve me njé peceté té buté, t&€ njomé. Mos pérdorni
pastrues gérryes té forté apo gérryes metalik t€ mprehté
pér té pastruar derén prej xhami té sobés pasi kjo mund
té gérvisht sipérfagen, e cila mund té rezultojé me
shkatérrimin e xhamit.

Pjesa e brendshme e sobés:

Pér pastrim, fshini ¢do derdhje apo spérkatje me njé
peceté té njomé té buté ose me njé sfungjer pas ¢do
pérdorimi ndérkohé gé soba éshté e ngrohté. Pér ndotje
té médha, pérdorni peceté té njomur me ujé me sapun
disa heré derisa té keni hequr mbetjet. Mos zhvendosni
kapakun e mikrovalés. Sigurohuni qé uji me sapun apo
thjesht uji t&¢ mos depértojé né vrimat e vogla né mure, té
cilat mund té shkaktojné déme té sobés. Mos pérdorni
pastrues me spérkatje pér interiorin e sobés. Pastroni
kapakun e mikrovalés, zgavrén e sobés, platformén
rrotulluese dhe mbéshtetésen e saj pas pérdorimit. Kéto
duhet té jené té thata dhe pa yndyré. Yndyra e
grumbulluar mund té mbinxehet dhe té filloj té krijohet
tym apo té krijohet zjarr.

Pjesa e jashtme e sobés:

Pjesa e jashtme e sobés tuaj mund té pastrohet
lehtésisht me ujé dhe sapun. Sigurohuni gé keni njé lecké
té njomé me sapun, dhe mé pas thani pjesén e jashtme
me njé pecete té buté.

Paneli i kontrollit:

Hapni derén para se ta pastroni dhe caktivizoni panelin e
kontrollit. Tregoni kujdes kur pastroni panelin e kontrollit.
Kur pérdorni lecké té& njomur me ujé, me kujdes férkoni
panelin derisa té pastrohet. Shmangni pérdorimin e
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sasive té medha té ujit. Mos pérdorni ndonjé lloj pastruesi
kimik apo gérryes.

Platforma rrotulluese dhe mbéshtetésja e platformés:
Higni platformén dhe mbéshtetésen e platformés nga
soba. Lani platformén dhe mbéshtetésen e platformés
me ujé dhe sapun. Thajini me njé copé té buté. Té dyja si
platforma edhe mbéshtetésja e platformés jané té sigurta
pér tu pérdorur né lavastovilje.

& E RENDESISHME!

Pastroni sobén né intervale kohe té caktuara dhe

higni mbetjet e ushgimit. Gabimet né mirémbaijtjen
e sobés né kushtet e pastrimit mund té shkaktojné
kegésimin e sipérfages e cila mund té ndikojé mé

pas né jetégjatésiné e pajisjes dhe ndoshta mund
té rezultojé né situata té rrezikshme.

Duhet treguar kujdes, por jo duke zhvendosur
platformén rrotulluese duke Iévizur enét nga paijisja.
A E RENDESISHME!
Nuk duhet pérdorur pastrues me avull.
Furra me mikrovalé éshté projektuar pér vendosje me
integrim.
Kjo pajisje dhe pjesét e saj té aksesueshme mund té
nxehen gjaté pérdorimit.
& KUJDES!
Mbani fémijét larg nga dera pér té parandaluar
rrezikun gé ata té digjen.
& E RENDESISHME!

Mos pérdorni pastrues komercial pér sobén,
pastrues me avull, gérryes, pastrues té ashpér, apo
té tillé gé pérmbajné hidroksid natriumi apo pade
pastrimi né ndonjé pjesé té sobés suaj me
mikrovalé.
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Mikrovala mund té vendoset né pozicionin
A ose B:
L Numri Niche
Pozicioni G G L
A 562 x 550 x 450
B 562 x 500 x 450

Konven-
cionale
soba

Pérmasat né (mm)
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2.1 |Instalimii pajisjes

—>
— 4 mm
-
__ T
o
[
Il Il
4 mm 4 mm
)

. Higni paketimin dhe kontrolloni me

kujdes pér ndonjé shenjé démtimi.

. Vendosni ¢cengelét fiksues né bufené e

kuzhinés duke pérdorur tabelén e
udhézimeve dhe modelin e furnizuar.

. Vendosni pajisjen me ngadalé né

kutiné e kuzhinés, dhe pa forcé. Pajisja
duhet té vendoset né ¢engelat fiksues
dhe mé pas té ulet né vendin e vet. Né
rast interference gjaté montimit, kjo
vendosje éshté e kthyeshme. Korniza
ballore e sobés duhet té vendoset né
hapjen ballore té bufes.

. Sigurohuni gé pajisja éshté e

géndrueshme dhe nuk I€kundet.
Sigurohuni gé té ruhet distanca 4 mm
midis derés sé bufesé dhe pjesés
ballore té kornizés (shih diagramin).
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2.2 Lidhja e pajisjes me
energjiné

» Kutia elektrike duhet té jeté lehtésisht e
(A) arritshme né ményré gé t€ higet
lehtésisht nga priza né rast
emergjence. Ose mundésisht duhet té
jeté e mundur pér tu izoluar nga soba
nga furnizuesi duke inkorporuar gelésin
né telat e fiksuar né pérputhje me
rregullat e kabllove.
— =k » Kordoni i furnizimit me energji mund té
zévendésohet vetém nga njé

elektricist.
o0 * Nése kordoni i furnizimit éshté

o] démtuar, duhet té€ zévendésohet nga
prodhuesi, agjenti i tij i shérbimit ose
personat e kualifikuar né ményré té
ngjashme né ményré qé té€ shmanget
rreziku.

» Kutia nuk duhet té lihet pas bufesé.

» Pozicioni mé i miré pér afér bufesé,
shih (A).

» Lidhni pajisjen me njé fazé
220-240 V/50 Hz me rrymé té alternuar
me ané té njé kutie té instaluar me
tokézim. Kutia duhet té lidhet me rrymé
10 A

» Para instalimit, shtréngoni njé copé
nga kordoni i furnizimit me energji pér
té lehtésuar lidhjen me pikén (A) kur
pajisja té jeté instaluar.

»  Kur fusni pajisjen né bufené me
pozicionuar lart anash, MOS pérthyeni
kordonin e furnizimit me energji.

* Mos zhysni kordonin e furnizimit me
energji ose ta vendosni né ujé apo
Iéngje té tjera.

*  Mos lejo gé kabllo furnizues té bie mbi
sipérfage té nxehta apo té ashpra, si¢
mund té jeté zona e ajrit t& nxehté né
pjesén e pérparme té sobés.

O

0o
o}
00




www.aeg.com

2.3 Késhilla shtesé

Mos pérdorni sobén me mikrovalé pér té
nxehur vajin pér skugje té thellé. Temper-
atura nuk mund té kontrollohet dhe vaiji
mund té shkaktojé zjarr. Pér t& pérgatitur
kokoshka, pérdorni vetém pérgatités
kokoshkash speciale pér mikrovalé.

Individét me STIMULUES KARDIAK duhet
té konsultohen me mjekun e tyre apo
prodhuesin e stimuluesit kardiak pér masa
paraprake pérsa i pérket sobave me
mikrovalé.

Asnjéheré mos vendosni apo futni ndonjé
objekt né zgavrén e hapjes sé derés apo
zgavrat e ventilimit. Né rast t€ ndonjé derd-
hjeje, fikni dhe higni menjéheré nga priza
sobén dhe kontaktoni agjentin e shérbimit
té autorizuar ELECTROLUX.

Asnjéheré mos modifikoni sobén né

ndonjé ményré.

Pérdorni vetém platformé rrotulluese dhe

suport pér platformé té dizajnuar pér kété

sobé. Mos e vini né puné sobén pa

platformé rrotulluese.

Pér té parandaluar thyerjen e platformés

rrotulluese:

» Para se ta pastroni platformén me ujé,
|éreni platformén té ftohet.

* Mos vendosni ushgime dhe ené té
nxehta né platformé té ftohté.

* Mos vendosni ushgime dhe ené té
ftohta né platformé té nxehta.

As prodhuesi as shitési nuk mund té
pranojné pérgjegjésiné pér déme né sobé
apo léndime personale gé kané rezultuar
nga gabimet gjaté procedurave jo korrekte
té lidhjeve elektrike. Avujt dhe pikat e uijit
mund té krijohen né muret e sobés ose
pérreth guarnicionit t& derés dhe sipér-
fageve hermetike. Kjo éshté njé dukuri nor-
male dhe nuk éshté tregues pér rriedhje té
mikrovalés apo mosfunksionim té saj.



3. PERSHKRIMI | PRODUKTIT

3.1 Sobé me mikrovalé

ﬁl
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Fleté ballore
Llamba e sobés

S SN\ S R,

Paneli i kontrolit

Button pér hapjen e
derés

Kapaku i valéve

E Zgavra e sobés

Ambalazhim hermetik

B Guamicion dere dhe
sipérfage hermetike

Kontrolloni pér tu siguruar gé aksesorét e
méposhtém jané furnizuar:

Platforma rrotulluese

Suport i platformés rrotulluese

Vendosni suportin e platformés
rrotulluese né bazamentin e zgavrés.
Mé pas vendosni platformén mbi
suportin e saj.

Pér té shmangur démtime té platformés
rrotulluese, sigurohuni qé enét dhe
mbajtéset té jené vendosur miré né
buzét e platformés kur ta 1&vizni nga
soba.

Kur porosisni aksesoré, ju lutemi té
informoni pér dy njési: emri i pjesés
dhe emri i modelit tek shitési juaj apo
tek njé agjent i shérbimit t€ autorizuar
ELECTROLUX.
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3.3 Panelii kontrollit

Tregues dixhital né ekran:

PAQAAAE

% Ve
Q g &

pid

Favorite

B -

O | |

90W 270W 450W 630W 900W

IEI Ora e kuzhinés
K

LI R (&%) | Shkrirja automatike
sfl‘@ il‘@ .3 (=] | Mikrovala
— 0 .ﬁ, (] | stop/Fshi
& Sigu're"saR'e'rsiguriné
ndaj fémijéve
I @ | Regjistro orén
HE8E| Segmente ekrani

0 A

Pesha

|
P g

90W 270W 450W 630W 900W

4, P

ARA PERDORIMIT TE PARE

4.1 Vendos né prizé

(|

B BB

<] o]

Nivelet e fuqisé

Celésat e nivelit
té fuqisé

Celésat e preferuar

Celési i shkrirjes sé
akullit automatikisht

Celésiiorés sé
kuzhinés

Butoni i orés/peshés

Start/Konfirmo/
Celési i fillimit

té shpejté

Celési i ndalimit
Button pér hapjen
e derés

Nése e keni fikur orén dhe déshironi ta

ktheni até pérséri, shtypni dy heré

Kur furra éshté e mbyllur pér heré té paré ju
keni mundési t&€ vendosni orén. Soba ka njé
oré 24h.

1. Soba do té léshoj njé sinjal né ikonat e
ekranit dhe do té fiket pér gjysém
sekondé.

Pérdorni Butonin pér té zgjedhur orén

OREN E KUZHINES dy heré dhe
ndigni 2b.

2b. Pér ta ndezur orén, rrotullojeni gelésin
derisa ekrani té tregojé 'ndezur', mé
pas shtypni butonin START.

Shembull: Pér té regjistruar orén 18:45.

Rrotulloni butonin pér té rregulluar orén.
Shtypni START si ¢elés pér konfirmim.
Rrotulloni butonin pér té rregulluar

'ndezur' ose orén 'fikur. 1.
2a. Pér ta gaktivizuar orén, fikni gelésin 2.
derisa té shfaqget 'fikur' né ekran dhe 3.
mé pas shtypni butonin START. Furra minutat.
éshté gati pér t'u pérdorur. 4.

Shtypni START si gelés pér konfirmim.

Kur regjistrohet ora, ora e dités do té
shfaget né ekran.



4.2 Standby (Modaliteti
ekonomik)

Soba do té kalojé automatikisht né
modalitetin standby nése nuk do té pérdoret
brenda njé kohe prej 5 min.

Shembull: Nése ora nuk éshté regjistruar:
Ekrani do té fiket.

Pér té dalé nga modaliteti standby hapni
derén, shtypni njé cgelés ¢farédo ose
rrotulloni butonin.

Shembull: Nése ora éshté regjistruar:
Pas periudhés kohore 5 minutéshe, koha
do té shfaget.

4.3 Rregulloni orén kur éshté
regjistruar

Ju mund té rregulloni orén me zile pasi té
jeté regjistruar ora.

Shembull: Pér té ndryshuar nga 18.45
tek19.50.

1. Shtypni butonin ORA E KUZHINES dy
heré.

Shtypni START si celés.

Rrotulloni butonin derisa té€ shfaget ‘19'.
Shtypni START si celés.

Rrotulloni butonin derisa té€ shfaget ‘50’
Shtypni START si celés.

SORpWN

5. FUNKSIONIMI

5.1 Gatimi né mikrovalé

Shembull: Pér t&€ nxehur supén 2 minuta
dhe 30 sekonda né fugi mikrovale 630 W.
1. Shtypni gelésin e NIVELIT TE FUQISE
né trekéndéshin djathtas derisa ‘630 W’
té shfaget né ekran.

Rrotulloni butonin pér té hyré te ora.
Shtyp START si gelés.

Né modalitetin e gatimit né mikrovalé,
ju mund té rregulloni nivelin e fugisé
sé sobés duke shtypur celésin direkt
tek regjistrimet e kérkuara.

«n

Ju mund té regjistroni nivelin e fugisé
kur soba punon, duke shtypur dhe
mbaijtur NIVELIN e sobés gé
kérkohet derisa fuqia e re shfaget e
regjistruar né ekran. Nivelet e
energjisé€ qé jané tepér té larta apo
kohét e gatimit g€ jané tepér té gjata
mund té mbinxehin ushgimin duke
rezultuar né zjarr.
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4.4 Pér té fshiré orén me zile

dhe re gistroni standby
(Modaliteti ekonomik)

1. Shtypni butonin ORA E KUZHINES dy
heré.

2. Rrotulloni butonin derisa té shfaget
‘oFF’.

3. Shtypni START si ¢elés pér konfirmim.

4.5 Siguresa pér siguriné e
fémijéve

Soba ka njé karakteristiké sigurie e cila
parandalon funksionimin aksidental té
sobés nga njé fémijé. Pasi éshté regjistruar
siguresa, asnjé pjesé e mikrovalés nuk do
té funksionojé derisa siguresa té jeté fikur.
Aktivizimi dhe gaktivizimi i siguresés éshté i
mundur vetém kur soba nuk éshté né
funksionim.

Shembull: Pér té aktivizuar siguresén.
Shtypni dhe mbani STOP si ¢elés derisa
simboli ‘siguresa e fémijéve’ té aktivizohet.
Shembull: Pér té caktivizuar siguresén.
Shtypni dhe mbani STOP si ¢elés derisa
simboli ‘siguresa e fémijéve’ té gaktivizohet.

Kur siguresa pér fémijét éshté
aktivizuar, té gjithé gelésat jané
caktivizuar pérve¢ STOP si celés.

Nése keni selektuar 900 W dhe koha
maksimale e mikrovalés mund té
shtohet me 15 minuta.

Soba funksionon né ¢do modalitet pér
3 minuta ose mé gjaté, ventilatori rri
ndezur pér 2 minuta pasi gatimi
mbaron. Hapni derén dhe do ndalojé,
mbyll derén dhe do vazhdojé prapé
derisa 2 minuta t&€ mbarojné (pérfshi
kohén e hapjes sé derés). Nése soba
punon pér mé shumé se 3 minuta
atéheré do fillojé té punojé ventilatori.

Pas gatimit, tabakaja rrotulluese do té
vazhdojé té rrotullohet derisa ena e
gatimit t& kthehet né pozicionin fillestar
té startit. Drita e zgavrés do té mbetet
e ndezur deri né pérfundimin e
rrotullimit, ose pér 5 sekonda (cilado
gé éshté mé e madhe). Furra do té
|&shojé sinjal zanor kur t€ pérfundojé.
Nése dera éshté hapur gjaté kétij
procesi, rrotullimi do té€ ndalet.
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5.2 Nivelet e fuqgisé

Fuqia
regjistrimi

Pérdorimi i sugjeruar

900 W/LART Pérdoret pér gatim t€ shpejté ose ringrohje ( p.sh. supé, tava, ushqgim té kon-
servuar, pije té nxehta, perime, peshk).

630 W Pérdoret pér gatime té gjata té& ushqimit t€ ngjeshur si¢ jané té skuqurat, piskavica
dhe gatime tave, gjithashtu pér gatime sensitive si¢ éshté krem djathi dhe émbél-
sira brumi. Né kété regjistrim té reduktuar, salca nuk do té ziejé dhe té derdhet
dhe ushqgimi do té gatuhet pa u derdhur né té€ dy anét.

450 W Pér ushgime té ngjeshura gé kérkojné kohé gatimi mé té gjata kur gatuhet né
meényré konvencionale ( p.sh. bifteké) éshté e késhillueshme qé t€ pérdorni
regjistrimin e fugisé pér té siguruar qé mishi piget.

270 Wi/ Pér té shkriré, selekto regjistrimin e fuqisé, pér té siguruar qé gatimi do té shkrijé
SHKRIRJA  siduhet. Ky regjistrim éshté gjithashtu ideal pér oriz t€ zier, makarona, njoki dhe

vezé té gatuara fort.

90 W Pér shkrirje té buté ( p.sh. krem kuzhine ose pasté).
ow Pér orén e kuzhinés/me zile.
W=WATT

5.3 Niveli i reduktuar i fugisé

Modaliteti i gatimit

Koha standarte

Niveli i reduktuar i fuqisé

Mikrovala 900 W 15 minuta

Mikrovala 630 W

5.4 Rregullimi i kohés sé gatimit
gjaté gatimit

Ju mund té rregulloni kohén e gatimit gjaté

gatimit.

Shembull: Pér té shtuar 2 minuta

(120 sekonda) pérdorni START si gelés.

1. Shtypni START si gelés katér heré.

Koha e gatimit do té rritet me 120
sekonda.

5.5 Pérdorim i gelésit stop

Shtypni STOP si ¢elés njéheré pér té hyré
né modalitetin Pauzé.

Shtypni STOP si gelés pérséri pér té fshiré
kohén e gatimit.

5.6 Ora e kuzhinés

Té regjistrosh orén e kuzhinés.

1. Shtypni ORA E KUZHINES si celés.

2. Rrotulloni butonin pér té hyré te ora.

3. Shtypni START si ¢elés. Ora do té
startojé automatikisht.

Ora mund té zgjatet kur koha éshté
duke funksionuar duke rrotulluar
butonin ose duke shtypur START si
celés.

Funksioni i orés mund té pérdoret
vetém nése soba nuk éshté né
funksionim.

5.7 Fillimi i shpejté

Ju mund té startoni direkt gatimin me
900 W/LART pér 30 sekonda duke shtypur
START si gelés.

Pér té shtuar mé shumé kohé shtyp
START si gelés.

5.8 Pasinjal

Fikni sinjalin.

1. Shtyp ORA E KUZHINES si celés 3
heré derisa né ekran té shfaget ‘Soun’.

2. Rrotulloni butonin derisa né ekran
shfaget ‘oFF’.

3. Shtypni START si celés.



Pér té aktivizuar sinjalin.

1. Shtyp ORA E KUZHINES si ¢celés 3
heré derisa né ekran té shfaget ‘Soun’.

2. Rrotulloni butonin derisa té shfaget né
ekran ‘on’.

3. Shtypni START si celés.

5.9 Pauzé

Pér ta ndaluar ndérkohé gé mikrovala

éshté duke funksionuar.

1. Shtyp STOP si gelés pér té hapur
derén.

2. Soba do té ndalojé pér mbi 5 minuta.

3. Shtyp START pér té vazhduar me
gatimin.

5.10 Favorite

Soba ka 3 receta favorite.
%+ Gjalp i shkriré

Y% Cokollaté e shkriré
Sﬁfs Kek me formé

Shembull: Pér té shkriré gjalpin.

1. Shtypni FAVORITE 1 si ¢elés njéheré.

2. Rrotulloni butonin pér té vendosur
peshén.

3. Shtypni START si gelés.

Nése segmentet né ekran kalojné
platformén rrotulluese, kjo tregon se
ushgimi duhet té trazohet ose té
higet. Pér té vazhduar gatimin,
shtypni START si gelés. Né fund té
kohés sé shkrirjes automatike,
programi do té ndalojé automatikisht.
Nivelet e fugisé pér té regjistruar mé
paré recetat favorite nuk mund té
rregullohen.

1-4 Kek né forma mund té gatuhen.

& KUJDES! Cokollata mund t& nxehet
shumé! Nése ¢okollata ka nevojé pér
mé shumé kohé gatimi, atéheré
shtoni 10 sekonda.

Tregoni kujdes me gokollatén pasi
mund té mbinxehet dhe té digjet.

Pér té shkruar mbi Favoritet pér recetat

tuaja.

1. Shtypni gelésin e NIVELIT TE FUQISE
pér té selektuar fuginé.

2. Rrotulloni butonin pér té hyré né kohén
e gatimit té kérkuar.
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3. Shtypni dhe mbani FAVORITE si celés
gé doni té regjistroni derisa té dégjoni
sinjalin akustik dhe ylli favorit &shté i
dukshém.

Pér té regjistruar sérish Favorite tek
regjistrimet e fabrikés.

1. Shtypni STOP si gelés.

2. Shtypni dhe mbani NIVELIT TE
FUQISE 450 W pér 3 sekonda.
Soba do té kalojé Favorite né
regjistrimet e fabrikés.

5.11 Shkrirja automatike

Shkrirja automatike funksionon jashté
modalitetit t& gatimit dhe kohés sé gatimit
bazuar né peshén e ushqgimit.

Ju mund té zgjidhni 2 menu shkrirje au-

tomatike.

1. Shkrirja automatike:
Mish/Peshk/Shpendé

2. Shkrirja automatike: Buké

Shembull: Pér té shkriré 0.2 kg biftek.

1. Selekto menuné e shkrirjes automatike
duke shtypur SHKRIRJA
AUTOMATIKE si celés njé heré.

2. Rrotulloni butonin pér té selektuar
peshén.

3. Shtyp START si gelés.

Nése segmentet né ekran kalojné
platformén rrotulluese, kjo tregon se
ushgimi duhet té trazohet ose té
higet. Pér t& vazhduar gatimin,
shtypni START si gelés. Né fund té
kohés sé shkrirjes automatike,
programi do té ndalojé automatikisht.
Rregullimi i kohés/energjisé nuk éshté
i disponueshém né shkrirjen
automatike.
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6. TABELAT E GATIMIT

6.1 Favorite

Favorite Pesha

Gelési

Procedura

Gijalp i shkriré

0.05-0.25 kg

Jo

Vendosni gjalpin né njé tavé xhami.
Trazoni miré pas gatimit.

Cokollaté e shkriré 0.1-0.2 kg

Jo

Ndani cokollatén né copa té vogla.
Vendosni ¢okollatén né njé tavé xhami.
Trazoni kur té dégjohet sinjali akustik.
Trazoni miré pas gatimit.
KUJDES: Cokollata mund té nxe-
het shumé! Nése c¢okollata do mé
shumé kohé, atéheré shtoni edhe
10 sekonda kohé gatimi. Tregoni
kujdes me c¢okollatén pasi mund
té mbinxehet dhe té digjet.

Kek me formé

1-4 forma

YA

Pregatisni kekun si né receté.
Vendosni formén né kéndin e
platformés. Léreni pér 30 sekonda pas

gatimit.
6.2 Receta kek me forma
Kek me forma me shumé cokollaté Kek me fruta pylli
Pérbérésit Pérbérésit
pér njé kupé: pér njé kupé

2% lugé ¢aji (25 g) Miell

2% lugé gjelle (25 g) Miell

2 lugé gjelle (12 g) Pluhur kakaoje

2% lugé gjelle (30 g) Sheger Puhur

2% lugé gjelle (30 g) Sheger Puhur Y4 lugé caiji Pluhur gatimi
Ya lugé caiji Pluhur gatimi 1% lugé gjelle (15 g) Vaj gatimi
1% lugé gjelle (15 g) Vaj gatimi ¥ lugé caiji Ekstrakt vanilje
Ya lugé caji Ekstrakt vanilje 1 Vezé mesatare
1 Vezé mesatare 1% lugé gjelle  Regel fruta pylli pa fara
Metoda: Metoda:

1.

Vendos té gjithé pérbérésit e thaté né
njé kupé té madhe, pérziejini miré me
njé pirun.

. Shtoni vaj perimesh, ekstrakt vanilje dhe

veze, pérziejini miré.

. Vendosni kupén né mes té platformés.
. Pérdorimi pér gatim ¢ . Keku do t&

fryhet dhe do té dalé nga kupa gjaté
gatimit.

Pas gatimit, Iéreni aty pér 30 sekonda.

Dekoroni me njé sasi krem ¢okollate té
trazuar.

Késhillé: Pér té pregatitur kek me cokollaté
dhe portokall, zévendésoni ekstraktin e
vaniljes me 'z lugé caiji ekstrakt portokalli.

1. Vendos té gjithé pérbérésit e thaté né
njé kupé té madhe, pérziejini miré me
njé pirun.

2. Shtoni vaj perimesh, ekstrakt vanilje
dhe vezg, pérziejini miré.

3. Zhysni lugén né pérzierje dhe késhtu

mund té trazoni mé miré.

. Vendosni kupén né mes té platformés.

5. Pérdorimi pér gatimit 3¢ . Keku do t&
fryhet dhe do té dalé nga kupa gjaté
gatimit.

Pas gatimit, léreni aty pér 30 sekonda.

N

Dekoroni me njé sasi krem vanilje.
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Kek me copa molle

Kek me gjalp kikiriku

Pérbérésit
pér njé kupé

Pérbérésit
pér njé kupé

2% lugé gjelle (25 g) Miell

2% lugé gjelle(25 g) Miell

2 lugé gjelle (30 g) Sheger kaf

2 lugé gjelle (30 g) Sheger kaf

Y lugé caiji Pluhur gatimi Y4 lugé caiji Pluhur gatimi

Ya lugé caiji Kanellé 1% lugé gjelle (15 g) Vaj gatimi
1% lugé gjelle (15 g) Vaj gatimi Y4 lugé caiji Ekstrakt vanilje

1 Vezé mesatare 2 lugé gjelle (30 g) Gjalp kikiriku i buté
1% lugé gjelle (30 g) Salcé molle 1 Vezé mesatare
gjysém (7 g) Biskota digjestive. té
thérrmuara Metoda:

Metoda: 1. Vendos té€ gjithé pérbérésit e thaté né

1. Vendosni té gjithé pérbérésit e thaté
(pérveg biskotave) né njé kupé,
pérziejini miré me pirun.

2. Shtoni vaj vegjetal dhe vezé, pérzigjini
miré.

3. Me kujdes trazoni salcén e mollés duke
pérdorur njé lugé gé té rregullojé
pérzierjen.

4. Mbuloni sipérfagen me biskota
digjestive té thérrmuara.

5. Vendosni kupén né mes té platformés.

6. Pérdorimi per gatimits,"(s . Keku do té
fryhet dhe do té dalé nga kupa gjaté
gatimit.

Pas gatimit, Iéreni aty pér 30 sekonda.

Mbuloni me njé lugé té madhe krem vanil-
jeje.

Kujdes! Salca e mollés do té
nxehet.

njé kupé té€ madhe, pérziejini miré me
njé pirun.
2. Shtoni vaj vegjetal, ekstrakt vanilje,
gjalp kikiriku, dhe trazoni miré vezét.
3. Vendosni kupén né mes té platformés.
4. Pérdorimi pér gatim Sﬁrs . Keku do té
fryhet dhe do té dalé nga kupa gjaté
gatimit.
Pas gatimit, léreni aty pér 30 sekonda.

Sipérfagen mbulojeni me copa ¢okollate.
Késhillé: Pérdorni gjalp kikiriku krokant
nése e preferoni.
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Kek me Iékuré limoni

Pérbérésit
pér njé kupé:

27 lugé gjelle (25 g) Miell

2V lugé gjelle (30 g) Sheger Puhur

Kek me karrota

Pérbérésit
pér njé Kupé:

2 lugé gjelle (20 g) Miell

2/ lugé gjelle(30 g) Sheger kafe i lehté

Y4 lugé caiji Pluhur gatimi Y4 lugé caji Pluhur gatimi
1% lugé gjelle (15 g) Vaj gatimi Y lugé caiji Kanellé
1 lugé caiji |&kuré limoni Y lugé caiji Bazé arra muskat
1 Vezé mesatare 1 lugé gjelle Bazé bajame
Pregatitja: 1lugé gjelle [éng limoni 1% lugé gjelle (15 g) Vaj luledielli
pérzihet me 2 lugé gjelle &kuré ¥5 portokalli
sheqer kastori 30g Karroté e griré
Metoda: 1 Vezé mesatare

1. Vendos té gjithé pérbérésit e thaté né
njé kupé té€ madhe, pérziejini miré me
njé pirun.

2. Shtoni vaj vegjetal, Iéng limoni dhe
vezg, pérziejini miré.

3. Vendosni kupén né mes té platformés

4. Pérdorimi pér gatim 3% . Keku do té
fryhet dhe do té dalé nga kupa gjaté
gatimit.

5. Béni lyerjen e sipérfages me pérzierje
I&€ng limoni me sheqer pluhur.

6. Pas gatimit, I€reni kekun, shponi
sipérfagen, dhe mé pas spérkatni
sipérfagen e kekut, [éreni pér 30
sekonda.

Pregatitja e kremit: 15 g gjalp, i shkriré
40 g sheger i ngriré, 40
g krem djathi, %2 lugé
¢aji Iéng portokalli

Metoda:

1. Vendos t€ gjithé pérbérésit e thaté né
njé kupé té madhe, pérziejini miré me
njé pirun.

2. Shtoni vaj luledielli, Iéng portokalli,
karroté té griré dhe vezé, pérziejini
miré.

3. Vendosni kupén né mes té platformés.

4. Pérdorimi pér gatim Ys . Keku do t&
fryhet dhe do té dalé nga kupa gjaté
gatimit.

5. Béni sipérfagen duke pérzier gjalpin,
sheqer kokeérr, krem djathi dhe léng
portokalli té gjitha bashké.

Pas gatimit, léreni aty pér 30 sekonda.

Léreni kekun té ftohet, mé pas shtoni
mbushjen.
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Shkrirja automatike Pesha Celési Procedura
Mish/peshk/shpendé 0.2-1.0 kg 2 Vendosni ushgimin né tabaka torte né
(] s gendér té platformés.
Kur té dégjohet sinjali akustik, nxirrni
ushgimin, riorganizoni dhe veconi.
(I gjithé peshku, Pjesét e holla té tabelés dhe vendet e
gofte peshku, fileto ngrohta me gese alumini.
peshku, kofshé pule, Pas shkrirjes, mbajeni né gese
gjoks pule, mish i alumini pér 15-45 min, derisa té
griré, bifteké, bérx- shkrijé e gjitha.
olla, hamburger, sal- Mish i griré: Kur dégjohet sinjali
sice) akustik, nxirrni ushgimin. Higni pjesét
e shkrira nése éshté e mundur.
Jo e pérshtatshme pér té gjithé
pulén.
Buké 0.1-1.0 kg 2 Shpérndani né njé ené té sheshté né
|avro] x2

gendér té platformés. Pér 1.0 kg,
shpérndani direkt né platformé.

Kur dégjohet sinjali akustik, fikeni,
riorganizoni dhe higni pjesét e shkrira.
Pas shkrirjes mbulojeni me gese
alumini dhe Iéreni 5-15 min derisa té
shkrijé e gjitha.

Regjistroni vetém peshén e ushgimit. Mos pérfshini edhe peshén e enés.
Pér ushgimet qé peshojné mé pak ose mé shumé se pesha/sasia e dhéné né tabelé, pérdorni manu-

alin e pérdorimit.

Temperatura finale do té variojé né pérputhje me temperaturén fillestare.
Biftekét dhe bérxollat duhet t& ngrihen né njé shtresé.
Mishi i griré duhet té ngrijé vetém né feta té holla.
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6.4 Ngrohja e ushgimit dhe pijeve

Ushgim/pije _:Z::_ ES:!; _3::_ Metoda
Qumésht, 1 filxhan 150 900 W 1 mos e mbuloni
Ujé, 1 filxhan 150 900 W 2 mos e mbuloni
6 filxhané 900 900 W 8-10 mos e mbuloni
1 tas 1000 900 W 9-11 mos e mbuloni
Njé pjaté miell 400 900 W 4-6 mbulo, trazo gjaté gatimit
Supéfturli 200 900 W 1-2 mbulo, trazo pas nxehjes
Perime 500 900 W 3-5 mbulo, trazo gjaté gatimit
Mish, 1 copé " 200 900 W 8 shpérndani salcé mbi mbushjen,
mbulo
Fileto peshku 200 900 W 3-5 mbulo
Kek, 1 feté 150 450 W Yo-1 vend né ené té sheshté
Ushgim bebe, 190 450 W Vo1 zhvendosni né njé ené té pérshtat-
1 kavanoz shme pér mikrovalé, pas nxehjes tra-
zoni miré dhe testoni temperaturén
Margaring ose gjalp i 50 900 W Y2 mbulo
shkriré 1
Cokollaté e shkriré 100 450 W 3-4 trazoni heré pas here
'nga e ftohur
6.5 Shkrirja
- Sasi  Nivelii  Ora Koha e
Ushgimi . . Metoda ndenjies
-g- Fugise -Min- Min-
Gulash 500 270 W 8-9 trazoni ndérkohé qgé shkrin 10-30
Kek, 1 sfeté 150 90 W 1-3  vend né ené té sheshté 5)
Fruta 250 270 W 3-5 nxirreni jashté sipas rastit, 5

higeni nése éshté gjysém e

shkriré
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L Sasi Niveli i Ora Kth.i. e
Ushgimi L . Metoda ndenjies
-g- Fugise -Min- .
-Min-

Fileto peshku 300 900 W 9-11  mbulo 2

Njé pjaté mielll 400 900 W 8-10 mbulo, trazo pas 6 minutash 2

6.7 Gatimi

" sasi  Nivelii  Ora Koha e
Ushqgimi . . Metoda ndenjies
-g- Fugise -Min- :
-Min-

Brokoli/Bizele 500 900 W 6-8 shto 4-5 lugé gjelle ujé, -
mbulo, trazo nga mesi i gatimit

Karrota 500 900 W 9-11  prit né rrathé, shto 4-5 lugé -
gjelle ujé, mbulo, trazo nga
mesi i gatimit

Pjekja 1000 630 W 34-38  sezoni pér shije, vendosni né 10
njé tigan gatimi, kthejeni né
anén tjetér gjaté gatimit

Fileto peshku 200 900 W 4-6 pér shije, vendoseni né njé 2

pjaté geramike, mbulojeni

Nése soba funksionon pér 3 minuta ose mé gjaté, ventilatori do t€ ndizet pér 2 minuta pasi mbaron
gatimi. Hapni derén dhe do ndalojé, mbylini derén dhe do té fillojé sérish derisa té€ kené mbaruar 2
minuta (pérfshi edhe kohén e derés hapur) Nése soba punon mé pak se 3 minuta, ventilatori nuk

ndizet.
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7. SHENJA PARALAJMERUESE DHE KESHILLA

7.1 Ené gatimi té sigurta pér mikrovalé

Ené gatimi M'k.r ovalfa Komente
e sigurté

Qese alumini/ené I X Pjesé té vogla prej gese alumini mund té pérdoren pér té

mbajtése mbuluar ushgimin nga mbinxehja. Mbani geset t€ paktén 2
cm larg mureve té sobés, pasi mund té krijohen shkéndija.
Enét prej gese alumini nuk rekomandohen, vetém nése
specifikohen nga fabrikuesi. Ndigni me kujdes udhézimet.

Kina dhe geramika I X Porcelani, geramika, ené argjile xhami dhe kocke jané
zakonisht té pérshtatshme, pérjashto ato me dekorime
metalike.

Ené qelqi v Tregoni kujdes kur pérdorni ené xhami fin pasi mund té

p.sh. tavé xhami ® thyhet apo plasaritet nése nxehet menjéheré.

Metal X Nuk rekomandohet té€ pérdorni ené gatimi metalike duke
pérdorur fuginé e mikrovalés pasi mund té krijohen
shkéndija, & mund té cojné né zjarr.

Ené plastike/polis- v Duhet té tregoni kujdes pasi disa ené mund té prishen,

tireni psh. pér ushgim shkrijné apo ¢ngjyrosen né temperatura té larta.

té shpejté

Canta v Duhet shtypur pér té Iéné avullin té dalé.

frigoriferike/pjekjeje Sigurohuni gé cantat jané té pérshtatshme pér pérdorim
né mikrovalé. Mos pérdorni lidhése plastike ose metalike,
pasi ato mund té shkrijné ose té€ shkaktojné zjarr pér shkak
té shkéndijave metalike.

Pjata letra, kupa dhe v Pérdoreni vetém pér ngrohje ose pér té thithur lagéshting.

letér kuzhine Tregoni kujdes pasi nga mbinxehja mund té shkaktojé
Zjarr.

Ené kashte dhe druri v Gjithmoné mbikéqyreni sobén kur pérdorni kéto materiale

pasi mbinxehja mund té shkaktojé zjarr.

Letér e riciklueshme
dhe gazeté

Mund té pérmbaje ekstrakte metali g¢ mund té shkaktojné
shkéndija dhe rrjedhimisht zjarr.
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7.2 Késhilla pér gatimi né mikrovalé

Késhilla pér gatimi né mikrovalé

Pérbérja Ushgimet me pérqindje té larté yndyre ose shegeri p.sh. puding krishtlindje,
byrek me mish) kérkojné mé pak kohé ngrohjeje. Tregoni kujdes pasi mbinxehja
mund té shkaktojé zjarr.

Madhésia Pér ¢cdo gatim duhet té béni té gjitha copat né madhési té njéjte.

Temperatura e Temperatura fillestare e ushgimit ndikon né sasiné e kohés sé nevojshme pér

ushqgimit gatim. Prisni ushgimet me mbushije (p.sh. me recel dhe brumé) gé té clirojné nx-
ehtésiné apo avullin.

Organizimi Vendosni pjesét mé té trasha t€ ushgimit drejt me pjesén e jashtme té€ enés
(p-sh. stika me mish pule).

Mbulo Vendosni gese té ajrosur pér mikrovalé ose kapak té pérshtatshém.

Shpimi Ushgimet me Iévozhgé, 1€kuré apo membrané duhet té€ shpohen né vende té

ndryshme para se té gatuhen ose té ringrohen pasi mund té€ formohet avull dhe
té shkaktohet shpérthim i ushgimit (p.sh. patate, peshk, pulé, salsice).
E RENDESISHME! Vezét nuk duhet t& nxehen duke pérdorur fuqiné e
mikrovalés pasi ato mund té shpérthejné, edhe pasi gatimi té keté pérfun-
duar (p.sh. vezét poshe, té ziera fort)

Trazo, rrotullo
dhe riorganizo

Pér ¢cdo gatim éshté esenciale té trazoni, rrotulloni dhe riorganizoni ushgimin
gjaté gatimit. Gjithmoné shponi dhe riorganizoni nga ana e jashtme drejt
gendrés.

Lénia né vend

Koha e Iénies né vend éshté e domosdoshme pas gatimit pér té€ siguruar gé
ngrohja té shpérndahet njésoj né gjithé ushqgimin.

Mbulimi

Zonat e ngrohta mund té ruhen né copa té vogla geseje, té cilat reflektojné
mikrovalét (p.sh. krahét dhe kofshét e pulés).

Pérdor mbajtése tenxhereje apo dorashka kuzhine kur Iévizni ushgimin nga soba pér té parandaluar
djegiet. Gjithmoné hapni enét, pérgatitésit e kokoshkave, geset e gatimit né sobé efj. larg fytyrés dhe
duarve pér té shmangur djegiet nga avulli.

Gjithmoné géndroni pak larg derés sé sobés kur e hapni pér t& shmangur djegiet nga avulli dhe
nxehtésia gé del. Prisni né feta gatimet e pjekura t€ mbushura pas ngrohjes pér té cliruar avullin dhe
pér té shmangur djegiet.
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8. RIPARIMI | DEFEKTEVE

Problemi

Kontrollo nése . ..

Pajisja Juaj me mikrovalé -
nuk po punon si duhet? -

Siguresa né kutiné e siguresés punon.
Nuk ka pasur ndérprerje t€ energjisé.
Nése siguresa godet, kontaktoni njé elektricist té kualifikuar.

Modaliteti i mikrovalés .
nuk po funksionon? .

Dera nuk éshté mbyllur si duhet.
Guarnicionet e derés dhe sipérfaget e tyre jané té pastra.
Atéheré START si gelés éshté shypur.

Platforma nuk rrotullohet?

Mbéshtetésja e platformés éshté lidhur si duhet me mekanizmin.
Pjesét e sobés nuk kalojné pértej platformés.

Ushqimi nuk ka kaluar pértej kéndit té platformés pér té& penguar
késhtu rrotullimin.

Nuk kas asgjé qé pengon afér platformés.

Mikrovala nuk fiket? .

Izoloni pajisjen nga kutia e siguresave.
Kontaktoni njé agjent té shérbimit t€ autorizuar ELECTROLUX.

Llamba e brendshme nuk

Kontaktoni agjentin e shérbimit t& autorizuar ELECTROLUX.

funksionon? Llamba e interiorit mund té€ ndérrohet vetém nga njé agjent i
shérbimit té& autorizuar i trajnuar ELECTROLUX.
Ushqgimi kérkon mé * Regjistro njé kohé mé té gjaté gatimit (sasia dyfish = koha aférsisht

shumé kohé pér tu
ngrohur apo pér tu gatuar
se mé paré?

.

dyfish) ose

Nése ushgimi éshté mé i ftohté se zakonisht rrotulloni heré pas
here ose

Regjistro njé gradé mé té larté energjie.

Dera nuk do té hapet pér -«
shkak té ndérprerjes sé
energjis€?

Hapni derén me kujdes duke e térhequr né kéndin e poshtém
djathtas té xhamit té derés.
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Voltazhi i linjes AC

220-240 V, 50 Hz, faza singéll

Kutia shpérndarése/Qarku i shkurtér Minimumi 10 A

Fugia e kérkuar AC: Mikrovala 1.4 kW

Fugia e jashtme: Mikrovala 900 W (IEC 60705)

Frekuenca e mikrovalés 2450 MHz Y (Grupi 2/Klasa B)
Dimensionet e jashtme: MBE2658SE 596 mm (Gj) x 459 mm (L) x 404 mm (G;j)

Dimensionet e zgavrés

342 mm (Gj) x 207 mm (L) x 368 mm (Gj) 2

Kapaciteti i sobés

26 litra @

Platforma rrotulluese

2 325 mm, xham

Pesha

afro 19 kg

Ky produkt plotéson té gjitha kérkesat e standardit evropian EN55011.
Né konformitet me kété standard, ky produkt éshté klasifikuar si pajisje e grupit 2 klasa B.
Grupi 2 do té thoté qé pajisja me géllim gjeneron energji radio-frekuence né njé formé té rrezatimit

elektromagnetik pér té ngrohur ushgimin.

Pajisja e Klasés B do té thoté gé pajisja éshté e pérshtatshme pér tu pérdorur né ambiente shtépiake.
2 Kapaciteti i brendshém éshté llogaritur duke matur gjerésiné, thellésiné dhe lartésiné maksimale.
Kapaciteti aktual pér té ruajtur ushgim éshté mé i larté.

Materiale riciklimi me simbolin L’.\l_) .
Vendosni paketimin né kazanét e aplikuar
pér riciklim.

Ndihmoni pér té€ mbrojtur mjedisin dhe
shéndetin njerézor dhe ricikloni pajisjet
elektrike dhe elektronike.

10. PERSA | PERKET AMBIENTIT

Mos hidhni pajisjet e shénuara me simbolin
ﬁ me mbeturinat shtépiake. Riktheni
produktin né gendrén lokale té riciklimit
ose kontaktoni zyrén e komunés.
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