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NE MENDOJME PER JU
Faleminderit pér blerjen e njé pajisjeje Elextrolux. Keni zgjedhur njé produkt gé sjell me
vete dekada eksperience dhe novatorizmi profesional. Origjinal dhe me stil, &shté
projektuar duke ju pasur ju né mendje. Késhtu gé sa heré qé ta pérdorni, mund té
bazoheni né faktin se do t& merrni rezultate optimale ¢do heré.
Miré se vini né Electrolux.
Vizitoni fagen toné té internetit pér:
Té marré késhilla mbi pérdorimin, broshura, informacion rreth zgjidhjes sé
@ problemeve, shérbimit dhe riparimit
www.electrolux.com/support
g Regjistrojeni produktin pér shérbim mé té miré:
a/ www.registerelectrolux.com

Blini aksesoré, pjesé konsumi dhe pjesé origjinale kémbimi pér pajisjen:
% www.electrolux.com/shop

KUJDESI DHE SHERBIMI NDAJ KLIENTIT

Pérdorni gjithmoné pjesé kémbimi origjinale.

Kur kontaktoni Qendrén toné té Autorizuar té Shérbimit, sigurohuni gqé té keni né
dispozicion té dhénat e méposhtme: Modeli, PNC, numri serial.

Ky Informacioni mund té gjendet né pllakén e klasifikimit.

A\ Paralajmérim / Té dhéna rreth sigurisé dhe kujdesit

@ T& dhéna t& pérgjithshme dhe késhilla

Té dhéna rreth ambientit

Rezervohet mundésia e ndryshimeve.
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1. A INFORMACIONI | SIGURISE

Pérpara instalimit dhe pérdorimit té pajisjes, lexoni me kujdes
udhézimet e ofruara. Prodhuesi nuk éshté pérgjegjés pér
léndimet apo démet si rezultat i instalimit apo pérdorimit té
papérshtatshém. Gjithmoné mbajini udhézimet né njé vend té
sigurt dhe ku mund té arrihen lehté pér t'iu referuar né té
ardhmen.

1.1 Siguria e fémijéve dhe personave me probleme

- Kjo pajisje mund té pérdoret nga fémijé t& moshés 8 vjecg e
sipér dhe persona me aftési té kufizuara fizike, ndijimesh
ose mendore ose gé nuk kané eksperiencé dhe njohuri,
nése kéta mbahen nén mbikéqyrje ose udhézohen pér
pérdorimin e sigurt té pajisjes dhe i kuptojné rreziget e
pérdorimit. Fémijét nga nén 8 vje¢ dhe personat me aftési
té kufizuara shumé té theksuara dhe komplekse duhet té
mbahen larg nga pajisja, pérvegse kur mbahen nén
monitorim té vazhdueshem.

- Fémijét duhet té monitorohen pér t'u siguruar se nuk luajné
me pajisjen.

- Mbajeni té gjithé paketimin larg nga fémijét dhe hidheni até
si¢ kérkohet.

- PARALAJMERIM: Pajisja dhe pjesét e saj té arritshme
nxehen gjaté pérdorimit. Mbajini fémijét dhe kafshét
shtépiake larg pajisjes gjaté kohés gé ajo éshté né pérdorim
dhe kur ftohet.

- Nése pajisja ka njé mekanizém pér siguriné e fémijéve, ai
duhet aktivizuar.

- Fémijét nuk duhet té kryejné pastrimin dhe mirémbajtjen e
pajisjes pa mbikéqyrje.

1.2 Siguria e pérgjithshme

- Kjo pajisje pérdoret vetém pér gatim.

- Kjo paisje éshté krijuar pér pérdorim shtépiak né ambient té
brendshém.
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- Kjo paisje mund té pérdoret né: zyra, dhoma hoteli, dhoma
bujtine, dhoma hoteli rural, si dhe né vende té ngjashme ku
pérdorimi nuk tejkalon (mesatarisht) nivelet e pérdorimit
shtépiak.

- Vetém njé person i kualifikuar duhet ta instalojé kété pajisje
dhe té ndérrojé kabllon.

- Mos e pérdorni pajisjen pérpara se ta instaloni né strukturén
inkaso.

- Pérpara mirémbaijtjes, shképuteni pajisjen nga rrjeti elektrik.

- Pér tée shmangur rreziget elektrike, nése kablloja e energjisé
elektrike éshté e démtuar, ajo duhet ndérruar nga
prodhuesi, gendra e autorizuar e shérbimit ose persona me
kualifikim té ngjashém.

- PARALAJMERIM: Pér té shmangur mundésiné e goditjes
elektrike, sigurohuni gé pajisja té fiket pérpara se té
ndérroni llambeén.

- PARALAJMERIM: Pajisja dhe pjesét e saj té arritshme
nxehen gjaté pérdorimit. Duhet pasur kujdes pér té
shmangur prekjen e elementéve té ngrohjes ose sipérfages
sé brendésisé sé pajisjes.

- Pérdorni gjithmoné doreza furre pér té€ hequr ose pér té
futur aksesorét ose enét pér furré.

- Pér té hequr mbajtéset e rafteve, né fillim higni pjesén e
pérparme té€ mbajtéses sé raftit dhe pastaj pjesén e pasme
nga muret anésore. Montojini mbajtéset e rafteve né rendin
e kundert.

- Mos pérdorni pastrues me avull pér té pastruar pajisjen.

- Mos pérdorni pastrues gérryes té forté ose kruajtése té
mprehta metalike pér té pastruar derén prej xhami, pasi
mund té gérvishtet sipérfaqgja, gjé e cila mund té shkaktojé
krisjen e xhamit.
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2. UDHEZIMET PER SIGURINE

2.1 Instalimi

PARALAJMERIM!
Vetém njé person i kualifikuar
duhet ta instalojé kété pajisje.

Higni té gjithé paketimin.

Mos instaloni ose mos pérdorni njé pajisje
té démtuar.

Ndigni udhézimet e instalimit t¢ dhéna me
pajisjen.

Gjithmoné béni kujdes kur e lévizni
pajisjen sepse éshté e réndé. Pérdorni
gjithnjé doreza sigurie dhe képucé té
mbyllura.

Mos e térhigni pajisjen nga doreza.
Instalojeni pajisjen né njé vend té sigurt
dhe té pérshtatshém qé plotéson kérkesat
e instalimit.

Ruani largésité minimale nga pajisjet dhe
njésité e tjera.

Pérpara montimit té pajisjes, kontrolloni
nése dera e pajisjes hapet pa pengesé.

Pajisja vjen me njé sistem elektrik ftohjeje.

Duhet véné né puné pérmes lidhjes nga
priza.

Lartésia minimale e
mobilies (Mobilia nén
lartésiné minimale té
suprinés)

590 (600) mm

Madhésia minimale e 560x20 mm
hapjes sé ventilimit. Hapja
e vendosur né pjesén e

pasme poshté

Gjatésia e kabllos kryesore 1500 mm
té furnizimit. Kablloja éshté
vendosur né kéndin e

djathté té pjesés sé pasme

Vidat e montimit 4x25 mm

Gjerésia e mobilies 560 mm

Thellésia e mobilies 550 (550) mm

Lartésia e pjesés sé 594 mm
pérparme té pajisjes

Lartésia e pjesés sé pasme 576 mm
té pajisjes

Gjerésia e pjesés sé 595 mm
pérparme té pajisjes

Gjerésia e pjesés sé 559 mm
pasme té pajisjes

Thellésia e pajisjes 569 mm
Thellésia inkaso e pajisjes 548 mm
Gjerésia me derén té hapur 1022 mm

2.2 Lidhja elektrike

PARALAJMERIM!
Rrezik zjarri dhe goditjeje
elektrike.

Té gjitha lidhjet elektrike duhen kryer nga
njé elektricist i kualifikuar.

Pajisja duhet tokézuar.

Sigurohuni gé parametrat né pllakén e
specifikimeve té pérkojné me vlerat
elektrike té rrjetit elektrik.

Pérdorni gjithmoné njé prizé té tokézuar
té instaluar si duhet.

Mos pérdorni pérshtatés me shumé spina
dhe kabllo zgjatuese.

Sigurohuni gé t& mos démtoni prizén dhe
kabllon elektrike. Nése kablloja elektrike
duhet zévendésuar, kjo duhet béré nga
Qendra joné e autorizuar e shérbimit.
Mos i lini kabllot elektrike gé té prekin
derén e pajisjes ose t'i afrohen asaj apo
hapésirés poshté pajisjes, vecanérisht kur
éshté né puné ose dera éshté e nxehté.
Mbrojtja nga goditja e pjeséve me korrent
dhe té izoluara duhet té shtréngohet né
ményré té tillé gé té mos higet pa vegla.
Pajisjen futeni né prizé€ vetém né fund té
instalimit. Sigurohuni gé spina té jeté e
arritshme pas montimit té pajisjes.

Nése priza éshté e liré, mos e futni
spinén.

Mos e shképutni pajisjen nga rrjeti duke e
térhequr nga kablloja elektrike. Gjithmoné
térhigeni kabllon elektrike duke e kapur
nga spina.

Pérdorni mjetet e duhura izoluese: gelésat
mbrojtés, siguresat (siguresat gé
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vidhosen duhet té higen nga foleja),
salvavitat dhe kontaktorét.

» Instalimi elektrik duhet té keté njé pajisje
instaluese e cila ju lejon té shképusni
pajisjen nga rryma elektrike né té gjitha
polet. Pajisja instaluese duhet té keté njé
hapje kontakti me gjerési minimale 3 mm.

+ Kjo pajisje ofrohet me spiné dhe kordon
elektrik.

Llojet e kabllove té pérshtatshme pér
instalim ose zévendésim pér Evropén:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Pér prerjen e kabllos, shikoni fuginé totale né
pllakén e specifikimeve. Mund t'i referoheni
edhe tabelés:

Korrenti gjithsej (W) Seksioni i kordonit

(mm?)
maksimumi 1380 3x0.75
maksimumi 2300 3x1
maksimumi 3680 3x1.5

Kordoni i tokézimit (kabllo e gjelbér/verdhé)
duhet té jeté 2 cm mé i gjaté se kabllot e
fazés dhe nulit (kabllot blu dhe kafe).

2.3 Pérdorimi

PARALAJMERIM!

Rrezik plagosjeje, djegiesh dhe
goditjeje elektrike ose
shpérthimi.

* Mos i ndryshoni specifikimet e pajisjes.

» Sigurohuni gé vendet e ventilimit t&€ mos
jené bllokuar.

* Mos harroni ta kontrolloni pajisjen gjaté
punés.

+ Caktivizojeni pajisjen pas ¢do pérdorimi.

» Tregoni kujdes né hapjen e derés sé
pajisjes kur pajisja éshté né puné. Mund
té glirohet avull i nxehté.

* Mos e vendosni né puné pajisjen me duar
té lagura ose kur keni pasur kontakt me
ujin.

* Mos ushtroni presion mbi derén e hapur.

* Mos e pérdorni pajisjen si sipérfage pune
ose si sipérfage mbéshtetése.
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Hapeni derén e pajisjes me kujdes.
Pérdorimi i pérbérésve me alkool mund té
krijojé njé pérzierje alkooli dhe ajri.

Mos lejoni qé pajisja té bjeré né kontakt
me shkéndija apo flaké té hapura kur
hapni derén.

Mos vendosni produkte qé marrin flaké
ose sende té lagura me produkte té
ndezshme brenda, prané pajisjes ose mbi
té.

PARALAJMERIM!
Rrezik démtimi i pajisjes.

Pér té parandaluar démtimin ose

¢ngjyrosjen e emalit:

— mos fusni enét e furrés ose objekte té
tjera né pajisje drejtpérsédrejti né
fund.

— mos fusni letér alumini drejtpérdrejt né
pjesén e poshtme té hapésirés sé
pajisjes.

— mos hidhni ujé drejtpérdrejt né
pajisjen e nxehté.

— mos lini ené té lagura dhe ushgim né
pajisje pasi té keni mbaruar gatimin.

— béni kujdes kur higni ose vendosni
aksesorét.

Cngjyrimi i emalimit ose i inoksit nuk
ndikon né funksionimin e pajisjes.

Pérdorni tepsi té thellé pér keké té buté.

Léngjet e frutave shkaktojné njolla gé

mund té mbesin pérgjithmoné.
Gjithmoné gatuani me derén e pajisjes té
mbyllur.

Nése pajisja éshté instaluar pas njé paneli

mobilieje (p.sh. njé deré), sigurohuni gé
dera t& mos mbyllet asnjéheré kur pajisja
éshté né puné. Pas njé paneli t&€ mbyllur
mobilieje mund té akumulohet nxehtési
dhe lagéshti, té cilat mund té shkaktojné
si rrjedhim déme né pajisje, banesé apo
dysheme. Mos e mbylini panelin e
mobilies derisa pajisja té jeté ftohur
plotésisht pas pérdorimit.

2.4 Kujdesi dhe pastrimi

PARALAJMERIM!
Rrezik plagosjeje, zjarri ose
démtimi té pajisjes.



» Pérpara se té kryeni mirémbaijtjen e
pajisjes, gaktivizojeni até dhe higeni nga
priza.

» Sigurohuni qé pajisja té jeté e ftohté. Ka
rrezik gé panelet prej xhami té thyhen.

» Ndérrojini menjéheré panelet prej xhami
té derés kur jané té démtuara. Kontaktoni
gendrén e autorizuar té shérbimit.

» Tregoni kujdes kur e higni derén nga
pajisja. Dera éshté e réndé!

» Pastrojeni pajisjen rregullisht pér té
parandaluar démtimin e materialit té
sipérfages.

» Pastrojeni pajisjen me njé lecké té buté té
lagésht. Pérdorni vetém detergjente
neutrale. Mos pérdorni produkte gérryese,
materiale pastruese té ashpra, tretés ose
objekte metalike.

* Nése pérdorni spérkatés pér furrén, ndigni
udhézimet e sigurisé né paketim.

2.5 Ndricimi i brendshém

PARALAJMERIM!
Rrezik goditjeje elektrike.

* Né lidhje me llambat brenda produktit dhe
llambat e pjeséve té& kémbimit té shitura
vegmas: Kéto llamba jané prodhuar pér
kushte ekstreme fizike né pajisjet
elektroshtépiake, si p.sh. temperaturé,

3. INSTALIMI

PARALAJMERIM!
Referojuni kapitujve pér siguriné.

dridhje, lagéshtiré, ose jané prodhuar pér
té sinjalizuar informacion rreth statusit té&
pérdorimit té pajisjes. Ato nuk jané
prodhuar pér t'u pérdorur né aplikacione
té tjera dhe nuk jané té pérshtatshme pér
ndrigim né ambiente shtépiake.

* Ky produkt pérmban njé burim drite té
klasit G té efikasitetit t& energjisé.

* Pérdorni vetém llamba me té njéjtat
specifike.

2.6 Shérbimi

+ Pérté riparuar pajisjen kontaktoni me
gendrén e autorizuar té shérbimit.
» Pérdorni vetém pjesé rezervé origjinale.

2.7 Hedhja

PARALAJMERIM!
Rrezik plagosjeje ose mbytjeje.

« Kontaktoni me autoritetin tuaj komunal pér
informacion se si ta hidhni pajisjen.

« Shképuteni pajisjen nga rrjeti i furnizimit
me energji.

* Priteni kabllon e rrjetit elektrik prané
pajisjes dhe hidheni até.

* Higni kapésen e derés pér té parandaluar
qé fémijét kafshét shtépiake té€ ngecin
brenda pajisjes.

3.1 Montimi inkaso

@ YouTube

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

www.youtube.com/electrolux
www.youtube.com/aeg

Q
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4. PERSHKRIM | PRODUKTIT
4.1 Pasqyra e pérgjithshme

Paneli i kontrollit

Celési i funksioneve té ngrohjes
Llamba e fugisé / simboli

Ekrani

Celési i kontrollit (pér temperaturén)
Treguesi / simboli i temperaturés
Avull Plus

Elementi i ngrohjes

Llamba

Ventilimi

Zbalcim i brendshém - Depozita e
m pastrimit me ujé

Mbéshtetje e raftit, i Iévizshém
Poyicioni i raftit

EI%EE

EEEORCEOENE

HE

4.2 Aksesorét Pér pjekje dhe rosto ose si tavé pér
mbledhjen e yndyrés.

« Korridori teleskopik
Me shinat teleskopike mund t'i vendosni
dhe higni raftet mé lehté.

+ Rafti me rrjeté

Pér ené gatimi, forma keku, rosto.
+ Tava e pjekjes

Pér keké dhe kulegé.
» Tava e skarés/pjekjes

5. PANELI | KONTROLLIT

5.1 Dorezat e palosshme

Pér té pérdorur pajisjen shtypni gelésin.
Celési del jashté.

5.2 Butonat / fushat e sensorit

Pér vendosjen e orés.

Pér té vendosur funksionin e orés.

Pér vendosjen e orés.

Bl+|O

Pér té aktivizuar dhe gaktivizuar funksionin Gatimi me ventilator té ploté

- PLUS.
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5.3 Ekrani

A. Funksionet e orés
B. Kohématési

A

gA

Ad

]

6. PERPARA PERDORIMIT TE PARE

PARALAJMERIM!

Referojuni kapitujve pér siguriné.

6.1 Pérpara pérdorimit té paré

Furra mund té nxjerré eré té keqe dhe tym gjaté ngrohjes paraprake. Sigurohuni gé€ dhoma té

jeté e ajrosur miré.

Hapi 1

R

Hapi 2

—

Hapi 3

Vendosja e orés

Pastrimi i furrés

Nxehni paraprakisht furrén bosh

1. +_ - shtypeni pér té
caktuar kohén. Pas rreth 5
sekondash, pulsimi do té ndalet
dhe né ekran do té afishohet
ora.

Higni té gjithé aksesorét dhe
mbajtéset e rafteve gé mund té
higen nga furra.

Pastroni furrén dhe aksesorét
me njé copé me mikrofibra, me
ujé té ngrohté dhe njé
detergjent té buté.

1.

Vendosni temperaturén

maksimale pér funksionin: \z]
Koha: 1 oré.

2. Vendosni temperaturén

maksimale pér funksionin: ﬁl
Koha: 15 min.

3. Vendosni temperaturén

maksimale pér funksionin:

(G )

Koha: 15 min.

Fikni furrén dhe prisni derisa té ftohet. Vendosni né furré aksesorét dhe mbajtéset e rafteve qé mund té higen.

7. PERDORIMI | PERDITSHEM

PARALAJMERIM!

Referojuni kapitujve pér siguriné.
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7.1 Ményra e caktimit: Funksioni i
nxehjes

Hapi 1

Hapi 2 Rrotullojeni ¢elésin e kontrollit pér té
zgjedhur temperaturén.
L . . . Hapi 3 Kur té pérfundojé gatimi, kthejini
K_t.hejuem"(;elt.aan € fulrlksmneye 18 furrés celésat né pozicionin e fikjes pér té
pér té pérzgjedhur njé funksion fikur furrén

ngrohjeje.

7.2 Caktimi i funksionit: Gatimi me ventilator té ploté PLUS

PARALAJMERIM!
Mund té digjeni dhe t& démtoni pajisjen.

Hapi 1 Sigurohuni gé furra té jeté e ftohté.
Hapi 2 Mbusheni relievin e hapésirés sé
brendshme me ujé rubineti.
@ Kapaciteti maksimal i relievit té
hapésirés sé brendshme éshté 250 ml.
Mos e rimbushni relievin e hapésirés sé
brendshme gjaté gatimit ose kur furra
éshté e nxehté.
Hapi 3 Vendosni funksionin: .
Shtypni: . Treguesi ndizet. Funksionon vetém me funksionin: Gatimi me ventilator té ploté
PLUS.
Hapi 4 Rrotullojeni celésin e kontrollit t& temperaturés né temperaturén e vendosur.
Hapi 5 Nxehni paraprakisht furrén bosh pér 10 minuta pér té krijuar lagéshtiré.
Hapi 6 Futni ushgim né furré.
Shikoni kapitullin "Udhézime dhe Késhilla".
Mos e hapni derén e furrés gjaté gatimit.
Hapi 7 Kthejeni gelésin e funksioneve té nxehjes né pozicionin e fikjes pér té fikur furrén.
) - shtypni pér té fikur furrén. Treguesi fiket.
Hapi 8 Pasi pérfundon funksioni, hapni me kujdes derén. Lagéshtira e ¢liruar mund té shkaktojé djegie.
Hapi 9 Sigurohuni gé furra té jeté e ftohté. Higni ujin e mbetur nga relievi i hapésirés sé brendshme.

7.3 Funksionet e nxehjes

Funksioni e Aplikimi

ngrohjes

Pozicioni fikur

0

Funksioni e Aplikimi
ngrohjes

Pér té ndezur llambén.

Furra éshté e fikur.

SHQIP
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Funksioni e Aplikimi Funksioni e Aplikimi

ngrohjes ngrohjes
Pér té pjekur né deri né tre — Pér té pjekur nyja t& médha
pozicione té raftit njékohésisht Y mishi ose shpendésh me kocka

@) |

Ventilator i ploté /
Gatimi me
ventilator té ploté
PLUS / Pastrimi
me ujé

dhe pér té tharé ushgimin.
Vendoseni temperaturén 20 -
40°C mé té ulét se pér Gatim
tradicional.

Pér té shtuar lagéshtiré gjaté
gatimit. Pér té marré ngjyrén e
duhur dhe kore kércitése gjaté
pjekjes. Pér t& dhéné mé shumé
|éng gjaté ringrohjes.

Shikoni kapitullin "Kujdesi dhe
pastrimi" pér mé shumé
informacion rreth: Aqua Clean.

ok R né njé pozicion rafti. Pér té béré
Pjekje turboné  gratina dhe pér té karamelizuar.

skaré
vvv Pér té pjekur pica. Pér
¥ karamelizim intensiv dhe njé

fund kércités.
Funksioni i picés

— Pér té pjekur ushgimin né njé
nivel furre.

Gatim tradicional

Al

Pjekje vent. me
lagéshtiré

Ky funksion éshté projektuar pér
té kursyer energjiné gjaté
gatimit. Kur pérdorni kété
funksion, temperatura né
hapésirén e brendshme mund té
ndryshojé nga temperatura e
vendosur. Fugia e ngrohjes
mund té jeté e ulét. Pér mé
shumé informacion, referojuni
kapitullit "Pérdorimi i
pérditshém", "Shénime mbi":
Pjekje vent. me lagéshtiré.

Nxehtésia e
poshtme

Pér pjekjen e kekéve me fund
kércités dhe pér ruajtien e
ushqimit.

XY
Shkrirja

Pér té shkriré ushqgimin
(zarzavate dhe fruta). Koha e
shkrirjes varet nga sasia dhe
madhésia e ushqimit t& ngriré.

v

Skaré e shpejté

Pér té pjekur né skaré ushqgime
té sheshta né sasi t€ médha dhe
pér té thekur bukeé.

8. FUNKSIONET E ORES

8.1 Funksionet e orés

Funksioni i orés

O]

Ora

Aplikimi

7.4 Shénime mbi: Pjekje vent. me
lagéshtiré

Ky funksion éshté pérdorur pér té gené né
pajtim me klasin e efikasitetit energjetik dhe
kérkesat e ekodizajnit sipas BE 65/2014 dhe
BE 66/2014. Testet sipas EN 60350-1.

Dera e furrés duhet t&€ mbyllet gjaté gatimit
né ményré qé funksioni t&¢ mos ndérpritet dhe
gé furra té funksionojé me efikasitetin mé té
larté t&é mundshém té energjisé.

Pér udhézimet e gatimit referojuni kapitullit
"Udhézime dhe késhilla", Pjekje vent. me
lagéshtiré. Pér rekomandime té pérgjithshme
té kursimit té€ energjisé, referojuni kapitullit
"Efikasiteti i energjisé€", Kursimi i energjisé.

Pér té vendosur, ndryshuar ose kontrolluar orén ditore.
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Funksioni i orés Aplikimi

Iel Pér té vendosur sa kohé do té jeté né puné furra.
Kohézgjatja
Q Pér vendosjen e numérimit mbrapsht. Ky funksion nuk ndikon né punén e

furrés. Ju mund ta vendosni kété funksion né ¢do kohé, edhe kur furra

Sinjalizuesi i minutave &shté e fikur.

8.2 Si ta programoni: Funksionet e orés

Si ta programoni: Ora

@ - pulson kur lidhni furrén me prizén, nése ka pasur shképutje energjie ose kur kohématési nuk éshté
vendosur.

+ , - shtypeni pér té caktuar kohén.
Pas rreth 5 sekondash, pulsimi do té ndalet dhe né ekran do té afishohet ora.

Ményra e ndryshimit: Ora

Hapi 1 @ - shtypeni né ményré té pérséritur pér t& ndryshuar orén ditore. @ - fillon té pulsojé.

Hapi 2 + , - shtypeni pér té caktuar kohén.

Pas rreth 5 sekondash, pulsimi do té ndalet dhe né ekran do té afishohet ora.

Si ta programoni: Kohézgjatja

Hapi 1 Regjistruar njé funksion té furrés dhe temperaturén.

Hapi 2 @ - shtypeni né ményré té pérséritur. |9| - fillon té pulsojé.

Hapi 3 + , - shtypeni pér té caktuar kohézgjatjen.

Ekrani shfaq: |_)I

|9| - pulson kur pérfundon koha e caktuar. Sinjali bie dhe furra fiket.
Hapi 4 Shtypni njé buton ¢farédo pér té ndaluar sinjalin.
Hapi 5 Kthejini gelésat né pozicionin e fikjes.

Si ta programoni: Sinjalizuesi i minutave

Hapi 1 @ - shtypeni né ményré té pérséritur. Q - fillon té pulsojé.
Hapi 2 + , - shtypeni pér té& caktuar kohén.
Funksioni nis automatikisht pas 5 sekondash.
Kur koha e vendosur pérfundon, bie sinjali.
Hapi 3 Shtypni njé buton ¢farédo pér té ndaluar sinjalin.
Hapi 4 Kthejini gelésat né pozicionin e fikjes.

SHQIP
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Si té anuloni: Funksionet e orés

Hapi 1

@ - shtypeni né ményré té pérséritur derisa simboli i funksionit té orés fillon té pulsojé.

Hapi 2 Shtypni dhe mbani shtypur: — .

Funksioni i orés fiket pas pak sekondash.

9. PERDORIMI | AKSESOREVE

PARALAJMERIM!
Referojuni kapitujve pér siguriné.

9.1 Futja e aksesoréve

Njé dhémbézim i vogél né pjesén e sipérme
rrit siguriné. Dhémbézimet jané gjithashtu

Rafti me rrjeté:

Shtyni raftin mes shufrave udhézuese té
mbaijtéses sé raftit dhe sigurohuni gé kémbét té
jené me drejtim poshté.

pajisje kundér animit. Buzét e ngritura
pérreth skarés parandalojné rréshgqitien nga
rafti.

Tava e pjekjes / Tigan i thellé:
Shtyjeni tavén midis shufrave drejtuese té
mbajtéses sé raftit.
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Rafti me rrjeté, Tava e pjekjes / Tigan i thellé:
Shtyni tavén ndérmjet shufrave udhézuese té
mbajtéses sé raftit dhe raftin me rrjeté né shufrat
udhézuese mé sipér.

:

e

\

Wy

9.2 Pérdorimi i shinave teleskopike

Mos i lubrifikoni shinat teleskopike.

Nxirrni shinat teleskopike té anés sé
djathté dhe té majté.

Hapi 1

Sigurohuni gé shinat teleskopike t'i fusni
brenda plotésisht né furré pérpara se té
mbylini derén e furrés.

Vendoseni raftin me rrjeté mbi shinat
teleskopike e mé pas shtyjini ato me
kujdes brenda furrés.

Hapi 2

10. FUNKSIONET SHTESE

10.1 Ventilatori i ftohjes

Kur pajisja €shté né pung, ventilatori i ftohjes
ndizet automatikisht pér t'i mbajtur sipérfaget
e pajisjes té ftohta. Nése fikni pajisjen,
ventilatori ftohés mund té vazhdojé té punojé
derisa té ftohet pajisja.

11. UDHEZIME DHE KESHILLA

@ Referojuni kapitujve pér siguriné.

10.2 Termostati i sigurisé

Pérdorimi i pasakté i furrés ose pjesét me
defekt mund té shkaktojné mbinxehje té
rrezikshme. Pér ta parandaluar kété, furra ka
njé termostat sigurie gé ndérpret furnizimin
me energji. Furra ndizet aktivizohet pérséri
automatikisht kur bie temperatura.

11.1 Rekomandimet e gatimit

Furra ka pesé pozicione raftesh.

Numeérojini pozicionet e rafteve té furrés nga
poshté.
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Furra juaj mund té pjeké ndryshe nga furra
qé keni pasur mé paré.

Gatimi i kekéve
Mos e hapni derén e furrés para se té
mbarojné 3/4 e kohés sé caktuar té gatimit.

Nése pérdorni dy tava pér pjekje né té njéjtén
kohé&, mbani njé nivel bosh mes tyre.

Gatimi i mishit dhe peshkut

Pérdorni njé tigan té thellé pér ushgim shumé
té yndyrshém pér té parandaluar njollat e
furrés gé mund té jené té pérhershme.

Léreni mishin pér aférsisht 15 minuta para se
ta prisni né ményré qé Iéngu té€ mos dalé
jashté.

Pér té parandaluar shumé tym né furré gjaté
pjekjes, shtoni pak ujé né enén e thellé. Pér
té parandaluar kondensimin e tymit, shtoni
ujé ¢cdo heré pasi té thahet.

Koha e gatimit
Koha e gatimit varet nga lloji i ushqgimit,
géndrueshméria e tij dhe véllimi.

Fillimisht, monitoroni performancén kur
gatuani. Gjeni cilésimet mé té& mira (vendosja
e nxehtésisé, koha e gatimit, etj.) pér enét
tuaja té gatimit, recetat dhe sasité kur
pérdorni kété pajisje.

11.2 Pjekje vent. me lagéshtiré - aksesorét e rekomanduar

Pérdorni tava dhe ené té erréta dhe joreflektuese. Ato e thithin mé miré nxehtésiné se enét me

ngjyré té celur dhe reflektuese.

.~

Tavé pice Tavé gatimi

v

Tavé pér bazé
pandispanje

Tasa geramike

E errét, joreflektuese
28 cm diametér

E errét, joreflektuese
26 cm diametér

8 crszzzmlel‘(t?ér 5 E errét, joreflektuese
PN 28 cm diametér
cm lartési

11.3 Pjekje vent. me lagéshtiré

Pér rezultate optimale ndigni sugjerimet e
listuara né tabelén mé poshté.

¥ o= (-
\ U
(°C) (min)
Role té& émbla, 12 tavé pér pjekje ose tavé e 175 3 40 - 50
copé thellé
Roleta, 9 copé tavé pér pjekje ose tavé e 180 2 35-45
thellé
Picé e ngriré, 0,35 kg rafti rrieté 180 2 45 -55
Role biskotash tavé pér pjekje ose tavé e 170 2 30-40

thellé
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¥ = Bk
\ uuru
(°C) (min)

Embélsiré “Brownie”  tavé pér pjekje ose tavé e 170 2 45-50
thellé

Sufle, 6 copé tasa geramike né raftin e telit 190 3 45-55

Bazé pandispanjé tavé baze pandispanje né raft 180 2 35-45
teli

Sandvig “Viktoria” tavé pjekjeje mbi raft me rrjet¢ 170 2 35-50

Peshk i zier, 0,3 kg tavé pér pjekje ose tavé e 180 2 35-45
thellé

Peshk i ploté, 0,2 kg  tavé pér pjekje ose tavé e 180 3 25-35
thellé

Fileto peshku, 0,3 kg  tavé pice mbi raft teli 170 3 30-40

Mish i zier, 0,25 kg tavé pér pjekje ose tavé e 180 3 35-45
thellé

Shashlik, 0,5 kg tavé pér pjekje ose tavé e 180 3 40 - 50
thellé

Kukit, 16 copé tavé pér pjekje ose tavé e 150 2 30-45
thellé

Amareta, 20 copé tavé pér pjekje ose tavé e 180 2 45 -55
thellé

Kek né kupa, 12 copé tavé pér pjekje ose tavé e 170 2 30-40
thellé

Embélsira pikante, 16 tavé pér pjekje ose tavé e 170 2 35-45

copé thellé

Biskota me kore té tavé pér pjekje ose tavé e 150 2 40 - 50

shkrifét, 20 copé thellé

Byrek i hapur, 8 copé tavé pér pjekje ose tavé e 170 2 30-40
thellé

Zarzavate, té ziera, tavé pér pjekje ose tavé e 180 2 35-45

0,4 kg thellé

Oméleté vegjetariane tavé pice mbi raft teli 180 3 35-45

Zarzavate tavé pér pjekje ose tavé e 180 4 35-45

mesdhetare, 0,7 kg

thellé

11.4 Informacion pér institutet e

testimit

Testet sipas IEC 60350-1.

SHQIP
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a=m

¥ B = E @
\ uru
(°C) (min)

Keké té Gatim Tavae 3 170 20-30 -
vegjél, 20 tradicional pjekjes
COpé pér
tepsi
Keké té Ventilator i Tavae 3 150 - 160 20-35 -
vegjél, 20 ploté pjekjes
COpéE pér
tepsi
Keké té Ventilator i Tavae 2 dhe 4 150 - 160 20-35 -
vegjél, 20 ploté pjekjes
COpé pér
tepsi
Embélsiré  Gatim Rafti me 2 180 70-90 -
me mollé, 2 tradicional rrieté
tava @20
cm
Embélsiré  Ventilator i Rafti me 2 160 70-90 -
me mollé, 2 ploté rrieté
tava @20
cm
Pandispanj Gatim Rafti me 2 170 40 - 50 Ngroheni furrén
&, formé tradicional rrieté paraprakisht pér 10
keku @26 minuta.
cm
Pandispanj Ventilator i Rafti me 2 160 40 - 50 Ngroheni furrén
é, formé ploté rrieté paraprakisht pér 10
keku @26 minuta.
cm
Pandispanj Ventilator i Rafti me 2 dhe 4 160 40 - 60 Ngroheni furrén
€, formé ploté rrieté paraprakisht pér 10
keku @326 minuta.
cm
Biskota Ventilator i Tavae 3 140 - 150 20-40 -

ploté pjekjes
Biskota Ventilator i Tavae 2 dhe 4 140 - 150 25-45 -

ploté pjekjes
Biskota Gatim Tavae 3 140 - 150 25-45 -

tradicional piekjes
Buké e Skaré Rafti me 4 maks. 2 -3 minuta  Ngroheni furrén
thekur, 4 - rrjeté njéra ané; 2 - paraprakisht pér 3
6 copé 3 minuta ana minuta.

tjetér
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a=m
¥ B = E @
\ uru
(°C) (min)
Qofte lope, Skaré Rafti rrieté 4 maks. 20-30 Vendosni raftin me
6 copé, 0,6 dhe tava e rrieté né nivelin e
kg kullimit katért dhe tavén e

kullimit né nivelin e
treté té furrés.
Rrotullojeni ushgimin
pasi té keté kaluar
gjysma e kohés sé
gatimit.

Ngroheni furrén
paraprakisht pér 3
minuta.

12. KUJDESI DHE PASTRIMI

PARALAJMERIM!
Referojuni kapitujve pér siguriné.

12.1 Shénime

<

pér pastrimin

Pastroni sipérfagen e pajisjes me njé copé me mikrofibra me ujé té ngrohté dhe njé
detergjent té buté. Pastroni dhe kontrolloni guarnicionin e derés rrotull kornizés sé hapésirés
sé brendshme.

Pérdorni njé solucion pastrues pér té pastruar sipérfaget metalike.

Agjentét e
pastrimit

Pastroni njollat me njé detergjent té buté.

=

Pastrojeni hapésirén e brendshme pas ¢do pérdorimi. Grumbullimi i yndyrés ose mbetjeve té
tiera mund té shkaktojé zjarr.

[

Pérdorimi i
pérditshém

Né pajisje ose né panelet e dyerve prej xhami mund té kondensohet lagéshti. Pér té ulur
kondensimin, éreni pajisjen té€ punojé pér 10 minuta para gatimit. Mos e ruani ushgimin né
pajisje pér mé shumé se 20 minuta. Thajeni brendésiné me njé copé me mikrofibra pas ¢do
pérdorimi.

<
\ e,

Pastrojini té gjithé aksesorét pas ¢do pérdorimi dhe Iérini té thahen. Pérdorni njé lecké me
mikrofibra me ujé té ngrohté dhe detergjent té buté. Mos i pastroni aksesorét né pjatalarése.

Z24

Aksesorét

Mos i pastroni aksesorét gé nuk ngjisin duke pérdorur pastrues gérryes ose objekte me majé
té mprehté.
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12.2 Si ta pastroni: Zbalcim i
brendshém

Pastroni relievin e hapésirés sé brendshme

pér té hequr mbetjet e gmérsit pas gatimit me

avull.

Hapi 1

Hapi 2

Hapi 3

Hidhni: 250 ml uthull né relievin e
hapésirés sé brendshme. Pérdorni
maksimumi 6% uthull pa aditivé.

30 minuta.

Léreni uthullén té tresé mbetjet e
¢meérsit né temperaturé ambienti pér

Fshijeni pjesén e brendshme me njé
lecké té buté.

Pér funksionin: Gatimi me ventilator té€ ploté PLUS pastroni furrén pér ¢do 5 - 10 cikle gatimi.

12.3 Ményra e hegjes: Mbajtéset e

Kunjat mbaijtés né treguesit
teleskopiké duhet té drejtohen

J

rafteve
Higni mbajtéset e rafteve pér té pastruar
furrén.
Hapi 1 Fikni furrén dhe prisni derisa té ftohet. .
Hapi 2 Térhigni pjesén ballore t& mbajtéses
nga pareti anésor.
all ;\
Hapi 3 Térhigni pjesén e pasme té mbajtéses
sé rafteve jashté murit anésor dhe ‘
higeni.
0] “=
Hapi 4 Montojini mbajtéset e rafteve né 2
rendin e kundért. 1

pérpara.

%

S

12.4 Si ta pérdorni: Pastrimi me ujé

Kjo proceduré pastrimi pérdor lagéshtiré pér
hegjen e yndyrés sé mbetur dhe pjeséve
ushgimore nga furra.

Hapi 3 Vendoseni temperaturén né 90°C.
Hapi 4 Léreni furrén té punojé pér 30 minuta.
Hapi 5 Fikni furrén.

Hapi 6 Prisni derisa furra té jeté ftohur. Thajeni

ujin me njé lecké té buté.

Hapi 1 Derdhni ujé né relievin e hapésirés sé
brendshme: 200 ml.
Hapi 2 Caktoni funksionin: .

Shtypni: .

20 SHQlP




12.5 Ményra e hegjes dhe e instalimit: Dera

Dera e furrés ka dy panele xhami. Mund té higni derén e furrés dhe panelin e brendshém prej

xhami pér ta pastruar. Lexoni té gjithé udhézimin "Hegja dhe instalimi i derés" pérpara se té

higni panelet prej xhami.

KUJDES!
Mos e pérdorni furrén pa panelet prej xhami.

Hapi 1 Hapeni derén plotésisht dhe mbani té dyja
menteshat.

Hapi 2 Ngrini dhe térhigni shulat derisa té klikojné.

Hapi 3 Mbylleni derén e furrés né pozicionin e paré
té hapjes. Mé pas ngrini dhe térhigeni per ta
hequr derén nga vendi.

Hapi 4 Véreni derén mbi njé pélhuré té buté mbi njé
sipérfage té géndrueshme.

Hapi 5 Mbani shtrénguar né té dy anét kornizén (B)
e sipérme té derés dhe shtyjeni nga brenda
pér ta gliruar nga kllapa.

Hapi 6 Térhigeni kornizén e derés drejt vetes pér ta

hequr.

SHQIP
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Hapi 7 Mbajeni panelin prej xhami té derés nga
pjesa e sipérme dhe nxirreni jashté me
kujdes. Sigurohuni qé xhami té rréshqasé
jashté mbéshtetéseve krejtésisht.

Hapi 8 Pastrojini panelet prej xhami me ujé dhe sapun. Thajini me kujdes panelet prej xhami. Mos i
pastroni panelet prej xhami né pjatalarése.

Hapi 9 Pas pastrimit, montoni panelin prej xhamit dhe derén e furrés.

Nése dera éshté montuar sakté, do té dégjoni njé klikim kur mbylini shulat.

Zona e afishimit té ekranit duhet té jeté e kthyer nga A
ana e brendshme e derés. Sigurohuni gqé pas R
montimit sipérfagja e kornizés sé panelit prej xhami )

né zonat e afishimit t& mos jeté e ashpér kur e prekni. e

Kur instalohet sakté korniza e derés kércet.
Sigurohuni gé ta montoni sakté né vend panelin e
brendshém prej xhami.

12.6 Ményra e ndérrimit: Llamba Llambén halogjene kapeni gjithmoné me njé
peceté pér té evituar djegien e mbetjeve té
PARALAJMERIM! yndyrshme mbi llambé.

Rrezik goditjeje elektrike.
Llamba mund té jeté e nxehté.

Pérpara se té zévendésoni llambén e furrés:

Hapi 1 Hapi 2 Hapi 3
Fikni furrén. Prisni derisa furra té Shképuteni furrén nga priza e Vendosni njé pélhuré né fund té
jeté ftohur. korrentit. zgavrés.

Llamba e pasme

Hapi 1 Rrotullojeni kapakun e llambés pér ta hequr.

Hapi 2 Pastroni kapakun prej xhami.

Hapi 3 Ndérroni llambén me njé llambé té pérshtatshme gé i reziston nxehtésisé 300 °C.
Hapi 4 Instaloni kapakun prej xhami.

13. ZGJIDHJA E PROBLEMEVE

PARALAJMERIM!
Referojuni kapitujve pér siguriné.
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13.1 Cfaré duhet béré nése...

Né ¢do rast qé nuk pérfshihet né kété tabelé,

ju lutemi kontaktoni me
autorizuar shérbimi.

Problemi

Furra nuk nxehet.

njé gendér té

Kontrolloni nése...

Eshté djegur siguresa.

Problemi

Kontrolloni nése...

Rrjedh ujé nga relievi i

hapésirés sé brendshme.

Ka shumé ujé né relievin
e hapésirés sé
brendshme.

Guarnicioni i derés éshté
i démtuar.

Mos e pérdorni furrén.
Kontaktoni njé Qendér té
Autorizuar té€ Shérbimit.

Performancé e
pakénagshme né gatim
nga funksioni: Gatimi me
ventilator té ploté PLUS .

Keni mbushur relievin e
hapésirés sé brendshme
me ujé.

Llamba nuk punon.

Llamba éshté djegur.

Ekrani tregon "12.00".

Pati njé ndérprerje té
energjisé. Caktimi i
periudhés sé dités.

13.2 Té dhénat e shérbimit

Nése nuk e gjeni dot veté njé zgjidhje, kontaktoni me shitésin tuaj ose me njé gendér shérbimi

té autorizuar.

Té dhénat e nevojshme pér gendrén e shérbimit ndodhen né pllakén e specifikimeve. Pllaka e
specifikimeve éshté né kornizén e pérparme té brendésisé sé€ pajisjes. Mos e higni pllakén e

specifikimeve nga pjesa e brendshme e pajisjes.

Ju rekomandojmé t'i shkruani té dhénat kétu:

Modeli (MOD.)

Numri i produktit (PNC)

Numri i serisé (S.N.)

14. EFIKASITETI ENERGJETIK

14.1 Informacion i produktit dhe Fleta e Informacionit té produktit®

Emri i furnizuesit Electrolux
KODEH70X 949499046
Identifikimi i modelit KODGH70TX 949499047
EOD5H70X 949499049
Indeksi i Efigiencés sé Energjisé 95.3
Klasi i efikasitetit energjetik A
Konsumi i energjisé me ngarkesé standarde, regjimi tradicional 0.93 kWh/cikli
Konsumi i energjisé me ngarkesé standarde, regjimi me ventilim t&¢  0.81 kWh/cikli
detyruar
Numri i zgavrave 1
Burimi i nxehtésisé Elektriciteti
Volumi 721

SHQIP
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Lloji i furrés Furré e integruar
EOD5H70X 29.2 kg
Sasi KODEH70X 29.7 kg
KODGH70TX 29.3 kg

* Pér Bashkimin Evropian sipas Rregulloreve té BE-sé 65/2014 dhe 66/2014.
Pér Republikén e Bjellorusisé sipas STB 2478-2017, Shtojca G; STB 2477-2017, Anekset A dhe B.

Pér Ukrainén sipas 568/32020.

Kategoria e efikasitetit t& energjisé nuk aplikohet pér Rusiné.

EN 60350-1 - Pajisje shtépiake gatimi me energji elektrike - Pjesa 1: Gama, furrat, furrat me avull dhe skarat -

Metodat pér matjen e performancés.

14.2 Kursimi i energjisé

Sigurohuni qé dera e pajisjes té jeté e
mbyllur miré kur pajisja &shté né puné. Mos e
hapni derén e pajisjes shumé shpesh gjaté
gatimit. Mbajeni guarnicionin e derés té
pastér dhe sigurohuni gé té jeté i fiksuar miré
né vend.

Pajisja ka disa karakteristika qé
ju ndihmojné té kurseni energji
gjaté gatimit té& pérditshém.

Pérdorni ené metalike pér té pérmirésuar
kursimin e energjisé.

Kur éshté e mundur, mos e ngrohni pajisjen
pérpara gatimit.

Mbajini periudhat e pushimit mes gatimeve
sa mé té shkurtra gé té jeté e mundur kur
pérgatisni pak gatime njékohésisht.

Gatimi me ventilator
Kur éshté e mundur, pérdorni funksionet e
gatimit me ventilator pér té kursyer energji.

Nxehtésia e mbetur

Kur gatimi zgjat mé shumé se 30 minuta,
reduktoni temperaturén e pajisjes minimalisht
3 - 10 minuta pérpara pérfundimit t&€ gatimit.
Nxehtésia e mbetur brenda pajisjes do té
vazhdojé té gatuajé.

Pérdoreni nxehtésiné e mbetur pér té
ngrohur gatimet e tjera.

Pér ta mbajtur ushqgimin té ngrohté
Zgjidhni cilésimin mé té ulét t&€ mundshém té
temperaturés pér té pérdorur nxehtésiné e
mbetur dhe pér ta mbajtur ushqgimin té
ngrohté.

Pjekje vent. me lagéshtiré
Funksion i projektuar pér té kursyer energjiné
gjaté gatimit.

15. CESHTJE QE LIDHEN ME AMBIENTIN

Ricikloni materialet me simbolin C/:)
Vendoseni ambalazhin te kontejnerét e
riciklimit nése ka. Ndihmoni né mbrojtjen e
mjedisit dhe shéndetit t€ njerézve dhe né
riciklimin e mbetjeve té pajisjeve elektrike
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dhe elektronike. Mos hidhni pajisjet e

shénuara me simbolin E e mbeturinave
shtépiake. Ktheni produktin né pikén lokale té
riciklimit ose kontaktoni me zyrén komunale.



MUCJIUM 3A BAC

Bnarogapum Bu, ye 3akynuxTe ypen Ha Electrolux. M3bpaxTe npoayKT, KOMTO HOCK B
cebe cu feceTuneTmsa npodecroHarneH onuT 1 nHoeauun. OpurnHaneH n CTUNEH, To e
cb3gageH ¢ mucbn 3a Bac. 3aToBa, koraTto ro usnonaeare, MOXeTe 4a CTe CUTYpHU, Ye
BCEKM MbT LLe NocTurate CTpaxoTHU pe3ynTaTu.

[ob6pe gownu B Electrolux.

MoceTeTe HawmA yebcanT 3a:

BwxTe nonesHu cbBeTu 3a ynotpeba, GpoLLypu, OTCTpaHsBaHe Ha HEU3NpaBHOCTY,
@ MH(OpMaLs 3a CEPBU3 Y PEMOHT:

www.electrolux.com/support

PervctpupanTte Bawmsa npogykT 3a no-gobpo obcnyxBaHe:

Z
a/ www.registerelectrolux.com

KyneTe akcecoapu, KOHCyMaTUBW U OPUrMHANHW pe3epBHW YacTu 3a Bawwms ypepn;
% www.electrolux.com/shop

OBCJTYXXBAHE HA KITUEHTH

BvHaru nanonsearte opurMHanHn pe3epBHU YacTy.

KoraTto ce cBbp3BaTe ¢ Hawms otopuampaH otaen ,O6cnyxsaHe”, TpsbBa Aa nmate nog
pbka cnegHata uHdopmaums: Mogen, PNC, cepueH Homep.

WHdopmauusaTa moxe aa 6bae oTkpuTa Ha Tabenkara ¢ OCHOBHW JaHHM

MpenynpexaeHue / BHumanne-MHdopmauus 3a 6e3onacHocT
® O6wwa nHdopmauns n cbBeTn
MHdopmaums 3a okonHarta cpega

3anasBame cu npaBoTO HA USMEHEHUA.

ChObPXAHVE
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1.

A UHOOPMALUA 3A BE3OINACHOCT

Mpean MmoHTMpaHeTo n ynotpebarta Ha ypeaa BHUMATENHO
npoyeTeTe NpeaocTaBeHNTe NHCTPYKUMK. [MponsBoantTenart
He e OTTOBOPEH 3a HapaHsABaHWS UM NOBPeAN B pe3ynTaT Ha
HenpaBunHa MHcTanaumsa unu ynotpeba. BuHarn gpbxre
NMHCTPYKUMnNTE Ha 6e3onacHO 1 NeCHO AOCTbMHO MACTO 3a
cnpaBka B 6baele.

1.

1 Be3onacHOCT 3a Aeua U Xxopa B HepaBHOCTOMHO

noJfioxeHue

Toau ypen moxe ga 6bae nanonseaH oT geua Hag 8-
roguLlHa Bb3pacT, KakTo 1 OT nnua ¢ HamaneHu
oM3NYECKN, CETUBHU U YMCTBEHN BH3MOXHOCTU UK OT
nnuya 6e3 onuT 1 NO3HaHUA, camMo ako Te ca NnoA
HabnogeHne unu 6baaT MHCTPYKTUPAHU OTHOCHO
BbesonacHata ynotpeba Ha ypefa n pa3dvpaTt Bb3MOXHUTE
puckoBe. [eua nog 8-roguilHa Bb3pacT N Xopa C TEXKU
NN KOMNINEKCHN yBpeXaaHus TpsabBa ga ce abpKaT ganed
OT ypeZa, OCBEH aKO He ca Nofj NOCTOSAHHO HabnaeHue.

- Heuata TpsibBa ga 6baaT nog HabnwgeHwe, 3a ga ce

rapaHTupa, Ye He Cu UrpasT ¢ ypeaa.

. D,p'b)KTe BCNYKK ONAKOBKWU Aaredye oT geua n N3XBbpriete

OMakoBKUTE N0 MECTHUTE npasuna.
NMPEOYMNPEXOEHWE: YpeabT n HeroBute 4OCTLMHN YacTu
ce HaropeLusaBart no Bpeme Ha ynotpeba. MNasete geuata u
AomMaluHuTe nobumun ganed ot ypea, korato ce n3nosnssa
N KoraTto ce oxnaxaa.

AKO ypeabT uMa yCTPOUCTBO 3a AeTcka 6e30nacHOCT, TO
TpsbBa Aa ce akTmBmpa.

- [eua He TpsibBa ga U3BbPLIBAT NOYMCTBAHE UMK

26

nogapbwXKa Ha ypeda, Korato ca oes Haa30p.

.2 O6wa 6e3onacHocT

Tosu ypen e npegHasHa4YeH camo 3a roTBeHe.
Tosu ypen e npeaHasHadyeH 3a gomalluHa yrnoTpeba B
3aTBOPEHU NOMELLIEHNS.

BEBJITAPCKUN



Toau ypen Mmoxe ga ce usnonssa B opucu, ctam B xoten,
cTan B MOTeN, KbLM 3a rocTu u gpyrun nogobHun mecta 3a
HacTaHsiIBaHe, KbAETO TOBa M3MOn3BaHe He HaABuLwaBa
(CpeaHo) HMBOTO Ha gomaluHa ynoTtpeba.

Camo kBanuduumpaHo nvue Tpsabea Aa nHcTanupa ypeaa
N oa cMeHun kabena.

He nanonseanTte ypeaa, npeau ga ro HCTanupare BbB
BrpageHaTa KOHCTPYKLMSI.

[Mpean n3BbpLIBAHETO HA KakBaTO U Aa € NoAAPbXKKA,
N3KNIYETEe ypeaa OT enekTpo3axpaHBaHeTo.

AKO 3axpaHBalLmnAT kKaben e noBpeaeH, Ton TpsibBa aa ce
CMEHW OT NPON3BOAUTENS, HErOB OTOPU3MPaH CEPBU3EH
LEeHTBbP Unn KBanuduumpaHo nuue, 3a ga ce nsberHe
ONacHOCT.

NMPEOYTNPEXOEHWE: YBepeTe ce, Ye ypeabT € U3KINIYEH,
npeav ga cMeHuTe namnaTa, 3a Aa nsberHete eBeHTyaneH
TOKOB yaap.

NMPEOYMPEXOEHWE: YpeabT un HEroBute 4OCTLMHN YacTu
ce Haropeludasar no BpemMme Ha ynotpeba. TpsibBa ga ce
BHMMaBa Ja He ce A0KOCBaT HarpeBaTeNHUTe enemMeHTun
NN NOBBbPXHOCTTA Ha BbTPELLHOCTTA Ha ypeaa.

BuHaru nanonssante pbkasuum 3a pypHa npu n3saxgaHe
NN NOCTaBsIHE Ha akcecoapw UNu CbAoBe 3a NeYeHe.

3a fa cBanuTte HocauuTe Ha padTa, MbpBO nsgbpnanTte
npegHaTa 4YacT Ha HocauuTe, a cneq ToBa U 3a4HWS Kpa
Ha HOocauuTe OT CTpaHu4yHUTE cTeHu. [ocTaBeTe HocaunTe
Ha padTa B obpaTHa nocrnegoBaTenHOCT.

He nouucTtBaliTe ypeaa c napoymcravka.

He nanonaearite rpybu, abpasnsHu, noymcTeaLim
npenapaTt UNn ocTpu, MeTanHn CTbpranky 3a NoYNCTBaHe
Ha CTBbKMOTO Ha BpaTaTa, 3all0oTo Te MoraT Aa Hagpackar
NOBBPXHOCTTA U TOBA Aa 4oBeAe A0 CYyrnBaHe Ha
CTBKIOTO.
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2. NHCTPYKUWW 3A BE3OIMNACHOCT

2.1 NHcTanauusn

BHUMAHME!

Camo kBanudmumpaH YoBek
MOXe [a U3BBPLUN MOHTaxa Ha
ypena.

* MaxHeTe BC1YKM ONaKoBKM.

* He mMoHTMpanTe 1 He n3nonaeanTe
nospeaeH ypea.

» CnepaBanTte UHCTPyKUUnTE 3a
WHCTanmpaHe, NpuoXxeHn KbM ypeaa.

* BwHaru BHMmaBanTe, korato mecTtuTe
ypeaa, Tl KaTo € Texbk. BuHaru
n3nonasawTte NpeanasHu pbKaBuLmy U
3aTBOPEHN 0BYBKMU.

* He gobpnainTte ypeaa 3a gpbxkarta.

*  MoHTuparite ypeaa Ha 6e3onacHo un
NoAxoAsiLLo MSACTO, KOETO OTroBaps Ha
MOHT@XHWUTE U3NCKBAHWS.

+ Tpsibea oa cnassaTe MUHUMANHOTO
pascTosiHWe 40 Apyrv ypeau u
yCTPONCTBA.

* [lpeav na moHTUpate ypeaa, nposepeTe
Aanu BpaTtarta My ce oTBaps
6e3npobnemHo.

* YpeabT e obopyaBaH ¢ enekTpuyecka
cuctema 3a oxnaxgaHe. Tpsibsa ga ce
M3MNon3Ba C enekTpo3axpaHBaHeTo.

MuHuManHa BUCOYMHa Ha
oTBOpa 3a BrpaxaaHe (Mu-
HMMarHa BUCOYMHA Ha OT-
BOpa 3a BrpaxaaHe nog
paboTHKs NnoT)

590 (600) MM

[ObnboynHa Ha BrpaxaaHe 548 mm

Ha ypega

[bn6oynHa npun oTBOpPEHa 1022 mm

Bpara

MuHMmaneH pa3mep Ha oT- 560x20 mm
BOpa 3a BeHTunayus. OT-
BOp PasronioxeH B JoMnHa-

Ta 3afHa CcTpaHa

[ObmknuHa Ha OCHOBHUS 3a- 1500 mm
XpaHBall kaben. KabenbT
€ pasnonoXeH B AECHUS

bMbS1 Ha 3agHaTa cTpaHa

MoHTaxHu BUHTOBE 4x25 mm

LLinprHa Ha oTBOpa 3a 560 mm

BrpaxkgaHe

[ObnboynHa Ha oTBOpa 3a
BrpaxagaHe

550 (550) MM

BucounHa B npegHaTta 594 mm

yacT Ha ypega

BucouunHa B 3agHata yact 576 Mm

Ha ypeaa

LLinprHa B npegHaTa yact 595 mm

Ha ypena

LLinprHa B 3agHaTa YacT Ha 559 mm

ypena

ObnbounHa Ha ypepa 569 Mm
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2.2 EneKkTpu4ecko cBbp3BaHe

BHUMAHUE!
Puck OT noxap unv TOKoB yaap.

*  Bcuukm en. Bpb3ku TpsibBa aa ce
HanpaeaT OT kBanuuuupaH
€NeKTPOTEXHUK.

* YpenobT TpabBa oa e 3a3eMeH.

* YBepeTe ce, 4Ye napameTpute Ha
TabenkaTa c TEXHNYECKN AaHHW ca
CbBMECTUMMU C ENEKTPUYECKUTE AaHHU Ha
3axpaHBalyata mpexa.

e BwuHaru nsnonsearite npaBunHo
MOHTUPAH KOHTaKT CbC 3alyuTa OT TOKOB
yAap.

* He usnonaeawite pasknoHUTENV U1
ajanTepu ¢ MHOro BXOAOBe.

* BHumasarite ga He noBpeguTe
3axpaHBaLLus Lencen 1 3axpaHeallms
kaben. Ako 3axpaHBalmaT kaben Tpsbea
Aa 6bae nogmeHeH, ToBa TpsibBa Aa
ObAe M3BBPLUEHO OT HalMs OTOpU3npaH
CEPBU3EH LIEHTBP.

* He ponyckanTte 3axpaHBawmTe kabenu ga
ce pobnwxkaeaT [0 BpaTMykaTta Ha ypeaa
WY NPOCTPaHCTBOTO MOA HEro, 0cobeHo
KOraTo e BKIOYEH WK KoraTo BpaTuykarta
e ropeLya.

« 3awmTaTa OT TOKOB yAap Ha ropewute u
n3onvpaHu Yyactu Tpsiba ga 6bae
3aTerHaTa no TakbB Ha4WH, Ye Aa He
MOXe Aa ce OTCTpaHu 6e3 NHCTPYMEHTHU.



CebpxeTe kabena 3a 3axpaHBaHETO KbM
KOHTaKTa eQnHCTBEHO B Kpasi Ha
WHCTanauuaTa. YBepeTe ce, Ye wencenbt
3a 3axpaHBaHe e JOCTbMNEeH crneq
WHCTanMpaHeTo.

AKO KOHTaKTbT € pasxnabeH, He
CBbp3BaNTe 3axpaHBalLms Lencen.

He n3gbpnBaiite 3axpaHBalmsa kaben, 3a
Aa nsknounte ypega. Bunaru
n3gbpneariTe Liencena Ha 3axpaHBaHeTo.
V3nonsBavite camo npasuHy yCcTponcTea
3a nsonauus: npeanasHu NpekbCcBayn Ha
Mpexara, npeanasutenu
(NpeanasutenuTe OT BUHTOB TUN TpsibBa
Oa ce n3Bagsat ot chacyHraTa),

M3KIn4YBaTesNin 1 KOHTakKTopu 3a yTe4dka Ha

3a3emMsBaHeTo.

* EnekTpuyeckata UHcTanaumsi Tpsioa ga
“Ma M30MnMpaLLo YCTPOMCTBO, KoeTo Bu
nos3BonsdBa Aa U3Kn4vnuTe ypeaa ot ern.
MpexaTta npu BCUYKU MOJOCU.
M3onupaloTo ycTpoiicteo TpsibBa aa e ¢
LMprUHa Ha oTBapAHe Ha KOHTaKTa
MUHUMYM 3 MM.

» Tosu ypea ce goctass C
eflekTpo3axpaHBalLy Liencen u kaben.

TunoBe kabenu, nogxoAsLM 3a MHCTana-
uMsa unu nogmsiHa 3a EBpona:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, H05
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

2.3 Usnon3BaHe

é BHUMAHME!
Puck ot HapaHsBaHe,

n3rapsHuda, TOKOB ygap nnm
eKkcnnosuna.

He npomeHsanTe npegHasHa4YeHMETO Ha
ypena.

YBepeTe ce, Ye BEHTUNALMOHHUTE OTBOPU
He ca brnokmpaHu.

3a ceyeHneTo Ha kabena BmxTe obwarta
MOLLHOCT B Tabernkata C OCHOBHMW AaHHMW.
MoxeTe Aa HanpasuTe cripaska 1 B
Tabnuuara:

O6wa mowHocT (Bt) CeueHue Ha kabena

(mm?)
makcumym 1380 3x0.75
makcumym 2300 3x1
makcumym 3680 3x1.5

KabenbT 3a 3a3emsiBaHe (3eNeHO-KbNT
kaben) Tpsbea aa 6bae 2 cM No-gbibr OT
kabenute 3a pasata n Hynata (CUH 1 KadsB
kaben).

* He ocrassiite ypega 6e3 Hagsop no
BpeMe Ha paborTa.

*  W3knouBawTe ypeaa cnep BCAKO
N3non3BaHe.

» Bbaerte BHUMaTENHU, Korato oTBapsaTE
BpaTaTa Ha ypeaa, 4oKaTo ypeabT
paboTu. Moxe ga n3nese ropeLl Bb3ayx.

* He paboteTe ¢ ypena c MOKpy pbLe unu
KOraTo MMa KOHTaKT C Boa.

* He okasBaiiTe HaTWCK BbpXy OTBOpEHaTa
Bpata.

* He nsnonseainte ypeaa kato paboTHa
NMOBBPXHOCT UM NOBBPXHOCT 3a
CbXpaHeHue.

+ OrtBapsiiTe BHUMaTENHO BpaTaTa Ha
ypeaa. Mianon3saHeTo Ha CbCTaBKM C
arnkoxosn Moxe Aa npeavsBrka CMecBaHe
Ha ankoxon v Bb3ayX.

* He nossonsiBanTe NUCKPW UK OTKPUT
nnambk Aa BNv3aT B KOHTAKT € ypeaa,
KoraTto oTBapsiTe BpaTarta.

* He nocragsiitTe 3ananvmm NpoaykTy unm
npeamMeTH, KOUTO Ca HAMOKPEHMN CbC
3ananvmMu NpoaykTu, B 6nmM3ocT o ypeaa
UM BbPXY HEro.

BHUMAHME!
OnacHocT oT noBpeaa B ypeaa.

* 3a ga ce usberHat nospeau u
obe3uBeTsBaHe Ha emaiina:

— He nocrassiiTe CbAoBe 3a pypHa nnm
Apyrv npeameTy B ypeaa ANPEeKTHO
BbPXY ABHOTO.

— He nocTaesiTe anymmHMeBo onmo
OVPEKTHO BBbPXY OBHOTO Ha ypeaa.

— He nocTaBsanTe BoAa OUPEKTHO B
ropeLymns ypea.

— He MoCTaBsANTe BNaXxHu CbAOBE U
XpaHa B ypeaa, cnej kato
NPUKHOYNTE C FOTBEHETO.

— ObaeTe BHMMATENHK, KOoraTo maxare
UM NocTaBsTe akcecoapure.
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O6esuBeTsiIBaHETO Ha emalina unu
HepbX4aemaTa CTOMaHa He oka3Ba
BMUSIHNE BbPXY paboTaTa Ha ypeaa.
M3nonaBanTe Abnboka TaBa 3a BNaXHU
TopTW. [NogoBMTE COKOBE NPUYNHABAT
neTHa, KOUTO Morat ga 6baaT TpanHu.
BuHarun rotBeTe npu 3aTBopeHa BpaTuyka
Ha ypega.

AKO ypeabT e HCTanupaH 3ag nperpaga
oT MebeneH Tvn, Hanp. 3a4 BpaTuyka B
wkad, Tasn BpaTuyka TpsibBa BUHaru ga
€ OTBOpEeHa, AokaTo ypeabT paboTtn. Ako
€ 3aTBOpeHa, MoraT fa ce akymynupat
TOMMMHa 1 Bnara, KOUTO BNOCneAcTBMe aa
noBpeasiT ypeaa, Wwkada unu noga. He
3aTBapsiiTe nperpagaTa, 4OKaTo ypeabT
He M3CTUHE HaMbHO cneq ynoTpeba.

2.4 N'puxa n nouncrTBaHe

BHUMAHUE!
OnacHoCT OT HapaHsiBaHe,
noxap unv noBpefa Ha ypeaa.

Mpean nogapbxKka U3knoyeTe ypeaa u
n3BajerTe Lencena Ha 3axpaHBaHeTo OT
KOHTaKTa Ha en. MpexarTa.

YBepeTe ce, Ye ypeabT e cTyaeH. Vima
OMacHOCT CTbKINEHUTE NaHenun aa ce
CuynaT.

CMeHsnTe He3abaBHO CTbKIEHUTE
naHenu Ha BpaTuykaTta, koraTto ca
nospedeHn. CBbpxeTe ce C 0TopusmpaH
CEepBU3EH LIEHTBP.

BHumaBaliTe, korato ceansaTe Bpatuykarta
oT ypeaa. Bpatuykarta e texkal
[MouncTBanTe penosHo ypeaa, 3a aa
npegoTBpaTUTe pas3sansHe Ha
NOBBPXHOCTHUSI MaTepuman.

[MouyncTeTe ypeda c Mokpa u Meka Kbpna.
M3nonsBarite camo HeyTpanHu
npenapaTtu. He nanonsearite abpasvBHu
NpPoAyKTW, rpanasu, NOYUCTBALLM KbpPMK,
pasTBOPUTENN UNN METanHu NpeamMeTu.
Ako nsnonseare cnper 3a gypHa,
cnepBaiiTe MHCTPYKLUUKTE 3a
6e30nacHOCT BbpXy onakoBkaTta My.

3. NUHCTAJITMPAHE

BHUMAHUE!
Bx. rnaea "besonacHocT".

BEBJITAPCKUN

2.5 BbTpelwHo ocBeTneHue

BHUMAHUE!
OnacHoCT OT TOKOB yAaap.

OTHOCHO NnamnaTa(uTe) BbTpe B TO3M1
NpOAyKT 1 pe3epBHUTE Nnamnu,
npofasaHu oTAeNHo: Te3n namnu ca
npegHasHavyeHu aa u3gbpxar Ha
eKCTPeMHU hU3NYECKU YCOBUS B
AOMaKVHCKV ypeaw, kaTto TemnepaTtypa,
BMGpaLK, BNAXHOCT Unu ca
npefHasHayeHn aa curHanuaupar
nHdopMaLms 3a paboTHOTO CbCTOsIHME
Ha ypeaa. Te He ca npegHa3HayeHu 3a
M3Mon3BaHe B APYrv NPUIIOXKEHUS U He ca
noaxoAsiLM 3a OCBETsIBaHe Ha
romelLLieHnsi B JOMaK/HCTBOTO.

To3n NpoayKT BKIOYBA CBETNIMHEH
M3TOYHUK C KNac Ha eHepruiHa
edekTuBHocT G.

M3non3BaiiTe camo namnum cbe ChbLinTe
cneyndmrkaymn.

2.6 ObcnyxBaHe

3a nonpaska Ha ypeaa ce CBbpXeTe C
OTOPU3MPAHMS CEPBU3EH LIEHTBP.
V3nonsBsarite camo opurnHanHu
pe3epBHM YacTu.

2.7 U3xBbpnsiHe

BHUMAHMUE!
Puck oT HapaHsaBaHe unun
3agyllaBaHe.

CBbpeTe ce ¢ OOLLMHCKMTE BNacTy 3a
MHopMaLUs kak fa U3XBbpuTe ypeaa.
W3kntoveTe ypeaa ot
eneKkTpo3axpaHBaHeTo.

V3BapeTe 3axpaHBalyms en. kaben B
6nM30CT 0O ypeaa 1 ro u3xebpreTe.
MpemaxHeTe ApbxkaTa Ha BpaTnykara,
3a fja NpefoTBpaTuTe 3akreLBaHeTo Ha
Aeua, unv gomaluHun nobvmum B ypeaa.



3.1 BrpaxaaHe
www.youtube.com/electrolux
°YOUTUbe www.youtube.com/aeg

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

(*mm)

(*mm)

g J®
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3.2 3akpenBaHe Ha chypHaTa KbM
OTBOpa 3a BrpaxaaHe

4. ONMMCAHNE HA YPEJOA

4.1 O6w npernep

il KoHTponeH naHen
. p
T ? ﬁl ? ?? Konue 3a cyHKUMMTE 3a HarpsisaHe

| |
5 |__l_I |—O ! JT Namna 3a 3axpaHBaHe/ CUMBOJ
EkpaH
—————— Konue 3a ynpaeneHue (3a
_g) \: [ TemneparypaTa)
:@ I ”‘%ﬂ E ﬂ MHaunkaTop 3a Temnepatypa/ cumBon
130 % @—'——m Mnioc napa
= §I HarpsBaly enemeHT
(HEZ k\, 8]
© C_——N S El Namna
BexTunarop
m BbTpeluHa YacT Ha dypHara -

KoHTenHep 3a nouncTeaHe ¢ Boga

Bopauu 3a ckapa, oTCTpaHsiemMu
Mo3nuusa Ha ckapa
4.2 Akcecoapu 3a neyeHe unu KaTo Ccbf 3a CbOMpaHe Ha
Ma3sHuHa.
* Cxapalpacpt « TeneckonuyHu Bogaun
3a cbhoBe 3a roTBEHE, TaBy 3a TOPTM C TeNecKONMMUHITE BOAAYM MOXETE f1a
neyexe.

NocTaBsaTe 1 cBanATe padpToBeTE MNo-

* TaBa 3a neyeHe necHo.

3a TopTK 1 BUCKBUTHU.
* Cwbpa 3arpun/ neyeHe
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5. KOMAHOHO TABJ10

5.1 MNpubunpaium

Cce Knr4ose

3a pa usnonseaTte ypena, HaTucHeTe Krto4a.

KntoybT nanusa.

5.2 CeH3opHM noneta/6yToHM

3a HacTpolika Ha BpemeTo.

3a HacTporika Ha PYHKLMSA Ha YaCOBHMKa.

3a HacTpolika Ha BpemeTo.

O
+

3a BKoYBaHe 1 usknoyBaHe Ha dyHkumaTa Tombn Bb3gyx MITHOC.

5.3 EkpaH
A °
I
B o |
Q boog ©
ol |

6. NMPEOV MbPBOHAYAITHA YITOTPEBA

BHUMAHMUE!
Bx. rnaea "besonacHocT".

6.1 NMpeau nbpBa ynotpebda

OT hypHaTa Moxe Ja U3nusa Myupmama u Aym no Bpeme Ha npeBapuTenHoTo 3arpsisaHe.
MorpukeTe ce NOMeLLEHWETO Aa Ma AoGPo NpoBeTpsiBaHe. .

Crtbnka 1

X

CTtbnka 2

A. ®yHKumn Ha YacoBHuKa
B. Tanwep

—

Ctbnka 3

Hactponte yacoBHMKa

MouucrteTe cpypHaTa

MpepBapuTenHo 3arpenTe npas-
HaTa dypHa

BEBJITAPCKUN
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+,_ — HaTuCHeTe, 3a Ja 3a-
napete vaca. Cnep npnbnuau-
TenHo 5 cekyHan MUraHeTo
cnvpa v AucnnesT nokassa Ya-
ca.

WM3BageTe oT hypHaTa BCUYKM
NPUHAANEXHOCTU U NOABUXHU-
Te onopu Ha ckapaTa.
MouyuncTBaliTe pypHaTa 1 akce-
coapuTe ¢ MUKpodnbBbpHa Kbp-
na, Tonna soAa U Mek noyu-
cTBall npenapar.

1.

3apariTe makcumanHara Tem-

neparypa 3a yHkumsTa: E
Bpeme: 14
3apaitTe MmakcumanHaTta Tem-

nepaTypa 3a dyHKuusiTa: E
Bpewme: 15 muH

3apaiiTe MakcumanHaTa Tem-
neparypa 3a yHKuuaTa:

@]

Bpewme: 15 muH

MaknioveTte dypHaTa 1 n3vakanTe Aa uactuHe. lNocrasete NpUHaanexHoCTUTE U CBarNeHUTe onopu 3a ckapa BbB

dypHara.

7. BCEKMOHEBHA YTOTPEBA

7.1 Kak pa HacTpouTe: ®yHKUUA Ha

BHUMAHUE!

Bx. rmaea "besonacHocTt".

3aTonnsHe

Ctbnka 1

3a HarpsiBaHe.

3aBbpTeTe KMoya 3a gyHKuumuTe 3a
HarpsisaHe, 3a aa usbepete yHKLMS

Ctbnka2  3aBbpTeTe KOHTPOSIHUA KoY, 3a Aa
n3bepeTe Temneparypara.
Ctbnka3  KoraTo roTBeHeTO Npukmioyn, 3asbpTe-

Te KMHOYOBETE B U3KIOYEHA NO3ULUSA,
3a Aa usknounTte dypHaTa.

7.2 3apaBaHe Ha ¢pyHKuusaTa: Tonbn BeHTunarop MJKOC

Ctbnka 1

BHUMAHME!

OnacHoCT OT u3rapsiHe 1 noepeda B ypeaa.

YBepeTe ce, Ye pypHaTa e cTyaeHa.

Ctbnka 2

C YelwmMsaHa Boaa.

@ MakcumanHaTa BMECTMMOCT Ha pe-
neda BbB BbTpellHocTTa € 250 mn. He
MbHeTe 0THOBO peneda BbB BbTpeLl-
HOCTTa Mo Bpeme Ha roTBeHe Unu Korato

dypHaTa e ropeLya.

HanbnHete pened)a BBbB BbTPELIHOCTTa

Ctbnka 3

3apaiite dyHKuuATa: .

HatucHere: . inamkatopsT cBeTBa. T pabotun camo ¢ dyHkumsATa: Tonbn BeHTunatop MIHOC.

Ctbnka 4

3aBbpTeTe KIloya 3a ynpasneHve Ha TemnepaTtypara, 3a ja HacTpouTe Temneparypa.

34
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Ctbnka 5  OcTaBeTe npasHaTa ypHa Aa 3arpee npeaBapuTenHo B npoabmkeHne Ha 10 MuHyTH, 3a aa ce
obpasyBa Bnara.

Ctbnka 6 [locTaBeTe 51 BbB (hypHaTa.
BwxTe rnaea ,[Mpenopbku n cbBeTn”.
He oTBapsiiTe BpataTta Ha dhypHaTa no BpeMe Ha rotBeHe Ha napa.

Ctbnka7  3aBbpTeTe Kntoya 3a PyHKUMMTE 3a HarpsiBaHe B U3KNOYEHa No3vums, 3a Aa u3knoymTe dypHaTta.

— HaTWCHeTe, 3a Aa usknouute dypHara. ViHgnkaTopbT n3racsa.

Ctbnka8 Cnep kato pyHKUMATA NPUKNIOYM, BHUMATENHO oTBOpeTe BpaTaTta. OcBo6oAeHaTa BNaXHOCT MOXe
fa npeausBuKa n3rapsiHus.

Ctbnka 9  YBeperte ce, ye dypHaTa e ctygeHa. OTcTpaHeTe ocTaTbyHaTa BoAa OT peneda BbB BbTPELLHOCT-

Ta.

7.3 PYHKUUM HarpsiBaHe

DyHKUMA 32 MpunoxeHue
HarpsiBaHe
DyHKUMA 3a MpunoxeHune
HarpsiBaHe 3a nevyeHe Ha cnagkuwwm ¢ xpyn-
KaBa [jorHa YacT v 3a 3anasBa-
dypHaTa e uskroyeHa. He Ha xpaHarTa.
[oneH HarpeBa-
Ten
Monoxenune N3-
kntoyeHo (Off) 3a pa3mpa3ssBaHe Ha xpaHa

vy (nnopose 1 3eneHyyun). Bpeme-
3a fa BkntounTe namnuykara. TO 3a pasmpassBaHe 3aBucu oT
PasmpassiBaHe  konuuecTBOTO M pasmepa Ha 3a-
mMpaseHaTa xpaHa.

OcseTnexune
— 3a 3annyaHe Ha TbHKW XpaHu B
3a neyeHe Ha Tpn H1Ba eaHo- v ronemu KonmyecTsa unum npenu-
BPEMEHHO U 3a CyLLieHe Ha Xpa- yaHe Ha xns6.
Ha. Bbp3o rotBeHe Ha
3apaiite Temnepatypa ¢ 20 - rpun
40°C no-Hucka OTKOMKOTO 3a
. (ﬁ;) TpaanLMOHHO neyeHe. — 3a neveHe Ha ronemu napyerta
3a pobaBsiHe Ha BNaXXHOCT No Y MEeCO W1 NTULIN C KOCTUTE Ha
[opeLy Bb3ayx/ Bpeme Ha roteeHe. 3a nosyva- e[HO HMBO. 3a OrpeTeHn n 3a
BeHTUNUP. / TOMbN  BaHe Ha NpaBUIHUS LBAT 1 Typ6o rpun KadsiBa Kopuyka.
BEHTUNaTOp Xpynkasa Kopuuka no Bpeme Ha
MIOC / Moun-  nevewe. 3a NoBeYe COMHOCT MK v 3a neqete Ha nuua. 3a xpynkas
CTBAHE CBOA  npeTomnsHe. X v 3aneveH 6nar.

BwxTe rnaea ,[pwxa u noun-

« DyHKUMA Nuua
cTBaHe" 3a noseye NHgopmMa- YHKUY 4

Uns oTHoCHO: ModncTeare ¢ so- — 3a neyeHe Ha TECTEHM U MECHU
Aa. XpaHW Ha efHO HMBO.
dyHKUMATa e pa3paboTeHa 3a TpaanLMoHHO ne-

A necTeHe Ha eHepris no Bpeme dene

MeveHe c BNax-  tasu pyHKUNS, TemnepaTypaTa

HOCT

Ha rotTBeHe. KoraTto nanonaeare

BbB BbTPELIHOCTTA MOXE Ja ce 7.4 Benexkn oTHocHo: NMeyeHe ¢

pasnuyaBa OT 3ajajeHarta. BNaXXHoOCT
CTeneHTa Ha HarpsiBaHe Moxe
Aa Gbpe Hamanena. 3a noseye Taaun dyHkuus Gelle u3nonasaHa 3a

MHpOpMaLMs BUXTe rnasa
,BceknaHeBHa ynotpeba”, 3abe-
nexete: MNeyeHe ¢ BNaXxHOCT.

cnasBaHe Ha M3NCKBaHWATa 3a Knac Ha
eHepruinHa eekTBHOCT 1 eKoan3aniH
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cnopeg EC 65/2014 n EC 66/2014. TecTtoBe 3a MHCTPYKLUWM 3a TOTBEHE BUXKTE rmaBa
cbrnacHo EN 60350-1. ,CbBeTn”, MNeyeHe ¢ BnaxHocT. 3a obLm
NpenopbKMU OTHOCHO NECTEHE Ha eHeprusi
BWXTe rnaea ,EHepruiHa edpekTnBHoOCT",
MecTeHe Ha eHeprus.

Bparara Ha cpypHaTa Tpsbsa aa ce 3aTBopu
no Bpeme Ha rotBeHe, Taka ye yHKymsaTa aa
He ce NMpeKbCBa 1 Ja ce rapaHTupa, 4ye
dypHaTa paboTu ¢ Bb3MOXHO Hal-B1COKa
eHepruiHa epeKkTBHOCT.

8. YHKUMN HA HACOBHUKA

8.1 PyHKUMM Ha YacoBHMKa

®DYHKLUUA Ha YacOBHMKA MpunoxeHne

@ 3a HacTpoiika, NpoMsiHa MU NpoBepka Ha YacoBOTO BpPeMe.

Yac oT geHoHoLmeTo

I_)l 3a onpepgensiHe Konko Bpeme Aa pabotu dypHaTa.
BpemeTpaeHe
D 3a HacTpovika Ha NnpeacTapToBOTO 6poeHe. Tasu yHKUUS He Bnnsie Bbp-

Xy paboTaTa Ha pypHaTa. MoxeTe Aa HacTporiBaTe Ta3n yHKLMSA Mo BCsi-

Taiimep KO Bpeme, BKIIOYMTENHO 1 KoraTo chypHaTa e WU3KIioueHa.

8.2 Kak pa HacTpouTe: DYHKL MU Ha YaCOBHMUKA

Kak na HacTpouTe: Yac oT AeHOHoLWMeTO

@ — CBETH, KOraTo CBbpXKeTe ypHaTa KbM €MeKTPMYECKO 3axpaHBaHe, a Ce OKaxe, Ye HAMa TOK Uy TaimepbT
He e 3aJajgeH.

+ , T —HaTucHeTe, 3a Ja 3ajajeTe yaca.
Criea npnbnnanTenHo 5 cekyHau MUraHeTo cnmpa 1 Ha ekpaHa ce nokassa 4achT.

Kak ce cmeHs: Yac oT AeHOHowmeTo

Ctbnka 1
@ — HaTUCHeTe HEKOJIKOKPAaTHO, 3a lJa CMEeHMTe Yaca. @ — 3ano4ysa ja mura.

Ctbnka 2 + —_
, — HaTWCHeTe, 3a [a 3apafeTe yaca.

Cnep npmbnusutenHo 5 CEeKyHOM MUraHeTo crnmpa 1 Ha ekpaHa ce rnokasea 4acbT.

Kak ga HacTpouTte: BpemeTpaeHe

Ctbnka1  3apaiite yHKUMA 1 TemnepaTypa Ha dypHaTa.

Ctbnka 2
@ — HaTUCHETE HSKOSIKO MbTK. I_)l — 3ano4yea ja mura.
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Kak na HacTtpoute: BpemeTpaeHe

Ctbnka 3 _|_ —
, — HaTUCHeTe, 3a fa 3afjafeTe BpemeTpaeHe.
Ha ekpaHa ce nokassa: I_)l
|_)| — cBETBa Npw NpUKIioYBaHe Ha HacTPoeHOTo BpeMe. [po3ByyaBa curHan, a cypHarta ce n3-
KrntoyBa.
Ctenka4  HaTucHete npouasoneH BGyToH, 3a fa cnpeTe curHana.
Ctbnka 5  3aBbpTeTe KNOYOBETE B U3KITHOYEHA MO3NLIMSA.

Kak na HacTpouTe: Tanimep

Ctbnka 1 @ Q
— HaTUCHeTe HSKOSKO MbTuW. LA — 3anoysa Aa mura.
CTbnka 2 + —
, — HaTUCHeTe, 3a Aa 3afafeTe Yaca.
DyHKUMATa 3anoYBa aBTOMaTUYHO cnea 5 cekyHaun.
Cnep kpasi Ha 3a4afeHoTo Bpeme Npo3ByYaBa curHar.
Ctbnka3  HatucHeTe npousBoneH 6yToH, 3a Aa crpeTe curHana.
Ctbnka4  3aBbpTeTe KNOYOBETE B U3KITHOYEHA MO3ULIMSA.

Kak ce aHynupa: ®yHKUMMN Ha YaCOBHMKA

Ctbnka 1

@ — HaTWUCKanTe HEeKOMKOKpaTHO, AOKaTO CMMBOMA 3a (DYHKUMSATA YaCOBHMK 3anoyHe Aa mura.

Ctbnka 2

HatucHeTte v 3agpbxre: — .
DYHKUMSITA YACOBHU CE M3KIMIOYBA CIES HAAKOMKO CEeKYHU.

9. U3IMOJI3BAHE HA NPNHAOJNEXHOCTUTE

BHUMAHUE!
Bx. rmaea "besonacHocT".
9.1 NocTaBsiHe Ha akcecoapu

MankaTta BgnbOHaT/Ha OTrope yBenu4yasa
©6e3onacHocTTa. BanbbHaTtuHUTE ChLo ca

yCcTpoicTBa NPOTMB NpeobpbliaHe.
Bucokuat pub okono padpTa npegotepaTsaBa
N3NTb3BaHETO Ha rOTBApCKU CbOOBE.
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CkapalpelueTka:
Bkapawite padTta mexay BogeLwuTe pencu Ha ono-
puTe My 1 ce yBepeTe, Ye e C KpayeTaTa Hagony.

TaBa 3a ne4yeHe / Ibn6oka TaBa:
Bkapaiite TaBata Mexay BoAayvTe Ha OnopHUTe
pencum.

Ckapal/pelueTtka, TaBa 3a neyeHe / [lbn6oka Ta-
Ba:

Mnb3HeTe TaBaTa Mexay BoAauMTE Ha ONoOpHUTE

percy, a pelleTbyHaTa ckapa Ha BogauuTe oTro-

pe.

%

Wy
%

9.2 U3no3nBaHe Ha
TerlecKonu4yHUTe Bogauu

He cmasBanTe TeneckonMyHUTe Bogaum.

|/|3,Cl,'pr'IaI7ITe HaBbH OeCHUTE U nesute
Teneckonu4Hu Boga4yu.

Ctbnka 1

YBepeTe ce, 4Ye TeneckonuyHMTe Bogaym ca
HambNHO BKapaHu BbB (hypHaTa, npeaun aa
3aTBOpWTE BpaTaTta Ha oypHaTta.

MocTaBeTe ckapaTa Ha TeNeCcKOnUYHu-
Te BOAAYM 1 BHUMATENHO rv ByTHeTe
BbTPe BbB pypHaTa.

Ctbnka 2
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10. JOMBITHUTESTHN ®YHKLINN

10.1 Oxnaxaaw BeHTUNaTop

KoraTo ypegbT paboTtu, oxnaxgawmsaT
BEHTUMATOpP Ce BKMHOYBA aBTOMATUYHO, 3a Aa
nogabpka NOBbPXHOCTUTE MY XNagHU. Ako
N3KIOYMTE ypeaa, oxnaxaalumsaTt
BEHTUMaTop MOXe Aa Npoabiku Aa pabotu,
[0KaTo ypeabT ce OXnaaum.

10.2 MNpepna3eH TepmocTat

HenpasunHata paboTa ¢ dypHaTta unm
noepeara Ha HAKOW KOMMOHEHTU MOXe Aa

11. MPEMOPBKN N CbBETU

@ Bx. rmaea "BesonacHocT".

11.1 MpenopbKu 3a rotBeHe
dypHaTa ma neT HMBa Ha padToBe.

MosuyunTe Ha padToBeTe ce BposAT oT
OBHOTO Ha doypHaTta.

Bawara dypHa moxe ga neye no-pasnmyHo
OT AoceraluHaTta Bu gypHa.

MeyeHe Ha KelkoBe

He oTBapsiiTe BpataTa Ha cpypHaTa npeam
ha e ustekno 3/4 ot 3agageHoTo Bpeme 3a
roTBeHe.

AKo n3nonasare [Be TaBu 3a NeYyeHe
€[JHOBpPEMEHHO, OCTaBeTe e4HO NpPa3HO HUBO
mMexay TAX.

[oBefe [0 onacHo nperpssaHe. 3a aa
npenoTepaTy ToBa, ypHaTa e obopyasaHa
C TepmocTar 3a 6e30MacHOCT, KOMTO
npekbcBa 3axpaHBaHeTo. dypHara ce
BKITHOYBA OTHOBO aBTOMAaTUYHO, Criel KaTo
TemnepaTypara cnagHe.

FoTBeHe Ha meco u puba

M3anonsBaiTe abnboka TaBa 3a MHOIO MasHa
XpaHa, 3a Ja npegoTBpatuTe neTHa no
ypHaTa, KouTo MoraT Aa 6baaT NOCTOSIHHM.

OcTtaBeTe MecoTo 3a OKoNo 15 MUHYTH
npeau Aa ro HapexeTe, 3a Aa He u3teye
coka my.

3a fa usberHeTe npekaneHo MHOro AMM BbB
dypHaTa no Bpeme Ha neveHe, fobaseTte
Marnko Boja B AblibokaTta TaBa. 3a aa
npegoTBpaTUTe KOHAEH3aUMsa Ha guma,
nobassaiiTe Boaa BCeku MbT, cnep kaTto
N3CbXHe.

Bpeme 3a roTBeHe

BpemeTo 3a roTBeHe 3aBuUCK OT BAa Ha
XpaHaTa, HeliHaTa KOHCUCTEHLUS 1
KONM4ecTBO.
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MbpBOHaYanHo cnegete pabortaTa, korato peLenTn 1 KONMYeCTBa, kKoraTo usnona3sate
roTeuTe. HamepeTte Han-0obpuTe HacTPOWKK TO3U ypea.

(HacTpovika Ha HarpsiBaHe, BpeMe 3a roTBeHe

1 T.H.) 3a BawwuTte rotBapckm cbaose,

11.2 MNMeyeHe ¢ BRNaXHOCT - NpenopbYMUTESNIHU aKkcecoapu

M3nonsBarite TbMHW, HeOTpassBalm donma n cbaose. Te abcopbupaTt TonnmHa no-gobpe ot
CBETNUTE 1 OTpa)aTenHu CbAoBe.

\/ Kynuuku 3a neye-

H
Taea 3a nuua Cbpa 3a neueHe e MeTanHa ocHoBa 3a chnaH
KepamnyeH mate-
TBMHW, HeoTpasaBaLLmn TBMHW, HeOTpasaBaLLmn pvan TbMHW, HEOTpa3sBaLLmn
28 cm anameTbp 26 cm gnameTbp 8 cm gnameTsp, 5 28 cm gnameTbp

Cm BUCOYMHA

11.3 NeyeHe ¢ BNaxXHocCT

3a Han-gobpu pesynTtaTtu cnegsante
npeanoxeHnaTa B gonHarta Tabnuua.

¥ = 5 Ik O

(°C) (MuH)

Cnapku pyna, 12 TaBa 3a neyeHe UM Cbpa 3a 175 3 40 - 50

6pos oTTMYaHe

Pyna, 9 6pos TaBa 3a NneveHe uUnm cbp 3a 180 2 35-45
oTThYaHe

3ampa3seHa nuua, ckapa 180 2 45 -55

0,35 kr

LLiBenuapcko pyno TaBa 3a NneyvyeHe Unu cba 3a 170 2 30-40
oTThYaHe

BpayHu TaBa 3a NevyeHe Unu cbpj 3a 170 2 45-50
oTTUYaHe

Cydne, 6 6pos KepaMU4yHM pameKknHu Ha cka- 190 3 45-55
pata

OcHoBa 3a naHauLL- MeTanHa ocHoBa 3a dnaH Ha 180 2 35-45

naHeH dnaH ckapara

BukTopraHckm caHa-  CbA 3a NeYeHe Ha ckapaTta 170 2 35-50

BUY

MowwupaHa puba, 0,3 TaBa 3a nNeyeHe Unmn cbf 3a 180 2 35-45

Kr oTTUYaHe
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¥ o= Bk
\ uuru
(°C) (MuH)

Lisana pn6a, 0,2 kr TaBa 3a NevyeHe Unmn Cbp 3a 180 3 25-35
oTTUYaHe

dune ot puba, 0,3 kr  TUraH 3a nuua Ha ckaparta 170 3 30-40

MowmwupaHo meco, TaBa 3a NeYyeHe Unu cbj 3a 180 3 35-45

0,25 kr oTTMYaHe

Wawnwk, 0,5 kr TaBa 3a NevyeHe Unu cbp 3a 180 3 40-50
oTTUYaHe

BucksuTku, 16 6pos TaBa 3a NneveHe uUnu cbj 3a 150 2 30-45
oTTUYaHe

PpeHcKkn MakapoHu, TaBa 3a nevyeHe uUnm cbp 3a 180 2 45 -55

20 6pos oTTM4aHe

MbduHm, 12 6post TaBa 3a neyvyeHe Unu cbpa 3a 170 2 30-40
oTTUYaHe

MukaHTHO TecTo, 16 TaBa 3a NeYyeHe Unun cbpj 3a 170 2 35-45

6posi oTTUYaHe

Kypabwiiku oT neko TaBa 3a nevyeHe Unmn Cbp 3a 150 2 40 -50

TecTo, 20 6pos oTTMYaHe

TaptaneTu, 8 6pos TaBa 3a NneYveHe uUnm cbp 3a 170 2 30-40
oTTMYaHe

3eneHyyuu, nowmpa- TaBa 3a NeyeHe Unmn Cbpa 3a 180 2 35-45

Hu, 0,4 kr oTTMYaHe

BereTapuaHcku om- TWUraH 3a nuua Ha ckapara 180 3 35-45

net

3eneHyyuy no cpegun- TaBa 3a NeYeHe v cbp 3a 180 4 35-45

3eMHomopckn, 0,7 kr

OoTTU4aHe

11.4 UHbopmauma 3a nanutealum

nabopatopum

ManuTtBaHus cbrinacHo 60350-1.

= k£ E#H O ®

%

Manku

Kekc4yeTa,

20 6pos/
TaBa

TpaguumoHHo TaBa3ane- 3
nevyexe

vyeHe

(°C)
170

(MuH.)

20-30

BEBJITAPCKUN
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a=m
¥ 8B = E @
\ uru
(°C) (MUH.)
Mankun lopely Bb3- TaBasane- 3 150 - 160 20-35 -
KekcyeTa,  OyX/BEHTUNUP. YeHe
20 6pos/
TaBa
Mankun [opeLy Bb3- TaBa3ane- 2un4 150 - 160 20-35 -
KekcueTa,  AyX/BEHTUNUP. YeHe
20 6pos/
TaBa
Ab6bnkos TpaguuymonHo  Ckapal/padt 2 180 70-90 -
nam, 2 TaBu neyeHe
@20 cm
Ab6bnkos lopely Bb3- Ckapa/padbt 2 160 70-90 -
nan, 2 TaBu Ayx/BeHTUNMp.
@20 cm
Manguwna- TpaguumoHHo Ckapa/pacdpt 2 170 40 - 50 3arpeiite hypHaTa
HoBa TOp-  neyeHe npeagaputenHo 3a 10
Ta, hopma MUHYTU.
3a 6nar
@26 cm
Manguwna- opely Bb3- Ckapa/padpt 2 160 40 - 50 Barpeiite ypHaTa
HoBa TOp-  AyX/BEHTUNUP. npeagaputenHo 3a 10
Ta, dhopma MUHYTW.
3a 6nar
@26 cm
Mangnwna- opeLy BBb3- Ckapa/padbt 2un4 160 40 - 60 3arpeite dypHaTa
HoBa TOp-  AyX/BEHTMUIUp. npeaBapuTenHo 3a 10
Ta, hopma MUHYTW.
3a 6nar
@26 cm
MacneHkn  TopeLy Bb3- TaBa3zane- 3 140 - 150 20-40 -
OyX/BEHTUNMP. 4YeHe
MacneHkn  [opely Bb3- TaBa3ane- 2u4 140 - 150 25-45 -
OYX/BEHTUNMP. 4eHe
MacneHkn  TpaguuymoHHo TaBa3sane- 3 140 - 150 25-45 -
neyeHe YyeHe
Toct-caHa- [pun Ckapa/padt 4 Makc. 2 -3 muHyt  3arpeiite pypHaTa
BUY,4 -6 OT egHaTa npegBapuTesnHo 3a 3
6pos cTpaHa; 2-3  MUHYTW.
MWHYTU OT
apyrata
cTpaHa
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(°C) (MUH.)
Tenewwukn pun CkapaunTta- 4 Makc. 20-30 MocTaBeTe ckapaTa
6yprep, 6 Ba 3a oTLie- Ha YeTBbPTOTO HUBO U
6pos, 0,6 kr XoaHe TaBara 3a oTuexaaHe

Ha TPETOTO HUBO Ha
dypHaTta. O6bpHeTe
SICTMETO Ha NONOBUHA-
Ta BpEMe 3a roTBeHe.
3arpeiite pypHaTa
npegBapuTenHo 3a 3
MUHYTU.

12. TPVXXA N NMOYNCTBAHE

BHUMAHUE!
Bx. rnaea "besonacHocT".

12.1 BeneXkn OTHOCHO NMOYNCTBaHETO

<

MouncTBaiiTe NpegHaTa YacT Ha ypeaa ¢ MUKpOothuGbPHa Kbpra ¢ Tonna BoAa U Mek nouu-
cTBaLy npenapart. MouncTeTe U NpoBepeTe yNTbTHEHUETO Ha BpaTaTa OKorlo pamkaTta Ha
BbTPELUHOCTTA.

WManonsBaite noYyuncTBaly pa3Teop, 3a Aa NOYNCTUTE MEeTanHUTE NOBBHPXHOCTU.

MpenapaTtu 3a
noyncTeaHe

[MouncTeTe neTHaTa ¢ nek NoYncTeaLy npenapar.

—<

MouncTBaiiTe BbTPELLHOCTTA Cea Besika ynoTpeba. HatpynBaHus Ha MasHUHW Unu apyrv
ocTaTbLyW MoraT Aa AoBefart Ao noxap.

[

B ypena vnu no cTbknata Ha BpaTMukaTa MOXe Aa KoHAeH3vpa Bnara. 3a Aa Hamanute
KOHAEH3upaHeTo, ocTaBeTe ypeaa Aa pabotu 10 MuHyTU Npeau rotBeHe. He cbxpaHsBaiite
XpaHa B ypeaa 3a noseye oT 20 MuHyTW. MNoacyliaBaiTe BbTPELHOCTTa C MUKPOUGbpHa

BcekugHeBHa
ynotpe6a Kbpna cnep Bcska ynoTpeba.
N MouuncTBalTe akcecoapute, crnea BCAKO NON3BaHe U My ocTaBsanTe Aa u3cbxHat. Manons-
<+, BanTe MMKpodmnbbpHa Kbpra ¢ Tonna Boga U Mek NoYncTBall npenapat. He nouncteaiTte
W akcecoapuTe B CbaoMUsNHaTa

He nouucTBaiite HezanenealmTe akcecoapu ¢ abpasvBHO NOYMCTBALLO CPEACTBO WU
npegmeTu ¢ ocTpu prbose.

Akcecoapu pen pup

12.2 Kak ce nounctBa: BbTpewHa
yacT Ha chypHaTta

MouuncteTe peneda Ha BbTPELLHOCTTA, 3a Aa
OTCTpaHWTE OCTaTbLM OT BAPOBUK Cref,

roTBeHe C napa.
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Crtbnka 1 CTtbnka 2 Ctbnka 3

Haneite: 250 mn 650 oueT B pene-  OcTaBeTe oueTa Aa pa3TBOpM OCTa- M3yucTeTe BbLTPELUHOCTTA C Tonna
(hba Ha BBTPELLHOCTTA Ha dhypHaTa.  TbYHWUS BapoOBWK Ha cTaliHa Temne-  BoAa M Meka Kbpna.

M3nonsgaiite makcumym 6% ouet paTypa 3a 30 MMHYTW.

6e3 gobasku.

3a dyHkumsiTa: Tonbn BeHTUNaTop MNMKOC nouncteaiite dypHaTta Ha Bcekn 5-10 Lukbia Ha roTBeHe.

12.3 HaunH Ha oTcTpaHsABaHe:
Onopwu Ha ckapaTta

OTcTpaHeTe onopuTe Ha ckapaTa, 3a aa
nouncTute dypHaTta.

Ctbnka 1 VsknioveTe ypHaTa 1 n3vakanTe aa
N3CTUHE. 3

CTtbnka 2 M3gbpnante npegHaTta yacT Ha ono-
puTe Ha ckapaTa OT CTpaHu4HaTa cTe- ;\
Ha. 1

Ctbnka 3 WMagbpnaiiTe 3agHaTa 4YacT Ha Hocava
Ha padTa Ha ckapaTta OT cTeHaTa U sl
n3Bagere.

Ctbnka4  [locTaBeTe HocauuTe Ha padTa B
obpaTHa nocrnefoBaTenHoCT.
3apgbpxawute WudToBe Ha TENECKO-
nMYHMTE BoAaum Tpsbea Aa coyaT Ha-
npea.

12.4 HauymH Ha usnons3BaHe:

MouyucTBaHe C BoAa Ctbnka3  Hactpoiite Temnepatypata Ha 90 °C.
Ta3n noyucTeBalla npowleaypa nsnonasa Ctbnka 4 OctaBeTe d)ypHaTa aa paﬁOTVl 3a 30
BIIaXKHOCT 3a OTCTpaHsBaHe Ha nonenHanm MAH.

Ma3HUHW 1 YacTULM XpaHa oT dypHaTa. Ctbnka5  WaknioueTe dypHara.

Ctbnka 6  VI3vakaiTe, gokaTo pypHaTa U3CTUHE.
MoacylueTe BbTpeLIHOCTTa Ha dypHa-
Ta C MeKa Kbpna.

Ctbnka 1 HanbnHeTe peneda Ha BbTpeLLHOCTTa
c Boaa: 200 ml.

Crenka 2 3apaiite yHKUuATa: .
HaTucHeTe: .

12.5 Kak pa npemaxHeTe 1 nHctanupare: Bpatnuka

BpaTtuykaTta Ha pypHaTa uma ABa CTbkIeHu naHena. MoxeTe Aa oTCTpaHuTe BpaTnykarta Ha
hypHaTa 1 BbTPELLHUTE CTbKIEHU NaHenu, 3a Aa st nounctute. MNpoyetere MHCTPYKUMUTE
,/3BaxaaHe n MOHTMpaHe Ha BpaTuykaTta’, npeau Aa BaguTe CTbKIEeHUTE NaHenm.
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NPEAYNPEXOEHUE!

He n3nonssainte ypHaTa 6€3 CTbKIeHUTE NaHenu.

Ctbnka 1

OTBOpeTe fokpal BpaTuykaTta U XxBaHeTe
nBeTe I NaHTu.

Ctbnka 2

MosaurHeTe 1 ngbpnanTe nocrosete, fo-
KaTo LpakHar.

Ctbnka 3

3aTsopeTe BpartaTa Ha dypHaTa Harnonosu-
Ha, A0 MbPBOTO Bb3MOXHO MOMOXeHUe 3a
oTBapsiHe. Criefy ToBa NoBAMrHeTe 1 Apbil-
HeTe BpaTuykaTa, 3a Aa A u3BaguTe oT rHe-
300T0.

Ctbnka 4

MocTaBeTe BpaTaTa BbpXy Meka Kbpna Bbp-
Xy CTaburnHa noBbpXHOCT.

Ctbnka 5

XBaHeTe pamkaTa B ropHaTta 4acT Ha BpaTa-
Ta (B) oT oBeTe 1 CTpaHu 1 HaTUCHETE HaBb-
Tpe, 3a Aa oceoboauTe e3nyeTo.

Ctbnka 6

M3abpnaiiTe pamkaTta Ha BpatuykaTta KbM
cebe cu, 3a aa a nssaguTe.

Ctbnka 7

XBaHeTe CTbKNeHusi naHen Ha BpartunykaTta
3a ropHyarta 4acT 1 BHUMATEITHO ro u3gbp-
namnte. YBepeTe Ce, Ye CTbKINOTO Ce nnb3ra
HanmbIHO NO nNognopuTe.

BEBJITAPCKUN
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Ctbnka 8 [MouncTeTe CTbKNEHUTE NaHenu ¢ Boga u canyH. MNoacylieTe CTbKNEHNTe naHenn BHMMaTenHo. He
noyncTBalTe CTbKNEHUTE NAaHENW B CbAOMUSINHA MaLLuHa.

Ctbnka 9 Cnep noyncTBaHe MOHTUpaliTe CTbKNEHWS NaHEeN v BpaTaTta Ha dypHaTa.

AKo BpaTtaTta e MOHTUpaHa NpaBuHo, Npu 3aTBapsiHe Ha NTOCTOBETE Lie YyeTe LipakBaHe.

3oHarta ¢ wamna TpsiéBa Aa e oGbpHaTa KbM Bb- A
TpeluHaTa cTpaHa Ha BpaTuukaTa. YBepete ce, Ye |__\
Crnea MOHTaXa He ycellaTte rpanaBuHU Mo NoBbpX- )
HOCTTa Ha pamKaTa Ha CTbKIEHUs MaHen CbC LWamrno-
BaHW 30HW, kKoraTo s AoKocBaTe.

Mpu NpaBUNEH MOHTaX rapHUTypaTa Ha BpaTtaTta
Lpaksa.

YBepeTe ce, Ye BbTPELUHUSIT CThKIIEH NaHen e nocta-
BEH NPaBWITHO B rHe3aaTa.

12.6 Kak na nogmeHuTe: Jlamna BuHaru gpbxKTe xanoreHHaTa namna ¢
Kbpna, 3a Aa NpefoTBpaTuTe U3rapsHeTo Ha
BHUMAHMUE! ocTaTb4HaTa Ma3HMHa BbpXy namnara.

OnacHocT oT TOKOB yaap.
JlamnaTa moxe ga e ropetya.

lNMpeau aa cmeHuTe namnara:

Ctbnka 1 Ctbnka 2 Ctbnka 3

Makniovete dypHaTa. N3vakante,  M3knioyeTte dypHaTa oT enekTpude-  octaBeTe napye nnat Bbpxy Ab-
[okarto dypHaTa U3cTuHe. ckarta Mpexa. HOTO Ha ypHaTa.

3agHa namna

Ctbnka 1 3aBbpTeTE CTHKNEHUS Kanak, 3a Aa ro ussagure.

Ctbnka2  [loyncTeTe CTbKNEHUS Kanak.

Ctbnka 3  CMmeHeTe KpyLukaTa ¢ noaxoAsiua KpyLuka, yctonymsa Ha Temneparypa ot 300 °C.

Ctbnka4  [locTaBeTe CTbKNEHUS Kanak.

13. OTCTPAHABAHE HA HEN3MPABHOCTW

BHUMAHME!

Bx. rnasa "BesonacHocT". Mpo6nem Mposepere ganw...

nypHaTa He ce 3aTonns. I'Ipe,qnaamenm € U3ro-

13.1 Kak ga noctbnure, ako... psin.
3a criyuanTe, KOUTO NUMceaT B Tabnuuata, YnnbTHeHWeTo Ha BpaTa- He ganonaaame dypHa-
Ta e nospeaeHo. Ta. CBbpXeTe ce C ynbh-
MOJIsl, CBbPXKETE Ce C OTOPU3NPaH CepBI3. HOMOLLIGH CEpBISEH LiGH-
Hp.
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MpoGnem

MpoBepeTte ganu...

MpoGnem

MpoBepeTte panu...

Ha ekpaHa ce nokassa
,12.00"

Mmalue npekbcBaHe Ha
3axpaHBaHeTo. 3agante
Yac OT AeHOHOLLMETO.

Bopata nstuya ot Bb-
TPELHOTO oTAEeNIeHne.

Mma npekaneHo MHOro
BOAa BbB BbTPELUHOTO

Hesagosonutentu pe-
3ynTaTi OT U3MbIIHEHKE-
TO Ha dbyHKUmATa: Tombn
BeHTunarop MNJOC .

HanbnHeTe BbTPELIHOTO
oTAeneHve ¢ YelwmsiHa
Bopa.

Ilamnuykata He paboTu.

Namnunykata e nsropsna.

oTaeneHve.

13.2 lJaHHUX 3a cepBU3HO obCnyXBaHe

Ako He moxeTe fa HamMepuTe pelleHne Ha npo6nema camu, 06'preTe Ce KbM Tbproeevya cun

UM KbM YMbITHOMOLLEH CEPBU3EH LIEHTHP.

[aHHuTe, HeOGXO,ELI/IMI/I 3a CepPBU3HUA LLEHTBP, Ca NOCOYEHU Ha TabenkaTa ¢ OaHHW.

dupmeHaTa Tabesnka ¢ 4aHHM ce HaMKpa Ha npegHaTa YacT Ha BbTpeluHocTTa Ha ypeda. He

OTCTpaHsBaiTe oupmeHaTa Tabenka c JaHHW OT BbTPELUHOCTTa Ha ypeaa.

I'Ipenopbqaame Bu pa 3anuweTe gaHHuTe TYK:

Mogen (MOD.)

Homep Ha npoaykt (PNC)

CepueH Homep (S.N.)

14. EHEPITVINMHA EQEKTUBHOCT

14.1 UHdopmauus 3a npoaykra n MHcopmaumoHeH nucT 3a npogykra*

VMe Ha focTaBumk Electrolux

KODEH70X 949499046
VpeHtndukaums Ha mogena KODGH70TX 949499047

EOD5H70X 949499049
VHOekc Ha eHepruitHa edpeKTUBHOCT 95.3

A

Knac Ha eHepruiiHa edpekTMBHOCT

KoHcymauusi Ha eHeprusa npy cTaHaapTHO HaToBapBaHe, KOHBEH-
LMOHareH pexnm

0.93 kWh/uukbn

KoHcymaums Ha eHeprusi npu CTaHaapTHO HaToBapBeaHe, (opcu-
paH pexuMm Ha BeHTunaTopa

0.81 kWh/uukbn

Bpoit kyxuHu

1

TonnVHEH N3TOYHNK EnextpnyectBo
Cwuna Ha 3ByKa 72n
Twn cypHa BrpageHa dypHa
EOD5H70X 29.2 kr
Maca KODEH70X 29.7 kr
KODGH70TX 29.3 kr

BEBJITAPCKUN
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*3a EBponelickus cbloc cbrnacHo Pernamentun (EC) 65/2014 1 66/2014.
3a Penybnuka benapyc cbrnacHo CTb 2478 — 2017, Mpunoxenwne I'; STB 2477 — 2017, AHekcn A n B.

3a YkpaiiHa cbrinacHo 568/32020.

KnacbT Ha eHepruiiHa ehekTUBHOCT He e Npunoxum 3a Pycus.

EN 60350-1 - lomaiwHu en. ypeau 3a roteeHe - Yact 1: [inanasoxu, pypHu, dbypHU Ha napa v rpunose - HaumHm

3a n3MepBaHe Ha e(PeKTUBHOCTTA.

14.2 EHeprocnecrtABalla
YpenbT cbabpka yHKUMK,
KOUTO BU NO3BONABAT Aa
MKOHOMUCBATE eHeprua npu
eXXeaHeBHOTO roTBeHe.

YBepeTe ce, Ye BpataTa Ha ypeaa e
3aTBOPEHA, koraTo Tow pabotu. He
oTBapsaWTe BpaTata TBbPAE YECTO MO BpeMe
Ha roTBeHe. [NogabpxanTe ynmbTHEHUETO Ha
BpaTaTa 4Y1CTO 1 ce yBepeTe, Ye e Jobpe
dUKCUpaHo B CBOSAATA MNO3MLKS.

M3nonssaiTe MeTasiHy roTBapcku Cbaose,
3a la nogo6puUTe EHEProcrnecTsiBaHEeTO.

Korato e Bb3MOXHO, He noarpssavite
dypHaTa, npean rotBeHe.

KoraTto NPUroTBATE HAKOIKO ACTUA
HaBeOHbX, CBeXaanTe UHTEpBannuTe mMexay
roTBEHETO MM O MUHUMYM.

FoTBeHe ¢ BeHTUNaTop

[Mpn Bb3MOXHOCT n3nonssante yHKUMnTe
3a roTBeHe C BeHTuUnaTop, 3a ga necture
eneKkTpoeHeprus.

OcTaTb4Ha TonnuHa

Korato BpemeTo 3a rotBeHe e noseye o1 30
MUHYTW, HAManeTe TemnepaTypaTa Ha ypeaa
00 MUHUMYM 3 — 10 MUHYTW Npeaun Kpas Ha
rotBeHeTo. OcTaTbyHaTa TONMHa BbTpE B
ypena Lie npoabiikv Aa rotsu.

M3nonseaiite octaTbyHaTa TonnvHa, 3a ga
3aTonnaTe Apyru XpaHu.

MoarpsBaHe Ha xpaHa

M3bepeTe Hali-HuckaTa Bb3MOXHa
TemnepaTypHa HacTpovika, 3a Aa u3nonssare
ocTaTbyHaTa TONMHa 1 Aa nogabpxare
AcTuaATa TONMK.

MeueHe c BnaxHocT
®yHkUMs, pa3paboTeHa 3a necTeHe Ha
€Heprusi Mo Bpeme Ha roTBeHe.

15. OMNA3BAHE HA OKOJTHATA CPEOA

Peuvknupaiite Matepuanute cbC cMMBONa

L/:X [NocTaBsalTe ONakoBKNUTE B CbOTBETHUTE
KOHTEWHEPW 3a pPeLMKIMPaHETO NM.
[MomorHeTe 3a onasBaHeTO Ha OKoNHaTa
cpefa 1 YOBELLKOTO 34paBe, KakTo U 3a
PEUUKNMpaHEeTo Ha oTnagbum OT
eneKTPUYECKn 1 enekTpoHHN ypeaun. He
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MISLIMO NA VAS

Hvala vam na kupniji Electrolux uredaja. Odabrali ste proizvod koji u sebi uklju€uje
desetlje¢a profesionalnog iskustva i inovacija. Genijalan i moderan, osmi$ljen prema
vasSim potrebama. Dakle, kad god ga koristite, mozete biti sigurni znajuci kako ¢ete svaki
put posti¢i izvrsne rezultate.

Dobro dosli u Electrolux.

Posjetite nase internetske stranice:

~ Dobit cete savjete o koriStenju, rieSavanju problema, broSure i informacije o servisu i
@ popravcima:

www.electrolux.com/support
g Registrirajte svoj proizvod za bolju uslugu:
a/ www.registerelectrolux.com

Kupite dodatnu opremu, potro$ni materijal i originalne rezervne dijelove za svoj
% uredaj:

www.electrolux.com/shop

KORISNICKA SLUZBA | SERVIS

Uvijek koristite originalne zamjenske dijelove.

Kada kontaktirate na$ ovlasteni servis trebate imati sljede¢e podatke: Model, PNC,
serijski broj.

Podaci se mogu naci na nazivnoj plocici.

A\ Upozorenje / oprez - sigurnosne informacije

® Opce informacije i savjeti

Ekologke informacije

Zadrzava se pravo na izmjene.

SADRZAJ

L INFORMACIJE O SIGURNOSTL. ...ttt ettt ee e ee e
. SIGURNOSNE UPUTE. ...ttt ettt et sn s
POSTAVLIANUIE ..o ettt ettt et et ee e,
L OPIS PROIZVODA . ..ottt eee s
CUPRAVLIACKA PLOCA. ..ottt
L PRIJE PRVE UPORABE. ... oottt et ettt ee et ee e
. SVAKODNEVNA UPORABA. ... ettt
. FUNKCIJE SATA
KORISTENUJE PRIBORA ..ot ee e eeeee s
10. DODATNE FUNKCIJIE ... oottt ettt e e
K TS NV A | = OSSR
12. ODRZAVANUIE | CISCENUE. ... .o oo
13. OTKLANJANJIE POTESKOCA ... oo et
14. ENERGETSKA UCINKOVITOST
15. BRIGA ZA OKOLIS ..o oot ettt ettt e e e

OCoONOOGOPLWN-=
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1. A INFORMACIJE O SIGURNOSTI

Prije postavljanja i koristenja uredaja, pazljivo procitajte
isporucene upute. Proizvodac nije odgovoran za bilo kakvu
ozljedu ili oStecenje koji su rezultat neispravnog postavljanja
ili koristenja. Upute uvijek drzite na sigurnom i pristupacnom
mjestu za buducu upotrebu.

1.1 Sigurnost djece i ranjivih osoba

- Ovaj uredaj mogu koristiti djeca u dobi od 8 godina i starija
te osobe smanjenih tjelesnih, osjetilnih ili mentalnih
mogucnosti ili osobe koje ne raspolazu iskustvom ili
znanjem ako su pod nadzorom osobe odgovorne za njihovu
sigurnost i rade po uputama koje se odnose na sigurno
koriStenje uredaja te razumiju ukljuCene opasnosti. Djeca
mlada od 8 godina i osobe s vrlo teSkim i slozenim
invaliditetom moraju se drzati podalje od uredaja, osim ako
su pod stalnim nadzorom.

- Djeca bi trebala biti pod nadzorom kako bi se osiguralo da
se ne igraju s uredajem.

- Ambalazu drzite podalje od djece i zbrinite je na
odgovarajuci nacin.

- UPOZORENUJE: Uredaj i njegovi dostupni dijelovi
zagrijavaju se tijekom uporabe. Djecu i kuéne ljubimce
drzite podalje od uredaja tijekom uporabe i tijekom
hladenja.

- Ako uredaj ima funkciju roditeljske zastite, mora se
aktivirati.

- Bez nadzora djeca ne smiju obavljati ¢iS¢enje uredaja i
korisnicko odrzavanje.

1.2 Opc¢a sigurnost

- Ovaj uredaj namuenjen je iskljucivo za kuhanije.
- Ovaj je uredaj namijenjen za pojedina¢nu uporabu u
domacinstvu u zatvorenom prostoru.
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Ovaj uredaj moze se koristiti u uredima, hotelskim sobama,
sobama za goste s doruc¢kom, seoskim ku¢ama za goste i
drugim sli¢nim smjestajem u kojima takva uporaba ne
prelazi (prosjecnu) razinu uporabe u domacinstvu.

Samo kvalificirana osoba moze postaviti ovaj ureda;j i
zamijeniti kabel.

Ne upotrebljavajte uredaj prije postavljanja u ugradbeni
ormaric.

IskljuCite uredaj iz izvora napajanja prije obavljanja bilo
kakvog odrzavanja.

- Ako je mrezni kabel za napajanje oStec¢en, mora ga
zamijeniti proizvodac, ovlasteni servisni centar ili
kvalificirane osobe kako bi se izbjegao strujni udar.
UPOZORENUJE: Prije zamjene zarulje pobrinite se da je
uredaj iskljuCen kako biste izbjegli elektricni udar.
UPOZORENJE: Uredaj i njegovi dostupni dijelovi
zagrijavaju se tijekom uporabe. Pripazite i nemojte dirati
grijace ili povrSinu unutrasnjosti uredaja.

Uvijek koristite rukavice za pecénicu kako biste uklonili ili
umetnuli pribor ili posude.

Da biste uklonili nosace polica, najprije povucite prednji dio
nosaca police, a zatim strazniji kraj dalje od bocnih stijenki.
Nosace polica vratite na mjesto obrnutim redoslijedom.

. Za CiScCenje uredaja ne koristite uredaj za parno CiS¢enje.
Ne Koristite agresivna abrazivna sredstva za CiScenje ili
ostre metalne strugace za CiS¢enje staklenih vrata jer mogu
osStetiti povrsinu, a to moze dovesti do loma stakla.

2. SIGURNOSNE UPUTE

2.1 Instalacija + Slijedite upute za postavljanje isporucene
s uredajem.
UPOZORENJE! « Prilikom pomicanja uredaja uvijek budite
Samo kvalificirana osoba smije pazljivi jer je uredaj tezak. Uvijek nosite
postaviti ovaj ureda;. zastitne rukavice i zatvorenu obucu.
Uredaj ne povlacite za rucku.
Odstranite svu ambalazu. « Ugradite uredaj na sigurno i prikladno
Ne postavljajte i ne koristite oSteéeni mjesto koje udovoljava zahtjevima
uredaj. instalacije.
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+ Odrzavajte minimalnu udaljenost od
drugih uredaja i kuhinjskih elemenata.

» Prije montaze uredaja provijerite otvaraju li
se vrata uredaja bez ogranicenja.

» Uredaj je opremljen elektricnim sustavom
za hladenje. Mora se prikljuciti na
napajanje.

Minimalna visina ormari¢a
(minimalna visina ormari¢a
ispod radne ploce)

590 (600) mm

Sirina ormarica 560 mm

Dubina ormari¢a 550 (550) mm

Visina prednje strane ure- 594 mm
daja
Visina straznje strane ure- 576 mm
daja
Sirina prednje strane ure- 595 mm
daja
Sirina straznje strane ure- 559 mm
daja
Dubina uredaja 569 mm
Ugradna dubina uredaja 548 mm
Dubina s otvorenim vratima 1022 mm
Minimalna veli¢ina ventila- 560x20 mm
cijskog otvora. Otvor smje-
Sten na donjoj straznjoj
strani
Duzina prikljuénog kabela. 1500 mm
Kabel je smjeSten u des-
nom kutu straZnje strane
Vijci za montazu 4x25 mm
2.2 Elektri¢ni prikljuc¢ak
UPOZORENJE!
Opasnost od pozara i strujnog
udara.

» Svako povezivanje s elektricnom mrezom
treba izvrsiti kvalificirani elektriCar.

» Uredaj mora biti uzemljen.

» Provjerite jesu li parametri na natpisnoj
plocici kompatibilni s elektri¢nim
vrijednostima mreznog napajanja.

» Uvijek koristite pravilno montiranu utic¢nicu
sa zastitom od strujnog udara.

» Ne koristite adaptere s viSe utiCnica i
produzne kabele.
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« Pazite da ne ostetite utikac i kabel
napajanja. Ako je potrebno zamijeniti
elektricni kabel, to mora izvrsiti ovlasteni
servisni centar.

* Ne dopustite da kabel napajanja dodiruje
ili dode blizu vrata uredaja ili niSi ispod
uredaja, posebice kada radi ili su vrata
vruca.

« Zastita od strujnog udara dijelova pod
naponom i izoliranih dijelova mora biti
priévr§¢ena na takav nacin da se ne moze
ukloniti bez alata.

» Utika¢ kabela napajanja ukljucite u
utinicu tek po zavrSetku postavljanja.
Provijerite postoji li nakon montaze pristup
utikacu.

« Ako je utiCnica labava, nemojte
priklju€ivati utikac.

* Ne povlacite kabel napajanja kako biste
izvukli utika¢ iz utiCnice. Uvijek uhvatite i
povucite utikac.

« Koristite samo odgovarajuce izolacijske
uredaje: automatske sklopke, osigurace
(osigurace na uvrtanje izvaditi iz lezista),
sklopke i releje zemnog spoja.

» Elektri¢na instalacija mora imati izolacijski
uredaj koji vam omogucuje iskljuCivanje
uredaja iz elektricne mreze na svim
polovima. |zolacijski uredaj mora imati
kontakte s otvorom minimalne Sirine 3
mm.

» Ovaj uredaj se isporucuje s glavnim
utikacem i glavnim kabelom.

Vrste kabela primjenjivih za ugradnju ili za-
mjenu u Europi:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, H05 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Za presjek kabela pogledajte ukupnu snagu
na nazivnoj ploCi. Mozete pogledati i tablicu:

Ukupna snaga (W) Presjek kabela

(mm?)
maksimum 1380 3x0.75
maksimum 2300 3x1
maksimum 3680 3x1.5

Kabel za uzemljenje (zeleni/zuti kabel) mora
biti 2 cm dulji od faznih i neutralnih kabela
(plavi i smedi kabeli).



2.3 Primjena

UPOZORENJE!
Opasnost od ozljede, opeklina,
strujnog udara ili eksplozije.

Ne mijenjajte specifikacije ovog uredaja.
Pazite da se ventilacijski otvori nisu
blokirani.

Ne ostavljajte uredaj bez nadzora tijekom
rada.

Iskljucite uredaj nakon svake uporabe.
Budite oprezni prilikom otvaranja vrata
dok uredaj radi. Moze se osloboditi vruéi
zrak.

Ne rukujte uredajem mokrim rukama ili
ako ima kontakt s vodom.

Ne pritiskajte otvorena vrata.

Ne koristite uredaj kao radnu povrsinu ili
kao povrsinu za odlaganje.

Pazljivo otvorite vrata uredaja. Koristenje
sastojaka s alkoholom moze uzrokovati
mjeSavinu alkohola i zraka.

Kad otvarate vrata, ne dopustite da iskre
ili otvoreni plamen dodu u kontakt s
uredajem.

Ne stavljajte zapaljive proizvode ili mokre
predmete sa zapaljivim proizvodima u
uredaj, blizu uredaja ili na uredaj.

UPOZORENJE!
Postoji opasnost od ostecenja
uredaja.

Da biste sprijecili oStec¢enje ili promjenu

boje emajla:

— ne stavljajte posude ili druge
predmete izravno na dno uredaja.

— ne stavljajte aluminijsku foliju izravno
na dno unutrasnjosti uredaja.

— ne stavljajte vodu izravno u vrudi
uredaj.

— ne drzite vlazno posude i hranu u
uredaju nakon zavrsetka kuhanja.

— budite oprezni prilikom uklanjanja ili
instaliranja dodatne opreme.

Gubitak boje emaijla ili nehrdajuceg celika

nema utjecaj na performanse uredaja.

Koristite duboku pliticu za vlazne kolace.

Vocni sokovi uzrokuju mrlje koje mogu biti

trajne.

Uvijek kuhajte sa zatvorenim vratima

uredaja.

Ako je uredaj postavljen iza neke ploce
(npr. vrata) osigurajte da vrata nikad nisu
zatvorena dok uredaj radi. Toplina i vlaga
mogu se nakupiti iza takve ploce i
uzrokovati naknadna oStecenja uredaja,
kucista ili poda. Ne zatvarajte plocu dok
se uredaj potpuno ne ohladi nakon
uporabe.

2.4 Odrzavanje i €iS¢enje

UPOZORENJE!
Postoji opasnost od ozljede,
vatre ili oStecenja uredaja.

Prije odrzavanja uredaj iskljucite a utikac
izvucite iz utiCnice mreznog napajanja.
Provjerite je li uredaj hladan. Postoji
opasnost od puknuca staklenih ploca.
Staklene plo¢e vrata odmah zamijenite
kada su oStecene. Obratite se ovlastenom
servisnom centru.

Pazite pri uklanjanju vrata s uredaja.
Vrata su teskal

Uredaj redovito ocistite kako biste
sprijeCili propadanje materijala povrsine.
Uredaj ocistite vlaznom mekom krpom.
Koristite samo neutralne deterdzente.
Nikada ne Koristite abrazivna sredstva,
abrazivne spuzvice za ribanje, otapala ili
metalne predmete.

Ako koristite rasprsivac za ¢iSéenje
pecnice, slijedite sigurnosne upute na
ambalazi.

2.5 Unutarnje osvjetljenje

UPOZORENJE!
Opasnost od elektricnog udara.

Sto se ti¢e Zarulje(a) unutar ovog
proizvoda i rezervnih zarulja koje se
prodaju zasebno: Ove Zarulje namijenjene
su da izdrze ekstremne fiziCke uvjete u
kuc¢anskim uredajima, poput temperature,
vibracija, vlage ili namijenjene su
signalizaciji informacija o radnom stanju
uredaja. Nisu namijenjene za druge
primjene i nisu pogodne za osvjetljenje u
kucanstvu.

Ovaj proizvod sadrzava izvor svjetlosti
klase energetske ucinkovitosti G.
Koristite samo zarulje s istim
specifikacijama.
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2.6 Servis

» Za popravak uredaja obratite se
ovlastenom servisnom centru.

» Koristite samo originalne rezervne
dijelove.

2.7 Zbrinjavanje

UPOZORENJE!

Opasnost od ozljede ili gusenja.

3. POSTAVLJANJE

UPOZORENJE!
Pogledajte poglavlja sa
sigurnosnim uputama.

» Obratite se opéinskim vlastima za
informacije o nacinu zbrinjavanja uredaja.

« IskopcCajte uredaj iz napajanja.

« Odrezite kabel napajanja blizu uredaja i
odlozite ga.

» Uklonite bravu na vratima kako biste
sprijecili zatvaranje maloljetne ili kuénih
ljubimaca u uredaju.

3.1 Ugradivanje u ugradbene
ormarice

v T b www.youtube.com/electrolux
ou u E www.youtube.com/aeg

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

N

(*mm)

S
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(*mm)

[™548 21
[~

3.2 Pricvrscivanje pecnice za
kuhinjski ormari¢
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4. OPIS PROIZVODA
4.1 Op¢i pregled

EI%EE

4.2 Dodatna oprema

* Mreza za pecenje

Za posude, kalupe za torte, peCenje.

* Pekac za pecivo
Za torte i biskvite.
» Duboka plitica za rostilj/przenje

5. UPRAVLJACKA PLOCA

5.1 Uvlacive tipke

Za pocetak koristenja uredaja pritisnite tipku.

Tipka se izvladi.

5.2 Polja senzoraltipke

BRREDENE

El
1]

12)

Postavljanje vremena.

Upravljacka plo¢a

Regulator funkcija peénice
Simbol snage / svjetla

Zaslon

Regulator (za temperaturu)
Indikator / simbol temperature
Dodatna para

Toplinski element

Zarulja

Ventilator

Udubljenje u unutrasnjosti - Spremnik za
¢iS¢enje pomocu vode

Nosac polica, uklonjiv
Polozaiji polica

Za pecenije ili kao plitica za skupljanje
masnoce.

Teleskopske vodilice

Pomocu teleskopskih vodilica mozete
lakSe staviti i ukloniti police.

Za postavljanje funkcije sata.

Postavljanje vremena.

Bl+|O

Al

Za ukljugivanje i iskljucivanje funkcije Vruéi zrak PLUS.
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5.3 Zaslon

A. Funkcije sata
B. Tajmer

-l

6. PRIJE PRVE UPORABE

UPOZORENJE!
Pogledajte poglavlja sa
sigurnosnim uputama.

6.1 Prije prve upotrebe

Tijekom prethodnog zagrijavanja peénica moze stvarati neugodan miris i dim. Pobrinite se da

se soba prozracuje.

1. korak

&

2. korak

3. korak

Postavite sat

Ocistite pecnicu

Prethodno zagrijte praznu pec¢ni-

cu

1. +_ - pritisnite za postavke
vremena. Nakon otprilike 5 se-
kundi, bljeskanje prestaje i na
zaslonu se prikazuje vrijeme.

Uklonite sav pribor i sve uklonji- 1.
ve nosace polica iz pecnice.
Ocistite peénicu i pribor krpom
od mikrovlakana, toplom vodom

i blagim deterdzentom. 2

Postavite maksimalnu tempera-

turu za funkciju: Iz\
Vrijeme: 1 h.
Postavite maksimalnu tempera-

turu za funkciju: E
Vrijeme: 15 min.
Postavite maksimalnu tempera-

turu za funkciju: .

Vrijeme: 15 min.

Iskljucite peénicu i priCekajte da se ohladi. Vratite pribor i uklonjive nosace polica u peénicu.

7. SVAKODNEVNA UPORABA

UPOZORENUJE!
Pogledajte poglavlja sa
sigurnosnim uputama.
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7.1 Kako postaviti: Funkciju
pecénice

1. korak

2. korak Okrenite kontrolni regulator za odabir
temperature.
3. korak Kad kuhanje zavrsi, da biste iskljucili

Okrenite regulator funkcija pe¢nice za

odabir funkcije peénice. iskljugeno.

pecnicu, okrenite regulatore na polozaj

7.2 Podesavanje funkcije: Vruéi zrak PLUS

UPOZORENJE!
Postoji opasnost od opekotina i oStecenja na uredaju.

1. korak Provjerite je li pe¢nica hladna.
2. korak Udubinu u unutrasnjosti peénice napuni-
te vodom iz slavine.
@ Maksimalni kapacitet udubine u unu-
trasnjosti iznosi 250 ml. Tijekom kuhanja
ili dok je pec¢nica jo$ vruéa ne nadopunja-
vajte udubinu u unutradnjosti.
3. korak Postavite funkciju:
Pritisnite: . Uklju€uje se indikator. Radi samo s funkcijom: Vru¢i zrak PLUS.
4. korak Okrenite regulator temperature za postavljanje temperature.
5. korak Prethodno zagrijte praznu pe¢nicu 10 min kako bi se stvorila vlaga.
6. korak Stavite hranu u peénicu.
Pogledajte poglavlje "Savijeti i preporuke”.
Nemojte otvarati vrata peénice tijekom pecenja.
7. korak Okrenite okretni gumb za funkcije peénice u polozaj isklju¢eno za iskljucivanje pecnice.
- pritisnite za isklju¢ivanje pec¢nice. Indikator se iskljucuje.
8. korak Nakon $to funkcija zavrsi, paZljivo otvorite vrata. Ispustena vlaga moze izazvati opekline.
9. korak Provjerite je li pec¢nica hladna. 1z udubine u unutrasnjosti uklonite preostalu vodu.

7.3 Funkcije pec¢nice

Funkcija pec¢ni- Aplikacija

ce

0

Pecnica je isklju¢ena.

Iskljueni polozaj

Za ukljucivanje svjetla.
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Funkcija pe¢ni- Aplikacija
ce

Funkcija pecni- Aplikacija
ce

Za pecenje na do tri razine poli-
ca istovremeno i za susenje hra-
ne.

Podesite temperaturu 20 - 40 °C

nize nego za Tradicionalno pe-
(\rlb cenje.

Za dodavanje vlaznosti tijekom
kuhanja. Da biste dobili pravu
boju i hrskavu koricu tijekom pe-
Eenja. Za viSe socnosti tijekom
podgrijavanja.

Pogledajte poglavlje "Odrzava-
nje i Cis¢enje" za vise informaci-
ja o: Cis¢enje vodom.

Vruci zrak / Vruci
zrak PLUS / Ci$-
éenje vodom

Ova funkcija napravljena je za
ustedu energije tijekom kuhanja.
Kad koristite ovu funkciju, tem-
peratura u unutras$njosti moze
se razlikovati od postavljene
temperature. Snaga zagrijavanja
moze se smanijiti. Za vise infor-
macija pogledajte poglavlje
"Svakodnevna uporaba", napo-
mene o: Vlazno pecenje.

Al

Vlazno pecenje

Za pecenje kolaca s hrskavim
dnom i konzerviranje hrane.

Doniji grija¢

Za odmrzavanije (povrce i voce).
Y Vrijeme odmrzavanja ovisi o ko-
li€ini i veli¢ini zamrznute hrane.

Odmrzavanje

— Za rostiljanje tankih komada
v . e <. . .

hrane u velikim koli¢inama i pri-
premu tostiranog kruha.

Brzo grilanje

8. FUNKCIJE SATA

8.1 Funkcije sata

Za pecenje velikih komada me-
sa ili peradi s kostima na jed-
nom polozaju police. Za pripre-
mu zapecenih jela i tamnjenje.

<

Turbo roétilj

vev Za pecenje pizze. Za intenzivno
¥ tamnjenje i hrskavo dno.

Funkcija za pizzu

—_— Za pecenje i przenje hrane na
jednoj razini police.

Tradicionalno pe-
cenje

7.4 Napomene o: Vlazno pecenje

Ova funkcija koristena je za uskladivanje s
razredom energetske ucinkovitosti i
zahtjevima ekoloskog dizajna u skladu s EU
65/2014 i EU 66/2014. Ispitivanja u skladu s
EN 60350-1.

Vrata pe¢nice moraju biti zatvorena tijekom
pecenja tako da se funkcija ne ometa i da
pecnica radi s najviSom moguc¢om
energetskom ucinkovitoScu.

Upute za kuhanje potrazite u poglavlju
"Savjeti i preporuke”, Vlazno pecenje. Opce
preporuke za ustedu energije potrazite u
poglavlju "Energetska ucinkovitost", Usteda
energije.

Funkcija sata Aplikacija
@ Za postavljanje, promjenu ili provjeru vremena.
Sat
I_)l Za postavljanje duljine rada pecnice.
Trajanje
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Funkcija sata Aplikacija

Q Za postavljanje odbrojavanja. Ova funkcija nema utjecaja na rad pecnice.

. Funkciju mozete bilo kada postaviti, takoder i kad je pecnica isklju¢ena.
Zvuéni alarm

8.2 Kako postaviti: Funkcije sata

Kako postaviti: Sat

@ - treperi kad spojite peénicu na elektricno napajanje, ako je doslo do prekida napajanja ili kad tajmer nije po-
stavljen.

+ , - pritisnite za postavke vremena.
Nakon otprilike 5 sekundi, treperenje prestaje i na zaslonu se prikazuje vrijeme.

Kako promijeniti: Sat

1. korak @ - pritisnite viSe puta za promjenu sata. @ - pocinje treperiti.

2. korak + , - pritisnite za postavke vremena.

Nakon otprilike 5 sekundi, treperenje prestaje i na zaslonu se prikazuje vrijeme.

Kako postaviti: Trajanje

1. korak Postavite funkciju pe¢nice i temperaturu.

2. korak @ - pritisnite nekoliko puta. I_)l - poCinje treperiti.

3. korak + , - pritisnite za postavljanje trajanja.

Na zaslonu se prikazuje: =,

|9| - treperi kad se postavljeno vrijeme zavrsi. Signal se oglasava i pe¢nica se iskljucuje.
4. korak Pritisnite bilo koju tipku za zaustavljanje signala.
5. korak Okrenite regulator u polozaj isklju¢eno.

Kako postaviti: Zvuéni alarm

1. korak I ) - -
ora @ — pritisnite nekoliko puta. Q - pocinje treperiti.
2. korak + , - pritisnite za postavke vremena.
Funkcija se automatski pokre¢e nakon 5 sek.
Po isteku postavljenog vremena, oglasava se zvucni signal.
3. korak Pritisnite bilo koju tipku za zaustavljanje signala.
4. korak Okrenite regulator u polozaj isklju¢eno.
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Kako ponistiti: Funkcije sata

1. korak

@ - pritisnite viSe puta dok simbol funkcije sata ne po¢ne treperiti.

Zkorak  priisnite i drzite: —.

Funkcija sata iskljucuje se nakon nekoliko sekundi.

9. KORISTENJE PRIBORA

UPOZORENJE!
Pogledajte poglavlja sa
sigurnosnim uputama.

9.1 Umetanje dodatne opreme

Mala udubljenja na vrhu povecavaju
sigurnost. Te udubine ujedno su i dodatna

Mreza za pecenje:
Gurnite mrezu izmedu vodilica nosaca police i pro-
vjerite jesu li nozice okrenute prema dolje.

mjera protiv prevrtanja. Visoki obod oko

police sprjeCava klizanje posuda s police.

Peka¢ za pecivo / Duboka plitica:
Gurnite pladanj za pe¢enje izmedu vodilica police.
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Mreza za pecenje, Pekac za pecivo / Duboka
plitica:

Gurnite pekac za pecivo izmedu vodilica na nosa-
¢u police i mreze za pec€enje na vodilicama iznad.

:

e

\

Wy

9.2 Uporaba sklopivih vodilica
Ne podmazujte sklopive vodilice.

1. korak Izvucite desnu i lijevu sklopivu vodilicu.

Prije zatvaranja vrata pec¢nice sklopive
vodilice obavezno gurnite u peénicu do kraja.

Stavite mrezu za pecenje na sklopive
vodilice i pazljivo ih gurnite u pecnicu.

2. korak

10. DODATNE FUNKCIJE

10.1 Ventilator za hladenje

Kada uredaj radi, ventilator za hladenje
automatski se ukljuCuje kako bi povrSinu
uredaja odrzao hladnom. Ako iskljucite
uredaj, ventilator za hladenje i dalje radi sve
dok se uredaj ne ohladi.

11. SAVJETI

Pogledajte poglavlja sa
sigurnosnim uputama.

11.1 Preporuke za kuhanje

Pec¢nica ima pet razina polica.
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10.2 Sigurnosni termostat

Neispravan rad pecnice ili komponente u
kvaru mogu uzrokovati opasno pregrijavanje.
Kako bi se to sprijecilo, paénica ima
sigurnosni termostat koji prekida napajanje.
Pecnica se ponovno automatski uklju€uje ¢im
se temperatura snizi.

Brojite poloZaje polica od dna pec¢nice.

Va$a pecénica moze peci drugacije od
peénice koju ste imali ranije.



Pecenje kolaca
Nemoijte otvarati vrata peénice prije isteka
3/4 podeSenog vremena kuhanja.

Ako istodobno koristite dva protvana za
pecenje, drzite jednu razinu praznu izmedu
njih.

Pecenje mesa i ribe

Koristite duboki protvan za vrlo masnu hranu
kako biste sprijecili pojavu mrlja u pe¢nici
koje mogu biti trajne.

Ostavite meso otprilike 15 minuta prije
rezanja na komade kako sok ne bi iscurio.

Kako biste sprijecili stvaranje previSe dima u
pecénici tijekom pecenja, dodajte malo vode u
duboku pliticu. Za sprjeCavanje kondenzacije
dima, dodajte vode svaki put nakon $to se
osusi.

Vremena pecenja

Vremena pecenja ovise o vrsti jela, njegovoj
konzistenciji i volumenu.

U pocetku pratite ucinkovitost pecenja. Kad
koristite ovaj uredaj, pronadite najbolje
postavke (postavka grijanja, vrijeme pecCenja
itd.) za vaSe posude, recepte i koli€ine.

11.2 Vlazno pecenje - preporuceni dodaci

Koristite tamne i nereflektiraju¢e posude i spremnike. Imaju bolju apsorpciju topline od svjetle

boje i reflektiraju¢eg posuda.

Tava za pizzu

Posuda za pecenje

Ramekin posude
Kalup za flan

Tamni, nereflektirajuci

Promjer 28 cm Promjer 26 cm

Tamni, nereflektirajuci

Keramika . s
) . Tamni, nereflektirajuéi
Promijer 8 cm, visi- X
Promjer 28 cm
na5cm

11.3 Vlazno pecenje

Za najbolje rezultate slijedite preporuke
navedene u tablici ispod.

¥ o= ("
\ uuru
(°C) (min)

Slatka peciva, 12 ko-  pekac za pecivo ili plitica s cje- 175 3 40 - 50
mada dilom
Pecivo-kiflice, 9 ko- pekac za pecivo ili plitica s cje- 180 2 35-45
mada dilom
Pizza, smrznuta, 0,35 reSetka za pecenje 180 2 45 -55
kg
Rolada pekac za pecivo ili plitica s cje- 170 2 30-40

dilom
Brownie pekac za pecivo ili plitica s cje- 170 2 45 -50

dilom
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% =

O

(°C) (min)

Sufle, 6 komada keramicki kalupi na reSetkiza 190 3 45-55
pecenje

Biskvitna podloga za  podloga za flan na resetki za 180 2 35-45

flan pecenje

Sendvi¢ Victoria posuda za pecenje na reSetki 170 2 35-50
za pecenje

Posiranariba, 0,3 kg  pekac za pecivo ili plitica s cje- 180 2 35-45
dilom

Riba, 0,2 kg pekac za pecivo ili plitica s cje- 180 3 25-35
dilom

Riblji file, 0,3 kg pizza na reSetki za pecenje 170 3 30-40

Posirano meso, 0,25 pekac za pecivo ili plitica s cje- 180 3 35-45

kg dilom

Raznji¢, 0,5 kg pekac za pecivo ili plitica s cje- 180 3 40 - 50
dilom

Kolaci¢i, 16 komada  pekac za pecivo ili plitica s cje- 150 2 30-45
dilom

Kolaci¢i s bademima, pekac za pecivo ili plitica s cje- 180 2 45-55

20 komada dilom

Muffini, 12 komada pekac za pecivo ili plitica s cje- 170 2 30-40
dilom

Slani kola¢, 16 koma- pekac za pecivo ili plitica s cje- 170 2 35-45

da dilom

Sitni prhki kolac¢i, 20  pekac za pecivo ili plitica s cje- 150 2 40 - 50

komada dilom

Tortice, 8 komada pekac za pecivo ili plitica s cje- 170 2 30-40
dilom

Povrée, posirano, 0,4 pekac za pecivo ili plitica s cje- 180 2 35-45

kg dilom

Vegetarijanski omlet  pizza na reSetki za pec¢enje 180 3 35-45

Mediteransko povrée, pekac za pecivo ili plitica s cje- 180 4 35-45

0,7 kg dilom

11.4 Informacije za ispitne ustanove
Ispitivanja u skladu s IEC 60350-1.
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a=m

¥ B = E @

\ uru

(°C) (min)
Sitni kolac¢i, Tradicionalno Pekac za pe- 3 170 20-30 -
po 20 na pecenje civo
plitici
Sitni kolaci, Vruci zrak Pekac¢ za pe- 3 150 - 160 20-35 -
po 20 na civo
plitici
Sitni kolaci, Vruéi zrak Peka¢ zape- 2i4 150 - 160 20-35 -
po 20 na civo
plitici
Pita od ja-  Tradicionalno Mreza za pe- 2 180 70-90 -
buka, 2 ka- pecenje cenje
lupa @20
cm
Pita od ja-  Vruéi zrak Mreza za pe- 2 160 70-90 -
buka, 2 ka- cenje
lupa @20
cm
Biskvit, ka-  Tradicionalno  Mreza za pe- 2 170 40 - 50 Pecnicu prethodno za-
lup za torte  pecenje cenje grijte 10 minuta.
@26 cm
Biskvit, ka-  Vruci zrak Mreza za pe- 2 160 40 - 50 Pecénicu prethodno za-
lup za torte cenje grijte 10 minuta.
@26 cm
Biskvit, ka-  Vruci zrak Mreza zape- 2i4 160 40 - 60 Pec¢nicu prethodno za-
lup za torte cenje grijte 10 minuta.
@26 cm
Prhko tije-  Vruéi zrak Peka¢ za pe- 3 140 - 150 20-40 -
sto civo
Prhko tije-  Vruéi zrak Pekaczape- 2i4 140 - 150 25-45 -
sto civo
Prhko tije-  Tradicionalno  Pekac za pe- 3 140 - 150 25-45 -
sto pecenje civo
Tost,4-6  Rostilj Mreza za pe- 4 maks. 2 -3 minute  Peénicu prethodno za-
komada cenje prva strana;  grijte 3 minute.
2 - 3 minute
druga strana
Govedi bur- Rostilj Mreza za pe- 4 maks. 20-30 Stavite mrezu za pe-
ger, 6 ko- ¢enje i posu- Eenje na Cetvrtu razinu
mada, 0,6 da za sakup- a posudu za sakuplja-
kg ljanje masno- nje masnoce na trecu
ce razinu u peénici. Okre-

nite hranu na drugu
stranu nakon proteka
polovice vremena ku-
hanja.

Pec¢nicu prethodno za-
grijte 3 minute.
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12. ODRZAVANJE | CISCENJE

UPOZORENUJE!
Pogledajte poglavlja sa
sigurnosnim uputama.

12.1 Napomene za ¢iSéenje

< Prednju stranu uredaja ogistite krpom od mikrovlakana s toplom vodom i blagim deterdzen-
tom. Ocistite i provjerite brtvu na vratima oko okvira unutrasnjosti pe¢nice.

Za ¢iS¢enje metalnih povrsina koristite otopinu za ¢iSc¢enje.

... Mrlje ocistite blagim deterdZentom.
Sredstva za Cis-

cenje
¢_ Unutrasnjost pecnice ocistite nakon svake uporabe. Nakupljanje masti ili drugih ostataka
— moze uzrokovati pozar.
D Vlaga se moze kondenzirati u uredaju ili na staklima vrata. Za smanjenje kondenzacije, uk-
ljucite uredaj da radi barem 10 minuta prije kuhanja. Ne ¢uvajte hranu u uredaju dulje od 20

Svakodnevna  minyta. Osusite unutradnjost krpom od mikroviakana nakon svake uporabe.

uporaba
Y Ocistite sav pribor nakon svake uporabe i pustite da se osusi. Koristite krpu od mikrovlakana
<+, namocenu u toplu vodu i blagi deterdZent. Pribor ne perite u perilici posuda.
=
W Ne distite pribor s neprijanjajuéim povr§inama pomocu abrazivnih sredstava za ¢iS¢enje ili

predmeta s os$trim rubovima.

Dodatna oprema

12.2 Kako o¢istiti: Udubljenje u
unutrasnjosti

Ocistite udubljenje u unutrasnjosti kako biste
uklonili ostatke kamenca nakon kuhanja s

parom.
1. korak 2. korak 3. korak
Ulijte: 250 ml alkoholnog octa u Ostavite ocat 30 minuta na sobnoj Unutrasnjost ocistite toplom vodom i
udubljenje u unutrasnjosti. Koristite  temperaturi da otopi naslage ka- mekanom krpom.
najviSe 6%-ni ocat bez ikakvih doda- menca.
taka.

Za funkciju: Vruéi zrak PLUS ogistite pe¢nicu svakih 5 - 10 ciklusa kuhanja.

12.3 Kako ukloniti: Nosaci police

Kako biste ocistili pecnicu, skinite nosace
police.
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1. korak Iskljucite peénicu i pricekajte da se
ohladi.

2. korak Predniji kraj police povucite dalje od
bocne stijenke.

3. korak Strazniji kraj nosaca police povucite
dalje od boc¢ne stijenke i uklonite ga.

4. korak Nosace polica vratite na mjesto obr-
nutim redoslijedom.
Zatike za drzanje na sklopivim vodili-
cama morate usmijeriti prema napri-
jed.

12.4 Naéin upotrebe: Ci$éenje
vodom

Ovaj postupak Ciscenja koristi paru za
uklanjanje masnoce i ostataka hrane iz
pecnice.

1. korak Ulijte vodu u udubinu u unutrasnjosti:
200 ml.

2. korak Postavite funkciju: .
Pritisnite: .

12.5 Kako ukloniti i postaviti: Vrata

3. korak Podesite temperaturu na 90 °C.

4. korak Pustite pec¢nicu da radi 30 min.

5. korak Iskljucite pecnicu.

6. korak Pri¢ekajte dok se pecnica ne ohladi.

Unutras$njost osusite mekanom krpom.

Vrata pecnice imaju dvije staklene ploce. MozZete skinuti vrata peénice i unutarnju staklenu
plocu kako biste je ocistili. Prije nego sto uklonite staklene plocCe, procitajte cijele upute

"Skidanje i postavljanje vrata".

OPREZ!

Peénicu ne upotrebljavajte bez staklenih ploca.

1. korak Potpuno otvorite vrata i drzite obje Sarke.
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2. korak Podignite i povucite zasune dok ne kliknu.

3. korak Napola zatvorite vrata pec¢nice do prvog ot-
vorenog polozaja. Zatim podignite i povucite
kako biste uklonili vrata sa sjedista.

4. korak Stavite vrata na meku krpu na stabilnu povr-
Sinu.
5. korak Uhvatite oblogu vrata (B) na gornjem rubu

vrata s dvije strane i pritisnite prema unutra
kako biste oslobodili kopéu.

6. korak Povucite oblogu vrata prema naprijed kako
biste je uklonili.

7. korak Drzite staklenu plo¢u vrata za gornji rub i

pazljivo je izvucite. Provijerite je li staklo pot-
puno iskliznulo iz lezista.

8. korak Staklene ploce odistite sapunom i vodom. Pazljivo osusite staklene ploce. Staklene plo¢e ne perite
u perilici posuda.

9. korak Nakon ¢i§¢enja, postavite staklene ploce i vrata pecnice.

Ako su vrata ispravno postavljena, zacut ¢e se klik prilikom zatvaranja zasuna.

Zona s tiskom mora biti okrenuta prema unutarnjoj A
strani vrata. Nakon postavljanja provjerite da povrsina R
okvira staklene plo¢e na zonama s tiskom nije gruba )
na dodir. e iﬂ
Kada se pravilno postavi, okvir vrata klikne. o =
Provjerite je li unutarnja staklena plo¢a pravilno po-
stavljena u leziste.
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Uvijek drzite halogenu zarulju krpom kako
biste sprijecili izgaranje naslaga masti na
Zarulji.

12.6 Kako zamijeniti: Zarulju

UPOZORENJE!
Opasnost od elektricnog udara.
Zarulja moze biti vruca.

Prije zamjene zarulje:

1. korak 2. korak 3. korak

Na dno unutrasnjosti peénice stavite
krpu.

Iskljucite peénicu iz elektricnog na-
pajanja.

Iskljucite peénicu. Pricekajte dok se
pecnica ne ohladi.

Straznja zarulja

1. korak Okerenite stakleni poklopac Zarulje i skinite ga.

2. korak Ocistite stakleni poklopac.

3. korak Zamijenite zarulju svjetilike odgovaraju¢om Zaruljom koja je otporna na toplinu od 300 °C.
4. korak Postavite stakleni poklopac.

13. OTKLANJANJE POTESKOCA

UPOZORENJE!
Pogledajte poglavlja sa
sigurnosnim uputama.

Problem Provijerite ako ...

13.1 Sto uéiniti ako ...

Za svaki slucaj koji nije uklju¢en u ovu tablicu
obratite se ovlastenom servisnom centru.

Problem

Pecnica se ne zagrijava.

Provjerite ako ...

Osigurac je pregorio.

Na zaslonu se prikazuje
"12.00".

Nestalo je struje. Podesi-
te sat.

Voda curi iz udubljenja u
unutrasnjosti.

Previ$e je vode u udubini
unutrasnjosti peénice.

Nezadovoljavajuc¢a ugin-

kovitost kuhanja funkcije:

Vruéi zrak PLUS .

Udubinu u unutradnjosti
pecnice ispunili ste vo-
dom.

Svjetiljka ne radi.

Zarulja je pregorjela.

Brtva na vratima je oste-
¢ena.

Ne koristite pe¢nicu. Kon-
taktirajte ovlasteni servis-
ni centar.

13.2 Podaci o servisu

Ako sami ne uspijete pronadi rieSenje za problem, obratite se prodavacu ili ovlastenom

servisnom centru.

Podaci potrebni za servisni centar nalaze se na natpisnoj plo€ici. Natpisna ploCica nalazi se na
prednjoj strani okvira unutrasnjosti uredaja. Ne uklanjajte natpisnu plo€icu iz unutrasnjosti

uredaja.
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Preporuc¢ujemo da podatke upiSete ovdje:

Model (MOD.)

Broj proizvoda (PNC)

Serijski broj (S.N.)

14. ENERGETSKA UCINKOVITOST

14.1 Informacije o proizvodu i obrazac s informacijama o proizvodu*

Naziv dobavljaca Electrolux

KODEH70X 949499046
Identifikacija modela KODGH70TX 949499047

EOD5H70X 949499049
Indeks energetske ucinkovitosti 95.3

A

Klasa energetske ucinkovitosti

Potro$nja energije uz standardno opterecenje, konvencionalni na-
¢in rada

0.93 kWh/ciklusu

Potro$nja energije uz standardno opterecenje, nacin rada s ventila-
torom

0.81 kWh/ciklusu

Broj Supljina

1

Izvor topline

Struja

Glasnoc¢a zvuka

721

Vrsta pecnice

Ugradbena peénica

EOD5H70X 29.2 kg
Mass KODEH70X 29.7 kg
KODGH70TX 29.3 kg

* Za Europsku uniju u skladu s uredbama EU-a 65/2014 i 66/2014.
Za Republiku Bjelorusiju prema STB 2478-2017, Dodatak G; STB 2477-2017, Dodaci A i B.
Za Ukrajinu prema 568/32020.

Razred energetske ucinkovitosti nije primjenjiv za Rusiju.

EN 60350-1 - Kucanski elektriéni uredaji za kuhanje - 1. dio: Stednjaci, peénice, parne pecnice i rostilji - Metode
za mjerenje izvedbi.

precesto tijekom pecenja. Brtvu vrata
odrzavaijte Cistom i uvjerite se da je dobro
pri¢vr§¢ena u svom polozaju.

14.2 Usteda energije

Provijerite jesu li vrata uredaja zatvorena dok
uredaj radi. Ne otvarajte vrata uredaja

Uredaj ima funkcije koje vam
pomazu ustedjeti energiju

) . Da biste povecali ustedu energije, koristite
tijekom svakodnevnog kuhanja.

metalno posude.

Kad je to moguc¢e, nemojte prethodno
zagrijte uredaj prije pecenja.
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Tijekom istovremene pripreme nekoliko jela,
neka vremenske pauze izmedu pecenja budu
Sto krace.

Kuhanje s ventilatorom
Ako je moguce, koristite funkcije kuhanja s
ventilatorom kako biste ustedjeli energiju.

Preostala toplina

Kad je vrijeme kuhanja duze od 30 min, 3 -
10 min prije zavrSetka kuhanja smanjite
temperaturu uredaja na minimum. Preostala
toplina unutar uredaja nastavit ¢e kuhanje.

15. BRIGA ZA OKOLIS

Reciklirajte materijale sa simbolom C/:)
Ambalazu za recikliranje odlozite u prikladne
spremnike. Pomozite u zastiti okolisa i
ljudskog zdravlja, kao i u recikliranju otpada
od elektri¢nih i elektroni¢kih uredaja. Uredaje

Koristite preostalu toplinu za zagrijavanje
ostalih jela.

Odrzavajte jela toplim

Za koristenje preostale topline i odrzavanje
hrane toplom, odaberite najnizu moguc¢u
postavku temperature.

Vlazno pecenje
Funkcija je namijenjena je za ustedu energije
tijekom kuhanija.

oznacene simbolom E ne bacajte zajedno s
kuc¢nim otpadom. Proizvod odnesite na
lokalno reciklazno mjesto ili kontaktirajte
nadleznu sluzbu.
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MYSLIME NA VAS
Dékujeme vam, ze jste si zakoupili spotfebi¢ znacky Electrolux. Produkt, ktery jste si
zvolili, Cerpa z desetileti profesionalnich zkuSenosti a inovaci. Pfi navrhovani tohoto
dimysIného a stylového spotiebice jsme mysleli na vase potfeby. MUZete se proto vzdy,
kdyz jej pouzivate, spolehnout, Ze pokazdé dosahnete skvélych vysledku.
Vita vas Electrolux.
Navstivte nase webové stranky:
Rady k pouzivani, brozury, poradce pfi potizich a informace o servisu a opravach
@ ziskate na:
www.electrolux.com/support
g Zaregistrujte svij spotiebic a ziskejte lepsi servis:
a/ www.registerelectrolux.com

Nakup pfislusenstvi, spotfebniho materialu a originalnich nahradnich dild pro vas
’% spotrebic:

www.electrolux.com/shop

PECE O ZAKAZNIKY A SERVIS

Doporucujeme pouzivat originalni nahradni dily.

V pfipadé kontaktovani naseho autorizovaného servisniho stfediska méjte u sebe
nasledujici udaje: Model, PNC, sériové Cislo.

Tyto informace naleznete na typovém §titku.

/N Varovani / Dilezité bezpecnostni informace

® Vgeobecné informace a rady

Informace o ochrané zivotniho prostredi

Zmény vyhrazeny.
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1. A\ BEZPECNOSTNi INFORMACE

Tento navod si peclivé prectéte jesté pred instalaci spotfebice

a jeho prvnim pouzitim. Vyrobce nenese odpovédnost za
zadny uraz ani Skodu v dusledku nespravné instalace nebo
pouziti. Navod k pouziti vzdy uchovavejte na bezpec¢ném a
pristupném misté pro jeho budouci pouziti.

1.1 Bezpecénost déti a zranitelnych osob
- Tento spotfebi€ smi pouzivat déti starSi osmi let nebo

osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi

schopnostmi nebo osoby bez patficnych zkuSenosti a

znalosti, pouze pokud tak ¢ini pod dozorem nebo obdrzeli

instrukce tykajici se bezpecného provozu spotfebice, a
pokud rozumi rizikim spojenym s provozem spotiebice.
Déti mladSi osmi let a osoby s rozsahlym a komplexnim
postizenim bez stalého dozoru udrzujte z dosahu
spotrebice.

- Nenechte déti hrat si se spotrebicem.

- V8echny obaly uschovejte mimo dosah déti a radné je
zlikviduijte.

. VAROVANI: Spotfebié a jeho pristupné &asti se pii pouziti
zahfivaji na vysokou teplotu. BEhem pouzivani a chladnuti

udrzujte spotrebi¢ mimo dosah déti a domacich zvirat.

- Je-li spotrebi€ vybaven détskou bezpecnostni pojistkou,
doporucuje se ji aktivovat.

- Cisténi a uzivatelskou udrzbu spotrebiCe by nemély
provadét déti bez dozoru.

1.2 VSeobecné bezpecnostni informace

- Spotrebic je uréen vyhradné pro pfipravu jidel.

- Tento spotrebi€ je urCen k pouziti v bézné nespolecné
domacnosti ve vnitfnich prostorach.

- Tento spotrebi€ Ize pouzivat v kancelarich, hotelovych
pokojich, motelech, agropenzionech a v podobnych
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ubytovacich zafizenich, kde vyuZiti nepresahuje
(prmérnou) uroven vyuziti v domacnosti.

Tento spotrebi€ smi instalovat a vyménu kabelu provadét
jen kvalifikovana osoba.

Nepouzivejte spotfebic, dokud neni nainstalovan do
vestavné konstrukce.

Pred provadénim jakékoli udrzby vzdy spotfebi¢ odpojte od
napajeni.

Je-li napajeci kabel poSkozeny, smi ho vymenit pouze
vyrobce, autorizované servisni stfedisko nebo osoby

s podobnou prislusnou kvalifikaci. Jinak by mohlo dojit

k urazu elektrickym proudem

VAROVANI: Pfed vymé&nou Zarovky se upstete Ze je
spotrebi¢ vypnuty, abyste zabranili moznému urazu
elektrickym proudem.

VAROVANI: Spotrebi€ a jeho pfistupné Casti se pfi pouziti
zahtivaji na vysokou teplotu. Nedotykejte se topnych ¢lanku
ani vnitfnich ploch spotrebice.

PFi vkladani nebo vyjimani pfislusenstvi €i nadobi vzdy
pouzivejte kuchynské chnapky.

Chcete-li odstranit drazky na rosty, vytahnéte z boCnich
stén nejdriv jejich predni ¢ast a poté zadni ¢ast. Drazky na
rosty nainstalujte stejnym postupem v opacném poradi.

K Cisténi spotfebiCe nepouzivejte Cistici zafizeni na paru.
K Cisténi sklenénych dvifek nepouzivejte drsné Cistici
prostfedky nebo ostré kovové Skrabky. Mohly by posSkrabat
povrch, coZz by mohlo nasledné vést k rozbiti skla.

2. BEZPECNOSTNI POKYNY

2.1 Instalace - Ridte se pokyny k instalaci dodanymi
spolu s timto spotfebicem.
VAROVAN:I! « Pri premist'ovani spotfebie budte vzdy
Tento spotfebi& smi instalovat opatrni, protoze je tézky. Vzdy pouZivejte
jen kvalifikovana osoba. ochranné rukavice a uzavienou obuv.
Netahejte spotfebic za drzadlo.
Odstrante veskery obalovy material. « Spotrebic nainstalujte na bezpec¢ném a
Poskozeny spotiebi¢ neinstalujte ani vhodném misté, které splfiuje pozadavky
nepouzivejte. na instalaci.
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Dodrzujte minimalni vzdalenosti od
ostatnich spotiebicli a nabytku.

Pred instalaci spotrebiCe ovérte, zda se
jeho dvirka oteviraji bez omezeni.
Spotfebic je vybaven elektrickym
chladicim systémem. Musi byt zapojen do
elektricke sité.

Minimalni vyska skFiriky 590 (600) mm
(minimalni vyska skfifiky
pod pracovni deskou)

Sitka skfifiky 560 mm
Hloubka skfifiky 550 (550) mm
VySka predni ¢asti spotfe- 594 mm
bice

Vyska zadni ¢asti spotiebi- 576 mm
ce

Sitka predni ¢asti spotiebi- 595 mm
ce

Sitka zadni Gasti spotfebi- 559 mm
ce

Hloubka spotfebice 569 mm
Vestavna hloubka spotfebi- 548 mm
ce

Hloubka s otevienymi dvif- 1022 mm
ky

Minimalni velikost ventilac- 560x20 mm

niho otvoru. Otvor umisté-
ny na spodni zadni strané

Délka napajeciho sitového 1500 mm
kabelu. Kabel se nachazi v
pravém rohu zadni strany

Montazni Srouby 4x25 mm

2.2 Pripojeni k elektrické siti

VAROVANI!
Hrozi nebezpeci pozaru nebo
Urazu elektrickym proudem.

Veskera elektricka pfipojeni by méla byt
provedena kvalifikovanym elektrikarem.
Spotfebi¢ musi byt uzemnén.
Zkontrolujte, zda udaje na typovém Stitku
souhlasi s parametry elektrické sité.
Vzdy pouzivejte spravné instalovanou
sitovou zasuvku s ochranou proti Urazu
elektrickym proudem.

* Nepouzivejte rozboCovaci zastréky ani
prodluzovaci kabely.

* Dbejte na to, abyste neposkodili napajeci
kabel a sitovou zastrcku. Jestlize
potfebujete pFivodni kabel vyménit, musi
vymeénu provést nami autorizované
servisni stfedisko.

» Sitové kabely se nesmi dotykat nebo se
nachazet v blizkosti dvifek spotiebice
nebo vyklenku pod spotfebicem,
obzvlasté je-li spotfebi€ v provozu nebo
jsou-li dvifrka horka.

* Ochrana pred urazem elektrickym
proudem u zivych Ci izolovanych ¢asti
musi byt pfipevnéna tak, aby nesla
odstranit bez pouziti nastroja.

« Sitovou zastréku zapojte do sitové
zasuvky az na konci instalace spotfebice.
Po instalaci musi zlstat sitova zastr¢ka
nadale dostupna.

* Pokud je sitova zasuvka uvolnéna,
nezapojujte do ni sitovou zastrcku.

» Neodpojujte spotiebic ze zasuvky tahem
za kabel. Vzdy tahejte za zastrcku.

* Pouzivejte pouze spravna izolacni
zafizeni: ochranné vypinace vedeni,
pojistky (pojistky Sroubového typu se musi
odstranit z drzaku), ochranné zemnici
jistiCe a stykace.

« Je nutné instalovat vhodny vypina¢ nebo
izola¢ni zafizeni k fadnému odpojeni
vSech napajecich vodicl spotfebice. Toto
izola¢ni zafizeni musi mit mezeru mezi
kontakty alespori 3 mm Sirokou.

* Spotrebic¢ se dodava se sitovou zastrékou
a napajecim kabelem.

Typy kabell vhodné pro instalaci nebo vy-
ménu v Evropé:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, H05 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Prirez kabelu viz celkovy pfikon uvedeny na
typovém Stitku. Také se muzete fidit
tabulkou:

Celkovy vykon (W) Prarez kabelu (mm?)

maximalné 1 380 3x0.75
maximalné 2 300 3x1
maximalné 3 680 3x1.5
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Zemnici vodi¢ (zlutozeleny) musi byt
priblizné o 2 cm delSi nez fazovy a nulovy
vodi¢ (modry a hnédy).

2.3 Pouziti

C VAROVANI!
Hrozi nebezpedi zranéni,

popaleni, Urazu elektrickym
proudem ¢i vybuchu.

* Neménte technické parametry spotiebice.

+ Ujistéte se, Ze vétraci otvory nejsou
zablokované.

» Béhem provozu nenechaveijte spotfebi¢
bez dozoru.

» Po kazdém pouziti spotfebi¢ vypnéte.

» Pokud je spotfebi¢ v provozu, budte pfi
otevirani jeho dvitek opatrni. Mlize
uniknout horky vzduch.

* Nepouzivejte spotiebi¢, mate-li vihké
ruce, nebo kdyz je v kontaktu s vodou.

+ Na otevfena dvifka netlacte.

* Nepouzivejte spotiebi€ jako pracovni
nebo odkladaci plochu.

» Duvirka spotrebice otvirejte opatrné.
Pouzivate-li pfisady obsahujici alkohol,
mUze vzniknout smés alkoholu a vzduchu.

» Pfi otvirani dvifek nesmi byt v blizkosti
spotrebice jiskry ani otevieny oheri.

» Do spotrebice, do jeho blizkosti nebo na
spotfebi¢ neumistujte hoflavé pfedméty
nebo predméty nasaklé hoflavinami.

VAROVANI!
Hrozi nebezpedi poskozeni
spotrebice.

» Aby nedoslo k poSkozeni nebo zménam
barvy smaltu:

— Nepokladejte nadoby ani jiné
predmeéty pfimo na dno spotrebice.

— Nepokladejte hlinikovou folii pfimo na
dno vnitfku spotrebice.

— Nenalévejte vodu pfimo do horkého
spotrebice.

— Po dokonceni pfipravy jidla
nenechavejte ve spotfebici vinké talife
ani jidlo.

— P¥i vkladani nebo vyjimani
pfisluSenstvi budte opatrni.

« Barevné zmény na smaltovaném povrchu
nebo nerezové oceli nemaji vliv na vykon
spotrebice.
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Pfi pe€eni vlaénych mouénikd pouzijte
hluboky plech. Ovocné st'avy mohou
zanechat trvalé skvrny.

Vzdy varte se zavienymi dvirky
spotrebice.

Je-li spotfebi€ instalovan za nabytkovym
panelem (napf. dvifky), dvifka nabytku
nesmi byt nikdy zavfena, kdyz je
spotrebi€ v provozu. Za zavienym
nabytkovym panelem muaze dochazet k
narlstu horka a vlhka, coz maze nasledné
poskodit spotfebi¢, pouzdro nebo
podlahu. Nezavirejte nabytkovy panel,
dokud spotfebi¢ po pouziti zcela
nevychladne.

2.4 Cisténi a udrzba

VAROVANI!

Hrozi nebezpeci poranéni,
pozaru nebo poskozeni
spotrebice.

Pred Cisténim nebo udrzbou spotrebic
vzdy vypnéte a vytahnéte sitovou
zastrcku ze zasuvky.

Presvédcte se, Ze spotfebi¢ uz vychladl.
Mohlo by dojit k prasknuti sklenénych
paneld.

Poskozené sklenéné panely okamzité
vymeénite. Kontaktujte autorizované
servisni stredisko.

PFi snimani dvifek spotrebice budte
opatrni. Dvifka jsou tézka!

Spotrebic Cistéte pravidelné, abyste
zabranili poSkozeni materialu jeho
povrchu.

Vycistéte spotiebi¢ vihkym mékkym
hadrem. Pouzivejte pouze neutralni myci
prostiedky. Nepouzivejte prostredky s
drsnymi Casticemi, draténky, rozpoustédla
nebo kovové predméty.

Pouzijete-li sprej do trouby, Fidte se
bezpecnostnimi pokyny uvedenymi na
jeho baleni.

2.5 Vnitini osvétleni

VAROVANI!
Nebezpedi Urazu elektrickym
proudem!

Pokud jde o zarovku (zarovky) v tomto
spotrebi¢i a samostatné prodavané



nahradni zarovky: Tyto Zarovky jsou
navrzeny tak, aby odolaly extrémnim
fyzickym podminkam v domacich
spotrebicich, at' uz jde o teplotu, vibrace i
vlhkost, nebo jsou urCeny k signalizaci
informaci o provoznim stavu spotrebice.
Nejsou ur€eny k pouziti v jinych
spotfebicich a nejsou vhodné k osvétleni
mistnosti v domacnosti.

» Tento vyrobek obsahuje svételny zdroj s
tfidou energetické ucinnosti G.

» Pouzivejte pouze zarovky se stejnymi
vlastnostmi .

2.6 Servis

» Je-li nutna oprava spotfebice, obrat'te se
na autorizovaneé servisni stredisko.

3. INSTALACE

VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

» Pouzivejte pouze originalni nahradni dily.
2.7 Likvidace

VAROVANI!
Hrozi nebezpeci urazu Ci
uduseni.

* Pro informace ohledné spravné likvidace
spotfebiCe se obratte na mistni Ufady.

* Odpojte spotiebi¢ od elektrické sité.

« Odfiznéte sitovy kabel v blizkosti
spotrebiCe a zlikvidujte jej.

« Odstrante dverni zapadku, abyste
zabranili uvéznéni déti a domacich zvirat
ve spotrebici.

3.1 Vestavba

@ YouTube

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

www.youtube.com/electrolux
www.youtube.com/aeg

(*mm)

g @
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4. POPIS SPOTREBICE
4.1 Celkovy pohled

EI%EE

4.2 PrisluSenstvi

+ Tvarovany rost
Pro nadoby na peceni, kolacové formy,
pecené.

* Plech na peceni
Pro kolace a suSenky.

* Hluboky pekac/plech

5. OVLADACI PANEL

5.1 Zasunovaci ovladace

Chcete-li spotiebi¢ pouzit, stisknéte ovladac.

Ovladac se vysune.

5.2 Senzorova tlacitka / tlacitka

i

BRREOEN

El
1]

12)

Slouzi k nastaveni ¢asu.

Ovladaci panel

Voli¢ pecicich funkci
Kontrolka/symbol napajeni
Displej

Ovladaci voli¢ (teploty)
Ukazatel/symbol teploty

Plus para

Topné téleso

Osvétleni

Ventilator

Vyryta ¢ast vnitrku trouby — Zasobnik na
¢isténi vodou

Zasouvaci mrizka, vyjimatelné
Polohy mfizky

K peceni a opékani jidel nebo jako plech
na zachytavani tuku.

Teleskopické vysuvy

Teleskopické vysuvy usnadnuji vkladani
nebo vytahovani rosta.

Slouzi k nastaveni funkce hodin.

Slouzi k nastaveni ¢asu.

Bl +|O

Il

K zapnuti a vypnuti funkce Pravy horky vzduch PLUS.
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5.3 Displej
A B

gA

Ad

]

6. PRED PRVNIM POUZITIM

VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecénosti.

6.1 Pied prvnim pouzitim

A. Funkce hodin
B. Casovac

Béhem predehfivani maze z trouby vychazet zapach a kouf. Mistnost musi byt vétrana.

Krok 1

o

Krok 2

—

55
Krok 3

Nastavte hodiny

Vycistéte troubu

Predehfejte prazdnou troubu

1. Stisknutim + ~ nastavite
Cas. Asi po 5 sek. blikani pres-
tane a na displeji se zobrazi
¢as.

Odstrante z trouby vesSkeré pfi-
sluSenstvi a vyjimatelné drazky
na rosty.

Spotfebi¢ a troubu otfete hadri-
kem z mikrovlakna namo&enym
v roztoku teplé vody a Setrného
myciho prostredku.

Nastavte maximalni teplotu pro

funkci: E\

Cas: 1h.

Nastavte maximalni teplotu pro
funkci: ﬁ

Cas: 15 min.

Nastavte maximalni teplotu pro

2

funkci:
Cas: 15 min.

Vypnéte troubu a vyckejte, dokud nevychladne. PrisluSenstvi a vyjimatelné drazky na rosty vlozte do trouby.

7. DENNi POUZIVANI

VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

7.1 Jak nastavit: Pecici funkce

Krok 1 Otocenim ovladacem pecicich funkci
zvolite pecici funkci.
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Krok 2 Otocenim ovladace zvolte teplotu.

Krok 3 Po ukonéeni pfipravy troubu vypnéte

oto¢enim ovladacu do polohy vypnuto.




7.2 Nastaveni funkce: Pravy horky vzduch PLUS

VAROVANI!
Hrozi nebezpeci poranéni nebo poskozeni spotrebice.

Krok 1 Presvédcte se, Ze je trouba chladna.
Krok 2 Naplnte vlis vnitfku trouby vodou z ko-
houtku.
@ Maximalni objem vlisu vnitfku trouby
je 250 ml. Neplnte vlis vnitfku trouby vo-
dou béhem peceni, nebo kdyz je trouba
horka.
Krok3 Nastavte funkci: (ﬂb.
Stisknéte: . Kontrolka se rozsviti Funkce je kompatibilni pouze s funkci: Pravy horky vzduch
PLUS.
Krok 4 Otocte ovladacem teploty na pozadovanou teplotu.
Krok 5 Pfedehfejte prazdnou troubu po dobu 10 minut k vytvofeni vihkosti.
Krok 6 Vlozte jidlo do trouby.
Viz kapitolu , Tipy a rady".
Béhem pripravy neotvirejte dvirka trouby.
Krok 7 Troubu vypnete oto¢enim ovladace pecicich funkci do polohy vypnuto.
— stisknutim vypnete troubu. Kontrolka zhasne.
Krok 8 Po ukonceni funkce opatrné oteviete dvifka. Uvolnéna vihkost mize zpUsobit popaleniny.
Krok 9 Presvédcte se, Ze je trouba chladna. Odstrarite zbyvajici vodu z vlisu vnitfku trouby.

7.3 Pecici funkce

Pecici funkce  Pouziti

Pecici funkce  Pouziti K peceni jidel na tfech Urovnich

0

soucasné a k suseni potravin.

Trouba je vypnuta. Nastavte teplotu o 20-40 °C ni-
( “I) z8i nez pro Konven¢ni peceni.
K dodani vihkosti béhem pece-

Poloha Vypnuto Pravy horky ni. K ziskani spravné barvy a

Osvétleni

vzduch / Pravy  kiupavé kirky béhem peceni. K
horky vzduch zajisténi vétsi stavnatosti pfi
PLUS / Cisténi vo- opé&tovném ohievu.
dou Viz kapitolu ,Ciéténi a udrzba*
pro vice informaci o: Ciéténi vo-

K zapnuti osvétleni.

dou.
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Pecici funkce  Pouziti Pecici funkce  Pouziti
Tato funkce slouzi k Uspore vvv K peceni pizzy. K intenzivnéjsi-
A if energie pfi pe€eni. PFi pouziti té- ?? mu opeceni dozlatova a dosaze-

to funkce se teplota ve vnitrku
trouby muze liSit od nastavené
teploty. MGze dojit ke snizeni te-
pelného vykonu. Dal$i informa-
ce naleznete v kapitole ,Denni
pouzivani“, Poznamky: Vlhky
konvekéni vzduch.

VIhky konvekéni
vzduch

K peceni kolacl s kiupavym
korpusem a zavarovani potra-
vin.

Spodni ohfev

K rozmrazovani potravin (zeleni-
Y ny a ovoce). Doba rozmrazovani
zavisi na mnozstvi a velikosti

Rozmrazovani  zmrazenych potravin.
—_— Ke grilovani tenkych kusu potra-
v . . ~ . -
vin ve velkém mnozstvi a opé-
kani chleba.
Rychly gril
— K peceni velkych kust masa ne-
W bo dribeze s kostmi na jedné
urovni. K zapékani a peceni do-
Turbo gril zlatova.

8. FUNKCE HODIN
8.1 Funkce hodin

ni kfupavého korpusu.
Funkce pizzy

— K peceni a opékani jidel na jed-
né urovni trouby.

Konvenéni peceni

7.4 Poznamky: Vlhky konvekéni
vzduch

Tato funkce byla pouzita ke splnéni
energetické tfidy a pozadavku na ekodesign
podle smérnice EU 65/2014 a EU 66/2014.
Testy podle normy EN 60350-1.

Dvitka trouby by méla byt béhem peceni
zavrena, aby nedoslo k preruseni funkce a
aby trouba fungovala co nejuspornéji.

Pokyny k peceni najdete v kapitole , Tipy a
rady”, Vlhky konvekéni vzduch. Pro obecna
doporuceni ohledné uspory energie viz
kapitolu ,Energeticka ucinnost*, Uspora
energie.

Funkce hodin Pouziti
@ K nastaveni, zméné nebo kontrole denniho ¢asu.
Denni ¢as
I_)l Slouzi k nastaveni délky provozu trouby.
Délka
Q K nastaveni odpoc“?ité\!?ni Casu. Tato funkc_e r?emé iédqy vliv na provoz
Minutka trouby. Tuto funkci muzete zapnout kdykoliv, i u vypnuté trouby.

8.2 Jak nastavit: Funkce hodin

Jak nastavit: Denni ¢as

@ — blika po pfipojeni trouby k elektrické siti, po vypadku elektrické energie nebo neni-li nastaven ¢asovac.
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Jak nastavit: Denni ¢as

+ , - stisknutim nastavte ¢as.
Asi po 5 sek. blikani pfestane a na displeji se zobrazi ¢as.

Jak zménit: Denni ¢as

Krok 1
ro @ — opakovanym stisknutim zménite denni ¢as. @ — zacne blikat.

Krok 2 — ! . M
ro + R — stisknutim nastavte ¢as.

Asi po 5 sek. blikani pfestane a na displeji se zobrazi ¢as.

Jak nastavit: Délka

Krok 1 Nastavte funkci trouby a teplotu.
Krok 2 @ — opakované stisknéte. Iel — zacne blikat.
Krok 3 + , - stisknutim nastavte trvani.
Na displeji se zobrazi: I_)l
|_)| - blika po uplynuti nastaveného ¢asu. Zazni zvukova signalizace a trouba se vypne.
Krok 4 Chcete-li signal vypnout, stisknéte libovolné tlacitko.
Krok 5 Otocte ovladace do polohy vypnuto.

Jak nastavit: Minutka

Krok 1 @ — opakované stisknéte. Q — zacne blikat.
Krok 2 + , - stisknutim nastavte ¢as.
Funkce se automaticky spusti po péti sekundach.
Po uplynuti nastaveného ¢asu zazni zvukovy signal.
Krok 3 Chcete-li signal vypnout, stisknéte libovolné tlacitko.
Krok 4 Otocte ovladace do polohy vypnuto.

Jak zrusit: Funkce hodin

Krok 1 @ — opakované stisknéte, dokud nezacne blikat symbol funkce hodin.

Krok 2 Stisknéte a podrzte: — .

Funkce hodin po nékolika sekundach zhasne.

9. POUZITi PRISLUSENSTViI

Viz kapitoly o bezpecnosti. Maly zafez nahofe zajistuje vyssi
bezpecnost. Tyto zarezy také funguji jako
ochrana proti preklopeni. Vysoky okraj kolem
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roStu slouzi jako ochrana proti sklouznuti
varnych nadob z rostu.

Tvarovany rost:
Rost zasurite mezi vodici liSty drazek rostd a uji-
stéte se, Ze nozicky sméfuji dolu.

Plech na peceni / Hluboky pekac:
Zasunte plech mezi drazky zvolené Grovné rostu.

Tvarovany rost, Plech na peceni / Hluboky pe-
kac:

Plech zasunte mezi drazky zvolené Urovné rostu a
tvarovany rost v drazkach nad nimi.

9.2 Pouzivani teleskopickych Pred tim, nez zaviete dviika trouby, se

vysuvi ujistéte, Ze jste vysunovaci drazky zcela
zasunuli do trouby.

Vysunovaci drazky ni¢im nemazte.

Krok 1

Vysurite pravy a levy teleskopicky vysuv. Krok 2 Na teleskopické vysuvy polozte tvaro-

vany rost a opatrné je zasunte do trou-
by.
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10. DOPLNKOVE FUNKCE

10.1 Chladici ventilator

Kdyz je spotfebic v provozu, chladici
ventilator se automaticky zapne, aby
udrzoval povrch spotfebice chladny. Pokud
spotfebi€ vypnete, chladici ventilator bude
dal pracovat az do Uplného ochlazeni
spotrebice.

10.2 Bezpeénostni termostat

Nespravna obsluha trouby nebo vadné
soucasti mohou zpUsobit nebezpecné

11. TIPY A RADY

@ Viz kapitoly o bezpec¢nosti.

11.1 Doporuéeni k peceni
Trouba ma pét poloh rostu.
Polohy rostd v troubé se pocitaji zdola.

Vase trouba muze péct jinak, nez jak jste byli
zvykli u pfedchozi trouby.

Peceni dortt
Neotevitejte dvirka trouby pred 3/4
nastavené doby pfipravy.

Pokud pouzivate dva plechy na peceni
soucasné, ponechte mezi nimi jednu
prazdnou pozici.

prehrati. Aby se tomu zabranilo, je tato
trouba vybavena bezpecnostnim
termostatem, ktery prerusi napajeni. Po
poklesu teploty se trouba opét automaticky
zapne.

Vareni masa a ryb

Pro velmi mastné potraviny pouzijte hluboky
pekac/plech, abyste zabranili vzniku skvrn,
které mohou byt trvalé.

Maso nechte pred krajenim priblizné 15
minut odstat, aby nevytekla Stava.

Do hlubokého plechu na peceni pridejte
trochu vody, aby v troubé nevzniklo pfilis
mnoho kourfe. Abyste zabranili srazeni koure,
pridavejte pokazdé po vysuseni vodu.

Casy peéeni
Casy peceni zavisi na druhu pokrmu, jeho
konzistenci a objemu.

Predevsim sledujte postup béhem pfipravy.
PFi pouzivani tohoto spotfebice zjistéte
optimalni nastaveni (nastaveni teploty, ¢asy
peceni atd.) s vasim nadobim, recepty a
mnozstvim.
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11.2 Vlhky konvekéni vzduch — doporuéena pfrislusenstvi

Pouzivejte formy a nadoby z tmavého kovu a s povrchovou vrstvou. Pohlcuji teplo 1épe nez
nadoby ze svétlého kovu a s reflexni upravou.

.~

Pedici salky

Plech na pizzu Zapékaci forma Dortovy korpus
Tmavy, nereflexni Tmavy, nereflexni . K%ram|ka , Tmavy, nereflexni
A A Pramér 8 cm, vy- A
Pramér 28 cm Prdmér 26 cm “ Prdmér 28 cm
Ska 5 cm
11.3 Vihky konvekéni vzduch
Nejlepsich vysledkd dosahnete, budete-li se
fidit doporu¢enou dobou peceni v tabulce
nize.
¥ = B I
\ uuru
(°C) (min)
Sladké pecivo, 12 ku- plech na peceni nebo pekac 175 3 40 - 50
sl na zachyceni tuku
Pecivo, 9 kusu plech na peceni nebo pekacé 180 2 35-45
na zachyceni tuku
Pizza, mrazend, 0,35 tvarovany rost 180 2 45 -55
kg
Rolada plech na peceni nebo pekaé 170 2 30-40
na zachyceni tuku
Susenka brownie plech na peceni nebo pekacé 170 2 45 -50
na zachyceni tuku
Suflé, 6 kusl keramické pecici $alky na tva- 190 3 45 -55
rovany rost
Kola€ovy korpus z pi-  dortovy korpus na tvarovany 180 2 35-45
Skotového tésta rost
PiSkotovy dort zapékaci misa na tvarovany 170 2 35-50
rost
PoSirovana ryba, 0,3  plech na peceni nebo pekaé 180 2 35-45
kg na zachyceni tuku
Cela ryba, 0,2 kg plech na peceni nebo pekacé 180 3 25-35
na zachyceni tuku
Rybi filé, 0,3 kg plech na pizzu na tvarovany 170 3 30-40

rost
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¥ = B X
\ uuru
(°C) (min)

PosSirované maso, plech na peceni nebo pekacé 180 3 35-45

0,25 kg na zachyceni tuku

Saslik, 0,5 kg plech na peceni nebo pekac 180 3 40-50
na zachyceni tuku

Susenky, 16 kusu plech na peceni nebo pekac 150 2 30-45
na zachyceni tuku

Makronky, 20 kust plech na peceni nebo pekacé 180 2 45 -55
na zachyceni tuku

Muffin, 12 kust plech na peceni nebo pekac 170 2 30-40
na zachyceni tuku

Slané pecivo, 16 kust plech na peceni nebo pekac 170 2 35-45
na zachyceni tuku

Susenky z kiehkého  plech na pec¢eni nebo pekac 150 2 40 - 50

tésta, 20 kusl na zachyceni tuku

Ovocné kolacky, 8 plech na peceni nebo pekac 170 2 30-40

kust na zachyceni tuku

Zelenina, posirovana, plech na peceni nebo pekac 180 2 35-45

0,4 kg na zachyceni tuku

Vegetarianska omele- plech na pizzu na tvarovany 180 3 35-45

ta rost

Stfedomorska zeleni- plech na peceni nebo pekac 180 4 35-45

na, 0,7 kg

na zachyceni tuku

11.4 Informace pro zkusSebny
Testy podle normy IEC 60350-1.

%

i3 O ®

(°C) (min.)
Malé kolaé- Konvenéni pe- Plechnape- 3 170 20-30
ky, 20 kou-  ¢Eeni ceni
skd na
plech
Malé kolag- Pravy horky Plech nape- 3 150 - 160 20-35
ky, 20 kou-  vzduch éeni
skd na
plech
Malé kola¢- Pravy horky Plechnape- 2a4 150 - 160 20-35
ky, 20 kou-  vzduch ceni
skl na
plech

CESKY
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a=m
¥ B = E @
\ uru
(°C) (min.)

Jable¢ny Konvenéni pe- Tvarovany 2 180 70-90 -
kolag, 2 for- ¢Eeni rost
my, @ 20
cm
Jable¢ny Pravy horky Tvarovany 2 160 70-90 -
kolag, 2 for- vzduch rost
my, & 20
cm
Piskotovy Konvencéni pe- Tvarovany 2 170 40 - 50 Nechte troubu 10 mi-
kolag, v ko-  ¢eni rost nut predehfrat.
lacové for-
mé @26 cm
PisSkotovy Pravy horky Tvarovany 2 160 40 - 50 Nechte troubu 10 mi-
kola¢, v ko- vzduch rost nut pfedehrat.
lacové for-
mé &26 cm
Piskotovy Pravy horky Tvarovany 2a4 160 40 - 60 Nechte troubu 10 mi-
kolag, v ko- vzduch rost nut predehfrat.
lacové for-
mé @26 cm
Maslové Pravy horky Plech nape- 3 140 - 150 20-40 -
susenky vzduch ceni
Maslové Pravy horky Plechnape- 2a4 140 - 150 25-45 -
suSenky vzduch ceni
Maslové Konvenéni pe- Plech nape- 3 140 - 150 25-45 -
suSenky ceni ceni
Topinky, 4- Gril Tvarovany 4 max. 2-3 minuty Nechte troubu 3 minu-
6 kusu rost z jedné stra-  ty predehrat.

ny; 2-3 mi-

nuty z druhé

strany
Hovézi Gril Tvarovany 4 max. 20-30 Tvarovany rost viozte
hamburger, rost a odka- na ¢tvrtou Uroven a
6 kusu, pavaci plech odkapavaci plech na
0,6 kg tfeti Groven trouby.

V poloviné pfipravy ji-
dlo otocte.

Nechte troubu 3 minu-
ty predehrat.

12. CISTENi A UDRZBA

VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.
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12.1 Poznamky k ¢isténi

< Predni stranu spotfebice ocistéte hadfikem z mikrovliakna namocenym v roztoku teplé vody
a Setrného myciho prostfedku. Ocistéte a zkontrolujte tésnéni dvifek kolem ramu vnittku
trouby.

Kovové plochy o€istéte pomoci €isticiho roztoku.

Cistici prostied-  skyry vygistate pomoci Setrného Gisticiho prostiedku.

ky
¢_ Vnitfek trouby ocistéte po kazdém pouziti. Hromadéni mastnoty ¢i zbytk( jidel mGze zpuso-
— bit pozar.
|:] Ve spotiebici nebo na sklenénych panelech dvifek se mlize srazet vihkost. Chcete-li kon-
denzaci omezit, nechte spotfebi¢ pfed pfipravou jidla na 10 minut pfedehfat. Ve spotfebici

neuchovavejte potraviny déle nez 20 minut. Po kazdém pouziti vysuste vnitfek spotfebice

Kazdodenni pou- c
hadfikem z mikrovlakna.

ziti

oy V8echno prislusenstvi vycistéte po kazdém pouziti a nechte jej oschnout. PouzZijte hadfik
<+, z mikrovlakna namoceny v roztoku teplé vody a Setrného myciho prostfedku. PfisluSenstvi
W necistéte v mycéce nadobi.
Neprilnavé prislusenstvi necistéte pomoci abrazivnich Eisticich prostfedk(i nebo ostrych
predméta.

Prislusenstvi

12.2 Jak provadét ¢isténi: Vyryta
€ast vnitiku trouby

Po peceni v pare vycistéte vlis vnitfku trouby
a odstrante usazeniny vodniho kamene.

Krok 1 Krok 2 Krok 3
Nalijte do vlisu vnitfku trouby 250 ml  Nechte ocet rozpustit usazeniny Vnitfek trouby umyijte vlaznou vodou
bilého octa. Pouzijte maximalné 6% vodniho kamene pfi pokojové teplo- a mékkym hadrem.
ocet bez jakychkoliv pfisad. té po dobu 30 minut.

V pfipadé funkce: Pravy horky vzduch PLUS ¢istéte troubu kazdych 5-10 cykl( peceni.

12.3 Jak vyjmout: Rostové drazky

K vycisténi trouby vyjméte drazky na rosty.

Krok 1 Vypnéte troubu a vyckejte, dokud ne-
vychladne. .

Krok 2 Odtahnéte predni ¢ast konstrukce ro-
Stovych drazek od postranni stény. ol 7\
(
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Krok 3 Odtahnéte zadni konec konstrukce ro-
Stovych drazek od postranni stény
a vyjméte ji.

Krok 4 Drazky na rosty nainstalujte stejnym
postupem v opacném poradi.
Patky vysuvnych kolejni¢ek musi
smérovat dopredu.

——
[ S

12.4 Pokyny k pouziti: Cisténi
vodou
Tento proces Cisténi vyuziva vihkost k

odstranéni zachyceného tuku a zbytkU jidel z
trouby.

Krok 1 Nalijte vodu do vlisu vnitfku trouby: 200
ml.

Krok 2

Nastavte funkci: W X

Stisknéte: .

12.5 Jak odstranit a nainstalovat: Dvir

Krok 3 Nastavte teplotu na 90 °C.
Krok 4 Nechte troubu pracovat 30 minut.
Krok 5 troubu vypnéte.
Krok 6 Pockejte, dokud trouba nevychladne.
Osuste vnitfek mékkym hadfikem.
ka

Dvitka trouby se skladaji ze dvou sklenénych panelll. Dvifka trouby a vnitfni sklenény panel
Ize za ucelem cisténi demontovat. Pfed demontazi sklenénych panell si prectéte celou

kapitolu ,,Odstranéni a instalace dvifek".
POZOR!

Troubu bez sklenénych panell nepouzivejte.

Krok 1 Dvirka trouby zcela oteviete a podrzte oba
dvefni zavésy.

Krok 2 Zvednéte zapadky a tahnéte za né, dokud
necvaknou.
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Krok 3

Napul pfiviete dvirka trouby do prvni polohy
otevreni. Pak dvifka nadzdvihnéte a vytah-
néte z jejich umisténi.

Krok 4 Dvirka polozte na mékkou latku na rovné
podloZce.
Krok 5 Uchopte okrajovou listu (B) na horni strané
dvifek na obou stranach a zatlacenim smé-
rem dovnitf uvolnéte svorku tésnéni.
Krok 6 Vytahnéte okrajovou listu dopredu a vyjméte
ji.
Krok 7 Uchopte sklenény panel dvifek za horni
okraj a opatrné jej vytahnéte ven. Ujistéte se,
Ze sklo zcela sklouzne z drzaku.
Krok 8 Sklenéné panely omyjte vodou s mycim prostfedkem. Sklenéné panely opatrné osuste. Sklenéné
panely nemyjte v myéce nadobi.
Krok 9 Po vycisténi sklenény panel a dvitka trouby opét nasadte.

Jsou-li dvitka spravné nainstalovana, uslySite pfi zavirani zapadek cvaknuti.

Potisk skla musi sméfovat k vnitfni strané dvifek. Po
instalaci se ujistéte, Ze povrch ramu sklenéného pan-
elu neni na potisku skla na dotek drsny.

PFi spravné instalaci dverni lista zacvakne.

Davejte pozor, abyste vnitfni sklenény panel nainsta-
lovali spravné do jeho umisténi.

12.6 Jak vyménit: Osvétleni

A

VAROVANI!

Nebezpeci urazu elektrickym
proudem.

Zarovka muze byt horka.

Halogenovou zarovku vzdy drzte v kusu
latky, aby na jejim povrchu nedoslo k

pfipaleni mastnoty.

CESKY
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Krok 1

Pred vyménou osvétleni:

Krok 2

Krok 3

Vypnéte troubu. Pockejte, dokud
trouba nevychladne.

Odpojte troubu od elektrické sité.

Na dno vnitfku trouby polozte utér-

ku.

Zadni zarovka

Krok 1 Sklenénym krytem otocte a sejméte jej.

Krok 2 Sklenény kryt vycistéte.

Krok 3 K vyméné pouzijte vhodnou zarovku odolnou proti teploté 300 °C.
Krok 4 Nasadte sklenény kryt.

13. ODSTRANOVANI ZAVAD

VAROVAN;!

Viz kapitoly o bezpec€nosti.

13.1 Co délat, kdyz...

Ve vSech pripadech, které nejsou v této
tabulce zahrnuty, se obrat'te na autorizované

servisni stfedisko.

Problém

Trouba nehfeje.

Zkontrolujte, zda...

Je spalena pojistka.

Tésnéni dvifek je posko-
zené.

Troubu nepouzivejte. Ob-
rat'te se na autorizované
servisni stfedisko.

13.2 Servisni udaje
Pokud problém nemuzete vyfesit sami, obratte se na svého prodejce nebo autorizované

servisni stfedisko.

Problém

Zkontrolujte, zda...

Na displeji se zobrazi
,12.00.

Doslo k vypadku proudu.
Nastavte denni Cas.

Z vlisu vnitfku trouby vy-
tékéa voda.

Ve vlisu vnitfku trouby je
pfili§ mnoho vody.

Neuspokojivé vysledky
pFipravy pomoci funkce:
Pravy horky vzduch
PLUS .

Vlis vnitfku trouby jste
naplnili vodou.

Osvétleni nefunguje.

Spalena zarovka.

Potfebné udaje pro servisni stfedisko najdete na typovém Stitku. Typovy Stitek se nachazi na
prednim ramu vnitfku spotfebice. Nesundavejte typovy Stitek z vnitini ¢asti spotiebice.

Doporucujeme vam zapsat si udaje sem:

Model (Mod.)

Vyrobni &islo (PNC)

Sériové Cislo (S.N.)
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14. ENERGETICKA UCINNOST

14.1 Informace o vyrobku a list s udaji o vyrobku*

Jméno dodavatele Electrolux
KODEH70X 949499046
Oznaceni modelu KODGH70TX 949499047
EOD5H70X 949499049
Index energetické ucinnosti 95.3
Trida energetické ucinnosti A

Spotfeba energie pfi standardnim zatizeni, konvenéni ohfev

0.93 kWh/cyklus

Spotieba energie pfi standardnim zatiZeni, rezim nuceného vétra-
ku

0.81 kWh/cyklus

Pocet dutin 1
Zdroj tepla Elektricka energie
Hlasitost 721
Typ trouby Vestavna trouba
EOD5H70X 29.2 kg
Hmotnost KODEH70X 29.7 kg
KODGH70TX 29.3 kg

* Pro Evropskou unii v souladu se smérnicemi EU 65/2014 a 66/2014.
Pro Béloruskou republiku v souladu s STB 2478-2017, pfiloha G; STB 2477-2017, dodatky A a B.

Pro Ukrajinu v souladu s 568/32020.

Trida energetické ucinnosti neplati pro Rusko.

EN 60350-1 - Elektrické spotfebice na vareni pro domacnost — ¢ast 1: Rozsahy, trouby, parni trouby a grily - Me-

tody méfeni vykonu.

14.2 Uspora energie
Tento spotfebi€ je vybaven

funkcemi, které vam pomohou
usetfit energii pfi kazdodennim
vafeni.

Ujistéte se, Ze jsou dvitka spotfebice pfi jeho
provozu zaviena. BEhem peceni neotvirejte
dvirka spotfebice prilis Casto. Tésnéni dvifek
udrzujte Cisté a kontrolujte, zda je na svém
misté fadné uchyceno.

Pro U¢innéjsi usporu energie pouzivejte £
kovové nadobi. jidla.
Je-li to mozné, spotiebi¢ pred pecenim
nepredehfrivejte.

Horkovzdusné peceni
Je-li to mozné, pro Usporu energie pouzivejte
funkce peceni s ventilatorem.

Zbytkové teplo
Je-li doba peceni delsi nez 30 minut, snizte
teplotu spotiebi¢e na minimum 3-10 minut
pred koncem peceni. Peceni bude
pokraCovat i nadale diky zbytkovému teplu
uvnitf spotrebice.

CESKY

Pripravujete-li nékolik jidel najednou, snazte
se, aby prodlevy pfi peceni byly co nejkratsi.

Zbytkové teplo muzete vyuzit k ohfevu jiného
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Uchovani teploty jidla
Chcete-li vyuzit zbytkové teplo k uchovani

nastaveni teploty.

Vlhky konvekéni vzduch
Tato funkce slouzi k Uspore energie pfi
peceni.

15. POZNAMKY K OCHRANE ZIVOTNIHO PROSTREDI

Recyklujte materialy oznacené symbolem

C). Obaly vyhodte do pfislusnych odpadnich
kontejneru k recyklaci. Pomahejte chranit
zivotni prostiedi a lidské zdravi a recyklovat
elektrické a elektronické spotfebice uréené k
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likvidaci. SpotfebiCe oznacené prisluSnym

symbolem E nelikvidujte spolu s domovnim
odpadem. Spotfebi¢ odevzdejte v mistnim
sbérném dvore nebo kontaktujte mistni urad.
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1

. A OHUTUSINFO

Enne seadme paigaldamist ja kasutamist lugege kaasasolev
juhend tahelepanelikult 1abi. Tootja ei vota endale vastutust
vigastuste voi varalise kahju eest, mis on tingitud
paigaldusnouete eiramisest voi vaarast kasutusest. Hoidke
kasutusjuhend kindlas kohas alles, et saaksite seda vajadusel
vaadata.

1

.1 Laste ja haavatavate inimeste turvalisus

- Vahemalt 8-aastased ja vanemad lapsed ning piiratud

fuusiliste, sensoorsete voi vaimsete voimete voi vaheste
kogemuste ja teadmistega isikud tohivad seda seadet
kasutada jarelevalve all vai kui neid on opetatud seadet
ohutul viisil kasutama ja mdistma kaasnevaid ohte. Lapsed
vanuses kuni 8 aastat ning raske voi vaga keerulise
puudega isikud tuleks hoida seadmest eemal, kui neil ei saa
pidevalt silma peal hoida.

- Tuleb jalgida, et lapsed ei mangiks seadmega ega.
- Hoidke pakendimaterjal lastele kattesaamatus kohas ja

korvaldage see nouetekohaselt.

- HOIATUS: Seade ja selle juurde kuuluvad osad lahevad

kasutamise ajal kuumaks. Hoidke lapsed ning
lemmikloomad to6tavast ja jahtuvast seadmest eemal.

- Kui seadmel on olemas laste ohutusseade, tuleks see sisse

[Ulitada.

- Lapsed ei tohi ilma jarelvalveta seadet puhastada ega

1.

hooldustoiminguid labi viia.
2 Uldine ohutus

- See seade on ette nahtud ainult toidu valmistamiseks.
- See seade on ettenahtud kasutamiseks kodumajapidamise

siseruumides.

. Seda seadet voib kasutada kontorites, hotellide

96

kulalistetubades, hommikusddgiga kulalistetubades,
talumajapidamistes ja muudes sarnastes majutusruumides,
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kui selline kasutamine ei Uleta (keskmist)
kodumajapidamise kasutuskoormusi.

Seadme paigaldamine ja toitekaablit vahetamine on lubatud
ainult kvalifitseeritud elektrikule!

- Arge kasutage seadet enne, kui see on kd6gimodblisse
sisse ehitatud.

Enne mis tahes hooldustdid Uhendage seade vooluvorgust
lahti.

Kui toitejuhe on vigastatud, laske see elektriohutuse
tagamiseks valja vahetada tootja, selle volitatud
hoolduskeskuse vdi vastavat kvalifikatsiooni omava isiku
poolt.

HOIATUS: Elektrilddgi tekkimise valtimiseks veenduge, et
seade on enne lambi vahetamist valja lulitatud.

HOIATUS: Seade ja selle juurde kuuluvad osad lahevad
kasutamise ajal kuumaks. Tuleb olla ettevaatlik, et valtida
kUtteelementide voi pinna puudutamist seadme sisemuses.
Tarvikute voi ahjundude eemaldamiseks voi sisestamiseks
kasutage alati ahjukindaid.

Ahjuriiuli tugede eemaldamiseks tommake esmalt riiulitoe
esiots ja seejarel tagumine ots kulgseina kuljest lahti.
Asetage ahjuresti toed tagasi vastupidises jarjekorras.

- Arge kasutage seadme puhastamiseks aurupuhastit.

- Arge kasutage klaasukse puhastamiseks
abrasiivpuhastusvahendid voi teravad metallkaabitsad, sest
need voivad klaasi pinda kriimustada, mille tagajarjel voib
see puruneda.

2. OHUTUSJUHISED

2.1 Paigaldamine - Jargige seadmega kaasasolevaid
paigaldusjuhiseid.
HOIATUS! * Kuna seade on raske, olge selle
Seadet tohib paigaldada ainult liigutamisel ettevaatlik. Kasutage
kvalifitseeritud tehnik. tookindaid ja kinnisi jalandusid.
* Arge tbmmake seadet kdepidemest.
Eemaldage koik pakkematerjalid. « Paigaldage seade ohutusse ja sobivasse
Kahjustatud seadet ei tohi paigaldada ega kohta, mis vastab paigaldusnduetele.
kasutada. * Tagage minimaalne kaugus muudest
seadmetest ja moobliesemetest.
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» Enne seadme paigaldamist kontrollige,
kas seadme uks avaneb takistusteta.

» Seade on varustatud elektrilise
jahutussisteemiga. See tuleb hendada
elektritoiteststeemiga.

Kapi minimaalne kdrgus
(té6pinna all asuva kapi mi-
nimaalne korgus)

590 (600) mm

Kapi laius 560 mm

Kapi stigavus 550 (550) mm

Seadme esiosa kdrgus 594 mm
Seadme tagaosa korgus 576 mm
Seadme esiosa laius 595 mm
Seadme tagaosa laius 559 mm
Seadme sligavus 569 mm
Sisseehitatud seadme su- 548 mm
gavus

Siigavus avatud uksega 1022 mm
Ventilatsiooniava minimaal- 560x20 mm
ne suurus. Ava asub pohja

tagumises osas

Toitejuhtme pikkus. Juhe 1500 mm
asub tagumisel kuljel pa-

rempoolses nurgas

Kinnituskruvid 4x25 mm

2.2 Elektritihendus

HOIATUS!
Tulekahju- ja elektrildogioht!

» Koik elektriithendused peab teostama
kvalifitseeritud elektrik.

» Seade peab olema maandatud.

» Kontrollige, kas andmeplaadil olevad
elektriandmed vastavad teie kohaliku
vooluvdrgu naitajatele.

» Kasutage alati nduetekohaselt
paigaldatud elektriohutut pistikupesa.

+ Arge kasutage mitmikpistikuid ega
pikenduskaableid.

* Veenduge, et te ei vigastaks toitepistikut
ega -juhet. Kui seadme toitekaabel tuleb
vélja vahetada, siis p66rduge meie
hoolduskeskusse.

» Jalgige, et toitejuhe ei puutuks vastu
seadme ust ega oleks uksele lahedal voi
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seadme all olevas nisis, eriti siis, kui
seade t66tab voi uks on kuum.

« Isoleeritud ja isoleerimata osad peavad
olema kinnitatud nii, et neid ei saaks ilma
todriistadeta eemaldada.

+ Uhendage toitepistik seinakontakti alles
parast paigalduse I6puleviimist.
Veenduge, et parast paigaldamist sailib
juurdepaas toitepistikule.

« Kui seinakontakt logiseb, arge pange
sinna toitepistikut.

« Seadet vooluvorgust eemaldades arge
tdommake toitekaablist. Votke alati kinni
pistikust.

« Kasutage ainult digeid
isolatsiooniseadiseid: kaitsellliteid,
kaitsmeid (keermega kaitsmed tuleb
pesast eemaldada), maalekkevoolu
kaitsmeid ja kontaktoreid.

« Seadme Uhendus vooluvérguga tuleb
varustada mitmepooluselise
isolatsiooniseadisega. Isolatsiooniseadise
lahutatud kontaktide vahemik peab olema
véhemalt 3 mm.

* Seadmega kaasnevad toitekaabel ja
toitepistik.

Kaabilitiilibid, mis sobivad paigaldamiseks
voi asendamiseks Euroopas:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, H05 RRF, HO5 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Kaabli ristldike pindala peab vastama
andmesildil ndidatud koguvdimsusele. Vt ka
tabelit:

Koguvoimsus (W) Kaabli ristloige

(mm?)
max 1380 3x0.75
max 2300 3x1
max 3680 3x1.5

Maandusjuhe (roheline/kollane kaabel) peab
olema 2 cm pikem kui faasi- ja nullkaablid
(sinine ja pruun kaabel).



2.3 Kasutamine

HOIATUS!
Vigastuse, poletuse, elektriloogi
vOi plahvatuse oht!

Arge muutke seadme tehnilisi omadusi.
Veenduge, et ventilatsiooniavad pole
kinni.

Arge jatke tootavat seadet jarelvalveta.
Deaktiveerige seade iga kord péarast
kasutamist.

Olge seadme té6tamise ajal ukse
avamisega ettevaatlik. Kuum 6hk voib
vabaneda.

Arge kasutage seadet margade katega
ega veega kokku puutudes.

Arge avaldage avatud uksele survet.
Arge kasutage seadet t06- ega
hoiupinnana.

Avage seadme uks ettevaatlikult.
Koostisosade kasutamine koos alkoholiga
voib tekitada alkoholi ja 6hu segu.

Arge laske ukse avamisel sddemetel ega
lahtisel leegil seadmega kokku puutuda.
Arge pange tuleohtlikke v&i tuleohtliku
ainega margunud esemeid seadmesse,
selle lahedusse ega peale.

HOIATUS!
Seadme vigastamise voi
kahjustamise oht!

Emailkihi kahjustamise voi varvimuutuse
arahoidmiseks:

— arge pange ahjundusid ega muid
esemeid otse seadme pdhjale.

— arge asetage alumiiniumfooliumit
vahetult seadme sisemuse pdhjale.

— arge pange vett vahetult kuuma
seadmesse.

— arge hoidke parast klipsetamise
|opetamist seadmes niiskeid nousid ja
toitu.

— olge lisavarustuse eemaldamisel voi
paigaldamisel ettevaatlik.

Emaili voi roostevaba terase varvi

muutumine ei mojuta seadme t66d

kuidagi.

Mahlasemate kookide puhul kasutage

sligavat vormi. Puuviljamahlad tekitavad
plekke, mis vdivad olla pisivad.
Valmistage toitu alati suletud ahjuuksega.

Kui seade paigaldatakse k66gimoabli
paneeli (nt ukse) taha, siis jalgige, et
seadme to6tamise ajal oleks uks alati
lahti. Vastasel korral voib kinnise
moodblipaneeli taha kogunev niiskus
kahjustada nii seadet, mooblit kui ka
porandat. Arge sulgege paneeli voi ust,
enne kui seade pole parast kasutamist
taielikult maha jahtunud.

2.4 Puhastus ja hooldus

HOIATUS!
Vigastuse, tulekahju véi seadme
kahjustamise oht!

Enne hooldust lilitage seade vélja ja
Uhendage toitepistik pistikupesast lahti.
Veenduge, et seade on maha jahtunud.
Klaaspaneelid vdivad puruneda.

Kui ukse klaaspaneeli tekib mora, tuleb
see kohe valja vahetada. Pé6rduge
volitatud hoolduskeskusse.

Olge ukse seadme kiljest eemaldamisel
ettevaatlik. Uks on raske!

Puhastage seadet regulaarselt, et valtida
pinnamaterjali kahjustumist.

Puhastage seadet pehme niiske lapiga.
Kasutage ainult neutraalseid pesuaineid.
Arge kasutage abrasiivseid tooteid,
kudrimisSsvamme, lahusteid ega metallist
esemeid.

Ahjupihusti kasutamisel jargige pakendil
olevaid ohutusjuhiseid.

2.5 Sisevalgustus

HOIATUS!
Elektrilodgi oht!

Teave selles seadmes olevate lampide ja
eraldi mutdavate varulampide kohta:
Need lambid taluvad ka koduste
majapidamisseadmete aarmuslikumaid
tingimusi, naiteks temperatuuri,
vibratsiooni, niiskust véi on mdeldud
edastama infot seadme t66oleku kohta.
Need pole mdeldud kasutamiseks
muudes rakendustes ega sobi ruumide
valgustamiseks.

Toode sisaldab energiatdhususe klassi G
valgusallikat.

Kasutage ainult samasuguste naitajatega
lampe .
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2.6 Hooldus

» Seadme parandamiseks votke Uhendust
volitatud teeninduskeskusega.

» Kasutage ainult originaalvaruosi.

2.7 Kérvaldamine

HOIATUS!
Lambumis- voi vigastusoht!

3. PAIGALDAMINE

HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

« Seadme nduetekohase kdrvaldamise
kohta saate tapsemaid juhiseid kohalikust
omavalitsusest.

« Eemaldage seade vooluvorgust.

« Loigake elektrijuhe seadme lahedalt [abi
ja visake ara.

« Eemaldage uksesulgur, et valtida laste voi
lemmikloomade seadmesse |6ksu jaamist.

3.1 Sisseehitamine
www.youtube.com/electrolux
°YOUTUbe www.youtube.com/aeg

Q_

N

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

| d, 523
._
AT |
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(*mm)

[™548 21
[~

3.2 Seadme kinnitamine
koogimooblisse
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4. TOOTE KIRJELDUS

4.1 Uldine iilevaade

Juhtpaneel
Kiipsetusreziimide nupp
Toite tuli/stimbol
Ekraan

B Temperatuuri juhtnupp
o) @ Temperatuuri indikaator/simbol
Lisaaur
— Bl Kuumutuselement
lam
El lamp

Ventilaator

Veestivend - Vesipuhastuse mahuti
m Riiulitugi, eemaldatav

Riiuli asendid

4.2 Lisatarvikud Klpsetamiseks ja rostimiseks voi pannina
rasva kogumiseks.

Teleskoopsiinid

Teleskoopsiinid vdoimaldavad reste
hdlpsamalt sisestada ja eemaldada.

+ Traatrest .
Klpsetusndudele, koogivormidele,
praadidele.

» Kiipsetusplaat
Kookide ja kiipsiste jaoks.

* Grill-/kiipsetuspann

5. JUHTPANEEL

5.1 Sisseliikatavad nupud

Seadme kasutamiseks vajutage nuppu. Nupp
tuleb vélja.

5.2 Sensorviljad / nupud

Kellaaja valimiseks.

Kella funktsiooni maaramiseks.

Kellaaja valimiseks.

Bl+|O

o Funktsiooni P66rdéhk PLUSS sisse ja valja lulitamiseks.
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5.3 Ekraan

A

A. Kella funktsioonid
B. Taimer

gA

Ad

]

6. ENNE ESMAKORDSET KASUTAMIST

HOIATUS!

V1t ohutust kasitlevaid peatiikke.

6.1 Enne esmakordset kasutamist

Eelkuumutuse ajal voib ahjust tulla Idhna ja suitsu. Veenduge, et ruum on hasti ventileeritud.

1. samm

o

2. samm

—

555

3. samm

Seadke kell 6igeks

Puhastage ahi

Eelkuumutage tiihja ahju

1. + ~ - vajutage aja seadmi-
seks. Umbes 5 sekundi parast
vilkumine lakkab ja ekraanil ku-
vatakse aeg.

Eemaldage ahjust koik tarvikud 1.

ja eemaldatavad restitoed.

Seadke maksimumtemperatuur

funktsioonile: E\

Puhastage ahju ja tarvikuid mi-

krokiudlapi, sooja vee ning peh-
metoimelise pesuvahendiga.

Aeg: 1 h.
Seadke maksimumtemperatuur
funktsioonile: ﬁ
Aeg: 15 min.
3. Seadke maksimumtemperatuur

funktsioonile: .

Aeg: 15 min.

Lilitage ahi valja ja oodake, kuni see on jahtunud. Pange tarvikud ja eemaldatavad restitoed ahju.

7. IGAPAEVANE KASUTAMINE

HOIATUS!

V1t ohutust kasitlevaid peatukke.

7.1 Kuidas valida: Kuipsetusreziim

1. samm
jufunktsioonide nuppu.

Ahjufunktsiooni valimiseks keerake ah-

2. samm

Temperatuuri valimiseks keerake juht-
nuppu.

3. samm

Pérast kiipsetamise 16ppu keerake nu-
pud véljas-asendisse, et ahi valja lulita-
da.
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7.2 Funktsiooni seadmine: Poordohk PLUSS

HOIATUS!
Pdletuse ja seadme kahjustamise oht!

1. samm Veenduge, et ahi on jahtunud.

2. samm Kallake ahjuddnsuse slivendisse kraani-
vett.

@ Ahjuddnsuse slivendi maksimaalne
maht on 250 ml. Kiipsetamise ajal voi
siis, kui ahi on veel kuum, ei tohi ah-
juddnsuse suvendisse vett valada.

3. samm Seadke funktsioon: .

Vajutage: . Indikaator llitub sisse. Té6tab ainult funktsiooniga: P66rdohk PLUSS.

4. samm Temperatuuri valimiseks keerake temperatuurinuppu.

5. samm Niiskuse tekitamiseks eelkuumutage tiihja ahju 10 minutit.

6. samm Pange toit ahju.
Vt jaotist "Vihjeid ja napunaiteid".
Arge avage ahju ust kiipsetuse ajal.

7. samm Keerake kipsetusreziimide nupp valjas-asendisse, et ahi valja lilitada.

— ahju vélja lllitamiseks vajutage. Indikaator kustub.

8. samm Kui funktsioon on 18ppenud, avage ettevaatlikult uks. Eralduv aur vdib pdhjustada nahapdletust.

9. samm Veenduge, et ahi on jahtunud. Eemaldage ahjuddnsuse siivendist sinna jaanud vesi.

7.3 Kiipsetusreziimid
Kiipsetusre- Kasutamine
Ziim

0 Ahi on valjas.

Véljas-asend

Sisevalgustus

Valgusti sisselllitamiseks.
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Kiipsetusre-
Ziim

Kasutamine

@) [

P66rddhk / Poor-
dohk PLUSS / Ve-
sipuhastus

Kipsetamiseks korraga kuni kol-
mel tasandil ja toidu kuivatami-
seks.

Seadke temperatuur 20 - 40 °C
madalamaks kui funktsiooniga
Tavaparane kipsetamine.
Niiskuse lisamiseks kupsetami-
se ajal. Oige varvi ja krébeda
kooriku saavutamiseks. Toidu
soojendamisel mahlasuse lisa-
miseks.

Vt jaotist "Hooldus ja puhastami-
ne", et leida lisateavet jargmiste
valikute kohta: Vesipuhastami-
ne.




Kiipsetusre- Kasutamine Kiipsetusre- Kasutamine
ziim ziim
Funktsioon kilipsetamise ajal — Uhel ahjutasandil kiipsetami-
ii energia saastmiseks. Selle seks ja rostimiseks.
é funktsiooni kasutamisel voib ah-

Niiske klipsetus
péorddhuga

ju sisemine temperatuur erineda
valitud temperatuurist. Kuumu-
tusvéimsus voéib vaheneda. Li-
sateavet leiate jaotisest "Igapae-
vane kasutamine", Markused:
Niiske kiipsetus péérdéhuga.

Tavaparane kip-
setamine

Krobeda pohjaga kookide kiip-
setamiseks ja toidu hoidistami-

— seks.

Alumine kuumutus
Toidu sulatamiseks (puu- ja

ee juurviljad). Sulatamise aeg sol-

tub kulmutatava toidu kogusest
Sulatamine ja suurusest.

—_— Suuremas koguses dhemate pa-
lade grillimiseks ja leiva réstimi-
seks.

Kiirgrill

=l Suurte kondiga liha- vai linnuli-

V hatlikkide réstimiseks thel ahju-
tasandil. Gratineerimiseks ja
Turbogrill pruunistamiseks.
— Pitsa kiipsetamiseks. Intensiiv-
Y seks pruunistamiseks ja krobe-
— da pdhja saavutamiseks.

Pitsa funktsioon

8. KELLA FUNKTSIOONID

8.1 Kella funktsioonid

7.4 Markused: Niiske kiipsetus
poordéhuga

Seda funktsiooni kasutati energiaklassi ja
Okodisaini nouete jargimiseks vastavalt
maarustele EL 65/2014 ja EL 66/2014. Testid
vastavalt standardile EN 60350-1.

Ahjuuks peab kupsetamise ajal olema
suletud, et valtida kasutatava funktsiooni
katkestamist ja tagada ahju té6tamine
voimalikult suure energiatdohususega.

Toiduvalmistamisjuhised leiate jaotisest
,NGuanded ja ndpunéited”, Niiske kiipsetus
pdordohuga. Uldiseid
energiasaastunduandeid leiate jaotise
LEnergiatdhusus” alajaotisest Energiasaast.

Kellafunktsioon Rakendus
@ Kellaaja maaramiseks, muutmiseks voéi kontrollimiseks.
Kellaaeg
I_)l Ahju tooaja kestuse maaramiseks.
Kestus
Q Poordloenduse seadistamiseks See funktsioon ei mdjuta ahju t66d. Saate
P . funktsiooni valida igal ajal, ka siis, kui ahi on valja lGlitatud.
Minutilugeja

EESTI 105



8.2 Kuidas seadistada: Kella funktsioonid

Kuidas seadistada: Kellaaeg

@ — vilgub, kui Gihendate ahju elektrivorku, kui on olnud elektrikatkestus voi kui taimer pole seatud.

+, ~ - vajutage aja seadmiseks.
Umbes 5 sekundi parast vilkumine lakkab ja ekraanil kuvatakse aeg.

Kuidas muuta: Kellaaeg

1.
samm @ — vajutage korduvalt kellaaja muutmiseks. @ — hakkab vilkuma.

2, — ) . .
samm + — vajutage aja seadmiseks.

Umbes 5 sekundi parast vilkkumine lakkab ja ekraanil kuvatakse aeg.

Kuidas seadistada: Kestus

1. samm Seadke ahju funktsioon ja temperatuur.

2. samm @ — vajutage korduvalt. I_)l — hakkab vilkuma.

3. samm + , - vajutage, et valida kestus.

Naidikul kuvatakse: [
|_)| — vilgub, kui seatud aeg 16peb. Kdlab helisignaal ja ahi lulitub valja.

4. samm Kasutage suvalist nuppu, et signaal valja lilitada.

5. samm Keerake nupud véljas-asendisse.

Kuidas seadistada: Minutilugeja

1.samm (1) vajutage korduvalt. [\ _ hakkab vilkuma.

2. —_ ) ) .
samm + - vajutage aja seadmiseks.

Funktsioon kaivitub automaatselt 5 sekundi parast.
Kui valitud aeg saab téis, kostab helisignaal.

3. samm Kasutage suvalist nuppu, et signaal valja lilitada.

4. samm Keerake nupud valjas-asendisse.

Kuidas tiihistada: Kella funktsioonid

T.samm (D) aiutage korduvalt, kuni kellafunkisiooni stimbol hakkab vilkuma.

2. samm Vajutage ja hoidke all: = .

Kellafunktsioon lllitub mdne sekundi parast valja.
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9. TARVIKUTE KASUTAMINE

HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

9.1 Tarvikute sisestamine

Vaike Ulaosas asuv salk suurendab
turvalisust. Salgud kujutavad endast ka

Traatrest:
Lukake rest ahjuriiuli toe juhtsoontele ja jalgige, et
restikumerused oleksid allpool.

libisemisvastast abindud. Kdrged servad
aitavad dra hoida ahjundude restilt
mahalibisemist.

Kiipsetusplaat / Siigav pann:
Lukake ahjurest riiuliraami juhtsoonte vahele.

Traatrest, Kiipsetusplaat / Siigav pann:
Lukake plaat restitugede juhikutesse ja traatrest
selle kohal olevatesse juhikutesse.

%

Wy
%

9.2 Teleskoopsiinide kasutamine

Arge teleskoopsiine élitage.

Enne ukse sulgemist peavad teleskoopsiinid

olema taielikult ahju sisse lukatud.
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1. samm tdbmmake parem- ja vasakpoolne tele-

skoopsiin valja.

2. samm Asetage traatrest teleskoopsiinidele ja

likake siinid ettevaatlikult ahju sisse.

10. LISAFUNKTSIOONID

10.1 Jahutusventilaator

Seadme t60 ajal lllitub jahutusventilaator
automaatselt sisse, et hoida seadme pinnad
jahedana. Kui lllitate seadme vélja, siis
jatkab jahutusventilaator to6tamist kuni
seadme mahajahtumiseni.

11. VIHJEID JA NAPUNAITEID

@ Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

11.1 Soovitused
soogivalmistamiseks

Ahjus on viis tasandit.
Ahjutasandeid loetakse altpoolt Ules.

Teie ahi voib kiipsetada voi praadida
erinevalt teie eelmisest ahjust.

Kookide kiipsetamine
Arge avage ahjuust enne, kui 3/4
toiduvalmistamisajast on méédunud.

Kui kasutate korraga kaht kiipsetusplaati,
jatke nende vahele (ks tasand tiihjaks.

Liha ja kala valmistamine

Kasutage vaga rasvase toidu korral stigavat
panni, et ahjule ei tekiks plekke, mis véivad
olla plsivad.
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10.2 Turvatermostaat

Ahju vale kasutamine voi katkised osad
voivad pohjustada ohtlikku Glekuumenemist.
Selle drahoidmiseks on ahjul olemas
ohutustermostaat, mis katkestab
toitevarustuse. Ahi lUlitub uuesti automaatselt
sisse, kui temperatuur on langenud.

Enne lahtildikamist laske lihal ligikaudu 15
minutit seista, et mahlad valja ei ndrguks.

Liigse suitsu valtimiseks ahjus praadimise
ajal lisage suigavale pannile veidi vett. Suitsu
kondenseerumise valtimiseks lisage vett,
niipea kui see on kuivanud.

Toiduvalmistamisajad
Toiduvalmistamisajad soltuvad toidu tlibist,
konsistentsist ja mahust.

Algul jalgige toiduvalmistamise ajal ahju t66d
Leidke selle seadme kasutamisel oma
toiduvalmistamisndude, retseptide ja koguste
kohta parimad seadistused (kuumuse
seadistus, toiduvalmistamisaeg jne).



11.2 Niiske kiipsetus p66rdohuga — soovitatavad lisatarvikud

Kasutage tumedaid ja mittepeegeldava pinnaga ndusid. Need tdmbavad kuumust paremini
sisse kui heledad ja peegelduvad pinnad.

.~

Pitsapann

Kiipsetusnou

Portsjonindu

Tume, mittepeegelduv
28 cm labimodduga

Tume, mittepeegelduv

26 cm labimodduga

Pirukavorm
Keraamiline .
8 om labimdoduga, T;?g’nn?;ﬁﬁ%%%i'd;v
5 cm korged 9

11.3 Niiske kiipsetus p66rdohuga

Parimate tulemuste saamiseks jargige
alltoodud tabelis olevaid soovitusi.

¥ o= e
\ Lru

(°C) (min)
Magusad kuklid, 12 klipsetusplaat voi rasvapann 175 3 40-50
tukki
Saiakesed, 9 tlkki kiipsetusplaat v&i rasvapann 180 2 35-45
Pitsa, kllmutatud, ahjurest 180 2 45 -55
0,35 kg
Rullbiskviit klipsetusplaat véi rasvapann 170 2 30-40
Sokolaadikook kUpsetusplaat voi rasvapann 170 2 45 -50
Suflee, 6 tlikki keraamilised ahjuvormid traa- 190 3 45 -55

trestil

Biskviittaignast pohi pirukavorm traatrestil 180 2 35-45
Victoria kook ahjuvorm ahjurestil 170 2 35-50
Poseeritud kala, 0,3 kiipsetusplaat véi rasvapann 180 2 35-45
kg
Kala, terve, 0,2 kg kupsetusplaat voi rasvapann 180 3 25-35
Kalafilee, 0,3 kg pitsaplaat traatrestil 170 3 30-40
Poseeritud liha, 0,25  kipsetusplaat voi rasvapann 180 3 35-45
kg
SasIokk, 0,5 kg kiipsetusplaat voi rasvapann 180 3 40 - 50
Kipsised, 16 tukki kiipsetusplaat véi rasvapann 150 2 30-45
Makroonid, 20 tikki klipsetusplaat voi rasvapann 180 2 45-55
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¥ o= B I
\ uuru

(°C) (min)
Muffinid, 12 tukki klipsetusplaat véi rasvapann 170 2 30-40
Soolased kipsetised, kupsetusplaat voi rasvapann 170 2 35-45
16 tiikki
Muretainakupsised, kiipsetusplaat v&i rasvapann 150 2 40 - 50
20 tlkki
Koogikesed, 8 tikki klipsetusplaat voi rasvapann 170 2 30-40
Kodgivili, poSeeritud,  kiipsetusplaat vdi rasvapann 180 2 35-45
0,4 kg
Vegan-omlett pitsaplaat traatrestil 180 3 35-45
Vahemereparane kiipsetusplaat v&i rasvapann 180 4 35-45
koogivili, 0,7 kg

11.4 Teave katseasutustele
Testid vastavalt standardile IEC 60350-1.

\/ =] ~r « [E
\ D oru

(°C) (min)
Vaikesed Tavaparane Kipsetus- 3 170 20-30 -
koogid, 20  kiipsetamine  plaat
tk kupse-
tusplaadil
Vaikesed P&6rdéhk Kipsetus- 3 150 - 160 20-35 -
koogid, 20 plaat
tk kiipse-
tusplaadil
Vaikesed P66rdéhk Kipsetus- 2ja4 150 - 160 20-35 -
koogid, 20 plaat
tk klipse-
tusplaadil
Ounakook, Tavapéarane Traatrest 2 180 70-90 -
2 vormis @ kipsetamine
20 cm
Ounakook, P86rddhk Traatrest 2 160 70-90 -
2 vormis &
20 cm
Tordipdhi,  Tavapéarane Traatrest 2 170 40 - 50 Eelsoojendage ahju
26 cm koo-  kiipsetamine 10 minutit.
givormis
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a=m
¥ 8B = E @
\ uru
(°C) (min)

Tordipdhi,  P&6rdéhk Traatrest 2 160 40 - 50 Eelsoojendage ahju

26 cm koo- 10 minutit.

givormis

Tordipdhi,  P&6rdéhk Traatrest 2ja4 160 40 - 60 Eelsoojendage ahju

26 cm koo- 10 minutit.

givormis

Muretaina-  P66rdohk Kipsetus- 3 140 - 150 20-40 -

kiipsetised plaat

Muretaina-  P66rdohk Kipsetus- 2ja4 140 - 150 25-45 -

kipsetised plaat

Muretaina- Tavapéarane Kipsetus- 3 140 - 150 25-45 -

kiipsetised  kipsetamine  plaat

Rdostleib/- Grill Traatrest 4 max 2-3 minutit Eelsoojendage ahju

sai, 4-6 tk Uhelt poolt; 3 minutit.

2-3 minutit
teiselt poolt

Veiseliha-  Grill Ahjurest ja 4 max 20-30 Pange ahjurest neljan-

burger, 6 rasvapann dale ahjutasandile ja

tk, 0,6 kg rasvapann kolmandale
tasandile. Keerake toi-
tu poole klpsetusaja
moddumisel.
Eelsoojendage ahju
3 minutit.

HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.
12.1 Méarkused puhastamise kohta
< Puhastage seadme esikiilge mikrokiudlapi, sooja vee ning pehmetoimelise pesuvahendiga.

Kontrollige ja puhastage ahjuédnsuse raami imber olevat tihendit.

Metallpindadel kasutage puhastusvahendi lahust.

Plekkide eemaldamiseks kasutage pehmetoimelist puhastusvahendit.

Puhastusvahen-
did
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¢_ Puhastage ahi parast igakordset kasutamist. Toidujaakide kogunemine voib kaasa tuua sit-
— timise.

D Niiskus v&ib kondenseeruda seadmesse voi selle klaaspaneelidele. Kondenseerumise véa-
hendamiseks laske seadmel enne kiipsetamist 10 minutit td6tada. Arge jatke toitu seadmes-
Igapievane kasu- S€ kauemaks seisma kui 20 minutit. Kuivatage parast kasutamist seadme sisemus mikro-

tamine kiudlapiga.

Y Pérast igat kasutuskorda puhastage koik ahju tarvikud ja laske neil kuivada. Kasutage mikro-
2+, kiudlappi sooja vee ja 6rna puhastusvahendiga. Arge peske tarvikuid nbudepesumasinas.

Arge puhastage mittenakkuva pinnaga tarvikuid abrasiivse puhastusvahendi voi teravate
esemetega.

Lisatarvikud

12.2 Kuidas puhastada: Veesiivend

Puhastage ahjuddnsuse sivendit, et
eemaldada lubjasettejaagid parast
aurukipsetust.

1. samm 2. samm 3. samm

Kallake 250 ml vett ahju p&hjas ole- Laske 30 minuti jooksul aadikal lub- Puhastage ahjuddnsus sooja vee ja
vasse siivendisse. Kasutage max jasettejaagid toatemperatuuril lahus- lahja pesuvahendiga.
6%-list ilma lisanditeta aadikat. tada.

Funktsiooni seadmine: P66rdéhk PLUSS puhastage ahju iga 5 — 10 kiipsetustsikli jarel.

12.3 Kuidas eemaldada: restitoed
Ahju puhastamiseks eemaldage restitoed .

1. samm Lulitage ahi vélja ja oodake, kuni see
on jahtunud. 1

2. samm Tdmmake ahjuriiuli tugede esiosa
kilgseina kiljest lahti.
S

3. samm Témmake ahjuresti toe tagaosa kiilg-
seina kiljest lahti ja eemaldage.

4. samm Asetage ahjuresti toed tagasi vastupi-
dises jarjekorras.
Teleskoopsiinidel olevad kinnitustihtv-
tid peavad olema suunatud ettepoole.
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12.4 Kuidas kasutada:
Vesipuhastus

See puhastusprotseduur kasutab niiskust, et
eemaldada ahjust sinna kogunenud rasv ja

toidujaagid.

1. samm

Kallake vesi ahju pohjas olevasse si-
vendisse: 200 ml.

2. samm

Seadke funktsioon: .
Vajutage: .

3. samm Seadke temperatuur tasemele 90 °C.
4. samm Laske ahjul té6tada 30 min.

5. samm Lulitage ahi valja.

6. samm Oodake, kuni ahi on jahtunud. Kuivata-

ge ahjuddnsus pehme lapiga.

12.5 Kuidas eemaldada ja paigaldada: uks

Ahjuuksel on kaks klaaspaneeli. Puhastamiseks saate ahjuukse ja sisemised klaaspaneelid
eemaldada. Enne klaaspaneelide eemaldamist lugege tahelepanelikult 1abi terve peatiikk
"Ukse eemaldamine ja paigaldamine".

ETTEVAATUST!
Arge kasutage ahju ilma klaaspaneelideta.

1. samm Avage uks taielikult ja hoidke mdlemast uk-
sehingest kinni.

2. samm Tostke ja tdommake sulguritest, kuni need
lahti klépsatavad.

3. samm Sulgege ahjuuks poole peale esimeses ava-
tud asendis. Seejarel tdstke ja tdmmake ust,
et see oma kohalt eemaldada.

4. samm Asetage uks pehmele ja tasasele pinnale.
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5. samm Vajutage ukse Ulemises servas olevat ukse-
liistu (B) kummaltki kiiljelt sissepoole, et
klamberkinnitus vabastada.

6. samm Eemaldamiseks tbmmake ukseliistu ettepoo-
le.

7. samm Vétke kinni ukse klaaspaneeli Glemisest ser-
vast ja tbmmake see ettevaatlikult valja. Jal-
gige, et klaas libiseks hoidikutest taielikult

vélja.
8. samm Puhastage klaaspaneele seebi ja veega. Kuivatage klaaspaneele ettevaatlikult. Arge peske klaas-
paneele nbudepesumasinas.
9. samm Pérast puhastamist paigutage klaaspaneel ja ahjuuks tagasi oma kohale.

Kui uks on Gigesti paigaldatud, kuulete sulgurite kinnitamisel klépsatust.

Tukimustriga piirkond peab asuma ukse sisekdlje A
suunas. Parast paigaldamist veenduge, et klaaspa- R
neeli raami pind ei oleks triikimustriga piirkonnas puu- D
dutades kare. e iﬂ
Ukseliistu 6igel paigaldamisel kostab kldps. o —
Veenduge, et sisemised klaaspaneelid on paigaldatud
oma kohale digesti.

12.6 Kuidas asendada: lamp Hoidke halogeenlampi alati riidelapiga, et
lambile ei sattuks rasvajaake.

HOIATUS!
Elektrilodgi oht!
Lamp voib olla kuum.

Enne lambi vahetamist:

1. samm 2. samm 3. samm

Lulitage ahi valja. Oodake, kuni ahi Eemaldage ahi vooluvérgust. Pange ahju pdhjale riie.
on jahtunud.
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Tagumine

lamp

1. samm Klaaskatte eemaldamiseks keerake seda.
2. samm Puhastage klaaskate.
3. samm Asendage lambipirn sobiva 300 °C taluva kuumakindla pirniga.
4. samm Paigaldage klaaskate.
HOIATUS! .
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke. Probleem Kontrollige, kas:
Ekraanil kuvatakse Toimus elektrikatkestus.
,12.00". Seadke kellaaeg.

13.1 Mida teha, kui...

Tabelis loetlemata variantide puhul poérduge
volitatud teeninduskeskuse poole.

Vesi valgub ahjuddnsuse Ahjuddnsuse siivendis on
suvendist vélja. liiga palju vett.

Ebarahuldavad klpsetus- Taitsite veesiivendi vee-
tulemused funktsiooniga: ga.

Probleem Kontrolli kas:
CllER UL Podrdéhk PLUSS .
Ahi ei k . Kai Il .
| 8t kuumene aitse on vallandunud Lamp ei toota. Lamp on labi pdlenud.
Uksetihend on katki. Arge kasutage ahju. Vét-
ke Ghendust volitatud
teeninduskeskusega.
13.2 Hooldusandmed
Kui te ei suuda probleemile ise lahendust leida, siis votke Uhendust edasimudija voi

teeninduskeskusega.
Vajalikud teeninduskeskuse andmed leiate andmesildilt. Andmesildi leiate seadme sisepinna
esiraamilt. Arge andmesilti seadme sisemusest eemaldage.

Soovitame kirjutada andmed siia:

Mudel (MOD.)

Tootenumber (PNC) s

Seerianumber (S.N.)

14. ENERGIATOHUSUS

14.1 Tooteinfo ja toote infoleht*

Tarnija nimi Electrolux
KODEH70X 949499046
Mudeli tunnus KODGH70TX 949499047
EOD5H70X 949499049
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Energiatdhususe indeks

95.3

Energiatéhususe klass

A

Energiatarve standardse koormusega, tavareziim

0.93 kWh/tslikkel

Energiatarve standardse koormusega, ventilaatoriga reziim

0.81 kWh/tslikkel

Kambrite arv 1
Soojusallikas Elekter
Helitugevus 721
Ahju tulp Integreeritud ahi
EOD5H70X 29.2 kg
Mass KODEH70X 29.7 kg
KODGH70TX 29.3 kg

* Euroopa Liidu puhul vastavalt EL-i maarustele 65/2014 ja 66/2014.
Valgevene Vabariigi puhul vastavalt standardile STB 2478-2017, lisa G; STB 2477-2017, lisad A ja B.

Ukraina puhul vastavalt dokumendile 568/32020.

Energiatéhususe klass ei kehti Venemaa puhul.

EN 60350-1 — Kodumajapidamises kasutatavad elektrilised toiduvalmistusseadmed — 1. osa: Pliidid, ahjud, au-

ruahjud ja grillid — Efektiivsuse mddtmise meetodid.

14.2 Energia kokkuhoid

Seadmel on omadused, mis
aitavad saasta energiat
igapaevasel toiduvalmistamisel.

Veenduge, et seadme toé6tamise ajal on
seadme uks korralikult kinni. Arge

kipsetamise ajal seadme ust liiga tihti avage.

Jalgige, et uksetihend oleks puhas ja
korralikult omal kohal.

Energia kokkuhoiu tagamiseks kasutage
metallndusid.

Kui voimalik, arge eelkuumutage seadet
enne kupsetamist.

Kui valmistate jarjest mitu kipsetist, pitdke
need ahju panna véimalikult lUhikeste
vahedega.

Kiipsetamine p66rdéhuga
Voéimalusel kasutage energia kokkuhoiuks
pdorddhuga klpsetusreziime.
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Jaakkuumus

Kui kiipsetusaeg on pikem kui 30 minutit,
vahendage vahemalt 3 —10 minutit enne
kiipsetusaja 16ppu seadme temperatuuri.
Seadme sees oleva jadkkuumuse abil
kiipsemine jatkub.

Muude toitude soojendamiseks kasutage
jadkkuumust.

Toidu soojashoidmine

Jadkkuumuse kasutamiseks ja toidu
soojashoidmiseks valige madalaim voimalik
temperatuur.

Niiske kiipsetus p66rdéhuga
Funktsioon, mis s&astab klpsetamise ajal
energiat.



15. JAATMEKAITLUS

Simboliga C/:) téhistatud materjalid voib
ringlusse suunata. Selleks viige pakendid
vastavatesse konteineritesse. Aidake hoida
keskkonda ja inimeste tervist ja suunake
elektri- ja elektroonilised jaatmed ringlusse.

Arge visake simboliga & tahistatud

seadmeid muude majapidamisjaatmete
hulka. Viige seade kohalikku ringluspunkti voi
poorduge abi saamiseks kohalikku

omavalitsusse.
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GONDOLUNK ONRE

Kdszonjuk, hogy Electrolux készuléket valasztott. Egy olyan terméket valasztott, amely
magaban hordozza évtizedek szakmai tapasztalatat és innovacidjat. Zsenialitasat és
stilusos megjelenését az On igényei ihlették. Valahanyszor csak hasznalja, biztos lehet
abban, hogy a benne foglalt tudas a siker garanciaja.

Udvozoljik az Electrolux honlapjan

Latogasson el weboldalunkra az alabbiakeért:

Hasznalattal kapcsolatos tanacsok, prospektusok, hibaelharitasi, szerviz- és javitasi
@ informaciok kérése:

www.electrolux.com/support

Regisztralja termékét a még kivalobb szolgaltatasokert:

Z
a/ www.registerelectrolux.com

Tartozékok, segédanyagok és eredeti alkatrészek vasarlasa a készilékhez:
% www.electrolux.com/shop

UGYFELSZOLGALAT ES SZERVIZ

Mindig eredeti cserealkatrészeket hasznaljon.

Amikor felveszi a kapcsolatot a hivatalos szervizkézponttal, gondoskodjon arrél, hogy a
kovetkez6 adatok kéznél legyenek: Tipus, PNC (termékszam), sorozatszam.

Az informacidk az adattablan talalhatok.

A\ Figyelem / Vigyazat — Biztonsagi informaciok
@ Altalanos informaciok és tanacsok
Kdérnyezetvédelmi informaciok

A valtoztatasok jogat fenntartjuk.

TARTALOM

1. BIZTONSAGI INFORMACIOK. ... oottt 119
2. BIZTONSAGI UTASITASOK ...ttt ettt 120
3. UZEMBE HELYEZES. ... eeeeeeeeee oottt ettt ettt ee e 123
4. TERMEKLEIRAS. ... oo ettt ettt 125
5. KEZELOPANEL. ... oottt ettt et et e et eee e eee e een s 125
6. AZ ELSO HASZNALAT ELO T T oottt 126
T NAPT HASZNALAT oo ettt ettt ettt et et e et e, 126
8. ORAFUNKCIOK ...ttt ettt ettt 128
9. TARTOZEKOK HASZNALATA. ... oottt ettt 130
10. TOVABBI FUNKCIOK ..ottt ettt ettt ee e 131
11. HASZNOS TANACSOK ES JAVASLATOK ...ttt 132
12. APOLAS ES TISZTITAS ..o ettt 135
13, HIBAELHARITAS ...ttt ettt 138
14. ENERGIAHATEKONYSAG. ... oottt 139
15. KORNYEZETVEDELMI TUDNIVALOK ... oottt 140
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1. A\ BIZTONSAGI INFORMACIOK

Az Uzembe helyezés és hasznalat el6tt gondosan olvassa el
a mellékelt utmutatét. A gyarté nem vallal felel6sséget a
helytelen beszerelés vagy hasznalat miatt keletkezett
sérulésekért és karokért. Tartsa biztonsagos és elérhetd
helyen az utmutatét, hogy szikség esetén mindig a
rendelkezésére alljon.

1.1 Gyermekek és fogyatékkal él6 személyek

biztohnsaga

- Ezt a késziléket 8 év feletti gyermekek, csdkkent fizikai,
érzékelési vagy szellemi képességekkel rendelkezé
felndttek, illetve megfeleld tudassal vagy gyakorlattal nem
rendelkez6 személyek csak feligyelet mellett, vagy abban
az esetben hasznalhatjak, ha megfelel6 oktatast kaptak a
készUllék biztonsagos hasznalatara, és megeértik az
esetleges veszélyeket. A 8 évesnél fiatalabb gyermekek,
illetve a sulyos, komplex fogyatékossaggal élé személyek
allandé felUgyelet nélkil nem tartozkodhatnak a készulek
kdzelében.

- Gondoskodni kell a gyermekek felligyeletérél, hogy ne
jatsszanak a készulékkel.

- Minden csomagoléanyagot tartson tavol a gyermekektél, és
megfelel6en artalmatlanitsa.

- FIGYELEM: Hasznalat kbzben a készllék és hozzaférhetd
részei nagyon felforrésodhatnak. A gyermekeket és
kedvenc haziallatokat tartsa tavol a készuléektél mikodés
kdzben, és mikoddés utan, lehlléskor.

- Ha rendelkezik gyermekbiztonsagi zarral a készUllék, akkor
azt be kell kapcsolni.

- Gyermekek felugyelet nélkil nem végezhetnek tisztitasi
vagy karbantartasi tevékenységet a készlléken.

1.2 Altalanos biztonsag
- A készulék kizardlag ételkészitési célra szolgal.
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Ezt a készuléket haztartasi célu, beltérben torténd
hasznalatra tervezték.

Ez a készulék hasznalhat6 irodakban, szallodai
vendégszobakban, panziokban, vendéghazakban és mas
hasonl6 szallashelyeken, ahol a hasznalat nem haladja
meg a haztartasi hasznalat (atlagos) szintjét.

A készulék izembe helyezését és a haldzati kabel cseréjét
csak képesitett személy végezheti el.

- A butorba valo beépités elbtt ne hasznalja a készlléket.
Barmilyen karbantartas megkezdése el6tt valassza le a
készlléket az elektromos haldzatrol.

Ha a haldézati kabel megseéril, azt a gyartonak vagy a
markaszerviznek vagy mas hasonléan képzett személynek
kell kicserélnie, nehogy elektromos veszélyhelyzet alljon
eld.

FIGYELEM: Az izz6 cseréje el6tt gy6z6djon meg arrél, hogy
a készulék ki van kapcsolva, hogy megel6zze aramiuitést.
FIGYELEM: Hasznalat kozben a készulék és hozzaférhetod
részei nagyon felforrésodhatnak. Ugyeljen arra, hogy ne
érintse meg a fltéelemeket vagy a sutétér fellletét.

- Amikor a sutébdl kiveszi vagy behelyezi a tartozékokat vagy
edényeket, mindig hasznaljon konyhai edényfogd keszty(t.
A polctartok eltavolitasahoz elészér a polctarto elejét, majd
a hatuljat huzza el az oldalfaltél. A polctartokat a
kiszereléssel ellentétes sorrendben helyezze vissza.

- A készllék tisztitasahoz ne hasznaljon nagy nyomasu gbézt.
Ne hasznaljon suroldszert vagy éles fém kaparoeszkozt a
sutbajto Uvegének tisztitasara, mivel ezek megkarcolhatjak
a fellletet, ami az Gveg megrepedését eredményezheti.

2. BIZTONSAGI UTASITASOK

2.1 Uzembe helyezés - Tavolitsa el az 6sszes
csomagoldanyagot.
FIGYELMEZTETES! * Ne helyezzen lizembe, és ne is
A késziiléket csak képesitett hasznaljon sérilt készlléket.
személy helyezheti izembe. » Tartsa be a készilékhez mellékelt
izembe helyezési Utmutatdéban
foglaltakat.
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A készllék nehéz, ezért legyen
korultekinté a mozgatasakor. Mindig
hasznaljon munkavédelmi keszty(t és zart
labbelit.

Soha ne huzza a készliléket a
fogantyujanal fogva.

A késziiléket az Uzembe helyezési
kévetelményeknek megfeleld,
biztonsagos helyre telepitse.

Tartsa meg a minimalis tavolsagot a tobbi
készilektdl és egységtol.

A készulék felszerelése el6tt ellenérizze,
hogy annak ajtaja akadalytalanul nyithato-
e.

A késziilék elektromos hiltérendszerrel
van felszerelve. Ezt az elektromos
tapegyseggel kell miikodtetni.

Konyhaszekrény minimalis
magassaga (konyhaszek-
rény minimalis magassaga
a munkalap alatt)

590 (600) mm

Konyhaszekrény szélessé- 560 mm

ge

Konyhaszekrény mélysége 550 (550) mm

Készilék elulsd részének 594 mm
magassaga

Késziilék hatulso részének 576 mm
magassaga

Készilék elllsd részének 595 mm
szélessége

Készulék hatulso részének 559 mm
szélessége

Készulék mélysége 569 mm
Készilék beépitett mélysé- 548 mm
ge

Mélység nyitott ajtonal 1022 mm
Szell6zényilas minimalis 560x20 mm
mérete. A hatso oldal aljan

elhelyezett nyilas

Halozati tapkabel hosszu- 1500 mm
saga. A kabel a hatsé oldal

jobb sarkanal helyezkedik

el

Régzitécsavarok 4x25 mm

2.2 Elektromos csatlakozas

FIGYELMEZTETES!
Tlz- és aramutésveszély.

Minden elektromos csatlakoztatast
szakképzett villanyszerel6ének kell
elvégeznie.

A késziléket kotelezd foldelni.
Ellendrizze, hogy az adattablan szereplé
adatok megfelelnek-e a helyi elektromos
halézat paramétereinek.

Mindig megfeleléen felszerelt, aramités
ellen védett aljzatot hasznaljon.

Ne hasznaljon halézati elosztokat és
hosszabbito kabeleket.

Ugyelien a halozati csatlakozddugé és a
halozati kabel épségére. Amennyiben a
készUlék halozati vezetékeét ki kell
cserélni, a cserét markaszervizinknél
végeztesse el.

Ugyelijen arra, hogy a halézati kabelek ne
keruljenek kozel, illetve ne érjenek hozza
a készilék ajtajahoz vagy a készilék
alatti rekeszhez, kuldnodsen akkor, ha a
készulék mikodik, vagy ajtaja forro.

A feszlltség alatt allo és szigetelt
alkatrészek érintésvédelmi részeit ugy kell
régziteni, hogy szerszam nélkil ne
lehessen eltavolitani azokat.

Csak az Uzembe helyezés befejezése
utén csatlakoztassa a halézati
csatlakozddugot a haldzati
csatlakozédaljzatba. Ugyelien arra, hogy a
halozati dugasz izembe helyezés utan is
kénnyen elérhetd legyen.

Amennyiben a halézati konnektor
régzitése laza, ne csatlakoztassa a
csatlakozédugét hozza.

A készllék csatlakozasanak bontasara,
soha ne a haldézati kabelnél fogva hizza
ki a csatlakozodugét. A kabelt mindig a
csatlakozédugénal fogva huzza ki.
Kizarélag megfelel6 szigetel6berendezést
alkalmazzon: halozati tulterhelésvedd
megszakitét, biztositékot (a tokbdl
eltavolitott csavaros tipusu biztositékot),
féldzarlatkioldét és véddrelét.

Az elektromos készuléket
szigetel6berendezéssel kell ellatni, amely
lehet6vé teszi, hogy minden fazison
levalassza a készlléket az elektromos
halozatrol. A szigetel6berendezésnek
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legalabb 3 mm-es érintkezétavolsaggal
kell rendelkeznie.

» Ez a készilék halozati csatlakozokabellel
és dugasszal ker(l szallitasra.

Az liizembe helyezéshez vagy cseréhez
hasznalhaté vezetéktipusok Eurépa sza-
mara:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, H05
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

A kabel keresztmetszetéhez nézze meg az
adattablan szerepl6 Osszteljesitményt.
Hivatkozhat a tablara is:

Osszteljesitmény Vezeték keresztmet-

(w) szet (mm?)
maximum 1380 3x0.75
maximum 2300 3x1
maximum 3680 3x1.5

A foldel6 (zold/sarga) vezeték 2 cm-rel
hosszabb legyen, mint a fazis és a nulla (kék
és barna vezeték).

2.3 Hasznalat

FIGYELMEZTETES!
Sérllés-, égés-, aramités- és
robbanasveszély.

+ Ne valtoztassa meg a készulék miszaki
jellemzait.

» Ugyeljen arra, hogy a szell6zényilasokat
ne zarja el semmi.

» MduUkddés kézben ne hagyja felligyelet
nélkil a késziléket.

* Minden hasznalat utan kapcsolja ki a
késziléket.

» Korultekintéen jarjon el, ha mikddés
kdzben kinyitja a készlilék ajtajat. Forro
levegd tavozhat a készulékbdl.

* Ne mikoddtesse a késziléeket nedves
kézzel, vagy amikor az vizzel érintkezik.

* Ne gyakoroljon nyomast a nyitott ajtéra.

* Ne hasznalja a készlléket munka- vagy
tarolofeluletként.

« Ovatosan nyissa ki a késziilék ajtajat. Az
alkoholtartalmu alkotoelemek alkoholos
levegbelegyet hozhatnak létre.
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+ Ugyeljen arra, hogy szikra vagy nyilt lang
ne legyen a készulék kozelében, amikor
kinyitja az ajtot.

* Ne tegyen gyulékony anyagot vagy
gyulékony anyaggal szennyezett targyat a
késziilékbe, annak kozelébe, illetve annak
tetejére.

FIGYELMEZTETES!
A készllék karosodasanak
veszélye all fenn.

* A zomanc karosodasanak vagy
elszinezédésének megelézéséhez:

— ne tegyen edényt vagy egyéb targyat
kozvetlendl a készulék sitéterének
aljara.

— ne tegyen aluféliat kézvetlendl a
készllék sutdterének aljara.

— ne engedjen vizet a forré készllékbe.

— afézés befejezése utan ne tarolja a
nedves edényeket vagy az ételt a
készilékben.

— a tartozékok kivételekor vagy
berakasakor 6vatosan jarjon el.

* A zomanc vagy rozsdamentes acél
elszinezédése nincs hatassal a készlilék
teljesitményére.

* A nagy nedvességtartalmu stitemények
esetében mély tepsit hasznaljon a
sutéshez. A gyimolcsok leve maradando
foltokat ejthet.

* F&zés kdzben a készllék ajtajat mindig
tartsa csukva.

* Ha a késziiléket butorlap (pl. ajtd) mogott
helyezi el, igyeljen arra, hogy az ajtd
soha ne legyen becsukva, amikor a
készulék mikodik. A hé és a nedvesség
felhalmozodhat a zart butorlap mégott, és
ennek kdvetkeztében karosodhat a
készulék, a készllék boritasa vagy a
padlo. Hasznalat utan ne csukja be addig
a butorlapot, mig a készilék teljesen le
nem hiilt.

2.4 Apolas és tisztitas

FIGYELMEZTETES!
Személyi sérulés, tliz vagy a
készUllék karosodasanak
veszélye all fenn.



Karbantartas el6tt kapcsolja ki a
késziléket, és huzza ki a haldzati
csatlakozodugot a csatlakozoéaljzatbol.
Ellendrizze, hogy lehlilt-e a készlilék.
Maskdulonben fennall a veszély, hogy az
tveglapok eltérnek.

A sutéajto sérdlt tveglapjat haladéktalanul
cserélje ki. Forduljon a markaszervizhez.
Legyen o6vatos, amikor az ajtot leszereli a
készllékrél. Az ajté nehéz!
Rendszeresen tisztitsa meg a késziiléket,
hogy elkertlje a felllet karosodasat.

A készuléket puha, nedves ruhaval
tisztitsa. Csak semleges tisztitészert
hasznaljon. Ne haszndljon surolészert,
surolészivacsot, olddszert vagy fém
targyat.

Amennyiben sitétisztité aeroszolt
hasznal, tartsa be a tisztitdszer
csomagolasan feltlintetett biztonsagi
utasitasokat.

2.5 Belsé vilagitas

FIGYELMEZTETES!
Vigyazat! Aramités-veszély!

A termékben talalhato izzé(k)ra és a kilon
kaphato pétizzokra vonatkozé tudnivalok:
Ezek az izzok arra készlltek, hogy
megfeleljenek a haztartasi késziilékekben
fennall6 szélséséges fizikai feltételeknek,
mint példaul hémérséklet, rezgés, magas

3. UZEMBE HELYEZES

FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cim(
fejezetet.

paratartalom, illetve arra hasznalatosak,
hogy jelezzék a készulék mikodési
allapotat. Nem alkalmasak egyéb
felhasznalasra, valamint helyiségek
megvilagitasara.

» Ez atermék egy G energiahatékonysagi
osztalyu fényforrast tartalmaz.

» Kizarélag az eredetivel megegyezd
miszaki jellemzékkel rendelkezé lampat
hasznaljon.

2.6 Szolgaltatasok

* Akészilék javitasat bizza a
markaszervizre.
* Mindig eredeti cserealkatrészt hasznaljon.

2.7 Artalmatlanitas

FIGYELMEZTETES!
Sérllés- vagy fulladasveszély.

* A készilék artalmatlanitasara vonatkozo
tajékoztatasért Iépjen kapcsolatba a helyi
hatésagokkal.

« Valassza le a készlléket ez elektromos
halozatrol.

« A készilék kdzelében vagja at a halozati
kabelt, és tegye a hulladékba.

« Szerelje le az ajtékilincset, hogy
megakadalyozza gyermekek vagy
haziallatok késziilékben rekedését.

3.1 Beépités
www.youtube.com/electrolux
°YOUTUbe www.youtube.com/aeg

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

N
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3.2 A siit6 rogzitése a
konyhaszekrényhez
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4. TERMEKLEIRAS

4.1 Altalanos attekintés

Kezel6panel

Sutéfunkciok szabalyozégombja
Tapellatasi lampa / szimbolum
Kijelzd

Hémérséklet-szabalyoz6é gomb
HOmérséklet-visszajelzb / szimbolum
Extra g6z

Fltébetét

Lampa

Ventilator

Sutétér meélyedése - Viztisztitas tartalya
Polctarto, eltavolithato

Polcpoziciok

2| é (o ]
SISISo]ofel~Jofo]~] ]

4.2 Tartozékok Sltemények és husok sitéséhez, illetve
zsirfelfogd edényként.

Teleszkopos sinek

A teleszkopos sitdsinek segitségével
kénnyebben lehet behelyezni és
eltavolitani a polcokat.

» Siitéracs .
F6z6edényekhez, tortaformakhoz,
valamint husstitéshez.

+ Siité talca
Tortakhoz és stiteményekhez.

+ Mély tepsi

5. KEZELOPANEL

5.1 Visszahuzhaté gombok

A készllék hasznalatahoz nyomja meg a
gombot. A gomb kiugrik.

5.2 Erzékel6mezék /| Gombok

A pontos id6 beallitasa.

Egy o6rafunkcié beallitasa.

A pontos id6 beallitasa.

Bl+|O

o A Forré légbefuvas PLUSZ funkci6 be- és kikapcsolasa.
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5.3 Kijelzé

A. Ora funkciok

-l

B. 1d&zitd

6. AZ ELSO HASZNALAT ELOTT

FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” ciml
fejezetet.

6.1 Az els6 hasznalat el6tt

Elémelegités kdzben szagot és fiistdt bocsathat ki a siité. Ugyelien arra, hogy a helyiség

szellztetve legyen.

1. lépés

&

2. lépés

—

555

3. lépés

Ora beallitasa

A siité tisztitasa

Melegitse el6 az iires siitét

+,_ — nyomja meg a pontos
id6 beallitasahoz. Korlilbelll 5
masodperc elteltével a villogas
megszinik, a kijelzé pedig a
beallitott id6t mutatja.

Vegyen ki minden tartozékota 1.
sutétérbél és a kiveheté polc-
tartét is tavolitsa el.
Mikroszalas ruhaval, langyos
vizzel és enyhe mosogatdszer-
rel tisztitsa meg a sutét és a
tartozékokat.

Allitsa be a maximalis hédmér-

séklet ennél a funkcional: E
funkciot.

Idétartam: 1 ora.

Allitsa be a maximalis hdmér-

séklet ennél a funkcional: ﬁ
funkciot.

Idétartam: 15 perc.

Allitsa be a maximalis hémér-
séklet ennél a funkcional:

funkciot.

Idétartam: 15 perc.

Kapcsolja ki a sutét, és varja meg, hogy lehliljon. Helyezze a siutébe a tartozékokat és a kivehetd polctartokat.

7. NAPI HASZNALAT

FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi
fejezetet.
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7.1 Hogyan allitsa be: Siit6funkcio

3. lépés Amikor a sutés véget ér, a sutd kikap-
csolasahoz forditsa a gombokat kikap-
1. lépés A sutéfunkciok gombjat forgassa el a csolt helyzetbe.
siitéfunkcio kivalasztasahoz.
2. lépés A hémérséklet kivalasztasahoz forditsa

el a szabalyoz6 gombot.

7.2 A funkcio beallitasa: Hélégbefuvas, nagy héfok PLUSZ

EIGYELMEZTETES!
Egési sérllés és a készulek karosodasanak veszélye all fenn.

1. lépés Ellenérizze, hogy lehilt-e a stté.
2. lépés Csapvizzel toltse fel a sutétér mélyedé-
sét.
@ A sutétér mélyedésének maximalis
GUrtartalma 250 ml. Ne toltsén vizet a si-
tétér mélyedésébe siités kozben, vagy
amikor a siit6 forro.
3.16Pés  Llitsa be a funkcidt:
Nyomja meg: . A visszajelz6 vilagitani kezd. A funkcioé csak ezzel a funkciéval mikodik: Hélég-
befuvas, nagy héfok PLUSZ funkciét.
4. lépés Forgassa a hémérséklet-szabalyozd gombot a kivant hémérsékletre.
5. lépés Melegitse el az ures sitét 10 percig, hogy parat hozzon létre.
6. lépés Tegye az ételt sitébe.
Olvassa el a ,Hasznos tanacsok és javaslatok” c. fejezetet.
Siités kdzben ne nyissa ki a sité ajtajat.
7. lépés A siité kikapcsolasahoz forditsa a stéfunkciok gombjat kikapcsolt helyzetbe.
- nyomja meg a siitd kikapcsolasahoz. Kialszik a visszajelzé.
8. lépés A funkcié befejez6dése utan 6vatosan nyissa ki a késztilék ajtajat. A kiszabaduld para égési séri-
|ést eredményezhet.
9. lépés Ellenérizze, hogy lehdilt-e a sit6. Tavolitsa el a sutétér bemélyedésébdl a maradék vizet.

7.3 Siitéfunkciok

Sitéfunkcio Alkalmazas

Siitéfunkcio Alkalmazas A siit6lampa bekapcsolasa.
A siit6 ki van kapcsolva.

0

Kikapcsolt pozicio

Siité vilagitas
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Sitéfunkcio Alkalmazas

Siités egyszerre maximum ha-
rom sitészinten, illetve aszalas.
20 - 40 °C-kal alacsonyabbra al-

litsa be a hémérsékletet, mint
(\rlb Also + felsé sutés esetén.

Nedvesség hozzaadasa a sltés
soran. Megfeleld szin és ropo-

Hoélégbefuvas,

nagy héfok / H6-  gos kéreg elérése siités kdzben.
légbefivas, nagy  Ujramelegitéskor szaftosabb &l-
héfok PLUSZ/  lag elérése.
Viztisztitas Olvassa el az ,Apolas és tiszti-

tas” cim( fejezetet a hasznalati
Utmutatéban a kdévetkez6hoz:
Aqua Clean.

A funkciét arra tervezték, hogy
I Y | energiat takaritson meg a fézés
é soran. A funkcié hasznalatakor
Konvekcios levegd  a siitétér hdmérséklete eltérhet
(nedves) a bedllitott hdmérséklettsl. A fli-
tési teljesitmény lecsdkkenhet.
Tovabbi tudnivalékért olvassa el
a ,Napi hasznalat” c. fejezetben
ezt a részt; Megjegyzések: Kon-
vekcids levegé (nedves) funkci-
ot.

Ropogés alju sitemények készi-
téséhez és étel tartositasahoz.

Also slités

Elelmiszerek felolvasztasahoz
oo (z6ldségek és gylimolcsok). A
felolvasztas id6tartama a fa-

Kiolvasztas gyasztott étel méretétsl és
mennyiségétdl fligg.

—_— Vékony szelet élelmiszerek
nagy mennyiségben torténd gril-
lezéséhez és piritos készitésé-

Gyors grill hez.

8. ORAFUNKCIOK

8.1 Ora funkciok

Siit6funkcio Alkalmazas
=l Nagy stilt husdarabok vagy nem
? kicsontozott szarnyas siutéséhez
egy polcszinten. Csében siités-
Infrasités

hez és piritashoz.

o~ Pizza sitéséhez. Intenziv piri-
¥ tashoz és ropogos alju ételek
— készitéséhez.

Pizza funkcio

— Egy sltészinten torténd sités-
hez, valamint porkéléshez.

Also + felsd sités

7.4 Megjegyzések a Konvekcids
leveg6 (nedves) funkciohoz

A funkcié megfelel az EU 65/2014 és EU
66/2014 sz. szabvanyok szerinti
energiahatékonysagi besorolasnak és
Okologiai kialakitasra vonatkozé
kovetelményeknek. Vizsgalati médszerek az
EN 60350-1 szabvanynak megfeleléen.

A sutéajtot siités kdzben be kell csukni, hogy
a funkcié ne legyen megszakitva, és hogy a
sité a lehetd legnagyobb
energiahatékonysaggal mikodjon.

F6zési utmutatasokért olvassa el a ,Hasznos
tanacsok és javaslatok” cimi fejezetet,
Konvekcids levegd (nedves). Altalanos
energiatakarékossagi javaslatokért olvassa el
az ,Energiahatékonysag” fejezet
Energiatakarékossag c. részét.

Ora funkcié Alkalmazas
@ A pontos id6 beallitasahoz, médositasahoz vagy ellenérzéséhez.
Napszak
I_)l Segitségével beallithatd, hogy mennyi ideig miikodjon a suté.
Id6tartam
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Ora funkcié Alkalmazas

Q Visszaszamlalas beallitasa. Ez a funkcio nincs hatassal a siité mikodésé-

SR re. Barmikor, a siit6 kikapcsolt allapotaban is beallithatja ezt a funkcioét.
Percszamlalo

8.2 Orafunkciok beallitasa

Napszak beallitasa

@ - villog, amikor a sitét az elektromos hal6zatra csatlakoztatja, vagy aramsziinetet kévetdéen, illetve ha az éra
nincs beallitva.

+ .~ —nyomja meg az id6 beallitasahoz.
Korllbelul 5 masodperc elteltével a villogas megszinik, a kijelzé pedig a beallitott idét mutatja.

Hogyan médosithat6: Napszak

1. 1épés @ — nyomja meg tébbszér a pontos id6 modositasahoz. @ - villogni kezd.

2. Iépés + , - nyomja meg az id6 beallitasahoz.
Korllbelll 5 masodperc elteltével a villogas megsziinik, a kijelzd pedig a beallitott idét mutatja.

Id6étartam beallitasa

1. lépés Allitson be egy sitéfunkciot és a hémérsékletet.
2. épes @ — nyomja meg tébbszdér a gombot. |_)| - villogni kezd.
3. 1épés + , - nyomja meg az idétartam beallitasahoz.
A kijelzén a kdvetkezd lathato: Iel funkciot.
|9| — a beallitott id6 leteltekor villogni kezd. Hangjelzés hallhato, és a sutd kikapcsol.
4. lépés A jelzés kikapcsolasahoz nyomja meg barmelyik gombot.
5. lépés Forditsa a gombokat kikapcsolt helyzetbe.

Percszamlalé beallitasa

1.1épés @ — nyomja meg tobbszér a gombot. Q — villogni kezd.

2.1pés - — _ yomjameg az ids bedllitasahoz.
A készilék 5 masodperc elteltével automatikusan elinditja a funkciot.
Amikor a beallitott id6 véget ér, hangjelzés hallhaté.

3. lépés A jelzés kikapcsolasahoz nyomja meg barmelyik gombot.

4. lépés Forditsa a gombokat kikapcsolt helyzetbe.
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Hogyan térdlje: Orafunkciok

1. lépé P . . o
epes @ — nyomja meg tébbszor, mig villogni nem kezd az 6ra funkcié szimbdluma.

2. lépé I J— "
epes Tartsa megnyomva az alabbi gombot: funkciot.
Az o6rafunkcio kijelzése néhany masodperc mulva eltlnik.

9. TARTOZEKOK HASZNALATA

B a megbillenést. A polc korlli magas perem
1
[égcTELthiEtﬁ }:E;:sélmu megakadalyozza a f6z6edény lecsuszasat a
fejezetet. polcrol.

9.1 Tartozékok behelyezése

A felll taldlhaté mélyedés a biztonsagot
noveli. Ezek a mélyedések megakadalyozzak

Sitoracs:

Csusztassa be a polcot a polctarté vezet6sinjei
kozé, és lgyeljen arra, hogy labai lefelé mutassa-
nak.

Siit6 talca / Mély tepsi:
Csusztassa be a talcat a polctartd vezetésinjei ko-
zé.
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Siitéracs, Suté talca / Mély tepsi:
Csusztassa be a talcat a polctartd vezetdsinjei ko-
zé, és a huzalpolcot a felettiik levé vezet6sinekre.

:

e

\

Wy

9.2 A teleszképos sinek hasznalata
A teleszkdpos polctartdkat tilos olajozni!

Huzza ki a jobb és bal oldali teleszkopos
sineket.

1. lépés

Miel6tt becsukna a sutdajtot, ellendrizze,
hogy a teleszképos polctartdkat itkozésig a
helyUlkre tolta-e.

Helyezze a huzalpolcot a teleszkopos
slitésinekre, majd évatosan tolja be a
siit6 belsejébe.

2. lépés

10. TOVABBI FUNKCIOK

10.1 Hiitéventilator

Amikor a késztlék izemel, a hGtéventilator
automatikusan bekapcsol, hogy hlivdsen
tartsa a készulék fellletét. Amikor kikapcsolja
a készliléket, a hitéventilator tovabbra is
mikddhet, amig a késziilék le nem hl.

10.2 Biztonsagi termosztat

A sité nem megfelel6 hasznalata vagy a
részegységek meghibasodasa veszélyes

tulmelegedést okozhat. Ennek
megakadalyozasa céljabdl a sitd biztonsagi
hékapcsoléval rendelkezik, amely
megszakitja az aramellatast. A sité a
hémérséklet csdkkenése utan automatikusan
Ujra bekapcsol.
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11. HASZNOS TANACSOK ES JAVASLATOK

Lasd a ,Biztonsag” cimi
fejezetet.

@

11.1 Siitési javaslatok
A sitében 6t polcszint talalhato.

A polcszintek szamozasa a st aljatol felfelé
torténik.
Eléfordulhat, hogy az Uj siité az On korabbi

készulékétdl elteréen fogja sutni a husokat
vagy a slteményeket.

Siitemény siitése
Ne nyissa ki addig a siit6 ajtajat, amig a
sutési id6 3/4-e el nem telt.

Ha egyszerre két tepsit hasznal, legyen egy
Ures szint kozottik.

Hus és hal siitése

Nagyon zsiros husok sitésekor hasznaljon
mély tepsit, hogy megovja a sutét a
zsirfoltoktol, amelyek esetleg ra is éghetnek.

Hagyja a hust kb. 15 percig allni a szeletelés
elétt, hogy a szaftja ne folyjon ki.

Hussiités kézben a tulzott fustképzddés
megel6zése érdekében 6ntsdn egy kis vizet
a mély tepsibe. A fiist lecsapédasanak
megelézése érdekében mindig pétolja az
elparolgott vizet.

Fézési idétartamok
A sutés id6tartama az étel fajtajatol, annak
allagatol és mennyiségétdl fligg.

Az els6 idékben figyelje a sttés folyamatat.
Talélja meg a legjobb beallitasokat
(hémérséklet-beallitas, sutési idd stb.)
féz6edényeihez, receptjeihez és
mennyiségeihez, mikdzben hasznalja a
késziléket.

11.2 Konvekcios levegd (nedves) - ajanlott tartozékok

Hasznaljon s6tét, nem visszatikrdzé feluletl tepsiket és edényeket. Ezek jobb héelnyerd
képesseéglek, mint a vilagos szin(i és visszatiikrdzd fellletld edények.

Pizzaserpeny6

Siitéedény

Tortasiité forma

Soétét, nem visszatikroz6
felUlettel
28 cm-es atmérd

Ulettel
26 cm-es atmérd

Sotét, nem visszatikrozé fel-

Keramia
8 cm-es atméro, 5
cm magassag

So6tét, nem visszatiikrozé
felllettel
28 cm-es atmérd

11.3 Konvekcios leveg6 (nedves)

A legjobb eredmény érdekében hasznalja az
alabbi tablazatban szerepld ajanlasokat.
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(°C) (perc)
Sges sttemény, 12 sltétalca vagy csepptalca 175 3 40 - 50
Péksutemény, 9 db sltétalca vagy csepptalca 180 2 35-45
Fagyasztott pizza, huzalpolc 180 2 45-55
0,35 kg
Piskotarolad sltétalca vagy csepptalca 170 2 30-40
Brownie slitétalca vagy csepptalca 170 2 45-50
Szufflé, 6 db keramiapoharak huzalpolcon 190 3 45-55
Gylmolcstorta alap tortaforma huzalpolcon 180 2 35-45
Lekvaros piskota sutéforma huzalpolcon 170 2 35-50
Parolt hal, 0,3 kg sutétalca vagy csepptalca 180 2 35-45
Hal egészben, 0,2 kg slitétalca vagy csepptalca 180 3 25-35
Halfilé, 0,3 kg pizzaserpenyd huzalpolcon 170 3 30-40
Parolt hus, 0,25 kg sltétalca vagy csepptalca 180 3 35-45
Saslik, 0,5 kg sutétalca vagy csepptalca 180 3 40 - 50
g\grésutemények, 16  sutétalca vagy csepptalca 150 2 30-45
Puszedli, 20 db sutétalca vagy csepptalca 180 2 45 -55
Muffin, 12 db sitétalca vagy csepptalca 170 2 30-40
Pikans péksltemény, sutétalca vagy csepptalca 170 2 35-45
16 db
Aprositemény omlés  siitétalca vagy csepptélca 150 2 40 - 50
tésztabol, 20 db
g/lbini gyumolcstorta, 8  slitétalca vagy csepptalca 170 2 30-40
féldség, parolva, 0,4  siitétalca vagy csepptéalca 180 2 35-45
9
Vegetarianus omlett  pizzaserpenyd huzalpolcon 180 3 35-45
Mediterran zoéldsé- sitétalca vagy csepptalca 180 4 35-45

gek, 0,7 kg

11.4 Informacié a bevizsgalé
intézetek szamara

Tesztek az IEC 60350-1 szabvanynak

megfeleléen.
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a=m
¥ B = E @
\ uru
(°C) (perc)
Aprosite-  Also + fels6 Sité talca 3 170 20-30 -
mény, 20 slités
db/tepsi
Aprosiite-  Hoélégbefuvas, Sité talca 3 150 - 160 20-35 -
mény, 20 nagy héfok
db/tepsi
Aprosiite-  Holégbefuvas, Sité talca 2és4 150 - 160 20-35 -
mény, 20 nagy héfok
db/tepsi
Almatorta, Also + felsé Sutéracs 2 180 70 -90 -
2 forma, slités
atméré: 20
cm
Almatorta,  Hélégbefuvas, Sitéracs 2 160 70-90 -
2 forma, nagy héfok
atméré: 20
cm
Piskota Also + felsd Sitéracs 2 170 40 - 50 Melegitse el a sutét
@26 cm ke- sités 10 percig.
rek sutéfor-
maban
Piskota Hélégbefuvas, Sutéracs 2 160 40 - 50 Melegitse el6 a sutét
@26 cm ke- nagy héfok 10 percig.
rek sutéfor-
maban
Piskota Hélégbefuvas, Sitéracs 2és4 160 40 - 60 Melegitse el a sutét
@26 cm ke- nagy héfok 10 percig.
rek sutéfor-
maban
Linzer Holégbefuvas, Sité talca 3 140 - 150 20-40 -
nagy héfok
Linzer Hélégbefuvas, Sité talca 2és4 140 - 150 25-45 -
nagy héfok
Linzer Alsé + fels6 Sité talca 3 140 - 150 25-45 -
sités
Pirités, 4 - Girill Sitéracs 4 max. 2 - 3 perc Melegitse el6 a sutét 3
6 db egyik oldal; 2 percig.
- 3 perc ma-
sik oldal
Marhahus  Girill Huzalpolc és 4 max. 20-30 Helyezze a huzalpol-
hamburger, csepptalca cot a negyedik szintre,
6 db, 0,6 kg mig a csepptalcat a
harmadik szintre. A
sUtési id6 félidejében
forditsa meg az ételt.
Melegitse el6 a sutét 3
percig.
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12. APOLAS ES TISZTITAS

FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cim(
fejezetet.

12.1 Megjegyzések a tisztitassal kapcsolatban

< A készlilék feluletét meleg vizzel és enyhe mosogatészerrel mikroszalas ruhaval tisztitsa
meg. Tisztitsa meg és ellendrizze a sitétér kereténél kdrbefutd ajtotomitést.

A fémfeliileteket haztartasi tisztitdszerekkel tisztitsa meg.

A szennyezddéseket enyhe mosogatdszerrel tavolitsa el.
Tisztitészerek

A sutéteret minden hasznalat utan tisztitsa meg. A lerakédott zsir vagy egyéb maradvany ta-
=|¢' zet okozhat.

D A nedvesség lecsapddhat a készilékben vagy az ajt6 liveglapjan. A paralecsapodas csok-

kentése érdekében a siités megkezdése el6tt 10 percig lizemeltesse a készuléket. Ne tarol-
- g ja az ételeket 20 percnél tovabb a készlilékben. Minden hasznalat utan mikroszélas torléru-
Napi hasznalat  hayal torélje szarazra a késziilék belsejét.

Y Minden hasznalat utan tisztitsa és szaritsa meg a tartozékokat. Mikroszalas ruhaval, langyos
hd vizzel és enyhe mosogatdszerrel végezze a tisztitast. A tartozékokat tilos mosogatégépben

W tisztitani.
A tapadasmentes edény tartozékokat ne tisztitsa surol6 hatasu tisztitdszerekkel vagy éles
targyakkal.

Tartozékok

12.2 Hogyan tisztitsa: Sitotér
mélyedése

Gézben sités utan tisztitsa ki a slitétér
bemélyedésébdl a lerakddott
vizkdmaradvanyokat.

1. 16pés 2. lépés 3. 1épés

Ontsdn 250 ml fehér ecetet a siité- 30 percig hagyja kérnyezeti hémér-  Egy puha kenddvel és meleg vizzel
tér mélyedésébe. Legfeljebb 6%-o0s, sékleten, hogy az ecet feloldja a viz- tisztitsa meg a sitbteret.
adalékoktol mentes ecetet hasznal-  kémaradvanyokat.

jon.

Az alabbi funkcional: Hélégbefuvas, nagy héfok PLUSZ 5 - 10 sitési ciklusonként takaritsa ki a stt6t.

12.3 Hogyan tavolitsa el: Polctarték

A sitd tisztitdsahoz vegye ki a polctartokat.
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1. lépés Kapcsolja ki a sutét, és varja meg,
hogy lehdiljon. 3

2. lépés Huzza el a polctarto ellilsé részét az
oldalfaltol.
@l

3. lépés Huzza el a polctartd hatuljat az oldal-
faltél, majd vegye ki a polctartot.

4. lépés A polctartokat a kiszereléssel ellent-
étes sorrendben helyezze vissza.
A teleszkopos siitésineken talalhaté
végallas Utkdzok elbére nézzenek.

12.4 Hogyan hasznalja: Viztisztitas

e o s s . e 3. lépés Allitsa be a hémérsékletet 90 °C-ra.
Ez a tisztitasi eljaras para segitségével

koénnyiti meg a zsir- és ételmaradékok 4. épés Hagyja 30 percig miikédni a sit6t.

eltavolitasat a stobdl. 5.1épés  Kapcsolja ki a sitét.

1. lépés Toltson vizet a stitétér bemélyedésébe: 6. lépés Varja meg, mig a suté lehdl. Puha tér-
200 ml funkciét. I6ruhaval tordlje szarazra a sutéteret.

2. Iépés Allitsa be ezt a funkciét: 2]
Nyomja meg: funkciot.

12.5 Eltavolitas és visszaszerelés: Ajto

A suté ajtajaba két Gveglap van beépitve. Az ajto és belsd liveglapja a tisztitashoz kivehetdek.
Az Uveglapok kiszerelése elétt olvassa el ,Az ajto eltavolitdsa és visszaszerelése” c. rész
Osszes utasitasat.

VIGYAZAT!
Ne hasznalja a stitét az tiveglapok nélkiil.

1. lépés Nyissa ki teljesen az ajtot, és fogja meg
mindkét zsanért. ~
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2. lépés

Emelje fel és hlizza a reteszeket, amig be-
kattannak.

3. lépés Csukja vissza a siitd ajtajat az elsé nyitasi
pozicioig (félig). Ezutan emelje fel és huzza
meg, majd vegye ki az ajtét a helyérdl.
4. lépés Helyezze a sit6ajtot egy puha ruhaval leta-
kart egyenletes fellletre.
5. lépés Tartsa az ajt6 burkolatat (B) az ajté felsé
szélénél a két oldalan, és nyomija befelé,
hogy levalassza a zarésint.
6. lépés Huzza el6re a diszlécet az eltavolitashoz.
7. lépés Fogja meg az ajt6 Uveglapjat a felsé szélénél
fogva, és 6vatosan huzza ki. Ugyeljen arra,
hogy az lveglap teljesen kicslsszon a sin-
bél.
8. lépés Tisztitsa meg az liveglapokat mosogatészeres vizzel. Ovatosan térolje szarazra az tiveglapokat. Az
Uveglapokat tilos mosogatégépben tisztitani.
9. lépés Tisztitas utan tegye vissza az lveglapot és a siitajtot a helyére.

Ha az ajté helyesen van beszerelve, a reteszek zarasakor kattanas hallhato.

Az uveglap filmnyomott oldalanak az ajté belseje felé A
kell néznie. Gy6z6djon meg arrol, hogy behelyezés T~

utan az uveglap kerete a filmnyomott részeken nem

érdes felllet(i-e, amikor hozzaér. ﬂ

Helyes felszereléskor az ajté diszléce kattané hangot —

ad.

Ellendrizze, hogy a belsé liveglapot megfeleléen he-

lyezte-e az agyazatba.

MAGYAR

137



12.6 Hogyan cserélje: Lampa A zsirmaradék raégésének elkeriilésére
mindig kenddvel fogja meg a halogénizzét.

FIGYELMEZTETES!
Vigyazat! Aramutés-veszély!
Az izz6 forro lehet.

A sitovilagitas izzojanak cseréje el6tt:

1. lépés 2. lépés 3. lépés

Kapcsolja ki a sutét. Varja meg, mig Huzza ki a sitét a haldzati aljzatbol.  Tegyen egy kendét a sutétér aljara.
a suté lehdl.

Hatso lampa

1. lépés Az livegbura eltavolitdsahoz forditsa azt az 6ramutatd jarasaval ellentétes iranyba.
2. lépés Tisztitsa meg az livegburat.

3. lépés Cserélje ki az izzét egy megfeleld, 300 °C-ig héall6 izzora.

4. lépés Szerelje fel az livegburat.

13. HIBAELHARITAS

FIGYELMEZTETES! . -

Lasd a ,Biztonsag” cimii Probléma Ellendrizze, ha...

fejezetet. A kijelzon ,12:00” lthaté. Aramkimaradas tértént.

Allitsa be a pontos idét.
13.1Mia teendo’ ha... A viz kifolyik a sutétér be- Tul sok viz van a sttétér
A tablazatban nem szerepld barmilyen mas meélyedésébdl. melyedésében.
esetben forduljon a markaszervizhez. Az ételkészitési teljesit- A siitétér mélyedését viz-
mény nem kielégité ennél zel toltétte fel.
Probléma Ellenérizze, ha... a funkciénal: Hélégbefu-

vas, nagy héfok PLUSZ .

A sité nem melegszik fel. Leolvadt a biztositék. A l4mpa nem mikadik. Kiégett az izz6.

Megsériilt az ajté tomité- Ne haszndlja a sitét. Ve-
se. gye fel a kapcsolatot egy
hivatalos szervizzel.

13.2 A szerviz szamara sziikséges adatok

Ha nem talal megoldast egyedil a problémara, forduljon a markakereskedéhoz vagy a
hivatalos markaszervizhez.

A markaszerviz szamara sziikséges adatok az adattablan talalhatéak. Az adattabla a sutétér
elllsé keretén talalhatd. Ne tavolitsa el az adattablat a készlilék siitéterének keretérdl.

138  MAGYAR



Javasoljuk, hogy irja ide az adatokat:

Modell (Mod.)

Termékszam (PNC)

Sorozatszam (S.N.)

14. ENERGIAHATEKONYSAG

14.1 Termékismerteté és Termékismerteté adatlap*®

Gyarto neve Electrolux
KODEH70X 949499046
Modellazonosité KODGH70TX 949499047
EOD5H70X 949499049
Energiahatékonysagi szam 95.3
Energiahatékonysagi osztaly A

Villamosenergia-fogyasztas normal terhelés, also + felsé sutés
mellett

0.93 kWh/ciklus

Energiafogyasztas normal terhelésnél, Iégkeveréses izemmod
mellett

0.81 kWh/ciklus

Sitéterek szama

1

Héforras

Elektromossag

Hangerd

721

A sito fajtaja

Beépithetd sutd

Témeg

EOD5H70X 29.2 kg
KODEH70X 29.7 kg
KODGH70TX 29.3 kg

* Az Eurdpai uni6 szamara az EU 65/2014 és 66/2014 sz. rendeletek szerint.
Fehéroroszorszag szamara az STB 2478-2017, G fliggelék; STB 2477-2017, A és B fliggelék szerint.

Ukrajna szamara az 568/32020 sz. rendelet szerint.

Az energiahatékonysagi osztaly nem alkalmazhaté Oroszorszag esetében.

EN 60350-1 - Haztartasi elektromos féz6késziilékek — 1. rész: Tlizhelyek, siiték, gézsiték és grillezdk - A teljesit-

mény mérésére szolgalé modszerek.

14.2 Energiatakarékossag

Gondoskodjon arrél, hogy a készulék
mikodése kdzben az ajté legyen becsukva.

A készUlék tobb funkcioval is
segit energiat megtakaritani a
mindennapos f6zés soran.

Siités kézben ne nyissa ki tul gyakran a
készllék ajtajat. Tartsa tisztan az
ajtotomitést, és lgyeljen ra, hogy
megfeleléen legyen a helyére rogzitve.

Fém f6z6edényeket hasznaljon az
energiatakarékossag javitasa érdekében.
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Amikor lehetséges, kerlilje a készulék
elémelegitését.

Ha egyszerre tobb ételt készit, a stitések
kozotti sziinet legyen a lehetd legrévidebb.

Légkeveréses siités

Amikor csak lehetséges, a sutéfunkciokat
légkeveréssel haszndlja az
energiatakarékossag érdekében.

Maradékho

A 30 percnél hosszabb ideig tarto sités
soran a befejezés el6tt 3 - 10 perccel
csokkentse a készllék hdmérsékletét a

minimum értékre. A készlilékben levé
maradékhd tovabb folytatja a sitést.

A maradékh6t mas ételek felmelegitéséhez
is hasznalhatja.

Etelek melegen tartasa

A maradékhét hasznalhatja az étel melegen
tartadsahoz. Ehhez valassza a lehetd
legalacsonyabb hémérséklet-beallitast.

Konvekcioés levegod (nedves)
A funkciét arra tervezték, hogy energiat
takaritson meg a stités soran.

15. KORNYEZETVEDELMI TUDNIVALOK

A C/:l) kovetkez0 jelzéssel ellatott anyagokat
hasznositsa Ujra. Ujrahasznositashoz tegye
a megfelelé konténerekbe a csomagolast.
Jaruljon hozza kérnyezetliink és
egészségink védelméhez, és hasznositsa
Ujra az elektromos és elektronikus

hulladékot. A E tiltdé szimbolummal ellatott
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készlléket ne dobja a haztartasi hulladék
kozé. Juttassa el a készlléket a helyi
Ujrahasznosito telepre, vagy lépjen
kapcsolatba a hulladékkezelésért felelés
hivatallal.



MES DOMAJAM PAR JUMS

Paldies, ka iegadajaties Electrolux ierici. Esat izvélejuSies produktu, kas jau vairakus
gadu desmitus apvieno profesionalas pieredzes un inovaciju. Atjautigs un stiligs, radits,
nemot vera jusu vélmes. Tapéc katru reizi lietojot, varat bt drosi, ka sasniegsiet izcilus
rezultatus.
Laipni ludzam Electrolux pasaulé!
Apmekléjiet masu timekla vietni, lai:
sanemtu lietoSanas ieteikumus un broSuras, ka ari traucéjummeklésanas, servisa un
@ remonta informaciju:
www.electrolux.com/support
g registrétu savu ierici labaka servisa sanemsanai:
a/ www.registerelectrolux.com

iegadatos savai iericei papildpiederumus, vienreizéjas lietoSanas materialus un
% originalas rezerves dalas:

www.electrolux.com/shop

KLIENTU APKALPOSANA UN SERVISS

Izmantojiet tikai originalas rezerves dalas.

Sazinoties ar musu pilnvaroto servisa centru, nodroSiniet, lai jums butu pieejami $adi dati:
modelis, PNC, sérijas numurs.

St informacija ir noradita uz datu plaksnites.

/\ Uzmanibu / drogibas informacija
® Vispariga informacija un ieteikumi
Ar vidi saistita informacija

Izmainu tiesibas rezervétas.

SATURS

1. DROSIBAS INFORMACIIA. ... oottt 142
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10. PAPILDFUNKCIJAS ..ottt et e
11. IETEIKUMI UN PADOMI
12. APRUPE UN TIRISANA......
13. PROBLEMRISINASANA
14. ENERGOEFEKTIVITATE
15. APSVERUMI PAR VIDES AIZSARDZIBU.......cot oot 163
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1. A DROSIBAS INFORMACIJA

Pirms ierices uzstadiSanas un lietoSanas rupigi izlasiet
pievienotos noradijumus. Razotajs neatbild par
savainojumiem un bojajumiem, kas radusies ierices
nepareizas uzstadiSanas vai izmantoSanas rezultata.
Glabajiet Sis instrukcijas drosa, pieejama vieta, lai tas varétu
izmantot nakotne.

1.1 Bérnu un neaizsargatu personu drosiba

. So ierici drikst izmantot bérni no 8 gadu vecuma un cilvéki
ar ierobezotam fiziskam, sensoram vai garigam spé&jam vai
pieredzes un zinasanu trukumu atbildigas personas
uzraudziba vai, ja tie ir informéti par ierices drosSu lietoSanu
un izprot potencialos riskus. Bérniem no lidz 8 gadu
vecumam un personam ar |oti plasu un sarezgitu invaliditati
jaliedz piekluve iericei, ja vien tos nepartraukti neuzrauga.

- Mazi bérni jauzrauga, lai vini nerotalatos ar ierici.

Nelaujiet bérniem tuvoties iepakojumam un atbrivojieties no
ta pienaciga veida.

UZMANIBU: lerice un tas pieejamas detalas lietoSanas
laika sakarst. Nelaujiet bérniem un majdzivniekiem atrasties
ierices tuvuma, kad ta tiek lietota vai atdziest.

- Jaiericei ir bérnu droSibas ierice, ta jaaktivize.

Bérni nedrikst firit ierici un veikt tas apkopi bez uzraudzibas.

1.2 Vispariga drosiba

. STierice paredzéta tikai édiena gatavo3anai.

- Stierice ir izstradata tikai izmantoSanai majas apstaklos un
telpas.

- So ierici var izmantot birojos, viesnicu viesu numurinos,
pansiju viesu numurinos, lauku viesu majas un citas lidzigas
uzturéSanas vietas, kuras izmantoSana neparsniedz (vid€jo)
majsaimniecibas lietoSanas intensitati.
lerices uzstadiSanu un vada nomainu drikst veikt tikai
kvalificéts specialists.
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Nelietojiet ierici pirms tas iebuvésSanas.

Pirms visu veidu apkopes veikSanas atvienojiet ierici no
elektrotikla.

Ja elektribas padeves vads ir bojats, lai izvairitos no
elektribas trieciena riska, tas janomaina razotajam,
autorizétajam servisa centram vai citam kvalificétam
specialistam.

UZMANIBU: Pirms spuldzes nomainas parliecinieties, ka
ierice ir izslégta, lai izvairitos no stravas trieciena
iespejamibas.

UZMANIBU: lerice un tas pieejamas detalas lietoSanas
laika sakarst. Nepieskarieties sildelementiem un ierices
iekSienes virsmai.

Vienmér izmantojiet cimdus, lai iznemtu vai ievietotu
papildpiederumus vai gatavoSanas traukus.

Lai iznemtu plauktu balstus, vispirms pavelciet nost no sanu
sienam plauktu balsta priekSpusi, un tad aizmuguréjo dalu.
Uzstadiet plauktu atbalstus, veicot iepriekSminétas darbibas
pretéja seciba.

lerices tiriSanai neizmantojiet tvaika firitaju.

Plits virsmas stikla durvju tirnsanai neizmantojiet raupjus,
abrazivus tirsanas lidzek|us vai asus metala skrapjus, jo tie
var saskrapét virsmas, un tadéjadi stikls var saplist.

2. DROSIBAS NORADIJUMI

2.1 Uzstadisana » NodroSiniet starp blakus uzstaditam
iericém piemérotu attalumu.
BRIDINAJUMS! * Pirms ierices uzstadiSanas parliecinieties,
lerici drikst uzstadit tikai ka bus iespejams brivi atvert tas durvis.

+ lerice ir aprikota ar elektrisku dzes€Sanas

kvalificéta persona.
sistému. Ta ir jadarbina ar elektribas

Nonemiet visu iesainojumu. padevi.

Neuzstadiet un nelietojiet bojatu ierici.

leverojiet kopa ar ierici piegadatas Skapisa minimalais aug- 590 (600) mm
uzstadiSanas norades. stums (skapi$a zem darba

Vienmér uzmanigi parvietojiet ierici, jo ta ir | virsmas minimalais aug-

smaga. Vienmér izmantojiet drosibas stums)

cimdus un slégtus apavus. Skapiga platums 560 mm
Nevelciet ierici aiz roktura.

Uzstadiet ierici drosa un atbilstosa vieta,
kas atbilst uzstadiSanas prasibam.

Skapi$a dzilums 550 (550) mm
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lerices priekSpuses aug- 594 mm
stums

lerices aizmugures aug- 576 mm
stums

lerices priek$puses pla- 595 mm
tums

lerices aizmugures platums 559 mm
lerices dzilums 569 mm
lerices ieblvesanas dzi- 548 mm
lums

lerices dzilums ar atvértam 1022 mm
durvim

Ventilacijas atveres mini- 560x20 mm
malais izmérs. Atvere

apak$éja aizmuguréja dala

Stravas kabela garums. 1500 mm
Kabelis tiek novietots aiz-

muguréja labaja start

Montazas skraves 4x25 mm

2.2 Elektrotikla savienojums

BRIDINAJUMS!
Var izraisit ugunsgréku un
elektroSoku.

» Elektribas padeves pieslégSana javeic
sertificeétam elektrikim.

» lericei jabut iezemétai.

» Parliecinieties, ka tehnisko datu plaksnité
noraditie parametri atbilst elektrotikla
parametriem.

» Vienmeér izmantojiet pareizi uzstaditu un
droSu kontaktligzdu.

* Nelietojiet daudzkontaktu adapterus vai
pagarinatajus.

* Rikojieties uzmanigi, lai nesabojatu
kontaktspraudni un kabeli. Ja iekartas
elektropadeves kabeli nepiecieSams
nomainit, to javeic tuvakaja autorizétaja
servisa centra.

* Nelaujiet stravas kabeliem saskarties ar
ierices durvim vai niSu zem ierices vai
atrasties to tuvuma, it ipasi, ja ta darbojas
vai durvis ir karstas.

» Dalas, kas nodrosina aizsardzibu pret
elektroSoku no stravu vadoSiem un
izolétajiem elementiem, janostiprina ta, lai
tos nevarétu nonemt bez instrumentiem.
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* Pieslédziet kontaktspraudni kontaktligzdai
tikai uzstadiSanas beigas. Parbaudiet, vai
péc uzstadiSanas kontaktspraudnim var
brivi pieklut.

« Ja kontaktligzda ir valiga, neievietojiet taja
kontaktspraudni.

» Nekad neatslédziet ierici no fikla, velkot
aiz stravas kabela. Vienmeér velciet aiz
kontaktspraudna.

« Irjaizmanto atbilstoSas izolacijas ierices:
automatslédzi, droSinataji (no turétajiem
izskrivejami drosinataji), zeméjuma
nopludes automatslédzi un savienotaji.

« Elektroinstalacija jabut izolacijas iericei,
kas lauj atvienot ierici no visiem
elektrotikla poliem. Izolacijas iericé
atstarpei starp kontaktiem jabut vismaz
3 mm.

« Srierice ir aprikota ar baroSanas vadu un
kontaktdaksu.

UzstadiSanai un nomainai Eiropa pieméro-
tie kabelu veidi:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, H05 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Kabela dati ir noraditi Tehnisko datu
plaksnites kopjaudas sadala. Tapat jus varat
aplikot tabulu:

Kopéja jauda (W) Vada Skérsgriezums

(mm?)
maksimali 1380 3x0.75
maksimali 2300 3x1
maksimali 3680 3x1.5

Zeméjuma vadam (zalas / dzeltenas krasas
kabelis) jabut par 2 cm garakam neka fazes
un neitralajiem kabeliem (zilas un brinas
krasas kabeli).

2.3 LietoSana

BRIDINAJUMS!
Pastav traumu, apdegumu,
elektro$oka vai spradziena risks.

* Nemainiet 81 produkta specifikaciju.
» Parliecinieties, ka ierices ventilacijas
atveres nav nosprostotas.



+ LietoSanas laika neatstajiet ierici bez
uzraudzibas.

» lIzsledziet ierici péc katras lietoSanas
reizes.

» levérojiet piesardzibu, atverot ierices
durvis, kamér ta darbojas. Var notikt
karsta gaisa izplu$ana.

» Nelietojiet ierici ar mitram rokam, vai ja
ierice nonakusi saskaré ar tudeni.

* Nepielietojiet spiedienu uz cepeskrasns
durvim.

* Nelietojiet ierici ka darba virsmu vai
uzglabasanai paredzétu virsmu.

» Atveriet ierices durvis piesardzigi.
Izmantojot sastavdalas, kas satur spirtu,
var rasties spirta tvaiku un gaisa
maisijums.

* Nelaujiet dzirkstelem vai atvértai liesmai
nonakt saskaré ar ierici, kad atverat
durvis.

* Neievietojiet iericé un neglabjjiet tas
tuvuma vai uz tas viegli uzliesmojoSas
vielas vai ar viegli uzliesmojosam vielam
piesucinatus priekSmetus.

BRIDINAJUMS!
Pastav ierices bojajumu risks.

» Lai novérstu emaljas bojajumus vai
krasas mainu:

— neievietojiet cepeskrasns traukus vai
citus priekSmetus nepastarpinati uz
ierices gridas.

— nenovietojiet aluminija foliju
nepastarpinati uz ierices gridas;

— nelejiet Udeni karsta ierice.

— neatstajiet iericé mitrus traukus un
produktus péc gatavoSanas beigam.

— ieverojiet piesardzibu, iznemot vai
ievietojot papildaprikojumu.

+ Emaljas vai neriséjosa térauda krasas
maina neietekmé ierices darbibu.

» Mitram kukam izmantojot dzilo pannu.
Auglu sulas var radit paliekoSus traipus.

» Vienmer gatavojiet partiku ar aizvertam
ierices durvim.

» Jaierice ir uzstadita aiz meébelu panela
(pieméram, aiz durvim), parliecinieties, ka
ierices darbibas laika 8is durvis nekad nav
aizvértas. Aiz aizvérta mébelu panela var
uzkraties siltums un mitrums un attiecigi
izraisit ierices, iebuvétas méebeles vai
gridas bojajumus. Neaizveriet meébelu

paneli l1dz ierice péc lietoSanas nav pilnigi
atdzisusi.

2.4 Apripe un tirisana

BRIDINAJUMS!
Pastav savainojumu un ierices
aizdegS$anas un bojajumu risks.

* Pirms apkopes izslédziet ierici un
atvienojiet to no elektrofikla.

» Parliecinieties, vai ierice ir auksta. Pastav
risks, ka stikla paneli var ieplist.

« Jadurvju stikla paneli tiek bojati,
nomainiet tos nekavéjoties. Sazinieties ar
pilnvaroto servisa centru.

» Nonemot durvis no ierices, rikojieties
uzmanigi. Durvis ir smagas!

* Regulari firiet ierici, lai noverstu virsmas
materiala nolietoSanos.

* Tiriet ierici ar mitru, mikstu dranu.
Izmantojiet tikai neitralus mazgasanas
lldzekl|us. Neizmantojiet abrazivus
izstradajumus, abrazivus suk|us,

« Jalietojat cepeskrasns tirisSanai
paredzétus aerosolus, ieverojiet razotaja
droSibas noradijumus, kas atrodami uz
iepakojuma.

2.5 lekSejais apgaismojums

BRIDINAJUMS!
Pastav risks sanemt elektroSoku.

* Informacija par $aja produkta eso$o
lampu (lampam) un atseviski ;
nopérkamajam rezerves lampam: Sis
lampas ir paredzétas ekstremaliem
fiziskajiem apstakliem, pieméram,
temperaturai, vibracijai, mitrumam,
majsaimniecibas iericés vai paredzétas
informésanai par ierices darbibas statusu.
Tas nav paredzetas citiem lietoSanas
veidiem un nav piemérotas
majsaimniecibas telpu apgaismojumam.

« Sis razojums satur gaismas avotu, kura
energoefektivitates klase ir G.

* Izmantojiet tikai tadu pasu specifikaciju
spuldzes.
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2.6 Serviss

» Lai salabotu ierici, sazinieties ar pilnvarotu
servisa centru.

« Izmantojiet tikai originalas rezerves dalas.

2.7 Utilizacija

BRIDINAJUMS!
Pastav savaino$anas vai
nosmaksanas risks.

3. UZSTADISANA

BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

» Sazinieties ar vietéjas pasvaldibas
iestadém, lai noskaidrotu, ka utilizét ierici.

» Atvienojiet ierici no elektropadeves.

* Nogrieziet stravas kabeli netalu no ierices
un utilizéjiet to.

» Nonemiet durvju fiksatoru, lai bérni vai
majdzivnieki nevarétu sevi iesprostot
iericé.

3.1 lebiive

@3 YouTube

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

www.youtube.com/electrolux
www.youtube.com/aeg

(*mm)

S
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(*mm)

[™548 21
[~

3.2 lerices nostiprinasana pie
virtuves meébelem
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4. IZSTRADAJUMA APRAKSTS

4.1 Visparéjs parskats

Vadibas panelis
KarséSanas funkciju parslégs
Elektropadeves lampa / simbols
Displejs

B Vadibas regulators (temperatirai)

o) [@ Temperatiras indikators/simbols
Papildu tvaiks

— Bl Sildelements

El Lampa
Ventilators
Tilpnes reljefs - Tvertne firiSanai ar tdeni

Ib Plaukta atbalsts, iznemams

Plauktu imeni

4.2 Papildpiederumi + Teleskopiskas vadotnes

Izmantojot teleskopiskas vadotnes, jus
varat értak ievietot cepeskrasnt un iznemt
no tas paplates.

* Restots plaukts
Gatavosanas traukiem, kiku formam,
cepesiem.

+ Cepama Paplate
Kadkam un biskvitiem.

» Grila/lcepama panna
Paredzéts(-a) apbrininasanai un
cepsanai vai ka paliktnis tauku
savaks$anai.

5. VADIBAS PANELIS

5.1 legremdéjamie regulatori

Lai lietotu ierici, piespiediet regulatoru.
Regulators izvirzas uz aru.

5.2 Sensora lauki/taustini

J— Lai iestatitu laiku.

@ Lai iestatitu pulkstena funkciju.

+ Lai iestatitu laiku.
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Lai ieslégtu un izslégtu Ventilatora karséSanas PLUS funkciju.

5.3 Displejs

A

B. Taimeris

gA

d

]

6. PIRMS PIRMAS IZMANTOSANAS REIZES

BRIDINAJUMS!

Skatiet sadalu "Drosiba".

6.1 Pirms pirmas lietoSanas

lepriek8éjas karséSanas laika no cepeskrasns var izdalities aromats un dami. NodroSiniet telpa
ventilaciju.

1. solis

X

2. solis

A. Pulkstena funkcijas

—

3. solis

lestatiet pulksteni

Cepeskrasns tiriSana

Uzsildiet tukSu cepeskrasni

+,_ — piespiediet, lai iestati-
tu laiku. Péc aptuveni 5 sekun-
dém indikators parstaj mirgot
un displejs rada laiku.

Iznemiet no cepeskrasns visus 1.

piederumus un nonemamos
plauktu balstus.
Notiriet cepeskrasni un piederu-

mus ar mikroskiedras dranu, 2
siltu Gdeni un maigu firisanas
lidzekli.

3.

lestatiet maksimalo temperatu-
ru funkcijai: E

ligums: 1 h.

lestatiet maksimalo temperata-

ru funkcijai: El

ligums: 15 min.
lestatiet maksimalo temperata-

ru funkcijai: .

ligums: 15 min.

Izsledziet cepeskrasni un uzgaidiet, lidz ta atdziest. levietojiet cepeskrasni piederumus un iznemamos plauktu

balstus.

7. IZMANTOSANA IKDIENA

BRIDINAJUMS!

Skatiet sadalu "Drosiba".
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7.1 lestatiSana: Karsésanas funkcija

3. solis Kad gatavo$ana ir pabeigta, pagrieziet
parslégus izslégta stavokl, lai izslegtu
1. solis Pagrieziet karséSanas funkciju parslé- cepeskrasni.
gu, lai izvéletos karséSanas funkciju.
2. solis Pagrieziet vadibas parslégu, lai izvélée-

tos temperataru.

7.2 Funkcijas iestatiSana: Ventilatora karsésana PLUS

BRIDINAJUMS!
Pastav apdegumu un ierices bojajumu risks.

1. solis Parliecinieties, ka cepeskrasns ir atdzisusi.
2. solis Uzpildiet cepeskrasns tilpnes reljefu ar
krana Gdeni.
@ Tilpnes cepeskrasns tilpnes reljefa
maksimala ietilpiba ir 250 ml. Neuzpildiet
cepeskrasns tilpnes reljefu gatavo$anas
laika vai kamér cepeskrasns ir karsta.
. soli
3. solis lestatiet funkciju: .
Nospiediet: . ledegas indikators. Darbojas tikai ar funkciju: Ventilatora karsé$ana PLUS.
4. solis Pagrieziet temperatiras vadibas regulatoru, lai iestafitu nepiecieSamo temperataru.
5. solis lepriek$éji uzkarséjiet tukSu cepeskrasni 10 mindtes, lai taja rastos mitrums.
6. solis levietojiet édienu cepeskrasni.
Skatiet nodalu ,Padomi un ieteikumi”.
Gatavosanas laika neveriet cepeskrasns durtinas.
7. solis pagrieziet karséSanas funkciju regulatoru pozicija izslégts, lai izslégtu cepeskrasni.
Nospiediet , lai izslégtu cepeskrasni. Indikators izslédzas.
8. solis Kad funkcija beidzas, uzmanigi atveriet durvis. No cepeskrasns izpllstoSais mitrums var izraisit ap-
degumus.
9. solis Parliecinieties, ka cepeskrasns ir atdzisusi. Izlejiet atlikuso Gdeni no cepeskrasns tilpnes reljefa.

7.3 Karsésanas funkcijas

Karsésanas LietoSana
_. L funkcija
Karsésanas LietoSana )
funkcija T Apgaismojuma ieslégsanai.
> - S - -' 1 Q-
Cepeskrasns ir izslégta.

0

I1zslégts stavoklis

Apgaismojums
(lampa)
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Karsésanas
funkcija

LietoSana

Karsésanas LietoSana

funkcija

@) |

Karsé$ana ar ven-
tilatoru / Ventilato-
ra karsésana
PLUS / Tiri$ana ar
adeni

Ediena vienlaicigai cep$anai un
kaltéSanai lldz pat tris plauktu [i-
meni.

lestatiet temperattru par 20—

40 °C zemak neka funkcijai Tra-
dicionala gatavosana.

Mitruma pievienoSanai gatavo-
Sanas laika. Pareizas krasas un
kraukskigas virskartas iegusanai
ceps$anas laika. Suliguma pies-
kirSanai édienam atkartotas uz-
sildiSanas laika.

Skatiet nodalu “Apkope un tirisa-
na”, lai iegltu papildinformaciju
par $adiem tematiem: TiriSana
ar adeni.

— Lielakus cepeSa gabalu un maj-
Y putnu galas ar kauliem cepSanai

viena plaukta limeni. Sacepumu
Infratermiska grilé-  pagatavosana un apbrininasa-
sana na.

Picas cep$anai. Kartigai apbri-
ninasanai, lai padaritu kraukski-
gu apaksu.

¥

Picas funkcija

Ediena gatavo$ana un cep$ana
viena plaukta iment.

Tradicionala gata-
vosana

Al

Ventil. kars. ar mi-
trumu

Si funkcija ir paredzéta energijas
taupiSanai gatavo$anas laika.
Izmantojot $o funkciju, tempera-
tdra cepeskrasns iekSpusé var
atSkirties no iestafitas tempera-
tdras. Sildisanas jaudu var sa-
mazinat. Plasaka informacija
pieejama nodala “Ikdienas lieto-
§ana” sniegtajas piezimés par:
Ventil. kars. ar mitrumu.

Apakskarsésana

Kiku ar kraukskigu pamatni
ceps$anai un partikas konservé-
$anai.

XX

Atkausésana

Ediena atkausé$anai (darzeni
un augli). Atkausésanas laiks ir
atkarigs no sasaldétas partikas
daudzuma un izméra.

Atra grilésana

Planu produktu griléSanai liela
daudzuma un maizes grauzdé-
Sanai.

8. PULKSTENA FUNKCIJAS

8.1 Pulkstena funkcijas

Pulkstena funkcija

@

LietoSana

7.4 leslegtas piezimes. Ventil. kars.
ar mitrumu

§i funkcija tika izmantota, lai atbilstu
energoefektivitates klases un ekodizaina
prasibam saskana ar standartu ES 65/2014
un ES 66/2014. Parbaudes saskana ar
standartu EN 60350-1.

Cepeskrasns durvim jabut aizvertam
cepSanas laika, lai funkcija netiktu partraukta
un cepeskrasns darbotos ar vislielako
iespeéjamo energoefektivitati.

GatavoSanas noradijumus skatiet sadala
“leteikumi un padomi”, Ventil. kars. ar
mitrumu. Visparigus elektroenergijas
taupiSanas ieteikumus skatiet nodalas
“Energoefektivitate” sadala “Elektroenergijas
taupisana”.

Lai iestatitu, mainitu vai parbauditu diennakts laiku.

Diennakts laiks

(g

Lai iestatitu, cik ilgi cepeskrasnij jadarbojas.

Darb. laiks
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Pulkstena funkcija LietoSana

Q Laika atskaites iestati$anai. ST funkcija neietekmé& cepedkrasns darbibu.
Jus varat iestatit So funkciju jebkura laika — ari tad, ja cepeskrasns izslég-

Laika atgadinajums ta.

8.2 Pulkstena funkcijas iestatiSana

Diennakts laiks iestatiSana

@ - mirgo, pieslédzot cepeskrasni elektroenergijas avotam, péc elektribas padeves partraukuma vai ja nav ies-
tatits taimeris.

+ , - nospiediet, lai iestatitu laiku.
Indikators parstaj mirgot péc aptuveni 5 sekundém, un displejs rada laiku.

Ka mainit: Diennakts laiks

1. soli
solis @ — nospiediet atkartoti, lai mainitu diennakts laiku. @ — sak mirgot.

2. soli J— . . - .
solis + s — nospiediet, lai iestatfitu laiku.

Indikators parstaj mirgot péc aptuveni 5 sekundém, un displejs rada laiku.

Darb. laiks iestatiSana

1. solis lestatiet cepesSkrasns funkciju un temperataru.

2. solis @ — nospiediet atkartoti. Sak mirgot |9|

3. solis + , - nospiediet, lai iestatitu ilgumu.

Displeja redzams: |9|

|_)| —mirgo, kad beidzies iestatitais laiks. Atskan skanas signals, un cepeskrasns izslédzas.
4. solis Nospiediet jebkuru taustinu, lai izslégtu skanas signalu.
5. solis Pagrieziet regulatoru lidz stavoklim Izslégts.

Laika atgadinajums iestatiSana

1. solis @ — nospiediet atkartoti. Q — sak mirgot.
2. solis + , - nospiediet, lai iestatitu laiku.

Funkcija aktivizé€jas automatiski péc 5 sekundém.

Kad beigsies iestatitais laiks, atskanés skanas signals.
3. solis Nospiediet jebkuru taustinu, lai izslégtu skanas signalu.
4. solis Pagrieziet regulatoru stavokli Izslégts.
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Ka atcelt: Pulkstena funkcijas

1. solis

@ — nospiediet atkartoti, lidz sak mirgot pulkstena funkcijas simbols.

2. solis Nospiediet un turiet nospiestu: — .

Pulkstena funkcija izslédzas péc dazam sekundém.

9. PIEDERUMU LIETOSANA

BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

9.1 Papildpiederumu ievietoSana

Neliela iedobe augSpuse palielina drosibu.

Sis iedobes ari palidz novérst sasvérsanos.

Restots plaukts:
lebidiet plauktu starp cepes$krasns limena vadot-
nes stieniem ta, lai kajinas batu vérstas uz leju.

Augsta mala ap plauktu nelauj édiena

gatavoSanas traukiem noslidét no plaukta.

Cepama Paplate / Cepama panna:
lebidiet cepamo paplati starp plauktu atbalsta rez-
ga vadotném.
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Restots plaukts, Cepama Paplate / Cepama
panna:

lebidiet paplati starp plaukta atbalsta vadotnes
stieniem un restota plaukta uz augstak esosajiem
vadotnes stieniem.

:

e

\

Wy

9.2 Teleskopisko vadotnu
izmantoSana

Neellojiet teleskopiskas vadotnes.

izvelciet labo un kreiso teleskopisko va-
dotni.

1. solis

Pirms cepeskrasns durvju aizvérSanas
parbaudiet, vai teleskopiskas vadotnes ir
pilniba iebiditas cepesSkrasni.

Uzlieciet restoto plauktu uz teleskopi-
skajam vadotném un uzmanigi iebidiet
cepeskrasni.

2. solis

10. PAPILDFUNKCIJAS

10.1 DzesésSanas ventilators

lerices darbibas laika dzesésanas ventilators
automatiski uztur ierices virsmas vésas.
Izslédzot ierici, dzesés$anas ventilators var
turpinat darboties, lidz ierice bus atdzisusi.

11. IETEIKUMI UN PADOMI

@ Skatiet sadalu "DroSiba".

154 LATVIESU

10.2 DrosSibas termostats

Nepareiza cepeskrasns lietoSana vai bojati
komponenti var izraisit bistamu parkarSanu.
Lai to novérstu, cepeskrasnij ir droSibas
termostats, kas partrauc stravas padevi.
Cepeskrasns atkal ieslédzas automatiski,
kad temperatira pazeminas.

11.1 GatavosSanas ieteikumi

Cepeskrasnij ir pieci plauktu imeni.



Skaitiet cepSanas pozicijas no cepeskrasns
apaksas.

Jisu cepeskrasns cep$anas un sautéSanas
funkcijas var atskirties no jusu iepriekséjas
cepeskrasns funkcijam.

Kiaku cepsana

Neatveriet cepeskrasns durvis atrak ka 3/4
laika pirms iestatita gatavoSanas laika
beigam.

Ja vélaties izmantot divas cepamas paplates
vienlaikus, raugieties, lai starp tam butu viens
tukSs plaukta limenis.

Galas un zivju gatavoSana
Taukvielam |oti bagatiem édieniem
izmantojiet dzilu pannu, lai novérstu
neiztiramu traipu rasanos cepeskrasni.

Laujiet galai atpusties aptuveni 15 minutes
pirms tas sagrieSanas, lai no tas neiztecétu
sulas.

Lai novérstu parmérigu dimosanu
cepeskrasni cepesa pagatavoSanas laika,
ielejiet dzilaja panna mazliet udens. Lai
novérstu dimu kondensaciju, pievienojiet
udeni ik reiz, kad tas ir izgarojis.

Gatavosanas laiki
Gatavosanas laiki ir atkarigi no €diena veida,
ta konsistences un daudzuma.

Sakotnéji gatavosanas laika sekojiet lidzi
rezultatiem. Piemekl€jiet saviem
gatavoSanas traukiem, receptém un édiena
daudzumam vispiemérotakos iestafijumus
(karsésanas iestatijums, gatavoSanas laiks
utt.), izmantojot So ierici.

11.2 Ventil. kars. ar mitrumu - ieteicamie piederumi

Lietojiet tumsSas krasas un neatstarojosas formas un traukus. Tiem ir labaka siltuma
absorbésanas spé€ja neka gaiSas krasas un atstarojoSiem traukiem.

 _~

Picas panna

Cepsanas trauks

Podini

Auglu piraga forma

Tumsa, neatstarojosa

28 cm diametrs 26 cm diametrs

Tumsa, neatstarojosa

Keramika
8 cm diametrs, 5
cm augstums

Tumsa, neatstarojoSa
28 cm diametrs

11.3 Ventil. kars. ar mitrumu

Labaka rezultata gtSanai ieverojiet laikus,
kas uzskaititi tabula.

¥ o= ("
\ Lru

(°C) (min.)
Saldas bulcinas, 12 cepama paplate vai dzila pan- 175 3 40 - 50
gabali na
Bulcinas, 9 gabali cepama paplate vai dzila pan- 180 2 35-45

na
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¥ = = E
\ L
(°C) (min.)

Pica, saldéta, 0,35 kg restots plaukts 180 2 45 -55

Rulete cepama paplate vai dzila pan- 170 2 30-40
na

Sok. kekss ar riek- cepama paplate vai dzila pan- 170 2 45 - 50

stiem na

Suflé, 6 gabali keramikas ramekini uz restota 190 3 45-55
plaukta

Biskvitklikas piraga forma ar lidzenu pamatni uz 180 2 35-45

pamatne restota plaukta

Biskvitklka ar pildiju- sacepuma forma uz restota 170 2 35-50

mu plaukta

Apvarita zivs, 0,3 kg  cepama paplate vai dzila pan- 180 2 35-45
na

Zivs, vesela, 0,2 kg cepama paplate vai dzila pan- 180 3 25-35
na

Zivs fileja, 0,3 kg picas paplate uz restota plauk- 170 3 30-40
ta

Apvarita gala, 0,25 kg cepama paplate vai dzila pan- 180 3 35-45
na

Sasliks, 0,5 kg cepama paplate vai dzila pan- 180 3 40 - 50
na

Cepumi, 16 gabali cepama paplate vai dzila pan- 150 2 30-45
na

Mande|cepumi, 20 cepama paplate vai dzila pan- 180 2 45 -55

gabali na

Mufini, 12 gabali cepama paplate vai dzila pan- 170 2 30-40
na

Pikanta mikla, 16 ga- cepama paplate vai dzila pan- 170 2 35-45

bali na

SmilSu miklas cepu-  cepama paplate vai dzila pan- 150 2 40 - 50

mi, 20 gabali na

Auglu kilkas, 8 gabali cepama paplate vai dzila pan- 170 2 30-40
na

Darzeni, apvarti, 0,4 cepama paplate vai dzila pan- 180 2 35-45

kg na

Vegetara omlete picas paplate uz restota plauk- 180 3 35-45
ta

Vidusjuras darzeni, cepama paplate vai dzila pan- 180 4 35-45

0,7 kg

na
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11.4 Informacija parbaudes

iestadem

Parbaudes saskana ar standartu IEC
60350-1.

o=m
¥ 8B = E @
\ uru
(°Cc) (min.)

Mazas ki-  Tradicionala Cepama Pa- 3 170 20-30 -

cinas, 20 gatavoSana plate

paplaté

Mazas ki- KarséSanaar CepamaPa- 3 150 - 160 20-35 -

cinas, 20 ventilatoru plate

paplaté

Mazas k- KarséSanaar CepamaPa- 2un4 150 - 160 20-35 -

cinas, 20 ventilatoru plate

paplaté

Abolu kilka, Tradicionala Restots 2 180 70-90 -

2 formas gatavoSana plaukts

@20 cm

Abolu kilka, Karsé$ana ar Restots 2 160 70-90 -

2 formas ventilatoru plaukts

@20 cm

Biskvitkiika, Tradicionala Restots 2 170 40 - 50 lepriek$ sakarséjiet
kikas veid- gatavoSana plaukts cepeskrasni 10 mind-
ne @26 cm tes.

Biskvitkiika, Karsé$ana ar Restots 2 160 40 - 50 lepriek$ sakarséjiet
kikas veid- ventilatoru plaukts cepeskrasni 10 minad-
ne @26 cm tes.

Biskvitkiika, Karsé$ana ar Restots 2un4 160 40 - 60 lepriek$ sakarséjiet
kikas veid- ventilatoru plaukts cepeskrasni 10 minad-
ne @26 cm tes.

SmilSu mik- KarséSanaar CepamaPa- 3 140 - 150 20-40 -

la ventilatoru plate

Smilsu mik- KarséSanaar CepamaPa- 2un4 140 - 150 25-45 -

la ventilatoru plate

Smilsu mik- Tradicionala Cepama Pa- 3 140 - 150 25-45 -

la gatavoSana plate

Grauzdins,  Grils Restots 4 maks. 2-3 mindtes  lepriek$ sakarséjiet
4-6 gabali plaukts no vienas cepeskrasni 3 mind-

puses, 2-3 tes.
minadtes no

otras puses
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a=m
¥ 8B = E @
\ uru
(°C) (min.)
Liellopa Grils Restotais 4 maks. 20-30 Novietojiet restoto
burgers, 6 plaukts un plauktu cepeskrasns
gabali, 0,6 dzila cepes- ceturtaja imeni, bet
kg panna dzilo cepesSpannu —

tre$aja imeni. Kad pa-
gajusi puse no gatavo-
Sanai atvéléta laika,
apgrieziet to uz otru
pusi.

lepriek$ sakarséjiet
cepeskrasni 3 mind-
tes.

12. APRUPE UN TIRISANA

BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

12.1 Piezimes par tiriSanu

<

Tiriet ierices priekSdalu ar mikroSkiedras dranu, kas iemérkta silta Gdent ar saudzigu mazga-
Sanas lidzekli. Notiriet un parbaudiet durvju blivi ap cepeskrasns ietvaru.

Metala virsmu tiriSanai izmantojiet firfisanas Skidumu.

TiriSanas lidzekli

Traipu firiSanai izmantojiet saudzigu mazgasanas lidzekli.

=

Tiriet cepeskrasns iekSieni péc katras lietoSanas reizes. Tauku vai citu partikas palieku uz-
krasanas var izraisit ugunsgréku.

[

LietoSana ikdie-
na

lerices iekSpusé un uz stikla durvju paneliem var uzkraties kondensats. Lai samazinatu kon-
densaciju, pirms gatavoSanas iepriek$ uzkarséjiet ierici 10 mindtes. Neuzglabajiet édienu ie-
ricé ilgak par 20 minuatém. Péc katras lietoSanas reizes nosusiniet ierices ieksieni ar mikro-
Skiedras dranu.

©y
Z2/4

Papildpiederumi

Tiriet visus papildpiederumus péc katras lietoSanas un laujiet tiem nozat. Izmantojiet mikro-
Skiedras dranu, kura iemérkta silta ideni ar saudzigu mazgasanas lidzekli. Nemazgajiet pie-
derumus trauku mazgajamaja masina.

Netiriet piedegumdroSos piederumus ar abraziviem firiSanas lidzekliem vai asiem priekSme-
tiem.

12.2 Ka tirit? Tilpnes reljefs

Iztiriet cepeSkrasns tilpni, lai likvidétu
kalkakmens nogulsnes péc gatavoSanas ar

tvaiku.

158 LATVIESU



1. solis. 2. solis 3. solis.

lelejiet cepeskrasns tilpnes reljefa Laujiet etikim izSkidinat kalkakmens  Tiriet cepeskrasns tilpni ar siltu Gde-
250 ml etika. Lietojiet bezpiedevu nogulsnes 30 mindtes istabas tem-  ni un mikstu dranu.

etiki, kura koncentracijas llmenis ne- peratura.

parsniedz 6 %.

Funkcijai: Ventilatora karsé$ana PLUS firiet cepeSkrasni ik péc 5-10 gatavo$anas cikliem.

12.3 Iznemsana. Plauktu balsti

Iznemiet plauktu balstus, lai iztiritu
cepeskrasni.

1. solis Izslédziet cepeskrasni un uzgaidiet, .
lldz ta atdziest.

2. solis Pavelciet plauktu atbalstu priek$€jo Q—f\
dalu nost no sanu sienas. ;\

3. solis Pavelciet plauktu balstu aizmuguréjo
dalu nost no sanu sienas un iznemiet ‘
to.
(o} oT=
4. solis Uzstadiet plauktu atbalstus, veicot ie- 2
priekSminétas darbibas pretéja seci- 1
ba. \_
L= I g
Telgskt_)_pls_kas_ vagotnes at!lku§ajam N
tapam jabut vérstiem uz priekSu.
12.4 Funkcijas TiriSana ar adeni
izmantosana 3. solis. lestatiet temperattru uz 90 °C.
ST tifiganas procediira izmanto mitrumu, lai 4. solis LLaujiet cepeskrasnij darboties 30 mind-
notifitu no cepedkrasns tauku un partikas tes.
atlikumus. 5. solis. Izslédziet cepeskrasni.
1 i leleiiet SKr5 il liefa Gd 6. solis Uzgaidiet, lidz cepeskrasns atdziest.
- solls n?_ezj'go <r:]<13|pes rasns tiipnes refjeta ude- Nosusiniet cepeskrasns iekSieni ar
) ) mikstu dranu.
2. solis. lestatiet funkciju: .
Nospiediet .

12.5 IznemsSana un uzstadiSana: Durvis

Cepeskrasns durvim ir divi stikla paneli. Durvju un iek$éjo stikla paneli var iznemt, lai notiritu.
Izlasiet visus “Durvju nonem$anas un uzstadiSanas” noradijumus pirms stikla panelu
iznemsanas.

UZMANIBU!
Nelietojiet cepeskrasni, ja taja nav ielikti stikla paneli.
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1. solis Atveriet durvis lldz galam un turiet abas en-
ges.

2. solis Paceliet un velciet aizslégus uz aizmuguri,
lidz tie nokliksk.

3. solis Aizveriet cepeskrasns durvis pusatvérta sta-
vokIi lidz pirmajai atvérSanas pozicijai. Tad
paceliet un pavelciet, lai izceltu ara durvis.

4. solis Novietojiet durvis uz cietas virsmas, kas par-
klata ar mikstu dranu, ta, lai to arpuse sa-
skartos ar dranu.

5. solis Turiet durvju aug$dala eso$o apmali (B) no
abam pusém un bidiet to iekSup vérsta vir-
ziena, lai atbrivotu spraudna blivi.

6. solis Pavelciet durvju apmali uz prieksu, lai to iz-
celtu.
7. solis Turiet durvju stikla paneli aiz ta aug$€jas

malas un uzmanigi izvelciet to ara. Parlieci-
nieties, lai stikls izslidétu ara no balsta pilni-
ba.

8. solis Notiriet stikla panelus ar Gdeni un ziepém. Uzmanigi nosusiniet stikla panelus. Nemazgajiet stikla
panelus trauku mazgajamaja masina.
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9. solis

Péc tiriSanas uzstadiet stikla paneli un cepeskrasns durvis.

Ja durvis ir uzstaditas pareizi, aizverot aizslégus, jus dzirdésiet klik3ki.

Zonai ar apdruku jabat vérstai uz durvju iekSpusi. Péc
ievieto$anas parliecinieties, vai stikla panela vietas,
uz kuram atrodas drukata teksta zonas, nav raupjas.
Ja uzstadita pareizi, durvju apmales stiprinajumi no-
kliksk.

Parliecinieties, ka uzstadat iek$éjo stikla paneli pareizi
ta vieta.

12.6 Ka nomainit: Lampa

BRIDINAJUMS!
ElektroSoka risks.
Lampa var but karsta.

Vienmeér turiet halogéna lampu ar dranu, lai
tauku atliekas nesadegtu uz lampas.

Pirms nomainat lampu:

1. solis

2. solis

3. solis

Izslédziet cepeskrasni. Uzgaidiet,
lidz cepeskrasns ir atdzisusi.

Atslédziet cepeskrasni no elektrofik-

leklajiet uz tilpnes gridas dranu.

Aizmugures lampa

1. solis Pagrieziet stikla parsegu, lai to iznemtu.

2. solis Notfiriet stikla parsegu.

3. solis Nomainiet cepeskrasns lampu ar piemérotu 300 °C siltumizturigu cepeskrasns lampu.
4. solis levietojiet stikla parsegu.

13. PROBLEMRISINASANA

BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

13.1 Ka rikoties, ja...
Tabula neieklautu probléemu gadijuma
sazinieties ar pilnvarotu servisa centru.

Probléma Parbaudiet, vai:

Cepeskrasns neuzsilst. |zdedzis droSinatajs.

Neizmantojiet cepeskras-
ni. Sazinieties ar pilnva-
roto servisa centru.

Bojata durvju blive.

Probléma

Parbaudiet, vai:

Displeja redzams “12.00”.

Noticis stravas padeves
parravums. lestatiet dien-
nakts laiku.

No cepeskrasns tilpnes
reljefa tek Udens.

Cepeskrasns tilpnes rel-
jefa ir parak daudz
adens.

Neapmierinosi funkcijas
gatavosanas rezultati:
Ventilatora karséSana
PLUS.

iepildijat Gdeni tilpnes
tvertné.

Nestrada lampina.

Spuldze ir izdegusi.
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13.2 Servisa dati

Ja nevarat rast risinajumu, sazinieties ar ierices izplatitaju vai pilnvarotu servisa centru.

Servisa centram nepiecieSamie dati noraditi uz tehnisko datu plaksnites. Tehnisko datu
plaksnite atrodas uz ierices iekSpuses priekS€ja ramja. Nenonemiet ierices iekSpusé esoso
tehnisko datu plaksniti.

leteicams datus pierakstit Seit:

Modelis (MOD) s

Izstradajuma Nr. (PNC) s

Sérijas numurs (S.N.) e

14. ENERGOEFEKTIVITATE

14.1 Produkta informacija un Produkta informacijas lapa*

Piegadataja nosaukums Electrolux
KODEH70X 949499046
Modela identifikacija KODGH70TX 949499047
EOD5H70X 949499049
Energoefektivitates indekss 95.3
Energoefektivitates klase A

Energopatérin$ pie standarta jaudas slodzes tradicionalaja rezima  0.93 kWh/cikla

Energopatérins pie standarta jaudas slodzes piespiedu ventilatora  0.81 kWh/cikla

rezZima

Kameru skaits 1

Siltuma avots Elektriba

Skalums 721

Cepeskrasns veids leblvéjama cepeskrasns
EOD5H70X 29.2 kg

Svars KODEH70X 29.7 kg
KODGH70TX 29.3 kg

* Eiropas Savienibai saskana ar ES Regulam 65/2014 un 66/2014.
Baltkrievijas Republikai saskana ar STB 2478-2017, G pielikums; STB 2477-2017, A un B pielikums.
Ukrainai saskana ar 568/32020.

Energoefektivitates klase neattiecas uz Krieviju.

EN 60350-1 — Elektroierices gatavo$anai majsaimnieciba — 1. dala: Plitis, cepeskrasnis, tvaika cepeskrasnis un
grili — veiktsp&jas mériSanas metodes.
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14.2 Elektroenergijas taupi$sana

Parbaudiet, vai ierices darbibas laika tas
durvis ir pareizi aizvértas. Gatavosanas laika
neviriniet ierices durvis parak biezi.
Raugieties, lai durvju blive batu tira, un
gadajiet, lai ta butu labi nofikséta sava
pozicija.

lerice aprikota ar funkcijam, kas
lauj tauptt energiju, gatavojot
ikdiena.

Izmantojiet metala traukus, lai uzlabotu
elektroenergijas taupisanu.

Kad iesp€jams, nekarséjiet ierici pirms
gatavosanas.

Uzturiet péc iespéjas isakus partraukumus
starp cepS$anas reizém, ja gatavojat vairakus
edienus viena piegajiena.

Gatavosana ar ventilatoru

Ja iespéjams, elektroenergijas taupiSanas
nolika izmantojiet gatavo$anas funkcijas.

Atlikusais siltums

Ja gatavoSanas ilgums parsniedz

30 minGtes, samaziniet ierices temperatiru
[ldz minimumam 3-10 mindtes pirms
gatavoSanas laika beigam. lerice atlikuSais
siltums turpinas gatavot taja ievietoto édienu.

Izmantojiet atlikuSo cepeskrasns siltumu, lai
uzsilditu édienu.

Ediena siltuma uzturésana

Izvélieties zemako iesp&jamo temperatiras
iestatijumu, lai izmantotu atlikuSo siltumu un
saglabatu édienu siltu.

Ventil. kars. ar mitrumu
ST funkcija paredzéta energijas taupisanai
gatavoSanas laika.

15. APSVERUMI PAR VIDES AIZSARDZIBU

Nododiet otrreizéjai parstradei materialus ar

simbolu C) levietojiet iepakojuma materialus
atbilstoSajos konteineros to otrreizéjai
parstradei. Palidziet aizsargat apkartéjo vidi
un cilvéku veselibu, atkartoti parstradajot
elektrisko un elektronisko iekartu atkritumus.

Neizmetiet ierices, kas apzimétas ar So

simbolu E kopa ar majsaimniecibas
atkritumiem. Nododiet izstradajumu vietéja
otrreizéjas parstrades punkta vai sazinieties
ar vietéjo pasvaldibu.
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MES GALVOJAME APIE JUS
Dékojame, kad jsigijote ,Electrolux” prietaisa. ISsirinkote gaminj, kuriame atsispindi Sios
srities profesionaly per deSimtmecius sukaupta patirtis ir naujovés. Pazangus ir stilingas
prietaisas sukurtas specialiai jums. Kad ir kg gamintumeéte, kiekvieng kartg busite tikri dél
nepriekaistingo rezultato.
Sveiki atvyke j ,Electrolux* pasaul;.
Apsilankykite musy interneto svetainéje.
Cia rasite naudojimo patarimy, brosidry, informacijos apie trikgiy $alinima,
@ aptarnavima ir remonta;

www.electrolux.com/support

Uzregistruokite savo gaminj ir naudokités papildomomis paslaugomis:

a/ www.registerelectrolux.com
Jusy prietaisui skirty priedy, nusidévinéiy ir originaliy atsarginiy daliy ieskokite cia:
% www.electrolux.com/shop

KLIENTY APTARNAVIMAS IR TECHNINE PRIEZIORA

Visada naudokite originalias atsargines dalis.

Kreipdamiesi | jgaliotajj aptarnavimo centrg jsitikinkite, kad galite nurodyti Sig informacija:
prietaiso modelis, PNC, serijos numeris.

Sig informacijg galima rasti techniniy duomeny plokstéje.

A\ |spéjimo / perspéjimo ir saugos informacija
Bendroji informacija ir patarimai
Aplinkosaugos informacija

Galimi pakeitimai.

TURINYS
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B IRENGIMAS. ...ttt ettt ettt ettt ettt 169
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1. A SAUGOS INFORMACIJA

Pries jrengdami ir naudodami §j prietaisg, atidziai
perskaitykite pateiktg instrukcijg. Gamintojas neatsako uz
suzalojimus ar Zala, patirtg dél netinkamo prietaiso jrengimo
ar naudojimo. Instrukcijg visada laikykite saugioje ir
pasiekiamoje vietoje, kad prireikus galétuméte pasizitréti.
1.1 Vaiky ir pazeidziamy zmoniy sauga

- Vyresni nei 8 mety vaikai ir asmenys, turintys fiziniy,
jutiminiy arba protiniy sutrikimy, arba asmenys, kuriems
kity arba gave nurodymus, kaip saugiai naudotis prietaisu,
jei jie supranta su prietaiso naudojimu susijusius pavojus.
Mazesniy nei 8 mety vaiky ir asmenuy, turinCiy labai sunkig
ir sudétinga negalig, negalima be prieziuros leisti buti Salia
prietaiso.

- Butina visg laikg priziaréti vaikus ir uztikrinti, kad jie
nezaisty su Siuo buitiniu prietaisu.

- Visas pakuotés medziagas saugokite nuo vaiky ir tinkamai
pasalinkite.

- DEMESIOQ! Prietaisas ir jo pasiekiamos dalys naudojimo
metu jkaista. Neleiskite vaikams ir naminiams gyvunams
bati Salia prietaiso jam veikiant arba véstant.

- Jeigu prietaise yra apsaugos nuo vaiky jtaisas, jj reikia
suaktyvinti.

- Vaikai be priezitros negali atlikti prietaiso valymo ir
naudotojo priezituros darby.

1.2 Bendrieji saugos reikalavimai

. Sis prietaisas yra skirtas tik maistui gaminti.

- Tai buitinis prietaisas, skirtas naudoti patalpose, vienam
Seimos ukiui.

- §j prietaisg galima naudoti biuruose, viesbuciy
kambariuose, nakvynés ar sve€iy hamuose ir Kitoje
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panasioje aplinkoje, kur prietaiso haudojimo intensyvumas
nevirsija jprasto buitinio naudojimo.
Sj prietaisg jrengti ir pakeisti jo laidg privalo tik kvalifikuotas

specialistas.

Nenaudokite prietaiso, pries jo jrengimg balduose.
Pries vykdydami techninés prieziuros darbus, atjunkite

prietaisg nuo maitinimo.

Jei buty pazeistas maitinimo laidas, jj gali pakeisti tik
gamintojas, jo jgaliotasis techninés priezilros centras arba
panasios kvalifikacijos asmenys— antraip gali kilti elektros

pavojus.

DEMESIO: Pasirupinkite, kad prie$ keigiant lempute
prietaisas buty iSjungtas, kitaip galimas elektros smugis.
DEMESIO: Prietaisas ir jo pasiekiamos dalys naudojimo
metu jkaista. Bukite atsargus ir nelieskite kaitinimo
elementy ar prietaiso ertmés pavirsiy.

Pagalbinius reikmenis arba indus i$ orkaités traukite ir j jg
deékite muvédami karscCiui atsparias pirstines.

Jei norite iSimti padékly laikiklius, pirmiausia i$ Soniniy
sieneliy istraukite laikiklio priekj, o po to galg. Padékly
laikiklius atgal sudékite prieSinga tvarka.

Nenaudokite garintuvo prietaisui valyti.

Dureliy stiklo nevalykite Siurksciu Sveiciamuoju valikliu ar
astriomis metalinémis grandyklémis, nes galite subraizyti
pavirSiy ir dél to stiklas gali suduzti.

2. SAUGOS INSTRUKCIJOS
2.1 Jrengimas

ISPEJIMAS!
Sj prietaisg jrengti privalo tik
kvalifikuotas asmuo.

Nuimkite visas pakavimo medziagas.
Nejrenkite ir nenaudokite sugadinto
prietaiso.

» Vadovaukités su prietaisu pateiktomis
jrengimo instrukcijomis.

» Visada bukite atsargus, kai perkeliate
prietaisg, nes jis yra sunkus. Visada
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muvékite apsaugines pirstines ir avékite
uzdarg avalyne.

Netraukite Sio prietaiso uz rankenos.
|renkite prietaisg saugioje ir tinkamoje
vietoje, atitinkancioje jrengimo
reikalavimus.

Batina paisyti minimaliy atstumuy iki kity
prietaisy ir spinteliy.

PrieS montuodami prietaisa patikrinkite, ar
prietaiso dureles galima laisvai atidaryti.
Prietaise jrengta elektriné ausinimo
sistema. Ji turi bUti prijungta prie elektros
maitinimo Saltinio.



Minimalus spintelés aukstis
(po darbastaliu)

590 (600) mm

Spintelés plotis 560 mm

Spintelés gylis 550 (550) mm

Prietaiso priekinés dalies 594 mm
aukstis

Prietaiso galinés dalies 576 mm
aukstis

Prietaiso priekinés dalies 595 mm
plotis

Prietaiso galinés dalies plo- 559 mm
tis

Prietaiso gylis 569 mm
Prietaiso jmontavimo gylis 548 mm
Gylis su atidarytomis dure- 1022 mm
lémis

Minimalus ventiliacijos ang- 560x20 mm
os dydis. Anga prietaiso

nugarélés apacioje

Pagrindinio maitinimo ka- 1500 mm
belio ilgis. Kabelis yra prie-

taiso nugarélés desiniaja-

me kampe

Montavimo varztai 4x25 mm

2.2 Elektros prijungimas

C ISPEJIMAS!
Gaisro ir elektros smugio
pavojus.

» Visus elektros prijungimus privalo atlikti
kvalifikuotas elektrikas.

» Prietaisg privaloma jzeminti.

+ |sitikinkite, kad parametrai techniniy
duomeny ploksteléje atitinka maitinimo
tinklo elektros vardinius duomenis.

» Visada naudokite tinkamai jrengtg
jzemintg saugujj elektros lizda.

» Nenaudokite daugiakanaliy adapteriy ir
ilginamujy laidy.

» Bukite atsargus, kad nesugadintumeéte
elektros kistuko ir maitinimo laido. Jei
reikéty pakeisti maitinimo laida, tai turi
padaryti musy jgaliotasis techninés
priezilros centras.

» Saugokite, kad maitinimo laidai neliesty ir
nebaty arti prietaiso dureliy arba niSos po

prietaisu, ypac kai jis veikia arba durelés
yra karstos.

« Daliy su jtampa ir izoliuoty daliy apsauga
nuo smugiy turi bati pritvirtinta taip, kad
nebuty galima nuimti be jrankiy.

« Elektros kiStukg | tinklo lizdg junkite tik
tuomet, kai visiskai pabaigsite jrengima.
|sitikinkite, kad jrengus prietaisg, elektros
laido kiStukg baty lengva pasiekti.

« Jeigu tinklo lizdas atsilaisvines, nejunkite
kiStuko.

* Norédami iSjungti prietaisa, netraukite uz
maitinimo laido. Visada traukite paéme uz
elektros kistuko.

» Naudokite tik tinkamus izoliavimo jtaisus:
linijg apsaugancius automatinius
jungiklius, saugiklius (jsukami saugikliai
turi bati iSimami i$ jy laikiklio), jZzeminimo
nuotékio atjungiamuosius jtaisus ir
kontaktorius.

« Elektros instaliacija privalo tureti
izoliavimo jtaisa, kuris leidzia atjungti
prietaisg nuo maitinimo tinklo ties visais
poliais. Tarp izoliavimo jtaiso kontakty turi
biti maziausiai 3 mm plocio tarpelis.

* Prietaisas tiekiamas su pagrindiniu
maitinimo laidu ir kiStuku.

Tinkami montuoti ar keisti kabeliai Europo-
je:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, H05 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Kabelio skerspjuvis turi atitikti bendrajj
prietaiso vardinéje lenteléje nurodytg galia.
Taip pat atitinkamg informacijg rasite
lenteléje:

Bendroji galia (W) Laido skerspjuvis

(mm?)
iki 1380 3x0.75
iki 2300 3x1
iki 3680 3x1.5

|Zeminimo laidas (zalias / geltonas) turi bati
2 cm ilgesnis nei fazés ir neutralusis laidai
(mélynas ir rudas).
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2.3 Naudojimas

|SPEJIMAS!
Suzalojimo, nudegimy ir elektros
smugio arba sprogimo pavojus.

A

Nebandykite pakeisti Sio prietaiso
techniniy savybiy.

Pasirtpinkite, kad ventiliacinés angos
nebuty uzblokuotos.

Nepalikite jjungto prietaiso be priezilros.
Po kiekvieno naudojimo prietaisg
iSvalykite.

Atidarydami veikiancio prietaiso dureles
bukite atsargus. IS vidaus gali iSsiverZzti
jkaitintas oras.

Nelieskite prietaiso dregnomis rankomis
arba jei prietaisas lie€iasi su vandeniu.
Nespauskite atidaryty dureliy.
Nenaudokite prietaiso, kaip darbinio
pavirSiaus ar daiktams laikyti.

Atsargiai atidarykite prietaiso dureles.
Naudojant maisto produktus su alkoholiu,
gali susidaryti alkoholio ir oro misinys.
Atidarydami dureles pasirtpinkite, kad
Salimais nebuty kibirks¢iy ar atviros
ugnies Saltiniy.

Salia prietaiso, j prietaisg arba ant jo
nedékite degiy medziagy arba degiomis
medziagomis sudrekinty daikty.

C |SPEJIMAS!
Pavojus sugadinti prietaisa.

Emalés apsauga nuo pazeidimy ir

iSblukimo:

— Nedekite orkaitems skirty indy ar kity
objekty tiesiai ant prietaiso dugno.

— Nedekite aliuminio folijos tiesiai ant
prietaiso ertmés dugno;

— Nepilkite vandens tiesiai j jkaitusj
prietaisg.

— Nelaikykite prietaise paruosty drégny
patiekaly ir maisto produkty.

— Bukite atsargus montuodami arba
iSimdami prietaiso priedus.

Emalio ar nerudijanciojo plieno iSblukimas

neturi poveikio prietaiso veikimui.

Drégniems pyragams kepti naudokite gily

kepimo inda. Vaisiy sultys palieka démes,

kurias sudétinga pasalinti.

Maistg visuomet gaminkite uzdare

prietaiso dureles.
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Jeigu prietaisas jrengtas uz baldo
plokstés (pvz., dureliy), pasirupinkite, kad
prietaisui veikiant durelés visada buty
atidarytos. Uz dureliy gali kauptis karstis ir
drégmeé, kurie gali pakenkti prietaisui,
baldams ar grindims. Neuzdarykite
dureliy, kol po naudojimo prietaisas
visiSkai neataus.

2.4 Prieziura ir valymas

A

|SPEJIMAS!
Suzalojimo, gaisro arba prietaiso
sugadinimo pavojus.

Prie$ atlikdami priezituros darbus, iSjunkite
prietaisg ir iStraukite maitinimo laido
kistukg i$ elektros tinklo lizdo.
Patikrinkite, ar prietaisas atvéses. Gali
sutrikti stiklo ploksteés.

Nedelsdami pakeiskite dureliy stiklo
plokstes, jeigu jos pazeistos. Kreipkités |
jgaliotajj techninés priezitros centrg.
Bukite atsargus, kai iSimate prietaiso
dureles. Durelés yra sunkios!

Reguliariai valykite prietaisg, kad
apsaugotumeéte pavirsiy nuo
nusidévéjimo.

Valykite prietaisg drégna, minksta Sluoste.
Naudokite tik neutralius ploviklius.
Nenaudokite SveiCiamyjy produkty,
Sveitimo kempiniuy, tirpikliy arba metaliniy
grandykliy.

Jeigu naudojate orkaités purskiklj,
laikykités ant pakuotés pateikty saugumo
nurodymuy.

2.5 Vidinis apsSvietimas

AN

|SPEJIMAS!
Pavojus gauti elektros smugj.

«  Sjo gaminio viduje esanti (-&ios) lemputé

(-és) ir atskirai parduodamos atsarginés
lemputés: Sios lemputés turi atlaikyti
ekstremalias fizines sglygas buitiniuose
prietaisuose, pavyzdziui, temperatura,
vibracija, drégme, arba yra skirtos
informuoti apie prietaiso veikimo blsena.
Jos néra skirtos naudoti kitoms paskirtims
ir netinka patalpoms apsviesti.

Siame gaminyje yra Sviesos $altinis, kurio
energijos vartojimo efektyvumo klasé G.



« Naudokite tik ty paciy techniniy duomeny
lemputes.

2.6 Paslauga

» Dél prietaiso remonto kreipkités | jgaliotajj
techninés prieziuros centra.
» Naudokite tik originalias dalis.

2.7 ISmetimas

AN

3. [RENGIMAS

A

]SPEJIMAS!
Pavojus susizeisti arba uzdusti.

ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

» Norédami suzinoti, kaip tinkamai utilizuoti
prietaisg, susisiekite su atitinkama
savivaldybés jstaiga.

« |Straukite maitinimo laido kistuka i$
maitinimo tinklo lizdo.

* Nupjaukite maitinimo laidg arti prietaiso ir
pasalinkite jj.

* Nuimkite dureliy sklgstj, kad vaikai, ar
naminiai gyvinai nejstrigty prietaiso
viduje.

3.1 Jrengimas balduose
www.youtube.com/electrolux
°YOUTUbe www.youtube.com/aeg

Q

N

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

(*mm)

4
\
P
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3.2 Prietaiso pritvirtinimas prie

[™548 21
[~

(*mm)

baldo
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4. GAMINIO APRASYMAS

4.1 Bendroji apzvalga

EI%EE

4.2 Priedai

5.

Grotelés

Virtuvés reikmenims, pyragy formoms,
prikaistuviams.

Kepimo skarda

Pyragams ir sausainiams kepti.

VALDYMO SKYDELIS

5.1 |stumiamos rankenélés

Norédami naudoti prietaisg, paspauskite
rankenéle. Rankenélé iSSoka.

5.2 Jutiklio laukai / mygtukai

Laikui nustatyti.

Valdymo skydelis

Kaitinimo funkcijy nustatymo rankenélé
Maitinimo lemputé / simbolis

Valdymo skydelis

Valdymo rankenélé (temperatra)

@ Temperatiros indikatorius / simbolis
,Plus Steam*

Sildymo elementas

Lemputé

Ventiliatorius

|duba vandeniui - Indas valymui vandeniu
Lentynos atrama, iSimama

Lentynos padétys

~

ENEEEER

Grilio / kepinimo prikaistuvis

Kepti ir skrudinti arba riebalams surinkti.
« Teleskopiniai bégeliai

Dél teleskopiniy bégeliy lengvai jdésite ir
iStrauksite lentynéles.

LaikrodZio funkcijai nustatyti.

Laikui nustatyti.

Bl +|O

Al

Karsto oro srauto PLIUS funkcijai jjungti ir i§jungti.
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5.3 Valdymo skydelis

-l

6. PRIES NAUDODAMI PIRMAKART

ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

AN

6.1 Pries naudojant pirmg karta

A. LaikrodzZio funkcijos
B. Laikmatis

iSankstinio jkaitinimo metu i$ orkaités gali sklisti kvapas ir dimai. Pasiripinkite, kad patalpa

buty védinama.

1-as veiksmas

o

2-as veiksmas

—

3-as veiksmas

Laikrodzio nustatymas

ISvalykite orkaite

|kaitinkite tuscia orkaite

1. + ~ - paspauskite, kad
nustatytumete laikg. Mazdaug
po 5 sek. indikatorius nustos
mirk&iojes ir ekrane matysite
laika.

ISimkite i$ orkaités visus prie-
dus ir iS§imamas lentyny atra-
mas.

Orkaite ir jo priedus valykite
mikropluosto $luoste, suvilgyta
Siltu vandeniu su $velniu plovik-
liu.

1.

Nustatykite didZiausig funkcijos

temperatira: E]
Laikas: 1 val.
Nustatykite didZiausig funkcijos

temperatura: E‘
Laikas: 15 min
Nustatykite didZiausig funkcijos

temperatura:
Laikas: 15 min

I1Sjunkite orkaite ir palaukite, kol atvés. |dékite priedus ir iSimamas lentyny atramas j orkaite.

7. KASDIENIS NAUDOJIMAS

ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.
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funkcija

1-as veiks-
mas

7.1 Kaip nustatyti: Kaitinimo

Nustatykite kaitinimo funkcijy valdymo
rankenéle, kad galetuméte pasirinkti
kaitinimo funkcija.




2-as veiks-
mas

Valdymo rankenéle pasirinkite tempe-
ratirg .

3-as veiks-
mas

Kai baigiate gaminti, pasukite rankené-
les | iSjungimo padétj, kad iSjungtuméte
orkaite.

7.2 Funkcijos nustatymas: Karsto oro srautas PLIUS

C ISPEJIMAS!
Galite nusideginti arba sugadinti prietaisa.

1-as veiks- Patikrinkite, ar orkaité atvésusi.
mas
2-as veiks- Pripildykite orkaités vidaus jdubg vande-
mas niu i$ Ciaupo.
@ Maksimali jdubos talpa — 250 ml. Ne-
pildykite orkaités vidaus jdubos, kai ga-
minate maistg arba kai orkaité yra jkaitu-
Si.
?r;:: veiks- Nustatykite funkcija: .
Paspauskite . Isijungia indikatorius. Veikia tik su funkcija Karsto oro srautas PLIUS.
4-as veiks- Temperatiros valdymo rankenéle nustatykite temperatira.
mas
5-as veiks- IS anksto pakaitinkite tuS¢ig orkaite 10 min., kad padidéty drégme.
mas.
6-as veiks- |dekite maistq j orkaite.
mas Zr. skyriy ,Patarimai“.
Neatidarykite orkaités dureliy gamindami.
7-as veiks- pasukite kaitinimo funkcijy rankenéle j iSjungimo padétj, kad iSjungtuméte orkaite.
mas — paspauskite, kad iSjungtuméte orkaite. Indikatorius iSsijungia.
8-as veiks- Kai funkcija baigiasi, atsargiai atidarykite dureles. ISsiverzusi drégmé gali sukelti nudegimus.
mas
9-as veiks- Patikrinkite, ar orkaité atvésusi. Pasalinkite likusj vandenj i$ orkaités vidaus jdubos.
mas

7.3 Kaitinimo funkcijos

Kaitinimo funk- Paskirtis

cija

0

Padétis ,ISjungta”

Kaitinimo funk- Paskirtis
cija

? liungti lempute.
-O:

Orkaité iSjungta.

ApSvietimas

LIETUVIY
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Kaitinimo funk- Paskirtis

Kaitinimo funk- Paskirtis

cija cija
Skirta vienu metu kepti ir maistui — Skirta didesniems mésos arba
dzZiovinti trijuose lygiuose. paukstienos su kaulais gaba-
Nustatykite 20-40 °C mazesne lams kepinti viename lygyje. Tin-
temperatiirg nei Apatinis + viru- Turbo grilis ka apkepams ir skrudinti.

(ﬂ}) tinis kaitinimas atveju. — — —

Skirta padidinti drégme gami- vvv Kepti pica. Intensyviai skrudinti

Konvekcinis kepi- nant maista. I$gauti tinkamg i ir traskiam pagrindui paruosti.

mas / KarSto oro  spalva ir traskig plutele. Skirta
srautas PLIUS /  pasildomiems patiekalams su-
Valymas vandeniu teikti sultingumo.

Si funkcija ruosiant maistg pade-
da taupyti energijg. Naudojantis
Sia funkcija temperatira orkaite-
je gali skirtis nuo nustatytos.
Kaitinimo galig galima sumazin-
ti. Daugiau informacijos rasite
skyriuje ,Kasdienis naudojimas®,
Pastabos apie: Drégnas konvek.
kepimas.

Zr. skyriy ,Valymas ir priezitra®,
IEI

kur rasite daugiau informacijos
apie ,Aqua Clean“.

Drégnas konvek.

kepimas

Kepti pyragus traskiu pagrindu ir
konservuoti maista.

Apatinis kaitinimas

Atitirpinti maista (darzoves ir vai-
Y sius). Atitirpimo laikas priklauso
nuo uzsaldymo maisto kiekio.

Atitirpinimas

—_— Dideliems smulkiy maisto gaba-
léliy kiekiams ir duonos skrebu-
ciams kepti grilyje.

Spartusis grilis

8. LAIKRODZIO FUNKCIJOS

8.1 Laikrodzio funkcijos

Laikrodzio funkcija

Naudojimo sritis

Picos programa

— Kepti ir skrudinti maistg vienoje
lentynos padétyje.

Apatinis + virsuti-
nis kaitinimas

7.4 Pastabos: Drégnas konvek.
kepimas

Si funkcija naudojama vertinant energijos
sgnaudy efektyvumo klase ir atitikimg
ekologiniams reikalavimams, kaip numato
ES 65/2014 ir ES 66/2014 direktyvos.
Patikros pagal EN 60350-1 standarta.

Gaminant maistg orkaités durelés turi biti
uzdarytos, kad funkcija nebity nutraukta ir
veikty efektyviausiai.

Nurodymus dél maisto gaminimo rasite
skyriuje ,Patarimai“, Drégnas konvek.
kepimas. Dél energijos taupymo
rekomendacijy Zr. skyriy ,Energijos
efektyvumas*, ,Energijos taupymas".

@ Paros laikui nustatyti, pakeisti arba patikrinti.
Paros laikas
I_)l Orkaités veikimo trukmei nustatyti.
Trukmé
Q Nustatoma atgaliné laiko atskaita. Si funkcija neturi jtakos orkaités veiki-

Laikmatis

mui. Galite nustatyti bet kada $ig funkcija, net jei orkaité yra iSjungta.
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8.2 Kaip nustatyti Laikrodzio funkcijos

Kaip nustatyti Paros laikas

@ — mirksi, kai prijungiate orkaite prie elektros maitinimo, kai i$sijungia maitinimas arba kai nenustatytas laikma-

tis.

+, ~ — paspauskite, kad nustatytuméte laika.
Mazdaug po 5 sek. indikatorius nustos mirkséjes ir ekrane matysite laikg.

Kaip pakeisti: Paros laikas

1- .k . H . . ' . . . . . .
m:: velks @ — spauskite pakartotinai paros laikui pakeisti. @ — pradés mirkseéti.
g;:z velks: + - paspauskite, kad nustatytuméte laika.

Mazdaug po 5 sek. indikatorius nustos mirkséjes ir ekrane matysite laika.

Kaip nustatyti Trukmeé

1-as veiks- Nustatykite orkaités funkcijg ir temperatira.

mas
2~ iks-

m:: vetks @ — spauskite pakartotinai. Iel — pradés mirkséti.
3-i _ . .

Veliakssmas + — paspauskite, kad nustatytuméte trukme.

Valdymo skydelyje matysite: I_)l

|9| — mirksi, kai baigiasi nustatytas laikas. Pasigirsta signalas ir orkaite iSsijungia.

4-as veiks- Norédami i$jungti garso signala, paspauskite bet kurj mygtuka.
mas

5-as veiks- Pasukite rankenéles j iSjungimo padétis.
mas

Kaip nustatyti Laikmatis

:r;:: veiks- @ — spauskite pakartotinai. Q — pradés mirkseéti.
rzn-:: veiks- + ~ - paspauskite, kad nustatytuméte laika.
Funkcija jsijungs automatiskai po 5 sekundziy.
Pasibaigus nustatytam laikui, pasigirs signalas.
3-ias Norédami iSjungti garso signala, paspauskite bet kurj mygtuka.
veiksmas

4-as veiks- Pasukite rankenéles | iSjungimo padeétis.
mas

Kaip atSaukti: Laikrodzio funkcijos

1-as veiks- @

mas — pakartotinai spauskite, kol pradés mirkséti laikrodzio funkcijos simbolis.
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Kaip atSaukti: Laikrodzio funkcijos

2-as veiks-

mas Paspauskite ir palaikykite nuspaude = .

LaikrodZio funkcija i$sijungs po keliy sekundziy.

9. PRIEDY NAUDOJIMAS

: Aukstas lentynos krastelis neleis prikaistuviui
1
& ISPEJIMAS! nuo jos nuslysti.

Zr. saugos skyrius.
9.1 Priedy naudojimas

Mazas jdubimas virSuje padidina sauguma.
llinkiai taip pat apsaugo nuo apvirtimo.

Grotelés:
|stumkite groteles tarp lentynos laikikliy ir jsitikinki-
te, kad kojelés yra nukreiptos zemyn.

Kepimo skarda / Gili skarda:
|stumkite skarda tarp lentynos laikikliy.

Grotelés, Kepimo skarda / Gili skarda:
|stumkite padéklg tarp lentynos laikikliy ir ant jy
uzdétos vielinés lentynélés.

Il
%

i

\ugy
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9.2 IStraukiamyjy bégeliy
naudojimas

Netepkite iStraukiamy begeliy jokiu tepalu.

1-as veiks- IStraukite kairés ir deSinés pusés bége-
mas lius.

Prie$ uzdarydami orkaités dureles, batinai iki
galo atgal j orkaite jstumkite iStraukiamus
bégelius.

2-as veiks-  Ant iStraukiamy bégeliy padékite grote-
mas les ir atsargiai juos jstumkite j orkaite.

10. PAPILDOMOS FUNKCIJOS

10.1 Ventiliatorius

Kai prietaisas veikia, ausinimo ventiliatorius
isijungia automatiskai, kad prietaiso pavirSiai
iSlikty vesus. Jei prietaisg iSjungsite,
ausinimo ventiliatorius veiks toliau, kol
prietaisas neatvés.

11. PATARIMAI

@ Zr. saugos skyrius.

11.1 Gaminimo rekomendacijos
Orkaitéje yra penkios lentyny padétys.

Lentyny padétys skaiciuojamos nuo orkaités
dugno.

Si orkaité geba kepti ir skrudinti kitaip, nei
jprastos orkaites.

Pyragy kepimas

Orkaités dureles galite atidaryti tik pragjus
3/4 nustatyto maisto gaminimo laiko.

Jeigu vienu metu naudojate du kepimo
padéklus, tarp jy palikite vieng tuscia lyg;.

10.2 Apsauginis termostatas

Netinkamai naudojant orkaite arba sugedus
jo sudedamosioms dalims, ji gali pavojingai
perkaisti. Norint to iSvengti, orkaitéje jrengtas
apsauginis termostatas, kuris nutraukia
elektros tiekimg. Sumazéjus temperatirai,
orkaité veél jsijungia automatiskai.

Mésos ir zuvies ruosimas

Labai rieby maistg gaminkite naudodami gily
inda, kad neistekéty riebalai ir neistepty
orkaités visam laikui.

Prie$ pjaudami meésg palikite pastovéti
mazdaug 15 minuciy, kad neistryksty
skysciai.

Kad kepinant orkaitéje nesusidaryty daug
dimuy, | gilyjj indg jpilkite truputj vandens.
Kad dumai nesikaupty papildykite vandens i$
karto, kai tik jis iSgaruoja.

Gaminimo trukmé
Kepimo trukmé priklauso nuo maisto tipo,
konsistencijos ir kiekio.

IS pradziy, kai gaminate, stebékite rezultatus.
Atraskite geriausiai Jusy receptus ir kitus
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virtuvés poreikius atitinkancias prietaiso
nuostatas (karstis, trukme ir kt.).
11.2 Drégnas konvek. kepimas — rekomenduojami priedai

Naudokite tamsias ir neatspindincias skardas ir indus. Jie geriau sugeria karstj, nei Sviesiy
spalvy ir atspindintys indai.

\/ Indeliai atskiroms

valgio porcijoms

Picos kepimo skarda Kepimo indas paruosti Apkepo skarda
Tamsi, neatspindinti Tamsi, neatspindinti Keramine Tamsi, neatspindinti
8 cm skersmens, 5
28 cm skersmens 26 cm skersmens “x 28 cm skersmens
cm aukscio
11.3 Drégnas konvek. kepimas
Laikykités toliau lenteléje nurodyty
rekomendacijy, kad gautuméte geriausius
rezultatus.
¥ o= B I
\ o
(°C) (min.)
Saldzios bandelés, 12 kepamoiji skarda ar surenka- 175 3 40-50
vnt. moji skarda
Bandelés, 9 vnt. kepamoji skarda ar surenka- 180 2 35-45
moji skarda
Pica, $aldyta, 0,35 kg grotelés 180 2 45-55
Sveicariskas vynioti-  kepamoji skarda ar surenka- 170 2 30-40
nis moji skarda
Sokoladinis pyragas  kepamoji skarda ar surenka- 170 2 45-50
moji skarda
Suflé, 6 vnt. keraminiai indeliai ant groteliy 190 3 45-55
Biskvitinis pagrindas  apkepo skarda ant groteliy 180 2 35-45
Viktorijos pyragaiciai  kepimo indas ant groteliy 170 2 35-50
Troskinta zuvis, 0,3 kepamoji skarda ar surenka- 180 2 35-45
kg moji skarda
Zuvis, 0,2 kg kepamoji skarda ar surenka- 180 3 25-35
moji skarda
Zuvies file, 0,3 kg picos kepimo indas ant grote- 170 3 30-40
liy
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¥ = 5§ I O

(°C) (min.)

Virta mésa, 0,25 kg kepamoji skarda ar surenka- 180 3 35-45
moji skarda

Saslykas, 0,5 kg kepamoji skarda ar surenka- 180 3 40-50
moji skarda

Sausainiai, 16 vnt. kepamoji skarda ar surenka- 150 2 30-45
moji skarda

Migdoly sausainiai, kepamoji skarda ar surenka- 180 2 45-55

20 vnt. moji skarda

Keksiukai, 12 vnt. kepamoji skarda ar surenka- 170 2 30-40
moji skarda

ASstris teslainiai, 16 kepamoji skarda ar surenka- 170 2 35-45

vnt. moji skarda

Sméliniai sausainiai, kepamoji skarda ar surenka- 150 2 40-50

20 vnt. moji skarda

Tarteletés, 8 vnt. kepamoji skarda ar surenka- 170 2 30-40
moji skarda

Darzovés, virtos, 0,4  kepamoji skarda ar surenka- 180 2 35-45

kg moji skarda

VegetariSkas omletas picos kepimo indas ant grote- 180 3 35-45
liy

Vidurzemio juros dar-  kepamoji skarda ar surenka- 180 4 35-45

zoves, 0,7 kg moji skarda

11.4 Informacija bandymy
laboratorijoms

Bandymai atlikti vadovaujantis IEC 60350-1
standarto reikalavimais.

¥ B = k£ B © ©

(°C) (min.)
Mazi pyra-  Apatinis + vir-  Kepimo skar- 3 170 20-30 -
gaiciai, 20  Sutinis kaitini- da
vienety mas
skardoje
Mazi pyra-  Konvekcinis Kepimo skar- 3 150 - 160 20-35 -
gaiciai, 20  kepimas da
vienety
skardoje
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a=m

¥ B = Kk &
\ uru
(°C) (min.)

Mazi pyra-  Konvekcinis Kepimo skar- 2 ir 4 150 - 160 20-35 -
gai€iai, 20  kepimas da
vienety
skardoje
Obuoliy py- Apatinis + vir-  Grotelés 2 180 70-90 -
ragas, 2 Sutinis kaitini-
skardos mas
@20 cm
Obuoliy py- Konvekcinis Grotelés 2 160 70-90 -
ragas, 2 kepimas
skardos
@20 cm
Biskvitinis  Apatinis + vir-  Grotelés 2 170 40 - 50 |kaitinkite orkaite, 10
pyragas, Sutinis kaitini- minuciy
@26 cm py- mas
rago forma
Biskvitinis  Konvekcinis Grotelés 2 160 40 - 50 |kaitinkite orkaite, 10
pyragas, kepimas minuciy
@26 cm py-
rago forma
Biskvitinis  Konvekcinis Grotelés 2ir4 160 40 - 60 |kaitinkite orkaite, 10
pyragas, kepimas minuciy
@26 cm py-
rago forma
Trapios teS- Konvekcinis Kepimo skar- 3 140 - 150 20-40 -
los kepiniai  kepimas da
Trapios te$- Konvekcinis Kepimo skar- 2ir4 140 - 150 25-45 -
los kepiniai  kepimas da
Trapios te$- Apatinis + vir-  Kepimo skar- 3 140 - 150 25-45 -
los kepiniai  Sutinis kaitini- da

mas
Skrebutis, Grilis Grotelés 4 maks. 2-3 minutés  Pakaitinkite orkaite 3
4-6 viene- pirma pusé;  minutes.
tai 2-3 minutés

antra pusé

Mésainis su  Grilis Vieline lenty- 4 maks. 20-30 Vieling lentynéle jdéki-

jautiena, 6
vienetai,
0,6 kg

nélé ir var-
vancius
skysc€ius su-
renkantis in-
das

te ketvirtame lygyje, o
skyscius surenkantj in-
da - treCiame. Praéjus
pusei gaminimo laiko
apverskite.
Pakaitinkite orkaite 3
minutes.
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12. PRIEZIURA IR VALYMAS

ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

12.1 Pastabos dél valymo

< Prietaiso priekj valykite minksta Sluoste, pavilgyta Silto vandens ir Svelnaus ploviklio tirpale.
ISvalykite ir patikrinkite dureliy tarpiklj aplink ertmés réma.

Metalinius pavirsSius valykite valymo tirpalu.

Démes valykite Svelniu plovikliu.
Valymo priemo-

nés
¢_ Ertme valykite po kiekvieno naudojimo. Riebaly kaupimasis ar kiti likuciai gali sukelti gaisra.
—
[
Drégmeé gali kondensuotis prietaiso viduje arba ant dureliy stiklo plok$¢iy. Norédami suma-
D zinti kondensacija, prie$ gamindami maistg leiskite prietaisui veikti apie 10 minuciy. Maisto

prietaise nelaikykite ilgiau nei 20 minuciy. Po kiekvieno naudojimo ertme i§Sluostykite mikro-

Kasdienis naudo- p|yosto 3luoste.

jimas
Y Visus priedus valykite kiekvieng karta panaudoje ir palikite juos iSdziati. Valykite mikropluo$-
<+, to Sluoste, pavilgyta Silto vandens bei Svelnaus ploviklio tirpale. Priedy indaplovéje plauti ne-

W galima.

Priedy su neprikimbancia danga nevalykite Svei¢iamaisiais valikliais ar astriais daiktais.

Priedai

12.2 Kaip valyti |Jduba vandeniui

Po maisto ruosimo garais iSvalykite orkaités
vidaus jduba, kad paSalintumete kalkiy
liku€ius.

1-as veiksmas 2-as veiksmas 3-as veiksmas

| idubg jpilkite 250 ml baltojo acto. Palaukite 30 min., kol actas istirpdys ISvalykite jdubg Siltu vandeniu su-
Naudokite ne stipresnj nei 6 % acta likusias kalkiy nuosédas jprastos drékinta minksta Sluoste.
be priedy. temperaturos aplinkoje.

Naudojant funkcija Karsto oro srautas PLIUS, valykite orkaite kas 5-10 maisto gaminimo cikly.

12.3 Kaip iSimti: Lentyny atramos

ISimkite lentyny atramas ir iSvalykite orkaite.

LIETUVIU 181



1-as veiks- ISjunkite orkaite ir palaukite, kol ji at-
mas vés.

2-as veiks- Atitraukite lentynos atramos priekj nuo
mas Soninés sienelés.

3-as veiks- Lentynos atramos galing dalj patrauki-
mas te nuo Soninés sienelés ir iStraukite ja.

4-as veiks- Padékly laikiklius atgal sudékite prie-
mas Singa tvarka.
IStraukiamy beégeliy atraminiai kaisciai
turi bati atsukti j prieki.

12.4 Kaip naudoti: Valymas
vandeniu

Valymo proceduros metu dregmé naudojama
i$ orkaités pasalinti riebalus ir maisto likucCius.

1-as veiks- |pilkite vandens j orkaités vidaus jduba:
mas 200 ml.

rzr;:: veiks- Nustatykite Sig funkcija: .
Paspauskite .

12.5 Kaip iSimti ir jdéti: Durelés

3-as veiks- Nustatykite 90 °C temperatiira.

mas

4-as veiks- leiskite orkaitei veikti 30 min

mas.

5-as veiks- |$junkite orkaite.

mas.

6-as veiks- Palaukite, kol orkaité atvés. ISsausinki-
mas te vidy minksta $luoste.

Orkaités durelés yra dviejy stiklo ploksciy. Galite iSimti orkaités dureles ir vidine stiklo plokste,
kad iSvalytuméte. Prie$ nuimdami stiklo plokstes, perskaitykite visg instrukcijg ,Dureliy

iSémimas ir jdéjimas”.
DEMESIO
Nenaudokite orkaités be stiklo ploksciy.

1-as veiks- VisisSkai atidarykite dureles ir prilaikykite abu
mas lankstus.
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2-as veiks-
mas

Pakelkite ir patraukite sklastis, kol iSgirsite
spragteléjima.

3-ias Praverkite orkaités dureles iki pirmosios pa-
veiksmas  déties (pusiau). Tada kilstelékite dureles ir
patraukite | save, kad iSimtumeéte.
4-as veiks- Padékite dureles iSorine puse ant tvirto pa-
mas grindo pakloto mink3to audinio.
5-as veiks- Laikydami dureliy apdailg (B) abiejuose kras-
mas. tuose paspauskite jg j vidy, kad atsilaisvinty
tarpiné.
6-as veiks- Patraukite dureliy apdailg j save, kad nuimtu-
mas mete.
7-as veiks- Laikykite dureliy stiklo plokste uz jos virSuti-
mas nio krasto ir atsargiai iStraukite. |sitikinkite,
kad stiklas baty visiSkai iStrauktas i$ atramy.
8-as veiks- Nuplaukite stiklo plokstes vandeniu ir muilu. Atsargiai jas nusausinkite. Neplaukite stiklo ploks¢iy in-
mas daplovéje.
9-as veiks- Baige valyti, jdékite stiklo plokste ir orkaités dureles.
mas

Jei dureles jstatéte tinkamai, uzdare sklastis iSgirsite spragteléjima.

Spaudiniai ant stiklo turi bati nukreipti j dureliy vidy. A
|sitikinkite, kad jdéjus stiklo plok$tés rémo pavirSius T~

padengtoje vietoje nebdty Siurkstus liesti.

Tinkamai jdéjus dureliy apdaila uzsifiksuoja. e
Pasirtpinkite, kad vidiné stiklo ploksté tolygiai atsi-
remty j atramas.
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12.6 Kaip pakeisti: Lemputeé
C |SPEJIMAS!
Pavojus gauti elektros smugj.
Lemputé gali biti karsta.

Pries keisdami lempute:

1-as veiksmas

2-as veiksmas

Halogenine lempute visada suimkite
skuduréliu, kad ant lemputés neprisvilty
riebaly likuciai.

3-ias veiksmas

ISjunkite orkaite. Palaukite, kol or-
kaité atves.

Atjunkite orkaite nuo maitinimo tin-

Ertmés apacioje patieskite skudu-

rélj.

Galiné lemputé

1-as veiks- Pasukite stiklinj gaubtelj ir nuimkite jj.
mas

2-as veiks- ISvalykite stiklinj gaubtelj.
mas

3-as veiks- Orkaités lempute pakeiskite atitinkama 300 °C temperatirai atsparia lempute.

mas

4-as veiks- Atgal prisukite stiklinj gaubtelj.
mas

13. TRIKCIU SALINIMAS

ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

13.1 Ka daryti, jeigu...
Sioje lenteléje nenumatytais atvejais
kreipkités | jgaliotajj aptarnavimo centra.

Triktis Patikrinkite, ar...

Orkaité nejkaista. Perdegé saugiklis.

Triktis

Patikrinkite, ar...

Ekrane matysite ,12.00".

Buvo dinges elektros
maitinimas. Nustatykite
paros laika.

1 vidinés jdubos isteka
vanduo.

Vidingje jduboje per daug
vandens.

Netenkinantis funkcijos
veikimas: Karsto oro
srautas PLIUS .

Pripildéte jdubg vande-
niu.

Nenaudokite orkaités.
Kreipkités | jgaliotajj prie-
Zidiros centra.

PaZeista dury tarpiné.

Lemputé neveikia.

Perdegé lemputé.

13.2 Naudojimo informacija

Jeigu patiems problemos pasSalinti nepavyksta, kreipkités | prekybos atstovg arba jgaliotajj

techninés priezitros centra.

Duomenys, kuriuos bdtina pateikti techninés priezitros centrui, nurodyti techniniy duomeny
lenteléje. Techniniy duomeny lentele rasite ant priekinio prietaiso ertmés remo. Nebandykite
nuimti prie prietaiso pritvirtintos duomeny lentelés.
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Rekomenduojame duomenis uzsirasyti ¢ia:

Modelis (MOD.)

Prekés numeris (PNC)

Serijos numeris (S.N.)

14. ENERGIJOS EFEKTYVUMAS

14.1 Informacija apie gaminj ir informacinis gaminio lapas*

Tiekejo pavadinimas

Electrolux

Modelio identifikatorius

KODEH70X 949499046
KODGH70TX 949499047
EOD5H70X 949499049

Energijos efektyvumo rodyklé

95.3

Energijos vartojimo efektyvumo klase

A

Suvartojamos energijos kiekis taikant standartine apkrova ir rezima 0.93 kWh/ciklas

Suvartojamos energijos kiekis taikant standarting apkrova ir venti- ~ 0.81 kWh/ciklas

liatoriaus rezimag

Angy skaicius 1
Silumos $altinis Elektra
Signalo garsumas 721

Orkaités tipas Integruotoji orkaité
EOD5H70X 29.2 kg

Masé KODEH70X 29.7 kg
KODGH70TX 29.3 kg

* Europos Sajungai pagal ES reglamentus 65/2014 ir 66/2014.
Baltarusijos Respublikai pagal STB 2478-2017, G prieda; STB 2477-2017, A ir B priedus.

Ukrainai pagal 568/32020.

Energijos vartojimo efektyvumo klasés netaikytina Rusijai.

EN 60350-1 Buitiniai elektriniai virimo ir maisto gaminimo prietaisai. 1 dalis: |prastos ir garinés orkaités ir griliai. -

Eksploataciniy charakteristiky matavimo metodai.

14.2 Energijos taupymas

Prietaise yra savybiu, kurios
padeda taupyti energijg kasdien
ruoSiant maista.

Pries jjungdami prietaisg patikrinkite, ar
prietaiso durelés yra tinkamai uzdarytos.
Gamindami maistg be reikalo neatidarinékite

prietaiso dureliy. Dureliy sandariklis privalo
bati Svarus ir tinkamai uzfiksuotas.

Naudokite metalinius prikaistuvius, taip

taupiau naudosite energija.

Jei jmanoma, prieS gamindami maistg
prietaiso i§ anksto nekaitinkite.

Jei vienu metu ruoSiate kelis patiekalus, tarp
kepimy darykite kuo trumpesnes pertraukas.
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Maisto gaminimas naudojant ventiliatoriy
Jei jmanoma, gamindama maistg naudokite
ventiliatoriy, taip taupysite energija.

Liekamasis karstis

Jei maisto gaminimo trukmé ilgesné nei

30 min., likus 3—10 min. iki gaminimo
pabaigos prietaiso temperaturg sumazinkite
iki minimumo. Maisto gaminimo procesas ir
toliau tesis dél likusiojo prietaiso karscio.

Naudokite likusijjj karstj kitiems patiekalams
pasildyti.

15. APLINKOS APSAUGA

Atiduokite perdirbti medziagas, pazymétas

Siuo zenklu L/b ISmeskite pakuote |
atitinkama atlieky surinkimo konteinerj, kad ji
buty perdirbta. Padékite saugoti aplinkg bei
zmoniy sveikatg ir surinkti bei perdirbti
elektros ir elektronikos prietaisy atliekas.

Neismeskite Siuo zenklu 9 pazyméty
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Patiekaly laikymas Silumoje
Pasirinkite Zemiausios temperatiros
nustatyma ir panaudokite likusijjj karstj
patiekaly Silumai palaikyti.

Drégnas konvek. kepimas
Funkcija skirta taupyti energijg gaminant
maistg.

prietaisy kartu su kitomis buitinémis
atliekomis. Atiduokite Sj gaminj j vietos
atlieky surinkimo punktg arba susisiekite su
vietos savivaldybe dél papildomos
informacijos.



HUE MUCJTUME HA BAC

Bu 6narogapume wto kynueTe anapaT Electrolux. M36paBTe nponsBoa koj co cebe Hocu
AeLeHnmn npodecnoHanHo NCKyCTBO Y MHOBaLMja. YHUKATEH U CTUNCKU, AN3ajHUpaH e
Majkn rv Ha ym BawwmTe noTpebn. Kora v ga ro kopuctute, moxeTe Aa bugete curypHu
[Jeka cekojnaTt ke NOCTUrHeTe OANUYHUN pe3ynTaTy.

[obpe nojooeTe BO Electrolux.

MoceTeTe ja Hawarta cTpaHuua 3a Aa:

[obueTe coBeTu 3a KopucTere, GpoLlypu, BOAUY 3a pellaBake npobnemu,
@ MHpOpMaLun 3a cepBrCMpar-e 1 Nonpaska:

www.electrolux.com/support

Peructpupajte ro BawmoTt nponssoz 3a nofobpo cepBucmpatse:

Z
a/ www.registerelectrolux.com

KynyBsajTe gononHuteneH npubop, NOTPOLLUHW MaTepujany U OpUrMHanHN pesepsHm
% [1enoBm 3a BalLMOT anapar:

www.electrolux.com/shop

rPUXA 3A KOPUCHULUU N CEPBUCUPAIGE
Bv npenopavyBame fa KOpUCTUTE OPUTMHANHN PE3EPBHU OENOBU.
Kora ke KOHTakTMpaTte CO HalMOT OBNAacTeH CEPBUCEH LigHTap, NorpuxeTe ce aa rv
umare Ha pacnonarawe crnegHuse nogartoun: Mogen, bpoj Ha nponssogoT, Cepucku
6poj.
WHdopmauunte moxaTt Aa ce HajaaT Ha eTukeTaTta co uHdopmMaLmn.
MpenynpenyBakse / BHnmanune-besbegHocHM nHdopmaumm
Onw Ty nHopmaLnm n coBeTu

NHdopmaumm 3a MBOTHaTa cpeamnHa

MoxHocTa 3a NnpomMeHn e 3agpxaHa.
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1. A BESBEAHOCHU UHO®OPMALIUUA

Mpea MOHTUpaHEe N KOPUCTEHE Ha anapaToT, Be MonMme
BHMMAaTENHO Aa MM npoynTaTe NpUoXeHUTe ynaTcrea.
Mpon3soanTENOT HE CHOCWU OArOBOPHOCT 3a HanpaBeHa
noBpeaa WUnu LITeTa Kou ce pesynTaT Ha HenpasuiiHa
MOHTaxa unu ynotpeba. Cekorall YyBajTe rv ynatctearta Ha
curypHo 1 6e36eagHo MecTo 3a NoAoLHexHa ynoTpeba.

1.1 CurypHOCT 3a geua v paHnuMBa KaTeropuja Ha

nuua
OBoj anapat MoXxe ga ro kopucrtart geua Hag 8 rogmHn un
nmua co HamaneHu OU3NYKN, CETUNHU UM MEHTANHK
crnocobHoCcTM nnun nuua 6es3 UCKYCTBO M 3HaeHe JOKOIIKY
TOa ro npaeart no4 Haa30p Uy JOKOMKY UM bune gageHn
ynaTcTBa kako 6e3beaHo ga ro ynotpebysaaT anapartoT, U
AOKONKy rn pasbupaart onacHOCTMTE NoBp3aHu co Hero. He
cmee ga buae Ha godpaT Ha geuya nomanu og 8 roanHu m
nmua co MHory o6emMHm 1 CNoXeH NpeYykn Bo pasBojoT,
OCBEH aKo He ce Noj NocTojaH Haa3o0p.

- Heuata Tpeba ga bugart noa Haa3op Aa He urpaat co
anaparor.

- OpxeTe ja ambanaxaTa noganeky og geua u opneTe ja
COOBETHO.
MPEOYTMPEOYBAHSE: Ypenot n HeroBute gocTanHm
AEenoBu cTaHyBaar XeLwku npu ynotpeba. [pxete ru
aeuara n MuneHuumMTe noganeky og anapartoT kora pabotu
WInn Kora ce nagw.
AKO anapaToT uMa ypepa 3a 3alTuTa Ha geua, Tpeba ga ce
BKIy4M.

- [euaTta He Tpeba ga ro umcraT unu ga ro ogapKysaat
anapartoTt 6e3 Haa3op.

1.2 OnwTa 6e36egHoCT

- OBOj anapaT e HaMeHeT caMo 3a rOTBEHE.
- YpenoT e HaMeHeT [a ro KOpUCTU eaHO OOMAKUHCTBO BO
[IOMAaLLIHX YCINOBW BO 3aTBOPEH NPOCTOP.
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Ypenot moxe ga ce KOPUCTM BO KaHLUenapum, XOTeNcKu
cobu, rocTunHuym, dbapmm Co roCTUMHULKN U APYTN CAINYHN
CMecTyBaha Kafle HEroBOTO KOPUCTEHE HE HaAMUHYBA
(MPOCEYHO) HMBO Ha KOPUCTEHE BO JOMAKMHCTBO.

Camo kBanudukyBaHoO NuLe MOXe Aa ro MOHTMpa ypeaoT u
Aa ro 3aameHu kabenor.

He kopucTteTe ro anapatoT npeg Aa ro MoHTupaTe BO
BrpageHarta CTpyKkTypa.

Mpen ogopXyBake, UCKNyYeTe ro anapaTtoT o4
HanojyBaweTo.

- [Jokonky ce owTeTn kKabenoT 3a HanojyBawe, Toj Tpeba aa
BGuae 3ameHeT of CTpaHa Ha NPON3BOANTENOT, HErOB
OBIACTEH CEPBUCEH LlEHTap WUn CIIMYHO KBaNnguUKyBaHu
nmua 3a ga ce nsberHe enekTpmyHa onacHoCT.
MPEOYTMNPEOYBAHE: Ocurypajte ce geka anapaToT €
NCKIYYeH npea Aa ja 3aMeHnTe ceeTunkaTa 3a ga
n3berHeTe CTPYEH LLIOK.

NMPEOYMNPEOYBAHSE: Ypenot n HeroBute gocTanHm
AernoBu cTaHyBaarT XeLku npu ynotpeba. Tpeba aa
BHMMaBaTe Aa He ' JONpeTe rpejHUTe enemMeHTn unm
NOBpLUMHATA Ha WynnMHaTa Ha anaparTor.

Cekoralu cTaBajTe 3alWTUTHN pakaBuuM 3a Bagere nnm
CcTaBake JodaToum Unu cagosum 3a BO pepHa.

- [la rn oTCcTpaHnTe nonuuuTe, NPBO NOBMEYETE ro NPeaHnoT
Aen og nonvuaTta, a notoa 3agHNOT 04 CTPaHUYHUTE
sngosun. CtaBeTte ru nonuuute no obparteH pegocnea.

He kopucTeTe uncTad Ha napea 3a YiCTewe Ha ypeaor.
He kopucteTe cunHo abpasnBHM cpeacTBa uinm ocTpu
MEeTarnHu CTpyranku 3a ga ro YUCTUTE CTakNoTo Ha
KanayuTe CO Lapku Ha noBpLUMHaTa 3a rotBexwe buaejku
TOa MOXe [a NpeansBuKa NpcKkake Ha CTaknoTo.
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2. BESBEHOCHW/ YIATCTBA

2.1 MoHTaxa

NMPEAYNPEOYBAHKSE!
AnapatoT Mopa ga ro MoHTupa
camo KsanuduKyBaHo numue.

* WsBapete ja uenata ambanaxa.

* HewmojTe ga moHTUpaTe HUTY ga
KOPWCTUTE OLUTETEH anapar.

+ CnepgeTe rm MHCTPYKUMUTE 32 MOHTMPaHE
AafeHn co anaparor.

+ Cekorawl BHMMaBjTe Kora ro npeHecysaTte
anapaToT 3aToa LTo e Texok. Cekoralu
HOCeTe 3aLUTUTHW pakaBuLM U
npunoxeHuTe obyBKN.

* He BneyeTe ro anapatoT 3a paykarta.

*  MoHTupajTe ro anapatoT BO CUTYPHO n
NMOrogHoO MeCTO KOe ' UCMOoSIHYBa
notpebuTte 3a MoHTaxa.

+ OppxyBajTe MMHMManHa ogaaneyeHocT
of Apyrute anapatv v 4enoBu.

+ [lpea ga ro moHTMpaTe anaparor,
npoBepeTe Aanu Bpatata Ha anapaTtoT ce
oTBapa Co fecHoTuja.

* AnapaToT e onpemMeH Co cucTem 3a
enekTpuyHo nagewe. Mopa ga ce pakysa
CO HanojyBame.

MuvH1mManHa BucuHa Ha 590 (600) mm
nnakap (MmHumanHa

BMCWHa Ha nnakap nos

noBpLUMHATa 3a rOTBEHE)

[omknHa Ha nnakap 560 mm
[na6oynHa Ha nnakap 550 (550) Mm
BucuHa Ha npegHuoT gen 594 mm
of anapaToT

BucuHa Ha 3agHunoT aen oa 576 mm
anaparoT

LLinpoynHa Ha npegHWoT 595 mm
Aen of anapatot

LLinpoymHa Ha 3agHuOT aen 559 mm
of anapaToT

[nabouynHa Ha anapaTtoT 569 mm
BrpapeHa ana6ounHa Ha 548 Mmm
anaparoT

[na6oymHa co oTBOpEHa 1022 mm

BpaTa
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MuHVMManHa ronemvHa Ha 560x20 Mmm
OTBOPOT 3a BeHTUNauuja.
OTBOp CTaBeH Ha A4HOTO Ha

3afHaTta cTpaHa

[omkunHa Ha kabenoT 3a 1500 mm
cTpyja. Kabenot e crtaBeH
BO AECHWOT aron of

3afHarta CcTpaHa

3aBpTKM 3a MOHTVpaHe 4x25 mm

2.2 NoBp3yBake Ha cTpyjaTa

NPEAYNMPEOYBAHE!
Pu3uk og noxap u cTpyeH yaap.

» Cekoe noBp3yBane CO CTpyja Tpeba Aa
Ouae HanpaBeHOo o KBanuduKyBaH
enekTpuyap.

* AnapatoT mopa aa bvae 3asemjeH.

» [poBepeTe fanu napameTpuTe Ha
nno4ykara co crneyudukalmmn ce
KOMMaTUBUIIHN CO eneKkTpuYHaTa MOKHOCT
Ha MpexaTta Ha eneKkTpuyHa eHepruja.

+ Cekorall KopucTeTe NPaBUIIHO MOHTUPaH
LUTEKEP OTMOPEH Ha CTPYjHU yaapu.

» He kopucTeTe agantepu co noBeke
NPUKITyYOLW U NPOAOIHKHY Kabnu.

» T[lorpwxeTe ce ga He rv owTeTuTe
NPUKNYYOKOT 3a CTpyja 1 kKabenoT.
[Hokonky kabenoT 3a cTpyja Ha anapaTtoT
Tpeba Aa ce 3ameHu, Toa Mopa Aa ro
Hanpaswu HawwmnoT OBnacTeH cepBrceH
ueHTap.

* He posBonyeajTe kabenoT Aa Aojae Bo
gonvp co unu ga éuge 6nusy oo Bpatata
Ha anapaToT, ocobeHo kora paboTu unu
Kora Bpatara € eLuka.

+ BawTnTata o enekTpuyeH yaap Ha
aKTVBHUTE 1 M30NMPaHWUTE enoBM Mopa
[a ce NoBp3e Ha TakoB HAYMH LUTO HEMA
Aa Moxe Aa ce ussagu 6e3 anaTku.

» [loBp3eTe ro NpukIy4yoKoT 3a CTpyja co
LUTEKepOT Ha KpajoT oA MOHTaxaTa.
MpoBepeTe fanu NpUKITy4oKoT 3a CTpyja e
npucTaneH no MOHTUPaHETO.

« [okonky wtekepoT e nabas, He
NPUKyYyBajTe ro NpUKNy4YoKoT 3a CTpyja.



* He Bneyverte ro kabenot 3a ga ro
UckIyynTe anapaToT of cTpyja. Cekorall
NoBMeKyBajTe ro NPUKIy4oKOT 3a CTpyja.

» KopwucteTe camo cooaBeTHY ypeau 3a
nsonauuja: 3alTUTHN NPEKNHYBaYN Ha
NWHWja, ocurypysaym (ocurypyBaydm Ha
BPTEH-E U3BAEHW Of APXKayoT),
3a3eMjyBare 1 KOHTaKTOpW.

« EnektpuyHata uHctanauuja mopa a uma
N30MaLmnCKn Ypea Koj LUTO BU OBO3MOXYBa
[a ro Uckny4uTe anapartoT o
MPUKIYYOKOT 3a CTpyja 04 CMTE MOMOBW.
M3onauncknoT ypea mopa ga uma
KOHTaKTEH OTBOP CO LUMPUHA Of, HajMarnky
3 MMm.

* AnapatoT e cHabaeH CO NPUKIYy4OK 1
kaben 3a cTpyja.

TunoBwu Ha kKabnu Ko Moxe Aa ce
MOHTUpaaT unu fga ce 3aMeHyBaar 3a
EBpona:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

3a genoT Ha kabenoT, BUAeTe ja BKynHaTa
MOKHOCT Ha nnoykaTa co cneumdukaLmu.
MosxeTe fa nornefHeTe u Bo Tabenata:

BkynHa jaumHa (W)  Tllpecek Ha kaGenot

(mm?)
makcumym 1380 3x0.75
makcumym 2300 3x1
makcumym 3680 3x1.5

Kabenot 3a 3a3emjyBame (3eneH / xont
kaben) mopa aa ouge 2 cm nogonr og
asHMOT kaben n HeyTpanHuoT kaben (CuH 1
kadean kaben).

2.3 Ynotpeba
C NMPEAYNPEOYBAHSE!

MocTon onacHocT oA nospeaa,
W3ropeHnLy Unu CTpyeH yaap
nnn exkcnnosuja.

* He meHyBajTe ja cneundukaymjata Ha
OBOj anapar.

* OcurypajTe ce aeka oTBopuTte 3a
BEHTWUNauuja He ce GnokMpaHu.

He ro octaBajte anapatoT aa paboTu 6e3
Hapa3op.

VcknyyeTe ro anapaTtoT no cekoja
ynoTpeba.

BupoeTe BHMMaTenHW Kora ja oTBopaTe
BpaTaTa Ha anapaToT goAeka paboTtu.
Moxe fa nanese Bpen BO3AyX.

He pakyBajTe co anapaToT CO MOKpU paue
UM Kora MMa KOHTaKT co BoAa.

He ja npuTtuckajte oTBOopeHaTta BpaTta.
He ynotpebyBajTe ro anapaTtoT Kako
paboTHa NoBpLUMHA MMM MOBPLUMHA 3a
cknagupatrse.

BHumaTtenHo otBopeTe ja BpataTta Ha
anapatoT. KopucteweTo cocTojku co
arnkoxosn Moxe [a npean3Brka Mellame
Ha ankoxon v BO3ayX.

He po3BonyBajTe UckpuTe U1 OTBOPEH
oraH fia fojaaT BO KOHTaKT co anapaTtoT
Kora Ke ja oTBOpUTE BpaTara.

He cTtaBajTe 3ananvsu nponssoamn nnu
npeaMeTy Kou ce MOKpY 3aefHO CO
3ananveu NPov3BOAM BO anapaToT, Unm
BO Herosa 6nu3uvHa.

NMPEOYNPEOYBAHE!
OnacHoCT of owwTeTyBawe Ha
anaparor.

3a ga cnpeyunTe owTeTyBake Unm
n3bneayBarwe Ha eMajnoT:

— He CTaBajTe cagoBM 3a BO pepHa unm
Opyrv npeameTy BO anapaToT
OVPEKTHO Ha OHOTO.

— He CTaBajTe anymMuHuymMmcka conuja
OMPEKTHO Ha AHOTO Ha BHATpeLLHOCTa
Ha anapaTor.

— He cTaBajTe BOAA AMPEKTHO Ha
XKELLKMOT anapar.

— He 4yBajTe BNaXHW jagera 1 XxpaHa
BO anapaTtoT OTKako Ke 3aBpLunTe co
roTBEH-E.

— BHMMAaBajTe Kora rn oTcTpaHysarte
UM MOHTMpaTe JgopartouuTe.

0O6e360jyBar-€TO Ha emajnoT unu Ha
He'pfocyBaYvkmnoT Yemnmk Hema edekT Bp3
paboTtaTa Ha anaparoT.

KopucTteTe anabok cag 3a BnaxHu
konayun. OBOLLUHUTE COKOBYU
npeansBMKyBaaT AaMKky KOu Moxe aa
6upat TpajHu.

Cekoralu roTseTe Kora BpataTa Ha
anaparoT e 3aTBopeHa.
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* Ako anapaTtoT € MOHTMpaH 3aj nro4a of,
meben (Ha np. BpaTta), BpaTata He cmee
[a ce 3aTBOpa Kora anapaToT e BO
dyHKumja. Moxe aa ce Hacobepe
TONNWHa ¥ Bnara 3af 3aTBOpeHa nnoya
Ha MebenoT LWTO MOoXe Aa npean3Buka
nocrefoBaTesiHo oWwTeTyBake Ha
anapaToT, Ha MeGenoT unu Ha nogoT. He
3aTBOpa;jTe ja nnoyaTta Ha mebenot
Aopfeka anapaToT LeNnoCHO He ce u3naau
no ynortpebara.

2.4 Hera n uncremwe

NPEOYNPEOYBAHKE!
OnacHocT oa nospeau, noxap
UnK oLITeTyBak-e Ha anaparor.

» [pen ogpxyBake, UCKIyYeTe ro
anaparoT 1 u3BageTe ro npuKIy4okoT 3a
CTpyja o4 WTeKkepoT.

» [lpoBepeTe ganu anapatoT e najeH.
[MocTon onacHoCT o KpLueHe Ha
CTaKNeHUTe Mnoyun.

* BepgHall 3ameHeTe ru cTakneHuTe nnoym
Ha BpaTaTa ako ce owrTeTeHn. CtaneTte Bo
KOHTaKT co OBnacTeH CepBUCEH LieHTap.

+ bBupgete BHMMaTenHu Kora ja Bagute
BpaTaTta of anapatoT. BpataTa e Tewuka!

+ PepnoBHO yncTeTe ro anapaToT 3a aa
cnpeyunTe owTeTyBake Ha NOBPLUNHCKMOT
marepwujan.

* YucrteTe ro anapartoT co Meka, BnaxHa
kpna. Kopuctete camo HeyTpanHu
netepreHTn. He kopuctete abpasnsHu
npou3BoAn, abpasviBHN CyHrepu 3a
YMCTEHE, PAaCTBOPYBAYN UMN METarHN
npeameTun.

» Jlokonky KOpucTuTe cnpej 3a neyka,
cnegete rn 6e36e4HOCHUTE NHCTPYKLMK
Ha nakyBakEeTO.

2.5 BHaTpeluHa cBeTUnka

MPEOYNPEOYBAHKE!
OnacHocT of CTpyeH yaap.
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« Bo ogHoc Ha cBeTuUnuTe BO
BHaTPELUHOCTa Ha OBOj MPOM3BOA U
pes3epBHUTE CBETWUMKM LUTO ce NpofaBaat
nocebHo: OBMe CBETUIKM Ce NpeaBUaEHN
Aa n3apxaT ekCTpemMHN PU3NYKN YCrosm
BO anapaTuTe 3a OMaKMHCTBO, Kako LUTO
ce Temneparypa, Bubpauum, BnaxHocT
Unu ce NpeABVAEHN 3a AaBake CUrHanm
3a paboTHata coctojba Ha anapaToT. Tue
He ce NpeaBWAeHM Aa ce KopucTar 3a
OpYrn HamMeHU 1 He ce NorogHu 3a
OCBeT/lyBaH€e NPOCTOPUM BO AOMOT.

*  OBOj NPON3BOA, COAPXKN U3BOP Ha
CBeTNNHa Of Knaca Ha eHepreTcka
edukacHocT G.

* KopucTeTte camo CBETUIIKM CO UCTUTE
cneyndmrkaymn.

2.6 CepBuc

* 3a fgaro nonpasuTe anaparor,
KOHTaKTMpajTe CO OBNAaCTEHNOT CepBUCEH
ueHTap.

» KopucTeTe caMmo opurMHanHu pesepsHu
[ernoBu.

2.7 OtcTtpaHyBame

NMPEAYMNPEAYBAHSE!
Puauk og nospena nnm
3agyLlyBakbe.

* KoHTaKTupajTe co BalumTe OMLTUHCKA
opraHu 3a fa gobuete nHdopmaumm 3a
TOa kako Aa ce ocnoboauTe of anapaTor.

*  Vickny4yeTe ro anapaToT 04 NPUKITY4YOKOT
3a cTpyja.

* W3BapgeTe ro enekTpuyHMOT kaben Gnucky
[0 anapaToT u dpreTe ro.

* VIsBaperTe ja KkBakaTa Ha BpaTtaTa 3a Aa
cnpeynTe 3aTBapame Ha geua nnm
MWUMEHULM BO anapaToT.



3. MOHTAXA
3.1 BrpapgyBame

NPEAYMNPEOYBAHKE!
Bupgete BO nornasjarta 3a
www.youtube.com/electrolux
sawtira n CMprHOCT' °YOUTUbe www.youtube.com/aeg
How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation
N

(*mm)

(*mm)

548 , 21
[~

N
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3.2 MpuuBpcTyBak€e Ha NeykaTa 3a
nnakap

4. OINMMC HA NMPON3BOAOT

4.1 OnuwT npernepn

=77

EI%EH

4.2 NopaTtouu

* PeweTKka
3a cagoBu 3a rOTBEHE, NNEXOBU 38
Konauu, neyema.

* [nex 3a neyewe
3a konauun n BUCKBUTMW.

+ TaBa 3a ckapa/neyew-e Mmeco
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KoHTponHa Tabna

Konye 3a pyHKUMMTE Ha rpeere
CseTunka/cumbon 3a cTpyja

EkpaH

KoHTponHo konye (3a TemnepaTtypa)
WupunkaTop/cumbon 3a TemnepaTypa
lMnyc napea

EnemeHT 3a rpeewe

CeeTurnka

BeHtunatop

BTucHyBare BO WynnuHata - Cag 3a
YnCTere CO BoAa

MoTnopa 3a nonuum, MoGunHa
Mo3nuum Ha nonuum

EERORCEOENE

3a neverbe AecepTn U MECo UMM Kako
nnex 3a cobmpare Ha MmacHoTUUTE.

«  TenecKoncku LWUMKK
CO TEernecKONnCKUTe WWNHN MOoXeTe
NMonecHo Aa rv ctasaTe U BaauTe
pelueTkuTe.



5. KOHTPOJIHA TABJTA

5.1 Tpkanua kouwTo ce
noBriekyBaaT

3a fa ro KopuUcTUTE anapaToT, NPUTUCHeTE

ro TpKanueto. KOHTpOJ'IHOTO Kon4ye uaneryesa

HaZBop.

5.2 CeH3opcku nonuwa/Konunmwa

3a aa ro noctaBuTe BpEMETO.

3a aa ja noctaBuTe pyHKUMjaTa Ha HaCOBHUKOT.

3a ga ro noctaBuTe BpEMETO.

B+ O

Al

3a BKNy4YyBarbe 1 UCkNyyvyBake Ha dyHKuujaTa FoTBerwe co BenTunatop

nanyc.
5.3 EkpaH
A B
I
Q Hooo 9

) |

6. MPEN NPBATA YINOTPEBA

NPEOYNPEOYBAHE!
Bupgete Bo nornasjarta 3a
3aLTUTa U CUTYPHOCT.

6.1 Npea npBaTta ynortpe6a

A. OyHKUMM HA YACOBHUKOT
B. Tajmep

MeykaTa moxe Aa mcnywTa MMpM368 M 4yaj 3a BpemMe Ha npeasarpesame. I'IormeeTe ce fa

nmMa OBONEH NPOTOK Ha BO3AYyX.

o*

—

Yekop 1 Yekop 2 Yekop 3
HaropeTe ro 4acoBHUKOT. Yucterbe Ha neykaTa 3arpejTe ja npa3HaTa neuka.
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1.

+, ~ - npuTtucHeTe ro 3a Aa
ro nocrasute Bpemeto. Mo
OKOMy 5 CeKyHAW, TpenkarweTo
npecTaHyBa 1 Ha eKpaHoT ce
npuKaxyBa NocTaBeHOTO
Bpeme.

W3BageTe ru cute gopatoum v
ApXayuTte Ha pelueTknTe LITO
ce BajaT of nevkara.
VcuncreTe ja pepHaTta u
fofartouuTte co Kpna o
MUkpodmbep HaToneHa co
Tonna BoJa M CPeAcTBo 3a
yncTeHe.

1.

MocTaBeTe ja MakcumanHaTa
Temneparypa 3a dyHkuujaTa:

Bpewme: 1 4.
MocTaBeTe ja MakcumanHaTa
Temneparypa 3a yHkuujaTa:

]

Bpewme: 15 MuH.
MNocTaBeTe ja MakcumanHaTa
Temneparypa 3a yHkupjaTa:

@l

Bpewme: 15 muH.

VcknyyeTe ja nevkaTa u noyekajte goaeka He ce onaau. CraBete 1 aofartounTe U gpxadvnTte Ha pelleTknTe

LUTO Ce BadaT BO nedkara.

7. CEKOJOHEBHA YTOTPEBA

7.1 HaumH Ha nogecyBaH-e:
dyHKUMja 3a 3arpeBam-e

1 yekop

NMPEOYNPELOYBAHSE!
Bupete Bo nornasjata 3a

3awTuta n CUrypHOCT.

rpeetse.

3aBpTeTe ro Kon4yeTo 3a PyHKUMnUTE 3a
rpeetbe 3a ga ogbepete dyHKUWja 3a

2 yekop

CBpTeTe ro KOHTPOMHOTO Konye 3a Aa
onbepeTe TemnepaTtypa.

3 yekop

Kora ke 3aBpLuM roTBeH-ETO, CBPTETE
' KonymkaTta Ha nonoxoéa UCkIy4yeHo
3a Aa ja ucknyymTe neykarta.

7.2 NocTaBka Ha ¢dyHKumjaTa: FloTBerwe co BeHTUnartop MIYC

Yekop 1

NPEOYNPEOYBAHKE!
OnacHoCT oA M3ropeHuLn 1 oTeTyBake Ha anapaTor.

MpoBepeTe fanu pepHata e nagHa.

Yekop 2

@ MakcvumanHuoT kanauuTeT Ha
n3rpaBupaHaTa BHaTPELLHOCT 3a Boaa e
250 ml. He nonHeTe ja rpaBupaHaTa
BHaTPELLUHOCT CO BOAa 3a Bpeme Ha
rOTBEHETO UM KOra pepHaTa € XeLuka.

HanonHerte ja narpasvpaHara
BHaTPELLUHOCT CO BOAA Of Yellma.
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Yekop 3

MocTaseTe ja dyHKumjaTa:

MputucHerte: . MokasHoTo cBeTno ce nanu. Pabotn camo co cyHkumjaTta: [oTBere co
BeHTMnatop MNIYC.

Yekop 4 3aBpTeTe ro TpKanueTo 3a Temnepartypara 3a Aa nogecete Temneparypa.

Yekop 5 Mpeasarpejte ja npasHata pepHa okony 10 MWH. 3a Aa HanpaBuTe BNAXHOCT.

Yekop 6 CraBeTe ja xpaHaTa BO pepHarTa.
BupeTe Bo nornasjeTo ,MomoLu 1 coBeTun®.
He ja oTBOpajTe BpaTaTa o4 pepHaTa 3a BpeMe Ha roTBeHeTO.

Yekop 7 CBpTeTe ro Kon4yeTo 3a hyHKLMW Ha rpeere Ha No3nLmja UCKNy4YeHo 3a [a ja UCKNy4uTe pepHara.
MpuTncHeTe Ha - 3a Aa ja ucknyyute neukata. lNokasaTenoT ce Uckny4ysa.

Yekop 8 OTkako yHKUMjaTa ke 3acTaHe, BHMUMaTenHo oTBopeTe ja BpaTaTta. OcnobofeHaTta napea Moxe Aa
npeansBuKa U3ropeHnLn.

Yekop 9 MpoBepeTe Aanu pepHaTta e nagHa. Vi3BageTe ja npeoctaHaTa BoAa Of U3rpasmpaHata

BHaTPELIHOCT.

7.3 ®YHKLMU Ha rpeerse

®DyHKUMja Ha MpumeHa

rpeexe

0

®dyHKUuMja Ha MpumeHa

rpeewe
PyHKUWjaTa e HanpaBeHa 3a
lTeAeHe Ha enekTpuyHa
PepHaTta e ncknydena. ) eHepruvja 3a Bpeme Ha
Meyvete co rotTBereT0. Kora ja kopuctute

BNaXeH BO3AYX  opaa (hyHKUuja, TemnepaTypara

Moanuyuja BO BHaTpeLUHOCTa Moxe Aa
VCKITy4YeHO 6uae pasnuyHa of noctaBeHaTa

Temnepatypa. JaumHaTa Ha
TonnuHaTa Moxe Aa buae
HamaneHa. 3a noBeke
UH(opMaLmn BUAETE BO

3a BKIy4yBah-€ Ha namnarta.

Ceetrno A '
nornasjeto ,CekojoHeBHa
3a neyer-e Ha Tpu peLLeTki ynotpe6a“, 3abenewukn 3a:
MCTOBPEMEHO U 3a CYLLEHE lMeyeTe co BnaxeH BO3ayX.
XpaHa.
MocTaseTe ja Temnepatypata 3a neyere Konaum co KpLkas
3a 20 - 40 °C MOHUCKa OTKOKY - [IONEH [en v 3a KOH3epBUpak-e
. (ﬁ;) 3a KOHBEHLIMOHANHO roTBEH-E. [lonen rpejau XpaHa.
3a fonaBarbe BMaxHOCT 3a
loTBeHe co BpemMe Ha rotBeneTo. 3a 3a oaMp3HyBate Ha XpaHa
BeHTunatop / NOCTUrHyBak€e Ha BUCTUHCKaTa ;5& (3eneHuyk 1 oBoLuje). BpemeTo
lloTBetse co Goja 1 kpukasa kopa npu L) Ha OAMP3HyBaH-€ 3aBUCH Of
BEHTUraTop nederse. 3a Aa Grae NocouHo OfMpsHyBake  KonMuMHaTa U1 rofiemMmHaTa Ha
MJIYC / Yncto co  3a Bpeme Ha NOBTOPHOTO 3aMpaHaTaTa xpaHa.
BoAa 3arpeBame.
Bupete Bo nornasjeTo ,Hera un ] 3a neyere Ha ckapa Ha TEHKU
yncTewe" 3a noeeke napuuka xpaHa Bo ronemu
MHpopmauum 3a: Akea KOMUYMHU 1 3a Nevere TOCTOBU
uncretse. Bp3o nevetse Ha  ne6.
ckapa
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®DyHKUMja Ha Mpumena
rpeete
—] 3a neyetrse ronemu napivea

MEeCO MIN KMBWHA CO KOCKU Ha
e[Ha nosuuwja Ha pelueTka. 3a
3aneKkyBam€ 1 MOTNeKyBak-e.

3a neyetwe nuua. 3a nojako

v
Y neyerse 1 KPLKaB JOMEH Jern.
DyHKUMja 3a n1ua
—— 3a neyerbe xpaHa 1 Meco Ha
€[1HO HVBO Ha Nonuuara.
KoHBeHLMOHanHo
roTeere

7.4 3abenewku 3a: NMeyeTe co
BrnaxeH Bo3agyx

OBaa dyHkuuja belue nckopmcTeHa 3a
ycornacyBae CO KnacaTta 3a eHeprercka

8. YHKUMN HA HACOBHUKOT

8.1 PyHKLMN Ha YaCOBHUKOT

edpmkacHocT 1 6aparbata 3a ekoam3ajH BO
cornacHocT co EY 65/2014 n EY 66/2014.
TectoBu cnopeg EN 60350-1.

BpartaTa Ha pepHaTta Tpeba na buge
3aTBOpEHa 3a BpeEMe Ha roTBEH-ETO CO LUTO
dyHKLMjaTa He Bu ce NpeknHana u 3a ga ce
ocurypaTte Aeka pepHaTa paboTu co
HajBMCOKa MOXHa eHepreTcka e(prKacHOCT.

3a ynaTcTBa 3a rotBene BMAETE BO
nornasjeto ,CoBeTn 1 nomow“,lMNeyeTte co
BMaXKeH Bo3AyX. 3a OnwTh Npenopakun 3a
3aliTea Ha eHeprvja BuaeTe BO Nornasjeto
+EHepreTcka ecukacHocT”, 3awTena Ha
eHepruja.

®DyHKUMja HaCOBHUK MpumeHa
@ 3a ga ro nocrtasuTe, NPOMEHUTE UMW NPOBEPUTE TOYHOTO BPEME.
Bpeme BO aeHoT
I_)l 3a fa oapeawTe KoMKy Aonro paboTy neykata.
BpemeTpaetse
Q 3a pga nocrasuTe oabpojyBawe OBaa yHKUMja Hema edekT Ha paboTtaTa

[MOTCETHUK BO MUHYTK

Ha neykata. MoxeTe ga noctaBute dyHKUuja kora 6uno, Aypu n kora
nevkarta e UckiyyeHa.

8.2 Kako ga noctaBute: ®YHKLMN HA YaCOBHUK

Kako pga noctaBute: Bpeme Bo geHoT

@ - Tpenka Kora ke ro noBpauTe anapartoT CO eNeKTPUYHa CTpyja, Kora uMa Mpek1H Ha CTpyja Uin kora He e

noAeceH TajMepoT.

anITI/ICHeTe +, - 3a [Ja ro Harogute TO4YHOTO BpeMe.

Mo okony 5 cekyHau, TpenkaweTo NpecTaHyBa U Ha eKPaHOT Ce NPUKaxyBa NOCTaBeHOTO BpeMe.
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Kako na cmeHute: Bpeme Bo geHOT

Yekop 1
P @ - NPUTUCHETE HEKOIKyNnaTK 3a ja ro CMeHUTE TOYHOTO Bpeme. @ - 3anoYHyBa fa Tpenka.

Yekop 2 + —
MputncHete T, - 3a Aa ro HaroanTe TOYHOTO BPEME.

Mo okony 5 cekyHAw, TpenkakeTO NPECTaHyBa U Ha EKPAHOT Ce NPYKaXyBa NOCTaBEHOTO BPEME.

Kako aa nocrtaBute: BpemeTpaerwe

Yekop 1 [MocTaBeTe rv pyHKUMjaTa Ha nevkaTta u Temneparypara.
Hexop 2 @ - PUTUCHETE HEKONKY naTu. I_)l - 3aMoYHyBa Aa Tpenka.
Yekop 3 0 _I_ J—
putucHete "I ,~ - 3a /Aa ro HaroauTe BpeMeTpaeHeTo.

Ha ekpaHoT ce npukaxysa: I_)l

|9| - Tpenka Kora ke 3aBpLUv nocTaBeHOTO Bpeme. Ce ornacyBa curHan v nevykara sanupa.
Yekop 4 MpuTnCHETE KOE BUIO KoMYe 3a Aa ro UCKMyYuTe 3BYYHUOT CUrHar.
Yekop 5 CBpTeTe ro KON4YeTo Ha TajMepoT A0 No3uLmja Ha UCKIy4eHo.

Kako na noctaBute: MoTCETHUK BO MUHYTU

Yekop 1 @ Q
- NPUTUCHETE HEKOIKY NaTu. - 3anoyYHyBa Ja Tpernka.

Yekop 2 _l_ —_

MpuTucHete T ,~ - 3a A4a ro Harogute TOYHOTO BpeEME.

PyHKUMjaTa CTapTyBa aBTOMAcTKM nocne 5 cekyHau.

Kora ke ncreye noctaBeHOTO Bpeme, ce ornacyBa 3By4YeH curHan.
Yekop 3 MputucHeTte koe GUnNo konye 3a Aa ro UCKINy4YnTe 3BYYHUOT CUTHan.
Yekop 4 CBpTeTe ro KON4yeTo Ha TajMepoT A0 No3nLuja Ha UCKIy4eHO.

Kako na otkaxeTte: ®yHKUMMN Ha YaCOBHUK

Yekop 1 . ’
P @ - NpUTUCKaTe NOCTOjaHO Aodeka CMMBOMNOT Ha pyHKUMjaTa Ha YAaCOBHUKOT HE MOYHE Aa Tpena.

Y 2 —_
exop MputucHeTte n gpxere: .

dyHKLUMjaTa YaCOBHUK CE UCKy4yBa MO HEKOIIKY CeKyHAW.

9. KOPUCTEHE HA NMPUBOPOT

. ce v ypeam 3a crpevyBatbe NpeBpTyBat-e.
g:feﬂ:r:;igéigj:jsa FonemuoT pab okony nonuuara ro cnpevyea

CanoT 3a roTteewe fa ce n3nuara.
3awTuTta n CUrypHoCT.

9.1 BMmeTHyBak-€e Ha Aopatoum

Mano BoBnekyBare Ha rOpHWOT Aen ja
3ronemyBa curypHocta. Cute BanabHyBama
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PeweTka:

TypHeTe ja pelueTkata Mefy BOOUNKUTE Ha
ApXayoT 3a pelueTkaTa v nposepeTe Aanu
HorankuTe ce CBPTEHW Haaony.

Mnex 3a neyewe / ina6oka TaBa:
TypHeTe ja pelueTkata Mefy BOAUNKUTE Ha
ApXayoT 3a peluerkara.

PewerTka, MNnex 3a neyewe / Jnaboka TaBa:
TypHeTe ro NiexoT 3a neyere nomery BOAUIKNTE
Ha OpXKayoT W pelueTKkaTa Ha BOAWUMKUTE rope.

%

Wy
%

9.2 Kopucrtewe Teneckorncku WUHU lMNpen pa ja 3aTBOpPWTE BpaTaTta Ha nevkata,
. npoBepeTe Aanu LenocHo CTe M1 TypHane
He noamatkyBajTe rv TeneckomnckuTe LmH. TEenecKoNCKMTe LUMHM BHATpe BO anapaTor.
Yekop 1 M3BneveTe ja gecHarta u neesa Yekop 2 [MocTaBeTe ja pelweTkaTa Ha
Teneckorcka wuHa. TENEeCKONCKUTEe LWNHK, a NoToa HEeXHO

TYpHETe rv BO neykara.
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10. AOMONHUTEITHN ®YHKLINW

10.1 BeHTtunarop

Kora paboTu anapartoT, BEHTUNaTopoT ce
BKMy4YyBa aBTOMATCKV 3a Aa v ogpyBa
nafHW NOBPLUMHUTE Ha anapaToT. AKO ro
UCKITyYUTe anapartoT, BEHTMUIaTopoT
npogorkyea Aa paboTu Jofeka anapaToT He
ce usnagu.

10.2 be3begHoceH TepmocTaT

HenpasunHata pa6oTa Ha neykarta unu
AeeKTHUTE KOMMOHEHTM MOXe Aa

11. MOMOLW N COBETU

Bupgete Bo nornasjata 3a
3aLTUTa U CUTYPHOCT.

11.1 Mpenopaku 3a rotBewe
[NeykaTa nma neT HMBOA Ha pelwleTkaTta.

BpojTe rv HMBoaTa Ha pelueTkaTa og AHOTO
Ha pepHaTta.

BawaTa pepHa Moxe Aa ce neve novHaky of
pepHaTa LTO ja MMaBTe NMPEeTXOAHO.

Meyerse konaum

He oTBOpajTe ja BpaTata Ha pepHaTa npeg
Aa nomuHe 3/4 og NOCTaBeHOTO Bpeme 3a
roTBeH-E.

AKO KOpUCTUTE [Ba Nrexa 3a neyexe
MCTOBPEMEHO, YyBajTe eqHO NPa3HO HUBO
mMery HUB.

npeamsBrKaaT onacHo nperpesare. 3a aa
ce cnpeun Toa, neykarta nma 6e3begHoceH
TepMocCTaT LUTO o NPeKnHyBa HanojyBaHeTo
co cTpyja. MNeykaTa aBTOMaTCKM Ce BKIy4yBa
NOBTOPHO Kora TemnepaTypara Ke ce
Hamanu.

FoTBewe meco u puba

KopucteTe gnaboka TaBa 3a MHOTY MpcCHa
XpaHa 3a fja crnpeynTe AaMK1 Ha pepHaTa
LWTO MoXaT aa buaat TpajHu.

OcrtaBeTe ro mecoTo okony 15 MuHyTK npeg
[a ro ceyete, 3a Ja He M3Ne3e COKOT.

3a ga cnpeynTe NpemMHory Yyag Bo pepHaTta
3a BpeMe Ha NeYereTo, JoAafeTe Marnky
BoAa BO AnabokaTa TaBa. 3a Aa crnpevunTe
KOHAEH3auuja Ha Yaa, 4oaaBajTe BoAa Cekoj
naT Korc ke ce UcyLlu.

BpeMe Ha roTeBeHw-€

BpemeTo Ha roTBewe 3aBuCK of, BUAOT Ha
ja,qu;eTo, HeroBaTa KOH3UCTEHTHOCT U
KOnnynHarta.

MpBKYHO, criefeTe rn nepgopmaHcuTe Kora
roteuTe. [poHajaeTe rv HajoobpuTe
nocTaBku (MocTaByBake TOMNMNHA, BpEME Ha
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roTBEHE U CM.) 3a BaWMOT Npubop, peuenTtu
1 KOJIMYMHW KOra ro KOpUCTUTE OBOj anapar.

11.2 MNMeyeTe co BnaxeH BO3AyX - npenopayaHn goaatoumn

YnotpebeTe TEMHM NNEXOBU 1N CafoBuM Kou ja oabuBaaT cBeTnuHaTa. Tue nogobpo ja
abcopbupaar TonnMHaTta 1 oA cBeTnara Boja U cafoBUTE KoM ja ogbuBaat cBeTnMHaTa.

Kepamuuku cap

TaBue 3a nuua Cap 3a nevere PamHa TaBa 3a nevewe
Konauum
TewmHa, koja He oabuea TewmHa, koja He oabvea Kepamuka TewmHa, koja He ogbvea
cBeTnnHa cBeTnuHa 8 cm aujamertap, 5 cBeTNnuHa
28 cm gvjametap 26 cm gvjametap cm BUCWHA 28 cm avjametap

11.3 NeuyeTe co BnaxeH BO3AyX

3a Hajgobpw pesyntatu cnegeete rm
npenopakvTe AaaeHn Bo Tabenata nogony.

¥ = 5 Ik O

(°C) (MuH)
Kudbnuuku, 6narn, 12 nnex 3a nevewe unu gnaboka 175 3 40 - 50
napuntba TaBa
Kudbnnykn, 9 nnex sa neyewe unu anaboka 180 2 35-45
napuntba TaBa
Muua, 3amp3HaTa, pelieTka 180 2 45 -55
0,35 kg
LBajuapckn ponat nnex 3a nevyewe unu Anaboka 170 2 30-40
TaBa
Konaue nnex 3a neyewe unu gnaboka 170 2 45 -50
TaBa
Cydne, 6 napunma KepamMuyko TaBye Ha pewietka 190 3 45 -55
dnaH co naHauwnaH ocHoBa 3a ¢hnaH Ha peweTtka 180 2 35-45
BukTopujaHcka TopTa noTNeYeHo jagere Ha 170 2 35-50
co Liem pelueTka
BapeHna pu6a, 0,3 kg nnex 3a neyerbe unu anaboka 180 2 35-45
TaBa
Llenu napuntsa puba, nnex 3a nevewe unu anaboka 180 3 25-35
0,2 kg TaBa
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¥ o= B I
\ uuru
(°C) (MuH)
dunetn og puba, 0,3 TaBye 3a Nuua Ha pelueTka 170 3 30-40
kg
BapeHo meco, 0,25 nnex 3a neyewe unu anaboka 180 3 35-45
kg TaBa
Wacnwk, 0,5 kg nnex sa neyewse unu anaboka 180 3 40 - 50
TaBa
Konauutba, 16 nnex 3a neyewse unu anaboka 150 2 30-45
napunka TaBa
l'ypabuja co bagem,  nnex 3a neyerbe unu gnaboka 180 2 45-55
20 napuynkba TaBa
MadmHe Konaum, 12 nnex 3a nevetbe unu gnaboka 170 2 30-40
napuvka TaBa
ConeHo neuuso, 16 nnex 3a neyewe unu anaboka 170 2 35-45
napuntba TaBa
Konauuwa of cyBo nnex 3a neyewse unu anaboka 150 2 40 - 50
TecTo, 20 napunkba TaBa
TopTuyku, 8 napuma nnex 3a nevewe unu gnaboka 170 2 30-40
TaBa
3eneHuyk, BapeH, 0,4 nnex 3a nevewe unu gnaboka 180 2 35-45
kg TaBa
BereTtapujaHcku TaBye 3a nuua Ha pelueTka 180 3 35-45
omnet
3eneHyyk Ha nnex sa neyewse unu anaboka 180 4 35-45

MeanTEPaHCKN
HauuH, 0,7 kg

TaBa

11.4 UHhbopmaumm 3a TecTupame
Tectosu crnopeg IEC 60350-1.

X B

i3 O ®

(°C) (MUH.)
Manu KoHBeHuuoHa [nex 3a 3 170 20-30 -
Konauumkwa  HO roTBEHE  Mevere
20 Ha nnex
Manu [oTBewe CO Mnex 3a 3 150 - 160 20-35 -

Konaymka BeHTUnaTop nevyewe

20 Ha nnex

MAKEOOHCKMN
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a=m
¥ 8B = E @
\ uru
(°C) (MUH.)
Manu [oTBewe co Mnex 3a 2n4 150 - 160 20-35 -
Konaunka  BeHTUnaTop neyewe
20 Ha nnex
Muta co KoHBeHuunoHa PeleTka 2 180 70-90 -
jabonka, 2  nHo roTBewe
nnexa @20
cm
Muta co [oTBewe co Pewwetka 2 160 70-90 -
jabonka, 2  BeHTURaToOp
nnexa @20
cm
Manguwna KoHBeHumoHa PelweTka 2 170 40 - 50 MpeTxoaHo 3arpejTe ja
H, Kanan 3a JHO roTBeHe pepHaTa 10 MUHYTU.
Konauu
@26 cm
Mananwna [oTBeke co Pewwertka 2 160 40 - 50 MpeTxoaHo 3arpejTe ja
H, Kanan 3a BeHTURaTop pepHaTa 10 MUHYTU.
Konauu
@26 cm
Manguwna [oTBere co Peletka 2n4 160 40 - 60 MpeTxoaHo 3arpejTe ja
H, Kanan 3a BeHTURaTop pepHaTa 10 MUHYTW.
Konauu
@26 cm
Bucksutn [oTBewe co MMnex 3a 3 140 - 150 20-40 -
BeHTUNaTop neyere
Bucksutun [oTBewe co Mnex 3a 2n4 140 - 150 25-45 -
BeHTUnaTop neyewe
Bucksutu KoHBeHunoHa [nex 3a 3 140 - 150 25-45 -
NHO roTBeHE  Meyere
Toct,4-6 Ckapa Pewwertka 4 Makc. 2 -3 muHyt lpeTxogHo 3arpejTe ja
napuntba npBa cTpaHa; pepHaTa 3 MUHYTU.
2 - 3 MUHYTH
BTOpa
cTpaHa
Byprepco  Ckapa Ha pewetka 4 Makc. 20-30 CraBeTe ja pelieTkaTta
Tenewka v TaBa 3a Ha YeTBPTOTO HUBO U
nneckasuL cobupare TaBaTa 3a cobupare
a, 6 MacHOTUK MacHOTUW Ha TPEeTOTO
napuma, HMBO Of Meuvkara.
0,6 kg CepTeTe ro jagereTo

Ha cpeavHa of
BPEMETO 3a rOTBEHE.
MpeTxoaHo 3arpejte ja
pepHaTa 3 MUHYTW.
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12. HETA N YNCTEHE

NPEOYNPEOYBAHE!
Bupgete BO nornasjarta 3a
3alTUTa U CUTYPHOCT.

12.1 BeneLlku OKOMNy YNCTEHETO

< MpenHuoT Aen Ha anapaToT YMcTeTe ro co Kpna oA Mukpodmbep HaToneHa co Tonna Boaa u
CpeacTBo 3a uncTewe. VicumcTeTe ja v npoBepeTe ja 3anTuBkaTa Ha BpaTaTta OKofly pamkaTa
Ha BHaTpeLuHocTa.

KopucteTe pacTBop 3a UncTewe 3a Aa rm UCHUCTUTE METaNHUTE NOBPLLUHN.

CpepncTsa 3a YucrteTe rv gamkuTe co 6nar geTepreHT.

yncrtemwe
¢_ YucTeTe ja BHaTpeLLHOCTa No cekoja ynotpeba. HacobuparweTo MpCHOTUM Unu apyrn
— ocTaTouy o XpaHa MoXe Aa pesynTvpa co noxap.
D Ha anapaToT nnu Ha cTakneHuTe nnoyu Ha BpataTta MoXe Aa ce koHaeHaupa Bnara. 3a aa
ja HamanuTe KoHAeH3auwjaTa, nywTeTe ro anapaTot Aa pabotu okony 10 MUHYTK npea
CekojaHeBHa rotBeweT0. He 4yBajTe ja xpaHaTa Bo anapatot nogonro of 20 muHyTu. NcyweTe ja
ynotpe6a BHaATpeELLUHOCTa COo kpna og Mukpodubep no cekoja ynotpeba.

& YucTeTe rv cuTe fogaToum no cekoja ynotpeba v octaseTe v Aa ce ucywar. Kopuctete
<+, Kpna of MUKpodubep HaTomneHa co Tonna BoAa M CPeACcTBO 3a YncTere. He unctere ro
W npuBOPOT BO MalLMHA 38 MUEHE CafoBY.

He uncTeTe rv gopartoumTe WITO He ce nenar co ynoTtpeba Ha abpasvBHU CpeacTsa 3a

Loaarouu YMCTEHE UNK CO NPeaMEeTU CO OCTPU pabosu.

12.2 HaunH Ha yucTteme:
BTVICHyBaH:e BO WynfnnHaTta
VcuucTeTe ja nsrpaBmpaHaTta BHaTpeLIHOCT

3a Ja rm oTCTpaHuTe octaTounTe oL 6VIFOp
MNo roTBeHeT0 CO Nnapea.

Yekop 1 Yekop 2 Yekop 3
MctypeTe: 250 ml 6en oueT BO OcTaBeTe BYHCKMOT OLUET Aa ro VcuncTeTe ja BHaTpeluHocTa co
usrpaBvpaHaTa BHaTPELLIHOCT. pacTBOpu NpeocTaHaT1OT Burop Ha  Tonna BoAda v Meka Kpna.
Kopuctete 6% BuHcku oueT 6e3 cobHa Temnepatypa 30 MUHYTW.

aguTUBL.

3a dyHkumjaTta: Moteere co BeHTUnatop MIYC yucteTe ja pepHaTa Ha cekomn 5 - 10 LMKNyCK Ha roTBeHe.

12.3 Kako ga otctpaHeTe: [pxauun
Ha peLueTKu

WN3BageTe rv gpxkaumnTe 3a pelleTku 3a Aa ja
NCYNCTUTE neykaTa.
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Yekop 1

VicknyyeTe ja neykaTta u noyekajte
fofeka He ce onagu.

Yekop 2

MosneyeTe ro NpegHUoT Aen o4
[pXauuTe HacTpaHa of CTPaHUYHUOT
sua.

Yekop 3

[NoeneyeTe ro 3agHMOT Aen of
ApXauuTte Ha peLLeTKuTe HacTpaHa
o[ CTPaHUYHWOT SuA 1 U3BajeTe ja.

Yekop 4

CraBeTe ru nonvumte no obpateH
pegocnen.

Wrnute 3a notnupare Ha
Teneckornck1Te W1HU Mopa Aa bugat
Haco4eHM KOH npeJHaTa cTpaHa.

12.4 HaunH Ha Kopuctemwe: Yucro

co Boaa

Osaa npoueaypara 3a YNCTEHE KOPUCTU
napea 3a fja NoMorHe Bo BageHe Ha
npeocraHaTaTta MpCHOTWja U OCTaToumMTe of
XpaHa of neykara.

Yekop 1

CuneTe Bofa BO MogenvpaHaTa
BHaTpeLHocT: 200 ml.

Yekop 2

MocTaBeTe ja dyHKumjaTa:
MputucHerte: .

Yekop 3 [MocTaBeTe ja TemnepatypaTa Ha
90 °C.

Yekop 4 OcraBeTe ja neukarta aa pabotu 30
MVH.

Yekop 5 McknyyeTte ja neukara.

Yekop 6 [MoyekajTe goaeka neykarta He ce

onaau. Vicywerte ja BHaTpeluHocTa co
Meka kpna.

12.5 Kako ga usBagurte u ga MmoHTtupare: Bparta

BpataTta Ha pepHaTa nma gBe ctakneHu nnoyn. MoxeTte ga ja otcTpaHuTe BpataTta Ha
pepHaTa 1 BHaTpeluHaTa cTtakneHa nnova 3a ga ja ncumctute. NpoynTajte ro LenocHOTo
ynaTcTBo ,Bagere n MoHTUpake BpaTa“ npea Aa rm n3Bagute CTakneHuTe nioYu.

Yekop 1

BHUMAHME!
He kopucTeTe ja neykata 6e3 cTakneHuTe nNnoyu.

OTBOpeTE ja BpaTaTa LieflocHO U ApXeTe

ABeTe WapKn.
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Yekop 2

MoawrHeTe rv 1 NoBrevyeTe M padkuTe
[ofeka He KIuKHaT.

Yekop 3

3aTBOpeTe ja BpataTa Ha pepHaTta Ao
npeaTa nosuuuja. Notoa kpeHeTe 1
noeneveTe 3a Aa ja U3BaauTe BpaTaTa o
TNEeXULITETO.

Yekop 4

MonoxeTe ja BpaTaTa Bp3 Meka kpna Ha
cTabunHa noBpLUMHa.

Yekop 5

[pxeTe ja obnorata Ha BpaTarta (B) Ha
ropHvoT pab Ha BpaTaTa Ha ABeTe CTpaHu v
TypHeTe HaBHaTpe 3a fa ce OTnyLITH
3anTuBkaTa.

Yekop 6

MoBneueTte ja obnoraTta Ha BpaTaTa Hanpeq
1 n3Bagerte ja.

Yekop 7

[pxeTe ja BpaTaTta Ha cTakneHaTa nrnova Ha
HEj3UHNOT ropeH pab 1 BHUMAaTENHO
n3eneyete ja. OcurypeTe ce Aeka CTaknoTo
LienocHO Ce M3NWU3Harmno of Apxauute.

Yekop 8

McuncTeTe rn ctakneHuTe nnoym co Boga u canyH. BHumartenHo n3bpuLeTe rn cTakneHnuTe NoYn.
He yuncreTe rv cTakneHuTe nNnoyn BO MallnHa 3a MUEHE CafoBU.

Yekop 9

Mo yncTeneTo, MOHTUPAjTE ja CTakneHaTa nyoya 1 BpataTa Ha pepHaTa.

Ako BpaTaTa e NpaBuIHO MOHTUPaHa, Ke CIyLUHETE KIUK Kora ri 3aTBopaTe paykuTe.

OTnevyaTeHOTO MecTo Mopa Aa rneaa Bo
BHaTpeLlUHaTa cTpaHa Ha BpaTtaTa. OTkako ke ja
MOHTUpaTe, yBepeTe ce Aeka NnospLluMHaTa Ha
pamkaTa Ha cTakneHara nnoya Ha otneyaTeHuTe
MecTa He e rpyba Ha gonup.

Kora ke ce MoHTMpa npaBunHo nopaboT Ha BpaTaTa

KNUKHYBa.

[MorpwxeTe ce NnpaBuIHO Aa ja noctasuTe
BHaTpeLUHaTa cTakneHa nnova Bo NexXvLiTeTo.
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12.6 Kako ga sameHuTe: CBeTno

NMPEOYMNPEAOYBAHE!
OnacHOCT of CTpyeH yaap.
Jlambata moxe ga buae xewlka.

1 yekop

Cekoralu p)eTe ja xanoreHaTta CBETUKa Co
TKaeHVHa 3a Aja cripeynTe Ha ceeTunkaTa aa
u3ropaT OCTaToLUM O[] MacHoTYja.

Mpen oa ja 3ameHuTe cBeTUNKaTta:

2 yekop

3 yekop

Bknyderte ja neykara. [Noyekajte
fofeka nevkata He ce onagw.

OTkayeTe ja neykaTa og
€NEKTPUYHOTO HarojyBakse.

CraBeTe Kpna Ha QHOTO Ha

BHaTpeLluHoCTa.

3aaHo cBeTno

Yekop 1 CBpTeTe ro CTakneHoTo kanaye 3a Aa ro n3saguTe.
Yekop 2 McumucteTe ro ctakneHoTo kanadve.

Yekop 3 3ameHeTe ja cBeTMNKaTa co COOABETHa CBETWUNKa OTNopHa Ha TonnuHa go 300°C.
Yekop 4 CraBeTe ro cTakneHoTo kanauve.

13. PELLABAHE MNMPOBJTEMU

NPEOYNPEOYBAHE!
Bupgete BO nornasjarta 3a
3aLTUTA U CUTYPHOCT.

13.1 lLto aa ce HanpaBu ako...

AKO HeKoj cry4aj He e BKIy4eH BO oBaa
Tabena, KoHTakTupajte co OBnacTeH

CEpBVCEH LiEHTap.

Mpo6nem

PepHarta He ce sarpesa.

MpoBepeTe panu...

M36un ocurypysau.

3anTtuBkaTa Ha BpaTaTa
e owTeTeHa.

He kopuctute ja
pepHata. KoHTakTupajTe
CO OBMacTEH CEPBUCEH
LeHTap.

13.2 CepBucHM nogaToum

AKO He MOXeTe camuTe Aa ro pewumTte npobnemot, obpaTteTe ce kaj BawwoTt gunep wnm Bo
OBACTEHNOT CEPBUCEH LieHTap.
MoTpebHUTE NnogaToum 3a CEpPBUCHUOT LiEHTap Ce Ha nro4vkaTa co cneumdukaumm. MNnoykaTa

Co crneundvKaLmmn e Ha NpeaHaTa pamka Ha BHaTpeLHoCTa Ha anapaTtoT. He oTcTpaHyBajTe ja
nrfoykarta co cneyudmrkaym o BHaTPELLHOCTa Ha anapaToT.
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Mpo6nem

MpoBepeTte panu...

Ha ekpaHoT ce
npukaxysa ,12.00“.

MpekuHaTa e cTpyjaTa.
MocTaBeTe ro TOYHOTO
Bpeme.

Bopara ncrekysa of

Wma npemHory Boaa BO

u3rpaBupaHarta narpaBupaHarta
BHaTPELLUHOCT. BHaTPELLHOCT.
Hesapgosonutenxu Crte ja HanonHune

nepdopmaHcu Ha
roTBere Ha yHKumjaTa:
[oTBewe Co BEHTMNaTop
nnyc.

narpasmpaHarta
BHATPELWHOCT CO BOAA.

CBeTnoTo He paboTu.

CeTtunkata e
nperopeHa.




I'Ipenopaquame oBAe Aa ru sanuvweTe nogartouuTe:

Mopen (MOD.,)

Bpoj Ha npousBopg (PNC)

Cepuckn 6poj (SN.)

14. EHEPI'ETCKA E®VKACHOCT

14.1 UHhbopmaumm 3a Nnpou3BOAOT U NIUCT CO MHoOpMaL KM 3a

npousBoaoT*

Mme Ha pobaByBayoT

Electrolux

KODEH70X 949499046

MpoeHtndvkaumja Ha moaen KODGH70TX 949499047
EOD5H70X 949499049

Knaca Ha eHepreTcka ecukacHocT 95.3

Knaca Ha eHepreTcka ecukacHocT A

[MoTpollyBayka Ha eHepruja kaj HopMarsnHo NonHeke,
KOHBEHLIMOHAMNEH Pexum

0.93 kWh/cycle

MoTpoluyBayka Ha eHepruja kaj HopMarnHo MoMHEHE, PEXUM Ha
BEHTMNATOP

0.81 kWh/cycle

Bpoj Ha BanabHaTuHu

1

M3Bop Ha TonnuHa

EnextpuyHa eHepruja

JayumHa Ha rmac

721

Twn Ha neyka

BrpageHa neuka

Maca

EOD5H70X 29.2 kr.
KODEH70X 29.7 kr.
KODGH70TX 29.3 kr.

* 3a EBponcka YHuja cornacHo Perynatusata Ha EY 65/2014 1 66/2014.

3a Peny6nvka Benopycuja cornacHo STB 2478-2017, Jopnatok G; STB 2477-2017, OopaTtoum A v B.

3a YkpawuHa cornacHo 568/32020.

Knaca Ha eHepreTcka echukacHocT npumeHnuea 3a Pycuja.

EN 60350-1 - EnektpnyHu anapatu 3a rotBere 3a flomakvHcTea - flen 1: Oncesun, neyku, neykn Ha napea u

ckapu - MeToay 3a Mepetse Ha nepopmaHcuTe.

14.2 3awTena Ha eHepruja

AnapaTtoT uma yHKLMN Kou BU
nomaraat Aa 3awTteauTe
eHepruja npu cekojoHeBHOTO
roTBEH-E.

MpoBepeTe fganv BpaTaTa Ha anapaToT e
npaBWIHO 3aTBOpPEeHa kora paboTu anaparorT.
He oTBOpajTe ja BpataTta Ha anapaTtoT MHOry
YecTo 3a BpeMe Ha roteBereTo. OaapxyBajte
ro YNCT OUXTYHIOT Ha BpaTaTta 1 NpoBepeTe
nanv e gobpo umkcupaH Ha cBojata
nosuyuja.

MAKEOOHCKHN
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KopucTteTe meTanHu cagosu 3a ga ro
3ronemMmuTe WTeaeHeTo Ha eHepera.

Kora e MOXHO, He Npef3arpesajTe ro
anapaToT npef roTeere.

[MpaBeTe KoMKy LUTO € MOXHO nomanu naysmu
Mefy roTBEH-ETO Kora npaBuTe noBeke
jagera ncToBpemeHo.

FoTBeHw-e Co BeHTUnarTop

Kora e MOXHO, kopucTeTe rn yHKUMnTE 3a
roTBEH€ CO BEHTWUMATOp 3a Aa 3alTeanTe
eHepruja.

MNpeocTtaHaTa TonnuHa
Kora TpaereTo Ha roTBeHeTO € NoAoNro o4
30 MyHYyTK, HamaneTe ja TemneparypaTta Ha

15. FTPVXA 3A OKOJIMHATA

Peuuknupajte ru matepujanute co cum6onoT

L/?). CraBerTe ja ambanaxarta BO COOABETHU
KOHTEjHEepM 3a Aa ja peuuknupaTe.
lMomorHeTe BO 3alUTUTaTa Ha XUBTHaTa
cpedviHa 1 YOBEKOBOTO 3apasje U
peLuKnupajTe ro 0TNagoT O ENEKTPUYHM U
eneKkTpPoHCcKM anapatun. He dpnajte
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anaparoT 3a MuHuMmym 3 - 10 MUHYTU npej
KpajoT of roteBeweTo. [NpeocTaHartarta
TOMMMHa BO anapaTtoT Ke Npoaomku Aa
roTeu.

KopwucTeTe ja npeoctaHataTa TonnvHa 3a
3arpeBatrse XpaHa.

OapxxyBak€e Ha TOMJIMHA Kaj XpaHaTta
OpbepeTe ja HajHUCKaTa NnocTaBka 3a
TemnepaTypa 3a 4a ja ucKkopuctute
npeoctaHaTa TOMMMHa 1 Aa ro oapxuTe
japereTo Tonno.

MeyeTe co BRnaxeH Bo3ayx
dyHKUMja 3a WTeaere Ha enekTpuyHa
eHepruija 3a Bpeme Ha roTBeHeTo.

anapaTtuTe 03aH4YeHu co cumMbonoT E BO
0TNafgoT o4 AOMaKMHCTBOTO. BpateTe ro
NpPoun3BOAOT BO BALLMOT fIOKaneH kanauutet
3a peuuknmpare nnum KOHTakTupajTe ja
BalLaTa OMLITUHCKa KaHLenapwuja.



MYSLIMY O TOBIE

Dziekujemy za zakup urzadzenia Electrolux. Jest ono owocem dziesiecioleci
doswiadczen i innowacji. To pomystowe i stylowe urzadzenie zostato zaprojektowane
z myslg o Tobie. Uzytkujac je, zawsze ma sie pewnos¢ uzyskania wspaniatych efektéw.
Witamy w Swiecie marki Electrolux
Przejdz na naszg witryne internetowa:
Wskazowki dotyczgce uzytkowania, broszury, pomoc w rozwigzywaniu problemoéow
@ oraz informacje dotyczace serwisu i napraw:
www.electrolux.com/support
g Zarejestruj produkt, aby korzystaé z lepszej obstugi serwisowe;j:
a/ www.registerelectrolux.com

Kup akcesoria, materiaty eksploatacyjne i oryginalne czesci zamienne do swojego
% urzadzenia:

www.electrolux.com/shop

OBSLUGA KLIENTA | SERWIS

Nalezy zawsze uzywac oryginalnych czesci zamiennych.

Przed kontaktem z autoryzowanym centrum serwisowym nalezy przygotowac ponizsze
dane: Model, numer produktu, numer seryjny.

Informacje mozna znalez¢ na tabliczce znamionowe;.

AN Ostrzezenie/przestroga — informacje dotyczace bezpieczenstwa
® Ogodlne informacje i wskazéwki
Informacje dotyczace srodowiska naturalnego

Producent zastrzega sobie mozliwo$¢ wprowadzenia zmian bez wczesniejszego
powiadomienia.
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1. A INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Przed przystgpieniem do instalacji i rozpoczeciem
eksploatacji urzgdzenia nalezy uwaznie zapoznac sie z
dotgczong instrukcjg obstugi. Producent nie odpowiada za
obrazenia ciata ani szkody spowodowane nieprawidtowg
instalacjg lub eksploatacjg produktu. Nalezy zachowac
instrukcje obstugi w bezpiecznym i tatwo dostepnym miejscu
w celu wykorzystania w przysztosci.

1.1 Bezpieczenstwo dzieci i o0s6b o ograniczonych
zdolnosciach ruchowych, sensorycznych lub
umystowych

- Urzadzenie mogqg obstugiwac dzieci po ukonczeniu 6smego
roku zycia oraz osoby o ograniczonych zdolnosciach
fizycznych, sensorycznych lub umystowych, a takze
nieposiadajgce odpowiedniej wiedzy lub doswiadczenia,
jesli bedg one nadzorowane lub zostang poinstruowane w
zakresie bezpiecznego korzystania z urzadzenia i bedg
Swiadome zwigzanych z tym zagrozen. Dzieci w wieku
ponizej 8 lat i osoby 0 znacznym stopniu
niepetnosprawnos$ci nie powinny zblizac sie urzgdzenia,
jesli nie znajdujg sie pod statym nadzorem.

- Dzieci nalezy pilnowac, aby nie bawity sie urzgdzeniem.

- Przechowywac opakowanie w miejscu niedostepnym dla
dzieci lub zutylizowac je w odpowiedni sposob.

- OSTRZEZENIE: Podczas dziatania urzgdzenia jego
nieostoniete elementy nagrzewajg sie do wysokiej
temperatury. Dzieci i zwierzeta domowe nie powinny sie
zbliza¢ do pracujgcego lub stygngcego urzgdzenia.

- Jesli urzgdzenie wyposazono w blokade uruchomienia,
zaleca sie jej wtgczenie.

- Dzieci nie powinny zajmowac sie czyszczeniem ani
konserwacjg urzadzenia bez odpowiedniego nadzoru.
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1.2 Ogodlne zasady bezpieczenstwa

- Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do stosowania w
kuchni.

- Urzadzenie to przeznaczone jest do uzytku domowego w
pomieszczeniach zamknigtych.

- Urzadzenie to mozna uzywac w biurach, pokojach
hotelowych, pokojach w pensjonatach, domach dla gosci w
gospodarstwach rolnych i innych podobnych miejscach,
gdzie uzytkowanie nie przekracza Sredniego poziomu
uzytkowania w gospodarstwie domowym.

- Instalacji urzgdzenia i wymiany jego przewodu zasilajgcego
moze dokonac wytgcznie osoba o odpowiednich
kwalifikacjach.

- Nie uruchamiac¢ urzgdzenia przed zainstalowaniem go w
zabudowie.

- Przed przystgpieniem do jakichkolwiek czynnosci
konserwacyjnych nalezy odtgczy¢ urzadzenie od zasilania.

- Jesli przewdd zasilajgcy jest uszkodzony, musi go wymienic
producent, autoryzowane centrum serwisowe lub inna
wykwalifilkowana osoba, aby zapobiec ryzyku porazenia
prgdem.

- OSTRZEZENIE: Przed przystgpieniem do wymiany zaréwki
nalezy upewnic sie, ze urzgdzenie jest wytgczone, aby
unikng¢ porazenia pragdem elektrycznym.

- OSTRZEZENIE: Podczas dziatania urzgdzenia jego
nieostoniete elementy nagrzewajq sie do wysokiej
temperatury. Nalezy uwazac, aby nie dotkng¢ grzatek ani
powierzchni komory urzadzenia.

- Do wyjmowania lub wktadania akcesoridw i naczyn nalezy
zawsze uzywac rekawic kuchennych.

. Aby wymontowac prowadnice blach, nalezy najpierw
pociggngc¢ ich przednig czesc, a nastepnie odciggnac tylng
od Scianek bocznych. Zamontowac prowadnice blach w
odwrotnej kolejnosci.

- Do czyszczenia urzadzenia nie wolno uzywac sprzetow
czyszczgcych para.
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- Do czyszczenia szyb w drzwiach nie uzywac sciernych
Ssrodkow czyszczgcych ani ostrych, metalowych myjek,
poniewaz mogq one porysowac powierzchnie, co moze

skutkowac peknieciem szkta.

2. WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

2.1 Instalacja
é OSTRZEZENIE!
Urzadzenie moze zainstalowaé
wytgcznie wykwalifikowana
osoba.

» Usung¢ wszystkie elementy opakowania.

+ Nie instalowac ani nie uzywac¢
uszkodzonego urzadzenia.

» Nalezy postepowac zgodnie z instrukcjg
instalacji dotgczong do urzadzenia.

» Zachowac ostroznos¢ podczas
przenoszenia urzadzenia, poniewaz jest
ono ciezkie. Nalezy zawsze stosowac
rekawice ochronne i mie¢ na stopach
petne obuwie.

» Nigdy nie ciaggng¢ urzgdzenia za uchwyt.

+ Zainstalowac¢ urzadzenie w odpowiednim i
bezpiecznym miejscu, ktére spetnia
wymagania instalacyjne.

» Zachowac minimalne odstepy od innych
urzgdzen i mebli.

* Przed zamontowaniem urzgdzenia nalezy
sprawdzi¢, czy drzwi otwierajg sie bez
oporu.

» Urzadzenie wyposazono w elektryczny
ukfad chtodzenia. Uktad zasilany jest
napieciem elektrycznym.

Minimalna wysokos$¢ szafki
(minimalna wysokos$¢ szaf-
ki pod blatem)

590 (600) mm

Szeroko$¢ tylnej czesci 559 mm
urzadzenia

Gtebokos¢ urzadzenia 569 mm
Giebokos$¢ czesci urzadze- 548 mm
nia do zabudowy

Gtgbokos$¢ z otworzonymi 1022 mm
drzwiami

Minimalna wielko$¢ otworu 560x20 mm
wentylacyjnego. Otwoér

umieszczony na dole z tylu

Dtugosc¢ przewodu zasilaja- 1500 mm
cego Przewdd jest umiejs-

cowiony w prawym tylnym

rogu

Wkrety mocujgce 4x25 mm

Szeroko$¢ szafki 560 mm

Giebokos¢ szafki 550 (550) mm
Wysokos¢ przedniej czesci 594 mm
urzadzenia

Wysokos¢ tylnej czesci 576 mm
urzgdzenia

Szeroko$¢ przedniej czesci 595 mm

urzadzenia
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2.2 Podtaczenie elektryczne

OSTRZEZENIE!
Zagrozenie pozarem i
porazeniem prgdem
elektrycznym.

«  Wszystkie potaczenia elektryczne
powinien wykonac¢ wykwalifikowany
elektryk.

» Urzadzenie musi by¢ uziemione.

* Upewnic sie, ze parametry na tabliczce
znamionowej odpowiadajg parametrom
znamionowym zrodta zasilania.

* Nalezy uzywac wytgcznie prawidtowo
zamontowanego gniazda elektrycznego z
uziemieniem.

* Nie stosowaé rozgateznikow ani
przediuzaczy.

» Nalezy zwréci¢ uwage, aby nie uszkodzi¢
wtyczki ani przewodu zasilajgcego.
Wymiany przewodu zasilajgcego mozna
dokonac wytgcznie w naszym
autoryzowanym centrum serwisowym.



Przewody zasilajgce nie mogg dotykaé
ani przebiega¢ w poblizu drzwi urzgdzenia
lub wneki pod urzgdzeniem, zwtaszcza
gdy urzadzenie dziata i drzwi sg mocno
rozgrzane.

Zaréwno dla elementéw znajdujgcych sig
pod napieciem, jak i zaizolowanych
czesci, zabezpieczenie przed porazeniem
pradem nalezy zamocowac w taki sposob,
aby nie mozna go byto odtaczyc¢ bez
uzycia narzedzi.

Podtaczy¢ wtyczke do gniazda
elektrycznego dopiero po zakonczeniu
instalacji. Nalezy zadbac o to, aby po
zakonczeniu instalacji urzadzenia wtyczka
przewodu zasilajgcego byta tatwo
dostepna.

Jesli gniazdo elektryczne jest
obluzowane, nie wolno podtgczaé do
niego wtyczki.

Odtgczajac urzadzenie, nie nalezy
ciagnac¢ za przewod zasilajgcy. Nalezy
zawsze ciggnac¢ za wtyczke sieciowa.
Konieczne jest zastosowanie
odpowiednich wytgcznikéw obwodu
zasilania: wytgcznikow automatycznych,
bezpiecznikéw topikowych (typu
wykrecanego — wyjmowanych z oprawki),
wytgcznikow réznicowopradowych oraz
stycznikow.

W instalacji elektrycznej nalezy
zastosowac wytacznik obwodu
umozliwiajacy odtgczenie urzadzenia od
zasilania na wszystkich biegunach.
Wyitgcznik obwodu musi mieé rozwarcie
stykdw wynoszgce minimum 3 mm.
Urzgdzenie wyposazono w przewod
zasilajgcy oraz wtyczke.

Rodzaje przewodoéw przeznaczonych do
montazu lub wymiany w krajach europej-
skich:

Moc catkowita (W) Przekroéj przewodu

(mm?)
maksymalnie 1380 3x0.75
maksymalnie 2300 3x1
maksymalnie 3680 3x1.5

Przewdd ochronny (zielony/zétty) musi by¢ o
2 cm dtuzszy od przewoddw fazowych i
neutralnych (niebieskie i brgzowe przewody).

2.3 Sposéb uzywania

é OSTRZEZENIE!
Zagrozenie odniesieniem
obrazen, oparzeniem,

porazeniem pragdem lub
wybuchem.

» Nie zmienia¢ parametréw technicznych
urzgdzenia.

« Upewnic sie, ze otwory wentylacyjne sg
drozne.

* Nie pozostawiac urzgdzenia bez nadzoru
podczas pracy.

*  Wylaczy¢ urzgdzenie po kazdym uzyciu.

» Zachowacé ostrozno$é podczas otwierania
drzwi, gdy urzadzenie pracuje. Moze
dojs$¢ do uwolnienia gorgcego powietrza.

* Nie wolno obstugiwac urzgdzenia
mokrymi rekami lub gdy ma ono kontakt z
woda.

» Nie naciska¢ na otworzone drzwi.

» Nie uzywac urzgdzenia jako powierzchni
roboczej ani miejsca do przechowywania.

» Ostroznie otworzy¢ drzwi urzadzenia.
Stosowanie sktadnikéw zawierajgcych
alkohol moze powodowac zmieszanie
alkoholu i powietrza.

* Podczas otwierania drzwi urzgdzenia nie
wolno dopuszczac do kontaktu iskier lub

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, H05
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Przekroj przewodu zalezy od tgcznej mocy
podanej na tabliczce znamionowej. Mozna
réwniez zapoznac sie z tabela:

otwartego ptomienia z urzgdzeniem.

Nie umieszczac produktow tatwopalnych
ani przedmiotéw nasgczonych
tatwopalnymi produktami w poblizu lub na
urzgdzeniu.

OSTRZEZENIE!
Zagrozenie uszkodzeniem
urzgdzenia.

Aby zapobiec uszkodzeniu lub
przebarwieniu sie emalii:
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— Nie umieszczaé naczyn ani innych
przedmiotéw bezposrednio na dnie
urzgdzenia.

— Nie nalezy ktas¢ folii aluminiowej
bezposrednio na dnie komory
urzgdzenia.

— Nie wlewa¢ wody bezposrednio do
gorgcego urzadzenia.

— Nie nalezy pozostawia¢ wilgotnych
naczyn ani potraw w urzgdzeniu po
zakonczeniu pieczenia.

— Podczas wyjmowania lub wyjmowania
akcesoriow nalezy zachowac¢
ostroznose¢.

» Odbarwienie emalii lub stali nierdzewnej
nie ma wptywu na dziatanie urzadzenia.

» Do pieczenia wilgotnych ciast uzy¢
gtebokiej blachy. Soki owocowe powodujg
trwate plamy.

* Nalezy zawsze gotowac z zamknigtymi
drzwiczkami urzadzenia.

» Jesli urzadzenie zainstalowano za
$cianka meblowa (np. za drzwiami szafki),
nie wolno zamykac drzwi podczas pracy
urzadzenia. Potgczenie wysokiej
temperatury i wilgoci wewnatrz
zamknietego mebla moze doprowadzi¢ do
uszkodzenia urzadzenia, mebla lub
podtogi. Nie zamyka¢ drzwi szafki do
czasu catkowitego ostygniecia
urzadzenia.

2.4 Konserwacja i czyszczenie

OSTRZEZENIE!
Zagrozenie odniesieniem
obrazen, pozarem lub
uszkodzeniem urzgdzenia.

* Przed przystapieniem do konserwacji
nalezy wytgczy¢ urzadzenie i wyjac
wtyczke przewodu zasilajgcego z gniazda
elektrycznego.

+ Upewni¢ sie, ze urzadzenie ostygto.
Wystepuje zagrozenie peknieciem szyb w
drzwiach urzadzenia.

» Jesli szyba peknie, nalezy jg niezwtocznie
wymieni¢. Nalezy skontaktowac sie z
autoryzowanym centrum serwisowym.

* Przy zdejmowaniu drzwi urzadzenia
nalezy zachowac ostroznosé. Drzwi sg
ciezkie!

» Aby zapobiec uszkodzeniu powierzchni
urzadzenia, nalezy regularnie jg czyscic.
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» Czyscic urzadzenie za pomoca wilgotnej
szmatki. Stosowac wytgcznie obojetne
detergenty. Nie uzywac produktéw
Sciernych, myjek do szorowania,
rozpuszczalnikow ani metalowych
przedmiotdw.

« Stosujgc aerozol do piekarnikow, nalezy
przestrzega¢ wskazéwek dotyczacych
bezpieczenstwa umieszczonych na jego
opakowaniu.

2.5 Oswietlenie wewnetrzne

OSTRZEZENIE!
Zagrozenie porazeniem prgdem.

« Informacja dotyczaca o$wietlenia w
urzadzeniu i elementéw oswietleniowych
sprzedawanych osobno jako czesci
zamienne: Zastosowane elementy
oswietleniowe sg przystosowane do pracy
w wymagajacych warunkach fizycznych
(temperatura, drgania, wilgotno$¢) w
urzgdzeniach domowych lub sg
przeznaczone do sygnalizacji stanu
dziatania urzgdzenia. Nie sg one
przeznaczone do innych zastosowan i nie
nadaja sie do o$wietlania pomieszczen
domowych.

* W ten produkt wbudowano zrédto swiatta
o klasie efektywnosci energetycznej G.

« Uzywac wytgcznie zarowek tego samego
typu.

2.6 Serwis

* Aby naprawi¢ urzadzenie, nalezy
skontaktowac¢ sie z autoryzowanym
centrum serwisowym.

* Nalezy stosowac wytgcznie oryginalne
czesci zamienne.

2.7 Utylizacja

OSTRZEZENIE!
Zagrozenie odniesieniem
obrazen lub uduszeniem.

* Aby uzyskac¢ informacje dotyczace
prawidtowej utylizacji produktu, nalezy
skontaktowac sie z lokalnymi wiadzami.

« Odtgczy¢ urzgdzenie od zrédta zasilania.

* Odcigé przewod zasilajgcy blisko
urzgdzenia i oddac do utylizac;ji.



*  Wymontowac zatrzask drzwi, aby
uniemozliwi¢ zamkniecie sie dziecka lub
zwierzecia w urzgdzeniu.

3. INSTALACJA

OSTRZEZENIE! 3.1 Zabudowa
Patrz rozdziat dotyczacy
H A www.youtube.com/electrolux
beZpleCZenStWa. u YOUTUhe www.youtube.com/aeg
How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

(*mm)

(*mm)

1
|
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3.2 Mocowanie piekarnika do szafki

4. OPIS URZADZENIA

4.1 Ogodlne informacje

Panel sterowania

Pokretto wyboru funkcji pieczenia
Kontrolka/symbol zasilania
Wyswietlacz

Pokretto sterujgce (do regulaciji
temperatury)

I[@ Wskaznik/symbol temperatury
Dodatek pary

B Grzatka

El Lampa

Wentylator

Ib Wneka komory - Zbiornik systemu
czyszczenia wodg

Prowadnice blach, wyjmowane
Poziomy umieszczania potraw

B éﬂﬂ

4.2 Akcesoria Do pieczenia ciasta i miesa lub do
zbierania ttuszczu.
* Ruszt ) ) ) » Prowadnice teleskopowe
Do naczyn, form do ciast, pieczeni. Prowadnice teleskopowe utatwiajg
* Blacha do pieczenia ciasta wktadanie i wyjmowanie potek.

Do ciast i ciasteczek.
* Gleboka blacha
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5. PANEL STEROWANIA

5.1 Chowane pokretta sterujgce

Aby uzy¢ urzadzenia, nalezy nacisngé
pokretto. Pokretto wysunie sie.

5.2 Pola czujnikéw/przyciski

—_ Ustawianie czasu.

@ Ustawianie funkcji zegara.
+ Ustawianie czasu.
) Wigczanie i wytaczanie funkcji Termoobieg PLUS.
5.3 Wyswietlacz
A B A. Funkcje zegara
| B. Zegar
A g o L o
A REE00 o
I
-— S’ S
ol |

6. PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

6.1 Przed pierwszym uzyciem

Podczas nagrzewania z piekarnika moze wydobywac sie nieprzyjemny zapach i dym. Nalezy

zapewni¢ odpowiednig wentylacj¢ w pomieszczeniu.

&

—

Krok 1

Krok 2

Krok 3

Ustawianie zegara

Wyczys¢ piekarnik

Nagrza¢ wstepnie pusty piekarnik
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+,_ - nacisngg, aby ustawic¢
czas. Po uptywie okoto 5 se-
kund miganie ustanie, a na wy-
Swietlaczu bedzie widoczna us-
tawiona aktualna godzina.

Wyija¢ z piekarnika wszystkie
akcesoria i prowadnice blach.
Piekarnik i akcesoria nalezy
czyscic sciereczkg z mikrofibry,
uzywajac cieptej wody z fagod-
nym detergentem.

1.

Ustawi¢ maksymalng tempera-

ture dla funkciji: IZ]
Czas: 1 godz.
Ustawi¢ maksymalng tempera-

ture dla funkciji: ﬁ
Czas: 15 min
Ustawi¢ maksymalng tempera-

ture dla funkciji:
Czas: 15 min

Wytaczy¢ piekarnik i zaczekac, az ostygnie. Umiesci¢ akcesoria i wyjmowane prowadnice blach w piekarniku.

7. CODZIENNE UZYTKOWANIE

7.1 Jak ustawi¢: Funkcja pieczenia

Krok 1

OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy

bezpieczenstwa.

Obracic pokretto wyboru funkcji piecze-
nia w celu wybrania funkcji pieczenia.

Krok 2 Obroci¢ pokretto sterujgce, aby wybrac
temperature.
Krok 3 Po zakonczeniu pieczenia obréci¢ po-

kretta w potozenie wytgczenia, aby wy-
taczy¢ piekarnik.

7.2 Ustawianie funkcji: Termoobieg PLUS

OSTRZEZENIE!

Zagrozenie oparzeniem i uszkodzeniem urzadzenia.

Krok 1 Upewni¢ sie, ze piekarnik ostygt.
Krok 2 Napetni¢ wneke komory wodg z kranu.
Maksymalna pojemno$¢ wneki komo-

ry wynosi 250 ml. Wneki komory nie na-

lezy napetnia¢ podczas trwania piecze-

nia lub gdy piekarnik jest goracy.
Krok 3 Ustawi¢ funkcje: .

Nacisna¢: . Zaswieci sie wskaznik. Przycisk dziata tylko wraz z funkcjg: Termoobieg PLUS.
Krok 4 Obraécic pokretto regulacji temperatury, aby ustawi¢ temperature.
Krok 5 Nagrzewac pusty piekarnik przez 10 minut w celu wytworzenia wilgoci.
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Krok 6 Umiesci¢ potrawe w piekarniku.
Patrz rozdziat ,Wskazowki i porady”.
Nie otwiera¢ drzwi piekarnika podczas gotowania.

Krok 7 Obraécic pokretto wyboru funkcji pieczenia w potozenie wytgczenia, aby wytgczy¢ urzadzenie.

— nacisnag¢, aby wylgczy¢ piekarnik. Wskaznik zgasnie.

Krok 8 Po zakonczeniu dziatania funkcji ostroznie otwiera¢ drzwi. Wydostajaca si¢ para moze wywota¢ po-
parzenia.
Krok 9 Upewni€ sig, ze piekarnik ostygt. Usuna¢ pozostatq wode z wneki komory.

7.3 Funkcje pieczenia

Funkcja pie-
czenia

0

Potozenie wyta-
czenia

Zastosowanie

Piekarnik jest wytaczony.

Funkcja pie- Zastosowanie
czenia

Do pieczenia ciast o chrupigcym
spodzie oraz do pasteryzowania
Zywnosci.

Grzatka dolna

Oswietlenie pie-
karnika

Do wigczania o$wietlenia.

Do rozmrazania zywnosci (wa-
rzyw i owocow). Czas rozmraza-
- nia zalezy od ilosci i wielkosci
Rozmrazanie zamrozonej Zywnosci.

XY

@) |

Termoobieg / Ter-
moobieg PLUS /
Czyszczenie wodg

Do jednoczesnego pieczenia na
trzech poziomach i do suszenia
zywnosci.

Ustawi¢ temperature o 20-40°C
nizsza niz dla funkcji Gorna/
dolna grzatka.

Do zwigkszenia wilgotnosci pod-
czas pieczenia. Do uzyskania
odpowiedniego koloru i chrupia-
cej skorki podczas pieczenia.
Do zapewnienia soczystosci
podczas odgrzewania.

W rozdziale ,Konserwacja i czy-
szczenie” mozna znalez¢ wiecej
informacji na temat funkgji: Czy-
szczenie wodg.

— Do grillowania cienkich porcji
potraw w duzych ilosciach i
opiekania chleba.

Szybkie grillowa-

nie
=l Do pieczenia duzych kawatkéw
Y miesa lub drobiu z ko$¢mi na
. jednym poziomie. Do przyrza-
Turbo grill dzania zapiekanek i przyrumie-
niania.
vvw Do wypieku pizzy. Do intensyw-
Y nego przyrumieniania i piecze-

nia potraw z chrupigcym spo-
Funkcja Pizza dem.

Al

Termoobieg wil-
gotny

Funkcja zapewnia oszczednos¢
energii podczas pieczenia. Pod-
czas uzywania tej funkcji tempe-
ratura w komorze moze sie roz-
ni¢ od temperatury ustawionej.
Moze nastapi¢ zmniejszenie
mocy grzania. Wiecej informacji
mozna znalez¢ w rozdziale ,Co-
dzienna eksploatacja”, Uwagi
dotyczgce funkcji: Termoobieg
wilgotny.

— Do pieczenia ciasta na jednym
poziomie oraz do suszenia zyw-
nosci.

Gornal/dolna grzat-
ka

7.4 Uwagi dotyczace funkcji:
Termoobieg wilgotny

Funkciji tej uzyto w celu potwierdzenia
zgodnos$ci z wymogami rozporzadzen

UE 65/2014 i UE 66/2014, dotyczacych klasy
efektywnosci energetycznej i ekoprojektu.
Testy zgodne z normg EN 60350-1.

Drzwi piekarnika powinny by¢ zamkniete
podczas pieczenia, tak aby dziatanie funkcji
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nie byto zaktécane, a piekarnik dziatat z
najwyzszg mozliwg wydajnoscig
energetyczna.

Termoobieg wilgotny. Ogdlne zalecenia
dotyczace oszczedzania energii znajdujg sie
w rozdziale ,Efektywnos¢ energetyczna”,

Wskazéwki dotyczace pieczenia znajdujg sie Oszczednos¢ energi.

w rozdziale ,Wskazoéwki i porady”,

8. FUNKCJE ZEGARA

8.1 Funkcje zegara

Funkcja zegara Zastosowanie

@ Ustawianie, zmienianie lub sprawdzanie aktualnego czasu.

Aktualna godzina

I_)l Ustawianie czasu pracy piekarnika.

Czas trwania

D Ustawianie czasu do odliczania. Funkcja nie ma wptywu na dziatanie pie-
Minutnik karnika. Funkcje t¢ mozna wiaczy¢ w dowolnej chwili — réwniez wtedy, gdy
inutni piekarnik jest wytgczony.

8.2 Jak ustawi¢: Funkcje zegara

Jak ustawi¢: Aktualna godzina

@ — miga po podtgczeniu piekarnika do zasilania, po przerwie w zasilaniu lub gdy zegar nie jest ustawiony.

+, ~ - nacisnag¢, aby ustawic czas.
Po uptywie okoto 5 sekund miganie ustanie, a na wys$wietlaczu bedzie widoczna ustawiona aktualna godzina.

Jak zmieni¢: Aktualna godzina

Krok 1
ro @ — nacisng¢ kilkakrotnie, aby zmieni¢ aktualng godzine. @ — zacznie migac.
Krok 2 —_ o I
ro + - nacisng¢, aby ustawi¢ czas.
Po uptywie okoto 5 sekund miganie ustanie, a na wys$wietlaczu bedzie widoczna ustawiona aktual-
na godzina.

Jak ustawi¢: Czas trwania

Krok 1 Ustawi¢ funkcje i temperature piekarnika.
Krok 2 @ — nacisna¢ kilkakrotnie. Iel — zacznie migac.
Krok 3

+, ~ - nacisng¢, aby ustawic czas.
Na wyswietlaczu widoczne jest wskazanie: |_)|

|9| — zacznie migac po uptywie ustawionego czasu. Rozlegnie sie sygnat dzwigkowy i piekarnik
wytaczy sie.
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Jak ustawi¢: Czas trwania

Krok 4 Nacisng¢ dowolny przycisk, aby wytaczy¢ sygnat.

Krok 5 Obraécic pokretta w potozenie wytaczenia.

Jak ustawi¢: Minutnik

Krok 1 @ — nacisna¢ kilkakrotnie. Q — zacznie migac.
Krok 2 + ~ - nacisnag¢, aby ustawi¢ czas.
Po uptywie 5 sekund funkcja uruchomi sie automatycznie.
Po uptywie ustawionego czasu rozlegnie sie sygnat dzwiekowy.
Krok 3 Nacisng¢ dowolny przycisk, aby wytaczy¢ sygnat.
Krok 4 Obraocic pokretta w potozenie wytaczenia.

Jak anulowaé: Funkcje zegara

Krok 1 @ — nacisna¢ kilkakrotnie, az symbol funkcji zegara zacznie migaé.

Krok 2 . . q —
Nacisna¢ i przytrzymac: = .

Funkcja zegara wytaczy sie po kilku sekundach.

9. KORZYSTANIE Z AKCESORIOW

; Wgtebienia zapobiegajag rowniez
1
gast-rrerf)Engi:’flgc.)tyczqcy przewroceniu. Wysoka krawedz wokot rusztu
bezpieczenstwa. zapobiega zsuwaniu sig naczyn z rusztu.

9.1 Wkiadanie akcesoriow

Niewielki wystep na goérze ma na celu
zapewnienie wiekszego bezpieczenstwa.

Ruszt:

Wsung¢ ruszt miedzy prowadnice jednego z po-
ziomow umieszczania potraw i upewnic sie, ze
nézki sg skierowane w doét.
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Blacha do pieczenia ciasta / Glgboka blacha:
Wsuna¢ blache miedzy prowadnice blachy.

I

Ruszt, Blacha do pieczenia ciasta / Gieboka
blacha:

Wsung¢ blache miedzy prowadnice blachy, a ruszt
miedzy prowadnice na wyzszym poziomie.

2

=T

\

Wy

9.2 Uzywanie prowadnic
teleskopowych

Nie smarowa¢ prowadnic teleskopowych.

Krok 1 Wyciagna¢ prawa i lewg prowadnice tele-

skopowa.

Przed zamknieciem drzwi upewnic¢ sie, ze
prowadnice teleskopowe catkowicie wsunigto
do wnetrza piekarnika.

Umiesci¢ ruszt na prowadnicach tele-
skopowych i ostroznie wsung¢ je do
wnetrza piekarnika.

Krok 2

10. DODATKOWE FUNKCJE

10.1 Wentylator chtodzacy

Podczas pracy urzadzenia wentylator
chtodzacy wigcza sie automatycznie, aby
utrzymac niskg temperature powierzchni
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10.2 Termostat bezpieczenstwa

Nieprawidtowe dziatanie piekarnika lub
uszkodzone podzespoty mogg spowodowac
niebezpieczne przegrzanie urzadzenia. Aby
temu zapobiec, piekarnik wyposazono

11. WSKAZOWKI | PORADY

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

11.1 Zalecenia dotyczace pieczenia

Potrawy mozna umieszcza¢ w piekarniku na
pieciu poziomach.

Poziomy potek liczone sg od dna piekarnika.

Piekarnik moze piec lub smazy¢ inaczej niz
wczesniejsze piekarniki.

Pieczenie ciast
Nie otwiera¢ drzwi piekarnika przed uptywem
% ustawionego czasu pieczenia.

Korzystajac jednoczesnie z dwoch blach do
pieczenia nalezy pozostawi¢ jeden pusty
poziom pomiedzy nimi.

Gotowanie miesa i ryb

Do pieczenia bardzo ttustych potraw nalezy
uzywac gtebokiej blachy, aby zapobiec
powstawaniu trwatych plam w piekarniku.

w termostat bezpieczenstwa, ktory w razie
potrzeby wytgcza zasilanie. Po obnizeniu
temperatury piekarnik automatycznie wigczy
sie ponownie.

Przed porcjowaniem pozostawi¢ migso na
ok. 15 minut, aby sok nie wyciekat.

Aby zapobiec zbyt duzej ilosci dymu w
piekarniku podczas pieczenia, nalezy wla¢
nieco wody do gtebokiej blachy do pieczenia.
Aby zapobiec powstawaniu dymu, nalezy za
kazdym razem dodawaé wode po
wyschnieciu.

Czas pieczenia
Czas pieczenia zalezy od rodzaju potrawy,
jej konsystencji i objetosci.

Poczatkowo nalezy monitorowa¢ wydajnos¢
pieczenia. Znajdz najlepsze ustawienia
(stopien temperatury, czas gotowania itp.)
dla swoich naczyn, przepisow i ilosci
podczas korzystania z tego urzadzenia.

11.2 Termoobieg wilgotny — zalecane akcesoria

Nalezy uzywac¢ uzywac naczyn i pojemnikdw w ciemnym kolorze o matowej powierzchni.
Pochfaniajg one lepiej ciepto niz naczynia w jasnym kolorze o btyszczgcej powierzchni.

 _~

Blacha do pizzy

Forma do pieczenia

Forma do tarty

W ciemnym kolorze, mato-
wa
$rednica: 28 cm

W ciemnym kolorze, matowa
Srednica: 26 cm

Ceramiczne W ciemnym kolorze, mato-
Srednica: 8 cm, wa
wysoko$¢: 5 cm $rednica: 28 cm

11.3 Termoobieg wilgotny

Aby uzyskac¢ najlepsze efekty, nalezy
przestrzegac zalecen z ponizszej tabeli.
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¥ o= B I
\ uuru
(°C) (min)

Stodkie buteczki, 12 blacha do pieczenia ciasta lub 175 3 40 - 50

szt. gteboka blacha

Butki, 9 szt. blacha do pieczenia ciasta lub 180 2 35-45
gteboka blacha

Pizza, mrozona, 0,35 ruszt 180 2 45-55

kg

Rolada biszkoptowa  blacha do pieczenia ciasta lub 170 2 30-40
gteboka blacha

Brownie blacha do pieczenia ciasta lub 170 2 45 -50
gteboka blacha

Suflet, 6 szt. ceramiczne kokilki na ruszcie 190 3 45 -55

Biszkoptowy spod tar- forma do tarty na ruszcie 180 2 35-45

ty

Biszkopt krolowej naczynie do pieczenia na 170 2 35-50

Wiktorii ruszcie

Gotowana ryba, 0,3 blacha do pieczenia ciasta lub 180 2 35-45

kg gteboka blacha

Cata ryba, 0,2 kg blacha do pieczenia ciasta lub 180 3 25-35
gteboka blacha

Filet rybny, 0,3 kg blacha do pieczenia pizzyna 170 3 30-40
ruszcie

Mieso z wody, 0,25 blacha do pieczenia ciasta lub 180 3 35-45

kg gteboka blacha

Szasziyk, 0,5 kg blacha do pieczenia ciasta lub 180 3 40 - 50
gteboka blacha

Ciasteczka, 16 szt. blacha do pieczenia ciasta lub 150 2 30-45
gteboka blacha

Makaroniki, 20 szt. blacha do pieczenia ciasta lub 180 2 45 -55
gteboka blacha

Babeczki, 12 szt. blacha do pieczenia ciasta lub 170 2 30-40
gteboka blacha

Ciasto na stono, 16 blacha do pieczenia ciasta lub 170 2 35-45

szt. gteboka blacha

Kruche ciasteczka, 20 blacha do pieczenia ciasta lub 150 2 40 - 50

szt. gteboka blacha

Babeczki, 8 szt. blacha do pieczenia ciasta lub 170 2 30-40
gteboka blacha

Warzywa, z wody, 0,4 blacha do pieczenia ciasta lub 180 2 35-45

kg

gteboka blacha
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¥ o= B I
\ uru
(°C) (min)
Omlet wegetarianski  blacha do pieczenia pizzy na 180 3 35-45
ruszcie
Warzywa $rodziem- blacha do pieczenia ciasta lub 180 4 35-45

nomorskie, 0,7 kg

gteboka blacha

11.4 Informacja dla instytuciji
wykonujacych testy

Testy zgodne z normg IEC 60350-1.

=m

X B = E E

\ ru

(°C) (min)

Mate cias-  Gorna/dolna Blacha do 3 170 20-30 -
teczka, 20  grzatka pieczenia
sztuk na ciasta
blasze
Mate cias-  Termoobieg Blacha do 3 150 - 160 20-35 -
teczka, 20 pieczenia
sztuk na ciasta
blasze
Mate cias-  Termoobieg Blacha do 2i4 150 - 160 20-35 -
teczka, 20 pieczenia
sztuk na ciasta
blasze
Szarlotka, 2 Gérna/dolna Ruszt 2 180 70-90 -
foremki @  grzatka
20 cm
Szarlotka, 2 Termoobieg Ruszt 2 160 70-90 -
foremki @
20 cm
Biszkopt, Goérnal/dolna Ruszt 2 170 40 - 50 Nagrzewac wstegpnie
foremka do grzatka piekarnik przez 10 mi-
ciasta @ 26 nut.
cm
Biszkopt, Termoobieg Ruszt 2 160 40 - 50 Nagrzewac¢ wstepnie
foremka do piekarnik przez 10 mi-
ciasta @ 26 nut.
cm
Biszkopt, Termoobieg Ruszt 2i4 160 40 - 60 Nagrzewac wstgpnie
foremka do piekarnik przez 10 mi-
ciasta & 26 nut.
cm
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a=m
¥ 8B = E @
\ uru
(°C) (min)
Ciasteczka Termoobieg Blacha do 3 140 - 150 20-40 -
maslane pieczenia
ciasta
Ciasteczka Termoobieg Blacha do 2i4 140 - 150 25-45 -
maslane pieczenia
ciasta
Ciasteczka Gérna/dolna Blacha do 3 140 - 150 25-45 -
maslane grzatka pieczenia
ciasta
Tosty, 4-6  Grill Ruszt 4 maks. 2-3 minuty Nagrzewac wstepnie
szt. pierwsza piekarnik przez 3 mi-
strona; 2-3 nuty.
minuty druga
strona
Burger wo-  Giill Rusztiocie- 4 maks. 20-30 Umiescic¢ ruszt na
towy, 6 szt., kacz czwartym poziomie, a
0,6 kg ociekacz na trzecim

poziomie piekarnika.
Obréci¢ produkt w po-
fowie czasu gotowa-
nia.

Nagrzewac wstepnie
piekarnik przez 3 mi-
nuty.

12. KONSERWACJA | CZYSZCZENIE

OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczgcy
bezpieczenstwa.

12.1 Uwagi dotyczace czyszczenia

<

Przéd urzadzenia nalezy czysci¢ $ciereczka z mikrofibry zwilzong ciepta wodg z fagodnym
detergentem. Wyczysci¢ i sprawdzi¢ uszczelke drzwi wokét obramowania komory.

Uzy¢ roztworu czyszczacego, aby wyczysci¢ metalowe powierzchnie.

Srodki czyszcza-
ce

Usuna¢ plamy za pomocg tagodnego detergentu.
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Czysci¢ komore po kazdym uzyciu. Nagromadzenie sie ttuszczu lub innych zabrudzen moze

|=|¢. skutkowa¢ pozarem.

[

Codzienne u:
kowanie

Wewnatrz urzadzenia lub na szybach drzwi moze skraplaé sie para wodna. Aby ograniczyé
zjawisko skraplania sig pary wodnej, nalezy uruchamia¢ urzadzenie na 10 minut przed roz-

zyt-

poczeciem pieczenia. Nie pozostawiaj gotowych potraw w urzadzeniu na dtuzej niz 20 minut.
Po kazdym uzyciu osusz komore $ciereczka z mikrofibry.

¢
\F,

224

Akcesoria

Po kazdym uzyciu nalezy wyczysci¢ wszystkie akcesoria i pozostawi¢ do wyschnigcia. Do

czyszczenia nalezy uzyc¢ Sciereczki zwilzonej cieptg wodg z dodatkiem tagodnego detergen-

tu. Nie myj akcesoriéw w zmywarce.

Do czyszczenia akcesoriéw z powtokg zapobiegajaca przywieraniunie nalezy uzywacé $cier-

nych $rodkéw czyszczacych ani przedmiotéw o ostrych krawedziach.

12.2 Spos
komory

Oczys¢ wne
kamienia po

6b czyszczenia: Wneka

ke komory, aby usung¢ osad z
gotowaniu na parze.

Krok 1

Krok 3

Wilac¢: 250 ml octu spirytusowego do Pozostawi¢ ocet w temperaturze po- Wyczysci¢ komore cieptg wodg z
. Uzy¢ octu maks. 6%, kojowej na 30 minut, aby rozpuscit
osad z kamienia.

wneki komory.

bez zadnych dodatkéw.

miekka szmatka.

W przypadku funkcji: Termoobieg PLUS czysci¢ piekarnik co 5-10 cykli pieczenia.

12.3 Sposo6b wyjmowania:
Prowadnice blach

Wyja¢ prowadnice blach, aby wyczyscié¢

piekarnik.

Krok 1 Wytaczy¢ piekarnik i zaczekaé, az os- -
tygnie. =

Krok 2 Odciagnaé przednig cze$¢ prowadnic Q—f\
blach od bocznej $cianki.

@l

Krok 3 Odciggnac¢ tylng czesé prowadnic
blach od bocznej $cianki i wyjac je
w catosci.

Krok 4 Zamontowac prowadnice blach w od-

wrotnej kolejnosci.

Kotki ustalajgce na prowadnicach te-
leskopowych muszg by¢ skierowane
do przodu.

POLSKI
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12.4 Obstuga urzadzenia:
Czyszczenie woda
W procesie czyszczenia wykorzystuje sie

wode do usuwania pozostatosci ttuszczu i
resztek zywnosci z piekarnika.

Krok 1

WIa¢ wode do wneki komory: 200 ml.

Krok 2

Ustawi¢ funkcje: .
Nacisngg¢: .

Krok 3 Ustawi¢ temperature na 90°C.

Krok 4 quostawié wigczony piekarnik na 30
min.

Krok 5 Whytaczy¢ piekarnik.

Krok 6 Odczekaé, az piekarnik ostygnie. Osu-

szy¢ komore migkka Sciereczka.

12.5 Spos6b demontazu i montazu: Drzwi

Drzwi piekarnika majg dwie szyby. Drzwi i wewnetrzne szyby mozna wymontowac¢ w celu ich
wyczyszczenia. Przed przystgpieniem do demontazu szyb nalezy zapoznac sie z instrukcjg
,Zdejmowanie i zaktadanie drzwi”.

Krok 1

UWAGA!
Nie uzywac¢ piekarnika bez szyb.

Catkowicie otworzy¢ drzwi i chwyci¢ oba za-
wiasy.

Krok 2

Podnies¢ i pociggna¢ zatrzaski, az styszalne
bedzie klikniecie.

Krok 3

Przymknaé drzwi piekarnika, ustawiajac je
w pierwszej pozycji otworzenia. Nastgpnie
unoszac i pociggajac drzwi do siebie, wyjac
je z mocowania.

Krok 4

Potozy¢ drzwi na stabilnej powierzchni.
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Krok 5 Chwyci¢ listwe drzwi (B) za goérng krawedz
drzwi po obu stronach i nacisngé do $rodka,
aby zwolni¢ zatrzaski.

Krok 6 Pociggnac¢ listwe drzwi do przodu, aby jg
zdjac.
Krok 7 Chwyci¢ szybe drzwi za gorng krawedz i os-

troznie wyjac ja. Upewnic sie, ze szyba cat-
kowicie wysunie si¢ z prowadnic.

Krok 8 Umy¢ szyby woda z ptynem do mycia naczyn. Ostroznie osuszy¢ szyby. Nie nalezy my¢ szyb w
zmywarce.
Krok 9 Po wyczyszczeniu zamontowaé szybe i drzwi piekarnika.

Jesli drzwi sg zainstalowane prawidtowo, podczas zamykania zatrzaskéw stychac klikniecie.

Strefa pokryta sitodrukiem musi by¢ zwrécona w kie-
runku wewnetrznej strony drzwi. Nalezy sprawdzic,
czy po zamontowaniu powierzchnia obramowania
szyby w miejscach nadruku nie jest szorstka w doty-
ku.

Zamontowac prawidtowo listwe drzwi (powinno byto
styszalne klikniecie).

Upewni¢ sie, ze wewnetrzna szyba jest prawidtowo
zamontowana w gniazdach.

12.6 Sposob wymiany: Oswietlenie

OSTRZEZENIE!
Zagrozenie porazeniem prgdem.
Zaréwka moze by¢ gorgca.

Aby unikng¢ zabrudzenia zaréwki

halogenowej ttuszczem, nalezy chwytac jg

przez szmatke.

Przed wymiang zaréwki oswietlenia:

Krok 1 Krok 2 Krok 3

Whytaczy¢ piekarnik. Odczekac, az Odtaczy¢ piekarnik od zasilania.

piekarnik ostygnie.

ry.

Umiesci¢ $ciereczke na dnie komo-
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Tylne oswietlenie

Krok 1 Obréci¢ szklany klosz, aby go zdja¢.

Krok 2 Wyczysci¢ szklany klosz.

Krok 3 Wymieni¢ zaréwke na nowa, odporng na temperature 300°C.
Krok 4 Zatozy¢ szklany klosz.

13. ROZWIAZANIE PROBLEMOW

OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

13.1 Co zrobi¢, gdy...

W przypadkach nieuwzglednionych w tabeli
nalezy skontaktowac¢ sig z autoryzowanym

centrum serwisowym.

Problem

Piekarnik nie nagrzewa
sie.

Sprawdzi¢, czy...

Zadziatat bezpiecznik.

Uszczelka drzwi jest usz-
kodzona.

Nie uzywac piekarnika.
Skontaktowaé sie z auto-
ryzowanym centrum ser-
wisowym.

13.2 Dane serwisowe

Problem

Sprawdzi¢, czy...

Na wys$wietlaczu widocz-
ne jest wskazanie
,12.00".

Nastgpita przerwa w zasi-
laniu. Ustawianie aktual-
nej godziny

Woda wyptywa z wneki
komory.

Do wneki komory wlano
za duzo wody.

Niezadowalajace efekty
pieczenia przy uzyciu
funkcji: Termoobieg
PLUS .

Napetniono wneke komo-
ry woda.

Oswietlenie nie dziata.

Zaréwka o$wietlenia jest
przepalona.

Jezeli rozwigzanie problemu we wtasnym zakresie nie jest mozliwe, nalezy skontaktowac sie
ze sprzedawcg lub z autoryzowanym punktem serwisowym.

Dane niezbedne dla serwisu znajdujg sie na tabliczce znamionowej. Tabliczka znamionowa
znajduje sie na przedniej ramie komory urzgdzenia. Nie usuwaj tabliczki znamionowe;j

z komory piekarnika.

Zalecamy zapisanie w tym miejscu danych:

Model (MOD.)

Numer produktu (PNC)

Numer seryjny (S.N.)
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14. EFEKTYWNOSC ENERGETYCZNA

14.1 Informacje o produkcie i karta produktu*

Nazwa dostawcy Electrolux
KODEH70X 949499046
Dane identyfikacyjne modelu KODGH70TX 949499047
EOD5H70X 949499049
Wskaznik efektywnosci energetycznej 95.3
Klasa sprawnosci energetycznej A

Zuzycie energii przy standardowym obcigzeniu, tryb konwencjonal-
ny

0.93 kWh/cykl

Zuzycie energii przy standardowym obcigzeniu, tryb wymuszonej
wentylacji

0.81 kWh/cykl

Liczba komér

1

Zrédta ciepta

Elektrycznos¢

Pojemnos$¢

721

Rodzaj piekarnika

Piekarnik do zabudowy

Masa

EOD5H70X 29.2 kg
KODEH70X 29.7 kg
KODGH70TX 29.3 kg

* Dla Unii Europejskiej zgodnie z rozporzadzeniami UE 65/2014 i 66/2014.
Dla Biatorusi zgodnie z normg STB 2478-2017, aneks G oraz STB 2477-2017, aneksy A i B.

Dla Ukrainy zgodnie z normg 568/32020.

Klasa efektywnosci energetycznej nie dotyczy Ros;ji.

EN 60350-1 — Elektryczny sprzet do gotowania do uzytku domowego — cze$¢ 1: Gamy, piekarniki, piekarniki pa-

rowe i grille — Metody pomiaru wydajnosci.

14.2 Oszczedzanie energii

Urzgdzenie wyposazono w
funkcje umozliwiajace
oszczedzanie energii podczas
codziennego pieczenia.

Upewnij sig, ze drzwi urzadzenia sg
zamkniete podczas jego pracy. Nie otwieraj
zbyt czesto drzwi podczas pieczenia. Dbac,
aby uszczelka drzwi byta czysta i prawidtowo
umieszczona.

Korzystanie z metalowych naczyn pozwala
oszczedzac energie.

Gdy nie jest to konieczne, nie nalezy
wstepnie nagrzewac urzgdzenia przed
rozpoczeciem pieczenia.

Pieczenie z termoobiegiem
Jesli to mozliwe, w celu oszczgdzania energii
nalezy korzysta¢ z funkcji termoobiegu.

Ciepto resztkowe
Gdy pieczenie przekracza 30 min, nalezy
zmniejszy¢ temperature urzadzenia do
minimum na 3-10 min przed zakonczeniem
pieczenia. Dzigki cieptu resztkowemu

POLSKI

Przygotowujgc kilka potraw, nalezy w miare
mozliwosci skracaé przerwy miedzy ich
pieczeniem.
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wewnatrz urzadzenia potrawy bedg sie nadal
piec.

Uzywac ciepta resztkowego do
podgrzewania innych potraw.

Podtrzymywanie temperatury potraw
Wybra¢ najnizsze mozliwe ustawienie
temperatury, aby wykorzystaé ciepto

15. OCHRONA SRODOWISKA

Materiaty oznaczone symbolem L/:) nalezy
poddac utylizacji. Opakowanie urzadzenia
wiozy¢ do odpowiedniego pojemnika w celu
przeprowadzenia recyklingu. Nalezy zadbac
0 ponowne przetwarzanie odpaddw urzgdzen
elektrycznych i elektronicznych, aby chronic¢
Srodowisko naturalne oraz ludzkie zdrowie.
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resztkowe i podtrzymac temperature
potrawy.

Termoobieg wilgotny
Funkcja zapewnia oszczednos¢ energii
podczas pieczenia.

Nie wolno wyrzuca¢ urzadzen oznaczonych

symbolem E razem z odpadami domowymi.
Nalezy zwréci¢ produkt do miejscowego
punktu ponownego przetwarzania lub
skontaktowac¢ sie z odpowiednimi wiadzami
miejskimi.



ESTAMOS A PENSAR EM SI
Obrigado por ter adquirido um aparelho Electrolux. Escolheu um produto que traz com
ele décadas de experiéncia profissional e inovagéo. Engenhoso e elegante, foi concebido
a pensar em si. Assim, quando o utilizar, tera a tranquilidade de saber que obtera
sempre 6timos resultados.
Bem-vindo(a) a Electrolux.
Visite o nosso site para:
Obter conselhos de utilizagao, folhetos, resolugao de problemas e informagdes sobre
@ assisténcia e reparacoes:
www.electrolux.com/support
g Registe o seu produto para beneficiar de um servigo melhor:
a/ www.registerelectrolux.com

Adquira acessorios, consumiveis e pegas de substituicao originais para o seu
% aparelho:

www.electrolux.com/shop

APOIO AO CLIENTE E ASSISTENCIA

Usar sempre pegas sobressalentes de origem.

Sempre que contactar o nosso Centro de Assisténcia Técnica Autorizado, assegure que
tem disponiveis os dados seguintes: Modelo, PNC, Numero de série.

Esta informacéo encontra-se na placa de identificagao.

/\ Aviso/Cuidado — Informagdes de segurancga

® Informacgdes gerais e sugestoes

Informagdes ambientais

Sujeito a alteragdes sem aviso prévio.

INDICE

. INFORMAGOES DE SEGURANGA.........coooieeeeeeeeeeeeeeeeee e 236
.INSTRUGOES DE SEGURANGA..........ooeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee e, 238
CINSTALACGAO. ...

. DESCRICAO DO PRODUTO
. PAINEL DE COMANDOS.........oooiiieeeeeeeeee oo

. ANTES DA PRIMEIRA UTILIZAGAO. ........coooeeeeeeeeeeeeeeeeeeee e 243
CUTILIZAGAO DIARIA. ..o

. FUNCOES DE RELOGIO...............

. UTILIZAR OS ACESSORIOS
10. FUNGOES ADICIONAIS.......ocoimieeeeeeeeeee ettt

11. SUGESTOES E DICAS.......oeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee s s e

12. MANUTENGAO E LIMPEZA........ooomoeeeeeeeeeeeeeeeeee et 252
13. RESOLUGAQ DE PROBLEMAS.........ooiiiieeeeeeeeeeeeeeee oot 256
14. EFICIENCIA ENERGETICA . .....cooueieeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee s v s s e e 257
15. PREOCUPAGOES AMBIENTAIS. ..ottt enenn s 258

OCONOOGOPLWN-=

PORTUGUES 235



1. A INFORMAGOES DE SEGURANGA

Leia atentamente as instrucdes fornecidas antes de instalar e
utilizar o aparelho. O fabricante nao é responsavel por
quaisquer ferimentos ou danos resultantes de instalacao ou
utilizacao incorretas. Guarde sempre as instru¢cées em local
seguro e acessivel para consultar no futuro.

1.1 Segurancga de criangas e pessoas vulneraveis

Este aparelho pode ser utilizado por criangas com 8 anos
de idade ou mais velhas e por pessoas com capacidades
fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas ou falta de
experiéncia e conhecimento se forem supervisionadas ou
instruidas no que respeita a utilizagado do aparelho de uma
forma segura e compreenderem os perigos envolvidos. E
necessario manter as criangas com menos de 8 anos de
idade e pessoas com incapacidades muito extensas e
complexas afastadas do aparelho, a menos que sejam
constantemente vigiadas.

- As criangas devem ser vigiadas para garantir que nao
brincam com o aparelho.

Mantenha todos os materiais de embalagem fora do
alcance das criangas e elimine-os de forma apropriada.

- AVISO: O forno e as partes acessiveis ficam quentes
durante a utilizacdo. Mantenha as criangas e 0s animais
domésticos afastados do aparelho quando estiver a ser
utilizado e durante o arrefecimento.

Se o aparelho tiver um dispositivo de seguranga para
criangas, recomendamos que o ative.

- Alimpeza e a manutencao basica do aparelho nao devem
ser efetuadas por criangcas sem supervisao.

1.2 Segurancga geral

Este aparelho destina-se apenas a ser utilizado para
cozinhar.
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Este aparelho foi concebido unicamente para utilizagao
doméstica num ambiente interior.

Este aparelho pode ser utilizado em escritérios, quartos de
hospedes de hotéis, quartos de héspedes de pousadas,
casas de hdspedes de turismo rural e outros alojamentos
semelhantes onde tal utilizacdo nao exceda os niveis de
utilizagdo domeéstica (médios).

- Apenas uma pessoa qualificada pode instalar este aparelho
e substituir o cabo.

Nao use o aparelho antes de instala-lo na estrutura
embutida.

Desligue o aparelho da fonte de alimentac&o antes de
realizar qualquer manutengao.

Se o cabo de alimentacao elétrica estiver danificado, deve
ser substituido pelo fabricante, por um Centro de
Assisténcia Técnica Autorizado ou por uma pessoa
igualmente qualificada, para evitar perigos elétricos.

- AVISO: Certifique-se de que o aparelho esta desligado
antes de substituir a lampada, para evitar a possibilidade
de choque elétrico.

- AVISO: O forno e as partes acessiveis ficam quentes
durante a utilizagcado. Deve ter cuidado para evitar tocar nas
resisténcias ou na superficie da cavidade do aparelho.
Utilize sempre luvas de forno para retirar ou inserir
acessorios ou recipientes de ir ao forno.

Para remover os apoios para prateleiras, puxe primeiro a
parte da frente do apoio para prateleiras e depois a
extremidade traseira das paredes laterais. Instale os apoios
para prateleiras na sequéncia inversa.

Nao utilize um aparelho de limpeza a vapor para limpar o
aparelho.

Nao utilize agentes de limpeza abrasivos ou raspadores
metalicos afiados para limpar a porta de vidro, porque
podem riscar a superficie e quebrar o vidro.
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2. INSTRUCOES DE SEGURANGA

2.1 Instalagao

AVISO!

A instalagao deste aparelho tem
de ser efetuada por uma pessoa
qualificada.

Retire a embalagem toda.

Nao instale nem utilize o aparelho se
estiver danificado.

Siga as instrucoes de instalagao
fornecidas com o aparelho.

Tenha sempre cuidado quando deslocar o
aparelho porque ele é pesado. Utilize
sempre luvas de protegao e calgado
fechado.

N&o puxe o aparelho pela pega.

Instale o aparelho num local seguro e
adequado que cumpra com os requisitos
da instalagao.

Respeite as distancias minimas
relativamente a outros aparelhos e
unidades.

Antes de montar o aparelho, verifique se
a porta do aparelho abre sem limitagoes.
O aparelho esta equipado com um
sistema de arrefecimento elétrico. E
necessario utilizar a alimentacao elétrica.

Altura minima do armario 590 (600) mm
(altura minima do armario
debaixo do balcéo)

Dimensé&o minima da aber- 560x20 mm
tura de ventilagéo. Abertu-

ra localizada na parte infe-

rior traseira

Comprimento do cabo de 1500 mm
alimentacéo elétrica. O ca-

bo sai pelo canto traseiro

direito

Parafusos de montagem 4x25 mm

Largura do armario 560 mm
Profundidade do armario 550 (550) mm
Altura da parte da frente do 594 mm
aparelho

Altura da parte de tras do 576 mm
aparelho

Largura da parte da frente 595 mm
do aparelho

Largura da parte de tras do 559 mm
aparelho

Profundidade do aparelho 569 mm
Profundidade de encastre 548 mm
do aparelho

Profundidade com a porta 1022 mm
aberta
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2.2 Ligagao elétrica

AVISO!
Risco de incéndio e choque
elétrico.

« Todas as ligagOes eléctricas devem ser
efectuadas por um electricista qualificado.

* O aparelho tem de ficar ligado a terra.

» Certifique-se de que os parametros
indicados na placa de caracteristicas sao
compativeis com as caracteristicas da
alimentacgao eléctrica.

« Utilize sempre uma tomada devidamente
instalada e a prova de choques elétricos.

* Nao utilize adaptadores de tomadas
duplas ou triplas, nem cabos de extensao.

« Certifique-se de que nao danifica a ficha e
o cabo de alimentagao eléctrica. Se for
necessario substituir o cabo de
alimentacao, esta operacao deve ser
efectuada pelo nosso Centro de
Assisténcia Técnica.

» Nao permita que algum cabo eléctrico
toque na porta do aparelho ou no nicho
abaixo do aparelho, especialmente
quando a porta estiver quente.

« As protecgbes contra choques eléctricos
das pegas isoladas e nao isoladas devem
estar fixas de modo a nao poderem ser
retiradas sem ferramentas.

« Ligue a ficha a tomada elétrica apenas no
final da instalagao. Certifique-se de que a
ficha fica acessivel apos a instalagao.

* Se atomada eléctrica estiver solta, ndo
ligue a ficha.

* Nao puxe o cabo de alimentagao para
desligar o aparelho. Puxe sempre a ficha.



 disjuntores de protecgao, fusiveis (os
fusiveis de rosca devem ser retirados do
suporte), diferenciais e contactores.

» Ainstalagao eléctrica deve possuir um
dispositivo de isolamento que Ihe permita
desligar o aparelho da corrente eléctrica
em todos os polos. O dispositivo de
isolamento deve ter uma abertura de
contacto com uma largura minima de 3
mm.

» Este aparelho é fornecido com ficha e
cabo de alimentagao.

Tipos de cabos aplicaveis para instalagao
ou substituicao para a Europa:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, H05
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Para informagobes sobre a secg¢ao do cabo,
consulte a poténcia total na placa de
caracteristicas. Também pode consultar a
tabela:

Poténcia total (W) Secgao do cabo

(mm?)
maximo 1380 3x0.75
maximo 2300 3x1
maximo 3680 3x1.5

O cabo de terra (cabo verde/amarelo) tem de
ser 2 cm mais comprido do que os cabos de
fase e neutro (cabos azul e castanho).

2.3 Utilizacao

AVISO!

Risco de ferimentos,
queimaduras, choque elétrico ou
exploséao.

» Nao altere as especificagoes deste
aparelho.

» Certifique-se de que as aberturas de
ventilagdo ndo ficam obstruidas.

* Nao deixe o aparelho sem vigilancia
durante o funcionamento.

» Desative o aparelho apos cada utilizagao.

» Tenha cuidado quando abrir a porta do
aparelho com o aparelho em
funcionamento. Pode sair ar quente.

* Nao utilize o aparelho com as maos
molhadas ou quando ele estiver em
contacto com agua.

* Nao aplique pressao sobre a porta aberta.

* Nao utilize o aparelho como superficie de
trabalho ou armazenamento.

* Abra a porta do aparelho com cuidado. A
utilizagao de ingredientes com alcool
pode provocar uma mistura de alcool e ar.

« Evite que faiscas ou chamas entrem em
contacto com o aparelho quando abrir a
porta.

* Nao coloque produtos inflamaveis, nem
objetos molhados com produtos
inflamaveis, no interior, perto ou em cima
do aparelho.

AVISO!
Risco de danos no aparelho.

* Para evitar danos ou descoloragéo no
esmalte:

— nao coloque recipientes de ir ao forno
ou outros objetos diretamente sobre o
fundo do aparelho.

— n&o coloque folha de aluminio
diretamente sobre o fundo da
cavidade do aparelho.

— nao coloque agua diretamente no
aparelho quente.

— nao mantenha pratos e alimentos
hdmidos no aparelho ap6s acabar de
cozinhar.

— tenha cuidado quando remover ou
montar os acessorios.

* A eventual descoloragéo do esmalte ou
do acgo inoxidavel nao afeta o
desempenho do aparelho.

« Utilize uma assadeira profunda para bolos
hdmidos. Os sumos de fruta provocam
manchas que podem ser permanentes.

« Cozinhe sempre com a porta do aparelho
fechada.

« Se o aparelho ficar instalado atras de
uma porta de armario, nunca feche a
porta com o aparelho em funcionamento.
Se a porta ficar fechada, podera ocorrer
acumulacao de calor e humidade que
podem danificar o aparelho, os moveis ou
o piso. Nao feche a porta do armario
enquanto o aparelho nao tiver arrefecido
completamente apés utilizagao.
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2.4 Manutencgao e limpeza

AVISO!
Risco de ferimentos, incéndio e
danos no aparelho.

* Antes de qualquer agao de manutengao,
desative o aparelho e desligue a ficha da
tomada elétrica.

» Certifique-se de que o aparelho esta frio.
Existe o risco de quebra dos painéis de
vidro.

» Substitua imediatamente os painéis de
vidro se estiverem danificados. Contacte
um Centro de Assisténcia Técnica
Autorizado.

» Tenha cuidado quando remover a porta
do aparelho. A porta é pesada!

» Limpe o aparelho com regularidade para
evitar que o material da superficie se
deteriore.

* Limpe o aparelho com um pano macio e
humido. Utilize apenas detergentes
neutros. Nao utilize produtos abrasivos,
esfregdes, solventes ou objetos
metalicos.

» Se utilizar um spray para forno, siga as
instrucdes de seguranca da embalagem.

2.5 lluminagao interna

AVISO!
Risco de choque elétrico.

» Relativamente a(s) lampada(s) no interior

deste produto e as lampadas
sobressalentes vendidas separadamente:

3. INSTALACAO

AVISO!
Consulte os capitulos relativos a
seguranca.
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Estas lampadas destinam-se a suportar
condigoes fisicas extremas em
eletrodomésticos, tais como temperatura,
vibragao, humidade, ou destinam-se a
sinalizar informacgao relativamente ao
estado operacional do aparelho. Nao se
destinam a ser utilizadas em outras
aplicagdes e ndo se adequam a
iluminagao de espagos domésticos.

Este produto contém uma fonte de luz da
classe de eficiéncia energética G.

Utilize apenas lampadas com as mesmas
especificagdes.

2.6 Assisténcia técnica

Para reparar o aparelho, contacte o
Centro de Assisténcia Técnica
Autorizado.

Utilize apenas pegas sobressalentes
originais.

2.7 Eliminagéo

AVISO!
Risco de ferimentos ou asfixia.

Contacte a sua autoridade municipal para
saber como descartar o aparelho
corretamente.

Desligue o aparelho da alimentacao
eléctrica.

Corte o cabo de alimentacao eléctrica do
aparelho e elimine-o.

Remova o trinco da porta para evitar que
criangas ou animais de estimacéao fiquem
presos no aparelho.

3.1 Encastre

v T h www.youtube.com/electrolux
ou u e www.youtube.com/aeg

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation
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4. DESCRIGCAO DO PRODUTO

4.1 Visao geral

Painel de controlo

Botao para os tipos de aquecimento
Luz/simbolo de poténcia

Visor

Botao de controlo (para a temperatura)
Simbolo/indicador de temperatura
Vapor Plus

Elemento de aquecimento

Lampada

Ventilador

Baixo relevo da cavidade — Recipiente de
Ib limpeza com agua

Apoio para prateleira, amovivel
Nivel das prateleiras

EI%EE

EEEORCEOENE
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4.2 Acessorios Para cozer e assar ou como tabuleiro
para recolher gordura.

Calhas telescopicas

Com as calhas telescopicas, pode colocar
e remover as grelhas mais facilmente.

* Prateleira em grelha .
Para tachos, formas de bolos, assados.
* Tabuleiro para assar
Para bolos e biscoitos.
» Tabuleiro para grelhar/assar

5. PAINEL DE COMANDOS

5.1 Botoes retrateis

Para utilizar o aparelho, prima o botao. O
botéo fica saliente.

5.2 Campos/Botoes do sensor

Para definir o tempo.

Para selecionar uma fungao de relégio.

Para definir o tempo.

Bl+|O

o Para ativar e desativar a fungao Ventilado + Resisténcia Circ PLUS.
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5.3 Visor

A B A. Funcgdes de relégio
| B. Temporizador
A RRAER
N

Ad

]

6. ANTES DA PRIMEIRA UTILIZAGAO

AVISO!

Consulte os capitulos relativos a

seguranga.

6.1 Antes da primeira utilizagao

O forno pode emitir algum odor e fumo durante o pré-aquecimento.

espaco é ventilado.

Passo 1

&

Passo 2

Certifique-se de que o

—

555

Passo 3

Acertar o relégio

Limpeza do forno

Pré-aquecer o forno vazio

1. +_ - prima para definir o
tempo. A luz intermitente para
depois de cerca de 5 segundos
e o visor mostra a hora.

Remova todos os acessorios e
apoios para prateleiras amovi-
veis do forno.

Limpe o forno e os acessorios
com um pano de microfibra,
agua morna e um detergente
suave.

1.

Regule a temperatura maxima

para a fungao: E
Tempo: 1 h.
Regule a temperatura maxima

para a funcéo: |f|
Tempo: 15 min.
Regule a temperatura maxima

()]

para a funcéo: .
Tempo: 15 min.

Desligue o forno e aguarde até estar frio. Coloque os acessorios e apoios de prateleiras amoviveis do forno.

7. UTILIZACAO DIARIA

AVISO!

Consulte os capitulos relativos a

seguranca.

PORTUGUES
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7.1 Como definir: Fungéao de
aquecimento

Passo 1 Rode o botdo para as fungdes de
aquecimento para selecionar uma fun-

¢ao de aquecimento.

Passo 2 Rode o botéo de controlo para selecio-
nar a temperatura.
Passo 3 Quando a cozedura terminar, rode os

botdes para a posigéo off (desligado)
para desligar o forno.

7.2 Configurar a fungao: Ventilado + Res. Circ PLUS

AVISO!

Risco de queimaduras e danos no aparelho.

Passo 1 Certifique-se de que o forno esta frio.
Passo 2 Encha a area de baixo relevo da cavida-
de com agua da torneira.
@ A capacidade maxima da area de
baixo relevo da cavidade é 250 ml. Nao
encha a area de baixo relevo da cavida-
de durante a cozedura, nem com o forno
quente.
Passo 3 Selecione a fungao: .
Prima: O indicador acende. Funciona apenas com a fungéo: Ventilado + Res. Circ PLUS.
Passo 4 Rode o botéo de controlo da temperatura para definir uma temperatura.
Passo 5 Pré-aquega o forno vazio durante 10 minutos para criar humidade.
Passo 6 Coloque alimentos no forno.
Consultar o capitulo Sugestoes.
Nao abra a porta do forno durante a cozedura.
Passo 7 Rode o botdo para as fungdes de aquecimento para a posi¢éo off (desligado) para desligar o forno.
- prima para desligar o forno. O indicador apaga-se.
Passo 8 Depois da funcéo terminar, abra cuidadosamente a porta. A humidade libertada pode causar quei-
maduras.
Passo 9 Certifique-se de que o forno esta frio. Retire a dgua restante da area de baixo relevo da cavidade.

7.3 Tipos de aquecimento

Tipo de aqueci- Aplicagao

mento

0

Posicéo de desli-
gado

Tipo de aqueci- Aplicagao
mento

Para ativar a lampada.

O forno esta desligado.
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Tipo de aqueci- Aplicacao Tipo de aqueci- Aplicacao
mento mento
Para cozer em até trés posicoes — Para assar pegas de carne

G

Ventilado +

Resis-

téncia Circ / Venti-
lado + Res. Circ
PLUS / Limpeza

com ag

ua

de prateleira ao mesmo tempo e
para secar alimentos.

Defina a temperatura 20 - 40 °C
abaixo da que utiliza com Aque-
cimento convencional.

Para adicionar humidade duran-
te a cozedura. Para obter a cor
certa e a crosta estaladiga du-
rante a cozedura. Para mais su-
culéncia durante o reaqueci-
mento.

Consulte o capitulo "Manuten-
¢do e limpeza" para mais infor-
macoes sobre: Limpeza com
agua.

grandes ou aves com 0Ss0s nu-
ma posigao da prateleira. Para
fazer gratinados e alourar.

¥

Grelhador ventila-

Al

Ventilado com Re-
sisténcia

Esta fungéo foi concebida para
poupar energia durante o cozi-
nhado. Quando utilizar esta fun-
¢ao, a temperatura na cavidade
pode diferir a temperatura defi-
nida. A poténcia do aquecimen-
to pode ser reduzida. Para mais
informagdes consulte o capitulo
“Utilizagao diaria”, notas sobre:
Ventilado com Resisténcia.

Aquecimento infe-

Para cozer bolos com bases es-
taladicas e conservar alimentos.

rior
Para descongelar alimentos (le-
be gumes e fruta). O tempo de des-
congelagéo depende da quanti-
Descongelar  dade e do tamanho dos alimen-
tos congelados.
— Para grelhar alimentos finos em
v

Grelhador rapido

grandes quantidades e tostar
péo.

8. FUNCOES DE RELOGIO

8.1 Fungoes de relégio

Funcgao de relégio

)

Aplicacao

do
vvv Para cozer pizza. Para um tos-
¥ tado intenso e uma base cro-

cante.

Para cozer e assar alimentos
numa posicao de prateleira.

Aquecimento con-
vencional

7.4 Notas sobre: Ventilado com
Resisténcia

Esta funcao foi utilizada para cumprir com os
requisitos de classe de eficiéncia energética
e design ecoldgico de acordo com as normas
EU 65/2014 e EU 66/2014. Testes de acordo
com a norma EN 60350-1.

A porta do forno deve estar fechada durante
a cozedura para que a fungéao nao seja
interrompida e o forno funcione com a mais
alta eficiéncia energética possivel.

Para instrugdes de cozedura, consulte o
capitulo “Sugestoes e dicas”, Ventilado com
Resisténcia. Para recomendagdes gerais
sobre poupanga de energia, consulte o
capitulo "Eficiéncia Energética", Poupanca
de Energia.

Para definir, alterar ou verificar a hora do dia.

Hora
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Funcgao de relégio Aplicacao

Iel Para definir o tempo de funcionamento do forno.
Duragéo
Q Para definir uma contagem decrescente. Esta fungé@o nao afeta o funcio-

namento do forno. Pode regular esta funcéo a qualquer momento, mesmo

Conta-minutos com o forno desligado.

8.2 Como definir: Fungées do relégio

Como definir: Hora

@ - fica a piscar quando ligar o forno a corrente elétrica depois de uma falha de corrente ou se o temporizador
nao estiver configurado.

+ , - premir para definir a hora.
A luz intermitente para depois de cerca de 5 segundos e o visor mostra a hora.

Como alterar: Hora

Passo 1 @ — premir repetidamente para alterar a hora do dia. @ — comega a piscar.

Passo 2 + , - premir para definir a hora.

A luz intermitente para depois de cerca de 5 segundos e o visor mostra a hora.

Como definir: Duragao

Passo 1 Selecionar a fungéo do forno e a temperatura.

P 2 . . .
asso @ — prima repetidamente. |_)| — comega a piscar.

Passo 3 + , - premir para definir a duragéo.

O visor mostra: Iel

|9| — pisca quando o tempo definido terminar. O sinal soa e o forno desliga.
Passo 4 Premir qualquer botéo para parar o sinal.
Passo 5 Rodar os botbes para a posicéo de desligado.

Como definir: Conta-minutos

P 1 . . )
asso @ — prima repetidamente. Q — comega a piscar.
Passo 2 + , - premir para definir a hora.
A funcéo comega automaticamente ap6s 5 segundos.
E emitido um sinal sonoro quando o tempo definido terminar.
Passo 3 Premir qualquer bot&o para parar o sinal.
Passo 4 Rodar os botbes para a posicéo de desligado.

246 PORTUGUES



Como cancelar: Fungoes do relégio

Passo 1

@ — premir repetidamente até o simbolo da fungéo do relédgio comegar a piscar.

Passo 2 Manter premido: — .

A funcao do reldgio desliga apds alguns segundos.

9. UTILIZAR OS ACESSORIOS

AVISO!
Consulte os capitulos relativos a
seguranca.

9.1 Inserir acessorios

Um pequeno entalhe na parte inferior
aumenta a seguranga. Os entalhes sao

Prateleira em grelha:

Introduza a prateleira entre as barras-guia dos
apoios para prateleiras e certifique-se de que os
pés de apoio ficam para baixo.

também dispositivos anti-inclinagao. A
armacao elevada a volta da prateleira
impede que os recipientes deslizem para
fora da prateleira.

Tabuleiro para assar / Tabuleiro para grelhar:
Introduza o tabuleiro entre as barras-guia do apoio
para prateleiras.
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Prateleira em grelha, Tabuleiro para assar / Ta-
buleiro para grelhar:

Introduza o tabuleiro entre as barras-guia dos
apoios para prateleiras e a prateleira em grelha
sobre as barras imediatamente acima.

:

—

\

Wy

9.2 Utilizagao de calhas
telescopicas

Nao lubrifique as calhas telescépicas.

Retire as calhas telescopicas direita e es-
querda.

Passo 1

Certifique-se de que volta a colocar as
calhas telescopicas totalmente no interior do
forno antes de fechar a porta do forno.

Coloque a prateleira em grelha nas ca-
Ihas telescopicas e empurre-as cuida-
dosamente para o interior do forno.

Passo 2

10. FUNCOES ADICIONAIS

10.1 Ventoinha de arrefecimento

Quando o aparelho esta a funcionar, a
ventoinha de arrefecimento liga-se
automaticamente para manter as superficies
do aparelho frias. Se desligar o aparelho, a
ventoinha de arrefecimento pode continuar a
funcionar até o aparelho arrefecer.

10.2 Termoéstato de seguranga

Se o forno for utilizado incorretamente ou
tiver alguma anomalia, pode ocorrer um
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sobreaquecimento perigoso. Para evitar isso,
o forno possui um terméstato de seguranga
que corta a alimentagao elétrica. O forno
volta a ativar-se automaticamente quando a
temperatura baixar.



11. SUGESTOES E DICAS

Consulte os capitulos relativos a
seguranca.

11.1 Recomendagdes para cozinhar

O forno possui cinco posi¢des de prateleira.

Conte as posi¢des de prateleira a partir do
fundo do forno.

O seu forno pode cozer ou assar de forma
diferente do forno que utilizava
anteriormente.

Cozer bolos
Nao abrir a porta do forno antes de ter
decorrido 3/4 do tempo de cozedura definido.

Se utilizar dois tabuleiros para assar em
simultadneo, manter um nivel vazio entre eles.

Cozinhar carne e peixe
Utilizar um tabuleiro para grelhar para
alimentos muito gordurosos para evitar que o

forno figue com manchas que podem ser
permanentes.

Deixar a carne repousar durante cerca de 15
minutos antes de a cortar, para que o sumo
nao escorra.

Para evitar demasiado fumo no forno durante
o assado, adicionar alguma agua no
tabuleiro para grelhar. Para evitar a
condensagao do fumo, adicionar agua toda a
vez que esta secar.

Tempos de cozedura
Os tempos de cozedura dependem do tipo
de alimento, da sua consisténcia e volume.

Inicialmente, controle o desempenho quando
cozinha. Quando utilizar este aparelho,
encontrar as melhores definigdes (grau de
aquecimento, tempo de cozedura, etc.) para
os seus tachos, receitas e quantidades.

11.2 Ventilado com Resisténcia - acessoérios recomendados

Utilize os tabuleiros e recipientes escuros e nao refletores. Tém melhor absorgao do calor do

que a loiga de cor clara e refletora.

Assadeira

Forma para pizza

Formas individu-
ais Forma com base para
flan

Escuro, nao refletor

28 cm de diametro 26 cm de diametro

Escuro, nao refletor

Vitroceramica
8 cm de didmetro,
5 cm de altura

Escuro, nao refletor
28 cm de diametro

11.3 Ventilado com Resisténcia

Para obter os melhores resultados, siga as
sugestoes indicadas na tabela abaixo.
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¥ = ( E
\ uuru
(°C) (min.)

Pastéis doces, 12 tabuleiro para assar ou tabu- 175 3 40 - 50

unidades leiro para recolha de gorduras

Pasteis, 9 unidades tabuleiro para assar ou tabu- 180 2 35-45
leiro para recolha de gorduras

Pizza, congelada, prateleira em grelha 180 2 45-55

0,35 kg

Torta suica tabuleiro para assar ou tabu- 170 2 30-40
leiro para recolha de gorduras

Brownie tabuleiro para assar ou tabu- 170 2 45 -50
leiro para recolha de gorduras

Soufflé, 6 unidades formas pequenas de ceramica 190 3 45-55
na prateleira em grelha

Base de flan de mas- forma de base de flan na pra- 180 2 35-45

sa batida teleira em grelha

Bolo de duas cama-  assadeira na prateleira em 170 2 35-50

das grelha

Peixe escalfado, 0,3  tabuleiro para assar ou tabu- 180 2 35-45

kg leiro para recolha de gorduras

Peixe, inteiro (até tabuleiro para assar ou tabu- 180 3 25-35

1Kg), 0,2 kg leiro para recolha de gorduras

Filete de peixe, 0,3 kg forma de piza na prateleiraem 170 3 30-40
grelha

Carne escalfada, 0,25 tabuleiro para assar ou tabu- 180 3 35-45

kg leiro para recolha de gorduras

Shashlik, 0,5 kg tabuleiro para assar ou tabu- 180 3 40 - 50
leiro para recolha de gorduras

Biscoitos, 16 unida- tabuleiro para assar ou tabu- 150 2 30-45

des leiro para recolha de gorduras

Biscoitos de amén- tabuleiro para assar ou tabu- 180 2 45 -55

doa, 20 unidades leiro para recolha de gorduras

Queques, 12 unida- tabuleiro para assar ou tabu- 170 2 30-40

des leiro para recolha de gorduras

Pastelaria salgada, tabuleiro para assar ou tabu- 170 2 35-45

16 unidades leiro para recolha de gorduras

Biscoitos de massa fi- tabuleiro para assar ou tabu- 150 2 40 - 50

na, 20 unidades leiro para recolha de gorduras

Tarteletes, 8 unida- tabuleiro para assar ou tabu- 170 2 30-40

des leiro para recolha de gorduras

Legumes, escalfados, tabuleiro para assar ou tabu- 180 2 35-45

0,4 kg

leiro para recolha de gorduras
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i3 E O

(°C) (min.)

Omeleta de legumes  forma de piza na prateleira em 180 3 35-45
grelha

Legumes mediterrani- tabuleiro para assar ou tabu- 180 4 35-45

cos, 0,7 kg leiro para recolha de gorduras

11.4 Informagéo para institutos de
teste

Testes de acordo com a norma IEC 60350-1.

¥ B = 1

O

®

(°C) (min)
Bolos pe- Aquecimento  Tabuleiro pa- 3 170 20-30 -
quenos, 20 convencional  ra assar
por tabulei-
ro
Bolos pe- Ventilado + Tabuleiro pa- 3 150 - 160 20-35 -
quenos, 20 Resisténcia ra assar
por tabulei- Circ
ro
Bolos pe- Ventilado + Tabuleiro pa- 2e4 150 - 160 20-35 -
quenos, 20 Resisténcia ra assar
por tabulei- Circ
ro
Tarte de Aquecimento  Prateleiraem 2 180 70-90 -
maga, 2 convencional  grelha
formas, &
20 cm
Tarte de Ventilado + Prateleiraem 2 160 70-90 -
maca, 2 Resisténcia grelha
formas, @  Circ
20 cm
Péo-de-l6, Aquecimento  Prateleiraem 2 170 40 - 50 Pré-aquega o forno
forma de convencional  grelha durante 10 minutos.
bolo de
@26 cm
PZo-de-l6, Ventilado + Prateleira em 2 160 40 - 50 Pré-aquega o forno
forma de Resisténcia grelha durante 10 minutos.
bolo de Circ
@26 cm
Péo-de-16, Ventilado + Prateleiraem 2e4 160 40 - 60 Pré-aquega o forno
forma de Resisténcia grelha durante 10 minutos.
bolo de Circ
@26 cm
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(°C) (min)
Massa Ventilado + Tabuleiro pa- 3 140 - 150 20-40 -
amanteiga- Resisténcia ra assar
da Circ
Massa Ventilado + Tabuleiro pa- 2e4 140 - 150 25-45 -
amanteiga- Resisténcia ra assar
da Circ
Massa Aquecimento  Tabuleiro pa- 3 140 - 150 25-45 -
amanteiga- convencional ra assar
da
Tosta, 4 -6 Grelhador Prateleiraem 4 max. 2 - 3 minutos Pré-aqueca o forno
unidades grelha para o pri- durante 3 minutos.
meiro lado; 2
- 3 minutos
para o se-
gundo lado
Hambdur- Grelhador Prateleiraem 4 max. 20-30 Coloque a prateleira
guer de va- grelha e ta- em grelha no quarto
ca, 6 unida- buleiro de re- nivel e o tabuleiro de
des, 0,6 kg colha de gor- recolha de gorduras
duras no terceiro nivel do
forno. Vire os alimen-
tos a meio do tempo
de cozedura.
Pré-aquega o forno
durante 3 minutos.
AVISO!
Consulte os capitulos relativos a
seguranga.
12.1 Notas sobre a limpeza
< Limpe a parte da frente do aparelho com um pano de microfibra com dgua morna e um de-

tergente suave. Limpe e verifique a junta da porta em torno da moldura da cavidade.

Utilize uma solucéo de limpeza para limpar as superficies metalicas.

Limpe manchas com um detergente suave.

Agentes de lim-
peza
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Limpe a cavidade apds cada utilizagdo. A acumulagao de gordura ou outros residuos pode
|=,¢' provocar incéndios.

Pode ocorrer condensagao de humidade no aparelho ou nos painéis de vidro da porta. Para
D diminuir a condensagao, deixe o aparelho funcionar durante 10 minutos antes da cozedura.
= Néo guarde alimentos no aparelho durante mais de 20 minutos. Seque a cavidade com um
Utilizagao diaria pano de microfibra apés cada utilizacéo.

by Limpe todos os acessoérios apds cada utilizagdo e deixe-os secar. Utilize um pano de micro-
<+, fibra com agua morna e um detergente suave. N&o lave os acessoérios na maquina de lavar

W loica.

Nao limpe acessorios antiaderentes utilizando detergentes abrasivos ou objetos afiados.

Acessorios

12.2 Como limpar: Baixo relevo da
cavidade

Limpe a area de baixo relevo da cavidade
para remover residuos de calcario depois de
cozinhar com vapor.

Passo 1 Passo 2 Passo 3

Verta: 250 ml de vinagre de vinho Deixe o vinagre dissolver os resi- Limpe a cavidade com agua morna
branco na area de baixo relevo da duos de calcério a temperatura am- e um pano macio.

cavidade. Utilize vinagre a 6% no biente durante 30 minutos.

maximo sem quaisquer aditivos.

Para a funcdo: Ventilado + Res. Circ PLUS limpe o forno a cada 5 a 10 ciclos de cozedura.

12.3 Como remover: Apoios para
prateleiras

Retire os apoios para prateleiras para limpar
o forno.

Passo 1 Desligar o forno e aguardar até estar A
frio. s

Passo 2 Puxe a parte da frente do apoio para
prateleiras para fora da parede late- ;\
ral. @l
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Passo 3 Puxe a parte de tras do apoio para
prateleiras para fora da parede lateral ‘
e retire-o.
0 C
Passo 4 Instale os apoios para prateleiras na 2
sequéncia inversa. 1
Os pinos de fixag&do das calhas tele- \_ »
scopicas devem ficar virados para a ) ~
frente.
12.4 Como utilizar: Limpeza com
a'gua Passo 3 Defina a temperatura para 90°C.
Este procedimento de limpeza utiliza Passo 4 Deixe o forno funcionar durante 30 min.
humidade para remover gordura e particulas Passo5  Desligue o forno.
de alimentos do forno.
Passo 6 Aguarde até que o forno esteja frio. Se-
Passo 1 Verta dgua para o baixo relevo da cavi- que a cavidade com um pano macio.
dade: 200 ml.
Passo 2 Selecione a fungéo: .
Premir: .

12.5 Como remover e instalar: Porta

A porta do forno tem dois painéis de vidro. Pode remover a porta do forno e o painel de vidro
interno para os limpar. Leia todas as instrugées sobre "Remocao e instalagéo da porta" antes
de remover os painéis de vidro.

CUIDADO!
Nao utilize o forno sem os painéis de vidro.

Passo 1 Abra completamente a porta e segure em
ambas as dobradigas.

Passo 2 Levante e puxe os trincos até ouvir um cli-
que.
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Passo 3 Fechar a porta do forno até a primeira posi-
¢ao de abertura (a meio). Depois, levante e
puxe a porta e retire-a dos encaixes.

Passo 4 Colocar a porta sobre um pano macio numa
superficie estavel.

Passo 5 Segure no friso da porta (B) no rebordo su-
perior da porta, nos dois lados, e pressione
para dentro para soltar o fecho de encaixe.

Passo 6 Puxe o friso da porta para a frente para o re-
mover.
Passo 7 Segure na extremidade superior do painel

de vidro da porta e puxe-o para fora com
cuidado. Certifique-se de que o vidro desliza
totalmente para fora dos suportes.

Passo 8 Limpe os painéis de vidro com &gua e sab&do. Seque os painéis de vidro com cuidado. N&o lave os

acessorios na maquina de lavar loiga.

Passo 9 Apos a limpeza, instale o painel de vidro e a porta do forno.

Se a porta estiver instalada corretamente, ouvird um estalido quando fechar os trincos.

A zona com a impress&o em relevo tem de ficar volta- A
da para o lado interior da porta. Certifique-se de que, R
apos a instalagao, a superficie da moldura do painel )
de vidro nas zonas com a impressao em relevo nao é n e iﬂ
rugosa. —
Quando instalado corretamente, o friso para porta
emite um clique.

Certifique-se de que instala o painel de vidro interno
corretamente nos respetivos alojamentos.

12.6 Como substituir: Lampada Segure sempre a lampada de halogéneo
com um pano para evitar a queima de
AVISO! residuos de gordura na lampada.

Risco de choque elétrico.
A lampada pode estar quente.
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Antes de substituir a lampada:

Passo 1

Passo 2

Passo 3

Desligue o forno. Aguarde até que o
forno esteja frio.

Desligue o forno da corrente elétri-

Coloque um pano no fundo da cavi-

dade.

Lampada posterior

Passo 1 Rode a protecao de vidro para a retirar.

Passo 2 Limpe a cobertura de vidro.

Passo 3 Substitua a lampada por uma lampada adequada, resistente ao calor até 300 °C.
Passo 4 Instale a cobertura de vidro.

13. RESOLUGAO DE PROBLEMAS

AVISO!
Consulte os capitulos relativos a
seguranca.

13.1 O que fazer se...

Em quaisquer casos nao incluidos nesta
tabela, contacte um centro de assisténcia
autorizado.

Problema Verificar se...

O forno ndo aquece. O fusivel esta fundido.

Néo utilize o forno. Con-
tacte um Centro de As-
sisténcia Técnica Autori-
zado.

A junta da porta esta da-
nificada.

13.2 Dados de assisténcia técnica

Problema

Verificar se...

O visor apresenta
"12.00".

Houve um corte de ener-
gia. Definir a hora do dia.

A agua sai da area de
baixo relevo da cavidade.

Existe demasiada agua
na area de baixo relevo
da cavidade.

Resultados insatisfatérios
de cozedura da fungéo:
Ventilado + Res. Circ
PLUS .

Encheu a area de baixo
relevo da cavidade com
agua.

A lampada néo funciona.

A lampada esta fundida.

Se nao conseguir encontrar uma solugao para o problema, contacte o seu fornecedor ou um

Centro de Assisténcia Técnica Autorizado.

Os dados necessarios para o centro de assisténcia técnica encontram-se na placa de
identificacdo do aparelho. A placa de caracteristicas estd na moldura frontal da cavidade do
aparelho. Nao remova a placa de caracteristicas da cavidade do aparelho.

Recomendamos que escreva os dados aqui:

Modelo (MOD.)

Numero do produto (PNC)

Numero de série (S.N.)
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14. EFICIENCIA ENERGETICA

14.1 Informagao do produto e ficha informativa do produto*

Nome do fornecedor Electrolux
KODEH70X 949499046
Identificagdo do modelo KODGH70TX 949499047
EOD5H70X 949499049
indice de Eficiéncia Energética 95.3
Classe de eficiéncia energética A

Consumo de energia com uma carga normal, modo convencional

0.93 kWh(/ciclo

Consumo de energia com uma carga padrdo, modo de ventilagdo

forcada

0.81 kWh(/ciclo

Numero de cavidades

1

Fonte de calor

Eletricidade

Volume

721

Tipo de forno

Forno encastrado

Massa

EOD5H70X 29.2 kg
KODEH70X 29.7 kg
KODGH70TX 29.3 kg

* Para a Uni&o Europeia de acordo com os Regulamentos 65/2014 e 66/2014 da UE.
Para a Republica da Bielorrussia de acordo com a norma STB 2478-2017, Anexo G; STB 2477-2017, Anexos A

eB.
Para a Ucrania de acordo com a norma 568/32020.

A classe de eficiéncia energética nao se aplica na Russia.

EN 60350-1 - Aparelhos de cozinha elétricos domésticos - Parte 1: Fogdes, fornos, fornos a vapor e grelhadores

- Métodos para medir o desempenho.

14.2 Poupancga de energia

Certifique-se de que a porta do aparelho esta
fechada quando o aparelho funcionar. Nao
abra a porta do aparelho muitas vezes
durante a confegdo. Mantenha a junta da
porta limpa e certifique-se de que esta bem
fixa na posigao correta.

O aparelho possui fungdes que
ajudam a poupar energia nos
cozinhados de todos os dias.

Utilize recipientes de metal para melhorar a
poupanga de energia.

Sempre que possivel, ndo pré-aqueca o
aparelho antes de cozinhar.

Quando preparar varios pratos de uma vez,
reduza ao minimo possivel os intervalos
entre confegoes.

Cozinhar com a ventoinha

Sempre que possivel, utilize as fungoes de
cozedura que utilizam a ventoinha, para
poupar energia.

Aquecimento residual

Quando a duracao da cozedura for superior
a 30 min, reduza a temperatura do aparelho
para 3 a 10 min no minimo antes do fim da
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cozedura. O calor residual no interior do
aparelho continuara a cozinhar.

Utilize o calor residual para aquecer outros
pratos.

Manter os alimentos quentes

Para utilizar o calor residual para manter
uma refeicdo quente, seleccione a regulagao
de temperatura mais baixa possivel.

Ventilado com Resisténcia
Funcao concebida para poupar energia
durante a cozedura.

15. PREOCUPACOES AMBIENTAIS

Recicle os materiais que apresentem o

simbolo L/.&-) Coloque a embalagem nos
contentores indicados para reciclagem.
Ajude a proteger o ambiente e a salude
publica através da reciclagem dos aparelhos
eléctricos e electronicos. Nao elimine os
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aparelhos que tenham o simbolo g
juntamente com os residuos domésticos.
Coloque o produto num ponto de recolha
para reciclagem local ou contacte as suas
autoridades municipais.



Mbl AYMAEM O BAC

Bnarogapum Bac 3a npuobpeteHune npubopa Electrolux. Bel BbiGpanu nsgenue, 3a
KOTOPbIM CTOSAT AECATUNETUS NPOECCMOHANBHOrO ONbITa U MHHOBALWIA. YHUKaNbHOE 1
CTUMbHOE, OHO co34aBanock ¢ 3aboTton o Bac. Moatomy korga 6bl Bbl HU
BOCMOSIb30BanuUCh UM, Bbl MOXeTe ObITb YBEPEHbI: pe3ynbTaThbl Bceraa oyayT
NPEeBOCXOAHBIMM.

[o6po noxanosatb B Electrolux.

MoceTute Haw Be6-calT, Ha KOTOPOM Bbl MOXeTe:

Havitn pekomeHaaumm No NCMonbL30BaHUIO U3[ENUIA, PYKOBOACTBA NO 3KCnyaTauum,
@ MacTep yCTpaHeHWsi HeUCnpaBHOCTEN, MHAPOPMALMIO O TEXHUYECKOM 0BCnyXMBaHUN
1 PEMOHTE:
www.electrolux.com/support
g 3apeructpmpoBsaTb CBOWM NPOAYKT, YTOObI NONb30BATLCS PaCLUMPEHHBIMU
a/ BO3MOXHOCTSIMU OBCIY>XVBaHWSA:

www.registerelectrolux.com

MpuroBpecTn akceccyaphbl, PACXOAHbIE MaTepuarsl 1 MUPMEHHbIE 3anacHbIe YacTu
% Ans ceoero npubopa:

www.electrolux.com/shop

NOAAEPXKA KITMEHTOB U OBCNYXXUBAHUE

Bcerga ncnonb3ynte opurnHansHble 3anyacTty.

Mpwn obpalleHnn B cepBUC-LIEHTP crieayeT MMEeTb NOA, PYKOK CriedytoLLyto nHopmayuio:
Mopenb, npoaykToBbin Homep (PNC), cepuiiHbin HOMep.

[aHHasa nHpopmaumsa npuBeaeHa Ha Tabnuyuke ¢ TEXHUYECKMMU AaHHbIMU.

/\ Buumarme / BaxHbie CcBeAeHUst Mo TexHMKe GesonacHoCTu
® O6Lwas nHgopmaymsa n pekomeHaauum
MHdopmaumsa no oxpaHe okpyxarowein cpeabl

I'IpaBo Ha U3MEHEHUA COXpaHAETCA.
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1. A CBEAEHUA NO TEXHUKE BE3OIMNACHOCTH

Mepen ycTaHOBKOW K aKkcnnyaTaumen npubopa BHUMATENBHO
O3HaKOMbTECH C HacTosALen MHCTpyKLMeEN No SKcnyaTaumu.
M3roToBuTENb HE HECET OTBETCTBEHHOCTbL 3a Kakme-nmbo
TpaBMbl UNK yuwep6b, BO3HUKLLME BCeaCTBME HENPAaBUITbHOWN
YCTaHOBKM UNK 3KcnnyaTaumn. Becerga xpaHute aty
MHCTpyKUUIO NOA pYKOM B HAOEXHOM MecTe N4
nocrneayroLero UCnofb30BaHUS.

1.1 Bbe3onacHoOCTb AeTen U NUL, C OrpaHUYeHHbLIMU

BO3MOXHOCTAMM
OTOT NpMbBop MOXKET MCNONbL30BATLCA AETbMU CTapLUe
BOCbMW NET 1 NMLlaMKN C OrpaHNYEHHbIMN PU3NYECKNMU,
CEHCOPHbIMU U YMCTBEHHbBIMU CNOCOBHOCTAMM U C
HeJOCTaTOYHbIM OMbITOM U 3HAHUAMW TOSNbKO Npu
YCNOBUM HaxoXaeHus nog NnpMcMoTPOM Nnya,
oTBevalLlero 3a nx 6e3onacHoOCTb, UM Nocne Nosy4YeHns
COOTBETCTBYIOLLUNX MHCTPYKLUUI, NO3BONSIOLNX UM
6GesonacHO aKkcnnyaTnpoBaTth U34enne n Sarwmx nm
npegcrasneHme o6 onacHOCTK, CBSA3aHHOW C €ro
akcnnyaTauuen. etam mnagwe 8 net v nuyam C Spko
BblPaXXEHHbIMWN 1 KOMMNNEKCHbIMW HapyLLUEHUSIMWN 300POBbA
3anpewjaeTcs HaxoauTbcs paaom ¢ npmbopom 6e3
MOCTOSIHHOIO NPUCMOTpA.

- [letTn gomkHbl HAXOAMUTLCS NOA NPUCMOTPOM A1
HegonyweHnst urp ¢ Nnpnéopom.

- XpaHuTe BCe YNaKOBOYHblE MaTepuarbl BHE JOCAraemMocTun
AeTen n yTunmsanpymTe ux Hagnexawmm obpasom.
BHVMAHWE! INMpnbop n ero oTkpbiTble 3NEMEHTbI CUNbHO
HarpesalTCsa BO BpeMs aKkcnnyatauyuu. He nognyckavTte
AeTen N JOMaLLHMX XUBOTHbIX K Npnbopy BO BpeMsi ero
MCNoNb30BaHNSA, a TaKkKe Korga npmbop elle He ycnen
OCTbIThb.

Ecnn npubop ocHalleH yCTPOMCTBOM 3alUnTbl 4ETEN, ero
cnegyet BKIHOYMUTD.
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OuncTka 1 AOCTyNHOE NOMb30BaTEN TEXHNYECKOE
obcnyxmBaHve npubopa He AOMKHbI BbIMONHATLCA AETbMU
6e3 npucmoTpa.

1.2 Obwaa 6e3onacHOCTb

- [aHHbIn npnbop npegHas3HayYeH UCKMYUTENBHO ANd
NPUrOTOBMEHNSA MULLMW.

- [laHHbIn Npnbop npegHasHayeH Ans 6bITOBOro NpMMeEHeHNs
B OTAENbHOM JOMOXO3SCTBE.

- [aHHbIn Npnbop MOXHO UCnonb3oBaTb B odmcax,
FOCTMHUYHbIX HOMEpaxX, MUHU-TOCTUHULAX TUMNA «HOYMer n
3aBTpaK», CerbCKUX XUMNbIX ZOMaX N APYrMX aHanorm4yHbIX
XUIbIX NOMELLLEHUAX, FOe Takoe UCMONb30BaHNe He
npeBbIaeT (CpeHero) ypoBHsi ObITOBOro MCNOSb30BaHMS.
YctaHoBka npubopa v 3ameHa kabens JOMmKHbI
BbIMOSTHATLCS TONbKO KBANMUUMpPOBaHHbIM
cneynanncTom.

He akcnnyatupynTe npubop A0 ero ycTtaHOBKU BO
BCTPOEHHYIO Meberb.

Mepen npoBeaeHnem nobon onepaunn No ob6CNyKMBaHUIO
OTKNIYNTE NPUBOP OT CETU NUTAHUS.

Bo nsbexaHvne Hec4HacTHOro crny4yasi, 3aMmeHy
NoBpeXAeHHOro Kabens NMTaHnsa SOMKEH BbINOMHATb
N3roTOBUTENb, aBTOPU3OBaHHbIN CEPBUCHBIV LLEHTP UK
crneynanncT ¢ aHanormyHou Keanmukaymnen.
BHUMAHWE! MNpexae yem NpuUctynuTb K 3aMeHe
NamnoYKku, BbIKNoYNTE Npnbop, 4Tobbl n3bexatb
NopaXxeHNsA aNeKTPUYEeCKUM TOKOM.

BHUMAHWE! Mpnbop n ero oTkpbITbi€ 3N1EMEHTLI CUIIBHO
HarpeBarTCsa BO Bpems akcnnyaTauyuun. Heobxogumo
cobniogatb Mepbl NPEAOCTOPOXKHOCTU N HE KacaTbCs
HarpeBaTesbHbIX 3N1IEMEHTOB UMM NOBEPXHOCTU BHYTPEHHEN
Kamepsbl npnbopa.

Bcerga ncnonb3ynTte KyxoHHble pyKaBuLbl ANS YCTaHOBKU
NN N3BNEYEHNSA akcecCcyapoB Unu nocyabl 13 npuodopa.
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YT106bI M3BNEYL HanpaBnsoLMe NPOTUBHS, cCHavyana
NOTAHWUTE NEepPeaHIo YacTb HanpaBNSLEN, a 3aTeM

3a/JHIOI0 YacTb OT DOKOBbIX CTEHOK. YCTaHOBKa

HanpaBnsOLWMX BbINOSTHAETCA B 00paTHOM nopsaake.
- He ucnonbayiite gns ounctku npmbopa napooynNCTUTENb.
- He ucnonbayinte ons o4NCTKU CTEKNAHHOM ABEpLbl XXeCTKue

a6pa3|/|BHb|e Yyncrtdawme cpeacrtea Ui oCTpble

mMeTanrnn4yeckme Cer6KVI, TaK Kak MMM MOXHO nouapanaTtb
NMOBEPXHOCTb CTEKINA, B pe3dylibTaTe Yero OHO MOXeT

NOMHYTb.

2. YKA3BAHMA MO BE3OINACHOCTU

2.1 YcTaHOBKa

BHUMAHME!

YcTaHoBKa npubopa AomKHA
OCYLLECTBNSATHCS TONbKO
KBanMuupoBaHHbIM
cneymanumcTom!

* YpganuTte BCIO YNaKkoBKy.

* He ycraHaBnuBanTe 1 He Nnogknovante
npubop, MMEILLMIA MOBPEXOEHUS.

+ CnepyviTe MHCTPYKLUUSIM MO YCTaHOBKe,
BXOASALLMM B KOMNMEKT npubopa.

* Bcerga 6yabTe 0CTOPOXHbI NpU
nepemMeLleHun npnbopa, NOCKONbKY OH
Tshkenbln. Becerga ucnonbsyiite
3alLUMTHbIE NepyaTKy U 3aKpbITyto 00yBb.

» [pu nepemelleHnn npubopa He TAHUTE
3a ero pyuKy.

* Paawmectute npubop B 6e3onacHom
MecTe, oTBevatolem TpeboBaHuAM
YCTaHOBKW.

O6ecneybTe HanMMuMe MUHUMaIbHO
[ONyCTUMbIX 3a30pOB MeXAy COCEAHUMU
npubopamu n npegmetTamu mebenu.

» T[lepepn ycTaHoBkon npubopa ybeautecs,
4yTO ABepua npubopa cBobogHO
OTKpbIBAETCH.

* [lpnbop ocHalleH aNeKTpUYeCcKom
cuctemoin oxnaxaerus. OHa paboTtaet ot
CeTV 3neKTponuUTaHus.
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MuHMManbHas BbicoTa 590 (600) mm
wkada (MUHMManbHas Bbl-

coTa wwkacdpa nog cronew-

HULEew)

LLInpnHa wkadpa 560 mm

nybuHa wkada

550 (550) MM

BeicoTa nepeaHeri ctopo- 594 mm
Hbl Npubopa

BbicoTa 3aaHel CTOPOHbI 576 Mm
npubopa

LLinpnHa nepenHen cTtopo- 595 mm
Hbl Npubopa

LLinpnHa 3agHen CTOpoHbI 559 mm
npubopa

'ny6uHa npubopa 569 mm
'nmybuHa BcTpavBaHus 548 mm
npubopa

'ny6uHa ¢ oTKpbITON ABEp- 1022 mm
uew

MuHUManbHbIN pa3vep oT- 560x20 Mm
BEPCTUS ANt BEHTUNALWN.

OTBepcTME C3aaM B HUXK-

Hel vyacTun

[nvHa kabens anekTponu- 1500 mm
TaHus. Kabenb HaxoguTcs

B MPaBOM Yyrny c3aau

BuWHTbI kKpennexnus 4x25 mm




2.2 MNMoakno4veHue K aneKkTpoceTun
C BHMMAHMUE!
CyLiecTByeT puck noxapa u
nopaxeHua anekTpn4ecknm
TOKOM.

+ Bce anekTpuyeckve noaknioyeHms
[OOMKHBI NPOM3BOANTLCSA
KBanMMULMPOBAHHbLIM 311EKTPUKOM.

* Tpubop pomkeH ObITb 3a3eMIeH.

+ YBeauTechb, YTO NapameTpbl, yKasaHHble
Ha Tabnunyke ¢ TEXHNYECKMMUN AaHHBbIMU,
COOTBETCTBYIOT XapaKTepucTmkam
3MEeKTpoCceTy.

* BkntovariTe Nnpubop TONbKO B NpaBuIibHO
YCTaHOBMEHHYIO 3MEKTPUYECKYIO PO3ETKY
C KOHTaKTOM 3a3eMIIeHus.

* He nonb3ynTtecb TPOMHUKAMU 1
YANUHUTENAMU.

+ Cnegute 3a TeMm, YTOObI HE NOBPEANTb
BWIIKY CETEBOrO LLUHypa U CETEBOM
kabenb. B cnyyae HeobxoamMmocTu
3aMeHbl CETEBOrO LWUHypa obpaTuTech B

Hall aBTOPU30BaHHbIV CEPBUCHbIV LIEHTP.

» He ponyckaliTe kOHTaKkTa ceTeBbIX
kabenen unun nx NpubnmxeHns K asepue
npubopa unu Huwe nog npubopom,
ocobeHHO ecnu ABepLia CUNbHO HarpeTa.

« [etanu, sawuwatolime TOKOBEAYLLME UMK
N30NMpoBaHHbIe YacTu nNpnbopa, AOMKHbI

ObITb 3aKpenneHbl TakK, YToObl UX ObINo
HEBO3MOXHO yaanuTb 6e3 cneumasnbHbIX
WNHCTPYMEHTOB.

+ BcraBnsvite BUnky ceteBoro kabens B
PO3eTKY TOSbKO B KOHL|e YCTaHOBKU
npubopa. Ybeguteco, 4TO nocne
yCTaHOBKM Npubopa K BUIIKe CETEBOro
LUHYpa ecTb CBOOOAHbIV JOCTYM.

* He nogkntoyarite npubop K po3eTke
3MEKTPONUTaHWSA, eCnv OHa Moxo
3aKpenneHa Unm ecnu Burnka HennoTHoO
BXOAMT B PO3ETKY.

* [1nsa oTkntoYeHus npubopa ot
3M1eKTPOCETH He TAHUTE 3a kabenb
anekTponutanus. Bceraa 6eputech 3a
BUIIKY CETEBOrO LUHYpa.

+ Cnegyet ncnonb3oBaTb NOAXOAALLMNE
pasMblKaoLLme yCTPOWCTBa:
aBTOMaTUYeCcKune BbIKNoYaTenu,
npegoxpaHutenu (pe3bboBble NnaBkue
npeaoxpaHuTenu cnegyeT BblKpyunBaThb
n3 ruesna), Y30 1 KOHTaKTopbI.

Mpunbop aomkeH ObITb MOAKIOYEH K
3M1EKTPOCETUN Yepes YCTPONCTBO Afst
M3onauun, NO3BONISIOLLEE OTCOEAUHSITL OT
CeTn BCE KOHTaKTbI. YCTPOWCTBO ANS
n3onauum AomkHO obecneynBaTh 3a30p
MeXay PasOMKHYTbIMU KOHTaKTamu He
MeHee 3 MM.

[aHHbIi npubop nocTaenseTcs ¢
CETEBbIM LLUHYPOM U BUIKOW.

Tunbl kabenewn, NnpurogHble AN yCTaHOBKU
unu 3ameHbl B EBpone:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, H05 RRF, HO5 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

[Mpu BbIGOpE ceveHus kabensa ncnonbaynTe
3Ha4YeHne NOMHOWM MOLLHOCTM (CM. Tabnunuky
C TEXHUYECKUMW AaHHBbIMK). Takke MOXHO
obpaTtuTbes K Tabnuue:

O6LWwasn MOLWHOCTb CeueHue kabens

(B7) (mm?)
makcumym 1380 3x0.75
Makcumym 2300 3x1
Makcumym 3680 3x1.5

MpoBopa 3a3eMneHns (KenTo-3eneHoro
LBeTa) AOMKeH ObITb Ha 2 CM ANNHHee
npoBoAoB hasbl U HEWTPanu (CUHUIA K
KOPWYHEBbIV NPOBOAA).

2.3 Ucnonb3oBaHue

A

BHUMAHUE!
CyLecTByeT pycK TpaBMbl,
oora 1 nopaxeHus
3MEeKTPUYECKUM TOKOM UIn
B3pblBa.

He BHOCMTE U3MEHEHNS B KOHCTPYKLUIO
AaHHoro npubopa.

Y6enuntech, YTO BEHTUNSALMOHHbIE
0TBEPCTUS He 3aBNOKNPOBaHbI.

He ocTaBnsiite npubop 6e3 npucmoTpa
BO BpeMmsi ero paboTbl.

Beikntoyarite npubop nocne Kaxaoro
MCMONb30BaHUS.

Cobntogante 0CTOPOXHOCTb NpU
OTKpbIBaHWUM ABepLbl Npubopa Bo Bpemsi
ero pabotbl. MoxeT nponsonTn BbIOPOC
ropsiyero Bo3sgyxa.
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Mpwn ncnonb3oBaHuun npubopa He
KacawTecb ero MokpbiMu pykamu. He
kacanTecb npmbopa, ecnv Ha Hero
nonana soaa.

He HapasnuBanTe Ha OTKpLITYIO ABEpPLLY.
He ncnonbayiite Nnpubop kak cToneLwHuLy
WM NOACTaBKY ANs Kakmx-nmbo
npeameToB.

OTkpblBanTe ABepuy npubopa, cobnogas
OCTOPOXHOCTb. Vcnonb3oBaHve
cnupTocoaepKalnx MHrpeaneHToB
MOXeT NPMBECTN K 06pa3oBaHunio
CNUPTOBBIX NapOB B BO3AyXeE.

He ponyckaiTe KOHTaKTa UCKp unm
OTKPbITOrO NiiaMeHu ¢ npubopom npu
OTKPbIBaHWUW ABEPLIbI.

He cTtaBbTe Ha npubop nnun psaom ¢ HUM
nerkoBocnnameHsLmMecs matepumarnsl
WM NPOMUTaHHbIE UMW NPeaMeThl.

BHUMAHME!
CyLLecTBYeT pUCK NOBPEXAEHNS
npubopa.

[ns npegynpexaeHust NoBpexaeHns n
M3MEHeHWs LBeTa aMarnu.
— He knagute B npubop nocyay u
Apyrve npegMeTbl HenocpeacTBEHHO
Ha OHo.
— He knagute HenocpeacTBEHHO Ha AHO
npubopa antomMnHUeByo honbry.
— He 3anuBavite Boay
HerocpeACcTBEHHO B ropsiumii npubop.
— He xpaHuTe BnaxHyto nocyay v ey B
npubope nocrne OKoOH4YaHus
NPUroTOBIEHNS.
— CobntogaiiTe 0CTOPOXHOCTb NpU
CHSITUM UNW YCTaHOBKE akCceccyapos.
M3ameHeHue LBeTa amanu unm
Hep)xaBeloLLel cTanu He BNUSIET Ha
ahheKkTUBHOCTL paboTbl Npubopa.
[ns npuroToBneHns KOHANTEPCKNX
n3genuii 1 BbiNeYkn, CoaepxaLLmnx
OonbLLIOE KONUYEeCTBO BNaru,
Ncnonb3ywnTe rnyboknin amanMpoBaHHbIN
NPOTMBEHb. PPYKTOBLIE COKM OCTaBMSAOT
NATHA, KOTOPbIE CMOXHO yAanuTb.
Bcerpa rotoBbTe Npu 3akpbITON ABEpLe
npubopa.
B cnyyae yctaHoBku npubopa 3a
mMebenbHON nNaHenbo (Hanpuvep,
aBepuei) no3aboTbTech 0 TOM, YTOObI BO
Bpemsi paboTbl Npubopa ABepLa HU B
KOEM cryyae He okasbliBanach 3aKpbITON.
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Tenno v Bnara, obpasytoLlnecs 3a
3aKpbITON ABepLen unu mebenbHon
naHenb, MOryT NPUBECTU K
nocneayLLemy nospexzaeHuo npubopa,
MecTa ero yctaHoBku unu nona. He
3aKpblBanTe ABepuy mebenv 4o NonHoro
ocTbiBaHus npubopa nocne
MCMONb30BaHUs.

2.4 Yxoa v YmcTKa

BHUMAHUE!
/ A \ CyLiecTByeT puck TpaBMbl,

noxapa wnm noBpexaeHus
npubopa.

« [lepen BbINoIHEHMEM onepayuii no
0YMCTKE 1 yXxoay BbIKM4MTE Npubop n
N3BMEKNTE BUMKY ceTeBoro kabens n3
po3eTKu.

e Y6egutecb, 4To npnbop octbin. B
NPOTUBHOM Cry4ae CTEKMNSHHbIE NaHenm
MOFYT TPECHYTb.

» [loBpexaeHHble CTEKNAHHbIE NaHenm
crnefyeT 3amMeHsiTb He3aMeanUTENbHO.
O6paTtnTechb B aBTOPU3OBaAHHbIN
CEPBUCHbBIN LIEHTP.

* CobntoganTe OCTOPOXXHOCTb NPU CHATUM
ABepLbl ¢ npubopa. [Bepua — Tshkenas!

* Bo n3bexaHune noBpexaeHns NoKpbITuS
npmbopa NPon3BOAMTE Ero PerynspHyto
OYMCTKY.

e Ouuwarite npnbOp MArKON BraKHOM
TPANKOW. Mcnonb3ynTe TOmMbKO
HelTpanbHble MotoLme cpeacTaa. He
ncnonb3yiite abpasnBHbie CPEACTBa,
LapanatoLume rybku, pactBopuTeny unm
mMeTannmyeckve npeameThbl.

« B cnyuae ncnonb3oBaHus cripes Ans
OYUCTKM CreaynTe NHCTPYKLMK MO
6e30nacHOCTM Ha ero yrnakoBke.

2.5 BHyTpeHHee ocBellieHne

BHUMAHUE!

/ A \ CyuiecTyeT onacHoCTb
NMOPaXeHUs ANEKTPUYECKUM
TOKOM.

« O namnax BHyTpu npubopa n namnax,
npogaBaemblx OTAENbHO B Ka4ecTBe
3anacHbIX YacTel: AaHHble namnbl
paccuuTaHbl Ha paboTy B ObITOBbLIX
npubopax B UCKMOYNTENIBHO CMOXHBIX



TemnepaTypHbIX, BUOPALMOHHBIX 1
BMaXHOCTHbIX YCNOBUSIX UK
npegHasHaveHbl Ans nepegayu
nHdopmauum o paboyem CocTosHUN
npubopa. OHW He NpedHasHaYveHbl 4ns
MCMonb30BaHnsa B Apyrux npubopax n He
NOAXOAST ANs OCBeLLEeHNs BbITOBbIX
NMOMELLIEHNI.

[aHHbIV NPOAYKT COAEPXKMT UCTOYHMK
cBeTa Kknacca aHeproadgektuHoctn G.
VcnonbayiTe TONbKO namnbl TOW xe
crneundukayun.

2.6 CepBuc

[ns pemoHTa npubopa obpatuTech B
aBTOPU30BaHHbI CEPBUCHbIN LEEHTP.
Vcnonb3yiiTe ToNbKo opUrmHasbHble
3anacHble YacTu.

3. YCTAHOBKA

C BHUMAHME!
Cwm. rnaBebl, cogepxalime

CBefeHns Mo TexHUKe
©e3onacHocTu.

2.7 YTnnunsauus

BHUMAHUE!
CyLecTByeT onacHOCTb TpaBMbl
WK yayLIbS.

* [ns nonyyeHns nHdpopmalumn o
Haanexaluen ytunusauum npubopa
obpatuTech B MECTHblE MyHULMNASbHbIE
opraHbl BnacTu.

*  OtkntounTe Npubop oT ceTn
3MEKTPONUTAHNS.

*  OO6pexbTe Kabernb 3NeKTPONUTaHNS Kak
MOXHO Onvke K Npubopy 1 yTUnuanpymTe
ero.

* Ypanute 3allernky ABepLbl, YTOObI AeTK
UKW OMaLLHME XUBOTHbIE HE OKa3anucb
3abnokMpoBaHHbIMK B Npubope.

3.1 BcTpanBaHue
www.youtube.com/electrolux
°YOUTUbe www.youtube.com/aeg

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

=50

A
'.__
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3.2 KpenneHue gyxoBoro wkada K
KYXOHHOM Mebenu

[™548 21
[~

(*mm)
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4. ONMMCAHUVE NMPUBOPA
4.1 O6bwwun ob3op

MaHenb ynpaBnexHus

Pyuka BbiIbOpa pexxumoB Harpesa
MHaunkaTop/cMMBOn BKMOYEHUSA
Oucnnen

Pydka ynpaBneHus (ans remneparypbl)
MHpukaTop/cumBon TemnepaTypsbl
Mntoc nap

HarpeBaTenbHbI anemeHT

Jlamna ocBeLyeHus

BeHtunatop

Bblemka kamepbl - KoHTenHep gns
m BOZSHON OUNCTKM

CbemMHas onopa npoTUBHS
[MonoxeHus NpoTBHSA

EI%EE

EEEORCEOENE

HE

4.2 Akceccyapbl [ns BbiNekaH1st 1 NPUroTOBNEHMs!
XapKoro, a Takke B kKa4ecTBe NnogaoHa
ansa cbopa xupa.

Teneckonuyeckue Hanpasnsowme
Teneckonuyeckue HanpasnsioLime
obneryarT yCTaHOBKY ¥ CHATVE MOJIOK.

* PeweTtka
[ns ncnonb3oBaHWs ¢ NOCyao0MN, .
hopmamu ans BbINEYKM, a TakkKe npu
MPUrOTOBIIEHNM KapPKOro.

* OManupoBaHHbIA NPOTUBEHb
[Ins npyroToBNeHns KOHANTEPCKNX
N3AEenvin 1 neYeHbs.

* ny6okui amanupoBaHHbIA NPOTUBEHb
AnA rpunsa

5. NMAHEJTb YIPABJIEHNA

5.1 YTannuBaemble py4uku

YTtobbl HAYaTh NOMbL30BaTLCS NPUOOPOM,
HaXXMuTe Ha py4Kky. Pyyka BbiigeT 13
YTOMEHHOrO NOJIOXEHMS.

5.2 CeHcopbl / KHonku

— YcTaHoBKa TEKyLLEero BpemMeHu.

@ BkntoveHne dyHKLUMM Hacos.
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+

YcTaHoBKa TEKYLLEro BpEMEHM.

W)

BxkntoyeHne v BbikntoyeHne dyHKumn «opsiymin Bosgyx MITHOCy.

5.3 Oucnnen

-l

B. Tanwep

6. NMEPEQ NEPBbIM NCIMOJ1Ib3OBAHNEM

BHUMAHUE!

Cwm. rnaBebl, cogepxaliue
CBefeHuns No TexHuke
©esonacHocTu.

6.1 NMepen nepBbIM UCNONb3

oBaHnemM

A. ®yHKuMM Yacos

Bo Bpemsi npegBapuTENbLHOro pasorpesa 13 AyxoBoro Lwkada MoryT UCXOAUTb HENPUSTHbIE
3anaxu unu geiM. ObecneybTe Hagnexallyto BEHTUNSALMIO NOMELLEHWSI.

LWar 1

X

LWar 2

555
LWar 3

YcTaHOBKa BpeMeHM Ha yacax

OuucTtka ayxoBoro wkada

MpeaBapuTenbHbIA pas3orpes ny-
cTOro AyxoBoro wkaca

1. YcraHoBuTe Bpems ¢ nomoLlbio 1.

KHOMOK + n~—_. MNpubnuan-
TENbHO Yepes NsATb CEKYHA MU-
raHve npekpaTUTCs W Ha Anc-
nnee otobpasnTcs Tekyliee
BpeMmsi.

M3Bnekute Bce NpUHaANexHo-
CTW U CbEMHbIE Hanpaenso-
e Ans NpoTUBHEN 13 Ayxo-
BOro wwkada.

Vcnonb3yinTte TKaHb U3 MUKPO-
nBpbI, CMOYEHHYO B TEMNMON
BoAe ¢ fobaBneHnem Markoro
MotoLLero cpeacTsa, Ans
O4YMCTKM AYXOBOrO LKadpa 1 ak-
ceccyapos.

1. YcraHoBUTE MakcuManbHyt

Temneparypy Ans pexvuma: E]
Bpewms: 1 u.

2. YcTaHOBUTE MaKCMMarnbHy

Temneparypy Ans pexvuva: If‘
Bpems: 15 muH.

3. YcraHoBUTE MakcMmarbHYto

Temneparypy Ans pexuma:
W]

Bpewmsi: 15 MuH.

BbikntounTte fyxoBoWi Wwkad v gaite emy ocTbiTb. [ToMecTuTe B yXOBOW LUKad BCe NPUHAANEXHOCTU U yCTaHO-
BUTE CbEMHble HanpasnsoLwue ANs NPOTUBHEN.
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7. EXEOHEBHOE NCMOJIb3OBAHNE

C BHUMAHUE! - p = -
CM. rnaBbl, coaepxkalume YHKT OBOPOTOM PYYKU yNpaBneHus 3agan-
Te HYXHYI0 TemnepaTypy.
CBefeHnst Mo TeEXHUKe
©e3onacHocTu. MNyHkT 3 [lns BbIKNIOYEHNS AyXOBOro Wwkada no

OKOHYaHUKN NPUroTOBIIEHNA NOBEPHUTE

7.1 Cnoco6 HaCTpOVIKVI Pexum PYYKU B NomnoxeHune «Bbikny.

HarpeBa

MyHkT 1 MoBepHUTE pyyKy BbIGOpa peXMMOB
HarpeBa Ans BbIOOpa pexuma Harpesa.

7.2 HacTtpowka cdyHkuumn: Nopsaumn Bosgyx MIKOC

BHUMAHUE!
CyLecTByeT pUCK NOMyYEHUsI OXOroB 1 NOBpeXAeHus npubopa.

War 1 Y6eamTech, 4TO AyXOBOW Lkad ocTbin.

LWar 2 HanonHute BblemMKy Kamepbl BOJONPO-
BOJHOW BOAOMN.

@ MakcrmanbHas eMKOCTb BbleMKV Ans
Kamepbl AyxoBOro Likada coctaBnser
250 mn. He HanonHsiTe BblIeMKY Kamepbl
[yX0BOro Lkada BO BpemMsi NpUrotTosne-
HUS UK KorAa NpuBop ropsiunii.

tWar 3 YcTaHoBuTe YHKLMIO: .

HaxmuTe: . MnpnkaTtop 3aroputcsi. PaboTtaeT TonbKo B coveTaHun ¢ dyHKuUmel: [opsunii Bos-

ayx MNIKOC.
LWar 4 3apaiite TemnepaTypy NoBOPOTOM PYYKU YNpaBneHuns.
LWar 5 Mepen Havyanom NpUroToBNEHUA NPOrpenTe NycTon AyXOBOW WKad B TedeHne npumepHo 10 MuHyT

AnA co3aHnA BITaXXHOCTU.

Lar 6 MomecTuTte nuLLy B AyXOBOWA LUKad.
Cwm. rnaBy «CoBeTbl 1 pekoMeHZaumMmny».
He oTkpbiBaiiTe ABepLy AyXOBOro Likada BO BPEMS MPUrOTOBIIEHUS.

War 7 [ns BbIKNOYEHVSI AYXOBOTO LKada NoBepHUTE PYUKY PEXMMOB Harpesa B nonoxeHve «Bbikny.

P paxmnre AN BbIKMIOYEHNS AyX0BOTO LKada. VIHanukaTop noracHer.

Lar 8 Mo okoH4aHuK paboTbl PyHKLMM OCTOPOXXHO OTKPOWTE ABepLy. BoicBobOXaAaemas Bnara MoxeT
NPUBECTU K NOJTYHEHNIO OXKOTOB.

LWar 9 Y6eaunTech, YTO Ayx0BOW WKad OCTbIN. YaanuTe U3 BblEMKU Kamepbl OCTaBLLYHOCS BOAY.
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7.3 Pexxnmbl HarpeBa

Pexum Harpe-
Ba

MpumeHeHne

— anIFOTOBﬂeHI/Ie Ha rpune ToH-
KNX KyCKOB NPOAYKTOB, a Takxe
NnpuUroToBrieHne TOCTOB.

BonbLuoii rpune

Pexum Harpe- [MpumeHeHue
Ba
0 [yxoBoi LWwkad BbIKMIOYEH.
MonoxeHune
«Bbikn»
BkritoueHve namnbi.
OcselleHne

vV )KapKa KPYMNHbIX KyCKOB MACa
Y nnn NTuubl C KOCTAMKU Ha OAHOM

ypoBHe. lNpurotoBnexune rpate-
HOB 1 obXapuBaHue.

OpHOBpPEMEHHOE BbiNekaHue,
Kapka 1 BbICyLUMBaHWUE NPOAYK-
TOB Ha TPEX YPOBHSIX.
YcraHoBWTe TemnepaTtypy Ha
20-40 °C Hwxe, Yem ans pexu-
(ﬁ;) mMa TpaavumMoHHOe NpuroToBne-
Hue.
[opsunii Bo3gyx /  MNoBblleHNe BAAXHOCTU B X04e
[opsumnii Bo3gyx  npurotosneHus. Ytobbl 4o6UTL-
MJTKOC / BoasHas ¢ HyHOTo LiBeTa 1 XpyCTaLLei
oyucTka KOPOYKU BO BPEMSI BbINEYKM.
MoBbILLEHWE COYHOCTM NpU pa-
3orpese.
Moppo6Hee cm. rnasy «Yxoa u
ouuncTka»: BogsiHaa oumcTka.

vvv Bbineuka nuuybl. IHTEHCUBHOE
¥ noapyMsiHUBaHWE 1 XpycTaLas
HWDKHAS KOpoYKa.

®dyHkuma Muyua

I I [aHHas dyHKuMa cneyuanbHO

Y paspaboTtaHa ans obecneveHus

é 3KOHOMMWW 3NeKTpoaHepruu. Mpu

BnaxHasi KOHBEK-  pcronb3oBaHUM AAHHOM DYHK-

ums uum TemnepaTtypa BHYTpU kame-

pbl MOXET OTNMYaTLCA OT 3a-
[aHHOW TeMnepaTypbl. YpoBeHb
MOLLHOCTU MOXET GblTb CHVDKEH.
Moapo6Hee cM. yka3aHus Ha Te-
Mmy: B rnaee «ExenHeBHoe uc-
nonb3oBaHune». BnaxHas koH-
BEKLYS.

BbinekaHue NMporoB ¢ XpycTsi-
LL{er HUXKHEWR KOPOYKOM W KOH-
cepBrpoOBaH1e NpoayKTOB.

HwxHwWiA Harpes

PasmopaxunBaHne NnpoaykToB
v (oBoLLeit 1 ppykToB). Bpems
pasmopaxvBaHWsi 3aBUCUT OT
PasmopaxuBaHne o6wema n pasvepa 3aMOpOKeH-
HbIX NMPOAYKTOB.
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—_— [ins BbINeKaHUs 1 Xapku npo-
[YKTOB Ha OJHOM YpOBHe.
TpaguumnoHHoe
npuroToBneHne

7.4 TpuMmeYvaHunA K PyHKLUN:
BnaxHas KoHBeKuuA

[aHHasa dyHKuMA ncnonb3oBanach B
COOTBETCTBUM C TpeboBaHUsIMU MO
3HEProapPEKTUBHOCTA 1 IKOAN3ANHY B
cootBeTcTBUM ¢ EU 65/2014 n EU 66/2014.
Mcenbitanuns cornacHo EN 60350-1.

Bo Bpems npurotoBneHus nuwm asepua
AYXO0BOro Lkada AofmkHa BbITb 3aKpbITa, YTO
He npepbIBaeTCs U AyXOBOW LWKadg paboTaeT
C MakcumarsbHOM 3HeproaheKTUBHOCTLIO.

VIHCTpyKUMM MO NPUroTOBMEHMWIO NPUBEAEHDI
B [(NaBe «YkasaHus 1 pekomeHaaunumny,
BnaxHas koHBekyusi. Obmne pekomeHgaumm
no aHeprocbepexeHnto NnpueeaeHbl B NaBe
«3QHeprocbepexeHune», «HepreTuyeckas
3P PEKTUBHOCTbY.



8. PYHKUMN YACOB

8.1 ®dyHKUMM yacoB

Yachbl Ha3HauyeHne
(_D YcTaHoBKa, U3MEHEHWE U KOHTPOTb BPEMEHU CYTOK.
YcTaHoBKa BpEMEHM CyTOK
Iel YcTaHoBKa NpoAomKUTENBHOCTM paboThl AyX0BOro Lwkada.
Mpoponx.
Q YcTaHoBka BpeMeHu obpaTHoro otcyeta. 3Ta (OyHKUMS He BNUAET Ha pa-
Taimep 60Ty gyxoBoro wkada. [JaHHyto (yHKLMI0 MOXHO BKIOYMTL B ntoboe Bpe-

Ms1 — faxe Torga, korga cam AyxoBoii wkad BbIKIOYeH.

8.2 Cnoco6 HacTpomku: ®yHKLMUM YacoB

Cnocob6 HacTpouku: YcTaHOBKa BPEMEHU CYTOK

Mpy noaKmioYeHM OyxoBOro WKada K a1eKTpoceTy nocne nepebosi aneKTpocHabXeHWs Unu B crydyae, ecrnm Te-

KylLilee BpeMsi He yCTaHOBMeHO, Muraet @

YcTaHoBWTE BpEMSI C MOMOLLbIO KHOMOK + L.
MpuBnmanTEnbHO Yepes NATb CEKYHA MUraHue NpekpaTUTCs U Ha AUCTee 0TOBPa3UTCs TEKyLLEe BPEMS.

CmeHa napamMeTpa: YcTaHoBKa BpeMeHU CYyTOK

LWar 1

M3meHeHne BPEMEHU CYTOK NPOMU3BOAUTCA MHOIOKpPaTHbLIM HaXXaTnem @ 3amwuraer @

LWar 2

YcTaHOBUTE BPeMS C MOMOLLbHO KHOMOK + L.
MpunbnuanTensHo Yepes NATb CEKYHA MUraHue NPekpaTUTCs U Ha Aucrree oTobpasnTcs Tekylee
BpeMmsi.

Cnoco6 HacTpowku: Mpogonx.

LWar 1 Bbi6epuTe pexxum HarpeBa v 3agaiite TemnepaTtypy AyX0Boro Lukada.
Lar 2 Heckonbko pa3 Haxmute @ 3amuraet I_)l
LWar 3 YcraHoBuTe n + -
POAOMKNTENBHOCTb C MOMOLLbIO KHOMOK L.
Ha gncnnee oto6paxaeTcs: |_)|
Mo okoHYaHWMKM 3aAaHHOro BpeMeHW Ha Aucnnee samuraet |9| PaspacTcst 3ByKoBOW curHan, u ay-
XOBOW LWKad BbIKNIOYUTCS.
LWar 4 [Ins OTKNIOYEHNSA CUrHana HaXXmuTe Nobyto KHOMKY.
LWar 5 [MoBepHUTE py4Kkn Ha OTMETKY «BbIkn».
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Cnoco6 HacTponku: Taimep

LWar 1
Heckonbko pa3 HaxmuTe @ 3amuraet D
LWar 2 + —_
YcTaHoBUTE BPeMst C NMOMOLL|bIO KHOMOK ..
DyHKUWA 3anyckaeTca aBToMaTU4eckn Yyepes 5 cekyHa.
Mo ncTteyeHn 3agaHHOro BpPEeMeHN pa3aacTcs 3ByKOBOW CUTHar.
LWar 3 [ins oTKNoYeHUa curHana HaxmuTe nobyto KHOMKY.
LWar 4 MoBepHUTE py4Kky Ha OTMETKY «BbIkn».

OTmeHa dpyHKUMM: DYHKUUN YacoB

LWar 1

Haxvmarite KHonky @ A0 Tex nop, Noka He samuraeT CUMBOJT HacoB.

LWar 2 JU—
HaxmuTe n yaepxusairte: — .

Yepes Heckonbko cekyHa yHKUMS YacoB ByaeT oTknoyeHa.

9. NCNOJIb3OBAHWE_AOOMOJIHNTESTbHbBIX

NMPNHAONEXHOCTEN

C BHUMAHUE!
CwM. rnaBsbl, cofepxalime
CBefieHns Mo TEXHUKE
©6e3onacHocTu.

9.1 YcTaHOBKa NpUHaanexHocTen

HebGonbLuol BbICTYNn HAaBepXy NOBbILLAET
6e30nacHoCTb. BbICTynbl Takke cnyxat

PeweTka:
BcraBbTe pelleTky mexay Hanpasnsowmmy yoe-
OVBLUKCH, YTO OMOPbl CMOTPSAT BHU3.

3aLLMTON OT ONpoKMAabIBaHWs. Beicokuii
060410k NO NEPUMETPY PELLETKN CYXUT A4S
npefoTBpaLleHnsi cockanb3blBaHWUsA NOCyabl
C peLueTKu.
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3AMmanupoBaHHbIN NpoTUBeHb / NpoTUBEHb ANsA
XKapku:

BcTaBbTe NpoTUBEHb MexX Ay HanpaBnsoLMI
nnaHkamu AyxoBoro Lwkada.

PeweTka, dmanupoBaHHbI NpoTuBeHb / Mpo-

TUBEHb ANA XapKu:
BcTaBbTe NpoTvBEHb MexXay HanpaBnsoWwWmuMmn
AN NPOTMBHSA W PELLIETKOW Ha HanpaBnsioLLmMX Bbl- @
we. —— ~J
§ N
=
S
S
S
S
=
= T~
9.2 Acnonb3oBaHue Ob6sa3aTenbHO NOMHOCTLIO 3aABUHbTE

Teneckonuyeckue HanpaensioLme BHYTPb

TenecKkonn4yeckux HanpasnsoLWmx
AYXOBOro LWKada nepes TeM, kak 3aKpbITb

He cmasbiBarite Teneckonmyeckme ABepuy AyXOBOro |_|J|(acpa_
HanpagnstoLme.
LWar 1 BbITAHWTE NpaByto 1 NeByto Teneckonm- LWar 2 YcTaHoBWTe Ha Teneckonuyeckne Ha-
Yyeckne HanpasnswoLye. npasnsioLmMe peleTky 1 akkypaTHO 3a-

[BWHbTE WX BHYTPb AyXOBOTO Likada.

10. AOMOJTHUTESJTbHBIE ®YHKLIN

10.1 BeHTUNATOP OXnaXaeHus oxnaxgaTb NoBepxHOCTM npudopa. Mpu
BbIKITOYEHUM NpUBopa BEHTUNATOP

Bo Bpemsi paboTbl npubopa BEHTUNATOP NPOAOMKAET paboTaTh 10 Tex nop, Moka

aBTOMAaTUYECKUN BKIHOYAETCs, YTOObI NPUGOP He OCThIHET.
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10.2 MNMpepnoxpaHuTenbHbIN
TepMmocTtaTt

HenpaBunbHas akcnnyaTtauus unm
HEWCNPaBHOCTb KaKoro-nnmbo KOMMNOHEHTa
MOXET NMPUBECTM K ONacHOMy neperpesy
AyxoBoro wkada. [Ans npeaoTepaLleHns
3TOro AyxoBoWi Wkad obopyaoBaH

npefoxpaHvuTenbHbIM TEPMOCTaTOM, Npu
Heo6X0AMMOCTIN OTKIHOYaIoLLMM
anekTponutaHue. Mpu CHWXeHun
TemnepaTypbl 4yXOBOW LUKadg CHOBa
BKJ1H0HaETCS; BKIIOYEHME NPOUCXOANT
aBTOMaTUYECKM.

11. COBETbI N PEKOMEHOALINA

CwM. rnaBsbl, cogepxalyme
CBefieHns Mo TEXHUKE
©6e3onacHocTu.

11.1 PekomeHgauum no
NPUroTOBJIEHUID

[yxoBon wkad NMeET NSATb NONOXEHUN
NPOTUBHEN.

[MonoxeHnsa NPOTUBHEN OTCYMTBIBAKOTCS OT
[AHa AyxoBoro Lkada.

Baw gyxoBon wkad MOXeT BbinekaTb nnm
KapuTb OTMIMYHO OT TOro AyXOBOrO LKada,
KOTOpbIN BbIn y Bac paHee.

BbinekaHue TopToB

He oTkpbiBanTe ABepLy AyX0BOro Lwkada,
noka He npownget 3/4 3afaHHOroO BpeMeHU
NPUroTOBIEHNS.

Mpn 0AHOBPEMEHHOM MCMONL30BaHNN ABYX
3ManMpoBaHHbIX NPOTUBHEW AN BblNeKkaHus
OCTaBNANTE MeXAY HAMU MYCTON YPOBEHb.

MpurotoBneHune Msica u pbiGbl
Vicnonb3ylite NpoTMBEHb AN XapKku Ans
NPUrOTOBINEHUS OYEHb XUPHbLIX BNtoA, YTOObI

He JonyCTUTb 06pa3oBaHUs CTOMKMX MATEH B
OyXOBOM LUKady.

Mo OKOHYaHUM NPUrOTOBNEHNS Msica
pekoMeHAyeTCs NOAOXKAATb HE MeHee

15 MUHYT nepep Tem, Kak paspesaTb ero —
TOrAa OHO OCTaHETCS COYHbIM.

Bo unsbexaHune YpeamepHoro o6pasoBaHms
AblMa BO BPEMSI Xapku fo06aBbTe HEMHOIO
BOAbI Ha NPOTUBEHb AN Xapku. Bo
nsbexaHune KoHAeHcauuy AbiMa JonvBainTte
BOAY MO Mepe eé ucnapeHus.

Bpewms npurotoBneHus

Bpems npurotoBneHus 3aBucuT OT TUna
NPUroToBNAEMbIX NPOAYKTOB, NX
KOHCUCTEHLMM 1 KoNMyecTBa.

Mpuctynas k ucnonb3oBaHuo Nnpubopa,
cneguTe 3a Xogom npurotosnexust. Mpu
Mcnonb3oBaHMmM 3Toro npubopa HeobxoaANMO
BblbpaTb ONTUMarnbHble HaCTPOWKN
(HacTpolikv Harpesa, BpeMsi MPUroTOBIIEHNS
W T.4.) C y4eTOM Ballen KyxOHHON nocyael,
PeLENTOB 1 KONNYECTBA NPOAYKTOB.

11.2 BnaxxHasi KOHBEKLUS — peKoMeHAyeMble akceccyaphbl

Vcnonb3yiTe TeMHbIE U HeoTpaxatoLwme PopMbl U KOHTERHepbI. OHY NyYLle NornoLwaT
Tenno, YeM eMKOCTUN CBETMbIX LiBETOB M OTpaxaroLlas nocyaa.

CkoBopoaa Ansi nuuubl

EmMkocTb Ans 3anekaHus

Fopwoyku
®dopma ansa dnaHa
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Kepamuka
anameTp 8 cMm, Bbl-
cota 5 cm

TemHas, HeoTpaxatoLas TemHas, HeoTpaxatoLas
anameTp 28 cm anameTp 26 cm

TemHas, HeoTpaxatoLas
anameTp 28 cm

11.3 BnaxHasa KOHBeKLus

[ns gocTvxeHns onTUMarnbHbIX pe3ynbTaToB
BOCMOIb3YiTECh PEKOMEHAALMSIMY,
npuBeAEHHLIMU B TabnuLe Huke.

¥ = 5§ Ik O

(°C) (MuH)

Cpo6Hble 6ynouku, 3ManMpoBaHHbIi NPOTUBEHb 175 3 40 - 50

12 wrT. WY NoaaoH

Pynetbl, 9 wr. 3ManupoBaHHbI MPOTUBEHb 180 2 35-45
Unu NoaadoH

Muuua, 3amopox., pelueTka 180 2 45-55

0,35 kr

LLiBeruapckuii pynet  aManvMpoBaHHbIA NPOTUBEHb 170 2 30-40
Unu NoAJOH

LLlokonaaHbIvi TOPT 3ManupoBaHHbIVi NPOTUBEHb 170 2 45 -50
1Ny NoAZdoH

Cydrne, 6 wr. Kkepamuyeckue popmoykm Ha 190 3 45 -55
pelueTke

Bucks. ocH. Ans oTkp.  dhopma Ans ocHoBbl hnaHa Ha 180 2 35-45

np. pelueTke

BuckBUTHBIA TOPT €MKOCTb A5 ANEeTUYECKOro 170 2 35-50
NPUroTOBMEHUs Ha peLueTke

OTBapHas pblba, 0,3  3mManuMpoBaHHbIi NPOTUBEHb 180 2 35-45

Kr Unu NOAZJOH

Pbi6a, uenukom, 0,2  aManMpoBaHHbI NPOTUBEHb 180 3 25-35

Kr 1Ny NoAZdoH

PbI6GH. cbune, 0,3 kr cKoBopoAa ANns nuuupl Ha pe- 170 3 30-40
LeTke

OtBapHoe msico, 0,25 amanuMpoBaHHbI NPOTUBEHb 180 3 35-45

Kr 1nu noadoH

Wawneik, 0,5 kr 3ManupoBaHHbIVi NPOTUBEHb 180 3 40 - 50
UnNu NOAZJOH

CaxapHoe neveHbe,  9ManMpoBaHHbIV NPOTUBEHb 150 2 30-45

16 wrT. VNV NoaaoH

MwuHA. neyeHbe, 20 3ManvMpoBaHHbI NPOTUBEHb 180 2 45 -55

L. 1Ny NoAdOH
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\ uuru
(°C) (MuH)
MadduHbl, 12 wT. 3ManupoBaHHbIl MPOTUBEHb 170 2 30-40
1nu noaaoH
Hecnapgkve nagenvsa, amanvpoBaHHbIA MPOTUBEHb 170 2 35-45
16 wr. Wnu NogaoH
[MeyeHbe 13 NecoYHO- 3ManMpOBaHHbINA NPOTUBEHb 150 2 40 - 50
ro Tecta, 20 wr. VNV NoaaoH
TaptaneTku, 8 wr. 3aManvpoBaHHbI NPOTUBEHb 170 2 30-40
1Ny NoAJOH
OBoLLu, oTBapHble, 3ManupoBaHHbI MPOTUBEHb 180 2 35-45
0,4 kr MY nogaoH
BereTtapuaHckuii om-  ckoBopoda Ans nuuupl Ha pe- 180 3 35-45
net LeTke
OBoLUM NO-CPean3emM- dMannpoBaHHbI NPOTUBEHD 180 4 35-45

Homopcku, 0,7 kr

U1 noamoH

11.4 UHhbopmauma ansa
UcnbITaTeNbHbIX OpraHu3auumn

McnbiTanus cornacHo IEC 60350-1.

X B

i3 O ®

(°C) (MUH)
Menkoe ne- Tpaauumox- Omanupo- 3 170 20-30
YeHbe, 20  HOe MPUroTo-  BaHHbIN NPO-
LUT Ha Npo-  BrEHue TUBEHb
TUBHE
Menkoe ne- [opsyunii BO3-  Omanupo- 3 150 - 160 20-35
YyeHbe, 20 ayx BaHHbIV Npo-
LUT Ha npo- TUBEHb
TUBHE
Menkoe ne- Topsiunii Bo3-  Omanupo- 2n4 150 - 160 20-35
YyeHbe, 20 ayx BaHHbI Npo-
LUT Ha npo- TUBEHb
TUBHe
ABnoyHbii  TpaguumoH- PeweTka 2 180 70-90
nupor, Beé  Hoe NpuroTo-
dopmbl BfneHve
@20 cm
A6nouHbli  [opsaunii Bo3-  PelueTka 2 160 70-90
nupor, ABe  Ayx
hopmbl
@20 cm
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(°C) (MuUH)
Bucksut B TpaguumoH- Pewetka 2 170 40 - 50 MpeaBaputensHo pa-
cdopme Ans  Hoe NpUroTo- 3orpevite AyxoBou
BbINEYKN BreHne wkad B TeveHne
avameTpom 10 MuHyT
26 cm
BuckBut B [opsuuii Bo3-  PeleTka 2 160 40 - 50 MpeaBaputensHo pa-
dopme ana  ayx 30rpeite gyxoBon
BbINEYKn Wwkad B TeveHne
avameTpoMm 10 MUHYT
26 cm
Bucksut B [opsuuii Bo3-  PeleTka 2n4 160 40 - 60 MpeaBaputensHo pa-
dopme ans gyx 3orpevite yxoBou
BbINeYkn Lwkad B Te4yeHne
avameTpom 10 MUHYT
26 cm
MecoyHoe  [opsunii BO3-  Amanupo- 3 140 - 150 20-40 -
neyeHbe ayx BaHHbIiA Npo-
TUBEHb
MecouHoe  opsumii BO3-  Omanupo- 2n4 140 - 150 25-45 -
neyeHbe ayx BaHHbIiA Npo-
TUBEHb
MecouHoe  TpaguumoH- Omanupo- 3 140 - 150 25-45 -
neveHbe HOe NpUroTo-  BaHHbIV MPO-
BreHne TUBEHb
Toctbl, 4~  Tpunb Pewwertka 4 Makc. 2-3 MuHyTbl  lNpegBapuTenbHo pa-
6 wWr. Ha ofHoW 3orpevite AyxoBou
CTOPOHE; 2—  WKad B TeyeHue
3 MUHYTbI HA 3 MUHYT.
Opyrow cTo-
poHe
Byprep ¢ punb Pewwetka n 4 Makc. 20-30 YcTaHoBUTE peLueTky
roBSIAMHOM, nopaoH Ha 4eTBepPTLIN ypo-
6 wr., BEHb M NOAAO0H Ha
0,6 kr TPEeTUIA ypOBEHb AyXO-

Boro wkada. Mo ucre-
YEeHWU MOOBUHBI Bpe-
MEHW MPUrOTOBINEHUS
nepeBepHUTE NPOAYK-
Thl.

MpenBapuTensHO pa-
30rpeite QyxoBon
wKad B TeYEHNe

3 MUHYT.
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12. YXOO N YNCTKA

C BHUMAHMUE!
Cwm. rnasebl, cogepxaLime
CBefeHnst Mo TeEXHUKe
©e3onacHocTu.

12.1 NMpumeyaHme Mo oUYUCTKe

<

Yucrawme cpen-
cTBa

JnyeByto NoBepxHOCTb Npubopa NpoTupanTe TKaHbio 13 MUKPOUBPbLI, CMOYEHHON B Ten-
1oV Bofe ¢ MotoLmuM cpefcTBoM. OunLiaiite 1 NnpoBepsinTe YNnoTHEHNE ABepLibl N0 nepu-
MeTpy pamKu Kamepebi.

[ns 4ncTkM MeTannmuyecknx I'IOBerHOCTeI7I VICFIOJ'Ib3yI7|Te YucTdLlee cpencTseo.

OuuwanTte NATHa MArKMM MOIOLLIMM CPeACTBOM.

—<

BHYTpEeHHI00 kamepy HeO6X0AMMO MbITb MOCIE KaXA0ro Ucronb3oBaHus. Hakonnexwve xw-
pa unu Apyrux oTrnoXeHWn MOXET NPUBECTU K BO3rOpaHULo.

[

ExegHeBHoOe uc-

BHyTpu npubopa nnu Ha CTeKNsHHbIX NaHensix ABepLbl Npubopa MoXeT KOHAEHCMPOBAaTLCS
Bnara. [ins ymeHbLUEHNA KOHAEHcaumn nporperite npubop B TeyeHne 10 MUHYT nepeq Ha-
Yanom npuroToBneHusi. He aepxute npoaykTel B npubope Aonbliue 20 MuHyT. Mocne kaxao-
ro UCNosb30BaHWs BbITUPaiiTe KAMEPY HAaCyX0 TPSINKOWA U3 MUKPOUGPLI.

nonb3oBaHue
& OumncTuTe BCE akceccyapbl Nocne Kaxaoro UCnonb3oBaHNs U AanTe UM BbICOXHYTb. Mcnonb-
*, 3yiiTe ANs 3TOro TPSAMKY U3 MUKPOUOPLI, CMOYEHHYHO B TEMMON BOAE C MSATKMM MOKOLLMM
W cpeacTBoM. He moliTe akceccyapbl B MOCYAOMOEYHOW MaLlvHe.
He ncnonb3yitTe Ans MbiTbsi akCECCYapoB C aHTUNPUrapHbIM MOKPbITUEM abpasunBHbIE Yu-
CTALLMe cpeACcTBa U NPeAMETbI C OCTPLIMU KpasiMu.
Axceccyapbl . pen pen p p

12.2 OuuncTtka: Bblemka kamepbl

OLIMLLLaVITe BblEMKY OT U3BECTKOBOIO HaneTta,
OCTawLlerocd nocrie npuroToBlieHnda C
ncnosnb3oBaHMem napa.

LWar 1 LWar 2 LWar 3

Haneinte 250 mn 6enoro ykcyca B OctaBbTe ykcyc Ha 30 MUHYT Npu OuncTTE BHYTPEHHIOK Kamepy
BbIEMKY BHYTPeHHel kamepsl. Vc- KOMHaTHOW TeMneparype, NO3BOIMB  MSArKOW TPSINKOW, CMOYEHHO B Ten-
Nonb3yiiTe YKCYC KOHLEHTPaLuUn He  eMy pacTBOPUTbL M3BECTKOBLIV Ha- ol BoJe.

Bbllwe 6% n 6e3 kakmx-nmbo goba- ner.

BOK.

Ons dyHkymm: Mopaunii Bosgyx MNITHOC BbiMoiTe AyxoBoli Wkad kaxable 5—10 LUKNOB NPUroTOBNEHUS.

12.3 CHaTtue: Hanpasnswwue ana

NpPoOTUBHEN

[ns ouncTkn fyxoBoro Likaga u3Bnekute
HanpaensLme AN NPOTUBHEN.

278 PYCCKWUM



LWar 1 Boikntounte gyxosoWi wkad n gavite
emy OCTbITb.

LWar 2 MoTsAHUTe NepeaHiolo YacTb Hanpas-
NSIOLWEN AN NPOTUBHS B CTOPOHY OT
BOOKOBOW CTEHKM.

LWar 3 BbITSiHUTE 3aAHI0I0 YacTb Hanpas-
nsoLLen B CTOPOHY OT GOKOBOW CTEH-
KW U CHUMUTE ee.

LWar 4 YcTaHoBKka HanpaBnsoLLUX BbINOSH-
sleTca B 06paTHOM Nopsiake.
YaepxuBaroLyme yrnopbl Ha TENecko-
NUYECKVX HanpPaBnsoLMX JOMKHbI
6bITb 06paLLeHbl BNepea.

12.4 NMpumeHeHue: BogaHasn
oYyuncTKa

B naHHOM Npoueaype 04MCTKM BNaXHOCTb
ucnosnb3yeTcsa Ans obneryeHns yaaneHms
OCTaloLMXCA B AYXOBOM LUKady 3arpsisHeHNi
B BUE XMpa 1 Y4acTuL| NULLA.

LWar 1 HaneliTe Boabl B BbleMKy kamepbl. 200
M.

LWar 2

YcTaHoBUTE OYHKLMIO: ‘m).

Haxwmure .

12.5 U3BneyeHune n yctaHoBKa: [iBepua

Lar 3 YcTaHosuTe Temnepatypy 90°C.

LWar 4 [avite ayxoBomy Likady nopabotatb
30 MUH.

LWar 5 BbikntounTte ayxoson Likad.

Llar 6 HoxanTecb OCTbIBaHUS AyXOBOrO LUKa-

da. BbITpuTe BHYTPEHHIOO kamepy Ha-
CYXO MSITKOM TPSANKOW.

B aBepue ayxoBoro wkada nmeTcd ABe CTEKNAHHbIE NnaHenu. [IBepua AyxoBoro wkada u
BHYTPEHHSASA CTEKNSIHHAs NaHesb CHUMatoTca Ang Yictku. Nepea n3BnedeHnem CTeknsHHbIX
naHenen npounTanTe NHCTPYKLUMIO «/3BNnevYeHne n ycTaHOBKa CTEKINAHHbIX NaHenemny»

LeJIMKOM.

NPEAYNPEXOEHUE

He ncnonbayite oyxoBol wkad 6e3 CTEKNSIHHbIX NaHenewn.

LWar 1 OTkpoliTe ABepLy A0 KOHLA 1 BO3bMUTECH
3a 06e netnu.
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LWar 2 MogHUMKTE M NOTAHUTE 3aLLenky A0 Leny-
Ka.

LWar 3 [MpukponTe ABepLY HaNOMoOBUHY, T.€. A0
nepBoro MKCMpyemMoro nonoxexus. 3arem
BbITSHWTE ABepLYy BBEPX W Brepes, YToOb!
BbICBOGOAUTL €e U3 rHesza.

LWar 4 [Monoxute ABepLY Ha POBHYIO NOBEPXHOCTb,
NoANOXWB NoA Hee MSTKYIO TKaHb.

LWar 5 Bo3bmuTeCch 3a ABepHyto NnaHky (B) Ha
BEpXHeii KpOMKe [ABepLibl C ABYX CTOPOH U
HaXXMWTe BHYTPb, YTOObI 0CBOGOANTL 3a-

Lyernky.

LLar 6 YT0ObI CHATL ABEPHYIO NNaHKY, NOTSHUTE ee
Bnepep.

LWar 7 Bo3bmuTech 3a BEPXHUIA Kpai CTEKMNSIHHOM

naHenu ABepLbl 1 OCTOPOXHO BLITSHUTE ee.
Y6eamTech, YTO CTEKNO MOSTHOCTLIO BbIABU-
HYTO M3 HanpaBnsAOLMX.

LLar 8 BbIMoiiTe cTekNsHHbIE NaHenn BoAoN ¢ MbinoM. OCTOPOXHO BbITPUTE CTEKNSHHbIE NaHENW AoCyXa.
He moiiTe cTeknsiHHble NaHenu B NOCy40MOEYHOW MaLLVHE.

LLar 9 Mocne o4YnCTKM yCTaHOBUTE CTEKMSHHYIO MaHernb 1 ABepLy AyX0BOro wkada.

Ecnu aBepLa ycTaHoBNEHa NpaBumbHO, NPy 3aKpbITUM 3aLLENoK pa3facTcs LENYok.

CTopoHa C HaagnucsiMmn JoMmkHa ObiTb oOpaLyeHa k A
BHYTPEHHeli cTopoHe ABepLbl. Ybeamtech, 4To nocne R
yCTaHOBKM NMOBEPXHOCTb PaMKU CTEKISIHHOW NaHenu B D
obnactu Haagnucei He ABNSIETCA rpyboI Ha OLLyMb. n s iﬂ
Ecnun yctaHoBka npovaBefeHa npaBunbHO, pamka —
ABepLibl 3aLLernKHeTCS.

BHyTpeHHss cTeknsHHasa naHenb JomkHa obssaTenb-
HO Haxo4MUTbCA B CBOUX HANPaBsOLLMX.
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12.6 3ameHa namMmnbl ocBeLleHUst

BHUMAHUE!

CyLiecTByeT onacHocTb
NOPaXXeHNsI ANEKTPUYECKUM

TOKOM.

Jlamna MoXeT ObITb ropsive.

LWar 1

Bcerga oepxxute ranoreHoByto namny B
nepyaTkax Unm TkaHbto, YToBbl He OCTaBUTL
Ha namre X1poBble criedbl, KOTOpble MOTyT
BbIFOPETb 1 OCTaBUTb NSATHA.

Mepea 3ameHoOM Namnbl:

LWar 2

LWar 3

Boikntounte gyxoBow wkad. Joxan-
Tecb OCTbIBaHWSA AyXOBOro Lkada.

OTknounTe AyxoBoW Lwkad oT cetn
3MEeKTPONUTaHNS.

MonoxuTe TkaHb Ha AHO BHYTPEH-

Hel Kamepbl.

3agHaa namna

LWar 1 YT06bI CHATL NNadhoH, NOBEPHUTE €ro.

LWar 2 OuYnCTUTE CTEKNSAHHYIO KPbILLKY.

LWar 3 3ameHuTe namny oCBeLLEeHNs AyXOBOro LWkada Ha aHanornyHyto, ¢ xxapoctoiikocTtbto 300 °C.
LWar 4 YCTaHOBUTE CTEKISAHHYIO KPbILLKY.

13. YCTPAHEHWE HEMCIMPABHOCTEWN

BHUMAHUE!

A

Cwm. rnaBebl, cogepxalime

CBefieHnsi No TEXHUKe

©e3onacHocTu.

13.1 Yto pmenaTtb, ecnu...

B cny4yasnx, He ykaszaHHbIX B JaHHOM
Tabnuue, obpallaritecb B aBTOPU30BaHHbI

CEPBUCHBLIN LLEHTP.

Mpobnema

[yxoBo# wkad He Harpe-
BaeTcs.

Y6eputech, 4ToO...

CpaboTan npegoxpaHu-
Tenb.

Mpo6nema

Y6egutechb, 4TO...

Ha amcnnee otobpa-
xaeTcs cumeon «12.00».

C6oi anekTponuTaHus.
YcraHoBka Bpemenu Cy-
TOK.

M3 BbleMKM kamepsbl ay-
XOBOrO LKaa Bbln-
BaeTcH Boda.

CnuLKOM MHOro BOAbI B
BblEMKe Kamepbl [yX0BO-
ro wkada.

HeyposneTtBopuTenbHbie
pesynbTaTbl NPUroToBne-
HUWS NPU UCMOMNb30BaHNUK
dyHKUMK: Fopsaunin Bo3-
ayx MNKC .

Bblemka kamepbl yx0BO-
ro wkada HamnonHeHa Bo-
[ON.

MoBpexaeHo ynnoTHe-
HWe ABepLbl.

He ncnonb3yiite gyxoBow
wkad. ObpaTnTech B aB-
TOPU30BaHHbIN CepBuc-
HbIA LEHTP.

He roput namna oceelLe-
HUA.

Jlamna neperopena.

13.2 laHHblIe O TEXHUYECKOM OOCNyXMBaHUN

Ecnu camocTosTensHO cnpaBuTbCs ¢ NpobnemMoii He yaaeTcs, obpaTuTech B MarasvH, B
KOTOPOM Obin NpuobpeTeH Npnbop, UM B aBTOPU30BAHHbIV CEPBUCHbIV LEHTP.
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[aHHble Ans CepBUCHBIX LEEHTPOB HAXOASTCA HA TabnMyKe C TEXHUYECKMMU AaHHBIMU.
Tabnuuka ¢ TEXHUYECKUMU AaHHBbIMU HAaXOAMTCS Ha NepedHel pamke kamepbl npubopa. He
yaansiiTe Tabnmuky ¢ TEXHUYECKMU SAaHHBIMU U3 BHYTPEHHER kamepbl npubopa.

PeKOMeHAyeM 3anucaTtb UX 3gecChb:

Hasanune mogenu (MOD.) s

MpoayktoBbii HOMep (PNC) e

CepuidHbii HoMep (S.IN.) e

14. SHEPTETUYECKAA SOPEKTMBHOCTb

14.1 Uudhbopmauma o6 nsgenum n TexHn4yeckum nuct uHdopmauum o6
nsgenun*

Ha3ssaHue noctasLmka Electrolux
KODEH70X 949499046
Mopenb KODGH70TX 949499047
EOD5H70X 949499049
MHpekc aHeproadeKkTBHOCTM 95.3
Knacc aHepreTnyeckon acekTnBHOCTN A

MoTpebneHve aHeprum npu cTaHgapTHON Harpy3ke, 0OblYHbIN pe-  0.93 kBT-y/umkn
XUM

MoTpebneHve anekTposHeprimn Npu cTaHAapTHOW 3arpyske, pexum  0.81 kBT-u/umkn
NPUHYAUTENBHOW KOHBEKLIMK

KonuyectBo kamep 1

McTouHuK Harpesa OnekTpnyecTBo

O6bEM kamepbl (V) 72n

Twvn gyxoBoro Likada BcTpoeHHsbIii AyxoBoi Lwkad
EOD5H70X 29.2 kr

Macca (M) KODEH70X 29.7 kr
KODGH70TX 29.3 kr

* Onst EC B cooTBeTCTBUM C [MNonoxeHusimu 65/2014 n 66/2014.

Ons Pecnybnukm Benapyck B cootBeTcTBUM ¢ STB 2478-2017, Mpunoxenue I'; STB 2477-2017, Mpunoxenns A
nb.

[ns YkpauHbl B cooTBeTCcTBUM C 568/32020.

KaTeropwu knacca aHepronoTpebneHnsi He NpuMeHUMbl Ans Poccuu.

EN 60350-1 - bbiToBbIE 3nekTpuyeckne npmbopsbl Ans NnpurotoeneHns nuwm — Yacte 1: Cepun, AyxoBble LiKa-
dhbl, napoBapk v rpunu - MeToabl onpefeneHus nokasartenei.
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14.2 SKOHOMUSA INEKTPOIHEPrUUn

[Mo3aboTbTech 0 ToM, 4TOObI ABEpLIa BO
Bpemsi paboTbl npubopa bbina NnoTHO
3akpbiTa. Bo Bpemsi npuroToBneHns He
OTKpbIBaNTe ABepLy npubopa CrnnwKkom
Yyacto. CneguTe 3a YNCTOTON YNNOTHUTENS
OBepLbl U 32 TeM, 4ToObI OH BbIn Kak
cnepnyeT 3akpensneH Ha CBOeM MecTe.

[aHHbI npubop nmeeT hyHKUMM
A5 9KOHOMUW 3MEKTPOIHEPTnm
BO BPEMS MPUrOTOBIIEHUS.

[lns noBbIlWEeHNsA SHeprocbepexeHns
ucnosnb3yiTe MeTanm4eckyro nocyay.

Mpun BO3MOXHOCTW HE NMPOU3BOAUTE
npeaBapuTenbHbIi pasorpes npubopa nepes
NPUroTOBMEHUEM.

Bo Bpemsi npuroToBneHns Heckonbkmx 6ntog
3a pa3 CBOAUTE NepepbiBbl MEXAY
BbINEYKOM/KAPKON K MUHUMYMY.

MpurotoBneHune ¢ Ucnosib3oBaHNEM
BeHTUNATOpa

Mo BO3MOXHOCTM BblGUpanTe yHKLUn
NPUroTOBIIEHUS], B KOTOPbIX UCMONb3yeTCH

BEHTUNSATOP, YTOObI cOepeyb
3MEeKTPO3HEPIUL0.

OcTaTo4Hoe Tensno

Ecnun gnutenbHOCTb NPUroToBnNEHUS
npesbiwaeT 30 MUHYT, yMEHbLUNTE
TemnepaTypy npubopa 4O MUHMMAnNbHOW 3a
3-10 MUHYT 1O OKOHYaHWUSI NPUrOTOBIEHMS.
[MpogomknTCst NPUroToBNEHNE OCTAaTOYHOTO
Tenna BHyTpu npubopa.

McnonbayitTe octatoyHoe Tenso Afs
pasorpesa apyrux 6niog.

CoxpaHeHu1e NULK B TEMSIOM COCTOAHUMU
[na vcnonb3oBaHMsA 0CTaTOYHOro Tenna Ans
COXPaHEHUs MWLM B TEMNOM COCTOSIHUN
BblbMpaliTe MakcMManbHO HU3KOE 3HaYeHue
TemnepaTypbl U coxpaHsiiiTe 6nogo B Tenne.

BnaxHas KoHBeKuusi

HaHHas dyHKuuMs cneumansHo paspaboTaHa
Ans obecnevyeHns 3KOHOMUN
3NEeKTPO3HEPrUK.

15. OXPAHA OKPYXXAIOLLEN CPEbI

MaTepwuanbl ¢ CUMBONOM C/.\') cnenyet
caasaTb Ha nepepaboTky. MNonoxuTe
yNakoBKy B COOTBETCTBYHOLLME KOHTENHEPDI
Ans céopa BTOPMYHOTO Cbipbs. [puHUMas
yyactue B nepepaboTke cTaporo
3anekTpobbIToBOro obopyaoBaHus, Bbl
nomMoraeTe 3alnUTUTb OKPY>XKaloLLYI0 cpeay v
300poBbe Yenoseka. He BbibpackiBaiiTe

BMeCTe C ObITOBbIMU OTXOAAMMU 6bITOBy}O

TEXHWKY, MOMEYEHHYH CYMBOIIOM E
Mpnbop cneagyet [ocTaBUTL B MECTO
pasaenbHOro HakonneHus n céopa oTxo4oB
noTpebneHvs unu B NyHKT cbopa
MCMNONb30BaHHOW ObITOBOW TEXHUKMN ANs
nocrneayoLen yTunmsauum.
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MUCJTUMO HA BAC
XBana wro cte kynunu Electrolux ypehaj. 13abpanu cte npoussop koju ca cobom
OOHOCK AielieHrje CTpyYHor paja u nHoeauuja. leHunjanaH je, eneraHtaH n OCMULLIbEH
umajyhn y Buay Bawe notpebe. byanTe yBepeHu fa hete npu ceakom kopuwheny
[o0uTn n3BaHpeaHe pesynrarte.
[o6po gownu y Electrolux.
MoceTuTe Haw cajT Aa:
MpubasuTe caBeTe 3a kopuiherbe, GpoLLype u MHdOpMaLWje 3a peLuaBare
@ npobnema, cepBuC 1 NONpaBKy:

www.electrolux.com/support

g PerucTpyjte npoussog pagu 6orbe ycnyre:
a/ www.registerelectrolux.com

Kynute npubop, NOTpoLLHK MaTepujan u opurmHanHe pes3epBHe AerioBe 3a CBOj
% ypehaj:

www.electrolux.com/shop

KOPUCHUYKA NMNOAOPLUKA U CEPBUC

YBeK KOpUCTUTE OpUrnHanHe pesepeHe JernoBe.

Kapa koHTakTupate oBnawheHn cepBUCHU LieHTap, BoauTe padyHa aa koa cebe nmate
cnepehe nogatke: Mogen, 6poj npoussoaa, cepujcku 6poj.

Mopaum mory aa ce npoHahy Ha NIoOYMUM ca TEXHUYKMM KapaKkTepucTukama.

AN Ynosopere/onpes — uHpopmauumje o 6e3begHoCTH

® onwre WHopmauuje n caseTn

WHdopmaLmje 0 XMBOTHOj CpeanHN

3agpxaHo npaBo n3mMeHa.

CAOPXAJ

. MHOOPMALINJIE O BE3BEOHOCTW.....coiiiiiiiiee et
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CUHCTATTIALINJA ettt ettt e e e e et e e
. OTTNC TTIPOUBBOIA. ...
L KOMAHIHA TABJTA. ..ottt ettt e e enaee s
TPE TMIPBE YTTOTPEBE........coiiiiii et
. CBAKOOHEBHA YTIOTPEBA
DY HKLIE CAT A ettt ettt e s et
. KOPULUTREHSE TTPUIBOPA . ...ttt
10. JOOATHE OYHKLIMJIE. ...ttt
11, KOPUICHW CABETWM... .ttt
12, HETA VT UULLTREHDE ...t et
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1. A UHPOPMAUWJE O BESBEAHOCTHU

lMpe nHcTanaumje n kopuwhewa ypehaja, naxrsneo
npoyunTajTe NPUNOXeHo ynyTcTeo. [Nponssohay Huje
OAroBopaH 3a 6uIo KakeBe nospeae Unu LWTETY Koje cy
pesyntaT HeMcnpaBHe MHCTanaumje nnu ynotpede. Yyeajte
ynyTCTBO 3a ynoTpeby Ha 6e36eaHOM M NPUCTYNadYHOM MECTY
3a 6yayhe kopuwhetre.

1.1 be3beaHocCT Aeue u oceTrIbLMBUX 0coba

- OBaj ypehaj mory ga kopucte geua ctapuvja og 8 rognHa u
ocobe ca cMateHUM PU3NYKUM, YYSTHUM MU MEHTaNHUM
crnocobHocTMMa, Kao ocobe Kojuma HeoCTajy UCKYCTBO U
3HaHe, YKONMKO UM ce 0b6e3bean Hag3op unm v ce aajy
ynyTCTBa Y Be3u ca ynotpebom ypehaja Ha 6e3benaH
HaYuH N YKOSIMKO cxBaTajy moryhe onacHocTtu. Jeuy mnaha
oA 8 roauHa, kao n ocobe ca BeomMa TELLKUM U CIIOXKEHUM
nHBanuguteTom, Tpeba gpxatu garoe og ypehaja, ocum
ako cy nofj ctanHum Hag30poM.

- [euy Tpeba KOHTpONMcaTn Kako ce He bu urpana ca
ypehajem.

- OpxuTte cBy ambanaxy garoe oA eue v OanoxuTe je Ha
oarosapajyhm HauumH.

- YINO3OPEHSE: Ypehaj n herosu goCTyrnHu 4eroBu Mory
B6uTK Bpenu Tokom Kopuwhena. [pxute geuy n kyhHe
pybumue garse og ypehaja kaga ypehaj pagu v kaga ce
xnagu.

- Ako oBaj anapat nma ypehaj 3a 6e3begHocT geue, Tpeba ra
akTuBmpaTtu.

- [eua He cmejy oa obaBrbajy umwhere n KOPUCHUYKO
oapxaBah-e ypehaja 6e3 Haasopa.

1.2 OnwTe Mepe 6Ge3begHOCTH

. OBaj ypehaj je HamelEeH camo 3a KyBaH€.
- OBaj ypehaj je HamereH 3a ynoTpedy y jeaHoM
AomahnHCTBY y 3aTBOPEHUM NPOCTOPUMA.
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Ypehaj ce Mmoxe KOpUCTUTU Y KaHuenapujama, XoTenck1um
cobama, MoTennuma, NaHCMOHNMA, CEOCKUM TYPUCTUYKNM
AoMahnHCTBMMA M CrMYHUM OBjekTMa 3a CMeLUTaj rae
ynotpeba He 6y npeBasunnasuna (npoceyaH) HUBO
NOTPOLLHE NO AOMaNMHCTBY.

Camo kBanudukoBaHa ocoba MoXe ga MOHTMpPAa OBaj
ypehaj n 3ameHun kabn.

He kopucTtute oBaj ypehaj npe Hero wTo ra yrpagute.
NckbyumnTe ypehaj ns ctpyje npe 6uno Kakeor ogpxaBatba.
Ykonuko je kabn 3a Hanajakwe owTeheH, kera mopa aa
3ameHun nponssohay, ogrosapajyhu osnawheHn cepBmucHU
LeHTap unu nuua cnuyHe kBanudukaumje, kako 6u ce
nsberna enekTpnyHa onacHoCT.

YINO3OPEHE: YBepute ce aga je ypehaj uckrbyyeH npe
Hero LWTOo 3aMeHnTe cujanuuy kako éucte nsbernu
MoryhHOCT fa gohe Ao eneKTpUYHOr LokKa.

- YINO3OPEHSE: Ypehaj un kerosun JOCTYNHN OEMOBU MOTY
6uTn Bpenu Tokom kopuwhewa. Tpeba BoagnTn padyHa ga
ce usberHe goanpueame rpejHNx enemMmeHarta unm
YHYTpaLlHkbMX NOBpLUMHA anapara.

Kaga Bagute npubop nnun nocyhe n3 pepHe nnum mx
CTaBSbaTe y pepHy, YBEK HOCUTE 3alUTUTHE pyKaBuue.

- [Ja bucrte yknoHUNK LUIMHE KOje ApXe peLleTke, NpBo
noByUUTE NpeaHun 4eo LWKnHa, a 3aTuM 3aawn aeo ga bucte
nx oasojunun og 604HMX 3ngosa. lNoctasmbane WKHa 3a
NOAPLUKY peLueTKe BpLIn ce OOpHYTUM peaocresom.
Hemojte kopuctntn napoymcray 3a ymwhene ypehaja.
Hemojte kopuctntun rpyba abpasmeHa cpeacTtsa 3a
yuwhere unun owTpe MmeTanHe cyHhepe 3a ymwhewe
CTaKneHuX BpaTta jep oHu Mory narpebat nospLunHy 36or
yera Mmoxe gohu 4o pacnpckaBaka cTakna.
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2. BESBEHOCHA YTYTCTBA

2.1 MoHTaxa

YNO30OPEHE!
Cawmo kBanudmkoBaHa ocoba
MOXe Aia UHCTanupa oBaj ypehaj.

YKNoHuTe KoMNneTHy ambanaxy.
HewmojTe Aa nHctanuparte unm KopucTute
owrTeheH ypeha;.

MpuapxaBajTe ce ynyTcTasa 3a

[ly6uHa ca oTBOpEeHUM 1022 mm

BpatuMa

MuHMmManHa BenuuvHa 560x20 mm
BEHTMNaLMoHor oTBOpa.
OTBOp NOCTaBrbEH Ha A0-

H0j 3a4H0j CTPaHM

[yxuHa kabna 3a Hanaja- 1500 mm
we. Kabn je noctaBreeH y
[EeCHOM Yrny ca 3afHe

cTpaHe

MOHTUpak-€e Koje cTe gobunu y3 ypehaj.
* YBek BOAMTE payyHa npuivkom

nomepata ypehaja 3arto LTO je Texak.

YBEK KOPUCTUTE 3aLUTUTHE pyKaBuLe 1

3aTBOpEHY 00yhy.

* He ByuuTte ypehaj 3a pyunuy.
* WHctanupajte ypehaj Ha curypHo n
NPUKNagHoO MeCTO KOje UcnyH-aBa 3axTeBe

3a MHcTanauujy.

* HeonxogHo je npuapxasaTtu ce
MWHUMaNHOTr pacTojarwa o4 ApYrnx
ypehaja 1 KyxmHCK1Mx enemeHaTa.

» [lpe moHTaxe ypehaja, npoBepuTe Aa nu
ce BpaTa ypehaja oTBapajy 6e3 3agpLuke.

» OBaj ypehaj je onpemMrbeH cucTeMoM 3a
enekTpuyHo xnahewe. Mopa ce
ynotpebrbaBaTti ca M3BOPOM

EJN1eKTpu4Hor HanajaH:a.

MuHUManHa BucHHa Ky-
XUHCKOT efleMeHTa (MUHU-
MarnHa BUCUHa enemMeHTa
ucnog pagHe nnoye)

590 (600) mm

MoHTaxHu 3aBpTH:U

4x25 mm

LLinprHa Kyxuksckor ene-
MeHTa

560 mm

[y6uHa Kyxursckor ene-
MeHTa

550 (550) mm

BucuHa npegre ctpaHe 594 mm
ypehaja
BucuHa 3agwe cTpaHe 576 mm
ypehaja
LLinpnHa npeate cTpaHe 595 mm
ypehaja
LLinprHa 3agtbe cTpaHe 559 mm
ypehaja
[y6uHa ypehaja 569 mm
[y6uHa yrpaheHor ypehaja 548 mm

2.2 MNpukrbyyere Ha eneKTPUUHY
Mpexy

YNO3O0OPEHE!
Pusuk oa noxapa v ctpyjHor

ynapa.

CBa npukrbyumBama cTpyje Tpeba ga
obaBu KBanuurkoBaH enekTpuyap.
Ypehaj mopa ga byae y3emrbeH.
YBepuTe ce fa cy napameTpu Ha nNnounum
Ca TEXHUYKMM KapaKkTepucTukama
KoMnaTnbunHu ca ogrosapajyhum
napameTpuma enekTpuyHe Mpexe 3a
Hanajawbe.

YBeK KOpucTUTE NPONUCHO yrpaheHy
YTUYHULY Ca 3alWTUTOM Of CTPYjHOr
yaapa.

Hewmojte aa kopuctuTe agantepe ca
BULLE YTUYHMLA U NPOAdYXHe kabroBe.
MpoBepuTe Aa HUCTE OLWITETUNN FMaBHO
Hanajare 1 kabn 3a Hanajare. YKonuko
CTpyjHu kKabn Tpeba aa ce 3ameHu, To
Tpeba aa ob6aeu Hal oBnawheHn
CEepBUCHY LieHTap.

He posBonute fa kabn 3a Hanajakwe
poauvpyje unu gohe 6nu3y Bpatnva
ypehaja nnu H1wn ncnog ypehaja,
HapouunTo Kada ypehaj pagun unv kaga cy
BpaTa Bpena.

3awTtuta of yaapa Aenosa noj HarnoHoM
1 130510BaHMX [iefioBa Mopa Aa ce
NPUYBPCTU TaKo Aa He MoXe Aa ce
yKnoHu 6e3 anara.

MpukrbyynTe rnaBHM Kabn 3a Hanajake
Ha 31aHY YTUYHULY TEK Ha Kpajy
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WHcTanauwje. Bogute pavyHa ga noctoju
MPUCTYN MPEXHOM yTUKayy HaKoH
MHCTanauuje.

* AKO je 3ugHa yTuyHuua nabaea, HemojTe
Aa NpuKrbyyyjeTe MpexHu yTukau.

* He ByuuTe kabn 3a Hanajake Kako bucte
nckrbyumnu ypehaj. Kabn nckreyunte tako
wTo heTte n3Byhn yTukay ns ytnyHuue.

+ Kopuctute camo ucnpasHe pactaBHe
npekngaye: 3alTUTHe npekmaade,
ocurypade (ocurypaye ca HaBojem Tpeba
CKMHYTW ca Hocaya), ayTomaTcke
3alUTUTHE Npeknaaye u KOHTaKTope.

* Y eneKkTpMYHOj MHCTanayuju mopa
nocTojaT! pacTaBHW NpekMaaY Koju Bam
omoryhaBa fga uckrsyumte cBe ase
Hanajata ypehaja. Pasvak nsmehy
KOHTaKaTa Ha pacTaBHOM Mpekugavy
Mopa fia U3HOCK Hajmare 3 mm.

* Ypehaj ce ucnopyuyje ca CTpyjHUM
yTuKayem n CTpyjHUM Kabnom.

TunoBu kabnoBa 3a MHCTanauujy unm 3a-
meHy 3a EBpony:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

3a npecek kabna norneaajte nogaTtke o
YKYMHOj CHa3u Ha NioYmum ca TEXHUYKUM
KapakTepuctukama: Takohe moxeTte
nornegaTv u Tabeny:

YkynHa cHara (W) Mpecek kabna (mm?)
makcumanHo 1380 3x0.75

makcumasnHo 2300 3x1

makcumanHo 3680 3x1.5

[MpoBOAHUK 32 y3eMrbere (3eNeHn/xyTn
NPOBOAHMK) Mopa 6UTK 3a 2 UM OyXu o4
npoBoAHuKa 3a asy u Hyny (nnaeu 1 6paoH
NPOBOAHMK).

2.3 YnoTtpeba
é YNO30OPEHE!
[MocToju pusnk oa
nospehusara, onekoTnHa n
CTPYjHOT yAapa unu ekcnnosuje.

* HewmojTe ga mewaTte cneundukaymjy osor
ypehaja.
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Bogwute payyHa aa otBopu 3a
BeHTUNayujy He byay 3anyLieHu.

He octaBrbajte ypehaj 6e3 Hagsopa
TOKOM paja.

Ypehaj Tpeba NCKIbyuYnTN HAaKOH CBake
ynotpebe.

ByanTe onpesHu Kag oTBapare BpaTa
ypehaja ook oH pagun. Moxe ce gecutn aa
n3afe Bpeo Basgyx.

Hewmojte pykoBaTtu ypehajem kaga cy Bam
MOKpE pyKe WNun Kafa je OH y KOHTaKTy ca
BOAOM.

Hewmojte nsnarat otBopeHa BpaTta
Benukom ontepehemy.

Hewmojte kopuctntu ypehaj kao pagHy
NOBPLUMHY UK NPOCTOP 3a oanarawe.
MaxrenBo oTBOPUTE BpaTa ypehaja.
Kopuwhere cacTtojaka Koju cagpxe
ankoxon MoXe AOBEeCTW A0 ucnapasara
ankoxona v Mellara ca Ba3gyxoMm.
BapHuue unv oTBopeHn nnameH He cMmejy
na 6yay y 6nusnnHn ypehaja kaga
oTBapaTe Bpara.

3anar-vBe martepwuje unu npegmeTe
HaToMrbEHE 3anarbVBUM MaTepujama
HeMojTe CTaBrbaT yHyTap u nopes
ypehaja nnu Ha wera.

YMNO3O0OPEHE!
MocToju pusuk of owTehena

ypehaja.

[a 6ucte cnpeunnu owTtehexe nnu
rybutak 60je Ha emajnupaHnumM
noBpLUMHama:

— Hewmojte ctaBreatn nocyhe 13 pepHe
unu apyre npegmeTte y ypehajy
OVPEKTHO Ha AHO.

— He craBrbajte anymuHujymcky onujy
OMPEKTHO Ha OHO YHYTPaLLH0CTU
ypehaja.

— Hewmojte cunaTtn Bogy AVPEKTHO Y
Bpyh ypehaj.

— Hewmojte gpxatun y ypehajy BnaxHo
nocyfe 1 xpaHy HaKoH 3aBpLueTka
KyBama.

— byaute naxrbuBu kaga ckngate unu
nocTtasrbarte npmodop.

'y6utak 6oje Ha emajnmMpanm
noBpLUMHaMa munu Hephajyhem yenuky He
yTuye Ha cam pag ypehaja.

Kopuctute gyboku nnex 3a 3anumeeHe
Konave. BohHu cok Moxe Aa octasu
TpajHe Mprbe.



« [ok cnpemarTe jeno, BpaTta ypehaja Tpeba
yBek Aa 6yay 3aTBopeHa.

* AKo je ypehaj MOHTMpPaH u3a naHena
HamelTaja (HNp. BpaTta), 0be3deante Aa
npuMKoM paja BpaTa Hukaga He byay
3aTBOpeHa. V3a 3aTBopeHor naHena
HamelUTaja Mory Aa ce Hakyne TonnoTta u
Brara 1 npoyspokyjy HakHagHo
owTehewe ypehaja, kyhuwTa nnm noga.
He 3aTBapajTe naHen HameluTaja cBe JOK
ce ypehaj y noTnyHOCTU He oxnaan HaKkoH
Kopuwhemsa.

2.4 Hera n ymwhene

YNO30OPEHE!
[MocToju pusnk og osnehusamsa,
noxapa wunu owTeherwa ypehaja.

* [pe unwhetsa nckbyunte ypehaj n
U3BYyLMTE YTMKaY U3 3MOHE YTUYHULE.

» [lposepute ga nu je ypehaj xnagaH.
MocToju pu3vk aa ce nonomMe cTakneHe
nnove.

+ Opgmax 3amMeHuTe CTakineHe nroye Ha
BpaTuMa ako ce owTeTe. ObpaTuTe ce
OsnawheHOM CEPBUCHOM LIEHTPY.

» bByauTe naxrbuBK Kapa ckuaaTe BpaTa ca
ypehaja. Bpata cy Tewka!

* PepoBHo unctute ypehaj aa bucrte
cnpeunnu nponagake NoBpLUMHCKOT
martepujana.

* Ypehaj unctuTe BnaxHOM MEKOM Kprom.
KopuctuTe UckrbyuYMBo HeyTpanHe
netepllieHTe. Hemojte Kopuctutm
abpasvBHe npou3soae, abpasmBHe
jactyunhe 3a unwhewe, pacTeapade nnm
MeTanHe npegmerte.

*  YKONMKO KOPUCTUTE CNpej 3a pepHy,
npuapxaeajTe ce ynyTctaea o
0e306eaHOCTM Ha ambanaxu.

2.5 YHyTpalwe ocBeTibete

YNO30OPEHE!
Pusuk og cTpyjHor yaapa.

* Kapa ce paav o cujanvuama yHytap
nNpoun3BoAa 1 pe3epBHUX AenoBa,
cujanuue koje ce npoaajy 3acebHo: Ose
cujanuue cy HameweHe a nsgpxe
eKkcTpeMHe usnyke ycnose y KyhHUM
anapaTtuma, Kao LITO cy TemnepaTypa,
Bubpauuje, Bnara, unu cy HameweHe aa
curHanunsmpajy uHdopmavmje o pagHom
cTawy ypehaja. Hucy npeasuheHe 3a
ynotpeby y apyrum ypehajuma n Hucy
norogHe 3a ocBeTIbaBare npocTopuja y
nomahuHCTBY.

» OBaj NpounsBoa cagpxu U3BOP CBETIIOCTU
Yuja je knaca eHepreTcke ehUKacHOCTH

. K('.)pVICTI/ITe camo cujanuue Koje umajy
NCTY cneumdukaumjy.

2.6 CepBucupame

» Papgu onpaske ypehaja obpatute ce
oBnawheHoM CEpPBUCHOM LIEHTPY.

» KopucTuTte camo opurvHanHe pesepsHe
Jerose.

2.7 Ognaramwe

YNO3OPEHE!
Pwnank o nospee unm ryuiewsa.

* O6paTuTe ce OMNTUHCKMM opraHuma aa
OucTe casHanu kako Aa ognoxute ypehaj
y oTnag.

*  VckbyunTe yTrkay kabna 3a Hanajare
ypehaja n3 mpexHe yTuiHuue.

*  ViceunTte MpexHU enekTpu4HN kabn Ha
MecCTY Koje je 6nudy ypehaja n ognoxure
ra.

* YknoHuTe kBaky Aa 6ucte cnpeunnu ga
ce deua vnu kyhHu reybrmMum 3arnaee y

ypehajy.
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3. MHCTAJTALUWMJA
3.1 YrpahiuBame

YNO30OPEHE!
Mornepnajte nornaerea o
www.youtube.com/electrolux
6636€,D,HOCTVI. ° YO“T“be www.youtube.com/aeg
How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation
N

(*mm)

(*mm)

548 , 21
[~

=198+

LA L
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3.2 NpuuyBpwhuBame pepHe 3a
KYXWUHsCKU efleMeHT

4. OINncC rNMPON3BOLOA

4.1 OnwTuK npukas

=77

H éﬂﬂ

4.2 Mpnéop

* PeweTkacTta nonuua
3a nocyhe 3a KyBate, Nnexose 3a TopTe,
neveme.

* [nex 3a neyewe
3a konaye u Kekce.

+ Tpun/py6oku Turaws

KomangHa Tabna

KomaHgHo ayrme 3a dyHkumje
3arpeBaa

JNamnuuya/cnmbon Hanajarwa
Ovcnnej

KomaHgHo ayrme 3a Temneparypy
A VHovkaTop/cumGon Temnepatype
Mapa Mnyc

Bl TpejHu enement

El Nawmna

BexTunarop

Yoybrbewa y yHyTpawwmocTh - Cyp 3a
ynwher-e BoOAOM

Hocau pelueTke, NOKpeTHM
Monosxaju peluetke

3a neyetrbe TeCTa U Meca Unu kao nocyaa
3a cKynrbake MacHohe.

* Teneckoncke Bohuue
Ca oBuM Teneckonckum Bofuuama
MOXETe naklue Aa noctaerbarte 1
yKInawaTe peLueTke.
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5. KOMAHOHA TABJA

5.1 Jlyrmapg Koja ce yBnaye

3a kopuwhemne oBor ypehaja nputucHuTe
KOMaHgHo ayrme. KomaHgHo ayrme ce

n3snayu.

5.2 CeH3opcka nosrba / gyrmaa

— [a 6ucrte nogecunu speme.

@ 3a nogeluaBame yHKLMje YaCOBHWMKa.
+ [a 6ucte nogecunu Bpeme.
3a yKkrbyunBakse 1 UckibyumnBarbe yHkumje MNeyerse y3 paBHU BeHTUNATOP
nnyc.
5.3 Oucnnej
A B A. PyHkuuje caTa
| B. Tajvep
o B A u g
A RERE0 o
(I

g

6. MNPE NPBE YINOTPEBE

YNO30OPEHE!
Mornegajte nornaerba o
6e3begHoOCTH.

6.1 MNpe npBe ynotpebe

PepHa moxe ga ucnywta MMpuc 1 AMM TOKOM NpeTxogHor 3arpeBana. Obe3beante nobpo

npoBeTpaBak-e NPocTopyje.

&

—

555

Kopak 1 Kopak 2 Kopak 3
Mopecure cat OumncTuTe pepHy MpeTxoaHo 3arpejTe npa3sHy pep-
Hy
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+,_ — npuTUCHWUTE Aa Bucte
nogecunu Bpeme. Mocne ot-
npunuke 5 cekyHamn Tpenepere
npecraje v gucnnej npukasyje

TPEHYTHO BPEME.

YknoHute caB npubop u Ho-
caye peLUeTKU U3 pepHe.
MehHnuy n npubop ouncTute
Kprnom of, Mukpodubepa, Mna-
KOM BOZOM v Gnarum getep-
IJEHTOM.

1.

Mopecute MakcumarsHy Temne-

paTypy 3a pyHKUMjy: E
Bpewme: 1 cat
MoaecnTe makcumanHy Temne-

patypy 3a dyHKuujy: ﬁ
Bpewme: 15 muHyTa
MopecuTe makcumanHy Temne-

paTypy 3a cyHKUMjy:
Bpewme: 15 muHyTa

VckrbyunTe pepHy U cayekajte Aa ce oxnagu. Bpatute npubop 1 Hocave pelleTku y pepHy.

7. CBAKOOHEBHA YIOTPEBA

YMNO3O0PEHE!

Mornepajte nornaerea o

06e3b6egHOCTH.

7.1 Kako ga nogecurte: PyHKuuja

3arpeBatba

Kopak 1

OkpeHnTe KOMaHAHO Ayrme 3a yHKL Y-
je 3arpeBarba fa 6ucte nsabpanu
dyHKUWjy 3arpeBarba.

Kopak 2

OkpeHuTe kKoMaHaHo ayrme aa bucrte
n3abpanu TemnepaTypy.

Kopak 3

Kapa ce kyBare 3aBpLUM, OKPEHUTE KO-
MaHZHy AyrMaj Ha rnoroxaj uc-
KIby4YeHO fa GUCTe UCKIbYYUNY PEPHY.

7.2 NopewaBawe chyHkumje: NMeyere y3 paBHu BeHTUnarop MIycC

YNO3OPEHE!

[MocToju pusmk og onekoTuHa u owTtehewa ypehaja.

Kopak 1

MpoBepuTe fa nu je nehHuua xnagHa.

Kopak 2

@ MakcumanHu kanauuteT yaybroera
y YHyTpaLwhOoCcTH pepHe je 250 ml. He-
MojTe Aa gonywasaTe yayorbera y yHy-
TPaLLKOCTM TOKOM KyBakba Unu Kkaaa je
nehHuua spyha.

WcnyHuTe yayGrbersa y yHyTpaLui0ocTv
BOZIOM Ca Yecme.

Kopak 3

Mopecute dyHKUMjy: .

MputucHuTe: . MHamnkaTtop ce ykrbyyyje. Pagm camo ca dpyHkupmjom: MNeyerse y3 paBHu BeHTUNa-

Top MJIYC.

Kopak 4

OkpeHuTe Ayrme 3a tremnepartypy aa 6ucte nogecunun TemMmnepartypy.

Kopak 5

3arpejte npasHy nehHuyy Tokom 10 MuH ga 6u ce cTBopwna Bnara.
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Kopak 6 CraBuTte xpaHy y nehHuuy.
Mornepnajte ogemak ,Hanomexe n caseTtn”.

He otBapajTe BpaTta pepHe TOKOM KyBatba.

Kopak 7

nehHuLy.

OkpeHuTe KOMaHOHO Ayrme 3a dyHKLMje 3arpeBarba y Nonoxaj ,uckrby4eHo" aa bucre nckrby4mnm

— NpuTUCHWUTE Aa bucte uckrbyunnu nehHuuy. iHaukaTop ce nckrbyuyije.

Kopak 8

13a30BE€ OMEKOTUHE.

HakoH WwTo dyHKLUWja 3aBpLUM ca pafoM, NaxrbMBo oTBOpuTe BpaTa. OTnyluTeHa Bnara Moxe Aa

Kopak 9

MpoBsepute Aa nu je nehHuua xnagHa. YKNoHUTe npeocTtany Bogy v3 yay6rbera y YHyTpallhbOoCTy.

7.3 ®yHKUMje 3arpeBama

®yHKumja 3a-  lNpumeHa
rpeBama
0 MehHuua je uckrbyyeHa.
Monoxaj ,mc-
KIby4YeHo”
6 3a ykrbyumnBame namnuuie.
-

CeeTno

®dyHKuMja 3a- MpumeHa
rpeBamba
3a ogmp3aBame xpaHe (noBpha
m n Boha). Bpeme oamp3aBara
3aBUCK OA KONUYMHE U Be-
Opnmpsasarse TIMYMHE CMP3HYTE XpaHe.
— 3a rpunosarbe TaHKMX komaaa
vyov

XpaHe y BeSIMKAM KonnynHama u
TOoCTMpakbe xneba.

Bp3o rpunoBawe

@) |

[Meyerse y3 paBHU
BeHTUn / Mevewe
y3 paBHW BEHTUNA-
Top MI1YC / Ynw-
here Bogom

3a neyetse Ha HajBuLLIE TPU MO-
rioxaja peLueTke NCTOBPEMEHO
1 3a CylleHe XpaHe.

Mopecute Temnepatypy Aa by-
ne Hwka 3a 20-40°C Hero 3a
KnacuyHo nevetbe.

3a gopasatbe Bnare TOKOM Ky-
Bawa. 3a fobujarbe npase 6oje
1 XpCKaBe KopuLie TOKOM
nevera. 3a Behy couHocT npu
NOHOBHOM 3arpeBatby.
Mornepajte ogemak ,Hera n
ynwhere" 3a BuLLIE MHopMma-
umja o: Ynwhere Bogom.

3a neyere BeNMKUX komMaga

Y Meca WIN XUBUHE ca KOCTUMa
Ha jeagHoj pelueTku. 3a cnpema-

K€ rpaTUHUPaHKX jena u 3a 3a-

Typ6o rpunoBate

neuare.
v 3a neyeme nuue. 3a NHTEH3UB-
¥ HO 3aneLare 1 [o6ujare Xp-

cKkaBor AHa.
dDyHKUWja 3a nuuy

3a neyerse Ha jeaHOM nomnoxajy
peLeTke.

KnacuyHo nevewse

)

BnaxHo nevere
y3 BEHTU.

OBa dyHkumja je npeasuheHa
3a ylwTeay eHepruje ToKom Ky-
Barba. Kaga kopucTute oBy
dyHKUMjy, TemnepaTypa yHyTap
pepHe Moxe Aa ce pasnukyje oa
3apgaTe TemnepaTtype. CHara 3a-
rpeBara Moxe 6UTW yMareHa.
3a Buwwe uHdopmauuja norne-
najte nornaerbe ,CBakogHeBHA
ynotpe6a”, HanoMmeHe y Be3u
ca: BnaxHo nevere y3 BeHTUN..

3arpeBatse 0403-
0o

3a nevetbe korada ca Xpckasum
[IHOM U 3@ KOH3epBu1CaH-e Xpa-
He.

294  CPMNCKM

7.4 HanomeHe y Be3u ca: BnaxHo
neuyerse y3 BEHTUN.

OBa chyHKUMja je kopuwwheHa 3a
ycknanuBake ca KnacoMm eHepreTcke
ed1KacHOCTN N 3axTeBUMa ekoansajHa y
cknagy ca ctaHgapauva EU 65/2014 n EU
66/2014. TecTtoBu npema ctaHgapay EN
60350-1.

BpaTta nehnuue Tpeba ga byay 3aTtBopeHa
TOKOM KyBahsa kako dyHkuuja He 6u buna
npekmgaHa v kako 6u nehHuua paguna Ha
HajBuLeM moryhem cTeneHy eHepreTcke
edrKacHOCTL.



3a ynyTcTBa 3a KyBake nornefajte ogerbak +EHepreTcka edukacHocT”, YwTeaa
L,HanomeHe n caBetn”, BnaxxHo nevere y3 eHepruje.

BeHTUM.. 3a onwiTe Npenopyke y Be3un ca

yLITEOOM eHepruje nornenajte ogerak

8. PYHKUMJE CATA

8.1 dyHKuMmje caTa

®DyHKUMja caTa MpumeHa
@ 3a nopgeluaBatbe, NPOMEHY UNv NPOBEPY TAYHOT BPEMEHA.

TayHo Bpeme

I_)| 3a nopeluaBake BpeMeHa paja pepHe.
Tpajare
[3 3a nopeluaBakbe oabpojaBara. OBa yHKUMja He yTu4de Ha pad pepHe.

MoxeTe aa nogecuTe 0By YHKLMjY y G1NO KOM MOMEHTY, YaK 1 ako je

Tajmep pepHa UCKIby4eHa.

8.2 Kako ga nogecurte: PyHKumje caTta

Kako na nogecute: TauHo Bpeme

@ — Tpenepwu kaga pepHy noBexeTe Ha JOBOJ, eNleKTpUYHe eHepruje, kaga aohe Ao npekuaa cTpyje unu kapa
TajMep Huje NoAeLleH.

+ , - nputucHUTe ga Gucte nogecunn Bpemve.
Mocne oTnpunuke 5 cekyHau Tpenepewe Npecrtaje 1 AuUcnnej nprkasyje TPeHyTHO Bpeme.

Kako na npomeHuTte: TauHo Bpeme

Kopak 1 .
P @ — y3acTOMHO NpuTUCKajTe Aa GUCTE NPOMEHNNN Bpeme. @ — NoYmnke Aa Tpenepu.

Kopak 2 _I_ —
, T — nNpuTUcHWTe Aa BUcTe NoAecuUnu Bpeme.

Mocne oTnpunuke 5 cekyHam Tpenepetrse NpecTaje 1 AUCNIej npukasyje TPEHYTHO BpeMe.

Kako na nopgecute: Tpajarme

Kopak 1 Mopecute yHKUW]y pepHe 1 TemnepaTypy.

Kopak 2 .
P @ — y3aCTOMHO NPUTUCKA]TE. Iel - nounkbe Aa Tpenepu.
Kopak 3 _|_ — )
, — NPUTUCHUTE fa BuCTe NoAecUnu Tpajarse.

[Oucnnej npukasyje: |_)|
|_)| — Tpenepw Kaaa ce nofelleHo Bpeme 3asplun. Ornatuaea ce 3BYYHW CUrHan v pepHa ce uc-
Krbyuyje.

Kopak 4 MpuTncHUTE 6KNO Koje Ayrme Aa 6Gucte NPeKMHyNM curHan.
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Kako na nopgecute: Tpajar-e

Kopak 5 OKpeHuTe Ayrmag y nonoxaj ,Mckiby4eHo”.

Kako na nopgecurte: Tajmep

Kopak 1 .
P @ — y3acTOMHO NpuTUCKajTe. Q — nounkbe Ja Tpenepu.
Kopak 2 _I_ —
, — npuTUCHWTE Aa BucTe nogecunu Bpeme.

PyHKUMja ayTOMaTCKM CTapTyje HakoH 5 CekyHau.

Kapa ce nogelleHo BpeMe 3aBpLuu, ornaiiaBa ce 3By4HU curHan.
Kopak 3 MputucHuTe 6Guno Koje Ayrme Aa GuUcTe NPeknHyny curHan.
Kopak 4 OKpeHuTe fyrmag y nonoxa;j ,Mckiby4eHo”.

Kako na otkaxete: ®yHKumje caTta

Kopak 1 . .
P @ — npuTMCKajTE Y3acTOMHO 40K CMMBOS (hyHKLMje caTa He NoYHe Aa Tpenepu.

Kopak 2 —_
MputucHuTe 1 3apgpxuTe: .

®yHkuMja cata he ce UCKIbYUYUTU HAKOH HEKOMUKO CEKYHAM.

9. KOPNWWHRHEHE MNMPBEOPA

cnpevaBajy npeBpTakse. Y3aurHyta usumua

!

%gﬁiogfeﬁgénasma o OKO Mosimue cripeyasa knusare nocyha Ha
Aal nonuum.

6e3begHoCTH.

9.1 Y6auuBame npubopa

Mano ynybrbere ca ropwe CTpaHe
nosehasa 6e36egHocT. Yaybrbera Takohe

PeweTkacTa nonuua:

Yrypajte nonuuy n3mehy Bofuua Ha Hocady pe-
LeTke U BOAUTE padyHa Aa Hoxwuue 6yay okpeHy-
Te Hapone.
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Mnex 3a neyewe / [ly6okun TUrams:
'ypHuTe Nnex nsmehy Bofuua Ha Hocavy peLueT-
Ke.

PeweTkacTta nonuua, NMnex 3a nevewe / fly6o-
KN TUrakb:

I'ypHuTe nnex nsmehy Bofuua Ha Hocady peLleT-
Ke, a peLueTky Ha BoRuue u3Hag.

2

il

9.2 KopuwheHe Teneckonckmx MposepwuTe Aa nu cTe A0 Kpaja rypHynu
Bohjuua Terneckorncke Bofuue y pepHy npe Hero LWTo

_ 3aTBOpWTE BpaTa pepHe.
He nogmasyjte Teneckoncke Bofjuue.

Wy

Kopak 1 V3ByuuTe AecHy u neBy Teneckorncky Bo- Kopak 2 [MocTaBuTe pelueTkacTy nonuuy Ha Te-
RAuuy. neckorncke Bohuue, a 3aTuM nx nax-

TbUBO TYPHUTE Y PEPHY.

10. JOOATHE ®YHKUWMJE

10.1 BeHTunartop 3a xnahewe BeHTMNAaTop 3a Xnahetbe MoXe Aa HacTaBu
Aa paau 40K ce anapart He oxnaau.

Kapga anapat pagw, BeHTunaTop 3a xnahemwe
ce ayTomaTCKu YKrbyudyje kako 61 xnagmo
noBpLUnHE anapara. Ako UCKIby4nuTe anapar,
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10.2 Be36egHOCHU TepmocTaT

HenpaeunaH pag pepHe unu HeucrnpaeHu
[EenoBu Mory JOBECTW O OnacHor
nperpesatsa. [la 61 ce 0BO cripeynso, pepHa

11. KOPUCHW CABETU

Mornepajte nornaerea o
Oes3benHocTu.

11.1 Mpenopyke y Be3n ca nevyewem
OBa pepHa uma neT HMBOA peLleTKe.

V36pojTe nonoxaje peluetke, NOYEB Of OHe
Hajbnke OHY pepHe.

Bawwa pepHa Moxaa neve Ha apyraynju
Ha4uH y ogHocy Ha ypefaj Koju cTe paHuje
nocefoBanu.

Meyere konayva

HewmojTe ga otBapare Bparta pepHe npe Hero
wTo npohe 3/4 nopeLleHor BpemeHa 3a
neyeme.

AKO KOpUCTUTE [Ba Nnrexa 3a neyexe
MCTOBPEMEHO, OCTaBuTe jefaH NpasaH H1BO
n3meny Hwux.

KyBare meca u pube
Koa npunpeme Beoma macHe xpaHe
Kopuctute gyooku nnex kako MacHoha He 6u

nma 6e36eHOCHM TepMOCTaT KOju npeknaa
Hanajare. PepHa ce NOHOBO ayTOMaTCKu
YKIbyJyje kag TemnepaTypa onagHe.

kanana no pepHu 1 Hanpaswna TpajHe
MpIbe.

OctaBuTe meco aa ctoju oko 15 MuHyTa npe
Hero LUTO ra uceyeTe aa Cok He 6U ucuypeo
u3 mera.

[la TokoM neyersa Ha poLLTUIbY He Bu Buno
npesvLLe AUMa y pepHu, AoAajTe Marno Boae
y ayboku nnex. fa bucre cnpeunnu
KOHAEeH3auvjy Auma, AoAajTe BOAe CBakM nyT
Kaf ce oCyLUW.

Bpeme KyBama
Bpewme kyBara 3aBUCK O BPCTE XpaHe,
HEHE KOH3UCTEHLM|E U KOMUYUHE.

Y noyeTky, HaarneaajTe y4MHak Tokom
KyBaka. [MpoHahuTe Hajborba nogeluaBara
(TemnepaType, BpeMeHa KyBaka Uta.) 3a
kopuwheHo nocyhe, pelenTe 1 KonNMunHe
Kad kopuctute oBaj ypehaj.

11.2 BnaxxHo neyverse y3 BEHTUI. - Mpenopy4eHu npméop

Kopuctute TamHe 1 HepednekTyjyhe nuveHke n nocyge. OHe 6orby ancopOyjy TonnoTy Hero

cBeTne 6oje n pednekTyjyhe nocyae.

 _~

Mana nocyaa 3a

Mnex 3a nuuy Mocyna 3a neuyewse nevewe Mnex 3a onaH
TamaH, HepednekTyjyhun TamaH, HepednekTyjyhun ns:fjm”g?m TamaH, HepednekTyjyhun
MpeyHunk 28 cm MpeyHunk 26 cm BACAHA 5 om ’ MpeyHunk 28 cm

11.3 BnaxHo neyerse y3 BEHTUN.

3a noctusare Hajborbmx pesynraTa,
npuapxaBajTe ce caBeTa HaBeOEHUX y
Tabenu y HacTaBky.
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¥ o= B I
\ uuru
(°C) (MuH)

Cnartke 3emuyke, 12 nnex 3a nevexe unv nocyaa 175 3 40 - 50

Komaga 3a cKkynrbake MacHohe

3emunyke, 9 komaga nnex 3a nevyewe Unu nocyaa 180 2 35-45
3a Cckynrbake macHohe

Muua, 3amp3HyTa, pelueTkacTta nonuvua 180 2 45-55

0,35 kg

LLIBajuapckm ponat nnex 3a neyexwe Unu nocyaa 170 2 30-40
3a cKynrbakbe macHohe

BpayHun nnex 3a neyexwe Unu nocyaa 170 2 45 -50
3a cKynrbake macHohe

Cydne, 6 komaga Kepamuuke nocyae Ha pewet- 190 3 45 -55
KacToj nonuuu

Kopuua 3a conaH nnex 3a dnaH Ha pelueTkactoj 180 2 35-45
nonuum

CeHpsuy-TopTa ,,Buk- nocyaa 3a neyewe Ha pewet- 170 2 35-50

Topuja“ KacToj nonuuu

Mowmwupaxa puba, 0,3 nnex 3a nevyewe Unv nocyaa 180 2 35-45

kg 3a cKynrbake macHohe

Llena pu6a, 0,2 kg nnex 3a neyexwe Unu nocyaa 180 3 25-35
3a cKkynrbakbe MacHohe

Pnbreun dunetn, 0,3  nnex 3a nuuy Ha peweTkactoj 170 3 30-40

kg nonuumn

MowwmpaHo meco, nnex 3a neyexe Unu nocyaa 180 3 35-45

0,25 kg 3a Cckynrbamwe macHohe

Wawnwk, 0,5 kg nnex 3a nevyewe unu nocyga 180 3 40 -50
3a ckynrbake macHohe

Konauun, 16 komaga nnex 3a neyexwe Unu nocyaa 150 2 30-45
3a cKynrbarbe macHohe

Makaponu, 20 koma-  nnex 3a nevewe Unu nocyaa 180 2 45 -55

na 3a cKynrbake MacHohe

MadomHu, 12 koMmaga  nnex 3a neyerse UnNu nocyaa 170 2 30-40
3a ckynrbamwe macHohe

CnaHo TecTo, 16 kKO-  nnex 3a neyerwe Unu nocyaa 170 2 35-45

mapa 3a ckynrbake macHohe

BuckButh o cunka- nnex 3a neyexwe Unu nocyaa 150 2 40 - 50

Bor Tecta, 20 kOMaga 3a ckynrbake macHohe

TopTuue, 8 komaga nnex 3a neyexwe Unu nocyaa 170 2 30-40
3a cKynrbake macHohe

Mosphe, nnex 3a neyexwe Unu nocyaa 180 2 35-45

6naHwwupaHo, 0,4 kg

3a CKynrbak-e macHohe
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¥ = (.-
\ uuru

(°C) (MuH)
BereTapujaHcku nnex 3a nuuy Ha pewetkactoj 180 3 35-45
omnet nonuum
MepuTtepaHcko nnex 3a neyexwe Unu nocyaa 180 4 35-45

noephe, 0,7 kg

3a cKynrbakbe macHohe

11.4 UHhbopmaumje 3a MHCTUTYTe 3a
TecTupame

TectoBu npema ctaHgapay IEC 60350-1.

=m
¥ 8 = EkE @
\ ru
(°C) (MuH)
CutHu ko-  KnacuyHo Mnex 3a 3 170 20-30 -
naun, 20 no nevewe neyewe
nnexy
CutHu ko-  Teyerse y3 Mnex 3a 3 150 - 160 20-35 -
nauv, 20 N0 paBHU BEHTUN Ne4vere
nnexy
CutHn ko-  TMeyvetbe y3 Mnex 3a 2n4 150 - 160 20-35 -
naun, 20 N0 paBHM BEHTUN  Neyere
nnexy
Mutacja-  KnacmyHo Pewetkacta 2 180 70-90 -
Gykama, 2  nevere nonvua
nnexa @20
cm
Mutacja- [eyerwe y3 Pewetkacta 2 160 70-90 -
Oykama, 2 ~ paBHV BEHTUN nonvua
nnexa @20
cm
Bucksut KnacuyHo Pewetkacta 2 170 40 - 50 MpeTxoaHo 3arpeBajTe
TOpTa, Ka-  nedyewe nonvua pepHy 10 MuHyTa.
nyn 3a Ko-
nave @26
cm
Bucksut Mevere y3 Pewetkacta 2 160 40 - 50 MpeTxogHo 3arpeBajTe
TOpTa, Ka-  paBHW BEHTUN nonuua pepHy 10 MuHyTa.
nyn 3a Ko-
nave @26
cm
Bucksut Mevere y3 Pewetkacta 2un4 160 40 - 60 MpeTxoaHo 3arpeBajTe
TOpTa, Ka-  paBHW BEHTUN nonvua pepHy 10 MyHyTa.
nyn 3a Ko-
nave @26
cm
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a=m
¥ B = E @
\ uru
(°C) (MuH)
LLikoTckmn Mevere y3 Mnex 3a 3 140 - 150 20-40 -
KEKC C Ma-  paBHW BEHTUN neyere
cnauem
LLikoTckmn Meuere y3 Mnex 3a 2n4 140 - 150 25-45 -
KEKC C Ma-  paBHW BEHTUN neyerse
cnauem
LLIkoTckmn KnacuyHo Mnex 3a 3 140 - 150 25-45 -
KEeKC C Ma-  neyewe neyewe
cnauem
TocrT, 4-6 pun PeweTtkacta 4 Makc. 2-3 muHyta  lpeTxoaHo 3arpesajTe
komaga nonvua npBYy CTpaHy; pepHy 3 MMHyTa.
2-3 MuHyTa
Apyry cTpaHy
MreeckaBu- pun Pewetkacta 4 Makc. 20-30 CraBuTe pelueTkacty
ua, 6 nonvua v no- nonuuy Ha 4eTBpTM
komaga, cypa 3a HMBO W nocyay 3a
0,6 kg CKynrbame ckynrbawe MacHohe
mMacHohe Ha ApYru HUBO pepHe.

OkpeHuTe XpaHy Ha
nona neyema.
MpeTxoaHo 3arpeBajTe
pepHy 3 MUHyTa.

12. HETA

UYMWHEHE

YNO30OPEHE!
Mornepajte nornaerea o
OesbenHocTu.

12.1 HanomeHe y Be3u ca uynwhewem

<

Mpeatu Aeo anapaTta o4MCTUTE KPNOM 0 MUKporubepa HaTONIbEHOM MIIakoM BOAOM W
6narum geteplieHTom. OUNCTUTE M NPOBEPUTE 3aNTUBKY BpaTa OKO OKBUPA YHYTPALLHOCTU.

Kopuctute pacTtBop 3a unwhere MeTanHux noBpLunHa.

CpencTBa 3a
ynwhemwe

dneke ounctute bnarvm AeTepLeHToM.

A

— VY|

YHYTpalLk0CT anapata Tpeba YNCTUTK HakoH cBake ynotpebe. HaromunaHa macHoha unu
ZIpYyrv oCTaum Mory npoy3poKoBaTi noxap.

[

CBakoAHeBHa
ynotpeba

Y anapaty unu Ha cTakneHuM nnoyama Ha Bpatuma Moxe Johu JO KOHAEH30BakHa Brare.
[a 6ucte cmarunu KoHAEeH3auUujy, NycTuTe anapat Aa paau 10 MyuHyTa npe KyBara. He
yyBajTe xpaHy y anapaty ayxe o 20 muHyTa. OcylunTte yHYTpaLLHOCT anapaTta Kprnom of
mukpocmbepa nocne ceake ynotpebe.
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& HakoH cBake ynotpebe, ounctute caB nubop 1 octasuTe ra Aa ce ocywu. Kopuctute kpny
<+, of, Mukpodrbepa ca Mriakom BoAoM 1 Gnarum AeTepLleHToM. He nepute foaaTHy onpemy y

W MalUnHK 3a npakse nocyha.

He yncTute gogatHy onpemy ca HenenrbMBOM MOBPLUMHOM aGpa3vBHUM CPEACTBOM 3a YMLL-

I'IpVIGOp hetbe n OowTpum npeameTmma.

12.2 Kako pa ounctute: Yaybroemwa
Yy YHYTpPaWwH0CTH
Ounctute yaybreewa y yHyTpaLlkoCcT Aa

6ucTe YKNoHUNM npeocTarne Hacnare
KameHLia HaKoH KyBaka Ha napwu.

Kopak 1 Kopak 2

Kopak 3

Cwunajte: 250 ml 6enor cupheta y OcraswTe Aa cvphe pacTBopy Ha-
yaybrbere y yHyTpalmocTv. Kopu-  cnare kameHua Ha Temenparypu
ctuTe pactBop of 6% cupheta 6e3  npoctopuje y Tpajatby o4 30 MUHY-

MKakBKX foaaTaka. Ta.

OuUMCTUTE YHYTPALLHOCT TOMSIOM
BOJOM M MEKOM KPrOM.

3a dyHkumjy: Meverse y3 paBHu BeHTunartop MJTYC ynctute nehHuuy Ha cBakux 5-10 umknyca kyBarba.

12.3 Kako pa nsBagurte: Hocauu
pelueTke

V3BaauTe nogpluke pelleTaka Aa bucte
OYMCTUIIN PEPHY.

Kopak 1 VckrbyunTe pepHy 1 cayekajTe aa ce
oxnaaw.

Kopak 2 M3ByuuTe npearsu Aeo noapLuke pe-
LeTke 13 6o4Hor 3naa.

Kopak 3 M3ByuuTe 3aaHm A€o noapLuke pe-
LueTke 13 BOYHOr 31Aa U YKIOHUTE ra.

Kopak 4 [MocTaBrbake LWnHa 3a NoApLUKY pe-
LeTKe BpLUM ce 0BpHyTUM pefocne-
oM.

KnuHoswu Ha Teneckonckum Bofuuama
Mopajy 61TV OKpeHyTUn ka NpeaH0j
cTpaHu.

J

Il SN

12.4 Kako ga kopuctute: Ynwhewe
BOAOM

Ogaj noctynak yvwhera KOpUCTK BRary Kako
61 ce 13 nehHuLe yknoHune 3aocTane
yecTule macHohe v xpaHe.
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Kopak 1

Cunajte Boay y yayoreewe y yHyTpaLu-
rwoctu: 200 ml.




Kopak 2 MonecuTe dyHKuMjy: GT:". Kopak 5 VckrbyunTe pepHy.
MpuTncHUTE: Kopak 6 Cauekajte Aa ce nehHuua oxnaau.
N OcylwmTe yHyTpaLHOCT MEKOM KPMOM.
Kopak 3 Mopecute TemnepaTtypy Ha 90°C.
Kopak 4 Ocrasute aa nehHuya pagy 30 MUH.

12.5 Kako ga ckuHeTe u MoHTUpaTe: Bparta

Bpata nehHuue nmajy gBa ctakneHe nnodve. Bpata nehHuue v yHyTpallky CTakneHy nrnovy
MOXeTe [a YKNoHUTe Aa bucte nx ouncTmunu. lNpe Hero LWTO YKIIOHUTE CTaKneHe nnoye
npounTajTe Leno ynyTcTBo ,YKnawahe 1 noctasrbake Bparta’.

OMPE3
Hewmojte oa pepHy ypehaj 6e3 ctakneHux nnova.

Kopak 1 MoTnyHo oTBOpMTE BpaTa u yxsatute obe
Lapke.

Kopak 2 MoaurunTe 1 noByuuTe GpaBuLe AOK He
KIUKHY .

Kopak 3 3artBopuTe Bpata nehHuue Ao nona, Ao np-
BOr OTBOPEHOT nomnoxaja. 3aTum noaurHuTe
1 nosyumTe Aa 6ucTe yknoHUnu Bpata u3 ne-
Xuwra.

Kopak 4 BpaTa noctaBuTe Ha Meky Kpny Ha ctabun-
HOj MOBPLUMHW.
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Kopak 5 MputucHute okBup Bpata (B) ca obe ctpaHe
ropwe vBULe Ka yHyTpa Aa bucrte oTnycTunm
CTe3Hy 3anTuBKy.
Kopak 6 MoByuuTe okBMp BpaTa Hanpend aa 6ucte ra
YKNOHUAN.
Kopak 7 YXxBaTuTe CTakfeHe nnoye 3a ropky uBuLy u
naxrLnBO MX M3BYLIUTE Harope. YBepute ce
[a Cy CTakneHe nnove UCKNWU3Hyne o kpaja
13 Hocauva.
Kopak 8 OumncTUTe CTakmneHy nnovy BOAOM W canyHuuoMm. MaxrbmMBo ocylumnte cTakneHe nnove. He nepute
CTakIIeHe nyoye y MallUHW 3a npake CyaoBa.
Kopak 9 HakoH ynwhera, nocTaBuTe CTakneHy nnovy u Bparta nehHuue.

Ako cy BpaTa UcnpaBHO MocTaBrbeHa, YyheTte Knvk Nnpunvkom 3aTBapana bpasuua.

OpwramnaHa 3oHa Tpeba fa 6yae okpeHyTa ka yHy-
Tpalh0j CTpaHu BpaTta. HakoH nocTaerbawa npose-
puTe Ja noBpLUMHA OKBMPA CTakneHe nrove Ha oa-
LUTamMnaHoj 30H1 Huje rpyba Ha foavp.

Kapa ce ncnpaBHo nocTaBm, OKBMp BpaTa KIuKHe.
MpoBepuTe fa nu cTe yHyTpaLllkby CTakKNeHy nrovy
NpaBWITHO NOCTaBUIN Ha NeXULLTa.

12.6 Kako pa sameHuTe: Jlamnuua

YNO3OPEHE!
Pusuk og cTpyjHor yaapa.
JNNamnuua moxe 6utn Bpyha.

XanoreHy namny yBek ApXWUTe yMOTaHy Yy
Kpny Kako 6ucTe cnpeynnu caropeBame
ocTaTaka macHohe Ha namnu.

lMpe 3ameHe namnuue:

Kopak 1

Kopak 2

Kopak 3

Wckrbyunte pepHy. Cayekajte aa ce
pepHa oxnaau.

MckrbyunTe yTukad kabna 3a Hana-
jarbe pepHe 13 MpeXHe yTUYHULE.

[IHO YHYTpaLLHKOCTN pepHe Npekpwj-
T€ Kprom.
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3agma cnjanuua

Kopak 1 OkpeHwnTe cTakneHn nokronatk Aa 6ucte ra yKnoHunu.

Kopak 2 OuncTuTe CcTakneHu noknonad,.

Kopak 3 3ameHuTe cujanuuy ogroeapajyhomM cujanuuom koja je oTnopHa Ha Temnepatype go 300°C.
Kopak 4 MocTaBnTe cTakneHu noknonaw,

13. PEWWABAHE MNMPOBJIEMA

YMNO3O0PEHE!

Mornepajte nornaerea o

06e36egHOCTH.

13.1 lUTa y4MHUTH aKo...

Y cBUM cny4vajeBuma koju Hucy obyxsaheHu
0BOM Tabenom, KOHTaKTMpajTe ca
oBnawheHM CEPBUCHUM LIEHTPOM.

Mpo6nem

MehHuua ce He 3arpeBa.

MpoBepure...

Ocurypay je nperopeo.

3anTuBka BpaTta je owTe-
heha.

Hewmojte kopuctutn neh-
Huyy. KoHTakTupajte
oBnawheHn cepBuCHA
LeHTap.

13.2 Nopauu o cepBUCUparby

YKONUKO He MOXeTe camu Aa npoHaheTe peluere npobnema, obpaTuTe ce NpoaasLy WUin
oBfawheHoOM CEPBUCHOM LIEHTPY.

Mpobnem

MpoBepure...

Ha ancnnejy ce npukasy-
je ,12.00".

[owrno je oo HecTaHka
cTtpyje. Mopecute noba
naHa.

Llypetse Boge u3 yay6-
rbetba Y YHYTPaLUHOCTU.

Y yay6rbetsy y yHyTpaLl-
HOCTU MMa NPEBULLE BO-
ae.

HesapoBorbaBajyhu
yuuHak pyHkupje:
Meyetbe y3 paBHU BEHTU-
natop MNNyC .

Wcnynunu cte yaybrbe-
Hbe Y YHYTPaLUH0CTH
pepHe BOAOM.

INamna He pagun.

INamnuua je nperopena.

Mogauy NoTpeGHM CepBUCHOM LieHTPY Hanase ce Ha MoYnLM ca TEXHUYKAM
KapaktepucTMkama. Nnounua ca TEXHUYKUM KapakTepucTMkaMma Hanasu ce Ha Npears0j CTpaHm
OKBYMpA YHYTPaLHOCTM anapaTa. HemojTe yknamwaty nioUmLy ca TEXHUYKUM

KapakTepuctunkama u3 yHyTpalH0oCT anapara.

I'IpenopytlyjeMo BaM fia oBAe 3anuuieTe nopartke:

Mogen (MOD.)

Bpoj nponssoaa (PNC)

Cepuijcku 6poj (S.N.)
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14. EHEPIT'ETCKA E®VKACHOCT

14.1 Undopmaumje o nponsBoay u NUCT ca MHopMaumjama o npoussogy™

Hasus gob6asrbava Electrolux
KODEH70X 949499046
MpeHtudmrkauyuja mogena KODGH70TX 949499047
EOD5H70X 949499049
MHpekc eHepreTcke edukacHOCTM 95.3
Knaca eHepreTcke edpmkacHoCcTn A

MoTpolura eHepruje ca cTaHAapAHUM NyHetbeM, yobuyajeH pe-

KUm

0.93 kWh/uumknyc

MoTpoluka eHepruje ca CTaHAapaHUM MyHEHEM, PEXUM ca (op-

cuparem BeHTunaTopa

0.81 kWh/uunknyc

Bpoj wynrenHa y pepHu

1

M3Bop Tonnote

EnektpuyHa ctpyja

JayunHa 3Byka

721

Twun pepHe YrpagHa pepHa
EOD5H70X 29.2 kr
Maca KODEH70X 29.7 xr
KODGH70TX 29.3 kr

* 3a EBponicky yHujy npema Ypen6ama Komucuje (EY) 6p. 65/2014 n 66/2014.
3a Peny6nuky Benopycujy npema ctangapay STB 2478-2017, Oopatak I; STB 2477-2017, AHekcn A n B.

3a YkpajuHy npema ctaHaapay 568/32020.

Knaca eHepreTcke ecpmkacHOCTM He Baxu 3a Pycujy.

EN 60350-1 — EnektpnyHu ypehaiju 3a kyBawe y gomahunHcTBy — Aeo 1: LLinopetu, pepHe, pepHe Ha napy 1 rpu-

NOBU — NOCTYNUKU 3a MeEpeHe YHUHKa.

14.2 YwTena eHepruje
OBaj ypehaj cagpxu Heke

dyHKUMje Koje BaM nomaxy aa
yLITEAUTE eNEKTUPYHY eHeprujy
TOKOM CBaKOAHEBHE Mpunpeme
XpaHe.

YBepuTe ce Aa cy BpaTta anapara 3aTBopeHa
Kaga anapat pagu. He otBapajte BpaTa
anapara CyBULLE YECTO TOKOM KyBakba.
OppkaBajTe 3anTUBKY BpaTa YMCTOM U
nocrapajte ce ga 6yge nobpo npuyspluheHa
Ha CBOM MECTY.
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KopucTute meTtanHo nocyhe 3a kyBake Aa
6ucte nosehanu ywteay eHepruje.

Kapg je To moryhe, HemojTe aa 3arpeBarte
nehHuuy npe Kysaa.

[MpaBuTe WwTO KpPahe pasmake n3ameny
neyera kaga MCTOBPEMEHO npunpemare
HEKONWKO jena.

KyBahe ca BeHTUNnaTopom

Kapa je moryhe, kopuctute cyHkumje
KyBatba Ca BEHTUNaTopoMm Aa bucre
yLITEeAenu eHeprujy.

MpeocTtana Tonnorta
Kapa kyBame Tpaje ayxxe oa 30 MuH.,
CMamMTe TemnepaTypy anapara Ha



MuHMMym 3—10 MUHYTa npe Kpaja KyBarbsa.
KyBane he ce HacTaBuTu kopuctehu
npeocTtany TonnoTy y anapary.

KopucTute npeocTasny TonnoTy 3a
3arpeBatbe Apyre xpaHe.

OppkaBake xpaHe TONIoM

MN3abepuTe HajHuxe moryhe nogellaBare
TemnepaType aa 6ucte nomohy npeoctane
TOMNoTe oApXanu TonnoTy obpoka.

15. EKOJTOLWKA NMUTAHA

Peuuknupajte matepujane ca cumbonom C/B
[MakoBawe oanoxuTe y ogrosapajyhe
KOHTEjHepe pagwu peuuknuparsa. Nomosute y
3aLUTUTU XMBOTHE CPEAMHE U FbyAcKOr
30paBrba Kao 1y peumKnnpaky oTnagHor
mMaTepwujana of eneKTPOHCKUX U

BnaxHo neyere y3 BEHTUN.
dyHKumWja je npeasuheHa 3a ywteny
eHepruje TOKOM KyBaha.

enekTpuyHux ypehaja. Ypehaje obenexeHe

cumbornom ‘= HemojTe bGauaTtu 3ajefHo ca
cmehewm. MNMponssoa BpatuTe y nokanHu
LieHTap 3a peuuknpane unu ce obpatute
OMLITUHCKOj KaHLenapuju.
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NAVRHNUTE PRE VAS

Dakujeme, Ze ste si zakupili spotrebié Electrolux. Vybrali ste si vyrobok, ktory vznikol na
zaklade desatroci odbornych skisenosti a inovacii. Domyselny a Stylovy — navrhnuty
s doérazom na vas$ komfort. Pri kazdom pouziti si mbzete byt isti, ze uvidite skvely vykon.
Vitajte vo svete Electrolux.
Navstivte nasu stranku, kde najdete:
Rady tykajuce sa pouzivania, brozury, navody na rieSenie problémov a informacie o
@ servise a opravach:
www.electrolux.com/support
g Zaregistrujte si vyrobok a vyuzite tak este lepsi servis:
a/ www.registerelectrolux.com

Pre vas spotrebi¢ si mdzete zakupit’ prisluSenstvo, spotrebny material a originalne
% nahradné diely:

www.electrolux.com/shop

STAROSTLIVOST O ZAKAZNIKA A ZAKAZNICKY SERVIS
Vzdy pouzivajte originalne ndhradné diely.

Ak potrebujete kontaktovat' autorizované servisné stredisko, uistite sa, ze mate k
dispozicii nasledujuce udaje: Model, &islo vyrobku, sériové Cislo.

Tieto informécie najdete na typovom Stitku.

AN Upozornenie / Vystrazné a bezpecnostné informacie
(® v&eobecné informacie a tipy
Informacie o zivotnom prostredi

Vyhradzujeme si pravo na zmeny bez predchadzajuceho upozornenia.
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1. A BEZPECNOSTNE INFORMACIE

Pred inStalaciou a pouzivanim spotrebiCa si pozorne
precitajte prilozeny navod na pouzivanie. Vyrobca
nezodpoveda za zranenia ani za Skody spdsobené
nespravnou montazou alebo pouzivanim. Tieto pokyny
uskladnite na bezpe¢nom a pristupnom mieste, aby ste do
nich mohli v buducnosti nahliadnut’.

1.1 Bezpeénost deti a zraniteinych oséb

- Tento spotrebi¢ smu pouzivat’ deti starSie ako 8 rokov
a osoby so znizenou fyzickou, zmyslovou alebo psychickou
spoOsobilostou alebo nedostatkom skusenosti a znalosti, iba
ak su pod dozorom zodpovednej osoby alebo ak boli
zodpovednou osobou poucené o bezpe€nom pouzivani
spotrebi¢a a rozumeju pripadnym rizikam. Deti do 8 rokov
a osoby s vysokou mierou postihnutia nesmu mat’ pristup
k spotrebiCu, pokial nie su pod nepretrzitym dozorom.

- Deti by mali byt pod dozorom, aby sa zabezpecilo, Zze sa so
spotrebiCom nebudu hrat’.

- Obaly vzdy uschovajte mimo dosah deti a nalezite ich
zlikvidujte.

- UPOZORNENIE: Spotreblc a jeho pristupné Casti sa pocas
pouzivania mézu znaéne zahriat. Nedovolte detom ani
domacim zvieratam priblizit’ sa k spotrebicu pocas
prevadzky alebo ked sa ochladzuje.

- Ak ma spotrebi€ detsku poistku, mala by byt zapnuta.

- Deti nesmu spotrebi¢ bez dozoru Cistit’ ani vykonavat’
Ziadnu udrzbu na spotrebici.

1.2 VSeobecna bezpecnost’

- Tento spotrebi€ je urCeny iba na pripravu jedal.

- Tento spotrebi€ je urCeny na jedno pouzitie vdomacnosti
v interiéri.

- Tento spotrebic sa mbze pouzivat’ v kancelariach,
hotelovych hostovskych izbach, izbach s postelou
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a ranajkami, v domovoch polnohospodarskych hosti a inych
podobnych ubytovacich zariadeniach, ak takéto pouzivanie
nepresiahne (priemerné) urovne pouzivania v domacnosti.
Nainstalovat’ tento spotrebi€¢ a vymenit’ kabel smie iba na to
kvalifikovana osoba.

Spotrebi€ nepouzivajte pred jeho nainstalovanim do
nabytku urCeného na zabudovanie.

Pred akoukolvek udrzbou opojte spotrebi¢ od elektrickej
siete.

Ak je poskodeny elektricky napajaci kabel, musite ho dat’
vymenit’ u vyrobcu, v autorizovanom servisnom stredisku
alebo u kvalifikovanej osoby, aby sa predisio
nebezpecenstvu.

UPOZORNENIE: Uistite sa, ze je pred vymenou osvetlenia
spotrebi€ vypnuty, aby ste sa vyhli riziku elektrického Soku.
UPOZORNENIE: Spotrebi¢ a jeho pristupné Casti sa pocas
pouzivania m6zu znacne zahriat. Davajte pozor, aby ste sa
nedotkli ohrevnych €lankov alebo povrchu dutiny
spotrebica.

- Vzdy pouzivajte na vyberanie a vkladanie prislusenstva
alebo riadu kuchynské rukavice.

Pri vyberani zasuvacej listy najskér potiahnite jej prednu
Cast’ a potom zadnu ¢ast’ smerom od bocnych stien
spotrebica. Zasuvacie listy nainstalujte v opacnom poradi.
Na Cistenie spotrebiCa nepouzivajte parné CistiCe.

Na Cistenie skla dvierok nepouzivajte abrazivne prostriedky
ani ostré kovové skrabky, pretoZe by mohli poSkrabat’
povrch, €o mdze spdsobit’ rozbitie skla.

2. BEZPECNOSTNE POKYNY

2.1 Montaz » Poskodeny spotrebi¢ neinstalujte ani
nepouzivajte.
VAROVANIE! * Dodrziavajte pokyny na instalaciu dodané
A Tento spotrebi¢ smie SO Spotreb@éom.
nainstalovat iba kvalifikovana * Vzdy davajte pozor, ak prestvate
osoba. spotrebi€, pretoze je tazky. Vzdy
pouzivajte ochranné rukavice a uzavretu
Odstrante vsetky obaly. obuv.

310 SLOVENSKY



+ Spotrebi¢ netahajte za rukovat.
» Spotrebi¢ nainstalujte na bezpecné a

vhodné miesto, ktoré spifia poziadavky na

inStalaciu.

» Dodrziavajte pozadovanu minimalnu
vzdialenost’ od inych spotrebi¢ov a
nabytku.

* Pred namontovanim spotrebica
skontrolujte, ¢i sa dvierka spotrebi¢a
otvaraju bez odporu.

+ Spotrebi€ je vybaveny elektrickym
systémom chladenia. Ten musi byt
napajany z elektrickej siete.

Minimalna vyska kuchyn-
skej skrinky (minimalna vy-
Ska skrinky pod pracovnou
doskou)

590 (600) mm

Sirka kuchynskej skrinky 560 mm

Hibka kuchynskej skrinky 550 (550) mm

Vyska prednej ¢asti spotre- 594 mm
bica

Vyska zadnej Casti spotre- 576 mm
bica

Sirka prednej ¢asti spotre- 595 mm
bica

Sirka zadnej asti spotrebi- 559 mm
¢a

Hibka spotrebica 569 mm
Hibka zabudovaného spo- 548 mm
trebica

Hibka s otvorenymi dvier- 1022 mm
kami

Minimalna veikost vetracie- 560x20 mm

ho otvoru. Otvor umiestne-
ny na spodnej zadnej stra-
ne

Dizka napajacieho kabla. 1500 mm
Kabel sa nachadza v pra-
vom rohu na zadnej strane

Montazne skrutky 4x25 mm

2.2 Zapojenie do elektrickej siete

VAROVANIE!
Nebezpecenstvo poziaru a

VSetky elektrické zapojenia by mal
vykonat’ kvalifikovany elektroinstalatér.
Spotrebi¢ musi byt uzemneny.

Uistite sa, ze parametre na typovom stitku
su kompatibilné s elektrickym napatim
zdroja napajania.

Vzdy pouzivajte spravne nainstalovanu
zasuvku odolnu proti narazom.
Nepouzivajte viaczasuvkové adaptéry ani
predizovacie kable.

Uistite sa, ze zastrcka a privodny
elektricky kabel nie su poSkodené. Ak
privodny elektricky kabel spotrebica treba
vymenit’, tito operaciu smie urobit’ iba
pracovnik autorizovaného servisného
strediska.

Nedovolte, aby sa napajacie elektrické
kable dotkli alebo dostali do blizkosti
dvierok spotrebi¢a alebo vyklenku pod
spotrebi¢om najma vtedy, ked' su dvierka
hortce.

Zariadenie na ochranu pred dotykom
elektrickych Casti pod napatim a
izolovanych Casti treba namontovat' tak,
aby sa nedalo odstranit’ bez nastrojov.
Siet'ovu zastréku pripojte do sietovej
zasuvky az po dokonceni instalacie. Po
inStalacii sa uistite, Ze mate pristup k
sietovej zastrcke. y

Ak je sietova zasuvka uvolnena,
nezapajajte do nej sietovu zastréku.
Spotrebi¢ neodpajajte tahanim za
napajaci kabel. Vzdy tahajte za sietovu
zastrcku.

Pouzite iba spravne odpajacie zariadenia:
ochranné istiCe alebo poistky
(skrutkovacie poistky treba vybrat' z
drziaka), uzemnenia a stykace.
Elektricka siet' v domacnosti musi mat’
odpajacie zariadenie, ktoré umozni
odpojenie spotrebiCa od elektrickej siete
na vSetkych poloch. Vzdialenost’
kontaktov odpajacieho zariadenia musi
byt minimalne 3 mm.

Tento spotrebi¢ sa dodava s napajacou
zastrékou a napajacim kablom.

Typy kablov pouziteinych na instalaciu ale-

bo vymenu pre Eurépu:

zasahu elektrickym pradom.

HO7 RN-F, H05 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

SLOVENSKY 311



Pri ur€ovani spravneho prierezu kabla sa
riadte celkovym vykonom uvedenym na
stitku spotrebica. Mozete si tiez pozriet’ udaje
v tabulke:

Celkovy vykon (W) Cast’ kabla (mm?)

maximum 1 380 3x0.75
maximum 2 300 3x1
maximum 3 680 3x1.5

Uzemnovaci kabel (zeleny/zlty) musi byt o
2 cm dlhs$i nez fazovy a neutralny kabel
(modry a hnedy).

2.3 Pouzitie
C VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo
poranenia, popalenin, zasahu
elektrickym pridom alebo
vybuchu.

* Nemente technické parametre tohto
spotrebica.

» Uistite sa, Ze nie su otvory vetrania
zablokované.

» Spotrebi¢ potas prevadzky nenechavajte
bez dozoru.

» Spotrebi¢ po kazdom pouziti vypnite.

» Pri otvarani dvierok spotrebi¢a poc¢as jeho
prevadzky budte opatrni. M6ze z neho
uniknut’ horuci vzduch.

» Spotrebi¢ neobsluhujte s mokrymi rukami
alebo ked je v kontakte s vodou.

* Na otvorené dvierka nevyvijate tlak.

» Spotrebi¢ nepouzivajte ako pracovny
alebo skladovaci povrch.

» Dvierka spotrebica otvarajte opatrne.
Pouzivanie prisad s alkoholom méze
spOsobit’ zmiesanie alkoholu a vzduchu.

» Pri otvarani dvierok zabrante kontaktu
iskier alebo otvoreného plamefia so
spotrebicom.

* Horlavé latky ani predmety, ktoré su
nasiaknuté horlavymi latkami, neklad'te do
spotrebic¢a, do jeho blizkosti ani nar.

VAROVANIE!
Hrozi nebezpecenstvo
poskodenia spotrebica.

* Aby sa predislo Skode alebo zmene farby
povrchovej Upravy:
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— Nedavaijte priamo do spodnej Casti
spotrebic¢a riad alebo iné objekty.

— Nedavajte priamo na dno dutiny
spotrebica alobal.

— Nedavaijte priamo do horuceho
spotrebic¢a vodu.

— Po ukonceni pripravy pokrmu v rure
nenechavaijte vlhky riad ani potraviny.

— Pri odstranovani alebo instalacii
prisluSenstva budte opatrni.

+  Zmena farby smaltu alebo uslachtile]
ocele nema ziadny vplyv na vykon
spotrebica.

* Na vlhké kolace pouzite hlboky pekac.
Ovocné stavy sposobuju Skvrny, ktore
mozu byt trvalé.

« Privareni musia byt dvierka spotrebica
vzdy zatvorené.

« Priinstalacii spotrebi¢a za nabytkovy
panel (napr. dvere) zabezpecte, aby
dvere neboli po€as prevadzky spotrebica
nikdy zatvorené. Za zatvorenym
nabytkovym panelom sa méze vytvorit
teplo a vlhkost' a m6zu spdsobit’ nasledné
poSkodenie spotrebica, nabytku alebo
podlahy. Nabytkovy panel nezatvarajte,
kym spotrebi¢ po pouziti uplne
nevychladne.

2.4 Starostlivost’ a Cistenie

VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo
poranenia, poziaru alebo
poskodenia spotrebica.

* Pred vykonavanim udrzby spotrebic
vypnite a vytiahnite jeho zastréku zo
sietovej zasuvky.

« Skontrolujte, Ci je spotrebi¢ studeny.
Existuje riziko, ze sklenené panely mozu
prasknut’.

* Ak su sklenené panely dvierok
poskodené, bezodkladne ich nechaijte
vymenit. Obratte sa na autorizované
servisné stredisko.

* Pri vyberani dvierok zo spotrebica
postupujte opatrne. Dvierka su tazke!

» Spotrebi¢ pravidelne Cistite, aby ste
predisli znehodnoteniu povrchového
materialu.

* Spotrebic Cistite vihkou makkou
handrickou. Pouzivajte iba neutralne
saponaty. Nepouzivajte abrazivne



vyrobky, Spongie s abrazivnou vrstvou,
rozpustadla ani kovové predmety.

» Ak pouzivate sprej na Cistenie rur,
dodrziavajte bezpe€nostné pokyny na
jeho obale.

2.5 Vnutorné osvetlenie

VAROVANIE!
Hrozi nebezpecenstvo zasahu
elektrickym prudom.

» Informécie o ziarovke/ziarovkach vnutri
tohto vyrobku a nahradnych dieloch
osvetlenia, ktoré sa predavaju
samostatne: Tieto Ziarovky su navrhnuté
tak, aby odolali extrémnym podmienkam v
domacich spotrebi¢och, ako napr. teplota,
vibracie, vihkost, alebo sluzia ako
ukazovatele prevadzkového stavu
spotrebica. Nie su ur€ené na pouzivanie
inym spbsobom a nie st vhodné na
osvetlenie priestorov v domacnosti.

» Tento vyrobok obsahuje svetelny zdroj
triedy energetickej ucinnosti G.

3. INSTALACIA

VAROVANIE! ;
Pozrite si kapitoly ohladne
bezpecnosti.

* Pouzivajte iba ziarovky s rovnakymi
technickymi parametrami .

2.6 Servis

« Ak treba dat’ spotrebi€ opravit,, obratte sa
na autorizované servisné stredisko.
« Pouzivajte iba originalne nahradné diely.

2.7 Likvidacia

VAROVANIE!
Hrozi nebezpecenstvo
poranenia alebo udusenia.

» O likvidacii spotrebi¢a sa informujte na
mestskom alebo obecnom urade.

» Spotrebi¢ odpojte od elektrickej siete.

*  Privodny elektricky kabel odrezte blizko
pri spotrebici a zlikvidujte ho.

« Odstrante zapadku dvierok, aby ste
zabranili uviaznutiu alebo domacich
zvierat v spotrebici.

3.1 Zabudovanie

@ YouTube

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

www.youtube.com/electrolux
www.youtube.com/aeg

Q

N
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4. POPIS VYROBKU
4.1 V$eobecny prehiad

Ovladaci panel

Ovladac funkcii ohrevu
Lampa napajania / symbol
Displej

Oto¢ny ovladag (teploty)
Ukazovatel / symbol teploty
Para Plus

Ohrevny prvok

E] Osvetlenie

Ventilator

Reliéf dutiny - Zasobnik na Cistenie

Ib vodou

ZasUvacia lista, odstraniteina
Urovne rostu v rare

BRREOEN

B éﬂﬂ

4.2 Prislu$enstvo + Hiboky pekaé
PO Na pecenie alebo ako pekac na zber tuku.
* Dréteny rost L + Teleskopické listy
Pre kuchynsky riad, kolacove formy, S teleskopickymi lidtami mozete Tahgie

nadoby na pecenie.
* Plech na pecenie
Pre kolace a piSkotove kolace.

vsunut’ a vybrat' rosty.

5. OVLADACI PANEL

5.1 Zasuvacie ovladace

Ak chcete spotrebic pouzit, stlacte ovladac.
Ovladac¢ sa vysunie.

5.2 Senzorové polia / Tlacidla

Nastavenie ¢asu.

Nastavenie ¢asovej funkcie.

Nastavenie ¢asu.

Bl+|O

o Zapnutie a vypnutie funkcie Teplovzdusné pecenie PLUS.
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5.3 Displej

A B

gA

Ad

]

A. Casové funkcie
B. Casoval

6. PRED PRVYM POUZITIM

VAROVANIE! ;
Pozrite si kapitoly ohladne
bezpecnosti.

6.1 Pred prvym pouzitim

Rura méze pocas predohrevu produkovat’ zapach a dym. Skontrolujte, i je miestnost’ vetrana.

Krok ¢. 1

5"

Krok ¢. 2

555
Krok €. 3

Nastavte hodiny

Ruru vycistite

Prazdnu raru predhrejte

1. + — - stlacte, aby ste na- 1
stavili ¢as. Priblizne po 5 sek-
undach displej prestane blikat’
a hodiny budu zobrazovat’ ¢as.

Vyberte z rury vyberateiné za-
suvacie listy a vSetko prislusen-

Ruru a prisluSenstvo vycistite

handri¢kou z mikrovlakien, te-
plou vodou a jemnym Ccistiacim
prostriedkom.

1. Nastavte maximalnu teplotu pre

funkciu: E

Cas: 1h.

2. Nastavte maximalnu teplotu pre
funkciu: El
Cas: 15 min.

3. Nastavte maximalnu teplotu pre

funkciu: .

Cas: 15 min.

Ruru vypnite a pockajte, kym nevychladne. PrisluSenstvo a vyberateTné zasuvacie listy vloZte do rury.

7. KAZDODENNE POUZIVANIE

VAROVANIE! ;
Pozrite si kapitoly ohladne
bezpecnosti.
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7.1 Nastavenie: Funkcia ohrevu

Krok ¢. 1 Otocenim oto¢ného ovliadaca funkcii
ohrevu nastavte funkciu ohrevu.
Krok ¢. 2 Otocenim otoc¢ného ovladaca vyberte

teplotu..




Krok €. 3

Po skonceni pecenia otocte ovladace
do polohy Vypnuté, aby ste vypli raru.

7.2 Nastavenie funkcie: Teplovzdusné pecenie PLUS

VAROVANIE!
Hrozi nebezpecéenstvo popalenin a poSkodenia spotrebica.

Krok ¢. 1 Skontrolujte, i je rara studena.
Krok €. 2 Priehlbinu dutiny rdry napliite vodou z
vodovodu.
@ Maximalna kapacita priehlbiny dutiny
je 250 ml. Priehlbinu dutiny rdry nenapl-
fajte vodou pocas pecenia, ani ked je ru-
ra horuca.
Krok €. 3 Nastavte funkciu: .
Stlacte tlacidlo: . Ukazovatel sa rozsvieti. Funguije to iba s funkciou: Teplovzdugné peéenie
PLUS.
Krok €. 4  Otocte oto¢ny ovladac teploty a nastavte teplotu.
Krok €. 5 Prazdnu raru predhrievajte 10 minut, aby sa vytvorila vihkost'
Krok €. 6  Vlozte jedlo do rary.
Pozrite si kapitolu ,Rady a tipy"“.
Pocas s varenia neotvarajte dvierka.
Krok €. 7 ruru vypnete oto¢enim ovladaca funkcii ohrevu do polohy Vyp.
W stlaéte, ak chcete vypnut rdru. Ukazovatel zhasne.
Krok €. 8 Po skongeni tejto funkcie opatrne otvorte dvierka. Uvoinena vihkost mdze spdsobit’ popaleniny.
Krok €.9  Skontrolujte, ¢i je rura studena. Odstrante zvySkovd vodu z priehlbiny dutiny rury.

7.3 Funkcie ohrevu

Funkcia ohre-  Aplikacia

Funkcia ohre- Aplikacia
vu

vu Na pecenie na 3 urovniach su-
¢asne a na susenie potravin.
Rura je vypnuta. Nastavte o 20 — 40 °C nizSiu te-
(\) plotu nez pre Tradi¢né varenie.
\I/ Na pridanie vihkosti po¢as pri-
Poloha Vyp. Teplovzdugné Pe- Pravy jedél. Na ziskanie spréav-
- - i ~ nej farby a chrumkavej korky po-
Na zapnutie osvetienia. V;;Tgié -;Ij—:g!eonie Cas pecenia. Na zvy$enie Stav-
PLUS / Cistenie natosti po¢as opatovného zo-
Osvetlenie rary vodou hrievania.

Pozrite si ¢ast’ ,OSetrovanie a

Cistenie®, kde najdete viac infor-
macii o: Cistenie vodou.
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Funkcia ohre-

vu

Aplikacia

Funkcia ohre-
vu

Aplikacia

Pecenie s vyuzitim

Al

vlhkosti

Tato funkcia je ur€ena na Uspo-
ru energie pocas pripravy jedal.
Ked pouzijete tuto funkciu, te-
plota v dutine sa méze lisit' od
nastavenej teploty. Vykon ohre-
vu méze byt znizeny. Viac infor-
macii najdete v kapitole ,Kazdo-
denné pouzivanie®, poznamky k:
Pecenie s vyuzitim vihkosti.

Dolny ohrev

Na pecenie kolacov s chrumka-
vym korpusom a na zavaranie
potravin.

Roz

L XX)

vanie

Na rozmrazenie potravin (zele-
niny a ovocia). Cas rozmrazova-
nia zavisi od mnozstva a velko-
sti mrazenych potravin.

3
il R
N
[}

Rych

le grilovanie

Na grilovanie velkého mnozstva
tenkych kuskov jedla a na pri-
pravu hrianok.

¥

Turb:

o grilovanie

Na pedenie velkych kusov masa
alebo hydiny s kostami na jed-
nej urovni. Na gratinovanie a za-
pekanie.

’[

Na pripravu pizze. Na intenziv-
nejsie zhnednutie povrchu
a chrumkavy korpus.

8. CASOVE FUNKCIE

8.1 Casové funkcie

Casova funkcia

Q)

Pouzitie

Na pecenie a opekanie na jed-
nej drovni rostu.

Tradi¢né varenie

7.4 Poznamky k: Peéenie s vyuzitim
vihkosti

Tato funkcia bola pouzita na zaradenie do
triedy energetickej Ucinnosti a spinenie
poziadaviek na ekologicky dizajn podia
predpisov EU 65/2014 a EU 66/2014. Testy
podla normy EN 60350-1.

Dvierka rdry maju byt poCas pecenia
zatvorené, aby nedoslo k preruseniu funkcie
a aby bola zabezpecena €o najefektivnejsia
prevadzka ruary.

Pokyny ohladom varenia najdete v kapitole
.Rady a tipy“, Pecenie s vyuzitim vihkosti.
VSeobecné odporucania na Usporu energie si

pozrite v kapitole ,Energeticka ucinnost”,
v Casti Uspora energie.

Na nastavenie, zmenu alebo kontrolu denného ¢asu.

Presny ¢as

[~

Nastavenie, ako dlho bude rura pracovat'.

Doba trvania

Q

Casomer

SIuZi na nastavenie odpocitavania asu. Tato funkcia nema vplyv na ¢in-

vypnuta.

nost’ rary. Tuto funkciu mézete nastavit’ kedykolvek, aj vtedy, ked je rdra
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8.2 Ako nastavit: Casové funkcie

Ako nastavit’: Presny ¢as

UkazovateT@ - blika, ked zapojite ruru do elektrickej siete, po vypadku napajania, alebo ak nie je nastaveny

Casovac.

+ , - stlacte, aby ste nastavili ¢as.
Priblizne po 5 sekundéach displej prestane blikat' a hodiny budu zobrazovat’ ¢as.

Zmena: Presny cas

Krok ¢.1 @ — opakovane stlacte, aby ste zmenili denny ¢as. @ — zacne blikat’.

Krok¢.2 + , - stladte, aby ste nastavili ¢as.

Priblizne po 5 sekundach displej prestane blikat’ a hodiny budu zobrazovat’ ¢as.

Ako nastavit: Doba trvania

Krok €. 1 Nastavte funkciu a teplotu rary.

Krok ¢. 2 Opakovane stlaéte . I>1- zatne biikat.

Krok ¢. 3 J— . . .
rokc + s — stlacte, aby ste nastavili trvanie.

Na displeji sa zobrazi: I_)l

|9| - blika, ked' uplynie nastaveny €as. Zaznie signal a rura sa vypne.

Krok &.4  Signal sa vypina stlagenim iubovoiného tlagidla.

Krok €. 5  Otocné ovladace otocte do polohy Vyp.

Ako nastavit: Casomer

Krok €. 1 Opakovane stlaéte . L~ zatne biikat.

Krok ¢. 2 — . e
rokc + s — stlacte, aby ste nastavili ¢as.

Funkcia sa spusti automaticky po 5 sekundach.
Ked uplynie nastaveny ¢as, zaznie zvukovy signal.

Krok &.3  Signal sa vypina stlagenim iubovoiného tlagidla.

Krok €. 4 Otoc¢né ovladace otocte do polohy vypnuté.

Zrusenie: Casové funkcie

Krok €. 1 . . M . . ) .
rokc @ — opakovane stlacajte, kym nezacne blikat' symbol ¢asovej funkcie.

Krok €. 2 Stlagte a podrzte tlagidlo: ™.

Casova funkcia sa po niekolkych sekundach vypne.

SLOVENSKY
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9. POUZIVANIE PRISLUSENSTVA

VAROVANIE! ;
Pozrite si kapitoly ohladne
bezpecnosti.

9.1 Vlozenie prisluSenstva

Malé zarazky na vrchu zvysuju bezpecnost'.

Tieto odsadenia tiez zabraruju prevrateniu.

Dréteny rost:
Rost zasurite medzi vodiace ty¢e zasuvacich list a
uistite sa, Ze nozi¢ky smeruju nadol.

Vysoky okraj okolo rostu zabranuje
zoSmyknutiu kuchynského riadu z rostu.

Plech na pecenie / Hiboky pekac:
Plech na pecenie zasunte medzi vodiace liSty zvo-
lenej trovne rary.

Y

Droteny rost, Plech na pecenie / Hlboky pekac:
Plech na pecenie zasufite medzi vodiace liSty zvo-
lenej Urovne rary a droteny rost na vodiacich li-
Stach.

\\w//////////////////////

9.2 Pouzivanie teleskopickych list
Teleskopické listy nemazte.
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Pred zatvorenim dvierok rury zatlacte
teleskopické liSty uplne do rury.



Krok €. 1

Vytiahnite pravi a favu teleskopicku ligtu.

Krok €. 2 Droteny rost polozte na teleskopické li-

Sty a opatrne ich zasunte do rury.

10. DOPLNKOVE FUNKCIE

10.1 Chladiaci ventilator

Ked je spotrebic v prevadzke, automaticky sa
zapne chladiaci ventilator, aby udrzal povrch
spotrebi€a chladny. Ak spotrebi¢ vypnete,
chladiaci ventilator moéze pokracovat’

v ¢innosti, kym sa spotrebi¢ neochladi.

11. TIPY A RADY

Pozrite si kapitoly ohiadne
bezpecnosti.

11.1 Odporucania pre varenie
Rura ponuka pat’ drovni zasunutia rostov.
Urovne ro$tov poéitajte od dna vnutra rary.

Vas$a rara moze piect’ alebo zapekat’ inak
ako rura, ktoru ste pouzivali predtym.

Pecenie kolacov
Neotvarajte dvierka rury pred uplynutim 3/4
nastaveného ¢asu pecenia.

Ak naraz pouzivate dva plechy na pecenie,
nechajte medzi nimi jednu prazdnu Uroven.

Varenie mésa a ryb

Na pripravu velmi mastnych pokrmov pouzite
hiboky pekac, aby ste predisli Skvrnam, ktoré
moézu byt trvalé.

10.2 Bezpeénostny termostat

Nespravna prevadzka rury alebo chybné
sucasti moézu spdsobit’ nebezpecné
prehriatie. Aby sa tomu prediSlo, rura je
vybavena bezpecnostnym termostatom, ktory
prerusi dodavku energie. Po poklese teploty
sa rura opat’ automaticky zapne.

Maso nechajte pred krajanim odpocinat’
priblizne 15 minut, aby nevytiekli Stavy.

Aby ste predisli tvorbe velkého mnozstva
dymu v rure pocCas pecenia, pridajte do
hibokého pekaca trochu vody. Aby ste
predisli kondenzacii dymu, doplrite vodu
vzdy, ked sa odpari.

Cas pripravy
Casy pripravy zavisia od druhu jedla, jeho
konzistencie a objemu.

Na zaciatku sledujte postupy a vysledky
varenia. Najdite najlepSie nastavenia
(nastavenie ohrevu, Cas varenia a pod.) pre
kuchynsky riad, recepty a mnozstva, ked
pouzijete tento spotrebic.
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11.2 Peéenie s vyuzitim vihkosti — odporuc¢ané prislusenstvo

Pouzite tmavé a matné formy a nadoby. Absorbuju teplo lepSie ako svetly a leskly riad.

Nadobky na suflé v

Forma na pizzu Forma na pecenie Forma na korpus
. . . . Keramicka . .
Tmava, matna Tmava, matna ; Tmava, matna
. X 8 cm priemer, 5 .
priemer 28 cm priemer 26 cm - priemer 28 cm
cm vyska

11.3 Pecenie s vyuzitim vihkosti

V zaujme Co najlepsich vysledkov sa riadte
tipmi v tabulke nizSie.

¥ = 5§ Ik O

(°C) (min)

Sladké rozky, 12 ku-  plech na pecenie alebo peka¢ 175 3 40 - 50

sov na zachytavanie tuku

Pecivo, 9 kusov plech na pecenie alebo peka¢c 180 2 35-45
na zachytavanie tuku

Pizza, mrazend, 0,35 Droéteny rost 180 2 45-55

kg

Piskotova rolada plech na pecenie alebo peka¢c 170 2 30-40
na zachytavanie tuku

Brownies — ¢okolado- plech na pecenie alebo peka¢ 170 2 45 -50

vy kolac na zachytavanie tuku

Nakyp, 6 kusov keramické zapekacie formy na 190 3 45-55
drétenom roste

Piskotovy korpus forma na korpus na drétenom 180 2 35-45
roste

Viktériin kolac forma na pecenie na drétenom 170 2 35-50
roSte

PosSirovana ryba, 0,3  plech na pecenie alebo pekac 180 2 35-45

kg na zachytavanie tuku

Cela ryba, 0,2 kg plech na pecenie alebo peka¢ 180 3 25-35
na zachytavanie tuku

Fileta z ryby, 0,3 kg forma na pizzu na drétenom 170 3 30-40
roste

PosSirované maso, plech na pecenie alebo peka¢c 180 3 35-45

0,25 kg na zachytavanie tuku
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¥ = B X
\ uuru
(°C) (min)
Saslik, 0,5 kg plech na pecenie alebo pekac 180 3 40 - 50
na zachytavanie tuku
Susienky, 16 kusov plech na pecenie alebo pekac 150 2 30-45
na zachytavanie tuku
Mandiové Susienky,  plech na pedenie alebo pekaé 180 2 45 -55
20 kusov na zachytavanie tuku
Muffiny, 12 kusov plech na pecenie alebo peka¢c 170 2 30-40
na zachytavanie tuku
Slané pecivo, 16 ku-  plech na pecenie alebo pekac¢ 170 2 35-45
sov na zachytavanie tuku
Susienky z krehkého  plech na pecenie alebo pekaé 150 2 40 - 50
cesta, 20 kusov na zachytavanie tuku
Drobné kolaciky, 8 plech na pecenie alebo peka¢c 170 2 30-40
kusov na zachytavanie tuku
Zelenina, posirovana, plech na pecenie alebo peka¢ 180 2 35-45
0,4 kg na zachytavanie tuku
Vegetarianska omele- forma na pizzu na drétenom 180 3 35-45
ta roste
Stredozemska zeleni- plech na pecenie alebo pekac¢ 180 4 35-45

na, 0,7 kg

na zachytavanie tuku

11.4 Informacie pre skusobné

ustavy

Testy podia normy IEC 60350-1.

¥ B = k E
\ C] ru
(°C) (min)
Malé kola-  Tradi¢né vare- Plechnape- 3 170 20-30 -
¢iky, 20 ks/ nie cenie
plech
Malé kola-  Teplovzdusné Plech nape- 3 150 - 160 20-35 -
¢iky, 20 ks/ Pecenie Cenie
plech
Malé kola-  Teplovzdusné Plechnape- 2a4 150 - 160 20-35 -
¢iky, 20 ks/ Pecenie cenie
plech
Jablkovy Tradi¢né vare- Droteny rost 2 180 70-90 -
kolag, 2 for- nie
my @20 cm
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¥ B = k£ B © ©

(°C) (min)

Jablkovy Teplovzdusné Droteny rost 2 160 70-90 -
kolag, 2 for- Pecenie
my @20 cm
Piskotovy Tradi¢né vare- Droteny rost 2 170 40 - 50 Ruru predhrievajte
kolag, for-  nie 10 minat.
ma na kola-
e @26 cm
PiSkoétovy  Teplovzdusné Droteny rost 2 160 40 - 50 Ruru predhrievajte
kolac, for- Pecenie 10 minut.
ma na kola-
¢e @ 26 cm
PiSkétovy  TeplovzduSné Drotenyrost 2a4 160 40 - 60 Ruru predhrievajte
kolag, for-  Pecenie 10 minat.
ma na kola-
e @26 cm
Linecké ko- Teplovzdusné Plech nape- 3 140 - 150 20-40 -
laciky Pecenie cenie
Linecké ko- Teplovzdusné Plechnape- 2a4 140 - 150 25-45 -
laciky Pecenie cenie
Linecké ko- Tradi¢né vare- Plech nape- 3 140 - 150 25-45 -
laciky nie cenie
Hrianky, 4 — Giril Dréteny rost 4 Max. 2 -3 minuty Ruru predhrievajte
6 kusov prva strana; 3 minuty.

2 - 3 minaty

druha strana
Hovadzi Gril Droteny rost 4 Max. 20-30 Droteny rost viozte do
burger, 6 a pekac na Stvrtej a pekac na za-
kusov, 0,6 zachytavanie chytavanie tuku do tre-
kg tuku tej urovne rary. V polo-

vici varenia otocte po-
krm na druhu stranu.
Ruru predhrievajte

3 minuty.

12. STAROSTLIVOST A CISTENIE

VAROVANIE! ;
Pozrite si kapitoly ohladne
bezpecnosti.
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12.1 Poznamky k ¢gisteniu

<

Cistiace pro-
striedky

Prednu stranu spotrebi¢a ocistite handrickou z mikrovlakien namocenou v teplej vode s jem-
nym cistiacim prostriedkom. Vycistite a skontrolujte tesnenia dvierok okolo ramu dutiny.

Na Cistenie kovovych povrchov pouzite Cistiaci roztok.

Skvrny vy¢istite s miernym gistiacim prostriedkom.

=

Dutinu oéistite po kazdom pouziti. Hromadenie tuku alebo inych zvySkov méze mat' na na-
sledok vznik poZiaru.

[

Vnutri spotrebi¢a alebo na sklenenych paneloch dvierok sa méze kondenzovat’ vihkost.
V zaujme zniZenia kondenzacie nechajte spotrebi¢ zapnuty 10 minat pred pripravou pokrmu.

Kazdodenné Jedlo v spotrebici neskladujte dihsie ako 20 minat. Dutinu osuste po kazdom pouziti handric-
pouzivanie kou z mikrovlakien.
oy Vycistite vSetko prislusenstvo po kazdom pouziti a nechajte ho vyschnut. Pouzite handri¢ku
2+, z mikrovlakien namocenu v teplej vode s jemnym ¢istiacim prostriedkom. PrisluSenstvo sa

224

Prislusenstvo

nesmie umyvat' v umyvacke riadu.

PrisluSenstvo s nelepivou povrchovo Upravou nedistite abrazivnymi Cistiacimi prostriedkami
ani predmetmi s ostrymi hranami.

12.2 Cistenie:

Reliéf dutiny

Vydistite priehlbinu dutiny, aby ste odstranili
zvysky vodného kamena po peceni s parou.

Krok €. 1 Krok €. 2

Krok €. 3

Do priehlbiny dutiny nalejte 250 ml  Pockajte 30 minut, kym ocot neroz-
bieleho octu. Pouzite maximalne pusti zvySky vodného kamena pri
6 %-ny ocot bez pridavnych latok. teplote okolia.

Dutinu vygistite teplou vodou a mak-

kou handrickou.

Pre funkciu: Teplovzdusné pecenie PLUS vygistite ruru po kazdych 5 — 10 cykloch pecenia.

12.3 Vybratie: Zasuvacie listy

Vyberte zasuvacie listy, aby ste mohli oistit’
rdru.

Krok ¢. 1 Ruru vypnite a pockajte, kym nevy-
chladne.

Krok €. 2 Odtiahnite prednu ¢ast’ zasuvacich
list od bo¢nej steny.
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Krok €. 3 Zadnu cast' list odtiahnite od bocnej
steny a listy vyberte. ‘

Krok €. 4  Zasuvacie listy nainstalujte v opac- s
nom poradi. 2
Pridrziavacie koliky na teleskopickych 1

listach musia smerovat’ dopredu. \_

-
[ S
12.4 Sposob pouzivania: Cistenie
vodou Krok €.3  Teplotu nastavte na 90 °C.
Tento postup Gistenia vyuZiva vihkost na Krok €. 4  Ruru nechajte spustent 30 minut.
odstranenie zvySkov tuku a potravin z rary. Krok &5  Vypnite rru.
% ; ; - ; . Krok ¢. 6 Pockajte, kym nebude rura studena.
Krok €. 1 D hibiny dut lejt du: 200
rexe m(I). prienibiy Guiiny naeyie vocu Dutinu vysuste makkou handri¢kou.
Krok ¢.2 Nastavte funkciu: i)
Stlacte tlacidlo: .

12.5 Vybratie a inStalacia: Dvierka

Dvierka rury maju dva sklenené panely. Dvierka a vnutorny skleneny panel rury mézete vybrat’
a vycistit. Pred odstranenim sklenenych panelov si precitajte cely pokyn ,Odstranenie a
montéz dvierok®.

UPOZORNENIE!
Ruru nepouzivajte bez sklenenych panelov.

Krok €. 1 Uplne otvorte dvierka a uchopte oba zavesy.

Krok €.2  Zapadky nadvihnite a potiahnite, kym neza-
cvaknu.
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Krok €. 3 Dvierka rury privrite do polovice, aby zostali

v prvej otvorenej polohe. Potom ich nadvihni-
te a potiahnite vpred a vyberte z [6zka.

Krok ¢.

4 Dvierka polozte na makku tkaninu na rovny

povrch.

Krok ¢.

5 Uchopte ram dvierok (B) po stranach v hor-

nej Casti a zatlacte ich smerom dnu, aby sa
uvolnila upeviiovacia zapadka.

Krok ¢.

6 Ram dvierok vyberte potiahnutim smerom

dopredu.

Krok €.

7  Skleneny panel dvierok uchopte za horny

okraj a opatrne ho vytiahnite. Uistite sa, ze
skleneny panel sa Uplne vysunie z podpier.

Krok ¢. 8 Sklenené panely umyte vodou s pridavkom saponatu. Sklenené panely dokladne osuste. Sklenené
panely neumyvaijte v umyvacke riadu.
Krok €. 9 Po Cisteni nainstalujte skleneny panel a dvierka rary.

Ak su dvierka namontované spravne, pri zatvarani prichytiek budete pocut’ cvaknutie.

Zébna s potlatou musi smerovat k vnutornej strane
dvierok. Po inStalacii skontrolujte, ¢i nie je povrch
skleného panela na miestach potlace na dotyk drsny.
Pri spravnej montazi ram dvierok zacvakne.

Uistite sa, Ze ste namontovali vnutorny skleneny pa-
nel spravne do 16zok.

12.6 Vymena: Osvetlenie

A

VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo zasahu
elektrickym pradom.

Ziarovka mdze byt horuca.

Halogénovu ziarovku vzdy drzte cez tkaninu,
aby ste predisli pripaleniu zvy$kov mastnoty
na ziarovke.
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Pred vymenou Ziarovky v osvetleni:

Krok €. 1

Krok €. 2

Krok €. 3

Vypnite raru. Pockajte, kym nebude
rura studena.

Ruru odpojte zo siete.

Na dno dutiny polozte handri¢ku.

Zadné osvetlenie

Krok €. 1 Otocte skleneny kryt a vyberte ho.

Krok €. 2 Vycistite skleneny kryt.

Krok €.3  Vymente Ziarovku za vhodnu Ziarovku s tepelnou odolnost'ou do 300 °C.
Krok €. 4 Nainstalujte skleneny kryt.

13. ODSTRANOVANIE PROBLEMOV

VAROVANIE! y
Pozrite si kapitoly ohladne
bezpecnosti.

13.1 Co robit,, ak...

V pripadoch, ktoré nie st uvedené v tejto
tabulke, sa obratte na autorizované servisné
stredisko.

Problém Skontrolujte, €i...

Rura sa nezohrieva. Je vypalena poistka.

Problém

Skontrolujte, Ci...

Tesnenie dvierok je po-
Skodené.

Ruru nepouzivajte. Ob-
ratte sa na autorizované
servisné stredisko.

Na displeji sa zobrazuje
,12.00".

Doslo k vypadku napdja-
nia. Nastavte presny cas.

Z priehlbiny dutiny rary
vyteka voda.

V priehlbine dutiny rary je
privela vody.

13.2 Servisné udaje

Neuspokojivy vysledok
pecenia funkcie: Teplo-

vzdusné pecenie PLUS .

Priehlbinu vnutorného
priestoru rary ste naplnili
vodou.

Ziarovka nefunguje.

Ziarovka je vypalena.

Ak problém nedokazete odstranit’ sami, kontaktujte vasho predajcu alebo autorizované

servisné stredisko.

Udaje potrebné pre autorizované servisné stredisko najdete na typovom stitku. Typovy $titok
sa nachadza na prednom rame dutiny spotrebica. Neodstrariujte typovy $titok z dutiny

spotrebica.

Odporuc¢ame vam, aby ste vyplnili nasledujuce udaje:

Model (MOD.)

Cislo produktu (PNC)

Sériové Cislo (S.N.)
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14. ENERGETICKA UCINNOST

14.1 Informacie o vyrobku a informacny list k vyrobku*

Nazov dodavateia

Electrolux

Identifikacia modelu

KODEH70X 949499046
KODGH70TX 949499047

EOD5H70X 949499049
Index energetickej ucinnosti 95.3
Trieda energetickej ucinnosti A

Spotreba energie pri Standardnom naplneni, tradiény rezim

0.93 kWh/cyklus

Spotreba energie pri Standardnom naplneni, rezim ventilatorovej

nutenej konvekcie

0.81 kWh/cyklus

Pocet vykurovacich ¢asti

1

Zdroj tepla Elektrina
Hlasitost’ 721
Typ rary Zabudovana rdra
EOD5H70X 29.2 kg
Hmotnost’ KODEH70X 29.7 kg
KODGH70TX 29.3 kg

*Pre Eurépsku uniu podia nariadeni EU 65/2014 a 66/2014.
Pre Bielorusku republiku podla STB 2478-2017, Dodatok G; STB 2477-2017, Prilohy A a B.

Pre Ukrajinu podia 568/32020.

Trieda energetickej uc¢innosti sa nevztahuje na Rusko.

EN 60350-1 — Elektrické varné spotrebige pre domacnost — Cast' 1: Sporaky, riry, parné rdry a grily — metédy

merania vykonu.

14.2 Uspora energie

Uistite sa, ze su dvierka spotrebic¢a pocas
prevadzky zatvorené. Pocas pripravy pokrmu
neotvarajte dvierka spotrebi¢a prili§ casto.
Tesnenie dvierok udrziavajte Cisté a uistite
sa, Ze je upevnené na svojom mieste.

Spotrebi¢ ma funkcie, ktoré vam
pomd&zu usporit’ energiu pri
kazdodennom vareni a peceni.

V zaujme vySSej Uspory energie pouzite
kovovy riad.

Ak je to mozné, spotrebic pred samotnou
pripravou pokrmu nepredhrievajte.

Ked pripravujete niekolko pokrmov naraz,
zachovaijte o najkratSie prestavky medzi
pecenim.

Pecenie s ventilatorom
Ak je to mozné, pouzite funkcie pe€enia s
ventilatorom, aby ste dosiahli Usporu energie.

Zvyskové teplo

Ak priprava pokrmu trva dlihsie ako 30 minut,
znizte teplotu spotrebi¢a na minimalne 3 — 10
minut pred koncom pripravy. Pomocou
zvySkového tepla v spotrebici bude priprava
pokrmu pokracovat'.

ZvySkové teplo pouzite na ohrev ostatnych
pokrmov.
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Uchovanie teploty jedla

Ak chcete jedlo uchovat’ teplé pomocou
zvyskoveého tepla, zvolte najnizSie mozné
nastavenie teploty.

Pecenie s vyuzitim vihkosti
Funkcia uréena na Usporu energie pocas
pecenia.

15. OCHRANA ZIVOTNEHO PROSTREDIA

Materialy oznacené symbolom C/.\l) odovzdajte
na recyklaciu. Obal hodte do prislusnych
kontajnerov na recyklaciu. Chrarite Zivotné
prostredie a zdravie ludi a recyklujte odpad z
elektrickych a elektronickych spotrebicov.
Nelikvidujte spotrebi¢e oznacené symbolom
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MISLIMO NA VAS
Zahvaljujemo se vam, da ste kupili napravo Electrolux. Izbrali ste izdelek, ki s sabo
prinasa veCdesetletne strokovne izkuSnje in inovacije. Ta genialen in eleganten izdelek je
bil zasnovan z vami v mislih. Kadar koli ga uporabite, ste tako lahko prepri¢ani, da boste
vsaki¢ dobili odli¢ne rezultate.
Pozdravljeni pri podjetju Electrolux.
Obiscite nase spletno mesto za
Pridobitev nasvetov glede uporabe, brosSure, odpravljanje tezav, servisne informacije
@ in informacije glede popravil:
www.electrolux.com/support
g Registrirajte izdelek za vec¢jo uporabnost:
a/ www.registerelectrolux.com

Kupite dodatno opremo, potro$no blago in originalne nadomestne dele za vaso
% napravo:

www.electrolux.com/shop

SKRB ZA STRANKE IN SERVIS

Vedno uporabite samo originalne rezervne dele.

Ko klicete servis, imejte pri roki naslednje podatke: Model, Stevilka izdelka, serijska
Stevilka.

Podatke najdete na ploscici za tehni¢ne navedbe.

A\ Opozorilo / varnostne informacije

® Splosni podatki in nasveti

Informacije o varovanju okolja

Pridrzujemo si pravico do sprememb.

KAZALO

- VARNOSTNE INFORMAGCIIE ... oottt
 VARNOSTNA NAVODILA ...ttt ettt e e
NAMESTITEV oot ettt ettt ettt ee e
COPIS IZDELKA. ..o oottt ettt ettt
CUPRAVLUIALNA PLOSCA ..o ettt
. PRED PRVO UPORABO. ... .ottt ettt ettt
. VSAKODNEVNA UPORABA
L CASOVNE FUNKCIJE. ...ttt ettt
. UPORABA DODATNE OPREME
10. DODATNE FUNKCIJE ...ttt ee ettt e e
11, NAMIGTEIN NASVET. oo et ee e ee e eeee e
12. VZDRZEVANUJE IN CISCENUE ..ot
13. ODPRAVLIANIE TEZAV....coe oot
14. ENERGIJSKA UCINKOVITOST
15. SKRB ZA OKOLUE..... oottt ettt e et ee e

OCoONOOGOPLWN-=
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1. A VARNOSTNE INFORMACIJE

Pred namestitvijo in uporabo naprave natanéno preberite
prilozena navodila. Proizvajalec ni odgovoren za poskodbe ali
Skodo, nastalo zaradi nepravilne namestitve ali uporabe.
Navodila vedno shranite na varnem in dostopnem mestu za
poznejSo uporabo.

1.1 Varnost otrok in ranljivih oseb

- To napravo lahko otroci od osmega leta naprej ter osebe z
zmanjsanimi telesnimi, Cutnimi ali razumskimi sposobnostmi
ali s pomanjkanjem izkusenj ter znanja uporabljajo le pod
nadzorom ali Ce so dobile ustrezna navodila glede varne
uporabe naprave in e se zavedajo nevarnosti, ki obstajajo.
Otroci, mlajSi od osem (8) let, ter osebe z visoko stopnjo
invalidnosti se ne smejo priblizevati napravi, ¢e niso pod
nenehnim nadzorom.

- Otroci morajo biti pod nadzorom, da se ne igrajo z napravo.

- Vso embalazo hranite zunaj dosega otrok in jo ustrezno
zavrzite.

- OPOZORILO: Naprava in dostopni deli med uporabo
postanejo vroCi. Med uporabo in hlajenjem naprave naj bo
naprava izven dosega otrok in hisnih ljubljenckov.

- Ce je naprava opremljena z zascito za otroke, mora biti
zaScCita vklopljena.

- Otroci ne smejo izvajati €iS€enja in uporabniSkega
vzdrzevanja naprave, Ce ni zagotovljen nadzor.

1.2 Splosna varnost

- Ta naprava je namenjena le kuhanju.

- Ta naprava je hamenjena zgolj uporabi v gospodinjstvu v
notranjem okolju.

- Ta naprava se lahko uporablja v pisarnah, hotelskih sobah,
sobah motelov, kjer nudijo prenocis¢a z zajtrkom, kmeckih
turizmih in drugih podobnih nastanitvenih objektih, kjer
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takSna uporaba ne presega (povprecnih) ravni domace
uporabe.

NamescCanje naprave in zamenjavo kabla lahko opravi le
strokovno usposobljena oseba.

Ne uporabljajte, preden jo namestite v vgrajeno strukturo.
Pred vzdrzevalnimi deli napravo odklopite iz napajanja.

Ce je napajalni kabel poSkodovan, ga mora zamenjati
proizvajalec, pooblas€eni servisni center ali druga
strokovno usposobljena oseba, da se izognete nevarnosti
elektricnega udara.

OPOZORILO: Zagotovite, da je naprava izklju€ena, preden
zamenjate zarnico, da preprecCite moznost elektricnega
udara.

OPOZORILO: Naprava in dostopni deli med uporabo
postanejo vrocCi. Pazite, da se ne dotaknete grelcev ali
povrsine naprave.

Vedno si nadenite zascitne rokavice, ko opremo in pekace
jemljete iz ali jih namescate v pecico.

Ce Zelite odstraniti nosilce za reSetke, najprej potegnite
sprednji del nosilca reSetke, nato pa $e zadniji del, stran od
bocnih sten. Nosilce reSetk namestite v obratnem
zaporedju.

Za Cis€enje naprave ne uporabljajte parnega Cistilnika.

Za CisCenje steklenih vrat ne uporabljajte grobih Cistilnih
sredstev ali ostrega kovinskega strgala, da ne poSkodujete
stekla.

2. VARNOSTNA NAVODILA

2.1 Montaza * Pri premikanju naprave bodite pazljivi, ker
je tezka. Vedno uporabljajte zascitne
OPOZORILO! rokavice in priloZzeno obutev.
To napravo lahko namesti le * Naprave ne vlecite za rocaj.
strokovno usposobljena oseba. « Napravo namestite na varno in primerno
mesto, ki ustreza zahtevam za
Odstranite vso embalazo. namestitev.
Ne namescaijte ali uporabljajte * Upostevajte predpisano najmanj$o
posSkodovane naprave. razdaljo do drugih naprav in enot.
UpoStevajte navodila za namestitev, * Pred namestitvijo naprave preverite, ali se
prilozena napravi. vrata neovirano odpirajo.
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» Naprava je opremljena z elektri¢nim
hladilnim sistemom. Za krmiljenje
slednjega je potrebno elektricno
napajanje.

Najmanjsa viSina omarice 590 (600) mm
(najmanj$a viSina omarice
pod delovno povrsino)

Sirina omarice 560 mm
Globina omarice 550 (550) mm
Visina sprednjega dela na- 594 mm
prave

Visina hrbtnega dela na- 576 mm
prave

Sirina sprednjega dela na- 595 mm
prave

Sirina hrbtnega dela napra- 559 mm
ve

Globina naprave 569 mm
Vgradna globina naprave 548 mm
Globina ob odprtih vratih 1022 mm
Najmanj$a velikost prezra- 560x20 mm

¢evalne odprtine. Odprtina
na dnu hrbtne strani

Dolzina napajalnega kabla. 1500 mm
Kabel je v desnem vogalu
na hrbtni strani

Pritrdilni vijaki 4x25 mm

2.2 Elektricne povezave

OPOZORILO!
Nevarnost pozara in elektri¢nega
udara.

» Elektri¢no prikljucitev mora opraviti
usposobljen elektricar.

» Naprava mora biti ozemljena.

» Preverite, ali so parametri s plosCice za
tehni¢ne navedbe zdruZljivi z elektricno
napetostjo omrezja.

* Vedno uporabite pravilno names¢eno
varnostno vti¢nico.

* Ne uporabljajte razdelilnikov in
podaljskov.

* Pazite, da ne poskodujete vtic¢a in kabla.
Ce je treba kabel zamenjati, mora to storiti
osebje pooblascenega servisnega centra.
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Prikljucni kabli ne smejo priti v stik ali
blizino vrat naprave ali odprtine pod
napravo, Se posebej, ko naprava deluje ali
so vrata vroca.

« ZascCita pred udarom elektricnega toka
izoliranih delov in delov pod elektri¢éno
napetostjo mora biti pritrjena tako, da je ni
mogoce odstraniti brez orodja.

» Vti¢ vtaknite v vti€nico Sele ob koncu
namescanja. Poskrbite, da bo vti¢
dosegljiv tudi po namestitvi.

« Ce je omrezna vtiCnica zrahljana, ne
vtikajte vtica.

* Ne vlecite za elektri¢ni prikljuni kabel, ¢e
zelite izkljuiti napravo. Vedno povlecite
za Vtic.

« Uporabite le prave izolacijske naprave:
odklopnike, varovalke (taliine varovalke
odvijte iz nosilca), zasCitne naprave na
diferencni tok in kontaktorje.

« Elektricna napeljava mora imeti izolacijsko
napravo, ki omogoc¢a odklop naprave z
omrezja na vseh polih. Izolacijska
naprava mora imeti med posameznimi
kontakti minimalno razdaljo 3 mm.

* Ta naprava je dobavljena z vtiCem in
napajalnim kablom.

Vrste kablov, ki so primerni za prikljucitev
ali zamenjavo za Evropo:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Za presek kabla si oglejte skupno mo¢ na
ploS¢ici za tehni€ne navedbe. Ogledate si
lahko tudi preglednico:

Skupna mo¢ (W) Presek kabla (mm?)
maksimalno 1380 3x0.75

maksimalno 2300 3x1

maksimalno 3680 3x1.5

Ozemljitveni vodnik (zeleno-rumeni kabel)
mora biti 2 cm dalj$i od faznega in
nevtralnega vodnika (moder in rjav kabel).



2.3 Uporaba

OPOZORILO!
Nevarnost posSkodbe, opeklin in
elektri¢nega udara ali eksplozije.

* Ne spreminjajte specifikacij te naprave.

» Prepricajte se, da prezracevalne odprtine
niso ovirane.

» Naprave med delovanjem ne puscajte
brez nadzora.

» Po vsaki uporabi izklopite napravo.

» Pri odpiranju vrat naprave, medtem ko je
naprava v uporabi, bodite previdni. Lahko
pride do izpusta vroCega zraka.

* Naprave se ne dotikajte z mokrimi rokami,
ali kadar je v stiku z vodo.

* Ne pritiskajte odprtih vrat.

» Naprave ne uporabljajte kot delovno
povrsino ali povrsino za odlaganje.

* Previdno odprite vrata naprave. Uporaba
sestavin z alkoholom lahko povzroci
mesanico alkohola in zraka.

* Ne dovolite, da bi iskre ali odprti plameni
prisli v stik z napravo, ko odprete vrata.

* Ne postavljajte vnetljivih izdelkov ali
predmetov, ki so prepojeni z vnetljivimi
izdelki, v napravo, blizu nje ali nanjo.

OPOZORILO!
Obstaja nevarnost Skode na
napravi.

» Za prepreCevanje poskodb ali razbarvanja
emajla:

— Ne smete postaviti pekacev ali drugih
predmetov neposredno na dno
naprave.

— Ne smete postaviti aluminijaste folije
neposredno na dno naprave.

— Ne smete postaviti vode neposredno v
vro¢o napravo.

— Ne smete hraniti vlaznih jedi in hrane
v napravi, potem ko nehate kuhati.

— Pri odstranjevanju ali namesc¢anju
opreme bodite previdni.

* Sprememba barve emajla ali
nerjavnega jekla ne vpliva na zmogljivost
naprave.

» Zavlazno pecivo uporabite globok pekac.
Sadni sokovi povzrocijo madeze, ki so
lahko trajni.

» Vedno kuhajte z zaprtimi vrati naprave.

« Ce napravo namestite za plo$¢o
pohistvenega elementa (npr. vrata),
poskrbite, da vrata med delovanjem
naprave ne bodo nikoli zaprta. Za zaprto
plosco pohistvenega elementa se lahko
nakopicita toplota in vlaga ter povzrocita
nadaljnje poskodbe naprave, ohisja ali tal.
PloS¢e omarice ne zapirajte, dokler se po
uporabi naprava popolnoma ne ohladi.

2.4 Vzdrzevanje in CiSCenje

OPOZORILO!
Nevarnost telesnih poskodb,
pozara ali poSkodb naprave.

» Pred vzdrzevanjem izklopite napravo in
iztaknite vti¢€ iz vtiCnice.

* PrepriCajte se, da je naprava hladna.
Vroce steklene plosce lahko pocijo.

* Ko se steklene plosce v vratih
pos$kodujejo, jih takoj zamenjajte. Obrnite
se na pooblasceni servisni center.

« Ob odstranjevanju vrat z naprave bodite
previdni. Vrata so tezka!

* Napravo redno Cistite, da preprecite
poSkodbe materiala na povrsini.

* Napravo ocistite z vlazno mehko krpo.
Uporabljajte samo nevtralna Cistilna
sredstva. Za ¢iS€enje ne uporabljajte
abrazivnih Cistil, grobih gobic, topil ali
kovinskih predmetov.

« Ce uporabljate razprsilo za CisCenje
pecice, upostevajte varnostna navodila z
embalaze.

2.5 Notranja osvetlitev

OPOZORILO!
Nevarnost elektricnega udara.

* O zarnicah v izdelku in nadomestnih
zarnicah, ki se prodajajo loceno: Te
zarnice so zasnovane za ekstremne
pogoje v gospodinjskih aparatih, kot so
izjemne temperature, vibracije in
vlaznosti, ali za sporo¢anje informacij o
delovanju aparata. Niso namenjene za
uporabo drugje in niso primerne za sobno
razsvetljavo v gospodinjstvu

* Taizdelek vsebuje svetlobni vir razreda
energijske ucinkovitosti G.

* Uporabite le zarnice z istimi
specifikacijami.

SLOVENSCINA 335



2.6 Servis

» Za popravilo naprave se obrnite na
pooblasceni servisni center.

» Uporabite samo originalne rezervne dele.

2.7 Odlaganje

OPOZORILO!
Nevarnost poskodbe ali
zadusSitve.

3. NAMESTITEV

OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o varnosti.

» Za informacije o pravilnem odlaganju
naprave se obrnite na ob&insko upravo.

« Napravo izkljucite iz napajanja.

* Odrezite elektricni priklju¢ni kabel tik ob
napravi in napravo zavrzite.

* QOdstranite zapah in na ta nacin
preprecite, da bi se otroci, ali zivali ujeli v
napravo.

3.1 Vgradnja

Y T b www.youtube.com/electrolux
ou u e www.youtube.com/aeg

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

(*mm)

S
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[™548 21
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4. OPIS IZDELKA
4.1 Splosni pregled

EI%EE

4.2 Pripomocki

* Mreza za pecenje
Za posode za kuhanje, pekace za pecivo,
pecenke.

* Pekac za pecivo
Za pecivo in biskvit.

* Posoda za zar/pekac

5. UPRAVLJALNA PLOSCA

5.1 Gumbi, ki jih lahko potisnete
nazaj

Za uporabo naprave pritisnite gumb. Gumb
izskoCi.

5.2 Senzorska polja/Tipke

— Za nastavitev ¢asa.

Nadzorna plos¢a

Gumb za funkcije pecice
Lucka/simbol delovanja
Prikazovalnik

Upravljalni gumb (za nastavitev
temperature)

Prikazovalnik/simbol temperature
Dodatna para

Grelnik

Zarnica

Ventilator

Izboklina pecice — Posoda za CiS¢enje z
vodo

Nosilec police, snemljiv
Polozaiji polic

o] ~Jeof ol

(o] f~fo

Za peko in prazenje ali kot posoda za
zbiranje mascobe.

* Teleskopska vodila
Teleskopski vodili omogocata lazje
vstavljanje in odstranjevanje reSetk.

(D Za nastavitev ¢asovne funkcije.

_I_ Za nastavitev ¢asa.
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) Za vklop in izklop funkcije Vro&i zrak PLUS.

5.3 Prikazovalnik

A B A. Casovne funkcije
| B. Programska ura
A AEER
LIl LIy

d

]

6. PRED PRVO UPORABO

OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o varnosti.
6.1 Pred prvo uporabo

Pecica lahko med predgrevanjem oddaja neprijetne vonjave in dim. Poskrbite za
prezracevanje prostora.

—

1. korak

X

2. korak

3. korak

Nastavitev ure

Ocistite pecico.

Predhodno ogrejte prazno peci-
co.

1.

+ , - pritisnite za nastavi-
tev ¢asa. Po priblizno petih se-
kundah se utripanje kon¢a, pri-
kazovalnik pa prikazuje ¢as.

2.

1z pecice odstranite pripomocke 1.

in odstranljive nosilce resetk.
Pecico in pripomocke odistite s
krpo iz mikrovlaken, toplo vodo
in blagim ¢istilnim sredstvom.

Nastavite najvisjo temperaturo

za funkcijo: C]
Cas: 1 ura.
Nastavite najvisjo temperaturo

za funkcijo: If'
Cas: 15 minut.
Nastavite najvi§jo temperaturo

za funkcijo: .

Cas: 15 minut.

Izklopite pecico in pocakaijte, da se ohladi. Pripomocke in odstranljive nosilce resetk polozite v pecico.

7. VSAKODNEVNA UPORABA

OPOZORILO!

Oglejte si poglavja o varnosti.
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7.1 Nastavitev: Funkcija pec€ice

1. korak:

2. korak: Obrnite upravljalni gumb za izbiro tem-
perature.

Obrnite gumb za funkcije pecice, da iz-
berete funkcijo pecice. 3. korak: Po koncu pecenja obrnite gumbe v po-

lozaj za izklop, da izklopite pecico.

7.2 Nastavitev funkcije: Vroci zrak PLUS

OPOZORILO!
Nevarnost opeklin in poSkodb naprave.

1. korak Prepricajte se, da je pecica hladna.
2. korak Vboklino pecice napolnite z vodo iz pipe.
@ V vboklino pecice lahko natocite naj-
ve¢ 250 ml. Vbokline pecice ne polnite
ponovno med peko ali ko je pecica vr-
oca.
3. korak Nastavite funkcijo: .
Pritisnite: . Zasveti indikator. Deluje samo s funkcijo: Vroci zrak PLUS.
4. korak Obrnite upravljalni gumb za nastavitev temperature, da nastavite temperaturo.
5. korak Predhodno segrevajte prazno pecico 10 minut, da ustvarite vlago.
6. korak Postavite hrano v pecico.
Oglejte si poglavje »Namigi in nasveti«.
Med pe€enjem ne odpirajte vrat pecice.
7. korak Gumb za funkcije pecice obrnite v polozaj za izklop za izklop pecice.
— pritisnite za izklop pecice. Indikator ugasne.
8. korak Po koncu izvajanja funkcije vrata previdno odprite. SproS€ena vlaga lahko povzroCi opekline.
9. korak Prepricajte se, da je pecica hladna. 1z vbokline pecice odstranite preostalo vodo.

7.3 Funkcije pecice

Funkcija pec¢i- Aplikacija

ce

0

Pecica je izklopljena.

Polozaj izklopa

Za vklop lugi.

Osvetlitev
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Funkcija peci-
ce

Aplikacija

Funkcija peci-
ce

Aplikacija

@) [

Vrogi zrak / VroCi
zrak PLUS / Cis-
¢enje z vodo

Za socasno pecenje na do treh
viSinah pecice in suSenje Zivil.
Temperaturo nastavite za 20—
40 °C nizje kot pri funkciji Gretje
zgoraj/spodaj.

Za dodajanje vlage med pripra-
vo hrane. Zagotovite pravo bar-
vo in hrustljavo skorjo med pe-
¢enjem. Za vecjo socnost med
pogrevanjem.

Oglejte si poglavje »Vzdrzeva-
nje in CiS€enje« za dodatne in-
formacije o: Aqua Clean

Al

Vlazno pecenje

Ta funkcija je zasnovana za var-
Cevanje z energijo med pece-
njem. Ko uporabljate to funkcijo,
se lahko temperatura v pecici
razlikuje od nastavljene. Mo¢
segrevanja se lahko zmanjsa.
Za dodatne informacije si oglejte
poglavje »Dnevna uporabax,
Opombe: Vlazno pecenje.

Gretje spodaj

Za peko tort s hrustljavim dnom
in da se hrana ne pokvari.

Xy

Odtaljevanje

Za odtaljevanje hrane (zelenjave
in sadja). Cas odtaljevanja je
odvisen od koli¢ine in velikosti
zamrznjene hrane.

v

Hitri zar

Za peko tankih kosov velike koli-
¢ine jedi in za popekanje kruha.

8. CASOVNE FUNKCIJE

8.1 Casovne funkcije

Casovna funkcija

Q)

Ura

Uporaba

Za pecenje velikih kosov mesa
ali perutnine s kostmi na eni visi-
ni. Za gratiniranje in dodatno za-
pecenost.

¥

Infra pecenje

Za peko pizze. Za mo¢no zape-
¥ enost in hrustljavo dno.

Funkcija pice

Za peko in pecenje mesa na
enem polozaju resSetke.

Gretje zgoraj/
spodaj

7.4 Opombe v zvezi s: Vlazno
pecenje

Ta funkcija je bila uporabljena za skladnost z
razredom energijske ucinkovitosti in
zahtevami glede okoljske primernosti v
skladu z EU 65/2014 in EU 66/2014.
Preizkusi v skladu z EN 60350-1.

Med pecenjem morajo biti vrata pecice
zaprta, da se funkcija ne prekine in pecica
deluje z najvecjo energijsko ucinkovitostjo.

Navodila za pripravo jedi lahko najdete v
poglavju »Namigi in nasveti«, funkcija
»Pecenje z ventilatorjem in zadrzevanjem
vlage« Vlazno pecenje. SplosSna priporocila
za varCevanje z energijo lahko najdete v
poglavju »Energijska ucinkovitost«,
Var€evanje z energijo.

Za nastavitev, spreminjanje ali preverjanje ¢asa.

[~

Za nastavitev trajanja delovanja pecice.

Trajanje

Q

Odstevalna ura

Za nastavitev od$tevanja. Ta funkcija ne vpliva na delovanje pecice. To

funkcijo lahko nastavite kadarkoli, tudi ko je pecica izklopljena.
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8.2 Nastavitev: Casovne funkcije

Nastavitev: Ura

@ — utripa, ko pecico prikljucite na elektricno omrezje, e pride do izpada elektricne energije ali ko programska
ura ni nastavljena.

+ , - pritisnite za nastavitev ¢asa.
Po priblizno petih sekundah se utripanje konca, prikazovalnik pa prikaze ¢as.

Sprememba: Ura

1. korak SRR . . —
ora @ — ponavljajoce pritiskajte za spremembo ¢asa. @ — zacne utripati.

2. korak + , - pritisnite za nastavitev ¢asa.

Po priblizno petih sekundah se utripanje konc¢a, prikazovalnik pa prikaze cas.

Nastavitev: Trajanje

1. korak Nastavite funkcijo in temperaturo pecice.

2. korak @ — ponavljajoce pritiskajte. |9| — zacne utripati.

3. korak —_ . -
ora + , — pritisnite za nastavitev trajanja.

Na prikazovalniku se prikaze: I_)l

|9| — utripa ob poteku nastavljenega ¢asa. Oglasi se zvocni signal in pecica se izklopi.

4. korak Signal lahko izklopite s pritiskom poljubne tipke.

5. korak Obrnite gumbe v polozaj za izklop.

Nastavitev: Odstevalna ura

1. korak @ — ponavljajoce pritiskajte. Q - zacne utripati.

2. korak — I P
ora + , — pritisnite za nastavitev ¢asa.

Funkcija se samodejno zazene po petih sekundah.
Ko nastavljen ¢as potece, se oglasi zvocni signal.

3. korak Signal lahko izklopite s pritiskom poljubne tipke.

4. korak Obrnite gumbe v polozaj za izklop.

Preklic: Casovne funkcije

1. korak . s . "
ora @ — pritiskajte, dokler ne za¢ne utripati simbol ¢asovne funkcije.

2. korak Pritisnite in drzite: — .
Casovna funkcija se po nekaj sekundah izklopi.

342 SLOVENSCINA



9. UPORABA DODATNE OPREME

okrog mreze preprecuje zdrs posode s
police.

OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o varnosti.

9.1 Vstavljanje opreme

Mala zareza na vrhu poveca varnost. Zareze
so tudi varovala proti prevracanju. Visoki rob

Mreza za pecenje:
MreZo potisnite med vodili nosilca reSetk in po-
skrbite, da bodo noZice obrnjene navzdol.

Pekac za pecivo / Globok pekac:
Pekac potisnite med vodili nosilca resetk.

Mreza za pecenje, Pekac za pecivo / Globok
pekac:

Pekac potisnite med vodili nosilca resetk in mrezo
za pecenje na zgornjih vodilih.

%

Wy
%

9.2 Uporaba teleskopskih vodil

Teleskopskih vodil ne oljite.

Preden zaprete vrata pedice, preverite, ali ste
teleskopski vodili popolnoma potisnili v
notranjost pecice.
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1. korak

Izvlecite desno in levo teleskopsko vodilo.

2. korak Na teleskopski vodili namestite mrezo
za pecenje ter ju previdno potisnite v

pecico.

10. DODATNE FUNKCIJE

10.1 Ventilator za hlajenje

Ko naprava deluje, se samodejno vklopi
ventilator za hlajenje, da ostanejo povrsine
naprave hladne. Ce napravo izklopite, lahko
ventilator za hlajenje deluje, dokler se
naprava ne ohladi.

11. NAMIGI IN NASVETI

@ Oglejte si poglavja o varnosti.

11.1 Priporocila za pecenje
Pecica ima pet polozajev resetk.
Polozaje reSetk Stejte od spodaj navzgor.
Pecenje ali prazenje v vasi pecici je lahko
drugacno od nacina v vasi prejs$nji pecici.
Peka peciva

Vrat pecice ne odpirajte pred iztekom 3/4
nastavljenega Casa za pecenje.

Ce uporabljate dva pekada hkrati, naj bo med
njima en prazen nivo.

Priprava mesa in rib

Za zelo mastna zivila uporabite globok
pekac, da preprecite nastanek madezev v
pedici, ki so lahko trajni.
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10.2 Varnostni termostat

Nepravilno delovanje pecice ali okvarjeni deli
lahko povzrocijo nevarno pregrevanje. Za
preprecitev tega ima pecica varnostni
termostat, ki prekine dovod napajalne
napetosti. Ko se temperatura zniza, se
pecica ponovno samodejno vklopi.

Meso pred rezanjem pustite priblizno 15
minut, da sok ne izteCe.

Ce zelite med peéenjem mesa prepreiti
nastanek prevelike koli¢ine dima, v globok
pekac nalijte nekaj vode. Za prepreCevanje
kondenzacije dima dolijte vodo vsakokrat, ko
izpari.

Cas priprave

Cas priprave je odvisen od vrste jedi, njene
konsistence in koli¢ine.

Sprva nadzorujte delovanje med pripravo
jedi. Izberite najboljSe nastavitve (nastavitev
gretja, ¢as kuhanja itd.) za vaso posodo,
recepte in koli¢ine, ko uporabljate to napravo.



11.2 Vlazno pecenje - priporo€eni pripomo¢ki

Uporabite temne in neodbojne pekace in posode. Bolje vsrkavajo toploto od svetlih barvnih in

odbojnih posod.

 _~

Posoda za pico

=
Pekac za peko

Majhne posodice
za pecenje in ser-

viranje Model za testo za kola¢
Temen, neodbojen Temen, neodbojen rerrlfeerrgn:nliaviéi- Temen, neodbojen
premer 28 cm premer 26 cm P na 5 cm’ premer 28 cm

11.3 Vlazno pecenje

Za najboljSe rezultate upostevajte priporocila,
navedena v spodnji razpredelnici.

¥ = = E
\ uuru
(°Cc) (min.)
Buhtlji, 12 kosov Pekac ali prestrezna posoda 175 3 40 - 50
Kruhki/Zemlje, 9 ko-  Pekad ali prestrezna posoda 180 2 35-45
sov
Pizza, zamrznjena, mreza za pecenje 180 2 45-55
0,35 kg
Rulada Pekac ali prestrezna posoda 170 2 30-40
Rjaveki (brownies) Pekag ali prestrezna posoda 170 2 45-50
Soufflé, 6 kosov Kerami¢ni ramekini na mrezi 190 3 45 -55
za pecenje
Testo za kola¢ Model za testo za kola¢ na 180 2 35-45
mrezi za pecenje
Viktorijin kola¢ Posoda za peko na mrezi za 170 2 35-50
pecenje
PosSiranariba, 0,3 kg  Pekac ali prestrezna posoda 180 2 35-45
Celariba, 0,2 kg Pekac ali prestrezna posoda 180 3 25-35
Ribji file, 0,3 kg Posoda za pico na mrezi za 170 3 30-40
pecenje
Posirano meso, 0,25 Pekac ali prestrezna posoda 180 3 35-45
kg
Saslik, 0,5 kg Pekac ali prestrezna posoda 180 3 40 - 50
Piskoti, 16 kosov Pekac ali prestrezna posoda 150 2 30-45
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¥ o= Bk
\ uru

(°C) (min.)
Makroni, 20 kosov Pekac ali prestrezna posoda 180 2 45 -55
Mafini, 12 kosov Pekac ali prestrezna posoda 170 2 30-40
Slano pecivo, 16 ko-  Pekac ali prestrezna posoda 170 2 35-45
sov
Piskoti iz krhkega te-  Pekac ali prestrezna posoda 150 2 40 - 50
sta, 20 kosov
Kolacki, 8 kosov Pekac ali prestrezna posoda 170 2 30-40
Zelenjava, poSirana,  Pekac ali prestrezna posoda 180 2 35-45
0,4 kg
Vegetarijanska omle- Posoda za pico na mrezi za 180 3 35-45
ta pecenje
Mediteranska zelenja- Pekac ali prestrezna posoda 180 4 35-45

va, 0,7 kg

11.4 Informacije za testne institute
Preizkusi v skladu z IEC 60350-1.

¥ B8 = k O ®
™
< B8 e
(°C) (min.)
Drobno pe- Gretje zgoraj/ Pekaé za pe- 3 170 20-30
civo, 20 ko- spodaj civo
SOV na pe-
kac
Drobno pe- Vroci zrak Peka¢ za pe- 3 150 - 160 20-35
civo, 20 ko- civo
SOV na pe-
kaé
Drobno pe- Vroc¢i zrak Peka¢ zape- 2in4 150 - 160 20-35
civo, 20 ko- civo
Sov na pe-
kac
Jaboléna Gretje zgoraj/ Mreza zape- 2 180 70-90
pita, 2 mo-  spodaj cenje
dela @ 20
cm
Jabol¢na Vrodi zrak Mreza za pe- 2 160 70-90
pita, 2 mo- cenje
dela @ 20
cm
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a=m
¥ B = E @
\ uru
(°C) (min.)
Biskvit, tort- Gretje zgoraj/ Mreza za pe- 2 170 40 - 50 Pecico 10 minut pred-
ni model @  spodaj cenje hodno segrevaijte.
26 cm
Biskvit, tort-  Vroci zrak Mreza za pe- 2 160 40 - 50 Pecico 10 minut pred-
ni model @ cenje hodno segrevaijte.
26 cm
Biskvit, tort- Vroci zrak Mreza zape- 2in4 160 40 - 60 Pecico 10 minut pred-
ni model & cenje hodno segrevaijte.
26 cm
Masleni pi-  Vroci zrak Pekac¢ za pe- 3 140 - 150 20-40 -
Skoti civo
Masleni pi-  Vro€i zrak Pekac zape- 2in4 140 - 150 25-45 -
Skoti civo
Masleni pi-  Gretje zgoraj/ Pekac¢ za pe- 3 140 - 150 25-45 -
Skoti spodaj civo
Popecen Zar Mreza za pe- 4 Najvecje 2-3 minute Pecico predhodno se-
kruh, 4-6 cenje prva stran; grevajte 3 minute.
kosov 2-3 minute
druga stran

Goveji bur-  Zar Mreza za pe- 4 Najvecje 20-30 MreZo za pecenje po-
ger, 6 ko- ¢enje in pre- stavite na Cetrti, pre-
sov, 0,6 kg strezna po- strezno ponev pa na

nev tretji nivo pecice. Hra-

no obrnite po polovici
Casa pecenja.

Pecico predhodno se-
grevajte 3 minute.

12. VZDRZEVANJE IN CISCENJE

OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o varnosti.

12.1 Opombe o €iS€enju

<

Cistilna sredstva

Sprednji del naprave Cistite s krpo iz mikrovlaken, toplo vodo in blagim &istilom. Ogistite in
preverite tesnilo vrat okrog okvira pecice.

Za cis¢enje kovinskih povrsin uporabite namensko Cistilno sredstvo

Madeze ocistite z blagim &istilnim sredstvom.
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¢_ Pecico odistite po vsaki uporabi. Nakopi¢ena masc¢oba ali drugi ostanki lahko povzrogijo po-
— Zar.

D Vlaga lahko v napravi ali na steklenih vratih kondenzira. Ce Zelite zmanj$ati kondenzacijo,
naj aparat deluje 10 minut pred zacetkom pecenja. Hrane ne shranjujte v aparatu dlje kot 20
Vsakodnevna  minyt. Po vsaki uporabi notranjost osusite s krpo iz mikroviaken.

uporaba

Y Vso dodatno opremo ocistite po vsaki uporabi in pustite, da se posusi. Uporabite krpo iz mi-
2+, krovlaken, toplo vodo in blago &istilno sredstvo. Pripomockov ne pomivajte v pomivalnem

W stroju .

Pripomockov s premazom proti prijemanju in ne Cistite z abrazivnimi Cistilnimi sredstvi ali os-

Pripomogki trimi predmeti.

12.2 Postopek ciScenja: Izboklina
pecice

Po peki s paro ocistite vboklino pecice, da
odstranite ostanke apnenca.

1. korak 2. korak 3. korak

Vlijte: 250 ml belega kisa v vboklino  Kis naj 30 minut pri temperaturi oko- Notranjost pecice odistite s toplo vo-
pecice. Uporabite najve¢ 6-odstotni  lja raztaplja ostanke apnenca. do in mehko krpo.
kis brez dodatkov.

Za funkcijo: VroCi zrak PLUS ogistite pecico vsakih 5 - 10 ciklov peke.

12.3 Odstranjevanje: nosilcev
reSetk

Pred zacetkom ¢iS¢enja pecice odstranite
nosilce reSetk.

1. korak Izklopite pecico in pocakaijte, da se -
ohladi. =
2. korak Spredniji del nosilca reetke povlecite Q—f\
stran od stranske stene.
al
3. korak Zadniji del nosilca reSetke potegnite s
stranskih sten in ga odstranite.
4. korak Nosilce reSetk namestite v obratnem
zaporedju.

Zadrzevalni zati¢i na teleskopskih vo-
dilih morajo biti obrnjeni napre;j.
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12.4 Uporaba: Ciséenje z vodo

Ta postopek ¢iscenja uporablja vlago za
odstranjevanje preostalih delcev mascobe in
hrane iz pecice.

1. korak V vboklino pecice nalijte vodo: 200 ml.

2. korak

Nastavite funkcijo: ((3’.

Pritisnite: .

3. korak Nastavite temperaturo na 90 °C.

4. korak Pecica naj deluje 30 minut.

5. korak I1zklopite pecico.

6. korak Pocakajte, da se pecica ohladi. Notra-

njost obriSite do suhega z mehko krpo.

12.5 Odstranjevanje in names¢anje: Vrat

Vrata pecice imajo dve stekleni plos¢i. Za €iS€enje lahko snamete vrata pecice in notranjo
stekleno plosco. Preden odstranite steklene ploSce, preberite celotna navodila

»QOdstranjevanje in namescanje vrat«.

POZOR!

Pecice ne uporabljajte brez steklenih ploS¢.

1. korak Odprite vrata do konca in primite te¢aja.
2. korak Dvignite in vlecite zapahe, dokler se ne za-
skocijo.

3. korak Zaprite vrata pecice do polovice do prvega
polozaja odpiranja. Potem jih dvignite in po-
vlecite, da jih snamete s tecajev.

4. korak PolozZite vrata na mehko krpo na stabilni po-
vrsini.
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5. korak Okvir vrat (B) pridrzite na njihovem zgornjem
robu na obeh straneh in potisnete navznoter,
da sprostite tesnilo sponke.

6. korak Okvir vrat potegnite k sebi in ga odstranite.

7. korak Drzite stekleno plo$co vrat za zgornji rob in
jo previdno izvlecite. Poskrbite, da steklene
plo$ce povsem zdrsnejo iz nosilcev.

8. korak Steklene ploscée ocistite z vodo in milom. Steklene plosce temeljito posusite. Steklenih plo$¢ ne po-
mivajte v pomivalnem stroju.

9. korak Po ¢is¢enju namestite stekleno plos¢o in vrata pecice.

Ce so vrata pravilno nameééena, boste pri zapiranju zapahov zaslidali klik.

Povrsina natisa mora biti obrnjena proti notranjosti A
vrat. Po namestitvi se prepri€ajte, da povrsine natisa —
na okvirju steklene plos¢e niso hrapave na dotik.
Ko je okvir vrat pravilno namescen, se zaslisi klik. n e iﬂ
Poskrbite, da bo notranja steklena plos¢a vstavljena —

na pravo mesto.

12.6 Zamenjava: Luci Halogensko Zarnico vedno prijemaijte s krpo,
da se ostanki mascobe ne bi zapekli nanjo.
OPOZORILO!
Nevarnost elektricnega udara.
Zarnica je lahko vroca.

Pred zamenjavo zarnice:

1. korak: 2. korak: 3. korak:
Izklopite pecico. Pocakajte, da se Pecico izkljucite iz napajanja. Na dno pecice polozite krpo.
pecica ohladi.
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Zarnica na zadniji steni

1. korak Obrnite steklen pokrov in ga odstranite.

2. korak Ocistite stekleni pokrov.

3. korak Zarnico zamenjajte z ustrezno Zarnico, odporno proti visoki temperaturi 300 °C.
4. korak Namestite stekleni pokrov.

13. ODPRAVLJANJE TEZAV

OPOZORILO!

Oglejte si poglavja o varnosti.

13.1 Kaj storite v primeru ...

V vseh primerih, ki niso vklju€eni v to
razpredelnico, se obrnite na pooblasceni

servisni center.

Problem

Pedica se ne segreje.

Preverite naslednje:

Pregorela je varovalka.

Problem

Preverite naslednje:

Na prikazovalniku se pri-
kaze ,12.00".

Pri$lo je do izpada napa-
janja. Nastavite uro.

Voda izteka iz vbokline
pecice.

V vboklini pecice je pre-
vec vode.

Prihaja do nezadovoljive
ucinkovitosti kuhanja
funkcije: Vrodi zrak
PLUS.

Vboklino pecice ste na-
polnili z vodo.

Tesnilo vrat je po$kodo-

Ne uporabljajte pecice.

Lu¢ ne deluje.

Lu¢ je pregorela.

Obrnite se na pooblasc¢e-
ni servisni center.

vano.

13.2 Servisni podatki
Ce tezave ne morete razresiti sami, se obrnite na prodajalca ali pooblag&en servisni center.

Potrebni podatki za servisni center se nahajajo na ploscici za tehni¢ne navedbe. PlosCica za
tehni¢ne navedbe se nahaja na sprednjem okvirju notranjosti naprave. PloS¢ice za tehni¢ne
navedbe ne odstranjujte iz notranjosti naprave.

Priporoéamo, da podatke vpiSete sem:

Model (MOD.)

Produktna Stevilka (PNC)

Serijska Stevilka (S.N.)

14. ENERGIJSKA UCINKOVITOST

14.1 Podatki o izdelku in Podatkovni list za izdelek*

Ime dobavitelja Electrolux
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KODEH70X 949499046

Identifikacija modela KODGH70TX 949499047
EOD5H70X 949499049

Indeks energijske ucinkovitosti 95.3

Razred energijske ucinkovitosti A

Poraba energije pri standardni obremenitvi, obi¢ajni nacin

0.93 kWh/cikel

Poraba energije pri standardni obremenitvi, na¢in z ventilatorjem

0.81 kWh/cikel

Stevilo votlin pedice

1

Toplotni vir

Elektricna energija

Prostornina

721

Vrsta pecice

Pecica, v vgrajenem Stedilniku

Masa

EOD5H70X 29.2 kg
KODEH70X 29.7 kg
KODGH70TX 29.3 kg

* Za Evropsko unijo glede na predpisa EU 65/2014 in 66/2014.
Za Belorusijo glede na STB 2478-2017, dodatek G; STB 2477-2017, prilogi A in B.

Za Ukrajino glede na 568/32020.

Razred energijske ucinkovitosti ne velja za Rusijo.

EN 60350-1 — Gospodinjski elektriéni aparati za pripravo jedi — 1. del: Stedilniki, peéice, parne pegice in zari —

Metode za merjenje obnasanja.

14.2 Varéevanje z energijo

Poskrbite, da bodo vrata naprave med
delovanjem zaprta. Vrat med pripravo obroka
ne odpirajte prepogosto. Poskrbite, da bo
tesnilo vrat Cisto, in preverite, da je dobro
namesceno.

Ta naprava ima funkcije, ki vam
pomagajo varcevati z energijo
med vsakodnevnim pecenjem.

Uporabljajte kovinsko posodo za boljse
varCevanje z energijo.

Ko je mogoce, naprave ne segrevajte pred
pecenjem.

Presledki med pecenjem vec jedi naj bodo
¢&im krajsi.

Pecenje z ventilatorjem

Ko je mogoc€e, uporabljajte funkcije pec€enja z
ventilatorjem, da prihranite energijo.
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Akumulirana toplota

Pri pecenju, dalj§em od 30 minut, tri do 10
minut pred potekom ¢asa pecenja znizajte
temperaturo naprave na najnizjo stopnjo.
Akumulirana toplota v napravi pece napre;j.

Z akumulirano toploto pogrejte ostale jedi.

Ohranjanje jedi toplih

Ce Zelite uporabiti akumulirano toploto in
ohraniti topel obrok, izberite najnizjo mozno
nastavitev temperature.

Vlazno pecenje
Funkcija je zasnovana za varCevanje z
energijo med pecenjem.



15. SKRB ZA OKOLJE

Reciklirajte materiale, ki jih oznacuje simbol

L/.\l). Embalazo odlozite v ustrezne zabojnike
za reciklazo. Pomagajte zas¢ititi okolje in
zdravje ljudi ter reciklirati odpadke elektri¢nih
in elektronskih naprav. Naprav, oznacenih s

simbolom E ne odstranjujte z
gospodinjskimi odpadki. Izdelek vrnite na
krajevno zbiralis¢e za recikliranje ali se
obrnite na obg&inski urad.

SLOVENSCINA
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PENSAMOS EN USTED

Gracias por adquirir un electrodomeéstico Electrolux. Ha elegido un producto que lleva
décadas de experiencia e innovacion profesionales. Ingenioso y elegante, ha sido
disefiado pensando en usted. Asi pues, cada vez que lo utilice, puede tener la seguridad
de que obtendra siempre excelentes resultados.

Le damos la bienvenida a Electrolux.

Visite nuestro sitio web para:

~ Obtener consejos, folletos, soluciones a problemas e informacién de servicio y
@ reparacion:

www.electrolux.com/support
g Registrar su producto para recibir un mejor servicio:
a/ www.registerelectrolux.com

Comprar accesorios, articulos de consumo y piezas de recambio originales para su
% aparato:

www.electrolux.com/shop

ATENCION AL CLIENTE Y SERVICIO

Le recomendamos que utilice recambios originales.

Cuando se ponga en contacto con nuestro Centro de servicio técnico, asegurese de
tener los siguientes datos disponibles: Modelo, cédigo numeérico del producto (PNC),
numero de serie.

La informacion se encuentra en la placa de caracteristicas.

/\ Advertencia / Precaucion - Informacién sobre seguridad
® Informacion general y consejos
Informacion relativa al medioambiente

Salvo modificaciones.
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1. A INFORMACION SOBRE SEGURIDAD

Antes de instalar y utilizar el aparato, lea atentamente las
instrucciones facilitadas. El fabricante no se hace
responsable de lesiones o dafnos producidos como resultado
de una instalacién o un uso incorrectos. Conserve siempre
estas instrucciones en lugar seguro y accesible para futuras
consultas.

1.1 Seguridad de nifios y personas vulnerables

Este aparato puede ser utilizado por ninos de 8 anos en
adelante y personas cuyas capacidades fisicas, sensoriales
o mentales estén disminuidas o que carezcan de la
experiencia y conocimientos suficientes para manejarlo,
siempre que cuenten con las instrucciones o la supervision
sobre el uso del electrodoméstico de forma segura y
comprendan los riesgos. Es necesario mantener alejados
del aparato a los ninos de menos de 8 anos, asi como a las
personas con minusvalias importantes y complejas, salvo
que estén bajo supervision continua.

Es necesario vigilar a los nifilos para que no jueguen con el
aparato.

Mantenga todo el material de embalaje fuera del alcance de
los niflos y deséchelo de forma adecuada.

- ADVERTENCIA: El horno y las piezas accesibles se
calientan mucho durante el funcionamiento. Mantenga a los
ninos y las mascotas alejados del aparato cuando esté en
uso y cuando se enfrie.

Si este aparato tiene un bloqueo de seguridad para nifios,
debe activarlo.

La limpieza y mantenimiento de usuario del producto no
podran ser realizados por niflos sin supervision.

1.2 Instrucciones generales de seguridad
Este aparato esta disefiado exclusivamente para cocinar.
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Este aparato esta disefiado para uso doméstico en
interiores.

Este aparato se puede utilizar en oficinas, habitaciones de
hotel, habitaciones de Bed&Breakfast, casas de campo y
otros alojamientos similares donde dicho uso no exceda (en
promedio) los niveles de uso domestico.

Solo un electricista cualificado puede instalar este aparato y
sustituir el cable.

No utilice el aparato antes de instalarlo en la estructura
empotrada.

Desenchufe el aparato de la red eléctrica antes de realizar
tareas de mantenimiento.

Si el cable de alimentacion sufre algun dano, el fabricante,
su servicio técnico autorizado o un profesional tendran que
cambiarlo para evitar riesgos.

ADVERTENCIA: Asegurese de que el aparato esta
apagado antes de cambiar la bombilla para evitar el riesgo
de descarga eléctrica.

ADVERTENCIA: El horno y las piezas accesibles se
calientan mucho durante el funcionamiento. Debe tener
cuidado para evitar tocar los elementos de calentamiento o
la superficie del interior del aparato.

Utilizar siempre guantes o manoplas para horno para retirar
o introducir accesorios o recipientes.

Para retirar los carriles de apoyo, tire primero del frontal del
carril y, a continuacién, separe el extremo trasero de las
paredes laterales. Instale los carriles de apoyo en el orden
inverso.

No utilice un limpiador a vapor para limpiar el aparato.

No utilice productos de limpieza abrasivos asperos ni
rascadores de metal afilado para limpiar el cristal de las
tapas abisagradas de la placa si no quiere aranar su
superficie, lo que podria hacer que el cristal se hiciese
aficos.
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2. INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

2.1 Instalacion

ADVERTENCIA!
Sélo un técnico cualificado
puede instalar el aparato.

* Retire todo el embalaje.

* No instale ni utilice un aparato dafiado.

+ Siga las instrucciones de instalacion
suministradas con el aparato.

» Tenga cuidado al mover el aparato,
porque es pesado. Utilice siempre
guantes de proteccion y calzado cerrado.

* No tire nunca del aparato sujetando el
asa.

» Instale el aparato en un lugar seguro y
adecuado que cumpla los requisitos de
instalacion.

* Respete siempre la distancia minima
entre el aparato y los demas
electrodomésticos y mobiliario.

* Antes de montar el aparato, compruebe si
la puerta se abre sin limitaciones.

+ El aparato esta equipado con un sistema
de refrigeracion eléctrica. Debe utilizarse
con la fuente de alimentacion eléctrica.

Altura minima del armario
(Altura minima del armario
debajo de la encimera)

590 (600) mm

Tamafo minimo de la 560x20 mm
abertura de ventilacion.
Abertura situada en la par-

te trasera inferior

Longitud del cable de ali- 1500 mm
mentacion. El cable esta
en la esquina derecha de

la parte trasera

Tornillos de montaje 4x25 mm

Ancho del armario 560 mm

Profundidad del armario 550 (550) mm

Altura de la parte frontal 594 mm
del aparato

Altura de la parte trasera 576 mm
del aparato

Anchura de la parte frontal 595 mm
del aparato

Anchura de la parte trasera 559 mm
del aparato

Fondo del aparato 569 mm
Fondo empotrado del apa- 548 mm
rato

Fondo con la puerta abier- 1022 mm

ta

2.2 Conexion eléctrica

ADVERTENCIA!
Riesgo de incendios y
descargas eléctricas.

* Todas las conexiones eléctricas deben
realizarlas electricistas cualificados.

« El aparato debe conectarse a tierra.

» Asegurese de que los parametros de la
placa de caracteristicas son compatibles
con los valores eléctricos del suministro
eléctrico.

« Utilice siempre una toma con aislamiento
de conexion a tierra correctamente
instalada.

* No utilice adaptadores de enchufes
multiples ni cables prolongadores.

» Asegurese de no provocar dafios en el
enchufe ni en el cable de red. Si es
necesario cambiar el cable de
alimentacion del aparato, debe hacerlo el
centro de servicio técnico autorizado.

« Evite que el cable de red toque o entre en
contacto con la puerta del aparato o con
el hueco por debajo del aparato,
especialmente mientras funciona o si la
puerta esta caliente.

* Los mecanismos de proteccion contra
descargas eléctricas de componentes con
corriente y aislados deben fijarse de
forma que no puedan aflojarse sin utilizar
herramientas.

» Conecte el enchufe a la toma de corriente
Unicamente cuando haya terminado la
instalacion. Asegurese de tener acceso al
enchufe del suministro de red una vez
finalizada la instalacion.
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+ Sila toma de corriente esta floja, no
conecte el enchufe.

* No desconecte el aparato tirando del
cable de conexion a la red. Tire siempre
del enchufe.

* Use Unicamente dispositivos de
aislamiento apropiados: linea con
proteccion contra los cortocircuitos,
fusibles (tipo tornillo que puedan retirarse
del soporte), dispositivos de fuga a tierra
y contactores.

» Lainstalacion eléctrica debe tener un
dispositivo de aislamiento que permita
desconectar el aparato de todos los polos
de la red. El dispositivo de aislamiento
debe tener una apertura de contacto con
una anchura minima de 3 mm.

» El aparato se suministra con enchufe y
cable de red.

Tipos de cables aplicables para su instala-
ciéon o cambio para Europa:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, H05
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Para la seccioén del cable, consulte la
potencia total de la placa de caracteristicas.
También puede consultar la tabla:

Potencia total (W) Seccion del cable

(mm?)
maximo 1380 3x0.75
maximo 2300 3x1
maximo 3680 3x1.5

El cable de tierra (cable verde/amarillo) debe
ser 2 cm mas largo que los cables de fase y
neutro (cables azul y marron).

2.3 Uso
C ADVERTENCIA!
Riesgo de lesiones, quemaduras
y descargas eléctricas o
explosiones.

* No cambie las especificaciones de este
aparato.

» Asegurese de que las aberturas de
ventilacion no estan bloqueadas.
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* No deje el aparato desatendido durante el
funcionamiento.

* Apague el aparato después de cada uso.

* Tenga cuidado al abrir la puerta del
aparato mientras funciona. Puede
liberarse aire caliente.

* No utilice el aparato con las manos
mojadas ni con agua en contacto.

* No ejerza presion sobre la puerta abierta.

* No utilice el aparato como superficie de
trabajo ni para depositar objetos.

« Abra la puerta del aparato con cuidado. El
uso de ingredientes con alcohol puede
provocar una mezcla de alcohol y aire.

» No deje que los chispas ni las llamas
abiertas entren en contacto con el aparato
cuando abra la puerta.

» No coloque productos inflamables o
articulos mojados con productos
inflamables dentro, cerca o sobre el
aparato.

ADVERTENCIA!
Podria dafiar el aparato.

» Para evitar dafos o decoloraciones en el
esmalte:

— no coloque recipientes ni otros
objetos directamente en la base.

— no coloque papel de aluminio
directamente en la parte inferior del
interior del aparato.

— no ponga agua directamente en el
aparato caliente.

— no deje platos humedos ni alimentos
en el aparato una vez finalizada la
coccion.

— tenga cuidado al retirar o instalar los
accesorios.

» La pérdida de color del esmalte o el acero
inoxidable no afecta al rendimiento del
aparato.

« Utilice una bandeja honda para pasteles
humedos. Los jugos de las frutas
provocan manchas permanentes.

« Cocina siempre con la puerta del aparato
cerrada.

« Si el aparato se instala detras de un panel
de un mueble (por ejemplo una puerta)
asegurese de que la puerta nunca esté
cerrada mientras funciona el aparato. El
calor y la humedad pueden acumularse
detras de un panel del armario cerrado y
provocar danos al aparato, el alojamiento



o el suelo. No cierre del panel del armario
hasta que el aparato se haya enfriado
completamente después de su uso.

2.4 Mantenimiento y limpieza

ADVERTENCIA!
Existe riesgo de lesiones,
incendios o dafos al aparato.

Antes de proceder con el mantenimiento,
apague el aparato y desconecte el
enchufe de la red.

Asegurese de que el aparato esté frio.
Los paneles de cristal pueden romperse.
Cambie inmediatamente los paneles de
cristal de la puerta que estén danados.
Pdéngase en contacto con el servicio
técnico autorizado.

Tenga cuidado al desmontar la puerta del
aparato. jLa puerta es muy pesada!
Limpie periédicamente el aparato para
evitar el deterioro del material de la
superficie.

Limpie el aparato con un pano suave
humedecido. Utilice solo detergentes
neutros. No utilice productos abrasivos,
estropajos duros, disolventes ni objetos
metalicos.

Si utiliza aerosoles de limpieza para
hornos, siga las instrucciones de
seguridad del envase.

2.5 lluminacion interna

ADVERTENCIA!
Riesgo de descarga eléctrica.

En cuanto a la(s) bombilla(s) de este
producto y las de repuesto vendidas por

3. INSTALACION

ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre
seguridad.

separado: Estas bombillas estan
destinadas a soportar condiciones fisicas
extremas en los aparatos domeésticos,
como la temperatura, la vibracion, la
humedad, o estan destinadas a sefalar
informacion sobre el estado de
funcionamiento del aparato. No estan
destinadas a utilizarse en otras
aplicaciones y no son adecuadas para la
iluminacién de estancias domésticas.
Este producto contiene una fuente
luminosa de la clase de eficiencia
energética G.

Utilice solo bombillas de las mismas
caracteristicas .

2.6 Asistencia tecnica

Para reparar el aparato, pdngase en
contacto con el centro de servicio
autorizado.

Utilice solamente piezas de recambio
originales.

2.7 Eliminacion

ADVERTENCIA!
Existe riesgo de lesiones o
asfixia.

Contacte con las autoridades locales para
saber codmo desechar correctamente el
aparato.

Desconecte el aparato de la red.

Corte el cable eléctrico cerca del aparato
y deséchelo.

Retire el pestillo de la puerta para evitar
que los nifos o las mascotas queden
atrapados en el aparato.

3.1 Empotrado

www.youtube.com/electrolux
www.youtube.com/aeg

@ YouTube

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

Q

N
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4. DESCRIPCION DEL PRODUCTO

4.1 Resumen general

EI%EE

4.2 Accesorios

* Parrilla
Para utensilios de cocina, moldes de
pasteleria, asados.

+ Bandeja
Para bizcochos y galletas.

+ Parrilla/sartén para asar

5. PANEL DE MANDOS

5.1 Mandos escamoteables

Para usar el aparato, presione el mando. El

mando sale del alojamiento.

5.2 Sensores / botones

Para ajustar la hora.

EEEORCEOENE

S)

Panel de control

Mando de las funciones de coccién
Piloto/simbolo de alimentacion
Pantalla

Mando de control (para la temperatura)
Indicador/simbolo de temperatura
Vapor plus

Resistencia

Bombilla

Ventilador

Relieve de la cavidad - Contenedor de
limpieza con agua

Soporte de parrilla extraible
Posiciones de las parrillas

Para hornear y asar o como bandeja para
grasa.

Carriles telescépicos

Con los carriles telescépicos es mas facil
colocar y quitar los estantes.

Para ajustar una funcién de reloj.

Para ajustar la hora.

Bl +|O

Il

Para activar y desactivar la funciéon Turbo PLUS.
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5.3 Pantalla

A

A. Funciones del
B. Temporizador

gA

Ad

]

6. ANTES DEL PRIMER USO

ADVERTENCIA!

Consulte los capitulos sobre

seguridad.

6.1 Antes del primer uso

reloj

El horno puede emitir olores y humos durante el precalentamiento. Asegurese de que la sala

esté ventilada.

Paso 1

&

Paso 2

—

555

Paso 3

Ajuste el reloj

Limpie el horno

Precaliente el horno vacio

1. -pulse +_ para ajustar la
hora. Después de unos 5 se-
gundos, el parpadeo cesay la

pantalla indica la hora ajustada.

Retire todos los accesorios del 1.
horno y carriles laterales extrai-
bles del horno.

Limpie el horno y los acceso-

. ~ o 2.
rios con un pafio de microfibra
humedecido en agua tibia y de-
tergente suave.

3.

Seleccione la temperatura ma-

xima para la funcion: IZ]
Tiempo: 1 h.

Seleccione la temperatura ma-
xima para la funcién: Ifl
Tiempo: 15 min.

Seleccione la temperatura ma-

xima para la funcién: .

Tiempo: 15 min.

Apague el horno y espere a que esté frio. Coloque los accesorios y carriles de apoyo extraibles en el horno.

7.1 Como configurar: Funcion de

Gire el mando del horno para seleccio-

funcion de coccion.

7. USO DIARIO
ADVERTENCIA! ©
Consulte los capitulos sobre coccion
seguridad.
Paso 1
nar una
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Paso 2

Gire el mando de control para seleccio-
nar la temperatura.

Paso 3

Al terminar la coccion, gire los mandos
hasta la posicién de apagado para apa-
gar el horno.

7.2 Ajuste de la funcion: Turbo PLUS

ADVERTENCIA!
Existe riesgo de lesiones y dafios en el aparato.

Paso 1 Asegurese de que el horno esté frio.
Paso 2 Rellene el gofrado de la cavidad con
agua del grifo.
@ La capacidad maxima del gofrado de
la cavidad es de 250 ml. No rellene el
gofrado de la cavidad durante la coccion
ni con el horno caliente.
Paso 3 Seleccione la funcion: .
Pulse: . Se enciende el indicador. Solo funciona con la funcién: Turbo PLUS.
Paso 4 Gire el mando de temperatura para programar la temperatura.
Paso 5 Precaliente el horno vacio durante 10 minutos para crear humedad.
Paso 6 Coloque la comida en el horno.
Consulte el capitulo "Consejos".
No abra la puerta del horno durante la coccion.
Paso 7 Gire el mando de las funciones de coccion hasta la posicion de apagado para apagar el horno.
- pulse para apagar el horno. El indicador se apaga.
Paso 8 Cuando haya terminado la funcién, abra la puerta con cuidado. La humedad liberada puede causar
quemaduras.
Paso 9 Asegurese de que el horno esté frio. Retire el agua restante del relieve del interior.

7.3 Funciones de coccion

Funcién de
coccion

0

Posicién de apa-

gado

Funcion de Aplicacion
L coccion
Aplicacion
Para encender la luz.
El horno esta apagado.
Luz
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Funcién de Aplicacion Funcién de Aplicacion
coccioén coccioén
Para hornear en hasta tres posi- — Asado con aire caliente para

@) [

Aire caliente / Tur-
bo PLUS / Limpie-
za con agua

ciones de parrilla a la vez y para
secar alimentos.

Ajuste la temperatura entre 20 y
40°C menos que para Coccion
convencional.

Para afiadir humedad durante la
coccién. Para conseguir el color
adecuado y la corteza crujiente
durante el horneado. Para au-
mentar la jugosidad al recalen-
tar.

Consulte el capitulo "Manteni-
miento y limpieza" para obtener
mas informacién sobre: Limpie-
za con agua.

Al

Horneado humedo
+ ventil.

Funcién disefiada para ahorrar
energia durante la coccion.
Cuando se utiliza esta funcion,
la temperatura del horno puede
diferir de la temperatura progra-
mada. La potencia calorifica
puede reducirse. Para mas in-
formacién, consulte el capitulo
“Uso diario”, Notas sobre: Hor-
neado humedo + ventil..

Calor inferior

Para hornear pasteles con base
crujiente y conservar alimentos.

XX

Descongelar

Para descongelar alimentos
(verduras y frutas). El tiempo de
descongelacion depende de la
cantidad y el tamafio de los ali-
mentos congelados.

Grill Répido

Para asar al grill pequefias can-
tidades de alimentos en grandes
cantidades y tostar pan.

8. FUNCIONES DEL RELOJ

8.1 Funciones del reloj

funcion de reloj

)

Aplicacion

Y piezas de carne mas grandes o
aves con hueso en un nivel. Pa-
ra gratinar y dorar.

Grill turbo

vev Para hornear pizza. Para obte-
Y ner un dorado mas intenso y
una base mas crujiente.

Funcion pizza

Para hornear y asar alimentos
en una posicién de parrilla.

Coccién conven-
cional

7.4 Notas sobre: Horneado hiimedo
+ ventil.

Esta funcién se utilizaba para cumplir con los
requisitos de eficiencia energética y disefio
ecologico segun EU 65/2014 y EU 66/2014.
Pruebas conforme a EN 60350-1.

La puerta del horno debe estar cerrada
durante la coccion para que no se interrumpa
la funcion y el horno funcione con la maxima
eficiencia energética posible.

Consulte las instrucciones de coccion en el
capitulo “Consejos”, Horneado humedo +
ventil.. Para recomendaciones generales
sobre ahorro energético, consulte el capitulo
“Eficiencia energética”, ahorro energético.

Ajustar, modificar o comprobar la hora.

Hora
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funcién de reloj Aplicacién

Iel Programar la duracién del funcionamiento del horno.
Duracion
Q Para configurar una cuenta atras. Esta funcién no influye en el funciona-

Avisador si el horno esta apagado.

miento del horno. Puede ajustar esta funcién cualquier momento, incluso

8.2 Cémo ajustar: Funciones de reloj

Como ajustar: Hora

@ - parpadea al conectar el horno a la corriente eléctrica si ha habido un corte de corriente o si no esta ajusta-
do el temporizador.

+ , - pulsa para ajustar la hora.
Después de unos 5 segundos, el parpadeo cesa y la pantalla indica la hora ajustada.

Coémo cambiar: Hora

Paso 1

@ - pulsa repetidamente para cambiar la hora del dia. @ - empieza a parpadear.

Paso 2

+ , - pulsa para ajustar la hora.
Después de unos 5 segundos, el parpadeo cesa y la pantalla indica la hora ajustada.

Como ajustar: Duracion

Paso 1 Programa una funcion y una temperatura del horno.
P 2 ) .
aso @ - pulsa repetidamente. |_)| - empieza a parpadear.
P 3 — . y
aso + - pulsa para fijar la duracion.
La pantalla muestra: I_)l
|9| - parpadea cuando termina la hora ajustada. La sefial suena y el horno se apaga.
Paso 4 Pulsa cualquier tecla para detener la senal.
Paso 5 Gira los mandos a la posicién de apagado.

Como ajustar: Avisador

Paso 1 . .

@ - pulsa repetidamente. Q - empieza a parpadear.
Paso 2 —_ .

+ , - pulsa para ajustar la hora.

La funcion empieza automaticamente tras 5 segundos.

Al finalizar el tiempo programado, sonara la sefal acustica.
Paso 3 Pulsa cualquier tecla para detener la senal.
Paso 4 Gira los mandos a la posicién de apagado.
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Instrucciones para cancelar: Funciones de reloj

P. 1 . i . .
aso @ - pulsa repetidamente hasta que el simbolo de la funcién de reloj empiece a parpadear.

Paso 2 Mantén pulsado: — .

La funcion de reloj se apaga después de unos segundos.

9. USO DE LOS ACCESORIOS

ADVERTENCIA! también son dispositivos antllvuellco. El borde
Consulte los capitulos sobre eleva(_j_o que rodga la bandeja evita que los
seguridad utensilios de cocina resbalen de la parrilla.

9.1 Insercion de accesorios

Una pequena muesca en la parte superior
aumenta la seguridad. Las hendiduras

Parrilla:
Inserte la parrilla entre las guias del carril y asegu-
rese de que las hendiduras apuntan hacia abajo.

Bandeja / Bandeja honda:
Introduzca la bandeja entre las guias del carril de
apoyo.
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Parrilla, Bandeja / Bandeja honda:
Posicione la bandeja entre las guias del carril de
apoyo y la parrilla en las guias de encima.

:

—

\

Wy

9.2 Uso de carriles telescopicos
No lubrique los carriles telescopicos.

Quite los carriles telescopicos de la dere-
chay la izquierda.

Paso 1

Asegurese de empuijar los carriles
telescopicos hasta el fondo del horno antes
de cerrar la puerta.

Paso 2 Coloque la parrilla en los carriles tele-
scopicos y luego empuje cuidadosa-

mente para introducirlos en el horno.

10. FUNCIONES ADICIONALES

10.1 Ventilador de refrigeracion

Cuando el aparato esta en funcionamiento,
el ventilador de enfriamiento se enciende
automaticamente para mantener frias sus
superficies. Si apaga el aparato, el ventilador
de enfriamiento puede seguir funcionando
hasta que se enfrie.

10.2 Termostato de seguridad

El funcionamiento incorrecto del horno o los
componentes defectuosos pueden provocar

sobrecalentamientos peligrosos. Para
evitarlo, el horno dispone de un termostato
de seguridad que interrumpe la alimentacién.
El horno se vuelve a encender
automaticamente cuando desciende la
temperatura.
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11. CONSEJOS

Consulte los capitulos sobre
seguridad.

11.1 Recomendaciones de coccion

El horno tiene cinco niveles.

Cuente los niveles de las parrillas desde
abajo hacia arriba.

El horno puede hornear o asar de forma
diferente al horno que tenia antes.

Hornear pasteles

No abra la puerta del horno antes de que
transcurran 3/4 del tiempo de coccion
programado.

Si utiliza dos bandejas al mismo tiempo,
mantenga un nivel vacio entre ellas.

Cocinar carne y pescado
Utilice una bandeja honda cuando cocine
alimentos muy grasos para evitar que

posibles derrames o salpicaduras manchen
el horno de forma permanente.

Deje reposar la carne unos 15 minutos antes
de cortarla para que el jugo no se escurra.

Para evitar un exceso de humo en el horno
durante el asado, afiada un poco de agua a
la bandeja honda. Para evitar la
condensacién de humo, afiada agua cada
vez que se seque.

Tiempos de coccion

Los tiempos de coccion dependen del tipo de
alimento, ademas de su consistencia y
volumen.

Al principio, esté pendiente del avance la
coccion. Averigue los mejores ajustes
(temperatura, tiempo de coccion, etc.) para
sus utensilios de cocina, recetas y
cantidades cuando utilice este aparato.

11.2 Horneado humedo + ventil. - accesorios recomendados

Utilice molde y recipientes oscuros y mates. Tiene mejor absorcion del calor que los platos de

color claro y brillantes.

 _~

Bandeja para pizza

Bandeja para hornear

Ramequines

Molde para base

Oscuro, mate
28 cm de diametro

Oscuro, mate
26 cm de diametro

Ceramica
8 cm de diametro,
5 cm de altura

Oscuro, mate
28 cm de diametro

11.3 Horneado humedo + ventil.

Para obtener el mejor resultado, siga las
recomendaciones de la tabla siguiente.
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(°C) (min)
Rollitos dulces, 12 bandeja o bandeja honda 175 3 40 - 50
piezas
Rollitos, 9 piezas bandeja o bandeja honda 180 2 35-45
Pizza congelada, parrilla 180 2 45 -55
0,35 kg
Brazo de gitano bandeja o bandeja honda 170 2 30-40
Brownie bandeja o bandeja honda 170 2 45 -50
Soufflé, 6 piezas ramekin ceramico sobre parri- 190 3 45 -55

lla
Base de masa brisé molde de base sobre parrilla 180 2 35-45
Tarta Victoria bandeja de hornear sobre pa- 170 2 35-50
rrilla

Pescado pochado, bandeja o bandeja honda 180 2 35-45
0,3 kg
Pescado entero, 0,2  bandeja o bandeja honda 180 3 25-35
kg
Filete de pescado, molde para pizza sobre parrilla 170 3 30-40
0,3 kg
Carne pochada, 0,25 bandeja o bandeja honda 180 3 35-45
kg
Shashlik, 0,5 kg bandeja o bandeja honda 180 3 40 - 50
Galletas, 16 piezas bandeja o bandeja honda 150 2 30-45
Mostachones de al- bandeja o bandeja honda 180 2 45 -55
mendra, 20 piezas
Muffins, 12 piezas bandeja o bandeja honda 170 2 30-40
Tarta salada, 16 pie- bandeja o bandeja honda 170 2 35-45
zas
Galletas crujientes de  bandeja o bandeja honda 150 2 40 - 50
masa quebrada, 20
piezas
Tartaletas, 8 piezas bandeja o bandeja honda 170 2 30-40
Verduras pochadas, bandeja o bandeja honda 180 2 35-45
0,4 kg
Tortilla vegetariana molde para pizza sobre parrilla 180 3 35-45
Verduras mediterrd-  bandeja o bandeja honda 180 4 35-45

neas, 0,7 kg
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11.4 Informacion para institutos de

pruebas

Pruebas realizadas de conformidad con IEC

60350-1.

%

Pastelillos,
20 unida-
des por
bandeja

Coccién con-
vencional

fp —
f S—
uuru

Bandeja

I

5 O ®

(°C)
170

(min)

20-30

Pastelillos,
20 unida-
des por
bandeja

Aire caliente

Bandeja

150 - 160

20-35

Pastelillos,
20 unida-
des por
bandeja

Aire caliente

Bandeja

2y4

150 - 160

20-35

Tarta de
manzana, 2
moldes, @
20 cm

Coccién con-
vencional

Parrilla

180

70-90

Tarta de
manzana, 2
moldes, @
20 cm

Aire caliente

Parrilla

160

70 -90

Bizcocho,
molde de

reposteria
@26 cm

Coccién con-
vencional

Parrilla

170

40 -50

Precaliente el horno
10 minutos.

Bizcocho,
molde de

reposteria
@26 cm

Aire caliente

Parrilla

160

40-50

Precaliente el horno
10 minutos.

Bizcocho,
molde de
reposteria
@26 cm

Aire caliente

Parrilla

2y4

160

40 -60

Precaliente el horno
10 minutos.

Manteca-
dos

Aire caliente

Bandeja

140 - 150

20-40

Manteca-
dos

Aire caliente

Bandeja

2y4

140 - 150

25-45

Manteca-
dos

Coccién con-
vencional

Bandeja

3

140 - 150

25-45
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(°C) (min)
Tostadas, 4 Grill Parrilla 4 max. 2 - 3 minutos Precaliente el horno 3
- 6 trozos el primer la-  minutos.
do; 2 - 3 mi-
nutos el se-
gundo
Hambur- Grill Parrillay gra- 4 max. 20-30 Coloque la parrilla en
guesa de sera el cuarto nivel y la gra-
vacuno, 6 sera en el tercer nivel
trozos, 0,6 del horno. De la vuelta
kg a la comida a la mitad
del tiempo de coccidn.
Precaliente el horno 3
minutos.
ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre
seguridad.
12.1 Notas sobre la limpieza
< Limpie la parte frontal del aparato con un pafio de microfibra humedecido en agua tibia y

detergente suave. Limpie y compruebe la junta de la puerta alrededor del interior.

Utilice un producto de limpieza para limpiar las superficies metalicas.

. Limpie las manchas con un detergente suave.
Agentes limpia-

dores
Limpie el interior después de cada uso. La acumulacién de grasa u otros residuos puede
=|¢' provocar un incendio.
Puede aparecer condensacion por humedad en el aparato o en los paneles de cristal. Para
reducir la condensacién ponga en funcionamiento el horno 10 minutos antes de cocinar. No
— guarde la comida en el aparato mas de 20 minutos. Seque la cavidad con un pafio de micro-
Uso diario fibra después de cada uso.
Y Limpie todos los accesorios después de cada uso y déjelos secar. Use un pafio suave hu-
2+, medecido en agua tibia y detergente suave. No lave los accesorios en el lavavajillas.
c24
Evite limpiar los accesorios antiadherentes con limpiadores abrasivos u objetos afilados.
Accesorios

12.2 Cémo limpiar: Relieve de la
cavidad

Limpie el relieve del interior
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Paso 1 Paso 2 Paso 3

Vertir: 250 ml de vinagre blanco en  Deje que el vinagre disuelva los res- Limpie la cavidad con agua templa-
el relieve del interior. Use como ma- tos de cal a temperatura ambiente day un pafo suave.
ximo un 6% de vinagre sin aditivos.  durante 30 minutos.

Para la funcién: Turbo PLUSIlimpie el horno cada 5 a 10 ciclos de coccién.

12.3 Cémo quitar: Carriles de apoyo

Para limpiar el horno, retire los carriles de
apoyo.

Paso 1 Apague el horno y espere a que esté
frio.

Paso 2 Tire de la parte delantera del carril de
apoyo para separarlo de la pared late-
ral.

Paso 3 Tire del extremo trasero del carril de
apoyo para separarlo de la pared y
extraigalo.

Paso 4 Instale los carriles de apoyo en el or-
den inverso.
Los pasadores de retencioén de los ca-
rriles telescopicos deben apuntar ha-
cia delante.

12.4 Instrucciones de uso:

Limpieza con agua Paso 3 Ajuste la temperatura a 90 °C.
Este procedimiento de limpieza utiliza Paso 4 Deje funcionar el horno 30 minutos.
humedad para eliminar las particulas de Paso 5 Apague el horno.
grasa y alimentos restantes en el horno.
Paso 6 Espere hasta que el horno esté frio.
Paso 1 Vierta agua en el relieve del interior. Seque el interior con un pafio suave.
200 ml.
Paso2 Seleccione la funcion: .
Pulse: .

12.5 Como quitar e instalar: Puerta

La puerta del horno tiene dos paneles de cristal. Puede retirar la puerta del horno y el panel
interno de cristal para limpiarlo. Lee enteramente las instrucciones de "Extraccién e instalacion
de la puerta" antes de retirar los paneles de cristal.

PRECAUCION!
No utilices el horno sin los paneles de cristal.

372 ESPANOL



Paso 1

Abra completamente la puerta y sujete las
dos bisagras.

Paso 2

Levanta y tira de los pestillos hasta que ha-
gan clic.

Paso 3

Cierre la puerta del horno hasta la primera
posicion de apertura (a mitad de camino). A
continuacién, levanta y tira de la puerta para
extraerla de su sitio.

Paso 4

Coloque la puerta sobre un pafio suave en
una superficie estable.

Paso 5

Sujete el marco de la puerta (B) por el borde
superior de la puerta por ambos lados y em-
puje hacia dentro para soltar el cierre.

Paso 6

Tire del borde del acabado de la puerta ha-
cia delante para desengancharla.

Paso 7

Sujete el panel de la puerta de cristal por el
borde superior y extraigalo con cuidado.
Asegurese de que el cristal se desliza com-
pletamente fuera de los soportes.

Paso 8

Limpie los paneles de cristal con agua y jabén. Seque cuidadosamente los paneles de cristal con

cuidado. No limpies los paneles de cristal en el lavavaijillas.
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Paso 9

Después de la limpieza, instala el panel de cristal y la puerta del horno.

Si la puerta esta instalada correctamente, oiras un clic al cerrar los pestillos.

La zona serigrafiada debe estar orientada hacia el la-
do interior de la puerta. Después de la instalacion,
asegurate de que la superficie del marco del panel de
cristal de las zonas serigrafiadas no esté aspera al
contacto.

Al instalarlo correctamente, el acabado de la puerta
hace clic.

Asegurese de que coloca correctamente el panel de
cristal interno en los puntos de sujecién adecuados.

12.6 Como cambiar: Bombilla

ADVERTENCIA!
Riesgo de descarga eléctrica.
La lampara puede estar caliente.

Coja siempre la bombilla halégena con un
pafo para evitar quemar los residuos de
grasa.

Antes de reemplazar la bombilla:

Paso 1

Paso 2

Paso 3

Apague el horno. Espere hasta que
el horno esté frio.

Desconecte el horno de la red.

Coloque un pafio en el fondo de la
cavidad.

Bombilla trasera

Paso 1 Gire la tapa de cristal para extraerla.

Paso 2 Limpie la tapa de cristal.

Paso 3 Cambie la bombilla por otra apropiada termorresistente hasta 300 °C.
Paso 4 Instale la tapa de cristal.

13. SOLUCION DE PROBLEMAS

ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre
seguridad.

13.1 Qué hacer si...

En cualquier caso no incluido en esta tabla,
por favor contacte con un Centro de Servicio
Autorizado.
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Problema Compruebe que...

El horno no se calienta. Ha saltado el fusible.

La junta de la puerta esta No utilice el horno. Pén-

dafiada. gase en contacto con el
servicio técnico autoriza-
do.

Se ha producido un corte
de corriente. Ajuste la ho-
ra.

La pantalla muestra
“12.00".




Problema

Compruebe que...

Problema

Compruebe que...

El agua se sale del gofra-
do de la cavidad.

Hay demasiada agua en
el gofrado de la cavidad.

La bombilla no funciona.

La bombilla se ha fundi-
do.

Rendimiento de coccién
no satisfactorio de la fun-

Ha llenado el gofrado de
la cavidad con agua.

cion: Turbo PLUS .

13.2 Datos de servicio

Si no logra subsanar el problema, pdngase en contacto con su distribuidor o un centro de

servicio técnico autorizado.

Los datos que necesita para el Centro de servicio técnico se encuentran en la placa de
caracteristicas. La placa de caracteristicas se encuentra en el marco delantero del interior del
aparato. No retire la placa de caracteristicas de la cavidad del aparato.

Se recomienda escribir los datos aqui:

Modelo (MOD):

Numero de producto (PNC)

Numero de serie (S.N.)

14. EFICACIA ENERGETICA

14.1 Informacion del producto y hoja de informaciéon del producto*

Nombre del proveedor Electrolux
KODEH70X 949499046
Identificacién del modelo KODGH70TX 949499047
EOD5H70X 949499049
indice de eficiencia energética 95.3
Clase de eficiencia energética A

Consumo de energia con una carga estandar, modo convencional

0.93 kWh(/ciclo

Consumo de energia con una carga estandar, modo de ventilador
forzado

0.81 kWh(/ciclo

Numero de cavidades

1

Fuente de energia

Electricidad

Volumen

2L

Tipo de horno

Horno empotrable

Masa

EOD5H70X 29.2 kg
KODEH70X 29.7 kg
KODGH70TX 29.3 kg
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* Para la Union Europea segun los Reglamentos de la UE 65/2014 y 66/2014.
Para la Republica de Bielorrusia segiin STB 2478-2017, apéndice G; STB 2477-2017, anexos Ay B.

Para Ucrania segun 568/32020.

La clase de eficiencia energética no es aplicable a Rusia.

EN 60350-1 - Aparatos electrodomésticos de coccion - Parte 1: Gamas, hornos, hornos de vapor y grills - Méto-

dos de medida del rendimiento.

14.2 Ahorro energético

El aparato tiene caracteristicas
que le ayudan a ahorrar energia
durante la cocina de cada dia.

Asegurese de que la puerta del aparato esté
cerrada cuando esté en funcionamiento. No
abra la puerta del aparato muchas veces
durante la coccion. Mantenga limpia la junta
de la puerta y asegurese de que esta bien
fijada en su posicion.

Utilice utensilios de cocina de metal para
mejorar el ahorro energético.

No precaliente el aparato antes de cocinar
en la medida de lo posible.

Reduzca al maximo el tiempo entre
horneados cuando prepare varios platos de
una vez.

Coccion con ventilador

En la medida de lo posible, utilice las
funciones de coccion con ventilador para
ahorrar energia.

Calor residual

Para una duracion de la coccién superior a
30 minutos, reduzca la temperatura del
aparato un minimo de 3 a 10 minutos antes
de llegar al final de la coccion. El calor
residual dentro del aparato hara que la
comida se siga cocinando.

Utilice el calor residual para calentar otros
platos.

Mantener calientes los alimentos

Si desea utilizar el calor residual para
mantener calientes los alimentos, seleccione
el ajuste de temperatura mas bajo posible.

Horneado humedo + ventil.
Funcion disefada para ahorrar energia
durante la coccion.

15. ASPECTOS MEDIOAMBIENTALES

Recicle los materiales con el simbolo Cfb
Coloque el material de embalaje en los
contenedores adecuados para su reciclaje.
Ayude a proteger el medio ambiente y la
salud publica, asi como a reciclar residuos
de aparatos eléctricos y electronicos. No
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deseche los aparatos marcados con el

simbolo E junto con los residuos
domésticos. Lleve el producto a su centro de
reciclaje local o péngase en contacto con su
oficina municipal.



MU IYMAEMO NMPO BAC

Osikyemo, wo npuadanu npunag Electrolux. O6paHuii Bamu BUpi6 CTBOpEHO Ha OCHOBI
GaraTopiyHoro npodpecinHoro goceiay Ta iHHoBaUin. OpuriHanbHWUIA | CTUMbHWUIA — A0TO
CKOHCTPYMOBAHO 3 AYMKOIO Mo Bac. TOMy nif 4Yac 0ro BUKOPUCTAHHA BU MOXeTe ByTu
BMEBHEHI B TOMY, LLO LWopa3y oTpMMyBaTUMeETE BigMiHHI pe3ynbTaTi.
JTackaBo npocumo go Electrolux.
BipBiganTe Haw Be6-canT, Wo6:
OTpumaTyt Nopaau 3 BUKOPUCTaHHS, BpoLuypu, IHCTPYKLIii 3 YCYHEHHSI HeCpaBHOCTEW,
@ iH(bopMaLlito Loao cepBiCcy Ta PEMOHTY:
www.electrolux.com/support
g 3apeecTpyBaTu CBill NPOAYKT ANS KpaLLoro 06CnyroByBaHHs:
a/ www.registerelectrolux.com

MpuabaTtn akcecyapu, BUTpaTHI MaTepianu i opuriHanbHi 3anyacTvHu Ansi BaLloro
% npunaay:
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1. A IHOOPMALIA 3 TEXHIKUA BE3IMNEKWU

lMNepen ycTaHOBKOK Ta ekcnsiyaTauieto npunagy cnig yBaxxHo
NpoYMTaTh IHCTPYKLitO KopuctyBaya. BupobHuk He Hece
BiANoOBiganbHOCTI 3a TpaBMu abo 36UTKN Yepes HenpaBuiibHe
BCTaHOBIIEHHS ab0 BMKOPUCTAHHA. IHCTPYKUIT 3 ekcnnyaTauii
cnig 36epiratv B 6e3ne4HoMy i 4OCTYMHOMY MiCLi 3 METOHO
KOPUCTYBaHHS B ManbyTHLOMY.

1.1 Be3neka giTen i Bpasnneux oci6b

- [itv Big 8 pokiB Ta ocobu 3 0bMEXeHNMU ISUYHUMN,
CEHCOPHUMM ab0 NCUXIYHUMUN MOXKITMBOCTAMM YK
HeJoCTaTHIM JOCBIAOM i 3HAHHAMU MOXYTb KOPUCTYBaTUCSA
LM Npunagom nuvule nig Harnsagom, abo 3a ymosu
nonepeaHbOro OTPUMAHHS IHCTPYKUi 3 6e3nevHoro
KOPUCTYBaHHA Npunazgom Ta po3yMiHHSA NOB’A3aHUX 3 LM
puaukis. [itn oo 8 pokiB Ta ocobu 3 BaXKO Ta
KOMMEKCHOK Henpaue3fgaTHICTIO MOXYTb nepebyBaTu
no6nuay npunagy nve 3a yMoBM, AKLLO 3HaxXogaTbCs nig
6e3nepepBHNUM CMOCTEPEKEHHSIM.

Cnigkynte 3a Tum, abu gitm He 6aBmnnca 3 npunagom .
TpumanTe yci nakyBasnbHi MaTtepianu nogarni Big giten ta
YTUNI3ynTE 1X HANEeXHUM YNHOM.

MOMNEPEOXEHHA! MNpunag, i noro BigkpuTi NOBEPXHI
HarpiBalTbCs Mg Yac BUKOPUCTaHHA. He gonyckanTe giten
Ta QOMAaLUHIX TBapyH 4O npunagy nig vyac noro
BUKOPUCTAHHA Ta OXOSNOKEHHS.

Akwo npunapg ocHalleHo 3acobamu 3axucTy Big 4OCTyny
AiTen, ix HeobXxiaHO akTUBYBaTMW.

YunweHHs abo obcnyrosyBaHHS npunagy AitbMu
A03BONAETLCA NuLe Nif HarnsagoMm.

1.2 3aranbHa 6e3neka

- Ueu npynag npnsHayeHo BUKITIOYHO A5 MPUTrOTYBaHHA XI.
- Llen npunag npusHadeHuin Ans BUKOPUCTAHHS B AOMaLLHIX
yMOBax y MpUMILLEHHI.
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Llen npunag moxHa BUKOPUCTOBYBATU B Ohicax, roTefNbHUX
HOMepax, HaniB-rotensx, NPUMILEHHAX AN pepmMepCbLKoro
TYpU3My Ta iHWNX NOLIGHUX NPUMILLEHHNAX, Ae
3aCTOCYBaHHS LbOro npunagy He nepesuLlye (cepenHiin)
piBEHb MOBYTOBOro KOPUCTYBAHHS.

YcTaHoBnoBaTtK Len npunag i 3amiHioBaTn Kabernb NOBUHEH
nuwe kBanigikoBaHnn oaxiseub.

He kopuctynTteca npunagom, OKu 1Moro He Byae
BCTAHOBMNEHO Y BOYJOBaHY KOHCTPYKLHO.

[MepLu, HXX BUKOHYBaTK onepauii 3 TEXHIYHOro
obcnyroByBaHHS, Big’egHanTe npunag Big axepena
XUBMNEHHS.

Y pasi NOWKOMAKEHHA eNeKTPUYHOro kabenw 1noro mae
3aMiHUTN BUPOOHMK, NOr0 aBTOPU30BAHUI CEPBICHUI LIEHTP
abo iHWIi aHanoriyHo kBanicikoBaHi ocobu 3aans
YHUKHEHHS YPaXKEHHS eNEeKTPUYHUM CTPYMOM.
MOMNEPEOXXEHHA: W06 YHUKHYTU ypaXKeHHS
€NeKTPUYHUM CTPYMOM, NepLL HK NOYMHATU MIHATK famny,
nepekoHamnTecs, Wo npunag BUMKHEHO.
MOMNEPEOXXEHHA: MNpunag i noro BigkpuTi NOBEPXHI
HarpiBarTbCA Nig Yac BUKOpUCTaHHA. Cnig 6yTu
obepexHnmu, Wob He TopKaTUCS HarpiBanbHUX efleMEHTIB
abo noBepxHi BHYTPILLHLOT KaMepwu npunagy.

3aBXau KOPUCTYNTECHA KYXOHHUMU PYyKaBULSIMWU, KOS
BUTAraeTe Ta BCTABMSAETE akcecyapn Ynm nocys.

LLlo6u 3HATM onopw NOANYOK, CNOYaTKy NOTArHITb NepeaHto
YacCTMHY OMOpW NOJSIMYKK, @ NOTIM 11 3aHI0 YaCTUHY B
CTOPOHY Bif 6i4yHKMX cTiHOK. LLlobn BCcTaHOBUTK onopu
NONMYOK, BUKOHaAWUTE HaBeOeHY BULLE npouenypy y
3BOPOTHIN NOCMILOBHOCTI.

He BMKOpUCTOBYNTE NapooynLLyBay Ans OYULLEHHS
npunaay.

He BukopucTtoBynTE ANS OYULLEHHSA CKISIHOI MOBEPXHI
ABEPLAT XOPCTKi abpasnBHi 3acobu Y1 MeTanesi LWKpeodky,
OCKINbKN Le MOXe Npu3BecTn 40 NOosiBM TPILLWH Ha CKi, WO
MOXe CMPUYNHUTU PYNHYBAHHSA CKIa.
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2. IHCTPYKU|I 3 TEXHIKWN BE3MEKMN

2.1 BctaHOBRNEeHHSA

NONEPEMXEHHA!
YcraHoBnioBatu Len npunag
NMOBUHEH NuLLe KBarnigikoBaHW
axiseLb.

* T[lOBHICTIO 3HIMITb YNaKoBKy.

* He BcTaHoBNONTE 1 HE BUKOPUCTOBYWTE
MOLUKOKEHWI npunag.

* JloTpumyWTecs iIHCTPYKLiN 3i
BCTaHOBIIEHHS, LLO MOCTa4Yal0TbCs Ppa3oM
i3 Npunagom.

+ ByabTe obepexHi nig Yac nepemMileHHst
npunagy, OCKifnbKv BiH BaXKWIA.
BukopucToBynTe 3aX1CHI pykaBUYKM Ta
B3YTTS, LLO NOCTA4YaE€TbCA B KOMMIEKTI.

* He TarHiTe Nnpunag 3a pyuky.

+ BcraHosnioliTe npunag y 6esne4yHomy
nigxogsAwomy micui, Wo Bianosigae
BMMOram 3i BCTaHOBIEHHS.

* [loTpumyWiTecs BUMOT LWOoA0 MiHiManbHOT
BiCTaHi A0 iHWMX Npunagis 4n
npegmeTis.

» [lepep BCTAHOBREHHSAM Npunagy
nepekoHanTecs, Lo 1MOoro ABepusTta
BiaKpuBatoTbCa 6e3 nepeLukoa.

» Tpunag ocHaLleHO eNEKTPUYHOK
CUCTEMOK OXONOMAXKEHHS. BiH NnoBMHEH
npautoBaTy Bif [Kepena X1BMEHHS.

MiHimanbHa BucoTa wadwm 590 (600) Mm
(MinimanbHa BucoTa wadu
nig po6o4oto0 NOBEPXHEID)

nnbunHa 3 BigkpUTUMUK 1022 mm
AsepusTamm
MiHimanbHuin po3mip BeH- 560x20 Mmm

TUnsLinHoro oteopy. OTBIp
po3TaLloBaHO BHU3Y 3a-
[OHbOI CTOPOHU

[oBxunHa kabento Xu1BneH- 1500 mm
HeA. Kabenb po3millyeTtbes

B NpaBoOMYy KyTi 3aHbO1

CTOPOHMN

KpinunbHi rBuHTH 4x25 mm

LLnpuHa wadwm 560 mm
mnbuHa wadun 550 (550) mm
BucoTa nepeaHboi YacTu- 594 mm
HW Npunagy

BucoTa 3aaHboi YacTuHu 576 Mm
npunapy

LLnpunHa nepeaHbOi YacTu- 595 mm
HW Npunaay

LLinprHa 3agHbOT YacTUHU 559 mm
npunagy

nubuHa npunapy 569 Mm
B6ynosaHa rnmbuHa npu- 548 mm
nagy
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2.2 Mip’epHaHHA Qo eneKkTpomMepexi

NMONEPEMKXEHHA!
IcHy€e pu3Kk 3ainmaHHsa Ta
YPaXeHHs eneKkTpUYHUM
CTPYMOM.

* Yci poboTu 3 nig’egHaHHA o
enekTpoMepeXi MatoTb BUKOHYBaTUCS
KBaniikoBaHUM eNeKTPUKOM.

« [punap noBuHeH ByTW 3a3eMneHnM.

* [lepekoHanTecs B TOMYy, LLIO NapameTpu
Ha Tabnuyui 3 TEXHIYHUMN AaHUMK
CYMICHIi 3 eNeKTpUYHMMU napameTpamm
€NEeKTPOXMBIEHHS B MepeXi.

*  3aBXau BUKOPUCTOBYWTE NPaBUIbHO
BCTaHOBMEHY NPOTUyAapHY pPO3eTKy.

* He BuKopucToByliTe po3ranyxysaui,
nepexigHuKM i NoJoBXyBavi.

* bByabTe 06epexHi, abu He nowkoanTh
LwiTencenbHy BUMKy Ta kabenb. AKLo
Kabernb XMBNEHHA NoTpebye 3amiHn,
3BEPHITLCS 40 HALLOro CEPBICHOro
LEeHTpY.

e [unbHynTe, WOOG Kabenb XMUBNEHHA He
TopkaBcs abo He ByB HaATO HABNMVXKEHNI
00 ABepuaT npunagy abo Hiwi nig
npunagom, ocobnmeo Konu BiH Npautoe
abo agBepusTa rapsadi.

* EnemeHTM 3axuUcTy Bif ypaKeHHs
€eneKkTPUYHUM CTPYMOM Ta i30NsLis MarTb
OyTK 3akpinneHi Tak, abu ix He MoXxHa
6yno 3HsaTM 6e3 cneujianbHOro
iHCTpyMeHTa.

* BcraBnaiTe wrencensHy BUMKY B PO3ETKY
€NEeKTPOXMBNEHHS nuLLe nicns
3akiH4YeHHs ycTaHoBkM. [NepekoHariTecs,



LLIO NiCnsa yCTAHOBKW € BiNlbHUI JOCTYN A0
PO3ETKM eNEeKTPOXKUBIIEHHS.

* He BcTaBnsinTe BUIIKY B PO3ETKY, sika
HeHagirHo 3akpinneHa.

* He TarHiTh 3a kabenb XMBNEHHS, W06
BiQKMIOUMTU Npunag 3 mepexi. 3aBxan
BUMWKaWTe, BUTAraloun LUTENcenbHy
BUIIKY.

*  BUWKOpPUCTOBYITE NKLLE HAMNEXHi i30MNH0oYi
NpUCTPOI, a came: NiHiHI po3’eaHyBavi,
3anoBiKHMKM (FBUHTOBI 3anobibkHMKK cnig
BUKPYTWUTU 3 NaTpOHa), pene 3axucTy Big
3aMVKaHHSI Ha 3eMITI0 Ta KOHTaKTOPW.

» EnektpoobnagHaHHsa mae OyTu
OCHaLLLEHVM i3011H004MM NPUCTPOEM NS
NMOBHOIO BigKMOYEHHS Bif
enekTpomepexi. 3a3op MiX KOHTakTamu
i30M100HOro NPUCTPOLD MAE CTAHOBUTU HE
MeHLLe 3 MM.

* Llen npunag ocHaLLeHO enekTpuYHNM
kabenewm i3 BUMKOHO.

Tunu kabeniB gns BCTaHOBIEHHA a6o 3ami-
HU Ansa €Bponu:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Mepepi3 kabento BkazaHo y po3aini npo
3arasibHy MOTYXKHICTb Ha Tabnuyui 3
TEXHIYHMMU aaHuMun. Takox Lo iHbopmaLito
MOXHa 3HaWTK y Tabnuui:

3aranbHa noTyx- Monepe4Hun nepe-

HicTb (BT) TUH KaGento (Mm?)
makcumym 1380 3x0.75

makcumym 2300 3x1

makcumym 3680 3x1.5

Kabenb 3a3eMneHHs (3eneHNI/KOBTUI
Kabenb) NOBMHEH OyTU Ha 2 CM AOBLUNM, HiXX
kabeni hasu Ta HenTpani (CUHIN i
KOpUYHEBWI Kabenb).

2.3 KopuctyBaHHA
C NMONEPEMXXKEHHA!
IcHye Hebe3neka TpaBMyBaHHS,
ONiKiB, YpaXKEHHSA eneKTPUYHUM
CTPYMOM i BUOYXY.

* He 3miHONTE TeXHiYHI cneyudikauii Lboro
npunagy.

* [lepekoHanTecsi B TOMY, LLIO BEHTUNALiVHI
OTBOpU He 3abr1oKoBaHO.

* [ig yac poboTn npunagy He 3anuwiante
noro 6e3 Harnagy.

*  BumukariTe npunag nicns KOXHOro
BMKOPUCTaHHS.

* bByabTe 06epexHi, BiguMHALYM aABepuaTa
npunagy nig vac rioro po6otn. Moxnuee
BUBIMbHEHHS rapsiyoro nosiTps.

* He npautoriTe 3 npunagom, siKLLO BaLli
PYKM MOKpi ab0 SIKLLO BiH KOHTaKTYeE 3
BOAOI0.

¢ He HaTuckanTe Ha BigYMHeHi ABepuAaTa.

* He BuKopucTOBY/IiTE Npunaza sk pobouy
NnoBepxHI0 abo K NOBEPXHIO AN
36epiraHHs peven.

*  O6epexHo BiguMHANTE aBepuaTa
npunagy. BukopucrtaHHs iHrpegieHTiB 3i
CNUPTOM MOXe NPU3BECTU A0 YTBOPEHHS
CyMiLLi CNMPTY ¥ NOBITPS.

*  BiguuHsoun aBepuaTa, NunbHymTe, Woobu
nopsiA i3 NpUCTpoem He Byno axepen
YTBOPEHHS iCKOP Ta BIOKPUTOrO BOTHIO.

* He knagitb ycepeauHy npunagy, nopsg i3
HUM ab0o Ha HbOro Nerko3amMucTi
PEYOBMHU YN NPegMETU, 3MOYEH B
11erko3anMmncTMX peyYoBrHaX.

C NONEPEOKEHHA!

ICHY€E pU3nK NOLLKOAXEHHS

npunagy.

e o6 3anobirt NoLKOAXEHHIO abo
3HebapBneHHo emani, 4OTpUMyrTecs
Taknx pekoMeHaauin:

— He cTaBTe nocyp abo iHWi npeameTn
6e3nocepeaiHbO Ha AHO Npunaay;

— He KnagiTb antoMiHieBy cdonbry
6e3nocepeaHbO Ha HO kKamepu
npunagy;

— He cTaBTe Nnocys i3 BOAO
6e3nocepeaiHbO B pOSirpiTuin npunag;

— He 3anvwarite B Npunagi cTpaeu i
NpPOAYKTW 3 BUCOKUM BMICTOM BOJIOTU
nicns 3aBepLUEHHSI NPUroTYBaHHS idXi;

— OyabTe obepexHi, Bunmaroun abo
BCTaHOBIIOKYM aKkcecyapu.

* 3HebapBneHHs emani abo HepxxaBitoyoil
cTani He BNNMBae Ha eeKTUBHICTb
po6oTun npunaay.

*  BukopucToByiiTe rnmboke aeko Ans
BUMiKaHHA TOPTIB i3 BENVKUM BMiCTOM
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sonoru. Cik, Lo BMAINAETLCS i3 PPYKTIB,
MOXe 3anuLaTi CTinKi NNsSMu.

*  3aBxav roTymnTe i3 3a4MHEHNMMU
asepusatamu npunagy.

*  FAKwo npunag po3milleHo nosaay
mMebneBoi naHeni (Hanpuknaa, 4BepusT),
nepekoHavTecs, Wo ABepusTa BiaKpUTO
nig yac po6oTu npunagy. >Kap i Bonora
MOXYTb YTBOPIOBaTMCA No3agy 3aKputoi
MebneBoi naHeni, CNPUYMHSIYMN
nopanblue NOLKOAXEHHS npunaay,
kopnycy abo nignorn. He 3akpuBavite
mMebneBy naHenb, JOKWU Npunazg NoBHICTIO
He OXOroHe MiCns BUKOPUCTAHHS.

2.4 Jornap, i YMLEeHHS
C NONEPEOXEHHA!
ICHye pU3uK OTPUMaHHS TPaBM,
noxexi adbo MOLLKOAKEHHS
npunagy.

+ [lepen noyaTkom pemMOHTy npunag Tpeba
Bi4'€AHATV Bif enekTpoMepexi, 3HABLUN
3anobiKHMK ab0 BUTATHYBLUM LLHYP
XUBMEHHSA 3 PO3ETKM.

» [ariTe npunagy OXonoHyTU. ICHye pu3nk
TOro, WO CKNSAHI NaHeni MoXyTb TPICHYTK.

* Y pasi NOLKOMKEHHS CKNSIHUX NaHenen
OBepusT cnig ogpasy 3amiHUTU naHeni.
3BEpHITLCA 10 aBTOPM3OBAHOIO
CEpBICHOro LEHTPY.

* byabTe 06epexHi, 3HiMaloun asepusTa 3
npvnagy. Oeepudara Baxki!

* PerynsapHo ounwyvite npunag, wob
3anobirTv NOLWKOMKEHHIO MaTepiany
NMOBEPXHI.

» [lpoTpiTb Npynag BOMOrow M’'sikor
raHJipkoto. 3acTtocoByiTe nuiie
HeWTpanbHi Mutodi 3acobu. He
BMKOPUCTOBYWTE abpa3nBHi 3acobu,
OPCTKi CEPBETKM AJ151 OYULLEHHS,
PO34MHHUKM abo MeTaneBi NpeameTn.

*  FAKWO BK KOPUCTYETECH aepo30NsaMu Ans
YULLEHHS OyXOBKX LWady, 000B’A3KOBO
OOTPUMYITECS IHCTPYKLiN i3 B6e3neku,
HaBe[eHMX Ha ynakoBL,.

2.5 BHyTpiWwHA nigceiTKa
NMONEPEMXXEHHA!

Hebe3neka BpaxeHHs
€NEKTPUYHNUM CTPYMOM.
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*  CTOCOBHO Namn BcepeayHi Lboro Bupoby
Ta 3anacHux namn, Wwo npoaarTbes
okpemo: Lli namnu npusHayeHi gns
BMKOPWUCTaHHSA y NOBYTOBMX Npunagax 3
eKkcTpeMansHUMKU isNYHUMKU YMOBaMW,
TakMMu Sk Temneparypa, Bibpadis,
BOMOriCTb, ab0 NpU3HaYeHi Anst HagaHHA
iHbopmaLii npo ctaH poboTu npunagy.
BoHM He npu3HaYveHi ANs BUKOPUCTaHHS 3
iHLLOIO MEeTOlo Ta He NpuaaTHi 4ns
OCBITNEHHSA NOBYTOBUX NPUMILLEHb.

* Y ubomy BMpODI € mxepeno csiTna knacy
eHeproedekTnBHoCTI G.

¢ BukopucToByliTe NnyLle Nammnoyky 3
TaKUMU 3K TEXHIYHUMMN
XapakTepucTukamu .

2.6 CepsBic

« [Ina peMOHTY npunaay 3seprartecs Ao
aBTOPM30BAHOr0 CEPBICHOIO LIEHTPY.

* BukopucToByiiTe nuile opuriHanbHi
3anacHi YacTuHu.

2.7 YTunisauis

AN

* o iHcopmaLito 3 HanexHoi yTunisauii
npunagy 3BepHiTbCS OO OpraHis
MyHiLMnanbHoI BNagu.

* Big'egHante npunag Big enekTpomepexi.

* BigpixTe kabenb enekTrpuyHoro
XMBMNEeHHs 6nunsbko 4o npunagy Ta
yTUnisyire 1oro.

* [punbepitb dikcaTop ABEPUAT, LWOO
YHEMOXITMBUTH iX 3a4YMHEHHS, SKLLO iTh,
ab0 foMaLLHi TBApUHM OMUHATLCA
BCEpeauvHi npunagy.

NONEPEOXKEHHA!
IcHye Hebe3neka 3aayLUEeHHS.

Ller npoaykT no BMicTy HeGe3neyHmx
pedvoBuH Bignosigae BumMoram TexHiYHOro
pernameHTy obMexXeHHs BUKOPUCTaHHSA
Aesiknx Hebe3neyHnx pevyoBuH B
enekTpU4HOMY Ta efNleKTPOHHOMY
obnagHaHHi (noctaHoBa KabiHeTa MiHicTpis
Ykpainn Ne139 Big 10 6epesHs 2017p.)



3. YCTAHOBKA
3.1 BoynoByBaHHsA

NMONEPEMXEHHA!
[wB. po3ginu 3 iHdpopmauieto
i www.youtube.com/electrolux
LL"O'D'O TEXHIKN 6€3I'IeKVI. ° YO“T“be www.youtube.com/aeg
How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation
N

(*mm)

(*mm)
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3.2 5k 3akpinuTK AYXOBKY B CeKLii

4. OlNnnc BUPOBY

4.1 3aranbHun ornag

MaHenb kepyBaHHs

Mepemukay yHKLi Harpisy
Jlamna / cumBon XuBNEHHs
Oucnnen

Pydka perynioBaHHs (Temnepartypu)
IHAnkaTop / cumBoN TemnepaTypu
Mapa nntoc

HarpiBanbHuii enemeHT

INamna

BeHtunatop

EI%EE

EERORNCEOENE

3arnubuHa kamepu - Pesepsyap, L0
m BUKOPUCTOBYETHCS AMNA OYMLLEHHS
BO/OH0

OnopHa pelika, 3HiMHa
PiBHi nonuub

HE

4.2 Akcecyapu [ns BUMiKaHHA Ta CMaXkeHHs abo K AeKOo
Ans 36upaHHs Xupy.

TeneckoniyHi cnpsAMoByBadi
TeneckoniyHi cnpsiMoOBYBaui CNpOLLYOTb
BCTaBSIHHS Ta BUMMAaHHS MOJINYOK.

* KombGiHoBaHa peLiTka .
[nsa nocyay, dpopm Ans BUMIYKK,
CMaXXEHHSI.

* [eko ansi BUMNivkn
[ns BunikaHHS TOPTIB i BiCKBITIB.

* [eko ansa rpuns/cmaxeHHs
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5. MAHEJTb KEPYBAHHA

5.1 BucyBHi nepemukaui

[na BUKOPUCTaHHS npunagy pyyky
KepyBaHHs1. Pyyka KepyBaHHS BUCYBa€ETbCSI.

5.2 CeHcopHi kHonku / KHonku

HanawTyBaHHs yacy

HanawTyBaHHs yHKUii roaMHHMUKA.

+1O

HanawTyBaHHs yacy

E:>

[ns yBIMKHEHHS Ta BUMKHEHHS pyHKUiT «BeHTunsitop MIHOC».

5.3 Oucnnen

A

© BEAE o

d

A. OyHKUii roanHHMKa
B. Tanwep

6. NEPEO NEPWNM BUKOPUCTAHHAM

MONEPEOXEHHA!
[uB. po3ginu 3 iHopmalieto
LLIOAO0 TEeXHikM B6e3neku.

6.1 Nepen nepwiM BUKOPUCTAHHAM

13 oyxoBoi wacwm nig Yac nonepeaHbLOro NPorpiBaHHA MOXe BUAINATACS 3anax i AWM.
MepekoHarTecs B TOMY, O NPUMILLEHHS A0OPE NPOBITPOETHLCS.

&

—

Kpok 1 Kpok 2 Kpok 3
HanawTyiTe roaMHHuK OuuncTiTb AyxoBy wWwady MNonepeAHLO NporpiTe NOPOXHIO
Ayxosy wady
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1.

+, T — HaTUCHITb, Wo6
BCTaHOBUTM yac. [MpnbnusHo
yepes 5 cekyHn GrIMMaHHs npu-
NUHUTBCA, a Ha aucnnei Bigo-
6pa3utbes vac.

BuiimiTb i3 yxoBoi wadu BCi
akcecyapw 11 3HIMHi OMOpHI pe-
KK,

OuncTbTe gyxoBy wady i akce-
cyapu 3a JOMOMOrol CepBeTK/
3 Mikpodibpu, 3MOYeEHOI B Ten-
niv BOoAi 3 4o4aBaHHSAM M’SIKOro
3acoby Ans YNLLEHHS.

1.

BcTaHoBITb MakcumanbHy Tem-

nepatypy ans qyHkuii: E
Yac: 1 roa.
BcTaHoBITL MakcumanbHy Tem-

nepatypy Ans gyHkuii: ﬁ
Yac: 15 xB.
BcTaHoBITL MakcumanbHy Tem-

neparypy Ans gyHkuji:
Yac: 15 xs.

BumkHITL AyxoBy Wwady 11 3avekarite, JOKM BOHa OXONoHe. BeTaBTe akcecyapm i 3HIMHI Onopy NOMUYOK y AiyXOBY

wady.

7. WOOAEHHE BUKOPUCTAHHA

7.1 HanawTyBaHHA: PYHKLUiA

NONEPEMAXEHHA!

[OuB. po3ginu 3 iHopmaldieto
LLIOAO0 TEXHikM Be3neku.

HarpiBaHHA

Kpok 1

HA.

[MoBepHiTb NepemuKkay yHKLiA Harpi-
BaHHs, W06 obpaTi dyHKLio HarpiBaH-

Kpok 2

[MoBepHiTb pyyky ynpaeniHHs, wob o6-
paTu TemnepaTtypy.

Kpok 3

[Micnsa 3aBepLUEHHsI TOTyBaHHS NOBEp-
HiTb PYYKM NEPEMUKAHHS Y NONOXKEHHS
«BUMKHEHOY, 06 BUMKHYTU yXOBY
wady.

7.2 HanawTtyBaHHA dyHkuii: BeHTunatop MNMiOC

NONEPEMXEHHA!

€ p13NK OTPMMaHHsI onikiB abo NOLUKOKEHHS npunagy.

Kpok 1 [MepekoHanTecs, Wo AyxoBa Wwada xonoagHa.
Kpok 2 HanoBHiTb 3arnmbnHy kamepu Bogonpo-
BiJHOIO BOA0H0.
@ MakcumarbHa EMHICTb 3arnmbuHm
Kamepu ctaHoBUTb 250 mn. He 3anos-
HIoTe 3arnMbuHy kamepu nig vac roty-
BaHHs abo konu Ayxosa Lwada rapsya.
Kpok 3 . .
P YCTaHOBITb PyHKL,it0: .
HaTucHiTb: . Mounnae ceiTuTHCS iHgukaTop. Mpautoe nuwwe 3 dyHkuieto: BentunsaTtop MIKOC.
Kpok 4 MoBepHITb pyuKy perynioBaHHs TemnepaTypy, LWob BCTaHOBUTY TeMnepaTypy.
Kpok 5 [MonepeaHbLO NporpinTe NOPOXHIO AyX0BY wWady BNpoaosx 10 XBUNNH ANs CTBOPEHHS BOMOrOCTi.
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Kpok 6

MocTaBTe cTpaBy B AyxoBY wwady.
[mB. po3ain «Mopaau Ta pekomeHaauiin.

He BigkpusariTe aBepusaTa AyXOBKM Mif Yac roTyBaHHS.

Kpok 7 [MoBepHiTb Nepemukay hyHKLiA HarpiBaHHA B MONOXEHHA « BUMKHEHOY, W06 BUMKHYTN JyXOBY Lua-
dy.
— HaTWCHITb, LLOOM BUMKHYTV AyxoBy Lwady. IHAMKaTop 3racHe.

Kpok 8 Micns 3aBepLUeHHs YHKLUiT 06epexxHO BiguMHITE ABepusTa. Mapa, Wwo BUXoANTb, MOXe CNpUYMHM-
TV OniKK.

Kpok 9 MepekoHaiiTecs, Wo AyxoBa wadpa xonoaHa. Buaanite 3anvwwku Boam i3 3arnubuHmn kamepu gyxo-

BOI Wwadwm.

7.3 PyHKLIiT HarpiBy

DyHKLUiA Harpi-

BY
MonoxeHHsa «Bum-
KHEHO»

OopaTtok

[yxoBa wada BUMKHEHa.

MiaceiTka

YBIMKHEHHS namnu.

@) [

BeHtunsitop /
BeHTunsiTop
MIOC / Ounyen-
HS1 BOAOIO

[ns ogHOYaCcHOro BUMIKaHHS Ha
TPbOX PIBHSX MOMWLB i NiACYLLY-
BaHHSAM NPOAYKTIB.

BcTaHoBiTL TeMnepatypy Ha
20-40 °C Hwkye, Hix ans Tpa-
AVLinHe roTyBaHHS.

[ns gogaBaHHA BONOrocTi nig
yac rotyBaHHs. [ns oTpumaHHs
NoTpiGHOro KONbOPY Ta XPYCTKOI
CKOPWHKM Mif, Yac BUMiKaHHS.
[ns 36inbLIEHHS COKOBUTOCTI
nif Yac NOBTOPHOrO HarpiBaHHS.
[ue. po3gin «dornsg ta unct-
Ka» Ansi OTpUMaHHs 0AaTKOBOI
iHpopmauii npo: OumnLeHHs BO-
[0t0.

Al

Bonora koHBekLUis

Lito doyHKuito npusHaveHo Ans
3aoLLa/KeHHs eHeprii nig Yac
rotyBaHHs. [ig Yac BMkopucTaH-
HS Liel dyHKUiT TemnepaTypa B
Kamepi Moxe Biapi3HATUCA Bif
BCTaHOBIEHOI. MOTYyXHiCTb Ha-
rpiBy MOXHa 3MeHLNTH. ns
nopaTtkoBol iHdopmaii

amB. po3gin «loaeHHe kopu-
cTyBaHHs», MNpumiTkn go: Bon-
ora KOHBEKLis.

DyHKLiA Harpi-
By

Oopatok

HwxHin Harpis

BunikaHHs1 TOPTIB i3 XpycTKOtO
OCHOBOIO Ta KOHCEPBYBaHHS
NPOAYKTIB.

Po3moposxyBaHHSI NPOAYKTiB
(oBoviB i dpykTiB). Yac poamo-

1 PO
POXYBaHHS 3aNeXNUTb Bif KiNb-
PosmopoxyBaHHsi  kocTi Ta poamipy 3aMOpOXeHMx
NpoAyKTiB.
— [ns npuroTyBaHHs Ha rpuni

LLBnAaKWiA rpuns

TOHKMX CMYXXOK NPOAYKTY Y Be-
TUKIN KINbKOCTI, @ TakoxX Ans
CMaXeHHs xniba.

<]l

Typ6o-rpuns

[ns cMaXeHHs BenuKuxX Lwmat-
KiB M'ica Y1 AOMALLHBOT NTUL 3
KicTKaMn Ha OAHOMY PiBHi Monu-
ui. MpurotyBaHHs 3anikaHok i
3apyM'SAHIOBaHHS.

|

DyHkuiA «Miga»

[ns BunikanHa niyn. Ansa otpu-
MaHHs1 6inbLU PyM’iHOT CKOPUHKM
Ta XpyCTKOi OCHOBM.

TpapuuiriHe roTy-
BaHHSA

BunikaHHA Ta cMa)KeHHs Ha of-
HOMY piBHI nonui.

7.4 Mpumitkn no: Bonora KoHBeKLUiA

Lia dyHKLis BMKOpucTOBYBanacs Ans
3abe3neveHHs BigNOBIQHOCTI Knacy
eHeproeeKkTMBHOCTI Ta BUMOram
eKoamM3awiHy, 3rifHO 3 NONOXEHHAMU
ctangapris EU 65/2014 i EU 66/2014.
Bunpo6yBaHHs BignoBigHO 40 BUMOrT
ctaHgapty EN 60350-1.
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IMig yac npuroTyBaHHs ABepudTa OyXOBOi KOHBeKLUis. [Ins 03HaNnoOMNeHHs i3
wadwm matoTb OyTU 3a4mHeHi, abv npoueaypa | 3aranbHUMKW pekoMeHAauissMu LWoao

He Byna nepepBaHa, a TakoX Ans eHepro3bepeeHHs AMBITbCS po3ain
3abe3neyveHHst MakcMarnbHOT «EHeproeeKkTMBHICTbY, MYHKT
eHeproedekTUBHOCTI AyXOBOI Ladwu. «EHeprosbepexeHHs».

IHCTPYKUiT LLOAO NPUTrOTYBaHHSA OUBITLCA B
posaini «Mopaawu 1 pekomeHAaadii», Bonora

8. ®YHKLUIT FOOMHHMKA

8.1 ®yHKUii roAMHHMKa

®DyHKLis rOAMHHUKA 3acTocyBaHHs
@ BcTaHoBneHHs, 3miHa i nepesipka Yacy Ao6u.
Yac gobu
I_)l BcTaHoBneHHs TpuBanocti poboTu AyxoBoi wadmu.
TpusanicTtb
D HanawTyBaHHsi 4acy 3BOPOTHOrO Bianiky. Lis dpyHkuUis He BNnuBae Ha po-

60Ty AyxoBku. Lito dyHKLilo MOXHa HanawToByBaTh y Byap-akuii Yac, Ha-

Taiimep BiTb KON AyxoBa Waa BUMKHeHa.

8.2 HanawTyBaHHA: PyHKUiI rogMHHUKa

HanawTyBaHHs: Yac no6u

@ — bnmmae, konu ayxoBa wWwadha nig'eHYETbCA A0 eNeKTPOMEPeXi, y pasi BUMKHEHHS XUBMEHHS Ta KOMu Tan-
Mep He BCTaHOBMEHO.

+, T — HaTWCHITb, WO6W BCTAHOBUTM Yac.
MpnbnusHo Yepes 5 cekyHa GrIMMaHHS NPUNUHWUTLCS, @ Ha AMcnnel BiobpasnTbes yac.

Ak amiHuTK: Yac gobum

Kpok 1 o . . . o
P @ — HaTucKanTe Aekinbka pasis, LWobu 3MiHUTW NOTOYHMIA Yac fo6w. @ — noyHe BGnumaTw.

Kpok 2 —_ .
P + — HaTWCHITb, OGN BCTAHOBUTK Yac.
MpnbnusHo Yepes 5 cekyHa GrIMMaHHS NPUNUHUTLCS, @ Ha Avcnnel Biobpa3nTbes yac.

HanawTyBaHHs: TpuBanictb

Kpok 1 YcTaHoBITb ¢hyHKLiH0 AyXOBOI Wadu i1 Temnepatypy.

Kpok 2 o . .
P @ — HaTuckaiTe Kinbka pasis. I_)l — noyHe Gnumary.
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HanawTtyBaHHsA: TpuBanictb

Kpok 3 _|_ — ) .
, — HaTUCHITb, OGN BCTAHOBUTU TPUBANICTb.

Ha aucnnei Bino6paxaetbes: |_)I

|_)| — 6nMmae nicnsa 3aBepLUEHHS BCTaHOBIEHOro yacy. JlyHae 3ByKOBWI curHan, i Ayxosa wwada

BUMUKAETHCS.
Kpok 4 HaTtucHiTb 6yab-siKy KHOMKY, LLIOOW BUMKHYTV 3BYKOBUIA CUTHan.
Kpok 5 [MoBepHiTb Nepemukadi B MONOXEHHA « BUMKHEHO».

HanawTyBaHHsa: Tanimep

Kpok 1 o . .
P @ — HaTucKaliTe Kinbka pasis. D — noyHe Gnumatu.
Kpok 2 — '
P + — HaTWCHITb, LOBW BCTAHOBUTM Yac.
DyHKLiA 3anyckaeTbCsa aBTOMaTUYHO Yepes 5 cekyHA.
Micnsa 3akiHYEHHs1 BCTAHOBMNEHOrO Yacy nyHae curHar.
Kpok 3 HaTtucHiTb 6yab-siKy KHOMKY, LLIOOW BUMKHYTV 3BYKOBUIA CUTHan.
Kpok 4 [MoBepHiTb NepemuKadi B MONOXEHHA « BUMKHEHO».

CkacyBaHHsA: ®DyHKLUii roAMHHUKa

Kpok 1 o . .
P @ — HaTuckaiTe Aekinbka pasiB, JOKM He NoYHe GnmMaT CUMBOS PYHKLT FOAUHHYMKA.

Kpok 2 HatucHiTb i yTpumyiite: — .

DyHKLUjto rognHHKKa Byae BUMKHEHO Yepes Aekinbka CeKyHA,.

9. BUKOPUCTAHHA NPUNALAA

MOMNEPEMXEHHS! nepekvaaHHio. Bucokuin o6igok HaBkpyrm
[WB. po3ainy 3 ichc;pmaLl,iero MOMNYKM He Aae nocyay 3iCKOB3HYTH 3

; NOMUYKMN.
LLIOAO TEeXHikM Ge3neku. 0

9.1 BcTaHOBRnEeHHs akcecyapiB

Hesenvka 3arnnubuHa Bropi nokpatlye
6e3neky. Kpim Toro, 3aarnmbunu 3anobiratoTb

YKPAIHCBKA
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Kom6GiHoBaHa pewiTka:

MpocyHbTe peLiTky Mixk HaNPAMHYMU NNaHKaMn
OMOPHUX PENOK i NepeKoHanTecs, Lo ii HiXXKK
CMPSIMOBaHO [OHU3Y.

Oeko ans Buniyku / FNnéoke geko:
[MpocyHbTe AEKO MiXX HAaNPAMHUMU NiaHKaMu ono-
PHUX PEeWioK.

Kom6iHoBaHa pewiTka, [leko Ans Bunivku /
'nmuboke geko:

MocTaBTe AeKO MK HANPSIMHUMM Ha OMOPHiW pe-
1L, a KOMBIHOBaHyY peLUiTKy Ha HanpsiMHi — 3Bep-

Xy.

W
%

\gy

/

9.2 BukopuctaHHs TerneckoniyHux
HanpAMHUX

He 3malyyriTe TeneckoniyHi cnpsimoByBadi.

Kpok 1 BuTtarHiTe npaBy Ta niBy TeneckoniyHi Ha-

NPAMH.

[MepLu HiX 3a4MHUTK OBepUSATa OyXOBKH,
nepeKkoHamTecs B TOMY, LLO TENECKOMiYHi
CMpsAMOBYBaYi NOBHICTIO 3aNLLNN BCEPeanHY
OyXOBOI Ladwu.

Kpok 2 MocTaBTe KOMGIHOBaHY peLUiTKy Ha Te-
NeckoniyHi peiikn, a NoTiM o6epexHo
3aLUTOBXHITb iX Y AyX0By Liady.
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10. JOOATKOBI ®YHKLIIT

10.1 BeHTUNATOP OXONOAXKEHHA

Mig yac po6oTv npunagy BEHTUNATOP
OXOJIOKEHHS aBTOMATUYHO BMUKAETLCA A1
NiATPUMKIU NOBEPXOHb NMPOXONOAHUMU. AKLLO
BUMKHYTU NpUnag, BEHTUNATOP
npoaoBXyBaTMMe NpautoBaTti, AOKW Npunazg
HE OXOrOoHeE.

10.2 3anob6ixxHNUK TepMocTaTt

HenpasunbHa poboTta AyxoBoi wadwu Ym
MOLLKOAXEHI KOMMOHEHTU MOXYTb

11. MOPALW | PEKOMEHOALIT

[wB. po3ginu 3 iHpopmadieto
LLIOAO0 TeXHikM Ge3neku.

11.1 PekomeHaauii wopno
NPUroTyBaHHs

[yxoBa wada Mae N'aTb NONOXEHb ANA
BCTaAHOBMEHHS NOMNYOK.

Hymepauis piBHiB MOYMHAETLCA 3 AHMLLA
OyXOBOI LWadw.

Bawa gyxoBa wada moxe Bunikatn abo
CMaXWTU iHaKLLe, HiXX nonepeaHs Ayxosa
wadpa.

BunikaHHA TopTiB

He BigkpuBaliTe aBepusTa AyxoBoi wadw,
OOKN He cnnnHe 3/4 BCTaHOBNEHOro Yacy
roTyBaHHS.

CnpuYMHNTM HebeaneyHe neperpisaHHs. LLob
3anobirTi uboMy, AyxoBa Lada obnagHaHa
TEPMOCTATOM, SIKWIA NMPUNUHSIE noaady
XuBneHHs. [lyxosa wada BMUKaETbCA
aBTOMAaTWUYHO, KON TemMnepaTtypa 3HU3UTLCS.

SAKLLo BM BUKOPUCTOBYETE ABa AeKa AN
BMMIYKM OOQHOYACHO, MiXX HUMK Tpeba
3anNULWLNTM OOUH NOPOXHIN PiBEHb.

MpurotyBaHHA M'sica Ta pubu

[ns gyxe »XMpHUX CTpas BUKOPUCTOBYITE
rnuboke aeko, Wwobu 3anobirtn yTBOPEHHIO
CTIMKMX NAAM Y AyXOBIil Lwadi.

3ayekante NnpubnmaHo 15 XBUNUH, NepLl Hix
Hapi3aTu M'saco, LWobu 3anobirTn BUTIKaHHIO
COKY.

Hopaiite Tpoxu Bogn y rnnboke feko, wobu
YHUKHYTW YTBOPEHHSI HaAMIPHOI KifIbKOCTI
AVMy B OyXOBiN wadi nig yac cMaXeHHs.
LLlo6 yHMKHYTM KOHOEHcaLil Aumy,
Aofasavite BoA4y oapasy sik BOHa BUCOXHE.

TpuBanicTb NPUroTyBaHHA
TpvBanicTb NPUroTYBaHHA 3aNexuTb Bif
TUNy CTpaBW, ii KOHCMCTEHLIT Ta 06'emy.
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AKLo B TiNbKM Novanu KopuctysaTncs BaLLUOro nocyay, peuentu Ta KinbKiCTb
npunagom, M1 pekoMeHAyeEMO CrigKyBaTu 3a nocyay, Konv Bu KOPUCTYETECS LM
e(EKTUBHICTIO rOTYyBaHHA. 3HangiTb npunagom.

Havkpalli HanawTyBaHHSA (HanawTyBaHHSA

nigirpisy, TpMBanicTb roTyBaHHS TOLLO) ANA

11.2 Bonora KOHBeKLUif - peKOMeHOOBaHi akcecyapu

BukopucToByinTe TemHi MaToBi hopmu Ta nocyd. BoHu kpalye nornuHatoTe TEMMo, HiX CBITNuA
Konip Ta 6nmckyunii nocya.

. DopMoYKHU
Heko ans nium [eko ans BunikaHHaA ®dopma gnsa nupora
Kepamika
TemHe, maToBe TemHe, maToBe . TemHe, maToBe
niameTp 28 cm niameTp 26 cm piamerp 8 cm, Bu- niameTp 28 cm
cota 5 cm

11.3 Bornora KoOHBeKUisi

[na oTpMMaHHA HarKpalwux pesynbTaTis
OOTpUMyMTECs pekoMeHaaLlin, 3a3HadYeHunX y
Tabnuui HxYe.

¥ = 5 Ik O

(°C) (xB.)

Conogki 6ynoykun, 12 geko Ans BunikaHHsA abo rmm- 175 3 40 - 50

LuT. 60Ka apoBHS

Bynouku, 9 wr. [EeKo Ansa BunikaHHa abo rmu- 180 2 35-45
60Ka *apoBHSA

Miya, 3amopoxeHa, peLuiTka 180 2 45 -55

0,35 kr

PyneTt 3 mxemom OeKo ans BunikaHHa abo rmu- 170 2 30-40
60kKa apoBHS

BpayHi Aeko Ans BunikaHHs abo rmm- 170 2 45-50
6oka xapoBHsI

Cydne, 6 wrT. KepaMiyHi opMoYKmM Ha pe- 190 3 45-55
LT

BickBiTHI kOpxi dopma ans kopxa Ha pewityi 180 2 35-45

CeHpgiy «BikTopisi» dopma Ans BunikaHHs Ha pe- 170 2 35-50
wiTyi

MpuBapeHa punba, 0,3 peko Ans BunikaHHs abo rmu- 180 2 35-45

Kr 60Ka apoBHS
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¥ = 5§ I O

(°C) (xB.)
Llina pubuHa, 0,2 kr  geko Ans BunikaHHa abo rnu- 180 3 25-35
6oka xapoBHsI
PubHe dine, 0,3 kr OeKo Ans niyy Ha pewiTui 170 3 30-40
BapeHne m’saco, 0,25 [eKo ans BunikaHHa abo rmu- 180 3 35-45
Kr 60Ka apoBHS
Wawnwk, 0,5 kr OeKko ans BunikanHa abo rmu- 180 3 40 - 50
6oka xapoBHsI
MeunBo, 16 wT. neko Ang BunikaHHs abo rmu- 150 2 30-45
60Ka apoBHS
MakapyHu, 20 wrT. [eKo Ans BunikaHHa abo rmu- 180 2 45 -55
60Ka xapoBHS
Kekc, 12 wr. [eKo Ans BunikaHHs abo rmu- 170 2 30-40
Boka xapoBHsi
CornoHa Buniyka, 16 OeKo ans BunikaHHa abo rmu- 170 2 35-45
. 60kKa apoBHS
MeumBo 3 micoyHoro  Aeko Ans BunikaHHs abo riu- 150 2 40 - 50
TicTa, 20 wr. 6oka xapoBHsI
TapTaneTku, 8 wr. [eko Ans BunikaHHs abo rmu- 170 2 30-40
60Ka apoBHS
OBoui, BapeHi, 0,4 kr  geko Ans BunikaHHs abo rn- 180 2 35-45
6oka xapoBHsI
BereTtapiaHCbkuin OM-  AeKo Ans Niuy Ha peLwuiTui 180 3 35-45
net
Cepef3eMHOMOpPChKi  AeKo Ans BunikaHHsA abo rmmv- 180 4 35-45
oBoui, 0,7 kr 60kKa apoBHS
11.4 IHbopmauia ansa
AOC.Hi,D,HVILIbKVIX yCcTaHOB
TecTyBaHHs BignoBigHo Ao ctaHaapty IEC
60350-1.
=m
X B = E E
\ uru
(°C) (xB)
ManeHbki TpaguuiiHe [Oeko ansiBu- 3 170 20-30 -
TicTeuka, roTyBaHHs niykn
20 wTyK Ha
aeko
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a=m
¥ B = Kk &
\ uru
(°C) (xB)
ManeHbki BeHTunsitop Oexo anasu- 3 150 - 160 20-35 -
TicTeuka, nivkn
20 WTyK Ha
aeko
ManeHbki BeHTunsartop Oeko ansin- 2T1a4 150 - 160 20-35 -
TicTeuYKa, nivykn
20 wTyk Ha
neko
AbnyyHun  TpapguuiviHe KombiHoBaHa 2 180 70-90 -
nwpir, 2 roTyBaHHs peLliTka
dopmu
@20 cm
AbnyyHuii  BeHTtunsitop KombiHoBaHa 2 160 70-90 -
nwvpir, 2 peLuiTka
dopmu
@20 cm
BicksiT, TpaguuiriHe KombiHoBaHa 2 170 40 - 50 MonepeaHbOo posirpiii-
dopma Ana  roTyBaHHs peLliTka Te AyxoBy wady npo-
TopTa 26 TArom 10 XBUNKUH.
cm
BicksiT, BeHTunstop KombGiHoBaHa 2 160 40 - 50 MonepeaHbo posirpiii-
dopma ansa peLuiTka Te AyxoBy Lwady npo-
TopTa J26 Tarom 10 XBUMKUH.
cm
BicksiT, BeHTunstop Komb6iHoBaHa 2 Ta 4 160 40 - 60 MonepeaHbO posirpiri-
dopma ans peLliTka Te AyxoBy wady npo-
TopTa J26 Tarom 10 XBUMKUH.
cm
MicoyHi xni- BeHTUnsATOp Oeko anasu- 3 140 - 150 20-40 -
606YynoYHi nivkn
BMpPOGU
MicoyHi xni- BeHTUnsATOp Oeko ansBu- 2T1a4d 140 - 150 25-45 -
606YyNoYHi nivkn
BMpPOGU
Micoyni xni- TpaguuinHe [Oeko ansiBu- 3 140 - 150 25-45 -
6006ynoYHi  roTyBaHHsi niykn
BMpPOGU
TocrT, 4- punb Komb6iHoBaHa 4 Makc. 2-3 xeunuHun  MNonepeaHbOo posirpin-
6 WTyK peLuiTka Ha ofHiln Te AyxoBy Lwady npo-
CTOPOHi, 2= TAroM 3 XBUMNWH.
3 XBUNWHU
Ha Apyrin
CTOpPOHiI
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a=m
¥ B = E @
\ uru
(°C) (xB)
Byprep 3 punb KombiHoBaHa 4 MakKc. 20-30 YcTaHoBITb KOMBIHO-
ANOBUYMHM, pewliTka Ta BaHy peLUiTKy Ha Ye-
6 WTyK, nigooH ans TBEPTUWA piBEHb, a Nia-
0,6 kr 36upaHHs [OOH ANs 30MpaHHs Xu-
Xupy py — Ha TpeTiit piBeHb

ayxosoi wadw. Konu
nponae NonoBuHy Ya-
Cy NpUroTyBaHHs, ne-
pPEBEPHITL CTpaBy Ha
OpYyrui Gik.
[NonepeaHbO po3irpin-
Te AyxoBy Lwady npo-
TArOM 3 XBUIIVH.

12. fornAag | O4MWEHHA

NONEPEOXEHHA!
[uB. po3ginu 3 iHopmaldieto
LLIOAO0 TEXHikM BGe3neku.

12.1 TpUMITKM WO[0 YULLEHHA

<

OuncTbTe NepeaHo MOBEPXHIO Npunagy 3a A4OMNOMOrol CepBeTKM 3 Mikpodibpy, 3MOYEHOT B
Tennivi BOAi 3 4oAABaHHAM M’iKoro 3acoby Ans ynieHHs. O4mncTiTh | nepeBipTe yLinbHIoBaY
[OBEPLSAT HABKOIIO paMu Kamepu [yXOBKU.

MeTanesi FIOBerHi Cﬂi,D. YNCTUTU 32 AONOMOIroK PO34YUHY ANA YULLEHHA.

3acobu gns umn-
LWEeHHSs

BurikopucToByiiTE HearpecuBHUIA 3aci6 ANs YULLLEHHS NNAM.

—<

OunyiiTe Kamepy AyXOBOi Wadu NiCns KOXHOrO BUKOPUCTAHHA. HakonMYeHHs Xupy W iH-
LUMX 3aMMLLKIB K MOXe CMPUYUHUTM 3aropsiHHS.

[

LLlopeHHe Kopu-
CTyBaHHs

BcepeauHi npunagy abo Ha CknsiHii naHeni ABEpUSAT MOXe yTBoptoBaTucs koHaeHcar. o6
3MEHLLMTU KOHAEHCALLilo, Nepe NpUroTyBaHHSM CTpaBu AaliTe NpyunagoBsi nonpawtoBaTu
npotarom 10 xBunuH. He 3anuwarite rotoBi CTpasu BcepeauHi npunagy aosiie 20 XBUMWH.
[Micnsa KOXXHOTrO BUKOPUCTaHHSI BUTPITb KamMmepy CepBeETKO 3 Mikpodibpu.

wy
c24

Axkcecyapu

IMicna KOXXHOro BUKOPUCTaHHS MUIATE Ta NPOCYLUYITE BCi akcecyapu. BukopucToByiite cep-
BETKY 3 Mikpodpibpu, 3MoYeHy B Tennivi BOAi 3 4OAABAHHAM HearpecyBHOro 3acoby Ans oun-
LLeHHsA. He MuitTe akcecyapu B NOCYAOMUIHIV MaLLWHI.

Akcecyapu 3 aHTUMpUrapHUM NOKPUTTSM 3a60POHAETHCA MATU 3 BUKOPUCTaHHSIM arpecuBs-
HMX 3acobiB YM rocTpux NpeameTiB.
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12.2 Ak uncTuTU: 3arnMbuHa
Kamepu

OuncTiTh 3arnMbuHy kamepwu, Wob BuaannTn
3anuLLKK BamnHa nicns roTyBaHHSA 3 Napoto.

Kpok 1 Kpok 2 Kpok 3
Hanwiite 250 mn 6inoro outy y 3a-  3avekaiTte, AOKU OLET PO3YUHUTL MomuiiTe BHYTPILLHIO Kamepy
rnmbuHy kamepu. BukopucToByiiTe  3anuiiku BanHa npotsrom 30 xBu- M'SIKOKO FaH4ipKOLO | TEMMOK BOAOH.
OLIeT i3 MakCMMarbHOW KOHLEHTPa-  JIMH B yMOBax TeMnepaTypu HaBKoO-
uieto 6% 6e3 foMiILIOK. TNULLHBOrO cepeaoBuLLa.

Ons dyHkuii: BeHtunstop MMKOC ounwyitte ayxoBy wadyy nicns KoXHUX 5—10 LyKniB roTyBaHHs.

12.3 Ak 3HaATU: ONOPHI penku

[ns ounLleHHs AyxoBoi Wwadu BUIMITb
OMopu NOMMNYOK.

Kpok 1 BumkHITL gyxoBy Wwadyy 1 3avekanTe,
[IOKV BOHA OXOMNOHE.

Kpok 2 CnoyaTKy NOTArHiTb NepeaHio YacTu-
Hy OMOPHOI perikm Bif GiYHOT CTiHKM. ol K
|

Kpok 3 MoTArHiTE 3a4HI0 YaCTUHY ONOPHOT
peiku Big 60KOBOI CTiHKM Ta 3HIMiTb
peLLiTKy NOBHICTIO.
Kpok 4 LL{o6un BCTaHOBMTU OMOPY MOMUYOK, 0
BUKOHaTE HaBefeHy BULLiE NpoLeay- 1
py y 3BOPOTHIin NOCMifOBHOCTI. \-
CTONOPHI WTUMTHN Ha TENECKOMIYHIUX m \<\\
crnpsiMoByBayax MatoTb 6yTu cnpsiMo-
BaHi Bnepea.
12.4 Cnoci6 BUKOPUCTaAHHSA:
OuyuLLeHHA BoO OO Kpok 3 Bubepitb Temnepatypy 90°C.
Mig Yac yiei npoueaypy YMLLEHHS 3 MOBEPXHI Kpok 4 Raiite pyxoBiii Wwadi nonpavjosaTn
[lyXOBOi LWady 3a AONOMOroo BOMOrm 30 xeunuH.
yCyBalOTbCA 3anuLwKoBUI XUP Ta YaCTOYKN Kpok 5 BumkHiTE OyxoBy wady.
K.
Kpok 6 3avekaiiTe, Ok AyxoBa Lwada oxoro-
- He. MpoTpiTb BHYTPILWHIO Kamepy
Kpok 1 Hanwuiite Boay y 3arnnbuHy kamepu: M'SIKOHO TKAHUHOIO.
200 mn.
K 2
poK YCTaHOBITb (DYHKLiIO: .
HaTtucHiTb: .
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12.5 Sk 3HATK Ta BcTaHOBUTU: [IBepusaTa

[BepusiTa AyX0BOI Wadu CKNagatTbes i3 ABOX CKNAHMX NaHenen. [na ounleHHs asepusara
OyXOBOI Wadv Ta BHYTPILLHIO CKIISAHY MaHemnb MOXHa 3HATW. [epLu HiX 3HIMaTK CKNSaHI naHeni,
NpoYUTanTe BCHO IHCTPYKLiO «3HATTS Ta BCTAHOBIIEHHSA ABEPLATY.

YBATA
He BukopucToBy#iTe ayxoBy Wwady 6e3 CKNsiHNX NaHenen.

Kpok 1 MoBHiCTIO BigUMHITL ABEPUATA 1 YTPUMYIHTE
obuagi 3aBicu.

Kpok 2 MigHIMITb | NOTAMHITE 3aCyBKM A0 KNauaHHS.

Kpok 3 MpukpuinTe ABepusTa AyxoBoi Wwadwm Ao ce-
peaviHM nepLuoi nosuii BigkpnTTS. MoTim
NiaHIMITL | NOTAMHITL ABepusATa, W06 BUIAHA-
TW iX i3 THi3A.

Kpok 4 MoknagaiTe ABepusATa Ayx0BOI Wwadwu Ha piB-
HY MOBEPXHIO, 3aCTeNEeHy M'SKOI0 TKaHWUHOL.

Kpok 5 BisbMiTbcs 3a 03006neHHsA aBepuaT (B) Ha
BEPXHbLOMY Kpai ABepLsT 3 060x GOKiB i Ha-
TUCHITb Y HaNpsIMKy BcepeavHy, o6 BUBINb-
HUTU NPOKNaAKy.

Kpok 6 MoTArHiTe 03006neHHA ABEPUAT y HaNPSAMKY
Brnepep, Wob 3HATK ioro.
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Kpok 7

YTpumyiiTe CKNsHy NaHenb ABEpUAT 3a
BEpXHili kpawi Ta 0b6epexxHO BUTATHITL ii. Me-
pekoHaiTecs B TOMY, LLO CKIO MOBHICTIO
BMILLIIO 3 OMop.

Kpok 8 [MomwuinTe cknsHi NnaHeni Tenno BoAOK 3 MUIIOM. PeTenbHO BUTPITb CKNSHI naHeni. He muite cknsi-
Hi NaHeni B NOCyAOMWIAHIA MaLLWHi.
Kpok 9 [licna o4mnLLeHHs BCTAHOBITL CKINSIHY NaHensb i ABepusaTa Ayxosoi wadu.

AKLWO ABepUATa BCTAHOBEHI NPaBUIbHO, BY NOYYETE KNaL@HHS NpU 3aKpuBaHHI 3aCyBOK.

O6nacTb TpachapeTHOro ApyKy NoBuUHHA ByTH nosep-
HYTOIO 4O BHYTPILIHBOI CTOpOHU ABepuAT. MNicns BcTa-
HOBIEHHS NepekoHanTecs, Lo NOBEPXHS PaMKU CKMsi-
Hoi naHeni B obnactsax TpacdapeTHoro Apyky He
LIOpCTKa Ha AOTUK.

Mpwv npaBUnNbHOMY BCTaHOBIEHHI 03A06M1eHHS ABepL-
AT YyTW XapaKkTepHe KnaLaHHs.

MepekoHanTecs, WO B BCTABUMU BHYTPILLHIO CKISIHY
naHens Yy BiANOBiAHI rHi3Aa.

12.6 Ak 3amiHuTK: Jlamna

A

3aBxau TpuMaliTe ranoreHoBy namny

raHyipkoto, o6 3anobirT NiaropsHHI0
NONEPEMXEHHA! 3anuLLKIB XMPY Ha namni.

Hebe3neka BpaxeHHs
€NEeKTPUYHMIM CTPYMOM.
Jlamna moxe ByTu rapsiyoto.

Mepepn 3amiHOKO Namnu:

Kpok 1 Kpok 2

Kpok 3

BuMmkHiTL AyxoBy wady. 3ayekanTe,
[0KK AyxoBa Liada OXOroHe.

BigkntouiTb gyxoBy wady Big enek-
TpoMepexi.

MoknadiTe PyLUHWK Ha AHO Kamepu
OyxoBoi Wwadu.

3agHa namna

Kpok 1 [MoBepHiTb CKNsAHWIA NNadoH, LWob 3HATK Roro.

Kpok 2 OunCTiTb CKNSHWIA NNadoH.

Kpok 3 3amiHiTb namny BiAMOBIAHOMO KapOCTINKOK NaMnoto, sika BUTPUMYeE HarpisaHHs Ao 300 °C.
Kpok 4 YCTaHOBITb CKNSIHWIA NNadoH.
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13. YCYHEHHA NMPOBJIEM

NONEPEMXEHHA!

[uB. po3ainu 3 iHpopmallieto Npo6nema MepekoHaiiTecs, wo
LLLOAO TeXHiKkM 6esneku. Ha aucnnei siaobpa- Byna npAusera nonasa
xaeTbes «12:00». enekTpoeHeprii. BctaHo-

13.1 [ii B pa3i BUHUKHEHHA BiTb Yac [o6u

I'IPOGHEM Bopna surikae i3 sarnnbu-  3abarato Boau y 3arnu-
X . HW Kamepu. Bu1HI kamepw.
Y Byab-aKkux BUNagkax, siki He 3asHaveHi y
it Tabnuui, 3BepHiTbCA 4O aBTOPU3OBAHOIO HesaposinbHuii pesynb- By 3anosHunmn sarnubnHy
TaT NpUroTyBaHHs Npw KaMepu BOLOHO.

CEpPBICHOrO LieHTPY.
P H Py 3acTocyBaHHi yHKLi:

BeHntunstop MIOC .

Mpobnema MNepekoHanTecs, Wo
Ilamna He cBiTUTBCS. JTamnouyka neperopina.
[yxoBa wada He Harpi-  3anobikHWK neperopis.
BaETbCA.
YwinbHioBay ABepUAT He kopucTyiitecs gyxo-
MOLLKOKEHO. BOIO LWadpoto. 3BepHITbCS

[10 aBTOPM30BaHOro cep-
BICHOTO LIEHTPY.

13.2 [laHi won0 TexHiYyHoro o6cnyroByBaHHsA

Akwo By He MoxeTe BMPILLIMTM Npobnemy caMoCTiiHO, 3BEPHITLCA A0 3aknaay, Ae Bu
npuabanu npunag, abo 40 aBTOPU3OBAHOIO CEPBICHOTO LIEHTPY.

[aHi, noTpiBHi ANs cepBiCHOro LEHTPY, BKkasaHi Ha Tabnuyli 3 TeXHIYHMMK AaHnMu. MNacnopTHa
Tabnuuka po3talloBaHa Ha NepegHbOMY Kpai kKamepu npunagy. He 3HimariTe nacnopTHy
Tabnuyky 3 kKamepu npunagy.

PekomeHayemo 3anucatu gaHi TyT:

Mogenb (MOD.) s

Kop Bpoby (PNC) s

CepiriHuidi Homep (S.IN.) e

14. EHEPIOE®EKTUBHICTb

14.1 Indbopmauisa npo Bupi6 Ta IHhopmauinHum NMCTOK BUpoby*

Ha3ssa noctayanbHuka Electrolux

KODEH70X 949499046

laeHTudikatop moaeni KODGH70TX 949499047

EOD5H70X 949499049
IHOeKkc eHeproedeKTUBHOCTI 95.3
Knac eHeproedeKkTnBHocCTi A

YKPAIHCBKA 399



CnoxvBaHHS eHeprii Npu cTaH4apTHOMY 3aBaHTaXeHHI, Tpaauuin-

HUI pexum

0.93 kBTteroa/kr

CnoxvBaHHA eHeprii Npy cTaHAAaPTHOMY 3aBaHTaXXEHHI, PeXUM

NprMyCOBOro BUKOPUCTaHHA BEHTUNATOPA

0.81 kBTeroa/kr

KinbkicTb kamep

1

[xepeno HarpiBaHHs

EnextpoeHepris

IyyHicTb

72 n

Twn gyxoBoi wadgu

B6ynosaHa agyxoBa waca

Maca

EOD5H70X 29.2 kr
KODEH70X 29.7 kr
KODGH70TX 29.3 kr

*Ans €sponericbkoro Cotody BiANoBiaHO Ao nonoxeHb €C 65/2014 i 66/2014.
[nsa Pecny6niku Binopycsk BignosigHo ao CTb 2478-2017, Oopatok I'; CTE 2477-2017, JopaTkn A i B.

[na Ykpainu BignosigHo fo 568/32020.

Knac eHepreTuyHoi ehekTMBHOCTI He 3acTOCOBYeTbCst Ans Pocii.

EN 60350-1 - EnektpuyHi nobyToBi npunaau Ans rotyBaHHs ixi — YactuHa 1: Mnutu, ayxosi wadwm, naposi Ay-
XO0Bi Wadu Ta rpuni — cnocobu BUMipoBaHHS NPOAYKTUBHOCTI.

14.2 EHepro36epexeHHsA
Mpunag mae dyHKuii, Wo
gonomaratoTb 36epiratu
€eKTPOEHEPrito Nig Yac
LLIOZIEHHOTO FOTYBaHHS.

MepekoHaliTecs B TOMy, WO nNig 4Yac poboTtu
ABepusTa npunagy 3advHeHi. He BigumHanTe
ABepudTa npunagy 3aHagTo 4acTo nig vac
rotysaHHs. MigTpumyinTe YnctoTy
yLWinbHIOBaYa ABEPUAT i nepekoHanTecs, LWo
MNOro HanexHnM YnHoM 3adikCoBaHo.

KopucTyiiTecs meTanesum nocyaom Ansi
NOKpaLLeHHsi eHepro3bepeskeHHs.

Konn moxnueo, He pogsirpiBante npunag,
nepes rotyBaHHsIM.

AKL0 BM NOCMIAOBHO roTyeTe Kinbka CcTpas,
3BeiTb NepepBu MK HUMU 4O MiHIMYyMY.

FoTyBaHHS 3 BUKOPUCTaHHSAM
BeHTUNATOpa

Konn moxnuBo, BUKOPUCTOBYITE DYHKLT
roTYBaHHs1 3 BEHTUNATOPOM Ans 36epexeHHs
eneKTpoeHeprii.
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3anuwikoBe Tenso

AKwo TpmBanicTb roTyBaHHs NepeBuLLye

30 xBWnKH, ONyCTiTh TEeMNepaTypy npunaay
00 MiHimymy 3a 3—10 XBUMWH O 3aBEpPLUEHHS
rotyBaHHs. OCTaHHi eTanu rotyBaHHs CTpasu
OyayTb BMKOHaHI 32 paxyHOK 3anuLLIKOBOro
Tenna.

BukopuctoBynte 3anvwkose Tenno Ang
pO3irpiBaHHs iHLWMX CTpaB.

MiaTpMyBaHHA CTpaBu TeNmnow
BubepiTb HanHWx4y Temnepatypy 3
MOXIUBUX, OO BMKOPUCTATK 3anULLKOBE
Tenno Ansa 3bepexeHHs i Tensoto.

Bonora koHBeKLis
DyHKUIA, NpU3HaYeHa Ansa 30epexeHHs
eHeprii Nif Yac rotyBaHHs.



15. OXOPOHA OOBKITA

3paBaritTe Ha NOBTOPHY nNepepobky
mMartepianuy, No3Ha4yeHi BianoBigHUM

CYMBOJSIOM C/:) Bukunpante ynakosky y
BiANOBI4HI KOHTENHEPW ANst BTOPUHHOT
CUPOBMHU. [JOMOMOXIiTb 3aXUCTUTK
HaBKOMWLLUHE CepeaoBULLE Ta 340POB’s
iHWKWX nogen i 3abe3neynT BTOPUHHY
nepepobKy eneKTPUYHUX i eNEeKTPOHHUX

npunagis. He BuknaganTe npunaawu,

no3HayeHi BiagnoBiaHUM CUMBOIIOM E pasom
3 iHWKUM gOMaLUHIM CMITTAM. [MoBepHITh
NPOAYKT A0 3aBoAy i3 BTOPUHHOI Nepepobkm
y BaLliil MicLeBOCTi abo 3BEpHITbCS 40
MiCLLeBMX MyHILMMNanbHUX OpraHis Bnagu.
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tEh n O tE l(a https://tehnoteka.rs

Ovaj dokument je originalno proizveden i objavljen od strane proizvodaca,
brenda Electrolux, i preuzet je sa njihove zvanicne stranice. S obzirom na
ovu Cinjenicu, Tehnoteka istiCe da ne preuzima odgovornost za tacnost,
celovitost ili pouzdanost informacija, podataka, misljenja, saveta ili izjava
sadrzanih u ovom dokumentu.

Napominjemo da Tehnoteka nema ovlaséenje da izvrsi bilo kakve izmene ili
dopune na ovom dokumentu, stoga nismo odgovorni za eventualne greske,
propuste ili netacnosti koje se mogu nadi unutar njega. Tehnoteka ne
odgovara za Stetu nanesenu korisnicima pri upotrebi netacnih podataka.
Ukoliko imate dodatna pitanja o proizvodu, ljubazno vas molimo da
kontaktirate direktno proizvodaca kako biste dobili sve detaljne
informacije.

Za najnovije informacije o ceni, dostupnim akcijama i tehnickim
karakteristikama proizvoda koji se pominje u ovom dokumentu, molimo
posetite nasu stranicu klikom na slededi link:

https://tehnoteka.rs/p/electrolux-ugradna-rerna-kodeh70x-akcija-cena/
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