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M3non3BaHe Ha TOBa PBKOBOACTBO

NHcTpyKumn 3a 6e3onacHoCT

bnarogapum By, e n3dbpaxte dypHa 3a Brpaxaare Ha SAMSUNG.

ToBa PbKOBOACTBO 3a NOTPEOUTENSA ChbPXa BaxHa UHOOPMALIA 32 6e30MaCHOCTTa U MHCTPYKLMM,
npefHa3HauYeHu 1a BY MOMOTHAT B MaHUMYAMPAHETO 1 NOAAPBXKATA Ha BaLWNA e,

HamepeTe Bpeme fa npoueTeTe ToBa PbKOBOACTBO 3a NOTPebUTENs, Npeay a U3non3gare Balata dypHa, 1
naseTe Ta3u KHIKKa 3a Ob/iellin CrpaBKi.

prKOBOHCTBOTOBanOTpEGMTEHﬂcaM3n0H3BaHMCHEAHMTGCMMBOHM:

A\ NPEOYNPEXIEHVE

PricKoBe 1 HebGe30MacHy NPaKTUKK, KOWUTO MOXe Aa 0BeAaT 0 TeXKa TenecHa noBpeAa, CMbpPT 1/unu
noBpepa Ha UMYLLECTBO.

/N BHUMAHVE

PvickoBe unu Hebe3onacHu NPaKT1KK, KOMTO MOXe [a oBeAaT O TeNecCHa noBpeAa u/vnn noepepaa Ha
nmyuiecTBo.

3ABEIEXKA

[TonesHn cbeeTY, NPEnopPbKY UK MHCI)OpMaLMﬂ, KOUTO MNomarat Ha ﬂOTpe6MTeJ’IF| [a ynpasnsaga NpoAyKTa.

MOoHTVpaHeTo Ha Ta3w dypHa TPAOBa Aa GbAie U3MBIHEHO CaMo OT NPABOCMOCOOEH eNeKTPOTEXHUK.
MOHTIPALLOTO N1Le HOCK OTFOBOPHOCT 3a CBBP3BAHETO Ha Ypeaa Kb eNnekTpo3axpaHBallaTa Mpexa npu
CMa3BaHe Ha CbOTBETHUTE MPEMOPBKM 33 6e30MacHOCTTa.

BaXkHu npegnasHu mepKu

A MPEAYNPEXOEHUE

To3n ypef He e NpeHa3HaueH 3a ynoTpeba oT amLa (BKMOUMTENHO
neua) C HamaneHu GU3MUECKM, CETYBHM M YMCTBEHM Bb3MOXHOCTH, C
HE[OCTaTbUeH OMIT 11 MO3HaHWA, OCBEH aKo He e HabioaaBar Wi ca Um
NafieHu MHCTPYKLMK 33 ynoTpebaTa Ha ypefda OT AInLe, OTTOBOPHO 3a TAXHATa
6e30nacHoCT.

[leuata TpA6Ba a ObaT Mo HAf30p, 33 A1 Ce rapaHTUPa, Ye HAMa 1a U
MrpasT C ypeqa.

[peKbCBaHETO Ha Bpb3KaTa TPAbBa fa bbje BrpaieHo BbB GUKCMPaHOTO
okabensABaHe cnopef NpasnaTa 3a okabenAagaHe.

Cnef MOHT/paHe TPAOBA f1a MMa Bb3MOXHOCT 3a M3K/K0YBAHE Ha ypesa
OT 3aXpaHBaHeTo. ToBa MoXe fia Ce MOCTUHE, KaTo OCUrypuTe AOCTBN A0
LLiericena Wi Kato BrpajinTe NpeBkoYBaTeN CbobpasHo NpasinaTa 3a
okabensBsaHe.

Bbarapckn 3
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NHCcTpyKumn 3a 6e3onacHoCT

AKO 33XpaHBaLLMAT Kaben e NoBpefeH, To TPAOBA 1a Obfle 3aMeHeH OT
NPOVI3BOANTENS, HETOB CEPBU3EH NPEACTABITEN UK NNLE CbC CXOAHA
KBanMAUKaLA, 3a 1a Ce n3berHe prck.

3a dUKCMpaHe He TpAOBa 1a Ce M3MON3BAT aAXe3VBHI MaTEPUanM, Thit KaTo
Te He Ce CYMTaT 33 HaeKAHM METOAM Ha GrKCUpaHe.

To3n ypen MOXe f1a Ce W3Mon38a OT Aiella Haf 8-TOAMLLIHA Bb3PacT v OT
N1LA C HaManeHn GU3MUECKM, CETVBHM VMM YMCTBEHM Bb3MOXHOCTH, C
HeaOCTaTbYeH ONUT M NO3HaHWS, aKO Ce HabNIAABAT UV Ca UM AafeHu
MHCTPYKLMM 33 ynoTpebaTa Ha ypeaa no be3onaceH HaumH 1 Te pasbupar
onacHocTuTe. [letiata He b1Ba fia C1 MrpasT C ypepa. [1o4nCTBaHeTo

W NOAAPBKKATA OT NoTpebuTens He TpAOBA 1a Ce NPaBAT OT Aella be3
HabntoaeHvie. IpbxTe ypesa v 3axpaHBallys My Kaben aaney ot feua, no-
MasKu OT 8 TOfMHM.

YpefbT ce Harpsga no Bpeme Ha paboTa. Tpabea fa ce BHIMaBa fia ce
30Area ONMPBT 10 HAarpeBaTeNHUTE eNeMeHTU BbB BLTPELLIHOCTTA Ha
dypHaTa.

NPELYNPEXAEHWNE: OTkpuTITe YacTi MOraT Aa ce HarpeAT no Bpeme Ha
paborTa. Ma3eTe ManKu1Te AeLa HaCTPaHW.

4 bbnrapcku

He n3non3Bgalite rpy6u abpasyeHy NOYNCTBALLYM NPENapaTyv UaK OCTpK
METaNHM CTbPranky 3a MOUMCTBAHE Ha CTHKOTO Ha BPATWYKATa, Thid KaTo
Te MOraT J1a HaAPacKaT NOBbPXHOCTTA, KOETO Aa JOBEfiE 10 NPbCBaHe Ha
CTBKNOTO.

AKO TO311 ypeq MMa GyHKUMA NOYMCTBAHE, M3MILHUTE MPbCKM TPAGBA Aa Ce
NpemaxHaT Npeau NoYNCTBaHe 1 BCUUKM CbAoBe TPAOBA f1a Ce MPemaxHaT oT
dypHaTa nNo Bpeme Ha NOYMCTBaHE C Napa UM CaMonoyrcTBaHe. QyHKUMATa
33 NOYMCTBAHE 3aBICK OT MOAENa.

AKO TO31 ypeq mva GyHKLMM 33 NOYMCTBAHE, NO BPEME Ha MOYMCTBAHETO
MOBbPXHOCTUTE MOTaT A CTaHaT NO-ropeLLy oT 0b1YaliHOTO U AeLiaTa
TpAbBa fa ce AbpaT Aaney. QyHKLMATa 3a MOUMCTBAHE 3aBUCM OT MOfieNa.
V13non3galiTe camo TemnepaTypHata COHAa, NpenopbyaHa 3a Tasu dypHa.
(Mogen camo CbC COHAa 3a Meco)

He TpabBa aa ce 13n0n3Ba NapoCTpy/ka.

MPEOYMNPEXAEHUE: YBepeTe ce, ue yCTPOMCTBOTO € U3KM0UEeHO, Npeay
[1a CMeHWTe namnara, 3a fja n3berHete onacHOCTTa OT TOKOB YAap.

YpenbT He TpAOBa 1a Ce MOHTVPA 33 AEKOPATUBHY BPATH, 3a fia Ce m3berHe
nperpaBaHe.

11/23/2018 5:03:13 PM
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NPEOYMNPEXAEHWE: Ypeasbt n oTKpuTUTE YaCTi MOTaT fja Ce HarpeAat
no Bpeme Ha paborta. TpabBa f1a ce BHIIMaBa Aa ce 136ArBa fONMPbLT
[10 HarpeBaTesHUTe efeMeHTU. [lela, KOMTO Ca No-Majku OT 8 TOANHY,
TpA6Ba fia He ce fobnxkasat 0 ¢pypHaTa, OCBEH aKo He Ca HabnoaaBaHu
HenpeKbCHaTo.

BHUMAHMWE: MpouecbT Ha rotBeHe TpAbBa Aa Obae HabnoaaBaH.
KpaTkuTe npouecy Ha rotBeHe TpA6Ba fja ce Habntogasat
NPOABIKUTENHO.

BpaTaTta 1K BbHLLIHMTE NOBBPXHOCTY MOFaT [1a Ca FopeLLy, KOrato ypesT
paboTu.

Temneparypata Ha JOCTbHITE MOBbPXHOCTU MOXe [1a € BV COKA, KOraTo
ypenwT paboTi. [TOBLPXHOCTITE MOraT f1a Ce HaropelLAT no Bpeme Ha
V3MoN3BaHe.

locTasete CKapaTa B NO31LKA, KaTo
n30aBalymte ce Yactn (CTOl'Iepl/lTe

OT [iBeTe CTpaHl/l) Ca OTnpe[, Taka Yye

CKapaTa Ja NoAAbpXa NOCTaBAHETO Ha

ronemmu obemi xpaHa.

/N BHUMAHVE

Ako dypHaTa e nospefeHa Npv TPaHCMOPTVPaHE, He A CBbp3BaiiTe.

To3v ypef TpsbBa f1a Ce CBbP3Ba KbM eNeKTprYecKaTa Mpexa camo OT CNeLManto InLEeH3VpaH
eNeKTPOTEXHUK.

B cnyyait Ha HeM3npaBHOCT 1AM NoBpesa Ha ypena, He ce onuTBaiiTe Aa paboTuTe C Hero.

lMonpaBkuTe MOXe [a 13BbPLUBA CaMO CNEeUManHo IMLEH3VPaH eNeKTPOTEXHUK, HenpaBraHo n3sbpLieHnTe
PEMOHTV MOraT fia JoBeaT 10 Cepro3Ha ONaCHOCT 3a BaC v OKONHWTE. AKO BaLUWAT ypes Ce Hyxaae OT PEMOHT,
06bpHeTe ce KbM cepam3eH LeHTbP Ha SAMSUNG min Kb Balwms Anabp.

EnekTpuyeckinTe NpoBOAHULM V1 Kabenw He TPAOBa ja AOKOCBAT GypHaTa.

OypHaTa TpAGBa Aa Obe CBbP3aHa KbM enekTpo3axpaHBealLata Mpexa nocpeacTBom 0fobpeH Npekbeaay 1am
npenasuTen. He TpA0Ba Aia Ce V3MON3BAT PA3KIOHNUTENN UK YIBIKATENN.

EnekTpo3axpaHBaHeTo Ha ypeaa TpAbBa Aa Ce V3K/I0UBa, KOraTo Ce 13BbPLLIBA PEMOHT UMM MOUNCTBAHE.
BHVMaBaliTe, KOraTo BKMtoUBaTe eNekTpOypean B KOHTAKTV Ha MpexaTa B 61130CT A0 GypHaTa.

AKO To3V ypen vMa GyHKUWA 3a roTBEHe C Napa, He paboTeTe C Hero, KOraTo KaceTaTa 3a BOAHO 3axpaHBaHe e
nospegeHa. (caMo mogenu ¢ GyHKLMA 3a rotseHe ¢ napa)

KoraTo KaceTaTa e HarykaHa 1m cuyneHa, He i u3Non3eaTe 11 ce 00bpHeTe KbM Hall-0M3K1A CepBU3eH
LEHTBP. (Camo mogenu ¢ GyHKLWA 3a roTBeHe ¢ napa)

Ta3u dypHa e NnpeaHa3HayeHa camo 3a roTBeHe Ha NPOAYKTU B AOMALLHY YCOBHA.

Mo Bpeme Ha ynoTpeba BTPeWHNUTE MOBbPXHOCTU Ha QypHATa Ce HaropeLLABAT M MOraT Aa NPUUMHAT
v3rapaHuA. He JOKOCBaliTe HarpeBaTenHuTe enemMeHTV 1 BBTPELUHNTE CTeHU Ha GypHaTa, JOKaTo dypHaTa He
N3CTUHE.

Hvkora He CbxpaHsBaliTe 3ananumi mMaTepu1ani Bba dypHata.

MoBbPXHOCTHTE Ha dypHaTa Ce HaropelUAsaT npu paboTa Ha dypHaTa npw BUCOKa TemnepaTypa 3a
NPOLBKUTENEH NEPUOA OT BPEME.

Mpw rotBeHe BHMMaBalTe, KOraTo OTBapATe BpaTaTa Ha GypHaTa, Thid KaTo OTBBTPE MOXe ObP30 fa v3nese
ropeLy, Bb3ayx Wi napa.

Korato roTeuTe ACTUA, KOUTO ChAbPXKAT ANKOXOJ, alIKOXOMBT MOXeE fia Ce 13Mnapu Nopaam BUCOKMTE
TemMnepaTypy 1 napuTe Aa Ce 3ananaT, Thil KaTo BNK3aT B KOHTAKT C ropella YacT Ha dypHara.

Bbarapckn 5
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NHCcTpyKumn 3a 6e3onacHoCT

3a Balwata 6e30MaCcHOCT, He 13MoN3BalTe Ypeay 3a NourCTBaHe C BOAa MO BICOKO HanAraHe uim
NapoCTPYVKN.
[leuata TpAbBa f1a Ce AbpxaT Ha 6e30MacHO PA3CTOAHNE, KOraTo GypHaTa Ce 13Mon3ea.

3ampaseHu xpaHu, KaTo nu1ua, TpA6Ba fa e roTBAT Ha ronAMata ckapa. AKO ce M3Mof13Ba TaBaTa 3a NeyeHe, Ta
MOXe fAia Ce iedOpMMpPa NOPaAYV ronAmaTa pasauKa B Temnepatypure.

He n3nuBaiiTe Boga BbpXy ABHOTO Ha GypHaTa, KOraTo TA e HaropelleHa. Toa Moxe Aa noBpeam
emannmpaHara NOBbPXHOCT.

o Bpeme Ha roTBeHe BpaTUyKaTa Ha GypHaTa TPAOBA [a € 3aTBOPEeHa.

He 3acTunaliTe fbHOTO Ha dypHaTa C anymmnH1eBo GO 1 He NOCTaBANTE HMKAKBY TaBY 3a NeyeHe 1am
bopmu BbpXy Hero. AnyMUHWEBOTO QOO Npenpeysa MbTa Ha TOMMHATA, KOETO MOXe Aa AoBefe [0 Nospeaa
Ha emMarnnpaHnTe NOBbPXHOCTY W MIOLUV PE3YATATH OT FOTBEHETO.

CokoBe 0T NNOAOBE OCTaBAT NeTHa, KOUTO Cef, TOBa OCTaBAT HEM3NMUYUMIA BbPXY eMaiivpaHnTe NOBbPXHOCTH
Ha dypHaTa.

Ipv NpUroTBAHE Ha MHOTO COUHM KelKoBe TPAOBA Aa Ce 113M0N38a Abl00Ka Tasa.

He nocragaiite CbaoBe 3a neyeHe BbpXy OTBOPEHaTa BpaTa Ha ¢pypHaTa.

Ma3eTe aeuata faneye OT BPATUUKATa, KOraTo A OTBAPATE UMM 3aTBAPATE, ThiA KAaTO MOraT Aa e ObCHaT Uv fa
NPULLMNAT NPBCTATE CU B HEA.

He cTbnBaiiTe, He ce 0bnAraiiTe, He CARANTE 1 He NOCTaBANTE TEXKM NPEMETY BbPXY BpaTaTa.

He oTBapsaWTe BpaTaTa C M3nMLWHa NpeKkoMepHa cuna.

NPEAYNPEXAEHUE: He n3kniousaiTe ypeaa OT MPEXOBOTO 3axpaHBaHe JopK Clef KaTo CTe 3aBbpLlunam
rOTBEHETO.

MPEAYNPEXAEHUE: He ocTagaiiTe BpataTa OTBOPEHa, 0KATO dypHaTa roTay.

MpaBunHo TpeTpaHe Ha N3[EeNNeTo cnef Kpas Ha eKCr10aTauoOHHUA MY KUBOT
(oTnagbYHM enekTPUYECKN 1 eNeKTPOHHY ypeau)

(HanmuHo B CTpaHu CbC CUCTEMM 3a Pa3fenHo CMETOCbOMpaHe)

To31 3HaK, NOCTaBEH BbPXY U3AENMETO, HETOBU MPUHAANEXHOCTY M NeYaTHU
MaTepuany, 03Hauasa, ue NpOAYKTHT U NPUHAANEKHOCTITE (HanpyMep 3apsajHO
YCTPOWCTBO, Cywanku, USB Kaben) He 61Ba fia Ce U3XBbPIAT 3a8HO C ApyruTe
OMTOBY OTMAfbLM, KOTaTo M3TeuUe eKCMOATALMOHHUAT My nBoT. OTaensiTe Tesu
YCTPOWCTBA OT APYrATe BULOBW OTNaAbUM 1 M NpefasaliTe 3a peLnKvpaHe.
Cna3Baiikii TOBa NPaBM/IO HE M3M1araTe Ha OMacHOCT 3PABETO Ha fPYrv XOpa
npefnaseate OKOMHaTa CPefja OT 3aMbpCsBaHe, NPe/y3BIKaHO OT BE3KOHTPONHO
13XBbPAAHE Ha OTNaabLM. OCBEH TOBa, NOAOOHO OTFOBOPHO MOBEfEHME
Cb3/1aBa Bb3MOXHOCT 3a MOBTOPHO (EKOMOTMUHO CbOOPAa3HO) M3M0N3BaHe Ha
MaTtepuanHuTe pecypci.

[lomaluHmTe noTpebuTeny TpA6Ba a Ce CBbPXKAT C Tbprosewia Ha ApebHo,

OT KOTOTO Ca 3aKynunn U3AENMeTo, Ui CbC CbOTBETHATA MECTHA IbPXKaBHa
areHuys, 3a ja nonyyaT NoapPobHU MHCTPYKLMM Kb/ie 11 KOra MOraT fia 3aHecat
Te3 yCTPOICTBA 3a PeLlvkn1paHe, 6e30MacHo 3a OKonHaTa cpefa.
KopropatugHuTe notpebuTeny ciefiga fa Ce CBbpXar C JOCTaBYMKa CU 1

[1a NPOBEPAT YCIIOBIATA Ha JOrOBOPa 3a MOKyrKa. TOBa U3Aenie v HerosuTe
€/1EKTPOHHI NPUHAANEXHOCTV He O1Ba fja Ce CMeCTBaT C ApyruTe OTnadbL Ha
TbPrOBCKOTO NpeanprsATye.

3a VHOOPMALMA OTHOCHO PYXITE Ha SamsuNng 3a OKOMHaTa Cpefa Vi CrieLNUUHIATE 3a MPOfYKTa HOPMATUBHM
3ambkeHs, Hanp. REACH, noceteTe: samsung.com/uk/aboutsamsung/samsungelectronics/corporatecitizenship/
data_cornerhtml

ABTOMaTNYHa (I)yHKLI,I/Iﬂ 3a necTeHe Ha eHepruA

+ AKO 3a OnpegeneHo Bpeme HaMa BbBEXaHE OT NOTPeOUTENs, [0KATO YpeabT paboTw, ypeabT cnvpa Aa
paboTh 1 NPeM1HaBa B PEXUM Ha TOTOBHOCT.

+ Ocsetnenve: [pu rotBeHe MOXETe a V3KNIUMTE N1aMnata, Kato HaTvcHeTe GyToHa 3a OCBETEeH e
Ha GypHaTa. 3a NecTeHe Ha eHepritA OCBETAEHNETO Ha GypHATa Ce M3KIIoUBaA HAKOMKO MUHY TV ClIef
CTapTupaHe Ha Nporpamara.

6 bbarapcku
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MoHTupaHe
A\ NPEOYNPEXOEHVE Akcecoapi
Ta3n GypHa TpAGBa Aa Ce MOHTIPA OT KBANMPULIMPAH TEXHIK. MOHTPALIOTO /IALE HOCK OTFOBOPHOCT 33 (OypHarta ce NpefoCTaBa C Pa3NNYHM aKCeCOapK, KOMTO BM NMOMaraT Aa NpuroTeaATe pasfnyHm BUAOBE XpaHa.

CBbP3BAHETO Ha YPE[a KbM e1eKTPO3axpaHBalliaTa Mpexa npu CnasgarHe Ha CbOTBETHUTE NPENOPbKYA 33
6€30MacHOCT BbB BaWWiA PEMVIOH.

KakBo e BK/lo4UeHO

YBepeTe e, ye BCUUKM YaCTU 11 aKCecoapy Ce Chbpar B MNakeTa Ha NPOAIYKTa. AKO 1MaTe HAKaksn Npobremm
C ypHaTa nm akcecoapuTe, CBbPXKeTe Ce C MECTEH LEHTbP 3a 0BCIYXBaHE Ha KIMEHTH Ha Samsung unm
Thprogeua Ha ApebHo.
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OypHata ¢ eauH norneg

01—

!

/\/ YHUBepCanHa Tasa * TaBa C JOMbAHUTENHA BbpTALy ce wuw *

nbnoounHa *

02 —

03—

BbprAw ce wnw v wawnmk * TeneckonwnyHa penca * lMperpaga

04—

()
()

L

CoHpa 3a meco * 2 BuHTa (M4 L25) MOoHTMpaHe Ha ApbxKaTa

01 KomaHaHo Tabno 02 [IpbXKa Ha BpaTata 03 [opHa BpaTta
3ABEJIEXKA

04 OcHoBHa BpaTa
HannyHocTTa Ha akcecoapuTe CbC 38e3a14Ka (¥) 3aB1CK OT Mofiena Ha dypHaTa.

Bbbarapckn 7
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MoHTupaHe

MoaroToBKa 3a MOHTUPaHe Ha dypHaTa A\ NPENYNPEXIEHVE

He cTbnBaliTe BbPXY M He OrbBaiiTe Kabenute no Bpeme Ha MOHTUPAHETO Vi M1 PbXTe faney OT V3mbysaluute
TOMMMHA YacTV Ha GypHaTa.

(og———=

MoHTupaHe B wKad

AKo BrpaxzaTe ¢pypHaTa B LUKad, HEroBMTe NNACTMAaCOBM MOBBLPXHOCTV TPAGBA fia ca TepMoycToiumam o 90 °C.

Otseprka Phillips [penka Samsung He OTroBapA 3a NoBpeau Ha Mebeny BCeACTBYE Ha M3MTbuBaHaTa OT dypHaTa TOMAMHa.
TpAbBa Aa ce 0CUrypy afeKBaTHO NPOBETPABaHE Ha dypHaTa. 3a NPOBETPABAHE OCTaBaTe PasCTOAHME OT
50 MM MeXay BONHNA padT Ha Wkada 1 NopAbpxallaTa CTeHa. AKO MOHTVpaTe dypHaTa Nog roTBapckyi nor,

CBbp3BaHeKbM3aXpaHBaHeTO y
Ce[|BaliTe HEroBUTE MHCTPYKLIMM 33 MOHTVPAHE.

SHeduiHop

BkntoyeTe GypHaTa B eNeKTPIUYECK KOHTAKT. AKO He e

Heobxoanmm pa3mepu 3a MOHTUpaHe
HanM4yeH KOHTAKT 3a Lencen nopaan orpaHndeHna 3a
Z0MYyCTWM TOK, 113M0N3BaiTe MHOTOMOMIOCEH M30NM1aTOPeH OypHa ()
NPeKbCBaY (C NOHe 3 MM MEXIUHHO Pa3CTosHIe), 3a
[la CnasuTte Hapenbute 3a 6e3onacHocT. M3nonssarite A 560 G Makc. 506
3aXpaHBaLl Kaben ¢ A0CTaTbuHa AbMKMHA, KOATO B 175 H Makc. 494
noaabpxa cneundukaumnata HO5 RR-F nan HOS VW-F, MuH. C 370 | 21
1,5~2,5 Mm’.
01 KA®ABO wnm YEPHO D Makc. 50 J 549
02 CKHbO nnm BANO E 595 K 579
03 XDbJITO wnm 3ENEHO
F 595 L 550
HomwHaneH Tok (A) MuHMManHo ceuerne
10<A<16 1,5 Mm?
16<A<25 2,5 Mm?

MposepeTe M3XOAHNMTE CreUMbYKaLMM, MaPKIPaHN Ha eTVKeTa.

OTBOpETE 33HNA Kanak Ha dypHaTa C OTBEPTKa 1 CBAsETe BUHTOBETE Ha CkobuTe Ha kabena. Cnep ToBa
CBbPXKETE 3aXpaHBaLyMTe Kabesnu KbM CbOTBETHITE TEPMUHANY 33 CBbP3BAHE.

TepmnHantT () e NpeHa3HaueH 3a 3a3emABaHe. [TbpPBO CBbPKETE XbATIA U 3e/eHNA Kaben (3a3emsBaHe),
KOWTO TPAOBa [1a Ca NO-AbAM OT OCTaHanuTe. AKO 13M0N3BaTe KOHTAKT 3a Liencen, WencebT TpAbBa Aa
0CTaHe A0CTBIEH Cref MOHTMPaHe Ha GypHaTa. Samsung He OTroBaps 3a aBapui, Bb3HWKHaNM B Pe3yNnTaT Ha
JIMNCBALLO WM FPELLHO 3a3eMsABaHe.

8 bbarapcku
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BrpaxnaHe B Wwkad (Mm)

A M. 550
B MuH. 560
C MwuH. 50
D MuH. 590 - Makc. 600
E MuH. 460 x MuH. 50

3ABEIEXKA

B wkada 3a Brpaxaare Tpa6Ba fa uma oteopu (E) 3a
131113aHe Ha TONMMHATa U UMPKyNauma Ha Bb3ayxa.

[Likad nop MmBkaTa (Mm)

A MwuH. 550

B MuH. 560

C MwuH. 600

D MuH. 460 x MuH. 50
3ABENIEXKA

B wkada 3a Brpaxaare Tpa68a fa uma oteopu (D) 3a
V1311133He Ha TOMMHATA 11 LMPKYNaLKa Ha Bb3ayxa.

MoHTMpaHe Ha ¢pypHaTa

YBepeTe ce, ue ocTagate pasctosHie (A) oT noHe
5 caHTMMeTpa Mexay GypHaTa v BCAKa CTpaHa Ha Wwkada.

Ocvirypere pascTosHue oT noHe 3 mm (B), Taka ue Bpatata
fia Ce OTBapA W 3aTBapA NNasHo.

HatucHete dypHata gokpalt B WKada 1 A Grkcmpaiite
3[PaBO OT 1BETE CTPaHM C 2 BUHTA.

NV75N5641BS_OL_DG68-01057F-01_BG+HR+RO+SR+SQ+SL+HU+EN.indb 9
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MoHTupaHe

Mpean pa 3anoyHete

Cﬂe,[l 3aBbpLIBaHe Ha MOHTMPAHETO CBaneTe 3aWnTHNA d)l/lﬂf\/l, NeHTaTa 1 ﬂpyW]Te OMNakoBbYHM MaTepuan u
113BagieTe NpefoCTaBeHnTe akcecoapw oT GypHara. 3a Aa 138aanTe GypHaTa oT WKada, MbPBO NpeKbcHeTe
3aXpaHBaHeTo Ha GypHaTa 1 CBaneTe [1BaTa BIHTA OT ABETE i CTPAHW.

A\ PELYNPEXIEHVE

(DypHata ce Hyxzaae OT POBETPABaHE 33 HOPMaslHa paboTa. He 6n1oKMpaiiTe BEHTVNALMOHHITE OTBOPY MpK
HUKaKBM 0OCTOATENCTBA.

3ABEIEXKA

[leACTBUTENHMAT HaUMH, NO KOWTO M3rNexda GypHaTa, MOXe [a € pasfinyeH 3a BCeky Mogen.
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MbpBOHavYanHM HaCTPOIKK

Korato BkmiounTe GypHaTa 3a NPbB MbT, Ha ANCTIEA Ce MOKa3Ba YackT No noapasdmpanm "12:00" v mura
CTOMHOCTTa Ha YacoseTe ("12"). Cneagaiite CTbNKMTE NO-A0AY, 32 Aa 33fafeTe TeKyLLUMA yac.

OK

N

+

OK

1. KoraTo mMura CTOMHOCTTa 3a uac, 3aBbpTeTe Cenektopa
3a CTOMHOCT (CeneKTopbT OT fIACHaTa CTpaHa), 3a
[l 3aaaeTe vaca, u nocne HatucHete OK, 3a fa ce
NPUABIXITE Ha CTONHOCTTA 3@ MU HYTITE.

2. KoraTo mura CTOMHOCTTa 3a MUHYTH, 3aBbpTeTe
CeneKkTopa 3a CTOMHOCT, 32 J1a 337jaJieTe MUHYTUTE, 1
nocne HatucHete OK.

3a na npomeHuTe TeKyLKMA YaC Cnef NbpBOHaYvaiHa

HaCTpO\;\Ka, 3a[1PbXKTE HAaTUCHaT 6yTOHa @ 3a3 CekyHan
11 CNefBaliTe CTbKUTE no-rope.

10 bBwnrapcku
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Mwupur3ma Ha HoBa ¢ypHa

Akcecoapu

Mpeau fa n3nonssate GypHata 3a NPbB MbT, NOYVICTETE BLTPELHOCTTa I/, 3a 12 OTCTPaHWTe MUPK3MaTa Ha HOBa

dypHa.

1. VI3BajeTe BCWUKM akcecoapy OT BLTPELLHOCTTa Ha GypHaTa.

2. BkiioueTe dypHara ¢ KoHsekuwma npyv 200 °C nan koHBeHLmoHanHo Ha 200 °C 3a okono yac. Tasu
npoLeaypa L U3ropy BCUYKM OCTaTbuHM MPOU3BOACTBEHY BELLECTBA BbB dypHaTa.

3. KoraTo npoLectT 3abpluy, U3K/ioueTe GypHaTa.

MHTenureHTeH mexaHn3bm 3a 6e3onacHocT

AKo 0TBOpUTE hypHaTa, AOKaTO TA PaboTH, OCBETNEHNETO Ha GypHaTa Ce BKIK0YBA U KaKTO BEHTUNATOPT,
TaKa W HarpeBaTesH1Te enemMeHTM Cnupar Ja paboTaT. Toga e C Lien NPefoTBPaTABaHe Ha HapaHABAHWA KaTo
113rapaHe, KakTo 1 C Lien NpefoTBPaTABaHe Ha M3NMLLEH Pa3xof Ha eHepriiA. Korato ToBa CTaHe, NpocTo
3aTBOpeTe BpaTaTa Ha pypHaTa 1 TA NPOAb/IKaBa Aa PaboTi HOPMaNHO, Thii KaTo TOBA He € He3MPaBHOCT Ha
cucTemarta.

[Mpy NbpBOHAYaNHO M3MN0N3BaHe Ha akcecoapuTe, U3MUITE M LATeHO C TONNa BOAA, Npenapart 1 Cyxa 1 MeKa

Kbpra.
« [locTaBeTe akcecoapa B NpasunHaTa no3uunsa BbTpe
05 BbB QypHaTa.
04 — « OcraBeTe pa3cToAHue OT NoHe 1 CM Mex [y akcecoapa
03 — V1 IBHOTO Ha GypHaTa 1 BCeKM pYr akcecoap.
+  BHUMaBaiTe Npu M3BaxaaHETO Ha CbaoBe W/Wan
gi ] aKcecoapu oT ¢pypHaTa. [opelute Cbaose unm =
aKcecoapu Morart fia NPUYMHAT U3rapaHis. E
«  [lpn HarpABaHeTO akcecoapwTe Morat Aa ce E
01 Husol 02 Huso2 nedopmmrpart. Cnep Kato 13CTVHAT, Te Lie BbpHaT §
MbPBOHAYANHNA CU BUA V1 GYHKLMOHANHOCT. 2
03 Hweso3 04 Hwvso4 E
m
05 Hwso>5

OcHoBHa pabota

3a fja rotgute FIO-,D,O6pe, Ce 3ano3HalTe C U3MoN3BaHeTO Ha BCEKM akcecoap.

Ckapa Ckapara e npeaHasHayeHa 3a roTBeHe Ha rpuia v neyeHe Ha AcTuA. MocTtasete
CKapaTa B NO31LKA, KaTo W3[jaBaLyMTe Ce YacTu (CTonepuTe OT ABeTe CTPaHH)
ca otnpes.

Mognoxka 3a CKapa * [Nopnoxkata 3a CKapa Ce 13nofi3Ba 3aeHO C TaBaTa 1 NpeaoTBpaTABa
CTUYaHETO Ha TeYHOCTW MO ABHOTO Ha d)ypHaTa.

TaBa 3a neveHe * TagaTa 3a neveHe (Abn6oYMHa: 20 MM) Ce 13M0N38a 3a NeYeHe Ha TOPTH,
CnaaKu 1 Apyru Cnagkapcku 13fenua. NocTtaseTe HakNoHeHaTa CTpaHa
otnpes,

NV75N5641BS_OL_DG68-01057F-01_BG+HR+RO+SR+SQ+SL+HU+EN.indb 11
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Mpeawn pa 3anoyHete

YHuBepcanHa TaBa *

YHMBepCanHata Taga (abndounHa: 30 Mm) Ce 13M0N38a 3a FoTBEHE 1 NeyeHe.
/13non3BaiiTe TaBaTa 3a CKapa, 3a 1a NPe0TBPaTUTE CTUYAHETO Ha TEYHOCTH
BbPXY IBHOTO Ha QypHaTa.

MocTaBeTe HakoHeHaTa CTpaHa OTrpeq.

TaBa ¢ jombAHUTENHA
nbnbouHa *

TasaTa C AOMbAHNTENHA AbNOOUMHA (1bn6ouUrHa: 50 MM) Ce 13Mon3ea 3a
neyeHe CbC UK 6e3 NoaANoKKaTa 3a CKapa. [ocTaseTe HakNOHeHaTa CTpaHa
oTnpen.

Bbprauy ce wmw *

BupTAWmAT ce Wwiw ce ynoTpebsa 3a neyeHe Ha XpaHa Ha rpy Hanpuvep
nvneTa. /3non3gaiite BbPTALLMA Ce WU CaMo B €f|VHUYEH PEXMM NPY HUBO
4, Kb[IETO € HaNMYeH afanTepwT 3a rpwn. Pa3BuiiTe ApbKKaTa Ha rprna, 3a Ja
ro CBanuTe Npy neveHe.

TeneckonuuHu pencu * /13non3gaiiTe NIOCKOCTTa C TeNeCKONMYHW pency, 3a Aa NOCTaBKTe TaBaTa,
KaKTo Cnefjga:

1. VI3gbpnaiiTe N10CKOCTTa C pency oT dypHata.

2. [locTaseTe TaBara BbPXy NNOCKOCTTA C PENCK 1 A MiTb3HeTe 06paTHO BbB

dypHaTa.
3. 3aTBOpeTe BpaTaTa Ha dypHaTa.

Mperpaga Mperpagata e npedHasHayeHa 3a pasgenatqe Ha ¢ypHarta Ha ABe oTaeneHuns.
V3non3gaiite nperpaaara B IBOEH PEXMM Ha rOTBEHE.

CoHpa 3a meco * CoHpata 3a meco 13MePBa BbTPELIHAaTa TeMnepatypa Ha MecoTo, LOKaTo TO
Ce roTeK. /I3non3gaiTe camo COHfaTa 3a Meco, KOATO ce NpeaoCTaBA C BallaTa

dypHa.

BbpraLwy ce wiw n
wawnmk *
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MocTaseTe TaBaTa B NO3uLMA 1,3a ja CbOVMPa COKOBETE OT rOTBEHETO, UMK Ha
ABHOTO Ha dypHaTa 3a rofiama nopuua mMeco. Npenopbysa ce Aa u3nonssare
aKcecoapuTe 3a rpun 3a Meca nog 1,5 Kr.

1. [ocTaseTe WuLa B MeCOTO. 3a f1a YNeCH!Te NOCTaBAHETO Ha LWKLLa,
3aBWIATE APbXKKaTa Ha rpuna B NOCOKa Ha TbvA Kpali.

2. [locTaseTe Neko CBapeHH KapTodu 1 3eNeHUyLM OKONO MecoTo.

3. [locTaseTe nernoTo B cpeaHata No3uLMa Ha TasaTa, kaTo V-0bpasHata
dopma e otnpes. MNocTaBeTe WuLa BbPXY CTOMKATA, KATO OCTPUAT Kpaid
COUM KbM rbpba Ha PypHaTa, 11 BHUMATENHO HaTUCHETe, JOKATO BbpXbT
Ha WA Bne3e BbB BbPTALMA MeXaH3bM Ha rbpba Ha dypHaTa. TonvAT
Kpali Ha LWwLwa TpAbBa fa nexw Bbpxy V-0bpasHata dopma. (LLnwst rma
ABE APbXKKM, KOUTO TPAOBA Aa Ca Hail-b1130 1O BpaTaTa Ha PypHaTa, 3a
[a He Ce MNb3ra WL Hanpeg, Te CbLUO CIyXaT ¥ 3a XBaT Ha ApbXKKaTa.)

4. OrsbpreTe ApbxKaTa, NPean Aa roTeune.

5. Cnep roTeeHe 3aBuiiTe 0OpaTHO ApbXKaTa, 3a f1a M3BafuTe MO-NECHO
LWnLWa OT CTOMKaTa.

A nPEAYNPEXIEHVE

+  YBepeTe Ce, Ye APbKKaTa Ha BbPTALMA Ce WML e NOCTaBeHa NPaBuIHo.

+ BHMMaBaiiTe, KOraTo M3Mon3gare BbPTALMA Ce Will. MMa 330CTPeHW YacTu, KOWTO MOraT ia IOBeaT A0
HapaHnABaHe!

«  3a[a nNpeaoTBpaTHTe M3rapaHKA, 13Mon3BaiTe PbKasULM NPW CBANAHE Ha BPTALMA CE WL, Thil KaTo e
MHOTO ropeLl.

3ABEJIEXKA

HanuuHocTTa Ha akcecoapuTe CbC 38e3aMuKa (¥) 3aBMCK OT Mogena Ha dypHaTa.

12 bwnrapcku
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lBKaBa BpaTa Kak na nsnonssarte Lsnata Bpata

Tasu dypHa 1Ma yHUKaNHa MbBKaBa BpaTa, KOATO € 3axBaHaTa No CpefaTa, Taka ye Tpatea camo Aa OTBopUTe 1. XsaHeTe BpaTara 3a YacTTa 03 JIOCT 1 ipbIiHeTe.
ropHaTa YacT, 3a f1a ¥mMaTe JOCTbI1 10 TOpHaTa 30Ha. KoraTo u3non3ssare dyHKLUMATE 3a IBOHO FOTBEHE, MaTe

MHOTO Mo-neceH A0CTbN 40 FOPHOTO OTAENEHWe Ha dypHaTa, KOETO e 1 No-eGeKTUBHO eHEPTUIHO.

Kak aa u3nonsgare ropHata Bpara

' 1. HatucHete fokpai ApbxkaTa Ha BpaTarta.

2. ToBa Lye OTBOPY LiAnaTa BPaTa, KakTo e NMoKasaHo.
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2. [lpbnHeTe ApbxKara.

/\ BHVMAHVE

Mpw oTBapsAHe Ha LiAnaTa BpaTa TpAOBa J1a XBaHeTe
ApbXKKaTa 3a YacTTa 6e3 f1ocT.

AKO NOCTBT Ce HaTUCHe N0 Bpeme Ha OTBapAHe Ha BpaTaTa,
ropHaTa BpaTa MoXe fla Ce OTBOPU 1 TOBa J1a NPWUMHM

HapaHABaHe.

3. ToBauwe OTBOPW ropHata Bpata, KakTo € NoKa3aHo.

3ABEJIEXKA

«  He nocraeawTe Texku npeameT Bbpxy 1 He npvmarame MPeKomMepHa Cnsla, 3a ia OTBOPUTE ropHaTa

Bpara.
+  He no3sonAgaiiTe Ha fella fia CW UrPaAT C I BbPXY ropHaTa Bpata.

bbarapckn 13
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Mpeawn pa 3anoyHete
MexaHnyHa Kitouanka (cCaMo NpunoXKnumm moaeni) [lBOEH peXXnm Ha roTBeHe

MoxeTe fia M3non3gate KakTo rOPHOTO, Taka 1 JONHOTO OTAENeHMe, 3a id NPUTroTBUTE ABE Pa3NUHW peLienTy;
MoHTupate MpOCTO U3bepeTe eAHO OT OTAENEHVATA 3a FOTBEHE.

o N N 1. [loctaseTe ThHKaTa YacT (A) Ha MexaHMYHaTa MocTaseTe nperpafata Ha HYBO 3, 3a fia pasgennte
Knio4ainka B CbOTBETHWA CIOT Ha IPBXKaTa, KaKTo € ) NPOCTPAHCTBOTO 3a rOTBEHeE Ha fige oTaeneHua. DypHara
rokasaHo. 73% I yCTaHOBABA HANWUMETO Ha NperpadaTa v akTienpa

2. 3aTerHeTe BIHTOBETE Ha ipbXKaTa Ha KNioyasnkaTa, j;j FOPHOTO OTAENEHNE Mo noapasorpate.
KaKTo e NoKasaHo. —
3ABENEXKA

]

HannmyHoCTTa Ha ABOMHUA PEXIM Ha FOTBEHE 3aBUCH
OT pellenTaTa. 3a noseye NHOOPMALMA BUXKTE pa3aena

/IHTenMreHTHO roTBeHe B8 T0Ba PHKOBOACTBO.

/

o
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« Pa3xnabete v ceaneTe BMHTA OT ipbXKaTa Ha
Knioyankarta.

- 3a[1a OTBOPWTE BPATaTa, NOBAVUTHETE IPbXKKATA Ha
KNMIoYankaTa, 3a Aa oTknioumnTe Bparara. Cnep Tosa
0TBOpETE BpaTata.

+ 3a/a 3aK/io4uTe BpaTarta, NpoCTo A 3aTBOPETE.
MexaHuuHaTa Kniouanka aBToMaT/yHO A 3aK/0YBa.

14 bwnrapcku
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Onepauuwn

KomaHaHo Tabno

MpeAHVAT NaHen ce NpefocTasA 8 borata rama OT MaTepyanyt v LiBeTose. 3a NoA0OPABaHe Ha KauecTBOTO
AECTBUTENHUAT BbHLUEH BI Ha dypHaTa NOANEXM Ha NpomaHa 6e3 NpeanssecTye.

02 04 06 08 10
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05 07 09 11

01 CenekTop 3a pexum | 3aBbpTeTe, 3a fa M36epeTe PEXMM Ha roTBEHE Wi GYHKLMA.

02 bbp3o Bbp30T0 NpensaprTesHO 3arpsizaHe NOArpsABa dypHaTa 40 onpeaeneHa
npeaBapuTesHO 3afageHa Temnepatypa.
3arpABaHe + HatucHerTe, 3a fia BKIOUMTE UM M3KI0YMTE ONUKATE 33 ObP30

(Camo npunoxumm
mopfenu) .
+  [leakTvBMpaHo 3a Temneparypw no-manku ot 100 °C.

npefBapuTENHO 3arpAsaHe.
HannuHo camo B earH1YeH pexum.

03 Taiimep TaimepbT BM MOMara ja NpoBepUTe Yaca vav NPOABIKUTENHOCTTa, JOKATO

rotsure.

04 [opHO/ponHO VIHAMKaTOpUTe Ce BKNIOUBAT, KOraTo ce NoCTaBM Nperpagata. MoxeTe aa

oTaeneHve 1130epeTe ropHOTO NV IONHOTO OTAENEHME 3a BalliaTa peLienTa.
05 [ucnnen Moka3ea HeobxoaumaTa MHOOPMALIMA 33 U3OPAHUTE PEXMMI Ha FOTBEHE NN
HacTponkuTe.
06 OK HaTvcHeTe, 33 Aa NOTBbPAMTE HACTPOVKITE CU.
07 Hasapg OTMeHs TekyljaTa HaCTPOMKa W BPbLLa B OCHOBHMA eKpaH.

08 Temnepatypa V13non3galite, 3a fa 3ananeTe Temnepatypara.

09 Bpeme Ha rotBeHe HatucHeTe, 3a fja 3afaa€eTe BPEMETO Ha roTBeHe.

10

OcBeTneHune Ha
dypHaTta

HaTtucHeTe, 3a fia BKIOUMTE UAW U3KNIOUMTE BBTPELIHOTO OCBETEHME Ha
dypHaTa. OCBETNIEHMETO Ha dypHaTa Ce BKMIOUBA aBTOMATHYHO, KOraTo ce
OTBOPY BpaTaTa WM KoraTo GypHaTa 3anouHe fa pabotu. To ce u3kniouBa
aBTOMATVYHO Cef ONpeseneH Nepuos Ha HeakTUBHOCT, 3a Aia Ce NecTu
eHeprus.

11

3aKno4BaHe 3a Jela

3a f1a ce NpeoTBPATAT 30MOMYKM, 3aKMIOYBAHETO 3a AeLa AeaKTUBMpa
BCUYKM KOHTPOMN. MoxeTe 0baye f1a ro U3KNIoUITE, KaTo 3aBbpTiATe
CENeKTOPA 33 PEXMM Ha M3KIIOYEHO. 3aiPKTE HATVCHAT 3a 3 CeKyHAM 3a
[12 aKTVBYMPATe, UV 33[PbXTe OTHOBO 3a 3 CeKyHW, 33 a eaKTvBnpare
33K/IOYBAHETO HA KOHTPOSHWA NaHeN.

12

CenekTop 3a
CTOMHOCT

/13non3gaiiTe cenexkTopa 3a CTOMHOCT 3a:

+  33jaBaHe Ha BpeMeTo 1AM TemnepaTypaTa Ha roteeHe.

«  1360p Ha nogeneMeHT OT MEeHIOTa OT FOPHO HMBO: [OYMCTBaHE,
aBTOMATVYHO rOTBEHE, Cneumanta GyHKLMA unv rpun.

+  /1360p Ha pa3mepa Ha NopUKATa 3a NPOrpamuTe Ha aBTOMATNYHO
roTeeHe.
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3ABENIEXKA

HOHyKBaHeTO no gncnnea C ryMeHu nnn KyxHeHCKN PbKasnun Moxe fa He pa6om cnopen o4akBaHMATa.
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Onepauuwn

CTraHpapTHM HaCcTPOWKK

CTaHaapTHO e fia NPOMEHATe TemnepaTypata no nopasbmpaHe u/unm BPemeTo Ha roTBeHe 3a pasnnuHuTe
pexuMm1 Ha roTeeHe. CefiBaiite CTbIKMATE MO-A0ATY, 3a 12 peryavpare Temneparypara 1/ BpemeTo Ha
rOTBEHE 3a M36PAHUA PEXNM Ha rOTBEHE.

Temnepatypa
1. 3aBbpreTe Cenektopa 3a pexuw, 3a Aa 13bepete
‘z‘ o
o pexim v dyHkuma. Nosesga ce Temneparyparta no
noppasbripaHe 3a Bcekm 136op.
& 2. 3aBbpTeTe CeNeKTopa 3a CTOMHOCT, 33 1a 3afafeTe
2 Py XefaHata Temneparypa.
e
=
=
=

3. HatvcHete OK, 3a ga noTBbpAMTE NPOMEHUTE.

0K

3ABENEXKA

+ AKO He HanpasuTe APYrv HACTPOMKI B PAMKMTE Ha HAKOMKO CeKyHau, dypHaTa 3anousa Aa paboty
aBTOMATWYHO C HACTPOJIKMTE NO noapasbrpaHe.

+ 3a [a CMeHWTe 3afjajeHaTa TeMnepatypa, HatncHeTe 6)/TOHa m n CﬂE,ElBal;ITe CTbNKMTE NO-rope.

+  ToyHaTa TeEMNepaTtypa BbB BbTPEWHOCTTa Ha d)ypHaTa MOXe fia 6'b,[l€‘ V3MepeHa C NpeAHa3HayeH 3a Lenta
TePMOMETHP N METOA, D,GCI)I/IHV\paHM OT YMb/IHOMOLU|EeHa NHCTUTYLINA. [Ton3eaHeTo Ha Apyrn TepMomMeTpin
MOXe [la foBefe A0 rpelHn n3MepBaHnA.

16 bwnrapcku

Bpeme Ha rotBeHe

OK

3ABEJIEXKA

3aBbpTeTe CENeKTOPa 3a PEXMM, 33 [a 136epeTe
PEXUM UM GYHKUNA.

HatnicHeTe 6yToHa @ 11 NOCAe 3aBbpTeTe CenexkTopa
3a CTOVHOCT, 3a fia 3aiafieTe XenaHoTo Bpeme Ha
roTeeHe 40 23 vaca v 59 MHyTv.

Mo 1360p MOXKETE 13 OTNOXNTE 3aBbPLLIBAHETO

Ha FOTBEHETO [0 XeNaH KpaeH Yac. HatucHeTte
byToHa (—D 11 13N0N3BaliTe CeneKkTopa 3a CTOMHOCT,
3a f1a 3ajajieTe KpalHa Touka. Buxre OTnoxeHo
3aBbpLUBaHE 3a noseve UHGopMaL/A.

Hatucrete OK, 3a ja NoTBbPANTE NPOMEHNTE.

« AKo xenaete, MOXeTe [a roteuTe, 6e3 fja 3a[1asate BPEMETO Ha roTeHe. B 10311 ciyyail GypHata s
3anoyYga fia roTeu Ha 3a/afieHara Temnepatypa 6e3 HdopmaLna 3a BpemeTo 1 Brie TpAbea fja A crpete
PBUHO, KOraTo FOTBEHETO 3aBbPLUM.

« 32 [a NPOMEHNTE 3a1aleHOTO BPEME 3a TOTBEHE, HATUCHETE 6yTOHa @ 4 CﬂeﬂBa\;\Te FTOPHNTE CTHIMKN.
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KpaeH uac OTnOXeHO 3aBbpLUBaHe
1. 3asbprere cenekTopa 3a pexim, 3a 4a nsbeperte OTnoxeHo 3aBbplUBaHe e NpeHa3HaueHo 3a No-yao6HO roTBeHe.
oo '
O @ PEXUM MV DYHKLMA.
Cnyyait 1
@ [la npeanonoxum, ve 13bepeTe egHoYacoBa pelienta B 14:00 yaca 1 1cKate f1a 3aBbplumte roteeHeTo 8 18:00
& yaca. 3a fja 3afiageTe KpaiHuA Yac, cMeHeTe yaca [0ToBo B Ha 18:00. OypHaTa Le 3anoyHe roteeHeTo B 17:00
yaca 1 wwe 3aebplum B 18:00 Taka, kakTo CTe HaCTPOWNN.
2. HatncHeTe fiByKpaTHO (—D 11 3aBbpTETE CeNEKTOPa 3a
; Tekywy vac: 14:00 3afaneHo Bpeme Ha roTBeHe: 3apaneH KpaeH Yac C oTnaraHe:
R CTOWHOCT, 33 13 33lajleTe enaHua KpaeH yac.
1 vyac 18:.00
O
(OypHara e 3anoyHe roteeHeTo B 17:00 Yaca 1 e 3aBbplum B 18:00 aBTOMATHYHO.
3. HatncHete OK, 3a Aa noTebPAMTE NPOMEHUTE. | | | _ o
I I I I | :
o
0K E
1400 15:00 16:00 17:00 18:00 s
Cnyyan 2
3ABENIEXKA
+ AKo XenaeTe, MoXeTe fia roTBuTe, 6e3 1a 3aaBaTe KpaiHua Yac. B 103 criyyait dypHata BM 3anoysa aa Texyu, ac: 1400 3ap:aneHo Bpeme Ha roTeeHe: 3apanen KpaeH uac C oTnarake:
rOTBY Ha 3aflaieHata TemnepaTypa 6e3 MHGopMaLIA 33 BPEMETO 1 Bre TPAOBA Aa A CNpeTe PbUHO, KOraTo 2aca 17:00

FOTBEHETO 3aBLPLIM. OypHara Le 3anoyHe roteereTo B 15:00 yaca U ule 3aBbplum 8 17:00 aBTOMATAUHO.

I Il—l |

14:00 15:00 16:00 17:00 18:00

32 fa NpomeHyTe 3aiaieHnA KPaeH Yac, HaT/CHeTe [BYKPaTHO OyToHa @ 11 CNefBaATE FOPHIATE CTHIKM.

/N BHUMAHVE

+ OTNIOXEHO 3aBbPLUBAHE HE € HAMYHO B [IBOEH PEXMM Ha roTBEHE.
+ He apbxTe xpaHa BbB ¢ypHaTa NPeKaneHo Abaro. XpaHara Moxe Aa ce passani.

bbarapckn 17
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Onepauuwn

3a fa usymctute BPEMETO Ha roTBeHe

MoxeTe fia M34ncTiTe BpemeTo Ha roTBeHe. Tosa e MonesHo, ako Uckate fja cnpete (bypHaTa PbYHO MO BCAKO

Bpeme Mo Bpeme Ha npoLeca Ha rotBeHe.

unnedauQ

OK

3ABENIEXKA

-

[lokaTo ¢ypHaTa roteu, HaTUCHeTe byToHa @ 3aa
NOKaXeTe BPeMEeTO Ha roTBeHe Mo noapasbupate.

3aBbpTeTe CenekTopa 3a CTOMHOCT, 3a f1a 3afjadeTe
BpemeTo Ha roteeHe Ha "00:00". Ipyr HaunH e npocTo

la HaTUCHeTe ).

Hatucrete OK.

B nBOeH pexwm Ha roteeHe Tpﬂ@Ba MbpPBO Aa M36ep€T€ FOPHOTO M JONHOTO OTAGNEHWE, 3a KORTO 1CKaTe fia

M34NCTUTE BPEMETO Ha roteeHe.

3a U34NCTBaHE Ha KpalHus Yac

MoxeTe fia M34MCTITE KpaitHKa Yac. ToBa e NomnesHo, ako vckate Aa cripete ¢ypHaTa pbyHO Mo BCAKO BpEME N0

Bpeme Ha rnpoLeca Ha rotseHe.

OK

3ABEJIEXKA

[lokaTo ¢ypHaTa rotsu, HaTUCHETE ABYKPATHO @ 3a
[ NOKaxeTe 3a/jafieHnA KpaeH Yac.

3aB'pr€‘T€ CeNeKTopa 3a CTOVHOCT, 3a Jja 3ajajeTe
KparHmMa yac Ha Yaca B MOMeHTa. )]pyr HaunH e

MPOCTO Aa HaTUCHEeTe b

HatucHete OK.

B [1BoeH pexwm Ha roteeHe Tpﬂ6Ba MbpPBO Aa M36epeTe FTOPHOTO NN AONHOTO OTAENEHWE, 3a KOETO 1CKaTe [la

n34ncTunTe Kpa\?\Hl/Iﬂ Yac.

18 bwnrapcku
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Pexxumu Ha roTeeHe (6e3 rpwn) JIBOEH PeXunM Ha roTBeHe

MoxeTe fja M3non3gaTe NpefoCTaBeHaTa Nperpaja, 3a fja pasfennte NPOCTPAHCTBOTO 3a FOTBEHE Ha FOPHO 1

o e 1. 3asbprete cenexTopa 3a pexuiv, 3a fa vsbepere LOMHO OTAeneHue. Toa NO3BOMABA Ha NOTPeOUTENs 1a PaboT C Ba PEXMMA Ha FOTBEHE eJHOBPEMEHHO MK
o @ PEXVM Ha TOTBEHE. MPOCTO fa M3bepe eHO OTAerNeHIe, B KOSTO f1a FOTBH.
2. Ako e HeobXOaMMO, 3afjaiiTe BPEMETO Ha roTBeHe
1. [locTtaBeTe nperpajarta Ha HYBO 3, 3a fja pasaennte
@ 1/unu Temneparypara. BuxTte pasgen CraHaapTHK
@ . NPOCTPAHCTBOTO 3a rOTBEHE Ha f18e OTAEEeHMA.
HACTPOWIKM 33 NOAPOOHOCTY.
3. [lo1360p MOXeETe Aa 3arpeeTe NpeaBapuUTeHO
dypHara. 3a fia ro HanpasiTe, HatCHeTe ByToHa Sy ‘
555 -
> 11 33[jaliTe Lenesata Temnepatypa. Ha gucnnen ce I
NoABABA CbOTBETHNAT MHANKATOP @D.
°c (ypHata 3arn04Ba Aa Ce 3arpAga, AOKATO BbTpellHaTa 2. 3aBbpreTe CenekTopa 3a Pexim, 3a fia ndbepete
o
® I '—| : : Temnepartypa He JOCTUrHe Lenesara. KoraTo o S @ PEXVMM Ha roTeHe. MoxeTe fa 136upate oT pexumi
NPEeABAPUTENHOTO HarpABAHE 3aBbPLWN, MHANMKATOPBT Ha rpwn, KOHBEKLMA 1 FOPHO HarpABaHe+KoHBeKU/A
® v34e3Ba c bvnsane. [pefBapuTenHo 3arpABare ce @ 33 FOPHOTO OTAENEHNE V1 PEXMMM HA KOHBEKLINA,
&
MPenopbYBa 3a BCUYKM PEXVMM Ha FOTBEHE, OCBEH ako B J0/HO HarpABaHe+KOHBEKLMA 1 OMIHO HarpsAgaHe 3a
yKa3aHWATa 3a FOTBEHE He € YKa3aHo Apyro. LOMHOTO OTAeNeHMe.

3ABENIEXKA

MoxeTe na NPOMEHATE BPEMETO Ha roTBEHe n/vnmn NI

= VAV HaTVICHETE |;] 3a 1a n3bepeTe JoHOTO.
TemMneparypara no Bpeme Ha roteeHe. N

Tl Ha 1136paHoTOo OTAe/EHME Liie Ce NOABM MKOHaTa ’
4. AKo e HeoOXOfIMIMO, 33/alTe BPEMETO Ha rOTBEHE

3. HatucHete E, 3a fa M36epeTe FOPHOTO oTAeNeHne,

n/wnv Temnepatypata. Buxte pasaen CraHaapTHu
HaCTPOIIKM 33 NMOJPOOHOCTH.

bbarapckn 19
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5. Korarto cte rotosw, HatucHeTe OK. 3. BkntoueTe KOHEKTOPa Ha COHAATa B KOHTaKTa Ha
CTeHaTa OTABO. YBepeTe Ce, ue BIbKIaTe TeKylljata
oK TemnepaTypa Ha BbTPELIHOCTTa Ha MecoTo Ha
WHAVIKaTOpa Ha conpaTa 3a meco A,
(ypHaTa 3ano4sa a ce 3arpaga, JOKaTo BLTpelHaTa
— —C
: l—l I : Temnepatypa He JOCTUrHe Lienesarta. [1peiBapuTenHo
a — 3arpABaHe Ce NPenopbuBa 3a BCUUKI PEXMMI Ha rOTBEH, 4. 3avprete cenextopa 3a COMHOCT (cenekTopeT
Tk OCBEH akO B yKa3aHIATa 3a FOTBEHE He € YKa3aHO Apyro. p— OTAACHO), 33 13 331ANETe BLTPELLHATa TeMTepaTypa
- +
Ha MecoTo.

3ABENIEXKA

HannyHocTTa Ha ,D,BOI?\HVIH PEXNM Ha rOTBEHE 3aBMCK OT PeXMMa Ha roTBeHe. 3a noseue l/IH(bOpMaLlI/IH BUXTE

pasaena NHTEenUreHTHO roTBeHe B TOBa PBKOBOACTBO. 5. HatucHete OK, 3a [la 3ano4YHeTe roTBeHeTo. (D)/pHaTa

3aBbpLBa rotTBEHETO C MeNOoANA, KOrato BbTpellHaTa

OK
[oTBeHe CbC coHAaTa 3a Meco (Camo NPUIoKNMI MOZENH) TemMnepaTypa AOCTUrHe 3ajadeHata.

unnedauQ

CoHpaTa 3a Meco v3MepBa BbTpeLlHaTa TEMNEPATYPa Ha MECOTO, LJOKATO TO Ce rOTBU. Korato Temnepartypara

AOCTUrHE onpefeneHarta, d)ypHaTa CNKnpa 1 NPUKNoYBa roTBEHETO.

+ VI3non3galite camo COHAaTa 3a MeCo, KOATO Ce NMpefoCTass C Balata dypHa.

+  He MoxeTe aa 3afafeTe BpeMe Ha roTBeHe, ako COHAATa 3a MeCo He e BK/ToyeHa. A NPEAYMPEXEHVE

1. Hananenac d)yHKLLl/II/\ HaTCHeTe, 3a aa VI36GDET€ « 32 [a NpefoTBpatnTe NoBpea, He 13MNon3BanTe CoOHAATa 3a MeCO C akCeCoapuTe 3a rpwi.

peXIMa Ha roTBeHe. « KoraTo roTBeHeTo MpuKioym, COHAATa 3a MeCo CTaBa MHOTO ropeta. /13non3saliTe pbKaswLm, 3a ja He ce
2. BkapaiiTe Bbpxa Ha COH/aTa 3a Meco B LIeHTbPa Ha
MeCOTO, KOETO L roTBuTE. YBepeTe ce, e rymeHaTa 3ABENEXKA

APDBbXKKa He BfM3a BbTPe.

V3ropuTe Npu BafieHe Ha XpaHara.

He BCnykn pPeXnMn NOAABPKAT M3MON3BAHETO Ha COHMATA 3a MeCO. AKO 13non3BaTe COHAATa 3a Meco C

HECHbBMECTVMI PEXIMMN, 3aM0YBa fja MUra NHOMKATOPBT 3a TEKYLL PEXIMM. KoraTo ToBa CTaHe, BefjHara 13gagete
COHfAaTa 3a Meco.

20 bBbarapcku
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Pexumm Ha roteHe (6e3 rpwn)

PexmuTe Ha roTBeHe ChC 38e3anuKa (¥) ca HannyHK 3a 6bp30 NPeABaPUTENHO HarpABaHe U Ca ieaKTVBUPaHN
3a Temnepatypw, 3agagenu nog 100 °C.

Pexum

TemnepatypeH ananasoH (°C) Mpeanoxea

[lBoex Temnepartypa
EnuHnyHa )
[opHa [NlonHa

Pexxum

TemnepaTtypeH ananasoH (°C) Mpeanoxeta

[lBoeH Temneparypa
EnnHnuHa Q)
fopHa [onxa

9

KoHBekuua

*30-250 40-250 40-250 170

3aaHVAT HarpeBaTeneH enemMeHT reHepupa TOMAUHa, KOATO ce
Pa3nNpOCTPaHABa PABHOMEPHO OT KOHBEKLIMOHHIS BEHTUNATOP.
/13non3BaiiTe TO31 PeXMM 3a NeUeHe Ha PasniuHu HYBa e4HOBPENMEHHO.

MpodecroHanHo
neyeHe

80-200 - - 160

lMpodecrioHanHoTo NeyeHe CTapTVpa aBTOMATVUYEH PEXIM Ha 3arpABaHe
Ha GypHata 1o 220 °C. Cnepi TOBa rOPHUAT HarpeBaTeseH eNemeHT 1
KOHBEKUVOHHWAT BEHTIATOP 3aroyBsaT fja paboTAT 3a 3anudaHe Ha
XpaHa, HanpuMep meco. Crep 3anuyaHe MecoTo Lue ce roTBY NPU HUCKM
Temnepatypu. 13non3galite TO31 pexum 3a TeNewwKo, NTuye Meco 1am
puba.

KoHBeHUrOHanHo

*30-250 | - | - | 200

TonnnHaTa ce reHepupa OT FOPHUA U AOSHUA HArpeBaTeHy enemeHTy.
Tazv GyHKUMA TPAGBa Aa Ce M3M0N3Ba 3a CTaHAAPTHO NeyeHe Ha
MOBeYeTO BII0BE ACTA.

[OpHO HarpABaHe
+ KoHBekuua

*40-250 | 40-250 | - | 190

[OPHWAT HarpesaTeseH enemeHT reHepripa TOMIMHa, KOATO Ce
pa3nNpPOCTPaHABa PaBHOMEPHO OT KOHBEKLIVIOHHVA BEHTINATOP.
/13non3gaiiTe To3n pexrM 3a 3anMyaHe C Xpynkasa Kopryka (Hanpuvep
MECO VNN NasaHs).

[lonHo HarpsBaHe
+ KoHBekuua

*40-250 40-250 190

/ikoHoMMYHa
KoHBekuua

30-250 40-250 40-250 170

//IKOHOMMYHaTa KOHBEKLMA ONTMM3VPa HarpesaTenHaTa cuctema
3a NecTeHe Ha eHepruA Mpy roteeHe. BpemeTo Ha roTeeHe Nneko ce
YBEMYaBa, HO pe3ynTaTnTe OCTaBaT Cbluute. OTbENEXKETE, Ue TO3
PEXMM He 1131CKBa NPeABapHTENHO 3arpABaHe.

3ABENIEXKA

+ PeXumMBT Ha MKOHOMMYHA KOHBEKLMA, 13MON3BaH 33 ONpefensHe Ha
Krnaca Ha eHepruitHa eGpekTMBHOCT, e B CbotBeTCTBYe ¢ EN60350-1.

+ B ABOVHMA pexmM Ha roTBEHE MKOHOMMUYHATA KOHBEKLIMA HE MOXe
[a ce 3afjafie efHOBPEMEHHO 3a ropHaTa 1 JOHaTa 30Ha.

[lONHUAT HarpeBaTeneH enemeHT reHeprpa ToMMHa, KOATO ce
Pa3nNPOCTPaHABA PaBHOMEPHO OT KOHBEKLMOHHWA BEHTUNATOP.
/13non3Baiite T031 pexum 3a nnua, XA6 1 TopTa.

[lonHo HarpsBaHe

100-230 - 40-250 190

ﬂ,OﬂHMHT HarpesateneH efleMeHT reHeprpa TonnHa. 113non3galite 1031
PEXMM B KPadA Ha NeyeHe 1nn rotBeHe, 3a [ia 3aneyveTe AoHaTa YacT Ha
Knw v nnta.
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Onepauuwn

Pexxumu Ha roTBeHe (rpun)

OK

0K

[1BOeH pexum Ha rotBeHe

1. 3aBbpreTe cenexktopa 3a pexmm, 3a fia ubepete El

2. /3non3BaiiTe cenekTopa 3a CTOMHOCT, 3a fia 13bepeTe
Tonam rpun (G 1) v MikoHomuueH rpun (G 2), v
nocne HatvcHete OK.

3. VI3non3gaiite cenekTopa 3a CTOMHOCT, 3a Aa 3afiafeTe
Temneparypara, v nocse HatvicHeTe OK.

[oTBEHETO Ha rpnn B ABOEH PEXNM € 3a Mallki pa3smMepn nopLmn 3a NnecTeHe Ha eHeprua. Mo Houpa36v1paHe

B FOPHOTO OTAE/IEHYE € HaYHA CaMO OMLMATA 3a FONAM TP, Thid KATo dypHATa M3M0M3Ba Camo ropHUA

HarpesatesieH efieMeHT.

2

p:
—

22 bbarapcku

1. [ocTaseTe Nperpajata Ha HYBO 3, 3a Aia aKTVBMpaTe
NBOVIHVA PEXMM Ha rOTBEHE.

Tonam rpun (G 1).

OK

Pexumi Ha roTBeHe (rpu)

2. 3aBbprere CeNeKTopa 3a PeXIM, 3a fja n3bepete Iﬁ
Mo noapa3sburpaHe aBTOMATUYHO Ce 1361pa camo

3. V3non3gaite cenektopa 3a CTOMHOCT, 3a fja 3adaaeTe
Temnepatyparta, 1 nocne HatucHete OK.

TemnepartypeH guanasoH (°C)

MpeanoxeHa
Pexxum [1BoeH Temnepartypa
EpviHnyHa Q)
[opHa [lonHa
100-270 40-250 - 240
G1 lonam rpun [PWIBT C ronAma NNoL M3MbyBa TonnHa. V13non3gaiite To3m pexinm 3a
3aMMyaHe Ha ropHaTa YacT Ha XpaHa (HanpymMep Meco, nasaHa Unm rpeTeH).
100-270 - - 240
VikoHoMMYeH
G2 rpun [PUNBT ¢ Manka NoLL 13Tb4Ba TOMAMHA. /13Mon3BaiiTe T031 Pexyiv 3a XpaHa,
KOATO M31CKBA NO-MasIKo TOM/IMHA, Hanpumep prba unv MbiHeHy bareTy.
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[lnanasoH Ha HacTpolKa Ha TeMmnepaTypaTa 3a ABOEH PeXM Ha roTBeHe AKO JOHOTO OTAENEHVE [OpHOTO OTAENeHMe € orpaHyeHo A0 (°C)
MoxeTe fia 13non3Bate KakTo rOpPHOTO, Taka W AONHOTO OTAENEHNE eAHOBPEMEHHO 3@ PasNUYHU PEXMMN Ha e 3agaeHo Ha (°C) Mumym Makcumym
roTeHe.
B 1BOEH pexum Ha roTBeHe TemMnepaTypHUAT Anana3oH Ha eHO OTAeNeH1e ce BivAe OT TeMnepaTypHuTe 40 40 45
HaCTPOWKY Ha ipYroTo OTAeNeHe. Hanpumep 3anmnyaHeTo B rOPHOTO OTAENEHe Ce OrpaH1yaBa oT paboTaTa 60 50 75
Ha [JONHOTO MO OTHOWIEHMe Ha TemnepaTypuTe Ha roteeHe. Obaue BCAKO OT OTAENEHUATA 3a TOTBEHE 80 65 105
OrpaH1yaBa TemnepartypHUTe HaCTPOMKM Mexay MUHUMYM 40 1 Makcumym 250.
100 80 135
AKO FOPHOTO OTAeNeHME [lonHoTo oTaeneHue e orpannyeHo o (°C) 120 ) 160
a3apagero Ha (°C) MuHumym Makcumym 140 105 190
40 40 45 160 120 220
60 50 75 180 135 250
o
80 65 105 200 145 250 =
o
100 80 135 220 160 250 E
=
120 90 160 250 170 250
140 105 190
160 120 220
180 135 250
200 145 250
220 160 250
250 170 250

bbarapckn 23
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Onepauuwn

3a pga cnpete rotBeHeTo CneymanHa byHKUMA

JI0KaTo NPOTVYa FOTBEHE, 3aBBDTETE CENIEKTOPA 33 PEXIAM [lo6aseTe cneuyanHy nnm LOMbAHUTENHN GYHKLMY, 3a a noaobpuTte roteeHeTo. CneunanHute GyHKUMM He ca

Ha O (DypHara ce VI3K/M04Ba CNIEf, HAKONKO CeKYHAM. HAM4HV B ABOCH PEAIAM Ha FOTBEHE.

ToBa e nopaau d)aKTa, ue, 3a fla ce n3berHe npnemMaHeTo Ha

. 3aBbpTeTe CenekTopa 3a pexii, 3a Aa nbepete .

-

HeNpaBUIHY KOMaHAY OT NOTpebuTens, dypHaTa vM3uakea
HAKONKO CEKYHAV, 33 13 IMa Bb3MOXHOCT 33 KOPeKLUMA.

3a cnupaHe Ha roTBEHETO 3a [aJleHo oTaeNeHne

CnegBaMTe Te3U UHCTPYKLWK, 3a ia CNpeTe NTOTBEHETO B 1BOEH PEXIMM Ha rotBeHe.

2. 3aBbpTeTe CenekTopa 3a CTOMHOCT, 3a Aa 13bepeTe

1. Harucrere |E| 3a fia u3bepeTe roPHOTO OTAENEHME, R o $yruun, v nocne HamcHeTe OK Moresga ce
TemnepaTypara no nogpasompate.
= VAN HaTVCHEeTe |;| 3a fia u3bepeTe AONHOTO. .
3. AKO e HeobxoauMMOo, 3afiaiiTe BPEMETO Ha roTBeHe

[=] >

n/vwnv Temnepatypata. Buxte pasaen CraHaapTHu
HACTPOIIKM 33 NMOJPOOHOCTH.

unnedauQ

4. HatncHete OK, 3a fa ctaptvpate GyHKUMATA.
2. Hamcrere €y nnocne Hatucrete OK. ToTsereto B Aia cTapTvpate GyHKL

1130paHOTOo OTAENeHMe Cnupa.

0K OK

TemnepaTypeH MpeanoxeHa
Pexum P YF: o o WHcTpyKumum
amanasoH (°C) Temnepatypa (°C)
V13non3gaiiTe TOBa CaMo 3a
F1 | 3anasete Tonam 40-100 80 NOAAbPKAHE Ha TOKY-LLO
CroTBeHa xpaHa Tonna.
3aTonnsaHe Ha V13non3gaiiTe ToBa 3a 3aTonnsaHe
F2 30-80 60
cbaa Ha CbjoBe.

24 bBbarapcku
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ABTOMaTUYHO roTBEHE ABoeH pexum Ha roteere
3a HeonWTHWTe roTBaun dypHata npeanara obwo 50 aBToMaTHYHY peLienTy. Bbanon3eaite ce OT Tasn GyHKLMA, 1. llocTasete nperpadata Ha HXBO 3, 3a ja akTuBYpaTe
N -
3a Jla NecTviTe Bpeme 1 fia ce HayuuTte no-6bp30. BpemeTo Ha rotseHe v Temnepatypata Lie ObaaT perynmpaHy ¥ ABOVIHNA PEXIM Ha rOTBEHE.
cnopep n3bpaHata peLienTa. l@j
— 2 ‘j\\
1. 3aBbpTeTe cenekTopa 3a pexnm, 3a Aa n3beperte AUTO, T l T ‘
N
N
k
2. 3aBbpTeTe CenekTopa 3a CTOMHOCT, 3a Aa 13bepeTe ute
P P A P 2. 3aBbpTeTe CeNeKTopa 3a PexmM, 3a fja 13bepeTe AUTO.
P nporpama, 1 nocne HatvcHeTe OK.
N * 0K
3. 3aBbpreTe CenekTopa 3a CTOMHOCT, 3a Aa u3bepete
3. HamicHete [} 3a ga 13bepeTe ropHOTO OTAENEHNE,
P pasmepa Ha nopuwATa. [InanasoHbT Ha TernoTo N
- * oK == VAN HaTWCHETE |;| 3a fja u3bepeTe AOMHOTO.
3aBVCK OT NpOrpamMata. N
4. Hatmcrete OK, 3a fa 3anoyHete roteeHeTo. = Ha u3bpatioTo oTAenenvte e ce NoABY UKOHaTa ’

3ABENIEXKA

+ Hskou enemeHT\ B NporpamuTe 3a aBTOMATYHO rOTBEHE BKMIOUBAT NPEBapUTEIHA 3arpaBaHe. 3a Te3u
efleMeHTY Ce NMOKa3Ba HanpPeabKbT Ha NPeABAPMTENHOTO 3arpaBaHe. locTaBeTe xpaHata BbB dypHaTa,
Creq KaTo YyeTe 61NBAHETO 3a 3aBbpLLEHO 3arpasaHe. Cfef ToBa HaTvicHeTe Bpeme Ha roTeeHe, 3a fja
3aM0oYHeTe aBTOMATUYHOTO FOTBEHE.

+ 3anoBseye vHGOPMALMA BIXTE pa3aena ABTOMATUYHU MPOrpamMun Ha FTOTBEHE B TOBA PbKOBOACTBO.
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Onepauuwn

0K

OK

unnedauQ

MounctBaHe ¢ napa

3aBbpTETE CENEKTOPa 3a CTOMHOCT, 3a fla M3bepeTe
nporpama 3a ropHoOTO OTAeneHue, 1 HatucHeTe OK.

3aBbpTeTE CeNEKTOPa 3a CTOMHOCT, 3a fla M3bepeTe
pa3mepa Ha nopuwmaTa. [InanasoHbT Ha TernoTo
3aBMCM OT Nporpamarta.

HatncHete OK, 3a fa 3anouHeTe roTBeHeTo.

3ABENIEXKA

3a noseue MHd)OpMaLLMF! BVXKTe pa3gena ABTOMaTUYHU

NporpamMn Ha rotBeHe B TOBa PbKOBOACTBO.

ToBa e NoAXoAALLO 3a NOYMCTBaHE Ha 1eKO 3aMbpcABaHe C napa. Ta3u aBTOMaTUYHA d)yHKLLI/\ﬂ BM CrecTABa

BpeMme, KaTo HaMasABa HyXaTa OT PeJOBHO PbYHO MOYNCTBAHE.

/

T

1.

Haneiite 400 mn (/2 nuHTa) B JONHATa YacT Ha
bypHaTa 1 3aTBOpeTe BpaTara.

3aBbpTeTe CeNeKTopa 3a PexiM, 3a fa nbepete .

3. HatvcHete OK, 3a 1a 3aMOYHeTe MOYMCTBAHETO.

loumncTBaHeTo C Napa NPOAbMKaBa 26 MUHYTU.
0K

4. I3non3galiTe Cyxa Kbpna, 3a fja NouncTuTe
BBTPELUHOCTTA Ha GypHaTa.

A\ PELYNPEXOEHVE

He oTBapsliTe BpaTaTa, AOKATO LMKBITBT He 33BbpLUK. BogaTta BbB BBTPEWHOCTTa Ha GypHaTa e MHOro ropetlla 1

MOXe [ia MPUYNHIN N3rapaHnA.

3ABEJIEXKA

Ako dypHaTa e C1nHO3aMbPCeHa C MasHWUHW HanpyMep Chlef] NeyeHe 1 roTBEHe Ha rpu, ce Npenopbysa
[ia OTCTPAHMTE PHYHO YNOPUTIATE 3aMbPCABAHMA, KaTO 13MOM3BaTe NOYMCTBALY Npenapat, Npeau Aa
aKTWBYpaTe NOYNCTBAHETO C Napa.

OctageTe BpaTaTa Ha ¢ypHaTa OTKpexHaTa, KOraTo LMKb/TbT 3aBbpLui. ToBa e C Lien Aa ce No3Bon Ha
BbTPELLHaTa emaipaHa NOBbPXHOCT Aa M3CbXHe M3LANO.

Ako dypHaTa e ropetlia OTBbTPE, UMCTEHETO He Ce BKAIOUBA. /I3uaKaiiTe, foKaTo dypHaTa 13CTuHe, 1
onuTanTe nak.

He n3nugaiite pA3Ko Bofa B A0NHaTa YacT. HanpaseTe ro BHMMaTenHo. B npoTuseH ciyyai mMoxe Aa
npenee oTnpes.

26 bbarapcku
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MHTennreHTHO rotBeHe

Taiimep

PbyHO rotBeHe

TalMepbT BY NoMara fja NpoBepHTe Yaca Wik NPOIBIKUTENHOCTTA, JOKATO rOTBITE.

1. HatucnHete X

2. 3aBbpreTe cenekTopa 3a CTOMHOCT, 3a Aa 3afageTe
P uyaca, 1 nocne HatvcHere OK.

3ABENIEXKA

+ Korato BpemeTo 13mmHe, dypHaTa brnga v Ha ancnnes ce nokasea cbobueHreTo "00:00"
+  MoxeTe fa NPOMEHWTE HACTPOWKITE Ha Talimepa Mo BCAKO Bpeme.

Bkn./u3Kkn. Ha 3ByKa

32 fa BKIOUMTE 3ByKa, HATVICHETE U 3aapbxTe X 3a
3 ceKkyHaw.
% * 33 [1a BK/IOUNTE OTHOBO 3BYKa, HATUCHETE 1 3aipPbXTe
OTHOBO 3a 3 CeKyHIM.

A MPEAYNPEXAEHWE 3a akpunamung

AKINaMMIBT, KOUTO Ce 0bpa3yBa NPy roTBEHE Ha XpaHy, ChAbPXKaLLY HULECTE, HaNpYMep KapTodeH umnnc,
MbPXKeH KapTodu 1 X1A6, MOXe fia NPUUMHY 34pasHY Npobnemu. Mpenopbysa ce Aa roteuTe Tesu XpaHu npu
HWCKM TemnepaTypy, 3a Aia Ce U36erHe NpekoMepHO roTBeHe, MpeniuaHe Win nrapaHe.

/N BHUMAHVE

XpaHu, KOWUTO MOraT fa Ce Pa3BanAT IecHO (HanpuUmep MAAKO, AL, p1ba, Meco Wim NTde Meco) He TpA6Ba Aa
NpecTonABaT BbB $ypHaTa NnoBeue OT 1 yac Npear a 3arouHe roTBEHETO v TpA6Ba Aa Ce 13BafAT CKOPO cnef
KaTo roTBEHETO NPUKIIOUM. KOHCYMMPAHETO Ha pa3BaneHa XpaHa Moxe fa JOBefe 1O XPaHUTENHO HaTpaBAHe.

3ABENEXKA

. HpeﬂBapMTeﬂHOTO 3arpAsaHe ce npenopbyBa 3a BCUYKM PeXMMUM Ha roTBeHe OCBEH ako He e MoCoYeHO
APYro B yKa3aHWATa 3a roteeHe.
«  Korato n3non3eare MKOHOMUYHUA roun, nocTaganTe XPaHaTa B L|eHTbpa Ha JOMb/IHNTEIHATa TaBa.

CbBeTH 3a aKcecoapure
(OypHara Bi ce NpeaoCTass ¢ pasinyeH 6polt 1 BII0BE akcecoapi. MoxeTe f1a YCTaHOBITE, Ye HAKOM
akcecoapu ot Tabnnuara no-aony avncear. Obaye, BbNPeKM e He pasnonarate C TOYHUTE akCecoapy,
NOCOYEHN B yKa3aHWATa 3a FOTBEHE, MOXETe e CiefigaTe peLientuTe C ToBa, KOeTo 1MaTe, 1 ja NoCTUrHeTe
ChUINTE pe3yNTaTL.
- TaBaTa 3a NeyeHe 1 yH1BepCasnHaTa Tasa ca B3auMo3ameHAemM.
+ [lpu rOTBEHETO Ha Ma3HW XPaHK Ce NPenopbuBa A4a NoCTaBuTe Tasa Noj CKapaTa, 3a Aa Cbbupa CTrvalmTe
e MasHuHW. AKO B KOMMJIEKTA BM VIMa NOZNIOKKA 33 CKapa, MOXETE [1a A U3MON3BaTe 33e/HO C TaBaTa.
+ AKO B KOMMNIEKTA B MMa YHWUBEPCAHA TaBa UM Taga C OMbAHUTENHA AbNG0UMHA U 1 ABETE, NO-A06pe
€ /12 M3M10138aTe NO-AbAOOKMA Cbl 3a FOTBEHE Ha Ma3HU XPaHU.
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WHTenureHTHO rotBeHe

Meuene

3a Hail-nobpu pesynTaTi NpenopbyBame fa 3arpeete NpedBapuTenHo GypHara.

Tun
XpaHa Akcecoap Huso Temn. (°C) Bpeme (MuH.)
HarpsBaHe
A6BNKOB Nait Ckapa, @ 20 cm dopma 2 160-170 65-75
3a nevere
OxnapeHa nuua YHMBEpCanHa TaBa 3 180-200 5-10
MeyeHe Ha meco
Tun
XpaHa Akcecoap Huso Temn. (°C) | Bpeme (MuH.)
HarpsBaHe
Meco (roBexao/CBUHCKO/arHeLLKO)
losexpo dune, 1 Kr Ckapa + 160-180 50-70
YHVBepCanHa Taea
Tenewko dune ¢ Ckapa + 3 160-180 90-120
KocT, 1,5 Kr YHMBepCanHa TaBa 1
[leueHo CBMHCKO, Ckapa + 3 200-210 50-60
1Kr YHMBEPCanHa TaBa 1
CBUHCKO Meco Ckapa + 3 160-180 100-120
OKOs0 cTaBata, 1 Kr YHMBepCanHa Tasa 1
ArHeLlkm 6yT ¢ Ckapa + 3 170-180 100-120
KoCTTa, 1 Kr YHMBEpCanHa TaBa 1

dypHa

)

Tun
XpaHa Akcecoap Hueo Temn. (°C) | Bpeme (MuH.)
HarpsBaHe
Manguwnax Ckapa, @ 25-26 cm 2 160-170 35-40
bopma 3a neveHe
MpamopeH Kekc Ckapa, ryrenxynd 3 I:‘ 175-185 50-60
bopma 3a neveHe
TopTa Ckapa, 2 20 cm popma 3 190-200 50-60
33 neyeHe Ha TopTa
KeKc ¢ Mas Bbpxy YHVBEpPCanHa Tasa 2 |z| 160-180 40-50
TaBa C N0J0Be 1
raneta
lMnonose craneta | Ckapa, 22-24 CM CbA 33 3 170-180 25-30
bypHa
Kypabuiikn YHUBepcanHa Tasa 3 180-190 30-35
Nazans Ckapa, 22-24 cM CbA 33 3 190-200 25-30
bypHa
Llenysku YHUBepCanHa Tasa 3 80-100 100-150
Cy¢ne Ckapa, Kynuukm 3a 3 170-180 20-25
cydne
Kelik c a6biKoBo YHUBepCanHa TaBa 3 150-170 60-70
TECTO B TaBUYKa
[JlomawHa nuua, YHUBepCanHa TaBa 2 190-210 10-15
1-1,2 kr
3ampaseHo YHUBepCanHa Taga 2 180-200 20-25
MHOTONNCTHO TECTO
C MbJIHEX
Knw Ckapa, 22-24 cMm cba 3a 2 180-190 25-35

28 bbarapcku
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YHUBepCanHa TaBa

Bl

Tun
XpaHa Akcecoap Huso Temn. (°C) | Bpeme (MuH.)
HarpsBaHe
MTnye meco (MunelwKo/naTellKo/myeLKo)
Lano nune, 1,2 kr * Ckapa + 3 200 65-80 *
YHVBepcanHa Taga (3a 1
CTVYaHe Ha MasHVHaTa)
Mapueta nune Ckapa + 3 200-220 25-35
YHVBepcanHa Tasa 1
MaTewkmn ropam Ckapa + 3 200-210 20-30
YHUBepCanHa TaBa 1
Liana manka nyika, Ckapa + 3 180-200 120-150
5Kr YHUBepCanHa TaBa 1
3eneHuyun
3enenuyuu, 0,5 Kr YHUBepCanHa TaBa 3 220-230 15-20
[MeyeHn KapTodu Ha YHUBepCanHa Taga 3 190-200 40-50
nonoBuHKK, 0,5 Kr
Pnba
MeyeHo pubHo pune Ckapa + 3 200-220 20-30
YHVBepcanHa Tasa 1
MeyeHa pnba Ckapa + 3 180-200 30-40

* O6preTE Cnef n3tnyaHe Ha NosioBMHaTa Bpeme.

MeyeHe Ha rpun

MpenopbyBame NpeBapuTeNHo fa 3arpeeTe dypHaTta B pexmm Ha ronsm rpus. OGbpHeTe cnef U3tudate Ha

MNONOBKNHATa Bpeme.

Tun
XpaHa Akcecoap Huso Temn. (°C) Bpeme (MvH.)
HarpsBaHe
Xna6
Mpeneuenn Gpunuikn Ckapa 5 250-270 2-4
Mpeneyenn punniikn | YHusepcanHa Tasa 4 Ifl 200 4-8
CbC CUpeHe
Tenewxn
Crek * Ckapa + 4 240-250 15-20
YHviBEpCanHa TaBa 1
Byprepu * Ckapa + 4 E 250-270 13-18
YHUBEpCarnHa Taga 1
CBMHCKO Meco
CBUHCKM MbpKONNA Ckapa + 4 250-270 15-20
YHuBepCanHa Tasa 1
HageHuum Ckapa + 4 260-270 10-15
YH1BEpCanHa TaBa 1
Mrun
Munewkn ropam Ckapa + 4 E‘ 230-240 30-35
YHMBepcanHa TaBa 1
Munewku 6yTyeta Ckapa + 4 Ifl 230-240 25-30
YHuBEpCanHa TaBa 1

* O6bpHeTe e[ M3TYaHe Ha %/3 OT BPEMETO Ha roTBeHe.

NV75N5641BS_OL_DG68-01057F-01_BG+HR+RO+SR+SQ+SL+HU+EN.indb 29
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WHTenureHTHO rotBeHe

loToBM 3ampaseHn ACTUA

Tun Bpeme
XpaHa Akcecoap Huso Temn. (°C) P
HarpsBaHe (MUH.)
3ampaseHa nuua, Ckapa 3 200-220 15-25
0,4-0,6 kr
3ampaseHa nasaHs Ckapa 3 l:l 180-200 45-50
3amMpaseHy Ynnc Ha YHVBepcanHa Tasa 3 220-225 20-25
dypHa
3ampaseHn KpoKeTu YHUBepCanHa Tasa 3 220-230 25-30
3ampaseH kamembep Ckapa 3 E‘ 190-200 10-15
3a dypHa
3ampaseHu 6areT cbe Ckapa + 3 Izl 190-200 10-15
3aNBKa YHviBEpCanHa Tasa 1
3ampaseHn prbHu Ckapa + 3 Izl 190-200 15-25
pynua YHVBEpCanHa TaBa 1
3ampaseH pubeH Ckapa 3 180-200 20-35
Oyprep

MpodecnonanHo neyexe

To3w pexinm BKNoYBa aBToOMaTUUEH LMKbA Ha 3arpAsaHe 40 220 °C. [OpHUAT HarpeBaTen U KOHBEKLMOHHUAT

BEHTMNATOP PaboTAT Mo Bpeme Ha NPoLieca Ha 3amnuyaHe Ha MecoTo. Ha To3u eTan xpaHaTa ce roteu 6asHo
OT NpeaBapUTENHO 3aadeHaTa H1CKa Temnepatypa. [pouecsT NpoTuya npyv pabdoTa 1 Ha JONHYA 1 TOPHUA

HarpeBsaten. To3u pexM e NOAXOAALL 33 NeyeHe Ha Meca 1 pm6a.

XpaHa Akcecoap Huso Temn. (°C) Bpewme (u)

[eyeHo roBexpao Ckapa + 80-100 3-4
YHVBEpCanHa TaBa

CBUWHCKO neyeHo Ckapa + 3 80-100 4-5
YHVBepCanHa Tasa 1

[MeyeHo arHelwko Ckapa + 3 80-100 3-4
YHMBepCanHa TaBa 1

MMaTewku rvpam Ckapa + 3 80-100 2-3
YHMBepCanHa TaBa 1

30 bobarapcku

NV75N5641BS_OL_DG68-01057F-01_BG+HR+RO+SR+SQ+SL+HU+EN.indb 30

11/23/2018  5:03:29 PM



[iBOIiHO roTBeHe

Mpeav 3a n3non3gare GyHKUMATA 3a ABOMHO roTBEHe, NOCTaBETe PasaennTens Bba ¢pypHara. 3a Hal-106py

pe3ynTaTv npenopbyBame fia 3arpeete NpeABapuTENHO ¢ypHaTa.

B cnepHata Tabnmua ca nokasaHy 5 ykasaHuA 3a ABOWHO rOTBEHE 3a roTBeHe, ckapa v neveHe. C dyHKUMATA 3a

[BOVHO rOTBEHE LLe MOXeTe fia roTBITe OCHOBHITE ACTVA U rapHUTYpUTE NN OCHOBHUTE ACTUA N AeCepTnTe

e[IHOBPEMEHHO.

+ [Npv n3non3gaHe Ha GyHKUMATA 3a ABOMHO rOTBEHE BPEMETO 33 HarpABaHE MOXeE [a Ce YABbITKM.

3oHa XpaHa Akcecoap Huso Tvn Temn. | Bpewme

HarpsaBaHe (°Q) (MUH.)

lopHa Munewku byTueta Ckapa + 4 230-250 | 30-35
YHuBepCanHa Tasa 4

[lonHa JlazaHs, Ckapa, 22-24 cm 1 190-200 | 30-35

1,0-1,5 kr Cbf 32 dypHa

lopHa MNeueHo prbHo Ckapa + 4 210-230 | 15-20
dune YHuBepcanHa Tasa 4

[lonHa MHoronanctHo YHviBepCanHa Taa 1 170-180 | 25-30

TeCTO C AGBAKM

Ne 30Ha XpaHa Akcecoap Huso Tun Temn. | Bpeme
HarpsBaHe (°C) (MUH.)
1 [opHa [MaHanwnax Ckapa, 4 160-170 | 40-45
@ 25-26 cm popma
3a neyeHe
[lonHa [lomawHa nuua, | YHuBepcanHa Tasa 1 190-210 | 13-18
1-1,2 kr
2 [opHa [NeueHn 3eneruyuy, | YH1BEpCanHa Tasa 4 220-230 | 13-18
0,4-0,8 kr
[lonHa A6bKoB na Ckapa, @ 20 cm 1 160-170 | 70-80
bopma 3a neveHe
3 [opHa Mnta YHUBepcanHa Taga 4 230-240 | 13-18
[lonHa KapTodeH rpeteH, | Ckapa, 22-24 cm 1 180-190 | 45-50
1,0-1,5kr bl 33 dypHa
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WHTenureHTHO rotBeHe

WkoHOMMNYHa KOHBeKUMA
To3w pexim 13Mon3sa ONTVMK3MPaHe CCTEMA 3a HarpABaHE, Taka Ye Aa NecTuTe eHeprya Npy roteeHe.

MoxeTe CblLo Aa 1U3non3sate camo FOPHOTO W ONHOTO OTAENEHWE, 33 NKOHOMMA Ha e1eKTPOEHEPIUA.
Korato n3non3eate camo eaHo oTaeneHue, BPEMETO Ha roTBeHE MOXe [la Ce YBeNnnyu. 3a Ha%qo6pw pesyntaTtu

npenopbyBame Aa 3arpeeTe NpefBapuTenHo dypHara.

MpefnaraT ce CneaHTe BpEMEHa Ha roTBeHe 3a Tasw KaTeropus v GypHata He 611Ba Aa ce 3arpsasa

NPeaBapMTesHO 3a NeCTeHe Ha Ol eHeprus.

[opHa
XpaHa Akcecoap Huso Temn. (°C) Bpeme (MuH.)
XpaHa Akcecoap Hugo Tun Temn. (°C) Bpewme (muH.) MnopoBe C rasneTa, CKapa, 24 cM Cbjl 3 2 160-180 60-80
IR 0,8-1,2 kr dypHa
KaprodeH rpeten | Ckapa, 22-24 i CbA 4 160-170 40-50 HebeneHn kaptodu, YHBEpCanHa Tasa 2 190-200 70-80
32 hypHa 0,4-0,8 Kr
Kypabuiikn YHVBEepCanHa TaBa 4 180-190 30-35 HageHuum, Crapa + 3 160-180 2030
0,3-0,5 kr YHUBepCanHa Taga 1
NazaHa Ckapa, 22-24 cm Cb 4 180-190 25-35 P
33 dypHa 3ampaseH uunc 3a dypHa, YHvBEpCanHa TaBa 3 180-200 25-35
0,3-0,5 kr
= Mune, 6yTyerta * Ckapa + 4 E 230-250 30-35
§ YHWBEpCanHa TaBa 4 3ampa3eHu KapTodeHn YHuBepCanHa Taga 3 190-210 25-35
E yenxuc, 0,3-0,5 Kr
T * He 3arpsBaliTe npeaBapuTento ¢pypHara.
z MeueHn pubHU punerta, Ckapa + 3 200-220 30-40
=] 0,4-0,8 Kkr YHUBEpCasHa Taga 1
= [onxa
% MaHnpaHu xpynkasw Ckapa + 3 200-220 30-45
XpaHa Akcecoap Huso Tun Temn. (°C) Bpeme (MUH.) pHY duneta, 0,4-0,8 K VHnsepcanka Tasa 1
HarpaBaHe
lMeyeHo rosexno dune, Ckapa + 2 180-200 65-75
[laTcKm Kekc Ckapa, 24 cm dopma 1 170-180 50-60 0,8-1,2 kr VHusepcanta Tasa 1
3a neyeHe Ha keik
lMeyeHwn 3enenyyuy, 0,4- YHUBepCanHa Taga 3 200-220 25-35
MpamopeH Kekc Ckapa, ryrenxynd 1 160-170 60-70 WG
bopma 3a neveHe
A6bKOB Maw Ckapa, @ 20 cm 1 ® 160-170 70-80
bopma 3a neveHe
[lomaluHa nuua, YH/BepCanHa Tasa 1 ® 190-210 13-18
1-1,2 kr
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[1BOIIHO rOTBEHE — peXIM Ha NKOHOMUYHA KOHBEKLUA

MoxeTe fja 13non3BaTe Pexmm Ha MKOHOMWYHA KOHBEKLIA 33 FOPHOTO ¥ JONHOTO OTAENEHME, 3a Aa NecTuTe

eHeprus.

Mpepnarar ce clefHUTe BpeMeHa Ha roTBeHe 3a Tasu kateropus 11 ¢pypHara He 61Ba fa ce 3arpssa

MNpeABapuTeNHO 3a NeCTeHe Ha OLLle eHeprna.

ABTOMATUYHM nporpamu Ha roteeHe

/N BHUMAHVE

XpaHw, KOWTo MOraT fla Ce Pa3BanAT NecHO (HanpuUmep MASKO, AiLa, prba, Meco unm NTuye Meco) He TpsA6Ba Aa

NpecToABaT BbB (ypHaTa noBeye OT 1 yac Npear a 3anouHe roTBEHETO v TpA6Ba [a Ce 13BafAT CKOPO cnef

KaTo rOTBEHETO MPUKIIOYN. KOHCyMV\paHeTO Ha pa3BaieHa XpaHa MOXe fa foBefe A0 XPaHWTeTHO HaTpaBAHE.
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fopHa
XpaHa Akcecoap Hugo Temn. (°C) Bpeme (MuH.) EanHnYHO roteeHe
B cnepHara Tabnnua ca nokasari 40 aBTOMaTUYHM NPOrpamm 3a roTBEHE, CKapa U NeyeHe.
NazaHa Ckapa, 22-24 cm cbal 4 180-200 30-45 A 4 porp P
33 dypHa TA CbAbpKa KONMYECTBATa, AMana3oHNTe 3a Ter0 1 NOAXOAALMTE NPENoPbKU. PexumiTe Ha roTBeHe 1
BpemeHaTa ca npenporpamypaHy 3a salue ynoocTeo. LLe otkpueTe HAKOW peLienTy 3a aBTOMATUYHWUTE
3ampaseHu uunc Ha dpypHa YHUBepCanHa Taga 4 200-210 25-35 MPOrDaNY BbB BaLLaTa KHYKK C UHCTPYKLMIA,
3ampaseHn kapTodeHu YHVBEpCanHa TaBa 4 200-210 25-35 ABTOMATUYHWMTE NPOrpamu 3a roteere 140 19, 38 1 39 BKtoUBaT 3arpABaHe v NOKassaT HanpeabKa Ha
yemxunc 3arpssaHeTo. [locTaseTe xpaHaTa BbB dypHaTa, cflief Kato uyeTe OUNBaHETO 3a 3aBbPLUEHO 3arpABaHe.
MeveHo rosexao dune Ckapa + 4 170-180 60-80 Cnep TOBa HaTVcHeTe Bpeme Ha roTBeHe, 3a fja 3anoyHeTe aBTOMaTUYHOTO rOTBEHE.
yHmBepcanHa TaBa 4 A NPEAYNPEXAEHWE
BurHarv n3nonsgaiTe KyxHeHCKI PbKaBuLM, KOraTo U3BaxaaTe XpaHara.
[LonHa
Kop XpaHa Terno (kr) AKcecoap Huso
0,
XpaHa Akcecoap Huso Temn. (°C) Bpeme (MuH.) 115 Ckapa 3
MpamopeHkeke Ckapa, ryrenxynd ! 170-180 60-70 MpuroTeeTe cBeX KapTOPeH rpeTeH B OrHeynopeH CbA C
Qopwma 3a neverie Al KaptodeH rpete anameTsp 22-24 cv. CrapTupaiite Nporpamara, cnep Kato yyete
[latcku Kekc Ckapa, 24 cm popma 1 170-180 50-60 61INBAHETO Ha 3aBbPLUIEHOTO 3arpsiBaHe, U NOCTaBETE Cb/a B
3a neyeHe Ha KenKk L|eHTbpa Ha cKapara.
Heobenexn kapTodu YHVBepCanHa Tasa 1 190-200 70-90 08-1,2 Ckapa 3
3ampaseHa nuua Ckapa 1 200-210 25-30 [TpuroTseTe CBEX 3€NEHUYKOB rPETEH B OTHEYNOPEH CbA C
A2 3eneHuyKoB rpeteH [vameTbp 22-24 cv. CTapTipaiiTe NporpanaTa, Clef Kato yyeTe
61nBaHeTO Ha 3aBbPLUEHOTO 3arpABaHe, U NOCTaBeTe CbAa B
L|eHTbpa Ha cKapara.
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34 bBbarapcku

Kog XpaHa Terno (kr) Akcecoap Huso Koa XpaHa Terno (kr) Akcecoap Huso
1,2-15 Ckapa 3 04-0,5 Ckapa 3
MpuroTeeTe rpeTeH OT NacTa B OrHeYNOpPeH Cbf C AViaMeTbp locTaseTe TeCTOTO B UepHa MeTanHa HamacneHa Gopma 3a neveHe
A3 MeyeHa nacta 22-24 cm. CrapTvipaiiTe Nporpamara, Cief Kato dyeTe brnBaHeTo A9 Mnogosa nuta Ha ocHosu. CTapTupaiiTe Nporpamata, Clef KaTo uyeTe G1nBaHeTo
Ha 3aBbPLUEHOTO 3arpABaHe, 11 NoCTaBeTe Cbfa B LIEHTbPa Ha Ha 3aBbPLUEHOTO 3arpABaHe, 11 NocTaBeTe GopmaTa B LiIeHTbPa Ha
cKapara. cKaparta.
1-1,5 | Ckapa | 3 1,2-15 Ckapa 2
A4 Nazans MpuroTeeTe fOMalLHa Na3aHA B OTHEYNOPeH Cbf C AMameTbp 22- MpuroTeeTe TECTOTO 3a KILUA M FO MOCTABETE B KPbIb/l CbJ 33 KL
24 cm. CrapTupalite Nporpamarta, ciief KaTo uyeTe 61MNBaHeTo Ha A10 Kiw "Topen" € anameTbp 25 cm. CTapTupaiite Nporpamara, cnep Kato yyete
33aBbPLUEHOTO 3arpABaHe, V1 NoCTaBeTe Chja B LiEHTbPa Ha Ckaparta. O1nBaHeTo Ha 3aBbPLUEHOTO 3arpABaHe, Y HanelTe MbaHexa 1
1215 | Ckapa | 3 NOCTaBeTe Cbfja B LieHTbPa Ha CKapara.
locTaseTe CbCTaBKMTE Ha paTaTy/ B Kacepona C Kanak. 06-07 Ckapa 3
> A5 Paratyit CrapTupaiiTe nporpamarta, Clef KaTto uyeTe GUNBaHeTo Ha [puroTeeTe TECTOTO M O MOCTABETE B UepeH MeTaneH
E] 4 pvp porp | e 4 Ban xna6 Bbe popmata Ha P P 5
o 3aBbPLUEHOTO 3arpABaHe, V1 NoCTaBeTe CbAa B LIEHTbPa Ha CKapaTa. AT camyH NPaBObIbAIEH Cbf 3a neyeHe (AbmxiHa 25 cm). CrapTrpalite
s .
o MeyeTe c NOKPUT CbA. PazbbpKaliTe Npeau ceparpaHe. nporpamara, Cief Kato YyeTe G1MNBaHETO Ha 3aBbPLUEHOTO
z 12-14 Ckapa I 3arpABaHe, 1 NocTaBeTe Cb/a B LIEHTbPa Ha CkapaTa.
2
o o |
= MpuroTeeTe AGBAKOB Nalt B 24-26 CM MeTanHa opma 3a neyeHe. 0809 Crapa 3
2 A6 A6bNKOB nait y
I CrapTupaiiTe Nporpamarta, Clef Kato uyeTe OUNBaHETO Ha [puroTeeTe TECTOTO M rO NOCTaBETE B UepeH MeTaneH
o PP porp el Y X156 OT CMeCeHu 3bpHa BbB | | P P .
33aBbPLUEHOTO 3arpABaHe, V1 NocTaseTe popmata B LEHTbPa Ha A12 bopmara Ha camyH NPaBObIbAIEH Cbf 3a neyere (AbmxiHa 25 cm). CrapTrpalite
CKapara. nporpamara, Cief Kato YyeTe G1MNBaHETO Ha 3aBbPLUEHOTO
03-04 VHvigepcana Tasa 3 3arpsABaHe, 1 NocTaBeTe Cb/a B LIeHTbPa Ha CkapaTa.
MoaroTeeTe KpoacaHu (OxnafeHo rotoso TecTo). MocTasete 0305 Yhmsepcana rasa 3
A7 Kpoaca BbPXY XapTViA 3a neyeHe B yHUBepCanHaTta Taga. Craptupalite MoaroTeeTe xnebueTata (OxNaaeHo rotoso TecTo). [ocTasete
nporpamarta, cef kato yyeTe 61UNBaHETO Ha 3aBbPLUEHOTO A13 Xnebueta BbPXY XapTVA 33 NeyeHe B yHWBepCanHarta Tasa. CrapTupalite
3arpsABaHe, 1 NoCTaBeTe TaBaTa BbB GypHaTa. nporpamara, cief 61nNBaHeTo Ha 3aBbPLIEHOTO 3arpABaHe
03-04 VHvigepcana Tasa 3 nocTaBseTe TaBaTa BbB QypHaTa.
locTaseTe CagkuTe OT MHOTOMNCTHO TECTO C AOBIKN BbPX
AS MHoronucTHo TecTo ¢ A . Py
R XapTuA 3a NeyeHe B yHBepCanHaTa Tasa. CrapTvipalite
nporpamata, Clief Kato YyeTe OWNBaHETO Ha 3aBbpLUeHOTO
3arpsABaHe, 1 NoCTaBeTe TaBaTa BbB GypHaTa.
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Kog XpaHa Terno (kr) Akcecoap Huso Koa XpaHa Terno (kr) Akcecoap Huso
0812 Ckapa 3 Ckapa 2
0813
MocTaseTe CBEXM NOAOBE (MANVHM, KbMWHY, pe3eHm ABBbKa YHVBepCanHa Taea 1
A14 MnopoBe c raneta -
VIV KPYLLa) B CbAl C AnameTbp 22-24 cm. MopbceTe oTrope ¢ A20 lMeueHo rosexpo dune MoANpaBeTe FOBEXAOTO 1 FO OCTaBETe B XNAAIHYKA 33 1 vac.
raneta. CrapTupalite nporpamarta, ciief KaTo uyeTe 61nBaHeTo Ha oCTaBeTe BbpXy CKapaTa ChC CTPAHATa C NOBEYE MAsHIHN
33aBbPLIEHOTO 3arpABaHe, 1 NoCTaBeTe Ch/ja B LIEHTbPa Ha CKapara. Harope
0,5-06 YH/BepCanHa Tasa 3 Ckapa )
. 0813
) MocTaseTe Kypabuiikute (5-6 CM AMaMETHP) BbPXY XapTHs 3a VHBepcanta Tasa 1
A15 Kypabuiiku neyeHe B yHUBEpCanHarta Tasa. CrapTupaiiTe nporpamata, cres A21 baBHo roTseHo Teneluko
neyeHo lMognpaseTe roBEXA0TO 1 FO OCTaBETE B Xf3ANIHMKA 3a 1 Yac.
KaTo uyeTe OVNBaHETO Ha 33BbPLLEHOTO 3arpABaHe, U NoCTaBeTe
lMocTaseTe BbPXY CKapaTa CbC CTPaHaTa C NoBeye MasH1HM
TaBaTa BbB dypHaTa.
Harope
0,5-06 Ckapa 3
Ckapa 4
[puroTeeTe TECTOTO M NOCTaBETE B YUePHa METalHa Kpbria dopma 04-09
. lMeyeHn arHeLwKn Mbpxoun ¢ YHVBepCanHa Tasa 1
A16 MaHanwnax 3a neyeHe ¢ AnameTbp 26 cm. CTapTupaiite Nporpamara, cnef A22 P P
noAnpaBKu p
KaTo uyeTe OMMNBaHETO Ha 33BbPLLUIEHOTO 3arpABaHe, U NOCTaBeTe Anp MapuHoBaiiTe napueTata arHeLwKo Meco C MOAMPaBKM 1 rm
dopmaTa B LIEHTbPa Ha Ckaparta. NoCTaBeTe Ha Ckapara
0,7-08 Ckapa 2 s Ckapa 3
-l
MpuroTeeTe TECTOTO M FO NOCTAaBETE B YepHa MeTanHa popma 3a A23 Arnewuku 6yT C KOCTTa YHuBepCanHa Tasa 1
A7 MpawmopeH kekc neuee OT UM ryrenxynd i GyHa. CrapTnpaiite nporpamara, MapyHOBaViTe arHeLKoTo 1 ro NOCTaBETe BbPXY CKapaTa.
Cnef KaTo YyeTe GYMNBAHETO Ha 3aBbPLUEHOTO 3arpABaHe, c 3
Kapa
nocTageTe GopmaTa B LIEHTbPA Ha CKapaTa. 0813
CBUMHCKO NeYeHo ¢ Xpynkasa YHuBepcanHa Tasa 2
0,7-0,8 Ckapa 2 A24
Koxa lMocTageTe MECOTO CbC CTPaHaTa C NOBeYe MasHVHa Harope Bbpxy
MpuroTBeTe TECTOTO M TO NOCTABETE B YepPeH MeTarneH
; cKaparta.
A18 Hatcku kekc NPaBObIbeH Cbf 3a NeveHe (abmxmHa 25 cm). CrapTupalite
nporpamarta, cnef KaTto yyeTe 6aunBaHeTo Ha 3aBbPLIEHOTO 08-13 Crapa 3
3arpABaHe, 1 NocTaBeTe GopMaTa B LIEHTbPa Ha CKapata. A25 CBUHCKM pebpa o YHuBepcanHa Tasa 3
0,7-0,8 Ckapa 3 MocTageTe CBUHCKITE pebpa BbpXy CKaparta.
Mpurotsete TecToT0 B 20-24 CM OrHeynopeH Cby. CrapTupaiTe
A19 bpayHuta P ynop A-£1apmp
nporpamata, cnef Kato yyeTe 6UNBaHETO Ha 3aBbPLUEHOTO
3arpABaHe, U NOCTaBETe Cbfja B LieHTbPa Ha CKapara.
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WHTenureHTHO rotBeHe

prbata. HapexeTe NoBbPXHOCTTa Ha KoxaTa C HOX. HamaxeTe ¢
0O 1 CON.

Kog XpaHa Terno (kr) Akcecoap Huso Koa XpaHa Terno (kr) Akcecoap Huso
1 Ckapa 2 03-08 YHMBEpCanHa Tasa 3
YHuBepcanHa Tasa ! A32 Kanka MocTaseTe KaskaHa BbpXy XapTia 3a NeyeHe B yHusepcanHata
A26 Lano nune V13nnakHeTe 1 nouncTeTe NUNeTo. HamaxeTe NMNeTo ¢ oamno 1 Taga. HapexeTe NOBBbPXHOCTTA C HOX.
MoAnpasku. [0CTaseTe ro ¢ rbpAMTe Hafomy Bbpxy CKaparta 1 ro Ckapa 4
0BbpHETe, BefHara LoM dypHaTa GumHe. 03-08
YHMBepCanHa Taa 1
Ckapa 4 A33 Crek/dune ot cbomra
05-1,0 V3nnakHeTe 1 nouncteTe Gunetata v crekosete. [ocTasete
A27 Munewkw ropan YHnBepcanHa Tasa 1 unetaTa c Koxara Harope BbpXy ckapata.
MapviHoBaTe rbpanTe W rvi NoCTaseTe BbpXy CKapara. 03-08 | Yusepcanta Taga | 4
Ckapa 4 HapexeTe 1 npuroteeT HI TUKBUYKI, NaTAAKaH, YyLLK
05-1,0 A34 MeyeHu 3eneHuyLy dPEXETE N NPUrOTBETE Pe3e BUHKM, NaTNalKaH, Yyllika,
A28 Munewwko byTye YHvBepCanHa Tasa 1 YK 1 Yepu JOMaTV. HamaxeTe CbC 3eXTUH 1 NOANPaBKM.
s HamaseTe C 010 1 NOANPaBKM 11 NOCTaBETe BbPXY CKapaTa. Pasnpegenete rv pasHOMEPHO BbPXy yH1BEpCanHara Tasa.
=
g Ckapa 4 0,5-1,0 | YHUBEpCanHa Taga | 3
5 03-08 . b
YHuBepCanHa Taa 1 A35 €UEHIN KapTOGH Ha Cpexete eapu kapTodu (Bcekn no 200 1) Ha NONOBUHKM
=
o e — anaTa cn [ NONOBUHKM Ha IbmKMHa, OCTaBETE ChC CPA3AHATA YACT HArope Bbpxy
3 A29 MaTewkn ropay OCTaBETE MATELIKNATE MbPAM CbC CTPAHaTA C MOBEYe Ma3
% HATOpE BbpYY CKAPATA, YHUBEPCANHaTA TaBa U M HaMaXeTe CbC 3eXTUH 11 MOAMPaBKY.
3 IbpBaTa HACTPONKa € 3a CPefIHO, a BTOPaTa 3a CpeaHo 1o Aobpe 03-08 | YHVBEpCanHa Tasa | 3
M3MEYEHO HIBO Ha rOTBEHE.
A36 3ampaseH wANC3a GyPHa | pasnpenenere 3ampaseHin UNC 3a GypHa BbpXy yHUBEPCaTHaTa
03-08 YHVBepCanHa Tasa 4 TaBa.
A30 | TMeyeHo dune OT MHCTHPBA | Mocrasere duneTata OT MBCTHPBA C KOKATA HAMOPE B 03-08 | YHnsepcana Tasa | 3
yHUBEpCanHara Tasa. A37 3ampasetin kapTopeH
yemc Pasnpenenete 3avMpaseHuTe KapToheH yeaxmc Bbpxy
Ckapa 4 HVBepCanHaTta Taea
03-08 y P ;
YHuBepcanta TaBa 1 0308 | Ckapa | 3
V3nnakHeTe v noyncTeTe prbara 1 A MoCTaBeTe BEPTVKANHO )
A31 MbcrbpBa P P CrapTvipaiiTe nporpamarta, cief Kato YyeTe B1NBaHeTo Ha
BbPXY CKapaTa. [JobaseTe NMMOHOB COK, CON 1 MOAMPaBKM B A38 3ampaseHa nuua

33aBbPLIEHOTO 3arpABaHe, NOCTaBeTe 3aMpa3eHara NuLa B cpedata
Ha Ckaparta. [TbpBaTa HaCTPOVIKa € 3a TbHKa UTannaHcKa nuua,
BTOpaTa HaCTpOViKa e 3a Aebena nuua.

36 bbarapcku
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Kog

XpaHa

Terno (kr)

Akcecoap

Hueo

A39

[omaluHa nuua

08-13

YH/BepCanHa Taea

2

HDMFOTBETQ AOMallHa rMrlia C TeCTo C Mas 1 A NOCTaBeTe BbPXy
YHMBEPCasHata TaBa. Ternoto BK/M0YBa LlO6aBKVI Kato Coc,

3ef1eHuyLiy, WyHKa 1 crpene. CrapTypaliTe nporpamata, Cief Karto

yyete 61nBaHeTo Ha 3aBbPLLUEHOTO 3arpABaHe, 1 NOCTaBeTe TaBaTa

BbB ypHaTa.

A 40

BracBaHe Ha Tecto

03-08

Ckapa

2

MpuroTeeTe TeCTO B KyMa 11 ro NOKpUiATe C NpunensaLyo Gponuo.

MocTaBeTe ro B LIeHTbPa Ha CKaparta. prBaTa HaCTpOl?\Ka €3a

TECTO 3a MKlia 1 KeKC, a BTOPaTa € 3a TeCTo 3a X1506.

[iBOIIHO roTBeHe

B cnepHata Tabnmua ca nokasaHi 10 aBTOMATUYHM NPOrpami 3a roTBeHe, Ckapa v nevene. MoxeTe fia
113M0oN3BaTe CaMo ropHaTa 30Ha WV JONHaTa 30Ha 1 [1a M3M0M3BaTe ropHaTa 1 10N1HaTa 30Ha eAHOBPEMEHHO.
Mporpamata CbAbp*a KoNMUeCTsaTa, AanasoHNnTe 3a TerNo W NOAXOAALLNTE NPenopbKA. PexmnmuTe

Ha roTBeHe 1 BpemeHaTa ca npenporpammpani 3a salle yo6cTBo. LLe oTkprieTe HAKou peLlenTy 3a
aBTOMATVYHITE MPOrPaMy BbB BaLLATa KHIKKA C MHCTPYKLMUU.

BCyyki aBTOMATUYHY ABOMHY PEXMMI Ha rOTBEHE BK/IOYBAT NPEABAPMTENHO 3arpABaHe 1 NokaseaT
HanpezbKa Ha 3arpagaHe.

MocTaBeTe xpaHaTa BbB GypHaTa, CNefl KaTo YyeTe OKMBaHETO 3a 3aBbPLIEHO 3arpsaBaHe.

Cnep TOBa HaTVcHeTe Bpeme Ha roTBeHe, 3a [ja 3anoyuHeTe aBTOMaTUYHOTO rOTBEHE.

A\ nPEQYNPEXOEHVE

BuHarn usnonsgaite KYXHEHCKM PbKaBMLW, KOraTo M3BaKAaTe XpaHaTa.

1.TopHa

Kog, XpaHa Terno (kr) Akcecoap Huso

=
X
5
(¢}
2
s
S
(1]
X
5

1-1,5 Ckapa 4

MpuroTeeTe CBEX KapTOhEH rpeTeH B OrHeynopeH Cbf C

A1l KaptodeH rpeten anameTbp 22-24 cm. CrapTvpaliTe nporpamata, Cnef Kato

9Ho9101

uyete 6UnNBaHeTo Ha 3aBbpPUWEHOTO 3arpaABaHe, 1 NocTaBeTe
CbAla B UE€HTbPa Ha CKapaTa.

1-1,5 Ckapa 4

MpuroTeeTe OMALLHA Na3aHs B OrHeYNopeH Cbf C iUaMeTbp
A2 JIEEELE]

22-24 cm. CTapTvipaliTe Nporpamata, Clef Kato uyete
61nBaHeTO Ha 3aBbPLIEHOTO 3arpABaHe, 1 NocTaseTe Cbia B
LieHTbpa Ha cKaparta.

Ckapa 4

05-10

A3 Munewko 6yTue YHMBEpCaHa Tasa 4

HamaxeTe ¢ 010 1 NOANPaBKM 1 NOCTaBeTe BbPXY CKapara.
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Kop XpaHa Terno (kr) Akcecoap Huso Kog, XpaHa Terno (kr) Akcecoap Huso
0,5-1,0 YHVBEpCanHa TaBa 4 0,3-0,8 Ckapa 1
KeT 1 kapTodu (Bcekm no 200 1) Ha n VIHKM TapTUpaiiTe Nporpamar KaT Te 61NBAHETO H
MeveHu KapTodw Ha Cpexete eapu kaptodu (Bcekw no 200 r) Ha Nonos CrapTupaiiTe Nporpamarta, cef Kato yyete O1neaHeTo Ha
A4 ONOBAHKM Ha Ab/KMHa. [ocTaseTe CbC CpA3aHaTa YacT Harope A4 3ampaseHa nuua 3aBbPLIEHOTO 3arpABaHe, NocTaBeTe 3aMpaszeHara nuua
BbPXY YHMBEPCanHaTa Taga 1 M HaMaxeTe CbC 3eXTUH U B CpefjaTa Ha CkapaTa. [TbpBaTa HaCTPOVIKa € 3a ThHKa
NOAMNPaBKY. VTanMaHcKa niua, BTopata HacTPoliKa e 3a febena nuua.
0,3-0,8 YHUBepCasnHa TaBa 4 08-13 YHMBEpCanHa TaBa 1
A5 3ampaseHn 4mnc Ha pypHa Pa3npeneneTe 3amMpaseHna umnc 3a dypHa Bbpxy [NpuroTeeTe fOMALLHA MWL C TECTO C MaA 1 A NOCTaBeTe
YHMBEpCanHaTa Taga. A5 flomatuHa nuia BbPXY YHMBEPCaNHaTa Taga. TernoTo BK/0UBa JOOABKM KaTo
COC, 3eNeHYYLM, WyHKa 1 crpere. CTapTupaiite nporpamarta,
2. flonHa Cnep KaTo YyeTe GUNBAHETO Ha 3aBbPLUEHOTO 3arpABaHe, 1
nocTaBeTe TaBaTa BbB QypHaTa.
= Kog XpaHa Terno (kr) Akcecoap Huso
=
§ 12-14 Ckapa 1 3. iBoeH
s
3 MpuroTseTe AGHAKOB Naii 8 24-26 (M MeTanHa hopwa MoxeTe fja 3bepeTe efjHa aBTOMATUHa NPOrPama 3a [JoNHaTa v ropHaTa 30Ha 30Ha 1 i roteute
z A1l AGbNKoB nan 3a neyere. CrapTvpaiite Nporpamarta, Cef Kato uyete ERHOBPEMEHHO.
3 6VNBaHeTO Ha 3aBbPLIEHOTO 3arpABaHe, 1 NocTaBeTe
3 P P /N BHUMAHVE
2 dopmara B LIeHTbPa Ha CkaparTa.
z KoraTo 13non3sate ropHata Wiy JonHata 30Ha, BEHTUNATOPLT W HAarpeBaTENAT Ha pyraTa 30Ha MOXe CbLIo A3
03-04 YHusepcana Tasa ! paboTV 33 OMTYMaHa PaboTa. 30HaTa B KOATO HE TOTBITE, He TPAOBa 13 CE U3MON38a 3a HAKAKBM APy Lieny,
M T T 3a KOUTO He e npefHasHaveHa.
5 MHOTOINCTHO TECTO ¢ 0CTaBeTe CafKkuTe OT MHOMOMIMCTHO TECTO C AGBAKM BbPXY pea
o — XapTuA 3a NeyeHe B yH1BepCanHata Tasa. CrapTupaiite
nporpamarta, Cnef KaTo yyeTe O1NBAHETO Ha 3aBbPLIEHOTO
3arpsABaHe, 1 NocTaseTe Tagara BbB ¢ypHaTa.
12-15 Ckapa 1
MpwroTBeTe TCTOTO 33 KMLLIA M FO NOCTaBETE B KPbIbil Cbj 3a
A3 Kuw "Jlopen" KW ¢ ArameTsp 25 cm. CrapTvipaiite nporpamarta, cnef kato
uyeTe 6UNBAHETO Ha 3aBbPLIEHOTO 3arpABaHe, 1 Haneite
MbAHEXa W NOCTaBeTe Cbja B LiEHTbPa Ha CKapaTa.
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CbpoBe 3a 3NUTaHuA

Cnopep ctaHpapTa EN 60350-1

1. MeueHe

lpenopbKiTe 3a NeyeHe Ce OTHACAT 10 MPeaBapPMTENHO 3arpATa GypHa. He v3nonssaiite GyHKUMATa 3a 6bP30

3arpsaBaHe. BiHaru nocTasATe HakNOHeHaTa CTpaHa KbM NpeaHaTa Bpata.

CKapa +
2 Gopmyi 3a NeveHe Ha Kelik
** (C TBMHO NokpuTIe, @ 20 CM)

B

Tun Temn. Bpeme
Tun xpaHa Akcecoap Huso .
HarpsBaHe (°C) (MUH.)
[lpebHn cnagkn YHUBepcanHa Tasa 3 Iz' 165 23-28
3 155 25-35
143 155 30-35
MacneH YHUBEpCanHa Tasa + 143 140 30-35
6ucksuT YHMBepcanHa Tasa
be3macneH Ckapa + 2 I:‘ 160 30-35
naHAuMLINaHeH dopma 3a neyeHe Ha Keitk
Kenk (C TBMHO NoKpKTUE, @ 26 CM) 2 160 35-40
1+4 155 40-45
A6bKoB nan Ckapa + 2, NOCTaBEeHU I:' 160 70-80
2 GopmK 3a NeyeHe Ha Kellk AMaroHanHo
*(C TbMHO NokpwTre, @ 20 CM)
YHMBepCanHa Tasa + 143 160 80-90

* [1Ba Kelka Ce NOCTaBAT Ha CKapaTa 0T3af BAABO v 0TNpe[ BAACHO.

** [1Ba Kelka ce NOCTaBAT B LIeHTbpa eAnH BbPXY APYT.

2.MeyveHe Ha rpun

3arpelite NnpeaBapMTENHO Npa3Hata PypHa 3a 5 MUHYTY, KaTo 13non3seate dyHkUmATa Large Grill (fonam rpun).

Tun Bpeme
Tun xpaHa Akcecoap Huso Temn. (°C) P
HarpsiBaHe (MUH.)
Mpeneyexn Ckapa 5 E‘ 270 (Makc.) 1-2
dunniikn ot 6an
xns6
loBexan Ckapa + 4 E 270 (Makc.) 1% 15-18
6yprepu * YHMBepCasnHa TaBa 1 2 5-8
(12 ea) (3a CTuaHe Ha
Ma3HWHaTa)
* ObbpHeTe Cnef %/3 0T BPEMETO Ha rOTBEHE.

z
3. MeueHe Ha meco a
S
o
Tun Bpeme -
Tun xpaHa Akcecoap Huso Temn. (°C) P 3
HarpsBaHe (MUWH.) S
o
Lisano nune * Ckapa + 3 200 65-80 * §
YHWBEpCanHa Tasa 1 F

(3a CTWyaHe Ha
Ma3HWHaTa)

* O6preTE‘ cnep n3tnyaHe Ha NosioBMHATa Bpeme.
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KapTodeH rpeteH

CbCTaBKM

Konekuusa ot no3HaTy peLientu 3a aBTOMaTUYHO roTBeHe Nasan#
CbCTaBKM
800 r kaptodu, 100 mn masko, 100 Mn cmeTaHa, 50 T pa3buti uenu aiua, 1 cyn.
JIbXKMLA CON, MHAWICKO opexye, 150 I HacTbpraHo CMpeHe, Macno, Malliepka YkazaHua

YkazaHus

3eneHYyKoB rpeTeH

CbcTaBKM
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YkazaHus

ObeneTe KapToduTe U rvi HapexeTe Ha GUNKK ¢ aebennHa 3 M. Hamaxete

C MacfIoTO LiAnaTa NOBbPXHOCT Ha Cbf 3 rpeTeH (22-24 cm). Pasnpepenete
KapTodeH1Te UANAKI BbPXY UNACTa KbPMa M M APHKTE NOKPUTY, IOKATO
NOArOTBATE OCTaHaNATa YacT OT ChCTaBKMTE.

CmeceTe oCTaHanaTa YacT OT CbCTaBKMTe Be3 HaCTbPraHOTO CMPEHe B ronAma
Kyna 1 rv pa3obpkaiite jobpe. Pasnpeaenete kapTodeHute Gunuitki Ha croese,
KaTo N1eKo Ce MPUMOKPYBAT, U U3NeliTe cMecTa Bbpxy kapToduTe. [opbeeTe ¢
HaCTbPraHoTo cvpeHe 1 neyete. Cnej KaTo e roToB, NopbCeTe rpeTeHa C HAKONKO

A6BbIKOB Nait
NIMCTa CBEXa MaLLEPKa.

CbCTaBKM

800 r 3eneHuyLm (TUKBUUKI, AOMATY, TyK, MOPKOBM, UyLLKM, MPeaBapUTeHO
croTBeHu kaptodw), 150 Ma cmeTaHa, 50 r pa3dbuti uenm i, 1 cyn. nbxuua con,
NOANPaBKY (YepeH nunep, MaraaHo3 1am po3mapyH), 150 F HaCTbpraHo cupexe,
3 CyM. ILXMLN 3€XTVH 1 HAKOJKO NICTa Malliepka.

V13mniiTe 3eneHuyLMTe 1 T HapexeTe Ha GUnniiky ¢ aedeniHa 3-5 Mm.
Pasnpepnenete Guanitk1Te Ha CNoeBe B CbA 3a rpeTeH (22-24 cm) 11 1 3aneiiTe CbC
3exTiHa. CMeceTe OCTaHanuTe CbCTaBKM 6e3 HaCTbPraHOTO CHpeHe 1 3aneliTe

€ TAX 3eneHuyumTe. [opbCeTe ¢ HACTbPraHoTo cupeHe 1 nevete. Ceparpaiite
rpeTeHa NopbCeH C HAKONMKO CBEXM NMCTa Mallepka.

2 cyn. ibxknum 3exTrH, 500 T MaaHo rosexao meco, 500 mn gomateH coc, 100 mn
Tenelwkn 6ynboH, 150 r cyxv Kopw 3a nasas, 1 rnasa nyk (HapasaHa), 200 r
HaCTbpraHo cupeHe, Mo 1 Cym. TbXMLA CyX MardaHo3, puraH 1 6ocunex.

MoaroTeeTe fOMaTEHNA COC C MECO. 3arpeiiTe 3exTiHa B TWraH, Cfief Tosa
3aMbpXeTe MIAHOTO FOBEX/0 M HAPA3aHMA NyK 3@ 0Kono 10 My H, IOKaTo ce
33uepBAT Aobpe. Haneiite gomateHua coc 1 Tenelkma bynboH v obaseTe CyxuTe
NoAnpaBku. V3uakaite aa 3aBpu v cef ToBa roteeTe Ha 6aBeH OrbH 3a 30 MUH.
CBapeTe NMCTOBETE 3a Na3aHA Criope[ MHCTPYKUMITE Ha onakoBkaTa. OdopmeTe
Na3aHATa, KaTo peflyBaTe NMCTOBETE CbC COCa C MECO 1 CpeHe. Hakpas nopbceTe
PaBHOMEPHO C OCTaHaNOTO CUPeHe NOCNeAHUA CNOV KOPU 1 neveTe.

« TecteHu uagenus: 275 r 6paluHo, '/> cyn. mbxmua con, 125 1 ctHa bana
3axap, 8 r BaHMnoBa 3axap, 175 r cTyaeHo macno, 1 anue (pazbuto)

«  [Tbanex: 750 r TBbpAN Uenm AbbikK, 1 cyn. Mbxmua IMMOHOB COK, 40 T 3axap,
'/> cyn. nbxuUa KaHena, 50 T ctaduam 6e3 cemky, 2 Cyn. IKUUY raneta
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YKazaHua

Mpeceiite 6paLLHOTO CbC CONTA Haf ronAma Kyna. [peceiite ¢puHaTta 3aeaHO C
BaHMNOBATa 3axap. HapexeTe C 2 HoXa MacioTo Ha Masku KybueTa 1 ro gobasete
KbM bpaluHoTo. [lobaseTe’/s oT pa3buToTo AlLe. Pa3duiiTe BCUYKM CbCTaBKM B
KyXHEHCKM poboT, f1okaTo ce odopmm poHnmea cmec. OdopmeTe TeCTOTO B TOMKa C
pbLie. YBUIATE 10 B HAUNOHOBO GONMO 1 FO OCTABETE Ha XMaZHO MACTO 3a 30 MUH.
HamasHeTe dpopmara 3a nedeHe (24-26 cM AamMeTbp) 1 MopbCeTe NOBbPXHOCTTa

¢ bpatuHo. Pastouete */2 0T 6patHoTO 10 AebennHa 5 Mm. MocTaseTe B Cbaa
(MoKpwiiTe [HHOTO U CTPAHNTE).

ObeneTe 1 U34KCTeTE CbPLEBMHATA Ha AGBAKMTE. HapexeTe rv Ha kybueTa oT
0KON0*/4 X */4 cm. TopbeeTe AGBIKNTE C NIMMOHOB COK 11 pa3bbpKaiiTe fobpe.
V13mniiTe 1 nopcyleTe kacuca v ctaduauTe. [lobaseTe 3axapTa, kaHenata,
cTaduanTe n kacuca. CmeceTe fobpe 1 NopbCeTe JbHOTO Ha TECTOTO C raneTa.
[TputncHeTe neKo.

Pa3ToueTe 0CTaHanaTa yacT OT TeCTOTO. HapexeTe TeCTOTO Ha MasKM NEHTW 1 Ty
nocTaBeTe KpbCTOCaHV BbPXY MbJIHEXa. HamaxeTe nas paBHOMEPHO C OCTaHanata
4acT oT pasbuToTO AlLe.

Kuw "Nopen"

CbCTaBKM

YKazaHus

Mnopose c raneta

CbCTaBKM

YkazaHua

«  Tectenun usgenus: 200 r Tvnoso 6patuHo, 80 I mMacno, 1 Aiue

« TbnHex: 75 r 6exkoH 6e3 Ma3HWHa Ha kybueTa, 125 M cmeTaHa, 125 r Kpem
dpe, 2 pa3duty AiLa, 100 T HACTbPraHo WBENLAPCKO CHPeHe, CON 1 YepeH
ninep

3a [la HanpaBwTe TECTOTO, NMOCTaBeTe 6PALIHOTO, MACNOTO U ALATa B Kyra 1
ObpKaiite 10 0GOPMAHE Ha MEKO TECTO, KOETO C/lef} TOBa OCTABETE B X/aAnnHM1Ka
3a 30 MUH. Pa3ToyeTe TeCTOTO 11 rO NOCTABeTe B HaMa3HEeH KepamiyeH Cbf 3a KuL
(25 cm gnametsp). Habopaete Tectoto ¢ Bunuua. CMeceTe siLaTa, CMeTaHata, Kpem
dpella, CMpeHeTo, CoNTa v YepHIs Nunep. Hanelite cmecTa BbpXy TECTOTO TOUHO
npeau nedee.

« [ob6asku: 200 r 6patwHo, 100 r macno, 100 r3axap, 2 r con, 2 r KaHena Ha
npax
«  [Mnop: 600 r MMKC OT NNoaoBe

CMeceTe BCWYKM CbCTaBKK, AOKATO Ce O¢ODMM POHNMBa 3anMBKa. Pa3ﬂpeneneTe
MMKCa OT Nj10f0Be B Cbll 3a d)ypHa M nopbceTe C POHNNBATA 3a/1MBKa.
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WHTenureHTHO rotBeHe

[omawHa nuua [MeyeHu arHeLwKn MbPXKO C NoLANPaBKM
CbCTaBKKM « Tecto 3a nmua: 300 1 6paluHo, 7 T Cyxa Masd, 1 Cyn. TbXMLA 3eXTUH, CbCTaBKM 1 Kr arHewku mbpxonu (6 napyeTa), 4 eApy CKUNMAKA YeCBH (CMaukaHw), 1 cyn.
200 mn Tonna Boga, Mo 1 cyn. Mbxuua 3axap 1 con NMBXNUM NPACHA MaLLepKa (CTpuTa), T Cyn. AbXKuLa NpeceH po3mapuH (CTpuT),
« [o6asku: 400 1 3en1eHYyLM Ha pe3eHU (MaTnampkaH, TUKBUYKY, NIyK, IOMaTH), 2 Cyn. AXKMLM CON, 2 CYN. MbXKMLM 3eXTUH

100 T WyHKa 1 6eKoH (HapasaHw), 100 T HACTbPraHo crpeHe
YkazaHua  CmMeceTe CONTa, YeCbHa, NOAMNPABKNTE U 3eXTVHa 1 10BaBeTe arHewWwKoTo.

YkasaHua  [locTaBeTte 6pallHOTO, MaATa, 3eXTUHa, COMTA, 3aXapTa 1 ToMnata BOAA B Kyna v O6BpHeTe MecoTo, 3a [1a Ce NoKpue A0OPe 1 ro 0CTaBETe Ha CTaliHa TemnepaTypa
6bpKaiiTe, fOKATO Ce 0GOPMI BNaXXHO TeCTo. Pa3bbpKaliTe C MUKCEP v pbLie 3a noHe 30 MMH 0 1 4.
0oKono 5-10 M1H. MoKpuiiTe € Kanak v nocTaBeTe BbB GypHa 3a 30 MUH Ha 35 °C
3a BTacBaHe. Pa3toyeTe TeCTOTO Ha HabpallHeHa NOBbPXHOCT A0 MPaBObIbIHA
$OpMa 1 ro NocTageTe B TaBaTa UM B TUraH 3a NvLa. PasnpezeneTe AoMaTeHoTo Caurcky pebpa
niope BbpXy TeCTOTO M NOCTaBETe LUYHKa, rbOW, MacvHK 1 jomaTy. NopbceTe
DABHOMEPHO ChC CHPEHETO M MederTe. CbCTaBKM 2 KOMM/EKTa CBUHCKM pebbplia, 1 Cyn. IbKILa 3bpHa YepeH nunep, 3 AadnHosm
nmCTa, 1 Tnaga nyk (HapA3aHa), 3 CKUAMAKM YeCbH (Hapa3aHm), 85 1 kadsea 3axap,
3 cyn. AbKMLM CoC "YopuecTbp', 2 Cyn. MbxuLy JOMaTeHO Miope, 2 Cyn. MbxuLm

MeyeHo rosexpo dpune 3EXTUH

YkaszaHua  Hanpasete 6apbekio coc. 3arpeliTe 3exTuHa B TeHIXepa 1 o6aBeTe fyka.

CbCTaBkM 1 Kr roBeXA0 Gune oT Meco OKONO CTaBa, 5 1 con, 1 yepeH nunep, no 5
[TbpskeTe, JOKATO OMeKHe, 1 [JobaBeTe OCTaHannTe CbCTaBKM V3yakariTe aa 3aBpu

31 PO3MapVH 1 MaLlepka )
VI Cflef; TOBa roTeeTe Ha 6aBeH OrbH 3a 30 MMH A0 CrbcTABaHe. MapuHoBaiiTe

YkasaHua  [lognpasete roBex/a0To CbC COMl, YepeH Nu1nep 1 PO3MapyiH 1 ro ocTagete 8 pebpata ¢ bapbekio coca 3a noHe 30 M H 0 1 4.
XnaaunHKa 3a 1 vac. NocTaserte ro Bbpxy ckapata. [locTaseTe Ckapata 8b8
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dypHaTa 1 neyere.
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MoappvxKa

MouncrtBaHe Bpara

3a No-N1ecHO NouncTBaHe Ha dypHaTa ro npaseTe PELOBHO. 1. 3aBbpxeTe MOKpa Kbpra KbM ApbKKa.

A\ TPELYNPEXIEHVE

« YBepere ce, ye dypHaTa 1 akcecoapuTe ca 3CTUHaM, Npeay Aa 3anoyHeTe aa nouncTeare.
+ He m3non3gaiite abpasveHi npenapatyi 3a nouncTBaHe, TBbPAX YeTKI, CTbprasnki, CTOMaHeHa BbiHa,

HOXOBE UNK ipYrit abpasviBHU MaTepyanu.

BbTpeluHa YacT Ha pypHaTa { —1 J 2. [locTaBerte xaBnvATa Noj Bpatata
y 3. [loymcreTe BpaTata.
+ 33 noumncTBaHe Ha dypHaTa OTBLTPE M3MON3BaMTE YMCTA Kbpra 1 Cnab npenapar 3a NouncTeaHe unw 2D 0 P
4. HaHeceTe nepwneH Npenapat Bbpxy Kbpnata 1

T3 canyer 8053 N T a—

noyncreTe OTHOBO.
+  Heuyuctete c pbue yniIbTHEHNETO Ha BpaTata.

; ; 5. VI30bpLlueTe Bnarata 1 NAHaTa CbC CyxaTa Kbpria.
+ 33 pa v3berteTe nospesa Ha eManvpaHnTe NOBbPXHOCTY Ha dypHaTa, M3NoN3BaiiTe Camo CTaHAAPTHM

npenapatu 3a NourcTBaHe Ha GypHu. A BHUMAHUE
+ 3a[1a OTCTpaHWTe YNOpMTO 3aMbPCABAHE, 113M0N3BaiATe CrelyaneH Npenapar 3a NoYncTBaHe Ha GypHI.

He oTkavaiiTe BpaTaTa, 3a Aa A noumcTeate.

BbHLUHa YacT Ha ¢pypHaTa

3a f1a MounCTUTE BBHLWHWUTE YacTh Ha QypHaTa, HanprmMep BpaTaTa, APbxKaTa 1 Avcnies, U3Non3gaiiTe Meka KonekTtop 3a Bofja

Kbpria 1 ek noYncTeall npenapat nin canyHeHa Bofa 1 NoACyWeTe C KyXHEHCKa XapTua Uin CyXa Kbprna.

KornekTopbT 3a BOfa CbMpa He camo 13nnluHaTa Bara
Ma3HyHWTE 1 3aMbPCABAHMATA, OCOBEHO OKOMO APbXKaTa, MOTaT /1a Ce 3a[bPXaT Nopaay uaBalLMA oT dypHaTa

OT FOTBEHETO, HO CbLLO U OCTaTbLMTE XpaHa. PegoBHO
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ropeL Bb3ayx. [lpenopbyBa ce a NouMCTBaTe APbKKaTa cflef BCAKO M3MOM3BaHE. ) )
113npa3BaiiTe 1 NOYMCTBaNTE KONEKTOPA 3a BOfA.

Akcecoapu A MPEQYNPEXXAEHUE

V13muBaliTe akcecoapuTe cef BCAka yﬂOTp€6a n FIOﬂ,C)/UJaBaMTe C KyXHEeHCKa Kbpria. 3a Aaa OTCTpaHuTe AKO BB3HVKHE yTUYAHE Ha BOJA OT KONEKTOPa Ce

YNOPUTUTE 3aMbPCABAHNSA, , HAKMCHETE B TOMMa CalyHeHa BO[a 3a OKO0 30 MWHYTU Npean NOYNCTBaHE. CBbPXETE C MECTEH CEPBIA3eH LieHTBP Ha Samsung.

[TOBBPXHOCT OT KaTanuTUYeH emaiin (Camo NPUNOXNMI MOAENH) 01 KonekTop 3a oga

Pa3rnobsiemuTe 4acTyi Ca NOKPUTU C TBMHOCUB KaTanuTuyeH emali. Te MoraT fa Ce 3aMbpCsT OT MasHUHY,
Pa3npbCKBaHY OT LMPKYTIMPALLMA Bb3AyX MU KOHBEKLIOHHO HarpagaHe. Te3n 3aMbpcABaHyis e 3aropaT npu
Temnepatypu Ha dypHata 200 °C 1 noseuve.

1. VI3BageTe BCuKi akcecoapw oT GypHarta.

2. T[louncTeTe BBTPEWHOCTTa Ha hypHaTa.

3. 3bepeTe pexm Ha KOHBEKLIVA MPY MAaKCKMaHa TeMnepaTypa v CTapTypaiiTe UvKba 3a vac.
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MoappvxKa

CTpaHnyHK CKapy (Camo NPUNOXUMIU MOLENN) OTKauaHe Ha BpaTaTa

1. HatucHete roOpHata MHKA Ha NiABaTa CTPAHUYHA

CKapa 1 A HaknoHeTe Hafony nog ﬂpVI6ﬂV\3VITeJ'IHO A I'IPE,U,VI'IPE)KL[EHVIE

45°, Bpatarta Ha dypHara e Texka.

1. OTBOpET@ Bpatata 1 ckobuTe Ha ABETe MNaHT1 N3yAno.

2. Vi3gbpnaiiTe 1 cBaneTe gonHaTa MHWA Ha NABaTa

CTPaHMyHa cKapa.

o
N 3. CBaneTe gACHaTa CKapa no ChLMA HauMH. 2. 3aTBopeTe BpartaTa Ha okono 70°. C gge pbue

4. [louncrete u ggete CTPaHUYHM CKapY. XBaHeTe CTpaHKWTe Ha BpaTaTa Ha ¢>ypHaTa B Cpefata

5 Korato cTe roTosi, criefgaiite CTbrkm ¥ ApbnHeTe C NOBAMraHe, A0KATO NaHTUTE MOraT Aa
. '

1 10 2 no-rope B obpaTeH pef, 3a fia nocTasuTe Gvpar vssaneHy.

06paTHO CTPAHWYHUTE CKapw.

3ABENEXKA

OypHata paboT 6e3 NocTaBeH  Ha MACTO CTPAHNYHM

exxadifol)

CKapu 11 CKapy.

3. [0T0BO, CneagaliTe CTBMKM 1 40 2 B 0bpaTeH peg,
3a la MOHTMpaTe 0bpaTHO BpaTaTa. YepeTe Ce, ve
CKOOWTE Ca XBaHaTY Vi OT fIBETE CTPAHMU.
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OTcTpaHABaHe Ha HeN3NPaBHOCTY

CmsaAHa KoHTponHu Toukm
AKO Bb3HVKHE Npobnem ¢ dypHata, MbpBO HanpaseTe Cripaska B TabauLata No-Aony v onuTaiiTe
Kpywiku npeanoxeHuTe peleHra. AKO NPOBAeMbT MPOALIKI, Ce CBbpXKeTe C MeCTeH CepBM3eH LieHTbP Ha Samsung.
- N 1. CBaneTe CTbKNEHMA Kanak, kato ro 3aBbpTuTe Mpobnem MpnunHa [encrere
X : 00paTHO Ha YacoBHMKOBaTa CTPeNKa.

2. CmeHeTe KpylLKaTa Ha GypHaTa.

3. [loyuncTeTe CTbKNEHNA Kanak.

4, [0TOBO, CNlefBaiiTe CTbMKa 1 no-rope B 0bpateH pep,
3a [la nocTasuTe 06PaTHO CTHKMEHNA Kanak.

N

A\ TPELYNPEXEHVE

+ [lpean ga cMeHuTe KpyLUKa, U3KnioueTe dypHaTa v 13BafeTe 3axpaHBsalyma kaben.

+ M3non3gaiite camo 25-40 W / 220-240V, 300 °C TepmoycToinumam KpyLuki. MoxeTe Aa 3akynute ogobpexu
KPYLUKY OT MeCTeH CepBY3eH LeHTbP Ha Samsung.

+ BuHarv u3nonssgaiite cyxa Kbpna, KoraTo bopasuTe C xaforeHHa KpyLuka. Tosa e ¢ Len fia ce npeaoTepath
nonafiaHeTo Ha OTMeYaTbLM 1AM NOT MO KPYLUKaTa, KOETO CKbCABA IBOTa .

CTpaHNuHO OCBET/IEHNE Ha pypHaTa

N 1. [pbxTe fOnHMA Kpali Ha Kanaka Ha CTPaHUYHOTO

ocBeTNeHne Ha dypHaTa C eHa pbKa v 13non3gaitte
NAOCHK OCTHP NPEAMET, HanprMep KyXHEHCKM HOX,
3a [1a CBaNNTe Kanaka, KakTo e MokasaHo.

2. CmeHeTe KpYLLKNTE Ha CTPAHUYHOTO OCBET/IEHME.

3. [locTaBeTte 06paTHO Kanaka.

ByToHWTe He moraT fja ce
HaTucKaT NpPaBUIHO.

AKO VIMa Uy [0 TANO, 3axBaHaTo
Mexy OyToHuTE.

CeH30peH MOZeN: ako 1ma Bnara
M0 BbHLIHATa YacT.

AKo € 3aanieHa dyHKUMATA 33
3aK/I04BaHe.

OTCTpaHeTe UyXa0To TANMO 1
onvTaiTe OTHOBO.

OTcTpaHeTe Bnarata 1 onuTaite
OTHOBO.

lMposepeTe fanu He e 3aaneHa
OYHKLMATA 33 3aKN04BaHe.

He ce noka3sga yacwor.

AKO HAMa 3axpaHBaHe.

lMposepeTe ganu uMa
3axpaHBaHe.

(DypHata He paboTu.

AKO HAMa 3axpaHBaHe.

MposepeTe ganu uMa
3axpaHsaHe.

OypHata cnupa, JoKato
pabotu.

AKO € U3KITIIoYEHa OT KOHTaKTa.

CBbpKeTe OTHOBO
3aXpaHBaHeTo.

OypHata ce U3KniouBa no
BpeMe Ha pa6orTa.

AKO NPOLBIKUTENHOTO FOTBEHE
OTHeMa roBeue Bpeme.

AKO OXNaXAALLUMAT BEHTUNATOP
He paboTn.

AKO dypHaTa e MOHTVPaHa Ha
MACTO 6e3 fobpa BeHTUMALWA.
Korato ce 13non3BaT HAKOKO
LLeNCena 3a eAnH KOHTAKT.

Cnep roTeeHe AbNro Bpeme
ocTaBeTe dypHaTa a M3CTHHE.
Cnywanre 3a 38yKa Ha
oXnaxaallua BeHTUNaTop.
Cnas3BaiiTe pa3cToAHMATa,
npenopbYaHn ot
PBKOBO/CTBOTO 33 MOHTVPaHe
Ha NpoAyKTa.

113non3.alite eauH Liencen.

[lo pypHaTa He cTura
3axpaHBaHe.

AKO HAMa 3axpaHBaHe.

MposepeTe Aanu nva
3axpaHsaHe.
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OTcTpaHABaHe Ha HEM3MPABHOCTM

Mpobnem

Mprunta

[encreune

Mpobnem

MpnunHa

Lenctene

BbHLWHaTa YacT Ha
dypHaTa e TBbpAE
ropetya no Bpeme Ha
pabora.

AKO bypHaTa e MoHT/PaHa Ha
MACTO 63 Aobpa BeHTMNALMA.

CnasBaliTe pa3CToAHUATA,
npenopbyaHy ot
PBKOBOZCTBOTO 33 MOHT/PaHe
Ha NpopayKTa.

[oTBeHeTO NpuKnIouM,
HO OXNaXAaLMAT
BEHTUNATOP BCe OLle
paboTu.

+  BeHTunatopbT aBTOMATUUHO
paboTi OnpefeneHo Bpeme, 3a
[1a NPOBETPM BLTPELIHOCTTA Ha
dypHaTa.

ToBaHe e HeV3npaBHOCT B
NPOAYKTa, Taka Ye HAMa HyX[a
a Ce TpeBoOXnTe.

Bparata He moxe fja ce
OTBOPU NPaBUITHO.

AKO 1Ma OCTaTbLIV OT XpaHK
MexX[y BpaTaTta U BbTPELIHOCTTa
Ha NpoayKTa.

MouucTete nobpe dypHata
¥ MoC/e OTBOPETE OTHOBO
BpaTata.

BbTpelLHoTO ocBeTneHue
€ Cnabo unm He ce
BK/TIOYBA.

AKO namnata ce BK/iouBa U Clefl
TOBa Ce V3KMI0YBa.

AKO namnata e nokpwTa ot
uyXau Tena no Bpeme Ha
rOTBEHE.

Jlamnata ce u3kniousa
aBTOMATWUHO Cef onpeaeneHo
BpeMe 3a necTeHe Ha eHepruA.
MoxeTe fa A BKtOYNTE OTHOBO,
KaTo HaTyCHeTe OyTOHa 33
oCBeTNeHMe Ha dypHaTa.
MoumcTeTe BLTPELUHOCTTA Ha
dypHaTa v nocne nposepeTe.

OypHata He ce 3arpssa.

« AKo BpaTaTa e OTBOpeHa.

+ AKO KOHTpOnUTe Ha dypHaTa He
Ca HaCTPOEH MPaBUIHO.

« AKO e 3ropan OywWwoH unn e
NPeKbCBaYLT Ha Bepurata e
33/1eMICTBaH.

3aTBOpETE BpaTaTa 1 3anoyHeTe
OTHauarno.

HanpageTe cnpaska B rnasata
3a pabota Ha dypHaTa 11 A
Hynvpanre.

CmeHeTe byLoHa nm
CTapTVpaiiTe OTHOBO BepyraTa.
AKO TOBa Ce CNyyBa YecTo,
0bafieTe Ce Ha eNekTPOTEXHNK.

Ha dypHara Bb3HKBa
TOKOB yAap.

AKO 3axpaHBaHeTO He e
NPaBIUIHO 3a3eMeHO.

AKO 13M0113BaTe KOHTAKT 63
3a3emnBaHe.

MpoBepeTe fany 3axpaHBaHeTo
€ NPaBUIHO 3a3eMeHO.

Mma ctyaHe Ha Boga.

/3n13a napa npe3
LienHaTMHa Ha Bpatara.

BbB dypHaTa ocTaga
BOAA.
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B 3aBMCMMOCT OT xpaHaTa B
HAKOW CIydyan MOXe fia ce
obpa3ysa napa v Bofa. Tosa
He e HeM3MPaBHOCT B NPOAYKTa.

OcTaBeTe dypHaTa fia M3CTUHe
v nocne v3bbpLUETE CbC Cyxa
JIOMAKMHCKa Kbpria.

Mo BpeHe Ha pa6ota
1371133 ANM.

+ [pV NbpBOHaYaNHO MOHTUPaHE.
+ AKO MMa XpaHa No Harpesatens.

Mpu MbpBOTO M3MON3BaHe

Ha dypHaTa OT HarpeBaTens
MOXe Aa nasa Anm. Tosa He

€ HeW3NPaBHOCT 11 Korato
y3rion3gate ¢pypHata 2-3 nuiu,
TOBa TPAGBA fa Crpe.
OcTageTe dypHaTa fja M3CTHHe
JO0CTaTbUHO M OTCTpaHeTe
XpaHaTa no Harpesarens.

flpKoCTTa BBTPe BbB
(ypHaTa ce npomeHs.

ApkocTTa Bapupa cnpamo
NPOMEHWTE B U3XOfHaTa
MOLLHOCT.

MpomeHU B 13x0aHaTa MOLHOCT
Mo BpeMe Ha roTBeHe He ca
HEM3MPaBHOCT W HAMA HyX[a Ja
ce TpeBoXuTe.

[Mpu pabota Ha
dypHaTa uma mrprama
Ha 13ropAno unu
nnactmaca.

«  AKo 13Mn0on3Bate NacTMacoBu
nnu opyrn CbAoBe, KOUTO He Ca
TepMO}/CTOMWV\B\/I.

113non3gaiiTe CTbKNEH
TEePMOYCTONYMBM Cbi0BE.

46 bbnrapcku
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Mpobnem

Mprunta

[encreune

(OypHaTa He roteu
npasuIHo.

Ako Bpatata € OTBOPEHa Nno
Bpeme Ha roteeHe.

He oTBapaiiTe yecTo Bpatata
0CBEH aKo He roTBHTe HelLg,
KOUTO TPAGBA fia Ce 0OPbLIAT.
AKO OTBapATe YeCTO BpaTaTa,
BbTpellHaTa TemnepaTypa e
6be No-H1CKa 1 ToBa MOXe i3
MoBNViAe Ha pesynTaTnTe.

MouncTBaHeTo C napa He
pabotu.

Tosa e, 3aLoT0 TeMneparypara e
TBbPLE BMCOKaA.

OcTageTe dypHaTa fia 13CTUHe 1
TOraBa 13non3eanTe.

[IBOMHUAT pexum Ha
roTBeHe He paboTu.

AKO nperpazata He e NpasunHo
nocTaseHa.

MocTageTe NpasunHoO
nperpajara v v3nonsgante.

EQVHNYHMAT peXxnm Ha
rOTBEHE He pa60TVI.

AKO BbB (hypHaTa e nocTaseHa
nperpagara.

/I13BageTe nperpagata u
v3non3sgante.

BeHTunatopsT Ha
0TAEeNEeHNETO, KOETO He
Ce 13Mon3Ba 3a JBOVHO
roTBeHe, pabotu (1nn
Temneparypara Ha
OTZENIEHNETO € BICOKA).

3a Hait-pobpw pesynTatn

11 paboTa e Bb3MOXHO
BEHTWIATOPBT 1 HarpesaTessT
Ha OTAE/EHNETO, KOETO He Ce
113101383, Aa PaboTAT.

ToBa He e HeM3npaBHOCT B
NPOAYyKTa, Taka Ye HAMa Hyxza
[1a Ce TPEBOXNTE.

MHpopmavLmoHHM KopgoBe

AKo ypHaTa e B HEM3NPaBHOCT, MOXeTe f1a BUAMTE MHGOPMALMOHEH KOA Ha Anucnnen. HanpaseTe cnpaska 8

Ta6ﬂmuara no-pony u onuTanTe NPeANOXeHNTE PeLleHnd.

Kog 3HaueHune [evictBne
C-d1 Hen3npaBHOCT Ha 3aK/Ti0YBaHETO Ha BpaTaTa.
C-20 VI3KkntoueTe 1 CTapTupaite OTHOBO
HaTa. AKO NPOBNEeMBT MPOABIKM
C-21 Hen3npaBHOCT Ha ceH3opuTe. Qyprara. Ako npobne PoA '
M3KIoYeTe 3axpaHBaHeTo 3a 30 cekyHan
=22
< VNI NOBEYE W OTHOBO O BKNIOYeTe. AKO
C-F1 Bb3Huksa camo npu yeteHe/nucaqe Ha EEPROM. | Toga He pewwv npobrema ce cebpxeTe Cbe
e AKO HAMa KOMYHIKALIA MEXy rMaBHaTa 1 CEPBM3EH LIEHTDP.
BTOPOCTEMNeHHaTa neyatHa nnatka.
Vi3knioyeTe 1 CTapTHpaliTe OTHOBO
dypHaTa. AKo NpobnembT NPOABIXKNY,
Bb3HKKBa, KoraTo 1Ma npobnem ¢
VI3KAI0YeTe 3axpaHBaHeTo 3a 30 cexkyHam
CF2 KOMyHMKaLWATa Mexay ceH3opHua IC <->
) VMV MOBEYE 1 OTHOBO O BKMIOYeETE, AKO
OCHOBHUA WY BTOPOCTENEHHMA Micom.
TOBa He peLun Npobnema ce CBbpxeTe CbC
CepBU3eH LeHTBP.
lMouncreTe 6yTOHNTE U Ce yBEpETE, Ye
Mpobnem c 6yToH HAMa BOfja BbPXY/OKONO TAXx. VI3kiouete
C-d0 | Bb3HMKBa, KOraTo e HaTUCHAT U1 3abpxaH OyToH | GypHaTa 1 onvTaiiTe OTHOBO. AKO
3a NPOABIIKUTENHO BPEME. NPo6AEMbT MPOABIKM, Ce CBbPXETE C
MeCTeH CepBYI3eH LIEHTbP Ha Samsung.
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OTcTpaHABaHe Ha HeN3MNpPaBHOCTU TexHnyeckn cneunduKaumnm
SAMSUNG ce cTpemn ja NoaobpsABa U3aenmraTa Cu HenpeKbCHaTo. 3aT0Ba U KOHCTPYKTHBHITE crielndukaumuy,
Kopn 3HaueHve JleicTBre VI Te31 UHCTPYKLWM 33 NOTpebuTena nognexar Ha NpoMaHa 6e3 npeaumssectye.
Nperpanata He TpAOBa Aia Ce 3Ba/ja o Pasmepw (LU x B x [l) labapuTHu 595 X 595 x 570 MM
BPEHE Ha rOTBEHE B 1BOEH PEXNM.
AKO nperpafaTa ce U3Baau B JBOEH PEXVM Ha VI3KnioyeTe 1 CTapTMpaliTe OTHOBO O6em 75 nuTpa
dc roTBeHe. dypHaTa. AKo NpobnemsT NPOABIKY, Tarnio Heto A7k

AKO nperpaata ce NoCTaBy B eAVHUYEH PEXMM | U3KITIOUETe 3axpaHBaHeTo 3a 30 cekyHan
Ha roTBeHe. VA NOBeYeE 11 OTHOBO O BKIlOYeTe. HanpexeHue Ha 3axpaHBaHe 230-240V ~ 50 Hz
AKO TOBa He pelum npobnema ce CBbpxkeTe

MakcrmanHa MOLHOCT Ha HaTOBapBaHe 3650-3950 W

CbC CePBU3EH LEHTBP.

MpennaseH npekbceay
(OypHaTa Npoabaxkasa Aa paboTv Npw 3afaneHa
HAMa Hey3npaBHOCT B c1CTeMaTa.
TeMMepaTypa 3a NPOABIKNTENHO BPEME.
« MMop 105°C-16vaca
« O1105°Cpo240°C-8yaca

o Ot245°C po Makc. - 4 vaca

S-01 V3knioueTe dypHaTa 1 13BajeTe XpaHaTa.

Cnep ToBa onwTaiTe OTHOBO HOPMasnHo.
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MpunoxeHne

TexHMueckn faHHM 3a npoAaykKTa

SAMSUNG

SAMSUNG

Koa 3a pasno3HaBaHe Ha Mogena

NV75N5641RS / NV75N5641RB /
NV75N5641BS / NV75N5642BS

VIHeKc Ha eHepruitHa edeKTUBHOCT Ha 3aTBOPEHO

KOHBEHLVIOHA/IEH PEXIIM 33 €HO 3aTBOPEHO OTAENEHVe
(kpaiHa enektpuyecka eHeprus) (EC ensars.omen)

81,6
oTaeneHune (EEl 3a1s.omen.)
Knac Ha eHepruitHa epeKTUBHOCT 3a KyxnHa A+
KoHcymaLma Ha eHepria (enekTpoeHeprus), Heobxoanma
3a HarpsAiBaHe Ha CTaHAApPTM3MPaH ToBap B 3aTBOPEHO
OTAENeHVe Ha enekTpuyecka GypHa no Bpeme Ha LIMKbA B 1,05 kWh/upken

KoHcymauua Ha eHeprus, Heo6xoaMMa 3a HarpsBaHe

Ha CTaH[apTM31paH ToBap B 3aTBOPEHO OTAENEHME Ha
enekTpuyecka GpypHa no Bpeme Ha LMKbI B PEXIM C
NPUHYAMTENHA LUMPKYNaLmaA 3a 4HO 3aTBOPEHO OTAENEHNe
(kpaitHa enekTpuyecka eHeprus) (EC ensars.omen)

0,71 kWh/umkbn

Bpoi Ha 3aTBOpEeHNTe oTAENEHNA

EHepFOHOCI/ITeﬂ 3a BCAKO 3aTBOPEHO OTAENEHNE

(enexkTpoeHeprus unw ras) STIEKTpAHECTBO
06em 3a BcAKo 3aTBOpPEHO otaeneHue (V) 75n

Bup Ha dpypHaTta BrpaneHa
Maca Ha ypega (M) NV75N5641RS: 41,7 kr

NV75N5641BS: 41,7 kr

1
NV75N5641RB: 41,7 kr

1
NV75N5642BS: 41,7 kr

[aHHuTe ca onpenenenu cnopep ctaHgapt EN 60350-1 n PernamenT (EO) Ha KomucnaTta N2 65/2014 1

66/2014.

CbBeTM 3a UKOHOMUSA Ha eHeprua

Mo Bpeme Ha roTBeHe BpaTaTa Ha ¢pypHaTa TpAbBa fja OCTaHe 3aTBOPEHa, OCBEH ako XpaHaTa TpAbga fa

ce 06bpHe. 10 Bpeme Ha roTBeHe He OTBAPA/TE BpaTaTa YecTo, 3a ia NOAAbPXATE TeMnepaTypara Ha
dypHaTa 1 fja necTiTe eHepris.

MnaHvpaliTe N3non3saHeTo Ha GypHaTa, 3a f1a n3berHeTe M3KNOUBaHe Ha GypHaTa Mex.y roTBEHETO Ha
e[HO ACTVE 1 CNIeABALLOTO, 33 Ja NeCTUTe eHepPruA 1 HamanuTe BPEMETO 3a 3arpaBaHe Ha dypHaTa.

Ako BpemeTo Ha rotseHe e noseye 0T 30 MUHYTH, dypHaTa MOXe Aa ce 13KAIouM 5-10 MUHY TV Npean Kpas
Ha BPeMETO 3a roTBeHe, 3a fja ce NecTn eHeprua. OCTaTbyHaTa TOMAMHA Lue 3aBbPLUM NPOLIeCa Ha roTBEHE.
Korato e Bb3MOXHO, roTBeTe noseye 0T eAHO ACTUE eAHOBPEMEHHO.
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BbIMPOCK WA KOMEHTAPI?

SAMSUNG

CTPAHA OBAJIETE CE VN HY NOCETETE OHNAH HA
ALBANIA 045620202 www.samsung.com/al/support
BOSNIA 055233999 WWW.samsung.com/support

*3000 LleHa B MpexaTa
LGARIA ! X
BULG 0800 111 31, be3nnatHa TenedpoHHa MMHUA www.samsung.com/bg/support
CROATIA 072726786 www.samsung.com/hr/support
800-SAMSUNG
CZECH (800-726786) www.samsung.com/cz/support
HUNGARY 0680SAMSUNG (0680-726-7864) www.samsung.com/hu/support
MONTENEGRO 020405 888 www.samsung.com/support
801-172-678* lub +48 22 607-93-33*
Dedykowana infolinia do obstugi zapytar dotyczacych telefonow komorkowych:
POLAN http: . X |
OLAND 801-679-678* Iub 448 22 607-03-33* ttp://www.samsung.com/pl/support/
* (optata wedtug taryfy operatora)
*8000 (apel in retea)
ROMANIA . .com/ro/ t
08008-726-78-64 (08008-SAMSUNG) Apel GRATUIT WWsamsung.comyIo/suppor
SERBIA 0113216899 WWWw.samsung.com/rs/support
0800-SAMSUNG
SLOVAKIA (0800-726 786) WWW.samsung.com/sk/support
LITHUANIA 8-800-77777 www.samsung.com/It/support
LATVIA 8000-7267 www.samsung.com/Iv/support
ESTONIA 800-7267 www.samsung.com/ee/support
SLOVENIA 080 697 267 (brezplacna Stevilka) WWW.samsung.com/si/support
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Ugradbena pecnica

Prirucnik za koristenje i montazu

NV75N5641RS / NV75N5641RB / NV75N5641BS /
NV75N5642BS

NV75N5641BS_OL_DG68-01057F-01_BG+HR+RO+SR+SQ+SL+HU+EN.indb 1 11/23/2018 5:03:38 PM




[ezJpes

Sadrzaj

NV75N5641BS_OL_DG68-01057F-01_BG+HR+RO+SR+SQ+SL+HU+EN.indb 2

Koristenje ovog priruc¢nika 3
U prirucniku za koristenje koriste se sljedeci simboli:
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Koristenje ovog prirucnika

Sigurnosne upute

Zahvaljujemo $to ste odabrali ugradbenu pecnicu tvrtke SAMSUNG.

Prirucnik sadrzi vazne sigurnosne upute i upute za pomoc pri rukovanju i odrzavanju
uredaja.

Procitajte prirucnik prije koristenja pecnice i knjizicu spremite za budu¢u upotrebu.

U prirucniku za koristenje koriste se sljedeci simboli:

A UPOZORENJE

Rizi¢ni ili opasni postupci koji mogu rezultirati teSkim tjelesnim ozljedama, smréu i/ili
materijalnom Sstetom.

/\ OPREZ

Rizi¢ni ili opasni postupci koji mogu rezultirati tjelesnim ozljedama i/ili materijalnom
Stetom.

NAPOMENA

Korisni savjeti, preporuke ili informacije koje korisnicima pomazu pri koristenju
proizvoda.

Pecnicu smije montirati iskljucivo licencirani elektricar. Postavljac je odgovoran za
prikljuCivanje uredaja na izvor napajanja u skladu s odgovarajucim sigurnosnim
preporukama.

Vazne mjere opreza

A\ UPOZORENJE

Uredaj ne smiju koristiti osobe (ukljuCujuci djecu) smanjenih
fizickih, osjetilnih ili mentalnih sposobnosti ni osobe

koje nemaju potrebno znanje i iskustvo, osim ako su pod
nadzorom i upucene u rukovanje uredajem od strane osobe
odgovorne za njihovu sigurnost.

Djecu treba nadgledati kako se ne bi igrala s uredajem.
Iskljucivanje iz napajanja mora se omoguciti u fiksnom
0zicenju u skladu s pravilima ozicenja.

Mora postojati mogucnost iskopcavanja uredaja iz napajanja
nakon njegovog postavljanja. Iskljucivanje iz napajanja moze
biti izvedeno na nacin da se omoguci pristupanje utikacu ili
da se u skladu s pravilima postavljanja ozicenja na fiksno
ozicenje postavi prekidac.

Hrvatski

3
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Sigurnosne upute

Ako je utikaC ostecen, mora ga zamijeniti proizvodac, njegov
serviser ili druga osoba odgovarajucih kvalifikacija kako bi se
izbjegla opasnost.

Navedeni nacin postavljanja ne smije se temeljiti na
koristenju ljepila jer ono nije pouzdan nacin postavljanja.
Uredaj smiju koristiti djeca s navrsenih 8 i viSe godina, 0sobe
smanjenih fizickih, osjetilnih ili mentalnih sposobnosti te
0sobe koje nemaju potrebno znanje i iskustvo, ali samo pod
nadzorom te ako su upuceni u rukovanje uredajem na siguran
nacin te ako razumiju moguce opasnosti. Djeca se ne smiju
igrati uredajem. Djeca ne smiju Cistiti niti odrzavati uredaj
bez nadzora. Uredaj i kabel postavite izvan dohvata djece
mlade od 8 godina.

Tijekom koristenja uredaj postaje vruc. Izbjegavajte
dodirivanje grijaca unutar pecnice.

UPOZORENJE: Dostupni dijelovi mogu postati vruci za
vrijeme koristenja. Malu djecu treba drZati podalje od
pecnice.

4 Hrvatski

Ne koristite jaka abrazivna sredstva za Ciscenje ili oStre
metalne predmete za CisCenje stakla na vratima pecnice jer
mMOogu izgrepsti povrsinu te time izazvati rasipanje stakla.
AKo ovaj uredaj ima funkciju Ciscenja, prije Ciscenja mora

se ukloniti prolivena tekucina, a tijekom ciscenja parom ili
samostalnog ¢is¢enja u pecnici se ne smije nalaziti nikakvo
posude. Funkcija Ciscenja ovisi 0 modelu.

Ako ovaj uredaj ima funkciju Ciscenja, tijekom Ciscenja
povrsine se mogu zagrijati vise nego inace i djecu treba
drzati podalje. Funkcija CiS¢enja ovisi 0 modelu.

Koristite samo sondu za oCitavanje temperature preporucenu
Za OvU pecnicu (samo model sa sondom za meso).

Ne smije se Cistiti parom.

UPOZORENJE: Provijerite je li uredaj iskljucen prije zamjene
lampe kako biste izbjegli moguénost strujnog udara.

Uredaj se ne smije postaviti iza dekorativnih vrata kako bi se
izbjeglo pregrijavanje.




UPOZORENJE: Uredaj i njegovi dijelovi tijekom koristenja
postaju vruci. 1zbjegavajte dodirivanje grijacih elemenata.
Djeca mlada od 8 godina ne bi se trebala zadrzavati u blizini
uredaja, osim pod neprekidnim nadzorom.

OPREZ: Kuhanje treba nadgledati. Kratko kuhanje treba
kontinuirano nadgledati.

Vrata i druge vanjske povrsine mogu tijekom rada uredaja biti
vruce.

Temperatura povrsina koje se mogu dodirnuti moze tijekom
rada uredaja biti visoka. Povrsine mogu postati vruce tijekom
upotrebe.

N \\%

Zicanu resetku postavite tako
da izboceni dijelovi (elementi za
blokiranje s obje strane) budu
okrenuti prema naprijed kako

bi se na zicanu resetku mogla
odloziti hrana vece tezine.

/\ OPREZ

Ako je pecnica oStecena u prijevozu, nemojte je prikljucivati.

Uredaj na napajanje smije prikljuciti iskljucivo posebno licencirani elektricar.

Ako dode do kvara ili oSte¢enja uredaja, nemojte rukovati njime.

Popravke smije izvrsiti iskljucivo licencirani tehnicar. Neodgovarajuci popravak moze
predstavljati znacajnu opasnost za vas i druge osobe. Ako je pe¢nicu potrebno popraviti,
obratite se servisnom centru tvrtke SAMSUNG ili distributeru.

Elektricni kabeli ne smiju dodirivati pe¢nicu.

Pecnicu je potrebno prikljuciti na izvor napajanja pomocu odobrene sklopke strujnog
kruga ili osiguraca. Nemojte upotrebljavati adaptere s viSestrukim uticnicama ili produzne
kabele.

Prilikom popravaka ili ¢is¢enja potrebno je iskljuciti napajanje uredaja.

Pripazite prilikom prikljuivanja elektri¢nih uredaja u uticnice blizu pecnice.

Ako ovaj uredaj ima funkciju kuhanja parom, nemojte koristiti uredaj ako je spremnik za
dovod vode ostecen (samo model s funkcijom kuhanja parom).

Ako je spremnik napuknut ili ostecen, ne koristite uredaj i obratite se najblizem
servisnom centru (samo model s funkcijom kuhanja parom).

Pecnica je namijenjena samo za kuhanje hrane u domacinstvima.

Tijekom rukovanja unutarnje povrsine pecnice postaju dovoljno vruce da uzrokuju
opekline. Ne dodirujte grijace ili unutarnje povrsine pecnice prije nego se ohlade.

Ne stavljajte zapaljive materijale u pecnicu.

Povrsine pecnice postaju vruce pri dugotrajnom rukovanju pe¢nicom na visokim
temperaturama.

Prilikom kuhanja pripazite kod otvaranja vrata pecnice zbog vruceg zraka i pare.
Prilikom kuhanja jela koja sadrze alkohol, alkohol moze ispariti zbog visokih temperatura
i pare se mogu zapaliti ako dodu u dodir s vru¢im dijelovima pecnice.
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Sigurnosne upute
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Zbog svoje sigurnosti ne koristite uredaje za Cis¢enje vodom pod tlakom ili parom.

Drzite djecu na sigurnoj udaljenosti od pecnice u upotrebi.

Smrznuta hrana kao $to su pizze treba se kuhati na velikoj resetki. Ako se koristi posuda
za pecenje, moze se izobliciti zbog velikih razlika u temperaturi.

Nemoijte lijevati vodu na dno pecnice kada je vruca. To moze izazvati ostecenja na
emajliranim povrsinama.

Vrata pecnice moraju se zatvoriti tijekom kuhanja.

Nemojte pokrivati dno pecnice aluminijskom folijom i nemojte stavljati posude za pecenje
ili lim na nju. Aluminijska folija blokira toplinu Sto moze dovesti do ostecenja emajliranih
povrsina i losih rezultata kuhanja.

Sokovi od voca ostavit ¢e mrlje koje se ne mogu izbrisati s emajliranih povrsina pecnice.
Prilikom pripreme vrlo so¢nih kolaca koristite duboku posudu.

Ne stavljajte posude za pecenje na otvorena vrata pecnice.

Pri otvaranju i zatvaranju pecnice drzite djecu podalje od vrata pecnice kako ne bi udarila
u njih ili priklijestila prste pri zatvaranju.

Nemojte stajati na vratima, oslanjati se ili sjedati na njih ni odlagati teske predmete na
vrata.

Pri otvaranju vrata nemojte koristiti prekomjernu snagu.

UPOZORENJE: Ne iskapcajte uredaj iz napajanja ¢ak ni nakon 5to je kuhanje zavrseno.
UPOZORENJE: Ne ostavljajte vrata pecnice otvorena tijekom rada.

6 Hrvatski

Ispravno odlaganje proizvoda
(Elektricni i elektronicki otpad)

(Primjenjivo Primjenjuje se u zemljama s posebnim sustavima za
prikupljanje otpada)

Ova oznaka na proizvodu, dodatnoj opremi ili u literaturi ukazuje
na to da se proizvod i njegova elektronicka oprema (npr., punjac,
slusalice, USB kabel) ne bi trebali odlagati s ostalim kuc¢anskim
otpadom na kraju radnog vijeka. Da biste sprijecili mogucu Stetu
za okolis ili ljudsko zdravlje nekontroliranim odlaganjem otpada,
odvojite ovaj predmet od ostalih vrsta otpada i odgovorno
reciklirajte kako biste promicali odrZivu ponovnu upotrebu
materijalnih resursa.

Korisnici u ku¢anstvima trebali bi kontaktirati prodavaca kod
kojega su kupili proizvod ili ured lokalne vlasti za pojedinosti

o tome gdje i kako se ovaj predmet moze odnijeti kako bi
recikliranje bilo sigurno za okolis.

Korisnici u tvrtkama trebaju kontaktirati dobavljaca i provjeriti
uvjete i odredbe kupovnog ugovora. Ovaj proizvod i njegova
elektronitka oprema ne smije se mijesati s drugim komercijalnim
otpadom.

Informacije o obvezama tvrtke Samsung u pogledu okolisa i regulatornih obveza
specificnih za proizvod npr. REACH, posjetite stranicu: samsung.com/uk/aboutsamsung/
samsungelectronics/corporatecitizenship/data_corner.html

Automatska funkcija Stednje energije

« Ako u odredenom vremenu tijekom rada uredaja nema aktivnosti korisnika, uredaj
prestaje raditi i prelazi u stanje pripravnosti.

« Osvijetljenje: tijekom kuhanja mozete iskljuciti svjetlo u pecnici pritiskom na gumb za
ukljucivanje/iskljucivanje svjetla u pecnici. Svjetlo u pecnici se nekoliko minuta nakon
pocetka kuhanja iskljucuje radi ustede energije.

11/23/2018  5:03:39 PM



Montaza
A\ UPOZORENJE Pribor
Pecnicu mora montirati kvalificirani tehnicar. Postavljac je odgovoran za prikljucivanje Pec¢nica se isporucuje s razlicitim priborom koji omogucuje pripremu razlicitih vrsta jela.

pecnice na glavni izvor napajanja u skladu s odgovarajuc¢im sigurnosnim propisima na
vasem podrucju.

SadrZaj paketa

Provjerite sadrzi li paket s proizvodom sve dijelove i pribor. Ako imate problema s
pecnicom ili priborom, obratite se lokalnom centru za korisnike tvrtke Samsung ili
prodavacu.

resetku *

Brzi pregled peénice

i

!

01

Vrlo duboka posuda *

02

03

{

Ty

Vilica za razanj i raznji¢

*

04 Teleskopska vodilica Razdjelnik

()
W@

Ll

Sonda za meso * 2 vijka (M4 L25) Postavljanje drske

01 Upravljacka ploca 02 Rucica na vratima 03 Gornja vrata
NAPOMENA

Dostupnost pribora oznacenog zvjezdicom (%) ovisi 0 modelu pecnice.

04 Glavna vrata

Hrvatski 7
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Montaza
Priprema za postavljanje pecnice A\ UPOZORENJE
Tijekom postavljanja nemojte stajati na zicama ili ih uvrtati.
Nosac¢ ormarica
@:DES

Ako pecnicu ugradujete u ormaric¢, njegove plasticne povrsine i ljepilo moraju biti
otporni na temperaturu do 90 °C. Samsung ne odgovara za ostecenje namjestaja uslijed
Krizni odvija¢ Busilica otpustanja topline pecnice.
Pec¢nica mora biti pravilno provjetrena. Za ventilaciju ostavite razmak od priblizno
L. 50 mm izmedu donje police ormarica i potpornog zida. Ako se pe¢nica postavlja ispod
Napajanje ploce za kuhanje, slijedite upute za montazu ploce za kuhanje.

eZEJUON

Ukljucite pecnicu u elektricnu uticnicu. Ako

o I ) Dimenzije potrebne za postavljanje
uticnica s utikacem nije dostupna zbog

Pecnica (mm)

dopustenih ogranicenja za struju, koristite
|zo|a§|J§ku sklopku s vise ponlova (s razm_akom A 560 G Maks. 506
od minimalno 3 mm) kako bi se zadovoljili
sigurnosni propisi. Upotrijebite kabel za B 175 H Maks. 494
01 02 03 napajanje dovoljne duzine koji podrzava C 370 I 21
01 SMEDI ili CRNI Slpgf'zﬁgar;'éfﬁ% RRCFIITHOS VAR, min. D | Maksso | J 549
02 PLAVIili BIJELI T ) E 595 K 572
03 ZUTI ili ZELENI F 595 L 550
Nazivna struja (A) Minimalni presjek
10<A< 16 1,5 mm?
16 <A< 25 2,5 mm?

Pogledajte specifikacije izlaznog napona na naljepnici zalijepljenoj na pecnicu.
Odvijactem otvorite straznji poklopac pecnice i uklonite vijke na kopcCi kabela. Zatim
prikljucite odgovarajuce priklju¢ke na napon.

Terminal (&) namijenjen je za uzemljenje. Najprije prikljucite zute i zelene Zice
(uzemljenje) koje moraju biti duze od ostalih. Ako Koristite uticnicu s utikacem, utikac
mora biti dostupan nakon montaze pe¢nice. Samsung nije odgovoran za nesrece
uzrokovane zbog nepostojeceq ili neispravnog uzemljenja.

8 Hrvatski
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Ormari¢ za ugradivanje pecnice (mm)

A Min. 550

B Min. 560

C Min. 50

D Min. 590 - Maks. 600
E Min. 460 x Min. 50

NAPOMENA

Ugradeni ormari¢ mora imati otvore (E) radi
otpustanja topline i prozracivanja.

Ormaric ispod sudopera (mm)

A Min. 550
B Min. 560
C Min. 600
D Min. 460 x Min. 50

NAPOMENA

Ugradeni ormari¢ mora imati otvore (D) radi
otpustanja topline i prozracivanja.

Montiranje pecnice

Pazite da ostavite razmak (A) od minimalno
5 mm izmedu pecnice i strana ormarica.

Pobrinite se da razmak bude najmanje 3 mm
(B) kako bi se vrata otvarala i zatvarala bez
poteskoca.

Postavite pecnicu u ormaric¢ i pricvrstite je s
obje strane pomocu 2 vijka.

Hrvatski
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Montaza Prije pocCetka

Nakon montaze uklonite zastitnu foliju, traku i ostalu ambalazu te izvadite isporuceni Pocetne postavke
pribor iz pecnice. Kako biste pecnicu izvadili iz ormarica, najprije iskljucite napajanje
pecnice i uklonite 2 vijka s obje strane pecnice.

Kada pecnicu prvi put ukljucite u struju, na zaslonu ¢e se prikazati zadano vrijeme
“12:00" pri cemu oznaka sata (“12") treperi. Slijedite korake u nastavku kako biste

A UPOZORENJE postavili trenuta¢no vrijeme.

Pecnica treba ventilaciju kako bi normalno funkcionirala. Ni u kojem slucaju nemojte 1. Dok oznaka vremena treperi, okrenite

blokirati ventilacijske otvore. o T requlator vrijednosti (regulator na desnoj

NAPOMENA ‘ str_a_ni)_kako biste po_stavili sat, a z_a_tim
pritisnite OK kako biste se prebacili na

Stvarni izgled pecnice moze se razlikovati ovisno o modelu. 07naku minuta.

2. Dok oznaka minuta treperi, pomaknite

L regulator vrijednosti kako biste postavili
OK . . i .
‘ minute, a zatim pritisnite OK.

o
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=
m
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Kako biste promijenili trenutacno vrijeme
nakon ovog pocetnog postavljanja, gumb @
drzite pritisnutim 3 sekunde i slijedite gore
navedene korake.

10 Hrvatski
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Miris nove pecnice

Pribor

Prije koriStenja pecnice prvi put oCistite je iznutra kako biste uklonili miris nove pecnice.

1. Izvadite sav pribor iz pecnice.

2. U trajanju od jednog sata ukljucite pecnicu s vrucim zrakom od 200 °C ili klasi¢nim
nacinom rada na 200 °C. Tim ¢e postupkom u pecnici izgorjeti sve preostale tvari iz
proizvodnije.

3. Nakon dovrsetka postupka iskljucite pecnicu.

Pametni sigurnosni mehanizam

Ako otvorite vrata pecnice tijekom njezinog rada, ukljucuje se svjetlo pecnice, a ventilator
i grijaC prestaju s radom. Time se sprjeCavaju fizicke ozljede kao $to su opekotine, ali

i nepotrebni gubitak energije. U tom slucaju jednostavno zatvorite vrata, a pecnica ¢e
normalno nastaviti s radom jer to nije kvar sustava.

Prilikom prvog koristenja temeljito ocistite pribor toplom vodom, deterdzentom i
mekanom krpom za ciscenje.

« Umetnite pribor u pravilan polozaj u

=

05 <~ pecnici.
04 —IIy o Ostavite razmak od najmanje 1 cm izmedu
03 —IL pribora i dna pecnice te od drugog pribora.
@ « Pazljivo vadite posude i/ili pribor iz
Az pecnice. Vruca hrana ili pribor mogu
01 7 . .
g uzrokovati opekline.
N o Pribor se moze deformirati dok se
01 Razina 1 02 Razina 2 zagrugva{.Kada s.elohlad|, vratit e seu
prvobitni izgled i izvedbu.
03 Razina 3 04 Razina 4
05 Razina 5

Osnovno koristenje
Za bolje kulinarsko iskustvo upoznajte se s nacinom koristenja svakog dijela pribora.

Zitana resetka dizajnirana je za rostiljanje i pecenje. Zi¢anu
reSetku postavite tako da izboceni dijelovi (elementi za
blokiranje s obje strane) budu okrenuti prema naprijed.

Zitana resetka

Umetak za Zi¢anu
resetku *

Umetak za zicanu reSetku koristi se s posudom za pecenje |
sprecava izlijevanje tekuc¢ine na dno pecnice.

Posuda za pecenje * Posuda za pecenje (dubina: 20 mm) koristi se za pecenje

kolaca, keksa i drugih slastica. Kosi dio posude okrenite prema

naprijed.

Hrvatski 11
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Prije pocetka

Univerzalna posuda *

Univerzalna posuda za pecenje (dubina: 30 mm) koristi se za
kuhanje i pecenje. Koristite umetak za zi¢ani pladanj kako biste
sprijeCili izlijevanje tekucine na dno pecnice.

Kosi dio posude okrenite prema naprijed.

Vrlo duboka posuda *

Vrlo duboka posuda (dubina: 50 mm) koristi se za pecenje
s umetkom za zicani pladanj ili bez njega. Kosi dio posude
okrenite prema naprijed.

Vilica za razanj *

Vilica za razanj koristi se za rostiljanje hrane kao sto je
piletina. Vilicu za razanj upotrebljavajte samo u jednostrukom
nacinu rada na razini 4 na kojoj je dostupan adapter za razanj.
Odvijte rucku raznja kako biste je uklonili pri rostiljanju.

Vilica za razanj i
raznjic¢ *

o
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Posudu za pecenje postavite U polozaj resetke 1 kako biste
prikupili sokove od kuhanja ili na dno pecnice ako pecete velik
komad mesa. Preporucuje se upotreba pribora za razanj za
meso teZine do 1,5 kg.

1. Umetnite razanj u meso. Kako biste lakSe umetnuli razanj,
pricvrstite rucku raznja na tupi kraj.

2. Oko mesa stavite popareni krumpir i povrce.

3. Postavite podlogu u srednji polozaj posude tako da "v"
oblik bude okrenut prema naprijed. Stavite razanj na
podlogu sa zasiljenim krajem prema natrag i njezno
pritisnite dok vrh ne ude u mehanizam za okretanje na
straznjoj strani pecnice. Tupi kraj raznja mora se nalaziti
na "v" obliku. (Razanj ima dva drzaca koja trebaju biti
najbliza vratima pecnice kako se razanj ne bi pomicao
prema naprijed, a mogu posluziti i kao drzac za rucku.)

4. Odvijte rucku prije kuhanja.

5. Nakon kuhanja zavijte ru¢ku natrag kako biste olaksali
uklanjanje raznja iz podloge.

12 Hrvatski

Teleskopske

Koristite plocu za teleskopske vodilice kako biste posudu za

vodilice * pecenje umetnuli na sljedeci nacin:
1. Izvucite plocu vodilica iz pe¢nice.
2. Posudu za pecenje postavite na plocu vodilica i povucite
plocu vodilica u pecnicu.
3. Zatvorite vrata pecnice.
Razdjelnik Razdjelnik je dizajniran za podjelu pec¢nice na dva dijela.

Razdjelnik koristite u nacinu rada Dvostruko kuhanje.

Sonda za meso *

Sonda za meso mjeri internu temperaturu mesa koje se kuha.
Koristite samo sondu za meso koja se isporucuje s pe¢nicom.

A\ UPOZORENJE

« Provjerite je li ru¢ka raznja ispravno polozena.

« Pripazite prilikom upotrebe raznja. Vilice i igle su zaSiljene i ostre te mogu
prouzrokovati ozljede!

« Kako biste sprijecili opekline, koristite rukavice prilikom uklanjanja raznja jer je jako

vruc.

NAPOMENA

Dostupnost pribora oznacenog zvjezdicom (%) ovisi 0 modelu pecnice.

NV75N5641BS_OL_DG68-01057F-01_BG+HR+RO+SR+SQ+SL+HU+EN.indb 12
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Fleksibilna vrata

Ova pec¢nica ima jedinstvena fleksibilna vrata koja se mogu otvoriti na sredini, a kako
biste pristupili gornjoj zoni trebate otvoriti samo gornji dio. Kada upotrebljavate funkciju
Dvostruko kuhanje, moZete jednostavnije pristupiti gornjoj pecnici 5to je energetski
ucinkovitije.

Kako upotrebljavati gornja vrata

1. Potpuno pritisnite rucicu.

2. Povucite rucicu.

3. Time ce se otvoriti samo gornja vrata kao
Sto je prikazano.

Kako upotrebljavati cijela vrata

e

NAPOMENA

1. Drzite rucicu za dio bez drske, a zatim
povucite.

2. Time ce se otvoriti cijela vrata kao sto je
prikazano.

o
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/\ OPREZ

Prilikom otvaranja cijelih vrata objema rukama
uhvatite rucicu za dio bez drske.

Ako je drska pritisnuta do pola prilikom
otvaranja vrata, gornja se vrata mogu otvoriti i
prouzrokovati tjelesne ozljede.

« Nemojte stavljati teSke predmete na gornja vrata niti ih prejako pritiskati.
« Ne dopustajte djeci da se igraju s gornjim vratima ili na njima.

NV75N5641BS_OL_DG68-01057F-01_BG+HR+RO+SR+SQ+SL+HU+EN.indb 13
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Prije pocetka

Mehanicka brava (odnosi se samo na odredene modele) Nacin rada dvostruko kuhanje

Mozete koristiti gornji i donji dio pe¢nice kako biste pripremili dva razlicita jela ili
Montaza jednostavno odaberite jedan dio u kojem Zelite kuhati.

-

1. Umetnite tanki dio (A) mehanicke brave u
odgovarajuci utor kao 5to je prikazano.
2. Zategnite vijke na rucici za zakljucavanije.

Umetnite razdjelnik na razinu 3 kako biste
pecnicu podijelili na dva dijela. Pec¢nica
prepoznaje razdjelnik i aktivira gornji dio
prema zadanoj postavci.

NAPOMENA

Dostupnost nacina rada Dvostruko kuhanje
ovVisi 0 receptu. Dodatne informacije potrazite
U ovom priru¢niku, u odjeljku Pametno kuhanje.
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« Otpustite i uklonite vijke s rucice za
zakljuCavanije.

« Zaotvaranje vrata lagano podignite rucicu
za zakljucavanje kako biste otkljucali vrata.
Zatim otvorite vrata.

« Kako biste zakljucali vrata, jednostavno
ih zatvorite. Mehanicka brava automatski
zakljucava vrata.

14 Hrvatski
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Rad

Upravljacka ploca 10 Svjetlo u pecnici | Pritisnite kako biste ukljucili ili iskljucili svietlo u pecnici.
Prednja plo¢a dostupna je u $irokom spektru materijala i boja. Zbog paboljéanja u Svjetlo u pecnici ukljucuje se automatski kada se otvore vrata
kvaliteti stvarni izgled pec¢nice podlozan je promjenama bez prethodne obavijesti. pecnice ili kada pecnica zapocne s radom. Automatski se
iskljucuje nakon odredenog vremena neaktivnosti kako bi se
02 04 06 08 10 uStedjela energija.
|| [ | | 11 Zastita za djecu Kako bi se sprijecile nesrece, funkcija Zastita za djecu
- l l 1 l l onemogucuje sve kontrole. Uredaj mozete iskljuciti okretanjem
o El LA a2 RN bira¢a nacina rada u isklju¢en polozaj. Drzite pritisnutim
B Q I - oo 5 Q 3 sekunde za aktivaciju ili ponovno drzite pritisnutim
T: @ T T T T T T 3 sekunde za deaktivaciju zastite na upravljackoj ploci.
| | | [ 11 | 12 Regulator Regulator vrijednosti koristite kako biste:
01 03 05 070911 12 vrijednosti « Postavili vrijeme ili temperaturu kuhanja.
+ Odabrali stavku na najvisem izborniku: Ciscenje,
Automatsko kuhanje, Posebna funkcija ili Rostilj.
01 Bira¢ nacina rada | Okrenite ga kako biste odabrali nacin ili funkciju kuhanja. « Odabrali veli¢inu porcija za programe Automatska kuhanje.
02 Brzo zagrijavanje | Funkcija Brzo zagrijavanje brzo zagrijava pecnicu na odredenu
(odnosi se samo | temperaturu. NAPOMENA
na odredene « Pritisnite kako biste ukljucili ili iskljucili mogucnost brzog Zaslon pe¢nice mozda nece ispravno reagirati na dodir rukama u plasti¢nim rukavicama
modele) zagrijavanja. ili rukavicama za pecnicu.

« Dostupno je samo u jednostrukom nacinu rada.
« Onemoguceno je za temperature postavljene ispod 100 °C.

03 Mijerac vremena | MjeraC vremena olakSava provjeru vremena ili trajanja rada
tijekom kuhanja.

04 Gornji/donji dio Indikatori se ukljucuju kada je razdjelnik umetnut. Za svoj
recept mozete odabrati gornji ili donji dio.

05 Zaslon Prikazuje potrebne informacije o odabranim nacinima ili
postavkama rada.

06 OK Pritisnite kako biste odabrali postavke.

07 Natrag Otkazuje trenutacne postavke i vraca na glavni zaslon.

08 Temperatura Koristite za postavljanje temperature.

09 Vrijeme kuhanja | Pritisnite kako biste postavili vrijeme kuhanja.

Hrvatski 15
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Rad

Opce postavke Vrijeme kuhanja
Zadana temperatura i/ili vrijeme kuhanja razlikuju se u svim nacinima kuhanja. Slijedite Do ow 1. Okrenite biraC nacina rada kako biste
korake u nastavku kako biste prilagodili temperaturu i/ili vrijeme kuhanja za odabrani = ) odabrali nacin rada ili funkciju.
nacin kuhanja. @ &
Temperatura =
1. Okrenite biraC nacina rada kako biste o ' '
0w odabrali nacin rada ili funkciju. Prikazuje se P 2. Pritisnite gumb Q) azatim okrenite
zadana temperatura svakog nacina rada. - * regulator vrijednosti kako biste postavili
® ® zeljeno vrijeme do 23 sata i 59 minuta.
2. Okrenite regulator vrijednosti kako biste 3. 0sim toga, moZete odgoditi zavréno

oy postavili Zeljenu temperaturu. o vrijeme kuhanja do Zeljenog vremena.

@ o @ Pritisnite gumb @ i koristite regulator

vrijednosti kako biste postavili zavrsnu
toc¢ku kuhanja. Vise informacija potrazite
3. Pritisnite OK kaka biste potvrdili promjene. na Odgoda zavrsetka susenja.

oK 4. Pritisnite OK kako biste potvrdili promjene.

OK

NAPOMENA

+ Ako ne odaberete dodatne postavke u roku od nekoliko sekundi, pe¢nica ce NAPOMENA

automatski zapoceti s radom prema zadanim postavkama. « Ako zelite, mozZete kuhati bez postavljanja vremena kuhanja. U tom slucaju pecnica

« Kako biste postavili temperaturu, pritisnite gumb {§ i slijedite gore navedene zapotninje s kuhanjem na postavljenoj temperaturi bez informacija o vremenu te
korake. morate rucno zaustaviti rad pecnice nakon sto je kuhanje dovrseno.

« Tocnu temperaturu U pecnici mozete izmjeriti pomocu termometra i metode koje je
odredila ovlastena institucija. Pri mjerenju temperature drugim termometrima moze
doci do pogreske u mjerenju.

« Kako biste promijenili vrijeme kuhanja, pritisnite gumb @ i slijedite gorenavedene
korake.

16 Hrvatski
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Vrijeme zavrsetka Odgoda zavrSetka susenja

1. Okrenite bira¢ nacina rada kako biste Gumb za odgodu zavrsetka kuhanja dizajniran je za olak$ano kuhanje.
odabrali nacin rada ili funkciju.

g °
1. sluéaj

Pretpostavimo da ste odabrali recept za Ciju pripremu je potreban sat vremena i postavili
ste vrijeme kuhanja na 14:00 h, a Zelite da kuhanje zavrsi u 18:00 h. Kako biste postavili
vrijeme dovrsetka kuhanja, vrijeme promijenite pomocu funkcije Zavrsetak kuhanja

[}
B 5 @

2. Dvaput pritisnite @ 3 7atim okrenite na 18:00 h. Pecnica Ce zapocCeti s kuhanjem u 17:00 h, a zavrSiti u 18:00 h kao Sto ste
R regulator vrijednosti kako biste postavili odredil.
® @ zeljeno vrijeme zavrsetka. Trenutno vrijeme: Postavljeno vrijeme Postavljeno vrijeme za odgodu
14:00 h kuhanja: 1 sat zavrSetka kuhanja: 18:00 h
3. Pritisnite OK kako biste potvrdili promjene Pecnica ¢e automatski zapoceti s kuhanjem u 17:00 h, a zavrsiti u 18:00 h.
" | | | I—I
14:00 15:00 16:00 17:00
NAPOMENA
« Ako Zelite, mozete kuhati bez postavljanja vremena zavrsetka. U tom sluaju pecnica 2. slucaj
zapocninje s kuhanjem na postavljenoj temperaturi bez informacija o vremenu te - ] - ] -
morate ruéno zaustaviti rad pe¢nice nakon $to je kuhanje dovréeno. Trenutno vrijeme: Postavljeno vrijeme Postavljeno vrijeme za odgodu
« Kako biste promijenili vrijeme zavrSetka, dvaput pritisnite gumb @ i slijedite gore 14:00h kuhanja: 2 sata zavrsetka kuhanja: 17:00 h

navedene korake. Pecnica ¢e automatski zapoceti s kuhanjem u 15:00 h, a zavrsiti u 17:00 h.

[ ——

14:00 15:00 16:00 17:00 18:00

/\ OPREZ

« Funkcija Odgoda zavrsetka susenja nije dostupna u nacinu rada Dvostruko kuhanje.
« Kuhanu hranu nemojte ostaviti predugo u pecnici. Hrana bi se mogla pokvariti.

Hrvatski 17
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Rad

Brisanje vremena kuhanja Brisanje vremena zavrsetka
Vrijeme kuhanja mozete izbrisati. To je korisno ako u bilo kojem trenutku zelite rucno Vrijeme zavrsetka mozete izbrisati. To je korisno ako u bilo kojem trenutku zelite ru¢no
zaustaviti rad pecnice tijekom postupka. zaustaviti rad pecnice tijekom postupka.
1. Tijekom rada pecnice pritisnite gumb 1. Tijekom rada pecnice dvaput pritisnite @)
@ kako bi se prikazalo zadano vrijeme kako bi se prikazalo postavljeno vrijeme
® kuhanja. o zavréetka.
2. Okrenite regulator vrijednosti kako biste 2. Okrenite regulator vrijednosti kako biste
o vrijeme kuhanja postavili na “00:00". Ili L, vrijeme zavrsetka postavili na trenutno
O jednostavno pritisnite gumb <. @ vrijeme. Ili jednostavno pritisnite gumb
po)
3. Pritisnite OK. 3. Pritisnite OK.
0K OK
NAPOMENA NAPOMENA
U nacinu rada Dvostruko kuhanje najprije morate odabrati zelite li izbrisati vrijeme U nacinu rada Dvostruko kuhanje najprije morate odabrati zelite li izbrisati vrijeme
kuhanja za gornji ili donji dio pecnice. zavrsetka za gornji ili donji dio pecnice.
18 Hrvatski
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Nacini kuhanja (osim nacina rada rostilj)

1. Okrenite bira¢ nacina rada kako biste
odabrali nacin kuhanja.

2. Postavite vrijeme kuhanja i/ili temperaturu
ako je to potrebno. Pojedinosti potrazite u
odjeljku Opce postavke.

3. lli mozete brzo zagrijati pecnicu. Kako biste
to ucinili, pritisnite gumb IL—S;L i postavite
ciljnu temperaturu. Na zaslonu ¢e se
prikazati odgovarajuci indikator [S§g.

Pecnica ¢e zapoceti sa zagrijavanjem dok
unutarnja temperatura ne dosegne ciljnu
temperaturu. Kada je prethodno zagrijavanje
dovrseno, indikator ¢e uz zvucni signal nestati.
Prethodno zagrijavanje se preporucuje za

sve nacine kuhanja osim ako nije drugacije
navedeno u prirucniku za kuhanje.

NAPOMENA

Tijekom kuhanja mozete promijeniti vrijeme
kuhanja i/ili temperaturu.

Nacin rada dvostruko kuhanje

Mozete Kkoristiti isporuceni razdjelnik kako biste odvojili pec¢nicu na gornji i donji dio.
To korisnicima omogucuje dva razli¢ita nacina kuhanja istovremeno ili jednostavno
odaberite jedan dio pecnice u kojem zelite kuhati.

1. Umetnite razdjelnik na razinu 3 kako biste

pecnicu podijelili na dva dijela.

2. Okrenite birac nacina rada kako biste

odabrali nacin kuhanja. Mozete odabrati
nacin rada Rostilj, Vruci zrak i Zagrijavanje
0dozgo i vruci zrak u gornjem odjeljku te
Vru¢i zrak, Zagrijavanje odozdo i vruci zrak
i Zagrijavanje odozdo u donjem odjeljku.

Pritisnite E| kako biste odabrali gornji dio

ili pritisnite |;| kako biste odabrali donji
dio.

Ikona ’ pojavit ¢e se pored odabranog
odjeljka.

Postavite vrijeme kuhanja i/ili temperaturu
ako je to potrebno. Pojedinosti potraZite u
odjeljku Opce postavke.
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Rad

5. Nakon zavrSetka pritisnite OK.

0K

Pecnica ¢e zapoceti sa zagrijavanjem dok
unutarnja temperatura ne dosegne ciljnu
_ temperaturu. Prethodno zagrijavanje se

{ preporucuje za sve nacine kuhanja osim
ako nije drugacije navedeno u prirucniku za
kuhanje.

NAPOMENA

Dostupnost nacina rada Dvostruko kuhanje ovisi 0 nacinu kuhanja. Dodatne informacije
potrazite u ovom prirucniku, u odjeljku Pametno kuhanje.

Kuhanje uz sondu za meso (odnosi se samo na odredene modele)

Sonda za meso mjeri internu temperaturu mesa dok se kuha. Kada temperatura dostigne
ciljnu temperaturu, pecnica prestaje s radom i zavrsava kuhanje.

« Koristite samo sondu za meso koja se isporucuje s pecnicom.

« Ako je ukljucena sonda za meso, nije moguce postaviti vrijeme kuhanja.

1. Pritisnite na ploci znacajke kako biste
odabrali nacin kuhanja.

2. Umetnite vrh sonde za meso u sredinu
mesa koje se kuha. Pripazite da ne
umetnete gumenu rucku.

3. Prikljucite priklju¢ak sonde u uticnicu
na lijevoj stjenki. Provjerite vidite li
indikator sonde za meso // s trenutnom
temperaturom unutrasnjosti mesa na
zaslonu.

4. Okrenite regulator vrijednosti s desne
P strane kako biste postavili internu
temperaturu mesa.

5. Pritisnite OK kako biste zapoceli s

kuhanjem. Kada interna temperatura mesa
o dostigne postavljenu temperaturu, pecnica
dovrSava kuhanje uz melodiju.

A UPOZORENJE

« Kako biste sprijecili oStec¢enja, sondu za meso nemojte koristiti s raznjem.

« Kada se kuhanje dovrsi, sonda za meso vrlo je vruca. Kako biste sprijecili opekline,
hranu izvadite koriste¢i rukavice za pecnicu.

NAPOMENA

Ne podrzavaju svi nacini rada sondu za meso. Ako sondu za meso Koristite u
neprimjenjivom nacinu rada, zatreperit ¢e indikator trenutnog nacina rada. Kada se to
dogodi, odmah izvadite sondu za meso.

20 Hrvatski
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Nacini kuhanja (osim nacina rada rostilj)

Nacini kuhanja oznaceni sa zvjezdicom (*) mogu se Kkoristiti za brzo podgrijavanje hrane,

ali ne rade na temperaturama nizim od 100 °C.

Nacin rada

Raspon temperature (°C) Predlozena

Dvostruki temperatura
Jednostruki =— — 0)
Gornji dio Donji dio

Nacin rada

Raspon temperature (°C) Predlozena

Dvostruki temperatura
Jednostruki — — 0
Gornji dio Donji dio

Bl

Vruéi zrak

*30-250 40-250 40-250 170

Straznji grijac stvara toplinu koju ventilator koji rasprsuje
vruci zrak ravnomjerno rasporeduje. Ovaj nacin koristite
za istovremeno pecenje na razli¢itim razinama.

Klasi¢no

*30-250 | - | i | 200

PRO

Pecenje

80-200 - - 160

PecCenje pokrece automatski ciklus zagrijavanja dok
pecnica ne dosegne temperaturu od 220 °C. Nakon
toga gornji grijac i ventilator koji rasprsuje vruci

zrak zapocinju sa suhim pecenjem hrane, kao $to je
meso. Nakon suhog pecenja, meso ¢e se peci na niskoj
temperaturi. Ovaj nacin rada koristite za pripremu
govedine, peradi ili ribe.

Toplinu stvaraju gornji i donji grijaci. Ova se funkcija
treba Koristiti za uobitajeno pecenje gotovo svih vrsta
jela.

Bl

Zagrijavanje
odozgo i Vruci
zrak

40250 | 40-250 | | 190

Gornji grijac stvara toplinu koju ventilator koji rasprsuje
vruci zrak ravnomjerno rasporeduje. Ovaj nacin rada
koristite za peCenje hrane s hrskavom korom (na primjer,
mesa ili lazanja).

Zagrijavanje

*40-250 - 40-250 190

Eko-vruci
zrak

30-250 40-250 40-250 170

Eko-vruci zrak koristi optimizirani sustav grijanja
za ustedu energije tijekom kuhanja. Vrijeme kuhanja
postupno se povecava, ali rezultati kuhanja ostaju
isti. Napominjemo da ovaj nacin rada ne zahtijeva
zagrijavanje.

NAPOMENA

« Nacin grijanja Eko-vruci zrak koristen je za
odredivanje klase energetske ucinkovitosti u skladu s
normom EN60350-1.

« U nacinu rada Dvostruko kuhanje nacin rada Eko-vruci
zrak ne mozete istovremeno postaviti za gornju i
donju zonu.

) odozdo i Vru¢i | Doniji grijac stvara toplinu koju ventilator koji raspréuje
— zrak vruci zrak ravnomjerno rasporeduje. Ovaj nacin rada
koristite za pripremu pizze, kruha ili kolaca.
100-230 - 40-250 190
|;| Zagrijavanje | Donji grija¢ stvara toplinu. Ovaj nacin rada koristite pri
odozdo kraju pecenja ili kuhanja za bolje pecenje donje strane

pite ili pizze.

Hrvatski 21
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Rad

Nacini kuhanja (rostilj) 2. Okrenite bira¢ natina rada kako biste

odabrali funkciju . Prema zadanim
postavkama samo se Rostilj na velikoj
redetki (G 1) odabire automatski.

1. Okrenite bira¢ nacina rada kako biste
@ odabrali funkciju [~].
il
3. Koristite regulator vrijednosti kako biste
P postavili temperaturu, a zatim pritisnite

2. Koristite regulator vrijednosti kako biste ) : oK OK.
Py odabrali Rostilj na velikoj reSetki (G 1) ili

©+ o Eko-rodtilj (G 2), a zatim pritisnite OK.

Nacini kuhanja (Rostilj)

3. Koristite regulator vrijednosti kako biste RS (e e )
— postavili temperaturu, a zatim pritisnite P p Predlozena
- - ok 0K Nacin rada : Dvostruki temperatura
Jednostruki — — €0
Gornji dio Donji dio
. 100-270 40-250 - 240
Rostilj na — - ; — _ — ;
Natin rada dvostruko kuhanje G1 velikoj Grijac otpusta toplinu na velikoj povrsini. Ovaj nacin kuhanja
o . ) o . ) L retetki koristite za bolje pecenje gornje strane hrane (na primjer,
Rostilj uz nacin Dvostruko kuhanje korisno je za male porcije hrane kako bi se ustedjela mesa, lazanja ili gratina).
energija. Prema zadanim postavkama, samo je opcija Rostilj na velikoj reSetki na gornjem :
dijelu dostupna jer pecnica koristi samo gornji grijac. 100-270 - - 240
1. Umetnite razdjelnik na razinu 3 kako biste G2 Eko-rogtilj | Crijac otpusta toplinu na maloj povrsini. Ovaj natin koristite
aktivirali nacin rada Dvostruko kuhanje za hranu Cija priprema zahtijeva manje topline, kao $to su
' riba i bageti s nadjevom.

22 Hrvatski
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Raspon postavki temperature za nacin rada dvostruko kuhanje

Mozete istovremeno koristiti gornji i donji dio za razlicite operacije kuhanja.

Ako je donji dio

Gornji je dio ogranicen na (°C)

n 4 , _ | . postavljen na (') Najmanje Maksimalno
U nacinu kuhanja Dvostruko kuhanje na raspon temperature jednog dijela utjeCu
postavke temperature drugog dijela. Na primjer, przenje u gornjem dijelu ogranicava 40 40 45
operacija u donjem dijelu u pogledu temperature kuhanja. No, svaki dio pe¢nice 60 50 75
ogranicava svoje postavke temperature izmedu najmanje 40 i najvise 250. 80 65 105
Ako je gorniji dio Donji je dio ogranicen na (°C) 100 80 135
postavljen na (°C) Najmanje Maksimalno 120 90 160
40 40 45 140 105 190
60 50 75 160 120 220
80 65 105 180 135 250
100 80 135 200 145 250
120 90 160 220 160 250
140 105 190 250 170 250
160 120 220
180 135 250
200 145 250
220 160 250
250 170 250
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Rad

Zaustavljanje kuhanja

Posebna funkcija

o

Tijekom kuhanja okrenite bira¢ nacina rada

na O Pecnica Ce se iskljuciti za nekoliko
sekundi. Kako bi se sprijecilo prihvacanje
netocnih naredbi korisnika, pe¢nica ceka
nekoliko sekundi kako bi korisnici mogli
ispraviti svoj odabir.

Zaustavljanje kuhanja u pojedinacnim dijelovima pecnice

Kako biste zaustavili kuhanje u nacinu rada Dvostruko kuhanje, slijedite upute u

nastavku.

0K

24 Hrvatski

1. Pritisnite |E| kako biste odabrali gornji dio

ili pritisnite |;| kako biste odabrali donji
dio.

2. Pritisnite ‘D a zatim pritisnite OK. Pe¢nica
zaustavlja kuhanje u odabranom dijelu.

Dodajte posebne ili dodatne funkcije kako biste poboljsali kulinarski dozivljaj. Posebne

funkcije nisu omogucene u nacinu rada Dvostruko kuhanje.

0K

OK

1. Okrenite bira¢ nacina rada kako biste
odabrali funkciju .

2. Okrenite regulator vrijednosti kako biste
odabrali funkciju, a zatim pritisnite OK.
Prikazat ¢e se zadana temperatura.

3. Postavite vrijeme kuhanja i/ili temperaturu
ako je to potrebno. Pojedinosti potrazite u
odjeljku Opce postavke.

4. Pritisnite OK kako biste pokrenuli funkciju.

Natin rada Raspon Predlozena Unute
temperature (°C) | temperatura (°C) P

Odrzavanie Ovu funkciju koristite samo
F1 I 40-100 80 za odrzavanje topline hrane

hrane toplom ) : .

koju ste upravo pripremili.

Zaariiavanie Ovu funkciju koristite za
F2 g ! I 30-80 60 zagrijavanje posuda ili

tanjura

vatrostalnih posuda.
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Automatsko kuhanje

Za neiskusne kuhare pecnica nudi ukupno 50 recepata za automatsko kuhanje. Koristite
ovu znacajku kako biste ustedjeli vrijeme ili skratili vrijeme uCenja kuhanja. Vrijeme
kuhanja i temperature prilagodit ¢e se u skladu s odabranim receptom.

0K

0K

NAPOMENA

1. Okrenite bira¢ nacina rada kako biste

odabrali funkciju A

Okrenite regulator vrijednosti kako biste
odabrali program, a zatim pritisnite OK.

Okrenite regulator vrijednosti kako biste
odabrali porciju hrane. Raspon tezine ovisi
0 programu.

Pritisnite OK kako biste zapoceli s
kuhanjem.

« Zaneke je stavke u programima automatskog kuhanja potrebno zagrijavanje. Za te
se stavke prikazuje napredak zagrijavanja. Stavite hranu u pec¢nicu nakon zvucnog
signala zagrijavanja. Zatim pritisnite Vrijeme kuhanja da biste pokrenuli automatsko

kuhanije.

« Dodatne informacije potrazite u ovom prirucniku, u odjeljku Programi automatskog

kuhanja.

Nacin rada dvostruko kuhanje

[
I~

Umetnite razdjelnik na razinu 3 kako biste
aktivirali nacin rada Dvostruko kuhanje.

Okrenite biraC nacina rada kako biste
odabrali funkciju E

Pritisnite |E| kako biste odabrali gornji dio

ili pritisnite |;| kako biste odabrali donji
dio.

|kona ’ pojavit ¢e se pored odabranog
odjeljka.

Hrvatski 25
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4. Okrenite regulator vrijednosti kako biste 3. Pritisnite OK kako biste zapoceli s
Py odabrali program za gornji dio, a zatim ¢iscenjem.

O o pritisnite OK. oK Ciscenje parom traje 26 minuta.

5. Okrenite regulator vrijednosti kako biste 4. Koristite suhu krpu u pecnici.

L~ odabrali porciju hrane. Raspon tezine ovisi
! oK 0 programu.
6. Pritisnite OK kako biste zapoceli s
kuhanjem.

NAPOMENA

Do_dafn_e mform_au_Je potrazite u ovom A UPOZORENJE

prirucnikuy, u odjeljku Programi automatskog ) ) - . o )

kuhanja. Nemojte otvarati vrata prije zavrsetka ciklusa. Voda u pecnici jako je vruca i moze
uzrokovati opekline.

NAPOMENA

Cis¢enje parom

Ova je znacajka korisna za ¢is¢enje blagih mrlja parom. Ova automatska znacajka Stedi « Ako je pecnica jako zaprljana masnocom, na primjer, nakon pecenja ili rostiljanja,
vrijeme uklanjajuci potrebu za redovitim ru¢nim cis¢enjem. preporucuje se tvrdokornu prljavstinu premazati deterdzentom prije aktiviranja
/ 1. Izlijte 400 ml vode (3/4 pinte) na dno funkeije qgcema De?”'ceg ) ; ) ) ..
pecnice i zatvorite vrata pecnice. « Vrata pecnice ostavite pritvorenima nakon dovrsetka ciklusa. Na taj se nacin

omogucuje temeljito susenje unutarnjih emajliranih povrsina.

« Ako je unutrasnjost pecnice vruca, Ciscenje se ne aktivira. Pricekajte dok se pecnica
ne ohladi i pokusajte ponovno.

« Nemojte naglo izliti vodu na dno pecnice. Vodu ulijevajte polako. U suprotnom moze

//L

" do¢i do izlijevanja vode.
2. Okrenite bira¢ nacina rada kako biste
@ odabrali funkciju ‘
23]
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Pametno kuhanje

Mjerac vremena Ruc¢no kuhanje

Mjera¢ vremena olaksava provjeru vremena ili trajanja rada tijekom kuhanja. A UPOZORENJE zbog akrilamida

1. Pritisnite Z Akrilamid nastao tijekom pecenja hrane koja sadrzi skrob, kao $to su €ips, przeni
krumpirici i kruh moZe uzrokovati zdravstvene probleme. Preporucuje se kuhanje te vrste
2 hrane na niskoj temperaturi i izbjegavanje prekuhavanja, pretjeranog stvaranja hrskave
korice ili pregorijevanje.
' ) ' . /\ OPREZ
* gggfanfiﬁ (/(%rﬁtellnaqteoravzraljteiinsrsitt\iSk;}g g:te Hrang koja sg ngp moze pokvariﬁ (kao Sto je m\ije.koj jaja, mesq Aili perad) ne bi ﬁ(eba\o
S~ oK ' drzati u pecnici vise od 1 sata prije poCetka kuhanja i trebalo bi je odmah izvaditi
@ nakon sto je kuhanje dovrseno. Konzumiranjem pokvarene hrane mozete dobiti trovanje
hranom.
NAPOMENA
NAPOMENA « Zagrijavanje se preporucuje za sve nacine kuhanja osim ako nije drugacije navedeno §
« Nakon isteka vremena oglasit ¢e se zvucni signal, a na zaslonu Ce treperiti poruka u priru¢niku za kuhanje. g,
“00:00". «  Pri koristenju nacina rada Eko-rostilj hranu stavite u sredinu dodatne posude. g;
« Postavke mjeraca vremena mozete promijeniti u bilo kojem trenutku. =
S Savjeti za pribor )
Ukljucivanje/iskljucivanje zvuka Vasa pecnica isporucuje se s razlicitim brojem ili vrstama pribora. Mozda ¢ete ustanoviti ®
da neki dijelovi pribora nedostaju s tablice u nastavku. No iako odredeni pribor koji je
o Zaiskljucivanje zvuka pritisnite gumb x i naveden u ovom vodiCu za kuhanje nije isporucen, mozete koristiti isporuceni pribor i
drzite ga pritisnutim 3 sekunde. postici iste rezultate.
% « Za ponovno ukljucivanje zvuka ponovno ga « Posuda za pecenje i univerzalna posuda za pecenje mogu se koristiti naizmjence.
drzite pritisnutim 3 sekunde. « Pri kuhanju masne hrane preporucuje se postavljanje posude ispod zicane resetke

kako biste prikupili ostatke masti. Ako je isporucen umetak za zicanu resetku, mozete
ga koristiti zajedno s posudom.

« Ako je isporucena univerzalna posuda ili vrlo duboka posuda, ili oboje, najbolje je
koristiti najdublju posudu za kuhanje masne hrane.

Hrvatski 27

NV75N5641BS_OL_DG68-01057F-01_BG+HR+RO+SR+SQ+SL+HU+EN.indb 27 11/23/2018 5:03:53 PM



Pametno kuhanje

Pece“'; r | - . ) L I Pribor Razina Vrsta Temperatura | Vrijeme
Za najbolje rezultate preporucujemo zagrijavanje pecnice. grijanja 0 (min)
e Pribor Razina VfSté Temp?ratura VI'IJCfme Punjeqo Univerzalna posuda 2 180-200 20-25
grijanja (0 (min) smrznuto lisnato
Biskvit Zitana resetka, lim 2 160-170 | 35-40 tijesto
0 25-26 cm Pita Zicana redetka, 2 ® 180-190 | 25-35
Mramorni kola¢ | Zi¢ana resetka, limza| 3 = 175-185 50-60 posuda za pecenje
mramorni kolac veli¢ine 22-24 cm
Pitaod voca |Zicana redetka, limza| 3 190-200 50-60 Pita od jabuka | Zicana redetka, lim 2 160-170 | 65-75
pitu od voca @ 20 cm 220 cm
Dizani kolat u | Univerzalna posuda 2 |:| 160-180 40-50 Hladna pizza | Univerzalna posuda 3 @ 180-200 5-10
posudi posut
komadima voca i o
%’ mrvicama Petenje
m . . -~ v
= Vocna pita Zitana resetka, 3 170-180 25-30 . . Vrsta Temperatura | Vrijeme
2
% posuda za pecenje Hrana Pribor Razina i €O [
§ velicine 22-24 cm Meso (govedina/svinjetina/janjetina)
® Pogace Univerzalna posuda 3 180-130 30-35 Dio govedeg Zitana redetka i 3 160-180 50-70
Lazanje Zitana regetka, 3 190-200 | 25-30 buta, 1kg | Univerzalnaposuda | 1
posuda za pecenje Teledi but s kosti, Zicana resetka i 3 160-180 90-120
veli¢ine 22-24 cm 1,5 kg Univerzalna posuda 1
Pusle Univerzalna posuda 3 80-100 100-150 Svinjsko pecenje, Zitana resetka i 3 200-210 50-60
- 1kg Univerzalna posuda 1
souffie zicana resetka, |3 170-180 | 20-25 Svinjska lopatica, | Zicana resetka i 3 160-180 | 100-120
posude za soufflé )
— : 1 kg Univerzalna posuda 1
Kolac¢ od jabuka s | Univerzalna posuda 3 150-170 60-70 Janjedi buts Jicana resetka | 3 170-180 100-120
kvascem . )
kosti, 1 kg Univerzalna posuda 1
Domaca pizza, Univerzalna posuda 2 [ 190-210 10-15

1-12 kg

28 Hrvatski

NV75N5641BS_OL_DG68-01057F-01_BG+HR+RO+SR+SQ+SL+HU+EN.indb 28

11/23/2018 5:03:54 PM



. X Vrsta Temperatura | Vrijeme "’?e"j‘i . . . L . " . .
Hrana Pribor Razina grijanja 0 (min) Pri koriStenju nacina rada rostilja na velikoj resetki preporucujemo zagrijavanje pecnice.
— - Okrenite nakon isteka polovice vremena kuhanja.
Perad (piletina/patka/puretina) -
Cijelo pile, Zicana resetka i 3 200 65-80 * Hrana Pribor Razina \r’if:tn"’.a Tem‘;fcr)"’t“ra V(rﬂ;e
12kg* Univerzalna posuda 1 grijan)
(za prikupljanje Kruh
tekucine koja curi) Tost Zitana resetka 5 250-270 2-4
Komadi piletine Zitana resetka i 3 200-220 25-35 - -
Univerzalna posuda 1 Tost sa sirom Univerzalna posuda 4 200 4-8
Patja prsa Zitana resetka i 3 200-210 20-30 Govedina
Univerzaina posuda | 1 Odrezak * Zicana regetka | 4 240-250 | 15-20
Mala purica, Zitana resetka i 3 180-200 | 120-150 Univerzalna posuda 1
Cliela 5kg | Univerzalnaposuda | 1 Burgeri * Zicana resetka | 4 250-270 | 13-18 .
Povrce Univerzalna posuda 1 3
Povrce, 0,5 kg Univerzalna posuda 3 220-230 15-20 Svinjetina é'
=
. - , ) — B N =
Peceni krumpir, | Univerzalna posuda 3 190-200 | 40-50 Svinjski odresci J Zicana lresetka ld 411 250-270 15-20 T
polovice, 0.5 kg niverzalna posuda 2
Riba Kobasice Zitana resetka i 4 260-270 10-15
e e ) } Univerzalna posuda 1
Peceni riblji file ZiCana resetka i 3 200-220 20-30
Univerzalna posuda 1 Perad
Pecena riba Zicana resetka i 3 180-200 | 30-40 Pileca prsa Zicana resetka | 4 230-240 | 30-35
Univerzalna posuda 1 Univerzalna posuda 1
) ) ] ) Pileci batci Zitana resetka i 4 A5 230-240 25-30
* Okrenite nakon isteka polovice vremena kuhanja. Univerzalna posuda 1

* Okrenite nakon 2/3 isteka vremena kuhanja.
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Pametno kuhanje

Smrznuto gotovo jelo

Pecenje

Ovaj nacin rada ukljucuje automatski ciklus zagrijavanja do 220 °C. Gornji grijac i
ventilator koji rasprsuje vruci zrak rade tijekom postupka suhog pecenja mesa. Nakon te
faze hrana se lagano kuha na niskoj temperaturi predodabira. Tijekom tog postupka rade
gornji i donji grijac. Ovaj nacin rada prikladan je za pripremu pecenki i peradi.

Hrana Pribor Razina | Temperatura (°C) | Vrijeme (h)

Goveda pecenka Zicana resetka i 3 80-100 3-4
Univerzalna posuda 1

Svinjska pecenka Zicana resetka i 3 80-100 4-5
Univerzalna posuda 1

Janjeca pecenka Zitana resetka i 3 80-100 3-4
Univerzalna posuda 1

Pacja prsa Zicana resetka i 3 80-100 2-3
Univerzalna posuda 1

kosani odrezak

K

Hrana Pribor Razina stta. Temp:a ratura Vrljgme
grijanja Q) (min)
Smrznuta pizza, Zitana resetka 3 200-220 15-25
0,4-0,6 kg
Smrznute lazanje Zitana resetka 3 |:| 180-200 45-50
Smrznuti ¢ips od | Univerzalna posuda 3 220-225 20-25
krumpira iz pecnice
Smrznuti kroketi | Univerzalna posuda 3 220-230 25-30
Smrznuti Zi¢ana resetka 3 190-200 10-15
camembert u
pecnici
Smrznuti bageti s Zicana resetka i 3 190-200 10-15
nadjevom Univerzalna posuda 1
Smrznuti riblji Zicana resetka i 3 E 190-200 15-25
Stapidi Univerzalna posuda 1
Smrznuti riblji Zitana resetka 3 180-200 20-35

30 Hrvatski
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D"P“’”'f? ku‘hanje . ) ) o . o Br. | Zona Hrana Pribor Razina | Vrsta | Temperatura | Vrijeme
Prije koriStenja funkcije dvostrukog kuhanja umetnite razdjelnik u pec¢nicu. Za postizanje grijanja 0 (min)
najboljih rezultata preporucujemo zagrijavanje pecnice. — — -
Tablica u nastavku prikazuje 5 vodica za dvostruko kuhanje koje smo preporucili za 4 | Gornji Pileci batci Zicana 4 230-250 | 30-35
kuhanije i pecenje. Pomocu funkcije dvostrukog kuhanja moci ¢ete istodobno pripremiti dio rgéetka ' 4
glavno jelo i prilog ili glavno jelo i desert. Univerzalna
« Koristenjem funkcije dvostrukog kuhanja moze se produljiti vrijeme zagrijavanja. posuda
Br. | Zona Hrana Pribor Razina VfStg Tempoeratura Vrijgme Dc?ig“ 1!_Oa_zirgek, g r?éceatzz, ! 190-200 1 30-35
grijanja (°O (min) posuda za
1 | Gornji Biskvit Zitana 4 160-170 | 40-45 pecenje
dio resetka, lim veli¢ine
@ 25-26 cm 22-24 cm
Donji | Domaca pizza, | Univerzalna 1 ) 190-210 | 13-18 5 | Gornji | Peceni riblji file | Zicana 4 = 210-230 | 15-20
dio 1,0-1,2 kg posuda dio resetka i 4 o
Univerzalna §
2 | Gornji | Pe¢eno povrée, | Univerzalna 4 220-230 | 13-18 posuda g
dio 0,4-08kg posuda Donji | Lisnato tijesto | Univerzalna 1 170-180 | 25-30 g
Donji | Pita od jabuka Zitana 1 @ 160-170 | 70-80 dio od jabuke posuda g
dio resetka, lim — o
@20 cm
3 | Gornji Lepinja Univerzalna 4 230-240 13-18
dio posuda
Donji Cratin od Zitana 1 180-190 | 45-50
dio krumpira, resetka,
1,0-1,5 kg posuda za
peCenje
veli¢ine
22-24 tm
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Pametno kuhanje

Takoder mozete koristiti samo gornji ili donji dio pec¢nice i tako ustedjeti energiju.
Vrijeme kuhanja moze se produziti kada Koristite zasebni dio pecnice. Za postizanje
najboljih rezultata preporucujemo zagrijavanje pecnice.

Eko-vruci zrak

Ovaj nacin rada koristi optimizirani sustav grijanja kako biste mogli ustedjeti energiju
tijekom kuhanja hrane. Uz predlozena vremena kuhanja za ovu kategoriju nije potrebno

zagrijavanje prije kuhanja te se tako Stedi energija.

Gornji dio
Hrana Pribor Razina Vrsta | Temperatura | Vrijeme
grijanja (°0) (min)
Gratinirani Zitana resetka, 4 160-170 40-50
Krumpir posuda za pecenje
veli¢ine 22-24 cm
Pogace Univerzalna posuda 4 180-190 30-35
Lazanje Zicana resetka, 4 180-190 25-35
- posuda za pecenje
g veli¢ine 22-24 cm
% Pileci batci * Zitana redetka i 4 i 230250 | 30-35
= Univerzalna posuda 4
=
El * Nemojte prethodno zagrijavati pecnicu.
m
Donji dio
Hrana Pribor Razina Vrsta | Temperatura | Vrijeme
grijanja (0 (min)
Nizozemski Zitana resetka, lim 1 170-180 50-60
kolac u obliku za kolace veli¢ine
Struce 24 cm
Mramorni kola¢ | Zitana resetka, lim 1 160-170 60-70
za mramorni kolac
Pita od jabuka Zitana resetka, lim 1 160-170 70-80
2 20cm
Domaca pizza, Univerzalna posuda 1 [ 190-210 13-18

1,0-1,2 kg

32 Hrvatski

Hrana Pribor Razina Temp?ratura Vrugme
(0 (min)
Vocna pita, Zicana resetka, 2 160-180 60-80
0,8-1,2 kg posuda za pecenje
veli¢ine 24 cm
Krumpiri u kori, Univerzalna posuda 2 190-200 70-80
0,4-0,8 kg
Kobasice, Zitana resetka i 3 160-180 20-30
0,3-0,5 kg Univerzalna posuda 1
Smrznuti Cips od Univerzalna posuda 3 180-200 25-35
krumpira iz pecnice,
0,3-0,5 kg
Smrznute kriske Univerzalna posuda 3 190-210 25-35
krumpira, 0,3-0,5 kg
Peceni riblji fileti, Zitana resetka i 3 200-220 30-40
0,4-0,8 kg Univerzalna posuda 1
Hrskavi riblji fileti u Zitana resetka i 3 200-220 30-45
krusnim mrvicama, Univerzalna posuda 1
0,4-0,8 kg
Peceni dio govedeg Zitana resetka i 2 180-200 65-75
buta, 0,8-1,2 kg Univerzalna posuda 1
Peceno povrce, Univerzalna posuda 3 200-220 25-35
0,4-0,6 kg
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Nacin rada dvostruko kuhanje - Eko-vruéi zrak
Za ustedu energije mozete upotrijebiti i nacin grijanja Eko-vruci zrak u gornjem ili

donjem dijelu pec¢nice.

Uz predlozena vremena kuhanja za ovu kategoriju nije potrebno zagrijavanje prije
kuhanja jer se tako Stedi energija.

Programi automatskog kuhanja

Gornji dio
Hrana Pribor Razina | Temperatura | Vrijeme
(0 (min)

Lazanje Zitana resetka, 4 180-200 30-45

posuda za pecenje

veli¢ine 22-24 cm
Smrznuti ¢ips od Univerzalna posuda 4 200-210 25-35

krumpira iz pecnice
Smrznute kriske Univerzalna posuda 4 200-210 25-35
krumpira
Peceni dio govedeg buta Zitana resetka i 4 170-180 60-80
Univerzalna posuda 4
Donji dio
Hrana Pribor Razina | Temperatura | Vrijeme
(0 (min)
Mramorni kola¢ Zitana resetka, lim za 1 170-180 60-70
mramorni kolac¢
Nizozemski kola¢ u Zitana resetka, lim za 1 170-180 50-60
obliku Struce kolace veli¢ine 24 cm

Krumpir u kori Univerzalna posuda 1 190-200 70-90
Smrznuta pizza Zitana resetka 1 200-210 25-30

/\ OPREZ

Hranu koja se lako moze pokvariti (kao 5to je mlijeko, jaja, meso ili perad) ne bi trebalo
drzati u pecnici vise od 1 sata prije poCetka kuhanja i trebalo bi je odmah izvaditi
nakon sto je kuhanje dovrseno. Konzumiranjem pokvarene hrane mozete dobiti trovanje
hranom.

Jednostruko kuhanje

U tablici u nastavku prikazuje se 40 automatskih programa za kuhanje i pecenje.
Navedene su koli¢ine, rasponi tezine i pripadajuce preporuke. Nacini kuhanja i vremena
prethodno su programirani kako bi vam olaksali kuhanje. Pronaci ¢ete recepte za
automatsko kuhanje u uputama.

Programi automatskog kuhanja od 1 do 19, 38 i 39 ukljucuju zagrijavanje i prikaz
napretka zagrijavanja. Stavite hranu u pecnicu nakon zvucnog signala zagrijavanja.
Zatim pritisnite Vrijeme kuhanja da biste pokrenuli automatsko kuhanje.

A UPOZORENJE
Prilikom vadenja hrane uvijek koristite rukavice za pecnicu.

Sifra Hrana Tezina (kg) Pribor Razina
1,0-1,5 Zitana resetka 3
A1 Gratinira_mi Pripremite svjeZi gratinirani krumpir u vatrostalnoj posudi
Krumpir veli¢ine 22-24 cm. Pokrenite program, a nakon zvutnog

signala za zagrijavanje stavite posudu na sredinu resetke.

0,8-12 | Zitana redetka | 3

Pripremite svjeze gratinirano povrce u vatrostalnoj posudi
veliine 22-24 cm. Pokrenite program, a nakon zvucnog
signala za zagrijavanje stavite posudu na sredinu resetke.

A 2 | Gratinirano povrce

1,2-15 | Zitana resetka | 3

Zapecena
tjestenina

Pripremite gratiniranu tjesteninu u vatrostalnoj posudi
veli¢ine 22-24 cm. Pokrenite program, a nakon zvucnog

A3

signala za zagrijavanje stavite posudu na sredinu resetke.
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Pametno kuhanje

34 Hrvatski

Sifra Hrana TeZina (kg) Pribor Razina Sifra Hrana TeZina (kg) Pribor Razina
1,0-1,5 Zicana resetka 3 04-05 Zi¢ana resetka 3
A4 Lazanje Pripremite domac’g lazanje u vatrostalnoj pgsudi ye\iﬁine Osnova za tanku Stavite}ijesto U crnu metalnu posudu ;a pecenje osnove
22-24 cm. Pokrenite program, a nakon zvu¢nog signala A9 VOEnu pitu za kolac€ premazanu maslacem. Pokrenite program, a
za zagrijavanje stavite posudu na sredinu resetke. nakon zvucnog signala za zagrijavanje stavite lim na
12-1,5 Zi¢ana resetka 3 sredinu resetke.
Namirnice za ratatouille stavite u posudu za sloZence s 12-15 Zicana resetka 2
A5 Ratatouille poklopcem. Pokrenite program, a nakon zvu¢nog signala _ _ Pripremite tijesto za quiche, stavite ga u okruglu posudu
za zagrijavanje stavite posudu na sredinu reSetke. Pecite A10 | Quiche Lorraine | za quiche promjera 25 cm. Pokrenite program, a nakon
pokriveno. PromijeSajte prije posluzivanja. zvucnog signala za zagrijavanje stavite nadjev i stavite
12-14 Jitana redetka 2 posudu na sredinu resetke.
Pitu od jabuka pripremite u okruglom, metalnom limu za 06-07 Zicana resetka 3
] A6 Pita od jabuka pecenje velicine 24-26 cm. Pokrenite program, a nakon $truca bijelog Pripremite tijesto i stavite ga u Cetvrtastu, crnu metalnu
rBD zvucnog signala za zagrijavanje stavite lim na sredinu A1l kruha posudu za pecenje (duzine 25 cm). Pokrenite program, a
§ reSetke. nakon zvucnog signala za zagrijavanje stavite posudu na
= 03-04 Univerzalna posuda 3 sredinu resetke.
= X.y ¥
s _ Pripremite croissante (ohladeno gotovo tijesto). Na 08-09 Zicana resetka 3
® A7 Croissant univerzalnu posudu za pecenje polozite papir za &truca kruha od | Pripremite tijesto i stavite ga u Cetvrtastu, crnu metalnu
pecenje. Pokrenite program, a nakon zvucnog signala za A12 mijesanih Zitarica posudu za pecenje (duzine 25 cm). Pokrenite program, a
zagrijavanje stavite posudu za pecenje u pecnicu. nakon zvucnog signala za zagrijavanje stavite posudu na
0,3-0,4 Univerzalna posuda 3 sredinu resetke.
Lisnato tijesto od | Lisnata tijesta od jabuke postavite na papir za pecenje 03-05 Univerzaina posuda 3
A8 jabuke U univerzalnoj posudi za pecenje. Pokrenite program, a Ny Pripremite kruscice (ohladeno gotovo tijesto). Na
nakon zvu¢nog signala za zagrijavanje stavite posudu za A13 Kruscici univerzalnu posudu za pecenje polozite papir za
pecenje u pecnicu. pecenje. Pokrenite program, a nakon zvucnog signala za

zagrijavanje stavite posudu za pecenje u pecnicu.
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Sifra Hrana TeZina (kg) Pribor Razina Sifra Hrana TeZina (kg) Pribor Razina
08-12 Zi¢ana resetka 3 0813 Zi¢ana resetka 2
Stavite svjeze voce (maline, kupine, kriske jabuke i L T Univerzalna posuda 1
A14 Vocne pite kruske) u vatrostalnu posudu veli¢ine 22-24 cm. Pospite A 20 Peceni dio i L : :
‘ nu p & cm. Fosp govedeg buta Zacinite govedinu i ostavite u hladnjaku 1 sat.
;narvrlic'g\r?aaﬁpot;ev?tlte Drogdrarr?éarnzl?gn ?V“Uct[llog sionala ze Stavite na zi¢anu reSetku tako da je masna strana
ary €5 € POSUdu na Sredinu resetke. okrenuta prema gore.
0,5-0,6 Univerzalna posuda 3 o Jitana recetka 5
) Stav!te pogace (prom_Jera 5—v6 c_m) na papir za pecenje ) o7 L Univerzalna posuda 1
A15 Pogace u univerzalnoj posudi za pecenje. Pokrenite program, a A Sporo pecena — — _ A
nakon zvu¢nog signala za zagrijavanje stavite posudu za goveda pecenka | Zacinite govedinu i ostavite u hladnjaku 1 sat.
pecenje U pecnicu. Stavite na zicanu reSetku tako da je masna strana
0,5-0,6 Zitana resetka 3 okrenuta prema gore.
Pripremite tijesto za kolac i stavite ga u okruglu, crnu 0,4-0.9 Zicana resetia 4
A 16 Biskvit metalnu posudu za pecenje promjera 26 cm. Pokrenite Ao | Zacinjeni peceni Univerzalna posuda 1
program, a nakon zvu¢nog signala za zagrijavanje stavite janjeci odresci Marinirajte janjece odreske u zacinima i stavite ih na
lim na sredinu resSetke. sicanu reéetku.
_ ) Pripremite tijesto za kolac i stavite ga u okrugli, metalni A 23| Janjeci but s kosti T Univerzalna posuda 1
A 17 | Mramorni kolaC | |im za mramorni kola¢ ili kuglof. Pokrenite program, a . y
. . . : et Marinirajte janjetinu i stavite je na Zi¢anu resetku.
nakon zvuc€nog signala za zagrijavanje stavite lim na _
sredinu regetke. 08-13 ZiCana resetka 3
0,7-08 Zi¢ana reéetka 2 At Svinjska pecenka s T Univerzalna posuda 2
Nizozemski kolat u | PriPremite tijesto za kolat i stavite ga u cetvrtastu, crnu hrskavom korom | stavite svinjsko pecenje na zicanu resetku tako daje
A18 | Liikustruce | Metalnu posudu za pecenje (duzine 25 cm). Pokrenite masna strana prema gore.
program, a nakon zvu¢nog signala za zagrijavanje stavite Zitana retetka 3
: . . 08-13 -
lim na sredinu resete. A 25 Svinjska rebra Univerzalna posuda 3
7-0,8 Zitana resetka 3 . — V
0.7-0, ¢ ese Stavite svinjska rebra na resetku.
A 19 | Cokoladni kolagici Pripremite tijesto ;a kolac u vatrostalnoj povsudi vgliﬁine
20-24 cm. Pokrenite program, a nakon zvucnog signala
7a zagrijavanje stavite posudu na sredinu reSetke.
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Pametno kuhanje

36 Hrvatski

Sifra Hrana TeZina (kg) Pribor Razina Sifra Hrana TeZina (kg) Pribor Razina
L0-15 Zitana resetka 2 0,3-0,8 Univerzalna posuda 3
- Univerzalna posuda 1 A 32 List List stavite na papir za peCenje u univerzalnoj posudi za
A 26 Cijelo pile Isperite i oCistite pile. Pile premazite uljem i za¢inima. pecenje. Prorezite povrsinu nozem.
P_rsa stavite_ na resetku i okrenite ih ¢im se oglasi zvucni 0308 Zitana regetka 4
signal pecnice. — A33 Odrezak/filet o Univerzalna posuda 1
. 05-10 ;mana resetka 4 lososa Isperite i o¢istite filete ili odreske. Filete stavite na resetku
A 27 Pileca prsa Univerzalna posuda 1 tako da je koZa okrenuta prema gore.
Marinirajte prsa i stavite ih na resetku. 0,3-0,8 Univerzalna posuda 4
05-10 Zicana resetka 4 ) , Isperite i pripremite kriske tikvica, patlidZzana,
A28 Pileci batci T Univerzalna posuda 1 A 34| PeCenopovrte | naprika, luka i malih rajcica. Premazite maslinovim
= Premazite uljem i za¢inima te ih stavite na resetku. uljem pomijesanim s biljem i zacinima. Ravnomjerno
g - raspodijelite u univerzalnoj posudi za pecenje.
= Zitana resetka 4 :
g’ 0,3-0,8 Urniverzalna bosuda . 0,5-1,0 Univerzalna posuda 3
z & z ; Velike krumpire (svaki 200 g) prerezite po duzini na
= A 29 Pacja prsa Stavite pacja prsa na reSetku tako da je masna strana 35 | Pecenepolovice . L , -
El okrenuta prema gore krumpira polovice. Stavite ih u univerzalnu posudu za pecenje
o Prva ie Dostavka 23 slredn'e eteno meso. 3 druga za tako da je odrezana strana okrenuta prema gore te ih
sredane Lc)jo ako peceno m(Jesop ' g premazite maslinovim uljem i zacinima.
0,3-0,8 Univerzélna posuda 4 Smrznuti 03°08 | Univerzaina posuda | 3
. —— A 36 krumpirici iz Smrznute krumpirice iz pe¢nice ravnomjerno rasporedit
A 30 | Peceni file pastrve | i : < -~ - P p Jerno rasporeaite
e g et ine | araney ot ot
. . 0,3-0,8 | Univerzalna posuda | 3
Zicana resetka 4 Smrznute krigke _ _ _ _
03-08 Univerzalna posuda 1 A37 krumpira smrznute kr}éke krgmpwa ravnomjerno rasporedite u
A31 Pastrva ————— — - - univerzalnoj posudi za pecenje.
Isperite i ocistite ribu te je cijelu stavite na resetku. U ribu ;
stavite limunov sok, sol i zacine. Povréinu ribe prorezite 03-08 | Zicana resetka | 3
nozem. Premazite uljem i solju. Pokrenite program, a nakon zvu¢nog signala za
A 38 Smrznuta pizza

zagrijavanje stavite smrznutu pizzu na sredinu zicane
reSetke. Prva postavka je za tanku talijansku pizzu, druga
je za debelu pizzu iz lima.
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Sifra

Hrana

Tezina (kg) Pribor Razina

A 39

Domaca pizza

0,8-1,3 Univerzalna posuda 2

Pripremite domacu pizzu od tijesta s kvascem i stavite je
U univerzalnu posudu za pecenje. Tezina ukljucuje tijesto
i nadjev, kao sto su umak, povrce, sunka i sir. Pokrenite
program, a nakon zvucnog signala za zagrijavanje stavite
posudu za pecenje U pecnicu.

A 40

Dizanje tijesta

0,3-0,8 Zitana resetka 2

Pripremite tijesto u zdjeli i pokrijte je prozirnom folijom.
Stavite na sredinu resetke. Prva je postavka za tijesto za
pizzu i kolace, a druga za tijesto za kruh.

Dvostruko kuhanje

U tablici u nastavku prikazuje se 10 automatskih programa za kuhanje i pecenje. Mozete
koristiti samo gornju zonu ili donju zonu i istovremeno koristiti gornju i donju zonu.
Program ukljucuje svoje koli¢ine, raspone tezine i odgovarajuce preporuke. Nacini
kuhanja i vremena prethodno su programirani kako bi vam olaksali kuhanje. Pronaci cete
recepte za automatsko kuhanje U uputama.

Svi dvostruki programi automatskog kuhanja ukljucuju zagrijavanje i prikaz napretka
zagrijavanja.

Stavite hranu u pe¢nicu nakon zvucnog signala zagrijavanja.

Zatim pritisnite Vrijeme kuhanja da biste pokrenuli automatsko kuhanje.

A\ UPOZORENJE
Prilikom vadenja hrane uvijek koristite rukavice za pecnicu.

1. Gornji dio

Pribor Razina

Zitana resetka 4

Tezina (kg)

10-15
A1l Gratinirgni Pripremite svjezi gratinirani krumpir u vatrostalnoj posudi
Krumpir veli¢ine 22-24 cm. Pokrenite program, a nakon zvu¢nog

signala za zagrijavanje stavite posudu na sredinu resetke.
1,0-1,5

Pripremite domace lazanje u vatrostalnoj posudi velicine
22-24 cm. Pokrenite program, a nakon zvucnog signala
Za zagrijavanje stavite posudu na sredinu resetke.

Sifra Hrana
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Zitana resetka 4

A2 Lazanje

Zitana resetka 4

05-10

A3 Pile¢i batci Univerzalna posuda

Premazite uljem i zacinima te ih stavite na reSetku.
05-10

Velike krumpire (svaki 200 g) prerezite po duzini na

polovice. Stavite ih u univerzalnu posudu za pecenje

tako da je odrezana strana okrenuta prema gore te ih
premazite maslinovim uljem i zacinima.

Univerzalna posuda 4

Pecene polovice

A4 ;
krumpira

Hrvatski 37
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Pametno kuhanje

Sifra Hrana Tezina (kg) Pribor Razina Sifra Hrana Tezina (kg) Pribor Razina
Smrznuti ¢ips 0,3-0,8 Univerzalna posuda 4 08-13 Univerzalna posuda 1
A5 od krumpira iz Smrznute krumpirice iz pecnice ravnomjerno rasporedite Pripremite domacu pizzu od tijesta s kvascem i stavite je
pecnice U univerzalnoj posudi za pecenje. AS Domaca pizza U Unil\/erzalnuvposudu zZa pe(’:enjle. Teiina .Uk'ljuéuje tijgsto
i nadjev, kao $to su umak, povrce, Sunka i sir. Pokrenite
rogram, a nakon zvucn ignala za zagrijavanje stavit
2. Donji dio program, VO. UC,OQSQ arij jes e
posudu za pecenje U pecnicu.
Sifra Hrana Tezina (kg) Pribor Razina
1,2-14 Zicana resetka 1 3. Dvostruki
Pitu od jabuka pripremite u okruglom, metalnom limu za Mozete odabrati jedan automatski program za donju i gornju zonu i istovremeno kuhati.
A1l Pita od jabuka pecenje veliine 24-26 cm. Pokrenite program, a nakon /\ OPREZ
zvucnog signala za zagrijavanje stavite lim na sredinu . . ) ) o . -
redetke Prilikom upotrebe gornje ili donje zone, ventilator i grijac druge zone mogli bi raditi zbog
o - - postizanja optimalnih performansi. Zona koju trenutno ne upotrebljavate ne smije se
3 03-04 Univerzalna posuda 1 upotrebljavati za neplanirane svrhe.
§ Lisnato tijesto od Lianta tijesta' od jabpke po%tayite na papir za pecenje
= A2 jabuke U univerzalnoj posudi za pecenje. Pokrenite program, a
) nakon zvucnog signala za zagrijavanje stavite posudu za
=] Vv . ;.
D pecenje U pecnicu.
1,2-1,5 Zitana resetka 1
Pripremite tijesto za quiche, stavite ga u okruglu posudu
A3 Quiche Lorraine | 73 quiche promjera 25 cm. Pokrenite program, a nakon
zvucnog signala za zagrijavanje stavite nadjev i stavite
posudu na sredinu resetke.
0,3-08 Zicana resetka 1
) Pokrenite program, a nakon zvucnog signala za
A4 Smrznuta pizza | zagrijavanje stavite smrznutu pizzu na sredinu Zi¢ane
resetke. Prva postavka je za tanku talijansku pizzu, druga
je za debelu pizzu iz lima.
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Testirano posude 2. Prienje
Praznu pecnicu zagrijte 5 minuta pomocu funkcije Rostilj na velikoj resetki.

U skladu s normom EN 60350-1

Lo Vrsta Pribor Razina Vrsta | Temperatura | Vrijeme
1. Pecenje hrane grijanja Q) (min)
Preporuke za pecenje odnose se na zagrijanu pecnicu. Nemojte koristiti funkciju za brzo Tost od Jitana recetka 5 — 270 (Maks) 1-2
zagrijavanje pecnice. Posude uvijek postavljajte tako da je kosi dio okrenut prednjim bijelog ’
vratima. —_
Vrsta Pribor Razina Vrsta | Temperatura | Vrijeme Govedi Zitana resetka i 4 270 (Maks) | 1.15-18
hrane grijanja (0 (min) kosani Univerzalna posuda 1 2.5-8
Mali Univerzalna posuda 3 B 165 23-28 odresci * | (za prikupljanje tekucine)
kolati (12 kom)
3 155 25-35 } } )
* Okrenite nakon isteka /3 vremena kuhanja.
1+3 155 30-35
3. Peéenje §
Biskvit s Univerzalna posuda za 1+3 140 30-35 Vrsta Vrsta | Temperatura | Vrijeme %
maslacem pecenje i Univerzalna hrane Pribor Razina ST 0 Gl —
v . c
posuda za pecenje ~ - . : g
Biskvit | Zitana resetka i limeni 2 0 160 30-35 Cilelo pile ! ri'vcsrnzzlrrf;e;gju' . f 200 65-80 2
e , obru; 28 tory p) 160 35-40 (za prikupljanje tekucine)
masnoca (tamni, @ 26 cm)
* Okrenite nakon istek lovi remena kuhanja.
1e4 155 10-45 Okrenite nakon isteka polovice vremena kuhanja
Pita od Zitana resetka i 2, polozene IZ] 160 70-80
jabuka 2 limena obruca za tortu | dijagonalno
* (tamni, @ 20 cm)
Univerzalna posuda za 1+3 160 80-90
pecenje i
Zicana resetka i
2 limena obruca za tortu
* (tamni, @ 20 cm)

* Dva biskvita postavljena na reSetku u straznjem lijevom i prednjem desnom dijelu.
** Dva biskvita postavljena su u sredini, jedan na drugom.

Hrvatski 39

11/23/2018  5:03:57 PM

NV75N5641BS_OL_DG68-01057F-01_BG+HR+RO+SR+SQ+SL+HU+EN.indb 39



Pametno kuhanje

Zbirka ¢esto Koristenih recepata za automatsko kuhanje

Gratinirani krumpir

Sastojci 800 g krumpira, 100 ml mlijeka, 100 ml vrhnja, 50 g istu¢enog
jaja, po 1 Zlica soli, papra i muskatnog orascica, 150 g naribanog
sira, maslac, timijan

Upute  Ogulite krumpire i narezite ih na kriske debljine 3 mm. Maslacem
namastite povrsinu posude za gratiniranje (22-24 cm).
Rasporedite kriske na Cistu krpu i ostavite ih prekrivenima dok
pripremate ostatak sastojaka.

PomijeSajte ostatak sastojaka, osim naribanog sira, u veliku zdjelu
i dobro promijeSajte. Poslozite kriske krumpira u posudu tako

da se preklapaju i izlijte mjeSavinu preko krumpira. Posipajte
naribanim sirom i ispecite. Nakon pecenja posipajte s nekoliko
svjezih listova timijana i posluzite.

Gratinirano povrce
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Sastojci 800 g povrca (tikvice, rajcice, luk, mrkva, paprika, unaprijed
kuhani krumpiri), 150 ml vrhnja, 50 g istu¢enog jaja, po 1 Zlica
soli, zacina (papar, persin ili ruzmarin), 150 g naribanog sira,

3 Zlice maslinovog ulja, nekoliko listova timijana

Upute  Operite povrce i izreZite ga na kriske debljine 3-5 mm. Kriske
poslozite u posudu za gratiniranje (22-24 cm), a povrce prelijte
uljem. Pomijesajte ostale sastojke, osim naribanog sira, i prelijte
povrce. Posipajte naribanim sirom i ispecite. Nakon toga posipajte
s nekoliko listova timijana i posluzite.

40 Hrvatski

Lazanje
Sastojci
Upute
Pita od jabuka
Sastojci

2 zlice maslinovog ulja, 500 g mljevenog mesa, 500 ml umaka

od rajcice, 100 ml govedeg temeljca, 150 g suhih kora za lazanje,
1 luk (isjeckan), 200 g naribanog sira, 1 zlicica suhog nasjeckanog
persina, origana, bosiljka

Pripremite umak od rajcica i mesa. Zagrijte ulje u tavi, zatim
poprzite mljeveno meso i isjeckan luk otprilike 10 minuta dok

U cijelosti nije pecen. Prelijte umakom od rajcica i govedim
temeljcem te dodajte suhe zacine. Kuhajte dok ne zavrije, kuhajte
na laganoj vatri 30 minuta.

Skuhajte kore za lazanje u skladu s uputama na paketu. Stavite
sloj kora za lazanje, umaka od mesa i sir, a zatim ponovite
postupak. Nakon toga gornju koru za lazanje posipajte preostalim
sirom i stavite u pecnicu.

« Tijesto: 275 g brasna, /2 Zlice soli, 125 g bijelog Secera
u prahu, 8 g vanilin secer, 175 g hladnog maslaca, 1 jaje
(istuceno)

« Nadjev: 750 g tvrdih cijelih jabuka, 1 Zlica limunovog soka,
40 g Secera, /2 zlice cimeta, 50 g grozdica bez kostica, 2 zlice
krusnih mrvica
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Upute

Prosijte brasno i sol iznad velike zdjele. Prosijte secer u prahu

i vanilin Secer. Narezite maslac pomocu 2 noza na male kocke

U brasno. Dodajte 3/4 istucenog jaja. U multipraktiku zamijesite
sve sastojke dok ne nastane prhko tijesto. Rukama oblikujte
tijesto u kuglu. Zamotajte u plasticnu foliju i stavite u hladnjak na
30 minuta.

Namastite limeni obruc (promjera 24-26 c¢cm) i posipajte povrsinu
brasnom. Razvaljajte 3/4 tijesta do debljine od 5 mm. Stavite ga u
lim (na dno i sa strane).

Ogulite i oCistite jabuke. Narezite ih na kocke velicine otprilike
3/4 x 3/4 cm. Jabuke poSpricajte limunovim sokom i dobro
promijesajte. Operite i osuSite ribizle i grozdice. Dodajte Secer,
cimet, grozdice i ribizle. Dobro promijeSajte i posipajte krusne
mrvice po donjoj strani tijesta. Lagano pritisnite.

Razvaljajte ostatak tijesta. Narezite tijesto na male trake i
postavite ih u obliku kriza na nadjev. Pitu jednoliko premazite
ostatkom istucenog jaja.

Quiche Lorraine

Sastojci

Upute

Vocne pite

Sastojci

Upute

« Tijesto: 200 g obi¢nog brasna, 80 g maslaca, 1 jaje

« Nadjev: 75 g kockica bezmasne slanine, 125 ml vrhnja,
125 g milerama, 2 istucena jaja, 100 g naribanog svicarskog
sira, sol i papar

Za tijesto stavite brasno, maslac i jaje u zdjelu i pomijesajte

dok ne dobijete mekano tijesto, a zatim stavite u hladnjak na

30 minuta. Razvaljajte tijesto i stavite ga u namascenu keramicku
posudu za quiche (promjera 25 cm). Izbodite donju stranu tijesta
vilicom. Pomijesajte jaje, vrhnje, mileram, sir, sol i papar. Prije
pecenja prelijte preko tijesta.

« Nadjev: 200 g brasna, 100 g maslaca, 100 g Secera, 2 g soli,
2 g mljevenog cimeta
« Voce: 600 g mijeSanog voca

Pomijesajte sastojke dok ne postanu razmrvljeni kako biste mogli
napraviti nadjev. PosloZite mijeSano voce u vatrostalnu posudu i
posipajte mrvicama.

Hrvatski
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Pametno kuhanje

Pizza iz kucne radinosti Zacinjeni peceni janjeci odresci

Sastojci o Tijesto za pizzu: 300 g brasna, 7 g suhog kvasca, 1 Zlica Sastojci
maslinovog ulja, 200 ml tople vode, 1 Zlica Secera i soli
« Nadjev: 400 g narezanog povrca (patlidzan, tikvica, luk,

rajcica), 100 g Sunke ili slanine (nasjeckana), 100 g naribanog

sira Upute

Upute  Stavite brasno, kvasac, ulje, sol, Secer i toplu vodu u zdjelu i
pomijeSajte dok ne dobijete vlazno tijesto. Tijesto zamijesite
U mikseru ili rukom 5-10 minuta. Pokrijte poklopcem i stavite
U pecnicu na 30 minuta na temperaturu od 35 °C da se dizZe.
Razvaljajte tijesto na povrsini posipanoj brasnom u pravokutnik

Svinjska rebra

i stavite U posudu za pecenje ili lim za pizzu. Na tijesto stavite Sastojci
pire od rajcice, sunku, gljive, masline i rajcice. Jednoliko posipajte
sirom i stavite peci.

Upute

Peceni dio govedeg buta

Sastojci 1 kg dijela govedeg buta, 5 g soli, 1 g papra, po 3 g ruzmarina i
timijana
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Upute  Meso zacinite solju, paprom i ruzmarinom te stavite u hladnjak na
1 sat. Stavite na zi¢anu reSetku. Stavite u pecnicu i pecite.

1 kg janje¢ih odrezaka (6 komada), 4 velika ¢eSnja ceSnjaka
(zgnjeceni), 1 zlica svjezeg timijana (izmrvljeni), 1 Zlica svjezeg
ruzmarina (izmrvljeni), 2 zlice soli, 2 zlice maslinovog ulja

PomijeSajte sol, cesnjak, zacine i ulje te dodajte janjetinu.
Okrenite kako biste meso prekrili sastojcima i ostavite na sobnoj
temperaturi najmanje 30 minuta do 1 sata.

2 para svinjskih rebara, 1 Zlica crnih sjemenki papra, 3 lovorova
lista, 1 luk (isjeckan), 3 ceSnja cesnjaka (isjeckani), 85 g smedeg
Secera, 3 zlice umaka Worcestershire, 2 zlice pirea od rajcice,

2 zlice maslinovog ulja

Napravite umak za rostilj. Zagrijte ulje u loncu i dodajte luk.
Kuhajte dok ne omeksa, a zatim dodajte ostale sastojke. Przite i
smanjite temperaturu te kuhajte na laganoj vatri 30 minuta dok
ne postane gust. Rebra marinirajte u umaku za rostilj najmanje

30 minuta do 1 sata.
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Odrzavanje

Ciscenje Vrata

Za jednostavnije Cis¢enje redovito Cistite pecnicu. 1. Zavezite mokru tkaninu oko Stapa.

A UPOZORENJE

« Provjerite jesu li pe¢nica i pribor hladni prije ¢is¢enja.

« Ne koristite abrazivna sredstva za CiS¢enje, tvrde Cetke, grube spuzve ili krpice, Zicu,
nozeve ili druge abrazivne materijale.

Unutrasnjost pecnice ' T y 2. Stavite tkaninu ispod vrata.
« Unutrasnjost pecnice Cistite ¢istom krpom i blagim sredstvom za ¢is¢enje ili toplom — N 7 3. Ocistite vrata.
vodom s deterdZentom. 4. Nanesite deterdzent na tkaninu i ponovno
+ Ne Cistite rukom brtvu vrata. ocistite. _
« Kako ne biste ostetili emajlirane povrsine pe¢nice, koristite standardna sredstva za ' 5. Suhom tkaninom obrisite vlagu i mjehurice.
cscenje pe;nlce. . . __ o L /\ OPREZ
« Za uklanjanje tvrdokornih mrlja koristite posebna sredstva za Ciscenje pecnice. ASASY) - o ) o
Prilikom ¢iS¢enja nemojte odvajati vrata.

Vanjska strana pecnice

Za Cis¢enje vanjstine pecnice, kao 5to su vrata pecnice, rucica i zaslon Koristite mekanu
krpu za ciscenje i blagi deterdZent ili toplu vodu s deterdzentom, a obriSite je kuhinjskim
papirom ili suhom krpom.

Masnoca i prljavstina mogu ostati oko rucice zbog vruceg zraka koji dolazi iznutra.
Preporucuje se ¢isc¢enje rucice nakon svake upotrebe.

Kolektor za vodu

Kolektor za vodu ne prikuplja samo visak
vlage od kuhanja vec i ostatke hrane. Redovito
praznite i Cistite kolektor za vodu.
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A\ UPOZORENJE

Pribor operite nakon svake upotrebe i obrisite ga kuhinjskim ru¢nikom. Za uklanjanje Ako dode do curenja vode iz kolektora za vodu,
tvrdokorne prljavstine namocite koristeni pribor u toplu vodu s deterdzentom 30 minuta obratite se lokalnom servisnom centru tvrtke
prije ¢is¢enja. Samsung.

01 Kolektor za vodu

Pribor

Povrsina s katalitickim emajlom (samo primjenjivi modeli)

Dijelovi koji se mogu ukloniti prekriveni su tamnosivim katalitickim emajlom. Mogu biti

zaprljani uljem ili mas¢u koja prska zbog cirkulirajuceg zraka tijekom grijanja vrucim

zrakom. No ta prljavstina izgori pri temperaturi od 200 °C ili visim temperaturama.

1. |zvadite sav pribor iz pecnice.

2. Ocistite unutrasnjost pecnice.

3. Odaberite nacin rada Vruci zrak s maksimalnom temperaturom i pokrenite ciklus na
jedan sat.
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Odrzavanje

Bocne reSetke (odnosi se samo na odredene modele)

alueAezipo

44  Hrvatski

1.

E

Pritisnite gornju zicu lijeve bocne resetke i
spustite je za otprilike 45°.

Povucite i uklonite donju Zicu lijeve bocne
reSetke.

Uklonite desnu bocnu reSetku na isti nacin.

Ocistite obje bocne resetke.

Kada zavrsite, slijedite gorenavedene
korake 11 2 obrnutim redoslijedom kako
biste ponovno postavili bocne resetke.

NAPOMENA

Pecnica radi bez postavljenih bocnih redetki i
reSetki.

Odvajanje vrata

A\ UPOZORENJE

Vrata pecnice su teska.

Otvorite vrata i prebacite spojnice na obje
Sarke.

Zatvorite vrata na otprilike 70°. S obje ruke
drzite sa strane vrata pecnice, podignite

i povucite prema gore dok se ne uklone
Sarke.

Kada zavrsite, slijedite gorenavedene
korake 11 2 obrnutim redoslijedom kako
biste ponovno postavili vrata. Provjerite
jesu li spojnice na obje Sarke.
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RjeSavanje problema

Zamjena Kontrolne tocke
) Ako dode do problema s pe¢nicom, prvo provjerite tablicu u nastavku i isprobajte
Zarulje prijedloge. Ako se problem ne rijesi, obratite se lokalnom servisnom centru tvrtke
) . Samsung.
P 1. Uklonite stakleni poklopac tako da ga g
IS okrenete u smjeru suprotnom od smjera Problem Uzrok Radnja
kaza‘IAJkeAna sqtu. . Gumbi se ne mogu Ako se izmedu gumba Uklonite strano tijelo i
2. Zamijenite svjetlo pecnice. pravilno pritisnuti. nalazi strano tijelo. pokusajte ponovno.
3. Ocistite stakleni poklopac. _ Model na dodir: ako se Uklonite vlagu i pokusajte
4, Nakon ¢iScenja slijedite gore navedeni

A\ UPOZORENJE

korak 1 obrnutim redoslijedom kako biste
ponovno postavili stakleni poklopac.

« Prije zamjene zarulje iskljucite pecnicu i iskopcajte kabel za napajanje.
+ Koristite samo Zarulje od 25-40 W / 220-240 V koje su otporne na toplinu od

300 °C. Odobrene Zarulje mozete kupiti u lokalnom servisnom centru tvrtke Samsung.

« Uvijek koristite suhu krpu pri rukovanju halogenom zaruljom. Time se sprjecava da
zarulja ne dode u kontakt s prstima ili znojem Sto bi uzrokovalo skraceni Zivotni

vijek.

Bocno svjetlo peénice

.

Nizi kraj poklopca bo¢nog svjetla pe¢nice
drzite jednom rukom i Koristite plosnati,
oStri alat, kao Sto je kuhinjski noz, kako
biste uklonili poklopac kao 5to je opisano.
Zamijenite bo¢no svjetlo pec¢nice.
Ponovno umetnite poklopac za svjetlo.

pojavi vlaga na vanjskom
dijelu pecnice.

Ako je postavljena
funkcija zakljucavanja.

ponovno.
Provjerite je li postavljena
funkcija zakljucavanja.

Ne prikazuje se

Ako nema napajanja.

Provjerite ima i

vrijeme. napajanja.
Pec¢nica ne Ako nema napajanja. Provjerite ima li
funkcionira. napajanja.

Pecnica se zaustavlja
tijekom rada.

Ako je iskljucena iz
uticnice.

Ponovno je ukljucite u
uticnicu.

Napajanje se
iskljucuje tijekom
rada.

Ako kontinuirano kuhanje
dugo traje.

Ako ventilator za hladenje
ne funkcionira.

Ako je pec¢nica
postavljena na mjesto bez
dobre ventilacije.

Pri koristenju nekoliko
utikaca v istoj uticnici.

Nakon dugotrajnog
kuhanja ostavite pe¢nicu
da se ohladi.

Slusajte kakav zvuk
proizvodi ventilator za
hladenje.

Drzite se razmaka
navedenih u vodicu za
postavljanje proizvoda.
Koristite jedan utikac.

Pecnica nema
napajanja.

Ako nema napajanja.

Provjerite ima li
napajanja.

Hrvatski 45
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RjeSavanje problema

Problem

Uzrok

Radnja

Problem

Uzrok

Radnja

Vanjska povrsina
pecnice prevruca je
tijekom rada.

Ako je pecnica
postavljena na mjesto bez
dobre ventilacije.

Drzite se razmaka
navedenih u vodicu za
postavljanje proizvoda.

Vrata se ne mogu
pravilno otvoriti.

Ako je izmedu vrata i
unutrasnjosti proizvoda
ostatak hrane.

Dobro ocistite pecnicu, a
zatim ponovno otvorite
vrata.

Kuhanje je dovrseno,
ali ventilator za
hladenje i dalje radi.

« Ventilator automatski radi

odredeno vrijeme kako

bi ventilirao zrak unutar

pecnice.

To nije kvar proizvoda, te
stoga ne morate brinuti.

Unutarnje svjetlo
je priguseno i ne
funkcionira.

Ako se svjetlo ukljucuje i
iskljucuje.

Ako je svjetlo prekriveno
stranim tijelom tijekom
kuhanja.

Svjetlo se automatski
iskljucuje nakon
odredenog vremena radi
uStede energije. Mozete
ga ponovno upaliti tako
da pritisnete gumb za
svjetlo pecnice.

Ocistite unutrasnjost
pecnice i provjerite.

Pecnica ne grije.

« Ako su vrata otvorena.

« Ako naredbe pecnice nisu

pravilno postavljene.

« Ako je iskocio osigurac
U kucanstvu ili sklopka
strujnog kruga.

Zatvorite vrata i ponovno
je ukljucite.

Pogledajte poglavlje o
radu pecnice i ponovno
postavite pecnicu.
Zamijenite osigurac

ili ponovno postavite
sklopku. Ako se to
ponavlja, pozovite
elektricara.

Na pecnici dolazi do
elektri¢nog udara.

AKo napajanje nije
pravilno uzemljeno.

Ako Koristite uti¢nicu bez
uzemljenja.

Provjerite je li napajanje
pravilno uzemljeno.

Dolazi do kapanja
vode.

Para izlazi kroz
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pukotinu na vratima.

Voda ne ostaje u
pecnici.

U nekim slu¢ajevima

pojavljuje se voda ili para,

ovisno o hrani. To nije
kvar proizvoda.

Ostavite da se pecnica
ohladi, a zatim je obriSite
suhim rucnikom za
posude.

Tijekom rada izlazi
dim.

« Tijekom pocetnog rada.
« Ako je na grijacu hrana.

Dim moze uzrokovati
grijac kada prvi put
koristite pecnicu. To nije
kvar i ako pokrenete
pecnicu 2-3 puta,
problem treba prestati.
Ostavite da se pecnica
dovoljno ohladi i uklonite
hranu s grijaca.

Svjetlost u pecnici
varira.

Svjetlost se mijenja
0Visno 0 promjenama
izlaznog napona.

Promjene izlaznog
napona tijekom kuhanja
nije kvar, te stoga ne
morate brinuti.

Tijekom koristenja
pecnice osjeca se
miris paljenja ili
miris plastike.

o Ako koristite plasticne ili

druge posude Kkoje nisu
otporne na toplinu.

Koristite staklene posude
koje su prikladne za
visoke temperature.

46 Hrvatski
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Problem

Uzrok

Radnja

Pecnica ne pece
pravilno.

AKo se vrata otvaraju
tijekom rada pecnice.

Nemojte Cesto otvarati
vrata osim ako kuhate
hranu koju trebate
okretati. Ako cesto
otvarate vrata, unutarnja
temperatura bit ¢e niza
Sto moze utjecati na
rezultate kuhanja.

Ciscenje parom ne
funkcionira.

To je zato jer je
temperatura previsoka.

Ostavite pecnicu da
se ohladi, a zatim je
ponovno koristite.

Dvostruko kuhanje
ne funkcionira.

Ako razdjelnik nije
pravilno postavljen.

Umetnite razdjelnik
pravilno i koristite
pecnicu.

Nacin jednostavnog

Ako je razdjelnik umetnut

Izvadite razdjelnik i

kuhanja ne U pecnicu. koristite pecnicu.
funkcionira.
Ventilator u « Zanajbolje performanse « To nije kvar proizvoda, te

unutrasnjosti, koji
se trenutno ne
upotrebljava za
funkciju Dvostruko
kuhanje, radi (ili je
unutrasnjost vruca).

i rezultate prilikom
kuhanja, mogli biste
ukljuciti ventilator i
grijac koji se trenutno ne
upotrebljavaju.

stoga ne morate brinuti.

Informacijske Sifre

Ako pecnica ne radi, mozda ¢e se na zaslonu prikazati kod s informacijama. Provjerite
tablicu u nastavku i isprobajte prijedloge.

Sifra Znacenje Radnja
C-d1 | Kvar funkcije zaklju¢avanja vrata.
C-20 Iskljucite pecnicu, a zatim je
C-21 | Kvar senzora. ponovno ukljucite. Ako se problem
ponavlja, iskljucite napajanje na
C22 30 sekundi ili vise, a zatim ga
CF1 Pojavljuje se tijekom naredbe EEPROM | ponovno ukljucite. Ako problem
(Citanje/pisanje). nije rijesen, obratite se servisnom
e Ako nema komunikacije izmedu centru.
glavnog PCB-a i sporednog PCB-a.
Iskljucite pecnicu, a zatim je
Pojavljuje se ako dolazi do problema ponovno gkljgclte. Ako S.e problem
izmedu Touch IC (IC na dodir) <-> ponavlja, isklju¢ite napajanje na
C-F2 . ) L | 30 sekundi ili vise, a zatim ga
Main or Sub micom (glavni ili sporedni I
micom) ponovno ukljucite. Ako problem
’ nije rijesen, obratite se servisnom
centru.
Ocistite gumbe i provjerite ima li
Problem s gumbima na njima vode. Iskljucite pecnicu
C-d0 | Pojavljuje se ako je gumb pritisnut i ‘ fgglfrﬁj;ee 2?2?2%2:?;;
ako se drzi pritisnutim dulje vrijeme. P J. '
lokalnom servisnom centru tvrtke
Samsung.
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RjeSavanje problema

Tehnicke specifikacije

Sifra Znacenje

Radnja

Ako se razdjelnik ukloni tijekom nacina
kuhanja Dvostruko kuhanje.

-dC- | Ako je razdjelnik umetnut tijekom
kuhanja u nacinu kuhanja Single cook
(Jednostruko kuhanje).

Razdjelnik se mora ukloniti
tijekom kuhanja u nacinu kuhanja
Dvostruko kuhanje.

Iskljucite pecnicu, a zatim je
ponovno ukljucite. Ako se problem
ponavlja, iskljuite napajanje na
30 sekundi ili vise, a zatim ga
ponovno ukljucite.

Ako problem nije rijesen, obratite
se servisnom centru.

Sigurnosno iskljucivanje
Pecnica je nastavila s radom na
postavljenoj temperaturi dulje vrijeme.

To nije kvar sustava. Iskljucite

POt | o 15 - s

+ 0d 105 °C do 240 °C - 8 sati P P :
« 0d 245 °C do Maks. - 4 sata

o

=

3,

[a]]

F}

S

2

2

3
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48 Hrvatski

Tvrtka SAMSUNG se kontinuirano trudi poboljsati svoje proizvode. Specifikacije dizajna i
ove upute za koristenje stoga su podlozni promjenama bez prethodne obavijesti.

Dimenzije (S x V x D) Kuciste 595 x 595 x 570 mm
Zapremina 75 litara

Masa Neto 41,7 kg

Napon 230-240V ~ 50 Hz

Maksimalna snaga spajanja

3650-3950 W
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Dodatak

List s podacima o proizvodu

SAMSUNG

SAMSUNG

Identifikacija modela

NV75N5641RS / NV75N5641RB /
NV75N5641BS / NV75N5642BS

Indeks energetske ucinkovitost po prostoru
Za peéenje (EE' prostor za peéenje)

81,6

Razred energetske ucinkovitosti po odjeljku
pecnice

A+

Potrosnja energije (elektri¢ne) potrebna za
zagrijavanje pri standardnom opterecenju

U prostoru za pecenje elektri¢ne pecnice za
vrijeme ciklusa pri uobi¢ajenom nacinu rada
po prostoru za pecenje (konacna elektricna
energija) (EC elektri¢ni prostor za peEenje)

1,05 kWh/ciklus

PotroSnja energije potrebna za zagrijavanje
pri standardnom opterecenju u prostoru za
pecenje elektri¢ne pecnice za vrijeme ciklusa
pri nacinu rada s ventilatorom po prostoru
za pecenje (konacna elektri¢na energija)

(EC elektricni prostor za peéenje)

0,71 kwh/ciklus

Broj prostora za pecenje 1
Izvor topline po prostoru za pecenje )

Ly . Struja
(elektri¢na energija ili plin)
Zapremina po prostoru za pecenje (V) 75 |
Vrsta pecnice Ugradbena

Masa uredaja (M)

NV75N5641RS: 41,7 kg
NV75N5641RB: 41,7 kg
NV75N5641BS: 41,7 kg
NV75N56428BS: 41,7 kg

Podaci su odredeni sukladno standardu EN 60350-1 i uredbama Komisije (EU) br.

65/2014 i (EU) br. 66/2014.

Savjeti za ustedu energije

Vrata pecnice tijekom kuhanja trebaju biti zatvorena, osim kada hranu okrecete
na drugu stranu. Vrata pec¢nice nemojte cesto otvarati kako bi se zadrzala ista
temperatura u pecnici i radi ustede energije.

Planirajte upotrebu pecnice tako da izbjegnete iskljucivanje pecnice izmedu dva
kuhanja. Time Cete uStedjeti energiju i vrijeme potrebno za ponovno zagrijavanje
pecnice.

Ako kuhanje traje vise od 30 minuta, pecnica se moze iskljuciti 5-10 minuta prije
kraja kuhanja radi ustede energije. Preostala toplina bit ¢e dovoljna za dovrsetak
kuhanja.

Kada je to moguce, kuhajte vise jela odjednom.
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IMATE UPIT ILI KOMENTAR?

SAMSUNG

DRZAVA NAZOVITE ILI NAS POSJETITE NA INTERNETU
ALBANIA 045 620 202 WWW.samsung.com/al/support
BOSNIA 055 233 999 WWW.Samsung.com/support

*3000 LieHa B Mpexarta
GG 0800 111 31, BesnnatHa TenedoHHa 1HS WWw.samsung.com/bg/support
CROATIA 072 726 786 www.samsung.com/hr/support
800-SAMSUNG

CZECH (800-726786) WWW.samsung.com/cz/support
HUNGARY 0680SAMSUNG (0680-726-7864) www.samsung.com/hu/support

MONTENEGRO 020 405 888 WWW.Samsung.com/support

801-172-678" lub +48 22 607-93-33"
Dedykowana infolinia do obstugi zapytan dotyczacych telefonow komorkowych: )
POLAND 801-672-678" Iub +48 22 607-93-33° http://www.samsung.com/pl/support/
* (optata wedtug taryfy operatora)
*8000 (apel in retea)
ROMANIA 08008-726-78-64 (08008-SAMSUNG) Apel GRATUIT Www.sarmsung.com/fo/support
SERBIA 0113216899 WWW.Samsung.com/rs/support
0800-SAMSUNG

SLOVAKIA (0800-726 786) Www.samsung.com/sk/support
LITHUANIA 8-800-77777 www.samsung.com/It/support
LATVIA 8000-7267 www.samsung.com/Iv/support
ESTONIA 800-7267 WWw.samsung.com/ee/support
SLOVENIA 080 697 267 (brezplacna Stevilka) WWW.Samsung.com/si/support
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Cuptor incorporabil

Manual de utilizare si instalare

NV75N5641RS / NV75N5641RB / NV75N5641BS /
NV75N5642BS
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Cuprins

Utilizarea acestui manual 3
In acest manual de utilizare se folosesc urméatoarele simboluri:

Instructiuni pentru siguranta 3
Masuri de precautie importante

Cum se elimina corect acest produs

(Deseuri de echipamente electrice si electronice) 6
Functia de economisire automatd a energiei 6
Instalarea 7
Continutul ambalajului 7
Pregadtiti-vd sd instalati cuptorul 8
Alimentare cu curent electric 8
Montarea in dulap 8
inainte de a incepe 10
Setdri initiale 10
Miros de cuptor nou 11
Mecanism inteligent de protectie 11
Accesorii 11
Usd flexibild 13
Incuietoare mecanica (in functie de model) 14
Modul preparare dubld 14
Operatiuni 15
Panou de comandd 15
Setdri uzuale 16
Moduri de gdtire (cu exceptia gril) 19
Moduri de gadtire (gril) 22
Interval de temperaturi pentru modul preparare dubla 23
Intreruperea prepararii 24

2 Romand

Functie speciald 24
Preparare automata 25
Curdtarea cu abur 26
Cronometru 27
Pornirea/oprirea sunetului 27
Gatit inteligent 27
Preparare manuald 27
Programe de preparare automate 33
Preparate test 39
Colectie de retete populare cu preparare automata 40
Intretinere 43
Curdtare 43
Demontarea usii 44
Tnlocuire 45
Depanare 45
Aspecte de verificat 45
Coduri de informare 47
Specificatii tehnice 48
Anexd 49
Fisa de date a produsului 49
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Utilizarea acestui manual Instructiuni pentru siguranta

Va multumim cd ati ales un cuptor incorporabil de la SAMSUNG. Instalarea acestui cuptor trebuie efectuatd numai de cdtre un electrician calificat.
Acest manual de utilizare contine informatii importante referitoare la sigurantd si Instalatorul este responsabil pentru conectarea aparatului la sursa de alimentare, in
instructiuni menite sd vd ajute la utilizarea si intretinerea aparatului. conformitate cu recomandarile relevante privind siguranta.

Va rugdm sd cititi cu atentie acest manual de utilizare inainte de a utiliza cuptorul si sd il

pastrati pentru consultari ulterioare. Masuri de precautie importante

In acest manual de utilizare se folosesc urméatoarele simboluri: A AVERTISMENT

A AVERTISMENT Acest aparat nu este destinat utilizarii de catre persoane
Pericole sau actiuni nesigure care pot provoca leziuni corporale grave sau decesul si/sau (inclusiv COD“) U capacitéti ﬁzice senzoriale S3u mentale

deteriorarea bunurilor.
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A\ ATENTIE reduse sau de cdtre persoane fara experientd si cunostinte,
Pericole sau actiuni nesigure care pot provoca leziuni corporale sau deteriorarea Cu exceptia cazului in care sunt Supravegheate Sau instruite
bunurilor.

corespunzator de catre persoana responsabild pentru
siguranta lor cu privire la utilizarea aparatului.

Copiii trebuie supravegheati, pentru a nu transforma aparatul
in obiect de joaca.

Mijloacele de deconectare trebuie incorporate in cablajul fix,
in conformitate cu regulile de cablare.

Dupad instalare, acest aparat ar trebui s permita deconectarea
de la sursa de alimentare. Pentru deconectare, stecherul
trebuie sa fie accesibil sau se poate incorpora un intrerupdtor
in cablajul fix, conform regulilor de cablare.

NOTA

Sfaturi utile, recomanddri sau informatii care ajutd utilizatorii sa manuiascd produsul.

Romana 3
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Instructiuni pentru siguranta
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in cazul in care cablul de alimentare este deteriorat, acesta
trebuie inlocuit de catre producator, un reprezentant de
service al acestuia sau o0 persoand cu o calificare similarg,
pentru a se evita orice risc.

Metoda de prindere indicatd nu trebuie sa depinda de
utilizarea adezivilor, deoarece acestia nu constituie mijloace
de prindere sigure.

Acest aparat poate fi folosit de catre copii cu varsta de cel
putin 8 ani si de persoane cu capacitati fizice, senzoriale

sau mentale reduse sau fara experientd si cunostinte dacd
acestea sunt supravegheate sau au primit instructiuni pentru
utilizarea aparatului in siguranta si inteleg riscurile implicate.
Copiii nu trebuie sd se joace cu aparatul. Operatiunile de
curatare si intretinere uzuala nu trebuie sa fie realizate de
catre copii fard a fi supravegheati. Nu Idsati aparatul si cablul
sau la indemana copiilor sub 8 ani.

in timpul utilizarii, aparatul devine fierbinte. Trebuie evitatd
atingerea elementelor de incdlzire din interiorul cuptorului.
AVERTISMENT: Partile accesibile pot deveni fierbinti in timpul
utilizarii. Copiii mici nu trebuie sd aiba acces la cuptor.

4 Romand

Nu folositi agenti de curatare abrazivi sau raclete metalice
ascutite pentru a curata usa de sticla a cuptorului, deoarece
acestea pot zgaria suprafata, cauzand spargerea sticlei.

Dacd aparatul are o functie de curatare, resturile in exces
trebuie indepdrtate inainte de curdtare si nu trebuie [asat
niciun recipient in cuptor in timpul curatarii cu aburi sau al
curatarii automate. Functia de curatare este disponibild in
functie de model.

Dacd aparatul are o functie de curdtare, suprafetele pot

sd devind mai fierbinti decat de obicei in timpul curatdrii

Si copiii trebuie tinuti la distanta. Functia de curdtare este
disponibild in functie de model.

Utilizati numai sonda de temperatura recomandata pentru
acest cuptor. (Doar modelele cu sonda de temperatura pentru
carne)

Nu se va Utiliza un aparat de curdtare cu abur.
AVERTISMENT: Asigurati-va cd aparatul este oprit inainte de a
inlocui lampa, pentru a evita posibilitatea de electrocutare.
Aparatul nu trebuie instalat in spatele unei usi decorative
pentru a evita supraincalzirea.
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AVERTISMENT: Aparatul si pdrtile sale accesibile devin
fierbinti in timpul utilizarii. Trebuie evitata atingerea partilor
care se incdlzesc. Copiii cu varsta sub 8 ani nu trebuie sd aibd
acces la cuptor decat sub supraveghere permanenta.
ATENTIE: Procesul de gatire trebuie supravegheat. Un proces
de gdtire scurt trebuie supravegheat permanent.

Usa sau suprafata exterioara poate sa deving fierbinte cand
aparatul este in functiune.

Este posibil ca temperatura suprafetelor accesibile sd fie
ridicata cand aparatul este in functiune. Este posibil ca
suprafetele sa devina fierbinti in timpul utilizarii.

Introduceti gratarul cu
\\\%

protuberantele in sus (opritoare
pe ambele parti) astfel incat
gratarul sustine pozitia de
repaus pentru greutdti mari.

/N ATENTIE

Tn cazul in care cuptorul a suferit deteriorari in timpul transportului, nu il conectati.
Acest echipament trebuie conectat la sursa de curent numai de cdtre un electrician
calificat.

Tn cazul unei defectiuni sau unei avarii a aparatului, nu incercati sa il utilizati.

Reparatiile trebuie efectuate numai de cdtre un tehnician calificat. Reparatiile
necorespunzatoare pot reprezenta un pericol pentru dvs. si pentru alte persoane. Dacd
aparatul necesitd reparatii, contactati un centru de service SAMSUNG sau distribuitorul.
Conductorii si cablurile electrice nu trebuie sa atinga cuptorul.

Cuptorul trebuie conectat la sursa de curent prin intermediul unui intrerupdtor de circuit
sau al unei sigurante aprobate. Nu utilizati niciodatd triplu-stechere sau prelungitoare.
Sursa de alimentare a aparatului trebuie opritd cand acesta este reparat sau curdtat.
Aveti grijd cand conectati echipamente electrice la prize din apropierea cuptorului.

Dacd aparatul are o functie de preparare la vapori sau aburi, nu il utilizati cand cartusul
de alimentare cu apad este deteriorat. (Numai la modelele cu functie de preparare la
vapori sau aburi)

Cand cartusul este crapat sau defect, nu il utilizati si contactati cel mai apropiat centru de
service. (Numai la modelele cu functie de preparare la vapori sau aburi)

Acest cuptor este conceput exclusiv prepararii de alimente in gospodadrie.

Tn timpul utilizarii, suprafetele interioare ale cuptorului devin suficient de fierbinti
pentru a cauza arsuri. Nu atingeti elementele de incdlzire sau suprafetele interioare ale
cuptorului pand cand nu s-au rdcit suficient.

Nu depozitati materiale inflamabile in cuptor.

Suprafetele cuptorului devin fierbinti cand aparatul functioneazd la temperaturi ridicate o
perioadad lunga de timp.

Cand gdtiti, aveti grijd la deschiderea usii cuptorului, deoarece este posibil ca din interior
sd iasd aer si aburi fierbinti.

Cand gatiti mancdruri ce contin alcool, acesta se poate evapora din cauza temperaturilor
ridicate, iar vaporii pot lua foc dacd intrd in contact cu o parte fierbinte a cuptorului.

Romana 5
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Instructiuni pentru siguranta
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Pentru siguranta dvs., nu utilizati dispozitive de curdtat cu apa sau abur sub presiune.
Copiii trebuie tinuti la o distantd de sigurantd in timpul functiondrii cuptorului.
Alimentele congelate, cum este pizza, trebuie gdtite pe grdtarul mare. Daca utilizati

tava pentru copt, este posibil ca aceasta sd se deformeze datoritd diferentelor mari de
temperatura.

Nu turnati apa pe fundul cuptorului cand acesta este fierbinte. Riscati sda deteriorati
suprafata emailata.

Usa cuptorului trebuie inchisa in timpul gdtitului.

Nu acoperiti partea inferioard a cuptorului cu folie de aluminiu si nu amplasati tavi de
copt sau alte recipiente metalice pe aceasta. Folia de aluminiu blocheaza cdldura, fapt ce

poate cauza deteriordri ale suprafetei emailate si poate afecta calitatea alimentelor gdtite.

Sucurile de fructe lasd pete, care este posibil sa nu mai poatd fi sterse de pe suprafata
emailatd a cuptorului.

Cand pregadtiti prajituri foarte moi, utilizati tava adanca.

Nu amplasati formele de copt pe usa deschisa a cuptorului.

Tineti copiii la distantd de usa cuptorului atunci cand o deschideti sau inchideti, intrucat
acestia se pot lovi de usd sau isi pot prinde degetele in aceasta.

Nu cdlcati, nu va sprijiniti, nu stati si nu asezati obiecte grele pe usd.

Nu deschideti usa cu o fortd inutila.

AVERTISMENT: Nu deconectati aparatul de la sursa de alimentare chiar daca procesul de
preparare s-a finalizat.

AVERTISMENT: Nu ldsati usa deschisd in timpul functiondrii cuptorului.

Cum se elimina corect acest produs
(Deseuri de echipamente electrice si electronice)

(Aplicabil in tari cu sisteme de colectare separate)

Acest simbol de pe produs, accesorii si documentatie indicd
faptul cd produsul si accesoriile sale electronice (incdrcdtor,
casti, cablu USB) nu trebuie eliminate impreund cu alte deseuri
menajere |a finalul duratei lor de utilizare. Dat fiind ca eliminarea
necontrolatd a deseurilor poate dduna mediului inconjurdtor sau
sdnatatii umane, vd rugam sa separati aceste articole de alte
tipuri de deseuri si sd le reciclati in mod responsabil, promovand
astfel reutilizarea durabild a resurselor materiale.

Utilizatorii casnici trebuie sa-I contacteze pe distribuitorul care
le-a vandut produsul sau sd se intereseze la autoritatile locale
unde si cum pot sd ducd aceste articole pentru a fi reciclate in
mod ecologic.

Utilizatorii comerciali trebuie sa-si contacteze furnizorul si

sa consulte termenii si conditiile din contractul de achizitie.
Acest produs si accesoriile sale electronice nu trebuie eliminate
impreuna cu alte deseuri comerciale.

Pentru informatii despre angajamentele privind mediul si obligatiile reglementative
privind produsele specifice ale Samsung, ca de exemplu REACH, vizitati: samsung.com/uk/
aboutsamsung/samsungelectronics/corporatecitizenship/data_corner.html

Functia de economisire automata a energiei

« Dacd nu primeste nicio comandd pentru 0 anumitd perioada in timp ce se afla in
functiune, aparatul se opreste si intrd in modul de asteptare.

« Lumina: In timpul procesului de preparare, puteti opri becul cuptorului prin apasare
pe butonul ,Lumina cuptorului”. Pentru economisirea energiei, lumina cuptorului este
oprita timp de cateva minute dupa pornirea programului de preparare.

6 Romand
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Instalarea

A AVERTISMENT Accesorii

Acest cuptor trebuie sd fie instalat de catre un tehnician calificat. Instalatorul este Aldturi de cuptor sunt incluse diferite accesorii care va ajutd sa preparati numeroase
responsabil pentru conectarea cuptorului la sursa de alimentare in conformitate cu tipuri de alimente.

recomandarile locale relevante privind siguranta.

Continutul ambalajului

Verificati dacd ambalajul produsului contine toate componentele si accesoriile. Dacd aveti
probleme cu aparatul sau cu accesoriile, contactati un Centru de serviciu cu clientii local
al Samsung sau comerciantul cu amanuntul. Gritar

3
(%]
o
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%)
=
o
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Scurtd prezentare a cuptorului

01 —e >\/

02 . Tava extra adancd

04 \ Tepusd pentru rotisare si Ghidaje telescopice * Divizor

Shashlik *
\ —— D B
Sonda de temperaturd 2 suruburi (M4 L25) Instalati manerul

01 Panou de comands 02 Manerul usii 03 Us& superioard pentru carne *
04 Usd principald NOTA

Disponibilitatea accesoriilor marcate cu asterisc () depinde de modelul cuptorului.

Romana 7
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Instalarea
Pregatiti-va sa instalati cuptorul A\ AVERTISMENT
Nu cdlcati pe cabluri si nu le rasuciti in timpul instaldrii si tineti-le la distanta de
componente ale cuptorului care emand caldura.
@IDES

Montarea in dulap

Dacd instalati cuptorul intr-un dulap, suprafetele din plastic si componentele adezive
Surubelnitd Phillips Gauriti ale dulapului trebuie sa reziste pand la 90 °C. Samsung nu isi asuma rdspunderea pentru
daunele provocate mobilei de cdldura emisa de cuptor.

Cuptorul trebuie sd fie bine aerisit. Pentru aerisire, trebuie ldsat un spatiu de circa 50 mm
intre nivelul inferior al dulapului si peretele de sustinere. Dacd instalati cuptorul sub o
plita, urmati instructiunile de instalare ale plitei.

Alimentare cu curent electric

eaJe[eIsul

Conectati cuptorul la o prizd de curent electric.
Dacd nu aveti o prizd normald pentru stecher,
din cauza limitarilor de curent, folositi un
intrerupdtor izolator multipolar (cu distanta

Dimensiuni necesare pentru instalare

Cuptor (mm)

dintre contacte de cel putin 3 mm) pentru a
respecta reglementdrile privind siguranta. 560 G Max. 506
01 02 03 Utilizati un cablu de alimentare cu o lungime B 175 H Max. 494
o1 0 e s T W
02 ALBASTRU sau ALB ' T ’ D Max. 50 J 549
03 GALBEN si VERDE E 595 K 572
Curent nominal (A) Sectiune transversald minimd F 595 L 550
10<A<16 1,5 mm?
16 <A< 25 2,5 mm?2

Verificati specificatiile produsului de pe eticheta atasatd cuptorului.

Deschideti capacul posterior al cuptorului cu ajutorul unei surubelnite si scoateti suruburile
de pe clema cablului. Apoi, conectati cablurile de alimentare la bornele aferente.

Borna (L) este conceputa pentru impamantare. Mai intai conectati cablul galben si pe cel
verde (pentru impamantare), care trebuie sa fie mai lungi decat celelalte. Daca folositi 0
priza pentru stecher, stecherul trebuie sd fie usor accesibil dupd ce se instaleazd cuptorul.
Samsung nu isi asumad raspunderea pentru accidentele provocate de lipsa impamantdrii
sau de o impamantare defectuoasa.

8 Romand
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Dulap incastrat (mm)

A Min. 550
B Min. 560
C Min. 50
D Min. 590 - Max. 600
E Min. 460 x Min. 50

NOTA

Dulapurile de incastrare trebuie sd aibd orificii
de ventilatie (E) pentru a ventila cdldura si a
recircula aerul.

Dulap sub chiuvetad (mm)

A Min. 550
B Min. 560
C Min. 600
D Min. 460 x Min. 50

NOTA

Dulapurile de incastrare trebuie sd aibd orificii
de ventilatie (D) pentru a ventila caldura si a
recircula aerul.

Montarea cuptorului

Ldsati un spatiu (A) de cel putin 5 mm intre
cuptor si fiecare parte laterald a dulapului.

Asigurati un spatiu de cel putin 3 mm (B), astfel
incat usa sa se deschida si sd se inchidd cu
usurinta.

Introduceti cuptorul in dulap si prindeti-I bine
pe ambele pdrti laterale cu doud suruburi.

Romanad 9
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Instalarea Inainte de a incepe

Dupd instalare, scoateti folia de protectie, banda si celelalte ambalaje si scoateti Setari initiale

accesoriile din cuptor. Pentru a scoate cuptorul din cuptor, deconectati mai intai — — - . — ” ”

alimentarea cuptorului si scoateti 2 suruburi pe partile laterale ale cuptorului. Atunci cand porniti cuptorul pentru prima datd, pe afisaj, in cadranul (,12") pentru ord
care lumineazad intermitent, apare ora implicitd ,12:00". Urmati pasii de mai jos pentru a

A\ AVERTISMENT seta ora curent.

Cuptorul are nevoie de aerisire pentru a functiona normal. Nu blocati orificiile de 1. intimp ce elementul pentru oré clipeste,

ventilatie sub nicio forma. N rotiti discul valoric (din partea dreaptd)

NOTA o ‘ pentru a seta ora, apoi apés_at,i OK pentru a

trece la elementul pentru minute.

Aspectul cuptorului poate varia in functie de model.

2. Intimp ce elementul pentru minute
S clipeste, rotiti discul valoric pentru a seta

o ‘ minutele, apoi apadsati OK.

Pentru a modifica ora curentd dupa setarea
initialda, mentineti apdsat butonul (—D timp de
3 secunde si urmati pasii de mai sus.
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Miros de cuptor nou Accesorii
Tnainte de a folosi cuptorul pentru prima datg, curatati-i interiorul pentru a elimina Pentru prima utilizare, curatati bine accesoriile cu apd caldd, detergent si o lavetd moale
mirosul de cuptor nou. Si curata.

1. Scoateti toate accesoriile din cuptor.
2. Ldsati cuptorul sa functioneze in modul Convectie 200 °C sau Conventional 200 °C P ~
timp de o ord. Astfel se distrug toate substantele de fabricare ramase in el. o — ﬁ
72

« Introduceti accesoriul in cuptor in pozitia
corectd.

« Lasati cel putin 1 cm intre accesoriu si
partea inferioard a cuptorului si fatd de

=

3. Lafinal, opriti cuptorul.

03—

Mecanism inteligent de protectie 02 —!- orice alt accesoriu. e
i @ « Scoateti cu grija vasele de gatit si/sau §
Dacd deschideti usa in timp ce cuptorul functioneazd, lumina cuptorului se aprinde si atat accesoriile din cuptor. Preparatele sau =
ventilatorul, cat si elementele de incdlzire se opresc. Acest lucru are rolul de a preveni - accesoriile fierbinti pot provoca arsuri. 'g’
leziunile, de exemplu arsurile, si pierderea inutild a energiei. Daca se intampld acest lucru, 01 Nivelul 1 02 Nivelul 2 « Accesoriile se pot deforma pe mdsurd ce o
inchideti usa si cuptorul continud sd functioneze normal, deoarece aceasta nu este o se incdlzesc. Dupd ce se racesc, isi revin la =
defectiune. 03 Nivelul 3 04 Nivelul 4 forma si performantele initiale. @
m

05 Nivelul 5

Mod de utilizare de baza
Pentru a gdti cat mai usor, familiarizati-va cu modul de utilizare a accesoriilor.

Gratar Suportul de sarmad este conceput pentru fripturd la gratar si
rotisor. Introduceti grdtarul in pozitie cu pdrtile proeminente
(opritoare pe ambele pdrti) cdtre partea din fatd.

Gratar platou * Grdtarul platou se foloseste in combinatie cu tava si previne
curgerea lichidelor in partea de jos a cuptorului.

Tava pentru copt * Tava pentru copt (adancime: 20 mm) se foloseste pentru
prepararea prdjiturilor, a fursecurilor si a altor produse de
patiserie. Asezati partea inclinata in fatd.

Romana 11
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Inainte de a incepe

Tava universald *

Tava universald (adancime: 30 mm) se foloseste pentru gdtire
si frigere. Folositi gratarul platou pentru a preveni curgerea
lichidelor in partea inferioard a cuptorului.

Asezati partea inclinatd in fatd.

Tava extra adancad *

Tava extra adancd (adancime: 50 mm) se foloseste pentru

Ghidaje telescopice * | Folositi sina cu ghidaje telescopice pentru a introduce tava
dupa cum urmeaza:

1. Intindeti sina astfel incat sa o scoateti din cuptor.

2. Asezati tava pe sind si glisati-o cdtre interiorul cuptorului.
3. Inchideti usa.

frigere cu sau fard gratarul platou. Asezati partea inclinatd in Divizor Divizorul are rolul de a imparti cuptorul in doud

fata. compartimente. Folositi divizorul cu modul Preparare dubld.
Tepusa pentru Tepusa pentru rotisare se foloseste pentru frigerea alimentelor, Sonda de Sonda de temperaturd pentru carne masoara temperatura
rotisare * de exemplu a puiului. Utilizati tepusa de rotiserie numai in temperaturd pentru internd a carnii de preparat. Utilizati numai sonda de

modul Preparare simpld la nivelul 4 unde este disponibil si un carne * temperatura oferita impreuna cu cuptorul.

adaptor pentru tepusd. Desurubati manerul tepusei pentru a o
scoate in timpul frigerii la gril.

Tepusa pentru
rotisare si Shashlik *

Amplasati tava la pozitia 1 a suportului pentru a colecta sucul
carnii sau in partea inferioara a cuptorului, dacd bucata de
carne este mare. Se recomanda utilizarea accesoriilor pentru
tepusd atunci cand carnea cantareste mai putin de 1,5 kg.

1. Introduceti tepusa in carne. Pentru a o introduce mai usor,
insurubati-i manerul cdtre capatul bont.

2. Puneti cartofi si legume opdrite in jurul cdrnii.

3. Amplasati cadrul la nivelul median pentru tava cu forma
V" spre inainte. Sprijiniti tepusa de cadru cu capdtul
ascutit spre partea din spate si impingeti incet pana cand
varful tepusei intra in mecanismul de rotire aflat in spatele
cuptorului. Capdtul bont al tepusei trebuie sa se sprijine pe
forma ,v". (Tepusa are doud opritoare care trebuie sd fie
orientate spre usa cuptorului, pentru a impiedica tepusa sd
inainteze; opritoarele actioneazd si ca suport de prindere
pentru maner.)

4. Desurubati manerul inainte de preparare.

5. Dupd preparare, insurubati manerul la loc, pentru a facilita
scoaterea tepusei din cadru.

A\ AVERTISMENT

« Asigurati-va cd manerul pentru rotisat este amplasat corespunzdtor.

« Aveti grijd cand utilizati functia de rotisare. Furculitele si acele au varfuri ascutite,
care pot provoca ranirea fizicd!

« Pentru a preveni arsurile, utilizati mdnusi pentru a scoate preparatul rotisat deoarece
acesta este foarte fierbinte.

NOTA

Disponibilitatea accesoriilor marcate cu asterisc () depinde de modelul cuptorului.
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Usa flexibila Utilizarea usii complete

Acest cuptor prezintd o usa flexibild unicd, prevdzuta cu balama in partea de mijloc, 1. Tineti de zona fard maner, apoi trageti.

deci trebuie sa deschideti numai jumdtatea superioard pentru a accesa compartimentul
superior. Cand utilizati functia Preparare dubld, puteti accesa spatiul superior al
cuptorului cu mult mai mare usurintd si cu o eficientd energeticd superioard.

Utilizarea usii superioare

1. Apdsati complet pe maner.

2. Aceasta va determina deschiderea usii
complete asa cum este indicat in figurad.
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2. Trageti de maner.

/\ ATENTIE

La deschiderea usii complete, asigurati-va cd
tineti manerul de partea fard parghie.

Dacd parghia este apdsatd pe jumdtate prin
deschiderea usii, este posibil ca usa superioard
sd se deschidd, cauzand vatamadri corporale.

3. Aceasta va deschide numai usa superioard,
asa cum este indicat.

NOTA
« Nu asezati obiecte grele pe usa superioara si nu aplicati o fortd excesiva pe aceasta.
« Nu Idsati copiii sa se joace cu sau pe Usa superioard.

Romana 13

11/23/2018  5:04:09 PM

NV75N5641BS_OL_DG68-01057F-01_BG+HR+RO+SR+SQ+SL+HU+EN.indb 13




Inainte de a incepe

incuietoare mecanica (in functie de model)

Modul preparare dubla

Instalarea
4

1.
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Introduceti partea subtire (A) a incuietorii
mecanice in fanta corespunzdtoare a
manerului de blocare, asa cum este indicat.

Strangeti surubul de pe manerul de blocare.

Slabiti si scoateti surubul de pe manerul de
blocare.

Pentru a deschide usa, ridicati usor in sus
manerul de blocare pentru a debloca usa.
Apoi, deschideti usa.

Pentru a bloca usa, pur si simplu
inchideti-o. Incuietoarea mecanica
blocheazd automat usa.

Puteti folosi atat compartimentul superior, cat si pe cel inferior pentru a prepara doud
retete diferite sau, pur si simplu, puteti folosi un singur compartiment.

Asezati divizorul la nivelul 3 pentru a separa
spatiul de preparare in doua compartimente.
Cuptorul detecteaza divizorul si activeazd
implicit compartimentul superior.

NOTA

Modul Preparare dubld este disponibil

in functie de preparat. Pentru mai multe
informatii, consultati sectiunea Gatit inteligent
din acest manual.

14 Romand
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Operatiuni

Panou de comanda

Panoul de comandd se prezintd intr-o varietate de materiale si culori. In scopul

02 04 06 08 10
|| L]
o = m = o § O ’ ’
g = co8
S EESIE Bl w4
| | | L1 |
01 03 05 0709 11 12

01

Selector de mod

Rotiti pentru a selecta modul sau functia de preparare.

02

Preincalzire
rapida

(in functie de
model)

Preincdlzirea rapida incdlzeste rapid cuptorul la temperatura

setatd.

« Apdsati pentru a activa sau a dezactiva optiunea
Preincalzire rapida.

« Disponibild numai in modul Preparare simpld.

« Dezactivatd la temperaturi setate sub 100 °C.

superior/inferior

03 Cronometru Cronometrul va ajutd sd verificati timpul sau durata de
functionare in timpul prepardrii.
04 Compartiment Indicatoarele se aprind atunci cand se introduce divizorul.

Puteti alege compartimentul superior sau pe cel inferior pentru
preparatul dvs.

05 Afisaj Prezintd informatiile necesare despre modurile sau setdrile
selectate.

06 OK Apdsati pentru a confirma setdrile.

07 inapoi Anulati setarile actuale si reveniti la ecranul principal.

08 Temperaturd Folositi pentru a seta temperatura.

09 Durata de Apadsati pentru a seta durata de preparare.

preparare
10 Lumina Apadsati pentru a aprinde sau a stinge lumina interioarad.
cuptorului Lumina din cuptor se aprinde automat cand se deschide usa

sau cand cuptorul incepe sa functioneze. Se stinge automat
dupad un anumit timp de inactivitate, pentru a economisi
energie.

11 Functia de
blocare pentru
copii

Pentru a preveni accidentele, functia de blocare pentru copii
dezactiveaza toate comenzile. Dar le puteti opri, aducand
selectorul de mod la oprit. Mentineti apasat timp de 3 secunde
pentru a activa sau mentineti apdsat timp de 3 secunde pentru
a dezactiva blocarea panoului de control.

12 Disc valoric Folositi discul valoric:

« Pentru a seta durata sau temperatura de preparare.

« Pentru a selecta un element secundar din meniurile
principale: Curdtare, Preparare automatd, Functie speciald
sau Gril.

« Pentru a selecta dimensiunea portiei pentru programele

Preparare automata.

NOTA

Atingerea afisajului cu mdnusi de plastic sau de cuptor poate sd nu functioneze
corespunzator.
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Operatiuni

Setari uzuale

Temperatura si/sau durata de preparare implicita se pot modifica in toate modurile
de preparare. Parcurgeti pasii de mai jos pentru a regla temperatura si/sau durata de
preparare pentru modul de preparare selectat.

Temperaturd

1. Rotiti selectorul de mod pentru a alege

o & un mod sau o functie. Apare temperatura
O implicitd a fiecdrei selectii.
)

2. Rotiti discul valoric pentru a seta
N temperatura dorita.

lunijesado

3. Apdsati OK pentru a confirma modificdrile.

OK

NOTA

+ Dacd nu mai efectuati alte modificari in urmdtoarele cateva secunde, cuptorul incepe
sa prepare automat la setarile implicite.

« Pentru a schimba temperatura setatd, apdsati butonul [ﬂ Si parcurgeti pasii de mai
SUS.

« Temperatura exacta din interiorul cuptorului poate fi mdsurata cu un termometru
autorizat si prin metoda definita conform prevederilor institutiei autorizate. Utilizarea
altor termometre poate cauza o eroare de masurare.

Durata de preparare

1. Rotiti selectorul de mod pentru a alege un

o @ mod sau o functie.
@)
&

2. Apdsati butonul @ si rotiti discul valoric

- + pentru a seta o duratd de maximum 23 de
® @ ore si 59 de minute.

3. Optional, puteti intarzia ora de finalizare a
Py prepardrii pand la un anumit punct. Apasati

o @ butonul @ si folositi discul valoric pentru

a seta un punct de finalizare. Consultati
ntarziere finalizare pentru mai multe
informatii.

4. Apasati OK pentru a confirma modificdrile.

OK

NOTA

« Daca doriti, puteti g&ti fara a seta o durata de preparare. In acest caz, cuptorul incepe
sd prepare la temperatura setatd fard informatii despre durata, insd trebuie sd il
opriti manual cand se finalizeaza prepararea.

« Pentru modificarea duratei de preparare setate, apdsati butonul @ si urmati pasii de
mai sus.

16 Romand
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Ora de oprire intarziere finalizare
Intarziere finalizare are rolul de a facilita prepararea.

1. Rotiti selectorul de mod pentru a alege un
0 mod sau o functie.
Cazul 1
Sa presupunem cd selectati o retetd de 0 ord la ora 2:00 PM si doriti ca prepararea sd se
incheie la ora 6:00 PM. Pentru a seta momentul finalizarii, schimbati setarea Gata la ora
la 6:00 PM. Cuptorul incepe sd gdteascd la ora 5:00 PM si termind la 6:00 PM asa cum ati
2. Apasati de doud ori @) si rotiti discul sefat.
B ’ valoric pentru a seta ora de aprire dorita. Ora curenta: 2 pm Duratd de preparare Ord de finalizare intarziatd
O setatd: 1 ord setatd: 6 pm
Cuptorul va incepe sd gdteascd la 5:00 pm si termind automat la 6:00 pm.
3. Apdsati OK pentru a confirma modificdrile. | | | I I o
I B
o 8
=]
I | | | g
2:00 pm 3:00 pm 4:00 pm 5:00 pm
NOTA Cazul 2
» Daca doriti, puteti gati fard a seta o ord de oprire. In acest caz, cuptorul incepe sa i i e
prepare la temperatura setatd f3r& informatii despre duratd, ins3 trebuie s 1l opriti Ora curenta: 2 pm Duratua de preparare Ora due finalizare intarziatd
manual cand se finalizeaza prepararea. setata: 2 ore setata: 5 pm
+  Pentru modificarea orei de oprire, apasati @) de doud ori si urmati pasii de mai sus. Cuptorul va incepe s& gateascd la 3:00 pm si termind automat la 5:00 pm.
2:00 pm 3:00 pm 4:00 pm 5:00 pm 6:00 pm
/N ATENTIE

« Intarziere finalizare nu este disponibild in modul Preparare dubla.
« Nu Idsati alimentele gdtite in cuptor pentru prea mult timp. Se pot altera.
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Operatiuni
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Pentru a sterge durata de preparare

Puteti sterge durata de preparare. Aceasta functie este utila atunci cand doriti sd opriti
cuptorul manual in orice moment pe parcursul procesului de preparare.

NOTA

1.
9]
2.
a+
3.
oK

In timp ce cuptorul prepard, apasati butonul

@ pentru a afisa durata de preparare
implicitd.

Rotiti discul valoric pentru a seta durata
de preparare la ,00:00". Alternativ, apasati

p

Apdsati OK.

In modul Preparare dublg, trebuie mai intai sa selectati compartimentul superior sau
inferior pentru care doriti sd anulati durata de preparare.

Pentru a sterge ora de oprire

Puteti sterge ora de oprire. Aceasta functie este utila atunci cand doriti sa opriti cuptorul
manual in orice moment pe parcursul procesului de preparare.

1. Intimp ce cuptorul prepard, apasati @ de
doud ori pentru a afisa ora de oprire setata.

9)
2. Rotiti discul valoric pentru a seta ora de
N, oprire la ora curentd. Alternativ, apdsati

3. Apasati OK.

OK

NOTA
Tn modul Preparare dubld, trebuie mai intai sa selectati compartimentul superior sau
inferior pentru care doriti sd anulati ora de oprire.

18 Romand
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Moduri de gatire (cu exceptia gril) Modul preparare dubla
N Puteti folosi divizorul inclus pentru a separa camera de gdtire in doud compartimente:
o 1. Rotiti selectorul de mod pentru a selecta un superior si inferior. Acest lucru vé permite s& activati doud moduri de preparare in acelasi
= & mod Qe preparare. timp sau, pur si simplu, s3 alegeti un singur compartiment pentru preparare.
O 2. Setati durata si/sau temperatura de ‘ 1 A divi 13 nivelul 3
preparare, dacd este necesar. Consultati - Asezall 'V'ZQrU anivew Qentru y
& a separa spatiul de preparare in doud

sectiunea Setadri uzuale pentru detalii.

compartimente.

3. Optional, puteti preincalzi rapid cuptorul.
Pentru aceasta, apdsati butonul @ Si

& setati temperatura tintd. Indicatorul

corespunzdtor ILT;,L apare pe ecran.

Cuptorul incepe sa preincdlzeasca pana cand 2. Rotiti selectorul de mod pentru a selecta

o
=)
— —C . . o . 2
& :'j U temperatura interioard atinge temperatura un mod de preparare. Puteti selecta Gril, £
tintd. Cand preincdlzirea este finalizatd, Convectie si modul Incalzire din partea 5
® indicatorul dispare cu un semnal sonor. superioard + Convectie din compartimentul
Incdlzirea prealabild este recomandatd pentru ® superior si Convectie, Incalzire din partea
toate modurile de gdtit, cu exceptia cazului in inferioard + Convectie si modul Incalzire
care se specificd altfel in ghidul de gatit. din partea inferioard din compartimentul
NOTA inferior.
In timpul prepararii puteti modifica durata si/ 3. Apasati [™] pentru a selecta
sau temperatura de preparare. N 4 :
ek compartimentul superior sau IQ pentru a
Tl selecta compartimentul inferior.
Pictograma ’ va aparea in

compartimentul selectat.

4. Setati durata si/sau temperatura de
preparare, dacd este necesar. Consultati
sectiunea Setdri uzuale pentru detalii.
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5. (Cand terminati apdsati OK.

0K

Cuptorul incepe sd preincdlzeascd pand cand

:':| ﬂc temperatura interioard atinge temperatura
— :,c tintd. Tncalzirea prealabild este recomandatd
h:l U pentru toate modurile de gitit, cu exceptia
cazului in care se specifica altfel in ghidul de
gatit.

NOTA

Modul Preparare dubld este disponibil in functie de modul de preparare. Pentru mai
multe informatii, consultati sectiunea Gatit inteligent din acest manual.

Prepararea utilizand sonda de temperaturd pentru carne (numai la anumite modele)

Sonda de temperaturd pentru carne mdsoara temperatura internd a cdrnii in timpul

prepararii. Cand temperatura atinge valoarea tintd, cuptorul se opreste si finalizeazd

gatitul.

« Utilizati numai sonda de temperatura oferitd impreund cu cuptorul.

« Nu puteti seta timpul de pregatire dacd sonda de temperaturd pentru carne este
conectatd.

modul de preparare.
2. Introduceti varful sondei de temperaturd
in mijlocul carnii pentru a o prepara.

din cauciuc.

1. Pe panoul de functii, apdsati pentru a alege

Asigurati-va cd nu este introdus si manerul

3. Conectati conectorul sondei la priza de
pe peretele din stanga. Asigurati-va cd
puteti vedea pe afisaj indicatorul sondei
de temperaturd pentru carne ﬁ cu
temperatura din interiorul carnii.

4. Rotiti discul valoric (spre dreapta) pentru a
P seta temperatura internd a carnii.

5. Apdsati OK pentru a incepe prepararea.
Cuptorul notifica finalizarea pregatirii

o printr-un sunet, atunci cand temperatura

internd a cdrnii ajunge la temperatura

setata.

A AVERTISMENT

« Pentru a preveni deteriorarea, nu utilizati sonda de temperatura pentru carne cu
accesoriul tepusa.

« La finalizarea procesului de preparare, sonda de temperaturd pentru carne devine
foarte fierbinte. Pentru a preveni arsurile, utilizati manusi pentru a scoate preparatul
din cuptor.

NOTA

Nu toate modurile acceptad utilizarea sondei de temperatura pentru carne. Dacd nu
utilizati o sondd de temperaturd pentru carne cu moduri care nu sunt compatibile,
indicatorul modului curent va lumina intermitent. Cand se intampla acest lucru, scoateti
sonda de temperaturad pentru carne imediat.
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Moduri de gatire (cu exceptia gril)

Modurile de preparare cu asterisc (%) sunt disponibile pentru preincadlzirea rapida si
dezactivate pentru temperaturile setate sub 100 °C.

Interval de temperatura (°C)

Mod

Interval de temperaturd (°C)

Temperaturd

Preparare dubla sugerats (‘0)

Individuala

Superioara Inferioard

Temperatura
Mod Preparare dubla % A
Individuala i sugerata ('C)
Superioara Inferioard
*30-250 40-250 40-250 170
Elementul de incdlzire din spate genereaza cdldurd, care
Convectie

este repartizata uniform de ventilatorul de convectie.
Folositi acest mod pentru coacere si frigere pe mai multe
niveluri in acelasi timp.

PRO

Frigere Pro

80-200 160

Pro-Frigere ruleaza un ciclu automat de preincdlzire pand
cand temperatura ajunge la 220 °C. Apoi, elementul de
incalzire superior si ventilatorul de convectie pornesc
pentru a rumeni alimentele, de exemplu carnea. Dupd
rumenire, carnea va fi gatitd la temperaturi scdzute.
Folositi acest mod pentru carne de vitd, carne de pasdre
sau peste.

Conventionala

*30-250 - - 200

Caldura este generata de elementul de incdlzire superior
si de cel inferior. Aceastd functie se foloseste pentru
coacerea si frigerea standard a celor mai multe tipuri de
preparate.

Convectie Eco

30-250 40-250 40-250 170

Convectia Eco foloseste sistemul de incdlzire optimizatd
pentru a economisi energie in timpul preparadrii. Durata de
preparare creste putin, insa rezultatele sunt aceleasi. Nu
uitati cd pentru acest mod nu este nevoie de preincdlzire.

NOTA

« Modul de incdlzire Convectie ECO se foloseste
pentru stabilirea clasei de eficientd energeticd in
conformitate cu standardul EN60350-1.

+ In modul Preparare dubld, modul Convectie Eco nu
poate fi setat simultan la compartimentul superior si
cel inferior.

oL *40-250 40-250 - 190
Incalzire — - —
— din partea Elementul de incdlzire superior genereazd caldura, care
superioars + | ©Ste repartizata uniform de ventilatorul de convectie.
Convectie Folositi acest mod pentru frigere dacd doriti sé obtineti o
’ crustd crocanta (de exemplu, carne sau lasagna).
Incalzire *40-250 - 40-250 190
() ,d'n partt?a Elementul de incalzire inferior genereaza cdldurd, care
— |nfer|oar§ * | este repartizatd uniform de ventilatorul de convectie.
Convectie Folositi acest mod pentru pizza, paine sau prdjituri.
N 100-230 - 40-250 190
Incalzire —— — - —
din partea Elementul de incdlzire inferior genereaza caldurd. Folositi
inferioars acest mod dupad ce finalizati coacerea sau gatirea pentru a

rumeni quiche (un fel de tartd) sau pizza in partea de jos.
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Operatiuni

2. Rotiti selectorul de mod pentru a selecta

. Implicit, numai modul Gril mare (G 1)
este selectat automat.

Moduri de gatire (gril)

1. Rotiti selectorul de mod pentru a selecta
3. Folositi discul valoric pentru a seta

@ |
P temperatura, apoi apasati OK.

2. Folositi discul valoric pentru a selecta Gril ) ’ oK
Py mare (G 1) sau Gril eco (G 2) si apdsati OK.

®+ >

Moduri de gatire (Gril)

S 3. Folositi discul valoric pentru a seta
w ’ ’ aric pen Interval de temperatura (°C)
&=l N temperatura, apoi apasati OK. Temperatura
5 - y oK Mod Preparare dubla N
2 @ Individual ° sugerata (‘C)
Superioara Inferioard
100-270 40-250 - 240
Modul preparare dubl3 G1 Gril mare Grilul pe suprafatd mare emand caldurd. Folositi acest mod
. i y o 3 o pentru a rumeni suprafata preparatelor (de exemplu, carne,
Frigerea in modul Preparare dubla este utila cand se gdtesc portii mici, pentru a lasagna sau gratinate).
economisi energie. Implicit, este disponibild numai optiunea Gril mare din compartimentul
superior, intrucat cuptorul foloseste numai elementul de incdlzire superior. 100-270 ) ) 240
1. Introduceti divizorul la nivelul 3 pentru a G2 Grileco | Grilul pe suprafata mica emana cdldura. Folositi acest mod
activa modul Preparare dubl3 pentru preparate care au nevoie de mai putind cdldurd, de
exemplu peste si baghete umplute.

22 Romana
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Interval de temperaturi pentru modul preparare dubla In cazul in care Compartimentul superior este limitat 13 £0)
Puteti folosi ambele compartimente in acelasi timp pentru operatiuni de preparare .com.partlmentul
diferite. inferior eoste setat Minimum Maximum
In modul Preparare dublg, intervalul de temperaturd al unui compartiment este influentat la (0
de setdrile de temperatura ale celuilalt compartiment. De exemplu, temperatura de frigere 40 40 45
din compartimentul superior este limitatd de functionarea compartimentului inferior 60 50 75
sub aspectul temperaturilor de preparare. Cu toate acestea, limitele de temperaturd ale
fiecdrui compartiment se incadreazd intre minimum 40 si maximum 250. 80 65 105
= - - T T 100 80 135
In cazul in care Compartimentul inferior este limitat la (°C)
compartimentul 120 90 160
superior este setat Minimum Maximum 140 105 190
la (0 160 120 220 o
$0 40 45 180 135 250 3
e 20 /5 200 145 250 g
80 65 105 220 160 250 B
1Y 80 135 250 170 250
120 90 160
140 105 190
160 120 220
180 135 250
200 145 250
220 160 250
250 170 250
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Operatiuni

intreruperea prepararii

Functie speciala

o

o

o

M

=

s =

S =
oK
o

24 Romana

In timpul procesului de preparare, rotiti

selectorul de mod in pozitia O Cuptorul
se opreste in cateva secunde. Aceasta se
intampla pentru cd, pentru a evita acceptarea
de comenzi gresite din partea utilizatorului,
cuptorul asteapta cateva secunde pentru a
permite acestuia sa isi corecteze selectia.

Pentru a intrerupe prepararea intr-un singur compartiment
Urmati aceste instructiuni pentru a intrerupe prepararea in modul Preparare dubld.

1. Apdsati |E| pentru a selecta

compartimentul superior sau |;| pentru a
selecta compartimentul inferior.

2. Apadsati D) apoi apdsati pe OK. Cuptorul
intrerupe prepararea in compartimentul
selectat.

Adaugati functii speciale sau suplimentare pentru a facilita prepararea alimentelor.
Functiile speciale nu sunt activate in modul Preparare dubla.

1. Rotiti selectorul de mod pentru a selecta
O ®
2. Rotiti discul valoric pentru a selecta o
L functie, apoi apdsati OK. Apare temperatura
o implicita.

3. Setati durata si/sau temperatura de
preparare, dacd este necesar. Consultati
sectiunea Setdri uzuale pentru detalii.

4. Apadsati OK pentru a activa functia.

OK
Interval de Temperaturd —
Mod . o . Instructiuni
temperatura (°C) | sugeratd (°C) ’
Pastrare Ia Folositi pentru a mentine
F1 cald 40-100 80 calde preparatele recent
preparate.
Fo Incglglre 30-80 60 Folositi pef]tru a incdlzi
recipiente vase sau tdvi pentru cuptor.
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Preparare automata Modul preparare dubld

Pentru bucdtarii fard experientd, cuptorul ofera 50 de retete de preparare automata.
Profitati de aceasta functie pentru a economisi timp sau pentru a invdta mai repede.
Durata si temperatura de preparare se regleaza in functie de reteta selectatd.

1. Rotiti selectorul de mod pentru a selecta

r
AUTO
| -

2. Rotiti discul valoric pentru a selecta un

1. Introduceti divizorul la nivelul 3 pentru a
activa modul Preparare dubld.

2. Rotiti selectorul de mod pentru a selecta

N program, apoi apasati OK. AUt
@ : O
=)
m
g
=
=5
3. Rotiti discul valoric la dimensiunea doritd 3. Apasati |E| pentru a selecta
o, pentru portie. Intervalul de greutate N i ) =
oK depinde de program. f] . comparﬂmentul{supeno'r sau pentru a
4. Apisati OK pentru a incepe prepararea. = sglecta compamment&JI |nter|or.
Pictograma ’ va apdrea in

compartimentul selectat.

NOTA
« O parte din functiile din programele de preparare automatd includ preincalzirea.
Pentru acele functii se afiseazd progresul procesului de preincdlzire. Introduceti
alimentele in cuptor dupd ce se emite semnalul sonor de finalizare a preincdlzirii.
Apoi, apdsati pe Durata de preparare pentru a porni functia Preparare automata.
« Pentru mai multe informatii, consultati sectiunea Programe de preparare automate
din acest manual.
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Curatarea cu abur

4. Rotiti discul valoric pentru a selecta un
program pentru compartimentul superior si
apdsati OK.

5. Rotiti discul valoric la dimensiunea doritd
pentru portie. Intervalul de greutate
depinde de program.

6. Apdsati OK pentru a incepe prepararea.

NOTA

Pentru mai multe informatii, consultati
sectiunea Programe de preparare automate din
acest manual.

Aceastd functie este utild pentru curdtarea murddriei superficiale cu abur. Vd ajutd s
economisiti timp eliminand necesitatea curatdrii manuale periodice.

/

\///

26 Romana

1. Turnati 400 ml (3/4 de halbd) de apd in
compartimentul inferior al cuptorului si
inchideti usa cuptorului.

2. Rotiti selectorul de mod pentru a selecta

<

OK

A\ AVERTISMENT

Apadsati OK pentru a incepe curdtarea.
Curdtarea cu aburi dureaza 26 de minute.

Folositi o lavetd uscatd pentru a curdta
interiorul cuptorului.

Nu deschideti usa inainte sa se incheie ciclul. Apa din cuptor este foarte fierbinte si poate

provoca arsuri.

NOTA

« Incazul in care cuptorul este foarte murdar de grasime, de exemplu dupd frigere sau
gril, este recomandat sa stergeti cu detergent urmele de murddrie persistente inainte
de a activa functia de curdtare cu abur a cuptorului.

« La finalul ciclului, Iasati usa cuptorului intredeschisd. Astfel, permiteti uscarea
adecvatd a suprafetei emailate din interior.

« Dacd interiorul cuptorului este fierbinte, curdtarea nu este activatd. Asteptati pand
cand se rdceste cuptorul si incercati din nou.

« Nu turnati apa brusc pe partea inferioard. Faceti acest lucru treptat. In caz contrar,

apa va patrunde in partea din fatd.
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Gatit inteligent

Cronometru Preparare manuala

Cronometrul va ajutd sd verificati timpul sau durata de functionare in timpul prepararii. A AVERTISMENT privind acrilamida

1. Apdsati Z Acrilamida produsd in timpul prepardrii alimentelor cu amidon, de exemplu chipsuri,

cartofi prdjiti si paine, poate provoca probleme de sdndtate. Se recomandd prepararea
2 acestor alimente la temperaturi scdzute si evitarea prepardrii excesive, a intdririi sau a
arderii.

/N ATENTIE

2. Rotiti discul valoric pentru a selecta durata,

apoi apdsati OK Alimentele perisabile (precum laptele, oudle, pestele, carnea de vitd sau de pasdre) nu
S~ oK ’ ' trebuie sa ramana in cuptor timp de peste 1 ord inainte de inceperea gatitului si trebuie
@ scoase prompt de indatd ce prepararea s-a incheiat. Consumul de alimente alterate poate
duce la toxiinfectii alimentare.
NOTA
NOTA « Preincdlzirea este recomandata pentru toate modurile de preparare dacd nu se
« Dupa ce se scurge timpul, cuptorul emite un semnal sonor si afiseaza intermitent specifica altfel in ghidul de preparare.
mesajul ,00:00". « (Cand folositi modul Gril eco, asezati mancarea in centrul tavii accesoriu.

« Puteti modifica oricand setdrile cronometrului.
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Sfaturi utile privind accesoriile

Cuptorul dvs. este livrat cu mai multe accesorii. Este posibil sd constatati cd unele
accesorii lipsesc din tabelul de mai jos. Cu toate acestea, chiar dacd nu primiti toate
accesoriile mentionate in acest ghid de preparare, puteti folosi ce aveti, obtinand aceleasi

Pornirea/oprirea sunetului

« Pentru a dezactiva sunetul, apdsati prelung

g timp de 3 secunde. rezultate.
g « Pentru a anula dezactivarea sunetului, « Tava pentru copt si tava universald sunt interschimbabile.
apasati din nou prelung timp de 3 secunde. « Atunci cand gatiti alimente uleioase, va recomandam sd asezati o tava sub suportul

de sarmd pentru a colecta reziduurile de ulei. Dacd primiti gratarul platou, il puteti
folosi impreund cu tava.

« Dacd primiti tava universald sau tava ultraadancd, sau ambele, o puteti folosi pe cea
mai adanca pentru alimente uleioase.
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Gatit inteligent

Coacere

Va recomandam preincdlzirea cuptorului pentru rezultate optime.

1-1,2 kg

Alimente Accesoriu Nivel | . TI? d.e Temp. (°C) Dur.ata
incalzire (min.)
Pandispan Gratar, formd 2 160-170 35-40
@ 25-26 cm
Chec marmorat Gratar, formd 3 |z| 175-185 50-60
pentru guguluf
Tarta Grdtar, formd 3 190-200 50-60
pentru tartd
2 20cm
Prdjitura din Tava universala 2 |:| 160-180 40-50
aluat cu fructe
si firimituri
crocante
Fructe mdcinate Gratar, vas 3 170-180 25-30
termorezistent
22-24 cm
Briose Tava universala 3 180-190 30-35
Lasagna Gratar, vas 3 190-200 25-30
termorezistent
22-24 cm
Bezele Tava universala 3 80-100 100-150
Sufleu Gratar, recipiente 3 170-180 20-25
pentru sufleu
Placinta dospita Tava universala 3 150-170 60-70
CU mere
Pizza de casa, Tava universala 2 ) 190-210 10-15

28 Romana

Alimente Accesoriu Nivel AT'? d'e Temp. (°C) Dur_ata
incdlzire (min.)
Aluat pufos Tava universald 2 180-200 20-25
inghetat, umplut
Quiche Gratar, vas 2 180-190 25-35
termorezistent
22-24 cm
Pldcintd cu mere Gratar, forma 2 160-170 65-75
220cm
Pizza rece Tava universald 3 ) 180-200 5-10
Prepararea fripturilor
Alimente Accesoriu Nivel AT'? d,e Temp. (°C) Dur'ata
incdlzire (min.)
Carne (vitd/porc/miel)
Muschi de vitd, Cratar + 3 160-180 50-70
1kg Tavd universald 1
Cotlet de vitel Grdtar + 3 160-180 90-120
cuos, 1,5 kg Tava universald 1
Friptura de porc, Gratar + 3 200-210 50-60
1 kg Tava universald 1
Bucatd mare de Gratar + 3 160-180 100-120
carne de porc, Tava universald 1
1 kg
Pulpa de miel cu Gratar + 3 170-180 100-120
0s, 1 kg Tava universald 1
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Alimente Accesoriu Nivel | . TIP d_e Temp. (°C) Durata
incdlzire (min.)
Carne de pasdre (pui/ratd/curcan)
Pui, intreg, Gratar + 3 200 65-80 "
12kg* Tava universala 1
(pentru a colecta
scurgerile)
Bucati de pui Gratar + 3 200-220 25-35
Tava universala 1
Piept de ratd Gratar + 3 200-210 20-30
Tava universala 1
Curcan mic, Gratar + 3 180-200 120-150
intreg, 5 kg Tava universala 1
Legume
Legume, 0,5 kg Tava universala 3 220-230 15-20
Cartofi copti, Tava universala 3 190-200 40-50
jumatati, 0,5 kg
Peste
File de peste, la Gratar + 3 200-220 20-30
cuptor Tava universald 1
Peste fript Gratar + 3 180-200 30-40
Tava universala 1

*Intoarceti dupd o jumatate din durata de preparare.

Prepararea la gril

V& recomandam sa preincalziti cuptorul in modul Gratar mare. Intoarceti-le pe partea

cealaltd dupa jumatate din timpul de preparare.

Alimente Accesoriu Nivel ATIP d'e Temp. (°C) Durata
incdlzire (min.)
Paine
Paine prdjita Grdtar 5 E 250-270 2-4
Sandvisuri cu Tava universald 4 E 200 4-8
branzd
Carne de vita
Friptura Gratar + 4 E 240-250 15-20
Tava universald 1
Burgeri * Gratar + 4 E 250-270 13-18
Tavd universald 1
Carne de porc
Cotlete de porc Crdtar + 4 E 250-270 15-20
Tavd universald 1
Carnati Cratar + 4 260-270 10-15
Tava universald 1
Carne de pasdre
Piept de pui Gratar + 4 230-240 30-35
Tava universald 1
Ciocanele de pui Gratar + 4 E 230-240 25-30
Tava universald 1

“Intoarceti dupa /s din durata de preparare.
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Gatit inteligent

Alimente preparate congelate Frigere Pro
Tind DUrats Acest mod include un ciclu de incélzire automatd pana la 220 °C. Incélzitorul superior i
Alimente Accesoriu Nivel in IPIzii Temp. (°C) (:1:?])3 ventilatorul de convectie functioneazd in timpul procesului de rumenire a cdrnii. Dupd
calzire : aceastd etapd, alimentele sunt preparate usor, la temperatura scdzutd de la preselectie.
Pizza congelata, Gratar 3 200-220 15-25 Acest proces se executd in timpul functionarii elementelor de incdlzire superior si inferior.
0,4-0,6 kg Acest mod este potrivit pentru fripturi si pasdre.
Lasagna congelatd Grtar 3 |:| 180-200 45-50 Alimente Accesoriu Nivel Temp. (°C) Durata (ore)
- - — - Fripturd de vitd Crdtar + 3 80-100 3-4
Cartofi congelati la | Tava universala 3 220-225 20-25 Tav3 universals 1
cuptor
— - Friptura de porc Grdtar + 3 80-100 4-5
Crochete congelate | Tavd universald 3 220-230 25-30 Tav3 universal3 1
Camembert Crétar 3 E 190-200 10-15 Friptura de miel Gratar + 3 80-100 3-4
congelat Tava universald 1
[ Baghete congelate Grétar + 3 190-200 10-15 Piept de ratd Gratar + 3 80-100 2-3
= cu topping Tava universal3 1 Tava universals 1
é Crochete de peste Gratar + 3 190-200 15-25
a congelate Tavd universald 1
=1
- Burger de peste Grétar 3 ] 180-200 20-35
congelat

30 Romand
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Preparare dubla

Tnainte de a folosi functia de preparare dubld, introduceti divizorul in cuptor. V4
recomandam preincalzirea cuptorului pentru rezultate optime.

Tabelul de mai jos prezintd 5 indicatii pentru modul de preparare dubld recomandate
pentru gdtire, frigere si coacere. Cu functia de preparare dubld puteti prepara felul intai si
felul doi sau felul principal si desertul in acelasi timp.

« In'modul de preparare dubld, durata de preincalzire se poate prelungi.

Nr. | Compartiment Alimente Accesoriu Nivel | Tip de Temp. |Duratd
incdlzire (°0) (min.)
4 Superioara Ciocdnele de Gratar + 4 w 230-250 | 30-35
pui Tava universald 4
Inferioard Lasagna, Gratar, vas 1 190-200 | 30-35
1,0-1,5 kg pentru cuptor
22-24 cm
5 Superioard File de peste, Cratar + 4 — 210-230 | 15-20
la cuptor Tava universald 4
Inferioard Placinta Tavd universald 1 170-180 | 25-30
pufoasd de
mere

Nr. | Compartiment Alimente Accesoriu Nivel | Tipde Temp. |Duratd
incdlzire (C) (min.)
1 Superioard Pandispan Cratar, formd 4 160-170 | 40-45
@ 25-26 cm
Inferioard Pizza de casd, | Tavd universald 1 ) 190-210 | 13-18
1,0-1,2 kg —
2 Superioard Legume la | Tava universald 4 220-230 | 13-18
cuptor,
0,4-0,8 kg
Inferioard Placintd cu Grdtar, formd 1 ) 160-170 | 70-80
mere @20cm —
3 Superioara Pita Tava universald 4 230-240 | 13-18
Inferioard Cartofi Grdtar, vas 1 180-190 | 45-50
gratinati, termorezistent
1,0-1,5 kg 22-24 cm
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Gatit inteligent

De asemenea, puteti utiliza compartimentul superior si inferior numai pentru a economisi
energie. Timpul de preparare poate fi extins atunci cand utilizati compartimentul separat.

Convectie ECO
Acest mod foloseste sistemul de incdlzire optimizatd ca sd puteti economisi energie

Va recomandam preincalzirea cuptorului pentru rezultate optime.

32 Romana

in timp ce preparati alimentele. Duratele pentru aceastd categorie sunt sugerate fard
preincdlzire inainte de gdtire, pentru a se economisi energie.

Superioara ; ; - . T
Alimente Accesoriu Nivel Temp. (°C) Durata (min.)
Alimente Accesoriu Nivel ATIEJ dve Temp. (°C) Dur.até Fructe mécinate, Gritar, vas P 160-180 60-80
incdlzire (min.) 0,8-1,2 kg termorezistent
Cartofi gratinati Gratar, vas 4 160-170 40-50 24 cm
termorezistent Cartofi in coaja, Tavé universal 2 190-200 70-80
22-24 cm 0,4-0,8 kg
Briose Tavd universala 4 180-190 30-35 carnati, Gritar + 3 160-180 20-30
Lasagna Gritar, vas 4 180-190 25-35 0,3:05Kkg Tava universald !
termorezistent Cartofi prdjiti la cuptor, | Tava universald 3 180-200 25-35
o 22-24 cm 0,3-0,5 kg
';*f Ciocdnele de Cratar + 4 m 230-250 30-35 Cartofi wedges Tava universald 3 190-210 25-35
oA pui * Tavd universal3 4 congelati, 0,3-0,5 kg
(=] . v
) * U supraincarcati cuptorul. File de peste, la cuptor, Pratgr + ) 3 200-220 30-40
- 0,4-0,8 kg Tava universala 1
Inferioard File de peste crocant, Gratar + 3 200-220 30-45
- - - - - ” pane, 0,4-0,8 kg Tava universala 1
Alimente Accesoriu Nivel Tip de Temp. (°C) Duratd : - : -
incilzire (min) Frlptpra de muschi de Gratgr + 2 180-200 65-75
" " vitd, 0,8-1,2 kg Tava universalad 1
Chec olandez Gratar, forma 1 170-180 50-60 — -
pentru chech Legume la cuptor, Tava universald 3 200-220 25-35
24 cm 0,4-0,6 kg
Chec marmorat Gratar, forma 1 160-170 60-70
pentru guguluf
Pldcintd cu mere Gratar, formd 1 160-170 70-80
2 20cm
Pizza de casa, Tava universald 1 ) 190-210 13-18
1,0-1,2 kg
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Preparare dubla - modul Convectie eco

De asemenea, puteti utiliza modul Convectie eco in compartimentul superior sau inferior,
pentru a economisi energie.

Duratele pentru aceastd categorie sunt sugerate fard preincdlzire inainte de pregdtire,
pentru a se economisi energie.

Programe de preparare automate

/N ATENTIE

Alimentele perisabile (precum laptele, oudle, pestele, carnea de vitd sau de pasdre) nu
trebuie sa ramana in cuptor timp de peste 1 ord inainte de inceperea gatitului si trebuie
scoase prompt de indatd ce prepararea s-a incheiat. Consumul de alimente alterate poate

superioara duce la toxiinfectii alimentare.
Alimente Accesoriu Nivel Temp. (°C) Duratd (min.)
Lasagna Gratar, vas 4 180-200 30-45 Gatit simplu - e
) Urmdtorul tabel prezinta 40 de programe automate pentru gatit, frigere si coacere.
termorezistent A e o . - L
2224 cm Tabelul contine cantitati, greutati si recomanddri corespunzatoare. Modurile si duratele
- - — - de preparare au fost programate in prealabil, pentru confortul dvs. Veti gasi cateva retete
Cartofi congelati la Tavd universald 4 200-210 25-35 pentru programele automate in manualul cu instructiuni.
cuptor Programele de preparare automatd de la 1 la 19, 38 si 39 includ preincalzire si afisarea
Cartofi wedges congelati | Tava universala 4 200-210 25-35 progresului preincdlzirii. Introduceti alimentele in cuptor dupa ce se emite semnalul sonor
Friptura de muschi de Gratar + 4 170-180 60-80 ie ﬁnall%ar?a prglnci[zljr||. ; i functia p tomats
vits Tava universal 4 poi, apasati pe Durata de preparare pentru a porni functia Preparare automata.
A AVERTISMENT
Inferioara Folositi intotdeauna mdnusi speciale pentru cuptor pentru a scoate mancarea.
Alimente Accesoriu Nivel Temp. (°C) Duratd (min.) Cod Alimente Greutate (kg) Accesoriu Nivel
Chec marmorat Grdtar, formd 1 170-180 60-70 1,0-1,5 Grdtar 3
pentru guguluf | Pregatiti cartofi proaspeti gratinati folosind un vas
Chec olandez Gréatar, forma 1 170-180 50-60 A1 | Cartofi gratinati | termorezistent de 22-24 cm. Porniti programul si, dupé ce
pentru chech se aude semnalul sonor de finalizare a preincdlzirii, asezati
24 cm. vasul pe centrul suportului.
Cartofi in coaja Tava universala 1 190-200 70-90 0,8-1,2 Gratar 3
Pizza congelata Gratar 1 200-210 25-30 Pregdtiti lequme proaspete gratinate folosind un vas

A2 | Legume gratinate | termorezistent de 22-24 cm. Porniti programul si, dups ce
se aude semnalul sonor de finalizare a preincalzirii, asezati
vasul pe centrul suportului.

Romana 33

NV75N5641BS_OL_DG68-01057F-01_BG+HR+RO+SR+SQ+SL+HU+EN.indb 33

11/23/2018 5:04:21 PM

(9]
Qi
=
=t
=
—+
ol
=
[
3
-




Gatit inteligent

34 Romana

Cod Alimente Greutate (kg) Accesoriu Nivel Cod Alimente Greutate (kg) Accesoriu Nivel
12-15 Grdtar 3 0,4-0,5 Cratar 3
Pregatiti paste gratinate folosind un vas termorezistent de < Puneti aluatul intr-un vas de copt metalic de culoare
o ! ; Blat de tartd cu ; ' Cooe =
A3 Paste la cuptor | 22-24 cm. Porniti programul si, dupa ce se aude semnalul A9 fructe neagra pentru blaturi de prdjituri, uns cu unt. Porniti
sonor de finalizare a preincadlzirii, asezati vasul pe centrul programul si, dupd ce se aude semnalul sonor de finalizare
suportului. a preincdlzirii, asezati forma pe centrul suportului.
10-1,5 Gratar 3 12-15 Grdtar 2
Pregatiti lasagna de casa folosind un vas termorezistent de Pregatiti aluatul pentru quiche si puneti-I intr-un vas
A4 Lasagna 22-24 c¢m. Porniti programul si, dupd ce se aude semnalul A10 | Quiche Lorraine rotund pentru quiche, cu diametrul de 25 cm. Porniti
sonor de finalizare a preincalzirii, asezati vasul pe centrul programul si, dupd ce se aude semnalul sonor de finalizare
suportului. a preincdlzirii, umpleti si asezati vasul pe centrul
12-15 Gratar 3 suportului
a Puneti ingredientele pentru Ratatouille intr-o 0ald cu capac. 06-07 Grdtar 3
S A5 Ratatouille Porniti programul si, dupé ce se aude semnalul sonor de . Pregatiti aluatul si asezati-l intr-un vas de copt metalic,
g. finalizare a preincdlzirii, asezati vasul pe centrul suportului. A1l Paine alba dreptunghiular, de culoare neagra (cu lungimea de 25 cm).
D Coaceti cu capac. Amestecati inainte de servire. Porniti programul si, dupa ce se aude semnalul sonor de
=3 N finalizare a preincalzirii, asezati vasul pe centrul suportului.
o} 12-1,4 Gratar 2 p e P p
Preparati o plicintd cu mere folosind o forma metalica 0809 Grdtar 3
A6 | Pldcintd cu mere | rotundd de 24-26 cm. Porniti programul si, dupd ce se aude Paine cu amestec Pregdtiti aluatul si asezati-l intr-un vas de copt metalic,
semnalul sonor de finalizare a preincalzirii, asezati forma A12 de cereale dreptunghiular, de culoare neagrd (cu lungimea de 25 cm).
pe centrul suportului. Porniti programul si, dupa ce se aude semnalul sonor de
03-04 Tava universals 3 finalizare a preincdlzirii, asezati vasul pe centrul suportului.
_ Preparati croissante (aluat preparat congelat). Asezati 03-05 Tavd universala 3
A7 Croissant hartie de copt pe tava universald. Porniti programul A13 Chifle Preparati rulouri (aluat congelat). Asezati hartie de copt pe
si, dupd ce se aude semnalul sonor de finalizare a tava universald. Porniti programul si, dupd semnalul sonor
preincalzirii, introduceti tava in cuptor. de finalizare a preincalzirii, introduceti tava in cuptor.
0,3-0,4 Tava universala 3
Placintd pufoasa Asgzati plvécintelg.de mere pe hértie Eje copt pe tava
A8 de mere universald. Porniti programul si, dupd ce se aude semnalul
sonor de finalizare a preincdlzirii, introduceti tava in
cuptor.
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Cod Alimente Greutate (kg) Accesoriu Nivel Cod Alimente Greutate (kg) Accesoriu Nivel
08-1,2 Grdtar 3 0,7-0,8 Cratar 3
Puneti fructe proaspete (zmeurd, afine, felii de mar sau Pregadtiti aluatul cremos folosind un vas termorezistent de
A14 | Fructe micinate de pard) intr-un vas termorezistent cu diametrul de A 19 Negrese 20-24 c¢m. Porniti programul si, dupa ce se aude semnalul
22-24 cm. Impréstiati firimiturile pe deasupra. Porniti sonor de finalizare a preincdlzirii, asezati vasul pe centrul
programul si, dupd ce se aude semnalul sonor de finalizare suportului.
a preincalzirii, asezati vasul pe centrul suportului. Grétar P
— - 08-1,3 -
05-06 Tava universala 3 420 Fripturd de Tava universald 1
. Asezati briosele (cu dlame“tru de 5-6 cm) pe hartia dev muschi de Vitd | condimentati carnea si lsati-o in frigider timp de 1 ord.
A 15 Briose copt de pe tava universal3. Porniti programul si, dupd : o .
T NP Asezati-o pe suportul de sarma cu grdsimea in sus.
ce se aude semnalul sonor de finalizare a preincalzirii, -
introduceti tava in cuptor. 0813 Gratar 2
0,5-0,6 Gratar 3 A21 Friptura de vitd T Tava universald 1
Pregatiti aluatul cremos si asezati-| intr-un vas de copt gatita la foc mic | condimentati carnea si lasati-o in frigider timp de 1 ora.
A 16 Pandispan metalic, rotund, de culoare neagra, cu diametrul de 26 cm. Asezati-o pe suportul de sarmd cu grasimea in sus.
' Porniti programul si, dupd ce se aude semnalul sonor Gratar 4
de finalizare a preincalzirii, asezati forma pe centrul . 04-09 N -
) P T P Cotlete de miel la Tava universald 1
suportului. A22 . ierburi
: gratar cu ierburl | \1arinati cotletele de miel cu ierburi si mirodenii si puneti-
0,7-08 Gratar 2 A
le pe suportul de sarma.
Preparati aluatul cremos si puneti-l intr-o forma metalica Gratar 3
A17 | Checmarmorat | rotundd de guguluf sau bundt. Porniti programul si, dupd Pulp3 de miel 10-15
ce se aude semnalul sonor de finalizare a preincélzirii, A 23 W 0s Tavd universala 1
asezati forma pe centrul suportului. Marinati carnea de miel si asezati-o pe suportul de sarma.
0,7'0,8 Grétal’ 2 Cratar 3
o - . 08-1,3
Pregatiti aluatul cremos si asezati-1 intr-un vas de copt e Friptura de porc Tavs universald 2
A18 | Checolandez | Metalic, dreptunghiular, de culoare neagra (cu lungimea crocanta Asezati friptura de porc cu partea cu grasime in sus pe
de 25 cm). Porniti programul si, dupd ce se aude semnalul N
o N ) suportul de sarma.
sonor de finalizare a preincalzirii, asezati forma pe centrul
i Grdtar 3
suportului. . 08-13 ek i
A 25 | Costite de porc Tava universald 3

Asezati costita de porc pe suport.
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Gatit inteligent
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Cod Alimente Greutate (kg) Accesoriu Nivel Cod Alimente Greutate (kg) Accesoriu Nivel
1015 Gratar 2 0,3-0,8 Tavad universald 3
o Tavd universald 1 A32 | Limbademare | asezati pestele pe hartie pentru copt pe tava universala.
A 26 PUi, intreg Spalati si curdtati puiul. Se unge puiul cu ulei si Tdiati-I la suprafatd cu un cutit.
condimente. Asezati-I pe suport cu pieptul in jos si Cratar 4
N - P 0,3-0,8 - "
|ntoarcet,|'| pe partea cealaltd la semnalul sonor al Fripturd/file de Tava Universala 1
cuptorului. A 33
Cratar . somon Spalati si curatati fileurile sau fripturile. Asezati fileurile pe
05-10 suport cu pielea in sus.
A 27 Piept de pui Tava universald 1 . -
———— — 0,3-0,8 | Tava universald | 4
Marinati pieptii si asezati-i pe suport. —— R — —
Cratar . A 34 Legume coapte Spalautj §| prggatlu felii de d.ovlecey VIﬂetF, 'arde'| rosn,' ‘
05-10 ceapa si rosii cherry. Ungeti cu ulei de mdsline, ierburi si
A 28 | Ciocdnele de pui o Tava universald 1 condimente. Asezati feliile uniform in tava universald.
g« Ungeti cu ulei si mirodenii si asezati pe suport. 0,5-1,0 | Tava universald | 3
= Gratar 4 a35 | Cartofi copti, | taiati cartofi mari (200 gr fiecare) in dous pe lungime.
o 0,3-0,8 . iumatati ! .. s X . .
= Tavd universal 1 J ! Asezati-le cu tdietura In sus pe tava universald si ungeti-le
m . o . o e o . .
= A29 | Pieptderatd | asezati pieptii de ratd pe suport cu grésimea in sus. Cu ulel de masline, verdeatd st condimente.
Prima setare este pentru nivelul mediu, a doua pentru R 03-08 | Tava universala | 3
o Cartofi prajiti ~ |— — — -
mediu-bine facut. A 36 congelati Imprastiati in mod egal cartofii congelati in tava
. - 03-08 Tava universala 4 universala.
File de pastrav la . .
A30 cuptor Asezati fileurile de pastrav pe tava universald cu pielea in . 03-08 | Tavd universala | 3
p Cartofi wedges — — .
SUS. A 37 congelati Imprastiati cartofii wedges in mod uniform in tava
Grdtar 4 universala.
0,3-0,8 — - ”
Tava universala 1 0,3-0,8 | Gratar | 3
A 31 Pastriv Spdlati si curatati pestii si asezati-i pe suport unul cu capul . _ | Porniti programul si, dupa ce se aude semnalul sonor de
la coada celuilalt. Puneti zeama de I&maie, sare si ierburi in A 38 | Pizzacongelatd | finglizare a preincilzirii, asezati pizza congelatd pe mijlocul
interiorul pestilor. Tdiati-i la suprafatd cu un cutit. Ungeti-i suportului de sarmd. Prima setare este pentru pizza
Cu ulei si sare. italieneasca subtire, a doua setare este pentru pizza groasa.
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Cod Alimente Greutate (kg) Accesoriu Nivel
08-13 Tava universald 2
) L Pregatiti pizza de casa cu aluat cu drojdie si asezati-o pe
A3g | Pizzafacutain | ava universald. Greutatea include aluatul i toppingul,
casd cum ar fi sos, legume, suncd si cascaval. Porniti programul
si, dupd ce se aude semnalul sonor de finalizare a
preincalzirii, introduceti tava in cuptor.
0,3-0,8 Grdtar 2
Aa Dospirea Pregatiti aluatul in bol si acoperiti-I cu folie speciald.
0 aluatului Asezati-I in centrul suportului. Prima setare este pentru
aluat de pizza si prdjituri si a doua setare este pentru aluat
de paine.

Preparare dubla

Urmadtorul tabel prezinta 10 programe automate pentru gatit, frigere si coacere. Puteti
folosi numai compartimentul superior sau compartimentul inferior sau puteti folosi
compartimentele superior si inferior in acelasi timp.

Programul contine cantitatile, intervalele de greutate si recomanddri. Modurile si duratele
de preparare au fost programate in prealabil, pentru confortul dvs. Veti gdsi cateva retete
pentru programele automate in manualul cu instructiuni.

Toate programele de preparare automatd dubla includ preincdlzire si afisarea progresului
preincdlzirii.

Introduceti alimentele in cuptor dupd ce se emite semnalul sonor de finalizare a
preincalzirii.

Apoi, apdsati pe Duratd de preparare pentru a porni functia Preparare automatad.

A\ AVERTISMENT
Folositi intotdeauna manusi speciale pentru cuptor pentru a scoate mancarea.

(o]

g)':

1. Superioard =
=

Cod Alimente Greutate (kg) Accesoriu Nivel %
1,0-15 Grétar 4 3

Pregatiti cartofi proaspeti gratinati folosind un vas
termorezistent de 22-24 cm. Porniti programul si, dupd ce
se aude semnalul sonor de finalizare a preincdlzirii, asezati
vasul pe centrul suportului.

1,0-1,5 Gratar 4

Pregadtiti lasagna de casd folosind un vas termorezistent de
22-24 c¢m. Porniti programul si, dupa ce se aude semnalul
sonor de finalizare a preincdlzirii, asezati vasul pe centrul
suportului.

A1l Cartofi gratinati

A2 Lasagna

Gratar 4
Tava universald

0,5-1,0

A3 Ciocdnele de pui

Ungeti cu ulei si mirodenii si asezati pe suport.
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Gatit inteligent

Cod Alimente Greutate (kg) Accesoriu Nivel Cod Alimente Greutate (kg) Accesoriu Nivel
0,5-1,0 Tava universald 4 0,3-0,8 Cratar 1
A4 Cartoﬁ COPU, Tdiati cartofi mari (200 gr fiecare) in doud pe lungime. Porniti programul si, dupd ce se aude semnalul sonor
jumatati Asezati-le cu tdietura in sus pe tava universald si ungeti-le A4 Pizza congelati de finalizare a preincdlzirii, asezati pizza congelatd pe
cu ulei de madsline, verdeatd si condimente. mijlocul suportului de sarmd. Prima setare este pentru
03-08 Tava universals 4 pizza italieneasca subtire, a doua setare este pentru pizza
Cartofi congelati ————— — — groass.
A5 la cuptor Imprdstiati in mod egal cartofii congelati in tava — -
universals. 08-13 Tava universald 1
Pregdtiti pizza de casd cu aluat cu drojdie si asezati-o pe
5 Inferioars AS Pizza de cass tava Un|\'/ersa|a‘ Greutatea |vnc!ude aluatul si tpppmgul,
cum ar fi sos, legume, suncad si cascaval. Porniti programul
Cod Alimente Greutate (kg) Accesoriu Nivel si, dupd ce se aude semnalul sonor de finalizare a
1214 Gratar 1 preincdlzirii, introduceti tava in cuptor.
a 2-1,
= Preparati o pldcintd cu mere folosind o formd metalica
= A1 | Placinta cumere | rotundd de 24-26 cm. Porniti programul si, dupa ce se 3. Dublu _ S _
o aude semnalul sonor de finalizare a preincilzirii, asezati Puteti selecta un program automat pentru compartimentele superior si inferior si puteti
e forma pe centrul suportului. gati suplimentar.
- 03-0,4 Tavé universald 1 A\ ATENTIE
Placinta pufoass Asezati pldcintele de mere pe hartie de copt pe tava Atunci cand utilizati compartimentul superior sau pe cel inferior, ventilatorul si
A2 de mere universald. Porniti programul si, dupd ce se aude semnalul incalzitorul celuilalt compartiment vor functiona pentru performante optime.
sonor de finalizare a preincdlzirii, introduceti tava in Compartimentul neutilizat nu va fi utilizat in alte scopuri.
cuptor.
1,2-15 Grdtar 1
Pregatiti aluatul pentru quiche si puneti-I intr-un vas
A3 Quiche Lorraine rotund pentru qwghe, cu diametrul de 25 cm. Porn‘m A
programul si, dupd ce se aude semnalul sonor de finalizare
a preincalzirii, umpleti si asezati vasul pe centrul
suportului.
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Preparate test

Conform standardului EN 60350-1

1. Coacere

Recomandarile pentru coacere sunt valabile pentru un cuptor preincdlzit. Nu folositi
functia de preincalzire rapidd. intotdeauna asezati tavile inclinate spre usa din fata.

2. Prepararea la gril
Preincalziti cuptorul gol timp de 5 minute, utilizand functia Gratar mare.

. Ul Accesoriu Nivel AT'? d.e Temp. (°C) Durata
alimentelor incdlzire (min.)
Felii de paine Gratar 5 270 (Max.) 1-2
prajitd alba
Burgeri de Gratar + 4 E 270 (Max.) Primul
vitd * Tava universald 1 15-18
(12 buc)) (pentru a colecta Al doilea
scurgerile) 5-8
“ Opriti dupd ?/3 din durata de preparare.
3. Prepararea fripturilor
o
izl Accesoriu Nivel . TIP e Temp. (°C) Dl =
alimentelor incalzire (min.) 3
o
Pui intreg Fratar + ) 3 200 65-80 ..g
Tavad universald 1 =1

) i) Accesoriu Nivel ATIP d_e Teomp. Dur_ata
alimentelor incdlzire Q) (min.)
Prdjituri mici Tava universala 3 |:| 165 23-28
3 155 25-35
1+3 155 30-35
Fursecuri Tava universald + 1+3 140 30-35
Tava universala
Pandispan Gratar + 2 |:| 160 30-35
fard grasimi Formd de prdjituri
(inchise la culoare, 2 160 | 35-40
@26 cm
) 1+4 155 40-45
Pldcinta cu Gratar + 2, amplasat |:| 160 70-80
mere 2 forme de prdjituri pe
* (Inchise la culoare, diagonala
2 20 cm)
Tavd universald + 1+3 160 80-90
Gratar +
2 forme de prdjituri
** (Inchise Ia culoare,
2 20 cm)

* Se aranjeaza doud prdjituri pe gratar in partile spate stanga si fatd dreapta.

** Se aranjeaza doua prdjituri in centru, una peste cealalta.

(pentru a colecta
scurgerile)

*Intoarceti dupd o jumatate din durata de preparare.
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Gatit inteligent

Colectie de retete populare cu preparare automata Lasagna

Ingrediente
Cartofi gratinati g

Ingrediente 800 gr cartofi, 100 ml lapte, 100 ml smantand, 50 gr oud batute
intregi, cate 1 linguritd de sare, piper, nucsoard, 150 gr cascaval
ras, unt, cimbru Mod de

) N ) ) reparar
Mod de  Curatati cartofii si tdiati-i in felii cu grosime de 3 mm. Ungeti preparare

preparare  toatd suprafata vasului (22-24 cm) cu unt. Intindeti feliile pe
un prosop uscat si ldsati-le acoperite in timp ce pregadtiti restul
ingredientelor.
Puneti restul ingredientelor, cu exceptia cascavalului ras, intr-
un bol mare si amestecati bine. Asezati feliile de cartofi in vas
sub forma de straturi si turnati amestecul peste ele. Presdrati
cascavalul ras deasupra si coaceti. Dupd ce se gdtesc, serviti cu
frunze de cimbru presdrate pe deasupra.

Placinta cu mere

(o]
Qe
=2
~*
=
—
L,
Q
[
3
L d

Legume gratinate Ingrediente
Ingrediente 800 gr legume (dovlecei, rosie, ceapd, morcov, ardei rosu, cartofi

semipreparati), 150 ml smantand, 50 gr oud bdtute intregi, cate

1 lingurita de sare, ierburi (piper, patrunjel sau rozmarin), 150 gr

cascaval ras, 3 lingurite de ulei de masline, cateva frunze de

cimbru

Mod de  Spdlati legumele si tdiati-le in felii cu grosime de 3-5 mm. Asezati
preparare  feliile intr-un vas (22-24 cm) si turnati uleiul peste legume.
Amestecati restul ingredientelor, cu exceptia cascavalului ras,
si turnati-le peste legume. Presdrati cascavalul ras deasupra si
coaceti. Serviti cu frunze de cimbru presdrate pe deasupra.

2 lingurite de ulei de mdsline, 500 gr carne de vitd tocatd, 500 ml
sos de rosii, 100 ml supd de vita, 150 gr foi uscate de lasagna,

1 ceapad (tocatd), 200 gr cascaval ras, cate 1 linguritd de patrunjel,
oregano, busuioc uscat

Preparati sosul de rosii. Incingeti uleiul intr-o tigaie, gatiti carnea
tocatd si ceapa tocatd timp de aprox. 10 minute pand cand se
rumeneste. Turnati sosul de rosii si supa de vitd, addugati ierburile
uscate. Lasati sd fiarbd pand da in clocot, apoi ldsati la foc mic
timp de 30 de minute.

Gatiti foile de lasagna conform instructiunilor de pe ambalaj.
Intindeti foile, sosul cu carne si cascavalul, apoi repetati
operatiunea. Apoi presdrati cascavalul rdmas peste stratul
superior si coaceti.

« Produse de patiserie: 275 gr fdind, /2 lingurita de sare,
125 gr zahdr tos alb, 8 gr zahar vanilat, 175 gr unt rece, 1 ou
(batut)

« Umpluturd: 750 gr mere tari intregi, 1 linguritd de zeamad de
lamaie, 40 gr zahdr, '/2 lingurita de scortisoard, 50 gr stafide
fdrd seminte, 2 lingurite de pesmet
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R ) . . viche Lorraine
Mod de  Cerneti fdina cu sarea deasupra unui bol mare. Cerneti zahdrul Q

preparare  tos si zahdrul vanilat. Tdiati cu 2 cutite untul prin faind in cuburi
mici. Adaugati 3/« din oul batut. Framantati toate ingredientele
in robotul de bucdtarie pana cand obtineti 0 masd faramicioasd.
Faceti 0 minge din aluat cu mainile. Infasurati-o intr-o folie si
|dsati-0 sd se rdceascd timp de 30 de minute.

Ingrediente  « Produse de patiserie: 200 gr faina simpld, 80 gr unt, 1 ou
« Umpluturd: 75 gr suncd fdra grasime tdiatd in cubulete,
125 ml smantang, 125 gr smantand grasa, 2 oud batute,
100 gr cascaval elvetian ras, sare si piper

Ungeti forma de prajituri (cu diametru de 24-26 cm) si presarati Mod de  Pentru a pregdti foietajul, puneti fdina, untul si oul intr-un bol si
suprafata cu fdind. Derulati 3/4 din aluat pand la o grosime de preparare  amestecati pand cand obtineti o pastd, apoi ldsati-o in frigider
5 mm. Asezati-l in forma (pe fund si pe pereti). timp de 30 de minute. Derulati pasta si intindeti-o intr-un vas
Curatati merele si scoateti-le samburii. Tdiati-le in cuburi de ceramic pentru quiche (cu diametru de 25 cm). Intepati partea
aproximativ 3/4 x 3/2 cm. Stropiti merele cu zeamd de ldmaie si de jos cu o furculitd. Amestecati oul, smantana, smantana grasad,
amestecati bine. Spdlati si uscati coacdzele si stafidele. Addugati cascavalul, sarea si piperul. Turnati amestecul peste pasta chiar
zahadr, scortisoard, stafide si coacdze. Amestecati bine si presarati inainte de coacere.

partea de jos a aluatului cu firimituri de paine. Apdsati usor.
Intindeti restul aluatului. Taiati aluatul in fasii mici si asezati-le o
peste umpluturd in X-uri. Neteziti placinta cu oul batut rémas. Fructe macinate

Ingrediente ¢ Topping: 200 gr faind, 100 gr unt, 100 gr zahar, 2 gr sare,
2 gr praf de scortisoard
« Fructe 600 gr amestec de fructe

(o]
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Mod de  Amestecati toate ingredientele pand cand devin bucdti mici pentru
preparare  topping. Imprastiati amestecul de fructe intr-un vas termorezistent
si presdrati bucdtelele.
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Gatit inteligent

Pizza de casa

Ingrediente

Mod de
preparare

« Aluat de pizza: 300 gr fdind, 7 gr drojdie uscatd, 1 lingurita de
ulei de masline, 200 ml apd caldd, 1 linguritd de zahdr si sare

« Topping: 400 gr legume feliate (vinete, dovlecei, ceapd, rosie),
100 gr suncd sau bacon (tocat), 100 gr cascaval ras

Puneti fdina, drojdia, uleiul, sarea, zahdrul si apa caldd intr-un

bol si amestecati pand cand obtineti un aluat umed. Amestecati
cu mixerul sau cu mana timp de 5-10 min. Acoperiti cu un capac
si introduceti in cuptor timp de 30 de minute la 35 °C pentru
dospire. Intindeti aluatul pe o suprafatd presdraté cu faind in
formd de dreptunghi si asezati-I pe tava sau pe forma pentru
pizza. Intindeti pasta de rosii peste aluat si puneti sunca, ciuperci,
mdsline si rosii. Presdrati uniform cascaval si coaceti.

1 kg muschi de vitd, 5 gr sare, 1 gr piper, 3 gr rozmarin,
3 gr cimbru

Condimentati carnea cu sare, piper si rozmarin si ldsati la frigider
timp de o ord. Asezati pe gratar. Introduceti in cuptor si gatiti.

o
';*: Friptura de muschi de vita
a8
a Ingrediente
=
Mod de
preparare
42 Romand

Ingrediente

Mod de
preparare

Costita de porc

Ingrediente

Mod de
preparare

Cotlete de miel la gratar cu ierburi

1 kg cotlete de miel (6 buc)), 4 catei mari de usturoi (presati),
1 lingurita cimbru proaspdt (zdrobit), 1 lingurita rozmarin
proaspat (zdrobit), 2 lingurite sare, 2 lingurite ulei de masline

Amestecati sarea, usturoiul, ierburile si uleiul si addugati mielul.
Intoarceti-le pentru a le condimenta si |dsati-le la temperatura
camerei cel putin 30 min si maximum 1 ord.

2 bucdti costitd de porc, 1 linguritd de piper negru boabe,

3 frunze de dafin, 1 ceapad (tocatd), 3 catei de usturoi (pisati),

85 gr zahdr brun, 3 lingurite de sos Worcestershire, 2 lingurite de
sos de rosii, 2 lingurite de ulei de masline

Faceti un sos pentru gratar. Incingeti uleiul intr-o tigaie si caliti
ceapa. Ldsati-o pand cand se inmoaie si addugati celelalte
ingrediente. Frigeti si reduceti cdldura si ldsati la foc mic cel putin
30 de minute pana cand se ingroasd. Marinati costita cu sosul
pentru grdtar si lasati-o timp de 30 minute - 1 ord.
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Intretinere

Curatare Usa

Pentru a facilita curdtarea, curdtati cuptorul cu regularitate. 1. Legati servetelul umed de bagheta.

A\ AVERTISMENT

« Inainte de curdtare, asigurati-va ca accesoriile si cuptorul sunt reci.
« Nu utilizati agenti de curdtare abrazivi, pensule rigide, lavete sau carpe, bureti de
sarmd, cutite sau alte materiale abrazive.

Interiorul cuptorului | ' / 2. Asezati prosopul sub usd.

« Pentru curdtarea interiorului cuptorului, utilizati o carpa curatd si o solutie de \ A 7 3. CurAat,at,Al usa. N
curdtare cu agresivitate medie sau apd calda cu sdpun. By 4. AP"Cat' detergent pe servetel si curatati

« Nu curdtati garnitura usii cu mana. din nou'. . .

« Pentru a evita deteriorarea suprafetelor emailate, utilizati numai solutii de curdtare 5. Stergeti umiditatea $i bulele cu servetelul
pentru cuptoare. (« ) et

+ Pentru a indepdrta petele persistente, utilizati o solutie speciald pentru cuptoare. /N ATENTIE

. . Nu scoateti usa pentru curdtare.
Exteriorul cuptorului

Pentru curdtarea exteriorului cuptorului, precum usa, manerul si afisajul, utilizati o carpa
curatd si un detergent slab de curdtare sau apad caldd cu sapun si uscati cu prosoape-rold
de bucdtarie sau cu un prosop uscat.

Grdsimea si murdaria se pot depune cu usurintd in jurul manerului, din cauza aerului cald
care iese din cuptor. Se recomanda curdtarea manerului dupd fiecare utilizare.

Colectorul de apa colecteaza nu numai excesul
de umezeald format in timpul gatirii, ci si
resturile alimentare. Goliti si curatati periodic
colectorul de apa.

5
~—+
=
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=
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Accesorii
A\ AVERTISMENT

Dacd descoperiti scurgeri de apa din colectorul
de apd, contactati-ne la un centru local de
01 Colector de apd service Samsung.

Spadlati accesoriile dupa fiecare utilizare si uscati-le cu un prosop de bucdtarie. Pentru a
sterge impuritdtile persistente, inmuiati accesoriile utilizate in apa caldd cu sdpun timp de
30 de minute inainte de a le spala.

Suprafata emailata catalitica (in functie de model)

Componentele demontabile sunt acoperite cu email catalitic gri. Este posibil ca acestea

sa fie improscate cu ulei si grasime aruncate de aerul care circuld in timpul incdlzirii prin
convectie. Cu toate acestea, impuritatile se distrug la temperatura de 200 °C sau mai mult.
1. Indepértati toate accesoriile din cuptor.

2. Curdtati interiorul cuptorului.

3. Selectati modul Convectie cu temperaturd maxima si operati ciclul timp de o ora.
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Intretinere

Rafturi laterale (in functie de model) Demontarea usii

1. Apdsati pe linia superioard a raftului din

stanga si coborati-o cu aproximativ 45°. A\ AVERTISMENT

Usa cuptorului este grea.

1. Deschideti usa si desfaceti clamele ambelor
balamale.

2. Trageti si scoateti linia inferioard a raftului
\ din stanga.
3. Scoateti raftul din dreapta in acelasi mod.
Curdtati ambele rafturi laterale.
5. Cand terminati, parcurgeti etapele 1 si
2 de mai sus in ordine inversa pentru a
reintroduce rafturile laterale.

. /M \| @ NoTA

2. Inchideti usa la aproximativ 70°. Tineti
usa cu ambele maini de ambele parti si
ridicati-o si trageti in sus pand cand ies
balamalele.

E
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Cuptorul functioneazd fdrd a fi montate

NS ——————— ] rafturile laterale si suporturile.
3. (Cand terminati, parcurgeti etapele 1 si
2 in ordine inversd pentru a reinstala usa.
Verificati dacd clamele sunt prinse de
balamale pe ambele parti.
44 Romana
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Depanare

nlocuire

Aspecte de verificat

Becuri

A AVERTISMENT

1. Scoateti capacul de sticla rotindu-1 in sens
antiorar.

2. Inlocuiti lampa cuptorului.

Curdtati capacul de sticla.

4, Cand terminati, parcurgeti etapa 1 de mai
sus in ordine inversa pentru a reintroduce
capacul de sticla.

w

« Tnainte de a inlocui un bec, opriti cuptorul si deconectati cablul de alimentare.

« Folositi numai becuri de 25-40 W / 220-240 V rezistente la 300 °C. Puteti achizitiona
becuri aprobate de la un centru de service Samsung din zona dvs.

« Folositi intotdeauna o lavetd uscatd atunci cand manuiti un bec cu halogen. Astfel se
impiedica lasarea urmelor de degete sau transpiratie pe bec, ceea ce i poate scurta

durata de functionare.

Becul lateral al cuptorului

S —

1. Tineti capatul inferior al capacului becului
lateral al cuptorului cu 0 mand si folositi
0 unealta ascutitd, de exemplu un cutit de
bucatdrie, pentru a scoate capacul, ca in
imagine.

2. Inlocuiti becul lateral al cuptorului.

3. Reintroduceti capacul becului.

Tn cazul in care intdmpinati probleme cu cuptorul, mai intai consultati tabelul urmator si
incercati sa aplicati sugestiile. Dacd problema persistd, contactati un centru de service

Samsung local.

Problema

Cauza

Actiune

Nu se poate apdsa
corect pe butoane.

Dacd sunt substante
strdine prinse intre
butoane.

Modelul cu butoane
tactile: dacd existd
umezeald la exterior.
Dacad este setatd functia
de blocare.

Indepértati substantele
strdine si incercati din
nou.

Indepéartati umezeala si
incercati din nou.
Verificati dacd este setatd
functia de blocare.

Nu este afisatd ora.

Dacd nu exista alimentare
CU energie.

Verificati dacd existad
alimentare cu energie.

Cuptorul nu
functioneaza.

Dacd nu existd alimentare
CU energie.

Verificati daca exista
alimentare cu energie.

Cuptorul se opreste
in timpul functiondrii.

Dacd este deconectat de
la priza.

Reconectati alimentarea.

Se intrerupe
alimentarea in timpul
functiondrii.

Dacd prepararea continud
dureazd prea mult.

Dacad ventilatorul de
rdcire nu functioneaza.

Tn cazul in care cuptorul
este instalat intr-un loc
fdrd aerisire adecvata.
Cand se folosesc mai
multe stechere in aceeasi
priza.

Dupa ce gatiti mai mult
timp, Idsati cuptorul sd se
rdceascd.

Ascultati zgomotul emis
de ventilatorul de rdcire.
Mentineti distantele
specificate in ghidul de
instalare al produsului.
Folositi un singur stecher.

Cuptorul nu este
alimentat.

Dacd nu exista alimentare
CU energie.

Verificati dacd exista
alimentare cu energie.
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Depanare

Problema

Cauzd

Actiune

Problema

Cauzd

Actiune

Exteriorul cuptorului
este prea cald in
timpul functiondrii.

Tn cazul in care cuptorul
este instalat intr-un loc
fard aerisire adecvata.

Mentineti distantele
specificate in ghidul de
instalare al produsului.

Usa nu se deschide
corect.

Dacd au ramas resturi
alimentare intre usd si
interiorul cuptorului.

Curatati bine cuptorul si
deschideti usa din nou.

Prepararea s-a
terminat, dar
ventilatorul de rdcire
inca functioneaza.

Ventilatorul mai
functioneazd o perioada
de timp, pentru a ventila
interiorul cuptorului.

Aceasta nu este 0
defectiune, deci nu existd
motiv de ingrijorare.

Lumina interioara
este slaba sau nu se
aprinde.

Dacd lampa se aprinde si
se stinge.

Daca lampa este acoperita
de substante straine in
timpul prepardrii.

Lampa se stinge automat
dupd un anumit interval
de timp, pentru a
economisi energie. O
puteti aprinde din nou
apasand butonul pentru
lumind al cuptorului.
Curdtati interiorul

cuptorului, apoi verificati.

Cuptorul nu se
incalzeste.

Dacd usa este deschisd.
Dacd nu sunt setate corect
comenzile cuptorului.
Dacd siguranta de la
tabloul electric s-a ars sau
daca intrerupatorul a fost
actionat.

Inchideti usa si reporniti
cuptorul.

Consultati capitolul despre
functionarea cuptorului si
resetati cuptorul.

Tnlocuiti siguranta sau
resetati circuitul. Dacd
acest lucru se intampla

in mod repetat, solicitati
serviciile unui electrician.

Tn cuptor se produc
scurtcircuite.

Dacad sistemul de
alimentare nu este
Impamantat corect.
Daca folositi o priza fara
impamantare.

Verificati daca sursa
de alimentare este
impamantata corect.

Exista scurgeri de
apa.

Printr-o crapatura
din usd ies aburi.

A ramas apd in
cuptor.

Este posibil sa fie apa
sau aburi in unele cazuri,
in functie de preparate.
Aceasta nu este 0
defectiune a produsului.

Ldsati cuptorul sd se
rdceascd, apoi stergeti-I
CU un prosop de bucatdri
uscat.

e

lese fum in timpul
functiondrii.

La prima utilizare.
Daca se afld alimente pe
incalzitor.

Atunci cand folositi
cuptorul pentru prima
data, este posibil sa iasa
fum din incdlzitor. Aceasta
nu este o defectiune si,
daca utilizati cuptorul

de 2-3 ori, nu se va mai
intampla.

Ldsati cuptorul sd se
rdceascd suficient si
indepdrtati alimentele de
pe incdlzitor.

Luminozitatea din
cuptor variaza.

Luminozitatea se modificd
in functie de variatiile
puterii de iesire.

Variatiile puterii de
iesire apdrute in timpul
prepardrii nu sunt
defectiuni, deci nu exista
motiv de ingrijorare.

La folosirea
cuptorului se simte
un miros de ars sau
de plastic.

Dacd utilizati recipiente
din plastic sau altele care
nu sunt termorezistente.

Utilizati recipiente din
sticla adecvate pentru
temperaturi ridicate.
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Problema

Cauzd

Actiune

Coduri de informare

Cuptorul nu gateste
corect.

Dacd usa este deschisa
des in timpul prepararii.

Nu deschideti usa
frecvent dacd nu preparati
alimente care trebuie
intoarse. Daca deschideti
usa frecvent, temperatura
din interior scade si
rezultatele prepardrii nu
sunt adecvate.

Dacd nu functioneaza cuptorul, puteti vedea un cod de informare pe afisaj. Consultati
tabelul de mai jos si incercati sa puneti in aplicare sugestiile.

Curdtarea cu aburi nu
functioneaza.

Aceasta se intampld
deoarece temperatura
este prea ridicatd.

Ldsati cuptorul sd se
raceasca si apoi utilizati-I.

Modul Preparare
dubld nu
functioneaza.

Dacd divizorul nu este
asamblat corect.

Introduceti corect
divizorul.

Modul Single cook
(Preparare simpld) nu
functioneaza.

Dacd este introdus
divizorul in cuptor.

Scoateti divizorul si
utilizati cuptorul.

Ventilatorul
compartimentului
care nu este utilizat
in procedeul de
preparare dubld
este in functiune
(in caz contrar
compartimentul se
poate incdlzi).

Pentru performante de
gatit si rezultate optime,
ventilatorul si incdlzitorul
compartimentului care nu
sunt utilizate pot intra in
functiune.

Aceasta nu este o
defectiune, deci nu existd
motiv de ingrijorare.

Cod Semnificatie Actiune
C-d1 | Sistemul de blocare a usii este defect.
C-20 Opriti cuptorul si reporniti-1. Daca
c-21 | Senzorul este defect. problema persista, deconectati
sursa de alimentare timp de
¢22 30 de secunde sau mai mult si
CF1 Se intampld numai in timpul citirii/ reconectati-o. Dacd problema nu
scrierii memoriei EEPROM. se rezolva, contactati un centru de
e Dacd nu exista comunicare intre placa | S€rVIC&
principald si placa secundard.
Opriti cuptorul si reporniti-I. Dacd
problema persista, deconectati
Se intampld atunci cand persista sursa de alimentare timp de
C-F2 | problema de comunicare intre Touch IC | 30 de secunde sau mai mult i
<-> Main sau Sub micom. reconectati-o. Daca problema nu
se rezolvd, contactati un centru de
service.
Curdtati butoanele si verificati
Problema la butoane dacd exista apd pe ele/in jurul lor.
c-do Se intampld atunci cand un buton este Opriti cuptorul si incercati din nou.

apasat pentru un interval de timp
prelungit.

Dacd problema persistd, contactati
un centru de service Samsung
local.
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Depanare Specificatii tehnice
SAMSUNG depune eforturi pentru a-si imbundtdti produsele in mod constant. Prin urmare,
Cod Semnificatie Actiune atat specificatiile de design, cat si aceste instructiuni de utilizare pot fi modificate fard

Dacd se scoate divizorul in timpul
modului Preparare dubla.

Daca se introduce divizorul in timpul
modului Single cook (Preparare simpld).

Divizorul nu trebuie scos in timpul
modului Preparare dubla.

Opriti cuptorul si reporniti-1. Dacd
problema persistd, deconectati
sursa de alimentare timp de

30 de secunde sau mai mult si
reconectati-o.

Dacd problema nu se rezolva,
contactati un centru de service.

instiintare prealabild.

Dimensiuni (I x H x A) Exterior 595 x 595 x 570 mm
Volum 75 litri
Greutate Neta 41,7 kg

Tensiune de alimentare

230-240V ~ 50 Hz

Putere maxima

3650-3950 W

S-01

Oprire de sigurantd

Cuptorul a functionat continuu la
temperatura setatd pentru o perioadd
de timp indelungata.

« Sub105°C- 16 ore

« Dela105°Cla240°C-8ore

« Dela 245 °ClaMax. - 4ore

Aceasta nu este o defectiune.
Opriti cuptorul si scoateti
alimentele. Apoi incercati din nou
ca de obicei.
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Anexa
Fisa de date a produsului Sfaturi pentru economisirea energiei
« In timpul prepardrii, usa cuptorului trebuie s& ramana inchisa cu exceptia cazului
SAMSUNG SAMSUNG in care trebuie sd intoarceti alimentele. Nu deschideti des usa, pentru a mentine
Identificarea modelului NV75N5641RS / NV75N5641RB / temperatura cuptorului si pentru a economisi energie.
NV75N5641BS / NV75N5642BS « Planificati utilizarea cuptorului pentru a evita oprirea cuptorului intre prepararea
- —— — — felurilor de mancare si reduceti timpul necesar reincdlzirii cuptorului.
I(Eg:?eAdi eficientd energeticd per incintd 81,6 « Dacd durata de preparare este mai mare de 30 de minute, cuptorul poate fi inchis cu
M 5-10 minute inainte de terminarea timpului de preparare, pentru a economisi energie.
Clasd eficienta energetica per cavitate A+ Caldura reziduald va finaliza procesul de preparare.
Consumul de energie (electrica) necesar + Acolo unde este posibil, pregatiti mai multe feluri in acelasi timp.
pentru incalzirea unei sarcini standard intr-o
incinta a unui cuptor electric pe durata unui 1,05 kWh/ciclu

ciclu in modul conventional, per incinta
(energie finald electricd) (EC incints electrics)

Consumul de energie necesar pentru
incdlzirea unei sarcini standard intr-o
incinta a unui cuptor electric pe durata unui 0,71 kWh/ciclu
ciclu in modul de ventilatie, per incintd
(energie finald electricd) (EC incints efectrics)

Numarul de incinte 1

Sursa de caldurd per incintd

. . electricitate
(energie electrica sau gaz)

Volum per incinta (V) 751
Tipul de cuptor Incastrabil
Masa aparatului (M) NV75N5641RS: 41,7 kg

NV75N5641RB: 41,7 kg
NV75N5641BS: 41,7 kg
NV75N56428BS: 41,7 kg

Datele stabilite in conformitate cu standardul EN 60350-1 si Reglementdrile Comisiei (UE)
nr. 65/2014 si (UE) nr. 66/2014.
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INTREBARI SAU COMENTARII?

SAMSUNG

TARA SUNATI-NE SAU VIZITATI-NE ONLINE PE
ALBANIA 045 620 202 WWW.samsung.com/al/support
BOSNIA 055 233 999 WWW.Samsung.com/support

*3000 LieHa B Mpexarta
EHE 0800 111 31, BesnnatHa TenedoHHa N1HS www.samsung.com/bg/support
CROATIA 072 726 786 www.samsung.com/hr/support
800-SAMSUNG
CZECH (800-726786) WWW.Samsung.com/cz/support
HUNGARY 0680SAMSUNG (0680-726-7864) Www.samsung.com/hu/support
MONTENEGRO 020 405 888 WWW.Samsung.com/support
801-172-678" lub +48 22 607-93-33"
Dedykowana infolinia do obstugi zapytan dotyczacych telefonow komorkowych: )
POLAND 801-672-678" Iub +48 22 607-93-33° http://www.samsung.com/pl/support/
* (optata wedtug taryfy operatora)
*8000 (apel in retea)
ROMANIA 08008-726-78-64 (08008-SAMSUNG) Apel GRATUIT Www.samsung.com/fo/support
SERBIA 0113216899 WWW.Samsung.com/rs/support
0800-SAMSUNG
SLOVAKIA (0800-726 786) Www.samsung.com/sk/support
LITHUANIA 8-800-77777 www.samsung.com/It/support
LATVIA 8000-7267 www.samsung.com/Iv/support
ESTONIA 800-7267 WWWw.samsung.com/ee/support
SLOVENIA 080 697 267 (brezplacna Stevilka) WWW.Samsung.com/si/support
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Ugradna pecnica

Korisnicki prirucnik i uputstvo za ugradnju

NV75N5641RS / NV75N5641RB / NV75N5641BS /
NV75N5642BS




Sadrzaj
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QU .
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Sta se nalazi u pakovanju 7
Priprema za postavljanje pecnice 8 Odrzavanje 43
Povezivanje napajanja 8 S
) . Ciscenje 43
Ugradnja u kuhinjski element 8 T
Skidanje vrata 44
Pre pocetka koriécenja 10  Zemena 45
Prvo podesavanje 10 Resavanje problema 45
Miris nove pecnice 11 -
. ) ) Tacke provere 45
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2 Srpski

NV75N5641BS_OL_DG68-01057F-01_BG+HR+RO+SR+SQ+SL+HU+EN.indb 2 11/23/2018 5:04:28 PM



NV75N5641BS_OL_DG68-01057F-01_BG+HR+RO+SR+SQ+SL+HU+EN.indb 3

Koris€enje ovog prirucnika

Bezbednosna uputstva

Hvala vam $to ste odabrali ugradnu pecnicu kompanije SAMSUNG.

Ovaj korisnicki prirucnik sadrzi vazne informacije o bezbednosti i uputstva koja ¢e vam
pomoci pri rukovanju uredajem i pri njegovom odrzavanju.

Procitajte ovaj korisnicki priru¢nik pre nego $to pocnete da koristite pecnicu i saCuvajte
ga da biste mogli da se podsetite.

U priru€niku se koriste sledeci simboli:

A\ UPOZORENJE
Opasnosti ili rizicne radnje koje mogu da dovedu do teskih telesnih povreda, smrti i/ili
ostecenja imovine.

/\ OPREZ

Opasnosti ili rizicne radnje koje mogu da prouzrokuju telesne povrede i/ili oStecenje
imovine.

NAPOMENA
Korisni saveti, preporuke ili informacije koje korisniku olaksavaju koris¢enje uredaja.

Ugradnju ove pecnice mora da obavi ovlasceni elektricar. Elektricar koji ugraduje uredaj
je odgovoran za povezivanje uredaja na izvor napajanja u skladu sa odgovarajucim
bezbednosnim preporukama.

VaZne mere opreza

A\ UPOZORENJE

Nije predvideno da ovaj uredaj koriste osobe (Sto
podrazumeva decu) sa smanjenim fizickim, culnim ili
mentalnim sposobnostima ili manjkom iskustva i znanja, 0sim
pod nadzorom ili prema uputstvima osobe koja je odgovorna
Za njihovu bezbednost.

Decu bi trebalo nadgledati da se ne bi igrala uredajem.
Nacin za iskljuCivanje mora biti prisutan kod fiksnih
elektricnih instalacija u skladu sa specifikacijama za kablove.
Ovaj uredaj mora biti ugraden tako da moze da se iskljuci

sa napajanja. To moze da se postigne tako Sto Ce utikac biti
pristupacan ili postavljanjem prekidaca na fiksne strujne
instalacije u skladu sa pravilima za kabliranje.

Srpski 3

11/23/2018 5:04:29 PM

(o2
[¢]
N
o
[0
(=1
3
[=]
w
3
[T}
(=
=]
c
—
(%]
-
<
[T}




o
[¢]
N
o
[0}
(=1
=
[=]
w
=]
(1)
(=
=}
(=
—
(%]
—
<
(Y}

Bezbednosna uputstva

Ako je kabl za napajanje ostecen, moraju ga zameniti
proizvodac, predstavnik ovlascenog servisa ili neko drugo
strucno lice da bi se izbegla opasnost.

Za navedeno fiksiranje ne sme da se koristi lepak jer se on ne
smatra pouzdanim sredstvom za pricvrscivanje.

Ovaj uredaj mogu Kkoristiti deca od 8 godina i starija,

kao i osobe sa smanjenim fizickim, culnim ili mentalnim
sposobnostima ili manjkom iskustva i znanja, pod uslovom
da su svesne potencijalnih opasnosti i da ih odgovorna osoba
nadzire ili da im je dala uputstva za bezbedno koriscenje
uredaja. Deca ne smeju da se igraju sa uredajem. Ciscenje i
odrzavanje uredaja ne smeju da obavljaju deca bez nadzora
odraslih. Uredaj i kabl uredaja moraju biti van domasaja dece
koja imaju manje od 8 godina.

Tokom upotrebe uredaj postaje vreo. Vodite racuna da ne
dodirnete grejace u pecnici.

UPOZORENJE: Spoljni delovi uredaja mogu da postanu vreli
tokom upotrebe. Mladoj deci ne treba dozvoljavati da prilaze
uredaju.

4 Srpski

Za Ciscenje vrata pecnice nemojte da koristite agresivna
abrazivna sredstva za Ciscenje niti ostre metalne strugalice
poSto mogu da ogrebu povrsinu i da izazovu pucanje stakla.
AKo ovaj uredaj ima funkciju Cis¢enja, zaostale naslage bi
trebalo ukloniti pre Ciscenja, a tokom Ciscenja parom ili
samociscenja U pecnici ne bi trebalo da bude nikakav pribor
ili posude. Funkcija Cis¢enja se razlikuje u zavisnosti od
modela.

Ako ovaj uredaj ima funkciju Cis¢enja, povrsine mogu da se
ugreju vise nego obicno tokom Ciscenja, pa deci ne bi trebalo
dozvoliti pristup. Funkcija CiScenja se razlikuje u zavisnosti od
modela.

Koristite iskljuCivo termometar za hranu koji je preporucen za
upotrebu sa ovom pecnicom. (Samo za model sa termometrom
73 Meso)

Ne sme se Koristiti uredaj za Cis¢enje parom.

UPOZORENJE: Uverite se da je uredaj iskljucen pre zamene
lampe kako biste izbegli moguc¢nost da dode do strujnog
udara.

Uredaj se ne sme postaviti iza dekorativnih vrata da bi se
izbeglo pregrevanje.
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UPOZORENJE: Uredaj i njegovi spoljni delovi mogu da
postanu vreli tokom upotrebe. Vodite racuna da ne dodirnete
grejace. Deca mlada od 8 godina ne bi trebalo da prilaze
pecnici, osim ako su pod stalnim nadzorom.

OPREZ: Pripremu hrane treba nadgledati. Kratku pripremu
hrane treba stalno nadgledati.

Dok uredaj radi, vrata ili spoljna povrsina mogu biti vruci.
Dok uredaj radi, spoljni delovi mogu biti vruci. Povrsine mogu
postati vruce tokom upotrebe.

Ubacite zicanu resetku tako da
istureni delovi (granicnici na obe
strane) budu okrenuti ka vratima
tako da ziCana reSetka moze da
nosi velike koliCine hrane.

/\ OPREZ

AKo je pecnica oStecena prilikom transporta, nemojte da je prikljucujete.

Povezivanje ovog uredaja na izvor napajanja mora da obavi ovlasceni elektricar.

U slucaju kvara ili oste¢enja uredaja, nemojte da ga koristite.

Popravke bi trebalo da obavlja samo ovlas¢eno tehnicko lice. Nepravilno servisiranje

moze da nanese znatnu Stetu vama i drugim osobama. Ako je pecnicu potrebno popraviti,

obratite se servisnom centru ili distributeru kompanije SAMSUNG.

Elektricni vodovi i kablovi ne smeju da dodiruju pecnicu.

Pecnicu bi trebalo povezati na izvor napajanja preko odgovarajuceg prekidaca ili
osiguraca. Niposto ne koristite produzni kabl, bilo da ima jednu ili vise uticnica.
Napajanje uredaja trebalo bi iskljuciti prilikom popravke ili ¢is¢enja uredaja.

Budite pazljivi prilikom povezivanja elektricnih uredaja u uticnicu u blizini pecnice.
Ako uredaj poseduje funkciju pripreme hrane na pari, nemojte da ga koristite ako je
patrona na dovodu vode ostecena. (samo kod modela sa funkcijom pripreme hrane na
pari)

Ako je patrona napukla ili pokvarena, nemojte da je koristite i obratite se najblizem
servisnom centru. (samo kod modela sa funkcijom pripreme hrane na pari)

Ova pecnica je projektovana samo za spremanje hrane u domacinstvima.
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Tokom upotrebe, unutrasnje povrsine pecnice postaju vrele i mogu da izazovu opekotine.

Nemojte da dodirujete grejace niti unutrasnje povrsine pecnice dok se ne ohlade.
Nikada nemojte da stavljate zapaljive materijale u pecnicu.

Povrsina pecnice postaje vrela kada uredaj duze vreme radi na visokoj temperaturi.
Kada spremate hranu, budite paZzljivi prilikom otvaranja vrata pecnice jer moze da dode
do naglog ispustanja vrelog vazduha i pare.

Kada pripremate jela koja sadrze alkohol, on moze da ispari zbog visoke temperature, a
to isparenje moze da izazove pozar ako dode u dodir sa vrelim delom pecnice.
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Bezbednosna uputstva

NV75N5641BS_OL_DG68-01057F-01_BG+HR+RO+SR+SQ+SL+HU+EN.indb 6

Zbog sopstvene bezbednosti nemojte da koristite aparate za ¢is¢enje vodom pod
pritiskom niti aparate za ¢is¢enje parom.

Decu treba drzati na bezbednoj razdaljini dok pec¢nica radi.

Zamrznutu hranu, kao $to je pica, treba pripremati na velikoj reSetki. Ako se koristi pleh
za pecenje, on moze da se deformise zbog velikih temperaturnih razlika.

Nemojte da sipate vodu na dno pecnice ako je vrela. To moze da prouzrokuje ostecenje
emajlirane povrsine.

Vrata pecnice moraju da budu zatvorena tokom pecenja.

Nemojte da prekrivate dno pe¢nice aluminijumskom folijom i nemojte na dno da stavljate
plehove i tepsije za pecenje. Aluminijumska folija sprecava Sirenje toplote zbog cega
mogu da se ostete emajlirane povrsine, a hrana nedovoljno ispece.

Vocni sokovi ostavljaju mrlje koje mozda nece moci da se uklone sa emajlirane povrsine
pecnice.

Ako pecete veoma socan kolac, koristite duboki pleh.

Nemojte da stavljate posude za pecenje na otvorena vrata pecnice.

Kada zatvarate i otvarate vrata uredaja, neka deca budu na bezbednoj udaljenosti, posto
se mogu udariti o vrata ili prikljestiti prste u vratima.

Nemojte da stajete na vrata, da se naslanjate na njih ili da na njih stavljate teske
predmete.

Nemojte da primenjujete prekomernu silu prilikom otvaranja vrata.

UPOZORENJE: Nemojte da iskljuCujete uredaj iz izvora napajanja, ¢ak ni nakon zavrsetka
pripreme hrane.

UPOZORENJE: Nemojte da drzite vrata otvorenim dok pecnica radi.

Pravilno odlaganje ovog proizvoda
(Odlaganje elektri¢ne i elektronske opreme)

(Primenjuje su u zemljama sa odvojenim sistemima za
prikupljanje otpada)

Ovo obelezje na proizvodu, dodaci ili dokumentacija oznacavaju
to da proizvod i njegovi elektronski dodaci (npr. punjac, slusalice,
USB kabl) ne bi smeli da se odlazu zajedno sa ostalim otpadom
iz domacinstva, kada im istekne vek trajanja. Da biste spreili
moguce ugrozavanje covekove okoline ili ljudskog zdravlja usled
nekontrolisanog odlaganja, odvojite ove proizvode od ostalog
otpada i odgovorno ga reciklirajte kako biste promovisali trajnu
ponovnu upotrebu materijalnih resursa.

Kucni korisnici treba da se obrate prodavcu kod koga su kupili
ovaj proizvod ili lokalnoj drzavnoj ustanovi kako bi se upoznali
sa detaljima o mestu i nacinu na koji mogu da izvrse recikliranje
ovih proizvoda koje ¢e biti bezbedno po ¢ovekovu okolinu.
Poslovni korisnici treba da se obrate dobavljacu i provere
uslove i odredbe ugovora o kupovini. Ovaj proizvod i njegovi
elektronski dodaci prilikom odlaganja ne treba da se mesaju
saostalim komercijalnim otpadom.

Informacije o naporima kompanije Samsung da doprinese ocuvanju zivotne sredine i
o0 specificnim zakonskim obavezama u pogledu proizvoda, npr. Direktivi o registraciji,

evaluaciji, autorizaciji i restrikcijama hemikalija (REACH), potrazite na sledecoj adresi:
samsung.com/uk/aboutsamsung/samsungelectronics/corporatecitizenship/data_corner.html

Funkcija automatske ustede energije

« Ako korisnik ne zada nijednu komandu tokom odredenog perioda dok uredaj radi, on
¢e prekinuti rad i preci u rezim pripravnosti.

« Svetlo: U toku pripreme hrane mozete iskljuciti sijalicu u pecnici tako Sto cete
pritisnuti dugme za svetlo u pec¢nici. Radi ustede energije, svetlo u pecnici iskljucuje
se nekoliko minuta nakon pocetka programa pripreme hrane.

6 Srpski
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Ugradnja

A\ UPOZORENJE Dodatni elementi
Pecnicu mora da ugradi kvalifikovani serviser. Osoba koja ugraduje uredaj odgovorna Uz pecnicu dobijate i razne dodatne elemente koji olak$avaju pripremu hrane.
je za povezivanje pecnice na napajanje u skladu sa relevantnim lokalnim propisima o

bezbednosti.

Sta se nalazi u pakovanju

Proverite da li se svi delovi i dodatni elementi nalaze u pakovanju. Ako imate problema
sa pecnicom ili dodatnim elementima, obratite se lokalnom centru za korisnicku podrsku

kompanije Samsung ili prodavcu.
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Kratak pregled pecnice

!

01

Duboki pleh * Razanj

02

03

{

Teleskopska Sina * Razdelnik

04

()
()

Ll

Termometar za meso * 2 zavrtnja (M4 L25) Postavljanje rucke

01 Kontrolna tabla 02 Drska na vratima 03 Gornja vrata NAPOMENA

04 Glavna vrata Dostupnost dodatnih elemenata oznacenih zvezdicom (*) zavisi od modela pecnice.
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Ugradnja

Priprema za postavljanje pecnice

Coe—=

Krstasti odvija¢ Busilica

Povezivanje napajanja

Ukljucite kabl za napajanje pecnice u elektricnu
uticnicu. Ako nije dostupna odgovarajuca
uticnica zbog ogranicenja struje, upotrebite
visepolni izolacioni prekidac (sa najmanje

3 mm razmaka izmedu kontakata) da biste
ispostovali bezbednosne propise. Upotrebite
kabl za napajanje odgovarajuce duzine koji je U
skladu sa specifikacijom HO5 RR-F ili HO5 VV-F,
preseka barem 1,5-2,5 mm®>.

01 02 03

01 SMEDA ili CRNA
02 PLAVA ili BELA
03 ZUTO-ZELENA

Nominalna struja (A) Minimalni presek

10<A<16 1,5 mm?

16 <A< 25 2,5 mm?

NV75N5641BS_OL_DG68-01057F-01_BG+HR+RO+SR+SQ+SL+HU+EN.indb 8

Pogledajte specifikacije izlazbe snage navedene na nalepnici na pecnici.

Otvorite poklopac sa zadnje strane pomocu odvijaca i skinite zavrtnje i spojnicu kabla.
Zatim, povezite kablove na odgovarajuce prikljucke.

Prikljucak sa oznakom (L) predviden je za uzemljenje. Najpre povezite zuto-zeleni
provodnik (uzemljenje), koji mora biti duzi od ostalih. Ako se koristi uticnica, utikaC mora
biti pristupacan nakon ugradnje pe¢nice. Kompanija Samsung ne snosi odgovornost za
nezgode nastale zbog nepostojanja uzemljenja ili loseg uzemljenja.

A\ UPOZORENJE

Nemojte da uvijate kablove i da gazite po njima tokom ugradnje i drzite ih $to dalje od
delova pecnice koji emituju toplotu.

Ugradnja u Kuhinjski element

Ako pecnicu ugradujete u ugradni element, njegove plasticne povrsine i spojevi moraju
biti otporni na temperature do 90 °C. Kompanija Samsung ne odgovara za ostecenja
namestaja koja nastanu usled dejstva toplote koju emituje pecnica.

Pecnica mora imati odgovaraju¢u ventilaciju. Za ventilaciju mora postojati razmak od oko
50 mm izmedu donje police kuhinjskog elementa i zida uz koji se nalazi. Ako se pec¢nica
ugraduje ispod grejne ploce, pridrzavajte se uputstava za ugradnju grejne ploce.

Dimenzije za ugradnju

Pecnica (mm)

560 G Maks. 506
B 175 H Maks. 494
C 370 | 21
D Maks. 50 J 549
E 595 K 572
F 595 L 550

8 Srpski
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Ugradni element (mm)

A Min. 550

B Min. 560

C Min. 50

D Min. 590 - Maks. 600
E Min. 460 x Min. 50

NAPOMENA

Element u koji se pecnica ugraduje mora da
ima ventilacione otvore (E) kroz koje ce izlaziti
toplota i strujati vazduh.

Kuhinjski element ispod sudopere (mm)

A Min. 550
B Min. 560
C Min. 600
D Min. 460 x Min. 50

NAPOMENA

Element u koji se pecnica ugraduje mora da
ima ventilacione otvore (D) kroz koje ¢e izlaziti
toplota i strujati vazduh.

Ugradnja pecnice

Obavezno ostavite razmak (A) od barem
5 mm izmedu pecnice i svih susednih delova
kuhinjskog elementa.

Ostavite razmak od barem 3 mm (B) tako da se

vrata neometano otvaraju i zatvaraju.

Postavite pecnicu u kuhinjski element i

pricvrstite je sa obe strane pomocu 2 zavrtnja.

Srpski 9
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Ugradnja Pre pocetka koriséenja

Nakon ugradnje, skinite zastitnu foliju, traku i drugi ambalazni materijal, pa izvadite Prvo podesavanje
dobijene dodatne elemente iz pecnice. Da biste izvadili pecnicu iz kuhinjskog elementa,
najpre je iskljucite iz napajanja, pa skinite 2 zavrtnja sa obe strane pecnice.

Kada prvi put ukljucite pecnicu, na displeju ¢e se prikazati fabricko vreme ,12:00% a broj
koji predstavlja sat (,12") e treptati. Pratite korake u nastavku da biste podesili vreme.

A\ UPOZORENJE 1. Dok broj koji predstavlja sat trepti, pomocu

Pecnica mora imati ventilaciju da bi normalno radila. Ni u kom slu¢aju nemojte prekrivati R regulatora vrednosti (na desnoj strani)

otvore za ventilaciju. o ' podesite sat, a zatim pritisnite OK da biste
podesili minute.

NAPOMENA
Pecnica koju imate moze se po izgledu razlikovati od prikazanog modela.

2. Dok broj koji predstavlja minute trepti,

N pomocu regulatora vrednosti podesite
OK . . L. .
‘ minute, a zatim pritisnite OK.

o
-
m
=}
(=]
0
(0]
-
=
QU
=

efuasiio

Da biste promenili prikazano vreme nakon
prvog podesavanja, pritisnite i 3 sekunde

drzite dugme @ i ponovite prethodne korake.

10 Srpski
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Miris nove pecnice Dodatni elementi
Pre prvog koris¢enja pecnice, o€istite njenu unutrasnjost da biste neutralisali miris nove Pre prvog koris¢enja, temeljno ocistite dodatne elemente toplom vodom, deterdzentom i
pecnice. ¢istom, mekom krpom.

1. Izvadite sve dodatne elemente iz pecnice. « Postavite dodatni element u odgovarajuci

2. Ukljucite DeC'ﬂiCle‘da radi sat vremenayu rezimu §a k‘ruienj‘e‘m vazduha nalZOO C iliu @ (- polozaj u pecnici.
standardnom re'2|[nu na 200 °C. Tako ¢e sagoreti svi ostaci iz procesa proizvodnje. oa —I| « Ostavite najmanje 1 cm prostora izmedu
3. Nakon toga iskljucite pecnicu. 03 —I dodatnog elementa i dna pe¢nice i svih
Pametni sigurnosni mehanizam 02 Al drugih dodatnih elemenata. . o
@ % + Budite paZljivi kada vadite posude i/ P
Kada otvorite vrata pe¢nice dok ona radi, svetla u pecnici se ukljucuju, a ventilator i ¢ ili dodatne elemente iz pe¢nice. MozZete §
grejac prestaju da rade. Na taj nacin se Stitite od povreda, poput opekotina, a ujedno S zadobiti opekotine od vrele hrane ili %
se sprecava nepotrebni gubitak energije. Kada se to desi, zatvorite vrata i pecnica ce 4 4 dodatnih elemenata. @
" o . S 01 Nivo 1 02 Nivo 2 ) ) o =
nastaviti normalno da radi jer nije u pitanju kvar. « Dodatni elementi mogu da se deformisu =
03 Nivo 3 04 Nivo 4 pri zagrevanju. Kada se ohlade, povratice ﬁf
] prvobitni izgled i funkciju. =4
05 Nivo 5

Osnovna upotreba
Da biste postigli Sto bolje rezultate pri pripremi hrane, naucite da koristite dodatne

elemente.

Zitana resetka Zitana resetka se koristi za grilovanje i pecenje. Ubacite zicanu
resetku tako da istureni delovi (granicnici na obe strane) budu
okrenuti ka vratima.

Zi¢ani umetak * Zitani umetak se koristi zajedno sa plehom, a sluzi da spreci
prosipanje tecnosti na dno pecnice.

Pleh za pecenje * Pleh za pecenje (dubina: 20 mm) koristi se za pripremu kolaca,
kekseva i drugih vrsta testa. Nagnutu stranu okrenite prema
vratima.

Srpski 11
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Pre pocetka koris€enja

Univerzalni pleh *

Univerzalni pleh (dubina: 30 mm) koristi se za pecenje.
Postavite ziCani umetak da biste sprecili prosipanje tecnosti na
dno pecnice.

Nagnutu stranu okrenite prema vratima.

Duboki pleh * Duboki pleh (dubina: 50 mm) koristi se za pecenje sa ili bez
Zitanog umetka. Nagnutu stranu okrenite prema vratima.
Razanj * Razanj se koristi za grilovanje, na primer piletine. Razanj

koristite isklju¢ivo u nepodeljenom rezimu na 4. nivou, gde
se nalazi adapter za razanj. Odvrnite rucku raznja da biste je
skinuli tokom grilovanja.

*

Teleskopske Sine

Stavite pleh pomocu tacne na teleskopskim Sinama na sledeci
nacin:

1. Izvucite tacnu na teleskopskim Sinama iz pecnice.

2. Stavite pleh na tacnu i gurnite je u pecnicu.

3. Zatvorite vrata pecnice.

Razdelnik

Razdelnik deli pe¢nicu na dva odeljka. Razdelnik koristite u
rezimu dvostruke pripreme hrane.

Termometar za
meso *

Termometar za meso meri unutrasnju temperaturu mesa koje
se pece. Koristite iskljucivo termometar za meso koji ste dobili
Uz pecnicu.

Razanj sa raznji¢ima *
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Na 1. polozaj ili, ako pecete veliki komad mesa, na dno pecnice
stavite pleh da bi skupljao skupljanje sokova od pecenja.
Preporucuje se da raznjice koristite za komade mesa manje od
15 ka.

1. Stavite meso na razanj. Da biste lakSe postavili razanj,
pricvrstite drSku na tupi kraj.

2. Stavite polukuvani krompir i povrée oko mesa.

3. Stavite postolje na srednji polozaj tako da oblik ,V* bude
okrenut napred. Polozite razanj na postolje sa ostrim
Silikom okrenutim ka napred i lagano ga gurnite da vrh
raznja ude u mehanizam za okretanje koji se nalazi na
zadnjem zidu pecnice. Tupi kraj raznja mora da bude
polozen u oblik ,V*. (Razanj ima dve spojne usice koje
treba da budu najblize vratima pecnice i spreCe da razanj
ide napred; one ujedno imaju i ulogu drzaca rucke.)

4, Odvrnite rucku pre pocetka pripreme hrane.

5. Zavrnite rucku kako biste lakse skinuli razanj sa postolja
nakon pripreme hrane.

12 Srpski

A\ UPOZORENJE

« Proverite da li je ru¢ka raznja pravilno nalegla.
« Budite pazljivi pri koris¢enju raznja. Viljuske i iglice su ostre i mogu da dovedu do

telesne povrede!

« Da ne bi doslo do opekotina, razanj vadite rukavicama jer je vreo.

NAPOMENA

Dostupnost dodatnih elemenata oznacenih zvezdicom (%) zavisi od modela pecnice.
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Fleksibilna vrata

Ova pec¢nica ima jedinstvena fleksibilna vrata koja se mogu otvoriti na sredini tako da
treba da otvorite samo gornju polovinu da biste pristupili gornjoj zoni. Kada koristite
mogucnost dvostruke pripreme hrane, gornjem prostoru pec¢nice mozete da pristupite
mnogo lakse i uz vecu energetsku efikasnost.

Kako Koristiti gornja vrata

1. Potpuno pritisnite rucku.

2. Povucite rucku.

3. Na taj nacin Cete otvoriti samo gornja vrata
kao sto je prikazano.

Kako koristiti cela vrata

NAPOMENA

1. Drzite deo na kojem se ne nalazi rucka i
zatim povucite.

2. Na taj nacin Cete otvoriti cela vrata kao $to
je prikazano.

/\ OPREZ

Kada otvarate cela vrata, obavezno uhvatite
rucku delom na kojem se ne nalazi rucka.
Ako se rucka pritisne na pola puta otvaranja
vrata, gornja vrata mogu se otvoriti i dovesti
do telesnih povreda.

« Nemojte da stavljate teSke predmete na gornja vrata niti da vrsite prevelik pritisak

na njih.

« Nemojte da dozvolite deci da se igraju sa gornjim vratima niti na njima.

Srpski 13
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Pre pocetka koris€enja

Mehanicka brava (odnosi se samo na odgovaraju¢e modele)

Rezim dvostruke pripreme hrane

Ugradnja
4
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1.

Tanak deo (A) mehanicke brave umetnite u
odgovarajuci otvor rucke za zaklju¢avanje
kao Sto je prikazano.

Zategnite zavrtanj na rucki za
zakljuCavanije.

Olabavite i uklonite zavrtanj sa rucke za
zakljuCavanije.

Da biste otvorili vrata, blago podignite
rucku za zakljuCavanje i otkljucajte vrata.
Zatim otvorite vrata.

Da biste zakljucali vrata, jednostavno ih
zatvorite. Mehanicka brava automatski
zakljucava vrata.

Gornji i donji odeljak mozete istovremeno da koristite za pripremu dva razli¢ita jela,
odnosno hranu mozete da pripremate samo u jednom odeljku.

Postavite razdelnik na 3. nivo da biste
unutrasnjost pecnice podelili na dva odeljka.
Pecnica Ce detektovati razdelnik i sama
aktivirati gornji odeljak.

NAPOMENA

Rezim dvostruke pripreme hrane ne moze
da se Kkoristi za sve nacine pripreme hrane.
Vise informacija potrazite u odeljku Pametna
priprema hrane u ovom priru¢niku.

14 Srpski
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Koriséenje
Kontrolna tabla 10 Svetlo u pecnici Sluzi za ukljucivanje ili iskljucivanje unutrasnjeg svetla. Svetlo
Prednja ploca je dostupna u razlicitim materijalima i bojama. U cilju poboljsanja kvaliteta, U pecnici se automatski ukljucuje kada se vrata pecnice otvore
izgled pe¢nice moze da bude izmenjen bez najave. ili kada pecnica pocne da radi. Takode, radi ustede energije se
automatski iskljucuje nakon odredenog perioda neaktivnosti.
02 04 06 0810 11 Roditeljska Ova funkcija blokira sve komande i tako sprecava nezgode.
|| [ | | kontrola Medutim, mozete i da je iskljucite okretanjem regulatora
o l l 1 l l rezima U polozaj za isklju¢eno. Drzite dugme pritisnuto
o ) S 2. S NN 3 sekunde da biste zakljucali kontrolnu tablu, odnosno ponovo
] Q g"’ o - o é Q ga pritisnite i drzite 3 sekunde da biste otkljucali kontrolnu
tablu.
O ECH [ R ! , :
| | | [T | 12 Regulator Pomocu ovog regulatora mozete da:
01 03 05 07 09 11 12 vrednosti « Podesite trajanje pripreme hrane ili temperaturu.
« Izaberete podstavku u glavnim menijima: Ciscenje, S
Automatska priprema hrane, Specijalna funkcija ili o
01 Regulator rezima | Pomocu ovog regulatora birate rezim pripreme hrane ili Grilovanje. o)
funkciju. « Izaberete veli¢inu porcije za programe automatske ©
02 Brzo zagrevanje | Ova funkcija brzo zagreva pe¢nicu do zadate temperature. pripreme hrane.
(odnosi se samo « Pritisnite ovo dugme da biste ukljucili ili iskljucili funkciju
na odgovarajuce brzog zagrevanja. NAPOMENA
modele) + Ova funkcija je dostupna samo u standardnom rezimu. Ekranom verovatno necete moci pravilno da upravljate dodirom ako nosite plasti¢ne ili
+ Nije dostupna za temperature nize od 100 °C. vatrostalne rukavice.
03 Tajmer Tajmer pokazuje vreme ili trajanje operacije pripreme hrane.
04 Gornji/donji Indikatori se ukljucuju kada postavite razdelnik. I1zaberite
odeljak gornji ili donji odeljak za pripremu Zeljenog jela.
05 Displej Prikazuje osnovne informacije o izabranim rezimima ili
postavkama.
06 OK Sluzi za potvrdivanje postavki.
07 Nazad Otkazuje trenutne postavke i vraca vas na glavni ekran.
08 Temperatura SluZi za podeSavanje temperature.
09 Trajanje Koristi se za podeSavanje trajanja pripreme hrane.
pripreme hrane

Srpski 15
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Koriscenje

Opste postavke

U svim rezimima pripreme hrane uobicajeno je menjati podrazumevanu temperaturu i/
ili trajanje pripreme hrane. Pomocu sledecih koraka mozete da podesite temperaturu i/ili

trajanje pripreme hrane za izabrani rezim.

Temperatura

S

EIVER )
1
R

OK

NAPOMENA

Pomocu regulatora rezima izaberite
zeljeni rezim ili funkciju. Prikazace se
podrazumevana temperatura za izabranu
stavku.

Pomocu regulatora vrednosti podesite
Zeljenu temperaturu.

Pritisnite OK da biste potvrdili izmene.

« Ako ne obavite dodatna podesavanja u roku od nekoliko sekundi, pecnica ce
automatski zapoceti pripremu hrane sa podrazumevanim postavkama.

« Da biste promenili podesenu temperaturu, pritisnite dugme [ﬂ i pratite

gorenavedena uputstva.

« Temperatura unutar pe¢nice moze precizno da se izmeri atestiranim termometrom i
na nacin propisan od strane nadlezne institucije. Koris¢enje drugacijeg termometra

moze da dovede do greske u merenju.

16 Srpski

Trajanje pripreme hrane

1. Pomocu regulatora rezima izaberite zeljeni
rezim ili funkciju.

2. Pritisnite dugme @ a zatim pomocu
- + regulatora vrednosti izaberite Zeljeno
® vreme, pri ¢emu je najveca vrednost

23 sata i 59 minuta.

3. Takode, moZete da odlozite kraj pripreme
P hrane do zeljenog trenutka. Pritisnite

dugme @ pa pomocu regulatora vrednosti
podesite vreme u koje priprema hrane
treba da se zavrsi. Za vise informacija
pogledajte OdlozZeni kraj.

4. Pritisnite OK da biste potvrdili izmene.

OK

NAPOMENA

« Trajanje pripreme hrane ne morate da podesite ako ne zelite. U tom slucaju, pecnica
pocinje pripremu hrane na zadatoj temperaturi bez informacija o vremenu, tako da
pecnicu morate rucno da iskljucite kada zavrsite sa pripremom hrane.

« Ako zelite da promenite trajanje pripreme hrane, pritisnite dugme (—D i pratite
gorenavedena uputstva.
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Vreme zavrsetka pripreme

1. Pomocu requlatora rezima izaberite zeljeni
rezim ili funkciju.

2. Dvaput pritisnite dugme @ pa okretanjem
regulatora vrednosti odredite zeljeno
vreme zavrsetka.

3. Pritisnite OK da biste potvrdili izmene.

OK

NAPOMENA

« Vreme zavrdetka pripreme hrane ne morate da podesite ako ne Zelite. U tom slucaju,
pecnica pocinje pripremu hrane na zadatoj temperaturi bez informacija o vremenu,
tako da pecnicu morate rucno da iskljucite kada zavrsite sa pripremom hrane.

« Ako Zelite da promenite vreme zavrsetka pripreme hrane, dvaput pritisnite dugme
@ i pratite gorenavedena uputstva.

OdloZeni kraj
Ova funkcija ¢e vam olaksati pripremu hrane.

Slucaj 1

Pretpostavimo da u 14:00 ¢asova stavite jelo kojem je potrebno sat vremena za
pripremu, a zelite da pecnica zavrsi pripremu hrane u 18:00 ¢asova. Da biste podesili
kraj pripreme hrane, promenite vreme Spremno u na 18:00. Pecnica ¢e zapoceti pripremu
hrane u 17:00 i zavrsiti u 18:00, bas kako ste podesili.

Trenutno vreme: 14:00 Zadato trajanje pripreme

hrane: 1 ¢as

Zadati odlozeni kraj
pripreme hrane: 18:00

Pecnica ¢e automatski zapoceti pripremu hrane u 17:00 i zavrsiti u 18:00.

14:00 15:00 16:00 17:00

Slucaj 2

Trenutno vreme: 14:00 Zadato trajanje pripreme

hrane: 2 ¢asa

Zadati odlozeni kraj
pripreme hrane: 17:00

Pecnica ¢e automatski zapoceti pripremu hrane u 15:00 i zavrsiti u 17:00.

14:00 15:00 16:00 17:00 18:00

/\ OPREZ

« Qdlaganje kraja pripreme hrane nije moguce dok je aktivan rezim Dvostruka
priprema hrane.
« Nemojte drzati pripremljenu hranu predugo u pecnici. Moze se pokvariti.

Srpski 17
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Koriscenje

Brisanje vremena pripreme hrane
Trajanje pripreme hrane mozete da obriSete. Ova opcija je korisna ako pecnicu zelite
ru¢no da iskljucite tokom pripreme hrane.

1. Dok pecnica radi, pritisnite dugme @
da biste videli podrazumevano trajanje
[0) pripreme hrane.

2. Pomocu regulatora vrednosti podesite
trajanje pripreme hrane na ,00:00". Umesto

O toga, moZete samo da pritisnete ‘:)

3. Na kraju pritisnite OK.

0K

NAPOMENA
U rezimu dvostruke pripreme hrane, prvo izaberite odeljak za koji zelite da obrisete
trajanje pripreme hrane.

Brisanje vremena zavrsetka pripreme hrane
Vreme zavrsetka pripreme hrane mozete da obriSete. Ova opcija je korisna ako pecnicu
zelite rucno da iskljucite tokom pripreme hrane.

®+

OK

NAPOMENA

1. Dok pec¢nica radi, dvaput pritisnite dugme
@ da biste videli podeSeno vreme
zavrsetka pripreme hrane.

2. Pomocu regulatora vrednosti podesite
vreme zavrsetka pripreme hrane na
trenutno vreme. Umesto toga, mozete samo

da pritisnete <:)

3. Na kraju pritisnite OK.

U rezimu dvostruke pripreme hrane, prvo izaberite odeljak za koji zelite da obrisete

vreme zavrsetka pripreme hrane.

18 Srpski
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ReZimi pripreme hrane (osim rostilja)

1.

2.

Pomocu regulatora rezima izaberite zeljeni
rezim pripreme hrane.

Podesite trajanje pripreme hrane i/ili
temperaturu ako je potrebno. Pogledajte
odeljak Opste postavke za detaljne
informacije.

Ako zelite, mozete brzo da zagrejete
pecnicu. Da biste to uradili, pritisnite
dugme @» i podesite ciljnu temperaturu.
Odgovarajuci indikator @ ¢e se pojaviti
na ekranu.

Pecnica ce poceti da se zagreva dok ne
dostigne zadatu temperaturu. Kada se zavrsi
zagrevanje, indikator ¢e nestati i Cuce se zvucni
signal. Zagrevanje se preporucuje za sve
rezime pripreme hrane osim ako drugacije nije
naznaceno U vodicu za pripremu hrane.

NAPOMENA

Tokom spremanja hrane mozete da promenite
trajanje pripreme hrane i/ili temperaturu.

Rezim dvostruke pripreme hrane

Unutrasnjost pecnice mozete da podelite pomocu dobijenog razdelnika na gornji i
donji odeljak. U ovim odeljcima mozete istovremeno da aktivirate dva razli¢ita rezima
pripreme hrane, odnosno mozete da spremate hranu samo u jednom odeljku.

1.

Postavite razdelnik na 3. nivo da biste
unutrasnjost pecnice podelili na dva
odeljka.

Pomocu regulatora rezima izaberite zeljeni
rezim pripreme hrane. Dostupni su vam
rezimi Rostilj, Kruzenje vazduha i Gornji
grejac + Kruzenje vazduha za gornji
odeljak, kao i rezimi KruZenje vazduha,

Donji grejac + Kruzenje vazduha i Donji
grejac za donji odeljak.

Pritisnite |E| da biste izabrali gornji deo

pecnice ili pritisnite |;| da biste izabrali
donji deo pecnice.

Ikona ’ Ce se pojaviti na izabranom
odeljku.

Podesite trajanje pripreme hrane i/ili
temperaturu ako je potrebno. Pogledajte
odeljak OpSte postavke za detaljne
informacije.

Srpski 19
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Koriscenje
5. Kada zavrsite, pritisnite OK. 3. Ukljucite termometar u uticnicu na zidu sa
leve strane. Proverite da li je na displeju
o prikazan indikator termometra za meso £/
i trenutna temperatura u sredini mesa.
. Pecnica ¢e poceti da se zagreva dok ne
:'-d : dostigne zadatu temperaturu. Zagrevanje se
| (A preporucuje za sve rezime pripreme hrane 4. Pomocu regulatora vrednosti (sa desne
0z | osim ako drugacije nije naznaceno u vodicu za — strane) podesite unutraénju temperaturu
pripremu hrane.

NAPOMENA

Rezim dvostruke pripreme hrane ne moze da se koristi u svim rezimima pripreme hrane.
Vise informacija potrazite u odeljku Pametna priprema hrane u ovom prirucniku.

Kuvanje sa termometrom za meso (odnosi se samo na odgovarajuée modele)

Termometar za meso meri unutrasnju temperaturu mesa dok se pece. Kada temperatura
dostigne zadatu vrednost, pecnica se iskljucuje - termicka obrada se prekida.

« Koristite iskljucivo termometar za meso koji ste dobili uz pecnicu.

« Temperaturu ne mozete da podesite ako je termometar za meso prikljucen.

1. Na tabli sa funkcijama izaberite rezim
pripreme hrane.

2. Gurnite vrh termometra u sredinu komada
mesa koje pripremate. Gumena drska mora
biti van mesa.

- +
@ mesa.

5. Pritisnite dugme OK da biste zapoceli
pripremu hrane. Pecnica ce zavrsiti

o pripremu i oglasice se zvuc¢nim signalom

kada unutrasnja temperatura mesa

dostigne zadatu vrednost.

A UPOZORENJE

« Nemojte koristiti termometar za meso sa raznjem jer se moze ostetiti.

« Nakon pripreme mesa, termometar je veoma vreo. Koristite rukavice kada vadite
hranu iz pecnice da se ne biste opekli.

NAPOMENA

Ne podrzavaju svi modeli termometar za meso. Ako termometar za meso budete koristili
U neodgovaraju¢em rezimu, indikator izabranog rezima ce treperiti. U tom slucaju, odmah
izvadite termometar za meso.

20 Srpski
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ReZimi pripreme hrane (osim rostilja)

Rezimi obrade hrane sa zvezdicom (*) mogu da se Koriste za brzo podgrevanje, ali ne rade
na temperaturama nizim od 100 °C.

Opseg temperature (°C)
ReZim dvostruke pripreme | Preporucena
Rezim Objedinjeni hrane temperatura
odeljak Gornji Donji (Q
odeljak odeljak
*30-250 40-250 40-250 170
Kruzenje Zadnji grejac stvara toplotu koju ventilator ravnomerno
vazduha raspareduje po unutradnjosti pecnice. Ovaj rezim je
predviden za pecenje na razlicitim nivoima u isto vreme.
| *30-250 | - | : | 200
Gornji i donji - — —
grejac Toplotu stvaraju gornji i donji grejac. Ova funkcija se

PRO

Opseg temperature (°C)
Rezim dvostruke pripreme | Preporucena
Rezim Objedinjeni hrane temperatura
odeljak Gornji Donji Q)
odeljak odeljak
80-200 - - 160

Profesionalno
pecenje

U rezimu pripreme za pecenje automatski se pokrece
ciklus zagrevanja dok pecnica ne dostigne temperaturu
od 220 °C. Zatim se aktiviraju gornji grejac i ventilator
za kruzenje vazduha za zapecanje hrane, poput mesa, na
visokoj temperaturi. Nakon toga, meso se pece na nizim
temperaturama. Ovaj rezim se koristi za govedinu, zivinu
i ribu.

koristi za obi¢no pecenje skoro svih vrsta hrane.

Bl

Gornji grejac
+ Kruzenje
vazduha

*40-250 | 40-250 | : | 190

Gornji grejac stvara toplotu koju ventilator ravnomerno
rasporeduje po unutrasnjosti pecnice. Ovaj rezim se koristi
za pecenje hrane koja treba da dobije hrskavu koricu (npr.
meso ili lazanje).

B

Donji grejac
+ Kruzenje
vazduha

*40-250 - 40-250 190

Donji grejac stvara toplotu koju ventilator ravnomerno
rasporeduje po unutrasnjosti pecnice. Ovaj rezim se koristi
za pecenje pice, hleba i kolaca.

]

Donji grejac

100-230 - 40-250 190

Donji grejac stvara toplotu. Izaberite ovaj rezim na kraju

Ekonomic¢no
kruzenje
vazduha

30-250 40-250 40-250 170

Ekonomicno kruzenje vazduha Kkoristi poboljsani

grejni sistem i na taj nacin Stedi energiju pri pripremi
hrane. Trajanje pripreme hrane je neznatno duze, ali su
rezultati isti. Za ovaj rezim pripreme hrane nije potrebno

zagrevanje.

NAPOMENA

« Rezim ekonomicnog kruzenja vazduha koji je koriscen
za odredivanje klase energetske efikasnosti u skladu
je sa standardom EN60350-1.

o U rezimu dvostruke pripreme hrane, rezim
ekonomicnog kruzenja vazduha ne moze biti podesen
U gornjoj i donjoj zoni istovremeno.

pecenja da bi dno kisa ili pice bilo res-peceno.

NV75N5641BS_OL_DG68-01057F-01_BG+HR+RO+SR+SQ+SL+HU+EN.indb 21
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Koriscenje

ReZimi pripreme hrane (rostilj)

1. Pomocu regulatora rezima izaberite .

2. Zatim, pomocu regulatora vrednosti
izaberite Veliki rostilj (G 1) ili Ekonomicni
rostilj (G 2), pa pritisnite OK.

®+ -
- +
0K

ReZim dvostruke pripreme hrane

Grilovanje u rezimu dvostruke pripreme hrane preporucuje se za male porcije radi ustede

energije. Prema podrazumevanim postavkama, u gornjem odeljku dostupna je samo

opcija Veliki rostilj, jer pecnica koristi samo gornji grejac.

1. Stavite razdelnik na 3. nivo da biste
aktivirali rezim dvostruke pripreme hrane.

)|
w

Podesite temperaturu pomocu regulatora
vrednosti, a zatim pritisnite OK.

o
=
3
o
(1)
=)
=
(¢

2. Pomocu regulatora rezima izaberite ‘
Prema podrazumevanim postavkama, samo
opcija Veliki rostilj (G 1) moze automatski
biti izabrana.

®+

3. Podesite temperaturu pomocu regulatora

vrednosti, a zatim pritisnite OK.
oK

ReZimi pripreme hrane (rostilj)

Opseg temperature (°C)
Rezim dvostruke pripreme Preporucena
ReZim Objedinjeni hrane temperatura
odeljak Gornii o (0
sl Donji odeljak
100-270 40-250 - 240
G1 Veliki rostil] Roétiljv vglike povréipe stvara toplotu. Izaberite ovaj rez'im
kada Zelite da zapecete hranu 0dozgo (npr. meso, lazanje,
musaka/pekarski krompir).
100-270 - - 240
G2 Ekonomicni | Rostilj male povrsine stvara toplotu. Izaberite ovaj rezim za
rostilj hranu koja se sprema na nizim temperaturama, poput ribe i

punjenih bageta.

22 Srpski
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Temperaturni opseg u reZzimu dvostruke pripreme hrane Ako je temperatura Temperatura u gornjem odeljku ogranicena je na (°C)
Gornji i donji odeljak mozZete istovremeno da koristite za pripremu razlicitih jela. u don{em odeljoku I Naivice
U rezimu dvostruke pripreme hrane, na temperaturni opseg jednog odeljka utice podesena na (°C) Jmanj I
temperatura drugog odeljka. Na primer, pecenje u gornjem odeljku bice uslovljeno 40 40 45
spremanjem hrane u donjem odeljku U pogledu temperature. U svakom odeljku, 60 50 75
temperaturni opseg je izmedu 40 i 250 stepeni.
80 65 105
Ako je temperatura Temperatura u donjem odeljku ograni¢ena je na (°C)
. . 100 80 135
U gornjem odeljku
podegena na (°C) Najmanje Najvise 120 90 160
40 40 45 140 105 190
60 50 75 160 120 220
80 65 105 180 135 250 =
100 80 135 200 145 250 2
m
120 90 160 220 160 250 %
140 105 190 250 170 250
160 120 220
180 135 250
200 145 250
220 160 250
250 170 250

Srpski 23
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Koriscenje

Prekidanje pripreme hrane

Specijalna funkcija

o

Dok je priprema hrane u toku, okrenite

regulator reZzima u poloZaj O Pecnica ¢e

se iskljuciti za nekoliko sekundi. Pec¢nica se
iskljuCuje sa zakaSnjenjem od nekoliko sekundi
kako bi korisnik mogao da ispravi komandu
ako je pogresio.

Prekidanje pripreme hrane u jednom odeljku
Pratite sledeca uputstva da biste prekinuli pripremu hrane u rezimu dvostruke pripreme

1. Pritisnite |E| da biste izabrali gornji deo

pecnice ili pritisnite |;| da biste izabrali
donji deo pecnice.

2. Pritisnite ‘D a zatim pritisnite OK. Pe¢nica
¢e prekinuti pripremu hrane u izabranom
odeljku.

Dodajte specijalne ili dodatne funkcije kako biste poboljSali pripremu hrane. Specijalne
funkcije nisu dostupne u rezimu dvostruke pripreme hrane.

1. Pomocu regulatora rezima izaberite [Z]

2. Pomocu regulatora vrednosti izaberite
L neku funkciju, a zatim pritisnite dugme OK.
o Prikazace se podrazumevana temperatura.
3. Podesite trajanje pripreme hrane i/ili
temperaturu ako je potrebno. Pogledajte
odeljak Opste postavke za detaljne

informacije.
4. Pritisnite dugme OK da biste pokrenuli
funkciju.
OK
. Opseg Preporucena
Rezim temperature (°C) | temperatura (°C) el
Odrzavanie Pomocu ove funkcije hrana
F1 ) 40-100 80 koju ste upravo pripremili
toplote ) )
ostaje zagrejana.
7aarevanie Pomocu ove funkcije
F2 g“ ) 30-80 60 mozete da zagrejete posude
tanjira - o
ili posudu za pecenje.

hrane.
A
5)
o
Y o
= =K
oK
S
24 Srpski
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Automatska priprema hrane Rezim dvostruke pripreme hrane

Za neiskusne kuvare, pe¢nica nudi ukupno 50 recepata za automatsku pripremu hrane.
Iskoristite prednosti te funkcije kako biste ustedeli vreme ili brze savladali recepte.
Trajanje pripreme hrane i temperatura Ce biti podeseni prema izabranom receptu.

1. Stavite razdelnik na 3. nivo da biste
aktivirali rezim dvostruke pripreme hrane.

. v . . —
1. Pomocu regulatora rezima izaberite auTe

2. Pomocu regulatora vrednosti izaberite
Py program, a zatim pritisnite dugme OK.

. v . . —
2. Pomocu regulatora rezima izaberite AuTo,

©+ :
P
=}
o
8~
=
3. Pomocu requlatora VrEd“f’.St' izaberite 3. Pritisnite [™] da biste izabrali gornji deo
S, veli¢inu porcije. Opseg tezine zavisi od N L |;| o )
oK izabranog programa. NE]' pecnice ili pr!t|§n|te da biste izabrali
4, Pritisnite dugme OK da biste zapoceli = donji deo pecmce.' o
pripremu hrane. Ikona ’ ¢e se pojaviti na izabranom
odeljku.

NAPOMENA
« Neke od stavki u programima automatske pripreme hrane ukljucuju zagrevanje. Za te
stavke prikazuje se tok zagrevanja. Stavite hranu u pecnicu kada Cujete zvucni signal
koji oznacava da je zagrejana. Zatim pritisnite Vreme kuvanja da biste pokrenuli
opciju Automatska priprema hrane.
« Vise informacija potraZite u odeljku Programi automatske pripreme hrane u ovom
prirucniku.

Srpski 25
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Koriscenje
4. Pomocu regulatora vrednosti izaberite 3. Pritisnite dugme OK da biste zapoceli
o, program za gornji odeljak, a zatim ciscenje.
O o pritisnite dugme OK. oK Ciscenje parom traje 26 minuta.
5. Pomocu regulatora vrednosti izaberite 4. Suvom krpom ocistite unutrasnjost pecnice.
o, velicinu porcije. Opseg tezine zavisi od
oK izabranog programa.
6. Pritisnite dugme OK da biste zapoceli
pripremu hrane.
NAPOMENA
= Vise mformacu'a potrazite u odeljku Prqgr?ml A UPOZORENJE
= automatske pripreme hrane u ovom prirucniku. ‘ o o o
B Nemojte da otvarate vrata pre kraja ciklusa. Voda u pecnici je veoma vrela i mozete se
=) o . L.
© Cis¢enje parom Opec!.
Ova funkcija je korisna za c¢is¢enje manjih necistoca pomocu pare. Pomocu ove NAPOMENA
automatske funkcije Stedite vreme jer redovno ruc¢no ¢iscenje nece biti potrebno. « Ako je pecnica veoma zamascena, na primer nakon pecenja ili grilovanja, preporucuje

pecnice, pa zatvorite njena vrata. funkciju usgenja pgrom‘ ) o o ) .
« Nakon zavrsetka ciklusa, ostavite vrata pecnice odskrinutim. Tako ¢e emajlirane

povrsine U unutrasnjosti pecnice moci potpuno da se osuse.

« Ako je unutrasnjost pecnice vrela, CiScenje ne moze da se pokrene. Sacekajte da se
pecnica ohladi, pa pokusajte ponovo.

« Nemojte naglo sipati vodu na dno pecnice. Polako sipajte vodu. U suprotnom, voda ¢e
se preliti preko prednje ivice pecnice.

/ 1. Sipajte 400 ml vode (/s pinte) na dno se da pomocu sredstva za CiS¢enje uklonite tvrde naslage pre nego Sto aktivirate
//

T

2. Pomocu regulatora rezima izaberite .

26 Srpski
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Pametna priprema hrane

Tajmer Rucna priprema hrane

Tajmer pokazuje vreme ili trajanje operacije pripreme hrane. A UPOZORENJE 0 akril-amidu

1. Pritisnite Z Akril-amidi se stvaraju prilikom pecenja hrane koja sadrzi skrob, kao 5to je Cips, pomfrit
i hleb i oni mogu prouzrokovati zdravstvene probleme. Preporucuje se da ovu hranu

2 pripremate na nizim temperaturama i da izbegavate prepecanje, preveliku hrskavost ili

zagorevanje.

. | /\ OPREZ
2. Podesite vreme pomocu regulatora ) . ) . o e

) _p S g Hrana koja moze lako da se pokvari (kao sto su mleko, jaja, riba, meso ili zivinsko meso)
o vrednosti, a zatim pritisnite OK.

- * oK ne bi trebalo da stoji u pecnici duze od 1 sata pre nego sto kuvanje pocne i trebalo bi
@ da se izvadi odmah nakon $to se kuvanje zavrsi. Konzumiranje pokvarene hrane moze
dovesti do trovanja hranom.

NAPOMENA

NAPOMENA « 7Zagrevanje se preporucuje za sve rezime pripreme hrane osim ako drugacije nije
« Kada vreme istekne, oglasice se zvucni signal, a na displeju Ce treptati poruka naznaceno u vodiCu za pripremu hrane.

,00:00" « Kada koristite funkciju Ekonomicni rostilj, stavite hranu na sredinu dodatnog pleha.
« Postavke tajmera mozete da promenite u svakom trenutku.
Saveti za dodatne elemente
Uz pecnicu dobijate razlicite vrste dodatnih elemenata. Sledeca tabela mozda ne
obuhvata sve vrste dodatnih elemenata. Medutim, i u slucaju da nemate iste dodatne
elemente navedene u vodicu za pripremu hrane, iste rezultate mozete postici i sa

Ukljucivanje i isklju¢ivanje zvuka

o)
(Y]
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=
<))
3
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« Da biste iskljucili zvuk, pritisnite i drzite

dugme X 3 sekunde. elementima koje imate.
g « Da biste ukljucili zvuk, ponovo pritisnite i « Pleh za pe¢enje i univerzalni pleh mogu da zamene jedan drugog.
3 sekunde drzite to dugme. « Kada pripremate hranu na ulju, preporucuje se da ispod Zicane reSetke stavite pleh

U koji ¢e se skupljati ostaci ulja. Ako je uz uredaj isporucen zicani umetak, mozete ga
koristiti zajedno sa plehom.

« Ako imate univerzalni pleh ili duboki pleh ili oba, za pripremu hrane sa uljem je bolje
da Kkoristite dublji pleh.
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NV75N5641BS_OL_DG68-01057F-01_BG+HR+RO+SR+SQ+SL+HU+EN.indb 27 11/23/2018 5:04:44 PM



Pametna priprema hrane

Pecenjev ) . o o . o . . Vrsta . Trajanje
Preporucujemo da zagrejete pe¢nicu pre stavljanja hrane da biste postigli najbolje Hrana Dodatni element Nivo grejanja Temp. (°0) (min)
rezultate. .
Punjeno Univerzalni pleh 2 180-200 20-25
Hrana Dodatni element Nivo Vr.sta. Temp. (°C) Trajgnje zaledenq lisnato
grejanja (min.) pecivo
Patispan Zicana resetka, pleh 2 160-170 | 35-40 Kis Zitana redetka, posuda | 2 ® 180-190 | 25-35
precnika 25-26 cm za pecenje pre¢nika
Mramorni kola¢ | Zi¢ana resetka, pleh za | 3 = 175-185 | 50-60 22-24 cm
kuglof Pita od jabuka | Zitana resetka, pleh 2 160-170 | 65-75
Tart Zitana redetka, plehza| 3 190-200 | 50-60 precnika 20 cm
tart precnika 20 cm Rashladena pica |  Univerzalni pleh 3 ® 180-200 | 5-10
- Kolac od kiselog Univerzalni pleh 2 |:| 160-180 40-50
E testa sa vocem i o
g mrvicama Pecenje
QU >
=] Lomljeni vocni | Zi¢ana reSetka, posuda 3 170-180 | 25-30 . . Vrsta . Trajanje
g kolaé 7a pecenje pretnika Hrana Dodatni element Nivo s Temp. (°C) i)
m
3 22-24 cm Meso (govedina/prasetina/jagnjetina)
= o ) - B B -
§ ORI Univerzaini pleh 3 180-190 30-35 Goveda slabina, Zitana resetka + 3 160-180 50-70
® Lazanje Zi¢ana resetka, posuda 3 190-200 | 25-30 1kg Univerzalni plen 1
za pecenje precnika Otkoscen teleci Zitana resetka + 3 160-180 | 90-120
22-24 cm but, 1,5 kg Univerzalni pleh 1
Puslice Univerzalni pleh 3 80-100 | 100-150 Prasetina, 1 kg Zitana resetka + 3 200-210 | 50-60
- Univerzalni pleh 1
sufle Zicana resetka, 3 170-180 | 20-25 svinjska plecka, | zicana resetka + 3 160-180 | 100-120
posudice za sufle ) .
‘ : 1kg Univerzalni pleh 1
Kolacod Univerzalni plen ? 150-170'] - 60-70 Jagnje¢ibutsa |  Zicana resetka + 3 170-180 | 100-120
kiselog testa sa ; )
. koskom, 1 kg Univerzalni pleh 1
jabukama
Domaca pica, Univerzalni pleh 2 @ 190-210 10-15
1-1,2 kg
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Rostilj

Preporucujemo da zagrejete pe¢nicu pomocu funkcije Veliki rostilj. Okrenite na polovini

Hrana Dodatni element Nivo Vr.sta. Temp. (°C) Trajgnje
grejanja (min.)
Zivina (piletina, pacetina, ¢uretina)
Celo pile, 1,2 kg * Zitana resetka + 3 200 65-80 *
Univerzalni pleh 1
(za skupljanje moce)
Komadi piletine Zitana resetka + 3 200-220 | 25-35
Univerzalni pleh 1
Pacje grudi Zi¢ana resetka + 3 200-210 20-30
Univerzalni pleh 1
Manja ¢urka, Zicana resetka + 3 180-200 | 120-150
cela, 5 kg Univerzalni pleh 1
Povrce
Povrée, 0,5 kg Univerzalni pleh 3 220-230 15-20
Peceni krompir Univerzalni pleh 3 190-200 40-50
(presecen na
pola), 0,5 kg
Riba
Peceni riblji fileti Zitana resetka + 3 200-220 20-30
Univerzalni pleh 1
Pecena riba Zi¢ana resetka + 3 180-200 30-40
Univerzalni pleh 1

* Okrenite na polovini pecenja.

pecenja.
Hrana Dodatni element Nivo Vrsta_ Temp. (°C) Trajgnje
grejanja (min.)
Hleb
Tost Zicana redetka 5 |f| 250-270 2-4
Tost sa sirom Univerzalni pleh 4 E 200 4-8
Govedina
Biftek * Zicana resetka + 4 240-250 15-20
Univerzalni pleh 1
Pljeskavice * Zitana resetka + 4 250-270 13-18
Univerzalni pleh 1
Prasetina
Krmenadle Zicana resetka + 4 250-270 15-20
Univerzalni pleh 1
Kobasice Zitana resetka + 4 E 260-270 | 10-15
Univerzalni pleh 1
Zivina
Pilece grudi Zicana resetka + 4 E 230-240 | 30-35
Univerzalni pleh 1
Pileci batak Zicana resetka + 4 230-240 25-30
Univerzalni pleh 1

* Okrenuti nakon 2/5 ciklusa pecenja.
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Pametna priprema hrane

Smrznuto gotovo jelo

Profesionalno pecenje

Ovaj rezim obuhvata automatski ciklus zagrevanja do 220 °C. Gornji grejac i ventilator za
kruzenje vazduha se koriste za zapecanje mesa na visokoj temperaturi. Nakon ove faze,
hrana se priprema na nizoj temperaturi koju ste prethodno podesili. U toku ovog procesa,
koriste se i gornji i donji grejac. Ovaj rezim je pogodan za pripremu pecenja i Zivine.

Hrana Dodatni element Nivo Temp. (°C) Trajanje (sati)

Govede pecenje Zicana resetka + 3 80-100 3-4
Univerzalni pleh 1

Prasece pecenje Zi¢ana resetka + 3 80-100 4-5
Univerzalni pleh 1

Jagnjece pecenje Zicana resetka + 3 80-100 3-4
Univerzalni pleh 1

Pa¢je grudi Zicana resetka + 3 80-100 2-3
Univerzalni pleh 1

Hrana Dodatni element Nivo Vr.staA Teomp. Trajgnje
grejanja Q) (min.)
Smrznuta pica, Zitana resetka 3 200-220 15-25
0,4-0,6 kg
Zamrznute lazanje Zitana resetka 3 |:| 180-200 | 45-50
Zaledeni pomfrit Univerzalni pleh 3 220-225 20-25
za pecnicu
Zaledeni kroketi Univerzalni pleh 3 220-230 25-30
Zaledeni Zi¢ana resetka 3 190-200 | 10-15
kamember
Zaledeni bageti sa Zitana resetka + 3 190-200 10-15
prelivom Univerzalni pleh 1
Zaledeni riblji Zitana resetka + 3 190-200 15-25
Stapici Univerzalni pleh 1
Zaledene riblje Zitana resetka 3 180-200 | 20-35

pljeskavice

[4
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Dvostruka priprema hrane

Pre koris¢enja funkcije dvostruke pripreme hrane, postavite razdelnik u pecnicu.

Preporucujemo da zagrejete pecnicu pre stavljanja hrane da biste postigli najbolje

rezultate.

U sledecoj tabeli obuhvaceno je 5 vodica za dvostruku pripremu hrane koje
preporucujemo za pecenje namirnica. Uz ovu funkciju istovremeno mozete da pripremate
glavno jelo i prilog ili glavno jelo i dezert.
« Ako koristite funkciju dvostruke pripreme hrane, za zagrevanje pecnice moze biti

potrebno vise vremena.

Br. | Zona Hrana Dodatni element | Nivo Vrsta Temp. | Trajanje
grejanja (°0) (min.)
4 | Gornji Pile¢i batak Zicana resetka + 4 w~ 230-250| 30-35
odeljak Univerzalni pleh 4
Donji Lazanje, Zi¢ana resetka, 1 190-200| 30-35
odeljak 1,0-1,5 kg posuda za
pecenje precnika
22-24 cm
5 | Gornji |Peceni riblji fileti | Zicana resetka + 4 - 210-230| 15-20
odeljak Univerzalni pleh 4
Donji | Lisnato testo sa | Univerzalni pleh 1 170-180| 25-30
odeljak jabukama

Br. | Zona Hrana Dodatni element | Nivo Vrsta Temp. | Trajanje
grejanja (°C) (min.)
1 | Gornji Patispanj Zi¢ana resetka, 4 160-170 | 40-45
odeljak pleh precnika
25-26 cm
Donji Domaca pica, | Univerzalni pleh 1 ® 190-210 | 13-18
odeljak 1,0-1.2 kg
2 | Gornji | Peceno povrce, | Univerzalni pleh 4 = 220-230 | 13-18
odeljak 0,4-0,8 kg
Donji | Pita od jabuka Zi¢ana 1 @ 160-170 | 70-80
odeljak resetka, pleh —
precnika 20 cm
3 | Gornji Lepinja Univerzalni pleh 4 @ 230-240| 13-18
odeljak
Donji Pekarski Zi¢ana resetka, 1 180-190 | 45-50
odeljak krompir, posuda za
1,0-15kg pecenje precnika
22-24 cm

NV75N5641BS_OL_DG68-01057F-01_BG+HR+RO+SR+SQ+SL+HU+EN.indb 31

Srpski 31

11/23/2018  5:04:46 PM

o
QU
3
o
—
3
Q

=]
=5

=]
<
o
3
Q
=
=
Q
3
)




Pametna priprema hrane

MozZete da koristite samo gornji ili samo donji odeljak i tako ustedite struju. Trajanje
pripreme hrane moze da bude duZze ako koristite samo jedan odeljak. Preporucujemo da
zagrejete pecnicu pre stavljanja hrane da biste postigli najbolje rezultate.

Gornji odeljak

Ekonomi¢no kruZenje vazduha
Ovaj rezim Kkoristi poboljSani sistem grejaca i na taj nacin Stedi energiju pri pripremi
hrane. Za ovaj rezim pripreme hrane ne preporucuje se zagrevanje pecnice radi ustede

energije.
Hrana Dodatni element Nivo Temp. (°C) Trajgnje
(min.)
Lomljeni voc¢ni kolag, Zitana resetka, 2 160-180 60-80
0,8-1,2 kg posuda za pecenje
prec¢nika 24 cm
Krompir u ljusci, Univerzalni pleh 2 190-200 70-80
0,4-0,8 kg
Kobasice, Zitana resetka + 3 160-180 20-30
0,3-0,5 kg Univerzalni pleh 1
Zaledeni pomfrit za Univerzalni pleh 3 180-200 25-35
pecnicu, 0,3-0,5 kg
Zaledeni krompir Univerzalni pleh 3 190-210 25-35
isecen na kriske,
0,3-0,5 kg
Peceni riblji fileti, Zitana resetka + 3 200-220 30-40
0,4-0,8 kg Univerzalni pleh 1
Hrskavi riblji fileti, Zitana resetka + 3 200-220 30-45
uvaljani u prezle, Univerzalni pleh 1
0,4-0,8 kg
Pecena goveda Zitana resetka + 2 180-200 65-75
slabina, 0,8-1,2 kg Univerzalni pleh 1
Peceno povrce, Univerzalni pleh 3 200-220 25-35
0,4-0,6 kg

Hrana Dodatni element Nivo Vrsta Temp. Trajanje
grejanja (°Q) (min.)
Pekarski krompir Zitana resetka, 4 160-170 40-50
posuda za pecenje
precnika 22-24 cm
Pogacice Univerzalni pleh 4 180-190 30-35
- Lazanje Zi¢ana resetka, 4 180-190 | 25-35
E posuda za pecenje
m v .
g precnika 22-24 cm
i} Piletina, batak * Zitana resetka + 4 230-250 | 30-35
',95 Univerzalni pleh 4
3 . . L. L
2 * Nemojte zagrevati pecnicu pre stavljanja hrane.
§
o Donji odeljak
Hrana Dodatni element Nivo Vrsta Temp. Trajanje
grejanja (0 (min.)
Holandski kolac Zitana resetka, pleh 1 170-180 50-60
za kolace precnika
24 cm
Mramorni kola¢ | Zitana resetka, pleh 1 160-170 | 60-70
za kuglof
Pita od jabuka Zitana resetka, pleh 1 160-170 70-80
precnika 20 cm
Domaca pica, Univerzalni pleh 1 ® 190-210 13-18
1,0-1,2 kg
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ReZim dvostruke pripreme hrane - reZim ekonomi¢nog KruZenja vazduha

Rezim ekonomicnog kruzenja vazduha mozete takode da koristite u gornjem ili donjem
odeljku da biste ustedeli elektricnu energiju.

Za ovaj rezim pripreme hrane ne preporucuje se zagrevanje pecnice radi uStede energije.

Gornji odeljak

Programi automatske pripreme hrane

Hrana Dodatni element Nivo | Temp. (°C) | Trajanje
(min.)
Lazanje Zicana resetka, 4 180-200 30-45

posuda za pecenje
precnika 22-24 cm

/\ OPREZ

Hrana koja moze lako da se pokvari (kao $to su mleko, jaja, riba, meso ili Zivinsko meso)
ne bi trebalo da stoji u pecnici duze od 1 sata pre nego sto kuvanje pocne i trebalo bi
da se izvadi odmah nakon $to se kuvanje zavrsi. Konzumiranje pokvarene hrane moze
dovesti do trovanja hranom.

Standardni rezim

Sledeca tabela sadrzi 40 programa za automatsko kuvanje i pecenje.

Tabela sadrzi informacije o kolicini, opsege tezine i odgovarajuce savete. Rezimi i
trajanja pripreme hrane su unapred programirani radi vece prakticnosti. U priru¢niku sa

Zaledeni pomfrit za pecnicu Univerzalni pleh 4 200-210 | 25-35 uputstvima moZete pronaci neke recepte za automatske programe.
Zaledene kriske krompira Univerzalni pleh 4 200-210 25-35 Programi automatske pripreme hrane 1-19, 38 i 39 obuhvataju zagrevanje pecnice i
Petena goveda slabina Jitana redetka + 4 170-180 60-80 ([jJI’IKaZUJU tgk zagrevanja. Stavite hranu u pecnicu kada Cujete zvucni signal koji oznacava
Univerzalni pleh 4 d {e zag‘rgja.na‘ ) ) : - )
Zatim pritisnite Vreme kuvanja da biste pokrenuli opciju Automatska priprema hrane.
Donji odeljak A UPOZORENJE
Kada hranu vadite iz pe¢nice, obavezno koristite rukavice.
Hrana Dodatni element Nivo | Temp. (°C) | Trajanje
(min.) Kéd Hrana TeZina (kg) Dodatni element Nivo
Mramorni kolac¢ Zitana resetka, pleh 1 170-180 60-70 1,0-15 Zitana resetka 3
za kuglof Al Pekarski krompir Slozite pekarski krompir u posudu za petenje
Holandski kolac Zitana resetka, pleh 1 170-180 50-60 precnika 22-24 cm. Pokrenite program i nakon
za kolace precnika zvucnog signala stavite posudu na sredinu resetke.
24 cm 08-1,2 Zi¢ana resetka 3
Krompir u ljusci Univerzalni pleh 1 190-200 70-90 N Slozite sirovo gratinirano povrée U posudu za
Zamrznuta pica Zi¢ana resetka 1 200-210 | 25-30 A2 Gratinirano povrée | pecenje pre¢nika 22-24 cm. Pokrenite program i
nakon zvucnog signala stavite posudu na sredinu
reSetke.
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Pametna priprema hrane

Kod Hrana TeZina (kg) Dodatni element Nivo Kéd Hrana TeZina (kg) Dodatni element Nivo
1,2-15 Zitana resetka 3 0,4-0,5 Zitana resetka 3
A3 Zapecena testenina Slozite testeninu u posudu za pecenje precnika o ) Stavite testo u crnu podmazanu metalnu posudu za
22-24 cm. Pokrenite program i nakon zvuc¢nog A9 | Podloga za vocni kolaC | petenje da biste dobili podlogu za kola¢. Pokrenite
signala stavite posudu na sredinu resetke. program i nakon zvucnog signala stavite pleh na
10-1,5 | Zi¢ana resetka | 3 sredinu resetke.
Al Lazanje Slozite domace lazanje U posudi za pecenje precnika 12-15 Zicana resetka 2
22-24 cm. Pokrenite program i nakon zvu¢nog Pripremite testo za kis i stavite ga u okruglu posudu
signala stavite posudu na sredinu reSetke. A10 Kis loren za kis precnika 25 cm. Pokrenite program i nakon
12-15 | Jitana regetka | 3 zvucnog signala dodajte fil i stavite posudu na
- - - - sredinu resetke.
Stavite sastojke za ratatuj u duvecaru sa poklopcem. -
b A5 Ratatuj Pokrenite program i nakon zvu¢nog signala stavite 06-07 Zicana resetka 3
r3D posudu na sredinu resetke. Pec¢i poklopljeno. Pripremite testo i stavite ga u crnu metalnu
S Promesati pre sluzenja. A1l Beli hleb pravaugaonu posudu za pecenje (duzine 25 cm).
=l 12-14 Jitana redetka 2 Pokrenite program i nakon zvu¢nog signala stavite
= - — - posudu na sredinu reSetke.
"3“' . . Pripremite pitu od jabuka pomocu okrugle metalne -
&l A6 Pita od jabuka tepsije pre¢nika 24-26 cm. Pokrenite program i 08-09 Zicana resetka 3
§ nakon zvucnog signala stavite pleh na sredinu Beli hleb od meganih Pripremite testo i stavite ga u crnu metalnu
™ resetke. A12 sitarica pravougaonu posudu za pecenje (duZine 25 cm).
03-0.4 | Univerzalni pleh | 3 Pokrenite program i nakon zvu¢nog signala stavite
posudu na sredinu reSetke.

Pripremite kroasane (zamrznute). Stavite papir za

A7 Kroasani ] )
pecenje na univerzalni pleh. Pokrenite program i 03-05 Univerzalni pleh 3
nakon zvucnog signala stavite pleh u pecnicu. o Pripremite kiflice (prethodno ohladeno testo). Stavite
03-0.4 | Univerzalni pleh | 3 A 13 Kiflice papir za peﬁenje na uvniver;a\ni pleh. Eokrenite
— - - program i nakon zvucnog signala stavite pleh u
Lisnato testo sa Stavite lisnato testo sa jabukama na papir za pecnicu,
A8 jabukama pecenje koji ste stavili na univerzalni pleh. Pokrenite
program i nakon zvu¢nog signala stavite pleh u
pecnicu.
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Kod Hrana TeZina (kg) Dodatni element Nivo Kéd Hrana TeZina (kg) Dodatni element Nivo
08-1,2 Zi¢ana resetka 3 0813 Zi¢ana resetka 2
Stavite sveze voce (maline, kupine, kriske jabuka ili o Univerzalni pleh 1
i UnAn p krusaka) u posudu za pecenje precnika 22-24 cm. ; . . [ o .
A14 Lomljeni vo¢ni kolac i ) ) i ZaCinite govedinu i ostavite je da odstoji u frizideru
Pospite mrvice testa po vocu. Pokrenite program i A20| Pecena goveda slabina 1 sat.
navkon Zvuenog signala stavite posudu na sredinu Zatim je stavite sa masnijom stranom okrenutom
reSetke. .
nagore na zitanu resetku.
0,5-0,6 Univerzalni pleh 3 Cais Zitana recetka 7
Stavite pogacice (pre¢nika 5-6 ¢cm) na papir za -1, - -
. ) 9 o : : Univerzalni pleh 1
A 15 Pogacice pecenje koji ste prethodno stavili na univerzalni s K . — — — P —
pleh. Pokrenite program i nakon zvuénog signala A21 pOro Kuvana pecena | 7a¢inite govedinu i ostavite je da odstoji u frizideru
: L govedina 1 sat
stavite pleh u pecnicu. :
0.5-0.6 Jitana recetka 3 Zatim je stav\l/Jte sa rrjasnuom stranom okrenutom
nagore na zitanu resetku.
_ ) Pripremite testo za kolac i stavite ga na crni metalni 5 otk 1
A 16 PatiSpanj okrugli pleh za pecenje precnika 26 cm. Pokrenite 0.4-09 ICana resetka
program i nakon zvu¢nog signala stavite pleh na A2 Peceni jagnjeci kotleti Univerzalni pleh 1
sredinu resetke. sa zacinskim biliem ' \jarinirajte jagnjece kotlete sa zacinskim biljem i
0,7-0,8 | Zitana resetka | 2 zacinima, a zatim ih stavite na zicanu reSetku.
A17 Mramorni kola¢ Pripremite testo za kolaC i sta\{ite gau okrggli Lo-15 Zi¢ana resetka 3
metalni pleh za kuglof. Pokrenite program i nakon A 23 | Jagnjeci but sa koskom o Univerzalni pleh 1
zvucnog signala stavite pleh na sredinu resetke. T o V
- Marinirajte jagnjetinu i stavite je na zicanu reSetku.
0,7-08 | Zitana resetka | 2 "
Zitana resetka 3
_ Pripremite testo za kolac i stavite ga u crnu metalnu Petena svinieting sa 08-13 o - >
A18 Holandski kolac pravougaonu posudu za pecenje (duzine 25 cm). A24 ) ;/il Jm' niverzaini pie
Pokrenite program i nakon zvu¢nog signala stavite 0zIco Stavite prasece pecenje sa masnijom stranom
pleh na sredinu resetke. okrenutom nagore na zi¢anu resetku.
0,7-0,8 Zitana resetka 3 0813 Zi¢ana resetka 3
A 19 Cokoladni kolaci Prip{rgmite testo za kolac u posudi za peléenje A 25 Svinjska rebra o Univerzalni pleh 3
precnika 20-24 cm. Pokrenite program i nakon Stavite svinjska rebra na resetku.
zvucnog signala stavite posudu na sredinu reSetke.

Srpski 35
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Pametna priprema hrane

i zaCinima. Kozu zasecite nozem. Premazite uljem i
posolite.

Kod Hrana TeZina (kg) Dodatni element Nivo Kéd Hrana TeZina (kg) Dodatni element Nivo
10-15 Zicana resetka 2 0,3-0,8 Univerzalni pleh 3
o Univerzalni pleh 1 A 32 Riba list Stavite ribu list na papiru za pecenje na univerzalni
A 26 Celo pile Operite i o€istite pile. Premazite ga uljem i zacinima. pleh. Zasecite povrsinu nozem.
Spustite pile sa grudima okrenutim nadole na Zitana regetka 4
resetku i vratite resetku u pe¢nicu ¢im se oglasi 03-08 Uriverzaini oleh .
2vUeni signal. A33 |  Snicle/fileti lososa P
Jicana resetka 4 Operite i ocistite filete ili odreske. Poredajte filete na
0,5-1,0 reSetku tako da koZzica bude okrenuta nagore.
A 27 Pilece grudi Univerzalni pleh 1 - -
0,3-0,8 Univerzalni pleh 4
Marinirajte pilece grudi i stavite ih na resetku. —— — — -
- 5 ) Operite i isecite kolutove tikvica, patlidzan, papriku,
- 05-10 Zicana resetka 4 A 34 Peceno povrce crni luk i ceri paradajz. Premazite ih maslinovim
g A28 Pileci batak T Univerzalni pleh 1 uljem, zacinskim biljem i zacinima. Ravnomerno ih
(1) . .
S Premazite batake uljem i zacinima i stavite ih na rasporedite po univerzalnom plehu.
-] reSetku. 0,5-1,0 Univerzalni pleh 3
=] - v
g 03-08 Zicana resetka 4 Peceni krompir Isecite velike krompire (svaki oko 200 g) na
5 g Univerzalni pleh 1 A35 presecen na pola polovine po duzini. Poredajte ih na univerzalni pleh
5 - - - ; . ¢ tranom okrenutom nagore i premazite
3 & i Stavite pacje grudi na reSetku sa masnijom stranom >d se;enqm > ) o E T
a A29 Pacje grudi okrenutgmjnaggore ) maslinovim uljem, zacinskim biljem i za¢inima.
Izaberite prvu postavku za srednje peceno, a drugu ) ) 03-08 | Univerzalni pleh | 3
Ty Smrznuti pomfrit za
Zd jace peceno. A 36 pecnicu Rasporedite zaledeni pomfrit po univerzalnom
0,3-0,8 Univerzalni pleh 4 plehu.
A 30 | Peceni fileti pastrmke | poredajte filete pastrmke na univerzalni pleh tako Zaledene kritke 03-08 | Univerzalni plen | 3
da kozica bude okrenuta nagore. A37 krompira Ravnomerno rasporedite zaledene kriske krompira
Zicana resetka 4 po univerzalnom plehu.
0,3-0,8 - - .
Univerzalni pleh 1 0,3-0,8 | ZiCana resetka | 3
A31 Pastrmka Operite i ocistite ribu, a zatim je poredajte unakrsno ) Pokrenite program i kada Cujete zvucni signal
na resetku. Ribu zatinite sa sokom od limuna, solju A 38 Smrznuta pica

stavite zaledenu picu na sredinu zicane resetke. Prva
postavka je za tanku italijansku picu, a druga za
deblju pica pitu.

36 Srpski
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Kod

Hrana

Tezina (kg) Dodatni element Nivo

A 39

Domaca pica

0,8-1,3 Univerzalni pleh 2

Pripremite domacu picu od kvasnog testa i stavite
je na univerzalni pleh. Navedena tezina obuhvata
testo pice i nadev koji ¢ine sos, povrce, sunka i sir.
Pokrenite program i nakon zvucnog signala stavite
pleh u pecnicu.

A 40

Narastanje testa

0,3-0,8 Zitana resetka 2

Zamesite testo u posudi i prekrijte ga folijom.

Stavite ga na sredinu reSetke. Prva postavka je za
picu i testo za kolace, a druga za hleb.

Dvostruka priprema hrane

Sledeca tabela sadrzi 10 programa za automatsko kuvanje i pe¢enje. Mozete da Koristite
samo gornju zonu ili donju zone ili gornju i donju zonu istovremeno.

Program sadrzi informacije o kolicini, opsegu tezine i odgovarajuce preporuke. Rezimi i
trajanja pripreme hrane su unapred programirani radi vece prakti¢nosti. U priru¢niku sa
uputstvima mozete pronaci neke recepte za automatske programe.

Svi programi dvostruke automatske pripreme hrane obuhvataju zagrevanje pecnice i
prikazuju tok zagrevanja.

Stavite hranu u pecnicu kada Cujete zvucni signal koji oznacava da je zagrejana.

Zatim pritisnite Vreme kuvanja da biste pokrenuli opciju Automatska priprema hrane.

A\ UPOZORENJE
Kada hranu vadite iz pecnice, obavezno Koristite rukavice.

1. Gornji odeljak

Kéd Hrana Tezina (kg) Dodatni element Nivo
1,0-1,5 Zitana resetka 4
A1 Pekarski krompir Slozvit_e pekarski krompir u posudu Za pe_ﬁenje
precnika 22-24 cm. Pokrenite program i nakon
zvucnog signala stavite posudu na sredinu resetke.
1,0-1,5 Zitana resetka 4
A2 Lazanje Slozite domace Ia;anje U posuqi za peéenj§ precnika
22-24 cm. Pokrenite program i nakon zvu¢nog
signala stavite posudu na sredinu resetke.
Zitana resetka 4
0510 Univerzalni pleh 4
A3 Pileci batak niverzaTni pe
Premazite batake uljem i zacinima i stavite ih na
reSetku.

NV75N5641BS_OL_DG68-01057F-01_BG+HR+RO+SR+SQ+SL+HU+EN.indb 37

Srpski 37

11/23/2018  5:04:47 PM

o
QU
3
(0]
-
3
()
o
=h
=]
=
o
3
(1)
=
=
<))
3
(0]




Pametna priprema hrane

38 Srpski

Kod Hrana Tezina (kg) Dodatni element Nivo Kod Hrana Tezina (kg) Dodatni element Nivo
0,5-1,0 Univerzalni pleh 4 0,3-0,8 Zitana resetka 1
Peceni krompir Isecite velike krompire (svaki oko 200 g) na ) Pokrenite program i kada Cujete zvucni signal
A4 presecen na pola polovine po duzini. Poredajte ih na univerzalni pleh A4 Smrznuta pica stavite zaledenu picu na sredinu Zicane resetke. Prva
sa secenom stranom okrenutom nagore i premazite postavka je za tanku italijansku picu, a druga za
maslinovim uljem, zacinskim biljem i zacinima. deblju pica pitu.
Jaledeni it 0,3-0,8 Univerzalni pleh 4 0,8-1,3 Univerzalni pleh 1
aledeni pomfrit za - - - - - - —— - .
A5 pecnicu Rasporedite zaledeni pomfrit po univerzalnom Pripremite domacu picu od kvasnog testa i stavite
plehu. A5 Domaca pica jena univgrzalni plehj Navedena te?ilnavobuhv‘ata
testo pice i nadev koji ¢ine sos, povrcée, Sunka i sir.
, ) Pokrenite program i nakon zvu¢nog signala stavite
2. Donji odeljak pleh u penicy
g Kod Hrana TeZina (kg) Dodatni element Nivo
% 1,2-1,4 Zitana resetka 1 3. Dvostruki
g Pripremite pitu od jabuka pomocu okrugle metalne MoZete izabrati jedan automatski program za donju i gornju zonu i istovremeno kuvati.
g A1l Pita od jabuka tep;(sue pregmka 24—2|6 cEn, Iiokr‘enrlte proggam i A\ OPREZ
nakon zvu¢nog signala stavite pleh na sredinu . . ) ) S e
‘;. redetke 9=l P Kada koristite gornju ili donju zonu, ventilator i grejaC druge zone mozda ¢e imati
§ - optimalni u¢inak. Zona koja se ne koristi ne sme da se koristi za bilo kakve neplanirane
o 03-04 Univerzalni pleh 1 svrhe.
Lisnato testo sa Stav\/it('e Hsn'ajto testo sa jabuk'ama na papir Za ‘
A2 jabukama pecenje koji ste stavili na univerzalni pleh. Pokrenite
program i nakon zvucnog signala stavite pleh u
pecnicu.
1,2-15 Zitana resetka 1
_ Pripremite testo za ki i stavite ga u okruglu posudu
A3 Kis loren za ki pre¢nika 25 cm. Pokrenite program i nakon
zvucnog signala dodajte fil i stavite posudu na
sredinu resetke.
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Provera posuda 2. Rostilj
U skladu sa standardom EN 60350-1 Grejte praznu pecnicu 5 minuta pomocu funkcije Veliki rostilj.
Lo ) ) Vrsta . Trajanje
1. Peenje Vrsta hrane Dodatni element Nivo grejanja Temp. (°C) iy
Prepo.r'uke za pecenje odpose se na prethodno zagrejanu pecnicu. Nemojte da koristite Tost od belog Zi¢ana redetka 5 270 17
funkciju brzog zagrevanja. Pleh uvek stavljajte tako da nagnuta strana bude okrenuta hleba (Maks.)
prema vratima. — '
Govede Zicana reSetka + 4 270 1.15-18
Vrsta Dodatni element Nivo Vr.sta. Teomp. Trajgnje pljeskavice * Umvergalr_n pler] 1 (Maks)) 2.5-8
hrane grejanja | (°C) (min.) (12 komada) | (za skupljanje moce)
leaIi_ Univerzalni plen 3 O 165 | 23-28 * Okrenite kada prode 2/ predvidenog vremena pripreme.
olaci
3 155 ) 2535 3. Pecenje -
QU
1+3 155 30-35 _— g
Vrsta hrane Dodatni element Nivo :/er.sat:.a Temp. (°C) Taj?nn;e §
Keks Univerzalni pleh + 1+3 140 30-35 . i : g=)
Univerzalni pleh Celo pile * Zitana resSetka + 3 200 65-80 " =l
. : a
Bezmasni Zicana resetka + 2 |:| 160 30-35 Un|ver;aln| plehv ! 3
o (za skupljanje moce) -
patispanj | kalup za torte sa oprugom 3
(tamni, precnika 26 cm) 2 160 | 35-40 * Okrenite na polovini pecenja. 3
1+4 155 40-45
Pita od Zitana resetka + 2, |:| 160 70-80
jabuka 2 kalupa za torte sa postavljene
oprugom dijagonalno
* (tamni, precnika 20 cm)
Univerzalni pleh + 1+3 160 80-90
Zicana resetka + 2 kalupa za
torte sa oprugom
** (tamni, precnika 20 cm)

* Dva kolaca se postavljaju na resetku, iza levo i napred desno.
** Dva kolaca se postavljaju na sredinu, jedan iznad drugog.
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Pametna priprema hrane

Kolekcija naj¢esce Koriscenih recepata za automatsku pripremu hrane

Lazanje

Pekarski krompir

Sastojci

Uputstva

Gratinirano povrce

Sastojci

Uputstva

40 Srpski

Sastojci

800 g krompira, 100 ml mleka, 100 ml pavlake, 50 g umucenih
celih jaja, 1 kasika soli, biber, muskatni orasci¢, 150 g rendanog

sira, maslac, maj¢ina dusica Uputstva

Oljustite krompir i isecite ih na listice debljine 3 mm. Podmazite
duvecaru (22-24 c¢m) maslacem. Rasporedite listice krompira na
Cistu krpu i pokrijte ih dok pripremate ostale sastojke.

Sipajte ostale sastojke, osim rendanog sira, u veliku posudu i
dobro ih promesajte. Poredajte listi¢e krompira u duvecaru tako
da se malo preklapaju i sipajte smesu preko krompira. Dodajte
rendani sir preko i pecite. Nakon pecenja, ukrasite sa nekoliko
listova majcine dusice.

Pita od jabuka

800 g povrca (tikvice, paradajz, crni luk, sargarepa, paprika, kuvan Sastojc

krompir), 150 ml pavlake, 50 g umucenih celih jaja, po 1 kasika
soli, za¢inskog bilja (biber, persun ili ruzmarin), 150 g rendanog
sira, 3 kasike maslinovog ulja, malo majcine dusice

Operite povrce i isecite ga na komade debljine 3-5 mm. Poredajte
povrce U duvecaru (pre¢nika 22-24 cm) i prelijte ga uljem.
Pomesajte sve sastojke, osim rendanog sira, i dodajte smesu preko
povrca. Dodajte rendani sir preko i pecite. Ukrasite sa nekoliko
listova majcine dusice i posluzite.

2 kasike maslinovog ulja, 500 g mlevene junetine, 500 ml
paradajz sosa, 100 ml govedeg temeljca, 150 g susenih kora za
lazanje, 1 crni luk (iseckan), 200 g rendanog sira, 1 kasika susenog
persuna, origano i bosiljak

Pripremite sos od paradajza i meso. Zagrejte ulje u Serpi, zatim
przite mlevenu junetinu i iseckani crni luk oko 10 minuta dok

ne porumeni. Dodajte paradajz sos i govedi temeljac, a zatim
zacinsko bilje. Sacekajte da provri, pa kuvajte na tihoj vatri

30 minuta.

Skuvajte kore za lazanje prema uputstvima na pakovanju. Redajte
U posudu kore, meso i sir i ponavljajte dok ne utrosite sav
materijal. Pospite ostatak sira po poslednjem sloju kora, a zatim
ispecite lazanje u pecnici.

« Testo: 275 g brasna, /2 kasike soli, 125 g Secera, 8 g vanilinog
Secera, 175 g hladnog maslaca, 1 jaje (umuceno)

« Punjenje: 750 g tvrdih celih jabuka, 1 kasika soka od limuna,
40 g Secera, 1/> kasika cimeta, 50 g suvog grozda, 2 kaSike
prezli
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) ) L , L Kis loren
Uputstva  Prosejte posoljeno brasno iznad vece posude. Prosejte Secer 210

pomesan sa vanilinim Se¢erom. Pomocu 2 noza iseckajte maslac
preko brasna na male kockice. Dodajte 3/4 umucenog jajeta.
Mesajte sve sastojke u multipraktiku dok ne dobijete kompaktnu
masu. Ru¢no napravite loptu od testa. Zamotajte je u plasti¢nu
foliju i ostavite da odstoji 30 minuta.

Sastojci  « Testo: 200 g obitnog brasna, 80 g maslaca, 1 jaje
« Punjenje: 75 g nemasne slanine iseckane na kockice,
125 ml pavlake, 125 g kisele pavlake, 2 umucena jajeta,
100 g rendanog Svajcarskog sira, so i biber

Podmazite kalup sa oprugom (24-26 cm) i pospite ga brasnom. Uputstva  Da biste pripremili testo, stavite brasno, maslac i jaje u posudu i
Razvijte 3/4 testa tako da bude debelo 5 mm. Stavite ga na pleh mesajte dok testo ne postane meko, a zatim ga ostavite u frizideru
(na dno i na strane). da odstoji 30 minuta. Razvucite testo i stavite ga u podmazanu
Oljustite jabuke i ocistite sredinu. Iseckajte ih na kockice od keramicku posudu za kis (precnika 25 cm). Izbockajte testo

oko 3/a4 x 3/a cm. Poprskajte jabuke sokom od limuna i dobro ih viljuskom. Pomesajte jaja, pavlaku, kiselu pavlaku, sir, so i biber.
promesajte. Operite i osusite ribizle i suvo grozde. Dodajte Secer, Smesu naspite pred samo pecenje.

cimet, suvo grozde i ribizle. Dobro promes$ajte i pospite testo

prezlom. Nezno pritisnite testo.

Razvucite ostatak testa. Isecite testo na male trake i poredajte ih Lomljeni vocni kolac

unakrsno po nadevu. Cetkom premazite pitu ostatkom umucenog

jajeta. Sastojci  « Nadev: 200 g brasna, 100 g maslaca, 100 g Secera, 2 g soli,

2 g cimeta u prahu
« Voce: 600 g mesanog voca

Uputstva  PomeSajte sve sastojke sve dok ne dobijete smesu za nadev.
Rasporedite mesano voce u posudi za pecenje i nabacajte testo
preko njega.
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Pametna priprema hrane

Domaca pica

Sastojci

Uputstva

Peceni jagnjeci Kotleti sa za€inskim biljem

« Testo za picu: 300 g brasna, 7 g suvog kvasca, 1 kasika Sastojci
maslinovog ulja, 200 ml tople vode, 1 kaSika Secera i so
« Nadev: 400 g iseckanog povrca (plavi patlidzan, tikvica,
crni luk, paradajz), 100 g Sunke ili slanine (iseckane),
100 g rendanog sira
Uputstva

Sipajte brasno, kvasac, ulje, so, Secer i toplu vodu u posudu i
mesSajte dok ne dobijete mokro testo. MeSajte mikserom ili ru¢no
oko 5-10 min. Poklopite testo, a zatim ga stavite u pecnicu na
30 minuta na 35 °C da naraste. Razvucite testo na pobrasnjenoj
povrsini u obliku Cetvorougla i stavite ga u pleh. Razmazite
paradajz-pire po testu i dodajte sunku, pecurke, masline i
paradajz. Pospite sirom i pecite.

Svinjska rebra

Sastojci

Pecena goveda slabina

Sastojci

Uputstva

1 kg govede slabine u komadu, 5 g soli, 1 g bibera i po

3 g ruzmarina i majcine dusice Uputstva

Zacinite govedinu solju, biberom i ruzmarinom i ostavite je u
frizider na 1 sat. Zatim je stavite na zi¢anu reSetku. Stavite je u
pecnicu i pecite.

1 kg jagnjecih kotleta (6 komada), 4 velika ¢ena belog luka
(zgnjecena), 1 kasika sveze majcine dusice (zgnjecene), 1 kasika
svezeg ruzmarina (zgnjecenog), 2 kasike soli, 2 kasike maslinovog
ulja

Pomesajte so, beli luk, zacinsko bilje i ulje, a zatim dodajte
jagnjetinu. Okrenite jagnjetinu na drugu stranu da bi pokupila
zatine, a zatim je ostavite na sobnoj temperaturi 30 minuta do
1 sat.

2 reda svinjskih rebara, 1 kasika crnog bibera u zrnu, 3 lovorova
lista, 1 crni luk (iseckan), 3 ¢ena belog luka (iseckana), 85 g Zutog
Secera, 3 kasike Vorcester sosa, 2 kaSike paradajz-pirea, 2 kasike
maslinovog ulja

Napravite rostilj sos. Zagrejte ulje u Serpi i dodajte crni luk. Przite
ga dok ne omeksa, a zatim dodajte preostale sastojke. Proprzite,
pa smanjite temperaturu i kuvajte na tihoj vatri 30 minuta dok

se ne zgusne. Marinirajte rebra u sosu za rostilj u trajanju izmedu
30 minuta i 1 sata.

42 Srpski
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Odrzavanje

Ciscenje Vrata

Redovno Cistite pecnicu radi lakSeg odrzavanja. 1. Zavezite vlaznu tkaninu za Stap.

A\ UPOZORENJE

« Vodite ratuna da se pec¢nica i dodatni elementi ohlade pre Cis¢enja.
« Nemojte koristiti abrazivna sredstva, ostre Cetke, grube sundere ili tkanine, celicne
Zice, nozeve ili druge abrazivne materijale.

Unutrasnjost pecnice ' T y 2. Stavite na ubrus ispod vrata.
+ Za Cis¢enje unutrasnjosti pe¢nice koristite Cistu krpu sa blagim sredstvom za cis¢enje — N ) 3. Qdistite vrata.
ili vodu sa sapunicom. 4. Stavite deterdzent na ubrus i oCistite
+ Nemojte rucno Cistiti zaptivku vrata. poNoVvo. .
« Da ne biste ostetili emajliranu povrsinu pec¢nice, koristite isklju¢ivo standardna ' 5. Suvom tkaninom obrisite viagu i mehurice.
sredstva za Ciscenje pecnice. o - A OPREZ
« Zatvrde naslage koristite specijalna sredstva za Ciscenje pecnica. SASY) i : o
Nemojte da skidate vrata radi ¢is¢enja.

Spoljasnjost pecnice

Za Cis¢enje spoljnih povrsina pecnice, kao 5to su vrata, rucka i displej, koristite Cistu krpu
i blago sredstvo za CiScenje ili toplu vodu sa sapunicom, a zatim ih osusite kuhinjskim
ubrusom ili suvom krpom.

Masnoca i prljavstina mogu da se zadrze, naroCito oko rucki, zbog vrelog vazduha koji
izlazi iz unutrasnjosti pecnice. Preporucuje se da rucku ocistite posle svake upotrebe.

Sakupljac vode sakuplja ne samo visak pare od
pripreme hrane, vec i ostatke hrane. Redovno
praznite i Cistite sakupljacC vode.
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A\ UPOZORENJE

Dodatne elemente operite nakon svake upotrebe i osusite kuhinjskom krpom. Da biste Ako primetite da voda curi iz sakupljaca
uklonili i tvrde naslage prljavstine, pre pranja potopite dodatne elemente u toplu vodu sa vode, obratite se lokalnom servisnom centru

sapunom na 30 minuta. kompanije Samsung.
01 Sakuplja¢ vode

Dodatni elementi

Kataliti¢cki emajlirana povrsina (samo kod odgovarajucih modela)

Delovi koji se skidaju presvuceni su tamnosivim katalitickim emajlom. Oni mogu da

se zaprljaju uljem i mascu koje raznosi vazduh tokom kruZenja vazduha. Medutim, te

necistoce sagorevaju na temperaturama preko 200 °C.

1. Izvadite sve dodatne elemente iz pecnice.

2. Ocistite unutrasnjost pecnice.

3. |zaberite rezim kruzenja vazduha sa maksimalnom temperaturom, a zatim pokrenite
ciklus u trajanju od sat vremena.
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Odrzavanje

Bocne reSetke (odnosi se samo na odgovarajuce modele)

alueAezipo

1. Pritisnite gornju ivicu leve bocne resSetke i
spustite je za oko 45°.

2. Povucite i skinite donju ivicu leve bocne
reSetke.

3. Naisti nacin izvadite i desnu bocnu
reSetku.

4, (Ocistite obe bocne resetke.

5. Kada zavrsite, ponovite navedeni 1.1 2.
korak obrnutim redosledom da biste vratili
bocne reSetke.

NAPOMENA

Pecnica radi i kada bocCne resetke i reSetke nisu
na svom mestu.

Skidanje vrata

A\ UPOZORENJE

Vrata pecnice su teska.

Otvorite vrata i otvorite drzace na obe
Sarke.

Zatvorite vrata na priblizno 70°. Sa obe
ruke uhvatite vrata pecnice sa strane,
podignite ih i vucite nagore sve dok ih ne
izvadite iz Sarki.

Kada zavrsite, ponovite navedeni 1.1 2.
korak obrnutim redosledom da biste vratili
vrata. Proverite da li su drzaci postavljeni
na Sarke sa obe strane.
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ReSavanje problema

Zamena Tatke provere

Ako se javi problem sa pecnicom, najpre pogledajte sledecu tabelu i pokuSajte da resite
Sijalice problem na osnovu datih predloga. Ako ne uspete da otklonite problem, kontaktirajte
lokalni servisni centar kompanije Samsung.

1. Skinite stakleni poklopac okretanjem

/\ suprotno od kazaljki na satu. Problem Uzrok Radnja
2. Zamenite sijalicu u pecnici. Nije moguce pravilno | « Ako je neki predmet « Uklonite predmet i
3. Ocistite stakleni poklopac. ‘ pritisnuti dugmad. zaglavljen izmedu pokugajte ponovo.
4, Kada zavrsite, ponovite navedeni 1. korak dugmadi « Otistite vlagu i pokugajte
obrnutim redosledom da biste vratili « Model sa ekranom DONOVO
‘ / stakleni poklopac. osetljivim na dodir: ako « Proverite da li je aktivna
\ je na povrsini uredaja funkcija zakljucavanja.
prisutna vlaga.
« Ako je aktivna funkcija
A\ UPOZORENJE zakljucavanja.
« Pre zamene sijalice iskljucite pecnicu i kabl za napajanje. Vreme nije « Ako nema napajanja. « Proverite da li je pecnica
« Koristite samo sijalice od 25-40 W / 220-240 V, otporne na temperaturu do 300 °C. prikazano. prikljuena na napajanje.
Odgovarajuce sijalice mozete da kupite u lokalnom servisnom centru kompanije Pecnica ne radi « Ako nema napajanja « Proverite da Ii je pe¢nica
Samsung. o - o . _ prikljuena na napajanje. ]
« Halogenu sijalicu uvek drzite suvom krpom. U suprotnom, sijalica moZe da se zaprlja — —— - — &
otiscima ili znojer, &to ce joj skratiti radni vek. Pecmca je pre;tala da| e Akg J; iskljucena iz . Ponoyo pnkUuote s
radi tokom pripreme uticnice. napajanje. =4
Botno svetlo u pecnici hrane. E
)+ oo s botvesiptcey MRS |+ o reponte | - daonazenpne |8
. ,/ pecnici jednom rukom, a ravnom i ostrom ) ’ gre%ugo I peénica ohlachi o
alatkom, kao 5to je kuhinjski noz, skinite g ) . Lo
poklopac na prikazani nacin. ﬁtg ngggﬁg; ne radi : \F;grswltLijlzatJSf da liradi
2. Zamenite bo¢nu sijalicu u pecnici. ) L )
3. Vratite poklopac s#jalice P postavljena na mesto bez o Pridrzavajte se smernica
) ’ odgovarajuce ventilacije. 0 razmacima navedenim
« Kada koristite nekoliko U vodi¢u za ugradnju
razlicitih utikaca za pecnice.
napajanje na istoj uti¢nici. | « Koristite uticnicu za jedan
utikac.
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ResSavanje problema

Problem

Uzrok

Radnja

Problem

Uzrok

Radnja

Pec¢nica nema
napajanja.

Ako nema napajanja.

Proverite da li je pecnica
priklju¢ena na napajanje.

Spoljasnjost pecnice
se previse zagreva
tokom rada.

Ako je pecnica
postavljena na mesto bez
odgovarajuce ventilacije.

Pridrzavajte se smernica
0 razmacima navedenim
U vodicu za ugradnju
pecnice.

Osvetljenost unutar
pecnice varira.

Osvetljenost se menja u
zavisnosti od promena u
naponu.

Promene u naponu
tokom pripreme hrane
ne predstavljaju kvar i
nemate razloga za brigu.

Vrata ne mogu
pravilno da se
otvore.

Ako su ostaci hrane
zapali izmedu vrata i
unutrasnjosti uredaja.

Dobro ocistite pecnicu,
a zatim pokusajte da
otvorite vrata.

Priprema hrane
je zavrsena, ali
je ventilator za
hladenje i dalje
ukljucen.

Ventilator automatski radi
odredeno vreme kako bi
se provetrila unutrasnjost
pecnice.

Nije u pitanju kvar na
uredaju, tako da ne treba
da brinete.

Unutrasnje svetlo
je slabo ili se nije
ukljucilo.

Ako se lampa ukljuci, a
zatim iskljuci.

Ako je lampa prekrivena
prljavstinom tokom
pripreme hrane.

Lampa se automatski
iskljucuje nakon
odredenog vremena kako
bi se uStedela elektricna
energija. Mozete da je
ukljucite ponovo kada
pritisnete dugme za
svetlo U pecnici.

Ocistite unutrasnjost
pecnice, a zatim proverite
svetlo.

Pecnica ne greje.

Ako su vrata otvorena.
Ako komande pecnice
nisu pravilno podesene.
AKo je pregoreo osigurac
u domacinstvu ili ako je
prekidac iskljucen.

Zatvorite vrata i ponovo
ukljucite pecnicu.
ProcCitajte poglavlje o
radu pecnice i resetujte
pecnicu.

Zamenite osigurac ili
ukljucite prekidac. Ako se
to Cesto deSava, pozovite
elektricara.

Doslo je do strujnog
udara u pecnici.
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Ako napajanje nije
pravilno uzemljeno.

Ako koristite uti¢nicu bez
uzemljenja.

Proverite da i je
napajanje pravilno
uzemljeno.

Voda kaplje iz
pecnice.

Kroz porez na
vratima izlazi para.

U pecnici ima
zaostale vode.

U zavisnosti od namirnice,
U nekim slucajevima moze
se javiti voda ili para. Nije
U pitanju kvar proizvoda.

Sacekajte da se pecnica
ohladi, a zatim je obrisite
suvom krpom za sudove.

Kada pecnica radi, iz
nje izlazi dim.

Za vreme prvog
koris¢enja.

AKko na grejacu ima
ostataka hrane.

Tokom prvog Koris¢enja
pecnice, greja¢ moze

da se dimi. Nije u
pitanju kvar i posle 2-3
koris¢enja pecnice ne bi
trebalo da se ponavlja.
Sacekajte da se pecnica
dovoljno ohladi i ocistite
hranu sa grejaca.

1z pecnice se oseca
miris paljevine ili
plastike.

Ako koristite plasti¢ne ili
druge posude koje nisu
otporne na toplotu.

Koristite vatrostalne
staklene posude.
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Problem

Uzrok

Radnja

Informativni kodovi

Pecnica ne pece
dobro.

Ako se tokom pecenja
Cesto otvaraju vrata.

Nemojte Cesto da otvarate
vrata pecnice, osim ako
pripremate hranu koju
morate da okrenete. Ako
Cesto otvarate vrata,
temperatura u pecnici ¢e
se smanjiti Sto moze da
uti¢e na rezultat pripreme
hrane.

Kada pecnica ne radi, na ekranu e se prikazati informativni kod. Potrazite kod u tabeli u
nastavku i pokusajte da reSite problem na osnovu predloga.

Funkcija ¢is¢enja
parom ne radi.

Razlog je previsoka
temperatura.

Sacekajte da se pecnica
ohladi, a zatim pokrenite
tu funkciju.

Rezim dvostruke
pripreme hrane ne
funkcionise.

Ako razdelnik nije
pravilno postavljen.

Pravilno postavite
razdelnik, a zatim
izaberite ovaj rezim.

Standardni rezim
pripreme hrane ne
radi.

Ako je razdelnik
postavljen u pecnicu.

Izvadite razdelnik i
izaberite standardni
rezim.

Ventilator odeljka,
koji se ne koristi u
rezimu dvostruke
pripreme hrane, radi
(ili je temperatura
odeljka vruca).

Za najbolje rezultate
kuvanja mogu raditi
ventilator i grejac odeljka
koji se ne koristi.

Nije U pitanju kvar na
uredaju, tako da ne treba
da brinete.

Kéd Znacenje Radnja
C-d1 | Brava na vratima je pokvarena.
C-20 Iskljucite pecnicu, a zatim je
c-21 | Senzor je pokvaren. ponqvq ukAljuﬁ.ite.‘ Avkp se problem
i dalje javlja, iskljucite sve
C22 napajanje na 30 ili vise sekundi,
CF1 Kvar se javlja samo tokom EEPROM a zatim ga ponovo ukljucite. Ako
Citanja/upisivanja. problem nije nestao, obratite se
e Ako nema komunikacije izmedu glavne | S€rvisnom centru.
i pomocne Stampane ploce.
Iskljucite pecnicu, a zatim je
ponovo ukljucite. Ako se problem
Kvar se javlja kada postoji problem u i dalje javlja, iskljucite sve
C-F2 | komunikaciji izmedu dodirnog senzora i | napajanje na 30 ili vise sekundi,
glavne ili pomocne ploce. a zatim ga ponovo ukljucite. Ako
problem nije nestao, obratite se
servisnom centru.
Ocistite dugmad i proverite da li
na dugmadi ili oko nje ima vode.
Problem sa dugmetom Iskljucite pecnicu i pokusajte
C-d0 | Javlja se kada pritisnete i drzite dugme | ponovo. Ako ne uspete da

odredeni period.

otklonite problem, kontaktirajte
lokalni servisni centar kompanije
Samsung.
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ReSavanje problema Tehnicke specifikacije
Kompanija SAMSUNG neprestano radi na usavrsavanju svojih proizvoda. Specifikacije
Kod Znacenje Radnja dizajna i uputstvo za korisnika mogu se promeniti bez prethodne najave.
Razdelnik ne sme da se vadi Dimenzije (S x V x D) Spolja 595 x 595 x 570 mm
tokom pripreme hrane u rezimu
Ako je razdelnik izvaden tokom dvostruke pripreme hrane. Zapremina 75 litara
pr!preme hrane u rezimu dvostruke Iskljucite pgcrycu, a zatim je Tesina Neto 417 kg
dc- pripreme hrane. ponovo ukljucite. Ako se problem
Ako je razdelnik postavljen tokom i dalje javlja, iskljucite sve Napon veze 230-240V ~ 50 Hz
pripreme hrane u standardnom rezimu | napajanje na 30 ili vise sekundi, a - - .
pripreme hrane. zatim ga ponovo ukljucite. Maksimalno iskoris¢enje snage 3650-3950 W

Ako problem nije nestao, obratite
se servisnom centru.

Bezbednosno iskljucivanje

Pecnica je nastavila da radi pri zadatoj

temperaturi duzi vremenski period.

S-01 « D0 105 °C - 16 sati

« (0d 105 °Cdo 240 °C - 8 sati

« 0d 245 °C do maksimalne
temperature - 4 sata

Ovo nije kvar sistema. Iskljucite
pecnicu i izvadite hranu. Zatim,
pokusajte ponovo na normalan
nacin.
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Dodatak

List sa podacima o proizvodu

SAMSUNG

SAMSUNG

Identifikator modela

NV75N5641RS / NV75N5641RB /
NV75N5641BS / NV75N5642BS

Indeks energetske efikasnosti po prostoru za
pefenje (EEl prostor za pe&enje)

81,6

Klasa energetske efikasnosti prostora za pecenje

A+

Potrosnja energije po prostoru za pecenje
potrebne za zagrevanje pri standardnom
opterecenju prostora za pecenje u elektri¢noj
pecnici tokom ciklusa u standardnom rezimu
(ukupna elektri¢na energija)

(EC elektricni prostor za petenje)

1,05 kWh/ciklus

Potrosnja energije po prostoru za pecenje
potrebne za zagrevanje pri standardnom
opterecenju prostora za pecenje u elektri¢noj
pecnici tokom ciklusa u reZimu sa ventilatorom
(ukupna elektri¢na energija)

(EC elektrini prostor za peéenje)

0,71 kWh/ciklus

Broj prostora za pecenje

1

Izvor grejanja po prostoru za pecenje
(elektri¢na energija ili plin)

elektricna energija

Zapremina prostora za pecenje (V)

751

Vrsta pecnice

Ugradna

Masa uredaja (M)

NV75N5641RS: 41,7 kg
NV75N5641RB: 41,7 kg
NV75N5641BS: 41,7 kg
NV75N56428BS: 41,7 kg

Podaci su dobijeni u skladu sa standardom EN 60350-1 i uredbama Evropske komisije

(EU) br. 65/2014 i (EU) br. 66/2014.

Saveti za ustedu elektri¢ne energije

Tokom pecenja vrata pecnice treba da budu zatvorena, osim prilikom okretanja
hrane. Nemojte Cesto da otvarate vrata tokom pripreme hrane kako biste odrzali
temperaturu u pecnici i uStedeli elektricnu energiju.

Planirajte koris¢enje pecnice da biste izbegli iskljucivanje pecnice izmedu spremanja
jela i time smanjili potrosnju elektri¢ne energije i skratili vreme potrebno za ponovno
zagrevanje pecnice.

Ako je vreme pripreme hrane duze od 30 minuta, mozete da iskljucite pecnicu

5-10 minuta pre kraja pripreme da biste smanjili potrosnju elektri¢ne energije.
Preostala toplota je dovoljna da se dovrsi priprema hrane.

Kada god je to moguce, spremajte vise jela odjednom.
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IMATE PITANJA ILI KOMENTARE?

SAMSUNG

ZEMLJA POZOVITE NAS ILI NAS POSETITE NA INTERNETU NA
ALBANIA 045 620 202 WWW.samsung.com/al/support
BOSNIA 055 233 999 WWW.Samsung.com/support

*3000 LieHa B Mpexarta
EHE 0800 111 31, BesnnatHa TenedoHHa N1HS www.samsung.com/bg/support
CROATIA 072 726 786 www.samsung.com/hr/support
800-SAMSUNG

CZECH (800-726786) WWW.Samsung.com/cz/support
HUNGARY 0680SAMSUNG (0680-726-7864) Www.samsung.com/hu/support

MONTENEGRO 020 405 888 WWW.Samsung.com/support

801-172-678" lub +48 22 607-93-33"
Dedykowana infolinia do obstugi zapytan dotyczacych telefonow komorkowych: )
POLAND 801-672-678" Iub +48 22 607-93-33° http://www.samsung.com/pl/support/
* (optata wedtug taryfy operatora)
*8000 (apel in retea)
ROMANIA 08008-726-78-64 (08008-SAMSUNG) Apel GRATUIT Www.samsung.com/fo/support
SERBIA 0113216899 WWW.samsung.com/rs/support
0800-SAMSUNG

SLOVAKIA (0800-726 786) Www.samsung.com/sk/support
LITHUANIA 8-800-77777 www.samsung.com/It/support
LATVIA 8000-7267 www.samsung.com/Iv/support
ESTONIA 800-7267 WWWw.samsung.com/ee/support
SLOVENIA 080 697 267 (brezplacna Stevilka) WWW.Samsung.com/si/support
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Furre inkaso

Manuali i perdorimit dhe i instalimit

NV75N5641RS / NV75N5641RB / NV75N5641BS /
NV75N5642BS
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Pérdorimi i manualit 3
Né manualin e pérdorimit pérdoren simbolet e méposhtme:

Udhézimet e sigurisé 3
Masa paraprake té réndésishme pér siguriné

Eliminimi i duhur i kétij produkti

(pajisje elektrike dhe elektronike pér t'u flakur) 6
Funksioni automatik i kursimit té energjisé 6
Instalimi 7
Cfaré pérfshihet 7
Pérgatitja pér instalimin e furrés 8
Lidhja me rrjetin elektrik 8
Montimi i mobilies 8
Pérpara se té filloni 10
Cilésimet fillestare 10
Aroma e furrés sé re 11
Mekanizmi inteligjent i sigurisé 11
Aksesorét 11
Dera fleksibél 13
Kyci mekanik (vetem modelet pérkatése) 14
Modaliteti gatim dyshe 14
Veprimet 15
Paneli i kontrollit 15
Cilésimet e zakonshme 16
Modalitetet e gatimit (pérvec modalitetit pjekje) 19
Modalitetet e gatimit (pjekje) 22
Diapazoni i cilesimit té temperaturés pér modalitetin gatim dyshe 23
Pér té ndérpreré gatimin 24

Funksion i posacém 24
Gatim automatik 25
Pastrimi me avull 26
Kohématési 27
Tingulli aktiv/joaktiv 27
Gatimi inteligjent 27
Gatimi manual 27
Programet automatike té gatimit 33
Pjatat e testit 39
Mbledhje recetash gatimi automatike té shpeshta 40
Mirémbajtja 43
Pastrim 43
Shképutja e derés 44
Ndeérrimi 45
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Pikat e kontrollit 45
Kodet informuese 47
Specifikimet teknike 48
Shtojca 49
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Pérdorimi i manualit

Udhézimet e sigurisé

Ju faleminderit gé zgjodhét furrén inkaso "SAMSUNG",

Manuali i pérdorimit pérmban informacione té réndésishme mbi siguriné dhe udhézime
pér t'ju ndihmuar né pérdorimin dhe mirémbajtjen e pajisjes.

Jeni té lutur t'i kushtoni pak kohé leximit té manualit té pérdorimit, pérpara se té
pérdorni furrén, si dhe ruajeni librin pér t'iu referuar né té ardhmen.

Né manualin e pérdorimit pérdoren simbolet e méposhtme:

Instalimi i furrés duhet té kryhet vetém nga njé elektricist i licencuar. Instaluesi éshté
pérgjegjées pér lidhjen e pajisjes me rrjetin elektrik, duke zbatuar udhézimet pérkatése té
Sigurise.

Masa paraprake té réndésishme pér siguriné

A\ VINIRE

Rrezige ose praktika jo té sigurta gé mund té shkaktojné léndim té réndé té personit,
vdekje dhe/ose démtim té pasurisé.

/N KUJDES

Rrezige ose praktika jo té sigurta gé mund té shkaktojné léndim té personit dhe/ose
démtim té pasurisé.

SHENIM

Késhilla, rekomandime ose informacione té dobishme gé ndihmojné pérdoruesit pér
pérdorimin e produktit.

A\ VINI RE

Pajisja nuk eshté parashikuar pér pérdorim nga persona (duke
perfshire femijet) me aftesi te kufizuara fizike, ndijore ose
mendore, 0se me mungese pervoje dhe njohurish, nese ata
nuk mbikegyren ose udhéezohen née lidhje me péerdorimin e
DPajisjes Nga nje person pergjegjes per sigurine e tyre.

Femijéet duhet té mbikeéqyren pér t'u siguruar gé té mos luajné
me pajisjen.

Menyra e shkeputjes duhet te percaktohet mbi kabllot fikse
sipas rregullave tée instalimit té kabllove.

Pas instalimit, duhet te behet e mundur shkeputja e pajisjes
nga rrjeti elektrik. Shkeputja mund te arrihet duke pasur

njé prize té disponueshme ose duke vendosur njé celes tek
instalimi fiks elektrik né pérputhje me rregullat e instalimit.
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Udhézimet e sigurisé

Pér te shmangur rreziget, nése demtohet kordoni elektrik, ai
duhet te zevendesohet nga prodhuesi, agjenti i tij i sherbimit
0se nje person me kualifikim té ngjashem.

Péer riparimin e pershkruar nuk duhet te mbeshteteni ne
pérdorimin e ngjitésve, pasi ata nuk konsiderohen mjete
riparuese té besueshme.

Kjo pajisje mund té perdoret nga femije te moshes 8 vjec e
lart dhe nga persona me aftesi ndijore, fizike ose mendore
te reduktuara, 0se me mungese pervoje dhe njohurish, nese
jane nen mbikeqyrje ose nese jane udhezuar per perdorimin
né menyre té sigurt té pajisjes dhe gé kuptojné rreziget e
perfshira. Fémijét nuk duhet té luajné me pajisjen. Pastrimi
dhe mirembajtja nga pérdoruesi nuk do té kryhet nga femijét
pa mbikeqyrje. Mbajeni pajisjen dhe kordonin e saj larg
femijeve nen 8 vjec.

Pajisja nxehet gjate perdorimit. Duhet té beni kujdes ge te
shmangni prekjen e elementeve ngrohese brenda né furré.
PARALAJMERIM: Pjesét e jashtme mund té nxehen gjaté

perdorimit. Fémijét e vegjél duhen mbajtur larg.

4 Shqip

Mos péerdorni pastrues té ashpér gerryes ose kruese té ashper
metalike pér te pastruar xhamin e deres sé furrées, pasi mund
t'i gervishtin siperfagen, cka mund té shkaktoje thyerjen e
xhamit.

Nese kjo pajisje ka funksion pastrimi, mbetjet e derdhura
duhet té higen pérpara pastrimit dhe asnje ené nuk duhet
lené ne furre gjate pastrimit me avull apo vetepastrimit.
Funksioni i pastrimit varet nga modeli.

Nese kjo pajisje ka funksion pastrimi, gjaté procesit te
pastrimit siperfaget mund te nxehen me shume se zakonisht
dhe fémijét duhet té mbahen larg. Funksioni i pastrimit varet
nga modeli.

Perdorni vetem termometrin e rekomanduar per kéte furre.
(Vetém per modelin me termometéer péer mishin)

Nuk duhet perdorur pastrues me avull.

PARALAJMERIM: Sigurohuni gé pajisja té jeté e fikur pérpara
se te nderroni llamben, ne menyre ge té shmangni mundesine
e elektroshokut.

Pajisja nuk duhet instaluar pas derés dekorative, per te
evituar mbinxehjen.
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PARALAJMERIM: Pajisja dhe pjesét e saj té jashtme nxehen
gjateé perdorimit. Duhet té béni kujdes té shmangni prekjen
e elementeve ngrohese. Femijét nen 8 vjec duhet te
mbahen larg, pervec rasteve kur jané nen mbikeqyrje té
vazhdueshme.

KUJDES: Procesi i gatimit duhet mbikéqyrur. Proceset
afatshkurtrat té gatimit duhen mbikegyrur vazhdimisht.
Dera ose sipérfagja e jashtme mund té nxehet kur pajisja
eshté vene ne pune.

Temperatura ne siperfaget e perdorshme mund te jete e larte
kur pajisja éshté vene né pune. Sipérfaget mund té nxehen

gjaté perdorimit.

Futni skarén me tela né vend
me pjeset e dala (tapa ne té dyja
anet) per perpara, Ne menyre

ge skara me tela té mbeshtese
pozicionin e gendrimit pér sasi
te medha ushqgimi.

/N KUJDES

Mos e futni lidhni furrén me korrentin nése éshté demtuar gjaté transportimit.

Pajisja duhet té lidhet me rrjetin elektrik vetém nga njé elektricist i licencuar.

Mos U pérpigni ta vini né puné pajisjen né rast defekti apo démtimi.

Riparimet duhet té kryhen vetém nga tekniku i licencuar. Riparimi i gabuar mund

té pérbéjé rrezik té madh pér ju dhe pér té tjerét. Nése furra ka nevojé pér riparim,
kontaktoni njé gendér shérbimi "SAMSUNG" ose shitésin tuaj.

Spinat dhe kabllot elektrike nuk duhen lejuar té prekin furrén.

Furra duhet té lidhet me rrjetin elektrik népérmjet njé automati ose sigurese té miratuar.
Mos pérdorni kurré pérshtatés shuméprizésh ose zgjatues.

Furnizimi me energji duhet té ndérpritet gjaté riparimit ose pastrimit té pajisjes.

Béni kujdes kur lidhni pajisjet elektrike te prizat gé ndodhen prané furrés.

Nése pajisja ka funksion gatimi me avull, mos e vini né pérdorim nése kaseta e furnizimit
me ujé éshté e démtuar. (Vetém modeli me funksion avulli)

Nése kaseta éshte e krisur ose e thyer, mos e pérdorni dhe kontaktoni gendrén me té
afért té shérbimit. (Vetém modeli me funksion avulli)

Furra éshté krijuar vetém pér gatimin e ushgimeve té shtépisé.

Gjaté pérdorimit, sipérfagja e brendshme e furrés nxehet ag sa mund té shkaktojé djegie.
Mos i prekni elementet ngrohése ose sipérfagen e brendshme té furrés derisa té ftohen.
Mos vendosni kurré materiale té ndezshme brenda né furré.

Sipérfaget e furrés nxehen kur pajisja pérdoret né temperaturé té larté pér periudhé té
gjaté.

Gjateé gatimit, béni kujdes kur hapni derén e furrés, pasi mund té dalé ajér i nxehté ose
avull né ményreé té vrullshme.

Kur gatuani ushgime gé pérmbajné alkool, ky i fundit mund té avullojé pér shkak té
temperaturave té larta dhe avulli mund té marré flaké nése bie né kontakt me ndonjé
pjesé té nxehté teé furrés.
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Udhézimet e sigurisé
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Pér siguriné tuaj, mos pérdorni pastrues me ujé me presion té larté ose me avull me
presion.

Gjaté kohes ge furra éshté né pérdorim, fémijét duhet té mbahen né distancé sigurie.
Ushqgimet e ngrira, si picat, duhet té gatuhen né skaré e madhe. Nése pérdorni tavén e
pjekjes, ajo mund té deformohet pér shkak té ndryshimeve té médha té temperatureés.
Mos derdhni ujé né pjesén e poshtme té furrés kur éshté e nxehté. Pérndryshe mund té
demtoni sipérfagen e emaluar.

Dera e furrés duhet té géndrojé e mbyllur gjaté gatimit.

Mos e mbuloni pjesén e poshtme té furrés me letér alumini dhe mos i vendosni tava
pjekjeje apo tepsi pérsipér. Letra e aluminit bllokon nxehtésiné, cka mund té shkaktojé
demtimin e sipérfageve té emaluara dhe rezultate té dobéta né gatim.

Léngjet e frutave |éné njolla mbi sipérfagen e emaluar té furreés, té cilat mund té mos
higen.

Kur gatuani keké shume té léngshém, pérdorni tavén e thellé.

Mos vendosni ené gatimi mbi derén e hapur té furrés.

Mbajini féemijét larg derés gjaté hapjes ose mbylljes sé saj, pasi mund té pérplasen me
derén ose mund té kapin gishtat.

Mos shkelni, mos u mbéshtesni, mos u ulni dhe mos vendosni objekte té rénda mbi dereé.

Mos e hapni derén duke ushtruar forcé té tepért té panevojshme.

PARALAJMERIM: Mos e shképutni pajisjen nga rrjeti elektrik, edhe pasi té keté mbaruar
procesi i gatimit.

PARALAJMERIM: Mos e lini derén hapur ndérkohé qé po gatuani né furré.

Eliminimi i duhur i kétij produkti
(pajisje elektrike dhe elektronike pér t'u flakur)

(Zbatohet pér shtetet me sisteme grumbullimi té vecuar)

Kjo shenjé gé shfaget né produkt, pajisjet shtese ose literaturg,
tregon se produkti dhe pajisjet e tij elektronike shtesé (p.sh.
ngarkuesi, kufjet, kablloja USB) nuk duhet té hidhen sé bashku
me mbeturinat e tjera shtépiake né fund té jetés sé tyre té puneés.
Pér té parandaluar njé dém té mundshém ndaj mjedisit ose
shéndetit njerézor nga hedhja e pakontrolluar e mbeturinave,
ju lutemi ndajini kéto pajisje nga llojet e tjera té mbeturinave
dhe riciklojini ato né ményré té pérgjegjshme pér té promovuar
ripérdorimin e géndrueshém té burimeve materiale.
Pérdoruesit né shtépi duhet té kontaktojné ose shitésin me
pakicé ku e blené kété produkt ose zyrén e pushtetit vendor té
tyre pér hollési se ku dhe si mund t'i dérgojné kéto pajisje per
riciklim té sigurt mjedisor.

Pérdoruesit e biznesit duhet té kontaktojné furnitorin e tyre
dhe té kontrollojné kushtet dhe afatet e kontratés sé blerjes.

Ky produkt dhe pajisjet e tij shtesé elektronike nuk duhet té
pérzihen me mbeturina té tjera tregtare pér eliminim.

Pér informacion mbi zotimet mjedisore té "Samsung" dhe detyrimet rregullatore specifike
pér produktin, p.sh. "REACH", vizitoni: samsung.com/uk/aboutsamsung/samsungelectronics/
corporatecitizenship/data_corner.html

Funksioni automatik i kursimit té energjisé

o Kur pajisja éshté né puné, nése nuk jepni asnjé komandé pér njéfaré kohe, do té
ndalojé dhe do té kalojé né gjendje pritjeje.

« Drita: Gjaté procesit té gatimit, mund ta fikni llambén e furrés duke shtypur butonin
e drités sé furrés. Pér kursim té energjisé, drita e furrés do té fiket pak minuta pas
fillimit té programit té gatimit.

6 Shqgip
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Instalimi

A\ VINIRE Aksesorét

Furra duhet té instalohet nga njé teknik i kualifikuar. Instaluesi éshté pérgjegjés pér Furra vjen me aksesoré té ndryshém gé ju ndihmojné né pérgatitjen e llojeve té
lidhjen e furrés me rrjetin elektrik, duke zbatuar rregulloret pérkatése té sigurisé sé ndryshme té ushgimeve.

ZONés suaj.

Cfaré pérfshihet

Sigurohuni gé né paketimin e produktit té jené pérfshire té gjitha pjesét dhe aksesorét.
Nése keni probleme me furrén apo aksesorét, kontaktoni shitésin ose gendrén lokale té
shérbimit "Samsung".

Skaré me tela Aksesori i skarés me tela * Taveé pjekjeje *

=
(%]
—
)
3

Pamje pérgjithshme e furrés

i

!

01

Tave ekstra e thellé Shishi *

02

03

{

04 Shina teleskopike * Ndarési

()
W@

Ll

Termometri i mishit * 2 vida (M4 L25) Instalimi i dorezés

01 Paneli i kontrollit 02 Doreza e derés 03 Dera sipér

SHENIM

04 Dera kryesore o e L
Pérfshirja e aksesoréve té shénuar me yll () varet nga modeli i furrés.

Shqip 7
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Instalimi

Pérgatitja pér instalimin e furrés

Coe—=

Kacavide kryg Trapano

Lidhja me rrjetin elektrik

Futi spinén e furrés né prizé. Nése nuk ka lidhje
spiné-prizé pér shkak té kufizimeve té korrentit
té lejuar, pérdorni celés shkycjeje me shumé
pole (me té paktén 3 mm hapésiré midis) péer té
zbatuar rregulloret e sigurisé. Pérdorni kordon
elektrik me gjatési té mjaftueshme gé mbéshtet
specifikimin HO5 RR-F ose HO5 VV-F, min.
1,5-2,5 mm>

01 02 03

01 KAFE ose E ZEZE
02 BLU ose E BARDHE
03 E VERDHE dhe E GJELBER

A\ VINIRE

Mos i shkelni ose pérdridhni telat gjaté instalimit, si dhe mbajini larg pjeséve teé furrés gé
clirojné nxehtési.

Montimi i mobilies

Rryma nominale (A) Sipérfagja vertikale minimale

10<A< 16 1,5 mm?

16 <A<25 2,5 mm?

Kontrolloni specifikimet elektrike né etiketén e ngjitur mbi furré.

Hapni kapakun e pasmé té furrés me ané té njé kacavide dhe higni vidat né kapésen e
kordonit. Mé pas, lidhni linjat elektrike me kontaktet e duhura té lidhjes.

Kontakti (L) synohet pér tokézimin. Lidhni fillimisht linjén e verdhé dhe té gjelbér
(tokézimi), té cilat duhet té jené mé té gjata se té tjerat. Nése pérdorni lidhje spine-prizé,
spina duhet té jeté e arritshme pas instalimit té pajisjes. "Samsung" nuk mban pérgjegjési
pér aksidentet e shkaktuara nga mungesa e tokézimit ose tokézimi i pasakte.

Nése e instaloni furrén né mobilie inkaso, sipérfaget plastike dhe pjesét ngjitése té
mobilies duhet t'i rezistojné temperaturés deri né 90 °C. "Samsung" nuk mban pérgjegjési
pér déemtimin e mobilieve nga nxehtésia gé léshon furra.

Furra duhet té keté ajrosjen e duhur. Pér ajrosje lini njé hapésiré prej rreth 50 mm midis
raftit té poshtém té mobilies dhe murit mbéshtetés. Nése e instaloni furrén poshté njé
vatre, ndigni udhézimet pér instalimin e vatreés.

Pérmasat e kérkuara pér instalimin

Furra (mm)
560 G Maks. 506
B 175 H Maks. 494
C 370 | 21
D Maks. 50 J 549
E 595 K 572
F 595 L 550

8 Shqip
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Mobilie inkaso (mm) Montimi i furrés

A Min. 550 Sigurohuni té lini njé hapésiré (A) prej sé paku

B Min. 560 5 mm midis furrés dhe secilés ané té mobilies.

C Min. 50

D Min. 590 - Maks. 600

E Min. 460 x Min. 50
SHENIM 2
Mobilia inkaso duhet té keté vrima ajrimi (E) =

Lini hapésiré prej sé paku 3 mm (B) né ményré
gé dera té hapet dhe mbyllet lirisht.

pér nxjerrjen e nxehtésisé dhe garkullimin e
ajrit.

Mobilie nén lavaman (mm)

A Min. 550
B Min. 560
C Min. 600
D Min. 460 x Min. 50 Futeni pajisjen né mobilie dhe fiksojeni miré né

té dyja anét me 2 vida.

SHENIM

Mobilia inkaso duhet té keté vrima ajrimi (D)
pér nxjerrjen e nxehtésisé dhe garkullimin e
ajrit.

Shgip 9
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Instalimi Pérpara se té filloni
Pas pérfundimit té instalimit, higni mbéshtjellésen mbrojtése, shiritin dhe materialet Cilésimet fillestare

e tjera té paketimit dhe nxirrni nga furra aksesorét e ofruar. Pér ta hequr furrén nga

mobilia, fillimisht higeni nga priza dhe higni 2 vidat né té dyja anét e furrés. Kur e ndizni furrén pér heré té paré, né ekran shfaget ora standarde "12:00" dhe elementi

i oréve ("12") pulson. Ndigni hapat e méposhtém pér té caktuar orén aktuale.

A\ VINIRE 1. Ndérsa elementi i oréve éshté duke pulsuar,

Furra duhet té keté ajrosje gé té funksionojé normalisht. Né asnjé rrethané nuk duhet té R rrotulloni celésin e vlerés (celési né té

bllokoni vrimat e ajrosjes. oK ' djathté) pér té caktuar orén dhe mé pas
shtypni OK pér té kaluar tek elementi i

SHENIM

Pamja reale e furrés mund té ndryshojé né varési té modelit.

minutave.

2. Ndérsa elementi i minutave éshté duke

S pulsuar, rrotulloni celésin e vlerés pér té
o ‘ caktuar minutat dhe mé pas shtypni OK.

o)
:
=
o
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=
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—
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Pér té ndryshuar orén aktuale pas kétij cilésimi

fillestar, mbani shtypur butonin @ péer
3 sekonda dhe ndigni hapat e mésipérme.

10 Shqip
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Aroma e furrés sé re Aksesorét
Pérpara pérdorimit té furrés pér heré té paré, pastroni pjesén e brendshme pér té hequr Pér pérdorimin e paré, pastrojini aksesorét térésisht me ujé té ngrohté, detergjent dhe njé
aromen e furrés sé re. lecké té buté e té pastér.

1. Higni té gjithé aksesorét nga pjesa e brendshme e furrés.

. ’ R ) i h . « Futeni aksesorin né pozicionin e duhur
2. Pérdoreni furrén né Konveksion 200 °C ose né Konvencional 200 °C pér njé oreé.

brenda furrés.

=

) T R ) . 05 ~
Keshty do tg d!gjgn te 'gmha Sgbs_tanc.at e prodhwmt té mbetura né furre. oa —I| « Lini té paktén 1 cm hapésiré ndérmjet
3. Pas pérfundimit té kétij procesi, fikeni furrén. 03— aksesorit dhe pjesés sé poshtme té furrés
Mekanizmi inteligjent i sigurisé 02 Al dhe ndermjet ¢do aksesori tjeter.

: : - e . A . — @ / o Beéni KUJdeS"kUI’ higni enét e qatwmﬂ dhe/ E
Nése e hapni derén kur furra éshté né pérdorim, drita e furrés do té ndizet dhe g ose aksesorét nga furra. Ushgimet ose 3
ventilatori dhe elementet ngrohése do té ndalojné sé punuari. Kjo ndodh pér té S aksesorét e nxehté mund té shkaktojné o
parandaluar Iéndimet fizike, si djegiet, si dhe humbjen e panevojshme té energjisé. Kur 01 Niveli 1 02 Niveli 2 djegie. ﬁ
ndodh dicka e tillg, thjesht mbylini derén dhe furra do té vazhdojé punén normalisht, pasi «  Aksesorét mund té deformohen gjaté g
nuk béhet fjalé pér avari né sistem. 03 Niveli 3 04 Niveli 4 ngrohjes. Pasi té jené ftohur, ata rifitojne =

o pamjen dhe performancén e méparshme. 2
05 Niveli 5

Pérdorimi bazé

Pér pérvojé mé té miré gatimi, njihuni me ményrén e pérdorimit té secilit aksesor.

Skaré me tela Skara me tela synohet pér pjekje né skaré dhe skugje. Futeni
skaren me tela né vend, me pjesét e dala (tapa né té dyja anét)
per pérpara.

Aksesori i skarés me | Aksesori i skarés me tela pérdoret me tavén dhe parandalon
tela* derdhjen e léngjeve né fund té furrés.

Taveé pjekjeje Tava e pjekjes (thellésia: 20 mm) pérdoret pér pjekjen e
kekéve, biskotave dhe émbélsirave té tjera. Vendoseni anén e
pjerrét pérpara.

Shagip 11
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Pérpara se teé filloni

Taveé universale *

Tava universale (thellésia: 30 mm) pérdoret pér gatim
dhe skugje. Pérdoreni aksesorin e skarés me tela pér té
parandaluar derdhjen e Iéngjeve né pjesén e poshtme té
furres.

Vendoseni anén e pjerrét pérpara.

Taveé ekstra e thellé *

Tava ekstra e thellé (thellésia: 50 mm) pérdoret pér skugje me
ose pa aksesorin e skarés me tela. Vendoseni anén e pjerrét
pérpara.

Shinat teleskopike *

Pérdorni pllakén e shinés teleskopike pér té futur tavén si mé

poshté:

1. Térhigni pllakén e shinés teleskopike nga furra.

2. Vendosni tavén mbi pllakén e shinés dhe rréshgiteni keté
té fundit brenda né furre.

3. Mbylini derén e furrés.

Ndareési

Ndarési synohet pér ndarjen e furrén né dy pjesé. Pérdoreni
ndarésin me modalitetin Gatim dyshe.

Shishi *

Shishi pérdoret pér pjekjen e ushgimeve né skaré, si p.sh. té
pulave. Pérdoreni shishin vetém né modalitetin Modaliteti
njésh né nivelin 4, kur ka pérshtatés shishi. Zhvidhosni
dorezén e shishit pér ta hequr gjaté pjekjes.

Shishi dhe shashliku *

o)
:
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o
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=
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Vendoseni tavén né pozicionin 1 té skarés pér té mbledhur
|éngjet e gatimit ose né pjesen e poshtme té furrés pér racion
té madh mishi. Pér sasi mishi nén 1,5 kg rekomandohet
pérdorimi i aksesoréve té shishit.

1. Futeni shishin né mish. Pér té ndihmuar né futjen e shishit,

vidhosni dorezén e tij nga skaji i pamprehté.

2. Pérreth mishit vendosni patate dhe perime té pérvéluara.

3. Vendoseni skeletin né pozicionin e raftit té mesit me
formén "V" né pjesén e pérparme. Vendoseni shishin te
skeleti me majén té drejtuar pas dhe shtyjeni lehté derisa
maja e tij té futet né mekanizmin rrotullues né pjesén
e pasme té furrés. Skaji i pamprehté i shishit duhet té
mbéshtetet né pjesén me formeé "V". (Shishi ka dy veshe,
té cilét duhet té géndrojné prané derés sé furres pér té
shmangur lévizjen e shishit pérpara dhe té cilét shérbejné
edhe si kapése pér dorezén.)

4, 7Zhvidhosni vidat né dorezée pérpara se té gatuani.

5. Pas gatimit, vidhoseni sérish dorezén pér té ndihmuar né
hegjen e shishit nga skeleti.

Termometri i mishit *

Termometri i mishit mat temperaturén e brendshme té mishit
gé do é gatuhet. Pérdorni vetém termometrin e mishit gé
ofrohet me furreén.

A VINIRE

« Sigurohuni gé doreza e shishit té géndrojé miré né vend.

« Béni kujdes kur pérdorni shishin. Pirunét dhe kunjat jané me majé dhe té mprehté
dhe mund t'ju Iéndojné!

« Pér té parandaluar djegiet, pérdorni doreza pér té hequr shishin, pasi éshté shumé i

nxehteé.

SHENIM

Pérfshirja e aksesoréve té shénuar me yll () varet nga modeli i furrés.

12 Shqip
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Dera fleksibél

Kjo furré ka njé deré fleksibél unike té varur me mentesha né mes, késhtu gé ju duhet
té hapni vetém gjysmeén e sipérme pér té pérdorur zonén e sipérme. Kur pérdorni
mundeésiné e gatimit dyshe, mund ta pérdorni mé lehté hapésirén e sipérme té furres, si

dhe me mé shume efikasitet energjie.

Pérdorimi i derés sé sipérme

Shtypeni térésisht levén e dorezeés.

Térhigni dorezén.

Kjo do té hapé vetém derén e sipérme sipas
ilustrimit.

Pérdorimi i derés sé ploté

SHENIM

1. Mbajeni zonén pa leve té derés dhe mé pas
térhigeni.

2. Kjo do té hape té gjithé derén sipas
ilustrimit.

/\ KUJDES

Kur té hapni té gjithé derén, sigurohuni ta kapni
dorezén nga pjesa pa levé.

Nése leva shtyhet deri né gjysmé gjaté hapjes
se derés, mund té hapet dera e sipérme e té
béhet shkak pér lendim.

« Mos vendosni sende té rénda mbi derén e sipérme dhe mos i ushtroni forcé té tepért.
« Mos i lini fémijét té luajné me derén e sipérme ose mbi té.

Shqip 13
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Pérpara se teé filloni

Kyci mekanik (vetém modelet pérkatése) Modaliteti gatim dyshe
Mund té pérdorni njékohésisht ndarjen e siperme dhe té poshtme pér té gatuar dy receta
Instalimi té ndryshme ose thjesht té zgjidhni gatimin vetém né njé ndarje.
~ 1. Futeni pjesén e hollé (A) té kycit mekanik Futeni ndarésin né nivelin 3 pér ta ndaré

né folené pérkatése té dorezeés sé kycit,
sipas ilustrimit.
2. Shtréngojeni vidén né dorezén e kycit.

dhomeén e gatimit né dy pjesé. Furra e dikton
ndarésin dhe si rrequll aktivizon ndarjen e
Sipérme.

SHENIM

Disponimi i modalitetit Gatim dyshe varet
nga receta. Pér mé shumeé informacion, shihni
seksionin Gatimi inteligjent né kété manual.

Cinstalimi

o)
:
=
o

[}

=

Qu

wn

(¢

—
m:
=)
5)
=

« Lirojeni dhe higeni vidén nga doreza e
kycit.

Kycja/shkycja

« Pér té hapur derén, ngrijeni lehté dorezén e
kycit pér té shkycur derén. Né vijim, hapeni
derén.

« Pér té kycur derén, thjesht mbylleni. Kyci
automatik e kyc automatikisht derén.

14 Shqip
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Veprimet

Paneli i kontrollit

Paneli i pérparmé ofrohet né njé gameé té gjeré materialesh dhe ngjyrash. Pér cilési mé té

miré, pamja reale e furrés mund té ndryshojé pa njoftim.

02 04 06 08 10

||
:

e l N
]
3 - S0
"""
D EC A et A &
| | | [ 1] I
01 03 05 070911 12
01 Graduesi i Rrotullojeni pér té zgjedhur njé modalitet ose funksion gatimi.

modaliteteve

02 Ngrohje e shpejté
paraprake
(vetém modelet
pérkatése)

Ngrohje e shpejté paraprake e ngroh shpejt furrén né njé

temperaturé té caktuar.

« Shtypeni pér té aktivizuar ose caktivizuar opsionin
Ngrohje e shpejté paraprake.

« Disponohet vetem me modalitetin Gatim njéshe.

« (Caktivizuar pér temperatura nén 100 °C.

03 Kohématési

Kohématési ju ndihmon té kontrolloni kohén ose kohézgjatjen
e punés gjateé gatimit.

04 Ndarja e Treguesit ndizen kur futet ndarési. Pér recetén tuaj mund té
sipérme/poshtme | zgjidhni Sipér ose Poshté.
05 Ekrani Shfaqg informacione té nevojshme né lidhje me modalitetet ose
cilésimet e zgjedhura.
06 OK Shtypeni pér té konfirmuar cilésimet tuaja.
07 Pas Anulon cilésimet aktuale dhe ju rikthen né ekranin kryesor.

08 Temperatura

Pérdoreni pér té caktuar temperaturén.

09 Koha e gatimit

Shtypeni pér té caktuar kohén e gatimit.

10 Drita e furrés

Shtypeni pér té ndezur ose fikur dritén e brendshme. Drita e
furrés ndizet automatikisht kur hapet dera ose kur furra nis
té punojé. Ajo fiket automatikisht pas njé periudhe kohe pa
aktivitet, né ményreé gé té kursehet energji.

11 Bllokimi pér
fémijét

Bllokimi pér fémijét caktivizon té gjitha komandat pér té
parandaluar aksidentet. Por mund ta fikni duke rrotulluar
graduesin e modaliteteve né joaktiv. Mbajeni shtypur pér
3 sekonda pér ta aktivizuar ose mbajini shtypur sérish pér

3 sekonda pér ta caktivizuar bllokimin né panelin e kontrollit.

12 Graduesi i
vlerave

Pérdorni graduesin e vlerave pér té:

« Caktuar kohén ose temperaturén e gatimit.

« Zgjedhur njé nénartikull nga menyté e nivelit té sipérm:
Pastrim, Gatim automatik, Funksion i posacém ose Pjekje.

o Zgjedhur madhésiné e racionit pér programet e gatimit
automatik.

SHENIM

Prekja e ekranit duke mbajtur doreza plastike ose doreza furre mund té mos funksionojé

Si¢ duhet.
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Veprimet

Cilésimet e zakonshme

Temperatura standarde dhe/ose koha standarde e gatimit mund té ndryshohen pér té
gjitha modalitetet e gatimit. Ndigni hapat né vijim pér té rregulluar temperaturén dhe/
ose kohén e gatimit pér modalitetin e zgjedhur té gatimit.

Temperatura

1Dwiidapn

OK

SHENIM

Rrotulloni graduesin e modaliteteve pér té
zgjedhur njé modalitet ose funksion. Do té
shfaget temperatura e standarde e secilés
zgjedhje.

Rrotulloni graduesin e vlerave pér té
caktuar temperaturén e déshiruar.

Shtypni OK pér té konfirmuar ndryshimet.

« Neése nuk zgjidhni cilésime té tjera brenda disa sekondave, furra fillon té gatuajé

automatikisht me cilésimet standarde.

« Pér té ndryshuar temperaturén e caktuar, shtypni butonin [ﬂ dhe ndigni hapat e

mesipérm.

« Temperatura e sakté brenda furrés mund té matet me njé termometér té autorizuar
dhe me ményrén e pércaktuar nga njé institucion i autorizuar. Pérdorimi i
termometrave té tjeré mund té shkaktojé gabim matjeje.

Koha e gatimit

1. Rrotulloni graduesin e modaliteteve pér té
zgjedhur njé modalitet ose funksion.

2. Shtypni butonin @ dhe cojeni graduesin

- + né kohén e déshiruar deri né 23 oré e
® @ 59 minuta.
3. Pérndryshe, mund ta vononi kohén e
Py pérfundimit té gatimit deri né pikén

e déshiruar. Shtypni butonin @) dhe
pérdorni graduesin pér té caktuar pikén
fundore. Pér informacione té métejshme,
shihni Pérfundim i vonuar.

4, Shtypni OK pér té konfirmuar ndryshimet.

OK

SHENIM

« Neése déshironi, mund té gatuani pa e caktuar kohén e gatimit. Né kété rast, furra
fillon té gatuajé né temperaturat e caktuara, pa informacion rreth kohés sé gatimit,
dhe duhet ta ndaloni manualisht furrén kur gatimi té keté pérfunduar.

« Pér té ndryshuar orarin e gatimit, shtypni butonin @ dhe ndigni hapat e mésipérm.

16 Shqip
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Koha e pérfundimit Pérfundim i vonuar
1. Rrotulloni graduesin e modaliteteve pér té Pérfundim i vonuar éshté krijuar pér ta béré gatimin mé praktik.
QD ) zgjedhur njé modalitet ose funksion. )
Rasti 1
- Marrim pér shembull sikur té keni zgjedhur njé receté njéoréshe né orén 14:00
dhe déshironi gé furra ta pérfundojé gatimin né orén 18:00. Pér té caktuar kohén e
pérfundimit, ndryshoni kohén e pérgatitjes pér né orén 18:00. Furra do ta fillojé gatimin
2. Shtypni @ dy heré dhe rrotulloni né 17:00 dhe do ta mbarojé ashtu si¢ e keni caktuar né 18:00.
B N gtadpesm e“ v\f;rave Pef t caktuar kohén e Ora aktuale: 14:00 Caktoni kohén e gatimit: Caktoni kohén e Pérfundim
déshiruar té pérfundimit. - ) o
O 1oré i vonuar: 18:00
Furra do ta fillojé gatimin né orén 17:00 dhe do ta pérfundojé automatikisht né orén
3. Shtypni OK pér té konfirmuar ndryshimet. 18:00. <
. | | | | —
| | | | | -
14:00 15:00 16:00 17:00 18:00
SHENIM
+ Nése déshironi, mund té gatuani pa e caktuar kohén e pérfundimit. Né kété rast, furra Rasti 2
fillon té gatuajé né temperaturat e caktuara, pa informacion rreth kohés sé gatimit, - o - ] ]
dhe duhet ta ndaloni manualisht furrén kur gatimi té keté pérfunduar. Ora aktuale: 14:00 Caktpm kohen e gatimit: @aktom kohen e Perfundim
« Pér té ndryshuar kohén e pérfundimit, shtypni @ dy heré dhe ndigni hapat e 2ore | vonuar: 17.00
mesipérm. Furra do ta fillojé gatimin né 15:00 dhe do ta pérfundojé automatikisht né 17:00.
14:00 15:00 16:00 17:00 18:00
/N\ KUJDES

« Peérfundim i vonuar nuk disponohet né modalitetin Gatim dyshe.
« Mos e mbani ushgimin e gatuar né furré pér shumé kohé. Ushgimi mund té prishet.

Shqip 17
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Veprimet

Pér té spastruar kohén e gatimit

Koha e gatimit mund té spastrohet. Kjo éshté e dobishme nése déshironi ta ndaloni
manualisht furrén né ¢do kohé gjaté procesit.

1. Ndérkohé gé po gatuani né furré, shtypni

butonin @ pér té shfaqur kohén standarde
o té gatimit.

2. Rrotulloni graduesin e vlerave pér ta

o caktuar kohén e gatimin né "00:00".
O Pérndryshe, thjesht shtypni .

>

=]

.‘% 3. Shtypni OK.

0K

SHENIM
Né modalitetin Gatim dyshe, fillimisht duhet té zgjidhni ndarjen e sipérme ose té
poshtme, kohén e gatimit té sé cilés déshironi té spastroni.

Pér té spastruar kohén e pérfundimit

Mund ta spastroni kohén e pérfundimit. Kjo éshté e dobishme nése déshironi ta ndaloni
manualisht furrén né ¢do kohé gjaté procesit.

1. Ndérkohé gé furra éshté duke gatuar,

shtypni @ dy heré pér té shfaqur kohén e
caktuar té pérfundimit.

9)
2. Rrotulloni graduesin e vlerave pér ta
L, caktuar kohén e pérfundimit né orén
@ aktuale. Pérndryshe, thjesht shtypni .

3. Shtypni OK.

OK

SHENIM
Né modalitetin Gatim dyshe, fillimisht duhet té zgjidhni ndarjen e sipérme ose té
poshtme, kohén e pérfundimit té sé cilés déshironi té spastroni.

18 Shqip
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Modalitetet e gatimit (pérvec modalitetit pjekje)

1. Rrotulloni graduesin e modaliteteve pér té
zgjedhur njé modalitet gatimi.

2. Neése éshté e nevojshme, caktoni kohén
dhe/ose temperaturéen e gatimit. Pér detaje
shihni seksionin Cilésimet e zakonshme.

3. Pérndryshe, mund ta ngrohni shpejt furrén
paraprakisht. Pér ta béré kété, shtypni
butonin [55], dhe caktoni temperaturén
e synuar. Né ekran shfaget treguesi [,
pérkatés.

Furra fillon ngrohjen paraprake derisa
temperatura e brendshme arrin temperaturén
e synuar. Kur pérfundon ngrohja paraprake,
treguesi zhduket me njé tingull. Ngrohja
paraprake rekomandohet pér té gjitha
modalitetet e gatimit pérvec nése pércaktohet
ndryshe né udhézimet e gatimit.

SHENIM

Kohén dhe/ose temperaturén e gatimit mund ta
ndryshoni gjaté gatimit.

Modaliteti gatim dyshe

Mund té pérdorni ndarésin e ofruar pér ta ndaré dhomeén e gatimit né ndarjen e sipérme
dhe té poshtme. Kjo bén té mundur gé pérdoruesit té aktivizojné njekohésisht dy
modalitete gatimi té ndryshme ose thjesht té zgjedhin njé ndarje pér té gatuar.

1.

Futeni ndarésin né nivelin 3 pér ta ndaré
dhomeén e gatimit né dy pjese.

Rrotulloni graduesin e modaliteteve pér

té zgjedhur njé modalitet gatimi. Mund té
zgjidhni modalitetet Pjekje, Konveksion
dhe Ngrohje nga sipér + Konveksion né
ndarjen e sipérme dhe Konveksion, Ngrohje
nga poshté + Konveksion dhe Ngrohje nga
poshté né ndarjen e poshtme.

Shtypni |E| pér té zgjedhur ndarjen e

sipérme ose shtypni |;| pér té zgjedhur
ndarjen e poshtme.

Shfaget ikona ’ né ndarjen e zgjedhur.
Nése éshté e nevojshme, caktoni kohén
dhe/ose temperaturén e gatimit. Pér detaje
shihni seksionin Cilésimet e zakonshme.

NV75N5641BS_OL_DG68-01057F-01_BG+HR+RO+SR+SQ+SL+HU+EN.indb 19
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Veprimet
5. Pasi té keni pérfunduar, shtypni OK. 3. Vendosni bashkuesin e termometrit né
prizé né murin né té majté. Sigurohuni gé
oK té shihni né ekran treguesin e termometrit
pér mishin £/ me temperaturén aktuale té
pjesés sé brendshme té mishit.
o Furra fillon ngrohjen paraprake derisa
:'-d : temperatura e brendshme arrin temperaturén
| (A e synuar. Ngrohja paraprake rekomandohet. 4. Rrotulloni graduesin e vlerave (rrotulla né
Oz pgr t€ gjitha modahtetgt € g§t|‘m|t perve<‘; ngse P té djathté) pér té caktuar temperaturén e
pércaktohet ndryshe né udhézimet e gatimit. @* brendshme t& mishit.
SHENIM
< Disponimi i modalitetit Gatim dyshe varet nga modaliteti i gatimit. Pér mé shumé . S o
§ informacion, shihni seksionin Gatimi inteligjent né kété manual. 5. Shtypni OK pér té nisur gatimin. Furra
3 lajméron pérfundimin e gatimit me njé
% Gatimi me termometér pér mishin (vetém modelet pérkatése) o tingull kur temperatura e brendshme e
Termometri i mishit mat temperaturén e brendshme té mishit gjaté gatimit. Kur mishit arrin temperaturén e caktuar.
temperatura arrin nivelin e synuar, furra ndalon dhe pérfundon gatimin.

« Pérdorni vetém termometrin e mishit gé ofrohet me furrén.

« Nuk mund ta caktoni kohén e gatimit nése termometri i mishit éshté lidhur né prizé. A VINIRE
1. Né panelin e funksioneve, shtypni pér té « Pér té parandaluar démtimin, mos pérdorni termometrin e mishit me aksesorin e
’ shishit.

zgjedhur njé modalitet gatimi.

2. Futni majén e termometrit té mishit né
gendeér té mishit gé do gatuhet. Sigurohuni
gé doreza prej gome té mos jeté vendosur. SHENIM

« Pas pérfundimit té gatimit, termometri i mishit nxehet shumeé. Pér té parandaluar
djegiet, pérdorni doreza furre pér té nxjerré ushqimin.

Pérdorimi i termometrit té mishit nuk mbéshtetet nga té gjitha modalitetet. Nése
pérdorni termometrin e mishit me modalitetet e pazbatueshme, treguesi i modalitetit
aktual pulson. Kur ndodh kjo, higni menjéheré termometrin e mishit.

20 Shaqip
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Modalitetet e gatimit (pérve¢ modalitetit pjekje)

Modalitetet e gatimit me yll () disponohen pér ngrohje té shpejté paraprake dhe
caktivizohen pér temperatura té caktuara né mé pak se 100 °C.

Diapazoni i temperaturés (°C) Temperatura
Modaliteti Dyshe e sugjeruar
Njéshe — - Ko}
Sipér Poshté
*30-250 40-250 40-250 170
) Elementi i pasmé ngrohés prodhon nxehtési, e cila
Konveksion shpérndahet njétrajtésisht nga ventilatori me konveksion.

Pérdoreni kété modalitet pér pjekje dhe skugje né nivele
té ndryshme né té njéjtén kohé.

Diapazoni i temperaturés (°C) Temperatura
Modaliteti ; Dyshe e sugjeruar
Njéshe — - o)
Sipér Poshté
80-200 - - 160
Skugje profesionale kryen njé cikél automatik ngrohjeje
) paraprake derisa temperatura e furrés té arrijé 220 °C.
) Skugje Mé pas, elementi i sipérm ngrohés dhe ventilatori me
PRO profesionale

konveksion fillojné té funksionojné pér té pérzhitur
ushgime, si mishi. Pas pérzhitjes, mishi gatuhet né
temperatura té uléta. Pérdoreni kété modalitet pér té
gatuar mish vici, shpendé ose peshk.

W

Konvencional

*30-250 | - | i | 200

Nxehtésia prodhohet nga elementet e sipérme dhe té
poshtme ngrohése. Ky funksion duhet té pérdoret pér
pjekje dhe skugje standarde pér shumicén e ushgimeve.

Bl

Ngrohje
nga Sipér +
Konveksion

40250 | 40250 | : | 190

Elementi i sipérm ngrohés prodhon nxehtési, e cila
shpérndahet njétrajtésisht nga ventilatori me konveksion.
Pérdoreni kété modalitet pér skugje me sipérfage
krokante (pér shembull, mish ose lazanjé).

B

Ngrohje nga
poshté +
Konveksion

*40-250 - 40-250 190

Elementi i poshtém ngrohés prodhon nxehtési, e cila
shpérndahet njétrajtésisht nga ventilatori me konveksion.
Pérdoreni keté modalitet pér pica, buké ose keke.

Konveksion
ekonomik

30-250 40-250 40-250 170

Konveksion ekonomik pérdor sistemin e ngrohjes sé
optimizuar pér té kursyer energji gjaté gatimit. Koha e
gatimit rritet ngadalé, por rezultatet e gatimit mbeten
té njéjta. Vini re gé ky modalitet nuk kérkon ngrohje
paraprake.

SHENIM

« Modaliteti Konveksion ekonomik i ngrohjes gé
pérdoret pér té pércaktuar kategoriné e efikasitetit té
energjisé eshté né pérputhje me EN60350-1.

« Né modalitetin e gatimit dyshe, modaliteti i
konveksionit ekonomik nuk mund té caktohet

njéherésh né zonén e sipérme dhe té poshtme.

]

Ngrohje nga
poshté

100-230 - 40-250 190

Elementi i poshtém ngrohés prodhon nxehtési. Pérdoreni
kété modalitet né fund té pjekjes ose gatimit péer té
skuqur pjesén e poshtme té lakroréve ose picave.

NV75N5641BS_OL_DG68-01057F-01_BG+HR+RO+SR+SQ+SL+HU+EN.indb 21

Shqgip 21

11/23/2018 5:05:10 PM

o)
=]
=%
3
o
~




Veprimet

2. Rrotulloni graduesin e modaliteteve pér

té zgjedhur ‘ Si rregull, vetém Skaré e
madhe (G 1) zgjidhet automatikisht.

Modalitetet e gatimit (pjekije)

1. Rrotulloni graduesin e modaliteteve pér té
3. Pérdorni graduesin e vlerave pér té caktuar

@ zgjedhur .
il
P temperaturén dhe meé pas shtypni OK.

2. Pérdorni graduesin e vlerave pér té ) ’ oK
Py zgjedhur Skaré e madhe (G 1) ose Skara

®+ oK ekonomike (G 2)dhe mé pas shtypni OK.

Modalitetet e gatimit (pjekje)

§ 3. Pérdorni graduesin e vlerave pér té caktuar el T A S )
= T~ temperaturén dhe mé pas shtypni OK. P P Temperatura
3 i ‘ ok Modaliteti Dyshe e sugjeruar
- Njéshe = = 0)
Sipér Poshté
100-270 40-250 - 240
Modaliteti gatim dyshe G1 Slfare e madhe _cM__ron nxehtgsy Pferdore"m ket¢ modahtgt
o o ) o ) o o madhe pér skugjen e sipérfageve té sipérme té ushgimeve (pér
Pjekja me modalitetin Gatim dyshe éshté e dobishme pér té kursyer energji gjaté gatimit shembull, t& mishit, lazanjave ose gatimeve té furrés).
té racioneve té vogla. Si rregull, né ndarjen e sipérme disponohet vetém opsioni Skaré e : '
madhe, sepse furra pérdor vetém elementin e sipérm ngrohés. 100-270 ) ) 240
1. Futni ndarésin né nivelin 3 pér té G2 kSkara'k Skarq e vogel chﬂron nxght?SL Rgrdorem keFe‘deghtet‘ pér
aktivizuar modalitetin Gatim dyshe. eKonomike | yshgime qgé kané nevojé pér mé pak nxehtési, té tilla si
peshku dhe bagetat e mbushura.
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Diapazoni i cilésimit té temperaturés pér modalitetin gatim dyshe e — Ndarja e sipérme kufizohet né (C)
Mund té pérdorni njekohésisht ndarjen e sipérme dhe té poshtme pér procese té né (°C) Minimumi Maksimumi
ndryshme gatimi.
Né modalitetin Gatim dyshe, diapazoni i temperaturés sé njérés ndarje ndikohet nga 40 40 45
cilesimet e temperaturés sé ndarjes tjetér. Pér shembull, pjekja né ndarjen e sipérme do 60 50 75
té kufizohet nga temperatura e gatimit né ndarjen e poshtme. Megjithaté, secila ndarje i 80 65 105
kufizon cilésimet e temperaturés sé saj midis minimumi 40 dhe maksimumi 250 grade.
100 80 135
Nése Sipér caktohet Ndarja e poshtme kufizohet né (°C) 120 90 160
né (0 Minimumi Maksimumi 140 105 190
40 40 45 160 120 220
60 50 75 180 135 250 <
80 65 105 200 145 250 §
100 80 135 220 160 250 3
120 90 160 250 170 250
140 105 190
160 120 220
180 135 250
200 145 250
220 160 250
250 170 250
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Veprimet

Pér té ndérpreré gatimin Funksion i posa¢ém
Ndérkohé gé gatuani né furré, rrotulloni Pér té pérmirésuar rezultatet e gatimit, shtoni funksione té posacme ose shtesé.
graduesin e modaliteteve né O Furra fiket Funksionet e posacme nuk aktivizohen né modalitetin Gatim dyshe.
brenda pak sekondash. Kjo ndodh pér shkak 1. Rrotulloni graduesin e modaliteteve pér té
se pér té shmangur pranimin e komandave zgjedhur ‘
té gabuara té pérdoruesve, furra pret disa

sekonda né ményré qé ata té korrigjojné
zgjedhjen e tyre.

Pér té ndaluar gatimin né njé ndarje té caktuar 2 Rrgtullom g,radUES'.n e vlerave Def e
e e o . o . P zgjedhur njé funksion dhe shtypni OK.
Pér té ndérpreré gatimin né modalitetin Gatim dyshe, ndigni kéto udhézime. @ oK Shfaget temperatura standarde.
) e ) 3. Nése éshté e nevojshme, caktoni kohén

5 1. Shtypni ér té zgjedhur ndarjen e '
§ ) Yp IEl P .gJ o J. dhe/ose temperaturén e gatimit. Pér detaje
3 - siperme ose shtypni [mm] pér té zgjedhur shihni seksionin Cilésimet e zakonshme.
0} =] » ndarjen e poshtme.

4. Shtypni OK pér té nisur funksionin.

OK

2. Shtypni dhe mé pas shtypni OK. Furra

ok ndalon gatimin né ndarjen e zgjedhur.
o
Modaliteti Diapazonii | Temperatura e Udhézimet
temperatureés (°C) sugjeruar (°C)
. Pérdoreni vetém pér té
Fq | Mbaite 40-100 80 mbaitur ngrohté ushgimet e
ngrohté
sapogatuara.
) Pérdoreni pér ngrohjen
F2 N.grohJe € 30-80 60 e gatimeve ose enéve té
pjatave .
furreés.
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Gatim automatik Modaliteti gatim dyshe

Furra ofron njé total prej 50 recetash gatimi automatik pér kuzhinierét pa pérvojé. [ -
Pérfitoni nga ky funksion pér té kursyer kohé ose pér té mésuar sa me shpejt. Koha dhe =
temperatura e gatimit do té rregullohet sipas recetés sé zgjedhur.

1. Rrotulloni graduesin e modaliteteve pér té

@ zgjedhur E

1. Futni ndarésin né nivelin 3 pér té
aktivizuar modalitetin Gatim dyshe.

2. Rrotulloni graduesin e modaliteteve pér té

2. Rrotulloni graduesin e vlerave pér té
N zgjedhur njé program dhe meé pas shtypni zgjedhur E
@ ox oK.
>
&= g
=
=
3. Rrgtulloni gradge;ir) e vleravg pér té B 3. Shtypni |E| pér té zgjedhur ndarjen e
P zgjedhur madhésiné e racionit. Diapazoni i N . : e
- * oK peshés varet nga programi —IE] . Sipérme ose shtypni |;| pér té zgjedhur
. R _
4. Shtypni OK pér té nisur gatimin. = ndarjen ? poshtme. A ] )
Shfaget ikona ) né ndarjen e zgjedhur.

SHENIM
« Disa prej artikujve né programet e Gatim automatik pérfshijné ngrohjen paraprake.
Pér kéto artikuj shfaget ecuria e ngrohjes paraprake. Futeni ushgimin né furré pas
sinjalit akustik té ngrohjes paraprake. Mé pas, shtypni Koha e gatimit pér té nisur
Gatim automatik.
« Pér mé shume informacion, shihni seksionin Programet automatike té gatimit né kété
manual.
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Veprimet

4. Rrotulloni celésin e vlerés pér té zgjedhur 3. Shtypni OK pér té nisur pastrimin.
Py njé program pér ndarjen e sipérme dhe Pastrimi me avull punon pér 26 minuta.

O o shtypni OK. o

5. Rrotulloni graduesin e vlerave pér té

4. Pérdorni njé lecke té thaté pér té pastruar

o, zgjedhur madhésiné e racionit. Diapazoni i pjesén e brendshme té furreés.
oK peshés varet nga programi.
6. Shtypni OK pér té nisur gatimin.
SHENIM

Pér mé shumeé informacion, shihni seksionin

e A
Programet automatike té gatimit né kété VINIRE

Mos e hapni derén pérpara pérfundimit té ciklit. Uji brenda furrés éshté shume i nxehte

5
=]
=t
3
o
~

manual. _ _
dhe mund té shkaktojé djegie.

Pastrimi me avull SHENIM
Ky funksion éshté i volitshém pér pastrimin me avull té ndotjeve té lehta. Ky funksion « Neése furra éshté shumé e ndotur me yndyré, pér shembull, pas keni skuqur ose
automatik ju kursen kohé, duke eliminuar né kété ményré nevojén pér pastrim té rrequllt pjekur né skaré, rekomandohet gé t'i pastroni manualisht njollat e forta me njé agjent
manual. pastrues para se té aktivizoni pastrimin me avull.

/ 1. Hidhni 400 mi (/= pinté) ujé né pjesen e « Pas pgrfund|m|t.te ciklit, I_fergnydieren e furres pak té hap_ur. Kjo béhet pér té

t poshtme té furrés dhe mbylini derén e myndesuar}hagen e plot"e té 5|perfaqes' sg brendshme té emal-uar, ‘ )

R, furrés. + Neése furra éshté e nxehté brenda, pastrimi nuk aktivizohet. Prisni derisa furra té

ftohet dhe provoni sérish.
« Mos derdhni ujé me forcé né pjesén e poshtme. Béjeni me té lehté. Pérndryshe, uji do
té vershojé né pjesén e pérparme.

2. Rrotulloni graduesin e modaliteteve pér té

@ zgjedhur ,
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Gatimi inteligjent

Kohématési

Gatimi manual

Kohématési ju ndihmon té kontrolloni kohén ose kohézgjatjen e punés gjaté gatimit.

1. Shtypni Z
g
2. Rrotulloni graduesin e vlerave pér té
N, caktuar orén dhe mé pas shtypni OK.
®
SHENIM

« Kur ora e caktuar ka kaluar, dégjohet sinjali akustik i furrés dhe né ekran pulson
mesazhi "00:00".
« C(Cilésimet e kohématésit mund t'i ndryshoni né ¢do kohé.

Tingulli aktiv/joaktiv

« Pér té heshtur zérin, mbani shtypur Z pér
3 sekonda.
< « Pér té rikthyer zérin, mbajeni sérish
shtypur pér 3 sekonda.

A\ PARALAJMERIM pér akrilamidén

Akrilamida gé prodhohet gjaté pjekjes sé ushgimeve gé pérmbajné niseshte, si patatinat,
patatet e skugura dhe buka mund té shkaktojé probleme shéndetésore. Rekomandohet
gé kéto ushgime té gatuhen né temperatura té uléta dhe té shmanget mbipjekja, tharja e
tepért ose djegia e tyre.

/N\ KUJDES

Ushgimet gé prishen shpejt (té tilla si gumeéshti, vezét, peshku, mishi ose mishi i
shpendéve) nuk duhet té géndrojné mé shume se 1 oré né furré pérpara nisjes sé gatimit,
si dhe duhet té higen menjéheré pas perfundimit té gatimit. Ngrénia e ushgimeve té
prishura mund té shkaktojé té vjella si pasojé e helmimit nga ushgimi.

SHENIM

« Neése nuk specifikohet ndryshe né udhézimet e gatimit, pér té gjitha modalitetet e
gatimit rekomandohet ngrohja paraprake.

« (jaté pérdorimit té funksionit Skara ekonomike, vendoseni ushgimin né gendeér té
taves shtesé.

Késhilla pér aksesorét

Furra vjen me njé numeér té ndryshém ose lloje té ndryshme aksesorésh. Mund té vini

re gé disa prej aksesoréve nuk paragiten né tabelén e méposhtme. Megjithate, edhe

nése nuk ju ofrohen aksesorét e specifikuar né kéto udhézime gatimi, mund té pérdorni
aksesoréet gé keni dhe té arrini té njéjtat rezultate.

« Tava e pjekjes dhe tava universale mund té pérdoren né vend té njéra-tjetrés.

« (jaté gatimit té ushgimeve me yndyré, rekomandohet vendaosja e njé tave poshté
skarés me tela pér té mbledhur yndyrén e tepért. Nése ju éshté dhéné aksesori i
skares me tela, mund ta pérdorni bashké me taven.

« Neése ju éshté dhéné tava universale ose tava ekstra e thellé apo té dyja, pér gatimin
e ushgimeve me yndyré rekomandohet té pérdoret tava mé e thellé.
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Gatimi inteligjent

Pjekja .
. . - Lloji i o .
Pér rezultatet meé té mira, rekomandojmé ta ngrohni furrén paraprakisht. Ushgimi Aksesori Niveli ngrthjes Temp. (°C) | Koha (min.)
Ushgimi Aksesori Niveli LI01|.| Temp. (°C) | Koha (min.) Lakror Skaré me tela, ene 2 180-130 25-35
ngrohjes furre 22-24 cm
Kekifryré | Skaré me tela, tepsi | 2 160-170 35-40 Byrek me mollé | Skaré me tela, tepsi | 2 160-170 65-75
@ 25-26 cm 220 cm
Kek bardhezi Skaré me tela, 3 |z| 175-185 50-60 Picé e ftohté Tavé universale 3 180-200 5-10
tepsi pér kek té
rrumbullakéet
Tarté Skaré me tela, tepsi | 3 190-200 50-60 Skugja
pér tarta @ 20 cm Lloji i
Kek me majané | Tavéuniversale | 2 O | 160180 | 4050 el Aksesori Nivell | grohjes | TemP- Q) | Koha (min)
tave, me fruta Mish (vici/derri/gengji)
dhe thérrime e — -
, , - Fileté vici, 1 kg Skaré me tela + 3 160-180 50-70
Copéza frutash | Skaré me tela, ené 3 170-180 25-30 Tavé universale 1
furre 22-24 cm Fileté vici Skaré tel 3 . 160-180 90-120
— ileté vici pa aré me tela + - -
Kulec Tave universale 3 180-190 30-35 Kocké, 1,5 kg Tavé universale 1
Lazanjé Skaré me tela, ené 3 190-200 25-30 Rosto derri, 1 kg Skaré me tela + 3 200-210 50-60
furre 22-24 cm Taveé universale 1
Mafishe Taveé universale 3 80-100 100-150 Mish derri, 1 kg Skaré me tela + 3 160-180 100-120
- Taveé universale 1
sufle Skare me tela, kupa | 3 170-180 1 20-25 Kofshé gengjime | Skaré metela+ | 3 170-180 | 100-120
sufleje . L
kocke, 1 kg Tavé universale 1
Kek me mollé Tave universale 3 150-170 60-70
dhe maja
Picé shtépie, Tave universale 2 190-210 10-15
1-1,2 kg
Peta té shkriféta Tave universale 2 @ 180-200 20-25

brumi, té ngrira

dhe té mbushura
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Pjekja né skaré

Rekomandojmeé ta ngrohni furrén paraprakisht duke pérdorur modalitetin Skaré e madhe.

Kthejeni pasi ka kaluar gjysma e koheés.

. ) - Lloji i . .
Ushgimi Aksesori Niveli narohjes Temp. (°C) [ Koha (min.)
Shpendé (pulé/rosé/gjel deti)
Pulé, e ploté, Skaré me tela + 3 200 65-80 *
12kg* Tave universale 1
(pér mbajtjen e
kullimeve)
Copa mishi pule Skaré me tela + 3 200-220 25-35
Tave universale 1
Gjoks rose Skaré me tela + 3 200-210 20-30
Tave universale 1
Gjel deti i vogél,i| Skaré me tela + 3 180-200 120-150
ploté, 5 kg Tave universale 1
Perime
Perime, 0,5 kg Taveé universale 3 220-230 15-20
Gjysma patatesh | Taveé universale 3 190-200 40-50
té pjekura, 0,5 kg
Peshk
Fileté peshku té Skaré me tela + 3 200-220 20-30
pjekura Tavé universale 1
Peshk i skuqur Skaré me tela + 3 180-200 30-40
Tave universale 1

* Kthejeni pasi té keté kaluar gjysma e kohés.

. ) - Lloji i o .
Ushgimi Aksesori Niveli narohjes Temp. (°C) | Koha (min.)
Buké
Tost Skaré me tela 5 E 250-270 2-4
Tost me djathé Taveé universale 4 E 200 4-8
Mish vici
Biftek * Skaré me tela + 4 E 240-250 15-20
Taveé universale 1
Hamburgeré * Skaré me tela + 4 250-270 13-18
Tave universale 1
Mish derri
Copa mishi derri | Skaré me tela + 4 250-270 15-20
Taveé universale 1
Salsice Skaré me tela + 4 E 260-270 10-15
Tavé universale 1
Pulé
Pulé, gjoks Skaré me tela + 4 E 230-240 30-35
Tavé universale 1
Pulé, kofshé Skaré me tela + 4 E 230-240 25-30
Taveé universale 1

“ Kthejeni pas 2/3 té kohés sé gatimit.

NV75N5641BS_OL_DG68-01057F-01_BG+HR+RO+SR+SQ+SL+HU+EN.indb 29

Shqgip 29

11/23/2018 5:05:14 PM

(o]
QU
=3
3
=
-
[
=
=5
o
3
=




Gatimi inteligjent

Ushqim i gatshém i ngriré Skugje profesionale
ST on Ky modalitet ka njé cikél ngrohjeje automatike deri né 220 °C. Ngrohési i sipérm dhe
Ushgimi Aksesori Niveli ojt:.l Temp. (°C) o. d ventilatori me konveksion funksionojné gjaté procesit té pérzhitjes sé mishit. Pas késaj
ngronjes (min) faze, ushgimi gatuhet ngadalé né temperaturén e ulét té zgjedhjes paraprake. Ky proces
Picé e ngrirg, Skaré me tela 3 200-220 15-25 kryhet ndérkohé gé ngrohési i sipérm dhe ai i poshtém jané né puné. Ky modalitet éshté i
0,4-0,6 kg pérshtatshém pér pjekjen e mishit dhe té shpendéve.
Lazanjé e ngriré Skaré me tela 3 |:| 180-200 45-50 Ushgimi Aksesori Niveli Temp. (C) Koha (oré)
- — Rosto vici Skaré me tela + 3 80-100 3-4
Patate furre té Taveé universale 3 220-225 20-25 Tavé universale 1
ngrira N
. - Rosto derri Skaré me tela + 3 80-100 4-5
Kroketa té ngrira | Tavé universale 3 220-230 25-30 Tavé universale 1
Djathé kamember i | Skaré me tela 3 E 190-200 10-15 Rosto gengji Skaré me tela + 3 80-100 3-4
ngriré Tavé universale 1
g Bageta té ngrira me | Skaré me tela + 3 190-200 10-15 Gjoks rose Skaré me tela + 3 80-100 2-3
3, shtresé sipér Tavé universale 1 Tavé universale 1
5 Kotéleta peshku té | Skaré me tela + 3 190-200 15-25
=) ngrira Tavé universale 1
m
= Hamburger me ton | Skaré me tela 3 ] 180-200 20-35
peshku té ngriré
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Gatim dyshe

Pérpara se té pérdorni funksionin Gatim dyshe, futni ndarésin né furré. Pér rezultatet meé
té mira, rekomandojmeé ta ngrohni paraprakisht furrén.
Né tabelén e méposhtme paragiten 5 udhézimet pér Gatim dyshe gé ju rekomandojmée

pér gatimin, skugjen dhe pjekjen. Me funksionin Gatim dyshe do té jeni né gjendje
té gatuani njékohésisht pjatén kryesore dhe pjatén e dyté ose pjatén kryesore dhe

Nr. Zona Ushgimi Aksesori Niveli Llojii | Temp. ('C) | Koha
ngrohjes (min.)
4 Sipér Pulé, kofshé Skaré me tela + 4 ~ 230-250 | 30-35
Tavé universale 4
Poshté Lazanjé, Skaré me tela, 1 190-200 | 30-35
1,0-1,5 kg ené furre
22-24 tm
5 Sipér Fileté peshku té | Skaré me tela + 4 - 210-230 | 15-20
pjekura Tave universale 4
Poshté | Peta té shkriféta | Tave universale 1 170-180 | 25-30
brumi me molle

embélsirén.
« Me funksionin Gatim dyshe koha e ngrohjes paraprake mund té zgjatet.
Nr. Zona Ushqimi Aksesori Niveli Llojii | Temp.(°C)| Koha
ngrohjes (min.)
1 Sipér Kek i fryré Skaré me tela, 4 160-170 | 40-45
tepsi
@ 25-26 cm
Poshté Picé shtépie, Taveé universale 1 ) 190-210 | 13-18
10-1,2 kg —
2 Sipér Perime té Taveé universale 4 — 220-230 | 13-18
pjekura,
0,4-0,8 kg
Poshté Byrek me mollé | Skaré me tela, 1 ) 160-170 | 70-80
tepsi @ 20 cm —
3 Siper Pite Taveé universale 4 230-240 | 13-18
Poshte Patate furre, Skaré me tela, 1 180-190 | 45-50
1,0-1,5 kg ene furre
22-24 cm
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Gatimi inteligjent

Mund té pérdorni ndarjen e sipérme ose té poshtme vetém pér té kursyer energji. Koha Konveksion ekonomik
e gatimit mund té zgjatet kur té pérdorni ndarjen e vecuar. Pér rezultatet mé té mira, Ky modalitet pérdor sistemin e ngrohjes sé optimizuar pér té mundésuar kursim té
rekomandojmeé ta ngrohni paraprakisht furrén. energjisé gjaté gatimit té ushgimeve. Pér shifrat e késaj kategorie, né ményreé gé té
kursehet mé shumé energji, sugjerohet gé furra té mos ngrohet paraprakisht.
Sipér
P Ushgimi Aksesori Niveli Temp. (°C) Koha (min.)
Ushaimi Aksesori Niveli | Lloji i el Koha Copéza frutash, Skaré me tela, ené 2 160-180 60-80
ngrohjes (0 (min.) 0,8-1,2 kg furre 24 cm
Patate furre Skaré me tela, ené furre 4 160-170 | 40-50 Patate me lekuré, Tavé universale P 190-200 70-80
22-24 cm 0,4-0,8 kg
Kuleg Tavé universale 4 180-190 | 30-35 salsice, Skaré me tela + 3 160-180 20-30
Lazanjé Skaré me tela, ené furre | 4 180-190 | 25-35 et ol Tave universale !
22-24 cm Patate furre té ngrira, Tave universale 3 180-200 25-35
o PUIE, kofshé * Skaré me tela + 4 230250 | 3035 GEH
%—’r. Tavé universale 4 Feta patatesh té ngrira, | Taveé universale 3 190-210 25-35
2, 0,3-0,5 kg
=1 *Mos e ngrohni paraprakisht furrén. — - -
F_i. Fileté peshku té Skaré me tela + 3 200-220 30-40
% Poshtd pjekura, 0,4-0,8 kg Tave universale 1
- — - — — Fileté peshku krokante, Skaré me tela + 3 200-220 30-45
Ushgimi Aksesori Niveli LI01|.| Teomp. Ko'ha me thérrime buke, Tavé universale 1
ngrohjes (0 (min.) 0,4-0.8 kg
Kekgjerman | Skare me tela, tepsi | 1 170-180 | 50-60 Fileté vici e piekur, | Skarémetela+ | 2 180-200 6575
n(_a f(?rme keku drejtkendore 0,8-1,2 kg Taveé universale 1
drejtkéndore 24 cm : — ——
- - — Perime té pjekura, Tavé universale 3 200-220 25-35
Kek bardhezi Skaré nje tela, tepsi _per 1 160-170 | 60-70 04-06 kg
kek té rrumbullakét
Byrek me mollé | Skaré me tela, tepsi me 1 160-170 | 70-80
2 20cm
Picé shtépie, Taveé universale 1 ) 190-210 | 13-18
1,0-1,2 kg
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Gatim dyshe - modaliteti Konveksion ekonomik
Pér té kursyer energji, modaliteti Konveksion ekonomik mund té pérdoret edhe né
ndarjen e sipérme ose té poshtme.
Pér shifrat e késaj kategorie, né ményré gé té kursehet mé shumeé energji, sugjerohet gé
furra té mos ngrohet paraprakisht.

Programet automatike té gatimit

/N\ KUJDES

Ushgimet gé prishen shpejt (té tilla si guméshti, vezét, peshku, mishi ose mishi i
shpendéve) nuk duhet té géndrojné mé shume se 1 oré né furré pérpara nisjes sé gatimit,
si dhe duhet té higen menjéheré pas perfundimit té gatimit. Ngrénia e ushgimeve té

Sipér prishura mund té shkaktojé té vjella si pasojé e helmimit nga ushgimi.
Ushgimi Aksesori Niveli | Temp. (°C) | Koha (min.)
; N Gatim njéshe
Lazanjé Skaré me tela, ené 4 180-200 30-45 ) ) . ) ) . ) ) o
I ' Né tabelén e méposhtme paraqiten 40 programe automatike pér gatim, skugje dhe pjekje.
furre N e . ) )
Tabela pérmban sasité, diapazonet e peshés dhe rekomandimet e duhura. Modalitetet
22-24 cm . . ) N L L
. - — dhe kohét e gatimit jané programuar paraprakisht pér lehtési pérdorimi. Né librin e
Feta patatesh té ngrira Tavé universale 4 200-210 25-35 Programet automatike té gatimit 1-19, 38 dhe 39 pérfshijné ngrohje paraprake dhe
Fileté vici e pjekur Skaré me tela + 4 170-180 60-80 ,swhlfaqm ealirme. T(serl]y Fute? u.sthql!mép ng furoretpas 5|Fja||tt§li<ust|k té ngrohjes paraprake.
Tavé universale 4 € pas, shtypni Koha e gatimit pér té nisur Gatim automatik.
A VINIRE
Poshté Pérdorni gjithmoné doreza furre gjaté nxjerrjes sé ushgimit.
Ushgimi Aksesori Niveli | Temp. (°C) | Koha (min.) Kodi Ushgimi Pesha (kg) Aksesori Niveli
Kek bardhezi Skaré me tela, 1 170-180 60-70 1,0-15 Skaré me tela 3
tepsi per kek_‘ e Pérgatisni patate té freskéta furre duke pérdorur njé ené
rrumbullaket Al Patate furre zjarrduruese 22-24 cm. Nisni programin dhe, pas sinjalit
Kek gjerman né formé Skaré me tela, tepsi 1 170-180 50-60 akustik té ngrohjes paraprake, vendosni enén né gendér té
drejtkéndore keku drejtkéndore skareés.
24 cm 08-1,2 Skaré me tela 3
Patate me lekure Tave universale 1 190-200 70-90 . Pérgatisni perime té freskéta furre duke pérdorur njé ené
Picé e ngriré Skaré me tela 1 200-210 25-30 A2 Perime furre zjarrduruese 22-24 cm. Nisni programin dhe, pas sinjalit

akustik té ngrohjes paraprake, vendosni enén né gendér té

skarés.
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Gatimi inteligjent

34 Shqip

Kodi Ushgimi Pesha (kg) Aksesori Niveli Kodi Ushgimi Pesha (kg) Aksesori Niveli
12-15 Skaré me tela 3 0,4-0,5 Skaré me tela 3
Pérgatisni makarona furre duke pérdorur njé ené : Pér té pérgatitur pandispanjén, vendosni brumin né njé
) - } o Pandispanjé keku g St Pl VR R R
A3 | Makarona furre | zjarrduruese 22-24 cm. Nisni programin dhe, pas sinjalit A9 me fruta ené metalike té zezé pér pjekje, té lyer me gjalpé. Nisni
akustik té ngrohjes paraprake, vendosni enén né gender té programin dhe, pas sinjalit akustik té ngrohjes paraprake,
skareés. vendosni tepsiné né gendér té skarés.
10-15 Skaré me tela 3 1,2-15 Skaré me tela 2
Pérgatisni lazanjé shtépie duke pérdorur njé ené Pérgatisni brumin e lakrorit, vendoseni né njé ené
A4 Lazanje zjarrduruese 22-24 cm. Nisni programin dhe, pas sinjalit A10 | LakrorLorene | tg rrumbullakét pér lakror me diametér 25 cm. Nisni
akustik té ngrohjes paraprake, vendosni enén né gendér té programin dhe, pas sinjalit akustik té ngrohjes paraprake,
skares. shtoni mbushjen dhe vendosni enén né gendeér té skareés.
1,2-15 Skaré me tela 3 0,6-0,7 Skaré me tela 3
o ol ; Futini pérbérésit e gjellés me perime franceze né njé ené Pérgatisni brumin dhe vendoseni né njé ené metalike té
) Gjellé me perime T ! o o ~~ . R L o o
= A5 franceze me kapak. Nisni programin dhe, pas sinjalit akustik té A11| Bukéebardhé | zezs drejtkéndore pér pjekje (me gjatési 25 cm). Nisni
= ngrohjes paraprake, vendosni enén né gendér té skarés. programin dhe, pas sinjalit akustik té ngrohjes paraprake,
é Pigeni té mbuluar. Trazojeni para se ta shérbeni. vendosni enén né gendeér té skareés.
g 12-14 Skaré me tela 2 08-09 Skaré me tela 3
=}
- Pérgatisni byrek me mollé duke pérdorur ené pjekjeje té ; P Pérgatisni brumin dhe vendoseni né njé ené metalike té
) - ' o ) Buké me drithéra ° oY =R A e
A6 | Byrekmemollé | rrymbullakét dhe metalike 24-26 cm. Nisni programin dhe, A12 té pérziera zezé drejtkéndore pér pjekje (me gjatési 25 cm). Nisni
pas sinjalit akustik té ngrohjes paraprake, vendosni tepsiné programin dhe, pas sinjalit akustik té ngrohjes paraprake,
né gendér té skarés. vendosni enén né gendér té skarés.
0,3-0,4 Tave universale 3 0,3-0,5 Tave universale 3
) Pérgatisni brioshé (brumé i gatshém i ftohté). Vendosini ) Pérgatisni paninet (brumé i gatshém i ngriré). Vendosini
A7 Briosh mbi letér gatimi né tavén universale. Nisni programin dhe, A13 Panine mbi letér gatimi né tavén universale. Nisni programin dhe,
pas sinjalit akustik té ngrohjes paraprake, vendosni enén pas sinjalit té ngrohjes paraprake, vendosni enén brenda né
brenda né furré. furre.
0,3-0,4 Taveé universale 3
g Peta té shkriféta Vendqsiqi petgt e s‘hkriféta té‘brpmit me mollé mbi njé' \gté'r
brumi me mollé gat|m_| ne__ taveén _umversale. Nisni programm_ dhe, pas S|pjal|t
akustik té ngrohjes paraprake, vendosni enén brenda né
furré.
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Kodi Ushgimi Pesha (kg) Aksesori Niveli Kodi Ushgimi Pesha (kg) Aksesori Niveli
08-1,2 Skaré me tela 3 08-13 Skaré me tela 2
Vendosni fruta té freskéta (mjedér, manaferra, feta molle A 20 Fileté vici e o Taveé universale 1
A14 | Copézafrutash | ©S€Pieshke) né njeene furre me madnesi pjekur Marinoni mishin e vicit dhe léreni né frigorifer pér 1 oré.
2_2>2_4 cm. Shp_erndaum the_rr_|m_et ne ples‘?_” € 5|p_erme. Vendoseni né skarén me tela me pjesén e yndyrshme lart.
Nisni programin dhe, pas sinjalit akustik té ngrohjes -
paraprake, vendosni enén né gendér té skarés. 0813 Skare me tela 2
05-06 | Tavé universale | 3 npp| Rostovicie Tavé universale 1
AlS Kulec Vendosini kulecté (me diametér 5-6 cm) mbi njé letér gatuar ngadale | \arinoni mishin e vicit dhe léreni né frigorifer pér 1 oré.
gatimi né tavé. Nisni programin dhe, pas sinjalit akustik té Vendoseni né skarén me tela me pjesen e yndyrshme lart.
ngrohjes paraprake, vendosni enén brenda né furré. Skaré me tela 4
N 0,4-0,9
05-06 | Skare me tela | 3 Ao | Brinié té pjekura Tavé universale 1
A16 Kek i fryré metalike té rrumbullakét e té zezé pér pjekje me diametér skarén me tela.
26 c¢m. Nisni programin dhe, pas sinjalit akustik té ngrohjes -
paraprake ve?wdc?sni tepsiné r?é qentjjér té skarés o - " Skare me tela 3
, : A 23 Kofshe gengji me Lo Tavé universale 1
0,7-0,8 Skaré me tela 2 kocké — - — -
. Pérgatisni brumin e hollé t& kekut dhe vendoseni né rjeé Marinoni mishin e gengjit dhe"\/endosem né skarén me tela.
A 17| Kekbardhezi | ené metalike té rrumbullakét ose me vrimé né mes. Nisni 08-13 Skaré me tela 3
programm dhe_, pas__sinjaliF ak__ustik t__é ngrohjes paraprake, A4 Rosto derri me T Tavé universale 2
vendosni tepsin€ né gender te skares. kerce Vendosni né skarén me tela roston e derrit me pjesén e
0,7-0,8 Skaré me tela 2 yndyrshme lart.
Kek gjerman | pergatisni brumin e hollé té kekut dhe vendoseni né njé Skaré me tela 3
A18 ne fgrme ené metalike té zezé drejtkéndore pér pjekje (me gjatési o Brinjé derri né 0.8-13 Tavé univereale ;
drejtkéndore 25 cm). Nisni programin dhe, pas sinjalit akustik té ngrohjes skaré — — -
paraprake, vendosni tepsiné né gendér té skarés. Vendosni brinjét e derrit né skare.
0,7-0,8 Skaré me tela 3
) Pérgatisni brumin e hollé té kekut duke pérdorur njé ené
A 19 | Kek me cokollaté | zjarrduruese 20-24 cm. Nisni programin dhe, pas sinjalit
akustik té ngrohjes paraprake, vendosni enén né gendér té
skares.
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Gatimi inteligjent

36 Shaqip

Kodi Ushgimi Pesha (kg) Aksesori Niveli Kodi Ushgimi Pesha (kg) Aksesori Niveli
1015 Skaré me tela 2 0,3-0,8 Tave universale 3
) ) s Tave universale 1 A 32 Shojze deti Vendosni shojzén né letér gatimi né tavén universale. Pritni
A26 | Pulg eplote | shnsiani dhe pastroni pulén. Lyejeni pulén me vaj dhe me thikeé sipérfagen.
eréza. Vendoseni né skaré me anén e gjoksit poshté dhe Skaré me tela 4
- o o X 03-0.8
kthejeni sapo té bjeré sinjali akustik i furrés. - Biftek/fileté Tavé universale 1
Skaré me tela 4 salmoni P - - - ,.
05-10 Shpélani dhe pastroni filetat. Vendosni filetat né skaré me
A 27 Pulé, gjoks Taveé universale 1 pjesén e lékures lart.
Marinoni gjokset e pulés dhe vendosini né skaré. 03-08 | Tavé universale | 4
05-10 Skare me tela 4 A34 Perime té Shpélani dhe pérgatisni feta kungulli, patélixhani, specash,
A28 | Kofshé pule o Tavé universale 1 pjekura gepésh dhe domatesh té vogla. Hidhni vaj ulliri dhe eréza.
a Hidhni vaj dhe eréza dhe vendosini né skare. Vendosini njétrajtésisht né taven universale.
QU
g Skaré me tela 4 05-1,0 | Tavé universale | 3
3 0308 Gi tatesh [ —— —
5 Tavé universale 1 A 35 | ySma patatesh | pritnj patatet e médha pérgjysmé pér sé gjati (secila 200 g).
% o Vendosen gioksin € roses né Skaré me piesén € yndyrshme té pjekura Vendosini né tavén universale me pjesén e preré lart dhe
s A29 |  Rosg gjoks art hidhni vaj ulliri dhe eréza.
Cilésimi i paré shérben pér nivel mesatar gatimi dhe i dyti Patate furre t& 03-08 | Tave universale | 3
per nivel mesatar deri né te gatuar mire. A 36 ngrira Shpérndani patatet e ngrira té furrés njétrajtésisht né tavén
. ) 0,3-0,8 Tavé universale 4 universale.
Fileta peshku té -
A 30 i Vendosini filetat e troftés né tavén universale me pjesén e . 03-0,8 | Tave universale | 3
pjekura L Feta patatesh té
lekures lart. A 37 ngrira Shpérndani fetat e patateve té ngrira njétrajtésisht né tavén
Skaré me tela 4 universale.
0,3-0,8 — -
Taveé universale 1 0,3-0,8 | Skaré me tela | 3
A31 Trofté Shpélani dhe pastroni peshkun dhe vendoseni né skaré nga o | Nisni programin dhe, pas sinjalit akustik té ngrohjes
koka te bishti. Shtoni Iéng limoni, kripé dhe eréza brenda A38 | Piceengrire | paraprake vendosni picén e ngriré né mes té skarés me
peshkut. Pritni me thiké sipérfagen e Iékurés. Hidhni vaj tela. Cilésimi i paré shérben pér picat e holla italiane ndérsa
dhe kripé. cilésimi i dyté pér picat e trasha.
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Kodi Ushgimi Pesha (kg) Aksesori Niveli Gatim dyshe
0813 Tavé uni | ) Tabela e méposhtme paraget 10 programe automatike pér gatim, pjekje mishi dhe pjekje
o ave universale brumi. Mund té pérdorni vetém zonén e sipérme ose zonén e poshtme dhe té pérdorni
Pérgatisni picé shtépie me brumé me maja dhe vendoseni njéherésh zonén e sipérme dhe té poshtme.
A 39 Picé shtépie né tavén universale. Pesha pérfshin brumin dhe pérbéreésit Programi pérmban sasité, diapazonet e peshave dhe rekomandimet e duhura. Modalitetet
né pjesen e sipérme si salca, perimet, proshuta dhe djathi. dhe kohét e gatimit jané programuar paraprakisht pér lehtési pérdorimi. Né librin e
Nisni programin dhe, pas sinjalit akustik té ngrohjes udhézimeve jepen disa receta pér programet automatike.
paraprake, vendosni enén brenda né furré. Té gjitha programet automatike té gatimit té dyfishté pérfshijné ngrohjen paraprake dhe
03-08 Skaré me tela 5 shfagin ecuriné e saj.
L — A Futeni ushgimin né furré pas sinjalit akustik té ngrohjes paraprake.
. ) Pérgatisni brumin né tas dhe mbulojeni me gese plastike. Mé pas, shtypni Koha e gatimit pér té nisur Gatim automatik.
A 40 | Fryrjaebrumit | endoseni ng gendér té skarés. Cilésimi i paré shérben A
pér brumé pice dhe keku, ndérsa cilésimi | dyté pér brumé VINI RE
buke. Pérdorni gjithmoné doreza furre gjaté nxjerrjes se ushgimit.
(o]
1. Sipér 2
3
Kodi Ushgimi Pesha (kg) Aksesori Niveli =
10-15 Skaré me tela 4 =
Pérgatisni patate té freskéta furre duke pérdorur njé ené %
Al Patate furre zjarrduruese 22-24 cm. Nisni programin dhe, pas sinjalit
akustik té ngrohjes paraprake, vendosni enén né gendeér té
skarés.
10-15 Skaré me tela 4
Pérgatisni lazanjé shtépie duke pérdorur njé ené
A2 Lazanje zjarrduruese 22-24 cm. Nisni programin dhe, pas sinjalit
akustik té ngrohjes paraprake, vendosni enén né gendér té
skarés.
Skaré me tela 4
) 0,5-1,0 ——
A3 Kofshé pule Tave universale 4
Hidhni vaj dhe eréza dhe vendosini né skaré.

Shqip 37
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Gatimi inteligjent

38 Shqip

Kodi Ushgimi Pesha (kg) Aksesori Niveli Kodi Ushgimi Pesha (kg) Aksesori Niveli
0,5-1,0 Tavé universale 4 0,3-0,8 Skaré me tela 1
A4 Gjysrna. patatesh | pritni patatet e médha pérgjysmé pér sé gjati (secila 200 g). o o Nisni programin dhe, pas sinjalit akustik té ngrohjes
té pjekura Vendosini né tavén universale me pjesén e preré lart dhe A4 Pice e ngriré paraprake, vendosni picén e ngriré né mes té skarés me
hidhni vaj ulliri dhe eréza. tela. Cilésimi i paré shérben pér picat e holla italiane ndérsa
03-08 Tavé universale 4 cilésimi i dyté pér picat e trasha.
Patate furre té — R
A5 ngrira Shpérndani patatet e ngrira té furrés njétrajtésisht né tavén 08-13 Tave universale !
universale. Pérgatisni picé shtépie me brumé me maja dhe vendoseni
A5 Picé shtépie né tavén universale. Pesha pérfshin brumin dhe pérbérésit
5 Poshté né pjeséen e sipérme si salca, perimet, proshuta dhe djathi.
-FOS Nisni programin dhe, pas sinjalit akustik té ngrohjes
Kodi Ushgimi Pesha (kg) Aksesori Niveli paraprake, vendosni enén brenda né furreé.
o 12-14 Skaré me tela 1
=3 . . . - . daré
5 Pérgatisni byrek me mollé duke pérdorur ené pjekjeje té 3.1n e o i o )
= A1 | Byrekmemollé | rrymbullakét dhe metalike 24-26 cm. Nisni programin dhe, Mund té zgjidhni njé program automatik pér zonén e poshtme dhe té sipérme dhe té
= oo
o pas sinjalit akustik té ngrohjes paraprake, vendosni tepsiné gatuani njeherésh.
%Z né gendér té skarés. A\ KUJDES
- 03-04 Tave universale 1 Kur pérdorni zonén e sipérme ose té poshtme, ventilatori dhe ngrohési i zonés tjetér
Peta té shkriféta Vendosini petat e shkriféta té brumit me mollé mbi njé letér mund té funksionojé pér performancé optimale. Zona gé nuk pérdoret nuk duhet té
AZ |\ umimemolle | gatiminé tavén universale. Nisni programin dhe, pas sinjalit pérdoret pér asnjé gellim té padeshiruar.
akustik té ngrohjes paraprake, vendosni enén brenda né
furré.
12-15 Skaré me tela 1
Pérgatisni brumin e lakrorit, vendoseni né njé ené
A3 Lakror Lorene | & rrumbullakét pér lakror me diametér 25 cm. Nisni
programin dhe, pas sinjalit akustik té ngrohjes paraprake,
shtoni mbushjen dhe vendosni enén né gendeér té skareés.
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Pjatat e testit 2. Pjekja né skaré
Sipas standardit EN 60350-1 Ngrohni paraprakisht furrén bosh pér 5 minuta duke pérdorur funksionin Skaré e madhe.
o Lloji i . L Lloji i Temp. Koha
1. Piekja ushgimit gl LIl ngrohjes (o) (min.)
Rekomandimet pér pjekjen jané pér furré té ngrohur paraprakisht. Mos e pérdorni T e B Skaré me tela 5 — 270 1
funksionin Ngrohje e shpejté paraprake. Vendosini gjithmoné tavat me anén e pjerrét té té bardhé (Maks.)
drejtuar nga dera. - - ‘
Hamburgeré Skaré me tela + 4 E 270 115-18
Lloji i AKsesori Niveli Llojii | Temp. | Koha me mish vici * Tavé universale 1 (Maks)) 21 5-8
ushgimit ngrohjes | (°C) | (min.) (12 copé) (pér mbajtjen e
Keké té Tavé universale 3 B 165 | 23-28 kullimeve)
vegjel * Kthejeni pas /5 té kohés sé gatimit
3 155 | 25-35 ‘
143 155 3035 | 3Skuaia o
Galeté e Taveé universale + 1+3 140 | 30-35 Lloj.l I. Aksesori Niveli LI01|.| Tecmp. Ko.ha %
shkurtér Tavé universale U ls 1S (© LIl =2
o " - — N (e}
Kek i fryré Skare me tela + 2 0 | w0 [3035 et 0 igjgeuwliéfgl; i 2001 6580 c}
pa yndyré | tepsi keku né formé spiraleje (pér mbajtien =
ot erre 2 160 | 35-40
(Me veshje te errét, @ 26 cm) kullimeve)
1+4 155 | 40-45 * Kthejeni pasi té keté kaluar gjysma e kohés.
Byrek me Skaré me tela + 2,e |:| 160 | 70-80
mollé 2 tepsi keku né formé spiraleje | vendosur
* (Me veshje té errét, @ 20 cm) | diagonalisht
Tave universale + 1+3 160 | 80-90
skaré me tela +
2 tepsi keku né formé spiraleje
“ (Me veshje té errét, @ 20 cm)

* Né skaré jané vendosur dy keke, njéri mbrapa né té majté dhe tjetri para né té djathte.
= Jané vendosur dy keké né gendeér, sipér njéri-tjetrit.
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Gatimi inteligjent

Mbledhje recetash gatimi automatike té shpeshta

Patate furre

Pérbérésit

Udhézime

(o]
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Perime furre

Pérbérésit

Udhézime

800 g patate, 100 ml gumeésht, 100 ml krem, 50 g vezé e ploté e
rrahur, 1 lugé gjelle kripé, piper, arremyshk, 150 g djathé i grire,
gjalpé, trumzé

Qéroni patatet dhe pritini né feta me trashési 3 mm. Lyejeni

té gjithé sipérfagen e njé ene pér skaré me gjalpé (22-24 cm).
Shpérndani fetat né njé lecke té pastér dhe mbajini té mbuluara
me té ndérkohé qé pérgatisni pjesén e mbetur té pérberésve.
Pérzieni né njé tas té madh pjesén e mbetur té pérbérésve,
pérvec djathit té griré, dhe trazojini miré. Vendosini né ené fetat
e patates, té cilat mbivendosen pak me njéra-tjetrén, dhe hidhni
pérzierjen mbi patate. Shpérndani djathin e griré mbi sipérfage
sipér dhe pigini. Pasi té jené gatuar, shérbejini duke vendosur
copéza nga gjethet e freskéta té trumzes.

800 g perime (kungull, domate, gepé, karota, speca, patate té
gatuara paraprakisht), 150 ml krem, 50 g vezeé e ploté e rrahur,

1 lugé gjelle kripé pér secilén, eréza (piper, majdanoz ose
rozmaring), 150 g djathé i griré, 3 lugé gjelle vaj ulliri, disa gjethe
trumze

Lani perimet dhe pritini né feta me trashési 3-5 mm. Vendosni
fetat né njé ené furre (22-24 cm) dhe hidhni vajin mbi perime.
Pérzieni pjesén e mbetur té pérbérésve, pérvec djathit té griré,
dhe hidhini sipér perimeve. Shpérndani djathin e griré mbi
sipérfage sipér dhe pigini. Pastaj, shérbejini duke vendosur
Copéza nga gjethet e freskéta té trumzes.

Lazanjé

Pérbérésit

Udhézime

Byrek me mollé

Pérbérésit

2 lugé gjelle vaj ulliri, 500 g mish vici i griré, 500 ml salcé
domateje, 100 ml léng mishi, 150 g peté lazanje té thara, 1 gepé
(e copétuar), 200 g djathé i griré, 1 lugé majdanoz i griré, rigon,
borzilok

Pérgatisni salcén e domateve me mish. Nxehni vajin né njé tigan
pér skugje, pastaj gatuani mishin e griré té vicit dhe gepén e
copétuar pér rreth 10 minuta derisa té skugen njétrajtésisht.
Hidhni salcén e domates dhe léngun e mishit té vicit dhe shtoni
erézat e thara. Vendosini pér t'i zier dhe ziejini pér 30 min.
Gatuajini makaronat pér lazanjé sipas udhézimeve té paketimit.
Vendosni makaronat pér lazanjg, salcén e mishit, djathin dhe
pérsérisni té njéjtén gjé. Pastaj hidhni sipér njétrajtésisht djathin
e mbetur mbi shtresén e fundit té makaronave pér lazanjé dhe
pigeni.

o Brumi: 275 g miell, 1/2 lugé gjelle kripé, 125 g sheger té
bardhé pluhur, 8 g sheger vaniljeje, 175 g gjalpé i ngriré,
1 vezé (e rrahur)

« Mbushja: 750 g mollé té plota té forta, 1 lugé gjelle Iéng
limoni, 40 g sheger, /2 lugé gjelle kanellg, 50 g rrush i thaté
pa fara, 2 lugé gjelle thérrime buke
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Udhézime

Sitni miellin me kripén mbi njé tas té madh. Sitni shegerin pluhur
dhe shegerin me vanilje me té. Pritni me 2 thika né kuba té
vegjél gjalpin né miell. Shtoni 3/ e vezés sé rrahur. Pérziejini

té gjithé pérbérésit né frulator derisa té shfaget njé masé qé
mund té thérrmohet. Formoni brumin me duar dhe mblidheni
top. Mbéshtilleni me gese plastike dhe Iéreni té ftohet pér rreth
30 minuta.

Lyejeni tepsiné né formeé spiraleje (me diametér 24-26 cm) me
yndyré dhe pluhurosni sipérfagen me miell. Hapni 3/4 e brumit
deri né njé trashési 5 mm. Vendoseni né tepsi (Né pjesén e
poshtme dhe né ané).

Qéroni mollét dhe higni pjesén e mesit. Pritini né kubikeé rreth

3/4 X 3/4 cm. Spérkatni mollét me léng limoni dhe pérziejini mireé.
Lani dhe thani stafidhet dhe rrushin e thaté. Shtoni sheger,
kanellg, rrush té thaté dhe stafidhet. Pérziejini miré dhe spérkatni
pjesén e poshtme té brumit me thérrime buke. Ngjisheni lehteé.
Hapni pjesén e mbetur té brumit. Priteni brumin né rripa té hollé
dhe vendosini térthorazi né mbushje. Lyeni byrekun njétrajtésisht
me pjesén e mbetur té vezes sé rrahur.

Lakror Lorene

Pérbérésit

Udhézime

Copéza frutash

Pérbérésit

Udhézime

« Brumi: 200 g miell i zakonshém, 80 g gjalpé, 1 veze

« Mbushja: 75 g pastérma pa yndyré né kubike, 125 ml krem,
125 g salcé kosi, 2 vezé té rrahura, 100 g djathé i griré
zviceran, kripé dhe piper

Pér té pérgatitur brumin, vendosni miellin, gjalpin dhe vezén

né njé tas dhe pérziejini sa té formohet brume i zbutur, mé pas
vendoseni né frigorifer pér 30 minuta. Hapni brumin né peté
dhe vendoseni né njé ené geramike té lyer me yndyré pér lakror
(diametér 25 cm). Shponi pjesén e poshtme me pirun. Pérzini
vezen, kremin, salcén e kosit, djathin, kripén dhe piperin. Hidheni
pérzierjen te brumi menjéheré pérpara pjekjes.

« Pjesa e sipérme: 200 g miell, 100 g gjalpé, 100 g sheger,
2 g kripé, 2 g pluhur kanelle
« Fruta: 600 g fruta té pérziera

Pérzini té gjithé pérbérésit derisa té arrihet njé mase e
thérrmueshme pér té pérgatitur shtresén e sipérme. Shpérndani
frutat e pérziera né njé ené furre dhe spérkatni masén e
thérrmueshme.
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Gatimi inteligjent

Picé shtépie

Pérbérésit

Udhézime

(9]

=
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=
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=) Fileté vici e pjekur

3
Pérbérésit
Udhézime

« Brumii picés: 300 g miell, 7 g maja e tharé, 1 lugé gjelle vaj
ulliri, 200 ml ujé te ngrohté, 1 lugé gjelle sheger dhe kripé

« Pjesa e sipérme: 400 g perime té grira (patéllxhan, kungull,
gepé, domate), 100 g proshuté ose or pastérma (e copétuar),
100 g djathé i griré

Vendosni miellin, majané, vajin, kripén, shegerin dhe ujin e
ngrohté né njé tas dhe pérziejini né brumé té njomé. Ngjisheni
né mikser ose me doré rreth 5-10 min. Mbulojeni me kapak dhe
vendoseni né furré pér 30 minuta né 35 °C pér t'u pjekur. Hapni
brumin né njé sipérfage me miell né formeé drejtkéndore dhe
vendoseni né tavé ose né tepsi pér pica. Shpérndani purené e
domateve né brume dhe vendosni proshuté, kerpudha, ullinj dhe
domate. Spérkatni njétrajtésisht me djathé pjesén e sipérme dhe
pigeni.

1 kg fileté vici, 5 g kripé, 1 g piper, 3 g rozmaring, trumzé

Marinoni mishin me kripé, piper dhe rozmariné dhe léreni né
frigorifer pér 1 oré. Vendosni skarén me tela. Vendoseni né furré
dhe pigeni.

Brinjé té pjekura gengji me eréza

Pérbérésit

Udhézime

Brinjé derri né skaré

Pérbérésit

Udhézime

1 kg brinjé gengji (6 copa), 4 thelpinj t&é médhenj hudhre (té
shtypura), 1 lugé gjelle trumzé (e thérrmuar), 1 lugé gjelle
rozmariné e freskéet (e thérrmuar), 2 lugé gjelle kripé, 2 lugé gjelle
vaj ulliri

Pérzini kripén, hudhreén, erézat, vajin dhe shtoni mishin e gengjit.
Mbulojeni dhe léreni né temperaturén e dhomes té paktén 30 min.
deri njé 1 oré.

2 kotéleta me brinjé derri, 1 lugé gjelle piper i zi kokérr, 3 gjethe
dafine, 1 gepé (e copétuar), 3 koka hudhrash (té copétuara),

85 g sheger i kug, 3 lugé gjelle salcé Uorcesteri, 2 lugé gjelle pure
domateje, 2 lugé gjelle vaj ulliri

Pérgatisni njé salcé pér pjekje. Ngrohni vajin né njé tenxhere dhe
shtoni gepén. Skugeni derisa té zbutet dhe shtoni pérbérésit e
mbetur. Ziejeni, ulni nxehtésiné dhe mé pas ziejeni pér 30 minuta
derisa té trashet. Marinoni brinjén me salcén pér pjekje dhe léreni
pér té paktén 30 minuta deri njé 1 oré.
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Mirémbajtja

Pastrim Dera

Pér pastrim me té lehté, pastroni rregullisht furreén. 1. Lidhni leckén e lagur me shkaopin.

A\ VINIRE

« Sigurohuni gé furra dhe aksesorét té jené ftohur pérpara pastrimit.
« Mos pérdorni agjenté gérryes pastrimi, furca té ashpra, tel enésh apo lecké té ashpeér,
fije metalike, thika apo materiale té tjera gérryese.

Pjesa e brendshme e furrés T T 1 ) 2. Vendosni peshgirin poshté derés.
o Pér té pastruar pjesén e brendshme té furrés, pérdorni nje lecké té pastér dhe njé - N 7 3. Pastroni Aderén. ‘ ) )
solucion delikat pastrimi ose ujé té ngrohté me sapun. —— 4. Vendogm ‘de”te'rgjent ne lecke dhe
« Mos e pastroni me doré gominén e deres. DaSUC'JJeﬂl__SeH'SIj- )
« Pér té shmangur démtimin e sipérfageve té emaluara, pérdorni vetém pastrues . 5. Fsh|n|nlagesht|ren dhe flluskat me lecken
standardé furre. e thate.
Pér té hequr njollat e forta, pérdorni njé pastrues té posaceém peér furrén. A\ KUJDES
Pjesa e jashtme e furrés Mos e shkeéputni derén pér ta pastruar.

Pér té pastruar pjesen e jashtme té furrés, si p.sh. derén e furrés, dorezén dhe ekranin,
pérdorni njé lecké té pastér dhe njé detergjent delikat pastrimi ose ujé té ngrohté me
sapun dhe thajini me letér kuzhine ose peshqir té thate.

Yndyra dhe papastértité mund té mbeten, vecanérisht pérreth dorezés pér shkak té ajrit
té nxehté gé del nga brenda furrés. Rekomandohet pastrimi i dorezés pas ¢cdo pérdorimi.

Ujémbledhési mbledh jo vetém lagéshtirén e
tepért por edhe mbetjet e ushqimit. Zbrazni
dhe pastroni rregullisht ujembledhésin.
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Aksesorét

Pastrojini aksesorét pas ¢cdo pérdorimi dhe thajini me lecké kuzhine. Pér té pastruar
papastertité e forta, futini né ujé té ngrohté me sapun aksesorét e pérdorur pér rreth
30 min pérpara larjes.

A VINIRE

Neése shikoni rrjedhje té ujit nga ujémbledhési,
na kontaktoni né gendrén lokale té shérbimit
"Samsung".

Sipérfage e emaluar katalitike (vetém pér modelet gé e kané) 01 Ujembledhesi

Pjesét e lévizshme jané té mbéshtjella me emal katalitik me ngjyré gri té errét. Ato

mund té ndoten nga vaji dhe stérpikjet e yndyrés nga garkullimi i ajrit pérgjaté ngrohje

konveksioni. Megjithaté, kéto papastérti digjen né temperaturé furre prej 200 °C e lart.

1. Higni té gjithé aksesorét nga furra.

2. Pastroni pjesén e brendshme té furrés.

3. Zgjidhni modalitetin Konveksion me temperaturé maksimale dhe kryejeni ciklin pér
njé oré.
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Mirémbajtja

Skarat anésore (vetém pér modelet qé i kané)

1. Shtypni telin e sipérm né anén e skarés
anésore té majté dhe uleni aférsisht 45°.

2. Térhigni dhe higni telin e poshtem té

\ skarés anésore té majté.

3. Higni skarén anésore té djathté né té
njéjtén menyre.

4. Pastrojini té dyja skarat anésore.

5. Pasi té keni pérfunduar, ndigni hapat e
meésipérm 1 deri né 2 né rend té anasjellté
pér té rivendosur skarat anésore.

/M (® SHENIM
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Shképutja e derés

A VINIRE

Dera e furrés éshté e rénde.

Hapni derén dhe me njé goditje té lehté
hapni kapéset né té dyja menteshat.

Mbylleni derén aférsisht 70°. Mbani me
té dyja duart derén e furrés nga anét,
ngrijeni dhe térhigeni lart derisa té higen
menteshat.

NS ————— ] Furrapunon pa skarat anésore dhe skarat té
vendosura né vend.
Pasi té keni pérfunduar, ndigni hapat 1 deri
né 2 né rend té anasjellté pér té riinstaluar
derén. Sigurohuni qé kapéset té jené varur
né té dyja aneét.
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Diagnostikimi

Ndérrimi Pikat e kontrollit
Nése hasni njé problem me furrés, sé pari kontrolloni tabelén mé poshté dhe provoni
Llambat sugjerimet. Nése problemi vazhdon, kontaktoni njé gendér lokale shérbimi "Samsung".
/ 1. Higni kapakun prej xhami duke e rrotulluar Problemi Shkaku Veprimi
= ne drejtim kunderorar. Butonat nuk mund té Nése ka léndé té huaj té Higni 1endén e huaj dhe
2. Nderrom dritene furres. ) shtypen si¢ duhet. ngecur midis butonave. provoni perseri.
3. Pastroni kapakun prej xhami. Modeli me prekje: nése Higni lagéshtiné dhe
4. Pasi te keni perfunduar, ndigni hapin e ka lagéshti né pjesén e provoni perseri.
mesmerm 1 nerend te qnaSJelllte perte jashtme. Kontrolloni nése éshté
‘ / rivendosur kapakun prej xhami. Nése vendoset funksioni | vendosur funksioni i
\/ bllokimit. bllokimit.
N
Nuk shfaget ora. Nése nuk ka furnizim me Kontrolloni nése ka
energji. furnizim me energji.
A VINIRE

« Pérpara nderrimit té llambés, fikni furrén dhe higeni nga priza.

« Pérdorni vetém llamba rezistente ndaj nxehtésisé 25-40 W / 220-240V, 300 °C.
Mund té blini llamba té miratuara né gendrén lokale té shérbimit "Samsung".

« Pérdorni gjithmoné njé lecké té thaté kur mbani njé llambé halogjeni. Kjo gjé béehet
pér té ndaluar prekjen e llambés me gishta ose djersé, gjé gé do té shkaktonte cikél

té shkurtuar jete.

Drita anésore e furrés

S —

Mbani pjesén fundore té kapakut té drités
anéesore té furrés me njé doré dhe pérdorni
njé mjet té mprehté, si p.sh. thiké buke, pér
ta hequr kapakun si¢ tregohet.

Ndérroni dritén anésore té furrés.
Rivendosni kapakun e drités.

Furra nuk punon.

Nése nuk ka furnizim me
energji.

Kontrolloni nése ka
furnizim me energji.

Furra ndalon
ndérkohé gé éshté né
pérdorim.

Nése éshté e hequr nga
priza.

Rilidhni furnizimin me

energji.

Energjia fiket
pérgjaté pérdorimit.

Nése gatimi merr kohé té
gjate.

Nése ventilatori ftohés
nuk punon.

Nése furra éshté e
instaluar né njé vend pa
ajrim té miré.

Gjaté pérdorimit té disa
spinave né té njéjtén
prize.

Pas gatimit pér njé kohe
té gjaté, léreni furrén té
ftohet.

Prisni derisa té dégjoni
tingullin e ventilatorit
ftohés.

Ruani hapesirat

e specifikuara né
udhézuesin e instalimit té
produktit.

Pérdorni njé prizeé té
vetme.

Nuk ka furnizim me

energji té furrés.

Nése nuk ka furnizim me
energji.

Kontrolloni nése ka
furnizim me energji.
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Diagnostikimi

Problemi

Shkaku

Veprimi

Problemi

Shkaku

Veprimi

Pjesa e jashtme e
furrés éshté shumé
e nxehté pérgjaté
pérdorimit.

Nése furra éshté e
instaluar né njé vend pa
ajrim té miré.

Ruani hapésirat

e specifikuara né
udhézuesin e instalimit té
produktit.

Ndricimi brenda
furrés ndryshon.

Ndricimi ndryshon né
varési té ndryshimeve té
energjise.

Ndryshimet e energjisé
gjaté pérdorimit nuk jané
defekte, pra nuk ka arsye
pér t'u shgetésuar.

Dera nuk mund té
hapet sic duhet.

Nése ka mbetje té
ushgimit té ngecur midis
derés dhe pjesés sé
brendshme.

Pastroni miré furrén
dhe mé pas hapni sérish
derén.

Drita e brendshme
errésohet ose nuk
ndizet fare.

Nése llamba ndizet dhe
meé pas fiket.

Nése llamba éshté e
mbuluar me léndé té huaj
gjaté gatimit.

Llamba fiket
automatikisht pas njé
periudhe té caktuar kohe
pér té kursyer energji.
Mund ta ndizni sérish
duke shtypur butonin e
drités sé furrés.

Pastroni pjesén e
brendshme té furrés dhe
pastaj kontrolloni.

Gatimi ka pérfunduar,
por ventilatori i
ftohet po funksionon
akoma.

Ventilatori funksionon
automatikisht pér njé
periudhé té caktuar kohe
per té ajrosur pjesén e

brendshme té furrés.

Ky nuk éshté defekt i
produktit, ndaj nuk ka
arsye peér t'u shgetésuar.

Furra nuk nxeh.

Nése dera éshté e hapur.
Nése komandat e furrés
nuk jané vendosur si¢
duhet.

Nése éshté djegur
siguresa e shtépisé ose

nése nuk takon automati.

MbylIni derén dhe
rindizeni.

Referojuni kapitullit mbi
funksionimin e furrés dhe
rindizni furrén.

Ndérroni siguresat ose
rindizni garkun. Nése

kjo ndodh vazhdimisht,
telefononi elektricistin.

Né furré ndodh
elektroshok.
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Neése rrjeti elektrik nuk
éshté tokézuar sic duhet.

Nése po pérdorni njé
prizé pa tokézim.

Kontrolloni nése rrjeti
elektrik éshté tokézuar si¢
duhet.

Ka rrjedhje té ujit.

Ka dalje té avujve
népérmjet njé té care
né deré.

Ka ujé té mbetur né
furre.

Mund té jeté ujé ose avull
né disa raste, né varesi

té ushgimit. Ky nuk éshté
defekt i produktit.

Léreni furrén té ftohet
dhe mé pas fshijeni me
njé peshqir té thaté.

Tymi del jashté gjaté
funksionimit.

Pérgjaté funksionimit
fillestar.

Nése ka ushgim né
ngroheés.

Tymi mund té dalé nga
ngrohési kur pérdorni
pér heré té paré furréen.
Ky nuk éshté defekt, dhe
nése e vini furrén 2-3
heré né puné, nuk do té
ndodhé mé.

Léreni furrén té ftohet
mjaftueshém dhe higni
ushgimin nga ngrohési.

Ndihet aromé djegie
ose plastike kur
pérdorni furrén.

Nése pérdoren ené
plastike ose té tjera gé
nuk jané rezistente ndaj
nxehteésise.

Pérdorni ené xhami
té pérshtatshme pér
temperatura té larta.
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Problemi

Shkaku

Veprimi

Kodet informuese

Furra nuk gatuan sic¢
duhet.

Nése dera shpesh éshté e
hapur gjaté gatimit.

Mos e hapni shpesh
derén, pérvecse nése

po gatuani ushgime gé
duhet té kthehen. Nése e
hapni derén vazhdimisht,
temperatura e brendshme
do té ulet dhe kjo mund
té ndikojé né rezultatet e
gatimit tuaj.

Nése furra nuk funksionon, mund té shihni njé kod informues né ekran. Kontrolloni
tabelén mé poshté dhe provoni sugjerimet.

Sistemi i pastrimit té
avujve nuk punon.

Kjo ndodh sepse
temperatura éshté shumé
e larté.

Léreni furrén té ftohet
dhe pastaj pérdoreni.

Modaliteti Gatim
dyshe nuk
funksionon.

Nése ndarési nuk éshté
montuar si¢c duhet.

Vendosni si¢c duhet
ndarésin dhe pérdoreni.

Modaliteti Gatim
njéshe nuk punon.

Nése ndarési éshté
vendosur né furreé.

Nxirrni ndarésin dhe
pérdoreni.

Ventilatori i ndarjes,
i cili nuk pérdoret

né Gatim dyshe,

po punon (ose
temperatura e
ndarjes éshté e larté).

Pér performancé dhe
rezultate maksimale
gatimi, ventilatori dhe
ngrohési i ndarjes gé nuk
po pérdoret mund té vihet
né puné.

Ky nuk éshte defekt i
produktit, ndaj nuk ka
arsye pér t'u shgetésuar.

Kodi Kuptimi Veprimi
C-d1 | Defekte té bllokimit té derés.
C-20 Fikni furrén dhe mé pas rindizeni.
C-21 | Defekte té sensorit. Nese problemi vazhdon, fikni
té gjithé rrjetin elektrik pér
¢22 30 sekonda ose mé shumé dhe
CF1 Ndodh vetém gjaté leximit/shkrimit té rilidheni. Nése problemi nuk éshtée
"EEPROM". rregulluar, kontaktoni njé gendér
e Nése nuk ka komunikim ndérmjet shérbimi.
garkut kryesor dhe garkut dytésor.
Fikni furrén dhe mé pas rindizeni.
Nése problemi vazhdon, fikni
Ndodh kur ka problem me komunikimin | té gjithé rrjetin elektrik pér
C-F2 | ndérmjet Touch IC <-> micom-it kryesor | 30 sekonda ose mé shumé dhe
dhe atij té poshtém. rilidheni. Nése problemi nuk éshté
rregulluar, kontaktoni njé gendér
shérbimi.
Pastroni butonat dhe sigurohuni
ot et e
C-d0 | Ndodh kur njé buton shtypet dhe perreth tyre. Fikni. .
mbahet shtypur pér njé periudhé kohe provoni perseri. Nese problemi
YPUrpErnjEp " | vazhdon, kontaktoni njé gendéer
lokale shérbimi "Samsung".

NV75N5641BS_OL_DG68-01057F-01_BG+HR+RO+SR+SQ+SL+HU+EN.indb 47

Shqip 47

11/23/2018  5:05:20 PM

=/
Q)
a
3
o
(%]
=
=
E




Diagnostikimi

Specifikimet teknike

"SAMSUNG" pérpiget té pérmirésojé produktet e tij né ¢do kohé. Si specifikimet pér
dizajnin, ashtu edhe kéto udhézime pérdorimi i nénshtrohen ndryshimit pa njoftim.

Pérmasat (Gj x L x Th) Jashté 595 x 595 x 570 mm
Volumi 75 litra
Pesha Neto 41,7 kg

Voltazhi i lidhjes

230-240V ~ 50 Hz

Energjia maksimale e ngarkuar e lidhur

3650-3950 W

Kodi Kuptimi Veprimi
Ndarési nuk duhet té higet gjaté
gatimit né modalitetin Gatim
dyshe.
Nése ndarési higet gjaté gatimit né Fl.km furrén dhe Me pas r|_nd!zen|.
o ) Nése problemi vazhdon, fikni
modalitetin Gatim dyshe. T o
-dC- N L ST té gjithé rrjetin elektrik pér
Nése ndarési futet gjaté gatimit né . -
o A 30 sekonda ose mé shumé dhe
modalitetin Gatim njéshe. . )
rilidheni.
Nése problemi nuk éshté
rregulluar, kontaktoni njé gendér
shérbimi.
Opsioni i fikjes pér siguri
Furra ka vazhduar funksionimin né
temperaturén e caktuar pér njé kohé Kjo nuk éshté avari e sistemit.
S-01 | tégjate. Fikni furrén dhe higni ushgimin.
« Nén105°C- 16 0ré Pastaj, provoni sérish normalisht.
« Nga 105 °C deri né 240 °C - 8 oré
« Nga 245 °C deri né Maks. - 4 oré
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Shtojca

Fleta teknike e produktit

SAMSUNG

SAMSUNG

Identifikimi i modelit

NV75N5641RS / NV75N5641RB /
NV75N5641BS / NV75N5642BS

Treguesi i efikasitetit té energjisé pér dnhoméz
(EEl dhoméza)

816

Kategoria e efikasitetit té energjisé pér
dhoméz

A+

Konsumi i energjisé i nevojshém pér ngrohjen
e njé ngarkese té standardizuar né njé dhoméz
furre me ngrohje elektrike gjaté njé cikli né
modalitet Konvencional pér dhoméz (energjia
pérfundimtare elektrike) (EC homeza elektrike)

1,05 kWh/cikel

Konsumi i energjisé i nevojshém pér ngrohjen
e njé ngarkese té standardizuar né njé dhoméz
furre me ngrohje elektrike gjaté njé cikli né
modalitet ventilimi pér dhoméz (energjia
pérfundimtare elektrike) (EC homéza elektrike)

0,71 kwWh/cikel

Numri i dhomézave

1

Burimi i nxehtésisé pér dhoméz
(energji elektrike ose gaz)

energji elektrike

Véllimi pér dhoméz (V)

75L

Lloji i furrés

E integruar

Pesha e pajisjes (M)

NV75N5641RS: 41,7 kg
NV75N5641RB: 41,7 kg
NV75N5641BS: 41,7 kg
NV75N56428BS: 41,7 kg

Té dhénat té pércaktuara sipas standardit EN 60350-1 dhe rregulloreve té Komisionit

(BE) nr. 65/2014 dhe (BE) nr. 66/2014.

Késhilla pér kursimin e energjisé

« (jaté gatimit, dera e furrés duhet té géndrojé e mbyllur, pérvec rastit kur e ktheni
ushgimin nga ana tjetér. Pér té ruajtur temperaturén e furrés dhe pér té kursyer

energji, mos e hapni shpesh derén gjaté gatimit.

« Planifikoni pérdorimin e furrés né méenyreé te atillé gé té evitoni fikjen midis gatimit
té njé ushgimi dhe tjetrit, si dhe gé té reduktoni kohén e nevojshme pér ringrohjen e

furres.

« Nése koha e gatimit éshté mbi 30 minuta, furrén mund ta fikni 5-10 minuta pérpara
pérfundimit té gatimit pér té kursyer energji. Nxehtésia e mbetur do té pérfundoje

procesin e gatimit.

o Kurdo té jeté e mundur gatuani disa ushgime njéherésh.
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SAMSUNG

PYETJE OSE KOMENTE?

SHTETI TELEFONONI OSE NA VIZITONI NE INTERNET NE
ALBANIA 045 620 202 WWW.samsung.com/al/support
BOSNIA 055 233 999 WWW.Samsung.com/support

*3000 LieHa B Mpexarta
GG 0800 111 31, BesnnatHa TenedoHHa N1HS WWw.samsung.com/bg/support
CROATIA 072 726 786 www.samsung.com/hr/support
800-SAMSUNG

CZECH (800-726786) WWW.Samsung.com/cz/support
HUNGARY 0680SAMSUNG (0680-726-7864) Www.samsung.com/hu/support

MONTENEGRO 020 405 888 WWW.Samsung.com/support

801-172-678" lub +48 22 607-93-33"
Dedykowana infolinia do obstugi zapytan dotyczacych telefonow komorkowych: )
POLAND 801-672-678" Iub +48 22 607-93-33° http://www.samsung.com/pl/support/
* (optata wedtug taryfy operatora)
*8000 (apel in retea)
ROMANIA 08008-726-78-64 (08008-SAMSUNG) Apel GRATUIT Www.samsung.com/fo/support
SERBIA 0113216899 WWW.Samsung.com/rs/support
0800-SAMSUNG

SLOVAKIA (0800-726 786) Www.samsung.com/sk/support
LITHUANIA 8-800-77777 www.samsung.com/It/support
LATVIA 8000-7267 www.samsung.com/Iv/support
ESTONIA 800-7267 WWWw.samsung.com/ee/support
SLOVENIA 080 697 267 (brezplacna Stevilka) WWW.Samsung.com/si/support

i
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Vgradna pecica

PriroCnik za uporabo in namestitev

NV75N5641RS / NV75N5641RB / NV75N5641BS /
NV75N5642BS
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Uporaba priro€nika

Varnostna navodila

Zahvaljujemo se vam za izbiro vgradne pecice SAMSUNG.

Ta uporabniski prirocnik vsebuje pomembne informacije o varnosti in navodila, ki vam
bodo v pomoc pri uporabi in vzdrzevanju aparata.

Pred uporabo pecice si vzemite ¢as in preberite ta uporabniski prirocnik ter knjizico
shranite za prihodnjo uporabo.

V uporabniskem priro¢niku so uporabljeni naslednji simboli:

A\ 0POZORILO

Nevarnosti ali nevarni primeri uporabe, ki lahko povzrocijo hude telesne poskodbe, smrt
in/ali materialno $kodo.

/\ POZOR

Nevarnosti ali nevarni primeri uporabe, ki lahko povzrocijo telesne poskodbe in/ali
materialno $kodo.

OPOMBA

Uporabni nasveti, priporocila ali informacije za lazjo uporabo izdelka.

Pecico mora namestiti elektricar z licenco. Oseba, ki namesti aparat, je odgovorna za
prikljucitev aparata v elektri¢no omrezje in upostevanje ustreznih varnostnih priporocil.

Pomembni varnostni ukrepi

A 0POZORILO

Aparata ne smejo uporabljati osebe z omejenimi fizicnimi,
senzoricnimi ali umskimi sposobnostmi (in otroci) ter osebe s
premalo izkuSnjami in znanja, razen Ce aparat uporabljajo pod
nadzorom in po navodilih osebe, ki je odgovorna za njihovo
varnost.

Otroke je treba nadzorovati in zagotoviti, da se z aparatom ne
igrajo.

Sredstvo za izkljuCitev mora biti vdelano v fiksni napeljavi v
skladu s pravili napeljave.

Po namestitvi mora biti aparat mogoce izkljuciti iz napajanja.
Izkljucitev lahko omogocite z dostopnim vticem ali vdelavo
stikala v fiksno napeljavo v skladu s pravili napeljave.

Slovens¢ina 3
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Varnostna navodila

Ce je napajalni kabel poskodovan, ga mora zamenjati
proizvajalec ali njegov servisni zastopnik ali podobno
usposobljena 0seba, da se izognete nevarnosti.

Aparata ne smete pritrditi z lepili, saj to ne zagotavlja
zanesljive pritrditve.

Ta aparat smejo uporabljati otroci od 8. leta naprej in fizicno,
senzorno ali mentalno slabotne osebe ali 0sebe s premalo
izkusnjami in znanja, Ce so pod nadzorom ali so prejele
navodila o varni uporabi aparata ter poznajo morebitne
nevarnosti. Otroci se ne smejo igrati z aparatom. Otroci

ne smejo Cistiti in vzdrzevati aparata, Ce pri tem niso pod
nadzorom. Aparat in njegov kabel hranite izven dosega otrok,
mlajSih od 8 let.

Aparat se med uporabo zelo segreje. Bodite previdni, da se ne
dotaknete grelnika v pecici.

OPOZORILO: Dostopni deli se lahko med uporabo zelo
segrejejo. Majhni otroci se ne smejo nahajati v blizini pecice.

4 Slovenscina

Za CisCenje stekla v vratih pecCice ne uporabljajte jedkih
Cistilnih sredstev ali kovinskih strgal, saj lahko opraskajo
povrsino in povzroCijo, da se steklo zdrobi.

Ce ima aparat funkcijo ¢iscenja, morate pred ¢is¢enjem
odstraniti morebitno razlitje in med parnim ciscenjem ali
samociscenjem v pecici ne sme biti pripomockov. Funkcija
Ciscenja je odvisna od modela.

Pri aparatu s funkcijo CisCenja lahko med postopkom ciscenja
povrsine postanejo bolj vroce kot obicajno, zato naj se otroci
modela.

Uporabljajte samo temperaturno sondo, ki je priporocena za
to pecico. (Samo model s sondo za meso)

Ne uporabljajte parnega Cistilnika.

OPOZORILO: Preden zamenjate lu¢, zagotovite, da je naprava
izklopljena, da se izognete moznosti elektricnega udara.
Aparata ni dovoljeno namestiti za okrasna vrata, da ne pride
do pregrevanja.




OPOZORILO: Aparat in njegovi dostopni deli se med uporabo /\ POZOR
zelo segrejejo. Bodite previdni, da se ne dotaknete grelnika. Ce se je pecica poskodovala med prevozom, je ne prikljucite.

Ta aparat sme v omreZzno napajanje prikljuciti samo elektricar s posebno licenco.

Otroci, mlajSi od 8 let, naj ne bodo v bliZini pecice, razen €& SO primeru okvare ali poskodbe aparata ne uporabljajte.

<
pod stalnim nadzorom. Popravila sme izvajati samo elektricar z licenco. Nepravilno popravilo je lahko zelo %
. . . nevarno za vas in druge. Ce je pecico treba popraviti, se obrnite na servisni center §
PREVIDNO: Peko je treba nadzorovati. Kratko peko je treba podjetja SAMSUNG ali na prodajalca. &
nepreklnjeno nadzorovatl Elektricni vodi in kabli se ne smejo dotikati pecice. n§v-
. . Y. . Pecica mora biti z elektricnim omrezjem povezana z odobrenim prekinjevalnikom ali =
Vrata ali zunanja povrsina se lahko med delovanjem aparata varavalko. Ne uporabliajte razdelilnikov ali podaljgkov.
ZE|O Segrejejo. Pri popravilu in ¢is¢enju aparata izklopite njegovo napajanje.
. . . .. Bodite previdni pri prikljucevanju elektricnih aparatov v vticnice poleg pecice.
MEd d€|OV8ﬂJem aparata Je temperatura dOStODnIh DOVI’SIﬂ Ce ima aparat funkcijo peke s paro in ima poskodovan vioZek za dovajanje vode, ga ne
lahko visoka. Povrsine se lahko med uporabo mocno uporabljajte. (5amo model s funkcijo peke s paro)
.. Ce je vlozek pocen ali poskodovan, ga ne uporabljajte in se obrnite na najblizji servisni
SEQFGJGJO. center. (Samo model s funkcijo peke s paro)
Reéetkast vloiek vstavite na Ta pecica je bila zasnovana samo za peko v gospodinjstvu.
. . .. Med uporabo se notranje povrsine pecice tako segrejejo, da se lahko opecete. Grelnikov
svoje mesto z izbocenima ali notranjih pavréin pecice se ne dotikajte, dokler se ne ohladijo.
deloma (Zak|ep0ma na Obeh V DECiCi ne hranite vnetljivih snovi.
L . Ce aparat dolgo ¢asa uporabljate pri visoki temperaturi, postanejo povrsine pecice vroce.
Straneh) UsmerJemml DI’OtI Bodite previdni pri odpiranju vrat pecice med peko, saj lahko iz nje hitro uideta vroc zrak
vratom za podporo pri peki npara.— N - S
.. .. Med peko jedi, ki vsebujejo alkohol, lahko zaradi visokih temperatur alkohol izhlapi. Ce
Vec| ih kolicin. hlapi pridejo v stik z vro¢im delom pecice, se lahko vnamejo.

Slovens¢ina 5
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Varnostna navodila

NV75N5641BS_OL_DG68-01057F-01_BG+HR+RO+SR+SQ+SL+HU+EN.indb 6

Zaradi lastne varnosti ne uporabljajte visokotlacnih vodnih ali parnih ¢istilnikov.

Med uporabo pecice naj bodo otroci na varni razdalji.

Zamrznjena zivila, kot je pica, pecite na veliki resetki. Ce uporabljate pekac za pecivo, se
ta lahko deformira zaradi velikih razlik v temperaturi.

Ne zlivajte vode na dno pecice, ko je ta vro¢a. Emajlirana povrsina se lahko poskoduje.
Med peko morajo biti vrata peCice zaprta.

Dna pecice ne pokrivajte z aluminijevo folijo in nanj ne postavljajte pekacev ali posod

za peko. Aluminijeva folija blokira vrocino, zaradi Cesar se lahko poskodujejo emajlirane
povrsine, jedi pa se lahko slabo specejo.

Sokovi sadja pustijo madeze, ki jih morda ne boste mogli odstraniti z emajliranih povrsin
pecice.

Pri peki zelo vlaznih peciv uporabite globoki pekac.

Posode za peko ne puscajte pocivati na odprtih vratih pecice.

Ko odpirate ali zapirate vrata, naj bodo otroci oddaljeni od njih, da se ne udarijo vanje in
da jim z vrati ne priprete prstov.

Na vrata ne stopajte, sedajte, nanje se ne naslanjajte in ne postavljajte tezkih predmetov.

Vrat ne odpirajte s preveliko silo.
OPOZORILO: Aparata ne izkljucite iz elektricnega napajanja niti po koncani peki.
OPOZORILO: Med peko ne puscajte vrat pecice odprtih.

6 Slovenscina

Ustrezno odstranjevanje tega izdelka
(odpadna elektri¢na in elektronska oprema)

(velja za drzave z lo€enimi sistemi zbiranja)

0znaka na izdelku, dodatni opremi ali dokumentaciji pomeni, da
izdelka in njegove elektronske dodatne opreme (npr. elektricnega
polnilnika, slusalk, kabla USB) ob koncu zivljenjske dobe ni
dovoljeno odvrec¢i med gospodinjske odpadke. Te izdelke locite
od drugih vrst odpadkov in jih odgovorno predajte v recikliranje
ter tako spodbudite trajnostno vnovi¢no uporabo materialnih
virov. Tako boste preprecili morebitno tveganje za okolje ali
zdravje ljudi zaradi nenadzorovanega odstranjevanja odpadkov.
Uporabniki v gospodinjstvih naj se za podrobnosti o tem, kam

in kako lahko te izdelke predajo v okolju prijazno recikliranje,
obrnejo na trgovino, kjer so izdelek kupili, ali na krajevni upravni
organ.

Poslovni uporabniki naj se obrnejo na dobavitelja in preverijo
pogoje kupne pogodbe. Tega izdelka in njegove elektronske
dodatne opreme pri odstranjevanju ni dovoljeno mesSati z drugimi
gospodarskimi odpadki.

Za informacije o Samsungovih okoljskih zavezah in regulatornih obveznostih v zvezi

z izdelki, npr. REACH, obiscite: samsung.com/uk/aboutsamsung/samsungelectronics/
corporatecitizenship/data_corner.html.

Funkcija samodejnega varevanja z energijo

« (e med delovanjem aparata uporabnik dolocen ¢as ne vnese nobenih nastavitev,
aparat neha delovati in preklopi v stanje pripravljenosti.

o LUC Luc v pecici lahko med peko izklopite s pritiskom gumba za lu¢ v pecici.
Osvetlitev pecice se izklopi nekaj minut po zacetku peke, da varcuje z energijo.

11/23/2018  5:05:24 PM



Namestitev
A\ 0POZORILO Dodatna oprema
Pecico lahko prikljuci samo usposobljen strokovnjak. Oseba, ki namesti pecico, je Petici je prilozena razli¢na dodatna oprema, ki omogoca pripravo razli¢nih vrst hrane.

odgovorna za prikljucitev aparata v elektri¢cno omrezje in upostevanje ustreznih
varnostnih priporocil na tem obmocju.

Vsebina paketa

Prepricajte se, ali so izdelku prilozeni vsi deli in dodatna oprema. Ce imate teZave s
pecico ali dodatno opremo, se obrnite na lokalni center za pomoc strankam podjetja

Samsung ali na prodajalca.
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Hitri pregled pecice

!

01

Globoki pekat * Razenj”

02

03

{

Teleskopsko vodilo * Razdelilnik
04

()
()

Ll

Sonda za meso * 2 vijaka (M4 L25) Namestitveni rocaj

01 Nadzorna plosca 02 Rocaj vrat 03 Zgornja vrata OPOMBA

04 Glavna vrata Razpolozljivost dodatne opreme, oznacene z zvezdico (%), je odvisna od modela pecice.

Slovens¢ina 7
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Namestitev

Priprava na namestitev pecice

Coe—=

Krizni izvijac Vrtalnik

Prikljucitev napajanja

A\ 0POZORILO

Med namestitvijo ne stopajte na kable in jih ne zvijajte ter jih ne izpostavljajte delom
pecice, ki oddajajo toploto.

Namestitev v omaro

Pecico prikljucite v elektricno vti¢nico.

Ce vtitnica ni na voljo zaradi omejitve
dovoljenega toka, uporabite ve¢polno
izolatorsko stikalo (z vsaj 3 mm razmika med
stiki), da boste izpolnjevali varnostne predpise.
Uporabite napajalni kabel ustrezne dolzine, ki
ustreza specifikacijam HO5 RR-F ali HO5 VV-F,
najm. 1,5-2,5 mm*

01 02 03

01 RJAVA ali CRNA
02 MODRA ali BELA
03 RUMENA in ZELENA

Nazivni tok (A) Najmanjsi presek

10<A<16 1,5 mm?

16 <A< 25 2,5 mm?

NV75N5641BS_OL_DG68-01057F-01_BG+HR+RO+SR+SQ+SL+HU+EN.indb 8

Preverite izhodne specifikacije na oznaki na pecici.

Z izvijatem odprite zadnji pokrov pecice in odstranite vijake kabelske objemke, nato pa
napajalne vode prikljucite v ustrezne prikljucke.

Terminal, oznacen z znakom =, je namenjen ozemljitvi. Najprej prikljucite rumeni in
zeleni vod (ozemljitev), ki morata biti daljsa od ostalih. Ce uporabljate vti¢nico, mora biti
vti¢ dostopen tudi po namestitvi pecice. Podjetje Samsung ne odgovarja za nesrece, ki so
posledica manjkajoce ali napacne ozemljitve.

Pri namestitvi pecice v vgradno omaro morajo biti plasti¢ne povrsine in lepilo za pecico
odporni na temperaturo do 90 °C. Podjetje Samsung ne odgovarja za poskodbe pohistva
zaradi oddajanja toplote pecice.

Pecica mora biti ustrezno prezracevana. Med spodnjo polico omare in podporno steno
mora biti priblizno 50 mm velika reza za prezracevanje. Pri namestitvi pecice pod
kuhalno plos¢o upostevajte navodila proizvajalca za namestitev kuhalne plosce.

Zahtevane mere za namestitev

Pecica (mm)
560 G Najv. 506
B 175 H Najv. 494
C 370 | 21
D Najv. 50 J 549
E 595 K 572
F 595 L 550

8 Slovenscina
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Vgradna omara (mm)

A Najm. 550
B Najm. 560
C Najm. 50
D Najm. 590 - Najv. 600
E Najm. 460 x Najm. 50

OPOMBA

Vgradna omarica mora biti opremljena z
ventilatorji (E), ki zraCijo vrocino in skrbijo za
krozenje zraka.

Omarica pod umivalnikom (mm)

A Najm. 550
B Najm. 560
C Najm. 600
D Najm. 460 x Najm. 50

OPOMBA

Vgradna omarica mora biti opremljena z
ventilatorji (D), ki zracijo vrocino in skrbijo za
krozenje zraka.

Namestitev pecice

Med pecico in vsako stranjo omarice mora biti
najmanj 5 mm velika reza (A).

Pustite najmanj 3 mm veliko rezo (B) za tekocCe
odpiranje in zapiranje vrat.

Pecico namestite v omarico in jo na obeh
straneh trdno pritrdite z 2 vijakoma.

NV75N5641BS_OL_DG68-01057F-01_BG+HR+RO+SR+SQ+SL+HU+EN.indb 9
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ogeJsodn pa.d

Namestitev

Pred uporabo

Po koncani namestitvi odstranite zascitni ovoj, lepilni trak in drugo embalazo ter iz
notranjosti pecice vzemite prilozeno dodatno opremo. Ce Zelite pecico odstraniti iz

omare, najprej prekinite njeno napajanje in odstranite 2 vijaka na obeh straneh pecice.

A\ 0POZORILO
Za normalno delovanje pecice je potrebno prezracevanje. Pod nobenim pogojem ne
zakrijte odprtin za zracenje.

OPOMBA

Dejanski videz pecice se lahko razlikuje glede na model.

Prvotne nastavitve

Pri prvem vklopu pecice se na zaslonu prikaze privzeti ¢as "12:00" pri ¢emer element za
ure ("12") utripa. Za nastavitev trenutnega ¢asa upostevajte spodnja navodila.

N

- +
OK

N

- +
OK

1. Ko element za ure utripa, zavrtite gumb
za nastavitev vrednosti (desni gumb),
da nastavite uro, in nato pritisnite OK za
pomik na element za minute.

2. Ko element za minute utripa, zavrtite
gumb za nastavitev vrednosti, da nastavite
minute, in nato pritisnite OK.

Ce Zelite po zacetni nastavitvi trenutni ¢as

spremeniti, pridrzite gumb @ 3 sekunde in
upostevajte zgornja navodila.

10 Slovenscina
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Vonj po novem Dodatna oprema
Pred prvo uporabo pecice je treba ocistiti njeno notranjost, da odstranite vonj po novem. Dodatno opremo pred prvo uporabo temeljito ocistite s toplo vodo, Cistilom in mehko
1. |z pecice odstranite vso dodatno opremo. ¢isto krpo.

2. Vklopite pecico s konvekcijskim ali obi¢ajnim gretjem na 200 °C in jo pustite

« Dodatno opremo vstavite na ustrezen

’/

vk\oplj‘eno eno uro. S tem se s povrsin pecice odstranijo morebitne snovi, ki so ostale @ R polozaj v petici.
od proizvodnega postopka. 04— « Med dodatno opremo ter dnom pecice in
3. Ko je postopek koncan, izklopite pecico. 03— drugo dodatno opremo mora biti najmanj
Pametni varnostni mehanizem 02 —leA| Lemrazmika.
@ / « Pri jemanju posode in/ali dodatne opreme
Ce med delovanjem pecice odprete vrata, se vklopi lu¢ v pecici, ventilator in grelnik pa g iz pecice bodite previdni. Vroce jedi ali o
nehata delovati. To preprecCuje telesne poskodbe, kot so opekline, in nepotrebno izgubo S dodatna oprema lahko povzrocijo opekline. a2
.. . . . Y. . . . (=
energije. V takem pnmeru samo zaprite vrata in pecica bo naprej delovala normalno, saj 01 1 raven 02 2 raven . Dodatna oprema se Iah.ko med segreyaruem g
ne gre za okvaro sistema. deformira. Ko se ohladi, ponovno dobi S
03 3.raven 04 4. raven prvotni videz in deluje kot obicajno. o
05 5.raven

Osnovna uporaba

Za enostavnejso peko se seznanite z uporabo posamezne dodatne opreme.

Kovinska reSetka Kovinska reSetka je namenjena za Zar in prazenje. ReSetkast
vlozek vstavite na svoje mesto z izbo¢enima deloma
(zaklepoma na obeh straneh) usmerjenimi proti vratom.

Resetkast vlozek * ReSetkast vliozek se uporablja skupaj s pekacem in preprecuje,
da bi tekocina kapljala na dno pecice.

Pekac * Pekac (globina: 20 mm) se uporablja za peko tort, piskotov in
ostalega peciva. Nagnjeno stran namestite spredaj.

Slovens¢ina 11
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Pred uporabo

Univerzalni pekac *

Univerzalni pekac (globina: 30 mm) se uporablja za obicajno
peko in prazenje. Uporabite ga skupaj z reSetkastim viozkom,
da preprecite kapljanje tekocine na dno pecice.

Nagnjeno stran namestite spredaj.

Globoki pekac *

Globoki pekac (globina: 50 mm) se uporablja za prazenje,
skupaj z redetkastim viozkom ali brez njega. Nagnjeno stran
namestite spredaj.

Teleskopski vodili * Za vstavitev pekaca na teleskopski vodili upostevajte
naslednja navodila:

1. Povlecite teleskopski vodili iz pecice.

2. Pekac postavite na vodili in jih potisnite v pecico.
3. Zaprite vrata pecice.

Razdelilnik Z razdelilnikom lahko pecico locite na dva predelka.
Uporabljajte ga za dvojni nacin peke.

Razenj *

Razenj se uporablja za peko hrane, kot je piscanec, na zaru.
Razenj uporabljajte samo v enojnem nacinu na 4. ravni, kjer
je namescen prilagojevalnik. Med peko na zaru odvijte in
odstranite ro¢aj raznja.

Razenj in nabodalo *

ogeJsodn pa.d

Postavite pekac na 1. raven, da se bodo v njem zbirali sokovi,

ali na dno pecice, ¢e nameravate peci vecji kos mesa. Uporaba

raznja je priporocljiva za peko mesa, ki ima manj kot 1,5 kg.

1. Razenj vstavite v meso. Da boste lazje vstavili razenj, na
topi konec privijte rocaj.

2. OKoli mesa razporedite predhodno kuhan krompir in
zelenjavo.

3. Pladenj vstavite na srednji polozaj tako, da je drzalo "V"
spredaj. Razenj polozite na pladenj tako, da je s konicastim
delom obrnjen proti zadnjem delu, in ga rahlo potisnite,
da se konica raznja sklene z mehanizmom za obracanje
na zadnjem delu pecice. Topa konica raznja mora biti
polozena na drzalo "V". (Razenj ima dve usesi, ki morata
biti najblize vratom pecice, da se razenj ne pomika naprej;
usesi tudi drzita rocaj.)

4. Pred zacetkom peke odvijte rocaj.

5. Po peki privijte rocaj nazaj, da boste razenj laze odstranili
z okvirja.

12 Slovenscina

Sonda za meso * Sonda za meso meri notranjo temperaturo mesa med peko.
Uporabljajte samo sondo za meso, ki je priloZzena pecici.

A\ 0POZORILO

o Preverite, ali je bil ro€aj raznja pravilno vstavljen.

« Razenj uporabljajte previdno. Vilice in konice so konicaste in ostre, zato lahko
povzrocijo telesne poskodbe.

« Razenj je zelo vroc€. Za odstranitev uporabite rokavice, da preprecite opekline.

OPOMBA

Razpolozljivost dodatne opreme, oznacene z zvezdico (%), je odvisna od modela pecice.
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Prilagodljiva vrata Uporaba celotnih vrat

Pecica ima edinstvena prilagodljiva vrata, ki imajo tecaje na sredini, zato lahko za dostop
do zgornjega mesta odprete samo zgornjo polovico. Ko uporabljate moznost dvojnega
nacina peke, je dostop do zgornjega prostora pecice veliko lazji, pa tudi energijsko
ucinkovitejsi.

1. Rocaj primite na mestu, Kjer ni rocice, in
povlecite.

Uporaba zgornjih vrat

1. Popolnoma stisnite rocico na rocaju.

2. QOdprejo se celotna vrata, kot je prikazano.

e
=
[0
(=1
(==
=}
(=]
=
Q
o
(=]

2. Povlecite rocaj.

/\ POZOR

Pri odpiranju celotnih vrat pazite, da primete
rocaj na mestu, kjer ni rocice.

Ce pritisnete rocico, ko so vrata Ze na pol
odprta, se lahko zgornja vrata odprejo in
povzrocijo telesno poskodbo.

3. Odprejo se samo zgornja vrata, kot je
prikazano.

OPOMBA

« Na zgornja vrata ne namescajte tezkih predmetov ali dovajajte prekomerne sile.
« QOtrokom ne dopustite igranja z zgornjimi vrati ali na zgornjih vratih.

Slovens¢ina 13
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Pred uporabo

Mehanski zaklep (samo pri dolo¢enih modelih)

Dvojni nacin peke

Namestitev

ogeJsodn pa.d

Odstranitev

1. Tanki del (A) mehanskega zaklepa ustavite
v ustrezno rezo za rocaj zaklepa.
2. Privijte vijak rocaja zaklepa.

« Qdvijte in odstranite vijak iz rocaja
zaklepa.

« Za odpiranje vrat rahlo privzdignite rocaj
zaklepa, da odklenete vrata. Nato odprite
vrata.

« Za zaklepanje vrat ta enostavno zaprite.

Mehanski zaklep samodejno zaklene vrata.

V zgornjem in spodnjem predelku lahko pecete dve jedi, peCete pa ju lahko tudi samo v

enem predelku.

Za razdelitev notranjosti pecice na dva
predelka razdelilnik vstavite na 3. raven. Pecica

zazna razdelilnik in privzeto vklopi zgornji
predelek.

OPOMBA

Moznost dvojnega nacina peke je odvisna od
recepta. VeC informacij najdete v razdelku
Pametna peka v tem prirocniku.

14 Slovensc¢ina
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Delovanje
Nadzorna plosca 10 Luc v pecici S tem gumbom vklopite ali izklopite lu¢ v pecici. Lu¢ v pecici
Sprednja plo3ca je na voljo v najrazlicnejsih materialih in barvah. Za izboljsanje kakovosti se samodejno vkiopi, ko odprete vrata ali ko pecica zatne
se lahko dejanski videz pecice spremeni brez predhodnega obvestila. delovati. Lu se po dolocenem Casu neaktivnosti samodejno
izklopi zaradi varCevanja z energijo.
02 04 06 0810 11 Zaklepanje za Zaklepanje za zas¢ito otrok onemogoci vse upravljalne
|| [ | | zasCito otrok elemente, da prepreci nastanek nesrec. Lahko ga izklopite,
o l l 1 l l Ce izbirnik nacina nastavite v izklopljen polozaj. Pridrzite
o ) S 2. S NN 3 sekunde za vklop ali 3 sekunde za izklop zaklepa nadzorne
T: - T T T T ? ? 12 Gumb za Ta gumb omogoca:
| | | [T | nastavitev o izbiro Casa peke ali temperature;
01 03 05 070911 12 vrednosti « izbiro podelementa glavnih menijev: ¢is¢enje, samodejna
peka, posebna funkcija ali Zar; =]
« izbiro velikosti porcije v programih samodejne peke. g
01 Izbirnik nacina Izbirnik zavrtite za izbiro nacina peke ali funkcije. o
02 Hitro predhodno | S funkcijo hitrega predhodnega segrevanja se pecica hitro OPOMBA ®
segrevanje segreje na nastavljeno temperaturo. (e imate na rokah plasti¢ne ali kuharske rokavice, zaslona ne boste mogli ustrezno
(samo pri +  Gumb pritisnite za vklop ali izklop funkcije hitrega upravljati z dotikom.
dolocenih predhodnega segrevanja.
modelih) « Na voljo je samo v enojnem nacinu.
« Zatemperature, nizje od 100 °C, ta funkcija ni na voljo.
03 Casovnik Casovnik omogoca, da med peko preverite ¢as ali trajanje
peke.
04 Zgornji/spodnji Indikatorja se vklopita, ko vstavite razdelilnik. Izberete lahko
predelek zgornji ali spodnji predelek glede na svoj recept.
05 Zaslon Na zaslonu so prikazane informacije o izbranih nacinih ali
nastavitvah.
06 OK S tem gumbom potrdite svoje nastavitve.
07 Nazaj S tem gumbom prekli¢ete trenutne nastavitve in se vrnete na
glavni zaslon.
08 Temperatura S tem gumbom nastavite temperaturo.
09 Cas peke S tem gumbom nastavite ¢as peke.

Slovens¢ina 15
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Delovanje

Splosne nastavitve

Privzeto temperaturo in/ali ¢as peke lahko spremenite v vseh nacinih peke. Ce Zelite
nastaviti temperaturo in/ali ¢as peke za izbran nacin peke, upostevajte spodnja navodila.

Temperatura

aluenojaqg
1
R

0K

OPOMBA

Zavrtite izbirnik nacina, da izberete
nacin ali funkcijo. Prikaze se privzeta
temperatura za vsak izbor.

Za nastavitev zelene temperature zavrtite
gumb za nastavitev vrednosti.

Spremembe potrdite z gumbom OK.

« (e v nekaj sekundah ne spremenite nobene nastavitve, pecica za¢ne samodejno peci

S privzetimi nastavitvami.

« Ce Zelite spremeniti nastavljeno temperaturo, pritisnite gumb ﬂl in upostevajte

zgornja navodila.

« Tocno temperaturo v pecici lahko izmerite z odobrenim termometrom po nacinu,
ki ga dolo¢i pooblas¢ena ustanova. Ce uporabite drug termometer, lahko pride do

napake pri merjenju.

Cas peke

1. Zavrtite izbirnik nacina, da izberete nacin
ali funkcijo.

2. Pritisnite gumb @ in nato zavrtite gumb
B za nastavitev vrednosti, da ¢as nastavite na
@ do 23 ur in 59 minut.

3. Koncni ¢as peke lahko po Zelji zakasnite.

nastavitev vrednosti nastavite koncni
Cas. Za veC informacij glejte razdelek
Zakasnitev konca.

_6+ Pritisnite gumb @inz gumbom za

4. Spremembe potrdite z gumbom OK.

OK

OPOMBA
« (e zelite, lahko pecete brez nastavitve ¢asa peke. V tem primeru zatne pecica peti z
nastavljenimi temperaturami brez informacije o ¢asu, pecico pa morate po koncani
peki rocno izklopiti.
. (e zelite spremeniti nastavljeni ¢as peke, pritisnite gumb @ in upostevajte zgornja
navodila.

16 Slovenscina
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Koncni ¢as

1. Zavrtite izbirnik nacina, da izberete nacin
ali funkcijo.

2. Dvakrat pritisnite gumb @ in zavrtite
gumb za nastavitev vrednosti, da nastavite
Zeleni kon¢ni ¢as.

3. Spremembe potrdite z gumbom OK.

OK

OPOMBA
+ Ce Zelite, lahko pecete brez nastavitve kon¢nega ¢asa. V tem primeru zacne pecica
peci z nastavljenimi temperaturami brez informacije o ¢asu, pecico pa morate po
koncani peki rocno izklopiti.
« Ce Zelite spremeniti nastavljeni kon¢ni ¢as, dvakrat pritisnite gumb @ in upostevajte
zgornja navodila.

Zakasnitev konca
Funkcija zakasnitve konca omogoca enostavnejso peko.

1. primer

Ob 14.00 uri ste izbrali recept za jed, ki se pece eno uro, in Zelite, da je hrana pecena

ob 18.00 uri. Za nastavitev kon¢nega ¢asa spremenite ¢as v moznosti "Pripravljeno” na
18.00 uro. Pecica bo zacela peci ob 17.00 in konc¢ala ob 18.00 uri, kot ste nastavili koncni
(as.

Trenutni ¢as: 14.00 Nastavitev ¢asa peke: 1 Nastavitev zakasnitve

ura konca: 18.00

Pecica bo samodejno zacela peci ob 17.00 in koncala ob 18.00.

14.00 15.00 16.00 17.00

2. primer

Trenutni ¢as: 14.00 Nastavitev ¢asa peke: Nastavitev zakasnitve

2 uri konca: 17.00

Pecica bo samodejno zacela peci ob 15.00 in koncala ob 17.00.

14.00 15.00 16.00 17.00 18.00

/\ POZOR

« Zakasnitev konca ni na voljo v dvojnem nacinu peke.
« Pecene hrane ne puscajte v pecici predolgo, saj se lahko pokvari.
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Delovanje
Razveljavitev €asa peke Razveljavitev konénega €asa
Cas peke lahko razveljavite. Ta funkcija je uporabna, Ce zelite pecico rocno izklopiti med Koncni €as lahko razveljavite. Ta funkcija je uporabna, Ce zelite pecico rocno izklopiti med
peko ob poljubnem ¢asu. peko ob poljubnem ¢asu.
1. Med peko pritisnite gumb @ da se 1. Med peko dvakrat pritisnite @ dase
prikaze privzeti ¢as peke. prikaze nastavljeni koncni cas.
[9) 9)
2. Z gumbom za nastavitev vrednosti 2. 7 gumbom za nastavitev vrednosti
N, nastavite ¢as na "00:00". Druga moznost je, N, nastavite koncni ¢as na trenutni ¢as. Druga
O da pritisnete gumb . @ moznost je, da pritisnete gumb D)
(=)
(3
2
El 3. Pritisnite OK. 3. Pritisnite OK.
m
0K OK
OPOMBA OPOMBA
V dvojnem nacinu peke morate najprej izbrati zgornji ali spodnji predelek, kjer zelite V dvojnem nacinu peke morate najprej izbrati zgornji oz. spodnji predelek, kjer zelite
razveljaviti ¢as peke. razveljaviti koncni ¢as.

18 Slovenscina
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Nacini peke (razen Zara) Dvojni nacin peke
o ] B S prilozenim razdelilnikom lahko notranjost pecice razdelite na zgornji in spodnji
o 1. Zavrtite izbirnik nacina, da izberete nacin predelek. To uporabnikom omogoca uporabo dveh razli¢nih nacinov peke hkrati ali peko
o & peke. o o v samo enem predelku.
O 2. Po potrebi nastavite ¢as peke in/ali deli o q
temperaturo. Za podrobne informacije 1. Zarazdelitev nqtrgnjostl pecwce fa dva
@ predelka razdelilnik vstavite na 3. raven.

glejte razdelek Splosne nastavitve.

3. Pecico lahko hitro predhodno segrejete.
To storite tako, da pritisnete gumb @ in
nastavite ciljno temperaturo. Na zaslonu se
pojavi ustrezen indikator [,

] Pecica se predhodno segreva, dokler notranja
{':| ﬂ ¢ temperatura ne doseze ciljne temperature. Ko
je predhodno segrevanje kon¢ano, se oglasi
zvocni signal in indikator izgine. Za vse nacine

2. Zavrtite izbirnik nacina, da izberete
nacin peke. Za zgornji predelek lahko
izberete nacine zar, konvekcijsko gretje
ter gretje z zgornje strani + konvekcijsko

o
)
(=]
<
1)

=
[¢]

peke je priporocljivo predhodno segrevanje gretje, za spodnji predelek pa nacine
pecice, razen Ce je v kuharskem prirocniku konvekcijsko gretje, gretje s spodnje strani
navedeno drugace. + konvekcijsko gretje ter gretje s spodnjim
OPOMBA grelnikom.
Cas peke in/ali temperaturo lahko spreminjate 3. Zaizbiro zgornjega predelka pritisnite
med peko. NI gumb [™}, za izbiro spodnjega predelka pa
g pritisnite gumb [}
Za izbrani predelek se pojavi ikona ’

4. Po potrebi nastavite ¢as peke in/ali
temperaturo. Za podrobne informacije
glejte razdelek SplosSne nastavitve.

Slovens¢ina 19
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Delovanje
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5. Ko koncate, pritisnite gumb OK.

0K

Pecica se predhodno segreva, dokler notranja
temperatura ne doseze ciljne temperature. Za
R vse nacine peke je priporocljivo predhodno
segrevanje pecice, razen ¢e je v kuharskem
prirocniku navedeno drugace.

OPOMBA
Moznost dvojnega nacina peke je odvisna od nacina peke. Ve¢ informacij najdete v
razdelku Pametna peka v tem prirocniku.

Peka s sondo za mesto (samo pri dolo¢enih modelih)
Sonda za meso meri notranjo temperaturo mesa med peko. Ko doseze ciljno temperaturo,

se peka konca.
« Uporabljajte samo sondo za meso, ki je prilozena pecici.
« (asa peke ne morete nastaviti, ¢e je vstavljena sonda za meso.

1. Na zaslonu s funkcijami s pritiskom izberite
nacin peke.

2. Vstavite konico sonde za meso v sredico
mesa, ki ga Zelite speci. Gumijasti del
rocaja ne sme biti vstavljen v meso.

3. Prikljucek sonde prikljucite v vti¢nico na
levi steni. Na zaslonu se mora prikazati
indikator sonde za meso // s trenutno
temperaturo sredice mesa.

4. Qbrnite gumb za nastavitev vrednosti
(desni gumb), da nastavite notranjo
temperaturo mesa.

5. Za zacetek peke pritisnite OK. Ko notranja
temperatura mesa doseze nastavljeno

o temperaturo, pecica zakljuci peko in sprozi

zvocni signal.

A 0POZORILO

« Sonde za meso ne uporabljajte skopaj z raznjem, ker lahko pride do poskodb.

« Ko je peka koncana, sonda za meso postane zelo vroca. Uporabljajte kuhinjske
rokavice, ko jemljete hrano iz pecice, da preprecite nastanek opeklin.

OPOMBA

Nekateri na¢ini niso primerni za uporabo sonde za meso. Ce sondo za meso uporabljate
skupaj z neustreznimi nacini peke, za¢ne utripati indikator trenutnega nacina. Ce se to
zgodi, takoj odstranite sondo za meso.
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Nacini peke (razen zara)

Nacini peke z zvezdico () omogocajo hitro predhodno segrevanje in so onemogoceni za
peko pri temperaturi, nizji od 100 °C.

Nacin

Temperaturni razpon (°C) Predlagana

. Dvojni temperatura
Enojni = = 0
Zgornji Spodniji

Temperaturni razpon (°C) Predlagana
Nacin - Dvojni temperatura
Enojni — — Q)
Zgornji Spodnji
*30-250 40-250 40-250 170

Konvekcijsko
gretje

Zadnji grelnik proizvaja toploto, ki jo ventilator za
konvekcijsko gretje enakomerno porazdeli. Ta nacin
je primeren za istocasno peko sladic in drugih jedi na
razlicnih ravneh.

PRO

Napredno
prazenje

80-200 - - 160

Program za napredno prazenje opravi samodejni cikel
predhodnega segrevanja, dokler temperatura pecice

ne doseze 220 °C. Nato se vklopita zgornji grelnik in
ventilator za konvekcijsko gretje, da se hrana, kot je meso,
hrustljavo zapece. Ko se meso hrustljavo zapece, sledi
peka pri nizkih temperaturah. Ta nacin je primeren za
govedino, perutnino in ribe.

W

Obicajno gretje

*30-250 | - | - | 200

Toploto proizvajata zgornji in spodnji grelnik. Ta funkcija
je primerna za standardno peko sladic in skoraj vseh vrst
jedi.

*40-250 | 40-250 | - | 190

Varéno
konvekcijsko
gretje

30-250 40-250 40-250 170

Program za varcno konvekcijsko gretje uporablja
optimiran grelni sistem za varcevanje z energijo med
peko. Cas peke je nekoliko daljsi, vendar so rezultati peke
enaki. V tem nacinu predhodno segrevanje ni potrebno.

OPOMBA

« Nacin vartnega konvekcijskega gretja je, glede na
razred energetske ucinkovitosti, skladen s standardom
EN60350-1.

« Pridvojnem nacinu peke nacina varcnega
konvekcijskega gretja ni mogoce istocasno nastaviti
za zgornje in spodnje mesto.

Gretje z
— zgornjim | 7gornji grelnik proizvaja toploto, ki jo ventilator za
grelnlkom N | konvekcijsko gretje enakomerno porazdeli. Ta nacin je
KOﬂVEkFIJSKO primeren za prazenje, Kjer zelite hrustljavo skorjo (npr.
gretje meso ali lazanja).
Gretje s * 40-250 - 40-250 190
spodnjim
() grelnikom in | Spodnji grelnik proizvaja toploto, ki jo ventilator za
— Konvekcijsko | konvekcijsko gretje enakomerno porazdeli. Ta nacin je
gretje primeren za peko pice, kruha ali biskvita.
) 100-230 - 40-250 190
Cretje s — = : . :
spodnjim Toploto proizvaja spodnji grelnik. Ta nacin uporabite
— grelnikom ob koncu peke, da bo pica ali slana pita na dnu lepo

zapecena.
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Delovanje

Nacini peke (zar)

®+ >

1. Zavrtite izbirnik nacina, da izberete nacin

2. Z gumbom za nastavitev vrednosti izberite
moznost Veliki zar (G 1) ali Varcni Zar (G 2)
in nato pritisnite gumb OK.

®+

OK

Nacini peke (zar)

2. Zavrtite izbirnik nacina, da izberete nacin

. Privzeto je samodejno izbran samo
nacin Veliki zar (G 1).

3. Z gumbom za nastavitev vrednosti
nastavite temperaturo in pritisnite gumb

OK.

8 3. Zgumbom za nastavitev vrednosti e —
S — nastavite temperaturo in pritisnite gumb - > Predlagana
3, ) * o oK. Nacin Dvojni temperatura
® Enojni — — o)
Zgornji Spodnji
100-270 40-250 - 240
Dvojni natin peke G1 Veliki ar Toplotp oddaja veliki za_r. S tem nacmom_lahk_o zap_e;ete
) . ] ) . L . zgornji del hrane (na primer mesa, lazanje ali gratinirane
Peka v dvojnem nacinu peke je uporabno pri manjsih porcijah hrane zaradi varCevanja jedi).
Z energijo. Privzeto je moznost velikega zara na voljo samo v zgornjem predelku, saj
pecica uporablja samo zgornji grelnik. 100-270 - - 240
1. Za vklop dvojnega natina peke vstavite G2 Var¢ni zar | T0PIoto oddaja majhni zar. Ta nacin je primeren za hrano,
razdelilnik na 3. raven za katero potrebujete manj toplote, kot so ribe in nadevane
' ' bagete.

22 Slovenscina

11/23/2018  5:05:36 PM

NV75N5641BS_OL_DG68-01057F-01_BG+HR+RO+SR+SQ+SL+HU+EN.indb 22



Razpon temperature v dvojnem nacinu peke Ce je temperatura Omejitev temperature zgornjega predelka na (°C)
Zgorniji in spodnji predelek pecice lahko uporabljate hkrati za razlitne nacine peke. spodnjega predeolka Naimani Naivet
V dvojnem nacinu peke na temperaturni razpon enega predelka vplivajo nastavitve nastavljena na (') imanj !
temperature drugega predelka. Na primer, temperaturo peke na zaru v zgornjem predelku 40 40 45
omejuje peka v spodnjem predelku. Nastavitev temperature v obeh predelkih je omejena 60 50 75
med najmanj 40 in najvec 250 °C.
80 65 105
Ce Je.temperatura Omejitev temperature spodnjega predelka na (°C) 100 80 135
zgornjega predelka . ] -
nastavljena na () Najmanj Najvec 120 90 160
40 40 45 140 105 190
60 50 75 160 120 220
80 65 105 180 135 250 =
100 80 135 200 145 250 g
120 90 160 220 160 250 T:;
140 105 190 250 170 250
160 120 220
180 135 250
200 145 250
220 160 250
250 170 250
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Delovanje

PrekKinitev peke

Posebne funkcije

Med peko izbirnik nacina zavrtite na polozaj

O Pecica se izklopi ¢ez nekaj sekund.
@ Pecica se izogne sprejetju napacnih ukazov

uporabnika tako, da pocaka nekaj sekund, da
lahko uporabnik popravi svojo izbiro.

Prekinitev peke v posameznem predelku
Za prekinitev peke v dvojnem nacinu peke upostevajte naslednja navodila.

1. Zaizbiro zgornjega predelka pritisnite
gumb |E| za izbiro spodnjega predelka pa
= pritisnite gumb |;|

aluenojaqg

2. Pritisnite gumb €O in nato OK. Pecica
oK prekine peko v izbranem predelku.

Za veC uzitka pri peki lahko pecici dodate posebne ali dodatne funkcije. Posebne funkcije
niso mogoce v dvojnem nacinu peke.

0K

OK

1. Zavrtite izbirnik nacina, da izberete nacin

=

2. Z gumbom za nastavitev vrednosti izberite
funkcijo in nato pritisnite gumb OK. Prikaze
se privzeta temperatura.

3. Po potrebi nastavite ¢as peke in/ali
temperaturo. Za podrobne informacije
glejte razdelek Splosne nastavitve.

4. 7a zagon funkcije pritisnite OK.

Temperaturni

Predlagana

L razpon (°C) temperatura (°C) NETE
Ohranianie To funkcijo uporabite za
F1 jan) 40-100 80 to, da bo Ze pecena hrana
hrane tople
ostala topla.
o Gretje 30-80 60 Ta fgnkcua je pr!mervrja Za
posode gretje posode ali pecice.
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Samodejna peka

Pecica za neizkuSene kuharje ponuja 50 receptov samodejne peke. Izkoristite to funkcijo,
¢e zelite prihraniti ¢as ali skrajsati ¢as ucenja. Cas peke in temperatura bosta nastavljena

glede na izbrani recept.

- +
oK

- +
0K

OPOMBA

Zavrtite izbirnik nacina, da izberete nacin

r
AUTO
| -

Z gumbom za nastavitev vrednosti izberite
program in nato pritisnite gumb OK.

Z gumbom za nastavitev vrednosti izberite
velikost porcije. Razpon teze je odvisen od
programa.

Za zacetek peke pritisnite OK.

« Nekateri elementi v programih samodejne peke vkljucujejo predhodno segrevanije.
Pri teh elementih je prikazan napredek predhodnega segrevanja. Ko se oglasi zvo¢no
opozorilo za kon¢ano predhodno segrevanje, jed vstavite v pecico. Nato pritisnite Cas

peke, da zacnete samodejno peko.

« Vet informacij najdete v razdelku Programi samodejne peke v tem prirocniku.

Dvojni nacin peke

Za vklop dvojnega nacina peke vstavite
razdelilnik na 3. raven.

Zavrtite izbirnik nacina, da izberete nacin

—
AUTO
| N—

Za izbiro zgornjega predelka pritisnite
gumb |E| za izbiro spodnjega predelka pa

pritisnite gumb |;|
Za izbrani predelek se pojavi ikona .
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Delovanje

0K

OK

aluenojaqg

Cis¢enje s paro

4. 7 gumbom za nastavitev vrednosti izberite
program za zgornji predelek in nato
pritisnite OK.

5. Z gumbom za nastavitev vrednosti izberite
velikost porcije. Razpon teze je odvisen od
programa.

6. Za zaCetek peke pritisnite OK.

OPOMBA

Vel informacij najdete v razdelku Programi
samodejne peke v tem prirocniku.

Ta funkcija je uporabna za Cis¢enje rahle umazanije s paro. Ta samodejna funkcija
prihrani ¢as, saj odpravi potrebo po rednem ro¢nem ciscenju.

T

26 Slovenscina

1. Na dno pecice natocite 400 ml vode in
zaprite vrata pecice.

2. Zavrtite izbirnik nacina, da izberete nacin

&

OK

A\ 0POZORILO

Za zaCetek CiSCenja pritisnite OK.
Ciscenje s paro traja 26 minut.

Notranjost pecice obrisite s suho krpo.

Vrat ne odpirajte, dokler cikel ni kon¢an, saj je voda v pecici zelo vroca in lahko povzroci

opekline.

OPOMBA

« (e je petica mocno zamascena, na primer po prazenju ali peka mesa na zaru, je

priporocljivo, da pred vklopom ¢is¢enja s paro trdovratno umazanijo odstranite ro¢no

s Cistilnim sredstvom.

«  Po koncanem ciklu vrata pecice pustite priprta, da se notranja emajlirana povrsina

temeljito posusi.

« (e je pecica vroca, se Cistenje ne vklopi. Pocakajte, da se ohladi, in nato poskusite

znova.

« Vode ne vlijte na dno prehitro. To storite pocasi, sicer bo voda poplavila sprednji del.
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Pametna peka

Casovnik Ro¢na peka

Casovnik omogoca, da med peko preverite ¢as ali trajanje peke. A OPOZORILO o akrilamidu

1. Pritisnite Z Akrilamid, ki nastaja med peko zivil, bogatih s Skrobom, kot so pecen krompircek, ocvrt
krompircek in kruh, lahko povzroci zdravstvene tezave. Priporocljivo je, da ta zivila

2 pecete pri nizjih temperaturah. 1zogibajte se preve¢ zapecenim, zelo hrustljavim ali

zazganim Zivilom te vrste.

' ' /\ POZOR
2. Zgumbom za nastavitev vrednosti Hrana, ki se hitro pokvari (na primer mleko, jajca, ribe, meso ali perutnina), v pecici ne
Py nastavite ¢as in nato pritisnite gumb OK. ' P P Jalea, ' pery v

—®+ oK sme stati vec kot 1 uro pred zacetkom peke, prav tako jo je treba vzeti iz pecice takoj po

koncu peke. Uzivanje pokvarjene hrane lahko povzroci slabost zaradi zastrupitve s hrano.

OPOMBA

« 7a vse nacine peke je priporocljivo predhodno segrevanje pecice, razen ce je v

OPOMBA kuharskem priro¢niku navedeno drugace.

+ Ko nastavljeni Cas potece, se v pecici slisi zvocni signal in na zaslonu se prikaze « Priuporabi nacina var¢nega zara zivila postavite na sredino pekaca.

sporocilo "00:00".

« Nastavitev ¢asovnika lahko kadar koli spremenite. Nasveti za dodatno opremo
Pecica ima prilozeno razlicno dodatno opremo. Nekatera dodatna oprema iz spodnje
tabele morda ni prilozena. Tudi ¢e ni prilozena vsa dodatna oprema, ki je navedena v
tem kuharskem prirocniku, lahko vseeno pripravljate jedi s pripomocki, ki jih ze imate, in

« Zaizklop zvoka pridrzite Z 3 sekunde. dosegate iste rezultate.

» Za ponovni vklop zvoka isti gumb znova « Pekac in univerzalni pekac¢ sta medsebojno zamenljiva.

% pridrzite 3 sekunde. « Pri peki mastne hrane je priporocljivo, da pod kovinsko reSetko postavite pekac, v
katerega bo tekla odvec¢na mascoba. Ce ima pecica priloZen resetkast viozek, ga lahko
uporabljate skupaj s pekacem.

« (e sta kot dodatna oprema prilozena univerzalni pekac ali globoki pekac ali oba, je za
kuhanje mastne hrane najbolje uporabiti najgloblji pekac.

o
]
3
o)
—
S
]

o
o)
=
)

Vklop/izklop zvoka
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Pametna peka

Peka peciva
L , 3 .. ) S Vrsta . :
Za doseganje najboljsih rezultatov priporo¢amo, da petico predhodno segrejete. Zivilo Dodatna oprema | Raven gretja Temp. ('C) | Cas (min)
Zivilo Dodatna oprema | Raven Vrst.a Temp. (°C) | Cas (min) .Zamrznjeno Univerzalni pekac 2 180-200 20-25
gretja listnato testo z
Biskvit Kovinska resetka, 2 160-170 35-40 nadevom
pekac s premerom Slana pita Kovinska resetka, 2 ) 180-190 25-35
25-26 cm posoda s premerom
Marmorni kola¢ | Kovinska resetka, 3 = 175-185 50-60 22-24.cm
pekac za Sarkelj Jabol¢na pita Kovinska resetka, 2 160-170 65-75
Pita Kovinska resetka, 3 190-200 50-60 pekac s premerom
pekat za pito s 20 cm
premerom 20 cm Ohlajena pica Univerzalni pekac 3 ® 180-200 5-10
Kvaseno pecivo z | Univerzalni pekac 2 |z| 160-180 40-50
o nadevom iz sadja o
3 in drobljenca Prazenje
§ Drobljenec s Kovinska resetka, 3 170-180 25-30 . Vrsta . - )
?E sadjem posoda s premerom Zivilo Dodatna oprema | Raven gretja Temp. (°C) | Cas (min)
o 22-24 cm - .
Meso (govedina/svinjina/jagnjetina)
Lok Univerzalni pekat | 3 180-190 | 30-35 Pljucna pecenka, | Kovinska resetka in| 3 160-180 | 50-70
Lazanja Kovinska redetka, | 3 190-200 | 25-30 kg Univerzalni pekat | 1
posoda s premerom Telecja ledvena | Kovinska resetka in 3 160-180 90-120
22-24 cm pecenka, 1,5 kg | Univerzalni pekac 1
Spanski vetrci Univerzalni pekac 3 80-100 100-150 Svinjska pecenka, | Kovinska resetka in 3 200-210 50-60
' - 1kg Univerzalni pekac 1
soufle Kovinskaresetia, || - 3 170-180 ) 20-25 Svinjsko stegno, | Kovinska resetkain | 3 160-180 | 100-120
modeli za narastek ) ; .
- - ‘ ' - 1kg Univerzalni pekac 1
Kvasen jabolcni | Univerzaini pekac | 3 150-170 1 60-70 Jagenjckova | Kovinska resetkain | 3 170-180 | 100-120
kolac L ) ; .
kraca, 1 kg Univerzalni pekac 1
Doma Univerzalni pekac 2 ) 190-210 10-15
pripravljena pica,
1-1,2 kg
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Vrsta

Zar

V nacinu velikega Zara priporo¢amo predhodno segrevanje pecice. Na polovici

preteCenega €asa obrnite.

Zivilo Dodatna oprema | Raven gretja Temp. (°C) | Cas (min)
Perutnina (piS¢anec/raca/puran)
Cel piscanec, Kovinska resetka in 3 200 65-80 *
12kg* Univerzalni pekac 1
(za prestrezanje
odvectne mascobe)
Kosi pis€anca | Kovinska resetka in 3 200-220 25-35
Univerzalni pekac 1
Racja prsa Kovinska reSetka in 3 200-210 20-30
Univerzalni pekac 1
Manjsi puran, | Kovinska resetka in 3 180-200 120-150
cel, 5 kg Univerzalni pekac 1
Zelenjava
Zelenjava, 0,5 kg | Univerzalni pekac 3 220-230 15-20
Pecene Univerzalni pekac 3 190-200 40-50
krompirjeve
polovice, 0,5 kg
Ribe
Pecen ribji file | Kovinska resetka in 3 200-220 20-30
Univerzalni pekac 1
Pecena riba Kovinska reSetka in 3 180-200 30-40
Univerzalni pekac 1

*Na polovici pretecenega ¢asa obrnite.

Zivilo Dodatna oprema Raven Vrst'a Temp. (°C) Cas (min)
gretja
Kruh
Toast Kovinska reSetka 5 E 250-270 2-4
Toast s sirom Univerzalni pekac 4 E 200 4-8
Govedina
Zrezek * Kovinska resetka in 4 E 240-250 15-20
Univerzalni pekac 1
Hamburgerji * | Kovinska resetka in 4 250-270 13-18
Univerzalni pekac 1
Svinjina
Svinjske Kovinska resetka in 4 250-270 15-20
zarebrnice Univerzalni pekac 1
Klobase Kovinska reSetka in 4 E 260-270 10-15
Univerzalni pekac 1
Perutnina
PiS¢ancja prsa | Kovinska resetka in 4 E 230-240 30-35
Univerzalni pekac 1
Pis¢ancja Kovinska reSetka in 4 E 230-240 25-30
bedra Univerzalni pekac 1

“ Obrnite, ko preteceta /3 Casa peke.
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Pametna peka

Zamrznjen pripravljen obrok

Vrsta

hamburger

[4

Zivilo Dodatna oprema Raven aretja Temp. (°C) | Cas (min)
Zamrznjena pica, Kovinska reSetka 3 200-220 15-25
0,4-0,6 kg
Zamrznjena Kovinska reSetka 3 |:| 180-200 45-50
lazanja
Zamrznjen pecen Univerzalni pekac 3 220-225 20-25
krompircek
Zamrznjeni polpeti | Univerzalni pekac 3 220-230 25-30
Zamrznjeni Kovinska reSetka 3 190-200 10-15
camembert
Zamrznjene bagete | Kovinska resetka in 3 190-200 10-15
z dodatkom Univerzalni pekac 1
Zamrznjene ribje | Kovinska reSetka in 3 190-200 15-25
palcke Univerzalni pekac 1
Zamrznjen ribji Kovinska reSetka 3 180-200 20-35

30 Slovensina

Napredno prazenje

Ta nacin vkljucuje samodejen cikel segrevanja do 220 °C. Med peko mesa delujeta zgornji
grelnik in ventilator za konvekcijsko gretje. Po tej fazi nastopi lahka peka pri nizki
temperaturi, ki jo predhodno izberete. Ta postopek peke vkljucuje gretje zgornjega in

spodnjega grelnika. Ta nacin je primeren za mesne pecenke in perutnino.

Zivilo Dodatna oprema Raven Temp. (°C) Cas (ure)

Goveja pecenka Kovinska reSetka in 3 80-100 3-4
Univerzalni pekac 1

Svinjska pecenka | Kovinska reSetka in 3 80-100 4-5
Univerzalni pekac 1

Pecena jagnjetina | Kovinska reSetka in 3 80-100 3-4
Univerzalni pekac 1

Racja prsa Kovinska reSetka in 3 80-100 2-3
Univerzalni pekac 1
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Dvojni natin peke‘ 3 » i o o St. | Mesto Zivilo Dodatna oprema | Raven | Vrsta | Temp. Cas
Pred uporabo dvojnega nacina peke v pecico vstavite razdelilnik. Za doseganje najboljsih gretia €0 (min)
rezultatov priporocamo, da pecico predhodno segrejete. — — - - -
V naslednji tabeli je 5 nasvetov za dvojni nacin peke, ki jih priporo¢amo za peko in 4 | Zgornji | Piscancja bedra KovAmska regetka |vn 4 230-250| 30-35
prazenje. Z dvojnim nacinom peke lahko isto¢asno pecete glavno jed in priloge ali glavno Univerzalni pekac 4
jed in sladico. Spodnji Lazanja, Kovinska resetka, 1 190-200| 30-35
« Priuporabi te funkcije je lahko ¢as predhodnega segrevanja daljsi. 1,0-15 kg posoda s premerom
" " " 22-24 tm
St. | Mesto Zivilo Dodatna oprema Raven | Vrsta | Temp. Cas
gretja €0 (min) 5 | Zgornji | Pecenribjifile | Kovinska ‘reéetka in 4 210-230| 15-20
i i pekac 4
1 | Zgornji Biskvit Kovinska resetka, 4 160-170| 40-45 Univerzalni pekac
peka¢ s premerom Spodnji | Jabolcni zavitek | Univerzalni pekac 1 170-180| 25-30
25-26 cm iz listnatega testa
Spodnyji Doma Univerzalni pekac 1 @] |190-210] 13-18
pripravljena pica,
1,0-1,2 kg g
2 | Zgornji | PeCena zelenjava, | Univerzalni pekac 4 — [220-230| 13-18 g.
0,4-0.8 kg =
Spodnji Jabol¢na pita Kovinska resetka, 1 @| |160-170| 70-80 %
pekac s premerom —
20cm
3 | Zgornji Pita kruh Univerzalni pekac 4 230-240| 13-18
Spodnyji Gratiniran Kovinska resetka, 1 180-190 | 45-50
krompir, posoda s premerom
1,0-15kg 22-24 tm
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Pametna peka

Lahko se odlocite za peko v zgornjem ali spodnjem predelku, s ¢Cimer boste privarcevali
energijo. Ce pecete v locenih predelkih, se ¢as peke lahko podaljsa. Za doseganje
najboljsih rezultatov priporo¢amo, da pecico predhodno segrejete.

Zgornji
Zivilo Dodatna oprema Raven | Vrsta Temp. Cas
gretja (°C) (min)
Gratiniran Kovinska resetka, posoda 4 160-170 | 40-50
krompir za peko s premerom
22-24 cm
Kolacki Univerzalni pekac 4 180-190 | 30-35
Lazanja Kovinska resetka, posoda 4 180-190 | 25-35
za peko s premerom
3 22-24 cm
,r_sn; PiSc¢anec, bedra * Kovinska resetka in 4 230-250 | 30-35
3 Univerzalni pekac¢ 4
=}
% * Pecice ne segrejte predhodno.
Spodnji
Zivilo Dodatna oprema Raven | Vrsta Temp. Cas
gretja (°0) (min)
Kvadratni kola¢ | Kovinska reSetka, pekac za 1 170-180 | 50-60
kolac s premerom 24 cm
Marmorni kola¢ | Kovinska resetka, pekac za 1 160-170 | 60-70
Sarkelj
Jabol¢na pita Kovinska resetka, pekac s 1 @ 160-170 | 70-80
premerom 20 cm
Doma Univerzalni pekac 1 ) 190-210| 13-18
pripravljena pica,
1,0-1,2 kg

32 Slovenscina

Varéno konvekcijsko gretje

Ta nacin uporablja optimiran grelni sistem, ki omogoca varc¢evanje z energijo med peko
jedi. Za Se vecji prihranek energije je priporocljivo, da pecice pred peko ne segrevate.

Zivilo Dodatna oprema Raven Temp. (°C) Cas (min)
Drobljenec s sadjem, Kovinska resetka, 2 160-180 60-80
0,8-1,2 kg posoda za peko s
premerom 24 cm
Krompir v srajcki, Univerzalni pekac 2 190-200 70-80
0,4-0,8 kg
Klobase, Kovinska reSetka in 3 160-180 20-30
0,3-0,5 kg Univerzalni pekac 1
Zamrznjen pecen Univerzalni pekac 3 180-200 25-35
krompircek, 0,3-0,5 kg
Zamrznjen krompir v Univerzalni pekac 3 190-210 25-35
kosih, 0,3-0,5 kg
Peceni ribji fileji, Kovinska reSetka in 3 200-220 30-40
0,4-0,8 kg Univerzalni pekac 1
Panirani ribji fileji, Kovinska resetka in 3 200-220 30-45
0,4-0,8 kg Univerzalni pekac 1
Pecena pljucna Kovinska resetka in 2 180-200 65-75
pecenka, 0,8-1,2 kg Univerzalni pekac 1
Pecena zelenjava, Univerzalni pekac 3 200-220 25-35
0,4-0,6 kg
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Dvojni nacin peke - nacin varénega konvekcijskega gretja
Nacin varcnega konvekcijskega gretja lahko uporabite za zgornji in spodnji predelek in

tako varcujete z energijo.

Za Se ve(ji prinranek energije je priporocljivo, da pecice pred peko ne segrevate.

Programi samodejne peke

/\ POZOR

Hrana, ki se hitro pokvari (na primer mleko, jajca, ribe, meso ali perutnina), v pecici ne
sme stati vec kot 1 uro pred zacetkom peke, prav tako jo je treba vzeti iz pecice takoj po

Zgornj| koncu peke. UZivanje pokvarjene hrane lahko povzroci slabost zaradi zastrupitve s hrano.
Zivilo Dodatna oprema Raven | Temp. (°C) | Cas (min)
Lazanja Kovinska resetka, 4 180-200 30-45 Enojni naqn pekgA o . ) .
posoda za peko s V naslednji tabeli je predstavljenih 40 samodejnih programov za peko in prazenje.
V/sebuje kolicine, razpone teze in ustrezna priporocila. Nacini peke in ¢asi so bili
premerom 22-24 cm N . ! .
predhodno programirani za lazjo uporabo. Recepte za samodejne programe najdete v
Zamrznjen pecen Univerzalni pekac 4 200-210 25-35 knjizici z navodili.
krompircek Programi samodejne peke od 1 do 19, 38 in 39 vkljucujejo predhodno segrevanje. Na
Zamrznjen krompir v kosih Univerzalni pekac 4 200-210 25-35 zaslonu imajo prikazan cas predhodnega segrevanja. Ko se oglasi zvocno opozorilo za
Pecena pljucna pecenka Kovinska resetka in 4 170-180 60-80 l,i‘ortwcanqtp@?h%dno Sigrzvanj(?, Jetd VstaV|dte.v pecwkco. o
Univerzalni pekat 4 ato pritisnite Cas peke, da zacnete samodejno peko. 3
A 0POZORILO 5
Spodnji Pri jemanju hrane iz pecice uporabljajte kuharske rokavice. E
QU
Zivilo Dodatna oprema Raven | Temp. (’C) | Cas (min) Koda Zivilo Teza (kg) Dodatna oprema Raven
Marmorni kolac Kovinska reSetka, 1 170-180 60-70 1,0-1,5 Kovinska reSetka 3
pekac za Sarkel] Gratiniran Sve? gratiniran krompir pripravite v posodi, primerni za
Kvadratni kolac¢ Kovinska resSetka, 1 170-180 50-60 Al krompir pecico, s premerom 22-24 cm. Zazenite program in po
pekac za kolac s zvoCnem opozorilu za koncano predhodno segrevanje
premerom 24 cm posodo postavite na sredino resetke.
Krompir v oblicah Univerzalni pekac 1 190-200 70-90 0,8-12 Kovinska reSetka 3
Zamrznjena pica Kovinska reSetka 1 200-210 25-30 Gratinirana Svezo gratinirano zelenjavo pripravite v posodi, primerni
A2 zelenjava za pecico, s premerom 22-24 cm. Zazenite program in
po zvocnem opozorilu za koncano predhodno segrevanje
posodo postavite na sredino resetke.
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Pametna peka

Koda Zivilo TeZa (kg) Dodatna oprema Raven Koda Zivilo TeZa (kg) Dodatna oprema Raven
12-15 Kovinska resetka 3 0,3-0,4 Univerzalni pekac 3
A3 Zapedene Grzﬁinirane testenine pripravite vvpogodi, primemi zZa g Jaboléni zavitek Jabol¢ni zayitek iz Iistnategva test? pqloiite na pa.pir zZa
testenine pecico, s premergm 22-24 cm. Zazenite program in po iz listnatega testa peko na Un|verz§|nem pekacu. Zazenite program in po
zvocnem opozorilu za koncano predhodno segrevanje zvocnem opozorilu za koncano predhodno segrevanje
pekac postavite na sredino resetke. pekac postavite v pecico.
10-15 Kovinska reSetka 3 0,4-0,5 | Kovinska reSetka | 3
) Doma pripravljeno lazanjo pripravite v posodi, primerni A9 Sadni kolat Testo polozite v namascen ¢rn kovinski pekac za torto.
A4 Lazanja za pecico, s premerom 22-24 cm. Zazenite program in Zazenite program in po zvocnem opozorilu za kon¢ano
po zvocnem opozorilu za kon¢ano predhodno segrevanje predhodno segrevanje pekac postavite na sredino resSetke.
pekac postavite na sredino resetke. 12-15 | Kovinska reetka | P
12-15 Kovinska resetka 3 Slana pita Pripravite testo za slano pito in ga poloZite v okroglo
Sestavine za ratatouille dajte v ovalno posodo s pokrovom. A10 Lorraine posodo za pite s premerom 25 c¢m. Zazenite program in
%'? AS Ratatouille Zazenite program in po zvo¢nem opozorilu za koncano po zvocnem opozorilu za koncano predhodno segrevanje
o predhodno segrevanje pekac postavite na sredino dodajte nadev ter posodo postavite na sredino resetke.
é ;%ssettrl;e;ei:'d naj bo med peko pokrita. PremesSajte, preden | O,§70,7 | Kovit]éka rezéetka 3' |
) - - Pripravite testo in ga polozite v ¢rn pravokoten kovinski
12-14 Kovinska resetka 2 A 11 Bel kruh pekat (dolZine 25 cm). Zazenite program in po zvocnem
Jabol¢no pito pripravite v okroglem kovinskem pekacu opozorilu za koncano predhodno segrevanje pekac
A6 Jabolcna pita | s premerom 24-26 cm. Zazenite program in po zvo¢nem postavite na sredino resetke.
opozorilu za koncano predhodno segrevanje pekac 0.8-0,9 Kovinska regetka 3
postavite na sredino reSetke. - - - - —
- - - Pripravite testo in ga polozite v ¢rn pravokoten kovinski
03-04 Univerzalni pekac 3 A12 | KruhizveCzit | peka¢ (dolzine 25 cm). Zazenite program in po zvocnem
Pripravite rogljicke (ohlajeno pripravljeno testo). Nalozite opozorilu za kon¢ano predhodno segrevanje pekac
A7 Rogljicki jih na papir za peko na univerzalnem pekacu. Zazenite postavite na sredino resSetke.
program in po zvocnem opozorilu za kon¢ano predhodno 03-05 Univerzalni pekat 3
segrevanje pekac postavite v pecico. - — - - - —
. Pripravite zemljice (ohlajeno pripravljeno testo). Nalozite
A13 Zemljice jih na papir za peko na univerzalnem pekacu. Zazenite
program in po zvocnem opozorilu za kon¢ano predhodno
segrevanje pekac postavite v pecico.
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skorjo

Koda Zivilo TeZa (kg) Dodatna oprema Raven Koda Zivilo TeZa (kg) Dodatna oprema Raven
0.8-1,2 Kovinska reSetka 3 0,7-08 Kovinska resetka 3
Sveze sadje (maline, robide, rezine jabolk ali hrusk) dajte Testo za torto pripravite v posodi, primerni za pecico, s
A14 Drobljenec s v posodo s premerom 22-24 c¢m. Po vrhu posipajte A 19 Rjavcki premerom 20-24 cm. ZaZenite program in po zvoénem
sadjem drobljenec. Zazenite program in po zvocnem opozorilu za opozorilu za koncano predhodno segrevanje pekac
koncano predhodno segrevanje pekac postavite na sredino postavite na sredino resetke.
resetke. 08-13 Kovinska reSetka 2
0,5-0,6 Univerzalni pekac 3 et e O Univerzalni pekac 1
L Kolacke (premera 5-6 cm) polozite na papir za peko na a20 | T plj(ucna Govedino zacinite in jo za 1 uro postavite v hladilnik.
A 15 Kolacki univerzalnem pekacu. Zazenite program in po zvo¢nem pecenka .. : , )
opozorilu za koncano predhodno segrevanje pekac Meso polozite na kovinsko resetko tako, da je mastna stran
) L obrnjena navzgor.
postavite v pecico. ) g
- ) Kovinska resetka 2
0,5-0,6 Kovinska reSetka 3 08-13
- - - ” . - T Univerzalni pekac 1
o Pripravite testo za torto in ga polozite v ¢rn okrogli A21 Pocasi peCena . —— P . —

A 16 Biskvit kovinski peka¢ s premerom 26 cm. Zazenite program in goveja pecenka | Govedino zacinite in jo za 1 uro postavite v hladilnik.
po zvotnem opozorilu za konc¢ano predhodno segrevanje Meso polozite na kovinsko resetko tako, da je mastna stran
pekac postavite na sredino resetke. obrnjena navzgor.

0,7-0,8 Kovinska reSetka 2 Kovinska reSetka 4
— 4 » — , Marinirane 04-09 , A y
Pripravite testo za torto in ga polozite v kovinski okrogli A 22 jagnjetje Univerzalni pekac 1

A17 | Marmornikolac | model za Sarkel] ali pekat za peko okroglih kolacev. zarebrnice Jagnjecje zarebrnice marinirajte v zelis¢ih in zatimbah ter
Zazenite program in po zvotnem opozorilu za koncano jih poloZite na kovinsko resetko.
predhodno segrevanje pekac postavite na sredino reSetke. ovinska retetka 3

0,7-0,8 Kovinska resetka 2 Ao3 | Jagenickova 1,0-15 Univerzain pekat .
Pripravite testo za torto in ga poloZite v ¢rn pravokoten kraca — — ” , y

A18 | Kvadratni kolaé | kovinski pekat (dolzine 25 cm). Zazenite program in po Jagnjetino marinirajte in polozite na kovinsko resetko.
zvotnem opozorilu za kon¢ano predhodno segrevanje » . 08-13 Kovinska resetka 3
pekac postavite na sredino resetke. Svinjska pgcenka 6-1, Univerzalni pekac 5

A24 s hrustljavo

Svinjsko pecenko polozite na kovinsko resetko tako, da je

mastna stran obrnjena navzgor.
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Pametna peka

36 SlovensCina

krompircek

Koda Zivilo TeZa (kg) Dodatna oprema Raven Koda Zivilo TeZa (kg) Dodatna oprema Raven
Kovinska reSetka 3 Kovinska reSetka 4
N 08-13 - - - 0,3-0,8 - - -
A 25 Svinjska rebra Univerzalni pekac 3 Univerzalni pekac 1
Svinjska rebra polozite na resetko. A 31 Postrv Ribe operite in oCistite ter jih polozite na resetko tako, da
Kovinska recetka 2 sta skupaj glava in rep. V ribo dodajte limonin sok, sol in
10-15 - - - zatimbe. Kozo prerezite z nozem. Namazite jih z oljem in
Univerzalni pekac 1 soljo
A26 Cel pis¢anec e in Afictite PiEE 5 ; '
E|scaﬂca ope'r|te IﬂvC.)CIStIte P|scvanca namazite z oljem 03-08 Univerzalni pekat 3
in zacimbami. Polozite ga na resetko tako, da so prsa Na2 Kili — : : :
obrnjena navzdol, in ga obrnite, ko se oglasi zvo¢ni signal. Morski ist Morski list poloZite na papir za peko na univerzalnem
o Kovinska recetka 4 pekaCu. Kozo prerezite z nozem.
A27 | Pistantja prsa o Univerzalni peka¢ 1 03-08 Koymska r-esetka 4
Prsa marinirajte in jih polozite na reSetko. A 33 Zrlezek/ﬁle Univerzalni pekac !
3 : - 05053 Fileje ali zrezke operite in otistite. Postavite jih na resetko
3 Kovinska reSetka 4 ) . )
) 0,5-1,0 tako, da je koza obrnjena navzgor.
=1 A 28 | Piscancja bedra Univerzalni pekac 1 - - y
o 0,3-0,8 Univerzalni pekac 4
® Namazite z oljem in zacimbami ter jih poloZite na resetko. . — — —— -
) - ” 5 ] Zelenjavo operite in narezite bucke, jajcevec, papriko,
03-08 Kovinska resetka 4 A 34 | Pecena zelenjava | ¢epylo in cesnjev paradiznik na rezine. Premazite jih z
Univerzalni pekac 1 olivnim oljem, zelis¢i in zac¢imbami. Zelenjavo enakomerno
A29 Ra¢ja prsa Racja prsa poloZite na resetko tako, da je mastna stran porazdelite po univerzalnem pekacu.
obrnjena navzdol. 0,5-10 Univerzalni pekac 3
Prvda rjazta\gtebv Je za srednje zapeceno meso, druga pa za Pecene Vecje krompirje (vsak po 200 g) po dolzini narezite na
STEANJ€ do dobro zapeceno Meso. A35 kromplrjeve polovice. Krompir poloZite na univerzalni pekac tako, da
0,3-0,8 Univerzalni pekac 4 polovice je prerezana stran obrnjena navzgor, ter ga namazite z
A 30 | Pecen file postrvi | fijeje postrvi polozite na univerzalni pekat tako, da je olivnim oljem, zelisci in zacimbami.
stran s kozo obrnjena navzgor. ) ; 0,3-0,8 Univerzalni pekac 3
A36 Zamrznjen pecen

Zamrznjen peCen krompircek enakomerno porazdelite po
univerzalnem pekacu.
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Koda

Zivilo

TeZa (kg) Dodatna oprema Raven

A 37

Zamrznjen
krompir v kosih

0,3-0,8 Univerzalni pekac 3

Zamrznjen krompir v kosih enakomerno porazdelite po
univerzalnem pekacu.

A 38

Zamrznjena pica

0,3-08 Kovinska resetka 3

Zazenite program in po zvo¢nem opozorilu za koncano
predhodno segrevanje zamrznjeno pico postavite na
sredino kovinske reSetke. Prva nastavitev je za tanko
italijansko pico, druga pa za debelo pico iz pekaca.

A 39

Doma
pripravljena pica

0,8-1.3 Univerzalni pekac 2

Pico pripravite s kvasenim testom, ki ga poloZite na
univerzalni pekac. Teza vkljucuje testo in dodatke, kot so
omaka, zelenjava, Sunka in sir. Zazenite program in po
zvocnem opozorilu za kon¢ano predhodno segrevanje
pekac postavite v pecico.

A 40

Vzhajanje testa

0,3-0,8 Kovinska reSetka 2

Testo pripravite v posodi in ga pokrijte s folijo za Zivila.
Polozite ga na sredino reSetke. Prva nastavitev je za testo
za pico in torto, druga pa za testo za kruh.

Dvojni nacin peke

V naslednji tabeli je predstavljenih 10 samodejnih programov za peko in prazenje.
Uporabljate lahko samo zgornje mesto ali spodnje mesto ali zgornje in spodnje mesto
hkrati.

Program vsebuje kolic¢ine, razpone teze in ustrezna priporocila. Nacini peke in ¢asi so bili
predhodno programirani za lazjo uporabo. Recepte za samodejne programe najdete v
Vsi programi samodejnega dvojnega nacina peke vkljucujejo predhodno segrevanje. Na
zaslonu imajo prikazan ¢as predhodnega segrevanja.

Ko se oglasi zvotno opozorilo za koncano predhodno segrevanje, jed vstavite v pecico.
Nato pritisnite Cas peke, da zacnete samodejno peko.

A\ 0POZORILO
Pri jemanju hrane iz pecice uporabljajte kuharske rokavice.

1. Zgorniji >
= 3
Koda Zivilo TeZa (kg) Dodatna oprema Raven g,
[}
1,0-1,5 Kovinska reSetka 4 3
=
Gratiniran Svez gratiniran krompir pripravite v posodi, primerni za @
A1l krompir pecico, s premerom 22-24 cm. Zazenite program in po
zvocnem opozorilu za koncano predhodno segrevanje
posodo postavite na sredino reSetke.
1,0-1,5 Kovinska reSetka 4
_ Doma pripravljeno lazanjo pripravite v posodi, primerni
A2 Lazanja za pecico, s premerom 22-24 cm. Zazenite program in
po zvocnem opozorilu za koncano predhodno segrevanje
pekac postavite na sredino resetke.
Kovinska resetka 4
e 05-10 ; 4 ;
A3 PiS¢ancja bedra Univerzalni pekac 4
Namazite z oljem in zaCimbami ter jih polozite na resetko.
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Pametna peka

Koda Zivilo TeZa (kg) Dodatna oprema Raven Koda Zivilo TeZa (kg) Dodatna oprema Raven
0,5-1,0 Univerzalni pekac 4 0,3-0,8 Kovinska resetka 1
Pecene Vecje krompirje (vsak po 200 g) po dolzZini narezite na Zazenite program in po zvocnem opozorilu za kon¢ano
A4 krompirjeve polovice. Krompir polozite na univerzalni pekac tako, da A4 | Zamrznjena pica | predhodno segrevanje zamrznjeno pico postavite na
polovice je prerezana stran obrnjena navzgor, ter ga namazite z sredino kovinske resetke. Prva nastavitev je za tanko
olivnim oljem, zelis¢i in zacimbami. italijansko pico, druga pa za debelo pico iz pekaca.
) } 0,3-0,8 Univerzalni pekac 4 0,8-1,3 Univerzalni pekac 1
Zamrznjen pecen . - — - - - - — - —
A5 krompircek Zamrznjen pecen krompircek enakomerno porazdelite po Pico pripravite s kvasenim testom, ki ga polozite na
univerzalnem pekacu. A5 Doma univerzalni pekac. Teza vkljucuje testo in dodatke, kot so
pripravljena pica | omaka, zelenjava, $unka in sir. Zazenite program in po
2 Spodnii zvoCnem opozorilu za koncano predhodno segrevanje
- >poan) pekac postavite v pecico.
Koda Zivilo Teza (kq) Dodatna oprema Raven
3 12-14 Kovinska resetka 1 3. Dvojni
"3' Jaboléno pito pripravite v okroglem kovinskem pekacu Izberete lahko en samodejni program za spodnje in zgornje mesto ter pecete istocasno na
s A1l Jabol¢na pita | s premerom 24-26 cm. Zazenite program in po zvocnem obeh.
@ opozorilu za koncano predhodno segrevanje pekac /\ POZOR
@ postavite na sredino resetke. ) ) ) ) ) ) )
- , - Ob uporabi spodnjega ali zgornjega mesta lahko ventilator in grelnik drugega mesta
03-04 Univerzalni pekac 1 delujeta za doseganje optimalne u¢inkavitosti. Mesta, ki ni v uporabi, se ne sme
A2 Jaboléni zavitek Jabol¢ni zayitek iz Iistnategva test? pqloiite na papir za uporabljati v nepredvidene namene.
iz listnatega testa Dek(3 na Umverqunem pek?cu. Zazenite program in po
zvocnem opozorilu za koncano predhodno segrevanje
pekac postavite v pecico.
12-15 Kovinska reSetka 1
: Pripravite testo za slano pito in ga polozite v okroglo
Slana pita i .. )
A3 Lorraine posodo za pite s premerom 25 cm. Zazenite program in
po zvocnem opozorilu za koncano predhodno segrevanje
dodajte nadev ter posodo postavite na sredino resetke.

38 Slovensina

11/23/2018  5:05:43 PM

NV75N5641BS_OL_DG68-01057F-01_BG+HR+RO+SR+SQ+SL+HU+EN.indb



Preizkus posode 2. Zar
Pri uporabi funkcije velikega zara pecico prehodno segrevajte 5 minut.

V skladu s standardom EN 60350-1

1. Peka peciva Vrsta jedi Dodatna oprema Raven ;:;:; Temp. (C) | Cas (min)
Priporocila za peko veIJ.aJo Za p'redhodno segreto peoco: Ne uporqbljajtg funkcije hlttgga 2l fere Kovinska recetka 5 270 (Najv) 17
predhodnega segrevanja. Nagnjeno stran vedno namestite spredaj, takoj za vrata pecice.
- Vrsta | Temp. | Cas GOVGJ'I. ) KovAmska regetka \Vn 4 270 (Najv.) | 1.stran:
Vrsta jedi Dodatna oprema Raven : . : burgerji Univerzalni pekac 1 15-18
gretia | (°C) (min) . .
- ; a (12 kosov) (za prestrezanje 2. stran:
Tortice Univerzalni pekac 3 |:| 165 | 23-28 odveene masiobe) 5-8
3 155 | 25-35 * Obrnite, ko preteceta /3 ¢asa peke.
1in3 155 | 30-35 3. PraZenje
- - - - : ) =
Masl.eno Un|yerza|n| pekac vm Lin3 140 1 30-35 Vrsta jedi Dodatna oprema Raven Vrstva Temp. (°C) | Cas (min) S
pecivo Univerzalni pekac gretja 2
) ; ) =]
Biskvit brez | Kovinska resetka in plocevinast 2 O 160 | 30-35 Cel piscanec * | Kovinska resetka in 3 200 65-80" >
mascobe pekac z obrocem za torte Univerzalni pekac 1 %
(s temnim premazom in 2 160 | 35-40 (za prestrezanje
remerom 26 cm - odvecne mascobe
P ) 1in4 155 | 40-45 )
*Na polovici pretecenega ¢asa obrnite.
Jabol¢na pita Kovinska resetka in 2, |:| 160 | 70-80
2 plocevinasta pekaca z polozeno
obrocem za torte diagonalno
* (s temnim premazom in
premerom 20 cm)
Univerzalni pekac, 1in3 160 | 80-90

kovinska reSetka in
2 plocevinasta pekaca z
obroCem za torte
(s temnim premazom in
premerom 20 cm)

* Torti sta na resetki postavljeni ena zadaj levo in ena spredaj desno.
* Torti sta postavljeni na sredini ena vrh druge.
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Pametna peka

Zbirka pogostih receptov za samodejno peko

Gratiniran krompir

Sestavine

Navodila

Gratinirana zelenjava

Sestavine

Navodila

40 Slovenscina

NV75N5641BS_OL_DG68-01057F-01_BG+HR+RO+SR+SQ+SL+HU+EN.indb 40

800 g krompirja, 100 ml mleka, 100 ml smetane, 50 g stepenih
jajc, po 1 ¢ajna zlicka soli, popra, muskatnega orescka,
150 g naribanega sira, maslo, timijan

Krompir olupite in ga narezite na 3 mm debele rezine. Namazite
maslo po celotni povrsini posode za gratiniranje (22-24 c¢m).
Rezine razporedite po Cisti kuhinjski krpi in jih pokrijte z njo ter
pripravite ostale sestavine.

Vse sestavine, razen naribanega sira, zmesSajte v veliki posodi in
jih dobro premesajte. Rezine krompirja nalozite v posodo tako, da
se nekoliko prekrivajo, nato pa zmes polijte po krompirju. Po vrhu
posujte nariban sir in jed specite. Peceno jed postrezite okraseno
z nekaj listi timijana.

800 g zelenjave (bucke, paradiznik, ¢ebula, korenje, paprika,
kuhan krompir), 150 ml smetane, 50 g stepenih jajc, po 1 ¢ajna
Zlicka soli, zac¢imb (poper, petersilj ali rozmarin), 150 g naribanega
sira, 3 Cajne zlicke olivnega olja, nekaj listov timijana

Zelenjavo umijte in jo narezite na 3-5 mm debele rezine. Rezine
nalozite v posodo za gratiniranje (22-24 cm) in zelenjavo polijte
z oljem. Ostale sestavine, razen naribanega sira, zmesajte in jih
polijte po zelenjavi. Po vrhu posujte nariban sir in jed specite.
Peceno jed postrezite okraseno z nekaj listi timijana.

Lazanja

Sestavine

Navodila

Jabol¢na pita

Sestavine

2 Cajni zlicki olivnega olja, 500 g mlete govedine, 500 m|
paradiznikove omake, 100 ml goveje jusne osnove, 150 g listov
za lazanjo, 1 sesekljana cebula, 200 g naribanega sira, po 1 ¢ajna
Zlicka posusenega petersilja, origana, bazilike

Pripravite paradiznikovo omako. V ponvi segrejte olje ter prazite
mleto govedino in sesekljano ¢ebulo priblizno 10 minut, da
porjavi. Dolijte paradiznikovo omako in jusno osnovo ter dodajte
posusene zacimbe. Pocakajte, da zavre, in dusite 30 minut.
Testenine za lazanjo pecite v skladu z navodili na embalazi. Eno
vrh druge polagajte plasti testenin za lazanjo, mesne omake in
sira. Preostali sir enakomerno potresite po zgornji plasti testenin
in jed specite.

« Testo: 275 g moke, 1/2 ¢ajne zlicke soli, 125 g belega sladkorja
v prahu, 8 g vanilijevega sladkorja, 175 g hladnega masla,
1 jajce (stepeno)

« Nadev: 750 g ¢vrstih celih jabolk, 1 ¢ajna zlicka limoninega
soka, 40 g sladkorja, /2 ¢ajne zlicke cimeta, 50 g rozin brez
koscic, 2 Cajni zlicki drobtin
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. ) ) ) ) ) lana pita Lorraine
Navodila  Moko s soljo presejte v veliko posodo. Presejte tudi sladkor v > P °

prahu in vanilijev sladkor. Maslo v moki narezite z 2 nozema na
majhne kocke. Dodajte 3/« stepenega jajca. Vse sestavine zmesajte
v mesalniku, dokler ne dobite drobljene mase. Testo z rokami
oblikujte v kroglo. Zavijte ga v plastic¢no folijo in ga pustite
pocCivati na hladnem priblizno 30 minut.

Sestavine  « Testo: 200 g vecnamenske moke, 80 g masla, 1 jajce
« Nadev: 75 g nemastne slanine v kockah, 125 ml smetane,
125 g kisle smetane, 2 stepeni jajci, 100 g naribanega
Svicarskega sira, sol in poper

Namazite pekac (premer 24-26 cm) in ga pomokajte. 3/4 testa Navodila Za pripravo testa v posodi zmesajte moko, maslo in jajce v mehko
razvaljajte na debelino 5 mm. PoloZite ga v pekac (na dno in ob testo ter ga za 30 minut postavite v hladilnik. Testo razvaljajte in

straneh). ga polozite v namascen keramicen pekac za pito (premer 25 cm).

Jabolka olupite in izrezite sredico. Narezite jih na kocke, velike Dno naluknjajte z vilicami. Zmesajte jajce, smetano, kislo smetano,
priblizno 3/ x 3/4 cm. Jabolka pokapajte z limoninim sokom in sir, sol in poper. Zmes polijte po testu tik pred peko.

dobro premesajte. Rozine operite in obrisite. Dodajte sladkor,

cimet in rozine. Dobro premesajte in dno testa potrosite z

drobtinami. Rahlo pritisnite. Drobljenec s sadjem
Razvaljajte Se ostalo testo. Testo narezite na majhne trake in
jih prekrizano polozite na nadev. Pito enakomerno namazite z
ostankom stepenega jajca.

Posip: 200 g moke, 100 g masla, 100 g sladkorja, 2 g soli,
2 g mletega cimeta
« Sadje: 600 g mesanega sadja

Sestavine

o
]
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Navodila ZmeSajte vse sestavine, da dobite posip iz drobljenca. MeSano
sadje razporedite po posodi in ga posujte z drobljencem.
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e)ad eujawed

Pametna peka

Doma pripravljena pica

Sestavine

Navodila

« Testo za pico: 300 g moke, 7 g suhega kvasa, 1 ¢ajna zlicka Sestavine
olivnega olja, 200 ml tople vode, 1 ¢ajna zlicka sladkorja in
soli
« Dodatek: 400 g na rezine narezane zelenjave (jajcevci,
bucke, ¢ebula, paradiznik), 100 g narezane sunke ali slanine, .
Navodila

100 g naribanega sira

Moko, kvas, olje, sol, sladkor in toplo vodo v posodi zmesajte v
mokro testo. Testo zmeSajte v mesalniku ali ga gnetite z rokami
priblizno 5-10 minut. Testo pokrijte s pokrovom in ga za 30 minut
postavite v pecico na 35 °C, da vzhaja. Testo na pomokani povrsini
razvaljajte v pravokotno obliko, nato pa ga polozite na pekac

Svinjska rebra

ali v pekat za pico. Po testu razmazite paradiznikovo omako ter Sestavine
potresite Sunko, gobe, olive in paradiznik. Po vrhu posujte sir in
jed specite.

Navodila

Pecena plju¢na pecenka

Sestavine

Navodila

42 Slovenscina
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1 kg pljucne pecenke, 5 g soli, 1 g popra, po 3 g rozmarina in
timijana
Govedino zacinite s soljo, poprom in rozmarinom ter jo za 1 uro

postavite v hladilnik. Meso poloZite na kovinsko resetko. Postavite
ga v pecico in ga pecite.

Marinirane jagnjecje zarebrnice

1 kg jagnjecjih zarebrnic (6 kosov), 4 veliki stroki ¢esna (stisnjeni),
1 ¢ajna zlicka zdrobljenega svezega timijana, 1 ¢ajna Zlicka
zdrobljenega svezega rozmarina, 2 Cajni zlicki soli, 2 ¢ajni zlicki
olivnega olja

Zmesajte sol, cesen, zacimbe in olje ter meSanici dodajte
jagnjetino. Meso obrnite, da ga namazete, nato pa ga od 30 minut
do 1 ure pustite na sobni temperaturi.

2 kosa svinjskih reber, 1 ¢ajna Zlicka zrn ¢rnega popra, 3 lovorovi
listi, 1 narezana Cebula, 3 stroki ¢esna (narezani), 85 g rjavega
sladkorja, 3 ¢ajne Zlicke Worchesterske omake, 2 ¢ajni Zlicki
paradiznikovega pireja, 2 ¢ajni zlicki olivnega olja

Pripravite omako za zar. Olje segrejte v ponvi in dodajte ¢ebulo.
Pecite toliko ¢asa, da se zmehca, in nato dodajte ostale sestavine.
Pecite in zmanjsajte toploto ter 30 minut dusite, da se zgosti.
Rebra marinirajte v omaki za zar od najmanj 30 minut do 1 ure.
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Vzdrzevanje

Ciscenje Vrata

Za enostavnejse Ciscenje redno Cistite pecico. 1. Okrog palice ovijte mokro papirnato

brisaco.

A 0POZORILO

« Prepricajte se, da sta pecica in dodatna oprema pred cis¢enjem ohlajeni.

« Ne uporabljajte jedkih Cistilnih sredstev, trdih krta¢, gobic ali krp za poliranje, jeklene
volne, nozZev in drugih jedkih snovi.

Notranjost pecice ! I T J 2. S papirnato brisaco sezite za vrata.

« Za CisCenje notranjosti pecice uporabite Cisto krpo in blago cistilno sredstvo ali toplo \ 2. 7 3. OC'Sme, vrata. o ) )
milnico 4. Na papirnato brisaco nanesite detergent in

: B

ponovite ¢iscenje.
5. S suho papirnato brisaco obrisite mokroto
in milne mehurcke.

« Tesnila vrat ne Cistite ro¢no.

« Da bi se izognili poskodbam emajlirane povrsine pecice, uporabljajte Cistilna sredstva,
ki so primerna za pecice.

« Za odstranitev trdovratne umazanije uporabite posebno Cistilo za pecice. /\ POZOR

. .. Med c¢isCenjem ne odstranjujte vrat.
Zunanjost pecice

Za CisCenje zunanjosti pecice, na primer vrat, rocaja in zaslona, uporabite ¢isto krpo in
blago Cistilo ali toplo milnico ter obrisite s papirnato brisaco ali kuhinjsko krpo.

Mas¢oba in umazanija se zaradi toplega zraka, ki prihaja iz pecice, Se zlasti radi nabereta
okrog rocaja. Priporocljivo je, da rocaj ocistite po vsaki uporabi.

V zbiralniku vode se zbirajo odvecna vlaga od
peke in ostanki hrane. Zbiralnik vode redno
praznite in Cistite.

<
N
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Dodatna oprema A\ 0POZORILO

Ce zbiralnik vode pus¢a, se obrnite na lokalni
servisni center podjetja Samsung.

Dodatno opremo pomijte po vsaki uporabi in jo obriSite s kuhinjsko krpo. Za
odstranjevanje trdovratne umazanije uporabljeno dodatno opremo namakajte v topli
milnici 30 minut pred pomivanjem.

01 Zbiralnik vode

Kataliti¢no emajlirana povrsina (samo na nekaterih modelih)

Odstranljivi deli so prevleceni s temno sivim kataliticnim emajlom. Zaradi krozenja zraka

pri konvekcijskem gretju se lahko umazejo z oljem in mascobo. Te obloge pri temperaturi

200 °C in ve¢ odpadejo.

1. 1z peCice vzemite vso dodatno opremo.

2. Ocistite notranjost pecice.

3. Izberite nacin za konvekcijsko gretje z najvisjo temperaturo in cikel pustite delovati
eno uro.
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Vzdrzevanje

Stranski vodili (samo pri dolo¢enih modelih) Odstranjevanje vrat

1. Pritisnite zgornji del levega stranskega

vodila in ga nagnite za priblizno 45°. A 0POZORILO

Vrata pecice so tezka.

1. Odprite vrata in odprite objemki na obeh
tecajih.

2. Povlecite in odstranite spodnji del levega

\ stranskega vodila.

3. Desno vodilo odstranite na enak nacin.

Ocistite obe vodili.

5. Ko koncate, za ponovno namestitev
stranskih vodil upostevajte 1. in 2. korak
zgoraj v obratnem vrstnem redu.

/M \ OPOMBA

2. Zaprite vrata za priblizno 70°. Vrata drzite
ob straneh z obema rokama, nato pa jih
dvignite in povlecite navzgor, dokler tecaja
nista odstranjena.

E

aluenazipzp

Pecica deluje brez stranskih vodil in reSetk na
svojem mestu.

3. Ko koncate, za ponovno namestitev vrat
upostevajte 1. in 2. korak v obratnem
vrstnem redu. Prepricajte se, ali sta
objemki na obeh straneh namesceni na
tecajih.

44 Slovenscina

11/23/2018  5:05:45 PM

NV75N5641BS_OL_DG68-01057F-01_BG+HR+RO+SR+SQ+SL+HU+EN.indb 44




Odpravljanje tezav

Menjava Tocke preverjanja
3 Ce se pojavi tezava s petico, najprej preverite spodnjo tabelo in izvedite predlagani
Zarnice ukrep. Ce tezave ni mogoce odpraviti, se obrnite na lokalni servisni center podijetja
. Samsung.
P 1. Steklen pokrovcek odstranite tako, da ga g
N zavrtite v nasprotni smeri urinega kazalca. Tezava Vzrok Ukrep
2. qugnjajte zarmco v pegm. Gumbov ni mogoce Morda se med gumbi Odstranite tujek in
3. Ocistite stekleni pokrovcek. ustrezno pritiskati. nahajajo tujki. poskusite znova.
4, Ko koncate, za ponovno namestitev

A\ 0POZORILO

steklenega pokrovcka upostevajte 1. korak
zgoraj v obratnem vrstnem redu.

« Pred menjavo zarnice pecico izklopite in odklopite napajalni kabel.
« Uporabljajte samo Zarnice 25-40 W / 220-240 V, ki so odporne na temperaturo
300 °C. Odobrene zarnice lahko kupite v lokalnem servisnem centru podjetja

Samsung.

« Prirokovanju s halogensko Zarnico uporabite suho krpo. S tem preprecite, da bi na
njej ostali prstni odtisi ali pot, kar lahko skrajsa njeno zivljenjsko dobo.

Stranska lu€ v pecici

S -

Z eno roko drzite spodnji del pokrovcka
stranske luci v pecici in ga odstranite s
topim orodjem (npr. jedilnim nozem), kot je
prikazano na sliki.

Zamenjajte stransko zarnico v pecici.
Ponovno namestite pokrovcek za Iuc.

Pri modelu na dotik:
morda je na zunanji
povrsini vlaga.
Morda je nastavljena
funkcija zaklepanja.

Odstranite vlago in
poskusite znova.
Preverite, e je
nastavljena funkcija
zaklepanja.

Cas ni prikazan.

Morda ni elektri¢nega
napajanja.

Preverite, ali je
vzpostavljeno elektricno
napajanje.

Pecica ne deluje.

Morda ni elektri¢nega
napajanja.

Preverite, ali je
vzpostavljeno elektricno
napajanje.

Pecica se med

delovanjem izklopi.

Morda je bila odklopljena
iz elektri¢ne vticnice.

Znova prikljucite v
elektri¢no vticnico.

Med delovanjem se
prekine napajanje.

Morda neprekinjena peka
traja predolgo.

Morda ventilator za
hlajenje ne deluje.

Morda je pecica
namescena na mestu s
slabim prezracevanjem.
Morda je v isto vti¢nico
prikljucenih vec
napajalnih kablov.

Po dolgotrajnejsi peki
pustite, da se pecica
ohladi.

Poslusajte, ali je slisati
ventilator za hlajenje.
Upostevajte razmike, ki so
navedeni v navodilih za
namestitev izdelka.
Uporabite en sam vtic.
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Odpravljanje tezav

Tezava

Vzrok

Ukrep

Tezava

Vzrok

Ukrep

V pecici ni napajanja.

Morda ni elektricnega

napajanja.

Preverite, ali je
vzpostavljeno elektri¢no

napajanje.

Zunanjost pecice
se med delovanjem
prevec segreje.

Morda je pecica
namescena na mestu s
slabim prezracevanjem.

Upostevajte razmike, ki so
navedeni v navodilih za
namestitev izdelka.

Peka je koncana,
vendar ventilator za
hlajenje Se vedno
deluje.

Ventilator samodejno
deluje dolocen cas, da
prezraci notranjost pecice.

Ne skrbite, to ne pomeni,
da je pecica okvarjena.

Vrat ni mogoce
ustrezno odpirati.

Morda so med vrati
in notranjostjo pecice
ostanki hrane.

Pecico dobro ocistite in
nato znova odprite vrata.

Luc v pecici je
zatemnjena ali se ne
vklopi.

Morda se luc vklopi in
nato izklopi.

Morda je bila lu¢ med
peko prekrita s tujki.

Lu¢ se po dolocenem casu
samodejno izkopi zaradi
varcevanja z energijo.
Lahko jo vklopite nazaj
tako, da pritisnete gumb
za luc v pecici.

Ocistite notranjost pecice
in znova preverite.

Pecica se ne segreva.

Morda so odprta vrata
pecice.

Morda upravljalni
elementi na pecici niso
pravilno nastavljeni.
Morda je pregorela
varovalka ali je bilo
prekinjeno napajanje.

Zaprite vrata in znova
zazenite program.

Oglejte si poglavje o
delovanju pecice in pecico
ponastavite.

Zamenjajte varovalko ali
ponastavite napajanje.

Ce se to pogosto dogaja,
poklicite elektricarja.

V pecici je prislo do
elektri¢nega udara.

Morda napajanje ni
ustrezno ozemljeno.
Morda uporabljate
neozemljeno vticnico.

Preverite, ali je napajanje
ustrezno ozemljeno.

V pecici kaplja voda.

Skozi razpoko v
vratih uhaja para.

V pecici je ostala
voda.

Pri nekaterih vrstah hrane
se lahko pojavi voda ali
para. To ne pomeni, da je
izdelek okvarjen.

Pecico pustite, da se
ohladi, nato pa jo obrisSite
s suho kuhinjsko krpo.

Med delovanjem se
iz pecice kadi.

Kadi se med prvo
uporabo.

Ce so na grelniku ostanki
hrane.

Med prvo uporabo pecice
se lahko iz grelnika kadi.
Ne gre za okvaro. Ko
boste pecico uporabili

2- do 3-krat, se ne bo vec
kadilo.

Pocakajte, da se pecica
ohladi, in odstranite hrano
z grelnika.

Ob uporabi pecice
se voha vonj po
zazganem ali plastiki.

Morda uporabljate
plasti¢no ali drugo
posodo, ki ni odporna na
toploto.

Uporabite stekleno
posodo, ki je odporna na
visoke temperature.

Svetlost v pecici se
spreminja.

Svetlost se spreminja
glede na spremembe v
elektricnem napajanju.

Ne skrbite, spremembe v
napajanju med peko ne
pomenijo, da je pecica
okvarjena.
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Tezava

Vzrok

Ukrep

Informativne kode

Pecica ne pece
pravilno.

Morda ste med peko
prepogosto odpirali vrata.

Vrat ne odpirajte pogosto,
razen Ce pecete hrano, Ki
jo je treba obracati. Ce
vrata pogosto odpirate,
se zniza temperatura v
pecici, kar lahko vpliva na
rezultate pri peki.

Ce petica ne deluje, bo morda na zaslonu prikazana informativna koda. Preverite spodnjo
tabelo in izvedite predlagani ukrep.

Ciscenje s paro ne
deluje.

Vzrok je previsoka
temperatura.

Pocakajte, da se pecica
ohladi, in nato uporabite
to funkcijo.

Dvojni nacin peke ne
deluje.

Morda razdelilnik ni
ustrezno vstavljen.

Razdelilnik pravilno
vstavite in nato uporabite
to funkcijo.

Enojni nacin peke ne
deluje.

Morda je v pecico
vstavljen razdelilnik.

Iz pecice vzemite
razdelilnik in uporabite
funkcijo.

Ventilator predelka,
ki ni v uporabi pri
dvojnem nacinu
peke, deluje (ali je
temperatura vroca).

Za najboljSo ucinkovitost
in rezultate peke lahko
ventilator in grelnik
neuporabljenega predelka
delujeta.

Ne skrbite, to ne pomeni,
da je pecCica okvarjena.

Koda Pomen Ukrep
C-d1 | Okvara pri zaklepanju vrat.
C-20 ) L
_ Izklopite pecico in jo ponovno
C-21 | Okvare senzorja. vklopite. Ce tezave ni mogoce
Cc-22 odpraviti, odklopite napajanje za
- - 30 sekund ali vec in ga nato znova
Okvara se pojavi samo ob uporabi riklopite. Ce tezave $e vedno ni
C-F1 | pomnilnika EEPROM za branje in P p ) i .
S mogoce odpraviti, se obrnite na
pisanje. .
— servisni center.
C-FO Ce ni komunikacije med glavno in
pomozno plosco tiskanega vezja.
Izklopite pecico in jo ponovno
Okvara se pojavi, Ce obstaja tezava vkloplt_e._Ce tezaye n mogo;e
S . odpraviti, odklopite napajanje za
v komunikaciji med vmesnikom za S
C-F2 o o ) A 30 sekund ali vec in ga nato znova
upravljanje na dotik in glavnim ali ) P " )
. ) . ) priklopite. Ce tezave Se vedno ni
pomoznim mikroracunalnikom. . i, )
mogocCe odpraviti, se obrnite na
servisni center.
Ocistite gumbe in se prepricajte,
da na njih ali okoli njih ni vode.
c-do Tezava z gumbi Izklopite pecico in poskusite

Pojavi se, ¢e gumb pridrzite predolgo.

znova. Ce tezave ni mogoce
odpraviti, se obrnite na lokalni
servisni center podjetja Samsung.
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Odpravljanje tezav

Tehnicni podatki

Koda Pomen

Ukrep

Ce med peko v dvojnem nacinu peke
odstranite razdelilnik.

Ce med peko v enojnem nacinu peke
vstavite razdelilnik.

'dC'

Med peko v dvojnem nacinu peke
razdelilnika ne smete odstraniti.
Izklopite pecico in jo ponovno
vklopite. Ce tezave ni mogoce
odpraviti, odklopite napajanje za
30 sekund ali vec in ga nato znova
priklopite.

Ce tezave $e vedno ni mogoce
odpraviti, se obrnite na servisni
center.

Varnostni izklop

Pecica ze predolgo deluje pri

nastavljeni temperaturi.

S-01 « Pod 105 °C- 16 ur

« (0d105do240°C-8ur

« (0d 245 °C do najvisje
temperature - 4 ure

Ne gre za okvaro sistema. Izklopite
pecico in odstranite hrano, nato pa
znova poskusite kot obicajno.

—
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SAMSUNG se trudi, da bi svoje izdelke vedno izboljSeval. Spremembe specifikacij pecice

in navodil za uporabnike so mogoce brez predhodnega obvestila.

Mere (S x V x G) Zunanje 595 x 595 x 570 mm
Prostornina 75 litrov
TeZa Neto 417 kg

Napetost prikljucka

230-240V ~ 50 Hz

Najvecja povezana obremenitev

3650-3950 W

48 Slovenscina
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Dodatek

Podatkovni list izdelka

SAMSUNG

SAMSUNG

Oznaka modela

NV75N5641RS / NV75N5641RB /
NV75N5641BS / NV75N5642BS

Indeks energijske ucinkovitosti za vsak prostor
Zad DekO (EEl prostor za peko)

81,6

Razred energijske ucinkovitosti za vsak
predelek

A+

Poraba energije (elektricna energija), ki je
potrebna za segrevanje standardizirane
vsebine v prostoru za peko elektri¢no
segrevane pecice v ciklu v obi¢ajnem nacinu
za vsak prostor za peko (koncna elektricna
energija) (EC elektrieni prostor za peko)

1,05 kWwh/cikel

Poraba energije, ki je potrebna za segrevanje
standardizirane vsebine v prostoru za peko
elektri¢no segrevane pecice v ciklu v nacinu z
ventilatorjem za vsak prostor za peko (kon¢na
elektricna energija) (EC efektricni prostor za peko)

0,71 kWh/cikel

Stevilo prostorov za peko 1
Vir topllf)te za vsqk prgstgr za peko clektrika
(elektricna energija ali plin)

Prostornina vsakega prostora za peko (V) 75 |
Vrsta pecice Vgradna

Masa aparata (M)

NV75N5641RS: 41,7 kg
NV75N5641RB: 41,7 kg
NV75N5641BS: 41,7 kg
NV75N5642BS: 41,7 kg

Podatki so doloceni v skladu s standardom EN 60350-1 in uredbama Komisije (EU)

St. 65/2014 in 5t. 66/2014.

Nasveti za varcevanje z energijo

« Med peko vrata pecice odprite samo, da obrnete hrano. Med peko ne odpirajte vrat
pogosto, da boste vzdrzevali temperaturo pecice in varcevali z energijo.
« Nacrtujte uporabo pecice, da je ne boste izklapljali med peko posameznih jedi, tako

da boste prihranili ¢as in skrajsali ¢as ponovnega segrevanja pecice.

« Ce peka traja vec kot 30 minut, se lahko pecica izklopi 5-10 minut pred njegovim

koncem, da prihrani energijo. Hrana se bo spekla s preostalo toploto.
« Po moznosti specite vec jedi hkrati.
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VPRASANJA ALI KOMENTARJI

SAMSUNG

DRZAVA POKLICITE ALI OBISCITE NASE SPLETNO MESTO
ALBANIA 045 620 202 WWW.samsung.com/al/support
BOSNIA 055 233 999 WWW.Samsung.com/support

*3000 LieHa B Mpexarta
EHE 0800 111 31, BesnnatHa TenedoHHa N1HS www.samsung.com/bg/support
CROATIA 072 726 786 www.samsung.com/hr/support
800-SAMSUNG

CZECH (800-726786) WWW.Samsung.com/cz/support
HUNGARY 0680SAMSUNG (0680-726-7864) Www.samsung.com/hu/support

MONTENEGRO 020 405 888 WWW.Samsung.com/support

801-172-678" lub +48 22 607-93-33"
Dedykowana infolinia do obstugi zapytan dotyczacych telefonow komorkowych: )
POLAND 801-672-678" Iub +48 22 607-93-33° http://www.samsung.com/pl/support/
* (optata wedtug taryfy operatora)
*8000 (apel in retea)
ROMANIA 08008-726-78-64 (08008-SAMSUNG) Apel GRATUIT Www.samsung.com/fo/support
SERBIA 0113216899 WWW.samsung.com/rs/support
0800-SAMSUNG

SLOVAKIA (0800-726 786) Www.samsung.com/sk/support
LITHUANIA 8-800-77777 www.samsung.com/It/support
LATVIA 8000-7267 www.samsung.com/Iv/support
ESTONIA 800-7267 WWWw.samsung.com/ee/support
SLOVENIA 080 697 267 (brezplacna Stevilka) WWW.Samsung.com/si/support
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Beépitheto suto

Felhasznaloi és Uzembe helyezési utmutato

NV75N5641RS / NV75N5641RB / NV75N5641BS /
NV75N5642BS
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Az Utmutato hasznalata

Biztonsagi elGirasok

Koszonjuk, hogy SAMSUNG beépithetd sutét valasztott.

A Hasznalati Utmutato fontos biztonsaggal kapcsolatos tudnivalokat, valamint a készulek
hasznalatahoz és karbantartasahoz szukséges utasitasokat tartalmaz.

Kérjuk, a készulék hasznalatba vétele eldtt figyelmesen olvassa el a Hasznalati Utmutatot,
s Orizze meg azt, mert a késdbbiekben szukség lehet ra.

A kdvetkez6 jelzésekkel talalkozhat a Hasznalati Utmutatoban:

A\ FIGYELMEZTETES

Veszelyes vagy nem biztonsagos Uzemeltetés, mely sdlyos személyi sérilést, halalt és/
vagy vagyoni kart okozhat.

A\ VIGYAZAT

Veszélyes vagy nem biztonsagos Uzemeltetés, mely személyi sérilést és/vagy vagyoni
kart okozhat.

MEGJEGYZES

Olyan hasznos tippek, javaslatok vagy informaciok, melyek segitséget nyujtanak a
felhasznaldnak a termék hasznalatahoz.

A sUt6t kizarolag villanyszerel¢ szakember helyezheti Uzembe. A készUlék beszerelését
vegzd szemely feladata a sutd elektromos haldzatra csatlakoztatasa a vonatkozo
biztonsagi ajanlasok figyelembevételével.

Fontos biztonsagi 6vintézkedések

A\ FIGYELMEZTETES

A készuléket nem Uzemeltetheti olyan személy (beleértve

a gyerekeket is), aki korlatozott fizikai, érzekszervi

vagy mentalis képességekkel rendelkezik, vagy aki nem
rendelkezik a megfeleld tapasztalattal és jartassaggal, kivéve,
ha a biztonsagaért felel0s személy biztositja szamara a
felugyeletet s elmagyarazza neki az eszkdz hasznalatat.
Ugyeljen ra, hogy gyermekek ne jatszhassanak a készulékkel.
A tapellatas megszuntetésehez szukseges eszkozoket a
bekotési eldirasoknak megfelelden, a fix vezetékek koze kell
epiteni.

A készuléket ugy kell elhelyezni, hogy az aramellatas az
Uzembe helyezés utan barmikor megszuntethetd legyen. A
tapellatas megszuntetésenez a dugasznak hozzaférhetonek
kell lennie, vagy a bekotesi eldirasoknak megfelelden
kapcsolot kell beiktatni a fix vezetékek koze.
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Biztonsagi eldirasok

Ha a keszUlék tapkabele sérult, azt a veszely megelOzése
érdekében a gyartoval, a gyarto szervizképviseletével vagy
hasonldan kepzett személlyel kell kicseréltetni.

A rogzitést nem szabad ragasztokkal elvégezni, mivel ezek
nem tekinthetok megbizhato rogzitési modnak.

A keészUléket 8 ev folotti gyerekek és korlatozott fizikal,
erzékszervi vagy mentalis képessegekkel rendelkezd, illetve
a megfelel0 tapasztalattal és jartassaggal nem rendelkezo
szemeélyek csak akkor hasznalhatjak, ha a biztonsagukert
felelos szemely biztositja szamukra a felUgyeletet, vagy
elmagyarazza nekik az eszkoz biztonsagos hasznalatat s a
hasznalat lehetséges veszelyeit. Gyermekek nem jatszhatnak
a keszulekkel. A készulek tisztitasat es karbantartasat
gyerekek csak felugyelettel vegezhetik. A készuléket és annak
vezetekeit tartsa tavol a 8 evesnél fiatalabb gyermekektdl.
Hasznalat soran a készulék felforrosodik. Ezért ne érjen a
sutd belsejeben talalhato fUtoelemekhez.

FIGYELEM: A hozzaférhet6 alkatrészek a hasznalat soran
felforrésodhatnak. Ezért kisgyermekek nem tartdzkodhatnak
a készulék kozelében.

Ne hasznaljon durva surolokat vagy éles femkaparokat a
sutd ajtouvegenek tisztitasahoz, mert ezek megkarcolhatjak a
felUletet, ami az Uveg megrepedését eredmeényezheti.

Ha a készulek rendelkezik tisztitasi funkcioval, tisztitas el6tt
el kell tavolitani a kifolyt folyadékot, a goztisztitas, illetve
ontisztitas idejére pedig semmilyen eszkoz nem maradhat a
sutdben. A tisztitasi funkcio a keszulék tipusatdl fugg.

Ha a készulék rendelkezik tisztito funkcioval, a tisztitasi
folyamat soran a suto felulete jobban felmelegedhet, mint
altalaban, ezért a gyerekeket ne engedje a suto kozelébe. A
tisztitasi funkcio a keszulek tipusatol fugg.

Csak az adott sutéhoz ajanlott hdmeérsekletprobat végezze el.
(Csak husproba funkcioval rendelkezé tipus eseteben)
Goztisztitoval nem tisztithato.

FIGYELEM: Az izzocserét megel6zGen- az aramutés elkerilése
erdekében- a készuléket ki kell kapcsolni.

A tulmelegedést elkerUlendd a készulék nem szerelhetd
diszajto moge.

4 Magyar



FIGYELEM: A készulék és annak hozzaférhetd részei hasznalat A vicvAzar
kézben felforrc')sodnak. Ezért ne érjen a fl'Jtc'SeIemekhez. 8 éV A szallitas soran megseérult sutét tilos a halozatra csatlakoztatni.

A készuléket kizardlag megfeleld szakképzettséggel rendelkez6 villanyszereld

alatti gyerekek felugyelet nélkul ne tartdzkodjanak a suté csatlakoztathatja az elektromos halézatra. @
kézelében. Hibas vagy sérult készUuléket ne prébaljon meg hasznalatba venni. §’
p .. . . e A készUlék javitasat kizarolag villanyszereld szakember végezheti. A nem megfeleld é
VIGYAZAT: A sutési folyamatot felugyelni kell. A rovid ideig javitas jelent6s kockazattal jar a készulék hasznalja és masok szamara. A sUt6 >
L oeltAc] ¥ H javitasaval kapcsolatban forduljon SAMSUNG szervizkozponthoz vagy a készilék =
tartq s,ute5| folyq.mzitot folyamatosan fellugy”el J"e. - orgsimastidhor 3
Az ajto vagy a kulso felUlet a berendezés mukodeése kozben Az elektromos vezetékek és kabelek nem érhetnek hozza a sutshoz. =
4 A sUt6t engedélyezett aramkor-megszakitdval vagy biztositékkal kell a haldzatra
felforro,sc,)dhat; ) ) R ) csatlakoztatni. Tilos tobb csatlakozoadapter vagy hosszabbitokabel hasznalata.
A készUlék javitasakor vagy tisztitasakor meg kell szUntetni a készUlék tapellatasat.
A hozzaférheto feluletek a berendezés mukodeése kozben
4 . ; ; Korultekintéen jarjon el, ha elektromos berendezéseket csatlakoztat a suté kozelében
felforr,osodhaFnak. A felUletek hajlamosak felmelegedni a vt allvatokhn
. Parolads vagy gdzolés funkcioval rendelkezd készulékek esetében ne hasznalja a
hasznalat soran

készuléket, ha a vizcsé meghibasodott. (Csak parolas vagy gézolés funkcioval rendelkezd

Ugy helyezze be sutdracsot, tipusok eseteben)
% nogy a kiallo részek (a két Ha a vizcsé megrepedt vagy eltort, ne hasznalja a késziléket, és lépjen kapcsolatba a

legkozelebbi szervizkozponttal. (Csak parolas vagy g6zolés funkcidval rendelkez6 tipusok

oldalon talalhato Utkozok) elore esetében)

nézzenekv |gy a SUtéréCS nagy A sUt6t kizarolag ételek otthoni elkészitéséhez tervezték.

;. . Hasznalat kozben a sut6 belseje annyira felforrosodik, hogy égési sérulést okozhat. Tilos
adagOk eseten IS meqtartja d megérinteni a sut6 fUtéelemeit vagy a készulék belsejét, mig azok ki nem hdltek.
megfe|e|é he|yzetet' A sUtében tilos tUzveszélyes anyagokat tarolni.

A sUt6 felUlete felforrésodik, ha hosszabb ideig magas hémérsékleten hasznalja.
SUtéskor Ugyeljen arra, hogy az ajto kinyitasakor hirtelen forrd leveg6 és g6z csaphat ki
a sutébdl.

Alkoholtartalmu ételek készitésekor eléfordulhat, hogy az alkohol a magas hémeérséklet
kovetkeztében elparolog, a g6z pedig a sUt6 forro részeivel érintkezve langra kaphat.
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Biztonsagi eldirasok

Sajat biztonsaga érdekében ne hasznaljon nagynyomasu vizsugaras tisztitot vagy
géztisztitot.

A gyermekek tartozkodjanak biztonsagos tavolsagban a mUkodd sut6tél.

Mélyhitott élelmiszereket (pl. pizzat) a sutéracson susson. A sutétalca a nagy
hémeérseklet-kulonbségek kovetkeztében eldeformalddhat.

Tilos vizet onteni a forro sUtébe. Ez a zomancfelUlet sérulését okozhatja.

SUtés kozben a sutd ajtaja legyen zarva.

Ne bélelje ki a sutd aljat alufoliaval, és ne helyezzen ra sutétalcat vagy sutéformat. Az
alufolia nem engedi at a h6t, ami a zomancfelUlet karosodasat és nem megfeleld sutést
eredményezhet.

A gyumolcslevek eltavolithatatlan foltot hagynak a sutd felUletén.

Nagy nedvességtartalmu sutemeények készitéséhez hasznaljon mély tepsit.

Ne hagyja az elkészUlt ételt a nyitott sutdajton.

Az ajto kinyitasa vagy becsukasa kozben ne tartozkodjanak gyerekek a kozelben, mert az
ajté megutheti 6ket vagy becsipheti az ujjukat.

Az ajtéra nem szabad ralépni, raulni vagy nehéz targyakat helyezni.

Az ajto kinyitasakor ne fejtsen ki a szukségesnél nagyobb erét.

FIGYELMEZTETES: A sutés befejezését kovetden se dramtalanitsa a készUléket.
FIGYELMEZTETES: SUtés kozben ne hagyja nyitva a sUté ajtajat.

A termék hulladékba helyezésének modszere
(WEEE - Elektromos és elektronikus berendezések hulladékai)

(A szelektiv gyUjt6 rendszerekkel rendelkezd orszagokban
hasznalhato)

Ez a jelzés a terméken, tartozékain vagy dokumentacidjan arra
utal, hogy hasznos élettartama végeén a terméket és elektronikus
tartozékait (pl. toltéegyseq, fejhallgatd, USB kabel) nem szabad a
haztartasi hulladékkal egyutt kidobni. A szabalytalan hulladékba
helyezés altal okozott kornyezet- és egészségkarosodas
megeldzése érdekében ezeket a targyakat kulonitse el a

tobbi hulladéktol, és felelgsségteljesen gondoskodjon az
Ujrahasznositasukrol az anyagi eréforrasok fenntarthato
Ujrafelhasznalasanak elésegitése érdekében.

A haztartasi felhasznalok a termék forgalmazoéjatol vagy

a helyi onkormanyzati szervektdl kérjenek tanacsot arra
vonatkozoan, hova és hogyan vihetik el az elhasznalt termékeket
a kornyezetvédelmi szempontbol biztonsagos Ujrahasznositas
céljabol.

Az Uzleti felhasznalok Iépjenek kapcsolatba beszallitojukkal, és
vizsgaljak meg az adasvételi szerzédeés feltételeit. Ezt a terméket
s tartozékait nem szabad az egyeéb kozuleti hulladékkal egyutt
kezelni.

A Samsung kornyezetvédelem iranti elkotelezettségével és termeékspecifikus jogszabalyi
kotelezettségeivel (pl.: REACH) kapcsolatban latogasson el a samsung.com/uk/
aboutsamsung/samsungelectronics/corporatecitizenship/data_corner.html weboldalra

Automatikus energiatakarékos funkcié

o Ha a készulek mUkodeése kozben a felhasznalo egy adott ideig semmilyen miveletet
nem veégez, a készulék leall és készenléti allapotba kapcsol.

o Vilagitas: Sutés kozben a ,sUtévilagitas” gomb megnyomasaval kikapcsolhatja a sutd
vilagitasat. Energiatakarékossagi okokbol a sUté vilagitasa a program elinditasa utan
néhany perccel kikapcsol.

6 Magyar
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Uzembe helyezés

A\ FIGYELMEZTETES

A sUtot csak képzett szakember szerelheti be. A sUt6 beszerelését végzé személy feladata
a sUt6 elektromos haldzatra csatlakoztatasa az adott terUletre vonatkozo biztonsagi
eléirasok figyelembevételével.

A csomag tartalma

Ellendrizze, hogy a termék csomagoldsa az 0sszes alkatrészt és tartozékot tartalmazza-e.
Ha problémaja akad a sUtével vagy a tartozékokkal, forduljon a Samsung helyi
vevoszolgalatahoz vagy a keresked6hoz.

A sUt6 attekintése

01 —° >\/
02 |
04 \

01 Kezel6panel 02 Ajtofogantyu 03 Felso ajto

04 F6 ajto

Tartozékok
A sUtd kulonboz6 tartozékai segitséget jelentenek a kulonbozo ételek elkészitésében.
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Univerzalis tepsi * Extra mély tepsi *

Pecsenyesutd és saslik Teleszkdpos vezetésin * Oszto
nyars *

()
()

HUshémeérd * 2 db csavar (M4 L25) Szerel6fogantyu

MEGJEGYZES
A csillaggal () jelolt tartozékok elérhetésége a sutd tipusatol fugg.
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Uzembe helyezés

A sutd beszerelésének elékészUletei A\ FIGYELMEZTETES

Ne lépjen ra és ne csavarja meg a vezetékeket beszerelés kozben, és tartsa ¢ket tavol a
sUté hét kibocsato részeitdl.

Coe——— Szekrénybe valo beszerelés

A sUt6 csak akkor szerelhetd be beépitett szekrénybe, ha a szekrény mUanyag felUletei
Csillagcsavarhuzo Furé ¢s ragasztdanyagai 90 °C-ig héalloak. A Samsung nem vallal felelésséget a sutd
hékibocsatasa altal a konyhaszekrényben okozott karokeért.
i a . Gondoskodjon a suté megfeleld szellézéserdl. A szell6zéshez hagyjon egy kb. 50 mm-es
Halozati csatlakozas hézagot a szekrény also polca és a tartofal kozott. Ha a sut6t f6zOlap ala szereli be,
kovesse a f0z6lap beszerelési utasitasait.
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Csatlakoztassa a sutét egy elektromos
aljzathoz. Amennyiben a megengedheté

. . Y X ; P A beszereléshez szUkséges méretek
aramerdsség-korlatozasok miatt nem elérhetd

a dugos aljzat, tobbpdlusu szakaszoldkapcsolot SUt6 (mm)
(legalabb 3 mm-es rasztertavolsaggal)
kell alkalmazni a biztonsagi eléirasoknak A 560 G Max. 506
01 02 03 valé megfelelés érdekében. Megfeleld B 175 H Max. 494
01 BARNA vagy FEKETE hossz0sag, a HOS RR-Fvagy HOS VWP c 370 ! 21
02 KEK vagy FEHER eléirasoknak megfelel®, minimum 1,5-2,5 mm
] gy - keresztmetszet( tapkabelt hasznaljon. D Max. 50 J 549
03 SARGA és ZOLD E 595 K 572
Neévleges aramerdsseg (A) Minimalis keresztmetszeti terulet F 595 L 550
10<A< 16 1,5 mm?
16 <A< 25 2,5 mm?

Ellendrizze a teljesitményre vonatkozd miszaki adatokat a sutére ragasztott cimken.

Egy csavarhizo segitségével nyissa ki a sUtd hatso burkolatat, és tavolitsa el a
kabelbilincs csavarjait. Csatlakoztassa a tapvezetékeket a csatlakozo megfeleld
érintkezdihez.

A (L) érintkezOt foldelésre tervezték. EIGszor a sarga és zold vezetékeket (foldelés)
csatlakoztassa, ezek a tobbi vezetéknél hosszabbak. Ha dugos aljzatot hasznal, a dugdnak
a sutd beszerelését kavetden is hozzaférhetének kell lennie. A Samsung nem vallal
felelésséget a hianyzo vagy hibas foldelés miatt bekovetkez¢ balesetekeért.

8 Magyar
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Beépitett szekrény (mm)

A Min. 550
B Min. 560
C Min. 50
D Min. 590 - Max. 600
E Min. 460 x Min. 50

MEGJEGYZES

A beépitett szekrényt szell6zényilasokkal
(E) kell ellatni a h6 kivezetése és a levegd
keringtetése érdekében.

Mosogato alatti szekrény (mm)

A Min. 550
B Min. 560
C Min. 600
D Min. 460 x Min. 50

MEGJEGYZES

A beépitett szekrényt szell6zényilasokkal
(D) kell ellatni a h6 kivezetése és a levegd
keringtetése érdekében.

A sUt6 beszerelése

Gondoskodjon arrol, hogy a sutd és a szekrény
minden oldala k6zott legalabb 5 mm-es rés (A)
legyen.

Az ajto zavartalan nyitasa és zarasa érdekében
hagyjon legalabb 3 mm-es rést (B).

Helyezze be a sUtét a szekrénybe, és 2 csavar
segitségével szilardan rogzitse a sutét mindkét
oldalon.

Magyar 9
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Uzembe helyezés

Kezdés elbtt

A beszerelés befejezését kovetéen tavolitsa el a védéfoliat, szalagokat és egyéb
csomagoldanyagokat, majd vegye ki a mellékelt tartozékokat a sutd belsejébdl. A sutd
szekrénybdl valo kiszereléséhez elészor csatlakoztassa le a sUt6 tapellatasat, majd
tavolitsa el a 2 csavart a suté mindkét oldalarol.

A\ FIGYELMEZTETES

A sUté normal mUkodéséhez megfeleld szell6zésre van szukség. Semmilyen korulmények
kozott ne akadalyozza a szell6z6nyilasokat.

MEGJEGYZES

A sUt6 tényleges megjelenése tipusonkent eltérd lehet.

Kezdeti beallitasok

A sUt6 els6 alkalommal torténd aram ala helyezésekor az alapértelmezett id6 (,12:00")
jelenik meg a kijelzdn, és az 6ra szamjegyei (,12") villognak. Kovesse az alabbi [épéseket
a pontos id6 beallitasahoz.

1. Az ora szamjegyeinek villogasa kozben a

) N forgégombot (jobb oldali gomb) elforgatva
° allitsa be az orat, majd nyomja meg az OK
gombot a perc szamjegyeire lépéshez.

2. A perc szamjegyeinek villogasa kozben
forgassa el a forgdgombot a perc
beallitasahoz, majd nyomja meg az OK
gombot.

N

- +
OK

A pontos id¢ els6 beallitas utani modositasahoz

tartsa lenyomva a (—D gombot 3 masodpercig,
majd kovesse a fenti [épéseket.

10 Magyar
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Az uj sOt6 illata

Tartozékok

A sUtd elsd hasznalata eldtt tisztitsa meg a sutd belsejét a suté Uj illatanak

eltavolitasahoz.

1. Vegye ki a tartozékokat a sutébdl.

2. Jarassa a sUtét légkeveréses Uzemmaodban 200 °C-on vagy hagyomanyos
Uzemmodban 200 °C-on egy 6ran at. Ez a mUvelet elégeti a sUtében a gyartasbol
visszamaradt anyagokat.

3. Amikor elkészult, kapcsolja ki a sUtét.

Intelligens biztonsagi mechanizmus

Ha a suté mukodése kozben kinyitja az ajtot, a sutd vilagitasa bekapcsol, a két ventilator
és a fUtéelemek mUkodése pedig ledll. Ennek az a célja, hogy megakadalyozza a

fizikai séruléseket (pl. égési serulés) és a felesleges energiaveszteséget. Ilyen esetben
egyszerUen csukja vissza az ajtot, a sutd pedig folytatja normalis mUkodését, mivel ez
nem szamit rendszerhibanak.

A tartozékok elsd hasznalatakor alaposan tisztitsa meg azokat mosogatoszeres meleg viz
és egy puha, tiszta torlékendd seqitseégevel.

« A tartozékokat a megfeleld helyzetbe

=

05 <~ helyezze be a sut6 belsejében.
04 —IIy « Hagyjon legalabb 1 cm tavolsagot a
03 —I tartozék és a sutd alja, valamint barmely
mas tartozék kozott.
gf_ﬂ /‘7 « Ovatosan vegye ki az edényeket, illetve a
g tartozékokat a sutébdl. A forrd ételek vagy
S tartozékok égési sérulést okozhatnak.
) ) « Atartozékok hd hatasara
01 1. szint 02 2. szint eldeformalodhatnak. Leh(lésuk utan
03 3.szint 04 4.szint visszanyerik eredeti formajukat és
) teljesitmeényuket.
05 5. szint

Alapszintl hasznalat
A jobb sutési élményért ismerje meg az egyes kiegészitok hasznalatat.

A sUtéracsot grillezésre és sutésre tervezték. Ugy helyezze
be a sutéracsot, hogy a kiallo részek (a két oldalon talalhato
Utkozék) elére nézzenek.

SUtéracs

Sutéracsbetét A sUtéracshetét a tepsivel egyUtt hasznalva megakadalyozza,

hogy a folyadékok a sutd aljara csepegjenek.

Tepsi * A tepsit (mélysége 20 mm) sutemeények, kekszek és egyéb
tésztak elkészitéséhez hasznalhatja. A dontott részt helyezze
eldre.

Magyar 11
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Kezdés elott

Univerzalis tepsi * Az univerzalis tepsit (mélysége 30 mm) sutéshez és Teleszkopos A tepsit az alabbiak szerint helyezheti be a teleszkopos
roston sutéshez hasznalhatja. A tepsibetét hasznalataval vezetésinek * vezetdsin hasznalataval:
megakadalyozhatja, hogy a folyadékok a suté aljara 1. HUzza ki a vezetdsin lemezét a sutébol.
csepegjenek. 2. Helyezze a tepsit a vezetdsin lemezére, majd csUsztassa be
A dontott részt helyezze el6re. a vezetdsin lemezét a sutébe.
Extra mély tepsi * Az extra mély tepsit (mélysége 50 mm) sitéshez hasznalhatja 3. Csukja be az sUtd ajtajat.
a tepsibetéttel vagy anélkul. A dontott részt helyezze elére. 0szto Az 05710 segitseégével két kulon részre oszthatja a sutot.
PecsenyesUtd nyars * | A pecsenyesuté nyarssal husokat, példaul csirkét grillezhet. Hasznalja az 0sztot kettds sutesi modban.
A pecsenyesutd nyars csak normal Uzemmaodban, a 4. Hushémeérd * A hushémeérd az elkészitendd hus belsd hémeérsékletét méri.
= szinten hasznalhato, mivel itt talalhato a forgatdszerkezet. A Kizarolag a sutéhoz kapott hushémérdt hasznalja.
§ grillezéshez csavarja le a nyars fogantyujat.
o PecsenyesUtd és Helyezze a tepsit az 1. racshelyzetbe a szaft 9sszegyUjtéséhez, A\ FIGYELMEZTETES
& saslik nyars * vagy a sutd aljaba nagy adag hus sutése esetén. 1,5 kg- «  Gy6z6djon meg arrdl, hogy a pecsenyesuté fogantyuja megfeleléen van-e felszerelve.
nal kisebb husok esetében azt javasoljuk, hogy hasznalja a «  KoruUltekintéen jarjon el a pecsenyesutd hasznalatakor. A villak és tOk hegyesek és
nyarstartozékokat. élesek, és szemeélyi séruléseket okozhatnak!
1. SzUrja bele a nyarsat a husba. A nyars beszurasanak « Az égési sérulések elkerulése érdekében hasznaljon sutékesztyUt a forro
megkonnyitéséhez csavarja fel a nyars fogantyujat a nyars pecsenyesutd kivételéhez.

tompa végére. i

2. Helyezzen el6f6zott burgonyat és zoldséget a hus koré. MEGJEGYZES

3. Helyezze a keretet a kozepso tepsihelyzetbe ugy, hogy A csillaggal (%) jelolt tartozékok elérhetdsége a suté tipusatol fugg.
a,V" alak eldre nézzen. Helyezze ra a nyarsat a keretre
a hegyes végeével a sUt6 hatoldala felé, és nyomja elére
Ovatosan a nyarsat, amig annak vége nem illeszkedik a
sUt6 hatoldalan lévd forgatoszerkezetbe. A nyars tompa
végenek a V" alakon kell elhelyezkednie. (A nyarsnak két
fule van; ezeknek kell a sutdajtohoz legkozelebb lenniuk,
hogy megakadalyozzak a nyars el6remozdulasat. A fulek
egyben a fogantyunak is ellentartanak.)

4, A sutés megkezdése el6tt csavarozza le a fogantyut.

5. SUtés utan csavarja vissza a fogantyUt, hogy egyszer(bben
levehetd legyen a nyars az allvanyrol.

12 Magyar
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Rugalmas ajto A teljes ajtd hasznalata

1. Fogja meg a fogantyU kar nélkuli részeét,
majd hiuzza meg.

Ez a sut6 egyedulallo rugalmas ajtoval van felszerelve, amelynek kozépen is vannak
zsanérjai, igy ha a felsd sutétérhez kivan hozzaférni, elég a felsd részt kinyitnia. A
kettds sutés funkcio hasznalatakor a felsd sutétérhez sokkal konnyebben és nagyobb
energiahatékonysaggal tud hozzaférni.

A fels6 ajto hasznalata

1. Teljesen nyomja be a fogantyukart.

2. [gy az abran lathatd modon a teljes ajto ki

fog nyilni.
P
m
a
8~
m
=
2. HUzza meg a fogantyut. .
g atoganty /\ VIGYAZAT

A teljes ajto kinyitasakor ugyeljen ra, hogy a
fogantyUt a kar nélkuli részen markolja meg.
Ha a kart az ajto nyitasa kozben féluton nyomja
meg, a felsd ajto kinyilhat, és fizikai sérulést
okozhat.

3. lgy az abran lathatd modon csak a felsd
ajto fog kinyilni.

MEGJEGYZES

« Ne helyezzen nehéz targyakat és ne hasson tul nagy erével a fels ajtora.
« Ne engedje, hogy a gyerekek a fels¢ ajton jatsszanak.

Magyar 13

11/23/2018  5:05:57 PM

NV75N5641BS_OL_DG68-01057F-01_BG+HR+RO+SR+SQ+SL+HU+EN.indb 13



Kezdés elott

Mechanikus zar (csak meghatdarozott modellek esetén) Kettds sitési mod

Az also és felsd részben egyszerre két kulonbozd ételt is készithet, de kulon is

Uzembe helyezés hasznalhatja az egyik részt.

1. Az abra szerint helyezze a mechanikus zar
veékony részeét (A) a zarfogantyU megfeleld
nyilasaba.

2. HUzza meg a zarfogantyun lévé csavart.

A sUt6tér megosztasahoz helyezze be az
0sztot a 3. szintre. A sUt6 érzékeli az osztot, és
alapbeallitasként a fels¢ részt aktivalja.

MEGJEGYZES

A kettds sutés mod elérhetésége a recepttdl
fugg. Tovabbi informaciokért tekintse meg a
jelen Utmutato Sutés okosan cimU részét.
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Leszerelés

« Lazitsa meg és szerelje ki a csavart a
zarfogantyubaol.

« Ha ki akarja nyitni az ajtot, az ajto
kioldasahoz egy kicsit emelje fel a
zarfogantyUt. Ezutan nyissa ki az ajtot.

« Az ajtd bezarasahoz eqgyszerUen csukja be
az ajtot. A mechanikus zar automatikusan
bezarja az ajtot.

14 Magyar
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MUveletek

Kezel6panel

Az elUlsé panel szamos anyaghol és szinben készulhet. A mindség javitasa érdekében a
sUtd tényleges megjelenése elézetes értesités nélkul valtozhat.

02 04 06 08 10

|

=° l N
o & 2 o= by - +
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S EEA B et B & R

| | | [ |

01 03 05 07 09 11 12

01 Uzemmodvalasztd

Forgassa el egy sUtési mod vagy funkci¢ kivalasztasahoz.

02 Gyors
elémelegités
(csak
meghatarozott
modellek esetén)

A gyors elémelegités funkcio rovid idé alatt felmelegiti a sutét

a beallitott hémérsékletre.

« Nyomja meg a gyors elémelegités opcio be- vagy
kikapcsolasahoz.

« Csak normal modban hasznalhato.

« Nem elérhetd 100 °C-nal alacsonyabb hémérséklet
beallitasa esetén.

03 1d6zité

Az id6zitn ellendrizheti az id6t és a mUkodeés id6tartamat
sutés kozben.

04 Fels6/also rész

Az 0sztd behelyezésekor a visszajelz6k bekapcsolnak.
Kivalaszthatja a fels6 vagy az also részt a receptjéhez.

05 Kijelz6 A kivalasztott moddal vagy beallitasokkal kapcsolatos
informaciok megjelenitésére szolgal.

06 OK A beallitasok megerdsitésére szolgal.

07 Vissza Torli az aktualis beallitasokat, és visszatér a féképernydre.

08 HOmérséklet

A hémeérséklet beallitasara szolgal.

09 Elkészitésiidd

Nyomja meg a sutési idd beallitasahoz.

10 Sutdvilagitas

Nyomja meg a belsd vilagitas be- vagy kikapcsolasahoz. A
sUté vilagitasa automatikusan bekapcsol, amikor az ajtot
kinyitjak vagy amikor a suté mukodeésbe Iép. Egy bizonyos
idétartamu inaktivitas utan azonban energiatakarékossag
céljabol automatikusan kikapcsol.

11 Gyermekzar

A balesetek megeldzése érdekében a gyermekzar funkcio
minden kezelészervet letilt. Az Uzemmodvalasztot kikapcsolt
allasba forditva kikapcsolhatja ezt a funkciot. A kezel6panel
zarolasanak aktivalashoz tartsa lenyomva 3 masodpercig. A
zarolas feloldasahoz tartsa ismét lenyomva 3 masodpercig.

12 Forgdgomb

A forgogomb segitségével:

« Beallithatja a sutési id6t vagy a hdmérsekletet.

« Kivalaszthatja a felsé menUszint almenuit: Tisztitas,
automatikus suteés, kulonleges funkcio vagy arill.

« Kivalaszthatja az adagot az automatikus sUtési
programokhoz.

MEGJEGYZES

Eléfordulhat, hogy a kijelz6 nem mUkodik megfelelen, ha mUanyag vagy edényfogo

keszty(Uben érinti meq.

NV75N5641BS_OL_DG68-01057F-01_BG+HR+RO+SR+SQ+SL+HU+EN.indb 15
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MUveletek

Altalanos beallitasok

Az alapértelmezett hémérsékletet és/vagy sutési idét gyakran modositani kell a
kulonbozd sutési modok esetében. Kovesse az alabbi lépéseket a kivalasztott sutési mod
hémeérsékletének és/vagy sutési idejének beallitasahoz.

Hémérséklet

NEIEIELNIL

OK

MEGJEGYZES

Forgassa el az Uzemmodvalasztot a
kivant mod vagy funkcio kivalasztasahoz.
Minden kivalasztasnal megjelenik az
alapértelmezett hémérséklet.

A forgogomb elforgatasaval allitsa be a
kivant hémeérsékletet.

A modositasok jovahagyasahoz nyomja
meg az OK gombot.

« Hanem ad meg tovabbi beallitast néhany masodpercig, a sutd automatikusan
elinditja a sutést az alapértelmezett beallitasokkal.

« A beallitott hémeérséklet modositasahoz nyomja meg a !ﬂ gombot, és kovesse a fenti

|épéseket.

« A sUtében Iévé pontos hdmérséklet jovahagyott hémeérdvel, illetve jovahagyott

szervezet altal elismert modszerekkel mérhetd. Mas hémérdék hasznalata mérési hibat

okozhat.

Elkészitési id6

OK

MEGJEGYZES

Forgassa el az Uzemmodvalasztot a kivant
mod vagy funkcio kivalasztasahoz.

Nyomja meg a @ gombot, majd

a forgogombbal allitsa be a kivant
idétartamot (@ maximalis érték 23 ora
59 perc).

A sUtés befejezési idejét egy késdbbi
idépontra is beallithatja. Nyomja meg a @
gombot, majd a forgogombbal allitsa be

a befejezési id6t. Tovabbi informaciokért
13sd: Késleltetett befejezés.

A modositasok jovahagyasahoz nyomja
meg az OK gombot.

« A sUtési id6 megadasa nélkul is sUthet. Ebben az esetben a suté a megadott
hémérsékleten, az id6adatok nélkul kezdi meg a sutést, és a sutét manualisan kell

leallitani a sutés befejezésekor.

« A beallitott sutési idé modositasahoz nyomja meg a @ gombot, és kovesse a fenti

lépéseket.

16 Magyar
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Befejezési id6

1. Forgassa el az Uzemmadvalasztot a kivant

= mod vagy funkcio kivalasztasahoz.

[}
B 5 @

2. Nyomja meg kétszer a @ gombot, majd
forgassa el a forgégombot a kivant
befejezési idd beallitasahoz.

3. A modositasok jovahagyasahoz nyomja
meg az OK gombot.

OK

MEGJEGYZES

« A befejezési id6 megadasa nélkil is sUthet. Ebben az esetben a sUté a megadott
hémérsékleten, az id6adatok nélkul kezdi meg a sutést, és a sutét manualisan kell
leallitani a sutés befejezésekor.

« A befejezési id6 modositasahoz nyomja meg kétszer a @ gombot, és kovesse a fenti
|épéseket.

Késleltetett befejezés
A késleltetett befejezés funkciot arra tervezték, hogy még kényelmesebbeé tegye a sutést.

1. eset

TegyUk fel, hogy egy egyoras receptet valaszt 14 orakor, és azt szeretné, hogy a sutd

18 drakor fejezze be a sUtést. A befejezési id¢ beallitasahoz modositsa az Elkészulési id6
értékeét 18:00-ra. A sUté 17 orakor elkezd sutni, majd a beallitas szerint 18 6rakor leall.

Jelenlegi id6: 14:00 Beallitott sUtési idd: 1 6ra  Késleltetett befejezés

beallitott ideje: 18:00

A sUtd 17 orakor elindul, majd 18 drakor automatikusan leall.

s
| | | | 2
14:00 15:00 16:00 17:00 ﬁ;é

2. eset

Jelenlegi idd: 14:00 Beallitott sUtési idé: 2 6ra  Késleltetett befejezés

beallitott ideje: 17:00

A sUt6 15 orakor elindul, majd 17 6rakor automatikusan leall.

14:00 15:00 16:00 17:00 18:00

/N VIGYAZAT

o A Kkésleltetett befejezés funkcio nem érhetd el kettds sutés modban.
« Ne hagyja az elkészUlt ételt a sutében tul sokaig. Az étel megromolhat.

NV75N5641BS_OL_DG68-01057F-01_BG+HR+RO+SR+SQ+SL+HU+EN.indb 17

Magyar 17

11/23/2018  5:05:59 PM



MUveletek

A sUtési id6 torlése A befejezési id6 torlése
A sUtési ido torolhetd. Ez akkor hasznos, ha manualisan kivanja leallitani a sutét sutés A befejezési id6 torolhetd. Ez akkor hasznos, ha manualisan kivanja leallitani a sutét
sUtés kozben.

kozben.
1. Sités kbzben nyomja meg a @ 1. Sutés kozben nygmja meg kgtsz’ef‘a )
gombot az alapértelmezett sutesi idé 9, gombot a beallitott befejezesi ido
o megjelenitéséhez. o megjelenitéséhez.
2. A forgogombbal allitsa be a sutési 2. A forgogombbal allitsa be az aktualis
N, idét a ,00:00” értékre. Ez a €O gomb ™ id6t befejezési idéként. Ez a D) gomb
O megnyomasaval is beallithato. @ megnyomasaval is beallithato.
<
C:
3
g 3. Nyomja meg az OK gombot. 3. Nyomja meg az OK gombot.
=
0K OK
MEGJEGYZES MEGJEGYZES
Kettds sutés modban eldszor ki kell valasztania a felsd vagy az also részt attol fuggden, Kettds sutés modban eldszor ki kell valasztania a felsé vagy az also részt attol fuggden,

hogy melyik részben kivanja torolni a sutési idot. hogy melyik részben kivanja torolni a befejezési idét.

18 Magyar
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Sutési Uzemmodok (Kivéve grill mod)

1. Az Uzemmodvalasztdval valasszon ki egy
sutési modot.

2. Allitsa be a sUtési id6t és/vagy
homérsékletet, ha szUkséges. A részletekert
lasd: Altalanos beallitasok cim( rész.

3. Alternativ megoldaskeént akar gyorsan
eld is melegitheti a sUtét. Enhez nyomja
meg a IE;‘D gombot, és allitsa be a
célhémersékletet. Ekkor megjelenik a
kijelzén az elémelegités ikon liT‘DL.

A sUt6 addig folytatja az elémelegitést,

amig belsé hémérséklete el nem éri

a célhémeérsékletet. Az eldmelegités
befejezésekor a visszajelz6 eqy sipolo
hangjelzés kiséretében eltlnik a kijelz6rél. Az
elémelegités minden sutési modban ajanlott,
hacsak a sutési Utmutatdo mashogy nem irja elé.

MEGJEGYZES

Sutés kozben modosithatja a sutési idot és a
hémérsékletet.

Kettds sutési mod

Az mellékelt osztoval két részre, eqy felsd €s eqy also részre oszthatja a sutéteret. Ennek
koszonhetdéen két kilonb6z6 sutési modot hasznalhat egyszerre, de a két rész akar kulon-

kulon is hasznalhatja.

A sutétér megosztasahoz helyezze be az
0sztot a 3. szintre.

Az Uzemmodvalasztoval valasszon ki

egy sutési modot. A felsd részben a grill,
légkeveréses és fels® sutés + légkevereés
Uzemmodot, az also részben pedig a
légkeveréses, also sutés + légkeverés és az
also sutés Uzemmodot lehet kivalasztani.

A fels6 részt a |E| gombbal, mig az also

részt a |;| gombbal valaszthatja ki.

A Kivalasztott rész mellett megjelenik az
P ikon.

Allitsa be a sUtési id6t és/vagy
homeérseékletet, ha szukséges. A részletekért
lasd: Altalanos beallitasok cimU rész.

Magyar 19
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MUveletek
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5. Ha elkészult, nyomja meg az OK gombot.

0K

A sUtd addig folytatja az elémelegitést,
amig belsé hémérséklete el nem éri a
o célhémeérsékletet. Az elémelegités minden
{ sutési modban ajanlott, hacsak a sUtési
Utmutatd mashogy nem irja elé.

MEGJEGYZES

A kettds sutés mod elérhetdsége a sutési modtol fugg. Tovabbi informaciokért tekintse
meg a jelen Utmutato Sutés okosan cimU részét.

Sutés a hushémeérdvel (csak meghatarozott modellek esetén)

A hushémeérd a hus belsé hémeérsékletét méri sutés kozben. Amikor a hémérséklet eléri a
célhémeérsékletet, a sutd kikapcsol és befejezi a sutést.

« Kizarolag a sutéhoz kapott hushémeérdt hasznalja.

« Haa hushémérd be van dugva, a sutési idét nem lehet beallitani.

1. A funkcidpanelen a nyomogombokkal
valasszon ki egy sutési modot.

2. A hushémeérd hegyeét szurja bele az
elkészitendd hus kozepébe. Ugyeljen r3,
hogy a gumifogantyU ne nyomaodjon bele
a husba.

3. Dugja be a hémérd csatlakozojat a bal
oldali falon lévo foglalatba. Ellendrizze,
hogy a kijelz6n megjelenik-e a HUshémérd
jelzéfény ﬁ a hus kozepének aktualis
hémeérsékletével.

4. A forgogomb (jobb oldali gomb)
P elforgatasaval allitsa be a hus belsd
hémeérsékletét.

5. A sUtés elinditasahoz nyomja meg az OK

gombot. Amikor a hus belsé hdmérséklete
o eléri a bedllitott hémérsékletet, a sutd egy
dallammal fejezi be a sUtést.

A\ FIGYELMEZTETES

« A karosodas megeldzése érdekében a hushémerdt ne hasznalja a nyarstartozékkal
egyutt.

o A sUtés befejezésekor a hushémeérd nagyon forrdva valik. Az égési seriulések
megeldzése érdekében az étel kiemeléséhez hasznaljon sutékeszty(t.

MEGJEGYZES

A hushémeérd hasznalata nem mindegyik Uzemmodban lehetséges. Ha nem megfeleld
Uzemmoddal hasznalja a hushémerdt, az aktualis mod jelzéfénye villog. Ilyen esetben
haladéktalanul tavolitsa el a hushémérot.

20 Magyar
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Sutési Uzemmadok (kivéve grill mad)

A csillaggal (%) jelolt sutési modok elérheték gyors elémelegitéshez, azonban nem
elérhetdk 100 °C alatti hémérséklet esetén.

PRO

Hémérséklet-tartomany (°C) Ajanlott
Uzemmod Kettds hémérséklet
Normal » - (o)
Fels6 Also
80-200 - - 160

Ropogosra sutés
profi modon

A ropogosra sutés profi modon Uzemmod egy automatikus
elémelegitési ciklust futtat, amig a suté hémeérséklete el
nem éri a 220 °C-ot. Ezt kovetden a felsd fUtdelem és a
legkeverés ventilatora elkezdi piritani az ételt (pl. hust).

A piritas utan a hust alacsony hémérsékleten suti meg.
Hasznalja ezt az Uzemmodot marha, szarnyas vagy hal
készitésehez.

HOémérséklet-tartomany (°C) Ajanlott
Uzemmod Kettés hémérséklet
Normal » - €0
Fels6 Also
*30-250 40-250 40-250 170
A hatso fitéelem hét termel, amelyet a légkeveréses
Légkeveres ventilator egyenletesen oszlat el. Hasznalja ezt a modot
az azonos idében, de kilonb6z6 szinten torténd sutéshez
s ropogosra sutéshez.
*30-250 | - | : | 200
|Z| Hagyomanyos | A hét a fels és also fUt6elemek termelik. Ez a funkcio a

legtobb étel normal (ropogosra) sitéséhez hasznalhato.

Felsd sOtés +
Légkeverés

9

"40-250 | 40-250 | | 190

A fels6 fUt6elem hot termel, amelyet a légkeveréses
ventilator egyenletesen oszlat el. Akkor hasznalja ezt az
Uzemmaodot, ha ropogosra szeretné piritani az étel tetejét
(pl. hus vagy lasagne).

@ Also sutés +

= Légkeverés

*40-250 - 40-250 190

Az also fUtéelem hoét termel, amelyet a légkeveréses
ventilator egyenletesen oszlat el. Hasznalja ezt az
Uzemmodot pizza, kenyér vagy sutemények készitéséhez.

Energiatakarékos
Légkeverés

30-250 40-250 40-250 170

Az energiatakarékos légkeverés optimalizalt fOtérendszert
hasznal az energiatakarékossag érdekében sutés kozben.
A sUtési idd kis mértékben né, de az eredmény ugyanaz
lesz. Ne feledje, hogy ennél a modnal nincs szUkség
elémelegitésre.

MEGJEGYZES

o A készUlék energiahatékonysagi besorolasa az
Energiatakarékos légkeveréses Uzemmoddal tortént,
ami megfelel az EN60350-1 szabvanynak.

o Kettds sutés modban az Energiatakarékos légkeverést
nem lehet egyszerre a felsd és az also sutétérben is
beallitani.

Als6 sutés

100-230 - 40-250 190

Az also fUtéelem hoét termel. A sutés végen olyan ételek
(pl. lepény vagy pizza) készitésénél hasznalja ezt a modot,
amelyeknél j6, ha az aljuk barnara sul.

Magyar 21

NV75N5641BS_OL_DG68-01057F-01_BG+HR+RO+SR+SQ+SL+HU+EN.indb 21

11/23/2018  5:06:03 PM

<
(=
<
@
o
o
o
=




MUveletek

Sutesi Uzemmodok (grill) 2. Az uzemmadvalasztoval valassza ki a
Uzemmodot. Alapértelmezett beallitasként

1. Az Uzemmodvalasztdval valassza ki a csak a Nagy méretU grill (G 1) kerul
. @ Uzemmadot. kivalasztasra automatikusan.
3. Hasznalja a forgogombot a hémérséklet
o beallitasahoz, majd nyomja meg az OK
2. A forgogombbal valassza ki a Nagy méret( oK gombot.
N, grill (G 1) vagy az Energiatakarékos grill
oK (G 2) modot, majd nyomja meg az OK
gombot.
Sutési Uzemmodok (grill)
(= 3. Hasznalja a forgogombot a hdmérséklet . . .
% o beallitdsahoz, majd nyomja meg az OK ) Homerseklet-tartomany ('C) Ajanlott
= ) * o gombot. Uzemmod Kettds homérséklet
= Normal - - €0
Fels6 Also
100-270 40-250 - 240
Na méret(j . ” . ” , . “ . .
Kettds sitési mod G1 qy . A nqu mefeFu, glr||I hot boc§at k{. Ezt az,uzemmodot az étel
o o ) o 5 grill tetejének piritasahoz hasznalhatja (pl. hus, lasagne vagy
A kettds sutés moddal valo grillezés nagyon hasznos kis adagok esetén, mivel energiat rakott burgonya).
takarit meg. Alapértelmezett beallitasként a felsd részben csak a nagy méretd grill opcio
érhetd el, mivel a sUt6 csak a felso fit6elemet hasznalja. _ ' 100-270 - - 240
1. Helyezze be az 0sztot a 3. szintre a kettés G2 Energlatgharekos A Kis mﬂeretu grr||| h6t bocsat ki. Olyan et?lgkr)el hasznalja
sités Uzemmad aktivalasahoz, ari ezt az yzgmmodot, amelyek kevesebb hét igényelnek (pl. hal
vagy toltott bagettek).

22 Magyar
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A kettds sutés mad bedllithatd hémérséklet-tartomanya

A fels® és az also részt is hasznalhatja egyszerre kulonbozd sutési miveletek

végzeéséhez.

Kettds sUtés modban az egyik rész hémeérséklet-tartomanyara hatassal van a masik
rész hémerséklet-beallitasa. Példaul, az also részben végzett mivelet korlatozza a
felsd részben végzett piritast a sutési hdmeérséklet tekintetében. Azonban mindét rész
minimum 40 és maximum 250 fok kazott korlatozza a hémérséklet-beallitasat.

Ha az also rész A felsd rész hdmérsékletének korlatozott értéke (°C)

beallitasa (°C) Minimum Maximum
40 40 45
60 50 75
80 65 105
100 80 135
120 90 160
140 105 190
160 120 220
180 135 250
200 145 250
220 160 250
250 170 250

Ha a felsé rész Az also rész hémérsékletének korlatozott értéke (°C)

beallitasa (°C) Minimum Maximum
40 40 45
60 50 75
80 65 105
100 80 135
120 90 160
140 105 190
160 120 220
180 135 250
200 145 250
220 160 250
250 170 250

Magyar 23
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MUveletek
A sUtés leallitasa Kulénleges funkcid
Amig a sUtés tart, az Uzemmodvalasztot Adjon hozza kulonleges vagy kiegészité funkciokat, hogy még nagyobb élmeény legyen a
° . s sutés. A kulonleges funkciok nem érhetdk el kettds sutés modban.
forgassa O allasbha. A sut6é néhany
masodpeLc :?Ulvadlf'lfapfoz'kA Stlno a,h('jbaks,b 1. Az Uzemmodvalasztoval valassza ki a
pqran;sg e an asana g erulése éri g g en (zermodot.
var néhany masodpercet, igy a felhasznalo

javithatja kivalasztasat.

A sUtés ledllitasa az egyik részben

o ) L ; e » 2. A forgogombbal valasszon ki egy funkciot,
Kettds sutés Uzemmodban a sutés leallitasahoz kovesse az alabbi utasitasokat. . majd nyomja meg az OK gombot. Ekkor
1. Afelsd részt a E] gombbal, mig az also @ - rlne'gjelenik a; a/la.pérﬂtellmezett homerseklet
< ) ) o 3. Allitsa be a sutési id6t és/vagy
%: S: részt a [ma] gombbal valaszthata ki hémérsékletet, ha szokséges. A részletekért
g lasd: Altalanos beallitasok cimu rész.
=

4. Nyomja meg az OK gombot a funkcio
elinditasahoz.

2. Nyomja meg a O, majd az OK lehetdséget. oK
ok A sUtd ledllitja a sutést a kivalasztott
S részben.
. , Hémérseéklet- Ajanlott "
Uzemmod | iartomany (C) | hémérséklet (O Utasitasok
Melegen Kizarolag a megsutott
F1 ,g 40-100 80 ételek sUtés utani melegen
tartas . . )
tartasara hasznalhato.
Tanvér Ezt a funkciot edények és
Fo | amer 30-80 60 haallo talak melegitésehez
melegitése s
hasznalhatja.

24 Magyar

11/23/2018  5:06:05 PM

NV75N5641BS_OL_DG68-01057F-01_BG+HR+RO+SR+SQ+SL+HU+EN.indb 24



Automatikus sOtés

A tapasztalatlan szakacsok szamara a sutd 50 automatikus sUtési receptet kinal. Hasznalja
ezt a funkciot, hogy id6t takaritson meg, vagy leroviditse a tanulasi idejét. A fézési id6 és
hémeérséklet a kivalasztott receptnek megfeleléen modosul.

- +
oK

- +
0K

MEGJEGYZES

1. Az Uzemmodvalasztoval valassza ki a avre

Uzemmaodot.

A forgogombbal valasszon ki egy
programot, majd nyomja meg az OK
gombot.

A forgogomb elforgatasaval valasszon ki
egy adagot. A sUlytartomany a programtol
fugg.

A sUtés elinditasahoz nyomja meg az OK
gombot.

« Az automatikus sutés néhany programja magaban foglalja az elémelegitést is.
Ezeknél a programoknal az elémelegitési folyamat megjelenik a kijelzén. Az ételt az
elémelegités befejezését jelzd sipold hang utan tegye be a sutébe. Ezutan nyomja
meg a Sutési id6 gombot az automatikus sutés elinditasahoz.

« Tovabbi informaciokért tekintse meg a jelen Utmutatd Automatikus sitési programok

cim0 részét.

Kettds sutési mod

Helyezze be az 0sztot a 3. szintre a kettds
sUtés Uzemmaod aktivalasahoz.

Az Uzemmodvalasztoval valassza ki a Au
Uzemmadot.

A felsd részt a |E| gombbal, mig az also

részt a |;| gombbal valaszthatja ki.
A Kivalasztott rész mellett megjelenik az

P ikon
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GHztisztitas

4. A forgogombbal valasszon ki egy
programot a felsd részhez, majd nyomja
meg az OK gombot.

5. A forgogomb elforgatasaval valasszon ki
egy adagot. A sulytartomany a programtol
fugq.

6. A sUtés elinditasahoz nyomja meg az OK
gombot.

MEGJEGYZES

Tovabbi informaciokeért tekintse meg a jelen
Utmutatod Automatikus sUtési programok cimd
részet.

/

\///
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Ez a program a konnyU szennyezédéseket tavolitja el g6zoléssel, igy rengeteg id6ét sporol
Onnek, mivel ezaltal nincs szUkség rendszeres kézi tisztitasra.

1. Ontson 400 mlvizet a sutd aljaba, és zéarja
be az ajtajat.

2. Az Uzemmodvalasztoval valassza ki a
Uzemmodot.

3. Atisztitas elinditasahoz nyomja meg az OK
gombot.
A géztisztitas 26 percig tart.

OK

4. Eqy szaraz ruhaval tisztitsa meg a sutd
belsejét.

A FIGYELMEZTETES

Ne nyissa ki az ajtot a ciklus befejezése eldtt. A sutében Iévé viz nagyon forro, és égeési
seruléseket okozhat.

MEGJEGYZES

« Haa sutd zsirral erésen szennyezett (pl. piritas vagy grillezés utan), a géztisztitas
elinditasa eldtt ajanlott kézzel, tisztitoszer segitségével eltavolitani a makacs
szennyezddeseket.

« A ciklus befejezése utan hagyja nyitva a suté ajtajat, hogy a belsé zomancfelUlet
teljesen megszaradjon.

« Ha a sut6 belseje még forro, a tisztitas nem indul el. Varja meg, amig lehdl, majd
probalja meg Ujra.

« Ne boritsa ra a vizet a sut6 aljara. Finoman ontse be. Ellenkezd esetben a viz
tulcsordulhat a suto eleje felé.
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Sutés okosan

1d6zit6

Manualis sutés

Az id6zit6n ellendrizheti az id6t és a mUkodés idétartamat sutés kozben.

1. Nyomja meg a x gombot.

2. A forgogombbal allitsa be az id6t, majd
o nyomja meg az OK gombot.

MEGJEGYZES

« Az id¢ leteltekor a sUtd sipold hangot ad, a kijelz6n pedig villogni kezd a ,00:00"
felirat.
« Barmikor modosithatja az id6zitd beallitasait.

Hang be-/kikapcsolasa

« A hang elnémitasahoz tartsa lenyomva

3 masodpercig a g gombot.
g « A hang visszakapcsolasahoz tartsa Ujabb
3 masodpercen at lenyomva a fenti
gombokat.

A\ Akrilamidra vonatkozo FIGYELMEZTETES

A kemenvyit6 tartalmu ételek (pl. burgonyachips, sUltkrumpli és kenyér) sutésekor
keletkez6 akrilamid egészségugyi problémakat okozhat. Ajanlott ezeket az ételeket
alacsonyabb hémeérsékleten sutni, és elkerUlni a tulsutést, az égeést, illetve azt, hogy az
ételek felUlete nagyon ropogos legyen.

/N\ VIGYAZAT

A konnyen megromlo élelmiszereket (pl. tej, tojas, hal, baromfi- és egyéb husok) nem
szabad a sUtés megkezdése el6tt 1 6ranal hosszabb ideig a sutében tartani, és a sutés
befejezésekor haladéktalanul ki kell 6ket venni a sUtébdl. Romlott étel fogyasztasa
ételmérgezés miatti gyomorrontashoz vezethet.

MEGJEGYZES

« Az el6melegités minden sUtési modban ajanlott, hacsak a sutési Utmutatdé mashogy
nem irja eld.

« Az Energiatakarékos grill funkcid hasznalata esetén helyezze az ételt a tartozék tepsi
kozepére.

Tartozékokra vonatkozé tanacsok

Sutéjéhez szamos tartozékot mellékeltunk. El6fordulhat, hogy néhany tartozék

hianyzik az alabbi tablazatbol. Ha azonban nem rendelkezik pontosan ugyanazokkal

a tartozékokkal, amelyeket a jelen sUtési Utmutatoban bemutatunk, a mar meglévd

tartozékaival is elérheti ugyanazokat az eredmeényeket.

« Atepsi és az univerzalis tepsi felcserélheto.

« Olajos ételek sutésekor javasolt tepsit tenni a sUtéracs ala az ételekbol kisuld
olaj felfogasara. Amennyiben rendelkezik sutéracsbetéttel, a tepsivel egyutt is
hasznalhatja.

« Ha csak univerzalis tepsivel vagy csak extra mély tepsivel vagy esetleg mindkettével
rendelkezik, az olajos ételek sutéséhez ajanlott a mélyebb tepsit hasznalni.
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Sutés okosan

Suteg . e , iy . Y - ) ) Melegitési 2 @ 5
A legjobb eredmény elérése érdekében ajanlott elémelegiteni a sutét. Etel Tartozekok Szint tipus Hom. (°0) 1d6 (perc)
Etel Tartozékok Szint Melle gitesi Hém. (°C) 1d6 (perc) Lepény SUtérécs,uzg—'M m-es| 2 180-130 25-35
tipus sutétal
Piskotatészta SUtoracs, 25-26 cm 2 160-170 35-40 Almés pite Sutéracs, 20 ¢cm 2 160-170 65-75
atmeérdju forma atmerdj0 forma
Marvanykuglof | Sutéracs, kuglofforma | 3 Z 175-185 50-60 Mélyhitétt pizza Univerzalis tepsi 3 180-200 5-10
Gyumolcslepény Sutéracs, 20 cm 3 190-200 50-60
) natmerc')Ju SUtés (roston)
gyumolcslepényforma
s - . - _ . , ) Melegitési P .
Kelt tésztabol Univerzalis tepsi 2 |z| 160-180 40-50 Etel Tartozékok Szint . Hom. (°C) |d6 (perc)
. tipus
keészult
gyUmolcsos, HUs (marha/sertés/barany)
morzsas sitemeny Hatszin, 1 kg SUt6racs + 3 160-180 50-70
GyUmolcsos SUtdracs, 22-24 cm-es 3 170-180 25-30 Univerzalis tepsi 1
morzsasutemeny SUt6tal Csontozott Sutdracs + 3 160-180 | 90-120
Pogacsa Univerzalis tepsi 3 180-190 30-35 borjuhus, 1,5 kg Univerzalis tepsi 1
. ) - ) B Sertéssult, 1 kg SUtdracs + 3 200-210 50-60
Lasagne Sutoracséuztgt;él cm-es 3 190-200 25-30 Univerzais tepsi 1
. . o . } } Sertéscsulok, 1 kg SUtoracs + 3 160-180 100-120
Habcsok Univerzalis tepsi 3 80-100 100-150 Univerzalis tepsi 1
Felfojt SUtdracs, csészek 3 170-180 20-25 Csontos SUtdracs + 3 170-180 100-120
felfUjtakhoz baranycomb, 1 kg Univerzalis tepsi 1
Almas kelt Univerzalis tepsi 3 150-170 60-70
sutemény
Hazi készitésl Univerzalis tepsi 2 ) 190-210 10-15
pizza, 1-1,2 kg
Fagyasztott leveles Univerzalis tepsi 2 @ 180-200 20-25

tészta, toltott

28 Magyar
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Etel Tartozékok szint Met'fp%':es' Hom. Q| 16 (per)
Szarnyas (csirke/kacsa/pulyka)
Csirke, egész, Sutéracs + 3 200 65-80 "
12kg* Univerzalis tepsi 1
(cseppfelfogashoz)
Csirkedarabok Sutéracs + 3 200-220 25-35
Univerzalis tepsi 1
Kacsamell SUtdracs + 3 200-210 20-30
Univerzalis tepsi 1
Kisebb pulyka, Sutéracs + 3 180-200 120-150
egesz, 5 kg Univerzalis tepsi 1
Zoldségek
Z6ldségek, 0,5 kg Univerzalis tepsi 3 220-230 15-20
Sult burgonya Univerzalis tepsi 3 190-200 40-50
félbe vagva,
0,5 kg
Hal
Halfilé, sult SUtdracs + 3 200-220 20-30
Univerzalis tepsi 1
Sult hal SUtdracs + 3 180-200 30-40
Univerzalis tepsi 1

* Félidénél forditsa meg.

Grillezés

A Samsung azt ajanlja, hogy melegitse el¢ a sutét nagy méretd grill modban. A sutési idd

felénél forditsa meg.

Etel Tartozékok Szint Metlﬁjgul';eﬂ Hém. (°C) 1d6 (perc)
Kenyér
Piritos Sutéracs 5 250-270 2-4
Sajtos melegszendvics | Univerzalis tepsi 4 200 4-8
Marhahus
Steak * Sutéracs + 4 240-250 15-20
Univerzalis tepsi 1
Hamburgerpogacsa * Sutéracs + 4 250-270 13-18
Univerzalis tepsi 1
Sertéshus
Sertésborda SUtdracs + 4 250-270 15-20
Univerzalis tepsi 1
Kolbaszfélék SUtdracs + 4 260-270 10-15
Univerzalis tepsi 1
Baromfi
Csirke, mell Sutéracs + 4 230-240 30-35
Univerzalis tepsi 1
Csirke, comb Sutéracs + 4 230-240 25-30
Univerzalis tepsi 1

* A sUtési idd 2/3-anal forditsa meg.
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Sutés okosan

Fagyasztott készételek

Melegitési

Etel Tartozékok Szint s Hém. (°C) 1d6 (perc)
Fagyasztott pizza, Sutéracs 3 200-220 15-25
0,4-0,6 kg
Mélyhdtott lasagne Sutéracs 3 |:| 180-200 45-50
Fagyasztott Univerzalis tepsi 3 220-225 20-25
hasabburgonya
Fagyasztott Univerzalis tepsi 3 220-230 25-30
krokettek
Fagyasztott, Sutéracs 3 190-200 10-15
sUtében elkészithetd
camembert
Fagyasztott bagett SUtéracs + 3 190-200 10-15
feltéttel Univerzalis tepsi 1
Fagyasztott Sutéracs + 3 E 190-200 15-25
halrudacskak Univerzalis tepsi 1
Fagyasztott Sutéracs 3 E 180-200 20-35
halburger

Ropogo6sra sités profi médon
Az Uzemmod egy automatikus, legfeljebb 220 °C-0s melegitési szakaszt is tartalmaz. A
hus piritasat a fels6 fitéelem és a légkeveréses ventilator végzi. A sUté ezt a szakaszt
kovet@en a kivalasztott alacsonyabb hémérsékleten suti készre az ételt. Ehhez a fels6 és
az also futéelemek szolgaltatjak a hot. Ez az Uzemmad alkalmas sult hisok és szarnyasok

elkészitéséhez.

Etel Tartozékok Szint Hém. (°C) Idé (6ra)

Marhasult Sutéracs + 3 80-100 3-4
Univerzalis tepsi 1

Sertéssult Sutéracs + 3 80-100 4-5
Univerzalis tepsi 1

Baranysult SUtéracs + 3 80-100 3-4
Univerzalis tepsi 1

Kacsamell Sutéracs + 3 80-100 2-3
Univerzalis tepsi 1

30 Magyar
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Kettosﬂsutgs, . 3 o o o o Sz. | Sutétér Etel Tartozékok Szint | Melegitési | HOm. (°C) 1dé
A Kkettds sutési funkcio hasznalatahoz el¢szor helyezze be a sutébe az osztot. Ajanlott tipus (perc)
elémelegiteni a sutét a legjobb eredmény elérése érdekében. - . —
Az alabbi tablazatban 5 olyan Utmutatot talal, amelyeket a kettds sUtési modban valo 4| Felso Csirke, comb Sutoracs + 4 230-250 | 30-35
f6zéshez és sitéshez ajanlunk. A kettds sUtési funkcio segitségével egy id6ben készitheti Un|ver;a||s 4
el a foételt és a koretet, vagy a féételt és a desszertet. teps|
o A kettds sUtési funkcid hasznalatakor az elémelegitési idé hosszabb lehet. Alsd Lasagne, SUtéracs, 1 190-200 | 30-35
e : ] - o _ - 1,0-1,5k 22-24 cm-es
Sz. | Sutétér Etel Tartozékok Szint | Melegitési | HOm. (°C) [o[o] g SGtetal
L loerd) 5 Felsd Halfilé, sult Sutéra 4 210-230 | 15-20
o s elso alfilé, su Utéracs + — - -
1 Felsd Piskotatészta Sutéracs, 4 @ 160-170 | 40-45 ) L
Univerzalis 4
25-26 cm )
Stmérjo teps
forma Also Almaval toltott | Univerzalis 1 170-180 | 25-30
. . - " leveles tészta tepsi
Alsd Hazi keészitésu Univerzalis 1 [ 190-210 | 13-18
pizza, tepsi — 2
1,0-1,2 kg =
o
2 Felsd Sult zoldségek, Univerzalis 4 — 220-230 | 13-18 5
0,4-08 kg tepsi §
Alsd Almas pite Sutéracs, 1 [ 160-170 | 70-80
20 cm
atméréju
forma
3 Felsd Pitakenyér Univerzalis 4 @ 230-240 | 13-18
&
tepsi
Alsd Cs6ben sult Sutéracs, 1 180-190 | 45-50
burgonya, 22-24 cm-es
1,0-15kg sut6tal

Magyar 31
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Sutés okosan

Energiatakarékossag céljabaol is hasznalhatja csak a felsd vagy csak az also részt. A sutési Energiatakarékos légkeverés
idd kulon részek hasznalata esetén is meghosszabbithato. Ajanlott elémelegiteni a sutét a Ez az Uzemmod az optimalizalt fUtérendszernek koszonhetéen kevesebb energiat
legjobb eredmény elérése érdekében. hasznal sutés kozben. Az ehhez a kategdrighoz tartozo idétartam esetében javasolt nem
elémelegiteni a sutdt a sutés el6tt az energiatakarékossag érdekében.
Felsé ;
Etel Tartozékok Szint Hoém. (°C) Id6 (perc)
Etel Tartozékok Szint Meleglte5| Hom. (°0) [o[o] (perc) GyUmélesos SUtéracs, 24 cm-es 2 160-180 60-80
tipus marzsasitemeny, SUtGtal
Cs6ben sult SUtoracs, 22-24 cm-es 4 160-170 40-50 0,8-1,2kg
burgonya sutotal Héjaban slt burgonya, Univerzalis tepsi 2 190-200 70-80
Pogacsa Univerzalis tepsi 4 180-190 30-35 (0,4-0,8 kg)
e Kolbdsz SUtéracs + 3 160-180 20-30
Lasagne SUtoracs, 22-24 cm-es 4 180-190 25-35 ' R .
g Sitets| 0,3-0,5 kg Univerzalis tepsi 1
Csirke, comb* Sutracs + 4 M | 2020 | 303 | Fagyaszott, Univerzalls teps ’ 180-200 2
w Univerzalis tepsi 4 sut6ben elkészithetd
= hasabburgonya, 0,3-0,5 kg
[ % P ” L
o Ne melegitse el0 a sutot. Fagyasztott Univerzalis tepsi 3 190-210 25-35
a , burgonyahasabok,
S Alsé 0,3-0,5kg
Etel Tartozékok Szint | Melegitési | Hém. (°C) Idé6 (perc) Halfilé, sult, 0,4-0,8 kg Sutéracs + 3 200-220 30-40
tipus Univerzalis tepsi 1
Holland SUtéracs, 24 cm-es 1 170-180 50-60 Ropogds halfilé, SUtdracs + 3 200-220 30-45
négyszogletes négyszogletes panirozott, 0,4-0,8 kg Univerzalis tepsi 1
S sutemenyforma St hatszin, 0,8-1,2 kg SUt6racs + 2 180-200 65-75
Marvanykuglof SUtéracs, kuglofforma 1 160-170 60-70 Univerzalis tepsi 1
Almés pite Stéracs, o 20 cm 1 160-170 70-80 Sult zoldségek, 0,4-0,6 kg Univerzalis tepsi 3 200-220 25-35
atmérdjl forma
Hazi készités Univerzalis tepsi 1 [ 190-210 13-18
pizza,
1,0-1,2 kg

32 Magyar

11/23/2018  5:06:10 PM

NV75N5641BS_OL_DG68-01057F-01_BG+HR+RO+SR+SQ+SL+HU+EN.indb 32



Kettds sutés - energiatakarékos légkeverés mod

A kisebb energiafogyasztas érdekében az energiatakarékos legkeverés tzemmodot is
hasznalhatja a fels® vagy az also részben.

Az ehhez a kategoriahoz tartozé idétartam esetében javasolt nem elémelegiteni a sutét a
sUtés el6tt az energiatakarékossag érdekében.

Automatikus sUtési programok

/N\ VIGYAZAT

A konnyen megromlo élelmiszereket (pl. tej, tojas, hal, baromfi- és egyéb husok) nem
szabad a sUtés megkezdése el6tt 1 6ranal hosszabb ideig a sutében tartani, és a sutés
befejezésekor haladéktalanul ki kell 6ket venni a sutébél. Romlott étel fogyasztasa

Fels ételmérgezés miatti gyomorrontashoz vezethet.
Etel Tartozékok Szint | H6m. (°C) | 1d6 (perc)
. Normal siUtés
Lasagne SUtéracs 4 180-200 30-45 . R ) e e ,
g e A kovetkezd tablazatban 40 automatikus sutési és roston sutési programot talal.
22-24 cm-es sutotal s , T T .
_ — : A tablazat tartalmazza az ételek mennyiségét, sulytartomanyat és néhany tanacsot a
Fagyasztott Univerzalis tepsi 4 200-210 | 25-35 sitéshez. A sUtési modok és idék- az On kényelme érdekében- elére programozottak. Az
hasabburgonya Utmutatéban talalhato néhany recept az automatikus programokhoz.
Fagyasztott Univerzalis tepsi 4 200-210 25-35 Az 1-19., 38. és 39. automatikus sutési program magaban foglalja az elémelegitést és az
burgonyacikkek elémelegitési folyamat megjelenitését is. Az ételt az elémelegités befejezését jelz6 sipold
Slt hatszin SUt6racs + 4 | 170-180 | 60-80 Ea”tg, utan tegye be a Ssu..tto,b‘?: 16 cOmbot a2 suomatius sutés alingitacan 5
Univerzalis tepsi 4 zutan nyomja meg a SOtési id6 gombot az automatikus sutés elinditasahoz. §
A\ FIGYELMEZTETES 2
Alsd Az ételek kiemeléséhez mindig hasznaljon edényfogd keszty(t. >
Etel Tartozékok Szint | H6m. (°C) | 1d6 (perc) Kaéd Etel Tomeg (kg) Tartozékok Szint
Marvanykuglof Sutéracs, kuglofforma 1 170-180 60-70 10-15 Sutéracs 3
Holland négyszogletes Sutéracs, 1 170-180 50-60 Csében silt Egy 22-24 cm-es héallo edényben készitse eld a
sutemény 24 cm-es négyszogletes A1l burgonya csében sult burgonyat. Inditsa el a programot, majd az
suteményforma elémelegités befejezését jelz6 sipszd utan helyezze be az
Héjaban sult burgonya Univerzalis tepsi 1 190-200 70-90 edenyt a racs kozepére.
Fagyasztott pizza SUt6racs 1 | 200-210 | 25-30 0.8-1.2 sutoracs 3
Cs6ben silt Eqy 22-24 cm-es héallo edényben készitse eld a
A2 26ldség csében sult zoldséget. Inditsa el a programot, majd az
eldmelegités befejezését jelz6 sipszo utan helyezze be az
edényt a racs kozepére.
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Sutés okosan

Kod Etel Tomeg (kg) Tartozékok Szint Kod Etel Tomeg (kg) Tartozékok Szint
1,2-15 Sutéracs 3 0,4-0,5 Sutéracs 3
) Egy 22-24 cm-es h6alld edényben készitse eld a cs6ben A9 Gyumolcskosarka- | Tegye a tésztat egy kivajazott, fekete, fém sUt6formaba.
A3 | CsGben sult tészta | syt tésztat. Inditsa el a programot, majd az elémelegités alap Inditsa el a programot, majd az elémelegités befejezését
befejezését jelzd sipsz6 utan helyezze be az edényt a racs jelz0 sipszo utan helyezze be a format a racs kozepére.
kozepére. 12-15 Sutéracs 2
10-15 Sutdracs 3 . . Készitsen lepénytésztat, majd tegye egy kerek, 25 cm
Eqy 22-24 cm-es héalld edényben készitse eld a hazi A 10 | Quiche Lorraine | atmérdj( lepényformaba. Inditsa el a programot, majd az
A4 Lasagne készités lasagnét. Inditsa el a programot, majd az elémelegités befejezését jelzd sipszo utan adja hozza a
elémelegités befejezését jelzd sipszo utan helyezze be az tolteléket, és helyezze be az edényt a racs kozepére.
edényt a racs kozepére. 06-07 SUtéracs 3
12-15 sutdracs 3 Készitse el a tésztat, majd helyezze egy fekete, fémbél
Tegye a lecsd hozzavaloit egy casserole edénybe, és fedje A1l Fehérkenyer készult négyszogletd (25 cm hosszu) sutéedénybe. Inditsa
%} A5 Lecso le feddvel. Inditsa el a programot, majd az elémelegités el a programot, majd az elémelegités befejezését jelz6
= befejezését jelz6 sipszo utan helyezze be az edényt a racs sipsz6 utan helyezze be az edényt a racs kozepére.
§ kozepére. Lefedve fézze. Teila\as elétt keverje meg. 08-09 SUtGracs 3
= 12-14 sutoracs 2 Vegyes gabonabol | KEszitse el a tesztat, majd helyezze egy fekete, fémbo|
o Egy 24-26 cm-es kerek, fém sUtéformaban készitse el az A12 készilt kenyér készOlt négyszoglett (25 cm hosszu) sutéedénybe. Inditsa
A6 Almas pite almas pitét. Inditsa el a programot, majd az elémelegités el a programot, majd az el0dmelegités befejezését jelzd
befejezését jelzd sipszo utan helyezze be a format a racs sipsz0 utan helyezze be az edényt a racs kozepére.
kozepére. 0,3-0,5 Univerzalis tepsi 3
03-04 Univerzalis tepsi 3 ) Készitse el a zsemléket (fagyasztott késztészta). Helyezze
_ Készitse el a croissantokat (fagyasztott késztészta). A13 Zsomle a zsemléket sitépapiron az univerzalis tepsire. Inditsa el a
A7 Croissant Helyezze a croissant-okat sutépapiron az univerzalis programot, majd az elémelegités befejezését jelzé sipszo
tepsire. Inditsa el a programot, majd az elémelegités utan helyezze be a tepsit a sutébe.
befejezését jelz6 sipszo utan helyezze be a tepsit a sutébe. 08-12 SUtéracs 3
03-04 Univerzalis tepsi 3 S Helyezzen friss gyimalcsdket (malna, szeder,
Almaval toltett | AZ almaval toltott leveles tésztat sutépapiron helyezze A 14 GVUm9|C505 almaszeletek vagy korteszeletek) egy 22-24 cm-es
A8 leveles tészta az univerzalis tepsire. Inditsa el a programot, majd az morzsasutemeny | sitéedénybe. A tetejére szérjon morzsat. Inditsa el a
elémelegités befejezését jelzd sipszo utan helyezze be a programot, majd az elémelegités befejezését jelz6 sipsz6
tepsit a sutébe. utan helyezze be az edényt a racs kozepére.
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Kod Etel Tomeg (kg) Tartozékok Szint Kod Etel Tomeg (kg) Tartozékok Szint
0,5-0,6 Univerzalis tepsi 3 08-13 Sutdéracs 2
A pogacsakat (atmeérd: 5-6 cm) sutépapiron helyezze o Univerzalis tepsi 1
AL Pogacsa az univerzalis tepsire. Inditsa el a programot, majd az A 20 SUlt hatszin FUszerezze be a marhahust, és tegye a hitdszekrénybe
elémelegités befejezéseét jelzd sipszo utan helyezze be a 1 ¢rara.
tepsit a sitdbe. Ugy helyezze a sutdracsra, hogy a zsiros oldala felfelé
0,5-0,6 Sutéracs 3 nézzen.
_ Készitse el a hig piskotatésztat, majd ontse egy fekete, SUtéracs 2
A16 | Piskotateszta | fémbol készult, kerek, 26 cm atmér6jl sutformaba. 08-13 Univerzalis teps .
Inditsa el a programot, majd az elémelegités befejezését Marhasilt lasst - — — -
jelz6 sipszo utan helyezze be a format a racs kozepere. A21 iz FUszerezze be a marhahust, es tegye a hutdszekrenybe
e 1 drara.
0,7-0,8 Sutéracs 2 . o . .
Ugy helyezze a sutéracsra, hogy a zsiros oldala felfelé
Készitse el a hig piskotatésztat, majd ontse egy kerek, nézzen.
A17 | Marvanykuglof | fem kugléfformaba. Inditsa el a programot, majd az P .
elémelegités befejezését jelzd sipszd utan helyezze be a 0,4-0.9 utoracs
format a racs kozepére. A 22 FUszeres Univerzalis tepsi 1
0,7-0,8 SUt6racs 2 baranysult Pacolja be a baranyszeleteket fUszerekkel, és helyezze
Holland Készitse el a hig piskdtatésztat, majd helyezze egy fekete, Oket a storacsra.
A18 | neégyszogletes | fembdl készult négyszogletd (25 cm hosszl) sitéedénybe. L0158 Sutdracs 3
sutemény Inditsa el a programot, majd az elémelegités befejezését A 23 Csontos s Univerzalis tepsi 1
jelz6 sipszo utan helyezze be a format a racs kozepére. baranycomb Pacolla be 3 baranyhust, & helyezze a stGracsra
0,7-08 Sutéracs 3 : oracs .
_ Egy 20-24 cm-es h6alld edényben készitse el a 08-13 Universalis tens 5
A19 Brownie hig piskdtatésztat. Inditsa el a programot, majd az A24 | BOros sertéssilt NIVETzalls tepsi -
elomelegités befejezését jelzG sipszo utan helyezze be az A zsiros felevel felfele helyezze a sertéssultet a
edényt a racs kozepére. sutéracsra.
Sutéracs 3
) 0,8-13 . — -
A 25 Sertésborda Univerzalis tepsi 3

Helyezze a sertésbordat a racsra.
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Sutés okosan

36 Magyar

Kod Etel Tomeg (kg) Tartozékok Szint Kod Etel Tomeg (kg) Tartozékok Szint
L015 Sutéracs 2 0,3-0,8 Univerzalis tepsi 3
. o Univerzalis tepsi 1 A 32 Nyelvhal Helyezze a nyelvhalat sUtGpapiron az univerzalis tepsire.
A 26 Csirke, @9€sZ | \jossa meg és tisztitsa meg a csirkét. A csirkét dorzsolje Irdalja be egy késsel.
be olajjal és fUszerekkel. Helyezze a csirkét a mellével SUtéracs 4
lefelé a racsra, majd a hangjelzésre forditsa at. 03-08 — -
o Univerzalis tepsi 1
SOBracs 4 A 33 | Lazacszelet/-filé — —
_ 05-1.0 ' — ‘ Mossa meg és tisztitsa meg a filéket vagy szeleteket. A
A27 Csirke, mell Univerzalis tepsi 1 béros oldallal felfelé helyezze a filéket a racsra.
Pacolja be a melleket, és helyezze Gket a sUtéracsra. 03-08 Univerzalis tepsi 4
05-10 sutdracs 4 o Maossa meg és szeletelje fel a cukkinit, padlizsant,
A28 Csirkecomb o Univerzalis tepsi 1 A34 SUlt zoldség paprikat, hagymat és koktélparadicsomat. Kenje
Dorzsolje be olajjal és fUszerekkel, majd helyezze a racsra. meg olivaolajjal es fUszerekkel. Ossza el a szeleteket
) o 2 egyenletesen az univerzalis tepsin.
=3 Utéracs
o 0,3-0,8 i T ton] . 0,5-1,0 Univerzalis tepsi 3
% e i Vagjon hosszaban félbe nagyobb burgonydkat (egyenként
g A29 Kacsa, mell Helyezze a kacsamelleket a zsiros felukkel felfelé a racsra. A 35 SU!t burgonya 2O%J Hel et ,gyttf I"kkgl fylf ¥ o
> Az els6 beallitas a kdzepesen, a masodik a kozepesen/jol (félbe vagva) 0)- Helyezze Oket a vagott felukiel felfele az
(silt szinthes tartozik ' univerzalis tepsire, és kenje meg 6ket olivaolajjal és
atsult szinthez tartozik. foszerekkel.
L 0308 Univerzalis tepsi 4 Fagyasztott, 0,3-0,8 | Univerzalis tepsi | 3
A 30 | Pisztrangfilé, sOIt | Helyezze a pisztrangfiléket a boros felikkel felfelé az A36 sUtében ]
univerzalis tepsire. elkészithet6 Ossza el egyenletesen a fagyasztott burgonyat az
SOtracs . burgonya univerzalis tepsin.
03-08 Univerzalis tepsi 1 0,3-0,8 | Univerzalis tepsi | 3
p A37 Fagyasztott -
A31 Pisztrang Mossa meg és tisztitsa meg a halakat, majd helyezze Gket burgonyacikkek | 0552a €l égyenletesen a fagyasztott burgonyacikkeket az
egymashoz képest forditva a racsra. Citromozza, s6zza és univerzalis tepsin.
fUszerezze be a hal belsejét. Irdalja be a bért egy késsel. 0,3-08 | Sutéracs | 3
Dorzsolje be olajjal és soval. ] - ,, . .
Inditsa el a programot, majd az elédmelegités befejezését
A 38 | Fagyasztott pizza

jelz0 sipszo utan helyezze be a fagyasztott pizzat a
sUtéracs kozepére. Az elsd beallitas a vékony olasz
pizzara, a masodik a vastag tepsis pizzara vonatkozik.
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Kod

Etel

Tomeg (kg) Tartozékok Szint

A 39

Hazi pizza

0,8-13 Univerzalis tepsi 2

Készitse el a hazi készitésU pizzat kelt tésztabol, majd
helyezze az univerzalis tepsire. A sUly a szoszt, a
zoldségeket, a sonkat és a sajtot is magaba foglalja.
Inditsa el a programot, majd az elémelegités befejezését
jelzé sipszo6 utan helyezze be a tepsit a sutébe.

A 40

Kelesztés

0,3-0,8 Sutéracs 2

Készitse el a tésztat eqy talban, takarja le haztartasi
folidval.

Helyezze a racs kozepére. Az elsd beallitas a pizzara és
suteménytésztara, a masodik beallitas a kenyértésztara
vonatkozik.

Kettds sutés

A lenti tablazatban 10 automatikus sutési és roston sutési programot talal. A felsé és also
sUt6teret kulon-kulon, de akar egyutt is hasznalhatja.

A program tartalmazza az ételek mennyiségeét, sulytartomanyat és néhany tanacsot a
sUtéshez. A sUtési modok és id6k- az On kényelme érdekében- elére programozottak. Az
Utmutatoban talalhatd néhany recept az automatikus programokhoz.

Minden kettds automatikus sUtési program magaban foglalja az eldmelegitést és az
eldmelegitési folyamat kijelzését is.

Az ételt az elémelegités befejezését jelzd sipold hang utan tegye be a sutébe.

Ezutan nyomja meg a Sutési idé gombot az automatikus sutés elinditasahoz.

A\ FIGYELMEZTETES
Az ételek kiemeléséhez mindig hasznaljon edényfogd kesztyUt.

1. Felsd

Tomeg (kg) Tartozékok Szint

10-15 Sutéracs 4
CsBben silt Egﬂy 22—2__4 cm-es héf‘éllo eqényben készitse el6 a ‘
Al burgonya csében sult burgonyat. Inditsa el a programot, majd az

elémelegités befejezését jelzd sipszo utan helyezze be az
edeényt a racs kozepére.
10-15 Sutéracs 4

Egy 22-24 cm-es héalld edényben keészitse el a hazi
készités( lasagnét. Inditsa el a programot, majd az

elémelegités befejezését jelzd sipszd utan helyezze be az
edényt a racs kozepére.

Kod Etel
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A2 Lasagne

Sutéracs 4

05-10

A3 Csirkecomb Univerzalis tepsi 4

Dorzsolje be olajjal és fUszerekkel, majd helyezze a racsra.

Magyar 37

NV75N5641BS_OL_DG68-01057F-01_BG+HR+RO+SR+SQ+SL+HU+EN.indb 37

11/23/2018 5:06:11 PM



Sutés okosan

38 Magyar

Kod Etel Tomeg (kg) Tartozékok Szint Kod Etel Tomeg (kg) Tartozékok Szint
0,5-1,0 Univerzalis tepsi 4 0,3-0,8 Sutdéracs 1
Sult burgonya Vagjon hosszaban félbe nagyobb burgonyakat (egyenként ) Inditsa el a programot, majd az elémelegités befejezését
A4 (felbe vagva) 200 q). Helyezze 6ket a vagott felUkkel felfelé az A4 | Fagyasztott pizza | je|z8 sipszd utan helyezze be a fagyasztott pizzat a
univerzalis tepsire, és kenje meg 6ket olivaolajjal és sutéracs kozepére. Az elsd beallitas a vékony olasz
fUszerekkel. pizzara, a masodik a vastag tepsis pizzara vonatkozik.
0,3-0,8 Univerzalis tepsi 4 0,8-1,3 Univerzalis tepsi 1
Fagyasztott . . . s -
A5 hasabburgonya 0ssza el egyenletesen a fagyasztott burgonyat az ) Készitse el a hazi készitésl pizzat kelt tésztabol, majd
univerzalis tepsin. AS Hazi KESZItGSU helyezze az univerzalis tepsire. A sUly a 5z0szt, a
pizza zoldségeket, a sonkat és a sajtot is magaba foglalja.
, Inditsa el a programot, majd az elémelegités befejezését
2. Also T : o
jelz6 sipszo6 utan helyezze be a tepsit a sUtébe.
Kod Etel Tomeg (kg) Tartozékok Szint
%) 12-14 Sutéracs 1 3. Iker
o Eqy 24-26 cm-es kerek, fém sutéformaban készitse el az Az also és a fels6 sUtotérhez is kivalaszthat egy-egy automatikus programot, es suthet
g Al Almas pite almas pitét. Inditsa el a programot, majd az elémelegités bennuk parhuzamosan.
§ E§feje;ését jelzé sipsz6 utan helyezze be a format a racs /N VIGYAZAT
Ozepére. ) o . T . L
P - — . Amikor csak az egyik sUtéteret hasznalja, az optimalis teljesitmény érdekében a masik
03-04 Univerzalis tepsi 1 sUtétér ventilatora és fUtészala is bekapcsolhat. A nem hasznalt sitéteret ezért nem
. P Az almaval toltott leveles tésztat sutépapiron helyezze szabad a rendeltetésétél eltéré modon hasznalni.
A2 Almaval toltott ) . : ) ;
leveles tészta az”umverlzqhs tepgrg I,nd'ltsa”ella prpgrgmot, majd az
elémelegités befejezéset jelz0 sipsz6 utan helyezze be a
tepsit a sutébe.
12-15 Sutéracs 1
. _ Készitsen lepénytésztat, majd tegye egy kerek, 25 cm
A3 Quiche Lorraine | atmérdj lepényformaba. Inditsa el a programat, majd az
elémelegités befejezéseét jelz sipszo utan adja hozza a
tolteléket, és helyezze be az edényt a racs kozepére.
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Probaételek 2. Grillezés
Melegitse el az Ures sUtét 5 percig a Nagy méretU grill funkcio segitségével.

Az EN 60350-1 szabvany szerint

1. Siités Etel tipusa Tartozékok Szint Metliepgul';eﬂ Hém. (°C) 1d6 (perc)
Aﬁutelsrelv,onfatksz'ol ajin(;gsolf elolmeler?”tett Sutolrfe vonatko;?alK. Ne hasznalja a gyors Pirités SUErACS 5 270 (Max) 19
elémelegités funkciot. A dontott részt helyezze eldre, az ajto felé. fehérkenyérbél
Etel tipusa Tartozékok szint M€|,Egl'té5i H?’m. 1d6 MarhahUspogacsak * SUt6racs + 4 270 Max) | 1.15-18
tipus (Q) (perc) (12 db) Univerzalis tepsi 1 2.5-8
Aprositemény Univerzalis tepsi 3 = 165 | 23-28 (cseppfelfogashoz)
3 155 2535 A sutési id0 2/3-anal forditsa meg.
143 155 30-35 3. SUtés (roston)
. - " ) . , ) Melegitési . Y
Vajas tészta Univerzalis tepsi + 1+3 140 | 30-35 Etel tipusa Tartozékok Szint tinus Hom. (°C) 1d6 (perc) v
Univerzalis tepsi P @
T Egész csirke * Ut6ra = 2 -80"
Zsiradék nélkali Sutéracs + 2 |:| 160 30-35 gesz csirke ASUtO 'a§s+ ) 3 00 65-80 %
o e Univerzalis tepsi 1 a
piskotatészta nyithato sutéforma (cseppfelfogasho) o
(s6tét bevonatd, 26 cm atmérgjo) | 2 160 | 35-40 pIETos
“ Félidénél forditsa meg.
1+4 155 | 40-45 g
Almas pite SUtéracs + 2, atlosan |:| 160 | 70-80
2 nyithato sutéforma elhelyezve
* (sotét bevonaty, 20 cm
atmeérajo)
Univerzalis tepsi + 1+3 160 | 80-90
sutracs +
2 nyithato sutéforma
* (sotét bevonaty, 20 cm
atmeréjo)

* A két tortaformat Ugy helyezze el a racson, hogy az egyik hatul, bal oldalon, a masik
pedig elol, jobb oldalon legyen.
“ A két tortaformat kdzépen, egymas folott helyezze el.
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Sutés okosan

Kedvelt automatikus sUtési receptek gyljteménye

Csében sult burgonya

Hozzdavaldk

Utasitasok
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Csében sult zoldség

Hozzavaldk

Utasitasok

800 g burgonya, 100 ml tej, 100 ml tejszin, 50 g felvert tojas,
1 evokanal a kovetkez6kbdl: s6, bors, szerecsendio, 150 g reszelt
sajt, vaj, kakukkf(

Hamozza meg a burgonyat, és szeletelje fel 3 mm-es
vastagsagura. Kenje be a sutétal (22-24 cm) teljes belsd feluletét
vajjal. A felszeletelt burgonyat oszlassa el egy tiszta torléruhan,
¢és takarja le a ruhaval, amig elékésziti a tobbi hozzavalot.

A reszelt sajt kivételével keverje 6ssze a tobbi dsszetevét egy
nagy meéret( talban, és alaposan keverje 0ssze. Rétegezze
egymasra a burgonyaszeleteket a sutétalban gy, hogy kis
atfedés legyen koztuk, és ontse ra az 6sszekevert szoszt. 0szlassa
el a reszelt sajtot a tetején, és susse meg. A sUtés végeztével
talalaskor szorja meg friss kakukkfUlevelekkel.

800 g zoldség (cukkini, paradicsom, hagyma, sargarépa, paprika,
eléfézott burgonya), 150 ml tejszin, 50 g felvert tojas, 1 evokanal
a kovetkez6kbdl: so, fUszerek (bors, petrezselyem vagy
rozmaring), 150 g reszelt sajt, 3 evékanal olivaolaj, néhany levél
kakukkf(

Mossa meg a zoldségeket, és szeletelje fel ket 3-5 mm-es
vastagsagu szeletekre. A szeleteket rétegezze egymasra egy
sutétalba (22-24 cm), és ontse az olajat a zoldségekre. A reszelt
sajt kivételével keverje 0ssze a hozzavalokat, és szorja éket a
z0ldségekre. Oszlassa el a reszelt sajtot a tetején, és susse meg. A
talalaskor szorja meg friss kakukkfUlevéllel.

Lasagne

Hozzavalok

Utasitasok

Almas pite

Hozzavalok

2 evékanal olivaolaj, 500 g daralt marhahus,

500 ml paradicsomszosz, 100 ml marha alaplé, 150 g szaraz
lasagnetésztalap, 1 hagyma (felkockazva), 200 g reszelt sajt,
1 tedskanal a kovetkezékbdl: szaritott petrezselyem, oregano,
bazsalikom

Készitse el a paradicsomos husszoszt. Hevitse fel az olajat
serpenydben, majd fézze a daralt marhahust és a felkockazott
hagymat korulbelul 10 percig, amig teljesen barna nem lesz.
Ontse ra a paradicsomszoszt és a marha alaplevet, és adja hozza
a szaritott fUszernovényeket. Hevitse forrasig, majd parolja lassan
30 percen at.

Fézze meg a lasagnetésztat a csomagolas Utmutatdja szerint.
Rétegezze egymasra a lasagnetésztat, a husszoszt és a sajtot,
majd ismételje meg. Ezt kovetden szorja meg egyenletesen a
megmaradt sajttal a tészta fels6 rétegét, és susse meg.

o Tészta: 275 g liszt, 1/2 evékanal so, 125 g porcukor,
8 g vanilias cukor, 175 g hideg vaj, 1 tojas (felverve)

« Toltelék: 750 g kemény husu egész alma, 1 evokanal citromlé,
40 g cukor, /2 ev6kanal fahéj, 50 g magtalan mazsola,
2 evékanal zsemlemorzsa
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iy . , . , , viche Lorraine
Utasitasok  Szitalja bele a lisztet és a sot egy nagy talba. Szitadlja hozza Quiche Lo

a porcukrot és a vanilias cukrot. 2 kés segitségével vagja kis
darabokra a vajat a lisztben. Adja hozza a felvert tojas 3/s-ét.
GyUrja at az 0sszes hozzavalot a konyhai robotgéppel, amig
omlos masszava nem valik. Formazzon kézzel gombot a tésztabol.

Hozzavalok  « Tészta: 200 g finomliszt, 80 g vaj, 1 tojas
« Toltelék: 75 g felkockazott, zsiradék nélkuli szalonna, 125 ml
tejszin, 125 g tejfol, 2 felvert tojas, 100 g reszelt svajci sajt,

Csomagolja muanyag foliaba, és hagyja hdlni kb. 30 percig. 50 ¢ bors

Zsirozza ki a (24-26 cm-es atmérdjd) nyithatd format, és szorja be Utasitasok A tészta elkészitéséhez tegye a lisztet, a vajat és a tojast egy
liszttel. NyUjtsa ki a tészta 3/4-6t 5 mm vastagsagura. Helyezze a talba, és keverje 0ssze 6ket puha tésztava, majd hagyja hitében
formaba (alul és oldalt). allni 30 percen at. NyUjtsa ki a tésztat, és helyezze egy zsirral
Hamozza meg és magozza ki az almakat. Vagja ket kb. kikent, lepényekhez valo keramiaedénybe (25 cm atméroju).

3/4 X 3/s cm-es kockakra. Locsolja meg az almakat citromlével, Szurkalja meg az aljat egy villaval. Keverje 6ssze a tojast,

és keverje jol 6ssze. Mossa meg és szaritsa meg a ribizlit és a tejszint, créme fraiche-t, sajtot, sot és borsot. Ontse ra a tésztara
mazsolat. Adjon hozza cukrot, fahéjat, mazsolat és ribizlit. Keverje kozvetlenul a sUtés el6tt.

0ssze jol, és szorja be a tészta aljat zsemlemorzsaval. Finoman

nyomkodja le.

Nyuijtsa ki a megmaradt tésztat. Vagja a tésztat vékony GyUmdlcsds morzsasutemény
csikokra, és helyezze Oket racsosan a toltelékre. Kenje be a pitét

egyenletesen a maradék felvert tojassal. Hozzavalok - Feltét: 200 g liszt, 100 g vaj, 100 g cukor, 2 g s6, 2 g 6rolt

fahéj
«  GyUmolcs: 600 g vegyes gyumolcskeverék
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Utasitasok  Keverje 0ssze az 0sszes hozzavalot, amig morzsas allagu nem
lesz. 0ssza el az 6sszekevert gyumolcsoket egy héallo talban,
majd morzsolja ra a tésztat.
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Sutés okosan

Hazi pizza
Hozzavaldk
Utasitasok
Z
é’.
o
3
% Sult hatszin
=}
Hozzavaldk
Utasitasok

Flszeres baranysolt

« Pizzatészta: 300 g liszt, 7 g szaritott élesztd, 1 evékanal Hozzavalok
olivaolaj, 200 ml langyos viz, 1 ev6ékanal cukor és s6

« Feltét: 400 g felszeletelt zoldség (padlizsan, cukkini, hagyma,
paradicsom), 100 g sonka vagy szalonna (felkockazva),

100 g reszelt sajt Utasitasok

Tegye a lisztet, az éleszt6t, az olajat, a sot, a cukrot és a langyos
vizet egy talba, és keverje 0ssze, amig lagy tésztava nem all
0ssze. Dagassza robotgéppel vagy kézzel 5-10 percen at. Fedje
le feddvel, helyezze a sUtébe, és hagyja kelni 35 °C-on 30 percig.
NyUjtsa ki a tésztat téglalap alakura egy liszttel beszort feluleten,
majd helyezze a tepsibe vagy egy pizzatepsibe. 0szlassa el a
paradicsompurét a tésztan, majd szdrja meg sonkaval, gombaval,
olajbogydval és paradicsommal. Szérjon a tetejére sajtot, majd
susse meg.

Sertésborda

Hozzavalok

Utasitasok

1 kg marhahatszin, 5 g s0, 1 g bors, 3-3 g rozmaring és kakukkfU

FUszerezze be a marhahust soval, borssal és rozmaringgal, és
hagyja hitében allni 1 6ran at. Helyezze a sutéracsra. Tegye be a
sUtébe, és sUsse meg.

1 kg szeletelt baranyhus (6 szelet), 4 nagyobb gerezd fokhagyma
(szétnyomva), 1 ev6kanal friss kakukkf( (morzsolva), 1 evékanal
friss rozmaring (morzsolva), 2 evékanal so, 2 evékanal olivaolaj

Keverje 0ssze a sot, a fokhagymat, a fUszereket és az olajat, majd
adja hozza a baranyhust. Forgassa meg, hogy az olaj jol bevonja a
hust, és hagyja allni szobahémeérsékleten legalabb 30 perc-1 éra
idére.

2 sertésborda, 1 ev6kanal szemes feketebors, 3 babérlevél,

1 hagyma (felkockazva), 3 gerezd fokhagyma (felkockazva),
85 g barnacukor, 3 evékanal Worcestershire szdsz, 2 evékanal
paradicsompuré, 2 evékanal olivaolaj

Készitse el a barbecue szoszt. Hevitse fel az olajat egy
serpeny@ben, és adja hozza a hagymat. Susse, amig meg

nem puhul, majd adja hozza a tobbi hozzavalot. Piritsa meg,
csokkentse a hémérsékletet, majd parolja lassan 30 percen at,
amig be nem sUr0sodik. Pacolja a bordat barbecue szo6szban
0,5-1 6ran at.
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Karbantartas
Tisztitas 1. Vegye ki a tartozékokat a sutébdl.
. . . . . 2. Tisztitsa meg a sut6 belsejét.
A tisztitas megkonnyitese érdekeben rendszeresen tisztitsa ki a sutt. 3. Valassza ki a légkeveréses modot maximalis hémérseéklettel, és jarassa a sutét egy

A\ FIGYELMEZTETES oran at.

« Varja meg, mig a sUt6 és tartozékai kihUinek, és csak azt kovetden 1asson hozza a
tisztitashoz.

« Ne hasznaljon agressziv tisztitdszereket, kemény kefét, (fém) suroldparnat, kést vagy e 1. A nedves torléruhat tekerje egy rud koré.
mas maro hatasu anyagokat.

Ajto

A sUt6 belseje

« A sUt6 belsejének megtisztitasahoz hasznaljon tiszta kendét, enyhe tisztitoszert vagy
meleg, szappanos Vvizet.

« Az ajto tomitését ne tisztitsa meg kézzel.

) e R , s e ( ! Iy ] 2. Helyezze a torléruhat az also ajtora.
« A zomancfelUlet sérulésének elkerulése érdekében csak normal sutdtisztitokat § ) y, " I
L ) 3. Tisztitsa meg az ajtot.
hasznaljon. 7 4. Tegyen mososzert a torléruhara, és tisztitsa
 Makacs foltok eltavolitasahoz hasznaljon specialis sutétisztitot. N2 /A ) '

meqg Ujbal.
5. A nedvességet és a buborékokat torolje le

A sUt6 kulseje

e o . . ) i eqy szaraz ruhaval. =
A sutd kulsejének, igy ajtajanak, fogantyujanak és kijelzéjének tisztitasahoz hasznaljon « ) ) §
tiszta kenddt, enyhe mosogatoszeres vagy szappanos meleg vizet, szaritasahoz pedig /N VIGYAZAT 3
konyhai torlékenddt vagy szaraz ruhat. Ne szerelje le az ajtot a tisztitashoz. g
A sutébdl kiaramld forro levegd kovetkeztében a zsir és a piszok konnyen lerakodhat 2
a fogantyuk és gombok kornyékén, ezért azt javasoljuk, hogy minden hasznalat utan Vizgy(ijt6

tisztitsa meg azokat.

A vizgyUjté nem csak a sutéskor keletkezd
felesleges nedvességet gyUjti, hanem az
ételmaradvanyokat is. Rendszeresen Uritse ki
¢s tisztitsa meg a vizgyUjtot.

Tartozékok

A tartozékokat minden hasznalat utan mossa le, és torolje szarazra konyharuhaval. A
makacs szennyezddeések eltavolitasahoz a hasznalt tartozékokat a mosas el6tt aztassa
30 percig meleg, szappanos Vvizben.

A\ FIGYELMEZTETES

Ha a vizgyUjtébél viz szivarog, forduljon a
Samsung helyi szervizkdzpontjahoz.

Katalitikus zomancfelUlet (csak a vonatkoz6 tipusok)

Az eltavolithato alkatrészeket sotétszirke katalitikus zomanchevonattal lattak el. 01 Vizgy(jts
FelUletukre a légkeverés soran kering® levegd altal szallitott olaj és zsiradék rakodhat le.

Azonban ezek a szennyezddések a suté 200 °C-os vagy annal magasabb hémérsékletén

elégnek.
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Karbantartas

Oldalsd sinek (csak meghatarozott modellek esetén) Az ajto leszerelése

1. Nyomja meg a bal oldali sin felsd sorat, és

eressze le korulbelul 45°-ban. A\ FIGYELMEZTETES

A sUt6 ajtaja nehéz.

1. Nyissa ki az ajtot, és pattintsa ki mindkét
ajtobeakasztot.

2. HUzza meg és tavolitsa el a bal oldali sin

\ also sorat.

3. Azonos modon tavolitsa el a jobb oldali
sint.

4, Tisztitsa meg az oldalso sineket.

5. Ha elkészult, az oldalsd sinek
visszaszereléséhez kovesse a fenti
1-2. lépéseket forditott sorrendben.

: / &= (® MEGJEGYZES

2. Csukja beljebb az ajtot kb. 70°-0s szogbe.
Mindkeét kezével tartsa a sutd ajtajat az
oldalanal, majd emelje és huzza felfelé,
amig az ajtobeakasztok le nem valnak.

seyJejueqJey

A ——————— ] AsUt6 anélkul is mukodik, hogy az oldalsé
sinek és a racsok a helyUkon lennének.

3. Haelkészult, az ajto visszaszereléséhez
kovesse az 1-2. lépéseket forditott
sorrendben. Gy6z6édjon meg arrol, hogy az
ajtobeakasztok megfeleléen csatlakoznak
mindkét oldalon.
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Hibaelharitas

Ellendrzési pontok

1. Az 6ramutato jarasaval ellentétes iranyba
forgatva szerelje le az Uvegburat.

2. Cserélje ki az izzot.

Tisztitsa meg az Uvegburat.

4, Ha elkészult, az Uvegbura
visszaszereléséhez kovesse a fenti 1. [épést
forditott sorrendben.

w

A\ FIGYELMEZTETES

o Az izz6 cseréje el6tt kapcsolja ki a sutét, és huzza ki a tapkabelt.

« (Csak 25-40 W-0s / 220-240 V-0s, 300 °C-ig héallo izzot hasznaljon. Jovahagyott
izzokat a Samsung helyi szervizkdzpontjaban szerezhet be.

« A halogén izzokat mindig szaraz ruhaval fogja meg. Ez megakadalyozza, hogy
ujjlenyomat vagy verejték keruljon az izzora, ami megroviditené élettartamat.

Oldals6 sutévilagitas

1. Tartsa meg egy kézzel az oldalso
sUtévilagitas burkolatanak alsé végét, majd
egy lapos és éles eszkozzel (pl. konyhai
kés) tavolitsa el a burkolatot az abran
|athatd modon.

2. Cserélje ki az oldalso sutévilagitast.

3. Szerelje vissza a vilagitas burkolatat.

Amennyiben probléma merul fel a sutével kapcsolatban, elészor tekintse at az alabbi
tablazatot, és probalja ki a benne talalhato javaslatokat. Ha egy probléma tovabbra is
fennall, Iépjen kapcsolatba a helyi Samsung szervizkozponttal.

Probléma

Ok

Teend6

A gombok nem
nyomhatok le
teljesen.

Ha idegen anyag kerUlt a
gombok kozé.
Erintégombos tipusok
esetén: ha nedvesség
kerUlt a kOISO részre.

Ha a zaras funkcid be van
kapcsolva.

Tavolitsa el az idegen
anyagot, majd probalja
meg Ujra.

Tavolitsa el a
nedvességet, majd
probalja meg Ujra.
Ellendrizze, hogy a
zaras funkcio be van-e
kapcsolva.

Az id6 nem jelenik
meg.

Ha nincs tapellatas.

Ellenérizze, hogy van-e
tapellatas.

A suté nem mdékodik.

Ha nincs tapellatas.

Ellendrizze, hogy van-e
tapellatas.

A s0té mukodeés
kdzben leall.

Ha ki van huzva a
tapaljzatbal.

Csatlakoztassa vissza a
tapellatast.

Az aramellatas
lekapcsol a mGkodés
soran.

Ha folyamatosan, hosszu
ideig hasznalja a suUtét.

Ha a hUtéventilator nem
mukodik.

Ha a sutét nem megfeleld
szell6zéssel ellatott helyre
szerelték be.

Ha tobb tapcsatlakozot
hasznalnak ugyanahhoz
az aljzathoz.

A sUt6 hosszu ideig
torténd hasznalatat
kovetéen hagyja lehdini
a sutét.

Ellendrizze, hogy hallja-e
a hitéventilator hangjat.
Tartsa be a termeék
Uzembe helyezési
Utmutatojaban leirt
tavolsagokat.
Hasznaljon egy
csatlakozot.
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Hibaelharitas

tulsagosan forré a
mUkodés soran.

szellzéssel ellatott helyre
szerelték be.

Uzembe helyezési
Utmutatojaban lefrt
tavolsagokat.

valtozik.

valtozik.

Probléma Ok Teendd Probléma Ok Teend6
A s0td nincs aram « Ha nincs tapellatas. Ellendrizze, hogy van-e A sUtében |évé A fényerd a tapellatas A tapellatas sutés kozbeni
alatt. tapellatas. vilagitas fényereje teljesitményének teljesitményvaltozasa
A sUt6 KUls6 része « Ha a sutét nem megfelelé Tartsa be a termek folyamatosan valtozasaitol fuggden nem iba, ezért nincs oka

aggodalomra.

Az ajto nem nyithato | -
ki megfeleléen.

Ha ételmaradék ragadt az
ajtd és a termék beltere
kozeé.

Tisztitsa meg alaposan
a sutét, majd nyissa ki
ismét az ajtot.

A sutés befejezédott,
de a hitéventilator
tovabbra is forog.

A ventilator
automatikusan forog egy
bizonyos ideig, hogy
kiszell§ztesse a sutd
belsejét.

Ez nem jelenti a termék
meghibasodasat, nincs
oka aggodalomra.

A s0t6é nem melegit.

Ha az ajto nyitva van.
Ha a sutd kezel6gombjai
nincsenek megfeleléen
beallitva.

Ha az egyik biztositék
kiégett vagy az aramkor-
megszakito kioldott.

Csukja be az ajtot, és
inditsa Ujra.

Tekintse at a sutd
kezelését bemutatod
fejezetet, és allitsa
alaphelyzetbe a sutét.
Cserélje ki a biztositékot,
vagy allitsa vissza az
aramkort. Ha ez tobbszor
is el¢fordul, hivjon
villanyszerel6t.

tapasztalhato.

GOz aramlik ki
egy, az ajton 1évd
nyilason.

Viz marad a sUtében.

viz vagy g6z jelenhet meg
a sutében. Ez nem jelenti
a termék meghibasodasat.

A belsé vilagitas « Haalampa be-, majd A lampa egy adott idd
gyenge vagy nem kikapcsol. utan automatikusan
kapcsol be. « Haidegen anyag kerul a kikapcsol az
lampara sutés kozben. energiatakarékossag
érdekében. A sutévilagitas
gombjaval barmikor
visszakapcsolhatja.
Tisztitsa meg a sutd
belsejét, majd ellendrizze
ZEE_. Ujra.
§ Aramutés « Ha a tapellatas nincs Ellendrizze, hogy a
% tapasztalhato a megfelelden foldelve. tapellatas megfeleléen
g sutén. + Ha foldelés nélkuli foldelt-e.
aljzatot hasznal.
Vizcsepegés « Az élelmiszertdl fuggden Hagyja lehdIni a sut6t,

majd egy szaraz
torlékendével torolje ki.
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FUst [athato a
muUkodés kozben.

A sUt6 els6 hasznalata
soran.

Ha étel van a fUt6elemen.

A sUtd elsd hasznalata
soran fust aramolhat

ki a sutébdl. Ez nem
jelent meghibasodast. A
készulék 2-3 alkalommal
torténd hasznalatat
kovetéen ennek meg kell
szinnie.

Hagyja elegendd
meértékben lehdini a sutot,
majd tavolitsa el az ételt
a fOtéelemrdl.
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Probléma

Ok

Teend6

Informaciokodok

A sUté hasznalatakor
égett vagy mianyag
szag érezhetd.

Ha olyan mUanyag vagy
egyéb edényt hasznal,
amely nem hdéallo.

Magas hémeérsekletnek
ellendllo edényeket
hasznaljon.

Ha a suté nem mUkodik, informaciokod jelenhet meg a kijelzén. Tekintse at az alabbi
tablazatot, és probalja ki a benne talalhato javaslatokat.

A s0té nem sut
megfeleléen.

Ha az ajtot gyakran
kinyitjak sutés kozben.

Ne nyitogassa a sutdajtot,
kivéve, ha az ételt meg
kell forditani. Ha gyakran
kinyitja az ajtot, a belsd
hémérséklet lecsokken,
ami hatassal lehet a sutési
eredmeényre.

A g6ztisztitas nem

Ennek az az oka, hogy a

Hagyja lehdIni a sutot,

mUkaodik. homérséklet tul magas. majd ezutan hasznalja.
A kett6s sUtés mod Ha az 0szt6 nincs Helyezze be az osztot
nem mikaodik. megfelelen behelyezve. megfelelden, majd

probalja meg Ujra.

A normal sutés mod
nem mikaodik.

Ha az 0szt6 be van
helyezve a sUt6be.

Vegye ki az osztot, majd
prébalja meg Ujra.

A Kkettds sUtés soran
nem hasznalt sut6tér
ventilatora mikodik
(vagy a sutétér
felforrosodik).

A legjobb sutési
teljesitmény érdekében

a nem hasznalt sutétér
ventilatora és fUtdszala is
mUkodésbe |éphet.

Ez nem jelenti a termék
meghibasodasat, nincs
oka aggodalomra.

Kaéd Jelentés Teend6
C-d1 | Az ajtdzar hibaja.
Kapcsolja ki a sutét, majd
C-20 s ;
] _ inditsa Ujra. Ha a probléma
C-21 | Erzékel6hiba. tovahbra is fennall, kapcsoljon
C-22 ki minden tapellatast legalabb
Csak az EEPROM olvasasa/irasa kozben 30 masodpemg,' majd
C-F1 e csatlakoztassa vissza. Ha a
torténik. , L
- probléma nem oldodik meg,
C-FO Ha nincs kommunikacio a fé NYAK és az fordu|jon a Szervizk‘o'zponthoz‘
aldrendelt NYAK kozott.
Kapcsolja ki a sutét, majd
inditsa Ujra. Ha a probléma
Kommunikacios hiba all fenn az tqvapbra |slfennla||,, kapcso!Jon
s . et . | ki minden tapellatast legaldbb
C-F2 | érintésvezérelt kezelGfelUlet, illetve a f6 , . )
. ) . 30 masodpercig, majd
vagy alarendelt micom kozott. .
csatlakoztassa vissza. Ha a
probléma nem oldodik meg,
forduljon a szervizkdzponthoz.
Tisztitsa meg a gombot, és
Gombiba Vi ala gy Koricte Kapcsol
Ez abban az eseten kovetkezik be, ha ) J p gy g PCs0]
C-do ki a sUtét, majd probalja meg

a gombot a megnyomas utan hosszu
ideig tartja lenyomva.

Ujra. Ha egy probléma tovabbra is
fennall, Iépjen kapcsolatba a helyi
Samsung szervizkozponttal.
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Hibaelharitas MUszaki adatok
A SAMSUNG mindenkor termékei fejlesztésére torekszik. Ezért mind a tervezési
Kod Jelentés Teendd jellemzék, mind a hasznalati Utmutatok elézetes figyelmeztetés nélkul megvaltozhatnak.
Az osztot tilos eltavolitani a kettos Méret (sz¢. x ma. x mé) Kivol 595 x 595 x 570 mm
sUtés mod hasznalata kozben. =
Kapcsolja ki a sut6t, majd Urtartalom 75 liter
H__a gz os;tot elta\l/ohtott"ak a kettds |nd|ltsa UJr_a. Ha al problema_ Tomeg Netto 417 kg
dc- sUtés mod hasznalata kozben. tovabbra is fennall, kapcsoljon
Ha az osztot behelyezték a normal ki minden tapellatast legalabb Csatlakozasi feszUltség 230-240V ~ 50 Hz
sutés mod hasznalata kdzben. 30 masodpercig, majd . - .
csatlakoztassa vissza. Csatlakoztatott maximalis terhelés teljesitménye | 3650-3950 W
Ha a probléma nem oldodik meg,
forduljon a szervizkdzponthoz.
Biztonsagi kikapcsolas
A sUt6 a megadott hémérsékleten Ez nem rendszerhiba. Kapcsolja
501 hosszabb ideig tovabb mUkodott. ki a sUt6t, és tavolitsa el az ételt.
« 105 °Calatt - 16 ¢ra Ezutan probalja meg Ujra, normal
o 105 °C és 240 °C kozott - 8 ora modon.
« 245 °C és Max. kozott - 4 ora
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FUggeléek

Termékadatlap

SAMSUNG

SAMSUNG

A modell megjeldlése

NV75N5641RS / NV75N5641RB /
NV75N5641BS / NV75N5642BS

Energiahatékonysagi mutatd sut6terenként
(EE| cavity)

81,6

Energiahatékonysagi mutato sutéterenként

A+

A standard terhelésnek az elektromos

sut6 adott sUtéterében egy Uzemciklus
soran torténd melegitéséhez szukséges
energiafogyasztas (végsé villamos energia)
hagyomanyos Uzemmaddban, sutéterenként
(EC electric cavity)

1,05 kWh/ciklus

A standard terhelésnek az elektromos

sut6 adott sUtéterében egy Uzemciklus
soran torténd melegitéséhez szukséges
energiafogyasztas (végsé villamos energia)
|égkeveréses Uzemmodban, sutéterenként
(EC electric cavity)

0,71 kWh/ciklus

A sUt6terek szama

1

Héforras sutéterenként
(villamos energia vagy gaz)

villamos energia

Térfogat sUtéterenként (V)

75|

A sUt6 tipusa

Beépithetd

A készUlék tomege (M)

NV75N5641RS: 41,7 kg
NV75N5641RB: 41,7 kg
NV75N56418BS: 41,7 kg
NV75N5642BS: 41,7 kg

Az EN 60350-1 szabvany és a Bizottsag 65/2014/EU és 66/2014/EU rendelete alapjan

meghatarozott adatok.

Energiatakarékossagi tippek

SUtés soran a sutd ajtajanak csukva kell maradnia, kivéve az étel atforditasakor. Sutés
kdzben ne nyitogassa gyakran az ajtot, mert igy fenntarthato a suté hémérséklete, és
energiat takarithat meg.

Elére tervezze meg a sutd hasznalatanak menetét, igy elkerulhet6 a sutd kikapcsolasa
két étel sutése kozott, és kevesebb energia, valamint idd szUkséges a sutd ismételt
felmelegitéséhez.

Ha a sutési id6 30 percnél hosszabb, a sutét a sutés vege eldtt 5-10 perccel
kikapcsolva energiat takarithat meg. A fennmarado hé elegendd a sutés
befejezéséhez.

Amikor csak lehetséges, egyidejUleg tobb ételt susson.
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SAMSUNG

KERDESE VAGY ESZREVETELE VAN?
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ALBANIA 045 620 202 WWW.samsung.com/al/support
BOSNIA 055 233 999 WWW.Samsung.com/support

*3000 LieHa B Mpexarta
GG 0800 111 31, BesnnatHa TenedoHHa N1HS WWw.samsung.com/bg/support
CROATIA 072 726 786 www.samsung.com/hr/support
800-SAMSUNG

CZECH (800-726786) WWW.Samsung.com/cz/support

HUNGARY 0680SAMSUNG (0680-726-7864) Www.samsung.com/hu/support
MONTENEGRO 020 405 888 WWW.Samsung.com/support
801-172-678" lub +48 22 607-93-33"
Dedykowana infolinia do obstugi zapytan dotyczacych telefonow komorkowych: )
POLAND 801-672-678" Iub +48 22 607-93-33° http://www.samsung.com/pl/support/

* (optata wedtug taryfy operatora)

ROMANIA 8000 (apel in retea)

08008-726-78-64 (03008-SAMSUNG) Apel GRATUIT WIWW.S3MSUNG.Com/o/support

SERBIA 0113216899 WWW.Samsung.com/rs/support
SLOVAKIA ?088000(;??2%535'3\‘66) Www.samsung.com/sk/support
LITHUANIA 8-800-77777 www.samsung.com/It/support
LATVIA 8000-7267 www.samsung.com/Iv/support
ESTONIA 800-7267 WWWw.samsung.com/ee/support
SLOVENIA 080 697 267 (brezplacna Stevilka) WWWw.samsung.com/si/support
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Using this manual

Safety instructions

Thank you for choosing SAMSUNG Built-In Oven.

This User Manual contains important information on safety and instructions
intended to assist you in the operation and maintenance of your appliance.
Please take the time to read this User Manual before using your oven and keep
this book for future reference.

The following symbols are used in this User Manual:

A WARNING

Hazards or unsafe practices that may result in severe personal injury, death and/
or property damage.

/\ CAUTION

Hazards or unsafe practices that may result in personal injury and/or property
damage.

NOTE

Useful tips, recommendations, or information that helps users manipulate the
product.

Installation of this oven must be performed only by a licensed electrician. The
installer is responsible for connecting the appliance to the mains power supply in
observance of the relevant safety recommendations.

Important safety precautions

A WARNING

This appliance is not intended for use by persons (including
children) with reduced physical, sensory or mental capabilities,
or lack of experience and knowledge, unless they have

been given supervision or instruction concerning use of the
appliance by a person responsible for their safety.

Children should be supervised to ensure that they do not play
with the appliance.

The means for disconnection must be incorporated in the fixed
wiring in accordance with the wiring rules.

This Appliance should be allowed to disconnection from the
supply after installation. The disconnection may be achieved by
having the plug accessible or by incorporating a switch in the
fixed wiring in accordance with the wiring rules.
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Safety instructions

If the supply cord is damaged, it must be replaced by the
manufacturer, its service agent or similarly qualified persons in
order to avoid a hazard.

The method of fixing stated is not to depend on the use of
adhesives since they are not considered to be a reliable fixing
means.

This appliance can be used by children aged from 8 years and
above and persons with reduced physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience and knowledge if they have
been given supervision or instruction concerning use of the
appliance in a safe way and understand the hazards involved.
Children shall not play with the appliance. Cleaning and user

maintenance shall not be made by children without supervision.

Keep the appliance and its cord out of reach of children less
than 8 years.

During use the appliance becomes hot. Care should be taken to
avoid touching heating elements inside the oven.

WARNING: Accessible parts may become hot during use. Young
children should be kept away.

4 English

Do not use harsh abrasive cleaners or sharp metal scrapers to
clean the oven door glass since they can scratch the surface,
which may result in shattering of the glass.

If this appliance has cleaning function, excess spillage must be
removed before cleaning and all utensils should not be left in
the oven during steam cleaning or self cleaning. The cleaning
function depends on the model.

If this appliance has cleaning function, during cleaning
conditions the surfaces may get hotter than usual and children
should be kept away. The cleaning function depends on the
model.

Only use the temperature probe recommended for this oven.
(Meat probe model only)

A steam cleaner is not to be used.

WARNING: Ensure that the appliance is switched off before
replacing the lamp to avoid the possibility of electric shock.
The appliance must not be installed behind a decorative door in
order to avoid overheating.
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WARNING: The appliance and its accessible parts become hot
during use. Care should be taken to avoid touching heating
elements. Children less than 8 years of age shall be kept away
unless continuously supervised.

CAUTION: The cooking process has to be supervised. A short
term cooking process has to be supervised continuously.

The door or the outer surface may get hot when the appliance
IS operating.

The temperature of accessible surfaces may be high when the
appliance is operating. The surfaces are liable to get hot during
use.

Insert the wire rack into position
with the protruding parts
(Sstoppers on both sides) towards
the front so that the wire rack
supports the rest position for
large loads.

/\ CAUTION

If the oven has been damaged in transport, do not connect it.

This appliance must be connected to the mains power supply only by a specially
licensed electrician.

In the event of a fault or damage to the appliance, do not attempt to operate it.
Repairs should be performed by a licensed technician only. Improper repair may
result in considerable danger to you and others. If your oven needs repair, contact
a SAMSUNG Service center or your dealer.

Electrical leads and cables should not be allowed to touch the oven.

The oven should be connected to the mains power supply by means of an
approved circuit breaker or fuse. Never use multiple plug adapters or extension
leads.

The power supply of the appliance should be turned off when it is being repaired
or cleaned.

Take care when connecting electrical appliances to sockets near the oven.

If this appliance has a vapour or steam cooking function, do not operate this
appliance when the water supply cartridge is damaged. (Vapour or steam function
model only)

When the cartridge is cracked or broken, do not use it and contact your nearest
service center. (Vapour or steam function model only)

This oven has been designed only for the cooking of household foods.

During use, the oven interior surfaces become hot enough to cause burns. Do not
touch heating elements or interior surfaces of the oven until they have had time to
coal.

Never store flammable materials in the oven.

The oven surfaces become hot when the appliance is operated at a high
temperature for an extended period of time.

When cooking, take care when opening the oven door as hot air and steam can
escape rapidly.

When cooking dishes that contain alcohol, the alcohol may evaporate due to the
high temperatures and the Vapour can catch fire if it comes into contact with a hot
part of the oven.
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Safety instructions
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For your safety, do not use high-pressure water cleaners or steam jet cleaners.
Children should be kept at a safe distance when the oven is in use.

Frozen foods such as pizzas should be cooked on the big grid. If the baking tray is
used, it may become deformed due to the great variation in temperatures.

Do not pour water into the bottom of the oven when it is hot. This could cause
damage to the enamel surface.

The oven door must be closed during cooking.

Do not line the bottom of the oven with aluminum foil and do not place any baking
trays or tins on it. The aluminum foil blocks the heat, which may result in damage
to the enamel surfaces and cause poor cooking results.

Fruit juices will leave stains, which can become permanent on the enamel surfaces
of the oven.

When cooking very moist cakes, use the deep pan.

Do not rest bakeware on the open oven door.

Keep children away from the door when opening or closing it as they may bump
themselves on the door or catch their fingers in the door.

Do not step, lean, sit or place heavy items on the door.

Do not open the door with unnecessarily strong force.

WARNING: Do not disconnect the appliance from the main power supply even after
the cooking process is completed.

WARNING: Do not leave the door open while oven is cooking.

Correct Disposal of This Product
(Waste Electrical & Electronic Equipment)

(Applicable in countries with separate collection systems)
This marking on the product, accessories or literature
indicates that the product and its electronic accessories
(e.g. charger, headset, USB cable) should not be disposed

of with other household waste at the end of their working
life. To prevent possible harm to the environment or human
health from uncontrolled waste disposal, please separate
these items from other types of waste and recycle them
responsibly to promote the sustainable reuse of material
resources.

Household users should contact either the retailer where
they purchased this product, or their local government
office, for details of where and how they can take these
items for environmentally safe recycling.

Business users should contact their supplier and check the
terms and conditions of the purchase contract. This product
and its electronic accessories should not be mixed with
other commercial wastes for disposal.

For information on Samsung’s environmental commitments and product specific
regulatory obligations e.g. REACH visit: samsung.com/uk/aboutsamsung/
samsungelectronics/corporatecitizenship/data_corner.html

Auto energy saving function

« |f no user input is made for a certain time while the appliance is operating, the
appliance stops operation and goes to Standby state.

« Light: During cooking process, you can switch off Oven lamp by pressing
‘Oven light’ button. For energy saving, the oven lighting is switched off a few
minutes after cooking program has started.

6 English

11/23/2018 5:06:19 PM



Installation

A WARNING Accessories

This oven must be installed by a qualified technician. The installer is responsible The oven comes with different accessories that help you prepare different types of
for connecting the oven to the main power, while observing the relevant safety food.

requlations of your area.

What's included

Make sure all parts and accessories are included in the product package. If you
have a problem with the oven or accessories, contact a local Samsung customer

=
. (%]
centre or the retailer. Wire rack 5=;
QU
Oven at a glance g
01 —e >\/
02 . Universal tray * Extra-deep tray * Rotisserie spit *
04 \ Rotisserie spit and Telescopic rail * Divider
Shashlik *
\ —— D B
Meat probe * 2 screws (M4 L25) Install Handle
01 Control panel 02 Door handle 03 Up door
NOTE
04 Main door

Availability of accessories with an asterisk (*) depends on the oven model.

English 7
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Installation

Prepare to install the oven

Coe—=

Phillips Screwdriver Drill

Power connection

Plug the oven into an electrical socket. If

a plug-type socket is not available due to
allowable current limitations, use a multi-
pole isolator switch (with at least 3 mm
spacing in-between) in order to meet safety
regulations. Use a power cord of sufficient
length that supports the specification HO5
RR-F or HO5 VV-F, min. 1.5-2.5 mm?.

01 02 03

01 BROWN or BLACK
02 BLUE or WHITE
03 YELLOW and GREEN

Rated current (A)

Minimum cross-sectional area

10<A<16

1.5 mm?

16 <A<25

2.5 mm?

NV75N5641BS_OL_DG68-01057F-01_BG+HR+RO+SR+SQ+SL+HU+EN.indb 8

Check the output specifications on the label attached to the oven.
Open the rear cover of the oven using a screwdriver, and remove the screws on

the cord clamp. Then, connect the power lines to the relevant connection terminals.

The (L)-terminal is designed for earthgrounding. First connect the yellow

and green lines (earthgrounding), which must be longer than the others. If
yOou use a plug-type socket, the plug must remain accessible after the oven is
installed. Samsung is not responsible for accidents caused by missing or faulty

earthgrounding.

A WARNING

Do not step on or twist the wires during installation, and keep them away from
heat-emitting parts of the oven.

Cabinet mount

If installing the oven in a built-in cabinet, the cabinet must have its plastic surfaces
and adhesive parts resistant up to 90 °C. Samsung is not responsible for damage to
furniture from the oven's heat emission.

The oven must be properly ventilated. For ventilation, leave a gap of about 50 mm
between the lower shelf of the cabinet and the supporting wall. If you install the
oven under a cooktop, follow the cooktop’s installation instructions.

Required Dimensions for Installation

Oven (mm)
A 560 G Max. 506
B 175 H Max. 494
C 370 | 21
D Max. 50 J 549
E 595 K 572
F 595 L 550

8 English
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Built-in cabinet (mm)

A Min. 550
B Min. 560
C Min. 50
D Min. 590 - Max. 600
E Min. 460 x Min. 50

NOTE

The built-in cabinet must have vents (E) to
ventilate heat and circulate the air.

Under-sink cabinet (mm)

A Min. 550
B Min. 560
C Min. 600
D Min. 460 x Min. 50

NOTE

The built-in cabinet must have vents (D) to
ventilate heat and circulate the air.

Mounting the oven

Make sure to leave a gap (A) of at least
5 mm between the oven and each side of
the cabinet.

Secure at least 3 mm of gap (B) so that the
door opens and closes smoothly.

Fit the oven into the cabinet and fix the
oven firmly on both sides using 2 screws.

English 9
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Installation

Before you start

After installation is complete, remove the protective film, tape, and other packing
material, and take out the provided accessories from inside the oven. To remove
the oven from the cabinet, first disconnect power to the oven and remove

2 screws on both sides of the oven.

A WARNING
The oven requires ventilation for normal operation. Do not block the vents under
any circumstance.

NOTE
The actual appearance of the oven may differ with the model.
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Initial settings

When you power on the oven for the first time, the default time of “12:00" appears
on the display where the hour element (“12") blinks. Follow the steps below to set

the current time.

N

- +
OK

N

- +
OK

1. With the hour element blinking, turn the
value dial (right-sided dial) to set the
hour, and then press OK to move to the
minute element.

2. With the minute element blinking, turn
the value dial to set the minute, and
then press OK.

To change the current time after this initial

setting, hold down the @ button for
3 seconds and follow the above steps.

10 English
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New oven smell

Accessories

Before using the oven for the first time, clean inside the oven to remove the new

oven smell.

1. Remove all accessories from inside the oven.

2. Run the oven with Convection 200 °C or Conventional 200 °C for an hour. This
will burn any remaining production substances in the oven.

3. When complete, turn off the oven.

Smart safety mechanism

If you open the door while the oven is operating, the oven light turns on and
both the fan and the heating elements stop operation. This is to prevent physical
injuries such as burns as well as to prevent unnecessary energy loss. When this
happens, simply close the door and the oven continues to operate normally
because this is not a system failure.

For first time use, clean the accessories thoroughly with warm water, detergent
and a soft clean cloth.

’/

01

.

\\
05 R
04— ‘ -
03 —1
02—l N
72

« Insert the accessory to the correct
position inside of the oven.

« Allow at least a 1 cm space from the
accessory and the bottom of the oven,
and from any other accessory.

« Take caution in removing cookware
and/or accessories out of the oven. Hot

01 Level 1
03 Level 3
05 Level 5

Basic use

meals or accessories can cause burns.
« The accessories may be deformed while
they are gaining heat. Once they have
04 Level 4 cooled down, they will recover their
original appearance and performance.

02 Level 2

For better cooking experience, familiarise yourself with how to use each accessory.

Wire rack

The wire rack is designed for grilling and roasting. Insert
the wire rack into position with the protruding parts
(stoppers on both sides) towards the front.

Wire rack insert *

The wire rack insert is used with the tray, and prevents
liquid from dropping onto the bottom of the oven.

Baking tray *

The baking tray (depth: 20 mm) is used to bake cakes,
cookies, and other pastries. Put the slanted side to the
front.

English 11
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Before you start

Universal tray *

The universal tray (depth : 30 mm) is used for cooking and
roasting. Use the wire-tray insert to prevent liquid from
dropping onto the bottom of the oven.

Put the slanted side to the front.

Extra-deep tray *

The extra-deep tray (depth: 50 mm) is used for roasting
with or without the wire-tray insert. Put the slanted side
to the front.

Telescopic rails * Use the telescopic rail plate to insert the tray as follows:

1. Stretch the rail plate out from the oven.

2. Put the tray on the rail plate and slide the rail plate
into the oven.

3. Close the oven door.

Rotisserie spit *

The rotisserie spit is used for grilling food such as chicken.
Use the rotisserie spit only in Single mode at level 4
where the spit adapter is available. Unscrew the spit
handle to remove while grilling.

Rotisserie spit and
Shashlik *
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Put the tray at rack position 1 to collect cooking juices, or
on the bottom of the oven for a large serving of meat. It is
recommended to use the spit accessories for meat under
1.5 kg

1. Insert the spit into the meat. To help insert the spit,
screw the spit handle toward the blunt end.

2. Put parboiled potatoes and vegetables around the
meat.

3. Put the cradle at the middle tray position with the “Vv”
shape to the front. Rest the spit onto the cradle with
the pointed end backward and gently push until the
tip of the spit enters the turning mechanism at the
back of the oven. The blunt end of the spit must rest
on the “V" shape. (The spit has two lugs which should
be nearest to the oven door so to stop the spit going
forward, the lugs also act as a grip for the handle)

4. Unscrew the handle before cooking.

5. After cooking, screw the handle back to help remove
the spit from the cradle.

Divider The divider is designed to separate the oven in two
compartments. Use the divider with Dual cook mode.
Meat probe * The meat probe measures the internal temperature of the
meat to cook. Use only the meat probe that comes with
your oven.
A WARNING

« Make sure that the rotisserie handle is seated properly.

« Be careful when using the rotisserie. The forks and pins are pointed and sharp,
which can cause physical injury!

« To prevent burns, use gloves to remove the rotisserie because it is very hot.

NOTE

Availability of accessories with an asterisk (*) depends on the oven model.

12 English
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Flexible Door How to use the full door

1. Hold the lever-less area of the handle,
and then pull.

This oven has a unique Flexible Door that is hinged in the middle, so you only
need to open the top half to access the upper zone. When you're using the Dual
Cook capability, you can access the top oven space much more easily and with
greater energy efficiency.

How to use the upper door

1. Completely press the handle lever.

2. This will open the whole door as shown.
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2. Pull the handle.

/\ CAUTION

When opening the whole door, make sure to
grasp the handle by the lever-less portion.
If the lever is pressed halfway through
opening the door, the upper door may open,
causing physical injury.

3. This will open only the upper door as
shown.

NOTE

« Do not put heavy objects on, or apply excessive force, to the upper door.
« Do not let children play with or on the upper door.

English 13
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Before you start

Mechanical lock (applicable models only) Dual cook mode
You can use both the upper and lower compartments to cook two different recipes,
Installation or simply choose one compartment to cook with.

Insert the divider in level 3 to separate the
cooking chamber in two compartments. The
oven senses the divider and activates the
upper compartment by default.

NOTE

Availability of Dual cook mode depends on
the recipe. For more information, see the
Cooking smart section in this manual.

1. Insert the thin part (A) of the
mechanical lock into the corresponding
slot of the lock handle as shown.

2. Tighten the screw on the lock handle.
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« Loosen and remove the screw from the
lock handle.

Lock/unlock

« To open the door, slightly lift up the
lock handle to unlock the door. Then,
open the door.

« To lock the door, simply close the door.
The mechanical lock automatically locks
the door.

14 English
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Operations

Control panel

The front panel comes in a wide range of materials and colours. For improved
quality, the actual appearance of the oven is subject to change without notice.

02 04 06 0810
| | [ ||
- = ® = o« § O . :
g = 5o
S EEA D et B £ R
| | | [ 1 |
01 03 05 07 09 11 12

01 Mode selector

Turn to select a cooking mode or function.

02 Fast preheat

Fast Preheat heats the oven fast to a set temperature.

(applicable « Press to toggle on or off the Fast Preheat option.
models only) « Available only with Single mode.

« Disabled for temperatures set at less than 100 °C.

03 Timer Timer helps you check the time or operating duration

while cooking.

04 Upper/Lower

The indicators turn on when the divider is inserted. You

compartment can choose Upper or Lower for your recipe.
05 Display Shows necessary information of selected modes or
settings.
06 OK Press to confirm your settings.
07 Back Cancel current settings, and return to the main screen.

08 Temperature

Use to set the temperature.

09 Cooking time

Press to set the cooking time.

10 Oven light

Press to turn the internal light on or off. The oven light
turns on automatically when the door is open or when the
oven operation starts. And it turns off automatically after
a certain period of inactivity in order to save power.

11 Child lock

To prevent accidents, Child lock disables all controls. But
you can switch off by turning the mode selector to off.
Hold down for 3 seconds to activate, or hold down for

3 seconds again to deactivate the lock on the control
panel.

12 Value dial

Use the value dial to:

« Set the cooking time or temperature.

« Choose a sub item of top-level menus: Cleaning, Auto
cook, Special function, or Grill.

« Choose a serving size for Auto Cook programmes.

NOTE

Tapping on the display while wearing plastic or oven gloves may not operate

properly.

NV75N5641BS_OL_DG68-01057F-01_BG+HR+RO+SR+SQ+SL+HU+EN.indb 15
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Operations

Common settings

It is common to change the default temperature and/or cooking time across all
cooking modes. Follow the steps below to adjust the temperature and/or cooking
time for the selected cooking mode.

Temperature

1. Turn the mode selector to choose
a mode or function. The default
temperature of each selection appears.

0°®

(]
HO
B m P

2. Turn the value dial to set a desired
Py temperature.

suonesado

3. Press OK to confirm your changes.

OK

NOTE

« |f you do not make any further settings within a few seconds, the oven starts
cooking automatically with the default settings.

« To change the set temperature, press the [ﬂ button and follow the above steps.

« The exact temperature inside the oven can be measured with authorized
thermometer and method defined by an authorized institution. Using other
thermometers may cause a measuring error.

Cooking time

1. Turn the mode selector to choose a

o & mode or function.
@)
5
@

2. Press the @ button, and then turn the

- + value dial to set a desired time up to
® @ 23 hours 59 minutes.

3. Optionally, you can delay the end time
Py of your cooking to a desired point. Press

o @ the @ button, and use the value dial

to set an end point. See Delay End for
more information.

4. Press OK to confirm your changes.

OK

NOTE

« You can cook without setting the cooking time if you want to. In this case, the
oven starts cooking at set temperatures without time information, and you
must stop the oven manually when cooking is complete.

« To change the set cooking time, press @ button and follow the above steps.

16 English
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End time

1. Turn the mode selector to choose a
mode or function.

2. Press @ twice, and turn the value dial
to set a desired end time.

3. Press OK to confirm your changes.

OK

NOTE

« You can cook without setting the end time if you want to. In this case, the oven
starts cooking at set temperatures without time information, and you must stop
the oven manually when cooking is complete.

« To change the end time, press @ twice, and follow the above steps.

Delay End
Delay End is designed to make cooking more convenient.

Case 1

Suppose you select a one-hour recipe at 2:00 PM and you want the oven to finish
cooking at 6:00 PM. To set the end time, change the Ready At time to 6:00 PM. The
oven will start cooking at 5:00 PM and end at 6:00 PM as you set.

Current time: 2 pm Set cooking time: 1 hour  Set Delay End time: 6 pm

The oven will start cooking at 5:00 PM and end at 6:00 PM automatically.

5:00 pm

2:00 pm 3:00 pm 4:00 pm

(@]
o
o
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Q
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Case 2

Current time: 2 pm Set cooking time: 2 hour  Set Delay End time: 5 pm

The oven will start cooking at 3:00 PM and end at 5:00 PM automatically.

5:00 pm

2:00 pm 3:00 pm 4:00 pm 6:00 pm
/\ CAUTION

« Delay End is not available in Dual cook mode.
« Do not keep cooked food in the oven too long. The food may spoil.

English 17
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Operations

To clear the cooking time

You can clear the cooking time. This is useful if you want to stop the oven
manually at any time during the process.

1. While the oven is cooking, press the @
button to display the default cooking
© time.

2. Turn the value dial to set the cooking

o time to “00:00". Alternatively, simply
O press .

o

=}

(1)

P

o 3. Press OK.

a

0K

NOTE
In Dual cook mode, you must first select the upper or lower compartment that you
want to clear the cooking time for.

To clear the end time

You can clear the end time. This is useful if you want to stop the oven manually at
any time during the process.

1. While the oven is cooking, press @
twice to display the set end time.

9)
2. Turn the value dial to set the end time
N, to the current time. Alternatively, simply
@ press .

3. Press OK.

OK

NOTE
In Dual cook mode, you must first select the upper or lower compartment that you
want to clear the end time for.

18 English
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Cooking modes (except for grill) Dual cook mode
You can use the provided divider to separate the cooking chamber in the upper

o 1. Tum'the mode selector to select an and lower compartments. This allows users to enable two different cooking modes
= & cooking mode. simultaneously, or to simply choose one compartment to cook with.
2. Set the cooking time and/or ‘ o .
O temperature if necessary. See the 1. Insert the D|V|der'|n level 3 to )
" Common settings section for details. separate the cooking chamber in two
compartments.
3. Optionally, you can fast preheat the
oven. To do this, press the E‘D}, button,
& and set the target temperature. The
corresponding indicator IE;‘D appears on
the display.
o
. The oven starts preheating until the 2. Turn the mode selector to select an B
@ =0 internal temperature reaches the target R cooking mode. You can select Grill, g
temperature. When preheating is complete, = Convection, and Top heat + Convection =
® the indicator disappears with a beep. mode on the upper compartment and e
Preheating is recommended for all cooking ® Convection, Bottom heat + Convection,
modes unless otherwise specified in the and Bottom heat mode on the lower
cooking guide. compartment.
NOTE o 3. Press |E| to select the upper
You can change the cooking time and/or N
temperature during cooking. },E] ' compartment, or press |;| to select the
= lower compartment.
} icon will appear on the selected
compartment.

4. Set the cooking time and/or
temperature if necessary. See the
Common settings section for details.

English 19
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5. When done, press OK.

0K

The oven starts preheating until the
internal temperature reaches the target
_ temperature. Preheating is recommended
for all cooking modes unless otherwise
specified in the cooking guide.

NOTE
Availability of Dual cook mode depends on the cooking mode. For more
information, see the Cooking smart section in this manual.

Cooking with the meat probe (applicable models only)

The meat probe measures the internal temperature of meat while it's cooking.
When the temperature reaches the target temperature, the oven stops and finishes
cooking.

« Use only the meat probe that comes with your oven.

« You cannot set the cooking time if the meat probe is plugged in.

1. On the feature panel, press to choose a
cooking mode.

2. |Insert the tip of the meat probe into the
centre of the meat to cook. Make sure
the rubber handle is not inserted.

3. Plug the probe connector into the
socket on the leftsided wall. Make sure
you see the Meat Probe indicator ﬁ
with the current temperature of the
meat's core on the display.

4. Turn the value dial (right-sided dial)
to set the internal temperature of the

- +
@ meat.

5. Press OK to start cooking. The oven

completes cooking with a melody when
o the internal temperature of the meat
reaches the set temperature.

A WARNING

« To prevent damage, do not use the meat probe with the spit accessory.

« When cooking is complete, the meat probe becomes very hot. To prevent
burns, use oven gloves to take out the food.

NOTE

Not all modes support using the meat probe. If you use the meat probe with
inapplicable modes, the current mode indicator blinks. When this happens, remove
the meat probe instantly.

20 English
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Cooking modes (except for grill)

The cooking modes with an asterisk () are available for fast preheating and
disabled for temperatures set at less than 100 °C.

Temperature range (°C) Suggested
Mode ; Dual temperature
Single (o)
Upper Lower
*30-250 40-250 40-250 170
) The rear heating element generates heat, which is
Convection | evenly distributed by the convection fan. Use this

mode for baking and roasting on different levels at
the same time.

PRO

Temperature range (°C) Suggested
Mode Dual temperature
Single €0
Upper Lower
80-200 - 160

Pro-Roasting

Pro-Roasting runs an automatic pre-heating cycle
until the oven temperature reaches 220 °C. Then, the
top heating element and the convection fan start
operating to sear food such as meat. After searing,
the meat will be cooked at low temperatures. Use this
mode for beef, poultry, or fish.

Conventional

*30-250 - - 200

The heat is generated from the top and bottom
heating elements. This function should be used for
standard baking and roasting for most types of
dishes.

Bl

Top heat +
Convection

*40-250 40-250 - 190

The top heating element generates heat, which is
evenly distributed by the convection fan. Use this
mode for roasting that requires a crispy top (for
example, meat or lasagne).

®

Bottom heat
+ Convection

*40-250 - 40-250 190

Eco
Convection

30-250 40-250 40-250 170

Eco Convection uses the optimized heating system to
save energy while cooking. The cooking times slightly
increases, but the cooking results remain the same.
Note that this mode does not require preheating.

NOTE

« ECO Convection mode of heating used to
determine the energy efficiency class is in
accordance with EN60350-1.

« In Dual cook mode, Eco Convection mode
cannot be set on the upper and lower zone
simultaneously.

The bottom heating element generates heat, which
is evenly distributed by the convection fan. Use this
mode for pizza, bread, or cake.

Bottom heat

100-230 - 40-250 190

The bottom heating element generates heat. Use this
mode at the end of baking or cooking to brown the
bottoms of a quiche or pizza.
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Operations

Cooking modes (grill) 2. Turn the mode selector to select . By
default, only Large grill (G 1) is selected
automatically.

1. Turn the mode selector to select .

3. Use the value dial to set the
P temperature, and then press OK.

2. Use the value dial to select a Large grill ) : oK
Py (G 1) or Eco grill (G 2), and then press

e -

Cooking modes (Grill)

o
= 3. Use the value dial to set the Temperature range (0)
) T~ temperature, and then press OK. P 9 Suggested
o - - oK Mode ‘ Dual temperature
= Single 0)
Upper Lower
100-270 40-250 - 240
Dual cook mode G1 Large grill The large-area grill emits heat. Use this mode for
o ] ) ) ) browning the tops of food (for example, meat, lasagne,
Grilling with Dual cook mode is useful for small serving sizes to save power. By or gratin).
default, only the Large grill option in the upper compartment is available because
the oven uses only the top heating element. _ 100-270 ) ) 240
1. Insert the divider in level 3 to activate G2 Ecogrill | The small-area grill emits heat. Use this mode for food
Dual cook mode that requires less heat, such as fish and filled baguettes.

22 English

11/23/2018  5:06:32 PM

NV75N5641BS_OL_DG68-01057F-01_BG+HR+RO+SR+SQ+SL+HU+EN.indb 22




Dual cook mode temperature setting range

You can use both the upper and lower compartments simultaneously for different

cooking operations.

In Dual Cook mode, the temperature range of one compartment is affected by the
temperature settings of the other compartment. For instance, broiling in the upper
compartment will be limited by the operation in the lower compartment in terms

of cooking temperatures. However, either compartment limits its temperature

settings between minimum 40 and maximum 250.

If Lower is set to

Upper compartment is limited to (°C)

(0 Minimum Maximum
40 40 45
60 50 75
80 65 105
100 80 135
120 90 160
140 105 190
160 120 220
180 135 250
200 145 250
220 160 250
250 170 250

If Upper is set to Lower compartment is limited to (°C)
(0 Minimum Maximum
40 40 45
60 50 75
80 65 105
100 80 135
120 90 160
140 105 190
160 120 220
180 135 250
200 145 250
220 160 250
250 170 250
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Operations

To stop cooking

Special function

While cooking is in process, turn the mode

o

@ selector to O The oven turns off in a

few seconds. This is because, to avoid
accepting incorrect commands by users, the
oven waits a few seconds so that they can
correct their selection.

To stop cooking for an individual compartment
Follow these instructions to stop cooking in Dual cook mode.

1. Press E] to select the upper

= compartment, or press |;| to select the
lower compartment.

suonesado
m

2. Press <D, and then press OK. The
ok oven stops cooking with the selected
S compartment.

Add special or additional functions to improve your cooking experience. Special
functions are not enabled in Dual cook mode.

0K

OK

1. Turn the mode selector to select .

2. Turn the value dial to select a function,
and then press OK. The default
temperature appears.

3. Set the cooking time and/or
temperature if necessary. See the
Common settings section for details.

4. Press OK to start the function.

Mode Temperaoture S o Instructions
range (°C) temperature (°C)
Use this only for keeping
F 1 | Keep warm 40-100 80 foods warm that have
just been cooked.
F 2 | Plate warm 30-80 60 Use this for warming
dishes or ovenware.

24 English
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Auto cook

For inexperienced cooks, the oven offers a total of 50 auto cooking recipes. Take
advantage of this feature to save you time or shorten your learning curve. The
cooking time and temperature will be adjusted according to the selected recipe.

r
1. Turn the mode selector to select aume,

2. Turn the value dial to select a
Py programme, and then press OK.

- +
oK

3. Turn the value dial to select a serving

N, size. The weight range depends on the
oK programme.
4. Press OK to start cooking.
NOTE

«  Some of the items in the Auto cook programmes include preheating. For those
items the preheating progress is displayed. Please put the food in the oven
after preheating beep. Then, press Cooking time to start Auto Cook.

« For more information, see the Auto cook programmes section in this manual.

Dual cook mode

1. Insert the divider in level 3 to activate
Dual cook mode.

L
2. Turn the mode selector to select Aute,

3. Press |E| to select the upper

compartment, or press E to select the
lower compartment.

) icon will appear on the selected
compartment.

English 25
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Operations
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Steam cleaning

4. Turn the value dial to select a

programme for the upper compartment,

and press OK.

5. Turn the value dial to select a serving
size. The weight range depends on the
programme.

6. Press OK to start cooking.

NOTE

For more information, see the Auto cook
programmes section in this manual.

This is useful for cleaning light soiling with steaming. This function saves you time
by removing the need for regular manual cleaning.

T

26 English

1. Pour 400 ml (3/4 pint) of water onto the
bottom of the oven and close the oven
door.

2. Turn the mode selector to select .

OK

A WARNING

3. Press OK to start cleaning.
Steam cleaning runs for 26 minutes.

4. Use adry cloth to clean inside the oven.

Do not open the door before the cycle is complete. The water inside the oven is

very hot, and it can cause a burn.
NOTE

« |f the oven is heavily soiled with grease, for example, after roasting or grilling,
it is recommended to remove stubborn soils manually using a cleaning agent

before activating Steam cleaning.

« Leave the oven door ajar when the cycle is complete. This is to allow the
interior enamel surface to dry thoroughly.
« |f the oven is hot inside, cleaning is not activated. Wait until the oven cools

down, and try again.

« Do not pour water onto the bottom by force. Do it gently. Otherwise, the water

overflows to the front.
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Cooking smart

Timer

Manual cooking

Timer helps you check the time or operating duration while cooking.

1. Press X.
b
2. Turn the value dial to set the time, and
N, then press OK.
®
NOTE

« When the time has elapsed, the oven beeps with a blinking message of “00:00"

on the display.
» You can change the timer settings at any time.

Sound on/off

« To mute the sound, hold down x for
3 seconds.
% « To unmute the sound, hold down again
for 3 seconds.

A\ WARNING on acrylamide

Acrylamide produced while baking starch-contained food such as potato chips,
French fries, and bread may cause health problems. It is recommended to cook
these foods at low temperatures and avoid overcooking, heavy crisping, or
burning.

/\ CAUTION

Foods that can easily spoil (such as milk, eggs, fish, meat, or poultry) should not
stand in the oven for more than 1 hour before cooking begins, and should be
removed promptly when cooking is completed. Eating spoiled food can result in
sickness from food poisoning.

NOTE

« Pre-heating is recommended for all cooking modes unless otherwise specified
in the cooking guide.
« When using Eco Grill, put food in the centre of the accessory tray.

Accessory tips

Your oven comes with a different number or kind of accessories. You may find that

some accessories are missing from the table below. However, even if you are not

provided with the exact accessories specified in this cooking guide, you can follow
along with what you already have, and achieve the same results.

« The Baking tray and the Universal tray are interchangeable.

« When cooking oily foods, it is recommended to put a tray under the Wire rack
to collect oil residue. If you are provided with the Wire rack insert, you can use
it together with the tray.

« |f you are provided with the Universal tray or Extra deep tray, or both, it is
better to use whichever is deeper for cooking oily foods.
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Cooking smart

Baking -
Type of o Time
We recommend to preheat the oven for best results. Food Accessory Level hzgting Temp. (°C) i
Food Accessory Level Typg of Temp. (0) Tlrpe Apple pie Wire rack, 2 160-170 65-75
heating (min.) 2 20 cm tin
Sponge cake | Wire rack, @ 25- 2 160-170 | 35-40 Chilled pizza Universal tray 3 180-200 5-10
26 cm tin
Marble cake Wire rack, 3 175-185 50-60 .
Gugelhopf tin Roasting
Tart Wire rack, 3 190-200 50-60 Type of o Time
5 20 cm tart tin Food Accessory Level it Temp. (°C) i
Yeast cake on Universal tray 2 |z| 160-180 40-50 Meat (Beef/Pork/Lamb)
trai’j‘”'th fgt"ts Sirloin of beef, | Wire rack + 3 160-180 | 50-70
- Gl e inis =2 1 kg Universal tray 1
§ Fruit crumble Wire rack, 22—h 3 170-180 25-30 Boned loin of Wire rack + 3 160-180 90-120
g' 24 cm oven dis veal, 1.5 kg Universal tray 1
g Sl Universal tray | 3 180-190 | 30-35 Pork roast, Wire rack + 3 200-210 | 50-60
3 Lasagne Wire rack, 22- 3 190-200 | 25-30 1 kg Universal tray L
24 cm oven dish Joint of pork, Wire rack + 3 160-180 | 100-120
Meringues Universal tray 3 80-100 100-150 1kg Universal tray 1
Leg of lamb on Wire rack + 3 170-180 | 100-120
Soufflé Wire rack, soufflé 3 170-180 20-25 the bone, 1 kg Universal tray 1
cups
Apple yeast Universal tray 3 150-170 60-70
tray cake
Homemade Universal tray 2 @ 190-210 10-15
pizza, 1-1.2 kg
Frozen puff Universal tray 2 180-200 20-25
pastry, filled
Quiche Wire rack, 22- 2 @ 180-190 25-35

24 cm oven dish
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Type of Time Grilling
Food Accessory Level heating Temp. (°C) n We recommend preheat the oven using large grill mode. Turn over after half of
. time.
Poultry (Chicken/Duck/Turkey)
Chicken, Wire rack + 3 200 65-80~ Food Accessory Level Typg 6 Temp. (°C) Tlrpe
. . heating (min.)
Whole, 1.2 kg Universal tray 1
(to catch Bread
drippings) Toast Wire rack 5 | 250-270 2-4
Chicken pieces Wire rack + 3 200-220 25-35 -
Universal tray 1 Cheese toast Universal tray 4 E 200 4-8
Duck breast Wire rack + 3 200-210 20-30 Beef
Universal tray 1 Steak * Wire rack + 4 ] 240-250 15-20
Small turkey, Wire rack + 3 180-200 | 120-150 Universal tray 1
whole,5kg | Universaltray | 1 Burgers * wirerack + | 4 250270 | 13-18 a
Vegetables Universal tray 1 S
oy
Vegetables, Universal tray 3 220-230 15-20 Pork g'
05 kg Pork chops Wire rack + 4 250-270 15-20 §
Baked potato Universal tray 3 190-200 40-50 Universal tray 1 g
halves, 0.5 kg Sausages Wire rack + 4 ] 260-270 | 10-15
Fish Universal tray 1
Fish fillet, Wire rack + 3 200-220 20-30 Poultry
baked Universal tray 1 Chicken, breast | Wire rack + 4 = 230-240 | 30-35
Roast fish Wire rack + 3 180-200 30-40 Universal tray 1
Universal tray 1 Chicken, Wire rack + 4 ™ 230240 | 2530
* Turnover after half of time. drumstick Universal tray 1

*Turnover after 2/3 of the cooking time.
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Cooking smart

Frozen ready-meal

Type of o Time
Food Accessory Level e Temp. (°C) T
Frozen pizza, Wire rack 3 200-220 15-25
0.4-0.6 kg
Frozen lasagne Wire rack 3 |:| 180-200 45-50
Frozen oven Universal tray 3 220-225 20-25
chips
Frozen Universal tray 3 220-230 25-30
Croquettes
Frozen oven Wire rack 3 190-200 10-15
camembert
Frozen baguettes Wire rack + 3 E 190-200 10-15
with topping Universal tray 1
Frozen fish Wire rack + 3 E 190-200 15-25
fingers Universal tray 1
Frozen fish Wire rack 3 180-200 20-35
burger

Pro-Roasting

This mode includes an automatic heating-up cycle up to 220 °C. The top heater
and the convection fan are operating during the process of searing the meat. After
this stage the food is cooked gently by the low temperature of pre-selection. This
process is done while the top and the bottom heaters are operating. This mode is
suitable for meat roasts and poultry.

Food Accessory Level Temp. (°C) Time (hrs.)

Roast beef Wire rack + 3 80-100 3-4
Universal tray 1

Pork roast Wire rack + 3 80-100 4-5
Universal tray 1

Lamb roast Wire rack + 3 80-100 3-4
Universal tray 1

Duck breast Wire rack + 3 80-100 2-3
Universal tray 1

30 English
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Dual cook

Before using dual cook function insert the divider into the oven. We recommend
preheat the oven for best results.
The following table presents 5 dual cook guides we recommended for cooking,

roasting and baking. Using dual cook function, you will be able to cook your main
dish & side dish or main dish & dessert simultaneously.

« Using dual cook function, preheating time can be extended.

No. | Zone Food Accessory | Level | Typeof | Temp. Time
heating (0 (min.)
4 | Upper Chicken, Wire rack 4 ww 230-250 | 30-35
drumstick + Universal 4
tray
Lower Lasagne, Wire rack, 1 ) 190-200 | 30-35
3
1.0-1.5kg 22-24cm
oven dish
5 | Upper Fish fillet, Wire rack 4 - 210-230 | 15-20
baked + Universal 4
tray
Lower Apple puff Universal 1 170-180 | 25-30
pastry tray

No. | Zone Food Accessory | Level | Typeof | Temp. Time
heating (0 (min.)
1 | Upper | Sponge cake Wire rack, 4 160-170 | 40-45
@ 25-26 cm
tin
Lower | Homemade Universal 1 [ 190-210 | 13-18
pizza, tray
1.0-1.2 kg
2 | Upper Roast Universal 4 — 220-230 | 13-18
vegetables, tray
0.4-0.8 kg
Lower Apple pie Wire rack, 1 [ 160-170 | 70-80
@ 20 cm tin
3 | Upper Pita bread Universal 4 230-240 | 13-18
tray
Lower | Potato gratin, | Wire rack, 1 180-190 | 45-50
1.0-1.5 kg 22-24 cm
oven dish
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Cooking smart

You can also use upper or lower compartment only to save power. The cooking
time can be extended when you use separated compartment. We recommend
preheat the oven for best results.

ECO convection

before cooking for saving more energy.

This mode uses the optimized heating system so that you save the energy during
cooking your dishes. The times of this category are suggested to not be preheated

Food Accessory Level Temp. (°C) Time (min.)
Fruit crumble, Wire rack, 24 cm 2 160-180 60-80
0.8-1.2 kg oven dish
Jacket potatoes, Universal tray 2 190-200 70-80
0.4-0.8 kg
Sausages, Wire rack + 3 160-180 20-30
0.3-0.5 kg Universal tray 1
Frozen oven chips, Universal tray 3 180-200 25-35
0.3-0.5 kg
Frozen potato Universal tray 3 190-210 25-35
wedges, 0.3-0.5 kg
Fish fillets, baked, Wire rack + 3 200-220 30-40
0.4-0.8 kg Universal tray 1
Crispy fish fillets, Wire rack + 3 200-220 30-45
breaded, 0.4-0.8 kg Universal tray 1
Roast sirloin of beef, Wire rack + 2 180-200 65-75
0.8-1.2 kg Universal tray 1
Roast vegetables, Universal tray 3 200-220 25-35
0.4-0.6 kg

Upper
Food Accessory Level | Type of Temp. (°C) | Time (min.)
heating
Potato gratin Wire rack, 4 160-170 40-50
22-24 cmoven
dish
Scones Universal tray 4 180-190 30-35
Lasagne Wire rack, 4 180-190 25-35
22-24 cmoven
§ dish
z Chicken, Wire rack + 4 ] 230-250 30-35
a drumstick * Universal tray 4
3
e * Do not preheat the oven.
Lower
Food Accessory Level | Type of Temp. (°C) | Time (min.)
heating
Dutch loaf cake Wire rack, 1 170-180 50-60
24 cm loaf
cake tin
Marble cake Wire rack, 1 160-170 60-70
Gugelhopf tin
Apple pie Wire rack, 1 160-170 70-80
2 20 cm tin
Homemade Universal tray 1 [ 190-210 13-18
pizza,
1.0-1.2 kg
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Dual cook - eco convection mode
You can alse use eco convection mode at upper or lower compartment to save

power.

The times of this category are sugessted to not be preheated before cooking for

saving more energy.

Upper sickness from food poisoning.
Food Accessory Level Temp. (°C) Time (min.)
- Single cook
Lasagne Wire rack 4 180-200 30-45 ) ) )
9 ' The following table presents 40 auto programmes for cooking, roasting and
22-24 cmoven )
dish baking.
- . It contains its quantities, weight ranges and appropriate recommendations.
Frozen oven chips Universal tray 4 200-210 25-35 Cooking modes and times have been pre-programmed for your convenience. You
Frozen potato wedges Universal tray 4 200-210 25-35 will find some recipes for the auto programmes in your instruction book.
e A Wire rack + 4 170-180 60-80 Auto cogk programmes 1 to 19, 38 and 39 include preheating and‘dlsplay the )
Universal tray 4 preheating progress. Please put the food in the oven after preheating beep. =3
Then, press Cooking time to start Auto Cook. 5
(=)
w
Lower A WARNING 3
Always use oven gloves while taking out food. =
Food Accessory Level Temp. (°C) Time (min.)
Marble cake Wire rack, 1 | 170-180 60-70 Code Food Weight (k) Accessory Level
Gugelhopf tin 1.0-15 Wire rack 3
Dutch loaf cake Wire rack, 1 170-180 50-60 ) Prepare fresh potato gratin using an ovenproof
24 cm loaf cake Al Potato gratin dish, 22-24 cm. Start programme, after
tin preheating beep sounds, put dish on the centre
Jacket potatoes Universal tray 1 190-200 70-90 of rack.
Frozen pizza Wire rack 1 200-210 25-30 08-1.2 Wire rack 3
) Prepare fresh vegetable gratin using an
A2 Vegetable gratin ovenproof dish, 22-24 c¢m. Start programme,
after preheating beep sounds, put dish on the
centre of rack.

Auto cook programmes

/\ CAUTION

Foods that can easily spoil (such as milk, eggs, fish, meat, or poultry) should not
stand in the oven for more than 1 hour before cooking begins, and should be
removed promptly when cooking is completed. Eating spoiled food can result in
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Cooking smart

34 English

Code Food Weight (kg) Accessory Level Code Food Weight (kg) Accessory Level
1.2-15 Wire rack 3 0.4-05 Wire rack 3
A3 Pasta bake Prepare pasta gratin using 22-24 cm ovenproof Put the dough into a black metal buttered
dish. Start programme, after preheating beep A9 Fruit flan base baking dish for cake base. Start programme,
sounds, put dish on the centre of rack. after preheating beep sounds, put tin on the
10-15 Wire rack 3 centre of rack.
Prepare homemade lasagna using 22-24 cm 12-15 Wire rack 2
A4 Lasagne ovenproof dish. Start programme, after Prepare quiche dough, put in a round quiche
preheating beep sounds, put dish on the centre A 10 Quiche Lorraine dish with 25 cm diameter. Start programme,
of rack. after preheating beep sounds add filling and put
12-15 Wire rack 3 dish on the centre of rack.
Put ingredients for Ratatouille in casserole dish 0.6-0.7 Wire rack 3

A A5 Ratatouille with lid. Start programme, after preheating beep Prepare dough and put into a black metal

S sounds, put dish on the centre of rack. Bake A 11 | White loaf of bread | rectangular baking dish (length 25 cm). Start

’g- covered. Stir before serving. programme, after preheating beep sounds put

ﬁ 12-14 | Wire rack | 5 dish on the centre of rack.

g AG Apple pie Prepare apple pie using a 24-26 cm round metal 0.8-0.9 Wire rack 3
baking tin. Start programme, after preheating Mixed Grain loaf of Prepare dough and put into a black metal
beep sounds, put tin on the centre of rack. A12 bread rectangular baking dish (length 25 cm). Start

0.3-0.4 | Universal tray | 3 programme, after preheating beep sounds put
- - dish on the centre of rack.
Prepare croissants (chilled ready dough). -
A7 Croissant Put on baking paper on universal tray. Start 0.3-05 Universal tray 3
programme, after preheating beep sounds, put Prepare rolls (chilled ready dough). Put
tray into the oven. A13 Bread rolls on baking paper on universal tray. Start
03-04 Universal tray 3 programme, after preheating beep, put tray into
- - the oven.
A8 Apple puff pastry Put apple puff pastries on baking paper
on universal tray. Start programme, after
preheating beep sounds, put tray into the oven.
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Code Food Weight (kg) Accessory Level Code Food Weight (kg) Accessory Level
0.8-1.2 Wire rack 3 0813 Wire rack 2
Put fresh fruits (raspberries, blackberries, apple T Universal tray 1
A14 Fruit crumbles slices, or pear slices) into oven dish 22-24 cm. A 20 | Roastsirloin of beef | se550n the beef and leave in refrigerator for
Distribute crumbles on top. Start programme, 1 hour.
after preheating beep sounds, put dish on the Put on the wire-rack with fat-side up.
centre of rack.
- Wire rack 2
0506 | Universaltray | 3 0813
- - Universal tra 1
A 15 Scones Put scones (5-6 cm diameter) on baking paper A1 Slow Cooked Roast : y
on universal tray. Start programme, after Beef Season the beef and leave in refrigerator for
preheating beep sounds, put tray into the oven. 1 hour.
0506 | Wire rack | 3 Put on the wire-rack with fat-side up.
Prepare cake batter and put into a black metal 0.4-09 Wire rack 4
A 16 Sponge cake round baking tin with 26 cm diameter. Start A 22 Herb Roasted Lamb Universal tray 1
programme, after preheating beep sounds, put Chops Marinate the lamb chops with herbs and spices
Prepare cake batter and put into a metal round A3 | Legoflambonthe 1015 Universal tray 1
A 17 Marble cake gugelhupf or bundt tin. Start programme, after bone ; ;
) : Marinate the lamb and put on wire rack.
preheating beep sounds, put tin on the centre of
rack. Wire rack 3
) 0.8-1.3 -
0.7-08 Wire rack 2 A 24 Roast Pork with Universal tray 2
Prepare cake batter and put into a black metal Crackling Put pork roast with fat side to the top on wire
A 18 Dutch loaf cake rectangular baking dish (length 25 cm). Start rack.
programme, after preheating beep sounds, put Wire rack
i 0.8-1.3
tin on the centre of rack.. A 25 Rack of Pork Ribs Universal tray
0708 Wire rack 3 Put rack of pork rib on rack.
A 19 Brownies Prepare cake batter using a 20-24 cm ovenproof
dish. Start programme, after preheating beep
sounds, put dish on the centre of rack.
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Cooking smart

Code Food Weight (kg) Accessory Level Code Food Weight (kg) Accessory Level
10-15 Wire rack 2 0.3-0.8 Universal tray 3
. o Universal tray 1 A 32 Sole Put sole on baking paper on the universal tray.
A 26 Chicken, Whole Rinse and clean chicken. Brush chicken with oil Cut surface with knife.
and spices. Put it breast side down on the rack Wire rack 4
and turn over as soon as the oven beeps. 0.3-0.8 -
. Universal tray 1
Wire rack 4 A33 Salmon steak/fillet : ) . .
05-1.0 Rinse and clean fillets or steaks. Put fillets skin
A 27 Chicken, Breast Universal tray side up on rack.
Marinate breasts and put on the rack. 03-08 Universal tray 4
05-10 Wire rack 4 Rinse and prepare slices of courgette, egg plant,
A28 | Chicken Drumstick Universal tray A 34 Roast vegetable pepper, onion and cherry tomatoes. Brush with
Brush with oil and spices and put on rack. o||ye oil, herbs and spices. Distribute evenly on
g - universal tray.
S 03.08 Wire rack 4 |
= 50, - 0.5-1.0 | Universal tra | 3
= Universal tray 1 v Ay
3 A29 Duck, Breast Put duck breasts with fat-side up on the rack. A35 | Baked potato halves | CUt large potatoes (each 200 g) into halves
o The first setting is f di " qf lengthways. Put with cut side up on universal
- € . rStSetting 1s for mg 1um, the second for tray and brush with olive oil, herbs and spices.
medium- well done cooking level.
) 0.3-0.8 | Universal tray | 3
0.3-0.8 Universal tray 4 A36 Frozen Oven Chips
; Distribute frozen oven chips evenly on universal
A 30 Trout fillet, bake Put trout fillets with the skin side up on the tray P v
universal tray. : )
ok Wire rack 4 s | . ; 0.3-0.8 | Universal tray | 3
.3-0. - rozen potato wedges | pictri
Universal tray 1 D|s_tr|bute frozen potato wedges evenly on
universal tray.
A 31 Trout Rinse and clean the fish and put head to tail on X
the rack. Add lemon juice, salt and herbs inside 0.3-0.8 | Wire rack | 3
fish. Cut skin surface with knife. Brush oil and ) Start programme, after preheating beep sounds,
salt. A 38 Frozen Pizza put the frozen pizza on the middle of the wire

rack. The first setting is for thin Italian pizza, the
second setting for thick pan pizza.

36 English
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Code

Food

Weight (kg) Accessory Level

A39

Homemade Pizza

08-1.3 Universal tray 2

Prepare homemade pizza with the yeast dough
and put it on the universal tray. The weight
include dough and topping such as sauce,
vegetables, ham and cheese. Start programme,
after preheating beep sounds, put tray into the
oven.

A 40

Dough Proofing

0.3-0.8 Wire rack 2

Prepare dough in bowl, cover with cling film.
Put in centre of rack. The first setting is for pizza
and cake dough, the second setting for bread
dough.

Dual cook

The following table presents 10 auto programmes for cooking, roasting and
baking. You can use only upper zone or lower zone and use the upper and lower
zone at the same time.

The programme contains its quantities, weight ranges and appropriate
recommendations. Cooking modes and times have been pre-programmed for
your convenience. You will find some recipes for the auto programmes in your
instruction book.

All dual auto cook programmes include preheating and display the preheating
progress.

Please put the food in the oven after preheating beep.

Then, press Cooking time to start Auto Cook.

A WARNING
Always use aven gloves while taking out food.

1. Upper

Code Food Weight (kg) Accessory Level

1.0-15 Wire rack 4

Prepare fresh potato gratin using an
ovenproof dish, 22-24 cm. Start programme,
after preheating beep sounds, put dish on the
centre of rack.

A1l Potato gratin

1.0-15 Wire rack 4

Prepare homemade lasagna using 22-24 cm
ovenproof dish. Start programme, after
preheating beep sounds, put dish on the
centre of rack.

A2 Lasagne

Wire rack

0.5-1.0

A3 Chicken Drumstick Universal tray

Brush with oil and spices and put on rack.
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Cooking smart

38 English
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Code Food Weight (kg) Accessory Level Code Food Weight (kg) Accessory Level
0.5-1.0 Universal tray 4 0.3-0.8 Wire rack 1
Cut large potatoes (each 200 g) into halves Start programme, after preheating beep
A4 Baked potato halves | Jengthways. Put with cut side up on universal Ad Frozen Pizza sounds, put the frozen pizza on the middle
tray and brush with olive oil, herbs and of the wire rack. The first setting is for thin
spices. Italian pizza, the second setting for thick pan
0.3-0.8 Universal tray 4 piZza.
A5 Frozen oven chips | Djstribute frozen oven chips evenly on 0.8-1.3 Universal tray 1
universal tray. Prepare homemade pizza with the yeast
. dough and put it on the universal tray. The
A5 Home made Pizza | weight include dough and topping such as
2. Lower
sauce, vegetables, ham and cheese. Start
Code Food Weight (kg) Accessory Level programme, after preheating beep sounds,
§ 1214 Wire rack 1 put tray into the oven.
§ ) Prepare apple pie using a 24-26 ¢cm round )
a A1l Apple pie metal baking tin. Start programme, after 3.Twin
é preheating beep sounds, put tin on the centre You can select one auto programme for the lower and upper zone and cook
= of rack. simultaneously.
0.3-0.4 Universal tray 1 /\ CAUTION
Put apple puff pastries on baking paper When you use either the upper or lower zone, the fan and the heater of the other
A2 Apple puff pastry on universal tray. Start programme, after zone may operate for optimal performance. The zone that is not being used must
preheating beep sounds, put tray into the not be used for any unintended purposes.
oven.
1.2-15 Wire rack 1
) ) Prepare quiche dough, put in a round quiche
A3 Quiche Lorraine dish with 25 cm diameter. Start programme,
after preheating beep sounds add filling and
put dish on the centre of rack.
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Test dishes

According to standard EN 60350-1

1. Baking

The recommendations for baking refer to a preheated oven. Do not use the fast
preheat function. Always put trays the slanted side to the door front.

2. Grilling
Preheat the empty oven for 5 minutes using Large Grill function.
Type of o Time
Type of food Accessory Level heating Temp. (°C) i
White bread Wire rack 5 270 1-2
toast (Max.)
Beef Wire rack + 4 E 270 15t 15-18
burgers * Universal tray 1 (Max.) 2M 5-8
(12 ea) (to catch
drippings)
*Turn over after 2/3 of the cooking time.
3. Roasting
Type of q Time
Type of food Accessory Level it Temp. (°C) it
Whole Wire rack + 3 200 65-80 *
chicken * Universal tray 1
(to catch
drippings)

Wire rack +
2 Spring form cake tins
** (Dark coated,
2 20 cm)

®]

Type of Type of | Temp. | Time
food Accessory Level | heating | €O | (min)
Small cakes Universal tray 3 |:| 165 23-28
3 155 25-35
1+3 155 30-35
Shortbread Universal tray + 1+3 140 30-35
Universal tray
Fatless Wire rack + 2 |:| 160 30-35
sponge cake Spring form cake tin
(Dark coated, @ 26 cm) 2 160 | 35-40
1+4 155 40-45
Apple pie Wire rack + 2, placed |:| 160 70-80
2 Spring form cake tins | diagonally
* (Dark coated, @ 20 cm)
Universal tray + 1+3 160 80-90

* Two cakes are arranged on the grid at the back left and at the front right.

** Two cakes are arranged in the center on top of each other.

* Turnover after half of time.
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Cooking smart

Collection of frequent auto cook recipes

Lasagne

Potato gratin

Ingredients

Directions
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Vegetable gratin

Ingredients

Directions

Ingredients

800 g potatoes, 100 ml milk, 100 ml cream, 50 g beaten
whole eqgg, 1 tbsp each of salt, pepper, nutmeg, 150 g grated

cheese, butter, thyme Directions

Peel potatoes and slice them to 3 mm thickness. Rub the
butter all over the surface of a gratin dish (22-24 cm). Spread
the slices on a clean towel and keep them covered with the
towel while you prepare the rest of the ingredients.

Mix the rest of the ingredients except for grated cheese into
a large bowl and stir well. Layer the potato slices in the dish
slightly overlapping and pour the mixture over the potatoes.
Spread the grated cheese over the top and bake. After
cooking, serve sprinkled with a few fresh thyme leaves.

Apple pie

Ingredients

800 g vegetables (courgette, tomato, onion, carrot, pepper,
pre-cooked potatoes), 150 ml cream, 50 g beaten whole egg,
1 tbsp each of salt, herb (pepper, parsley or rosemary), 150 g
grated cheese, 3 tbsp olive oil, some thyme leaves

Wash the vegetables and slice them to 3-5 mm thickness.
Layer the slices on a gratin dish (22-24 cm) and pour the oil
on the vegetables. Mix the rest of the ingredients except for
grated cheese and pour on the vegetables. Spread the grated
cheese over the top and bake. Then serve sprinkled with a
few fresh thyme leaves.

2 thsp olive oil, 500 g minced beef, 500 ml tomato sauce,
100 ml beef stock, 150 g dried lasagne sheets, 1 onion
(chopped), 200 g grated cheese, 1 tsp each of dried parsley
flakes, oregano, basil

Prepare tomato meat sauce. Heat the oil in a frying pan, then
cook the minced beef and chopped onion for about 10 min
until browned all over. Pour over the tomato sauce and beef
stock, add the dried herbs. Bring up to the boil, then simmer
for 30 min.

Cook lasagne noodles according to package directions. Layer
the lasagne noodle, meat sauce, and cheese then repeat. Then
sprinkle evenly with remaining cheese on the top of layer of
noodles and bake.

« Pastry: 275 g flour, /2 tbsp salt, 125 g white castor sugar,
8 g vanilla sugar, 175 g cold butter, 1 egg (beaten)

« Filling: 750 g firm whole apples, 1 tbsp lemon juice, 40 g
sugar, 1/2 thbsp cinnamon, 50 g seedless raisins, 2 tbsp
bread crumbs

40 English
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Directions

Sift the flour with the salt above a big bowl. Sift the castor
sugar and vanilla sugar with it. Cut with 2 knives the butter
through the flour in small cubes. Add 3/4 of the beaten

egg. Knead all the ingredients in the food processor until a
crumbly mass appears. Form the dough into a ball with your
hands. Wrap it in plastic foil and leave it chilled for about
30 min.

Grease the spring tin (24-26 cm diameter) and dust the
surface with flour. Roll out 3/ of the dough till 5 mm
thickness. Put it in the tin (bottom and sides).

Peel and core the apples. Cut them in cubes of about

3/4 X 3/a cm. Sprinkle the apples with lemon juice and mix
well. Wash and dry the currants and raisins. Add sugar,
cinnamon, raisins and currants. Mix well and sprinkle the
bottom of dough with bread crumbs. Press slightly.

Roll out the rest of the dough. Cut the dough in small strips
and put them cross wise on the filling. Brush the pie evenly
with the rest of the beaten egg.

Quiche Lorraine

Ingredients

Directions

Fruit crumbles

Ingredients

Directions

« Pastry: 200 g plain flour, 80 g butter, 1 egg

« Filling: 75 g cubed fatless bacon, 125 ml cream, 125 g
creme fraiche, 2 eggs, beaten, 100 g grated cheese from
Switzerland, salt and pepper

To make the pastry, put the flour, butter and egg in a bowl
and mix to a soften pastry and then rest it in the refrigerator
for 30 min. Roll out the pastry and placed in the greased
ceramic dish for quiche (25 cm diameter). Prick the bottom
with a fork. Mix the egg, cream, créeme fraiche, cheese, salt
and pepper. Pour it on the pastry just before baking.

« Topping: 200 g flour, 100 g butter, 100 g sugar, 2 g salt,
2 g cinnamon powder
« Fruit: 600 g mixed fruits

Mix all ingredients until to be crumble for making topping.
Spread the mixed fruits into an oven dish and sprinkle the
crumble.
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Cooking smart

Homemade pizza

Ingredients

Directions

« Pizza dough: 300 g flour, 7 g dried yeast, 1 tbsp olive oil,
200 ml warm water, 1 tbsp sugar and salt

« Topping: 400 g sliced vegetable (aubergine, courgette,
onion, tomato), 100 g ham or bacon(chopped), 100 g
grated cheese

Put the flour, yeast, oil, salt, sugar and warm water in a bowl
and mix to a wettish dough. Knead in a mixer or by hand
about 5-10 min. Cover with lid and place in oven for 30 min
at 35 °C to prove. Roll out the dough on a floured surface into
a rectangle shape and put on the tray or pizza pan. Spread
the tomato puree on the dough and place ham, mushroom,
olive and tomato. Sprinkle evenly with cheese on the top and
bake.

1 kg sirloin of beef joint, 5 g salt, 1 g pepper, 3 g each of
rosemary, thyme

(a)
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ﬁ Roast sirloin of beef

=

i Ingredients
Directions

Season the beef with salt, pepper and rosemary and leave
in refrigerator for 1 hour. Put on the Wire rack. Put it in the
oven and cook.

Herb roasted lamb chops

Ingredients

Directions

Rack of Pork rib

Ingredients

Directions

1 kg lamb chops (6 pieces), 4 large garlic cloves (pressed),
1 tbsp fresh thyme (crushed), 1 tbsp fresh rosemary(crushed),
2 thsp salt, 2 tbsp olive oil

Mix the salt, garlic, herbs and oil and add the lamb. Turn
to coat and leave at a room temperature at least 30 min to
1 hour.

2 racks pork spare ribs, 1 tbsp black peppercorns, 3 bay
leaves, 1 onion (chopped), 3 garlic cloves (chopped), 85 g
brown sugar, 3 tbsp Worcestershire sauce, 2 tbsp Tomato
puree, 2 tbsp olive oil

Make a barbecue sauce. Heat oil in a sauce pan and add the
onion. Cook until softened and add remaining ingredients.
Broil and reduce heat and simmer for 30 min until thickened.
Marinate the rib with the barbecue sauce at least 30 min to
1 hour.
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Maintenance

Cleaning Door

For easier cleaning, regularly clean the oven. 1. Tie the wet tissue to stick.

A WARNING

« Make sure the oven and accessories are cool before cleaning.
« Do not use abrasive cleaning agents, hard brushes, scouring pads or cloths,
steel wool, knives or any other abrasive materials.

Oven interior | ' ! 2. Put on the towel below door.
- For cleaning the interior of the oven, use a clean cloth and a mild cleaning ~ N 7 i ,ilealn tcrjwetdoor. o i
agent or warm soapy water. . i p; y detergent 1o tissue and clean
N & T A— gain.

« Do not hand-clean the door seal.

« To avoid damaging the enamelled oven surfaces, only use standard oven
cleaners.

« To remove stubborn soils, use a special oven cleaner. /\ CAUTION

5. Wipe the dry tissue to the moisture and
bubble.

. Do not detach the door for cleaning.
Oven exterior

For cleaning the exterior of the oven such as the oven door, handle, and display,
use a clean cloth and a mild cleaning detergent or warm soapy water, and dry with
a Kitchen roll or dry towel.

Grease and dirt can remain, especially around the handle because of the hot air
coming from inside. It is recommended to clean the handle after each use.

Water collector

The water collector collects not only excess
moisture from cooking but also food
residue. Regularly empty and clean the
water collector.
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Accessories

Wash the accessories after every use, and dry it with a tea towel. To remove
stubborn impurities, soak the used accessories in warm soapy water for about 30
minutes before washing.

A WARNING

If you encounter a water leak from the
water collector, contact us at a local
01 Water collector Samsung service center.

Catalytic enamel surface (applicable models only)

The removable parts are coated with dark grey catalytic enamel. They can be
soiled with oil and fat spattered by the circulating air during convection heating.
However, these impurities burn off at oven temperatures of 200 °C or above.

1. Remove all accessories from the oven.

2. Clean the interior of the oven.

3. Select Convection mode with max temperature, and run the cycle for an hour.

English 43
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Maintenance

Side racks (applicable models only)

3dueuduIeW

1. Press the top line of the left side rack,
and lower by approximately 45°.

2. Pull and remove the bottom line of the
left side rack.

3. Remove the right side rack in the same
way.

4. (lean both side racks.

5. When done, follow steps 1 to 2 above
in the reverse order to reinsert the side
racks.

NOTE

The oven operates without the side racks
and racks in position.

Detaching the door

A WARNING
The oven door is heavy.

. Open the door and flip open the clips at

both hinges.

. Close the door approximately 70°. Hold

the oven door by the sides using both
hands, and lift and pull upwards until
the hinges are removed.

. When done, follow steps 1 to 2 in the

reverse order to reinstall the door. Make
sure the clips are hinged on both sides.
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Troubleshooting

Replacement

Checkpoints

Bulbs

A WARNING

w

Remove the glass cap by turning anti-
clockwise.

Replace the oven light.

Clean the glass cap.

When done, follow step 1 above in the
reverse order to reinsert the glass cap.

« Before replacing a bulb, turn off the oven and unplug the power cord.

« Useonly 25-40 W / 220-240 V, 300 °C heat-resistant bulbs. You can purchase
approved bulbs at a local Samsung service center.

« Always use a dry cloth when handling a halogen bulb. This is to prevent the
bulb from being tampered with fingerprints or sweat, resulting in a shortened

lifecycle.

Side oven light

S -

Hold the lower end of the cover of the
side oven light with one hand, and use
a flat-sharp tool such as a table knife to
remove the cover as shown.

Replace the side oven light.

Reinsert the light cover.

If you encounter a problem with the oven, first check the table below and try the
suggestions. If the problem continues, contact a local Samsung service centre.

Problem

Cause

Action

The buttons
cannot be pressed
properly.

If there is foreign
matter caught between
the buttons

Touch model: if there is
moisture on the exterior
If the lock function is
set

Remove the foreign
matter and try again.
Remove the moisture
and try again.

Check whether the lock
function is set.

The time is not
displayed.

If there is no power
supplied

Check whether there is
power supplied.

The oven does not
work.

If there is no power
supplied

Check whether there is
power supplied.

The oven stops
while in operation.

If it is unplugged from
the power socket

Reconnect the power.

The power turns off
during operation.

If continuous cooking
takes a long time

If the cooling fan does
not work

If the oven is installed
in a place without good
ventilation

When using several
power plugs in the
same socket

After cooking for a long
time, let the oven cool.
Listen for the sound of
the cooling fan.

Keep the gaps
specified in the product
installation guide.

Use a single plug.

There is no power
to the oven.

If there is no power
supplied

Check whether there is
power supplied.

The oven exterior
is too hot during
operation.

If the oven is installed
in a place without good
ventilation

Keep the gaps
specified in the product
installation guide.
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Troubleshooting

Problem

Cause

Action

Problem

Cause

Action

The door cannot be
opened properly.

If there is food residue
stuck between the door
and product interior

Clean the oven well
and then open the door
again.

The interior light
is dim or does not
turn on.

If the lamp turns on and
then off

If the lamp is covered
by foreign matter
during cooking

The lamp automatically
turns off after a certain
amount of time to save
power. You can turn it
on again by pressing
the oven light button.
Clean the inside of the
oven and then check.

Cooking is finished,
but the cooling fan
is still running.

« The fan automatically
runs for a certain
amount of time to
ventilate inside the
oven.

This is not a product
malfunction, so there is
no need to worry.

Electric shock
occurs on the oven.

If the power is not
properly grounded
If you are using a socket
without grounding

Check whether the
power supply is
properly grounded.

The oven does not
heat.

« |f the door is open

« |f oven controls are not
correctly set

« |If the household fuse
has been blown or the
circuit breaker has been
tripped.

Close the door and
restart.

Refer to the chapter

on oven operation and
reset the oven.

Replace the fuse or
reset the circuit. If it
happens repeatedly, call
an electrician.

There is water
dripping.

There is steam
through a crack in
the door.

There is water
remaining in the
oven.
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There may be water or
steam in some cases
depending on the food.
This is not a product
malfunction.

Let the oven cool and
then wipe with a dry
dish towel.

The brightness
inside the oven
varies.

The brightness changes
depending on power
output changes.

Power output changes
during cooking are not
malfunctions, so there is
no need to worry.

Smoke comes out
during operation.

« During initial operation
« |If there is food on the
heater

Smoke may come from
the heater when you
first use the oven. This
is not a malfunction,
and if you run the oven
2-3 times, it should stop
happening.

Let the oven cool
sufficiently and remove
the food from the
heater.

There is a burning
or plastic smell
when using the
oven.

« If using plastic or other
containers that are not
heat-resistant

Use glass containers
suitable for hot
temperatures.
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Problem

Cause

Action

Information codes

The oven does not
cook properly.

If the door is often
opened during cooking

Do not frequently open
the door unless you
are cooking things that
need to be turned. If
you frequently open
the door, the interior
temperature will be
lower and this may
affect the results of
your cooking.

If the oven fails to operate, you may see an information code on the display. Check
the table below and try the suggestions.

Steam cleaning
does not work.

This is because the
temperature is too high.

Let the oven cool and
then use.

Dual cook mode
does not work.

If the divider is not
properly assembled

Insert the divider
correctly and use.

Single cook mode
does not work.

If the divider is inserted
in the oven.

Take out the divider
and use.

The fan of the
cavity, that is not
being used in Dual
cook, is operating

(or the temperature
of the cavity is hot).

For the best cooking
performance and
results, fan and the
heater of the cavity that
is not being used may
operate.

This is not a product
malfunction, so there is
no need to worry.

Code Meaning Action
C-d1 | Door lock malfunctions
Cc-20 Turn off the oven and then
C-21 | Sensor malfunctions restart. If the problem
continues, turn off all power for
C-22 30 seconds or more and then
Only occurs during EEPROM Read/ reconnect. If the problem is not
C-F1 ) ) .
Write fixed, please contact a service
e If there is no communication centre.
between the main PCB and sub PCB
Turn off the oven and then
restart. If the problem
Occurs when a communication continues, turn off all power for
C-F2 | problem is maintained between the 30 seconds or more and then
Touch IC <-> Main or Sub micom reconnect. If the problem is not
fixed, please contact a service
centre.
Clean the buttons and make
Button problem Zround them, Turn off the oven
C-dO | Occurs when a button is pressed and )

held for a period of time.

and try again. If the problem
continues, contact a local
Samsung service centre.
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Troubleshooting Technical specifications
SAMSUNG strives to improve its products at all times. Both the design
Code Meaning Action specifications and these user instructions are thus subject to change without
The divider must not be notice.
removed during cooking in Dual Dimensions (W x Hx D) | Outside 595 X 595 x 570 mm
cook mode
If the divider is removed during Turn off the oven and then Volume 75 liter
cooking in Dual cook mode. restart. If the problem R
-dC- L. . ) ) Weight Net 41.7 k
s If the divider is inserted during continues, turn off all power for €ig N 9
cooking in Single cook mode. 30 seconds or more and then Connection voltage 230-240V ~ 50 Hz
reconnect. B
If the problem is not fixed Maximum connected load power 3650-3950 W
please contact a service centre.
Safety shutoff
Oven has continued operating at
a set temperature for an extended This is not system failure. Turn
S-01 | time. off the oven and remove food.
« Under 105 °C - 16 hours Thenm try again normally.
« From 105 °C to 240 °C - 8 hours
« From 245 °C to Max - 4 hours
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Appendix

Product data sheet

SAMSUNG

SAMSUNG

Model identification

NV75N5641RS / NV75N5641RB /
NV75N5641BS / NV75N5642BS

Energy Efficiency Index per cavity
(EE| cavity)

81.6

Energy Efficiency Class per cavity

A+

Energy consumption required to heat
a standardised load in a cavity of an
electric heated oven during a cycle in
conventional mode per cavity
(electric final energy) (EC electric cavity)

1.05 kWh/cycle

Energy consumption required to heat
a standardised load in a cavity of an
electric heated oven during a cycle in
fan-forced mode per cavity

(electric final energy) (EC electric cavity)

0.71 kWh/cycle

Number of cavities 1
Heat source per cavity (electricity or gas) electricity
Volume per cavity (V) 75L
Type of oven Built-in

Mass of the appliance (M)

NV75N5641RS: 41.7 kg
NV75N5641RB: 41.7 kg
NV75N5641BS: 41.7 kg
NV75N5642BS: 41.7 kg

Data determined according to standard EN 60350-1 and Commission Regulations

(EU) No 65/2014 and (EU) No 66/2014.

Energy saving tips

During cooking, the oven door should remain closed except for turning food
over. Do not open the door frequently during cooking to maintain the oven
temperature and to save energy.

Plan oven use to avoid turning the oven off between cooking one item and the
next to save energy and reduce the time for re-heating the oven.

If cooking time is more than 30 minutes, the oven may be switched off

5-10 minutes before the end of the cooking time to save energy. The residual
heat will complete the cooking process.

Wherever possible cook more than one item at a time.
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QUESTIONS OR COMMENTS?

SAMSUNG

COUNTRY CALL OR VISIT US ONLINE AT
ALBANIA 045 620 202 www.samsung.com/al/support
BOSNIA 055 233 999 WWW.Samsung.com/support

*3000 LleHa B MpexxaTta
EHERA 0800 111 31, BeannatHa TeneoHHa NHS Www.samsung.com/bg/support
CROATIA 072 726 786 www.samsung.com/hr/support
800-SAMSUNG
CZECH (800-726786) WWW.Samsung.com/cz/support
HUNGARY 0680SAMSUNG (0680-726-7864) www.samsung.com/hu/support
MONTENEGRO 020 405 888 WWW.samsung.com/support
801-172-678" lub +48 22 607-93-33*
Dedykowana infolinia do obstugi zapytan dotyczacych telefonow komaérkowych: )
POLAND 801-672-678" lub +48 22 607-93-33* http://www.samsung.com/pl/support/
* (optata wedtug taryfy operatora)
*8000 (apel in retea)
ROMANIA 08008-726-78-64 (08008-SAMSUNG) Apel GRATUIT www.samsung.com/ro/support
SERBIA 0113216899 WWW.Samsung.com/rs/support
0800-SAMSUNG

SLOVAKIA (0800-726 786) www.samsung.com/sk/support
LITHUANIA 8-800-77777 www.samsung.com/It/support
LATVIA 8000-7267 www.samsung.com/Iv/support
ESTONIA 800-7267 WWW.samsung.com/ee/support
SLOVENIA 080 697 267 (brezplacna Stevilka) WWW.Samsung.com/si/support
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tEh n O tE l(a https://tehnoteka.rs

Ovaj dokument je originalno proizveden i objavljen od strane proizvodaca,
brenda Samsung, i preuzet je sa njihove zvanicne stranice. S obzirom na
ovu Cinjenicu, Tehnoteka istiCe da ne preuzima odgovornost za tacnost,
celovitost ili pouzdanost informacija, podataka, misljenja, saveta ili izjava
sadrzanih u ovom dokumentu.

Napominjemo da Tehnoteka nema ovlaséenje da izvrsi bilo kakve izmene ili
dopune na ovom dokumentu, stoga nismo odgovorni za eventualne greske,
propuste ili netacnosti koje se mogu nadi unutar njega. Tehnoteka ne
odgovara za Stetu nanesenu korisnicima pri upotrebi netacnih podataka.
Ukoliko imate dodatna pitanja o proizvodu, ljubazno vas molimo da
kontaktirate direktno proizvodaca kako biste dobili sve detaljne
informacije.

Za najnovije informacije o ceni, dostupnim akcijama i tehnickim
karakteristikama proizvoda koji se pominje u ovom dokumentu, molimo
posetite nasu stranicu klikom na slededi link:

https://tehnoteka.rs/p/samsung-ugradna-rerna-nv/7/5n5671rsol-akcija-cena/
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