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M M KDO B—bﬂ H O Ba bep H a MPECTaseTe Cin Bb3AMOXHOCTUTE

Braropapum BY 3a 3aKyryBaHeTo Ha To3

VIHCTPYKLMM 38 COOCTBEHMKA DORYKT Ha Samsung.
1 FOTBAPCKN yKasaTes

€, Ce rapaHumaTa Ha Samsung HE nokpuea obaxxgaHusTa oo

passicHsBaHe Ha paboTaTa Ha NPOoMdYKTa, KOPUrpaHe Ha HenpaBuiIHO
€ N N3BBbPLLIBAHE HA HOPMASTHO MOYMCTBAHE U MOAAPBXKKA. S ’\ M S U N G
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VHCTOVKLAA 38 6@300ACHOCT

BAXKHU UHCTPYKLIUU 3A BE3OIMNMACHOCT

[MPOYETETE BHMATEJIHO W MA3ETE SA BbELLN
CIMPABK.

MPEAYNPEXAEHWE: Ao Bpatnikara vnm
YITbTHEHVISITA Ha BpaTIYKaTa ca NoBPeagHM, ¢ hypHaTta
He TpsibBa fa ce PaboTu, OKATO He 6be PEMOHTMPaHA
OT KOMMETEHTHO MLIE.

NMPEAYNPEXAEHUE: OnacHo e 3a BCeky apyr OCBEH
3a KOMMETEHTHO /MLIE [1a M3BBPLLBA KAKBUTO 1 Aa 61no
CEPBW3HM WM PEMOHTHY PABOTU, KOUTO BKIIKOYBAT
CBaNsHEe Ha Kanaka, KOTO OCUrypsiBa 3aLliyTa CPeLLly
M3naraHe Ha Bb3e/ICTBIETO Ha MUKPOBBIIHOBATA
eHeprus.

NPEAYNPEXAEHWUE: TeyHocTv v apyrvi XpaHu He
Tps10Ba Aa Ce MPETONNAT B XEPMETNYHO 3aTBOPEHN!
Cb[IOBE, Thi1 KAaTO Ca CKIIOHHI KbM 130yXBaHe.
NPEAYNPEXAEHMUE: No3sonssaiiTe Ha AeLiata fa
“3non3Bat ypHara 6e3 HabnoaeHne camo Koraro M ca
[AAEHN CHOTBETHM MHCTPYKLIK, TaKa Ye AETETO 1a MOXe
[a 13nonsea (hypHara no 6e3onaceH HaqvH 1 pasdunpa
OMaCHOCTWTE OT HenpaBWHaTa ynoTpeoa.

Tosw yper e NpeaHasHadeH 3a noJiaBaHe caMmo B Aoma 1

He TpsibBa Aa ce 13ronaea B CneaHnTe MecTa:

® KyXHEHCKW MOLLY 3a NepcoHana B MarasuHit, ogmcu n
ApYrvi PaboTHW Cpeau;

* (DepMepcKM JOMOBE;

® OT K/IVIEHTU B XOTENW, MOTENM 1 [PYrW TUMOBE CPean Ha
npebuBaBaHe;

* Cpeaw, NPeNOCTaBALLM HOLLLYBAHE 1 3aKyCKa.

/13non3saiTe camo CbaoBe, KOUTO Ca NOAXOASLLM 3a

ynoTpeba B MUKPOBBIHOBY (DYPHW.

[Py NPETONNAHE Ha XPaHW B NNACTMACOBY UMK XapTUEHM

Ch0BE OPBXXTE (PypHaTa Nof OKO Nopay ONacHOCT OT

3ananBaHe.

MuKpOBbIHOBATA (hypHa € NpeHa3Ha4eHa 3a 3aTONIHe

Ha xpaHa v HanuTku. CyLIEHETO Ha XpaHa Ui Apexu n

3arpsiBAHETO Ha TOMMELLW Bb3MMaBHULM, HexXn, Mo,

BNAXHM Kb v NOA0BHM MOXE Aa A0BEAE 40 OMaCHOCT

OT HapaHsiBaHe, 3anansaHe Uiy noxap.

AKO ce Habnoaasa (13nyckaHe Ha) AvM, UBKIKHETE U

V3ObpnaiiTe Lencena Ha ypeaa 1 pbXTe Bpatuykara

3aTBOPEHa, 3a Aa NOTYLLMTE BCAKAKBM MiambLu.

MIKPOBBIHOBOTO MPETONJISHE HA HAMWTKY MOXE [1a

noBefe 10 6ypHO KimeHe 1 3aToBa Tpsibea Aa ce B3emar

MEPKI MpW HarpsiBaHe Ha Cba.
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CbObpXKaHNETO Ha BYTUNKITE 38 XPaHEHE I
BypkaHyeTara ¢ 6ebeLLKK xpaHy Tps6Ba aa ce
pasbbpKBa WK pasknalla 1 aa ce nposepsisa
TeMneparypara npeay KoHcyMaLys, 3a aa ce 1berHar
N3rapsHng.

Aiua ¢ Yepynkm v Lenv TBPLO CBapeHu siilia He TpsioBa
[a ce NPETON/ISAT B MUKPOBBITHOBY (YPHK, Thil KaTo
Te MOraT fia Ce NpbCHAT 0PV Cref KaTo e 3aBbpLUNIo
MVKPOBBIHOBOTO MOATPsiBaHe.

OypHarta TpsibBa [ia Ce NO4MCTBa PENOBHO 1 Aa ce
OTCTPaHsIBAT BCAKAKBM OT/IaraH1s Ha XpaHa.
Hecna3saHeTo Ha NoAdpbXKaTa Ha dypHarta B Y1CTO
CBHCTOSHVE GV MOTTIO [1a [I0BE/e [0 BOLLIaBaHe Ha
MOBBPXHOCTTA, KOETO [1a Ce OTpasy HebnaronpuATHO Ha
OBbArOTPAHOCTTA Ha ypena 1 ia [oBene 10 Bb3MOXHa
onacHa cuTyauys.

MuKpOBbIHOBATA (DypHa € MpeHa3Ha4YeHa 3a
M3MoM3BaHe Camo U 6OVHCTBEHO, KaTo € MocTaBeHa Ha
MOBBPXHOCT (CBOBOMHO CTOEHE), TS He TpsibBa f1a 6bae
rnocTaBsiHa B LUKad.

MeTaH/ KOHTEHepW 3a XPaHW U HamnTKI He ce
rMo3BOSIABAT MPU MUKPOBBIHOBO FOTBEHE.

TpsibBa [ja Ce BHUMAaBa [a He Ce Pa3MEeCTV BbpTsLLaTa ce
MOCTaBKa, KOraTo Ce 13BAKAAT Cb0BE OT ypeaa.
YpenbT He Tpsibea fa ce NMo4MCTBa C NapoumcTaqka.
YpenbT He TpsibBa Aa Cce NOYMCTBA C BOAHA CTPYS.
Toav ypen He € NpeaHasHa4eH 3a MOHTVPAHE B MbTHY
MPEBO3HM CPECTBA, KapaBaHy N APyr NoA06HM
MPEeBO3HM CPEACTBA U T.H.

Toav ypeq He e NpeaHasHadeH 3a ynoTpeda ot nva
(BKMIOUUTENHO AELIA) C HaManeHn h3HECKM, CETUBHM
VN YMCTBEHW BB3MOXHOCTU, C HEAOCTATBYEH OnuUT

V1 O3HaHIS, OCBEH aKO He Ce Habnogaear um ca U
[ALEeHN MHCTPYKLMM 3a ynoTpebara Ha ypena ot NLE,
OTrOBOPHO 3a TsixHaTa 6e30MacHOCT.

[euara Tpsbea aa 6baar nof Haozop, 3a aa ce
rapaHTMpa, 4e HAma aa Cu UrpasiT ¢ ypeaa.

Tosv ypen MOXe [a Ce U3Mnon3ea oT fela Haf 8-rogviliHa
Bb3PACT 1 OT NiMLa C HamaneHn PU3NHECKI, CETVIBHU
VN YMCTBEHW BB3MOXHOCTU, C HEAOCTATBYEH OnuUT

V1 TO3HaHUS, aKO Ce Habmodasar W ca M JafeHy
VHCTPYKLMK 3a ynoTpebara Ha ypeaa no 6e3onaceH
Ha4vH v Te pa3bupar onacHocTuTe. [euara He briBa
[a Cy urpadT ¢ ypenaa. NovncTBaHeTo 1 nogapbxKara
OT NOTPebUTENS He TPsIOBA Aa Ce NPaBdAT OT feLia 6e3
HabntoaeHe.
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AKO 3axpaHBaLLMIT Kaben e NoBpeeH, Ton TpsioBa aa NPEAYNPEXAEHUE: OTkputuTe YacTyi MOraT fja Ce Harpesit
Obfle 3aMEHEH OT NMPOU3BOMANTENS, HEFOB CEPBM3EH ro Bpeme Ha paboTa. [1a3eTe MankuTe feLa HacTpaHu.
MPeacTaBuUTEN UK LE ChC CXOOHA KBaruKaLws, 3a He 13nonaeaite rpyou abpasyiBH NO4UCTBALLA

[a Ce 130ErHe pUCK. npenapaTtii Uam OCTPX METASTHU CTbPrasku 3a

Taswn (hypHa Tpsi6Ba [ia Obfe NoCTaBeHa B npasiiiHaTa MOYMCTBAHE Ha CTBKIIOTO Ha BpaTWyKara, Thi Kato Te 2
MOCOKa 1 BUCOUMHA, KOETO Aa NO3BOSISBA IECEH AOCTHI MOraT Aa Hafpackar NoBbPXHOCTTa, KOETO Aa AoBefe [0 %
V1 YrpaBneHue. MPBCBaHE Ha CTBKIOTO. @'
[peny fa nanonasate dypHata 3a Npba MbT, T4 TPA0Ba | He Tpsibea fja ce 13nonasa napocTpyvika. B
na pabotu ¢ Boga 10 MyHyTV 1 ia 6be 13non3eaHa NMPEAYNPEXAEHUE: Ysepete ce, Ye yCTPOMCTBOTO E
cnep ToBa. € UBKJTKO4EHO, NMPEeaV 1a CMeHUTe flamnara, 3a a -
AKO (hypHaTa 13gaBa CTpaHeH 3ByK, MMp1amMa V30ErHeTe onacHoCTTa OT TOKOB yaap. §
Ha U3ropsiNo N nyLLek, He3abaBHO OTCTPaHETe YpenbT He TpsibBa Aa ce MOHTVPA 3af, AeKOPaTUBHM 5
3axXPaHBaHETO 1 Ce OObPHETE KbM Hail-bNm13KIIS Ch BparTu, 3a [1a ce n3berHe nperpsisaHe. %
CEPBM3EH LIEHTBP. . NMPEAYNPEXAEHUE: Ypenst v oTkpUTHTE YacTu 9
MuKpOoBbIHOBATA (hypHa TPsI0BA [1a Ce Pa3MonoXy Taka, | MOraT [a Ce HarpesiT no BpemMe Ha paborta.

Ye a Ma OCTBM A0 Liencena. TpsibBa fa ce BHMMaBa [ia ce 13bsrea JONVPbT [0

HarpEeBATENHNTE ENEMEHTM.
[eua, kouTo ca no-Manky oT 8 roayHw, Tpsbea fa He ce

+ [06NKaBAT [0 (hypHaTa, OCBEH ako He ca HabmnoaaBaHu
HENPEKbCHATO.

NPEAYNPEXAEHUE: Korato ypenbT pabotu B
KOMOUHVPaH pexuim, felara Tpsiosa fa 13nonssar
(bypHara camo nop HabmtoaeHe 0T Bb3paCTHUTE 3apaiu
Cb3aBaHNTe Temrnepartypy.

YpenbT ce Harpssa no Bpeme Ha pabota. Tpsbea fa ce
BHMMAaBa Aa ce 1364rea JonMpbT [0 HarpesaTenHuTe
eNEMEHTU BbB BLTPELLHOCTTa Ha (DypHaTa.
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BHUMAHMUE: [poLiectT Ha roTBeHe Tpsibea Aa Obae
HabnoaaBaH. KpatkiTe NpoLIECK Ha roTeeHe Tpsibea aa
ce Habnoaasar NPOLb/DKUTENHO.

Bpararta v BbHLLHMTE NMOBBbPXHOCTI MOrarT [ia ca
FOPELLW, KOraTo ypeabT paboTy.

Temneparypara Ha AOCTbIMHITE NOBBPXHOCTU MOXE A3 €
BMCOKA, KOraTo ypeabT paboTu.

[OBBPXHOCTVTE MOraT ia Ce HaropPeLLST Mo BPeMe Ha
W3MON3BaHe.

EnexTpoypeaute He ca npeaHasHadeHn ga pabotaT
NOCPEACTBOM BbHLLEH TaiMep U OTAeNHa CrcTema ¢
OVCTaHLIYIOHHO YMPaBNEHME.

Tosu ypen Moxe fa Ce U3Non3ea OT Aella Haf 8-roaumiliHa
Bb3PACT 1 OT NiLa C HaMaNeHy (PU3NHECKN, CETVBHY
VAN YMCTBEHN Bb3MOXHOCTI, C HEAOCTATbYEH ONnT

W NO3HAHMS, aKO Ce HabMoaaBaT U ca VM AaneHu
VHCTPYKLMM 3a yrnoTpebarta Ha ypeaa no 6e3onaceH
HauvH 11 Te pa3bupat onacHocTuTe. [elara He bvea aa
CV UrpasT ¢ ypeda. [o4ncTBaHETO 1 NofaapbXKaTa Ot
noTpebuTenst He TpsIOBa [ja ce NPaBsT OT AeLa, OCBEH
aKO He Ca Ha Bb3PacT Haf 8 roanH1 1 ca HabNtoaaBaHu.
[pbxTe ypena v 3axpaHsaLLms My Kaben faney ot fela,
MO-Markit OT 8 rofvHW.

O6wWwu yka3aHusa 3a 6e30MacHoOCT

Bcsikaksy BUOOM3MEHEHNS 1 PEMOHTY TpsibBa [ia Ce M3BBbPLLUBAT CaMo OT
KBanMu1LypaH NepcoHan.

He 3aTonnsiite xpaHu 1am TEYHOCTU B XEPMETUHECKY 3aTBOPEHM ChOBE 32
PYHKUMSITA C MAKPOBBITHN.

He n3nonaeaiite 6eH3eH, paspeanTent, ankoxon, ypeam 3a novMcTeaHe ¢ Boda nop
BUCOKO HaNsraHe 1nmn NapoCTpynki 3a NOYMCTBaHe Ha (hypHaTa.

He nHcTanmpaiiTe dypHata: B 6A130CT 40 OTOMUTENHO TS0 UK 3anannuTesnHm
MaTepuasv; Ha MecTa, U3MOXEHI Ha Bara, MasHuHY, Npax v npsika CibH4esa
CBET/MHA UM BOLA; HA MeCTa C Bb3MOXHO M3TW4aHe Ha ras; Bbpxy HepaBHa
NOBBLPXHOCT.

Tasu dypHa Tpsibea fa € NpaBMIHO 3a3eMeHa Crnopen MECTHUTE 1 HALMOHANHN
1

HOPMU.
PefoBHO OTCTpaHsiBaliTe Yy»auTe Tena OT YacTWTe Ha LLencena U KOHTakTa Cbe
cyxa Kbpna.

He gbpnaiiTe, He orbBanTe NPEKOMEPHO U HE NOCTaBANTE TEXKN NPEAMETY BbPXY
3axpaHBaLLms Kaben.

AKO UMa 13Th4aHe Ha ras (nponan-6yTaH, MeTaH 1 np.), NPOBETPETe He3abasHo. He
nunanTe 3axpaHBaLLys kaben.

He nunainTe 3axpaHBalLmus Kaben ¢ MOKpU PbLLE.

[okato dypHaTa paboTi, He S N3KIIoYBaINTE C U3BAXKAAHE Ha 3axpaHBaLLus Kaben.
He nocTassainte NnpbCTy UK Yyxxav Tena. AKO BbB ypHaTta nonagHat Yyxam Tena,
13BaeTe 3axpaHBaLLyIs kaben OT CTEHHVISI KOHTaKT U Ce CBbPXETE C MECTEH
CEPBU13eH LIeHTbP Ha Samsung.

He npunarante NPeKOMEPEH HaTUCK UK yaapy BbPXy dypHaTa.

He noctassnTe ypHaTa BbpXy Hynnvey NpeameTu.

YBepeTe ce, Ye HaNPEXEHVETo, YecToTaTa 1 amnepaXKbT Ha ENEKTPO3axPaHBaHETO
OTrOBapSIT Ha CneLmduKaLmnTe Ha NPoayKTa.

lMocTaBeTe Lencena Ha 3axpaHBaHETO MITbTHO B KOHTaKTa Ha cTeHata. He
13MON3BalTe PA3KIOHUTEN, YABIHKUTEN UM eNEKTPUHECKI TpaHchopMarTop.

He oka4BaiiTe 3axpaHBaLLms kaben BbPXy METaHN NPEAMETY. YBEPETE Ce, Ye
KabenbT e Mexay NpeameTuTe uni 3ag, pypHara.

He n3nonaeaiite NoBpeeH LLEeNcen, NoBpeaeH 3axpanHsall, kaben unm pasxnabeH
KOHTaKT. [Npun noBpeaeHn LEencenu nnv kabenm ce 06bpHETE MECTEH CEPBII3EH
LeHTBbP Ha Samsung.
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He HanvBaiTe 1 He NpbCKanTe AUPEKTHO BOAA BBPXY (ypHaTa.

He noctasaiTe npeameTy BbPXY (PypHaTa, BLTPE B HES UM BbPXY BPaTVHKaTa Ha
ypHaTa.

He npbCkaiiTe ¢ onacHy npenapaTu, Kato HampyMep UHCEKTVLMAN, BBPXY
ypHaTa.

He cbxpansBsanTe 3ananviMy mMatepuani BbB ypHara. Tl Kato napuTe Ha
anKoxona Morar [ia BAg3aT B KOHTAKT C ropeLLy 4acTu Ha dypHaTa, BHAMaBanTe
MPY MPETOMAISHE Ha XPaHa Uiv HAMWTK, ChABPKALLMU ankoXos.

[euara morar fja ce 6bCHAT MM fa MPYLLYNAT NPLCTV BbB BpaTudkara. asete
[elarta fianede OT BpaTu4Kara, KoraTo 8 OTBapsTe UK 3aTBapsTe.

MpepynpexaeHue 3a MUKPOBbIIHMN

MVKPOBBAHOBOTO MPETOMNISHE Ha HaMMTKM MOXe Aa AoBeae [0 3abaBeHo 6ypHO
KuneHe v 3aToBa 60pPaBEHETO CLC Cbfa fa Ce N3BBbPLLBA BHAMATENHO. BuHarn
134akBsanTe noHe 20 cekyHau npeay 6opaseHe. AKO e HeobxoayMo, pa3bbpKBaiiTe
M0 Bpeme Ha 3arpsisane. BuHarn pasbbpksaiite cnef 3arpsisaqe.

B cnyyait Ha usrapsiHe crnassaTe Tean UHCTPYKLMM 3@ MbpBa MOMOLL;:

1. [loToneTe 13ropeHoTo MACTO B CTyAeHa BoAa B MPOAbIPKeHMe Ha noHe 10
MUHYTH.

2. TlokpuiTe C 4nCTa, Cyxa NPeBpb3Ka.

3. He MaxeTe C HUKaKBM KPEMOBE, Macna Ui NIOCKOHN.

3a fa n3berHeTe nospe/a Ha TaBaTa 1N ckapara, He NoCTaBsiTe TagaTa Wi
cKaparta BbB BOfia BeaHara Crnef rotseHe.

He nanonasaiite hypHaTa 3a AbNGOKO MbpXKeHe, ToW KaTo TemnepaTypaTa Ha
MasHIHaTa He MOXe [ia ce KOHTpompa. Tosa MOXe Ja 0Befe 10 BHe3anHo
KUNBaHe Ha ropetLiaTa MasHmHa.

MpepnasHu mepkn 3a MUKPOBBLIHOBATa (hypHa

113nonsgariTe camo CbaoBe, NPeAHa3Ha4eHV 3a MUKPOBBLHOBA hypHa. He
13MON3BalTe METaHY CbA0BE, [IOMaKVHCKV ChA0BE ChC 3MaTHN U CPeGbPHM
KaHTOBe, LLUMLLIOBE U Ap.

Ceansite ycykaHuTe TeneHn Bpb3kn. Moxe fia ce NosiBY eNekTpryiecka gbra.

He nsnonsearte dypHaTta 3a CyLLeHe Ha XapTus vnv Opexu.

113nonsgariTe No-KpaTkM BpeMeHa 3a Makin KONM4eCcTsa xpaHa, 3a fa
npefoTBpaTHTe NperpsiBaHe 1 n3rapsiHe.

MNaseTe 3axpaHBaLLs kaben 1 LWeNcen ot Bofa ¥ U3TOYHMLM Ha TOMnHA.

3a ia HamannTe prucka oT eKCNO3Ns, He HarpsBanTe sna ¢ Yepynku v TBbPao
CBapeHu anua. He HarpsiBaiTe XepMETUYHO 3aTBOPEHN NV BaKyyMHO YNTbTHEHN
Cb0BE, SIKN, IOMATN U T.H.

HE nokpviBaiTe BEHTUNALWIOHHITE OTBOPY C NAaT Ui XapTvist. Vima onacHocT

OT Bb3HMKBaHE Ha noxap. PypHaTa CbLLO MOXE U [ja Mperpee 1 aa ce U3KIoUm
aBTOMATU4YHO, KaTo LLE OCTaHe N3KII0HeHa, JOKATO He Ce OXMaay AOCTaTbyHO.
BuHaru n3nonaeante KyxHEHCKM pbkasuuy 3a ypHa npy N3BaxaaHe Ha cTue.
Pas3bbpkBariTe TEYHOCTUTE MO BPEME Ha 3arpsiBaHe UK Cnef, Kpasi Ha 3arpsiBaHeETo
¥ TV OCTaBETe [ia NPecTosiT noHe 20 CeKyHAM, 3a fja NPeaoTBPaTUTE USKMMSBaHE.
CToWnTe Ha eHa pbka pa3cTosHIe OT (ypHaTa, Korato OTBapsTe BpaTtnykara, 3a
[la NPeaoTBPaTUTE U3rapsiHe OT 3NM3aLLS FOpeLL, Bb3ayX Wi napa.

He pabotete ¢ thypHaTta, korato e npasHa. GypHata aBTOMATU4HO Ce M3KNoYBa
cnen 30 MuHYTK 3a 6e3onacHoCT. [MpenopbyBame a NOCTaBWTe Yallia Boga BbTpe
BbB (pypHaTa, KosATo Aa abcopbrpa MUKPOBBLIIHOBATa EHEPIIS, B ClyYaii Ye
ypHaTa ce BKKOUM CyHanHo.

VHCTanvpanTe hypHaTa cnopes MUHUMaNHUTE NPOCTPaHCTBA W Pa3CTOsHIS B TOBa
PBKOBOACTBO. (BX. “MOHTaX Ha BallaTa MUKPOBb/IHOBa (ypHa”.)

BH1MaBaiTe, Korato BKIIIOYBATE ENEKTPOYPEAN B KOHTAKTV Ha Mpexara B 6nm13ocT
1o chypHara.
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MpeanasHu mepku npyu pa6oTa ¢ MUKPOBbLJIHU

OrpaHuyeHa rapaHums

HecrnassaHeTo Ha crefHuTe NpeanasH Mepku 3a 6e30MacHOCT MOXe Ja J0Beae
[0 BPEAHO U3MaraHe Ha MUKPOBBIIHOBA eHEPriAs.

* He pa6oTeTe ¢ chypHaTa Npr OTBOpeHa BpaTuyka. He ce onuTsaiiTe aa ceanmTe
GrOKMPOBKITE 3a 6E30MACHOCT (KMtoYaUkITe Ha BpaTiykara). He Bkapeaiite
HYLLIO B OTBOPWTE Ha GIIOKMPOBKMTE 38 6630MacHOCT.

* He nocTaBsiTe KakbBTO 11 Aa GUNO MPEAMET MEXAY BpaTudkaTa Ha cypHaTa
1 MLEgBaTa YacT W He MO3BOMSBaNTE HATPYMBaHE Ha OCTaTbLY OT XPaHu 1
MOYMCTBALLY MPenapaTi Mo YrTbTHUTENHTE MOBBbPXHOCTW. [oaabpxanTe
BpaTVyKaTa 1 YNTbTHATENHWTE MOBBPXHOCTU Ha BpaTuYKata Y1CTy, KaTo v
13TPVBaTE Cref paboTa ¢ BaxHa Kbpra, a cref Toa C Meka cyxa Kbpra.

* He paboteTe ¢ (hypHaTa, aKo e noBpefeHa. 3anoyHeTe aa paboTuTe eaga cneq
KaTo ObAe PEMOHTMPAHA OT KBaM(MLIPaH TEXHUK.
BaxHo: Bpatnykarta Ha ypHaTa TpsibBa fa e 3aTBopeHa godpe. BpaTtuukara
He TpFIGBa [a Ce 1n3BKBa, NaHTUTe Ha BpaTu4kaTa He TDHGBa [a ca cHyneHn nnu
pasxna6eHv|; YNIBbTHEHNATA Ha BpaTU4KaTta 1 NOBbPXHOCTUTE Ha YNTbTHEHWATA
He TpsibBa Aa ca NoBpeaeHM.

*  BCWYKM PErynmMpoBKI U PEMOHTY TPsibBa Aa Ce 13BbpLLBAT OT
KBaMULMPAH TEXHVIK.

Samsung LLie HA4MCIIN TaKCa 3@ PEMOHT 3a 3aMsiHa Ha aKCecoap Wil PEMOHT Ha
KOBMETI4YEH AeheKT, aKo rnoBpe/aTa B ypeaa 1 akcecoapa e npusnHeHa ot
KIveHTa. ENemeHTITe, KOMTO Ce MOKPHBAT OT TOBA YCIOBYE, BKIOYBAT:

® Bpatnuka, ApbXKa, BbHLLUEH MaHen Ui KOHTPOMEH NaHen, KouTo ca
BATBOHATY, HALPACKaHV Ui CHYMEHM.

¢ [loBpeneHa nnu nuncBaLla Tasa, HanpaensBaLla ponka, CbeayHUTEN 1K
CcKapa.
13nonsBaiTe dypHata camo no npeaHasHayeHe, KakTo € OnmcaHo B
PBKOBOACTBOTO. Benexkute 3a NpeaynpeXxaeHnst U BaXKHUTE MHCTPYKLMM 3a
6€30MacHOCT B HACTOSILLIOTO PBKOBOACTBO HE 0OXBALLAT BCUYKM Bb3MOXHM
CBCTOSHUS 1 CUTYaLMK1, KOUTO MOXKe 1@ Bb3HUKHAT. Balua e 0TroBopHOCTTa Aa
3Mon3Bate 34paB PasyM, BHAMaHWE 1 MK, KOraTo MHCTanmMparte, NoagbpKare v
paboTuTe ¢ hypHaTa Bu.
Mopaay NprymnHaTa, Ye Tean MHCTPYKLMK 3a paboTa C ypeaa NOKpUBaT PasmnyHm
MOAENV, XapaKTEPVCTVKITE Ha BallaTa MUKPOBB/IHOBA (hypHa MoraT Aa ce
pa3nu4aBar B Masika CTeneH OT OMVCaHUTE B TOBA PBKOBOLACTBO U HE BCUHKY
npenynPeaUTENHA 3HaUM MoraT Aa Gbaat NPUAOKUMU. AKO UMaTE HAKaKBI
BBNPOCY UM CTe 3arpyIKEHM 3a HELLD, CBBXKETE Ce C MECTEH CEPBM3 Ha Samsung
UV NOTBPCETE MOMOLL, M UHAPOPMALS OHMAH Ha apec Www.samsung.com.
13nonsBaiTe dypHata camo 3a 3aTomnsHe Ha XpaHa. Ta e npeaHasHadYeHa camo 3a
nomaluHa ynotpeba. He 3arpsiBanite HIKaKBM TUMOBE NATOBE UMM Bb3raBHULM,
MbJIHW C BNakHa. [pou3BOAMTENST He € OTFOBOPEH 3a MOBPEAN, MPUYMHEHN OT
HEeMPaBWIIHO UM HEMOAXOZALLIO M3MoN3BaHe Ha dypHarta.
3a fa u3berHeTe BNOLLAaBaHE Ha MOBBPXHOCTTA Ha (hypHaTa 1 OmacH cyTyauun,
BVHary NofabpXanTe dypHaTa Y1cTa 1 B JOOPO ChCTOsHME.

HeduHuuma Ha npoayKToBa rpyna

Toaw npoaykT e Mpyna 2 Knac B ISM o6opyngaHe. OnpeaeneHneTo Ha rpyna

2, KOSiITO ChAbPKA LsnoTo ISM obopyagaHe, B KOETO YMULLIIEHO Ce reHeprpa
payio-4eCTOTHa eHEPrIAs W/ Ce 13Mnonasa nog hopmMara Ha enekTpoMarH1THa
pafyiaums 3a TPETUPAHETO Ha MaTepuani, MalLH 3a eNEKTPOUCKPOBA MeXaHHa
06paboTKa 1 eNeKTPOABIOBO 3aBapbUHO 060PYaBaHE.

O60opynsaHe Knac B e o6opyasaHe, NoaxoasLLo 3a yrioTpeda B GUTOBM YCTaHOBKY
11 B YCTAHOBKW, MPSIKO CBbP3aHU C eeKTpo3axpaHBaLLia Mpexa C H1CKO
HanpeXxeHe, KOSTO 3axpaHBa Crpa, 13Mnon3saHn 3a GUTOBM LiEMK.
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MpaBunHo TpeTupaHe Ha M3penneTo cnep Kpas Ha
€KCMNoaTaLMoHHUS My XWUBOT MOHTIA paHe
(oTnagbYHM eneKTPUYECKU N eNneKTPOHHYU ypeau) NPUHAUTEXKHOCTMU

(HanuuHo B CTPaHM CbC CUCTEMM 33 PA3ENHO B 3aBVCMMOCT OT Mofena, KOVTO CTe 3aKynin, Noy4aBaTe HAKOMKO

cMeTochGupaHe) MPUHAAJIEXXHOCTI, KOUTO MOraT [a Ce U3Mon3BaT Mo PasnyHu HaunHN.

o

Tosu 3HaK, NOCTaBeH BbPXY V3AENMETO, HErOBY NMPUHALANEXHOCTH 1. PonkoB NpbCTeH, 3a NOoCTaBsHe B LieHTbpa Ha o

NN neYaTH MaTeprani, o3Ha4aea, Ye NPOayKTbT 1 dypHarta. =

Y o

NPVYHALNEXHOCTUTE (HANPYMEP 3apsiAHO YCTPOCTBO, CryLaku, MpeaHasHauenne: PONKOBUST NPLCTEH 5

I USB kaben) He 61Ba fa ce M3XBbPNSAT 3aeAHO C ApyrvTe GUTOBM MOAMbpYKa BLPTALATA Oe =
OTNafbLK, KOraTo 13Tede ekcnioaTauMoHHUAT My XKVBOT. HocTaBka 3

OtnensiiTe Tean yCTPONCTBA OT APYrvTE BUAOBW OTNAIbUY 1 . e

2. BbpTrdwa ce nocTaBKa, 3a NMocTaBsiHe Bbpxy m

1 NpefaBaiiTe 3a peuyknpare. CnasBaiiki ToBa NpaBiinio He

nanarare Ha ONacHOCT 3APABETO Ha APYrv Xopa 1 Npeanassare PONKOBUS MPBCTEH C LIEHTPasIeH UTVHI KbM

OKOMHara cpeaa OT 3aMbpCsBaHe, NPEAN3BNKAHO OT CbeVHUTENSA.

663KOHTPOSHO M3XBbPNSHE Ha oTnambLy. OcBeH ToBa, Noao6HO MpenHasHaueHue : BLpTsllaTa ce NocTaska

OTrOBOPHO MOBELEHIE Ch3aBa Bb3MOXHOCT 3a MOBTOPHO CNY>KM KaTo [T1aBHa roTBapcKa NMoBbPXHOCT; T4
(exonorvyHo cbobpasHo) U3Mon3BaHe Ha MaTepUanHUTE JIECHO MOXKE A Ce CBaA 3a MoYMCTBaHe.
pecypcu.

[lomaluHuTe noTpebuTeny TpsoBa fa ce CBbpXar C TbproseLa 3. Ckapa 3a rpun, 3a rocrassHe Bbpxy BbpTdllaTa

Ha ApebHo, OT KOroTO Ca 3aKynuin U3NENVNETO, NN CbC ! Ce nocraska.

CbOTBETHATA MECTHA AbpXKaBHA areHLMs, 3a a nony4ar MpeanasHauenme : MeTanHaTa ckapa Moxe

NOLPOBHY UHCTPYKLMM Kbfie W Kora MoraT fja 3aHecaT Tean [1a Ce 1aNonasa ¢ rpvn 1

YCTPOICTBA 3a peLKpaHe, 6e30MacHo 3a okonHara cpega. KOMGBUHIPAHO roTBeHe.

KopnopatviBH/TE NOTPebuTenm cnefga aa ce CBbpXKar ¢
[0CTaBY/Ka U 1 [la NPOBEPSIT YCIOBMSTa Ha A0roBOpa

3a nokynka. ToBa U3fenvie 1 HEroBUTE ENEKTPOHHM
NPUHAANEXHOCTY He 61Ba ia Ce CMECTBAT C ApyriTe OTnagbLy

4. MopnoxxHa YnHUS, BX. CTp. 20-21.
(camo mopgenn MG23F301TC*, MG23F301TJ%,
MG23F302TC*, MG23F302TJ*)

Ha TbProBCKOTO NPeanpusaTe. ! MpeaHasHayeHue: oanoXHaTa YHUS ce
3a VHopMaLMs 3a aHraxXIMEHTUTE Ha Samsung KbM OMa3BaHe Ha OKofHaTa cpefa v 13Mon3Ba 3a no-g4o6po 3annyaHe Ha xpaHarta B
crneuvdmyHITe perynaTopHmn 1arcksaHus 3a npoaykTa, Hanpuvep REACH, WEEE 1 6atepunte, PEXMMIN HA MUKPOBBIHU UM HA KOMOUHMPAaHO
noceTeTe: www.samsung.com/uk/aboutsamsung/sustainability/environment/our-commitment/ C rpun roteeHe. Ts crioMara 3a rno-go6poTo

data/ n3nn4yaHe Ha TeCToTO 3a TeCTeHW nsapenna n nuun.

HE paboteTte ¢ MUKpoBbHOBaTa (hypHa 6€3 NOCTaBEHM POSKOB
NPBCTEH 1 BbPTSLLA Ce NMOocTaBKa.
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5. ToTtBeH ¢ napa, BX. cTp. 18-20.
(camo mopenu MG23F301TF*, MG23F301TJ*,

MACTO HA MOHTUPAHE

MG23F302TF*, MG23F302TJ%) *  I36epeTe nnocka 1 pasHa NOBLPXHOCT MPVGM3UTENHO 20 cm ¢ 0cm
NpenxasHaveme: Mpn MaNONaEaHe Ha 85 cM Hap nopa. MosbpxHOCTTa TPsibBa Aa MOXe Aa OVOF’Pégfﬁﬂxv
(byHKLMATA 3a rOTBEHE C Napa 13non3sante HOGU TEmOTO Ka pypHara. E‘
naacTMacoBuMs yper ca roTBeHe C napa. *  [lpenopbysave B1 ja MOHTVPATE YPefia No Takba 35 CM\ A9 O/c:;
HaYWH, Ye MepOBT My [ia € NOLPaBHEH CrpsSMO CTeHaTa, or ﬂoﬂa¢ BOska cTpaHa
HE paboteTe ¢ MUKpOBbIHOBaTa (hypHa 6€3 NOCTaBEHM POSKOB 11 fa ocTasiTe noHe 10 CM OTCTOsIHWE W OT fBeTe
MPBCTEH 1 BbPTALLA Ce NnocTaBka. cTpaHmn 1 20 CM OTrope 3a BEHTUNALYS.

*  He MOHTVparTe (bypHaTa B ropeLLa v BRakHa cpeaa, Hanpumep B 6n130CT A0

HE pa6otete npu pexxkumunte Fpun (V) 1 Kom6wm (¢%w) ¢ roteeHe ¢ 10y MYKDOBBHOBI chyDHI 1A PAIVATODH.

napa.
1 *  (Cnassaiite cnelmduKaLmmTe 3a 3axpaHBaHe Ha Taau ypHa. Ipu Hyxxaa
Pexxm Ha paboTa P W) KOMBW/ (& wu) 113M0N3BaliTe Camo Of0BPEHINTE YObIKUTENHN KABenu.
& @ o |/36bpLUETE BLTPELLHOCTTA V1 YNTbTHEHWETO Ha BpaTiyKaTa C BnabKeH TaMmnoH,
b npeoy fa “3nonasate MUKPOBLIHOBATA CU (hypHa 3a MPbB MbT.
— 0 X X
(Toteere ¢ napa) BBbPTSALLUA CE MOCTABKA

1/13BanieTe BCYKI ONaKOBbYHM MaTepuani ot
BbTPELHOCTTA Ha (bypHaTa. MoHTVpaliTe ponkosws
NPBCTEH 1 BbPTSILLATA Ce NocTaska. [1posepeTe fanm
BbpTSLLATA Ce NOCTaBKa Ce BbPTY CBOGOAHO. /

Bbnrapcku - 10

MG23F301TAK_OL_DE68-04178G-05_BG.indd 10 @ 6/7/2022 12:38:16 PM




HOOO BXKA

MNOYNCTBAHE

[MoumcTBaiTe thypHaTa PeaoBHO, 3a a MPeAoTBPAaTITE HATPYNBAHETO HA HEYMCTOTVN
BBPXY VI BbB BBTPELLHOCTTA Ha (bypHaTa. CblLo 06bpHETE BHUMaHME Ha BpaTara,
YMTBTHEHVIETO Ha BpaTaTa, BbPTALLATA CE MOCTaBKa 1 PONKOBKS MPBCTEH (CaMo
MPUAOKUMI MOLENV).

AKo Bparara He ce 0TBaps v 3aTBaps MagKo, MbPBO MPOBEPETE AaNM YTbTHEHNSTA
Ha BpaTaTa He ca HackBpany He4YMCTOTUN. V13non3gaiiTe Meka Kbpna B canyHeHa
BOAA, 32 [ NOYMCTUTE BBTPELUHUTE U BBHLLHMTE YacTh Ha (bypHaTa. M3nnaxkHeTe u
noacyLeTe fo6pe.

3a fa oTCTpaHMTE YNOPUTN HEYUCTOTIK C JOLIA MUPU3Ma OT BLTPELIHOCTTa Ha
¢ypHata

1. Tlpv npasHa dypHa NocTaseTe Yalla paspeneH IMMOHOB COK B LiEHTbPA Ha
BbpTSLLATa Ce MOCTaBKa.

2. 3arpeiite dypHata 3a 10 MUHYTW MY MakCUMasHa MOLLIHOCT.

3. Koraro uKbTbT 3aBbpLLM, U34aKaiTe, oKaTo hypHaTa ce oxnagn. Cnen Toea
OTBOPETE Bparara 1 NOHMCTETE MPOCTPAHCTBOTO 3a FOTBEHE.

3a pa nounctute BbTPELIHOCTTa Ha MOA4eNn C NOABUXEH Harpesaten

3a a no4McTUTE ropHaTa YacT Ha OTAENeHNEeTo 3a
rOTBEHE, 3aHVKETE MOPHIIS HArpeBaTeNeH enemeHT ¢ 45°,
KaKTo e nokasaHo. Tosa LLe MOMOrHe 3a NoYMCTBaHe Ha
ropHara 4act. Korato cTe rotoBi, BbPHETE 06PATHO B

7

NO3NLNS TOPHNA HarpeBaTesieH enemMeHT.

/N\ BHUMAHME

o [laseTe BparTara 1 YNTbTHEHNETO YYCTW 1 Ce YBEPETE, Ye BpaTara ce oTsapsi 1
3aTBaps MaaKo. B NpoTviBeH CRyyai XMBOTLT Ha (hypHaTa MOXe a Ce Hamasn.

¢ BruvaBaliTe [la He pa3nuBarte Bofa BbpXy OTBOPVTE 3@ BEHTWNALMS Ha (hypHaTa.

® He n3non3agaiiTe HYkakau abpasvBHN MK XMMUYECKI BELLIECTBA 3a NOYVCTBaHe.

o Criefi BCSIKO 13MoNnasaHe Ha ypHaTa U3nonssanTe HearpecuBeH NoYMCTBaLL
npenapar, 3a fja Mo4MCTUTE OT/ENBHINETO 3a rOTBEHE, CrIEf, KATO 34aKare (ypHara
[ia ce oxyIa.

CMAHA (PEMOHT)

A\ NPEAYNPEXXAEHVE

BbB BbTPELIHOCTTA Ha (hypHaTa HsMa YacTu, KOWTO fia ce CBansT oT notpebutens. He
Ce OMMTBaIATe [0 MOAMEHSITE VN PEMOHTVIPATE Cami dypHaTa.

e AKO Ce HaTbKHeTe Ha MPOBMEM C LAPHVPUTE, YITBTHEHETO W/ BpaTara, ce
CBBPXXETE C KBAM(MLMPAH TEXHWK M MECTEH CEPBU3EH LIEHTHP Ha Samsung 3a
TEXHMYECKA MOMOLLL.

e AKO VCKaTe Aa CMEHITE KPYLLKATa, Ce CBBbPXKETE C MECTEH CEpBU3EH LISHTLP Ha
Samsung. He s cMeHaiTe camu.

e AKO Ce HaTbKHETe Ha NMPOGNEM C BLHLUHWS KOPMYC Ha (hypHaTa, MbpBO 3BAETE
3axpaHBaLLys Kaben OT KOHTaKTa 1 Mochie Ce CBBPXKETE C MECTEH CEpPBH3EH LIEHTBP
Ha Samsung.

rPUXA MPU NMPOABJDXUTENHO BPEME HA HEU3MOJI3SBAHE

Ao He n3nonasare (hypHaTa 3a NPOLLIIKATENEH NEPVOL OT BPEME, U3BafeTe
3axpaHBaLLys kaben 1 NPemMecTeTe dypHaTa Ha Cyx0 1 He3anpaLLeHo MSCTO.
HaTpynBaHeTo Ha npax v Bnara BbB BbTPELHOCTTA Ha (hypHaTa MOXe Aa NoBmvisie Ha
Ka4eCTBOTO 11 Ha paboTa.
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XAPAKTEDUNCTUKIA HA QD\ DHATA KOHTPOJIEH MNMAHEJ

OYPHA
—
{ :
== @
L L 4L L [, g/’\a/n/uans @
(&) ) W (2 .
1. [IPHKKA HA BPATATA 7. BPATA
2. BEHTUNALIVIOHH OTBOPY 8. BBPTSILLIA CE MOCTABKA
3. PN 9. CBEANHNTEN 1. MCTINEN 7. BYTOH CIMPAHE/EKO
4. OCBET/IEHVE 10.POMNKOB MPBLCTEH
5. [ICMEN 11.0TBOPV 3A B/IOKVIPOBKATA 2 EﬁgE'HSEA SAPABOCIOBHO 8. BYTOH MOSATA HHIA
6. KIOYAIKY HA BPATATA 3A OBE30MACSIBAHE 9. BYTOH 3A
12 KOHTPONEH MAHEN | 3. BYTOH 3A YCKOPEHO OBE3MVIPVICSIBAHE
PASMPASABAHE 10.5YTOH MVKPOBBTHV+ PN
4. BYTOH MNKPOBBITHN 11.5YTOH 3A HACTPOVIKA HA
5. BYTOH 3A FPUNA YACOBHVIKA
6. KPBrOB CENEKTOP 12.5YTOH CTAPT/+30s
(TEFTIO/MOPLIVS)/BPEME)
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130013BAaHE HA CD\ OHATA KAK PABOTU EJHA MUKPOBBJIHOBA ®YPHA

MI/IKDOBbJ'IHVITe Ca BNCOKOHECTOTHWN eNnekKTpoOMarHUTH BbIHN,

3AO0ABAHE HA BPEMETO ocBOGOXKAaBaHaTa eHepPris AaBa Bb3MOXXHOCT 3a roTBEeHe Wn
NpeToNn/IsHe Ha XxpaHa 6e3 NpoMsiHa Ha hopmaTa UK LUBeTa Ha XpaHuTe.

Batuata MYKPOBbIHOBA (hypHa € C BrpafieH YacoBHyK. Koraro ce nogae saxpaHsaqe, Ha

eKpaHa Ce nokasea aBToMatuyHo, “:0” “88:88” nnm “12:00". Mo>xxeTe fia 13non3eate MMKPOBBIHOBATA CU (PypHa 3a:
Monsi, 3agaliTe TekyLLOTO Bpeme. BpemeTo Moxe fia ce nokassa v B 12-4acos, uin B e Pa3mvpassBaHe (PbYHO 1 aBTOMATUHHO)
24-4acos thopmar. Tpsbea fa CBEpUTE YaCOBHIKA: e [oTBeHe
e Korato MOHTMpaTe BaLlaTa MYKPOBBLAHOBA (DYPHA 32 MPBB MbT e [petonnsHe
o (Crien NpekbCBaHe Ha 3axpaHBaHeTo MpVHUMN Ha roTBEHE.
He 3abpaBsiiTe aa cBepsiBaTe 4acoBHIKa, KOraTo NpemyHaBare KbM Wi OT ISTHO 1 1. Cb3paBaHuTe OT MarHeTpPOHa MUKPOBBIIHN Ce

31MHO 4aC0oBO Bpeme.

ABTOMaTU4Ha (hYHKLWS 32 NECTeHe Ha eHeprist
AKo He 13GepeTe HsKaksa DYHKLWS, 0KATO YPeMbT Ce HACTPONBa Wi paGoT

PasNPOCTPaHABAT PABHOMEPHO NPV BPTEHETO Ha
XpaHaTa Bbpxy BbpTALLATa Ce NoCTaBka. 3aToBa
XpaHara ce roTB/ PaBHOMEPHO.

C BPEMEHHO CrivipaHe, (yHKLSTA Ce OTMEHS 1 CE MoKasBa HaCoBHUKLT cref 25 MUHYTH. 2. MwvkpoBbiHMTE Ce abGcopbupar oT xpaHara Ao
/IHovKaTOpbT Ha chypHaTa LLe Ce U3KMKYM Clied 5 MUHYTW Npu OTBOPeHa Bpara. AbnboqnHa ot okono 1 nH4 (2,5 cm). Cref ToBa
rOTBEHETO MPOLbIHKAaBa, KaTo TOM/HaTa ce
1. 3anoka3BaHe Ha BPEMETO B... pasceiisa B xpaHara.
24-4acos dopmar O) 3. BpemeHarta 3a roteeHe ce NPOMEHST B
12-4acos dopmar [:] . CbOTBETCTBME C U3MON3BaHNS Cbf 1 CBOMCTBATA Ha
HaricHete GyToHa YacoBHMK ((3) BeAHBX UK ABa MBTU. XpaHara:
e  Koam4ecTBo 1 NITbTHOCT
2. 3aBbpTETE KPBrOBUS CENEKTOP, 3a f1a HACTPOWTE HaCOBETE. o, e CbabpKaHue Ha Boga

e HavyanHa TemnepaTtypa (0T XNagunHUK Unn He)

VLVHdA® VH JHVYEELOLIEN / VIVHAAD YH UNNLONDILNVAYX 0

(@) TBi1 KaTo LEHTBPBT Ha XpaHaTa Ce roTBu OT pasceliBaHara TormHa,

3. HamucHere 6yTora Yacoshuk (@) rOTBEHETO MPOABLIKABa AOPU KOraTo CTe U3BaamMn XpaHara oT
Q) dypHata. 3aTosa TpsibBa Aa ce cnassar NocoYeHVTE B peLenTuTe 1 B
D ' Taaw 6poLLypa BpeMeHa 3a NpecToi, 3a Aa ce rapaHTipa:
® PaBHOMEPHO rOTBEHE Ha XpaHaTa TOYHO B LieHTbpa
4, 3aBbpTeTe KPbroBUs CENEKTOP, 3a 12 HACTPOUTE MUHYTITE. B ®+ e EpHa v chblia TemnepaTtypa B Lignata XpaHa
5. Harucete Gytora YacosHuk (@) @
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NMPOBEPKA [AJIN BALLUATA ®YPHA PABOTU NPABUJIHO

FOTBEHE/NPETOIMJIAHE

Cnepnpgallata npocTa npoLeaypa B1 fasa Bb3MOXXHOCT [ia MpoBepuTe fanm
paboTu BallaTa dypHa NpaBuUIHO NPe3 LUANoTO BPEME.

OTBOpETe BpaTata Ha pypHaTa, KaTo n3abprare gpbXKkara oT AscHarta
CTpaHa Ha BpataTta. [locTaBeTe Yallla ¢ Bofa BbpXy BbpTsllara ce
noctaeka. Cnep ToBa 3aTBOPETE BpaThyKaTa.

1. HatvicHeTe 6yToHa MukpoBbnHoBa (#%).
Pesynrart:

[Nokaaear ce nHankaumm 800 W
(MakcHmanHa MOLLIHOCT Ha roTBeHe

2. 3apavite BpeMeTo Ha 4 00 5 MUHYTW, KaTo
3aBbPTUTE KPBIroBUsi CENEKTOP U HAaTUCHETe GyToHa 7\\ /4308
Start/+30s (CtapT/+30c) (). \_/ star

Pesyntat: CBeTBa CBeTMHaTa BbB doypHaTta 1
BbpTSLLAaTa Ce MocTaBka 3arno4sa fa ce BbpTu.
1) ToTBeHeTO 3ano4Ba, a Korato 3aBbpLum, dypHaTa
nogasa 3ByKOB curHan 4 meTu.
2) KpanHuar HanoMHSLL, curHan 3By 3 MbTu (MO BEOHBX
Ha MUHYTa).
3) Ha ancnines ce mokassa OTHOBO TEKYLLIOTO BPEME.

LLlencensT Ha doypHaTta TpsibBa Aa ce BKapsa B MOOXOALL, CTEHEH
KOHTaKT. BbpTallara ce noctaBka TpsbBa aa € [obpe pasnonoxeHa
BbB (PypHaTa. AKO Ce 13Mon3Ba HMBO Ha MOLLIHOCT, PasinyHO OT
MaKCUMaJTHOTO, & HEOOXOAMMO MO-AbJIr0 BpeMe Ha BogaTa Aa 3aBpu.

Creppallata npouenypa 065siCHsIBa Kak Ce roTBUM MW MPETONSIA XpaHa.
BVHATIM npoBepsiBaniTe HAaCTPOWKNTE CI 3a rOTBEHE, NPean 4a OCTaBuTe
hypHaTa 6e3 Haa3op.

Hal-Hanpen nocTaseTe xpaHaTta B LieHTbpa Ha BbpTsLlaTta ce nocTaBka.
Cnepn ToBa 3aTBOpETE BpaTnyKara.

1. HatvicHeTe 6yToHa MuKpoBbnHOBa (#%).

Pesynrtat: [lokaseart ce nHavkaumm 800 W
(MakcumanHa MOLLIHOCT Ha roTBeHe:
136epeTe NoaxoasLloTo HUBO Ha
MOLLIHOCT, KaTo HaT/cHeTe 6yToHa MukpoBbnHoBa (%)
OTHOBO, [IOKATO He Ce MoKaxaT CbOTBETHWTE BATOBE.
BuwkTe Tabnmuarta 3a H1BaTa Ha MOLLIHOCT.

2. 3apaviTe BPeMeTO 3a roTBeHe, KaTo BbpTUTE
KPbroBusi CeneKkTop

Pe3ynrtat: [Tokassa ce BPEMETO 3a rOTBEHE.

3. Hatuchete 6ytoHa Start/+30s (Ctapt/+30c) ().

Pe3ynrtat: CBeTBa cBeT/IMHATAa BbB (hypHaTa u
BbpTsLLATa ce NocTaska 3aro4ysa fa
ce BbpTy.

1) TOTBEHETO 3amno4Ba, a KoraTo 3aBbpLun, ypHaTa

rogasa 3BYyKOB CUrHa 4 MbTu.

2) KpalH1AT HanoMHSILLL CUrHan 3By4M 3 MbTu (MO BeAHBX

Ha MUHyTa).

Ha avicnnest ce nokassa OTHOBO TEKYLLOTO BPeEME.

>/ +30s
Start

3
Hukora He BktoyBarTe oypHata, Korato e npasHa.

AKO »KenaeTe fia 3arpeeTe ACTre 3a KPaTKo BPeME NPy MakcuMasiHa
MOLLHOCT (800 W), npocTo HaTtucHeTe 6yToHa +30s (+30c) no BeoHbX
3a Bceku 30 cekyHay Bpeme 3a roteeHe. OypHaTa ce BKIto4Ba
BegHara.
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HACTPOWKA HA BPEMETO 3A FOTBEHE

HUBA HA MOLLIHOCT
MoxeTe fia 136uparte U3MeXy HvBaTa Ha MOLLHOCT No-A0NY.
WN3x. mowHocT
HuBo Ha mowHOCT
MWKPOBBJIHOBA ®YPHA rePun

BCOKO 800 W -
CPE[HO BMCOKO 600 W -
CPEOHO 450 W -
CPEHO HMCKO 300 W -
PA3MPASSBAHE (3%) 180 W -
HNCKO / NMOLAABPXKAHE HA TOM/10 100W -
PV - 1100 W
KOMBW | (#% ) 600 W 1100 W
KOMBM Il (#3.)) 450 W 1100 W
KOMBM Il (#2100 300 W 1100 W

Ako |/|36epeTe MO-BMCOKO HMBO Ha MOLLIHOCT, Tp9|6Ba ha ce HamMmann
BPEMETO 3a rotBeHe.

AKO 1n36epeTe NO-HUCKO HMBO Ha MOLLIHOCT, TpsioBa fa Cce yBenm4n
BPEMETO 3a roTBEHE.

M3MNOJNISBAHE HA ®YHKLIUATA 3A OBESMUPUCABAHE

l/l3non3ganTe Ta3n beHKLI'I/Iﬂ cnepf rotBeHe Ha XpaHa CbC CUiHa MnpusMa
VN KoraTto BbTpe BbB bepHaTa MvMa MHOro oM. ﬂ'prO no4mcreTe

dypHaTa OTBBLTPE.
B
~A

HaTucHeTe 6ytoHa O6e3mupucsasane (), cneq kato
3aBbpLUMTE NOYNCTBAHETO. LLle vyeTe 1eTnpu 3ByKOBU

BpemeTo Ha o6e3mmnpricsiBaHe e 3anaaeHo Ha 5 MuHyTH. YBennyaga ce ¢ 30
CEKyHIV MpU BCSKO HaTVICKaHe Ha ByToHa +30s.

curHana.
MaKcrManHoTO BpeMe 3a 06e3MmpricsasaHe e 15 MuHyTu.

MoxeTe fa yBenn4uTe BoemMeTo Ha roTBEHe, KaTo HaTucHeTe ByToHa
+30s o BeAHbX 3a Boekn 30 CekyHau, KOUTO TpsibBa Aa ce A06aBsT.

> /+30s
Start

HatucHete 6yToHa +30s (+30c) no BeaHbX 3a Beeki 30 cekyHam,

KouTo TPsi6Ba fia Ce J00aBsT.

CMUPAHE HA TOTBEHETO

MoxkeTe [ja crpare roTBEeHETO Mo BCAKO BpemMe, 3a Aa NMpoBepsisare xpaHara.

1. 3a pga cnperte BpeMeHHo;

1) OTBOpETE BpaTUyKaTa.
Pesynrat: [0TBeHeTO crvpa. 3a fa nogHoBuTe

rOTBEHETO, 3aTBOPETE BpaTtaTa U1
HaTucHeTe () OTHOBO.

2) HatuncHete 6ytoHa Stop (Cton) (©).

Pesyntart: [0OTBeHeTO cnvpa. 3a fa NofHOBUTE FOTBEHETO, HATUCHETE
OTHOBO ().

2. 3a pa CnpeTe HambJHO;
HatuncHete 6ytoHa Stop (Cton) (©).

Pe3ynrar:

Q /T2

Stop

[oTBeHETO cnvpa. AKO XenaeTe aa

OTMEHWTE HACTPOVIKWTE Ha roTBEHE,
HaTucHeTe 6yToHa Stop (CTon) () oTHOBO.

MoxkeTe fja OTMEHUTE BCsika HACTPOVIKY 1 Mpeay 3anovBaHe, KaTo
npocTo HatucHeTe Stop (Cton) (©).

SAOABAHE HA PEXXUMA 3A NECTEHE HA EHEPTUA

DypHaTa 1ma pexmnM 3a NecTeHe Ha eHepriis. Tasu yHKLWS NeCTU enekTpuyecka
eHeprus, korato dypHaTa He ce 13nonaea. CTaHAapTHOTO ChCTOSHUE € PEXIM Ha
FOTOBHOCT W NOKa3BaHe Ha YaCOBHMKA, KOraTo He Ce V3Mon3Ba.

e HatucHeTe 6yToHa MecTeHe Ha eHeprus ($2).
Pesynrtat: [I/CNNEdAT e U3KITOYEH.

e 3a [av3nesere OT PEXXUM 3a NecTeHe Ha eHepris,

Q /T2

Stop

OTBOpETE BpaThyKara, HaTicHeTe ByToHa
MecTeHe Ha eHeprus ($F), cnen KOETO ANCTINEAT NOKa3Ba TeKyLLOTO
BpemMe. PypHaTa e roToBa 3a M3Mon3saHe.
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U3MNMOJISBBAHE HA ®YHKUWWUTE 3A 3[JPABOCJIOBHO  M3MOJI3BAHE HA NMPOIrPAMUTE 3A 3[1JPABOCJIOBHO

FTOTBEHE F'OTBEHE: 3EJIEHYYLUU U 3bPHEHU XPAHU
DyHKUMSTa 3a 30PaBOCIOBHO FOTBEHE 1Ma ABAAECET NPeaBapuUTeHO B cnegHata Tabnmua ca nokasaxn 12 aBToMaTyHy Nporpami 3a roTBeHe Ha
nporpamvpaH BpemeHa 3a roteeHe. He e He06xoaMMo fa 3ajaBare HUTO 3eMeH4YLM UK 3bPHEHM XPaHy. Ts CbbpKa KONM4ecTsara, BpemeHara Ha npecTol 1
BpeMeHaTa 3a roTBeHe, HUTO HMBOTO Ha MOLLIHOCT. MOXXeTe fa HacTpouTe CbOTBETHWTE Npenopbku. Mporpamute 1-10 paboTaT camo ¢ MYKPOBBIHOBA EHEPTIAS.
paamepa Ha NopLmnTe, Kato 3aBbpPTUTE KP'broBUS CENIEKTOP. Mporpammn 11-12 paboTaT ¢ KOMOMHMPAHO FOTBEHE HA MUKPOBBLHY U M.
Hav-Hanpen nocTaseTe xpaHaTa B LieHTbpa Ha BbpTsLLLaTa ce nocTaska u
3aTBOpPETE BpaTVYKaTa. Mopuws Bpeme Ha
. Koa XpaHa npecroi Mpenopbku
1. VI36epeTe TvnNa xpaHa, KONTO roTBUTE, KaTo (rp.) (M)
HaTucHeTe 6yToHa 3a Healthy Cooking - rm
(3apaBOCNOBHO FrOTBEHE) (@) nnm e — 1 | Bpokonu 250 1-2 /A3MuiATe 11 NOUMCTETE CBEXO BPOKOMM 11 MOAFOTBETE
Healthy Cooking (3apaBocnoBHO roTBeHe) () ' {[‘:5 500 CTPbKYeTa. [ocTaBeTe M1 PABHOMEPHO B CTbK/IEHA
BEAHDBX UV MOBEYE MbTU. Kyna ¢ kanak. [lo6aseTe 30 Mn (2 cyneHn Tox)uLy)
Boza, korato roteute 250 rp., 1 gobasete 60-75 Mn
2. V136epeTe pasmMepa Ha nopLumaTa, Kato 3asbpTuUTe . (4-5 cynien o) 3 500 rp. MocTasere kynara
Kpbrosus cenekrtop. (Bx. 3a cnpaska Tabmmuara B LIGHTPA Ha BBOTALLATA Ce MocTaBKa, [OTBeTe ¢
OTCTPaHw). Kanak. Pasbbpkalite cnieg roteeHe.
2 | Mopkosu 250 1-2 V3MuiATe 1 MOHMCTETE MOPKOBITE U M HADEXETE HA
3. HatucHete 6yToHa Start/+30s (Ctapt/+30c) (). @ DABHOMEDHM KObH6Ta, T10CTABETS T PABHOMEHO
Pesyntart: [0TBEHETO 3amno4Ba. Korato 3aBbpLuM. <> / +30s ! B CTbK/IeHa Kyna ¢ kanak. Jobasete 30 mn (2
1) ®ypHaTta n3gasa 3ByK 4 MbTU. Start CyrneHy oLy Boga), korato roTeute 250 rp.
2) KpaiHWST HarMOMHSILL, CUrHan 3By [ocTasete kynara B cpefiaTa Ha BbpTALIATa Ce
3 MbTU (N0 BEAHBX HA MUHYTA). riocTaska. [oTeeTe C Karnak. PasibpkaiiTe cnep
3) Ha gvicnnes ce mokasea OTHOBO TEKyLLOTO BpeMe. FOTBEHe.
Vi3nonsBeaiTe caMo Cb0BE, KOWUTO Ca MOAXOASALL 38 MUKPOBbL/IHOBA 3 | 3eneH 606 250 1-2 Vi3mmiie w noumcTeTe 3eneH 606. Moctasete m
dbypHa. % PaBHOMEPHO B CTbKNEHa Kyra ¢ Kanak. [lo6asete
- 30 M (2 cyneHy oLy Boaa), koraTo rotauTe 250
! rp. MocTasere Kynara B cpefaTa Ha BbpraLara
ce nocraska. [0TBeTe C Kanak. PasbbpkaiiTe cneg,
roTBEHE.
4 | CnaHak 150 1-2 VI3nnakHeTe 1 noymcTeTe criaHaka. MocTasete ro
@ B CTbKJIEHA Kyna C kanak. He no6assifTe Boga.
MocTaseTe kynaTa B cpefaTa Ha BbpTALIATa Ce

nocTaska. [0TBeTe C Kanak. Pasbbpkaitte cneq
TOTBEHE.
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Bpeme Ha Bpeme Ha
Kop XpaHa I npecToi Mpenopbku Kop XpaHa il npecroi Mpenopbku
(rp.) (rp.)
(muH.) (MuH.)

5 | Llapesuua Ha 250 1-2 VI3MuiTe v MoumMCTETe LIapeBnyHI KOaH 1 r 12 | fomatuHarpun | 400 1-2 /A3mniiTe 1 nouncTeTe fOMaTITE, HAPEXETe M Ha
KOYaH (16p.) noCTaBeTe B OBaNeH CThKIEH Cb. MokpuiiTe ¢ Uy MONOBVHK 1 TV MOCTABETE B Cbf 32 MUKPOBbLHOBA
(g npunenBaLLo oo 3a MAKPOBBAHOBM (ypHY 1 Sy hypHa. [lobaBeTe HACTbPraHo CHPEHe OTTOPE.

10 Hagynyete. MocTaseTe CbAja BbPXy CKapara.

6 EGHGH(I;I) 250 2-3 ViamwiATe n o6eneTe|_| KapTOMUTE 11 TV HAPEXETE Ha U3MNON3BAHE HA MPOrPAMUTE 3A
KapTou 500 efHakBv napyeta. ocTaseTe r1 B CTbKNEHa kyna
éb ¢ Kanak. [lobasete 45-60 Mn. (3-4 CyneHu oxuwy) 3FIPABOCJ'|OBH0 FOTBEHE: MTU LIM 1N PUBA

Bofa. locTasere Kynata B Cpefiara Ha BbpTsiLiaTa B cnepgpaluara Tabnuua ca fageHn 8 nporpamm 3a aBToMatuyHO 1

ce nocTaska. [oTBETe C Kanak. 3APaBOCIOBHO rOTBEHE Ha NTULW 1 puba C KOM4ecTsa, BpemMeHa 3a

7 | Kadss opus 125 5-10 //13nonagaiiTe ronsma Kyrna ot OrHeyrnopHO CTBKIO MPECTOV 11 CLOTBETHY NpenopbKi. fporpamue 1-6 paGorsT camo ¢
2 MUKPOBBIHOBA eHeprus. [Nporpamm 7-8 paboTaT ¢ KOMOUHNPaHO roTBEHE

(nexo cBapeH) ¢ Kanak [lobaseTe ABOVHO KOMM4ECTBO CTyaeHa
@ Bopa (% ). ToTseTe ¢ kanax. Pastbpkaiite npeay Ha MUKPOBBIIHIA W TP,

BPEMETO Ha MPECTON 11 106aBETe CON U NOAMPEBKI.

- Mopus Bpeme Ha
8 | MbnHo3bpHecTn | 125 1 1/13non3gaiiTe rofsiMa Kyna OT OrHeynopHO CTBKNO Kog XpaHa npecroit TMpenopbku
MaKapoHu ¢ kanak [lo6aseTe 72 N Bpsna Boga, LLynka (rp) (mmH,)
con 1 pas6bpkarite fobpe. foTeete 6e3 Kanax.
PasbbpKaiite rpeay BPeMeTo Ha MpecTos 1 1 | NMunewkn 300 2 Vi3mniiTe NapyeTaTa 1 r1 NoCTaBeTe Bbpxy
113LeaeTe BHIMATENHO Crig TOBA. rbpan 26p) KepamnyHa “Hus. TokpuiiTe ¢ npunensa umm
) 33 MUKPOBBHOBI (DypH. Hapyn4eTe dunva.

9 | KuHoa 125 1-3 /13non3gaiiTe ronama Kyna ot OrHeynopHO CTBKAO C MocTaseTe Cba BbPXY BbPTALLATA CE NOCTaBKa.
=:;% Kanak [lo6aseTe BOIHO KOMM4ECTBO CTyaeHa Bofa -

(250 mn). [oTBeTe C Kana. PasGbpkaiiTe npey 2 | Myewkn 300 2 /3wmmitTe nap4eTara v rv nocTaBeTe BbPXY

BPEMETO Ha MPECTON 1 JOGABETE CON i MOAMPABKA, rbPAt (26p.) Kepam-Ha k. ToKpuiiTe ¢ MpunenBaLL i
é) 32 MUKPOBBHOBI (DypH. Hamyn4eTe dunva.

10 | Bynryp 125 2-5 1/13non3gaiiTe ronsma Kyna ot OrHeynopHO CTBKAO C MocTaseTe Cba BbPXY BbPTALLATA CE NOCTaBKa.

Kanak [lo6aseTe ABOIHO KOMM4ECTBO CTyAeHa Bofa

(250 mn). ToteeTe ¢ Kanak. Pa3bbpkalite npeay 3 | MpecHn 300 1-2 VA3muitTe prbaTa 1 5 NocTaBeTe BPXY KepamniHa

BPEMETO Ha NPECTOii 1 106aBETE CON 1 MOFPABKIA, puGHM (26p) HHAs], 0GaBETe 1 CynieHa TXkvLia SIMMOHOB COK.
tunera [okpuitTe ¢ npunensaLL, M 3a MIKPOBBIHOBY

11 | 3eneHyykos 500 2-3 [NocTaeTe 3eneHuyLyTe, HaNPUMeP NpeasapuTeNHo % hypHu. Hapynyete counma. ToctaseTe Cbaa BbPXY
orpeTeH CrOTBEHM PE3EHIN KapTO(H, TUKBIYK, AOMATH BbpTALLATA CE MOCTaBKa.

b=

11 COC B MOAXOLSLL Pa3Mep Cbfl OT OrHEYNOpHO
CTBKN0. [106aBeTe HACTBPraHo CHPEHe OTTope.
MocTaseTe SCTHETO BBPXY CKapaTa.
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Mopums R Ha
Kop XpaHa (o) npecroi Mpenopbku
’ (MuH.)

4 | dune ot 300 1-2 Vi3mmiiTe prbata v s nocTaseTe BbPXY KepamniHa
npsicka 26p) YiHIs, fobaseTe 1 cyneHa TbXLA IMMOHOB COK.
CcboMra TokpuiATe ¢ NpUnenBaLL, ram 3a MIKPOBLIHOBM
% typHi. Hapynyete chunma. MocTaseTe Cbia BbPXY

BbpTALLATA Ce NOCTaBKA.

5 | MpecHu 250 1-2 VI3muiiTe ckapuanTe 1 rv MocTaBeTe BbPXY
cKapuan KepammuyHa YnHs, fo6ageTe 1 cyneHa MxuLa
@ JIMMOHOB COK. [TokpuiiTe ¢ npunensaLL hunm

3a MKPOBBAHOBY (DypHY. HapynyeTe dunma.
MocTaseTe Chjja BbpXy BbPTALLATA CE NOCTaBKa.

6 | MpscHa 200 2 [MocTasete 2 Lienn MPecH prbi Bbpxy OrHeymopeH
MbCTbPBA (1 pnba) cbp. [obasete Wynka con, 1 cyneHa mxuua
A JIIMOHOB COK 1 Mofnpagky. MokpuiATe ¢ Npunenealy

(1AM 33 MUKPOBBIHOBH (DypHN. Hapyndete
dunma. MocTageTe Chja BbpXy BbPTALLATA CE
rocTagka.

7 | MeyeHa pu6a 200 3 HamaxeTe koxara Ha Lianara puba (sCTbpsa 1im
Uy (1 pnba) Lmnypa) ¢ onmo v fo6aseTe noanpaski. Hapenete
N2 pubITe e0Ha 10 Apyra (TaBa KbM Onallka) Bbpxy

BicoKara ckapa. OBbpHeTe BeaHara LoM thypHaTa
BunHe.

8 | Gunera 300 2 [TocTaseTe pubeHITe (UneTa CUMETPUYHO BBPXY
CboMra Ha (2 chunera) BicoKara ckapa. OBbpHeTe BeaHara LLoM (hypHaTa
ckapa OunHe.

Qo
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PBbKOBO/ZCTBO 3A NOTBEHE C MNMAPA (CAMO 3A MOJENN
MG23F301TF*, MG23F301TJ*, MG23F302TF*, MG23F302TJ*)

YCTPOWCTBOTO 3a FOTBEHE C Napa e npeagHa3HaqYeHo 3a 6bp30 K
3[PaBOCOBHO rOTBEHE C BalllaTa MUKPOBBIHOBA (DypHa Samsung.
Tosn akcecoap e naeaneH 3a roTBeHe Ha OpK3, MaKapOHEHN U3AENNS,
3€M1eHYYLI 1 T.H. 32 PEKOPLHO BPEME, KaTO ChLLIEBPEMEHHO Ce 3arassar
XPaHUTENHUTE CTONHOCTH.

YCTPOWCTBOTO 3a FOTBEHE C Napa ce CbCToM OT 3 efleMeHTa:

TaBa 3a nocTassHe Kanak

Kyna
Beunukn yactu nagbprkat Ha Temnepatypu oT-20 °C go 140 °C.
MopxopsaLLo 3a cbxpaHsiBaHe BbB (hprdep. Moxe Aa ce nanonssa 3aegHo
VAN OTAENHO.

YCNOBWA ra N3MON3BAHE:

(®) He vanonssaitte:

® 3arorBeHe Ha XpaHu C BUCOKO CbAbpXXaHne Ha 3axapu 1nnm
MagHUHN,

® Crpuna numm yHKUMATa 3a BbPTALLO Ce HarpsiBaHe Uam Ha KOTIIOH.
@ M3umcTeTe BCudky HacT fo6pe B canyHeHa Boda, Mpeav fa u3nonssare.

3a [1a ycTaHoBUTE BpeMeHaTa 3a roTBeHe, BX. UHCTPYKLMMTE B
TabnuaTa Ha crieAgalliara ctpaHuLa.

MOAOPBXKKA:

BaLwueTo ycTponcTBo 3a roTBEHE C Mapa MOXe [1a Ce MVe B MVsifiHa MaLLnHa.

E] KoraTo 4icTvTe pbyHO, 13M0N3BaKTe Tona Boda U MUSeH npenapar.
He n3nonsearte abpasvBHU MaTepUasy.

E—] Hsikou xpaHu (kaTto gomaTu) MoraT Aa 06e3LBETAT nnacTmacara. Tosa
€ HOPMaJTHO U He € HeN3MpPaBHOCT.
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PASMPABABAHE:

[locTaBeTe 3amMpaseHara xpaHa B napHara kKyna 6e3 kanaka. Te4HocTTa Lue
OCTaHe Ha /bHOTO Ha Cbha U HSMa [a HaBpeaun Ha xpaHaTta.

OTBEHE:
M Bpeme Ha | Bpeme Ha
XpaHa Mopums Mowroc | TOTBEHE | mpecroil BopaBeHe
i (MuH.) (MuH.)
ApTnwok 300 rp. ! i Kyna ¢ TaBa 3a
(1-26p.) 800W 56 -2 nocTassHe + Kanak
MHeTpyKUmN
IA3nnakHeTe 1 noyucTeTe apTiLoka. MocTaseTe Tasara 8 kyna. Moapenete
apTULLOKA BbPXY TaBata. [106aBeTe CyneHa MbxiLa IMMOHOB COK. [okpuiite
C Karnak.
Mpeckm 300 . 800 W 45 1 Kyna ¢ TaBa 3a
3eMeHyyLy rocTassiHe + Kanak
MHCTpYKUImN
MpeTermneTe 3ener4yLTe (Harp. 6POKONM, KapcHOn, MOPKOBH, HyLLK) Clied
V3M1BaHE, NOYMCTBAHE U HAPsSi3BaHE Ha eMiHAKBY napyeTa. MocTaseTe Tagara 8
kyna. Paanpenenete 3eneH4yLyTe B Tasara. [1o6aseTe 2 Cyneni Tuuy Boaa.
[okpuiiTe ¢ Kanak.
3ampasenu y i Kyna c TaBa 3a
3eMeHYyLm 3007p. 600 W 8 3 nocTaesHe + Kanak
HeTpyKUmN
lMocTaseTe 3aMpaseHuTe 3eMieH4yLM B KynaTa. locTaseTe Tagara 8 kyna.
[o6agete 1 cyneHa mxmua Bofa. [MokpuidTe ¢ kanak. Pasbbpkarite jobpe
CIlefl FOTBEHE Y M0 BPEME Ha NPECTON.
Opua 250rp. | 800W [ 1518 | 510 [Kyna+Kanek
VIHCTRYKLM
lNocTaBeTe Opr3a B kynata 3a roteeHe ¢ napa. [Jobasete 500 Mn CTyaeHa Bofa.
MokpwiiTe ¢ kanak. Cnef, roTeeHe ocTaseTe 6envisi Opu3 Aa MPecTou 5 MuHyTY,
a kacsisis 10.
Heo6enenu 500 rp. ‘ 800 W ‘ 7-8 ‘ 2-3 ‘ Kyna + Kanak
Kaprodm VHeTpyKLMn

lpeTerneTe v 3nnakHeTe KApTO(ITe W 1 MOCTABETE B KynaTa 3a FOTBEHe C
napa. [lo6aseTe 3 cyneHm bxuum Bofa. MokpuiiTe ¢ Kanak.

H Bpeme Ha | Bpeme Ha
1Ba Ha o
XpaHa Mopums rotBeHe | npecTou BopaseHe
MOLYHOCT
(MuH.) (muH.)
3apyweHo 400 rp. 600W 5-6 1-2 Kyna + Kanak
(oxnapeo) | orpykum
locTaBeTe 3aayLLEHOTO B KynaTa 3a roTeeHe C napa. IokpuiTe ¢ kanak.
Pas6bpraiiTe 40bpe Npey cepaipaHe.
Cyna 400p. | 800W [ 34 | 12 [Kyma+Kana
(oxnamena) | crpykum
V13neliTe B kynaTa 3a roTBeHe ¢ napa. NokpuiTe ¢ Kanak. Pa36bpkaiite Aobpe
Mpeavt CepBrpaHe.
3ampasewa | 400mp. | 800W | 810 | 23 [Kyna+Kanax
cyna VIHCTPYKUMM
MocTageTe 3ampaseHaTa Cyna B Kynara 3a roTeeHe ¢ napa.+ [okpuiite ¢ Kanak.
Pas6bpraiiTe nobpe Npey cepaipaHe.
3ampazenn | 150mp. | 600W | 12 | 23 [Kyna+Kanak
TECTEHU C VHCTPYKUM
MApMANan0B | 1 cnawHete ropHaTa YacT Ha U3fennsTa CbC CTyfeHa Boda. INocTasete 1-2
PRHER 3aMpa3eHy M3[ens efHo A0 APYro B Kynata. MokpuiiTe ¢ Kanak.
Mnogos 250rp. | 800W [ 34 [ 28 [Kyna+Kanax
KoMnoT

VHeTpyKumm

MpeTerneTe NpecHITe NNOA0BE (FEBAKN, KPYLLM, CABIA, KAICKINA, MaHTO UK
aHaHac), cneq Kato rv 0benTe, U3MVETE 1 HAPEXKETE Ha Mankii mapHeTa v
Ky64eTa. locTaeTe B KynaTa 3a roteeHe ¢ napa. [lo6asete 1-2 CyneHn MLy
Bofa 11 1-2 cyneHy moxuu 3axap. MokpuiiTe ¢ Kanaka.

BopaseHe ¢ rotTBeHeTO € Napa
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Kyna ¢ TaBa 3a noctagaHe + Kanak

Kyna + Kanak
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MPEOMASHW MEPKW:

BH1MaBaiiTe Npu 0TBAPSIHETO Ha Karaka Ha ype[a 3a roTeeHe ¢ rnapa,
3all0TO M3NM3alliaTa rnapa MoXe fja € MHOro ropetLa.

1anonasante PbKaBMLM 3a MeYka, korato 60pasuTe Crief rotBeHe.

NU3MNMOJIBBAHE HA NMOAJIOXKHATA HNHUA
(CAMO 3A MOAEJIN MG23F301TC*, MG23F301TJ*,
MG23F302TC*, MG23F302TJ*)

Taau NoanoxXHa YHUS BI aBa Bb3MOXHOCT [1a NeveTe XpaHaTta He Camo OTrope C rpuna,
HO 11 12 NeveTe OCHOBATA Ha XpaHaTa, KOSITO CTaBa Xpyrkasa 6GrarogapeHie Ha Bicokara
TemnepaTtypa Ha NoanoxHaTa 4HIS. B Tabnnuara (BX. cneagallarta CTpaHiila) Morar aa
Ce BIASAT HAKOSKO MOSVILMK, KOUTO MOXETE [1a NPUIrOTBATE BbPXY MOAIOXKHATA HYVHIS.
MognoxHaTa “YHIS MOXeE [a Ce U3MOM3Ba ChLLIO Taka 1 3a OEKOH, ALa, HAEHULM U T. H.

1. lNocTaBeTe NoANOXKHATA YWMHUA HAMPaBO BbPXY
BbpTHLLAaTa Ce NocTaBKa 1 A NoarpenTe ¢ Hau-
BMICOKaTa KOMOVHALMSA MAUKPOBBIIHW-MPOUI

[600 W + pun (#3u)], kato cnassate BpemeHara U1
NHCTPYKUMMTE B Tabnuuara.

BuvHarv nanonasante KYXHEHCKW pbKaBMUW 3a N3BaXKAaHe Ha
NoanoXHaTa YvHWS, Thil KaTo TS cTaBa MHOMO ropeuia.

2. HamaxkeTe YmHUsTa C ONvo, ako roTBUTE XpaHa KaTo 6eKOH 1 aiila, 3a
[a ce 3arne4ye xpaHara npusiTHO.
3abenexeTe, Ye NoANoXKHaTa YWHUS € C Te(OIOHOB CO, KOWTO He €
yCTOMHMB Ha HagpackeaHe. He 13nonssante oCTpy NPeaMeT, KaTto
HOX HanpUMep, 3a PA3aHe BbPXy NOAIOKHATA HYNHUS.
l/I3non3eanTe nnacTMacoBu NPUHaQNEXHOCTN, 3a aa N3berHete
[OPACKOTUHI MO MOBBbPXHOCTTA Ha MOAOXHATA YNHWS MPEan roTBeHe.

3. [NocTtaBeTte xpaHaTa BbpXy NOANIOXKHATA YWHUA.

He nocTapsiite kakBUTO 1 Aa 610 NPeameTn
BbPXY MNOASIOKHATA YNHVIS, KOUTO He ca

GONC,

~ N

®

4. [locTaBeTe NOANOXHATA YMHIS BbPXY METaNHATa ckapa
(nnv BBPTALLATA Ce NOCTaBKa) B MUKPOBBLIHOBATA (DypHa.

5. VI36epeTe noaxofsLmte Bpeme 1 MOLLHOCT 3a roTBEHE.
(Bx. 3a cnpaBka Tabnuuarta oTCTpaHu.)

Kak ce nounctea nognoXxKHata YnHua
[MoumncTaariTte nognoxxHara 4HmUA ¢ Tonia Bofda 1 nepuneH npenapar n
13nnakBanTe ¢ YyncTa BoOda.

He v3nonsBeaiite TeneHa veTka unm TBbpaa reba. VHade e ce nospeav
FOPHUST COW.

Monsi, 3abenexere
[NognoxHaTa YnHVS He MOXe Aa Ce M1 B ChAOMVISIHI MaLLVHU.

NMPOrrPAMU 3A Pb4HO NOTBEHE CbC 3AMNMUYAHE

lMpenopbyBaMe NoaIoXKHaTa YVHUS a Cce MOArPsiBa HampaBo BbpXy BbpTHLLATA
Cce nocTaBKa. HarpeiTe npengapuTenHo NoanoXHara YiHus ¢ dyHkumysta 600 W +

Movn (% uru) 3a 3-5 MuHyTW. CriefipaiiTe BpemeHaTta 1 MHCTPYKUyWTE B Tabnvuara.
Bpeme Ha
Bpeme Ha
XpaHa Mopuus MouwHoct npeaBapuTenHo
3aTonnsHe (MyH.) [oTecHel(Min)
Bekon 4 peseHa 600 W + loun 3 31-4
(80rp.) #30U
< Mpenopwku >
Mogrpelite noanoxHara WiHs. [MocTaseTe peseHUTe eavH A0 ApYr BbpXy
MOANOXHaTa YnHYS. MoCTaBETE MOANOXHATA YMHIS BBPXY CKapaTa.
[Momatu Ha 200 rp. (2 6p.) 450 W + Tpun 3 47-5
rpun H0y
< Mpenopwku >
Mogrpelite noanoxHaTa YiHUs. HapexeTe foMaTUTe Ha MonoBiHKN. Cnoxete
MaJTKO CvpeHe oTrope. MoppeneTe B Kobr BbPXY NOfIOXHATa YnHus. [ocTaeTe
MOANOXHATA YNHYS BBPXY CKapaTa.

TOMAOYCTOMYMBI, KaTO Hanp1Mep MiacTMacoBy
YepBa.

Huvkora He nocTaBanTe NOANOXHATA YMHNS BBB (hypHaTa 6e3
BbpTALLATa Ce MocTaBKa.

Bbnrapckum - 20

MG23F301TAK_OL_DE68-04178G-05_BG.indd 20

@»

6/7/2022 12:38:20 PM




Bpeme Ha Bpeme Ha
XpaHa Mopums MowHocTt npeaBapuTento | ozzme('::ﬂ ) XpaHa Mopums MowHoct npeABapuTenHo | OTBBZ‘::?(;:H )
3aTtonnsHe (M1H.) * 3aTonnsHe (MUH.) *
Xam6yprep 2 6post (125p.) 600 W + Tpun 3 7-1 Muua 300-350 rp. 450 W + Tpun 4 6Y-T%2
(3ampaseH) S0y (oxnapeHa) #S0
< Mpenopbku > < lpenopbku >
[oarpeiite NOANOXHATA YnHUS. TToapeaeTe 3aMpaseHnTe xambyprepn B Kpbr MoarpeiTe NOANOXHATA YKHIS. [T0CTaBETE OXNaagHaTa nila BbpXy NOANoXHaTa &
BbPXY MOMIOXKHaTE YHUS. [OCTaBETE MOMIOXKHATA YWHUS BbPXY CKapaTa. iU, MocTaBeTe MOANOXHATA YNHIS BBPXY Ckapara. =
OBbpHeTe cnep, 4-5 MuH. %’
BareTu 200-250 rp. 450 W + own 4 89 MN3MNOJISBAHE HA ®YHKLIUATA 3A ABTOMATU4YHO e
(3ampasetu) (26p) Sw PASMPA3SABAHE =
< Mpenopvky > 1 DyHKUVSATA 33 ABTOMATVHYHO YCKOPEHO pasMpassaBaHe Bu Jasa BL3MOXHOCT fa E
Mogrpeitre NoANOXHara Hy. MocTaseTe eHa Gareta 61430 40 LigHTBpa U 2 Garern pa3mMpassiBare Meco, M, puba v xnsb/keiik. BpemeTo Ha pa3vipasssaHe 1 HBOTO Ha m
e1Ha f10 ipyra BbpXy YnHAsTa. [0CTaBETE NOANOXHATA WiHYS BBDXY CKapaTa. MOLLHOCT CE 3aJaBaT aBTOMATHHHO, §
Muua 300-350 rp. 600 W + fpun 4 9-10 Bue mpocTo n3bumpare nporpamata v Ternoto. Foy
Ay <
e S = /A3non3Barite camo Cb0Be, KOWTO Ca MOAXOMALLY 38 MIKPOBBAHOBA (DyPHA. 2
- < TIpenopLKh > Hai1-Hanpeq nocTaBeTe 3aMpaseHara XpaHa B LIEHTbpa Ha BbPTALLATA Ce NOCTaBKa 1 >
Mogrpeiite nopnoxHata YvHs. MocTaseTe 3ampadeHara niLia BbPXy >

3aTBOPETE BPATUYKATA.
NOANIOXHATA YA, [0CTABETE MOANIOKHATA YHIAA BLPXY CKapara.

1. VI13BepeTe TvNa Ha xpaHara, KOSiTO roTBUTE, KaTo HaTUCHETE
n 250 p. 600 W + It 3 5-6
K:;::q"m 500 FB \_,:;U b 89 h 6ytoHa Power Defrost (YckopeHo paampassBaHe) (§3) eqvH *%
1InM NOBeYe MbTH. (BX. 3a cripaBka TabnuLata oTcTpaHy). O O

< Mpenopbku >
Mogrpeiite nognoxHata YvH1s. HapexeTe kapToduTe Ha nonosuHky. MocTaseTe

TV BbPXY MOMVIOKHATA Y/HVS C OTPA3aHATA CTPaHa HAnony. NoapeaeTe B Kb, 2. 3apaiiTe TernoTO Ha XpaHara, Karo BbLPTUTE KPbroBus o,
MocTaBeTe “HUsATa BbPXY CKapara. cenekTop.

PnGHM 150 rp. (5 6p.) 600 W + lpun 4 7-8

peseHn 300 rp. (10 6p.) ey 9-10

(sampazetv) < Mpenopbku > v 3. HatucHere 6yToHa Start/+30s (Ctap1/+30c) ().
Moarpelite NofnOXHaTa YMHIAS. HamaxkeTe YnHnsTa C 1 CyneHa ibxuua onvo. Peayntar: <> / +30s

locTaBeTe PUBHITE PE3EHN B KOBI BBPXY YnHIATa. O6bpHETe cnef 4 MiH. (5

6p.) vt cnen 6 M. (10 6p.). e Pa3MpassBaHeTo 3ano4ea. Start

e OypHata 13masa CHrHan Ha NosioByHaTa Bpeme

-R1,
E::::’K" ;gg FB 600 XX‘JUFpMﬂ 4 ;Z/é Ha pa3mpa3sizaHe, 3a fia Bl HaNOMHM [1a 0GbPHETE XpaHaTa.
(3ampaseHy) : — o HatcHete GyToHa (<) OTHOBO, 3a [1a 3aBbPLLMTE PA3MPA3SBAHETO.

< Mpenopbku >
- Z7) MoxeTe fia pa3Mpasssare xpaHa 1 pb4Ho. 3a Aa HanpasWTe ToBa, M3bepeTe MyHKLMS
TOATDGHTE MOANOXHATA UAHU. HAMAXETE WHARTA G 4eTKa C 1 Mbxiia FOTBeHe/ﬁo 2 ﬂnge 3a MVIKpOBbﬂHEI C HMBO Haﬂ' MOl fOCT 180 W. Bx 53 end;y )
locTaseTe NMUNELLKUTE Xarku Bbpxy YiHUSTA. [10CTaBETe NOANOXKHATA HHYS ﬂ P y P X i - DK paspena,
BLpXy ckapata. OBbpreTe cnen 3 M. (125 rp.) win 5 Mk, (250 rp.). o3arnaseH "ToteeHe/MMpeTonnsHe", Ha CTp. 14 3a noBe4e NOAPOBHOCTM.
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N3MNMoJI3BBAHE HA NMPOrPAMUTE 3A ABTOMATUYHO
PASMPA3SIBAHE

B cnenpallata Tabnnua ca ganeHu pasnniHinTe Nporpami 3a aBToMaTuiHo 6bp3o
pasmMpa3siBaHe, Konv4ecTsa, BpemeHa 3a NPecToll 1 CbOTBETH Npenopbki. Ipeau
pasmMpa3siBaHe CBaneTe BCIYKW BULOBE ONaKkoBKiA. [10CTaBsAiATe MECo, MTULIM 1 XNA6/Kelik
BbPXY KepaminiHa YuHIs,

Kop/XpaHa

Pa3mep Ha
nopuvsta
(rp.)

Bpeme Ha
npecToi
(MuH.)

Mpenopbku

1. Meco

200-1500

20-60

lMokpuitTe KpawLLaTa ¢ anymrH1eBo Gomo.

OBbpHETe MecoTo, Korato (hypHaTa u3faze 38yKOB CHrHan.
Taau nporpama e NoAXOAALLA 38 FOBEXMO, arHeLLKo,
CBINHCKO, CTEKOBE, MbPXOMM 1 MIIFHO MECO.

2. Mrvum

200-1500

20-60

lMokpuiiTe KpawLLiaTa Ha ByT4eTaTa I Kpunuata ¢
anymrHneso oo, OBbpHeTe NTULATa, KoraTo (hypHata
11311271 3BYKOB CurHa. Taau nporpama e Nopxozasila 3a
LIAINO Nvne 1 NopLyn nume.

3. Pu6a

200-1500

20-50

[okpuiTe onatkata npv Lisna prba ¢ anymmHeBO (ommo.
O6bpHeTe prbara, KoraTo (ypHaTa 13aaae 3ByKOB CurHall.
Taan nporpama e NOAXOAALLA 3a Lienu prby 1 duneTa ot
pu6a.

4. Xns6 /
Keiik

()

125-625

5-20 MUH.

MocTageTe xns6a BbpXy KyXHEHCKa XapTIist 11 10 0GbpHETE,
KoraTo bypHaTa v3aafe 3BykoB curHa. MocTasete

Keiika BbpXy KEpamMUiHa YnHHS 1 @Ko € Bb3MOXHO,

10 06bpHeTe, KoraTo (ypHaTa 13aaae 3ByKOB CUrHa.
(GypHaTa npogbMKaBa fa paboTu 1 cnpa, KoraTto

OTBOPHTE BpaTaTa. Tasu Nporpava e NoaxoAsiLA 3a BCUHKN
BI0BE X156 — HAPS3aH WM LS, & CbLLO 11 3a XnebyeTa

11 6areTu. MoapeneTe xneb4eTara B kpbr. Taau nporpama

€ MOAXOZSILLA 33 BCU4KY BIIOBE KEKC C Mast, GUCKBIAT,
YA3KEIK 1 MHOTOMMACTHO TecTo. Tst He € Noaxoasilla 3a
TECTEHI KOPU, NAIOZOBY U KDEM MITH, @ CbLLO 11 3a KEliK C
LLIOKONAM0B MbHEX.

1136epeTe yHKLA 38 PBYHO pasmpassiBaHe ¢ HYBO Ha MoLHocT 180 W, ako uckate
[ia pa3vpaavTe XpaHata pbyHO. 3a MoBeve NofpobHOCTY 3a PBYHOTO pasmMpassBaHe 1
BpeMeHaTa 3a PbYHO pa3MpassiBaHe BX. 3a cnpaska cTp. 30-31.

U3MOJISBAHE HA ®YHKLNATA MOATA YNHUSA

OyHKUpSTa "MosiTa YnHMS" Ma [Be NPeaBapuTENHO NporpamM1pan BpeMeHa 3a roTeeHe.

He e HeobxomyMo fia 3afiaBaTe HIMTO BPEMeHATa 3a FOTBEHE, HUTO HUBOTO Ha MOLLIHOCT.
MoxeTe fa HacTponTe BPOst HA NOPLIMUTE, KATO 3aBBPTITE KObroBUS CenexkTop. Hat-Hanpes,
nocTaBeTe XpaHaTa B LieHTbpa Ha BbpTsLLATa Ce NOCTaBKa 11 3aTBOPETe BpaThykara.

1. 136epete Tvna Ha xpaHata, KOSITO rOTBUTE, KATO HATVCHETE

GyToHa MosiTa unHus (€2) enyH W NoBeYe MbTH.

2. |/36epeTe pasvepa Ha NOpLKSTa, KaTo 3aBbPTUTE KPbroBus
cenekTop. (Bx. 3a cnpaska TabnvLaTa OTCTpaHu.)

3. HaticHete 6yToHa ().
Pesyntart: [0TBEHETO 3anoysa. Korato 3asbpLuit.

1) ®ypHata n3nasa 3ByK 4 MbTU.

2)  KpalH/sT HanoMHSLL, CUrHan 3By4n 3 mbTu
(N0 BEAHBX HA MUHYT).

3) Ha ancnnes ce nokaaea OTHOBO TeKYLLOTO BPEME.

V3nonaBsaiite camo ChjoBe, KOWTO Ca NOAXOASALL 38 MIKPOBBHOBA (DypHa.

M3MNON3BAHE HA MPOrPAMUTE HA MOATA YNHUA

B cneppaltara Tabnuua ca aafeHn pasnnuHiTe nporpami Ha "Mosita YnHKS ", Konn4ecTsa,
BpeMeHa 3a MPecTol 11 CbOTBETHW NPEMOPbKM. Tean Nporpami paboTsT caMo ¢
MMKPOBB/IHOBA EHEPIIAS.

>/ +30s

Start

Pa3mep Ha Bpeme Ha
R nopuwsTa (rp.) | npecroil (MUH.) Tl
1. foroBu 300-350 2-3 [NocTaseTe Ha KepaminiHa YiHIR 1
OXNapeHu 400-450 MOKpUIATE C NpunenaaLL, dunm 3a
AcTus MIKPOBBIHOBY (hypHi. Tasn mporpama

&

€ MOAXOAALLA 3a XpaHi, CCTOsLLY Ce
0T 3 KOMMOHEHTa (Harp. Meco Ce COC,
36MIEHHYLIM M rapHUTYPa, Kato kapTodu,
OpV3 UM MaKapoH).
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Paamep Ha Bpewe Ha 4. HatucHete 6yTtoHa Mpun(y).
Kop/XpaHa 9 TMpenopbku
nopuusiTa (rp.) | npecroi (MuH,) Peaynrtar: [10Ka3BaT ce CleAHNTE VHAVKATOPU: w
2. Oxnagenu 300-350 2-3 lNocTaBeTe XpaHaTa Ha KepaminiHa YuHINs LW D
BereTapuaHcKu 400-450 11 NOKPUIATE C npuneneaLL, unm 3a .
AcTha MHKPOBLIHOBH (ypHA. Taan nporpaa 5. 3apalite BpeMeTo 3a rpufl, Kato BbpTUTE KPbroBUs
& NOAXOASILLA 3 STV OT 2 KOMTMOHEHTa - o8k P pui, P P Sy
@ (HAD. CTIATETU GBC COC WM OpH3 ChG cenektop. MakcrmManHoTo Bpeme 3a rpun e 60
3eneHuyLy). MUHYTU.
M3BE0P HA NPUHAAJIEXXHOCTU 6. HatncHeTe 6yToHa Start/+30s (CtapTt/+30c) ().
I/Isnonasalﬂe Ch0Be, NOAXOAALLY 38 MAKPOBBHOBA (hypHa. He Pesymmar: 3anoea roTeeHeTo Ha roun. Korato <D / +30s
SaTnc;nSBavne NNacTMACOBY CbOBE, HVHMIA, XapTVEHM YalLi, Kb ! ) - Start

1) ®ypHaTta n3gasa 3ByK 4 mbTU.
2) KpalHWsT HanOMHALL, CUrHaUT 3BY4M 3 MbTU (MO BEAHBXK

AKO XenaeTe fia u3bepeTe KOMOMHUPaHNS PEXIM Ha roTBeHe (rpun v
MUKPOBB/IHM), 13N0N3BaiTe camo 6e30MacHM 3a M KPOBBIHOBA U 0BNKHOBEHA (DypHA “MHMI.

Ha MUHyTa).
3a noseye NoAPOBHOCTI 3a NOAXOASILLMTE FOTBAPCKY Ch0BE W MPHUBOPY BX. yKasaTen 3) Ha gvicnines ce nokassa 0THOBO TEKYLLOTO Bpeme.

34 70TBaPCKM CBI0BE Ha CTP. 25. He ce 6e3nokonTe, ako HarpeBaTensT U3KIIKYBa 1 BKIIKOHBA MO

|'|E"| EHE HA rPM” BpEME Ha NeYeHeTo Ha rpus. Taan cuctema e npenHasHa4YeHa na
npenorepardABa NnperpaBaHeTo Ha cbypHaTa.

VIVHdA® VH IHVEEUOLIEN SO

MPWTbT BY JaBa BL3MOXXHOCT [ia NPEeTondTe v nederte xpaHara 6bpao, 6es B
[ja U3NonasBaTe MYKPOBBLIHW. 3a Tasu LN C Ballata MUKPOBBIHOBA (hypHa (@) BuHarv snonssante KyxHEHCKN PhKaBULA, KOTaTo 0KOCBaTe

Ce [0CTaBs CKapa 3a rpus. YMHMMTE BBB (PypHaTa, ThiA KaTo Te MOorar fja Ca MHOMO ropeLLm.
1. ToarpenTe rpuna no Heobxoaymara Temrneparypa, . KOMBUHUPAHE HA MUKPOBBJTHU U FPUN
kaTo HaTtucHeTe 6yToHa Mpun (JU) v 3aparite y N M 6
BOEMETO HA NPEHBAPUTENHO SArPSIBAHE Cho | | | l OXETe ChLLO 1 [ja KOMOVHMPATE MYKPOBBLIIHOBO rOTBEHe C rpwi, 3a Aa
roTevTe GbP30 1 [ia NeveTe eaHOBPEMEHHO.

3aBbpTaHe Ha KPbroBusl CenekTop.

E—] BUHAI'U n3non3earite rotBapcku Cbaose, 6e30nacHu 1 3a

MUKPOBBJIHM, 1 3a (hypHa. CTHKIIEHUTE NN KEPaMUYHUTE YUHAN ca
/ +30s ! naeanHn, Thii KaTo Te NO3BOMSBAT Ha MUKPOBBITHUTE [Aa MPOHNKBAT
Start PaBHOMEPHO B XpaHara.

2. HatucHete 6yToHa Start/+30s (Ctapt/+30c) ().

@ BUHATW vi3nonssainTe KyxHeHCKY pbKasuLy, KoraTo JoKocBaTe

3. OTBOpETE BpaThyKaTa 1 NocTaBeTe xpaHarta Ha .
P P P YHUMTE BbB dhypHaTa, Thil KaTo Te Le ca MHOTO ropeLLy.

ckapara.
3aTBOpEeTE BpaTnykara.

1. OTBOpETE BpaTata Ha dypHaTa.
MocTaBeTe xpaHaTa BbpXy Ckapara, a ckapaTa
— BbPXy BbpTSLLaTa ce nocTaBka. 3aTBopeTe
BpaTu4Kara.
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2. HatvicHete 6yToHa Kom6m (£4U).
Pesynrar:

J/A\)
Inw

-\_rUU

[okasBsar ce crnenHnTe MHOKaTopu:

(PEXMM MUKPOBBIHN 1 FPWAS)

600 W

136epeTe MoaxoAsLLOTO HMBO Ha MOLLIHOCT, KaTo HaTVcHeTe ByToHa
Kom6u (#%.U) OTHOBO, AOKATO He Ce MOKaXKe CbOTBETHOTO HIBO Ha
MOLLIHOCTTA.

(M3xofHa MOLLIHOCT)

(«) He moxe pa ce sapasa Temnepatypara Ha rpuna.

3. 3apganTte BPeMEeTO 3a rOTBEHE, KaTO BbPTUTE
Kpbrosus cenektop MakcimanHoTo Bpeme 3a

rpvn € 60 MUHYTU.

0N

=

HaTuncHete 6ytoHa Start/+30s (CtapT/+30c) ().
Pesynrar:

<>/ +30s

Start

3anoysa KOMOVHMPaAHOTO rOTBEHE.
Korato 3agbpLuv.

1) ®ypHaTta n3gasa 3ByK 4 MbTU.
2) KpalH1aT HanoMHSILL, cuMrHan 3By4K 3 MbTu (MO BeOHBX
Ha MUHyTa).
3) Ha ancnnes ce nokassa OTHOBO TEKYLLIOTO BPEME.
MakcumanHaTta MUKPOBbIHOBA MOLLIHOCT 3@ KOMBUHMPaH
MUKPOBBITHOB PEXUM 1 rpust e 600 W.

U3KJTIOYBAHE HA 3BYKOBUA CUTHAI

MoxkeTe fa nsknto4sare 3BYKOBWA CUrHas1, KoraTto nckarte.

1. HatucHete 6yToHuTe (@) 1 () 3a ABe cekyHau.

Pesynrar: Q /A H/+as

Stop Start
.

[okasBa ce CnegHuaT MHOVMKATOP.

®dypHaTa He 13fgaBa 3ByKOB CUrHaUT Mpu BCSKO
HaTncKaHe Ha ByToHa.

®

2. 3a fa BKIKYMTE OTHOBO 3BYKOBUWSA CUrHaJl,
HaT1cHeTe OTHOBO ByToHuTe (@) 1 (D) 3a aBe @/ /+30s
CeKyHan. Stop Start
Pesynrtar:

e [lokassa ce CnefHVsaT HOVKATOoP.

e  dypHaTa OTHOBO PabOTU CbC 3BYKOBU CUrHAIIM.

SAK/IOYBAHE 3A BE3OMNMACHOCT HA BALLIATA
MUKPOBDBJIHOBA ®YPHA

BalaTta M1kpoBbHOBa dypHa € cHabeHa CbhC creLpanHa nporpaMa
"BesonacHocCT 3a aeuara”, KoaTto no3eossea ypHaTa aa 6bae
"3aksodeHa”, Taka Ye aelarta unm apyr HesanosHaT ¢ Hest ja He Moxe Ja s
BKJIOYBAT CyYanHo.

dypHaTa MOXKe [ja ce 3aKJkouBa Mo BCSKO Bpeme.

1. HatucHete 6yToHuTe (@) 1 (@) 3a ABe cekyHaW.
Pesynrat:

o)
Qo8 ©

PypHaTa ce 3aKnto4yBa (He morat fa
Ce n3bVpaT HUKaKBM PyHKLMN).
Ha gucnnes ce nokasea "L".

2. 3a fa oTkiounTe dypHaTa, HaTucHeTe 6yToHa () 1
(@) oTHOBO 3a ABE CeKyHaN.

Pesynrar:

)
Qo8 ©

®dypHaTa MoXxe fa Obae 1n3non3eaHa
HOpMaJTHO.

Bbnrapcku - 24

MG23F301TAK_OL_DE68-04178G-05_BG.indd 24

@»

6/7/2022 12:38:21 PM




VKasare/l 3a [O1BapCK Ch[1I0Be

3a [1a roTBAT XpaHara B MIKPOBhIHOBaTa (hypHa, MVKDOBbHIATE TPsIGBA fia Ca B ChCTOsHIE g
NPOHVKBAT B XpaHara, 6e3 fia Ce OTPA3ABAT WM MOMTbLLAT OT YMHASTA.

3aT0Ba TPSIGBA f1a Ce BHUMABa Moy M360pa Ha rOTBAPCKIA Ch10BE. AKO rOTBaPCKUTE Ch/0BE Ca
MapKIIpaHy KaTo NOAXOAALIM 33 MUKDOBbAHK, He TPsGBa [1a ce GearokonTe,

CrenBalliara Ta6imLa 136posiBa pasmivyHi BAN0BE rOTBAPCKY ChIOBE 1 M0COYBa A 1 KaK [a ce
¥3Monasar B efiHa MUKPOBHIHOBA (ypHa.

Mopxopsum 3a

ToTBapcku cbaoBe MHKDOBBAHM Komentapu
AnymuHueBo honno /X Moxe fia ce 113M10n38a B Maski1 KoN4ecTBa 3a
3alLyTa Ha 30HM OT nperapsHe. Ako (onmoTo e
TBbpAe 67130 [10 CTeHaTa Ha (hypHaTa 1 ce
11310n38a TBbPAE MHOrO (hOAMO, MOXe Ja ce
06pasysa Abra.
MopanoxHa untns v/ He npetonnsiite noseye ot 8 MuHyTH.
Cbpi0Be OT nopLenaH 1 v/ CbyioBeTe 0T NopLienaH, kepamuka, rmaavpaqa
Kepamuka Kepamvka 11 KOCTeH nopLienaH 061KHOBEHO ca
MOAXOASALLM, OCBEH aKO He Ca AeKopHpaHy ¢
METa/IEH KaHT.
YuHum oT nonmectepeH v/ Hakow 3amMpa3eHy XpaHit ca onaxkosaHy B TakiiBa
KapTOH 33 e{HOKPATHO YR,
13ron3pate
OnakoBKv Ha anamuHyTH
e [loncTupeHoBM v MoraT fja ce 113non3gar 3a 3aTonnsHe Ha XpaHa.
Kynu IperpsiBaHETO MOXE 12 NPU4IHIA CTONSBaHE Ha
MONMCTYPEHa.
® XapTueHu nmKkose X Morar fa ce 3anansr.
WA BECTHALW
* PelyknnpaHa X Moxe fia npndnHn 06pasyBaHe Ha fibra.
XapTus 1n
METaTHW 13PE3KN
CTbKnenu cboBe
o  OdypHa-KbM- v/ Morar fja ce 113non3gart, 0CBeH aKo He ca
nocyga [LEKOPVPaHI C METalIEH KaHT.
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Mopxopsiwm 3a
ToTBapcku cbaoBe MUKDOBEHM KomeHTapu
o QOUVHN CTbKIEHN / Morar fa ce 3nonagar 3a NPETONNAHe Ha XpaHu

CbOoBe

M TEYHOCTI, TBHKOTO CTHKIO MOXE flace
CHynn 1 nykHe npu 6'bp30 HarpsiBaHe.

e CTbkieHn 6ypkaHu / KanaksT Tpsibea aa ce cBanm. MoaxoasLm camo
3a npeTonnsHe.
MeTanhu
e YyHun X Morar fia Npu4HAT 06pasysaHe Ha fibrv i
noxap.
e 3akon4asnku X
Ha MvKoBe 3a
pusep
Xaptuenn
e YyHuuM, Yalum, / 3a KpaTKo roteeHe v npetonnsHe. Cbluo v 3a
candetkn n roeMaHe Ha U3MvHaTa Bnara.
KyXHEHCKa XapTust
* Peuuknnpara X Moxe fa npu4mHi 06pasyBare Ha fbra.
XapTust
Mnactmacosu
e Cbaose / Ocobero ako ca oT TonnoyCToiHMBa
TepMonnacTMaca. Hakou Apyru nnactMaci Morat
[la Ce U3KPVBSIBAT U 06E3LBETSIBAT NP BICOKM
Temneparypu. He 13non3saiite MenamiHosa
nnacTMaca.
e [lpunensall ouim v/ Moxe fia ce U3non3sa 3a sabpxaHe Ha Briarara.
He Tpsi6Ba 12 AoKocBa XpaHaTa. BHumasarite npu
OTCTPaHsIBaHe Ha (DUMa, ThiA KaTo Lue 113N1e3e
ropeLLia napa.
e [laukose 3a /X Camo aKo B TsX MOXe [ia Ce Bapu i ca
hpusep NOAXOAALLM 32 (hypHa. He Tpsbea fa ca
XepMeTU4HO 3aTBopeHy. Habogete ¢ Buimua, ako
€ HeobXoanMOo.
BocbyHa unm / Moxe fia ce 13non3ea 3a 3abpxaHe Ha Bnarara

nepramMeHToBa XapTusa

W npefoTBpaTaBaHe Ha U3npbCKBaHe.

/  :Mpenopbysa ce
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DBKOBOACTRO 34 [OTBeHe

MVKPOBBJIHIA

MVIKpOBBHOBaTa EHEPrist BCHLUHOCT MPOHUKBA B XPaHUTe, KaTo ce
MpVBAVYa 1 NOMTbLLA OT TSXHOTO ChbpyKaH1e Ha BOLA, Ma3HUHI 1 3axap.
MVIKPOBBIHUTE MPUHMHSBAT GbP30 ABVKEHNE HA MOMEKYIINTE B XpaHaTa.
BBbP30TO ABVKEHVIE Ha TE3W MONIEKYNV Cb3aBa TPUEHe, a rnonyveHaTa
TOM/MHA rOTBY XpaHaTa.

FOTBEHE

rOTBapCKI/I CbAoBe 3a MUKPOBbBJIHOBO roTBeHe:

rOTBapCKI/ITe CbAoBe BMHarun Tpﬂ6Ba Aa no3BosifBaT Ha MUKPOBb/IHOBATA
eHeprua ga npemMrHaBa npea T4xX 3a MakCcmMaliHa ereKTI/IBHOCT.
MI/IKpOB'bJ'IHI/ITe Ce oTpasgdaBaTr OT MeTalli, KaTto HepbXXAaema CToMaHaTa
aﬂyMI/IHI/II;I mnnn men, Ho He Morat aa NpoOHUKBAT Npe3 KepamMika, CTbKIO,
nopuenaH 1 niacTtMacKu, Kakto 1 Xaptna 1 ObpBO. Taka 4e XpaHata He
TDHGBa Aa ce roten B MeTaJilHM CboBe.

MopxopsAwm 3a MUKPOBBITHOBO FOTBEHE XPaHMU:

MHoro B1aOBe XpaHu ca NOAXOAsLLY 38 MUKPOBBTHOBO roTBEHE,
BKJTIOHUTENHO MPECHN U 3aMPa3eHn 3eMeHYyLIX, MIIOA0BE, TECTEH
N3aennsi, Opu3, 3bPHEHN XpaHu, 606, prba 1 Meco. B MrkpoBbIHOBaA
dypHa MoraT fja ce roTBsIT CbLLO COCOBE, KPEMOBE, Cyri, MyAVHI Ha
napa, NIo40BM ClafKa 1 MtoTeHnLM. Han-o6LLo Ka3aHo, MUKPOBBIIHOBOTO
rOTBEHE € MAea/HO 3a BCEKM BU XpaHa, KOUTO MOXe OBMKHOBEHO Aa

Ce MPUroTBY Ha KOTJIOH. ToMeHe Ha Macio UK LLoKona, Harpumep (BX.
rnaBarta CbC CbBETU, TEXHVIKA 1 MPEnopbKU).

MokpuBaHe No Bpeme Ha roTBeHe

MHoro e BaxkHO a ce MoKpuBa xpaHaTa no Bpeme Ha rotBeHe, 3aLloTo
n3napsiBaHarta Bofda ce 13gura Kato napa v nogromara npotieca Ha
roTBeHe. XpaHarta MoXe fia Ce NOKPVBa MO PasnYHM HauMHA: Harp. C
KepamMmnyHa YHKIS, MIacTMacoB Karak Un rMoaxofsil 3a MUKPOBBLIIHM
npunensaLy, Guam.

BpemeHa 3a npecTom

Cnep KaTo roTBEHETO 3aBbPLLM, BXKHO € 1a Ce OCUrypu Bpeme 3a NpecToi
Ha xpaHaTa, 3a [a ce Mo3Bo/N Ha TemMnepaTypaTa BbTpe B XpaHaTa fa ce
N3paBHU.

FoTBapCcKM yKasaTen 3a 3ampaseHu 3efeHyyLm

V13non3earite noaxogsia Kyrna OT OrHeyrnopHO CTBKIIO C Kanak. [oTBeTe
Mpw 3aTBOPEH Kanak B NMPOLbIKEHVE HA MAHVIMAIIHOTO BPEME — BXK.
TabnuuaTa. MNpoabIKeTe roTBEHETO, 3a Aa NonyynTe pesdyraTi, KOUTo
npegnoyuTare.

Pasbbpkarite ABYKPaTHO MO BPEME Ha MOTBEHETO M BEOHBXX CNef,
roTBeHeTo. [Jo6aBeTe con, NoanpaBky U Macno cneq roteeHe. MNokpunte
o Bpeme Ha NpecTosi.

B Bpeme Ha
XpaHa Mopums | MowHocT P npecToi WHCTpYKumm
(MuH.)
(MuH.)
CnaHak 150 rp. B00W | 472-5% 2-3 [obasete 15 mn (1 cyneHa
TXLA) CTyAeHa BOfa.
Bpokom 300 rp. 600W 9-10 2-3 [obasete 30 M (2 cyneHu
TTXALY) CTYAEHA BOfA.
lpax 300 rp. B00W | 772-8% 2-3 [obasete 15 mn (1 cyneHa
TXLA) CTyAeHa BOfa.
3eneH 606 300 rp. 600W 8-9 2-3 [obasete 30 MA (2 cyneHu

TTXALY) CTYAEHA BOfA.

CMeceHu 3enerdyLy
(MopxoBw/rpax/
LiapesuLa)

300 rp. B00W | 77-8% 2-3 [obasete 15 mn (1 cyneHa

JTbXVLG) CTyaAeHa Bofa.

CMeceHw 3eneHyyL
(kuaiickw cTIA)

300 rp. 600 W 8-9 2-3 [oGasete 15 Mn (1 cyneHa

JoXUa) CTyAeHa Bofa.
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FoTBapcku ykasarten 3a opu3 1 TeCTeHU U3fenus

FoTBapcKu ykasaren 3a NpPecH 3esieHyyLm

Opus: /lanon3BaifTe ronsMa Kyna oT OrHeyropHO CTHKIO C Kanak — Mo Bpeme VianonssaiiTe nogxofsiLia Kyra OT OrHeynopHO CTBKIIO € Kanak. [loGasete 30-45 mn cTyeHa
Ha rOTBEHe OpU3LT HapacTaa ABOIIHO Mo 06em. [OTBETE C Kanak. Bofa (2-3 cyn. bxup) Ha Beeki 250 1p., 0CBEH ako He Ce MPenopbYBa Yo KONIMHECTBo
Crep, KaTo 13Teye BPEMETO 3a roTBeHe, pasbbpKaiTe Npeau BPEMETO 3a BOfa — BX. Tabnuuarta. [OTBETE Mpu 3aTBOPEH Kanak B NPOAbMKEHNE Ha MAHAMAIHOTO Bpeme
MPecToi, NoconeTe 1 Jo6aseTe NOANPABKIA 11 Macno. - BX. Tabnuuara. Mpoab/XeTe roTBEHETO, 3a Aa NONyYMTe PE3YNTaTH, KOUTO NpeanomuTare.
3abenexka: OpU3LT MOXe Aa He e Moen Lisnata Boda crief U3TiaHe Ha PasbbpkaiiTe No BEAHBX NO BPeMe Ha 1 cnef, roTeeHe. [lobaseTe con, Nofnpaski nin Macno
BPEMETO 3a roTBeHe. Cnefq roteeHe.
Macra: /l3nonaBalite ronsMa Kyna oT orHeynopHo cTukno. [lo6aseTe Bpsina TokpuBalTe MO BPEME Ha MPECTOR OT 3 MAHYTH.
80113, LKA CON 1 paaBbpKaiiTe 4o6pe. ToTeeTe 683 Kanak. CoBert: HapexeTe npecHITe 3eneH4yLy Ha nap4eTa ¢ enHaksa ronemuHa.
PasBbpKBaiiTe OT BpeMe Ha Bpevie Mo Bpewe Ha 1 Cries roTaeHe. KonkoTo ca no-manky napyeTara, ToNKoBa no-6bp30 LUE Ce CroTBAT.
MoKpyBaliTe M0 BpeMe Ha MPECTOS 1 UBLERETE BHUMATENHO Cref TOBa. Bewuku npecHn 3eneHyyLm Tpsiosa fja ce roTBAT, KaTo Ce U3nonasa MbiHara MOLHOCT Ha
, MMKpOBbIHOBATA thypHa (800 W).
Bpewme Bpewe Ha Boewe | BPEME Ha
XpaHa Mopuus | MowHoct (i) npecToi WHeTpyKuumn Xpana Mopuys p npecToit WHCTpYKLMN
(MuH) (MuH.)
(MuH.)
Bsn opna 250 p. 300W 16-17 5 [lo6ageTe 500 M7 CTydeHa Bpokom 250rp. | 4-4% 3 MpuroteeTe CTPBKYETA C PABHOMEPHA roNeMIHa.
(nexo ceaper) B0/, 500rp. | T7-7% Moapenete cTebnara KbM LEHTbPA.
Bprokeencko | 250 rp. | 5%-6% 3 [o6asete 60-75 Mn (5-6 cyn. Muum) BOAa.
Kacpsis opn3 260 p. 800W 21-22 5 [obasete 500 mn cTyaeHa 3ene
(nexo caapeH) B0/ 1 Mopkosn 250rp. | 4% 3 HapexeTe MOpKOBHTE Ha Nap4eTa ¢ pasHoMepHa
ronemmHa.
CMeceH opu3 250 rp. 800 W 17-18 5 [o6asere 500 mn cTypeHa
(opu3 + e 0pna) a0ma Kapdwon 250rp. | 5-5% 3 MpuroTeeTe CTPBKYETA C PABHOMEPHA FONEMUHA.
i 500rp. | 8%-9 HapexeTe rofiemuTe CTpbKYETa Ha MOA0BUHKIA.
CMeCeHm cemeHa 250m. | 800W 18-19 5 [lo6asere 400 M cTyneHa Moppepere cTe0naTa KbM LiEHTBPA.
(opu3 + xuo) BOZA. TUKBIYKN 250rp. | 8%-4 3 Hapexete TvkBIKiTE Ha peseru. [lobaseTe
30 Mn (2 cyn. exuLm) Boga v Byyka Macno.
MakapoHeHn 250 rp. 800 W 11-12 5 [o6asete 1000 Mn ropelLa [0TBETE, AOKATO €ABA OMEKHAT.
AR Bofa. ,  Tamamxan | 250rp. | 34 3 HapexeTe NaTnamkaHyTe Ha Maki1 pe3eH4eTa u
ropbCeTe € 1 CyneHa ML MMOHOB COK.
Mpa3 nyk 250rp. | 4% 3 HapexeTe npa3 nyka Ha aebeni peseHi.
[B6m 125mp. | 1%-2 3 MpuroTeeTe Liem K HapsidaHy Ha Pe3eHN reou.
250rp. | 3-3% He nobassitte Boa. MopbCeTe ¢ NMMOHOB COK.
[obaseTe con v nunep Ha BKyc. VLenete npea
CcepeypaHe.
Jlyk 250rp. | 5%-6 3 Hapexete nyka Ha pe3eHyt um nonoBUHKM.
[obasete 15 Mn (1 cyn. moxmLa) BoAa.
HyLkn 250rp. | 415 3 HapexeTe YyLIKUTE Ha Mankin pe3eHit.
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Bpeme Ha
Bpeme .
XpaHa Mopuusa npecroi WHCTpyKLum
(MuH.)
(MuH.)
Kaprodm 250 p. 4-5 3 [peTernete 0beneHnTe KapTodu 1 I HapexeTe
500rp. | 7%-8% Ha NOMOBUHKY 1A YETBBPTUHKI C MOR06HA
ronemuyHa.

Pdna 250rp. | 5-5% 3 HapexeTe psinara Ha Manky Ky64era.

MPETOIMIAHE

Baluata MuKkpoBbHOBa (hypHa NPeTomnns Xxpaxara 3a YacT OT BPEMETO, HEOBXOAMMO 3a
KOHBEHLVIOHAITHITE MEYKY C HarpeBaTenHu Miouu.

//13non3saiiTe HBaTa Ha MOLLHOCT 1 BpEMeHaTa 3a NPeTonsHe B Clieasallara Tabamua kato
ynbTBaHe. Bpemerara B TabnuLata ce 0THaCAT 3a TEYHOCTM MPH CTailHa Temneparypa oT OKOMo
+18 1o +20 °C, 1nv 3a 3ampa3eHa xpaxa npu Temnepatypa okono +5 1o +7°C.

MogpexpaHe 1 NOKpUBaHe

1A36sirBaiiTe g NPETOMNSTE roflemMy napyeTa, HarpumMep Meco — Te Ce CTPEMAT KbM MpeTonnaHe
11 M3CHXBAT NPV LGHTPASHATE UM YaCT fia ce Harpee. TPETONMIAHETO Ha Masku napyeTa e no-
YCMELLHO.

Hvea Ha MoLHoCT 1 pa3GbpkBaHe

Hakon xpaHin Morar fja ce NpeTongT, KaTo ce uanon3sa moluHoct 800 W, pokaro apyrv Tpsbea fa
ce npetonn4, kato ce uanonasar 600 W, 450 W nmm gopy 300 W.

BixTe TabnuuyTe 3a ynbTBare. OB1KHOBEHO € Mo-[00pe Aa Ce MPETOnNs XpaHaTa, KaTo ce
113101382 MO-HICKO HINBO Ha MOLLHOCT, a0 XpaHaTa e fiefvkaTec, B rofiemMu KOnuHecTsa i
CKITOHHA fja Ce HarpsiBa MHOro 6bP30 (KaiiMa Hampuvep).

PasbbpkBaiiTe f06pe v 0BpbLLAlTE XpaHaTa No Bpeme Ha MPETONAsHe 3a no-A06pK pesynTaTi.
[py BB3MOXHOCT pa3bibpKBaliTe OTHOBO MPeAv CEpBUpaHe.

OcobeHo BHIMaBaiiTe NPy MPETONNSHE Ha Te4HOCTV 1 GebeLLKY xpaH. 3a 42 NpeaoTBpaTuTe
BYPHO KIMEHE Ha TEYHOCTY M BB3MOXHM U3rapsHiig, pa3bbpKBaiiTe Mpefu, No Bpeme Ha v cred
npeTonnsHe. [pbXTe rv B MUKpoBbAHOBaTa (hypHa no Bpeme Ha npecTos. [Npenopbysave B
TEYHOCTYTE fia Ce MOCTaBA NNACcTMAcoBa MbXIILIA Uk CThKNeHa npbyka. V36arearite nperpssaHe
(a oTTam 1 pasBansHe) Ha xpaHata.

3a npefnoumTaHe e fja ce Hamansza BpeMeTo 3a roTBeHe 1 4a ce 00aBs [OMbIHITENHO BPeMe 3a
MpETONAsHE, ako € HEoBXomMMO.

BpemeHa 3a HarpsiBaHe 1 pecToit

My npeTonnsHe Ha XpaHa 3a MPbB MbT € NONE3HO fia Ce OTOeNs3Ba 13PasXofiBaHoTO BPEME - 3a
ObaetLa crpaska.

BiHary ce yBepsiBaiiTe, 4e NPeTomnsHaTa xpaHa ce Harpsisa PaBHOMEPHO.

OcTasifTe xpaHaTta fia IPECTON KPATKO BPEME CNef MPETONNsHe, 3a fia Ce pasnpenent
TemnepaTypara PaBHOMEPHO.

MpenopbYBaHOTO BpeMe 3a MPECTON Ced NPETONAAHE € 2-4 MUHYTU, OCBEH aKO He Ce MPenopbysa
[IPYro Bpewme B TabmLaTa.

OcobeHo BHIMABAITE Mpy NPETONSHE HA TEYHOCTU W BebeLLKa XpaHa. Bx. ChLLo masata ¢ MepKu
o 6e30MacHOCT.

MPETOIMNAHE HA TEHHOCTI

BuHarv ocTassiiTe Bpeme 3a MPECToli OT Hait-Manko 20 CexyHay clief aknioysanHe Ha ypHara, 3a
[1a MOXe [ia Ce 113pasHy Temneparypara. PastbpkBalite no Bpeme Ha MPETonnsHe, ako ce Hanara,
11 BVUHAT pas6bpksaiiTe cnef npeTonnsHe. 3a Aa NpefotepaTvte 6ypHO KineHe U Bb3MOXHO
113rapsiHe, NOCTaBsiTe TbXILA UK CTbKMEHa Mpbyka B HANUTKWTE W pasibpkBaliTe Mpeay, mo
BpEMe Ha 11 Crief MPEeTomnnsHe.

MpeTonnsiHe Ha TEYHOCTU N XPaHu

/A3non3BaifTe HuBaTa Ha MOLLHOCT 11 BpeMeHaTa B Taau TabnuLa Kato yrbTBaHe 3a NpetonnsHe.

Bpeme Ha
Bpewme .
Xpana Mopuws Mouwroct npecrou WHCTpyKLmmn
(muH.)
(muH.)
Hanwku 150 ml 800w 1-1% 1-2 Hanerite B yatwa n
(kacpe, Yaii n (1 vawa) MPETONNSIATE HEMOKPUTU.
ic) MocTaseTe Yalwa/nopuenaHosa
250 ml 172-2 Yallia B CpefjaTa Ha BhpTaLLaTa
(1 nopuenarosa ce nocTaska. [pbxTe
Yalwa) B MVKPOBBIHOBaTA (hypHa
110 BPEMe Ha MPecTos 1
pasbbpKaiiTe fobpe.
Cyna 250 p. 800 W 3-31% 2-3 Hanerite B bnboka
(oxnapeHa) KepammuyHa dnHng. Mokpuiite
C NNIaCcTMacoB Karak.
Pas6bpraiite fobpe cnen
npeTonnsHe. Pasbbpkarite
OTHOBO Npeav CeparpaHe.
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Bpeme Ha
Bpeme .
XpaHa Mopums MowHoct MaH) npectoi WHeTpykuum
’ (mumH.)
3amyleHo 350 mp. B00W | 5%2-6% 2-3 locTaseTe 3aayLLUEHOTO B
(oxnapeHo) bN6OKa KepamiiHa YrHINS,
[okpuitTe ¢ NnacTMacos
Kanak. PastbpksaliTe oT
BPEME Ha BpeMe Mo Bpeme Ha
MPETONASHETO 1 OTHOBO MPeVt
MPEeCTON 1 CepaupaHe.
MaxapoHeHy 350 rp. B00W | 41%-5% 3 lMocTaseTe MakapOHeHITe
VI3AeNs CbC 13nens (Hanp. cnareTu
coc N SAYeHO (nag) BBPXY
(oxnapeHv) MNocKa KepaminiHa YuHIS,
IokpuitTe ¢ npunenBaLL,
MM 38 MUKDOBBIHOBH
hypHu. PasbbpkaiiTe npean
cepsypaxe.
MakapoHeHy 350 rp. 600W 5-6 3 [NocTaseTe MakapoHeHUTe
V3Hens ¢ V3RENAS C NITbHKA (Hanp.
MITbHKA 1 COC PaBYONK, TOPTENMHY) B
(oxnapeHv) [IbnBoka KepamuyHa HiHns.
lokpuidTe ¢ NnacTMacos
Kanak. PasbbpkBaiiTe oT
BPEME Ha Bpeme No Bpeme Ha
MPETONASHETO 1 OTHOBO MPeayt
MPECTON 11 CepBupaHe.
MakeTpaty 350 rp. B0OW | 5%2-6% 3 Paanenere gctveto ot 2-3
ACTUS OX1afieH! KOMMOHEHTa BbPXY
(oxnapeHv) Kepammu4Ha YnHus. Mokpuiite

C npunenBaLy unm 3a
MVIKPOBBAHOBI (ypHM.
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MNPETOMMAHE HA BEBELLIKIN XPAHN

BEBELLKW XPAHW: //13npasHeTe B Abnboka kepamuiHa UiHys. [MokpuidTe ¢ nnactMacos
Kanak. Pa36bpkBaiiTe cnef BCSKO NpeTonnsHe!

OcTaBeTe 12 NPECTon B MPOLbIKEHUE Ha 2-3 MUHYTV Npeay ceparpaHe. Pasbbpkalite
OTHOBO U MPOBEPETE Temneparypara.

[NpenopbyBaHy TeMnepatypy 3a cepsupane: Mexay 30-40 °C.

BEBELLIKO MJTAKO: Haneiite MnsikoTo B cTepunmuanpaHa cTokneHa 6yTunka. MpeTonnsiie
HeNoKpuTo. Hikora He NpeTonnsiiTe 6ebeLlika ByTunka ¢ BUGEPOH Ha HeS, Thid KaTo
6yTunkaTa MOXe aa NPbCHE, ako ce nperpee. PadTpbekaiite 4o6pe Npeav BPemeTo 3a
NPECTON 1 OTHOBO Npeam cepaupare! MNposepsisaliTe Temnepatypata Ha 6e6eLLKOTO MASKO
VN1 XpaHa, Npeav fa ri aaaete Ha 6e6eTo. MNpenopbYeaHy TeMnepaTypy 3a CeprpaHe:
okono 37 °C.

3ABEJIEXKKA: Bebellikata xpaHa ce Hyxaae 0co6eHo 0T BHUMATENHa NPOBEpKa npeay
CepBrpaHe, 3a [l Ce NpeaoTBRaTST U3rapsHis.

//l3nonaBaiiTe H1BaTa Ha MOLIHOCT 11 BPEMEHATA 3a MPETONNSHE B ceagalliaTa Tabnuua kato
YbTBaHe 3a MPETONNSHE.

MpetonnsaHe Ha 6e6eLLKN XpaHn N MASKO

//l3nonagarite H1BaTa Ha MOLLHOCT 1 BpemMeHaTta B Tasun Taﬁnmua Karto ymbTBaHe 3a
nperonnaHe.

Bpewme Ha
XpaHa Mopuwms | MowHoct |  Bpeme npecToi WHeTpyKuum
(MuH.)
BebeLuku 190 rp. 600 W 30 cex. 2-3 I3npasHeTe B fbnboka
XpaHu KepammuyHa “iHns. foteeTe
(3eneHuyun ¢ C Kanax. Pag6bpkalite cneg
Meco) BpemeTo 3a roTBeHe. OcTaseTe

[1a NpecTosT 2-3 MuHyTY. [1peau
CcepBypaHe pasbbpKaiiTe Aobpe
11 NPOBEPETE BHIMATENHO
Temneparypara.
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OcragsiiTe pribara, MECOTO 1 MUMELLKTE XpaHi 4a NPeCcTosBaT, 32 2 3aBbpLUM
e O R oen (e e ?1'::'::0':; TR pasmpassBaHeTo. Bpemeto Ha NPecToi A0 MbHOTO Pa3mMpassiBaHe e PasnyHo B
(i) 3aBMCUMOCT OT Pa3MpassiBaHOTO KONMYECTBO. BX. 3a cnpaska Tabnuuata no-gony.
Cuoeer: TBHKUTE NNACTOBE XPaHa ce pa3mpassBar no-aobpe, a no-Mankite
Bebeluka 190 mp. 600W 20 cex. 2-3 V13npasHeTe B Abnboka KONM4ECTBA U3MCKBAT MO-MaJKO Bpeme OT no-ronemiTe. MoMHeTe To3u
0BECEHa KalLa Kepami4Ha YnHus. oteeTe CbBET, A0KATO 3aMpassBaTe W Pa3mpassiBate XpaHi.
(oBecer sk C Karak. PaaGbpkaiiTe cnef 3a pasmpassizaHe Ha 3aMPasEHN XpaHi1 C TEMepaTypa okono -18 [o-20 °C uanonasaiire
+ MISIKO + BpemeTo 3a roteee. OcTaseTe ClienBalLATa TABAMLIA KATO YTbTEaHE.
et A2 rpecton 2:3 MURT, Mpoay Lianata 3ampaseHa xpaHa Tpstea aa ce pasmpasssa, KaTto Ce M3noNn3sa HABOTO Ha MOLLHOCT
CepBvpaHe pasbbpkaliTe fobpe 52 paawpasssae (180 W)
1 MpoBepeTe BHMATENHO !
TeMneparypara. Bpewe Ha
' Bpeme .
BedeLuko 100m | 300W | 30-40 cex. 2-3 | PagGbpralite w paskiatere Xpara Mopuus () | TPECTON WrcTpykuan
MIFKO [106pe 1 HaneiTe B (wmr)
200 ml 50 cex. po CTEPUI3MPaHA CTBKNEHa
1 MYH. 6yTvnka. MocTaseTe B LigHTHPa Meco
F;:g%ﬁiiﬁ:gg;f;;ﬂe [oBexaa karva 250rp. | 6%-7% 5-25 MocTageTe MeCOTO BPXY mocka
1060 1 GGTABETE [ MPECTON 500rp. | 10-12 KepamniHa HHIS. MoKpUIATe NO-ThHKITE
y kpavLLa ¢ anymurneso donmo. OBbpHeTe
Hal-MaTKo 3 MAHYTH. MNpem CauHekv mopxom | 2501p. | 7%2-8%% Criefl MoMOBYHATa OT BPEMETO 3a
CepBpaHe paskriaTeTe JO6pe ' E—
11 POBEPETE BHUMATENHO
TEMMepaTypaTa. Mrg
PBYHO PASMPA3ABAHE Mapyera nane 500rp. | 14%- 15-40 | Haii-Haripez nocTasere mopLyATe ¢ Koxara
MVKPOBBIHITE Ca MPEBL3XOfiEH HaUMH 3a Pa3MPaasiBaHe Ha 3aMpPaseHV XPaHH. (26p) | 15% HARoNy, & UEMATE MANETA C rbpauTe
MVKpOBBIHNTE BHMATENHO Pa3MpassBar 3ampaseHara XpaHa 3a KpaTbk Neprog OT Bpeme. Hapony BEPKY IVIOCKA KEPAMIITHA HHAS.
B Llenm nunera 900rp. | 28-30 TOKpWIATE MO-THHKWTE KPaWLLA, Hanpuvep
ToBa MOXe Aa € YyAeCHO MPeanMCTBO, ako A0WAAT BHE3AMHO HEO4aKBaHY FOCTU. KDUTLIA 1 KDEVLLE G ATYMVHVGED CHOTH,
3amMpaseHuTe nuneta Tpstea fa ce Pa3mMpassT HambHO npeay roteeHe. OTCTpaHeTe ' OBBpHETE Gef] MONOBVHATa OT BpeMeTO. a
BCSAKaKBM METAJTHU BPB3KI 11 M3BAAETE MUNETO OT 06BMBKATA, 3a Aa MOXE [1a Ce OTTeqe pagwpadsarel
TEYHOCTTa NP pasmpassBaHe.
[NocTaBeTe 3ampa3seHara xpaHa Bbpxy Cbf 63 kanak. OGbpHETe Ha NONOBIHATA BPEME,
13TOYETE BCSKAKBa TEYHOCT V1 OTCTPAHETE [PE6ONMATE BE3MOXHO Hail-6bp30.
[NpoBepsialiTe xpaHara 0T BPeMe Ha Bpeme, 3a [ja Ce YBepUTe, Ye He Ce 3aTonns.
AKO 3ano4HaT fia ce 3arpsiBaT No-Maky 1 NO-ThHK YacT OT 3aMpaseHata xpaHa, Te MoraT
[a Ce YBU/ST B MasKv NIEHTV anyMyHIEBO (honMo Mo Bpeme Ha pasmpassisaHe.

AKO BBHLLHATA MOBBPXHOCT HA MANETO 3anoYHe Aa Ce 3aTonns, CrpeTe Pa3MpasaBaHETO 1 ro
ocTaseTe 3a 20 MUHYTV MPEaV NPOLbIKaBaHe.
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Bpeme Ha
Bpeme .
Xpana Mopuws npecrou WHeTpyKumm
(MuH.)
(MuH.)
Pu6a
PubHo thune 250 . 6-7 5-15 lMocTasete 3ampaaeHara prba B cpefata
26p.) Ha nnocka kepaminiHa YuHns. Moapenete
MO-ThHKWTE YacTi Nog Mo-ebennTe.
400rp. | 1213 TTOKPMIfTe TECHATE KpaVLLA G anyMItHAEBO
(46p) donvo. OBLPHETe Crief] MonoBIHaTa OT
BPEMETO 32 pa3mvpassiBaHe!
Mnopose
BeskocTunkosu 250 rp. 6-7 5-10 PasnpeneneTe NnogoBeTe BbpXy Mnocka,
nnogoee KpbTa CThK/IEHa YvHuS (C ronsim
OVaMETB).
Xns6
Xneb4eta 2 6p. -1 5-20 lMoapeneTe xnebyeTata B kpbr 1am xnaba
(BCsKo OO0 50 P.) 4 6p. 2-21» XOPVI30HTASTHO BBPXY KYXHEHCKA XapTisa
B CpefjaTa Ha BbpTsLLiaTa ce NocTaska.
TocTose/CaHagn4n 250rp. | 41%-5 OBbpHeTe Cnef, NonoBMHaTa OT BPEMETO 3a
pasmvpasssaqe!
Hemcku xnsa6 500rp. | 810
(MLeHn4eHO+PbXEHO
6palLHo)
PN

HarpesaTtenHuaT eNemeHT Ha rpuna ce Hammpa nog TaBaHa Ha dypHata. Tow
paboTy, [OKATO BpaTUyKaTa € 3aTBOpeHa 1 BbpTsLLaTa e NocTaBka ce BbPTU.
BbpTeHeTo Ha BbpTSLLATa Ce MoCcTaBKa MpaBK MeYEHETO Ha XpaHaTa no-
paBHOMEPHO. [MoArpsiBaHETO Ha rpuna B NPOAbIMKEHVE Ha 3-4 MUHYTV BOAW 4O
no-6bP30 NeveHe Ha XxpaHara.

loTBapcky cbaoBe 3a NeyYeHe Ha rpun:

TpsibBa fa ca OrHeynopHM 1 MoraT fa BKItoYBaT MeTan. He 13nonaeante Hukakem
nnacTMacoBM roTBapCKU ChbLOBE, Thil KaTo Te MoraT Aa ce CTOMAT.

MopxopsLm 3a neveHe Ha rpun XpaHu:

[MTbpXKONM, HABEHVLW, CTEKOBE, XaMbyprepyt, GEKOH U LLyHKa, ThHKV PUGH NOpLMK,
CaHOBM4 N BCUYKI BUOOBE MnpeneveHn d)I/IJ'II/IVI C MJTbHKN.

BaxHa 3abenexka:

ByiHaru korato ce 13rnon3ea camo pexum 3a neveHe Ha rpun nposepsisaiiTe
HarpesaTeHAT eNeMeHT Nof TaBaHa [a € B XOPU30HTaSTHO NONOXeEHWE, a He BbB
BEPTVIKIHO MOMOXEHME KbM 3a[HaTa CTeHa. [oMHeTe, Ye xpaHaTta Tpsbsa aa ce
NOCTaBs BbPXY BICOKATA CKapa, OCBEH ako He Ce MPenopbyBa pyra VHCTPYKLYS.

MUKPOBBJIHW + TPUII

To3m pexiM Ha roTBeHe KOMOUHPa U3TbYBaHaTa TOMAMHa, KOSTO uaga ot
rpuna, CbC CKOPOCTTa Ha MUKPOBBLIHOBOTO roTBeHe. Tol paboTi camo AoKaTo
BpaTMyKaTa e 3aTBOpeHa ¥ BbpTsLlaTa ce nocTaska ce BbpTu. bnarofapenie Ha
BbPTEHETO Ha BbPTSLLATA Ce NOCTaBKa xpaHara ce neye pasHoMepHo. [Mpy To3u
MOZEN ca Ha PasnonoXeHne Tpu KOMOUHMPaHK pexxuma: 600 W + Tpun, 450 W +
Tprn v 300 W + Mpwn.

[oTBapcKu cbaoBe 3a rOTBEHE C MUKPOBBHU + [pun

113nonaBaiiTe rotBapckM CbAOBE, MPe3 KOUTO MoraT Aa NpemmnHasat
MVKPOBBIHUTE. [0TBapCKMTE Ch0BE TPsibBa Aa ca OrHeyrnopHu. He nsnonaeaite
METaUHW rOTBAPCKY ChA0BE NPU KOMBUHYPa pexxuM. He n3nonssaiite H1Kaksw
nnacTMacoBy rOTBAPCKM ChOBE, Thid KaTo Te MoraT fa ce CTOMST.

Mopxopswm 3a rotBEHE C MUKPOBBIIHM + [pun xpaHu:

lMNoaxoasLTe 3a roTBeHe B KOMOVHMPAH PEXVIM XpaHW BKIKOYBAT BCYYKY BILOBE
ACTVIS, KOWTO Ce HY>KZastT OT NPETONNsHE U NedeHe (Hanp. NeYeHr MakapoHeHM
V3AENMS), KaKTO 1 XpaHU, KOWUTO 3NCKBAT KPaTKo BPEME 3a rOTBEHe 3a M3nnyaHe
Ha ropHUs Kpawi Ha XpaHaTta. Toav PEeXMM MOXeE [ia Ce M3Mon3Ba ChLLo Taka 1 3a
rofieMy NOpLMM XpaHa, KOUTO MeYensiT OT MpeneyeHa v Xpynkasa kopuua (Hanp.
NVAELLKV NOPLMY, KaTo v 0bpbLUaTe No BPeMe Ha roTeeHe). Bx. Tabnuuata 3a
neyeHe Ha rpun 3a noseye NoLpoGHOCTU.

BaxHa 3abenexka:

BuHary korato ce 13mnonasa KOMOUHVPaH PEXUM (MKPOBBAHK + Mpun)
npoBepsiBanTe Aan HarpeBaTENHUSAT ENEMEHT MOL TaBaHa € B XOPV3OHTANHO
MNOSIOXEHWE, @ HE BbB BEPTVKANHO MOJIOXKEHNE KbM 3a[HaTa CTeHa. XpaHaTa
TpsibBa Aa ce NocTaBst BbPXY BICOKATA CKapa, OCBEH ako He Ce NMpenopbysa
[pyra UHCTPYKLmst. VHade Tpsibea fa ce MocTaBs HanpaBo Bbpxy BbpTsLlaTa ce
noctaska. Bx. 3a cnpaeka VHCTPYKU/WTE B Ciefpallata Tabnmua.

XpaHata TpsibBa fa ce 06pbLLa, ako Tpsibsa Aa ce neye OT ABETe CTPaHW.
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YKasarten 3a neveHe Ha rpun 3a 3ampaseHun XpaHu Bpeme3sa | Bpewme 3a
/A3nona3BaliTe HvBaTa Ha MOLLHOCT 11 BpemeHaTa B Taav TabnuLia KaTo YbTBaHe 3a MeYeHe Ha roui. Mpscka xpana | Mopums | Mouocr r;e::;:ﬂr;a ngzu_::ia WcTpyKum
Bpeme sa | Bpeme 3a (MuH) | cTpaHa (MuH.)
neveHe Ha neveHe
Mpsicha xpawa | Mopuas | MowmrocT | °f'crpo’ | g 9.para WHeTpyKuym Yurc sa 250 mp. 450 W + 9-11 45 MocTaseTe Wwinca
(M) | cTpara (MuH) %VIKpOBbﬂHOBa Tpun 3a (hypHa BbPXy
Ha XHEHCKA XapTyst
Xneb4eta 2 6p. MukposbaHu | 300 W + Camo rpun | MogpengeTe A B Kbl b Q/,pxy CKapaT‘;
(BCsIKO OKOMO 4.6p. +lpun Toun BbPXY ckapata. [levete
S0rp) 1-1% 12 Ha rpan stopata YKasaten 3a neyeHe Ha rpun 3a NPeCcHN XpaHu
2.9%) 1.0 CTpaHa Ha xnebyerara -
[0 3arM4aHeTo, MoarpeiiTe rpuna ¢ GyHKUMSTA 3a FUA B MPOAbMKEHE Ha 3-4 MUHYTA.
60;;% gf:ﬂg%";gggﬁ /\3nonaBaiiTe HYBaTa Ha MOLLHOCT 11 BDEMeHaTa B Ta3i TabnvLia KaTo yrbTBaHe 3a NeveHe Ha rpu.
2-5 MuHyT. Bpeme 3a | Bpewme 3a
N N MpsicHa neyeHe Ha neveHe
BareTn ¢ 250-300rp. | 450 W + 8-9 MocTagere 2 Y Mopuns | MowHocT 1 cTpana Ha 2-para WHCTpyKLum
niTbHKa 26p.) Mpun 3aMpaseHi bareTu
(nomatn, eMHa 10 Apyra Ha (M) | cTpana (muH)
CVpeHe, LyHKa, ckapara. OcTaseTe a [Mpeneyern | 4 6p. Camo rpun 6-8 4-51s [NocTasete umniikiTe efHa
r6v) MPECTOAT 2-3 MIHYT! ynniiki (25 p. [10 [ipyra BbPXY CKapara.
Cfeg NeYeHeTo Ha BCSKa)
o Xnebyera | 2-46pos | Camo rpun 2-3 2-3 [ocTasete xneb4erata Hait-
SeneHdyuy nim 400 rp. 450 W + 13-14 Moctasete (Beve Hanpef ¢ JonHara cTpaHa
KapTogv Ha foun 3aMpagseHiTe PeseHn B reyeHm) Harope B Kpbr HarMpaso Bbpxy
(ypHa MasTka, Kpbriia YnHus 1 BbPTALLATA CE MOCTaBKa.
%Lg;:gé?:%:%g;g@ [omatin Ha MukpoBbaHu | 300 W + Camo rpun | HapexeTe aomatiTe Ha
ckapara, OcTageTe fia rpun + Tpun loun nonoBUHKM. CRoxeTe Mako
MpecTon 2-3 MUHyT! 200 rp. 41-5% 2-3 Cuperie oTrope. flopegere
o) Lokl
Macta 400mp. | Mukposbinm | 600 W + Camo rpun | MocTasete 400 rp. 7-8 [NocTasete 51 BbPXY CKapara.
(kaHenoHw, +pun Toun 3aMpa3eHITe TECTEHN (46p)
;":g:ﬁ;;*‘“ 14-15 23 fg:gfrfnﬁgmm . Xesaiicku | 26p. 450 W + 3%-4 Mperiedere Haji-Hanpes
O? OrHeVTIODHO npeneveq | (300 mp.) Toun bunmikiTe xnsi6. MocTasete
it oyﬂ o%TaBeTe OUANAKI npeneyeHnTe UINAKI BbPXY
WHUSTA HADAB0 (wyHKa, ckapara. [ocTasere fise
BHOXY Bbpm&aTa ce aHaHac, UAMIKN MPOTUBOMONOXHO
oCTaBKa, OCTaBeTe fa pe3eHi 6Ha Ha Apyra BLPXY CKapaTa.
npecTon 03 My CVpeHe) Ocraserte fa npecrosT 2-3
ClIef} FOTBEHe. MAHyTH.
1h-R1
Munewwku xankn | 250 rp. 450 W + 5-512 3-3% MocTaseTe nuneLLkuTe e %01p. 600 W+ -5t Hapexete Kkaprogire Ha
fomn Xarki BpXy CKADATA KapTocm Toun nonoBuHKkM. Hapegerte rv
' X B KPbI BbPXY CKapaTa ¢
O6bpHeTe e, 500 rp. 8-9
TRDBIS T 0Tpsi3aHara CTpaHa Harope
P : KbM rpuna.
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Bpeme 3a | Bpeme 3a
MpsicHa neyveHe Ha nevexe
Xpana Mopums | MowHoct 1 crpana Ha 2-para WHCTpyKuum
(MuH) | cTpaHa (MuH.)
Mapyeta 450- 300W + 10-12 12-13 MoaroteeTe napyeTara nue ¢
nane 500 rp. Toun 0710 W nognpasku. MocTasete
26p) M1 B KPBI C KOCTUTE KbM
cpepata. AKO Ma efiHO napye
nnne, He ro nocTassiTe
TO4HO B LIEHTbPa Ha CKapara.
QOcTageTe f1a NpecTosT 2-3
MUHYTH.
ATHELLKV 400rp. | Camo rpun 12-15 9-12 HamaxeTe arHelukiTe
MbpXoW/ (46p,) MO C OO U
ToBexam nognpagky. Monoxete
CTeKoBe B KDbI BbPXY CKaparTa.
(cpeaHu mo OcTageTe f1a NpecTosT 2-3
ronemmHa) MVHYTV CNef NeYeHeTo Ha
rpun.
CBMHCKM MukposbaHu | 300 W + Camo rpun | HamaxeTe cauHckuTe
MbPXOMM +[pun Toun MBPXOMM C OO 1
g : noanpagky. Monoxere rm
Q(S%g)) 8 67 B KPbI BbPXY CKaparTa.
: OctageTe fia NpecTosT 2-3
MVHYTV Cnef NeyeHeTo Ha
rpun.
MeyeHn 1q6brka | 300 W+ 4-4%, /1341CTeTE BHTPELLHOCTTA
S6bKN (okono loun Ha S6BAKUTE U M HaTbAHETE
200 p.) CBC CTadMav v KOHUTIOP.
CnoxeTe Manko 6aaeMoBu
2(?)%]?(};“ 67 pe3eHu otrope. MocTaseTe
4007p) AOBAKITE BBPXY MA0CKA
’ YYHNS OT OrHEYNOPHO
CTbKN0. [ocTaseTe YiHusTa
Hanpaso BbPXY BbPTALLATA Ce
nocTaBka.
[eyeHo 1200 rp. 600 W + 15-18 15-18 HamaxeTe nuneto ¢ onno
nane Toun 1 noanpagky. MocTasete

MANETO Hat-Hanpen ¢
rbpavTe HaZony, a BTOpHs
MbT C MbPAVTE Harope Bbpxy
Cb/}, OT OHEYNOPHO CTHKIO.
OcTageTe fia NpecTon B
MPOIBIKEHNE HA 5 MUHYTH
ClIef} NEYEHETO Ha rpun.
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CIMEUNAIHN CBBETU

TOMEHE HA MACIIO

MocTaseTe 50 rp. Macno B Manka Abnboka CTbKeHa YiHs. [oKpuiiTe ¢ NnacTMacoB Kanak.
Harpsigalite B npombmxeHue Ha 30-40 cexyHam, kato nanonasate 800 W, aokato MacnoTo ce
cTonm.

TOMEHE HA LLOKONAL

MocTasete 100 rp. WoKONaA, B Maka Abnboka CTbKNEHa HMHIS. HarpsiBaiiTe B MPOAbMKEHE
Ha 3-5 MUHYTH, kaTo 13nonasate 450 W, aokaTo LWoKonaabT ce cTonu. Pasbbpkaiite BEAHHX
VNV 4Ba MTY N0 Bpeme Ha TOMeHeTo. VI3nonasalite KyxHeHCKM PbKaBiLy, KOraTo 13Baxaare!

TOMEHE HA KPUCTANN3WPAN NYENEH MEQ
MocTaseTe 20 rp. KpucTaM3Mpan n4eneH Mef B Manka Abnboka CTbKIeHa YHIS. Harpsisaite
B npofbmkerve Ha 20-30 cekyHaw, kato uanonasare 300 W, LOKATO MeLBT Ce CTOMM.

TOMEHE HA XXENATUH

Monoxete cyxvt xenatnHosn nucTa (10 rp.) B IPOABIDKEHIE HA 5 MIHYTV B CTyaeHa
Boga. [10CTaBeTe M3TO4EHNS XenaTvH B Manka Kyrna OT OrHeynopHO CTHKN0. Harpelite B
NPOIBKEHNE Ha 1 MuHYTa, KaTo n3nonasare 300 W. PasbbpkaiiTe cnep ctonsiBane.

MPUrOTBSHE HA IMA3YPU / CHEXXHW KPEMOBE (3A KEMKOBE U MACTH)

Cwmecete pasteopumarta rmasypa (14 rp.) ¢ 40 rp. 3axap 1 250 mn cTyaeHa Bofa. [oteeTe
HEMOKPUTO B Kyna OT OrHEYNOPHO CTBKIO 3a 3%2 80 4Y2 muHyTv npu 800 W, fokato rmadypata
CTaHe Npo3payHa. Pasbbpkaiite Aga MbTy NO BPEME Ha rOTBEHE.

NPUrOTBAHE HA KOHOUTIOP

MocTasete 600 rp. NNOAOBE (Hanp. CMeceH! 6e3KOCTUAKOBH) B MOAXOASLLA MO roneMiHa
CTbKJIeHa OrHeynopHa kyna ¢ kanak. [Jobasete 300 rp. 3axap 3a KOHCEPBYpaHe 1
pas6bpraiTe 1o6pe. [0TBETE MOKPUTY B NPOLB/KEHVE Ha 10-12 MUHYTI, KATO 13nonasate
800 W. PasbbpkaiiTe HAKOMKO MbTW NO BpeMe Ha roTeeHe. /13npasHeTe Hanpaso B GypkaHyeTa
3a CnagKo C BUHTOBM kanayky. OcTaBeTe 4a MPECTOST C Kanak B MPOLbIXEHUE Ha 5 MUHYTI.

FOTBEHE HA NyAVHI

CMeceTe nyayHr Ha npax che 3axap v Masiko (500 M), kaTo cnaseare ykasaHusTa Ha
NpoV3BOANTENS, U pasbbpkaiiTe f06Pe. V13non3salite noaxoasila no pasvep kyna ot
OrHeyNopHO CTBKNO C Kanak. [0TBeTe C Kanak B NPOSb/KeHIe Ha 62 40 7Y2 MUHYTU Mpu
800 W. Pa36bpkaiiTe HIKONKO MbTi 06pe MO BPEME Ha FOTBEHE.

MEYEHE HA BAOEMOBW NOAMPABKN

PasnpocTpete 30 rp. HapsisaHy Gaemi BbPXy CPeaHa No ronemiHa kepamndHa YiHus.
Pa3tbpkaiTe HAKOMKO MbTY N0 BPEME Ha NEYEHETO B MPOAbMKEHNE Ha 3Y2 [0 4% MUHYTY,
Kkato uanonasare 600 W. OcTtaBeTe Aa MPECTOAT B MPOABMKEHE HA 2-3 MHYTY BbB (DypHaTa.
//13non3BaiiTe KyXHEHCKY PbKaBHLK, KOraTo uasaxaare!
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QICTRaHABaIHE Ha HelSMDaBHOCTIA -

KAK [OA NMOCTBIUTE, AKO CE CbMHSABATE UJTA
UMATE MNPOBJIEM

AKO VIMaTe HsKOW OT 13BPOeHITE NO-A0MY NPOBAEMN, ONTANTE AAAEHUTE PELLEHUS.

ToBa e HopmarHo.

¢ KOH[EH3 BbB BbTPELLHOCTTA Ha dypHarta.

BbaLyLLEeH MOTOK OKOMO BpaTuyKaTa 1 BbHLUHWS KOPMYC.

OTpaxeHwe Ha CBET/IMHATA OKOJO BpaTVYKaTa W1 BbHLLUHIS KOPMyC.
/13anu3alLia napa oT 0KONo BpaTVyKaTa Wiy BEHTNALUMOHHITE OTBOPY.

®ypHara He ce nycka korato HaTucHeTe GyToHa ().

® HambaHo v e 3aTBOpPEHa BpaTnikata?

XpaHarta 1306110 He € CroTBeHa.

o [IpaBUHO M CTE HACTPOWY TalMepa W/ HaTucHanm 6yTtoHa (KD)?
3aTBopeHa m e Bpatudkara?

He cTe 1 NpeToBapiv enexTprieckaTa Bepura 1 CTe U3ropuivi NpeanasuTens,
IV CTe MPUHYAMIM NPEKbCBaYa Aa U3KI04U?

XpaHara e unu npereyeHa, uim HegoneyeHa.
o [IpaBuHO v e 3afafieHa NPOLABKMTENHOCTTA Ha rOTBEHe 3a Buaa xpaHa?

o [IpaBWsHO i e N36paHo HUBOTO Ha MOLLHOCT?

BbB BbTpeLLHOCTTA Ha (hypHaTa ce NosiBsBAT UCKPW U NyKaHe (06pa3yBaHe Ha
Abra).

® Ha cTe i1 N3non3Ban YvHUS C METaHN KaHTOBE?

He cTe nv ocTaBmam BaMLA MV APYT METaTHU MPOOPY BbB BBTPELIHOCTTA Ha
ypHara?

Bnso nm e anymnHMeBoTo oMo A0 BLTPELLIHNTE CTEHN?

OcBeTneHneTo Ha ypHata He paboTu.

o He TpsibBa ia CMeHsTe camy KpyLkaTa Ha hypHata OT CbobpaXkeHns 3a
6e30macHocT. CBBbPXETE Ce C Hall-bm3Kkyst LIEHTBP 32 0BCY)XBaHe Ha KIMEHTI Ha
Samsung, 3a fja nnaHrparte cMsHaTa OT KBanmyLMpaH TEXHUK.

®

®ypHaTa npuymMHABa CMYLLEHUS HA paguoanaparii Ui Tenesru3opu.

e Moxe fia Ce HabNIOLABAT NEKV CMYLLIEHVS HA TENEeBMU30pKW WV paguoanapari,
KoraTo hypHara paboTy. ToBa e HopMaNHO. 3a Aa peLumnTe To31 Npobnem,
MOHTVpaITe (hypHaTa faney ot TeNesn3opy, Pagnoanapati i aHTeHN.

AKO ce OTKpUe CMyLLIEHME OT MKPOMPOLIEcopa Ha dhypHaTa, ANCMnesT Moxe aa
ce Hynvpa. 3a aa paspeLunTe To3u Npobnem, U3KIYETE LLeNcena OT KOHTaKTa 1
OTHOBO O BKtOYETE. HacTpoiTe YacoBHIKA.

Mpw nbpBoHa4anHa paboTa Moxe fja UMa MyLUeK 1 JioLua Mupu3ma.

e ToBa e BPEMEHHO CHCTOSIHUE, MPUHUHEHO OT 3arPSBAHETO Ha HOBYTE KOMMOHEHTM.
[yLeKsT 1 MypramaTa LLe 134esHar HambiHo cned 10 MyHyTV paboTa.
3a pa oTcTpaHIUTe MrpuaMaTa no-6bpao, MycHeTe MYKPOBLIHOBaTa (hypHa C
NOCTaBEH JIMMOHOB COK.

AKO ropHUTE YKa3aH1s He BI MOMaraT B peLiaBaHeTo Ha npobnema, ce 06bpHeTe
KbM BaLUVIS MECTEH LIEHTbP 3a 06CNyxBaHe Ha KneHTi Ha SAMSUNG.
[NocouyeTe cnegHata vHdopmaLys:
* Homep Ha Mofen v cepueH Homep, 0BVKHOBEHO 03HaueHM Ha rbpba Ha dypHaTa
o [laHH 3a rapaHupsTa
 fICcHO onucanue Ha mpobnema

Cnep ToBa ce 0ObPHETE KbM BaLLVS MECTEH Avmbp 1 ceparaa Ha SAMSUNG.
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TEXHYECKA CheLMAKAL A

®

Oenexxka

SAMSUNG ce cTpemn fia nono6psiea 13neniisTa ci HenpekbCeHaTO. 3aToBa W KOHCTPYKTVBHIATE
creLmuKaLI, 1 Tea UHCTPYKL 3a MOTPeGUTENs NOANEeXaT Ha NpomMsHa 6e3 NPea3BecTye.

Mopen MG23F301T**, MG23F302T**

3axpaHBallo HanpeXxeHne 230V ~ 50 Hz
KoHcymauus Ha en. eHeprus

MUVKpOBbBIIHN 1200 W

Moun 1100 W

KoMBVHVpaH pexxmm 2300 W
N3xopgHa MoLHOCT 100 W / 800 W (IEC-705)
Pa6oTtHa yecToTa 2 450 MHz
MarHeTpoH OM75P (31)

MeTopg, Ha oxnaxpaHe

[puvraten Ha oxnaxxgallns BeHTUnaTop

Paamepu (L x B x 1)
[abapuTHn
KyxuHa Ha dypHaTa

489 x 275 x 392 MM
330 x 211 x 324 mm

O6em 23 nuTpa
Terno
HetHo [Mpwbn. 13 kr

* To31 NPOLYKT BKIKOYBA CBETIIMHEH M3TOYHMK C KNAC Ha EHepruiHa eheKTUBHOCT <G>.
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SAMSUNG

/maviTe npeagwg, e rapanumaTa Ha Samsung HE nokpuisa 062xxaaHisTa SO CEpBHM3 3a PassCHsIBaHe Ha paboTaTa Ha MPOLYKTa, KOPUrVpaHe Ha HENPaBUAHO MOHTVPAHE i M3BBPLLBAHE HA HOPMATHO

Mo4MCTBaHE 1 NMOALPBXKA.

BBIMPOCK WA KOMEHTAPIA?
CTPAHA OBALETE CE VI HY MOCETETE OHJTAH HA
ALBANIA 045 620 202 www.samsung.com/al/support
BOSNIA 055 233 999 www.samsung.com/ba/support
NORTH MACEDONIA 023 207 777 www.samsung.com/mk/support
0800 111 31 - BesnnateH 3a BCUYKM onepaTopm
BULGARIA 3000 - LleHa Ha efnH rpafckum pasgsgg;ggm cnopes Tapudara Ha MOBUITHUAT www.samsung.com/bg/support
09:00 go 18:00 - lNoHeaenHnk oo MeTbk
CROATIA 072 726 786 www.samsung.com/hr/support
800 - SAMSUNG
CZECH (800-726786) WwWw.samsung.com/cz/support
HUNGARY 0680SAMSUNG (0680-726-7864) www.samsung.com/hu/support
MONTENEGRO 020 405 888 WwWw.samsung.com/support
801-172-678" lub +48 22 607-93-33* .
POLAND * (oplata wedlug taryly operatora) http://www.samsung.com/pl/support/
0800872678 - Apel gratuit
ROMANIA “8000 - Apel tarifat in retea WWw.samsung.com/ro/support
SERBIA 011 321 6899 WWW.samsung.com/rs/support
SLOVAKIA 0800 - SAMSUNG (0800-726 786) www.samsung.com/sk/support
LITHUANIA 8-800-77777 www.samsung.com/It/support
LATVIA 8000-7267 www.samsung.com/Iv/support
ESTONIA 800-7267 Www.samsung.com/ee/support
SLOVENIA 080 697 267 (brezplacna Stevilka) WWW.samsung.com/si/support
KOSOVO 038 40 30 90 WWW.samsung.com/support
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v MG23F301T**

MG23F302T**

M | KFO\/@\ ma p@ém |Ca zamislite mogucénosti

Zahvaljuiemo na kupnji ovog proizvoda tvrtke Samsung.

Upute za koristenje i vodic za kuhanje

u da jamstvo tvrtke Samsung NE pokriva pozive servisu radi
uredaja, pravilnog postavljanja ili izvodenja uobicajenog ciscenja ili s ’\ M S u N G
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sSlgumosne upute
VAZNE SIGURNOSNE UPUTE

POMNO PROCITAJTE | SPREMITE ZA BUDUCU
UPOTREBU.

UPOZORENJE: Ako su vrata ili zastitna brtva
oSteceni, ne ukljuCujte pecnicu dok je ne popravi
ovlastena osoba.

UPOZORENJE: Za sve osobe, osim ovlastenih,
opasno je izvoditi bilo kakve usluge ili popravke koji
obuhvacaju uklanjanje poklopca koji pruza zastitu
od izlaganja mikrovalnoj energiji.

UPOZORENJE: Tekucine i druga hrana ne smiju
se zagrijavati u zatvorenim posudama jer mogu
eksplodirati.

UPOZORENJE: Djeci bez nadzora dopustite
koriStenje mikrovalne pecnice samo ako suim
dane odgovarajuce upute tako da djeca pecnicu
mogu Koristiti na siguran nacin, uz razumijevanje
opasnosti od nepravilne upotrebe.

Uredaj je namijenjen koristenju samo u kucanstvu i
nije namijenjen koristenju u sliede¢im prostorima:

¢ kuhinje za osoblje u trgovinama, uredima i ostalim
radnim okruzenjima;

® seoske kuce;

e hoteli, moteli i ostala mjesta za smjesta;

e smjestaji s nocenjem i doruckom.

Koristite samo posude koje je prikladno za

koriStenje u mikrovalnim pecnicama.

Prilikom zagrijavanja hrane u plasticnim ili

papirnatim posudama pripazite na pec¢nicu zbog

mogucnosti zapaljenja.

Mikrovalna pecnica namijenjena je zagrijavanju

hrane i pi¢a. SuSenje hrane ili odjece te zagrijavanje

jastucica za grijanje, papuca, spuzvi, vlazne tkanine

i slicnih materijala moze uzrokovati ozljede ili pozar.

Ako primijetite dim, iskljucCite uredaj ili iskljucite kabel

za napajanje i ostavite vrata zatvorenim kako biste

ugusili plamen.

Zagrijavanje pica u mikrovalnoj pecnici moze

izazvati zakaSnjelo kljuCanje i stoga s posudom

treba pazljivo rukovati.

Hrvatski - 3
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Sadrzaj bocica za hranjenje i staklenki s djecjom
hranom mora se promijesati ili protresti, a
temperatura provjeriti prije konzumacije kako bi se
izbjegle opekline.

Jaja u ljusci i cijela tvrdo kuhana jaja ne smiju

se zagrijavati u mikrovalnoj pecnici jer mogu
eksplodirati ¢ak i nakon zagrijavanja u mikrovalnoj
pecnici.

PecCnica se mora redovito Cistiti, a ostaci hrane
ukloniti.

Ako se pecnica ne odrzava Cistom, moze doci do
propadanja povrSine Sto moze nepovoljno utjecati
na vijek trajanja uredaja te dovesti do opasne
situacije.

Mikrovalna pecnica namijenjena je koristenju samo

na pultu (samostojeca), ne postavijajte je u ormaric.

Metalne posude za hranu i pi¢e nisu dozvoliene za
mikrovalno kuhanje.

Izbjegavajte pomicati tanjur pri vadenju posuda iz
uredaja.

Uredaj se ne smije Cistiti parom.

Uredaj se ne smije Cistiti mlazom vode.

Uredaj nije namijenjen koristenju u cestovnim
vozilima, kamp kucicama i sli¢nim vozilima.

Uredaj ne smiju koristiti osobe (ukljucujuci

djecu) smanjenih fizickih, osjetilnih ili mentalnih
sposobnosti ni osobe koje nemaju potrebno znanje
I iskustvo, osim ako su pod nadzorom i upucene u
rukovanje uredajem od strane 0sobe odgovorne za
njihovu sigurnost.

Djecu treba nadgledati kako se ne biigrala s
uredajem.

Uredaj smiju koristiti djeca s navrSenih 8 i viSe
godina, osobe smanjenih fiziCkih, osjetilnih ili
mentalnih sposobnosti te osobe koje nemaju
potrebno znanje i iskustvo, ali samo pod nadzorom
te ako su upuceni u rukovanje uredajem na siguran
nacin te ako razumiju moguce opasnosti. Djeca se
ne smiju igrati uredajem. Djeca ne smiju Cistiti niti
odrzavati uredaj bez nadzora.

Ako je kabel za napajanje oStecen, mora ga
zamijeniti proizvodac, njegov serviser ili druga
osoba odgovarajucih kvalifikacija kako bi se izbjegla
opasnost.
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Ova se pecnica mora postaviti u odgovarajuéem
smijeru i na visini koja omogucava jednostavan
pristup njenoj unutrasnjosti i povrSini za upravijanje
pecnicom.

Prije prvog koristenja pecnice u nju treba staviti
vodu i zatim je ostaviti da radi 10 minuta.

Ako uredaj proizvodi Cudan zvuk, miris po paljevini
ili dim, odmah iskopCajte kabel napajanja i obratite
se najblizem servisnom centru.

Mikrovalna pecnica mora se postaviti u blizini zidne
uticnice.

UPOZORENJE: Prilikom koriStenja uredaja u
kombiniranom nacinu djeca uredaj smiju koristiti
samo uz nadzor odrasle osobe zbog visokih
temperatura koje nastaju.

Tijekom koriStenja uredaj postaje vruc. Izbjegavajte
dodirivanje grijaCa unutar pecnice.
UPOZORENJE: Dostupni dijelovi mogu postati
vruci za vrijeme koristenja. Malu djecu treba drzati
podalje od pecnice.

Ne koristite jaka abrazivna sredstva za CiS¢enje

ili oStre metalne predmete za CiSCenje stakla na
vratima pecnice jer mogu izgrepsti povrsinu te time
izazvati rasipanje stakla.

Ne smije se Cistiti parom.

UPOZORENJE: Provjerite je li uredaj iskljucen
prije zamjene lampe kako biste izbjegli mogucnost
strujnog udara.

Uredaj se ne smije postaviti iza dekorativnih vrata
kako bi se izbjeglo pregrijavanje.

UPOZORENJE: Uredaj i njegovi dijelovi tijekom
koriStenja postaju vruci.

Izbjegavajte dodirivanje grijacih elemenata.

Hrvatski - 5
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Djeca mlada od 8 godina ne bi se trebala zadrzavati
u blizini uredaja, osim pod neprekidnim nadzorom.
OPREZ: Kuhanje treba nadgledati. Kratko kuhanje
treba kontinuirano nadgledati.

Vrata i druge vanjske povrSine mogu tijekom rada
uredaja biti vruce.

Temperatura povrSina koje se mogu dodirnuti moze
tijekom rada uredaja biti visoka.

PovrSine mogu postati vruce tijegkom upotrebe.
Uredaji nisu namijenjeni za rad s vanjskim satom ili
odvojenim sustavom za daljinsko upravijanje.
Uredaj smiju koristiti djeca s navrSenih 8 i viSe
godina, osobe smanjenih fiziCkih, osjetilnin ili
mentalnih sposobnosti te osobe koje nemaju
potrebno znanje i iskustvo, ali samo pod nadzorom
i ako su upuceni u rukovanje uredajem na siguran
nacin te ako razumiju moguce opasnosti. Djeca se
ne smiju igrati uredajem. Cigéenje i odrzavanje ne
smiju izvoditi djeca, osim ako su starija od 8 godina
I pod nadzorom odraslih osoba.

Uredaj i kabel postavite izvan dohvata djece mlade
od 8 godina.

Op¢a sigurnost

Sve izmjene ili popravke mora obaviti isklju¢ivo kvalificirano osoblje.
Nemoijte zagrijavati hranu ili tekucine u zatvorenim posudama namijenjenima
za koriStenje u mikrovalnoj pecnici.

Za Cisc¢enje pecénice nemojte koristiti benzen, otapalo, alkohol niti uredaje za
¢is¢enje pomocu pare ili pod visokom tlakom.

Nemojte postaviti peénicu: pored izvora topline ili zapaljivih materijala; na
vlazna, masna, prasnjava ili mjesta izlozena izravnom sunc¢evom svjetlu ili
vodi; na mjesto gdje postoji moguénost curenja plina ili na neravnu podlogu.
Ova se pecénica mora uzemljiti na pravilan nacin i u skladu s lokalnim i
drzavnim propisima.

Redovito s utikaca i kontaktnih to¢aka pomocu suhe krpe uklonite sve
strane tvari.

Nemoijte povlaciti, pretjerano svijati kabel napajanja niti na njega stavljati
teske predmete.

Ako je doslo do curenja plina (propan, ukapljeni plin, itd.), odmah provjetrite
prostor. Ne dodirujte kabel za napajanje.

Ne dodirujte kabel za napajanje vlaznim rukama.

Dok pec¢nica radi, nemojte je iskljucivati iskop&avanjem kabela za napajanje.
U uredaj nemojte stavljati prste niti u njega umetati strane tvari. Ako su u
peénicu dospjele strane tvari, iskopcajte kabel za napajanje i obratite se
lokalnom servisnom centru tvrtke Samsung.

Nemoijte pretjerano pritiskati pe¢nicu niti je izlagati udarcima.

Peénicu nemojte stavijati na lomljive predmete.

Provjerite jesu li napon, frekvencija i struja jednaki onima navedenima u
specifikacijama proizvoda.

Cursto prikljudite utikad u utidnicu u zidu. Nemoijte Koristiti visestruke
utiénice, produzne kabele niti elektri¢ne pretvarace.

Ne postavijajte kabel za napajanje na metalne predmete. Umetnite kabel za
napajanje izmedu predmeta ili iza pecnice.

Nemojte koristiti oSteéeni utikag, kabel za napajanje ili rasklimanu uti¢nicu.
U sluc¢aju ostedivanja utikaca ili kabela za napajanje obratite se lokalnom
servisnom centru tvrtke Samsung.

Pecénicu nemojte izravno prskati niti polijevati vodom.
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Na pecnicu, u pecnicu ili na vrata pec¢nice nemojte stavljati nikakve
predmete.

PovrSinu pec¢nice nemojte prskati hlapljivim tvarima kao $to je insekticid.
U pecnicu nemojte stavljati zapaljive materijale. Budite pazljivi prilikom
zagrijavanja jela ili pica koja sadrze alkohol jer alkoholne pare mogu doci u
kontakt s vrucim dijelovima pecnice.

Djeca se mogu udariti u vrata ili priklijestiti prste. Pri otvaranju i zatvaranju
pecnice drzite djecu podalje od vrata pecnice.

Upozorenja vezana za mikrovalnu pecnicu

Zagrijavanje pi¢a u mikrovalnoj pe¢nici moze izazvati zakasnjelo klju¢anje
i stoga s posudom uvijek treba paZljivo rukovati. Uvijek pricekajte da pice
odstoji najmanje 20 sekundi prije nego $to ga izvadite. Prema potrebi
mijeSajte tijekom zagrijavanja. Uvijek promijeSajte nakon zagrijavanja.

U slucaju opeklina slijedite upute za prvu pomoc:

1. Uronite opeceno podrucje u hladnu vodu na najmanje 10 minuta.

2. Prekrijte istom, suhom tkaninom.

3. Ne nanosite kreme, ulja ili losione.

Nemojte stavljati posudu ni reSetku u vodu neposredno nakon kuhanja jer bi
se mogle ostetiti.

Pecnicu nemoijte koristiti za przenje u dubokoj masnodi jer nije moguce
kontrolirati temperaturu ulja. To bi moglo prouzrociti izlijevanje vruceg ulja.

Mjere opreza za mikrovalnu pecnicu

Upotrebljavajte samo posude koje je sigurno za koristenje u mikrovalnoj
peénici. Nemojte koristiti metalne posude, setove posuda sa zlatnim i
srebrnim obrubom, metalni pribor, itd.

lzvadite metalne Zice. MoZe doci do elektri¢nog iskrenja.

Nemojte koristiti pe¢nicu za suSenje papira ili odjece.

Za zagrijavanje malih koli¢ina hrane koristite postavku s kra¢im vremenom
jer se hrana u suprotnom moze pretjerano zagrijati ili zagorieti.

Kabel za napajanje i utika¢ drzite podalje od vode i izvora topline.

Jaja u ljusci i cijela tvrdo kuhana jaja nemojte zagrijavati u mikrovalnoj
pecnici kako biste izbjegli mogucnost eksplozije. Nemojte zagrijavati
nepropusne ili vakumirane posude, orasaste plodove, rajcice itd.

Ne prekrivajte ventilacijske otvore tkaninom ili papirom. Postoji opasnost
od pozara. Moze do¢i do pregrijavanja pecnice, nakon ¢ega ¢e se ona
automatski iskljuciti i ostati isklju¢ena sve dok se dovolino na ohladi.
Uvijek koristite rukavice za pecénicu prilikom vadenja posuda iz pecnice.
Promijesajte tekucine na polovici postupka zagrijavanja ili nakon dovrsenja
zagrijavanja i ostavite ih da odstoje najmanje 20 sekundi nakon zagrijavanja
kako bi se sprijecilo njihovo eruptivno kljuc¢anje.

Prilikom otvaranja vrata stanite na udaljenost ispruzenih ruku kako biste
izbjegli opekline uslijed izlaska vruc¢eg zraka li pare.

Ne ukljucujte peénicu ako je prazna. Pe¢nica se nakon 30 minuta
automatski iskljucuje iz sigurnosnih razloga. Preporu¢ujemo da u pecnici
uvijek drzite Casu vode koja ¢e upiti energiju mikrovalova ako se pecnica
sluc¢ajno ukljudi.

Prilikom postavljanja pecnice pridrzavajte se podataka o razmacima koji
su navedeni u ovim uputama. (pogledajte odjeljak Postavljanje mikrovalne
peénice).

Budite oprezni prilikom prikljucivanja drugih elektri¢nih uredaja u uti¢nice
blizu pecnice.
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Mjere opreza pri rukovanju mikrovalnom peénicom

Ograni¢eno jamstvo

Ako se ne pridrzavate sliedec¢ih mjera opreza, moZe dodi do Stetnog

izlaganja mikrovalnoj energiji.

e Ne ukljuCujte pecnicu s otvorenim vratima. Ne dirajte sigurnosni unutarnii
mehanizam (zasune vrata). Ne gurajte strane predmete u otvore
sigurnosnog unutarnjeg mehanizma.

e Nemojte stavljati predmete izmedu vrata pecnice i prednje strane
pecnice te nemojte ostavljati ostatke hrane na povrsinama za brtvijenje.
Odrzavajte vrata i povrSine za brtvljenje na vratima Cistima tako da
ih nakon svake upotrebe najprije obriSete vliaznom krpicom, a zatim
mekom, suhom krpicom.

e Ne ukljuCujte pecnicu ako je ostecena. UkljuCite je tek nakon §to je
popravi kvalificirani serviser.
Vazno: vrata pecnice moraju se pravilno zatvoriti. Vrata ne smiju biti
savijena: Sarke na vratima ne smiju biti razbijene ili rasklimane; brtve i
povrsine za brtvljenje ne smiju biti oStecene.

e Sva podeSavanja i popravke mora izvrsiti kvalificirani serviser.

Tvrtka Samsung naplatit ¢e zamjenu pribora ili popravak kozmeticke prirode
ako je ostecenje uredaja ili pribora uzrokovao korisnik. Predmeti na koje se
to odnosi:

® |zviiena, izgrebena ili slomljena vrata, rucice, okno ili upravljacka ploca.

e Slomljena plitica, vodilice okretnog mehanizma, utor za tanjur ili ZiCana
reSetka.
Ovu pecnicu koristite samo za namjene opisane u ovom priruc¢niku s
uputama. Upozorenja i vazne sigurnosne upute u ovom priru¢niku ne
sadrze sve moguce uvjete i situacije koje bi se mogle dogoditi. Vasa je
odgovornost da prilikom postavljanja, odrzavanja i rukovanja pe¢nicom
slijedite zdrav razum i pridrzavate se mjera opreza.
Buduci da se upute za rukovanje u nastavku odnose na razlicite modele,
svojstva vase mikrovalne pec¢nice mogu se neznatno razlikovati od opisanih
u ovom priruéniku i mozda se ne primjenjuju svi znakovi upozorenja. Ako
imate pitanja ili nedoumica, obratite se lokalnom servisnom centru tvrtke
Samsung ili potrazite pomo¢ i informacije na internetskoj adresi www.
samsung.com.
Ovu pecnicu koristite samo za zagrijavanje hrane. Uredaj je namijenjen
iskljuivo za kuc¢nu upotrebu. Nemojte zagrijavati nikakve tkanine niti
jastuke punjene zrnima. Proizvodac nece snositi odgovornost za ostecenja
uzrokovana neodgovarajucim ili nepravilnim koristenjem pecnice.
Pecnicu redovito Cistite i odrzavajte kako ne bi doSlo do propadanja
povrsine pecnice i opasnih situacija.

Definicija grupe proizvoda

Ovaj proizvod je u grupi 2 klase B ISM opreme. Definicija grupe 2 koja
sadrzi svu ISM opremu u kojoj se energija radiovalova namjerno generira i/ili
koristi u obliku elektromagnetskog zracenja za obradu materijala, opremu za
elektroerozijsku opremu te opremu za strujno zavarivanje.

Oprema B klase je oprema prikladna za koristenje u kuéanstvima i
ustanovama koje su izravno povezane s niskonaponskom elektri¢nom
mrezom koja napaja zgrade koje koriste mali korisnici.
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Ispravno odlaganje proizvoda (Elektri¢ni i elektronicki otpad)

(Primjenjivo Primjenjuje se u zemljama s posebnim
sustavima za prikupljanje otpada)
Ova oznaka na proizvodu, dodatnoj opremi ili u literaturi
ukazuje na to da se proizvod i njegova elektronicka oprema
(npr., punjag, slusalice, USB kabel) ne bi trebali odlagati
[ ] s ostalim kuc¢anskim otpadom na kraju radnog vijeka. Da
biste sprijecili mogucu Stetu za okolis li ljudsko zdravije
nekontroliranim odlaganjem otpada, odvojite ovaj predmet
od ostalih vrsta otpada i odgovorno reciklirajte kako biste
promicali odrZivu ponovnu upotrebu materijalnih resursa.
Korisnici u ku¢anstvima trebali bi kontaktirati prodavaca
kod kojega su kupili proizvod ili ured lokalne viasti za
pojedinosti o tome gdije i kako se ovaj predmet moze
odnijeti kako bi recikliranje bilo sigurno za okolis.
Korisnici u tvrtkama trebaju kontaktirati dobavljaca i
provjeriti uvjete i odredbe kupovnog ugovora. Ovaj proizvod
i njegova elektronicka oprema ne smije se mijesati s drugim
komercijalnim otpadom.
Dodatne informacije o obvezama tvrtke Samsung u pogledu zastite okolisa i
regulatornih obveza specifi¢nih za proizvod kao $to su REACH ,OEEQ, baterije,
potrazite na web-mjestu: www.samsung.com/uk/aboutsamsung/sustainability/
environment/our-commitment/data/

montaza

PRIBOR

moze koristiti na vise nacina.
1. Obru¢ okretnog mehanizma, postavija se na
sredinu pecnice.

Namjena: Obru¢ okretnog mehanizma podrzava
tanjur.

Ovisno o modelu koji ste kupili, isporu¢ena vam je dodatna oprema koja se

2. Tanijur, postavlja se na obru¢ okretnog mehanizma
u leziste utora za tanjur.

Namjena : Tanjur sluzi kao glavna povrsina za
kuhanje; moze se jednostavno izvaditi
radi ¢iS¢enja.

VZVLINOW <0

3. Resetka za rostilj, postavija se na tanjur.

Namjena: Metalna reSetka moze se koristiti za
' przenje i kombinirano kuhanje.

4. Tanjur za hrskavu koricu, pogledajte str. 20-21
(samo na modelima MG23F301TC*, MG23F301TJ*,
MG23F302TC*, MG23F302TJ%).

Namjena: Tanjur za hrskavu koricu Koristi se

tijesta za pizzu i kolage hrskavima.

tanjura.
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5. Posuda za kuhanje na pari, pogledajte str. 18-20
(samo na modelima MG23F301TF*, MG23F301TJ*,

MJESTO MONTIRANJA

MG23F302TF*, MG23F302TJ%) e Odaberite ravnu, stabilnu povrsinu priblizno 20 cm¢
’ : . ~: o iznad Ocmiza
Namijena : Plasti¢na posuda za kuhanje na pari ?;ET Izeréi?CFéOda' Povrsina mora podnijeti s
koristi se s funkcijom kuhanja na pari. P ' .
o ) - ; . . e Preporucujemo da proizvod postavite tako da a5 c\n\;\\ Wg;ﬂ:

NE. koristite mikrovalnu pecnicu bez obruca okretnog mehanizma i njegova straznja strana bude u ravnini sa zidom od po da¢ bodne stane

tanjura. i ostavite najmanje 10 cm prostora sa svake

strane i 20 cm prostora iznad proizvoda u svrhu

NEMOJTE koristiti posudu za kuhanje na pari u nacinu rada za

. ) e . ventilacije.
przenje (/) i kombiniranom nacinu rada (&uwy).

e Nemojte postavijati pecnicu na topla i vlazna mjesta, npr. blizu druge

Nacin rada MW (%) | PRZENJE ) | KOMBINIRANO (#vy) | mikrovalne pecnice ili radijatora.
& @ e Postujte specifikacije za napajanje mikrovalne pecénice. Koristite samo
.J odobrene produzne kabele ako su vam potrebni.
v O X X e Prije prvog koristenja pecnice vlaznom krpom obrisite unutrasnjost i
(Posuda za kuhanje zastitnu brtvu na vratima.
na pari
TANJUR

lzvadite svu ambalazu iz pecénice. Postavite obru¢
okretnog mehanizma i tanjur. Provjerite okrece li se
tanjur slobodno.
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odrzavanie
CISCENJE

Redovito Cistite pecnicu kako bi se sprijeCilo nakupljianje necistoca na
pecnici ili u njenoj unutrasnjosti. Posebno pripazite na vrata, brtve na
vratima, okretni tanjur i obru¢ okretnog mehanizma (odnosi se samo na
odredene modele).

Ako se vrata ne otvaraju ili zatvaraju bez poteSkoca, prvo provjerite je li se
na brtvama vrata nakupila necistoc¢a. Za Cisc¢enje unutrasnjosti i vanjskog
dijela pecnice koristite mekanu krpu i vodu sa sapunom. Dobro isperite i
osusite.

Uklanjanje tvrdokorne prljavstine i neugodnih mirisa iz unutrasnjosti

pecénice

1. U praznu pecnicu stavite Salicu razrijedenog limunovog soka na sredinu
tanjura.

2. Pecnicu grifte 10 minuta na maksimalnoj snazi.

3. Nakon dovrSetka ciklusa pric¢ekajte da se pecénica ohladi. Potom otvorite
vrata i oGistite pecnicu.

Ciséenje modela na kojima se grijaé moze okrenuti

Kako biste odistili gornji dio pecnice, spustite gornii
grijaC za 45° kako je prikazano. Tako ¢ete modi
odistiti gornji dio. Po dovrsetku vratite grijac u
pocetni polozaj.

7

—y

/\ OPREZ

e (Odrzavajte vrata i brtve na vratima Cistima kako bi se vrata otvarala
i zatvarala bez poteSkoca. U suprotnom mozete skratiti Zivotni vijek
pecnice.

e Pripazite da ne prolijete vodu na otvore za ventilaciju.
e Nemojte koristite abrazivna sredstva ili kemikalije za Cis¢enje.

e Nakon svakog koriStenja pecnice upotrijebite blagi deterdzent kako biste
ocistili pecnicu nakon sto se pecnica ohladi.

ZAMJENA (POPRAVAK)

A\ UPOZORENJE
Ova pecnica u unutrasnjosti ne sadrzi dijelove koje korisnik moze ukloniti.
Nemojte pokusSavati sami vrsiti zamjene ili popravke u pecnici.

e Ako primijetite problem sa Sarkama, brtvama i/ili vratima, obratite se
kvalificiranom tehnicaru ili lokalnom servisnom centru tvrtke Samsung za
tehnic¢ku podrsku.

e Ako zelite zamijeniti Zarulju, obratite se lokalnom servisnom centru tvrtke
Samsung. Nemojte je sami zamijeniti.

e Ako primijetite problem s kuciStem pecnice, prvo iskljucite kabel za
napajanje iz izvora napajanja, a potom se obratite lokalnom servisnom
centru tvrtke Samsung.

ODRZAVANJE U SLUCAJU DUZEG RAZDOBLJA
NEKORISTENJA

Ako pecnicu ne koristite tijekom duzeg razdoblja, iskopCajte kabel za
napajanje i premjestite pecnicu na suho mjesto bez prasine. Prasina i vlaga
koje se nakupljaju u unutrasnjosti pecnice mogu utjecati na rad pecnice.
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nacake pecnice UPRAVLJACKA PLOCA
PECNICA
—
{ :
== @
1 L L 1 g,/':;ﬂ ;L/n/m @
(¢) © (12 . —
1. RUCICA NA VRATIMA 8. TANJUR
2. OTVORI ZA VENTILACIJU 9. UTOR ZA TANJUR
. PRZENJE 10.0BRUC OKRETN
2 SVJETI_JO OI\O/IEHXSIZOMA o 1. ZASLON 7. GUMB PREKID/GUMB ZA
5. ZASLON 11.SIGURNOSNI OTVORI ZA 2. GUMB ZDRAVO KUHANJE EKOLOSKI NACIN RADA
6. ZASUNI VRATA UNUTARNJE ZAKLJUCAVANJE ] 8. GUMB ZA KUHANJE
12.UPRAVLJACKA PLOCA 8. GUMB 2A BRZO PREPORUCENIH ZDRAVIH
7. VRATA . ODMRZAVANJE

' OBROKA
4. GUMB 2A M'KVROVALOVE 9. GUMB ZA OSVJEZAVANJE
5. GUMB ZA PRZENJE 10.GUMB ZA NACIN RADA S

6. BIRAC MIKROVALOVIMA | PRZENJEM
(TEZINAPORCIIAVRIEME) 41.GUMB A POSTAVLIANJE
SATA

12.GUMB POCETAK/+30s
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koristenie pecnice
POSTAVLJANJE VREMENA

Mikrovalna pecénica ima interni sat. Prikljucivanjem pecnice u struju, na
zaslonu Ce se automatski prikazati “:0”, “88:88” ili “12:00".
Postavite trenutno vrijeme. Vrijeme se moZe prikazivati u formatu od 12 ili 24
sata. Sat je potrebno namjestiti:

e Prilikom prvog postavljanja mikrovalne pecnice

e Nakon nestanka struje

Nemojte zaboraviti podesiti sat prilikom prelaska na ljetno/zimsko
radunanje vremena.

Automatska funkcija Stednje energije
Ako ne odaberete nijednu funkciju kada je u tijeku postavijanje uredaja
ili uredaj radi uz aktivirano privremeno zaustavljanje, funkcija se otkazuje
i nakon 25 minuta prikazuje se sat. Ako su vrata pecénice otvorena,
lampa u pecnici iskljucit ¢e se nakon 5 minuta.

1. Za prikaz vremena u...

Formatu od 24 sati
Formatu od 12 sati

Pritisnite gumb sata (@) jednom ili dvaput.

2. Okrenite biraé kako biste postavili sat.

3. Pritisnite gumb za sat ().

4. Okrenite biraé kako biste postavili minute.

5. Pritisnite gumb za sat ().

mfc Q) mfc Q) e

NACIN RADA MIKROVALNE PECNICE

Mikrovalovi su elektromagnetski valovi visoke frekvencije; energijom koju
otpustaju hrana se kuha ili podgrijava bez promjena u obliku ili boji.
Mikrovalnu peénicu mozete koristiti za:

e (Odmrzavanije hrane (ru¢no i automatsko)

e kuhanje

e podgrijavanje
Princip kuhanja.
1. Mikrovalovi koje generira magnetron jednoli¢no se

rasporeduju uslijed okretanja hrane na tanjuru. Hrana

se zbog toga kuha ravnomjerno.

2. Hrana apsorbira mikrovalove do dubine od oko
2,5 cm. Kuhanje se zatim nastavlja jer se toplina
rasporeduje u hrani.

3. Vremena kuhanja variraju, ve¢ prema vrsti posuda i

svojstvima hrane:

® njenoj koli€ini i gustoci

e sadrzaju vode

e pocetnoj temperaturi (je li u pitanju smrznuta
hrana ili ne)

@ Posto se sredisniji dijelovi hrane kuhaju rasporedivanjem topline, kuhanje
se nastavlja ¢ak i nakon $to izvadite hranu iz pe¢nice. Zbog toga je
potrebno postivati vrijeme potrebno da hrana odstoji koje je navedeno u
receptima i u ovim uputama kako biste omogucili:

e ravnomjerno kuhanje hrane sve do njenog sredista
e istu temperaturu u svim dijelovima hrane
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®

PROVJERA ISPRAVNOSTI RADA PECNICE KUHANJE/PODGRIJAVANJE

Sliededi jednostavan postupak omogudéava vam provijeru ispravnosti rada U postupku u nastavku opisuje se nacin kuhanja ili podgrijavanja hrane.
pecénice u svakom trenutku. Prije nego $to pecnicu ostavite bez nadzora obavezno provjerite postavke
Otvorite vrata pecnice povlacedi ruéku na desnoj strani vrata. Postavite ¢asu kuhanja.

s vodom na tanjur. Zatim zatvorite vrata. Najprije stavite hranu na sredinu tanjura. Zatim zatvorite vrata.

1. Pritisnite gumb za mikrovalove (#%

Rezultat: Prikazat ¢e se oznaka HA\,
800 W (maksimalna snaga kuhanja): ot
Odaberite odgovarajuéu razinu snage

1. Pritisnite gumb za mikrovalove (%

Rezultat: Prikazat ¢e se oznaka
800 W (maksimalna snaga kuhanja)

2. Postavite vrijeme na 4 do 5 minuta okretanjem biraca . ponovnim pritiskanjem gumba za mikrovalove (#%) sve
i pritisnite gumb Start/+30s (Poc¢etak/+30s) (). ) D/ws dok se ne prikaze odgovarajuéa snaga. Pogledajte tablicu s
Rezultat:  Ukljucuje se svjetlo pecnice, a tanjur s ' razinama snage.
pocinje okretati. 2. Postavite vrieme kuhanja okretanjem bira&a. —
1) Kuhanje ¢e zapoceti, peénica ¢e dovrSetak kuhanja ) ) ) - *
oznagiti pomocu 4 zvugna signala. Rezultat: Prikazat ¢e se vrijeme kuhanja. Q
2) Zavrsni signal oglasit ¢e se 3 puta (jednom svake

minute).

3. Pritisnite gumb Start/+30s (Pocetak/+30s) ().

3) Ponovno ¢e se prikazati trenutno vrijeme. @ /+3OS
Pecnicu je potrebno ukljuditi u odgovarajuéu zidnu utidnicu. Tanjur mora Rezultat:  UkfjuCuje se svjetlo pecnice, a tanjur
biti na svojemu mjestu u pecnici. Ako koristite razinu snage drugaciju od pocinje okretati. Start

maksimalne, trebat ¢e prodi vise vremena dok voda ne prokljuca. 1) Kuhanje ¢e zapodeti, pecnica ¢e
dovrSetak kuhanja oznaciti pomocu 4 zvucna signala.

2) Zavrsni signal oglasit ¢e se 3 puta (jednom svake
minute).
3) Ponovno ce se prikazati trenutno vrijeme.

@ Ne ukljucujte mikrovalnu pecnicu ako je prazna.
' Zelite li jelo zagrijati nakratko, koriste¢i maksimalnu snagu (800 W),

jednostavno pritisnite gumb +30s jednom za svakih dodatnih 30
sekundi kuhanja. Pe¢nica ¢e se odmah pokrenuti.
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PRILAGODBA VREMENA KUHANJA

RAZINE SNAGE
Na raspolaganju su vam niZze navedene razine snage.
Izlaz
i MIKROVALOVI PRZENJE

VISOKA 800 W -
SREDNJE VISOKA 600 W -
SREDNJA 450 W -
SREDNJE NISKA 300 W -
ODMRZAVANJE (§3) 180 W -
NISKA / ODRZAVANJE TOPLINE 100 W -
PRZENJE - 1100 W
KOMBINACIJA | (% 1)) 600 W 1100 W
KOMBINACIJA Il (%) 450 W 1100 W
KOMBINACIJA Il (#3.00) 300 W 1100 W

Ako odaberete viSu razinu snage, vrijeme kuhanja mora se smanijiti.

Ako odaberete nizu razinu snage, vrijeme kuhanja mora se povecati.

KORISTENJE ZNACAJKE OSVJEZAVANJA

Ovu znacajku koristite nakon kuhanja hrane teskog mirisa ili ako se u
unutrasnjosti pecnice pojavi dim. Najprije ocistite unutrasnjost pecnice.

MozZete povecati vrileme kuhanja pritiskanjem gumba
+30s za svakih 30 sekundi koje Zelite dodati.

Pritisnite gumb +30s za svakih 30 sekundi koje Zelite

>/ +30s
Start

dodati.
ZAUSTAVLJANJE KUHANJA

Kuhanje mozete zaustaviti u bilo kojem trenutku kako biste provijerili hranu.

1. Za privremeno zaustavljanje:

1) Otvorite vrata.

Rezultat: Kuhanje se zaustavlja. Kako biste
nastavili s kuhanjem, zatvorite vrata i

ponovno pritisnite gumb ().
2) Pritisnite gumb Stop (Zaustavljanje) (©).

Rezultat: Kuhanje se zaustavlja. Za nastavak kuhanja ponovno
pritisnite gumb ().

2. Za potpuno zaustavljanje:
Pritisnite gumb Stop (Zaustavljanje) (©).

Q /T2

Stop

Rezultat: Kuhanje se zaustavija. Zelite li ponistiti

postavke kuhanja, ponovno pritisnite
gumb za Stop (Zaustavljanje) (©).

MoZete ponistiti bilo koju postavku prije pocetka kuhanja jednostavnim
pritiskom na gumb za Stop (Zaustavljanje) (©).

POSTAVKE NACINA RADA ZA STEDNJU ENERGIJE

Nakon zavrSetka CiS¢enja pritisnite gumb za
osvjezavanje ([¥). ZaCut Cete Cetiri zvucna signala.

Ez

Vrijeme trajanja osvjezavanja je postavljeno na 5 minuta. To se vrijeme
povecava za 30 sekundi kad god pritisnete gumb +30s.

Maksimalno vrijeme osvjezavanja iznosi 15 minuta.

Pecnica ima nacin rada za Stednju energije. Ovaj uredaj Stedi elektricnu
energiju kada se ne koristi. Stanje pripravnosti i prikazivanje sata
predstavljaju normalno stanje kada se uredaj ne koristi.

¢ Pritisnite gumb za Stednju energije (£9).
Rezultat: Iskljucivanje prikaza.

Q /TR

Stop

e Zaizlazak iz nagina rada za Stednju energije otvorite

vrata ili pritisnite gumb za Stednju energije (02
), nakon Cega Ce se na zaslonu prikazati trenutno vrijeme. Pecnica je
spremna za koristenje.
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KORISTENJE ZNACAJKI ZA ZDRAVO KUHANJE

Znacajke za zdravo kuhanje imaju dvadeset unaprijed programiranih

®

KORISTENJE PROGRAMA ZA ZDRAVO KUHANJE:
POVRCE | ZITARICE

vremena za kuhanje. Ne trebate postavijati ni vrijleme kuhanja niti razinu U sliededoj tablici navedeno je 12 automatskin programa za kuhanje povrca
snage. Broj porcija podesite okretanjem biraca. i Zitarica u sklopu zdrave prehrane. Navedene su kolicine, vriieme potrebno
Najprije stavite hranu na sredinu tanjura i zatvorite vrata. da hrana odstoji i pripadajuée preporuke.
1. Odaberite vrstu hrane koju kuhate pritiskom na Programi 1 - 10 rade samo uz mikrovalnu energiju. Programi 11 - 12 Kkoriste
gumb Healthy Cooking (Zdravo kuhanie) (@) il (6 B kombinirani nacin kuhanja uz mikrovalove i przenje.
Healthy Cooking (Zdravo kuhanje) () jednom ili | ———=—= A
vise puta. Sifra Hrana Po(r(;ua hrana odstoji Preporuke
2. Odaberite velicinu porcije okretanjem bira¢a o, 9 (min)
(pogledajte tablicu sa strane). . 1 | Brokula 250 1-2 Operite i oCistite svjezu brokulu te je
@ 500 razrezite na dijelove. Dijelove ravnomjerno
poslazite u staklenu posudu s poklopcem.
3. Pritisnite gumb Start/+30s (Po&etak/+30s) (). Pri kuhanju 250 g dodajte 30 mi (2 Zlice)
Rezultat : Zapodinje kuhanje. Nakon dovrSetka. <D / +30s vods, a pri kuhanju 500 g dodajte 6075
o - | ml (4 - 5 Zlica) vode. Posudu postavite
1) Pecnica Ce se oglasiti pomocu Start na sredinu tanjura. Kuhajte pokriveno.
4 zvuéna signala. PromijeSajte nakon kuhanja.
2) Zavrsni signal oglasit ¢e se 3 puta (jednom svake . ‘ »
) 2 | Mrkva 250 1-2 Operite i oCistite mrkvu te je nareZite na
3) anute). . ikazati t . ! W jednake dijelove. Dijelove ravnomjerno
onovno e Se prikazatl trenutno vrijeme. poslaZite u staklenu posudu s poklopcem.
Koristite samo posude koje je sigurno za koristenje u mikrovalnoj Pri kuhanju 250 g dodajte 30 ml (2 Zlice)
pecnici. vode. Posudu postavite na sredinu
tanjura. Kuhajte pokriveno. PromijeSajte
nakon kuhanja.
3 | Grah 250 1-2 Operite i ocistite mahune. Dijelove
Q\ny ravnomjerno poslazite u staklenu posudu
' = s poklopcem. Pri kuhanju 250 g dodajte
30 ml (2 Zlice) vode. Posudu postavite
na sredinu tanjura. Kuhajte pokriveno.
Promije$ajte nakon kuhanja.
4 | Spinat 150 1-2 Isperite i odistite Spinat. Stavite ga u
@ staklenu posudu s poklopcem. Nemojte
dodavati vodu. Posudu stavite u sredinu
okretnog tanjura. Kuhajte pokriveno.
PromijeSajte nakon kuhanja.
Hrvatski - 16
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; e Vrijeme da ; T Vrijeme da
Sifra Hrana hrana odstoji Preporuke Sifra Hrana hrana odstoji Preporuke
5 | Klipovi 250 1-2 Operite i o€istite Klipove kukuruza te ih 11 | Gratinirano 500 2-3 Stavite povrce, npr. narezani skuhani
kukuruza (1 kom) stavite u ovalnu staklenu posudu. Posudu povrée krumpir, narezane tikvice i rajéice te
ﬁ pokrijte prozirnom folijom pogodnom za g umak u vatrostalnu staklenu posudu
mikrovalne pecnice i zatim probusite foljju. odgovarajuce veli¢ine. Pospite naribanim
6 | Ogulieni 250 2-3 Operite krumpire, ogulite ih i nareZite na sirom. Stavite posudu na resetku.
krumpiri 500 jednake komade. Stavite ih u staklenu 12 |Przene 400 1-2 Operite i oCistite rajcice, nareZite ih na
@ posudu s poklopcem. Dodajte 45 - 60 ml rajcice polovice i stavite ih u vatrostalnu posudu.
vode (3- 4 Zlice). Posudu stavite u sredinu Uy Pospite naribanim sirom. Postavite
okretnog tanjura. Kuhajte pokriveno. f 5 posudu na resetku.
7 | Smedariza 125 5-10 Koristite veliku staklenu vatrostalnu &
(olustena) posudu za koridtenje u peénici s KORISTENJE PROGRAMA ZA ZDRAVO KUHANJE:
poklopcem. Dodaijte dvostruku koliginu PERAD | RIBA
hlacne vode (% ). Kuhajte pokriveno. U sliedecoj tablici navedeno je 8 automatskih programa za kuhanje peradi i
Dodajte sol i zaCinsko bilie, promijeSajte te ribe u sklopu zdrave prehrane s koli¢inama, vremenom potrebnim da hrana
ostavite da odstoj. odstoji i pripadajué¢im preporukama. Programi 1 - 6 rade samo uz mikrovalnu
8 | Makaroniod | 125 1 Koristite veliku staklenu vatrostalnu energiju. Programi 7 - 8 koriste kombinirani na¢in kuhanja uz mikrovalove i
cjelovitog posudu za koristenje u pecnici s ' przenje.
brasna poklopcem. Dodajte 72 | kipuce vode,
% malo soli i dobro promijesajte. Kuhajte Vrijeme da
otkriveno. Promijesajte, ostavite da odstoj Sifra Hrana | Porcija (g) | hrana odstoji Preporuke
i nakon toga temeljito ocijedite. (min)
9 | Quinoa 125 1-3 Koristite veliku staklenu vatrostainu 1 | Pilecaprsa 300 2 Operite komade piletine i stavite ih na
%‘i’} posudu za koristenje u pecnici s &, (2 kom) keramicki tanjur. Pokrijte prozirmom
poklopcem. Dodajte dvostruku kolicinu foljom za mikrovalnu peénicu.
hladne vode (250 mi). Kuhajte pokriveno. f Probusite foliju. Postavite zdjelu na
Dodajte sol i za¢insko bilie, promijeSaite te tanjur.
ostavite da odstoji 2 | Pureca prsa 300 2 Operite komade piletine i stavite ih na
10 | Bulgur 125 2-5 Koristite veliku staklenu vatrostainu & (2 kom) keramicki tanjur. Pokrijte prozimom
S posudu za koristenje u peénici s foljom za mikrovalnu pecnicu.

poklopcem. Dodajte dvostruku koli¢inu
hladne vode (250 ml). Kuhajte pokriveno.
Dodajte sol i za¢insko bilie, promijesaite te
ostavite da odstoji.

MG23F301TAK_OL_DE68-04178G-05_HR.indd 17
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Vrijeme da
Sifra Hrana Porcija (g) | hrana odstoji Preporuke
(min)

3 | Svjezi riblji 300 1-2 Operite ribu i stavite ju na keramicki
fileti (2 kom) tanjur, a zatim dodajte 1 Zlicu
% limunovog soka. Pokrijte prozirom

folijom za mikrovalnu pecnicu.
Probusite foliju. Postavite zdjelu na
tanjur.

4 | Svjezifileti 300 1-2 Operite ribu i stavite ju na keramicki
lososa (2 kom) tanjur, a zatim dodajte 1 Zlicu
% limunovog soka. Pokrijte prozimom

folijom za mikrovalnu pecnicu.
Probusite foliju. Postavite zdjelu na
tanjur.

5 | Svjeze 250 1-2 Operite kozice i stavite ih na keramicki
kozice tanjur, a zatim dodajte 1 Zlicu
@ limunovog soka. Pokrijte prozirom

foljom za mikrovalnu peénicu.
Probusite foliju. Postavite zdjelu na
tanjur.

6 | Svjeza 200 2 Stavite dvije svjeZe ribe u vatrostainu
pastrva (1riba) posudu. Dodajte malo soli, 1 Zlicu
4%4 limunovog soka i zacinsko bilje. Pokrijte

prozirnom folijom za mikrovalnu
pecnicu. Probusite foliju. Postavite
zdjelu na tanjur.

7 | PeCenariba 200 3 Premazite cijelu ribu (pastrvu ili
Uy (1 riba) brancina) uliem i dodajte za¢insko bilie
x i zaCine. Ribu stavite jednu do druge,

glavu jedne ribe do repa druge na
visoku redetku. Okrenite ¢im se zaGuje
zvucni signal.

8 | Przeni 300 2 Riblie odreske ravnomjerno rasporedite
odresciod | (2 odreska) na visoku reSetku. Okrenite ¢im se
lososa zaCuje zvucni signal.

Qb
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UPUTE ZA KUHANJE PAROM (SAMO ZA MODELE
MG23F301TF*, MG23F301TJ*, MG23F302TF*, MG23F302TJ*)

Posuda za kuhanje parom izradena je na temelju nacela kuhanja parom te
je namijenjena brzom i zdravom kuhanju u vasoj mikrovalnoj pedici tvrtke
Samsung.

Ovaj je dodatni pribor idealan za kuhanje rize, tjestenine, povréa itd. u
veoma kratkom vremenu i istovremeno Cuvanje nutritivnin vrijednosti
namirnica.

Posuda za kuhanje parom u mikrovalnoj peénici sastoji se od tri dijela:

@

Poklopac

Zdjela
Svi su dijelovi otporni na temperature od-20 °C do 140 °C.
Posuda je prikladna za ¢uvanje hrane u zamrzivacu. Dijelovi se mogu
koristiti zasebno ili zajedno.

Pladanj za umetanje

UVJETI KORISTENJA:

(«) Ne koristiti za:
e kuhanje hrane s visokim udjelom Secera ili masti,
e kuhanje pomocu funkcije przenja, funkcije zagrijavanja rotiranjem ili
kuhanje na ploci za kuhanje.
E‘] Prije prve upotrebe dobro operite sve dijelove u vodi s deterdzentom.

Vremena kuhanja potrazite u uputama koje se nalaze u tablici na
sliedecoj stranici.

ODRZAVANJE:

E] Posuda za kuhanje parom moze se prati u perilici za sude.

Prilikom ruénog pranja koristite toplu vodu i sredstvo za pranje posuda.
Nemoijte koristiti abrazivne spuzve.

E—] Neke vrste hrane (poput rajcica) mogu prouzrociti promjenu boje plastike.
To je normalno i ne predstavlja pogresku nastalu pri proizvodnii.

Hrvatski - 18
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ODMRZAVANJE:

Zamrznutu hranu stavite u posudu za kuhanje parom, ali nemojte ju
poklopiti. Tekucina ¢e ostati na dnu posude i nece nastetiti hrani.

KUHANJE:
Razine Vrijeme | Vrijeme da
Hrana Porcija snage kuhanja | hrana odstoji Rukovanje
9 (min) (min)
Articoke 300g ’ i Zdjela s pladnjem za
(1-2 kom) BoOW 56 12 umetanje + Poklopac
Upute

Isperite i oCistite artiCoke. Pladanj za umetanje stavite u posudu. Stavite
articoke na pladanj. Dodajte jednu Zlicu limunovog soka. Pokrijte poklopcem.

Svjei'e 300g 800 W 45 12 Zdjela s pladnjem za
povrée umetanje + Poklopac
Upute
lzvaZite povrée (npr. brokulu, cvjetacu, mrkvu, papriku) nakon to ste ga
oprali, o€istili i narezali na komade podjednake veli¢ine. Stavite pladan]
u posudu. Rasporedite povrée na pladanj za umetanje. Dodajte 2 Zlice
vode. Pokrijte poklopcem.
Smrz’nuto 300 600 W 7.8 0.3 Zdjela S, pladnjem za
povrée umetanje + Poklopac
Upute
Stavite smrznuto povrée u posudu za kuhanje parom. Pladanj za
umetanije stavite u posudu. Dodajte 1 Zlicu vode. Pokrijte poklopcem.
Dobro promijesajte nakon $to je hrana kuhana i odstajala.
Riza 250g [8oow | 15-18 5-10 Zdjela + Poklopac
Upute
Stavite rizu u posudu za kuhanje parom. Dodajte 500 ml hladne vode.
Pokrijte poklopcem. Nakon kuhanja ostavite rizu da odstoji 5 minuta, il
10 minuta u slu¢aju smede rize.
Krumpiru | 5009 [8oow | 78 | 23 Zdjela + Poklopac
kori Upute

IzvaZite i operite krumpire te ih stavite u posudu za kuhanje parom.
Dodaite 3 Zlice vode. Pokrijte poklopcem.

) Razine Vrijern.e Vrijeme da" .
Hrana Porcija kuhanja | hrana odstoji Rukovanje
snage . .
(min) (min)

Pirjano jelo 4009 600 W 5-6 1-2 Zdjela + Poklopac
(hladno) | Upute

Stavite varivo u posudu za kuhanje parom. Pokrijte poklopcem. Dobro

promijesajte prije nego Sto odstoji.
Juha 409 [800W] 34 | 12  [Zdjela+ Pokiopac
(hladna) | Upute

Ulijte u posudu za kuhanje parom. Pokrijte poklopcem. Dobro

promijesajte prije nego $to odstoji.
Zamrznuta 4009 ‘ 800 W ‘ 8-10 ‘ 2-3 ‘Zdjela + Poklopac
juha Upute

Stavite zamrznutu juhu u posudu za kuhanje parom. Pokrijte poklopcem.

Dobro promijesajte prije nego $to odstoji.
Smrznute | 150g [ 600W ][ 12 [ 23  [Zdela+Pokiopac
okruglice Upute
od t.ijes_ta Navlazite punjenje okruglice hladnom vodom. Slozite 1-2 zamrznute
punjenje | o\ glice u posudu za kuhanje parom jednu do druge. Pokrite poklopcem.
dzemom
Vocéni 2509 [8oow]| 34 | 23 Zdjela + Poklopac
kompot | Upute

lzvaZite svieze voce (npr. jabuke, kruske, Sljive, marelice, mango il
ananas) nakon sto ste ga ogulili, oprali i narezali u kriske ili trokutice
podjednake veli¢ine. Stavite u posudu za kuhanje parom. Dodajte 1-2
Zlice vode i 1-2 Zlice Secera. Pokrijte poklopcem.

Rukovanje posudom za kuhanje parom

Hrvatski - 19
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MJERE OPREZA: 4. Postavite tanjur za hrskavu koricu na metalnu
reSetku (ili tanjur) u mikrovalnoj pecnici.

Budite narocito pazljivi prilikom otvaranja poklopca posude za kuhanje
parom jer para koja ée iz nje izac¢i moze biti veoma vruca.

@ Prilikom rukovanja posudom nakon kuhanja koristite rukavice za pecnicu. 5. Odaberite odgovarajuce vrijeme i snagu kuhanja
- (pogledajte tablicu sa strane).
KORISTENJE TANJURA ZA HRSKAVU KORICU &iséenje tanjura za hrskavu koricu
(SAMO ZA MODELE MG23F301TC ’ MG23F301TJ ’ Tanjur za hrskavu koricu Cistite u toploj vodi s deterdzentom i isperite ga
MG23F302TC*, MG23F302TJ*) hladnom vodom.
Tanjur za hrskavu koricu omogucava da se hrana ispece ne samo s Nemojte koristiti Cetku za ribanje ili tvrdu spuzvu jer ¢e se gornji sloj ostetiti.
gornje, nego i s donje strane koja postaje hrskava i zapec¢ena zbog visoke
. . Teve paEee . (@) Napomena
temperature tanjura za hrskavu koricu. U tablici mozete vidjeti nekoliko 1 . : . . o
. . - ) : : ) . Tanjur za hrskavu koricu ne moze se prati u perilici za posude.
namirnica koje moZete pripremati na tanjuru za hrskavu koricu (pogledajte
iducu stranicu). Tanjur za hrskavu koricu mozete koristiti i za pripremu PROGRAMI KUHANJA S RUéNlM STVARANJEM HRSKAVE KORICE

slanine, jaja, kobasica, itd. . ) ) . .
Preporucujemo da tanjur za hrskavu koricu prethodno zagrijete na tanjuru.

Prethodno zagrijavajte grija¢ pomocu funkcije przenja uz 600 W (% (u)
3-5 minuta. Pridrzavajte se vremena i uputa koje su navedene u tablici.

1. Tanjur za hrskavu koricu postavite izravno na tanjur
i prethodno ga zagrijte pomocu postavke najjaceg
kombiniranog nacina mikrovalova s przenjem [600 W

+ przenje (#3)] postujudi vrileme i upute navedene u = i Vrijeme prethodnog |  Vrijeme
tal:F:Iici, o [l post : . ' Hrana el Shaga zagrijavanja (min) | kuhanja (min)
(@) Za vadenie tanjura za hrskavu koricu iz pecnice uvijek koristite rukavice Slanina 4 kriske (0 g) | 600 W{ih%ienjem 3 304

za pecnicu, jer je tanjur vrlo vrug.

< Preporuke >
Prethodno zagrifte tanjur za hrskavu koricu. Stavite krisku do kriSke na tanjur

2. Kako bi se hrana dobro ispekla, namazite tanjur uliem ako pripremate

namirnice kao §to su slanina i jaja. za hrskavu koricu. Stavite tanjur za hrskavu koricu na reetku.
Napominjemo da tanjur za hrskavu koricu sadrzi teflonski sloj koji nije Przene 200 g 450 W s przenjem 3 472-5

otporan na struganje. Za rezanje na tanjuru za hrskavu koricu nemojte rajcice (2 kom) W

koristiti oStre predmete kao §to je noz. ' < Preporuke >
Kako biste izbjegli ogrebotine na povrsini tanjura za hrskavu koricu, Prethodno zagrijte tanjur za hrskavu koricu. Rajtice prereZite napola. Pospite

koristite plasti¢ni pribor ili skinite hranu s tanjura prije rezanja. sirom. Rasporedite ukrug na tanjur za hrskavu koricu. Stavite tanjur za hrskavu

. . . koricu na reSetku.
3. Stavite hranu na tanjur za hrskavu koricu. B 2 omad 500 W s e 3 77
urger omada S przenjem -1

(@) Natanjur za hrskavu koricu nemojte stavijati (smgznuto) (1% g \_,l?ru i

predmete koji nisu otporni na toplinu, npr. plasticne | ~— — < Preporuke >

osude.

P : ) ) ) N . ) Prethodno zagrite tanjur za hrskavu koricu. Smrznuti burger stavite u krug na

(®) Tanjur za hrskavu koricu nikad nemojte staviti u peénicu bez tanjura. tanjur za hrskavu koricu. Stavite tanjur za hrskavu koricu na reetku. Okrenite
nakon 4-5 min.
Hrvatski - 20

MG23F301TAK_OL_DE68-04178G-05_HR.indd 20 @ 6/7/2022 12:43:48 PM




m Vrijeme prethodnog Vrijeme m Vrijeme prethodnog Vrijeme
Hrana Porcija Snaga zagrijavanja (min) | kuhanja (min) Hrana Porcija Snaga zagrijavanja (min) | kuhanja (min)
Bageti 200-250g (2 | 450 W s przenjem 4 8-9 Pizza 300-350g | 450 W s przenjem 4 6%-7%
(smrznuti) kom) U0 (hladna) 0y
< Preporuke > < Preporuke >
Prethodno zagrijte tanjur za hrskavu koricu. Stavite jedan baget pored sredine, Prethodno zagrijte tanjur za hrskavu koricu. Stavite hladnu pizzu na tanjur. -
dva bageta jedan do drugoga na tanjur. Stavite tanjur za hrskavu koricu na Stavite tanjur za hrskavu koricu na reSetku. a
redetku. N v A
Pizza 3003509 | 600Ws préerjem 7 910 KORISTENJE ZNACAJKE ZA AUTOMATSKO BRZO S
(smrznuta) S ODMRZAVANJE o
< Preporuke > Znadajka za automatsko brzo odmrzavanje omoguc¢ava vam odmrzavanje Z
Prethodno zagrite tanjur za hrskavu koricu. Stavite smrznutu pizzu na tanjur v mesa, peradi, ribe i kruna/kolaga. Vrijleme potrebno za odmrzavanje i razina 1
za hrskavu koricu. Stavite tanjur za hrskavu koricu na reSetku. snage postavljaju se automatski. T
Prieni_ ) 2509 600 W s przenjem 3 5-6 Trebate samo odabrati program i tezinu. c§
krumpiri 5009 Gw 89 Koristite samo posude koje je sigurno za koriStenje u mikrovalnoj peénici. @
m

< Preporuke >

Najprije stavite smrznutu hranu na sredinu tanjura i zatvorite vrata.

Prethodno zagrijte tanjur za hrskavu koricu. Krumpire prerezite napola. Stavite

ih na tanjur za hrskavu koricu prerezanom stranom prema dolje. Rasporedite 1. Odaberite vrstu hrane koju kfjhitf .pritiskonlwl n% ¥
ih u krug. Stavite tanjur na resetku. gumb za brzp odm_rzavanje (88) jednom ili vise 0 O
Biblji ’ 150 g (5 kom) | 600 W s przenjem 4 78 ' puta (pogledajte tablicu sa strane).
Stapi¢i | 300 g (10 kom) (Al
(smrznuti) 9-10 2. Odaberite teZinu hrane okretanjem biraca. I,
< Preporuke >
Prethodno zagrijte tanjur za hrskavu koricu. Tanjur premazite jednom Zlicom
ulia. Riblie étapiée postavite u krug na tanjur. Okrenite nakon 4 min (5 kom) il
nakon 6 min (10 kom). 3. Pritisnite gumb Start/+30s (Po&etak/+30s) ().
Pileci 1259 | 600Ws przenjem 4 551 _ @ / +30s
ioni 2 Rezultat :
medaljoni 250 g &0 7%-8 ' o . Start
(smrznuti) P K e ZapoCinje odmrzavanje. a
SUTICLOE e Pecnica ce se usred postupka
Prethodno zagrite tanjur za hrskavu koricu. Tanjur premazite 1 Zlicom ulja. odmrzavanija oglasiti zvuénim signalom, $to je podsjetnik

Stavite pilece medaljone na tanjur. Stavite tanjur za hrskavu koricu na resetku.

Okrenite nakon 3 min (125 g i 5 min (250 g. Za okretanje hrane.

e Ponovno pritisnite gumb (D) za dovréetak odmrzavanja.

Hranu mozete odmrzavati i ruéno. Zelite li to uéiniti, odaberite funkciju
za kuhanje/podgrijavanje mikrovalovima uz razinu snage od 180 W.
Dodatne pojedinosti potraZite u odjeliku pod naslovom “Kuhanje/
Podgrijavanje” na str. 14.
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KORISTENJE PROGRAMA ZA AUTOMATSKO BRZO
ODMRZAVANJE

KORISTENJE ZNACAJKE ZA KUHANJE
PREPORUCENIH ZDRAVIH OBROKA

U sliedecoj tablici navedeni su razni programi za automatsko brzo
odmrzavanje s koli¢inama, vremenom potrebnim da hrana odstoji i

pripadajucim preporukama. Prije odmrzavanja skinite svu ambalazu s hrane.

Meso, perad i kruh/kola& stavite na keramicki tanjur.

Znacajka za kuhanje preporuéenih zdravih obroka ima dva unaprijed programirana
vremena za kuhanje. Ne trebate postavjati ni vrijeme kuhanja niti razinu snage. Broj porcija
podesite okretanjem bira¢a. Najprije stavite hranu na sredinu tanjura i zatvorite vrata.

1. Odaberite vrstu hrane koju kuhate pritiskom na

Sif Velici Vrijeme da gumb znaéajke za kuhanje preporuéenih @
ifra/ elicina | 1 ana odstoji Preporuke zdravih obroka (&) jednom ili viSe puta.
Hrana | porcije (9) (min)
1. Meso 200-1500 20-60 Rubove zastitite aluminijskom folijom. 2. Odaberite veli¢inu porcije okretanjem bira¢a T,
Nakon §to se iz pecnice zaCuje zvucni signal, (pogledajte tablicu sa strane).
okrenite meso. Ovaj je program prikladan za '
govedinu, janjetinu, svinjetinu, odreske i mljeveno
mese. 3. Pritisnite gumb (O
2.Perad | 200-1500 20-60 Vrhove bataka i krilaca zastitite aluminijskom - Pritisnite gumb ( )l. . . .
@ folijom. Nakon $to se iz peénice zaduje zvugni Rezultat : ZapOCane kuhanje. Nakon dovrSetka. /+308
signal, okrenite perad. Ovaj je program prikladan 1) Pecnica Ce se oglasiti pomocu Start
za Citave pilice, kao i za pilei rasjek. 4 zvu¢na signala.
3. Riba 200-1500 20-50 Rep Citave ribe zastitite aluminijskom foljom. 2) Zavrsni signal 09'?3” C? se 3 puta (j“ednom svake minute).
T Nakon $to se iz pecnice zacuje zvucni signal, 1 3) Ponovno Ce se prikazati trenutno vrijeme.
okrenite ribu. Ovaj je program prikiadan za Citave Koristite samo posude koje je sigurno za koristenje u mikrovalnoj peénici.
ribe, kao i za riblie filete. . .
4.Kruh/ | 125-625 5-20min | Kruh stavite na komad kuhinjskog papira i ¢im KORISTENJE PROGRAMA ZNACAJKE ZA KUHANJE
Kola¢ se iz pecnice zaduje zvuéni signal, okrenite kruh. PREPORUéENlH ZDRAVIH OBROKA
D) Kolag stavite na keramicki tanjur i, ako je moguce, . ) . ) . ]
okrenite ga &im se iz pecnice zaduie zvuéni signal U sliedecoj tablici navedeni su programi znacajke za kuhanje preporucenih zdravin
(peénica nastavlja s radom | zaustavija se kad obroka za automatsko podgrijavanje s koli¢inama, vremenom potrebnim da hrana
otvorite vrata peénice). Ovaj je program prikladan odstoji i pripadajucim preporukama. Ti programi rade samo uz mikrovalnu energiju.
za plripre[r]glsvlih vrsta kruha},fgzanog i cijlelog, ' Velici Vrijeme da
kao i kruslc!ca i bageta. Krusmce rasporedite u Sifra/Hrana elicina | e odstoji Preporuke
krug. Ovaj je program prikladan za svakovrsne porcije (g) e
kolage s kvascem, biskvite, kolace sa sirom i . — P "
lisnato tiesto. Nije prikladan za pite s korom, vode 1. Ohladeni 300-350 2-3 Konsﬁte kerarmck\ tanjgr i pokrifte B
i kremaste kolace. kao ni za kolace s Gokoladnom gotov obrok 400-450 prozimom folijom za mikrovalnu peénicu.
glazurom ' @ Ovaj je program prikladan za jela koja

Zelite li hranu odmrznuti ruéno, odaberite funkciju za ruéno odmrzavanie uz
razinu snage od 180 W. Dodatne pojedinosti o ruénom odmrzavanju i vremenu
potrebnom za odmrzavanje potrazite na str. 30-31.

se sastoje od 3 vrste namirnica (npr.
mesa s umakom, povrca i priloga poput
krumpira, rize i tiestenine).
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5 — Vrijeme da 4. Pritisnite gumb za przenje (/).
Sifra/Hrana el Bl hrana odstoji Preporuke Rezultat: Prikazat ¢e se sliedece oznake: w
(min) =
2. Ohladeni 300-350 2-3 Jelo stavite na keramicki tanjur i pokriite c U
vegetarijanski | 400-450 prozirnom folijom za mikrovalnu pecnicu. - - T - .
il Ovaj je program prikladan za jela koja 5. Postavite vrijeme przenja okretanjem biraca. o,
@ se sastoje od 2 vrste namimica (npr. za Maksimalno vrijeme przenja iznosi 60 minuta. S
Spagete s umakom ili rizu s povréem). x
o
ODABIR PRIBORA 6. Pritisnite gumb Start/+30s (Po&etak/+30s) (). 2
K(.)”St'te po.sud/e k ole Jé Sigurno za kgvnstenje u Rezultat: ZapocCet Ce przenje. Nakon dovrSetka. <> / +30s m
mikrovalnoj pecnici; ne koristite plasticne posude, L N , Start Z
papirnate ¢ase, rucnike itd. ' ) Zeon'giacs, sr?acl)slasm pomocu m
Ako Zelite odabrati nacin kombiniranog kuhanja (przenje 2) ZaZ\YrLéJni siglr?al ogllasit ée se 3 puta (jednom svake E
s mikrovalovima), koristite samo posude koje je sigurno za koriStenje u minute) 2
mikrovalnoj pecnic | kiasicnoj peénici. 3) Ponovno ¢e se prikazati trenutno vrijeme. %

Dodatne detalje o prikladnom posudu i priboru potraZite u upute za

posude na stranici 25. Ne brinite ako se grijac ukljucuje i iskljuCuje tijekom przenja

Taj je sustav osmislien kako bi sprijecio pregrijavanje pecnice.

Prilikom dodirivanja posuda u pecnici uvijek koristite rukavice za
pecnicu jer je vrlo vruce.

PRZENJE '

Przenje omoguduije brzo zagrijavanje i pecenje hrane bez koristenja
mikrovalova. U tu svrhu dobili ste metalnu reSetku s mikrovalnom pecénicom.

1. Prethodno zagrijte element za przenje na potrebnu — KOMBINIRANJE MIKROVALOVA | PRZENJA
temperaturu pritiskom na gumb za przenje (JU) i U'U ) N Kako biste istovremeno brzo skuhali i zapekli, moZete kombinirati
postavite vrijeme zagrijavanja okretanjem biraca. mikrovalno kuhanje s przenjem.
OBAVEZNO koristite posude sigurno za koristenje u mikrovalnoj
2. Pritisnite gumb Start/+30s (Poéetak/+30s) (). ' peénici i klasi¢noj pecénici. Stakleno i keramicko posude idealno je jer
@ /+305 mikrovalovima omogucuje jednakomijerno prodiranje u hranu.
Start Prilikom dodirivanja posuda u pe¢nici OBAVEZNO koristite rukavice za

pecnicu jer je vrlo vruce.

3. Otvorite vrata i stavite hranu na reSetku.
Zatvorite vrata.

1. Otvorite vrata pecnice.
Stavite hranu na reSetku i zatim reSetku na tanjur.
Zatvorite vrata.
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2. Pritisnite gumb za kombinirano kuhanje (#*.U0V).
Rezultat: Prikazat ¢e se sliedece oznake:

MUV (nacdin rada za mikrovalove i prZenje)

m
axn
j —

600 W (izlazna snaga)

Odaberite odgovarajucu razinu snage ponovnim pritiskom na gumb za
kombinirano kuhanje (#* 1) sve dok se ne prikaze Zeljena razina snage.

@ Ne mozete promijeniti temperaturu pecenja.

3. Postavite vrijeme kuhanja okretanjem biraca.
Maksimalno vrileme przenja iznosi 60 minuta.

N

S

4. Pritisnite gumb Start/+30s (Pocetak/+30s) ().
Rezultat: Zapocinje kombinirano kuhanje.
Nakon dovrsetka.

<>/ +30s
Start

1) Pecnica ce se oglasiti pomocu
4 zvuéna signala.

2) Zavrdni signal oglasit e se 3 puta (jednom svake
minute).

3) Ponovno c¢e se prikazati trenutno vrijeme.

Maksimalna snaga mikrovalne pecnice za kombinirano mikrovalno
kuhanje i przenje je 600 W.

ISKLJUCIVANJE ZVUCNOG SIGNALA

Zvucnu signalizaciju mozete iskljuciti u bilo kojem trenutku.

1. Pritisnite gumbe (@) i () dvije sekunde.
Rezultat:

Q /Tt H/+30s

Stop Start

e Prikazat ¢e se sliedeca oznaka.

e Pecnica se nece oglasiti zvuénim signalom prilikom
svakog pritiska gumba.

®

2, Zelite li ponovno ukljuditi zvudnu signalizaciju,
ponovno pritisnite gumbe (@) i () dvije sekunde.

Rezultat:
e Prikazat ¢e se sliededa oznaka.

(-
ur

PECNICE

Q /% /40

Stop Start

e Pecnica ¢e ponovno koristiti zvuénu signalizaciju.

SIGURNOSNO ZAKLJUCAVANJE MIKROVALNE

netko drugi ne bi mogao nehotice ukljuditi.
Pecénicu mozete zaklju¢ati u bilo kojem trenutku.

1. Pritisnite gumbe (@) i (D) dvije sekunde.
Rezultat:
e Pecnica Ce se zakljucati (necete
moci odabrati nijednu funkciju).
e Na zaslonu se prikazuje “L".

1 Va$a je mikrovalna pecénica opremljena posebnim programom za djecju
sigurnost, koji omogucava njeno “zakljucavanje” kako je neko od djece ili

®
@/ ©

2. Za otklju¢avanje pecnice ponovno pritisnite gumbe
(@) | (@) dvije sekunde.

Rezultat : Pecnicu moZete nastaviti normalno

koristiti.
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Upute za posude - Siumoza -
Kako biste kuhali hranu u mikrovalnoj pecnici, mikrovalovi moraju prolaziti osude | oristenjeu omentart
L e mikrovalnoj pecnici
kroz hranu, bez odbijanja od posuda ili upijanja u posude.
Stoga morate paZljivo odabrati posude za kuhanje. Ako posude ima oznaku ¢ Fino stakleno posude v Moze se koristiti za zagrijavanje hrane
da je sigurno za koridtenje u mikrovalnoj pecénici, ne brinite. itekucine. Osjetjvo staklo moze
U sliedecoj tablici nalaze se razlicite vrste posuda te naznacuje mogu se i napuknuti i se razbiti kod naglog o
koristiti u mikrovalnoj peénici. zagrijavanja. O
N o Stakleni vrCevi v Mora se ukloniti poklopac. Pogodno %
D samo za zagrijavanje. c
Posude koristenje u Komentari ’ ﬁ'
mikrovalnoj pecnici Metal g
Aluminijska folija /X Moze se koristiti u malim koli¢inama za ¢ Posude X Moze izazvati iskrenje ili pozar. o
éas,t.‘tg quek\ovg odkprek?qgvanja&l\/loze ¢ Vrpce za zatvaranje X »
0cido’s T’?”’a.? 06 lolla prewlzu ; vrecica za zamrzavanje %
stijlenki pecnice ili se koristi previse folije. m
. - PR ) Papir
Tanjur za hrskavu koricu Ne zagrijavajte viSe od osam minuta. bl
Porculan i k i Porculan. keramik Wi | ¢ Tanjuri, Salice, ubrusii v Za kratkotrajno kuhanje i zagrijavane.
orculan I keramika / orouan, keramika, ocax|eno gineno kuhinjski papir Takoder za upijanje viska viage.
posude i tvrdi porculan pogodni su ako
nemaju metalne ukrase. ¢ Reciklirani papir X MoZe izazvati iskrenje.
Jednokratno poliestersko / Neka smrznuta hrana pakira se u takvo Plastika
kartonsko posude posude. ¢ Posude / Osobito termoplastika otporna na
Ambalaza za brzu hranu toplinu. Neke druge plastike mogu se
- e . - R izobliciti i promijeniti boju na visokim
e Polistirenske ¢ase i J/ Moze"se qulstltl 2 podgr\ljgvarye ‘hrane. femperaturama. Ne koristite melaminsku
posude Pregrijavanje moZe rastopiti polistiren. plastiku
* Paplrnate vrecice | X Mogu se zapali. ¢ Prozima folija v MoZe se koristiti za zadrzavanje viage.
novine Ne smije dodirivati hranu. Pripazite na
e Reciklirani papir i X Moze izazvati iskrenje. vruéu paru prilikom uklanjanja folije.
mER G ¢ Vrecice za zamrzavanje /X Samo ako su sigurmne za koristenje
Staklo u pecnici. Ne smiju biti nepropusne.
e Posude za kuhanje i J/ MoZe se koristiti ako nema metalnih Probodite ih vicom, ako je polrebno.
posluzivanje ukrasa. Vostani papir ili papir / MoZe se koristiti za zadrZavanje viaznosti
otporan na masnocu i sprieCavanje prskanja.
J/ : Preporuceno /X : Koristite uz oprez X :Nije sigurno
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upute za kuhanie
MIKROVALOVI

Mikrovalna energija zapravo prodire u hranu, a privlaci je i upija voda,
masnoce i Secer u hrani.
Mikrovalovi uzrokuju brzo kretanje molekula u hrani. Brzo kretanje tih

Upute za kuhanje smrznutog povréa

Koristite prikladnu staklenu vatrostalnu zdjelu s poklopcem. Kuhajte
pokriveno minimalno vrijeme - pogledajte tablicu. Nastavite kuhati koliko

zelite.

Dvaput promijesajte tijekom kuhanja i jednom nakon kuhanja. Dodajte sol,
zacine ili maslac nakon kuhanja. Poklopite i ostavite da odstoji.

molekula stvara trenje, a toplina koja pri tom oslobada kuha hranu. 5 Vrijeme Vrijeme da
Hrana Porcija | Snaga y hrana odstoji Upute

KUHANJE (min) (min)
Posude za mikrovalno kuhanje: Spinat 150g | 600 W | 4V2-5%2 2-3 Dovd.ajte 15 ml
Posude mora propustati mikrovalnu energiju radi maksimalne ucinkovitosti. (1 Zlicu) hiadne

. : o R vode.
Mikrovalovi se odbijaju od metala, kao $to je nehrdajuci Celik, aluminij ili -
bakar, no prolaze kroz keramiku, staklo, porculan i plastiku, kao i kroz papir Brokula 300g |BOOW | 9-10 2-3 Dodajte 30 ml
i drvo. Stoga se hrana ne smije kuhati u metalnim posudama. E/Z;gléou) hladne
Hrana pogodna za mlkroval‘no kuhan]e: ) o GraSak 300g | B0OW | 7%-8% 2-3 Dodajte 15 ml
Mnogo vrsta hrane pogodno je za mikrovalno kuhanje, ukljucujuci svieze i (1 Zlicu) hladne
smrznuto povrce, voce, tjesteninu, rizu, Zitarice, mahunarke, ribu i meso. vode.
Um,ac‘:i,. kreme, juhe, pudinzi i kompo.ti mogu se kuhati u mikrovalnoj ‘ Grah 300g | 600W | 8-9 23 Dodajte 30 m
pecnici. Opcenito, mikrovalno kuhanje idealno je za sve vrste hrane koja (2 licy) hladne
se uobiCajeno priprema na Stednjaku. Otapanje maslaca ili Cokolade, na vode.
primjer (procitajte odjeljak sa savjetima, tehnikama i prijediozima). MijeSano poviée | 300 g | 600W | 7%5-8% 23 Dodajte 15 m
Prekrivanje tijekom kuhanja (mrkva/grasak/ (1 Zlicu) hladne
Prekrivanje hrane tijekom kuhanja vrlo je vazno jer se voda koja isparava kukuruz) vode.
dize u obliku pare i doprinosi postupku kuhanja. Hrana se moze prekriti na Miegano povrée | 300g | 600 W 8-9 2.3 Dodajte 15 ml
viSe nadina: npr. keramickim tanjurom, plasti¢nim poklopcem ili prozirnom (kinesko) (1 Zlicu) hladne
folijom pogodnom za mikrovalne pecnice. vode.

Vrijeme da hrana odstoji
Nakon kuhanja vazno je hranu ostaviti da odstoji odredeno vrijeme kako bi
se temperatura u hrani ujednadila.
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Upute za kuhanje rize i tjestenine Upute za kuhanje svjezeg povréa
Riza : Koristite veliku staklenu vatrostalnu posudu s poklopcem Koristite prikladnu staklenu vatrostalnu zdjelu s poklopcem. Dodajte
— volumen rize udvostruGuje se tiekom kuhanja. Kuhajte 30-45 ml hladne vode (2-3 jusne Zlice) za svakih 250 g ako nije drukdije
pokriveno. preporuceno - pogledajte tablicu. Kuhajte pokriveno minimalno vrijeme
Nakon kuhanja promijesajte, dodajte sol ili zagine i maslac te — pogledajte tablicu. Nastavite kuhati koliko Zelite. Promijesajte jednom
ostavite da odstoji. tijiekom kuhanja i jednom nakon kuhanja. Dodajte sol, zacine ili maslac
Napomena: riza mo?da neée upiti svu vodu tijekom kuhanja. nakon kuhanja. o <
Tjestenina : Koristite veliku staklenu vatrostalnu posudu. Dodajte kipucu Pokloplt_e | ostavite d? OdStOJ! 3 mlmfe. ) B N . %
vodu, malo soli i dobro promijegajte. Kuhajte otkriveno. Savjet : Syjeze_ povrée narezite naljednake dijelove. Sto su manji c
Povremeno promijesaite tijekom i nakon kuhanja. Poklopite, i dijelovi, brze e se skuhati. S m
ostavite da odstoji | temeliito ocijedite. Svo svjeze povrce treba se kuhati na maksimalnoj razini snage (800 W). ;
n [ Vrileme Vrijeme da é
Vrijeme Vrijeme Hrana | Porcija | '\ hrana odstoji Upute I
Hrana Porcija | Snaga (min) da hrana Upute (min) (min) Jz>
ke |l Brokula 250¢g 4-4%, 3 Pripremite cvjeti¢e podjednake veli€ine. h
Biela riza 2509 |800W | 16-17 5 Dodeajte 500 mi 5009 | 7-7% Stavie in u sredinu.
(oljustena) hladne vode. Prokulica | 2509 | 5%-67% 3 Dodajte 60-75 ml (5-6 Zlica) vode.
. ] Mrkva 2509 4%-5 3 Mrkvu narezite na podjednake kolutice.
Srlpev(:’a rica 2809 |8OW| 21-22 5 Elogajte 530 i Cvjetaca | 2509 5-5% 3 Pripremite cvjeti¢e podjednake velicine.
(oljustena) adne vode. ! 500¢g 8%%-9 Velike cvjetice prereZite napola. Stavite ih
Mijesanariza | 250g |800W | 17-18 5 Dodajte 500 m u sredinu.
(riza i diviia riza) hladne vode. Tikvice 2509 | 34 3 Tikvice nareZite na kriske. Dodajte 30 ml (2
Zlice) vode ili malo maslaca. Kuhajte dok
MijeSano zmje 250g | 800W | 18-19 5 Dodajte 400 ml ne omeksa.
(riza + Zitarice) hladne vode. Patlidzan | 250 | 3V-4 3 Patlidzan narezite na male krigke i
T ) 050 500w | 11-12 Dodaite 1000 m poprskajte Zlicom limunova soka.
Jestenina %09 ) 5 vrié(aejtveo de m Poriluk 2509 41-5 3 Poriluk nareZite na tanke kriske.
1 Glive 125¢g 115-2 3 Pripremite Citave male ili narezane gljive.
250¢g 3-3% Ne dodajte vodu. Poprskajte limunovim
sokom. Za€inite solju i paprom. Ocijedite
prije posluzivanja.
Luk 250¢g 5%-6 3 Luk nareZite na krike ili polovice. Dodajte
samo 15 ml (1 Zlicu) vode.
Paprika 250¢g 415-5 3 Papriku nareZite na male kriske.
Krumpir | 2509 4-5 3 Krumpir ogulite i nareZite na podjednake
5009 | 77%-8% polovice li Cetvrtine.
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. Vrijeme da minute, ako se u tablici ne preporucuje drukcije.
Hrana | Porcija Vrijeme || a odstoji Upute Osobito pazljivo zagrijavajte tekucine i diecju hranu. Procitajte odjeljak o
(min) (min) mjerama opreza.
Koraba 250¢g 5-51 3 Korabu nareZite na male kockice. PODGRIJAVANJE TEKUGINA
PODGRIJAVANJE Uvijek tekudine ostavite da odstoje barem 20 sekundi nakon iskljucivanja
Mikrovalna peénica podgrijat ¢e hranu u djeliéu vremena potrebnom kod pecnice kako bi se temperatura iziednacila. Prema potrebi mijesajte
Klasi¢nog &tednjaka. tuelﬁorvn.zagrljavgn!a i UVIQEK prorlnljesajtglnakonlzagrljavgnja. Kak_ov b|stl<? .
Koristite navedene razine snage i viemena podgrijavanja u tablici u sprlje?lllka_Jucarj_Je i moguce opekline, u pica lstavne Zlicu ili stakleni Stapic i
nastavku. Vremena u tablici odnose se na tekuéine sobne temperature od promijesajte prije, tiekom i nakon zagrijavanja.
+18 do +20 °C ili hladnu hranu temperature od +5 do +7 °C. . . PO
Podgrijavanje tekucina i hrane
Raspored i prekrivanje ' - - : : " . . "
lzbjegavajte podgrijavanje velikin komada hrane, npr. komada mesa Kao smijernice Koristite razine snage i vremena podgrijavanja u ovoj tablici.
— obi¢no se prekuhaju i isuse prije nego sto se im se zagrije sredina. . Vrijeme da
Podgrijavanje malih komada uspjesnije je. Hrana Porcija | Snaga v::,::;e hrana odstoji Upute
Razine snage i mije$anje (min)
Neka se hrana moze podgrijati na 800 W dok se ostala mora podgrijavati na ) L B
600 W. 450 W ili Gak 300 W. Pica - 1530 ‘mI 800W | 1-1% 1-2 Ulutg u sallgu i podgru‘te
Pogledajte upute u tablici. Opcenito, bolje je podgrijavati hranu na nizoj S/?g;’ call (1 Salica) gizg;fﬁgkﬁailriést;\ﬁau
rlazm| snage, ak9 je hrana .OSJeﬂjlva, u velikim koli¢inama ili je vijerojatno da ' 250 ml 115-0 Ostavite ih u mikrovalnoj
Ce se brzo zagrijati (npr. pite). L N (1 salica) pecnici tiekom vremena
Dobro mijeSajte ili okrecite hranu tijekom podgrijavanja za najbolji u€inak. potrebnog da odstoje i
Ako je moguce, promijeSajte ponovno prije posluzivanja. dobro promijesajte.
Osobito paZljivo zagrijavajte tekucine i dje¢ju hranu. Kako biste sprijedili
kljucanje tekucina i moguce opekline, promijeSajte prije, tijekom i nakon Juha 250g | 80OW | 3-3% 2-3 Ulijte u duboki keramicki
zagrijavanja. Ostavite ih u mikrovalnoj pecnici tijekom vremena potrebnog (hladna) tanjur. Pokrijte plasticnim
da hrana odstoji. Preporucujemo da u tekucine stavite plastiénu Zlicu ili poklopcem. Dobro
stakleni &tapic. Izbjegavajte pregrijavanje (i time kvarenje) hrane. promijesajte nakon
Preporuduje se postaviti krade vrijeme kuhanja i zatim dodavati vrijeme ! zagrijavanja. Ponovno
zagrijavanja, ako je potrebno. prom'{?saﬂ.e prije
posluzivanja.
Vrijeme zagrijavanja i vrijeme potrebno da hrana odstoji
Prilikom prvog podgrijavanja korisno je zabiljeziti vrijeme — radi reference za
buducnost.
Uvijek provijerite je li zagrijana hrana posvuda vruca.
Hranu ostavite kratko vrijeme nakon podgrijavanja da odstoji - kako bi se
temperatura iziednacila.
Preporuceno vrileme potrebno da hrana odstoji nakon podgrijavanje je 2-4
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PODGRIJAVANJE DJECJE HRANE

" Vrijeme isme da" o L ) e . L
Hrana Porcija | Snaga (min) hrana odstoji Upute DJECJA HRANA: Stavite je u duboki keramicki tanjur. Pokrijte plastiénim
(min) poklopcem. Dobro promijesajte nakon zagrijavanja!
EXanoen 3509 | 600W | 5%-6% 03 Pirano jelo stavite U duboki Ostqvng da odstoji 2-3 minute prije posluzivanja. Ponovo promijesajte i
(ohladeno) keramicki tanjur. Pokrijte pI’OVJerIt(? temperaturu. . o
plasticnim poklopcem. Preporu¢ena temperatura posluzivanja: izmedu 30-40 °C.
Povremeno promijesajte MLIJEKO ZA BEBU: Ulijte mlijeko u steriliziranu staklenu bocicu.
tiiekom podgrijavanja Podgrijte otkriveno. Ne zagrijavajte djecje bocice s dudom jer bodica moze
te ponovno prije nego eksplodirati ako se pregrije. Dobro promijeSajte prije viemena potrebnog da
§to hrana odstoji i prile odstoji i ponovno prije posluzivanja! Uviiek paZljivo provjerite temperaturu
posluzivanja. mlijeka za djecu ili hrane koju dajete djeci. Preporucena temperatura
Tjestenina s 3509 | 600W | 4%%-5% 3 Stavite tjesteninu (npr. ! posluzivanja: pribl. 37 °C.
umakom Spagete ili rezance s NAPOMENA: Djecju hranu je osobito vazno provijeriti prije posluzivanja
(ohladena) jajima) na plitki keramicki kako biste sprijecile opekline.
tanjur. Pokrijte prozimom Kao smijernice za podgrijavanje koristite navedene razine snage i vremena u
folijom za mikrovalnu tablici u nastavku.
pecnicu. PromijeSajte prije . . N
posluzivanja. Podgrijavanje djecje hrane i mlijeka
Kao smijernice Koristite razine snage i vremena podgrijavanja u ovoj tablici.
Punjena 350g | 600W 5-6 3 Stavite punjenu tjesteninu '
tjestenina (npr. raviole i torteline) Vrijeme da
S umakom u duboku keramicku Hrana Porcija | Snaga | Vrijeme | hrana odstoji Upute
(ohladena) posudu. Pokrijte plasti¢nim (min)
poklopcem. Povremeno
promijeSajte tijgkom DjeCjahrana | 190g |600W | 30s 2-3 Stavite u duboki keramicki
podgrijavanja te ponovno (povrce i tanjur. Kuhajte pokriveno.
prije nego $to hrana odstoji i meso) Promijesajte nakon kuhanja.
prile posluZivanja. Ostavite da odstoji 2-3
' minuta. Prije posluzivanja
Obrok 350g | 6OOW | 5%-6% 3 Stavite obrok od 2-3 hladna dobro promijeSajte i pazljivo
(hladan) dijela u keramic¢ku posudu. proverite temperaturu.
Prekrijte prozirom folijom za
mikrovalnu peénicu. Dje¢ja kasica | 190g | 600 W 20s 2-3 Stavite u duboki keramicki
(zitarice, tanjur. Kuhajte pokriveno.
mlijeko i PromijeSajte nakon kuhanja.
voce) Ostavite da odstoji 2-3
minuta. Prije posluZivanja
dobro promijesajte i pazljivo
provjerite temperaturu.
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Sva smrznuta hrana mora se odmrznuti na razini snage za odmrzavanje

Vrijeme da
Hrana Porcija | Snaga | Vrijeme | hrana odstoji Upute (180 W).
(min) » Vrijeme da
Hrana Porcija NsTe hrana odstoji Upute
Mijgkoza | 100ml | 300W | 30-40's 23 Dobro promijesaite 131 (min) 0Csto) P
bebu protresite i ulifte u steriliziranu (min)
200 ml 50s qO staklenu bocicu. Stavite je Meso
1 min na sredinu tanjura. Kuhajte
otkrlvgno. Dobro ‘prot'resm? : Mijeveno meso | 2509 | 6%-77 5-25 Stavite meso na plitki keramicki
ostavite da odstoji nejmanje 500g | 10-12 tanjur. Tanje rubove zatitite
3 minute. Prile posluzivanja aluminijskom folijom. Preokrenite
dobro protresite i pazijivo Svinjski odresci | 250 | 77%-8%% nakon isteka pola vremena
provjerite temperaturu. f odmrzavanjal
RUCNO ODMRZAVANJE Perad
Mll(vrovalc(;iV| su odliéan su nach: OdmrzsvaEJa smrznute h;gne. M'k?-’alol\'lti Komadi piletine | 500g | 14%- 15-40 | Najprie komade piletine okrenite
njezno o mrzava;u smrznutul ranu u vratl om vremenu. 0 moze biti velika (2 kom) 151 kozom prema dolje, a cilelo pile
prednost ako se iznenada pojave neoCekivani gosti. - prsima prema dolje na plitki
Smrznuta perad mora biti potpuno otopliena prije kuhanja. Skinite sve Ciielo pile 900g | 28-30 keramicki tanjur. Tanje dijelove
metalne vrpce i izvadite je iz ambalaZe kako biste ocijedili tekucinu. kao to su krila | krajevi zastitite
Stavite smrznutu hranu u posudu bez poklopca. Na pola vremena ! alummuskom folijomn. Preokrenite
Krenit iedit tekuGinu | izvadite iznutrice &t " nakon isteka pola vremena
preokrenite, ocijedite svu tekucinu i izvadite iznutrice Sto prije. odmrzavanjal
Povremeno provijerite hranu kako biste vidjeli je li topla. -
Ako se manji i tanji dijelovi smrznute hrane pocinju zagrijavati, mogu se Al
zastititi malih trakama aluminijske folije tijekom odmrzavanja. Riblj fileti 250 6-7 515 Smrznutu ribu stavite na sredinu
Ako se povrsina peradi poCine zagrijavati, zaustavite otapanje i ostavite da (2 kom) plitkog keramickog tanjura. Tanje
odstoji 20 minuta prije nastavka. dijelove stavite ispod debljih dijelova.
Ribu, meso i perad ostavite da odstoji kako bi se dovrsSilo odmrzavanje ' 4009 121 Tanke krajove zaStiite aluminiskom
o P - S10) ) Favanie. (4 kom) foljom. Preokrenite nakon isteka pola
Vrijeme potrebno da hrana odstoji za potpuno odmrzavanije razlikuje se viemena odmrzavanjal
ovisno 0 odmrznutoj koli¢ini. Pogledajte tablicu u nastavku. '
Savjet : Tanka hrana odmrzava se brze od debele, a za manje je |
koligine potrebno manje vremena nego za vece. Zapamtite Voce
ovaj savjet prilikom zamrzavanja i odmrzavanja hrane. Bobice 250 g 6-7 5-10 Rasporedite voce na plitkom,
Za odmrzavanje smrznute hrane na temperaturi od -18 do -20 °C koristite okruglom staklenom tanjuru (velikog
upute u tablici u nastavku. promjera).
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Vrileme Vrijeme da
Hrana Porcija . 3 hrana odstoji Upute
(min) X
(min)

Kruh
Krusgi¢i 2 kom 21 5-20 PosloZite kruscic¢e u krug, a kruh
(50 g svaki) dkom | 2-2% vodoravno na kuhinjski papir na

sredinu tanjura. Preokrenite nakon
Tost/Senadvié 250¢g 41-5 isteka pola vremena odmrzavanjal
Njemacki kruh | 500 g 8-10
(pSenicno +
razeno brasno)

PRZENJE

Grija¢ za przenje nalazi se ispod gornje plohe u unutrasnjosti. Radi kada su
vrata zatvorena, a tanjur se okrece. Okretanje tanjura omogucuje jednoliko
pecenje hrane. Prethodno zagrijavanje grijaca za przenje na 3-4 minute
olakSava brze pecenje hrane.

Posude za przenje:
Mora biti vatrootporno i moze sadrzavati metal. Ne koristite plasticno
posude jer se moze rastopiti.

Hrana pogodna za przenje:
Odresci, kobasice, hamburgeri, slanina, dimljena Sunka, tanki riblji fileti,
senavici i sve vrste tosta s nadjevom.

Vazna napomena:

Kada se koristi samo przenje, provjerite nalazi li se grijac pod gornjom
plohom u vodoravnom polozaju, a ne na straznjem zidu u okomitom
polozaju. Imajte na umu da se hrana mora staviti na visoku reSetku, ako se
ne preporucuje drukdije.

MIKROVALOVI S PRZENJEM

Ovaj nacin kuhanja kombinira isijavajucu toplinu grijaa za przenje i brzinu
mikrovalnog kuhanja. Radi samo kada su vrata zatvorena, a tanjur se
okrece. Zbog okretanja tanjura hrana se jednoliko prziti. Uz ovaj model
dostupna su tri kombinirana nacina: 600 W i przenje, 450 W i przenje te 300
W i przenje.

Posude za kuhanje uz mikrovalove s przenjem

Koristite posude kroz koje mogu prolaziti mikrovalovi. Posude mora biti
vatrootporno. Ne koristite metalno posude u kombiniranom nacinu. Ne
koristite plasti¢no posude jer se moze rastopiti.

Hrana pogodna za kuhanje uz mikrovalove s prZzenjem:

Hrana pogodna za kombinirani nacin kuhanja obuhvaca sve vrste kuhane
hrane kojoj je potrebno podgrijavanje i pecenje (npr. zapecena tjestenina),
kao i hranu kojoj je potrebno kratko vrijeme kuhanja kako bi se zapekla

na povrsini. Osim toga, taj nacin se moZze koristiti za deblje porcije hrane
kojima je prednost zapecena i hrskava povrsina (npr. pileci dijelovi koje treba
okrenuti nakon isteka pola vremena kuhanja). Dodatne detalje potrazite u
tablici za przenje.

Vazna napomena:

Kada se koristi kombinirani nacin (mikrovalovi s przenjem), provjerite nalazi
li se grija¢ pod gornjom plohom u vodoravnom polozaju, a ne na straznjem
zidu u okomitom polozaju. Hrana se treba staviti na visoku resetku, ako

se ne preporucuje drukcije. Tada se moze staviti izravno na tanjur. Upute
potraZzite u tablici u nastavku.

Hranu treba preokrenuti ako se nije zapekla na obje strane.
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Upute za przenje smrznute hrane

Koristite navedene razine snage i vremena przenja u tablici u nastavku.

®

Upute za przenje svjeze hrane

Prethodno zagrijavajte grijaé pomocu funkcije przenja 3- 4 minute.

Koristite navedene razine snage i viemena przenja u tablici u nastavku.

Jedna | Druga
Svjeza hrana | Porcija Snaga strana | strana Upute . Jedna | Druga
(min) | (min) i‘g::: Porcija Snaga | strana | strana Upute
Kruscici (svaki 2kom | Mikrovalovi | 300 W's | Samo | Rasporedite krusCice u (min) (min)
pribl. 50 g) 4kom | sprzenjem | przenjem | przenje | krug nareSetku. Przite KriSke tosta 4 kom Samo 6-8 4-5' | Stavite tost krigku do
drugu stranu kruscica (25 gsvaka) | przenje kriske na resetku.
1-1% 1-2 | do razine hrskavosti koju . : .
2.91 1.0 | zelite. Ostavite da odstoj Kruscici 2-4 kom Samo 2-3 2-3 | Stavite krusCice najprije
2-5 minuta. (peceni) przenje naopako u krug izravno
. na tanjur.
E:é;j(eat\lsm 2?20 L(’o;?r(]))g srigr:?éni 89 ) S;Z\gttz er(sj;nnrz;(L)th: . Przene Mikrovalovi | 300 W's | Samo | Rajgice prereZite napola.
(raiice, sir drugoga na redetku. rajcice sprzeniem | przenjem | przenje | Pospite slirom. Poslozite u
s Ygljiv’e) Nakon prenja ostavite da 2009 45T 0.3 krug u plitku vatrostalqu
odstoji 2-3 minute. (2 kom) staklenu posuvdu. Stavite
posudu na reetku.
Gratin (povrée 400¢g 450W's 13-14 - Stavite smrznuti gratin u 4009 7-8
ili krumpiri) przenjem malu, okruglu vatrostalnu (4 kom)
posudu. Stavite posudu — — -
na redetku. Ostavite da 1 Havajski tost 2 kom 450 W's 3%-4 - Najprije stavite samo
odstoji 2-3 minute. (ananas, (300 g) przenjem kriske kruha. Stavite tost
Sunka, kriske s nadjevom na reSetku.
Tjestenina 400g | Mikrovalovi | B00W's | Samo | Stavite smrznutu sira) Stavite 2 kriske tosta
(kaneloni, sprzenjiem | przenjem | przenje | tiesteninu u malu, na reSetku. Ostavite da
makaroni, Cetvrtastu vatrostalnu odstoji 2-3 minuta.
lazane) 141 23 ggi:ﬁi}?&giigﬁ;du Przeni 2509 600Ws | 4%2-51% - Krumpire prereZite
odstoji 2-3 minute. Krumpiri przenjem napola. Stavite i u krug
. 500 g 89 na reSetku s odrezanom
Pile¢i medaljoni 250¢g 450W's 5-51» 3-3% | Stavite pile¢e medaljone stranom okrenutom
przenjem na reSetku. Okrenite prema grijatu za przenje.
nakon prvog ciklusa.
Krumpiri¢i iz 2509 450 W's 9-11 4-5 Ravnomijerno rasporedite
pecnice przenjem krumpiriée na papir za
pecenje na reSetku.
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. Jedna | Druga
Svjeza ..
T Porcija Snaga str'cfna strqna Upute
(min) (min)
Komadi 450-500g | 300Ws 10-12 12-13 | Komade piletine
piletine (2 kom) przenjem premaZite maslinovim
uliem i za€inima. Stavite
ihukrug s kostima u
sredini. Nemojte stavijati
komade piletine na
sredinu reSetke. Ostavite
da odstoji 2-3 minuta.
Janjedi/ 4009 Samo 12-15 9-12 | Janjeée odreske
govedi (4 kom) przenje premazite uliem i
odresci zacinima. Stavite ih u krug
(srednje na reSetku. Nakon przenja
peceni) ostavite da odstoji 2-3
minute.
Svinjski Mikrovalovi | 300 W's | Samo | Svinjece odreske
odresci sprzenjem | przenjem | prZenje | premaZite uliem i
zaginima. Stavite ih u krug
(22 i(c))%) 8 67 | na resetku. Nakon przenja
ostavite da odstoji 2-3
minute.
Pecene 1 jabuka 300Ws 4-47 - Izdubite jabuke i
jabuke (pribl. 200 g) | prZzenjem nadjenite ih grozdicama
) i pekmezom. Pospite
(przigf%?g) 6-7 kriskama badema. Jabuke
’ stavite u plitku vatrostainu
staklenu posudu. Stavite
posudu na tanjur.
Peceno pile | 1200 g 600 W's 15-18 156-18 | Pile premazite ullem i
przenjem zaginima. Stavite jedno

pile prsima prema dolje, a
drugo prsima prema gore
na vatrostalnu posudu.
Ostavite da odstoji 5
minuta nakon przenja.
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POSEBNI SAVJET!I

TOPLJENJE MASLACA
Stavite 50 g maslaca u malu, duboku staklenu posudu. Pokrijte plasti¢nim
poklopcem. Zagrijte 30-40 sekundi na 800 W dok se maslac ne otopi.

TOPLJENJE COKOLADE

Stavite 100 g ¢okolade u malu staklenu posudu. Zagrijte 3-5 minuta na
450 W dok se Gokolada ne otopi. PromijeSajte jednom ili dvaput tijekom
toplienja. Koristite rukavice za pec¢nicu prilikom vadenja!

TOPLJENJE KRISTALIZIRANOG MEDA
Stavite 20 g kristaliziranog meda u malu, duboku staklenu posudu. Zagrijte
20-30 sekundi na 300 W dok se med ne otopi.

TOPLJENJE ZELATINE

Suhe listove zelatine (10 g) stavite na 5 min u hladnu vodu. Ocijedenu
zelatinu stavite u malu staklenu vatrostalnu zdjelu.

Zagrijte 1 minutu na 300 W. PromijeSajte nakon otapanja.

KUHANJE GLAZURE (ZA TORTE | KOLACE)

PomijeSajte instant glazuru (oko 14 g) s 40 g Secera i 250 ml hladne vode.
Kuhajte otkriveno u staklenoj vatrostalnoj zdjeli 3%z do 472 minute na 800 W
dok glazura ne postane prozirna. PromijeSajte dvaput tijekom kuhanja.

KUHANJE MARMELADE

Stavite 600 g voca (npr. mijeSanih bobica) u staklenu vatrostalnu zdjelu
prikladne veliine s poklopcem. Dodajte 300 g konzervirajuceg Secera i
dobro promijesajte. Kuhajte pokriveno 10-12 minuta na 800 W. PromijeSajte
nekoliko puta tijekom kuhanja. Ispraznite izravno u male staklenke za
marmeladu s poklopcem. Ostavite poklopac 5 minuta.

KUHANJE PUDINGA

PomijeSajte prasak za puding sa Se¢erom i mlijekom (500 ml) slijededi upute
proizvodaca i dobro promijesajte. Koristite staklenu vatrostalnu zdjelu s
poklopcem prikladne veli¢ine. Kuhajte pokriveno 6% do 7% minuta na

800 W. Dobro promijeSajte nekoliko puta tijekom kuhanja.

PRZENJE NAREZANIH BADEMA

Jednakomjerno rasporedite 30 g narezanih badema na keramicki tanjur
srednje veliCine. Nekoliko puta promijesajte tijekom przenja 3%z do 42
minuta na 600 W. Ostavite u pecnici 2-3 minute da odstoji. Koristite
rukavice za pecnicu prilikom vadenja!
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STO UCINITI AKO STE U NEDOUMICI ILI IMATE PROBLEM
Ako imate neki od problema s popisa u nastavku, pokuSajte s ponudenim
rieSenjem.

To je uobicajeno.

e Kondenzacija unutar pecnice.

Protok zraka oko vrata i vanjskog kucista.

Odsjaj svjetla oko vrata i vanjskog kucista.

Ispustanje pare oko vrata ili otvora za ventilaciju.

Pecnica se ne uklju¢uje nakon sto pritisnete gumb ().

e Jesu li vrata potpuno zatvorena?

Hrana uop¢e nije kuhana.

e Jeste liispravno postavili mjera¢ vremena i/ili pritisnuli gumb(<)?
Jesu li vrata zatvorena?

Jeste |i preopteretili strujni krug i izazvali iskakanje osiguraca ili
iskljucivanje sklopke?

Hrana je prekuhana ili nije dovoljno kuhana.

e Jeste li praviino postavili trajanje kuhanja za vrstu hrane?
e Jeste li odabrali praviinu razinu snage kuhanja?

U pecnici se pojavljuju iskre ili se ¢uje krckanje (elektri€no iskrenje).
e Jeste li upotrijebili posude s metalnim obrubom?

Jeste |i ostavili vilicu ili drugi metalni pribor u pecnici?

Je li aluminijska folija preblizu unutarnjih stijenki?

Zarulja ne radi.

e |z sigurnosnih razloga nemojte sami mijenjati Zarulju. Obratite se
najblizem ovlastenom centru za korisnike tvrtke Samsung kako bi Zarulju
zamijenio kvalificirani inZzenjer.

Peénica uzrokuje smetnje kod radiouredaja i televizora.

e Pri koriStenju mikrovalne pecnice mogu se primijetiti lagane smetnje na
televizorima ili radiouredajima. To je uobicajeno. Kako biste rijesili taj
problem, pecnicu postavite dalje od televizora, radiouredaja i antena.
Dode li do smetnji u radu mikroprocesora pecnice, zaslon ¢e se mozda
ponovno pokrenuti. Kako biste rijesili taj problem, iskopc&ajte napajanje i
ponovno ga ukopcajte. Ponovno postavite vrijeme.

|1z uredaja dopire dim i neugodan miris pri prvom pokretanju.

To je priviemeno stanje prouzroceno zagrijavanjem nove komponente.
Dim i neugodan miris potpuno ¢e nestati nakon 10 minuta rada.

Za brze uklanjanje neugodnog mirisa tijekom rada mikrovalne pecnice u
ormari¢ stavite komadic¢ limuna ili limunov sok.

Ako uz gore navedene smijernice ne uspijete rijesiti problem, obratite se
lokalnom servisnom centru tvrtke SAMSUNG.
Procitajte sliedece informacije:
e Broj modela i serijski broj, obiéno su otisnuti na straznjoj strani
pecnice
e Detalji jamstva
e Jednostavan opis problema

Zatim se obratite lokalnom distributeru ili u servis tvrtke SAMSUNG.
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memorandum
Tvrtka SAMSUNG se kontinuirano trudi poboljSati svoje proizvode.
Specifikacije dizajna i ove upute za koristenje stoga su podlozni
promjenama bez prethodne obavijesti.
Model MG23F301T**, MG23F302T**
o
lzvor napajanja 230V ~ 50 Hz g
Potrosnja energije =
Mikrovalovi 1200 W %
Samo 1100 W ‘g
Kombinirani nacin 2300 W . =
o
Izlazna snaga 100 W / 800 W (IEC-705) =]
m
Radna frekvencija 2450 MHz ‘é"
Magnetron OM75P(31) b
Metoda hladenja Motor s ventilatorima za hladenje ﬁ
Dimenzije (5 x V x D) Z
Kugiste 489 x 275 x 392 mm . m
Unutragnjost 330 x 211 x 324 mm b
o
Zapremina 23 litara ]
Masa g
Neto oko 13 kg m
* Ovaj proizvod sadrzava izvor svjetlosti klase energetske ucinkovitosti <G>.
1
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SAMSUNG

Imajte na umu da jamstvo tvrtke Samsung NE pokriva pozive servisu radi opisa rada uredaja, praviinog postavljanja ili izvodenja uobicajenog ciscenja ili

odrzavanja.

IMATE UPIT ILI KOMENTAR?

DRZAVA NAZOVITE ILI NAS POSJETITE NA INTERNETU
ALBANIA 045 620 202 www.samsung.com/al/support
BOSNIA 055 233 999 www.samsung.com/ba/support
NORTH MACEDONIA 023 207 777 www.samsung.com/mk/support
0800 111 31 - besnnaTeH 3a BCU4KI OrnepaTopu
BULGARIA 3000 - LleHa Ha eguH rpaacku pasggsg;zgm cnopep Tapuata Ha MOOUAHNAT www.samsung.com/bg/support
09:00 go 18:00 - MoHenenHnk Ao MeTbk
CROATIA 072 726 786 www.samsung.com/hr/support
800 - SAMSUNG
CZECH (800-726786) Www.samsung.com/cz/support
HUNGARY 0B80SAMSUNG (0680-726-7864) www.samsung.com/hu/support
MONTENEGRO 020 405 888 Www.samsung.com/support
801-172-678" lub +48 22 607-93-33* .
POLAND * (oplata wedlug taryly operatora) http://www.samsung.com/pl/support/
0800872678 - Apel gratuit
ROMANIA *8000 - Apel tarifat i refea WWW.samsung.com/ro/support
SERBIA 011 321 6899 WWW.samsung.com/rs/support
SLOVAKIA 0800 - SAMSUNG (0800-726 786) www.samsung.com/sk/support
LITHUANIA 8-800-77777 www.samsung.com/It/support
LATVIA 8000-7267 www.samsung.com/Iv/support
ESTONIA 800-7267 Wwww.samsung.com/ee/support
SLOVENIA 080 697 267 (brezplac¢na Stevilka) www.samsung.com/si/support
KOSOVO 038 40 30 90 WwWw.samsung.com/support
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MG23F301T**
MG23F302T**

MINKOOOPAHOBE MEYKA  sawecrers mmoxsoomre

Bu 6narogapvme LTO KymnBTe Samsung NPOV3BOA,

YnaTcTBO 3a yroTpeba 1 BoOVY 3a roTBEHE

YMajTe Npenswa Aeka rapaHumjaTa o Samsung HE nokprisa nosuiLy

OBP3aHu CO 0bjacHyBarba 3a padoTtarta Ha NPOU3BOAOT, KOPEKLMA Ha
a MHCTanauvja Unv BpLUeHe Ha CTaHOAPAHO YUCTEHE U OAPXKYBaHE. S ’\ M S U N G
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COOOKHA
Be36eAHOCHU MHCTPYKLUK 3 YnoTtpeba Ha DYHKUMMTE 38 3APABO FOTBEHDE ..vvvvererrrisrsreeesareeseresesesesasesasenas 16
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0e30EeNHOCHA MHCTOYKLMA -

BAXXHU BESBEHOCHU UHCTPYKLIUA

MPOYNTAJTE BHUMATETHO 1 SAHYYBAJTE O
YMATCTBOTO 3A KOPUCTEHE BO MOHMHA.
NMPEAYNPEQYBAME: Axo Bpartara wuiv Aenor 3a
3aTBOparbe Ce OLLTETEHN, Nevkarta He Tpeba fja ce
ynoTpebyBa Ce aomeKa He ce Nonpasy Of CTpaHa Ha
KBaUIMMKyBaHO fnLe.

MPEAYNPEQYBAKE: Pr3nyHo e nuuata Kov He

CE KOMMETEHTHM [ja BPLLAT CEPBYIC W NOMPaBKa Co
OTCTPaHyBarbe Ha KarnakoT Koj OBO3MOXYBA 3aLLTuTa Of
MVKPOBpaHoOBaTa eHeprija.

MPEAYNPEQYBAKE: TeuHocTiTe 1 0OCTaHataTa xpaHa
He cMearT [ia Ce 3arpeBaar BO 3aTBOPEHM CaloBM 3a Aa
He [0je [0 eKcnnosvja.

NMPEAYNPEQYBAME: [103B05eHa € yrnotpeba Ha
nedykara of] CTpaHa Ha aetia 6e3 Haf30p eaMHCTBEHO

BO CNyYaj KOra Ce AafeHy COOABETH VHCTPYKLMY 3a
[ETETO [la MOXE [1a ja KOPUCTY Nevkara Ha 6e36eneH
HauVH 1 IOKOMKY ja pasbupa onacHoCTa of HenpaswuHa
yrorpeba.

®

OBOj ypen e HaMeHeT 3a KOPUCTEHE CaMo BO
[IOMaKIHCTBA 1 HE € HaMEHET fia Ce KOPUCTY BO:

o 06nacTITe 3a NEPCOHANOT BO KYjHUTE BO MPOAABHULMTE,
KaHLenapuiTe 1 apyrit paboTHI ONKPY)XKYBarba;

* (apmm;
® O CTpaHa Ha roct BO XOTesnn, MOTENN 1 Opyrin
OMKPYy>XyBarba O BakOB BW[,

* TUM Ha OMKPY>XyBarbe CO HOKEBAHE 1 AOPYHEK.
KopwcTeTe cafjoBm UCKITy4/BO HAMEHETI 3a ynoTpeba BO
MVKPOBPAHOBM MEYKM.

Kora 3arpeBate xpaHa BO MiacTU4HI i XapTUeHN KECK,
BHMUMaBa|Te [ja He [0j0e [0 Nanerbe.

' MukpobpaHoBaTa neyka e HameHeTa 3a 3arpeBarbe

Ha XpaHa 1 nujanouu. Cyllere XpaHa unm obneka 1
3arpeBarbe Ha MoAsor 3a TOMMeHE, TOMVHKN, CyHIEepw,
BNAXXHW a/vLLITa W CIIMYHO MOXE Aa NMPEean3BumKa pUamnk
0[] NOBPEMW, NaseHe U Noxap.

AKO ce nojasu (136YBHE) Yaf, VICKIY4eTe o YPeaoT unm
MPEKMHETE IO HarnojyBarETO 11 OCTABETE ja BpaTata
3aTBOPEHa 3a [ia Ce M3racHe NnameHoT.

3arpeBarbeTo Ha TEYHOCTM BO MeYkara MOXe fa [10Befe
[0 3a[I0LHETO BPYIEHE, 3aT0a BHAMABA|TE KOra pakysarte
CO Ccafo.
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CompxmHaTa Ha LWnLLMHbATa U TEMUYKIATE CO XPpaHa 3a
[eLia Tpeba fja ce npoMeLLiaaT v NPoTPecaT 1 fja ce
MpoBepy TeMneparypata npeq ynorpedara, 3a Hekoj a
He Ce 13ropu.

Jajua co nywna 1 TBpao BapeHu jajua He Tpeba fa ce
3arpeaar B0 MVKpObpaHOoBaTa neyka, buagjku Moxe

[a EKCNNOAMPAAT, Aypu 1 ako nevkarta MoBeke He e
BKJTy4eHa.

HucTeTe ja neykara PegoBHO W OTCTPAHETE M1 CUTE
OCTaTOLW O XpaHa.

HeompxyBarbeTO Ha nevkara BO YICTa COCToj0a MOXeE
[2 ja OLUTETX NOBPLLUMHATA 1 [1a FO pacune ypenoT uin aa
MPEV3BMKa HECAKaHW OMacHM CUTYaLN.
MukpobpaHoBaTa nevka e HaMeHeTa 3a KOpHCTeHe
eVIHCTBEHO Ha PabOoTHa Maca BO KyjHa (CaMOCTOEH Tun) v
Taa He CMee Aa Ce NOCTaByBa BO OPMaH.

MeTanHm cafoBy 3a XpaHa 1 nujanoLy He ce
[03BOJIEHN MPW FOTBEHETO BO MUKPOBPaHOBATA MNeyka.
BH1MaBajTe Ja He ja U3MeCTITe BPT/MBATA MJi0Ya Kora
Ba[/Te CafioBy Of YPEIoT.

YpenoT He Tpeba fa Cce YNCTY CO YPe[ 3a YMCTEHE CO
napea.

YpenoT He Tpeba aa ce YnCTV Nof, Mia3 Bofa.

OBOj ypen He e HaMEHET 3a MHCTaMpPakLe BO BO3UNa Of
TUMOT HA KOMOW, KapaBaHW 1 CIINYHO.

YpenoT He e HaMeHeT 3a ynotpeba of CTpaHa Ha mua
(BKNyYyBajKM AeLa) CO HaManeH (3INYKI, CETUMHM

VN MEHTASTHU CNOCOBHOCTM, HEAOBOMHO UCKYCHY

VM 0ByYeH LA, OCBEH JOKOMKY UCTITE He Ce
HaarnenyBaaT Unn He UM Ce AaAEHN VHCTPYKLN Of,
CTpaHa Ha JIMLETO OArOBOPHO 3a HYBHATA 63060HOCT.
[euata Tpeba fa ce HaarneayBaar 3a fja He Cu Urpaat co
YPEnoT.

OBOj ypea MOXe ia ro KOPKCTaT [ela Ha BO3pacT of 8 1
MOBEKE MOAVHM 1 Lia CO HamaneHn PraNHKI, CETUMHY
VN MEHTASTHU CNOCOBHOCTI, HEAOBOMHO UCKYCHY VK
0By4eHn n1La, JOKOAKY UCTTE Ce HaarneayBaar yn

VIM C€ JafaT VHCTPYKLMN 33 KOPUCTEHE Ha YPeaoT Ha
6e36e/ieH Ha4MH 1 1M Ce 0bjacHaT MOXHITE OMACHOCTY.
[euata He Tpeba aa v Urpaat co ypeaoT. HnUCTerHeTo 1
O[PXYBAHETO Off CTPaHa Ha KOPVCHUKOT He Tpeba fa ro
BpLLAT AeLia 6e3 COOABETEH Ha30p.
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AKO KabenoT 3a HarojyBarbe € OLUTETEH, TOj MOpa Aa

Ce 3aMeHI Ofi CTPaHa Ha NPOV3BOANTENOT, CEPBMUCEPOT
W Apyrv KBCOVKyBaHM nnLa Co Lien fa ce u3berHat
KaKBY 61110 ONACHOCTWI.

OBaa neyka Tpeba aa ce NocTaBy BO COOABETHA
HaCOKa 1 BUCYHA KOV K& OBO3MOXAT JIECEH NMpucTan [0
BHATPELLHOCTA 11 AENOT 3a yrpaByBatbe.

[Npen aa ja ynotpebuTe neykara 3a np. nar, nevkara
Tpeba fia paboTi Co Boga BO Pok of 10 MuHyTH, na
rnoToa Aa Cce KOpUCTU.

AKo nevkara co3asa YyaeH 3BYK, MPIC Ha 3ananeHo
VM UCNyLLTA Yaf, BeAHALL U3BALETE MO NPUKITYYOKOT 3a
HanojyBare 1 0bpateTe ce A0 HajONNCKMOT CEPBICEH
LieHTap.

MukpobpaHoBaTa rneyka Tpeda fa ce nocTaBn Ha HAYMH
Ha KOj NMPUKIY4OKOT Ke 6uae AoCTarneH.

NMPEAYNPEAYBAHE: Kora ypenor pabotn BO
KOMOUHVPaH PexiuM, felara MOXe Aa ja ynotpedysaar
rneykara camo nof, Haa30p Ha BO3paceH 3apaau
TEMMeparTypara Koja ce 0cnobopysa.

3a BpeMe Ha ynoTpebarta anaparoT Ce 3arpesa.
BH1MaBajTe HeKOj ia He [10jae BO KOHTAKT CO 3arpeaHunTe
[EN0BY BO pepHaTa.

NMPEAYNPEAYBAME: [locTanHunTe Aenosn Moxe fia ce
3arpear 3a BpeMe Ha ynorpebara. He go3BonyBajTe v
Ha ManvTe aela aa buaar Bo 6imanHa.

He ynoTtpebyBajTe jakvt abpasvBHI CPEOCTBA W OCTPK
METAJTHI XULM 32 YCTEHE Ha CTAKMOTO Off Bpatara Ha
PepHara Kov MOXe [ia ro OLLTETaT ¥ fa NpuooHecar Toa
[a Ce CKPLLN.

YpenoT He Tpeba aa ce YnCTY CO napea.
NMPEAYNPEQYBAME: l/Icknyyete ro ypenot npen
3ameHara Ha CBeTWSIKaTa 3a fa ce 130erHe MoXXHOCTa Of
eNeKTPUYEH yaap.

+ YpemoT He cMee [ Ce MOHTUPA 337 AeKopaTviBHa BpaTa

3a [1a He [10jAe [0 NperpeBarbe.

NMPEAYNPEQYBAKE: Ypenot v Herosute ooCTarHy
[EN0BY MOXE [la Ce 3arpeat 3a Bpeme Ha ynoTpedara.
BH1MaBajTe HEKOj Aa He [10jae BO KOHTAKT CO 3arpeaHunTe
[EN0BU.
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[leliata Ha BO3pacT nomasna of 8 roauHn He Tpeba aa
ouoat Bo 6n13rHa, OCBEH Nof, MOCTOjaH Haa3op.
BHUMAHMUE: [o1BEH-ETO MOPa [ja Ce Haarmneaysa.
KpaTkuTe NpoLEecK Ha roTBerbe Mopa 1 Ce Haarneaysaar
KOHTVHYVPAHO.

Bpararta v HafBopeLLHaTa NoBpLLUVHa MOXe fa ce
3arpee npu pakyBarbe CO YPeaoT.

Temneparypara Ha 4oCTarnH1Te NOBPLLIMHL MOXe fa brae
BMCOKa MPW PaKyBarbe CO YPeaoT.

[OBPLLMHUTE Ce 3arpeBaar 3a Bpeme Ha ynotpeobara.
Ypenute He ce NpeaBragHn 1a buaat KOHTPOMMPAHM

O[] HA[IBOPELLHYV TAjMEPU U OAAENHI CUCTEMM 32
[aneqvHCKa KOHTpOna.

OBOj ypen MOXe [a ro KOpUCTaT AeLa Ha BO3PacT of, 8 1
MOBEKE rOAVHIA 1 NVLA CO HamaneH hnandkie, CETUHI 1
MEHTaJIHY CMIOCOBHOCTH, HEAOBOHO UCKYCHM I 0BYYeHN
nnua, BOKONKY UCTITE Ce HaArneayBaat vv M ce Jaaart
NHCTRYKLW 32 KOPVCTErE Ha YpeaoT Ha 6e36eaeH HaumH

W M Ce objacHaT MOXHUTE OracHOCTW. [leLiata He Tpeba
[1a C Urpaar Cco YpeaoT. YNCTEHETO U OfPXKYBarbETO Of
CTPaHa Ha KOPVCHUKOT He Tpeba [a ro BpLuaT JeLla, OCBeH
aKo Ce NoCTapw Of 8 roAVHI 1 Ce HaarmeayBaar.

HyBajTe ro YpenoT v HEroByOT kaben noganeky of godar
Ha feLa noman of 8 roguHu.

OnwTa 6e36egHoCT

CwTe NPOMEHN Uy NMOMNpPaBky Mopa fia M1 BPLLIM CamMo KBaNMKyBaH nepcoHar.
He 3arpesajTe xpaHa v TeYHOCTY 3aTBOPEHN BO CafioBK CO (yHKUMaTa 3a
MUKPOBPaHOBY.

[Mpu YnCTerbe Ha NevkaTa He KOPUCTETE GEH3EH, pa3peLyBaY, ankoxos, napea unm
ypeau 3a YvCTere CO BYCOK MPUTUCOK.

He nHcTanmpajTe ja neykara: nokpaj rpejHo TENo MW 3ananmne MaTepujas; Mecta
KOM Ce BNaXHU, 3aMacTeHV, NpaLLBI U U3NOXEHN Ha ANPEKTHA COHYEBa
CBET/MHA UM BOLA; HA MecTa Kafle LUTO Ce MOXHY CTEKYBarba Ha rac; 1nm Ha
HepamHa MoBpLUMHA.

OBaa neyka mopa fa buae CooaBeTHO 3a3eMjeHa BO COMMacHOCT CO NOKaHUTE 1

HalMoHanH1Te npasuna.
]

YecTo KOpUCTETE CyBa Kpra 3a OTCTPaHyBakbe Ha HaABOPELLHMTE CYMNCTaHLM Of
KOHTaKTUTE 1 MPUKIyHOLMTE 3a HarojyBarbe.

KabenoT 3a Hanojysarbe He Tpeba fa ce Bfeye, NPeEKyMEPHO [a Ce BUTKa UK Aa ce
CTaBaart TeLLKU MPEOMETM BP3 HEro.

AKO [ojae A0 NPoTeKyBarbe Ha rac (MponaH, LP 1TH.), npoBeTpeTe ja npoctopurjaTta
BeaHall. He ponumpajTe ro KabenoT 3a HanojyBatbe.

He ponupajTe ro kabenoT 3a HamnojyBarbe CO MOKPY paLle.

[pun KOpUCTEHETO, NevKaTta He Tpeba Aa ce UCKIydyBa CO Baerbe Ha KabenoT of
MPVIKNY4OKOT 3a HanojyBarbe.

He cTaBajte rv npcTuTe unv apyri HaABOPELLHM CYMNCTaHLM BO BHATPELIHOCTA.

AKO BO MnevkaTta HaBnesar HafiBOPELLHM CyncTaHLu, U3BaLETe ro KabenoT 3a
Hanojysarbe 1 0bparteTe Ce BO JIOKATHAOT CEPBYCEH LigHTap Ha Samsung.

He npuTuckajTe NpekyMePHO 1 He yanpajTe Bp3 neykara.

He nocTayBajTe ja Neykata Bp3 KPLLNVBY NPEaMETL.

[orpuKeTe Ce HaMOHOT Ha HaMnojyBareTO, (DPEKBEHLM|aTa 1 CTpyjaTa Aa
COO[BETCTBYBAAT CO CreluduKaLmumnTe Ha NPOV3BOAOT.

BMmeTHeTe ro NpukIy4oKoT 3a HarnojyBarbe LIBPCTO BO SWAHWOT LWTekep. He
ynoTpebyBajTe afanTepy CO NoBeKe NMPUKIyYH MecTa, NPOAOIKATENHN Kabn U
ENEKTPUYHN TPaHCHOopMaTOpH.

He 3aKadyBajTe ro kabenoT 3a HamnojyBare Ha MeTaHN NpeaMeTy. MpoBepeTe aanm
KabenoT e CMeCTeH V3Mery MPeaMEeTY Uy 3af, nevkara.

He ynoTpebyBajTe OLITETEH NPUKNYYOK 3a HanojyBarbe, Kaben 3a HamnojyBarbe

VNN LITEKEP CO paLLMpeH oTBopK. JoKONKy MprKyHouuTe unv Kabnmte 3a
HanojyBarbe Ce oLTeTar, Tpeba aa ce 0bpaTuTe BO JIOKAHMOT CEPBUCEH LIEHTap Ha
Samsung.
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He cunyBajTe unm npckajTe Boga AUPEKTHO Ha nevkara.

He cTaBajTe npeameTy Ha nevkara, BO Hej3vHaTa BHATPELLHOCT Un Ha BpaTaTta Ha
nevkara.

HemojTe fa mpckare vcnapimey Matepujai Kako MHCEKTULMAM Ha nevkara.

He cTaBajTe 3ananven maTepujanm BO nevkara. BH1MaBajTe kora 3arpesarte xpaHa
M Njanoum WTO COAPXKAT afikoxon, braejkv napeata of, alkoxonoT MOXe Aa
[0jae BO KOHTaKT CO 3arpeaHunTe 4enoBr Ha neykara.

[euata moxat fa ce yapar viv aa cv rv MpuKiewTaT NpcTuTe co Bparara. He
[03BONyBajTe MM Ha felata ia 6uaaT Bo 6/13vHa Mpu OTBOPare/3aTBoparbe Ha
Bparara.

Mpepynpenysare 3a ynotpe6arta Ha MUKPO6paHoBU

3arpeBarbeTo MMjanoLyt Co MUKPOBPaHOBM MOXeE Aa Pe3yTipa CO 3af0LHETO
BpVierbe, Na 3aTtoa Tpeba cexorall fja BHUMaBaTe npu pakyBarbe CO CafioT.
Cekorall 0cTaBajTe 1 nvjanouuTe fa oTcTojaT HajManky 20 cekyHau no
3arpeBarbeTo. AKO € NOTPEBHO, MPOMELLIaTe 3a Bpeme Ha 3arpesarseTo. Cekorall
MPOMeLLYBajTe MO 3arpeBarbeTo.

Bo cnyyaj Ha U3ropeHu1Lm, CneaeTe r OBre HCTPYKLMV 3a MpBa MOMOLL:

1. VI3ropeHata noBpLUMHa MOTOMETE ja BO NagHa Boaa Hajmanky 10 MUHyTH.
2. TlokpujTe ja co uncTa, cyBa Kpna.

3. He cTaBajte Kpemu, Macna unm NOCUOHM.

3a 2 He ro owwTeTUTE CafoT UK PeLLETKATa, He CTaBajTe ro cafoT UK pelleTkaTa
BO BOJiA@ HEMocpeaHo Mo roTBEHETO.

He ynotpebyBajTe ja neykata 3a Npxxere BO A1aboky cafosy NOMHM CO Macno,
6uaejkv TeMnepaTypaTa Ha MacsoTo He MOXe [ia Ce KOHTponvpa. Toa MoXe fa
pesynTvpa co HeHaaejHO 30BpUBarbE Ha 3arpeaHoTo Macho.

Mepku Ha NpeTnasnMBoCT 3a MUKPOGpaHoBara neyka

KopucTete camo Nprbop HaMeHeT 3a MKpoOpaHoBM nNevkin. He koprctete
METaHW Caf0By, MO3NaTeHN UM NOCPEOPEHY CAL0BM, PXKEHI UTH.

OTCTpaHeTe v BBKWTE 3a 3aBp3yBarbe. MOXe [ja HaCTaHe eNeKTPUYHO NPasHEHE.

He kopvcTeTe ja neykaTta 3a Cyllerbe BECHWLM 1 obnexa.

KoprcTeTe NoKpaTki BpeMm1tba 3a Masin KONMHMHI Ha XpaHa 3a a CripeynTe
NperpeBarbe UM roperbe Ha XpaHara.

YyBajTe r KabenoT 3a HarnojyBarbe 1 NMPVIKNYHOKOT 3a HanojyBarbe NOAANEKy Of,
BOZJA 1 3BOPU Ha TOMIMHA.

3a fa n3berHeTe pusrk 0 eKCNNo3wja, He 3arpesajTe jajua co NyLwni uam T8pao
BapeHu jajua. He 3arpeBajTe XepMETUYKI N BaKyyMUPaH CafoBK, OPEBU,
ZioMatu UTH.

He nokpviBajTe r1 OTBOPUTE 3a BEHTUNALW|a CO KpMa Ui BECHULW. Toa
NPETCTaByBa OMACHOCT Of Noxap. [Nevkata Moxe Aa ce Nperpee 1 aBTOMaTCKy fa
Ce MCKIy4W, a Ke 0CTaHe UCKIy4YeHa Cé ofeKa He ce 1anaay AOBOSHO.

[Npw Baere CanoBy CEKOralll KOPUCTETE pakaBUL.

lMpoMeLLiajTe rn TEYHOCTUTE NPY 3arpPeBarbeTo UMK MO 3aBPLUYBaHE Ha
3arpeBarbeTo 1 OCTABETE MO Caf0T CO TEYHOCTU Hajmanky 20 cekyHam no
3arpeBarbeTo 3a [ja CripevnTe NMpeBprBarbe.

Hemojte na npuorate npemHory 6nvcky Kora ja oTBopate BpartaTa 3a [ia He
[061ETE M3rOPEHNLM Of XELLKMOT BO3MYyX UM NapeaTa Koja 1anerysa.

He ynoTpebyBajTe ja nevkara kora e npasHa. [evkara aBTOMATCKU Ke Ce UCKITyun
no 30 M1HYTW 3apaamn 6e36eaHOCHN NPUHMHK. B npenopadyBame NocTojaHo aa
CTaBare Yalla co BoAa BO nevkara 3a ancopbuparbe Ha MMKpobpaHoBaTa eHeprifja
[IOKOJIKY MeyKarta Cry4ajHo ce aKTVBMpa.

VHCTanvpajTe ja nevkara BO COMMACHOCT CO CNOBOAHMOT MPOCTOP HaBedeH BO OBa
yNaTcTBO. (MOrNeaHeTe ro AenoT 3a MHCTanMparbe Ha MMKpobpaHoBaTa nevka.)
BuineTe BHUMATENHM NPY NPYIKIYYyBarbeTO HA OCTaHATUTE ENEKTPUYHI Ypeam BO
LUTEKEP BO BNM3KMHA Ha rnevkata.
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Mepku Ha NpeTnasnUBOCT 3a paKyBare CO MUKpo6paHoBaTa rneyka

OrpaHuyeHa rapaHumja

Henpuap>kyBareTo KOH CneaHmTe 6e3660HOCHN MEPKM MOXe Aa A0BeAe 10
LUTETHO M3M0XKYBaHe Ha MMKpObpaHoBa eHepruja.

e [leykara He Tpeba fa ce KOpUCTU CO OTBOPEHa BpaTta. He yenkajte rv
6e36eqHOCHUTE BpaBy (LLiapk1Te of BpaTaTa). He cTaBajTe HILITO BO OTBOpUTE
Ha 6e36eHOCH1TE Bpasy.

* He nocTaByBajTe NpeaMeTV MOMery BpaTaTa Ha neykarta v MpeaH1oT Aen 1 He
[03BOMYBa|TE Aa UMa XpaHa Uin Tanor Ha [enoT 3a 3aTBopatbe. YrcTeTe
BpaTaTa 1 NoBPLUMHUTE 3a 3aTBOPabe Mo cekoja ynoTpeda, OpuLLIeKn r co
BflaXXHa Kpna, a noToa Co MeKa 1 cyBa Kpra.

* He kopucTeTe ja neykara QOKOMKY € owTeTeHa. [popomkeTe fa ja kopucTute
CaMO OTKaKO Ke ja nonpasy KBannrkyBaHO TEXHUHKO NMILIE.
BaxHo: BpaTtaTa Ha nevkata mopa fa 6uae npasuiHo 3atBopeHa. Bpartara He
cmMee fia brae CBUTKaHa; LLapKI1Te Ha BpaTtata He cMeat Aa braaT CKPLUEHN 1in
nabasw; NOBPLLMHITE 3a 3aTBOParbe Ha BpaTata U neykara He cmear aa 6unar
OLITETEHWN.

e CwTe npunarofyBarba v Nnompaskin Mopa Aa rv BpLUK KBasIMUKYBaHO
TEXHNYKO NLLE.

Samsung Ke HannaTu JOMonHUTENHA CymMa 3a 3amMeHa Ha ranaHTepuja uim
nonpaeka Ha KO3MeTUHKI [eheKT, JOKONKY OLUTETYBAHETO Ha YPeaoT 1im
ranaHTepujata bruno NpeansBrKaHo of CTpaHa Ha KOPUCHWKOT. Bo oBaa knay3yna
cnara:

e BanabHatuHu, rpebaHnLmn nnn KpLUerbe Ha Bparata, padkuTe, HagBopeLlHaTa

Mno4va nnn KOHTpOHara nno4a.

° CKpLUeH MM OTCTPAHET Caf, NPCTeH 3a Haco4vyBar-e, CI'IOjHI/Il_La nnn petetka

3a neyere.
Ogaa nevka Tpeba aa ce ynoTpedyBa camo 3a HameHeTaTa yHKLMja Kako LLTO

€ onuLLIaHo BO 0Ba ynaTcTeo. [peaynpenyBarbara 1 BaHUTE 63660HOCHNM
VHCTPYKLMV BO OBA YNaTCTBO He M1 ondhakaar CUTe OKONHOCTY 1 CUTYaLN

KO MOXeE i@ HacTaHaT. Balla ofjroBOpHOCT € fja nocTanysarte pasymMHO 1 aa
BHUMaBaTe MpU VHCTAJIMPAHETO, OAPXKYBaHETO 1 yoTpebaTa Ha BallaTa neyka.
Buaejkn cnegH1Te MHCTPYKLMM 32 KOPUCTErE OndakaaT pasnnyHy MOAeni,
KapaKTEPUCTVIKITE Ha BalliaTa MUKPOBpaHoBa Nevka MoXar Marky aa

Ce Pa3nMKyBaaT Ofi OHME OMMLLIAHM BO OBa YMaTCTBO U MOXHO € HEKOW
npeaynpeayBarba ia He 61aaT penesaHTHU. JoKomKy nMarte npalakba vim
OLPefEeHMN rpki, oBparteTe ce BO IOKaHUOT CEPBICEH LIEHTap Ha Samsung 1nm
no6apajTe MOMOL 1 MHOPMALN MPEKy MHTEPHET Of WWW.samsung.com.
KopwicTeTe ja 0Baa neyka camo 3a 3arpesarbe Ha XpaHa. Taa e HameHeTa camo
3a [loMalliHa yrnoTpeba. He 3arpeBajTe H1KaKoB BIL Ha TEKCTIN UM NEPHHMHA
MOSHM CO 3pHLA. [POU3BOANTENOT HE MOXE [1a Ce CMETa Kako OArOBOPEH 3a
OLLTETYBarba NPEAV3BYKaHN Off HECOOABETHA U HeMpaBMHa yroTpeda Ha
neykara.

3a [ia crpeynTe OLWTETYBarE Ha NOBPLUMHATA Ha NeYKaTa 1 OMacHy CUTyaLmm,
neykara Tpeba NocTojaHo Aa ce YncTu 1 A0BPO fa Ce OPXKyBa.

[eduHuumja Ha rpynaTta Ha NponM3BoOgOT

OBoj NpowaBop, cnara Bo pyna 2 Knaca B ISM onpema. [ecduHuumiata 3a rpynata
2 ja ondaka Lienata ISM onpema Kaj koja paamo-hpexkBeHTHaTa eHeprifja HamepHO
Ce reHepypa Winm KopucTy Bo ropma Ha enexTpoMarHeTHO 3paderbe 3apaan
TpeTMaH Ha MaTepujannTe, kako 1 EDM 1 onpemata 3a enekTpriHo 3aBapyBarbe.
Bo onpemarta on Knaca B cnara onpema koja € norofHa 3a KopucTerbe BO
[OMaKVHCTBAaTa U MHCTUTYLMTE KOU CE AVUPEKTHO NOBP3aHM Ha eNeKTpUYHa
MpeXa CO HU30K HaroH CO Koja Ce CcHabflyBaaT 3rpaauTe 3apaiy KOPUCTEHE BO
[IOMaKMHCTBaTA.

MakenoHcku - 8

MG23F301TAK_OL_DE68-04178G-05_MK.indd 8

@»

6/7/2022 12:46:09 PM



MNpaBunHo genoHupamwe Ha 0BOj NPOM3BOA '
(OTnapgHa eneKkTpu4Ha U eNeKTPOHCKa onpema) MHCTaﬂaI—MJa

OATOLIAN
(MpumeHnnBO BO gp>KaBu CO Noce6HU cuctemn 3a Ao ou :
crnpasyBame CO 0TNagoT) Bo 3aBMCHOCT 0 MOAENOT KOj CTe o Kynune, Bi Ce neropaqysaar

HEKOJIK TOLI KOU MOXK T YIOTPEBUTE Ha MOBEKE HaUVIHM.
OBaa 03HaKa Ha NpoK3Bo0T, NPUGOPOT UMK NUTepaTypara EKOMKY AORATOLM KOM MOXE [1a I YMIOTPEGUTE Ha MOBEKE Ha

03HauyBa [1eKa NPOMN3BOLAOT ¥ HEFOBMOT ENEKTPOHCKN NPreop 1. Kpy)XeH npcTeH, KOj ce nocTaByBa BO cpeanHaTa
(Ha np. nonHayoT, cnywwankute, USB kabenot) He Tpeba fa ce Ha neykara.
[ ] OTCTPaHyBaaT 3aefHO CO OCTaHATUOT OTNaf Of [JOMAKUHCTBOTO Hamena: Kpy»HIOT MPCTeH ja NOAmpxKyBa

Ha KpajoT of] HUBHIOT paboTeH Bek. 3a M3berHyBarbe Ha MOXHa

VIPUNVYLUVLOHW 20

. nno4ara.
LUTETA BP3 OKOAMHATA WM YOBEYKOTO 3ApaBje NpeanssyikaHa
CO HEKOHTPONMPaHO pnarbe otnag, Be Monume pa r ogsovte . 2. BptamBa nnoua, koja ce MoCTaByBa Ha MPCTEHOT
OBME NPeaMETV Of APyrvTe BULOBY OTNag v OATOBOPHO fa vt MW WTO LeHTapOT Ce MOK/IoMnyBa Co cnojHuLara.

peLVKnpaTe 3apay yHanpeayBare Ha eKONOLLKM onpaBaaHo
MOBTOPHO KOPYCTEHE Ha MaTepUjasHTE PECYPCU.

®rznHKITE NKLa MOXAT fia ce obpartaT uiv Bo NpoaasHMUaTa
Kage LWTO ro Kynune OBOj MPOU3BOL U BO CNyXOWTe Ha
floKasiHaTa camoynpasa, 3a leTaNv Kafe U Kako [a 1aspLuar 3. PeweTka 3a neyemwe, Koja ce NocTaByBa Ha
peLVKparse Ha NPOV3BOLOT Ha HauMH 6e36efeH Mo OKoNMHaTa. nnoyara.

[enoBHMTE KOPUCHWLM MOXAT fa ce obparar [0 CBOjoT
CHabaysay 1 fa rv nposepar ogpendute v yCnosuTe BO
[I0roBopOT 3a Habaska. OBOj MPOW3BOL, U HErOBUOT €MEKTPOHCKM

HameHna : [lnovara npetcraByBa rnaBHa
MNOBPLUMHA 32 FOTBEHE; Taa MOXE
NECHO Aa ce n3Baau Npu YACTEHE.

' HameHna: MeTtanHata peweTka ce ynotpebysa 3a
neverbe Y KOMBVHMPAHO FOTBEHE.

npvibop He Tpeba fa ce MeLlaar co Apyr KOMepLmjaneH otnag,. 4. Cap 3a neyeme, nornegHeTe Ha ctpaHuua 20-21.
3a nHhopMaLMK BO BPCKa CO EKOSOLLIKITE 3aI0M6U U PErynatopHITe 06BPCKY (camo mopenure MG23F301TC*, MG23F301TJ*,
LUTO Ce crneumdnyHy 3a nponasoauTe Ha Samsung, Ha np. REACH, WEEE, MG23F302TC*, MG23F302TJ%)
Batepun, noceTeTe ja: www.samsung.com/uk/aboutsamsung/sustainability/ HameHa Caf 3a nederbe Koj ce yrnoTpeGysa 3a
environment/our-commitment/data/ Nofo6pOo Neverse NPU KOMBUHMPAH PexiM Ha paboTa co

MVKpOBpaHoBm 1 rpejad. OBO3MOXKyBa TecTata 1 nuuata
[a 6yaaT KpuKasu.

E] HE ynoTpebyBajTe ja MvkpobpaHoBaTta nevka 6e3 Kpy»<eH NPCTeH U
nnoya.
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5. Cap 3a roTBemwe CO napea, norjnegHeTe Ha
cTpanuua 18-20.

MECTO HA UHCTAJIALIMJA

(camo mopenute MG23F301TF*, MG23F301TJ*, * VI36epeTe pamHa 1 HBenmMpaHa nospLUnHa 20cmonA  Oom
MG23F302TF*, MG23F302TJ%) npu6n. 85 cm Hay noaoT. MoBpLumHaTa Mopa e -oRan
Hamena : [pu ynoTpebyBare Ha (DyHKLMjaTa 3a roTBeHE CO napea A8 Ja nsppxn TexnHaTa Ha nedkara. 4L EL
KOPUWCTETE o NMNaCTUYHKOT Caf, 3a rOTBEHE CO napea. e [penopadyBame MOHTMPatbe Ha MPOM3BOLAOT 85 om A 1(;:
Taka LUTO Herosara 3afHa cTpaHa fa e BO on moﬂ(ﬂi o cTpara
HE ynoTpebysajTe ja MrkpobpaHoBara neqka 6e3 KpyxXeH NpcTeH n pamMHOMepHa MonoX6a co SUGOT U Aa ce
rnnoya. ocTasat HajManiky 10 cm Ha ABeTe CTpaH/ U

i 20 cm Hapg Npou3BOAO0T 3apaan BeHTunaumja.
E—] HE kopucTeTe rv pexxumnte Fpejad () 1 Kom6uHupate (i4u) co o
CamoT 3a roTBebE CO napea. e He nocTasyBajTe ja Neyka BO TOMM W BNAXKHM OMNKPY>KyBarba, Kako

' Ha MpvMep 0O Apyra MUKpObpaHoBa nevka um pagmjatop.

myHieumLAM%aarbe MW (%) PEJAY (V) KOMB. (£ wv) * [lpuapkyBajTe ce o cneumdurkaummTe 3a HanojyBarbe Ha oBaa nedka.

KopucTete camo 0gobperHn NpoaoHKUTENHN Kabnu, OOKONKY 1ma

noTpe6a 3a Toa.
VJ O X X e [Ipen NPBOTO KOPUCTEHE Ha NevkaTa N3bpuLLETE ja BHaTpeLLHOCTa 1
BpaTaTa 3a 3aTBoparbe CO BnaxkHa Kpna.
(Cap 3a rotBetbe CO
napea)

' BPTJZIUBA IMJIOYA

OTcTpaHeTe ja ambanarkara of, BHaTpeLuHocTa
Ha nevkara. MocTaBeTe v KPY>KHUOT MPCTEH

1 nno4ara. MposepeTe fanv YiHvjaTa ce BpTu
Cno6oaHo. /
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OAOXKYBAHE

YUCTEHE

YicTeTe ja nedkata pefoBHO 3a Aa CMPEYNTe HaTaIoXKyBaHe Ha HEYCTOTUN Ha
M BO nevkata. IcTo Taka, [o6po BH1MABajTe Ha BpaTtara, 3alTuTata Ha Bparara,
BPT/MBATA MJ104a ¥ KPY>KHUOT MPCTEH (CaMO 3a MOLENNTE Kaj KoM € MPYIMEHMNBO).
AKO BpaTaTa He Ce 0TBOpa UM 3aTBOpa HEMPEYEHO, MPBO MPOBEPETE fann Ha
3aLTMTaTa Ha BpataTa ce Hataloxune HewncTotun. VicumcTeTe ja HagsopeLuHaTa
1 BHaTPeLLHaTa CTpaHa Ha nevkara co Meka Kpra v canyHuua. Vicrnakrete un
1cyLeTe gobpo.

Kako pa oTcTpaHuTe TBPAOKOPHU HEYUCTOTUM CO Jiolia Mupu3s6a Bo
BHaTpPELLHOCTA Ha neykara

1. Kora neykarta e 0TBOpeHa, CTaBeTe Yallla co pa3bnaXkeH IMMOHOB COK BO
LEeHTapOT Ha BpTMBaTa rnjo4a.

3arpejTe ja nevkara 10 MHYTK Ha MaKCUMaHa MOK.

[o 3aBpLUyBarbe Ha LMKTYCOT, NOYeKajTe fa ce nanaav neykara. oroa,
OTBOPETE ja Bpatara 1 UCHACTETE ro MPOCTOPOT 32 FOTBEHE.

Yucrerbe Ha BHaTpPELHOCTa Ha MofenuTte co noaBuXxeH rpejaq

3a [ia ja MCHMCTVTe ropHaTa NoBpLLUVHA Ha MPOCTOPOT 3a
rOTBEHE, CMYLUTETE O FOPHOTO MPEJHO Teno 3a 45° Kako
LUTO € MpUKaxaHo. Ha 0BOj Ha4MH Ke MOXeTe MONECHO
[Ja ja UCHICTUTE ropHaTa noBpLUmMHa. Kora ke 3aBpLunTe,
BpaTeTe ro ropHOTO MPEjHO Teno BO CBojaTa nonoxoa.

7

/N\ BHUMAHME

* Bparara v nospLUMHaTa 3a 3atBoparbe Tpeba aa bmaat YCTV U MOrpidkeTe ce
Bparara fa ce 0TBOpa 1 3aTBopa HenpeyeHo. Bo cnpoTuBHO, PaboTHWOT BEK Ha
re4qkara MoxXe fia Ce Hamasnn.

e BHimasajTe fa He UCTypuUTe BOLA BO OTBOPHMTE Ha nevkara.
® He kopucTeTe KakBM 6110 abPas3nBHA UM XEMICKI CYNCTaHLMM 38 YACTEHE.

* [0 Cekoe KopUCTEHE Ha Meykara, KopucTeTe brar pacTBop Of AETEPreHT 3a fa
0 NCHNCTITE MPOCTOPOT 3a roTBeHE, OTKAKO rNe4vkara Ke ce nsnagp.

3AMEHA (MOMNPABKA)

A\ NPEOYNPENYBAHE

OBaa rnevka Hema [eoBM KO KOPVICHUKOT MOXE CaM [ja r'i 3aMeHn. He
06wyBajTe Ce camu ja 1 MeHyBaTe [efloBY i [1a ja rornpasare nedkara.

* AKO HacTaHe MpoGrem CO LapKiTe, MOBPLUMHATA Ha 3aTBOPare /v Bpatara,
obpateTe ce Kaj KBaMAMKYBaHO TEXHNHYKO NILIE UM BO NIOKASTHOT CEPBIICEH
LieHTap Ha Samsung 3a Aa AoBVeTe TEXHYKa MOMOLL.

® AKO cakarte [ia ja 3aMeHWTe CBETUIKATA, 0BPaTETE Ce BO NIOKANHWOT CEPBUCEH
LieHTap Ha Samsung. He 3ameHyBajTe ja camute.

e AKO HacTaHe NpoG/em Co HaIBOPELLHOTO KYKMLLTE Ha neykara, MpBo UCKy4eTe
ro KaGenoT 3a Harojysarbe Of] M3BOPOT 3a HarnojyBarbe, a NoToa o6pareTe ce BO
JIOKAJHWOT CepBUCEH LieHTap Ha Samsung.

SALUTUTA O4 HEAKTUBHOCT BO AOJITUN
BPEMEHCKW MNMEPUOOA

AKO MnevKaTa He ce KOPICTW 10N BPEMEHCKY NEPYOL, UCKITY4ETe ro kabenoT 3a
HanojyBarbe 1 MPEMECTETE ja NeykaTa Ha CyBO MeCTo 6e3 npas. HatanoxysarbeTo
Ha NpaB v Bara BO BHaTPELLHOCTa Ha nevkaTa MoXe [1a BNvjae Bp3
nepdopmaHcuTe Ha neykara.
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DYHKLAA HA [eYkaTa

NMEYKA

P ———

[E=
® ®® © @ 0

1. PA4YKA 3A BPATATA 7. BPATA

2. OTBOPW 3A BEHTUNALJA 8. BPT/IMBA MJIOHA

3. MPEJAH 9. CMOJHNLA

4. OCBETJ1YBAME 10.KPY>XXEH MNMPCTEH

5. EKPAH 11.CNYPHOCHW BHATPELLIHI
6. LLIAPKM HA BPATATA OTBOPK

12.KOHTPOJIHA TT/104A

®

KOHTPOJIHA NMNJ1I04YA

1. EKPAH
2. KOIM4YE 30PABO MOTBEME

3. KOIN4YE 3A 3AEP3AHO
OOMP3HYBAHE

4. KOIN4E 3A MMKPOBEPAHOBI
5. KOM4YE 3A TPEJAH

6. BPTJIMBO KOIM4E
(TEXXMHA/TOPUINJA/BPEME)
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7. KOIM4YE 3A SAMNNPAHE/EKO

8. KOMM4E 3A ®YHKUNJIATA
MOJA HYHNJIA

9. KOIN4YE 3A OTCTPAHYBAHME

HA MNPNC

10.KOIN4E 3A
MNKPOBPAHOBW+IPEJAY

11.KOIM4HE 3A MOCTABYBAHE HA
HYACOBHMKOT

12.KOIN4E 3A
AKTVBNPAHSE/+30s
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ﬂOTD@@& Ha [eYkala

NMOCTABYBAHE HA BPEMETO

Bawwata MvkpobpaHoBa nevka UMa BrpafeH HYacoBHVK. Kora HanojyBarbeTo e
BKJTy4EHO, Ha EKPaHOT aBTOMATCKM Ke ce mpukaxe “:0”, “88:88” nnm “12:00”. Be
MOJIMIME MOCTaBETE FO MOMEHTATHOTO Bpeme. BpemeTo Moxe aa 6rae nprkakaHo
BO 24-4acoBeH 1nn 12-4acoBeH dhopmar. HacoBHMKOT MOpa Aa ro NocTaBuTe:

e Kora npBnar ja MHcTanMpare Bawara MMKpobpaHoBa nevka

e [10 NPEeKVH Ha HaNojyBaHeTo

He 3abopaBajTe ga ro HaMeCTUTE YaCOBHVKOT MNP NPEMUH Off NETHO BO
31IMCKO NPECMETYBabe Ha BPEMETO 1 06paTHO.

dyHKLMja 32 aBTOMATCKO 3aluTefyBame Ha eHepruja
AKO He 136epeTe HATY eaHa DyHKUMa fodexa YpeaoT ja nocTaByBa U ce
Haora BO cocTojbaTa Ha NpUBPEMEHO MPeKnHyBarbe, (PyHKLMjaTa ke Guae
OTKaKaHa 11 Mo 25 MUHYTY Ke Ce MPYKaXke YaCOBHKOT. JlamnaTa Ha nevkara
Ke ce MCKJITy4¥ Mo 5 MUHYTV JOKOSIKY BpaTaTa e 0TBOpeHa.

1. 3a pa ce npukaxe BpeMeTo BO... @
24-4acoBeH thopmar
12-4acoseH opmar D

MpuTIicHeTE ro Kon4eTo 3a YacosHuk (@) eaHall 1 aganaru.

2. 3aBpTeTe ro BPTAMBOTO KOMYe 3a [a ro HamMecTute
4acor.

|
+

3. MputucHeTe ro konueTo 3a YacosHuk (D).

4, SaBpTeTe O BPT/IMBOTO Kon4e 3a [ia ' Hamectute
MUHYTUTE.

5. [lpuTncHeTe ro KonueTo 3a YacoBHuk ().

mlc Q) @fc

KAKO PABOTU MUKPOBEPAHOBATA NMEYKA

MnKpOBPaHOBUTE Ce ENEKTPOMArHETH BPaHOBK CO BMCOKa (PpeKBEHLMA;
ocnobogeHarta eHeprija 0BO3MOXKyBa rOTBEHE WM NMOArpeBarbe Ha
XpaHaTta 6e3 NpoMeHa Ha HejsnHaTa dopma nnm 6oja.

MoxxeTe fa ja KopucTuUTe MMKpoBpaHoBaTa nevka 3a:

e OaMp3HyBaHEe (padHoO 1 aBTOMATCKN)
e [oTBere
e [loprpeBarse

|_|pI/IHLLI/II'I Ha roteeme.

1. MukpobpaHOBUTE reHepupaHy 04 MarHeTPOH ce
pacnpegenysaaT PaMHOMEPHO CO BPTEHETO Ha
XpaHaTta nocraBeHa Ha mnoyata. Ha oBoj HaquH

XpaHaTta ce roTev paMHOMEPHO Hacekage.

2. MukpobpaHoBUTE Ce ancopbupaar of xpaHaTa o
nnado4nHa of okony 1 vHY (2,5 cm). F'oTBereTo
noToa NPOAOIPKyBa CO pacrnpenenysare Ha
TornyimHaTa BO BHATPELWHOCTa Ha XpaHaTta.

3. BpemeTo Ha rotBerbe ce MeHyBa BO 3aBUCHOCT
0f, CafloT KOj Ce KOPUCTU U KapaKTepUCTUKUTE Ha
XpaHaTa:
e Konm4ecTso M ryctuHa
e CoppxxuHa Ha Boga
e [loveTHa Temnepatypa (oanv € 3amp3Harta unn He)

@ Buaejkv LeHTpanHMOT Aen Ha xpaHaTta ce roTBuY MPeKy
pacnpenenyBare Ha TonvHaTa, roTBeHeTO NPOA0/HKYBa 1 Mo
BaereTO Ha XpaHaTa of] neykarta. BpemeTo Ha cToerbe Ha xpaHaTta
Ha3Ha4eHo BO peLienTuTe U BO OBa YNaTCTBO MOpa [a Cce NnoymTyBa
3a ga ce obes3beau:

® PamMHOMEpHa 3roTBEHOCT Ha XpaHaTa 1 BO CPeavLLHNOT Aen
¢ MogenHaksa Temnepartypa Ha Lenara xpaHa
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NMPOBEPKA OAJIU NEYKATA PABOTU NCIMPABHO FrOTBEHE/MOAINPEBAHE
CnepHaTa eiHOCTaBHa NpoLeypa Ke By OBO3MOXXM [1a NpoBepuTe Aanu CnepHata npoleaypa objacHyBa Kako [a roTBuTe U NOArpeBaTe xpaHa.
Balllata MMKpobpaHoBa nevka paboTu NCNPaBHO. CEKOI'ALLl npoBepeTe 1 NocTaBeHWTe napameTpu Npeq aa ja octaBute
OTBOpETE ja BpaTaTa o[ neykara co NoBeKyBare Ha padkara of AecHara neykara 6e3 Haa3op.
cTpaHa. NocTaseTe Yalla co Boda Ha nnovata. [otoa 3aTBOpeTE ja [NpBO, NOCTaBETE ja XpaHaTa Ha cpeauHa of nnodata. lNoToa 3aTBOpETE ja
Bparara. Bpararta.
1. TMpuTncHeTe ro konyeTo 3a Mukpo6paHoBm (#%) 1. MpuTtncHeTe ro konyeto 3a Mnkpo6paHoBY (!

Pe3yntaT: Ha ekpaHoT ce npukaxxysa 800 W ’.':' “\‘ PesynTtaT: Ha ekpaHoT ce npukaxysa 800 W

(MakcKmarHa jaqrHa Ha roTBEHE) p— (MaKcvmanHa jaumnHa Ha roTeemse): ot

136epeTe ro COoABETHOTO HMBO Ha
ja4ymHa co NpUTKCHYBarbe Ha kon4eTo Mukpo6paHoBu

2. [locTaBeTe ro BpeMeTo Ha 4 fo 5 MUHYTU CO

BPTEHE Ha BPT/IMBOTO KOMYe U MPUTUCHETE ro 7/'/\; & /+30s ({%) cé ponexa He ce Nprikaxe cakaHoTo HMBO. Be
Kon4eTo AKTUBMpatbe/+30s (). N MOMMMe NorfeHeTe BO Tabeniata 3a HYBoa Ha jaqmHa.
Pesyntar: CBeT/IOTO Ce BKJydyBa v modara 2. [NocTaBeTe ro BPeMETO Ha roTBeHE CO 3aBPTyBaHe N,
roYHyBa Aa ce BPTU. Ha BPT/IMBOTO Komnye.
1) FoTBeHETO 3ano4YHyBa 1 Kora Ke 3aBpLun ce ChyLua Pesyntat: Ce nprikaxysa BPeMeTO Ha roTBerbe.
3ByYeH curHan "ouvn" 4 natw.
2) CurHanoT 3a Kpaj Ke ro cnyLuHeTe 3 natu (eaHatl Bo 3. MpuTucHeTe ro kon4eTo 3a AkTuBMparse/+30s ().
MUHYTA). 1 <D /+3OS
Fesynrat:
3) MOMEHTaTHOTO Bpeme NMOBTOPHO CE MPUKaXKyBa. Pesynrar: CsetioTo ce Bry4yBa 1 nno4ara
NoYHyBa fa ce BPpTU. Start

[NevkaTa Mopa ga buae noBp3aHa Co COOABETEH SUOEH MPUKITYHOK.
[Mnoyata mopa fa bruae nocrtaseHa BO nevkara. [LoKosKy He ce
KOPUCTU MaKCUMaITHOTO HMBO Ha ja4unHa, Ke 6uae noTpebHo nodonro
BpemMe 3a 30BpMBarbe Ha BodaTa.

1) [oTBereTO 3ano4HyBa 1 Kora ke
3aBpLUKM Ce ChnyLua 3By4eH curHan "éoun" 4 natu.

2) CurHanoT 3a Kpaj Ke ro cnyliHeTe 3 naTtv (eoHall Bo
MVHYTa).

3) MoMmeHTanHoTO Bpeme NMOBTOPHO Ce MpUKaKyBa.

Hukoraw He BKy4yBajTe ja nevkara Kora e npasHa.

[okonky cakaTe fa 3arpeeTe YMHMja 3a KpaTok Neprog co
MakcumMarHa jadnHa og, (800 W), edHOCTaBHO MPUTUCHETE rO KOMYETO
+30s no egHaw 3a cekon 30 CekyHay Ha 3arpeBarbe. [levkara ce
BKJly4yBa BegHaLLl.
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HUBOA HA JAHNHA

NMPUNATOAYBAHKE HA BPEMETO HA TOTBEHE

MoxkeTe fa n3bepeTe HeKOe O[] HMBOATA Ha jayHa KO Ce HaBeadeHW
nomony.

WUsnes
HuBo Ha jaunHa

MWO FPEJAY
BMCOKO 800 W -
CPEHO B/COKO 600 W -
CPEOHO 450 W -
CPEOHO HINCKO 300 W -
OMP3HYBAHSE (£%) 180 W -
HICKO/OAP>XKYBAHSE HA TOMNHA 100 W -
TPEJAY - 1100 W
KOMB. | (1) 600 W 1100 W
KOMB. Il (%.10) 450 W 1100 W
KOMB. Il (1Y) 300 W 1100 W

AKO n3bepeTe NOBNCOKO HBO, BPEMETO 3a roTBere Tpeba fAa ce Hamanu.

AKO 136epeTe MOHNCKO HUBO, BPEMETO 3a roTBeHe Tpeba Aa ce 3ronemMu.

MOTPEBA HA ®YHKLINJATA 3A OTCTPAHYBAHE HA MUPUC

YnotpebeTe ja thyHKLjaTa Nno roTeere Ha XpaHa Co CUMEH MUPKC UK Kora ce
CO3AaBa MHOry Yaf BO neykara. HajnpBo MCHMCTETE ja BHATPELLHOCTA Ha nevkara.

OTKaKo Ke 3aBpLUMTE CO YNCTEHETO NPUTUCHETE IO
kon4eto 3a OTcTpaHyBare Ha mupuc (). Ke uyeTe U
3BYYEH CUMHau YeTupunaTy. e
OTcTpaHyBareTo Ha MUPUCOT Tpae 5 MUHYTY. TpaereTo ce
3rofiemyBa 3a 30 CeKyHAM CO CEKOe MPUTUCHYBarbe Ha KonyeTo +30s.

MakcnmanHoTo BpeMe Ha OTCTpaHyBaHhe Ha MUPUC € 15 MWUHYTW.

MoxkeTe fia ro 3rosemnTe BPeMETPAEHETO Ha FOTBEHETO CO
NPUTUCHYBarbe Ha KonyeTo +30s (+30cexkyHam) no eaHall 3a
cekom 30 CekyHAM LLUTO cakaTe fa ce gofanar.

>/ +30s
Start

MpuTtncHeTe ro Kon4eTo +30s Mo efHall 3a cexon
30 cekyHav LLUTO cakaTe fia ce aofaaaar.

NMPEKUHYBAHE HA TOTBEHETO

MoXeTe 1@ ro MpexVHETe roTBEHETO BO CEKOE BpemMe 3a a ja MPOBEepUTe XpaHara.

1. 3a npuBpemMeHO NPeKVHyBarbE;

1) OtBopeTe ja BpaTata.

Pesyntat:  [0TBeHETO Ce NMPekuHyBa. 3a 4a ro
MPOOOIKITE FOTBEHETO, 3aTBOPETE ja

Bpararta 1 NoBTOPHO NPUTUCHETE Ha ().
2) TMpwutrcHeTe ro konyeTo Stop (3anupatrse) (©).

Pesyntar: [0OTBEHETO Ce MpeknHyBa. 3a Aa NPOAOIKUTE CO FOTBEHETO,
MOBTOPHO MPUTUCHETE Ha ().

2. 3a LENOCHO NMPeKMHyBarbE;
MputucHeTe ro kondeto Stop (3anupare) (©).

Pesyntar: [OTBEHETO Ce NPeknHyBa. [JOKONKy cakare

Q /T2

Stop

[a Vi OTK&XKETe MapamMeTpuTe 3a roTBerbE,
npUTUCHETE ro Kon4eTo Stop (3anupatbe) (©) yLiTe eaHalLl.

/ICTO Taka MOXETe Aa i NOHULWTITE NapameTpuTe Npe[ 3ano4HyBarbeTo Co
NPUTUCHYBarbe Ha KonyeTo Stop (Sanupatbe) (©).

NOCTABYBAHE HA PEXXUMOT 3A SALUTEAYBAHE HA EHEPTUJA

[Neykara nMa pexxum 3a 3allTeayBarbe Ha eHeprija. OBaa hyHKUMja 3alTeyBa
eNeKTprYHa eHepruja kora nevkara He e Bo ynoTpeba. Taa ro akTuempa pexxviMoT
Ha NoAroTBeHOCT 1 NPUKaxKyBa HYaCOBHMK Kora rneqkara He Ce KOpUCTU.

e [IpuTICHETE ro KOM4ETO 32 3alTeAyBare Ha eHepruja (D).
Pesyntat:  lICKny4eH exkpaH.

e 3afausnesete of PEXVIMOT 3a 3aLUTeflyBarbe Ha eHepryja,

Q /T2

Stop

OTBOPETE ja BpaTara WK MPUTUCHETE Mo KOM4eTo 3a
3awTeayBatbe Ha eHepruja (S 1 Ha eKPAHOT Ke Ce MPUKaKe TeKOBHOTO BpeMe.
Meykara e NofroTeeHa 3a ynoTpeoa.
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YMNOTPEBA HA ®YHKLUMWUTE 3A 3[1IPABO TrOTBEHE

®OyHKUMWTE 32 34paBO roTBEHE Hy[AT ABAECET OfHaNpen Nporpammpani
BpeMuHba Ha roTeetrbe. Brie He Mopa fa ro noctaByBaTe BDEMETO Ha
noarpeBare HATY Nak HMBOTO Ha jadnHa. MoxeTe aa ja npunarognTe
roneMmnHaTa Ha NopuumTe CO BPTEHE HA BPT/IMBOTO KOM4ye.

[pBO, MOCTaBETE ja XpaHaTa Ha cpeauHa Of nnovara 1 3aTBOPETE ja
Bparara.

YMNOTPEBA HA NMPOrPAMUTE 3A 3[PABO
FOTBEKE: 3EJIEHYYK U XXUTO

Bo cnepgHata Tabena ce npeTrcraBeHn 12 aBToMaTCKM NporpamMu 3a 3apasa
[1eTa 3a roTBeHe Ha 3eMeHYYK U XKNTO. Taa mi Coap XKu KONMYUHITE,
BpPEeMUHAaTa Ha CTOEHE U COOABETHUTE MPENOpPaKM.

Mporpamunte of, 1-10 kopucTaTt camo MMKpPoBpaHoBa eHeprija.
Mporpamunte of, 11-12 KopucTaT KoMBUHaLMja Of MUKPOBPaHOBK 1 rpejad.

1. VI136epeTe ro BUOOT Ha XpaHaTa LUTO ja roTBuUTE CO
npuTCHYBaHe Ha konyeTo 3a Healthy Cooking S @
(3apaBo rotBemse) ((3) v Healthy Cooking
(3apaBo roTBewe) () efHall U NoBeke natu.

2. V136epeTe ja roneMmnHaTa Ha nopummnTe co SN
3aBpTyBarbe Ha BPTIIMBOTO Kon4e. (KopucTeTe ja
Tabenara Ha HapegHaTa CTpaHuLa).

3. [MpuTncHeTe ro kon4eTo 3a AKTuBupare/+30s ().

Pesynrar : [oTBereTO 3ano4qHysa. 10 <> / +30s
3aBpPLUYBaHETO. Start
1) Ce cnywa 3By4eH curHan "oun"
4 natn.

2) CurHanoT 3a Kpaj Ke ro chyLuHeTe
3 natuv (egHall BO MUHyTa).

3) MOMeHTaNHOTO BpemMe NOBTOPHO Ce
nprikarkysa.

KopucTeTe camo npegmeTi Ko MoxxaTt 6e36eHO aa ce kopucTar BO
MVKpOBpaHoBa nevka.

Kop XpaHa

Mopuwja
@

Bpeme Ha
cToee
(MuH.)

Mpenopaku

1 | Bpokyna

&

250
500

1-2

//lcnnakHeTe v 1 CUMCTETE M1 CBEXIUTE BPOKYM
11 NOArOTBETE M BO Napyniba. Pacriopesete rv
noJeaHaKBO BO CTaKneH cag co kanak. [lofapete
30 ml (2 naxxuuy) Boga npw roTeerse 250 g,
nopagete 60-75 ml (4-5 naxuuy) 3a 500 g.
CraBeTe ro CafoT BO LgHTapOT Ha BpT/MBaTa
nnoya. [oTeeTe nokpueHo. Mpometuajte No
TOTBEHETO.

2 | Mopkosu

@

250

/lcnnakHeTe 1 1CHNCTETE T MOPKOBUTE 1
MOArOTBETE M BO NOAEAHAKBI Napykba.
PacnopezieTe r1 noagaHakBo BO CTaKMeH caf
co kanak. [logaaete 30 ml (2 naxuuy) Boga npu
roTeerbe 250 g. CTaBeTe ro cafioT BO LieHTapoT
Ha BpTAMBaTa nnoya. MoTBeTe NOKPYEHO.
[pomeLLajTe MO FOTBEHETO.

3 |lpas

250

VlcnnakHeTe ro 1 McHUCTeTe ro rpasoT.
Pacnopezete rv nofeaHaxkso BO CTaKIeH caf
co kanak. [Joganete 30 ml (2 naxuuy) Boga npu
roteere 250 g. CTaseTe ro CafoT BO LieHTapoT
Ha BpT/MBaTa Nn04a. [OTBETE NOKPUEHO.
lMpomeLLajTe Mo roTBEHETO.

4 | CnaHak

P

150

/lcnnakHeTe ro u ucumcTeTe ro cnaxakot. CTaseTe
r0 BO CTaK/EH Cafl co Karak. He fonasajTe Bofa.
CraBeTe ro CafoT Ha CpeavHa Of BOT/MBaTa
mnova. 'oTBeTe NokpreHo. MNpomelajTe No
TOTBEHETO.
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T Bpeme Ha T Bpeme Ha
Kog XpaHa cToewe Mpenopaku Kop XpaHa cToeHe Mpenopaku
(9) (MuH.) (9) (MuH.)
5 | BapeH knac 250 1-2 VlcnnakHeTe r 1 cuMcTeTe 1 KNacjeTo nyeHka 11 | MpatuH co 500 2-3 CraBeTe ro 3e1eH4yKOT, Kako Ha npymep
n4yeHka (1 napye) 11 CTaBETE M BO OBaNEH CTakneH cag,. [Mokpujte 3eneHuyK OfHaNPes 3roTBEHIN Nap4MHa KOMMAP, CELIKaHN
ﬁ co chonvja 3a MUKPOGPAHOBM Meyky 1 npofodeTe g TUKBIYKY 11 AOMATV 1 COC BO COOABETHA
ja honvjara. OrHOOTMOPHA YMHVja Of cTakno. dopanete
6 | Nlynenn 250 2-3 VA3mmjTe 11 u3nyneTe r KOMMMPHTE W 1CeUKajTe rm E:ZTJ;%?:M opoaropa. Crasere ja suHnara
Komnpu 500 Ha nomasn nap4mba. CTaBeTe ro BO CTaKMEH Caf i
@ co kanak. Jonapete 45-60 ml (3-4 naxiuy) Boga. 12 | MeyeHn 400 1-2 VlcnnakHeTe rv v ucuncTeTe rv foMarure,
CraBeTe ro CafoT Ha Cpe/vHa Of BPT/MBaTa pomatu JICEYETE 1 Ha NONOBYHA U CTaBETE ' BO
nnoya. FoTBETE MOKPUEHO. ' Uy OrHOOTMNOPEH cap. [onanete peHaHo cuperbe
A2 opoaropa. CTaseTe ja YnHujaTa Ha peleTkara.
7 | WHTerpaneH 125 5-10 | YnoTpebeTe ronem cTakneH OrHOOTMOPEH caf Co
opu3 Kanak. [lonanete ABOJHO KOMMYECTBO Ha NafHa .
(nonysapeH) 80ga (14 I). FoTeeTe nokpyeHo. MpomeLuajTe npen YNOTPEBA HA IMTPOrPAMUTE 3A 3APAB0 FOTBEHSE:
BPEMETO Ha CTOBH:E U [I0FAITE CON U 3a4MHM. XXNBUHA U PUBA
Bo cnepgHata Tabena ce mpeTCcTaBeHn 8 aBTOMATCKM Nporpamy 3a 3apasa
8 | WHTerpantm 125 1 YnoTpebeTe ronem CTakeH OrHooTnopeH cap, co
X [veTa 3a roTBere Ha XXMBUHA 1 prda, HUBHUTE KOMIMYMHN, BPEMUHATA HA
MaKapoHu Kkanak. [logajte %2 | Tonna 30BpueHa Boga, Manky n 1-6 KODVCTAT CaMO
% 0O 1 7106p0 MpOvelLa]Te. [OTBETe HENOKPUEHo. . CTOEHE U coo,u,aemmel npenopaku. NporpamnTe o p .
MIPOMELLA[TE NPl BEMETO HA CTOBHE 1 TEMENHO MUKpPOBpaHoBa eHepljvua. [MporpamuTte of 7-8 KopucTaTt KoMbrHaLmja of,
VICLIEAETe OTKAKO Ke 3aBpLLMT. MVKPOGPAHOBM 1 rpejad.
9 | Kunoa 125 1-3 YnoTpebeTe rofem CTakneH OrHOOTMOPeH caf co Bpewe Ha
h.\§ Kkanak. [lofaneTe ABOJHO KOMMYECTBO Ha naja Koa Xpaka Mopuvja (g) | croetbe Mpenopakm
Bopa (250 ml). FoTeeTe nokpreHo. Mpomeluajte (MmH,)
npez BDEMETO Ha CTOEHE U JOfgjTe Con v
324UHU. 1 | Munewkn 300 2 VicnnakHeTe r napynrbarta v CTasete
rpagn (2 napumrba) Ha Kepammnyka YuHvja. Mokpujte co onvja
10 | Bynryp 125 2-5 YnoTpebete ronem CTaKfler OrHoOTNOpeH canco %, 3a MUKpOBpaHOBH Nekit. TpoBogeTe ja
(kplweHa Kanak. [lofaneTe ABOJHO KONM4ECTBO Ha naya chonvjata. CTaBeTe ro canoT Ha BpTAMEaTa
nyeHunLa) Bopfa (250 ml). FoTeeTe nokpueHo. Mpomeluajte nrioYa.
Mpef, BPEMETO Ha CTOEHE 11 Aofig{Te COM 1
334VHN. 2 | Mucupkunn 300 2 VicnnakHeTe 1 napunkbara u CTaBeTe
rpagn (2 napumrba) Ha Kepamuyka YuHvja. Mokpujte co onvja
é) 3a MVKpoBpaHoBY nevky. MpobogdeTe ja
thonujata. CTaseTe ro CafoT Ha BpTAMBaTa
nnova.
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BOANY 3A TOTBEHE CO MNAPEA

Bpeme Ha
oA paHa opumja (g) | cToewe penopaku
K X n (@ n CAMO MOAENUTE MG23F301TF*, MG23F301TJ*,
(nawt) MG23F302TF*, MG23F302TJ*)
3 | Gunetv o 300 12 | Viennakwee ja pucara v cTasete ja ta CafoT 3a roTeerbe Co Napea ce 6asnpa Ha MPUHLMMIOT 3a roTBEHE CO
cBEXapnoa | (2 napHtba) Kepamka i, AoRajTe 1 nexvia MOMOLL Ha Mapea, 1 € An3ajHupaH 3a 6P30 U 30paBo roTBeHe BO BalLaTa
JIMMOHOB COK. IMokpujTe co chonvja 3 Samsung MUKpOBPaHoBa Nevka.
mepcl>6paHCosm nesi. Mpobogete ja OBOj [IOJATOK € UeaneH 3a roTeerbe Opr3, TECTEHNHI, 3eMEHYYK UTH. 3a
(ﬂpnogqlgam. TABETE T CAOT Ha BpTVBaTa MHOIY KpaTKo BpemMe, MCTOBPEMEHO 3a4yBYBajKV M XPaHIMBUTE COCTOJKM.
i KomnneToT 3a roTeerbe CO Napea Coapxm 3 enemeHTu:
4 | Gunetn of 300 1-2 VicnnakHeTe ja prbara 1 cTaBeTe ja Ha
CBEX JI0COC | (2 nap4ntba) Kepammnyka YvHvja, fopajte 1 naxuua
% TIMMOHOB COK. MokpujTe Co (honvia 3a @
MUKPOGPaHoBY nevku. MpobogdeTe ja
thonmjata. CTaseTe ro cafoT Ha BpT/MBaTa
nnova.
Can [en 3a BMeTHyBarbe Kanak
5 | Ceexu 250 1-2 VcnnakHeTe i MOPCKITE paK4ikba 1 €O OTBOPY
Mopckit CTABETE V1 Ha Kepamii<Ka itiia, fORITe 1 CyiTe [enoBy MoXaT fa U3apKaT Temnepatypu of, -20 °C fo 140 °C.
paKutsa TxvL{a NVIMOHOB COK. ToKpH{Te CO (o MOrofHM Ce 3a YyBarbe BO NauiHIK-3aMpaHyBay. Moxar fa ce kopuctar
@ 32 MKpOGpaHoBI nevkm. Mpobopete ja OMENHO W 3860HO
thonmjata. CTaBeTe ro CafioT Ha BpTAMBaTa '
fno4a. YCJIOBV 3a KOPVCTEHGE:
6 |Ceexa 200 2 CraBeTe 2 Lienn CBexi prbi BO OTHOOTMOPEH E_] Ca/ioT HemojTe fia ro KopcTUTe:
:aé:pMKa (1 pu6a) 22“;‘ EgﬁiTT%ZBT;V;;);F;J]TTQM(;%M';OHOB ® 34 roTBeHE XpaHa Co rofieMa COAP>KMHA Ha LIEKeP Ui MacTu,
, . j o . .
38 MAKPOGPaHOBM ek, MpoBoeTe ja CO rpejad nnn yHKUMja Ha 3arpeBarbe CO BPTEHE, NN Ha LUNOPET
honvjata. CTageTe ro CaaoT Ha BpT/BaTa nn1 NoTHA.
nnosa. [pen NPBOTO KOPUCTEHE AOOPO U3MUJTE M1 CUTE OENOBW BO canyHumLA.
7 | Neyena pn6a 200 3 MpemaykajTe ja uenata puba (nacTpmka E.] 3a [ia ' l03HaeTe BpemyitbaTa Ha roTeetbe, KoprcTeTe
Uy (1 pu6a) N1 opafa) Co Macno U JofajTe TPEBKM 1 VHCTPYKUMITE BO Tabenara Ha HapeaHaTa CTpanHvua.
N 3a4uHu. CTaseTe v pubuTe efiHa NoKpaj
ZIpyra, rnaBa nokpaj onalLka Ha Bucokata OLPXKYBAE:
Pgmmn?T::y.KS pTETE KA e e e E—] CapoT 3a roTeerbe CO Napea MoXe fa Ce M1e BO MalunHa 3a MUeHbe CaoBM.
[Mpn pa4HO MUEeHE, KOPUCTETE XXEeLLKa BOAA N TEYHOCT 3a MUEHE.
8 | MeveHu 300 2 Hapepete rv cTekosTe o priba NoAenHaKBO HemojTe fia KopUCTWTe aGpasnBHM nomarana
CTEKOBM Of (2 cTeka) Ha BICOKaTa peLUeTka. 3aBpTeTe kora
110COC MevKaTa ke emiTyBa "6un" 3ayK. O,qpe,ueHa XpaHa (Kako Ha mp. AoMaTy) MoXe [a Npeayasyka 13bnefysarbe Ha
S 6ojata Ha nnactvkata. OBa e HOpPMasHO 11 He MpeTcTaByBa habpuyka rpeLuka.
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OOMP3HYBAHSE:

MocTageTe ja

3ampaHarara XpaHa BO CafoT 3a roTBere CO napea 6e3 Kanakor.

Te4HoCTa Ke 0CTaHe Ha HOTO Ha CafoT v Hema [a v HaLITeTK Ha xpaHara.

FOTBEHE:
i MresErE Bpeme Ha | Bpeme Ha
XpaHa Mopumja . roTBeHwe | CTOEHEe Mocranka
jaunHa
(MuH.) (MuH.)

ApTryoKM 300g i } Cap co fen 3a
(1-2 napunrba) 800W 56 12 BMETHyBarbe + Kanak
HeTpyKUMm
A3mujTe u neuuctete  apTudokuTe. CTaseTe ro AenoT Co 0TBOPY BO CAZOT.
locTaBeTe rv apTUHoKwTE Ha AENOT CO OTBOPY. [lofaeTe eaHa naxiLia IMMOHOB
COK. [ToKpuTe CO Kanak.

Cex 3009 800 W 45 10 Cag co gen 3a

3eJIeH4yK BMeTHyBarbe + Kanak
HeTpyKUMM
3ener4yKoT (Ha np. 6pOKyna, kapchuon, MOPKOBM, MUMEPKY) U3MEepETe ro Mo
MIEFBETO, HICTEHETO U CeverbeTo. CTaeTe ro AeNoT CO 0TBOPY BO CaaoT.
PacrnopengeTe ro 3eneH4ykoT Ha AenoT co otopu. [loganeTe 2 naxuuy Boga.
[MokpujTe CO Kanak.

3amp3Har : y Cap co fen 3a

3eneHuyK 3009 6oow 8 28 BMETHyBarbe + Kanak
HeTpyKUMM
CraBeTe ro 3aMp3HaTVIOT 3efleH4yK BO Cai0T 3a roTBerbe Co napea. CTaseTe
ro 4enoT o 0TBopM BO cafoT. lopanete 1 naxuia Boga. MokpuiTe co Kanak.
[lo6po npometLiajTe N0 roTBEHETO 1 BPEMETO Ha CTOEHE.

Opua 2509 | 800W [ 1518 [ 510 [Can+Kana
VIHCTpYKUM
CraBeTe ro 0pu30T BO CAAOT 3a roTeere co napea. [lopanete 500 ml nagHa
Boza. [MokpujTe co Kanak. Mo roTereTo, 6en1oT 0pu3 0CTaBeTe ro aa CcToun 5
MIHYTY, a KacheasnoT opu3 10 MUHyTH.

Henynenn 5009 [ soow 78 | 23 [Ca+Kanax

neueHn VIHCTPYKUMM

RONEMDY //13viepeTe 1 M3MmiTe v KOMMUPHTE, W CTaBETE M1 BO CaioT 3a FOTBEH:E CO Napea.
[opanete 3 naxuuy Boaa. MoKpujTe CO Kanak.

Bpeme Ha | Bpeme Ha
XpaHa Mopuwja H." BOAHA | roteeme | croeme Mocranka
jaunna
(muH.) (MuH.)
BapeHa 4009 600 W 5-6 1-2 Cap + Kanak
Xpaxa VHeTpyKUMMA
(napHa) CraBeTe ja BapeHaTa xpaHa B0 CaioT 3a roTeerbe Co napea. Mokpyjte Co Kamak.
[o6po NpomeLLajTe Npex, BREMETO Ha CTOeHE.
Cyna 4009 | 8oow [ 34 | 12 [Cap+Kanax
(napwa) VHCTPYKLIMM
VcTypete BO CafjoT 3a roTeere co napea. Mokpujte co kanak. [Jobpo
MpOMeLLajTe MPef, BPEMETO Ha CTOEHE.
3ampanara 409 | 8oow [ 810 | 23 [Cag+Kenax
cyna VIHCTPYKLIMM
CraBeTe ja 3aMp3HaTaTa cyna BO CaaoT 3a roTBerse Co napea. MokpujTe co
Kanak. [Jo6po NpomelLaTe MPef BOEMETO Ha CTOeHE.
3ampaHartu 1509 \ 600 W \ 1-2 \ 2-3 \ Cap + Karax
WTPYAMN CO | | cTpyKiym
KBacew, €0 | iaanaxrere ja ropHara CTpaHa 0 HAMONHETUTE UTPYAM CO NlagHa BORa.
bun oA UEM | (1rpere 1. 3aMp3HaTV LUTPYAM eaHa [0 Apyra BO CAfOT 3a roTBeHE CO napea.
MokpujTe CO Kanax.
OsouweH 2509 | 8oow [ 34 | 23 [Cap+Kenax
Komnot VIHCTPYKLIMA

CBexoT0 0BOLLjE (Ha Mp. jabonka, KpyLUK, CAVBMA, K3JCUM, MaHTO Wl aHaHac)
113MEPETE 10 N0 NIYNEHETO, MUEHETO 1 CEYEHETO Ha MapUMkba Ui KOLIKM.
CraBeTe ro BO Ca0T 3a rotBerbe Co napea. lofanete 1-2 naxmuy Boga v 1-2
naxLm Wwekep. MokpujTe Co Kanak.

' PakyBame CO CafoT 3a roTBeHE CO Napea
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MEPKW HA MPETMNA3JIMBOCT:

Oco6eHO BHVIMaBa|Te MK OTBOPArLETO Ha KarakoT Ha CafioT 3a roTBeHe
co napea, GUAEjKN U3nesHaTa napea MoxXe f1a G1ae MHOry Xellka.

Mo rotBereTO KOPUCTETE pakaBnLM 3a nedka.

YMNOTPEBA HA CALLOT 3A NEYEHE (CAMO MOAEJIUTE
MG23F301TC*, MG23F301TJ*, MG23F302TC*, MG23F302TJ*)

Co nomoLL Ha cafloT 3a Mevderbe BalllaTa xpaHa Ke Jobvie kadeasa 6oja u

Ke CTaHe KpLikaBa He camo Ha ropHaTa CTpaHa kafe LUTO Ce Haora rpejaqor,

TYKY ¥ Ha JonHaTa cTpaHa 6narofapeHye Ha Bricokarta TeMnepartypa Ha

cafoT. Bo Tabenata Ke HajaeTe HEKONKY jafierba LLITO MOXaT Aa Ce MoAroTear

CO CafoT 3a Mneyerse (MornefHeTe Ha HapeaHaTa CTpaHnLa).

CapfoT 3a neyverbe MOXKe [1a Ce KOPWCTY 1 3a MOAroTBYBake Ha CaHvHa,

jajua, konbacu UTH.

1. lMNocTaBeTe ro capoT 3a neverbe ANPEKTHO Ha
BPT/IMBATA NfioYa 1 3arpejTe ro co HajcunHata
KOMOVHauVja MKpobpaHoBu-rpejad [600 W
+ rpejad (#$U0)] cnegejkun rv Bpemurbara u
WNHCTPYKUMUTE of, Tabenarta.

[pv BagereTo Ha CafoT 3a Neverbe CeKorall KOPUCTETE pakasunLIM 3a

neyvka, 6UaejKn TOj CTaHyBa MHOTY YXEXOK.

2. [Jokonky roTBuUTE XpaHa, Kako jajLia 1 cnaHnHa, npemMaykajte ro cagot
CO Macso 3a Nofo6bpo NMPUroTByBare Ha XpaHaTa.

3arnomMHeTe feKa cafoT MMa TeDSIOHCKY CIOj KOj He € OTMOPeH Ha
rpe6HaTUHN. He KopurcTeTe OCTpM NMPeaMeTh Kako Ha Mp. HOX 3a
ceverbe Ha xpaHara.

KopucTeTe nnactudHa onpemMa 3a fja ce u3berHaT rpebHaTuH1Te Ha
noBpLUMHATA Ha CafoT UK U3BadeTe ja xpaHaTa o[, cafoT npef fa ja
ceveTe.

4. [MocTtaBeTe ro cafoT 3a neverbe Ha MeTanHarta
peLleTka (11 Ha BpTavBaTa njo4a) BO neykara.

5. 136epeTe ro cooaBeTHOTO BPEME U jadiHa 3a rOTBEHE.
(KopucTeTe ja TabenaTa Ha HapeaHaTa cTpaHuLa)

Kako ga ro unctuTte cagoT 3a nedere
YuncTeTe ro cafgoT 3a neverbe Co Tomna Boaa U AeTepreHT u
McnnakHeTe ro co Y1cTa Boaa.

He KopurcTeTe YeTka unm rpyd CyHrep BUaejKv Ke ce OLUTETU FOPHUOT CIO).

' 3anomMHeTe
CapoT 3a neverbe He Tpeba fia ce M1e BO MallHa 3a M1erbe CafoBy.

NMPOrPAMU 3A PAHHO MNMOTMNEKYBAHE

Bu npenopadyBame ogHanpen 4a ro 3arpeeTe cafoT 3a neyerbe AVPeKTHO Ha
BpT/MBaTa Nno4a. 3arpejte ro cafoT 3a nederbe co PyHkumjata 600 W + rpejad
% uv) on 3-5 MuHyTV. CrnedeTe rv Bpemubbata v MHCTPYKLUMUTE of Tabenara.

3. lNocTaBeTe ja xpaHata BO CafoT 3a nevere.

Ha capoT He nocTaByBajTe NPeaMETU KOV He ce
OTMNOPHWM Ha TOruMHa; Ha np. NnacTrnyHW Kanauu.

Hwvkorall He nocTaByBajTe ro cafoT 3a NeYere BO
revkara Kora e n3BafeHa BpTvBara njova.

XpaHa Mopuuja Hanojysare L0 2 OM
! P pul W 3arpesatbe (MUH.) | roTBete (MUH.)
CnaHuHa 4 napymrba (80 g) | 600 W + Mpejay 3 3%-4
< MNpenopakn >
3arpejte ro cagor 3a neverse. CTageTe v napmkbara eaHo 40 fpYro BO CaRoT
3a neverbe. CTaBeTe ro CafjoT 3a neverbe Ha pelueTkara.
Meyvexn 2009 450 W + pejad 3 41-5
nomartu (2 napumrba) Sy
1
< MNpenopaku >
3arpejTe ro canoT 3a neverse. VlceyeTe ru fomatute Ha nonosuHa. [Mpeky Hi1B
CTaBeTe crpetbe. HapeagTe rn KpyXxHO BO CafoT 3a nevetbe. CTaseTe ro cafot
3a Meverbe Ha peLueTkara.
CeHpBuy 2 napymra (125 g) | 600 W + pejay 3 7-7%
(3amp3Har) 30U
< MNpenopakn >
3arpejTe ro canoT 3a neverbe. CTaBeTe ro 3aMp3HATVOT CeHABUY BO CaA0T
3a neverbe. CTaseTe ro cafioT 3a neverbe Ha pelueTkara. MpespTeTe no 4-5 MuH.
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XpaHa Mopumja Hanojysate Rl 22 XpaHa Mopuuja Hanojysare el Roeld
P M) W 3arpeBatbe (MMH.) | roTBete (MMH.) P puv) W 3arpeBatbe (MUH.) | roTBetbe (MUH.)
Barer 200-250 g 450 W + Ipejadt 4 89 Muua (nagHa) 300-350 g 450 W + pejad 4 6Y%-7%
(3amp3Har) (2 napynrba) 0y &0
< Mpenopaku > < MNpenopaku >
3arpejTe ro cafoT 3a nevetbe. EaeH bareT cTaBeTe Manky HacTpaHa of, 3arpejTe ro cagoT 3a neverbe. CTageTe ja NafHara nuua Bo CaAoT 3a neverbe.
cpenvHara, 2 6areTv efieH [0 Apyr Ha YuHKjaTa. CTaBeTe ro CafioT 3a neyerbe CTaBeTe ro CafioT 3a Meverbe Ha peLleTka.
Ha peLLeTka.
Mna 3003509 | 600 W+ Tpejas 2 o0 YNOTPEBA HA ®YHKLUWJATA 3A ABTOMATCKO
(3ampaHara) £50U 3ABP3AHO OAMP3HYBAHE
< Mpenopaky > OyHKUYjaTa 38 @BTOMATCKO 3a6P3aHO OIMP3HYBArLE B OBOSMOXYBA OJMP3HYBaHe
3arpejTe ro capot 3a neverbe. CTaseTe ja 3amp3HaraTa nLaTa Bo CagoT 3a ' Ha Meco, XMBIHa, puba 1 neb/nuta. BpemeTo Ha 0fMp3HyBatbe 1 HUBOTO Ha jadnHa ce
nevetse. CTageTe ro CafoT 3a neverbe Ha pelueTkara. NOCTaByBaaT aBTOMATCKN. Biie eAHOCTABHO ro buparte NporpamoT 1 TexuHaTa.
Mevetiu 2509 600 V\{fwrpelaq 3 56 KopucTeTe camo CaoBit Kov MoXaT 6e366H0 a Ce KOPUCTAT BO MUKPOGpaHoBa neyka.
KomMnupu 500 fa 8-9 . X
g IMpBO, NOCTaBETE ja 3aMp3HaTaTa XpaHa Ha CPeavHa Of nnoYara v 3aTBOpeTe ja Bparara.
< Mpenopaku > .
; 1. VI36epeTe ro BMOOT Ha XpaHaTa LUTO ja roTBute
3arpejTe ro cagoT 3a nevetse. ViceyeTe rv kKoMnupute Ha nonosuHa. CtaseTe O MOVTVICHVBARLE HA KONYETO 33 3a6P3aHO **
M1 Ha Ca0T 3a Meverbe CO NPeceyeHaTa cTpara Hanony. HapeseTe rv KpyxHo. P Y o op 0 0
CTaBeTe 0 CA70T Ha peLUeTKaTa. OKAMPSHVBa.H:e (go) efHalLl U NoBeKe naTtu.
e 150 (5 napwod) | 600 W + pejas 2 78 ' (KopucTeTe ja Tabenata Ha HapegHaTa CTpaHmua).
puba 300 g (10 napuniea) e 2. [NocTaBeTe ja TexmHaTa Ha xpaHara Co 3aBpTyBare I,
(3amp3aHatm) 9-10 Ha BPT/INBOTO KoOMu4e.
< Mpenopakn >
3arpejTe ro cagoT 3a nevetbe. Hamaukaje ro cagot co 1 naxuLia macno.
CraseTe v nap4mrbara pua Bo CaaoT Hape/eHy BO Kpyr. MpespTeTe no 4 MuH. 3. TMpuTICHETE ro KOn4eTo 3a AKTuBMpatbe/+30s (O).
(5 nap4mba) um o 6 MyH. (10 napynrba). PeaynTar: / +30s
- - V. :
:::::":: ;gg g 600 V‘\i;wrpejaq 4 ;/5/; . e OfMp3HyBarbETO 3aroYHyBa. Start
g R - ’ " n
{sampaHaTh) e [leykara Ke emmuTyBa "61Mn" 3ByK Ha

< Mpenopaku >

3arpejTe ro cagoT 3a nevetrbe. Hamaukaje ro cagot co 1 naxuua CtaseTe rn
NUNeLLKMTE Napyurba Bo cafoT. CTaseTe ro CazioT 3a feverbe Ha peLleTkaTa.
IMpespTeTe no 3 MuH. (125 g) umn 5 muH. (250 g).

MOMOBIHA Off BPEMETO 3a OIMP3HYBathEe
3a [la Be NOTCETY [la ja 3aBpTUTE XpaHaTa.

¢ [lpuTrCHETe ro MOBTOPHO KomyeTo () 3a
1@ Ce 3aBpLLN OIMP3HYBaHHETO.

lcTo Taka MOXHO € 1 paiHo OAMP3HYBarbe

Ha xpaHaTa. 3a Taa uen, n3bepeTe ja pyHKUMjaTa 3a roteere/
noArpeBare Co HMBO Ha jadmHa of, 180 W. NornegHeTe BO nornasjeTto
“l'oTBere/lNoarpesare” Ha cTpaHuua 14 3a AONONHUTENHW OeTanu.

MakegoHcku - 21

MG23F301TAK_OL_DE68-04178G-05_MK.indd 21

@»

VIVYh3U VH V93d10UA SO

6/7/2022 12:46:14 PM



YMNMOTPEBA HA MPOrPAMUTE 3A ABTOMATCKO
3ABP3AHO OAMP3HYBAHE

Bo cnepHata Tabena ce NpeTcTaBeHn pasHuTe Nporpami 3a asToMaTCcko 6p30
0AMP3HyBarbe, KOJMYMHUTE, BPEMUHATA Ha CTOBHE 1 COOLBETHUTE MPErnopaku.
IMpen oaMpP3HyBarbETO OTCTPAHETE M CUTE MaTepujan 3a nakysarse. CTaBeTe ro
MECOTO, XXMBMHATa, NebOT/NUTaTa Ha pamHa Kepammnyka YnHmja.

Fonemuna | Bpeme Ha

Kop/XpaHa | Ha nopuum | cToete Mpenopaku
() (Mun.)
1. Meco 200-1500 20-60 | MokpujTe CO anymmnHInymeKa honmja.

@») 3aBpTeTe ro MecoTo Kora nevkara Ke emutysa
"6un" 38yk. OBOj Mporpam € noroAgH 3a TENELKO,
jarHeLLKo, CBIMHCKO MECO, CTEKOBM, KpemeHaam v
MEnNeHo Meco.

2. XXuBuHa 200-1500 20-60 | Mokpujte rv KpaesuTe Ha BatauyTe U Kpunata co
6 anyMrHnymMcka thonuja. 3aspTeTe ja X/BuHaTa Kora
neykara ke emutysa "6un" 3syk. OBoj Nporpam e
MorofeH 3a Liena KOKOLLKA 1 napyukba Of KOKOLLKA.

3. Pn6a 200-1500 20-50 | SawTnTeTe ja onalLkaTa Ha Lenara pra co
ax anymrHnymMcka chonmja. 3aBpTeTe ja pubata kora
neykara ke emutysa "6un" 3syk. OBoj Mporpam e
NOrofeH 3a Lienu pubm 1im unetu.
4. Ile6/Muta 125-625 | 5-20 MuH. | JleboT cTaBeTe ro Ha napye xapTuja 3a KyjHa 1

) 3aBPTETE 0 OTKAKO nevkara ke emuTysa "6un"

3BYK. [WTaTa NocTaBeTe ja Ha Kepammyka YnHm1ja

11 OKOSIKY € MOXHO NPeBPTETE ja OTKako neykata
ke emnTyBa "61n" 3ByK. (Mevkata Ke MpecTaqe aa
paboTy 0TKaKO Ke ce 0TBOPY BpaTara. OBoj nporpam
€ MOrofiEH 3a CUTe BIAOBY N1ED, CEHEH Ha NapHikba
11 Len, Kako 1 3a Barer. MocTaseTe rv napynksara
neb Bo kpyr. OBOj Mporpam e NOrofieH 3a CuTe NuTH
CO KBaceLl, CyBO NeYBo, TOpTa 1 AIncHaTO TecTo. He
€ MOrofieH 3a KpLIKasi Koy, TOpTU CO OBOLLJE 1
KpEeM, KaKo 1 3a TOPTU CO YOKONAAeH NpenvB.

136epeTe ja thyHKLMjaTa 3a pa4yHo OAMP3HYBaHE Ha XpaHa CO HYBO Ha jadnHa
op 180 W okonky cakate padHo fja 0AMp3HyBaTe xpaHa. 3a AOMONHATENHN
[EeTanu Koy paqHoTO OAMP3HYBarbe M BPEMETO Ha OAMP3HYBabe
nornegHeTe Ha cTpanmua 30-31.

YNOTPEBA HA ®YHKUWUJATA MOJA YNHUJA

DOyHKUMjaTa Moja YnHWja Ma Ase ogHanpen NporpamMmnpan BpeMmnba Ha
roteere. Brie He Mopa [ia ro noctasyBaTe BPEMETO Ha NOArpeBare HUTY
nak HMBOTO Ha jadmHa. Moy)keTe fa ro npunarogute 6pojoT Ha NopuumTe Co
3aBpTyBarbe Ha BPTIMBOTO Konye. [pBO, NOCTaBeTe ja xpaHaTta Ha cpeavHa
opf nnoyarta 1 3aTBOPETE ja BpaTara.

1. VI36epeTe ro BMOOT Ha XpaHaTa LUTO ja roTBUTE CO
NpUTUCHYBaHe Ha Korn4yeTo 3a Moja YnHuja (&)
efHaLL 11 NoBeKe naTw.

&

2. 136epeTe ja ronemmHaTa Ha nopummTe co
3aBpTyBarbe Ha BPTJIMBOTO KOMYe.
(KopucTeTe ja TabenaTa Ha HapeaHaTa cTpaHvLa.)

3. lMputuncHeTe ro konyeto ().
PesynTar : [0OTBerETO 3anoyHysa. 1o @ / +30s
3aBpLLYBaHETO. Start
1) Ce cnyLua 3By4eH curHan "oun” 4 natu.
2) CurHanoT 3a Kpaj Ke ro cnyluHeTe 3 natvi (eaHall BO MyHYTa).
3) MomeHTaHOTO BpeMe MOBTOPHO Ce MprKavkyBsa.

KopucTeTe camo npegMeT Kov MoxaT 6e36eHO ia Ce KOpUCTaT BO
MVKpPOBpaHOBa neqka.

YNOTPEBA HA MPOrPAMUTE 3A MOJA YAHUJA

Bo cnepHata Tabena ce NpeTCTaBeHW Nporpamm1 3a aBTOMATCKO NOLrPeBakbe Co
yHKUMjaTa 3a MOja “vHMja, KOMMYUHITE, BPEMMHATA Ha CTOEHE 1 COOABETHITE
npenopaku. Tve Nporpamm KoprCTaT camo MUKPOBpaHOBa eHeprija.

lonemuHana | Bpeme Ha
LR nopuuu (g) | croete (MMH.) TR
1. NlapeH 300-350 2-3 CrageTe BO Kepamuika YvHuja n
NoAroTBeH 400-450 NOKpUjTE CO (honmja 3a MUKPOBPaHOBHN

06poK neyky. OBOj MpOrpam e NorofeH 3a
06poLw Kov coppar 3 CocTojki (Ha
Mp. MECO CO COC, 3eNeHu YK 1 [0AaTOLN
KaKo KOMMUPY, OPH3 1AM TECTEHUHN).
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FonemuHaHa | Bpeme Ha
AT nopumu (g) | ctoere (MuH.) 12
2. lapen 300-350 2-3 CraBeTe ro 06pOKOT BO Kepamuyka

BereTapujaHcku | 400-450 YHMia 1 nokpuiTe co onmja 3a

06poK MUKpPOBpaHoBK neyk. OBoj Mporpam
€ rorofigH 3a 06pOLN Kov coapxart 2
COCTOJKM (Ha Mp. LNareT o CoC W
0pU3 CO 3eNeHHYK).

N360P HA AOAOATOLN

YnoTpebyBajTe goaaToum NOrofHv 3a MMKpobpaHoBaTa
neyka; He ynoTpedyBajTe NnacTuyHN CafoBu, YAHM,
XapTUEHW Yallm, KPMu, 1 C.

AKO cakate fa ynoTpebyBaTe KOMBUHMPAHO FrOTBEHE

(rpejad 1 MYKPOBPaHOBM), KOPUCTETE CamMO Ca0BM HAMEHETM 3a
MUKPOBPAaHOBM NMEYKN.

3a noHaTamOoLLHK NHopMaLmK OKONy COOABETHUTE CafoBK 1 MP1oop,
norfefHeTe ro BOAMY 3a onpema 3a roteere Ha cTpaHmua 25.

NMEYEHE CKAPA

[pejaqoT 0BO3MOXKYBa BP30 3arpesarbe U neverbe Ha xpaHara, 6e3
KOPVICTEHE Ha MKPOOPaHoBY. 3a 0Baa Liesl, 3aeHO CO rnevkara ce
1crnopaYyBa peLleTKa 3a Nneyese.

1. 3arpejTe ro rpeja4ot Ha caKaHara Temneparypa, co =
npUTUCHYBare Ha konyeTo Mpejay (JU) n nocTaseTe lJ'U
ro BDEMETO Ha 3arpeBare CO 3aBpTyBabe Ha

BPT/IMBOTO Kon4e.

2. [MpuTncHeTe ro kon4eTo 3a AkTuBupare/+30s ().

3. OTBOpeTe ja BpaTaTa 1 NOCTaBETE ja XpaHaTa Ha
peLueTKaTa.
3aTBopeTe ja Bparara.

4. TMputncHeTe ro kon4veto Fpejay (JU).

Pesyntat : Ce npukaxysa ClegHoTo: w
5. [NocTaBeTe ro BpeMETO Ha NeYerbe CO 3aBpTyBarbe .

Ha BPTAMBOTO Konye. MakcMManHoOTO Bpeme Ha

nederbe e 60 MUHYTW. &

5

6. MpuTuCHeTe ro komn4eTo 3a AKTuBMpame/+30s (). %
Pesynrtart : [levereTo CO rpejay 3ano4Hysa. o <D / +30s Q

. 3aBpLLYBaHETO. Start ;
1) Ce cnywa 3By4eH curHan "ovn" 4 >

naTu. =

2) CurHanoT 3a Kpaj Ke ro cnyluHeTe 3 natv (egHall Bo £

MUHYTa). g

>

3) MoMeHTaIHOTO Bpeme MOBTOPHO Ce MPUKaxKyBa.

He rpmxerte ce ako rpejaHOT Ce ncKny4yBa nnn BkiydyBa gogexka
pa60T|/|. CucteMoT ma BrpageHa sallutta of nperpesare.

Cekorall ynoTpebysajTe pakaBuLy Kora rv gonvpare cagoBuTe BO
nedvkara ouaejkv Tve Moxxe Ja naat MHOMY >KELLKN.

KOMBUHUPAHE HA MUKPOBEPAHOBU U FPEJAY

MoxxeTe fja KOMOVHMpAaTE roTBeHE CO MVKPOBPaHOBM 1 rpejaY, 3a
NCTOBPEMEHO FrOTBEHE 1 MEYEHE.

CEKOIALU ynoTpebyBajTe camo CafoBy HAMEHETI 3a MYKPOOPaHOBH
neyvkn. YnHUMTE 0f CTaKmo U Kepamuka ce naeanHu buaejkn
[03BONyBaaT MUKPOBPaHOBUTE NECHO Aa NPOApaT A0 XpaHaTa.

CEKOIALL ynoTpebyBajTe pakaBmUy Kora r1 gonvpare cagoBute Bo
neyvkara, GUaejKM MoxXkaT aa 6uaaT MHOTY dXKELLKN.

1. OTBOpETE ja BpaTarta of nevkara.
CraBeTe ja xpaHaTa Ha peLleTkara, a peLleTkara Ha
nnoyara.
3aTBOpETE ja Bpartarta.
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2. [MNpuTncHeTe ro kon4eTo 3a Kom6uHmupame (% ).
Pesynrar : Ce npukaxyBa CNegHoTO:
600 W

(peXXMM Ha MVKPOGPaHOBY 1 rpejas)
(13ne3Ha MoKHoCT)

J/A\)
Inw

-\_rUU

136epeTe ro COOABETHOTO HUBO Ha jadvHa CO MPUTUCHYBaHE Ha KOMYeTo

Kom6uHupame (%

) Cé [jofeKa He ce NpuKaxxe CO0ABETHOTO HIBO.

Hema MOXXHOCT 3a MoCTaByBatbe Ha TeMreparypara Ha rpejaqor.

3. [ocTaBeTe ro BPeMETO Ha FOTBEHE CO 3aBPTyBaHe
Ha BPT/IMBOTO Komn4e. MakcumanHoTo Bpeme Ha

nederse € 60 MUHYTU.

N
- +

MpuTcHeTe ro KonyeTto 3a AkTuBupare/+30s ().
Pesyntat : KOMOVHUPaAHOTO rOTBEHE 3arnoyHyBa.
[No 3aBpLLYyBarLETO.

1) Ce cnyla 3By4eH curHan "oun" 4
nartu.

>/ +30s

Start

2) CurHanoT 3a Kpaj Ke ro cnylHeTe 3 naTu (egHall BO

MUHYTA).

3) MoMeHTaNIHOTO BpemMe MOBTOPHO Ce MPUKaXKyBa.
MakcrMaiHaTa MOKHOCT My KOMBUHMPAHO rOTBEHE CO

MVKPOBpaHoBM 1 rpejad n3Hecysa 600 W.

NUCKINTYYYBAHE HA 3BYYHUOT CUTHAN

3By‘-|HI/IOT CuUrHan MOXKeTe fa ro UCKry4mte BO CEKOe Bpeme.

1. MputncHeTe rn konuurbata (@) v () aBe cekyHaw.

Pesynrar:
e Ce npuKkaxyBa CnegHoTo.

@/1:%l ®/+305

Stop Start

e [ledkaTa He eM1TyBa 3BYYEH CUrHAs NPW CeKoe

MPUTUCHYBarbE Ha KOM4e.
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2. 3a BKydyBarbe Ha 3BYYHMOT CUrHaU, MOBTOPHO
npuTcHeTe M konymmata (@) u () ase cekyHaum.

Pesynrart:
e Ce npukaxxysa CnegHoTo.

Q /% /40

Stop Start

e [leykata NOBTOPHO K& eMUTYBa 3BYYHI CUrHaUW.

BE3BEAHOCHO 3AKJTYHYBAHE HA
MUKPOBPAHOBATA MNEYKA

Bawara MvkpobpaHoBa nevka Hyav cneuvjaneH nporpam 3a beséegHocT
3a fela, Koj OBO3MOXKyBa nevkara ga buae “sakiyyeHa” 3a ga ce nsberHe
CNny4ajHO KopuUCTerbe off CTpaHa Ha Aeua 1y apyri n1ua Kov He ce

oby4eHu 3a Toa.
[NevkaTa MOXe fia Ce 3aKiy4n BO KOj BMNO MOMEHT.

1. lMputncHeTe rn KonumraTta (@) v (D) aBe cexkyHau.
Pesynrar:
e [leykara e 3akiy4eHa (He Moxe aa
ce n3bepe HUTY efHa PyHKUMja).
® Ha ekpaHoT ce npukaxysa “L”.

L

/o8 O
Y, U

Stop

2. 3a oTKNy4vyBarbe Ha nevkara, MOBTOPHO MPUTUCHETE
m Konumkata (@) v (@) age cexyHau.

PesynTtat : [10 0Ba nevkara MOXe HOpMasHo fa
Ce KopucTun.
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BOAVY 33 Orpema 38 roTeeHe

3a f1a roTeu1Te BO MIKPOGPAHOBa MNevka, MKPOGpaHoBUTe Tpeba Aa MoXe aa
HaB/esaT BO XpaHaTa, 6e3 fa ce pedneKTmpaar 1mm arncop6rpaat of caaoT Koj ce
KopucTY. BraeTe BHUMATENHM Moy M3GOPOT Ha Cafl0BY 3a roTBeHe. AKO CafioBITe
Ce HaMeHeTV 3a yroTpeGa Bo MYKPOBpaHOBa Neyka, He Tpeba aa ce rpuxute. Bo
cnefHaTa Tabena ce NpyikabkaHn pasHi BIAOBY Ha CafioBl CO 3abenelLika Aan ce
MOrofHN U He 3a yroTpea Bo MYKPOBpaHOBa NeyKa.

Moropnm 3a
Caposu MUKpo6paHoBa KomeHTapu
neyka
AnymuHuymcka cdonuja /X Ce KOpVCTY BO M KOMMYMHY 3 3aLLTuTa
Ha XpaHaTa ofi nperpeBarbe. Moxe aa aojae
[0 UCKperbe JOKOMKY hosmjata e npemHory
6mCKy [0 SWOBYTE Of Mevkara i nak ja
1Ma MpemHory.
Cap 3a nevewe / He 3arpeBajTe noseke 0 8 MuHyTY.
MopuenaHcku 1 3emjeHn / [NopuenaHoT, rpHYapujaTa, rnasupaxinTe
cafoBu 3eMjeHU CafjoBN 1 (MHUOT MopLenaH ce
MOrOfHM, OCBEH aKO He Ce IEKOpVPaHK co
MeTan.
KapToHcku caposu co / OppesieHa 3avpaHaTa xpaHa ce nakysa Bo
nonuectep 3a efHa BaKBI1 CafjoBu.
ynotpe6a
Amb6anaxa 3a 6p3a xpaHa
*  Avbanaxa 3a 4awm of v/ Moxe [ia ce KopuCTaT 3a 3arpeBarbe XpaHa.
CTVponop loprpesarbeTo MoXe Aa 0BEAE A0 Tonere
Ha CT/PONopOT.
®  XapTueHu Kecu 1m X Moxe fia npeauasika noxap.
JINCTOBM
o PelykivpaHa xaptuja X Moxe fja Npean3Blika UCKPErbe.
11 METaNHN JOAATOLM
CapoBy op CTaKno
¢ Op neyka-Ha-maca / Moxe fia Ce KOpVCTAT aKo He Ce AeKoprpaHi

CO meTa.
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MoropHu 3a
Caposu MUKpo6paHoBa KomeHtapu
neyka
o Canosw o (rHO CTaKo J/ Moxe fia ce KopucTaT 3a NofrpeBarse XpaHa
1171 TEYHOCT. [leNMKaTHOTO CTaKmo MOXe fa
C€ CKPLLI MK NyKHe MpY Harmno 3arpesarbe.
o CTakneHu Ternn v/ Kanakot Tpeba fa ce u3sagu. [oroaxn ce
camo 3a NorpeBarbe.
MeTan
e Caposu X Moxe fia npean3BIika UCKPEHLEe MK noxap.
o Kecy 3a 3aMp3HyBarbe X
CO BpBKa
Xaptuja
®  YuHum, Yawwm, candetkm v/ 3a KpaTKOTPajHO rOTBErbE 11 MOArPEBatbE.
11 XapTuja 3a KyjHa VlcTo Taka 1 3a ancopbiparse Ha Bnara.
¢ Pelmkvpana xaptuja X Moxe fa NpeanaBuKa UCKPerbe.
MnacTtuka
o Kytm J/ OcobeHo aKo e 0TNopHa Ha TonnuHa. Hekou
NNacTUK1 MOXAT fla Ce VCKPVBAT Ui fia ja
3ary6ar 6ojata npy BUCOKa Temnepartypa. He
ynoTpebyBajTe MNacTvka of MenamuH.
o donvja v/ Ce KopucTy 3a 3afpKyBarbe Ha Bnarara. He
Tpeba fia ja formpa xpaHaTta. BHimasajTe npn
OTCTPaHyBatbe Ha (honmjaTa, MoXe fa 13nese
Bpena napea.
*  Kecy 3a 3aMp3HyBarbe /X EnVHCTBEHO aKo Ce OTMOPHY Ha BpYeHe
11 3arpesarbe. He cvee fja e XepmeTiKm
3aTBOPEHO. BOLHETE CO BIMYyLLIKA AOKONKY €
noTPe6Ho.
BocouHa xapTuja unu v/ Ce ynoTpe6ysa 3a 2 ja 3api BllaXHOCTa U
XapTuja oTnopHa Ha r0 CMpeYyBa PacuyBarbeTO.
MacHOTMM
/  :Ce npenopavysa /X :Kopucrete BHUmMarenHo X :Hee 6esbegHo
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BoMY 3aromese

MVKPOBEPAHOBI

MukpobpaHoBaTta eHepruvja HaBneryea Bo xpaHara, npueiedeHa u
ancopbupaHa of, Bofarta, MacHoTujaTa 1 LEeKepoT BO Hea.
MuKpo6paHoBKTE MPUOOHECYBaaT MOJEKYNIUTE BO XpaHaTa [a ce AB/KaT
6p30. bp30To ABMXKEHE HA MONEKYNUTE CO3aaBa TPUEHE NPK LUTO
ocnobofeHaTa eHeprvja ce MCKOPUCTYBa 3a roTBere Ha XpaHaTta.

FOTBEHE

CapoBu 3a roTBere CO MUKPO6GPaHOBMU:

CapoT Mopa Aa A03BOMM MUKPOBpaHoBaTa eHepruja aa noM1HyBa H1U3 Hero
3apagm MakcuMasHa eprkacHoCT. MUKpobpaHoBUTE Ce pedriekTmpaar

o[, MeTas, Kako Ha Mp. YenvK, anymMuH1nym, 6akap, HO MoXkaT Aa NoMuHaT
HM3 Kepamuika, CTakmo, MopLienaH 1 NnacTvka, Kako 1 H13 xapTuja 1 ApBO.
3aroa xpaHarta He Tpeba Aa ce roTev BO MeTaHN CafoBL.

XpaHa norogHa 3a rotBewe Co MUKPOGPaHOBMU:

NoBeke BMAOBM XpaHa Ce NMOrofHN 3a roTBeHe CO MUKPOBPaHOBM,
BKJTyHyBajKI CBEX 1 3aMP3HAT 3eN1eH4YYK, OBOLLje, TECTEHUHI, OpU3,
XuUTapuuy, rpas, pyda 1 meco. CoCoBM, KDEMOBM, Cyrnu, NMyAUH3M, craTka 1
4aTHY MOXKe [la ce roTeaT BO MUKpoGpaHoBaTa nevka. eHepanHo KaxkaHo,
roTBEHETO CO MUKPOBPaHOBY € 1aeasnHo 3a oHaa XpaHa koja Moxe aa

ce NpUroTex BoOGUYaeHO Ha LUMOpPeT. Tonere nyTep Um HYokonano, Ha
npumep (MornefHeTe ro AeNOT CO COBETU, TEXHUKM 1 MPEnopaky).

MokpuBare nNpu roTeeHe

MHory e BaxkHO [a Ce MOKpUE XxpaHaTta Npu roTBEHETO BUAEKM napeaTta
KOja ce cosfaa ro 3abp3yBa NPOLECOT Ha roTBerbe. XpaHata MOXe fa ce
MoKpre Ha pasfindHn HavnHW: Mp. CO KepaMn4kK Karak, rjjiactnyeH Karak
WX CO COOABETHA dhonuja.

Bpemura Ha cToere
OTKaKo Ke 3aBpLUV rOTBeHETO, NMOTPEetHO e oapeneHo BpemMe 3a
Temnepartypara aa ce n3egHaudu.

Bopuy 3a rotBere Ha 3aMp3HaT 3eleHYyK

YnoTpebeTe COOABETEH CTaK/IEH OrHOOTMOPEH caf, Co Kanak. [oTeeTe
MOKPWEHO CO MUHMAaITHO BPeEME - NorneaHeTe Tabena. Mpoaomkete co
roTBEHETO MO NoTpeda.

[pomelajTe gBanat 3a BpeMe Ha roTBEHETO M eaHall noToa. [JJoganete
COJ1, 3a4MH UM MyTEep Mo roTBeHETO. [NoKPUTe NPY BPEMETO Ha CTOeHe.

Boene Bpeme Ha
XpaHa | Mopuwmja | HanojyBame P cToemwe WUHCcTpyKuun
(MuH.)
(MuH.)

CnaHak 150 g 600 W 4Y-5% 2-3 Lopanete 15 ml
(1 naxxnua)
nagHa Bofa.

Bpokyna 300 g 600 W 9-10 2-3 Hopapnete 30 ml
(2 naxxnum)
napHa Bofa.

["paLuok 300 g 600 W 7V2-8Y2 2-3 [opapnete 15 ml
(1 naknua)
napHa Bofa.

[paB 300 g 600 W 8-9 2-3 Lopnanete 30 ml
(2 naxmuw)
napHa Boga.

MetuaH 3009 600 W 7Y2-8V2 2-3 Hopanete 15 ml

3eNeHYyK (1 naxxuua)

(MopkoB/ nafHa Bofa.

rpatlok/

n4yeHkKa)

MetwuaH 3009 600 W 8-9 2-3 Hopapete 15 ml

3efleH4yK (1 naxxuua)

(knHeckm nagHa Boaa.

cTIn)
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Bopwny 3a rotBerwe Ha Opu3 U TECTEHNHMU Bopany 3a rotBerwe Ha CBEX 3eJIeHYYK
Opus: YnoTpeBeTe rofieM CTakneH OrHOOTMOPEH Caf, Co Kanak - Mpu YnotpebeTe coofBeTeH CTaksieH OrHoOTNopeH cafl co karak. [lonanete
FOTBEHE OPU3OT ABOJHO O 3rofiemyBa BOSlyMeHOT. [oTBeTE 30-45 ml naaHa sofa (2-3 naxxmum) 3a cexon 250 g OCBEH aKo He ce
MOKPUEHO. npenopadysa apyra Konm4mHa Ha BoAa — nornegHeTe Tabena. [oteete
Mo roTBerbeTo, MPOMELLIAjTE NPef, Aa OTCTOW W [oAaaeTe con, MOKPNEHO CO MUHUMAITHO BPeME - NorneaHeTe Tabena. [Npoaomkete
3a4MH VM NyTep. CO rOTBEHETO MO NoTpeba. NpomeLLajTe eaHaLL 3a Bpeme 1 eaHall no
3abeneLka: opu30T MOXe [1a He ja ancopbupa Lenarta Boga roteerbeTo. [lofaneTe Cos, 3a4rH UM MyTep Mo roTBeHETO. <
MO UCTEKOT Ha BPEMETO 3a FOTBEHE. lMokpujTe fopexa CTom 3 MUHYTW. 8
TecTeHuHU: YroTpeGeTe rofem CTakieH orHooTropeH caf. [ofaaete Coser:  Vlce4eTe ro CBEOT 3eMeHHYK Ha 6HAKBM Map4utba. =
Bpena Boga, Manky con 1 fobpo npometLajte. FoTseTe MomanuTe napyurba ce roteat noGpry. =
HeroKpHeHo. CBeXMOT 3eMeH4yK ce roTBM Npu NMoJiHa MYKpobpaHoBa MOKHOCT (800 W). w
[MpomeLLyBajTe MOBPEMEHO 3a BpeMe V1 MOCHe roTBEHETO. ' Boeme Bpeme Ha J—>|
[MokpwjTe godeka CTou 1 NoToa UCLeneTe. XpaHa Mopuwja (:“H) cToEHe WUHCTpyKumn 9,
’ MUH., w
Bpeme Ha ULY m
XpaHa Mopuuja | Hanojysatse Bpeme cToetse | MHCTpyKuyM Bpokyna 250¢g 4-4%, 3 [NogroTseTe eaHaken napumMkba. Hapepete rm F
(MMH.) (k) 5009 | 7-7% BO CpeavHara. ul
Ben opua 250 g 800 W 16-17 5 LonaneTe Bpuicencko 2509 | 51-6% 3 [onanete 60-75 ml (5-6 nax.) Boga.
(nonysapeH) 500 ml nagHa aenje (mpokers)
Bofa. Mopkosi 2509 4%-5 3 //lcedeTe r MOPKOBYTE Ha eaHaKBI
VHTerpaneH 250 g 800 W 21-22 5 Lopanete ' rapHtba.
opu3 500 ml nagHa Kapdwon 2509 5-5%2 3 [ToarotseTe enHaxsy napymtsa. Mpeceyete
(nonysapeH) BoAa. 500 g 815-9 TV roNem1Te nap4ikba Ha nonoBmHa.
MewaH opnz | 2509 800 W 17-18 5 Lopanete Hapeaete v B0 cpepyHara.
(opu3 + gvB 500 ml nagHa TVKBUYKM 250¢g 3e-4 3 VcedeTe r TUKBIHKITE Ha Pe3aHKM.
opua) BOJA. [opagete 30 ml (2 nax.) BOga UM Manky
MeLuaHu 250 g 800 W 18-19 5 Ll,o,u,a,ueTe nyTep. [oTBETE [o[eKa He OMeKHar.
KUTAPMLM 400 ml nagHa Mopgap 250 g 3V-4 3 ViceyeTe rvi MoppuTe naTvaHn Ha Mam
(opw3 + BOgA. ,  nammuad pesaHki1 1 nonpckajTe rv co 1 naxua
>KUTO) JIIMOHOB COK.
TecTeHVHN 250 g 800 W 11-12 5 [opanete [Mpa3 250 g 415-5 3 ViceyeTe ro npasoT Ha noaeben nap4mmba.
1000 ml Mevypki 1259 115-2 3 MoaroTeeTe Lieam (Masm) U ceLKai
TOMMa Boga. 2509 3-31 ne4ypku. He foaasajte sofa. Monpckajte
CO JIMMOHOB COK. 3a4MHETE CO COM M LPH
nunep. VicueaeTe rv npeg cepsliparbe.
Kpomna 2509 51-6 3 ViceyeTe ro KpOMIAOT Ha napynkea U
nonosHkw. [Joganete camo 15 ml (1 nax.)
BOfA.

MakegoHcku - 27

MG23F301TAK_OL_DE68-04178G-05_MK.indd 27 @ 6/7/2022 12:46:16 PM




Bpeme Ha
.| Bpeme
XpaHa Mopuuja cToewe WHcTpykummn
(MunH.)
(MuH.)
Munepka 250 g 4%-5 3 VlceyeTe ja nunepkata Ha Manu napynra.
Komnupu 250 g 4-5 3 //1amepeTe v 13nyneHnTe KOMMpK n
500g | 712-8% 1IceyeTe v Ha eaHaKBu NOMOBYHKN UK
YETBPTUHKY.
Pena 3enka 250 g 5-5% 3 VlceyeTe Ha Masm KOLKW.
MOArPEBAHE

MukpobpaHoBaTa nevka Ke ja 3arpee xpaHaTa 3a MHOry NMokpaTko Bpeme
Of, CTaHAAPAHVOT LUMOPET.

KopucTeTe HMBO Ha jaunHa 1 Bpeme 3a NoArpeBarse COrnacHo ynarcreara
of Tabenara. Bpemurarta Bo Tabenara ce ogHecyBaar Ha TEYHOCTU

Ha cobHa Temnepartypa of, +18 0o +20 °C nnmn nanageHa xpaHa Ha
Temnepatypa of, +5 ao +7 °C.

PacnopepyBatse 1 nokpueame

36erHyBajTe aa noarpesarte rofnemv nap4vikba Meco — TMe MOXe NpPemMHory
[la ce vcrneYaT Ha HafBOPELUHVOT Coj 663 Aa ce 3arpee BHATPEeLIHNOT
aen. MNoArpeBareTo Ha Masin napUnHha MoXe fa Guae NoycrneLHo.

HuBoa Ha jaunHa n npomellyBare

Hekoja xpaHa Moxe fa ce nogrpesa co jadnHa og 800 W gnoaeka gpyra co
jadnHa og 600 W, 450 W nnn gypn 300 W.

AkO BM Tpeba NoMOoLL, MpoBepeTe BO TabenuTe. ['eHepanHo, mogodpo e
[la ce MoArpesa xpaHara co nomarna jaqunHa, JOKOMKy Taa € AennkarHa, Bo
roronemMa Konm4mHa 1Unm ce 3arpesa MHOry 6p30 (Ha Mp. OBOLLHM Koauw).
[o6po npomellyBajTe 1 BPTETE ja XpaHaTta 3a Bpeme Ha NnoarpeBarseTo
3a Hajoobpuv pedyntatu. Kora e MOXHO, MpoMeLLajTe MOBTOPHO Npes
cepBvparbe.

BHunmaBajTe kora 3arpeBaTe TeHYHOCTU 1 XpaHa 3a 6eburba. 3apaan
3alUTITa Of MPEBPUBaHE 1 MOXXHM M3ropeHLy, NpoMeLLiajTe npeq,

3a Bpeme 1 Mo 3arpeBareTo. HyBajTe rv Bo nevkara 3a fa oTcTojar.

Bv npenopavyBame fa ctaBuTe nnacTydHa UnM CTakeHa Naxvua Bo
TeyHocTuTe. VI36erHyBajTe nperpesarse (a Co Toa 1 HamanyBare Ha
KBaJIMTETOT) Ha XpaHarta.

Mono6po e Aa NpeaBuaMTe MOKPATKO BPEME Ha FOTBEHE U [IOKOJKY €
noTpebHo Aa fofafeTe AOMOSHUTENHO BPEME.

Bpeme Ha rpeeme 1 cToewe

Kora npBnar nogrpesare xpaHa 3abenexeTe ro noTpebHOTO Bpeme —
MO>Xe [a BM KOPUCTU BO NOHMHA.

Cekorall NpoBepeTe fanv xpaHaTa LUTO ja noarpesare e paMHOMEPHO
cTonseHa.

[o3BoneTe xpaHaTa fa rnocTon oapeneHo Bpeme Mo NMoArpesareTo - 3a Aa
ce v3egHa4un Temneparypara.

Ce npenopadyBa Bpeme Ha CTOeHe 0 2-4 MUHYTW, OCBEH aKo He e
MOVIHAaKy MPUKaXXaHo BO Tabenara.

BH1MaBajTe Kora 3arpeBate Te4HOCTU 1 xpaHa 3a 6ebe. [NornegHeTe ro
0enot 3a 6e36eHOCHN MEPKMN.

MNOArPEBAHE TEHHOCTW

Cekorall ocTaBeTe BpeMe of 20 CEKyHAW OTKakKo neyvkara Ke ce UCKIyyu
3a fia MOXe TemMnepaTypaTa fa ce udegHa4u. lNpomeluajte 3a Bpeme

Ha 3arpeBareTo, JOKOSKY e noTpebHo, 1 CEKOIALLI npomeluajTe no
3arpeBarbeTo. 3apau 3aluTTa Of, MPEBPUBAHE 1 MOXKH M3rOPEHLM,
cTaBeTe NnacTv4Ha naxxvua Unm cTakseHa npadka Bo nujanaumre 1
npoMeLLajTe NpPes, 3a BpemMe 1 Mo 3arpeBareTo.

MoprpeBake TEHHOCTU N XpaHa

YnoTpebeTe jaqnHa 1 Bpeme of, Tabenara Kako ynaTCcTBO 3a MofArpesarbe.

Bpeme Ha
. . Bpeme
XpaHa Mopuwja | HanojyBawe cToeHhe WHcTpyKummn
(MuH.)
(MuH.)
Mvjanaun 150 ml 800 W 1-1% 1-2 VicTypeTe BO Yalla 1
(kadbe, Yaj u (1 yawa) NOArPefTe HEMOKPUEHO.
BOAa) CrageTe ja vawwara/ wonjata
250 ml 1%2-2 Ha cpemyHa of BOT/MBaTa
(1 wonja) nnova. OcTasete 1 BO
MMKpOGpaHoBaTa neyka
3a Bpeme Ha NafereTo 1
npoMeLUajTe Jo6po.
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Bpeme Ha
. . Bpeme
XpaHa Mopuwja | Hanojysamwe cToeHe WHcTpykummn
(MuH.)
(MuH.)
Cyna 250 g 800 W 3-3% 2-3 VicTypeTe ja BO Anabok
(napHa) Kepamudki1 cag. IokpuiTe
CO NNacTU4eH Kanak.
[MpomeLuajTe 406pO Mo
3arpeBarbeTo. [Mpomeluajte
NOBTOPHO NPEA CEPBIPArLETO.
Bapera 350 g 600 W 5%-612 2-3 CraBeTe ro BapvBOTO BO
XpaHa anaboka Kepammyka YvHmja.
(nanHa) TMokpujTe CO MnacTuyeH
Kanak. MpometuysajTe
NOBPEMEHO 32 BPEME Ha
rOTBEHETO W NOBTOPHO Mpef,
[ia OTCTON 1 13 Cepaupare.
TecTeHnHM 350 g 600 W 4%-5% 3 CraBeTe TeCTeHIHM (Ha np.
€0 COC LnareTt unn uae) Ha nnTka
(napHw) Kepamudka YuHmja. Mokpujte
€0 (honmja 3a MUKpPOGPaHoBH
nedku. MpomeLuiajte npen
CEPBYPArLE.
Montetn 350 g 600 W 5-6 3 CraBeTe NONHETN TECTEHUHI
TECTEHIHY CO (kaKo pasvon, TOPTENNHY) BO
COC (nagHv) anaboka Kepammyka YnHmja.
[TokpwjTe CO NnacTu4eH
Kanak. [MpomeLuysajte
NOBPEMEHO 38 BPEME Ha
rOTBEHETO W MOBTOPHO Mpex,
[ia OTCTON U 13 Cepsupare.
Obpok 350 g 600 W 5%-6% 3 CraseTe 06pok 0 2-3 naaHn
BO YMHMja COCTOJKIN Ha Kepamiyka
(napeH) dHuja. Mokpujte co donmja

38 MYKPOGPaHOBI NeqKM.
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NOAIPEBAHGE XPAHA 3A BEBNHA

npoBepeTe ja TeMreparypara.

roArpesarse.

MoprpeBake xpaHa u MNeko 3a 6ebuta

XPAHA 3A BEBUHbA: /IcTypeTe ja BO anabok kepamudki cag. MNokpujte
CO NnacTuyeH Kanak. NMpomeLuajte 4o6po NO 3arpeBareTo!
Heka oTcTomn 2-3 MUHYTK Npeq, cepBrpareTo. [pomMellajTe MOBTOPHO 1

[Mpenopaynvea Temneparypa 3a cepsuparse: nomery 30-40 °C.

MJIEKO 3A BEBUMbA: lIcTypeTe ro MNexkoTo BO CTEPUITHO CTakIeHO
e, He nokpveajTe. Hykorall He 3arpesajTe ro LMLETO 3aeHO CO
Lyunara, OKOJSIKy ce rnperpee Moxke Aa exkcrnogvpa. [Jobpo npotpeceTe
npeg fa OTCToM 1 NOBTOPHO Npef Aa cepaupate! Cekorall BHUMATETHO
NpoBeEPETE ja TeMnepaTypaTa Ha MIEKOTO U XpaHaTta npes fa ja aanete
Ha 6ebeTo. Npenopadnmea Temnepartypa 3a cepaumparse: okosy 37 °C.
3ABEJIELLKA: XpaHaTa 3a 6e6uba Mopa BH/AMATEHO Aa ce NpoBepn
npeq ynotpebara 3a Aa He ce nsropu 6e6eTo.
YnoTpebeTe jaunHa 1 Bpeme of cnegHarta tTabena kako ynaTcTeo 3a

3439101 Ve huifog 20

YnoTpe6eTe jaunHa v Bpeme of Tabeniata Kako yrarcTeo 3a NoArpesatbe.

Bpeme Ha
XpaHa | Mopumja | Hanojysawe | Bpeme cToewe WHeTpykumn
(MuH.)
XpaHa 1909 600 W 30 cek. 2-3 VcTypeTe ja BO Anabok
3a 6ebe Kepaminiku cap. FoTeeTe
(3aneruyk MoKpueHo. MNpomeluajte
+ Meco) 1O BPEMETO 32 rOTBEHE.
Ocrasete 2-3 MuHyTU. [Tpeg,
CepBparbe, MPOMELLIAJTE 1
' MpoBepeTe ja Temnepatypara.
Kawa 1909 600 W 20 cex. 2-3 VicTypeTe ja Bo fnabok
3a 6ebe Kepamnuku cag. [oTeete
(KiTapuLp noKpueHo. MNpometuajte
+ MIEKO + M0 BPEMETO 3a rOTBEeHE.
0BOLLE) Ocrtasete 2-3 MuHyTU. [peg,
CepBparbe, MPOMELLIAJTE 1
MPOBEPETE ja TemMepaTypata.
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Bpeme Ha
cToete
(MuH.)

XpaHa | Mopumja | HanojyBarwe | Bpeme WHcTpykummn

100 ml
200 ml

300W 30-40 cex.

50 cek. 1o
1 MUH.

Mnexko 3a 2-3

6ede

[TpomeLLajTe nnn npoTpeceTe
11 UCTYPETE BO CTEPUIHO
CcTaKneHo wuwe. Ctasete ro
Ha CpeavHaTa Ha nnovara.
["0TBETE HEMOKPUEHO.
IpoTpeceTe 1 ocTaBeTe fia
oTCTON 0Ky 3 MIHYTI. TTpes;
CepByparbe, MpomeLajTe 1
npoBepeTe ja Temnepatypara
BHUMATESHO.

PA4YHO OOMP3HYBAHE

MukpobpaHoBKTE Ce maeaiHu 3a OAMP3HYBare Ha XpaHa. Tue nocTeneHo
ja opMp3HyBaaT xpaHaTa 3a KpaTok BpeMeHcku neprog. OBa e ronema
NpPeaHOCT AOKOMKY HEHaAEJHO B A0jAaT rocTu.

3amp3HaraTa xxu1BvHa Tpeba LeNocHo fa ce OAMP3He Npea roTBer-ETO.
OTCTpaHeTe ' cUTe MeTasH1 NMPULBPCTYBaYM 1 BPBLY 3a [1a C& OBO3MOXM
BoJaTa fia ucreve.

CraBeTe ja 3amMp3aHaTaTta xpaHa BO cafi 6e3 kanak. 3aBpTeTe ja >XVBMHaTa
Ha NonoBVHa Of BPEMETO, UCTYPETE ja TEHHOCTA 1 OTCTPaHeTe v
BHaATPELUHWTE OeM0OBW LUTO NMo6ps30.

[MNoBpemeHo NpoBepyBajTe ja xpaHaTa 3a Ja He ce 3arpee.

AKO romManuTe 1 NoTeHKN Nap4Mkba Of 3aMp3HaTaTa xpaHa noyHaT aa ce
3arpesaar, MOXXeTe ia ' 3aB1TKaTte BO allyMUHyMcKa honnja 3a Bpeme
Ha OAMP3HYBaHETO.

AKO XMBMHaTa NOYHE [ia Ce 3arpesa oOAHaABOpP, NPEeCTaHeTe Co
0OMP3HYBarLETO 1 OCTaBETE ja Aia oTcTon 20 MUHYTI NMpes, Aa NPOO0IKUTE.
OcTageTe 1 pybara, MECOTO M XKMBMHATA [la OTCTOojaT 3a Aa ce 0aMp3HaT
LienocHo. BpemeTo noTpebHO XpaHaTa fa OTCTOM Ce MeHyBa BO 3aBVICHOCT
ofl KonnymHaTta. Be monume nornefHeTe Bo Tabenara.

Coser : TeHKo nceveHata xpaHa ce 0aMpP3HyBa Nofo6pPo Of
nebenvTe nap4vkba ¥ ManmnTe KOMYMHN ce 0aMP3HyBaaT
noaobpo Of ronemuTe. 3anoMHeTe ro oBa kora
3aMp3HyBaTe UM OAMP3HyBaTe XpaHa.

3a 0AMpP3HyBare Ha 3aMp3HaTa xpaHa co Temneparypa of okony -18 go
-20 °C, ynoTpebeTe ja cnegHata Tabena kako ynaTcTBo.

®

3BampaHaTtarta xpaHa Tpeba fa ce ogMp3HyBa Co ynoTpeba Ha H1BO Ha
jadumHa o (180 W).

Bpeme Ha
XpaHa Mopuwja LD cToewe WHcTpykummn
(MuH.)
(MuH.)
Meco
MerneHo TeneLuko 2509 6Y2-7% 5-25 | CraBeTe ro MeCOTO Ha pavHa
5009 10-12 Kepammudka YnHmja. Mokpuite
KpaesuTe co honvja. 3aBpTeTe
CauHcky cTex 2509 7%-8% Ha MofoBIHA Of} BPEMETO 33
OfMP3HyBarbe!
XKusuHa
Mapuuba 500 g 14115 | 15-40 | pBO, CTaBeTe M1 Napynbara of
MUNELLKO (2 napumHba) KOKOLLKaTa CO KoXata Hagony,
1 LenaTa KOKOLLKA CO rpauTe
Llena kokoLuka 9009 28-30 HafoNy Ha NAUTKa Kepamnika
YHuja. 3aLLTUTE M NOTEHKNTE
[IeN0BY KaKo KpUALaTa 11 KpaesuTe
CO anymHnymMcKa chonvja. 3aspTeTe
Ha NoNoBYHa Of BPEMETO 3a
OfMP3HyBarbe!
Pun6a
Puba cunetn 250 g 6-7 5-15 CraBeTe ja 3aMp3Harara pvba
(2 napuuHba) Ha cpefyHaTa of efHa nanTka
Kepammyka YvHvja. Hapeaete rv
4009 12-13 MOTEHKITE Nap4VHsa MOf, MOTONIEMHTE.
(4 napuntba) 3awTuTeTe v Kpunlara 1 Kpaesite
CO anymrHnyMcka donvja. 3aBpTeTe
Ha NoNoBMHA Of} BPEMETO 3a
0fMP3HyBarbe!
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Bpeme Ha
. Bpeme
XpaHa Mopumja cToeHe WHcTpyKumm
(MuH.) (MH)
Osoluje
3pHecTo oBoLLje 2509 6-7 5-10 Pacnpepenete ro 0BoWjeTo Ha
MANTKA, KPY)XHa CTakneHa YiHmja (Co
TONEM MPEYHNK).
Jle6
Map4nroa ned 2 nap4ura o1 5-20 lMocTageTe rv napynkbata BO Kpyr
(cexoe 4napwba | 2-2% I UeMMOT Neb Ha xapTuja 3a KyjHa
ﬂpI/I6J'|VI)KHO Ha cpeavHa Ha nno4vara. SHBDTSTE
509) Ha MooBIHa of BPEMETO 3a
OLMP3HyBarbe!
Toct/CeHagnd 2509 4%-5
['epmaHcKu ne6 5009 8-10
(0 N4eHm4Ho +
'pXaHo BpalLHo)
["PEJAYH

pejaqoT e CMeCTeH Ha ropHaTa CTpaHa of] BHaTpeLLIHOCTa Ha nedkaTa.
DYHKUMOHMPA KOora BpaTaTa e 3aTBopeHa 1 nnovarta ce BpTu. BpTerbeTo
Ha nnoYaTa NpuaoHecyBa XpaHaTa Aa NoLPBEeHN Of, CUTE CTPaHM.
3arpeBarbeTo Ha rpejaqoT of] 3-4 MUHYTU Ke NpUaoHece xpaHara aa
MoLIPBEHM NMo6p30.

CapoBu 3a neyeke:
Tpeba fa 6uaat orHOOTMOPHM 1 MOXKE Aa Coap»XaT MeTasl. He kopucTteTte
nnacTU4HM CaoBM, 3aT0a LUTO MOXKE Aa ce cTonar.

XpaHa norofgHa 3a nevyemwe:
KpemeHannu, konbacu, CTEKOBU, XamByprepu, ClaHvHa, LWyHKa, TEHKI
nap4vba prba, CeHaBMYN 1 CUTE BUOOBN TOCTOBY CO MPESnB.

BaxHa 3abeneluka:

Cekorall Kora ce KOpUCTI Camo rpejaqoT, NpoBeEpeTe Aanu TOj €
NMOCTaBeH BO XOPU3OHTaIHA MOJIoxK6a Ha FOPHWOT Jef, a He Ha 3a0HVOoT
sua, BO BepTVKasHa nofioxxba. 3anoMHeTe Aeka xpaHata Tpeba fa buae
rMocTaBeHa Ha BICOKA PELLETKA, OCBEH ako He € MpernopaYaHo NovHakKy.

MNKPOBPAHOBW + MPEJAH

OBOj Ha4MH Ha roTBerbe M KOMOMHMPA 3Payer-eTo Ha TOM/IMHA Of, rpejaqoT
CO 6p3KHaTa Ha roTeere CO MOMOLL Ha MUKPOBpaHoBY. PyHKLIOHMPa
Ccamo Kora Bparara e 3aTBopeHa 1 nnoyarta ce BpTu. [lopaay BpTereTo

Ha nno4aTta, XxpaHara noupeeHysa nofo6po. Co 0BOj MOAEN MOXKHM Ce

TpY KOMBUHaUMK Ha pexxum Ha paboTa: 600 W + Mpejay, 450 W + IMpejay n
300 W + pejau.

Mpun6op 3a rotBe€ CO MUKPOGPAHOBU + rpejay

Be Monnme ynotpebyBajTe CafloBM HAU3 KOV MUKPOBPaHOBUTE MOXAaT Aa
nomuHat. CagosuTe Mopa Aa buaaTr orHOOTNopHW. He KopucTeTe MeTaneH
npréop npn padoTa BO KOMOUHMPaH PexxM. He KopucTeTe nnacTu4Hm
Ca[oBK, 3aT0a LUTO MOXeE fia ce cTonar.

XpaHa noropHa 3a rotBerwe Co MMKpOo6paHoOBM + rpejay:

Cekoja xpaHa LUTO Tpeba fa ce 3roTeum 1 MpuToa Aa ce NoTneYe e MorogHa
3a OBOj KOMOVHMPAH PEXIM (M. NeYerbe TECTEHNHY), Kako 1 XpaHaTa

Koja Tpeba fa ce 3aupBeHn 0oHaaABOP 3a KpaTko Bpeme. /IcTo Taka, 0Boj
pexxrm ce ynoTpebysa 3a nofebeny nap4mma XxpaHa kov Tpeba fa ce
MOTMNEeYeHV 1 KpuKasm (Mp. nap4mkba NUNEeLLKo, Kou ce NpeBpTyBaaT Ha
nonoBMHa Of, BPEMETO 3a roTeemse). [lornenHeTe ja Tabenara 3a neqerse 3a
LOMOSHUTENHW MHpOPMAaLAN.

BaxHa 3abeneluka:

Cekorall Kora ce KOpUCT! KOMBUHMPaH PEXIM (MUKPOOpaHOoBM + rpejad),
NpoBepeTe Janv rpejaqoT € NOCTaBeH BO XOPU3OHTasHa NoioXx6a Ha
FOPHVOT AeN, a He Ha 3aQHNOT S BO BepTUKa/IHa Nonoxoba. XpaHara
Tpeba fa buae nocTaBeHa Ha BUCOKa PeLIETKa, OCBEH aKo He e
npenopayaHo nonHaky. Bo apyr cny4daj Tpeba aa ce NocTaBn ANPEKTHO Ha
nnodyarta. Be MonnmMe nornegHeTe r MHCTPYKLWWUTE BO CriedHaTa Tabena.
XpaHata Tpeba fa ce 3aBpTu, 3a Aa NOLUPBEHW O, ABETE CTPAHN.
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YnatcTBO 3a ne4yere 3aMp3HaTa XxpaHa
YnoTpebeTe jaunHa 1 Bpeme of Tabenata kako ynaTtcTBO 3a nevere.

1-a 2-pa
] ] CTpaHa | cTpaHa
Csexa xpaHa | [MMopuuja | HanojyBamwe Bpeme | Bpeme WHcTpyKuun
(MMH.) | (MuH.)
Mapunrba ned 2napmra | MB +Tpejad | 300W + | Camo | NocTaseTe rv napuntbara
(cexoe okony 4 nap4urba lpejay | rpejay | neb BO Kpyr Ha peLeTKara.
509) Vlcrieyere ja apyrata cTpaHa
1-1% 1-2 [1a CTaHe KpLiKasa no Ba
2-21s 1-2 | Bkyc. OcTasete 2-5 MuHyTH.
Baret + 250-300 g 450 W + 8-9 CraseTe 2 3aMp3HaTi Gareti
[aofaToup (2 napyurba) I'pejay ©fieH 110 fipyr BO CaaoT
(nowmaru, 3a neverse. OcTaseTe 2-3
CHPEHSE, LLYHKA, MUHYTV N0 NEYERETO.
nevypKi)
['paTuH (3eneHuyk 4009 450 W + 13-14 CrageTe ro 3ampaHaTvioT
YN KOMMMpH) Ipejad rpatvH BO Mana, 3a06brneHa
CTaK/eHa OrHooTMopHa
YnHvja. CTaBete ja HjaTa
Ha peLLeTkarta. 10 roTeerbeTo
0CTaBeTe 2-3 MIAHYTU.
TecTeHnHM 4009 MB + pejay | 600W + | Camo | CTaeTe rv 3aMp3HaTiTe
(kaHenoHu, lpeja4 | rpejay | TECTEHWHY Ha Mana
MaKapOHH, MPaBoarofHa orHooTMopHa
Nla3arbl) 14-15 2-3 YHuja o cTakno. CTasete
ja WHVjaTa AVPEKTHO Ha
nnovara. Mo roteereto
ocTaseTe 2-3 MUHyTH.
Mnnewwki 2509 450 W + 5-5% 3-3% | CraseTe rv nuneLLkuTe
napymrba Ipejay nap4mba Ha peLLeTkara.
[peBpTeTe N0 NPBIOT MaT.
[eveH nomeput 2509 450 W + 9-11 4-5 | Craserte ro nompurot
I'pejay Ha XapTvja 3a neverbe Ha
peLeTKara.
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YnatcTBO 3a neyere Ha cBeXa xpaHa

3arpejte ro rpejaqot co yHKUmjaTa-rpeja4 okony 3-4 MUHYTU.

YnoTpebeTe jaunHa 1 Bpeme of Tabenara Kako yrnaTcTBO 3a Nneverbe.
1-8a 2-pa
] . CTpaHa | cTpaHa
CeexaxpaHa | [MMopuuja | Hanojysame Bpeme | Bpeme WNHCTpyKLum
(MMH) | (MuH.)
MapumrsatocT | 4 napumra | Camo rpejay 6-8 4-5% | CtaseTe r nap4urara TocT Ha
(cexoe 25 g) peLueTkara.
[Mapynrba ne6 | 2-4 nap4mrba | Camo rpejad 2-3 2-3 | CraBeTe 1 BO Kpyr CO eaHata
' (BeKe meveny) CTpaHa Haony AVPEKTHO Ha
nnoyara.
[NeveHn MB +Tpejay | 300W + | Camo | Vcedere rv gomatuTe Ha
Jomatm [pejay | rpejay | nonosuHky. MMpeky H1B
cTaBeTe cvpetbe. Hapenete rm
2009 4%-5% | 23 | KpyxHO Ha NNUTKa CTaKNeHa
(2 mapHnta) OrHOOTNIOPHa YHYa, CTaBeTe
I Ha peLLeTKara.
' 4009 7-8
(4 nap4nrsa)
Toct Xasav 2 nap4nrba 450 W + 31%-4 MpBO 1creyeTe rv Nenvnmbara.
(lwyHKa, (300 9) Ipejad CraseTe ro TocToT CO
aHaHac, [OATOLMTE Ha pelLeTKaTa.
nap4nta CraseTe 2 TOCTa 6H
Ciperbe) HacrpoTY pyr AVIPEKTHO Ha
peLuetkara, OctageTe 2-3
' MUHYTA.
[NevyeHu 2509 600 W + 475-5% VlceqeTe rv KommmpuTe Ha
KoMMpK Ipejay nonosvHa. CTaseTe i KpyXHo
Ha pelLLeTKaTa Co nceveHata
5009 8-9 CTPaHa KOH rpejauor.
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1-a 2-pa
. . CTpaHa | cTpaHa
Ceexa xpaHa | [MMopumja | Hanojysawe BpeMe | Bpeme WHCTpyKuum
(MuH) | (MuH.)
Map4tba 450-500 ¢ 300W + 10-12 12-13 | MogroTseTe rv nap4mtbara
MANEWKO (2 napyurba) Ipejay MATIELKO CO MACNO 1 3a4MHM.
Hapepete r1 Kpy»Ho co
KOCKITE KOH CpeavHaTa.
[lokonky umare efHo napye
He CTaBajTe ro Ha cpeayHa
0f peLueTkara. Octasete 2-3
MHYTH.
JarHeluku 4009 Camo rpejay | 12-15 9-12 | MNoaroTeeTe 1 KpemeHammTe
KpemeHamw/ | (4 napyutba) €O Macno v 3a4uH. MocTaseTe
TeneLLK TV KPYXHO Ha peLueTKara.
CTEKOBM OcraseTe 2-3 MIHYTI N0
(cpepHw) MeyerseTo.
CBMHCKM CTEK MB + pejay | 300W + | Camo | MoaroTBeTe ro CBIHCKMOT CTeK
pejad | rpejad | co Mmacno v 3a4uHu. [ocTasete
TV KPYXHO Ha peLueTKara.
2509 78 6-7 | Ocrasere 2-3 MaHyTV IO
(2 napunrba) Meverbeto.
Meyenn 1 jabonko 300W + 4-4% 13pnabete 1 jabonkara 1
jabonka (MpnbakHo [pejad HanoMHETe M1 CO CYBO rpo3je
200 9) 1 yem. CTaseTe 1 Masnky
cevkaH banem. CtaseTe
2 jadonka 6-7 i jaBonkara Ha nvTka
(puoAKHO CTaK/leHa OrHOOTNopHa
4009) YHuja. TMocTaseTe ja wikiata
IMPEKTHO Ha nnoYara.
MeyeHo nune | 1200 g 600 W + 15-18 15-18 | MogroTeete ro NuneTo co
Ipejay Macno 1 3a4mHi. CtaseTe ro
MNNETO CO rPAVTE HAZOoNY,

1oT0a CO rpaguTe Harope BO
OrHooTNOpHIOT cap. OcTaseTe
5 MIHYTI 1O MEYEHETO.
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CMNEUNJAIHIN COBETW

TONEHE NYTEP
Crasete 50 g nyTep Bo Man anabok ctakneH caf,. MokpuiTe Co NnacTyeH Kanak.
3arpesajTe 30-40 cekyHam co jadmHa og 800 W, goaeka nyTepoT He ce UCTOoMW.

TOMNEHE YOKONAAO

Crasete 100 g Yokonaao Bo Ma Anabok CTakfeH cafl. 3arpesajte 3-5 MUHYTH,
€O jaunHa of 450 W pgofiexa 4okonagoTo He ce ucTonu. MNpomelajte egHall nnm
[iBarnaru 3a BpeMe Ha TonerbeTo. YNoTpebeTe pakasuLm Npu BagereTo!

TONEHE KPUCTANMN3NPAH ME[,
Cragete 20 g Kp1CTanMavpaH Mef, BO Mas Anabok CTakmeH cag,
3arpesajTe 20-30 cekyHam co jadmHa og 300 W nopexa MefioT He ce UCTOMMU.

TOMNEHE XXENATUH

MoTonete rv nucToBuTe CyB >xenatuH (10 g) 5 MuHyTV BO NlafHa Bofa.
CrageTe ro VCLEAEHNOT XKenaTvH BO Mas Anabok CTaKneH OrHOOTMOPEH Caf.
3arpesajte 1 MyHyTa Co jadnHa of 300 W. Npometluajte nocne TonereTo.

NOoAroTBYBAHE MMA3YPA/MPENUB (3A KOJIAYM U TOPTN)

MomeLLajte nHCTaHT rnasypa (okony 14 g) co 40 g wekep v 250 ml nagHa Boga.
['OTBETE HEMOKPWEHO BO CTaK/IEH OrHOOTMNOPEH caf of 32 [0 4% MUHYTV CO
jadmHa og 800 W, noaeka rnasypata/npenmBoT He CTaHe NposUpeH(a). Mpomeluajte
[Banatu fjofieka rotBuTe.

NoAroTBYBAKE LIEM

Cragete 600 g 0BoLLje (Ha MpYMep MeLLiaHO) BO COOLBETHO rofieM CTakfeH
OrHoOTMOpeH cap, co kanak. Hopanete 300 g Luekep v npomeluajTe 4o6po. [oTeeTe
nokpurieHo okosy 10-12 MuHyTK co jadmHa og 800 W. [MpomellajTe HeKonky natu
nofeka roteuTe. VICTypeTe AVPEKTHO BO Masi TEMM CO Karak.

3atBopeTe Mo 5 MUHYTU.

NnoAroTBYBAHE NMYAUHI

ameluajTe ja cmecaTa co Lwekep 1 Mneko (500 ml) cneaejkv ro ynatcTBoTO Ha
MPOV3BOAMTENOT 1 AO6PO NPOoMeLLiajTe. YNoTpebeTe NorofeH CTakNeH OrHOOTMOPEeH
caf co kanak. [(0TBeTe NokpueHo okony 6%2 10 72 MUHYTU CO jadnHa og 800 W.
[pomelwajTe 4OBPO HEKONKY NaTv fodeka roteuTe.

MNEYEHE BAOEMU

Pacnopenete pamHomMepHo 30 g vcedkaH 6aieM Ha Kepamn4Ki caf co cpeaHa
ronemvHa. NpoMeLLajTe HEKOMKy NaTu 3a BPEME Ha MeYeHeTo 0f

3V 00 4%2 MuHyTV CO jadmHa og 600 W. OcTaBeTe fja oTCTOjaT 2-3 MIHYTY BO
neykara. Ynotpebete pakaBuum pu BaaereTo!
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OTCTpaHyBar-e Ha npobnemt

LUTO AA HAMPABUTE AKO CE COMHEBATE WUJIN
UMATE NPOBJIEM

AKO Ce CooHyBaTe CO HEKOj 0 MPOBNEMUTE HABEAEHN NOAoY, UCnpobajTe

MOHYZEHUTE peLueHija.

Osa e HopMmarsnHo.

e KoHAeH3aumja BO BHATPELLHOCTA Ha nevkara.

o CTpyerbe Ha BO3[yX OKOJy BpaTaTa V1 HaaBOpeLLHOCTA.

* Pecbniekcuja Ha CBETNMHA OKOMY BpaTaTa U HaiBOpeLLHOCTa.

* |IaneryBarbe Ha Napea ofi BpaTaTa v BEHTUNALMOHNUTE OTBOPU.

Meykara He ce akTUBMpa Kora Ke ro nputucHete kon4yeto ().

e [lann BpaTaTta e LefocHO 3aTBopeHa?

XpaHaTta BOOMLUTO He € 3roTBeHa.

e [lanu NpasusiHO ro NoCTaBMBTE TAJMEPOT W/WMM ro NpuTUCHaBTE koneTo (D)?

e [lanw Bpararta e 3aTBOpEeHa?

e [lanu cTe ro NpeonToBapune eneKTpYHOTO KOO v AOLLNO A0 136VBarbe Ha
ocurypyBa4oT?

XpaHarta e npemMHory unu HeloBOJIHO 3roTBEHa.

e [lanm CTe NoCTaBWe COOABETHO BPEMETPAEHE Ha FOTBEHETO 3a OfPEAEHNOT
TVIN Ha xpaHa?

e [lanu cTe n3bpane coofseTHa jaynHa?

Ce jaByBaaT MCKpW 1 3BYL BO BHAaTPELIHOCTA Ha neykara (€NeKTpu4HO

npasHete).

e [lann cTe kopucTene caf Co MeTaHy Aenosn?

e [lann cTe ocTaBune BUMYyLLKA UK Apyr MeTafieH Mpubop BO BHATPELLHOCTA Ha
nevkara’?

e [lann anymuHuymckara onvja e npemHory 6IMcKy oo BHaTPELHTE Suoosn?

CseTunkara He pa6oTu.

e (CBeTunkaTa He Tpeba [ia Ce MeHyBa Ofi CTpaHa Ha KOPVCHULIM 3apaau
6e36eHOCHV NpuYKHL. Be Monme obpateTe ce BO HajoIMCKVOT OBNaCcTeH
LIeHTap 3a rpuxa 3a KOPUCHWLM Ha Samsung 1 nobapajTe KBanmpukysaH
UHXEHeP Ja ja 3aMeHy cBeTunKara.

®

MNeukata Nnpepn3BrKyBa NPEYKN Kaj paguonpueMHULMTE UIn TeENeBu3opuTe.

o [logeka ce KOpUCTU MeyKaTa MOXe [ia Ce jaBaT Mav Mpeykm Kaj
pagvonpreMHILMTe nnv Tenesnopute. OBa e HopManHo. 3a fa ro
OTCTPaHWTE NPOBNEMOT, NOCTABETE ja neqKaTa NoAanexy Of TeNesnsopuTe,
PaVIONPUEMHULITE V1 HTEHUTE.

e AKO Ce jaBaT NpeYkm Kaj MUKPONPOLIECOPOT Ha NnevkaTta, ekpaHoT MOXe Aa
ce peceTupa. 3a fa ro oTCTpaHnTe NPOBNEMOT, UCKNYYETE o KabenoT 3a
HarojyBatbe ¥ MOBTOPHO BKIy4eTe ro. [NoBTOPHO NOCTaBETE ro BPEMETO.

Yap n nowa Mupu3s6a npu NPBOTO KOPUCTEHE.

e Toa e npuBpemMeHa cocTojba BO Koja Ce 3arpeBaar HoBUTE KOMMOHEHTW. HaaoT
1 MMpUr36arta LienocHo Ke ncdesHat no 10 MUHYTU KopuCTerbe.
3a fia ja oTCTpaHuTe Mypu3baTta Nobp3o, Be MONVME BKyYeTE ja
MUKpOOpaHoBaTa Neyka 1 cTaBeTe Mapyvkba NIVIMOH W COK Of, SIMMOH BO
OpMaHoT.

[loKonKy Co MOMOLL Ha FOPHUTE COBETU HE MOXETE [ia ro PeLLnTe NPoBaeMoT,
obpareTe ce [0 BawwmoT nokaneH SAMSUNG cepBUCeH LieHTap.
Be Monume noaroteeTe v cneaHmTe UHopMaLm;

e BpojoT Ha MOLENOT 1 CEPUCKMOT Bp0j, Kou 0BNYHO Ce HaoraaT Ha 3aaHaTa
CTpaHa Ha rneykara

o [leTanuTe of rapaHuyjata

e JaceH onuc Ha npobnemoT

[MoToa obpateTe ce 00 BaWMOT nokaneH npogasay uim o SAMSUNG

CEepBUICOT.
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TEXHYKA CHRLMAUKAL VL

®

Oenell kK

SAMSUNG nocTojaHo ce Tpyay fa rv noao6pysa cBouTe npondsoau. [nsajHoT v
cneuvdrKaLmmTe BO ynaTCTBOTO Ce NPeaMeT Ha MPOMeHU 6e3 NPeTXoaHa Hajasa.

Mopen MG23F301T**, MG23F302T**

N3Bop Ha HanojyBawe 230V -50Hz
MoTpoluyBayka Ha eHepruja

MwnkpobpaHoBK 1200 W

pejay 1100 W

KombuHVpaH pexxnm 2300 W
3ne3Ha MOKHOCT 100 W/ 800 W (IEC-705)
Pa6oTHa hpekBeHuuja 2450 MHz
MarHeTpoH OM75P(31)

MeTop, Ha napewe

BeHTnatop 3a nafierbe Co eNneKTpoMoTop

Aumenaun (LU x B x [)
Hansop 489 x 275 x 392 mm
BHaTpelwHa npasHmHa Ha nevkata | 330 x 211 x 324 mm
BonymeH 23 nutpn
TexuHa
Heto 13 kg nprbnmxHo

* OBOj MPOW3BOM COMPKM USBOP HA CBETMHA Of KMaca Ha eHepreTcka ecimkacHocT <G>,

MG23F301TAK_OL_DE68-04178G-05_MK.indd 35

MakegoHcku - 35

@»

MANYIMOUTLD MKMHXAL / MNALGOdL YH 3HYEAHYALOL0 80

6/7/2022 12:46:16 PM



SAMSUNG

Be monnmve nmajte npensuna Aeka rapaHumjata o Samsung HE nokpriea noBumLM 3a ycnyrv noBp3aHn co objacHyBara 3a paboTarta Ha Mpov3BOLOT,
KOPEKLMW Ha HenpaBuiHa MHCTanaLwja U BpLUere Ha CTaHAAPAHO YUCTEHE U OLPXKYBarbE.

MPALLAHA NI KOMEHTAPIN?

3EMJA MOBUKAJTE W MOCETETE HE MPEKY MHTEPHET HA
ALBANIA 045 620 202 www.samsung.com/al/support
BOSNIA 055 233 999 www.samsung.com/ba/support
NORTH MACEDONIA 023 207 777 www.samsung.com/mk/support
0800 111 31 - besnnaTeH 3a BCU4KI OrnepaTopu
BULGARIA 3000 - LleHa Ha eguH rpaacku pasggsg;zgm cnopep Tapuata Ha MOOUAHNAT www.samsung.com/bg/support
09:00 go 18:00 - MoHenenHnk Ao MeTbk
CROATIA 072 726 786 www.samsung.com/hr/support
800 - SAMSUNG
CZECH (800-726786) Www.samsung.com/cz/support
HUNGARY 0B80SAMSUNG (0680-726-7864) www.samsung.com/hu/support
MONTENEGRO 020 405 888 Www.samsung.com/support
801-172-678" lub +48 22 607-93-33* .
POLAND * (oplata wedlug taryly operatora) http://www.samsung.com/pl/support/
0800872678 - Apel gratuit
ROMANIA *8000 - Apel tarifat i refea WWW.samsung.com/ro/support
SERBIA 011 321 6899 WWW.samsung.com/rs/support
SLOVAKIA 0800 - SAMSUNG (0800-726 786) www.samsung.com/sk/support
LITHUANIA 8-800-77777 www.samsung.com/It/support
LATVIA 8000-7267 www.samsung.com/Iv/support
ESTONIA 800-7267 Wwww.samsung.com/ee/support
SLOVENIA 080 697 267 (brezplac¢na Stevilka) www.samsung.com/si/support
KOSOVO 038 40 30 90 WwWw.samsung.com/support
¥ .
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MG23F301T**
MG23F302T**

Cu Olor cu m ICrOUNCIE | imaginativa posiitatie

Va multumim ca ati cumparat acest produs Samsung.

Manual de utilizare si ghid de preparare

retineti ca garantia Samsung NU acopera apelurile de service

icarea functionarii produsului, pentru remedierea unei instalari
> sau pentru efectuarea de operatii normale de curatare sau intretinere. S ’\ M S U N G
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INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA IMPORTANTE
CITITI-LE CU ATENTIE SI PASTRATI-LE PENTRU
CONSULTARE ULTERIOARA.

AVERTISMENT: Daca usa sau elementele de
etansare ale acesteia sunt deteriorate, cuptorul nu
trebuie pus in functiune pana cand nu este reparat de
0 persoana competenta.

AVERTISMENT: Este periculoasa executarea de
operatii de service si reparatii care implica indepartarea
unui capac ce asigura protectie impotriva expunerii

la microunde de catre 0 persoana care nu are .
competenta necesara.

AVERTISMENT: Lichidele si alte alimente nu trebuie
incalzite n recipiente sigilate, deoarece exista riscul de
explozie.

AVERTISMENT: Permiteti copiilor sa utilizeze cuptorul
cu microunde fara supraveghere numai daca au primit
instructiunile necesare pentru a putea folosi cuptorul
in siguranta si au inteles riscurile pe care le implica
utilizarea necorespunzatoare.

Acest echipament este destinat exclusiv utilizérii in

mediu casnic, nefiind destinat pentru utilizare:

e zonele de bucatarie pentru personal din magazine,
birouri si alte medii de lucru;

e ferme;

e de catre clientii din hoteluri, moteluri si din alte medii
rezidentiale;

e medii de tip pensiune.

Folositi numai instrumente adecvate pentru utilizarea in

cuptoarele cu microunde.

Cand incalziti alimente in recipiente din hértie sau

plastic, supravegheati cu atentie cuptorul deoarece

exista posibilitatea de aprindere.

Cuptorul cu microunde este destinat incalzirii

alimentelor si bauturilor. Uscarea alimentelor sau a

hainelor si incalzirea paturilor electrice, a papucilor, a

buretilor, a lavetelor umede si a unor materiale similare

poate duce la vatamari corporale, aprindere sau

incendiu.

Daca se observa (se emite) fum, opriti sau deconectati

aparatul si lasati usa inchisa, pentru a stinge

eventualele flacari.

ViNVHNDIS NYLIN INNILONYLSNI 1O
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incalzirea bauturilor la cuptorul cu microunde poate
avea ca rezultat fierberea intarziata, cu eruptie. De
aceea, trebuie sa fiti atenti cand manevrati recipientul.
Continutul biberoanelor si al borcanaselor de hrana
pentru bebelusi trebuie amestecat si trebuie verificata
temperatura acestora inainte de consum, pentru a
evita arsurile.

Quale crude sau fierte cu tot cu coaja nu trebuie incalzite
in cuptorul cu microunde, deoarece pot exploda, chiar i
dupa incheierea ciclului de incalzire la microunde.
Cuptorul trebuie curatat regulat si trebuie indepartate
depunerile de alimente.

Necuratarea cuptorului poate duce la deteriorarea '
suprafetei, ceea ce poate sa afecteze negativ durata
de functionare a aparatului si sa determine aparitia
unor situatii de risc.

Cuptorul cu microunde este destinat utilizarii numai
daca a fost amplasat (independent) pe un blat de '
bucétarie si nu trebuie amplasat intr-un dulap.

Nu este permisa utilizarea recipientelor metalice pentru
alimente si bauturi pe durata prepararii la microunde.
Avelti grija sa nu deplasati platoul rotativ atunci cand
scoateti recipiente din aparat.

Aparatul nu va fi curatat cu un aparat de curatat cu
aburi.

Aparatul nu trebuie curatat sub jet de apa.

Aparatul nu este destinat a fi instalat in vehicule de
teren, rulote si alte vehicule similare etc.

Acest aparat nu este destinat utilizarii de catre
persoane (inclusiv copii) cu capacitati fizice, senzoriale
sau mentale reduse sau de catre persoane fara
experienta si cunostinte, cu exceptia cazului in care
sunt supravegheate sau instruite corespunzator de
catre persoana responsabila pentru siguranta lor cu
privire la utilizarea aparatului.

Copiii trebuie supravegheati, pentru a nu transforma
aparatul in obiect de joaca.

Acest aparat poate fi folosit de catre copii cu varsta
de cel putin 8 ani si de persoane cu capacitati fizice,
senzoriale sau mentale reduse sau fara experienta

si cunostinte daca acestea sunt supravegheate sau
au primit instructiuni pentru utilizarea aparatului in
siguranta si inteleg riscurile implicate. Copiii nu trebuie
sa se joace cu aparatul. Operatiunile de curatare si
intretinere uzuala nu trebuie sé fie realizate de céatre
copii fara a fi supravegheati.
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in cazul in care cablul de alimentare este deteriorat,
acesta trebuie inlocuit de catre producator, un
reprezentant de service al acestuia sau o0 persoana cu
0 calificare similara, pentru a se evita orice risc.
Cuptorul trebuie pozitionat intr-o directie si la o inaltime
corespunzatoare, care permit accesul usor la cavitatea
si zona acestuia de control.

inainte de a utiliza cuptorul pentru prima dat, acesta
trebuie utilizat cu apa timp de 10 minute si abia dupa
aceea folosit efectiv.

Daca aparatul face un zgomot ciudat, are un miros

de ars sau scoate fum, scoateti-l din priza imediat i
contactati cel mai apropiat centru de service.

Cuptorul cu microunde trebuie pozitionat astfel incét
stecherul sa fie accesibil.

AVERTISMENT: Cand aparatul este folosit in modul
combinat, din cauza temperaturilor generate, copii
trebuie sa utilizeze cuptorul numai sub supravegherea
unui adult.

®

in timpul utilizarii, aparatul devine fierbinte. Trebuie
evitata atingerea elementelor de incalzire din interiorul
cuptorului.

AVERTISMENT: Partile accesibile pot deveni fierbinti
in timpul utilizarii. Copiii mici nu trebuie sa aiba acces
la cuptor.

Nu folositi agenti de curatare abrazivi sau raclete

+ metalice ascutite pentru a curata usa de sticla a
cuptorului, deoarece acestea pot zgaria suprafata,
cauzand spargerea sticlei.

Nu se va utiliza un aparat de curatare cu abur.
AVERTISMENT: Asigurati-va ca aparatul este oprit

' Tnainte de a nlocui lampa, pentru a evita posibilitatea
de electrocutare.

Aparatul nu trebuie instalat in spatele unei usi
decorative pentru a evita supraincalzirea.
AVERTISMENT: Aparatul si partile sale accesibile

v devin fierbinti in timpul utilizarii.

Trebuie evitatd atingerea partilor care se incalzesc.
Copiii cu varsta sub 8 ani nu trebuie sa aiba acces la
cuptor decat sub supraveghere permanenta.
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ATENTIE: Procesul de gatire trebuie supravegheat.
Un proces de gatire scurt trebuie supravegheat
permanent.

Usa sau suprafata exterioara poate sa devina fierbinte
cand aparatul este in functiune.

Este posibil ca temperatura suprafetelor accesibile sa
fie ridicata cand aparatul este in functiune.

Este posibil ca suprafetele sa devina fierbinti in timpul
utilizarii.

Aparatele nu sunt destinate a fi operate prin intermediul
unui temporizator extern sau al unui sistem de
telecomanda separat.

Acest aparat poate fi folosit de catre copii cu varsta
de cel putin 8 ani si de persoane cu capacitati fizice,
senzoriale sau mentale reduse sau fara experienta

si cunostinte daca acestea sunt supravegheate sau
au primit instructiuni pentru utilizarea aparatului in
siguranta si inteleg riscurile implicate. Copiii nu trebuie
sa se joace cu aparatul. Curatarea si operatiile de
intretinere vor fi realizate de copii numai daca sunt in
varsta de peste 8 ani si sunt supravegheati.

Nu lasati aparatul si cablul sau la indemana copiilor
sub 8 ani.

Informatii generale legate de siguranta

Toate modificarile sau reparatiile trebuie efectuate numai de personal
calificat.

Nu incalziti alimente sau lichide etansate in containere pentru functia de
microunde.

Nu utilizati benzen, diluant, alcool sau abur sau instalatii de curatare sub
presiune Tnalta pentru curatarea cuptorului.

Nu instalati cuptorul langa un radiator sau in apropierea unui material
inflamabil, In locatii cu umiditate, ulei, praf sau care sunt expuse direct la
lumina solara sau apa, unde exista posibilitatea scurgerilor de gaze sau pe o
suprafata neomogena.

Acest cuptor trebuie impamantat corespunzator, in conformitate cu
reglementarile locale si nationale.

Utilizati cu regularitate o laveta uscata pentru a elimina substantele straine
de la bornele si contactele cablului de alimentare.

Nu trageti, indoiti excesiv cablul de alimentare si nu plasati obiecte grele pe
acesta.

Daca exista scurgeri de gaz (propan, LP etc.) ventilati imediat. Nu atingeti
cablul de alimentare.

Nu atingeti cablul de alimentare cu mainile umede.

Tn timpul functionarii cuptorului, nu 1l opriti prin scoaterea din functie a
cablului de alimentare.

Nu introduceti degetele sau substante straine. Daca patrund substante
straine n cuptor, scoateti cablul de alimentare si contactati un centru de
service local Samsung.

Nu aplicati o presiune excesiva asupra cuptorului si nu-I supuneti la socuri
mecanice.

Nu amplasati cuptorul peste obiecte fragile.

Asigurati-va ca tensiunea de alimentare, frecventa si curentul corespund
specificatiilor de produs.

Conectati ferm stecherul cablului de alimentare la priza de perete. Nu
utilizati triplu stechere, prelungitoare sau transformatoare electrice.

Nu agatati cablul de alimentare pe obiecte metalice. Asigurati-va ca firul se
afla intre obiecte sau in spatele cuptorului.

Nu utilizati un stecher stricat, un cordon deteriorat sau o priza de perete
nefixata corespunzator. Pentru cabluri sau fise electrice deteriorate,
contactati un centru local de service Samsung.
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Nu turnati sau pulverizati apa direct pe cuptor.

Nu plasati obiecte pe cuptor, In interior sau pe usa cuptorului.

Nu pulverizati materiale volatile, cum ar fi insecticide, pe cuptor.

Nu depozitati materiale inflamabile in cuptor. Deoarece vaporii de alcool

pot intra in contact cu piese fierbinti ale cuptorului, procedati cu atentie la
incalzirea alimentelor sau a bauturilor care contin alcool.

Copiii se pot lovi sau Tsi pot prinde degetele in usa. Tineti copiii la distanta la
deschiderea/inchiderea usii.

Avertisment privind microundele

Tncalzirea bauturilor la cuptorul cu microunde poate avea ca rezultat
fierberea Intarziatd; trebuie sa manevrati intotdeauna recipientul cu atentie.
Lasati bauturile timp de cel putin 20 de secunde Tnainte de a le manevra.
Daca este necesar, amestecati in timpul incalzirii. Amestecati intotdeauna
dupa incalzire.

Tn caz de oparire, respectati urmatoarele instructiuni de prim ajutor:

1. Scufundati zona oparita in apa rece minim 10 minute.
2. Acoperiti zona cu 0 compresa curata si uscata.

3. Nu aplicati creme, uleiuri sau lotiuni.

Pentru a evita deteriorarea tavii sau a suportului, nu le introduceti in apa la
putin timp dupa gatit.

Nu utilizati cuptorul cu microunde pentru prajit in baie de ulei, decarece
temperatura uleiului nu poate fi controlata. Uleiurile fierbinti s-ar putea
revarsa brusc in urma fierberii.

Masuri de precautie privind cuptoarele cu microunde

Utilizati numai ustensile omologate pentru cuptoarele cu microunde. Nu
utilizati recipiente metalice, tacamuri cu margini de aur sau argint, tepuse
etc.

Scoateti firele metalice. Se pot produce arcuri electrice.

Nu utilizati cuptorul pentru a usca hartii sau haine.

Utilizati durate mai mici pentru cantitati mici de alimente pentru a preveni
supraincélzirea sau arderea acestora.

Tineti cablul si fisa de alimentare la distanta de sursele de apa si de caldura.
Pentru a evita riscul de explozie, nu incalziti oudle cu coaja sau oudle fierte
tari. Nu incalziti recipientele impermeabile la aer sau etansate in vid, nuci,
rogii etc.

Nu acoperiti orificile de ventilatie cu materiale textile sau hartie. Acesta
reprezinta un pericol de incendiu. Cuptorul se poate supraincalzi si se poate
opri automat, caz in care va ramane oprit pana la racirea suficienta.

Utilizati intotdeauna manusi speciale la scoaterea unui vas.

Amestecati lichidele la jumatatea timpului de incélzire sau dupa aceasta si
asteptati cel putin 20 de secunde dupa incalzire pentru a preveni fierberea
intarziata.

Stati la distanta de un brat de cuptor atunci cand deschideti usa pentru a
evita oparirea cu aerul sau aburul fierbinte evacuat.

Nu puneti in functiune cuptorul daca este gol. Cuptorul se va opri automat
timp de 30 de minute, din motive de siguranta. Recomandam sa lasati
permanent un pahar de apa in interiorul cuptorului, pentru a absorbi energia
microundelor in cazul pornirii accidentale a cuptorului.

Instalati cuptorul conform indicatiilor din acest manual. (Consultati Instalarea
cuptorului cu microunde.)

Procedati cu atentie cand conectati alte echipamente electrice la prize din
apropierea cuptorului.
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Masuri de precautie privind operarea cuptoarelor

Garantie limitata

Nerespectarea urmatoarelor masuri de siguranta poate avea ca rezultat
expunerea nociva la microunde.

e Nu operati cuptorul cu usa deschisa. Nu modificati dispozitivele de
blocare de siguranta (zavoarele de usi). Nu introduceti nimic in orificiile
dispozitivelor de blocare de siguranta.

e Nu asezati obiecte intre usa cuptorului si partea frontala a acestuia si
nu lasati sa se acumuleze resturi de alimente sau agenti de curatare pe
suprafetele de etansare. Pastrati curate usa si suprafetele de etansare
ale usii prin stergere mai intai cu o carpa umeda si apoi cu o carpa
moale uscata, dupa fiecare utilizare.

e Nu puneti in functiune cuptorul daca este deteriorat. Utilizati cuptorul
numai dupa ce a fost reparat de catre un tehnician calificat.
Important: usa cuptorului trebuie sa se inchida automat. Usa nu trebuie
sa fie indoita, balamalele nu trebuie sa fie rupte sau slabite, iar etansarile
usii si suprafetele de etansare nu trebuie sa fie deteriorate.

e Toate reglajele sau reparatiile trebuie efectuate de catre un tehnician
calificat.

Samsung va percepe o taxa de reparatii pentru inlocuirea unui accesoriu
sau remedierea unui defect cosmetic daca deteriorarea aparatului sau

a accesoriului a fost cauzata de client. Elementele prevazute in aceasta
declaratie includ:

e Usa, manerele, panoul exterior sau panoul de control cu crestaturi,
zgérieturi sau sparte.

e Tava, rola de ghidare, cuplaj sau suport de sdrma spart sau lipsa.
Utilizati acest cuptor exclusiv in scopul pentru care a fost conceput, potrivit
instructiunilor cuprinse in prezentul manual. Avertismentele si instructiunile
importante privind siguranta cuprinse in prezentul manual nu acopera
toate conditiile si situatiile care pot aparea. Este responsabilitatea dvs. sa
va folositi simtul practic si sa dati dovada de atentie si grija la instalarea,
intretinerea si utilizarea cuptorului dvs.

Deoarece urmatoarele instructiuni de utilizare se refera la mai multe modele,
caracteristicile cuptorului dvs. cu microunde ar putea fi usor diferite de cele
descrise in acest manual si este posibil ca nu toate semnele de avertizare
sa fie valabile. Daca aveti intrebari sau nelamuriri, contactati un centru de
service Samsung local sau cautati asistenta si informatii online pe site-ul
WwWw.samsung.com.

Utilizati acest cuptor numai pentru incalzirea alimentelor. Este destinat
exclusiv uzului domestic. Nu incalziti textile sau perne umplute cu granule.
Producatorul nu este raspunzator pentru pagubele cauzate de utilizarea
necorespunzatoare sau incorecta a produsului.

Pentru a evita deteriorarea suprafetei cuptorului si situatii periculoase,
pastrati intotdeauna cuptorul curat si bine intretinut.

Definitia grupului de produse

Acest produs este un echipament ISM din clasa B, grupa 2. Definitia grupei
2 este: 0 grupa ce contine toate echipamentele ISM in care energia RF este
generata intentionat si/sau utilizata sub forma de radiatii electromagnetice
pentru tratarea materialelor si echipamente EDM si de sudura in arc.
Echipamentele clasa B sunt echipamente adecvate pentru uz la domiciliu
siin locuri conectate direct la o retea de alimentare cu tensiune scazuta,
destinata cladirilor rezidentiale.
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Cum se elimina corect acest produs
(Deseuri de echipamente electrice si electronice)

(Aplicabil in tari cu sisteme de colectare separate)

Acest simbol de pe produs, accesorii si documentatie
indica faptul ca produsul si accesoriile sale electronice
(incarcator, casti, cablu USB) nu trebuie eliminate impreuna
cu alte deseuri menajere la finalul duratei lor de utilizare.
[ ] Dat fiind ca eliminarea necontrolata a deseurilor poate
dauna mediului inconjurator sau sanatatii umane, va rugam
sa separati aceste articole de alte tipuri de deseuri si sa le
reciclati in mod responsabil, promovand astfel reutilizarea
durabild a resurselor materiale.
Utilizatorii casnici trebuie sa-l contacteze pe distribuitorul
care le-a vandut produsul sau sa se intereseze la
autoritatile locale unde si cum pot sa duca aceste articole
pentru a fi reciclate in mod ecologic.
Utilizatorii comerciali trebuie sa-si contacteze furnizorul si
sa consulte termenii si conditiile din contractul de achizitie.
Acest produs si accesoriile sale electronice nu trebuie
eliminate impreuna cu alte deseuri comerciale.

Pentru informatii privind angajamentele fata de mediu ale Samsung si
obligatiile legale specifice produsului, de ex., reglementarea REACH,
WEEE si reglementarea privind bateriile, vizitati: www.samsung.com/uk/
aboutsamsung/sustainability/environment/our-commitment/data/

®

Nnstalarea

ACCESORII

pot fi utilizate n diferite moduri.

1. Inelul rotativ trebuie amplasat in centrul cuptorului.
Scop : Inelul rotativ sustine platoul rotativ.

In functie de modelul achizitionat, v& sunt furnizate o serie de accesorii care

2. Platoul rotativ trebuie asezat pe inelul rotativ, cu
centrul fixat in cuplaj.

Scop: Platoul rotativ reprezinta principala
suprafata de preparare si poate fi
indepartat usor pentru curatare.

V3IHVIVLSNI 20

3. Suportul pentrugril se aseaza deasupra platoului

rotativ.
Scop: Suportul metalic poate fi utilizat pentru
1 preparare la gril si combinata.

4. Platoul de rumenire, consultati pagina 20-21.
(numai modelele MG23F301TC*, MG23F301TJ",
MG23F302TC*, MG23F302TJ%)

Scop: Platoul de rumenire se utilizeaza
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LOCUL DE INSTALARE

5. Vas de preparare la aburi, consultati paginile
18-20. (numai modelele MG23F301TF*,

MG23F301TJ*, MG23F302TF*, MG23F302TJ*) ¢ Selectati o suprafata plana, la aprox. 85 cm 2 % Oomi
. . deasupra solului. Suprafata trebuie sa sustina Oeasupia ¥ spate
Scop : Vasul din plastic pentru preparare la tatea cuptorului s
aburi atunci cand utilizati functia de preparare rapida cu greuta P ' .E‘L
aburi. e Recomandam instalarea produsului astfel incat 5 om A E’m
spatele acestuia sa fie aliniat cu peretele si de aoodeai i laterel
E] NU utilizati cuptorul cu microunde fara inelul rotativ si platoul rotativ. lasati un spatiu pentru ventilare de cel putin
o } 10 cm pe ambele laturi si de 20 cm deasupra
NU utilizati modul Gril (U) si modul Combi (%) cu vasul pentru produsului.

preparare la aburi.
¢ Nu instalati cuptorul intr-un mediu cu temperatura sau umiditate ridicata,

Mod de utilizare MW (%) GRIL () COMBI (#uv) ' de exemplu aproape de alte cuptoare cu microunde sau radiatoare.
& @ e Respectati specificatiile privind alimentarea cu curent a acestui cuptor.
./ Utilizati numai cabluri prelungitoare aprobate, daca este necesar.
v O X X e Stergeti interiorul si suprafata de etansare a usii cu o carpa umeda
(Vas pentru prepararea nainte de a folosi cuptorul pentru prima data.
la aburi)

PLATOU ROTATIV

Indepértati toate ambalajele din interiorul
cuptorului. Instalati inelul rotativ si platoul rotativ.
Verificati daca platoul rotativ se roteste liber.
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Intretinere
CURATARE

Curatati cuptorul in mod regulat, pentru a preveni acumularea impuritatilor in
interiorul cuptorului. De asemenea, acordati atentie sporita usii, suprafetei de
etansare a usii, platoului rotativ si inelului rotativ (numai la anumite modele).
Daca usa nu se deschide sau se inchide cu usurinta, verificati mai intai daca
s-au acumulat impuritati la elementele de etansare ale usii. Utilizati o carpa
moale Tmbibata in apa cu sapun pentru a curata partea interioara si partea
exterioara a cuptorului. Clatiti si uscati bine.

indepértarea impuritatilor persistente cu miros neplacut din interiorul cuptorului

1. Pozitionati o ceasca cu suc de lamaie diluat in centrul panoului rotativ, in
cuptorul gol.

2. Incalziti cuptorul timp de 10 minute la putere maximé.
3. La finalizarea ciclului, asteptati racirea cuptorului. Apoi, deschideti usa si
curatati spatiul de preparare.

Pentru a curata in interior modelele cu radiator oscilant

preparare, coborati elementul de incéalzire din
partea superioara cu 45°, in modul indicat.
Aceasta va facilita curatarea zonei superioare.

Pentru a curata zona superioara a spatiului de 7
457"

—y

Cand terminati, repozitionati elementul de incalzire
din partea superioara.

/I\ ATENTIE

e Pastrati curatenia usii si a suprafetei de etansare a usi, si asigurati-va ca
usa se deschide si se inchide cu usurinta. In caz contrar, durata de viata
a cuptorului poate scadea.

e Aveli grija sa nu varsati apa in orificile de ventilatie ale cuptorului.
e Nu utilizati substante abrazive sau chimice pentru curatare.

e Dupa fiecare utilizare a cuptorului, utilizati un detergent slab pentru a
curata spatiul de preparare, dupa ce cuptorul s-a racit.

®

INLOCUIRE (REPARATIE)

A\ AVERTISMENT

Acest cuptor nu are in interior componente ce pot fi demontate de operator.

Nu incercati sa inlocuiti sau sa reparati cuptorul.

e Daca descoperiti probleme la balamale, etansare si/sau usa, contactati
un tehnician calificat sau un centru de service Samsung din zona dvs.,
pentru asistenta tehnica.

e Daca doriti sa inlocuiti becul, contactati un centru de service Samsung
din zona dvs. Nu Tnlocuiti singur componenta.

e Daca observati o problema la carcasa exterioara a cuptorului, mai
intai deconectati cablul de alimentare de la sursa de alimentare, apoi
contactati un centru de service Samsung din zona dvs.

PREGATIREA PENTRU O PERIOADA LUNGA DE
NEUTILIZARE

IYANILTHIN] €0

Daca nu utilizati cuptorul o perioada lunga de timp, decuplati cablul de
alimentare si mutati cuptorul intr-un loc uscat, fara praf. Praful si umezeala
ce se acumuleaza in interiorul cuptorului pot afecta performantele
cuptorului.
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| ®

Qﬁ[ﬁ@t@[‘gtc eC DIQ[ | PANOUL DE CONTROL

CUPTORUL
— ®
{ . ®
== @
1 L L 1 @ /o8 }(‘\( /4308 @
(e O] 12 . E—
1. MANERUL USII 7. USA
2. ORIFICIl DE VENTILATIE 8. PLATOU ROTATIV
3. GRIL 9. CUPLAJ
2 LUMINA 0. INEL ROTATIV 1. AFISAJ 7. BUTONUL STOP/ECO
5. AFISAJ 11.0RIFICII DE BLOCARE DE 2. BUTONUL PREPARARE 8. BUTONUL PLATOUL MEU
6. ZAVOARELE US| SIGURANTA SANATOASA 9. BUTONUL DEODORIZARE
12.PANOU DE CONTROL L s EX;’%}UL DECONGELARE 10.BUTONUL MICROUNDE+GRIL

11.BUTON SETARE ORA
12.BUTONUL START/+30s

4. BUTONUL MICROUNDE
5. BUTONUL GRIL

6. DISC
(GREUTATE/PORTIUNE/TIMP)
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SETAREA OREI

Cuptorul dvs. cu microunde are un ceas incorporat. Cand este furnizata energie, pe
afisaj apare automat indicatia ,.:0”, ,,88:88” sau ,12:00".
Va rugam sa setati ora curentd. Ora poate fi afisatd in format de 24 sau de 12 ore.
Trebuie sa setati ceasul:

e | aprimainstalare a cuptorului cu microunde

¢ Dupa o pana de curent
Nu uitati sa reglati ceasul la trecerea de la ora de vara la cea de iarna si invers.

Functia de economisire automata a energiei
Daca nu selectati nicio functie cand aparatul este in curs de a fi setat sau
functioneaza cu conditia de oprire temporara, functia este anulata si ceasul va fi
afisat dupa 25 de minute. Lampa cuptorului se va stinge dupa 5 minute in cazul
in care usa este deschisa.

1. Pentru a afisa ora in...
Formatul de 24 ore
Formatul de 12 ore
Apésati butonul Ceas (@) o data sau de doua ori.

2. Rotiti butonul disc pentru a seta ora.

3. Apasati butonul Ceas (@)).

4. Rotiti butonul disc pentru a seta minutele.

5. Apasati butonul Ceas (@).

D@(:) |fc (1) e

MODUL DE FUNCTIONARE A UNUI CUPTOR CU
MICROUNDE
Microundele sunt unde electromagnetice de inalta frecventa; energia emisa

permite gatirea sau reincalzirea alimentelor fara a se modifica forma sau
culoarea acestora.

Puteti utiliza cuptorul cu microunde pentru:
e Decongelare (manuala si automata)
e Preparare
e Reincalzire

Principiile prepararii.

1. Microundele generate de magnetron sunt distribuite
uniform in timpul rotirii alimentelor pe platoul rotativ.
Astfel, alimentele sunt gatite uniform.

2. Microundele sunt absorbite de alimente pana la
0 adancime de circa 1 tol (2,5 cm). Prepararea
continua pe masura ce caldura se difuzeaza in
interiorul alimentelor.

3. Timpii de preparare variaza in functie de recipientul
utilizat si de proprietatile alimentelor:

e Cantitatea si densitatea
e Continutul de apa
e Temperatura initiala (congelate sau nu)

E.] Deoarece mijlocul alimentelor se prepara prin disiparea caldurii,
prepararea continua chiar si dupa ce scoateti alimentele din cuptor. Prin
urmare, trebuie sa respectati duratele de preparare specificate n retete
si In aceasta brosura pentru a asigura:

e Prepararea si patrunderea uniforma a alimentelor
e Temperatura uniforma a alimentelor
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VERIFICAREA FUNCTIONARII CORECTE A PREPARAREA/REINCALZIREA

CUPTORULUI Urmétorul procedeu explica modul de preparare sau reincalzire a
Urméatorul procedeu simplu va permite sa verificati buna functionare a alimentelor.

cuptorului dvs. In orice moment. Verificati INTOTDEAUNA setérile pentru preparare inainte de a lasa cuptorul
Deschideti usa cuptorului tragand méanerul din partea dreapta a usii. Asezati nesupravegheat.

un pahar de ap4 pe platoul rotativ. Apol inchideti usa. Mai intai, asezati alimentele in centrul platoului rotativ. Apoi inchideti usa.

1. Apasati butonul Microunde (#1). 1. Apasati butonul Microunde (#%).

Rezultat:  Sunt afisate indicatiile de my Rezultat:  Sunt afisate indicatiile de 71 W\

800 W (puterea de preparare maxima) U 800 W (puterea de preparare maxima): A
Selectati nivelul de putere
corespunzator apasand din nou butonul Microunde (#%)
pana cand se afiseaza puterea adecvata. Consultati tabelul
pentru nivelurile de putere.

2. Setati timpul la 4-5 minute prin rotirea butonului de '
disc si apasati butonul Pornire/+30s (). 2 &> /4308

Rezultat: Lumina din cuptor se aprinde, iar

platoul rotativ incepe s se roteasca 2. Setati durata de preparare prin rotirea butonului N,
. . - . disc. y
1) Prepararea incepe, iar la incheiere cuptorul emite
4 semnale sonore. Rezultat: Se afiseaza durata de preparare.
2) Semnalul de reamintire a incheierii prepararii se va
declansa de 3 ori (0 data pe minut). 3. Apasati butonul Pornire/+30s ().
3) Se afigeaza din nou ora curenta. ' Rezultat: Lumina din cuptor se aprinde, iar <D / +30s
Cuptorul trebuie conectat la o priza de perete adecvata. Platoul rotativ platoul rotativ incepe sa se roteasca. Start
trebuie sa fie fixat corespunzator in cuptor. Dacé se utilizeaza un alt 1) Prepararea incepe, iar la incheiere
nivel de putere decét cel maxim, fierberea apei dureaza mai mult. cuptorul emite 4 semnale sonore.

2) Semnalul de reamintire a incheierii prepararii se va
declansa de 3 ori (0 data pe minut).
3) Se afiseaza din nou ora curenta.

Nu porniti niciodata cuptorul cu microunde atunci cand este gol.
Daca doriti sa incalziti un vas cu alimente intr-un interval scurt, la putere

maxima (800 W), apasati butonul +30s o data pentru fiecare interval de
preparare de 30 de secunde. Cuptorul porneste imediat.
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NIVELURI DE PUTERE REGLAREA DURATEI DE PREPARARE
Puteti alege unul dintre nivelurile de putere mentionate mai jos. Puteti creste durata de preparare apasand butonul +30s
o daté pentru fiecare interval de 30 de secunde pe care @ / +30s
Putere I < .
Nivel de putere doriti sa-1 adaugati. Start
MwWo GRIL Apasati butonul +30s o data pentru fiecare interval de
RIDICAT 800 W - 30 de secunde pe care doriti s&-1 adaugati. =
a
MEDIU RIDICAT 600 W - OPRIREA PREPARARII =
MEDIU 450 W - Puteti opri prepararea in orice moment pentru a verifica alimentele. [
MEDIU SCAZUT 300 W _ 1. Pentru a opri temporar; ;
o 2
DECONGELARE (83) 180 W - . 1) Deschidefi usa. >
= = Rezultat: Prepararea se opreste. Pentru a relua 8
SCAZUT/MENTINERE TEMPERATURA 100 W - prepararea, inchideti usa si apasati din o
GRIL - 1100 W nou butonul (). %'
COMBI I (#5,1) 600 W 1100 W 2) Apasati butonul Oprire (©). o 'g
Rezultat: Prepararea se opreste. Pentru a relua prepararea, apasati S
COMBI Il (%) 450 W 1100 W din nou ().
COMBI I (%) 300 W 1100 W | 2. Pentru a opri complet;
Apasati butonul Oprire (©).
Daca selectati un nivel de putere mai mare, durata de preparare trebuie P P ©) @ / :DJQ
redusa. Rezultat:  Procesul de preparare se opreste. Daca|  Stop
Daca selectati un nivel de putere mai mic, durata de preparare trebuie do['t-' sa E}nulatl setarile de preparare,
crescuta. apasati din nou butonul Oprire (©).
De asemenea, puteti sa anulati setarile inainte de Inceperea procesului,
UTILIZAREA FUNCTIEI DE DEODORIZARE apasand butonul Oprire (©).
Utilizati aceasta caracteristica dupa prepararea alimentelor cu mirosuri
puternice sau in cazul in care este fum mult in cuptor. ' SETAREA MODULUI DE ECONOMISIRE A ENERGIEI
Mai intéi, curatati interiorul cuptorului. Cuptorul dispune de un mod de economisire a energiei. Aceasta functie
Apésati butonul Deodorizare (%) dupa terminarea economiseste energie electrica cand cuptorul nu este utilizat. Starea normala
curatarii. Veti auzi 4 semnale sonore scurte. I:::; este In modul asteptare si afisarea ceasului atunci cand nu utilizati aparatul.
e Apasati butonul Economisire energie (D9).

Rezultat:  Afisaj oprit. @/ D’Q

Timpul de deodorizare a fost setat la 5 minute. La fiecare apasare a

butonului +30s, timpul este crescut cu 30 de secunde. « Pentru aiesi din modul de economisire a energiei, deschideti | StoP
s ‘ . usa sau apasati pe butonul Economisire energie (D), iar
Durata maxima de deodorizare este de 15 minute. afisajul va indica ora curentd. Cuptorul este pregétit pentru utilizare.
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UTILIZAREA FUNCTIILOR DE PREPARARE SANATOASA  UTILIZAREA PROGRAMELOR DE PREPARARE

Functia de preparare sanatoasa are doudzeci de durate de preparare SANATOASA: LEGUME SI CEREALE
preprogramate. Nu este necesar sa setali duratele de preparare si nivelul de Urmatorul tabel prezinta 12 programe automate pentru o dieté sédnatoasa
putere. Puteti ajusta dimensiunea portiei prin rotirea butonului disc. pentru pregatirea legumelor sau cerealelor. Tabelul contine cantitati, durate
Mai intéi, asezati alimentele in centrul platoului rotativ si inchideti usa. de asteptare si recomandari corespunzatoare.
1. Selectati tipul de alimente pe care le preparati Programele1-10 functioneaza numai cu microunde.
apasand butonul Preparare sanatoasa () sau (6 B Programele 11-12 functioneaza in mod combinat microunde-gril.
butonul Preparare sanatoasa () 0 data sau de
i ; .| Duratd de
mai multe ori. . Portie o
Cod Aliment | asteptare Recomandari
2. Selectati dimensiunea portiei prin rotirea butonului o, (9) (min.)
disc. (Consultati tabelul alaturat).
' 1 | Broccoli 250 1-2 Spalati si curatati broccoli proaspat si preparati
@ 500 inflorescentele. Asezati-le in mod egal intr-un
. . - bol de sticla cu capac. Adaugati 30 ml (2 linguri)
3. Apasati butorzul Pornire/+30s (). de apé daca preparati 250 g si adaugati 60-75
Rezultat: Incepe prepararea. La incheiere. <D / +30s ml (4-5 linguri) pentru 500 g. Plasati bolul in
1) Cuptorul emite 4 semnale sonore. Start centrul platoului rotativ. Se acopera cu un capac.
2) Semnalul de reamintire a incheierii Amestecalf dupa preparare.
grep?‘ra”' se va declansa de 3 ori (0 datd pe minut). 2 | Morcovi 250 12| Spalati si curatati morcovii si pregatiti- n feli
3) Se afiseaza din nou ora curenta. ! W egale. Asezati-le in mod egal intr-un bol de sticla
Utilizati numai recipiente recomandate pentru cuptoarele cu microunde. cu capac. Adaugati 30 ml (2 linguri) de apa daca

pregatiti 250 g. Plasati bolul in centrul platoului
rotativ. Se acopera cu un capac. Amestecati dupa

preparare.
3 |Fasoleverde | 250 1-2 Clatiti si curatati fasolea verde. Asezati-le in mod
\\/\J// egal intr-un bol de sticla cu capac. Adaugati 30 ml
- (2 linguri) de apa daca pregatiti 250 g. Plasati bolul
! in centrul platoului rotativ. Se acopera cu un capac.

Amestecati dupa preparare.

4 | Spanac 150 1-2 Spalati si curatati spanacul. Asezati-l intr-un bol de
@@ sticla cu capac. Nu se adauga apa. Plasati bolul in
centrul platoului rotativ. Se acopera cu un capac.

Amestecati dupa preparare.
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Portie Durata de Portie Durata de
Cod Aliment ( ) asteptare Recomandari Cod Aliment ( ) asteptare Recomandari
9 (min.) 9 (min.)
5 | Stiuleti de 250 1-2 Clatiti si curatati si asezati-| pe un platou oval de 11 | Legume 500 2-3 Puneti legumele, cum ar fi feliile de cartofi, bucatile
porumb (1 buc.) sticld. Acoperiti cu folie speciala pentru microunde gratinate de ardei si rosiilor si sosul pregatite dinainte, pe 0
@ si gauriti folia. g farfurie din sticld termorezistenta, de dimensiune
corespunzatoare. Adaugati branza rasa deasupra.
) o L “ ) Se aseaza farfuria pe suport.
6 | Cartofi 250 2-3 Spalati si cojiti cartofii si taiati-i in bucati de aceeasi
decojiti 500 dimensiune. Asezati-{ ntr-un bol de sticlé cu capac. 12 | Rosii la gril 400 1-2 | Clatiti si curatati rosile, téiati-le pe jumatate i
@ Adaugati 45-60 ml apa (3-4 linguri). Plasati bolul in Uy asezati-le pe o farfurie termorezistentd. Adaugati
centrul platoului rotativ. Se acoperé cu un capac. . @ brénza rasa deasupra. Asezati farfuria pe suportul
metalic.
7 | Orez brun 125 5-10 Se foloseste un platou mare de sticla
(semifiert) termorezistentd, cu capac. Adaugati o cantitate
@ dublé de apa rece (% |). Se acopera cu un capac. UTIL!ZAREAV PROGRAMELOR DE PREPARARE
Amestecati inainte de perioada de asteptar si SANATOASA: PUI SI PESTE
adaugafi sare si verdeata. Urmatorul tabel prezinti 8 programe automate pentru o dieta sanatoasa
8 | Macaroane 125 1 Se foloseste un platou mare de sticla pentru preggtlrea puiului SJ pestelui, cantitatie, timpul .de astevptare $.I
integrale fermorezistents, cu capac. Se adauga 74 apa i recomandarile corespunzatoare. Programele1-6 functioneaza numai cu
% clocot. un Varf de sare si se amestecd bine. Se 1 microunde. Programele 7-8 functioneaza in mod combinat microunde-gril.
géteste fard capac. Se amestecd inainte de durata Durats de
de asteptare si se scurg bine dupa aceea. . Portie s
Cod | Aliment (gi asteptare Recomandari
9 | Quinoa 125 1-3 Se foloseste un platou mare de sticla (min.)
’E'i term?remstep 14, Cu capac. Adaugati o N antitate 1 | Pieptde 300 2 Clatiti bucatile si asezati-le pe un platou ceramic.
dubla de apa rece (250 ml). Se acopera cu un i b ) 0 .
o ) pui (2 buc.) Se acopera cu folie speciald pentru microunde.
capac. Amestecati nainte de perioada de asteptar PR : . .
A ; N ) Gauriti folia. Asezati farfuria pe platoul rotativ.
si adaugati sare si verdeata. =
1
10 | Bulgur 125 2-5 | Se foloseste un platou mare de sticla 2 | Pieptde 300 2 Clatiti bucatile si asezati-le pe un platou ceramic.
S termorezistentd, cu capac. Addugati o cantitate curcan (2 buc.) Se acopera cu folie speciala pentru microunde.
dubl de apa rece (250 ml). Se acopera cu un @jg Gauriti folia. Asezati farfuria pe platoul rotativ.
capac. Amestecati inainte de perioada de asteptar
§i adaugati sare si verdeatd. 3 | Fileuri 300 1-2 Clatiti pestele si asezati-| pe un platou din ceramica,
de peste (2 buc.) adaugati 1 lingura de suc de lamaie. Se acopera
proaspat cu folie speciala pentru microunde. Gauriti folia.
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Asezati farfuria pe platoul rotativ.
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i Portie Durata de »
Cod | Aliment : asteptare Recomandari
(9) (min.)

4 | File de 300 1-2 Clatiti pestele si asezati-| pe un platou din ceramica,
somon (2 buc.) adaugati 1 lingura de suc de lamaie. Se acopera
proaspat cu folie speciald pentru microunde. Gauriti folia.
% Asezati farfuria pe platoul rotativ.

5 | Creveti 250 1-2 Clatiti creveii si asezati-i pe un platou din ceramica,
proaspeti addugati 1 lingura de suc de lamaie. Se acopera

cu folie speciala pentru microunde. Gauriti folia.
Asezati farfuria pe platoul rotativ.

6 | Pastrav 200 2 Asezati 2 pesti intregi intr-un platou termorezistent.
proaspat | (1 peste) Adaugati un varf de sare, 1 lingura de suc de
=V lamaie, sare si verdeata. Se acopera cu folie

speciald pentru microunde. Gauriti folia. Asezati
farfuria pe platoul rotativ.

7 | Peste prajit| 200 3 Ungeti pestele intreg (pastrav sau doradd) cu ulei

(1 peste) si addugati verdeata si condimente. Asezati pestii
N alaturi (alternativ, cap-coada) pe suportul metalic
nalt. Tntoarceti-i pe cealalta parte dupa semnalul

SoNor.

8 | Filede 300 2 Asezati bucatile de peste uniform pe suportul inalt.
somonla | (2 fileuri) Intoarceti-i pe cealalta parte dupa semnalul sonor.
gril
W)
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GHID DE PREPARARE RAPIDA LA ABUR
(NUMAI MODELELE MG23F301TF*, MG23F301TJ*,
MG23F302TF*, MG23F302TJ*)

Vasul de preparare rapida la aburi este bazat pe principiile prepararii la aburi
si este destinat prepararii rapide si sanatoase n cuptorul dvs. cu microunde
Samsung.

Acest accesoriu este ideal pentru a gati orez, paste, legume etc. in timp
record, pastrandu-le valorile nutritionale.

Setul pentru preparare rapida la aburi este compus din 3 elemente:

Platou

Vas Capac

Toate piesele suporta temperaturi de la-20 °C la 140 °C.
Adecvate pentru pastrarea in congelator. Pot fi utilizate separat sau
impreuna.

CONDITII DE UTILIZARE:

®) Nu utilizat:
e pentru prepararea alimentelor cu continut ridicat de zahar sau
grasime,
e cu functia de gril sau de incalzire cu rotire sau pe plita.
Spalati toate piesele bine Tn apa cu sapun nainte de prima utilizare.

Pentru duratele de preparare, consultati instructiunile din tabelul de pe
pagina urmatoare.

INTRETINERE:

E‘] Vasul pentru preparare la abur poate fi spalat in masina de spalat vase.

@ Cand spalati de mana, utilizati apa fierbinte si detergent. Nu utilizati
cérpe abrazive.

@ Unele alimente (cum ar fi rosiile) pot decolora plasticul. Acest lucru este
normal, nefiind un defect de fabricatie.
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DECONGELAREA:

Asezati alimentele congelate in vasul de preparare la aburi, fara capac.
Lichidul va ramane in partea de jos a vasului si nu va afecta alimentele.

PREPARAREA:
Niveluri de Timp de Durata de
Aliment Portie utere preparare | asteptare Recipiente
p (min.) (min.)
Anghinare 3009 i i Vas cu platou +
(1-2 buc.) goow 56 12 Capac
Instructiuni

Spélati si curatati anghinarea. Plasati platoul in bol. Puneti anghinarea pe tava.
Adaugati o lingura de suc de lamaie. Se acopera cu capacul.

Legume 304 800 W 45 10 Vas cu platou +
proaspete Capac
Instructiuni
Cantariti legumele (broccoli, conopida, morcovi, ardei) dupa ce le-ati spalat,
curatat si taiat in bucati de aceeasi dimensiune. Plasati tava in bol. Aranjati
legumele pe platou. Adaugati 2 linguri de apa. Se acopera cu capacul.
Legume 30g 600 W 7.8 0.3 Vas cu platou +
congelate Capac
Instructiuni
Puneti legumele congelate in vasul de preparare la aburi. Plasati platoul in
bol. Adaugati 1 lingura de apa. Se acopera cu capacul. Amestecati bine dupa
preparare.
Orez 2509 800 W 15-18 5-10 Vas + Capac
Instructiuni
Puneti orez in vasul de preparare la aburi. Se adaugd 500 ml de apa rece. Se
acopera cu capacul. Dupa preparare, lasati orezul alb 5 minute, cel maro 10
minute, pentru a se raci.
Cartofiin 5009 800 W 7-8 2-3 Vas + Capac
coaja Instructiuni

Cantariti si clatiti cartofii si asezati-i in vasul pentru preparare la aburi. Adaugati
3 linguri de apa. Se acopera cu capacul.

. . Timp de Durata de
Aliment Portie hElnlen preparare | asteptare Recipiente
putere X .
(min.) (min.)
Stufat 400 g 600 W 5-6 1-2 Vas + Capac
(rece) Instructiuni
Puneti stufatul in vasul de preparare la aburi. Se acopera cu capacul.
Amestecati bine inainte de perioada de asteptare.
Supa 4009 | 8oow [ 34 | 12 [Vas+Capac
(rece) Instructiuni
Turnati in vasul de preparare la aburi. Se acopera cu capacul. Amestecati bine
inainte de perioada de asteptare.
Supa 4009 | 80w [ 810 | 23 [Vas+Capac
congelatd | nstructiuni
Puneti supa congelata in vasul de preparare la aburi. Se acopera cu capacul.
Amestecati bine inainte de perioada de asteptare.
Gogosi 150g [ eoow | 12 [ 28 [Vas+Gapac
cugem Instructiuni
congelate | ot o) aps rece partea de sus a gogosilor umplute. Puneti 1-2 gogosi
congelate una langa alta in vasul de preparare la aburi. Se acopera cu
capacul.
Compotde | 250¢ ‘ 800 W ‘ 3-4 2-3 Vas + Capac
fructe Instructiuni

Céntariti fructele proaspete (de exemplu, mere, pere, prune, caise, mango sau
ananas) dupa ce le curatati de coaja, le spalati si le taiati felii sau cubulete.
Puneti-le in vasul de preparare la aburi. Adaugati 1-2 linguri de apa si 1-2
linguri de zahar. Acoperiti cu capacul.

Manipularea vasului de preparare rapida la aburi
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PRECAUTII:

Aveti grija la deschiderea capacului vasului cu aburi, deoarece aburii
degajati pot fi foarte fierbinti.

E] Utilizati manusi pentru cuptor cand luati vasul dupa preparare.
UTILIZAREA PLATOULUI DE RUMENIRE

(NUMAI MODELELE MG23F301TC*, MG23F301TJ*,
MG23F302TC*, MG23F302TJ*)

Platoul de rumenire va permite sa rumeniti alimentele nu numai la suprafata,
cu ajutorul grilului, ci siin partea de jos datorita temperaturii ridicate a
platoului. Tabelul de la pagina urmatoare va indica o serie de articole pe
care le puteti prepara utilizand platoul de rumenire.

Platoul de rumenire poate fi utilizate si pentru sunca, oua, carnaciori etc.

1. Asezati platoul de rumenire direct pe platoul rotativ
si preincalziti-l utilizand cea mai ridicata setare in
modul combinat microunde-gril [B00 W + Girill (#30y)],
respectand duratele si instructiunile din tabel.

Utilizati intotdeauna manusi speciale pentru cuptor pentru a scoate
platoul de rumenire, deoarece acesta de infierbanta foarte tare.

2. Daca gatiti alimente precum sunca si oud, ungeti platoul cu ulei pentru a

rumeni bine alimentele.

Retineti ca platoul de rumenire are un strat de teflon care nu este
rezistent la zgérieturi. Nu folositi obiecte ascutite, cum ar fi un cutit,
pentru a taia alimente pe platoul de rumenire.

Pentru a evita formarea de zgéarieturi pe suprafata platoului de rumenire,
folositi accesorii din plastic sau mutati alimentele de pe platou pentru a
le taia.

®

4. Asezati platoul de rumenire in cuptorul cu
microunde, pe suportul metalic (sau platoul rotativ).

5. Selectati durata si puterea de preparare corespunzatoare.
(Consultati tabelul alaturat)
Curatarea platoului de rumenire
Curatati platoul de rumenire cu apa calda si detergent si clatiti cu apa curata.

Nu utilizati perii sau bureti duri, deoarece stratul superior al platoului se
poate deteriora.

: (®J Retineti
Platoul de rumenire nu poate fi spalat in masina de spalat vase.

PROGRAMELE PENTRU PREPARARE MANUALA CU
RUMENIRE

Va recomandam sa preincalziti platoul de rumenire direct pe platoul rotativ.
Preincalziti platoul de rumenire utilizand functia 600 W + Gril (% ) timp de
3-5 minute. Urmati duratele si instructiunile din tabel.

3. Asezati mancarea pe platoul de rumenire.

Nu asezati pe platoul de rumenire obiecte care nu
sunt rezistente la caldura, de exemplu boluri din

1
Gl R G preir?:;lazti?ed(?nin.) prepTa::";':ed(?nin.)
Sunca 41elii(80g) | 600 W + Gril 3 3%-4
< Recomandari >
Preincalziti platoul de rumenire. Aliniati feliile pe platoul de rumenire.
Asezati platoul de rumenire pe suportul metalic.
1+ Rosii la gril 2009 450 W + Gril 3 4%-5
(2 buc) HU
< Recomandari >
Preincalziti platoul de rumenire. Taiati rosille in jumatate. Puneti branza
deasupra. Aranjati un cerc pe platoul de rumenire. Asezati platoul de
rumenire pe suportul metalic.

plastic.
@ Nu asezati niciodata platoul de rumenire in cuptor fara platoul rotativ.
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. . Durata de Timp de . . Durata de Timp de
bilhza st i preincalzire (min.) | preparare (min.) LI el i preincalzire (min.) | preparare (min.)
Burger 2 bucdti (125 g) | 600 W + Gril 3 7-1"a Pizza (rece) 300-350g | 450 W + Giril 4 612-7
(congelat) (& £30
< Recomandari > < Recomandari >
Preincalziti platoul de rumenire. Aranjati burgerii congelati intr-un cerc Preincalziti platoul de rumenire. Asezati pizza rece pe platou. Asezati =
jpe platoul de rumenire. Asezati platoul de rumenire pe suportul metalic. platoul de rumenire pe suportul metalic. o
Intoarceti-i pe partea cealalta dupa 4-5 min. S
B 200250 | 450W+ G 2 89 UTILIZAREA FUNCTIEI DE DECONGELARE =
(congelate) 2 buc) 8 AUTOMATA RAPIDA N
< Recomandari > Functia de decongelare automati va permite s decongelati carne, pui, M
Preincalziti platoul de rumenire. Asezati o bagheta in centru si 2 baghete ' peste sau paine/tarte. Durata de decongelare si nivelul de putere se seteaza c:(;
una langé alta pe platou. Asezati platoul de rumenire pe suportul metalic. automat. Trebuie doar sa selectati programul si cantitatea. %
Pizza 300-350g | 600W + G 4 9-10 Utilizati numai recipiente recomandate pentru cuptoarele cu microunde. &
(congelata) (& s - N , i 3
o Maiintéi, asezati alimentele congelate in centrul platoului rotativ si inchideti usa. &
< Recomandari > 1. Selectati tibul de i ; | " =
e - — , . Selectati tipul de alimente pe care le preparati c
Premca\zm platogl de rumenire. As@zatj pizza oongelata‘pe platoul de apasand butonul Decongelare rapida (&) o data ¥*% %
rumenire. Asezati platoul de rumenire pe suportul metalic. . . . <
- - - sau de mai multe ori. (Consultati tabelul alaturat).
Cartofi copti 2509 600 W + Gril 3 5-6 .
5009 B0y 8-9 - - - - -
=4 2. Selectati greutatea alimentelor prin rotirea butonului 0N
< Recomandari > disc - +
Preincalziti platoul de rumenire. Taiati cartofii in jumatate. Asezati-i pe '
platoul de rumenire cu partea taiata in jos. Aranjati-i in cerc. Asezati platoul
de rumenire pe suportul metalic. — -
Crochete 150 g (5 buc) | 600 W + G 4 78 3. Apasati butonul Pornire/+30s ({). /
de peste 300g(10buc) | €sw 9-10 Rezultat: <D +30s
(congelate) < Recomandri > . e incepe decongelarea. Start
Preincalziti platoul de rumenire. Ungeti platoul cu 1 lingurd de ulei. Asezati e Cuptorul emite un semnal sonor scurt
crochetele de peste in cerc pe platou. Intoarceti-le pe partea cealalta dupa la jumatatea programului de decongelare pentru a va
4 min. (5 buc.) sau 6 min. (10 buc.). aminti sa intoarceti alimentele pe partea cealalta.
Bulete din pui 1259 600 W + Gril 4 5-5% * Apasati din nou butonul () pentru a incheia
(congelate) 2509 & 7%-8 decongelarea.
< Recomandari > Puteti decongela alimente si manual. Pentru a realiza acest lucru,
Preincalziti platoul de rumenire. Ungeti platoul cu 1 linguré de Asezati selectati functia de preparare/reincalzire cu nivelul de putere
buletele din pui pe platou. Asezati platoul de rumenire pe suportul metalic. 180 W. Pentru informatii suplimentare, consultati sectiunea
Intoarceti-le pe partea cealaltd dupa 3 min. (125 g) sau 5 min. (250 g). +Prepararea/Reincalzirea” la pagina 14.
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UTILIZAREA PROGRAMELOR DE DECONGELARE
AUTOMATA RAPIDA

Urmatorul tabel prezinta diferite programe de decongglare automata rapida, cantitati,
durate de asteptare si recomandari corespunzatoare. Indepartati toate ambalajele
nainte de decongelare. Asezati carnea, puiul, painea/tartele pe un platou ceramic.

Cod/
Aliment

Durata de
asteptare (min.)

Dimensiune

portie (g) Recomandari

1. Carne 200-1500 20-60 Protejati marginie cu folie de aluminiu.
Intoarceti camea pe partea cealalta dupa semnalul
sonor. Acest program este adecvat pentru came de vita,

miel, porc, fripturi, cotlete si carne tocata.

2. Pui 200-1500 20-60 Protejati capetele picioarelor si aripilor cu folie de
aluminiu. Tntoarceti puiul pe partea cealaltd dupa
semnalul sonor. Programul este adecvat pentru
decongelarea puilor intregi si a bucatilor de carne de

pui.

3. Peste 200-1500 20-50 Protejati coada pestelui intreg cu folie de aluminiu.
Intoarceti pestele pe partea cealaltd dupa semnalul
sonor. Programul este adecvat pentru decongelarea

pestilor intregi si a fileului de peste.

4. Paine/
Tarte

()

125-625 5-20 min. Asezati painea pe un servet de hartie si intoarceti-o

pe partea cealalta la semnalul sonor al cuptorului.
Asezati tarta pe un platou ceramic si, daca este posibil,
Intoarceti-o pe partea cealalté la semnalul sonor al
cuptorului. (Cuptorul continud sé functioneze, dar se
opreste cand deschideti usa.) Programul este adecvat
pentru toate tipurile de paine, feliata sau intreagd,
precum si pentru chifle si baghete. Aranjati chiflele in
cerc. Acest program este adecvat pentru toate tipurile
de tarte cu aluat dospit, biscuiti, placinte cu branza si
foietaje. Nu este adecvat pentru tartele cu crusta, tartele
cu fructe si cremd, precum i pentru cele cu glazura

de ciocolata.

Daca doriti sa decongelati alimente manual, selectati functia de decongelare
manuala cu nivelul de putere 180 W. Pentru detalii suplimentare despre
decongelarea manuala si durata de decongelare, consultati paginile 30-31.

UTILIZAREA FUNCTIEI PLATOUL MEU

Functia Platoul meu are doua durate de preparare preprogramate. Nu este
necesar sa setati duratele de preparare si nivelul de putere. Puteti ajusta
numarul de serviri prin rotirea butonului disc. Mai intéi, asezati alimentele n
centrul platoului rotativ si inchideti usa.

1. Selectati tipul de alimente pe care le preparati
apasand butonul Platoul meu (&) o data sau de
mai multe ori.

2. Selectati dimensiunea portiei prin rotirea butonului
disc (Consultati tabelul alaturat.)

S

3. Apasati butonul ().
Rezultat:

>/ +30s

Start

Tncepe prepararea. La incheiere.
1) Cuptorul emite 4 semnale sonore.

2) Semnalul de reamintire a incheierii
prepararii se va declansa de 3 ori (0 data pe minut).
3) Se afiseaza din nou ora curenta.

Utilizati numai recipiente recomandate pentru cuptoarele cu microunde.

UTILIZAREA PROGRAMELOR DE PLATOUL MEU

Urmatorul tabel prezinta programe de reincalzire automata ale functiei
Platoul meu, cantitati, durate de asteptare si recomandari corespunzatoare.
Aceste programe functioneaza numai cu microunde.

Dimensiune Durata de

Cod/Aliment portie (g) | asteptare (min.) Recomandari
1. Mancare 300-350 2-3 Asezati alimentele pe un platou din
preparata recel | 400-450 ceramica si acoperiti platoul cu folie

speciala pentru microunde. Acest
program este adecvat pentru felurile de
mancare formate din 3 componente (de
ex., came cu sos, legume si gamituri cum
ar fi cartofi, orez sau paste).

&2
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Cod/Aliment Dlmer_\slune — de_ Recomandari
portie (g) | asteptare (min.)
2. Mancare 300-350 2-3 Asezati alimentele pe un platou din

vegetariana 400-450 ceramica si acoperiti platoul cu folie

rece speciala pentru microunde. Acest

@ program este adecvat pentru felurile de
mancare formate din 2 componente (de
ex. spaghete cu sos sau orez cu legume).

ALEGEREA ACCESORIILOR

Folositi recipiente recomandate pentru utilizarea in
cuptorul de microunde; nu folositi recipiente si vase din
plastic sau hartie, prosoape etc.

Daca doriti sa selectati modul de preparare combinata
(gril si microunde), folositi numai vase recomandate pentru microunde si
cuptoare.

Pentru detalii suplimentare cu privire la recipientele si instrumentele
adecvate, consultati Ghidul pentru materiale de gatit de la pagina 25.

PREPARAREA LA GRIL

Grilul va permite sa incalziti si sa rumeniti alimente rapid, fara a folosi
microundele. In acest scop, impreuna cu cuptorul cu microunde va este
furnizati un suport pentru gril.

1. Preincalziti grilul la temperatura necesara apasand

TN
butonul Gril () si setati durata de preincalzire rotind lfU y N
butonul disc.
2. Apasati butonul Pornire/+30s ().
/ +30s

3. Deschideti usa si asezati alimentele pe suport.
Inchideti usa.

4. Apasati butonul Gril (JU).
Rezultat: Se afiseaza urmatoarele indicatii:

w

d

5. Setati durata pentru gril prin rotirea butonului disc.
Durata maxima pentru gril este de 60 de minute.

> /+30s

Start

6. Apasati butonul Pornire/+30s ().

Rezultat: incepe prepararea la gril. La incheiere.

1) Cuptorul emite 4 semnale sonore.
2) Semnalul de reamintire a incheierii

prepararii se va declansa de 3 ori (0 data pe minut).
3) Se afiseaza din nou ora curenta.

Nu va ingrijorati daca incalzitorul se aprinde si se stinge n timpul utilizarii
grilului. Acest sistem este destinat sa impiedice supraincalzirea cuptorului.

INTNHOLAND V3advzIliLn So

@ Folositi intotdeauna manusi speciale cand atingeti vasele din cuptor,
deoarece acestea sunt foarte fierbinti.

PREPARAREA COMBINATA LA MICROUNDE SI GRIL
Puteti combina prepararea la microunde cu grilul, pentru a gati rapid si a
rumeni alimentele in acelasi timp.

Utilizati INTOTDEAUNA recipiente recomandate atat pentru
microunde, cat si pentru cuptor. Vasele din sticla sau ceramica sunt
ideale deoarece permit penetrarea uniforma a microundelor in alimente.

@ Folositi INTOTDEAUNA manusi speciale cand atingeti recipientele din
cuptor, deoarece acestea sunt foarte fierbinti.

1. Deschideti usa cuptorului.
Asezati alimentele pe suport si suportul pe platoul
rotativ.
Tnchideti usa.
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2. Apasati butonul Combi (#%UV). 2. Pentru a reactiva semnalul, apasati din nou
Rezultat:  Se afiseaza urmatoarele indicatii: A UU butoanele (©) si (D) timp de doua secunde. Q/TR {D/+as
’ ’ p— . Stop Start
A (mod microunde si gril) Rezultat:

Se afi a at indicatie.
BOOW  (putere de iesire) e Se afiseaza urmatoarea indicatie
Selectati nivelul de putere corespunzator apasand din nou butonul Bn

Combi (#% V) pana cand se afiseaza puterea adecvata.

) I e Cuptorul functioneaza din nou cu semnalul de avertizare
Nu puteti seta temperatura grilului.

activat.
3. Setati durata de preparare prin rotirea butonului o,
dise. Durata maxima pentru gri este de 60 do Q BLOCAREA DE SIGURANTA A CUPTORULUI CU
' ' MICROUNDE
4. Apssati butonul Pornire/+30s (D). Quptorul cu mlllcrounde este lpre\:)allzut cu &m program s?eﬁlal ApentrL.Jl
. . <D / 30s siguranta copii or, care perrrjlte N ooareaAacestu]a astfe !ncat copii sau
Rezultat: Incepe prepararea combinata + persoanele neavizate sa nu 1l poata pune in functiune accidental.
La incheiere. Start Cuptorul poate fi blocat oricand.
1) Cuptorul emite 4 semnale sonore. 1. Apésati butoanele (©) si (@) timp de dou& secunde.

2) Semnalul de reamintire a incheierii prepararii se va

. < . Rezultat: @ / :[\/Q @

declansa de 3 ori (0 data pe minut). o ) Stop 0)
) - o 1 Cuptorul este blocat (nu poate fi

3) Se afiseaza din nou ora curenta. selectatd nicio functie)

Puterea maxima a microundelor pentru modul de preparare combinata e Pe afisaj apare indicatia “L".

la microunde si gril este de 600 W.
L

DEZACTIVAREA SEMNALULUI DE AVERTIZARE

. ) i A . 2. Pentru a debloca cuptorul, apasati din nou butoanele
Puteti dezactiva semnalul de avertizare oricand doriti. ©) si (@) timp de doua secunde. @ /DR @
1. Apasafi butoanele () si () timp de doud secunde. ' Rezultat: Cuptorul poate fi utilizat normal. Stop
Rezultat: @/t /+s0s
o Se afiseazé urmatoarea indicatie.  |S°° Start

e Cuptorul nu mai emite nici un semnal la fiecare apasare
a unui buton.
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Materiale de gatit Slgyre pentru Comentarii

c . . L microunde
Pentru a gati alimente la cuptorul cu microunde, microundele trebuie sa
penetreze alimentele fara a fi reflectate sau absorbite de vasul folosit. o Sticlafina / Se pot utiiza pentru a incalzi alimente sau lichide.
Trebuie sa alegeti cu atentie materialele pentru gatit. Daca materialul este S“C‘a} ﬂnva se poate sparge sau poate crapa daca
marcat ca recomandat pentru microunde, atunci nu trebuie sa va faceti griji. este incalzita brusc.
Urmatorul tabel prezinta diferite tipuri de materiale de gatit si indica daca si o Borcane din sticla / Trebuie scos capacul. Adecvate numai pentru
cum trebuie folosite ntr-un cuptor cu microunde. ncalzire.

. . i " Metal

Materiale de gatit sﬁr::oziz:u Comentarii
e Vase X Pot cauza formarea de arcuri si aprinderea.

Folie din aluminiu /X Se pqate fOlOSJ in captltat_\ mici P?[WU aproteja ) o Legituri pentru pungie X
anumite zone impotriva preparéri in exces. Daca ' de congelator
folia este prea aproape de peretele cuptorului sau
se foloseste prea multa folie, se pot forma arcuri Hartie
dlectrice. o Farfuri, cani, servetele i / Pentru prepararea rapida si incalzire. Inclusiv pentru

Preparate cu crusta Nu trebuie preincalzit mai mult de 8 minute. servete de bucatarie absorbirea umiditdtii in exces.

Portelan si vase din lut Portelanul, vasele din lut si din os sunt de obicei ¢ Hartie reciclata X Poate cauza formarea de arcuri electrice.
fadecvatg‘ pentrg microunde, cu exceptia celor cu Plastic
incrustatii metalice. .

- o . ) N ¢ Recipiente J/ In special daca sunt facute din plastic

Tavll_l dcte umc'a‘lt folotsmta din V4 gmie gllmente congelate sunt ambalate in astfel fermorezistent, Alte materiale plastice se pot

poTeStencartond © vl deforma sau decolora la temperaturi ridicate. Nu

Ambalaje tip fast-food folositi plastic cu melamina.

*  Recipiente din polistiren / Se pot utiliza pentru ncalzirea alimentelor. ¢ fFolie de plastic v/ Se poate utiliza pentru refinerea umiditéfii. Nu
Supraincalzirea poate determina topirea trebuie sé atinga alimentele. Aveti grijd cand
polistirenului. ndepartati folia deoarece se vor degaja aburi

i - fierbinti.
*  Pungi de hartie sau hartie X Pot lua foc. '
de ziar 1 *  Pungi pentru congelator /X Numai daca sunt rezistente la fierbere sau garantate
o Hartie reciclata Pog i d {elect pentru cuptor. Nu trebuie s fie ermetice. Géuriti-le
értie reciclatd sau X oate cauza formarea de arcuri electrice. ou o furculis, daca este necesar,
ambalaje metalice

Sticl3 Hartie cerata / Se poate utiliza pentru retinerea umiditaii si

icla prevenirea improscaril.

o \esela / Se pot folosi daca nu au incrustatii metalice.

/ :Recomandat /X :Aseutiliza cu atentie X :Nesigur
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ghid de preparare

Ghid de preparare pentru legume congelate

MICROUNDELE

Energia microundelor penetreaza efectiv alimentele, fiind atrasa si absorbita
de continutul de apa, grasime si zahar din acestea.
Microundele determina miscarea rapida a moleculelor din alimente.

Se foloseste un bol de sticla pyrex, cu capac, de dimensiune potrivita.

Se prepara legumele acoperite pe durata minima — consultati tabelul. Se
continua prepararea pentru a obtine rezultatul dorit.
Se amesteca de doua ori in timpul prepararii si o data dupa preparare. Se
adauga sare, mirodenii sau unt dupa preparare. Se acopera pe durata de

Miscarea rapida a acestor molecule creeaza frictiune, iar caldura rezultata asteptare.

are rolul de a gati alimentele. ) ) Durats Durata de -
Aliment Portie | Putere . asteptare Instructiuni

PREPARAREA (min.) TiY

Materialele de gétit pentru prepararea la microunde: Spanac 150g | B00W | 4%2-5% 2-3 Se adaugé 15 m

Pentru eficienta maxima, vasele de gatit trebuie sa permita penetrarea E;glggura) deepa

rapida a energiei microundelor. Microundele sunt reflectate de metale, cum - : —

ar fi otelul, aluminiul si cuprul, dar pot penetra ceramica, sticla, portelanul si Broccoll 300g | 6OOW | 9-10 2-3 Se adauga 30 ml

materialele plastice, precum si hartia si lemnul. in consecint, alimentele nu (2 lingurd) de apa

trebuie preparate niciodata in recipiente din metal. - rece. -

. . Mazare 300g | BOOW | 7V2-8Y2 2-3 Se adauga 15 ml
Alimentele adecvate pentru prepararea la microunde: (1 lingura) de apa
Multe tipuri de alimente sunt adecvate pentru prepararea la microunde, rece.
inclusiv legumele, fructele, pastele, orezul, cerealele, fasolea, pestele si o —— 300g | 600W 8-9 23 Se adauga 30 ml
carnea proaspete sau congelate. Sosurile, cremele, supele, budincile, (2 lingura) de apa
alimentele din conserve pot fi de asemenea gatite la cuptorul cu microunde. rece.

In general, prepararea la microunde este ideald pentru toate alimentele care e 3009 | 600W | 7%5-81 o3 Se adauga 15 ml
in mod normal ar fi gatite pe plita. Se poate topi inclusiv unt sau ciocolata legume (morcovi/ (1 lingur) de apa
(vezi capitolul cu sfaturi, tehnici si sugestii). mazare/porumb) rece.

Acoperirea in timpul prepararii Amestec legume | 300g | B00W | 8-9 2-3 Se adauga 15 ml
Acoperirea alimentelor in timpul prepararii este foarte importanta, deoarece (chinezesc) (1 lingurad) de apa

apa evaporata se transforma in abur si contribuie la procesul de preparare.
Alimentele pot fi acoperite In diferite moduri: de ex. cu un capac din
ceramica sau plastic, sau cu folie speciala pentru microunde.

Duratele de asteptare

Dupa terminarea prepararii alimentelor, durata de asteptare este importanta
pentru a permite uniformizarea temperaturii in interiorul alimentelor.

rece.
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Ghid de preparare pentru orez si paste

Ghid de preparare pentru legume proaspete

3dvdvd3dd 3d dIHO L0

Orez: Se foloseste un bol mare din sticla termorezistentd cu Se foloseste un bol de sticla pyrex, cu capac, de dimensiune potrivita. Se
capac - orezul Tsi dubleaza volumul in timpul preparérii. adauga 30-45 ml de apa rece (2-3 linguri) pentru fiecare 250 g, daca nu
Preparati cu capac. este recomandata o alta cantitate — vezi tabelul. Se gatesc acoperite pe
Dupa incheierea preparérii, se amesteca inainte de durata minima - vezi tabel. Se continua prepararea pentru a obtine rezultatul
perioada de asteptare si se sareaza sau se adauga dorit. Se amesteca o data in timpul prepararii si o data dupa preparare. Se
verdeata si unt. adauga sare, mirodenii sau unt dupa preparare.
Observatie: este posibil ca orezul sa nu fi absorbit toatd Se acopera si se agteapta 3 minute.
apa dupa incheierea duratei de preparare. Sugestie : Taiati legumele proaspete in bucati egale. Cu cat sunt
Paste: Se foloseste un bol mare din sticld termorezistenté. Se taiate in bucati mai mici, cu atat se vor gati mai repede.
adauga apa in clocot, un varf de sare si se amesteca bine. Toate legumele proaspete trebuie preparate utilizand puterea maxima
Pregatiti fara capac. ' (800 W).
Se amesteca din cand in cand in timpul si dupa preparare. Durats Durati de
Se acopera pe durata de asteptare si se scurg bine dupa Aliment Portie (;r_.:t)a asteptare Instructiuni
aceea. - (min.)
Durata de Broccoli 2509 | 4-4% 3 Se pregatesc buchetele de dimensiuni
Aliment Portie | Putere Dur:ata asteptare Instructiuni 500g | 7-77% egale. Se aranjeaza cu cozile spre centru.
min.) | “inin) Varzé de Bruxelles | 250 | 5%-6%% 3 | Seadauga 60-75 ml (56 linguri de apé.
Orez alb 250g | 8O0OW | 16-17 5 Se adauga 500 ml Morcovi 2509 | 4%-5 3 Se taie morcovii in felii egale.
(semifiert) de apa rece. ' Conopida 2509 | 5-5Y% 3 Se pregatesc buchetele de dimensiuni
Orez brun 250g | 800W | 21-22 5 Se adauga 500 ml 5009 | 8%-9 egale. Se taie buchetelele mariin jumatati.
(semifiert) de ap3 rece. Se aranjeaza cu cozile spre centru.
Orez amestec | 2509 | 800 W | 17-18 5 Se adauga 500 ml Dovlecei 2509 | 34 3 Se taie dovleceii In felii. Se adauga 30 ml (2
(orez alb + orez de apa rece. linguri) de apd sau unt cat o nuca. Se lasa
brun) doar sd se patrunda.
Porumb 250g | 800W | 18-19 5 Se adauga 400 ml Vinete 2509 | 3l-4 3 Se taie vinetele in felii mici i se stropesc cu
amestec de apa rece. 1 linguré de suc de lamaie.
(orez + cereale) 1 Praz 2509 | 4%-5 3 Se taie prazul in felii subtiri.
Paste 2509 | 80OOW | 11-12 5 Se adauga 1000 ml Ciuperci 1269 | 112-2 3 Se pregatesc ciuperci mici intregi sau
de apa fierbinte. 2509 | 3-3% feliate. Nu se adauga apa. Se stropesc cu
suc de ldmaie. Se condimenteaza cu sare si
piper. Se scurg Tnainte de a fi servite.
Ceapa 2509 | 5%-6 3 Se taie cepele in felii sau juméatati. Se
adauga doar 15 ml (1 lingurd) de apa.
Ardei 2509 | 4%-5 3 Se tale ardeii in felii mici.
Cartofi 2509 | 45 3 Se cantaresc cartofii decajti si se taie in
5009 | 7%-8Y% jumatati sau sferturi egale.
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Durats Durata de
Aliment Portie . asteptare Instructiuni
(min.) "
(min.)
Napi 2509 | 5-5% 3 Se taie napii in cuburi mici.

REINCALZIREA

Cuptorul cu microunde va reincalzi alimentele intr-o fractiune din timpul
necesar pentru reincalzirea pe plitele si aragazurile obisnuite.

Utilizati ca reper nivelurile de putere si timpii de reincalzire din urmatorul
tabel. Duratele din tabel sunt calculate la o temperatura a camerei de
aproximativ +18 ~ +20 °C sau pentru alimente racite la o temperatura de
circa +5 ~ +7 °C.

Aranjarea si acoperirea

Evitati sa reincalziti alimente mari, cum ar fi o bucata mare de carne —
acestea se supraincalzesc si se usuca inainte ca mijlocul sa fie patruns.
Reincalzirea bucatilor mici va da rezultate mult mai bune.

Nivelurile de putere si amestecarea

Unele alimente pot fi reincalzite la un nivel de putere de 800 W, in timp ce
altele trebuie reincalzite la o putere de 600 W, 450 W sau chiar 300 W.
Pentru indicatii, consultati tabelele. in general, este mai bine s& reincalziti
alimentele la un nivel de putere mai mic, daca alimentele sunt delicate, in
cantitati mici sau daca se incalzesc foarte repede (de exemplu bucatile
mici).

Pentru rezultate optime, amestecati bine sau intoarceti alimentele in timpul
reincalzirii. Daca este posibil, amestecati alimentele din nou nainte de a le
servi.

Aveti grija cand incalziti lichide si hrana pentru bebelusi. Pentru a preveni
fierberea eruptiva a lichidelor si arderea, amestecati lichidele nainte, in
timpul si dupa incalzire. Lasati lichidele in cuptorul cu microunde pe durata
de asteptare. Va recomandam sa puneti o lingura de plastic sau o bagheta
de sticla in lichide. Evitati supraincalzirea (si implicit alterarea) alimentelor.
Este preferabil sa subestimati timpul de preparare si sa il prelungiti daca
este necesar.

incélzirea si duratele de asteptare

Cand reincalziti un aliment pentru prima data, este bine sa notati durata —
pentru referinta viitoare.

Asigurati-va intotdeauna ca alimentele reincalzite degaja abuirii fierbinti.

Asteptati cateva minute dupa reincalzire - pentru a permite uniformizarea
temperaturii alimentelor.

Durata de asteptare recomandata dupa reincalzire este 2-4 minute, daca nu
se specifica alta durata in tabel.

Aveti grija cand incalziti lichide si hrana pentru bebelusi. Consultati si
capitolul despre masurile de siguranta.

REINCALZIREA LICHIDELOR

Lasati intotdeauna sa treaca minim 20 de secunde de la oprirea cuptorului,
pentru ca temperatura sa se uniformizeze. Amestecati lichidul in timpul
incalzirii, daca este necesar, si amestecati INTOTDEAUNA dupa incalzire.
Pentru a preveni fierberea eruptiva si arderea, puneti o lingura sau o
bagheta de sticla in bauturi si amestecati-le inainte, n timpul si dupa
incalzire.

Reincalzirea lichidelor si alimentelor

Utilizati ca reper nivelurile de putere si timpii de reincélzire din acest tabel.

. . Durata Lo LD -
Aliment Portie | Putere . asteptare Instructiuni
(min.) "
(min.)
Bauturi 150ml | 800W | 1-1% 1-2 Turnati in ceasca si relncalziti, fara
(cafea, ceaisi | (1 ceascd) capac. Plasati ceasca / cana in
apd) centrul platoului rotativ. Pastrati in
250 ml 192-2 cuptorul cu microunde pe durata
(1 cand) de asteptare si amestecati bine.
Supa 250 g 800W | 3-3% 2-3 Se toarnd intr-un castron din
(rece) ceramica adanc. Se acopera cu
un capac de plastic. Se amesteca
bine dupa reincalzire. Se amesteca
din nou Tnainte de servire.
Stufat 3509 600 W | 57-672 2-3 Se pune stufatul intr-o farfurie de
(rece) ceramica adanca. Se acopera cu
un capac de plastic. Se amesteca
din cand in cand in timpul
reincalzirii si din nou, inainte de
asteptare si servire.
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Aliment

Portie

Putere

Durata
(min.)

Durata de
asteptare
(min.)

Instructiuni

Paste cu sos
(reci)

350 g

600W

412-5%2

3

Se aseaza pastele (de ex.,
spaghete sau taietel) pe o farfurie
de ceramica intinsé. Se acopera cu
folie speciala pentru microunde. Se
amesteca inainte de a fi servite.

Paste umplute
Cu S0 (reci)

350 g

600 W

56

Se ageaza pastele umplute (de ex.,
ravioli, tortellini) intr-un castron din
ceramica adanc. Se acopera cu un
capac de plastic. Se amesteca din
cand in cand in timpul reincalzirii

si din nou, inainte de asteptare

Si servire.

Platou mixt
(rece)

350 g

600W

5Y2-6%

Se aseaza 2-3 alimente reci pe un
platou din ceramica. Se acopera
cu folie speciala pentru microunde.
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REINCALZIREA HRANEI PENTRU BEBELUS

HRANA PENTRU BEBELUSI: Goliti intr-un castron adanc din ceramica.
Se acopera cu un capac de plastic. Amestecati bine dupa reincalzire!

L asati sa se raceasca 2-3 minute inainte de servire. Amestecati din nou si
verificati temperatura.

Temperatura de servire recomandata: intre 30-40 °C.

LAPTE PENTRU BEBELUSI: Turnati laptele intr-un recipient din

sticla sterilizat. Reincalziti- fara capac. Nu incalziti niciodata biberonul
bebelusului cu tetina atasata, deoarece recipientul poate exploda in caz de
supraincalzire. Agitati bine nainte de perioada de asteptare si agitati din nou
inainte de servire! Verificati cu grija temperatura laptelui si a hranei pentru
bebelus Tnainte de servire. Temperatura de servire recomandata: cca. 37
°C.

OBSERVATIE: In special hrana pentru bebelusi trebuie verificati cu atentie
nainte de servire, pentru a preveni arderea.

Utilizati ca reper nivelurile de putere si duratele din urmatorul tabel.

Reincalzirea laptelui si a hranei pentru bebelusi

Utilizati ca reper nivelurile de putere si timpii de reincalzire din acest tabel.

Durata de
Aliment Portie | Putere Timp | asteptare Instructiuni
(min.)
Hrand pentru | 190g | 600W | 30 sec. 2-3 Se toarna intr-un castron adanc
bebelusi din ceramica. Se acopera cu
(legume + un capac. Se amesteca dupa
came) preparare. Asteptati 2-3 minute.
Tnainte de servire, se amesteca
bine si se verifica temperatura
cu atentie.
Budinca 190g | 600W | 20sec. 2-3 Se toarna intr-un castron adanc
pentru din ceramica. Se acopera cu
bebelusi un capac. Se amesteca dupa
(cereale + preparare. Asteptati 2-3 minute.
lapte + fructe) Inainte de servire, se amesteca
bine si se verifica temperatura
cu atentie.
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Durata de
Aliment Portie | Putere Timp | asteptare Instructiuni
(min.)
Lapte pentru | 100ml | 300W | 30-40 sec. 2-3 Se amesteca sau se agita bine
bebelusi . si se varsa intr-un recipient
200 ml Intre din sticlz sterilizat. Se aseaza
50 sec. si in centrul platoului rotativ. Se
1 min. gateste fara capac. Se agita bine
si se asteapta cel putin 3 minute.
Inainte de servire, se agitd bine si
se verifica temperatura cu atentie.
DECONGELAREA MANUALA

Microundele reprezinta un mijloc excelent pentru decongelarea alimentelor
congelate. Microundele decongeleaza alimentele congelate intr-un interval
scurt de timp. Acesta poate fi un avantaj extraordinar daca aveti musafiri
neanuntati.

Carnea de pasare congelata trebuie sa fie bine dezghetata inainte de

a fi gatitd. Indepartati legaturile metalice si ambalajele pentru a permite
scurgerea lichidului dezghetat.

Asezati alimentele congelate pe o farfurie fara a le acoperi. Intoarceti pe
partea cealalta la jumatatea programului de decongelare, scurgeti lichidul
rezultat si indepartati imediat maruntaiele.

Verificati alimentele din cand in cand pentru a va asigura ca nu se incalzesc.
Daca parti mai mici sau mai subtiri incep sa se incalzeasca, acestea pot fi
protejate cu fasii mici de folie de aluminiu pana la incheierea decongelarii.
In cazul in care carnea de pasare se incélzeste la suprafata, intrerupeti
dezghetarea si lasati carnea 20 de minute inainte de a continua.
Decongelarea pestelui, a carnii rosii si a carnii de pasare trebuie realizata
cu pauze. Durata de asteptare pana la decongelarea completéa va varia in
functie de cantitatea decongelata. Consultati tabelul de mai jos.

Sugestie : Alimentele plate se decongeleaza mai bine decét cele
mai groase, iar cantitatile mai mici necesita mai putin timp
decat cele mai mari. Aveti in vedere aceasta sugestie
atunci cand congelati si decongelati alimente.

Pentru decongelarea alimentelor congelate la o temperatura de circa -18
pana la --20 °C, folositi ca reper tabelul urmator.

Toate alimentele congelate trebuie decongelate utilizand nivelul de putere
pentru decongelare (180 W).

Durats Durata de
Aliment Portie . asteptare Instructiuni
(min.) "
(min.)
Carne
Gulas de vita 2509 | 6%-712 5-25 | Asezati carnea pe o farfurie de ceramica
500g | 10-12 intinsa. Protejati marginile mai subtiri cu
o folie de aluminiu. Intoarceti pe partea
Fripturd de porc 2509 | 7%-8% cealaltd dupa jumatate din timpul de
decongelare!
Pui
Bucati de pui 5009 | 14%- 15-40 | Mai intai asezati bucétile de pui cu partea
@buc) | 15% cu piele In jos, respectiv puiul intreg cu
n pieptul in jos pe un platou din ceramica.
Un puiintreg 9009 | 28-30 Protejati partile mai subfiri i capetele
cu folie de aluminiu. Intoarceti pe partea
cealaltd dupd juméatate din timpul de
decongelare!
Peste
File de peste 250 g 6-7 5-15 Asezali pestele congelat pe mijlocul unui
(2 buc.) platou din ceramica. Asezati partile mai
subtiri sub cele mai groase. Protejati
4009 | 12-13 capetele subfiri cu folie de aluminiu.
(4 buc) Intoarceti pe partea cealaltd dupa
jumétate din timpul de decongelare!
Fructe
Fructe de padure 2509 6-7 5-10 | Imprastiati fructele pe un platou rotund
din sticla (cu diametru mare).
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. .| Durata g -
Aliment Portie . asteptare Instructiuni
(min.) "
(min.)
Paine
Chifle 2 buc. -1 5-20 | Asezati chiflele in cerc sau péinea
(aproximativ 50 g) 4buc. | 2-2% orizontal pe hért[e de bucétarie, in centrul
platoului rotativ. Intoarceti pe partea
Toast/Sandvici 2509 | 4%-5 cealaltd dupd jumatate din timpul de
decongelare!
Paine germana 5009 | 8-10
(faina de gréu + faina
de secara)
GRIL

Elementul de incalzire al grilului se afla sub partea superioara a cuptorului.
Acesta functioneaza cand usa este inchisa si platoul rotativ se roteste.
Rotatia platoului rotativ faciliteaza rumenirea uniforma a alimentelor.
Preincalzirea grilului timp de 3-4 minute va accelera procesul de rumenire a
alimentelor.

Materiale de gatit pentru gril:

Trebuie sa fie rezistente la foc si pot sa contin metal. Nu utilizati materiale de
gatit din plastic, deoarece se pot topi.

Alimentele adecvate pentru gril:

Cotlete, carnati, fripturi, hamburgeri, sunca si costita afumata, felii subtiri de
peste, sandviciuri si toate tipurile de toast cu toppinguri.

Observatie importanta:

Cand utilizati numai grilul, asigurati-va ca elementul de incalzire al grilului

se afla sub plafon in pozitie orizontala, nu pe peretele din spate in pozitie
verticala. Retineti ca alimentele trebuie asezate pe suportul inalt, daca nu se
recomanda alta pozitie in instructiuni.

MICROUNDE + GRIL

Acest mod de preparare combina caldura degajata de gril cu viteza de
preparare a microundelor. Functioneaza numai cand usa este inchisa

si platoul rotativ se roteste. Datorita rotatiei platoului rotativ, alimentele

se rumenesc uniform. Pentru acest model sunt disponibile trei moduri
combinate: 600 W + Gril, 450 W + Gril si 300 W + Giril.

Recipiente pentru modul de preparare la microunde + gril

Folositi materiale de gatit care pot fi penetrate de microunde. Materialele de
gatit trebuie sa fie rezistente la foc. Nu folositi materiale de gatit din metal
cand utilizati modul combinat. Nu utilizati materiale de gatit din plastic,
deoarece se pot topi.

Alimentele adecvate pentru prepararea la microunde + gril:

Printre alimentele adecvate pentru modul de preparare combinat se numara
toate tipurile de alimente gatite care necesita reincalzire si rumenire (de

ex., paste), precum si alimentele care necesita un timp de preparare scurt
pentru a se rumeni la suprafata. De asemenea, acest mod poate fi utilizat
pentru portiile mari de alimente pentru care se doreste obtinerea unei cruste
rumene si crocante (de ex., bucati de pui, care trebuie intoarse pe partea
cealalta la jumatatea timpului de preparare). Pentru detalii suplimentare,
consultati tabelul pentru gril.

Observatie importanta:

Cand utilizati modul de preparare combinat (microunde + gril), asigurati-va
ca elementul de incalzire a grilului se afla sub plafon siin pozitie orizontala,
nu pe peretele din spate n pozitie verticala. Alimentele trebuie asezate pe
suportul inalt, daca instructiunile nu recomanda alta pozitie. In caz contrar,
acestea trebuie asezate direct pe platoul rotativ. Consultati instructiunile din
urmatorul tabel.

Daca trebuie sa se rumeneasca pe ambele parti, alimentele trebuie intoarse.
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Ghid pentru gril pentru alimente congelate
Utilizati ca reper nivelurile de putere si timpii pentru gril din acest tabel.

Alimente Durata pe | Durata pe
Portie | Putere | o parte cealalta Instructiuni
proaspete . X
(min.) | parte (min.)
Chifle (fiecare 2 buc. MW 300W + | Numaigril | Seaseaza chiflele in cerc
de cca 50 g) 4 buc. +Gril Gril pe suport. Se intorc chiflele
pe partea cealaltd si se
1-17 rumenesc dupa preferinta.
2-215 Asteptati 2-5 minute.
Baghete + 250-300g | 450 W + 8-9 Se aseaza 2 baghete
topping (2 buc.) Gril congelate alaturi pe suport.
(rosii, brénza, Dupé prepararea la gril,
sunca, asteptati 2-3 minute.
ciuperci)
Gratin (legume 4009 [450W+| 13-14 Se ageaza gratinul congelat
si cartofi) Gril pe o farfurie din sticla pirex,
mica si rotunda. Asezati
farfuria pe suport. Dupa
preparare, asteptati 2-3
minute.
Paste 400 g MW 600 W + | Numaigril | Seaseaza pastele congelate
(cannelloni, +Gril Gril pe o farfurie din sticla pirex,
macaroane, mica si dreptunghiulara.
lasagne) 14-15 2-3 Se aseaza farfuria direct
pe platoul rotativ. Dupa
preparare, asteptati 2-3
minute.
Bulete de pui 2509 | 450W+ | 5-5% 3-3% Se aseaza buletele de
Gril pui pe suportul metalic.
Intoarceti pe partea cealalta
dupa prima data.
Chipsuri la 25609 | 450 W + 9-11 4-5 Se aseaza chipsurile uniform
cuptor Gril pe hartie de copt, pe suport.
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Ghid pentru gril pentru alimente proaspete

Preincalziti grilul utilizand functia pentru gril de 3-4 minute.

Utilizati ca reper nivelurile de putere si timpii pentru gril din acest tabel.
. Durata pe | Durata pe
bl Portie Putere | o parte cealalta Instructiuni
proaspete . .
(min.) | parte (min.)
Felii de toast 4 buc. Numai 6-8 4-5% Se aseaza felile de toast
(fiecare de gril una langa alta pe suport.
259)
Chifle (gata 2-4bucdti | Numai 2-3 2-3 Se aseaza chiflele cu partea
' coapte) gril de jos In sus, in cerc, direct
pe platoul rotativ.
Rosii la gril MW | 300W+ | Numaigril | Taiatirosile in jumatate.
+Gril Gril Puneti branza deasupra.
Asezati jumatatile in cerc pe
2009 415-5% 2-3 o farfurie Intinsé din sticla
(2 buc) pyrex. Se aseaza farfuria
e suport.
' 4009 7-8 pesup
(4 buc.)
Toast hawaii 2 buc. 450 W 3%e-4 Rumeniti in prealabil felile
(felii de (300¢g) + Gril de péine. Se aseaza toastul
ananas, cu toppingul pe suport. Se
sunca si aseaza cele 2 felii de toast
branza) la extreme, direct pe suport.
Asteptati 2-3 minute.
1
Cartofi copti 2509 BOOW | 4%-5Y Taiati cartofii in jumatati. Se
+ Gril aseaza in cerc pe suport, cu
partea taiata pe gril.
5009 8-9
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Alimente
proaspete

Portie

Putere

Durata pe
o parte
(min.)

Durata pe
cealalta
parte (min.)

Instructiuni

Bucati de pui

450-500 g
2 buc)

300W
+ Gril

10-12

12-13

Se pregatesc bucétile de pui
cu ulei si condimente. Se
aseaza in cerc, cu oasele
spre centru. Se aseaza o
bucatd de pui in centrul
suportului. Asteptati 2-3
minute.

Cotlete de
miel/biftecuri
(medii)

400¢
(4 buc.)

Numai
gril

12-15

9-12

Ungeti cotletele de miel
cu ulei si condimente. Se
aseaza in cerc pe suport.
Dupé prepararea la gril,
asteptati 2-3 minute.

Friptura de
porc

250 g
(2 buc.)

MW
+Gril

300 W +
Gril

7-8

Numai gril

6-7

Ungeti fripturile de porc
cu ulei si condimente. Se
aseaza in cerc pe suport.
Dupé prepararea la gril,
asteptati 2-3 minute.

Mere coapte

1 mere
(circa 200 g)

2 mere
(circa 400 g)

300W
+Gri

4-47

6-7

Se scot cotoarele si se
umplu merele cu stafide si
gem. Se adauga deasupra
cateva felii de migdale. Se
aseazd merele pe o farfurie
intinsa din sticla pyrex. Se
aseaza farfuria direct pe
platoul rotativ.

Pui prajit

1200 g

600 W
+Gril

156-18

156-18

Se unge puiul cu ulei si
condimente. Se aseaza
puiul mai intéi cu pieptul

in jos, apoi cu pieptul

in sus, direct pe farfuria
termorezistentd. Se asteapta
5 minute dupa terminarea
grilului,
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SUGESTII SPECIALE

TOPIREA UNTULUI
Se pun 50 g de unt intr-un vas mic si adanc, din sticla. Se acopera cu un capac de
plastic. Se incalzeste 30-40 secunde la 800 W, pana cand untul se topeste.

TOPIREA CIOCOLATEI

Se pun 100 g de ciocolata intr-un vas mic si adanc, din sticla. Se incalzeste

3-5 minute la 450 W, pana cand ciocolata se topeste. Se amesteca o data sau de
doua ori in timpul topirii. Folositi manusi speciale pentru cuptor pentru a scoate vasul!

TOPIREA MIERII CRISTALIZATE
Se pun 20 g de miere cristalizata intr-un vas mic si adanc, din sticla. Se incalzeste
20-30 secunde la 300 W, pana cand mierea se topeste.

TOPIREA GELATINEI

Se pun foile de gelatina uscata (10 g) timp de 5 minute in apa rece. Se aseaza
gelatina scursa de apa intr-un bol mic din sticla pyrex. Se incalzeste timp de 1
minut la 300 W. Se amesteca dupa topire.

PREPARAREA GLAZURILOR (PENTRU TORTURI SI PRAJITURI)

Se amesteca glazura instant (aproximativ 14 g) cu 40 g zahar si 250 ml apa rece.
Se prepara fara capac intr-un bol de sticla termorezistenta, timp de 3%2-472 minute,
la 800 W, pana céand glazura devine transparenta. Se amesteca de doua oriin
timpul prepararii.

PREPARAREA GEMULUI

Se pun 600 g de fructe (de ex., un amestec de fructe de padure) intr-un vas

de sticla pyrex de dimensiuni adecvate, cu capac. Se adauga 300 g de zahar
conservant si se amesteca bine. Se prepara acoperit timp de 10-12 minute, la

800 W. Se amesteca de mai multe ori in timpul prepararii. Goliti direct in borcane de
gem mici, cu capace cu filet. Se asteapta cu capac 5 minute.

PREPARAREA BUDINCILOR

Se amesteca praf de budinca cu zahar si lapte (500 ml) respectand instructiunile de
la producator si se amesteca bine. Se foloseste un bol de sticla pyrex cu capac, de
dimensiune potrivita. Se prepara acoperit timp de 6%2-7%2 minute, la 800 W.

Se amesteca bine de mai multe ori in timpul prepararii.

RUMENIREA FELIILOR DE MIGDALE

Se Imprastie uniform 30 g de migdale taiate felii pe un platou din ceramica, de
dimensiune medie. Se amesteca de mai multe ori in timpul rumenirii timp de
3Y2-4%> minute, la 600 W. Se lasa apoi in cuptor 2-3 minute si se asteapta. Folositi
manusi speciale pentru cuptor pentru a scoate vasul!
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depanare

iN CAZ DE NELAMURIRI SAU PROBLEME

Daca va confruntati cu una din problemele mentionate mai jos, incercati solutiile

indicate.

Este normal.

e Condens in interiorul cuptorului.

e Curenti de aer in jurul usii si carcasei exterioare.

e Reflexia luminii In jurul usii si carcasei exterioare.

e Aburi degajati in jurul usii sau orificiilor de ventilatie.

Cuptorul nu porneste cand apasati butonul ().

e Usa este inchisa complet?

Alimentele nu sunt gatite deloc.

e Afi setat corect cronometrul si/sau ati apasat butonul ()?

e Usa este inchisa?

e Afi supraincércat circuitul electric determinand arderea sau declansarea unei
sigurante?

Alimentele sunt gatite excesiv sau prea putin.

e Ati setat durata de preparare corespunzatoare pentru tipul de alimente?

e At selectat un nivel de putere corespunzator?

in cuptor se produc scantei sau trosnituri (se formeaza arcuri electrice).

e Ati folosit un recipient cu incrustatii metalice?

e Afilasat o furculita sau un instrument din metal in interiorul cuptorului?

¢ Folia de aluminiu este prea aproape de peretii interiori?

Becul nu functioneaza.

e Becul nu trebuie inlocuit personal, din motive de siguranta. Contactati cel mai
apropiat Centru de asistenta pentru clienti Samsung pentru a solicita inlocuirea
becului de catre un inginer calificat.

®

Cuptorul cauzeaza interferente cu radioul sau televizorul.
e in timpul functionarii cuptorului, se pot observa interferente minore cu radioul sau

televizorul. Este normal. Pentru a rezolva problema, amplasati cuptorul departe
de televizor, aparate de radio si antene.

Dacéa microprocesorul cuptorului cu microunde detecteaza interferente, este
posibil ca afisajul sa se reseteze. Pentru a rezolva aceasta problema, deconectati
cablul de alimentare si conectati-l din nou. Resetati ora.

Fum si miros neplacut la prima functionare.

Aceasta este o situatie temporara datorata incalzirii unei componente noi. Fumul
si mirosul vor disparea dupa 10 minute de functionare.

Pentru a indeparta mirosul rapid, puneti in functiune cuptorul cu microunde
adaugand o bucata sau suc de lamaie in interior.

Daca indicatiile de mai sus nu va ajuta sa rezolvati problema, contactati dealerul

local sau serviciul SAMSUNG pentru clienti.

Asigurati-va ca aveti la dispozitie urmatoarele informatii;

e Numarul de model si numarul de serie - tiparite in mod normal pe spatele
cuptorului

¢ |nformatiile de garantie

e O descriere clara a problemei

Apoi, contactati dealerul SAMSUNG sau serviciul post-vanzare.
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Nota

speclcatl tehnice
SAMSUNG depune eforturi pentru a-si imbunatati produsele in mod
constant. Prin urmare, atat specificatile de design, cat si aceste instructiuni

de utilizare pot fi modificate fara instiintare prealabila.

Model MG23F301T**, MG23F302T**

Sursa de alimentare 230V ~ 50 Hz
Consum de energie

Microunde 1200 W

Gril 1100 W

Mod combinat 2300 W
Putere de iesire 100 W/ 800 W (IEC-705)
Frecventa de functionare 2450 MHz
Magnetron OM75P(31)

Metoda de racire

Ventilator cu motor

Dimensiuni (I x H x A)
Exterior
Cavitate cuptor

489 x 275 x 392 mm
330 x 211 x 324 mm

Volum 23 litri
Greutate
Neta Aprox. 13 kg

* Acest produs contine o sursa de lumina cu clasa de eficienta energetica <G>.
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SAMSUNG

Va rugam sa retineti ca garantia Samsung NU acopera apelurile de service pentru explicarea functionarii produsului, pentru remedierea unei instalari

inadecvate sau pentru efectuarea de operatii normale de curatare sau intretinere.

INTREBARI SAU COMENTARII?

TARA SUNATI-NE SAU VIZITATI-NE ONLINE PE
ALBANIA 045 620 202 www.samsung.com/al/support
BOSNIA 055 233 999 www.samsung.com/ba/support
NORTH MACEDONIA 023 207 777 www.samsung.com/mk/support
0800 111 31 - besnnaTeH 3a BCU4KI OrnepaTopu
BULGARIA 3000 - LleHa Ha eguH rpaacku pasggsg;zgm cnopep Tapuata Ha MOOUAHNAT www.samsung.com/bg/support
09:00 go 18:00 - MoHenenHnk Ao MeTbk
CROATIA 072 726 786 www.samsung.com/hr/support
800 - SAMSUNG
CZECH (800-726786) Www.samsung.com/cz/support
HUNGARY 0B80SAMSUNG (0680-726-7864) www.samsung.com/hu/support
MONTENEGRO 020 405 888 Www.samsung.com/support
801-172-678" lub +48 22 607-93-33* .
POLAND * (oplata wedlug taryly operatora) http://www.samsung.com/pl/support/
0800872678 - Apel gratuit
ROMANIA *8000 - Apel tarifat i refea WWW.samsung.com/ro/support
SERBIA 011 321 6899 WWW.samsung.com/rs/support
SLOVAKIA 0800 - SAMSUNG (0800-726 786) www.samsung.com/sk/support
LITHUANIA 8-800-77777 www.samsung.com/It/support
LATVIA 8000-7267 www.samsung.com/Iv/support
ESTONIA 800-7267 Wwww.samsung.com/ee/support
SLOVENIA 080 697 267 (brezplac¢na Stevilka) www.samsung.com/si/support
KOSOVO 038 40 30 90 WwWw.samsung.com/support
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MG23F301T**
MG23F302T**

—UIre me mikrovale imagjinoni mundésité

Faleminderit pér blerjen e kétij produkti Samsung.

Udhézime pérdorimi dhe udhézuesi | gatimit

ini parasysh se garancia Samsung NUK mbulon telefonatat pér

)ér té shpjeguar funksionimin e produktit, rregulluar instalimin e
e pér té kryer pastrimin ose mirémbajtjien normale. S ’\ M S U N G
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udhézimet e sigursé

UDHEZIME TE RENDESISHME MBI SIGURINE

LEXOJINI ME KUJDES DHE RUAJINI PER T'IU
REFERUAR NE TE ARDHMEN.,

PARALAJMERIM: Nése dera apo gominat e derés
jané té démtuara, furra nuk duhet té vinet né puné
derisa té riparohet nga njé person kompetent.
PARALAJMERIM: Eshté e rrezikshme gé njé person,
i cili nuk éshté kompetent, t& kryejé riparime ose
shérbime g€ kané té béjné me hegjen e kapakut i cili
mbron nga ekspozimi ndaj energjisé sé mikrovaléve.
PARALAJMERIM: Léngjet dhe ushaimet e tjera
nuk duhet té nxehen né ené té vulosura pasi kané
tendence té shpérthejné.

PARALAJMERIM: Lérini f8mijét t& pérdorin furrén
té pambikeqyrur vetém kur jané dhéné udhézimet

e duhura, né ményré gé fémija té jeté né gjendje ta
pérdoré furrén né ményreé té sigurt dhe té kuptojé
rreziget nga mospérdorimi né ményrén e duhur.

Kjo pajisje éshté parashikuar pér pérdorim vetém né
shtépi dhe nuk éshté parashikuar pér pérdorimet e
méposhtme:

* né ambientet e kuzhinés pér stafin né dygane, zyra
dhe mjedise té tjera pune;

* né shtépité né ferma;

* nga klientét né hotele, motele dhe mjedise té tjera
banimi;

¢ né mjediset gé ofrojné fietje dne méngjes.

Pérdorni vetém enét gé jané té pérshtatshme pér

pérdorim né furrén me mikrovalé.

Kur nxehni ushgim né ené prej plastike ose letre,

hidhini njé sy furrés, pasi ekziston mundésia e marrjes

flakeé.

Furra me mikrovalé éshté parashikuar pér ngrohjen

e ushgimeve dhe té€ pijeve. Tharja e ushgimeve ose

e veshjeve dhe ngrohja e jastékéve me korrent,

shapkave, sfungjeréve, rrobave té lagura dhe té

ngjashme me kéto mund té gojé né rrezik lendimi,

marrjeje flaké ose zjarri.

Nése vini re (del) tym, fikeni ose higeni pajisien nga

priza dhe mbajeni derén t€ mbyllur, pér té shuar flakét.

Ngrohja me mikrovalé e pijeve mund té rezultojé né
vlim shpérthyes té vonuar, prandaj duhet treguar
kujdes kur t& mbani enén.
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Pérmbajtjet e biberonéve dhe vazot me ushgim pér
bebet, duhet té trazohen dhe té tunden si dhe té
kontrollohet temperatura para se té konsumohen, pér
t€ shmangur djegiet.

Vezét e pagéruara dhe vezét e ziera shumé nuk
duhet té nxehen né furré me mikrovalé pasi mund

té shpérthejné, edhe pasi t€ keté ndaluar nxehja e
mikrovalés.

Furra duhet té pastrohet rregullisht dne duhet té higen
mbetjet e ushgimeve.

Mosmbaijtja e furrés né kushte té pastra mund té
prishé sipérfagen, gjé gé mund té ndikojé pér keq

né jetégjatésiné e pajisjes, si dhe mund té shkaktojé
situaté té rrezikshme.

Furra me mikrovalé éshté parashikuar té pérdoret
vetém e vendosur mbi banak (e liré). Furra me
mikrovalé nuk duhet vendosur brenda mobilieve.
Enét metalike pér ushgime dhe pije nuk lejohen gjaté
gatimit né mikrovalé.

Kur higni enét nga pajisja duhet béré kujdes t&€ mos
zhvendoset pjata rrotulluese.

Pajisja nuk duhet pastruar me pastrues me avull.
Pajisja nuk duhet pastruar me ujé.

Pajisja nuk éshté krijuar pér t'u instaluar né automjete,
né rulota dhe né automijete té ngjashme etj.

Pajisja nuk éshté parashikuar pér pérdorim nga
persona (duke pérfshiré fEmijét) me aftési té kufizuara
fizike, ndijore ose mendore, 0se me mungese

pérvoje dhe njohurish, nése ata nuk mbikéqgyren ose
udhézohen né lidhje me pérdorimin e pajisjes nga nje
person pergjegjés pér siguring e tyre.

Femijét duhet t€ mbikeéqyren pér t'u siguruar gé t& mos
lugjné me pajisjen.

Kjo pajisje mund té pérdoret nga fémijé t& moshés 8
vjeg e lart dhe nga persona me aftési ndijore, fizike

0se mendore té reduktuara, 0se me mungese pérvoje
dhe njohurish, nése jané nén mbikéqyrie 0se nése jané
udhézuar pér pérdorimin né meényré té sigurt té pajisjes
dhe gé kuptojné rreziget e pérfshira. Fémijét nuk duhet
té luajné me pajisjen. Pastrimi dhe mirémbajtja nga
pérdoruesi nuk do té kryhet nga fémijét pa mbikéqyrje.
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Pér té shmangur rreziget, nése démtohet kordoni
elektrik, ai duhet té zévendésohet nga prodnuesi,
agjenti i tij i shérbimit ose njé person me kualifikim té
ngjashém.

Kjo furré duhet té vendoset né drejtimin e duhur dhe
me lartési té tillé gé lejon pérdorimin e hapésirés dhe té
zonés sé kontrollit.

Para se ta pérdorni furrén pér heré té paré, ajo duhet
té vihet né puné me ujé 10 minuta dhe mé pas té
pérdoret.

Nése furra bén njé zhurmé té guditshme, vien aromé
diegieje ose nése del tym, higeni spinén elektrike
menjéheré dhe kontaktoni pikén tuaj mé té afért te
shérbimit.

Furra me mikrovalé duhet té vendoset né até menyré
Q€ priza té jeté e disponueshme.

PARALAJMERIM: Kur pajisja pérdoret né regjimin

me kombinim, fémijét duhet ta pérdorin até vetém nén
mbikeqgyrien e té rriturve pér shkak té temperaturave té
larta é krijohen.

Pajisja nxehet gjaté pérdorimit. Duhet té béni kujdes gé
té shmangni prekjen e elementeve ngrohése brenda né
furré.

PARALAJMERIM: Pjesét e jashtme mund t& nxehen
gjaté pérdorimit. Femijét e vegjél duhen mbajtur larg.
Mos pérdorni pastrues té ashpér gérryes ose kruese
té ashpér metalike pér té pastruar xhamin e derés sé
furrés, pasi mund t'i gérvishtin sipérfagen, cka mund té
shkaktojé thyerjen e xhamit.

Nuk duhet pérdorur pastrues me avull.
PARALAJMERIM: Sigurohuni gé pajisia té jeté e

fikur pérpara se té ndérroni llambén, né ményré gé té
shmangni mundésiné e elektroshokut.

Pajisja nuk duhet instaluar pas derés dekorative, pér té
evituar mbinxehjen.

PARALAJMERIM: Pajisia dhe pjesét e saj t& jashtme
nxehen gjaté pérdorimit.

Duhet té béni kujdes té& shmangni prekjen e
elementeve ngrohése.
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Fémijét nén 8 vjec duhet t& mbahen larg, pérvec
rasteve kur jané nén mbikéqyrje té vazhdueshme.
KUJDES: Procesi i gatimit duhet mbikéqyrur. Proceset
afatshkurtrat té gatimit duhen mbikéqyrur vazhdimisht.
Dera ose sipérfagja e jashtme mund té nxehet kur
pajisja eshté véné né puné.

Temperatura né sipérfaget e pérdorshme mund té jeté
e larté kur pajisja Eshté véné né puné.

Sipérfaget mund té nxehen gjaté pérdorimit.

Pajisjet nuk jané menduar té pérdoren me kohématés
té jashtém ose me sistem té vecuar telekomandimi.
Kjo pajisje mund té pérdoret nga fémijé té moshés

8 vjec e lart dhe nga persona me aftési ndijore, fizike
0se mendore té reduktuara, 0se me mungesé pérvoje
dhe njohurish, nése jané nén mbikéqyrje 0se nése jané
udhézuar pér pérdorimin né ményré té sigurt té pajisjes
dhe qgé kuptojné rreziget e pérfshira. Fémijét nuk duhet
té luajné me pajisjen. Pastrimi dne mirémbajtja nga
pérdoruesi nuk duhet té béhen nga fémijét pérvec
nése jané 8 vjeg e lart dhe té mbikéqgyrur.

Mbajeni pajisien dhe kordonin e saj larg fémijéve nén

8 vjee.

Siguria e pérgjithshme

Modifikimet ose riparimet e mundshme duhen kryer vetém nga personeli i
kualifikuar.

Mos e ngrohni ushgimin ose IEngjet né ené pér funksionin me mikrovalé.
Mos pérdorni benzen, hollues, alkool apo pastrues me avull ose me presion
pér té pastruar pajisjen.

Mos e instaloni furrén: prané ngrohé&seve apo materialeve té djegshme;
vendeve me lagéshti, vajra, pluhur apo t& ekspozuar ndaj rrezeve té diellit
ose ndaj ujit; ose ku mund té rriedhé gaz; ose né sipérfage té paniveluara
miré.

Kjo furré duhet té tokézohet sic duhet né pérputhje me kodet vendase dhe
kombétare.

Pérdomi rregullisht njé copé té thaté pér t& hequr substancat e huaja nga
skajet dhe kontaktet e spinés.

Mos e térhigni, mos e pérkulni fort, ose mos vendosni objekte t& rénda mbi
kordon.

Nése ka rriedhje gazi (propan, LP etj.) ajroseni menjéheré. Mos e prekni
kordonin elektrik.

Mos e prekni kordonin elektrik me duar t€ lagura.

Kur furra éshté né puné, mos e fikni duke hequr kordonin elektrik.

Mos futni gishtat né substanca té huaja. Nése hyjné substanca té€ huaja né
furré, higeni nga priza dhe kontaktoni pikén lokale t& shérbimit “Samsung”.
Mos ushtroni shumé presion ose goditje mbi pajisje.

Mos e vendosni furrén mbi objekte té brishta.

Sigurohuni gé voltazhi, frekuenca dhe korrenti t& pérkojné me specifikimet
e produktit.

Futeni miré né priz& spinén e korrentit. Mos pérdorni shumé pérshtatés
spinash, kordoné zgjatues apo ushqyes.

Mos e varni kordonin elektrik né objekte metalike. Sigurohuni gé kordoni t&
jeté midis objekteve ose prapa furrés.

Mos pérdorni spina, kordoné apo priza t& démtuara. Pér spina ose kordoné
té démtuar kontaktoni njé piké lokale shérbimi “Samsung”.

Mos hidhni ose té spérkatni drejtpérdrejt ujé né furré.
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Mos vendosni objekte né furré, brenda ose te dera e furrés.

Mos spérkatni substanca t€ avullueshme, si insekticidet, né furré.

Mos vendosni materiale t& ndezshme mbi furré. Duke gené se avuijt e
alkoolit mund té bien né kontakt me pjesét e nxehta té furrés, béni kujdes
kur ngrohni ushgime ose pije gé pérmbajné alkool.

Fémijét mund t€ pérplasen apo té kapin gishtat te dera. Kur t& hapni/mbylini
derén, mbajini fémijét larg.

Paralajmérim pér mikrovalé

Ngrohja e pijeve me mikrovalé mund té shkaktojé vonesé né shfagjen e
Zierjes; béni gjithnjé kujdes kur t'i merrni né doré. Lejojuni gjithnjé pijeve té
rriné sé paku 20 sekonda pérpara se t'i merrni né€ doré. Nése Eshté nevoja,
pérziejini gjaté nxehjes. Pérzigjini gjithnjé pas nxehjes.

Né rast djegieje, ndigni udhézimet pér ndihmén e paré:

1. Zhyteni vendin e djegur me ujé té ftohté pér té€ paktén 10 minuta.

2. Mbulojeni me njé rrobé t& pastér dhe té thaté.

3. Mos e lyeni vendin me krem, vaj ose locione.

Pér té evituar démtimin e sirtarit ose té skarés, mos i vendosni né ujé
menjéheré pas gatimit.

Mos e pérdorni furrén pér skugje me shumé yndyré, pasi temperatura e
vajit nuk mund té kontrollohet. Kjo mund té shkaktojé derdhje té papritur t&
vajrave té nxehta.

Masat e kujdesit pér furra me mikrovalé

Pérdorni vetém ené té pérshtatshme pér mikrovalgé. Mos pérdorni ené
metalike, servise me dekorime ari apo argjendi, heje etj.

Higni lidhéset me tela té pérdredhur. Mund té€ shkaktohen harge elektrike.
Mos e pérdorni furrén pér té tharé letra ose rroba.

Pérdomni kohé mé té shkurtra pér sasi té vogla ushgimi, pér t&¢ shmangur
mbinxehjen ose djegien.

Mbajeni kordonin dhe spinén elektrike larg burimeve té uijit dhe té
nxehtésisé.

Pér t& evituar rrezikun e shpérthimit, mos i ngrohni me lIévozhgé vezét, té
ziera ose t€ paziera. Mos i ngrohni enét e izoluara né vakuum ose pa ajér,
frutat e thata, domatet etj.

Mos i mbuloni vrimat e ajrimit me cohé ose me letér. Ky pérbén rrezik zjarri.
Furra gjithashtu mund t&€ mbinxehet dhe té fiket automatikisht dhe do té
mbetet e till€ derisa té ftohet mjaftueshém.

Pérdomi gjithnjé doreza furre kur higni enét.

Trazojini 1Engjet né mes té nxehjes ose pasi t& keté mbaruar nxehja dhe
|&reni lEngun t& géndrojé pér 20 sekonda pas nxehjes, pér t& shmangur
vlimin shpérthyes.

Qéndroni larg nga furra sa gjatésia e krahut kur t€ hapni derén, pér té
shmangur djegien nga ajri ose avulli i nxehté gé del jashté.

Mos e vini né puné furrén kur &shté bosh. Furra do té fiket automatikisht pér
30 minuta pér arsye sigurie. Rekomandojmé té vendosni gjithnjé njé goté
me ujé brenda furrés, pér té thithur energjiné e mikrovaléve né rast se furra
ndizet aksidentalisht.

Instalojeni furrén sipas distancave gé pércakton manuali. (Instalimi i furrés
me mikrovalé.)

Béni kujdes kur lidhni pajisje té tjera elektrike te prizat prané furrés.
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Masat e kujdesit té pérdorimit t& mikrovaléve

Garanci e kufizuar

Moszbatimi i masave paraprake mbi siguriné mund t€ rezultojé né ekspozim
t& démshém ndaj energjisé s& mikrovaléve.

e Mos e vini furrén né puné me deré hapur. Mos i ngacmoni ¢celésat
e sigurisé (shulat e derés). Mos futni sende né vrimat e celésave té
sigurisé.

e Mos vendosni objekte ndérmjet derés sé furrés dhe pjesés ballore, dhe
mos lejoni akumulimin e mbetjeve té solucioneve apo té ushgimit né
sipérfaget izoluese. Mbaijini pastér derén dhe sipérfaget izoluese duke i
fshiré me njé copé té thaté dhe né vijim me njé copé té buté dhe té thaté
pas ¢do pérdorimi.

e Mos e vini furrén né puné nése démtohet. V&reni né puné vetém pasi t&
jeté riparuar nga njé teknik i kualifikuar.
E réndésishme: dera e furrés duhet t&€ mbyllet miré. Dera nuk duhet
té jeté e pérkulur; menteshat e saj nuk duhet té jené té thyera apo té
lira; guarnicioni i derés dhe sipérfaget izoluese nuk duhet t€ jené té
démtuara.

e Té gjitha rregullimet apo riparimet duhet té kryhen nga njé teknik i
kualifikuar.

“Samsung” do té faturojé tarifé riparimi pér z&vendésimin e njé aksesori ose
pér riparimin e njé defekti kozmetik nése démi ndaj njésisé ose aksesorit
&shté shkaktuar nga Klienti. Artikujt g& mbulon ky kusht pérfshijné:

e Dyert, dorezat, paneli i jashtém ose paneli i kontrollit gé jané ngréné,
konsumuar apo prishur.

e Tavén, rrotulluesin drejtues, bashkuesin ose skarén me tela té thyer ose
té humbur.
Pérdoreni furrén vetém pér géllimin e synuar, sic pérshkruhet né kété
manual udhézimi. Paralajmérimet dhe udhézimet e réndésishme té sigurisé
né kété manual nuk mbulojné té gjitha kushtet dhe situatat e mundshme gé
mund t& ndodhin. Eshté pérgjegiésia juaj t& veproni praktikisht, me kujdes
dhe me vémendje kur instaloni, mirémbani dhe vini né pérdorim furrén.
Duke gené se kéto udhézime pérdorimi mbulojné modele t& ndryshme,
karakteristikat e furrés tuaj me mikrovalé mund t& ndryshojné pak nga ato
qé pérshkruhen né kété manual dhe jo té gjitha shenjat paralajméruese
mund té€ jené té zbatueshme. Nése keni ndonjé pyetje ose shgetésime,
kontaktoni pikén mé té afért t& shérbimit “Samsung” ose gjeni ndihmé dhe
informacion né internet né www.samsung.com.
Pérdoreni kété furré vetém pér ngrohje ushgimesh. Ajo &shté parashikuar
vetém pér pérdorim shtépiak. Mos nxehni asnjé lloj tekstili apo jastéku
me gruré. Prodhuesi nuk mban pérgjegjési pér démet e shkaktuara nga
pérdorimi i papérshtatshém apo i gabuar i furrés.
Pér t& evituar degradimin e sipérfages sé furrés dhe situatat e rrezikshme,
mbajeni gjithnjé miré dhe pastér furrén.

Pérkufizimi i grupit té produktit

Ky produkt éshté njé pajisie ISM e grupit 2, kategoria B. Pérkufizimi

pér grupin 2 i cili pérfshin pajisjet ISM, né té cilat energjia me radio-
frekuencé prodhohet géllimisht dhe/ose pérdoret né formén e rrezatimit
elektromagnetik pér trajtimin e materialit dhe pajisjet EDM dhe pajisjet g&
krijojné gark elektrik.

Te pajisjet e kategorisé B, futen pajisjet e pérshtatshme pér pérdorim né
ambientet shtépiake dhe né ambientet gé lidhen drejtpérdrejt me rrietin e
furnizimit me energji me voltazh té ulét, i cili furnizon godinat e banimit.
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Eliminimi i duhur i kétij produkti | aal
(pajisje elektrike dhe elektronike pér t’u flakur) \ﬂgta“m\

PJESET SHTESE

Né varési t& modelit gé keni bleré, ju jepen disa pjesé shtesé té cilat mund
té pérdoren né njé séré ményrash.

(Zbatohet pér shtetet me sisteme grumbullimi t€ veguar)

Kjo shenjé gé shfaget né produkt, pajisjet shtesé ose
literaturé, tregon se produkti dhe pajisjet e tij elektronike

shtesé (p.sh. ngarkuesi, kufjet, kablloja USB) nuk duhet 1. Unaza e rrotullimit q& duhet vendosur né gendér 8

té hidhen s& bashku me mbeturinat e tjera shtépiake né 6 furrés. O >
I ﬂfnd e Jete:s se tyrg t? punes. Per te par?”‘?'a'&*ar nié dém Qéllimi: Unaza rrotulluese mban pjatén 9|

t& mundshém ndaj mjedisit ose shéndetit njerézor nga >

! ) ) ; I rrotulluese. -

hedhja e pakontrolluar e mbeturinave, ju lutemi ndajini kéto =

pajisje nga llojet e tjera t& mbeturinave dhe riciklojini ato né . 2. Pjata rrotulluese gé duhet vendosur né unazén -

ményré t& pérgjegjshme pér té€ promovuar ripérdorimin e rrotulluese me pjesé gendrore té puthitur me

géndrueshém té burimeve materiale. bashkuesin.

ie(ardzr;i§é|tkneesgltee rﬁg iz?éet trigo‘?tt ilét:mergr?i Shl?kmstlgt't Qéllimi: Pjata rrotulluese shérben si sipérfagja

pai eruet L procukt ose zy h pu et kryesore e gatimit; ajo mund té higet lehtésisht pér t'u
vendor té tyre pér hollési se ku dhe si mund t'i dérgojné pastruar

kéto pajisje pér riciklim té sigurt mjedisor.
Pérdoruesit e biznesit duhet t& kontaktojné furnitorin e 3. Skara, duhet vendosur mbi pjatén rrotulluese.
tyre dhe t€ kontrollojné kushtet dhe afatet e kontratés sé
blerjes. Ky produkt dhe pajisjet e tij shtesé elektronike

nuk duhet t& pérzinen me mbeturina té tjera tregtare pér

' Qéllimi: Skara metalike mund té pérdoret pér
pjekje dhe pér gatim t& kombinuar.

efiminim. 4. Pjata e ashpér, shikoni faget 20-21.
Pér informacion rreth zotimeve mjedisore té “Samsung” dhe detyrimeve (vetém modelet MG23F301TC*, MG23F301TJ*,
rregullatore specifike pér produktin, p.sh. REACH, WEEE, baterité, vizitoni: MG23F302TC*, MG23F302TJ%)
www.samsung.com/uk/aboutsamsung/sustainability/environment/our- R ’ - e
commitment/data/ Qéllimi: Pjgtaguashpe.r perds)ret peér té skuqlurl -
mé miré ushgimin né regjimet e gatimit me kombinim té
' mikrovaléve ose té skarés. Ndihmon né mbajtjen té thaté té

brumit té picés dhe té émbélsirave.

MOS e vini né puné furrén me mikrovalé pa unazén rrotulluese dhe
pjatén rrotulluese.
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VENDI I INSTALIMIT

5. Tenxherja me presion, shikoni faget 18-20.
(vetém modelet MG23F301TF*, MG23F301TJ*,

MG23F302TF*, MG23F302TJ*) e Zgjidhni njé sipérfage té€ sheshté e té niveluar 20cm ¢ 0cm
rreth 85 cm mbi dysheme. Sipérfagja duhet t& Siqerém\vﬁpa‘(v

Qéllimi:  Tenxherja plastike me presion shérben

gjaté pérdorimit t& funksionit me fugi avull. mbajé peshén e furres.

.

o o . ) ) ¢ Rekomandojmé instalimin e produktit né (5 omngs A
MOS e vini né puné furrén me mikrovalé pa unazén rrotulluese dhe ményré té tille gé pjesa e pasme té integrohet dyshemeja i anash
pjatén rrotulluese. né mur dhe té lihet minimalisht 10 cm nga té

e . . dyja anét dhe 20 cm mbi produkt pér ajrosje.
MOS zgjidhni regjimin Skara (UU) dhe Me kombinim (vy) kur t&

pérdorni tenxheren me presion. e Mos e instaloni furrén né mjedise té ngrohta ose t€ lagéshta, si pér

shembull prané furrave me mikrovalé ose kaloriferéve.
Regjimi  funksionimit MIKROVALE (&%) | SKARE (Y | MEKOMBINIM (&vy | v 4 Ndigni specifikimet pér furnizimin me energji t€ késaj sobe. Pérdorni

& @ vetém kordoné té miratuar zgjatues, nése &shté nevoja.
. O X X e Pérpara se ta pérdorni furrén me mikrovalé pér heré té paré, pastroni me

lecké té njomé pjesén e brendshme dhe gominén e derés.

(Tenxherja me presion)

PJATA RROTULLUESE

1 Higni té gjitha materialet e paketimit gé ndodhen
brenda né furré. Instaloni unazén rrotulluese dhe
pjatén rrotulluese. Verifikoni gé pjata rrotulluese té
rrotullohet lirshém. /
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mirembajtia
PASTRIM

Pastrojeni furrén rregullisht pér t& parandaluar grumbullimin e papastértive

mbi furré ose brenda saj. Gjithashtu, kushtojini vémendije t€ vecanté derés,

gominés sé derés, si dhe pjatés rrotulluese dhe unazés rrotulluese (vetém

pér modelet pérkatése).

Nése dera nuk hapet ose mbyllet lirisht, kontrolloni sé pari nése jané

grumbulluar papastérti né gominat e derés. Pérdomi lecké té buté me ujé

me sapun pér pastrimin e sipérfages sé€ jashtme dhe té brendshme té

furrés. Shpélajini dhe thajini miré.

Pér té pastruar papastértité e forta me aroma té pakéndshme né

pjesén e brendshme té furrés

1. Pasi ta keni zbrazur furrén, vendosni njé filxhan me Iéng limoni t& holluar
né gendér té pjatés rrotulluese.

2. Ngroheni furrén pér 10 minua né fuginé maksimale.

3. Pas pérfundimit té ciklit, prisni derisa furra té ftohet. Mé pas, hapni derén
dhe pastroni dhomén e gatimit.

Pér pastrimin e pjesés sé brendshme té& modeleve me ngrohés me rrotullim

Pér pastrimin e pjesés sé sipérme té dhomés sé
gatimit, ulni elementin e sipérm ngrohés me 45°,
si¢ tregohet. Kjo do t& ndihmojé pér pastrimin e
pjesés sé sipérme. Pasi t& mbaroni, rivendosni

7

—

elementin e sip&rm ngrohés.

/\ KUJDES

* Mbajini derén dhe gominat e saj t& pastra dhe sigurohuni gé dera té
hapet dhe mbyllet lirisht. Pérndryshe, mund té shkurtohet cikli i jetés sé&
furrés.

e Béni kujdes gé té mos derdhni ujé né ventilatorét e furrés.
e Mos pérdorni substanca gérryese ose kimike pér pastrimin.

e Pas ¢do pérdorimi té furrés, pérdomi njé detergjent t& buté pér pastrimin
e dhomés sé gatimit pasi furra té jeté ftohur.

NDERRIMI (RIPARIMI)

A\ PARALAJMERIM

Brenda furrés nuk ka pjesé gé& mund té higen nga pérdoruesi. Mos u

pérpigni ta ndérroni ose riparoni furrén veté.

e Nése keni probleme me menteshat, bllokimin dhe/ose derén, kontaktoni
me njé teknik t& kualifikuar ose pikén lokale t& shérbimit t&¢ Samsung-ut
pér ndihmé teknike.

e Nése déshironi t& ndérroni llambén, kontaktoni pikén lokale t& shérbimi
té Samsung-ut. Mos e ndérroni veté.

* Nése keni probleme me kasén e jashtme té furrés, higni filimisht nga
priza dhe mé pas kontaktoni pikén lokale té€ shérbimit t&¢ Samsung-ut.

KUJDESI PER KOHE TE GJATA MOSPERDORIMI

Nése nuk e pérdorni furrén pér njé kohé té gjaté, higeni nga priza dhe
|vizeni furrén né njé vend té thaté, pa pluhur. Pluhuri dhe lagéshtia gé
krijohen brenda furrés mund té€ ndikojné né performancén e furrés.
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karaktenstikatefures ~~ PANELITKONTROLLIT

FURRA
— ®
{ . ®
== )
1 L L 1 @ /8 }(‘\( /4308 @
(¢) © (12 . —
1. DOREZA E DERES 7. DERA
2. VRIMAT E VENTILIMIT 8. PJATA RROTULLUESE
3. SKARA 9. BASHKUESI 1. EKRANI 7. BUTONI | NDALIMIT/KURSIMIT
4. DRITA 10.UNAZA RROTULLUESE )
5. EKRANI 11.VRIMAT E BLLOKIMIT TE SIGURISE 2 gggﬁg%%ﬁgmw TE 8. BUTONI PfATA IME
6. SHULET E DERES 12.PANELI | KONTROLLIT . 9. BUTONI PER HEQJEN E
3. BUTONI | SHKRIRJES SE AROMAVE
1
FUQISHME ) 10.BUTONI | MIKROVALE+SKARE
4. BUTONITMIKROVALES 11.BUTONI | VENDOSJES SE
5. BUTONI | SKARES ORES
6. DOREZA E CELESIT 12.BUTONI FILLO/+30s
(PESHA/RACIONI/KOHA)
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perdormi | furrés
VENDOSJA E ORES

Furra juaj me mikrovalé ka njé oré t& brendshme. Kur lidhet me energjing, né ekran
shfaget automatikisht “:0”, “88:88” ose “12:00".

Ju lutemi vendosni orén aktuale. Ora mund té shfaget ose né formatin me 24 oré
ose me 12 oré. Ju duhet t& vendosni orén:

e Kur instaloni fillimisht furrén tuaj me mikrovalé
e Pas njé ndérprerje té energjisé

Mos harroni té rivendosni orén kur kaloni nga periudha e verés né periudhén e
dimrit dhe anasjelltas.

Funksioni automatik i kursimit té energjisé
Nése nuk zgjidhni ndonjé funksion kur pajisja €éshté né mes té cilésimit ose
funksionimit né gjendje pérkohésisht t& ndaluar, funksioni anulohet dhe ora do
té shfaget pas 25 minutash.

Llamba e furrés do té fiket pas 5 minutash kur dera éshté e hapur.
1. Pér té afishuar orén né...

Numérim 24 orésh
Numérim 12 orésh

Shtypni njé ose dy heré butonin Ora (@)).

2. Rrotulloni dorezén e gelésit pér t& vendosur orén.

3. Shtypni butonin Ora (@)).

4. Rrotulloni dorezén e celésit pér t€ vendosur minutén.

5. Shtypni butonin Ora (@)).

mfc Q) |fc @) mfc

S| PUNON FURRA ME MIKROVALE

Mikrovalét jané valé elektromagnetike me frekuencé té larté; energjia e
¢liruar mundéson gatimin ose ringrohjen e ushqgimit pa i ndryshuar formén
apo ngjyrén.
Furrén me mikrovalé mund ta pérdorni pér:

e Shkrirje (manuale dhe automatike)

e Gatim

e Ringrohje
Parimi i gatimit.
1. Mikrovalét e prodhuara nga magnetroni shpérndahen

njétrajtésisht ndérkohé gé ushaimi rrotullohet

né pjatén rrotulluese. Késhtu ushgimi gatuhet

njétrajtésisht.

2. Mikrovalét pérthithen nga ushgimi deri né njé thellési
prej 1ing (2,5 cm). Pastaj gatimi vazhdon ndérkohé
qé nxehtésia shpérndahet brenda ushgimit.

3. Koha e gatimit ndryshon sipas marrésit dhe

karakteristikave t& ushqimit:

e Sasia dhe dendésia

e Pérmbajtja e ujit

e Temperatura fillestare (ngriré ose jo)

Duke gené se gendra e ushqgimit gatuhet me shpérndarje t€ nxehtésisé,
gatimi vazhdon edhe pasi e keni nxjerré ushgimin nga furra. Kohét e
géndrimit té pércaktuara né receta dhe né kété libérth duhet respektuar
pér té garantuar:

e Gatimin e njétrajtshém té& ushgimit deri né gendeér.
e Temperaturén e njéjté brenda gjithé ushqgimit
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KONTROLLI NESE FURRA FUNKSION SIC DUHET GATIMI/RINGROHJA
Procedurat e thjeshta t& méposhtme ju mundésojné té kontrolloni gé furra Procedura e méposhtme shpjegon se si ta gatuani ose ta ringrohni
funksionon si¢ duhet né ¢do kohé. ushgimin. Para se té largoheni nga furra, kontrolloni GJITHMONE cilésimet
Hapni derén e furrés duke térhequr dorezén né ané e djathté té derés. e gatimit. Sé pari, vendoseni ushgimin né mes té pjatés rrotulluese. Mé pas,
Vendosni njé tas me ujé né pjatén rrotulluese. Mé pas, mbylini derén. mbylini derén.
1. Shtypni butonin Mikrovala (#%). 1. Shtypni butonin Mikrovala (#%).

Rezultati: Shfagen treguesit prej ,":' '-"\‘ Rezultati: Shfagen treguesit prej 71 W\

800 W (fugia maksimale e gatimit) j— 800 W (fugia maksimale e gatimit): v

Zgjidhni nivelin e duhur té fugisé€ duke
shtypur pérséri butonin Mikrovala (#%) derisa t& shfaget
fugia pérkatése né vat. Referojuni tabelés me nivelet e

2. Caktojeni kohén 4 deri né 5 minuta duke rrotulluar

dorezén e gelésit dhe shtypni butonin Start/+30s R /430 ' fuaisé
(Fillo/+30s) (). L Qe qise.
Rezultati; Drita e furrés ndizet dhe pjata 2. Callgo_rl kohén e gatimit duke rrotulluar dorezén e =
rrotulluese filon & rrotullohet. gelesit. Q
1) Gatimi fillon dhe kur t& mbarojé sinjali i furrés do t& bjeré Rezultati: Shfaget koha e gatimit.
4 heré.
2) Sinjali kujtues i pérfundimit do t& bjeré 3 heré (njé heré 3. Shtypni butonin Start/+30s (Fillo/+30s) (D).
né gdo minuté). Rezultati: Drita e furrés ndizet dhe pjata <D / +30s
3) Shfaget pérséri koha aktuale. ! rrotulluese fillon t& rrotullohet. Start
Furra duhet té futet né prizé té€ pérshtatshme né& mur. Pjata rrotulluese 1) Gatimi fillon dhe kur t& mbarojé
duhet t& jeté né pozicionin e saj né furré. Nése pérdoret nivel fugie sinjali i furrés do té bjeré 4 heré.
ndryshe nga maksimali, uji do t& marré mé shumé kohé pér té zier. 2) Sinjali kujtues i pérfundimit do t& bjeré 3 heré (njé heré

né ¢do minuté).
3) Shfaget pérséri koha aktuale.

E] Kurré mos e ndizni furrén me mikrovalé kur éshté bosh.
! Nése déshironi t& ngrohni njé ushagim pér njé periudhé té shkurtér kohe,

me fugi maksimale (800 W), thjesht shtypni butonin +30s njé heré né
¢do 30 sekonda gjaté kohés sé gatimit. Furra ndizet menjéheré.
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NIVELET E FUQISE RREGULLIMI | KOHES SE GATIMIT
Ju mund té zgjidhni njé nga nivelet e méposhtme té fugisé. Ju mund ta rritni kohén e gatimit duke shtypur butonin
Fugia +30s njé heré pér gdo 30 sekonda té shtuara. @ / +30s
Niveli i fugisé = Shtypni butonin +30s njé heré pér cdo 30 sekonda té Start
MIKROVALE SKARA shtuara.
E LARTE 800 W -
_ NDALIMI | GATIMIT &
MIESAIARE E LARTE 600w . Mund ta ndaloni gatimin né ¢do moment pér té kontrolluar ushgimin. %
MESATARE 450 W - 1. Pér ta ndaluar pérkohésisht: §
MESATARE E ULET 300 W - 1) Hapni derén. s
SHKRIRJE (8%) 180 W _ ' Rezultati: Gatimi Qdalqp. Pér té rifillugr g.atilm.in, %
= = mbylleni derén dhe shtypni pérséri (). =
S TR SN EROIN S 100w . 2) Shtypni butonin Stop (Ndérprerje) (©). %
SKARA - 1100 W Rezultati: Gatimi ndalon. Pér t& vazhduar gatimin shtypni () sérish. ﬁ:
ME KOMBINIM | (#%1) 600 W 1100 W 2. P&r ta ndérpreré pérfundimisht;
ME KOMBINIM Il (#%10y) 300 W 1100 W Rezultati: Gatimilnqe%rpritet. Nésg qléshironi te Stop
1 anuloni cilésimet e gatimit, shtypni
N&se zgjidhni nivel mé té larté fugie, koha e gatimit duhet t& ulet. pérséri butonin Stop (Ndérprerje) (©).
Nése zgjidhni njé nivel mé t& ulét fugie, koha e gatimit duhet té rritet. Ju mund té anuloni gjithashtu ¢do cilésim para se ta ndizni, thjesht duke

shtypur Stop (Ndérprerije) (©).
PERDORIMI | VECORISE SE AJROSJES

Pérdoreni kété vecori pasi té€ keni gatuar ushgime me eré ose kur ka shumé

VENDOSJA E REGJIMIT TE KURSIMIT TE ENERGJISE

tym né brendési t& furrés. Fillimisht, pastrojeni pjesén e brendshme t& furrés. | Furra ka njé regjim pér kursimin e energjisé. Ky opsion kursen energjiné kur
Shtvoni butonin Airosia (% 1 keni mb R . furra nuk éshté né puné. Gjendja normale éshté né modalitetin e pritjes dhe

ypniburonin fyrosja (. ) pasi te keni mobaruar se tregon orén kur nuk éshté né pérdorim.
pastruari. Do ta dégjoni sinjalin katér heré. ~x

e e Shtypni butonin Kursimi i energjisé (£9)
Rezultati: Ekrani fiket. @ / :D'Q

Koha pér ajrosje éshté specifikuar 5 minuta. Ajo rritet me 30 sekonda sa e Pér té hequr regjimin e kursimit t& energjisé, hapni Stop

heré qé shtypet butoni +30s. derén ose shtypi butonin Kursimi i energjisé (o)

7 ) N ) o ) dhe mé pas né ekran do té shfaget ora aktuale. Furra éshté gati pér t'u
Koha maksimale pér hegjen e aromave éshté 15 minuta. pérdorur.
Shqip - 15
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PERDORIMI | VECORIVE TE GATIMIT TE SHENDETSHEM ~ PERDORIMI | PROGRAMEVE TE GATIMIT TE
Vegorité e gatimit t& shéndetshém kané njézeté kohé gatimi t& programuara SHENDETSHEM: PERIME DHE DRITHERA

paraprakisht. Nuk eshté e nevojshme t€ caktoni koh&t e gatimit apo nivelin Tabela e méposhtme paraget 12 programe automatike té dietave t&
e fu_(_qlg,e. Mund té pérshtatni artikullin e racionit duke rrotulluar dorezén e shéndetshme pér gatimin e perimeve ose drithérave. Ajo pérmban sasité,
celésit. . o . ) kohén e géndrimit dhe rekomandimet e duhura.
Sé pari, vendoseni ushgimin né mes té pjatés rrotulluese dhe mbylini derén. Programet 1-10 funksionojné vetém me energjiné e mikrovalés. Programet
1. Zgjidhni llojin e ushgimit gé do té gatuani duke 11-12 funksionojné me kombinim té mikrovalés dhe té skarés.

shtypur njé ose mé shumé heré butonin (o M )

Healthy Cooking (Gatim i shéndetshém) () ose | ——— . | Racioni | Kehae _

Healthy Cooking (Gatim i shéndetshém) (&)). Kodi | Ushqimi (9) qe(:::r)mt Rekomandimet
e e e T Oy i [ 8] - .

@ 500 pérgatisni tufézat. Vendosini ato né ményré
té njétrajtshme né njé tas prej gelai me
kapak. Shtoni 30 ml (2 lugé gjelle) ujé kur

3. Shtypni butonin Start/+30s (Fillo/+30s) (). gatuani 250 g dhe shtoni 60-75 ml (5-4
Rezultati: Gatimi fillon. Kur té keté pérfunduar. @ /+3OS luge gjel!e) per 5009 Gatuajeni t5 mbuluar.
R L . Trazojeni pasi té jeté gatuar.
1) Sinjali i furrés bie 4 heré. Start
2) Sinjali kujtues i pérfundimit do t& 2 |Karota 250 1-2 | Shpélajini dhe pastrojini karotat dhe pritini
bjeré 3 heré (njé heré né cdo minuté). ' W né feta té njétrajtshme. Vendosini ato né
3) Shfaget pérséri koha aktuale. ményré té njétrajtshme né njé tas prej gelai
7\ P P 5 A “ [, 5 me kapak. Shtoni 30 ml (2 lugé gjelle) ujé
Pérdomi vetém ené gé nuk démtojné mikrovalén. Kur gatuani 250 g. Vendosen tasin né mes
té pjatés rrotulluese. Gatuajeni t€ mbuluar.
Trazojeni pasi té jeté gatuar.
3 | Barbunja 250 1-2 Shpélajini dhe pastrojini bishtajat. Vendosini
>\//f ato né ményré té njétrajtshme né njé tas
! = prej gelgi me kapak. Shtoni 30 ml (2 lugé
gjelle) ujé kur gatuani 250 g. Vendoseni
tasin né mes té pjatés rrotulluese. Gatuajeni
& mbuluar. Trazojeni pasi té jeté gatuar.
4 | Spinaqi 150 1-2 Shpélajeni dhe pastrojeni spinaain.

Q@ Vendosini né njé tas gelgi me kapak. Mos
shtoni ujé. Vendoseni tasin né mes té pjatés
rrotulluese. Gatuajeni t& mbuluar. Trazojeni
pasi & jeté gatuar.
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Racioni A0 Racioni EIO
Kodi | Ushqgimi géndrimit Rekomandimet Kodi | Ushqimi qéndrimit Rekomandimet
@ (min.) @ (min.)
5 | Kalli misri 250 1-2 Shpélajeni dhe pastrojeni misrin né kallinj 11 | Perime 500 2-3 Vendosini perimet, si p.sh. fetat e patateve
@ (1 copé) dhe vendoseni né njé ené ovale prej gelqi. furre & gatuara paraprakisht, fetat e kungujve
Mbulojeni me gese plastike ngjitése pér g dhe salcén né njé pjaté gelqi pireks me
mikrovalé dhe shpojeni gesen. madhési té pérshtatshme. Hidhuni djathé té
griré sipér. Vendoseni pjatén né skaré.
6 | Patate té 250 2-3 Lajini dhe gérajini patatet dhe pritini né
géruara 500 madhési té barabarta. Vendosini ato né njé 12 | Domate 400 1-2 Shpélajini dhe pastrojini domatet, pritini
@ tas gelgi me kapak. Shtoni 45-60 ml ujé té pjekura pérgjysmé dhe vendosini né njé ené pér
(3-4 lugé gjelle). Vendoseni tasin né mes té né skaré gatim furre. Hidhuni djathé té griré sipér.
pjatés rrotulluese. Gatuajeni t& mbuluar. ‘% Vendoseni enén né skaré.
7 | Orizikuq 125 5-10 Pérdorni ené t& madhe gelai me kapak - - N
(i ) pér fur(r'/é- )Shéoni dyfishin e sasisé ujé t& PERDORIMI | PROGRAMEVE TE GATIMIT TE
pérvéluar, ftohté (V4 I). Gatuajeni t& mbuluar. Trazojeni - ERA- =
@ pérpara kohés sé géndrimit dhe shtoni kripé SHENDETSHEM: MISH SHPENDESH DHE PESHK
dhe eréza. Tabela mé poshté paraget 8 programe automatike té dietave té shéndetshme
pér gatimin e mishit t& shpendéve dhe peshkut, sasiné e tyre, kohén e
8 |Makarona| 125 1 Pérdorni ené t& madhe geldi me kapak gatimin dhe rekomandimet pérkatése. Programet 1-6 funksionojné vetém
integrale pér furré. Shtoni 72 | Ljé 1€ valuar, njé majé me energjiné e mikrovalés. Programet 7-8 funksionojné me kombinim t&
% luge kripé dhe trazojeni miré. Gatuajini mikrovalés dhe t& skarés.
té pambuluara. Trazojini pas kohés sé
géndrimit né furré dhe mé pas kullojini miré.
Racioni IO
9 | Quinoa 125 1-3 | Pérdorni ené t& madhe qelqi me kapak pér Kodi | Ushqimi @ qéndrimit Rekomandimet
uh furré. Shtoni dyfishin e sasisé ujé té ftohté (min.)
N o o
(250 ml). Gatuajeni t& mbuluar. Trazojeni e e
pérpara kohés s& géndrimit dhe shtoni kripé 1 Kraharor 300 ) 2 Shpel§1|n| copat th vendosini né nje pjaté
dhe eréza. pule (2 copé) geramike. Mbulojeni me gese plastike
X ngjitése qé pérdoret pér mikrovalé.
10 | Bullgur 125 2-5 Pérdorni ené t& madhe gelqi me kapak pér Shponi gesen. Vendoseni enén né pjatén
S furré. Shtoni dyfishin e sasisé ujé té ftohté rrotulluese.
(250 ml). Gatuajeni t& mbuluar. Trazojeni e -
pérpara kohés s& gandrimit dhe shtoni kripé 2 K_rahargr 300 ) 2 Shpeleylnl copat dhg vendosini né me pjaté
dhe eréza. gjeldeti (2 copé) geramike. Mbulojeni me gese plastike
@Q ngjitése qé pérdoret pér mikrovalé.
Shponi gesen. Vendoseni enén né pjatén
rrotulluese.
Shqip - 17
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Koha UDHEZUESI PER GATIM ME FUQI AVULLI
Kodi | Ushqimi Ra(cg')"“' qgéndrimit Rekomandimet (VETEM MODELET MG23F301TF*, MG23F301TJ*,
(min.) MG23F302TF*, MG23F302TJ*)
3 |Filetoe 300 1.2 Shpélajeni peshkun dhe vendoseni né njé Tenxherja me avull bazohet né parimin e gatimit me avull dhe éshté

freskét (2 copé) piaté geramike, shtoni 1 lugé gjelle 1éng projektuar pér gatim té shpejté e t€ shéndetshém né furrén me mikrovalé té

peshku limoni. Mbulojeni me gese plastike ngjitése Samsung.

% gé pérdoret pér mikrovalé. Shponi gesen. Kjo pjesé shtesé éshté ideale pér té€ gatuar oriz, makarona, perime etj né
Vendoseni enén né pjatén rrotulluese. kohé rekord, ndérkohé gé ruan vlerat e tyre ushqyese.

Kompleti i tenxhereve me avull t&€ mikrovalés pérbéhet nga 3 elemente:
4 | Filetoe 300 1-2 Shpélajeni peshkun dhe vendoseni né njé

freskét (2 copé) pjaté geramike, shtoni 1 lugé gjelle Iéng

salmoni limoni. Mbulojeni me cese plastike ngjitése | @

% gé pérdoret pér mikrovalé. Shponi gesen.

Vendoseni enén né pjatén rrotulluese.
5 | Karkaleca 250 1-2 Shpélajini karkalecat e detit né njé pjaté Tenxherja Tabakaja e mbulimit Kapaku

deti té qeramike, shtoni 1 1ugé gelle 1éng limoni. Té gjitha pjesét i rezistojné temperaturave nga-20 °C deri né 140 °C.

freskét Mbulojeni me gese plastike ngjtése qé E pérshtatshme pér ruajtje né ngrirje. Mund t& pérdoren edhe vegmas edhe

@ pérdoret pér mikrovalé. Shponi gesen. s bashku
Vendoseni enén né pjatén rrotulluese. '

R . e 1 KUSHTET E PERDORIMIT:
6 | Troftée 200 2 Vendosni 2 peshq té ploté né njé ené

freskét (1 peshk) zjarrduruese. Shtoni pak kripé, 1 lugé gjelle E-] Mos e pérdorni:

Iéng limoni, kripé dhe eréza. Mbulojeni - ) .. e . .

St megq:ase pllasrtliie ngjité;ezqé pérliiojret‘pér ® pér té gatuar ushgime me pérmbaijtje té larté shegeri ose yndyre,
mikrovalé. Shponi gesen. Vendoseni enén e me funksionin e skarés ose t& ngrohjes me rrotullim ose mbi pllakén
né pjatén rrotulluese. € sobés.

7 | Peshqts 200 3 Lyejeni Ikurén e gjthé peshkut (trofté ajini miré té gjitha pjesét me ujé me sapun pérpara pérdorimit t& paré
skuqur | (1 peshk) ose kocé) me vaj dhe shtoni dhe eréza. . (@) Pérkohét e gatimit, drejtojuni udhézimeve né tabelén né fagen tjetér.
Vendosini peshqit prané njéri-tietrit, nga
R koka te bishti, né skarén e sipérme. MIREMBAJTJA:
Kthejini nga ana tjetér sapo té bjeré sinjali.
(@) Tenxherja me avull mund t& lahet né pjatalarése.
8 |Fileta 300 2 Vendosini filetat e peshkut né skarén e ) o o ) ) o

salmoni (2 fileta) sipérme. Kthejini nga ana tjetér sapo t& E—] Kur e lani me doré pérdorni ujé té nxehté dhe solucion pér larjen e

té pjekur bieré sinjali. enéve. Mos pérdomi sfungjeré t& ashpér enésh.

&: are Disa ushgime (si¢ jané domatet) mund té ¢gngjyrosin plastikén. Kjo éshté

normale dhe jo defekt né prodhim.
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SHKRIRJA:

Vendoseni ushgimin e ngriré né enén me avull pa kapak. Léngu do t&
mbesé né pjesén e poshtme té enés dhe nuk do ta démtojé ushgimin.

GATIMI:
. Kohae | Kohae
Ushgimi Racioni Nfll\:elizée gatimit | géndrimit Pérdorimi
q (min.) (min.)
Angjinare 300g ) } Tenxherja me tabakané
({1-2copg) | 80OW | 56 12| & mioulimit + Kapaku
Udhézimet
Shpélajini dhe pastrojini angjinaret. Vendoseni tabakané e mbulimit né
ené. Vendosini angjinaret mbi tabaka. Shtoni njé lugé gjelle [éng limoni.
Mbulojeni me kapak.
Perime té Tenxherja me tabakané
freskéta 3009 800 W 45 122 e mbulimit + Kapaku
Udhézimet
Peshojini perimet (p.sh. brokoli, lule lakeér, karota, speca) pasi t'i keni laré,
pastruar dhe preré né copa me madhési té njgjté. Vendosni tabakané né
ené. Shpérndajini perimet né tabakané e mbulimit. Shtoni 2 lugé gjelle
ujé. Mbulojeni me kapak.
Perime té Tenxherja me tabakané
ngrira 309 6oow -8 >3 e mbulimit + Kapaku
Udhézimet
Vendosini perimet e ngrira né enén me avull. Vendoseni tabakané e
mbulimit né ené. Shtoni 1 lugé gjelle ujé. Mbulojeni me kapak. Trazojini
miré pas gatimit dhe kohés sé géndrimit né furré.
Oriz 250g | 800W | 15-18 [ 510 [Texhere + Kapak
Udhézimet
Vendoseni orizin né tenxheren me avull. Shtoni 500 ml ujé té ftohté.
Mbulojeni me kapak. Pasi té jeté gatuar, Iéreni orizin e bardhé té
géndrojé pér 5 minuta, orizin e kug pér 10 minuta.
Patateme | 5009 | 800W | 78 [ 23 [Tenxhere +Kapak
1ékuré Udhézimet

Peshojini dhe shpélajini patatet dhe vendosini né tenxheren me presion.
Shtoni 3 lugé gjelle ujé. Mbulojeni me kapak.

Nivelet e Kohae | Kohae
Ushgimi Racioni fuqisé gatimit | géndrimit Pérdorimi
q (min) |  (min.)
Corbé (e 400 g 600 W 5-6 1-2 Tenxhere + Kapak
ftohté) Udhézimet
Vendoseni ¢corbén né tenxheren me presion. Mbulojeni me kapak.
Trazojeni miré para se ta lini t& géndrojé né furré.
Supé (e 4009 | 800W | 34 [ 12 [Texhere + Kapak
ftohte) Udhézimet
Hidheni né tenxheren me presion. Mbulojeni me kapak. Trazojeni miré
para se ta lini t& géndrojé né furré.
' Supée 400g | 800W | 810 [ 23 [Terxhere + Kapak
ngrire. Udhézimet
Vendoseni supén e ngriré né tenxheren me presion. Mbulojeni me kapak.
Trazojeni miré para se ta lini t& géndrojé né furré.
Brumé 150g | 600W | 12 | 23 [Tenxhere+Kapak
memaja | ydnhszimet
. "l?"': ; Njomini me ujé té ftohté sipérfaget e masave t& brumit t& mbushura.
. e ulr Vendosni 1-2 masa brumi t& ngrira prané njéra-tjetrés né tenxheren me
Jieyeve presion. Mbulojeni me kapak.
Komposto | 250g | 800W | 34 [ 23 [Tenxhere + Kapak
frutash Udhézimet
Peshajini frutat e freskéta (p.sh. mollé, dardha, kumbulla, kajsi, mango
ose ananas) pasi t'i keni géruar, laré dhe pasi t'i keni preré né copa me
madhési t& njéjté ose né kubiké. Vendosini né tenxheren me presion.
Shtoni 1-2 lugé gjelle ujé dhe 1-2 lugé gjelle sheger. Mbulojini me kapak.
' Pérdorimi i tenxheres me presion
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MASA PARAPRAKE:

E—] Tregoni kujdes té veganté kur hapni kapakun e tenxheres me presion
sepse avulli gé del mund té jeté shumé i nxehté.

@ Pérdorni doreza pér furré kur e pérdorni pas gatimit.

PERDORIMI | PJATES SE ASHPER (VETEM MODELET
MG23F301TC*, MG23F301TJ*, MG23F302TC*, MG23F302TJ*)

Kjo pjaté e ashpér ju mundéson té€ skugni ushgimin, jo vetém né sipérfage
me ané té skarés, por edhe pjesa e fundit té ushqgimit béhet e thaté dhe e
skuqur pér shkak té temperaturés sé larté té pjatés s€ ashpér. Né tabelé
gjenden njé séré artikujsh ushgimoré gé ju mund t& pérgatitni né pjaté té
ashpér (shikoni fagen tjetér).

Pjata e ashpér mund té pérdoret gjithashtu pér pastérma, vezé, salsice, efj.

1. Vendoseni pjatén e ashpér drejtpérdrejt né pjatén
rrotulluese dhe nxeheni paraprakisht né maksimum
me ané té& kombinimit Mikrovalé-Skaré [600 W +

Skaré (#3u)] duke zbatuar kohén dhe udhézimet né
tabelé.

4. \endoseni pjatén e ashpér né skarén metalike (ose
né pjatén rrotulluese) né mikrovalé.

5. Zgjidhni kohén e duhur té gatimit dhe fuginé. (Referojuni tabelés anash)

Si té pastrojmé pjatén e ashpér
Pastrojeni pjatén e ashpér me ujé té ngrohté dhe me detergjent dhe mé
pas shpélajeni me ujé t€ pastér.

Mos pérdomi furcé gérryese ose sfungjer t& ashpér, pérndryshe
sipérfagja e saj do t& démtohet.

Ju lutemi, vini re
Pjata e ashpér éshté e démshme pér pjatalarésen.

PROGRAMET E GATIMIT MANUAL PER USHQIM TE THATE

Ne ju rekomandojmé gé ta nxehni paraprakisht pjatén e ashpér drejtpérdrejt né
pjatén rrotulluese. Nxeheni paraprakisht pjatén e ashpér me 600 W + funksioni
Skaré (% u) pér 3-5 minuta. Zbatoni kohét dhe udhézimet e tabelés.

. - . I o . - A - Koha e nxehjes Koha e
« Perqurnl gj_lthrnone dpreza gatimi pér te nxjerre jashté pjatén e ashpér, Ushqimi Racioni Energjia paraprake (min) | gatimit (min.)
pasi do té jeté shumé e nxehté. - —
Pastérma 4 feta (80 g) 600 W + Skaré 3 3Y-4
2. Pastrojeni pjatén vaj nése do t€ gatuani ushqim, si pastérma dhe vezé, Uy
né ményré gé ushgimi té skuget si¢ duhet. < Rekomandimet >
Ju lutemi, vini re gé pjata e ashpér ka njé shtresé pre;j tefloni e cila nuk Nxeheni paraprakisht pjatén e ashpér. Vendosini fetat prané njéra-tjetrés
éshté rezistente ndaj gérvishtjeve. Mos pérdorni objekte t& mprehta, si né pjatén e ashpér. Vendoseni pjatén e ashpér mbi skaré.
thika pér t& preré mbi pjatén e ashpér. Domate té 200g 450 W + Skaré 3 415-5
Pérdomi objekte plastike pér t&é shmangur gérvishtjet mbi sipérfagen e . g{gl:gra ne (2 cope) -
pjatés sé& ashpér ose higeni ushgimin nga pjata para se ta prisni. < Rekomandimet >
- . . B Nxeheni paraprakisht pjatén e ashpér. Pritini domatet né gjysma.
3. Vendoseni ushgimin mbi pjatén e ashpér. Hidhni pak djathé sipér. Vendosini né pjatén e ashpér né formé rrethi.
Mos vendosni objekte mbi pjatén e ashpér gé nuk Vendoseni pjatén e ashpér mbi skaré.
jané rezistente ndaj nxehtésisé; p.sh., tasa plastiké. | ~— ~ Hamburger 2 copé 600 W + Skaré 3 7-17
; 4 rigté P (i ngrirg) (125g) 430y
Mos e vendosni kurré pjatén e ashpér né furré pa Rek dimet
pjaté rrotulluese. < Rekomandimet >
Nxeheni paraprakisht pjatén e ashpér. Vendosini hamburgerét né formé
rrethi né pjatén e ashpér. Vendoseni pjatén e ashpér mbi skaré. Kthejini
nga ana tjetér pas 4-5 minutash.
Shqip - 20
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- . . Koha e nxehjes Koha e
Ushqimi Racioni Energjia paraprake (min.) | gatimit (min.)
Bageta (té 200-250 g 450 W + Skaré 4 8-9
ngrira) (2 copg) g
< Rekomandimet >
Nxeheni paraprakisht pjatén e ashpér. Vendosni njé bageté prané
gendrés, 2 bageta krah pér krah né pjaté. Vendoseni pjatén e ashpér
mbi skaré.
Pica (té 300-350 g 600 W + Skaré 4 9-10
ngrira) #30U
< Rekomandimet >
Nxeheni paraprakisht pjatén e ashpér. Vendoseni picén e ngriré né pjaté
16 ashpér. Vendoseni pjatén e ashpér mbi skaré.
P_atate té 2509 600 W + Skaré 3 5-6
piekura 500 g [y 8-9
< Rekomandimet >
Nxeheni paraprakisht pjatén e ashpér. Pritini patatet né gjysma.
Vendosini ato né pjaté t& ashpér me anén e preré poshté. Vendosini né
formé rrethi. Vendoseni pjatén né skaré.
Fileta 150 g (5 copé) | 600 W + Skaré 4 7-8
peshku (t& | 300 g (10 copg) (Al
ngrira) 9-10
< Rekomandimet >
Nxeheni paraprakisht pjatén e ashpér. Pastrojeni pjatén me 1 lugé gjelle
vaj. Vendosni filetat e peshkut né pjaté né formé rrethi. Kthejini nga ana
tjetér pas 4 minutash (5 copé) ose pas 6 minutash (10 copé).
Kotéle_t_a 1259 600 W + Skaré 4 5-51>
pule (t& 250 g (Al 75-8
il < Rekomandimet >
Nxeheni paraprakisht pjatén e ashpér. Pastrojeni pjatén me 1 lugé gjelle.
Vendosini kotéletat e pulés né pjaté. Vendoseni pjatén e ashpér mbi
skaré. Kthejini nga ana tjetér pas 3 minutash (125 g) ose pas 5 minutash
(250 9g).
Picé (e 300-350 g 450 W + Skaré 4 6Y2-7"2
ftoht€) “w

< Rekomandimet >

Nxeheni paraprakisht pjatén e ashpér. Vendoseni picén e ftohté né pjaté.
Vendoseni pjatén e ashpér mbi skaré.

PERDORIMI | VECORISE SE SHKRIRJES SE
FUQISHME AUTOMATIKE

Vecoria e shkrirjes sé fugishme automatike mundéson shkrirjen e mishit,
mishit t& shpendéve, peshkut dhe bukés/kekut. Koha e shkrirjes dhe niveli i
fugisé caktohen automatikisht.

Ju duhet thjesht té zgjidhni programin dhe peshén.

Pérdorni vetém pjata gé nuk e démtojné mikrovalén.

Sé pari, vendoseni ushgimin e ngriré né mes t€ pjatés rrotulluese dhe
mbylini derén.

1. Zgjidhni llojin e ushgimit g&€ po gatuani duke
shtypur njé heré ose mé shumé butonin Shkrirje e
fuqgishme (33). (Referojuni tabelés anash).

*%
00

2. Zgjidhni peshén e racionit duke rrotulluar dorezén e
celésit.

N

S

3. Shtypni butonin Start/+30s (Fillo/+30s) ().

Rezultati:
e Fillon shkrirja.

>/ +30s

Start

e Sinjali i furrés bén njé gjysmé tingulli
gjaté shkrirjes pér t'ju kujtuar gé ta ktheni ushgimin.
e Shtypni sérish butonin (&) pér t& pérfunduar shkrirjen.
Ju mund ta shkrini ushgimin gjithashtu manualisht. Pér t& béré kété,
zgjidhni funksionin e gatimit/ringrohjes né mikrovalé me njé nivel fugie
prej 180 W. Pér detaje t& métejshme drejtojuni seksionit té titulluar
"Gatimi/Ringrohja" né fagen 14.
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PERDORIMI | PROGRAMEVE TE SHKRIRJES SE
FUQISHME AUTOMATIKE

Tabela e méposhtme paraget programet e ndryshme & shkrirjes sé shpejté automatike, sasité,
kohét e géndrimit né furré dhe rekomandimet e duhura. Higni t€ gjitha llojet e materialeve t&

paketimit para shkrirjes. Viendoseni mishin, mishin e shpendéve, bukén/kekun né pjaté geramike.

Madhésia | Kohae
Kodi/Ushqimi | e racionit | géndrimit Rekomandimet
(@ (min.)

1. Mish 200-1500 20-60 | Mbulojini anét me letér alumini.

Kthejeni mishin nga ana tjetér kur € bjeré sinjalii
furrés. Ky program éshté i pérshtatshém pér mishin
e vicit, mishin e gengjit, mishin e derrit, pér biftekun,
bérxollat dhe mishin e griré.

2. Pulé 200-1500 | 20-60 | Mbulojini majat € kémbéve dhe t& krahéve me letér
alumini. Kthejeni pulén nga ana tjetér kur té bjeré
sinjali i furrés. Ky program éshté i pérshtatshém pér
té gjithé pulén dhe pér racione me mish pule.

3. Peshk 200-1500 | 20-50 | Mbulojini bishtat e peshqve me letér alumini. Kthejini

T peshajit nga ana tietér kur té bjeré sinjali i furrés. Ky
program éshté i pérshtatshém pér té gjithé peshait
dhe pér filetat e peshkut.

4. Buké/kek 125-625 | 5-20 min. | Vendoseni bukén né njé copé letre kuzhine dhe

D) kthejeni nga ana tjetér sapo té bjeré sinjali i furrés.

Vendoseni kekun né njé pjaté geramike dhe nése
éshté e mundur, kthejeni nga ana tjetér sapo té bjeré
sinjali i furrés. (Furra vazhdon t& punojé dhe ndalon
kur ju hapni derén. Ky program éshté i pérshtatshém
pér té gjitha llojet e bukeés, té preré né pjesé ose

18 ploté, si dhe pér paninet dhe simitet. Vendosini
paninet e bukés né formé rrethi. Ky program éshté i
pérshtatshém pér € gjithé llojet e kekéve me maja,
biskotave, kekéve me djathé dhe gatimeve prej
brumi. Nuk éshté e pérshtatshme pér peté brumi,
pér fruta dhe keké kremi si dhe pér keké t& mbuluar
me cokollaté.

Zgjidhni funksionin e Shkrirjes manuale me nivel fucjie prej 180 W nése déshironi ta shkrini

ushgimin manualisht. Pér mé shumé detaje mbi shkririen manuale dhe kohén e shkrirjes,
referojuni fageve 30-31.
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PERDORIMI | VECORISE PJATA IME

Vecoria "pjata ime" ka dy kohé gatimi t& programuara paraprakisht. Nuk
&shté e nevojshme té caktoni kohét e gatimit apo nivelin e fugisé. Mund
té pérshtatni numrin e racioneve duke rrotulluar dorezén e celésit. Sé pari,
vendoseni ushgimin né mes té pjatés rrotulluese dhe mbylini derén.

1. Zgjidhni llojin e ushgimit gé€ po gatuani duke shtypur
njé ose mé shumé heré butonin Pjata ime (&2).

&

2. Zgjidhni madhésiné e racionit duke rrotulluar
dorezén e celésit. (Referojuni tabelés anash.)

S

3. Shtypni butonin <.

Rezultati:

Gatimi fillon. Kur té keté pérfunduar.

1) Sinjali i furrés bie 4 heré.

2) Sinjali kujtues i pérfundimit do té
bjeré 3 heré (njé heré né gdo minuté).

3) Shfaget pérséri koha aktuale.

Pérdorni vetém ené gé nuk démtojné mikrovalén.

>/ +30s

Start

PERDORIMI | PROGRAMEVE TE PJATA IME

Tabela e méposhtme paraget programet e rinxehjes automatike t€ Pjata
ime, sasité, kohét e géndrimit né furré dhe rekomandimet e duhura. Kéto
programe funksionojné vetém me energjiné e mikrovalés.

Madhésiae | Kohae
Kodi/Ushqimi . qéndrimit Rekomandimet
racionit (g) (min)
1. Ushgim i 300-350 2-3 Vendosni njé pjaté geramike dhe
gatshémii 400-450 mbulojeni me gese plastike ngjitése gé
ftohté pérdoret pér mikrovalé. Ky program

@

éshté i pérshtatshém pér ushgimet qé
pérmbajné 3 pérbérés (p.sh., mish me
salcé, perime dhe njé ushgim shogérues
si patate, oriz ose makarona).
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| Madngsiae | KON2€ .

Kodi/Ushgimi . géndrimit Rekomandimet

racionit (g) (min,)

2. Ushqim 300-350 2-3 Vendoseni ushgimin né njé pjaté geramike
i ftohté 400-450 dhe mbulojeni me gese plastike ngjitése
vegjetarian pér mikrovalé. Ky program éshté i
@ pérshtatshém pér gatime me 2 pérbérés

(p.sh. spageti me salcé ose oriz me
perime).

ZGJEDHJA E PJESEVE SHTESE

Pérdorni ené gé nuk e démtojné mikrovalén; mos
pérdorni ené, pjata plastike, gota prej letre, peshqiré etj.
Nése déshironi té zgjidhni regjimin e gatimit me
kombinim (skaré dhe mikrovalé), pérdorni vetém pjata
gé nuk e démtojné mikrovalén dhe gé jané zjarrduruese.
Pér mé shumé detaje lidhur me enét e pérshtatshme té€ gatimit ose té
kuzhinés, referojuni Udhézuesi pér enét e kuzhinés né fagen 25.

PJEKJA NE SKARE

Skara ju mundéson gé ta nxehni dhe ta skugni ushgimin shpeit, pa pérdorur
mikrovalét. Pér kété géllim, jepet njé skaré pér pjekje bashké me mikrovalén.

o

1. Nxeheni paraprakisht skarén né temperaturén
e kérkuar duke shtypur butonin Skaré (JU) dhe
vendosni kohén e nxehjes paraprake duke shtypur
dorezén e celésit.

2. Shtypni butonin Start/+30s (Fillo/+30s) ().

3. Hapeni derén dhe vendoseni ushgimin né skaré.
Mbylleni derén.

4. Shtypni butonin Skaré (JU).
Rezultati: Shfagen treguesit e méposhtém:

w

a

5. Vendosni kohén e pjekjes né skaré duke rrotulluar
dorezén e celésit. Koha maksimale e pjekjes né
skaré éshté 60 minuta.

S

6. Shtypni butonin Start/+30s (Fillo/+30s) ().

Rezultati: Koha e pjekjes né skaré fillon. Kur té
keté pérfunduar.

>/ +30s

Start

1) Sinjali i furrés bie 4 heré.

2) Sinjali kujtues i pérfundimit do té bjeré 3 heré (njé heré
né gdo minuté).

3) Shfaget pérséri koha aktuale.

Mos u shgetésoni nése nxehési fiket dhe ndizet gjaté pjekjes né skaré.
Ky sistem éshté projektuar pér té shmangur mbinxehjen e furrés.

Pérdorni gjithmoné doreza gatimi kur t& prekni pjatat né furré, pasi do t&
jené shumeé té nxehta.

KOMBINIMI | MIKROVALEVE DHE | SKARES

Ju mund té& kombinoni gjithashtu gatimin me mikrovalé me skarén pér té

gatuar shpejt dhe pér té€ skuqur né té njéjtén kohé.

GJITHMONE pérdorni ené gatimi gé nuk e démtojné mikrovalén dhe
Qé jané zjarrduruese. Pjatat prej gelgi ose prej geramike jané ideale,
pasi e lejojné mikrovalén gé té depértojé te ushgimi né ményré té
njétrajtshme.

GJITHMONE pérdorni doreza gatimi kur t& prekni enét né furré, pasi
do té jené shumé té nxehta.

1. Hapni derén e furrés. Vendoseni ushgimin né skaré
dhe skarén mbi pjatén rrotulluese. Mbylini derén.
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2. Shtypni butonin Me kombinim ({*.V).
Rezultati: Shfagen treguesit e méposhtém:
MU (regjimi me mikrovalé dhe skarg)

J/A\)
Inw

\_rUU

600 W (fugia né dalje)

Zgjidhni nivelin e pérshtatshém té fugisé duke shtypur pérséri butonin
Me kombinim (#%UU) derisa t€ shfaget niveli pérkatés i fugisé.

Ju nuk mund té vendosni temperaturén e skarés.

3. Caktoni kohén e gatimit duke rrotulluar dorezén e I,
celésit. Koha maksimale e pjekjes né skaré éshté @

60 minuta.

4. Shtypni butonin Start/+30s (Fillo/+30s) ().
Rezultati: Fillon gatimi me kombinim.
Kur ka pérfunduar.

>/ +30s

®

2. Pér ta ndezur pérséri sinjalizuesin, shtypni pérséri
butonat (©) dhe () pér dy sekonda.

Rezultati:

Q /% /40

Stop Start

e Shfaget treguesi i méposhtém.
un

e Furra funksionon me sinjalizuesin e ndezur pérseéri.

BLLOKIMI NE MENYRE TE SIGURT | FURRES.

Furra juaj me mikrovalé &shté e pajisur me njé program pér Siguriné e
fémijéve, i cili mundéson "bllokimin" e furrés né ményré gé fémijét ose
¢dokush tjetér gé nuk di ta pérdoré, t&€ mos e véré né puné aksidentalisht.
Furra mund té bllokohet né cdo moment.

) Sinal | furrés bie 4 heré Start 1. Shtypni butonat (©) dhe (@) pér dy sekonda. @
S e . o x ot b Rezultati: /DR
2) ?;J;I}:Okﬁthitrjuejél) pérfundimit do té bjeré 3 heré (njé heré T e Furraubliokua (nuk mund t& s?% 0
. zgjidhet asnjé funksion).
3) Shfaget pérséri koha aktuale. . e N& ekran shfaget “L.
Fugia maksimale e mikrovalés pér regjimin e kombinuar me mikrovalé '
dhe me skaré éshté 600 W.
2. Pér ta zhbllokuar furrén, shtypni sérish butonat ()
FIKJA E SINJALIZUESIT dhe (@) pér dy sekonda. © /o )
Mund ta fikni sinjalizuesin sa heré gé déshironi. Bt & & pérdoret fisht Stop 0
) . Rezultati: Furra mund té pérdoret normalisht.
1. Shtypni butonat (@) dhe () pér dy sekonda.
Rezultati: S@ /DR S<Pn /4308 |
e Shfaget treguesi i méposhtém. o 2
e Sinjali i furrés nuk bie sa heré gé shtypni butonin.
Shqip - 24
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Pér té gatuar ushgimin né furré me mikrovalé, mikrovalét duhet té jené né
giendje t€ depértojné te ushqimi, pa u reflektuar dhe pa u thithur nga ena
qé pérdoret. Prandaj dhe duhet treguar kujdes kur zgjidhet ena e gatimit.
Nése ena e gatimit ka t& shénuar "nuk e démton mikrovalén”, nuk duhet t&
shgetésoheni. Tabela e méposhtme ka té radhitur njé séré llojesh té& enéve
té gatimit dhe tregon nése duhen pérdorur pér furré me mikrovalé dhe si.

Ena e gatimit Nu'f e dem“t on Komente
mikrovalén
Letra e aluminit X Mund té pérdoret né sasi t& vogél pér té
mbrojtur pjesét ndaj mbipjekjes. Mund té
krijohet gark elektrik nése letra e aluminit
ndodhet shumé prané murit té furrés ose
nése pérdoret sasi e madhe letre alumini.
Pjatat e ashpra v/ Mos e nxehni paraprakisht pér mé shumé
se 8 minuta.
Enét prej porcelani dhe v/ Enét prej porcelani, prej balte, prej
qeramike geramike té lustruara dhe prej porcelani t&
hollé zakonisht jané t& pérshtatshme nése
nuk jané té zbukuruara me pjesé metalike.
Enét njépérdorimshme v/ Disa ushgime té ngrira jané té paketuara
prej kartoni dhe né kéto lloj enésh.
materiali poliestre
Paketimi i fastfood-it
e Enét, gotat prej v/ Mund té pérdoren pér t& ngrohur
polistireni ushaimin. Mbinxehja mund té shkaktojé
shkrirjen e polistirenit.
e Cantat prej letre ose X Mund té marrin flaké.
gazete
o |etrat e ricikluara ose X Mund té shkaktojné hark elektrik.
zbukurimet prej metali
Enét prej qelqi
e Komplet enésh gé v/ Mund té pérdoren nése nuk jané té

pérdoren pér furré
dhe pér tryezé

zbukuruara me pjesé metalike.
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Ena e gatimit Nu'f e denlton Komente
mikrovalén

* Enét prej gelqi té forté v/ Mund té pérdoren pér té ngrohur
ushgimin ose Iéngjet. Qelqi delikat mund
té thyhet ose t€ pésojé krisje nése nxehet
menjéheré.

e Vazot prej gelqi v/ Duhet t& higni kapakun. Té pérshtatshme
vetém pér ngrohje.

Metaliket

e Pjatat X Mund té shkaktojné hark elektrik ose zjarr.

e Lidhéset e geseve té X

ngriries

Letrat

e Pjatat, gotat, pecetat v/ Pér kohé té shkurtér gatimi dhe pér

dhe letrat e kuzhinés ngrohjeje. Gjithashtu pér té thithur
lagéshtirén e tepért.

o Letér e ricikluar X Mund té shkaktojné hark elektrik.

Plastiket

e Enét v/ Sidomos nése jané prej IEnde
termoplastike rezistente ndaj nxehtésisé.
Disa materiale t& tjera plastike mund
t& mblidhen ose té gngjyrosen né
temperaturé té larté. Mos pérdorni
plastiké melaminé.

e Qeset plastike ngjitése v/ Mund té pérdoren pér té ruajtur
lagéshtiné. Nuk duhet t& prekin ushagimin.
Kujdes kur t& higni gesen plastike pasi
mund té dalé avull i nxehté.

e Qeset e ngriries /X Veté nése pérdoren pér zierje ose nése
jané rezistente ndaj nxehtésisé. Nuk duhet
t€ jené hermetike. Shpajini me pirun nése
&shté e nevojshme.

Letra e dyllit ose letra v/ Mund t& pérdoren pér té ruajtur lagéshtiné

e vajit dhe pér té€ shmangur stérpikjet.

v/ :Rekomandohet /X :Tregoni kujdes X :Epasigurt
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udnézuesi gatimi

MIKROVALET minimale - shikoni tabelén. Vazhdoni gatimin pér té arritur rezultatin e
" . e am . x - - N déshiruar.
Energjia me mikrovalé né 1€ vérteté depérton tek ushaimi, duke u terhequr Trazojeni dy heré gjaté gatimit dhe nié heré pas gatimit. Hidhini kripé, eréza
dne thithur nga uji, yndyra dhe sheqeri ose gjalpé pas gatimit. Mbulojeni gjaté kohé&s s& géndrimit né furré.
Mikrovalét shkaktojné 1&vizjen e shpejté t& molekulave té ushgimit. Lévizja e
shpejté e kétyre molekulave krijon férkim dhe si nxehtésia e krijuar gatuan o Koha e
ushgimin. Ushgimi | Racioni | Energjia (n“’ina) qgéndrimit Udhézimet
: min.
GATIMI (min.)
o . . . e

Ené gatimi pér gatimet me mikrovalé: Spinad 1809 B00W | 4%-5% 23 EQ;C,[)Q'(} ?ugélgﬁeﬁg)
Ena e gatimit duhet té lejojé kalimin e energjis€ né ményrén mé efikase. ! :
Mikrovalét reflektohen nga metali, si¢ éshté inoksi, alumini dhe bakri, por ato Brokoli 300 g 600 W 9-10 2.3 Shtoni 30 ml ujé t&
depértojné né materialet prej geramike, gelqi, porcelani dhe plastike si dhe ftohté (2 lugé gjelle).
né materialet prej letre dhe prej druri. Pra, ushgimi nuk duhet gatuar kurré
né ené metalike. Bizele 300 g 600W | 7%-8"% 2-3 Shtoni 15 ml ujé té
Ushgimi i pérshtatshém pér gatimet me mikrovalé: ftonts (1 luge giee).
S.humc"é ‘IIIoje gshqimesh jané té pérshtaﬂtshmelp.ér glatilr.net me mikrovalé, Barbunja 300g | 600W 8-9 2.3 Shtoni 30 mi ujé t&
pérfshiré perimet e ngrira, frutat, brumeérat, orizi, drithérat, fasulet, peshku ftohté (2 lugé gjelle).
dhe mishi. Salcat, krem karamele, budingu me avull, konservat dhe salcat '
catni mund té gatuhen gjithashtu né furré me mikrovalé. Pérgjithésisht, Perime té 300 g 600 W | 7%2-8Y2 2-3 Shtoni 15 ml ujé té
gatimi me mikrovalé éshté ideal pér ushgimet gé normalisht mund té pérziera ftohté (1 lugé gjelle).
pérgatiten te pllaka e sobés. Pér shembull shkrirja e gjalpit ose e cokollatés (karota/
(shikoni kapitullin me késhilla, teknika dhe sugjerime). Z'Zt(;'?/ )

rithéraj
Mbulimi gjaté gatimit
Mbulimi gjaté gatimit éshté shumé i réndésishém, pasi uji ngrihet né formén Perime té 300 g 600 W 8-9 2-3 Shtoni 15 ml ujé t&
e avullit dhe kontribuon né procesin e gatimit. Ushgimi mund t&€ mbulohet pérziera ftohté (1 lugé gjelle).
né ményra té ndryshme: p.sh. me pjaté geramike, me kapak plastik ose me ' (stili kinez)
gese plastike ngjitése té pérshtatshme pér mikrovalé.
Kohét e géndrimit
Pasi gatimi t& keté pérfunduar, koha e géndrimit né furré éshté e
réndésishme pér té lejuar gé temperatura té€ béhet e njétrajtshme brenda
ushgimit.
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Udhézues gatimi pér orizin dhe makaronat Udhézues gatimi pér perimet e freskéta
Orizi: Pérdorni njé tas t& madh qelqi pireks me kapak - orizi e Pérdorni njé tas gelai pireks me kapak. Shtoni 30-45 ml ujé t€ ftohté (2-3
dyfishon volumin e tij gjaté gatimit. Gatuajeni t& mbuluar. lugé gjelle) pér ¢do 250 g, pérvegse kur rekomandohet njé tjetér sasi uji
Pasi t& keté pérfunduar gatimi, trazojeni miré para se ta lini — shikoni tabelén. Gatuajeni t& mbuluar pér njé kohé minimale — shikoni
t& géndrojé né furré dhe hidhini kripé ose eréza dhe gjalpé. tabelén. Vazhdoni gatimin pér té arritur rezultatin e déshiruar. Trazojeni njé
Shénim: orizi mund t€ mos e keté thithur t& gjithé ujin pasi heré gje}té.gatimit dhe njé heré pas gatimit. Hidhini kripé, eréza ose gjalpé
t& keté mbaruar gatimi, pas gatimit. S
Makaronat: Pérdorni njé tas t&€ madh gelqgi pireks. Shtoni ujé té valuar, MbuI?Jen.l Q{ate kohe.s. se gendrlmlt ne“furre”prej 3 mlnutash.” o ; S
njé majé luge kripé dhe trazojeni miré. Gatuajeni t& Késhillé:  Pritini perimet e freskéta né copa me madhési t& barabarté. 5
pambuluar. Sa mé té vogla té priten, ag mé shpejt gatuhen. ﬁ
Trazojeni heré pas here dhe pas gatimit. Mbulojeni gjaté Té gjitha perimet e freskéta duhet t€ gatuhen duke pérdorur fugi té ploté %
kohés sé& géndrimit né furré dhe mé pas kullojeni miré. , Mikrovale (800 W). (2}
Koha Koha e g
Koha A Kohae Ushgimi | Racioni | . | géndrimit Udhézimet =
Ushqimi Racioni | Energjia | (o' | qéndrimit | Udhézimet (min) | = o ing =
sl Brokol 2509 | 4-4% 3 | Pérgatisni lulet e lulelakrés té grira né
Oriz i bardhé 250g | 800W |16-17| 5 |Shtoni500m 5009 | 7-7% 00pe 16 barabarta. Vendosini kercejte
(i pérvéluar) ujé t& ftohta, ne mes.
Lakra 2509 | 5%-6% 3 Shtoni 60-75 ml ujé (5-6 lugé gjelle).
Oriz i kuq 250 g 800W | 21-22 5 Shtoni 500 ml . DBrukseli
(i pérvéluar) ujé té ftohts. Karota 2509 | 4%-5 3 Pritini karotat né feta me madhési t&
Oriz i pérzierd 250g | soow | 17-18 5 | Shtoni 500 ml barabarte.
(orrlé Lpgrréeirgg &r) 9 ) Ui ?g Iﬁ oht ém Lulelakra 250 g 5-5Y 3 Pérgatisni lulet e lulelakrés té grira né
! : 500g | 8%-9 copé té barabarta. Pritini Iulet e médha
Drithéra té 250g | 800W | 18-19 5 | shtoni400 ml 18 lulelakrés né glysma. Vendosinl
pérziera Uj6 & ftohts. kercejté né mes.
(oriz + drithéra) Kunguj t& 2509 32-4 3 Pritini kunguijt e vegjél né feta. Shtoni
. vegjél 30 ml ujé (2 lugé gjelle) ose njé copé
Makarona 250 g 800W | 11-12 5 Shtoni 1000 ml gjalpi. Skugini derisa t& zbuten.
ujé té nxehte. Patélixhan 2509 | 3%-4 3 Pritini patélixhanét né feta t& vogla dhe
spérkatni 1 lugé gjelle me 1éng limoni.
Presh 2509 415-5 3 Pritini preshté né feta té trasha.
Kérpudha 1259 1%2-2 3 Pérgatisni té gjitha kérpudhat e vogla
250 g 3-3% ose kérpudhat e prera. Mos shtoni ujé.
Spérkatini me I8ng limoni. Marinojini
me kripé dhe piper. Kullojini para se t'i
shérbeni.
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Koha Koha e
Ushqimi Racioni : qgéndrimit Udhézimet
(min.) X
(min.)
Qepé 2509 5-6 3 Pritini gepér né feta ose né gjysma.
Shtoni vetém 15 ml ujé (1 lugé gjelle).
Speca 2509 4%-5 3 Pritini specat né feta t& vogla.
Patate 2509 4-5 3 Peshojini patatet e géruara dhe pritini
5009 | 7%-8"% né gjysma ose né gereks, né ményré
té barabarté.
Lakér 2509 5-51 3 Pritini lakrat foragjere né kubiké t&
foragjere vegjél.
RINGROHJA

Furra juaj me mikrovalé do ta nxehé& ushgimin né njé fraksion t& kohés gé
pllakave té sobave té zakonshme u duhet pér ta nxehur.

Pérdorni si udhézues nivelet e fugisé dhe kohét e ringrohjes né tabelén e
méposhtme. Kohét né tabelé supozojné gé léngjet té jené né temperaturén
e ambientit nga +18 né +20 °C ose ushgimet e ftohta né temperaturé nga
+5né +7 °C.

Rregullimi dhe mbulimi

Shmangni ringrohjen e copave t& médha si¢ jané copat e médha té mishit —
ato kané tendencé t&€ mbipigen dhe té thahen para se pjesa e mesit té jeté
nxehur. Ringrohja e copave t€ vogla do té ishte mé e suksesshme.

Nivelet e fuqisé dhe trazimi
Disa ushgime mund té ringrohen duke pérdorur fuginé prej 800 W ndérsa

®

njé shkop gelgi brenda né léngje. Shmangni mbinxehjen e ushagimit (dhe pér
rrjedhojé prishjen e tij).

Eshté e rekomandueshme gé ta ulni kohén e gatimit dhe t& shtoni kohén e
nxehjes, nése éshté e nevojshme.

Koha e nxehjes dhe e géndrimit

Kur t& ringrohni ushgimin pér heré té parg€, do té ishte e dobishme po t&
mbanit shénim kohézgjatjen — pér t'iu referuar né t& ardhmen.

Sigurohuni gjithmoné gé ushaimi i ringrohur té jeté nxehur né ményré té
njétrajtshme. L&reni ushgimin t€ géndrojé pér pak kohé pas ringrohjes - pér
ta IEné gé temperatura té béhet e njétrajtshme.

Koha e rekomanduar pér géndrimin pas ringrohjes éshté 2-4 minuta,
pérvecse kur rekomandohet njé kohé tjetér né tabelé.

Tregoni kujdes kur t&€ nxehni Iéngjet dhe ushgimet pér bebet. Shikoni
gjithashtu kapitullin me masat paraprake té sigurisé.

RINGROHJA E LENGJEVE

Lini gjithmoné njé kohé géndrimi prej t& paktén 20 sekondash pasi té jeté
fikur furra, pér té lejuar gé temperatura té béhet e njétrajtshme. Trazojini
gjaté nxehjes, nése éshté e nevojshme dhe trazojini GJITHMONE pas
nxehjes. Pér t& shmangur vlimin shpérthyes dhe djegien e mundshme té
tyre, duhet t€ vendosni njé lugé ose njé shkop gelgi brenda léngjeve dhe
trazojini para, gjaté dhe pas nxehjes.

Ringrohja e Iéngjeve dhe e ushqimit
Pérdorni nivelet e fugisé dhe kohét né kété tabelé si udhézues pér ringrohje.

té tjerat duhet té ringrohen duke pérdorur 600 W, 450 W ose madje dhe . e .| Koha !_(0'“} o .
300 W. Kontrolloni tabelat pér udhézime. Pérgjithésisht, &shté mé miré ta Ushgimi | Racioni | Energjia (min.) géndrimit Udhézimet
ringrohni ushagimin duke pérdorur njé nivel fugie mé t& ulét, nése ushgimi (min.)
éshté delikat, né sasi t& médha, ose nése ka tendencé t& nxehet shumé Pijet 150ml | 800W | 1-17% 1-2 | Hidheni né njé filxhan dhe
shpeit (pér shembull, émbélsira me fruta t& thata). (katfe, caj, | (1 fiixhan) ringroheni t& pambuluar.
Trazojeni miré ose kthejeni ushgimin nga ana tjetér gjaté ringrohjes pér & ue) 250 mi 1%-2 Vendosni fiixhanin/gotén
arritur rezultate mé t& mira. Aty ku &shté e mundur, trazojeni pérséri para se (1 goté € Gajit né mes 16 pjatés
ta shérbeni. caji) rrotu\lgese. Ijergnlune fu[ren"
Tregoni kujdes kur té& nxehni IEngjet dhe ushgimet pér bebet. Pér té me dm',Krﬁije gtJate ‘kohes' se
parandaluar vlimin shpérthyes té Iéngjeve dhe djegien e mundshme té tyre, 9endnimit dhe trazojen! mire.
trazojini para, gjaté dhe pas nxehjes. Mbajini né njé furré me mikrovalé gjaté
kohés sé géndrimit. Ju rekomandojmé gé té vendosni njé lugé plastike ose
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RINGROHJA E USHQIMIT TE BEBEVE

Koha e
Ushqgimi | Racioni | Energjia :r(:i:j géndrimit Udhézimet USHQIMI | BEBEVE: Hidheni né njé pjaté té thellé prej geramike. Mbulojeni
(min.) me kapak plastik. Trazojeni miré pas ringrohjes!
Supé 250 g 800W | 3-3% 2-3 Hidheni né njé pjaté té thellé Léreni t& géndrojé pér 2-3 minuta para se ta shérbeni. Trazojeni pérseéri
(e ftohté) prej geramike. Mbulojeni dhe kontrolloni temperaturén. Temperatura e rekomanduar pér ta shérbyer:
me kapak plastik. Trazojeni ndérmjet 30-40 °C.
miré pas ringrohjes. razojeni QUMESHTI PER BEBET: Hidheni quméshtin né njé shishe gelqi t&
pérseri para se ta shérbeni. sterilizuar. Ringroheni t& pambuluar. Mos e nxehni kurré biberonin me
Gorbe 350g | 600W |5%-6% 2-3 | Vendoseni gorbén né njé kapésen t& vendosur, pasi shishja mund t& shpérthejé nése mbinxehet.
(e ftohté) piaté € thellé prej geramike. Tundeni miré para se ta lini t& géndrojé dhe tundeni pérséri para se ta
Mbulojeni me kapak plastik. shérbenil Kontrollojeni gjithmoné me kujdes temperaturén e quméshtit ose
Trazojini heré pas here gjaté t& ushqimit pér bebe para se t'ia jepni. Temperatura e rekomanduar pér ta
nnglrphps“dhg PErSEr para ! shérbyer: rreth 37°C.
se Ui fin t€ genaroné e SHENIM: Ushqimi | fémijés ka nevojé vecangrisht t& kontrollohet me kujdes
para se t'i shérbeni. . W L . . o
— para se t€ shérbehet, pér t€ parandaluar djegiet. Pérdorni nivelet e fugisé
Makarona | 3509 | B0OW | 4%-5% 8 Vendosini makaronat (p.sh., dhe kohét né tabelén tjetér si udhézues pér ringrohie.
me salcé spageti ose makaronat
(e ftohté) nudéll me vezé) né njé pjaté Ringrohja e ushqimit dhe e quméshtit t& bebes
E; he;htfe prel qeramlke‘. Pérdorni nivelet e fugisé dhe kohét né kété tabelé si udhézues pér ringrohje.
ulojeni me gese plastike
ngjitése gé pérdoret pér . Koha e
mikrovalg. Trazojini para se t' Ushqimi | Racioni | Energjia| Koha | géndrimit Udhézimet
shérbeni. (min.)
Makarona | 350¢ 600 W 5-6 3 Vendosini makaronat e
& mbushura (p.sh., ravioli, Ushajimi 190 g 600W | e30sek. 2-3 Hidheni né njé pjaté té
mbushura tortelini) né njé pjaté té thellé i bebes thellé prej geramike.
me salcé prej geramike. Mbulojeni me (perime + Gatuajeni t& mbuluar.
(t& ftohta) kapak plastik. Trazojini heré mish) Trazojeni pasi té jeté
pas here gjaté ringrohjes gatuar. Léreni pér
dhe pérséri para se t'i lini t& f 2-3 minuta. Para se
géndrojné dhe para se t'i ta shérbeni, trazojeni
shérbeni. miré dhe kontrolloni me
Plattme | 350g | 600W | 5%-6% 3 Krijoni njé ushgim me kujdes temperaturén.
ushagime 2-3 lloje pérbérésish té ftohté
1é pérziera dhe vendoseni né njé pjaté
(e ftohté) prej geramike. Mbulojeni me
gese plastike ngjitése qé
pérdoret pér mikrovalé.
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Nése pula fillon t& ngrohet né pjesén e jashtme, ndérpriteni shkrirjen dhe

Koha e PN L . . ;
Ushgimi | Racioni | Energjia | Koha | géndrimit Udhézimet lEren 16 gendrojé pér 20 minuta para sa té vazhdoni.
(min,) Lerelnll peshkun, I"Ijlshlr"l Qhelpulen te qe“ndrOJ?, né menyre qemte .Il<ryh§t .
shkrirja. Koha e géndrimit pér shkrirje t€ ploté do té ndryshojé né varési t&

Muhalebia 190g | 600W | e20sek. 23 Hidheni né njé pjaté t& sasisé sé shkriré. Ju lutemi, referojuni tabelés s& méposhtme.
pér bebet thellé prej qeramike. Késhillé:  Ushqgimi me trashési t& vogél shkrin mé miré se ai me
(drithéra + Gatuajeni t& mbuluar. trashési t& madhe dhe sasité e vogla t& ushagimit kérkojné
qumésht + Trazojeni pasi té jeté mé pak kohé se sasité e médha. Mbajeni mend kété
fruta) gatuar. Léreni pér informacion kur t& ngrini dhe kur t& shkrini ushgimin.

2-3 minuta. Para se . . L PP .. . -
ta shérben, trazojeni Pér shkrirjen e ushgimit t& ngriré né& temperaturé prej rreth -18 deri né

S . -20 °C, pérdorni tabelén e méposhtme si udhézues.
miré dhe kontrolloni me I T L i B o .
kujdes temperaturén. , | giithé ushaimi i ngriré duhet té shkrijé duke pérdorur nivelin e fudisé sé
shkriries (180 W).

Qumeéshti 100ml | 300W | 30-40 sek. 2-3 Trazojeni ose tundeni

pér bebet miré dhe hidheni né - | Koha | Kohae .
200 ml 50 sek. deri njé shishe qelqi t& Ushqimi Racioni (min.) qend_rlmlt Udhézimet
né 1 min. sterilizuar. Vendoseni (min.)
né mes té pjatés Mish
rrotulluese. Gatuajini t& Mishviciigriré | 250g | 6Y%-7% 5-25 Vendoseni mishin né njé pjaté té
pambuluara. Tundeni 5009 | 10-12 sheshté prej geramike. Mbulojini anét
miré dhe léreni t& ' Biftekd derri 2509 | 71%-8% mé t& holla me letér alumini. Kthejeni
géndrojé pér 3 minuta. nga ana tjetér kur té keté kaluar
Para se ta shérbeni, gjysma e kohés sé shkrirjes!
tundeni miré dhe Pulé
rontrollonl me kuides Copa mishi 5009 14%5- 15-40 | S& pari, vendosni copat e mishit t&
emperaturén. e e N o
pule (2 copé) | 15% pulés, filimisht me pjesén e 1€kurés
E giithé pula 900 28-30 poshté, té gjithé pulén filimisht me
SHKRIRJA MANUALISHT kbl g pjesén e kraharorit poshté, né njé
Mikrovalét jané njé ményré e shkélqyer pér t& shkriré ushqimin e ngriré. . pjaté t& sheshté prej geramike.
Mikrovalét shkrijné butésisht ushgimin e ngriré pér njé periudhé t& shkurtér Mbuloni pjesét e holla, si¢ jané
kohe. Kjo mund t& jet& me mijaft avantazh, nése papritur ju viiné miq. krahét dhe pjesét fundore me letér
Pula e ngriré duhet t& shkrijé plotésisht para se t& gatuhet. Higni lidhé&set alumini. Kthejeni nga ana tjeter kur
metalike dhe nxirreni nga paketimi pér t& lejuar kullimin e I&ngut t& shkriré. t€ keté kaluar gjysma e kohés sé
Vendoseni ushgimin e ngriré né njé ené pa kapak. Kthejeni pérgjysmé nga shkrirjes!

ana tjetér, kulloni IEngun dhe higini t& brendshmet sa mé shpejt gé té jeté e
mundur. Kontrollojeni ushgimin heré pas here pér t'u siguruar g€ nuk éshté
i ngrohté. Nése pjesét mé té vogla dhe mé té holla té ushgimit t& ngriré
fillojné t& ngrohen, mund t& mbulohen duke i mbéshtjellé me rripa té hollé
letre alumini, gjaté shkrirjes.
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Koha Koha e
Ushqimi Racioni 3 géndrimit Udhézimet
(min) | = in)
Peshk
Fileta peshku 2509 6-7 5-15 Vendosni peshkun e ngriré né mes
(2 copé) té njé pjate té sheshté prej geramike.
400g | 12-13 Vendosini pjesét mé té holla poshté
(4 copé) pjeséve mé té trasha. Mbulojini
piesét e ngushta fundore me letér
alumini. Kthejeni nga ana tjetér kur
té keté kaluar gjysma e kohés sé
shkrirjes!
Frutat
Fruta pylli 2509 6-7 5-10 Shpérndajini frutat né njé ené gelai
té sheshté dhe té rrumbullakét (me
diametér t& madh).
Buké
Panine 2 copé o-1 5-20 Vendosini paninet né formé rrethi
(secila rreth 4 copé | 2-2% ose bukén né drejtim horizontal mbi
50 g) njé letér kuzhine né mes té pjatés
Tost/sandlic 2509 | 4%5 rrotulluese. Kthejeni nga ana tjetér
BUKé ai 500 810 kur t€ keté kaluar gjysma e kohés sé
Ui s 9 : shkrirjes!
(gruré + miell
thekre)
SKARA

Elementi i nxehjes sé skarés ndodhet nén tavanin e zgavrés. Ai funksionon kur
dera éshté e mbyllur dhe kur pjata rrotulluese éshté duke u rrotulluar. Rrotullimi
i pjatés rrotulluese e skug ushgimin né ményré mé té njétrajtshme. Nxehja
paraprake e skarés pér 3-4 minuta do té béjé gé ushagimi té& skuget mé shpejt.
Ené gatimi pér pjekje né skaré:

Duhet té jeté flakéduruese dhe té keté né pérbérje metal. Mos pérdorni ené
gatimi prej plastike, pasi mund té shkrijé.

Ushgimi i pérshtatshém pér pjekje né skaré.

Bérxolla, salsicet, biftekét, hamburgerét, pastérmaja, fetat e proshutés té
kripura dhe té€ tymosura, copat e peshkut, sanduicét dhe té gjitha llojet e
tostit t& mbuluar me ingredienté.

Shénim i réndésishém:

Sa heré gé té pérdorni vetém regjimin e pjekjes né skaré, sigurohuni gé
elementi i nxehjes sé skarés t€ vendoset nén tavanin e furrés, né pozicion
horizontal dhe jo né murin e pasmé, né pozicion vertikal. Mbani mend gé
ushgimi duhet t& vendoset né skarén e sipérme, pérveg rasteve kur jepet
njé udhézim tjetér.

MIKROVALE + SKARE

Ky regjim gatimi kombinon nxehjen rrezatuese g€ vjen nga skara me
shpejtésing e gatimit me mikrovalé. Kjo funksionon vetém kur dera éshté
e mbyllur dhe kur pjata rrotulluese éshté duke u rrotulluar. Pér shkak té
rrotullimit té pjatés rrotulluese, ushgimi skuget né ményré té njétrajtshme.
Né kété model disponohen tre regjime me kombinim. 600 W + Skaré, 450
W + Skaré dhe 300 W + Skaré.

Ené gatimi pér t'u pérdorur pér gatimin me mikrovalé + skaré

Ju lutemi, pérdorni ené gatimi té cilat lejojné depértimin e mikrovaléve. Ena
e gatimit duhet té jeté flakéduruese. Mos pérdorni ené gatimi metalike pér
regjimin me kombinim. Mos pérdorni ené gatimi prej plastike, pasi mund t&
shkrijé.

Ushqgimi i pérshtatshém pér gatimet me mikrovalé + skaré:

Tek ushqgimet e pérshtatshme pér regjimin e gatimit me kombinim
pérfshihen té gjitha llojet e ushgimeve té gatuara té cilat kané nevojé

pér ringrohje dhe skugje, (p.sh., makaronat né furré) si dhe ushqgimet gé
kérkojné njé kohé té shkurtér gatimi pér t& skuqur sipérfagen e ushgimit.
Gijithashtu, ky regjim mund t& pérdoret pér racionet e ushgimit me trashési
t& madhe, té cilat pérfitojné nga sipérfagja e skuqur dhe e thaté (p.sh.,
copat e mishit t& pulés, kthimi i tyre nga ana tjetér né gjysmé). Ju lutemi,
referojuni tabelés lidhur me skarén pér hollési t&é métejshme.

Shénim i réndésishém:

Sa heré gé pérdorni regjimin me kombinim (mikrovalé + pjekje né skaré),
sigurohuni gé elementi i nxehjes sé skarés té vendoset nén tavanin e

furrés, né pozicion horizontal dhe jo n& murin e pasmé, né pozicion vertikal.

Ushqgimi duhet t€ vendoset né skarén e sipérme, pérveg rasteve kur jepet
njé udhézim tjetér. PErndryshe, duhet té vendoset drejtpérdrejt né pjatén
rrotulluese. Ju lutemi, referojuni udhézimeve né tabelén e méposhtme.
Ushqgimi duhet t€ kthehet né anén tjetér, nése duhet t€ skuget nga té dyja
anét.
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Udhézuesi i skarés pér ushqgimet e ngrira Udhézuesi i skarés pér ushqgimet e freskéta
Pérdorni nivelet e fuqisé dhe koh&t né kété tabelé si udhézues pér skuaje. Nxehni paraprakisht skarén me ané té funksionit t& skarés pér 3-4 minuta.

Koha Koha Pérdomi nivelet e fugisé dhe kohét né kété tabelé si udhézues pér skugje.
Ushgqimi i L .. | péranén | pér anén -
freskét Racioni | Energjia e 1oré e 2.6 Udhézimet Ushaimi p;zt;z ) péKrZT‘é )
(min.) (min.) freskét Racioni | Energjia e 1mré 2.6 Udhézimet
Panine (secila 2copé | Mikrovalé | 300 W + | Vetém | Vendosini paninet né skaré né (min.) (min.)
aférsisnt50g) | 4copé | +Skaré | Skaré | me skaré | formé rrethi. Pigni anén tjetér &
. panineve derisa t€ béhen aq t& Feta tosti 4 copé Vetém 6-8 4-5% | Vendosini né skaré fetat e
1-1% 1-2 thata sa déshironi ju. Léreni pér (secila 25 g) | me skaré tostit afér njéra-tietrés.
2-20 12| 2-5 minuta.

- . P Panine (t& 2-4 copé Vetém 2-3 2-3 Vendosini paninet drejtpérdrejt
Isr:;]nrgfiignté ngéigg)g 45Si:rvé+ 89 i \rfngaozpérnr?j ésr lf{jit%ésslmlil’taesit?é ' pjekura me skaré né skarg, filimisht me anén e
sipér pigen, Iérini 1 géndroiné pér tashmé) poshtme lart, né formé rrethi.
(domate, 2-8 minuta. Domate & Mikrovalé | 300W + | Vetém | Pritini domatet né gysma.
diathe, - piekura né +Skars | Skard | me skaré | Hidhni pak djathé sipér.
proshute, skaré Vendosini né formé rrethi, mboi
kérpudha) 2009 4%5% | 28 | njg piaté pireks t6 shesnté prej
Gatimefure | 400g | 450W+ | 13-14 - | Vendoseni gatimin e furrés né (2 copé) gelaf. Vendosini né skaré.
(perime ose Skaré njé pjaté gelqi t€ vogél e t& . 400 78
patate) rrumbullakét pireks. Vendoseni g

pjatén né skaré. Pasi t& (4 cope)
atuhet, [éreni t& géndrojné pél
S ISP ot Haval 2oopé | 450W+ | k4 | - | Theknifetat e buks flimisht.
(proshuté, (300g) Skaré Vendoseni tostin e mbuluar
Makarona 400g | Mikrovalé | 600 W + | Vetém | Vendosini makaronat e ngrira ananas, feta me ingredienté mbi skaré.
(kaneloni, +Skaré | Skaré | me skaré | né njé pjaté elq 1€ vogel, djath) Vendosni 2 toste né skarg,
makarona, 1415 v3 drejtkéndore e t€ sheshté pérbri njéri-tietrit, Léreni pér
lazanja) ) : pireks. Vendoseni pjatén 9.3 minuta.
drejtpérdrejt né skaré. Pasi t& '
gatuhet, [éreni t& géndrojné pér Patate t& 2509 | BOOW + | 41h-5% - Pritini patatet né gjysma.
2-3 minuta. pjekura Skaré Vendosini né skaré né formé
Kotéleta pule 250g | 450W+ | 55% | 3-3% | Vendosini kotletat e pulés né rrethi, me anén e preré nga
Skaré skaré. Kthejini nga ana tjetér. 5009 8-9 skara.
Patate furre 250 g 450 W + 9-11 4-5 Vendosini patatet e furrés né
Skaré skaré, t shpérndara né ményré
té njétrajtshme mbi njé letér
gatimi.

Shqip - 32
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Koha Koha
Ushdi!T | Racioni | Energjia | P/ 1S | PEr2nSn Udhézimet
(min.) (min.)
Copa mishi 450-500g | 300W + | 10-12 12-13 | Pérgatitini copat e mishit
pule (2 copé) Skaré 16 pulés me vaj dhe eréza.
Vendosini ato né formé rrethi,
me kockat né mes. Vendosni
njé copé mishi pule jo né
mes & skarés. Léreni pér 2-3
minuta.
Bérxollé gengji/ 400 g Vetém 12-15 9-12 | Lyejini bérxollat e gengjit me
bifteké vigi (4 copé) | me skaré vaj dhe eréza. Vendosini né
(mesatare) skaré né formé rrethi. Pasi t&
pigen, Iérini t& géndrojné pér
2-3 minuta.
Bifteke derri Mikrovalé | 300 W+ | Vetém | Lyejini biftekét e derrit me vaj
+ Skaré Skaré | me skaré | dhe eréza. Vendosini né skaré
né formé rrethi. Pasi té pigen,
2509 78 6-7 | lérini t& géndrojné pér 2-3
(2 copé) minuta.
Mollé t& imollé | 300W+ | 4-4% Higni pjesén e mesit t&
piekura (aférsisht Skaré molléve dhe mbushini me
200 9) rrush té thaté dhe me regel.
Hidhni feta bajameje Sipér.
2 mollé 6-7 Vendosini mollét né njé pjaté
(aférsisht pireks, & sheshté prej elq.
400 g) Vendoseni até drejtpérdrejt né
pjatén rrotulluese.
Pulé e skuqur | 1200 g 600W+ | 15-18 156-18 | Lyejeni pulén me vaj dhe
Skaré eréza. Vlendoseni pulén né

pjatén rrotulluese, fillimisht me
kraharorin posht&, mé pas
me kraharorin lart. L&reni t&
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SUGJERIME SPECIFIKE

SHKRIRJA E GJALPIT
Vendosni 50 g gjalpé né njé pjaté té vogél e té thellé prej gelgi. Mbulojeni me kapak
plastik. Nxeheni pér 30-40 sekonda duke pérdorur 800 W, derisa gjalpi t& shkrijé.

SHKRIRJA E COKOLLATES

Vendosni 100 g ¢okollaté né njé pjaté té vogél e té thellé prej gelqi.

Nxeheni pér 3-5 minuta, duke pérdorur 450 W, derisa ¢okollata té shkrijé. Trazojeni
njé ose dy heré gjaté shkrirjes. Pérdorni doreza gatimi kur ta nxirrni jashté!

SHKRIRJA E MJALTIT TE KRISTALIZUAR
Vendosni 20 g mjalté té kristalizuar né njé pjaté té vogél e té thellé prej gelgi.
Nxeheni pér 20-30 sekonda duke pérdorur 300 W, derisa mjalti t& shkrijé.

SHKRIRJA E XHELATINES

Pérgatitni shtresa xhelatine (10 g) pér 5 minuta né ujé té ftohté. Vendoseni xhelatinén
e kulluar né njé tas t& vogél pireks, prej gelqi. Nxeheni pér 1 minuté duke pérdorur
300 W. Trazojeni pasi té keté shkriré.

GATIMI | SHTRESES/VESHJES (PER KEKE DHE PER EMBELSIRA)

Pérzieni shtresén (aférsisht 14 g) me 40 g sheger dhe me 250 ml ujé té ftohté.
Gatuajeni t& pambuluar né njé taks pireks prej gelqi pér 3% deri né 472 minuta duke
pérdorur 800 W, derisa shtresén/veshja me akull t& jeté transparente. Trazojeni dy
heré gjaté gatimit.

GATIMI | REGELIT

Vendosni 600 g fruta (pér shembull, fruta pylli t& pérziera) né njé tas pireks, prej gelqi
me madhési té pérshtatshme dhe me kapak. Shtoni 300 g sheqer pér konservim dhe
trazojeni miré. Gatuajeni t& mbuluar pér 10-12 minuta duke pérdorur 800 W. Trazojeni
disa heré gjaté gatimit. Hidheni drejtpérdrejt né ené té vogla prej gelqi, t& vulosur me
kapaké. L&rini me kapak pér 5 minuta.

GATIMI | BUDINGUT

Pérziejeni miellin e budingut me sheger dhe qumésht (500 ml) duke zbatuar
udhézimet e prodhuesve dhe trazojeni miré. PErdorni njé tas gelai pireks me madhési
té pérshtatshme dhe me kapak. Gatuajeni t& mbuluar pér 62 deri 7¥2 minuta duke
pérdorur 800 W. Trazojeni miré disa heré gjaté gatimit.

SKUQJA E FETAVE TE BAJAMEVE
Shpérndani né ményré té njétrajtshme 30 g bajame té copétuara, né njé pjaté
geramike me madhési mesatare.

géndroje pér 5 minuta pasi Trazojeni disa heré gjaté skugjes pér 3% deri 47 minuta duke pérdorur 600 W. Léreni
€ piget. 18 géndrojé pér 2-3 minuta né furré. Pérdomi doreza gatimi kur ta nxirmi jashté!
Shqip - 33
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Furra krijon interferencé me radion ose televizorin.

gidnia e problemeve

SI TE VEPRONI KUR JENI NE DYSHIM OSE KUR KENI NJE PROBLEM

Nése ju dalin ndonjé nga problemet e radhitura mé poshté, provoni zgjidhjet e
dhéna.

Kjo éshté normale.

Kondensim brenda né furré.

Qarkullim ajri rreth derés dhe kasés sé jashtme.

Reflektim i drités rreth derés dhe kasés sé jashtme.

Dalje e avullit nga pjesa rreth derés ose nga vrimat e ajrosjes.

Furra nuk ndizet kur shtypni butonin ().

e A éshté mbyllur plotésisht dera?

Ushgimi nuk éshté pjekur aspak.

A e keni véné si¢ duhet kohématésin dhe/ose a e keni shtypur (P) butonin?
A éshté mbyllur dera?

A e keni mbingarkuar garkun elektrik dhe a keni shkaktuar shpérthim t&
siguresés ose gark té shkurtér?

Ushqimi ose éshté i mbipjekur ose i papjekur miré.

e A éshté vendosur sic duhet kohézgjatja e gatimit sipas llojit t& ushgimit?
A éshté zgjedhur niveli i duhur i fuqisé?

Brenda né furré shfagen shkéndija dhe krisje (hark).

e Akeni pérdorur ené me zbukurime metalike?

A keni IEné pirun ose ené té tjera metalike brenda né furré?

A éshté letra e aluminit shumé prané mureve & brendshme?

Llamba nuk funksionon.

* Pér arsye sigurie llambén nuk duhet ta z&vendésoni veté. Kontaktoni kujdesin
mé té afért pér klientin t& autorizuar nga Samsung gé té sjellé njé inxhinier t&
kualifikuar pér té zévendésuar llambén.

MG23F301TAK_OL_DE68-04178G-05_SQ.indd 34
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Kur furra éshté né pérdorim, mund té vihet re njé interferencé e lehté te televizori
ose te radioja. Kjo éshté normale. Pér t& zgjidhur kété problem, instalojeni furrén
larg televizorit, radios dhe antenave.

Nése interferenca diktohet nga mikroprocesori i furrés, ekrani mund &
rivendoset. Pér t& zgjidhur kété problem, higeni spinén e energijisé dhe vendoseni
pérséri. Rivendosni orén.

Tymi dhe era e kege gjaté funksionimit fillestar.

Eshté njé situaté e pérkohshme pér shkak t& ngrohjes sé elementeve té reja.
Tymi dhe era do té zhduken térésisht pas 10 minutash pune.
Pér ta larguar erén mé shpeft, vijeni furrén e mikrovaléve né puné duke véné
koncentrat apo 1éng limoni né dollap.
Nése udhézimet e mésipérme nuk mundésojné zgjidhjen e problemit,
kontaktoni gendrén vendase té shérbimit pér Klientin t& SAMSUNG.
Ju lutemi lexoni informacionin e méposhtém;
e Modeli dhe numrat e serisé jané t& vendosura né pjesén e pasme té furrés
¢ Hollésité mbi garanciné
o Njé pérshkrimi i garté i problemit
Mé pas kontaktoni shitésin tuaj lokal ose shérbimin pas shitjes t&¢ SAMSUNG.
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speciiikimet teknike shénime

SAMSUNG pérpiget t& pérmirésojé produktet e tij né ¢cdo kohé. Si specifikimet pér
dizajnin, ashtu edhe k&to udhézime pérdorimi i nénshtrohen ndryshimit pa njoftim.

Modeli MG23F301T**, MG23F302T**

Burimi i energjisé 230V ~ 50 Hz g
Konsumimi i energjisé N
Mikrovala 1200 W 2
Skara 1100 W g
Regjimi i gatimit me kombinim 2300 W ;
Fugia né dalje 100 W/800 W (IEC-705) 1 g
Norma e funksionimit 2450 MHz =
m

Magnetron OM75P(@31) =
<

Metoda e ftohjes Motori i ventilatorit pér ftohje L
(%)

Pérmasat (Gj x L x Th) g
Jashté 489 x 275 x 392 mm 2
Dhoméza e furrés 330 x 211 x 324 mm ' =
=

Volumi 23 litér m
—

Pesha u
Neto aférsisht 13 kg %
m

* Ky produkt pérmban njé burim ndrigimi me efikasitet energjie té klasés <G>.

Shqip - 35
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SAMSUNG

Ju lutemi, kini parasysh se garancia e “Samsung” NUK mbulon telefonatat pér shérbim pér té shpjeguar funksionimin e produktit, pér té rregulluar instalimin e
gabuar ose pér té kryer pastrimin ose mirémbajtjen normale.

PYETJE OSE KOMENTE?

SHTETI TELEFONONI OSE NA VIZITONI NE INTERNET NE
ALBANIA 045 620 202 www.samsung.com/al/support
BOSNIA 055 233 999 www.samsung.com/ba/support
NORTH MACEDONIA 023 207 777 www.samsung.com/mk/support
0800 111 31 - besnnaTeH 3a BCU4KI OrnepaTopu
BULGARIA 3000 - LleHa Ha eguH rpaacku pasggsg;zgm cnopep Tapuata Ha MOOUAHNAT www.samsung.com/bg/support
09:00 go 18:00 - MoHenenHnk Ao MeTbk
CROATIA 072 726 786 www.samsung.com/hr/support
800 - SAMSUNG
CZECH (800-726786) Www.samsung.com/cz/support
HUNGARY 0B80SAMSUNG (0680-726-7864) www.samsung.com/hu/support
MONTENEGRO 020 405 888 Www.samsung.com/support
801-172-678" lub +48 22 607-93-33* .
POLAND * (oplata wedlug taryly operatora) http://www.samsung.com/pl/support/
0800872678 - Apel gratuit
ROMANIA *8000 - Apel tarifat i refea WWW.samsung.com/ro/support
SERBIA 011 321 6899 WWW.samsung.com/rs/support
SLOVAKIA 0800 - SAMSUNG (0800-726 786) www.samsung.com/sk/support
LITHUANIA 8-800-77777 www.samsung.com/It/support
LATVIA 8000-7267 www.samsung.com/Iv/support
ESTONIA 800-7267 Wwww.samsung.com/ee/support
SLOVENIA 080 697 267 (brezplac¢na Stevilka) www.samsung.com/si/support
KOSOVO 038 40 30 90 WwWw.samsung.com/support
¥ .
ORI
DE68-04178G-05
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MG23F301T**
MG23F302T**

M | K(OT&‘@S ma D@é n |Ca samo zamislite mogucnosti

Hvala vam sto ste kupili proizvod kompanije Samsung.

Uputstvo za upotrebu i vodic za kuvanje

Ju da garancija kompanije Samsung NE pokriva pozive tehnickoj

objasnjavanje upotrebe uredaja, ispravljanje nepravilne instalacije ili
rutinskog ciscenja ili odrzavanja. S ’\ M S U N G
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Prekidanje kuvanja . .
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bezbednosna uputstva

VAZNA BEZBEDNOSNA UPUTSTVA

PAZLJIVO PROCITAJTE | SACUVAJTE ZA
BUDUCU UPQOTREBU.

UPOZORENJE: U sluCaju oSteCenja vrata ili
zaptivnog sistema na vratima, pecnica se ne sme
koristiti dok je ne popravi struCna osoba.
UPOZORENJE: Servisiranje i bilo kakvu popravku
koja podrazumeva uklanjanje povrSine koja Stiti
od izlaganja mikrotalasnoj energiji sme da obavlja
iskljuCivo struCna osoba.

UPOZORENJE: TeCnosti i ostala hrana ne smeju
se zagrevati u zatvorenim posudama jer postoji
opasnost od eksplozije.

UPOZORENJE: Deci dozvoljavajte da koriste
pecnicu bez nadzora samo ako su dobila
odgovarajuca uputstva, tako da su u stanju da

je koriste bezbedno i svesna su potencijalnih
opasnosti od nepravilne upotrebe.

Ovaj uredaj je predviden samo za upotrebu

u domacinstvu i nije predviden za upotrebu u
sledec¢im prilikama:

®

¢ kuhinje za osoblje u prodavnicama, kancelarijama
i u drugim radnim okruzenjima;

e farme;

* 0od strane gostiju u hotelima, motelima i drugim
smestajnim objektima;

e U objektima koji pruzaju usluge prenodista sa
doruckom.

Koristite iskljuCivo posude koje je pogodno za

upotrebu u mikrotalasnoj pecnici.

Pri zagrevanju hrane u plasticnim ili papirnim

posudama, nadgledajte rad pecnice jer se mogu

zapaliti.

Mikrotalasna pecnica predvidena je za zagrevanje

hrane i napitaka. Susenje hrane ili odece i

zagrevanje termo jastuka, papuca, sundera, mokrih

krpa i slicnog moze dovesti do povreda ili pozara.

Ako se pojavi dim, iskljucite uredaj pomocu

prekidaca li iz struje i ne otvarajte vrata da bi se

eventualni plamen sam ugasio.

Zagrevanje napitaka u mikrotalasnoj pecnici moze

dovesti do zakasnelog proviranja sa prolivanjem, pa

morate biti obazrivi pri rukovanju posudom.

Srpski - 3
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Sadrzaj flaSica za hranjenje i teglica sa hranom za
bebe treba promesati ili promuckati, a temperaturu
treba proveriti pre hranjenja kako ne bi doslo do
opekotina.

Jaja u ljusci i cela kuvana jaja ne bi trebalo zagrevati
u mikrotalasnoj pecnici jer mogu da eksplodiraju,
Cak i nakon zavrSetka obrade u mikrotalasnoj
pecnici.

Trebalo bi da redovno Cistite pecnicu i uklanjate
eventualne ostatke hrane.

Ako ne budete redovno odrzavali pe¢nicu, moze
doci do propadanja povrsine, zbog ¢ega moze

biti skracen radni vek uredaja ili doc¢i do opasne
situacije.

Ova mikrotalasna pecnica predvidena je za
upotrebu isklju¢ivo na radnoj povrsini (kao
samostojeca) i ne sme da se ugraduje kao ugradni
element.

Ne smete da koristite metalne posude za hranu i
napitke prilikom pripreme namirnica u mikrotalasnoj
pecnici.

Vodite raCuna da ne pomerite obrtno postolje
prilikom vadenja posuda iz uredaja.

Uredaj ne sme da se Cisti parom.

Ovaj uredaj ne sme da se Cisti mlazom vode.

Ovaj uredaj nije predviden za postavljanje unutar
pokretnih domova, kamp-prikolica i sli¢nih vozila.
Nije predvideno da ovaj uredaj koriste osobe (Sto
podrazumeva decu) sa smanjenim fiziCkim, culnim
ili mentalnim sposobnostima ili manjkom iskustva

I znanja, osim pod nadzorom ili prema uputstvima
0sobe koja je odgovorna za njihovu bezbednost.
Decu bi trebalo nadgledati da se ne bi igrala
uredajem.

Ovaj uredaj mogu koristiti deca od 8 godina i
starija, kao i 0sobe sa smanjenim fiziCkim, Culnim
ili mentalnim sposobnostima ili manjkom iskustva

I znanja, pod uslovom da su svesne potencijalnih
opasnosti i da ih odgovorna osoba nadzire ili da im
je dala uputstva za bezbedno koris¢enje uredaja.
Deca ne smeju da se igraju sa uredajem. Cigéenje |
odrzavanje uredaja ne smeju da obavljaju deca bez
nadzora odraslih.

Srpski - 4
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Ako je kabl za napajanje oStecen, moraju ga
zameniti proizvodac, ovlaséeni predstavnik
servisa ili neko drugo strucno lice da bi se izbegla
opasnost.

Ovu pecnicu bi trebalo postaviti u odgovarajucem
smeru i na odgovarajucoj visini, tako da bude
omogucen jednostavan pristup unutrasnjosti i delu
za kontrolu.

Pre prve upotrebe pecnice, ona bi prvo trebalo

10 minuta da radi sa vodom, nakon ¢ega moze
normalno da se koristi.

Ako pecnica proizvodi Cudan zvuk, miris paljevine
ili dim, odmah iskljucite utikaC iz zidne uticnice i
obratite se najblizem servisnom centru.
Mikrotalasna pecnica mora biti postavljena tako da
pristup utikacu bude slobodan.

UPOZORENJE: Kada se uredaj koristi u
kombinovanom rezimu, deca bi trebalo da ga koriste
samo pod nadzorom odraslih zbog toga Sto se razvija
veoma visoka temperatura.

Tokom upotrebe uredaj postaje vreo. Vodite raCuna da
ne dodimete grejaCe u pecnici.

UPOZORENJE: Spoljni delovi uredaja mogu da
postanu vreli tokom upotrebe. Mladoj deci ne treba
dozvoljavati da prilaze uredaju.

Za CiS¢enje vrata pecnice nemojte da koristite
agresivna abrazivna sredstva za Ciscenje niti ostre
metalne strugalice posto mogu da ogrebu povrSinu |
da izazovu pucanje stakla.

Ne sme se koristiti uredaj za CiS¢enje parom.
UPOZORENJE: Uverite se da je uredaj iskljucen pre
zamene lampe kako biste izbegli moguc¢nost da dode
do strujnog udara.

Uredaj se ne sme postaviti iza dekorativnih vrata da bi
se izbeglo pregrevanje.

UPOZORENJE: Uredaj i njegovi spoljni delovi mogu
da postanu vreli tokom upotrebe.

Vodite raCuna da ne dodirnete grejace.

Srpski - 5

MG23F301TAK_OL_DE68-04178G-05_SR.indd 5

@»

VALS1NdN VNSONAd3g9z3g9 10

6/7/2022 12:58:52 PM



Deca mlada od 8 godina ne bi trebalo da prilaze
pecnici, osim ako su pod stalnim nadzorom.
OPREZ: Pripremu hrane treba nadgledati. Kratku
pripremu hrane treba stalno nadgledati.

Dok uredaj radi, vrata ili spoljna povrSina mogu biti
vruci.

Dok uredaj radi, spoljni delovi mogu biti vruci.
PovrSine mogu postati vruce tokom upotrebe. '
Aparat nije namenjen za rad pomocu spoljinog tajmera
niti posebnog sistema za daljinsku kontrolu.

Ovaj uredaj mogu Koristiti deca od 8 godina i starija,
kao i osobe sa smanjenim fiziCkim, Culnim ili mentalnim
sposobnostima ili manjkom iskustva i znanja, pod '
uslovom da su svesne potencijalnin opasnosti i da ih
odgovorna osoba nadzire ili da im je dala uputstva za
bezbedno korisc¢enje uredaja. Deca ne smeju da se
igraju sa uredajem. Deca ne bi trebalo da obavljaju
CisCenje i odrzavanije, osim ako nisu starija od 8 godina
I imaju nadzor odrasle osobe.

Uredaj i kabl uredaja moraju biti van domasaja dece
koja imaju manje od 8 godina.

Opste mere bezbednosti

Samo kvalifikovani tehni¢ar moze obavljati popravke i modifikacije.
Nemoijte da zagrevate hranu il te€nosti u zatvorenim posudama u
mikrotalasnoj pecnici.

Za Cisc¢enje pecénice nemojte da koristite apotekarski benzin, razredivac,
alkohol, paru ili aparate za ¢iSéenje pod pritiskom.

Pecnicu nemojte da postavijate: blizu grejaca ili zapaljivog materijala; na
mestima izlozenim vlazi, masnoci, prasini ili izlozenim direktnoj suncevoj
svetlosti ili vodi; na mestima na kojima moZe da dode do curenja gasa; na
neravnoj povrsini.

Ova pecnica mora da bude praviino uzemljena u skladu sa lokalnim i
drzavnim propisima.

Redovno koristite suvu krpu da biste uklonili strane supstance sa viljuski i
kontakata utikaca.

Nemojte da vucete, prekomerno savijate, kao ni da stavljate teSke predmete
na kabl za napajanje.

U slucaju curenja gasa (propan, te¢ni gas itd.) odmah provetrite prostoriju.
Nemojte da dodirujete kabl za napajanje.

Nemojte da dodirujete kabl za napajanje viaznim rukama.

Nemojte da iskljucujete kabl za napajanje dok pecnica radi.

Nemojte da stavljate prste niti strane supstance u pecénicu. Ako strane
supstance udu u pecénicu, iskljucite kabl za napajanje i obratite se lokalnom
servisnom centru kompanije Samsung.

Nemojte previse da pritiskate pecnicu i nemojte da je udarate.

Nemojte da stavljate peénicu na lomljive predmete.

Proverite da li napon, frekvencija i jacina struje odgovaraju specifikacijama
proizvoda.

Cursto prikljudite utikad kabla za napajanje u zidnu utiénicu. Nemojte da
koristite adaptere sa viSe priklju¢aka, produzne kablove niti elektricne
transformatore.

Nemojte da kacite kabl za napajanje na metalne objekte. Pobrinite se da se
kabl nalazi izmedu predmeta ili iza pecénice.

Nemojte da koristite oStec¢eni utikac¢, kabl za napajanje ili zidnu uti¢nicu koja
nije dobro pri¢vrséena. U slucaju ostecenja utikaca ili kablova za napajanje
obratite se lokalnom servisnom centru kompanije Samsung.

Nemojte da sipate niti da prskate vodu direktno na pecnicu.
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Nemojte da stavljate predmete na pecnicu, unutar pecnice niti na vrata
pecnice.

Nemojte prskanjem da nanosite isparljive supstance, kao $to su insekticidi,
na pecnicu.

Ne stavljajte zapaljive materijale u pe¢nicu. Buduci da alkoholna isparenja
mogu da dodu u kontakt sa vrelim delovima pecnice, budite oprezni
prilikom zagrevanja hrane ili pica koji sadrze alkohol.

Deca se mogu udariti o vrata ili priklestiti prste u vratima. Kada otvarate/
zatvarate vrata, neka deca budu na bezbednoj udaljenosti.

Upozorenje za mikrotalasnu pecnicu

Zagrevanje napitaka u mikrotalasnoj pecnici moze dovesti do zakasnelog
eruptivnog vrenja; uvek budite oprezni pri rukovanju posudom. Uvek
saCekajte najmanje 20 sekundi pre rukovanja napicima. Ako je potrebno,
mesSajte tokom grejanja. Uvek mesajte nakon grejanja.

U slucaju nastanka opekotine, pratite sledec¢a uputstva za prvu pomoc:

1. Opeceni deo tela potopite u hladnu vodu u trajanju od najmanje 10
minuta.
2. Pokrijte ga Cistim, suvim zavojem.

3. Ne nanosite nikakve kreme, ulja niti losione.

Nemojte da stavljate posudu za pecenje i reSetku za pecnicu u vodu odmah
nakon obrade hrane da ih ne biste ostetili.

Nemojte da koristite pecnicu za przenje u dubokom ulju jer nije moguce
kontrolisati temperaturu ulja. Vrelo ulie moZe iznenada da pokipi.

Predostroznosti za mikrotalasnu pec¢nicu

Koristite samo posude predvideno za koriSéenje u mikrotalasnoj pecénici.
Nemojte da koristite metalne posude, tanjire sa pozlacenim ili srebrnim
rubovima, raznjeve itd.

Uklonite Zi¢ane veze. Postoji moguénost stvaranja elektricnog luka.
Nemojte da koristite pec¢nicu za susenje papira ili odece.

Koristite kra¢e vreme za manje koli¢ine hrane kako biste sprecili pregrevanje
i zagorevanje.

Utikac i kabl za napajanje drzite dalje od izvora vode i toplote.

Da biste izbegli rizik od eksplozije, nemojte da zagrevate jaja u ljusci

niti tvrdo kuvana jaja. Nemojte da zagrevate hermeticki zatvorene ili
vakuumirane posude, kostunjavo voce, paradajz itd.

Nemojte da pokrivate ventilacione otvore tkaninom ili papirom. To stvara
rizik od pozara. Pe¢nica moze da se pregreje i da se automatski iskljuci,
nakon ¢ega ¢e ostati iskljuéena dok se dovoljno ne ohladi.

Uvek koristite kuhinjske rukavice prilikom vadenja posuda.

TeCnosti promesajte na polovini grejanja ili nakon grejanja, pa ih ostavite
bar 20 minuta nakon grejanja kako biste sprecili da dode do proviranja sa
prolivanjem.

Prilikom otvaranja vrata pecénice trebalo bi da stojite na udaljenosti ispruzene
ruke kako biste sprecili da vas opece vreo vazduh ili para koja izlazi iz
pecnice.

Nemojte da ukljuCujete pecénicu kada je prazna. Pec¢nica ¢e se automatski
iskljuciti nakon 30 minuta iz bezbednosnih razloga. Preporucuje se da u
pecnici uvek stoji casa vode koja ¢e upijati mikrotalasnu energiju ako dode
do slu¢ajnog ukljucivanja pecnice.

Pecnicu postavite postujudi propisana rastojanja od drugih predmeta

koja su navedena u ovom priruéniku. (Pogledajte odeljak ,Instaliranje
mikrotalasne pecnice*.)

Budite pazljivi prilikom prikljucivanja elektri¢nih uredaja u uti¢nice u blizini
pecnice.
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Predostroznosti za rad mikrotalasne pecénice

Ograni¢ena garancija

Ako se ne pridrzavate slede¢ih mera predostroznosti rizikujete da budete
izloZeni Stetnom dejstvu mikrotalasne energije.

e Nemojte da ukljuCujete pecnicu dok su vrata otvorena. Nemojte da
modifikujete sigurnosne brave (brave na vratima). Nemojte nista da
stavljate u otvore za sigurnosno zatvaranje.

e Nemojte da stavljate predmete izmedu vrata pecnice i otvora pecnice
i pazite da se ostaci hrane ili sredstva za Cis¢enje ne skupljaju na
zaptivnim povrsinama. Vrata i zaptivne povrSine vrata odrzavajte Cistim
tako Sto cete ih nakon svake upotrebe obrisati viaznom krpom, a zatim i
mekom suvom Krpom.

e Nemojte da ukljuCujete pecnicu ako je ostecena. Ukljucite je tek nakon
§to je popravi kvalifikovani serviser.
Vazno: Vrata pecnice moraju da budu pravilno zatvorena. Vrata ne
smeju da budu savijena; Sarke vrata ne smeju da budu polomljene ili
rasklimane; zaptivni sistem na vratima i zaptivne povrSine ne smeju da
budu osteceni.

e Samo kvalifikovani serviser moze da vr§i podesavanja i popravke.

Kompanija Samsung napladuje zamenu dodatnog elementa ili otklanjanje
estetskih nedostataka ako je do oste¢enja uredaja ili dodatnog elementa
doslo krivicom korisnika. Ova napomena odnosi se na sledece:

e Vrata, rucke, spoljna tabla ili kontrolna tabla koje su ulubliene, izgrebane
ili neispravne.

e Polomljeno ili izgubljeno leZiste, valjak, spojnica ili Zicana reSetka.

Koristite ovu pe¢nicu samo u predvidene svrhe, kao Sto je opisano u ovom

prirucniku. Upozorenja i vazna bezbednosna uputstva iz ovog priru¢nika

ne obuhvataju sve moguce uslove i situacije do kojih moze dodi. Duzni

ste da razborito, oprezno i paZljivo postupate pri postavijanju, odrzavanju i

kori¢enju pecnice.

Zbog toga $to se sledeca uputstva za upotrebu odnose na razliCite modele,

karakteristike vaSe mikrotalasne pecnice mogu da se razlikuju od onih

opisanih u ovom priru¢niku, a mozda nece biti primenljivi ni svi znakovi

upozorenja. Ako imate pitanja ili nedoumice, obratite se lokalnom servisnom

centru ili potrazite pomo¢ i informacije na adresi www.samsung.com.

Ovu pecnicu koristite samo za zagrevanje hrane. Namenijena je iskljucivo za

upotrebu u domacinstvu. Nemojte da zagrevate nijednu vrstu tekstila, kao ni

jastuke napunjene zrnevljem. Proizvodac se ne moze smatrati odgovornim

za ostecenja izazvana nepravilnim ili neispravnim koris¢enjem pecnice.

Da biste izbegli habanje povrsine pecnice i opasne situacije, uvek odrzavajte

pecnicu Cistom.

Definicija grupe proizvoda

Ovaj proizvod spada u ISM opremu (eng. za ,industrijska, nauc¢na i
medicinska oprema®) grupe 2, klase B. Definicija grupe 2 u koju spada sva
ISM oprema koja generiSe radiofrekventnu energiju i/ili je koristi za tretiranje
materijala u obliku elektromagnetnog zracenja, kao i EDM oprema i oprema
za elektrolu¢no zavarivanje.

Oprema klase B je oprema pogodna za kori§¢enje u domacinstvu i u
okruzenjima koja imaju direktnu vezu sa mrezom za napajanje niskog
napona koja se koristi za snabdevanje stambenih objekata strujom.
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Pravilno odlaganje ovog proizvoda ‘
(Odlaganje elektriéne i elektronske opreme) Ug rad ma

(Primenijuje su u zemljama sa odvojenim sistemima za DODATNI ELEMENTI
prikupljanje otpada) U zavisnosti od toga koji ste model kupili, dobicete nekoliko dodatnih

Ovo obelezie na proizvodu, dodadi i dokumentacija elemenata koje mozete da koristite na razlicite nacine.

oznacavaju to da proizvod i njegovi elektronski dodaci 1. Obrtni prsten, postavija se na sredinu pecnice. S

(np_)r. punjac, slugahce, usse Kabl) ne b,l. smeli da se pdlazu Primena : Obrtni prsten drZi obrtno postolje. S

[ ] zajedno sa ostalim otpadom iz domacinstva, kada im 3
istekne vek trajanja. Da biste sprecili moguce ugrozavanje JU>

Sovekove okoline ili ljudskog zdravija usled nekontrolisanog 2. Obrtno postolje, postavija se na obrtni prsten tako Z

>

odlaganja, odvojite ove proizvode od ostalog otpada i
odgovorno ga reciklirajte kako biste promovisali trajnu
ponovnu upotrebu materijalnih resursa.

Kuéni korisnici treba da se obrate prodavcu kod koga su
kupili ovaj proizvod ili lokalnoj drzavnoj ustanovi kako bi
se upoznali sa detaljima o mestu i nacinu na koji mogu da 3. Resetka za rostilj, postavlja se na obrtno postolje.
izvrSe recikliranje ovih proizvoda koje ¢e biti bezbedno po
Sovekovu okolinu.

Poslovni korisnici treba da se obrate dobavljacu i provere
uslove i odredbe ugovora o kupovini. Ovaj proizvod i
njegovi elektronski dodaci prilikom odlaganja ne treba da
se mesSaju saostalim komercijalnim otpadom.

Informacije o zalaganju kompanije Samsung za o€uvanje zivotne sredine i
specificnim regulatornim obavezama u vezi sa proizvodom, npr. REACH,
WEEE, baterije, potraZite na adresi: www.samsung.com/uk/aboutsamsung/
sustainability/environment/our-commitment/data/

da se centrom priévrsti za spojnicu.

Primena : Obrtno postolje sluzi kao glavna
povrSina za kuvanje, a moze se lako
izvaditi radi Cis¢enja.

Primena: Metalna reSetka se moze koristiti za
rostilj i kombinovano kuvanje.

4. Tanijir za pecenje, pogledajte stranice 20-21.
(samo modeli MG23F301TC*, MG23F301TJ*,
MG23F302TC*, MG23F302TJ%)

Primena: Tanjir za pecenje se koristi kada
zelite bolje da zapecete hranu u mikrotalasnoj pecnici ili
u kombinovanom rezimu sa rostiljom. Omogucava da
testenina i testo za picu budu hrskavi.

NEMOJTE koristiti mikrotalasnu pecnicu bez obrtnog prstena i obrtnog
postolja.
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MESTO POSTAVLJANJA

5. Posuda za kuvanje na pari, pogledajte stranice
18-20. (samo modeli MG23F301TF*, MG23F301TJ%,

MG23F302TF*, MG23F302TJ%) e |zaberite ravnu, nivelisanu povrsinu koja se 20 cm
. . ; . . nalazi na visini od oko 85 cm u odnosu na pod. znad ¥_0cm g
Primena: Kada koristite funkciju kuvanja na pari < N -
. o : ) Povrsina mora da drzi tezinu pecnice.
upotrebite plasti¢nu posudu za kuvanje na pari.
e Preporucujemo da se proizvod montira tako da - Cm o pt
NEMOJTE Koristiti mikrotalasnu pecnicu bez obrtnog prstena i obrtnog se njegov zadnji deo poravna sa zidom, a da od po(a ca strane
postolja. se zbog ventilacije ostavi najmanje po 10 cm
o . ) i prostora na bo¢nim stranama i 20 cm iznad
NEMOJTE koristiti reZime Rostilj (/U) i Kombinovano (% uwy) sa proizvoda.

posudom za kuvanje na pari. ‘ ) . o . .
* Pecnicu nemojte da postavijate na vrucim ili viaznim mestima, npr. pored

Rezim rada MIKROTAL. (%) ROSTILJWY) | KOMBINOVANO (é5u1y) | druge mikrotalasne pecnice ili radijatora.

& @ e Pridrzavajte se specifikacija ove pecnice koje se odnose na napajanje
.J elektricnom energijom. Ako vam je neophodan produzni kabl, upotrebite
v O X X iskljugivo odobren.

(posuda za kuvanje * Pre prve upotrebe pecnice vlaznom krpom obriSite njenu unutrasnjost i
na pari zaptivni sistem na vratima.

' OBRTNO POSTOLJE

Uklonite sve materijale za pakovanje iz pecnice.
Postavite obrtni prsten i obrtno postolje. Proverite
da li obrtno postolie moZe da se okrece.
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odrzavanie ZAMENA (POPRAVKA)

A\ UPOZORENJE

CISCENJE Ova pecnica ne sadrzi delove koje moze da zameni korisnik. Nemojte
Redovno Cistite pecnicu da biste sprecili nakupljianje necistoca na pecnici i pokusavati da sami zamenite deo ili da popravijate pecnicu.

unutar pecnice. Takode obratite posebnu paznju na vrata, zaptivne povrsine
vrata i obrtno postolje i obrtni prsten (samo kod odredenih modela).

e AKo se javi problem sa Sarkama, zaptivnim sistemom i/ili vratima, obratite

" . ’ se za tehniCku pomoc¢ kvalifikovanom serviseru ili lokalnom servisnom S
Ako vrata ne mogu lako da se otvore ili zatvore, prvo proverite da li se centru kompanije Samsung. P
nakupilo necistoca na zaptivhom sistemu na vratima. Mekom krpom o
navlazenom vodom u koju je rastvoren deterdZent oCistite unutradnju i * Ako Zelite da zamenite sijalicu, obratite se lokalnom servisnom centru 2
spoljadnju stranu pecnice. Isperite i dobro osusite. kompanije Samsung. Nemojte je sami zamenjivati. z
Da biste otklonili uporne neéistoc¢e neprijatnog mirisa sa unutrasnje | Akose javi problem sa spoljasnjim kucistem pecnice, prvo iskljucite kabl :z:
strane pecnice za napajanje iz izvora napajanja, a zatim se obratite lokalnom servisnom mi

centru kompanije Samsung.
1. U praznu pecnicu stavite Solju razblazenog soka od limuna na sredinu

obrtnog postolia. ZASTITA U SLUCAJU DUZEG PERIODA NEKORISCENJA

2. Zagrejte pec¢nicu na maksimalan nivo snage u trajanju od 10 minuta. Ako ne Koristite pecnicu duzi period, iskljucite kabl za napajanje iz zidne
utiCnice i premestite pecnicu na suvo mesto bez prasine. Prasina i vlaga
koje se nakupe unutar pec¢nice mogu da utiCu na njen rad.

3. Kada se ciklus zavrsi, sacekajte dok se pecénica ohladi. Zatim otvorite
vrata i oCistite prostor za obradu hrane.

Da biste odistili unutrasnjost modela sa pokretnim grejacéem

hrane, spustite gornji greja¢ za 45° kao $to je
prikazano. Tako Cete lakSe odistiti gornju oblast.
Kada zavrsite iséenje, vratite grejac u pocetni N——y
polozaj.

Da biste ocistili gornju oblast prostora za obradu 7

/\ OPREZ '

e (Qdrzavajte Cistocu vrata i zaptivnih povrsina vrata da bi se ona lako
otvarala i zatvarala. U suprotnom, moze doci do skracivanja radnog veka
pecnice.

e Pazite da ne prolijete vodu u ventilacione otvore pecnice.

e Prilikom koris¢enja nemoijte koristiti abrazivna ili hemijska sredstva.

e Nakon svake upotrebe pecnice, blagim deterdzentom ocistite prostor za
obradu hrane nakon $to se pecénica ohladi.

Srpski - 11

MG23F301TAK_OL_DE68-04178G-05_SR.indd 11 @ 6/7/2022 12:58:53 PM




| ®

karakteristke pecnice KONTROLNATABLA

PECNICA
—
{ :
== @
1 L L 1 g,/':;ﬂ ;L/n/m @
(¢) © (12 . —
1. DRSKA NA VRATIMA 7. VRATA
2. VENTILACIONI OTVORI 8. OBRTNO POSTOLJE
3. ROSTILJ 9. SPOUNICA .
Y SUerLo 0. OBTNI PRSTEN 1. EKRAN 7. SEJZGHI\\A/IE STOP/EKONOMIGAN
5. EKRAN 11.SIGURNOSNI OTVORI ZA 2. DUGME ZDRAVO KUVANJE
6. BRAVE NA VRATIMA ZATVARANJE 3. DUGME ZA ODMRZAVANJE 8 DUGME MOJTANJIR
12.KONTROLNA TABLA . 4. DUGME ZA MIKROTALASNU & ,\DAllJFﬁSMAE ZA UKLANJANJE
5. DUGME ZA ROSTILY 10.DUGME 22 v
6. REGULATOR MIKROTALASNU+ROSTILJ
(TEZINA/PORCIJAVREME) 11.DUGME ZA PODESAVANJE
CASOVNIKA
12.DUGME START/+30s
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DQI[@ba DQC DIQ@ KAKO RADI MIKROTALASNA PECNICA

Mikrotalasi su elektromagnetni talasi visoke frekvencije. Energija koja se

PODEéAVANJE VREMENA oslobada omogucava kuvanije ili podgrevanje hrane bez promene njenog
. e . o oy oblika i boje.
Mikrotalasna pecnica ima ugraden sat. Kada je napajanje ukljueno na ekranu se
automatski prikazuje ,:0%, ,88:88" ili ,12:00". Mikrotalasnu pecénicu mozete koristiti za:
Podesite vreme. Vreme se moze prikazivati u 24-Casovnom ili 12-Casovnom e Odmrzavanje (ru¢no i automatski)
formatu. Sat morate podesiti: e Kuvanje
e Priinstalacij mikrotalasne peénice e Podgrevanje
¢ Nakon nestanka struje Princip kuvanja.
Ne zaboravite da ponovo podesite sat na prelazu sa letnjeg na zimsko 1. Mikrotalasi koje proizvodi magnetron ravnomerno se

rasporeduju dok se hrana vrti na obrtnom postolju.
Tako se hrana kuva ravnomerno.

radunanje vremena i obrnuto.
Funkcija automatske ustede energije

Ako ne izaberete nijednu funkciju tokom podeSavanja ili rada uredaja, uz 2. Hrana apsorbuje mikrotalase do dubine od 1 inca
privremeno zaustavijanje, ova funkciia e biti otkazana i posle 25 minuta ée se (2,5 cm). Kuvanje se dalje nastavija prenosom
prikazati sat. Sijalica u pecnici ¢e se iskljuciti 5 minuta nakon otvaranja vrata. toplote kroz hranu.

— 3. Vreme kuvanja varira u zavisnosti od upotrebliene

1. Da biste prikazali vreme u...

posude i svojstava hrane:

e Koli¢ine i gustine

e Sadrzaja vode

e Pocetne temperature (iz frizidera ili ne)

24-&asovnom formatu
12-¢asovnom formatu
Pritisnite dugme Sat (@) jednom ili dvaput.

@ Posto se sredina hrane kuva prenosom toplote, kuvanje se nastavija
¢ak i nakon s$to izvadite hranu iz pe¢nice. U receptima i ovoj brosuri
navedeno je koliko vremena hrana treba da odstoji posle kuvanja i ovo
se mora postovati kako bi se postiglo:

e Ravnomerno kuvanje hrane do same sredine
e |sta temperatura u celom jelu

2. Okrenite regulator da podesite sate.

JOIND3d VE3410dN / 3OINJId IMILSIHIINVHVAI 0

3. Pritisnite dugme Sat (@)).

4. Okrenite regulator da podesite minute.

5. Pritisnite dugme Sat (@)).

|fc Q) |fc Q) @lc
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PROVERAVANJE DA LI PECNICA PRAVILNO KUVANJE/PODGREVANJE

FUNKCIONISE Slededée procedure objagnjavaju kako se kuva i podgreva hrana.

UVEK proverite postavke za kuvanje ako nameravate da ostavite pecnicu
bez nadzora.

Prvo postavite hranu na sredinu obrtnog postolja. Zatim zatvorite vrata.

Sledeca jednostavna procedura omogucava vam da proverite da li pe¢nica
sve vreme pravilno radi.
Otvorite vrata pecénice tako $to éete povudi rucku koja se nalazi sa desne

strane vrata. Postavite ¢asu sa vodom na obrtno postolje. Zatim zatvorite 1. Pritisnite dugme Mikrotalasna (#%).

vrata. Rezultat: Pojavide se oznaka 800 W (maksimalna FA

1. Pritisnite dugme Mikrotalasna (#%). . snaga kuvanja): ot
Rezultat:  Pojavice se oznaka 800 W (maksimalna AN |Izaberite odgovarajuci nivo snage tako

Sto Cete pritiskati dugme Mikrotalasna (#%) dok se ne

snaga kuvanja)
prikaze zeliena snaga. Pogledajte tabelu sa nivoima snage.

2. Podesite vreme na 4 do 5 minuta tako Sto Cete ' . . .
okrenuti regulator i pritisnuti dugme Start/+30s (). - O /s 2. Podesite vreme kuvanja pomocu regulatora. e,
Rezultat:  Svetlo u pecnici se ukljuGuje, a obrtno s Rezultat: Prikazano je vreme kuvanja. Q
postolje pocinje da se okrece.
1) Kuvanje pocinje, a po zavrSetku kuvanja, pecnica ¢e se 3. Pritisnite dugme Start/+30s ().
4 puta oglasiti zvu¢nim signalom. o o Q> / +30s
2) Posledniji signal ée se &uti 3 puta (jednom na svaki Rezultat:  Svetlo u pecnici se ukljucuje, a obrtno
minut). postolie podinje da se okrede. Start
3) Ponovo ¢e se prikazati trenutno vreme. ! 1) Kuvanje pocinje, a po zavrSetku
Peénica se mora ukljuiti u odgovarajucu zidnu utidnicu. Obrtno kuvanja, pecnica e se 4 puta oglasiti zvucnim
postolie mora biti na svom mestu u pednici. Ako se koristi nivo snage signalom. ) o . .
nizi od maksimalnog, vodi ¢e trebati vise vremena da prokljuca. 2) rzci)riljet)dml signal e se cuti 3 puta (jednom na svaki

3) Ponovo ce se prikazati trenutno vreme.
Nikada nemojte ukljucivati mikrotalasnu pecnicu dok je prazna.
1 Ako Zelite da brzo zagrejete jelo na maksimalnom nivou snage

(800 W), samo pritisnite dugme +30s jednom za svakih 30 sekundi
kuvanja. Pec¢nica odmah pocinje sa radom.
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PODESAVANJE VREMENA KUVANJA

MozZete produZiti vreme kuvanje pritiskom na dugme

+30s jednom za svakih 30 sekundi koje zelite da
dodate.

Pritisnite dugme +30s jednom za svakih 30 sekundi

koje Zelite da dodate.

PREKIDANJE KUVANJA

>/ +30s
Start

1. Za privremeno prekidanie;

1) Otvorite vrata.

Rezultat: Kuvanje se prekida. Da biste nastavili kuvanje,
zatvorite vrata i ponovo pritisnite ().

2) Pritisnite dugme Stop (©).

pritisnite ().

Kuvanje mozete prekinuti u bilo kom trenutku kako biste proverili hranu.

30INQ3d va34d10dNn S0

Rezultat: Kuvanje se prekida. Da biste nastavili kuvanje, ponovo

NIVOI SNAGE
MozZete izabrati neki od sledecih nivoa snage.
Snaga
Nivo snage MWO ROSTILJ

VISOKA 800 W -
SREDNJE VISOKA 600 W -
SREDNJA 450 W -
SREDNJA NIZA 300 W -
ODMRZAVANJE (83) 180 W -
NISKA/ODRZAVANJE TOPLOTE 100 W -
ROSTILJ - 1100 W
KOMBINOVANO | (4 1) 600 W 1100 W
KOMBINOVANO Il (¢#%11) 450 W 1100 W
KOMBINOVANO Il (&%) 300 W 1100 W

2. Zatrajno prekidanje;
Pritisnite dugme Stop (©).

Ako izaberete visi nivo snage, morate da skratite vreme kuvanja.

Ako izaberete nizi nivo snage, morate da produZzite vreme kuvanja.

KORISCENJE FUNKCIJE ZA UKLANJANJE MIRISA

Rezultat: Kuvanje se prekida. Ako zelite da
otkazete postavke za kuvanje, ponovo
pritisnite dugme Stop (©).

pritisnuti dugme Stop (©).

Koristite ovu funkciju nakon kuvanja hrane sa jakim mirisom ili ako u pecnici

ima puno dima. Prvo ocistite unutrasnjost pecnice.

Pritisnite dugme za Uklanjanje mirisa ((3) nakon
¢iScenja. Zacuce se Cetiri zvucna signala.

E

Q /T2

Stop

Sve postavke mozete otkazati pre po&etka kuvanja tako $to cete

PODESAVANJE REZIMA ZA USTEDU ENERGIJE

rezim pripravnosti sa prikazivanjem sata.

e Pritisnite dugme USteda energije (09).

Vreme za uklanjanje mirisa odredeno je na 5 minuta. ProduZava se za Rezultat: Ekran ce se iskljuciti.

30 sekundi svakim pritiskom na dugme +30s.

Maksimalno vreme za uklanjanje mirisa je 15 minuta.

MG23F301TAK_OL_DE68-04178G-05_SR.indd 15

e Da biste iskljucili rezim za ustedu energije, otvorite
vrata ili pritisnite dugme Usteda energije ($%) nakon
Cega ¢e se na ekranu prikazati trenutno vreme.
Pecnica je spremna za upotrebu.
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UPOTREBA FUNKCIJE ZA ZDRAVO KUVANJE

Funkcija Zdravo kuvanje ima dvadeset unapred programiranih vremena
kuvanja. Ne morate da podeS$avate vreme kuvanja niti nivo snage. Veli¢inu
porcije mozete da podesite okretanjem regulatora.

Prvo postavite hranu na sredinu obrtnog postolja i zatvorite vrata.

1. Izaberite tip hrane koju kuvate pritiskom na dugme
Healthy Cooking (Zdravo kuvanje) () ili S
Healthy Cooking (Zdravo kuvanje) (&) jednom ili

viSe puta.

2. |zaberite veli€inu porcije okretanjem regulatora.
(pogledajte tabelu sa strane).

TN

S

3. Pritisnite dugme Start/+30s ().

Rezultat : Kuvanje pocinje. Kada se kuvanje
zavrsi.

D>/ +30s

Start

1) Pecnica ¢e se oglasiti zvucénim
signalom 4 puta.
2) Poslednii signal ¢e se ¢uti 3 puta (jednom na svaki
minut).
3) Ponovo ¢e se prikazati trenutno vreme.
Kon:isltitle samo posude predvidene za koriS¢enje u mikrotalasnoj
pecnici.

KORISCENJE PROGRAMA ZA ZDRAVO KUVANJE:
POVRCE | ZITARICE

U sledecoj tabeli nalazi se 12 automatskih programa za zdravu ishranu za
kuvanje povréa ili Zitarica. Tabela sadrzi koli¢ine, vreme nakon kuvanja i
odgovarajuce preporuke. Programi 1-10 koriste samo mikrotalasnu energiju.
Programi 11-12 rade sa kombinacijom mikrotalasa i rostilja.

Vreme
Kod Hrana el nakm:l Preporuke
(9) kuvanja
(min.)
1 | Brokoli 250 1-2 Operite i odistite svez brokoli i pripremite cvetove.
@ 500 Ravnomerno je rasporedite u staklenu ¢iniju sa
poklopcem. Dodajte 30 ml (2 kasike) vode ako
kuvate 250 g, odnosno 60-75 ml (4-5 kasika)
vode za 500 g. Stavite ¢iniju na sredinu obrtnog
postolja. Kuvajte pokloplieno. PromeSajte nakon
kuvanja.
2 |Sargarepa | 250 1-2 Operite i oCistite Sargarepu, a zatim je isecite na
W jednake kolutove. Ravnomerno je rasporedite u
staklenu ¢iniju sa poklopcem. Dodajte 30 ml (2
kaSike) vode ako kuvate 250 g. Stavite Ciniju na
sredinu obrtnog postolja. Kuvajte pokloplieno.
PromeSajte nakon kuvanja.
3 | Boranija 250 1-2 Operite i odistite boraniju. Ravnomerno je
\\/>°// rasporedite u staklenu ¢iniju sa poklopcem.
> Dodajte 30 ml (2 kasike) vode ako kuvate 250 g.
Stavite ¢iniju na sredinu obrtnog postolja. Kuvajte
pokloplieno. Promesajte nakon kuvanja.
4 | Spanaé 150 1-2 Operite i oCistite spanag. Stavite ga u staklenu
@ ¢iniju sa poklopcem. Ne stavijajte vodu. Stavite
¢iniju na sredinu obrtnog postolja. Kuvajte
pokloplieno. Promesajte nakon kuvanja.
5 |Klip 250 1-2 Operite i ocistite kukuruz, pa ga stavite u ovalnu
kukuruza (1 staklenu posudu. Pokrijte providnom folijom za
ﬂ komada) mikrotalasnu i izbusite foliju.
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Vreme Vreme
Kod Hrana el nak0|_1 Preporuke Kod Hrana i nakor_l Preporuke
(9) kuvanja (9) kuvanja
(min.) (min.)
6 | Oljusten 250 2-3 Operite i oljustite krompire, a zatim ih isecite na 12 | Peceni 400 1-2 Operite i oCistite paradajz, isecite ga na polovine
krompir 500 jednake komade. Stavite ih u staklenu ¢iniju sa paradajz i stavite u posudu za pecenje. Narendajte sir
poklopcem. Dodaite 45-60 ml vode (3-4 kaSike). Uy odozgo. Stavite posudu na resetku.
Stavite Ciniju na sredinu obrtnog postolja. Kuvajte 5
pokloplieno. . .
7 | Integralni 125 5-10 | Koristite veliku posudu od vatrostalnog KORISCENJE PROGRAMA ZA ZDRAVO KUVANJE:
pirina¢ stakla sa poklopcem. Dodaijte dva puta vecéu ZIVINA | RIBA
(polukuvan) koli¢inu hladne vode (% |). Kuvajte pokloplieno. U sledecoj tabeli nalazi se 8 automatskih programa za zdravu ishranu za
S Promesajte pre nego Sto ostavite da odstojii kuvanje Zivine i ribe sa koli¢inama, vremenom nakon kuvanja i odgovarajuéim
dodajte so i zacinsko bile. preporukama. Programi 1-6 koriste samo mikrotalasnu energiju.
8 | Integralni 125 1 Koristite veliku posudu od vatrostalnog stakla sa Programi 7-8 rade sa kombinacijom mikrotalasa i rostilja.
makaroni poklopcem. Dodaite ¥ | kipuce vode, prstohvat Vi
% soli i dobro promeSajte. Kuvajte otkloplieno. ) . G
Promesaite pre nego $to ostavite da odstoji, a Kéd | Hrana | Porcija (g) i Preporuke
zatim dobro ocedite. (min.)
9 :.(lx?oa 125 1-3 Kor'StEF veliku DD"quU 0(? vatrostalnlogkstlz‘akla 1 |Pile¢a 300 2 Operite komade i stavite ih na keramicki tanjir.
= sa poklopcem. Docate va puta Vecu Kalicinu prsa (2 komada) Pokrijte providnom folijom pogodnom za
hladnevvo‘de (250 mI).vKuvaJte poklopljeno. N N mikrotalasne pecnice. Izbusite foliju. Stavite
Promlesajtel pre nego s(g ostavite da odstoji i &iniju na oorino postolje.
dodajte so i zacinsko bilje. -
10 | Bulgur 125 2-5 | Koristite veliku posudu od vatrostalnpg stg}gla 2 grusreca @ kggnoad a) 2 855;}12 l;)cr)cr)%dneo\rst%\fi\jtsn\thr;agngg;cgtanj|r.
S sa pokiopcem. Dodajte dva puta vecu kolcinu @jﬂ mikrotalasne pe¢nice. Izbusite foliju. Stavite
hladnevque (250 mI).VKuvaJte poklopljeno." . &iniiu na obrtno postole.
Promesajte pre nego $to ostavite da odstoji i
dodajte so i za¢insko bilie. 3 |Svezi 300 1-2 | Operite ribu i stavite je na keramicki tanjir, pa
11 Grate:n od 500 2-3 lStavvite povrce, kao $to su kuyani krompir . g fibe | (2 komada) S?:V?gsgmk?jiﬁunl:n;sggéﬁ%;o;:;sﬂg?asne
povrca isacen na kolutove, kolutovi tikvice | paradajza, pecnice. Izbusite foliu. Stavite Giniju na obrtno
g i s0s U vatrostalnu ¢iniju odgovarajuce veliéine. postolie.
Narendajte sir odozgo. Stavite posudu na
reSetku.
Srpski - 17
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Vreme
Kéd | Hrana | Porcija (g) k':s,';?‘?a Preporuke
(min.)

4 | Sveizi 300 1-2 Operite ribu i stavite je na keramicki tanjir, pa
fileti (2 komada) dodajte 1 kasiku limunovog soka. Pokrijte
lososa providnom folijom pogodnom za mikrotalasne
% pecnice. Izbusite foliju. Stavite Ciniju na obrtno

postolje.

5 |Sveze 250 1-2 Operite kozice i stavite ih na keramicki tanjir,
kozice pa dodajte 1 kasiku imunovog soka. Pokrijte
@ providnom folijom pogodnom za mikrotalasne

pecnice. Izbusite foliju. Stavite ¢iniju na obrtno
postolie.

6 |Sveza 200 2 Stavite 2 sveze cele ribe u posudu predvidenu
pastrmka | (1 riba) za pecnicu. Dodajte prstohvat soli, 1 kasiku
A limunovog soka, so i zaginsko bilje. Pokrijte

providnom folijom pogodnom za mikrotalasne
pecnice. Izbusite foliju. Stavite Ciniju na obrtno
postolje.

7 |Riba 200 3 PremaZite koZicu cele ribe (pastrmka ili zlatna
Uy (1 riba) orada) uliem, zacinskim biliem i zacinima.
R Poredajte ribu jednu pored druge na gornju

reSetku, tako da glava bude postaviiena do
repa. Okrenite ih ¢im se oglasi zvucni signal.

8 | Grilovani 300 2 Rasporedite filete ribe ravnomerno po gornjoj
fileti (2 fileta) reSetci. Okrenite ih ¢im se oglasi zvuéni signal.
lososa
)

MG23F301TAK_OL_DE68-04178G-05_SR.indd 18

VODIC ZA KUVANJE NA PARI (SAMO ZA MODELE
MG23F301TF*, MG23F301TJ*, MG23F302TF*, MG23F302TJ*)

Posuda za kuvanje na pari zasnovana je na principu kuvanja na pari i
dizajnirana je na brzo i zdravo kuvanje u Samsung mikrotalasnoj pecnici.
Ovaj dodatni element je savrSen za brzo kuvanje pirin¢a, testenine, povréa
itd., uz oGuvanje njihove nutritivne vrednosti.

Komplet posuda za kuvanje na pari u mikrotalasnoj pec¢nici sastoji se od tri
dela:

Posuda

Umetak Poklopac

Svi delovi mogu da rade na temperaturi od-20 °C do 140 °C.
Pogodni su za skladistenje u zamrzivacu. Mogu da se koriste odvojeno ili
zajedno.

USLOVI ZA UPOTREBU:
Nemojte da koristite:

e za kuvanje hrane sa visokim sadrzajem Secera ili masti,
e sa funkcijom rostilja, funkcijom rotacione toplote niti na grejnoj plogi.
@ Pre prve upotrebe sve delove dobro operite u sapunjavoj vodi.

@ Informacije o vremenu kuvanja potrazite u uputstvima u tabeli na
sledecoj stranici.

ODRZAVANJE:

Posudu za kuvanje na pari moguce je prati u masini sa pranje sudova.

Za ruéno pranje koristite vruéu vodu i te¢nost za pranje. Nemojte da
koristite abrazivne sundere.

Neke vrste hrane (poput paradajza) mogu da izazovu promenu boje
plastike. To je normalna pojava i ne predstavlja gresku u proizvodniji.
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ODMRZAVANJE:

Postavite zamrznutu hranu u posudu za kuvanje na pari bez poklopca.
Tecnost ¢e ostati na dnu posude i nece Stetno uticati na hranu.

KUVANJE:
Nivoi Vreme | Vreme nakon
Hrana Porcija snage kuvanja kuvanja Rukovanje
9 (min.) (min.)
Articoke 300g 800W| 56 10 Posuda sa umetkom
(1-2 komada) + poklopac
Uputstvo

Operite i oCistite artiGoke. Postavite umetak u posudu. Postavite artiGoke
na umetak. Dodajte jednu kasiku soka od limuna. Poklopite.

Sveze 3009 800W| 45 12 Posuda sa umetkom
povrée + poklopac
Uputstvo
Izmerite povrée (npr. brokoli, karfiol, Sargarepu, paprike) nakon pranja,
Ciscenja i secenja na manje komade. Postavite umetak u posudu.
Rasporedite povrée po umetku. Dodajte dve kasike vode. Poklopite.
Smrz’nuto 300 sow!| 7-8 0.3 Posuda sa umetkom
povrée + poklopac
Uputstvo
Stavite zamrznuto povrée u posudu za kuvanje na pari. Postavite umetak
u posudu. Dodajte jednu kasiku vode. Poklopite. Dobro promeSajte
neposredno nakon kuvanja i nakon nekog vremena.
Pirinaé 2509 [800W[ 1518 [ 510  |Posuda + Poklopac
Uputstvo
Stavite pirina¢ u posudu za kuvanje na pari. Dodajte 500 ml hladne
vode. Poklopite. Nakon kuvanja ostavite beli pirina¢ da odstoji 5 minuta,
a integralni pirina¢ 10 minuta.
Krompir u 5009 ‘ 800 W ‘ 7-8 ‘ 2-3 Posuda + Poklopac
ljusci Uputstvo

[zmerite krompir, operite ga i stavite u posudu za kuvanje na pari.
Dodaite tri kaSike vode. Poklopite.

Nivoi Vreme | Vreme nakon
Hrana Porcija vol kuvanja kuvanja Rukovanje
shage . .
(min.) (min.)

Paprika$ 4009 600W | 5-6 1-2 Posuda + Poklopac
(ohladen) | Uputstvo

Sipajte ¢orbu u posudu za kuvanje na pari. Poklopite. Dobro promeSajte

pre nego $to ostavite da odstoji.
Supa 400g [8oow]| 34 [ 12 [Posuda+ Pokiopac
(ohladena) | yputstvo

Sipajte u posudu za kuvanje na pari. Poklopite. Dobro promesajte pre

nego Sto ostavite da odstoji.
Zamrznuta 400 g ‘ 800 W ‘ 8-10 ‘ 2-3 ‘ Posuda + Poklopac
Supa Uputstvo

Stavite zamrznutu supu u posudu za kuvanje na pari. Poklopite. Dobro

promesajte pre nego Sto ostavite da odstoji.
Zamrznute | 1509 |600W| 12 [ 23  [Posuda+ Pokiopac
knefile Uputstvo
plvmjene Navlazite vrhove punjenih knedli hladnom vodom. Stavite 1-2 zamrznute
dzemom | e jednu pored druge u posudu za kuvanje na pari. Poklopite.
Voéni 2509 [800w]| 34 | 23  [Posuda+ Poklopac
kompot Uputstvo

[zmerite sveze voce (npr. jabuke, kruske, Sljive, kajsije, mango i ananas)
nakon §to ga oljustite, operete i iseCete na manje komade ili kockice.
Stavite u posudu za kuvanje na pari. Dodajte 1-2 kaSike vode i 1-2
kasike Secera. Poklopite.

' Rukovanje posudom za kuvanje na pari
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MERE PREDOSTROZNOSTI:

Posebno obratite paznju prilikom otvaranja poklopca posude za kuvanje
na pari, zbog toga $to para moze da bude vrela.

Prilikom rukovanja nakon kuvanja koristite rukavice za pecnicu.

KORISCENJE TANJIRA ZA PECENJE

(SAMO ZA MODELE MG23F301TC*, MG23F301TJ*,
MG23F302TC*, MG23F302TJ*)

Tanjir za peCenje omogucava da hrana bude re$ pecena ne samo odozgo
kao sa rostiliem, ve¢ da postane hrskava i res i odozdo zbog visoke
temperature tanjira za pecenje. RazliCite vrsta jela koja moZete da spremite
na tanjiru za pecenje mozete nadi u tabeli (pogledajte sledecu stranicu).
Tanjir za peCenje moze se koristiti i za slaninu, jaja, kobasice, itd.

1. Stavite tanjir za pec€enje direktno na obrtno postolie
i prethodno ga zagrejte na najvisoj temperaturi
kombinacijom mikrotalasa i rostiljia [600 W + Rostilj
(#50)] pridrzavajudi se vremena i uputstava iz tabele.

E] Tanjir za peCenje uvek vadite pomocu rukavica jer bude veoma vreo.

®

4. Stavite tanijir za pecenje na metalnu reSetku (ili
obrtno postolie) u mikrotalasnu pecnicu.

5. Izaberite odgovarajuce vreme pecenja i nivo snage.
(pogledajte tabelu sa strane)
Ciséenije tanjira za peéenje
Tanijir za pecenje perite toplom vodom i deterdzentom i isperite ga
Sistom vodom.

Nemojte koristiti ribacu Cetku ili oStar sunder jer Cete tako oStetiti gornji
sloj tanjira.

! Napomena

Tanijir za pecenje nije predviden za pranje u masini za pranje sudova.

POSTAVKE ZA RUCNO PECENJE POMOCU TANJIRA
ZA PECENJE

Preporucuje se prethodno zagrevanje tanjira za pe¢enje direktno na
obrtnom postolju. Prethodno zagrejte tanjir kombinacijom 600 W + Rostilj
% ) 3-5 minuta. Pridrzavajte se vremena i uputstava iz tabele.

[] —
2. PremaZite tanijir uliem ako spremate slaninu i jaja da biste dobili lepo m Vreme prethodnog Vreme
ecenu hranu. zagrevanja (min.) | kuvanja (min.
b Hrana Porcija Snaga ja (min) | kuvanja (min)
Vodite raduna o tome da je tanjir za pedenje presvudéen slojem teflona i Slanina 4kiiske (80g) | 600 W + Rostil 3 3%2-4
da nije otporan na ogrebotine. Za se€enje na tanjiru za pecenje nemojte EW
da koristite o8tre predmete poput noza. < Preporuke >
Koristite plasti¢ne dodatne elemente da biste izbegli ogrebotine Prethodno zagrefte tanjir za pecenje. Stavite kriske jednu pored druge na
povrsine tanjira za pecenie ili pre se¢enja uklonite hranu sa tanjira. tanjir. Stavite tanjir za peenje na reSetku.
) " L. 1 Peceni 200 g (2 komada) | 450 W + Rostil 3 4%-5
3. Stavite hranu na tanijir za pecenje. paradajz any
(@) Nemojte na tanjir stavijati predmete koji nisu otporni < Preporuke >
na toplotu, npr. plasti¢ne Cinije. Prethodno zagrejte tanijir za pecenje. Isecite paradajz na polovine. Stavite
Nikada nemojte tanjir stavijati u peénicu bez malo sira odozgo. Poredajte u krug na tanjir. Stavite tanjir za pecenje na
obrtnog postolja. resetku.
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m Vreme prethodnog Vreme - Vreme prethodnog Vreme
sl sotelia Snaga zagrevanja (min.) | kuvanja (min.) — Rarcla Snaga zagrevanja (min.) | kuvanja (min.)
Pljeskavica | 2 komada (125 g) | 600 W + Rostil 3 7-1% Pica 300-350 g 450 W + Rostil 4 6%-712
(zamrznuta) &y (ohladena) 0
< Preporuke > < Preporuke >
Prethodno zagrejte tanjir za pecenje. Poredajte zamrznute plieskavice u krug Prethodno zagrejte tanjir za pecenje. Stavite ohladenu picu na tanjir. Stavite
na tanjir. Stavite tanjir za pecenje na reetku. Okrenite plieskavice nakon 4-5 tanjir za pecenje na reSetku.
minuta. v oo
Bageti 200-250 g 450 W + Rotil 4 8-9 KORISCENJE FUNKCIJE AUTOMATSKOG ODMRZAVANJA
(zamrznuti) (2 komada) E0 Funkcija Automatsko odmrzavanje omogucava vam da odmrznete meso,
< Preporuke > zivinu, ribu, hleb i kolace. Vreme odmrzavanja i nivo snage podesavaju se
Prethodno zagrejte tanjir za pecenje. Stavite jedan baget u sredinu, 2 bageta automatski. Izaberite samo program i tezinu.
jedan pored drugog na tanjir. Stavite tanjir za pecenje na reSetku. Koristite samo posude predvidene za kori$éenje u mikrotalasnoj
Pica 300-350 g 600 W + Rostilj 4 9-10 peénici.
(zamrznuta) RO Prvo postavite smrznutu hranu na sredinu obrtnog postolja i zatvorite vrata.
< > o ) N
Prethodno zagrejte tanjir za pecenje. Stavite zamrznutu picu na tanjir za 1. Icz)zberlte tip hrarﬁ k.oéu kuvgll?e .E)r't'SktO m na dugme ¥ ¥
pecenje. Stavite tanji za petenje na resetku. ( O'ng:¥:?éze(f°) Sji srt]?arr?é)l Vise puta. O O
Peceni 250 600 W + Rostij 3 56 pogiecay ! '
krompir 500 g S0 8-9 ' : — — .
<Preporuke > 2. Eabﬂ;tfotrezmu hrane tako $to Cete okrenuti o,
Prethodno zagrejte tanjir za pecenje. Isecite krompir na polovine. Stavite ga 9 ‘
na tanjir za pecenje tako da iseCena strana bude okrenuta nadole. Poredajte
ih u'krug. Stavite tanjir na resetku.
Riblji 150 g (5 komada) | 600 W + Roti 4 7-8 3. Pritisnite dugme Start/+30s ({).
Stapici 300 g (10 komada) 50 Rezultat : @
. _ nezuflat: +30s
(zamrznuti) 9-10 e Odmrzavanje pocinje. S /
< Preporuke > ' « Na polovini ciklusa odmrzavanja, tart
Prethodno zagrejte tanjir za pecenje. Premazite tanjir 1 kasikom ulja. pecnica ¢e oglasiti zvuénim signalom
Poredajte riolje Stapice u krug na tanjir. Okrenite ih nakon 4 min. (5 komaday il da vas podseti da okrenete hranu.
nakon 6 min. (10 komada). e Ponovo pritisnite dugme () da biste dovrsili odmrzavanie.
Pileci fileti 125¢ 600 W+ Rostij 4 5-5% Hranu mozete odmrzavati i ru¢no. Da biste to uradili, izaberite funkciju
(zamrznuti) 250 g [ay 7%-8 ; ; . s )
mikrotalasnog kuvanja/podgrevanja i nivo snage 180 W. ViSe detalja

< Preporuke >

Prethodno zagrejte tanjir za pecenje. Premazite tanjir 1 supenom kasikom
ulja. Stavite tanjir za pecenje na reSetku. Okrenite nakon 3 min. (125 g) il 5
min. (250 g).

potrazite u odeliku ,Kuvanje/Podgrevanje” na stranici 14.
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KORISCENJE PROGRAMA ZA AUTOMATSKO ODMRZAVANJE KORISCENJE FUNKCIJE MOJ TANJIR

Sledeca tabela sadrzi razlicite programe za automatsko brzo odmrzavanje, kolicine Funkcija Moj tanjir ima dva unapred programirana vremena kuvanja. Ne
hrane, vreme nakon odmrzavanja i odgovarajuce preporuke. Pre odmrzavanja, uklonite morate da podesavate vreme kuvanja niti nivo snage. MoZete podesiti broj
sav materijal za pakovanje. Meso, Zivinu i hleb/kolace stavite na keramicki taniir. porcija okretanjem regulatora. Prvo postavite hranu na sredinu obrtnog
Kod) K oliéi naza | postolja i .zat\{orlte vrata.. o - .
Hrana posluzivanje -y Preporuke 1. |zaberite tlp_hran_(_a koju Kuvate taKo Eto Cete pritisnuti
(9) dugme Moj tanjir (&) jednom ili viSe puta. @
1. Meso 200-1500 20-60 Zastitite ivice aluminijumskom folijom.
Okrenite meso kad se zaCuje zvuéni signal.
Ovaj program se moZe koristiti za govedinu, 2. |zaberite velidinu ie okretan lat
S o X . porcije okretanjem regulatora. TN
jagnjetinu, svinjetinu, $nicle, odreske i (Pogledaite tabelu sa strane.) - ©+
mleveno meso. ' :
2. Zivina 200-1500 20-60 Krajeve bataka i krila zastitite aluminijumskom
@ folijom. Okrenite meso kad se zaCuje zvucni
signal. Ovaj program pogodan je za celo pile i 3. Pritisnite dugme ().
za komade piletine. Rezultat:  Kuvanje pocinje. Kada se kuvanje zavrsi. @ / +30s
3. Riba 200-1500 20-50 Rep ribe zastitite aluminijumskom folijom. 1) Pecénica ée se og|asiti zvucnim Signa|om Start
X Okrenite riou kad se zacuje zvuéni signal. 4 puta.
Ovaj program pogodan je za celu ribu i za 2) Poslednji signal ¢e se ¢uti 3 puta (jednom na svaki minut).
‘ ”buef‘lete' S . . 3) Ponovo ¢e se prikazati trenutno vreme.
4 ';Izlzléi 125:625 5-20 min. itk?;ﬁﬁehga:;;gi:ggﬁ:i%f;ﬁ';?g'nall Koristite samo posude predvidene za koris¢enje u mikrotalasnoj pecnici.
S el ik e KORISGENJE PROGRAMA ZA FUNKCIJU MOJ TANJIR
zvucni signal. Pecnica nastavija sa radom Slededa tabela sadri razligite programe za automatsko podgrevanje
i zaustavija se kad otvorite rata. Ovaj pomodu funkcije Moj tanijir, sa koli¢inom hrane, vremenom nakon kuvanja i
program je pogodan za sve vrste hleba, odgovarajué¢im preporukama. Ovi programi koriste samo mikrotalasnu energiju.
secenog ili celog, kao i za kiflice i bagete.
Kiflice poredajte u krug. Ovaj program je . Kolicinaza |, akon
pogodan za sve vrste kola¢a sa kvascem, Kéd/Hrana posluzivanje kuvanja (min.) Preporuke
biskvit, kolage sa sirom i lisnato testo. Nije (9) )
pogodan za kolace sa testom bez kvasca, 1. Ohladeno 300-350 2-3 Stavite hranu na keramicki tanjir
vocne i kremaste kolace, kao ni za kolage sa gotovo jelo 400-450 i pokrijte providnom folijom za
Cokoladnim prelivom. mikrotalasnu. Ovaj program je
Ako hranu Zelite da odmrznete ruéno, izaberite funkciju Ruéno @ prikladan za jela koja se sastoje od 3
odmrzavanje i nivo snage od 180 W. ViSe detalja o ru€nom komF?O’,‘e”?e (npr. Meso sa sosom,
odmrzavanju i vremenu odmrzavanja potrazite na stranicama 30-31. povrce _|‘pr\\ozw kao $to su krompr,
pirinac ili testenine).

Srpski - 22

MG23F301TAK_OL_DE68-04178G-05_SR.indd 22 @ 6/7/2022 12:58:58 PM




Koli¢ina za 4. Pritisnite dugme Rostilj(J).
Kod/Hrana posluzivanje UETOIELEL] Preporuke Rezultat: Pojavi¢ leded ke:
o kuvanja (min, ezultat: Pojavice se sledede oznake: w
2. Ohladeno 300-350 2-3 Stavite hranu na keramicki tanjir 24
vegetarijansko 400-450 i pokrijte providnom folijom za . L .
. . ) . 5. Podesite vreme pecenja okretanjem regulatora. N
jelo mikrotalasnu. Ovaj program je Maksimal il ie 60 minut - +
@ prikladan za jela koja se sastoje od 2 aKsimaino vreme za rostiy je 60U minuta. S
komponente (npr. Spagete sa sosom =
ili pirina¢ sa povréem). T
0 0 6. Pritisnite dugme Start/+30s (). 9|
IZBOR DODATNIH ELEMENATA Rezultat: Pecenje na rostilju pocinje. Kada se <D /+3OS rJ|?|
Koristite posude predvideno za mikrotalasnu pecnicu, kuvanje zavrsi. Start E
nemojte koristiti plasti¢ne Cinije, tanjire, papirne case, ' 1) Peénica e se oglasiti zvuénim o
ubruse, itd. signalom 4 puta. o
Ako zelite izabrati kombinovani rezim kuvanja (rostilj 2) Posledniji signal ¢e se ¢uti 3 puta (jednom na svaki %
i mikrotalase), koristite samo posude koje je predvideno za mikrotalasnu minut). m
pecnicu i pogodno na pecenje. 3) Ponovo ce se prikazati trenutno vreme.
Vise detalja o prikladnim posudama, nozevima, viljuSkama i kaSikama Ako se grejac tokom upotrebe rostiljia bude iskljuc¢ivao i ukljucivao, ne
potrazite u Vodi¢ za posude na stranici 25. brinite. Sistem je osmislien da spreci pregrejavanje peénice.

1 E.] Uvek koristite zastitne rukavice kada rukujete posudem u pecnici jer

KORISCENJE ROSTILJA bude veoma vrelo.

Rostilj omogucava brzo podgrevanije i peCenje hrane bez koriscenja KOMBINOVANJE MIKROTALASNE PECNICE I ROéTILJA

mikrotalasa. Zbog toga uz mikrotalasnu pecnicu dobijate i reSetku za rostil.
1. Prethodno zagreite roétil na Zeljenu temperaturu P Za istovremeno brzo kuvanije i pecenje takode mozete koristiti i kombinaciju

tako Sto ¢ete pritisnuti dugme Rostilj (JU) i podesiti w f©+ mikrotalasa i rostilja.

temperaturu prethodnog zagrevanja okretanjem UVEK koristite posude koje je predvideno za mikrotalasnu pecnicu

regulatora. i otporno na pecenje. Stakleno ili keramic¢ko posude su idealni jer
' dozvoljavaju ravnomerno prodiranje mikrotalasa u hranu.
2. Pritisnite dugme Start/+30s ().
<> / +30s @ UVEK koristite zastitne rukavice kada rukujete posudem u pecnici jer
Start bude veoma vrelo.

1. Otvorite vrata pecnice. Stavite hranu na reSetku i
reSetku stavite na obrtno postolje. Zatvorite vrata.

3. Otvorite vrata i stavite hranu na reSetku.
Zatvorite vrata.
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2. Pritisnite dugme Kombinovano (#*.V).
Rezultat: Na ekranu ée se prikazati sledece
oznake:

J/A\)
Inw

-\_rUU

SUU (rezim rada sa mikrotalasima i rostiliem)
600 W (izlazna snaga)

|zaberite odgovarajuci nivo snage tako $to Cete pritiskati dugme
Kombinovano (%) sve dok se ne prikaze zeljeni nivo snage.

E‘] Temperatura rostiljia se ne moze podesavati.

3. Podesite vreme kuvanja pomocu regulatora.
Maksimalno vreme za rostilj je 60 minuta.

TN

=

4. Pritisnite dugme Start/+30s ().
Rezultat: Kombinovano kuvanje pocinje.

>/ +30s

®

2. Da biste ponovo ukljucili zvuéni signal, ponovo
istovremeno pritisnite dugmad () i () u trajanju od
dve sekunde.

Q /% /40

Stop Start

Rezultat:
e Pojavi¢e se sledeca oznaka.

e Pecnica ¢e se ponovo oglasavati zvu¢nim signalom.

BEZBEDNOSNO ZAKLJUCAVANJE MIKROTALASNE
PECNICE

Mikrotalasna pecnica je opremljena specijalnim programom za roditeljsku
kontrolu, koji omogucava ,zakljuGavanje” pecnice tako da deca ili
neupucene osobe ne mogu slucajno da je ukljuce.

Pecnica se moze zaklju¢ati kad god je potrebno.

Kada se kuvanje zavrsi. Start 1. Pritisnite dugmad (@) i (@) u trajanju od dve

1) Pecnica ¢e se oglasiti zvucnim sekunde. Q /T )
signalom 4 puta. Rezultat: Stop (]

2) Poslednji signal ¢e se Cuti 3 puta (jednom na svaki ' e Peénica je zakljuéana (ne moze se
minut). . . izabrati nijedna funkcija).

3) Ponovo Ce se prikazati trenutno vreme. e Na ekranu se prikazuje slovo “L”.

14 Maksimalna snaga mikrotalasa za kombinovani rezim mikrotalasa i
rotilia je 600 W.

. . 2. Da biste otkljucali pe¢nicu, ponovo pritisnite dugmad
ISKLJUCIVANJE ZVUCNOG SIGNALA ©) i (@) u trajanju od dve sekunde. Q /T S
Zvueni signal mozete |Sk|jUé|t| u svakom trenutku. Rezultat: Pedénica se moze normalno koristiti. Stop D

. Rezultat :
1. Pritisnite dugmad (@) i (D) u trajanju od dve

sekunde. Q/T2  {>/+30s
Rezultat: stop st

e Pojavice se slede¢a oznaka.

e Nece se Cuti zvucni signal svaki put kada pritisnete

neko dugme.
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odic za posude

Kod kuvanja hrane u mikrotalasnoj pecnici, potrebno je da mikrotalasi
prodru u hranu, pa ih posude ne sme odbijati niti apsorbovati.

Zato je vazno voditi rauna pri izboru posuda. Ako posude ima oznaku da
se moze koristiti u mikrotalasnoj pecnici, mozete ga bezbedno koristiti.

U sledecoj tabeli, data je lista razli¢itih tipova posuda uz napomene o tome
da li se i kako mogu koristiti u mikrotalasnoj pecnici.

Posude Bezl:tgc’!no_ za Komentari
kori$éenje

Aluminijumska folija /X MoZe se koristiti u malim koli¢inama za
zastitu odredenih delova od prekuvavanja.
MoZe dodi do stvaranja elektricnog luka ako
je folija suvie blizu zidu pecnice ili ako se
koristi previse folije.

Tanijir za pecenje v/ Prethodno ne zagrevajte peénicu duze od
8 minuta.

Keramicke i glinene v/ Porcelan, glinene i glazirane posude i fini

posude porcelan uglavnom su pogodni, osim ako su
ukraSeni metalnim rubom.

Plastificirane kutije za v/ Neke vrste smrznute hrane pakuju se u ove

jednokratnu upotrebu kutije.

Pakovanja za brzu hranu

¢ Posude od stiropora v/ Mogu se Koristiti za zagrevanje hrane. Ako se
pregreju, moze doci do toplienja stiropora.

¢ Papirne vrecice ili novine X Mogu da se zapale.

e Reciklirani papir il X Mogu prouzrokovati elektricni luk.

metalni rubovi
Stakleno posude
* Posude za pecenie i / Mogu se koristiti, osim ako su ukraseni
serviranje metalnim rubom.

¢ Fine staklene posude v/ Mogu se Koristiti za zagrevanje hrane ili
te€nosti. Osetljivo staklo se moZe polomiti ili
naprsnuti ako se naglo zagreje.

o Staklene tegle v/ Poklopac se mora ukloniti. Moze se koristiti

samo za podgrevanje.

MG23F301TAK_OL_DE68-04178G-05_SR.indd 25

Posude Bezbf(’lno_za Komentari
koriSéenje
Metal
* Posude X Mogu izazvati elektrini luk ili vatru.
o ZiGane veze za kese za X
zamrzivac
- o
Papir L
e Tanjiri, CaSe, salvete i v/ Za kratko kuvanje i podgrevanje. Mogu (<)
kuhinjski papir posluziti za upijanje viska vlage. =}
I . . - O
*  Reciklirani papir X Mogu prouzrokovati elektricni luk. N
Plastika i
e Kutile v/ Posebno ako je u pitanju termoplastika 8
otporna na visoke temperature. Neke od c
ostalih vrsta plastike mogu se iskriviti ili rflﬂ_l
promeniti boju na visokim temperaturama. Ne
koristite Melamin plastiku.
¢ Providna folija v/ MoZe se koristiti za zadrZavanje viage. Ne bi
trebalo da dodiruje hranu. Vodite racuna pri
uklanjanju folije jer se oslobada vrela para.
e Kese za zamrziva¢ /X Samo ako su otporne na kuvanije i pecenje.
Ne bi trebalo da budu hermeticki zatvorene.
Ako je potrebno, probusite ih viljuskom.
Vostani papir ili papir koji / MozZe se koristiti za zadrZavanje viage i
odbija masnocéu sprecavanje prskanja.
/ :Preporucuje se /X :Obazrivo koristiti X :Nije bezbedno
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odic za kuvanie

MIKROTALASI

Mikrotalasna energija prodire u hranu tako $to je priviaCi i apsorbuje sadrzaj
vode, masti i Secera u hrani.
Mikrotalasi izazivaju brzo kretanje molekula hrane. Brzo kretanje molekula

Vodi¢ za kuvanje smrznutog povrcéa

Koristite odgovarajuéu vatrostalnu ¢iniju sa poklopcem. Kuvajte pokriveno
u minimalnom trajanju - pogledajte tabelu. Nastavite sa kuvanjem dok ne
budete zadovoljni rezultatom.

Promesajte dvaput tokom kuvanja i jednom nakon kuvanja. Nakon kuvanja,
dodajte so, zacinsko bilje ili maslac. Nakon kuvanja ostavite poklopac.

prouzrokuje trenje, a stvorena toplota kuva hranu. 5 Vreme Vreme na_kon
Hrana Porcija | Snaga 3 kuvanja Uputstvo

KUVANJE (min.) .
Posude za kuvanje u mikrotalasnoj pecnici: Spanac 150g | 600W | 472-5% 2-3 Dodavj?e 15 ml
Posude mora omoguciti prodiranje mikrotalasne energije kroz njega kako bi Slaza:ik:g de
se postigao maksimalni efekat. Metali kao sto su nerdajuci Celik, aluminijum - - :
i bakar odbijaju mikrotalase, ali mikrotalasi mogu da prodru kroz keramiku, Brokoll 300g |60OW | 9-10 2-3 Dodajte 30 mi
staklo, porcelan i plastiku kao i kroz papir i drvo. Hrana se, dakle, nikada ne (rﬁalf;sék\?c))de
sme kuvati u metalnom posudu. -

. ; o . Grasak 300g | 600OW | 71-8% 2-3 Dodaite 15 ml
Hrana koja se moze kuvati u mikrotalasnoj pecnici: (1 kasiku)
Razne vrste hrane se mogu kuvati u mikrotalasnoj pecnici, ukljuujuci hladne vode.
sveze i smrznuto povrcée, voce, testenine, pirinag, zrnevlje, mahunarke, ribu Borania 300g |600W| 8-9 o3 Dodaite 30 m
i meso. Sosovi, kremovi, supe, pudinzi i slatko takode se mogu kuvati u 2 kagiku)
mikrotalasnoj pe¢nici. Uopsteno gledano, mikrotalasno kuvanje je idealnu hladne vode.
za sve vrste hrane koje bi se inaCe pripremale na Stednjaku. Na primer, Mesano povrée 3009 | 600W | 774-8% o3 Dodaijte 15 ml
za toplienje margarina ili Cokolade ( pogledajte poglavije sa savetima, (Sargarepa/ (1 kasiku)
tehnikama i korisnim napomenama). gradak/kukuruz) hladne vode.
Korisc¢enje poklopca tokom kuvanja Megano povrée | 300g | B00W | 8-9 2-3 Dodajte 15 ml
Tokom kuvanja, vazno je da hrana bude poklopliena, jer voda koja isparava (na kineski nacin) (1 kasiku)
pospesuje proces kuvanja. Hrana se moze poklopiti na razli¢ite nacine: npr. hladne vode.

keramickim tanjirom, plasticnim poklopcem ili providnom folijom koja se
moze koristiti u mikrotalasnoj pecnici.

Vreme nakon kuvanja
Po zavrSetku kuvanja, vazno je da hrana odstoji kako bi se omogudilo
izjednacavanje temperature u samoj hrani.
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Vodi¢ za kuvanje pirin¢a i testenine Vodi¢ za kuvanje svezeg povréa
Pirinad:  Koristite veliku vatrostalnu &iniju sa poklopcem — tokom Koristite odgovarajucu vatrostalnu Ciniju sa poklopcem. Dodajte 30-45 ml
kuvanja zapremina pirin¢a se udvostrudi. Kuvajte hladne vode (2-3 kasike) na svakih 250 g, osim ako nije preporu¢ena druga
pokloplieno. koli¢ina vode — pogledajte tabelu. Kuvajte pokriveno u minimalnom trajanju
Nakon isteka vremena kuvanja, promesajte i pre nego &§to — pogledajte tabelu. Nastavite sa kuvanjem dok ne budete zadovoljni
ostavite da odstoji dodajte so ili zaginsko bilie i maslac. rezultatom. Promeéaj'te jedanpgt tOkOFTj.klIJ}/aﬂJ'a i jedanput nakon kuvanja.
Napomena: pirina& mozda neée upiti svu vodu po isteku Nakon kuvanja, dodajte so, zacinsko bilie ili maslac. <
vremena kuvanja. Poklopite i ostavite da odstoji 3 minuta. <
. . P ) . Sy o
Testenina : Koristite veliku vatrostalnu &iniju. Dodajte kipudu vodu, Savet : Sveze povrce isecite na komade jednake veli¢ine. Sto je )
prstohvat soli i dobro promesajte. Kuvajte otkloplieno. 3 ~_sitnije iseCeno, brze ce se skuvati. . "3“
Povremeno promesajte tokom kuvanja i nakon kuvanja. Svgzg povrce bi uvek trebalo kuvati na najviSem nivou snage mikrotalasne N
Ostavite da odstoji pokloplieno, a zatim dobro ocedite. , Pecnice (800 W). 2
.. | Vreme | Vreme nakon s
.. Vreme | Vreme nakon Hrana Porcija " o ot Uputstvo >
Hrana Porcija | Snaga (min) | kuvanja (min.) Uputstvo (min.) | kuvanja (min.) z
Bell pirinad 250 800W | 16-17 5 Dodaite 500 m Brokoli 2509 | 4-4% 3 Pripremite cvetove jednake velicine. m
(pquF:(uvan) g hia oInJe vode 5009 | 7-7% Usmerite drske ka centru.
: 1 181 " i -6 kasi
Integralni 2509 | 80OW | 21-22 5 Dodajte 500 mi E’rokelj 2509 | 5%%-67% 3 Dod‘ajtev 60-75 ml (5-6 kaSika) vode.
pirinac hladne vode. Sargarepa 250g | 415 3 Isecite Sargarepu na komade
(polukuvan) jednake velicine.
Mesani pirina¢ | 250g | 800W | 17-18 5 Dodajte 500 m ' Karfiol 2509 | 5-5% 3 Pripremite cvetove jednake veli¢ine.
(pirinac i diviji hladne vode. 500g | 8%9 Presecite velike cvetove na pola.
pirinac) Usmerite drske ka centru.
Mesane 2509 | 800W | 18-19 5 Dodajte 400 ml Tikvice 250g | 3%-4 3 Isecite tikvice na kriske. Dodajte 30
Sitarice hladne vode. mi (2 kaSike) vode ili parce maslaca.
(pirinac + Kuvajte dok ne omeksa.
Zitarice) Plavi patlidzan | 2509 | 3%-4 3 Isecite patlidzan na male komade i
Testenina 250g |800W | 11-12 5 Dodaijte 1000 ml isprskajte 1 kasikom soka od fimuna,
vrele vode. 1 Praziluk 2509 | 4%-5 3 Isecite praziluk na tanke kolutove.
Pecurke 1259 | 1%-2 3 Pripremite cele sitnije peCurke
2509 | 3-3% ili izrezane. Nemojte da dodajte
vodu. Poprskajte sokom od limuna.
Zacinite solju i biberom. Ocedite pre
sluzenja.
Crni luk 2509 | 5%-6 3 Iseckajte luk ili ga prepolovite.
Dodajte samo 15 ml (1 kaSiku) vode.
Paprika 2509 | 4%-5 3 Isecite papriku na tanke kolutove.
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Vreme | Vreme nakon

Hrana (min.) | kuvanja (min.)

Porcija Uputstvo

Krompir 2509 4-5 3
5009 | 7%2-8%

Izmerite oguljeni krompir i isecite
ga na polutke ili ¢etvrtine jednake
velicine.

Keleraba 2509 | 5-5% 3 Isecite kelerabu na kockice.
PODGREVANJE

U mikrotalasnoj pecnici podgrejacete hranu mnogo brze nego u standardnoj
pecnici.

Kao vodic¢ koristite navedenu tabelu sa nivoima snage i viemenom
podgrevanja. Vreme iz tabele odnosi se na te¢nosti na sobnoj temperaturi
od oko +18 do +20 °C ili na ohladenu hranu temperature od oko +5 do +7
°C.

Rasporedivanje i poklapanje

|zbegavajte da podgrevate velike komade hrane kao Sto su veliki komadi
mesa — mogu se prekuvati i isusiti pre nego $to se sredina dovoljno zagreje.

Ostavite hranu neko vreme da odstoji nakon podgrevanja - da bi se
temperatura izjednacila.

Preporuceno vreme nakon podgrevanja je 2-4 minuta, osim ako u tabeli ne
stoji drugacije.

Posebno obratite paznju na podgrevanje tecnosti i hrane za bebe. Takode
pogledajte poglavlje 0 merama predostroznosti.

PODGREVANJE TECNOST]

Uvek saCekajte da hrana odstoji najmanije 20 sekundi nakon iskljucivanja
pecnice da bi se temperatura iziednacila. MeSajte tokom grejanja, ako

je potrebno, i OBAVEZNO promesajte nakon grejanja. Da biste sprecili
eruptivno vrenje i moguce opekotine, treba napitke da meSate kasikom ili
staklenim Stapi¢em pre, tokom i nakon podgrevanja.

Podgrevanije te¢nosti i hrane

Kao vodi¢ za podgrevanje koristite navedenu tabelu sa nivoima snage i
vremenom podgrevanja.

Maniji komadi hrane lakSe e se podgrejati. " Vreme | Vreme nakon
L . L. Hrana Porcija | Snaga L . y Uputstvo
Nivoi snage i mesanje (min.) | kuvanja (min.)
Neke vrste hrane mogu se podgrejati na 800 W snage, dok druge vrste Napici 150mi | 800w | 1-1% 1.0 N e ol
hrane treba podgrevati na 600 W, 450 W ili ¢ak 300 W. apict om e : Napunite sole
Z . M . Lo . (kafa, Caj i (1 Solja i podgrevaijte ih
a savet pogledajte tabelu. Uopsteno gledano, ako je hrana osetljiva, ima je . .
o e I . L ) voda) za kafu) nepokrivene. Stavite
u velikim koli¢inama ili ako Ce se vrlo brzo podgrejati (npr. pite s mesom), tu Solju/veliku Solu na
hranu je bolje podgrejavati pomocu nizeg nivoa snage. 250 ml 114-2 sredinu obrtnog postolia.
Tokom grejanja, dobro promesajte ili okrenite hranu da biste dobili najbolje (1 velika Nakon zagrevanja
rezultate. Ako je moguce, ponovo promesajte pre sluzenja. $olia) ostavite Solie da odstoje
Posebno obratite paznju na podgrevanje teCnosti i hrane za bebe. Da biste u mikrotalasnoj pecnici i
sprecili eruptivno vrenje teCnosti i moguce opekotine, meSajte pre, tokom dobro promegaite.
i nakon podgrevanja. Nakon podgrevanja, ostavite teCnost da odstoji u — _
mikrotalasnoj peénici. Preporucuje se da se u teénost stavi plasti¢na kasika Supa 250g | 80OW | 3-3% 2-3 Sipajte supu u duboki
ili stakleni &tapic. Izbegavajte pregrevanje (i samim tim kvarenje) hrane. (ohladiena) keramiCki taniir. Pokrite
Pozeljino je podesiti krade vreme kuvanja i po potrebi naknadno dodati plasticnim poklopcem.
vreme zagrevana. Dobro promeSajte
L . nakon podgrevanja.
Vreme podgrevanja i nakon podgrevanja Pre posluZenja, ponovo
Pri prvom podgrevanju odredene vrste hrane, korisno je zabeleZiti koliko je promesajte.
vremena potrebno za podgrevanje za buducu upotrebu.
Uvek vodite racuna da podgrejana hrana bude ravnomerno topla.
Srpski - 28

MG23F301TAK_OL_DE68-04178G-05_SR.indd 28

6/7/2022 12:58:59 PM




PODGREVANJE HRANE ZA BEBE

Hrana Porcija | Snaga PG | G Uputstvo ! : XL . --
(min.) | kuvanja (min.) HRANA ZA BEBE: Prespite hranu u duboki keramicki tanjir. Pokrijte
plasti¢nim poklopcem. Dobro promesajte nakon podgrevanjal
Paprikas 3509 | 60O0W | 5%-6" 2-3 Sipajte Corbu u duboki Pre sluzenja, ostavite da odstoji 2-3 minuta. Ponovo promesaite i proverite
(ohladen) keramicki tanjir. Pokrijte temperaturu.
plasticnim poklopcem. Preporucena temperatura pri sluzenju: izmedu 30 i 40 °C.
Povremeno tokom MLEKO ZA BEBE: Sipajte mieko u sterilizovanu staklenu flagicu.
podgrevanja mesajte i Podgrevajte bez poklopca. Nikad ne zagrevaite flagicu za bebu dok se
ponovo prome§ajte pre na njoj nalazi cucla, jer boca moze da eksplodira ako se previSe zagreje.
nego $to ostavite da o . - . I
odstoji i pre sluZenja. Do?rolpromuckajtve“pa ostavﬁle da odstoji, a zatim ponovo promuckajte pre
sluzenjal Uvek pazljivo proverite temperaturu mleka ili hrane za bebe pre
Testenina 3509 | BOOW | 41%-5% 3 Stavite testeninu (npr. , hranjenja. Preporucena temperatura pri sluzenju: oko 37 °C.
i s0s $pagete ili rezance sa NAPOMENA: Hranu za bebe treba posebno paZljivo proveriti pre hranjenja
(ohladieno) jajima) na plitki keramicki kako ne bi do$lo do opekotina.
tanjir. Pokrijte providnom Kao vodi¢ za podgrevanje koristite sledecu tabelu sa nivoima snage i
foljom pogodnom za vremenom podgrevanja.
mikrotalasne pecnice.
Promesaite pre sluzenja. Podgrevanje hrane i mleka za bebe
] - ] Kao vodi¢ za podgrevanje koristite navedenu tabelu sa nivoima snage i
Fllovar)a 350g | 6OOW | 5-6 3 Stavite fllloyanu tefstlenlnu vremenom podgrevanja.
testenina (npr. ravioli, tortelini) u '
i sos duboki keramicki tanjir. Vreme nakon
(ohladeno) Pokrijte plasti¢nim Hrana | Porcija | Snaga | Vreme kuvanja Uputstvo
poklopcem. Povremeno (min.)
tokom podgrevanja Hrana 190g | 6B00W | 30 sek. 2-3 Prespite hranu u duboki
mesajte i ponovo za bebe keramicki tanjir. Kuvajte
promesajte pre nego Sto (povrée pokloplieno. Promesaite
ostavite da odstoji i pre + meso) nakon podgrevanja.
sluzenja. Ostavite da odstoje 2-3
1 minuta. Pre hranjenja,
Ostala jela 350g | 6OOW | 5%-67 3 Sastavite obrok od 2-3 dobro promesajte i pazlivo
(ohladena) vrste ohladene hrane i proverite temperaturu.
stavite ga na keramicki
tanjir. Pokrijte providnom
foljom pogodnom za
mikrotalasne pecnice.
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Vreme nakon stajanja nakon odmrzavanja varira zavisno od koli¢ine hrane. Pogledajte
Hrana | Porcija | Snaga | Vreme kuvanja Uputstvo donju tabelu.
(min.) Savet : Tanki komadi hrane se bolje odmrzavaju od debljih komada,
KaSica | 190g | B00W | 20 sek. 2-3 Prespite hranu u duboki amanje kolicine se brze odmrzavaju od vecih. Imajte na
za bebe keramicki tanjir. Kuvajte umu ovaj savet dok zamrzavate i odmrzavate hranu.
(Zitarice pokloplieno. Promesajte Za odmrzavanje hrane koja ima temperaturu od -18 do-20 °C, pridrzavajte
+ mleko nakon podgrevanja. se uputstva iz sledece table.
e Ogtathe da OdSt,OJe,Z’S Svu zamrznutu hranu treba odmrzavati pomocu nivoa snage za
minuta. Pre hranjenja, )
P odmrzavanje (180 W).
dobro promesajte i paZljivo
proverlfe ‘terﬁlperaturu. ek
Mieko | 100 ml | 300 W | 30-40 sek. 2-3 Promesajte ili dobro Hrana Porcija Vrelme kuvanja Uputstvo
zabebe | 200 m 50 sekundi promuckajte i prespite ' (min.) (min.)
do 1 minut u sterilizovanu staklenu
flaSicu. Stavite na sredinu Meso
obrtnog postolja. Kuvajte
otkloplieno. Dobro Mlevena 250 ¢ 6Y2-7Y> 5-25 Stavite meso na plitki
promuckajte i ostavite da govedina 500 g 10-12 keramiCki tanjir. Zastitite
odstoji najmanje 3 minuta. tanje ivice aluminijumskom
Pre hranjenja, dobro Svinjski odresci 2509 715-8Y5 folijom. Na polovini ciklusa
promuckajte i pazljivo odmrzavanja, okrenite
proverite temperaturu. ' hranu!
RUCNO ODMRZAVANJE Zivina
Milfrotalasi su odliéan nacin za odmrzavanje hrane: Mikrotalasi na blag Komadi piletine 5009 14%- 15-40 Pro stavite komade
nacin odm[za\(aju Ihranq za kratko vreme. To je velika prednost ako vam (2 komada) | 15% piletine na plitki keramicki
stignu neocekivani gosti. ) ‘ ‘ tanjir tako da strana sa
Smrznuta Zivina mora se potpuno odmrznuti pre kuvanja. Uklonite sve Celo pile 900 g 28-30 kozicom bude okrenuta
eventualne metalne veze i izvadite je iz pakovanja da bi se te¢nost ocedila. nadole, ili ako je re¢ o
Smrznutu hranu stavite u nepokloplienu posudu. Na pola procesa 1 celom piletu, tako da grudi
odmrzavanja okrenite, ocedite eventualnu teCnosti i Sto pre uklonite budu okrenute nadole.
iznutrice. Tanje delove, kao $to
Povremeno proverite da se hrana nije zagrejala. su krajevi bataka i krila,
Ako maniji i tanji komadi smrznute hrane po¢nu da se zagrevaju, mozete zaétitite aluminijumskom
ih zastititi tako $to ete ih uviti malim trakama aluminijumske folije u toku folijom. Na polovini ciklusa
odmrzavanja. odmrzavanja, okrenite
Ako Zivina po&ne da se zagreva spolja, prekinite odmrzavanje i ostavite da hranu!
odstoji 20 minuta pre nego $to nastavite.
Da biste zavrsili odmrzavanje, ostavite ribu, meso i Zivinu da odstoji. Vreme
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Vreme Vreme nakon
Hrana Porcija . kuvanja Uputstvo
(min.) N
(min.)
Riba
Riblji fileti 2509 6-7 5-15 Smrznutu ribu stavite na
(2 komada) sredinu plitkog keramickog
tanjira. Tanje delove stavite
4009 12-13 pod deblie delove. Zastitite
(4 komada) uZe delove aluminijumskom
folijom. Na polovini ciklusa
odmrzavanja, okrenite
hranul
Voce
Bobicasto voce 250 g 6-7 5-10 Rasporedite voce
po plitkom okruglom
staklenom tanjiru (velikog
precnika).
Hleb
Kiflice 2 komada -1 5-20 Poredajte kiflice u krug,
(svaka po 50 g) 4 komada | 2-2% a hleb horizontalno po
kuhinjskom papiru koji ste
Tost/Sendvi¢ 250 g 415-5 stavili na sredinu obrtnog
postolja. Na polovini
Nemacki hleb 5009 8-10 ciklusa odmrzavanja,
(pSenicno + okrenite hranul!
razeno brasno)

ROSTILJ

Grejni element za rostilj nalazi se ispod svoda unutradnjeg prostora pecnice.
U funkciji je kada su vrata zatvorena i kada se okrece obrtno postolje.
Rotacija obrtnog postolja omogucava ravnomernije re$ pecenje hrane.
Hrana ¢e se brze ispeci ako rostilj prethodno 3-4 minuta zagrejete.

Posude za pecenje na rostilju:

Treba da bude otporno na vatru i moze da sadrzi metalne delove. Nemojte
koristiti nijednu vrstu plasticnog posuda jer se ono moze istopiti.

Hrana pogodna za pecenje na rostilju:

Snicle, kobasice, odresci, plieskavice, slanina u komadu i tanko seCena
slanina, tanki riblji fileti, sendviCi i sve vrste tosta sa dodacima.

Vazna napomena:

Kada se koristi samo rostilj, obavezno proverite da li je grejni element za
rostilj ispod svoda u horizontalnom polozaju, a ne na zadnjem zidu pecnice
u uspravnom polozaju. Ne zaboravite da hranu morate da postavite na
visoku reSetku, osim ako u uputstvu ne postoji neka druga preporuka.

MIKROTALASNA + ROSTILJ

Ovaj rezim kuvanja kombinuje toplotu koja zradi iz roétilja i brzinu kuvanja
pomocu mikrotalasa. U funkciji je samo kada su vrata zatvorena i kada
se okrece obrtno postolje. Zahvaljujuci rotaciji obrtnog postolja, hrana se
ravnomerno pece. Sa ovim modelom dostupne su tri kombinacije: 600 W +
Rostilj, 450 W + Rostilj i 300 W + Rostilj.

Posude za kuvanje kombinovanjem mikrotalasa + rostilja

Koristite posude kroz koje mogu da prodru mikrotalasi. Posude treba da
bude otporno na vatru. Pri kombinovanom rezimu rada nemojte koristiti
metalno posude. Nemojte koristiti nijednu vrstu plasti¢énog posuda jer se
ono moze istopiti.

Hrana koja se moze kuvati kombinovanjem mikrotalasa + rostilja:
Hrana podesna za kombinovani reZzim kuvanja ukljucuje sve vrste ve¢
spremljene hrane koju je potrebno podgrejati i zapedi (npr. zaprzena
testenina), kao i jela koja se za kratko vreme zapeku s gornje strane.
Takode, ovaj rezim se moze koristiti za velike porcije hrane kod kojih je
vazno da budu pecene i hrskave (npr. komadi piletine koje na polovini
procesa spremanja treba okrenuti). Za vise detalja, pogledajte tabelu za
rostilj.

VaZna napomena:

Kada se koristi kombinovani rezim rada (mikrotalasi + rostilj), obavezno
proverite da i je grejni element za roétilj ispod svoda u horizontalnom
poloZaju, a ne na zadnjem zidu pecnice u uspravnom poloZaju. Hranu
morate da postavite na visoku resetku, osim ako u uputstvu ne postoji
neka druga preporuka. U suprotnom, morate je postaviti direktno na obrtno
postolje. Pogledajte uputstva iz navedene tabele.

Hrana se mora okretati da bi se zapekla sa obe strane.

APNVANM VZ JIAOA L0
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Vodi¢ za pecenje zamrznute hrane na rostilju
Kao vodi¢ za pecenje na rostilju koristite navedenu tabelu sa nivoima snage

®

Vodi¢ za pecenje sveze hrane na rostilju

Najpre zagrejte rostilj 3-4 minuta pomocu funkcije rostilia. Kao vodi¢ za pecenje

Ivremenom pecenja. na roétilju koristite navedenu tabelu sa nivoima snage i viemenom pecenja.
1. strana, | 2. strana,
Sveza hrana Porcija Snaga vreme vreme Uputstvo Sveza Porcii IREIEIE || coLEDE
. ., orcija Snaga vreme vreme Uputstvo
(min.) (min.) hrana {min) (min)
Kiflice (svaka oko | 2 komada | Mikrotalasi | 300 W + Samo | Poredajte kiflice u krug » » -
50 g) 4komada |+ rodtil Rosti rodtlj | na reSetku. Pecite na Kridke 4 komada Sa[nlcl) 6-8 4-5% | Stavite kriske toste% jednu
111 120 rodtiju drugu stranu tosta (svaki po rostilj pored druge na resetku.
kifica sve dok ne 259)
22 -2 postanu hrskave po Zelj
Ostavite da odstoje 2-5 ' Kiﬂice (ve¢ | 2-4 komada Samg 2-3 2-3 Kjflice poredajte u krug ,
minuta. , Pecene) rostilj direktno na gbrtno postolie
Bageti + dodaci | 250-300g | 450W+ | 89 Stavite 2 zamrznta 12k0 da dona stena D
(paradajz, sir, (2 komada) |  Rostil bageta jedan pored gore.
Sunka, pecurke) drugog navreéetku. Przeni Mikrotalasi | 300 W + Samo | Isecite paradajz na polovine.
N%ﬁ?n pe?ehjta ’gja paradajz + rogtil Rostil rostij | Stavite malo sira odozgo.
rodtilju, ostavite da . O
00510 23 iz 209 5 | 23| i s St
Graten (povréeili | 400g 450 W+ | 13-14 Stavite zamrznuti graten 2 komada) tanjir na regetku.
krompir) Rostil umali ol|<rugli tarlljlir od 4009 7-8
vatrostalnog stakla. '
Stavite posudu na {4 komada)
reSetku. Nakon kuvanja, Havajski 2komada | 450 W + 3Vo-4 - Prvo od kriski hleba napravite
ostavite da odstoji 2-3 tost (300 g) Rostil tost. Stavite tost sa dodacima
minuta. (ananas, na reSetku. Postavite 2
Testenina 4009 Mikrotalasi | 600 W + Samo | Stavite zamrznutu Sunka, parceta tosta jedan naspram
(kaneloni, + roétil Rostil rodtij | testeninu u mali plitki kriske drugoga direktno na reSetku.
makaroni, 14-15 2.3 pravougaoni tanjir od sira) Ostavite da odstoje 2-3
lazanje) vatrostainog stakla. minuta.
Stavite tanjir direktno na f
obrtno postolie. Nakon Peceni 250 g 600W + | 47-5% - Isecite krompir na polovine.
kuvanja, ostavite da krompir Rostilj Poredajte ga u krug na reetku
odstoji 2-3 minuta. 500 89 tako da seéen% gtrana bude
Pileci fileti 2509 | 450W+ | 55% 33% | Stavite pilece filete na okrenuta ka rogtilu.
Rostil reSetku. Okrenite nakon
prvog ciklusa.
Pomfrit iz 250¢g 450 W + 9-11 4-5 Ravnomerno rasporedite
peénice Rostil pomfrit na papir za
pecenje i stavite ga na
reSetku.
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. 1. strana, | 2. strana,
Sveza "
— Porcija Snaga vreme vreme Uputstvo
(min.) (min.)
Komadi 450-500g | 300W + 10-12 12-18 | Komade piletine premazite
piletine (2 komada) Rostil uliem i zaCinima. Poredajte
ih u krug tako da kosti budu
okrenute prema centru kruga.
Stavite komad piletine tako da
ne bude na sredini reSetke.
Ostavite da odstoje 2-3
minuta.
Jagnjedi 4009 Samo 12-15 9-12 PremaZite jagnjece kotlete
kotleti/ (4 komada) rostil uliem i zacinima. Poredajte
govede ih u krug na resetku. Nakon
Snicle pecenja na rostilju, ostavite da
(srednje odstoje 2-3 minuta.
veliéine)
Svinjski Mikrotalasi | 300 W + Samo | PremaZite svinjske odreske
odresci + rotilj Rostil rodtij | uliemi zacinima. Poredajte
ih ukrug na reSetku. Nakon
o ngis g 78 67 pedenja na rodtilu, ostavite da
odstoje 2-3 minuta.
Pegene 1 jabuka 300W + 4-4%, [zdubite jabuke i filujte ih
jabuke (oko 200 g) Rostil grozdicama i dzemom.
) Pospite iseckani badem na
ilaggge 6-7 jabuke. Stavite jabuke na plitki
(oko 400 ) tanjir od vatrostalnog stakla.
Stavite tanjir direktno na
obrtno postolie.
Pecena 12009 600 W + 15-18 156-18 | Pile premaZite uljem i
piletina Rostil za¢inima. Pile stavite direktno

na obrtno postolje tako da
grudi budu okrenute nadole,
potom ga okrenite tako da
grudi budu okrenute nagore.
Ostavite da odstoji 5 minuta
nakon pecenja na rostifju.
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POSEBNE NAPOMENE

TOPLJENJE MASLACA
Stavite 50 g maslaca u malu duboku staklenu posudu. Pokrijte plastiénim
poklopcem. Zagrevajte 30-40 sekundi na 800 W sve dok se maslac ne otopi.

TOPLJENJE COKOLADE

Stavite 100 g ¢okolade u malu duboku staklenu posudu. Zagrevajte 3-5
sekundi na 450 W sve dok se ¢okolada ne otopi. Promesajte jednom ili
dvaput tokom otapanja. Za vadenje koristite rukavice!

TOPLJENJE KRISTALIZOVANOG MEDA
Stavite 20 g kristalizovanog meda u malu duboku staklenu posudu.
Zagrevajte 20-30 sekundi na 300 W sve dok se med ne otopi.

TOPLJENJE ZELATINA

Suve listove zelatina (10 g) potopite u hladnu vodu na 5 minuta. Ocedite
zelatin i stavite ga u malu vatrostalnu Ciniju. Zagrevajte 1 minut na 300 W.
Promesajte nakon otapanja.

KUVANJE GLAZURE ILI PRELIVA (ZA KOLACE | SITNE KOLACE)
Pomesajte instant prah za preliv (oko 14 g) sa 40 g Secera i 250 ml hladne
vode. Kuvajte nepokriveno u staklenoj vatrostalnoj Ciniji 3%z do 42 minuta
na 800 W, dok preliv/glazura ne postane providan. PromesSajte dvaput
tokom kuvanja.

KUVANJE DZEMA

Stavite 600 g voca (npr. mesanog bobicastog voca) u dovoljino veliku
vatrostalnu ¢iniju sa poklopcem. Dodajte 300 g Secera za zimnicu i dobro
promesajte. Kuvajte pokloplieno 10-12 sekundi na 800 W.

Promesajte nekoliko puta tokom kuvanja. Sipajte direktno u male tegle za
dzem sa poklopcem na zavijanje. Ostavite da odstoji pokloplieno 5 minuta.

KUVANJE PUDINGA

Pomesajte prah za puding sa Sec¢erom i mlekom (500 ml) pridrzavajuci se
uputstva na kesici i dobro promesajte. Koristite odgovarajuc¢u posudu od
vatrostalnog stakla sa poklopcem. Kuvajte pokloplieno 6%2 do 72 minuta na
800 W. Dobro promesajte nekoliko puta tokom kuvanja.

PRZENJE KRISKI BADEMA

Ravnomemo rasporedite 30 g seckanih badema po kerami¢kom tanjiru
srednje veliCine. Nekoliko puta promesajte tokom pecenja 3% do 412 minuta
na 600 W. Ostavite da odstoji 2-3 minuta u pecnici. Za vadenje koristite
rukavice!

APNVANM VZ JIAOA L0
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STA UCINITI AKO STE U NEDOUMICI ILI IMATE PROBLEM

Ako se pojavi neki od sledecih problema, pokuSajte da ga reSite pomocu
predlozenih resenja.

To je normalna pojava.

e U pecnici se kondenzuje voda.

Strujanje vazduha se oseca oko vrata i kucista.
Refleksija svetla se javlja oko vrata i kucista.

Para izlazi kroz otvore oko vrata ili ventilacione otvore.

Pecnica se ne ukljucuje kada pritisnete dugme ().

e Da li su vrata potpuno zatvorena?

Hrana se uopste ne kuva.

e Dalli ste pravino podesili tajmer i/ili pritisnuli dugme (<)?

Da li su vrata zatvorena?

Da niste preopteretili elektriéno kolo pa je pregoreo osigurac ili je iskocila
sklopka?

Hrana je prekuvana ili nedovoljno kuvana.

e Dalli ste podesili odgovarajucu duzinu kuvanja za taj tip hrane?
Da li ste izabrali odgovarajuci nivo snage?

U pecnici dolazi do varni¢enja i pucketanja (elektri¢ni luk).

e Da niste koristili posudu sa metalnim rubovima?

Da niste u pecnici zaboravili viljusku ili neki drugi metalni objekat?
Da li je aluminijumska folija preblizu unutrasnjin zidova®?

Sijalica ne radi.

e |z bezbednosnih razloga, ne bi trebalo sami da menjate sijalicu. Obratite se
najblizem ovlaséenom centru za korisnicku podrsku kompanije Samsung i
zatraZite da vam stru¢no tehnicko lice zameni sijalicu.

®

Pecnica ometa signal radija ili televizora.

e Dok pecnica radi, moze doci do manjih smetniji na televizorima i radio
aparatima. To je normalna pojava. Da biste resili ovaj problem, pecnicu
postavite dalje od televizora, radio aparata i antena.

Ako mikroprocesor pecnice detektuje smetnje, moze dodi do resetovanja
displeja. Da biste resili ovaj problem, izvucite utikag iz utinice, a zatim ga
ponovo priklju¢ite. Ponovo podesite vreme.

Pri prvom pokretanju oseca se neprijatan miris i vidi se dim.

e QOvo je priviemena pojava do koje dolazi usled zagrevanja novih
komponenata. Dim i neprijatan miris nestace u potpunosti nakon
10 minuta rada. Da biste brze uklonili neprijatan miris, stavite limun ili
limunov sok u peénicu i ukljucite je.

Ako ne moZete da resite problem pomocu navedenih smernica, obratite se
lokalnom korisnickom centru kompanije SAMSUNG.
Pripremite sledece informacije:

* Broj modela i serijski broj, naj¢esce se nalaze na poledini pecnice
e Podaci o garanciji
e Jasan opis problema

Zatim kontaktirajte lokalnog distributera ili servisnu sluzbu kompanije
SAMSUNG.
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| ®

tehnicke specifikacie beleska

Kompanija SAMSUNG neprekidno radi na usavrSavanju svojih proizvoda.
Specifikacije dizajna i uputstvo za korisnika mogu se promeniti bez prethodne najave.

Model MG23F301T**, MG23F302T**
lzvor napajanja 230V ~ 50 Hz o
©
Potrosnja energije -
Mikrotalasna 1200 W §<
Rostil 1100 W s
Kombinovani rezim rada 2300 W rEn
Izlazna snaga 100 W / 800 W (IEC-705) ' 3
o
Radna frekvencija 2450 MHz 2
m
Magnetron OM75P (31) =
Metod hladenja Motor sa rashladnim ventilatorom ﬁ
- T
Dimenzije (S x V x D) =
Spolja 489 x 275 x 392 mm %
Otvor pecénice 330 x 211 x 324 mm f ]
Zapremina 23 litra 8
m
TezZina §
Neto Priblizno 13 kg 2
m

* Ovaj proizvod sadrZi izvor svetla klase energetske efikasnosti <G>.
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SAMSUNG

Imajte u vidu da garancija kompanije Samsung NE pokriva pozive tehni¢koj podrsci za objasnjavanje upotrebe uredaja, ispravljanje nepravilnog postavljanja ili
obavljanje rutinskog cis¢enja ili odrzavanja.

IMATE PITANJA ILI KOMENTARE?

ZEMLJA POZOVITE NAS ILI NAS POSETITE NA INTERNETU NA
ALBANIA 045 620 202 www.samsung.com/al/support
BOSNIA 055 233 999 www.samsung.com/ba/support
NORTH MACEDONIA 023 207 777 www.samsung.com/mk/support
0800 111 31 - besnnaTeH 3a BCU4KI OrnepaTopu
BULGARIA 3000 - LleHa Ha eguH rpaacku pasggsg;zgm cnopep Tapuata Ha MOOUAHNAT www.samsung.com/bg/support
09:00 go 18:00 - MoHenenHnk Ao MeTbk
CROATIA 072 726 786 www.samsung.com/hr/support
800 - SAMSUNG
CZECH (800-726786) Www.samsung.com/cz/support
HUNGARY 0B80SAMSUNG (0680-726-7864) www.samsung.com/hu/support
MONTENEGRO 020 405 888 Www.samsung.com/support
801-172-678" lub +48 22 607-93-33* .
POLAND * (oplata wedlug taryly operatora) http://www.samsung.com/pl/support/
0800872678 - Apel gratuit
ROMANIA *8000 - Apel tarifat i refea WWW.samsung.com/ro/support
SERBIA 011 321 6899 WWW.samsung.com/rs/support
SLOVAKIA 0800 - SAMSUNG (0800-726 786) www.samsung.com/sk/support
LITHUANIA 8-800-77777 www.samsung.com/It/support
LATVIA 8000-7267 www.samsung.com/Iv/support
ESTONIA 800-7267 Wwww.samsung.com/ee/support
SLOVENIA 080 697 267 (brezplac¢na Stevilka) www.samsung.com/si/support
KOSOVO 038 40 30 90 WwWw.samsung.com/support
¥ .
ORI
DE68-04178G-05
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MG23F301T**
MG23F302T**

M | KI”O\/&\OVD& p@é | Ca predstavijajte si vse moznosti

Zahvaljuiemo se vam za nakup tega izdelka Samsung.

Navodila za uporabo in kuharski prirocnik

odjetja Samsung NE krije klicanja servisa za pojasnjevanje

izdelka, popravilo nepravilne namestitve ali normalno ¢iséenje s ’\ M s u N G
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arnostna navodia

POMEMBNA VARNOSTNA NAVODILA

POZORNO PREBERITE IN SHRANITE ZA POZNEJSO
UPORABO.

OPOZORILO: Ce so vrata ali tesnila na vratin
poskodovana, ne uporabljajte pecice, dokler je ne
popravi usposobliena oseba.

OPOZORILO: vsi nepooblasceni posegi v pecico,

ki vkljuCujejo odstranjevanje pokrova za zaséito pred
mikrovalovno energijo, so nevarni za osebe, ki niso
strokovno usposobljene za take posege.
OPOZORILO: tekocin in drugih Zivil ne segrevajte v
zaprtih posodah, ker jih lahko raznese.

OPOZORILO: otrokom dovolite uporabo pecice brez
vaSega nadzora samo v primeru, da so bili seznanjeni
z ustreznimi navodili za varno uporabo pecice in se
zavedajo nevarnosti neustrezne uporabe le-te.

Aparat je namenjen samo za uporabo v gospodinjstvu
in ni namenjen za uporabo v naslednjin okoljin:

v kuhinjah v trgovinah, pisarnah in drugih delovnih
okoljih;

v pocitniskih hisicah;

v kuhinjah za goste v hotelih, motelih in drugih
bivalnih okoljinh;

* v penzionih.

Uporabljajte samo pripomocke, ki so primerni za
uporabo v mikrovalovni peCici.

Ko segrevate zivila v posodah iz plastike ali papirja, jin
morate spremljati, ker obstaja nevarnost vziga.
Mikrovalovna pecica je namenjena gretju zivil in
napitkov. Suenje hrane ali oblacil ter gretje grelnih
blazin, copat, gob, viaznih krp in podobno lahko
povzroci poskodbo, vzig ali pozar.

Ce opazite dim, izklopite ali izkljucite aparat. Vrata
pustite zaprta, da zadusite morebitni ogen;.

Pri segrevanju napitkov v mikrovalovni pecici lahko
pride do zapoznelega nenadnega vrenja, zato je treba
previdno ravnati s posodo.
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Vsebino stekleniCk za hranjenje in kozarcev z otrosko
hrano pred uporabo premesSajte ali pretresite ter
preverite njeno temperaturo, da se izognete opeklinam.
Neoluplienih jajc in celih trdo kuhanih jajc ne segrevajte
v mikrovalovni pecici, saj jih lahko raznese, tudi ko
pecica ne greje vec.

Pecico redno Cistite in iz nje odstranjujte morebitne
ostanke hrane.

Ce pecica ni Gista, lahko pride do poslabsanja povrsin,
to pa lahko skrajSa zivljenjsko dobo aparata in privede
do nevarnih situaci.

Mikrovalovno pecico smete uporabljati samo na pultu
(prostostojeca); uporaba v omarici ni dovoljena.

Pri kuhanju z mikrovalovi je prepovedana uporaba
kovinske posode za zivila in napitke.

Pri odstranjevanju posod iz aparata pazite, da ne
premaknete vrtljive plosce.

Aparata ni dovoljeno Cistiti s parnim Cistilnikom.
Aparata ne Cistite z vodnim curkom.

Aparat ni namenjen namescanju v cestnih vozilih,
pocitniskih prikolicah in podobnih vozilin.

Aparata ne smejo uporabljati osebe z omejenimi
fizinimi, senzori¢nimi ali umskimi sposobnostmi (in
otroci) ter osebe s premalo izkusnjami in znanja, razen
Ce aparat uporabljajo pod nadzorom in po navodilih
0sebe, ki je odgovorna za njihovo varnost.

Otroke je treba nadzorovati in zagotoviti, da se z
aparatom ne igrajo.

Ta aparat smejo uporabljati otroci od 8. leta naprej in
fizicno, senzorno ali mentalno slabotne osebe ali osebe
s premalo izkusnjami in znanja, Ce so pod nadzorom
ali so prejele navodila o varni uporabi aparata ter
poznajo morebitne nevarnosti. Otroci se ne smejo
igrati z aparatom. Otroci ne smejo Cistiti in vzdrzevati
aparata, Ce pri tem niso pod nadzorom.
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Ce je napajalni kabel pogkodovan, ga mora zamenjati
proizvajalec ali njegov servisni zastopnik ali podobno
usposobliena oseba, da se izognete nevarnosti.
Pecico namestite tako, da je primerno usmerjena in
na visini, ki omogoca lahek dostop do notranjosti in
upravijalnega obmocja.

Pred prvo uporabo, pecico najprej 10 minut
uporabljajte z vodo.

Ce petica oddaja nenavaden zvok, vonj po zazganem
ali dim, takoj izkljuCite napajalni vtic in se obrnite na
Mikrovalovna pecica naj bo postaviiena tako, da imate
dostop do viica.

OPOZORILO: ko aparat uporabliate v kombiniranem
nacinu, smejo otroci uporabljati pecico samo pod
nadzorom odrasle osebe zaradi visokih temperatur pri
pripravi hrane.

Aparat se med uporabo zelo segreje. Bodite previdni,
da se ne dotaknete grelnika v pecici.

OPOZORILO: Dostopni deli se lahko med uporabo
zelo segrejejo. Majhni otroci se ne smejo nahajati v
blizini pecice.

Za CiSCenje stekla v vratih pecice ne uporabljajte
jedkih Cistilnin sredstev ali kovinskih strgal, saj lahko
opraskajo povrSino in povzrocijo, da se steklo zdrobi.
Ne uporabljajte parnega Cistilnika.

OPOZORILO: Preden zamenjate luc, zagotovite,

da je naprava izklopliena, da se izognete moznosti
elektricnega udara.

Aparata ni dovolieno namestiti za okrasna vrata, da ne
pride do pregrevanja.

OPOZORILO: Aparat in njegovi dostopni deli se med
uporabo zelo segrejejo.

Bodite previdni, da se ne dotaknete grelnika.

Otroci, mlgjSi od 8 let, naj ne bodo v blizini pecice,
razen Ce so pod stalnim nadzorom.
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POZOR: Peko je treba nadzorovati. Kratko peko je
treba neprekinjeno nadzorovati.

Vrata ali zunanja povrsina se lahko med delovanjem
aparata zelo segrejejo.

Med delovanjem aparata je temperatura dostopnih
povrsin lahko visoka.

Povrsine se lahko med uporabo mocno segrejejo.
Aparati niso namenjeni upravljanju z zunanjim
¢asovnikom ali loCenim daljinskim upravijalnikom.
Ta aparat smejo uporabljati otroci od 8. leta naprej
in fizicno, senzorno ali mentalno slabotne osebe ali
osebe s premalo izkuSnjami in znanja, ¢e so pod
nadzorom ali so prejele navodila o varni uporabi
aparata ter poznajo morebitne nevarnosti. Otroci se
ne smejo igrati z aparatom. Otroci ne smejo Cistiti in
vzdrzevati aparata, razen Ce so starejSi od 8 let in so
pod nadzorom.

Aparat in njegov kabel hranite izven dosega otrok,
mlajSih od 8 let.

Splosna varnost

Kakrsne koli spremembe ali popravila lahko opravi samo usposoblieno
osebje.

Zivil ali tekogin ne grejte v zaprtih posodah za mikrovalovne pedice.

Pecice ne Cistite z benzenom, topilom, alkoholom, parnim ali visokotlacnim
Cistilnikom.

Pecice ne namestite: v blizino grelnika ali vnetljive snovi; na vliazno, mastno
ali prasno mesto z veliko vlage ali na mesto, izpostavljeno neposredni
soncni svetlobi ali vodi; kjer lahko pusc¢a plin ali na neravna tla.

Pecica mora biti ozemljena v skladu z lokalnimi in nacionalnimi predpisi.

Z napajalnih prikljuckov in kontaktov s suho krpo redno brisite vse
morebitne tujke.

Napajalnega kabla ne viecite ali prekomerno zvijajte in nanj ne postavijajte
tezkih predmetov.

Ce uhaja plin (propan, utekodinjeni naftni plin itd.), prostor takoj prezradite.
Ne dotikajte se napajalnega kabla.

Napajalnega kabla se ne dotikajte z mokrimi rokami.

Med delovanjem pecice ne izklopite z odklaplianjem napajalnega kabla.
Ne vstavijajte prstov ali tujkov. Ce v pedico zaidejo tujki, odklopite napajalni
kabel in se obrnite na najblizji Samsungov servisni center.

Pecice ne izpostavljajte prekomernemu pritisku ali udarcem.

Pecice ne postavljajte na ob&utljive predmete.

Zagotovite, da uporabljate napetost, frekvenco in tok v skladu s
specifikacijami izdelka.

Napajalni vti¢ trdno priklopite v stensko vtic¢nico. Ne uporabljajte vedjega
Stevila razdelilnikov, podaljSkov ali elektri¢nin pretvornikov.

Napajalnega kabla ne obesite na kovinske predmete. Kabel mora biti
napeljan med predmeti ali za pedico.

Ne uporabljajte poskodovanega napajalnega vtica ali kabla ali slabo pritriene
stenske vti¢nice. V primeru poskodovanih napajalnih vticev ali kablov se
obrnite na najblizji Samsungov servisni center.

Na pecico ne zlivajte vode, niti je nanjo ne prsite.
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Na pecico, vanjo ali na vrata pecice ne postavijajte predmetov.

Na pecico ne prsite hlapljivin snovi, kot je insekticid.

V pecici ne shranjujte vnetljivin snovi. Alkoholni hlapi lahko pridejo v stik z
vro¢imi deli peCice, zato bodite previdni pri segrevanju zivil ali napitkov, ki
vsebuijejo alkohol.

Otroci se lahko udarijo v vrata pecice ali si z njimi priprejo prste. Ko odpirate
ali zapirate vrata, naj bodo otroci oddaljeni od njih.

Opozorilo o mikrovalovih

Pri segrevanju napitkov v mikrovalovni pecici lahko pride do zapoznelega
nenadnega vrenja, zato je treba vedno previdno ravnati s posodo.

Pred nadaljevanjem napitke vedno pustite mirovati vsaj 20 sekund. Po
potrebi napitek med segrevanjem mesajte. Po segrevanju napitek vedno
premesSajte.

V primeru oparin upostevajte naslednja navodila za prvo pomoc:

1. Oparjeni predel drzite v hladni vodi vsaj 10 minut.
2. Povijte s Cistim in suhim povojem.

3. Ne nanasajte krem, olj ali losjonov.

Pladnja ali reSetke ne postavite v vodo takoj po kuhanju, saj s tem lahko
poskodujete pladenj ali reSetko.

Pecice ne uporabljajte za cvrtje, ker ne omogoca nadzora temperature olja.
Vroce olje bi lahko nenadoma prekipelo.

Previdnostni ukrepi za mikrovalovno pecico

Uporabljajte samo pripomocke, primerne za uporabo v mikrovalovni pedici.
Ne uporabljajte kovinskih posod, posod z zlatimi ali srebrnimi dodatki,
nabodal itd.

Odstranite Zicke za zapiranje. Lahko pride do elektri¢nega iskrenja.

V pecici ne susite papirja ali oblagil.

Za manjse koli¢ine zivil uporabite kraji Cas, da preprecite pregretje ali zazig.

Napajalni kabel in vti¢ ne smeta biti v blizini vodnih virov in virov toplote.
Neoluplienih jajc in celih trdo kuhanih jajc ne segrevajte v mikrovalovni
pecici, saj jih lahko raznese. Ne segrevajte nepredusno ali vakuumsko
zaprtih posod, oreS¢kov, paradiznikov itd.

Ne zakrivajte odprtin za prezracevanje z blagom ali papirjem. Lahko pride
do pozara. Peica se lahko tudi pregreje in se samodejno izklopi ter ostane
izklopliena, dokler se ne ohladi dovolj.

Pri jemaniju posode iz pecice vedno uporabljajte rokavice za peko.
Tekocine premesajte na polovici gretja ali po kon¢anju gretja in jih pustite
pocivati vsaj 20 sekund po gretju, da preprecite nenadno vretje.

Ko odpirate vrata, stojte za dolZino rok stran od pecice, da vas ne opece
uhajajoci vro¢ zrak ali para.

Ne uporabljajte prazne pecice. Iz varnostnih razlogov se bo pecica
samodejno zaustavila za 30 minut. Priporo¢amo, da v pecico postavite
kozarec vode, ki bo vsrkala mikrovalovno energijo, e boste pecico
nenamerno vklopili.

Pri namestitvi pecice upostevajte razdalje, ki so navedene v navodilih.
(Oglejte si razdelek Namestitev mikrovalovne pecice.)

Bodite previdni pri priklju¢evanju drugih elektri¢nih naprav v vti¢nice v blizini
pecice.
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Previdnostni ukrepi za uporabo mikrovalov

Omejena garancija

Neupostevanije naslednjin varnostnih ukrepov lahko povzroci Skodljivo
izpostavljanje mikrovalovni energiji.

e Ne uporabljajte pecice, e ima odprta vrata. Ne poskusajte spreminjati
sistema varnostnega zaklepanja (zapahi na vratih). Ne poskusajte
vstavljati predmetov v odprtine za varnostni zaklep pecice.

Med vrata in sprednjo stran pecice ne postavljajte nobenih predmetov,
na tesnilnih povrsinah pa ne sme biti nobenih ostankov hrane ali &istil. Po
vsaki uporabi odistite vrata in tesnilne povrsine z vlazno krpo, nato pa z
mehko suho krpo.

Ce je mikrovalovna pedica pokvariena, je ne uporabljajte. Uporabljate jo
lahko, ko jo usposoblien strokovnjak popravi.

Pomembno: vrata pecice morajo biti ustrezno zaprta. Vrata ne smejo
biti ukrivijena; tecaji vrat ne smejo biti zZlomljeni ali zrahljani; tesnila vrat in
tesnilne povrsine ne smejo biti poskodovane.

Vse nastavitve ali popravila mora opraviti usposobljen strokovnjak.

Samsung bo zaradunal stroske popravila za zamenjavo dodatne opreme ali
popravilo kozmeti¢ne napake, ¢e je enoto ali dodatno opremo poskodoval
kupec. Postavke, ki jih krije ta pogodba:

e Udrta, opraskana ali poskodovana vrata, ro¢aji, zunanja ali nadzorna

plosca.

Poskodovan ali manjkajo¢ pladenj, vodilni valj, prikljucek za vrtljivo
plosco ali reSetka.

To pecico uporabljajte le za to, Eemur je namenjena, kot je opisano v tem
priro¢niku. Opozorila in pomembne varnostne informacije v tem prirocniku
ne vklju€ujejo vseh moznih stanj in situacij, ki se lahko pojavijo. Odgovorni
ste za to, da uporabljate zdrav razum in da ste previdni pri namescaniju,
vzdrzevanju in uporabi pecice.

Ker naslednja navodila za uporabo veljajo za razli€ne modele, se lahko
znacilnosti vase mikrovalovne pecice nekoliko razlikujejo od znacilnosti,
opisanih v navodilih, poleg tega morda ne veljajo vsi opozorilini znaki. Ce
imate kakrsna koli vpraSanja ali e vas kar koli zanima, se obrnite na lokalni
Samsungov servisni center ali pa pomoc in informacije poiscite v spletu na
naslovu www.samsung.com.

Pecico uporabljajte samo za segrevanje. Namenjena je samo gospodinjski
uporabi. Ne grejte blaga ali blazin, napolnjenih z zrnjem. Proizvajalec ni
odgovoren za $kodo, ki bi nastala zaradi neustrezne ali nepraviline uporabe
pecice.

Pecica redno Cistite in vzdrzujte, da preprecite poslabSanja stanja njenih
povrsin in nastanek nevarnih okoliScin.

Opredelitev skupine izdelka

lzdelek je industrijska, znanstvena ali medicinska oprema razreda B skupine
2. Skupina 2 zajema vso industrijsko, znanstveno in medicinsko opremo,
pri kateri namenoma nastaja radiofrekvencna energija in/ali je ta uporabliena
v obliki elektromagnetnega sevanja za obdelavo snovi, ter opremo za
potopno erozijo in oblo¢no varjenje.

Oprema razreda B je primerna za uporabo v gospodinjstvu in obratih,
neposredno priklju¢enih na nizkonapetostno elektricno omrezje, ki dovaja
energijo stavbam, ki se uporabljajo v gospodinjske namene.
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Ustrezno odstranjevanje tega izdelka
(odpadna elektriéna in elektronska oprema)

(velja za drzave z lo€enimi sistemi zbiranja)

Oznaka na izdelku, dodatni opremi ali dokumentaciji
pomeni, da izdelka in njegove elektronske dodatne opreme
(npr. elektricnega polnilnika, slusalk, kabla USB) ob koncu
zivlienjske dobe ni dovolieno odvreci med gospodinjske
[ ] odpadke. Te izdelke lo¢ite od drugih vrst odpadkov in
jih odgovorno predajte v recikliranje ter tako spodbudite
trajnostno vnovi¢no uporabo materialnih virov. Tako boste
preprecili morebitno tveganje za okolje ali zdravje ljudi
zaradi nenadzorovanega odstranjevanja odpadkov.
Uporabniki v gospodinjstvin naj se za podrobnosti o tem,
kam in kako lahko te izdelke predajo v okolju prijazno
recikliranje, obrnejo na trgovino, kjer so izdelek kupili, ali na
krajevni upravni organ.
Poslovni uporabniki naj se obrnejo na dobavitelja in
preverijo pogoje kupne pogodbe. Tega izdelka in njegove
elektronske dodatne opreme pri odstranjevanju ni
dovolieno mesati z drugimi gospodarskimi odpadki.

Informacije o Samsungovih okoljskih zavezah in regulatornih obveznostih
v zvezi s posameznimi izdelki, npr. REACH, WEEE, baterije, so na voljo na
spletnem mestu: www.samsung.com/uk/aboutsamsung/sustainability/
environment/our-commitment/data/

namestite

DODATNA OPREMA

Prilozena je dodatna oprema (odvisno od modela pecice), ki jo lahko
uporabite na ve¢ nacinov.

1. Nosilec vrtljive plosce, ki ga postavite na sredino
pecice. O
Namen: Nosilec podpira vrtljivo plosco.

2. Vrtljiva ploséa, ki jo postavite na nosilec, ki je
povezan s priklju¢kom za vrtljivo plosco.
Namen: Vrtljiva ploS¢a se uporablja kot glavna
kuhalna povrsina; zlahka jo odstranite
in ocistite.

AJLILSINVN 20

3. Resetka za zar, ki jo postavite na vrtljivo plos¢o.

Namen: Kovinski podstavek lahko uporabljate
pri Zaru in kombinirani uporabi pecice.

4. Kroznik za hrustljave jedi, oglejte si strani 20-21.
(samo modeli MG23F301TC*, MG23F301TJ*,
MG23F302TC*, MG23F302TJ)

Namen: Kroznik za hrustljave jedi uporabite,
Ge zelite hrano boje zapedi pri kuhanju z mikrovalovi ali
kombiniranem kuhanju z Zarom. Testo za pecivo in pico bo
hrustljavo.

NE uporabljajte mikrovalovne pedice brez nosilca in vrtljive plosce.
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5. Parni kuhalnik, oglejte si strani 18-20.
(samo modeli MG23F301TF*, MG23F301TJ*,
MG23F302TF*, MG23F302TJ%)
Namen: Pri uporabi funkcije kuhanja na paro
uporabljajte plasti¢ni parni kuhalnik.

NE uporabljajte mikrovalovne pedice brez nosilca in vrtljive plosce.

NE uporablajte nagina ZAR (1U) in KOMBINIRANO (i) s parnim

kuhalnikom.

Nagin delovanja MV (%) ZAR W)

KOMBINIRANO (&)

O

’

(parni kuhalnik)

X

MG23F301TAK_OL_DE68-04178G-05_SL.indd 10

MESTO NAMESTITVE

e Pecico postavite na ravno povrsino priblizno
85 cm nad tlemi. PovrSina mora podpirati tezo

20cm Oocm
zgoral ¥ zaday

pegice. . ‘

* Priporo€amo, da izdelek namestite tako, da 85\\ d, oém()ob
f . cm
je njegova hrbtna stran poravnana s steno. nad tlemi 5 straneh

Na obeh straneh izdelka pustite najmanj 10
cm prostora, nad izdelkom pa najmanj 20 cm
prostora za prezracevanje.

* Pecice ne namescajte v vrocem ali viaznem okolju v blizini druge
mikrovalovne pecice ali radiatorja.

e Upostevajte specifikacije napajanja peice. Ce morate uporabiti
podaljsek, uporabljajte samo odobrene podaljske.

e Pred prvo uporabo odistite notranjost pecice in tesnila vrat z vlazno krpo.

VRTLJIVA PLOSCA

Iz notranjosti pecice odstranite vso embalazo.
Namestite nosilec in vrtljivo plos¢o. Preverite, ali se
vrtljiva plos¢a prosto vrti.
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drzevane
CISCENJE

Pecico redno distite, da preprecite nabiranje umazanije na pecici in v njej.
Se posebej bodite pozorni na vrata in tesnila vrat ter vrtljivo plo$éo in njen
nosilec (samo za dolo¢ene modele).

Ce se vrata ne odpirajo ali zapirajo tekoce, najprej preverite, de se je na
tesnilu vrat nabrala umazanija. Notranjost in zunanjost pecice o istite z
mehko krpo, namoceno v milnico. Splaknite in dobro osusite.

Odstranjevanje trdovratne umazanije neprijetnega vonja iz notranjosti pecice

1. V prazno pecico na sredino vrtljive ploSce postavite kozarec z limoninim
sokom

2. in pecico 10 minut segrevajte z najvisjo mogjo.

3. Ko se program zakljuci, pocakajte, da se pecica ohladi. Nato odprite
vrata in ocistite notranjost pecice.

Ciséenje notranjosti pri modelih z nihajnim grelnikom

Za CisCenje zgornje povrsine notranjosti pecice
spustite zgornji grelnik za 45°, kot je prikazano.
Tako boste laze ocistili zgornjo povrsino. Ko
koncate, znova namestite zgornji grelnik.

7

—y

/\ POZOR

e Skrbite, da bodo vrata in tesnilo vrat Cista ter da se vrata odpirajo in
zapirajo tekocCe, saj se lahko v nasprotnem primeru skrajsa Zivljenjska
doba pecice.

e Pazite, da ne zmodite odprtin za zraCenje.

e Za CisCenje ne uporabljajte jedkih ali kemicnih snovi.

e Po vsaki uporabi pecice poCakajte, da se ta ohladi, in nato njeno
notranjost ocistite z blagim detergentom.

MENJAVA (POPRAVILO)

A\ OPOZORILO

Delov v notranjosti pecice ne more odstraniti uporabnik. Ne poskusajte sami

popravijati pecice ali menjati delov.

o Ce se pojavi tezava s tecaji, tesnilom in/ali vrati, se za tehniéno pomod
obrnite na usposoblienega strokovnjaka ali najblizji Samsungov servisni
center.

o Ce Zelite zamenijati Zamico, se obrnite na najblizji Samsungov servisni
center. Zarnice ne menjajte sami.

o Ce se pojavi tezava z zunanjim ohijem pecice, najprej izviecite napajaini

DALJSE OBDOBJE NEUPORABE APARATA

Ce pedice dalj asa ne boste uporabljali,vizvlecite napajalni kabel ter pecico
premaknite na suh in neprasen prostor. Ce bi se v notranjosti pecice
nabirala prah in vlaga, bi to lahko vplivalo na njeno delovanje.
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fu N KCH@ O@éi@@ NADZORNA PLOSCA
PECICA
=T ®
{ | ®
==
(e) (o) ) (2 Qs gram @
< ]
1. ROCAJ NA VRATIH 7. VRATA '
2. ODPRTINE ZA ZRACENJE 8. VRTLJIVA PLOSCA
3. ZAR 0. PRIKVL:JUCEK ZA VRTLJIVO
4. LUG PLOSCO . 1. ZASLON 7. GUMB STOP/EKOLOSKA
5. ZASLON 10. NOSILEC VRTLJIVE PLOSGE NASTAVITEV
6. ZAPAHI NA VRATIH 11. ODPRTINE ZA VARNOSTNI 2. GUMB ZDRAVO KUHANJE 5
ZAKLEP PECICE 3. GUMB ZA ODMRZOVANJE GUMB MOJ KROZNIK
12. NADZORNA PLOSCA | 4. GUMB ZA MIKROVALOVE 9. GUMB ZA ODSTRANJEVANJE
) VONJAV
5. GUMB ZA ZAR 10. GUMB ZA MIKROVALOVE IN
6. VRTLJIVI GUMB 7AR
(TEZAJOBROK/CAS)

11. GUMB ZA NASTAVITEV URE
12. GUMB START/+30s
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uporaba pecice
NASTAVITEV CASA

Mikrovalovna pecica ima vgrajeno uro. Ko se aparat napaja, je na zaslonu
samodejno prikazano ":0", "88:88" ali "12:00".
Nastavite trenutni ¢as. Cas je lahko prikazan v 24- ali 12-urni obliki.
Uro je treba nastaviti:
¢ Ob prvi namestitvi mikrovalovne pecice
e Po prekinitvi napajanja
Ne pozabite ponastaviti ure ob prehodu s poletnega na zimski ¢as in obratno.

Funkcija samodejnega varéevanja z energijo
Ce med nastavljanjem ali delovanjem z zaCasno zaustavitvijo ne izberete
nobene funkcije, je funkcija preklicana, po 25 minutah pa je prikazana ura. Ce

so vrata 5 minut odprta, se lucka pecice izklopi.

1. Zaprikaz ¢asa v...

24-urni obliki
12-urni obliki

Enkrat ali dvakrat pritisnite gumb Ura (@)

2. Zvriljivim gumbom nastavite uro.

3. Pritisnite gumb Ura (@)).

4. Z vriljivim gumbom nastavite minute.

5. Pritisnite gumb Ura (@)).

mfc Q) mfc Q) mfc

DELOVANJE MIKROVALOVNE PECICE

Mikrovalovi so visokofrekvencni elektromagnetni valovi; sproS¢ena energija
omogoca kuhanje ali pogrevanje hrane brez spreminjanja oblike ali barve.
Z mikrovalovno pecico lahko:
e Odmrzujete (ro¢no ali samodejno)
e Kuhate
e Pogrejete
Osnove kuhanja
1. Magnetron proizvaja mikrovalove, ki se v notranjosti
pecice odbijajo in enakomerno porazdelijo med

vrtenjem hrane na vrtljivi plosc¢i. Hrana je zato
enakomemo kuhana.

2. Hrana vsrka mikrovalove do 2,5 cm globoko.
Kuhanje se nato nadaljuje, ko hrana vsrka toploto.

3. Cas kuhanja je odvisen od uporabliene posode in
lastnosti hrane:
e Koli¢ina in gostota
e Vsebnost vode
e Zacetna temperatura (ohlajeno ali ne)

Sredica zivila se skuha, ko Zivilo vsrka toploto. Tako se kuhanje
nadaljuje tudi, ko Zivilo vzamete iz pecice. Cas pocivanja, naveden v
receptih in v tej knjizici, je treba upostevati, da zagotovite:

e Enakomerno skuhano hrano vse do sredice
e Enakomerno temperaturo hrane
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PREVERJANJE DELOVANJA PECICE KUHANJE/POGREVANJE
Naslednji enostaven postopek vam omogoca preverjanje delovanja pecice. V naslednjem postopku je razloZzeno, kako se kuha in pogreva hrano.
Vrata pecice odprete tako, da povlecete ro¢aj na desni strani vrat. Postavite VEDNO preverite nastavitve pecice, preden greste stran od nje.
kozarec vode na vrtliivo plos¢o. Nato zaprite vrata. Najprej postavite Zivilo na sredino vrtljive plosce. Nato zaprite vrata.
1. Pritisnite gumb Mikrovalovi (#%). 1. Pritisnite gumb Mikrovalovi (#%).
Rezultat: PrikaZe se 800 W (najvec¢ja moc¢ Rezultat: Prikaze se 800 W (najvedja moc A\
kuhanja) kuhanja):
|zberite ustrezno raven moci tako, da
2. Z vrtljivim gumbom nastavite das od 4 do 5 minut znova pritiskate gumb Mikrovalovi (#%),
in pritisnite gumb Start/+30s (). - &> /430 dokler se ne prikaze ustrezno Stevilo
. N L v . “x s vatov. Oglejte si tabelo ravni mogi.
Rezultat: Luc v pecici se prizge in vrtljiva plos¢a
se zaéne vrteti. ‘2.7 vrtljivim gumbom nastavite ¢as kuhanja. I,
1) Kuhanje se zacne. Ob koncu Rezultat: Prikaze se Gas kuhanja.
kuhanja se $tirikrat oglasi zvocéni
signal.
2) Na konec vas bodo opozorili 3. Pritisnite gumb Start/+30s ().
3 zvoéni signali (en na minuto). N . . " “x <> /+303
3) Ponovno se prikaZe trenutni éas. Rezultat: Luc vaeCICI se prizge in vrtljiva plos¢a
N G s ' . . . se zacCne vrteti. Start
Pecico je potrebnovprlkljucm v ustrezno zidno vti¢nico. Vrtljiva plos¢a . 1) Kuhanje se za&ne. Ob koncu
mora biti v pecici. Ce ni uporabliena najvisja raven modi, bo dije trajalo, kuhanja se &tirikrat oglasi zvo&ni
da voda zavre. signal.

2) Na konec vas bodo opozorili
3 zvoeni signali (en na minuto).
3) Ponovno se prikaze trenutni ¢as.

Ne vklapljajte mikrovalovne pecice, ko je prazna.
Ce zelite hitro segreti jed pri najvisji moci (800 W), enostavno enkrat

pritisnete gumb +30s za vsakih 30 sekund kuhanja. Pecica se takoj
vklopi.
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RAVNI MOCI PRILAGODITEV CASA KUHANJA
|zbirate lahko med spodnjimi ravnmi modi. Cas kuhanja lahko podalj$ate tako, da enkrat pritisnete
S~ gumb +30s za vsakih 30 sekund, ki jih elite dodat. @ / +30s
Raven mog¢i = = Enkrat pritisnite gumb +30s za vsakih 30 sekund, ki jih Start
MIKROVALOVNA PECICA | ZAR Selite dodati.
VISOKA 800 W -
PREKINITEV KUHANJA &
e 600 W ) Kuhanje lahko kadarkoli prekinete, da preverite hrano. %
SREDNJA 450 W - 1. Za zadasno zaustavitev: -
SREDNJE NIZKA 300 W - 1) Odprite vrata. 3 §
ODMRZOVANJE (£5) 180 W . . Rezultat: Kuhanje_ se ustav!. Ce zehtle nadaljevati o
s kuhanjem, zaprite vrata in znova g
NIZKO/OHRANJANJE HRANE TOPLE 100 W - pritisnite (). o)
JAR _ 1100 W 2) Pritisnite gumb Stop (©). u
Rezultat: Kuhanje se ustavi. Za nadaljevanje kuhanja znova pritisnite
KOMBINIRANO | (% () 600 W 1100 W @)
KOMBINIRANO Il (#%.1) 450 W 1100 W 2. Za popolno prekinitev:
KOMBINIRANO Il (#%0) 300 W 1100 W Pritisnite gumb Stop (©). Q /T2
y ' Rezultat: Kuhanje se prekine. Za preklic Stop
Ce izberete vi§jo raven moci, morate skrajdati Cas kuhanja. nastavitev kuhanja znova pritisnite

gumb Stop (©).
Katerokoli nastavitev lahko preklicete tudi pred zaCetkom z enostavnim

UPORABA FUNKCIJE ODSTRANJEVANJA VONJAV pritiskom gumba Stop (©).
To funkcijo uporabite pri kuhanju hrane z mo&nimi vonjavami in v primeru, NASTAVITEV NAéINA ZA VARéEVANJE Z ENERGIJO

ko je v pecici veliko dima. Najprej oCistite notranjost pecice. o . » » . ; "
Po istenju pritisnite gumb Odstranjevanje vonjav (). . Pegca je opremljena z nacinom za varCevanje z energijo. S to fgnkcuo .
Zaslikall boste &tiri zvocne signale. |::2$' prihranite elektriko, ko pecica ni v uporabi. Normalno stanje pecice, ko ni v

uporabi, je nacin v pripravljenosti in prikaz ure.

Ce izberete niZjo raven modi, morate &as kuhanja podaljati.

e Pritisnite gumb Varéevanje z energijo (D9).
Odstranjevanje vonjav traja 5 minut. Ce pritisnete gumb +30s, se Rezultat:  Zaslon se izklopi. @ /TR
podaljda za 30 sekund. e Zapreklop iz nacina za varéevanije z energijo odprite Stop
- o . . o . vrata ali pritisnite gumb Varéevanje z energijo (09
Najdaljsi Cas odstranjevanja vonjav je 15 minut. in zaslon bo prikazal trenutni &as. Ped&ica je pripravijena za uporabo.

Slovenscina - 15

MG23F301TAK_OL_DE68-04178G-05_SL.indd 15 @ 6/7/2022 12:51:25 PM



UPORABA FUNKCIJ ZDRAVEGA KUHANJA UPORABA PROGRAMOV ZDRAVEGA KUHANJA:
Funkeije zdravega kuhanja vsebuijejo dvajset predhodno nastavijenih Gasov ZELENJAVA IN ZITARICE
kuhanja. Casa kuhanja in ravni moci vam ni treba nastaviti. Z vrtfjivim V naslednji tabeli je predstavijenih 12 samodejnih programov zdrave
gumbom prilagodite velikost porcije. L . prehrane za kuhanje zelenjave in Zitaric. Vsebuije koli¢ine, Gase podivanja in
Najprej postavite hrano na sredino vrtlive plosce in zaprite vrata. ustrezne nasvete. Pri programih od 1 do 10 se uporablja samo mikrovalovna
1. Izberite vrsto hrane, ki jo kuhate, z enojnim ali energija. Pri programih 11 in 12 se kombinirano uporabljata mikrovalovna
veCkratnim pritiskom gumba HEALTHY COOKING S - pecica in Zar.
(ZDRAVO KUHANJE) (@) ali HEALTHY — Eas
COOKING (ZDRAVO KUHAN.JE) ()' Koda Zivilo Ol()gr)o : pocivanja Nasveti
2. Z vrtljivim gumbom izberite velikost porcije. — (min)
: f i - +
(Oglejte si tabelo ob strani.) , 1 |Brokoli 250 1-2 | Svez brokoli splaknite in ogistite ter
{[‘:5 500 pripravite cvetove. Enakomerno jih
razporedite v stekleno posodo s
. pokrovom. Za kuhanje 250 g dodajte 30
3. Pritisnite gumb Start/+30s (). i (2 2ici), za 500 g pa 60-75 ml (4-5
Rezultat:  Kuhanje se zacne. Ko je koncano. <D / +30s Zlic) vode. Posodo postavite na sredino
1) Stirikrat se oglasi zvo¢ni signal Start vrtljive plosce. Kuhajte pokrito. Po kuhanju
pedice. premesajte.
2) Na konec vas bodo opozorili 2 | Korenje 250 1-2 | Korenje splaknite in odistite in ga narezite
3 zvocni signali (en na minuto). ! R na enakomene rezine. Enakomerno
3) Ponovno se prikaZe trenutni Cas. jin razporedite v stekleno posodo s
Uporabljajte samo posodo, primerno za uporabo v pedici. pokrovom. Za kuhanje 250 g dodajte 30
ml (2 Zlici) vode. Posodo postavite na
sredino vrtljive plosCe. Kuhajte pokrito. Po
kuhanju premesajte.
3 | Strogji fizol 250 1-2 Strodji fizol splaknite in oistite.
K% Enakomerno jih razporedite v stekleno
' ’lj posodo s pokrovom. Za kuhanje 250
g dodajte 30 ml (2 Zlici) vode. Posodo
postavite na sredino vrtljive plosce. Kuhajte
pokrito. Po kuhanju premesSajte.
4 | Spina¢a 150 1-2 | Spinado splaknite in ogistite. Polozite jo v
@ stekleno posodo s pokrovom. Ne dodajajte
vode. Posodo postavite na sredino vrtljiive
plos¢e. Kuhaijte pokrito. Po kuhanju
premesajte.
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30103d vavdodn S0

Cas Cas
Koda Zivilo Gl pocivanja Nasveti Koda Zivilo elaizh pocivanja Nasveti
5 | Sladka 250 1-2 Sladko koruzo splaknite in ocistite ter jo 11 | Gratinirana 500 2-3 Dajte zelenjavo, kot so predkuhane rezine
koruza (1 kos) dajte v ovalno stekleno posodo. Pokrijte zelenjava krompirja), rezine buck ter paradiznik
ﬁ s folijo za mikrovalovne pecice in folijo g in omako v primerno veliko posodo iz
naluknjajte. ognjevarnega stekla. Po vrhu potresite
6 | Oluplien 250 2-3 Krompir operite in olupite ter ga narezite nzgts)?:v:[ Posodo postavite na
krompir 500 na podobno velike kose. PoloZite ga v P ’
@ stekleno posodo s pokrovom. Dodajte 45- 12 | Peceni 400 1-2 Paradiznike splaknite in oCistite, nareZite jih
60 ml (3-4 Zlice) vode. Posodo postavite paradizniki na polovice in dajte v posodo, primerno za
na sredino vrtljive plos¢e. Kuhajte pokrito. f ‘% uporabo v pecici. Po vrhu potresite nariban
7 | Rjaviriz 125 5-10 Uporabite veliko posodo iz ognjevarnega sir. Posodo postavite na podstavek
(predkuhan) stekla s pokrovom. Dodajte dvojno koli¢ino .
S hladne vode (% 1). Kuhajte pokrito. Pred UPORABA PROGRAMOV ZDRAVEGA KUHANJA:
po&ivanjem premesajte in dodajte sol in PERUTNINA IN RIBA
zelisca. V naslednji tabeli je predstavijenih 8 samodejnih programov zdrave prehrane
8 | Polnozrnati 125 1 Uporabite veliko posodo iz ognjevarnega za kuhanije perutnine in rib, koli¢ine, Casi pocivanja in ustrezna priporocila. Pri
makaroni stekla s pokrovom. Dodajte ¥ | vrele programih od 1 do 6 se uporablja samo mikrovalovna energija. Pri programih
S vode in $¢epec soli ter dobro pomesajte. ' 7in 8 se kombinirano uporabljata mikrovalovna pecica in zar.
Kuhajte nepokrito. Pred pocivanjem <
premesajte in nato dobro odcedite. . Obrok Cas .
Koda Zivilo pocivanja Nasveti
9 | Kvinoja 125 1-3 Uporabite veliko posodo iz ognjevarnega G (min)
B stekla s pokrovom. Dodajte dvojno koli¢ino n - — - .
N hladne vode (250 mi). Kuhajte pokrito. 1 | Pis¢ancja 300 2 Kosa splaknite in poloZite na keramicni
Pred pogivanjem premesajte in dodaite sol prsa (2 kosa) kroznik. Pokrijte s folijo za mikrovalovne
in zelisca. NG, pecice. Folijo naluknjajte. Posodo
postavite na vrtljivo plosco.
10 | Bulgur 125 2-5 Uporabite veliko posodo iz ognjevarnega ' - — » —
&) stekla s pokrovom. Dodaite dvojno koliéino 2 | Puranja 300 2 Ko%a ‘splaknlt“e in poIf)the na keramicni
hiadne vode (250 mi). Kuhajte pokrito. prsa (2 kosa) kroznlk. Polll«ute S fO'}JQ za mikrovalovne
Pred pocivanjem premes$ajte in dodajte sol @Q Pecice. Folio n?!UK”JaJt?; Posodo
in zelida. postavite na vrtljivo plosco.
3 | Svezi ribji 300 1-2 Ribo splaknite in polozite na keramicni
fileji (2 kosa) kroznik ter dodajte 1 Zlico limoninega
% soka. Pokrijte s folijo za mikrovalovne
pecice. Folijo naluknjajte. Posodo
postavite na vrtljivo plosco.

MG23F301TAK_OL_DE68-04178G-05_SL.indd 17

Slovenscina - 17

@»

6/7/2022 12:51:27 PM




PRIROCNIK ZA KUHANJE NA PARO

Cas
Koda| Zivilo °'(’;;"‘ pocivanja Nasveti (SAMO MODELI MG23F301TF*, MG23F301TJ*,
(min) MG23F302TF*, MG23F302TJ*)
4 | Svez 300 1-2 | Ribo splaknite in poloZite na keramicni Kuhalnik na paro deluje na osnovi kuhanja na paro in je zasnovano za hitro
lososov file | (2 kosa) kroznik ter dodajte 1 Zlico limoninega in zdravo kuhanije v mikrovalovni pedici Samsung.
S soka. Pokrite s folijo za mikrovalovne Ta dodatna oprema je idealna za kuhanije riza, testenin, zelenjave itd. v
pec;ce:tFquo rﬁ@kmfﬁi Posodo rekordnem &asu, pri Gemer se ohranijo prehranske vrednosti.
postavite na vrtjivo piosco. Komplet kuhalnika na paro za mikrovalovno pedico je sestavljen iz 3
5 |Sveze 250 1-2 Kozice splaknite na kerami¢nem krozniku predmetov:
kozice in dodajte 1 Zlico limoninega soka.
@ Pokrijte s folijo za mikrovalovne pecice.
Folijo naluknjajte. Posodo postavite na ' @
vrtljivo plosco.
6 |Sveza 200 2 Polozite 2 celi ribi na kroznik, primeren za
postrv (1 riba) upvqrabg v pgéici. Dodajte é(’?epegvsvoli, Posoda Vstavitveni pladen; Pokrov
Ry ;,;!ﬁj?el'rsn%;i}g?;;ﬁi;%\/'g;?f;; Vsi deli do primerni za temperature od -20 do 140 °C.
Folijo naluknjajte. Posodo postavite na Pr|me|jno za shranjevanje v zamrzovalniku. Uporabljate jih lahko posebe;j ali
vrtljivo plos¢o. skupaj.
7 | Ribja 200 3 Celo ribo (postrv ali orado) premaite z v POGOJI UPORABE:
pecenka (1 riba) oliem in dodajte zelis€a in zacimbe. Ribi E_] Ne uporabliate:
Uy polozite eno poleg druge (glavo ob rep) are. ) ) o .
Qo> na visoki podstavgek. K% SS oglasi zvoéni ® za kuhelllnjev Zivil z V|sol_<o vsebnostj_o slad_korjav ali mgscob,
signal, ju obrnite. e s funkcijo Zara ali gretja med vrtenjem ali na Stedilniku.
8 | Lososovi 300 2 Ribja zrezka enakomerno polozite na E] Pred prvo uporabo vse dele dobro operite v milnici.
%reZk' z (2 zrezka) V!SOk' p.OdStaV,ek' Ko se oglasi zvon Za Case kuhanja si oglejte navodila v tabeli na naslednii strani.
Zara signal, ju obrnite.
Qb

MG23F301TAK_OL_DE68-04178G-05_SL.indd 18

' VZDRZEVANJE:

@ Kuhalnik na paro je dovolieno pomivati v pomivalnem stroju.

E] Pri pomivanju na roke uporabite vroco vodo in detergent za pomivanje
posode. Ne uporabljajte strgalnih gobic.

Nekatera Zivila (kot je paradiznik) lahko obarvajo plastiko. To je normalno
in ne gre za napako v izdelavi.

Slovenscina - 18

@»

6/7/2022 12:51:27 PM




ODMRZOVANJE:

Zamrznjena zivila dajte v posodo za kuhanje na paro brez pokrova. Teko&ina

bo ostala na dnu posode in ne bo skodovala Zivilom.

KUHANJE:
Ravni Cas Cas
Zivilo Porciia | 2™ | kuhanja | pogivanja Rokovanje
moci (min) (min)
Articoke 300¢g 800 W 5.6 10 PosoQa z ystavitvenim
(1-2 kosa) pladnjem in pokrovom
Navodila
Arti¢oke splaknite in odistite. Vstavite vstavitveni pladenj v posodo. Arti¢oke
poloZite na pladenj. Dodajte 1 Zlico limoninega soka. Pokrite s pokrovom.
Sveizf 300g | 800W 45 10 Posoda z ystavitvenim
zelenjava pladnjem in pokrovom
Navodila
Zelenjavo (npr. brokoli, cvetaco, korenje, papriko) operite, oistite in
narezite na kose podobne velikosti, nato pa jo stehtajte. Vstavite pladen]
v posodo. Zelenjavo porazdelite po vstavitvenem pladnju. Dodajte 2 Zlici
vode. Pokrifte s pokrovom.
Zamr.znjena 300g | 600W 7.8 03 Poso@a z ystavitvenim
zelenjava pladnjem in pokrovom
Navodila
Zamrznjeno zelenjavo dajte v posodo za kuhanje na paro. Vstavite
vstavitveni pladenj v posodo. Dodajte 1 Zlico vode. Pokrijte s pokrovom. Po
kuhanju in poCivanju dobro premesSajte.
Riz 2509 [8oow ]| 15-18 510 [Posodain pokrov
Navodila
RiZ dajte v posodo za kuhanje na paro. Dodajte 500 ml hladne vode.
Pokrijte s pokrovom. Po kuhanju pustite beli riz pocivati 5 minut, rjavi pa
10 minut.
Krompir v 509 [8oow][ 78 23 Posoda in pokrov
oblicah Navodila

Krompir stehtajte in splaknite ter dajte v posodo za kuhanje na paro.
Dodajte 3 Zlice vode. Pokrite s pokrovom.

3 . Ravni éas_ éas . .
Zivilo Porcija .. | kuhanja pocivanja Rokovanje
moct 1 (min) (min)
Enolonénica 400g | 6OOW 5-6 1-2 Posoda in pokrov
(ohlajena) Navodila
Enoloncnico dajte v posodo za kuhanje na paro. Pokrite s pokrovom. Pred
pocivanjem dobro premeSajte.
Juha 4009 [800W] 34 [ 12  [Posodain pokrov
(ohlajena) Navodila
Nalifte v posodo za kuhanje na paro. Pokrifte s pokrovom. Pred poivanjem
dobro premesajte.
Zamrznjena 400 g ‘ 800 W ‘ 8-10 ‘ 2-3 ‘ Posoda in pokrov
juha Navodila
Zamrznjeno juho dajte v posodo za kuhanje na paro. Pokrijte s pokrovom.
Pred pocivanjem dobro premeSajte.
Zamrznjeni 150g [eoow][ 12 [ 23  [Posodain pokrov
kvaseni Navodila
cmoki z .| Zgornji del polnjenih cmokov navlazite s hladno vodo. 1-2 zamrznjena
marmeladnim | o512 noloite enega poleg drugega v posodo za kuhanje na paro.
nadevom Pokrijte s pokrovom.
Kompot 2509 [8o0w]| 34 23 Posoda in pokrov
Navodila

operite, narezite na podobno velike kose ali kockice in stehtajte. Dajte v
posodo za kuhanje na paro. Dodajte 1-2 Zlici vode in 1-2 Zlici sladkorja.
Pokrijte s pokrovom.

Sveze sadje (npr. jabolka, hruske, slive, marelice, mango ali ananas) olupite,

Rokovanije s parnim kuhalnikom
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VARNOSTNI UKREPI:

Bodite posebej pozomi pri odpiranju pokrova parnega kuhalnika, saj
lahko iz njega uhaja zelo vroca para.

Za rokovanje po kuhanju uporabite kuhinjske rokavice.

UPORABA KROZNIKA ZA HRUSTLJAVE JEDI (SAMO MODELI
MG23F301TC*, MG23F301TJ*, MG23F302TC*, MG23F302TJ*)

Zaradi visoke temperature kroznika za hrustljave jedi ne boste zapekli ne
le na vrhu z zarom, temvec bo ta hrustljava in zlata tudi spodaj. Nekaj jedi,
ki jih lahko pripravite na kroZniku za hrustljave jedi, lahko najdete v tabeli
(oglejte si naslednjo stran).

Kroznik za hrustljave jedi lahko uporabite tudi za slanino, jajca, klobase itd.

1. Kroznik za hrustljave jedi postavite neposredno na
vrtljivo plosco in ga predhodno segrejte z najvisjo
kombinacijo nac¢ina mikrovalovne pecice in zara

[600 W in Zar (#3u)], pri Cemer upostevajte Case in

navodila v tabeli.

Pri jemaniju kroznika za hrustljave jedi iz pecice uporabljajte kuhinjske
rokavice, saj postane zelo vrog.

2. Ce pripravijate hrano, kot so slanina in jajca, kroznik premazite z oliem,
da se bo hrana lepo zapekla.

Kroznik za hrustljave jedi je premazan s teflonom, ki ni odporen proti
praskam. Za rezanje na krozniku za hrustljave jedi ne uporabljajte ostrih
predmetov, kot je noz.

Uporabljajte plasti¢ne pripomocke, da se izognete praskam na povrsini
kroznika za hrustljave jedi, ali pa hrano pred rezanjem vzemite s
kroznika.

3. Hrano polozite na kroznik za hrustljave jedi.

Na kroznik za hrustljave jedi ne postavljajte posode,
ki ni odporna na vrocino (npr. plasticne posode).

Kroznika za hrustljave jedi ne postavljajte v pecico
brez vrtljive plosce.

4. Kroznik za hrustljave jedi postavite na kovinski
podstavek (ali vrtljivo plosco) v pecici.

5. Izberite ustrezen Cas kuhanja in moc¢. (Oglejte si tabelo ob strani.)
Ciééenje kroznika za hrustljave jedi
Kroznik za hrustljave jedi ocistite s toplo vodo in detergentom ter
splaknite s Cisto vodo.

Ne uporabljajte ostrih $¢etk ali trdih gobic, da ne poSkodujete vrhnje plasti.

Opomba

Kroznik za hrustljave jedi ni primeren za pomivanje v pomivalnem stroju.

ROCNI PROGRAMI PRIPRAVE HRUSTLJAVIH JEDI

Priporo€amo, da kroznik za hrustljave jedi predhodno segrejete na vrtljivi
plosci. Kroznik za hrustljave jedi predhodno grejte 3-5 minut s funkcijo
600 W in zar (% uy). Sledite ¢asom in navodilom v tabeli.

Zivilo Porcija Moc Cas predh_odne:ga Cas ktfhanja
segrevanja (min) (min)
1 Slanina 4 rezine (80 g) 600 W in Zar 3 3Yo-4
< Nasveti >
Predhodno segrejte kroznik za hrustljave jedi. PoloZite rezine eno poleg druge
na kroznik za hrustljave jedi. Kroznik za hrustljave jedi postavite na podstavek.
Peceni 200 g (2 kosa) 450 Win Zar 3 4%-5
paradizniki #0u
< Nasveti >
! Predhodno segrejte kroznik za hrustljave jedi. Paradiznike narezite na polovice.
Nanje dajte nekaj sira. Razporedite v krogu na kroznik za hrustljave jedi.
Kroznik za hrustljave jedi postavite na podstavek.
Hamburger 2 kosa (125 g) 600 W in Zar 3 7-1%
(zamrznjen) 0
< Nasveti >
Predhodno segrejte kroznik za hrustljave jedi. Zamrznjena hamburgerja
poloZite v krogu na kroznik za hrustljave jedi. Kroznik za hrustljave jedi
postavite na podstavek. Po 4-5 minutah obmite.
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Zivilo Porcija Moé SEE| T | (B 2 Zivilo Porcija Moé el | Rl
segrevanja (min) (min) segrevanja (min) (min)
Bagete 200-250 g (2 kosa) | 450 W in zar 4 8-9 Pica 300-350 g 450 Wiin Zar 4 6%-7%
(zamrznjene) & (ohlajena) 0
< Nasveti > < Nasveti >
Predhodno segrejte kroznik za hrustljave jedi. Eno bageto poloZite blizu Predhodno segrejte kroznik za hrustljave jedi. PoloZite ohlajeno pico na &
sredine, 2 pa eno poleg druge na kroznik. Kroznik za hrustljave jedi postavite kroznik. Kroznik za hrustljave jedi postavite na podstavek. %
na podstavek. o
)
Pica 030y | CWWnz . 010 UPORABA FUNKCIJE SAMODEJNEGA ODMRZOVANJA 2
(zamrznjena) #50 Funkcija samodejnega odmrzg)vanja omogoca odmrzovanje mesa, >
_ 1 perutnine, rib, kruha/peciva. Cas odmrzovanja in raven modi sta nastavljena 3
< Nasveti > samodejno. Enostavno izberite program in tezo. O«
Predhodno Segrejte kroznik za hrustljave jedi. PoloZite Zamrznjeno pico na Uporabljajte samo posodo, primerno za uporabo v mikrovalovni peé|o| (ra
kroznik za hrustljave jedi. Kroznik za hrustljave jedi postavite na podstavek. I . . v . . wx .
Najprej postavite zamrznjeno Zivilo na sredino vrtljive plo$¢e in zaprite vrata.
Peceni 250¢ GOOXY n zar 8 56 1. Z enkratnim ali ve¢kratnim pritiskom gumba
krompir 509 aw 89 Odmrzovanje (5). (Oglejte si tabelo ob strani.) *%
< Nasveti > O O
Predhodno segrejte kroznik za hrustljave jedi. Krompir razreZite na polovice. ' _ - -
Polozite jin na kroznik za hrustljave jedi z rezano stranjo navzdol. Razporedite v 2. Zvrtljivim gumbom nastavite teZo hrane. N,
krogu. KroZnik postavite na podstavek. Q
Ribje palCke 150 g (5 kosov) | 600 Win zar 4 7-8
(zamrznjene) | 300 g (10 kosov) S 9-10 3. Pritisnite gumb Start/+30s ().
< Nasveti > Rezultat: <> / +30s
Predhodno segrejte kroznik za hrustljave jedi. Kroznik premazite z 1 Zlico olja. : (,idmrzgy gnjs S6 zacne. .. Start
Ribje palcke razporedite v krogu na kroznik. Obmite po 4 minutah (5 kosov) ali -~ ! a sredini odmrzovanja vas pecica z -
. zvocnim signalom opozarja, da morate obrniti hrano.
po 6 minutah (10 kosov). ) o
. e Za konec odmrzovanja znova pritisnite gumb ().
P'sﬁ:_c" ;gg 9 600WU'S zar 4 ?1/51@ Hrano lahko odmrznete tudi ro¢no. To naredite z nastavitvijo modi
s L 9 e - mikrovalovne pecice za funkcijo kuhanja/pogrevanja na 180 W. Za dodatne
e 2 < Nasveti > podrobnosti si oglejte razdelek “Kuhanje/Pogrevanje" na strani 14.

Predhodno segrejte kroznik za hrustljave jedi. Kroznik premazite z 1 Zlico
Pis¢ancje ocvrtke polozite na kroznik. Kroznik za hrustljave jedi postavite na
podstavek. Po 3 (125 g) ali 5 minutah (250 g) obrnite.

Slovenscina - 21

MG23F301TAK_OL_DE68-04178G-05_SL.indd 21

@»

6/7/2022 12:51:28 PM



UPORABA FUNKCIJE SAMODEJNEGA ODMRZOVANJA

UPORABA FUNKCIJE MOJEGA KROZNIKA

V naslednii tabeli si lahko ogledate razliéne programe funkcije samodejnega
odmrzovanja, koli¢ine, ¢ase pocivanja in ustrezne nasvete. Pred odmrzovanjem
odstranite embalazo. Meso, perutnino, kruh/pecivo postavite na keramicni kroznik.

Velikost Gas

Koda/Zivilo | porcije |poéivanja Nasveti
(9) (min)
1. Meso 200-1500 20-60 | Robove zascitite z aluminijasto folijo.

Ko se oglasi zvoéni signal, meso obrnite.
Program je primeren za odmrzovanje govedine,
jagnietine, svinjine, zrezkov, zarebrnic in
mletega mesa.

2. Perutnina | 200-1500 20-60 | Noge in perutni¢ke zaS¢itite z aluminijasto folijo.
Ko se oglasi zvoéni signal, perutnino obrnite.
Program je primeren za celega pi§¢anca in
posamezne kose.

3. Ribe 200-1500 20-50 | Rep cele ribe zasc¢itite z aluminijasto folijo. Ko

X se oglasi zvocni signal, ribo obrnite. Program je
primeren za celo ribo in ribje fileje.

4. Kruh/ 125-625 | 5-20 min | PoloZite kruh na kos kuhinjskega papirja in ga
Pecivo obrnite, ko se oglasi zvoéni signal. Polozite
QD) pecivo na keramicni kroznik in ga, e je

mogoce, obrnite, ko se oglasi zvoeni signal.

(Pecica se izklopi, ko odprete vrata.) Program

je primeren za odmrzovanje vseh vrst kruha,

rezin in hlebcev, kruSnega peciva in baget.

Krusno pecivo postavite v krogu. Program je

primeren za odmrzovanije vseh vrst kvaSenega

peciva, biskvita, skutine torte in krhkega peciva.

Ni primeren za odmrzovanje hrustljavih sladic,

sadnih in kremnih tort in tort s ¢okoladnim

prelivom.

Za ro¢no odmrzovanje hrane izberite funkcijo roénega odmrzovanja z
ravnjo moci 180 W. Za dodatne podrobnosti o roénem odmrzovanju in
Casu odmrzovanja si oglejte strani 30-31.

Funkcija mojega kroznika vsebuje 2 predhodno nastavijena ¢asa kuhanja.
Casa kuhanja in ravni mogi vam ni treba nastaviti. Stevilo porcij lahko
nastavite z vrtljivim gumbom. Najprej postavite hrano na sredino vrtljive
plosc¢e in zaprite vrata.

1. Z enkratnim ali veckratnim pritiskom gumba Moj
kroznik (&) izberite vrsto hrane, ko jo kuhate.

2. Z vrtljivim gumbom izberite velikost porcije.
(Oglejte si tabelo ob strani.)

S

3. Pritisnite gumb ().
Rezultat: Kuhanje se za¢ne. Ko je kon¢ano.
1) Stirikrat se oglasi zvod&ni signal
pecice.

>/ +30s

Start

2) Na konec vas bodo opozorili
3 zvocéni signali (en na minuto).
3) Ponovno se prikaze trenutni ¢as.

Uporabljajte samo posodo, primerno za uporabo v pedici.

UPORABA PROGRAMOV MOJEGA KROZNIKA

V naslednji tabeli so predstavijeni programi samodejnega pogrevanja
mojega kroznika, koli¢ine, Casi pocivanja in ustrezni nasveti. Pri teh
programih se uporablia samo mikrovalovna energija.

Koda/Zivilo selles e lEeaiag Nasveti
porcije (g) (min)

1. Ohlajen 300-350 2-3 Postavite na kerami¢ni kroznik in
pripravljen 400-450 pokrijte s folijo za mikrovalovne
obrok pecice. Program je primeren za jedi

iz 3 sestavin (npr. meso z omako,
@ zelenjava in priloga iz krompirja, riza
ali testenin).
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Vellkostl [oas poshania 4. Pritisnite gumb Zar (JU).

Koda/Zivilo porcije (g) (min) Nasveti Rezultat: PrikaZe se naslednje: w
2. Ohlajen 300-350 2-3 Jed postavite na keramiéni kroznik c g
vegetarijanski | 400-450 in jo pokrijte s folijo za mikrovalovne . . . N
ol pegice. Ta program je primeren za 5. Z V.rt||!\vlllr3‘l gumvborn nasvtavng cas pecenja na zaru. .
@ obroke iz 2 sestavin (npr. $pagete z Najdaljsi Cas pecenja na Zaru je 60 minut. S
omako ali riz z zelenjavo). -
T
o
IZBIRA DODATNE OPREME 6. Pritisnite gumb Start/+30s (). §
Uporabljajte posodo, ki je primerna za uporabo v mikrovalovni pecici. Ne Rezultat: Pedenje na Zaru se zadne. Ko je <D / +30s g
LijI’abUajte plasti¢ne posode, kroznikov, papirnatih kozarcev, brisac itd. . konfiano. Start -
Ce izberete kombinirano uporabo pecice (zar in 1) Stirikrat se oglasi zvocni signal R
mikrovalovna pecica), uporabljajte samo posodo, ki je pecice. (3
primerna za uporabo v mikrovalovni in klasiéni pecici. 2) Na konec vas bodo opozorili 3 zvocni signali (en na
minuto).
Za dodatne podrobnosti o ustrezni posodi in pripomodkin si oglejte 3) Ponovno se prikaze trenutni Cas.
razdelek Posoda in pripomocki, primerni za uporabo na strani 25. Ce se grelnik med pedenjem na Zaru izklaplja in vklaplja, ni razloga za
skrb. Sistem je zasnovan tako, da prepreCuje prekomerno segrevanje
- ecice.
ZAR PP
Zar vam omogoca, da hrano hitro segrejete in zapecete brez mikrovalov. POSVOdO v pecici prijemajte s kuhinjskimi rokavicami, saj je lahko zelo
Zato ima mikrovalovna pecica tudi podstavek za Zar. vroca.
1. Zar predhodno segrejte na zahtevano temperaturo P KOMBINACIJA MIKROVALOV IN ZARA
tako, da prltlsnetg glfmb Zar (UU) in z vrtljivim | | | l | ¥ Kuhanje z mikrovalovi lahko kombinirate z Zarom ter tako hrano hitro
gumbom nastavite Cas predgretja. skuhate in zapedete obenem.

. VEDNO uporabljajte posodo, ki je primerna za uporabo v mikrovalovni
2. Pritisnite gumb Start/+30s (). in klasi¢ni pecici. Steklena ali kerami¢na posoda je idealna, saj
omogoca mikrovalovom, da enakomerno prodirajo v hrano.

VEDNO prijemajte posodo v pecici s kuhinjskimi rokavicami, saj je
lahko zelo vroca.

3. Odprite vrata in hrano postavite na podstavek.
Zaprite vrata.

1. Odprite vrata pecice.
Hrano polozite na podstavek, tega pa na vrtljivo
plos¢o. Zaprite vrata.
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2. Pritisnite gumb Kombinirano (#*.().

Rezultat: PrikaZe se naslednje:
MUY (nacin mikrovalov in zara)
600 W  (izhodna moc)

m
axn
j —

|zberite ustrezno raven modi tako, da znova pritiskate gumb
Kombinirano (%), dokler se ne prikaze ustrezna raven moci.

Temperature Zara ni mogo&e nastaviti.

3. Z vriljivim gumbom nastavite ¢as kuhanja.
Najdaljsi ¢as pecenja na zaru je 60 minut.

TN

S

4. Pritisnite gumb Start/+30s ().

Rezultat:
Ko je kon¢ano.
1) Stirikrat se oglasi zvodni signal
pecice.
2) Na konec vas bodo opozorili
3 zvoéni signali (en na minuto).

3) Ponovno se prikaze trenutni ¢as.

Kombinirana uporaba pecice se zacne.

>/ +30s

Start

Najvecja mo¢ mikrovalovne pecice pri kombinirani uporabi mikrovalov in

zara je 600 W.

IZKLOP ZVOCNEGA SIGNALA

Zvocni signal lahko kadarkoli izklopite.

1. Dve sekundi drzite pritisnjena gumba (@) in (D).

Rezultat:
e Prikaze se naslednje.

@/i\fq <D/+305

Stop Start

e Zvocni signal se ne oglasi ob vsakem pritisku gumba.
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2. Za ponovni vklop zvo¢nega signala znova dve
sekundi drZite pritisnjena gumba (@) in ().
Rezultat:

e Prikaze se naslednje.

Q /% /40

Stop Start

e Pecica ponovno deluje z vkloplienim zvo&nim signalom.

VARNOSTNI ZAKLEP MIKROVALOVNE PECICE

Mikrovalovna pecica je opremliena s programom, s katerim “zaklenete”
gumbe in tako preprecite otrokom in drugim osebam uporabo pedice.

Pecico lahko kadarkoli zaklenete.

1. Dve sekundi drzite pritisnjena gumba (©) in (©).
Rezultat:
e Pecica se zaklene (izbira funkcij ni
mogoca).
e Na zaslonu se prikaze “L”".

L

© /2 O
U

Stop

2. Za odklepanje pecice znova dve sekundi drzite
pritisnjena gumba (@) in (@).

Rezultat: Pecico lahko normalno uporabljate.
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Ce Zelite pripravijati jedi v mikrovalovni pegici, morajo mikrovalovi prodreti v
zivilo, ne da bi jih pri tem posoda vsrkala ali odbila. Zato morate biti previdni
pri izbiri posode. Ce je na posodi oznadeno, da je primerna za uporabo v
mikrovalovni pecici, ste lahko brez skrbi. V spodniji tabeli so nastete razlicne
vrste posode z navodili o uporabi v mikrovalovni pecici.

Primerno za
Posoda tfporabo v Opombe
mikrovalovni
pecici
Aluminijasta folija /X Lahko se uporablja v manjsih koli¢inah
za zadGito posameznih delov. Ce je folija
preblizu sten pecice ali e je folije preved,
lahko pride do iskrenja.
Kroznik za hrustljave v/ Predhodno ne segrevajte dlie kot 8 minut.
jedi
Porcelan in keramika v/ Porcelan, lon¢evina in keramika z glazuro
s0 obi¢ajno primerni, ¢e nimajo kovinskih
dodatkov.
Plasti¢ni in papirnati v/ V njih so pakirane nekatere zamrznjene
krozniki za enkratno jedi.
uporabo
Embalaza za hitro
pripravljene obroke
e Posoda in kozarci iz v/ Lahko se uporabljajo za pogrevanje jedi.
polistirena Polistiren se lahko pri prekomernem
segrevanju stali.
e Papirnate vrecke ali X Lahko se vnamejo.
Gasopisni papir
¢ Reciklirani papir ali X Lahko povzrocijo iskrenje.
kovinski dodatki na
posodi
Steklena posoda
e Posoda, primerna za v/ Lahko se uporabljajo, ¢e nimajo kovinskih

pecico in postrezbo

dodatkov.
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Primerno za
Posoda tfporabo v Opombe
mikrovalovni
pedici

e Kristalno steklo v/ Lahko se uporablja za pogrevanje jedi
ali tekocin. Ob&utljivo steklo se lahko ob
nenadnem segrevanju razbije ali poci.

o Stekleni kozarci v Pokrove je treba odstraniti. Primerno
samo za pogrevanje.

Kovinski predmeti

e Posoda X Lahko povzrocijo iskrenje ali pozar.

o Zidke za zapiranje X

vreGk za zamrzovanje

Papir

o Krozniki, kozarci, prticki v/ Za kratkotrajno kuhanje in pogrevanje. Za

in papirnate brisace vsrkavanje odvecne viage.

e Reciklirani papir X Lahko povzrocijo iskrenje.

Plastika

e Posoda v/ Se posebej ¢e so iz termoplastiénih
snovi, odpornih na toploto. Druge
vrste plastic¢nih snovi lahko pri visokih
temperaturah izgubijo obliko ali barvo.
Ne uporabljajte plasti¢nih izdelkov iz
melamina.

e Folija za Zivila v/ Lahko se uporablja za ohranjanje viage.
Ne sme se dotikati Zivila. Pazite, da se pri
odstranjevanju folije ne oparite.

e \reCke za zamrzovanje /X Samo v primeru, da jih je mogoce segreti
v vreli vodi ali pegici. Ne smejo biti
nepredusno zaprte. Po potrebi naluknjajte
z vilicami.

Papir, odporen na vosek v/ Lahko se uporablja za ohranjanje viage in

in mascobe preprecevanje brizganja.

v/ : Priporo¢eno /X : Previdno X :Nivarno
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Kuharski priro€nik za zamrznjeno zelenjavo

Kuharski prirocnik
MIKROVALOVI

Mikrovalovna energija prodira v zivilo. Privlagijo in vsrkajo jo voda, mascoba
in sladkor v hrani.

Zaradi mikrovalov se molekule v zivilu zanejo hitro premikati. Hitro
premikanje teh molekul povzroca trenje, zaradi katerega se Zivilo toplotno
obdela.

KUHANJE

Uporabite posodo iz ognjevarnega stekla s pokrovom. Pokrito kuhajte
minimalno ¢asa - oglejte si tabelo. Po potrebi nadaljujte s kuhanjem.
Dvakrat pomesajte med kuhanjem in enkrat po kuhanju. Po kuhanju dodajte
sol, zeliS¢a ali maslo. Med pocivanjem pokrijte.

Posoda, primerna za uporabo v mikrovalovni pedici:
Posoda mora za maksimalni u¢inek omogocati prehajanje mikrovalovne

energije. Kovine, npr. nerjavece jeklo, aluminij in baker, odbijajo mikrovalove.

Keramika, steklo, porcelan, plastika, papir in les pa jih prepuscajo skozi.
Zato zivil ne smete kuhati v kovinski posodii.

Jedi, primerne za pripravo v mikrovalovni pecici:

Veliko jedi je primernih za pripravo v mikrovalovni pecici, npr. sveza in
zamrznjena zelenjava, testenine, riz, zita, strocnice, ribe in meso. Omake,
kreme, juhe, pudingi in konzervirana hrana se prav tako lahko pripravi v
mikrovalovni pecici. V mikrovalovni pecici lahko pripravite vse jedi, ki bi
jih obi¢ajno skuhali na Stedilniku. Na primer taljenje masla ali Cokolade
(preberite poglavje z nasveti, postopki in navodili).

Pokrivanje med kuhanjem

Pokrivanje jedi med kuhanjem je zelo pomembno, saj para, ki se dviga,
pripomore h kuhanju. Jed lahko pokrijete na ve¢ nacinov: npr. s kerami¢nim
kroznikom, plasti¢nim pokrovom ali folijo za mikrovalovne pecice.

Cas pogdivanja

Cas podivanja po kuhanju je pomemben del priprave hrane, saj omogoca,
da se temperatura hrane izravna.

Zivilo Porcija| Mog | ©as | Caspolivanja) ..
(min) (min)

Spinaga 150g | 600 W | 412-5V> 2-3 Dodajte 15 ml
(1 Zlico) hladne
vode.

Brokoli 300g | BOOW | 9-10 2-3 Dodajte 30 ml
(2 Zlici) hladne
vode.

Grah 300g | BOOW | 7Y2-8Y> 2-3 Dodajte 15 ml
(1 Zlico) hladne
vode.

Strocji fizol 300g |B0OW | 8-9 2-3 Dodajte 30 ml
(2 Zlici) hladne
vode.

MeSana 300g | 600W | 72-8V> 2-3 Dodajte 15 ml

zelenjava (1 Zlico) hladne

(korenje/grah/ vode.

koruza)

Mesana 300g |BOOW | 8-9 2-3 Dodajte 15 ml

zelenjava (1 Zlico) hladne

(po kitajsko) vode.
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Kuharski priro€nik za riz in testenine Kuharski priro€nik za svezo zelenjavo
Riz: Uporabite veliko posodo iz ognjevarnega stekla s Uporabite posodo iz ognjevarnega stekla s pokrovom. Dodajte 30-45 ml
pokrovom - prostornina riza se med kuhanjem podvoji. hladne vode (2-3 Zlice) za vsakih 250 g, ¢e ni navedeno drugade - oglejte
Kuhajte pokrito. si tabelo. Pokrito kuhajte minimalno ¢asa - oglejte si tabelo. Po potrebi
Po kuhanju in pred poc&ivanjem pomesajte in solite ali nadaljujte s kuhanjem. Enkrat pomesajte med kuhanjem in enkrat po njem.
dodajte zelis¢a in maslo. Po kuhanju dodajte sol, zelis¢a ali maslo.
Opomba: riz morda do izteka ¢asa kuhanja Se ni vsrkal vse Pokrijte za 3 minute med podcivanjem. S
vode. Namig: Svezo zelenjavo narezite na enako velike dele. Manj§ibodo %
Testenine: Uporabite veliko posodo iz ognjevarnega stekla. Dodajte deli, hitreje bodo skuhani. %
vrelo vodo in 8¢epec soli in dobro pomesajte. Kuhajte Vso svezo zelenjavo je treba skuhati s polno mod&jo mikrovalov (800 W). >
nepokrito. & c%
Obc&asno pomesajte med kuhanjem in po njem. Med _ " Gas Las _ 3
pocivanjem pokrijte in nato dobro odcedite. ! Al bz (min) po(ci:gra‘;\ja el 3
- 5y
Fivil Porcii Moé Cas Eas . Navodil Brokoli 250g | 4-4% 3 Pripravite enako velike cvetove. 8<
fvilo orclja oc¢ (min) po(cn|1 ‘:ﬁ;‘ 1a avodiia 500g | 7-7% Stebla razporedite proti sredini. %
Brstic¢ni 2 V2-61 Dodaijt -75 ml (5-6 Zli .
Beli iz 250 | B0OW | 16-17 5 Dodaite 500 m rsticni 509 | 5%-6% 3 odajte 60-75 ml (5-6 Zlic) vode
ohrovt
(predkuhan) hladne vode.
Korenj 2 4%- Korenj it ko velik
Riavi riz 2509 | 800 W | 21-22 5 Dodaje 500 mi ~ + Korene | 250g | 47%-5 8 o oie narezle ha enaro velke
(predkuhan) hladne vode. '
o ) Cvetaca | 250g | 5-5% 3 Pripravite enako velike cvetove.
Mesagl ri divii riz 2509 | 80OW | 17-18 5 Eloglajte 520 ml 5009 | 8%-9 Velike cvetove nareZite na polovice.
(navadni in divji ri2) adne vode. Stebla razporedite proti sredini.
M? jsarji Zi.t Ellce 2509 | BOOW | 18-19 5 Eloglajte 430 ml Bucke 2509 | 3%-4 3 Bucke narezite na rezine. Dodajte
{ri< in zitarice) adne vode. 30 ml (2 Zici) vode ali koseek
Testenine 250G | 80OW | 11-12 5 Dodajte 1000 ml masla. Skuhajte do mehkega.
vroce vode. Jajcevci 250g | 3%-4 3 JajCevce narezite na tanke rezine
in pokapajte z 1 Zlico limoninega
soka.
Por 2509 | 4%-5 3 Por narezite na debele rezine.
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3 Cas Cas
Zivilo | Porcija (min) pocivanja Navodila
(min)
Gobe 125¢ 112-2 3 Pripravite cele ali na rezine
2509 | 3-3% narezane gobe. Ne dodajajte
vode. Pokapajte z limoninim
sokom. Zacinite s soljo in poprom.
Odcedite, preden postrezete.
Cebula 2509 | 5%-6 3 Cebulo nareite na rezine ali
polovice. Dodajte samo 15 ml (1
Zlico) vode.
Paprika 2509 | 4%-5 3 Papriko narezite na tanke rezine.
Krompir 250 g 4-5 3 Krompir olupite, stehtajte in
500g | 7V2-8% narezite na enako velike polovice
ali Cetrtine.
Koleraba | 250g | 5-5% 3 Kolerabo narezite na majhne
kocke.
POGREVANJE

Hrano lahko v mikrovalovni pecici pogrejete precej hitreje kot v klasicni
pedici. Upostevaite ravni modi in &ase pogrevanja v naslednii tabeli. Casi

v tabeli veljgjo za teko&ine pri sobni temperaturi od +18 do +20 °C in za
ohlajene jedi s temperaturo od +5 do +7 °C.

Razporeditev in pokrivanje jedi

Ne pogrevajte velikih kosov mesa - lahko se razkuhajo in izsusijo, preden se
sredica sploh segreje. Bolje bo, da pogrejete manjSe kose.

Ravni mo¢i in meS$anje

Nekatere jedi lahko pogrejete z moc¢jo 800 W, medtem ko lahko druge ze z
mocjo 600 W, 450 W ali celo 300 W.

Pomagaijte si s tabelami. Ce segrevate obd&utljivo jed, velike koligine jedi ali
pa obstaja verjetnost, da se segreje zelo hitro, je bolje uporabiti manj moci.
Za bolji u¢inek hrano dobro premesajte in obrnite med pogrevanjem. Ce je
mogoce, znova pomesajte, preden postrezete.

Bodite posebej previdni pri segrevanju teko€in in otroske hrane. Da se

izognete silovitemu vrenju in morebitnim oparinam, mesajte pred, med in
po segrevanju. Med pocivanjem naj ostanejo v pecici. Priporo€amo, da

v tekoCine postavite plasti¢no zlicko ali stekleno palicico. Jedi ne kuhajte
predolgo (s tem jo pokvarite).

Bolje je, da nastavite krajsi Cas kuhanja in po potrebi grejete dlje Casa.
Casi pogrevanja in poéivanja

Ko prvi¢ pogrevate jed, si za prihodnjo uporabo zapisite, koliko ¢asa ste jed
pogrevali. Pogreta hrana mora biti temeljito segreta.

Po pogrevanju pustite jed nekaj ¢asa pocivati, da se temperatura izravna.
Priporocen ¢as pocivanja po pogrevanju je 2-4 minute, razen Ce je v tabeli
priporo¢eno drugace. Bodite posebej pozorni pri segrevanju tekocin in
otroske hrane. Preberite tudi poglavie o varnostnih ukrepih.

POGREVANJE TEKOCIN

Pocakajte vsaj 20 sekund po izklopu pecice, da se temperatura izravna.
Po potrebi meSajte med segrevanjem hrane in VEDNO premesSajte po
segrevanju. Da se izognete silovitemu vrenju in morebitnim oparinam, v
napitke postavite zlico ali stekleno palicico in mesajte pred, med in po
segrevanju.

Pogrevanje tekocin in jedi
Pri pogrevanju upostevajte ravni moci in Case v tej tabeli.

) &as Cas
Zivilo Porcija Mo¢ .~ | pocivanja Navodila
(min) .
(min)
Napitki 150 ml 800W | 1-172 1-2 Nalijte v skodelico in
(kava, ¢ajin | (1 skodelica) pogrejte nepokrito.
voda) Skodelico postavite na
250 ml 172-2 sredino vrtlive plogée. Med
(1 skodelica podivanjem pustite pogivati v
za belo mikrovalovni pecici in dobro
kavo) premesajte.
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. . | Cas f; as
Zivilo Porcija Moé .\ | pocivanja Navodila
(min) .
(min)
Juha 2509 800 W | 3-3%2 2-3 Nalijte v globok keramiéni
(ohlajena) kroZnik. Pokriite s plasti¢nim
pokrovom. Po pogrevanju
dobro premesajte.
Preden postrezete, znova
premesajte.
Enoloncnica 350 g 600 W | 5%- 2-3 Enolon¢nico dajte v globok
(ohlajena) 6% keramicni kroznik. Pokrijte
s plasti¢nim pokrovom.
Med pogrevanjem ob&asno
premesajte ter znova pred
pocivanjem in preden
postrezete.
Testenine z 350¢g 600 W | 4¥s- 3 Testenine (npr. Spagete
omako 5% ali jajcne rezance) nalozite
(ohlajeno) na plitev kerami¢ni
kroznik. Pokrijte s folijo
za mikrovalovne pecice.
PremeSajte, preden
postrezete.
Polnjene 3509 B600W | 5-6 3 Polnjene testenine (npr.
testenine raviole, torteline) nalozite v
z omako globok keramiéni kroznik.
(ohlajeno) Pokrijte s plasticnim
pokrovom. Med pogrevanjem
obc¢asno premesajte ter
znova pred pocivanjem in
preden postreZete.
Pripravijene 350 g 600 W | 5%- 3 Jed iz 2-3 ohlajenih sestavin
jedi 6" postavite na keramicni
(ohlajene) kroznik. Pokrijte s folijo za

mikrovalovne pecice.
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POGREVANJE OTROSKE HRANE

OTROSKA HRANA: Izpraznite v globok kerami&ni kroznik. Pokrijte s
plasti¢nim pokrovom. Po pogrevanju dobro premesSaijte!

Preden postrezete, pustite pocivati 2-3 minute. Znova premesajte in
preverite temperaturo.

Priporo¢ena temperatura postreZzene hrane: 30-40 °C.

MLEKO ZA DOJENCKE: Mieko nalijte v sterilno steklenidko. Pogrejte
nepokrito. Nikoli ne segrevajte steklenicke za dojencka s cucliem, saj
lahko pri prekomernem segrevanju pride do eksplozije. Dobro premeSajte
pred pocivanjem in znova, preden postrezete! Preden mleko ali hrano za
dojencke postrezete otroku, preverite njuno temperaturo. Priporocena
temperatura postrezene hrane: pribl. 37 °C.

OPOMBA: Otrosko hrano je treba posebej pozorno preveriti, preden jo
postreZete, da se izognete opeklinam.

Pri pogrevanju upostevajte ravni moci in ¢ase v naslednii tabeli.

Pogrevanje hrane in mleka za otroke

Pri pogrevanju upostevajte ravni moci in Case v tej tabeli.

Cas
Zivilo Porcija| Moé Cas | poédivanja Navodila
(min)
Otroska hrana | 190¢g | 600 W 30s 2-3 Izpraznite v globok
(zelenjava in keramicni kroznik. Kuhajte
meso) pokrito. Po kuhanju
premesajte. Pustite
pocivati 2-3 minute.
Preden postrezete, dobro
premesajte in previdno
preverite temperaturo.
Kasica 190g | 600 W 20s 2-3 |zpraznite v globok
za otroke kerami¢ni kroznik. Kuhajte
(zitarice, pokrito. Po kuhanju
mleko in premesajte. Pustite
sadje) pocivati 2-3 minute.
Preden postrezete, dobro
premesajte in previdno
preverite temperaturo.
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Gas
pocivanja
(min)

Zivilo Porcija Cas Navodila

100ml | 300W | 30-40s 2-3 Dobro premesajte ali
pretresite in nalijte v sterilno
steklenic¢ko. Postavite na
sredino vrtljive plosce.
Kuhajte nepokrito. Dobro
pretresite in pustite
podivati vsaj 3 minute.
Preden postrezete, dobro
pretresite in previdno

preverite temperaturo.

Mieko za
dojencke
200 ml 0d&0s

do 1 min

ROCNO ODMRZOVANJE

Mikrovalovne pecice so idealne za odmrzovanje hrane. Mikrovalovi hitro in
nezno odmrznejo hrano. To je lahko dobra resitev, ¢e se nenadoma pojavijo
nenapovedani gostje.

Perutnina mora biti pred kuhanjem dobro odtajana. Odstranite kovinske
ZiCke in jo vzemite iz embalaze, da tekocina odtece.

Zamrznjeno hrano postavite v posodo brez pokrova. Na polovici jo obrnite,
da tekoCina odtece, in ¢im prej odstranite drobovje.

Obcasno preverite, ali je hrana morda Ze topla.

Ce se manjsi in tanjsi kosi zamrznjene hrane zaénejo segrevati, jih lahko
zasClitite tako, da jih med odmrzovanjem ovijete v tanke plasti aluminijaste
folije.

Ce se zunanja plast perutnine zadne segrevati, ustavite odmrzovanje za 20
minut, preden nadaljujete.

Ribe, meso in perutnino pustite podivati, da se povsem odtaja. Cas
pocivanja za popolno odmrzovanje je odvisen od odmrznjene koli¢ine.
Oglejte si naslednjo tabelo.

Namig: TanjSi kosi hrane in manjSe koli¢ine hrane se hitreje in
bolie odmrznejo kot debelejsi kosi in vecje koli¢ine. Ta
nasvet vam bo prisel prav pri naslednjem zamrzovanju in
odmrzovanju hrane.

Pri odmrzovanju hrane s temperaturo od -18 do -20 °C si pomagajte z
naslednjo tabelo.

®

Vsa hrana mora biti odmrznjena z ravnijo moci za odmrzovanje (180 W).

Cas
Zivilo Porcija | Cas (min) | poéivanja Navodila
(min)
Meso
Mieta 2509 6Y5-7Y2 5-25 Meso postavite na plitev keramicni
govedina 500 g 10-12 kroznik. TanjSe robove zasCitite
z aluminijasto folijo. Na polovici
Svinjski zrezki 2509 7Y2-8Y2 odmrzovanja obrnite!
1 Perutnina
Kosi pis¢anca | 5009 | 14%2-15% 15-40 | Kose pis€anca najprej poloZite na
(2 kosa) plitev keramic¢ni kroznik obrnjene
" s kozo navzdol, celega pis¢anca
Cel pisCanec | 9009 28-30 pa s prsno stranjo navzdol. Tanjse
dele, kot so noge in perutnicke,
zaScCitite z aluminijasto folijo. Na
polovici odmrzovanja obrnite!
1
Ribe
Ribji fileji 250 g 6-7 5-15 Zamrznjeno ribo postavite na
(2 kosa) sredino plitvega kerami¢nega
krozZnika. TanjSe dele postavite pod
4009 12-13 debelej$e. Tanjse dele zasGitite
(4 kosi) z aluminijasto folijo. Na polovici
odmrzovanja obrnite!
1
Sadje
Jagode 250 g 6-7 5-10 Sadje razporedite na plitev,

okrogel, steklen kroznik (Sirok).
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Cas
Zivilo Porcija | Gas (min) | poéivanja Navodila
(min)
Kruh
Krudno pecivo | 2 kosa Yo-1 5-20 Pecivo postavite v krogu, kruh pa
(vsako 4 kosi 2-2Y> vodoravno na papirmnato brisaco na
priblizno 50 g) sredino vrtljive plos¢e. Na polovici
odmrzovanja obrnite!
Toast/Sendvic | 250 g 415-5
Kisli kruh 5009 8-10
(pSenicna in
rzena moka)
ZAR

Grelnik zara je pod stropom pecice. Deluje pri zaprtih vratih, ko se vrtljiva
plosc¢a vrti. Zaradi vrtenja vrtljive plos¢e se hrana lepSe zapece. Ce Zar 3-4
minute predhodno segrevate, bo hrana hitreje zapecena.

Posoda, primerna za zar:
Posoda mora biti ognjevarna in je lahko kovinska. Ne uporabljajte plasti¢ne
posode, saj se lahko stali.

Zivila, primerna za zar:
Zarebmice, klobase, zrezki, hamburgeriji, slanina, prekajene rezine, tanke
ribje porcije, sendvici in vse vrste obloZzenega toasta.

Pomembna opomba:

Kadar uporabljate samo Zar, mora biti grelnik zara pod stropom pecice v
vodoravnem poloZaju in ne ob zadniji steni v navpiénem polozaju. Ce ni
navedeno drugade, mora biti hrana na visokem podstavku.

MIKROVALOVI IN ZAR

Nacin kuhanja zdruzuje vro¢ino z zara s hitrostjo kuhanja z mikrovalovi.
Funkcija deluje samo pri zaprtih vratih, ko se vrtljiva ploS¢a vrti. Zaradi
vrtenja vrtljive plos¢e se hrana enakomerno zapece. Na voljo so trije
kombinirani nagini: 600 W in zar, 450 W in Zar ter 300 W in Zar.

Posoda, primerna za pripravo hrane z mikrovalovi in Zarom
Uporabljajte posodo, skozi katero lahko prodirajo mikrovalovi. Posoda mora
biti ognjevarna. Pri kombinirani uporabi pecice ne uporabljajte kovinske
posode. Ne uporabljajte plasti¢ne posode, saj se lahko stali.

Jedi, primerne za pripravo z mikrovalovi in Zarom:

Hrana, primerna za pripravo v kombiniranem nacinu, vklju€uje vse vrste
kuhanih jedi, ki jih je treba pogreti ali zapeci (npr. pecene testenine), in jedi,
ki jih je treba samo na hitro zapeci na povrsini. Ta nacin priprave hrane lahko
uporabite tudi pri debelejsih porcijah hrane, pri katerih je dobro, ¢e imajo
zapeceno, hrustliavo skorjo (npr. kosi piS€anca, ki jih obrnemo na polovici
pecenja). Za ve¢ podrobnosti si oglejte tabelo za zar.

Pomembna opomba:

Kadar uporabljate kombinirani nacin (mikrovalovi in Zar), mora biti grelnik
zara pod stropom pecice v vodoravnem polozaju in ne ob zadniji steni v
navpiénem poloZaju. Ce ni navedeno drugade, mora biti hrana na visokem
podstavku. V nasprotnem primeru jo postavite na vrtljivo plos¢o. Oglejte si
navodila v naslednji tabeli.

Ce Zelite, da bo hrana zape&ena na obeh straneh, jo morate obrniti.
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®

Priro¢nik za zar za zamrznjena zivila Priro¢nik za zar za sveza zivila
Pri pecenju na zaru upoStevajte ravni modi in ¢ase v tej tabeli. Zar predhodno segrevajte 3-4 minute s funkcijo zara.
Sves CGasza | Cas za Pri pecenju na zaru upostevajte ravni modi in Case v tej tabeli.
veza " . . = =
gy Porcija Moé 1. stran | 2. stran Navodila . Cas za | Cas za
zivila : . Sveza . . :
(min) | (min) Sivila Porcija Moé 1. stran | 2. stran Navodila
Krugno 2kosa | Mikrovalovi | 300 W | Samo | Pecivo v krogu postavite (min) | (min)
pecivo (vsak | 4 kosi in zar in zar Zar | napodstavek. Drugo Rezine 4 kosi Samo Zar 6-8 4-5Y% | Rezine toasta polozite
priol. 50 g) 1-1% {1.p |stran peciva zapecite po toasta (vsak po eno poleg druge na
2-2% | 1-2 |svolem okusu. Pustite 259) podstavek.
pocivati 2-5 minut. Krusno 2-4kosi | Samo Zar 2-3 2-3 Krusno pecivo najprej
Oblozene 250-300g | 450Win 8-9 - Zamrznjeni bageti pecivo (Ze poloZite neposredno na
bagete (2 kosa) zar polozite na podstavek pedeno) vrtljivo plodto v krogu in s
(paradizniki, eno poleg druge. Po ! spodnjo stranjo navzgor.
SR ETLE, pecenju ha zar pustite Peceni Mikrovalovi | 300 W | Samo | Paradiznike nareZite na
gobe) poCivati 2-3 minute. o e e . . R
Gratinirane 4009 450 Win | 13-14 - Gratinirano jed dajte na ALY e near o DOLOYIC-e' NF? e dajtdgt
jedi Zar majhen okrogel kroznik 2009 4%e-5%2 23 Cir?gﬂrié pitzg,oﬁolirik
(zelenjava alli iz ognjevarnega stekla. (¢ kosa) iz ognjevarnega stekla
krompir) Kroznik postavite na 4009 78 Postavite na podstavek
podstavek. Po kuhanju (4 kosi) )
pgstite pocivati 2-3 Havajski 2 kosa 450 W in 3Ve-4 - Najprej popecite rezine
minute. ' toast (300 g) Zar kruha. ObloZeni toast
Testenine 4009 Mikrovalovi | 600 W | Samo | Zamrznjene testenine (Sunka, poloZite na podstavek.
(kaneloni, in Zar in zar zar | dajte v majhno plitvo ananas, Dva toasta poloZite
makaroni, 14-15 0.3 | pravokotno posodo iz rezine sira) neposredno na podstavek
lazanja) ognjevarnega stekla. drug nasproti drugega.
Posodo postavite Pustite poCivati 2-3
neposredno na vrtljivo minute.
plosco. Po kuhanju Peceni 2509 | 600Win | 4%-5% | - | Krompir narezite na
pgstlte pocivati 2-3 ,  krompir Zar polovice. V krogu jih
minute. 500 g 8-9 poloZite na podstavek,
Piscandji 2509 450 Win 5-51 3-3% | Pis¢ancje ocvrtke z odrezano stranjo proti
ocvrtki Zar poloZite na podstavek. Jaru.
Po izteku prvega ¢asa
obrnite.
Pecen 2509 450 Win 9-11 4-5 | Pecen krompir¢ek
krompircek zar enakomerno razporedite
po podstavku, na
katerega ste poloZili papir
za peko.
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Sveza 5 Casza | Casza
gy Porcija Moé 1. stran | 2. stran Navodila
zivila ¥ ¥
(min) (min)
Kosi 450-500g | 300 Win 10-12 12-13 | Kose pis¢anca premazite
piséanca (2 kosa) zar z oliem in za¢imbami.
Razporedite jih v krogu, s
kostmi proti sredini. Enega
samega kosa pis¢anca
ne poloZite na sredino
podstavka. Pustite
podivati 2-3 minute.
Jagnjecje 400 g Samo zar | 12-15 9-12 | Zarebrnice namazite
zarebrnice/ | (4 kosi) z oliem in za¢imbami.
goveji V krogu jih poloZite na
zrezki podstavek. Po pe¢enju na
(srednji) Zaru pustite pocivati 2-3
minute.
Svinjski Mikrovalovi | 300 W | Samo | Svinjske zrezke namazite
zrezki in zar in zar zar z oliem in zagimbami.
250 g 7-8 6-7 |V krogu jih poloZite na
(2 kosa) podstavek. Po pecenju na
Zaru pustite pocCivati 2-3
minute.
Pecena 1jabolko | 300 Win 4-47 - Izdolbite sredice jabolk
jabolka (pribl. zar in jih napolnite z rozinami
200 g) in marmelado. Nanje
2 jabolki 6-7 dajte nekaj mandijev.
(pribl. Jabolka polozite na plitev
400 g) kroznik iz ognjevarnega
stekla. KroZnik postavite
neposredno na vrtljivo
plosco.
Pecen 1200 g 600Win | 15-18 | 15-18 | PiSCanca namazite z oliem
piséanec zar in zaCimbami. Pis¢anca

poloZite na kroznik iz
ognjevarnega stekla,
najprej s prsmi navzdol,
nato pa $e s prsmi
navzgor. Po pecenju na
Zaru naj pociva 5 minut.
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POSEBNI NASVETI

TOPLJENJE MASLA
50 g masla dajte v majhno globoko stekleno posodo. Pokriite s plastiénim
pokrovom. Segrevajte 30-40 sekund z mocjo 800 W, dokler se maslo ne stopi.

TOPLJENJE COKOLADE

100 g Cokolade dajte v manjSo globoko stekleno posodo. Segrevajte 3-5 minut
z mocjo 450 W, dokler se Cokolada ne stopi. Med toplienjem enkrat ali dvakrat
premesajte. Pri jemanju hrane iz pecice uporabljajte kuharske rokavice.

TOPLJENJE KRISTALIZIRANEGA MEDA
20 g kristaliziranega meda dajte v manj$o globoko stekleno posodo.
Segrevajte 20-30 sekund z mocjo 300 W, dokler se med ne stopi.

TOPLJENJE ZELATINE

Suhe listiCe zelatine (10 g) polozite za 5 minut v hladno vodo. Izsuseno zelatino
postavite v manjSo posodo iz ognjevarnega stekla. Segrevajte 1 minuto z
mocjo 300 W. Po toplienju premesajte.

PRIPRAVA GLAZURE/PRELIVA (ZA TORTO)

V pripravljeno glazuro (priblizno 14 g) vmeSajte 40 g sladkorja in 250 ml hladne
vode. Kuhajte v nepokriti posodi iz ognjevarnega stekla od 3%. do 4%2 minute
z mocjo 800 W, dokler glazura/preliv ne postane prozoren. Med kuhanjem
dvakrat premesajte.

KUHANJE MARMELADE

600 g sadja (na primer meSane jagode) dajte v primerno veliko posodo iz
ognjevarnega stekla s pokrovom. Dodajte 300 g sladkorja za konzerviranje
in dobro premesajte. 10-12 minut kuhajte pokrito pri 800 W. Med kuhanjem
veckrat premesajte. Nalijte neposredno v majhne kozarce za marmelado s
pokroveki z navojem. 5 minut pustite pocivati na pokrovu.

KUHANJE PUDINGA

V puding v prahu vmesajte sladkor in mleko (500 ml), kot je navedeno v
navodilih proizvajalca. Uporabite primerno veliko posodo iz ognjevarnega stekla
s pokrovom. Kuhajte pokrito od 6% do 7%> minute pri 800 W.

Med kuhanjem veckrat dobro premesajte.

ZAPECENE MANDLJEVE REZINE

30 g narezanih mandljev enakomerno razporedite na srednje velik keramicni
kroznik. Med pec€enjem z mocjo 600 W, ki traja od 3% do 4%> minute, veckrat
premesajte. Pustite pocivati v pecici 2-3 minute. Pri jemanju hrane iz pecice
uporabljajte kuharske rokavice.
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odoravianie teza
NASVETI ZA ODPRAVLJANJE TEZAV

Ce ste naleteli na katero od spodaj navedenih tezav, jih poskusite odpraviti s

pomocjo danih navodil.

To je obi€ajen pojav.

e Kondenzacija v pecici.

e Privratih in ohi§ju uhaja zrak.

e Privratih in ohi§ju se odbija svetloba.

e Ob vratih in odprtinah za zraéenje uhaja para.

Ko pritisnete gumb (), se pecica ne vklopi.

e So vrata povsem zaprta?

Hrana sploh ni skuhana.

¢ Ste pravilno nastavili Gasovnik in/ali pritisnili gumb ()?

e So vrata zaprta?

e Ste preobremenili elektriéno omreZje in povzrodili, da je pregorela varovalka ali se
je sprozil izklopnik?

Hrana je preve¢ ali premalo kuhana.

e Je bil ¢as kuhanja nastavljen za ustrezno vrsto hrane?

e Je bila izbrana ustrezna raven moci?

V pecici prihaja do iskrenja in prasketanja.

e Ste uporabili posodo s kovinskimi dodatki?

e Ste v pecici pozabili vilice ali kak drug kovinski pripomocek?

¢ Je aluminijasta folija preblizu notranjosti pecice?

Zarnica ne deluje.

e |z vamnostnih razlogov Zarnice ne menjajte sami. Obrnite se na najbliZji
pooblasceni center za pomo¢ strankam podjetjia Samsung, da vam bo Zarnico
zamenijal usposobljeni tehnik.

®

Pecica povzro¢a motnje pri sprejemu radijskega ali televizijskega signala.

¢ Med delovanjem pecice je opaziti rahle motnje v televizijskem ali radijskem
signalu. To je obiCajen pojav. Tezavo odpravite tako, da pecice ne namestite v
blizini televizorjev, radijskih sprejemnikov in anten.

o Ce mikroprocesor v pedici zazna motnje, lahko pride do ponastavitve zaslona.
TeZavo odpravite tako, da izkljucite napajaini kabel in ga znova prikljucite.
Ponastavite ¢as.

Pri prvi uporabi se pojavi dim in neprijeten vonj.

¢ To je samo zaCasno, pojavi pa se zaradi gretja novega sestavnega dela. Dim in
vonj bosta popolnoma izginila po 10 minutah uporabe.

Da bi vonj hitreje odpravili, uporabite mikrovalovno pecico tako, da v omaro
postavite koncentrat limone ali imonov sok.

Ce si z nastetimi smernicami ne morete pomagati pri odpravijanju tezav, se
obrnite na lokalni center za pomo¢ strankam podjetia SAMSUNG.
Preberite naslednje informacije:
e Model in serijske Stevilke, ki so obiCajno natisnjene na hrbtni strani pecice
¢ Podrobnosti garancije
e Jasen opis tezave

Obrnite se na najbliziega trgovca ali sluzbo za pomoc¢ kupcem izdelkov
SAMSUNG.
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®

belezke

tennicni podatk|

SAMSUNG se trudi, da bi svoje izdelke vedno izboljSeval. Spremembe specifikacij

pecice in navodil za uporabnike so mogoce brez predhodnega obvestila.

Model MG23F301T**, MG23F302T**

Vir napajanja 230V ~ 50 Hz
Poraba energije

Mikrovalovi 1200 W

Zar 1100 W

Kombinirani nacin 2300 W
Izhodna mo¢ 100 W / 800 W (IEC-705)
Delovna frekvenca 2450 MHz
Magnetron OM75P(31)

Metoda hlajenja

Motorcek hladiinega ventilatorja

Mere (S xV x G)
Zunanje 489 x 275 x 392 mm
Notranje 330 x 211 x 324 mm
Prostornina 23 litrov
Teza
Neto teza Pribl. 13 kg

* Ta izdelek vsebuije svetlobni vir razreda energijske ucinkovitosti <G>.
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SAMSUNG

Garancija podjetja Samsung NE krije klicanja servisa za pojasnjevanje delovanja izdelka, popravilo nepraviine namestitve ali normalno ¢is¢enje ali vzdrzevanje.

VPRASANJA ALI KOMENTARJI

DRZAVA POKLICITE ALI OBISCITE NASE SPLETNO MESTO
ALBANIA 045 620 202 www.samsung.com/al/support
BOSNIA 055 233 999 www.samsung.com/ba/support
NORTH MACEDONIA 023 207 777 www.samsung.com/mk/support
0800 111 31 - besnnaTeH 3a BCU4KI OrnepaTopu
BULGARIA 3000 - LleHa Ha eguH rpaacku pasggsg;zgm cnopep Tapuata Ha MOOUAHNAT www.samsung.com/bg/support
09:00 go 18:00 - MoHenenHnk Ao MeTbk
CROATIA 072 726 786 www.samsung.com/hr/support
800 - SAMSUNG
CZECH (800-726786) Www.samsung.com/cz/support
HUNGARY 0B80SAMSUNG (0680-726-7864) www.samsung.com/hu/support
MONTENEGRO 020 405 888 Www.samsung.com/support
801-172-678" lub +48 22 607-93-33* .
POLAND * (oplata wedlug taryly operatora) http://www.samsung.com/pl/support/
0800872678 - Apel gratuit
ROMANIA *8000 - Apel tarifat i refea WWW.samsung.com/ro/support
SERBIA 011 321 6899 WWW.samsung.com/rs/support
SLOVAKIA 0800 - SAMSUNG (0800-726 786) www.samsung.com/sk/support
LITHUANIA 8-800-77777 www.samsung.com/It/support
LATVIA 8000-7267 www.samsung.com/Iv/support
ESTONIA 800-7267 Wwww.samsung.com/ee/support
SLOVENIA 080 697 267 (brezplac¢na Stevilka) www.samsung.com/si/support
KOSOVO 038 40 30 90 WwWw.samsung.com/support
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il MG23F301T**

MG23F302T**

M |C rO\/\/a\/@ Q\/@m imagine the possibilities

Thank you for purchasing this Samsung product.

Owner’s Instructions & Cooking Guide

advised that the Samsung warranty does NOT cover service

lain product operation, correct improper installation, or s ’\ M S u N G
ormal cleaning or maintenance.
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safety instructions e staff kitchen areas in shops, offices and other

king envi ts:
IMPORTANT SAFETY INSTRUCTIONS working environments,

¢ farm houses;
EE@EDR%QF&FULLY AND KEEP FOR FUTURE ¢ by clients in hotels, motels and other residential
' environments;
WARNING: If the door or door seals are damaged, the | | bed and breakfast type environments
oven must not be operated unti it has been repaired Only use utensils that are suitable for use in microwave
by a competent person. .

WARNING: It is hazardous for anyone other than ovens. o |
. . When heating food in plastic or paper containers, keep
competent person to carry out any service or repair

: . . an eye on the oven due to the possibility of ignition.
operation that involves the removal of a cover which : . .
; ) ) ) The microwave oven is intended for heating food and
gives protection against exposure to microwave

energy. ! beverages. Drying of food or clothing and heating of

WARNING: Liquids and other foods must not be warming pads, slippers, sponges, damp cloth and

. . : . similar may lead to risk of injury, ignition or fire.
heated in sealed containers since they are liable to . . )
explode. If smoke is observed (emitted), switch off or unplug the

WARNING: Only allow children to use the oven appliance and keep the door closed in order to stifle

. o . : any flames.
without supervision when adequate instructions have Microwave heating of beverages can result in delaved
been given so that the child is able to use the oven in 9 9 y

a safe way and understands the hazards of improper eruphye boiling, thgrefore care must be taken when
use handling the container.

This appliance is intended to be used in household
only and it is not intended to be used such as:

SNOILONYLSNI AL34VS 10
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The contents of feeding bottles and baby food The appliance should not be cleaned with a water jet.
jars shall be stirred or shaken and the temperature The appliance is not intended for installing in road
checked before consumption, in order to avoid burns. vehicles, caravans and similar vehicles etc.

Eggs in their shell and whole hard-boiled eggs should This appliance is not intended for use by persons

not be heated in microwave ovens since they may (including children) with reduced physical, sensory
explode, even after microwave heating has ended. or mental capabilities, or lack of experience and

The oven should be cleaned regularly and any food knowledge, unless they have been given supervision
deposits removed. v Or instruction concerning use of the appliance by a

Failure to maintain the oven in a clean condition could person responsible for their safety.
lead to deterioration of the surface that could adversely | Children should be supervised to ensure that they do
affect the life of the appliance and possibly result in a not play with the appliance.

hazardous situation. This appliance can be used by children aged from 8
The microwave oven is intended to be used on the 1 years and above and persons with reduced physical,
counter top (freestanding) use only, the microwave sensory or mental capabilities or lack of experience
oven shall not be placed in a cabinet. and knowledge if they have been given supervision or
Metallic containers for food and beverages are not instruction concerning use of the appliance in a safe
allowed during microwave cooking. way and understand the hazards involved. Children
The care should be taken not to displace the turntable + shall not play with the appliance. Cleaning and user
when removing containers from the appliance. maintenance shall not be made by children without
The appliance shall not be cleaned with a steam supervision.
Cleaner.
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If the supply cord is damaged, it must be replaced by
the manufacturer, its service agent or similarly qualified
persons in order to avoid a hazard.

This oven should be positioned proper direction and
height permitting easy access to cavity and control
area.

Before using the your oven first time, oven should be
operated with the water during 10 minute and then
used.

If the oven generates a strange noise, a burning

smell, or smoke is emitted, unplug the power plug
immediately and contact your nearest service center.
The microwave oven has to be positioned so that plug
is accessible.

WARNING: When the appliance is operated in the
combination mode, children should only use the oven
under adult supervision due to the temperatures
generated.

During use the appliance becomes hot. Care should be
taken to avoid touching heating elements inside the oven.
WARNING: Accessible parts may become hot during
use. Young children should be kept away.

Do not use harsh abrasive cleaners or sharp metal
scrapers to clean the oven door glass since they can
scratch the surface, which may result in shattering of the
glass.

A steam cleaner is not to be used.

WARNING: Ensure that the appliance is switched off
before replacing the lamp to avoid the possibility of
electric shock.

The appliance must not be installed behind a decorative
door in order to avoid overheating.

WARNING: The appliance and its accessible parts
become hot during use.

Care should be taken to avoid touching heating elements.
Children less than 8 years of age shall be kept away
unless continuously supervised.

SNOILONYLSNI AL34VS 10
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CAUTION: The cooking process has to be supervised.
A short term cooking process has to be supervised
continuously.

The door or the outer surface may get hot when the
appliance is operating.

The temperature of accessible surfaces may be high
when the appliance is operating.

The surfaces are liable to get hot during use.

The appliances are not intended to be operated by
means of an external timer or separate remote-control
system.

This appliance can be used by children aged from

8 years and above and persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities or lack of experience

and knowledge if they have been given supervision or
instruction concerning use of the appliance in a safe way
and understand the hazards involved. Children shall not
play with the appliance. Cleaning and user maintenance
shall not be made by children unless they are older than
8 and supervised.

Keep the appliance and its cord out of reach of children
less than 8 years.

General safety

Any modifications or repairs must be performed by qualified personnel only.
Do not heat food or liquids sealed in containers for the microwave function.
Do not use benzene, thinner, alcohol, or steam or high-pressure cleaners to
clean the oven.

Do not install the oven: near a heater or flammable material; locations that
are humid, oily, dusty or exposed to direct sunlight or water; or where gas
may leak; or an uneven surface.

This oven must be properly grounded in accordance with local and national
codes.

Regularly use a dry cloth to remove foreign substances from the power plug
terminals and contacts.

Do not pull, excessively bend, or place heavy objects on the power cord.

If there is a gas leak (propane, LP, etc) ventilate immediately. Do not touch
the power cord.

Do not touch the power cord with wet hands.

While the oven is operating, do not tumn it off by unplugging the power cord.
Do not insert fingers or foreign substances. If foreign substances enter the
oven, unplug the power cord and contact a local Samsung service centre.
Do not apply excessive pressure or impact to the oven.

Do not place the oven over fragile objects.

Ensure the power voltage, frequency, and current matches the product
specifications.

Firmly plug the power plug into the wall socket. Do not use multiple plug
adapters, extension cords, or electric transformers.

Do not hook the power cord on metal objects. Make sure the cord is
between objects or behind the oven.

Do not use a damaged power plug, power cord, or loose wall socket. For
damaged power plugs or cords, contact a local Samsung service centre.
Do not pour or directly spray water onto the oven.

Do not place objects on the oven, inside, or on the oven door.

Do not spray volatile materials such as insecticide on the oven.

Do not store flammable materials in the oven. Because alcohol vapours
can contact hot parts of the oven, use caution when heating food or drinks
containing alcohol.

Children may bump themselves or catch their fingers on the door. When
opening/closing the door, keep children away.
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Microwave warning

Microwave heating of beverages may result in delayed eruptive boiling;
always use caution when handling the container. Always allow beverages to
stand at least 20 seconds before handling. If necessary, stir during heating.
Always stir after heating.

In the event of scalding, follow these First Aid instructions:

1. Immerse the scalded area in cold water for at least 10 minutes.
2. Cover with a clean, dry dressing.

3. Do not apply any creams, oils, or lotions.

To avoid damaging the tray or rack, do not put the tray or rack in water
shortly after cooking.

Do not use the oven for deep fat frying because the oil temperature cannot
be controlled. This could result in a sudden boil over of hot oils.

Microwave oven precautions

Only use microwave-safe utensils. Do not use metallic containers, gold or
silver timmed dinnerware, skewers, etc.

Remove wire twist ties. Electric arcing may occur.

Do not use the oven to dry papers or clothes.

Use shorter times for small amounts of food to prevent overheating or
burning.

Keep the power cord and power plug away from water and heat sources.
To avoid the risk of explosion, do not heat eggs with shells or hard-boiled
eggs. Do not heat airtight or vacuum-sealed containers, nuts, tomatoes,
etc.

Do not cover the ventilation slots with cloth or paper. This is a fire hazard.
The oven may overheat and turn off automatically and will remain off until it
cools sufficiently.

Always use oven mitts when removing a dish.

Stir liquids halfway during heating or after heating ends and allow the liquid
stand at least 20 seconds after heating to prevent eruptive boiling.

Stand at arms length from the oven when opening the door to avoid getting
scalded by escaping hot air or steam.

Do not operate the oven when it is empty. The oven will automatically shut
down for 30 minutes for safety purposes. We recommend placing a glass
of water inside the oven at all times to absorb microwave energy in case the
oven is started accidentally.

Install the oven in compliance with the clearances in this manual. (See
Installing your microwave oven.)

Use caution when connecting other electrical appliances to sockets near
the oven.

English - 7
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Microwave operation precautions

Limited warranty

Failure to observe the following safety precautions may result in harmful
exposure to microwave energy.

e Do not operate the oven with the door open. Do not tamper with the
safety interlocks (door latches). Do not insert anything into the safety
interlock holes.

* Do not place any object between the oven door and front face or allow
food or cleaner residue to accumulate on sealing surfaces. Keep the
door and door sealing surfaces clean by wiping with a damp cloth and
then with a soft, dry cloth after each use.

e Do not operate the oven if it is damaged. Only operate after it has been
repaired by a qualified technician.
Important: the oven door must close properly. The door must not be
bent; the door hinges must not be broken or loose; the door seals and
sealing surfaces must not be damaged.

e All adjustments or repairs must be done by a qualified technician.

Samsung will charge a repair fee for replacing an accessory or repairing a
cosmetic defect if the damage to the unit or accessory was caused by the
customer. ltems this stipulation covers include:

e Door, handles, out-panel, or control panel that are dented, scratched, or
broken.

e A broken or missing tray, guide roller, coupler, or wire rack.

Use this oven only for its intended purpose as described in this instruction
manual. Warnings and Important Safety Instructions in this manual do

not cover all possible conditions and situations that may occur. It is your
responsibility to use common sense, caution, and care when installing,
maintaining, and operating your oven.

Because these following operating instructions cover various models,

the characteristics of your microwave oven may differ slightly from those
described in this manual and not all warning signs may be applicable. If you
have any questions or concerns, contact a local Samsung service centre or
find help and information online at www.samsung.com.

Use this oven for heating food only. It is intended for domestic use only. Do
not heat any type of textiles or cushions filled with grains. The manufacturer
cannot be held liable for damage caused by improper or incorrect use of
the oven.

To avoid deterioration of the oven surface and hazardous situations, always
keep the oven clean and well maintained.

Product group definition

This product is a Group 2 Class B ISM equipment. The definition of group
2 which contains all ISM equipment in which radio-frequency energy is
intentionally generated and/or used in the form of electromagnetic radiation
for the treatment of material, and EDM and arc welding equipment.

For Class B equipment is equipment suitable for use in domestic
establishments and in establishments directly connected to a low voltage
power supply network which supplies buildings used for domestic
purposes.
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Correct Disposal of This Product ‘ ‘
(Waste Electrical & Electronic Equipment) ‘HSTaHaJUOﬂ

(Applicable in countries with separate collection ACCESSORIES

systems) Depending on thg model that you havg purchased, you are supplied with

This marking on the product, accessories or literature several accessories that can be used in a variety of ways.

indicates that the product and its electronic accessories 1. Roller ring, to be placed in the centre of the oven.

(e.g.lcharger, headset, USB cable) should not be disposed Purpose: The roller ring supports the turntable.
[ ] of with other household waste at the end of their working

life. To prevent possible harm to the environment or human

health from uncontrolled waste disposal, please separate 2. Turntable, to be placed on the roller ring with the

these items from other types of waste and recycle them . centre fitting to the coupler.

responsibly to promote the sustainable reuse of material Purpose : The turntable serves as the main

resources. ) ) cooking surface; it can be easily

Household users should contact either the retailer where removed for cleaning.

they purchased this product, or their local government

office, for details of where and how they can take these 3. Grill rack, to be placed on the turntable.

ftems for environmentally safe recycling. Purpose : The metal rack can be used in grill and

Business users should contact their supplier and check Furpose : combination cookin 9

the terms and conditions of the purchase contract. This 9.

: ) ) . '

pr_?r(]ju;:; and its elect.rcl)mc afcefssc:;es sh?uld not be mixed 4. Crusty plate, see pages 20-21.

Wi oiher commerciel wastos for dlspose. (only MG23F301TC*, MG23F301TJ*, MG23F302TC,
For information on Samsung’s environmental commitments and product- MG23F302TJ* models)
specific regulatory obligations, e.g. REACH, WEEE_, Battelrles, visit : Purpose: The crusty plate is used to brown
www.samsung.com/uk/aboutsamsung/sustainability/environment/our- food better in the microwave or gril combination cooking
commitment/date/ modes. It helps keep pastry and pizza dough crisp.

DO NOT operate the microwave oven without the roller ring and
1 turntable.
English - 9
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5. Steam cooker, see pages 18-20. INSTALLATION SITE
(only MG23F301TF*, MG23F301TJ*, MG23F302TF*,
MG23F302TJ* models) ¢ Select a flat, level surface approx. 85 cm above 20cmA Ocm
i b
Purpose : The plastic steam cooker when using the floor. The surface must support the weight ey
power steam function. of the oven. |
; : . . <>
DO NOT operate the microwave oven without the roller ring and © e rgoommenq installing the product S.o,'ts 85 cm of A~100mon
turntable back is flush with the wall, and leave minimum the floor the side
' 10 cm on both sides and 20 cm above the
DO NOT operate the GRILL (1) and COMBI (¢w) mode with Steam product for ventilation.
cooker. e Do not install the oven in hot or damp surroundings, such as next to
other microwave ovens or radiators.
Operation Mode MW (%) GRILL ()Y COMBI (&5uy) ' o« Conform to the power supply specifications of this oven. Use only

& @ approved extension cables if you need to use.
‘J e Wipe the interior and the door seal with a damp cloth before using your
N O X X

oven for the first time.

(Steam cooker)

TURNTABLE

1 Remove all packing materials inside the oven.
Install the roller ring and turntable. Check that the
turntable rotates freely.

English - 10
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maintenance

CLEANING

Clean the oven regularly to prevent impurities from building up on or inside
the oven. Also pay special attention to the door, door sealing, and turntable
and roller ring (applicable models only).

If the door won’t open or close smoothly, first check if the door seals have
built up impurities. Use a soft cloth in soapy water to clean both the inner
and outer sides of the oven. Rinse and dry well.

To remove stubborn impurities with bad smells from inside the oven

1. With an empty oven, put a cup of diluted lemon juice on the centre of
the turntable.

2. Heat the oven for 10 minutes at max power.

3. When the cycle is complete, wait until the oven cools down. Then, open
the door and clean the cooking chamber.

To clean inside swing-heater models

To clean the upper area of the cooking chamber,
lower the top heating element by 45° as shown.
This will help clean the upper area. When done,

reposition the top heating element.

7

—y

/\ CAUTION

e Keep the door and door sealing clean and ensure the door opens and
closes smoothly. Otherwise, the oven’s lifecycle may be shortened.

e Take caution not to spill water into the oven vents.
* Do not use any abrasive or chemical substances for cleaning.

e After each use of the oven, use a mild detergent to clean the cooking
chamber after waiting for the oven to cool down.

REPLACEMENT (REPAIR)

A\ WARNING

This oven has no user-removable parts inside. Do not try to replace or
repair the oven yourself.

e |f you encounter a problem with hinges, sealing, and/or the door,
contact a qualified technician or a local Samsung service centre for
technical assistance.

e |f you want to replace the light bulb, contact a local Samsung service
centre. Do not replace it yourself.

e |f you encounter a problem with the outer housing of the oven, first
unplug the power cord from the power source, and then contact a local
Samsung service centre.

CARE AGAINST AN EXTENDED PERIOD OF DISUSE

If you don’t use the oven for an extended period of time, unplug the power
cord and move the oven to a dry, dust-free location. Dust and moisture that
builds up inside the oven may affect the performance of the oven.
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oven featureg CONTROL PANEL
OVEN
— ®
{ . O
E= )
1 L L 1 @ /8 }(‘\( /4308 @
(¢) © (12 . —
1. DOOR HANDLE 7. DOOR
2. VENTILATION HOLES 8. TURNTABLE
3. GRILL 9. COUPLER 1. DISPLAY 7. STOP/ECO BUTTON
4. LIGHT 10. ROLLER RING
5 DISPLAY 11, SAFETY INTERLOCK HOLES 2. HEALTHY COOKING BUTTON 8. MY PLATE BUTTON
6. DOOR LATCHES 12. CONTROL PANEL 3. POWER DEFROST BUTTON 9. DEODORIZATION BUTTON
' 4. MICROWAVE BUTTON 10. MICROWAVE+GRILL BUTTON
5. GRILL BUTTON 11. CLOCK SETTING BUTTON
6. DIAL KNOB 12. START/+30s BUTTON
(WEIGHT/SERVING/TIME)
English - 12
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oven use
SETTING THE TIME

Your microwave oven has an inbuilt clock. When power is supplied, “:0”,
“88:88” or “12:00” is automatically displayed on the display.
Please set the current time. The time can be displayed in either the 24- hour
or 12-hour notation. You must set the clock:
e When you first install your microwave oven
After a power failure
Do not forget to reset the clock when you switch to and from summer
and winter time.
Auto energy saving function
If you do not select any function when appliance is in the middle of
setting or operating with temporary stop condition, function is canceled
and clock will be displayed after 25 minutes.
Oven Lamp will be turned off after 5 minutes with door open condition.
. To display the time in the...
24-hour notation
12-hour notation
Press the Clock (@) button once or twice.

. Turn the dial knob to set the hour.

. Press the Clock (@) button.

. Turn the dial knob to set the minute.

. Press the Clock (@) button.

D@Q) |fc Q) mlc

HOW A MICROWAVE OVEN WORKS

Microwaves are high-frequency electromagnetic waves; the energy released
enables food to be cooked or reheated without the foods form or colour
changing.

You can use your microwave oven to:
Defrost (manual & auto)

Cook

Reheat

Cooking Principle.

1. The microwaves generated by the magnetron are
distributed uniformly as the food rotates on the
turntable. The food is thus cooked evenly.

. The microwaves are absorbed by the food up to
a depth of about 1 inch (2.5 cm). Cooking then
continues as the heat is dissipated within the food.

. Cooking times vary according to the recipient used
and the properties of the food:

e Quantity and density
Water content
Initial temperature (refrigerated or not)

3SN NIAO / S3dNLVA4d NIAO ¥0

@ As the centre of the food is cooked by heat dissipation, cooking
continues even when you have taken the food out of the oven.
Standing times specified in recipes and in this booklet must therefore
be respected to ensure:

e Even cooking of the food right to the centre
e The same temperature throughout the food
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CHECKING THAT YOUR OVEN IS OPERATING COOKING/REHEATING
CORRECTLY The following procedure explains how to cook or reheat food.
The following simple procedure enables you to check that your oven is ALWAYS check your cooking settings before leaving the oven unattended.
working correctly at all times. First, place the food in the centre of the tuntable. Then, close the door.
Open the oven door by pulling the handle on the right side of the door. 1. Press the Microwave (#%) button.
Place a glass of water on the turntable. Then, close the door. Result : The 800 W (maximum cooking power) '.".".‘\‘
1. Press the Microwave (#%) button. indications are displayed:
Result : The 800 W (maximum cooking power) A\ Select the appropriate power level
indications are displayed j— by pressing the Microwave (#%) button again until the
corresponding wattage is displayed. Refer to the power
2. Set the time 4 to 5 minutes by turning the dial knob level table.
and press the Start/+30s () button. A &> /4308 ! 2. Setthe cooking time by turning the dial knob. o
{ ) - +
Result: The oven light comes on and the N Stat Result : The cooking time is displayed.
turntable starts rotating.
1) Cooking starts and when it has finished the oven beeps
4 times. ) ) ) ) 3. Press the Start/+30s (<) button.
2) The end reminder signal will beep 3 times (once every i / 30
minute). Result : The oven light comes on and the +oUS
3) The current time is displayed again. turntable starts rotating. Start

' 1) Cooking starts and when it has
finished the oven beeps 4 times.

2) The end reminder signal will beep 3 times (once every
minute).

3) The current time is displayed again.

@ Never switch the microwave oven on when it is empty.

The oven must be plugged into an appropriate wall socket. The
turntable must be in position in the oven. If a power level other than the
maximum is used, the water takes longer to boil.

If you wish to heat a dish for a short period of time at maximum power
. (800 W), simply press the +30s button once for each 30 seconds of
cooking time. The oven starts immediately.

English - 14
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POWER LEVELS

ADJUSTING THE COOKING TIME

You can choose among the power levels below.

You can increase the cooking time by pressing the +30s

Output button once for each 30 seconds to be added. @ / +30s
Power level Press the +30s button once for each 30 seconds to be Start
MWO GRILL added.
HIGH 800 W -
STOPPING THE COOKING
MR P 600 W ) You can stop cooking at any time to check the food.
MEDIUM 450 W - 1. To stop temporarily;
MEDIUM LOW 300 W ] 1) Open the door. @ ;@
DEFROST () 180 W i ' Besult:  Cooking stops. To resume cooking, ==
00 close the door and press ({) again.
LOW/KEEP WARM 100 W 2) Press the Stop (©) button.
GRILL _ 1100 W Result : Cooking stops. To resume cooking, press () again.
2. To stop completely;
COMBI | (% 600 W 1100 W
(0 Press the Stop (©) button. @ / :Dg
COMBIIIES ) 450w roow Result:  The cooking stops. If you wish to Stop
COMBI I (&% 1) 300 W 1100 W cancel the cooking settings, press the

If you select higher power level, the cooking time must be decreased.

If you select lower power level, the cooking time must be increased.

USING THE DEODORIZE FEATURE

Use this feature after cooking odorous food or when there is a lot of smoke
in the oven interior. First clean the oven interior.
=
~A

Press the Deodorization (%) button after you have
finished cleaning. you will hear 4 beeps.

The deodorization time has been specified as 5 minutes. It increases by
30 seconds whenever the +30s button is pressed.

The maximum deodorization time is 15 minutes.

' Stop (©) button again.

E—] You can also cancel any setting before starting by simply pressing Stop
(©).

SETTING THE ENERGY SAVE MODE

The oven has an energy save mode. This facility saves electricity when the
oven is not in use. Normal condition is standby mode and show clock when
not using.

e Press the Energy Save (%) button.
Result : Display off.

e To remove energy save mode, open the door or

Q /4

Stop

press the Energy Save ($9) button and then display
shows current time. The oven is ready for use.
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USING THE HEALTHY COOKING FEATURES USING HEALTHY COOKING PROGRAMMES :
The Healthy Cooking Features has twenty pre-programmed cooking times. VEGETABLES & GRAINS
You do not need to set either the cooking times or the power level. You can The following table presents the 12 Healthy diet auto programmes for
adjust the item of the serving by turning the dial knob. cooking vegetables or grains. It contains its quantities, standing times
First, place the food in the centre of the turntable and close the door. and appropriate recommendations. Programmes 1-10 are running with
1. Select the type of food that you are cooking microwave energy only. Programmes 11-12 are running with a combination
by pressing the HEALTHY COOKING (@) or S - of microwave and grill.
HEALTHY COOKING () button once or more = ; Standing
times. Code Food Po(r; ;on tieme Recommendations
2. Select the size of the serving by turning the dial — (min.)
knob. (Refer to the table on the side). y * 1 Broccoli 250 1-2 Rinse and clean fresh broccoli
! @ 500 and prepare florets. Put them
evenly into a glass bow! with lid.
Add 30 ml (2 tablespoons) water
3. Press the Start/+30s () button. when cooking for 250 g, and
Result : Cooking starts. When it has finished. <D /+303 add 60-75 ml (4-5 tablespoons)
1) The oven beeps 4 times Start for 500 g. Put bowl in the centlre
) of turntable. Cook covered. Stir

2) The end reminder signal will beep 3

) : after cooking.
times (once every minute).

3) The current time is displayed again ' 2 | Carrots 250 1-2 Rinse and clean carrots and
’ {%b prepare even slices. Put them
Use only recipients that are microwave-safe. evenly into a glass bow! with lid.

Add 30 ml (2 tablespoons) water
when cooking for 250 g. Put
bowl in the centre of turntable.
Cook covered. Stir after cooking.

3 Green 250 1-2 Rinse and clean green beans.
Beans Put them evenly into a glass bowl
' Q\/ with lid. Add 30 ml (2 tablespoon)

water when cooking 250 g. Put
bowl in the centre of turntable.
Cook covered. Stir after cooking.

4 Spinach 150 1-2 Rinse and clean spinach. Put
Q@ into a glass bowl with lid. Do not
add water. Put bowl in the centre

of turntable. Cook covered. Stir
after cooking.

English - 16
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Portion Standing Portion Standing
Code Food tieme Recommendations Code Food tieme Recommendations
@ (min.) @ (min.)
5 Corn On 250 1-2 Rinse and clean corn on the 11 | Vegetables 500 2-3 Put the vegetables, such
The Cob (1 pcs) cobs and put into an oval glass Gratin as precooked potato slices,
@ dish. Cover with microwave cling g courgette slices and tomatoes
film and pierce film. and sauce into a suitable sized
6 | Peeled 250 2-3 Wash and peel the potatoes glass pyrex dish. Add grated
Potatoes 500 and cut into a similar size. Put cheese on top. Put dish on the
D them into a glass bowl with lid. rack.
Add 45-60 ml (3-4 tablespoons) 12 | Grilled 400 1-2 Rinse and clean tomatoes, cut
water. Put bowl in the centre of Tomatoes them into halves and put in
turntable. Cook covered. 1 an ovenware dish. Add grated
7 | Brown Rice 125 5-10 | Use alarge glass ovenware dish = cheese on top. Put dish on rack.
Parboiled with lid. Add double quantity of
o i ey ey el | USING HEALTHY COOKING PROGRAMMES :
Stir before standing time and add POULTRY & FISH
salt and herbs. The following table presents the 8 Healthy diet auto programmes for
8 | Wholemeal 125 1 Use a large glass ovenware cooking poultry and fish, its quantities, standing times and appropriate
Macaroni dish with l!d' Add 72 | hot bqllng recommendations. Programmes 1-6 are running with microwave energy only.
% water, a pinch of salt andlsnr ' Programmes 7-8 are running with a combination of microwaves and grill.
well. Cook uncovered. Stir
before standing time and drain Portion Standing
thoroughly afterwards. Code Food © tieme Recommendations
9 | Quinoa 125 1-3 Use a large glass ovenware dish (min.)
%}% with lid. Add double quantity 1 Chicken 300 2 Rinse pieces and put on a
of cold water (250 ml). Cook Breast (2 pcs) ceramic plate. Cover with
covered. Stir before standing microwave cling film. Pierce film.
time and add salt and herbs. Put dish on turntable.
10 | Bulgur 125 2-5 Use a large glass ovenware dish ' 2 Turkey 300 2 Rinse pieces and put on a
&) with lid. Add double quantity Breast (2 pcs) ceramic plate. Cover with
of cold water (250 ml). Cook @9 microwave cling film. Pierce film.
covered. Stir before standing Put dish on turntable.
time and add salt and herbs. 3 |FreshFish | 300 1-2 Rinse fish and put on a ceramic
Fillet (2 pcs) plate, add 1 tablespoon lemon

MG23F301TAK_OL_DE68-04178G-05_EN.indd 17
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cling film. Pierce film. Put dish on
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Portion Standing
Code Food tieme Recommendations
@ (min.)

4 Fresh 300 1-2 Rinse fish and put on a ceramic
Salmon (2 pcs) plate, add 1 tablespoon lemon
Filet juice. Cover with microwave
% cling fim. Pierce fim. Put dish on

turntable.

5 Fresh 250 1-2 Rinse prawns on a ceramic plate,
Prawns add 1 tablespoon lemon juice.
@ Cover with microwave cling film.

Pierce film. Put dish on turntable.

6 Fresh 200 2 Put 2 fresh whole fish into an
Trout (1 fish) ovenproof dish. Add a pinch salt,
A 1 tablespoon lemon juice, salt

and herbs. Cover with microwave
cling fiim. Pierce fim. Put dish on
turntable.

7 Roast Fish 200 3 Brush skin of whole fish (trout or
Uy (1 fish) gilthead) with oil and add herbs and
S spices. Put fish side by side, head

to tail on the high rack. Turnover, as
soon as the beep sounds.

8 Grilled 300 2 Put fish steaks evenly on the high
Salmon (2 steaks) rack. Turnover, as soon as the
Steaks beep sounds.

Qv
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POWER STEAM COOKING GUIDE

(ONLY MG23F301TF*, MG23F301TJ*, MG23F302TF*,
MG23F302TJ* MODELS)

The Power Steamer is based on the principle of steam cooking, and is
designed for fast, healthy cooking in your Samsung Microwave oven.
This accessory is ideal for cooking rice, pasta, vegetables, etc. in record
time, while preserving their nutritional values.

The Microwave Power steamer set is made up of 3 items:

Lid

Bowl

Insert tray

All parts withstand temperatures from -20 °C to 140 °C.
Suitable for freezer storage. Can also be used separately or together.

CONDITIONS of USE:
E—] Do not use:

e to cook foods with a high sugar or fat content,
e with the grill or rotating heat function or on a hob.

E—] Wash all parts well in soapy water before first use.

To find out cooking times, please refer to the instructions in the table on
next page.

+ MAINTENANCE:

E—] Your steamer can be washed in a dishwasher.

When washing by hand, use hot water and washing-up liquid. Do not
use abrasive pads.

Some foods (such as tomato) may discolour the plastic. This is normal
and not a manufacturing fault.

English - 18
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DEFROSTING:

Place the frozen food in the steam bowl without the lid. The liquid will
remain in the bottom of the pot and will not harm the food.

COOKING:
Cooking | Standing
Food Portion I;’;’v;:asr time time Handling
(min.) (min.)
Artichokes | 300g Bowl with insert
(1-2 pos) | BOW | 56 2 lay + Lid
Instructions
Rinse and clean artichokes. Put insert tray into bowl. Set
artichokes on tray. Add 1 tablespoon lemon juice. Cover
with lid.
Fresh Bowl with insert
vegetables S00g | 80OW 4-5 1-2 tray + Lid
Instructions
Weigh the vegetables (e.g. broccoli, cauliflower, carrots,
pepper) after washing, cleaning and cutting into similar size.
Put tray into bowl. Distribute vegetables on insert tray. Add
2 tablespoons water. Cover with lid.
Frozen 300 600 W 7.8 0.3 Bowl with insert
vegetables 9 tray + Lid
Instructions
Put the frozen vegetables into the steam bowl. Put insert
tray into bowl. Add 1 tablespoon water. Cover with lid. Stir
well after cooking and standing.
Rice 250g | 800W | 15-18 [ 5-10 [Bowl+ Lid
Instructions
Put rice into the steam bowl. Add 500 ml cold water. Cover
with lid. After cooking let stand white rice 5 minutes, brown
rice 10 minutes.
Jacket 5009 |800W | 78 23 |Bowl + Lid
potatoes [ nstryctions

Weigh and rinse the potatoes and put them into steam
bowl. Add 3 tablespoons water. Cover with lid.

Cooking | Standing
Food Portion T::;g time time Handling
(min.) (min.)
Stew 400g | 600 W 5-6 1-2 Bowl + Lid
(chilled) Instructions
Put stew into the steam bowl. Cover with lid. Stir well before
standing.
Soup 400g [800W [ 34 [ 12 [Bowl+Lid
(chilled) Instructions
Pour into steam bowl. Cover with lid. Stir well before
standing.
1 Frozen 400g [8oow ][ 810 | 2-3 [Bowl+Lid
soup Instructions
Put frozen soup into steam bowl. Cover with lid. Stir well
before standing.
Frozen 150g [600W | 12 [ 23 [Bowl+Lid
3éeast . Instructions
w‘i’t't‘:l?a'[?]g Moist the top of filed dumplings with cold water. Put 1-2
VI J frozen dumplings side by side into the steam bowl. Cover
filling S
1 with lid.
Fruit 250g [800W [ 34 [ 238 [Bowl+Lid
compote [ nstryctions
Weigh the fresh fruits (e.g. apples, pears, plums, apricots,
mangoes or pineapple) after peeling, washing and cutting
into similar sizes or cubes. Put into steam bowl. Add 1-2
tablespoons water and 1-2 tbsp. sugar. Cover with lid.
. Handling of power steam cooker
Bowl + Lid Bowl with insert tray + Lid

English - 19
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PRECAUTIONS:

Take special care when opening the lid of your steamer, because the
steam escaping may be very hot.

@ Use oven gloves when handling after cooking.

USING THE CRUSTY PLATE
(ONLY MG23F301TC*, MG23F301TJ*, MG23F302TC*,
MG23F302TJ* MODELS)

This crusty plate allows you to brown food not only on the top with the grill,
but also the bottom of the food turns crispy and brown due to the high
temperature of the crusty plate. Several items which you can prepare on the
crusty plate can be found in the chart (see next page).

The crusty plate can also be used for bacon, eggs, sausages, etc.

1. Place the crusty plate directly on the turntable and
preheat it with highest Microwave-Grill-Combination
[600 W + Girill (#5)] by following the times and
instructions in the chart.

E-] Always use oven gloves to take out the crusty plate, as will become

®

4. Place the crusty plate on the metal rack (or turntable)
in the microwave.

5. Select the appropriate cooking time and power.
(Refer to the table on the side)

How to clean the crusty plate
Clean the crusty plate with warm water and detergent and rinse off with
clean water.

Do not use a scrubbing brush or a hard sponge otherwise the top layer
will be damaged.

(@) Please Note
The crusty plate is not dishwasher-safe.

MANUAL CRUSTY COOK PROGRAMMES

We recommend to preheat the crusty plate directly on the turntable.
Preheat crusty plate with 600 W + Grill (% () function for 3-5 minutes.
Follow the times and instructions in the table.

very hot. Preheati Cooking ti
. reheating ooking time
2. Brush the plate with oil if you are cooking food, such as bacon and Food Portion Power time (min.) (min.)
eggs, in order to brown the food nicely.
Bacon 4 slices 600 W + Girill 3 31e-4
Please note that the crusty plate has a teflon layer which is not scratch- (80 g) #S0
resistant. Do not use any sharp objects like a knife to cut on the crusty < Recommendations >
plate. Preheat crusty plate. Put slices side by side on crusty plate. Put
Use plastic accessories to avoid scratches on the surface of the crusty 1 — crusty plate on the rack. __ 1
plate or remove the food from the plate before cutting. Grilled 200 g 450 W+ Gril 3 475
Tomatoes (2 pcs) &0
3. Place the food on the crusty plate. < Recommendations >
Do not place any objects on the crusty plate that Preheat crusty plate. Cut tomatoes in halves. Put some cheese on
are not heat-resistant; e.g. plastic bowels. ~—— e top. Arrange in a circle on crusty plate. Put crusty plate on the rack.

@ Never place the crusty plate in the oven without
turntable.
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. Preheating | Cooking time n Preheating Cooking time
Food Portion Power time (min.) (min.) Food Portion Power time (min.) (min.)
Burger 2 pieces 600 W + Girill 3 7-7%2 Pizza 300-350g | 450 W + Girill 4 612-7"2
(Frozen) (125 9) 30 (Chilled) #S0
< Recommendations > < Recommendations >
Preheat crusty plate. Put frozen burger in a circle on crusty plate. Preheat crust plate. Put the chilled pizza on the plate. Put crust 8
Put crusty plate on the rack. Turn over after 4-5 min. plate on rack. (@)
: <
Baguettes 200-250g | 450 W + Girill 4 8-9 m
(Frozen) (2 pcs) B USING THE AUTO POWER DEFROST FEATURE z
- ) c
< Recommendations > The Auto Power Defrost feature enables you to defrost meat, poultry, fish %
Preheat crusty plate. Put 1 baguette beside the centre, 2 , and bread/cake. The defrost time and power level are set automatically.
baguettes side by side on the plate. Put crusty plate on rack. You simply select the programme and the weight.
:;i:::en) 800-350g | 6OOW M Gril 4 9-10 Use only dishes that are microwave-safe.
< Recommendations > First, place the frozen food in the centre of the turntable and close the door.
Preheat crusty plate. Put the frozen pizza on the crusty plate. 1. Select the type of food that you are cooking by ¥*¥%
Put crusty plate on the rack. pressing the Power Defrost (§%) button one or more
Baked 250 g 600 W + Grill 3 5-6 times. (Refer to the table on the side). OO
Potatoes 500 g &Y 8-9 .
< Recommendations > 2. Set the weight of food by turning the dial knob. .
Preheat crusty plate. Cut potatoes in halves. Put them on the
crusty plate with the cut side to the bottom. Arrange in a circle.
Put the plate on the rack.
Fish Fingers 1509 600 W + Girill 4 7-8
(Frozen) (5 pcs) oy 3. Press the Start/+30s () button.
300g 9-10 Result : @ / +30s
(10 pcs) ¢ Defrosting begins. Start
< Recommendations > ! * The oven beeps half way through
Preheat crusty plate. Brush plate with 1 tbsp. oil. Put fish defrosting to remind you to turn the food over.
fingers in a circle on the plate. Turn over after 4 min (5 pc) or e Press () button again to finish defrosting.
- after 6 min (10 po). - ; You can also defrost food manually. To do so, select the microwave
ﬁ:":k:t'; 1259 600 WU; Gl 4 51’5/2 cooking/reheating function with a power level of 180 W. Refer to the
(Frgzgen) 2509 = 7%2-8 section entitled “Cooking/Reheating” on page 14 for further details.

< Recommendations >

Preheat crusty plate. Brush plate with 1 tbsp. Put chicken
nuggets on the plate. Put crusty plate on the rack. Turn over
after 3 min (125 g) or 5 min (250 g).
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USING THE AUTO POWER DEFROST PROGRAMMES

USING THE MY PLATE FEATURE

The following table presents the various Auto power Defrost programmes,
quantities, standing times and appropriate recommendations.

Remove all kinds of package material before defrosting. Place meat,
poultry, bread/cake on a ceramic plate.

Code/
Food

Serving
size (g)

Standing

. . Recommendations
time (min.)

1. Meat 200-1500 20-60 Shield the edges with aluminium foil.
Turn the meat over when the oven
beeps. This programme is suitable for
beef, lamb, pork, steaks, chops and

minced meat.

2. Poultry | 200-1500 20-60 Shield the leg and wing tips with
aluminium foil. Turn the poultry over
when the oven beeps. This programme
is suitable for whole chicken and

chicken portions.

3. Fish
T

200-1500 20-50 Shield the tail of the whole fish with
aluminium foil. Turn the fish over when
the oven beeps. This programme is

suitable for whole fishes and fish fillets.

4. Bread/
Cake

()

125-625 5-20 min. | Put bread on a piece of kitchen paper
and turn over, as soon as the oven
beeps. Place cake on a ceramic plate
and if possible, turn over, as soon as
the oven beeps. (Oven keeps operating
and is stopped, when you open the
door. This programme is suitable for

all kinds of bread, sliced or whole, as
well as for bread rolls and baguettes.
Arrange bread rolls in a circle. This
programme is suitable for all kinds of
yeast cake, biscuit, cheese cake and
puff pastry. It is not, suitable for short/
crust pastry, fruit and cream cakes as
well as for cake with chocolate topping.

Select the Manual Defrosting function with a power level of 180 W if you
want to defrost food manually. For further details on manual defrosting
and defrosting time, refer to the pages 30-31.

The my plate feature has 2 pre-programmed cooking times. You do not
need to set either the cooking times or the power level. You can adjust the
number of servings by turning the dial knob. First, place the food in the
centre of the turntable and close the door.

1. Select the type of food that you are cooking by
pressing the My plate (&) button once or more
times.

2. Select the size of the serving by turning the dial
knob. (Refer to the table on the side.)

S

>/ +30s

Start

3. Press the () button.

Result : Cooking starts. When it has finished.
1) The oven beeps 4 times.
2) The end reminder signal will beep 3
times (once every minute).
3) The current time is displayed again.

Use only recipients that are microwave-safe.

USING THE MY PLATE PROGRAMMES

The following table presents the My Plate auto reheat programmes,
quantities, standing times and appropriate recommendations. Those
programmes are running with microwave energy only.

Code/Food Sgrvmg .Stand".‘g Recommendations
size (g) | time (min.)
1. Chilled 300-350 2-3 Put on a ceramic plate and cover
Ready meal | 400-450 with microwave cling film. This

programme is suitable for meals
consisting of 3 components (e.g.
meat with sauce, vegetables and
a side dishes like potatoes, rice
or pasta).

&2

English - 22

MG23F301TAK_OL_DE68-04178G-05_EN.indd 22

@»

6/7/2022 1:46:57 PM



Code/Food Sgrvmg _Standlr]g Recommendations
size (g) | time (min.)

2. Chilled 300-350 2-3 Put meal on a ceramic plate and
Vegetarian | 400-450 cover with microwave cling film.
Meal This programme is suitable for
@ meals consisting of 2 components

(e.g. spaghetti with sauce or rice
with vegetables).

CHOOSING THE ACCESSORIES

Use microwave-safe recipients; do not use plastic
containers, dishes, paper cups, towels, etc.

If you wish to select the combined cooking mode (grill
and microwave), use only dishes that are microwave-

safe and ovenproof.

For further details on suitable cookware and utensils, refer to the
Cookware Guide on page 25.

GRILLING

The grill enables you to heat and brown food quickly, without using
microwaves. For this purpose, a grill rack is supplied with your microwave
oven.

1. Preheat the grill to the required temperature, by .

pressing the Grill (JU) button and set the preheat w f©+

time by turning the dial knob.
2. Press the Start/+30s () button.
>/ +30s

Start

3. Open the door and place the food on the rack.
Close the door.

4. Press the Grill (JU) button.
Result : The follwing indications are displayed: w

5. Set the Grilling time by turning the dial knob. The
maximum grilling time is 60 minutes. ©+

6. Press the Start/+30s () button.
Grilling cooking start. When it has <D /+303
finished. Start
1) The oven beeps 4 times.
2) The end reminder signal will beep 3 times (once every

minute).

3) The current time is displayed again.

3SN N3aAO SO

Result :

Do not worry if the heater turns off and on while grilling.
This system is designed to prevent overheating of the oven.

E’] Always use oven gloves when touching the dishes in the oven, as they
will be very hot.

COMBINING MICROWAVES AND THE GRILL

You can also combine microwave cooking with the grill, to cook quickly and
brown at the same time.

E-] ALWAYS use microwave-safe and oven-proof cookware. Glass or
ceramic dishes are ideal as they allow the microwaves to penetrate the
food evenly.

E_] ALWAYS use oven gloves when touching the recipients in the oven, as
they will be very hot.

1. Open the oven door.
Place the food on the rack and the rack on the
turntable. Close the door.

English - 23
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2. Press the Combi (#*.UV) button.
Result : The following indications are displayed:
R (microwave and grill mode)

J/A\)
Inw

\_rUU

600 W  (out power)

Select the appropriate power level by pressing the Combi (#%UV) button
again until the corresponding power level is displayed.

E‘] You cannot set the temperature of the grill.

3. Set the Cooking time by turning the dial knob. The
maximum grilling time is 60 minutes.

TN

5

4. Press the Start/+30s () button.

Result : Combination cooking starts.
When it has finished.

>/ +30s

Start

1) The oven beeps 4 times.

2) The end reminder signal will beep 3 times (once every
minute).

3) The current time is displayed again.

The maximum microwave power for the combined microwave and grill

([
mode is 600 W.

®

2. To switch the beeper back on, press the (@) and ()
buttons again for two second.
Result :

Q /% /40

Stop Start

e The following indication is displayed.

* The oven operates with the beeper on again.

SAFETY-LOCKING YOUR MICROWAVE OVEN

Your microwave oven is fitted with a special Child Safety programme, which
enables the oven to be “locked” so that children or anyone unfamiliar with it
cannot operate it accidentally.

The oven can be locked at any time.

1. Press the (©) and (@) buttons for two second.

Result :
L]

©/o8 O
The oven is locked (no functions Stop (]

can be selected).

The display shows “L”.

2. To unlock the oven, press the (©) and (@) buttons
again for two second.

©/2 O

SWITCHING THE BEEPER OFF Result:  The oven can be used normally. Stop U
You can switch the beeper off whenever you want.
1. Press the (@) and () buttons for two second.
Result : Q/tR /esvs|
¢ The following indication is displayed. |St Start
e The oven does not beep each time you press a button.
English - 24
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cookware auide

Cookware

Microwave-safe

Comments

3AIND IHVMMOO0D 90

To cook food in the microwave oven, the microwaves must be able to ¢ Fine glassware v Can be used to warm foods or
penetrate the food, without being reflected or absorbed by the dish used. liquids. Dellcate glass may break
Care must therefore be taken when choosing the cookware. If the or crack if heated suddenly.
cookware is marked microwave-safe, you do not need to worry. e Classjars v/ Must remove the lid. Suitable for
The following table lists various types of cookware and indicates whether warming only.
and how they should be used in a microwave oven. Metal
Cookware Microwave-safe Comments * Elshes S, X May cause arcing o fire.
® Freezer bag twis
Aluminum foil X Can be used in small quantities e 9 X
to protect areas against B
overcooking. Arcing can occur apey
if the foil is too close to the oven * Plates, cups, v For short cooking times and
wall or if too much foil is used. napkins and warming. Also to absorb excess
Crust plate v Do not preheat for more than 8 kitchen paper moisture.
minutes. * Recycled paper X May cause arcing.
China and v Porcelain, pottery, glazed Plastic
earthenware earthenware and bone china e Containers v/ Particularly if heat-resistant
are usually suitable, unless thermoplastic. Some other
decorated with a metal trim. plastics may warp or discolour
Disposable v Some frozen foods are at high temperatures. Do not
polyester cardboard packaged in these dishes. use Melamine plastic.
dishes e Cling film v Can be used to retain moisture.
Fast-food packaging Should not touch the food. Take
e Polystyrene cups v/ Can be used to warm food. care when removing the film as
containers Overheating may cause the hot steam will escape.
polystyrene to melt. * Freezer bags X Only if boilable or oven-proof.
e Paper bags or X May catch fire. Should not be airtight. Prick with
newspaper a fork, if necessary.
o Recycled paper or X May cause arcing. Wax or grease-proof v/ Can be used to retain moisture
metal tims paper and prevent spattering.
Glassware
: Recommended : Use Caution : Unsafe
e Oven-to-tableware v Can be used, unless decorated v X X

with a metal trim.
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‘ | Cooking Guide for frozen vegetables
Cooking guide 9 getable -
Use a suitable glass pyrex bowl with lid. Cook covered for the minimum
MICROWAVES time - see table. Continue cooking to get the result you prefer.

Stir twice during cooking and once after cooking. Add salt, herbs or butter

Microwave energy actually penetrates food, attracted and absorbed by its after cooking. Cover during standing time.

water, fat and sugar content.

The microwaves cause the molecules in the food to move rapidly. The rapid . Time Sta_nding .
movement of these molecules creates friction and the resulting heat cooks Food Portion | Power (miny time Instructions
the food. : (min.)
Spinach 150 ¢ 600 W | 4%-5% 2-3 Add 15 ml (1
COOKING tablespoon)
. . cold water.
Cookware for microwave cooking: -
Cookware must allow microwave energy to pass through it for maximum 1 Broceoli 300g | 6OOW | ©-10 2-3 Add 30 ml (2
efficiency. Microwaves are reflected by metal, such as stainless steel, tablespoon)
. . cold water.
aluminium and copper, but they can penetrate through ceramic, glass,
porcelain and plastic as well as paper and wood. So food must never be Peas 300g | 6OOW | 772-8Y% 2-3 Add 15 mi (1
cooked in metal containers. tablespoon)
. ) . cold water.
Food suitable for microwave cooking: o . Green beans 300g | 600W | 8-9 2-3  |Add3omi@
Many kinds of food are suitable for microwave cooking, including fresh or tablespoon)
frozen vegetables, fruit, pasta, rice, grains, beans, fish, and meat. Sauces, cold water.
Custard,lsoups., steamed puddings, preserves, and c;hutneys can a]so Ibe ' Mixed 3009 600W | 71587 53 Add 15 mil (1
pooked in a microwave oven. Generally speaking, microwave cooklng is vegetables tablespoon)
ideal for any food that would normally be prepared on a hob. Melting butter (carrots/peas/ cold water.
or chocolate, for example (see the chapter with tips, techniques and hints). com)
Covering during cooking Mixed 3009 600 W 8-9 2-3 Add 15 ml (1
To cover the food during cooking is very important, as the evaporated water vegetables tablespoon)
rises as steam and contributes to cooking process. Food can be covered in (chinese style) cold water.
different ways: e.g. with a ceramic plate, plastic cover or microwave suitable
cling film. '
Standing times
After cooking is over food the standing time is important to allow the
temperature to even out within the food.
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MG23F301TAK_OL_DE68-04178G-05_EN.indd 26 @ 6/7/2022 1:46:58 PM




Cooking Guide for rice and pasta Cooking Guide for fresh vegetables
Rice : Use a large glass pyrex bowl with lid - rice doubles in Use a suitable glass pyrex bowl with lid. Add 30-45 ml cold water (2-3
volume during cooking. Cook covered. tbsp.) for every 250 g unless another water quantity is recommended — see
After the cooking time is over, stir before standing time and table. Cook covered for the minimum time — see table. Continue cooking to
salt or add herbs and butter. get the result you prefer. Stir once during and once after cooking. Add salt,
Remark: the rice may not have absorbed all water after the herbs or butter after cooking.
cooking time is finished. Cover during a standing time of 3 minutes. S
Pasta : Use a large glass pyrex bowl. Add boiling water, a pinch of Hint : Cut the fresh vegetables into even sized pieces. The o
salt and stir well. Cook uncovered. smaller they are cut, the quicker they will cook. 8
Stir occasionally during and after cooking. Cover during All fresh vegetables should be cooked using full microwave power (800 W). =
standing time and drain thoroughly afterwards. Time Standing %
Ti Standing ' Food Portion (min.) tir_ne Instructions o
Food Portion | Power ( u_ne) time Instructions (min.) g
DL (min.) Broccoli 250 g 4-4Y> 3 Prepare even sized florets. m
White rice 250g | 800W | 16-17 5 Add 500 m 5009 | 7-7% Arrange the stems to the
(parboiled) cold water. centre.
Brown rice 250 g 800 W 21-22 5 Add 500 ml Brussels 250 g 5Y2-6Y2 3 Add 60-75 ml (5»6 tbsp.)
(parboiled) cold water. sprouts water.
Mixed rice 250 g 800 W 17-18 5 Add 500 ml Carrots 250 g 4Y%-5 3 Cut carrots into even sized
(rice + wild rice) cold water. . slices.
Mixed corn 250 g 300 W 18-19 5 Add 400 ml Cauliflower 2509 5-512 3 Prepare even sized florets.
(rice + grain) cold water. 5009 872-9 Cut big florets into halves.
Pasta 250g | 800W | 11-12 5 Add 1000 ml Arrange stems to the centre.
hot water. Courgettes 2509 31e-4 3 Cut courgettes into slices.

Add 30 ml (2 thsp.) water or
a knob of butter. Cook until
just tender.

Egg plants 250 g 3Ye-4 3 Cut egg plants into small

' slices and sprinkle with 1
tablespoon lemon juice.

Leeks 250 g 4Y-5 3 Cut leeks into thick slices.
Mushrooms 125¢ 11%-2 3 Prepare small whole or
250 g 3-3%2 sliced mushrooms. Do not

add any water. Sprinkle with
lemon juice. Spice with salt
and pepper. Drain before
serving.
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: Standing
Food Portion ;Ir-\:rn‘:\e) time Instructions
: (min.)

Onions 250 ¢g 5Y-6 3 Cut onions into slices or
halves. Add only 15 ml (1
tbsp.) water.

Pepper 250 g 4Y2-5 3 Cut pepper into small slices.

Potatoes 250 g 4-5 3 Weigh the peeled potatoes

500 g 7V2-8Y2 and cut them into similar
sized halves or quarters.

Turnip 250 g 5-5%> 3 Cut turnip cabbage into

cabbage small cubes.

REHEATING

Your microwave oven will reheat food in a fraction of the time that
conventional ovens hobs normally take.

Use the power levels and reheating times in the following chart as a guide.
The times in the chart consider liquids with a room temperature of about
+18 to +20 °C or a chilled food with a temperature of about +5 to +7 °C.

Arranging and covering

®

Heating and standing times

When reheating food for the first time, it is helpful to make a note of the time
taken — for future reference.

Always make sure that the reheated food is piping hot throughout.

Allow food to stand for a short time after reheating - to let the temperature
even out.

The recommended standing time after reheating is 2-4 minutes, unless
another time is recommended in the chart.

Take particular care when heating liquids and baby food. See also the
chapter with the safety precautions.

REHEATING LIQUIDS

Always allow a standing time of at least 20 seconds after the oven has been
switched off to allow the temperature to even out. Stir during heating, if
necessary, and ALWAYS stir after heating. To prevent eruptive boiling and
possible scalding, you should put a spoon or glass stick into the beverages
and stir before, during and after heating.

Reheating Liquids and Food
Use the power levels and times in this table as a guide lines for reheating.

Avoid reheating large items such as joint of meat — they tend to overcook ! Time Standing
and dry out before the centre is piping hot. Reheating small pieces will be Food Portion | Power (miny) time Instructions
more successful. ) (min.)
Power levels and stirring Drinks 150 ml | 800 W 1-1% 1-2 Pour into cup and
Some foods can be reheated using 800 W power while others should be (coffee, tea| (1 cup) reheat uncovered.
reheated using 600 W, 450 W or even 300 W. and water) | 250 m| 175-2 Put cup/ mug in the
Check the tables for guidance. In general, it is better to reheat food using a (1 mug) centre of turntable.
lower power level, if the food is delicate, in large quantities, or if it is likely to K\?er?én ?Acrotw%ien
heat up very quickly (mince pies, for example). ! gn?e anLij sfi]rsvva(‘ell 9
Stir well or turn food over during reheating for best results. When possible, - -
stir again before serving. Sogp 250g | 800 W 3-3% 2-3 Pour mto a deep
Take particular care when heating liquids and baby foods. To prevent (=g Sv?trsmllgs?iftlﬁi Cé(ii\;er
eruptive boiling of liquids and possible scalding, stir before, during and well sﬁer reheéting.
after heating. Keep them in the microwave oven during standing time. We Stir again before
recommend putting a plastic spoon or glass stick into the liquids. Avoid serving.
overheating (and therefore spoiling) the food.
It is preferable to underestimate cooking time and add extra heating time, if
necessary.
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REHEATING BABY FOOD

. Time Sta_nding . ; - . o :
Food | Portion | Power (min.) time Instructions BABY FOOD: Empty into a deep ceramic plate. Cover with plastic lid. Stir
(min.) well after reheating!
Stew 350g | 6B00W | 5Y%2-6'% 2-3 Put stew in a deep Let stand for 2-3 minutes before serving. Stir again and check the
(chilled) ceramic plate. Cover temperature.
with plastic lid. Stir Recommended serving temperature: between 30-40 °C.
occasionally during BABY MILK: Pour milk into a sterilised glass bottle. Reheat uncovered.
reheating and again Never heat a baby’s bottle with teat on, as the bottle may explode if
before standing and overheated. Shake well before standing time and again before serving !
- senving. Always carefully check the temperature of baby milk or food before giving it
Pastawith | 3509 | B00W | 47%-5% 3 Put pasta (e.g. to the baby. Recommended serving temperature: ca. 37 °C.
SENES spaghetti or egg REMARK: Baby food particularly needs to be checked carefully before
Eilee) nOOdle.S) c|>n a ﬂé‘t ! serving to prevent burns.
ceramic p ate. Cover Use the power levels and times in the next table as a guide lines for
with microwave )
cling film. Stir before reheating.
serving. Reheating baby food and milk
Alzs . 8%0g | 6OOW 56 8 PUt. f|I_Ied pagtg (.e'g' Use the power levels and times in this table as guide lines for reheating.
pasta with ravioli, tortellini) in a
sauce deep ceramic plate. Standing
(chilled) Cover with plastic Food Portion | Power Time time Instructions
lid. Stir occasionally (min.)
during reheating and Baby food 190g | 600W | 30 sec. 2-3 | Empty into ceramic
again before standing (vegetables + deep plate. Cook
and serving. meat) covered. Stir after
Plated 350g | 600W | 5Y2-6'% 3 Plate a meal of 2-3 cooking time. Stand
meal chilled components for 2-83 minutes.
(chilled) on a ceramic dish. Before serving,
Cover with microwave stir well and check
cling-film. 1 the temperature
carefully.
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Standing Should poultry start to warm up on the outer surface, stop thawing and
Food Portion | Power | Time time Instructions allow it to stand for 20 minutes before continuing.
(min.) Leave the fish, meat and poultry to stand in order to complete defrosting.
Baby 190g | 600W | 20 sec. 23 Empty into ceramic The standing time for complete defrosting will vary depending on the
porridge deep plate. Cook quantity defrosted. Please refer to the table below.
(grain + milk covered. Stir after Hint : Flat food defrosts better than thick and smaller quantities
+ fruit) cooking time. Stand need less time than bigger ones. Remember this hint while
for 2-3 minutes. freezing and defrosting food.
Before serving, For defrosting of frozen food with a temperature of about -18 to -20 °C, use
stir well and check the following table as a guide.
EZ‘?;%Typerature All frozen food should be defrosted using defrosting power level (180 W).
Baby milk 100 ml | 300W | 30-40 2-3 | Stir or shake well ) Time | Standing .
sec. and pour into a Food Portion (miny time Instructions
200 ml 50 sec. to sterilized glass (min.)
1 min. bottle. Place into the Meat
centre of turn-table. Minced beef | 2509 | 6%-7% 5-25 | Place the meat on a flat
Cook uncovered. 500 g 10-12 ceramic plate. Shield thinner
Shake well and Pork steaks | 2509 | 71-8% edges with aluminium
stand for at least foil. Turn over after half of
3 minutes. Before defrosting time!
serving, shake
well ar?d check Pqultry . ) )
the temperature C_h|cken 500g | 14%-15% 15-40 Elrst, put thcken pieces
carefully. pieces (2 pcs) first skin-side down, whole
Whole 900 g 28-30 chicken first breast-side-
MANUAL DEFROSTING chicken down ona flat Cera.mic
Microwaves are an excellent way of defrosting frozen food. Microwaves gf&es' Iizl?/:/?n?: ;252%5
gently defrost frozen food in a short period of time. This can be of great with aluminium foil. Turn
advantage, if unexpected guests suddenly show up. over after half of defrosting
Frozen poultry must be thoroughly thawed before cooking. Remove any time!
metal ties and take it out of any wrapping to allow thawed liquid to drain Fish
away. e L :
Put the frozen food on a dish without cover. Turn over half way, drain off any Al 250 9 67 515 Pfu t ffrlotzen ﬂSh.'n tlh? micdle
liquid and remove any giblets as soon as possible. (¢ pos) Zr;naectﬁ;atmh:ﬁnp; eérts
Check the food occasionally to make sure that it does not feel warm. 4009 12-13 undergthe thicker pa?ts
If smaller and thinner parts of the frozen food start to warm up, they can be (4 pcs) Shield narrow ends with
shield by wrapping very small strips of aluminium foil around them during aluminium foil. Turn over
defrosting. after half of defrosting time!
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Time Standing
Food Portion N time Instructions
(min.) .
(min.)
Fruits
Berries 250 g 6-7 5-10 Distribute fruits on a flat,
round glass dish (with a
large diameter).
Bread
Bread rolls 2 pcs Y2-1 5-20 Arrange rolls in a circle or
(each about 4 pcs 2-2Y> bread horizontally on kitchen
50 g) paper in the middle of
Toast/ 250 g 415-5 turntable. Turn over after half
Sandwich of defrosting time!
German 500 g 8-10
bread
(wheat + rye
flour)
GRILL

The grill-heating element is located underneath the ceiling of the cavity.

It operates while the door is closed and the turntable is rotating. The
turntable’s rotation makes the food brown more evenly. Preheating the grill
for 3-4 minutes will make the food brown more quickly.

Cookware for grilling:

Should be flameproof and may include metal. Do not use any type of plastic
cookware, as it can melt.

Food suitable for grilling:

Chops, sausages, steaks, hamburgers, bacon and gammon rashers, thin
fish portions, sandwiches and all kinds of toast with toppings.

Important remark:

Whenever the grill only mode is used, make sure that the grill-heating
element is under the ceiling in the horizontal position and not on the back-
wall in the vertical position. Please remember that food must be placed on
the high rack, unless another instruction is recommended.

MICROWAVE + GRILL

This cooking mode combines the radiant heat that is coming from the grill
with the speed of microwave cooking. It operates only while the door is
closed and the tumntable is rotating. Due to the rotation of the turntable,

the food browns evenly. Three combination modes are available with this
model: 600 W + Giill, 450 W + Grill and 300 W + Girill.

Cookware for cooking with microwave + grill

Please use cookware that microwaves can pass through. Cookware should
be flameproof. Do not use metal cookware with combination mode. Do not
use any type of plastic cookware, as it can melt.

Food suitable for microwave + grill cooking:

Food suitable for combination mode cooking include all kinds of cooked
food which need reheating and browning (e.g. baked pasta), as well as
foods which require a short cooking time to brown the top of the food. Also,
this mode can be used for thick food portions that benefit from a browned
and crispy top (e.g. chicken pieces, turning them over half way through
cooking). Please refer to the grill table for further details.

Important remark:

Whenever the combination mode (microwave + grill) is used, make sure that
the grill heating element is under the ceiling in the horizontal position and
not on the back-wall in the vertical position. The food should be placed on
the high rack, unless another instruction is recommended. Otherwise it has
to be placed directly on the turntable. Please refer to the instructions in the
following chart.

The food must be turned over, if it is to be browned on both sides.
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Grill Guide for fresh food
Preheat the grill with the grill-function for 3-4 minutes.

Grill Guide for frozen food
Use the power levels and times in this table as guide lines for grilling.

1stside | 2nd side Use the power levels and times in this table as guide lines for grilling.
Fresh food Portion Power time time Instructions 1st side | 2nd side
(min.) (min.) Fresh food | Portion Power time time Instructions
Bread rolls 2 pcs MW + | 300 W + | Grillonly | Arrange rolis in a (min) | (min.)
(each ca. 4 pcs Grill Gril circle on (ack. Grill the Toast slices 4 pcs Grill only 6-8 4-5% | Put the toast slices side
509) 1-1% 1-p | second side of the (each 25 g) by side on the rack.
2-2e 1-2 ;%Ilus gr%ftgrtg? acnr(ljs?or Bread rolls | 2-4 pieces | Grill only 2-3 2-3 Put bread rolls first with
o5 minutés (already the bottom side up in
: baked ircle directly on th
Baguettes + | 250-300g | 450 W+ | 89 = | Put2frozen aked) e, ente
topping (2 pes) Grill baguettes side by ! ; ; —
(tomatoes side on the rack. After Grilled MW+ | 300 W + | Grillonly | Cut tomatoes into
- hém griling stand for 2-3 tomatoes Grill Grill halves. Put some
mushrobms) ' minutes. 200 g 41-5V 2.3 cheese on top. Arrange
i ircle in a flat gl
Gratin 4009 | 450W+ | 13-14 -~ | Put frozen gratin into (2 pcs) gyfei'ﬁsh'npﬁa; Joss
(vegetables or Grill a small, round glass 4009 7-8 the rack '
potatoes) pyrex dish. Put the (4 pcs) ’
dish on the rack. After Toast hawaii 2 pcs 450 W + | 3ia-4 - Toast the bread slices
cooking stand for 2-3 | g, (300 g) Gril first. Put the toast with
minutes. pineapple, topping on the rack.
Pasta 400 g MW + 600 W + | Grill Oﬂ|y Put frozen pasta into cheese Put 2 toasts Opposite
(oannellopi, Grill Gril a small flat reptangular slices) directly on the rack.
macaroni, 14-15 0.3 | dlass pyrexdish. Put Stand for 2-3 minutes.
lasagne) the dish directly on o -
the turntable. After Baked 250 g 600 W + | 4%2-5Y - Cut potatoes into
cooking stand for 2-3 potatoes Grill halves. Put themin a
minutes. 500 g 89 circle on the rack with
Chicken 250 g 450 W + 5-51 3-3% | Put chicken nuggets . the out side to the gril.
nuggets Grill on the rack. Turn over Chicken 450-500g | 300W + | 10-12 12-13 | Prepare chicken pieces
after first time. pieces (2 pcs) Grill with oil and spices. Put
Oven chips 250 g 450 W+ | 9-11 4-5 | Put oven chips evenly them in a circle with the
Grill on baking paper on bones to the middle.
the rack. Put 1 chicken piece
not into the centre of
the rack. Stand for 2-3
minutes.
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1st side | 2nd side
Fresh food | Portion Power time time Instructions
(min.) (min.)
Lamb 4009 Grilonly | 12-15 9-12 | Brush the lamb chops
chops/ (4 pcs) with oil and spices. Lay
Beef steaks them in a circle on the
(medium) rack. After griling stand
for 2-3 minutes.
Pork steaks MW + | 300 W + | Grillonly | Brush the pork steaks
Grill Grill with oil and spices. Lay
250 g 7-8 6-7 |theminacircle on the
(2 pcs) rack. After griling stand
for 2-3 minutes.
Baked 1apple | 300W+ | 4-47% Core the apples and
apples (ca. 200 g) Grill fill them with raisins
2 apples 6-7 and jam. Put some
(ca. 400 g) almond slices on top.
Put apples on a flat
glass pyrex dish. Place
the dish directly on the
turntable.
Roast 1200 g 600 W+ | 15-18 156-18 | Brush chicken with oil
chicken Grill and spices. Put chicken

first breast side down,
second side breast side
up on pyrex dish. Stand
for 5 minutes after

grilling.
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SPECIAL HINTS

MELTING BUTTER
Put 50 g butter into a small deep glass dish. Cover with plastic lid.
Heat for 30-40 seconds using 800 W, until butter is melted.

MELTING CHOCOLATE

Put 100 g chocolate into a small deep glass dish.

Heat for 3-5 minutes, using 450 W until chocolate is melted.

Stir once or twice during melting. Use oven gloves while taking out!

MELTING CRYSTALLIZED HONEY
Put 20 g crystallized honey into a small deep glass dish.
Heat for 20-30 seconds using 300 W until honey is melted.

MELTING GELATINE

Lay dry gelatine sheets (10 g) for 5 minutes into cold water.
Put drained gelatine into a small glass pyrex bowl.

Heat for 1 minute using 300 W.

Stir after melting.

COOKING GLAZE/ICING (FOR CAKE AND GATEAUX)

Mix instant glaze (approximately 14 g) with 40 g sugar and 250 ml cold
water.

Cook uncovered in a glass pyrex bowl for 3%2 to 42 minutes using 800 W,
until glaze/icing is transparent. Stir twice during cooking.

COOKING JAM

Put 600 g fruits (for example mixed berries) in a suitable sized glass pyrex
bowl with lid. Add 300 g preserving sugar and stir well.

Cook covered for 10-12 minutes using 800 W.

Stir several times during cooking. Empty directly into small jam glasses with
twist-off lids. Stand on lid for 5 minutes.

COOKING PUDDING

Mix pudding powder with sugar and milk (500 ml) by following the
manufacturers instructions and stir well. Use a suitable sized glass pyrex
bowl with lid. Cook covered for 6%z to 7V minutes using 800 W.

Stir several times well during cooking.

BROWNING ALMOND SLICES

Spread 30 g sliced almonds evenly on a medium sized ceramic plate.
Stir several times during browning for 3%z to 42 minutes using 600 W.
Let it stand for 2-3 minutes in the oven. Use oven gloves while taking out!
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troubleshooting

WHAT TO DO IF YOU ARE IN DOUBT OR HAVE A PROBLEM

If you have any of the problems listed below try the solutions given.

This is normal.

e Condensation inside the oven.

e Air flow around the door and outer casing.

e Light reflection around the door and outer casing.

e Steam escaping from around the door or vents.

The oven does not start when you press the ({) button.

e |s the door completely closed?

The food is not cooked at all.

e Have you set the timer correctly and/or pressed the (<) button?

e |s the door closed?

e Have you overloaded the electric circuit and caused a fuse to blow or a
breaker to be triggered?

The food is either overcooked or undercooked.

e \Was the appropriate cooking length set for the type of food?

e \Was an appropriate power level chosen?

Sparking and cracking occur inside the oven (arcing).

® Have you used a dish with metal trimmings?

e Have you left a fork or other metal utensil inside the oven?

e |s aluminum foil too close to the inside walls?

The light bulb is not working.

e The Light bulb should not be replaced in person for safety reasons.
Please contact nearest authorised Samsung customer care, to arrange
for a qualified engineer to replace the bulb.

®

The oven causes interference with radios or televisions.

¢ Slight interference may be observed on televisions or radios when the
oven is operating. This is normal. To solve this problem, install the oven
away from televisions, radios and aerials.

e |f interference is detected by the oven’s microprocessor, the display
may be reset. To solve this problem, disconnect the power plug and
reconnect it. Reset the time.

Smoke and bad smell when initial operating.

e |t's a temporary condition by new component heating. Smoke and smell
will disappear completely after 10 minutes operation.
To remove smell more quickly, please operate microwave oven with
putting lemon formation or lemon juice in the cabinet.

If the above - enable you to solve the problem, then contact your local
SAMSUNG customer service centre.
Please have the following information read;

e The model and serial numbers, normally printed on the rear of the oven
e Your warranty details
¢ A clear description of the problem

Then contact your local dealer or SAMSUNG aftersales service.
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Mmemao
SAMSUNG strives to improve its products at all times. Both the design
specifications and these user instructions are thus subject to change without notice.
Model MG23F301T**, MG23F302T**
Power source 230V ~ 50 Hz
Power consumption
Microwave 1200 W
Grill 1100 W
Combined mode 2300 W
Output power 100 W / 800 W (IEC-705) '
Operating frequency 2450 MHz
Magnetron OM75P(31)
Cooling method Cooling fan motor
Dimensions (W x H x D)
Outside 489 x 275 x 392 mm
Oven cavity 330 x 211 x 324 mm '
Volume 23 liter
Weight
Net 13 kg approx
* This product contains a light source of energy efficiency class <G>.
1
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SAMSUNG

Please be advised that the Samsung warranty does NOT cover service calls to explain product operation, correct improper installation, or perform normal

cleaning or maintenance.

QUESTIONS OR COMMENTS?

COUNTRY CALL OR VISIT US ONLINE AT
ALBANIA 045 620 202 www.samsung.com/al/support
BOSNIA 055 233 999 www.samsung.com/ba/support
NORTH MACEDONIA 023 207 777 www.samsung.com/mk/support
0800 111 31 - besnnaTeH 3a BCU4KI OrnepaTopu
BULGARIA 3000 - LleHa Ha eguH rpaacku pasggsg;zgm cnopep Tapuata Ha MOOUAHNAT www.samsung.com/bg/support
09:00 go 18:00 - MoHenenHnk Ao MeTbk
CROATIA 072 726 786 www.samsung.com/hr/support
800 - SAMSUNG
CZECH (800-726786) Www.samsung.com/cz/support
HUNGARY 0B80SAMSUNG (0680-726-7864) www.samsung.com/hu/support
MONTENEGRO 020 405 888 Www.samsung.com/support
801-172-678" lub +48 22 607-93-33* .
POLAND * (oplata wedlug taryly operatora) http://www.samsung.com/pl/support/
0800872678 - Apel gratuit
ROMANIA *8000 - Apel tarifat i refea WWW.samsung.com/ro/support
SERBIA 011 321 6899 WWW.samsung.com/rs/support
SLOVAKIA 0800 - SAMSUNG (0800-726 786) www.samsung.com/sk/support
LITHUANIA 8-800-77777 www.samsung.com/It/support
LATVIA 8000-7267 www.samsung.com/Iv/support
ESTONIA 800-7267 Wwww.samsung.com/ee/support
SLOVENIA 080 697 267 (brezplac¢na Stevilka) www.samsung.com/si/support
KOSOVO 038 40 30 90 WwWw.samsung.com/support
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tEh n O tE l(a https://tehnoteka.rs

Ovaj dokument je originalno proizveden i objavljen od strane proizvodaca,
brenda Samsung, i preuzet je sa njihove zvanicne stranice. S obzirom na
ovu Cinjenicu, Tehnoteka istiCe da ne preuzima odgovornost za tacnost,
celovitost ili pouzdanost informacija, podataka, misljenja, saveta ili izjava
sadrzanih u ovom dokumentu.

Napominjemo da Tehnoteka nema ovlaséenje da izvrsi bilo kakve izmene ili
dopune na ovom dokumentu, stoga nismo odgovorni za eventualne greske,
propuste ili netacnosti koje se mogu nadi unutar njega. Tehnoteka ne
odgovara za Stetu nanesenu korisnicima pri upotrebi netacnih podataka.
Ukoliko imate dodatna pitanja o proizvodu, ljubazno vas molimo da
kontaktirate direktno proizvodaca kako biste dobili sve detaljne
informacije.

Za najnovije informacije o ceni, dostupnim akcijama i tehnickim
karakteristikama proizvoda koji se pominje u ovom dokumentu, molimo
posetite nasu stranicu klikom na slededi link:

https://tehnoteka.rs/p/samsung-mikrotalasna-rerna-mg23f301tas-akcija-
cena/
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